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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:

1.

2.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della vostra rete
elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo dopo ogni
uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e ben illuminato.
Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte; da persone che manchino di esperienza e conoscenza
dell'apparecchio, a meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente all'uti-
lizzo dell'apparecchio stesso da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.
Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Non immergere mai il corpo motore, la spina ed il cavo elettrico in acqua o altri liquidi, usare un
panno umido per la loro pulizia.

Anche quando I'apparecchio non & in funzione, staccare la spina dalla presa di corrente elettrica
prima di inserire o togliere le singole parti o prima di eseguire la pulizia.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare gli interruttori
posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti di alimentazione.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete. Non staccarla
mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio
stesso risulta difettoso; tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione,
devono essere eseguite solamente dal centro assistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete,
in modo da prevenire ogni rischio.

In caso di utilizzo di prolunghe elettriche, quest'ultime devono essere adeguate alla potenza
dell'apparecchio, onde evitare pericoli alloperatore e per la sicurezza dellambiente dove si
opera. Le prolunghe non adeguate possono provocare anomalie di funzionamento.

Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un bambino.

Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ricambio e acces-
sori originali, approvati dal costruttore.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere adibito ad uso
commerciale o industriale.

Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC, ed al regola-
mento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal produttore, possono
comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del suo utilizzo da parte dell'utente.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di renderlo inope-
rante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti
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dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero
servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto
potenziali fonti di pericolo.

Tenere le dita, gli utensili, ecc, a distanza dal cestello ghiaccio mentre funziona, allo scopo di
ridurre il rischio di danni a persone e alla macchina stessa. GLI UTENSILI O GLI OGGETTI
TAGLIENTI E DI METALLO NON DEVONO ESSERE UTILIZZATI ALLINTERNO DEL
CESTELLO GHIACCIO. Tali oggetti possono danneggiare la gelatiera. Si possono, invece,
utilizzare utensili di gomma o di legno quando la gelatiera & spenta.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

Non rimuovere mai il corpo motore durante la preparazione del gelato.

Prima di mettere in moto la gelatiera assicurarsi che sia perfettamente assemblata e che il corpo
motore sia saldamente attaccato sul coperchio.

Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non appendere mai I'apparecchio né inclinarlo oltre i 45 gradi.

Posizionare I'apparecchio ad almeno 8 cm di distanza da altri oggetti in modo che vi sia sempre
un’ottima dispersione di calore.

Non mettere gli ingredienti in freezer per pre-raffreddarli perché in questo modo la pala mesco-
latrice si potrebbe bloccare prima che il gelato si sia effettivamente formato.

Dopo aver tenuto acceso il motore senza interruzioni per fare una quantita di gelato attendere
almeno trenta minuti prima di rimettere in moto la macchina.

Non fate funzionare I'apparecchio per pit di 40 minuti consecutivi.

Se il gelato od il sorbetto contengono ingredienti freschi, devono essere consumati entro una
settimana. Il gelato ¢ piu gustoso quando é freddo.

Se il gelato od il sorbetto contengono uova crude, evitare il consumo da parte di bambini, donne
gravide e anziani.

Se la soluzione congelante dovesse fuoriuscire dal cestello, interrompere I'uso. La soluzione
congelante utilizzata non é tossica.

Spegnere I'apparecchio e staccare la spina dalla presa di corrente prima di rimuovere il coper-
chio ed il corpo motore.

)i

mmm  Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea 2009/96/CE si
prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig- 1)

OMMmoOO >

Interruttore di accensione/spegnimento H Corpo dell'apparecchio
Pulsante di rilascio corpo motore Dispositivo erogazione

I
Corpo motore L Alloggiamento contenitore
Foro inserimento ingredienti M Portaconi
Coperchio N Dispositivo abbassamento corpo dell'appa-
Pala mescolatrice recchio
Cestello

PREPARAZIONE E SUGGERIMENTI

ATTENZIONE: Prima dell’utilizzo dell’apparecchio si consiglia di lavare tutte le parti removibili
che verranno a contatto con il gelato (cestello, pala mescolatrice, dispositivo erogazione ed
il coperchio trasparente) con acqua e comune sapone da piatti.

Il cestello (G) deve esser convenientemente congelato prima di ogni utilizzo. Il cestello (G) possie-
de un recipiente doppiamente isolato che richiede un congelamento totale (circa 12 ore) per una
perfetta riuscita del gelato.

Il freezer utilizzato deve arrivare ad una temperatura di almeno - 18°C.

Il cestello dovra essere riposto, preferibilmente chiuso in un sacchetto di plastica per evitare
I'assorbimento di odori ed il contatto con il ghiaccio, in posizione perfettamente verticale e con
limboccatura verso I'alto. Si raccomanda di collocare il cestello nella parte posteriore del freezer
dove la temperatura & piu fredda.

Il cestello dovra essere tenuto nel freezer almeno 12 ore.

Conservare il cestello (G) in freezer quando non si utilizza; ci6 assicurera di trovarlo gia pronto in
qualsiasi momento.

Oltre alle ricette presenti in questo libretto, possono essere utilizzare anche le proprie ricette per-
sonali. In entrambi i casi il volume totale del composto, ben mescolato ed omogeneo, non deve
superare i 700 ml.

Non utilizzate ingredienti in duri e/o in grossi pezzi (es.: nocciole intere, confetti di cioccolata, frutta
in grossi dadi, etc...) Tali ingredienti ostruirebbero il dispositivo d’erogazione bloccando I'erogazio-
ne del gelato, causando danni e/o guasti all'apparecchio.

Il preparato dovra essere lasciato raffreddare a temperatura ambiente se preparato “a caldo” e suc-
cessivamente passato in frigo per 3-4 ore. Refrigerate il composto anche se preparato “a freddo”.

MONTAGGIO APPARECCHIO

ATTENZIONE:
Nel montare, smontare o pulire I'apparecchio assicurarsi sempre che esso sia spento e non
connesso all’alimentazione elettrica.

Prima di procedere con I'utilizzo dell’apparecchio, assicurarsi di aver montato correttamente
tutti i componenti.

Tenendo ferma con una mano la base, sollevare con I'altra il corpo dell'apparecchio (H) fino allo
scatto di arresto (Fig. 2).
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- Togliere il cestello (G) dal freezer ed inserirlo all'interno del corpo dell’apparecchio (Fig. 3), avendo
cura di utilizzarlo subito dopo averlo tolto dal freezer perché una volta rimosso incomincera subito
a scongelarsi.

- Inserire la pala mescolatrice (F), con il pemo a spirale verso il basso, nel foro del cestello (G) (Fig. 4).

- Chiudere con il coperchio (E) e bloccarlo, facendolo ruotare in senso orario (Fig. 5).

- Inserire il corpo motore (C), premendolo leggermente fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccag-
gio (Fig. 6).

- Inserire il dispositivo di erogazione (1) nella parte inferiore del corpo dell'apparecchio (H) e bloc-
carlo ruotandolo in senso orario (Fig. 7).

FARE IL GELATO

- Collegare la spina alla presa di corrente e portare l'interruttore di accensione (A) su “ON” per far
funzionare la gelatiera.

ATTENZIONE:

L’apparecchio deve essere avviato prima di aggiungere il composto per impedire 'immediato

congelamento del composto all’interno del contenitore.

Tenere il dispositivo (I) costantemente verso I'alto sino al momento dell’erogazione.

- Versare il mix preparato in precedenza e ben raffreddato allinterno del cestello (G) tramite I'appo-
sito foro (D) presente sul coperchio (E).

ATTENZIONE:

Durante il riempimento, é indispensabile non superare il livello “MAX” riportato all’interno del

cestello lasciare almeno 3 cm fra il preparato e il bordo superiore del cestello (G) in quanto in

fase di congelazione il preparato si gonfia.

- Lasciar funzionare la pala mescolatrice (F) per 20 - 30 minuti massimo, fino al raggiungimento
della giusta consistenza.

ATTENZIONE:

Non arrestare e riavviare I'apparecchio durante il processo di congelamento poiché il composto

potrebbe congelare a contatto con il contenitore ed impedire cosi il movimento della spatola.

Per ottenere un’erogazione omogenea e costante é necessario che il gelato resti soffice. A

questo scopo non prolungare troppo a lungo la mantecatura.

- Al raggiungimento della consistenza desiderata, spegnere I'apparecchio mediante l'interruttore di
accensione (A) e staccare la spina dalla presa di corrente.

- Posizionare un contenitore nel relativo alloggiamento (L) sulla base del corpo dell'apparecchio
oppure sollevare il portaconi (M) mediante la linguetta ed inserirvi un classico cono da gelato in
cialda (Fig. 8).

- Premendo verso il basso il dispositivo (1), procedere con I'erogazione del gelato (Fig. 9). Riportare
il dispositivo (I) per interrompere I'erogazione.

- Spegnere I'apparecchio, portando l'interruttore di accensione (A) su “OFF”, al termine dell'eroga-
zione.

- Conservare il gelato rimanente che non si desidera consumare subito, in un contenitore a chiusura
ermetica adatto per il congelatore.
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ATTENZIONE:

Non utilizzare utensili o oggetti in metallo dentro al cestello perché potrebbero danneggiare
la superficie e non lasciare il gelato nel cestello per un periodo prolungato di tempo (oltre 30
minuti) per evitare che si congeli al suo interno.

SMONTAGGIO APPARECCHIO

ATTENZIONE:

Nel montare, smontare o pulire I'apparecchio assicurarsi sempre che esso sia spento e non

connesso all’alimentazione elettrica.

- Sempre con il corpo dell'apparecchio sollevato, premere il pulsante di rilascio (B) e rimuovere il
corpo motore (C) estraendolo verso I'alto (Fig. 10).

- Rimuovere il coperchio (E) ruotandolo in senso antiorario.

- Rimuovere la pala mescolatrice (F).

ATTENZIONE:

Rimuovere tutto il gelato dal cestello prima di togliere il dispositivo di erogazione.

- Ruotare ed estrarre il dispositivo erogazione (1) dal corpo dell'apparecchio (H).

- Estrarre il cestello (G).

PULIZIA

- Scomporre I'apparecchio in tutti i suoi componenti come descritto in precedenza.

- Lavare il coperchio (E), la pala mescolatrice (F), il cestello (G) ed il dispositivo erogazione (1) in
acqua tiepida saponata. Quindi asciugare perfettamente.

- Pulire il corpo motore (C) ed il corpo dell'apparecchio (H) con una spugna umida o con una straccio.

- Riassemblare la gelatiera, come descritto in precedenza, e riporla eventualmente premendo verso
il basso con una mano il corpo dell'apparecchio (H) agendo contemporaneamente sull'apposito
dispositivo (N) (Fig. 11).

ATTENZIONE:

Non utilizzare abrasivi o utensili di metallo. Sciacquare e asciugare tutte le parti accurata-

mente.

Non procedere al congelamento quando il cestello ghiaccio é ancora umido.
Non conservare mai le parti in plastica dentro il frigo.

Per prolungare la vita del tuo apparecchio non lavarne le parti in lavastoviglie.



RICETTE

Gelato al fiordilatte

Ingredienti:

400 ml di latte intero

200 ml di panna fresca

80 gr di zucchero

1 fiala di essenza di vaniglia

1. In una ciotola mescolare la panna con lo zucchero sino a completo scioglimento.
2. Aggiungere il latte € mescolare

3. Refrigerare per 3/4 ore e seguire le istruzioni.

Gelato al cioccolato

Ingredienti:

200 ml di panna fresca

300 ml di latte

85 gr zucchero

2 uova

1 fiala di essenza di vaniglia

45/60 gr di cacao amaro in polvere (a piacere)

1. Miscelare il cacao e lo zucchero in una ciotola.

2. Aggiungere le uova e la vaniglia al composto ed amalgamare bene.
3. Aggiungere la panna ed il latte e mescolare bene.
4. Refrigerare per 3-4 ore e seguire le istruzioni.

Gelato alla crema

Ingredienti:

3 tuorli

85 gr di zucchero

150 ml di panna

1 fiala di essenza di vaniglia

1. Sbattere le uova e lo zucchero in un’ampia casseruola.

2. Aggiungere poco alla volta il latte € la panna e cuocere a fuoco basso mescolando costante-
mente per addensare (circa 10 minuti). Il composto dovrebbe aderire al cucchiaio.

4. Lasciar raffreddare, quindi aggiungere la vaniglia e mescolare bene.

5. Refrigerare e seguire le istruzioni.

Sorbetto di frutta

Ingredienti:

500/600 gr di frutta (come fragole, lamponi, mirtilli o ananas fresco)

60 gr di zucchero

1. Frullare gli ingredienti in un robot da cucina per ridurre in purea la frutta.
2. Refrigerare per 3/4 ore e seguire le istruzioni standard.

-7-



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and these include the
following:

1.

2.

No ok ow

i

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the mains elec-
tricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply; unplug it after
every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance must not be used by people (including children) with reduced physical or mental
capabilities or by people without the relevant experience or knowledge of the appliance, unless they
are carefully supervised or properly trained in its use by a person responsible for their safety.
Make sure that children cannot play with the appliance.

Never place the appliance body, plug or power cord in water or other liquids; always wipe clean
with a damp cloth.

Always unplug the power cord from the electricity mains before fitting or removing single attach-
ments or before cleaning the appliance.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the switches on
the appliance, or before touching the power plug or power connections.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power socket. Never pull
the power cord to unplug the appliance.

Do not use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance itself is faulty;
all repairs, including substitution of power cord, must be carried out exclusively by an Ariete
assistance centre or by authorized Ariete technicians in order to avoid all risks.

In case of using extension leads, these must be suitable for the appliance power to avoid dan-
ger to the operator and for the safety of the environment in which the appliance is being used.
Extension leads, if not suitable, can cause operating anomalies.

Never allow the cord to dangle in places where it may be grabbed by a child.

Do not threaten the safety of the appliance by using parts that are not original or which have not
been approved by the manufacturer.

This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for commercial or
industrial purposes.

This appliance conforms to the directives 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC, and to the regula-
tions (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in contact with foods.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the manufacturer may
lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make it inoperative
by cutting off the power cord. We also recommend that any parts that could be dangerous be
rendered harmless, especially for children, who may play with the appliance or its parts.
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Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially dangerous.
Keep fingers, utensils, etc. away from the ice container while it is operating; this will reduce the
risk of damage to people and to the machine. UTENSILS OR SHARP OR METAL ITEMS MUST
NOT BE USED INSIDE THE ICE CONTAINER. These items can damage the ice cream maker.
It is possible to use rubber or wooden utensils, when the ice cream maker is switched off.
NEVER TOUCH MOVING PARTS.

Never remove the power base while preparing ice cream.

Before starting the ice cream machine, make sure that is perfectly assembled and that the power
base is firmly attached to the lid.

Never operate the appliance when it is open.

Never hang up the appliance or angle it at more than 45 degrees

Place the appliance at least 8 cm away from items so that there is always good heat dispersion.
Never place ingredients in the freezer to pre-chill them, as in this way, the mixing paddle might
block before the ice cream has actually formed.

After keeping the motor running without interruption to make an amount of ice cream, wait for at
least thirty minutes before starting the appliance again.

Do not operate the appliance for more than 40 minutes consecutively.

If the ice cream or sorbet contain fresh ingredients, they need to be eaten within a week. Ice
cream tastes better cold.

If the ice cream or sorbet contains raw eggs, they should not be eaten by children, pregnant
women or the elderly.

If the freezing solution should come out of the container, stop using it. The freezing solution is
not toxic.

Switch off the appliance and unplug it from the mains before taking out the container and the
power base.

mmmm To dispose of product correctly according to European Directive 2009/96/CE, please refer
to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

Mmoo W >

Onl/off switch G Container

Power base release button H  Appliance body

Power base | Dispenser

Chute for inserting ingredients L Container housing

Lid M Cone support

Mixer paddle N Device to lower the appliance body



PREPARATION AND HINTS

IMPORTANT: Before using the appliance, wash all of the removable parts that will come into
contact with the ice cream (container, mixer paddle, dispenser, and the transparent lid) with
water and a common washing up detergent.

The container (G) should be frozen before each use. The container (G) has a double insulated
recipient that requires total freezing (about 12 hours) for perfect ice cream results.

The freezer needs to arrive at a temperature of at least - 18°C.

The container needs to be placed (preferably sealed inside a plastic bag to prevent it from absorbing
odours or from coming into contact with the ice), so it is perfectly upright, with the opening facing
upwards. The container needs to be placed in the back section of the freezer, where it is coolest.

It is necessary to keep the container in the freezer for at least 12 hours.

Keep the container (G) in the freezer when it is not in use; this will mean it will always be ready
when needed.

As well as the recipes in this booklet, it is possible to use personal recipes. In both cases, the total
volume of the mix, well combined and even, must not be more than 700 ml.

Do not use hard ingredients and/or large pieces (e.g. whole hazelnuts, chocolate candy, large
chunks of fruit, etc...) These ingredients could clog the dispenser and block any further dispensing
of the ice cream, damaging and/or breaking the appliance.

The mix needs to be left to cool to room temperature if made “hot” and then left in the fridge for
3-4 hours. Chill the mix in the fridge, even if made “cold”.

APPLIANCE ASSEMBLY

IMPORTANT:
When assembling, disassembling or cleaning the appliance, always make sure it is switched
off and disconnected from the mains power.

Before using the appliance, make sure that all parts have been correctly fitted.

Holding the base firm with one hand, lift the appliance body (H) with the other hand until it clicks
into place (Fig. 2).

Take the container (G) out of the freezer and place it inside the appliance body (Fig. 3), taking care
to use it straight from the freezer as it will start to thaw straight away.

Insert the mixer paddle (F), with the spiral pin facing downwards, into the hole in the container (G)
(Fig. 4).

Close it with the lid (E) and lock it into place by turning it clockwise (Fig. 5).

Insert the power base (C), pressing gently until it clicks into place (Fig. 6).

Insert the dispenser (1) into the bottom of the appliance body (H) and lock it into place turning it
clockwise (Fig. 7).
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MAKING ICE CREAM

- Plug in the appliance and move the switch (A) to “ON” to start the ice cream maker.

IMPORTANT:

The appliance needs to be on and running before the mix is added, to prevent the mix from

freezing immediately inside the container.

Keep the device (I) turned upwards until it is time to dispense.

- Pour the previously prepared and cooled mix into the container (G) through the special opening
(D) in the lid (E).

IMPORTANT:

When filling the container, never go above the “MAX” level marked inside the container; leave

at least 3 cm between the mix and the top of the container (G), since the mix will inflate during

freezing stage.

- Leave the mixing paddle (F) to operate for a maximum of 20 - 30 minutes, until the mix reaches
the right consistency.

IMPORTANT:

Never stop and start the appliance during the freezing process, as the mix could freeze in

contact with the container and prevent the paddle from moving.

For constant, even dispensing, the ice cream needs to remain soft. For this reason, do not

freeze for too long.

- One the ice cream has reached the required consistency, switch off the appliance with the switch
(A) and unplug it from the power mains.

- Position a container in the housing (L) on the base of the appliance body, or lift the cone support
(M) by the tab and insert a standard wafer ice cream cone (Fig. 8).

- Press the dispenser (1) down and proceed to pour the ice cream (Fig. 9). Release the device (1) to
stop dispensing.

- Switch off the appliance, moving the switch (A) to “OFF”, at the end of dispensing.

- Keep any remaining ice cream that will not be used up straight away in an airtight freezer con-
tainer.

IMPORTANT:

Never use metal utensils or items inside the container as they could damage the surface, and

do not leave any ice cream inside the container for any length of time (over 30 minutes) to

prevent it from freezing inside.

DISASSEMBLING THE APPLIANCE

IMPORTANT:

When assembling, disassembling or cleaning the appliance, always make sure that it is

switched off and not connected to the mains power.

- With the appliance body raised, press the release button (B) and remove the power base (C) by
pulling it upwards (Fig. 10).

- Remove the lid (E) by turning it anticlockwise.

- Remove the mixer paddle (F).
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IMPORTANT:

Remove all of the ice cream from the container before removing the dispenser.
- Turn the dispenser (1) and remove it from the appliance body (H).

- Take out the container (G).

CLEANING

- Disassembly the appliance and all of its parts, as described above.

- Wash the lid (E), the mixer paddle (F), container (G) and dispenser (1) in lukewarm soapy water.
Dry thoroughly.

- Clean the power base (C) and appliance body (H) with a damp sponge or cloth.

- Reassemble the ice cream maker as described previously, pressing the appliance body (H) down
and at the same time, using the relevant device (N) (Fig. 11).

IMPORTANT:

Never use abrasives or metal utensils. Rinse and dry all of the parts with care.

Do not place the container in the freezer if it is still wet.
Never keep the plastic parts inside the fridge.

For your appliance to last longer, do not wash the parts in the dishwasher.

RECIPES

Fiordilatte ice cream

Ingredients:

400 ml whole milk

200 ml fresh cream

80 g sugar

1 vial vanilla essence

1. Mix the cream and sugar together in a bowl until the sugar has dissolved completely.
2. Add the milk and continue mixing.

3. Chill'in the refrigerator for 3-4 hours and then follow the instructions.

Chocolate ice cream

Ingredients:

200 ml fresh cream

300 ml milk

85 g sugar

2 eggs

1 vial vanilla essence

45/60 g unsweetened cocoa powder (to taste)

1. Mix the cocoa powder and sugar together in a bowl.
2. Add the eggs and vanilla and mix well.

3. Add the cream and milk and mix well together.

4. Chill in the refrigerator for 3-4 hours and then follow the instructions.
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Vanilla ice cream

Ingredients:

3 egg yolks

85 g sugar

150 ml cream

1 vial vanilla essence

1. Beat the eggs and sugar together in a large saucepan.

2. Add the milk and cream a little at a time and mix constantly over a low flame until it thickens
(about 10 minutes). The mix should stick to the spoon.

4. Leave to cool and then add the vanilla, mixing well.

5. Chill and then follow the instructions.

Fruit sorbet

Ingredients:

500/600 g fruit (strawberries, raspberries, blueberries or fresh pineapple)
60 g sugar

1. Blend the ingredients in a kitchen mixer to reduce the fruit to puree.
2. Chillin the refrigerator for 3-4 hours and then follow the instructions.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI
Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précautions suivantes:

1.
2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre réseau électrique.
Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau électrique; débran-
chez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces chaudes.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou par des personnes manquant d’expé-
rience et de connaissance d’appareil, a moins qu'elles ne soient attentivement surveillées et
correctement instruites sur 'usage de I'appareil de la part d’une personne responsable de leur
sécurité.

Vérifiez que les enfant ne jouent pas avec I'appareil.

Ne pas plonger le corps du produit, la fiche ni le cable electrique dans I'eau ou autres liquides,
et utiliser toujours un chiffon humide pour les nettoyer.

Meme lorsque I'appareil n'est pas en marche, debrancher la fiche de la prise de courant electri-
que avant d'installer ou de defaire les simples parties ou avant de proceder au nettoyage.
Vérifier d'avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les interrupteurs placés
sur l'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions électriques.

Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la prise murale. Ne
tirez jamais sur le cable d’alimentation.

Ne pas utiliser 'appareil si le cordon electrique ou la fiche sont endommages ou si 'appareil est
defectueux; toutes les reparations, y compris la substitution du cordon d’alimentation, doivent
etre effectuees exclusivement par le centre de service apres-vente Ariete ou par des techniciens
agrees Ariete, de fagon a prevenir tout risque de danger.

En cas d'utilisation de rallonges électriques, ces derniéres doivent étre appropriées a la puis-
sance de I'appareil afin d’éviter tout risque pour I'opérateur et pour la sécurité du lieu de travail.
Les rallonges non appropriées peuvent provoquer des anomalies de fonctionnement.

Ne laissez jamais pendre le cordon la ou il pourrait étre tiré par un enfant.

Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniquement des piéces de rechange
et des accessoires originaux, approuvés par le constructeur.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il ne peut en aucun
cas étre destiné & un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme aux directives 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC, et au réglement
(EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets destinés a entrer en
contact avec les denrées alimentaires.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut comporter la
réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Sivous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le rendre inuti-
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21.

22.

23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.

31.
32.

33.

34.

35.

36.

lisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous conseillons en outre d’exclure toute
partie de I'appareil pouvant constituer une source de danger, en particulier pour les enfants qui
peuvent se servir de I'appareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles constituent une
source potentielle de danger.

Gardez vos doigts, les ustensiles de cuisine, etc., loin du panier a glace pendant son fonction-
nement afin de réduire les risques de blessures aux personnes et de dommages a la machine.
LES USTENSILES OU LES OBJETS COUPANTS ET EN METAL NE DOIVENT PAS ETRE
UTILISES ALINTERIEUR DU PANIER A GLACE. Ces objets peuvent endommager la machine
a glaces. On peut, par contre, utiliser des ustensiles en caoutchouc ou en bois lorsque la
machine est éteinte.

NE JAMAIS TOUCHER LES PARTIES EN MOUVEMENT.

Ne jamais retirer le groupe moteur pendant la préparation des glaces.

Avant de mettre la machine en marche, contrélez qu'elle soit parfaitement assemblée et que le
groupe moteur soit bien fixé sur le couvercle.

Ne faites pas fonctionner 'appareil a vide.

Ne suspendez jamais I'appareil et ne I'inclinez pas sur plus de 45 degrés.

Eloignez I'appareil a une distance d’au moins 8 cm des autres objets de fagon a permettre
toujours une dispersion optimale de la chaleur.

Ne mettez pas les ingrédients au congélateur dans le but de les refroidir a I'avance car ils pour-
raient provoquer le blocage de I'agitateur avant que la glace ne se soit effectivement formée.
Aprés avoir gardé le moteur allumé sans interruption pour préparer une certaine quantité de
glace, attendre au moins trente minutes avant de remettre la machine en marche.

Ne faites pas fonctionner la machine pendant plus de 40 minutes consécutives.

Si la glace ou le sorbet contiennent des ingrédients frais, ils doivent étre consommés dans la
semaine qui suit leur préparation. La glace est plus savoureuse lorsqu'elle est froide.

Si la glace ou le sorbet contiennent des ceufs crus, éviter la consommation de la part des
enfants, des femmes enceintes et des personnes agées.

Si le produit de congélation déborde du panier, interrompre I'utilisation. Le produit de congéla-
tion utilisé n'est pas toxique.

Eteindre I'appareil et débrancher la fiche de la prise de courant avant de retirer le couvercle et
le groupe moteur.

mmmm Pour 'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne 2009/96/
CE, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig- 1)

MMmMmoOO W >

Interrupteur marche/arrét G Panier
Poussoir de déblocage groupe moteur H Corps de I'appareil

Groupe moteur | Dispositif verseur

Ouverture pour introduction ingrédients L Support pour récipient

Couvercle M  Porte-cornets

Agitateur N Dispositif abaissement de I'appareil

PREPARATION ET CONSEILS

ATTENTION: Avant d’utiliser I'appatreil, il est conseillé de laver toutes les parties amovibles
qui entreront en contact avec la glace (panier, agitateur, dispositif verseur et couvercle trans-
parent) avec de I’eau et du produit vaisselle ordinaire.

Le panier (G) doit étre convenablement congelé avant chaque utilisation. Le panier (G) possede
un récipient a double isolation qui requiert une congélation totale (12 heures environ) pour un
résultat parfait de la glace.

Le congélateur utilisé doit atteindre une température d’au moins - 18°C.

Le panier doit étre mis au congélateur de préférence a l'intérieur d’'un sachet en plastique fermé,
pour éviter 'absorption des odeurs et le contact avec la glace, en position parfaitement verticale
et avec I'ouverture vers le haut. Il est recommandé de placer le panier sur la clayette supérieure
du congélateur, la ou la température est plus froide.

Laisser le panier dans le congélateur pendant au moins 12 heures.

Conserver le panier (G) au congélateur lorsqu'il n'est pas utilisé; cela afin de le trouver toujours
prét a chaque moment.

Outre les recettes contenues dans cette notice, vous pouvez utiliser aussi vos recettes personnel-
les. Dans tous les cas, le volume total de la préparation, bien mélangée et homogéne, ne doit pas
dépasser 700 ml.

Ne pas utiliser d'ingrédients durs et/ou en gros morceaux (ex.: noisettes entiéres, dragées au
chocolat, gros morceaux de fruits, etc.). Ces ingrédients pourraient obstruer le dispositif verseur
et bloquer la distribution de la glace, en provoquant des dommages et/ou des pannes de fonction-
nement de I'appareil.

La préparation doit refroidir a température ambiante si elle est préparée “a chaud” puis mise au frigi-
daire pendant 3-4 heures. Mettez la préparation au frigidaire méme si vous 'avez faites “a froid”.

MONTAGE DE L’APPAREIL

ATTENTION:
Lors du montage, démontage ou nettoyage de I’appareil, contréler toujours qu’il soit éteint et
débranché du réseau électrique.

Avant d'utiliser I'appareil, contréler que tous les composants aient été assemblés correcte-
ment.

En bloquant la base d’'une main, soulever avec I'autre main le corps de I'appareil (H) jusqu’au
déclic de blocage (Fig. 2).
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- Sortir le panier (G) du réfrigérateur et le placer dans le corps de 'appareil (Fig. 3), en 'utilisant tout
de suite aprés I'avoir sorti du réfrigérateur car il commence immédiatement a se décongeler.

- Introduire I'agitateur (F), avec la broche en spirale vers le bas, dans le trou du panier (G) (Fig. 4).

- Refermer le couvercle (E) en le tournant vers la droite pour le bloquer (Fig. 5).

- Introduire le groupe moteur (C), en le poussant légérement jusqu’au déclic de blocage (Fig. 6).

- Introduire le dispositif verseur (I) sur la partie inférieure du corps de I'appareil (H) en le tournant
vers la droite pour le bloquer (Fig. 7).

PREPARATION DES GLACES

- Brancher la fiche a la prise de courant et mettre I'interrupteur de mise en marche (A) sur “ON” pour
faire fonctionner la machine a glaces.

ATTENTION:

Allumer 'appareil avant d’ajouter la préparation pour empécher que cette derniére se congéle

immédiatement a l'intérieur du récipient.

Garder toujours le dispositif verseur (I) vers le haut jusqu’au moment de la distribution de

la glace.

- Verser le mélange préparé précédemment et bien refroidi dans le panier (G) a travers I'ouverture
(D) présente sur le couvercle (E).

ATTENTION:

Pendant le remplissage, il est indispensable de ne pas dépasser le niveau “MAX” indiqué

dans le panier et de laisser au moins 3 cm entre la préparation et le bord supérieur du panier

(G) car en phase de congélation, la préparation gonfle.

- Faire fonctionner I'agitateur (F) pendant 20 - 30 minutes au maximum jusqu’a obtenir la consis-
tance correcte du produit.

ATTENTION:

N’arrétez pas et ne faites pas repartir I'appareil durant le processus de congélation car la

préparation pourrait se congeler au contact du récipient et empécher ainsi le mouvement de

l'agitateur.

Pour obtenir une distribution homogéne et constante, il est nécessaire que la glace reste

moelleuse. Pour cela, il ne faut pas prolonger trop longtemps le sanglage.

- Quand la glace atteint la consistance désirée, éteindre I'appareil avec l'interrupteur (A) et débran-
cher la fiche de la prise de courant.

- Placer un récipient sur le support (L) situé sur la base du corps de I'appareil ou soulever le porte-
cornets (M) a l'aide de la languette et y introduire un cornet a glace classique (Fig. 8).

- Verser la glace en poussant le dispositif (1) vers le bas (Fig. 9). Ramener le dispositif () a sa place
pour interrompre la distribution.

- Eteindre 'appareil, en plagant l'interrupteur (A) sur “OFF”, a la fin de la distribution.

- Conserver le reste de la glace qui n'a pas été consommée dans un récipient a fermeture hermé-
tique et approprié pour le congélateur.
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ATTENTION:

Ne pas utiliser d’ustensiles ou d’objets en métal dans le panier car ils peuvent endommager
la surface et ne pas laisser de glace dans le panier pendant une période de temps prolongée
(plus de 30 minutes) pour éviter qu’elle se congéle a I'intérieur.

DEMONTAGE DE L’APPAREIL

ATTENTION:

Lors du montage, démontage ou nettoyage de I’appareil, contréler toujours qu’il soit éteint et

débranché du réseau électrique.

- Toujours avec le corps de I'appareil soulevé, appuyer sur le poussoir de déblocage (B) et extraire
le groupe moteur (C) en le tirant vers le haut (Fig. 10).

- Retirer le couvercle (E) en le tournant vers la gauche.

- Retirer l'agitateur (F).

ATTENTION:

Enlever toute la glace dans le panier avant d’extraire le dispositif verseur.

- Tourner et extraire le dispositif verseur (1) du corps de I'appareil (H).

- Extraire le panier (G).

NETTOYAGE

- Démonter tous les composants de 'appareil comme décrit précédemment.

- Laver le couvercle (E), 'agitateur (F), le panier (G) et le dispositif verseur (1) dans de I'eau tiéde
savonneuse. Essuyer ensuite parfaitement.

- Nettoyer le groupe moteur (C) et le corps de I'appareil (H) avec une éponge humide ou un chif-
fon.

- Réassembler les composants de la machine & glaces, comme décrit précédemment, et la ranger
en poussant le corps de I'appareil (H) vers le bas tout en agissant sur le dispositif (N) (Fig. 11).

ATTENTION:

Ne pas utiliser d’éponges ou de produits abrasifs ou d’ustensiles métalliques. Rincer et

essuyer parfaitement toutes les parties de la machine.

Ne pas procéder a la congélation quand le panier a glace est encore humide.
Ne jamais conserver les parties en plastique dans le frigidaire.

Pour prolonger la vie de votre machine, ne lavez pas ses composants au lave-vaisselle.
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RECETTES

Glace au fiordilatte

Ingrédients:

400 ml de lait entier

200 ml de créme fraiche

80 gr de sucre

1 ampoule d’essence de vanille

1. Mélanger dans un bol la créme fraiche et le sucre jusqu’a dissolution complete.
2. Incorporer le lait en mélangeant

3. Placer le tout au frigidaire pendant 3/4 heures et suivre les instructions.

Glace au chocolat

Ingrédients:

200 ml de créme fraiche

300 ml de lait

85 gr de sucre

2 ceufs

1 ampoule d’essence de vanille

45/60 gr de cacao amer en poudre (quantité selon le godit)
1. Mélanger le cacao et le sucre dans un grand bol.

2. Incorporer les ceufs et la vanille dans le mélange.

3. Ajouter la créme fraiche en mélangeant.

4. Placer le tout au frigidaire pendant 3-4 heures et suivre les instructions.

Glace a la créeme

Ingrédients:

3 jaunes d'ceuf

85 gr de sucre

150 ml de créme

1 ampoule d’essence de vanille

1. Battre les ceufs et le sucre dans une grande casserole.

2. Ajouter peu a peu le lait et la créme et cuire a feu doux en mélangeant sans interruption pour
épaisseur la préparation (10 minutes environ). La préparation doit attacher a la cuillére.

4. Laisser refroidir, puis ajouter la vanille en mélangeant.

5. Placer le tout au frigidaire et suivre les instructions.

Sorbet aux fruits

Ingrédients:

500/600 gr de fruits (fraises, framboises, myrtilles ou ananas frais)

60 gr de sucre

1. Mélanger les ingrédients au mixeur pour réduire les fruits en purée.

2. Placer le tout au frigidaire pendant 3-4 heures et suivre les instructions.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmafinahmen zu treffen:

1.
2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung tbereinstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Geréat niemals unbeaufsichtigt lassen; die Stromzufiihrung
des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Geréat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heiBen Flachen in Beriihrung kommen.

Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) benutzt werden, die nicht im vol-
len Besitz ihrer kérperlichen, sensoriellen und geistigen Fahigkeiten sind, sowie von Personen,
denen es an Erfahrung und Kenntnis des Gerats mangelt, sofern sie nicht aufmerksam Gber-
wacht oder vorher zum Gebrauch des Gerats von einer Person angelernt werden, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Sicherstellen, dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gehause, den Stecker und das Stromkabel des Geréts keinesfalls in Wasser oder sonstige
Flissigkeiten tauchen. Verwenden Sie zur Reinigung ein feuchtes Tuch.

Auch wenn das Gerét nicht in Betrieb ist, ziehen sie den Netzstecker aus der Dose, bevor Sie
die einzelnen Teile einsetzen oder die Reinigung vornehmen.

Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die Schalter am Gerét
benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die Versorgungsanschliisse berihren.
Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals am Kabel
Ziehen.

Das Gerét nicht verwenden, falls das Kabel oder der Stecker beschadigt sind oder das Gerat
selbst defekt ist. Um jedes Risiko zu vermeiden diirfen Reparaturen jeglicher Art, einschlielich
des Austauschs des Stromkabels, nur vom Ariete- Kundendienst bzw. von Ariete zugelassenen
Fachleuten ausgefiihrt werden.

Bei Verwendung von Verlangerungskabeln miissen diese fiir die Leistung des Geréts geeignet
sein, um Gefahren fiir den Benutzer und die Sicherheit der Umgebung zu vermeiden, in der
gearbeitet wird. Nicht geeignete Verlangerungskabel kénnen zu Funktionsstérungen fihren.
Das Kabel nicht an Stellen iiberhangen lassen, wo es von Kindern gepackt werden kdnnte.
Verwenden Sie ausschlieRlich originale, vom Hersteller genehmigte Ersatz- und Zubehérteile,
um die Sicherheit Ihres Gerats nicht zu beeintrachtigen.

Das Gert ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HASUSGEBRAUCH und nicht fiir Handels- oder
Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EG und EMV 2004/108/EG, sowie mit der
EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziiglich der Materialien, die mit Lebensmitteln
in Berlihrung kommen.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdricklich vom Hersteller genehmigt
wurden, kdnnen die Sicherheit und Garantie seines Einsatzes durch den Bediener autheben.

. Falls dieses Gerét entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so dass es nicht
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21.

22.

23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.

31.
32.

33.

34.

35.

36.

mehr funktionstlchtig ist. Dariiber hinaus sind all die Gerateteile unschadlich zu machen, die vor
allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine potentielle
Gefahr dar.

Finger, Kiichengerate usw. wahrend des Betriebs von der Eisschissel fernhalten, um die Gefahr
von Personen- oder Sachschaden an der Maschine selbst zu vermeiden. IM INNEREN DER
EISSCHUSSEL DURFEN KEINE KUCHENGERATE ODER SCHARFEN GEGENSTANDE AUS
METALL VERWENDET WERDEN, da sie die Eismaschine beschadigen kénnen. Stattdessen
kénnen Kiichengerate aus Gummi oder Holz verwendet werden, wenn die Eismaschine abge-
schaltet ist.

KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN TEILE BERUHREN

Wahrend der Eisherstellung darf keinesfalls der Motor abgenommen werden.

Bevor die Eismaschine in Betrieb gesetzt wird, sicherstellen, dass sie richtig zusammengesetzt
wurde und dass der Motor fest auf dem Deckel angebracht ist.

Das Gerat nicht leer laufen lassen.

Das Gerat nicht authangen und nicht um mehr als 45° neigen.

Das Geréat im Abstand von mindestens 8 cm von anderen Gegenstanden aufstellen, so dass
jederzeit eine optimale Warmeableitung stattfinden kann.

Die Zutaten nicht im Tiefkiihlfach vorkihlen, da in diesem Fall der Mischer stecken bleiben
kénnte, bevor das Speiseeis sich tatsachlich gebildet hat.

Nachdem der Motor zur Herstellung einer Charge Eis ununterbrochen in Betrieb war, mindes-
tens dreilig Minuten abwarten, bevor die Maschine wieder in Betrieb gesetzt wird.

Das Gerat nicht langer als 40 Minuten ununterbrochen laufen lassen.

Wenn das Eis oder das Sorbet frische Zutaten enthélt, muss es innerhalb einer Woche ver-
braucht werden. Speiseeis schmeckt besser, wenn es kalt ist.

Wenn das Eis oder das Sorbet rohe Eier enthalt, sollte der Verzehr durch Kinder, schwangere
Frauen und &ltere Menschen vermieden werden.

Sollte das Gefriermittel aus der Schussel auslaufen, den Betrieb unterbrechen. Das verwendete
Gefriermittel ist ungiftig.

Das Gerat abschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen, bevor der Deckel und der
Motorblock abgenommen werden.

mmmm Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemaR Europa-Richtlinie 2009/96/EG bitte das
beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

OMMmoOOWX>

Ein-/Ausschalter H Gerategehause

Auslosetaste Motorblock | Zapfvorrichtung

Motorblock L  Behalteraufnahme

Zutaten- Einflilloffnung M  Eistiitenhalter

Deckel N Vorrichtung zum Herunterklappen des
Mischer Gerategehauses

Schissel

VORBEREITUNG UND EMPFEHLUNGEN

ACHTUNG: Vor Gebrauch des Gerdts empfiehlt es sich, alle abnehmbaren Teile, die mit dem
Eis in Beriihrung kommen (Schiissel, Mischer, Zapfvorrichtung und durchsichtiger Deckel)
mit Wasser und normalem Spiilmittel zu reinigen.

Die Schiissel (G) muss vor jedem Gebrauch tiefgefroren werden. Die Schiissel (G) besteht aus
einem zweifach isolierten Gefal, dass zum perfekten Gelingen der Eisherstellung vollsténdig
gefroren sein muss (erfordert ca. 12 Stunden.

Der dazu verwendete Tiefkiihlschrank muss eine Temperatur von mindestens - 18°C erreichen.
Die Schussel muss, mdglichst in einem Plastikbeutel verschlossen, um die Annahme von
Geriichen und den Kontakt mit dem Eis zu vermeiden, in perfekt vertikaler Position und nach oben
gerichteter Offnung in den Tiefkiihischrank gestellt werden. Es empfiehlt sich, die Schiissel in den
hinteren Teil des Tiefkiihlschranks zu stellen, wo die Temperatur niedriger ist.

Die Schiissel muss mindestens 12 Stunden im Tiefkihlschrank bleiben.

Es empfiehlt sich, die Schissel (G) im Tiefkiihischrank aufzubewahren, wenn sie nicht benutzt
wird. Dann ist sie jederzeit bereits gebrauchsbereit.

Neben den in diesem Heft abgedruckten Rezepten kénnen selbstversténdlich auch persénlich
Rezepte hergestellt werden. In beiden Fallen darf die Gesamtmenge des gut vermischen, homo-
genen Gemischs 700 ml nicht dberschreiten.

Keine harten und/oder groRstiickigen Zutaten verwenden (z.B. ganze Haselnlsse, Schokopralinen,
groe Fruchtstlicke usw. ), da diese die Zapfvorrichtung verstopfen und somit die Ausgabe des
Speiseeises verhindern wiirden, was zu Schaden und/oder Storungen des Geréts filhren kann.
Das auszufrierende Gemisch muss, wenn es heil® zubereitet wurde, auf Raumtemperatur abge-
kihlt und dann 3-4 Stunden in den Kihischrank gestellt werden. Auch kalt zubereitetes Gemisch
sollte vorher gekiihlt werden.

MONTAGE DES GERATS

ACHTUNG:
Beim Zusammensetzen, Zerlegen und Reinigen des Geréts muss vorher immer sicher gestellt
werden, dass es abgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt wurde.

Bevor das Gerét benutzt wird, sicherstellen, dass alle Einzelteile korrekt eingebaut wurden.

Mit einer Hand den Sockel festhalten und mit der anderen Hand das Gerategehause (H) bis zum
Rasten nach oben driicken (Abb. 2).
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- Die Schussel (G) aus dem Tiefklihlschrank nehmen und in das Gerategehause einsetzen (Abb. 3).
Dabei ist zu beachten, dass die Schiissel sofort verwendet werden muss, da das dort enthaltene
Kaltemittel sofort nach der Entnahme aus dem Tiefkiihlschrank zu schmelzen beginnt.

- Den Mischer (F) mit nach unten gerichteter Spirale in die Offnung der Schiissel (G) einsetzen (Abb. 4).

- Den Deckel (E) aufsetzen und durch Drehen im Uhrzeigersinn verriegeln (Abb. 5).

- Den Motorblock (C) aufsetzen und leicht nach unten driicken, bis das Einrasten zu héren ist (Abb. 6).

- Die Zapfvorrichtung (I) im unteren Bereich des Gerategehauses (H) anbringen und durch Drehen
im Uhrzeigersinn verriegeln (Abb. 7).

EISHERSTELLUNG

- Den Stecker in die Steckdose stecken und den Schalter (A) auf ,ON* drehen, um die Eismaschine
in Betrieb zu setzen.

ACHTUNG:

Das Gerdt muss eingeschaltet werden, bevor das Eisgemisch eingefiillt wird. Andernfalls

friert die Fliissigkeit im Behélter an.

Die Zapfvorrichtung (I) muss bis zum Zapfen von Eis immer nach oben gedreht bleiben.

- Den vorbereiteten und gut gekiihlten Mix tiber die Offnung (D) des Deckels (E) in die Schiissel (G)
giefen.

ACHTUNG:

Beim Einfiillen darf der in der Schiissel mit ,,MAX“ markierte Fiillstand nicht iiberschritten wer-

den. Zwischen dem Gemisch und dem oberen Rand der Schiissel (G) muss ein Freiraum von

mindestens 3 cm verbleiben, weil sich beim Ausfrieren das Volumen des Eisgemischs erhéht.

- Den Mischer (F) maximal 20 - 30 Minuten laufen lassen, bis das Eis die richtige Konsistenz
erreicht hat.

ACHTUNG:

Das Gerét wéahrend des Ausfrierens nicht aus- und wieder einschalten, da das Gemisch im

Kontakt mit der Behélterwand gefriert, so dass méglicherweise der Mischer stecken bleibt.

Um ein gleichméBiges und konstantes Zapfen zu erzielen, muss das Eis weich bleiben. Daher

den Gefriervorgang nicht allzu lange hinausziehen.

- Bei Erreichen der gewlinschten Eiskonsistenz, das Gerat anhand des Schalters (A) abschalten
und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

- Einen Behélter in die entsprechende Aufnahme (L) am Geratesockel stellen oder den Eistltenhalter
(M) nach oben bewegen und eine normale Waffeltutet einsetzen (Abb. 8).

- Die Zapfvorrichtung (1) nach unten driicken und Eis entnehmen (Abb. 9). Zum Unterbrechen der
Eisausgabe die Vorrichtung (I) wieder nach oben bewegen

- Das restliche Eis, das nicht sofort verbraucht wird, in einen dicht schlieRenden, firr die Tiefkihltruhe
geeigneten Behalter fiillen.

ACHTUNG:

Im Inneren der Schiissel keine metallischen Gegenstéinde oder Kiichengeréte verwenden, da

sie die Oberfliche schédigen kénnen. Das Eis nicht ldngere Zeit (mehr als 30 Minuten) in der

Schiissel lassen, weil es sonst hart gefriert.
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ZERLEGEN DES GERATS

ACHTUNG:

Beim Zusammensetzen, Zerlegen und Reinigen des Geréts muss vorher immer sicher gestellt

werden, dass es abgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt wurde.

- Bei hochgeklapptem Gerategehause die Ausldsetaste (B) betatigen und den Motorblock (C ) nach
oben abheben (Abb. 10).

- Den Deckel (E) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn entfernen.

- Den Mischer (F) herausnehmen.

ACHTUNG:

Das Speiseeis vollstiandig aus der Schiissel entfernen, bevor die Zapfvorrichtung abmontiert

wird.

- Die Zapfvorrichtung (I) vom Geratgehause (H) entfernen.

- Die Schiissel (G) herausnehmen.

REINIGUNG

- Das Gerat in seine Einzelteile zerlegen, wie oben beschrieben.

- Den Deckel (E), den Mischer (F), die Schiissel (G) und die Zapfvorrichtung (I) in lauwarmem
Wasser mit Spllmittel waschen und griindlich trocknen.

- Den Motorblock (C) und das Gerategehause (H) mit einem feuchten Schwamm oder Tuch reinigen.

- Die Eismaschine wieder zusammenbauen, wie oben beschrieben. Zum Wegrdumen, mit einer Hand
auf das Gerategehause (H) driicken und gleichzeitig die Vorrichtung (N) betétigen (Abb. 11).

ACHTUNG:

Keine Scheuermittel oder Metallgegenstédnde verwenden. Alle Teile sorgfiltig nachspiilen und

trocknen.

Die Eisschiissel nicht einfrieren, solange sie noch feucht ist.
Die Kunststoffteile nicht im Kiihlschrank aufbewahren.

Um die Standzeit des Geréts nicht zu beeintrdchtigen, sollten seine Einzelteile nicht in der
Spiilmaschine gewaschen werden.
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REZEPTE

Sahneeis

Zutaten:

400 ml Vollmilch

200 ml frische Sahne

80 g Zucker

1 Fiale Vanillearoma

1. In einem GefaR die Sahne mit Zucker verriihren, bis dieser sich vollstandig aufgeldst hat.
2. Die Milch einrtihren

3. 3-4 Stunden kalt stellen und dann die Anweisung befolgen

Schokoladeeis

Zutaten:

200 ml frische Sahne

300 ml Milch

85 g Zucker

2 Eier

1 Fiale Vanillearoma

45/60 g Bitterkakao (nach Belieben)

1. In einem Gefalt Zucker und Kakao vermischen.

2. Die Eier und die Vanille zugeben und griindlich unterrthren.
3. Sahne und Milch zugieRen und griindlich verriihren.

4. 3- 4 Stunden kalt stellen und dann die Anweisung befolgen

Creme-Eis

Zutaten:

3 Eigelb

85 g Zucker

150 ml Sahne

1 Fiale Vanillearoma

1. Ineiner groRen Schiissel Eier und Zucker schaumig schlagen.

2. Nach und nach Milch und Sahne zugeben und auf kleiner Flamme unter standigem Riihren
andicken (ca. 10 Minuten). Das Gemisch muss am Loffel haften.

4, Abkilhlen lassen, dann die Vanille zugeben und grindlich unterriihren.

5. Kalt stellen und die Anweisung befolgen.

Friichte-Sorbet

Zutaten:

500-600 g Obst (Erdbeeren, Himbeeren, Heidelbeeren, frische Ananas)
60 g Zucker

1. Die Friichte im Mixer purieren

2. 3-4 Stunden kalt stellen und dann die Standardanweisung befolgen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones, entre las cuales:

1.
2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desconectarlo después
de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato no lo deben usar personas (incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensitivas
o0 mentales reducidas; por personas que no conozcan bien elaparato, a no ser que estén aten-
tamente vigiladas o bien instruidas respecto al uso del mismo aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

Asegurarse de que los nifios no jueguen con el aparato.

No sumergir nunca el cuerpo del producto, el enchufe y el cable eléctrico en el agua o en otros
liquidos, usar un pafio himedo para limpiarlos.

Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectar el enchufe de la toma de
corriente eléctrica antes de acoplar o quitar las partes individuales o antes de efectuar la limpieza.
Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular los interrupto-
res situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las conexiones de alimentacion.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de la pared. No
desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados o si el mismo aparato
resultara defectuoso; todas las reparaciones, incluida la sustitucién del cable de alimentacion,
se tienen que efectuar sélo por el centro de asistencia Ariete o por técnicos autorizados Ariete,
para prevenir cualquier riesgo.

En caso de empleo de prolongaciones eléctricas, éstas Ultimas tienen que ser adecuadas a la
potencia del aparato, para evitar peligros al operador y para la seguridad del ambiente donde se
trabaja. Las prolongaciones no adecuadas pueden provocar anomalias de funcionamiento.

No dejar el cable colgando en un lugar donde lo pudiera coger un nifio.

Para no poner en peligro la seguridad del aparato, utilizar sélo partes de recambio y accesorios
originales, aprobados por el fabricante.

El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene que ser destina-
do a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple con la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC, y el reglamento (EC) N°
1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con alimentos.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el fabricante pueden
comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de su empleo por parte del usuario.
Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando el cable de ali-
mentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes del aparato que pudieran cons-
tituir un peligro, especialmente para los nifios que podrian utilizar el aparato para sus juegos.
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21.

22.

23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.

31.
32.

33.

34.

35.

36.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya que constituyen
fuentes potenciales de peligro.

Mantener los dedos, herramientas, etc. a lejos del recipiente del hielo mientras esté en marcha,
con el fin de reducir el riesgo de dafios a personasy al a misma maquina. LOS UTENSILIOS O
LOS OBJETOS CORTANTES Y DE METAL NO SE DEBEN USAR DENTRO DEL RECIPIENTE
DEL HIELO. Dichos objetos pueden perjudicar la heladora. Sin embargo se pueden usar uten-
silios de goma o de madera cuando la heladora esté apagada.

NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.

No quitar nunca el cuerpo del motor durante la preparacion del helado.

Antes de poner en marcha la heladora asegurarse de que esté perfectamente montada y de
que el cuerpo del motor esté bien enganchado en la tapa.

No poner en marcha el aparato si esta vacio.

No colgar nunca el aparato ni tampoco inclinarlo mas de 45 grados.

Colocar el aparato por lo menos a 8 ¢cm de distancia de otros objetos para que hay siempre una
6ptima dispersién de calor.

No poner los ingredientesen el congelador para enfriarlos previamente porque de esta manera
la pala mezcladora se podria bloquear antes de que el helado se haya formado.

Después de haber tenido encendido el motor sin interrupciones para hacer una cantidad de
helado esperar por lo menos treinta minutos antes de poner en marcha la maquina.

No dejar en funcionamiento la maquina durante méas de 40 minutos consecutivos.

Si el helado o el sorbete contuvieran ingredientes frescos, deben ser consumidos antes de una
semana. El helado es mas gustoso cuando esta frio.

Si el helado o el sorbete contienen huevos crudos, evitar que lo consuman nifios, mujeres
embarazadas y ancianos.

Si la disolucion congelante se saliera del recipiente, interrumpir el uso. La disolucion congelante
utilizada no es tdxica.

Apagar el aparato y desconectar el enchufe de la toma de corriente antes de quitar la tapa y
el cuerpo del motor.

mmm Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea 2009/96/CE se
ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES
DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

Mmoo W >

Interruptor de encendido/apagado G Recipiente
Pulsadorpara soltar el cuerpo del motor H  Cuerpo del aparato

Cuerpo del motor | Dispositivo de dispensacion

Orificio de introduccion de los ingredientes L Alojamiento recipiente

Tapa M Porta-conos

Pala mezcladora N  Dispositivo de bajada del cuerpo del aparato
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PREPARACION Y SUGERENCIAS

ATENCION: antes de emplear el aparato aconsejamos lavar todas las partes desmontables
que entraran en contacto con el helado (recipiente, pala mezcladora, dispositivo de dispen-
sacion y tapa transparente) con agua y jabon para vajillas.

El recipiente (G) debe ser convenientemente congelado antes de cada empleo. El recipiente (G)
posee un recipiente con doble aislamiento que requiere una congelacion total (aproximadamente
12 horas) para un resultado perfecto del helado.

El congelador usado tiene que llegar a una temperatura de por lo menos - 18°C.

El recipiente se tendra que guardar, preferiblemente cerrado en una bolsita de plastico para evitar
la absorcion de olores y el contacto con el hielo, en posicion perfectamente verticaly con la boca
hacia arriba. Se aconseja colocar el recipiente en la parte trasera del congelador donde la tempe-
ratura es mas fria.

El recipiente se tendra que mantener en el congelador por lo menos 12 horas.

Conservar el recipiente (G) en el congelador cuando no se use; esto permitira tenerlo ya listo en
cualquier momento.

Ademas de las recetas de este manual, se pueden usar las propias recetas personales. En ambos
casos el volumen total del compuesto, bien mezclado y homogéneo, no tiene que superar los 700 ml.

No usar ingredientes en trozos duros y/o gruesos (ej.: avellanas enteras, caramelos de chocolate,
fruta dados grandes, etc...). Dichos ingredientes obstruirian el dispositivo de dispensacién blo-
queando la dispensacion del helado, causando dafos y/o averias al aparato.

El preparado se tendra que dejar enfriar a temperatura ambiente si se prepara “en caliente” y
sucesivamente pasar al frigorifico durante unas 3-4 horas. Refrigerar el compuesto incluso si se
ha preparado “en frio”.

MONTAJE DEL APARATO

ATENCION:
Cuando se monte, desmonte o limpie el aparato asegurarse siempre de que esté apagado y
no conectado a la alimentacion eléctrica.

Antes de usar el aparato, asegurarse de haber montado correctamente todos los componentes.

Sujetando con una mano la base, levantar con la otra el cuerpo del aparato (H) hasta oir el disparo
de detencién (Fig. 2).

Sacar el recipiente (G) del congelador e introducirlo en el cuerpo del aparato (Fig. 3), teniendo
cuidado de usarlo justo después de haberlo sacado del congelador porque una vez fuera empe-
zara enseguida a descongelarse.

Introducir la pala mezcladora (F), con el perno en espiral hacia bajo, en el orificio del recipiente
(G) (Fig. 4).

Cerrar con la tapa (E) y bloquearlo, haciendo girar en sentido de las agujas del reloj (Fig. 5).
Introducir el cuerpo motor (C), presionandolo ligeramente hasta que se oiga el disparo del bloqueo
(Fig. 6).

Aplicar el dispositivo de dispensacién (1) en la parte inferior del cuerpo del aparato (H) y bloquearlo
girandolo en sentido de las agujas del reloj (Fig. 7).
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HACER EL HELADO

- Enchufar a la toma de corriente y poner el interruptor de encendido (A) en “ON” para poner en
marcha la heladora.

ATENCION:

El aparato se tiene que poner en marcha antes de afadir el compuesto para impedir la inme-

diata congelacion del compuesto dentro del recipiente.

Mantener el dispositivo (I) constantemente hacia arriba hasta el momento dela dispensacion.

- Echar la mezcla preparada precedentemente y bien enfriada dentro del recipiente (G) a través del
correspondiente orificio (D) en la tapa (E).

ATENCION:

Durante el llenado, es indispensable no superar el nivel “MAX” indicado dentro del recipiente,

dejar por lo menos 3 cm entre el preparado y el borde superior del recipiente (G) ya que en

fase de congelacion el preparado se hincha.

- Dejar en marcha la pala mezcladora (F) durante 20 - 30 minutos maximo, hasta que se alcance
la consistencia adecuada.

ATENCION:

No detener y reiniciar el aparato durante el procedimiento de congelacién ya que el compues-

to podria congelarse en contacto con el recipiente e impedir de esta manera el movimiento

dela espatula.

Para obtener una dispensacion homogénea y constante es necesario que el helado perma-

nezca suave y esponjado. Por ello no hay que prolongar demasiado la mantecacion.

- Cuando se alcanza la consistencia deseada, apagar el aparato mediante el interruptor de encen-
dido (A) y desconectar el enchufe de la toma de corriente.

- Colocar un recipiente en el correspondiente alojamiento (L) en la base del cuerpo del aparato
0 bien elevar el porta-conos (M) mediante la lenglieta e introducir un cono clasico de helado de
barquillo (Fig. 8).

- Presionando hacia bajo el dispositivo (), dispensar el helado (Fig. 9). Llevar el dispositivo (1) para
interrumpir la dispensacion.

- Apagar el aparato, llevando el interruptor de encendido (A) en “OFF”, al acabar la dispensacion.

- Conservar el helado que quede y que no se desee consumir enseguida, en un recipiente de cierre
hermético apto para el congelador.

ATENCION:

No usar utensilios u objetos de metal dentro del recipiente porque podrian perjudicar la

superficie y no dejar el helado en el recipiente durante un tiempo prolongado (mas de 30

minutos) para evitarque se congele en su interior.
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DESMONTAJE DEL APARATO

ATENCION:

Cuando se monte, desmonte o limpie el aparato asegurarse de que esté siempre apagado y

desconectado de la alimentacion eléctrica.

- Con el cuerpo del aparato levantado, presionar el pulsador para liberar (B) y desmontar el cuerpo
del motor (C) extrayéndolo hacia arriba (Fig. 10).

- Quitar la tapa (E) girandola en sentido contrario a las agujas del reloj.

- Quitar la pala mezcladora (F).

ATENCION:

Sacar todo el helado del recipiente antes de quitar el dispositivo de dispensacion.

- Girar y extraer el dispositivo de dispensacion (I) del cuerpo del aparato (H).

- Extraer el recipiente (G).

LIMPIEZA

- Desmontar todos los componentes del aparato como se ha descrito precedentemente.

- Lavar la tapa (E), la pala mezcladora (F), el recipiente (G) y el dispositivo de dispensacion (1) con
agua tibia y jabon. Secar perfectamente.

- Limpiar el cuerpo del motor (C) y el cuerpo del aparato (H) con una esponja himeda o con un
trapo.

- Volver a montar la heladora, como se ha descrito precedentemente, y colocarla eventualmente
presionando hacia bajo con una mano en el cuerpo del aparato (H) contemporaneamentesobre el
correspondiente dispositivo (N) (Fig. 11).

ATENCION:

No usar abrasivos o utensilios de metal. Enjuagar y secar todas las partes atentamente.

No congelar cuando el recipiente del hielo esté todavia himedo.
No conservarnunca las partes de plastico dentro del frigorifico.

Para prolongar la duracién del aparato no lavar las partes en el lavavajillas.
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RECETAS

Helado de fiordilatte (leche)

Ingredientes:

400 ml de lecheentera

200 ml denata fresca

80 g de azucar

1 frasquito de esencia de vainilla

1. En un recipiente mezclar la nata con el azucar hasta la total disolucion.
2. Afadir la leche y mezclar.

3. Refrigerar durante 3 6 4 horas y seguir las instrucciones.

Helado de chocolate

Ingredientes:

200 ml de nata fresca

300 ml de leche

85 gde azucar

2 huevos

1 frasquito de esencia de vainilla

45/60 g de cacao amargoen polvo (a gusto)

1. Mezclar el cacao y el azucar en un recipiente.

2. Afadir los huevos y la vainilla al compuesto y amalgamar bien.
3. Afadir la nata y la leche y mezclar bien.

4. Refrigerar durante 3-4 horas y seguir las instrucciones.

Helado de crema

Ingredientes:

3 yemas

85 g de azucar

150 ml de nata

1 frasquito de esencia de vainilla

1. Batir los huevos y el azlcar en una cazuela amplia.

2. Afadir poco a poco la leche y la nata y cocer a fuego lento mezclando constantemente para
adensar (aproximadamente 10 minutos). El compuesto tendria que adherirse a la cuchara.

4. Dejar enfriar, afiadir la vainilla y mezclar bien.

5. Refrigerar y seguir las instrucciones.

Sorbete de fruta

Ingredientes:

500/600 g de fruta (como fresas, frambuesas, arandanos o pifia fresca)

60 g de azucar

1. Batir los ingredientes en un robot de cocina para hacer un puré con la fruta.
2. Refrigerar durante 3 6 4 horas y seguir las instrucciones estandar.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precauges, entre as quais:

1.

Nookowd

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem da sua rede
eléctrica.

Né&o deixe o aparelho sem vigil&ncia quando ligado & rede eléctrica; desligue-o sempre ap6s o uso.
Né&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e estavel.

Néo deixe o0 aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

Preste atencao para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superficies quentes.
Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais € mentais reduzidas; por pessoas sem experiéncia e conhecimento do aparelho, a
ndo ser que sejam vigiadas ou bem instruidas sobre a utilizag&o do aparelho por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranga.

Assegure-se de que as criangas nao brinquem com o aparelho.

Nunca passe o corpo do aparelho, a ficha e o cabo eléctrico por agua ou outros liquidos, use
um pano humido para a limpeza destas partes.

Mesmo com o aparelho desligado, retire a ficha da tomada eléctrica antes de montar ou des-
montar os componentes para efectuar a limpeza.

Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o aparelho, regular os
interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as ligagdes de alimentagao.

Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede. Nunca a desligar
puxando-a pelo cabo.

Né&o utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados ou se o aparelho
apresentar algum defeito; todas as reparagdes, incluindo a substituigio do cabo de alimenta-
¢ao, devem ser feitas somente pelo servico de assisténcia da Ariete ou por técnicos por ela
autorizados, de modo a prevenir qualquer risco.

No caso de utilizar uma extensao elétrica, verifique se é adequada a poténcia do aparelho de
modo a evitar perigos para o operador e para a seguranca do ambiente onde se opera. A utili-
zagao de extensdes inadequadas podem provocar anomalias de funcionamento.

Né&o deixe o cabo pendurado, poderia ser fonte de perigo para as criangas.

Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilize exclusivamente pegas e acessorios
originais ou aprovados pelo fabricante.

0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser utilizado para
fins comerciais ou industriais.

Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC e com o
regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais em contacto comos alimentos.
Eventuais modificagdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo fabricante podem
comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso pelo utilizador.

Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe inoperante,
cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que deixe indcuas as partes do apa-
relho que possam representar um perigo, especialmente para as criangas, que podem utilizar
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o0 aparelho como um brinquedo.

Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas pois s&o poten-
ciais fontes de perigo.

Mantenha os dedos, os utensilios, etc., longe do cesto de gelo durante o funcionamento, a fim
de reduzir o risco de lesdes pessoais e danos materiais. 0S UTENSILIOS OU OS OBJETOS
CORTANTES E DE METAL NAO DEVEM SER UTILIZADOS NO INTERIOR DO CESTO DE
GELO. Tais objetos podem danificar a maquina de fazer gelados. Pode-se porém utilizar uten-
silios de borracha, plastico ou madeira quando a maquina esta desligada.

NAO TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

N&o remova o corpo do motor durante a preparagédo do gelado.

Antes de colocar a maquina para funcionar, verifique se esta perfeitamente montada e se o
corpo do motor esta bem encaixado na tampa.

Né&o faga a maquina funcionar em vazio.

N&o pendure a maquina nem a incline mais de 45 graus.

Posicione a maquina pelo menos a 8 cm de distancia de outros objetos de modo a deixar sem-
pre uma 6tima dispersao de calor.

Né&o coloque os ingredientes no freezer para pré-arrefecé-los porque nesse caso a pa mistura-
dora poderia ficar bloqueada antes de se ter formado o gelado.

Depois de ter mantido o motor ligado sem interrupgdes, para fazer uma dose de gelado, espere
pelo menos trinta minutos antes de repor a maquina para funcionar.

N&o deixe a maquina funcionar mais de 40 minutos seguidos.

Se 0 gelado ou sorbet contiverem ingredientes frescos devem ser consumidos dentro de uma
semana. O gelado é mais gostoso quando fresco.

Se 0 gelado ou o sorbet contiverem ovos frescos, evite 0 consumo por parte de criangas,
gravidas e idosos.

Se a solugéo congelante sair do cesto, interrompa o uso. A solugdo congelante utilizada ndo é toxica.
Desligue a maquina e retire a ficha da tomada antes de retirar a tampa € o corpo do motor.

mmmm Para a correta eliminagao do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2009/96/CE, leia
o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS INSTRU(}()ES
DESCRICAO DA MAQUINA (Fig. 1)

MOMMmoOO W >

Interruptor de ligagao/desligacdo H Corpo da maquina
Botéo de desbloqueio do corpo do motor Dispositivo de extragao

I
Corpo do motor L  Alojamento do copo
Abertura de introdugao dos ingredientes M Porta-cones
Tampa N  Dispositivo de abaixamento do corpo da
Pa misturadora maquina
Cesto
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PREPARAGAO E SUGESTOES

ATENGAO: Antes da utilizagdo da maquina, aconselha-se lavar todas as partes amoviveis que
entrardo em contato com o gelado (cesto, pa misturadora, dispositivo de extragdo e tampa
transparente) com agua e detergente comum de loiga.

O cesto (G) deve ser refrigerado antes de cada utilizagao. O cesto (G) possui um recipiente dupla-
mente isolado que requer um congelamento total (cerca de 12 horas) para um perfeito resultado
do gelado.

O freezer utilizado deve chegar a uma temperatura de pelo menos - 18°C.

O cesto dever ser reposto, preferivelmente fechado dentro de uma saco de plastico, para evitar a
absorgao de odores € o contato com o gelo, na posigao perfeitamente vertical e com a abertura para
cima. Aconselha-se colocar o cesto na parte traseira do freezer onde a temperatura é mais fria.

O cesto deve ser mantido no freezer pelo menos 12 horas.

Guarde o cesto (G) no freezer quando n&o o utilizar de maneira a té-lo sempre pronto quando
precisar.

Além das receitas apresentadas neste folheto, podera fazer as suas proprias receitas. Em ambos
0s casos, 0 volume total da mistura, bem homogénea, néo deve ultrapassar 700 ml.

Né&o use ingredientes duros e/ou em pedacgos grandes (ex.: avelas inteiras, pedagos de chocolate,
fruta em cubos grandes, etc...) Tais ingredientes obstruiriam o dispositivo de extragdo bloqueando
a extracdo do gelado, causando danos e/ou avarias na maquina.

O preparado deve arrefecer a temperatura ambiente se preparado “a quente” e depois refrigerado
no frigorifico por 3-4 horas. Refrigere o preparado mesmo se feito “a frio”.

MONTAGEM DA MAQUINA

ATENGAO:
Ao montar, desmontar ou limpar a maquina, verifique sempre se esta desligada inclusive da
alimentagdo elétrica.

Antes de proceder com a utilizagdo da maquina, verifique se montou corretamente todos os
seus componentes.

Mantendo firme a base com uma mé&o, levante com a outra a maquina (H) até ao clique de para-
gem (Fig. 2).

Retire o cesto (G) do freezer e coloque-o dentro do corpo da maquina (Fig. 3), utilizando-o ime-
diatamente sendo ele comegara a descongelar.

Monte a pa misturadora (F), com o pino em espiral para baixo, na abertura do cesto (G) (Fig. 4).
Feche com a tampa (E) e bloqueie rodando no sentido horario (Fig. 5).

Monte o corpo do motor (C), premendo-o ligeiramente até ouvir o clique de bloqueio (Fig. 6).
Monte o dispositivo de extragao (1) na parte inferior do corpo da maquina (H) e blogueie rodando
no sentido horario (Fig. 7).
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MODO DE PREPARO DO GELADO

- Ligue a ficha a tomada e coloque o interruptor de ligagao (A) no “ON” para a maquina comegar a
funcionar.

ATENGAO:

A maquina deve ser ligada antes de se colocar a mistura de modo a impedir o imediato con-

gelamento da mistura dentro do recipiente.

Mantenha o dispositivo (I) constantemente virado para cima até ao momento da extragao.

- Verta o mix preparado e refrigerado no cesto (G) através da abertura (D) presente na tampa (E).

ATENGAO:

Durante o enchimento, nunca ultrapasse o nivel “MAX” reportado no interior do cesto, dei-

xando pelo menos 3 cm entre o preparado e a borda superior do cesto (G) porque na fase de

congelamento o preparado aumenta de volume.

- Deixe funcionar a p& misturadora (F) durante 20 - 30 minutos no maximo até obter a consisténcia
correta.

ATENGAO:

Nao pare e volte a ligar a maquina durante o processo de congelamento uma vez que o pre-

parado poderia congelar em contato com o recipiente e impedir o movimento da espatula.

Para obter uma extragdo homogénea e constante, é necessario que o gelado fique cremoso

e suave. Para isso nao prolongue demasiado o batimento.

- Ao obter a consisténcia desejada, desligue a maquina pelo interruptor de ligagéo (A) e retire a
ficha da tomada de corrente.

- Posicione um copo no alojamento apropriado (L) na base do corpo da maquina ou levante o porta-
cones (M) mediante a lingueta e coloque um cone tipico de gelado (Fig. 8).

- Empurrando para baixo o dispositivo (1), proceda com a extra¢do do gelado (Fig. 9). Reponha o
dispositivo (I) para interromper a extragéo.

- Desligue a maquina, colocando o interruptor de ligagdo (A) no “OFF” no fim da extrag&o.

- Guarde o gelado que sobrou e que ndo sera consumido logo num pote hermético préprio para ir
ao congelador.

ATENGAO:

Néo utilize utensilios ou objetos de metal dentro do cesto porque poderiam danificar a

superficie. Ndo deixe o gelado no cesto por muito tempo (mais de 30 minutos) para evitar

que congele no seu interior.

DESMONTAGEM DA MAQUINA

ATENGAO:

Ao montar, desmontar ou limpar a maquina, verifique sempre se esta desligada inclusive da

alimentagéo elétrica.

- Sempre com o corpo da maquina levantado, prima o bot&o de desblogueio (B) e remova o corpo
do motor (C) puxando-o para cima (Fig. 10).

- Remova a tampa (E) rodando no sentido anti-horério.

- Remova a pa misturadora (F).
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ATENGAO:

Remova todo o gelado do cesto antes de tirar o dispositivo de extragdo.
- Rode e extraia o dispositivo de extragao () do corpo da maquina (H).

- Extraia o cesto (G).

LIMPEZA

- Desmonte a maquina como acima descrito.

- Lave a tampa (E), a pa misturadora (F), o cesto (G) e o dispositivo de extrag&o (I) em dgua morna
com detergente. Depois seque bem.

- Limpe o corpo do motor (C) e o corpo da maquina (H) com uma esponja humida ou com um
pano.

- Monte a maquina, como descrito acima e guarde-a no caso, carregando com uma mao no corpo
da maquina (H) e agindo ao mesmo tempo no dispositivo (N) (Fig. 11).

ATENGAO:

Néo use abrasivos ou utensilios de metal. Lave e seque bem todas as pegas.

Nao inicie o congelamento quando o cesto de gelo ainda estiver hiimido.
Néao mantenha as pegas de plastico no frigorifico.

Para prolongar a vida da maquina néo lave as pegas na lava-loi¢a.
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RECEITAS

Gelado de nata (fior di latte)
Ingredientes:

400 ml de leite gordo

200 ml de nata fresca

80 g de agucar

1 frasco de esséncia de baunilha

1. Numa taga misture a nata com o agucar até dissolver bem.

2. Junte o leite e misture
3. Refrigere por 3/4 horas e siga as instrugdes.

Gelado de chocolate

Ingredientes:

200 ml de nata fresca

300 ml de leite

85 g de agucar

2 0vV0S

1 frasco de esséncia de baunilha

45/60 g de chocolate em p6 amargo (a gosto)

1. Misture o chocolate e 0 agucar numa taga.
2. Junte os ovos e a baunilha na mistura e mexa bem.
3. Junte a nata e o leite e mexa bem.

4. Refrigere por 3-4 horas e siga as instrugdes.

Gelado de creme

Ingredientes:

3 gemas

85 g de agucar

150 ml de nata

1 frasco de esséncia de baunilha

1. Bata os ovos e 0 agucar num tacho.

2. Junte aos poucos o leite e a nata e leve ao lume brando mexendo sempre para engrossar

(cerca de 10 minutos). A mistura deve colar na colher.
4. Deixe arrefecer e junte a baunilha mexendo bem.
5. Refrigere e siga as instrugdes.

Sorbet de fruta
Ingredientes:

500/600 g de fruta (como morango, framboesa, mirtilo ou ananas fresco)

60 g de agucar

1. Bata os ingredientes no liquidificador para reduzir a fruta em puré.

2. Refrigere por 3/4 horas e siga as instru¢des standard.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatregelen worden
genomen, waaronder:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het voltage van uw
elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is verbonden; na
gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.

Dit apparaat mag niet gebruikt worden door personen (en kinderen) die over beperkte lichame-
lijke, sensoriele of mentale capaciteiten beschikken; tevens mag het niet gebruikt worden door
personen die geen kennis en ervaring hebben met het gebruik van dit apparaat tenzij ze bijge-
staan worden, of goed ingelicht worden, over het gebruik van het apparaat door een persoon
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Let op dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

De basis van het apparaat, de stekker het elektriciteitssnoer nooit onder water of andere vloei-
stoffen zetten, gebruik een vochtige doek om ze te reinigen.

Ook als het apparaat niet in werking staat moet de stekker uit het stopcontact worden getrok-
ken voordat de onderdelen worden verwijderd of gemonteerd of voordat het apparaat wordt
gereinigd.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden gebruikt of
geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden aangeraakt.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit het stopcontact.
Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer of de stekker beschadigt zijn of als het
apparaat defect is; alle reparaties, ook het vervangen van het elektriciteitsnoer mogen alleen
uitgevoerd worden door een assistentiecentrum Ariete of door geautoriseerd technisch perso-
neel Ariete om alle risico’s te vermijden.

Als er verlengsnoeren worden gebruikt moeten ze geschikt zijn om gebruikt te worden met het
vermogen van het apparaat om gevaren voor de gebruiker te voorkomen en voor de veiligheid
van de ruimte waarin het apparaat wordt gebruikt. De verlengsnoeren die niet geschikt zijn kun-
nen werkingstoringen veroorzaken.

Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinderen het vast kunnen pakken.

Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik alleen originele vervangingsonderdelen en
accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet geschikt voor
commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2006/95/EG en EMC 2004/108/EG, en aan de regelgeving
(EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in contact komen met etenswaren.
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Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent zijn goedgekeurd,
kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.
Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt worden
door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen om alle gevaarlijke
onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan
gebruiken als speelgoed.

Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een gevarenbron kun-
nen zijn.

Houdt vingers keukengereedschappen op afstand van de ijsmand als ze in werking staat om
de risico op verwondingen en schade aan de machine zo veel mogelijk te voorkomen. IN DE
[JSMAND MOGEN GEEN SCHERPE EN METALEN VOORWERPEN WORDEN GEBRUIKT.
Deze voorwerpen kunnen de ijsmachine beschadigen. er kunnen rubberen of houten keuken-
gereedshcappen worden gebruikt als het apparaat uit staat.

NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

De motorbasis nooit verwijderen tijdens de ijsproductie.

Voordat de ijsmachine in werking wordt gezet, controleer of ze goed is samengesteld en of de
motorbasis goed vast is gezet op de deksel.

Laat het apparaat niet leeg werken.

Het apparaat nooit ophangen of meer dan 45° laten hellen.

Plaats het apparaat op een afstand van tenminste 8 cm van andere voorwerpen zodat er altijd
een optimale warmteversprijden is.

De ingredienten niet in de vriezer zetten om ze van te voren af te koelen omdat hierdoor de
mengspatel geblokkeert kan raken voordat het ijs klaar is.

Nadat de motor zonder onderbrekingen heeft aangestaan om een hoeveelheid ijs te maken
moet ze tenminste dertig minuten stil blijven staan voordat de machine weer in werking gezet
kan worden .

Laat het apparaat niet langer dan 40 minuten doorgaand in werking staat.

Als het ijs of de sorbet verse ingredienten bevatten moeten ze binnen één week geconsumeert
worden. Het ijs is lekkerder als het koud is.

Als het ijs of de sorbet rauwe eieren bevatten mag het niet worden gegeten door kinderen,
zwangere vrouwen en bejaarden.

Als het bevriezingsmiddel uit de mand naar buiten komt moet het gebruik hiervan worden onder-
broken. Het bevriezingsmiddel is niet giftig.

Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat de deksel en de motorbasis
worden verwijdert.

)5

mmmm \/oor het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn 2009/96/CE
lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig- 1)

MMmMmoOO W >

Schakelaar aanzetten/ uitzetten G Mand

Knop loszetten motorbasis H Basi van het apparaat

Motorbasis | Schenktuitje

Opening invoeren ingredienten L Behuizing reservoir

Deksel M Hoorntjeshouder

Mengspatel N Verlaginsysteem basis van het apparaat

BEREIDING EN OPMERKINGEN

LET OP: Voordat het apparaat wordt gebruikt raden we aan om alle losse onderdelen die in
contact komen met het ijs (mand, mengspatel, schenktuitje en doorzichtige deksel) te reini-
gen met water en normaal afwasmiddel.

De mand (G) moet altijd goed worden afgekoelt voordat ze wordt gebruikt. De mand (G) bevat
een dubbel geisoleerde bak die helemaal bevroren moet worden (circa 12 uur) om perfect ijs te
kunnen maken.

De vriezer die wordt gebriukt moet tenminste op een temperatuur van — 18°C komen.

De mand moet in perfecte vertikale positie en met het de schenktuit naar boven in de vriezer
gezet worden. Het wordt aangeraden om de mand in een plastic zak te doen zodat ze geen nare
geuren kan opnemen of in contact kan komen met het ijs. Het wordt aanbevolen om de mand in
de onderste lade van de vriezer te zetten, daar waar de temperatuur het laagst is.

De mand moet tenminste 12 uur in de vriezer staan.

Bewaar de mand (G) in de vriezer als ze niet ordt gebruikt; op deze manier is ze altijd klaar voor
het gebruik.

Naast de recepten die in deze handleiding staan kunnen ook eigen recepten worden gemaakt. Het
is in ieder geval belangrijk dat het mengsel goed gemengd en homogeen is en niet meer is dan
700 ml.

Gebruik geen harde ingredienten en/ of grote stukken (bijv. Hele noten, chocoladedragees, grote
stukken fruit enz.) Deze ingredienten blokkeren het schenktuitje en dus het uitschenken van het
ijs waardoor het apparaat schade en/ of storingen kan oplopen.

Het mengsel moet tot op kamertemperatuur afgekoelt worden als het warm is gemaakt en moet
vervolgens 3-4 uur in de koelkast gezet worden. Koel het mengsel ook af als het koud is bereid.

APPARAAT MONTEREN

LET OP:
Bij het monteren, loshalen en reinigen van het apparaat let altijd op dat het is uitgezet en dat
de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Voordat het apparaat wordt gebruikt controleer of alle onderdelen goed zijn gemonteerd.

Houd met één hand de basis vast en het met de andere hand de basis van het apparaat (H) optot
aan de stopklik (Fig. 2).

Hal de mand (G) uit de vriezer en zet hem in de basis van het apparaat (Fig. 3). Let op dat de mand
onmiddelijk wordt gebruikt omdat ze direct begint te ontdooien als ze uit de vriezer is gehaald.
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Steek de mengspatel (F), met de spiraalpin naar beneden, in de opening van de mand (G) (Fig. 4).
Sluit de deksel (E) en blokkeer hem door tegen de klok in te draaien (Fig. 5).

Zet de motorbasis (C ) erop en druk er zachtjes op totdat een klik de blokkering aangeeft (Fig. 6).
Steek het schenktuitje (1) in de onderkant van de basis van het apparaat (H) en blokkeer het door
het met de klok mee te draaien (Fig. 7).

IJS MAKEN

- Steek de stekker in het stopcontact en zet de startschakelaar (A) op “ON” om de ijsmachine in
werking te zetten.

LET OP:

Het apparaat moet eerst aangezet worden voordat het mengsel erin wordt geschonken om te

voorkomen dat de samenstelling direct bevriest in de mand.

Houdt het systeem (1) altijd naar boven totdat het ijs naar buiten gespoten kan worden.

- Giet het van te voren bereide mengsel goed afgekoeld in de mand (G) door de speciale opening
(D) op de deksel (E).

LET OP:

Tijdens het vullen mag het niveau “MAX” dat is weergegeven aan de binnenkant van de mand,

niet worden overschreden. Laat tenminste 3 cm tussen het mengsel en de bovenste rand van

de mand (G) omdat het mengsel tijdens het bevriezen opzwelt.

- Laat de mengspatel (F) maximaal 20 - 30 minuten werken, totdat de juiste consistentie is
bereikt.

LET OP:

Het apparaat niet stoppen en weer aanzetten tijdens het bevriezingsproces omdat het meng-

sel kan bevriezen door het contact met de mand waardoor de beweging van de mengspatel

wordt belemmerd.

Om het ijs homogeen uit te kunnen schenken moet het zacht bljjven. Daarom moet de ijsbe-

reiding niet te lang duren.

- Als de gewenste dikte is bereikt, zet het apparaat uit met de startschakelaar (A) en trek de stekker
uit het stopcontact.

- Plaats een bak in de speciale behuizing (L) op de basis van het apparaat of hef de hoorntjeshou-
der (M) op met het lipje en steek hier een normaal ijshoorntje (Fig. 8).

- Druk het systeem naar beneden (1), en spuit het ijs naar buiten (Fig. 9). Zet het systeem weer
omhoog (l) om het uitspuiten te onderbreken.

- Zet het apparaat uit door de startschakelaar (A) op “OFF”, te zetten aan het einde van het spuiten.

- Bewaar het overgebleven ijs dat u niet direct wenste te eten in een hermetisch gesloten bakje voor
het bevriezen.

LET OP:

Geen metalen voorwerpen of gereedschappen gebruiken in de mand omdat deze het opper-

vlakte kunnen beschadigen en laat het ijs niet langer in de mand (minder dan 30 minuten) om

te voorkomen dat het hierin bevriest.
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LOSHALEN VAN HET APPARAAT

LET OP:

Bij het monteren, loshalen en reinigen van het apparaat let altijd op dat het is uitgezet en dat

de stekker uit het stopcontact is getrokken.

- Altijld met de basis van het apparaat omhoog, druk op de knop voor het loshalen (B) en verwijder
de motorbasis (C) door hem naar boven te trekken (Fig. 10).

- Verwijder de deksel (E) door hem tegen de klok in te draaien.

- Verwijder de mengspatel (F).

LET OP:

Verwijder al het ijs uit de mand voordat het spuitsysteem wordt verwijdert.

- Draai het spuitsysteem (1) af van de basis van het apparaat (H).

- Verwijder de mand (G).

REINIGEN

- Haal alle onderdelen van het apparaat uit elkaar zoals hiervoor is beschreven.

- Reinig de deksel (E), de mengspatel (F), de mand (G) en het schenktuitje (I) in lauw zeepwater.
Droog ze vervolgens goed af.

- Reinige de motorbasis (C) en de basis van het apparaat (H) met een vochtige spons of doek.

- Zet de ijsmachine weer in elkaar zoals hiervoor is beschreven maak hem weer klaar door de
motorbasis (H) met een hand naar beneden te drukken en gelijktijdig aan het speciale systeem te
draaien (N) (Fig. 11).

LET OP:

Geen schurende of metalen keukengereedschappen gebruken. De onderdelen goed afspoe-

len en afdrogen.

Nooit met het bevriezingsproces beginnen als de ijsmand nog vochtig is
Bewaar de plastic onderdeln nooit in de koelkast.

Om de levensduur van het apparaat te verlengen reinig de onderdelen niet in de vaatwasser.
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RECEPTEN

s fiordilatte

Ingredienten:

400 ml volle melk

200 ml verse room

80 gr suiker

1 ampul vanilleolie

1. Meng in een kom de room met de suiker totdat ze helemaal is opgelost.
2. Voeg de melk toe en meng alles

3. 3/4 uur afkoelen en de standaardaanwijzingen opvolgen.

Chocoladeijs

Ingredienten:

200 ml verse room

300 ml melk

85 gr suiker

2 eieren

1 ampul vanilleolie

45/60 gr bittere cacao poeder (naar smaak)

1. Meng de cacao en de suiker in een kom.

2. Voeg de eieren en de vanille toe en meng alles goed.
3. Voeg de room en de melk toe en meng alles goed.

4. 3/4 uur afkoelen en de standaardaanwijzingen opvolgen.

Roomijs

Ingredienten:

3 eierdooiers

85 gr suiker

150 ml room

1 ampul vanilleolie

1. Klop de eieren en de melk op in een grote braadpan.

2. Voeg langzaam de melk en de room toe en laat alles koken op een laag vuurte en blijf doormen-
gen (circa 20 minuten) om het dikker te laten worden. Het mengsel moet aan een lepel vast-
hechten.

4. Laat het afkoelen en voeg vervolgen de vanille toe en meng alles goed.

5. Laat het afkoelen en volg de aanwijzingen.

Fruitsorbet

Ingredienten:

500/600 gr fruit (zoals aardbeien, frambozen, bosbessen of verse ananas)
60 gr suiker

1. Mix de ingredienten in een keukenrobot totdat het een puree wordt.
2. 3/4 uur afkoelen en de standaardaanwijzingen opvolgen.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABAXTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN TH XPHZH
Ortav xpnoIuoTIoIEiTeE NAEKTPIKEG CUOKEUEG €ival avaykaio va AauBavete Tig katdAANAeG TTPOQUAG-
EeIg, JETagU Twv omoiwy:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TAGN TNG CUCKEUNG QVTIOTOIXE O€ EKEIVN TOU NAEKTPIKOU OOG
diktUou.

Mnv a@AveTe aQUAAKTN TNV OUCKEUR 6Tav gival ouvdedepévn To NAEKTPIKG BikTUO. ATTOGUVEDTE
TNV JETA amé Kabe xpnon.

Mnv TOTTOBETEITE TNV GUOKEUN KOVTA ] EMAvVW O€ TIYEG BEPUOTNTAG.

Mnv pixvete vepd OTIC OTTEC OEPIOPOU TG CUCKEUNG.

Mnv a@rVveTe TNV GUOKEUN eKTEBEINEVN T€ aTUHOTPAIPIKOUG TTapdyovTeg (Bpoxn, RAIO KAT).
Mpoatre WOoTe To KaAWDIO va pnv EABeI g€ eTTaQR e BEPUES ETTIQPAVEIEG.

H mapoUoa cuakeun Ogv TTPETTEN va XPNCILOTIOIETAI ATTO GTOUA (CUPTIEQIAQUBAVOUEVWY TwV
TIQIBIWV) HE PEIWMEVEG QUTIKEG, AIOBNTAPIES 1) vONTIKES IKavOTNTEG. ATTO GTopa TTou dev £Xouv
EUTTEIPIO KO YVWON TNG GUOKEURS, EKTOG KI av EMBAETIOVTAI TIPOTEKTIKA ) Toug £xouv dobei
0dnyieg OXETIKA e T XPraN TG GUCKEUNG a6 £va ATopo UTTEUBUVO yIa TNV aoQAAEId TOUG.
Bepaiwbeite 611 T Taudidéi dev aiCouv ye T GUOKEUN.

Mn BuBICeTe TTOTE TO WA TOU TTPOIOVTOG, TO PEUHATOANTITN KOl TO NAEKTPIKO KAAWDIO O€ VEPO
N" aAa uypa, XPNOIUOTIOIEITE EVA UYPO TTAVI YIa TOV KABaPIOUO TOuG.

Akopa kai av nj guakeun Oev BPICKETAI O€ AEITOUPYIQ, ATTOTUVOEDTE TO PEUHATOANTITN ATTO TNV
TIPI(0 TOU NAEKTPIKOU PEUNATOG TTPIV TOTIOBETNOETE N° AQAIPETETE TA OlAPOPA MEPN N™ TIPIV
TTPOXWPNTETE GTOV KABaPITHO TNG.

BeBaiwbeire 6T Ta ¥€pia oag givar TTAvTa KAAG GTEYVA TIPIV XPNCILOTIOIACETE F) pUBICETE TOUG DIaKOG-
TITEG TIOU BPiCKOVTaI OTN GUOKEUR A TIPIV QYYIEETE TO PEUUATOAATITN Kall TIG GUVETEIS TPOPODdOTTaG.
l'd v amoouvdean Tou PEUPATOATITN, KPATAOTE TOV KAAG Kal ATTOOTIACTE TOV aTTd Thv TTpilal
T0iX0U. MnV TOV OTTOOTTATE TTOTE TPABWVTAG TOV OTTO TO KAAWSIO.

Mnv XpnOIHOTIOIEITE TNV GUGKEUN QV TO NAEKTPIKO KAAWDIO N O PEUNOTOANTITNG EXOUV UTTOOTEI
¢nuia, n n 1d1a n ouokeun eival eEAaTTwpaTIKN. OAEG 01 ETTIOKEVES, CUMTTEPIAAUBAVOPEVNG TNG QvTI-
KaTagTaONG TOU KAAWDIOU TPOPOSOCIAG, TIPETTEI VA YIVOVTAI OVOV O€ £VA EGOUTIOO0TNEVO TEXVI-
ko kevtpo Ariete n ammo ¢ouaiodotnpevoug TexviKoug Ariete, waTe va amopeuyBel kabe KIvOuvog.
2TV TIEPITITWON XPNOIPOTIOINONG NAEKTPIKWY TTPOEKTACEWY, QUTEC TIPETTEI Val €ival KATOAAN-
Ag yia TV 10X0 TNG CUOKEURG, YIa va amro@euxBolv Kivduvol aTo XEIPIOTH Kal TNV ao@aAEia
TOU XWpou Trou douAeleTe. O akaTAAANAEG TTPOEKTACEIG UTTOPET VOl TIPOKAAETOUV aVWHOAIES
Aeitoupyiag.

Mnv agrivete va kpépetal To KaAwdIio Ot KAToIo PEPOG TTou Bal PTTopoUaE Val TO TTIACE! Eva TTCIOI.
Mo va Pnv diakuBeUoeTe TV ag@AAeIa TNG CUCKEUNG, XPNOIMOTIOIEITE uOvov auBevTika aviaA-
AQKTIKG Kal €EapTANATA, EYKEKPIPEVA OTTO TOV KATAOKEUAOTH.

H guokeun £xel emivonBei AMOKAEIZTIKA TIA OIKIAKH XPHZH kai dev mpéTrel va poopiabei
yid eumropikA A Blounxavikn xerAon.

H mapoloa cuokeun eival augwvn pe v Odnyia 2006/95/EK kai 2004/108/EK axeTIKA e
v HAektpopayvnriki oupBarémta EMC kai Tov kavovigpd (EK) u apiBudv 1935/2004 tng
27/10/2004 oxeTikG pe Ta UAIKG TTOU TTpoopilovTal va €ABouv O€ ETTaQr e TPOQIUA.
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19.

20.

21.

22.

23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.

31.
32.

33.

34.

35.

36.

MOavég YetaTpoéG aTo TTAPGV TTPOIdV TToU dEV £XOUV KaTnyopnuaTika e¢ouaiodoTnBei armo Tov
KOTAOKEUQOTH, MTTOPEi va TTpoKaAETouv Apan Tng acedAeiag kai Tng eyyinang TS XpRong e
aro Tov XpAoTN.

Ortav amopagicere va amooupeTe w¢ amoppiya TV Tapoloa GUCKEUN, GUVICTATAl va TV
kaTaoTAoETe adpavr, KOPovTag 1o kaAwdIo TPOPodOTiag. ZUVIGTATAI ETTIONG VO KOTAOTAOETE
apAaBn exeiva Ta pEpn TNG CUTKEUNS TTOU Eival EMIOEKTIKA VA ATTOTEAETOUV KivOuvo, EI0IKA yId
10 TOUd1G TTOU B PTTOpOUTAY VO XPNTIPOTIOIRGOUY TNV GUCKEUR OTA TraIyVidia TOUG.

Ta agToIxeia TNG oUCKEUATiag dev TTPETTEI va TA AQAVETE OE WEPN TTPOCITA oTa TradId Adyw Tou
o eivar mBaveg TnyEg Kivoivou.

KpamoTe dayTuAa, koulivika epyaleia, KATT ae amdoTacn améd Tov Kado Tou Trdyou Katd
AerToupyia, TTpokeIuévou va hayiaTomoinBei o Kivouvog TTpoawiKwy BAaBwy kai {nuiwy aTn
pnxavA. TA EPFTAAEIA 'H TA AIXMHPA KAl TA METAAAIKA ANTIKEIMENA AEN NPEMEI
NA XPHZIMOTMOIOYNTAI TO EZQTEPIKO TOY KAAOY MATQY. Ta Tapamavw avTIKEiueva
ptropoUv va trpokaAéaouv BAGRN aTnv Taywrounyavr). Mmopolv, avtiBera, va xpnaiyomoin-
Bouv epyaleia amd mAaaTiké 1 {UA0 dTav n Taywrounxavn ivar onaoTh.

MHN AITIZETE NOTE MEPH NOY BPIZKONTAI ZE KINHZH.

Mnv agaipeite TTOTE TO CWA KIVATAPA KATA TV TTOPACKEUR TOU TIaywToU.

Mpiv Béaete ae Acimoupyia Tnv TTaywtopnxavy, Bepaiwdeite 611 £xe1 auvapuoAoynBei TéAia kal
6Tl TO CWHA KIvTAPA €ival aTaBepd auvdEdEUEVO OTO KATTAKI.

Mnv Bétete g€ Acimoupyia Tnv guokeun adeia.

Mnv kpepdre ToTE T guokeun o0Te va Tng divete KAian Tavw amd 45 poipeg.

TomoBemoTe TN Guokeun e amdaTacon TouAayIaTov 8 ek. amd AAAa avTikeiJeva WaTe va utrdp-
XEI TavTa pia 1davikn diduan g BepudnTag.

Mn Badete Ta UAIKG oTOV KATAWUKTN IO va Ta TIPOYUEETE yiaTi e autdv Tov TPOTTO TO TITePUyI0
QvApEIENG pTTopei va PTTAokapIaTEl TTPIv TTPOAGREI VO GXNUATIOTE KAVOVIKA TO TTAYWTO.

A@oU KpaTAGETE a€ AgIToupyia Tov KIvnTAPA XWPig DIOKOTIES YIa VO TIOPACKEUATETE Wi TTogdTNTa
TraywToU, TEPIJEVETE TOUAGYKIOTOV TRIAVTA AETTTAL TIpIV BECETE Kal TIANI g€ AEToupyia T unxavi.
Mnv emTpéTreTe TN XPAON TNG GUCKEUAG YIa TIEPICTATEPO OTTO 40 AETITA TUVEXWG.

Av 10 TTAywTO 1) TO GOPUTIE TIEPIEXOUV PPETKA GUOTATIKA, TTPETIEI VA KaTavaAwBouv péoa e
pia eBdouada. To Taywto ivar o yeuaTiko dtav gival Kpuo.

Av 10 TTayWTO A TO GOPUTTE TTEPIEXOUV WA auyd, ATTOQUYETE TNV KaTavaAwan amoé Ta Taidid,
£YKUOUG Yuvaikes Kal NAIKIWPEVOUG.

Av 10 Wiyov didhupa e¢EABel amd Tov kado, diakdyTe T Asimoupyia. To wuyov didAupa TTou
xpnaoipotoieitar dev eivar TogIKO.

ZBN0TE TN GUGKEUN KAl ATTOgUVOEDTE TO PEUMATOAATTTN attd Tnv TIPida TOU PEUUATOG TTPIV Apal-
PETETE TO KATTAKI KOl TO GWUA KIVATAPO.

)i

mmm [0 T CWOTA amdoupan Tou TPOiIdVTOS aUUewva pe TV Eupwraikr) Odnyia 2009/96/
EK mapakaAgioTe va S1aBAcETe TO GUVNUKEVO OTO TIPOIBV €181KO GUAAGDIO.

OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ
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NMEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)

MMmMmoOO W >

Alakdring Aeimoupyiag /mavong G Kadog

MAAKTPO ameAcuBEpwang cwyatog KivntApa  H - Zwya TG CUGKEUNS

ZWwpa Kivntipa I Aidragn Tapoxng

Ot elcaywyng UNIKwv L ©ton doyeiou

Karrdii M OAkn yia Xwvakia

Mreplyio avapeigng N Aidragn kaB6dou GwPaToS CUTKEURS

NMPOETOIMAZIA KAl ZYMBOYAEZ

[TPOZOXH: Mpiv T xpion ¢ OUOKEUNS ouvioTaral va TAUVETE 6Ad Ta amoomwueva pépn
mou Ba éABouv o¢ emagn pe 1o maywroé (kddo, mreplyio avaueiéng, diaraén mapoxngs kai 1o
Sidpavo Kamrdki) e vepo Kai KoIvo amopputravriké yia midra.

- 0 kadog (G) mpémel va wuyBel kavotroinTika Tpiv amd kéBe xpAon. O kadog (G) amoteAeital

amo éva doxeio dIMTARG POvwang Tou amaiTel pia oAIKA Wwign (Trepitrou 12 WPES) yia TV 16aVIKA
emTUYia TOU TTaywToU.

- O karayUiktng Tou xpnolyotoieite Ba Tpémel va @TaveEl o€ Wia Bepuokpacia TouhdyioTov

-18°C.

- O kadog Ba mpémel va TomoBetnBei, Katd TPoTiUNoN KAEIoPEVOS O pIa TTAAOTIKY oaKoUAA yia

TNV ATTOQUYF aTTOPPOPNCNG OCHWVY Kal TV ETTAQN [E TOV TTAY0, O€ TEAEIO KABETN BEON Kal e TO
dvolypa Tpog Ta EAvVW. ZuvioTaTal n ToToBEéTon Tou KAdoU OTO TTIoW PEPOG TOU KATAWUKTN
émou n Bepuokpaaia givar o XaunAn.

- .0 kd&dog Ba mpétel va diarnpnBei oTnv Katawuén yia TouhdyioTov 12 WpEG.
- ZuvioTdral n @uAagn Tou k&dou (G) aTov kaTayUkTn étav dev Tov XpnalpoTolEite, autd Ba oag

etaogalioel va Tov Exete 0N €TOINO OE OTTOINBATIOTE OTIYHA.

- Ekt6¢ amo Tig guvtayég Tou mepiExovTal oTo Tapdv QUANASIO, PTTOPEITE va XPNOIPOTIOIRCETE

Kal OIKEG 0OG TTPOCWTTIKEG GUvTayEG. Kal aTig HU0 TEPITITWOEIS 0 GUVOAIKOS GYKOG TOU HiyUaTOG,
KaAG avapiyuévo kar opoloyeveg, dev Trpétel va Eemepvael Ta 700 ml.

- Mn xpnoiyotoicite UNIkG o€ aKANpPd kai/r pey@Aa KoppaTia (ry. oAdkAnpa @ouvtoUkia, KougEta

ookoAaTag, epolta o€ pPey@Aoug KUBoug, KATT...). Autd Ta UAIKG pTropolv va @pdcouv Tn d16-
Taén TapoxAG UTTAOKAPOVTag TV TTAPOXA ToU TTaywTou, TTpokaAwvTag {nuiés kai/ij BAGReS ot
OUOKEUN.

- To mapaoketaoua Ba mpémel va agebei va kpuwaoel ag Beppokpaaia TepIBAAovTog av €xel

TIOPOCKEUAOTED “ev BEPUW” Kal 0T oUVEXEIa va ToTroBeTnBei 010 Yuyeio yia 3-4 wpeg. Wire 1o
TTOPACKEUOATHA AKOUA Kal av EXEl TTAPOOKEUADTEN “ev Puxpw”.

ZYNAPMOAOIHZH THZ ZYZKEYHZ

[MPOXOXH:
Kard n auvapuoAdynon, amoouvapuoAéynon i kaBapioud g ouokeuns fePfaiwbeirte mavra
o ivar onauévn kar amoouvoeuévn ammd TNV NASKTPIKNA Tpo@odoaia.

Mpiv mpoywpnoere otn xpron g ouokeung, Befaiwbeite 611 ExeTe guvapuoAoynasl oward
OAa ta pépn.
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- Kpatwvrtag pe 10 éva Xépi akivntn Tn BAcn, avaonkwoTe Pe 10 AAAO To awya TG guakeung (H)
pEXPI TOV AXO WTTAokapiauarog (EIK. 2).

- AgaipéaTe Tov KGdo (G) amd v kardyuen Kai TOTTOBETAGTE TOV GTO ETWTEPIKO TOU GWHATOS TNG
ouakeung (EIK. 3), epovTiovTag va ToV XPNOIMOTIOINTETE AUETWS WETG TV EEaywyT TOU OTTO TV
katdyugn yiari agou Tov ByaAete Ba apyioel apéowg va amoyiyeTal.

- TomoBetAaTe 10 TITepUyio avapeins (F), ye 1o omeipoeidn déova pog Ta KATw , aTnv OTIA Tou
kaodou (G) (Eik. 4).

- KheioTe 10 kamdki (E) kai prAokapeté 10, aTpé@ovtag To de€idaTpoga (Eik. 5).

- TomoBetAaTe To cwya kivntApa (C), mECOVTAG To eAa@pd P! VO OKOUGTET 0 XOG TOU UTTAOKO-
piouarog (EIK. 6).

- TomoBetAaTe T didragn mapoxng (1) aTo KATW WEPOS TOU GWATOS TG auakeuns (H) kal ptrAokd-
peTé MV aTpEPovtdg v de€idaTpoga (EIK. 7).

NMAPAZKEYH TOY NArQToy

- 2UvOECTE TO PEUPATOAATITN 0TV TIPIa Tou peUpaTog Kal GEPTE To dIaKATITN Acitoupyiag (A) oTo
“ON” yia va 1eBei o€ AeiToupyia n TTaywropnyavn.

TTPOXOXH:

H ouokeun mpémel va evepyomoindsi mpiv mpoaTedei 10 piyua yia va amo@uyere 10 AuEGO

TAywpa ToU Piyuarog oo eowrepiké Tou doxeiou.

Kpardre n diaraén (I) oraBepd mpog ta emdvw péxpl T oTiyun e mapoxne.

- Piére 10 Piypa TOU TTAPACKEUATATE TTPONYOUPEVWG KAl KAAG TTAYWHEVO OTO ECWTEPIKO TOU KABOU
(G) péow Tng €1dIKAG 0TS (D) TTou Bpioketal aTo Kamdki (E).

TTPOXOXH:

Kard v mAnpwon, sivai amapairnro va unv §emepdoere m orabun “MAX” mou avaypdeerai

070 £0WTEPIKG TOU KAdOU, apnorte TouAdyiarov 3 cm peraél Tou mapacksudouarog Kai 1o

emdvw yeiloug Tou kadou (G) 16T, kard tn edon ¢ Wusng, 10 mApaoKeUaoua SI0YKWVE-

Tal.

- AgroTe va AeitoupyRael To TTepuyio avapeieng (F) emmi 20 — 30 Aetrtd To oAU, péxpr TV emmiteutn
NG EMBUUNTAG UPAG.

TTPOXOXH:

Mn orauardre kai Oérere o€ Asiroupyia kai mdAl tn ouakeun kard n Siabikacia wagng yiari To piypa

umopei va maywoel otnv maen pe 1o doxeio Kai va gumodiosl €101 TV Kivnan ¢ omdrouAag.

Ta va éxere wia opoloyevn Kai orabepn mapoyn, gival avaykaio 1o maywro va mapaueivel

appdro. I'1’ autd 1o Adyo, unv mapareivere emi pakpov v avapeidn.

- Me v emiteuén g emBuuntig UPAG, OPROTE TN CUCKEUR PECW TOU BIAKOTITN AciToupyiag (A) kal
aTTOoUVOEDTE TO PEULATOARTITN AT TV TIPIa TOU PeUUATOC.

- TomoBetAoTe £va doxeio aTn OxeTIKA BEon (L) oty Bdon Tou owUATog TNG GUOKEUAG 1 avaon-
KwaTe T BAKN yia xwvakia (M) e mn BoriBeia Tou yAwaoaidiou Kai PAATE Evav KAAGTIKS XwvAKI
maywtou (Eik. 8).

- Méovtag mpog Ta katw ™ diatagn (1), Tpoxwprote oty Tapoxr Tou Taywrtol (Eik. 9).
Emavagépete T diaragn (1) yia va diakdyete v Tapoxn.
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- ZPAote T ouokeun, eépvovtag To diakdTTn Asitoupyiag (A) oto “OFF”, aTo TEA0G TG TTAPOXIG.

- QuAagre o umdhoimo TTaywTO TToU dev ETTIBUPEITE va KATAVOAWGCETE AuEda, O€ Eva EPUNTIKO
doxeio katdAAnAo yia Tov karag k.

MMPOXOXH:

Mn xpnoiuomoicite petaAAikd epyaleia i avrikeipeva péoa orov kado yiari pmopei va mpo-

kaAéaouv {nuiéc otnv emQAveia Kai Unv aQnvere 10 maywrd aTov KAGo yia maparerauévo

Sigotnua (mavw amé 30 Aemrd) yia va amopUyETe T0 TAYWHA OTO ECWTEPIKO TOU.

ANMOZYNAPMOAOIHZH THZ ZYZKEYHZ

[MPOXOXH:

Kard tn ouvappoAdynon, aroouvapuoAdynon i kabapioué rn¢ ouokeung Befaiwbeite mavra

Om givan ofnopévn kar aroauvOepévn amd TNV NAEKTpIKA TPOoYodooia.

- Mavta pe 1o CWPA TNG CUCKEUNS avaonKwiEVo, TEDTE To TTARKTPO ameAeuBEpwang (B) kai agal-
péate 10 owpa KivntApa (C) Byalovtdg to Tpog Ta emavw (EIK. 10).

- AgaipéaTe 10 Kamdki (E) oTpE@ovds T0 apiaTepOaTPOQaL.

- AgaipéaTe 10 TITEPUYIO avapeigng (F).

[MPOXOXH:

Agpaipéare 6Ao 1o maywrd amé rov kado mpiv apaipéacte T didraén mapoxng.

- Zrpéyte Kal Byahte T didragn mapoxns (1) améd 1o cwya NG cuokeung (H).

- BydiAte Tov kédo (G).

KAGAPIZMOZ

- AmoouvappoAoynaTE TN OUCKEUR OE OAQ TNG Ta PEPN OTTWG avapéPBn TTPONYyoUpEVWG.

- TAOvete 10 Kamaki (E), To Trreplyio avapeitng (F), Tov kado (G) kai ™ diaraln mapoxns (1) o€
OQTTOUVIOUEVO XAIAPO VEPO. TN OUVEXEID OTEYVWOTE TEAEID.

- KabapioTe 10 owya kivtipa (C) kai To owpa g ouakeung (H) pe éva uypd opouyyapl f Ue éva
ravi.

- EmavaouvappoloynoTe Ty raywrounxavn, 0Twg avagépdn Tponyoupévwg Kal QUAGETE Ty
evOexopévwg ECOVTAG TIPOG Ta KATW pe To €va XéPI TO OWwPa TG ouokeuns (H) evepywvtag
Tautéxpova atnv €101kA didragn (N) (Eik. 11).

MPOZOXH:

Mn xpnoiuomoisire amodeatikd 1 ueTAAAIKG OKeUN. Z€MAUVETE KaI OTEYVWOTE TTPOTEKTIKG OAa

Ta pépn.

Mnv mpoxwpeite atnv kardwuén av o kadog mdyou givar akéua uypog.
Mn @uAdoocere moTé Ta mAAGTIKG pépn péoa oTo Wuyeio.

a va emipnkuvere 1o Bio TG CUOKEUNS 0ag, UV TAEVETE Ta pépn o€ TAUVTAPIO TIATWY.
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ZYNTArEZ

Maywré pe avloyaia

YAIKa:

400 ml ARpeg yaha

200 ml @pEoKia Kpéua YAAQKTOC

80 gr daxapn

1 @iaoAidIo dpwpa Bavikiag

1. Ze éva umrwA avapi€re Tnv Kpéua yaAaktog e Tn Caxapn HEXP! va AEIaEl EVTEAWS.
2. TpogBEéate 10 yaAa Kal avapitre

3. Wigre yia 3-4 wpeg kal akohoubnaTe TIC 0dnyieg.

Maywrdé gokoAdra

YAIKa:

200 ml @pEoKia Kpéua YAAQKTOC

300 ml yéAa

85 gr Caxapn

2 auya

1 @iaoAidio dpwpa Bavikiag

45/60 gr kakGo ae akovn (katd TpoTiunaon)

1. Avapigre 1o kakao kai T {ayapn g€ éva UTTwA.

2. TpoaBEate Ta auyd kar T Bavikia aTo piyua Kal avapicre Ta KaAd.
3. TpogBEaTe TV KpEPa YAAakToG Kai To YAAa Kal avapicte KaAd.
4. Wugre yia 3-4 wpeg kar akoAouBAaTe TIG 0dNyiES.

Maywrd kpéua

YAIKa:

3 KpoOKol

85 gr Caxapn

150 ml KpEpa yAAOKTOG

1 @iaoAidIo dpwpa Bavikiag

1. XtumoTe Ta auyd kai T {axapn o€ éva eupu doxeio.

2. TpoaBéate Aiyo Aiyo To yaAa kai Tnv Kpépa yaAakTog Kal BpaaTe g€ XaunAn ewrid avakaTwvo-
viag otabepd yia va el (mepitou 10 Aetrtd). To Wiyua Ba TpéTrel va KOAGEI GTO KOUTAAL

4.  A@AOTE va KpUWGEL, aTn guvéxela TPoaBEaTe T Bavilia Kal avakaTwaTe KOAG.

5. Wigre kai akohoubnaTe Tig 0dnyieg.

Zopumé ppouTtwy

YAika:

500/600 gr epoUTa (6w @pAouAes, auéoupa, HUPTIAQ, 1 Ppéako avavd)
60 gr daxapn

1. XTumAoTe o€ Eva PTTAEVTEP Ta UAIKA yia va yivouv TTOATOG Ta pouTa.
2. Wigre yia 3-4 wpeg kal akohouBnaTe TIC Baaikég odnyieg.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYAIIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO
Acnonbays anekTpudeckue npubopbl HEOBXOAUMO BbINOMHSATL CeAyioLle Mepbl NPeaoCcTOpoOX-
HoCTH:

1.

No ok ow

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Ybeautech B TOM, YTO HanpsikeHne npubopa coBnagaeT C HanpskeHnem Baluen anektpuye-
CKOW CeTH.

He ocTaBnsiite 6e3 NpucmMoTpa BKIHOYEHHBIN B 3MIEKTPUYECKYIO CETb NPUBOP; OTKMKYaliTe ero
nocne Kaxaoro MCcnosb30BaHus.

He craBbTe Npnbop BOMM3N UCTOYHMKOB OTOMAEHNS UMW Ha UX MOBEPXHOCTH.

Mpw akcnnyaTaummu cTaBuTb NPUOOP TONMBKO Ha FOPKU30HTaSbHbIE W YCTONYMBLIE NOBEPXHOCTH!.
He ocTaBnsitTe npubop nog Bo3aeicTBUEM aTMOCEPHBIX SABMEHUIA (BOXAA, COMHLA U T.4.).
OneKTPUYECKIA MPOBOZ, HE AOITKEH KacaTbCsi FOPsYMX NOBEPXHOCTEN.

70T NPMBOP He JOIMKEH UCMONb30BATLCS NULIAMM (BKITHOYAs AETEN) C HENOMHBIMU (HN3NYECKAMM,
CEHCOPHLIMW MUY YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTSAIMM; NMLA C HELOCTATO4HLIM OMbITOM U 3HAHNAMN
obpaLLeHms ¢ nprbopom MoryT Mosb30BaTLCS MPUOOPOM TOMBKO NOA CTPOrMM HaA30POM YeroBe-
ka, OTBETCTBEHHOTO 33 MX 6E30MacHOCTb, UMK Nocre NoApPOBHOTO MHCTPYKTaXa 3TOro YenoBeka.
CnepuTte 3a TeM, 4ToObI AETW He urpanu ¢ npubopom.

Hwkorga He norpyxatb KOpnyc MOTOpa, 3NEKTPUYECKYI0 BUNKY 1 MPOBOA B BOAY UM Apyrue
XUOKOCTW. [INst UX OYMCTKM UCNONb30BATH TOMBKO BIAXHYIO TKaHb.

[axe ecnn npubop BbIKIOYEH, HEODXOAMMO OTCOEANHMTL BMIKY NPOBOAA OT 3NEKTPUYECKON
PO3ETKY, Npexae Yem cobupaTb unm pasdupatb ero AeTanu U NPUCTYNaTh K YUCTKE.
Heo6xoanmo TLiaTenbHO BbICYLINTL PYKW, MPEXAE YEM HAXMMATb U PETYNIMPOBATH KHOMKM Mpu-
fopa u [oTparuBaTbCs 0 BUMKM NPOBOAA W ANEKTPUYECKUX AeTanei.

Mpn OTCOEAMHEHUM OT SNEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbCs pykamu HEMOCPELCTBEHHO 3a LiTen-
cenb. Hukoraa He TaHyTb 3@ NPOBOA AN151 TOro, YTOBbI BhITALLMTS €rO.

He ncnonb3ayiite npubop, ecnu LWHyp NUTaHUS UK BUNKa MOBPEXAEHbI, UK ecnv obopyaoBa-
HWe UMeeT Kakie-nMbo JedeKTbl; BCE PEMOHTHbIE paboTbl, BKMOYAs 3aMeHy LUHypa NUTaHus,
BOITKHbI BBINOMHSATHCA TOMBKO B CEPBUCHOM LieHTpe Ariete Ui yNomTHOMOYEHHBIMM TEXHUKAMN
Ariete B Liensix NpegoTBpaLLEHNs Kakux-nbo prcKoB.

B crnyyae umcnonb3oBaHWs YANMMHUTENEN NOCNegHWe AOMKHbI COOTBETCTBOBATb MOLLHO-
cTn npubopa BO M3bexaHWe onacHOCTW Ans onepatopa u 6esonacHocTu paboyeit cpedbl.
Henopxogsiume yonvHUTENS MOTYT NPUBECTU K HEMCMPABHOCTM.

He ocTaBnsTb npubop CO CBELUMBAIOLMMCS LHYPOM B MeCTe, AOCTYMHOM Ans AeTeN.

[ns obecneyenns GesonacHocTv Npubopa UCnonb3ynTe TONMBKO PEKOMEHOYEMbIE NMPOU3BOAK-
TENEeM 3anacHble YacTu W akceccyapsl.

Mpubop npeaHasHayeH TONBKO OJ1A BbITOBOIO UCIMONb3OBAHUA 1 He aomxeH ucnonb-
30BaTbCs B MPOM3BOACTBEHHbIX MIM KOMMEPYECKUX LIENSX.

[laHHoe ycTponcTBo cooTBeTCTBYET TpeboBaHuam aupektus 2006/95/EC n IMC 2004/108/EC
un Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTepunarbl, KOHTaKTUpYHOLME C MULLe-
BbIMW MPOAYKTaMMK.

BHocumble M3mMeHeHust B pubop, ecrniv OHW YETKO He yKalaHbl MPOM3BOAUTENEM, MOTYT Npy-
BECTM Kk MoTepe 6€30MacHOCTH M rapaHTWM ero aKcnyaTaLum co CTOPOHbI NoTpebuTens.
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20.

21.

22.

23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.

31.
32.

33.

34.

35.

36.

B cnyyae ecrm Bbl pelumnv BbIGpocuTb 3TOT npubop, pekoMeHayeTcs nepepesatb SNeKTpu-
YecKuil MPOBOL 411 HEBO3MOXHOCTW €r0 AanbHeNwero 1cnonb3oBaHns. PekomeHayetcs
Takke 06e3BpeanTb Te YacTu npubopa, KOTopble MOryT NPEACTaBNATL OMACHOCTb, B ClyYae uxX
WCMOMNb30BaHUS AETbMM OJ151 CBOMX UMP.

CocTaBHble YacTy yNakoBKM HE AOMKHbI OCTABNATLCA B MECTaX, AOCTYMHbIX 41151 AeTel, TaK Kak
OHM MOTYT NPeACTaBNATb MCTOYHMK OMACHOCTMU.

He npubnuxatb nanbubl, MHCTPYMEHTbI M T.O. K KOP3WHE CO NbJOM BO Bpemsi paboTbl B
Lieniax NpeaoTBpaLLeHNs pucka noBpexaeHns nuua u camon mawukbl. HE MCMOJIb3OBATb
OCTPbIE METAJIMYECKWE WHCTPYMEHTbI UNIA NPEOMETbLI BHYTPU KOP3MHbBI CO
NbJOM. Takue npeameTbl MOTYT NOBPEANTbL MOPOXEHULY. MOXHO MCNONb30BaTh MHCTPYMEH-
Tbl U3 PE3WHBI U AepeBa, NMPEABAPUTENBHO BbIKITIOUMB MOPOXEHNLY.

HMKOr A HE MPUKACAUTECH K IBMXKYLIMMCA YACTAM.

Hwvikorga He cHUMaliTe Koprnyc ABUraTens BO BPEMS MPUrOTOBMEHUS! MOPOXKEHOTO.

MMpexae Yem HauMHaTb MPUrOTOBMEHNE MOPOXEHOTO, MPOBEPUTL MPaBUIbHOCTb MOHTaXa npu-
Bopa 1 ycTaHOBKy 610Ka MUTaHUS HA KPbILLIKY.

He BknrovaiiTe npubop nycTbim.

Hukorga He noaBeLIMBaNTE W HE HaKMOHsNTE npubop bornee yem Ha 45 rpagycos.

Pa3mewatb npubop Ha paccTosiHuM He MeHee 8 CM OT OpyriX NpegMeToB, rapaHTupys gocta-
TOYHOE pacceuBaHue Tenna.

He knagute WHrpEAVEHTbI B MOPO3WITBbHYIO Kamepy Ans NpegBapuTEnbHOTO OXNakAEHNs BO
n3bexaHne HMOKMPOBKM MeLLanky A0 NOTHOM FOTOBHOCTU MOPOXEHOTO..

lMocre ynkna npuroToBREHNS MOPOXEHOTO NOAOXAATb HE MEHEE TPMALATb MUHYT, MPEXIE YEM
CHOBA BKJTO4aTh Mprobop.

He ncnonb3yite ycTpoincTeo B TeyeHune 6onee 40 MuHyT noapsa.

Ecnn mopoxeHoe unu copbeT coaepxar cBexue NpoAyKTbl, €ro criegyet ynotpebnatb B Teve-
Hue Hegenn. MopokeHoe BKycHee, Korga OHO XOMNOAHOE.

Ecnn mopoxeHoe unn copbet copepxar chipble fiLa, He PEKOMEHIyeTcs AaTb €ro AeTAM,
BepeMeHHBIM JKEHLLMHAM 1 NOXWIbIM I0AAM.

B cnyuae yTeuku xmagareHTa, npekpatutb ucnonb3oBaHune npubopa. OTpaboTaHHbIn xnaga-
TEHT He TOKCWYeH

lMepen CHATMEM KpbIWKA M KOpryca ABWUraTens BbIKMOuMTE npubop 1 OTCOeauHUTe ero ot
3NEKTPUYECKON PO3eTKN.

s B 0THOLLEHUM NpaBuIbHON yTUNK3aLuv npubopa B COOTBETCTBUM C EBponeiickomn anpek-
TuBor 2009/96/EC npounTaiite MHOPMATUBHBIN INCTOK, NpUnaraemMblit K npubopy.

COXPAHMTb MHCTPYKLIMIO
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OMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)

A
B

Mmoo

KHonka BkrioyeHue / BbIKMKOYEHNE

KHornka pa3bnokupoBku kopnyca MoTopa
(bnoka nuTaHms)

Kopnyc motopa

OtBepcTue 45 BBOAA UHTPEANEHTOB
Kpbiwka

JlonacTb MeLuanku

KopauHka

Kopnyc npubopa

YCTpoicTBO Nogaum

MecTo yCTaHOBKW EMKOCTU

MoacTaska Ans PoXKOB

YCTPOMCTBO OnyckaHms koprnyca npubopa

zZZ=n T ITw

nNMPUroTOBJIEHUE U PEKOMEHOALIUX

BHUMAHME: Meped ucnonb3oeaHuem npubopa ebIMbImMb 8Ce CbeMHbIe Yacmu, Komopble
ecmynaiom 8 KOHmakm ¢ MOPOXeHbIM (KOop3uHa, ljonacmb Mewarnku, nodaroujee ycmpol-
€Meo u npo3payHasi Kpbiwka), 80dol u 6bImoebiM MOKOWUM CPedCmeoM.

3amopaxwuBatb kopauHky (G) nepen KaxabiM ucnonb3oBaHueM. KopauHa (G) uMeeT ABOWMHY
n3onsAuMo, kotopasi TpebyeT MONHOMO 3amMopaxuBaHWs (Okorno 12 4acos) A4S NPUrOTOBMEHUS
naearnbHOr0 MOPOXEHOTO.

Mopo3unbHas kamepa AOImKHa UMETb TEMNEepaTypy no kpanHei mepe - 18° C.

MoMeCTUTb KOp3WHY MPEANOYTUTENbHO B 3aKPbIThIA MOMMSTUNEHOBLIA MakeT BO M3bexaHue
MOTTOLLEHMS 3aMaxoB W KOHTAKTa CO NbJOM, B WAEANbHO BEPTUKANBHOE MOMOXEHUE OTBEPCTUEM
BBEPX. PEKOMeHIyeTCS NOMECTUTL KOP3WHY K 3a[HEN CTEHKE MOPO3WIbHUMKA, F4e XOMNOoaHee.
[epxaTb KOP3uHY B MOPO3UNbHOW Kamepe B TeyeHue 12 Yacos.

XpaHuTb kopauHy (G) B MOpO3WnbHWKE, TakuMm 0Bpasom OHa OymeT Bcerga rotoea B noboi
MOMEHT.

B pononHeHue K peLentam WHCTPYKLMIN MOXHO Takxke 1CMomnb3oBaTb CBOM CODCTBEHHbIE peLen-
Tbl. B 06oux cryyasx obwmit 06bem 0gHOPOLHON CMecK He JormkeH npesbiwatb 700 mn.

He ncnonb3oBaTh MHrPeAneHTL! B TBEpAOM Biae U / unu GonbLUMMI Kyckami (HanpruMep, Opexu,
LUOKONadHble KOHETbI, KpYNHbIE KyOuKM (PYKTOB M T.4. ...) OTU WHIPELNEHTbI 3aKynopuBaioT
L03VpytoLLEee YCTPOICTBO, BIOKMpYs nogadvy MOPOXEHOTo M 00ycrnaBnuBas NoBPEXAEHNs 1 [ unu
HEeMCnpaBHOCTMU.

OcTyauTb CMeCb 0 KOMHATHOW TeMnepaTypbl, eCIM UCMONb30Bancs “ropsuui” cnocod, a 3aTem
MOCTaBUTb B XONOAWNbHUK Ha 3-4 yaca. Oxnagute CMech, Jaxe ecriv 1Cronb3oBancs “xonoa-
HbIA” cnocob.

MOHTAX NPUBOPA

BHUMAHMUE:
Meped c6opkoii, demoHmaxom u yucmkoll npubopa ecezda omcoeduHssmb npubop om
anekmpocemu.

IMeped Hayanom skcnayamayuu ycmpolicmea ecezda npogepsiiime npaeunsHOCMU MOHMa-
Ka 8cex KOMNOHEeHMoe.

Ynepxvsas 6a3y ogHoit PYKOW, noausTs kopnyc apyroii (H) o wenuka (Puc. 2).
BbIHyTb kOp3nHy (G) M3 MOpO3unbHUKA W NOMECTUTL €€ BHYTPb kopnyca (Puc. 3) n cpasy xe
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1CMONb30BaTh, MOTOMY YTO CPa3y Xe MOCME U3BMEYEHUS U3 XOMNOAMIbHIKA OHA HAYMHAET pas-
MOPaXMBaThCS.

- BcraButb nonactb mewwanku (F) wrudtom BHM3 B 0TBEPCTHE KOP3WHBI (G) (Puc. 4).

- 3akpbITh KpbILWKY (E), Briokmpys ee NOBOPOTOM MO Mo YacoBon cTpenke (Puc. 5).

- YcraHoBuTb kopnyc moTopa (C), cnerka Haxas Ao wenyka (Puc. 6).

- BcraButb ycTpoiicTBo go3uposaHus (1) B HIKHIOK YacTb kopnyca npubopa (H) u 3adukemposath
e, MOBEPHYB No YacoBoi cTpenke (Puc. 7).

NMPUrOTOBJIEHUE MOPOXEHOI'O

- BcTaBuTb BUMKY B PO3ETKY U BKMIOYATL NpUBOP, YCTAHOBMB BbiKMtovaTenb (A) B MONoxeHue
“BKIT".

BHUMAHUE:

Bknoyams npu6op do dobasnieHusi cmecu, Ymobsl npedomepamums HemedsieHHOe 3aMopa-

JKUeaHUe cMecu Hympu KoHmeliHepa.

Hepxume ycmpolicmeo (I) 8 HanpaeneHuu egepx Ao MOMeHma nodayu.

- Bbinelite 3apaHee NpUroTOBINEHHYIO N XOPOLLO OXM&XAEHHYI0 CMECh BHYTPb KOp3auHbl (G) Yepes
otepcTie (D) B kpbiwke (E).

BHUMAHUE:

Bo epemsi HanonHeHus1 He npesbiwamb yposeHb “MAX” Ha éHympeHHel cmeHKe KOP3UHbI,

ocmasumb He MeHee 3 cM Mexdy CMeCbio U 8epXHUM KpaeM Kop3uHbl (G), mak Kak e npo-

yecce 3aMmopaxusaHusi cmecb Habyxaem.

- Pasmewwmsatb mewankoi (F) B Teqenne 20 - 30 MUHYT MakcUMyM, 0 HY)XXHON KOHCUCTEHLW.

BHUMAHUE:

He ocmanaenueamb u nepesanycmums npubop 80 8pemsi npoyecca 3aMopaxueaHusi, mak

Kak cmecb MOXem npumMep3Hymsb K KOHmelHepoM u meM cambiM npedomepamumb d8uxe-

Hue wnamensl.

[na o0HopodHol HenpepbigHOU nodayu MopoxeHoe AO/MKHO ocmasambcsl MsA2KuM. Ons

amoli yesnu He Mewams CiuwKom Aosneo.

- [Mocne DocTuxeHNs xenaemoin KOHCUCTEHLWM, BbIKIOYUTL NPUBOp BbikoyaTenem (A) W BbIHYTL
BUIKY U3 PO3ETKU.

- YcTaHoBWTb KOHTEWHep Ha mecTo (L) Ha Base kopnyca npubopa, nubo nogHaTh (M) noacrasky
IS POXKOB W BCTABUTb KNnaccuyeckuin BadenbHbin poxok (Puc. 8).

- Haxatb kHu3y yctpolicTso (1), npucTynuTb K nogade mopoxeHoro (Puc. 9). BepHyTb B ncxogHoe
nonoxeHue ycTponcTso (1), 4Tobbl OCTAHOBUTL Nogauy.

- BbIknounTb YCTPONCTBO, YCTaHOBMB BbIKkNtovaTers (A) B nonoxerue “BbIKIT".

- XpaHuTb MOPOXEHOE B rePMETUYHO 3aKPbITON EMKOCTU, NMPUTOLHON ANS MOPO3UNBHON KaMepbl.

BHUMAHUE:

He ucnonb3oeamb Memannuyeckue uHCmMpyMeHmMbI unu npedmMemsl 8 KOP3UHE, NOCKOJbKY

OHU Mo2ym nospedumb NOBEPXHOCMb, U He 0CMasJisimb MOPOXEHOE 8 KOP3UHE 8 meyeHue

dnumenbHozo epemeHu (6onee 30 MuHym), ymobbi npedomepamume €20 3aMep3aHUe.
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AEMOHTAX NPUBOPA

BHUMAHUE:

Meped c6opkoli, demoHmaxom u yucmkoll npubopa ecezda omcoeduHssmb npubop om

anekmpocemu.

- MopHaTb KopNyc, HaxaTb KHOMKY dmkcaTopa (B) u cHATb kopnyc moTopa (C), NoTsHYB €ro BBEPX
(Puc. 10).

- CHsTb kpblwky (E), noBepHYB ee NpoTHB 4acoBOW CTPENKY;

- CHsTb nonactb mewwarnkm (F).

BHUMAHUE:

Mpexde yem deMoHmMuposams ycmpoiicmeo nodayu, ydanums ece MOPOXEHOe U3 Kop3u-

HbI.

- [MoBepHyTb 1 BbIHYTbL yCTpOIicTBO Nogaum (1) u3 kopnyca (H).

- BbiHyTb KOp3uHy (G).

YMUCTKA

- Pasobpatb nprnbop Ha KOMMOHEHTbI, KaK OMMCaHO BbILLE.

- BbIMbITb kpbiwky (E), mewarnky (F), kopauny (G) u ycTpoiicTBo Ao3nposaHus (1) B TENNOM Mblrib-
Holi Boge. BbiTepeTb Hacyxo.

- Ouuctutb kopnyc moTopa (C) 1 kopnyc npubopa (H) ¢ NoMOLLbIO BNaXHOM rybku nnm Tpsnku.

- CobpaTb MOpOXeHULLY, kak ONUCaHO BblLLE, HaxaTb kKHWU3Y kopnyc npubopa (H), ogHoBpeMeHHOM
Haxumas Ha cooTeeTcTBytowee yeTpoiicTso (N) (Puc. 11).

BHUMAHUE:

He ucnonb3oeamp abpasueHble unu Memannuyeckue npedmemsi. CnonocHymb u muja-

mesnbHO 8bimepema.

He 3amopaxueamb Kop3uHy co /1t000M, eciiu OHa euje enaxHas.
Hukoz0a He xpaHumb nnacmukoeble demainu 8 X0n00ubHUKe.

Ymo6b1 npodnumb cpok cnyx6bi 8awezo0 npubopa, He Mbimb demasnu 8 nocydoMoeyHol
MauwuHe.
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PELIENTbI

MoposxeHoe ¢hbopdunamme

Cocrag:

400 an UenbHoro Mosoka

200 M1 cBEXUX CMIMBOK

80 rp caxapa

1 amnyna BaHUMbHOM 3CCEHUMM.

1. B MuCKe CMeLLaTb CMMBKM C CaxapoM [0 NOMHOM0 PacTBOPEHMS.

2. [obaBuTb MOMOKO W NepemeLlaTb

3. Oxnaputb B TeueHve 3/4 yacoB v aanee crenoBaTth MHCTPYKLUMAM.

MoposxeHoe wokonadHoe

Cocras:

200 mn cBEXWX CIIMBOK

300 gn yernbHoro Mosoka

85 rp caxapa

2 anua

1 amnyna BaHUMbHOM 3CCEHUMM.

45/60 r nopoLuka kakao (Mo BKkycy)

1. CmeLaTb B MUCKE KaKao W caxap.

2. [obaBuTb B CMECH SIALLA W BaHWMb W XOPOLLO NepemeLLathb.
3. [obGaBuTb CIMBKM 11 MOMOKO M XOPOLLO NepemeLLaThb.

4. OxnaguTb B TeYeHWe 3/-4 YacoB 1 Jarnee CrneaoBaTb UHCTPYKUMSIM.

MoposxeHoe kpemogoe

Cocras:

3 ANYHBIX KenTka

85 rp caxapa

150 MmN CBEXMX CNUBOK

1 amnyna BaHUMbHOM 3CCEHUMM.

1. B36utb sua v caxap B 60nbLUOI KacTprone

2. [ocTeneHHo fo6aBMTL MOMOKO 1 CTIMBKW W BapKTb Ha cnaboMm OrHe, MOCTOSHHO NOMeLLMBas A0
3aryctenms (okono 10 MuHyT). CMech JOMKHA NpUnMNaTh K JIOXKE.

4. [laTb OCTbITb, 3aTeM 106ABUTL BaHWMb W XOPOLLO NepeMeLLaTh.

5. Oxmagutb 1 cnegoBaTh MHCTPYKLMAM.

®pykmoenili copbem

Cocras:

500/600 rp chpykToB (KNyOHMKA, ManMHa, YEPHUKA UK CBEXUIA aHaHaC)
60 rp caxapa

1. B36UTb MHrpeaneHTbI B KYXOHHOM KOMObaliHe 40 (DpYKTOBOrO Miope.
2. Oxnaputb B TeueHve 3/4 yacoB v aanee crefoBaTth MHCTPYKLMAM.
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