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Dieses Gerét ist fur den Gebrauch im
Haushalt und nicht im Gewerbe bestimmt.
Gerat nur flr haushaltstibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen, siehe Kapitel
.Rezepte/Zutaten/Verarbeitung”.

Das Gerét ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanweisung beschreibt verschie-
dene Modelle mit verschiedenem Zubehdr.
Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Grundgerat
1 Drehschalter
0 =Stop
M = Momentschaltung (H8chste Drehzahl,
Drehschalter festhalten)
Stufen 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl,
2 = hohe Drehzahl.
2 Antriebs-Schutzdeckel
Aufsetzen, wenn Mixer nicht benutzt wird.
3 Kabelaufwicklung
4 Beliftungsschlitze
5 SaugdfiiBe
Das Gerét auf glattem und sauberem
Untergrund aufstellen.
Schussel mit Zubehér/Werkzeug
6 Schussel
Aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen (Schisselnase im Schlitz
am Grundgerat).
7a Deckel
Aufsetzen (Pfeil am Deckel auf Pfeil am Giriff)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen (Deckelnase im Schlitz am
Grundgerét).
b Nachfllléffnung
Stopfer herausnehmen und Zutaten
nachfullen.
c Stopfer (= Messbecher)
Schneid- oder Raspelgut nachschieben.
8a Schlagmesser
b Schlagscheibe
9a Scheibentrager
zum Aufnehmen der Scheiben.
b Schneidscheibe — dick/dinn
¢ Raspelscheibe — grob/fein
Im Fachhandel erhéltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten:
d Schneid-Raspelscheibe
e Pommes-frites-Scheibe
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Mixer
10 Mixbecher
Aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.
11aDeckel
Aufsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
festdrehen.
b Nachfillé6ffnung
Trichter abnehmen und Zutaten nachfuillen.
¢ Trichter
FlUssige Zutaten nachftillen.

Sicherheitshinweise

/\ Stromschlag-Gefahrl

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild
(am Boden des Gerates) anschlieBen und
betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fernhalten.

Personen (auch Kinder) mit verminderter
kdrperlicher Sinneswahrnehmung- oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beaufsichtigt
oder hatten eine Einweisung bezUuglich des
Gebrauchs durch eine Person, die fUr ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes oder
im Fehlerfall.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe
Flachen ziehen.

Reparaturen am Geréat, wie z. B. eine besché-
digte Zuleitung austauschen, dirfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefthrt werden,

um Gefahrdungen zu vermeiden.

Gerét nicht mit feuchten Handen berihren,
unter flieBendes Wasser halten oder in
FlUssigkeiten eintauchen.

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen*.

Vorbereiten

o Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen. BelUftungsschlitze
mUssen frei sein.

® Stecker einstecken.
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Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel

greifen (auch nach dem Ausschalten lduft

der Antrieb noch kurze Zeit nach).

Werkzeuge nur bei Stillstand des Antriebes

wechseln.

Nur mit aufgesetztem Antriebs-Schutzdeckel

(Mixerantrieb) arbeiten.

® Schssel (6) aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen (Schisselnase im
Schlitz am Grundgeréat).

® Werkzeug (8/9) einsetzen, wie in
entsprechendem Abschnitt beschrieben.
Werkzeugauswahl siehe ,Rezepte/Zutaten/
Verarbeitung®.

® Zutaten einflllen, wie in entsprechendem
Abschnitt beschrieben. Auswahl siehe
»Rezepte/Zutaten/Verarbeitung”.

o Deckel (7a) aufsetzen (Pfeil am Deckel auf
Pfeil am Griff) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen (Deckelnase im Schlitz am
Grundgerat).

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen,
siehe ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Gerat kann nur eingeschaltet werden, wenn

Schissel und Deckel aufgesetzt und

verriegelt sind (beide Nasen im Schlitz

am Grundgerat).

Schlagmesser
zum Zerkleinern, Hacken, Kneten.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Schlagmesser nur am Kunststoff-Griff

(oberes Ende) anfassen.

® Schlagmesser (8a) einsetzen.

Zutaten einfUllen.

Deckel (7a) mit Stopfer (7c) aufsetzen.

Drehschalter (1) auf gewlnschte Stufe

stellen, siehe ,Rezepte/Zutaten/

Verarbeitung”.

® Um Zutaten nachzufilllen, Drehschalter
auf 0 stellen.

o Stopfer (7¢) herausnehmen und Zutaten
durch Nachfulléffnung (7b) einflllen.

Hinweis: Beim Zerkleinern und Hacken steigt der

Zerkleinerungsgrad mit der Verarbeitungszeit.

Schlagscheibe

flr Sahne, Eischnee, Shakes.

® Schlagscheibe (8b) einsetzen.

® Zutaten einfUllen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Deckel (7a) mit Stopfer (7c) aufsetzen.

® Drehschalter (1) auf gewtinschte Stufe
stellen, siehe ,,Rezepte/Zutaten/
Verarbeitung®.

® Um Zutaten nachzuflllen Drehschalter
auf Stufe 1 stellen.

® Stopfer (7¢) herausnehmen und Zutaten
durch Nachfullffnung (6b) einflllen.

Zerkleinerungs-Scheiben

— Schneidscheibe (9b)
z. B. zum Schneiden von Gurken, Kohl,
Rote Bete, Kohlrabi

— Raspelscheibe (9¢)
z. B. zum Raspeln von Mohren, Sellerie.

— Schneid-Raspelscheibe (9d)
zum Raspeln und Schneiden

—  Pommes-frites-Scheibe (9e)
beim Einsetzen die Lage der Scheibe
beachten (siehe Bild)

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Zerkleinerungs-Scheiben nur am Kunststoff-

Griff anfassen.

Achtung!

Messer kénnen stumpf werden.

Zerkleinerungs-Scheiben nicht flr Hartkdse

(Parmesan), Ntsse und Meerrettich verwenden.

® Scheibentrager (9a) einsetzen.

® Zerkleinerungs-Scheibe (9b/9¢/9d)
einsetzen. GewUnschte Schneid-/
Raspelseite nach oben.

® Deckel (7a) aufsetzen.

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen,
siehe ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung".

® Schneid- oder Raspelgut einflillen (7b) und
ohne groBen Druck mit Stopfer (7¢)
nachschieben.

Hinweis: Verarbeitung der meisten

Lebensmittel auf Stufe 1; nur harte Lebensmittel

auf Stufe 2 verarbeiten.

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0 stellen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen und abnehmen.

® Schissel gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen.
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Mixer

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Mixermesser/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen und immer

mit aufgesetztem Deckel arbeiten. Mixer nur bei

Stillstand des Geréates abnehmen/aufsetzen.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf
durch den Trichter im Deckel aus.

Maximal 0,4 Liter heiBe Fllissigkeit einfiillen.
Achtung!

Mixer kann beschédigt werden.

Kein tiefgefrorenes Obst oder Gemtise
verarbeiten.

Mixer nicht im Leerlauf betreiben.

Mixen

Zum Betrieb des Mixers miissen

Schussel (6) und Deckel (7a) aufgesetzt und

verriegelt sein. Werkzeuge aus der Schussel

nehmen!

® Antriebs-Schutzdeckel (2) abnehmen.

® Mixbecher (10) aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen, siehe ,Rezepte/Zutaten/
Verarbeitung".
Maximalmenge, flussig = 1 Liter
(schdumende oder heiBe Flissigkeiten
maximal 0,4 Liter).
Optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 100 Gramm.

® Deckel (11a) aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn festdrehen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen,
siehe ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Nach dem Mixen

® Drehschalter auf 0 stellen.

® Mixer im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen und abnehmen.

® Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Hinweis: Mixer am besten sofort nach

Gebrauch reinigen, siehe ,,Reinigen und

Pflegen”.

Zutaten nachfiillen

® Drehschalter auf 0 stellen (oder wie im
Rezept angegeben).

® Deckel (11a) abnehmen und Zutaten
einflllen

oder

® Trichter aus Deckel nehmen und feste
Zutaten nach und nach durch
Nachfllléffnung (11b) einflllen

oder

® Fllssige Zutaten durch den Trichter (11¢)
einfullen.

Hilfe bei Stérungen

Stérung

Gerét 1asst sich nicht einschalten.

Ursache

Schussel oder Deckel sind nicht verriegelt.
Behebung

Schissel/Deckel richtig aufsetzen und
verriegeln. Gerat wieder einschalten.

Bei anderen Stérungen wenden Sie sich bitte an
unseren Kundendienst.

Reinigen und Pflegen

/\ Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und nie
unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberfldchen kénnen beschéddigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Grundgerat reinigen
® Stecker ziehen.
® (Grundgerat feucht abwischen.
Bei Bedarf etwas Spulmittel benutzen.

Schiissel mit Zubehér reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!
Schlagmesser und Zerkleinerungs-Scheiben
nur am Kunststoff-Griff anfassen.
Alle Teile sind spllmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Sptilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung moglich.
Schlagmesser mit der Offnung nach unten
so einlegen, dass durch die Messer keine
anderen Teile beschadigt werden.
Beim Raspeln von Moéhren, Rotkohl oder
ahnlichem entsteht ein roter Belag auf den
Kunststoffteilen, den man mit einigen Tropfen
Speised| entfernen kann.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mixer reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Mixermesser!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen berthren.

Zum Reinigen Bdrste benutzen.

Mixer am besten sofort nach Gebrauch reinigen.

So bleibt nichts kleben, und der Kunststoff wird

nicht angegriffen (z. B. durch atherische Ole in

Gewdrzen).

Deckel und Trichter sind sptlmaschinenfest.

Mixbecher nicht in der Spllmaschine,

sondern unter flieBendem Wasser reinigen

(nicht im Wasser liegen lassen).

Aufbewahren

® Antriebs-Schutzdeckel (Mixer-Antrieb)
aufsetzen (Bild 2).

® Schissel mit Zubehor aufsetzen (Bild 6).

® Kabel aufwickeln (Bild 3).

Sonderzubehor

(Im Fachhandel erhéltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten)

Bild 12

Saftzentrifuge

zum Entsaften von Kernobst, Beerenobst,
Steinobst, GemUse.

Bild 13

Zitruspresse

zum Auspressen von Zitrusfrlchten,

z. B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
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Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
W= (waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fUr eine
EU-weit gliltige Ricknahme und
. Verwertung der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie
sich bitte bei Ihrem Fachhandler oder bei lhrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie konnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Gber lhren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fur Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten Web-
adresse hinterlegt. Fur die Inanspruchnahme
von Garantieleistungen ist in jedem Fall die
Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Werk- |Stufe |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
zeug
| 172 Krauter (ausgenommen Schnittlauch)
O~ Menge: 10 g bis 50 g
- e Krauter in die trockene Schissel geben.
) M Zwiebeln, Knoblauch
AN(O) Menge: ab 1 Zwiebel, geviertelt, bis 300 g
— ab 1 Knoblauchzehe, bis 300 g
® Bis zum gewunschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
| 2/M |mehr- |Gemise und Kartoffeln, roh
© mals (fir Suppen, SoRen, Fullungen)
—__J ie2s Menge: 50 g bis 300 g
® Gemdise in grobe Stlicke zerteilen und in die Schiissel geben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 5



Stufe

Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Hartk&se (z. B. Parmesan)
Menge: 10 g bis 200 g
® Kase wurfeln, bis zum gewinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

Paniermehl

Menge: 1 bis 4 trockene Brétchen

® Brotchen vierteln, bis zum gewinschten Zerkleinerungsgrad
verarbeiten.

Fleisch, Leber

(fir Hackfleisch, Tatar usw.)

Menge: 10 g bis 500 g

® Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen. Fleisch in Wirfel
schneiden.

Fleischteige, Flllungen und Pasteten herstellen:

® Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Geflligel, aber auch Fisch usw.)
zusammen mit weiteren Zutaten und GewUrzen in die Schissel
geben und zu einem Teig verarbeiten.

6]

ca.
1 min

Hefeteig

max. 500 g Mehl

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
225 ml lauwarme Milch

1Ei

1 Prise Salz

80 g Zucker

60 g Fett (lauwarm)

Schale einer 2 Zitrone (Zitronenaroma)
Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.
\Wenn der Teig glatt aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

0l

ca.
1 min

Rihrteig

4 Eier

250 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

250 g Butter oder Magarine

(Raumtemperatur)

max. 500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

Teig so lange rdhren, bis er glatt und klimpchenfrei ist.

ca.
1,5 min
bis

2 min

Erdbeersorbet

250 g gefrorene Erdbeeren

100 g Puderzucker

180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

® Alle Zutaten in die Schissel geben. Sofort einschalten, da sich sonst
Klumpen bilden. So lange rihren, bis sich cremiges Eis bildet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Werk- |Stufe |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug

orm Eischnee
Menge: 2 bis 6 Eiweil3

—

orm Schlagsahne
Menge: 200 g bis 400 g

—

7 )| 2 |ca 3 min [Luftiger Milch-Shake fiir Kalorienbewusste
500 ml H-Milch (3,5 % Fett)

— 3 bis 4 gehaufte EL Instantpulver (z. B. Kaba)

Frucht- oder Vanillegeschmack

o H-Milch im Gefrierschrank 3 bis 3,5 Stunden anfrieren lassen
(keine Glasflaschen verwenden).

® |n der Schissel zu einem festen Schaum schlagen.

® Danach 3 bis 4 EL Instantpulver zugeben und kurz unterrihren.

f@ 2/M
=/

Niisse, Mandeln

Menge: 200 g bis 400 g

® Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
Bis zum gewUnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

f@\ 2/M
=/

Obst oder Gemlise plrieren

(Apfelmus, Spinat, Karotten-, TomatenpUree; roh oder gekocht)

® Zutaten und GewUlrze zusammen in den Mixer geben und zu Plree
verarbeiten.

Vanille-Bananen-Milch

2 Bananen

60 g Vanilleeis (ca. 2 gehaufte EL)

2 Packchen Vanillezucker

ca. 250 ml Milch

® Geschalte Bananenstlicke mit Eis, Vanillezucker und Milch in den
Mixer geben.

Schokoladen-Milch

80 g bis 100 g Schokolade

ca. 400 ml heiBe Milch

® Schokolade im Mixer zerkleinern, heiBe Milch dazugeben und kurz
unterrihren.

1und2

Mayonnaise

1Ei

1 TL Senf .

150 bis 200 ml Ol

1 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

® Alle Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1 mischen.

® Mixer auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch den Trichter gieBen
und so lange mixen, bis die Masse emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufoewahren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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This appliance is designed for domestic and
not industrial use.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use, see
“Recipes/Ingredients/Processing”.

The appliance is maintenance-free.

The operating instructions describe different
models with different accessories.

Please keep the Instructions for Use in a safe
place. If passing on the appliance to a third

party, always include the operating instructions.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
Base unit
1 Rotary switch
0 = Stop
M = fast and continuous operation
(for maximum speed hold down the rotary
switch)
Settings 1-2, Operating speed:
1 =low speed
2 = fastest speed
2 Drive cover
Attach when blender is not in use.
3 Cord store
4 \Ventilation slots
5 Suction feet
Attach the appliance to a smooth and clean
surface.
Bowl with accessories/tools
6 Bowl
Attach and rotate as far as possible
in a clockwise direction (Lug on bowl
in slot on base unit).
7a Lid
Attach lid (arrow on the lid on the arrow
on the handle) and rotate as far as possible
in a clockwise direction (lid lug in slot on
base unit).
b Feed tube
Remove the push block and add more
ingredients.
¢ Push block (= measuring jug)
Push down food which is to be sliced
or shredded.
8a Chopping blade
b Whipping (beating) disc
9a Disc holder
for holding the discs.
b Slicing disc — thick/thin
¢ Shredding disc — coarse/fine
Available from a specialist outlet if not included
with the appliance.
d Slicing/shredding disc

8

e Chipper disc
Blender

10 Blender jug
Attach and rotate as far as possible in an
anti-clockwise direction.
11aLid
Attach and lock in position by rotating in an
anti-clockwise direction.
b Feed tube
Remove the funnel and add more
ingredients.
¢ Funnel
Add more liquid.

Safety Information

A Electric shock risk

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating
plate (on the base of the appliance).

Do not use if the cord or appliance is damaged.
Keep children away from the appliance.

Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and know-
ledge to operate the appliance unless they are
supervised or have been instructed in the use of
the appliance by somebody who is responsible
for their safety.

Always pull out the mains plug after using

the appliance, before cleaning the appliance,
before leaving the room or if a fault occurs.

Do not place the power cord over sharp edges
or hot surfaces.

To protect the user, all repairs to the appliance,
e.g. replacement of the power cord, should be
carried out only by our customer service.

Do not touch the appliance with wet hands,
place under running water or immerse in liquid.

Operating the appliance

Before operating the appliance and accessories

for the first time, clean thoroughly; see “Cleaning

and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface. Do NOT cover ventilation slots.

® [nsert the plug.

Bowl with accessories/tools

Risk of injury from the rotating tools!

When operating the appliance, keep fingers
clear of the bow! (even when the appliance has
been switched off, the drive continues rotating
briefly).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cage tools only when the appliance is at

a stanastill.

Do not operate the appliance without the drive
cover (blender drive).

Attach bowl (6) and rotate as far as possible
in a clockwise direction (Lug on bowl in slot
on base unit)..

Insert tool (8/9) as described in the appro-
priate section. For tool selection see
“Recipes/Ingredients/Processing”.

Add ingredients as described in the
appropriate section. For selection see
“Recipes/Ingredients/Processing”.

Attach lid (7a) (arrow on the lid on the arrow
on the handle) and rotate as far as possible
in a clockwise direction (lid lug in slot on
base unit).

Select the desired setting with the rotary
switch; see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

Appliance cannot be switched on until
bowl and lid have been attached and
locked (both lugs in slot on base unit).
Chopping blade

for cutting, chopping, kneading.

Risk of injury from sharp blades!

Grip the chopping blade by the plastic handle
only (top end).

Note: The longer the processing time, the smaller

Insert the chopping blade (8a).

Add ingredients.

Attach the lid (7a) and push block (7c).
Select the desired setting with the rotary
switch (1); see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

To add more ingredients, set the rotary
switch to 0.

Remove the push block (7c¢) and add
ingredients through the refill opening (7).

the food is cut or chopped.
Whipping (beating) disc
for cream, egg white, milk shakes.

Insert chopping disc (8b).

Add ingredients.

Attach the lid (7a) and push block (7¢).
Select the desired setting with the rotary
switch (1); see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

To add more ingredients, select Setting

1 with the rotary switch.

Remove the push block (7c¢) and add
ingredients through the refill opening (6b).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cutting discs

— Slicing disc (9b)
e.g. for slicing cucumbers, cabbage,
beetroot, kohlrabi.

— Shredding disc (9¢)
e.g. for shredding carrots, celery.

—  Chips cutting disc (9d)
for shredding and slicing

—  Chipper disc (9¢)
when inserting, note the location of the disc
(see diagram).

Risk of injury from sharp blades!

Grip the cutting discs by the plastic handle only.

Warning!

Blades may become blunt

Do NOT use the cutting discs for hard cheese

(Parmesan), nuts or horseradish.

® |Insert the disc holder (9a).

® |Insert cutting disc (9b/9¢/9d). The desired
slicing/shredding side face up.

® Attach the cover (7a).

® Select the desired setting with the rotary
switch; see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

® Add food which is to be sliced or shredded
(7b) and push down with the push block
(7c), exerting a little pressure.

Note: Most types of food are processed on

Setting 1; only hard foods are processed on

Setting 2.

After using the appliance

® Turn switch to 0.

® Rotate the lid as far as possible in an
anti-clockwise direction and remove.

® Rotate the bowl as far as possible in an
anti-clockwise direction and remove.

® Remove tool.

Blender

A Risk of injury from sharp blender
blades/rotating drive!

NEVER put fingers in the attached blender.
Before operating the appliance, always attach
the lid. Before removing/attaching the blender,
wait until the appliance has come to a standstill.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the Iid.
Add a max. 0,4 litres/14 fl oz of hot liquid.
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Warning!

Blender may be damaged.

Do NOT process frozen fruit or vegetables.
Do NOT operate the appliance at no-load.

Blending

Before operating the blender, attach the

bowl (6) and lid (7a) and lock in position.

Take the tools out of the bowl!

® Attach the drive cover (2).

® Attach the blender jug (10) and rotate as far
as possible in an anti-clockwise direction.

® Add ingredients; see “Recipes/Ingredients/
Processing”.
Maximum capacity — liquid = 1 litres (frothing
or hot liquids max. 0.4 litres).

Optial processing capacity — solids = 100 g.

® Attach the lid (11a) and lock into position by
rotating in an anti-clockwise direction.

® Select the desired setting with the rotary
switch; see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

After blending

® Turn switchto 0.

® Rotate the blender as far as possible in
a clockwise direction and remove.

® Rotate the lid in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

after use see “Cleaning and servicing”.

Adding more ingredients

® Set the rotary switch to 0 (or as indicated
in the recipe).

® Remove the lid (11a) and add the
ingredients

® Remove the funnel from the lid and gradually
add solid ingredients through the refill
opening (11b).

or

® Pour liquid through the funnel (11c).

Troubleshooting

Fault

Appliance cannot be switched on.

Cause

Bowl or lid is not locked.

Remedial action

Attach and lock bowl/lid correctly.

Switch on appliance again.

If other malfunctions occur, please consult
or customer service.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do NOT use abrasive cleaning agents.

Cleaning the base unit

o Pull out the mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

Cleaning the bowl and accessories
Risk of injury from sharp blades!

Grip the chopping blades and cutting discs
by the plastic handle only.

All parts are dishwasher-safe. Do not wedge
plastic parts in the dishwasher as they could
warp.

Insert the chopping blades with the opening
pointing downwards, ensuring that the blades
do not damage any other parts.

Shredding carrots, red cabbage or similar
vegetables will cover the plastic parts in a red film
which can be removed with a few drops of
cooking oil.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare hands.
Clean them with a brush.

It is recommended to clean the blender
immediately after use. To prevent food from
sticking and the plastic parts from corroding
(e.g. due to ails in spices).

The lid and funnel are dishwasher-safe. Do NOT
clean the blender jug in the dishwasher, but
under running water (do NOT soak in water).

Storage
® Attach the drive cover (blender drive) (Fig. 2).

® Attach the bowl and accessories (Fig. 6).
® Stow the cord (Fig. 3).

Optional accessory

Available from a specialist outlet if not included
with the appliance.

Fig. 12

Juice centrifuge

Extracts juice from hard fruits, berries, stone
fruits and vegetables.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Fig. 13

Citrus

for pressing the juice out of citrus frits, e.g.
oranges, grapefruits, lemons.

press

Disposal

)4
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Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding

these conditions can be obtained from the
This appliance has been identified dealer from whom the appliance was
in accordance with the European purchased.
directive 2002/96/EG on Waste The bill of sale or receipt must be produced
Electrical and Electronic Equipment — when making any claim under the terms of this

WEEE). The Directive paves the way for ~ guarantee.

effective EU-wide withdrawal and

utilization of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal. Subject to alterations.

Recipes/Ingredients/Processing

Tool |Setting|Time Recipes/Ingredients/Processing
1/2 Herbs (except chives)
Amount: 10 g-50 g/0.35 0z-1.75 oz
® Put the herbs into the bowl (dry).
M Onions, garlic
Amount: from 1 onion, quartered, up to 300 g/10.5 oz
from 1 clove of garlic up to 300 g/10.5 oz
® Process the onion/garlic until it has been chopped to the required
size.
)| 2M |Several |Vegetables and potatoes, raw
© 2s (for soups, sauces, stuffing)
- cycles  |Amount: 50 g-300 g
® (Cut the vegetables into large pieces and put into the bowl.
| 2 Hard Cheese (e.g. Parmesan)
X Amount: 10 g-200 g
— ® Dicethe cheese and process until it has been chopped to the required
size.
— )| 2 Breadcrumbs
X Amount: 1 to 4 dry bread rolls
— e Cut the bread roll into four and process until it has been chopped to
the required size.
) 2 Meat, liver
X (for mince, steak tartare, etc.)
— Amount: 10 g-500 g
® Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.
Making sausage meat, stuffing and paté:
® Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together with
other ingredients and spices into the bowl and mix into a dough.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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Tool

Setting

Time

Recipes/Ingredients/Processing

6]

2

APPIoX.
1 min

Yeast dough

Max. 500 g/1 Ib 2 oz flour

25 g/1 oz yeast or 1 packet of dried yeast
125-250 ml/4 fl 0z-9 fl 0z lukewarm milk

1 egg

1 pinch of salt

80 g/3 oz sugar

80 g/3 oz fat (lukewarm)

Graded rind of half a lemon

Ingredients should be at the same temperature.
\When the dough has a smooth appearance, place in a warm location.

0l

approx.
1 min

Sponge dough

4 eggs

250 g sugar

1 packet of vanilla sugar

250 g/ butter or margarine

(room temperature)

Max. 500 g/1 Ib 2 oz flour

1 packet of baking powder

125 ml milk

Mix dough until it is smooth and free of lumps.

APPIoxX.
1.5 min-
2 min

Strawberry sorbet

250 g/9 oz frozen strawberries

100 g/3"2 oz icing sugar

180 ml/6.5 fl oz cream

e Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise the
mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.

Beaten egg white
Amount: 2 to 6 egg whites

Whipped cream
Amount: 200 g—400 g

APProxX.
3 min

Low-calorie milk shake

500 ml/18 fl oz long-life milk (3.5% fat)

3-4 heaped tbs. milk shake powder

Fruit or vanilla flavour

® Place the long-life milk in the freezer for 3-3.5 hours (do NOT use
glass bottles).

® Beat to a firm foam in the bowl.

® Then add 3-4 tbs. milk shake powder and mix briefly.

2M

Nuts, almonds

Amount: 200 g—-400 g

® Remove shells completely, otherwise the blender blade will be
blunted.

Process the onion/garlic until it has been chopped to the required size.

2M

Puréeing fruit or vegetables
(Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked)

® Put ingredients and spices into the blender and purée.

12
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Tool |Setting

Time

Recipes/Ingredients/Processing

2

Vanilla banana milk

2 bananas

60 g/2 0z vanilla ice-cream (approx. 2 heaped tbs.)

2 packet of vanilla sugar

ca. 250 ml milk

® Put the peeled banana pieces, ice-cream and vanilla sugar into the
blender.

Chocolate-milk

80 g-100 g/2 0z-3"2 0z chocolate

ca. 400 ml hot milk

® Chop up the chocolate in the blender, add the hot milk and mix briefly.

1and 2

Sl=E

Mayonnaise

1egg

1 tsp. mustard

150-200 ml/5 fl oz-7 fl oz oil

1 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients should be at the same temperature.

o Mix all ingredients (except oil) for several seconds at Setting 1.

® Switch blender to Setting 2, pour the oil slowly through the funnel and
mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do NOT store.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 13
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Cet appareil est destiné a un usage
domestique et non pas a des fins
professionnelles.

Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales, voir le
chapitre «Recettes».

L’appareil ne demande pas d’entretien.

LLa notice d'utilisation vaut pour différents
modeles. Cette notice d'utilisation vaut pour
plusieurs modéles composés de différents
accessoires.

Rangez soigneusement la notice d'instructions.
Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa
notice d’utilisation.

Vue d'ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Appareil de base
1 Interrupteur rotatif
0 = Stop
M = Marche momentanée (Vitesse de
marche la plus élevée, maintenir
l'interrupteur rotatif)
Positions 1-2, vitesses de travail :
1 =lente
2 = rapide
2 Couvercle protégeant le mécanisme
d'entrainement
Mettez ce couvercle en place lorsque
le mixeur ne sert pas.
3 Enroulage du céble
4 Fentes d'aération
5 Ventouses
Posez I'appareil sur une surface lisse et propre.
Bol mélangeur avec accessoires/Outils
6 Bol mélangeur
Posez le bol sur le mécanisme
d'entrainement et tournez-le dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu'a la butée
(Salllie du bol mélangeur dans la fente
ménagée sur |'appareil de base).
7a Coiffe
Posez le couvercle (la fleche du couvercle
doit se superposer a celle située sur la
poignée) et tournez-le dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu'a la butée
(la saillie du couvercle doit pénétrer dans
la fente que présente I'appareil de base).
b Ouverture pour ajout
Retirez le pilon poussoir puis rajoutez
des ingrédients.
¢ Pilon poussoir (= gobelet gradué)
Le pilon permet de rajouter des aliments
a découper ou a raper

8a Lame-fouet
b Disque-fouet
9a Porte-disque
Il sert a recevoir les disques.
b Disque a couper épais/fin
¢ Disque a raper épais/fin
S'ils n‘accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez votre
revendeur spécialisé.
d Disque a émincer/raper
e Disque a pommes frites
Mixeur
10 Bol mixeur
Posez-le sur I'appareil de base puis
tournez-le en sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a la butée.
11aCoiffe
Posez-le sur I'appareil de base puis vissez-
le a fond en sens inverse des aiguilles d'une
montre.
b Ouverture pour ajout
Retirez I'entonnoir puis rajoutez les
ingrédients.
¢ Entonnoir
Ajoutez les ingrédients liquides par cet
entonnoir.

Consignes de sécurité

A Risque d'électrocution !

Ne raccordez et ne faites fonctionner I'appareil
que si les parametres du secteur domestique
et ceux portés sur la plaque signalétique
concordent.

Ne I'utilisez que si le cordon d'alimentation

et 'appareil ne présentent aucun dégat.

Cet appareil n'est pas un jouet. Eloignez les
enfants.

Les personnes (enfants compris) souffrant d’'un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelgu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.

Débranchez la fiche méle de la prise de courant
apres chaque utilisation, avant chaque netto-
yage, lorsque vous quittez la piece et en cas
de panne.

Veillez a ce que le cordon de branchement

ne frotte pas sur des arétes vives ou des
surfaces tres chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul notre service
apres-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par ex. procéder au remplacement
d’un cordon d’alimentation endommageé.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ne saisissez pas |'appareil avec les mains
humides, ne le nettoyez pas sous |'eau courante
et ne le plongez pas dans I'eau.

Utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez I'appareil

a fond, voir «<Nettoyage et entretien».

Préparatifs

® Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre. Ses fentes d'aération ne
doivent pas étre recouvertes ou obstruées.

® Branchez la fiche méle dans la prise de
courant.

Bol mélangeur avec accessoires/
Outils

A Risque de blessures avec les

accessoires en rotation !

Lorsque I'appareil fonctionne, ne mettez jamais

les mains dans le bol (méme une fois que vous

avez éteint I'appareil, son moteur continue de
tourner brigvement).

Ne changez d’accessoire qu’apres avoir

immobilisé I'entrainement.

N'utilisez le bol que lorsque le couvercle de

protection est bien fixé sur le mécanisme

entrainant le mixeur.

o Mettez le bol (B) en place puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a la butée (Saillie du bol mélangeur
dans la fente ménagée sur I'appareil
de base).

® Fixez I'accessoire (8/9) requis, suivant
description dans le paragraphe correspon-
dant. Pour choisir le bon accessoire,
reportez-vous au chapitre «Recettes/
Ingrédients/Préparation»

® Versez les ingrédients suivant description
dans le paragraphe correspondant. Pour
choisir les bons ingrédients, reportez-vous
au chapitre «Recettes/Ingrédients/
Préparation»

® Mettez le couvercle (7a) en place (la fleche
du couvercle doit venir se superposer a celle
située sur la poignée) : tournez le couvercle
dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a la butée (la saillie du couvercle doit
pénétrer dans la fente présente dans
I'appareil de base).

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue, voir le chapitre «Recettes/
Ingrédients/Préparation».

L'appareil ne se laisse allumer qu'aprés avoir

posé le bol mélangeur et posé le couvercle

dessus (les deux saillies entrées dans

la fente située contre I'appareil de base).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Lame-fouet
Cet accessoire sert a broyer, hacher et pétrir.

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne saisissez la lame-fouet que par sa poignée

en plastique (extrémité supérieure).

® Mettez la lame-fouet en place (8a).

® Ajoutez des ingrédients.

® Mettez en place le couvercle (7a) avec
le pilon poussoir (7¢).

® Réglez 'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue, voir le chapitre «<Recettes/
Ingrédidents/Préparation».

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0.

® Retirez le pilon poussoir (7¢) puis rajoutez
des ingrédients par I'orifice d'ajout (7).

Remarque : plus vous broyez et hachez

longtemps les aliments et plus plus ils sont broyés

et hachés fins.

Disque-fouet

pour battre la creme, monter les oeufs en neige,

faire des milk-shakes.

® Mettez le disque-fouet (8b) en place.

® Ajoutez des ingrédients.

® Mettez en place le couvercle (7a) avec
le pilon poussoir (7¢).

® Réglez I'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue, voir le chapitre «Recettes/
Ingrédidents/Préparation».

® Pour rajouter des ingrédients, réglez
l'interrupteur rotatif sur la position 1.

® Retirez le pilon poussoir (7¢) puis rajoutez
des ingrédients par I'orifice d'ajout (6b).

Disques a réduire

— Disque a découper (9b)
Ce disque sert a couper les concombres,
les choux, les betteraves rouges, le chou-
rave.

— Disque araper (9c)
Ce disque sert a raper les carottes
et le céleri.

— Disque a émincer/réaper (9d)
Pour raper et trancher.

— Disque a pommes frites (9¢)
Attention, lors de la mise en place,
a la position du disque (voir la figure).

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne saisissez les disques a réduire que par leur
poignée en caoutchouc.
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Attention !

Les lames s'émoussent a I'usage.

N'utilisez pas les disques a réduire pour raper

le fromage dur (parmesan), les noix et le raifort.

® Mettez le porte-disque en place (9a).

® Fixez le disque voulu (9b/9¢c/9d). Le coté
coupant/rapant désiré doit étre tourné vers
le haut.

® Posez le couvercle (7a).

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue, voir le chapitre «<Recettes/
Ingrédients/Préparations».

® \ersez les aliments a couper ou raper (70)
puis faites-les avancer en appuyant peu sur
le pilon poussoir (7¢c).

Remarque : traitez la plupart des aliments avec

l'interrupteur rotatif réglé sur la position 1;

n'utilisez la position 2 que pour traiter les

aliments durs.

Aprés le travail

® Amenez le sélecteur rotatif sur 0.

® Toumnez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'a la butée puis
retirez-le.

® Tournezlebolen sens inverse des aiguilles

d'une montre jusqu'a la butée puis retirez-le.

® Retirez |'accessoire.
Mixeur

A Risque de blessure avec les lames
de mixage tranchantes/avec le
mécanisme en rotation

Ne mettez jamais les mains dans le mixeur en

place. Ulilisez-le uniquement avec son

couvercle en place. N'installez/Ne retirez le
mixeur que pendant que I'appareil est a l'arrét.

A Risque de vous ébouillanter !

Lorsque vous traitez des aliments mélanges tres
chauds, de la vapeur traverse 'entonnoir
meénageé dans le couvercle. Ne travaillez jamais
avec plus de 0,4 litres de liquide tres chaud.
Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne passez jamais de fruits ou de légumes
surgelés au mixer.

Ne faites jamais marcher le mixeur a vide.

Utilisation du mixeur

Pour faire marcher le mixeur, le bol (6) et

le couvercle (7a) doivent étre en place et

verrouillés. Retirez les accessoires du bol !

® Retirez le couvercle protecteur (2) du
mécanisme d'entrainement.

® Mettez le bol mixeur (10) en place puis
faites-le tourner en sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'a la butée.

® \ersez les ingrédients, voir le chapitre
«Recettes/Ingrédients/Préparation»
Quantité maximale d’ingrédients liquides
=1 litres (Liquides moussants ou tres
chauds 0,4 litres maximum)

Quantité maximale traitée,
fixe = 100 grammes

® Mettez le couvercle (11a) en place puis
faites-le tourner a fond en sens inverse
des aiguilles d'une montre.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue, voir le chapitre «Recettes/
Ingrédients/Préparation».

Apreés le mixage

® Amenez le sélecteur rotatif sur 0.

e Faites tourner le bol mixeur jusqu'a la butée
dans le sens des aiguilles d'une montre
puis retirez-le.

® Faites tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d'une montre puis retirez-le.

Un conseil : nettoyez le mixeur de préférence

immédiatement apres utilisation.

Voir «Nettoyage et entretien».

Rajouter des ingrédients

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0 (ou bien suivez les instructions de
la recette).

® Retirez le couvercle (11a) puis ajoutez
les ingrédients

ou

® Enlevez|'entonnoir du couvercle puis versez
petit a petit les ingrédients solides par
I'orifice (11b)

ou

® \ersez les ingrédients liquides dans
I'entonnoir (11c).

Dérangements et remédes
Dérangement

L'appareil refuse de s'enclencher.

Cause

Le bol mélangeur ou le couvercle n'ont

pas été verrouillés.

Remede

Posez le bol/le couvercle correctement

et verrouillez-les. Rallumez I'appareil.

En présence de dérangements non mentionnés
ici, veuillez vous adresser a notre service apres-
vente.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Nettoyage et entretien

A Risque d’electrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
et ne le tenez jamais sous I'eau du robinet !
Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.
N'utilisez pas de détergent abrasif.

Nettoyage de I'appareil de base

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® [Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
avaisselle.

Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne saisissez les lames-fouets et les disques

a réduire que par leur poignéee en plastique.

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en plastique dans le

lave-vaisselle car elles risquent de se déformer.

Déposez la lame-fouet avec son ouverture

tournée vers le bas de sorte qu'aucune autre

piece ne puisse endommager le tranchant des

couteaux.

Lorsque vous rapez des carottes, du chou rouge

ou des légumes tres pigmentés, un voile rouge

apparait sur les pieces en plastique. Vous pouvez

le faire partir avec quelques gouttes d'huile

alimentaire.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessure avec les lames
tranchantes du mixer !
Ne touchez pas les lames du mixeur avec les
mains nues. Pour nettoyer, utilisez une brosse.
Nettoyez le mixeur de préférence
immédiatement apres utilisation. Aucune
matiere ne reste ainsi collée et le plastique n'est
pas attaqué (par ex. par les huiles essentielles
présentes dans les épices).
Le couvercle et I'entonnoir sont lavables au lave-
vaisselle. Ne mettez pas le bol mixeur au lave-
vaisselle. Nettoyez-le seulement sous I'eau
courante (ne le laissez pas tremper dans I'eau).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rangement

® Mettez en place le couvercle protecteur du
mécanisme entrainant le bol mixeur (Fig. 2).

® Mettez en place le bol avec les accessoires
(Fig. 6).

® FEnroulez le cordon de I'appareil (Fig. 3).

Accessoires en option

S'ils n'accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez votre
revendeur spécialisé.

Figure 12

Centrifugeuse

Pour extraire le jus des fruits a pépins et

a noyaux, des baies et des légumes.

Figure 13

Presse-agrumes

Cet appareil sert a presser les agrumes tels que
les oranges, les pamplemousses et les citrons.

Mise au rebut
Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire euro-
péenne 2002/96/CE visant les appareils
W glectriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Cette directive fixe le cadre, en
vigueur sur tout le territoire de I'UE, d’une
reprise et d’un recyclage des appareils
usages.
Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré |'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours
en garantie, veuillez toujours vous munir de
la preuve d'achat.

Sous réserve de modifications.

17
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Recettes/Ingrédients/Préparation

Acces-|Niveau|Durée |Recettes/Ingrédients/Préparation
soire
| 1/2 Herbes culinaires (ciboulette exceptée)
NEA) Quantité : 10a50g
— ® \lersez les herbes dans le bol sec.
) M Oignons, ail
A Quantité : 1 oignon minimum, jusqu'a 300 g, coupé en quatre.
— 1 gousse d'ail minimum, jusqu'a 300 g
® Réduisez ces légumes jusqu'a la finesse voulue.
)| 2/M |plusieurs |Légumes et pommes de terre crus
A fois 2 sec |(pour les soupes, les sauces, les farces)
— Quantité : 50 4 300 g
® Partagez d'abord les légumes en gros morceaux puis versez-les
dans le bol.
M) 2 Fromage dur (parmesan par ex.), 100-500 g
NEA Quantité : 102200 g
— ® Découpez le fromage en dés puis réduisez-le jusqu'a la finesse
voulue.
SEER 2 Chapelure
©~ Quantité : 1 a 4 petits pains secs
— ® Partagez les petits pains en quatre puis travaillez jusqu'a ce que la
chapelure ait la finesse voulue.
) 2 Viande, foie
© (pour un plat de viande hachée, steak tartare, etc.)
— Quantité : 102500 g
® Retirez les o0s, cartilages, la peau et les tendons. Découpez la viande
en dés.
Confection des pates de viande, des farces et des patés :
® Dans le bol, versez la viande (de boeuf, cochon, veau, volaille, mais
aussi de poisson, etc.) avec les autres ingrédients et épices puis
malaxez ces ingrédients jusqu'a obtention d'une pate.
2  lenv. 1 Pate a la levure de boulanger
minute 500 g de farine maxi.
25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
225 ml de lait tiede
1 ceuf
1 pincée de sel
80 g de sucre
60 g de matiere grasse (tiede)
Le zeste d'un demi-citron (ou de I'aréme citron)
Les ingrédients devront se trouver a la méme température.
Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la gonfler dans
un endroit chaud.
2/M Noix, amandes

Quantité : 200 a2 400 g

® Retirez entierement les coquilles, sinon les lames du mixer
s'émoussent.

Réduisez ces légumes jusqu'a la finesse voulue.

18
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Acces-|Niveau |Durée |Recettes/Ingrédients/Préparation
soire

2  lenv. 1 Pate levée
minute |4 ceufs
250 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

250 g de beurre ou de margarine

(@ la température ambiante)

500 g de farine maxi.

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

Malaxez la pate jusqu'a ce qu'elle sait lisse et ne contienne plus de
grumeaux.

2 lenv. 1,5 a [Sorbet aux fraises
2 minute 250 g de fraises congelées
100 g de sucre glace
180 ml de creme (juste le contenu d'un pot).
® \ersez tous les ingrédients dans le bol. Enclenchez immédiatement
I'appareil sinon des grumeaux vont se former. Mélangez tout le

temps nécessaire a |'obtention d'une glace crémeuse.

) 1 CEufs en neige

Quantité : 2 a 6 blancs d'oeuf
—
) 1 Creme Chantilly

Quantité : 200 a 400 g
—
) 2 lenw. Milk-shake léger pour ceux et celles qui veulent garder la ligne

3 minute |500 ml de lait stérilisé (3,5 % de m.g.)

— 3 a4 cuillers a soupe bien pleines de poudre instantanée (Kaba par ex.)

go(t fruit ou vanille

® Rangez le lait au congélateur pendant 3 a 3,5 heures pour qu'il
commence a se solidifier (n'utilisez pas de bouteille en verre).

® \ersez-le ensuite dans le bol et battez-le jusqu'a obtenir une
mousse ferme.

® Ensuite, rajoutez 3 a 4 cuillers a soupe de poudre instantanée
et mélangez-les brievement.

2/M Noix, amandes
Quantité : 200 a4 400 g
® Retirez enticrement les coquilles, sinon les lames du mixer

s'émoussent.
Réduisez ces légumes jusqu'a la finesse voulue.

2/M Réduire les fruits ou les légumes en purée
(Compote de pomme, purée d'épinards, de carottes, de tomates ;
Cuits ou crus)

® \ersez les ingrédients et les épices dans le mixeur et transformez-

les en purée.
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Acces-
soire

Niveau

Durée

Recettes/Ingrédients/Préparation

2

Lait aux bananes et a la vanille

2 bananes

60 g de glace a la vanille (env. 2 cuillers a soupe pleines)

2 sachet de sucre vanillé

env. 250 ml de lait

® FEpluchez les bananes, coupez-les en morceaux puis versez-les
dans le mixeur avec la glace et le sucre a la vanille.

Lait au chocolat

80 a 100 g de chocolat

env. 400 ml de lait tres chaud

® Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud et mélangez
brievement.

1et2

Mayonnaise

1 ceuf

1 c. a café de moutarde

150 a 200 ml d'huile

1 ¢. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez tous ces ingrédients sauf
I'nuile, avec le mixeur réglé sur la position 1.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 2, versez I'huile lentement
par I'entonnoir puis battez le mélange jusqu'a ce que la mayonnaise
soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps, consommez-la

rapidement.

20
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Questo apparecchio é destinato all'uso
domestico e non all'impiego professionale.
Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia, vedi
capitolo «Ricette/ingredienti/lavorazione».
|_"apparecchio non richiede manutenzione.

Le istruzioni per |'uso descrivono diversi modelli
con accessori diversi.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione del’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.
Apparecchio base

1 Interruttore rotante
0 = arresto
M = funzionamento «pulser» (Massimo
numero di giri, mantenere il selettore)
Gradi 1-2, velocita di lavoro:

1 = minimo numero di giri,
2 = massimo numero di giri.

2 Coperchio di sicurezza ingranaggi
Applicare quando il frullatore non viene
utilizzato.

3 Awvolgitore cavo

4 Fessure di ventilazione

5 Piedi a ventosa

Disporre I'apparecchio su una superficie liscia
e pulita.
Ciotola con accessori/Utensili

6 Ciotola
Applicare e ruotare in senso orario fino
all'arresto (Nasello della ciotola nella fessura
dell'apparecchio base).

7a Coperchio
Sovrapporre (freccia del coperchio sopra la
freccia dell'impugnatura) e ruotare in senso
orario fino all'arresto (nasello del coperchio
nella fessura dell'apparecchio base).

b Apertura di aggiunta
Estrarre il pestello ed aggiungere
gli ingredienti.

¢ Pestello (= misurino)

Per spingere alimenti da affettare o da
grattare.
8a Coltello multiuso
b Disco sbattitore
9a Portadisco
Per accogliere i dischi.

b Disco per affettare — spesso/sottile,

¢ Disco per grattare — grosso/fine,
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(Reperibili presso i rivenditori specializzati,
se non compresi nella fornitura:
d Disco taglio-grattugia
e Disco per patatine fritte
Frullatore
10 Bicchiere frullatore
Applicare e ruotare in senso antiorario fino
all'arresto.
11aCoperchio
Applicare e bloccare ruotando in senso
antiorario.
1 Apertura di aggiunta
Estrarre I'imbuto ed aggiungere
gli ingredienti.
¢ Bicchierino dosatore
Aggiungere ingredienti liquidi.

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scossa elettrica!

Collegare e mettere in funzione I'apparecchio
solo secondo i dati della targhetta
d'identificazione.

Usare |'apparecchio solo se il cavo di alimenta-
zione e |'apparecchio stesso non presentano
danni.

Tenere i bambini lontano dall'apparecchio.
Non consentire I'uso dell'apparecchio a
persone (anche bambini) con ridotta percezione
sensoriale o ridotte capacita mentali oppure con
carenti esperienze e conoscenze, a meno che
non siano sorvegliate o non siano state istruite
all'uso dell'apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

Dopo ogni uso, prima della pulizia, prima di
allontanarsi dall’apparecchio oppure in caso

di guasto, estrarre la spina di alimentazione.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli

vivi né metterlo a contatto con superfici calde.
Per evitare pericoli, le riparazioni all'apparecchio,
come per es. la sostituzione del cavo di
alimentazione danneggiato, devono essere
eseguite solo dal servizio assistenza clienti.
Non afferrare |'apparecchio con le mani
bagnate, non metterlo sotto I'acqua corrente,
né immergerlo in liquidi.

Uso

Al primo uso pulire accuratamente apparecchio
ed accessori, vedi capitolo «Pulizia e cura».
Preparazione
® Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita. Le fessure
di ventilazione devono essere libere.
® |Inserire la spina di alimentazione.
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Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa di utensili
in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nel contenitore di miscelazione

(anche dopo avere disinserito I'apparecchio

il meccanismo continua brevemente la sua

rotazione).

Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo.

Lavorare solo con il coperchio di sicurezza

dell'ingranaggio (o del frullatore) applicato.

® Applicare il contenitore di miscelazione (6)
e ruotarlo in senso orario fino all'arresto
(Nasello della ciotola nella fessura
dell'apparecchio base).

® |Inserire I'utensile (8/9) come descritto
nell'apposito capitolo. Scelta degli utensili,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

® Introdurre gli ingredienti come descritto
nell'apposito capitolo. Scelta, vedi
«Ricette/ingredienti/lavorazione».

® Applicare il coperchio (7a) (freccia del
coperchio sopra la freccia dell'impugnatura)
e ruotare in senso orario fino all'arresto
(nasello del coperchio nella fessura
dell'apparecchio base).

® Ruotare il selettore sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

L'apparecchio puo essere acceso solo

se la ciotola ed il coperchio sono applicati

e bloccati (entrambi i naselli nella fessura

dell'apparecchio base).

Coltello multiuso
per sminuzzare, macinare, impastare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare il coltello multiuso solo
sull'impugnatura in plastica (estremita
superiore).

Inserire il coltello multiuso (8a).
Introdurre gli ingredienti.

Ruotare il selettore (1) sul grado desiderato,

vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

Per aggiungere ingredienti, ruotare

la manopola su 0.

® FEstrarre il pestello (7¢) ed introdurre dli
ingredienti attraverso |'apertura di aggiunta
(7b).

Avvertenza: per la triturazione e macinazione

il grado di triturazione dipende dal tempo

di lavorazione.
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Applicare il coperchio (7a) con il pestello (7¢).

Disco sbattitore
per panna, chiara d'uovo montata, shake.
Inserire il disco sbattitore (8b).
Introdurre gli ingredienti.
Applicare il coperchio (7a) con il pestello (7¢).
Ruotare il selettore (1) sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».
Per aggiungere ingredienti ruotare il
selettore sul grado 1.
® FEstrarre il pestello (7¢) ed introdurre dli
i(rékgygedienti attraverso I'apertura di aggiunta
Dischi per sminuzzare
— Disco per affettare (9b)
per es. per tagliare cetrioli, cavoli, rape
rosse, cavoli rapa
— Disco per grattare (9c)
per es. per grattare carote, sedano.
— Disco taglio-grattugia (9d)
per grattugiare e tagliare
— Disco per patatine fritte (9e)
nell'introdurre il disco prestare attenzione
alla sua posizione (vedi figura).

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare i dischi per sminuzzare solo

sull'impugnatura in plastica.

Attenzione!

Le lame possono subire danni.

Non usare questi dischi di taglio per formaggio

duro (parmigiano), noci e ravanelli.

® Inserire il portadisco (9a).

® |Inserire il disco per sminuzzare (9b/9¢/9d).
Il lato desiderato per affettare/grattare rivolto
verso l'alto.

® Applicare il coperchio (7a).

® Ruotare il selettore sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

® |ntrodurre gli alimenti da affettare o grattare
(7b) e spingerli con il pestello (7c) senza
esercitare una pressione eccessiva.

Awertenza: lavorazione della maggior parte

deglialimenti al grado 1; lavorare al grado 2 solo

gli alimenti duri.

Dopo il lavoro

® Disporre l'interruttore rotante su 0.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario fino
all'arresto e toglierlo.

® Ruotare il contenitore di miscelazione
in senso antiorario fino all'arresto
e rimuoverlo.

e Estrarre |'utensile.
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Frullatore

A Pericolo di ferite a causa di lame mixer

taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore montato
e lavorare sempre con il coperchio applicato.
Smontare/montare il frullatore solo ad
apparecchio fermo.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal
bicchierino dosatore nel coperchio esce vapore.
Se il liquido e molto caldo introdurne

massimo 0,4 litri.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore

Non frullare frutta o verdura surgelate.

Non fare girare a vuoto il frullatore.

Frullare

Per mettere in funzione il frullatore, il con-
tenitore di miscelazione (6) ed il coperchio
(7a) devono essere applicati e bloccati.
Togliere gli accessori dalla ciotola!

® Todgliere il coperchio di sicurezza ingranaggi

® Montare la tazza frullatore (10) e ruotarla
in senso antiorario fino all'arresto.

® |ntrodurre gli ingredienti, vedi
«Ricette/ingredienti/lavorazione».
Quantita massima, liquido = 1 litri
(liquidi che formano schiuma o liquidi
molto caldi massimo 0,4 litri).
Quantita ottimale di lavorazione,
solidi = 100 grammi.

o Applicare il coperchio (11a) e bloccarlo
ruotando in senso antiorario.

® Ruotare il selettore sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

Dopo avere frullato

® Disporre l'interruttore rotante su 0.

® Ruotare la tazza frullatore in senso orario
fino all'arresto e rimuoverla.

® Ruotare il coperchio in senso orario fino
all'arresto e rimuoverlo.

Consiglio: € opportuno lavare il frullatore subito

dopo I'uso, vedi capitolo «Pulizia e cura».

Aggiungere ingredienti

® Ruotare il selettore su 0 (oppure come
indicato nella ricetta).

® Togliere il coperchio (11a) e introdurre
gli ingredienti

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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oppure
® Toglierel'imbuto dal coperchio e aggiungere
un poco alla volta gli ingredienti solidi
attraverso I'apertura di aggiunta (11b)
oppure
® Introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto (11c).

Rimedio in caso di guasti

Guasto

L'apparecchio non va in funzione.

Causa

Ciotola o coperchio non sono bloccati.
Rimedio

Ciotola/coperchio applicati e bloccati corretta-
mente. Accendere di nuovo |'apparecchio.

In caso di altri guasti, preghiamo di rivolgersi
al nostro servizio assistenza clienti.

Pulizia e cura

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.
Attenzione!

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi,

Pulire I'apparecchio base

® Estrarre la spina.

® Pulire I'apparecchio base con un panno
umido.
Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

Pulire la ciotola con gli accessori

Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare il coltello multiuso ed i dischi per
sminuzzare solo sull'impugnatura in plastica.
Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie. Per
evitare possibili deformazioni, non incastrare le
parti di plastica nella lavastoviglie.

Lavare la lama multiuso con I'apertura rivolta
verso il basso, per evitare che le lame possano
danneggiare altri oggetti.

Quando con il disco per grattare si sminuzzano
carote, cavoli rossi e simili sulle parti in plastica si
forma una patina rossa, che puo essere eliminata
con alcune gocce di olio alimentare.
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Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame mixer
taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Per la pulizia usare una spazzola.

E opportuno lavare il frullatore subito dopo I'uso.

Cosi facendo non si attaccano residui € la

plastica non viene corrosa (p. es. da off eterici

contenuti nelle spezie).

I coperchio e I'imbuto sono lavabili in

lavastoviglie. Non lavare la tazza frullatore

in lavastoviglie, ma sotto acqua corrente

(non lasciare a lungo nell'acqua).

Conservazione

® Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggi (ingranaggio frullatore, figura 2).

® Applicare il contenitore di miscelazione e

conservare in questo gli accessori (figura 6).

® Awolgere il cavo (figura 3).

Accessorio speciale

(Reperibili presso i rivenditori specializzati, se
non compresi nella fornitura)

Figura 12

Centrifuga per succhi

Per estrarre il succo da frutta con semi, bacche,
frutta con nocciolo, ortaggi.

Figura 13

Spremiagrumi

per spremere agrumi, per es. arance,
pompelmi, limoni.

Ricette/ingredienti/lavorazione

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
ﬁ/ conformemente alla Direttiva europea
2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.
Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato
0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare il
documento di acquisto

Con riserva di modifiche.

Uten- |Grado |[Tempo |Ricette/ingredienti/lavorazione
sile
| 1/2 Erbe aromatiche (esclusa I'erba cipollina)
A Quantita: da 10ga 50 g
— ® Introdurre le erbe nel contenitore asciutto.
| M Cipolle, aglio
©N Quantita: da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g
— da 1 spicchio d'aglio a 300 g
® | avorare fino al grado di triturazione desiderato.
()| M |pibvolte |Ortaggi e patate, crudi
NEORY 2 s ciasC.|(per minestre, salse, farcie)
— Quantita: da 50 g a 300 g
® Tagliare gli ortaggi in pezzi grandi ed introdurli nel contenitore.
| 2 Formaggio duro (per es. parmigiano)
©~ Quantita: da 10 ga 200 g
— ® Tagliare il formaggio a pezzetti, poi lavorarlo fino al grado
di triturazione desiderato.
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Uten-
sile

Grado

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

Pangrattato

Quantita: da 1 a 4 panini secchi

® Tagliare in quattro i panini, lavorarli fino al grado di triturazione
desiderato.

6] (&)

Carne, fegato

(per carne macinata, tartara ecc.)

Quantita: da 10 ga 500 g

® Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la carne a pezzetti.

Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:

® Introdurre nel contenitore la carne (Mmanzo, suino, vitello, pollame, ma
anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti e spezie e lavorare
fino a farne un impasto.

6]

ca.
1 min.

Pasta con lievito per dolce

max 500 g farina

25 g lievito o 1 confezione di lievito secco

225 ml latte tiepido

1 uovo

1 pizzico sale

80 g zucchero

60 g grassi (tiepidi)

buccia di 72 limone (aroma di limone)

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
QLIJgﬂdO la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare in un luogo
caldo.

6]

ca.
1 min.

Pasta fluida miscelata

4 uova

250 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

250 g margarina o burro

(a temperatura ambiente)

max 500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

Mescolare la pasta finché non € omogenea e priva di grumi.

0l

ca. 1,5
min. a
2 min.

Sorbetto di fragole

250 g di fragole congelate

100 g di zucchero a velo

180 ml panna (1 bicchiere scarso)

® |ntrodurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione. Inserire
immediatamente, altrimenti si formano grumi. Agitare finché si forma
un gelato cremoso.

Albumi montati a neve
Quantita: da 2 a 6 chiare d'uovo

=l

Panna montata
Quantita: da200ga 400 g
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Uten- |Grado [Tempo (Ricette/ingredienti/lavorazione
sile
2 |ca. Shake di latte vaporoso per chi & attento alle calorie
3min. 500 ml latte parzialmente scremato (3,5% grassi)
da 3 a 4 cucchiai colmi di polvere istantanea
al sapore di frutta o di vaniglia
® |asciare raffreddare il latte parzialmente scremato da 3 a 3,5 ore
nel congelatore (non in bottiglia di vetro).
® Montare il latte nel contenitore di miscelazione finche diventa
schiumoso.
e QOraaggiungere da 3 a 4 cucchiai di polvere istantanea e mescolare
brevemente.
M Noci, mandorle
Quantita: da 200 g a 400 g
® FEliminare completamente tutti i gusci, che possono danneggiare
la lama mixer.
Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
M Purea di frutta o verdura
(passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori; crudi o cotti)
® Introdurre insieme nel frullatore ingredienti € condimenti e lavorarli
a purea.
2 Banane con latte alla vaniglia
2 banane
60 g gelato alla vaniglia (ca. 2 cucchiai colmi)
2 bustina zucchero vanigliato
ca. 250 ml latte
® Mettere nel frullatore le banane sbucciata, tagliate a pezzetti,
con il gelato e lo zucchero vanigliato.
2 Latte al cioccolato
Da 80 a 100 g di cioccolata
ca. 400 ml latte molto caldo
® Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte molto
caldo e mescolare brevemente.
1e?2 Maionese
1 uovo

1 cucchiaino di senape

da 150 a 200 ml olio

1 cucchiaio succo di imone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

® Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio) per alcuni secondi
alivello 1.

e Commutare il frullatore al grado 2, versare lentamente I'olio attraverso

I'imbuto e miscelare fino ad emulsionare la massa.
Consumare la maionese subito. Non conservarla.
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Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
en niet voor zakelijk gebruik.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden, zie het
hoofdstuk ,Recepten-voorbeelden”.

Het apparaat is onderhoudsvrij.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen. De verschillen zijn aangegeven.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen

a.u.b.

Basisapparaat

1 Draaischakelaar
0 = stop
M = momentschakeling (hoogste toerental,
draaischakelaar vasthouden)
standen 1-2, draaisnelheid:

1 = laag toerental,
2 = hoog toerental.

2 Aandrijvings-beschermingsdeksel
Aanbrengen wanneer de mixer niet wordt
gebruikt.

3 Snoerhouder

4 \Ventilatieopeningen

5 Zuigvoeten

Het apparaat op een gladde en schone

ondergrond plaatsen.

Mengkom met toebehoren/hulpstukken

6 Kom
Plaatsen en met de klok mee tot aan
de aanslag draaien (neus van de kom
in de sleuf van het basisapparaat).

7a Deksel
Plaatsen (pijl op het deksel tegen de pijl
op de handgreep) en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien (neus van het deksel
in de opening van het basisapparaat).

b Vulopening
Stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen.

¢ Stopper (= maatbeker)

Voor het aandrukken van te snijden of
te raspen ingrediénten.

8a Slagmes

b Slagschijf

9a Schijfhouder
voor het bevestigen van de schijven.

b Snijschijf — dik/dun

¢ Raspschijf — grof/fiin

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Verkrijgbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd:
d Snij-raspschijf
e Patates-fritesschijf
Mixer
10 Mixkom
Plaatsen en tegen de klok in tot aan
de aanslag draaien.
11aDeksel
Plaatsen en tegen de klok in vastdraaien.
b Vulopening
Trechter verwijderen en de ingrediénten
toevoegen.
¢ Trechter
Voor het toevoegen van vioeibare
ingrediénten.

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen
of hete opperviakken.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan
het apparaat — bijvoorbeeld het vervangen van
een beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend
worden uitgevoerd door onze klantenservice.
Het apparaat niet met natte handen vastpakken,
niet onder stromend water houden en niet in
vloeistof dompelen.

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,,Reiniging en onderhoud”.
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Voorbereiden

® Het basisapparaat op een viakke en schone
ondergrond zetten. De ventilatieopeningen
moeten vrij zijn.

® De stekker in het stopcontact steken.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen

(ook na het uitschakelen bljjft de aandrijving nog

korte tijd lopen).

Hulpstukken uitsluitend verwisselen wanneer

de aandrijving stilstaat.

Werk altijid met een gesloten aandrijvings-

beschermingsdeksel (mixeraandrijving).

® De mengkom (6) plaatsen en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien (neus van
de kom in de sleuf van het basisapparaat).

® Hulpstuk (8/9) aanbrengen volgens de
beschrijving in de desbetreffende paragraaf.
Kiezen van het hulpstuk: zie ,Recepten/
Ingrediénten/Verwerking”.

® Ingrediénten toevoegen volgens de
beschrijving in de desbetreffende paragraaf.
Zie ,Recepten/Ingrediénten/Verwerking”.

® Het deksel (7a) aanbrengen (pijl op het
deksel tegen de pijl op de handgreep) en
met de klok mee tot aan de aanslag
draaien (neus van het deksel in de opening
van het basisapparaat).

® De draaischakelaar op de gewenste stand
zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.

Het apparaat kan alleen worden

ingeschakeld wanneer de kom en het deksel

zijn aangebracht en vergrendeld (beide

neuzen in de sleuf van het basisapparaat).

Slagmes
voor kleinmaken, hakken en kneden.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Het slagmes alleen vastpakken aan de kunststof

handgreep (bovenste gedeelte).

® Het slagmes (8a) aanbrengen.

De ingrediénten toevoegen.

Deksel (7a) met stopper (7¢) aanbrengen.

De draaischakelaar (1) op de gewenste

stand zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/

Verwerking".

® Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0 zetten.

® De stopper (7¢) verwijderen en de ingre-
diénten toevoegen via de vulopening (7b).
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N.B.: bij het kleinmaken en hakken neemt de
verkleiningsgraad toe naarmate de verwerkingstiid
langer is.
Slagschijf
voor slagroom, geklopt eiwit en milkshakes.
De slagschijf (8b) aanbrengen.
De ingrediénten toevoegen.
Deksel (7a) met stopper (7¢) aanbrengen.
De draaischakelaar (1) op de gewenste
stand zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.
® De draaischakelaar op 1 zetten voordat
u ingrediénten toevoegt.
® De stopper (7c) verwijderen en de
i(ré%;ediénten toevoegen via de vulopening
Kleinmaakschijven
—  Snijschiff (9b)
bijv. voor het snijden van komkommer, kool,
rode bieten, koolrabi
—  Raspschijf (9¢)
bijv. voor het raspen van wortels en selderie.
—  snij-/raspschijf (9d)
voor het snijden en raspen
— Patates-fritesschijf (9e)
bij het aanbrengen op de positie van
de schiif letten (zie afbeelding).

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Kleinmaakschijven alleen vastpakken aan de

kunststof handgreep.

Attentie!

Messen kunnen bot worden.

Kleinmaakschijven niet gebruiken voor harde

kaas (parmesan), noten en mierikswortel.

® De schiffhouder (9a) aanbrengen.

® De kleinmaakschijf (9b/9¢c/9d) aanbrengen.
De gewenste snij- of raspzijde naar boven.

® Het deksel (7a) aanbrengen.

® De draaischakelaar op de gewenste stand
zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.

® De te snijden of te raspen ingrediénten
toevoegen (7b) en met niet te veel druk
aandrukken met de stopper (7¢).

N.B.: de meeste levensmiddelen kunt

u verwerken op stand 1; gebruik stand 2

alleen voor harde levensmiddelen.
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Na gebruik

® Draaischakelaar op 0 zetten.

® Het deksel tegen de klok in tot aan
de aanslag draaien en verwijderen.

® De mengkom tegen de klok in tot aan
de aanslag draaien en verwijderen.

® Het hulpstuk verwijderen.

Mixer

A Verwondingsgevaar door scherpe

mixermessen/roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte mixer grijoen en altijd
met gesloten deksel werken. De mixer alleen
verwijderen/aanbrengen wanneer het apparaat
Stilstaat.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete vioeistof in de mixer
doen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.
Veerwerk geen bevroren fruit of groente.

De mixer niet zonder ingrediénten gebruiken.

Mixen

Bij gebruik van de mixer dienen de meng-
kom (6) en het deksel (7a) aangebracht en
vergrendeld te zijn. Hulpstukken uit de kom
verwijderen!
® Het aandrijvings-beschermingsdeksel (2)
verwijderen.
® De mixkom (10) aanbrengen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
® |ngrediénten toevoegen, zie ,Recepten/
Ingrediénten/Verwerking”.
Maximum hoeveelheid vioeistof = 1 liter
(schuimende of hete vioeistoffen
maximaal 0,5 liter).
Optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 100 gram.
® Het deksel (11a) aanbrengen en tegen
de klok in vastdraaien.
® De draaischakelaar op de gewenste stand
zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.
Na het mixen
® Draaischakelaar op 0 zetten.
® De mixer met de klok mee tot aan
de aanslag draaien en verwijderen.
® Het deksel met de klok mee draaien
en verwijderen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen, zie ,,Reiniging en onderhoud”.
Ingrediénten toevoegen
® De draaischakelaar op 0 zetten
(of volgens de aanwijzing in het recept).
® Het deksel (11a) verwijderen en de
ingrediénten toevoegen

® de trechter uit het deksel verwijderen en
vaste ingrediénten geleidelijk via de
vulopening (11b) toevoegen

of

® Vloeibare ingrediénten via de trechter (11c)
toevoegen.

Hulp bij storingen

Storing

Het apparaat kan niet worden ingeschakeld.
Oorzaak

Kom of deksel zijn niet vergrendeld.
Oplossing

Kom/deksel goed aanbrengen en vergrendelen.
Apparaat weer inschakelen.

Neem bij andere storingen a.u.b. contact op
met onze klantenservice.

Reiniging en onderhoud

A Gevaar van een elektrische schok!
Het basisapparaat nooit in water dompelen of
onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd
raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

Basisapparaat reinigen
® De stekker uit het stopcontact trekken.
® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.
Mengkom en toebehoren reinigen
A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Het slagmes en de kleinmaakschijven alleen
vastpakken aan de kunststof handgreep.
Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd. Kunststof onderdelen niet
vastklemmen in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.
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Het slagmes met de opening naar onderen
zodanig in de afwasautomaat leggen dat andere
delen niet beschadigd kunnen raken door de
messen.

Bij het raspen van wortels, rodekool en dergelijke
komt er een rood laagje op de kunststof delen.
Dit kunt u verwijderen met een beetje slaolie.

Mixer reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
mixermessen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

Gebruik voor het reinigen een borstel.

U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen. Er blijft dan niets kleven en de kunststof

wordt niet aangetast (bijv. door viuchtige olie

in kruiden).

Het deksel en de trechter kunnen in de afwas-

automaat worden gereinigd. De mixkom niet in

de afwasautomaat, maar onder stromend water

reinigen (niet in het water laten liggen).

Opbergen

® Het aandrijvings-beschermingsdeksel
(mixeraandrijving) aanbrengen
(afoeelding 2).

® De mengkom met toebehoren plaatsen
(afbeelding 6).

® Het snoer opwikkelen (afbeelding 3).

Extra toebehoren

(verkrijgbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd)

Recepten/ingrediénten/verwerking

Afb. 12

Sapcentrifuge

voor het uitpersen van pitvruchten, bessen,
steenvruchten en groente.

Afb. 13

Citruspers

voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.
sinaasappels, grapefruits en citroenen.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
ﬁ de Europese richtlijin 2002/96/EG over
oude elektrische en elektronische
W= apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele
EU een kader voor de terugname en
recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel of
bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op de
garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Hulp- |Niveau |Tijd Recepten/ingrediénten/verwerking
stuk
| 12 Kruiden (behalve bieslook)
©~ hoeveelheid: 10 g tot 50 g
— ® Kruiden in de droge mengkom doen.
) M Uien, knoflook
©~ hoeveelheid: vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
— vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
® \erwerken tot de gewenste grootte.
| 2/M |meer- |Ongekookte groente en aardappels
NEA) maals  |(voor soep, saus en vulling)
— 2sec.  |hoeveelheid: 50 g tot 300 g
® Groente in grote stukken verdelen en in de mengkom doen.
| 2 Harde kaas (bijv. parmesan)
A hoeveelheid: 10 g tot 200 g
— ® Kaas in blokjes snijden en verwerken tot de gewenste grootte.
30 Robert Bosch Hausgerate GmbH



nl

Hulp- |Niveau [Tijd Recepten/ingrediénten/verwerking
stuk

2 Paneermeel
hoeveelheid: 1 tot 4 droge broodjes
® Broodjes in 4 stukken snijden en verwerken tot de gewenste grootte.

2 Vlees, lever

(voor gehakt, tartaar enz.)

hoeveelheid: 10 g tot 500 g

® Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het viees in blokjes
snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

® Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.) samen met
de ingrediénten in de mengkom doen en er deeg van maken.

2 |ca. Gistdeeg
min. max. 500 g meel
25 g gist of 1 pakje gedroogde gist

225 ml lauwe melk

1ei

snufje zout

80 g suiker

60 g vet (lauw)

Y2 citroenschil (citroenaroma)

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten riizen op een warme plaats

2 |ca. Roerdeeg
min. 4 eieren
250 g suiker

1 pakje vanillesuiker

250 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

max. 500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

Het deeg roeren tot het glad en zonder klonten is.

ca. 1,5-2 |Aardbeiensorbet

min. 250 g koude aardbeien

100 g poedersuiker

180 ml slagroom (1 beker)

® Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen, anders
ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig ijs ontstaat.

1 Geklopt eiwit
hoeveelheid: eiwit van 2 tot 6 eieren

6](6]

6]

Slagroom
hoeveelheid: 200 g tot 400 g

=l
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Hulp-
stuk

Niveau

Tijd

Recepten/ingrediénten/verwerking

ca. 3
min.

Luchtige, caloriearme milkshake
500 ml halfvolle melk (3,5% vet)
3 of 4 volle eetlepels instantpoeder (bijv. Kaba),
vruchten- of vanillesmaak
e Halfvolle melk 3 tot 3,5 uur laten afkoelen in het vriesvak
(geen glazen flessen gebruiken).
® Melk in de mengkom doen en tot stevige schuim kloppen
® Daarna 3 of 4 eetlepels instantpoeder toevoegen en kort doorroeren.

2/M

Noten, amandelen

hoeveelheid: 200 g tot 400 g

® Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes bot.
\Verwerken tot de gewenste grootte.

2/M

Fruit of groente pureren

(appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpuree; rauw of gekookt)

® Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er puree
vanmaken.

Vanille-bananen-melk

2 bananen

60 g vanille-ijs (ca. 2 volle eetlepels)

2 pakije vanillesuiker

ca. 250 ml melk

® Stukken geschilde banaan met het ijs, de vanillesuiker en de melk
in de mixer doen.

Chocolademelk

80 g tot 100 g chocolade

ca. 400 ml hete melk

® Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen
en kort roeren.

1en?2

Mayonaise

1e

1 theelepel mosterd

150 tot 200 ml olie

1 EL citroensap of azijn

snufie zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

e Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op stand
1 mengen.

® De mixer op stand 2 zetten, de olie langzaam door de trechter
gieten en mixen tot de massa emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.
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Dette apparat er et husholdningsapparat og
ikke beregnet til erhvervsmaessig brug.
Benyt kun maskinen til bearbejdningsmeengder
og -tider, som er aimindelige i husholdningen,
se afsnittet ,Forskellige opskrifter”.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
med forskelligt tilbehor.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Motorenhed
1 Drejekontakt
0 = stop
M = momentfunktion (hgjeste hastighed,
hold grebet fast)
Trin 1-2 = arbejdshastighed:
1 =langsom
2 = hurtig
2 Beskyttelseskappe
Sasttes pa drevet, nar blenderen ikke
er i brug.
3 Ledningsoprul
4 \Ventilationsabninger
5 Sugefedder
Far maskinen til at st fast pa glatte og rene
flader.
Skal med tilbehgr/redskab
6 Skal
Saet skélen pa og drej den mod hgjre indtil
stop (skélnaese i abning pa grundmodel).
7a Lag
Saet laget pa (pil pa lag pa pil pa greb)
0g drej det mod hgijre indtil stop
(l&gneese skal befinde sig i fordybningen
pa grundmodellen).
b Pafyldningsabning
Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem abningen.
c Stopper (= malebasger)
Fyld ingredienser i.
8a Slagkniv
b Piskeskive
9a Skiveholder
Holder skiven fast.
b Snitteskive — tyk/tynd
¢ Rakostjern — grov/fin
(Kan kebes hos forhandleren, hvis det ikke felger
med maskinen:
d Skeere-riveskive
e Pommes-frites-jern

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Blender

10 Blenderbaeger
Saet beholderen pa og drej den mod
venstre indtil stop.

11alag
Saet l&get pa og drej det mod venstre.

b Pafyldningsabning
Tag tragten af og fyld ingredienserne
gennem abningen.

¢ Tragt

Pafyld flydende ingredienser.

Sikkerhedsanvisninger

/\ Risiko for elektrisk stod!

Maskinen ma kun tilsluttes og benyttes int.
angivelserne pa typeskiltet (under maskinen).
Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behaeftet med fejl.
Hold bern borte fra apparatet.

Personer (ogsé bermn) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af maskinen af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brugen, for rengering, for rummet forlades
eller ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.
Ledningen mé ikke treekkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Reparationer pa el-apparatet som f.eks. ud-
skiftning af en beskadiget elektrisk ledning ma
kun foretages af vores kundeservice for at
undga skader.

Handtér ikke maskinen med fugtige haender,
hold den ikke ind under rindende vand og dyp
den ikke i vaesker.

Betjening

Renger maskine og tilbehar, for den tages i brug
ferste gang (se ,Rengering og pleje”).
Forberedelse

e Stil grundmodellen pé en glat, ren flade.
Ventilationshullerne mé ikke vaere daskket til.

® Stik stikket i kontakten.

Skal med tilbehor/redskab

A Kveestelsesfare som folge af roterende

redskaber!

Stik aldrig hdnden ned i skédlen, ndr maskinen er

igang (Pas pa: maskinen karer kort efter, at den

er slukket (efterlab).

Skift kun redskab, nar maskinen star stille.

Beskyttelseskappen skal altid veere sat pé

blenderdrevet, nar maskinen er i gang.
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® Szet roreskalen (6) pa og drej den mod
hgjre indtil stop (skalnsese i abning
pa grundmodel).

® |saet redskabet (8/9), se det pageeldende
afsnit. Valg af redskab, se “Opskrifter/
ingredienser/forarbejdning”.

e Pafyld ingredienserne int. beskrivelsen
i det pagaeldende afsnit. Valg af opskrift,
se ,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

® Saet laget (7a) pa (pil pa 1&g pa pil pa greb)
og drej det mod hgijre indtil stop (&gnaese
skal befinde sig i fordybningen pa
grundmodellen).

e Stil grebet pé det anskede trin, se
L»Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.
Maskinen kan kun taendes, hvis skl og lag
er sat pa og last fast (begge neeser skal vaere

i abning pa grundmodel).
Slagkniv
til at smahakke, hakke og eelte.

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet

(averste ende) pa kniven.

® |[szet dobbeltkniven (8a).

Pafyld ingredienserne.

Sast laget (7a) med stopper (7¢) pa.

Stil grebet (1) pa det anskede trin, se

L»Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

Stil grebet pa 0, for ingredienserne

pafyldes.

® Tag stopperen (7c) ud og fyld
ingredienserne gennem
pafyldningsabningen (7b).

OBS: Nar maskinen er indstillet pa finhakning

0g hakning, skal man vaere opmaerksom,

at ingredienserne hakkes finere og finere,

jo leengere maskinen er teendt.

Piskeskive

til piskeflede, piskede aeggehvider og shakes

Isaet piskeskiven (8b).

Pafyld ingredienserne.

Saet l&get (7a) med stopper (7¢) pa.

Stil grebet (1) pa det anskede trin, se

L,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

Tag stopperen (7c) ud og fyld
ingredienserne gennem
pafyldningsabningen (6b).
Snitteskive og rakostjern
—  Snitteskive (9b)
til f.eks. agurker, kél og redbeder.
- Réakostjern (9¢)
til rakost af f.eks. guleradder og selleri.
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Stil grebet pa 1, fer ingredienserne pafyldes.

—  Skeere-riveskive (9d)
til skeering og rivning

— Pommes-frites-jern (9e)
kontrollér skivens position under isaetningen
(se billede).

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa skiverne.

Pas pa!

Knivene kan blive uskarpe.

Shnitteskiven og rakostiernet ma ikke benyttes til

meget hard ost (parmesan), nedder og

peberrod.

® |sazet skiveholderen (9a).

® |saet snitteskiven eller rékostjernet (9b/9c/
9d) Den @nskede side pa skiven skal vende
op.

® Seet laget (7a) pa.

® Stil grebet pa det anskede trin, se
L,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

e Pafyld ingredienserne (7b) og skub dem ned
med stopperen (7c) uden stort tryk .

OBS: De fleste madvarer kan forarbejdes pa

trin 1; brug kun trin 2 til harde madvarer.

Efter arbejdet

e Stil grebet pa 0.

e Drej laget mod venstre indtil stop og tag
det af.

e Drej skdlen mod venstre indtil stop og tag
den af.

® Tag redskabet ud.

Blender

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i blenderen. Blenderen

skal veere sat rigtigt pa og laget vaere strammet

helt fast, nar der arbejdes med blenderen.

Blenderen ma kun saettes pa og tages af,

ndr maskinen star helt stille.

/\ Risiko for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens Iag. Pafyld
maks. 0,4 liter varm vaeske.

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges.

Bearbejd ikke dybfrosset frugt og gront.
Blenderen skal altid vaere fyldt med ingredienser,
ndr den er i gang.
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Arbejde med blenderen
Saet skal (6) og lag (7a) pa maskinen og las
dem fast. Tag redskaberne ud af skalen!
Tag redskaberne ud af skalen!
® Tag beskyttelseskappen (2) af.
® Saat blenderen (10) pé og drej den
mod venstre indtil stop.
e Pafyld ingredienseme, se ,Opskrifter/
ingredienser/forarbejdning”.
Max. maengde, veeske = 1 liter
(skummende eller varme vaesker
max. 0,4 liter).
Optimal bearbejdningsmaengde,
fast konsistens = 100 gram.
® Seet l8get (11a) pa og drej det helt
mod venstre.
® Stil grebet pa det enskede trin, se
L,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.
Efter arbejdet med blenderen
® Stil grebet pa 0.
® Drej blenderen mod hgijre indtil stop
0g tag den af.
® Drej laget mod hgjre og tag det af.
Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks
efter brug, se ,Rengering og pleje”.
Pafyldning af flere ingredienser
e Stil grebet pa 0 (eller som angivet
i opskriften).
® Tag l&get (11a) af og péfyld ingrediensermne
eller
e tag tragten ud af laget og pafyld faste
ingredienser lidt eller lidt gennem abningen
(11b)
eller
e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten (11c).

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fejl

Maskinen kan ikke teendes.

Arsag

Skal eller 1&g er ikke I&st fast.

Afhjeelpning

Saet skél/lag rigtigt pa og las den/det.
Teend for maskinen igen.

Kontakt venligst vor kundeservice, hvis der
opstéar andre fejl.

Rengoring og pleje

A Fare for elektrisk stod!
Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pas pa!
Overfladerne kan beskadiges
Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

Renggring af grundmodel
® Traek stikket ud.
® Tor grundmodellen af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel
i rengeringsvandet efter behov.
Rengoring af skal og tilbehgr
A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa dobbelt-
kniv samt snitteskive og rékostjern.
Alle dele taler opvaskemaskine. Forsag ikke at
klemme kunststofdele fast i opvaskemaskinen,
da de kan blive deformeret.
Dobbeltkniven skal anbringes med &bningen
nedad, s& andre ikke kan beskadiges.
Ved rivning af guleredder, radkal eller lignende
opstar der en rad belaegning, som fiernes med et
par dréber spiseolie.

Renggering af blender

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.

Benyt altid en berste, nar de skal rengeres.

Det anbefales at rengere blenderen straks efter

brug. Derved undgés, at noget klasber sig fast

og at kunststoffet angribes (f.eks. asteriske olier

i krydderier).

L&g og tragt kan téle opvaskemaskine.

Blenderbeholderen ma ikke sasttes i opvaske-

maskinen, men skal rengeres under rindende

vand (mé ikke sasttes i blad).

Opbevaring

® Saet beskyttelseskappen (blenderdrev)
pa (billede 2).

® Seet skdl med tiloeher pé (billede 6).

® Oprul ledningen (billede 3).

Ekstratilbehar

(Kan kabes hos forhandleren, hvis det ikke felger
med maskinen)

Billede 12

Saftcentrifuge

til presning af kernefrugt, beerfrugt, stenfrugt
0g grentsager.

Billede 13

Citruspresse

til presning af citrusfrugter (f.eks. appelsiner,
grapefrugt, citroner).
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Bortskaffelse

Dette apparat er maerket int.
E bestermelserne i det europaeiske
|

direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet indeholder
bestemmelser mht. retur og brug af
gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
der geelder i hele EU-omréadet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og aeldre apparater og veer med til at skane
miljiget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan kornmunen

Garanti

P& dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan indsendes til vort
serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

kontaktes.

Andringer forbeholdes.
Opskrifter/ingredienser/forarbejdning
Red- (Trin [Tid Opskrifter/ingredienser/forarbejdning
skab (sekun-
der)
| 12 Krydderurter (undtagen purlag)
A Maengde: 10 g-50 g
— ® Kom krydderurterne i en tor skal.
| M Lag, hvidleg
A Maengde: fra 1 log, skaret i kvarte, til 300 g
— fra 1 fed hvidleg til 300 g
e Forarbejdes indtil den anskede konsistens er naet.
| 2/M |Flere Grontsager og kartofler, ra
@R gange |(til suppe, sovs, fyldning)
—__J af2s Meengde: 50 g-300 g
e Skeer grontsagerne i store stykker og kom dem i skélen.
| 2 Hard ost (f.eks. parmesan)
O Maengde: 10 g-200 g
— ® Skeer osten i terninger og forarbejd osten indtil den enskede
konsistens er ndet.
| 2 Rasp
NEA Meengde: 1-4 terre rundstykker
— ® Skeer rundstykkerne i kvarte og forarbejd dem indtil den enskede
konsistens er ndet.
) 2 Kead, lever
NEA (til hakket kad, tartar osv.)
— Meengde: 10 g-500 g
® Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skaer kadet i terninger.
Fremstiling af kadblandinger, fyldninger og postejer:
o Kom ked (oksekad, svinekad, kalvekad, fierkrae, fisk eller lignende)
samt avrige ingredienser og krydderier i skalen og rer en dej.
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Red-
skab

Trin

Tid
(sekun-
der)

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

6]

ca.
1 min.

Geerdej

Maks. 500 g mel

25 g geer eller 1 pakke torgeer

225 ml lunken meelk

1&g

1 knivspids salt

80 g sukker

60 g fedt (lunken)

skal af en ¥ citron (citronaroma)

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme temperatur.
Nar dejen er glat, stilles den til hasvning pa et varmt sted.

6]

ca.
1 min.

Rordej

4 &g

250 g sukker

1 lile pakke vanillesukker

250 g margarine eller smer

(stuetemperatur)

Maks. 500 g mel

1 lille pakke bagepulver

125 ml maelk

Rer i dejen, indtil den er glat og uden klumper.

ca.
1,5-2
min.

Jordbaersorbet

250 g frossede jordbaer

100 g flormelis

180 ml flede

o Kom alle ingredienserne i skalen. Taend straks for maskinen, da
massen ellers klumper. Rer til der dannes en cremet isblanding.

Piskede aeggehvider
2 il 6 eeggehvider

Fledeskum
Meaengde: 200 g-400 g

ca.
3 min.

Luftig milkshake med fa kalorier

500 ml langtidsholdbar meelk (3,5% fedt)

3—4 toppede spsk oplaseligt drikkepulver

frugt- eller vanilleessens

e Stil maelken i fryseren i 3-3,5 time (undga brug af glasflasker).

® Kom herefter maslken i skalen og pisk den til fast skum.

o Tilseet 3—4 spsk opleseligt drikkepulver og rer det hele igennem.

2IM

Nodder, mandler
Maengde: 200 g-400 g
® Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.

Forarbejdes indtil den enskede konsistens er naet.
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Trin

Tid
(sekun-
der)

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

2M

Purering af frugt eller gront
(seblemos, spinat, gulerodspure, tomatpure; ra eller kogt)
® Kom ingredienser og krydderier i blenderen og purér det.

SIS

Vanille-banan-milk-shake

2 bananer

60 g vanilleis (ca. 2 toppede spsk)

2 lile pakke vanillesukker

ca. 250 ml meelk

® Skrael bananerne og skaer dem i mindre stykker. Kom bananstykker,
is, vanillesukker og meelk i blenderen.

=

Chokolade-maelk

80 g-100 g chokolade

ca. 400 ml varm meelk

® Hak chokoladen i sma stykker i blenderen. Tilsaet den varme maelk
og blend det hele kort.

=

1092

Mayonnaise

1eeg

1 tsk sennep

150-200 ml olie

1 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme temperatur.

® /EQg, sennep, citronsaft, salt og sukker kommes i blenderen
og blandes i nogle sekunder pa trin 1.

e Stil blenderen pa trin 2. Haeld langsomt olie gennem hullet i lget
og bliv ved med at blande mayonnaisen, til den har faet en fast
konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid.
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Denne maskinen er beregnet for bruk i
husholdning og ikke for industriell bruk.
Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsé innen vanlige
bearbeidelsestider, se kapittel “Oppskrifter-
eksempler”.

Maskinen er vedlikeholdsfri.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige modeller
med forskjellig tilbehar.

Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom

du gir maskinen videre til andre, ber
bruksanvisningen leveres med.

En oversikt

Klaff ut siden med billedtekster.
Basismaskin
1 Dreiebryter
0 = stopp
M = momentinnkobling (hayeste turtall,
dreiebryteren holdes fast)
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 =langsomt turtall
2 = hurtig turtall
Beskyttelseslokk for drev
Settes pa nar maskinen ikke er i bruk.
Kabeloppvikling
Luftehull
Sugefotter
Sett maskinen pa et glatt og rent underlag
Bolle med tilbehar/verktay
6 Bolle
Sett den pa og drei den i klokkens retning
inntil den sitter fast (“Nesen” pa bollen ma
vaere i sprekken pa basismaskinen).
7a Lokk
Settes pa (pilen pa lokket mot pilen pa
handtaket) og dreies i klokkens retning inntil
den sitter fast (,nesen" pa lokket ma vaere
i sprekken pa basismaskinen).
b Pafyllingsapning
Ta av stateren og fyll pa tilsetningene.
c Stoeteren (= malebeger)
Ingrediensene som skal skjeeres eller raspes
skyves etter.
8a Kuttekniv
b Vispeskive
9a Skiveholder
for & holde fast skivene.
b Skjeereskive, tykk/tynn
¢ Hovleskive, grov, fin
Faes i faghandelen, dersom det ikke blir levert
sammen med maskinen:
d Skjaere-riveskive
e Pommes frites skive

N

abw
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Mikser
10 Miksebeger
Settes pa og dreies mot klokkens retning
inntil det stopper.
11alokk
Settes pa og dreies mot klokkens retning.
b Pafyllingsapning
Ta av trakten og fyll pé tilsetningene.
¢ Trakt
Fyll pa flytende tilsetninger.

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for stromstot!

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pé typeskiltet.

Den ma kun brukes nar stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pé ytre skader.
Sikre maskinen for barn.

Personer (ogsé barn) med reduserte andelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, ma ikke
f& betjene det, med mindre de har fatt oppleering
i bruken av apparatet og under tilsyn av
personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstar feil.

Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller
varme flater.

Reparasjoner pa apparatet, f. eks. utskifting av
ledningen, ma kun utferes av var kundeservice,
for & unngd at det oppstar fare.

Ikke hold i maskinen med véate hender. Den méa
ikke holdes under rennende vann eller dyppes
ned i vann.

Betjening

Apparatet og tilbeheret ma rengjeres grundig
for forste gangs bruk, se “rengjering og pleie”.
Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag. Luftehullene mé veere frie.

® Sett stopselet i stikkontakten.

Bolle med tilbehgr/verktay

A Fare for skade pa grunn av roterende

verktoy!

Mens arbeidet pagér ma du aldri gripe ned

i rerebollen (ogsa etter at maskinen er slatt

av gér den i kort tid).

Verktayet ma kun skiftes ndr drevet star helt

stille.
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Arbeid kun med pasatt beskyttelseslokk

(mikserdrift).

® Sett pa eltebollen (6) og drei den i klokkens
retning til den stopper (“Nesen” pa bollen mé
vaere i sprekken pa basismaskinen).

® Sett pa verktoyet (8/9) som beskrevet
i det tilsvarende avsnittet. For utvalg se
»oppskrifter/ingredienser/bearbeiding"”.

® Fyll pa ingrediensene som beskrevet i det
tilsvarende avsnittet. For utvalg se
»oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

® Sett pa lokket (7a) (pil pa lokket pa pilen
pa handtaket), og drei det i klokkens retning
inntil det stopper (,nesen” pa lokket ma
vaere i sprekken pa basismaskinen).

e Sett dreiebryteren (1) pa gnsket trinn,
se ,oppskrifter/ingredienser/bearbeiding®.

Apparatet kan kun slas pa nar bade bollen

og lokket er satt pa (begge “Nesene” ma

veere i sprekken pa basismaskinen).

Kuttekniv

for kutting, hakking, elting.

A Fare for skade pa grunn av skarpe

kniver!

Kniven ma kun holdes i kunststoff-handtaket

(ovre enden).

® Sett inn kuttekniven (8a).

Fyll pa ingrediensene.

Sett pa lokket (7a) med stateren (7¢).

Sett dreiebryteren (1) p& ansket trinn,

se ,oppskrifter/ingredienser/bearbeiding®.

® For & fylle p& mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0.

e Ta ut stateren (7c) og fyll pa tilsetningene
igiennom péfyllingsépningen (7b).

Henvisning: Ved kutting og hakking eker

kuttegraden jo lenger du arbeider.

Vispeskive

For flote, stiv eggehvite, shakes.

® Sett inn vispeskiven (8b).

Fyll pa ingrediensene.

Sett pa lokket (7a) med stateren (7¢).

Sett dreiebryteren (1) p& ansket trinn,

se ,oppskrifter/ingredienser/bearbeiding®.

e Forafylle patilsetninger, stilles dreiebryteren
pai.

® Ta ut stateren (7c) og fyll pa tilsetningene
igiennom péfyllingsépningen (6b).

Kutteskiver

—  Skjeereskive (9b)
f. eks. for skjeering av agurk, kal, redbeter,
kalrabi.

—  Hovleskive (9c)
f. eks. for & hevie gulrot, selleri.
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—  Skjeere-riveskive (9d)
For skjeering og riving:

—  Pommes frites skive (9¢)
under innsettingen ma det passes pé at
skiven sitter riktig (se bilde).

A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Kutteskivene ma kun holdes i oppe ved

kunststoff-handtaket.

Obs!

Knivene kan bli slove.

Kutteskivene ma ikke brukes for hard ost

(parmesan), natter eller pepperrot.

® Sett inn skiveholderen (9a).

® Sett inn kutteskiven (9b/9c/9d). Den
enskede skjeere-/heviesiden oppover.

® Sett pa lokket (7a).

® Sett dreiebryteren (1) pa gnsket trinn, se
»oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

® Fyll pa det som skal skjeeres eller hovies (7b)
og skyv det ned med stateren (7¢) litt etter litt
uten stort trykk.

Henvisning: De fleste tingene kan bearbeides

pa trign 1; kun harde ting méa bearbeides pa

trinn 2.

Etter arbeidet

® Sett dreiebryteren pa 0.

® Drei lokket mot klokkens retning inntil det
stopper og ta det av.

® Dreirarebollen mot klokkens retning inntil
den stopper og ta den av.

® Taav verktoyet.

Mikser

A Fare for skade pa grunn av skarpe
mikserkniver/roterende drev!

Mens arbeidet pagér ma du aldri gripe ned

i mikseren du ma kun arbeide med péasatt

beskyttelseslokk. Sett pd/ta av mikseren kun ndr

maskinen star stille.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer
det damp ut av trakten i lokket. Fyll pa
maksimalt 0,4 liter varm veeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet.

Ikke arbeid med dypfrossen frukt eller
grannsaker.

Ikke la mikseren ga ndr den er tom.
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Miksing

Under driften av mikseren ma bollen (6) og

lokket (7a) veere satt pa og ma veere last fast.

Ta verktgyet ut av bollen!

o Taav lokket pa drevet (2).

® Sett pd miksebegeret (10) og drei det mot
klokkens retning inntil det stopper.

® Fyll pa ingrediensene, se ,oppskrifter/
ingredienser/bearbeiding”.
Maksimal mengde, flytende vaeske = 1 liter
(skummende eller varme vaesker maksimalt
0,4 liter).
Optimal mengde, faste
ingredienser = 100 gram.

® Sett pa lokket (11a) og drei det fast mot
klokkens retning.

® Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn,
se ,oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

Etter miksingen

® Sett dreiebryteren pa 0.

® Drei mikseren i klokkens retning inntil den
stopper og ta den av.

® Dreilokket i klokkens retning inntil det
stopper og ta det av.

Tips: Mikseren ber helst rengjores straks etter

bruk, se ,Rengjering og pleie”.

Pafylling av tilsetninger

e Sett dreiebryteren pa 0 (eller slik som angitt
i oppskriften).

® Taav lokket (11a) og fyll pa tilsetningene
igiennom &pningen.

eller

e tatrakten av lokket og fyll de faste
tilsetningene pa litt etter litt igjennom
etterfylingsépningen (11b).

eller

o fyll flytende vaesker inn igiennom
trakten (11¢).

Hjelp ved feil

Feil

Maskinen lar seg ikke sl& pa.

Arsak

Bollen eller lokket er ikke Iast fast.
Utbedring

Bollen/lokket mé settes riktig pé og méa lases
fast. Sl apparatet pa igjen.

Ved andre feil mé du henvende deg

til kundeservice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rengjoring og pleie

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
skylles under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet.

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.

Rengjgring av basismaskinen.
® Trekk ut stopselet.
® Tork av maskinen.
Om nadvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel.

Rengjaring av bollen med tilbehor

A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Kniven og kutteskivene ma kun holdes

i kunststoffhanditaket.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.

lkke klem deler av kunststoff fast i maskinen,

da de kan bli deformert.

Legg knivene med &pningen nedover, slik at

ingen andre ting kan bli skadet av knivene.

P& grunn av hovling av gulrot, redkal eller

lignende kan det danne seg et radt belegg pa

kunststoffdelene. Dette kan fiernes med noen

dréper matolje.

Rengjoring av mikseren

A Fare for skade pa grunn av skarpe
mikserkniver!

Mikserkniven ma ikke berares med hendene.

For rengjering ber det brukes en barste.

Mikseren ber helst rengjeres straks etter bruken.

Dermed blir ikke noe klebet fast og kunststoffet

blir ikke angrepet. (f. eks. av eteriske oljer

i krydder).

Lokket og trakten kan vaskes i oppvaskmaskin.

lkke vask miksebegeret i oppvaskmaskinen,

men rengjer det under rennende vann (ikke la

det bli liggende i vannet).

Oppbevaring

® Sett pa beskyttelseslokket for drevet
(mikser-drevet) (bilde 2).

® Sett pa bollen med tiloeher (bilde 6).

o Vikle opp kabelen (bilde 3).
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Ekstra tilbehgr)

(Faes i faghandelen, dersom det ikke blir levert
sammen med maskinen.)

Bilde 12

Saftsentrifuge

for & presse saft ut av kjernefrukt, baer,

Tips om aktuelle méter & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser
som er oppgitt av var representant i de

steinfrukt, grennsaker.
Bilde 13
Sitruspresse

for pressing av sitrusfrukter, f. eks. appelsiner,

grapefrukt, sitroner.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2002/96/EG som
kiennetegner gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for
returnering og gjenvinning av de gamle

q

apparatene som er gyldig for hele EU.

respektive land. Detalier om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende deg
til elektrohandelen der du har kjept apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser, er det
i alle fall nedvendig & legge fram kvittering for
kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

Verk- |Trinn [Tid Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding
toy
| 12 Urter (unntatt gresslok)
©~ Mengde: 10 g til 50 g
— ® Urter legges ned i terr bolle.
) M Lok, hvitlok
A Mengde: fra 1 lek i bater, til 300 g
— fra 1 hviltekbat til 300 g
® Bearbeides til onsket storrelse.
)| 2/M [flere Gronnsaker og poteter, ra
©~ ganger |(for supper, sauser, fyllinger)
—_ 2 s hver |Mengde: 50 g til 300 g
® Del grannsakene opp i grove stykker og legg dem ned i bollen.
| 2 Hard ost (f. eks. parmesan)
O Mengde: 10 g til 200 g
— ® Skjeer oster i terninger og bearbeide til ensket storrelse.
)| 2 Knust kavring (panermel)
©~ Mengde: 1 til 4 eggehviter
— ® Rundstykkene deles i bater bearbeides til ansket storrelse.
| 2 Kjett, lever
©~ (for Kjettdeig, karbonadedeig, osv.)
— Mengde: 10 g til 500 g
® Fjern knoker, brusk, skinn og sener. Skjeer kjattet i sma stykker.
Framstiling av Kjettdeig, fyllinger og posteier:
® Legg kjettet (okse, svin, kalv, fiserkre, eller ogsa fisk osv.) sammen
med de ovrige tilsetningene og krydder i bollen og bearbeide det hele
til en.
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Verk- |Trinn [Tid Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding
toy

2 |ca. 1 min|Gjeerdeig
maks. 500 g mel

25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

225 ml lunken melk

1 egg

1 knivsodd salt

80 g sukker

60 g fett (lunkent)

Skall av ¥z sitron (eller sitronaroma)

Ingrediensene ber ha samme temperatur

Nar deigen ser glatt ut, mé& den f& heve seg pé et varmt sted.

2 |ca. 1 min |Rert formkakedeig

250 g sukker

1 pk. vaniliesukker

250 g smer eller margarin

(romtemperatur)

maks. 500 g mel

1 pk. bakepulver

125 ml melk

Deigen ma rares sé lenge at den er fri for klumper.

2 |ca Jordbaersorbet
1,5 mintil |250 g frosne jordbaer
omin 1100 g melis

180 ml kremflate (1 beger)

e Alle ingrediensene legges i bollen. Sla straks maskinen pa, da det
ellers danner seg klumper. Rer sa lenge til det har dannet seg en
kremaktig is.

orm Stiv eggehvite

_ﬁ_ Mengde: 2 til 6 eggehviter

—

) 1 Vispet kremflate

_ﬁ_ Mengde: 200 g til 400 g

—

7 )| 2 |ca. 3min|Lett milk-shake for kaloribevisste
_ﬁ_ 500 ml H-melk (3,5 % fett)

— 3 il 4 fulle spiseskjeer instantpulver

med frukt eller vaniliesmak

® |aH-melken fryse litt i fryseskapet i 3 til 3,5 timer (ikke bruk
glassflaske).

® Visp den deretter i bollen il et fast skum.

® Deretter helles det p& 3—4 ss instantpulver og reres kort om.

2/M Ngtter, mandler

Mengde: 200 g til 400 g
® Fjern skallene helt, ellers blir mikserknivene sleve
Bearbeides til onsket storrelse.
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Trinn

Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

2/M

Mosing av frukt eller gronnsaker

(Eplemos, spinat, gulrot-, tomatpuré; ra eller kokt)

® |ngrediensene og krydder legges samtidig i mikseren og bearbeides
til puré.

8 8 :
==

Vanilje-banan-melk

2 bananer

60 g vanlilieis (ca. 2 toppete ss)

2 pk. vaniljiesukker

ca. 250 ml melk

® | egg de skrellede bananstykkene med is

Varm sjokolade

80 g til 100 g sjokolade

ca. 400 ml varm melk

e mal sjokoladen i mikseren, hell pa den varme

S =

1092

Majones

1 egg

1 teskje sennep

150 til 200 ml olie

1 spiseskje sitronsaft eller eddik

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur

® Bland sammen alle ingrediensene (unntatt oljen) i noen sekunder
pa trinn 1.

e Slamikseren over patrinn 2. La olien renne langsomt igiennom trakten
og miks til majonesen har fatt riktig konsistens.

Majonesen méa brukes opp snart, da den ikke taler lang lagring.
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Denna produkt ar en hushallsapparat

och alltsa inte avsedd for kontinuerlig
anvandning.

Anvand matberedaren for att bearbeta endast
sédana méngder som &r normala for ett hushall.
Detsamma galler bearbetningstiderna.

Se avsnittet med recept.

Koksmaskinen ar underhallsfri.

Denna bruksanvisning beskriver flera modeller
med olika tillbehor.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen
folia med produkten vid ett eventuellt &garbyte.

Oversiktsbilderna
Vik férst ut uppslaget med bilder.
Motordel

1 Stromvred
0 =Stop
M = momentlage (s& lange du héller vredet
i det 1aget arbetar matberedaren i hdgsta
hastighet)

Valj mellan lage 1-2 = hastigheter
1 = langsam hastighet
2 = snabb hastighet

2 Skyddslock éver drivuttag
Ska alltid sitta pa mixeruttaget nar mixern
inte anvands.

3 Sladdupprullning

4 \Ventilationsspringor

5 Sugfétter

Stall matberedaren pé& plant, rent och torrt
underlag.
Blandarskalen med tilloehér/verktyg

6 Blandarskal
Stall blandarskélen pé drivuttaget och
vrid medurs till stoppet (kilen vrids in
i Oppningen pa motorstativet).

7a Lock
Sétt locket pé blandarskalen (pilen pa locket
ska vara riktad mot pilen pa handtaget)
och vrid medurs till stoppet (kilen vrids
in i Gppningen pa motorstativet).

b Mataréppning/pafyliningséppning
Ta ut pdmataren och fyll pa med mera
ingredienser genom roret.

c Pamatare/Matt
Anvand alltid pdmataren for att trycka
ned det som ska skivas resp. skaras.

8a Multifunktionskniv

b Vispskivan

9a Skivhallare
Riv- och skarskivorna placeras
i skivhallaren.
b Skarskiva — tunt/tjockt
¢ Strimmelskiva — grov/fin

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Finns att kdpa i fackhandeln nér de inte
medfdlier leveransen.
d Skér- och strimmelskivan
e Pommes frites-skiva
Mixern
10 Mixerbéagare
Stéall bagaren pa drivuttaget och vrid moturs
till stoppet.
11alock
Satt locket pa bégaren och vrid moturs till
stoppet.
b Mataréppning/pafyliningséppning
Ta bort tratten och fyll p& ingredienserna
genom Gppningen.
¢ Tratt
Lat tratten sitta i dppningen nér du fyller
pa flytande ingredienser.

Sékerhetsanvisningar

A Risk for elektriska stétar!

Kontrollera att natsp&nningen hemma hos dig
ar densamma som anges pa matberedarens
typskylt.

Produkten far inte anvéndas om den eller
sladden &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvéanda produkten.
Lat inte personer (géller aven barn) med
reducerad kroppslig sinnesférnimmelse eller
mental forméga eller med otillrackligt erfarenhet
och kunskap anvanda produkten utan att ha
uppsikt dver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvéndas av en person,
som ansvarar for deras sékerhet.

L&t inte heller barn leka med den eller rora
reglage och flyttbara/rérliga delar.

L&t inte sladden ligga Over vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.
Reparationer pa produkten, t.ex. byte av sladd,
far endast utféras av service. Detta for att
undvika skador pa person.

Skador pa matberedaren, t.ex. om sladden
skulle skadas, far endast repareras av service.
Detta for att undvika olyckor.

Ta inte i produkten med vata hander, hall den
inte under rinnande vatten och doppa den inte
i vatten.

Montering och start

Rengdr motorstativet och alla tillbehdr grundligt

fore forsta anvandningen, se avsnittet

"Rengdring och skotsel”.

Forberedelser

e Stall kbksmaskinen pa plant, rent och torrt
underlag. Ventilationsspringorna far inte
tackas oOver.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.
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Blandarskalen med tillbehor/verktyg

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa tillbehér som roterar!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskélen
ndr maskinen &r igang (observera att drivaxeln
fortsétter rotera en kort stund sedan
matberedaren stangts av).
Sténg alltid av kbksmaskinen nér du vill byta
tilbehdr/verktyg.
Kontrollera att skyddslocket sitter fast éver
mixeruttaget enligt bild 2.
e Stall blandarskalen (6) pé drivuttaget
och vrid medurs till stoppet (kilen vrids
in i Gppningen pa motorstativet).
® Sittin Onskat tillbenor (8/9) pa satt
som tidigare beskrivits for resp. tillbehdr.
Betraffande val av tillbehér, se avsnittet
"Recept” langre fram i bruksanvisningen.
® Maéat upp och tillsatt ingredienserna pa satt
som tidigare ndmnts for resp. tillbehdr.
Betraffande ingredienser, se resp. recept.
® Satt locket (7a) pé blandarskéalen (pilen
pa locket ska vara riktad mot pilen pa
handtaget) och vrid medurs till stoppet

(kilen vrids in i Gppningen pa motorstativet).

® \/rid strémvredet till dnskad hastighet

(se resp. recept).
Koksmaskinen gar inte att starta forran
blandarskal och lock sitter fast pa ratt satt
(bada laskilarna har vridits in i 6ppningen
pa motorstativet).

Multifunktionskniv
Lamplig for att finfordela, hacka och knada.

A Var forsiktig sa att du inte skadar
dig péa de vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna i skérytorna utan enbart

i plastskaftet som knivarna &r féstade i.

e Sétt i kniven (8a).

o Hall ingredienserna i bagaren.

® Sitt pa locket (7a) med pamataren (7¢)
i matarroret.

® Vrid strémvredet (1) till 5nskad hastighet,
se resp. recept.

e Pafylining: Stang forst av koksmaskinen
genom att vrida stromvredet till Iage 0/off.

® Tasedan ut pamataren (7c) och fyll pa
genom matarrdret (7b).

Obs! Ju langre bearbetningstid, desto mera

finférdelat blir ivsmedlet/ingredienserma.

Vispskivan

Lamplig for att vispa gradde, &ggvita och gbra

olika shaker.

® Sittivispskivan (8b).

® Hall ingredienserna i bagaren.
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® Sitt pa locket (7a) med pamataren (7c)
i matarroret.
® Vrid strémvredet (1) till nskad hastighet,
se resp. recept.
e Pafylining: Vrid stromvredet till lage 1.
® Ta sedan ut pdmataren (7c) och fyll
pa genom matarréret (60).
Riv- och skarskivorna
— Vandbar skarskiva (9b)
for t.ex. potatis, gurka, kal, rédbetor,
kélrabbi
— Vandbar rivskiva (9c)
for t.ex. mordtter, selleri.
—  Skér- och strimmelskivan (9d)
Lamplig for att strimla/skéra
— Pommes frites-skiva (9¢)
Var noga med hur skivan satts fast
(se bilden).

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna!
Ta aldrig riv- och skérskivorna i skérytorna nér de
ska lyftas ur blandarskalen utan ta i skivhallaren
av plast.
Obs!
Knivar och skérytor kan bli sléa.
Anvénd inte riv- och skérskivorna for hardost
(parmesan), nétter eller pepparrot.
e Sitti skivhallaren (9a).
® Placera dnskad riv-/skarskiva (9b/9¢/9d)
i skivhallaren. Vand 6nskad sida uppat.
e Satt pa locket (7a).
® \/rid stromvredet till dnskad hastighet
(se resp. recept).
® | 4gg det som ska skivas/rivas i matarréret
(7b) och tryck latt med pamataren (7¢).
Obs! Normal hastighet ar lage 1.
Valj hastighet 2 bara nar livsmedlet &r hart.
Efter arbetet
® \/rid strémbrytaren till hastighet 0.
® \/rid locket moturs till stoppet och ta bort det.
e \/rid blandarskalen moturs till stoppet och
ta bort den.
® | 0ssa verktyget.

Mixern

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna som dessutom
roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan den

satts fast i stativet. Starta aldrig matberedaren

forrdn locket sitter pa. Matberedaren ska vara
avstangd nédr mixern placeras pa resp. lossas
frén drivuttaget.
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/\ Risk for skallskador!

Né&r du mixar heta ingredienser trénger énga
ut genom tratten i locket. Héll aldrig i mera
an max. 0,4 liter het vétska.

Obs!

Mixern kan skadas!

Mixa aldrig djupfrysta frukter eller gronsaker.

L&t inte mixern ga utan att det finns livsmedel

iden.

Gor sa har

Mixern gar inte att starta forran aven

blandarskalen (6) med locket (7a) pa sitter

pasitt drivuttag. Ta bort ev. tillbehér/verktyg

ur blandarskalen!

® Ta bort locket (2) dver drivuttaget.

e Stall bagaren (10) pa drivuttaget och vrid
moturs till stoppet.

o Hall ingredienserna i bagaren, se resp.
recept.
Max. méngd flytande véatska = 1 liter
(skummande eller het véatska max. 0,4 liter)
Max. mangd torra
ingredienser = 100 gram.

® Sattlocket (11a) pd bégaren och vrid moturs
tills det sitter fast.

® Vrid strdmvredet till 5nskad hastighet
(se resp. recept).

Né&r du mixat fardigt

® \/rid strémbrytaren till hastighet 0.

® Vrid mixern medurs till stoppet och ta
av den.

® \/rid locket medurs och ta bort det.

Vi rekommenderar att mixern rengdrs genast

efter anvéndning, se avsnittet "Rengéring och

skotsel”.

Sa har fyller du pa med mera

ingredienser

® Vrid strémbrytaren till Iage 0 (eller lage som
anges i receptet).

® Ta bort locket (11a) och fyll paA med mera
ingredienser

eller

® ¢j flytande ingredienser: Ta bort tratten
ur pafylinadsoppningen och fyll pa enligt
(bild 11b)

eller

e flytande ingredienser: Fyll pd genom tratten
enligt bild (11c¢).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Rad vid fel

Fel

Matberedaren vill inte starta.

Orsak

Blandarskalen eller locket har inte vridits

in i 6ppningen p& motorstativet pé rétt sétt.
Atgérd

Satt fast blandarskalen resp. locket pa ratt satt
och vrid kilen in i Gppningen pa motorstativet.
Starta darefter ater kdksmaskinen.

Vid andra fel ber vi dig ta kontakt med service.

Rengdring och skétsel

A Risk for elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller inte
under rinnande vatten.

Obs!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

Motorstativet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

Blandarskalen med tillbehdren

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna eller riv- och skérskivorna

i skédrytorna utan i plastskaft resp. skivhallare.

Samtliga delar kan rengéras i diskmaskin. Stéll

delarna péa sédant sétt i diskmaskinen att de inte

kan deformeras under diskningen. Klam inte fast

dem. Diska i éverkorgen pé aldre diskmaskiner.

Placera kniven med Oppningen nedat och pa

sadant sétt att inget annat kan skadas.

Delarna kan missfargas nér du river/strimlar t.ex.

mordtter men denna missfargning gar bort om du

gnuggar dem med lite matolja.

Rengéra mixern

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna!

Ta aldrig i knivarna med hénderna. Anvand

en borste for att rengdra dem.

Rengdr mixern genast efter anvandning.

D4 fastnar inget och plasten blir inte angripen

(av ?teriska oljor i kryddor, t.ex. kardemumma,

anis).

Locket och tratten kan rengéras i diskmaskin.

Mixerbégaren far inte rengoras i diskmaskin

utan enbart under rinnande vatten (men I&t den

inte ligga i blot).
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Férvaring

® Satt skyddslocket Gver mixeruttaget (oild 2).

e Stall blandarskalen med tillbendr pa uttaget
(oild 6).
® Linda ihop sladden (bild 3).

Extra tillbehor

(Finns att kopa i fackhandeln nér de inte
medfdljer leveransen.)

Bild 12

Rasaftcentrifug

lamplig till k&rnfrukter, bér, stenfrukter,
gronsaker.

Bild 13

Citruspress

lamplig fér citrusfrukter, t.ex. apelsiner,
grapefrukt, citroner.

Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for
E: det europeiska direktivet 2002/96/EG
— OM elektriska och elektroniska
hushallsprodukter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande
och atervinning av gamla produkter
inom EU.
HOr med din kommun eller det stélle dér du kdpt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestdammelser

| Sverige géller av EHL antagna
konsumentbestdmmelser. Den fullst&ndiga
texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.

Recept med ingredienser och arbetsgang

Tillbe- |Hastig- |Bearbet- |Recept med ingredienser och arbetsgang
hér |het ningstid
— | 1/2 Farskt kryddgrént (undantaget graslok)
©N Minst 10 g-max 50 g
— ® | Agg det kryddgrona i torr skal.
) M Gul 16k, vitlok
NEA) Minst 1 16k, delas i klyftor — max 300 g
— Minst 1 vitldksklyfta — max 300 g
e Finfordelas efter dnskemal.
)| 2/M [fleraggr2 |Grénsaker och potatis, raa
A sek/gang |(til soppor, séser, fyliningar)
— Minst 50 g —max 300 g
® Skér gronsakerna/potatisen i mindre bitar och lagg dem i skalen.
SR 2 Hardost (t.ex. parmesan)
©A Minst 10 g — max 200 g
- ® Tama osten. Finfordelas efter dnskemal.
) 2 Strobrod
A 1-4 skivor torrt brod
— ® Skar brodet i bitar. Finfordelas efter dnskemal.
) 2 Kott, lever
O~ (till kottfars, rébiff)
— Minst 10 g —max 500 g
® Skar bort ben, brosk, skinn och senor. Tarna kéttet.
Farser, fyliningar och pastejer:
e Blanda kéttet (nGt, gris, kalv, fagel och &ven fisk) tilsammans med
Ovriga ingredienser och kryddor i matberedaren till slat konsistens.
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Tillbe-
hoér

Hastig-
het

Bearbet-
ningstid

Recept med ingredienser och arbetsgang

2

30 sek

Vetebrod

75 g smar eller margarin

3 d mjolk

ca 8 dl vetemjdl (480 g)

25 g farsk jast

2 tsk salt

Y% dl socker

172 tsk mald kardemumma

Fylining: Smdr eller margarin, socker, kardemumma

Pensling: ett uppvispat &gg

Ugnsvarme Bullar 250 °C, langder 225 °C
Smalt margarinet, tillsétt mjdlken och ljumma till 37 °C. Mét upp
nastan allt mjol i skélen och smula ner jasten. Tills&tt salt, socker
och karde-mumma. Hall i den ljumma degvétskan och kor nagra
sekunder tills degen formats. Tillsétt ev. det sparade mj6let.
Arbeta degeni 30 sek. Taav locket och lat degen jasa under bakduk
ca. 20 min. Knada och baka ut degen till 2 langder eller 24 bullar.
Jés pa bakplat under bakduk ca 30 min. Pensla och gradda.

ca. 1 min

Saftig sockerkaka

4 agg

250 g socker

1 tsk vanilisocker

100 g smér eller margarin

(rumsvarmt)

max. 500 g mjol

1 tsk bakpulver

172 dl mjolk

Blanda degen tills den &r slét och inte innehaller nagra klumpar.

ca.
1,5-2 min

Jordgubbssorbet

250 g frysta jordgubbar

100 g (134 dl) florsocker

1Y% dl vispgradde

e Hallallaingredienser i skdlen. Starta genast matberedaren sa att inte
klumpar hinner bildas. Blanda tills du far krémig glass.

Aggvita
2-6 &ggvitor

Vispa gradde
Minst 200 g —max 400 g

2/M

Nétter, mandel

Minst 200 g — max 400 g

® Avlagsna forst ev. skal helt och héllet, annars gor de knivbladen sla.
Finfordelas efter dnskemal.
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Tillbe- |Hastig- |Bearbet- |Recept med ingredienser och arbetsgang
hér  |het ningstid
2 Mjélk med choklad
80-100 g choklad
ca. 4 dl het mjdlk
® Finférdela chokladen i mixern, tillsatt den heta mjdlken och blanda
snabbt.
1och?2 Majonnas

Y2 tsk fransk senap

1%2-2 dl matolja (max 4 dl)

1 msk citronsaft eller vinéger

1 krm salt

1 krm socker

Matolja och agg bér ha samma temperatur.

e Blanda ihop samtliga ingredienser utom oljan pa hastighet 1.

® Oka till hastighet 2 och héll darefter i matoljan sakta i en jamn tjock
stréle genom matarroret.

Majonnasen far tjock konsistens. Hallbar ca 1 vecka i kylskap.
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Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttéon.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttoon.
Noudata t&ssé ilmoitettuja valmistusmaéria ja -

aikoja, katso kappale »Ruokaohje-esimerkkeja.

Laite on huoltovapaa.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille, joiden
varusteet ovat erilaisia.

Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa
kayttdohije laitteen mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Laitteen osat

K&&nna esiin kuvasivut.
Peruslaite
1 Valitsin
0 =seis
M = jaksottainen kayttd (suurin
kierrosnopeus, pida valitsinta painettuna)
Nopeusalueet 1-2, kayttbnopeudet:
Nopeusalue 1 = alhaisin kierrosnopeus
Nopeusalue 2 = suurin kierrosnopeus
2 Suojakansi
Aseta paikoilleen, kun tehosekoitinta
ei kayteta.
3 Johdon kelaus
4 llmankiertoaukot
5 Kumitassut
Koneen sijoittamiseksi siledlle ja puhtaalle
alustalle.
Kulho varusteineen/varusteet
6 Kulho
Aseta kulho paikoilleen ja kdanna oikealle
vasteeseen asti (Kulhon nokka perusko-
neen aukkoon).
7a Kansi
Aseta kansi paikoilleen (kannen nuoli
kahvan nuolta vasten) ja k&danna oikealle
vasteeseen asti (kannen nokka
peruskoneen aukkoon).
b Tayttéaukko
Irrota survin ja lisdd ainekset kulhoon.
¢ Survin (= mitta-astia)
Viipaloitavien tai raastettavien ainesten
syottamiseen.
8a Monitoimitera
b Vatkaintera
9a Teranpidin
terien kiinnittdmiseen
b Viipalointitera — paksu/ohut
¢ Raastintera - karkea/hieno

Saatavissa alan likkeista, jollei vakiovarusteena.

d Viipalointi-raastintera
e Ranskanperunatera
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Tehosekoitin
10 Sekoituskulho
Aseta paikoilleen ja kddnna vasemmalle
vasteeseen asti.
11aKansi
Aseta kansi paikoilleen ja kddnna
vasemmalle.
b Tayttdaukko
Irrota suppilo ja lisda ainekset.
¢ Suppilo
Nestemaisten ainesten lisdamiseen.

Turvallisuusohjeita
A Sé&hkoiskun vaara!

Liitd kone ainoastaan tyyppikilvessé olevien
ohjeiden mukaiseen sahkoverkkoon.

Kéayta laitetta vain, kun laite ja litantajohto ovat
moitteettomassa kunnossa.

Ei lasten ulottuville.

Henkilét (myos lapset), jotka ovat ruumiillisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla i ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sitd valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttdon
henkilolta, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kayton
jalkeen, ennen koneen puhdistamista, kun
poistut huoneesta tai kun koneeseen tulee
kayttohairio.

Varo, ettd terdvat reunat tai kuumat pinnat eivéat
vaurioita litédnt&johtoa.

Laitteen korjaukset, esim. litdntéjohdon
vaihdon, saa tehda turvallisuussyista vain
valtuutettu huoltoliike.

Koneen saa korjata, esim. vaihtaa litdntdjohdon,
vain valtuutettu huoltolike vahinkojen
valttamiseksi.

Kaytto

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen

ensimmaista kayttokertaa, katso kappale

»Puhdistus«.

Alkuvalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
lImakiertoaukot eivat saa peittya.

® |aita pistoke pistorasiaan.
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Kulho varusteineen/varusteet

A Varo pyérivié varusteita -
loukkaantumisvaara!

Al4 tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa
(kéyttéakseli pydrii vield jonkin aikaa myds
koneen pyséyttdmisen jélkeen).

Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori

on pyséhtynyt.

Tydskentele vain suojakannen ollessa paikoillaan

(tehosekoittimen kéyttdaksel)).

® Aseta kulho (6) paikoilleen ja k&danna
oikealle vasteeseen asti (Kulhon
nokka peruskoneen aukkoon).

e Kiinnita tyévaline (8/9), kuten vastaavassa
kappaleessa neuvotaan. Tyévélineen
valinta, katso »Ruokaohjeet/ainekset/
kasittely«.

® Tayta ainekset kulhoon, kuten vastaavassa
kappaleessa neuvotaan. Valinta katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

® Aseta kansi (7a) paikoilleen (kannen nuoli
kahvan nuolta vasten) ja kdanna oikealle
vasteeseen asti (kannen nokka
peruskoneen aukkoon).

® Aseta valitsin haluamaasi asentoon, katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

Laite k&ynnistyy vain, kun kulho ja kansi ovat

paikoillaan ja lukittuneet kunnolla kiinni

(molemmat nokat peruskoneen aukossa).

Monitoimitera
hienontaa, silppuaa ja vaivaa.

Varo terdvéa terda -
loukkaantumisvaara

Tartu terdén vain muovikahvasta (yidpédéasta).

Kiinnita tera (8a).

Tayta ainekset.

Aseta kansi (7a) ja survin (7¢) paikoilleen.

Aseta valitsin (1) haluamaasi asentoon,

katso »Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

o Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0.

® |rrota survin (7¢) ja lisda ainekset kulhoon
tayttdaukon (7b) kautta.

Ohje: Karkeusaste hienonee kasittelyajan

pidentyessa.

Vatkaintera

kermavaahdon, valkuaisvaahdon, pirteldiden

valmistamiseen.

Kiinnit& vatkaintera (8b).

Tayta ainekset.

Aseta kansi (7a) ja survin (7c) paikoilleen.

Aseta valitsin (1) haluamaasi asentoon,

katso »Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.
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® Kun lisdét aineksia, aseta valitsin
asentoon 1.
® |rrota survin (7¢) ja lisda ainekset kulhoon
tayttdaukon (6b) kautta.
Hienonnusterat
— Viipalointitera (9b)
esim. kurkun, kaalin, punajuurien,
kyssékaalin viipalointiin
raastintera (9¢)
esim. porkkanoiden, sellerin raastamiseen
— ranskanperunatera (9d)
esim. porkkanoiden, sellerin raastamiseen
— Ranskanperunateré (9e)
varmista, etta teré on kiinnitettdessa
oikeassa asennossa (katso kuva)
Varo terdvéd terdd —
loukkaantumisvaara

Tartu hienonnusteriin vain muovikahvasta.

Huom.!

Terét voivat tylsyéd

Alé kéyta hienonnusterid kovan juuston

(parmesaanin), péhkindiden tai piparjuuren

hienontamiseen.

o Kiinnita ter&npidin (9a).
Kiinnita hienonnustera (9b/9¢/9d) paikoilleen
haluamasi viipalointi-/raastinpuoli yléspéin.
Aseta kansi (7a) paikoilleen.

® Aseta valitsin haluamaasi asentoon, katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

® Tayta viipaloitavat tai raastettavat ainekset
(70) ja tydénna ne kulhoon survimella (7¢).
Ald paina likaa.

Ohje: Useimmat elintarvikkeet hienonnetaan

nopeudella 1; vain kovat elintarvikkeet

nopeudella 2.

Kayton jalkeen

® Valitse nopeudeksi 0.

o Kaanna kantta vasemmalle vasteeseen
asti ja irrota.

® Kaanna kulhoa vasemmalle vasteeseen
asti ja irrota.

® Poista tyévéline.

Tehosekoitin

A Loukkaantumisvaara terévien terien/
pyérivén kdyttdéakselin johdosta!

Al tartu monitoimikoneeseen kiinnitettyyn

tehosekoittimeen. Kayta tehosekoitinta vain, kun

kansi on paikoillaan. Irrota /kiinnitd tehosekoitin

vain koneen ollessa pysédhdyksissa.
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A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos

hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.

Téyta tehosekoittimeen kuumaa nestetta

korkeintaan 0,4 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Alé Késittele pakastemarjoja tai -vihanneksia.

Ald kdytd tehosekoitinta tyhjdkdynnillé.

Tehosekoittimen kayttd

Kun kaytat tehosekoitinta, kulhon (6)

ja kannen (7a) pitaa olla paikoillaan ja

lukittuna. Muista poistaa varusteet kulhosta!

® Poista suojakansi (2).

® Aseta tehosekoitin (10) paikoilleen ja kddnna
vasemmalle vasteeseen asti.

® Tayta ainekset sekoittimeen, katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.
Maksimiméaara nesteita = 1 litraa,;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteita 0,4 litraa)
Suositeltava kasittelymaéra kiinteita
aineksia = 100 grammaa.

® Aseta kansi (11a) paikoilleen ja k&dénna
vasemmalle.

® Aseta valitsin haluamaasi asentoon, katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

Kayton jalkeen

® Valitse nopeudeksi 0.

® Kdaanna tehosekoitinta oikealle vasteeseen
asti ja irrota.

® Kdaanna kantta oikealle ja irrota.

Ohije: Puhdista tehosekoitin heti kayton jalkeen,

katso »Puhdistusx.

Ainesten lisddminen

® Kaanna valitsin asentoon 0 (tai kuten
ruokaohjeessa neuvotaan).

® |rrota kansi (11a) ja lisd4 ainekset

tai

® poista suppilo kannesta ja lisda kiinteat
ainekset vahitellen tayttdaukon (11b) kautta
kulhoon

tai

® kaada nestemadiset ainekset kulhoon
suppilon kautta (11c).

Ohjeita kayttéhairididen varalle
Hairié

Kone ei kaynnisty.

Syy

Kulho tai kansi ei ole kunnolla kiinni.
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Toimenpide

Aseta kulho/kansi oikein paikoilleen ja lukitse
kiinni. Kaynnisté laite uudelleen.

Ota yhteys huoltolikkeeseen muissa
hairidtapauksissa.

Puhdistus
A Séhkéiskun vaara!

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese sita
Jjuoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinta voi vaurioitua.

Ald kdyta hankaavia puhdistusmenetelmia.

Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistoke pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla linalla.
Kéayta tarvittaessa kdsinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Varo terdvéda terdd -
loukkaantumisvaara

Tartu monitoimiterdédn ja hienonnusteriin vain
muovikahvasta.

Kaikki osat ovat konepesun kestévia. Varo, etta
muoviosat eivat jaa puristuksiin astianpesu-
koneessa, niilden muoto saattaa muuttua pesun
aikana.

Aseta monitoimiteré astianpesukoneeseen
aukkopuoli alaspéin niin, ettei terd vaurioita muita
pestavia osia.

Porkkanoista, punakaalista tms. ja& muoviosiin
punaista varig, jonka voit poistaa muutamalla
tipalla ruokadljya.

Tehosekoittimen puhdistus

A Loukkaantumisvaara terévien terien
johdosta!

Aléd koske tehosekoittimen terdén paljain kasin.
Kéytéa puhdistamiseen harjaa.

Pese tehosekoitin heti kaytdn jalkeen. Niin siihen
ei jad mitddn muovipintaa sydvyttavia aineita
(esim. mausteiden eteerisia Oljyja).

Kannen ja suppilon voit pesta astianpesu-
koneessa. Ala pese sekoituskulhoa astianpesu-
koneessa, vaan juoksevan veden alla (814 jata
kulhoa veteen).

Sailytys

® Aseta suojakansi paikoilleen
(tehosekoittimen kayttdakseli) (kuva 2).

® Aseta kulho paikoilleen varusteineen
(kuva 6).

o Kelaa litAntajohto sailytystilaan (kuva 3).
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Lisavaruste
(saatavissa kodinkoneliikkeista, jos varusteet
eivéat sisally toimitukseen)
Kuva 12
Mehulinko
tuoremehun valmistamiseen siemenhedelmista,
marjoista, kivellisistd hedelmistd, vihanneksista
Kuva 13
Sitruspuserrin

sitrushedelmien, esim. appelsiinien, greippien,
sitruunoiden pusertamiseen.

Kierratysohjeita
Téassa laitteessa on s&hko- ja
E: elektroniikkalaiteromusta annetun
EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen
m merkinta (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktiivi antaa
puitteet kaytosta poistettujen laitteiden
palautusoikeudesta ja hyddyntéamisesta
ja se koskee kaikkia EU-maita.

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta sekd kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkil6ilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuuehdot
saat myyntilikkeelta, josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Ty6- |Nopeus- |[Kayttd- |Ruokaohjeet/ainekset/kasittely
véline |alue aika
) 1/2 Yrtit (paitsi ruohosipuli)
NhY Maara: 10g-50g
— ® Laita yrtit kuivaan kulhoon
M) M Sipulit, valkosipuli
O~ M&éra: 1 sipuli, neljgén osaan paloiteltuna, — 300 g
— 1 valkosipuli — 300 g
® Silppua sopivan hienoksi
)| 2/M |usean |Vihannekset ja perunat, raakoina
NEA) kerran  |(keittoihin, kastikkeisiin, taytteisiin)
— 2s Mé&éara: 50 g — 300 g
® Paloittele vihannekset ja laita kulhoon.
) 2 Kova juusto (esim. parmesaani)
O Maéra: 10g-200 g
— ® Paloittele juusto, raasta sopivan hienoksi.
SEER 2 Korppujauhot
©~ Mééra: 1-4 kuivaa sampylaa
— o Halkaise s@mpylat neljgdn osaan, jauha sopivan hienoksi.
M) 2 Liha, maksa
©~ (jlauhelihaan, tartarpihviin jne.)
— Méaara: 10 g—500 g
® Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.
Lihataikinan, taytteen ja pasteijan valmistus:
® Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myos kala jne.) kulhoon
yhdessa muiden aineiden ja mausteiden kanssa ja alusta taikinaksi.
54 Robert Bosch Hausgerate GmbH



fi

Ty6-
véline

Nopeus-
alue

Kaytto-
aika

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

6]

2

n. 1 min

Hiivataikina

max. 500 g jauhoja

25 g hiivaa tai vastaava méaaré kuivahiivaa
225 ml haaleaa maitoa

1 muna

ripaus suolaa

80 g sokeria

60 g rasvaa (haaleaa)

Y2 sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)
Ainesten tulee olla huoneenl@ampaisié.
Kun taikina nayttaa siledlta, anna sen nousta lampiméassa paikassa.

6]

n.1min

Kakkutaikina

4 munaa

250 g sokeria

1 tl vaniliasokeria

250 g voita tai margariinia

(huoneenldampdista)

max. 500 g jauhoja

1 tl leivinjauhetta

125 ml maitoa

Sekoita niin kauan, kunnes taikina on siled ja tasainen.

n. 1,5~
2min

Mansikkasorbetti

250 g pakastemansikoita

100g tomusokeria

180 ml kermaa

® Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti, koska muutoin
ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan, kunnes syntyy
kermaista jaatelda.

Valkuaisvaahto
Maéra: 2-6 munanvalkuaista

Kermavaahto
Maéra: 200g-400g

n.3min

Kuohkea maitopirtel® kaloriatietoisille

500 ml maitoa (3,5 % rasvaa)

3-4 rkl kaakojauhetta (esim. Kaba)

Hedelma- tai vanila-aromaa

® Anna maidon pakastua pakastimessa 3-3,5 tuntia
(8la kayta lasipulloja).

® Vatkaa maito vaahdoksi kulhossa.

® |isaa sitten 3-4 rkl kaakaojauhetta ja sekoita hetken.

2M

Pahkinat, mantelit
Maara: 200g-400g
® Poista kuoret, muuten tera tylsyy.

Rouhi sopivan hienoksi
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Ty6- |Nopeus- |[Kayttd- |Ruokaohjeet/ainekset/késittely
véline |alue aika
2/M Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen
(omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina tai keitettyna)
® |aita ainekset ja mausteet yhdessé tehosekoittimeen ja soseuta.
2 Vanilja-banaani-pirtel
2 banaania
60 g vaniljgjaatelda (n. 2 ruokalusikallista)
2 1l vaniljasokeria
noin 250 ml maitoa
® | aita kuoritut ja paloitellut banaanit jaatelon ja vaniliasokerin kanssa
tehosekoittimeen.
2 Suklaamaito
80 g — 100 g suklaata
noin 400 ml kuumaa maitoa
® Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma maito ja
sekoita hetken.
1ja2 Majoneesi
1 tl sinappia

150-200 ml 6liya

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten tulee olla huoneenldmpdisié.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljiyd) muutama sekunti nopeudella 1.

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 2, kaada 6ljya hitaasti kulhoon
suppilon 1&pi ja sekoita niin kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kéayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.
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Este aparato ha sido disenado
exclusivamente para uso doméstico,
quedando por tanto excluido el uso
industrial del mismo.

No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para
uso doméstico. Véanse a este respecto los
ejemplos que se facilitan en el capitulo
«Recetas/Ingredientes/Elaboracions.

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato con
diferentes equipos de accesorios.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompanelo siempre
de las correspondientes instrucciones de uso.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con
las ilustraciones.
Base motriz
1 Mando giratorio
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nimero
de evoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano)
Posiciones 1-2 = la velocidad de trabajo
1 = velocidad de trabajo lenta
2 = velocidad de trabajo rapida
2 Tapa protectora del motor
Se debera montar durante los tiempos
de inactividad del aparato.
3 Recogecable
4 Rendijas de ventilacion
5 Soportes con ventosas
Para fijar el aparato sobre superficies lisas
y limpias
Recipiente de mezcla con accesorios
6 Recipiente
Montarlo y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope (el saliente del recipiente debe
estar en la ranura de la base motriz).
7a Tapa
Colocar la tapa sobre el aparato (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
asa del bol) y girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj),
hasta alcanzar el tope (el saliente de la tapa
encaja en la abertura de la unidad bésica).
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b Abertura para incorporar alimentos
Retirar el empujador e incorporar los
ingredientes necesarios.

¢ Empujador (= Vaso medidor)

Para empujar los productos que se desean
picar o rallar.
8a Cuchilla para mezclar, batir y triturar
b Disco para batir
9a Soporte portadiscos
Para montar las cuchillas y discos.
b Cuchilla cortadora, grueso/delgado
¢ Disco rallador, grueso/fino
(disponibles en el comercio del ramo, en caso
de suministrarse con el aparato:
d Disco para rallar y cortar
e Disco para cortar patatas fritas
Batidora

10 Jarra batidora
Colocarlo sobre el aparato y girarlo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al de
las agujas del reloj), hasta alcanzar el tope.
11aTapa
Colocarla siempre sobre el vaso y fijarla
al mismo girandola hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj).

b Abertura para incorporar alimentos
Retirar el embudo e incorporar los
ingredientes que fueran necesarios.

¢ Embudo
Para agregar ingredientes liquidos

Advertencias generales
de seguridad

A iPeligro de descargas eléctricas!
Conectary usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos.

No permitir que las personas cuyas facultades
sensoriales 0 mentales estén mermadas o que
carezcan de suficientes conocimientos y
experiencia, manejen y manipulen el aparato,
excepto en caso de hacerlo bajo la vigilancia de
una persona con experiencia o hacer recibido
instruccion practica por la persona responsable
de su seguridad.
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Desconectar el aparato de la red eléctrica -
extrayendo el cable de conexion del aparato
de la toma de corriente, tras cada uso, al
abandonar la cocina 0 en caso de comprobar
defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato
por encima de bordes o0 cantos cortantes.
Con objeto de evitar cualquier situacion de
peligro para el usuario, las reparaciones que
fuera necesario efectuar en el aparato, como
por ejemplo sustituir el cable de conexion
defectuoso, solo pueden ser ejecutadas por
personal especializado del Servicio Técnico
Oficial de la marca.

No tocar el aparato con las manos humedas
0 mojadas, no colocarlo bajo el chorro de agua
del grifo ni sumergirlo en agua o liquidos.

Manejo del aparato

Limpiar a fondo el aparato y sus accesorios

antes de usarlos por vez primera. Véase a este

respecto también el capitulo «Cuidados y

Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa y limpia. Prestar atencion a que las
rendijas de ventilacion estén limpias y libres
de obstrucciones.

® Conectar el enchufe del aparato en la toma
de corriente.

Recipiente de mezcla con accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de los
accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos entre las

cuchillas o discos mientras estén en funciona-

miento (incluso después de desconectar

el aparato, el accionamiento gira durante

algunos instantes)!

Por eso se deberan cambiar los accesorios

Sdlo con el aparato completamente parado.

Trabajar siempre con la tapa puesta

(accionamiento de la batidora).

® Colocar el recipiente (6) de mezcla sobre
la base motriz y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las aguas del reloj),
hasta el tope (el saliente del recipiente debe
estar en la ranura de la base motriz).

® Montar los accesorios (8/9) necesarios.
Véanse a este respecto las indicaciones
que se hacen en el capitulo «<Recetas/
Ingredientes/Elaboracién». Seleccién del
accesorio, véase al respecto el capitulo
«Recetas/Ingredientes/Elaboracion».

® Poner los ingredientes en el bol. Véase al
respecto el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».
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® Montar la tapa (7a) sobre el bol (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
asa del bol). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope (el saliente de la tapa debe
encajar en la abertura de la unidad bésica).
® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada. Véase al respecto
el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».
El aparato sélo se puede conectar si la tapa
esta colocada y bloqueada en el recipiente,
y éste a su vez lo esta en la base motriz
(ambos salientes tienen que estar en la
ranura de la base motriz).

Cuchilla para mezclar, batir y triturar
para triturar, picar, batir y amasar.

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

Sujetar las cuchillas sélo por la pieza de plastico

(extremo superior).

® Montar la cuchilla (8a) en su emplazamiento.

Poner los ingredientes en la jarra batidora.

Montar la tapa (7a) con empujador (7¢).

Colocar el mando giratorio (1) en la posicién

de trabajo apropiada. Véase al respecto

el capitulo «Recetas/Ingredientes/

Elaboracion».

® Para incorporar adicionalmente ingredien-
tes, colocar el mando giratorio en la posicion
<<O>>.

® Extraer el empujador (7¢) de su emplaza-
miento y agregar los ingredientes a través
de la abertura correspondiente (7b).

Advertencia: El grado de picado y trituracion

de los alimentos aumenta conforme se prolonga

la duracion del tiempo de elaboracion en la

maquina.

Disco para batir

y preparar nata, claras de huevo a punto

de nueve y batidos

Montar el disco (8b) en su emplazamiento.

Poner los ingredientes en la jarra batidora.

Montar la tapa (7a) con empujador (7¢c).

Colocar el mando giratorio (1) en la posicion

de trabajo apropiada. Véase al respecto

el capitulo «Recetas/Ingredientes/

Elaboracion».

® Paraagregaringredientes, colocar el mando
giratorio en la posicion «1».

® Extraer el empujador (7¢) de su
emplazamiento y agregar los ingredientes
a través de la abertura correspondiente (6b).
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Cuchillas y discos para rallar, picar y cortar
—  Cuchilla cortadora (9b)
para cortar o picar pepino, col, remolacha
colorada, colinabo.
— Disco rallador (9¢)
para rallar zanahoria, apio, etc.
— Disco para rallar y cortar (9d)
Rallar y cortar
— Disco para cortar patatas fritas (9e)
al colocarlo en el aparato, prestar atencion
a su posicion correcta (véase la ilustracion)

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

Sujetar las cuchillas solo por la pieza de plastico.

jAtencion!

Las cuchillas pueden perder su afilado.

No utilizar el disco rallador para rallar queso

curado (parmesano), nueces y nabos.

® Montar el soporte portadiscos (9a).

® Montar la cuchilla o disco (9b/9¢c/9d)
apropiado. Colocar el disco reversible para
cortar y rallar con la cara que se desea
utilizar hacia arriba.

® Colocar la tapa (7a) sobre €l recipiente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada. Véase al respecto
el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».

® Agregar los ingredientes que se desean
rallar o picar (7b), empujando ligeramente
con el empujador (7¢).

Advertencia: Elaborar la mayoria de los

alimentos en la posicion de trabajo 1; elaborar

en la posicion de trabajo 2 sélo los alimentos

duros.

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion 0.

® Girar latapa hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj)
hasta el tope. Retirarla.

® Girar el bol hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj)
hasta el tope. Retirarlo.

® Extraer el accesorio (cuchilla o disco)
empleado.

Batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/del accionamiento
giratorio!

iNo tocar nunca con las manos la cuchilla

montada en el aparato!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Trabajar siempre con la cuchilla de la batidora
correctamente fijada y la tapa de proteccion
colocada. Montar o desmontar la batidora
sdlo con el aparato parado.

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente

a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,4 litros de liquido caliente en la
batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir danos.

No elaborar en la batidora fruta o verdura
congelada.

No hacer funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la batidora
Para trabajar con la batidora es imprescin-
dible que el bol (6) esté montado en su
emplazamiento. La tapa (7a) tiene que estar
asimismo montada y bloqueada en su
posicién. jRetirar previamente cualquier
accesorio que pudiera haber en el interior
del recipiente de mezcla!
® Retirar la tapa protectora del motor (2).
® Montar el vaso de la batidora (10) en
el aparato. Girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj), hasta el tope.
® Poner los ingredientes en el vaso de la
batidora. Véase al respecto el capitulo
«Recetas/Ingredientes/Elaboracion».
Méxima cantidad de liquido admisible
=1 litros (en caso de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma, la
cantidad méaxima admisible es de 0,4 litros).
Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 100 gramos.
® Montar la tapa (11a) sobre el aparato
y apretarla, girandola hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj).
® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada. Véase al respecto
el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».
Tras concluir el trabajo con la batidora
® Colocar el mando giratorio en la posicion 0.
® Girar el vaso de la batidora hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope. Retirarlo.
® Girarlatapa del vaso de la batidora hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope. Retirarla.
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Consejo practico: Se recomienda limpiar

la batidora inmediatamente después de usarla.

Véase a este respecto el capitulo «Cuidados

y limpieza».

Agregar o reponer ingredientes
Colocar el mando glratorlo en la posicion
«0» (0 ejecutar las operaciones que
se describen en la receta).

® Retirar la tapa (11a) e incorporar los
ingredientes

® Retirar el embudo de la tapa y agregar los
ingredientes solidos a través de la abertura
(11b)

o

® Agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo (11c¢).

Localizacion de averias

Averia

El aparato no se pone en marcha.
Posible causa

El recipiente de mezcla o la tapa no estan
blogueados.

Forma de subsanarla

Colocar el recipiente de mezcla o la tapa
correctamente y bloquearlos.

Conectar el aparato nuevamente.

Para cualquier otro tipo de averia debera
avisarse el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial.

Cuidados y limpieza

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agua!
iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!

jAtencion!

jLas superficies del aparato pueden
resultar dafiadas!

No usar agentes frotadores para su limpieza.

Limpiar la base motriz

® Extraer el enchufe de conexién de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz con un pano
humedo.
En caso necesario se puede agregar un
poco de agente lavavaijillas (para lavado
a mano).
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Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

A jPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!
Sujetar las cuchillas solo por la pieza de plastico.
Todas las piezas se pueden lavar en €l
lavavajilas. Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
Colocar la cuchilla con la abertura hacia abajo,
a fin de que no resulten dafnadas otras piezas.
Al rallar zanahorias, lombardas o productos
similares, se acumula sobre las piezas de
plastico una capa de color rojizo. Esta capa se
puede eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pano.

Limpiar la batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!
No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos. Usar siempre un cepillo para limpiar
la cuchilla.
Limpiar la batidora inmediatamente después
de usarla. De este modo no quedan adheridos
restos de alimentos y el plastico no esta
expuesto a la accion agresiva de agentes tales
como aceites aromaticos o especias.
La tapa y el embudo son apropiados para €l
lavado en el lavavajillas. jNo lavar el vaso en el
lavavajillas! Limpiarlo siempre bajo el chorro de
agua del grifo. ijNo sumergirlo nunca en el agua!

Guardar

® Montar la tapa protectora sobre el motor
(Fig. 2).

® Montar el bol con los accesorios necesarios
(Fig. 6).

® Enrollar el cable (Fig. 3.)

Accesorio opcional

(disponibles en el comercio del ramo, en caso
de suministrarse con el aparato)

Figura 12

Licuadora

Para deshidratar la fruta de pepita o hueso
(manzanas, peras, cerezas, melocotones,
ciruelas, etc.), bayas (moras, frambuesas, etc.)
y verdura, obteniendo asf la maxima cantidad
de zumo posible.

Figura 13

Exprimidor

Para exprimir citricos (naranjas, limones,
pomelos, etc.).
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Consejos para la eliminacion de
embalajes y el desguace de
aparatos usados

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
|

europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye el
marco reglamentario para una retirada
y un reciclaje de los aparatos usados
con validez para toda la Unidn Europea.
Solicite una informacion detallada y actual

a este respecto a su distribuidor

0 Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como la
mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

es

después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputables
al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta)

o falta de seguimiento en las instrucciones

de funcionamiento y mantenimiento que para
cada aparato se incluyen en el folleto de
instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH,

la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA o que
el usuario acompanara con el aparato cuando
ante la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomeésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH. Exija su
identificacion.
MODELOQ: FD:

E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Accesorio |Nivel |Dura- |Recetas/Ingredientes/Elaboracion
necesario cién
1/2 Hierbas aromaticas (excepto cebolleta)
Cantidad: 10 hasta 50 gramos
® Colocar las hierbas finas en el bol seco.
M Cebollas, ajo
Cantidad: A partir de una cebolla, partida en trozos,
hasta 300 gramos
A partir de un diente, hasta 300 gramos
® Flaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado deseado
2/M |varias  |Verduras, patatas crudas
veces, |(para sopas, salsas, rellenos)
cada vez |Cantidad: 50 hasta 300 gramos
durante |e@ Cortar la verdura en trozos grandes; ponerla en el bol.
g segun-
os
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Accesorio-
necesario

Nivel

Dura-
cion

Recetas/Ingredientes/Elaboracién

Queso curado (por ejemplo parmesano)
Cantidad: 10 hasta 200 gramos
® Flaborar el queso hasta alcanzar el grado deseado.

Pan rallado

Cantidad: 1 a 4 panecillos secos.

o Cortar los panecillos en varios trozos; elaborarlos hasta alcanzar
el grado de rallado deseado.

Carne, higado

(para preparar carne picada, tartar, etc.)

Cantidad: 10 hasta 500 gramos

° (I;%e(tjirar los huesos, cartilagos, tendones y piel. Cortar la carmne en

lados.

Para masas, pasteles y rellenos de carne:

® Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera, ave, pescado, €tc. )
conjuntamente con los restantes ingredientes y las especias, en
el bol. Elaborar todo hasta formar una masa.

aprox.
1 min

Masa de levadura

Cantidad maxima: 500 gramos de harina

25 gramos de levadura ¢ 1 paquetito de levadura seca

225 ml de leche tibia

1 huevo

1 pizca de sal

80 gramos de azucar

60 gramos de mantequilla (tibia)

La cascara de ¥2 imén (o aroma de cascara de limon)

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma
temperatura.

Tan pronto como la masa presente un aspecto liso, dejar reposar
('levar') la masa en un lugar templado.

6]

aprox.
1 min

Masa batida

4 huevos

250 gramos de azUcar

1 sobrecito de azlcar de vainilla

125 gramos de mantequilla 0 margarina
(temperatura ambiente)

Cantidad maxima: 500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

Batir la masa hasta que esté lisa y libre de grumos.

6]

aProx.
1,5 min
hasta
2 min

Helado (sorbete) de fresa

250 gramos de fresas congeladas

100 gramos de azucar glas

180 ml de nata (1 vaso aprox.)

® Poner todos los ingredientes en el bol. Conectar la maquina
inmediatamente, a fin de evitar que se formen grumos. Batir hasta
obtener un helado cremoso.

=

Claras de huevo a punto de nieve
Cantidad: 2 hasta 6 claras de huevo
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Accesorio- |Nivel |Dura- |Recetas/Ingredientes/Elaboracién
necesario cién

1 Nata montada
Cantidad: 200 hasta 400 gramos

2 |aprox.  |Delicioso batido de leche bajo en calorias
“ 3 min Medio litro de leche uperizada (3,5 % de grasa)

3-4 cucharadas soperas colmadas de polvo de chocolate soluble

(por ejemplo colacao) con sabor a fruta o vainilla

® Guardar la leche en el congelador unas 3 a 3,5 horas (la leche
comienza a congelarse). jNo utilizar botellas o recipientes de vidrio!

® Batir la leche hasta obtener una espuma consistente.

® Agregar a continuacion las tres o cuatro cucharadas soperas
de polvo de chocolate soluble y mezclar brevemente.

Nueces, almendras

Cantidad: 200 hasta 400 gramos

® Eliminar completamente las céscaras, de lo contrario, la cuchilla
puede perder su afilado.

Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado deseado

Triturar frutas o verduras

(Preparar purés de manzana, de espinacas o de tomates, con

productos crudos o cocidos)

® Poner los ingredientes y las especias en la batidora; triturarlos
hasta alcanzar el grado deseado.

Batido de leche y platano

2 platanos

60 gramos de helado de vainilla (aprox. dos cucharadas soperas

colmadas)

2 sobrecito de aztcar de vainilla

aprox. 250 ml de leche

® Poner los trozos de platano, pelados, con el helado, el azticar de
vainilla y la leche en la batidora. Batir la mezcla hasta alcanzar el
grado deseado.

Batido de leche

80 hasta 100 gramos de chocolate

aprox. 400 ml de leche caliente

® Triturar el chocolate, agregar la lecha caliente y mezclar
brevemente.

Mayonesa

1 huevo

1 cucharilla de mostaza

150-200 ml de aceite

1 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma

temperatura.

® Mezclar todos los ingredientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la posicion 1.

® Colocar el mando en la posicion 2. Incorporar el aceite lentamente
a través del embudo. Proseguir batiendo la mayonesa e
incorporando aceite, hasta que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracion. jNo guardarlal

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Este aparelho destina-se ao uso doméstico
e nao industrial.

Utilizar o aparelho apenas para as quantidades
e tempos usuais no sector doméstico.

Ver capitulo «<Exemplos de receitas».

O aparelho ndo carece de manutencao.

As instrugdes de servigo descrevem varios
modelos com acessorios diferentes.

Favor, guardar as Instrugbes de Servico.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instrucdes de servico devem acompanha-lo.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustracoes.
Aparelho
1 Interruptor rotativo
0 = Stop
M = Ligagdo momenténea (velocidade
maxima, nao largar o selector)
Fases 1-2, velocidade de funcionamento:
1 = Velocidade minima
2 = Velocidade maxima
2 Tampa de protecg¢do do accionamento
Colocar, se o misturador néo for utilizado.
3 Enrolamento do cabo
4 Aberturas de ventilagao
5 Pés tipo ventosa
Colocar o aparelho sobre uma superficie lisa
e limpa.
Tigela com acessoérios/Ferramentas
6 Tigela
Assentar e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até prender (Saliéncia da tigela
na ranhura do aparelho base).
7a Tampa
Assentar (seta da tampa da tampa
a coincidir com a seta da pega) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até
prender (saliéncia da tampa junto a ranhura
do aparelho base).
b Abertura de enchimento
Retirar o tampé&o e adicionar
os ingredientes.
¢ Tampao (= copo medida)
Introduzir os alimentos para cortar ou ralar.
8a Lamina para batidos
b Disco de bater
9a Suporte de discos
para fixacdo dos discos.
b Disco de corte — grosso/fino
¢ Disco de ralar — grosso/fino
Podem ser adquiridos nos nossos Servicos
Técnicos, se ndo estiverem incluidos no forneci-
mento:
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d Disco de cortar e ralar
e Disco para batatas fritas
Misturador
10 Copo misturador
Assentar e rodar em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até prender.
11aTampa
Assentar, rodar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e apertar bem.
b Abertura de enchimento
Retirar a tampa e introduzir os ingredientes,
¢ Funil
Para adicionar ingredientes liquidos.

Indicacdes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo
com as indica¢des constantes da chapa de
caracteristicas.

Utilizar s6, se o cabo de alimentagéo e o apa-
relno n&o apresentarem quaisquer danos.
Manter as criangas afastadas do aparelho.
Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criancas) com limitacdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda,

sem experiéncia e sem conhecimentos sobre
0 aparelho, a menos que sejam vigiadas ou que
tenham recebido informacdes sobre a utilizagao
do mesmo, por parte de uma pessoa respon-
savel pela sua seguranca.

Desligar a ficha da tomada, apés cada utiliza-
¢éo, antes da limpeza, antes de abandonar

a cozinha ou em caso de avaria.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas
agucadas nem superficies quentes.
Reparagdes na maquina, como por ex.
substituicao de um cabo eléctrico danificado, s6
podem ser efectuadas pelos nossos Servicos
Técnicos, para se evitarem situagdes de perigo.
Nao tocar no aparelho com as méos humidas
nem colocéa-lo sob agua corrente ou mergulha-
lo em qualquer liquido.

Utilizacéo

Limpar bem o aparelho e os acessorios,

antes da primeira utilizagéo, ver «Limpeza

e Manutencéo».

Preparacéo

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa. As aberturas de
ventilacdo ndo podem ficar tapadas.

® |igar a ficha a tomada.
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Tigela com acessérios/Ferramentas

A Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacéo

Durante o funcionamento, nunca introduzir as

maé&os na tigela (mesmo depois de desligado,

0 accionamento ainda gira durante breves

instantes).

Substituir a ferramenta sé com o aparelho

completamente parado.

Trabalhar sempre com a tampa de proteccéo

do accionamento colocada (accionamento

do misturador).

® Assentar a tigela (6) e roda-la no sentido
dos ponteiros do reldgio até prender (Salién-
cia da tigela na ranhura do aparelho base).

® Aplicar os acessorios (8/9) tal como
descrito no capitulo correspondente.
Para a selecgao dos acessorios, consulte
o capitulo «Receitas/Ingredientes/
Confeccéon».

® Adicionar os ingredientes conforme
descrito no capitulo correspondente.

Para a selecgéo, consulte o capitulo
«Receitas/Ingredientes/Confeccao».

o Aplicar a tampa (7a) (seta da tampa
coincidente com a seta da pega) e roda-la
no sentido dos ponteiros do reldgio até
prender (saliéncia da tampa junto a ranhura
do aparelho base).

® Posicionar o selector rotativo na fase
pretendida. Ver capitulo «Receitas/
Ingredientes/Confeccao».

O aparelho s6 pode ser ligado, se a tigela

e a tampa estiverem assentes e presas

(ambas as saliéncias na ranhura do

aparelho base).

Lamina para batidos
para triturar, cortar e amassar.

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

Pegar sempre nas laminas pelo punho

de plastico (parte superior).

Aplicar as laminas de corte (8a).

Introduzir os ingredientes.

Colocar a tampa (7a) com o tampao (7¢c).

Posicionar o selector (1) na fase pretendida.

Ver capitulo «Receitas/Ingredientes/

Confeccéo».

Para adicionar ingredientes, colocar

0 selector na posigéo 0.

® Retirar o calcador (7¢) e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento (7).

Nota: Ao triturar e cortar, o grau de fragmentacao

aumenta com o tempo de funcionamento.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disco de bater
para natas, claras em castelo, batidos.
Montar o disco para batidos (8b).
Introduzir os ingredientes.
Colocar a tampa (7a) com o tampao (7¢).
Posicionar o selector (1) na fase pretendida.
Ver capitulo «Receitas/Ingredientes/
Confecgéo».
® Para adicionar os ingredientes, posicionar
o selector na fase 1.
® Retirar o calcador (7¢) e introduzir os
ingredientes através da abertura de
enchimento (6b).
Discos de fragmentacéao
Disco de corte (9b)
por ex. para cortar pepinos, couve,
beterraba, couve-rabano.
— Disco de ralar (9c)
pOor ex. para ralar cenoura, aipo.
— Disco para cortar batatas aos palitos (9d)
para ralar e cortar
— Disco para batatas fritas (9e)
Na utilizacdo, dar atengéo a posicao
do disco (ver Fig.).

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

Pegar nos discos apenas pela pega de plastico.

Atencio!

As laminas podem ficar embotadas.

Néo utilizar os discos de corte para queijjo rijo

(Parmesé&o), nozes e rabanos.

® Aplicar o suporte dos discos (9a).

® Aplicar os discos (9b/9c/9d) com a face
de corte ou de ralar para cima.
Face de corte/ralar pretendida em cima.

® Colocar atampa (7a).

® Posicionar 0 selector rotativo na fase
pretendida. Ver capitulo «Receitas/
Ingredientes/Confeccéo».

® Introduzir os alimentos para cortar ou ralar
(7b) e empurrar suavemente 0 tampao (7¢).

Nota: A confeccao da maioria dos alimentos

processa-se na fase 1; na fase 2 s6 devem

ser confeccionados os alimentos rijos.

Depois do trabalho

® Posicionar o selector na fase 0.

® Rodar a tampa em sentido contrario
ao dos ponteiros do relogio até prender e,
depois, retira-la.

® Rodar atigela em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até prender e, depois,
retira-la.
Retirar o acessorio.
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Misturador

A Perigo de ferimentos devido as
laminas afiadas/accionamento em
rotacdo!

Nunca pegar no misturador quando montado

e trabalhar sempre com a tampa colocada.

Desmontar/montar o misturador apenas com

0 aparelho completamente parado.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se
uma passagem de vapor através do funil para
a tampa. No caso de ingredientes liquidos,
né&o adicionar mais de 0,4 It.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

Néo trabalhar frutos ou legumes
ultracongelados.

Néo funcionar com o misturador em vazio.

Misturar

Para o funcionamento do misturador, tém

que estar montadas e bloqueadas

a tigela (6) e a tampa (7a). Retirar as

ferramentas da tigela!

® Retirar a tampa de protecgéo do
accionamento (2).

® Montar o copo misturador (10) e roda-lo
em sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio até prender.

® Adicionar os ingredientes. Ver capitulo
«Receitas/Ingredientes/Confecgao».
Quantidade maxima, liquida = 1 litros
(Liguidos que desenvolvam espuma
ou quentes, maximo 0,4 litros.
Quantidade ideal para trabalhar,
solidos = 100 gramas.

® Colocar e apertar a tampa (11a), rodando-a
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio.

® Posicionar o selector rotativo na fase
pretendida. Ver capitulo «Receitas/
Ingredientes/Confeccéo».

Depois de feita a mistura

® Posicionar o selector na fase 0.

® Retirar o misturador, rodando-o no sentido
dos ponteiros do reldgio até prender.

® Retirar atampa, rodando-a no sentido dos
ponteiros do relogio.

Sugestao: De preferéncia, limpar o misturador

imediatamente depois da sua utilizagédo, ver

«Limpeza e Manutencéo».
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Adicionar ingredientes

® Posicionar o selector em 0
(ou conforme indicagao da receita).

® Retirar a tampa (11a) e adicionar os
ingredientes

ou

® Retirar o funil da tampa e adicionar
lentamente os ingredientes sodlidos através
da abertura (11b)

ou

e Adicionar os ingredientes liquidos através
do funil (11¢).

Ajuda em caso de anomalias
Anomalia

Nao é possivel ligar o aparelho.

Causa

Tigela ou a tampa nédo estéo presas.

Como remediar

Assentar e prender correctamente tigela/tampa.
Voltar a ligar o aparelho.

Caso se verifique outro tipo de anomalias, deve
dirigir-se aos nossos Servigos Técnicos.

Limpeza e manutencgéao

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em dgua e
nem o lavar sob agua corrente.

Atencéo!

As superficies exteriores podem sofrer
danos.

Néo utilizar produtos de limpeza abrasivos.

Limpar o aparelho base
® Desligar a ficha da tomada.
® Limpar o aparelho base com um pano
humido.
Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.
Limpeza da tigela com os acessoérios
A Perigo de ferimentos devido a Idmina
afiada!
Pegar nas léminas e nos discos somente pelas
pegas de plastico.
Todas as pegas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica. Nao prender as pecas de plastico
na maquina de lavar loiga, para evitar que sofram
deformacdes.
Colocar as laminas de batidos com a abertura
para baixo, para que elas nao possam danificar
qualquer outro componente.
Ao ralar cenouras, couve roxa ou produtos
similares, os componentes de plastico podem
ficar com uma cor avermelhada, que pode ser
eliminada com algumas gotas de ¢leo alimentar.
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Limpeza do misturador

A Perigo de ferimentos devido
as laminas afiadas!
Né&o tocar com as mé&os na lamina do

misturador. Para a limpeza, utilizar uma escova.

De preferéncia, o misturador deve ser limpo
imediatamente depois de utilizado. Deste
modo, nada pode ficar agarrado e o material
sintético n&o ¢é atacado (por ex. devido a 6leos
destilados existentes nos condimentos).

A tampa e o funil podem ser lavados na
magquina de loica. O copo misturador ndo deve
ser lavado na maquina de loi¢a, mas sim sob
agua corrente (ndo o deixar mergulhado em
agua).

Arrumacao

® Colocar a tampa de protecgdo no acciona-
mento (accionamento do misturador)
(Fig. 2).
® Montar a tigela com os acessorios (Fig. 6).
® Enrolar o cabo (Fig. 3).

Acessorios especiais

(Podem ser adquiridos nos nossos Servigos
Técnicos, se néo estiverem incluidos no
fornecimento).

Fig. 12

Centrifugador de sumos

Para a obtencao de sumos de frutos com
carogos, frutos de baga, frutos com caroco rijo,
legumes.

Receitas/Ingredientes/Confeccéo

pt
Fig. 13
Espremedor de citrinos

para espremer citrinos, cComo por ex. laranjas,
toranjas, limoes.

IndicagGes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de
E: acordo com a Norma Europeia 2002/

96/UE sobre aparelhos eléctricos e
W lectrénicos usados (Waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
A Norma prevé as condicdes para
recolha e valorizacdo de aparelhos
usados, a vigorar em toda a UE..
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servigcos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condicdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacéo de qualquer servico em
garantia &, no entanto, necessaria

a apresentacao do documento de compra
do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.

Ferra- [Nivel |Tempo |[Receitas/Ingredientes/Confeccao
menta

| 1/2 Ervas aromaticas (excepto cebolinha francesa)

©A Quant.: 10a50 gr

— ® Colocar as ervas aromaticas na tigela seca.

— M Cebolas, alhos

O~ Quant.: a partir de 1 cebola, partida em quartos, até 300 gr
— a partir de 1 dente de alho até 300 gr.

® Trabalhar até obter o grau de fragmentacéo desejado.

)| 2/M |varias |Legumes e batatas em cru

NEA) vezes  |(para sopas, molhos, recheios)

— 2seg. |Quant.: 50 a 300 gr

cadavez|e Partir os legumes em pedacos grandes e colocé-los na tigela.

—) 2 Queijo rijo, por ex. Parmesao

NEA Quant.: 10 a 200 gr

— ® Partir o queijo em cubos e trabalhar até obter o grau de fragmentacao

pretendido.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

67



pt

Ferra-
menta

Nivel

Tempo

Receitas/Ingredientes/Confeccéo

Péo ralado

Quant.: 1 a 4 paezinhos secos

® Partir os paezinhos em cubos e trabalhar até obter o grau
de fragmentagéo pretendido.

6] (&)

Carne, figado

(para rolo de camne, bife tartaro, etc.)

Quant.: 102500 g

® Limparacarne de 0ssos, cartilagens, pele e nervos. Partir a carne em
cubos.

Massas com carmne, recheios e pastéis:

® Deitar a carne (de vaca, porco, vitela, aves, mas também peixe)
na tigela juntamente com outros ingredientes e trabalha-los até
obter uma massa.

6]

ca. 1 min

Massa levedada

max. 500 g de farinha

25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco
225 ml de leite morno

1 ovo

1 pitada de sal

80 g de acucar

60 g de gordura (morna)

Casca de V2 limao (aroma de limao)

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.
lQuagdo amassa tiver um aspecto liso, coloque-a num local quente, para
evedar.

ca. 1 min

Massas leves

4 ovos

250 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

max. 500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd

125 ml de leite

Bater a massa até que esta se apresente lisa e sem bolhas.

6]

ca. 1
min. até
2 min.

Sorvete de morango

250 g de morangos congelados

100 g de acgucar em po

180 ml de natas (cerca de 1 copo)

® Deitar todos os ingredientes na tigela. Ligar imediatamente
o aparelho, para que néo se formem grumos. Bater até se obter
um gelado cremoso.

Claras em castelo
Quant.: 2 a 6 claras

==

Natas batidas
Quant.: 2002400 g

68
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Ferra- |Nivel
menta

Tempo

Receitas/Ingredientes/Confeccéo

ca. 3 min

Batidos de leite para pessoas preocupadas com as calorias

500 ml de leite H (3,5% de gordura)

3 a 4 colheres de sopa cheias de fermento em pd

Sabor de frutos ou de baunilha

® Deixar o leite H arrefecer no congelador durante 3 a 3,5 horas
(n&o utilizar garrafas de vidro).

® Bater natigela até obter uma espuma consistente.

® Juntar, depois, 3 a 4 colheres de sopa de pudim instantaneo
e envolver bem na massa.

,@\ 2/M
=/

Nozes, améndoas

Quant.: 2002400 g

® Retirar as peles, caso contrario as laminas ficam embotadas.
Trabalhar até obter o grau de fragmentacédo desejado.

’@ 2/M
=/

Fazer purés de frutos e de legumes
(mousse de maca, espinafres, cenouras, tomates; crus ou cozidos).
® Deitar os ingredientes no misturador e trabalha-los até obter um puré.

Leite com bananas e baunilha

2 bananas

60 g de gelado de baunilha (ca. de duas colheres de sopa)

2 pacotinho de agucar baunilhado

ca. 250 ml de leite

® Deitar no misturador as bananas descascadas e em pedacos,
0 gelado e o agucar baunilhado.

Leite com chocolate

80 g a 100 g de chocolate

cerca 400 ml de leite quente

® Partir o chocolate no misturador, juntar o leite quente e mexer
um pouco.

1e2

Maionese

1 ovo

1 cl. de cha de mostarda

150-200 ml de dleo

1 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.

® Misturar todos os ingredientes (menos o dleo) durante alguns
segundos na fase 1.

® Ligar o misturador para a fase 2, adicionar lentamente o dleo através
do funil e bater até que a maionese tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, ndo a guardar.
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AUTH N OUOKEUN €ival KATAOKEUAOUEVN Yia
OIKIaKN XPrion Kai 3gv TpoopileTal yia
enayyeAgaTikn xprion.

Xpnoworolefte T OUOKeUN MOVO Yia
TIOOGTITEG KAl XPOVOUG enegepyaaiag,
ouvr]esm; ylamy OlKlClKn xpnor] BA. oTO
kepahalo “Zuvtayég-Napadeiypara”.

H ouokeun] dev xpelddetal cuvTrpnom.

OL 0dnyieq xpriong neptypdgouv didpopa
povTéNa e dldpopa eEaptripata.
ﬂGpGKG)\ElUGE: va cpu)\aEeTe TIq 0dnyieq
XPnong. Katd myv napaxwpnorn mg
ougKaunq oe Tpitoug dwate pal Tig odnyieg
xenone.

Me pia pamia

Napakaleiode v’ avoi&eTe TIG OeAideg e
TIG EIKOVEG.
Baoikr ouokeun

1 MepioTpepdpevog dIaKOTITNG
0 = B€om ektdq Aettoupyiag (Stop)

M = otiypiaia Asttoupyia (Ué€ylotog
apBUOG OTPOPWY, KPATATE TOV
TIEEPLOTPEPOEVO DIAKATTM)

BaBuideg 1-2, Taximra Aetroupyiag:
1 = 0 HIKPATEPOG APIBPOG OTPOPWY,
2 = 0 UeyaA\UTePOG apLBOG OTPOPWY

2 Kamdki mpooTaociag Kivnong
To Tomnobetelte, dtav dev petaxelpileote
TO MiEep.

3 NepITUAIEN KaAwdiou

4 ZY10pég agpiopou

5 Bevrouleq

TornoBeteite T ouokeun Avw o€ Asia Kat
kaBapn erupdvela.
MroA pe e§aptipara/Epyaleia

6 MrmoA
To TonoBeTeiTe KAL TO OTPEPETE OTN
POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU HEXPL
TPOG TO TEPUA (LUTN TOU UITOA 0T
OX\OUN 0T BaCIKI| CUOKeUN).

7a Kandki
To TonoBeteite (BENOG OTO KATIAKL e
BEAoG otn AaPr) KALTO OTPEPETE OTN ™
POPATWV SEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPLTO
TEPUA (LUTN TOU KATIAKIOU 0T OXIOWN
OTn BACIKY) CUOKEUT)).

b Avowpu yia tn ouprrAnpwon UAIKWV
AQPAIPE(TE TOV TIETTN KAL CUUMANPWVETE
UAIKQ.

¢ MieoTrig (= MOTHPI HETPHOEWG)
MéCete Ta TPOPIUA TIOU KOBETE 1
TpiBeTE.

8a Mayaipi koTig
b Aiokog xTunnparog
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9a Popéag dioKWv
yla v urnodoxr] Twv dlokwv
b Aiokog kotrig — XovTPS/YNS kKOYIO
¢ Aiokog TpIYipaTog — XOVIPO/PING
TplYpo
duatiBevral ota eldIkd KaTaomuaTa av dev
ouvodelouv TN OUOKSUI’]
d Aiokog Kom\G-TPIYipaTog
e AioKog yia maTareg TnyavntEg
Mi&ep
10 MNotrp1 pigep
To TomnoBeteite kAL TO OTPEPETE avTiBeTA
P0G TN PoPd TWV SEIKTWY TOU
POAOYLOU, LEXPL TO TEPUA.
11aKandki
To TOMOBETELTE KAl TO TTPEPETE avtiBeTa
TPOG TN POPA TWV SEIKTWY TOU
poAoytou.
b ‘Avolyua yia Tn CUPTTARPWON UAIKWV
Agatpeite To Xwvi kat IPooOETETE UNIKA.
c Xwvi
MpooBétete Ta UYPA UAIKA.

Ynodei&eig aopaleiag

A Kivduvog nAektponAnéiag!
JUVOEETE KAl XPNOLLOTIOLETE TN CUOKEUN
pévo ouugpwva e Ta otolxela mou divovtat
oTnVv mvakida Turou aut|q.
Xpnouuorolefte T ouokeun] uévov, étav
auTn Kat To KaAwdLd g dev apouctdlouv
BAG&Beg.

Kpatdre ta nadid pakptd and T ouokeun.
Mpdowra (eriong nadld) pe CWUATIKEG
dLaTapaxeg oTiq ALTBNOELG 1| HELWHEV
VOIJTIKT] IKQVOTNTA 1 ME EMEWYN TEPaG Kat
YVWOeEWY Sev TPETEL va XeLpiCovTaL T
OUOKeUN, EKTOG av eruBAETOVTAL 1 EiXaV
KQTATOTIOTEL OXETIKA LE TN OUCKEUN] artd
TPOOWTIO, UMEUBUVO IO TNV A0PAAELA TOUG,.
Metd and kabe xpr\om, v Tov Kabaplopo,
étav eykataleimeTe 10 dwudTio 1y o
niepirtwon BAAPNG, Tpapdre To PIg and v
npica.

Mn pEpVeTE TO TPOPODSOTIKO KOAWBIO OE
EMAPN HE AXUNPEG AKPEG 1) e KAUTEG
ETPAVELEG,.

Eriokeuég ot ouokeur), TLX. AAAQYY
XaAaopEvou KaAwdiou, EMTPENETAL VA
ekTeAoUvVTAL uovov and 6lKT] Mag
urmpeoia TSXVLKT]Q sﬁunr]psmonq eEAaTwy,
Yla va ano@eUyovTal oL KivOuvol.

Mnv ayyiCete Tn ouokeun pe Bpeypeva
XEPLQ, EMIONG pNV TNV KPATATE KATW Ao
TPEXOULEVO VEPG OUTE Va TN Bubioete péoa
o€ uypd.
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Xeipiopog

Mpwv v rpwtn xeron kabapiete KAAd

TN OuoKeUn Kal Ta eEaptruara, BA. oto

kepdahalo "Kabaplopdg kat gppovtida”.

MposeTolpacia

o TomoBeToTe TN BACIKY] CUOKEUY] EMAVW
oe Aela kaL kabapn) erpdvela. OLoXIoUES
aegplopoU TEETEL va eival eEAeUBePEG.

® BdAte 10 Ig oV TIPICQ.

MroA pe e€aptipara/Epyaleia

A Kivduvog Tpaupariouou amo

nepIoTPePOusva epyalieial

Kard 1 Asitoupyia un BAlete note 1o XEP!

0ag Uéoa oTo UroA (ertiong UeTd Tn BEon

EKTOG AgtToupyiag n kivnon eEakoAouBel

va Asttoupyel yia akdua Afyo xoovo).

AMdZete Ta epyaleia udvov, dtav n Kivnon

elvat aKvITortomuewn.

AOUAEUETE UOVO LUE TOMOBETNUEVO TO KAMAK!

npoomotaq kivnong (Asttoupyia /Jlfsp)
ToroBeTelte TO UIMOA (6) KAl TO OTPEPETE
0Tn GOPA TWV JEIKTWV TOU POAOYIOU
MEXPL TO TEPMA (UUTN TOU UITOA O

OXOpn 0T BACIKN CUOKEUN).
e TornoBeteite To KATAMNAO gepyaleio

(8/9), 6nwg mepLypdpeTal OTO AVTIOTOLKO
kepdhato. a v erioyr Tou
epyaAeiou, BA. oto kepdhaio "Zuvtaygg/
YAKAG/EkTéNeon”.

® Pixvete Ta UNKQ, OTIWG TIEPLYPAPETAL OTO
avtiototxo ke@dhaio. IMa Tnv ermAoyn,
BA. oTo KEPAAALO "ZuvTtayEQ/YAIKA/
Exté\eon”.

e ToroBeteite TO KaMAKL (7a) (BENOG
OTO KamdkL e BENOG oTn AaRr) kal To
OTPEPETE OTN POPA TWV JEIKTWV TOU
poAoyloU UEXPL TO TEPA (N UUTN Tou
KATaKIoU TN OXIOWr 0Tn BAcikr
OUOKEUN)).

® PuBpilete Tov TIEPLOTPEPOIEVO SLAKOTTIN
otV erubupuntr| Babuida, BA. oto
Ke@AAalo "ZuvtayEq/YNKA/EkTéNeon”.

H ouokeun pmopei va TeBei o€ Aeiroupyia

povov, étav €xouv TormobeTNOei ka1 acpa-

AioTei TO PTTOA Kai To KaTrdki (Kai ol dUo

HUTEG OTN OXIoHN OTn BACIK CUOKEUR).

Mayaipi korig

yia 1o k8o, TPiko, fUuwua

A Kivduvog Tpaupariouou amo 1o

KoQTEPO uaxaipi!

Midvete T0 Uaxalpt xTunriuaTog/komrG Uovo

omv nAaotikn AaBr (erdvw dkpn).

® TomoBeteite TO paxaipt xTurmpuarog/
KOG (8a).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Pixvete Ta UNKA.

. '(l'OT)lOGSTSETS TO Kamdkl (7a) e Tov TIEDTN
7C).

® Pubuilete Tov MeploTpePSUEVO SLAKATTM
(1) ov erubupnTm) Babuida, BA. oTo
Ke@AAalo "Zuvtayeg/YAE/ExtéAeon”.

e [a va npooBéoete UNKA, puBpileTe Tov
nepLoTPEPOUEVO dAKATTN OTo 0.

® AQalpeite ToV o (7€) KAl POOBETETE
UNIKA ard To Avolya CUUITAY)PwoNG
UNIK@V (7D).

Ynédeign: Kard to kéyiuo kat tpiio 6co

nePLoadTePO XPAVo SoUAEUEL N CUOKEUT), TOTO

Ydtepa kéBovtal v TpiBovral Ta Tpdpiua.

AioKog XTunijparog

ywa oavttyi, Hap€yka, OEIK.

e Tomnobeteite 10 dloko avadeuong/
XTurmuarog (8b).

® Pixvete Ta UNKA.

° {o?oesmrs TO Kamdkl (7a) e Tov TIEDTN
7C).

® Pubuilete Tov MepLoTPEPSUEVO SLAKATTIM
(1) ov erubupnTm) Babuida, BA. oTo
Ke@AAalo "Zuvtayeg/YAG/ExtéAeon”.

e [0 va npooBgoete UAIKA, pubpilete
TOV MEPLOTPEPOHEVO SLAKOTTITN 0T
BGG}Jl50 1.

® AQQIEITE TOVTUEDTT) (7C) KALTIPOOOETETE
UAIKA arté To Avolya CUUITAYPwOoNG
UNKWV (6b).

Aiokol KoTg/TpIYipaTog

— Aiokog kormg (9b)
TLX. YO TO KOYIUO ayyoupuwv, Adxavou,
navt¢apLwyv, YOUNWY

- Alokog Tpwiuarog (9c)
TLX. YO TO TP{PII0 KapSTwy, CEMVOPILaGg

— Alokog kormg-Tpwiuarog (9d),
yla TpiPo Kat KOYIo

— Alokog yla natdreg myavntég (9e)
KATA TNV TOTOBETNON TIPOCEXETE TN
B€om Tou diokou (BA. elkdva)

A Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KoQTEPO uaxaipi!

lMidvete Toug diokoug Kormg/ToiuaTog

udvo otnv mAaotikr AaBr Toug.

IMpoooxrj!

Ta paxaipia urropouv va oTouwBouv.

Mn xpnouortoieite Toug diokoug Kortrig/

ToWiUaToG yia okAnpPd Tupi (napueddva),

QOoUVTOUKIQ, Kapudla Kal ,odnavo.

o Tormobetelte Tov popéa Twv diokwv (9a).
® Torobeteite Tov doKO KOt |G/ TPWPATOG
(9b/9c). H erubupntr) meupa kormig/
TpWiuarog npéeret va BpiokeTta ano

Avw.
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® Tormobeteite TO KAMAKL (7a).

® PuBpiete Tov IEPLOTPEPSEVO DLAKOTTIN
otnv embuunTr| Babuida, BA. oto
ke@AAalo “ZuvtayEg/YAka/Ektéheon”.

® Bdlete ta Tpdépiua iou BENETE va KOYETE
A va TpiYPeTe (7b) Kal T OTIPWXVETE HE
TOV TUEOT] (7C) XWPIG peYAAn Tiieon.

Yno63|§n H sns&epyacla TWV

TIEPLOCOTEPWV TPOPILWV yiveTal o

Babuida 1, otn Babuida 2 enegepydleote

povov OK)\npq TPOPa.

MeTd TnVv epyacia

® PuBpiote Tov neploTPEPSUEVO SIAKOTTM
oto 0.

® ITPEPETE TO KATAKL AVTIOETA TIPOG T
POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU UEXPLTO
TEPMA KAl TO APALPEITE.

® ITPEPETE TO UMOA avTiBETA TPOG TN
POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU UEXOLTO
TEPUA KAl TO APALPE(TE.

® Agaipeite To epyaeio.

Migep

A Klv5uvoq Tpauparlapou amo 1o
KOQTEPO paxalpl Tou ui&ep/Tnv
MEPIOTPEPOEVN Kivnion!

Mnv Bddete rote 10 XEPI 0QG UETA OTO

TOrOBEeTNUEVO LiEEO Kal DOUAEUETE UGVO

E TOMTOBETNUEVO TO KardkL. Apalpeite/

TOMOBETE(TE TO UiEEP LUBVOV, dTAV N OUCKEUT)

elval akivnronoinuevn.

A Kivduvog Ceuariouyarog!

Orav douleUete KauTd UAIKA, eEEpXeTal
atuog and to xwvi oto KardkL. [euilete

TO rotript Tou ui&ep e 0,4 Aftpa kautd uypd
TO TMOAU.

TMpoooxr!

To ui&ep propei va ndbéer Znuid.

Mnv douleUeTe kateuyuéva ppouta

n Aaxavikd.

Mn Aettoupyelte To uikep otTo pelavrt.

AvaiEn

Fa Tn Aeiroupyia Tou pigep mpénel va

€XeTe TOMMOOETHOEI KAl AOPAAiTEl TO

pToA (6) Kal To Kardki (7a). Apalpeite

Ta epyaleia aré To YrmoA!

® AQQIOECTE TO KAMAKL IPOOTACIAg
Kivnong (2). ) )

® Tormobetelte To MoOTNPL ToU MiEeP (10) kaw
TO OTPEPETE AVTIOETA TTPOC TN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYLOU, UEXOL TO TEPUA.

® Pixvete Ta UNIKA, BA. oTO Ke@AAalo
"2uvtay€q/YAKG/EkTéNeoN”.
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Méylom) nmoodmra, uypd = 1 Aitpa (ot
uypd nou agppifouv 1} oV niepitwon
KAUTWY UYPWV To TIOAU 0,4 Aftpa).
I1davikr) moodtnta enefepyaociag, oteped
= 100 ypaupudpla.

® TormobeTelte TO kamndkt (11a) kat To
OTPEPETE avTiBeTa MPOG TN PopPA TWV
SEIKTWV TOU PoAoyLoU.

® PuBpiCete Tov ieploTpePOEVO DAKOTTIN
otnv erubupunTr| Babuida, BA. oo
KePAAalo "ZuvtayEq/YAKA/EKTENeO”.

MeTd Tnv avaupién

® PuBuioTe Tov MEPIOTPEPSEVO SIAKATTN
oto 0.

® >TPEPETE TO WP OTN POPA TWV EIKTWV
TOU poAoyloU PEXPL TO TEPUA Kal TO
apalpeite.

® STPEPETE TO KATIAKL OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL TO TEPHA KAl
TO aPalpEe(Te.

YnodeiEn: Zag ouviotoupe va kabapilete

TO WiEep apéowg peTd T xperon, PA. oto

kepdhalo "Kabaplopdg kat gpovtida”.

ZupnAnpwan UANIKWV
Pueullere TOV nsplmpsq)ousvo dlakdrm
010 0 (1 érwg avacpepsral oTn ouvtayn).

® Agalpeite To Karmdkl (11a) kat
TIPOCBOETETE TA UAIKA

[ Ji=

apalpelte To Xwvi arnd To KArdkl Kat
pixvete Aiya Aiya ta oteped UNKA pEéoa
and To Avolyua CUUIMAY)PWONG UNKWV
(11b)

noo . o
® XUveTE TaA UYPA UNKA HECW TOU

Xwviou (11c).

AvTtipeTdymon BAapwv

BAGBNn

H ouokeun] dev unopel va 1ebel oe
Aettoupyia.

Arria

To uroA 1} To karndki dev eival aCPANTUEVO.
AvTigeTWMION

TornoBeteite owWOTA Kal AoPANETE TO oA/
Kardkl. @€TeTe T ouokeur| Eavd oe
Aettoupyia.

2e neplmrwon AMwv BAaBwv tapakaAeiode
va areuBUVECDTE OTNV UNNPECia TEXVIKNG
€EUMNPETNONG TWV MEAATWY UAG.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ka@apiopog kar ppovrida

A Kivduvog nAektpomAnéiag!
Mn BuBioete T Baoikr} CUOKeUT) MOTE UEoa
O€ VEPO OUTE va TNV KOPATHOETE KATW arto
TPEXOULEVO VEQO.
Mpoooxr!
O1 em@pdveieg umopouv va urmooTouv
PBOpPEG.
Mn xpnowuoroieite ugoa kabaptouou rou
Xxapddouv.
KaBapiopdg TG BACIKH G CUOKEUNRG
® TpaRdre To PI1g and v npida.
® >KouriCeTe TN BAOIK|] CUOKEUN e
Bpeyuévo mavi.
Av xpelaotel, xpnctponow:ue Myo
ATOPPEUMAVTIKO TAUG{ATOG TUATWV.
Kabapiopdg Tou MIoA e Ta
eEapripara
A Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KoQTEPO paxaipi!
Midvete ToO Uaxaipl xTunriuaTog/komnrig Kai
TOUG JIOKOUG KOG/ToWiaTog Uovo oTic
MAQOTIKEG AQBEG.
‘O\a ta pépn MAévovtal oTo TIAUVTHPLO
Tuérrwv. MNPOoCEXETE va N JAyKWoouv Ta
TIAQOTIKA PEEN MECT OTO TIAUVTNPLO TILATWY,
détL eivar duvatdv va napapopPwdouv.
TonoBeTelte TO uaxalpl xrunnuoToq/Konnq ue
TO AVOLYMA TIPOG TA KATW £TOL, WOTE VA UV
urooTtouv AA\a pépn Inuiég and To Jaxaipt.
Katd o Tpipipo kapdtwy, KOKKIVou Adyavou
1 Mapopoiwv oxnuaTtifetal pia KOKKIvN
EMOTPWOT NMAvVw OTaA AACTIKA LEPN, 1] OTTolaL
MIopel va anopakpuveel e EPIKEG OTAYOVES
Aadlou payntou.
Ka®apiopdg Tou pigep

A Klv6uvoq rpaupanapou arno 1o
KoQTEPO pa)(alpl Tou pi&ep!

Mnv ayyilete 0 uaxaipt Tou uiEep e Ta

XEpta yuuvd. Na tov kabaptouo

Xxpnowornoleite Bouptoa.

Zag ouvioToule va KaBapiCeTe To pikep

auéowg Petd ™ xprion. ‘Etol dev 6a

KON OEL TIMOTa KL TO TAAOTIKG UAIKS dev Ba

POORANBel (T.X. arnd Ta alBépla nala Twv

HITAXAPLK®DV).

To kardki kat To Xwvi MAévovtal oTo

n)\uvmplo rudrtwv. To nompl ToU plﬁsp pNnv

TO TIAEVETE OTO n}\uvrnplo TATwv, AAA KATW

ano TPEXOUNEVO VEPO (UNV TO APIOETE va

napayeivel p€oa oto vepd).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® TormoBeTE(Te TO KAMAKL POoTACIag
kivnong (kivnom tou pigep) (ewdva 2).

o Tormobetelte and MAvw TO WIMOA e Ta
eEapmuara (eidva 6).

® Tullyete TOo KOAWDIO (elkdva 3).

Eidika e€apTpara

(dlatibevral oTa eldIKA kataoTuara, av dev
ouvodeUouV T CUOKEUN))

Eikéva 12

EKXUpWTAG

Yla TNV MAPAcKeUT) XUHoU and nupnvwdelg
Kaproug, ualakoug anupnvoug kaproug,
TIUPNVOKAPTIA, AAXaVIKA

Eikéva 13

Z10QTNG EOTIEPISOEIBWV

yla 10 oTtUIpo eoTEPISOEDWVY, TLX.
TIOPTOKAALWV, YKPET-(PPOUT, AEOVIWOV

Andoupon

H ouokeun éxel onuaveel ouupwva
pe Tnv Eupwraikn odnyia 2002/96
E.K. mepl n\eKTpIKWY Kal
NAEKTPOVIKWV TTAALOV OUGKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE). H odnyia divel
To mAaiolo yia Tnv og 6An TNV
enkpdrela g E.E. woxtouoa
napaAaBn) kat a&loroinon Twv
TIAALWV OCUCKEUWV arnd ToV WANTY.
Ma mMAnpopopieq OXETIKA LE TOUG
enikaipoug Tpdémoug andécoupong
areuBuveeite oTo €8Ik KATACTNUA,
art’ érou ayopdoate Tn CUCKeUN 1] 0N
AnpoTikn 1y KowvoTtikr) Apxr Tou Torou
Katolkiag oag.

OPOI EFTYHZHZ

1. H gyyunon napgxetat ya
EIKOOITECTEPIS (24) Prveg, ano v
nUePoUNvia ayopd TG OUOKEUNG TToU
avaypacpsral otm eswprwsvn anodelén
ayopdg (deAtio Alavikig MWANoONG
1 TIHOASY10). [a TNV mapoxn g
eyyunong anarreiral n enidel&n g
BewpnuevNng anddelEng ayopds.
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H etaipia, p€oa ota o mavw XPovikd
6p1a, o eplrwon NMANUUeEAoUg
AelToupyiag g CUOKEUNG,
QvOAaUBAVEL TNV UTIOXPEWON
enavapopdg oe OaAn Asttoupyia

Kal TNG avtikatdoTtaong kKABe Tuxov
eNaTTWHATIKOU HEPOUG, (MTANV TWV
AvVOAWOUWV Kal Twv eurtadwy, Onwg Ta
YUGAWVQ, ol AQuUITtipeg K.ATt.) epocov
auTtr POEPXETAL ard TNV KATACKEUN
KaL O1 MO TV KAk Xpnotoroinon,
v AavBaopévn eykataoTaon, Ty pn
TNPENON TWV 03NYLOV XProng, Ty
QAKATANNAN ouvTriENoN, TNV eneppacn
M €E0UCLOOTNHEVWY TIPOCWIWV 1)
eEwyevelg mapdyovteg onwg
NAEKTPIKEG avTIOPAOELG K.ATT. ZTNV
nepitwon mou 1) etatpia eldorotndel
Yla TV MANpPEN Aerroupyia Peta my
ndpodo eEaunvou and v ayopd g,
Bewpeital 4TI N CUOKeUN KaTA TNV
apddoo1] TNG OToV TEAKO KATAVOAWTH
A£ITOUPYOUOE KavoviKA Kat 0Tt 1 BAGRN
dev oQe\eTal O EAATTWHATIKOTNTA TNG
€KTOG AV 0 TEAIKOG KATAVAAWTNAG
arnodei&el To avriBeto. Katd ) didpkela
NG €yyunong napgxovral dwpedv To

Zuvray€g/YMKA/EkTéAeon

QVTOAAOKTIKQ, 1) €PYAOIA ETIOKEUNG KAt
N MeTapopd TNG CUCKEUNG (av QuTo
KpLOel anapaitmTo) ota ouvepyeia Ing
etalpiag. Onatadrnote dAAN a&lwon
arnokAeieTal.

. Heyyuinon dev 1oxUel og nepimTtwon

TPAYHATOTIONONG ETLOKEUWV 1] YEVIKA
napepBdoswv Un eE0UCIOSOTNUEVWV
and Tnv eTalpeia MPocwWNWy atn
OUOKEUN).

. Hkd6e emokeun | avtikatdotaon

e\atTwpaTikoU pépoug dev taparteivel
TO Xpdvo TNG eyyunong.

. E&apmruata kat UAIKA Tou

avtikadlotwvtal katd tn SLdpKela Tng
gyyunong erotpépovral oTo
ouvepyelo.

. Heyyunon navet va woxvet ané m

OTLYMr] TIOU 1 KUPLOTNTA TNG CUOKEUNG
petafiBaotel oe Tpito Mpdowmo and
TOV ayopaoTH.

. ANayr g ouokeung yivetat pévo

otnv niepirwaon mou dev eival duvatr)
n ermdépbwon InG.

Tnpoupe To dKaiwUa aANaywy.

EpyaAeio |Badpida [Xpdovog

Zuvray€g/YMNIKG/EkTéNeon

AeTTTa

M) 1/2 ApwpaTikd xépta (ekTég amé oxoivénpaco)
© MNoodtmra: 10 €wg 50 g
- ® Bdlete Ta apwpatikd xépta oTo oTEYVO UIOA.
M) M Kpeppudia, oképdo
O Moodmra: and 1 KpepupudL, Koppévo ata téooepa, €wg 300 g
— and 1 okeAida okdépdo €wg 300 g
® TatpiBete péxpl Tov ermBuunTd Badud.
M) M MOMEG  |Aaxavikd Kal maTaTeg, wuda
A POPES  |(yia ooUMEG, OAATOEG, YEHIOELQ)
- ano 2 (Moodtnta: 50 éwg 300 g

BeUTEPO-l@  KOBeTe Ta AaxavIKA O PEYAAa KOUATIA Kal Ta BAZETE
HEOQ OTO JITOA.

2 ZkAnpo Tupi (m.X. mappelava)

Moodmra: 10 éwg 200 g

® KoBete 10 TUPL O€ KUBOUG Kal TO TPIRETE HEXPL TOV
ermbuunTd Badud.

2 FaAéra yia mavé

Moodmrta: 1 éwg 4 unayldtika Ywpdkia

o KoBete Ta Ywudkia ota TE0oEPA KAl Ta TPIBETE HEXPLTOV
ermouunté Badud.
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EpyaAeio

Babpida

Xpovog

Zuvray€g/YMKA/EkTéleon

2

Kpéag, oukwTI

(Yo Kud KAL)

Moodmra: 10 éwg 500 g

e Agalpeite Ta KOKAAQ, TOUG XOVOPOUG, TIG TTETOEG KAL TOUG
Tévovteq. KOBeTe TO Kp€ag oe KUBOUG.

Mapaokeur] {UUNG e KPEAG, YEUIOEWY Kal TIATE:

® Bdlete 10 KpEQg (Bodvo, Xolpwvd, ooxapioto, and
TIOUAEPIKA, OAAA Kat PAPL KTA.) padf pe Ta GAAa UNIKA Kat
TA KOPUKEUPATA HECA OTO UIMOA Kal Ta SOUAEUETE OE
Qopn.

mep. 1
ATt

Z0un pe payid

TO TTIOAU 500 g aAeUpL

25 g payld n 1 eak. ano&npapévn payld oe okéwn
225 ml xAapd ydha

1 apydé

1 p€la aAdTL

80 g ¢dxapn )

60 g Airog (xA\apo)

ZUopa V2 Aepoviou (1] dpwpa AepovopAoudag)

Ta UANIKd Ba Tipériel va €xouv v idla Bepokpacia.
‘Otav n qUpn gaiveral Aeia, v agrivete va "yiver” oe Geoto
MEPOQ.

mep. 1
AT

Z0un KEIK

4 apyd

250 g Laxapn

1 pak. Bavila

250 g papyapivn 1) Boutupo

(o€ Beppokpaoia dwatiou)

TO TTIOAU 500 g aAeUpt

1 pak. PnEK douvtep

125 ml ydAa

Avakatéyte ) JUUN PéEXPL va yivel Aela kat xwpiq oBwAoug.

tl

mnep. 1,5
AerTrd
éwg 2
Aerrdl

Fpavita anmé ppaouleq

250 g katePuyueveg GPAOUAEG

100 g Zaxapn axvn

180 ml kpéua yaAakTog (oavtiyi) (oxedov 1 kouti)

® Bddlete 6Aa Ta UNKA PECA OTO UMOA. OETETE T OUOKEUN
au€owg oe Aettoupyia, dLOTL dlapopeTikd oBwALdleL TO
Miypa. AvakateUete, UEXPL VA OXNUATIOTEl KPEUWDES
naywto.

Mapéyka
Moodmra: 2 éwg 6 aorpddia aBywv

HE

ZavTiyi
Moodmta: 200 €wg 400 g

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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EpyaAeio |Babuida

Xpoévog

ZuvTtay£g/YMKA/EkTéleon

2

)

mep.
3 Aertd

AQPATO HIAK-CEIK diaiTag

500 ml ydAa ugmArig naotepinwong (AMrapd 3,5%)

3 €wg 4 YEHATEG KOUTANEG 00UMAG (K.0.) OKOVIN OTiyjaiou

moToU pe apwia gpoUTtwv i Baviiag

® AQrvete TO YAAQ otnv KaTAYuEn yia 3 éwg 3,5 Wpeg (Oxt
METQ 0€ YUAALVO UTTOUKANY).

® To XTUMATe KATOTIY HETA OTO UMOA, HEXOL VA YIVELTINXTOG
appdg.

o [pooBétete Katdémv 3 £wg 4 K.0. OKAOVN OTLyLaiou rotou
kat avakateUete yia Aiyo.

2/M

=

douvToukia, Kapudia, apuydala

Moodmta: 200 €wg 400 g

® Agalpeite TIG PAOUDEG, DIOTL SLAPOPETIKA B OTOUWOE( TO
paxaipt Tou uiEep.

Ta tpi(Bete péXPL TOV emOUPNTS BABUO.

2/M

=

Moupég PPOoUTWV 1 AaXaVIKWV

(Moug uAwv, TIoupég and omavdkl, kapdta, VToudreg, and

wHA 1 Bpaouéva Aaxavikd)

® Bdlete Ta UNKA Kal Ta kKapukeUpata padi péoa oto ikep
KQl TA TIOATOTTOLE(TE.

=

MIAK-0€Ik prravavag pe pavikia

2 pravAveg

60 g naywtd Bavilia (rep. 2 yeudreg K.0.)

2 pak. Bavila

mnep. 250 ml ydha

® Bddete 010 MiEEP TNV KABAPLOWEVN KAl KOPUEVN prtavdva
padi pe To maywto, T Bavihia kat To YAAa.

=

MIAK-0€IK OOKOAATAG

80 €wq 100 g ookoAdta

mep. 400 ml kautd ydha

® TpiBete v ookoAdra oto Uifep, MPOooBETETE TO KAUTO
YAAa Kat avakateUeTe yia Aiyo.

1Kk 2

=

MayiovéTa

1 apyod

1 K.T. pouoTtdpda

150 éwg 200 ml AddL

1 KouT. gounag Xupog Aepoviou 1) EUdL

1 pé€da aAdTL

1 mpeda ¢axapn

Ta UANIkd Ba TipEmel va €xouv v (Bla Bepokpacia.

e AvakateUete OAa Ta UAIKA (ekTOG Tou Aadiou) yia PepIkda
deutepoAertta otn Babuida 1.

® PuBpilete 1o pi€ep omn Babpida 2, pixvete To AAdL apyd
péoa amnd To Xwvi kat avakateUeTe To piyua, péxpl va
yYaAaktwpatoronBel (m&el) n paylovela.

Katravahwvete ) paylovéda glvtoua, autr dev dlatmpeitat

yia TIOAU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yonetmeligine uygundur

Bu cihaz, evde kullanilmak uizere
iiretilmis olup, ticari kullanim icin
elverisli degildir.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve
sureler icin kullaniniz; "Tarifeler — Ornekler”
bolimine bakiniz.

Bu cihazin bakima ihtiyaci yoktur.
Kullanma kilavuzu, farkl aksesuarlara sahip
farkli modelleri tarif etmektedir.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden
dolayr saklayiniz. Cihazi baska birine
verecek veya satacak olursaniz, kullanma
kilavuzunu da veriniz.

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalan aciniz.
Ana cihaz

1 Doner salter
0 = Stop
M = Moment ayari (azami devir sayisl,
diigmeyi sabit tutunuz)

Kademeler 1-2, calisma hiz::
Kademe 1 = dustlk devir sayisi, yavas
Kademe 2 = yiiksek devir sayisi, hizli

2 Motor koruyucu kapagi
Mikser kullaniimadigi zaman, bu kapagi
yerine takip kapatiniz.

3 Kablo sarma diizeni

4 Havalandirma delikleri

5 Vakum ayaklar

Cihazi diizgiin ve temiz ylizeyler iizerinde
sabit tutturmak icin kullanilirlar.

Kap ve aksesuarlar/aletler

6 Karnistirma kabi
Kabi yerine takip, sonuna kadar (yani
yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametinde ceviriniz
(kabin dili ana cihazdaki yuvaya girer).

7a Kapak
Kapagdi yerine takip (kapaktaki ok isareti
ile kulp Uzerindeki ok isareti Ust Uste
gelmelidir), sonuna kadar (yani yerine
iyice oturuncaya kadar) saatin calisma
istikametinde ceviriniz (kapak dili ana
cihazdaki delikte).

b Malzeme ilave etme agzi
Bastirma tikacini cikariniz ve ilave etmek
veya doldurmak istediginiz malzemeleri
doldurunuz. .

c Bastirma tikaci (= Olcme kabi)
Kesilecek veya raspalanacak olan
malzemeleri bastiriniz.

8a Dovme bicagi
b Ddvme diski

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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9a Disk tutucu
Diskleri takma duzeni.

b Kesme diski - kalin/ince

¢ Raspa diski - kaba/ince

Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili

saticilarda bulabilirsiniz:

d Kesme-Rendeleme diski

e Patates kizartmasi diski

Mikser

10 Mikser bardagi
Kabi yerine takip, sonuna kadar (yani
yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametinin tersine dogru
ceviriniz.

11aKapak
Kapagd yerine takip, saatin calisma
istikametinin tersine dogru sikica
ceviriniz.

b Malzeme ilave etme agzi
Huniyi yerinden cikarip, ilave etmek
istediginiz malzemeleri doldurunuz.

¢ Huni
Sivi malzemeleri ilave etmek igin
kullanilir.

Giivenlik bilgileri
A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde cereyan pirizine baglayip
calistinniz.

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya
kendisinde herhangi bir ariza yoksa
kullanmayiniz.

Cocuklari cihazdan uzak tutunuz. Vicutsal
hassasligi azalmis veya akli dengesi bozuk,
tecrubesiz ve yeterince bilgi sahibi olmayan
kisilerin (cocuklar dahil), cihazi kullanmasina
izin vermeyiniz; bu kisilere ancak sorumlu-
lugu Ustlenecek bir kisinin denetimi altinda
veya cihazin kullanimi hususunda yeterli
egitim gordiilerse, kullanma izni veriniz.
Cihaz ile isiniz bittikten sonra, cihazin kurulu
oldugu yerden ayrildiginizda veya her hangi
bir anza durumunda elektrik fisini daima
prizden cikariniz.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler Uzerinden gececek sekilde
cekmeyiniz.

Cihazda yapilacak onarimlar (6rn. hasarli
bir elektrik kablosunun degistiriimesi),
muhtemel tehlikelerin 6nlenmesi icin sadece
yetkili servisimiz tarafindan yapilmaldir.
Cihaza nemli eller ile dokunmayiniz, cihazi
akan su altina tutmayiniz veya herhangi bir
Siviya sokmayiniz.

7



tr

Kullaniimasi

Cihaz ve aksesuarlarn ilk kez kullaniimadan

once iyice temizlenmelidir, “Cihazin

temizlenmesi ve bakimi” bélimiine bakiniz.

Hazirlanmasi

® Ana cihaz diizglin ve temiz bir ylizeyin
lizerine koyunuz. deliklerinin acik olmasi
gerekir.

® Elektrik fisini prize takiniz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

A Dénen alet ve takimlardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin
icine kesinlikle sokmayiniz (cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir stire
dénmeye devam eder).

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik

sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Cihazi sadece motor koruyucu kapadini

(mikser motoru) kapatarak kullaniniz.

o Karistirma kabini (6) yerine takip, sonuna
kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin calisma istikametinde ceviriniz
(kabin dili ana cihazdaki yuvaya girer).

o llgili aleti (8/9) ilgili boliimde tarif edildigi
gibi takiniz. Hangi aleti secmeniz
gerektigini belirlemek icin, "Tarifeler/
Malzemeler/Malzemelerin islenmesi”
bolimiine bakiniz.

® Malzemeleri ilgili boliimde tarif edildigi
sekilde karistirma kabina doldurunuz.
Secmeniz gereken malzemeler icin,
"Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin
islenmesi” bolimine bakiniz.

e Kapagi (7a) yerine takip (kapaktaki ok
isareti ile kulp lGzerindeki ok isareti Ust
uste gelmelidir), sonuna kadar (yani
yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametinde ceviriniz (kapak
dili ana cihazdaki delikte).

® Ayar diigmesini istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” boluimune
bakiniz.

Cihaz ancak kap ve kapak takilip kilitlen-

dikten sonra devreye sokulabilir (her iki

dil de ana cihazdaki yuvanin icinde).

Dévme bicagi

Dogramak, kiymak ve yogurmak igin

kullanilir.

A Keskin bicaklardan dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Dévme bicagini sadece plastik sapindan

(list ucu) tutunuz.
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® Dovme bicagini (8a) yerine takiniz.

Malzemeleri miksere doldurunuz.

e Kapagi (7a) bastirma tikaci (7c) ile
birlikte yerine takiniz.

® Ayar diigmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” bélimiine
bakiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner
salteri 0 konumuna ayarlayiniz.

® Tikaci (7c) disari cikariniz ve malzemeleri
doldurma agzi (7b) lizerinden
doldurunuz.

Not: Calistirma siiresi uzadikga, dograma

ve kiyma isleminde elde edilen dograma

derecesi de artar.

Dovme diski

Krema, kremsanti, icecek miksleri

hazirlamak igin kullanilr.

® Dovme diskini (8b) yerine takiniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

e Kapagi (7a) bastirma tikaci (7c) ile
birlikte yerine takiniz.

® Ayar diigmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” bélimiine
bakiniz.

® Malzeme ilave etmek igin, ayar
diigmesini 1 pozisyonuna ayarlayiniz.

® Tikaci (7c) disari cikariniz ve malzemeleri
doldurma agzi (6b) lizerinden
doldurunuz.

Dograma diksleri

- Kesme diski (9b)
Ornegin salatalik, lahana, kirmizi pancar,
alabas kesmek igin kullanilir.

- Raspa diski (9¢)
Ornegin havug, kereviz raspalamak icin
kullanilir.

— Kizartmalik patates kesme diski (9d)
Raspalamak ve kesmek igin.

— Patates kizartmasi diski (9¢e)
Takarken, diskin konumuna dikkat ediniz
(bakiniz resim).

A Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Dograma disklerini sadece plastik
saplarindan tutunuz.

Dikkat!

Bicaklar kérelebilirler.

Dograma disklerini sert peynir (Parmesan),
findik ve bayir turpu (acikdk) icin
kullanmayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Disk tutucuyu (9a) yerine takiniz.

® Dograma diskini (9b/9¢/9d) yerine
takiniz. Diskin ilgili kesme/raspa yiuzi
yukariya bakmalidir. Istediginiz kesme/

raspalama tarafi yukariya dogru olmalidir.

o Kapagi (7a) kapatiniz.

® Ayar diigmesini istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” bdlimiine
bakiniz.

o Kesmek veya raspa etmek istediginiz
malzemeleri doldurunuz (7b) ve fazla
basin¢ uygulamadan, malzemeleri
bastirma tikaci (7c) ile iceri itelemeye
devam ediniz.

Not: Besinlerin cogu 1. kademede islenir.

Sadece sert besinler 2. kademede iglenir.

isiniz sona erdikten sonra

o Doner salteri 0 kademesine ayarlayiniz.

o Kapagdl sonuna kadar saatin galisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz
ve yerinden cikariniz.

e Kabi sonuna kadar saatin ¢calisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz
ve yerinden c¢ikariniz.

® Cihaza takili olan aleti yerinden cikariniz.

Mikser

A Keskin bicakdan/donen motordan
dolayr yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz ve cihazi daima kapagini
kapatarak calistinniz. Mikseri cihazdan
cikaracadiniz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina ozellikle
dikkat ediniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,4 litre sicak sivi doldurunuz.
Dikkat!

Mikser zarar gorebilir.

Mikserde, derin dondurulmus besinler
islemeyiniz. Mikseri bos calistirmayiniz.

Mikser ile calisiimasi

Mikserin kullanilabilmesi icin, kabin (6)

ve kapagin (7a) yerlerine takilmis ve

kilitlenmis olmasi gerekir. Aletleri kabin

icinden cikariniz!

e Motor koruyucu kapagini (2) yerinden
cikariniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Karistirma kabini (10) yerine takiniz
ve sonuna kadar saatin calisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz;
"Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin
islenmesi” bolimlne bakiniz.

Azami sivi malzeme miktan = 1 litre;
(Azami kopuren veya sicak sivi malzeme
miktari = 0,4 litre).

Islenebilecek en uygun kati malzeme
miktari = 100 gram.

o Kapagi (11a) yerine takip, saatin galisma
istikametinin tersine dogru cevirip
sikistiriniz.

® Ayar diigmesini istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” bolimune
bakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri 0 kademesine ayarlayiniz.

® Mikseri sonuna kadar saatin calisma
istikametinde ceviriniz ve yerinden
cikariniz.

o Kapag! sonuna kadar saatin galisma
istikametinde ceviriniz ve yerinden
cikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur,

"Cihazin temizlenmesi ve bakimi” bélimiine

bakiniz.

Malzeme ilave edilmesi

® Doner salteri 0 kademesine ayarlayiniz.
(veya tarifede bildirilen konuma)

e Kapagdi (11a) acip, ilave etmek veya
doldurmak istediginiz malzemeleri
doldurunuz.

veya

® Huniyi kapaktan c¢ikariniz ve kati
malzemeleri azar azar miksere
doldurunuz (11b)

veya

® Sivi malzemeleri huni ile miksere
doldurunuz (11c).

Anza durumda yardim

Arnza

Cihaz calismiyor.

Sebebi

Kap veya kapak kilittenmemis.
Giderilmesi

Kabi/Kapagi dogru takiniz ve kilitleyiniz.
Cihazi tekrar devreye sokunuz (aciniz).
Baska anzalar s6z konusu olursa, yetkili
servisimize basvurunuz.
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz

ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.
Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Ana cihazin temizlenmesi

® Fisi elektrik prizinden cikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin

temizlenmesi

A Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Dévme bicagini ve dograma disklerini
sadece plastik sapindan tutunuz.

Tim parcalar bulasik makinesinde yikanmaya
elveriglidir. Plastik parcalan bulasik makin-
esine yerlestirirken, sikistinimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi esnasinda
kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!
Doévme bicagini agzi (delik) asagiya dogru
olacak sekilde oyle yerlestiriniz ki, bigaklar
baska cisimlere zarar vermesin.

Havug, kirmizi lahana vs. raspa ederken,
plastik parcalar kirmizimsi bir renk alirlar.
Bu lekeleri birkac damla sivi yemek yagi

ile temizleyebilirsiniz.

Mikserin temizlenmesi

A Mikserin keskin bicaklarindan
dolay! yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikserin bigaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Temizleme islemi igin bir
firca kullaniniz.

Mikser ile isiniz sona erdikten sonra, mikseri
hemen temizlemeniz iyi olur. Boylelikle
miksere higbir besin artigi yapisip kalmaz
ve plastik parcalar etkilenmez (6rnegin
baharatlarin icindeki eterli yaglardan dolayi
olusabilecek zararlar).

Kapak ve huni bulasik makinesinde
yikanabilirler. Mikser kabini bulasik
makinesinde yikamayiniz, musluktan

akan su altinda temizleyiniz (su icinde
bekletmeyiniz).
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Muhafaza edilmesi

® Motorun koruyucu kapagini (mikser
motoru) yerine takiniz (Resim 2).

® Kabi aksesuarlari ile birlikte yerine takiniz
(Resim 6).

® Kabloyu yerine sariniz (Resim 3).

Ozel aksesuar

(Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
saticilarda bulabilirsiniz.)

Resim 12

Kiiciik cekirdekli meyvelerin, bogurtlen
tirunden kiclk Uzimsu meyvelerin, blyik
cekirdekli meyvelerin ve sebzelerin suyunu
citkarmak icin kullanilir.

Resim 13

Narenciye sikma iinitesi

Turuncgiller familyasindan portakal,
greyfrut, limon vs. sikip suyunu cikarmak
icin kullanilir.

Giderilmesi

hid

Bu cihaz, elektro ve elektronik

eski cihazlar (waste electrical and
electronic equipment — WEEE) ile
ilgili, 2002/96/EG numarali Avrupa
direktifine uygun olarak isaretlen-
mistir. Bu direktif, eski cihazlarin geri
alinmasi ve degerlendirilmesi icin, AB
dahilinde gegerli olan bir uygulama
kapsamini belirlemektedir.

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak igin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki
temsilciliklerimizin vermis oldugu garanti
sartlari gegerlidir. Bu hususda daha detayli
bilgi almak icin, cihazi satin aldiginiz saticlya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek igin, cihazi satin
aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

Alet |Kademe Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

) 1/2 Baharat turiinden sifal otlar (yabani sarmisak haric)
X Miktar: 10-50 gram

— ® Baharat otlan kuru kabin igine doldurunuz.

) M Sogan, sarmisak

X Miktar: bir ve birden fazla sogan, dorde boéliinmiis, 300 grama
—/ kadar

1 dis sanmsak, 300 grama
® Malzemeleri istediginiz kadar kiiciilinceye kadar isleyiniz.

)| 2/M |birkac |Sebze ve patates, cig

NEA) kez (corba, sos, dolgu maddesi olarak)
— (ikiser  |Miktar: 50-300 gram
saniye) |e Sebzeleri bilyiik parcalar halinde kesiniz ve cihaz kabin icine

doldurunuz.

() 2 Sert peynir (6rn. parmican)

©A Miktar: 10—-200 gram

— ® Peyniri kiip seker gibi dograyiniz ve istediginiz derecede
cihazda isleyiniz.

) 2 Pane unu

NEA Miktar: 1-4 kiigiik kahvalti ekmegi

— ® Kiicik kahvalti ekmegini dérde boliiniiz ve istediginiz
derecede cihazda isleyiniz.

) 2 Et, ciger

NEA) (kiyma et, tartar vs. icin)

— Miktar: 10-500 gram

o Kemikleri, kikirdaklan, deri ve sinirleri etten ayiriniz, eti kusbasi
seklinde dograyiniz. Eti kiigiik parcalar (kusbasi) seklinde
kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve borek hazirlamak igin:

e® Eti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek malzemeler
ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve hamur
kivamina gelinceye kadar isleyiniz.

2 yakl. 1 |Mayali hamur
dakika |[Azami 500 g un
25 g maya veya 1 paket kuru maya

225 ml 1lik siit

1 yumurta

1 tutam tuz

80 g seker

60 g yag (ilik)

Y2 limonun kabugu (limon aromasi)

Islenecek malzemelerin sicakhgr ayni olmalidir.

Hamur diizgin bir kivama ulasinca, hamuru sicak bir yerde
bekletiniz.
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Alet |Kademe Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi
2 yakl. Mayasiz hamur
1 dakika 4 yumurta
250 g seker
1 paket vanilya sekeri
250 g margarin veya tereyagi
(oda sicakliginda)
Azami 500 g un
1 paket kabartma tozu
125 ml siit
Hamuru, muntazam ve diizgiin oluncaya ve toplasma olmayacak
kivama gelinceye kadar karistiriniz.
2 yakl. Cilek kremasi
1,5-2 |250 g dondurulmus cilek
dakika |100 g pudra sekeri
180 ml kaymak (hemen hemen bir kiiciik kutu dolusu)
® Tim malzemeleri cihazin kabina doldurunuz. Cihazi derhal
calistiriniz, aksi halde malzemeler iyi ve dlizgiin karismaz.
Malzemeler krema kivamina ulasincaya kadar karistirmaya
devam ediniz.
) 1 Yumurta aki kremasi
_ﬁ_ Miktar: 2—-6 yumurta aki
—
) 1 Kremsanti
_ﬁ_ Miktar: 200—400 gram
—
) 2 yakl. Az kalorili hafif siitlu icecek
_ﬁ_ 3 dakika |500 ml homojen siit (%3,5 yagl)
—

3-4 dolu corba kasi§i icmek istediginiz tozdan (6rn. toz kakao)

Meyve veya vanilya tadi vermek igin aroma maddesi

® Siiti dondurucuda 3-3,5 saat bekletiniz (cam sise icinde
degil).

® Cihazin kabinin icine doldurup, kivalmi kdpiik sekline
gelinceye kadar karistiriniz.

® Ardindan 3—4 yemek kasigi tozu ilave edip, biraz daha
kanistiriniz.

2/M

Findik tiirleri, badem

Miktar: 200—-400 gram

® Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin bicagi
korelir.

Malzemeleri istediginiz kadar kiiciilinceye kadar isleyiniz.

”

Meyve veya sebze piresi
(elma ezmesi, 1spanak, havug ve domates piiresi; ¢ig veya pismis)
® Malzemeleri ve baharatlan birlikte miksere doldurunuz ve piire

haline gelinceye kadar isleyiniz.
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Alet |Kademe

Siire

Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

2

Vanilyali-Muzlu-Siit

2 muz

60 g vanilyal dondurma (yakl. 2 dolu corba kasigi)

2 paket vanilya sekeri

yakl. 250 ml siit

o Kabugun soydugunz iki muzu, dondurmayi, vanilya sekerini ve
sttt miksere doldurup, mikseri ¢aligtiriniz.

Cikolatal siit

80-100 gram cikolata

yaklasik 400 ml sicak st

® Cikolatayl mikserde dograyiniz, sicak siitii ilave ediniz ve kisa
bir siire kanstirniz.

1ve?2

Mayonez

1 yumurta

1 kahve kasigi hardal

150-200 ml sivi yag

1 gorba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Islenecek malzemelerin sicakhid ayni olmaldir.

e Biitlin malzemeleri (yag harig) kademe 1’de bir kag saniye
kanistiriniz.

® Mikseri kademe 2’e ayarlayiniz. Yagi yavas yavas huni
Uzerinden mikserin icine dokliniz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa suirede kullaniniz, fazla muhafaza etmeyiniz.
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() BOSCH

\ CAGRI YONETIM MERKEZi

4446333

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi tizerinden (icretlendirme yapiimaktadir.

Yazih basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkir eder, triiniinlizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla butin parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme iscilik ve (retim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTI EDILMI$TIR

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1.
2.
3.

Garanti sUresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

Malin bitln parcalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sure garanti stresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is glinidur. Bu sure, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temswlcmgl ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isglind icerisinde giderilmemesi halinde imalatci veya ithalat¢i malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
6zelliklere sahip bagka bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresi iceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin tamiri yapﬂacakt\r

5. Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligr, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi

Tlketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiri icin gereken azami sirenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisl, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkun bulunmad|gmm belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Gcretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

Genel Mudurltgi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yrirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhg Tuketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MdUrlGgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. AS Marka  Uriin ismi Belge Numarasi  Belge Onay Tarihi
Bosch  Kahve Makinasi 54274 24.06.2008
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  Dilim Kesici 54013 23.06.2008
¥ ; i Bosch  Ekmek Kizartma Mak 54237 24062008
Umraniye 34770 -Istanbul Bosch  Sulsitici (Kettle) 54279 24.06.2008
Bosch  Mikser 56356 10.07.2008
Tel.: (0216) 528 90 00 Bosch  Mutiak Robotu ge3ed 10.07.2008
Bosc Kahve Degirmeni 5. 23.06.2008
Faks: (0216) 5289188 Bosch  Tost Makinasi 54238 24.06.2008
Bosc Kiyma Makinas! 54007 23.06.2008
Bosch  SagKurutma Miak 54397 25.06.2008
o . Bosc Cay Makinas! 54276 24.06.2008
Uretim Yeri Bosc:\ Narefnc\ye Sikacagi 54236 24.06.2008
. . Bosch  Mutfak Terazisi 54588 25.06.2008
BSH Bosch und Siemens Hausgeriate GmbH Bosch  Banyo Tartisi 54590 25.06.2008
Bosch  Elektrikli Sag Masas! 54360 25062008
arl- -Str. Bosch  Sarjli El Stplirgesi 54012 23062008
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  EIBlend 56279 10.07.2008

- osch ender 56279
D-81739 Mlnchen Bosch Ut 56689 14.07.2008
Bosch  Blend 57226 18.07.2008
osc ender

Phone: +49 (89) 4590 01 Bosch  Sa Sekillendirici _ 57144 18.07.2008

Bosch Kati Meyva Sikacag! 57227 18.07.2008

Fax:+49 (89) 459021 28 Bosch  Masaj Aletleri 58537 08.08.2008



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gtinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 10.00-18.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu ettiginiz hizmeti talep
edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Musteri Hizmetleri bolimunde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtintinazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yénetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet i¢in gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yagindan kicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi (ﬁ‘»’ﬁ—?

MALIN

Cinsi . .. KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri:

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Sdresi : 7 YIL (Urtiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma siresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase



pl

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku

w gospodarstwie domowym, a nie do uzytku
zarobkowego.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa
domowego; patrz rozdziat ,,Przyktadowe przepisy
kulinarne®.

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwacii.

Instrukcja uzytkowania i obstugi opisuje rézne
modele z réznym wyposazeniem.

Instrukcje uzytkowania i obstugi prosze
przechowywac starannie. Instrukcje uzytkowania
i obstugi prosze przekazac¢ wraz z urzadzeniem
ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
Korpus urzadzenia
1 Wytacznik obrotowy
0 = stop
M = wiaczenie chwilowe (najwyzsza liczba
obrotow, wytacznik przytrzymac)
Zakresy 1-2, predkosc¢ robocza:
1 = niska liczba obrotow,
2 = wysoka liczba obrotéw.
2 Pokrywa ostaniajgca naped
Pokrywe nalezy natozy¢, jezeli mikser nie jest
uzywany.
3 Schowek na elektryczny przewod
zasilajacy
4 Otwory wentylacyjne
5 NOzKi z przyssawkami
Urzadzenie ustawia¢ na gtadkim i czystym blacie
roboczym.
Miska z wyposazeniem/narzedzia
6 Miska
Natozy¢ i przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, az do oporu
(nosek miski w wycieciu na korpusie
urzadzenia podstawowego).
7a Pokrywka
Natozy¢ (strzatke na pokrywie na strzatke na
uchwycie) i przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, az do oporu
(nosek pokrywy na wycieciu w korpusie
urzadzenia).
b Otwor wsypowy
Wyjaé popychacz i wiozy¢ produkty.
¢ Popychacz (= miarka)
Popychanie produktéw przeznaczonych
do ciecia i tarcia.
8a NoOz uniwersalny
b Tarcza do ubijania
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9a Uchwyt tarcz
do zamocowania tarcz.
b Tarcza do ciecia — grubo/cienko
¢ Tarcza do tarcia — grubo/drobno
Do nabycia w sklepach specjalistycznych,
jezeli nie nalezg do zestawu:
d Tarcza do ciecia i tarcia na wiorki
e Tarcza do frytek
Mikser
10 Dzbanek miksera
Natozy¢ i przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara, az do oporu
(zamek bagnetowy).
11aPokrywka
Natozy¢ i przykreci¢c mocno w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
b Otwoér wsypowy
Zdjac lejek i wtozy¢ potrzebne sktadniki.
c Lejek
Utatwia dodawanie ptynnych sktadnikéw.

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym

Urzadzenie podiaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi

na tabliczce znamionowej.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli

elektryczny przewdd zasilajacy i samo urzadzenie

nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dziec¢mi.

Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia oséb

(rowniez dzieci) o0 zmniejszonym postrzeganiu

zmystowym, lub zmniejszonych zdolnosciach

umystowych, albo nie posiadajgcych

odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba

ze beda one obstugiwaé urzadzenie pod

nadzorem lub zostaty pouczone w obstudze

i uzytkowaniu urzadzenia przez osobe, ktora

odpowiada za ich bezpieczenstwo.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed

przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia, przed

opuszczeniem pomieszczenia, w ktorym stoi

urzadzenie lub w przypadku awarii wyjac wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu

zasilajacego o ostre krawedzie ani gorgce

powierzchnie.

Aby uniknaé zagrozen, naprawy urzadzenia, jak

np. wymiana uszkodzonego przewodu

zasilajacego, moze dokonagé tylko autoryzowany

serwis naszej firmy.

Urzadzenia nie wolno dotyka¢ wilgotnymi rekoma,

wktadac pod strumien biezacej wody, ani zanurzac

w cieczach.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Obstuga
Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed pierwszym
uzyciem dokfadnie wyczyscic, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacija“.
Przygotowanie
® Korpus urzadzenia postawic¢ na gtadkiej
i czystej powierzchni. Otwory wentylacyjne
nie moga by¢ zastoniete.
® Wiyczke wiozy¢ do gniazdka sieciowegdo.
Miska z wyposazeniem/narzedzia

A Niebezpieczenstwo zranienia
obracajacymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkfadac

rgk do miski (po wytaczeniu urzadzenia naped

pracuje jeszcze krotki czas).

Narzedzia wymieniac tylko wtedy, jezeli naped

jest wylgczony i nieruchomy.

Urzadzenie wigczac i pracowac z jego uzyciem

tylko wtedy, jezeli pokrywa osfaniajaca naped

(naped miksera) jest zatozona.

® Miske (6) natozy¢ na korpus maszyny
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az do oporu (nosek miski
W wycieciu na korpusie urzagdzenia
podstawowego).

® Zatozy¢ narzedzie (8/9) tak, jak to opisano
dalej. Wybor narzedzi patrz ,,Przepisy/
sktadniki/przygotowanie®.

® Wiozy¢ skiadniki tak, wybor produktow patrz
~Przepisy/sktadniki/przygotowanie”. Wybor
narzedzi patrz ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie®.

® Natozy¢ pokrywe (7a) (strzatke na pokrywie na
strzatke na uchwycie) i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do
oporu (nosek pokrywy na wycieciu w korpusie
urzadzenia).

® Pokretto wytgcznika nastawi¢ na odpowiednig
predkos¢, patrz ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie®.

Urzadzenie daje sie wiaczy¢ tylko wtedy, jezeli

miska i pokrywa sa zatozone i zablokowane

(oba noski w wycieciu na korpusie urzadzenia

podstawowego).

N6z uniwersalny

do rozdrabniania, siekania i zagniatania

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi

nozami!

N6z chwytaé tylko za uchwyt z tworzywa

sztucznego (gorna czesc).

® Zalozy¢ noz (8a).

® Wiozy¢ sktadniki.

® Natozy¢ pokrywe (7a) z popychaczem (7c).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Pokretto wytacznika (1) nastawi¢ na
odpowiednig predkos¢, patrz ,,Przepisy/
skiadniki/przygotowanie®.
® W celu dodania sktadnikéw przekrecic
wytacznik obrotowy do pozycii 0.
® Popychacz (7c) wyjac i wozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy (7b).
Wskazéwka: W czasie rozdrabniania i siekania
stopien rozrdobnienia wzrasta z czasem przerobki.
Tarcza do ubijania
do bitej Smietany, piany z biatek, do mieszania.
Zatozy¢ tarcze do ubijania (8b).
Wiozy¢ skiadniki.
Natozy¢ pokrywe (7a) z popychaczem (7c).
Pokretto wytacznika (1) nastawic¢ na
odpowiednig predkos¢, patrz ,,Przepisy/
skfadniki/przygotowanie*.
® W celu dodania sktadnikow nastawic pokretto
na stopien 1.
® Popychacz (7c) wyjac i wlozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy (6b).
Tarcze do rozdrabniania
- Tarcza do ciecia (9b)
np. do ciecia ogorkéw, kapusty, burakéw,
kalarepy.
- Tarcza do tarcia (9c)
np. do tarcia marchewki, selera.
- Tarcza do ciecia i tarcia na wiorki (9d)
Do ciecia na plasterki i tarcia na worki
- Tarcza do frytek (9e)
przestrzegac przy zakfadaniu tarczy
(patrz rysunek)

Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Tarcze rozdrabniajace chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego.

Uwaga!

Noze moga sie stepic.

Tarcz do rozdrabniania nie uzywac do tarcia

twardego sera (parmezanu), orzechéw,

ani chrzanu.

® Zatozy¢ uchwyt tarcz (9a).

® Zatozyé tarcze do rozdrabniania (9b/9c).
Odpowiednia strona do ciecia/tarcia musi by¢
zwrocona do gory.

® Natozy¢ pokrywe (7a).

® Pokretto wytgcznika nastawi¢ na odpowiednig
predkos¢, patrz ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie®.

® Wiozy¢ produkty przeznaczone do ciecia lub
tarcia (7b) i popchnaé popychaczem (7c) nie
uzywajac sity.

Wskazoéwka: Wiekszos¢ produktéw mozna

przerabiac przy zakresie predkosci 1; tylko twarde

produkty wymagaja zakresu predkosci 2.
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Po pracy

® Pokretto wylacznika nastawi¢ na zakres 0.

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara, az do oporu
i zdjac.

® Miske przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara, az do oporu
i zdjac.

® Wyjac noz (tarcze).

Mikser

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami miksera/obracajacym sie
napedem!

Nie wkifadac rak do zatozonego miksera

i pracowac tylko z zatozong pokrywa.

Mikser zakfadac i zdejmowac tylko wtedy,

jezeli urzadzenie jest wyfaczone, a naped.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

W czasie obrobki goracych produktow
wydostaje sie para przez lejek w pokrywie.
Mozna miksowac¢ maksymalnie 0,4 litra
goracych ptynéw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno miksowac bardzo mocno zamrozo-
nych owocow, ani jarzyn.

Nie wigczac¢ pustego miksera i nie eksploato-
wac ustawiajac wylgcznik na pozycji M.

Miksowanie

Podczas pracy miksera miska (6) i pokrywa

(7a) muszg by¢ zatozone i zablokowane.

Wyja¢ narzedzia z miski!

® Zdjac pokrywe ostaniajaca naped (2).

® Dzbanek miksera (10) natozy¢ i przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az do oporu.

® Wiozyc¢ sktadniki, patrz ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie®.
Maksymalna ilos$¢ ptynnych sktadnikow
= 1 litra (maksymalnie 0,4 litra pienigcych
lub goracych ptyndw).
Optymalna ilos¢ miksowanych sktadnikow
statych = 100 gramow.

® Natozy¢ pokrywe (11a)iprzekrecic w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az do oporu.

® Pokretto wytagcznika nastawi¢ na odpowiednig
predkos¢, patrz ,,Przepisy/skfadniki/
przygotowanie®.

Po zmiksowaniu
® Pokretto wytacznika nastawi¢ na zakres 0.
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® Mikser przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, az do oporu
i zdjac.
Pokrywe przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, az do oporu
i zdjac.
Wskazéwka: Mikser wymy¢ najlepiej zaraz po
uzyciu, patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.
Dodawanie sktadnikow
® Pokretto wylacznika przkrecic¢ na 0 (albo jak
podano w przepisie).
® Zdjac pokrywe (11a) i dodac sktadniki,
albo
® wyjac lejek z pokrywy i state skfadniki dodawac
stopniowo przez otwor wsypowy (11b),
albo
® ptynne skiadniki dodac przez lejek (11c¢).

Usuwanie drobnych usterek

Usterka

Urzadzenia nie mozna wtaczyc.

Przyczyna

Miska lub pokrywa nie sg zablokowane.
Usuniecie

Miske/pokrywe zatozyé prawidtowo i zablokowaé.
Ponownie wigczy¢ urzadzenie.

W przypadku wystapienia innych usterek prosze
zwrdcic sie do naszego punktu serwisowego.

Czyszczenie i pielegnacja

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem
elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurza¢

w wodzie, ani my¢ pod biezaca woda.

Uwaga!

Powierzchnia urzadzenia moze ulec

uszkodzeniu.

Nie stosowac zadnych ostrych ani szorujacych

Srodkow czyszczacych.

Czyszczenie korpusu urzadzenia
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Urzadzenie wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.
W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.
Czyszczenie miski i wyposazenia
A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!
Noze i tarcze do rozdrabniania chwytac tylko za
uchwyty z tworzywa sztucznego.
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Zwrécic¢ uwage, aby czesci z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmywarce,
poniewaz moga ulec deformacii.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Noze umiesci¢ otworem na dot w taki sposob, aby
nie uszkodzity innych czesci.

Przy tarciu marchewki, czerwonej kapusty itp.
czesci z tworzywa sztucznego zabarwiaja sie na
czerwono. Mozna je wyczysci¢ za pomoca kilku
kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie miksera

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami miksera!

Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gotymi

rekoma. Do czyszczenia nozy uzywac szczotki.

Mikser wymy¢ najlepiej zaraz po uzyciu. W ten

sposob nic nie przyschnie i tworzywo sztuczne

nie ulegnie zniszczeniu (np. pod wptywem olejkéw

eterycznych lub przypraw).

Pokrywe miksera i lejek mozna my¢ w zmywarce

do naczyn. Dzbanka miksera nie wktadac

do zmywarki, tylko wymyé pod biezgca woda

(nie pozostawia¢ dzbanka w wodzie).

Przechowywanie

® Natozy¢ pokrywe ostaniajgca naped (naped
miksera), (rysunek 2).

® Natozy¢ miske z narzedziami (rysunek 6).

® Przewod elektryczny nawing¢ na uchwyt
(rysunek 3).

Wyposazenie dodatkowe

(Do nabycia w sklepach specjalistycznych,
jezeli nie nalezg do zestawu.)

Rysunek 12

Sokowirowka

do wyciskania soku z owocow, owocow
pestkowych, jagodowych i jarzyn.
Rysunek 13

Wyciskarka do owocow cytrusowych
do wyciskania soku z owocow cytrusowych, np.
pomarancze, grapefruity, cytryny.

Przepisy/sktadniki/przygotowanie

pl

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
ﬁ z Dyrektywg Europejska 2002/96/WE

(WEEE) oraz polskg Ustawg z dnia
W 29 lipca 2005 r. ,,O zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym®
(Dz.U.z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i sSrodowiska naturalnego konsekwencii,
wynikajacych z obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowiazujg warunki gwaranciji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo handlowe
w kraju zakupu. Dokfadne informacje otrzymacie
Panstwo w kazdej chwili w punkcie handlowym,
w ktorym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przediozenie dowodu kupna urza-
dzenia. Warunki gwarancji regulowane sg odpo-
wiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego oraz
Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,\W sprawie szczegodlnych
warunkow zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Narze- |Zakres |Czas

dzie

Przepisy/sktadniki/przygotowanie

llos¢: 10do 50 g

1/2 Ziofta i zielenina (z wyjatkiem szczypiorku)

® Ziofa lub zielenine wtozy¢ do suchej miski.

Cebula, czosnek

M

llos¢: od 1 cebuli do 300 g pocwiartowane
od 1 zabka czosnku do 300 g
® Siekac, az do odpowiedniego stopnia rozdrobnienia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Narze-
dzie

Zakres

Czas

Przepisy/sktadniki/przygotowanie

2/M

wielokrot-
nie po 2
sekundy

Warzywa lub ziemniaki, surowe

(do zupy, sosu, farszu)

llos¢: 50 do 300 g

® Jarzyny podzieli¢ na wicksze kawatki i wtozy¢ do miski.

Twardy ser (np. parmezan)

llos¢: 10do 200 g

® Ser pokroi¢ w kostke i sieka¢ do odpowiedniego stopnia
rozdrobnienia.

Butka tarta

llos¢: 1-4 suche butki

® Butki pokroi¢ na ¢wiartki i sieka¢ do odpowiedniego stopnia
rozdrobnienia.

Mieso, watroba

(na siekane mieso, tatar itd.)

llos¢: 10 do 500 g

® Usunag¢ kosci, chrzastki, skore i Sciegna. Mieso pokroi¢ w kostke.

Ciasta miesne, farsze i pasztety:

® Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, drob, jak rowniez ryba itd.)
wiozy¢ do miski razem z pozostatymi sktadnikami i przyprawami i
mieszac, az do wyrobienia ciasta.

ok. 1 min

Ciasto drozdzowe

maks. 500 g maki

25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych

225 ml letniego mleka

1 jajko

1 szczypta soli

80 g cukru

60 g ttuszczu (letniego)

otarta skorka z ¥2 cytryny (aromat skorki cytrynoweyj)
Wszystkie sktadniki powinny mie¢ takg sama temperature.
Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawié je w cieptym miejscu do
wyrosniecia.

tl

ok. 1 min

Ciasto ucierane

4 jajka

250 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

250 g masta lub margaryny

(o temperaturze pokojowej)

maks. 500 g maki

1 paczka proszku do pieczenia

125 ml mleka

Ciasto mieszac¢ tak dtugo, az bedzie catkiem gtadkie i bez grudek.

6]

ok. 1,5
min do
2 min

Sorbet truskawkowy

250 g mrozonych truskawek

100 cukru-pudru

180 ml Smietany (prawie 1 kubek)

® Wszystkie sktadniki wtozy¢ do miski. Natychmiast wigczy¢ urzadzenie,
w przeciwnym przypadku tworzg sie grudki. Mieszac tak dtugo, az
powstang kremowe lody.

Piana z biatek
llos¢: 2 do 6 biatek z jaj

90
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Narze- |Zakres

Czas

Przepisy/sktadniki/przygotowanie

Bita Smietana
llosé: 200 do 400 g

HE

ok. 3 min

Puszysty shake mleczny, niskokaloryczny

500 ml mleka o wysokiej trwatosci z kartonu (tzw. mleko H; 3,5 % ttuszczu)

3 do 4 czubate tyzki proszku instant o smaku owocowym lub waniliowym

® Mleko z kartonu (typu H) zamrozi¢ na ok. 3 do 3,5 godzin (nie
stosowac zadnych szklanych butelek).

® Nastepnie ubi¢ w misce na sztywng piane,

® anazakonczenie dodac¢ 3 do 4 tyzki proszku instant i krotko
zamieszac.

2/M

Orzechy, migdaty

llos¢: 200 do 400 g

® Lupiny doktadnie usunac¢, w przeciwnym przypadku noze stepig sie.
Siekaé, az do odpowiedniego stopnia rozdrobnienia.

2/M

Ss

Pure z owocow lub jarzyn

(przecier jabtkowy, szpinak, przecier marchewkowy, pomidorowy; surowy

lub gotowany)

® Produkty i przyprawy wtozyé razem do miksera i miksowac az do
uzyskania pure.

=)

Mleko waniliowo-bananowe

2 banany

60 g lodéw waniliowych (ok. 2 czubate tyzki)

2 paczka cukru waniliowego

ok. 250 ml mleka

® Banany obrac, pokroi¢ na kawatki i wiozy¢ do miksera, dodac¢ lody,
cukier waniliowy i mleko.

=

Mieko czekoladowe

80 g do 100 g czekolady

ok. 400 ml goracego mleka

® Czekolade rozdrobni¢ w mikserze, doda¢ gorace mleko i krétko
zmiksowac.

1i2

=

Majonez

1 jajko

1 tyzeczka musztardy

150 do 200 ml oliwy

1 tyzka soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie skfadniki powinny mie¢ takg sama temperature.

° \1stystkie sktadniki (oprocz oliwy) zamieszac kilka sekund na zakresie

® Mikser przetaczy¢ na zakres 2, oliwe dolewac powoli przez lejek i tak
dtugo miksowac, az powstanie emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krotkim czasie, nie przechowywac.
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Ezen késziilék nem ipari felhasznalasra,
hanem haztartasban térténé alkalmazasra
késziilt.

A készliléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara és csak

a haztartasban szokasos ideig hasznalja,

lasd a ,,Recept-példak” c. fejezetet.

A készllék nem igényel karbantartast.

Ez a hasznalati utmutaté kiilénb6zé modellek
leirasat tartalmazza kiilénb6z6 tartozékokkal.
Kérjuk, érizze meg a hasznalati utmutatot.
Amennyiben a készlléket tovabbadja harmadik
szemeélynek, keérjik, hogy a hasznalati utasitast
is adja oda.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalit.
Alapgép
1 Forgokapcsolo
0 = stop
M = pillanat izemmdd (legmagasabb
fordulatszam, a forgathato kapcsolot tartsa
nyomva)
1-2 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam,
2 = magas fordulatszam.
2 Meghajtasvédo fedél
Helyezze fel, ha a turmixfeltétet nem
hasznalja.
3 Kabelfelteker6
4 Levegozteto nyilasok
5 Tapadodlabak

A készliléket sima és tiszta fellileten helyezze el.

Tal tartozékokkal/szerszammal
6 Tal
Tegye ra a készlilékre és az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban ttkozésig
hlzza meg (az edény kiallo része az
alapkészuléken levo nyilasban legyen).
7a Fedél
Helyezze a készlilékre (a fedélen 1évé nyil
a fogantyun lévé nyilra mutasson) és az
o6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban
tk6zésig huzza meg (a fedél-orr az
alapkésztiléken Iévé nyilasban legyen).
b Utanto6lté nyilas
Vegye ki a tdmdeszkozt és toltse utana
a hozzavalokat.
c Tomodeszk6z (= mérépohar)
Felvagni és reszelni valo anyagok
utantoltésehez.
8a Vagokés
b Habverétarcsa
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9a Tarcsatarto
a tarcsakat tartja.
b Vago tarcsa - vastag/vékony
c Orlétarcsa - durva/finom
Ha nincs az alapkészletben, megvasarolhatja
szakkereskedésekben.
d Vago-6riétarcsa
e Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa
Turmixfeltét
10 Turmixpohar
Helyezze ra a készlilékre és az éramutatd
jarasaval ellentétes iranyban Utkozésig hlizza
meg.
11aFedél
Helyezze a készlilékre és az éramutatd
jarasaval ellentétes iranyban huzza meg ugy,
hogy szilardan alljon.
b Utantolté nyilas
Vegye le a tolcsért és toltse utana
a hozzavalokat.
c Tolcsér
A folyékony hozzavalok utantoltéséhez.

Biztonsagi utmutato
/\ Aramiités veszélye!

A készlléket csak a tipustablan szerepld
adatoknak megfelelé halozatra csatlakoztassa,
és azoknak megfeleléen Gzemeltesse.

Csak akkor hasznalja a készlléket, ha a
csatlakozovezeték és a készllék teljesen hibatlan.
Ne engedijen gyerekeket a készllék kozelébe.
Ne engedje, hogy szellemi vagy testi
fogyatékossaggal élé vagy hianyos tapasztalattal
és tudassal rendelkezé személyek (gyerekek)
kezeljék a késziiléket, hacsak nem valaki felligyel
rajuk vagy egy a biztonsageért felelés személy altal
eligazitasban részesliltek a készllék hasznalatat
illetéen.

A munka befejezése utan, a tisztitas megkezdése
elétt, mielétt elhagyja a helyiséget ill. a készlilék
meghibasodasa esetén hlzza ki a halézati
csatlakozot.

A csatlakozovezetéket ne huzza végig éles
széleken vagy forré fellileten.

A készllék javitasat, pl. egy hibas csatlakozo
vezeték kicserélését, a veszélyek elkeriilése
erdekeben csak a vevOszolgalatunk veégezheti el.
A készUléket soha ne fogja nedves kézzel, ne tartsa
folyd viz ala, és ne meritse folyadékba.

A késziilék kezelése

A készliiléket és a tartozékokat els6 hasznalat el6tt
alaposan meg kell tisztitani, lasd: “Tisztitas és
apolas”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Elokészités

® Az alapkésziléket sima és tiszta fellleten
allitsa fel. Fontos, hogy a levegdzteté nyilasok
szabadon maradjanak.

® Dugja be a halozati csatlakozét.

Tal tartozékokkal/szerszammal

A A szerszamok forgasa kovetkeztében
fellépé veszély!

Soha ne nydiljon a talba addig, amig a késziilék

be van kapcsolva (kikapcsolas utan révid ideig

meég tart a forgas).

Szerszamot csak leallitott hajtomdinél cseréljen.

Soha ne dolgozzon meghajtasvedo fedél nélkdil

(turmixfeltét-meghajtas).

® Atalat (6) tegye ra a készlilékre és az
oramutato jarasaval megegyez6 iranyban
itkbzésig huzza meg (az edény kiallé része az
alapkésziiléken lévé nyilasban legyen).

® A szerszamokat (8/9) ugy helyezze be,
ahogyan azt a megfelel6 részben leirtuk.
A medfeleld szerszam kivalasztasaval
kapcsolatban lasd a "Receptek/hozzavalok/
feldolgozas c. fejezetet.

® A hozzavalokat ugy toltse utana, ahogyan azt
a megfelel6 részben leirtuk. A kivalasztassal
kapcsolatban lasd a "Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.

® Afedelet(7a) helyezze a készlilékre (a fedélen
lévé nyil a fogantyun Iévé nyilra mutasson) és
az 6éramutaté jarasaval megegyez6 iranyban
itkbzésig hlizza meg (a fedél-orr az
alapkésziiléken lévé nyilasban legyen).

® A forgathatd kapcsolot allitsa a kivant
fokozatra, lasd a "Receptek/hozzavaldk/
feldolgozas” c. fejezetet.

A késziileket csak akkor lehet bekapcsolni,

miutan a késziilékre helyezte az edényt

és a fedelet és bereteszelte azokat (mindkét

kiallo rész az alapkésziiléken Iévé nyilasban

legyen).

Vagokés

apritashoz, daralashoz, gyurashoz.

Sériilésveszély az éles kés miatt!

A vagokést csak a mianyag fogantyunal fogva
(a felsé végén) fogja meg.

A vagokés (8a) behelyezése.

Toltse be a hozzavalokat.

A fedelet (7a) a ttmdbeszkdzzel (7c) tegye fel.
A forgathato kapcsolot (a) allitsa a kivant
fokozatra, lasd a "Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.

A hozzavalok utantoltéséhez allitsa

a forgokapcsoldt 0 allasba.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Atdmdeszkdzt (7c) vegye ki és a hozzavalokat
az utantolté nyilason keresztiil (7b) téltse be.
Megjegyzés: Ha aprit vagy daral, akkor a finomsagi
fokozat a feldolgozasi id6é hosszabbitasaval né.
Habverétarcsa
tejszinhez, tojasfehériéhez, turmixitalokhoz.
A habveré-tarcsat (8b) helyezze be.
Toltse be a hozzavalokat.
A fedelet (7a) a ttmbeszkozzel (7c) tegye fel.
® A forgathaté kapcsolot (a) allitsa a kivant
fokozatra, lasd a "Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.
® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgathaté kapcsolét az 1. fokozatra.
® Atdmdeszkdzt (7c) vegye ki és a hozzavalokat
az utantolté nyilason keresztiil (6b) toltse be.
Apritétarcsak
- Vagotarcsa (9b)
pl. uborka, kaposzta, cékla, karalabé
szeleteléséhez.
- Orlétarcsa (9¢)
pl. répa vagy zeller reszeléséhez.
- Hasabburgonya-tarcsa (9d)
reszeléshez és szeleteléshez
- Hasabburgonya-szeletel6 korong (9e)
behelyezésnél ligyelien a tarcsa helyzetére
Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az aprito tarcsat csak a mianyag fogantyunal
fogva fogja meg.
Figyelem!
A kés eltompulhat.
Az apritd tarcsat ne hasznalja kemény sajtokhoz
(parmezan), diéfélékhez és tormahoz.
® Atarcsatartd (9a) behelyezése.
® Az aprit6 tarcsat (9b/9c/9d) helyezze be.
A kivant vago- vagy reszelé-oldalt tegye fellilre.
A kivant szeletel6-/reszel6oldallal felfelé.
® Afedelet (7a) helyezze fel.
® A forgathatd kapcsoloét allitsa a kivant
fokozatra, lasd a "Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.
® Avagni- vagy reszelni valo anyagot toltse
be (7b) és a tdmdeszkdzzel (7c) tomje be,
de ne nyomja meg nagyon.
Megjegyzés: A legtobb élelmiszertaz 1.
fokozaton kell feldolgozni; csak kemény
élelmiszert dolgozzon fel a 2. fokozaton.

A munka befejezése utan

o Allitsa a forgékapcsolét a 0 fokozatra.

® Afedelet az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyban (tkdzésig hlizza meg és vegye le.

® Atalat az oramutato jarasaval ellentétes
iranyban (tkdzésig hizza meg és vegye le.

® \Vegye ki a szerszamokat.
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Turmixfeltéet

A Az éles kever6kés/forgé meghajtas
kovetkeztében fellépé balesetveszély!

Soha ne nydiljon a felhelyezett turmixfeltétbe
és mindig felhelyezett fedéllel dolgozzon.

A keverét csak akkor vegye le/tegye fel,

ha a készlilék all.

A Leforrazasi veszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben Iévé
tolcséren keresztiil gbz tavozik. Maximum

0,4 Liter forré folyadékot szabad a készlilékbe
tolteni.

Figyelem!

A turmixgép megsériilhet.

Ne dolgozzon fel vele mélyh(itétt gyliimolcsot
vagy zbldséget.

A turmixfeltétet ne hagyja lresen jarni.

Turmixolas

A turmixfeltét izemeltetéséhez a talat (6)

és a fedelet (7a) fel kell tenni és le kell zarni.

Vegye ki a szerszamokat a talbol!

® A meghajtasvédoé fedelet (2) vegye le.

® Akeverdpoharat (10) tegye ra a késziilékre
és az dramutatd jarasaval ellentétes iranyban
huzza meg tkozésig.

® Toltse be a hozzavaldkat, lasd a "Receptek/
hozzavalok/feldolgozas” c. fejezetet.
Maximalis mennyiség, folyékony = 1 liter

(habzo vagy forro folyadék maximum 0,4 liter).

Optimalis feldolgozasi mennyiség, szilard
=100 gramm.

® Afedelet (11a) tegye ra a készlilékre és az
oramutato jarasaval ellentétes iranyban hiuzza
feszesre.

® A forgathaté kapcsolét allitsa a kivant
fokozatra, lasd a "Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.

Turmixolas utan

e Alitsaa forgokapcsolot a 0 fokozatra.

® A turmixfeltétet az oramutato jarasaval
megegyezd iranyban (itkdzésig hizza meg
ésvegye le.

® A fedelet az 6ramutato jarasaval megegyezé
iranyban forditsa el és vegye le.

Tipp: Legjobb, ha a turmixfeltétet kdzvetlenil

hasznalat utan megtisztitja, lasd “Tisztitas és

apolas” fejezetet.

A hozzavaldk utantoltése

® Aforgathato kapcsolot allitsa a 0-ra (vagy abba
allasba, amit a recept megad).

® Afedelet (11a)vegye le és toltse be
a hozzavalokat
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vagy

® Atdlcsért vegye ki a fedélbdl és a szilard
hozzavaldkat egymas utan az utantolté
nyilason (11b) keresztil tegye be

vagy

® afolyékony hozzavalokat a télcséren (11c¢)
keresztil toltse be.

Segitség lizemzavar esetén
Hibajelenség

A készliléket nem lehet bekapcsolni

Ok

Az edény vagy a fedél nincs bereteszelve.
Elharitas

Helyezze az edényt/fedelet megfeleléen
a készlilékre és reteszelje be.

Kapcsolja be Ujra a készliléket.

Egyéb hibajelenseg esetén forduljon
lgyfélszolgalatunkhoz.

Tisztitas és apolas

/\ Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa folyd viz ala.

Figyelem!

A késziilék feliilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a késziilék
tisztitasahoz.

Az alapgép tisztitasa

® Huzza ki a halézati csatlakozot.

® Tordlje at az alapgépet nedves ruhaval.
Szilkség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

Tal és tartozékok tisztitasa
Sériilésveszély az éles kés miatt!

A vagokést és az aprité tarcsat csak a mianyag

fogantyunal fogva fogja meg.

Minden alkatrész tisztithatd mosogatogépben.

A mianyag alkatrészeket a mosogatogépben ne

szoritsa be, mert deformalddhatnak.

A vagokeést a nyilassal lefelé ugy tegye be, hogy

a kés semmilyen mas alkatrészt ne sértsen fel.

Ha répat, voros kaposztat vagy hasonld dolgokat

reszel, akkor a miianyag részeken piros bevonat

keletkezik, amelyet néhany csepp étolaj

segitségeével lehet eltavolitani.

A turmixfeltét tisztitasa

A Az éles kever6kés hasznalata
kovetkeztében fellépé balesetveszély!

A kever6kést ne fogja meg puszta kézzel.
A tisztitashoz hasznaljon kefét.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Legjobb, ha a keverét kdzvetlenll a hasznalat utan
megtisztitia. igy nem szarad ra semmi, ami

a muanyagot megtamadhatna (pl. a fliszerek
illoolaja).

A fedél és a tolcsér tisztithatd mosogatogépben.
A keverdkést ne a mosogatdgépben, hanem folyd
viz alatt tisztitsa (ne hagyja a vizben allni).

Tarolas

® A meghajtasvédo fedelet (turmixfeltét-
meghajtomu) tegye fel (2. abra).

® Atalat a tartozékokkal tegye a készlilékre
(6. abra).

® Akabelt csavarja fel (3. abra).

Kiilonleges tartozék

(Ha nincs az alapkészletben, megvasarolhatja
szakkereskedésekben.)

12. abra

Gylmolcsprés

magvas gylimolcsok, bogyos gylimdlcsok,
csonthéjasok, zoldség kipréseléséhez.
13. dbra

Citrus-gyilimolcsprés

citrusgylimélcsok, pl. narancs, grapefruits,
citrom kipréseléséhez.

Receptek/hozzavaldk/feldolgozas

hu

Artalmatlanitas

A késziilék a 2002/96/EG,
E/ az elektromos és elektronikus hasznalt

készllékekrdl szolo (waste electrical and
B clectronic equipment - WEEE) eurdpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
késziilékek visszavételének és
ertekesitesének kereteit az egesz
EU-ban érvényes modon.

Az aktualis artalmatlanitasi itmutatasokrol kérjlk,
tajékozddjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancidlis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
bellili meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli. Ezutan
vevdszolgalatunk gondoskodik az eldirt

15 napon bellili, kdlcsdnkészlilék biztositasa
esetén 30 napon beliili javitasrol. A garancialis
szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kitoltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan,

mint forgalmazé tanusitjuk, hogy a késztlilék

a vasarlasi tajékoztatoban kdzolt adatoknak
megfelel.

A médositas jogat fenntartjuk.

Szer- |Fokozat (Id6 Receptek/hozzavalok/feldolgozas
szamok
) 1/2 Zoldfiiszer (kivéve snidling)
©N Mennyiség: 10 g-50 g
— ® A fliszereket tegye a szaraz talba.
() M Hagyma, fokhagyma
A Mennyiség: 1 hagymatdl, negyedelve, 300 g mennyiségig
— 1 gerezd fokhagymatol, 300 g-ig
® AKkivant apritasi fokozatig dolgozza fel.
() 2/M |tObbszor |ZOldség és burgonya, nyers
NEA) 2 mé}sod— (levesekhez, martasokhoz, toltelékekhez)
— percig Mennyiség: 50 g-300 g
® A zoldséget darabolja fel nagyobb darabokra és tegye a talba.
) 2 Kemeény saijt (pl. parmezan)
NEA Mennyiség: 10 g-200 g
— ® A sajtot vagja kockara, majd a kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

95



hu

Szer-
szamok

Fokozat

1dé

Receptek/hozzavalok/feldolgozas

Panirozé liszt

Mennyiség: 1-4 szaraz zsemle

® A zsemléket vagja fel negyedekre, majd a kivant apritasi fokozatig
dolgozza fel.

6 (&)

Huas, maj

(daralt hushoz, tatar beefsteakhez stb.)

Mennyiség: 10 g-500 g

® Acsontokat, a porcogokat, a bdrt és az inakat tavolitsa el. A hust vagja
kockakra.

Hustésztak, toltelekek és pastétomok eléallitasa:

® Hus (marha, sertés, borju, szamyas, de a hal is stb.) a tovabbi
Osszetevokkel és a fliszerekkel egylitt tegye a talba és dolgozza
fel egy masszava.

tl

kb. 1
perc

Kelt tészta

max. 500 g liszt

25 g éleszté vagy 1 zacsko szaraz élesztd

225 ml langyos tej

1 db tojas

1 csipet sO

80 g cukor

60 g zsir (langyos)

Egy fél citrom héja (citromaroma)

Ugyeljen arra, hogy azonos hémeérsékletl hozzavaldkkal dolgozzon.
Ha a tészta lathatéan sima, meleg helyen kelessze.

kb. 1
perc

Kevert tészta

4 tojas

250 g cukor

1 csomag vanilias cukor

250 g margarin vagy vaj

(szobahémérséklet)

max. 500 g liszt

1 csomag stitépor

125 ml tej

A tésztat addig keverje, amig sima és csomémentes nem lesz.

6]

kb. 1,5 -
2 percig

Eperszorbet

250 g fagyasztott eper

100 g porcukor

180 ml tejszin (1 j6 bdgrényi)

® Minden hozzavalét tegyen be a talba. Azonnal kapcsolja be, mert
kiildbnben csomos lesz. Addig keverje, amig krémallagu fagylalt lesz
beldle.

Tojashab
Mennyiség: 1-2 tojasfehérje

==

Tejszinhab
Mennyiség: 200 g-400 g

96
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Szer- |Fokozat (Id6 Receptek/hozzavalok/feldolgozas
szamok

2 kb. 3 Konnyi tejes turmixital a kaloriakat szamlalok részére
perc 500 ml tej (3,5% zsirtartalom)

3-4 pupozott evokanal instantpor (pl. Kaba)
gylimolcs- vagy vanilias izesitéssel
® Atartds tejet a mélyhitében 3-3,5 oran keresztiil fagyassza
(ne hasznaljon lveget).
® Atalban verje szilard habba.
® Ezutan 3-4 evékanal instantport adjon hozza és gyorsan keverije el.

2/M

=

Diofélék, mandula

Mennyiség: 200 g-400 g

® Ahéjat maradéktalanul tavolitsa el, a turmixfeltét kése kilonben életlen
lesz.

A kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

2/M

Gylmolcs- és zoldségpiiré készitéséhez

(almapép, spendt, répa-, paradicsomptiré, nyersen vagy megfézve)

® Ahozzavalokat és a fliszereket egylitt tegye a turmixfeltétbe és
dolgozza fel péppé.

g =

Vanilias-bananos tej

2 banan.

60 g vaniliafagylalt (kb. 2 pupozott evékanal)

2 csomag vanilias cukor

kb. 250 ml tej

® Alehéjazott banandarabokat a fagylalttal €s a vaniliascukorral tegye
a turmixfeltétbe.

=

Csokoladés tej

80 g-10 g csokolade

kb. 400 ml forrd tej

® A csokoladét apritsa fel a turmixfeltétben, adja hozza a forro tejet
és gyorsan keverje 0ssze.

1.és2.

=

Majonéz

1 db tojas

1 evékanal mustar

150-200 ml olaj

1 ek citromlé vagy ecet

1 csipet sO

1 csipet cukor

Ugyeljen arra, hogy azonos hémérsékletli hozzavaldkkal dolgozzon.

® A hozzavalokat (az olaj kivételével) néhany masodpercig az 1.
fokozaton keverje 6ssze.

® Aturmixfeltétet kapcsoljaa 2. fokozatra, az olajat a tolcséren keresztul
lassan adja hozza és keverje a masszat habosra.

A majonézt rogtdn hasznalja fel, ne tarolja.
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[anuii npunaa npusHayeHui ANA BUKOPU-
CTaHHA He B NPOMMUCIIOBOCTI, a B AOMall-
HbOMY rocrnoAaapcTBi.

BukopucToByiiTe npunag, nuuwe AnA nepe-
po6KM MPOAYKTIB Y KiNbKOCTi Ta MPOTAroM
Yacy, AKi BiANOBIAAOTb 3BUYaNHUM ANA
JOMalHbOro rocnoAapcTaa yMoBam,
AmBiTbCA po3ain «Peuentw/lHrpeaieHTW/
MNepepobka».

Mpunaa He NoTpebye TEXHIHHOrO AOrNALY.
JlaHa iHCTPYKLIA 3 BUKOPUCTAHHA onucye
Pi3Hi MoAeni 3 PiIBHNM yCTaTKyBaHHAM.
36epiravTe, 6yab nacka, iHCTPYKLLiIO

3 BMKopucTaHHA. MNepeparite iHWMM
KOpucTyBa4am pas3om 3 Npunaaom
IHCTPYKLLiIO 3 BUKOPUCTaHHA.

KopoTkun ornaa

Byab nacka BiaKpuiiTe CTOPIHKMN
3 306paXKeHHAMU HaNPUKiHLL.
FonosHuin 6110k Npunaay

1 lMepemukay
0=cTon
M = iMnynbCHUIA peXxuM (HarBuwa
WBNAKICTb 06epTaHHA, HaTCKanTe
nepemMmka4)

CryneHi 1-2, pobo4a WBNAKICTb:
1 = HM3bKa WBUAKICTb 06epTaHHA,
2 = BHCOKa WBUAKICTb 06epTaHHA.

2 3axucHa KpuilKa npusoAy
3akpuTH, AKLWO MiKcep He
BMKOPVCTOBYETbLCA.

3 Biacik ana kabenio

4 BeHTWNAUINHI oTBOPU

5 HiXXKun-npucocku

YcTaHoB/loMTe NpuaA nwe Ha piBHii
Ta HYWCTIN NOBEPXHi.
Yawa 3 akcecyapamu/npunannam

6 Yawa
BcTaBTe Ta noBepHiTL No xoAy
3a roAVHHOIO CTPINKOIO A0 yropy
(HocvK Hawi B Npopi3i OCHOBHOIO
6noky npunaay).

7a Kpuuka
BcTaBTe KpulKy (CTpinka Ha KpuLwLLi
HanpoTK CTPINKKN Ha pyHLii) Ta NOBEPHITb
no xoAy 3a roANHHOO CTPINKOO
[0 yrnopy (HOCUK KpWLWKW B NPOPi3i
ronosHoro 650Ky npunagy).

b OTsBip ANA 3aBaHTaXXyBaHHA
BuiimiTb WwWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXXTe
NPOAYKTU.

¢ LiToBxa4 (= MipHuii cTakaH)

JAnA npowToBXyBaHHA NPOAYKTIB
ANA Pi3KM YU WaATKYBaHHA.
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8a Cika4

b Owuck ana 36uBaHHA

9a Ban ana guckis
ANA KPINneHHA ANCKIB.

b [ BOCTOPOHHIN pi3anbHWI AUCK —
KpynHa/Minka pi3ka

¢ [1BOCTOPOHHA WAaTKiBHULIA —
KpynHa/Minka piska

Mo>xxHa npuabatvi B crieuianiosaii
TOpriBi, AKWO HE BXOAWTb A0 KOMMNEKTY
MocTaBKu:

d [lBOCTOPOHHIN pi3asibHUi ANCK-
WwaTKiBHULA

e [uck ana Hapi3aHHA KapToni cpi

Mikcep

10 Kenux mikcepy
BcTaBTe Ta NoBepHiTk NPOTU MOANHHOI
CTPIiNKKM A0 yropy.

11aKpuwka
BcTaBTe Ta WwinbkHO 3aKpuiiTe, NOBEPHYB
MPOTN FOAMHHOI CTPINKK.

b OTsip AnAa 3aBaHTa)KyBaHHA
3HiIMiTb BOPOHKY Ta 3aBaHTaXXTe
NPOAYKTU.

¢ BopoHka
ANIA 3anvBaHHA PiAKUX iHFPemiEHTIB.

Bka3iBku 3 6e3nekun

A Hebeszneka yaapy ctpymom!

Mpunapn niaknio4aT Ta ekcnayaTysaTn nvwe
Y BiANOBIAHOCTI i3 AaHUMU, 3a3HA4EHMN
Ha Tabnu4ui 3 TEXHIHHUMK AaHUMN

(Ha croai npunaay).

KopucTynTteca npunaaoM nuiie, AKILO NPoBiA,
Ta npunaa He MatoTb HIAKMX MOWKOAXKEHb.
TpvmaiiTe npunaa nooaans Bif, AiTEN.

He ponyckavite ekcrinyaTadii npunagy
ocobamu (TakoX AiTbMM) i3 06MEXXeHUM
Pi3NHHMM CEHCOPHUM CMPUAHATTAM,

i3 HEPO3BUTMMUN PO3YMOBUMMU 3Ai6HOCTAMM,
a TakoX i3 Hef,oCTaTHIM piBHEM A0CBIAY

Ta 3HaHb, eKkcrinyaTauis npunany B Takmx
BMMNaAKax A03BOMNAETLCA IMILE Mif Har NAL0M
abo nicnA NpoBeAeHHs IHCTPYKTaxy

3 ekcnnyaTauii ocoboto, AKa BianoBigae

3a ix 6e3neky.

BunmaiTe wrencenbHy BUMKY i3 pO3eTKM
NiCNA KOXKHOro KOPUCTYBaHHA, nepes,
YUCTKOIO, NMPU BUXOAI i3 NPpUMIlLLeHHA

Tay pasi AedeKTy.

He ponyckaTv AOTOpKaHHA NpoBOAYy

[0 FOCTPYX KpaiB Ta rapA4nx NoBEPXOHb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



PeMoHT npunaay, Hanp., 3amiHa
MOWKOAXKEHOIo NPOBOAY, MPOBOANTLCA
nuwe Hawoto cny>x6oto cepsicy 3 MeTOO
YHUKHEHHA pU3NKiB.

He pnoTopkavitecA fo npunasy BonOrnMmm
pyKamu, He TpumaiiTe 1oro nig, MPOTOHHO
BOZOIO Ta He 3aHyplonTe B PiAVHW.

EkcnnyaTtauia

Mepen nepwmnm BUKOPUCTaHHAM MOYUCTITb

Abannmeo npunag Ta npunanan, AMBiTbCA

«HucTka i pornAg».

MiaroTtoeka

® YcTaHOBITb ronoBHWI 610K Npunagy Ha
PpiBHIl1 Ta YMCTIN NoBepxHi. CniakynTe 3a
TWM, W06 BEHTUNALLIMHI OTBOPU
3anvwanuca BiaKpUTUMMU.

® BcTaBuTK WTENcensHy BUMKY B PO3ETKY.

Yawa 3 akcecyapamu/npunaanam

A Hebesneka nopaHeHHA obepToBUMU
Hacaakamu!
He BcTpomnavite Hikom pyk 40 Yawi nig Hac
poboTu (HaBiTb MiCIA BUMKHEHHA MPUBIA
e AeAKMV Hac rMpoAOBXKYE PyXaTyCA).
MinaviTe Hacaakv mwe nicsiA OBHOI 3y NNHKMN
npuBoAaY.
lNpavrovite nwe 3 3aKPUTOIO 3aXUCHOIO
KPULIKOIO AJIA NMPUBOAY (NPUBIA MIKCEDY).
® BcrasTe Hawy (6) Ta NOBEPHITL NO XOA4Y
3a roAMHHOIO CTPINKOIO 0 yropy
(HocuK Yawi B Npopi3i OCHOBHOrO
6noky npvnaay).
® BcTaBTe Hacaaky (8/9), Ak onmcaHo
y BiANOBiAHOMY po3aini. JnA sBubopy
Hacapok aueiTbeA «Peuentn/
IHrpeanieHTn/Mepepobkax».
® 3aBaHTa)KTe NPOAYKTU, AK OMNMcaHo
y BiANOBiAHOMY po3aini. JnA sBubopy
AnBiTbcA «Peuentw/IHrpeaieHTW/
Mepepobka».
® BcTtaBTe KpuwKy (7a) (CTpinka Ha KpuwLi
HanpoTK CTPINIKN Ha pyHLii) Ta NOBEpPHITb
no XoAy 3a roAVHHOIO CTPINKOIO
[0 yrnopy (HOCWIK KPULWWKW B NPOPi3i
ronoBHOro Npunagy).
® YcTaHOBITb Nepemukay Ha 6a)kaHomy
CTyneHi, AmBiTbcA «PeuenTti/
IHrpeaieHT/Mepepobka».
Mpunaa, MoXXHa BBIMKHYTW nivLue nicna
TOro, AK 4Yaila Ta KpulKa BCTaBJieHi Ta
3adpikcoBaHi (06uaBa HocMKa B Npopi3i
ocHoBHoro 650Ky npunaay).

Cika4
AnA noapibHeHHA, CiHeHHA, NepeMillyBaHHs.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Hebe3neka nopaHeHHA rocTpumu
Hoxxamu!

Bepitb cika4 nvwe 3a nnacTmacoBy pyHKy

(BEPXHIVi KiHELIb).

® BcrasTe cika (8a).

3aBaHTa)Te iHrpedieHTu.

BcTaBTe Kpuwky (7a) 3 wroBxadem (7¢).

YcTaHoBiTb NepemMukad (1) Ha 6a>kaHuin

CTyniHb, AMBiTbCA «Peuentn/

IHrpeaieHTn/Mepepobka».

o [lepen TUM, AK AOKNaAaTU iIHFpeaieHTH,
yCTaHOBITb Nepemyvka4 Ha 0.

® BuimiTb wTOBXaY (7C) Ta 3aBaHTaXXTe
iHrpedieHTn Yepes oTBIp ANA
3aBaHTaxKyBaHHA (7b).

Bkagiska: Npy noapibHeHHi Ta ciHeHHi CTyniHb

noapibHeHHA 3pocTae NPOMOpPLLIMHO TpU-

BanocTi nepepobku.

Avck ana 36usaHHA

BepLuKiB, GifKiB, WeNKIB.

BctaBTe auck ana 36usaHHA (8b).

3aBaHTaXKTe iHrpedieHTw.

BcTaBTe Kpuiky (7a) 3 wroBxadem (7¢).

YcTaHoBiTb Nnepemukad (1) Ha 6axaHui

CTYnNiHb, AMBITbCA «Peuentn/

IHrpeanieHTu/Mepepobkax».

e [lepen TnM, AK AOKNAAATU iHFPeLIEHTN,
YCTaHOBITb NepemMukad Ha 1.

® BuiiMiTb WwWTOBXaY (7€) Ta 3aBaHTaXKTe
iHrpedieHTn Yepes oTBip ANA
3aBaHTaXKyBaHHA (6b).

Avicku ana Hapi3aHHA

—  ABOCTOPOHHIM pi3anbHni anck (9b)
Hanp., AA Hapi3aHHA OripKiB, KanycTu,
cTonosoro 6ypAaka, konbpabi

—  ABOCTOPOHHA WwaTKiBHMLA (9¢) Hanp.,
ANA WwaTKyBaHHA MOPKBU, cenepu.

—  ABOCTOPOHHIM pi3anbHuiA ANCK-
waTkiBHMLA (9d) ANA waTKyBaHHA Ta
Hapi3aHHA

— Jluck anA HapisaHHA KapTonni dopi (9e)
NMpwv YCTaHOBLLi 3BEPHITb yBary Ha
no3uLito ancka (AMBiTbCA 300paXKeHHs)

A Hebe3neka nopaHeHHA rocTpymu
Hoxxamu!

Bepitb ancku Ana HapisaHHA viwe

3a rnnacTmMacosy py4Ky.

VBara!

Hoxi MmoXxyTe nputynuTUcA.

He BukopucToBYViTE ANCKM ANIA HAPI3aHHA

AN1A TBEPAOro cupy (napmesaH), ropixis ta

XPOHY.

® BcTaBTe Ban AnA KpinneHHA auckis (9a).
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e BcTaBTe AUCK ANA Hapi3aHHA (9b/9c/9d).
BakaHoto cTopoHo0 AnA Hapi3aHHA/
WwaTKyBaHHA AOBEPXY.

® BcraeTe Kpuuky (7a).

® YCTaHOBITb NepemMyvkad Ha 6axxaHomy
CTyneHi, auBiTbCA «PeuenTtin/
IHrpeanieHTn/Mepepobka».

® 3aBaHTa)XTe NPOAYKTW ANIA Hapi3aHHA
4y waTtKysaHHA (7b), niawToBxyroHMN
wToBxaveM (7¢), ane He HaTUCKaOHK
CUJIbHO.

Bkagieka: [1nA nepepobku GinbwocTi

NPOAYKTIB peKOMeHAYETbCA CTYMiHb 1,

a CTyniHb 2 — nywe ANA TBEPAMX MPOAYKTIB.

Micna po6oTu

® YcTaHOoBITbL Nepemunkay Ha 0.

® BiakpyTiTb KpULWKY NPOTU FOANHHOI
CTPINKW A0 YNOpY Ta 3HIMITb.

o [loBepHiTb Halwy NPOTU FOAMHHOI CTPINKN
[0 yriopy Ta 3HiMiTb.

® BuimiTe npunanaA.

Mikcep

A Hebeszneka nopaHeHHA rocTpumm
HOXxamu mikcepa / obepToBum
npusogom!

He BcTpomnarite Hikoam pyk 40 BCTaB€HOMro

MiKeepy, rig 4ac poboTu MiKcep 3aBXaun

r1OBUHEH By TV 3aKPUTUI KPULIKOIO.

3HiMaTy Ta BCTaBAATU MIKCEP MOXKHA TillbKu

1Py MOBHIV 3yrvHLI Mpunaay.

A Hebezneka onikis!

lia 4ac nepepobku rapA4ux NPOAYKTIB

B MIKCEpI i3 BODOHKM B KpuyLiLli BUCTYrae
napa. 3aBaHTaxyvite makcumym 0,4 niTp
rapAa4oi piavHy.

VBara!

Mikcep moxe 3incysatuca.

He nepepobnavite wB1AKO3aMOPOXKEHI

¢bpyKTU Ta OBOH.

He BMukaviTe nopoxHbLoro Mikcepy.

Mepepobka npoayKTiB B MiKcepi

Mia yac po6oTu mikcepa 4auwa (6) Ta

Kpuuka (7a) noBUHHI 6yTn BCTaHOBJIEHI

Ha CBOiX MiCLiAX Ta BiANOBiAHUM YNHOM

3abnokoBaHi. BuiimiTe npunaaaAa i3 Yawi!

® 3HiMIiTb 3aXVCHY KpULWKY NpUBOAY (2).

® BcTaBTe Kenux Mikcepy (10) Ta NOBEpHITb
NPOTU FOAVHHOI CTPISIKK A0 yMopy.

® 3aBaHTa)xTe NPOAYKTU, AMBITLCA
PeuenTtw/IHrpenieHTV/Mepepobka».
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MakcrmanbHa KinbKicTb, piavHa = 1 nitp
(niHMcTOi abo rapA4oi piaAMHM MakcMym
0,4 niTpa).
OnTumaneHa AnA nepepobku KinbkicTb
TBEpAMX NpoaykTie = 100 rpam.

® BcTraBTe KpywKy (11a) Ta wWinbHO
3aKpyTiTb NPOTN FOAMHHOI CTPINKK.

® YcTaHOBITb NepemMunkay Ha 6axkaHomy
CTyneHi, AnBiTbcA «PeuenTtun/
IHrpenieHTW/MNepepobkar.

Micna po6oTu mikcepy

® YcTaHoBITb Nepemmnkay Ha 0.

® [loBepHiTb Mikcep No xoAy 3a roAMHHOK
CTPINKOIO A0 YNOpY Ta 3HiMiTb 1Oro.

® [loBepHITb KPULLKY MO XO4Y 3@ FOANHHOIO
CTPINKOIO Ta 3HIMITb fi.

BKagsiBka: Mikcep pekomeHay€eTLCA oapasy

XK MicnA BUKOPUCTaHHA MOMWTK, AUBITbCA

«Huctka i pornag».

JopaBaHHA NPOAYKTiB

® YCTaHOoBITb NepemMukad Ha 0
(abo AK 3a3Ha4eHO B peLLenTi).

® 3HimiTb Kpuwky (11a) Ta AoaanTe
NpoayKTH

abo

® BuiiMiTb BOPOHKY i3 KpULLKM Ta 3akna-
faviTe TBepAi NPOAYKTV OAUH 38 OAHUM
Yepes OTBIp ANA 3aBaHTa)KyBaHHA (11b)

abo

® 3anuiiTe piAKi NPOAYKTN Yepe3 BOPOHKY
(11c).

[onomora y pa3si Henonaaok
Henonaaka

Mpunan He BMUKaeTLCA.

MpuynHa

YHawa abo kpuwka He 3achikcoBaHi.
YcyHeHHA Henonaaku

BcTaBTe npaBunbHO Yawy/Kpuwky

i 3adikcynTe. BBIMKHITb npunas 3HOBY.

Y pasi iHwux HernonaAok 3BepHiTbeA, 6yab
nacka, Ao Hawoi cny><6u cepsicy.

YucTtka i aornag,

A Hebesneka yaapy ctpymom!
OcHOBHWYI MpUAaA Hi B AKOMY pasi He
3aHyproBaTy B BOAY | HIKOM He TpumaTu
i MPOTO4YHOIO BOAOIO.

VBara!

Ha noBepXHAX MOXYTb BUHUKHYTU
MOWKOAXKEHHA.

He 3actocoByBatu HifAkux abpasnBHux
3acobiB A1A YUCTKM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YucTKa ronosHoro 610Ky npunaay
® BuiMiTb wWTencensHy BUNKY i3 PO3ETKMN.
® [IpoTepTu OCHOBHWIA MpWNaA, BOMOro
raH4ipKoto.
3a noTpebn MoXXHa KopucTyBaTuCA
HEeBENVKOO KiflbKICTIO MUIOHOIro 3acoby.

Yuctka yawi Ta npunaaasa

A Hebe3neka nopaHeHHA rocTpumu
HoXxcamu!

Bepite cikay Ta AncKku AJ1A Hapi3aHHA e

3a nnacTmMacoBy py4Ky.

Bci KOMNOHEHTN MOXXHa MUTW B NOCY A,0-

MUIHIN MawwHi. He 3aTuckaliTe nnacTMacosi

€NeMeHTV B NOCY AOMUIHIN MaLnHi, LLe MOXXe

nNpu3BecTu A0 iX AedhopMyBaHHs.

Cika4 KnaaiTe 0TBOPOM BHU3 TakK, Wwob HOXi

He 3incyBanu iHWoro nocyay.

Mpw waTKyBaHHi MOPKBU, YEPBOHOI KanycTu

Ta noAibHoro Ha NnacTMacoBVx efnemMeHTax

YTBOPIOETLCA YEPBOHWIN HANIT, AKUA MOXXHA

YCYHYTU 3a A0MOMOrot0 AEKiNIbKOX Kpanenb

CTONOBOI Ofii.

YucTtka mikcepy

A Hebesneka rnopaHeHHA rocTpumu
HOXxamu mikcepa!
He aotopkatvca 10 HOXIB MiKcepy
He3axuueHuMu pykamu. Kopuctyviteca
AJIA YUCTKY WiITKOFO.
PekomMeHAyeTbLCA YNCTUTU MiIKCEp 0Apasy
X ricnA BUKopUCTaHHsA. Lie nonomoxxe
YHUKHYTU NPUCOXNUX 3aNLWLKIiB NPOAYKTIB
Ta 3anobirae nNcyBaHHIO NnacTMacw (Hanp.,
niA BAAMBOM edipHMX Macen B npurpasax).
KpuwwKy Ta BOPOHKY MOXXHa MWUTU B NOCY-
LOMWIHIN MawwHi. Kennx Mikcepy He knaaiTb
[0 MOCYAOMUHOI MawWwwnHKW, @ NpoMUnTe
nif NPOTOYHOIO BOAOIO (He 3anuiuanTe 1oro
B BOA).

36epiraHHA

® BcTaBTe 3axMCcHy KpUWKY NpuBoay
(npuBia, Mikcepy) (306paXkeHHs 2).

® BcraBTe Hawy 3 Hacaakamm
(306parkeHHs 6).

® 3moTanTte Kabenb (306paXkeHHA 3).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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CneuianbHi KOMNNEKTyo4i
efleMeHTH

(MoxHa npuaBaTy B crieLianiaoBaHin
TOpriBni, AKWO HE BXOAATb A0 KOMMAEKTY
nocTaBkK)

3o06paxkeHHA 12

CoKoBmxumanka

ANA BUHaBNIOBAHHA COKY i3 HACIHHEBUX
Ta KiCTOHKOBVIX MMOAB, Arif Ta OBOHIB.
3o06paxkeHHAa 13

CoKoBXUMaska AJia LMTPYyCOBUX

JlnA BM4aBnoBaHHA LIUTPYCOBUX (PPYKTiB,
Hanp., anenbCuHiB, rpenndpyTiB, TMMOHIB.

PekomeHaauii 3 yTunisauii

Jannii npunaa no3Ha4eHnn y
BiAnoBiaHOCTI i3 AnpekTrBoio
€sponeiicbkoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTunisaLito eneKTpu4Horo Ta
eJIEKTPOHHOro yCTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). AnpekTrBa BU3Ha4ae
nopAnok 36opy Ta yTunisauii ctapnx
npunaais Ha TepuTopii yCix KpaiH
€C.

3a iHdbopmaLieto Npo akTyanbHi WaAaxu
yTuni3aLii 3BepHiTbcA byAb Nacka Ao cBOro
crieuianisoBaHoro Toprosua abo Ao
aAMiHicTpaLiii cBO€Ei rpomMaau.

FapaHTia

YMOBW rapaHTii AnA uboro npunagy
BU3HA4al0TbCA HaWMM MPEeACTaBHUKOM

y KpaiHi, ae npunag 6ys npoaaHuii.
MoapobuLi X yMOB MOXXHa OTpUMAaTH Bif,
TOProBLA, Y AKOro npunaz 6yB KynneHui.
Bucysatoum 6y ab-AKY BUMOrY Y BiAMOBIA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTieto, cnia nogasaTun
YeK Ha NpoAaHuin ToBap abo KBUTaHLLO.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.
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Peuentw/lurpeaieHTu/lNMepepobka

Hacapka|CTtyniHb

TpusanicTtb

Peuentw/lHrpeaieHTn/Mepepobka

) 1/2 3eneHb (3a BUHATKOM L6y WHIT)
NEA) Kinbkictb: 10 =50 r
— ® 3esnieHb KnaaiTb B CyXy Hauy.
) M LLnbyna, 4acHuK
NEA KinekicTb: Big 1 unbynuHu (po3pi3ati Ha 4 HacTuHn) 8o 300 r
— BiA 1 3y64umKa YacHuKy no 300 r
o [lociviTb A0 6a>KaHOro CTyneHsA noapibHeHHA.
) 2/M |pekinbka  |OBO4i Ta KapTOMNJIA, B CUPOMY BUrNAA
X pasiB (anA cynis, coycis, HA4UHKN)
— no 2 cek.  |KinbKicTb: Big 50 r 1o 300 r
o OBOHi NOPiPKTE BENVKMMW KYCKaMu Ta MOKNa4iTb B Hauwy.
M) 2 TBepauii cup (Hanp., napmMesaH)
XA Kinekictb: Big 10 r 5o 200 r
— ® Cup HapiXXTe Kybukamu, nocidiTe A0 6a)kaHoro cTyneHaA
noApiGHEHHA.
) 2 Cyxapi naHipyBanbHi
O~ KinbkicTb: 1—4 cyxux 6yno4ok
— ® Po3spixTe 6yno4ku Ha 4 HacTUHU, NOCiHITb A0 6aXkaHOro
CTyrneHA NoApibHeHHA.
) 2 M’aco, neviHka
A (anA m’AcHoro dhapuy, cuporo GidowTekcy TowLo)
— KinekicTe: Big 10 r 8o 500 r
® Buaanite KicTKu, XpALLI, WKipY Ta CyXOXWUIA.
HapixxTe M'Aco Kybrkamu.
MpurotyBaHHA M'ACHWX chapLiB, HAYUHKM Ta NaWTETIB:
® M’Aco (ANOBU4MHA, CBMHWHA, TENATUHA, NTULA, a TaKOX
puba TowWo) pa3om i3 iHWMMM iHrpeaieHTaMu Ta
npvnpaBamu NoKNaaiTe B Hawy Ta nociite A0 6axaHoi
KOHCUCTEHLLI.
2 npu6n. Opixaxose TicTo
1 xB. Makc. 500 r 6opouHa

25 r ApiKAXKiB Y1 1 MaKyHOK CyXuxX APpKAXKIB

225 MmN Tennoro MoJioka

1 AnLe

1 ny4ka coni

80 r uyKkpy

60 r >Xupy (Tennoro)

ueapa Y2 NIMMOHyY (MMMOHHUIA apomar)

IHrpeaieHTV NoBUHHI 6y Ty 0AHOI TeMnepaTypw.
BumiwaHe 1,0 0AHOPIAHOI KOHCUCTEHLLIT TICTO CTaBNATh
B Tenne Micue AnA 6poaiHHsA.
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Hacaaka|CTyniHb

TpuBanictb

Peuentw/lHrpeaieHTu/Mepepobka

2 npn6bn. 3p06He TicTo
1 xB. 4 AanuA
250 r uykpy
1 MaKeTUK BaHiNbHOMO LLYKpY
250 r BeplkoBoro macna abo maprapuHy
(KiMHaTHOI TemnepaTypw)
mMakc. 500 r 6opoLwHa
1 nakeTuK poanywyBa4a TicTa
125 mn Monoka
BumiwyBaTti 40 yTBOpEHHA oHOpiAHOrO, 63 rpyA0HOK
TicTa.
2 |npubn. Bia |CyHW4HWIA wepbeT
1,5 xB. 10 |250 I 3aMOPOXKEHi CYHWLL
2 XB. 100 r uyKpy-nyLpu
180 Mn BepLKiB (1 HEMOBHWUIA CTaKaH)
® YciiHrpeaieHTn noknaaite B Hawy. Cnia HeranHo
NpUCTYNUTK A0 NepepobKy, iHaKlWe YTBOPATLCA
rpyfoqku. MepemiwyiiTe 1O yTBOPEHHA MOPO31Ba
KPeMOBOI KOHCUCTEHLIII.
) 1 36uTi 6inku
_ﬁ_ KinbkicTb: Bia 2 A0 6 6inkis
—
) 1 36uTi BEpWKU
_ﬁ_ KinbkicTe: Bif, 200 r o 400 r
—
) 2 npvbn. 3 x8. (Jlerkuit MONIO4HWI WENK HU3bKOT KaJIopPiNnHOCTI
_ﬁ_ 500 mn romoreHisoBaHoro monoka (3,5 % »XUpHOCTI)
—

3—4 MOBHKX CT. NOXKOK OPYKTOBOI Y1 BaHINLHOI CYXOi CyMilli

JAJIA NMPUroTyBaHHA MOJNIOYHUX HaMoiB (Hanp., Kaba)

® [oMoreHi3oBaHe MOSIOKO MOKNAAITb A0 MOPO3UIbHUKE
Ha 3-3,5 rofnHu (He KOpUCTYMTECA NIAWKaMM i3 CKna).

® [licnAa uboro 36uiTe MOro B Halli B FyCTY MiHY.

e Jlopavite 3—4 CT. N. Cyxoi CyMili AnA NPUroTyBaHHA
HarnoiB Ta KOPOTKO rnepeMilanTe.

2M

Fopixu, murpans

KinbkicTb: Bia 200 r o 400 r

® fApapa ropixis cnif 04MCTUTY NOBHICTIO Bif, WKapnynu,
iHaKWe HOXXi Mikcepa 3aTynnATbLCA.

MocidiTe Ao 6axkaHoro cTyneHA NoApiGHEeHHA.

2M

Mope i3 ppykTiB Ta oBOYIB

(ABny4He niope, Nope i3 WNMHaTy, MOPKBY, NMOMIAOPIB;

cupe abo 3BapeHe)

® |HrpeaieHTV Ta Npunpasn NOKNaAiTb pa3oM A0 MiKcepy
Ta npuroTynTe niope.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hacapka

CTyniHb

TpusanicTb

Peuentu/lurpeaieHTtu/lNMepepobka

2

BaHinbHo-6aHaHOBe MOJIOKO

2 baHaHa

60 r BaHinbLHe Mopo3rBo (NpubA. 2 NOBHKX CT. N.)

2 NakeTVIK BaHiNbLHOIO LyKpy

npuén. 250 mn Monoka

® [lo4nweHi Ta nopisaHi 6aHaHM, MOPO3VBO, BaHINbHWN
LLyKOp Ta MOJIOKO MOKNaAiTb B MiKcep.

llokonaaHe MONIOKO

80 r—100 r wokonaay

npuén. 400 mn rapA4oro Monoka

® [loapibHiTb Wokonag B Mikcepi, AofainTe rapA4e MOoKo
Ta KOPOTKO nepemiwante.

1Ta2

MarioHe3

1 Anue

1 4. n. rip4nui

150—200 mn onii

1 CT. . AUMOHHOIO COKY abo oL Ty

1 ny4ka coni

1 ny4Ka uykpy

IHrpeaieHTV NoBUHHI 6yTK 0AHOI TeMnepaTypw.

® YciiHrpeaieHTu (Kpim onii) nepemiwanTe AeKinbka CEeKyHA,
Ha 1-OMy CTyneHi.

e [licnAa uboro BBIMKHITL MiKCep Ha CTyniHb 2. 3anveato4qum
onito NMOBiNIbHO Yepe3 BOPOHKY, NepeMilanTe Bce
B MiKcepi 4,0 YTBOPEHHA OAHOPIAHOI Macw.

MaiioHe3 BuKopucTainTe AKHalWBKAwWe i He 36epiranTe

noro.
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[aHHbIN 6bITOBON aNnekTponpubop He
npeaHasHa4eH AJ1A NPOMbILWIEHHOr 0
MCNosb30BaHWA, UM MOXXHO NOJ1b30-

BaTbCA TOJILKO B AOMaLIHEM XO3ANCTBe.

C nomolbo AaHHOro kombariHa MoXXHO

nepepaGaTblsaTb TOJIbKO TakKoe KoJin4eCTtBo

NPOAYKTOB 1 B Te4eHne TaKoro BpemMeHu,
KOTOpPble XapaKTepHbl 4NnA AOMalHero

ru

OTBepcTue aAna pobaeneHna
NpPoAYyKTOB

JnA 3arpy3kun NpoAyKTOB BbIHbTE

13 rOpPNOBMHbI TONKATENb.

TonkaTenb (MCNONb3yeTCA TaKXe
KaK MepHbII cTakKaH)

LAJIA NPOTaNKMBaHKA Hape3aeMblIxX

VAN HATUPaeMbIX Ha TEPKE NPOAYKTOB.

X03ANCTBa (CMOTpUTE pa3aen «PeuenTbl»).
JaHHbIn 66ITOBON anekTponpunbop He
Hy>XAaeTcA B TEXHUHECKOM 06CnyXmBaHuw.
B MHCTPYKUWM Mo 3KcnayaTaumnm onmcbl-
BalOTCA pasfnyHble MOAENIN KYXOHHbIX
kKoM6aiHOB C pa3nnyHbLIMU MPUHAANEX-
HOCTAMM.

CoxpaHuTe, noxanymncra, MHCTPYKLUNIO

no aKcnayatauum B HaAEXHOM MeCTe.

Mpw nepepaqe aToro 6LITOBOro 3NEKTPO-
npubopa Apyromy srnagensLy He 3abyabte
OTAaTb EMY 1 3TY MHCTPYKLMIO.

KomMnnekTHbIln 0630p
OTKpoliTe, NoXKanyicTa, CTPpaHULbI
C pUCYHKaMu.
OcHoBHoM 610K

1 MoBOPOTHBLIN BbIKAOYaTENb

3
4
5

0 = ocTaHOBKa

M = MrHoBeHHOe BKo4eHWe npu
HauBbICLWEM HKcne 060POTOB ABUraTeN ,
BbIK/NO4aTe b CneayeT yaepXXuBaTb

B Ha>KaTOM COCTOAHWM.

MonoxxeHna 1-2 = ckopocTb paboTbI:
nono>keHue 1 = HM3Koe 4rcno 06opoToB,
MoNoXXeHne 2 = BbICOKOE 41CNo
06opoToB.

3awmnTHaA KpbiwkKa

HazesaeTcA, ecnv MUKcep

He 1cronb3yeTcA.

HamoTKa ceTeBoro wHypa
BeHTunaunoHHble npopesu
Ho>xKkn-npucocku

AnA dovkcauum nonoXxxeHnA kombanHa
Ha rnagkKom 1 YMCTON NOBEPXHOCTHN.
CmMmecuTenbHadA Yawa ¢ NpyuHaanex-
HocTaAMu/Hacagku

6

7a

CmMmecuTensHasa 4awa
ycTaHaBnvBaeTcA 1 6e3 Haxxnma
noBopayvBaeTCA NO HacoBOW CTpenke
[0 yropa (HOCYK CMecUTeNbHON Hawmn

B npope3un ocHoBHoro 651oka npubopa).
Kpbiwka

ycTaHaBnMBaeTCA (CTPENKa Ha KpblllKe
LOMKHA HAXOAWNTBLCA HaNPOTUB CTPENKM
Ha py4Ke) 1 NoBopaqMBaeTcA A0 yrnopa
Nno 4acoBON CTPesKe (BbICTYN KPbIWKN
[OMKEH BOWTN B Na3 OCHOBHOI 0 6110Ka).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

8a YaapHbIit HOX

b [Owuck-c6busanka

9a [ep>xaTesnb AUCKOB
[ANIA YCTaHOBKM AVNCKOB.

b Auck AnA Hape3aHWA — TONCTbIMW/
TOHKMMU JIOMTUKaMMU.

¢ JAMCK ANnA WWMHKOBAHWA — KPYMNHO/
MenKo.

Ecnu npvHaanexxHocTen HET KOMMAeKTe

NocTaBkK, TO X MOXKHO NprobpecTu

B CMeunanM3npoBaHHOM MarasuHe:

d [1ByCTOpPOHHMIA AUCK-pe3Ka/TepKa

e [Auck ana Hape3aHua Kaptocpena
thpm

Mukcep

10 CtakaH MuKkcepa
yCTaHaBnMBAETCA Ha NPVBOAHO BaJl
1 noBopa4mBaeTcA NPOTUB HaCcoBOW
CTpenkun Ao yrnopa.

11aKpbiwka
BCTaBJIAETCA B CTaKaH M MNOTHO
3akpy4qMBaeTCA NPOTMB 4acoBOM
CTPENKM.

b OtBepcTue ana pobaBneHna
NpPoAYyKTOB
anA pobasneHnA NPOAYKTOB B MUKCED
OTKpbIBAETCA NyTEM BbITACKMBaAHUA
BOPOHKW.

c Bopohka
u“cnonb3yeTcA AJIA BVBaHWA B MUKCEp
YKNOKOCTEN.

Yka3aHua no 6e3onacHocTn

A CylecTByeT ONacHOCTb MopaXeHua
3SIeKTpU4eckum Tokom!
KyXOHHbIN kombaiiH cneayeT NoaKNo4aTb
N 3KCnyaTypoBaTh TONLKO C YHETOM
TEXHNHECKMX XapaKTePUCTUK, NPUBELEHHbBIX
B chrpMeHHoM Tabnun4ke.
OnekTponprbopoM MOXXHO Monb30BaThCA
TONBLKO B Ciy4ae, ecnv y camoro npubopa
N ero ceTeBoro WHypa HeT HUKaKmX
NMOBPEXAEHWI.
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He noanyckaiTe aeten 6a13ko K 66IToBOMY
npubopy.

Jlnua (Takxe 1 AeTn) ¢ NOHMXKEHHBIM
BOCMPVATMEM OpraHamMu 4yBCTB MK
AylweBHOGONbHLIE, a TakXKe nuua, He
obnaparowme AOCTATO4HBIMU OMbITOM

N 3HAHWAMMU, HX B KOEM CllyHae He AOMKHbI
CaMOCTOATENLHO MoNIb30BaTLCA ObITOBbIM
nNprbopoMm, a TOMLKO MOoA NPUCMOTPOM NN
B Cclly4ae, eciiv OHW Moay4uaun NoApo6HLIN
WHCTPYKTaXX No npaBuiibHOMY UCMOSL30-
BaHuo 6bIToBOro Npnbopa oT nmua,
OTBETCTBEHHOIo 3a Mx 6e30NacHOCTb.
Bunky 13 po3eTku cnesyeT BbITackuBaTb
nocne Kaxaoro nosib30BaHyA KyXOHHbIM
kombariHoM, ecnu Bel noknaaeTe nome-
LeHVe nan B cny4ae BO3HNKHOBEHWA
HeucrnpaBHOCTW.

Cneaunte 3a TeM, 4Tobbl HE MOBPEAUTL
CeTeBOW WHYpP anekTponpunbopa 06 ocTpble
KpaA 1 ropA4qme NoBEPXHOCTW.

Bo n3bexxaHve BO3HMKHOBEHMA OMacHOM
cuTyaumun, peMoHT anekTponpubopa
(Hanpumep, 3aMeHa NOBPEXXAEHHOO
CeTeBOro WHypa) AOMKEH BbIMONHATLCA
Tonbko Cny»x6oun cepBuca Hawel hupMbl.
K naHHomy 6bIToBOMY npubopy Henb3A
npukKacaTbCA MOKPbIMU pyKamu, MbITb

B MPOTO4HOW BOAE WM MOrpy>KaTb B Kakue-
nmMbo XNAKOCTK.

3kcnnyaTtauuma

Mepen nepBbIM UCMONBL30BaHNEM 3NEKTPO-

npnbop 1 NPUHaLNEXXHOCTU K HEMY cneayeT

TWaTeNbHO NOYUCTUTDL, KakK yKasaHo

B pasaene «4ucTka n yxon».

MoaroTtoBka

® [locTaBbTe OCHOBHOW 610K KyXOHHOMO
kombariHa Ha rmaakyto 1 YUCTYIo
MOBEPXHOCTb. BEHTUNALMOHHBIE Npope3n
He AOMKHbI BbITb HUHEM 3arOpOXKEHbI
WNN 3arpA3HEHBL.

® BcraBbTe BUMKY B pO3ETKY.

CmecuTesnbHaAa Yawa ¢ npuHaanex-

HocTamu/Hacaaku

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA

Bpatjarowummnca Hacagxkamm!

Bo Bpema paboTtel kombaviHa HUKOr4a

He orlyckavite pyKy B pabo4ylo eMKOCTb

(Aaxke nocne BbIK/0YeHNA KoMbaviHa

ero Asurare’ib elle HeKoTopoe BPpeMA

npoAosxaeT BpalarbCcA).

Hacazkun MoXxHO 3aMeHATL TOJIbKO noce

10JIHOV OCTaHOBKM MPUBOAA.
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lpusoaHov Ban, npeAHa3Ha4YeHHbIN AJiA
MmuKeepa, AoJKeH ObITb BO BpeMA paboTsl
KoMbaviHa BCerAa 3aKphIT 3alNTHOM
KDbILIKOM.

YcTtaHoBuTe pabo4yto eMKocTb (6)

1 NOBEPHWTE ee MO HacoBOW CTpenke
[0 ynopa (HOCVIK CMecUTeNbLHOW Hawm

B NMpope3un 0CHOBHOIo 6510Kka nprbopa).
YcTaHoBUTe Hacaaky (8/9), Kak onmncaHo
B COOTBETCTBYIOLWLEM pa3aene.
BblbupaiTe Hacaakmn cornacHo ykasa-
HYAM pasaena «PeuenTbl/KOMMOHEHTHI/
MNepepaboTkax».

3arpyaute NpoAyKThl, Kak yKasaHo

B COOTBETCTBYIOlLEM pa3aesie
MHCTPYKUWK. MpoAaykTel BbibupariTe
COrnacHo yKasaHuAM pasgena
«PeuenTbl/KoMnoHeHTbI/MNepepaboTka».
YcTaHoBUTE Ha MECTO KpbIWKY (7a)
(cTpenka Ha KpbIwWwKe AOMKHA Haxo-
OVTBLCA HaNpoOTUB CTPESIKM Ha py4kKe)

1 NOBEPHUTE €€ MO YacoBOW CTpenke
[0 yrnopa (BbICTYN KPbIWKW AOMKEH
BOWTW B Na3 OCHOBHOr 0 6110Ka).
MoBOPOTHBIN BbIKNOHATENb YCTAHOBUTE
B MOJIOXKEHVEe, KOTOPOE YKa3aHo

B paszene «PeuenTbl/KOMNOHEHTLI/
MepepaboTka».

BbiTOBOI NPUGOP MOXXHO BKJIIOYUTD
TOJILKO NOCJe TOro, Kak Yalia U KpbilkKa
ycTasneHbl M 3acdouKkcupoBaHsl (06a Hocuka
B Npope3u ocHoBHOro 651oka npubopa).
YAaapHbIi HOX

ncnonb3yeTcA ANA U3MeNbYeHns, pyoKku,
pa3MuHaHWA NPOAYKTOB.

A OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA

06 ocTpeble sie3BUA HOXa!

Beputech TONILKO 3a N1aCTMaccoByio PyHKy
(BEpXHWV KOHeL) HOXa.

YcTaHoBUTE yHUBEPCANbHbI HOX (8a)
Ha Jep)xaTenb.

3arpyaute NpoAyKThl.

YcTaHoBUTE KpbIWKY (7a) C TonkaTenem
(7c) B 3arpy304HOI rOPJIOBUHE.
MoBoOpOTHBI BbiKNto4aTens (1)
yCTaHOBUTE B MonoXeHue, ykasaHHoe
B paszene «Peuentbl/KOMNOHEHTBI/
MepepaboTka».

Ana pobaBneHnA NpoAyKToB
MOBOPOTHBIN BbIKNO4aTeNb cnesyet
nepeBecTU B NonoXXeHne «0».

BbiHbTE TonkaTtens (7¢) u 3arpy3urte
NPOAYKThI Hepes 3arpy304Hy0
ropnioBuHy (7b).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Yka3zaHue: rnpu nuamensy4eHum u pybke

MPOAYKTOB CTEMNEHb MX U3MeNbYEHNA

YBENUHNBAETCA B 3aBNCUMOCTM OT

NPOAOIKUTENBEHOCTU MpoLLecca.

Auck-cbmnBanka

AnA B36MBaHWA CNNBOK, ANYHbIX 6ENKOB,

KOKTennen.

® HacaauTe auck (8b) Ha nepxaTens.

® 3arpysuTe NpoayKTbl.

® YcTaHOBUTE KpbIWKY (7a) ¢ ToNnKaTtenem
(7c) B 3arpy304HON ropnoBuHe.

o [loBOpPOTHbIN BblkNtoHaTens (1)
yCTaHOBUTE B MONOXEHWE, yKa3aHHoe
B pa3aene «PeuenTbl/KOMNOHEHTLI/
MepepaboTkar.

® [lepepn 3arpy3Koi HOBbIX KOMMOHEHTOB
yCTaHOBUTE BbIKNOHaTENb B MONOXKEHWE
<<1 »,

® BrHbTe TONKatens (7¢) n 3arpysure
NPOAYKTbI Hepes 3arpy304Hyto
ropnosuHy (6b).

OvcKkn-usmensuntenu

- Jwuck (9b)
ANA Hape3aHuA, Harnpuvep, orypL.os,
CTOJNOBOW CBEKbI, KONbpabu,
WNHKOBAHWA KanycTbl

— Juck (9c¢)
ANA HaTMpaHUA MOPKOBU, CENbAEPEA.

—  JIBycTOpOHHWUIA AnCK-pe3Ka/Tepka (9d)
ANA WWMHKOBaHWA N Hape3aHuA
NPOAYKTOB.

— [lneck anA Hape3aHua KapTodena
pn (9e)
npu ycTaHoBKe obpalianTe BHUMaHue Ha
NonoXXeHne ancka (CMOTpUTE PUCYHOK)

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA
06 ocTpeie ne3BuA Hoxa!
Beputecs ToNbKO 3a 11acTMaccoBble pyqku
JVICKOB-U3MEJIb4UTENE.
BHumaHue!
Hoxxu MoryT 3aTynuTbceA.
lMoaTomy He creayeT mucrionb308ate X
A9 U3MeJsIb4eHVA TBEPAbIX COPTOB Chipa
(Haripumep, NapmMe3aHCKoro), Opexos
U XpeHa.

® YcTaHoBUTe AepXkaTenb ANfA ANCKOB (9a).

® YcTtaHoBUTEe AUCK-U3Mene4HuTens (9b/9c/
9d) Toi cTopoHON BBEPX, KOTOopaA Bam
HY>XHa (Hape3aHue/HaTnpaHve).
Heobxoavmas Bam cTopoHa (HOX/Tepka)
LOoMKHa HaxoAMTbCA BBEPXY.

® YcTaHOBUTE KpbIWKY (7).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® [loBOPOTHBIN BbIKNKOHATENb YCTAHOBUTE
B MOJIOXKEHME, KOTOPOE yKasaHo
B pasaene «PeuenTbl/KOMMNOHEHTbI/
MNepepaboTka».

® 3arpy3uTe npoaykThl (7b) 1, 6e3 ocoboro
HaXKVMa, MoATaNKUBaWTE VX C MOMOLLBIO
Tonkatena (7c).

YkazaHue: nepepaboTky 6oMbWMHCTBA

NPOAYKTOB BbIMNOJIHANTE HA HU3KOW CKOPOCTY

(nono>xeHue 1); TONbKO TBEPAbIE MPOAYKTbI

cnenyet nepepabaTtbiBaTb Ha BbICOKOM

CKOpOCTU (MONoXKeHue 2).

Mo okoH4YaHuu paboThbl

® YcTaHOBMTE NMOBOPOTHLIN BbIKOYaTENb
Ha 0-10 CKOpOCTb.

® [loBepHNTE KpbIWKY MPOTUB HaCcOBOW
CTPenKn Ao yrnopa u CHUMUTE ee.

® Pabo4ytlo eMKOCTb TaKxe NoBepHUTE
NPOTUB 4acoBOW CTPENIKM A0 yropa
N CHUMUTE ee.

® BbiHbTE Hacaaky.

Mukcep

A CyuwecTByeT onacHoCThb TpaBMUPO-
BaHnA 06 ocTpbie HOXu mukcepa/
Bpauarowmnica npuBoAHoV Ban!

Hukoraa He ornyckarite pyky B yCTaHOBJIEH-

HbIVT Ha KoMbaviH mukcep. Nonb3yriTech

TOJIbKO MUKCEPOM C MJIOTHO 3aKPbITOM

KDbIWKOM. YeTaHaBmBaTh U CHUMATL MUKCED

MOXXHO TOJIbKO IPY BbIKITHOYEHHOM

KomobaviHe.

A OnacHocTe ounapmnsaHnAl

lNpu nepepaboTke B MuKcepe ropA4mx

POAYKTOB Hepe3 BOPOHKY KPbILWKN BbIXOANT

nap. [NoaTomy B MUKCEDP MOXHO BAMBATL

makc. 0,4 11 ropa4esi XuaKkocTu.

BHumaHue!

Mukcep MOXXHO NOBpeAUTD,

€ecJiv B HeM B306MBaTh 3aMOPOXEHHbIE OBOU

U QOPYKTE.

Hukoraa He Bko4aviTe rycTov MuKkcep.

CmewmBaHue

Mepea Ha4anom paboTbl A0NKHBI 6bITh

ycTaHoBJIeHbl Ha MecTo paboyada eMKOCTb

(6) n KpblwkKa (7a). U3BnekuTe U3

cMecuTesIbHOM Yawm Hacaaku!

® CH/MUTE C MPMBOAHOIO Bana 3awuTHyto
KPbIWKY (2).

® YcTtaHoBuTe cTakaH (10) n noBepHuTE
€ro NPOTUB HaCOBOW CTPENKN A0 yropa.
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® 3arpysuTe yKasaHHble B pa3aene
«PeuenTtbl/KomnoHeHTbI/MNepepaboTka»
NPOAYKTHI.
MakcrmanbHoe KoNMHeCcTBO XUAKOCTU
=1 nuTpa (cunbHoMeHALMeca nnm
ropA4ne XXnakoctu — 0,4 nuTpa).
OnTumansHoe anA nepepaboTku
KONINHECTBO TBEPAbIX
KOMMOHeHTOB = 100 rpaMMOoB.

® BcraBbTe KpbiwKy (11a) 1 NNOTHO
3aKpyTuTe ee, NoBopavmBan NPoTVB
4acoBOW CTPENKM.

® [loBOPOTHBIN BbIKNKOHATENL YCTAHOBUTE
B MOJIOXXEHME, KOTOPOE yKasaHo
B pasaene «PeuenTbl/KOMMNOHEHTbI/
MNepepaboTka».

Mo okoH4YaHUU cmelunBaHUA

® YcTaHOBMTE NOBOPOTHLIN BbIKNOYaTENb
Ha 0-10 CKOpPOCTb.

e [loBepHWTE CTakaH M1Kcepa no 4acoBou
CTpesnke L0 ynopa 1 CHAMUTE ero.

® KpblWwKy Tak)Xe NoBEpHUTE NO 4acoBON
CTPEeNKe U CHUMHUTE.

Hawa pekomeHaauma: MyKcep nydlue BCero

o4MwwaTh cpasy nocne UCrnoNb3oBaHWA, Kak

yKasaHo B pa3gefne «Huctka n yxoa».

.Cl.osarpysKa KOMMNOHEHTOB

® YcTaHOBWTE BbIKNOHaTENb B NONOXKEHNE
«0» (MM NocTynawTe Tak, Kak yKkasaHo
B peuenTe).

® CHumuTe KpbiwKy (11a) n 3arpysute
HeobXoauMble NPOAYKThI

nnm

® BbIHbTE BOPOHKY U3 KPbIWKK 1
MOCTENEHHO 3arpy>kanTte TBepable
KOMMOHEHTbI Hepes 3arpy304Hoe
otBepcTue (11b),

unm

® BreliTe Yepes BOPOHKY (11c) »nakne
KOMIMOHEHTBI.

Momowb Npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEN

HeuncnpaBHocTb

Komb6aiiH He BKNtovaeTcA.

MpuynHa

CMecuTenbHanA Hawa unm Kpblwka

He 3adomKcnpoBaHa.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTHU

BcTaBbTe NpaBuabHO CMeCUTENBHYIO Haly/
KPbIWKY 1 3adonKCupymTe.

Bkntouute npnbop cHoga.

Mpy BO3HUKHOBEHWWN KaKUX-MB0 MHbIX
HewvcrnpaBHOCTEN obpawanTech, NoXxanymncTa,
3a nomolublo B Hawy Cnyx6y cepsuca.

108

YucTtka n yxoa

A OnacHocTb a51eKTpu4eckoro yaapal
OcHoBHOV 6110K aneKTporpnbopa H1 B KOeM
CJlyHae HeJlb3A NorpyXarts B BOAY U HUKOr4a
HEJIb3A MbITh B [POTOYHOV BOJE.
BHumaHue!

MoBepxHOCTL aneKkTponpubopa moxxeTt
6bITb NOBpeXXAeHa.

He nonw3yritecs abpa3nBHbIMY YUCTALUMU
cpeacTsamu.

Yuctka ocHoBHoro 6s10Ka

® BbiTawwmte BUNKY U3 pO3eTKN.

e [IpoTpuTe OCHOBHOW 650K
anekTponpubopa BNa)kHOM TPAMKOWN.
Mpwn HeobxoavmocTn AobaBbTe B BOAY
ANA NPOTMPKN HEMHOIO CPeACTBa ANA
MbITbA NOCY bl BPY4HY!O.

YucTka cMecuTesNbHOM Yawu n
npuHaafiieXXHoCcTeNn

A OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpble sie3BUA Hoxa!
Beputech TONILKO 3a M1acTMaccoBble PyHKMU
YHUBEPCANbLHOO HOXa 1 ANCKOB-
U3MENILHNTENEN.
Bce netanu anektponpubopa MOXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHON MawuHe. MnacTmaccoBble
AeTanun Henb3A 3aXXKMMaTb B MalWWHE MeXAy
Mocy o, TaK Kak He UCKMoHeHa nx
Aecbopmavma.
YH1BepcanbHbIN HOX YKnaablBanTe B Nocyno-
MOE4HYI0 MalnHy OTBEPCTMEM BHU3 TaKUM
o6pa3om, 4ToObl 06 ero ocTpble KPOMKUN He
noBpeavnncL apyrue aetann kombainHa.
Mocne w1HKOBaHWA MOPKOBM UM CTONOBOW
CBEKJIbI HA MNAaCcTMacCOBbIX AeTanAx
KombalHa OCTaeTCA HaneT opaH>XeBoro Unm
KpacHOro LBETA, KOTOPbIN MOXHO yAannTb
C MOMOILLBIO HECKOMNBKMX Karnefb pacTUTeNb-
HOro Macna.

YucTtka Mukcepa

A OnacHocTb TpaBMuUpoBaHUA 06
ocTpble sie3BUA Hoxa!
3a HOXu MyKcepa HeJlb3A 6paTbCA roJov
pyKoui. [na ero 4uctku cneayet
BOCI10/1630BaTbCA U ETKOM.
Jly4we Bcero 4MCTUTbL MUKCEP cpady noche
ucnonb3oBaHuA. B aTom cnyyae K Hemy
HMYero He NPUAWMHET, U NNacTMacCcoBble
AeTanu He ByayT NOBPeXAEHbI (Kak,
Hanpumep, B Npyn BO3AeMCTBUN SCOMPHbIX
Macers, COAEPXKalLMXCA B MPAHOCTAX).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



KpbIlWwKy 1 BOPOHKY MOXHO MbITb

B NnocyAomoe4Hon MawnHe. CTakaH
MVIKCepa cneayeT MbITb He B MoCy-
ZLOMOE4HOI MallvHe, a NoA, NPOTOYHOMN
BOAOW (HO OCTaBNATb €ro B BOAE HeNb3A).

XpaHeHue

® HapeHbTe 3aWWTHYO KPbIWKY Ha
NPUBOAHON Ban MMKcepa (PUCYHOK 2).

® YcTaHoBuTe pabo4yto eMKOCTb
C NpYHaANEXXHOCTAMM (PUCYHOK 6).

o HawmoTainTe kabenb Ha Aep)xaTenb
(pucyHok 3).

CneunanbHble npUHaAJIe)XXHOCTU
(Ecnu npuHaane>xHocTen HeT KOMMNEKTE
NocTaBKu, TO X MOXHO MprobpecTu

B CMeuunanM3npoBaHHOM MarasuHe.)
PucyHok 12

CokoBbDKUMakKa

AJIA NoNy4eHNA COKa U3 CeMe4KOBbIX U1
KOCTO4KOBBIX M040B, AFOA, 1 OBOLLEN.
PucyHok 13

CoKoBbDXUMarsiKa AJ1a LUTPYCOBbIX
ANA NoNy4YeHWA coKa 13 anesibCuHOB,
NMMOHOB W rpenndpyToB.

ru

YTunusauua

OT0T 6bITOBON ANeKTponpunbop

ﬁ nmeeT 0603Ha4eHne cornacHo
TpeboBaHvAM JVpeKTuBbI

mm=_ EC 2002/96/EG 06 0TCNy>XMBWINX
CBOW CPOK 3NEeKTPUHECKNX U
3NEeKTPOHHbIX Npubopax (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). B aToin lupekTtrBe
npuBefeHbl Npasuna, AencTByoWmne
Ha Bcell Tepputopun EC, no npuemy
N yTUAM3aunm OTCAYXUBLWKX CBOMN
CpOK nNpnbopos.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax

yTunusauum Bel cMoXXeTe nonyymTb

y Bawero Toproeoro areHTa nnv B opraHax

KOMMYHanbHOro yrnpasfneHua no MecTy

Bawero »xutenbcTBa.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
obcnyxuesaHua

Mony4nTb ncHepnbiBaoLLy0 MHAOPMaL MO
06 ycnoBuAx rapaHTUMHOIo o6cny>XMBaHUA
Bbl MoXxeTe B Bawem 6nvxariwem
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTpE 1Unu
B CEPBVICHOM LLeHTpe OT NpoV3BOANTENA
00O «bCX bbiToBaa TexHUKa», a TakXe
HanTV B OMPMEHHOM rapaHTUAHOM TanoHe,
BblLaBaeMOM Mpu Npoaaxe.

MpaBo Ha BHeCeHME N3MEHEHMN
ocTaBnAem 3a cobor.

Peuentbl/KomnoHeHThI/NMepepaboTka

Hacaaka |Mono- |Bpema
XKeHune

PeuenTtbl/KomnoHeHThI/MepepaboTka

1/2 MpAaHoBKycoBaA 3esieHb (KpOMe 3eJ5IeHOro JiyKa)
Konunyectso: 10-50 r
® 3arpyxxaviTe 3eNeHb B Cyxyto pabo4yyto eMKOCTb.

6]|(8]

0o 300r;

PenyaTbin NyK, YeCHOK
Konn4ecTBo: 0T 04HOM IYKOBULLbI, pa3pe3aHHo Ha 4 HacTy,

OT ofHoro 3y64yka YecHoka Ao 300 T. .
® [lepepabaTbiBaiiTe 0BOWM A0 HEOOXOAMMOW CTeMNeH
U3MENbYEHNA.

KO pas

6]

€MKOCTb.

2/M |Heckonb- [Ceipble oBowmM 1 kKapTodpenb

(AnA cynos, coycoB, pasnuyHbIX HAYMHOK)

no 2 cek. |Konu4ectso: 50-300 r

® HapexbTe oBowm 6onbwMMU Kyckamu 1 3arpy3uTe B pabo4yto

6]

TBepAbili cbip (NapMe3aHCKUI)

Konun4ectso: 10-200 r

® HapexbTe cbip Kybrkamu 1 nepepabaTtbiBanTe ero A0 Hy>KHOM
CcTeneHn N3MeNb4eHuA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hacapka

Mono-
XXeHue

Bpema

PeuenTtbi/KomnoHeHTbl/TlepepaboTka

MaHnpoBoYHaA MyKa

KonnyecTtBo: 1-4 cyxue 6yno4ku.

® Byno4kun paspexsTe Ha 4 HacTu 1 nepepabaTbiBanTe NX A0
HY>KHOW CTEeMNeHN N3MeNbYeHA.

6] (&)

Maco, ne4eHb

(8nA nonyyeHuAa pybneHoro chapua, nawTeToB 1 Np.)

Konnyectso: 10-500 r

® YjnanuTe KOCTU, XPALLW, CYXOXKUANA, KOXY U HApeXKbTe MACO
Kyco4Kamm.

MpuroToBneHre MACHOIO chaplua, HA4NHOK, NaWTETOB:

® 3arpy3ute B pabo4yto EMKOCTb MACO (FOBAAMHY, CBUHUHY,
TEeNATUHY, NTULY, MOXXHO TakxXe pbiby 1 np.), Ao6aBbTe
HeobxoAMMble KOMMOHEHTbI M NpUNpaBkl U nepepabaTbiBaliTe,
rnoka He Mony4MTCcA 0A4HOpPOoAHaA Macca.

6]

1 MuHyTa

Apoxokesoe TecTo

Makc. 500 r MyKu,

25 1 cBeXMX MNN 1 MaKeTUK Cyxux Apoxoken

225 M Tennoro Monoka,

1 Ao,

1 wenoTka conn

80 r caxapa

60 r XXvpa (cnerka Tennoro)

LeApa ¢ NofoBKHbI IMMOHA (MAV NIMMOHHAA apoMaTU3npytolLan
nobaska)

(BCE KOMMOHEHTbI AOMKHBLI METb OAUHAKOBYIO TeMnepaTypy).
Ecnu TecTo cTano rnagkvnm, noctasbTe ero B Tennoe MecTo AnA
noabema.

6]

1 MynHyTa

CpobHoe TecTo

4 anua

250 r caxapa

1 NakeTWK BaHWNBLHOIO caxapa,

250 r cnMBO4HOIO Macna unm MaprapvHa
(koMHaTHOW TemnepaTypbl)

Makc. 500 r MyKn,

1 NakeTuK NeKapHOro NopoLwKa,

125 mn monoka.

MepemelwmrBanTe TeCTo A0 TEX NOP, NOKA OHO HE CTAHET rNaaKuM,
6e3 KOMO4KOB.

6]

oK. 1,5-2
MUHYThI

MaAarkoe Mopo>xeHoe Ha MOJIOYHOM OCHOBe ¢ Ao6aBrieHneMm

KNy6HUKun

250 r cBeXXEeMOpPOXXEHHON KNyBHNKM

100 r caxapHoro necky

180 Mn cnMBOK (MPUMEPHO OAWH CTaKaH).

® Bce KOMMOHEHTHI 3arpy3nTe B pabo4yto eMkocTb. KombaiH
HeMeJIEHHO BKIIo4NTE, nHa4e o6pa3ytoTcA KOMKMW.
MepemewvBariTe BCe A0 TEX NOp, NMoKa He Mony4uTcA
Kpemoobpa3Hoe MOopOoXeHoe.

B36uTble 6enku
KonunyecTtBo: 2—6 6enkos.
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3a cpurypoin

Hacapka|Mono- Bpema (Peuentbl/KomnoHeHTbl/TlepepaboTka
XKeHue
1 B36uTble camBku
Konn4ectso: 200400 r
ﬁ 2 |3 MVHYTbI|BO3AYyIWHBIN MOJIO4HbIN KOKTEWb ANA TeX, KTO cneauTt

500 r nacTepmn3oBaHHOrO Mofoka (XKMPHOCTL 3,5 %),

3—4 CT. NIOXKKWN C BEPXOM pacTBOPUMOro nopouwka (Hanp. «Kaba»)

c CbpyKTOBbIM WAU BaHUIbHBIM BKYCOM.
Jarite MONOKYy 3aMep3HYTb, MONOXMB Ero B MOPO3UIbHUK
Ha 3-3,5 Yaca (TonbKOo He B CTEKNAHHOW By ThINKE).

e B3GeiiTe ero 3aTeM B paboyelt eMKOCTU B FYCTYIO MeEHY.

® [locne atoro no6aBbTe 3—4 NOXKKWN pacTBOPVMOIO NnopoLKa
1 6bICTPO BCe NepemelanTe.

2/M

=

Opexu, MMHAa”nb

Konunyectso: 200400 r

® OMHOCTBIO O4UCTUTE OPEXM OT CKOPJYTbI, MHAYe HOX MUKCcepa
cpasy ke 3aTynuTcA.

MNepepabaTbiBariTe OBOWM A0 HEOBXOANMOW CTENEHN

N3MeNbYEHWA.

2/M

=

MpurotosneHue niope U3 oBolei N OpyKTOB

(Mycc 13 AGNoK, Ntope 13 WnMHaTa, MOPKOBU, TOMATOB, CbIpbIX MU

BapeHbIX)

® 3arpyauTte B MVKCEpP BCE KOMIMOHEHTbI U MPAHOCTU U
nepepabaTbiBanTe NX A0 MNONYy4EHUA Miope.

=

BaHaHOBO-MOJI04HbI HANMUTOK C BaHWJIbHbIM BKYCOM

2 6aHaHa,

60 r BaHUJIbBHOr0 MOPOXXEHOI O (OK. ABYX CT. IOXKEK C BEPXOM)

2 NakeTWK BaHWNBLHOIO caxapa,

oK. 250 MmN Monoka.

® 3arpyauTe B MUKCEp O4ULLEHHbIE U Hape3aHHble Kyco4kamu
6aHaHbl, MOPOXXEHOe, BaHMIbHbIN caxap 1 3anenTe MosoKO.

=

LlokonaaHOE MOJIOKO

80-100 r wokonaaa,

Okono 400 mn ropA4Yero MonokKa

® lIamenb4uTe WOKONaL B MUKCEPE, 3aTeM 3anenTe ropAdee
MOJIOKO 1 Bce BbICTPO NepemMelianTe.

1n2

=

MarioHe3

1 Anuo,

1 4. IoXKKa rop4uLLbl

150-200 mn pacTuTenbLHOro Macna,

1 CT. noXXKa NMMOHHOIO COKa UNN CTONOBOI0 yKCcyca

1 wenoTka conu

1 wenoTKa caxapa

(BCE KOMMOHEHTbLI AOMKHBI UMETb OAVNHAKOBYIO TeMMepaTypy).

® Bce KOMMOHEHTHI (KpOMe Macna) nepemMellanTe B TeHeHne
HECKOMNBKMX CEKYHA, Ha HU3KOW CKOPOCTY (nonoxkenue 1).

® [lepeknioynTe MUKCEP Ha BbICOKYIO CKOPOCTb (CTYMEHb 2),
MeAJIEHHO BAVBaWTe Yepe3 BOPOHKY Machno U cCMelnsBanTe Bce
[0 Tex rnop, noka He obpasyeTcA aMyNbeyA.

MpUroToBnEHHbIN MaioHe3 He cneayeT AOAro XpaHUTb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kundendienst-Zentren « Central-Service-Depots « Service Aprés-Vente « Servizio Assistenza «
Centrale Servicestation « Asistencia técnica « Servicevaerkter « Apparatservice « Huolto

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

Kleine Hausgerate
Trautskirchener Stralle 6 — 8
90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos

unter:
www.bosch-hausgeraete.de

Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 h erreichbar):
Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr

erreichbar):

Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08

mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz

der T-Com, Mobil ggfs.

abweichend

AE United Arab Emirates,
Saniall 3 jall < jlaY)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401
Fax: 04 881 4805
www.bosch-household.ae

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260
innerhalb Osterreichs
zum Regionaltarif

Tel.: 0810 700 400
Hotline fiir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Fax: 01 605 75 51212
mailto:hausgeraete.ad@bshg.com
www.bosch-hausgeraete.at

AU Australia
BSH Home Appliances Pty Ltd
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
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BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium

BSH Home Appliances S.A.

Avenue du Laerbeek 74

Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291

mailto:bru-repairs@bshg.com

www.electro.bosch.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (52—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

BSH Continental
Electrodomésticos Ltda.
Servigos Autorizados de Fabrica
Eletrodomésticos

Rua Barao Geraldo Rezende, 250
Jd. Guanabara

13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:HOR-CRM@bshg.com
www.boscheletrodomesticos.
com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
www.bosch-hausgeraete.ch
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

CY Cyprus, Kutrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 022 819 550

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

150 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-spotrebice.cz

DK Danmark, Denmark
Bosch Hvidevareservice
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-hvidevarer.com

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee
ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D,
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 245 255
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-ed.com

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Sinimaentie 8 D, PL 66

02631 Espoo

Tel.: 020 7510700

Fax: 020 7510790
mailto:bosch.kodinkonehuolto@
bshg.com
www.bosch-kodinkoneet.com



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
SAV Constructeur

50 Rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex

Service Dépannage a Domicile:
0825 398 010 (0,15 € TTC/mn)

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-electromenager.com

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
BSH Appliance Care,

Service Division

Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton

Milton Keynes MK12 5ZR
www.bshappliancecare.co.uk/
bosch

Service Requests (nationwide)
Tel: 0844 8928979
mailto:mks-servicerequest@
bshg.com

Spares and Accessories
Tel.: 0844 8928921
mailto:mks-spares@bshg.com

Product Advice

Tel: 0844 8928925
mailto:mks-productadvice@
bshg.com

Head office
Tel.: 0844 8928922
Fax: 01908 328670

GR Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A. B. E.
Kentriko Ipokatastima Service
17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Griechenland — Athen
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

Nord-Griechenland — Thessaloniki
Tel.: 2310 479 298
Fax: 2310 475 574

Sued-Griechenland —
Heraklion/Kreta

Tel.: 2810 325 403

Fax: 2810 324 585
Zentral-Griechenland — Patras
Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

02/09

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3th Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hongkong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com

HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-haztartasi-gepek.hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.
BSH Appliance Care,

Service Division

Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12
www.bshappliancecare.ie/Bosch

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520

IL Israel, ®x"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WwWw.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-elettrodomestici.it

KZ Kazakhstan, KazakcTaH
Kombitechnocenter
Seyfulina No:422

480096 Almaty

Tel.: 272 793 333

Fax: 272 798 383
mailto:cts_pavel@bk.ru

LB Lebanon, ol—ul

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku Prekybos Centras UAB.
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S. A.
13-15,ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-info.electromenagers@
bshg.com

www.bsh.lu

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

SIA Baltijas servisa centrs
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 670 705 20

Tel.: 670 705 36

Fax: 670 705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ulica Slobode 17

84000 Bijelo polie

Tel.: 084 432 575

Fax: 084 432 575
mailto:elektronikabsh@cg.yu



MK Macedonia, MakegoHus
Vudelgo

Pero Nakov b.b.

1000 Skopje

Tel.: 02 2580 064

Tel.: 02 2551 099
mailto:goran@vudelgo.com.mk

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B. V.
Keienbergweg 97

1101 GG Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:
Tel.: 020 430 3 430
Fax: 020 430 3 445

Onderdelenverkoop:

Tel.: 020 430 3 435

Fax: 020 430 3 400
mailto:infoteam.nl@bshg.com
www.boschservicedienst.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.: 55 59 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim

Tel.: 739523 30

Fax: 73 9523 40
mailto:service-deler@bshg.com
www.bosch-hvitevarer.com

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
New Zealand Branch

Building C, 39-43 Apollo Drive
Mairangi Bay, Auckland 1310
Tel.: 09 478 6158

Fax: 09 478 2914
www.bosch.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z o.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.bosch-agd.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n° 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:careline.portugal@
bshg.com
www.electrodomesticos.bosch.pt

RO Romania, Romania
BSH Electrocasnice srl.
Sos. Bucuresti-Ploiesti,
nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@
bshg.com

RU Russia, Poccus

00O "bCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT npoussoanTens
Manas Kanyxckas 19

119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961

dakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bsh-service.ru

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Roéntgenvagen 1

Solna

Tel.: 0771 112277

Fax: 0771 11 22 88

41104 Goteborg
Tel.: 0771112277
Fax: 0771 11 22 88

21376 Malmo

Tel.: 0771112277

Fax: 0771 11 22 88
mailto:service.stockholm@
bshg.com
www.bosch-hushall.com
SG Singapore, $iini%
BSH Home Appliances
(SEA) Pte. Ltd.

38C-38D Jalan Pemimpin
577180 Singapore

Tel.: 6350 5000

Fax: 6350 5050
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati,d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-hisniaparati.si

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-spotrebice.sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A. S.

Cakmak Mahallesi,

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.boschevaletleri.com

TW Taiwan, &%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th Floor, No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa
Kuis

TOB "HowyenekTpocepsic"
Ten.: 044 248 71 54, 55
CI "Amari-Cepsic"

Ten.: 044 568 51 50

TOB «TexHoodic»

Ten.: 044 274 96 72, 74, 76
TOB "MobyTTexcepsic”
Ten.: 044 462 50 05
www.bosch-pt.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34.
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Tel.: 011 2139 552

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.yu

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15 th Rd., Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 011 265 7852
mailto:service@bsh.co.za
www.boschappliances.co.za



Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
Gultig in der Bundesrepublik Deutschland (Mo~Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Tel.: 01805-267242* oder unter

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen

und Umfang unserer Garantieleistung umschreiben, lassen bosch-infoteam@bshg_com

die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus * 0,14 EUR/Min. aus dem Festnetz der T-Com;
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberuhrt. Mobilfunktarife kbnnen abweichen. '
Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemé&B nach- Robert Bosch Hausgerate GmbH

stehenden Bedingungen: Carl-Wery-Str. 34 / 81735 Miinchen // Germany

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverzdglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.
Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,
die flr Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerétes unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Geréat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurtickzufuhren sind.
Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Erganzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wah! unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.
Geréte, die zumutbar (z. B. im PKW) transportiert werden kénnen und flr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden.
Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben
genannten Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.
Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung flr die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerétes entstandener
Schéden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir Deutschland.
Fur im Ausland gekaufte Gerate gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen

Garantiebedingungen. Diese kénnen Sie iber Ihren Fachhéndler, bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder direkt
bei unserer Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verflgung.
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