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Zu lhrer Sicherheit

de

Dieses Zubehdr ist fur den Stabmixer MSMB... bestimmt.
Gebrauchsanleitung des Stabmixers beachten.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen.
Messer nie mit bloBen Handen reinigen. Burste benutzen.

Wichtig!

Zubehdr nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen.

Der Universalzerkleinerer ist nur fur die in dieser Anleitung beschriebene
Verwendung geeignet. Niemals mit dem Stabmixer/Mixful3 im
Universalzerkleinerer arbeiten. Der Universalzerkleinerer ist nicht

mikrowellengeeignet.

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in FlUssigkeiten tauchen und
nicht unter flieBendem Wasser oder in der Spulmaschine reinigen.

Den Schneebesen niemals ohne den Getriebevorsatz in das

einsetzen.

rundgerat

Getriebevorsatz nie in Flussigkeiten tauchen und nicht unter flieBendem
Wasser oder in der Spulmaschine reinigen.

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem
Gebrauch, um wichtige Sicherheits- und
Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu erhalten.
Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Universalzerkleinerer
Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild A

1 Universalzerkleinerer

2 Messer

3 Aufsatz

4 Deckel

Je nach Modell:

5 Ice-Crush-Messer

Ein Universalzerkleinerer kann Uber den Kunden-
dienst bestellt werden (Bestell-Nr. 657247).

Bedienen

Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Obst, Gemuse, NUssen,
Mandeln.

Mit dem Ice-Crush-Messer (bei einigen
Modellen) kénnen Sie Eis zerkleinern.

Optimale Verarbeitungsmenge: 4-6 EiswUrfeln.
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Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die

volle Leistung des Gerates bei der Zubereitung

von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der

Rezeptvorgaben, siehe Bild [4).

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten

in der Tabelle (Bild @) unbedingt beachten.

Achtung!

Universalzerkleinerer nur im komplett

zusammengesetzten Zustand verwenden!

Vorsicht!

Voor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,

Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet

zum Zerkleinern von sehr hartem Gut

(Kaffebohnen, Rettich, Muskatnisse) und

gefrorenem Gut (Obst 0. A).

Bild &1

® Universalzerkleinerer auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen und andrticken.

® Messer einsetzen.

® | ebensmittel einflllen.

Achtung!

Messer muss gerade im Universalzerkleinerer

sitzen, damit der Aufsatz richtig sitzt

(Bild 3-3).
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® Aufsatz auf den Universalzerkleinerer setzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis er hdrbar
einrastet.

® Grundgeréat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Universalzerkleinerer fest
halten und Gerat einschalten (Turbo-
Geschwindigkeit).

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und
Grundgerét vom Aufsatz abnehmen.

® Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen und
vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

® Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in

Flissigkeiten tauchen und nicht unter

flieBendem Wasser oder in der Spllmaschine

reinigen.

® Universalzerkleinerer und Messer sind
spulmaschinenfest.

® Aufsatz nur feucht abwischen.

Schneebesen

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild I

6 Getriebevorsatz

7 Schneebesen

Ein Schneebesen kann Uber den Kundendienst
bestellt werden (Bestell-Nr. 657379).

Bedienen

Der Schneebesen ist geeignet zum Schlagen
von Schlagsahne, Eischnee und Milchschaum
(aus heiBer (max. 70 °C) und kalter Milch

(max. 8 °C)) sowie zur Zubereitung von Saucen
und Desserts.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein hohes,
schmales Mixgeféd3 benutzen. HeilBe Milch
kann spritzen und zu Verbrihungen fihren.

Bild [

® | ebensmittel in den Mixbecher einflllen.

® (Getriebevorsatz auf das Grundgerat setzen
und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

Achtung!

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grundgerét

einsetzen (Bild 11-3).

® Gewlnschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen (Empfehlung: hohe
Drehzahl).

® Grundgerat und Mixbecher fest halten und
gewulnschte Einschalttaste driicken.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und
Grundgerét vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Reinigen

Achtung!

Getriebevorsatz nie in Flissigkeiten tauchen

und nicht unter flieBendem Wasser oder in der

Spdimaschine reinigen.

® Der Schneebesen kann in der
Spulmaschine gereinigt werden.

® Getriebevorsatz nur feucht abwischen.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For your safety
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This accessory is designed for the hand blender MSMG6... .
Follow the operating instructions for the hand blender.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never grip the blade in the universal cutter.

Take hold of the universal cutter blade by the plastic handle only.
Never clean the blades with bare hands. Use a brush.

Important!

Do not attach or remove accessories until the appliance is at a standstill.
The universal cutter is suitable only for the use described in this manual.
Never use the hand blender/blender foot in the universal cutter.

The universal cutter is not microwave-safe.

Never insert the whisk into the base unit without the gear attachment.
Never immerse the attachment of the universal cutter in liquids and do not
clean under flowing water or in the dishwasher.

Never immerse the gear attachment in liquids and do not clean under

flowing water or in the dishwasher.

Before use, read these instructions carefully
in order to become familiar with important
safety and operating instructions for this
appliance.

Please keep the Operating instructions in a safe
place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the Operating instructions.

Universal cutter

Please fold out the illustrated pages.
Fig. &

1 Universal cutter

2 Blade

3 Attachment

4 Lid

For some models:

5 Ice crusher blade

A universal cutter can be ordered from customer
service (order no. 657247).

Operating the appliance

The universal cutter is suitable for cutting meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables, nuts, amonds.

You can crush ice with the ice crusher blade
(some models).

Optimum processing quantity: 4-6 ice cubes.
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With the universal cutter use the appliance at full
power to prepare honey spread (according to
the recipe see Fig. [@).

Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. [@).

Attention!
The universal cutter must be completely
assembled before use.

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones

and sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting

very hard items (coffee beans, radishes,

nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. G

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

® Insert the blade.

e Add food.

Attention!

Blade must sit straight in the universal

cutter so that the attachment sits

correctly (Fig. E-3).

® Place the attachment on the universal cutter
and rotate in a clockwise direction until it
“clicks” into position.

® Place the base unit on the attachment and
lock into position.
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® |nsert the mains plug.

® Hold the base unit and universal cutter firmly
and switch on the appliance (Turbo speed).

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Rotate the attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter.

® Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

® Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

Cleaning

Attention!

Never immerse the attachment of the universal

cutter in liquids and do not clean under flowing

water or in the dishwasher.

e Universal cutter and blade are
dishwasher-proof.

® Wipe the attachment with a damp cloth only.

Whisk

Please fold out the illustrated pages.
Fig. A

6 Gear attachment

7 Whisk

A whisk can be ordered from customer service
(order no. 657379).

Operating the appliance

The whisk is suitable for whipping cream,

beating egg whites and milk froth (from hot

(max. 70 °C) and cold milk (max. 8 °C)) as well

as for preparing sauces and desserts.

/\ Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall, narrow

blending receptacle. Hot milk may splash and

scald you.

Fig. [

® Put ingredients into the blender jug.

® Place the gear attachment on the base unit
and lock into position.

® |nsert the whisk into the gear attachment
and lock into position.

Attention!

Never insert the whisk into the base unit

without the gear attachment (Fig. [11-3).

® Set required speed using the speed control
(recommendation: high speed).

® Grip base unit and blender jug and press
required On button.

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove the
base unit from the gear attachment.

® Remove the whisk from the gear
attachment.

Cleaning

Attention!

Never immerse the gear attachment in liquids

and do not clean under flowing water or in the

dishwasher.

® The whisk can be cleaned in the
dishwasher.

® Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pour votre sécurité

fr

Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant MSM6... .
Respectez la notice d’utilisation du mixeur plongeant.

A Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement

en rotation !

N’approchez jamais les doigts du couteau présent dans le broyeur
universel. Ne saisissez les lames du broyeur universel que par la poignée
en plastique. Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues.

Utilisez une brosse.
Important !

Ne montez et démontez I'accessoire qu’une fois I'appareil immobile.
Le broyeur universel ne convient qu’a I’ utilisation décrite dans la présente

notice.

Ne travaillez jamais avec le mixeur plongeant / le pied mixeur dans

le broyeur universel. Le broyeur universel ne va pas au four micro-ondes.
Ne plongez jamais I'élément superposé du broyeur universel dans

des liquides, ne le nettoyez pas sous I'’eau ou au lave-vaisselle.
N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil de base sans vous servir

de 'embout démultiplicateur.

Ne plongez jamais I'embout demultiplicateur dans des liquides,
ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

Veuillez lire la présente notice attentivement
avant utilisation pour connaitre les
consignes de sécurité et d’utilisation
importantes visant cet appareil.

Rangez soigneusement la notice d’instructions.
Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa
notice d’utilisation.

Broyeur universel
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure IX

1 Broyeur universel

2 Lame

3 Elément superposé

4 Couvercle

Selon le modeéle :

5 Lame a broyer la glace

\Vous pouvez vous procurer un broyeur uni-
versel par le biais du service apres-vente
(n® de réf. 657247)

Utilisation

Le broyeur universel convient pour broyer les
ingrédients suivants : viande, fromage dur,
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oignons, herbes culinaires, ail, fruits, légumes,
noix, amandes.

La lame a glace (selon le modéle) permet de
broyer de la glace.

Quantité de traitement optimale : 4 a 6 glagons.
Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil lors de

la préparation d’une pate a tartiner au miel

(a condition de respecter les instructions

de la recette (voir la Figure [@).

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (Figure [®).

Attention !

N'utilisez le broyeur universel qu’a I'état
entierement assemble !

Prudence !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons.

Ce broyeur universel ne convient pas pour
broyer les produits trés durs (grains de cafe,
raifort, noix muscade) et congelés (fruits

ou assimilés).
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Flgure B
Posez le broyeur universel sur une surface
de travail lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez la lame en place.

® \/ersez les produits a broyer dans
le récipient.

Attention !

Il faut que la lame soit fixée droite dans

le broyeur universel afin que I'accessoire

soit correctement en assise (Figure [E3-3).

® Posez le chapeau sur le broyeur universel
et tournez jusqu’a ce qu’elle se clipse
de fagon bien audible.

® Posez I'appareil de base sur I'accessoire
puis faites-le encocher.

® Introduire la fiche dans la prise de courant.

® Tenez fermement I'appareil de base
et le broyeur universel.
Allumez I'appareil (haute vitesse).

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apreés le travail

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
superposeé.

® Tournez le chapeau en sens inverse des
aiguilles d’une montre puis détachez-la
du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée
en plastique puis retirez-le.

® Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous venez
de traiter.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'élément superposé du

broyeur universel dans des liquides, ne le

nettoyez pas sous I'eau ou au lave-vaisselle.

® | e broyeur universel et le couteau peuvent
se laver au lave-vaisselle.

® Contentez-vous de nettoyer le couvercle
avec un essuie-tout humide.

Fouet
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I
6 Embout démultiplicateur

7 Fouet
Il est possible de commander un fouet via
le service apres-vente (n° de réf. 657379).

Utilisation

Le fouet convient pour monter la creme
chantilly, battre les blancs en neige et faire
mousser le lait (lait chaud (70 °C max.) et froid
(8 °C max.)), ainsi que pour préparer des
sauces et desserts.
A Risque de brdlure !
Pour traiter du lait tres chaud, utilisez un
récipient mixeur de petit diametre a bords
hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser
et provoquer des brdlures.
Figure ]
® \ersez les aliments dans le bol mixeur.
® Posez I'embout démultiplicateur sur
I’appareil de base puis clipsez-le.
® Insérez le fouet dans I'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.
Attention !
N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil
de base sans vous servir de 'embout démulti-
p//cateur (Figure [31-3).
Réglez la vitesse souhaitée au moyen
du régulateur de vitesse (recomman-
dation : vitesse élevée).
® Tenez fermement I'appareil de base
et le bol mixeur, et appuyez sur la touche
d’enclenchement souhaitée.
® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.
Apres le travail
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'embout
multiplicateur.
@ Détachez le fouet de I'embout démuilti-
plicateur.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'embout démultiplicateur

dans des liquides, ne le nettoyez pas sous

I'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

® || est possible de nettoyer le fouet au lave-
vaisselle.

® N’essuyez I'embout démultiplicateur
qu’avec un essuie-tout humide.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Per la vostra sicurezza

Questo accessorio e previsto per il frullatore ad immersione MSMG... .
Osservare le istruzioni per I'uso del frullatore ad immersione.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.

Afferrare la lama del mini tritatutto solo sull’impugnatura in plastica.

Non lavare mai le lame a mani nude. Usare una spazzola.

Importante!

Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio fermo.
I mini tritatutto € idoneo solo per 'impiego descritto in questa guida.
Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore nel mini

tritatutto.

I mini tritatutto non e idoneo per forni a microonde.

Non immergere mai I’'adattatore del mini tritatutto in liquidi € non lavarlo
sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.

Non inserire mai nell’apparecchio base la frusta per montare priva
dell’adattatore ingranaggio. Non immergere mai I’'adattatore ingranaggio
in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.

Leggere attentamente questa guida prima
dell’'uso, per conoscere importanti istruzioni
di sicurezza e per I'uso di questo
apparecchio.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Mini tritatutto

Aprire le pagine con le figure.

Figura I

1 Mini tritatutto

2 Lama

3 Adattatore

4 Coperchio

A seconda del modello:

5 Lama tritaghiaccio

Un mini tritatutto pud essere ordinato
attraverso il servizio assistenza clienti
(codice di ord. N° 657247).

Uso

[l mini tritatutto € idoneo per tritare carne,
formaggio duro, cipolle, erbe aromatiche,
aglio, frutta, verdura, noci, mandorle.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Con la lama tritaghiaccio (in alcuni modelli)

si puo frantumare il ghiaccio.

Quantita di lavorazione ottimale: 4-6 cubetti

di ghiaccio.

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza

dell‘apparecchio nella preparazione di crema

al miele spalmabile sul pane (rispettando

le indicazioni della ricetta vedi figura [8).

Rispettare assolutamente le quantita massime

ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella

(Figura [®).

Attenzione!

Usare il mini tritatutto solo se completamente

montato.

Attenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asportare

cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non e idoneo per sminuzzare

alimenti molto duri (grani di caffe, rafano, noci

moscate) e prodotti congelati (frutta e simili).

Figura &

® Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita € premerlo.

® |Inserire la lama.

® Introdurre I'alimento.
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Attenzione!

Per la corretta posizione dell’adattatore,

la lama deve essere collocata dritta in sede

nel mini tritatutto (Figura E-3).

® Applicare sul mini tritatutto I'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non
si sente lo scatto d’arresto.

® Disporre I'apparecchio base
sull’adattatore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere 'apparec-
chio (Velocita turbo).

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore.

® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.

® Afferrare la lama sull'impugnatura
di plastica ed estrarla.

® Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore del mini

tritatutto in liquidi e non lavarlo sotto acqua

corrente o nella lavastoviglie.

® Mini tritatutto e lama sono lavabili
in lavastoviglie.

® Pulire 'adattatore solo con un panno
umido.

Frusta per montare
Aprire le pagine con le figure.

Figura IX

6 Adattatore ingranaggio

7 Frusta per montare

Una frusta per montare puo essere ordinata
tramite il servizio assistenza clienti (codice
di ord. N° 657379).

Uso

La frusta per montate € idonea per montare
panna, aloume d’uovo e schiuma di latte
(da latte molto caldo (max. 70 °C) e latte
freddo (max. 8 °C)) ed inoltre per la prepa-
razione di sughi e dolci.

10

A Pericolo di scottature!

Per la lavorazione di latte bollente usare

un bicchiere per frullare alto e sottile.

Dal latte bollente possono uscire spruzzi

e provocare scottature.

Figura 3]

® ntrodurre I'alimento nel bicchiere
frullatore.

® [nserire I'adattatore nel blocco motore
ed arrestarlo.

® |Inserire la frusta per montare
nell’adattatore ed arrestarla.

Attenzione!

Non inserire mai nell’apparecchio base

la frusta per montare priva dell’adattatore

ingranaggio (Figura [8-3).

® Regolare la velocita desiderata con
il regolatore di velocita (consigliato:
alto numero di giri).

o Afferrare saldamente I'apparecchio base
ed il bicchiere frullatore e premere
il pulsante di accensione desiderato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
I'unita base dall’adattatore ingranaggio.

® Staccare la frusta per montare
dall’adattatore.

Pulizia
Attenzione!
Non immergere mai I'adattatore ingranaggio
in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente
o nella lavastoviglie.
® |a frusta per montare & lavabile
in lavastoviglie.
® Pulire 'adattatore ingranaggio solo con
un panno umido.

Con riserva di modifiche.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Voor uw veiligheid
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Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer MSMB6... .
Neem de gebruiksaanwijzing van de staafmixer in acht.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in het mes van de universele fijnsnijder grijpen.

Het mes van de universele fijnsnijder uitsluitend vast-pakken aan

de kunststof handgreep. Messen nooit met blote handen reinigen.

Een borstel gebruiken.
Belangrijk!

Toebehoren alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat

stilstaat.

De universele fijnsnijder is alleen geschikt voor de in deze
gebruiksaanwijzing beschreven toepassing. Nooit met de staafmixer/
mixervoet in de universele fijnsnijder werken. De universele fijnsnijder

is niet geschikt voor de magnetron.

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet in vioeistof dompelen
en niet onder stromend water of in de afwasautomaat reinigen.

De eiwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk in het basisapparaat
aanbrengen. Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen en niet
onder stromend water of in de afwasautomaat reinigen.

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig
deze gebruiksaanwijzing, die belangrijke
veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over
het apparaat bevat.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat door-geeft aan derden.

Universele fijnsnijder

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. A

1 Universele fijnsnijder

2 Mes

3 Hulpstuk

4 Deksel

Afhankelijk van het model:

5 ljscrushermes

Een universele fijnsnijder kunt u bij

de Servicedienst tegen meerprijs bestellen
(bestelnr. 657247).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Bedienen

De universele fijnsnijder is geschikt voor het
fijnmaken van vlees, harde kaas, uien, kruiden,
knoflook, fruit, groente, noten, amandelen.
Met het ijscrushermes (bij sommige modellen)
kunt u ijs klein maken.

Optimale hoeveelheid: 4-6 ijsblokjes.

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving van
de receptgegevens zie afb. [@).

Neem de in de tabel (afb. [@) vermelde maxi-
mum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Attentie!

De universele fijnsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u vlees fijnsnijdt.

De universele fijnsnijder is niet geschikt voor
het fiinsnijden van zeer harde levensmiddelen
(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)

en diepvriesproducten (fruit e.d.).

11
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Afb. &
® Universele fijnsnijder op een gladde en

schone ondergrond zetten en aandrukken.

® Mes aanbrengen.

® | evensmiddelen toevoegen.

Attentie!

Voor een juiste bevestiging van het opzetstuk

moet het mes recht in de universele fijnsnijder

zitten (afb. -3).

® Opzetstuk op de universele fiinsnijder
plaatsen en met de klok mee draaien
tot het hoorbaar vastklikt.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en de universele
fijnsnijder vasthouden en het apparaat
inschakelen (Turbosnelheid).

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Opzetstuk tegen de klok in draaien en van
de universele fijnsnijder nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

® Het deksel op de universele fijinsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Reinigen

Attentie!

Het opzetstuk van de universele fijnsnijder niet

in vioeistof dompelen en niet onder stromend

water of in de afwasautomaat reinigen.

® De universele fijnsnijder en het mes kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

® Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen met
een vochtige doek.

Eiwitklopper

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. IX

6 Aandrijfhulpstuk

7 Eiwitklopper

Een eiwitklopper kan worden besteld bij

de klantenservice (bestelnr. 657379).

12

Bedienen

De eiwitklopper is geschikt voor het kloppen
van slagroom, eiwit en melkschuim (van hete
(max. 70 °C) en koude melk (max. 8 °C)), en
voor het bereiden van sauzen en desserts.

A Risico van brandwonden!

Bij de verwerking van hete melk een hoge,

smalle mixkom gebruiken. Hete melk kan

spatten en brandwonden veroorzaken.

Afb. B

® | evensmiddel in de mixkom doen.

® Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

o FEiwitklopper in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

Attentie!

De eiwitklopper nooit zonder aandrijffhulpstuk

in het basisapparaat aanbrengen (afb. [81-3).

® Het gewenste toerental instellen met de
toerentalregelaar (advies: hoog toerental).

® Basisapparaat en mixkom vasthouden en
op de gewenste inschakelknop drukken.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

e Fiwitklopper van het aandrijffhulpstuk
nemen.

Reinigen

Attentie!

Het aandrijffhulpstuk niet in vioeistof dompelen

en niet onder stromend water of in de

afwasautomaat reinigen.

® De eiwitklopper kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend schoon-
vegen met een vochtige doek.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For din egen sikkerheds skyld

da

Dette tilbeher er beregnet til stavblenderen MSMB... .
Lees og overhold brugsanvisningen til stavblenderen.

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren.
Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa minihakkeren. Renger aldrig knivene

med de bare fingre.

Benyt altid en barste, nar de skal rengeres.

Vigtigt!

Tilbeher méa kun sasttes pad og tages af, ndr apparatet star stille.
Minihakkeren er kun egnet til de formal, der er beskrevet i neervesrende
vejledning. Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i mininakkeren.
Minihakkeren er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

Dyp aldrig pasatsen pa minihakkeren i veeske; renger den ikke under
rindende vand og saet den ikke i opvaskemaskinen.

Seet aldrig piskeriset i grundmodellen uden motorenheden.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske; renger den ikke under rindende vand

0g seet den ikke i opvaskemaskinen.

Laes denne vejledning ngje igennem far brug
for at fa vigtige sikkerheds- og
betjeningshenvisninger til dette apparat.
Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere gjer.

Minihakker

Fold billedsiderne ud.
Billede IN

1 Minihakker

2 Kniv

3 Pasats

4 Lag

Ikke alle modeller:

5 Ice-crush-kniv

En universalhakker fas hos vor kundeservice
(best. nr. 657247).

Betjening

Minihakkeren er egnet til at sméahakke kad,
hard ost, log, krydderurter, hvidlag, frugt,
gront, nedder og mandler.

Ice-crush-kniven (ikke alle modeller) benyttes
til at smahakke is.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Optimal meengde: 4-6 isterninger.

Med minihakkeren bruger du apparatets

fulde ydelse, nar smerepéleeg med honning

tilberedes (ved overholdelse af opskriften

se billede [®).

De maks. maengder og tilberedelsestiderne

i tabellen (Billede @) skal ubetinget

overholdes.

Pas pa!

Minihakkeren mé& kun bruges, ndr den

er samlet rigtigt!

Pas pa!

For kad hakkes: Fjern knogler, brusk, hud

0g sener.

Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke

meget harde fodevarer (kaffebenner, reeddike,

muskatnad) og frostvarer (frugt o.lign.).

Billede &1

e Stil minihakkeren pé en glat og ren
arbejdsflade og tryk den ned.

® Szt kniven i.

® Fyld ingredienserne i.

13
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Pas pa!

Kniven skal sidde lige i minihakkeren,

sa pdsatsen sidder rigtigt (Billede [E-3).

® Saet motorenheden pa pasatsen og hold
fast pa den under hakkearbejdet.

® Sast grundmodellen pa pasatsen og drej
den pé plads.

® Netstikket saettes i stikkontakten.

® Hold fast i motorenhed og minihakker
og teend for apparatet (Turbo-hastighed).

e Slip teendetasten, nar blendningen
er feerdig.

Efter arbejdet

® Treek netstikket ud.
® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
grundmodellen af pasatsen.

e Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.
e Tag fat i kunststofgrebet pa kniven
til minihakkeren og tag den ud.
® Saetlaget pa mininakkeren, hvis de hakkede
fodevarer skal opbevares i minihakkeren.
Rengering
Pas pa!
Dyp aldrig pdsatsen pa minihakkeren i veeske;
renger den ikke under rindende vand og seet
den ikke i opvaskemaskinen.
e Skalen minihakker og kniven til mininak-
keren kan tale opvaskemaskine.
e Pasatsen terres af med en fugtig klud.

Piskeris

Fold billedsiderne ud.
Billede IN

6 Motorenhed

7 Piskeris

Et piskeris kan bestilles hos serviceforhand-
leren (best. nr. 657379).
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Betjening

Piskeriset er egnet til at lave fledeskum, piske
aeggehvider og lave milkshakes (af varm
(maks. 70 °C) og kold meelk (maks. 8 °C))
samt til at tilberede saucer og desserter.

/\ Risiko for skoldning!

Varm meelk skal tilberedes i en haj, smal

blenderbeholder. Varm meelk kan sprajte

og fare til forbraendinger.

Billede D]

® Kom de onskede fadevarer i baegeret.

® Szt motorenheden fast pé drevet og tryk
dem rigtigt sammen.

e Stik piskeriset ind i drevet og tryk det fast.

Pas pa!

Seet aldrig piskeriset i grundmodellen uden

motorenheden (Billede [8)-3).

® Indstil den gnskede hastighed med
hastighedsreguleringen (anbefaling:
hgj hastighed).

® Hold fast i motorenhed og blenderbaeger
og tryk pa start-tasten.

e Slip teendetasten, nar blendningen
er feerdig.

Efter arbejdet

® Treek netstikket ud.

e Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
grundmodellen af motorenheden.

® Tag piskeriset af drevet.

Renggaring

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, renger

den ikke under rindende vand og seet den

ikke i opvaskemaskinen.

® Piskeriset kan tale opvaskemaskine.

e Motorenheden ma kun terres af med
en fugtig klud.

Ret til eendringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For din egen sikkerhet

no

Dette tilbeharet er beregnet for stavmikseren MSMG... .
Ta hensyn til bruksveiledningen for stavmikseren.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri inn i kniven péa universalkutteren.

Kniven pa universalkutteren ma kun holdes i plasthandtaket.
Knivene ma aldri holdes med handen under vaskingen. Bruk berste.

Viktig!

Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar apparatet star stille.
Universalkutteren er kun beregnet for de bruksomradene som er beskrevet

I denne anvisningen.

Det mé aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten i universalkutteren.
Universalkutteren er ikke egnet for mikrobglge.

Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes ned i veeske og aldri holdes
under rennende vann eller rengjares i oppvaskmaskin.

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen uten drevforsatsen.

Forsatsen pé drevet ma aldri dyppes ned i vaeske og aldri holdes under
rennende vann eller rengjores i oppvaskmaskin.

Les ngye igjennom denne anvisningen for
bruk, her far du viktige sikkerhets- og
betjeningshenvisninger for dette apparatet.
Bruksanvisningen méa oppbevares.

Dersom du gir maskinen videre til andre, bor
bruksanvisningen leveres med.

Universalkutter
Klaff ut siden med billedtekster.

Bilde I}

1 Universalkutter

2 Kniv

3 Pasats

4 Lokk

Alt etter modell:

5 Ice-Crush-kniv

En universalkutter kan bestilles over
kundeservice (Best. nr. 657247).
Betjening

Universalkutteren er egnet for kutting av Kjett,
hard ost, lek, urter, hvitlek, frukt, grennsaker,
notter og mandler.

Med Ice-Crush-kniven (ved noen modeller)
kan du knuse is.

Optimal arbeidsmengde er: 4-6 isbiter.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Med universalkutteren nytter du den fulle

ytelsen pa apparatet ved tilberedning

av honning palegg pa bradet (nar anvis-

ningene i oppskriften blir overholdt se

bilde @)

Ta absolutt hensyn til den maksimale

mengden og bearbeidelsestidene i tabellen

(Bilde [@).

Obs!

Universalkutteren ma kun brukes nar den

er komplett satt sammen!

Veer forsiktig:

For kutting méa brusk, ben og sener fiernes

fra kjottet.

Universalkutteren er ikke egnet for knusing av

meget harde (kaffebonner, nepe, muskatnatt)

og frosne ting (frukt o.1.).

Bilde [

® Sett universalkutteren ned pa et glatt
og rent underlag og trykk den fast.

® Settinn kniven.

® Fyll p& ingredienser.

15
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Obs!

Kniven ma plasseres rett i universalkutteren,

slik at pasatsen sitter riktig (Bilde E-3).

® Sett pasatsen pa universalkutteren og drei
d(oen i klokkens retning inntil den smekker
pa.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen
og smekkes pa.

® Stikk inn stopselet.

® Hold basismaskinen og universalkutteren
fast og trykk p& innkoplingstasten
(Turbohastighet).

® FEtter arbeidet ma innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet

® Trekk ut stopselet.
® Trykk pa utlesningstasten og ta basis-
maskinen av pasatsen.
e Drei pasatsen imot klokkens retning
og ta den av universalkutteren.
e Tai kunststoffhdndtaket pa kniven
0g ta den ut.
® | okket kan settes pa slik at tingene som
er bearbeidet holder seg ferske.
Rengjoring
Obs!
Pasatsen til universalkutteren ma aldri dyppes
ned i vaeske og aldri holdes under rennende
vann eller rengjores i oppvaskmaskin.
® Universalkutteren og kniven kan vaskes
i oppvaskmaskin.
e Pdasatsen méa kun terkes av med
en fuktig klut.
Visp
Klaff ut siden med billedtekster.
Bilde Y
6 Forsatsen for drevet
7 Visp
En visp kan bestilles via kundeservice
(Best. nr. 657379).

Betjening
Vispen er egnet for visping av kremflote,
eggehvite eller melkeskum (av varm

(max. 70 °C) og kald melk (max. 8 °C))
sésom tilberedning av sauser og dessert.
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A Fare for skolding!

Ved arbeider med varm melk mé det brukes et

hayt, smalt miksebeger. Varm melk kan sprute

og forarsake til forbrenninger.

Bilde [

e Fyll pa ingredienser i miksebegeret.

® Sett drivforsatsen pa basismaskinen
og la den smekke pa.

® Sett vispen inn i drivforsatsen og la den
smekke pa.

Obs!

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen

uten drevforsatsen (Bilde [1-3).

® (nsket turtall innstilles med turtalls
reguleringen (det anbefales et hoyt turtall).

® Basismaskin og miksebeger holdes fast
0g onsket koplingstast trykkes.

® FEtter arbeidet mé innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet

® Trekk ut stopselet.
e Trykk pa utlesningstasten og ta basis-
maskinen av forsatsen for drevet.

® Ta vispen av drivforsatsen.

Rengjoring

Obs!

Forsatsen pa drevet ma aldri dyppes ned

i veeske og aldri holdes under rennende

vann eller rengjores i oppvaskmaskin.

® \/ispen kan rengjeres i oppvaskmaskinen.

® Forsatsen péa drevet ma kun terkes av med
en fuktig klut.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din sékerhet
Detta tilloehdr anvands inop med stavmixer MSMB... .
FOlj anvisningarna i bruksanvisningen till stavmixern.

A\ Sakerhetsanvisningar just fér denna produkt

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Stoppa aldrig ned handen i minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget. Ta aldrig i kniven med
handerna. Anvand en borste.

Viktigt!

Tilloehor far endast séttas fast resp. lossas nar produkten &r helt avstangd.
Minihackaren far endast anvandas pa séatt som beskrivs i denna
bruksanvisning. Anvand aldrig stavmixern/mixerfoten i mininackaren.
Minihackaren ar inte lamplig att anvanda i mikrovagsugn.

Doppa aldrig mininackarens 6verdel i vatskor och rengér den inte under
rinnande vatten eller i diskmaskin.

Drivaxel maste alltid forst séttas pa motordelen nar vispen ska anvandas.
Doppa aldrig drivaxeln i vatskor och rengdr den inte under rinnande vatten

eller i diskmaskin.

L&as noga denna bruksanvisning fére
anvandning for att fa viktiga anvisningar om
sékerhet och om hur denna produkt
anvéands.

Spara bruksanvisningen.

L&t bruksanvisningen félia med produkten vid
ett eventuellt &garbyte.

Minihackare
Vik férst ut uppslaget med bilder.

Bild &

1 Minihackare

2 Kilinga

3 Overdel

4 Lock

Beroende pa modell:

5 Ice Crush-kniv

Minihackaren kan bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 657247).

Montering och start

Minihackaren ar lamplig for att finférdela kott,
hard ost, 16k, kryddvéxter, vitlok, frukt,
gronsaker, nétter, mandel.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Med ice crush-kniven (finns pa vissa varianter)

kan is krossas.

Maximal mangd som samtidigt kan bearbetas:

4-6 normalstora isbitar.

Minihackarens fulla prestanda visas nar

honungspalagg finfordelas (under forutsatt-

ning att i receptet angiven méngd och tid inte

Overskrids (se Bild [©).

Det éar viktigt att noga folja de maxmangder

och bearbetningstider som anges i tabellen

(Bild [4).

Obs!

Minihackaren far endast anvéndas nér den

ar helt ihopmonterad!

Viktigt!

Ta férst bort brosk, ben och senor fran kétt.

Minihackaren &r inte ldmplig att finférdela

mycket harda produkter med (kaffebénor,

rattika, muskotndtter) och inte heller frysta

produkter (frukt och liknande).

Bild 3

® Stéll minihackaren pa plan, ren yta och
tryck fast den.

® Satt forsiktigt i kniven.

® | 4ggilivsmedlet.
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Obs!

Kniven maste sitta rakt i minihackaren for

att éverdelen ska kunna sitta fast pa réitt

sétt (Bild [F-3).

® Satt pa Gverdelen pa bégaren och vrid
medurs tills du hor att den fastnar.

® Sitt elvispens motordel p& minihackarens
Overdel. Tryck fast den ordentligt.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Hall ordentligt i motordelen och i mini-
hackaren och starta motorn (Turbolage).

® Slapp strombrytaren nér du bearbetat
fardigt livsmedlet.

Efter arbetet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknappen och lossa
motordelen fran Gverdelen.

e \/rid 6verdelen moturs och lossa den frén
minihackarens béagare.

e | yft upp kniven i plasthandtaget.

® Bearbetade livsmedel kan férvaras
i minihackaren med locket pa.

Rengdring
Obs!
Doppa aldrig minihackarens ¢verdel i vétskor
och rengdr den inte under rinnande vatten eller
i diskmaskin.
® Minihackaren och kniven kan rengdras

i diskmaskin.

e Overdelen torkas endast av med
fuktig duk.

Visp

Vik férst ut uppslaget med bilder.
Bild IX

6 Drivaxel

7 Visp

En visp kan bestéllas via service
(Best.nr. 657379).
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Montering och start

Vispen ar lamplig for att vispa gréadde, aggvita
och mjdlkskum (av het (max. 70 °C) och kall
mjolk (max. 8 °C)) samt for att bereda saser
och desserter.

/\ Risk for skallskador!

Anvénd ett h6gt, smalt karl fér att bearbeta het

mjélk. Het mjélk kan stédnka och fororsaka

skallskador.

Bild [1]

® | 4gg det forberedda livsmedlet i mixer-
bagaren.

e Sitt drivaxeln pa motordelen och tryck tills
den fastnar.

® Stick invispeni drivaxeln och tryck tills den
fastnar.

Obs!

Drivaxel maste alltid forst séttas pa motordelen

nér vispen ska anvandas (Bild [81-3).

e Stallin dnskad hastighet med varvtalsreg-
laget (vi rekommenderar hogt varvtal).

e Hall stadigt i motordel och mixerbagare
och tryck pa 6nskad strombrytare.

® Slapp strémbrytaren nér du bearbetat
fardigt livsmedlet.

Efter arbetet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknappen och lossa
motordelen fran drivaxeln.

® |ossa vispen fran drivaxeln.

Rengéring

Obs!

Doppa aldrig drivaxeln i vdtskor och rengér

den inte under rinnande vatten eller i disk-

maskin.

® Vispen kan rengdras i diskmaskinen.

® Torka endast av drivaxeln med fuktig trasa.

Rétten till andringar forbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Turvallisuusasiaa

fi

Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle MSM6.... .

Noudata sauvasekoittimen ohjeita.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo terévaa terad/pyorivaa kayttdakselia -

Ala tartu minileikkurin teraan.

loukkaantumisvaara!

Pid& kiinni vain minileikkurin teran muovikahvasta. Ala pese teria kasin,

vaan kayta harjaa.
Tarkeaa!

Irrota ja kiinnita varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa.

Minileikkuri soveltuu vain tassa kayttbohjeessa kuvattuun
kayttotarkoitukseen. Ala kayta sauvasekoitinta tai sekoitusjalkaa
minileikkurissa. Minileikkuri ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Ala koskaan upota minileikkurin ylaosaa veteen tai muihin nesteisiin alaka
pese sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Ald aseta koskaan pallovispilad ilman adapteria peruslaitteeseen.

Ald koskaan upota adapteria veteen tai muihin nesteisiin &laka pese sité
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen
kayttda. Siind on tarkeita laitetta koskevia
turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa kayttdohije laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Minileikkuri

K&aanna esiin kuvasivut

Kuva IX

1 Minileikkuri

2 Tera

3 Ylaosa

4 Kansi

Mallista riippuen:

5 Jaanmurskaintera

Minileikkurin voi tilata lisdvarusteena
huoltopalvelusta (til.-nro 657247).

Kayttd

Minileikkuri soveltuu lihan, kovan juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, hedelmien,
vihannesten, pahkindiden ja mantelien
hienontamiseen.

Jadnmurskainteralla (vain joissakin malleissa)
voit murskata jadpaloja.

Optimaalinen kasittelymaara 4-6 jaapalaa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Minileikkurilla voit ké&yttaa hyodyksi laitteen

koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta

(muista noudattaa ohjeissa annettuja méaaria

katso kuva [@).

Noudata tarkasti taulukossa annettuja

maksimimaaria ja kasittelyaikoja (kuva [@).

Huom.!

Kéyta minileikkuria vain, kun sen kaikki osat

ovat paikoilleen kiinnitettyina!

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,

luut ja janteet.

Minileikkuri el sovellu erittéin kovien ainesten

(kahvinpapujen, retikan, muskottipdhkindiden)

tai jéisten ainesten (marjojen/hedelmien tms.)

hienontamiseen.

Kuva [E

® Aseta minileikkuri sileélle ja puhtaalle
ty6tasolle ja paina kiinni pintaan.

o Kiinnita tera.

® Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

19



fi

Huom.!

Minileikkurin terén tulee olla suorassa, jotta

yldosa menee oikein paikoilleen (kuva [E-3).

o Kiinnitd yldosa minileikkurin paélle
ja kd&nna mydtapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

® Aseta peruslaite leikkurin yldosaan
ja napsauta kiinni.

® [ajta pistotulppa pistorasiaan.

® Pida kiinni seka peruslaitteesta etta
minileikkurista ja k&ynnista laite
(Turbo-nopeus).

® Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn jalkeen.

Kayton jalkeen

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite ylaosasta.

o Kaanna ylaosaa vastapaivaan ja irrota
minileikkurista.

® Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
tera.

® Aseta kansi minileikkurin paalle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sailyttamiseen.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa veteen

tai muihin nesteisiin dldka pese sitéd juoksevan

veden alla tai astianpesukoneessa.

® Minileikkurin ja teran voit pesta astianpesu-
koneessa.

® Puhdista ylaosa vain kostealla linalla
pyyhkien.

Pallovispila
Kaanna esiin kuvasivut
Kuva I

6 Adapteri

7 Pallovispila

Pallovispilan voit tilata asiakaspalvelusta
til.-nro 657379.
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Kaytto

Pallovispila soveltuu kerma-, valkuais- ja
maitovaahdon vatkaamiseen (kuumasta
(max. 70 °C) ja kylméasta maidosta (max. 8 °C))
seka kastikkeiden ja jalkiruokien valmista-
miseen.

A Palovamman vaara!

Kun késittelet kuumaa maitoa, kdyta kapeaa

sekoitusastiaa. Kuuma maito voi roiskua

Jja aiheuttaa palovammoja.

Kuva ]

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta adapteri peruslaitteeseen ja lukitse
paikoilleen.

e Tyodnna pallovispila adapteriin ja lukitse
paikoilleen.

Huom.!

Ald aseta koskaan pallovispildd ilman adapteria

peruslaitteeseen (kuva B1-3).

® Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (suositus: suuri nopeus).

® Pida kiinni peruslaitteesta ja kulhosta
ja paina haluamaasi kaynnistyskytkinta.

® Vapauta kaynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Kayton jalkeen

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite adapterista.

® |[rrota pallovispila adapterista.

Puhdistus

Huom.!

Ald koskaan upota adapteria veteen tai muihin

nesteisiin dldka pese sité juoksevan veden alla

tai astianpesukoneessa.

® Pallovispilan voit pesta astianpesu-
koneessa.

® Pyyhi adapteri puhtaaksi vain kostealla
pyyhkeella.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Observaciones para su seguridad
El presente accesorio esta destinado exclusivamente para el uso con

la batidora de varilla MSMB... .

Ténganse presentes a este respecto las instrucciones de uso

de la batidora de varilla.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/

el accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla de accesorio picador!
Sujetar la cuchilla del picador universal solo por el asidero de plastico

que incorpora.

No lavar nunca las cuchillas sujetandolas con las manos, sino utilizar
siempre un cepillo. Utilizar siempre un cepillo.

ilmportante!

Montar y desmontar los accesorios solo con el aparato parado.
El accesorio picador universal solo es adecuada para el uso descrito en

este manual.

No trabajar nunca con la batidora de varilla/el pie de la batidora en el vaso
del accesorio picador universal. El accesorio picador universal no es

adecuado para el horno microondas.

No montar nunca la varilla batidora en la base motriz sin el mecanismo

de accionamiento.

No sumergir el adaptador del picador universal en liquidos, no lavarlo bajo
el chorro de agua del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo de accionamiento, no lavarlo
bajo el chorro de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.

Lea las presentes instrucciones de uso
detenidamente antes de utilizar el aparato.
En ellas se facilitan importantes adverten-
cias de seguridad y de manejo.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior.

En caso de ceder o entregar el aparato a otra
persona, acompafielo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Accesorio picador universal

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

Fig. &

1 Accesorio picador universal

2 Cuchilla

3 Adaptador

4 Tapa

Segun modelo:

5 Cuchilla para picar hielo

A través del Servicio de Asistencia Técnica
Oficial se puede adquirir el accesorio picador
universal (referencia n° 657247).
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Usar el aparato

El picador universal es adecuado para picar
carne, queso curado, cebollas, hierbas finas,
ajo, fruta, verdura, nueces y aimendras.

Con la cuchilla para picar hielo (sélo en algunos
modelos) se pueden picar los cubitos de hielo.
La cantidad de elaboracién éptima: 4-6 cubitos
de hielo.

Con el accesorio picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato, por
ejemplo para picar crema de miel para untar en
el pan (conforme a las indicaciones de la receta
correspondiente véase Fig. [@).

Observar estrictamente las maximas cantidades
admisibles y tiempos de elaboracion de los
alimentos indicados en la tabla (Fig. [©).
jAtencion!

Usar el picador universal solo estando
completamente montado.

jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para
picar productos muy duros (por ejemplo
granos de café, nabos, nuez moscada)

o alimentos congelados.

Fig. B
® Colocar el accesorio picador sobre una base
lisa y limpia. Encajarlo en el cuerpo de la

pbatidora.

® Montar la cuchilla en el cuerpo de la
picadora.

® (Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

jAtencion!

Para que el adaptador se asiente

correctamente sobre la base motriz, la cuchilla

del picador universal tiene que encontrarse en

posicion recta (Fig. [E-3).

® Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta que encaje de modo
audible.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato (maxima
velocidad de trabajo «turbo»).

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

22

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

® Girar el adaptador hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas de reloj)
y retirarlo del accesorio picador.

® Suijetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.

Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir el adaptador del picador universal

en liquidos, no lavarlo bajo el chorro de agua

del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

® Elaccesorio picador y la cuchilla se pueden
lavar en el lavavajillas.

® Limpiar el adaptador sélo con un pafo
humedo.

Varilla batidora para montar
claras

Despliegue, por favor, las paginas con las

ilustraciones.

Fig. I

6 Mecanismo de accionamiento de los
accesorios

7 Varilla batidora para montar claras

La varilla batidora para montar claras se puede

adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial de la

marca (referencia n° 657379).

Usar el aparato

La varilla batidora para montar claras es
adecuada para preparar nata, montar la clara
de huevo a punto de nieve o batir lecha (lecha
caliente (hasta una temperatura maxima de
70° C) o fria (temperatura maxima 8°)) y para
preparar salsas y postres.

A iPeligro de quemadura!
Al elaborar leche caliente debera usarse un
vaso o recipiente de bordes altos.
La leche caliente puede salpicar y ocasionar
quemaduras.
Fig. [
® Incorporar los alimentos que se desean
elaborar.
® Montar el mecanismo de accionamiento
en la unidad bésica (batidora); encajarlo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Introducir y encajar la varilla batidora
en el mecanismo de accionamiento.

jAtencion!

No montar nunca la varilla batidora en la base

motriz sin el mecanismo de accionamiento

(Fig. 31-3).

® Ajustar la velocidad de trabajo deseada
a través del mando regulador del nimero
de revoluciones (ajuste aconsejado: una
elevada velocidad de trabajo).

® Sujetar la base motriz y el vaso batidor.
Pulsar la tecla que corresponda a la
velocidad de trabajo deseada.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Tras concluir el trabajo

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desblogueo y retirar la
base motriz del mecanismo de
accionamiento de los accesorios.

® Retirar la varilla del mecanismo de
accionamiento.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo
de accionamiento, no lavarlo bajo el chorro de
agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.

La varilla batidora se puede lavar en el
lavavajillas.

Limpiar el mecanismo de accionamiento
solo con un pafio humedo.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Este acessorio destina-se a varinha trituradora MSMG... .
Segquir as Instrucdes de servico da varinha trituradora.

A\ Indicacées de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos

em rotacao!

Nunca tocar na lamina do picador universal.
Segurar sempre a lamina do picador universal pelo cabo de plastico.
Nunca segurar as laminas com as maos sem qualquer proteccao.

Utilizar uma escova.
Importante

Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho imobilizado.
O picador universal € apenas adequado para a utilizacdo descrita nestas

instrucoes.

Nunca utilizar a varinha/o pé triturador no picador universal. O picador uni-
versal ndo € adequado para microondas. Nunca mergulhar a tampa

do picador universal em liquidos hem lava-la sob agua corrente ou na
maquina de lavar loica. Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho
base, sem que esteja colocada a engrenagem adaptavel.

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel em liquidos nem lava-la sob
agua corrente ou na maquina de lavar loiga.

Leia atentamente estas instrucdes antes de
utilizar o aparelho, para conhecer importan-
tes indicacbes de seguranga e de servico.
Favor, guardar as Instrugcdes de servico.

No caso do aparelho mudar de dono, as
Instrucdes de servico devem acompanha-lo.

Picador Universal

Por favor, desdobre as paginas com

as ilustracoes.

Fig. I

1 Picador Universal

2 Lamina

3 Tampa de accionamento

4 Tampa

Dependente do modelo:

5 Lamina «lceCrush» (picador de gelo)
Nos Servigos Técnicos pode ser adquirido
um picador universal (n.° de encomenda
657247).

Utilizacao do aparelho

O picador universal é adequado para picar
carne, queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
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alho, fruta, legumes, nozes e améndoas.
Com alamina «lce-Crush» (em alguns modelos)
¢ possivel picar gelo.

Quantidade ideal: 4-6 cubos.

Com o picador universal, aproveitara todo

o rendimento aparelho na para a confeccao
de preparados de mel para barrar no pao
(mantendo os dados das receitas ver Fig. C}
E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparacdo
indicados na tabela (Fig. [d).

Atencéo!

So utilizar o picador universal em estado
totalmente montado!

Cuidado:

Antes de picar carne, devera retirar
cartilagens, 0Ssos e nervos.

O picador universal ndo é indicado para triturar
produtos muito duros (café em gréo, rabanos,
noz-moscada) e alimentos congelados (fruta
ou similares).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer pressao
suave sobre o mesmo.

e Montar a lamina.

® Adicionar os alimentos.

Atencgo!

A ldmina tem que assentar direita no picador

universal, para que a tampa assente bem

(Fig. E3-3).

® Montar a parte superior de encaixe no
picador universal e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até se ouvir o ruido
caracteristico do encaixe

® Colocar o aparelho base sobre o adapta-
dor e encaixar.

® |igar a ficha a tomada.

® Segurar bem o aparelho e o picador e ligar
o aparelho (velocidade turbo).

® Depois da preparacao libertar a tecla
de ligagao.

Depois do trabalho

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
0 aparelho base do adaptador.

® Rodar a parte superior de encaixe em
sentido contréario ao dos ponteiros do reld-
gio e desmonta-la do picador universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

® Colocar a tampa para guardar alimentos
ja preparados no picador universal.

Limpeza

Atencgo!

Nunca mergulhar a tampa do picador

universal em liquidos nem lava-la sob agua

corrente ou ha maquina de lavar loica.

® O picador universal e a lamina podem
ser lavados na maquina de lavar loica.

® A tampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano humido.

Batedor

Por favor, desdobre as paginas com

as ilustracoes.

Fig. A

6 Engrenagem adaptavel

7 Batedor

E possivel encomendar um batedor através
da assisténcia técnica (n.° de encomenda
657379).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Utilizacado do aparelho
O batedor é adequado para bater natas,
claras em castelo e leite em espuma (com
leite quente (max. 70 °C) e frio (max. 8 °C)),
bem como para a preparagéo de molhos
e sobremesas.

A Perigo de queimaduras!

Para leite quente, utilizar um recipiente

alto e estreito. O leite quente pode salpicar

€ provocar queimaduras.

Fig. 1]

® Colocar os alimentos dentro do copo.

® Montar a engrenagem adaptavel no apa-
relho base e proceder ao seu encaixe.

® Montar e encaixar o batedor na engrena-
gem adaptavel.

Atencgo!

Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho

base, sem que esteja colocada a engrenagem

ada,otave/ (Fig. D1-3).
Regular a rotagéo desejada como o regu-
lador de rotagdes (recomendagéo: rotagéo
elevada).

® Segurar bem o aparelho base e 0 copo
misturador e premir a tecla de ligacao
desejada.

® Depois da preparacao libertar a tecla
de ligagao.

Depois do trabalho

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
0 aparelho base da engrenagem
adaptavel.

® Retirar o batedor da engrenagem
adaptavel.

Limpeza

Atencéo!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel

em liquidos nem lava-la sob agua corrente

ou na maquina de lavar loica.

o O batedor pode ser lavado na maquina
de lavar loica.

® |impar a engrenagem adaptavel apenas
com um pano humido.

Reservado o direito de proceder
a alteragdes sem aviso prévio.
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MNa tnv acpdieid oag

To eEdptnua autd npoopiletal yia 1o prAévrep xelpdg MSMS6... .
Mpoo€ETe TIQ 0dNYieQ XPrIONG TOU UMAEVTEP XELPOG.

A Ynodeiteic acpaleiag yia Tnv mapoUod CUOKEUN

Kivduvog TpaupaTiopou arno 1o KOPTEPO paxaipl Tou Higep/

TNV MEPICTPEPOPEVN Kivnon!

Mn BAleTe MOTE TA XEPLA 0AG HECA OTOV KOPTN YEVIKNG XPNONG KAl
LNV TLAVETE TO paxaipt.

MAveTe TO PAXAiPL TOU KOPTN YEVIKIG XPNIONG HOVO OTNV MAQOTIKN
Aapr. Mnv kaBapiCete TO paxalpt MOTE pe YUUVA XEpLA.
Xpnoworoleite Bouptoa.

ZnMavTIKo!

TornoBeteite Kal apalpeite Ta eEQAPTANATA UOVO [UE AKIVNTOTIOUEVN
TN OUOKEUN.

O KOPTNG YEVIKNG XProNG eivat KATAMNA0G HOVO yia TN XOron Tou
nsplypacparal oTIg napouoeq oénylsq Mn 50U7\8U8T8 TOTE e TN
paBBo MIAEVTEP/TN Bacm MiEep UEoa oTov KOPTN YEVIKNG xpnor]q
0] KocpTr]q YEVIKNAG XPriong dev elval KatAAANAog yla Tov poUpvo
MIKPOKUUATWV.

Mn BuBioete MOTE TO MPOOAPTNHA TNG METABOONG KIvNONG HECA OF
uypd oute va To kabapioete KATw and TpexoUeVO VePO N UEoA OTO
TIAUVTTPLO TILATWV.

Mnv TOTOBETNOETE TO EPYANEID XTUMMATOG TOTE XWPIG TO
TPOCAPTNUA LETAS00NG KivNONG OTN BACIKT| CUOKEUN).

Mn Bubioete MOTE TO MPOOAPTNHA TNG METABOONG KIVNONG HECA OF
UYPQ OUTE va To KABaploeTe KATW ard TPEXOUKEVO VEPO N HECA OTO
TIAUVTT)PLO TILATWV.

MNpiv TN Xprion d1aBAcTE MPOCEKTIKA TIG Avdhoya e TO HOVTEND:

TTapoUoEeg 0dnyieg, WOTE va yVwpileTe 5 Mayaipi epuppanopou nayou
ONHAvTIKEG UNodeigelg acpaleiag kai K@ Yevikig Xpriong Hopeite va mpopn-
XEIPIOHOU YIa TNV TAPOUCa OUCKEUN. Beuteite amnd TV UMNEEOCIA TEXVIKNG
Mapakaleiobe va UAGEETE TIG 0dnyieq eEUMNPETNOoNG MEAATWV (Kwd. tapayyehiag
XPHong. 657247).

Katd v napaxwenon TG CUCKEUT|G O Xeipiouog

Tpitouc dwote padl TiIc odnyie qong.
i 5 HagiTig odnytes xenong OKocpmqysvmnqxpnonqewalKaTaMn)\oq

KogTng YEVIKNG XPNong Y10 TO KOO KPEATOG, OKANPOU TUPLOU,
MapakaAeioBe v’ avoiEeTe TIG OcAideg KPEUHUUBLWY, APWHATIKWY XOPTWV,

ME TIG EIKOVEG. OkOP3WV, PPOUTWV, AaXAVIKWV, KApUdLWV,
Eikéva B (POUVTOUKLWV, AUYSAAWV.

Me to paxaipt 6puppatiopol dyou

12 I\Kn&':;erI)qIYE:VIan xpnons (o€ pePIKA povTENQ) uropelte va
3 En i)ée pu BpuppatioeTe TIAyo.

EH I1davikr] moodtnta eneEepyaoiag 46
4 Kamaki naydxia.
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Me Tov KOPTN YEVIKIAG XPrIONG EKUETAN-
AeleoTe TNV NMA PN anod0ooT TNG CUCKEUNG
0ag Katd Tnv NMapackeur] aAe(UpaTog yia
T0 Yowul ard BouTupo Kat PEAL (TnpwvTag
TIg 0dnyieg ™q ouvtayng BA. Eikova [8).
Mpooéxete OMWOdNMOTE TIG MEYIOTEG
TOOGTNTEG KAL TOUG XPOVoUq enekepya-
olag Tou miivaka (Eikova [@).

IMpoooxr!

Xpnouoroleite Tov KOQPTN YEVIKIG xpriong

UOVO O€ MATPWG OUVAPOAOYNUEVN

kardoraon!

Mpoooxri:

Mot To KOYILO KPEATOG APAIPEITE TOUG

Xo’vépouq, Ta KOKaAQ Kal Toug Tévovrsq

O KOQPTNG YeVIKIiG Xpriong dev elval katdA-

AnAog yia thv aAson Kat To KO(/Jl,uO oAU

OKANPWY ToOoPiLwVY (KOKKOL KAPE, YOUALd,

HOOXOKAPUB0) KAl KATEWUYLEVWY

TPOQUWV (ppodta 1j mapduola).

Eikéva [l

® TomoBeTiOTE TOV KOPTN YEVIKNG
Xpriong oe Aeia kat kabapn empdvela
epyaoiag kat meéote ToV.

o TomoBetrioTe TO paxaipl.

® BdAte péoa ta TPOPLUA.

npoaoxri!

To uaxalpz npénet va ﬁptaKaTat oe eubeia

B€on HEoa oToV KOPTN YEVIKTIG XPriomG,

yia va epapudlel owotd To MPoodpTnua

(Eikova E-3).

® TomoBetiote TO emiBepa aTov KOPTN
YEVIKNG XPriong Kat yuploTe To o
POoPA TWV JEIKTWY TOU POAOYLOU,
MEXPL VA KOUUMWOoEeL ailoonTd.

® TomoBetrioTe TN BACIKY) CUOKEUN
ndvw oTo emnibepa kat agriote TN
VQ KOUWMWOEL.

® Bddete 1O QI TNV TPICA.

e Kpatrote yepd T BACIKr] GUOKeUN
Kal TOV KOPTN YEVIKNAG XPNONG Kal
B€TeTE TN CUOKEUN O€ AetToupyia
(Taxutnra Turbo).

® Metd v eneEepyacia agprjvete
e\elBepo TO MAAKTPO B€ong oe
Aettoupyia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mera Tnv epyaocia

o TpaRdre To PIg and v npica.

e [lamote Ta MANKTPA anac@Aiong
Kal apalp€ate Tn BAcIK CUCKEUN
and To emnibepa.

® [upiote To eniBepa avtiBeta npog
N PopPd TV SEIKTWV TOU poAoyloU
KQL APTE TO AMo TOV KOPTN YEVIKI|G
xenone.

e [ldote 1O paxaipt oTnv MAACTIKY Aapn)
Kal apalpéate To.

o [la T QUAAEN enekepyaouévuv
TPOPIWY OTOV KOPTN YEVIKNG XP1IONG
TOTIOBET|OTE TO KATAKL.

Ka@apiopog

IMpoooxr!

Mn Bubioste note T0 mpoodpTnua g

UETASOONG KiVNoNnG uéoa oe uypd oute

va 10 KaBaploeTe KATW Ao TPEXOUEVO

veEQ 1 UETA OTO MAUVTTIPLO MIATWV.

o O KOPTNG YEVIKNG XPrIONG KAl TO
paxatpt TTAEévovTal 0To TIAUVTHPLO
TuATwv.

® >kourioTe To eniBepa pévo pe
Bpeyuévo mavi.

EpyaAegio XTUTTAUATOG
MapakaleioBe v’ avoi&eTe TIG ochideqg
HE TIG EIKOVEG.

Eikéva IX

6 MpoodpTnua peTddoong Kivhong

7 EpyaAeio XTumjuarog

Epyaleio avddeuong unopeite va
napayyeilete and v unmpeoia TeXVIKAG
eEurmnpETnong neAatwv (kwd. apayyeiiag
657379).

XeIpIopog

To gpyaleio avddeuong eival KatdAAnAo
yla To XTUTINUA KPEPAG YAAOKTOG O€
gavtty(, papgykag Kat appdyailou

(amd kautd (70 °C to ToAU) Kat KpUo
YAAa (8 °C 1o MoAU)) KaBwg Kat yla v
TIAPACKEUY] CAATOWV Kal emdoprtiwy.
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/\ Kivduvog Zeparioparog!

Katd v ene&epyaoia kautoU ydAakTtog

xenouoroleite va YnAd, otevo doxelo

avauéng. Ta Ttuxdv mroiouara and To

KauTo yaAa umopouv va odnynoouv oe

eykaduara.

Eikéva [

o Bdh\te 1a Tpdépua p€oa oTo noTr Pl
MiEep.

® TomnoBeTroTE TO IPOTAPTNUA HETADO-
ong kivnong otn Baoikr) cuokeun Kal
aQr)OTE TO VA KOUUMWOEL.

® TomoBetioTe TO £PYANEIO XTUMAHATOG
OTO TPOCAPTNHA PETAdooNG Kivnong
KAl aQr)OTE TO VA KOUUTIWOEL.

IMpoooxr!

Mnv toroBetrioeTe TO Epyaieio

XTUMNUATOG MOTE XWwpPIG TO nMpoodptnua

UETAdOONG Kivnong otn BACIKY) OUOKEUT

(Eikova B1-3).

e PuBuiote Tov erubuuntd apldud otpo-
PWV pe TN pUBULoN aplBpoU oTPoPWV

(ouotaon: peydhog aplBdg oTPoPwVv).

e Kpartdre mn Bacikr) CUOKEUN Kal TO
nompt UEEP YEPA Kal TIATHOTE TO
emBupunToé MAKTPO evepyomnoinong.

® Metd v eneEepyacnia agprvete
e\elBepo TO TMANiKTPO B€0Nng oe
Aettoupyia.
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Mera Tnv epyacia

® TpaRdre To PIg and Tnv npida.

e [latote Ta MANKTPA Anac@dAlong Kat
apalp€oTe TN Paciky cuokeur] anod
TO TIPOCAPTNHA HETAdOONG Kivnong.

® BydAte To gpyaleio xtunmiuarog and
To PoagdpTnua peTadoong kivnong.

Kabapiopog

IMpoooxr!

Mn Bubioete noTE TO MpoodpTnuUa NG

UeTadoong kivnong Ueoa oe uypd oute

va 1o KaBaploeTe KATW Aro TPEXOUUEVO

VEQPOD 1} HECA OTO MAUVTTHPLO TATWV.

® To epyaheio avddeuong uropel
va TAEVETAL OTO TAUVTAPLO TIATWV.

e To npoadptnua petddoong kivnong
EMITPEMETAL VA TO OKOUTT(ETE [dVO
pe Bpeypévo ravi.

Tnpouue To dikaiwua aAaywv.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yonetmeligine uygundur tr
Kendi guvenliginiz icin

Bu aksesuar, MSMG... el blenderi icin tasarlanmistir.

El blenderinin kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilan

Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay:r yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin icindeki bicagi kesinlikle tutmayiniz.

Genel dograyicinin bicagi sadece plastik kulpundan tutulmalidir.
Bicaklar kesinlikle ciplak el ile temizlemeyiniz.

Temizleme islemi igin firca kullaniniz.

Onemli!

Aksesuarlar cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve gikariniz.
Genel dograyici sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim igin
uygundur. Kesinlikle genel dograyici icinde bilender/karistirma ucu ile
calismayiniz. Genel dograyici mikrodalga firin icin uygun degildir.
Genel dograyicinin ust parcasini kesinlikle sivi icine sokmayiniz ve
musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.
Cirpma telini ana cihaza kesinlikle disli ara parcasiz takip
yerlestirmeyiniz. Disli diizeneg@i on parcasini kesinlikle sivilarin icine
sokmayiniz ve musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde

temizlemeyiniz.

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim
bilgileri elde etmek icin, cihazi
kullanmaya baslamadan once isbu
kilavuzu itinayla okuyunuz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz.

Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel dograyici
Liitfen resimli sayfalan aciniz.

Resim [}
1 Genel dograyici
2 Bicak
3 Ust parca
4 Kapak
Modele bagli olarak:
5 Buz dograma bicagi Ice-Crush
(buz kirma) bicagi
Yetkili servis lizerinden bir tiniversal dogra-
yici siparisi verilebilir (siparis no. 657247).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Kullaniimasi

Genel dograyici, et, sert peynir, sogan,
otsu baharatlar, sarmisak, meyve, sebze,
findik tiirleri ve badem dogramak igin
uygundur.

Ice-Crush (buz kirma) bicagi ile (baz
modellerde vardir) buz kinp parcalayabi-
lirsiniz.

En uygun islenecek miktar: 4-6 kiip
seklinde buz parcasi.

Genel dograyici ile, ekmek listline siirmek
icin balli tereyagdi hazirlanmasinda cihazin
tam gicunu ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde bakiniz Resim [®).
Tabloda (Resim [@) bildirilen azami miktar-
lara ve isleme sirelerine kesinlikle dikkat
ediniz.
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Dikkat!

Genel dograyiciyr sadece komple monte

edilmis sekilde kullaniniz!

Dikkat:

Et dogramadan once kikirdak, kemik

ve sinirler etten ayrilmalidir.

Genel dograyici, cok sert (kahve cekirdegi,

turp, kiliclik Hindistan cevizi) ve dondurul-

mus (meyve v.b.) besinleri dogramak icin
uygun degildir.

Resim [E

e Universal dograyiciyi diiz ve temiz
bir calisma alani tizerine yerlestiriniz
ve oturmasi icin bastiriniz.

® Bigag takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Ust parganin dogru oturmasi igin, bigak

genel dograyici igine diizgin oturmalidir

(Resim E1-3).

e Ustara parcay! liniversal dograyicini
tizerine takiniz ve duyulur sekilde
kilitleninceye kadar, saatin calisma
yoninde ceviriniz.

® Ana cihaz ust unite lzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Ana cihazi ve genel dograyiciyl sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz
(Turbo hiz).

® Besinleri isleme slresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest
birakiniz.

siniz sona erdikten sonra

Elektrik fisini ¢cekip gikariniz.

Kilitlemeyi ¢c6zme tuslarina basiniz

ve ana cihazi Ust parcadan ¢ikariniz.

Ust ara parcayi saatin calisma yoniiniin

tersine dogru ceviriniz ve Universal

dograyicidan ayirip gikariniz.

® Bicagdi plastik sapindan tutunuz ve
genel dograyicidan disari cikariniz.

o Kapak, islenmis besinleri muhafaza

etmek icin, genel dograyicinin.

30

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!
Genel dograyicinin (st parcasini kesinlikle
Sivi icine sokmayiniz ve musluktan akan
su altinda veya bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.
® Genel dograyici ve bicak bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.
e (st parcayl sadece nemli bir bez
ile siliniz.
Cirpma teli
Liitfen resimli sayfalan aciniz.

Resim [}

6 Disli duizenegi on parcasi

7 Cirpma teli

Bir cirpma teli yetkili servis lizerinden
iIsmarlanabilir (siparis no. 657379).

Kullaniimasi

Cirpma teli, kremsanti, ciroma yumurta aki
ve siit kopiigii (sicak (azm. 70 °C) ve soguk
siit (azm. 8 °C) ile) cirpmak icin oldugu
gibi, sos ve tath tirleri islenmesinde
kullaniimaya elverislidir.

A Haslanma tehlikesi!

Sicak slit islerken yiiksek ve dar bir karis-

tirma kabi kullaniniz. Sicak slit etrafa

sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Resim [

® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.

® Digli ara parcay! ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

Dikkat!

Cirpma telini ana cihaza kesinlikle

digli ara parcasiz takip yerlestirmeyiniz

(Resim [1-3).

e stediginiz devir sayisini, devir sayisi
ayar duzeni ile ayarlayiniz (oneri:
yiksek devir sayisi).

® Ana cihazi ve karistirma kabini siki
tutunuz ve istediginiz devreye sokma
tusuna basiniz.

® Besinleri isleme siresinden sonra,
devreye sokma tusunu serbest
birakiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



isiniz sona erdikten sonra

Elektrik fisini cekip ¢ikariniz.
Kilittemeyi ¢cb6zme tuslarina basiniz
ve ana cihaz digli diizenegi 6n
parcasindan gikariniz.

® Cirpma telini digli ara pargadan
cikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Digli diizenegi 6n parcasini kesinlikle

swvilarin igine sokmayiniz ve musluktan

akan su altinda veya bulasik makinesinde

temizlemeyiniz.

® Cirpma teli bulasik makinesinde
yikanabilir.

e Disli diizenegdi 6n parcasini sadece
nemli bir bez ile siliniz.

Degisiklikler olabilir.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Zapewnienie bezpieczenstwa pracy
Wyposazenie przeznaczone jest do blendera MSM8... .
Przestrzegac¢ wskazowek podanych w instrukcji obstugi blendera.

A Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami miksera/obracajgcym
sie napedem!

Nigdy nie dotyka¢ noza rozdrabniacza uniwersalnego.

N6z rozdrabniacza uniwersalnego chwytac¢ za uchwyt z tworzywa sztucznego.
Noza nie my¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢ szczotki.

Wazne!

Wyposazenie zdejmowac i zaktadac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest
wytaczone a naped nieruchomy.

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie wytacznie do eksploatacji opisanej

w niniejszej instrukcji. Nigdy nie pracowac blenderem/koncéwka miksujaca
w rozdrabniaczu uniwersalnym. Pojemnik rozdrabniacza uniwersalnego nie
nadaje sie do kuchenki mikrofalowe;.

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach,
nie my¢ pod biezacg woda ani w zmywarce do naczyn. Nigdy nie wkitadac

do urzadzenia koncowki do ubijania bez przystawki przekfadni.

Przystawki z przekfadnig nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, myc¢ pod
biezaca wodag ani w zmywarce do naczyn.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie
przeczytaé niniejsza instrukcje obstugi,

aby zapoznac¢ sie ze wskazéwkami
bezpieczenstwa i obstugi.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowy-
wacé. Prosze przekazac¢ instrukcje wraz z urza-
dzeniem ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi.

Rozdrabniacz uniwersalny

ziét, czosnku, owocow, warzyw, orzechow,
migdatow.

Za pomoca noza lce-Crush (dla niektorych
modeli) mozna kruszy¢ lod.

Optymalna ilos¢: 4-6 kostek lodu.

Przy uzywaniu rozdrabniacza uniwersalnego
do przygotowywania masta miodowego,
wykorzystywana zostaje petna wydajnosé

Prosze otworzy¢ sktadane kartki

urzadzenia (przestrzegajac podany przepis
patrz rysunek [@).

z rysunkami. Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
Rysunek [ rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw

1 Rozdrabniacz uniwersalny podane w tabeli (rysunek [@).

2 Noz Uwaga!

3 Nasadka Rozdrabniacz uniwersalny mozna uzywac

4 Pokrywka tylko wtedy, gdy jest kompletnie zmontowany!

Zaleznie od modelu:

5 N6z do kruszenia lodu Ice-Crush
Rozdrabniacz uniwersalny mozna zamowic

w punkcie zakupu lub w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 657247).

Obstuga

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie do
rozdrabniania miesa, twardego sera, cebuli,

Uwaga!

Przed rozdrabnianiem migsa usunac¢ z niego
chrzastki, kosci i $ciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie

do rozdrabniania bardzo twardych produktow
(kawy ziarnistej, chrzanu, gatki muskatatowej)
ani mrozonek (mrozonych owocdéw itp.).
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Rysunek [E

® Rozdrabniacz uniwersalny postawi¢
na gtadkim, czystym podtozu i przycis-
nac do niego.

® Wiozy¢ néz.

® Wiozy¢ produkty.

Uwaga!

NGz w rozdrabniaczu uniwersalnym musi

by¢ prosto usadzony, aby nasadka byta

prawidtowo zatozona (rysunek [B-3).

® Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢
nasadke i przekreci¢ az do zatrzasku
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Natozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnac.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Korpus urzgdzenia i rozdrabniacz
uniwersalny trzymaé mocno; wtaczy¢
urzadzenie (predkosc¢ turbo).

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢ przycisk
wiacznika.

Po pracy

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ korpus urzadzenia z przystawki.

® Nasadke przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac
z rozdrabniacza uniwersalnego.

® NoOz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa sztucz-
nego i wyjaé.

® Do przechowania przygotowanych
produktoéw natozy¢ pokrywke na
rozdrabniacz uniwersalny.

Czyszczenie

Uwaga!

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy

nie zanurza¢ w zadnych ptfynach, nie my¢ pod

biezaca woda ani w zmywarce do naczyn.

® Rozdrabniacz uniwersalny i ndz rozdrab-
niacza mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

® Nasadke wytrze¢ tylko wilgotng scierka.

Koncowka do ubijania
Prosze otworzy¢ sktadane kartki

z rysunkami.

Rysunek I

6 Przystawka z przektadnia

7 Koncowka do ubijania
Konhcowke do ubijania mozna zamowic

w punkcie serwisowym (nr katalogowy 657379).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Obstuga

Koncoéwka do ubijania nadaje sie do ubijania
Smietany, piany z biatek i pianki z mleka (gorace
mleko (maks. 70 °C), zimne mleko (maks. 8 °C))
oraz do przygotowywania sosow i desertow.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Przy goracym mleku uzywac¢ wysokie, waskie

naczynie. Gorgce mleko moze prysnac¢

i spowodowac poparzenie.

Rysunek [3]

® Produkty spozywcze witozy¢ do pojemnika
do miksowania.

® Przystawke przektadni natozy¢ na korpus
urzadzenia i zatrzasnac.

® Koncowke do ubijania wiozy¢ do przystawki
przekfadni i zatrzasnaé.

Uwaga!

Nigdy nie wkiada¢ do urzadzenia koncowki

do ubijania bez przystawki przektadni

(rysunek [81-3).

® Nastawic¢ zadang liczbe obrotow za pomoca
regulatora liczby obrotéw (zalecenie: wysoka
liczba obrotow).

® Korpus urzadzenia i pojemnik trzymac
mocno i nacisnac zadany przycisk wiacznika.

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢ przycisk
wigcznika.

Po pracy
® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ blender z przystawki z przektadnia.
® Koncowke do ubijania wyjac z przystawki
przektadni.
Czyszczenie
Uwaga!
Przystawki z przekfadnia nigdy nie zanurza¢
w zadnych ptynach, my¢ pod biezacg woda
ani w zmywarce do naczyn.
® Koncowke do ubijania mozna myc¢
w zmywarce do naczyn.
® Przystawke przektadni wytrze¢ tylko wilgotng
Scierka.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

Ez a tartozék az MSMS... tipusu rudmixer kiegészitdje.
Keérjuk, vegye figyelembe az tipusu rudmixer hasznalati utasitasat.

A\ Biztonsagi eldirasok a késziilékhez

Sériilésveszély az éles kés/forgd hajtémii miatt!

Soha ne nyuljon az univerzalis apritd késéhez.

Az univerzalis apritd kését csak a miianyag fogantyunal fogja meg.
A kést soha ne csupasz kézzel tisztitsa. Hasznaljon kefét.

Fontos!

A tartozékokat csak akkor szerelje fel vagy vegye le,

ha a készllék leallt.

Az univerzalis apritd csak az ebben az utmutatoban leirt hasznalatra
alkalmas. Soha ne hasznalja a rtdmixert/keverdszarat az univerzalis

apritoban.

Az univerzalis apritd nem alkalmas mikrohullamu sttében valo hasznalatra.
Az univerzalis aprito ratétjét soha ne meritse folyadékba, és ne tisztitsa folyd

vizben vagy mosogatogepben.

Soha ne helyezze a habverét hajtomiegyseg nélkil az alapkésziilékbe.
A hajtomlegységet soha ne meritse folyadékba, és ne tisztitsa folyo vizben

vagy mosogatogépben.

Hasznalat el6tt gondosan olvassa el az
utmutatot a késziilékre vonatkozo, fontos
biztonsagi és kezelési utasitasok betartasa
érdekében.

Kérjlk, 6rizze meg a hasznalati utmutatot.
Amennyiben a készlleket tovabbadja harmadik
személynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast is
adja oda.

Univerzalis aprito

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalit.
IX abra

1 Univerzalis apritd

2 Kés

3 Ratét

4 Fedél

Modelltél fliggden:

5 Jégaprito kés

Univerzalis apritot az Ggyfélszolgalaton keresztul
rendelhet (rendelési szam: 657247).

A késziilék kezelése

Az univerzalis apritd hus, kemény sajt, hagyma,
fuszerek, fokhagyma, gylimélcs, zéldség,
diofélék és mandula apritasara alkalmas.
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A jégaprito késsel (egyes modelleknél) jeget
lehet apritani.

Optimalis feldolgozasi mennyiség:

4-6 jégkocka.

Az univerzalis apritot kenyérre kenheté mézes
kréem készitéséhez maximalis
késziilékteljesitmény mellett hasznalja (a recept
utasitasai szerint lasd a [@ abrat)

Feltétlendl tgyeljen a tablazatban szerepld
maximalis mennyiségekre és feldolgozasi
idékre (@ abra).

Figyelem!

Az univerzalis apritot csak teljesen
Osszeszerelt allapotban hasznalja!
Vigyazat!

Hus apritasa el6tt tavolitsa el a porcokat,

a csontokat és az inakat.

Az univerzalis aprité6 nem alkalmas nagyon
kemény dolgok (kavészem, retek, szere-
csendid) és fagyasztott aruk (gyiimélcs
vagy hasonlék) apritasara.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



[ abra

® Az univerzalis apritot allitsa sima és tiszta
munkafellletre, és nyomja ra.

® Tegye be a kést.

® Toltse be az élelmiszert.

Figyelem!

A késnek egyenesen kell elhelyezkednie

az univerzalis apritéban, hogy a feltét

megfeleléen illeszkedjen (-3 abra).

® Tegye fol a ratétet az univerzalis apritora,
és forditsa el az dramutato jarasaval meg-
egyez6 iranyban, mig hallhatoan reteszel.

® Tegye fol a ratétet az alapgépre,
és reteszelje.

® Dugja be a halozati csatlakozodugét.

® Tartsa erdsen az alapgépet és az univerzalis
apritot, és kapcsolja be a késziiléket (turbo-
sebesség).

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsold
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Nyomja meg a nyito-nyomogombokat
es az alapgépet vegye le a ratétrdl.

® A ratétet az oramutato jarasaval ellentétes
iranyban forditsa el, és vegye le az univerzalis
apritorol.

® Akestamuanyag fogantyunal fogva vegye ki.

® Afeldolgozandd élelmiszertarolasahoz tegye
a fedelet az univerzalis apritora.

Tisztitas

Figyelem!

Az univerzaélis aprito ratétjét soha ne meritse

folyadékba, és ne tisztitsa foly6 vizben vagy

mosogatégépben.

® Az univerzalis aprito és a kés tisztithato
mosogatogépben.

® A ratétet csak nedves ruhaval torolje le.

Habveré

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
IX abra

6 Hajtomiiegység

7 Habveré

A habver¢ az Gigyfélszolgalaton rendelhetd
(rendelési szam: 657379).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

hu

A késziilék kezelése

A habvero tejszin, tojasfehérje és tejhab (forrd

tejbdl (max. 70 °C) és hideg tejbdl (max. 8 °C))

felverésére, illetve szoszok és desszertek

készitésere szolgal.

A Leforrazasi veszély!

Forré tej feldolgozasahoz magas falu, keskeny

keverbedényt hasznaljon. A forrd tej kifrécs-

csenhet és égési sériiléseket okozhat.

3 abra

® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

® Tegye fol a hajtomlegységet az alapgepre,
és reteszelje.

® Dugja be a habverét a hajtomiiegységbe,
és reteszelje.

Figyelem!

Soha ne helyezze a habverét hajtomiegység

nélkiil az alapkésziilékbe (I8-3 abra).

® Allitsa be a kivant fordulatszamot a fordu-
latszam-szabalyozo segitsegével (Javaslat:
magas fordulatszam).

® Tartsa erésen az alapgépet és a turmix-
poharat, és nyomja meg a valasztott
bekapcsold gombot.

® Feldolgozas utan engedje el a bekapcsolo
gombot.

A munka befejezése utan

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Nyomja meg a nyito-nyomégombokat €s
az alapgépet vegye le a hajtémuiegységrél.

® \Vegye le a habverét a hajtomiiegységrol.

Tisztitas

Figyelem!

A hajtémiegységet soha ne meritse folya-

dékba, és ne tisztitsa folyo vizben vagy

mosogatégépben.

® A habverdé mosogatégépben tisztithato.

® A hajtomlegységet csak tordlje le nedves
ruhaval.

A modositas jogat fenntartjuk.
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Ona Bawoi 6e3neku

Lli akcecyapu npuaHa4deHi anAa py4Horo 6neHaepa MSM6... .
JoTpumynTeca iHCTPYKLIii 3 BUKOPUCTaHHA py4Horo 6neHaepa.

A\ Bka3siBku 3 TexHikn 6e3neku ana ubLoro npunaay

Heb6e3neka nopaHeHHA rocTpummn HoXxamu/o6epToBUM

npueoaom!

Hikonu He BCTpoMnANTE pyK A0 HOXKa B YHIBEpCcaNbHOMY

noapibHIOBa4veBI.

Hixx yHiBepcanbHoro noapibHoBa4va cnig 6patu Tinbkn 3a
nnacTtMacoBy py4Ky. Hikonn He YMCTiTb HOXKa roiuMu pykamu.

KopucTtynteca AnA LbOro WiTKOL.

Baxxnuso!

AKcecyapv BCTaBnATY i 3HIMaTy nnie nicnA NoBHOI 3yNUHKW npunaay.
YHiBepcanbHMi noapibHI0BaY NpUAaTHUN BUKIIIOHHO ANA
BMKOPUCTaHHA, ONNUCAHOI0 B LN iIHCTPYKLLIT.

MpautoBaTy i3 3aHyproBaHM 651eHAEPOM 4K HiIXKKOO BneHaepa

B YHiBepcanbHOMY rnoapibHoBa4i 3a60poHeHo.

YHiBepcanbHuin noapibH0Ba4Y He NpuAaTHUA AN1A BUKOPUCTaHHA

B MiKpOXBWUJIbOBII NeYi.

Hacanky yHiBepcanbHoro rnoapibHioBava Hi B AKOMY pasi He
3aHyptoBaTW y PiANHY, a TaKoX HE MUTU Mif4 NPOTOYHOK BOAOKO

Ta B NOCYyAOMUIHIN MaLWKHI.

Hi B AKOMY pa3si He BCTaBNANTE A0 OCHOBHOrO 610Ky npunaay
BIHW4OK AnA 36MBaHHA 6e3 NpCTaBKU NPUBOAY .

MNpucTaBkKy NpPMBOAY Hi B AKOMY pas3i He 3aHyploBaTu y pPiavHY,

a TaKoX He MUTU NiA NPOTOYHOIO BOAOKO Ta B NOCY AOMUMHIN MaWVHi.

MpouunTaliTe yBaXKHO L0 iIHCTPYKLilO
nepea BUKOPUCTaHHAM, W06
O3HaAOMUTUCA i3 BaXJINBUMU
BKa3iBKaMu 3 TexHiku 6e3nekun

i ynpaBniHHA ANA UbOro npunaay.
36epiranTte, 6yab nacka, iHCTPYKLLiIO

3 BUKOPUCTaHHA.

MepepaBaliTe iHCTPYKLLO 3 BUKOPUCTaHHA
HacTynHUM KOpPUCTyBa4am pa3om i3
npunagom.

YHiBepcanbHun noapibHioBay

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKMN
3 MaJlloHKaMu.

MantoHok I

1 VYHiBepcanbHuih noapibHioBa4
2 Hix

3 Hacaaka
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4 KpuiKa

B 3anexxHocTi BiA Moaeni:

5 HiX ANA KpUwweHHA nboay
YHiBepcanbHuUii noapibHIoBa4 MoXKHa
3aMOBUTU Yepe3 cepBiCHY cnyx6by
(Homep anA 3amoBneHHA 657247)

BukopucTaHHA

YHiBepcanbHuii noapibHoBa4 npuaaTHUiA
AnA noapibHeHHA M’Aca, TBEPAOro cupy,
unbyni, 3eneHi, HacHWKY, PPYKTiB, OBOHIB,
ropixis, Muraanto.

3a AoMoMOro HoXKa ANA KPUWEHHA Nbo4Y
(B BeAkux moaenax) Bu 3amoxeTe nokpu-
wnTK Nia.

OnTumanbHa KinbkicTb AnA nepepobku:
4-6 KybuKiB nboay.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YHiBepcanbHuii noapibHioBa4 3abe3ne4vye

Bam BuKopuCTaHHA MakcUManbHOT

MOTY>XHOCTi Npunaay npu NpUroTyBaHHi

Men0Boi 6yTepbpoaHoi MacK (3a yMoBU

LOTPVYIMaHHA BKa3iBOK, NpVBEAEHUX

B peLLenTi an. manoHok [@).

3BepTarite 060B’A3KOBO yBary Ha

MakcuMarsbHY KinbKicTb i Hac nepepobku,

3a3HaveHi B Tabnuui (mantoHok [9).

VBara!

YHiBepcansHwi noapibHioBay BUKOPUCTOBY-

BaTU TiJIbKU Y MOBHICTIO CKAAAEeHOMY BUrAAi!

ObepexHo!

lepen nepepobkoo M’Aca BUAANITb i3 HOIO

XDALWYI, KICTKU Ta CYXOXMITIA.

YniBepcanbHuii noapibHoBaY He npuaaTHUI

AJ1A r1o4ApiOHIOBaHHA AyXe TBEPAUX I1po-

AYKTiB (kaBoBux 6006iB, pesbku, MyCKaTHUX

ropixi) Ta 3aMOPOXXEHYX MPOAYKTIB

(¢bpyKTiB TOLLO).

MantoHok [E

® YCTaHOBITb YHiBepcanbHWUi
noApibHIOBaY Ha PiBHiIl i YMCTil pobouin
NOBEpPXHi Ha NMPUTUCHITb.

® BcTaBTe HiX.

® 3anoBHiTb NPOAYKTW.

VBara!

Hi>x noBuHeH piBHO cuaitv B yHIBEPCAIbHOMY

rnoApibHoBai, Lie 3abe3rne4nTs rnpasuibHe

po3TauyBaHHA Hacaaky (MantoHoK [E-3).

® HagniHbTe HacanKy Ha yHiBepcanbHUi
noapibHioBa4 Ta NOBEPHITb 3a FOANH-
HOIO CTPiNKoIo, Wo6 BOHA YyTHO 3acKo-
4yuna B nas.

® YCTaHOBiITb OCHOBHUI 610K Npunagy Ha
Hacafnky, Wwob YyTHO 3aCKO4MB B Nas.

® BBiMKHiTb BUNKY A0 PO3ETKMU.

® TpuMaro4u MiLHO OCHOBHWMI 610K npw-
napy Ta yHiBepcanbHWin noapibHoBaYy,
BBIMKHITb Npunag (Typ6o-pexxum).

® [licnA nepepobku BiAMYCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHA.

Micna po6otun

® BulMiTb WTencensHy BUNKY i3 PO3ETKW.

® HaTUCHITb KHOMKK ANnA po36noKyBaHHA
Ta 3HIMiTb OCHOBHMI 650K Npunany
3 Hacaaku.

® [loBepHiTb HacalaKy NpoOTN MOANHHOI
CTPINKM Ta 3HIMITb ii 3 yHiBepcanbHOro
noapibHioBa4a.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Bi3bMiTb HiXX 3a NnacTMacoBy py4qKy
Ta BUNMITb MOro.

® 3akpuinTe KPUILKOIO yHiBepcanbHUN
noapibHioBa4 AnA 36epiraHHA
nepepobneHnx NPoAYKTIB.

YucTtka

VBara!

Hacaaky yHiBepcanbHoro rnoapibHioBa4a

Hi B AKOMY pa3si He 3aHyproBaTu y piavHy,

a TakoXX He MUTU Mig MPOTOYHOK BOAOIO

7@ B [10CY AOMUVIHIV MaWMHI.

® YHiBepcanbHW noapibHioBay Ta HixX
MO>XHa MWUTUW B MOCYAOMUNHINA MaWWHI.

® HacaaKy nNpoTpiTb fiMwe BOIOro
raH4ipKolo.

BiHn4ok

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKMN
3 MaJlloHKamMu.

ManioHok Y

6 TlpucTtaeka npusoay

7 BiHnyok

BiHn4ok anA 36nBaHHA MOXXHa 3aMOBUTU
Yepes cnyx6y cepsicy (Homep anAa
3amoBneHHA 657379).

BukopucrtaHHA

BiHn4ok anA 36nBaHHA npuaaTHWM anAa
36vBaHHA 36UTKX BepLKiB, 36MUTKX Binkis
Ta MOJIOYHOI MiHK (i3 rapA4oro (Makc.
70 °C) Ta xonoaHoro monoka (makc. 8 °C)),
a TakoX ANA NpUroTyBaHHA COYCiB
Ta fecepTis.
A Hebesneka obnaptosaHHA!
IMia Jac nepepobku rapA40ro MoJioka cij
BUKOPUCTOBYBATU BUCOKY BY3bKY EMHICTb AJIA
3miwyBaHHA. [apa+e MOJIoKO Moxxe
PO36pUKATUCA | CIIPUHUHNTY OFTIKU.
MantoHok []
® 3arnoBHiTb NPOAYKTM A0 Yawi 6neHaepa.
® HapiHbTe NpucTaBKy NpMBOAY Ha OCHOB-
HWI 610K Npunaay Tak, wob BoHa 4yTHO
3acko4una B nas.
® BCTpOMIiTb BiHMYOK A0 NpUCTaBku Npu-
BOAY Tak, Wwob BiH 4yTHO 3acko4uB
B nas.
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Ysara! Yuctka
Hi B AKOMY pasi He BCTaBANTE 10 OCHOBHOIO  Ygaral
6110Ky ripunany BiHNHOK A7 36uBaHHA 6e3 IpucTasky MpuBoAY Hi B AKOMY pasi He

MpUCTaBKY rpuBoAY (ManioHok [I-3). 3aHyploBaTU y PiAKHY, 8 TAKOX He MUTH
® BCTaHOBITL GaXaHy WBMAKICTb WIAXOM i 10070uOK BOAOID TA B OCYZOMUIiHII

perynioBaHHA WBMAKOCTI (PEKOMeH- MALHI

Aallif: BICOKA WBUNAKICT). ® BiHMYOK ANA 36MBaHHA MOXKHA MUTU
e TpuyMao4m MiLLHO OCHOBHWI 60K B NOCY LOMUIAHIA MALVH.

npunaay i Yawy 6neHaepa, BBIMKHITh e TpycTaBKy NPUBOAY BUTEPTA NMlE

6a)kaHy KHOMKY BBIMKHEHHS.
® [licnA nepepobKu BiAMYCTiTb KHOMNKY
BBIMKHEHHA.
Micna po6oTu
® BulMiTb WTeNcenbHy BUNKY i3 PO3ETKU.
® HaTUCHITb KHOMKK ANnA po36noKyBaHHA
Ta 3HiMiTb OCHOBHUWI BGNOK Npunany
3 NpUCTaBKM NPUBOAY.
® BuiMiTb BiHMYOK i3 NpUCTaBKM NpUBOAY.

BOJIOrOK0 TKaHUHOIO.

BHeceHHA 3MiH He BUKJIIOHAETLCA.
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Ona Bawen 6e3onacHocTH

OTa NpuHaaneXxHoCTb NpeAHa3Ha4eHa anAa norpy>xHoro 6neHaepa
MSM6... .

PyKoBOACTBYMTECh YKa3aHNAMM, NPUBEAEHHBIMU B MHCTPYKLLUA

Mo aKcnayaTaumu norpy>xHoro 6neHaepa.

A\ YxazaHua no TexHuke 6e3onacHocTu AnA aaHHoro npubopa

OnacHocTb TpaBMMPOBaHUA O JIE3BMA HOXKa/Bpallalowninca
npusoa!

Hukoraa He 6epuTech 3a HOXK, pacnonoXXeHHbI BHY TPU YH1Bepcanb-
HOro namenb4nTensa. bepuTech TONbLKO 3a NNAacTMaccoBbIi
AepxXaTtenb HOoXXa YHMBepCcanbHOro N3amMenb4mTens.

Hu B koeM cny4ae Henb3A YUCTUTb HOXX FONOW PYKOMW.

Wcnonb3ynTe AnA aToro WeTKy.

JT0 BaXKHO!

MprHaaNEXHOCTN MOXXHO NPUCOEANHATL UM CHUMATb C NMOrPY>XHOro
6neHaepa nuwb Nocne NoAHOM OCTAHOBKWU ero ABuratena.
YHuBepcanbHbIN U3Menb4MTENb NOAXOANT TONLKO ANA
MCMONb30BaHUA ONUCaHHbIX B AAHHOM PYKOBOACTBE.

Hu B koem cny4ae He paboTanTe Norpy>HbiM 61eHAEPOM/HOXKKM
6neHaepa B CTakaHe YHMBEPCANIbHOMO U3MeNbYnTeNA. YH1Bepcanb-
Hbl M3MeNbYUTENb HEMb3A NCMONb30BaTb B MUKPOBOMHOBOW NEYMN.
Hu B koem cny4ae He BCTaBnAnTe B OCHOBHOW 610K Npubopa BeH4YnK
AnA B36vBaHMA 6e3 pefyKTOPHOW NPUCTaBKMU.

Hacaaky yHMBepcanbHOro U3Menb4nTenAa HAKOr4a Henb3A
norpy»aTtb B KakKyo-nmbo XUAKOCTb, a TakXXe MbITb B MPOTO4HOWN
BOZE MUY B MOCYAOMOEHYHOM MalmHe. PeayKTOpHYIO NpUCTaBKy
HVYKOrAa HeNb3A Nnorpy><aTb B Kakyto-nnbo XNAKOCTb, a TaKKe MbITb
B MPOTO4HOM BOAE MUY B MOCY AOMOEHHON MallnHe.

Mepea nepsbIM UcNosIb30BaHUEM YHusepcan bHbIN U3MeJ1b-
anekTponpubopa BHUMATESILHO NPOHTUTE ynTenb

npaBuiia Nosb30BaHNA YTO6bI NONY4YNTH N .

Ba)XHY10 UHcpopmMauumio ana Bawen OTKpoliTe, noXanyncrta, CTpaHNLLbI
6e3onacHOCTU U ynpasJsieHUN C pucyHkamu.

anekTponpu6opom. PucyHok X

CoxpaHuTte, noXkanymncra, MHCTPYKLMIO MO 1 YHuBepcasnbHbIN U3MeNbYnTENb
aKcrnyaTaumm B HaAeXXHOM MeCTe. 2 Hox

Mpv nepepade aToro 66ITOBOro 3 Hacapka

anekTponpubopa Apyromy BnagenbLy He 4 Kpbiwka

3abyabTe O0TAATb EMY M 3TY MHCTPYKLMIO. B 3aBMCYMOCTM OT MOLENN:

5 HoX ana namens4yeHua
nbaa lce-Crush
YHuBepcanbHbIi U3MenbHUTENb MOXHO
3aka3satb 4epe3 Cnyx6y cepsuca
(N@ anA 3aka3sa: 657247).
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AkcnnyaTtauua

YHuBepcanbHbIN U3Menb4MTeNb NpejHa3Ha-

YeH ANA N3MeNbYeHA MACa, TBEPAOrO ChbIpa,

penyaTtoro nyka, NpAHbIX TPaB, HECHOKA,

PPYKTOB, OBOLLLEN, OPEXOB, MUHAANA.

C nomouubto Hoxa lce-Crush (nmeetca

B HEKOTOPbIX MOAENfX) MOXXHO N3Mefb-

YaTb Ned. OnNTrManbHOe KONMYECTBO NbAa:

4—6 KyOGUNKOB.

YHuBepcanbHbIi Uamens4nTens obecnequ-

BaeT Bam vcnonb3oBaHne MakcumansbHom

MoLWHOCTW Nprbopa npy NpUroToBNEHNN

MenoBon 6yTepbpoaHo macchl (npu cobnto-

JeHVN YKa3aHWui, NpUBELEHHbIX B peLenTe

(cm. pucyHok [@).

MpuBeaeHHOe B Tabnuue (cMm. pucyHok [@)

MakcVMasnbHO AONYCTVMOE KONNHECTBO

nepepabaTtbiBaeMbIX 32 OAVH pa3 NPOAYKTOB

HMKOrAa He cneflyeT NpesbiwaTh.

Buumanue!

YHuBepcansHewi n3MenbHUTeNb NCH0/b30-

BaTb TOJIbKO B MOJIHOCTbIO COO-paHHOM Buje.

OcTopoxHo!

lNepea namenb4eHnem MAca U3 Hero cie-

AYeT yAanuTb XPALMN, KOCTU U CYXOXUIINA.

YHuBepcanbHbi U3MenbHUTE b HE rpes-

Ha3Ha4eH AJ19 U3MeJibHeHUA OHeHb TBEep-

AbIX MPOAYKTOB (kakao-60608, peabky,

MYCKaTHOIoO opexa) 1 3aMOPOXXEHHbIX

npoAyKTOB (QPpyKTOB nan Hero-ambo

noAobHoro).

PucyHok [E

® [locTaBbTe yHMBEpCaNbHbI N3MENb-
4YuUTenb Ha rMaaKylo U HUCTYI0 pabo4yto
MOBEPXHOCTb U NpUAaBUTE €ro.

® BcTaBbTe HOX.

® 3arpysuTe NpoayKThbl.

Buumanue!

Hoxx aosxeH HaxoAnTbCA rPAmMO, HTOObI

Hacazka bbina B npaBusibHOM 10J10XKEHUU

(CM pucyrok E1-3).
MocTaBbTe Ha yHVBEpCanbHbIN U3MeNb-
4YuUTenb HacalKy v BpauianTe ee no Haco-
BOW CTpefnkKe, Nnoka oHa He
3adoMKCHpYETCA CO WeEeNHKOM.

® [locTaBbTe OCHOBHOW NMpubop Ha npu-
CTaBKy 1 3achMKCUPYITE ero.

® BcraBbTe BUNKY B pO3ETKY.

® Kpenko Aepxxa B pykax 0CHOBHOM 610K
norpy><Horo 6neHaepa v yH1Bepcars-
HbI U3MENbYUTEND, BKNKOYMUTE 3NEKTPO-
npubop (KHoMKa BkNtoHeHUA Typbo-
CKOpOCTH).
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® [lo okoHYaHUM NepepaboTKM NPOAYKTOB
OTNYCTUTE KHOMKY BKIOHEHA.

Mo okoH4aHUM paboThI

® l13BnekuTe BUMKY U3 PO3ETKMN.

® HaxmunTe Ha KHOMKM pa3bnoKMpoBKM
N CHUMUTE OCHOBHOM 6ok 6neHaepa
C Hacanku.

® Bpauwana Hacaaky NpoTuB HacoBown
CTPEenkn, CHUIMUTE ee € yHUBepcarb-
HOro U3MenbYnTeNA.

® Bo3bMUTECH 32 MNACTMACCOBYO PYHKY
HOXXa 1 U3BNEKNTE €ero.

e JlnA xpaHeHVA nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB B YHMBEPCANbHOM U3Meb-
YuTENe HAKPOMTE E€ro KPbIWKOMN.

Yucrtka

BHumaHue!

Hacaaky yHuBepcansHOro 3mens4utend

HYIKOr4a HeJsb3A Morpyxarb B Kakyto-1mbo

XUAKOCTb, & TAKXE MbITb B [POTOYHOM

BoAE UM B [IOCYOMOEYHON MalHe.

® YHMBepcanbHbI U3MeNbYUTENb U HOX
MO>XHO MbITb B MOCYA0MOEYHON MalnHe.

® Hacagnky cneayeT nuilb NPOTEPETh
BNIa>XHOW TPAMKOMN.

BeH4uk ana s3buBaHunA
OTKpoiiTe, NoXanyincra, CTpaHULbI

C pUCyHKamMM.

PucyHok A

6 PeaykTopHaAa npucTaska

7 BeHuuK ana B36usaHna

BeH4nk anAa B36rBaHMA MOXXHO 3aKa3aTb
Yyepes Cnyx6y cepsuca (N° anA 3akasa:
657379).

AkcnnyaTauuA

BeHuvk anA B36uBaHmA NpUroaeH AnA npu-
roToBNEHWA B3OUTLIX CIMBOK, B3OUTbIX

B neHy 6enKoB 1 MONIOHHON NeHbI (M3 ropA-
Yero (Makc. 70 °C) 1 xonoAHOro Mojioka
(makc. 8 °C)), a Takxe COycoB 1 AecepToB.

A OnacHocTe owrnapnsaHuA!

Bo Bpema nepepaboTku ropAa<ero Moioka
UCIOMb3YVITE BbICOKYIO, Y3KYH0 EMKOCTb AJIA
cmewnBaHuA. Pasnetaoumneca 6pbi3rn
rOpA4ero MoJioka MOryT OWNapuUTb KOXXY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



PucyHok [3]

® 3arpy3uTe NpoAyKTbl B CTakaH AfA
CMelWVBaHuA.

® BcTaBbTe B OCHOBHOW 610K NMOrPY>XHOr0O
6neHaepa penyKTOpPHYIO NpUCTaBKy
n 3achukcmpyiite ee.

® BcTaBbTe BeH4MK AnA B36vBaHWA
B PeAyKTOPHYIO MPUCTaBKy
n 3achnkcmpymTe ero.

BHumaHue!

Hu B koem cny+ae He BcTaBnAvTe

B OCHOBHOV 6J10K rippbopa BeHYUK AJA

B36uBaHnA 6€3 PeAyKTOPHOV NPUCTaBKU

(cm. pucyrHok 11-3).

o C nomolubto perynatopa CKopocTu
BpalleHnA yCTaHOBUTE HeobxoaMMYyto
Bam ckopocTb BpaleHVA Hoxa (Hawa
peKoMeHAaLMA: BbICOKOE HMCNO
060poTOB).

e Kpenko Aepxa B pykax OCHOBHOMN 610K
6neHaepa 1 ero cTakaH, HaXkas Ha
HeobxoaMMyto Bam KHOMKY BKAOYEHUA.

® [lo okoH4aHUM NepepaboTKM NPOAYKTOB
OTMYCTUTE KHOMKY BKIOHEHMA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

Mo oKoH4YaHuu paboThl

® I3BnekuTe BUNKY 13 PO3ETKMU.

® HaXmuTe Ha KHOMKW pa36nokMpoBKM
N CHUMUTE OCHOBHOM 610K 6neHaepa
C peLyKTOPHOW NpUCTaBKW.

® |13BnekuTe BeH4UK anA B36msaHuA
N3 peAyKTOPHOW NPUCTaBKMN.

YucTtka

BHumaHune!

PeAyKTOpHYIO NpUCTaBKy HUKOrAa HeJb3A

norpyxarb B KaKym-1mbo XuaKocTs,

a TakXxe MbITb B I'IpOTOLIHOI/7 BoAde nan

B 110CY.JOMOEYHON MalvHe.

® BeHuuK AnA B36MBaHNA MOXXHO MbITb
B MOCYAOMOE4HOM MalVHe.

® PeayKTOpHYIO NpUCTaBKy NpoTupanTe
TONBbKO BNIAXKHOW TKaHbIO.

MpaBo Ha BHeCeHWEe N3MEHEHMI
ocTaBniAeM 3a cobon.

41



42

ar-3

VAL slea IS 0 Bay> Sigas ylas asey A

st dals gleg plasiu cosy 3w cul> adls g sie

AUaTS ) pSg o) ced 3 g £las) g3g paaye

By SNt B oy o) Sgg i ylad aie

D SN

M £ b Aifiil sledf dlces iy @

dlelyo go ) JSio e Jruogill dad gung ois @
Tamall axgll Sle lgeinga b i of

20 Jruogill diads b padl s Sy iy @
el axgdl Sle avingo 8 paia ol Blelyo

Yauss

o oS5 Joo ™ e Jb gl pLeal pae sy

ABL-3 8)00) Jngall dah g )31 JSum S8 gad)

b @iy gl de i gl Flido plasiiwly ®
0hgs deypw tdoint) Lgud gl )l phoadl deyss
(e

(s ALS>L M ¢lfg I S gy Xl @iy @
At gl ) i Sl )5 e sl

o abell @iy diliall slgll slac] oo slgii¥l asy @
Jeainll o le Lol

Jo2l 0 sLg ¥l oy

obedly &piesll guado po slgd) puld £yl oy @
e

JSao 7lys] miag gloss¥l cld ly;l e sl gy @
gl dd b o 2

ol dasd g0 gl o gl iy @

Noo1 o I shs pLaal) e camy Juncrgil ddd

o) ool sle @B Lgaudass pac sy ilonw o8 Loy,

et At b

I Ellae b 4 on, o S il e @

s U5 (0 ¥] oy tl] diid i At pie ooy @
W g0 Jully didoyo puled delady

2Moae sl Jlso] Gou adis

Robert Bosch Hausgerate GmbH



degizlf dellnally oI, 3 JSigy T o¥l oy ®
dopdh) jlgd) Jaisiss @iy plS L plasiwX]
.((Turbo) dagaiull

o wabeil oy duilindl slgll slacl o lgis¥l aey
Jap sl ;) e el

Jo2dl (0 Lg%l aay

Jbdl dpiesll pudo oo 5lgd il 3 @iy @
bl

JSa 7] ming ploas¥l cld Hf;l Lle el oy ®
it gla g ole o oIy

it 93 ol puSe b Juk Sl gl B)ls) @iy @
degizll delhhall le ;o axlys] misg delull
plasiwX

oSl G dll e o e Shndly JhwoXl o3y @
e D

Lgoascl Il Aulisll slglf Iads> 6 ulys ciS 3]y @
Aelhag) le baiod) jand clinell gun

plasiaw®) dcgiia dcllaally jold) buddul s
Jilgn o3 oyas JogoB) e Jl by pLAN pae o
(PR AWk S gl gla sla @B adydais pac coog
oLibils peSanlly plasiiw¥l degizll delladll ®
oHlo¥l Alae 6 cadazll jlidlag
DS 0 ¥ Sk il plnd Cau B poc oy @
S o by ddoyo piulad delady dsauo
vl G0
sguadl ol dygisdf dyglall Siloviuall zid slop
(AR
Jogil dad 4
wardlgpie 5
doss 3810 anl sad aule Joad! 5S¢ gl oo
(657379 zuiilf culls <)) L deylalf eMaell
L plasiia
:‘.\.C‘XQ \J.A-.‘.-!-”9 Baniuall u_l).aAJ CJL.a 0"4.3.9_" (-
d2ys 70 uadl aswy) sl sl 50) cul> g,
((dgio Bl 8 ruadl asu) 3yl ol 09 (dugin
o s Sl Beld) doeb¥ly clalall slacX LS,
pleadl do>g dylygs

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ar-2

g3 plasiial

polll gulaat ddlo plasiawdl degizll dcllagll

,aSlgall el ,olbie¥l, Juadl bt o df glgs

3919 (I 5930, Gaiath) ool s ST cilg un L

88 il lin o s S5 (e S plasiialy LS e

ol glad Al bl eilie o e S (ol ol jae Lgude

b ole S0 4-6 laed ALl Ao ST ool @

aild plaswXl degizll dellaall plasaw sic

slaef aie ALl 5Lgdi glsl bgd oo lasi¥l @ SiS e

el XL plalI¥] sic) k] gasd Juell jenzo

A8 §yguntf J sl 3o gl b Lgale poguail)

Slac¥l sa0g sguadll ol SIL plill plpd¥) Blefio oo

(8 8,50 Joad) b Lgale pagunill

Y

Losae %) plasuiai) dcginl) ctlaall plasud pac ooy

JEPN PEN IEAPICTR PERIPIFL I TR

LTS

SLg¥ly pllaslly iyylasll AJl5) caony pod gulads Jud

Lgie

Mo ll gudadsl ddlo jué plassawXl degisll dellaall

(codall jg ,Jonddl ol wiges) s dlalf 4515310

ALl Lo of aSlgall) Baosl aIisll slglly

E 5yl

b e plasawXl deginll delhnill gusg uiy ®
gadl s Lo lghas o @iy ydady sedso
oSl S )5 ey
AR gl dteses ouy

Y

NEIVIEFVVIINDY VR L1V SO NN SR FSUPREI |

Uat yaiuy ST ellhg plasuin) Acginll actinzll

N(E S WWSY SENPN PRSI PPETCYORE NI IEL|

dcgiall dethadll ple Joe sl slal gusg uiy @
dclall cypde ylygs ol o) a3yls] mivg plasiiw¥]
PRS- EIVIRG-FYE SRS N TINS5
&9.q_m.o DGy ARG

blelyo go Jutinidl gl e ol 4 J<a ging iy ®
emall axgll Sle aningo b yata o

bl i sl pudo 8 5lgd) puls | o1y @
LSl

43



ar-1

S ol oo

Slasles slelro o MSMB.. LM Gl g plasiawdl aasiog 20 HSLoX] G>Lllf lia
A Gl Aol plaswX]

gt 1igs duols dedw cilgwns AN

18,199 clypd Buasg/dal (SIS SIS 30 Taron dila¥l plas

Plasa ¥l degiill dellasll 8 sgrodl e Sawnlly IawoXf pac dallao Byguag o

Byguatg oy STl a0 ¥ plasiwX] degiill delladll S un Jluo¥] pac o
£l ¥ Blaiipd plasuial o 8, adly plasciwXl deginll delhall (oS caudass pac dalho
el

!‘QLA A

Josll e Lobé Ladgin jLgdl oS Lonic ¥ SOLX] Gollf cld gl iS5 pac v

b ool Gy el o9 axell Sle plastwMI aad ddln plasii ¥l degizll dellaall

Jsls o8 M Glaslsgal ML Jooll pac dallag Byguaiy cony 038 plasitwX] ciloyles
b Pl Al iy Bano pul plasiw¥l deginll delhall plasiwXl degisll delingll
(adll da5LaT logll oy8) caige, Sl jLg>

ooty Jlg¥l o Jl> by pleddl pac cam plasiwX) degito dethally poldl Jredull slins
(o DIl 8 ol gyl slo o abdass pac comgg Plgsw S5

gl Aa s pgas Iy JSed 6 gl e o SHi Jlga ¥ oo J b pledll pac coon
w3 (g als pac g Jlgw o Loyads Jlg>¥ oo J> b pledll pae cooy Jruogall 4o
HIe¥l Al b ol 5yl sla

plasuiw®l degaill dcliadll Aylin 0io plasciwd Cileslas 3618 @S0 -y
. o= s . e leliad ST clhig jLgdt plasiianl b gadl Jub

souadl e dygid! Lygdall Cilsduall pid sl ¢ g
’ - . . e g duols Jisinilly dodud! pluiu dole ol

AR /]
plaSuiw¥l degiio delhad 1 ) teH

RTTIE AT allac] ooy ol o y3T pasudd jlgdi slac) aic

(Bdl) sllal 4 g3 go Ligaw plasiawXf ciloyles
Sl gt il
Tl ol 280 e suS5uS au 5
s Lgale Jond) (S e plasiwX] degiill dellaall
il s o8)) Lt deylalf Masll doss 3Sho as
(657247

44 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Bosch-Infoteam

(Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
bosch-infoteam@bshg.com
*) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,

Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Nur far Deutschland gultig!

9000788252/06.2012
Robert Bosch Hausgerate GmbH de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi

Carl-Wery-StraBe 34, 81739 Mnchen, Germany es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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S

10-20 s
150 g 5s
100 g 10s

159 20-30s
ZOxd 15s
100 g 15s
100 g 20s

100 g 3040 s
CNHR24:50g+90g | 5s
CNHR25:80g+130g| 5s
CNHR26:90g+140g| 5s







