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Dieses Zubehdr ist fir den Stabmixer MSMBA..
bestimmt. Gebrauchsanleitung des Stabmixers
MSMBA.. beachten.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte bitte die
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Wegen verschiedener Modelle ist es méglich,
dass nicht alle Zubehorteile in lhrem Set
enthalten sind. Diese sind auch einzeln beim
Kundendienst erhaltlich.

Universalzerkleinerer
Bitte Bildseiten hinten ausklappen.

Bild 1
1 Universalzerkleinerer
2 Messer
3 Aufsatz
4 Deckel

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Universalzerkieinerer

greifen. Zerkleinerungsmesser nie mit bloBen

Hénden reinigen. Blrste benutzen. Zerkleine-

rungsmesser nur am Kunststoffgriff anfassen.

Wichtig!

Aufsatz des Universalzerkleinerers nur bei

Stillstand des Gerétes aufsetzen und

abnehmen.

Bedienen

Zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst, Gemuise,
Nussen, Mandeln (siehe Tabelle Bild 4).

Achtung!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkieinerer ist nicht geeignet zum
Zerkleinern von sehr hartem Gut (Kaffebohnen,
Rettich, Muskatntisse) und gefrorenem Gut
(Obst 0. A).

Bild 2
¢ Universalzerkleinerer 1 auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und andricken.
Messer 2 einsetzen.
Lebensmittel einflllen.
Aufsatz 3 auf den Universalzerkleinerer
setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis er
horbar einrastet.
¢ Grundgerét auf den Aufsatz 3 setzen und

im Uhrzeigersinn drehen.

¢ Grundgeréat und Universalzerkleinerer fest
halten und Gerét einschalten.

¢ Deckel 4 zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen (Bild 3).

Nach der Arbeit / Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz 3 des Universalzerkleinerers nie in

Wasser tauchen und nicht in der Sptlmaschine

reinigen.

¢ Grundgerat vom Aufsatz 3 abnehmen.

¢ Aufsatz 3 gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Universalzerkleinerer 1 nehmen.

¢ Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

¢ Universalzerkleinerer und Messer sind
spulmaschinenfest.

¢ Aufsatz nur feucht abwischen.

Schneebesen
Bitte Bildseiten hinten ausklappen.

Bild 5

5 Getriebevorsatz

6 Schneebesen
Wichtig!
Getriebevorsatz mit Schneebesen nur bei
Stillstand des Gerates aufsetzen und
abnehmen.

Bedienen
Zum Schlagen von Schlagsahne, Eischnee und
Milchschaum (kalte Milch, max. 8 °C).

Bild 6

¢ Getriebevorsatz auf das Grundgerat setzen
und gegen den Uhrzeigersinn drehen.

¢ Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

e |Lebensmittel in den Mixbecher einflllen.

¢ Grundgeréat und Mixbecher fest halten und
Einschalttaste dricken.

Nach der Arbeit / Reinigen

¢ Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

¢ Der Schneebesen kann in der Sptilmaschine
gereinigt werden, den Getriebevorsatz nur
feucht abwischen.

Anderungen vorbehalten.
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This accessory is designed for the hand
blender MSMBA... Follow the operating
instructions for the hand blender MSM6A...
Please retain the operating instructions.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

On account of the different models your set
may not include all the accessories. These are
also available individually from customer
service.

Universal cutter
Please fold out the illustrated back pages.
Fig. 1

1 Universal cutter

2 Blade

3 Attachment
4 Lid

Safety instructions

A Risk of injury from sharp blade/rotating
drive!

Never grip the blade in the universal cutter.

Never clean cutting blade with bare hands.

Use a brush. Take hold of cutting blade by

the plastic handle only.

Important!
Do not attach or remove the attachment for the
universal cutter until the appliance has come to
a standstill.

Operating

For cutting meat, hard cheese, onions, herbs,
garlic, fruit, vegetables, nuts, aimonds

(see table, Fig. 4).

Attention!

Before cutting meat, remove gristle, bones

and sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting

very hard items (coffee beans, radishes,

nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. 2

¢ Place universal cutter 1 on a smooth,
clean work surface and press into position.

e Insert blade 2.

¢ Add food.

¢ Place attachment 3 on the universal cutter
and rotate in a clockwise direction until it
“clicks” into position.

¢ Place base unit on the attachment 3 and
rotate in a clockwise direction.

¢ Hold the base unit and universal cutter firmly
and switch on the appliance.

¢ Place lid 4 on the universal cutter to keep
in the processed food (Fig. 3).

After using the appliance/cleaning

Attention!

Never immerse the attachment 3 for the

universal cutter in water and do not clean

in the dishwasher.

¢ Remove the base unit from the
attachment 3.

¢ Rotate the attachment 3 in an anti-clockwise
direction and take off the universal cutter 1.

¢ Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

e Universal cutter and blade are
dishwasher-proof.

¢ Wipe the attachment with a damp cloth only.

Whisk
Please fold out the illustrated back pages.
Fig. 5

5 Whisk

6 Gear attachment

Important!
Do not attach or remove the gear attachment
and whisk until the appliance is at a standstill.

Operating

For whipping cream, beating egg whites and

making milk shakes (cold milk, max. 8 °C).

Fig. 6

¢ Place the gear attachment on the base unit
and rotate anti-clockwise.

* Insert the whisk into the gear attachment and
lock into position.

¢ Put ingredients into the blender jug.

¢ Take hold of the base unit and blender jug
and press the On button.

Cleaning the whisk

¢ Remove the whisk from the gear attachment.

¢ The whisk can be cleaned in the dishwasher,
but wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Subject to changes.
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Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant
MSMBA... Veuillez tenir compte de la notice
d’instructions du mixeur plongeant MSMBA...
Veuillez conserver la notice d’utilisation.

Si I'appareil doit changer de propriétaire,
remettez-lui aussi la notice d'utilisation.

Vu qu'il existe differents modeles, le kit que
vous avez acheté ne contient peut-étre pas
tous les accessoires mentionnés dans la
notice. Vous pouvez vous les procurer
individuellement aupres du service apres-vente.

Broyeur universel

Veuillez déplier les volets illustrés situés
en fin de notice.

Figure 1
1 Broyeur universel
2 Couteau broyeur
3 Couvercle
4 Coiffe

Consignes de sécurité

A Risque de blessures avec le couteau

trés aiguisé / I'entrainement rotatif!
N’approchez jamais les doigts du couteau
présent dans le broyeur universel. Ne nettoyez
Jamais le couteau broyeur a mains nues.
Utilisez une brosse. Ne saisissez le couteau
broyeur que par sa poignée en plastique.
Important!

Montez et retirez le couvercle du broyeur
universel uniquement a l'arrét.

Utilisation

Cet accessoire sert a broyer les aliments
suivants : viande, fromage dur, oignons, fines
herbes, alil, fruits, légumes, noix et amandes
(voir le tableau figure 4).

Attention !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les

cartilages, o0s et tendons.

Ce broyeur universel ne convient pas pour

broyer les aliments trés durs (grains de café,

raifort, noix muscade) et congelés (fruits ou

assimiles).

Figure 2

¢ Posez le broyeur universel 1 sur une surface
de travail lisse et propre.

¢ Mettez le couteau 2 en place.

¢ Versez les aliments a broyer dans le
récipient.

¢ Posez le couvercle 3 sur le broyeur universel
puis tournez dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu’a ce qu’il encrante de fagcon
audible.

¢ Posez I'appareil de base sur le couvercle 3
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre.

¢ Tenez fermement I'appareil de base et le
broyeur universel. Mettez I'appareil sous
tension.

e Pour conserver les aliments broyés dans
le récipient, posez la coiffe 4 sur le broyeur
universel (figure 3).

Aprés le travail / Nettoyage

Attention !

Ne plongez jamais le couvercle 3 du broyeur

universel dans l'eau et ne le lavez jamais au

lave-vaisselle.

¢ Détachez I'appareil de base du couvercle 3.

¢ Tournez le couvercle 3 en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis détachez-le du
broyeur universel 1.

¢ Saisissez le couteau par sa poignée en
plastique puis retirez-le.

¢ Le broyeur universel et le couteau peuvent
se laver au lave-vaisselle.

¢ Contentez-vous de nettoyer le couvercle
avec un essuie-tout humide.

Fouet

Veuillez déplier les volets illustrés situés
en fin de notice.

Figure 5
5 Fouet
6 Embout démultiplicateur

Important!

Avant de poser sur I'appareil I'embout
démultiplicateur équipé du fouet ou de I'en
retirer, attendez que 'appareil se soit
immobilisé.

Utilisation

Pour battre de la creme Chantilly, des ceufs
en neige et faire mousser du lait (8 °C)

Figure 6

¢ Posez 'embout démultiplicateur sur
I'appareil de base et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre.

¢ Insérez le fouet dans I'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.

¢ Versez les aliments dans le bol mixeur.
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¢ Tenez fermement I'appareil de base et
le bol mixeur, puis appuyez sur la touche
d’enclenchement.

Nettoyage du fouet

¢ Détachez le fouet de I'embout
démultiplicateur.

¢ Le fouet peut se laver au lave-vaisselle.
N’essuyez I'embout démultiplicateur
gu’avec un chiffon humide.

Sous réserve de modifications.
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Questo accessorio & previsto per il frullatore ad
immersione MSMBA.. Osservare le istruzioni
per I'uso del frullatore ad immersione MSMBA..
Conservare le istruzioni per I'uso. In caso
di cessione di questo apparecchio a terzi,
consegnare anche le istruzioni per I'uso.
A causa della varieta di modelli & possibile che
non tutti gli accessori siano compresi nel vostro
set. Questi possono essere acquistati anche
presso il servizio assistenza clienti.

Mini tritatutto
Aprire le ultime pagine con le figure.

Figura 1
1 Mini tritatutto
2 Lama
3 Adattatore
4 Coperchio

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di ferite da lama
tagliente/motore in rotazione!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.

Non pulire a mani nude la lama sminuzzatrice.

Usare una spugna. Afferrare la lama

sminuzzatrice solo sull'impugnatura di plastica.

Importante!
Applicare e rimuovere I'adattatore del mini
tritatutto solo quando I'apparecchio & fermo.

Uso

Per sminuzzare carne, formaggio duro, cipolle,
erbe aromatiche, aglio, frutta, verdura, noci,
mandorle (vedi tabella figura 4).

Attenzione!

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non é idoneo per sminuzzare
alimenti molto duri (grani di caffe, rafano, noci
moscate) e prodotti congelati (frutta e simili).

Figura 2

¢ Disporre il mini tritatutto 1 su un piano di
lavoro liscio e pulito e comprimerlo.

e Inserire la lama 2.

e Introdurre I'alimento.

¢ Disporre I'adattatore 3 sul mini tritatutto
e ruotarlo in senso orario finché non
si arresta con uno scatto percettibile.

« Disporre I'apparecchio base sull'adattatore 3
e ruotarlo in senso orario.
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¢ Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere I'apparecchio.

¢ Per conservare alimenti lavorati, applicare
il coperchio 4 sul mini tritatutto (figura 3).

Dopo il lavoro / Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore 3 del mini

tritatutto in acqua, né lavarlo in lavastoviglie.

¢ Staccare I'apparecchio base
dall’adattatore 3.

¢ Ruotare I'adattatore 3 in senso antiorario
e staccarlo dal mini tritatutto 1.

¢ Afferrare la lama sull'impugnatura di plastica
ed estrarla.

¢ Mini tritatutto e lama sono lavabili in
lavastoviglie.

¢ Pulire 'adattatore solo con un panno umido.

Frusta per montare
Aprire le ultime pagine con le figure.

Figura 5
5 Frusta per montare
6 Adattatore

Importante!
Applicare e rimuovere I'adattatore con frusta
per montare solo ad apparecchio fermo.

Uso
Per montare la panna, albume d’uovo
e schiuma di latte (latte freddo, max. 8 °C).

Figura 6

¢ Mettere I'adattatore sull’apparecchio base
e ruotarlo in senso antiorario.

* Inserire la frusta per montare nell’adattatore
ed arrestarla.

* Introdurre I'alimento nel bicchiere frullatore.

¢ Mantenere ben fermo I'apparecchio ed il
bicchiere frullatore e premere il pulsante
d’accensione.

Pulire la frusta per montare

¢ Staccare la frusta per montare
dall’adattatore.

¢ La frusta per montare puo essere lavata in
lavastoviglie, pulire I'adattatore ingranaggio
solo con un pano umido.

Con riserva di modifiche.
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Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer
MSMB6BA. Neem de gebruiksaanwijzing van

de staafmixer MSMBA.. in acht.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing
wanneer u het apparaat doorgeeft aan derden.
Wegens de verschillende modellen is het
mogelijk dat uw set niet alle toebehoren bevat.
Deze zijn ook afzonderlijk verkrijgbaar bij de
klantenservice.

Allessnijder

De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. 1
1 Allessnijder
2 Mes
3 Hulpstuk
4 Deksel

Veiligheidsvoorschriften

A Verwondingsgevaar door scherp
mes/roterende aandrijving!

Niet in het mes van de allessnijder grijpen.

Het mes niet met blote handen reinigen.

Een borstel gebruiken. Het mes alleen

vastpakken aan de kunststof handgreep.

Belangrijk!

Het hulpstuk van de allessnijder alleen

aanbrengen of verwijderen wanneer het

apparaat stilstaat.

Bedienen

Voor het fijnsnijden van vlees, harde kaas,
uien, kruiden, knoflook, fruit, groente, noten,
amandelen (zie tabel afb. 4).

Attentie!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u viees fiinsnijdt.

De allessnijder is niet geschikt voor het
fiinsnijden van zeer harde levensmiddelen
(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)
en diepvriesproducten (fruit e.d.).

Afb. 2

¢ De allessnijder 1 op een gladde en schone
ondergrond zetten en aandrukken.

¢ Het mes 2 aanbrengen.

¢ Levensmiddelen toevoegen.

¢ Het hulpstuk 3 op de allessnijder aanbrengen
en met de klok mee draaien tot het hoorbaar
vastklikt.

¢ Het basisapparaat op het hulpstuk 3
aanbrengen en met de klok mee draaien.
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¢ Het basisapparaat en de allessnijder
vasthouden en het apparaat inschakelen.

¢ Het deksel 4 op de allessnijder aanbrengen
om fijngesneden levensmiddelen te bewaren
(afb. 3).

Na het werk / reinigen

Attentie!

Het hulpstuk 3 van de allessnijder niet in

water dompelen en niet reinigen in de

afwasautomaat.

¢ Het basisapparaat verwijderen van het
hulpstuk 3.

¢ Het hulpstuk 3 tegen de klok in draaien
en van de allessnijder 1 nemen.

¢ Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

¢ De allessnijder en het mes kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.

¢ Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen
met een vochtige doek.

Eiwitklopper

De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. 5

5 Eiwitklopper

6 Aandrijfhulpstuk
Belangrijk!
Aandrijfhulpstuk met eiwitklopper uitsluitend
aanbrengen en verwijderen wanneer het
apparaat stilstaat.

Bedienen
Voor het kloppen van slagroom, eiwit en
melkschuim (koude melk, max. 8 °C).

Afb. 6

¢ Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en tegen de klok in draaien.

« Eiwitklopper in het aandrijffhulpstuk steken en
vastklikken.

¢ Levensmiddel in de mixkom doen.

¢ Basisapparaat en mixkom vasthouden en
de inschakeltoets indrukken.

Eiwitkopper reinigen
« Eiwitklopper van het aandrijfhulpstuk nemen.
¢ De eiwitklopper kan worden gereinigd
in de afwasautomaat; het aandrijfhulpstuk
alleen afvegen met een vochtige doek.

Wijzigingen voorbehouden.
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Dette tiloehar er beregnet til stavblenderen
MSMBA.. Laes og overhold brugsanvisningen
til stavblenderen MSMG6A..

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Da der findes forskellige modeller, kan det
veere, at ikke alle tilbeharsdele er indeholdt

i seettet. Disse kan ogsé kebes enkeltvis hos
serviceforhandleren.

Minihakker

Klap siderne med illustrationerne ud,
inden du begynder at laese.

Billede 1
1 Minihakker
2 Kniv
3 Pasats
4 ag

Sikkerhedshenvisninger

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive/roterende drev!

Stik aldrig hdnden ind i kniven i minihakkeren.

Berar aldrig kniven p& minihakkeren med de

bare fingre. Benyt altid en barste, nar den skal

rengeres. Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa

kniven til minihakkeren.

Vigtigt!
Pésats til minihakker méa kun sasttes pa
og tages af, nér apparatet er slukket.

Betjening

Bruges til at sméahakke kad, hard/ter ost, log,
krydderurter, hvidleg, frugt, grent, nedder,
mandler (se tabel Billede 4).

Bemeerk!

For ked hakkes: Fjern knogler, brusk,

hud og sener.

Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke
meget harde fadevarer (kaffebanner, reeddike,
muskatned) og frostvarer (frugt o.lign.).

Billede 2

* Stil minihakkeren 1 p& en glat og ren
arbejdsflade og tryk den ned.

e Saet kniven 21i.

¢ Fyld ingredienserne i.

» Seet pasatsen 3 pa minihakkeren og drej
den mod hgjre indtil stop.

» Saet motorenheden pa pasatsen 3 og drej
den mod hgjre.
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¢ Hold fast i motorenhed og minihakker
og teend for apparatet.

» Seet laget 4 pa minihakkeren, hvis de
hakkede fodevarer skal opbevares
i minihakkeren (Billede 3).

Efter arbejdet/rengoring

Bemeerk!

Dyp aldrig pasatsen 3 pa minihakkeren

ivand og saet den aldrig i opvaskemaskinen.

* Fjern motorenheden fra pasatsen 3.

* Drej pasatsen 3 mod venstre og tag den
af minihakkeren 1.

* Tag fat i kunststofgrebet pa kniven
til minihakkeren og tag den ud.

* Skélen minihakker og kniven til minihakkeren
kan téle opvaskemaskine.

» P&satsen terres af med en fugtig klud.

Eiwitklopper

Klap siderne med illustrationerne ud,
inden du begynder at laese.

Billede 5
5 Eiwitklopper
6 Aandrijffhulpstuk
Vigtigt!
Motorenhed med piskeris mé kun tages
af og saettes pd, nar apparatet star stille.

Betjening
Voor het kloppen van slagroom, eiwit en
melkschuim (koude melk, max. 8 °C).

Afb. 6

» Motorenheden sasttes pa grundmodellen
og drejes mod venstre.

« Eiwitklopper in het aandrijffhulpstuk steken en
vastklikken.

¢ Levensmiddel in de mixkom doen.

¢ Basisapparaat en mixkom vasthouden en
de inschakeltoets indrukken.

Eiwitkopper reinigen
« Eiwitklopper van het aandrijfhulpstuk nemen.
¢ De eiwitklopper kan worden gereinigd
in de afwasautomaat; het aandrijfhulpstuk
alleen afvegen met een vochtige doek.

Ret til eendringer forbeholdes.

no

Dette tilbeharet er beregnet for stavmikseren
MSMBA.. Ta hensyn til bruksanvisningen for
MSMBA..

Bruksanvisningen mé oppbevares.

Dersom apparatet blir gitt videre til andre,

ma bruksanvisningen felge med.

P& grunn av at det finnes forskjellige modeller,
er det mulig at ikke alle tilbehersdelene er
vedlagt din maskin. Disse kan imidlertid faes
hos kundeservice.

Universalkutter
Brett ut siden med bilder

Bilde 1
1 Universalkutter
2 Kniv
3 Pasats
4 | okk

Sikkerhetsveiledninger

A Fare for skade pa grunn av skarp
kniv /roterende drev!

Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.

Kuttekniven ma aldri rengjeres med bare

hender. Bruk barste. Kuttekniven ma kun

holdes i kunststoffhandtaket.

Viktig!

Pésatsen for universalkutteren ma kun

settes pa og tas av ndr apparatet stér stille.

Betjening

For kutting av kjett, hard ost, lak, urter, hvitlok,
frukt, grennsaker, natter, mandler (se ogsa
tabellen bilde 4).

Obs!

Far kutting ma brusk, ben og sener fiernes

fra kjottet.

Universalkutteren er ikke egnet for knusing av
meget harde- (kaffebenner, nepe, muskatnott)
og frosne ting (frukt o.1.).

Bilde 2

 Sett universalkutteren 1 pé et glatt og rent
underlag og trykk den fast.

¢ Settinn kniven 2.

* Fyll pa ingredienser.

» Sett pasatsen 3 pa universalkutteren og drei
den i klokkens retning til det hares at den
smekker pa.

* Sett basismaskinen péa pasatsen 3 og drei
i klokkens retning.
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¢ Hold basismaskinen og universalkutteren
fast og trykk pé innkoplingstasten.

o Sett lokket 4 for oppbevaring av bearbeitete
ting pé universalkutteren (bilde 3).

Etter arbeidet / rengjoring

Obs!

Pasatsen 3 for universalkutteren mé

aldri dyppes ned i vann eller rengjores

i oppvaskmaskin.

» Ta basismaskinen av pasatsen 3.

* Drei pasatsen 3 imot klokkens retning
og taden av kutteren 1.

* Taikunststoffhandtaket pé kniven og ta
den ut.

¢ Universalkutteren og kniven kan vaskes
i oppvaskmaskin.

» P&satsen ma kun terkes av med en fuktig
klut.

Visp
Brett ut siden med bilder

Bilde 5
5 Visp
6 Drivforsats
Viktig!
Drivforsatsen med visp mé kun settes pé og tas
av nér apparatet stér stille.

Betjening
For visping av kremflate, eggehvite og
melkeskum (kald melk, maks. 8 °C).

Bilde 6

* Sett drivforsatsen oppé basismaskinen
og drei den i klokkens retning.

¢ Sett vispen inn i drivforsatsen og la den
smekke pa.

¢ Fyll ingredienser ned i miksebegeret.

¢ Hold basismaskinen og miksebegeret fast
og trykk innkoplingstasten.

Rengjaring av vispen

¢ Ta vispen av drivforsatsen.

* Vispen kan vaskes i oppvaskmaskin,
drivforsatsen ma kun terkes av med en fuktig
klut.

Endringer forbeholdes.

SV

Detta tilloehdr anvands ihop med stavmixer
MSMBA.. Fdlj anvisningarna i bruksanvisningen
till stavmixern MSMBA..

Spara bruksanvisningen. Lat den félja med
minihackaren vid ett ev. &garbyte.

Stavmixern finns i flera olika modeller. Darfér ar
det mdjligt att inte alla tillbehdr medfdljer just
den koéksmaskin du kopt.

Minihackare

Vik forst ut sidan langst bak med bilder
pa minihackaren.

Bild 1
1 Minihackare
2 Kniv
3 Overdel
4 Lock

Séakerhetsanvisningar

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa den vassa kniven eller den roterande
drivaxeln!

Stoppa aldrig ned handen i minihackaren.

Anvénd inte fingrarna for att rengdra

minihackarens kniv. Anvdnd en borste.

Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget.

Viktigt!
Minihackarens kniv ska st helt stilla
nar Gverdelen lossas resp. sétts fast.

Sa g6r man

For att finfordela kott, hardost, 16k, 6rtkryddor,
vitlok, frukt, grénsaker, nétter, mandel

(se tabellen bild 4).

Obs!

Ta forst bort brosk, ben och senor fran kétt.,
Minihackaren &r inte ldmplig att finférdela
mycket harda produkter med (kaffebénor,
rdttika, muskotndtter) och inte heller frysta
produkter (frukt och liknande).

Bild 2

* Stéll minihackaren 1 pé plan, ren yta och
tryck fast den.

e Sétt i kniven 2.

e Lagg i livsmedlet.

» Satt Overdelen 3 pa minihackaren och vrid
medurs tills du hor att den fastnar.

e Satt stavmixerns motordel i Gverdelen 3
och vrid medurs.

 Hall ordentligt i motordelen och
i minihackaren och starta motorn.
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¢ Bearbetade livsmedel kan férvaras
i minihackaren med locket 4 pé (bild 3)
i kylské&p en eller par dygn beroende pa
vad som bearbetats.

Efter arbetet / Rengéring

Obs!
Doppa aldrig minihackarens éverdel 3 i vatten
och reng6r den aldrig i diskmaskin.
* Lossa stavmixerns motordel fran
minihackarens Gverdel 3.
¢ Vrid dverdelen 3 moturs och lossa den
frén minihackaren 1.
¢ Lyft upp kniven i plasthandtaget.
¢ Minihackaren och kniven kan rengdras
i diskmaskin.
¢ Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Vispen

Vik forst ut sidan langst bak med bilder
pa minihackaren.

Bild 5
5 Visp
6 Drivaxel
Viktigt!
Adapter och visp ska sté helt stilla innan
Overdelen lossas resp. satts fast.

Sa g6r man

Lamplig for att vispa gradde, aggvita och

mjolkskum (kall mjélk, max. 8 °C).

Bild 6

» Montera adaptern p& motordelen och vrid
moturs tills det fastnar.

e Stick in vispen i drivaxeln och tryck tills
den fastnar.

e | 8gg det forberedda livsmedlet i
mixerbagaren.

» Satt ned vispen i livsmediet. Hall ordentligt
i motordel och mixerbagare och tryck pa
strémbrytaren.

Vispen och drivaxeln

* Lossa vispen fran drivaxeln.

* Vispen kan rengdras i diskmaskin.
Drivaxeln torkas endast ren med fuktig duk.

Ratten till &ndringar forbehalles.
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Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle
MSMGBA.. Noudata sauvasekoittimen MSM6A..
ohjeita.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa

se laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.
Varustus vaihtelee malleittain, joten on
mahdollista, etté kaikki tdssé mainitut varusteet
eivat ole oman laitteesi mukana. Voit tilata niita
lisvarusteina huoltopalvelusta.

Minileikkuri
Kaanna esiin lopussa olevat kuvasivut.

Kuva 1
1 Minileikkuri
2 Tera
3 Ylaosa
4 Kansi

Turvallisuusohjeita

A Varo terdvaé terdd/pyorivéé

. kéyttéakselia — loukkaantumisvaara!
Ald tartu minileikkurin terdédn. Ald puhdista
hienonnusterdd paljain kasin.

Kéyté pesemiseen harjaa.

Tartu hienonnusterddn vain muovikahvasta.

Tarkeaa!
Irrota ja kiinnit& minileikkurin ylaosa vain laitteen
ollessa pysahdyksissa.

Kayttd

Lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulien, hedelmien ja marjojen, kasvisten,
pahkindiden ja mantelien hienontamiseen
(katso taulukko, kuva 4).

Huom.!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja janteet.

Minileikkuri ei sovellu erittdin kovien ainesten
(kahvinpapujen, retikan, muskottipdhkindiden)
tai jéisten ainesten (marjojen/hedelmien tms.)
hienontamiseen.

Kuva 2

¢ Aseta minileikkuri 1 siledlle ja puhtaalle
tydtasolle ja paina kiinni pintaan.

¢ Kiinnita tera 2.

o Tayta elintarvikkeet leikkuriin.

« Kiinnitd yldosa 3 minileikkurin paalle ja
k&&nnéd mydtapaivaan, kunnes se napsahtaa
kuuluvasti paikoilleen.

¢ Aseta peruslaite leikkurin yldosaan 3
ja kédénna myotépéivaan.
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¢ Pidé& kiinni seka peruslaitteesta etté
minileikkurista ja kéynnista laite.

¢ Aseta kansi 4 kulhon paalle, kun kaytat
minileikkuria valmiiksi kasiteltyjen
elintarvikkeiden sdilyttdmiseen (kuva 3).

Kayton jalkeen / puhdistus

Huom.!

Al upota minileikkurin yldosaa 3 veteen

tai pese sitéd astianpesukoneessa.

* Irrota peruslaite yldosasta 3.

e Kaanné yldosaa 3 vastapéivaan ja irrota
minileikkurista 1.

e Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
tera.

¢ Minileikkurin ja terén voit pesta
astianpesukoneessa.

¢ Puhdista yldosa vain kostealla linalla
pyyhkien.

Pallovispila
K&ann4 esiin lopussa olevat kuvasivut.

Kuva 5
5 Pallovispila
6 Adapteri

Tarkeaa!
Irrota ja kiinnité& adapteri ja pallovispiléd
vain laitteen ollessa pyséhdyksissa.

Kayttd
Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja
vaahdottaa maidon (kylma maito, max. 8 °C).

Kuva 6

¢ Aseta adapteri peruslaitteeseen ja lukitse
kaantdamalla vastapaivaan.

e Tyonna pallovispild adapteriin ja lukitse
paikoilleen.

o Tayta elintarvikkeet kulhoon.

¢ Pidé& kiinni peruslaitteesta ja kulhosta ja
paina kaynnistyskytkinta.

Pallovispilan puhdistus

* |rrota pallovispild adapterista.

 Pallovispilan voit pesta astianpesukoneessa;
puhdista adapteri vain kostealla linalla
pyyhkien.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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El presente accesorio esta destinado
exclusivamente para el uso con la batidora
de varilla MSMBA.. Ténganse presentes

a este respecto las instrucciones de uso
de la batidora de varilla MSM6BA..

Guarde las instrucciones de uso para una
posible consulta posterior, entregandolas,
en su caso, al préximo propietario.

A causa de los distintos modelos existentes,
es posible que no todos los accesorios
descritos en las presentes instrucciones
formen parte del equipo de su aparato.

Los accesorios también se pueden adquirir
individualmente en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Accesorio picador universal

Despliegue, por favor, las paginas
posteriores con las ilustraciones.

Figura 1
1 Accesorio picador universal
2 Cuchilla
3 Adaptador
4 Tapa

Advertencias generales de seguridad

A jPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / del accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla

de accesorio picador! jNo limpiar nunca la

cuchilla de la picadora con las manos! Utilizar
siempre un cepillo. Sujetar la cuchilla picadora

S6lo por el asa de plastico que incorpora.

ilmportante!
Montar y retirar el adaptador del accesorio
picador solo con la maquina parada.

Manejo

Para picar carne, queso duro, cebollas,
hierbas aromaticas, ajo, fruta, verdura,
nueces y almendras (véase la tabla en Fig. 4)
jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para
picar productos muy duros (por ejemplo
granos de café, nabos, nuez moscada)

o alimentos congelados.
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Figura 2

¢ Colocar el accesorio picador 1 sobre una
superficie de trabajo lisa y limpia; apretarlo
contra la misma.

¢ Montar la cuchilla 2 en el accesorio picador.

¢ Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

¢ Montar el adaptador 3 en el accesorio
picador y girarlo hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj), hasta
que encaje de modo audible.

¢ Colocar la base motriz sobre el adaptador 3
y girarla hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj).

e Suijetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato.

¢ Colocar la tapa 4 para guardar los alimentos
picados en el accesorio picador (Fig. 3).

Tras concluir el trabajo /

Limpieza del aparato

jAtencion!

iNo sumergir nunca el adaptador 3 del

accesorio picador en el agua! jNo lavarlo

nunca en el lavavajillas!

¢ Retirar la base motriz del adaptador 3.

e Girar el adaptador 3 hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
del reloj) y retirarlo del accesorio picador 1.

¢ Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

¢ El accesorio picador y la cuchilla se pueden
lavar en el lavavajillas.

e Limpiar el adaptador sélo con un pafo
humedo.

Varilla batidora para montar claras
Despliegue, por favor, las paginas
posteriores con las ilustraciones.
Figura 5

5 Varilla batidora

6 Mecanismo de accionamiento
ilmportante!
Montar y desmontar el mecanismo de
accionamiento con la varilla batidora para
montar claras de huevo acoplada soélo estando
el aparato parado.
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Manejo

Para preparar nata, montar la clara de
huevo a punto de nieve o leche (leche fria,
temperatura méxima 8 °C).

Figura 6

¢ Colocar el mecanismo de accionamiento en
la base motriz de la batidora y girarlo hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al de
las agujas de reloj).

* Introducir y encajar la varilla batidora en el
mecanismo de accionamiento.

¢ Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la batidora en el vaso.

¢ Sujetar la batidora y el vaso. Pulsar la tecla
de conexion.

Limpiar la varilla batidora para montar

claras

* Retirar la varilla del mecanismo de
accionamiento.

e Lavar la varilla en el lavavaijillas.
El mecanismo de accionamiento sdlo se
limpia con un pafio humedo.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.
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Este acessorio destina-se a Varinha Trituradora
MSMBA.. Seguir as instrugbes de servigo da
Varinha Trituradora MSMBA..

Por favor guarde as instrugcbes de servico.

A entrega do aparelho a terceiros deve ser
acompanhada das respectivas instrucdes
de senvigo.

Devido a existéncia de diversos modelos,

¢ possivel que nem todos os acessorios
constem do conjunto por si adquirido.

Estes podem, no entanto, ser isoladamente
adquiridos nos Servigos Técnicos.

Picador Universal
Por favor consulte as paginas com
ilustracoes
Fig. 1
1 Picador Universal
2 Lamina
3 Tampa de accionamento
4 Tampa

Instrucbes de seguranca

A Perigo de ferimentos devido a Idmina
afiada/ao accionamento em rotacao

Nunca tocar na lamina do picador universal.

Nunca limpar a ldmina com as méaos. Ultilizar

uma escova. Segurar a lamina sempre pelo

cabo de plastico.

Importante

Colocar e retirar a tampa de accionamento,

apenas com o aparelho parado.

Utilizacao
Para picar carne, queijo rijo, cebolas, ervas
arométicas, alhos, fruta, legumes, nozes,
améndoas (ver Tabela Fig. 4).
Atencéao!
Antes de picar carne, devera retirar cartilagens,
0SS0S € nenvos.
O picador universal ndo € indicado para triturar
produtos muito duros (café em gréo, rabanos,
noz-moscada) e alimentos congelados (fruta
ou similares).
Fig. 2
¢ Colocar o picador universal 1 sobre uma
superficie lisa e limpa e fazer presséo.
¢ Colocar a lamina 2.
¢ Adicionar os alimentos.
¢ Colocar a tampa de accionamento 3 no
picador e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até ouvir o som de encaixe.

¢ Encaixar o aparelho na tampa de
accionamento 3 e rodar no sentidos dos
ponteiros do reldgio.

¢ Segurar bem o aparelho e o picador e ligar
o aparelho.

¢ Colocar a tampa 4 no picador universal, para
guardar alimentos ja preparados (Fig. 3).

Depois da utilizagao / Limpeza

Atencéo!

Nunca mergulhar em agua nem lavar na

maquina de lavar loica o dispositivo de

encaixe 3.

¢ Retirar 0 aparelho da tampa de
accionamento 3.

¢ Rodar a tampa de accionamento 3 no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-la do picador universal 1.

¢ Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retira-la.

¢ O picador universal e a lamina podem ser
lavados na maquina de lavar loiga.

¢ Atampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano humido.

Batedor
Por favor consulte as paginas com
ilustracoes
Fig. 5
5 Batedor
6 Engrenagem adaptavel

Importante

O acessorio de accionamento com as varas
para massas leves s6 deve ser colocado

e retirado do aparelho, depois deste estar
parado.

Utilizacao

Para bater natas, claras em castelo e leite (leite

frio, max. 8 °C).

Fig. 6

¢ Montar o0 acessorio de accionamento no
aparelho base e rodar em sentido contrario
ao dos ponteiros do relogio.

¢ Colocar os alimentos dentro do copo.

¢ Segurar com firmeza no médulo base
e No copo misturador e premir a tecla de
de ligagéo.

13
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Limpeza do batedor

¢ Retirar 0 batedor da engrenagem adaptavel.

¢ O batedor pode ser lavado na maqguina
de lavar loica, mas a engrenagem adaptavel
s6 pode ser limpa com um pano hdmido.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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To eEdpmua autd mpoopiletal yia To
UITASVTEP Xelpde MSMBA.. MpocéEte TIq
odnyieg xpriong Tou WUMAEVTER XELPOQ
MSMGA.. .

MapakaAeioBe va QUAAEETE TIG odnyieg
XPnong. Kard myv napaxwpenon mg
OUOKeUng oe Tpltoug dwote padl Tiq
odnyleg xprong.

AOYW Twv daPpOpwy HOVIEAWY UMdPXel
mbavétnta, va Pnv €xel 1o dikd 0ag OeT
Oha Ta eEapmiuata. AuTd UMopE(Te va Ta
TpounBeutelte Kal o kabéva Eexwplotd
arnd v urmpeeoia eEunnpEEmong TieAaTV.

KogTng yevikig xpriong
MapakaleioBe v’ avoiEeTe TIG OEAiIdeEQ
HE TIG EIKOVEG TioW.

Eikéva 1

1K6pmG Yyevikng xpnong

2 Maxaipt

3 Enibeua

4 Kardkl

Ynodeiteig aocpaleiag

A Kivduvog Tpaupariouou amé To
KOQTEPO Haxaipl/Tnv TEPIOTPEPOUEVN
kivnon!

Mn Bdlete noté ta xépia oac uEoa orov

KOQTN YEVIKNG Xonong Kai unv rdvere 1o

uaxaipl. Mnv kabapilete 10 uaxaiot Komrig

MTOTE e TA xEola YUuuvd. XOonoyuortoleite

Bouptoa. lNidvete TO uaxaipl Kormc Uovo

andé mv nAaotikry AaBn.

Znpavrikg!

TomoBeTeite Kal agaipeire 1o enibeua

TOU KOPTN YEVIKNG XPNong Hovo pe

QKIVNTOTIOINUEVT TN OUCKEUN.

Xeipiopodg

lMa 10 KOYIHO KEEATOG, OKAnEoU Tuploy,
KPEUMUDLWY, APWHATIKWY XOPTWwY, OKOPdOoU,
PPOUTWY, AQXAVIKWY, KAPUDIWY Kal
(POUVTOUKIWV, auuyddAwy (BA. Mivakag
omv eikéva 4).

Mpoooxn!

lMolv T0 KOWIUO KOEATOC aQAlPETe TOUG
XOVOPOUG, Ta KOKKAAQ KAl TOUG TEVOVTEG.
O KOQTC Yevikng xprionc dev eival
kardAnAoc yia v dAgon kat 1o KOWiuo
TTOAU OKANPWV TOOPIUWY (KOKKOl KAQE,
YOUAId, OOXOKAPUD0) Kal KATEWYUYUEVWY
TOOQIUWY (Poouta 1j TTapduoIQ).
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Eikéva 2

» TomoBetioTte TOV KOPTN VeVIKAG XProng
1 endvw oe Asla kat kabapry empdvela
Kal TIEOTE TOV YIa va OTePewosl.

» TomoBetiote TO paxaipt 2.

* BdAte péoa Ta TPOPIUA.

» TomoBemote TO emnibeua 3 ndvw otov
KOPTN YeVIKAG XProng Kal oTpédte
TO TIPOG TN POoPd TwV JEIKTWV TOU
POAOYIOU, UEXPL VA KOUUTIWOoEL alobnTd.

» TomoBetioTe TN BACIKY CUOKEUY| TIAVW
oto emiBeua 3 Kal OTEEYTE TNV TIPOG
™ @opd Twv JeKTWV ToU POAOYIOU.

» Kpamote yepd Tn BACIKY CUOKEUY| Kal
Tov KOQTN YeVIKAG Xpriong kat Béote
TN OUOKeur) oe AelToupyia.

» TomoBetioTte TO KAkl 4 yla TN QUACEN
TwV ETEEEQYAOUEVWY TPOPIHWY TIAVW
oTov KOPTN YEVIKNCQ Xenong (ekéva 3).

Metrd Tnv epyacia/Kadapiopog

Mpoooxr!

Mn BuBioete T0 eniBeua 3 TOU KOPTN

YEVIKIIG Xpriong moTe ugoa oe vepd Kal

unv 10 MAEVETE OTO MAUVTTOIO THATWV.

* Apalpéote T BACIKY) ouokeur Ao
To emiBeua 3.

o JTPéPTE TO emiBeua 3 avtibera ard
™ Qopd Twv JEIKTWY TOU POAOYIOU Kal
aQAIPEoTe TO AT TOV KOPTN YEVIKNQ
xprong 1.

* Midote 10 paxaipt oty TAAOTIKY AARr
Kal aQalpéate To.

* O KOPTNG YeVIKAG XProng kal To paxaipt
TIASvOVTAL OTO TIAUVTAPIO TILATWV.

» JKourtiote 1O eniBeua pévo ue Ppeyuévo
navi.

EpyaAcio xTumrparog
MapakaleioBe v’ avoiEeTte TIG OEAideQ
HE TIG EIKOVEG TioW.

Eikéva 5

5 Mpoodpmua uetddoong kivnong

6 EpyaAeio yrumriuarog

ZnHavTiko!

To mpoodpTnua PeTddoong kivnong Kal
TO €PYAAE(0 XTUTTAUATOG ETITEEMETAl VA
ToroBeToUvtal Kal va agalpouvtal otn
OUOKeUr|, uévov otav autr) de Bploketat
oe Aettoupyia.

Xeipiopudg

Ma 1o Xrunnua oavryd Kal Jap€ykag
KABWS Kal yia Tov aPpEiopd YAAAKTOG
(KpUo YA, o TIOAU 8 °C).

Eikéva 6

o TomoBetelote TO TMPOCAETNUA METADOONG
kivnong otn Bacikry ouokeur] Kal
TeploTPéPTe TO avtiBeta e Toug delkTeq
TOU pPoAoyiou.

ToroBeToTe TO €PYAAED XTUTTUATOQ
01O TPOOodPTNUA PeTddoong kKivnong Kal
aQroTe TO VA KOUWTIWOEL.

BdAte ta tpdpiua péoa oto motrpt
UiEep.

Koatiote Tn PAciky ouokeur Kal

To TOTAPL WiEep yepd Kal TATHOTE TO
AAKTPo Béong oe Aettoupyia.

KaBapiopog Ttou epyaleiou

XTUTTAHATOG

* BydAte 10 gpyalelo XTummuarog armo
TO TPOCAPTNUA PeTddoong Kivnong.

* To epYOAelo XTUTTHUOTOG TIAEVETAL OTO
ALV plo TUdTWY, TO TIPOCAPTNUA
peTddoong kivnong to okourtidete pévo
ue Bpeyuévo mavi.

TnpoUue To diKalwpa aAAaywv.
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Bu aksesuar, MSM6A.. el blenderi icin
tasarlanmigtir. MSMB6A.. el blenderinin
kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.

Kullanma kilavuzunu lutfen muhafaza ediniz.
Cihazi Gglncu bir kisiye verecegdiniz zaman,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Farkli modeller mevcut oldugu igin,

sizin setinizde tim aksesuarlar mevcut
olmayabilir. Bu parcalar teker teker de yetkili
saticidan satin alabilirsiniz.

Genel dograyici

Lutfen arka kisimdaki resimli sayfalari
aciniz.

Resim 1
1 Genel dograyici
2 Bigak
3 Ust parca
4 Kapak

Givenlik bilgileri

A Keskin bigaktan / Dénen tahrik
sisteminden dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Genel dograyicinin icindeki bigagi kesinlikle

tutmayiniz. Dograma bigagini kesinlikle

ciplak elleriniz ile temizlemeyiniz. Temizleme
islemi igin firca kullaniniz. Dograma bigagini
sadece plastik sapindan tutunuz.

Onemli!
Genel dograyicinin st parcasini sadece
cihaz dururken cihaza takiniz ve ¢ikariniz.

Kullaniimasi

Et, sert peynir, sogan, otsu baharatlar,
sarmisak, meyve, sebze, findik, badem
gibi besinlerin dogranmasi i¢in kullanilir
(bakiniz tablo Resim 4).

Dikkat

Et dogramadan 6nce kikirdak, kemik ve

sinirler etten ayrilmalidir.

Genel dograyici, ¢ok sert (kahve cekirdegi,

turp, kiicik Hindistan cevizi) ve dondurulmus

(meyve v.b.) besinleri dogramak igin uygun

degildir.

Resim 2

¢ Genel dograyiciyi 1 diiz ve temiz bir
calisma ylzeyi Uzerine yerlestirip,
bastirarak oturtunuz.

* Bicag 2 takiniz.

¢ Dogranacak besinleri doldurunuz.
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¢ Ust parcay! 3 genel dograyici Uzerine
takiniz ve duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar, saatin ¢calisma yénunde
ceviriniz.

¢ Ana cihazi Gst parca 3 (izerine takiniz
ve saatin calisma ydéniinde geviriniz.

¢ Ana cihazi ve genel dograyiclyi sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz.

¢ Islenmis besinlerin muhafaza edilmesi
icin, kapag! 4 genel dograyicinin Gizerine
kapatiniz (Resim 3).

Kullanma sona erdikten sonra /
Temizlenmesi

Dikkat

Genel dograyicinin Ust pargcasini 3 kesinlikle

suya sokmayiniz ve bulasik makinesinde

yikamayiniz.

* Ana cihazi Ust pargadan 3 ayiriniz.

¢ Ust parcay! 3 saatin ¢alisma ydninun
tersine dogru ceviriniz ve genel
dograyicidan 1 ayiriniz.

¢ Bicagi plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan digari ¢ikariniz.

¢ Genel dograyici ve bigak bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.

¢ Ust parcayl sadece nemli bir bez ile siliniz.

Cirpma teli

Lutfen arka kisimdaki resimli sayfalari
aciniz.

Resim 5
5 Cirpma teli
6 Digli ara parca
Onemli!
Cirpma telli digli 6n Uniteyi sadece cihaz
duruyorken takiniz ve cikariniz.

Kullaniimasi

Kremsanti, yumurta aki ve st kdpigu (soguk

sit, azm. 8 °C) ¢irpmak icin kullanilir.

Resim 6

¢ Disli 6n Uniteyi cihaza takiniz ve saatin
calisma yéninun tersine dogru geviriniz.

¢ Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

¢ Besinleri karistirma kabina doldurunuz.

¢ Ana cihazi ve karistirma kabini sabit
tutunuz ve ana saltere, yani agma kapatma
salterine basiniz.
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Cirpma telinin temizlenmesi

¢ Cirpma telini digli ara pargadan ¢ikariniz.

¢ Cirpma teli bulagik makinesinde
yikanabilir; digli ara par¢a sadece nemli
bir bez ile silinmelidir.

Degisiklikler olabilir.

pl

Wyposazenie przeznaczone jest do blendera
MSMBA.. Przestrzega¢ wskazéwek podanych
w instrukcji uzytkowania i obstugi blendera
MSMBA..

Instrukcje uzytkowania i obstugi prosze
przechowywac starannie. Prosimy przekazac
ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi
urzadzenie wraz z instrukcjg obstugi

i uzytkowania.

Poniewaz instrukcja opisuje rozne modele,
moze sie okazac, ze nie wszystkie czesci
wyposazenia zawarte sg w Panstwa zestawie.
Wyposazenie mozna réwniez nabyc¢
pojedynczo poprzez nasz Serwis.

Rozdrabniacz uniwersalny

Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami na koncu tej instrukcji

Rysunek1

1 Rozdrabniacz uniwersalny
2 Noz

3 Nasadka

4 Pokrywka

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrym
nozem/obracajagcym sie napedem!
Nie dotykaC noza rozdrabniacza
uniwersalnego. Noza rozdrabniacza nie
czysci¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia
uzy¢ szczotki. N6z rozdrabniacza chwytac
tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego.

Wazne!

Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego
naktadac i zdejmowac tylko wtedy,

jezeli urzadzenie jest wytgczone, a naped
nieruchomy.

Obstuga

Do rozdrabniania miesa, twardego sera,
cebuli, ziét, czosnku, owocow, warzyw,
orzechow, migdatow (patrz tabela,
rysunek 4).

Uwaga!

Przed rozdrabnianiem miesa usungc¢ z niego
chrzgstki, kosci i Sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do
rozdrabniania bardzo twardych produktow
(kawy ziarnistej, chrzanu, gatki muskatatowej)
ani mrozonek (mrozonych owocow i in.).
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Rysunek 2

Rozdrabniacz uniwersalny 1 postawi¢

na gtadkim, czystym podtozu i przycisngc.
Zatozy¢ noz 2.

Wiozy¢ produkty.

Na rozdrabniacz uniwersalny natozy¢
nasadke 3 i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara,
az do styszalnego zatrzasku.

Korpus urzadzenia wtozy¢ na nasadke 3

i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

Korpus urzadzenia i rozdrabniacz
uniwersalny trzymac¢ mocno, i wkgczy¢
urzadzenie.

Do przechowywania rozdrobnionych
produktéw natozy¢ na rozdrabniacz
uniwersalny pokrywke 4 (rysunek 3).

Po pracy/czyszczenie

Uwaga!

Nasadki 3 rozdrabniacza uniwersalnego
nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie ani my¢
w zmywarce do naczyn.

Korpus urzadzenia zdja¢ z nasadki 3.
Nasadke 3 przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
i zdja¢ z rozdrabniacza uniwersalnego 1.
N6z chwyci¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

Rozdrabniacz uniwersalny i néz
rozdrabniacza mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

Nasadke wytrzec¢ tylko wilgotng Scierka.

Koncowka do ubijania

Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami na koncu tej instrukcji

Rysunek5

5 Koncowka do ubijania
6 Przystawka przekfadni

Wazne!

Przystawke przektadni z koncowka do
ubijania mozna naktadac i zdejmowac tylko
wtedy, jezeli urzadzenie jest wytaczone

1

nieruchome.

8

Obstuga
Do ubijania smietany, piany z biatek i pianki
z mleka (zimne mleko, maks. 8 °C).

Rysunek 6

Przystawke przektadni natozy¢ na korpus
urzadzenia i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.
Koncowke do ubijania wtozy¢ do przystawki
przektadni i zatrzasnagc.

Produkty wtozy¢ do pojemnika.

Korpus urzadzenia i pojemnik trzymac
mocno, i nacisnac¢ przycisk wytgcznika.

Czyszczenie koncowki do ubijania

Koncowke do ubijania wyjac z przystawki
przektadni.

Koncowke do ubijania mozna my¢

w zmywarce do naczyn, przystawke
przektadni wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Ez a tartozék az MSMB6A.. tipusu radmixer
kiegészitdje. Kérjluk, vegye figyelembe

az MSMBGA.. tipusu rudmixer hasznalati
utasitasat.

Kérjlk, érizze meg a hasznalati utasitast.

A készilék tovabbadasakor adja oda vele

a hasznalati utasitast is.

Mivel tobb modell létezik, lehetséges, hogy az
On készlete nem tartalmaz minden tartozékot.
Ezek a vevészolgalatnal kildn-kilon is
beszerezhetdk.

Univerzalis aprito

Kérjiik, nézze meg az utolsé oldalakon
talalhato abrakat.

1. abra

1 Univerzalis apritd
2 Kés

3 Ratét

4 Fedél

Biztonsagi utmutaté

A\ Sériilésveszély all fenn az éles
kés/forgé motor miatt!

Soha ne nydljon az univerzalis apritd

késéhez. Soha ne tisztitsa csupasz kézzel az

apritokést. Hasznaljon kefét. Az apritokést

csak a mianyag fogantyunal fogja meg.

Fontos!

Az univerzalis aprito ratétjét csak akkor

helyezze fel ill. vegye le, ha a készllek all.

A késziilék kezelése

A készllék hus, kemény sajt, hagyma,
fUszerek, fokhagyma, gyimalcs, zoldség,
diofélék és mandula apritasara alkalmas
(lasd 4. abra - tablazat).

Figyelem!

Hus apritasa elétt tavolitsa el a porcokat,
a csontokat és az inakat.

Az univerzalis aprito nem alkalmas nagyon
kemény dolgok (kavészem, retek,
szerecsendio) és fagyasztott aruk
(gyimélcs vagy hasonlok) apritasara.

2. abra

e Az univerzalis apritét 1 sima és tiszta
munkafellleten helyezze el és nyomja ra.

e Helyezze be a kést 2.

e Toltse be az élelmiszert.

¢ Helyezze fel az univerzalis apritora
aratétet 3, és az dramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el addig,
amig hallhatéan be nem kattan.

¢ Az alapgépet helyezze a ratétre 3, és az
oOramutaté jarasaval megegyez6 iranyban
forditsa el.

e Tartsa erdsen az alapgépet és az
univerzalis apritot, és kapcsolja be
a készlléket.

¢ A feldolgozott élelmiszer tarolasakor
helyezze a fedelet 4 az univerzalis apritora
(3 abra).

Munka utan / Tisztitas

Figyelem!

Az univerzalis apritd ratétjét 8 soha

ne meritse vizbe és ne tisztitsa

mosogatogépben.

e Vegye le az alapgépet a ratétrél 3.

¢ A ratétet 3 forditsa el az 6ramutatd
jarasaval ellentétes iranyban, és vegye
le az univerzalis apritérol 1.

¢ A kést a mUanyag fogantylunal fogva
vegye Ki.

¢ Az univerzalis aprit6 és a keés tisztithatd
mosogatogépben.

o A ratétet csak nedves ruhaval tordlje le.

Habveré

Kérjiik, nézze meg az utolsé oldalakon
talalhato abrakat.

5. abra
5 Habveré
6 HajtomUegység
Fontos!
A hajtémulegységet és a habverdét csak akkor
tegye fel, vagy vegye le, ha a gép all.

A késziilék kezelése

Tejszin, tojasfehérje és tejhab (hideg tej,

max. 8 °C) felverésére szolgal.

6. abra

e Tegye fol a hajtomUlegységet az alapgépre,
és forditsa el az ¢ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba.

¢ Dugja be a habverét a hajtomUegységbe,
és reteszelje.

e Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

e Tartsa szilardan az alapgépet és
a turmixpoharat, nyomja meg a bekapcsold
gombot.
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anHa}J.ﬂe)KHOCTI/ITe ca npeaHasHa4eHu

A habverd tisztitasa 3a MuKkcep mogen MSM6A.. . Cnasgaiite

¢ Vegye le a habverdt a hajtdmiegységrol. yMbTBaHeTo 3a ynoTpeba Ha MuKcep
* A habver6 mosogatogépben tisztithato, mozen MSMS6A..
a r;qjtégnLJegységet csak tordlje le nedves 3anaseTe ymbTBaHeTo. AKo aajeTe
ruhéaval.

ypeaa Ha TpeTu nuua, 3aAb/DKUTENHO
npen,aVlTe N ynbTBaHETO.

I'Iopa.u.m TOBa, 4e Moaenmte ca pasindHu
€ BB3MOXHO BalWMAT KOMMNEKT Aa He
CbAbprKa BCUYHKU NPUHAANEXHOCTW.

Te moraT pa ce 3aKynAT OoTAeNHO

B TbproBckaTta Mpexa.

YHuBepcaneH ypea 3a pA3aHe

Pa3rbHeTe cTpaHMUUTE CbC CXEMUTEe
Hakpas!

dwr. 1

1 YHuBepcaneH ypen 3a pAsaHe

2 Hox

3 CbeauHABala npucTaBka

4 Kanak

YKkasaHuAa 3a 6e3onacHocCT

/A OnacHocT OT HapaHABaHe ¢ OCTPpUA
HOX/BBPTAWOTO 3aaBuXBaHe!
Hukora He 6bpkasiTe B HOXa Ha
YHUBEPCANHUA YpesA 3a PA3aHe.
Hukora He no4ncTBayiTe HOXa Ha
YHUBEpCAaNHUA ypesa 3a pA3aHe C roau
pbue. M3nonssavite 4YeTka. XBawavite
HOXa Ha pe3aqkara camo 3a
1acTMacoBUTe 4HacTu.

Ba)kHo!
MocTaBAlTe M cBanAnTe npucTaBkaTa
CaMO KoraTo ypeabT € B MblieH MOKOM.

O6cnyxBaHe

3a pAsaHe Ha Meco, TBbPAO CUpEHe,
nyK, NoAanpaBkW, 4Y€CbH, MNoAoBe,
3eneHdyum, opexu, basemu

(B Tabnuuata Ha dour. 4).

Buumatue!

lpean pAsaHe Ha meco oTcTpaHeTe

XPYWANNTE, KOKamMTe U XUIUTE.

YuuBepcanHua ypea 3a pAsaHe He

e rnoAaxoAAua 3a pA3aHe Ha MHOro

TBBPAU MPOAYKTU (Kaghe Ha 3bpHa,

pAna, WHAWICKO Opexde) KakTo

u 3amMpaseHun xpaHu (niogose uau
A muszaki valtoztatasok joga fenntartval Apyry noao6Hu).
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dur. 2

 MocTaBeTe yHMBEPCANHWA YpeAa
3a pAsaHe 1 Bbpxy rnagka u 4ucra
NMOBBbPXHOCT U HaTUCHETE.

¢ lNocTtaBeTe HOXa 2

 MocTaBeTe XpaHUTENHUTE MPOAYKTU.

 MMocTaBeTe cbeanHABalWaTa npucTaBka
3 1 3aBBPTETE B MOCOKA Ha 4acos-
HMKOBaTa CTpenka AOoKaTo Ce 4ye
WwpakBaHe

 MMocTaBeTe OCHOBHWA ypea BBbPXY
CbeAMHABawWaTa npuctaska 3
N 3aBbpPTETE B MOCOKa Ha
YacoBHMKOBaTa CTpenka.

e XBaHeTe 34paBO YHMBEpCanHWA
ypea 3a pA3aHe M OCHOBHUA ypen
N BKNO4YeTe ypeaa.

e 3aTBopeTe yHuBepcanHuA ypen 3a
pA3aHe C kanaka 4 3a CbxpaHABaHe
Ha 06paboTeHnTe XpaHUTENHU
npoaykTu (cpur. 3).

Cnea npukitoysaHe
Ha pa6oTa/nouyncteaHe

BHumaHue!

Hukora He noTtanaviTe cbeAuHABauarta

npuctaBka 3 BbB BoAa U He

A no4ncTBaniTe B MUANHA MalluHa.

¢ CBanete OCHOBHWA ypen OT
cbeAuHABalaTa npuctaBka 3.

e 3aBbpTeTE CbeauHABalaTa npucTaBka
3 cpewy 4acoBHMKOBaTa CTpenka
N A ceBaneTe OT YyHUBepcanHuA ypen
3a pAsaHe 1.

e XBaHeTe HOXa 3a npacTmacoBaTa
ApbXKa U ro nsBaneTe.

¢ YHMBepcanHuWAT ypea 3a pA3aHe
N HOXBT MoraT Aa ce MUWAT B MuAnHa
MawunHa

¢ CbeauHAgawaTta npuctaBka u3bbpleTte
camMo C BhaXkHa Kbpna.

HactaBka 3a pas3busaHe

Ha CHAr

PasrsHeTe CTpaHuuunTe CBbC cxemuTe
Hakpas!

dur. 5

5 HactaBka 3a pasbuBaHe Ha CHAr
6 3aaBMXKBaILO YCTPOWCTBO

Ba)kHo!

MocTaBAlnTe M cBanAnTe 3aABMXKBAaILOTO
YCTPONCTBO C HacTaBkaTa 3a pas3buBaHe
Ha CHAr camMO KOraTo ypeabT € HambiHO
cnpAan.

O6cnyxBaHe

3a pasbuBaHe Ha cMeTaHa, 6enTbuu

Ha CHAr M MNAKO Ha nAHa (CTyAEeHO
MNAKO, ¢ TemnepaTtypa Makcumym 8 °C).

dwur. 6

MocTaBeTe 3aABMXBAWOTO YCTPONCTBO
BbPXY OCHOBHWA YypeA W 3aBbpTeTE
B nocoka obpaTHa Ha 4acoBHMKOBaTa
cTpenka.

MocTaBeTe HacTaBkaTta 3a pasbuBaHe
Ha CHAr BbpXy 3aAB/KBaWMWA
HakpaHMK W HanacHeTe, 3a Aa ce
3acTonopu.

MocTaBeTe B cbAa 3a pasbuBaHe
XPaHUTENHUTE MNPOAYKTW.

JpbXTe OCHOBHMA ypeA ¥ cbia

3a pas3buBaHe 34paBO M HaTWCHETe
6yToHa 3a BkN4BaHe

MouncTeaHe Ha HacTaBkaTa 3a
pa3buBaHe Ha CHAr

JleMoHTVpaliTe HacTaBkaTa 3a
pasbvBaHe Ha CHAr OT 3aABWMXBALLOTO
YCTPONCTBO

HacTtaBkaTta 3a pas3buBaHe Ha CHAr
MOXe Aa ce No4McTBa B MuANHA
MaluHa, 3aABWXBALLOTO YCTPOWCTBO
camMo u3bbpleTe ¢ BnaxHa Kbpna

3anassamMe cu NPaBOTO Ha MPOMEHW.
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OTa nprvHaaneXxHoCcTb npeAHasHa4YeHa
AnA norpyxHoro 6neHpepa MSM6A..
PyKoBOACTBYNTECh YKasaHUAMM,
npuBeAeHHbIMU B UHCTPYKLUMK MO
SKcrlyaTaumm norpyxHoro 6neHaepa
MSMB6A..

CoxpaHuTe, noxanyiicra, AaHHY0
WHCTPYKUMIO no akcnnyaTtauuun. lNpu
nepenade anekTponpubopa TpeTbemy
nmuy He 3abynbTe, noxanyiicta, otaaTtb
eMy U UHCTPYKLMIO MO 3KcrnayaTauuu.
M3-3a HannumA pasnuyHbix Mopenen He
UCKNIOYEHo, 4TO B Baw komMnnekT He
6yaoyT BXOAUTb BCe NPUHALNEXHOCTU.
Nx MOXHO npuobpecT No OTAENbHOCTU
B LLEHTpe CepBUCHOro ob6Cny>XvBaHuA.

YHuBepcanbHbIi U3MeNbYUTENb

OTKpoliTe, noxanyicra, nocneaHue
CTpaHUUbl C PUCYHKaMM.

PucyHok 1
1 YHuBepcanbHbIl U3MenbYUTENb
2 Hox
3 Hacanka
4 Kpblwka

Yka3aHua no 6e3onacHocTu

A\ OnacHocTe TpaBmupoBaHuA o6
OCTPbIVi HOX / Bpalarowmnuca
npusoa!

Hukoraa He bepuTecb 3a HOX,

pacronoXeHHbIl BHYTPU YHUBEPCATIbHOIO

uamenbyutend. Hukoraa He nposoaute

YUCTKY U3MENbYAIoWEro HoXa oo

PyKOi. Mcrionb3yvite AnA 3TOro WeTKy.

Beputecb TOMLKO 3a naacTMaccoBylo

PY4Ky HOXa.

3TO0 BaXkHO!

Hacanky yHMBepcanbHOro M3MenbyMTena
ChnepyeT yCcTaHaBnvBaTb W CHUMAaTb
TONbKO MOCNe MOJIHOM OCTaHOBKM
anekTponpubopa.

YnpaeneHue

YHMBepcanbHbI M3MENbYUTEND
npeaHasHa4eH AnA u3Menb4eHuWA MAca,
TBEPAOro chblpa, penyaToro Nyka, npAHbIX
TpaB, 4YecHOKa, (bpyKTOB, OBOLLEN,
OpexoB, MuHAaanAa (cMoTpute Tabnuuy

Ha pUCYHKe 4).

22

Buumatue!

Hepe,a n3melsib4eHnemMm mMAaca u3 Hero
crneayet yaammTb XPAIM, KOCTU

U CYXOXUIINA.

YuuBepcanbHeii u3MenbYnTeNb HE
npeAHa3Ha4eH AJIA NU3MeJlb4eHUA O4YeHb
TBEPAbIX MPOAYKTOB (kakao-60008,
peabku, MYyCKaTtHoOro opexa)

n 3aMOPOXXEHHbIX [1POAYKTOB

(¢ppykTOB MM 4ero-nmbo noAO0OHOro).

PucyHok 2

e YCcTaHOBUTE YHMBEPCAanbHbIi
namenbHuTens 1 Ha rnagkylo U HUCTYHO
MOBEPXHOCTb W HaXXMWTE Ha Hero.

e BcTaBbTe B U3MENbYUTEND HOX 2.

e 3arpysunte npoAyKTbl.

¢ MNocTtaBbTe Hacanky 3 Ha
YyHMBEPCANbHbIN U3MeNbYUTENb
M noBopa4qmBaniTe ee Mo 4acoBoOu
CTpenke A0 Tex MNop, noka oHa
He 3adMKCUpPYeTCA CO LLENHKOM.

¢ BcTaBbTe B Hacaaky 3 OCHOBHoM 6ok
norpy>xHoro 6neHaepa W MNOBepHUTE
€ero no 4acoBOW CTpenke.

e Kpenko nep>xa B pykax OCHOBHOW
6noK norpy>Horo 6neHaepa
N YHVMBEPCaNbHbIA U3MENBHNUTEND,
BKNOYMTE anekTponpubop.

e inAa xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB MWUTaHMA B YHMBEPCANbHOM
N3Menb4UTENE HAKpPOWTE €ro KpbIWKON
4 (pucyHoK 3).

Mocne pa6oTtbl / Yuctka

BHumarue!

Hacaaky 3 yHuBepcanbHOro u3melib-

YUTENIA HU B KOEM CJy4ae Hesb3A

norpyxatb B BOAY U MbITb

B 10CYAOMOEHHOU MalnHe.

e CHUMUTE OCHOBHON 6NOK MOrpy»Horo
6neHaepa ¢ Hacaiku 3.

¢ lNoBepHuUTe Hacaaky 3 npoTus
4acoBOW CTPENKU U CHUMUTE ee
C yHuBepcanbHOro usmensyutena 1.

¢ Bo3bmuTECH 3a nnacTtmaccoBylo
Ppy4Ky HOXa W W3BNEKWUTE ero.

¢ YHMBepcanbHbI U3MENbYUTENb
N HOX MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEHHON
MalyHe.

e Hacapky cneayer nvwb npoTepeTb
BNaXXHON TPAMKON.
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BeH4yuk ana B36uBaHuAa

OTKpoliTe, noxanyicta, nocneaHue
CTpaHUUbl C PUCYHKaMM.

PucyHok 5
5 BeH4nk anAa B36MBaHuA
6 PenykTopHaA npucTaeka

310 BaXkHO!

PenykTopHyl0 MpUCTaBKy M BEHYMK ANA
B36VBaHWA cnefyeT ycTaHaBnMBaTb

N CHUMaTb TOJIbKO rocne MonHon
OCTaHOBKM 6GneHaepa.

YnpaeneHue

OTa Hacazka wcnonb3dyeTcA ANA
nony4eHnA B36WUTbIX CAMBOK U 6enkos,
a TakKxe MONOYHON neHbl (B36MBaTb
ny4lwe BCEro XOJIOAHOE MOJNOKO,
makc. 8 °C).

PucyHok 6

e YCTaHOBUTE PEAYKTOPHYIO MPUCTaBKY
Ha OCHOBHOM Npubop M MNOBEpPHUTE
€ee MpoTMB HacoBOW CTPENKW.

e BcTaBbTe BeH4YMK AnA B36uBaHuA
B PEOYKTOPHYIO MNpUCTaBKy
n 3adnKcupynTe ero.

e 3arpy3unte B cTakaH 6GneHpepa
NPOAYKTbl MUTaHWA.

¢ Kpenko nepxa B pykax OCHOBHOW
6nok 6neHaepa M ero CTakaH,
HaXXMUTE KHOMKY BKIOHEHUA.

Yuctka BeHYuMka ana B36usaHuA

¢ I3Bneknte BeH4YMK AnA B36uBaHuA
N3 peayKTOPHOM NpUCTaBKW.

¢ BeH4unk AnA B36MBaHMA MOXXHO MbITb
B MOCYALOMOEYHOW MalunHe, peayKTop-
HYIO MPUCTaBKy crneayeT nulib
NpoOTEepeTb BNaXXHON TPAMKON.

MpaBo Ha BHeceHWe W3MeHeHUi
ocTaBnAemM 3a coboM.
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