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Unsere Produkte werden hergestellt, um
héchste Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat
und Design zu erflllen. Wir wiinschen Ihnen mit
Ihrem neuen Braun Gerét viel Freude.

Wichtig

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
sorgféltig und vollstandig, bevor Sie das Geréat
in Betrieb nehmen.

Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung
haushaltstblicher Mengen konstruiert.

Bitte beachten Sie, dass es nicht in
Kinderhénde gehort.

Die Netzspannung muss mit der Spannungs-
angabe auf dem Typenschild an der Boden-
platte des Motorteils Ubereinstimmen. Nur an
Wechselspannung (~) anschlieBen. Beim
AnschlieBen ans Netz muss der Motor immer
ausgeschaltet sein (Schalter (h) auf «0»).

Die Schneiden des Messereinsatzes sind sehr
scharf, bitte mit Vorsicht handhaben.

Dieses Gerét arbeitet nicht, wenn der Mixer-
aufsatz nicht auf dem Motorteil montiert ist.
Schalten Sie das Gerat niemals ein, bevor der
Mixeraufsatz richtig zusammengesetzt und mit
aufgesetztem Deckel auf dem Motorteil
montiert ist.

Betreiben Sie das Gerét nie mit leerem
Mixeraufsatz (d.h. ohne feste oder flissige
Zutaten).

Lassen Sie heiBe Flissigkeiten abkuhlen, bis
sie lauwarm sind, bevor Sie sie in den
Mixeraufsatz gieBen.

Braun Elektrogeréate entsprechen den
einschlagigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen an Elektrogeréten dirfen nur von
Fachkraften durchgefiihrt werden. Durch
unsachgemaBe Reparaturen kdnnen
erhebliche Gefahren fir den Benutzer
entstehen.

Technische Daten

Volt/Spannung: siehe Typenschild
Fassungsvermégen
Mixeraufsatz: 2 Liter

a Messkappe f Gewindering

b Deckel g Motorteil
¢ Mixeraufsatz h Schalter
d Dichtungsring i Kabelstauraum

e Messereinsatz

Vor der Erstbenutzung den Mixerbehélter
auseinanderbauen und alle Teile reinigen (siehe
Abschnitt «Reinigung»).

Bendtigte Kabelldnge vom Kabelstauraum am
Boden des Motorteils abwickeln und an das
Netz anschlieBen.

Den Messereinsatz vorsichtig in den
Gewindering legen.

Den Dichtungsring auf den Rand des Messer-
einsatzes legen.

Den Mixeraufsatz sorgfaltig in den Gewindering
einschrauben.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist (Schalterstellung «0»).

Den zusammengesetzten Mixerbehalter auf
das Motorteil aufsetzen und herunterdriicken,
bis er fest eingerastet ist.

Fillen Sie das Verarbeitungsgut in den
Mixeraufsatz.

Setzen Sie den Deckel fest auf den
Mixeraufsatz. Die Messkappe in die Deckel-
6ffnung setzen und im Uhrzeigersinn drehen,
um sie zu verschlieBen.

Schalten Sie das Motorteil ein:

Anwendung der Geschwindigkeitsstufen

1-2 fur leichte Anwendungen mit
Flussigkeiten

2-3 flr festere Konsistenz — zum Mixen von
FlUssigkeiten mit festen Zutaten

pulse kurzer kraftvoller Einsatz
(Der Schalter rastet in der «pulse»-
Stellung nicht ein. Halten Sie den
Schalter in dieser Position oder drehen
Sie ihn wiederholt auf die «pulse»-
Stellung.)

Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch immer
aus (Schalterstellung «0») und ziehen Sie den
Netzstecker.

Um den Mixeraufsatz abzunehmen, heben Sie
ihn gerade nach oben ab; er muss dabei nicht
gedreht werden.



Anwendungen Geschwindig-  Maximale Zeit
keitsstufe Menge
Mixen FlUssigkeiten aller Art, Getranke, 1-2 2,0 Liter 40-60 Sekunden
warme Suppen 1,5 Liter
Purieren Gemdse, Obst, 3 1,7 kg 1,5-2,0 Minuten
SoBen, Babykost
Ruhren Pfannkuchenteig 3 1,7 kg 1 Minute
Joghurtdrinks 2-3 6509 1,5-2,0 Minuten
und Desserts
Emulgieren  Mayonnaise 3 2 Eier 1-2 Minuten
300-400 g
Ol
Zerschlagen Eis pulse /3 180 g
(Die Eiswiirfel bei ausgeschaltetem (7 Wurfel)

Motor in den Mixeraufsatz geben,
den Deckel schlieBen und
den Motor einschalten.)

Fir beste Pirierergebnisse beim Purieren fester
Zutaten fillen Sie nach und nach kleine
Mengen in den Mixeraufsatz, anstatt eine groe
Menge auf einmal hinzuzugeben.

Beim Rihren fester Zutaten schneiden Sie
diese in kleine Stiicke (2-3 cm).

Beim Ruhren fester Zutaten immer erst mit ein
wenig Flissigkeit beginnen. Geben Sie dann
nach und nach mehr Flussigkeit durch die
Offnung im Deckel hinzu.

Legen Sie lhre Hand beim Betrieb immer oben
auf das Gerat.

Beim Zubereiten von Mayonnaise, kann Ol
durch die Offnungen im Deckel zugegeben
werden, ohne die Messkappe zu entfernen.
Beim Ruhren fester oder sehr klebriger Zutaten
empfehlen wir die Verwendung der «pulse»-
Stellung, um ein Festsetzen des Messer-
einsatzes zu vermeiden.

Motorteil
Motorteil nicht ins Wasser tauchen. Nur mit
einem feuchten Tuch abwischen.

Einfaches Reinigen / Ausspiilen des
zusammengesetzten Mixerbehilters
Mixeraufsatz leeren und mit Wasser fillen.
Auf das Motorteil setzen und den Schalter
mehrmals auf die «pulse/clean»-Stellung

drehen.

Mixeraufsatz leeren und nachspdlen.

Griindliches Reinigen des auseinander-
genommenen Mixerbehalters

Gewindering erst abschrauben, wenn der
Mixeraufsatz vollkommen leer ist. Vorsicht im
Umgang mit dem Messereinsatz.

Alle abnehmbaren Teile sind Spulmaschinen-

geeignet.

Anderungen vorbehalten.

Richtlinien EMV 89/336/EWG und

Dieses Gerét entspricht den EU- CE

Niederspannung 73/23/EWG.

Dieses Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmdill

entsorgt werden. Die Entsorgung kann = e
Uber den Braun Kundendienst oder lokal
verfligbare Riickgabe- und Sammelsysteme

erfolgen.



Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality and
design. We hope you thoroughly enjoy the
new Braun appliance.

Important

Read all use instructions thoroughly before
using this product.

This appliance is designed for normal house-
hold use only.

Keep this appliance out of the reach of children.

Your voltage must correspond to the voltage
printed on the type plate located on the bottom
of the power base. Connect to AC (~) only.
When connecting to an outlet, the motor must
always be turned off (switch (h) at «0»).

Blades are very sharp, handle carefully.

This appliance will not work without the jug in
place on the power base.

Before switching on, make sure the jug is
properly assembled and in place on the power
base with the lid on.

Do not use without any load in the jug

(e.g. solid or liquid ingredients).

Allow hot liquids to cool down to a luke-warm
temperature before pouring into the jug.
Braun electric appliances meet applicable
safety standards. Repairs on electric appli-
ances must only be done by authorised service
personnel. Faulty, unqualified repair work may
cause accidents or injury to the user.

Specifications
Voltage/frequency: see type plate
Jug capacity: 2 litres

a Measuring cap f Retainer ring

b Easy-grip lid g Power base
c Jug h Switch

d Rubber gasket i Cord storage
e Blade

Clean all parts before using the jug blender for
the first time (see paragraph «Cleaning»).
Uncoil amount of cord needed from cord
storage at the bottom of the power base and
connect to an outlet.

Carefully place the blade into the retainer ring.
Position the rubber gasket onto the rim of the
blade.

Screw the jug securely into the retainer ring.

Make sure that the switch is in the «0» position.
Place the jug on the power base and push it
down until it is securely locked into place.

Put the food to be processed into the jug.
Place the lid firmly on the jug. Insert the
measuring cap into the lid opening and turn it
clockwise to lock.

Turn the power base on:

Speed Applications

1-2 light applications with liquid
ingredients

2-3 for thicker consistency — mixing both
liquids and solid ingredients

pulse instant power bursts
(The switch does not catch at this
setting. Hold the switch in pulse
position or turn it to pulse position
repeatedly.)

After use, always turn the switch to the «0»
position and unplug the power base.

To remove the jug, lift it straight up; there is no
need to twist it.



Applications Speed Maximum quantity Time
Blending all liquids, drinks, 1-2 2.0 litres 40-60 seconds
warm soups 1.5 litres
Puréeing vegetables, fruit, 3 1.7 kg 1.5-2 minutes
sauces, baby food
Mixing pancake batter 3 1.7 kg 1 minute
yogurt based drinks 2-3 650 g 1.5-2 minutes
and desserts
Emulsifying  mayonnaise 3 2 eggs 1-2 minutes
300-400 g
oil
Crushing ice pulse /3 180 g
(With motor switched- (7 cubes)
off, place the ice cubes
in the jar, replace lid and
switch on the motor.)
For best puréeing results when puréeing with Power base

solid ingredients, feed small portions into

the jug gradually rather than adding a large
quantity at one time.

When mixing solid ingredients, cut up into
small pieces (2-3 cm).

Always start by mixing solid ingredients with a
small amount of liquid. Then gradually add
more liquid through the opening in the lid.
Always operate the unit with your hand
positioned on the top.

When preparing mayonnaise, oil may be added
through the drip holes in the lid without
removing the measuring cap.

We recommend that you use the pulse mode
when mixing solid or highly viscous ingre-
dients to avoid the blade becoming stagnant.

Do not immerse the power base in water.
Wipe clean with a damp cloth only.

Easy cleaning/rinsing of assembled jug
After emptying the jug, fill it with water. Place
it on the power base and turn the switch to
the «pulse/clean» setting several times.
Empty the jug and rinse clean.

Thoroughly cleaning the disassembled jug
Make sure the jug is empty before you
unscrew the fastener ring. Exercise caution
when handling the blade. All detachable parts
are dishwasher-safe.

Subject to change without notice.

This product conforms to the European
Directives EMC 89/336/EEC and Low CE
Voltage 73/23/EEC.

Please do not dispose of the product in
the household waste at the end of its E
useful life. Disposal can take place ata  mmm
Braun Service Centre or at appropriate
collection points provided in your country.



Nos produits sont congus et fabriqués selon
les normes les plus rigoureuses de qualité, de
conception et de fonctionnalité. Nous espérons
que vous profiterez au maximum des nombreux
avantages de votre nouvel appareil Braun.

Important

Lire attentivement toutes les directives avant
d’utiliser ce produit.

Cet appareil est destiné a un usage domestique
normal seulement.

Tenir cet appareil hors de la portée des enfants.

La tension doit correspondre a celle qui est
imprimée sur la plaque signalétique située
au-dessous de la base-moteur. Brancher sur
une prise de courant alternatif (~) seulement.
Lors du branchement, le moteur doit toujours
étre hors tension (interrupteur [h] a « 0» [arrét]).
Le couteau est tres tranchant. Manipuler avec
précaution.

Cet appareil ne fonctionne que si le récipient
est fixé sur la base-moteur.

Avant de mettre I'appareil sous tension,
s’assurer que le récipient est bien monté et fixé
sur la base-moteur avec le couvercle.

Ne pas utiliser si le récipient est vide (il doit
contenir, par exemple, des ingrédients solides
ou liquides).

Laisser refroidir le liquide chaud pour qu’il
devienne tiéde avant de le verser dans

le récipient.

Les appareils électriques Braun satisfont

aux normes de sécurité applicables. Toute
réparation de ces appareils électriques doit étre
effectuée seulement par des techniciens
agréés. Une remise en état incorrecte effectuée
par un personnel non qualifié risque d’entrainer
des accidents ou de blesser I'utilisateur.

Caractéristiques techniques

Tension: voir la plaque située en dessous
de la base-moteur

Capacité du récipient: 2 litres

a Doseur e Couteau

b Couvercle a prise f Anneau de retenue
facile g Base-moteur

¢ Récipient h Interrupteur

d Joint d’étanchéité i Range-cordon

en caoutchouc

Nettoyer toutes les pieces avant d’utiliser

ce mélangeur pour la premiére fois (voir le
paragraphe intitulé « Nettoyage »).

Dérouler le cordon logé dans la partie inférieure
de la base-moteur jusqu’a I'obtention de la
longueur souhaitée et brancher sur une prise.

Placer le couteau avec précaution dans
I’anneau de retenue.

Positionner le joint d’étanchéité en caoutchouc
sur le rebord du couteau.

Visser solidement le récipient a I'anneau de
retenue.

S’assurer de régler 'interrupteur a « 0» (arrét).
Placer le récipient sur la base-moteur et
enfoncer jusqu’a ce qu’il s’enclenche.

Mettre les aliments a mélanger dans le
récipient.

Fixer fermement le couvercle sur le récipient.
Insérer le doseur dans I’orifice du couvercle et
le tourner vers la droite pour verrouiller.

Mettre la base-moteur sous tension :

Vitesse Application

1-2 Consistance Iégére et ingrédients
liquides

2-3 Consistance plus épaisse — pour
malaxer des ingrédients liquides
et solides

pulse Impulsions instantanées

=réglage (Linterrupteur ne peut étre

intermittent immobilisé a ce réglage.
Maintenir I'interrupteur a cette
position ou le régler sur cette
position a plusieurs reprises.)

Apres I'utilisation, toujours régler 'interrupteur
a la position «0 » (arrét) et débrancher la base-
moteur.

Pour retirer le récipient, il suffit de le soulever
verticalement. Nul besoin de le faire pivoter.



Application Vitesse Quantité maximale Temps
Mélanger tous liquides, boissons, 1-2 2 litres 40-60 secondes
soupes chaudes 1,5 litre
Réduire en légumes, fruits, sauces, 3 1,7 kg 1,5-2 minutes
purée aliments pour bébés
Malaxer pate a crépes 3 1,7 kg 1 minute
boissons et desserts 2-3 650 g 1,5-2 minutes
a base de yogourt
Emulsifier mayonnaise 3 2 oeufs 1-2 minutes
300-400 g
d’huile
Broyer glagons pulse /3 180 g
(S’assurer que le moteur (7 glagons)

est hors tension, puis
placer les glacons dans
le récipient, remettre le
couvercle et mettre

le moteur sous tension.)

Pour obtenir des résultats optimaux lorsqu’on
réduit en purée des aliments solides, mettre
progressivement des petites portions dans le
récipient au lieu d’une grande quantité a la fois.
Lors du malaxage d’ingrédients solides, couper
les aliments en petits morceaux (2-3 cm).
Toujours commencer par mélanger des
ingrédients solides avec une petite quantité de
liquide. Puis, verser progressivement le liquide
par I'ouverture du couvercle.

Toujours faire fonctionner I'appareil en plagant
une main sur le couvercle.

Lors de la préparation de la mayonnaise, il est
possible d’ajouter de I’huile dans les orifices du
couvercle sans devoir retirer le doseur.

Nous recommandons d’utiliser le mode marche
intermittente lors du malaxage d’ingrédients
solides ou tres visqueux pour éviter que le
couteau ne s’immobilise.

Base-moteur

Ne pas plonger la base-moteur dans I’eau.
Nettoyer en essuyant a I'aide d’un chiffon
humide seulement.

Nettoyage / rincage facile du récipient
monté

Remplir le récipient d’eau apres I’avoir vidé.
Le disposer sur la base-moteur et régler
Pinterrupteur a la position « pulse/clean »
(nettoyage intermittent) plusieurs fois.

Vider le récipient et le rincer jusqu’a ce qu’il soit
propre.

Nettoyage en profondeur du récipient
démonté

S’assurer que le récipient est vide avant de le
dévisser de I’'anneau de retenue. Manipuler le
couteau avec précaution. Toutes les pieces
amovibles vont au lave-vaisselle.

Sous réserve de modifications sans préavis.

Cet appareil est conforme aux normes
Européennes fixées par les Directives CE
89/336/EEC et la directive Basse

Tension 73/23/EEC.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez

ne pas le jeter avec vos déchets

ménagers. Remettez-le a votre Centre e
Service agréé Braun ou déposez-le

dans des sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations locales

ou nationales en vigueur.



Nuestros productos estan desarrollados para

alcanzar los mas altos estandares de calidad,

funcionalidad y disefo.

Esperamos que disfrute de su nuevo pequefio
electrodoméstico Braun.

Importante

Lea atentamente las instrucciones antes de
utilizar este aparato.

Este aparato esta disefiado solamente para
uso doméstico.

Mantenga el aparato fuera del alcance de los
nifos.

El voltaje de su hogar debe ser igual al indicado
en la parte inferior de la base. Cuando conecte
el aparato a la red, asegurese de que esta
apagado.

Las cuchillas estan muy afiladas, téngalo en
cuenta.

La jarra tiene que estar colocada correcta-
mente en la base para que funcione la batidora.
Antes de encender el aparato, asegurese de
que la jarra esté correctamente montada y
colocada en la base. La tapa debe estar
puesta.

No la utilice con la jarra vacia.

No conviene echar liquidos muy calientes en
la jarra.

Los aparatos Braun cumplen con todas las
normas de seguridad vigentes.

Las reparaciones de éstos deben ser realizadas
solamente por personal de un servicio técnico
autorizado. La manipulacion defectuosa
realizada por personal no calificado puede
causar accidentes o dafios al usuario.

Especificaciones eléctricas

Tension de alimentacién/frecuencia: consulte la
parte inferior de la base del aparato.
Capacidad de la jarra: 2 litros

a Tapita/ vaso medidor f Anillo ajustador

b Tapa de facil agarre g Base del aparato

¢ Jarra de cristal h Botén de encendido
d Arandela de goma i Guardacable

e Cuchilla

Limpie todas las partes del aparato antes de
utilizarlo por primera vez (vea apartado
«Limpieza»).

Desenrolle la longitud de cable necesaria de la
base del aparato y enchufelo a la red.

Coloque con cuidado la cuchilla en el anillo
ajustador.

Coloque la arandela de goma sobre el borde de
las cuchillas.

Enrosque la jarra en el anillo ajustador.

Asegurese de que el botén de encendido esté
en posicién de apagado.

Coloque la jarra sobre la base y presione hacia
abajo hasta que quede completamente
encajada.

Ponga el alimento que sera procesado dentro
de la jarra.

Coloque la tapa firmemente. Inserte la tapita/
vaso medidor en la apertura y girela haca la
derecha.

Encienda el aparato:

Velocidades Preparaciones

1-2 Preparaciones ligeras con
ingredientes liquidos

2-3 Para consistencias mas espesas
— utilizando liquidos junto con
ingredientes sélidos o utilizando
principalmente ingredientes
s6lidos

pulse Impulsos instantaneos (el botén
de encendido no se queda fijo en
esta velocidad. Mantenga el
botén en la indicacién de pulso,
0 pulselo repetidamente).

Después de utilizar el aparato, apague el botén
de encendido y desenchufelo.

Para quitar la jarra de la base, no hace falta
girarla, sélo levantarla.



Funciones Aplicaciones Velocidad Cantidad Maxima Tiempo
Mezclar Todo tipo de liquidos, 1-2 2,0 litros 40-60 segundos
sopas calientes 1,5 litros
Triturar Verduras y frutas 3 1,7 kilos 1,5-2 minutos
Amasar/ Masa de bizcocho 3 1,7 kilos 1 minuto
Mezclar Preparaciones con queso 2-3 650 gramos 1,5-2 minutos
o postres con yoghurt
Emulsificar Mayonesa 3 2 huevos 1-2 minutos
300-400 gramos
de aceite
Picar Hielo 180 gramos
(Con el motor apagado, (7 cubos)

coloque los hielos en la
jarra. Una vez colocada la
tapa, encienda el motor.)

Para obtener mejores resultados haciendo puré
con alimentos sélidos, conviene afiadir los
ingredientes en dosis pequefias en lugar de
echar toda la cantidad a la vez.

Corte los alimentos soélidos en trozos pequefios
(2-3 cm.).

Empiece mezclando los alimentos sélidos con
poca cantidad de liquido y luego afhada mas
liquido a través de la apertura en la tapa.
Siempre utilice el aparato apoyando la mano en
la tapa para mayor seguridad.

Cuando prepare mayonesa, puede afiadir el
aceite a través de los orificios en la tapa, sin
necesidad de quitar la tapita/vaso medidor.

Le recomendamos que utilice la funcién de
pulso cuando triture alimentos sélidos o muy
viscosos, para evitar que la cuchilla quede
inmovilizada.

Base del aparato
No sumerja la base del aparato en agua.
Limpiela simplemente con un trapo himedo.

Facil limpieza / enjuague de la jarra montada
Después de vaciar la jarra, llénela con agua.
Coléquela en la base y utilice la funcién de
«pulse/clean» varias veces.

Vacie la jarra y enjudguela.

Limpieza de la jarra desmontada
Asegurese de que la jarra esté vacia antes de
desenroscar el anillo ajustador. Tenga cuidado
con la cuchilla. Todas las piezas pueden
lavarse en el lavavajillas.

Sujeto a cambio sin previo aviso.

Compatibilidad Electromagnética (CEM)
establecidas por la Directiva Europea
89/336/EEC y las Regulaciones para Bajo
Voltaje (73/23 EEC).

Este producto cumple con las normas de CE

No tire este producto a la basura al
final de su vida util. LIévelo a un Centro
de Asistencia Técnica Braun o a los —

puntos de recogida habilitados por los
ayuntamientos.
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Os nossos produtos sdo desenvolvidos para
atingir os mais elevados niveis de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Importante

Antes de usar o aparelho, leia as instrugoes
atentamente.

Este aparelho foi feito para uso exclusivamente
doméstico

Mantenha o aparelho fora do alcance das
criangas.

Ligue o aparelho a uma tomada de corrente
alterna (~) e assegure-se que a voltagem da
sua casa corresponde com a que esta marcada
no aparelho. Ao ligar o aparelho a tomada, o
motor deve estar sempre desligado (interruptor
(h) em «0»)

As laminas sdo muito afiadas e devem ser
manipuladas com cuidado.

O aparelho s6 funciona com o recipiente
encaixado no lugar.

Antes de ligar o aparelho, verifique se o
recipiente esta devidamente instalado e no
lugar certo sobre a base, com a tampa_
fechada.

Nao utilize sem liquidos dentro do jarro.

Deixe o liquido quente arrefecer até a
temperatura ambiente antes de o colocar no
jarro.

Os aparelhos eléctricos Braun cumprem as
normas de segurancga. As reparagdes destes,
devem ser efectuadas somente por pessoal de
um servigo autorizado Braun. A manipulagdo
defeituosa efectuada por pessoal ndo qualifi-
cado pode causar acidentes ou danos ao
utilizador.

Especificacoes
Tens&o/corrente: ver a plaqueta de
identificagado
Capacidade do recipiente: 2 litros

a Tampa medidora e Lamina
b Tampa f Anel de fixagéo
¢ Recipiente g Base

d Guarnicdo de h Interruptor
borracha i Compartimento
guarda-fio

Antes de usar o recipiente misturador pela
primeira vez, limpe todas as pecgas (veja o
paragrafo «Limpeza»)

Desenrole a parte necessaria do fio contido no
compartimento correspondente situado no
fundo da base e ligue-o a tomada.

Coloque cuidadosamente a lamina no anel de
fixagéo.

Coloque a guarni¢do de borracha na borda da
lamina.

Coloque e gire firmemente o recipiente no anel
de fixacao.

Certifique-se de que o interruptor esta na
posigao «0».

Coloque o recipiente na base e empurre-o para
baixo até fixa-lo com firmeza no lugar.

Coloque no recipiente o alimento a ser
processado.

Coloque firmemente a tampa. Introduza a
tampa medidora na abertura e gire-a no
sentido horario para a travar.

Ligue a base:

Velocidade Tipo de uso

1-2 preparagoes leves, com
ingredientes liquidos

2-3 para consisténcia mais espessas-
com ingredientes liquidos
e solidos juntos ou somente
com ingredientes solidos

surtos de corrente instantaneos
(Desta maneira o interruptor nao se
desliga. Mantenha o interruptor na
posicao «pulse» ou gire-o varias
vezes para a posicao «pulse».)

pulse

Depois de usar o aparelho, gire sempre o
interruptor para a posicao «0» e retire a tomada
da base.

Para remover o recipiente, levante-o em
posicao vertical; ndo ha necessidade de o girar.



Usos Velocidade Quantidade maxima Tempo
Incorporar todos os tipos de liquidos, 2,0 litros 40-60 s
sopas quentes 1,5 litros
Fazer legumes; frutas 1,7 kg 1,5-2 min
puré
Misturar massa de panqueca 1,7 kg 1 min
sobremesas com ricota 650 g 1,5-2 min
ou iogurte
Emulsionar maionese 2 ovos 1-2 min
300-400 g
de dleo
Moer gelo pulse /3 1809
(Com o motor desligado, (7 cubos)

coloque os cubos de gelo
na jarra, feche a tampa e
S0 entéo ligue o motor.,)

Para obter os melhores resultados ao fazer
puré de ingredientes solidos, va colocando aos
poucos porg¢des pequenas no recipiente, em
vez de colocar tudo em simultaneo.

Ao misturar ingredientes sélidos, corte-os em
pedacos pequenos de 2 a3 cm.

Misture sempre alimentos sélidos com uma
pequena quantidade de liquido, e adicione a
restante quantidade do liquido através da
abertura da tampa.

Opere sempre o aparelho com as maos sobre a
tampa.

Ao preparar maionese, pode adicionar 6leo
pelos orificios da tampa, sem precisar retirar a
tampa medidora.

Use a posicao «pulse» para misturar
ingredientes sélidos, porque em certos casos
as laminas ficam paradas.

Base
N&o emergir a base em agua.
Passe apenas um pano himido.

Limpeza ou lavagem facil da jarra montada
Limpeza ou lavagem facil do jarro montado
Depois de esvaziar o jarro, encha-o com agua.
Coloque-o na base e ligue e desligue diversas
vezes o interruptor na posigéo «pulse/clean».
Esvazie o jarro e lave-o bem com agua.

Limpeza completa da jarra desmontada
Antes de retirar o anel de fixagao, verifique
se o jarro esta vazio. A 1amina deve ser
manuseada com muito cuidado. Todas as
partes desmontaveis podem ser lavadas no
lava loigas.

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

Este aparelho cumpre com a
directiva EMC 89/336/EEC e com a CE
Regulamentacéo de Baixa Voltagem

(73/23 EEC).

doméstico, no final da sua vida util.
Entregue-o num dos Servicos de —
Assisténcia Técnica da Braun, ou em

locais de recolha especifica, a disposi¢do

no seu pais.

Por favor ndo deite o produto no lixo E
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I nostri prodotti sono studiati per rispondere ad
elevati standard di qualita, funzionalita e di
design. Ci auguriamo che il nuovo apparecchio
Braun soddisfi pienamente le sue esigenze.

Attenzione

Leggere attentamente le istruzioni prima di
utilizzare il prodotto.

Questo apparecchio & costruito per un normale
uso familiare.

Tenere |‘apparecchio fuori della portata dei
bambini.

La tensione di utilizzo deve corrispondere alla
tensione riporatata sulla targhetta delle
caratteristiche. Connettere esclusivamente alla
rete a corrente alternata (~). Quando &
collegato ad una presa, |‘apparecchio deve
sempre essere spento ( interruttore (h) su «0» )
Le lame sono molto affilate, maneggiarle con
cura.

L‘apparecchio non funziona se il bicchiere non
¢ inserito sull‘unita motore.

Prima di accendere, assicurarsi che il bicchiere
sia correttamente inserito sull‘unita motore e
con il coperchio inserito.

Non utilizzare senza che ci sia alcuna sostanza
nel bicchiere (per esempio ingredienti liquidi o
solidi).

Non introdurre liquidi bollenti nel bicchiere.

Gli apparecchi elettrici Braun soddisfano
adeguati standard di sicurezza. Le riparazioni
degli apparecchi elettrici devono essere svolte
solo da personale autorizzato. Un lavoro di
riparazione non qualificato puo provocare
danni o incidenti al consumatore.

Specifiche

Tensione / frequenza: vedere le indicazioni
stampate sulla
targhetta delle
caratteristiche

Capacita del bicchiere: 2 litri

a Tappo misurino  f Ghiera di bloccaggio

b Coperchio g Unita motore
¢ Bicchiere h Interruttore
d Guarnizione i Avvolgicavo
e Lame

Pulire tutte le parti prima di utilizzare il frullatore
per la prima volta (vedere il paragrafo «Pulizia»).
Srotolare il cavo e connetterlo alla rete.

Con attenzione inserite le lame nella ghiera di
bloccaggio.

Posizionare la guarnizione sul bordo delle lame.
Avvitare fermamente il bicchiere il bicchiere
nella ghiera di bloccaggio.

Assicurarsi che l‘interruttore sia sulla posizione
<<0>> .

Posizionare il bicchiere nell‘unita motore e
premere verso il basso fintanto che risulti
fermamente fissato.

Inserire la quantita di cibo da lavorare nel
bicchiere.

Posizionare saldamente il coperchio. Inserire il
tappo misurino nell‘apposita apertura del
coperchio e giratelo in senso orario per
bloccarlo.

Accendete I‘'unita motore:

Velocita di utilizzo

1-2 per ingredienti liquidi

2-3 per ingredienti consistenti, per
miscelare ingredienti liquidi e solidi

intermittenza

(L‘interruttore non si blocca in questa
posizione. Mantenere |‘interruttore o
ruotarlo ripetutamente nella posizione
«pulse».)

pulse

Dopo I‘utilizzo, posizionare I‘interruttore su «0»
e sconnettere il cavo di alimentazione.

Per rimuovere il bicchiere tirare verso I‘alto: non
€ necessario ruotarlo.



Utilizzo Velocita Quantita massima Tempo
Frullare liquidi di ogni tipo, 1-2 2,0 litri 40-60 secondi
bevande, zuppe tiepide 1,5 litri
Ridurre verdura, frutta, sughi, 3 1,7 kg 1,5-2 minuti
a passato pappe per bambini
Amalgamare  pancake batter 3 1,7 kg 1 minuto
bevande a base di 2-3 650 g 1,5-2 minuti
yogurt e dessert
Emulsionare ~ maionese 3 2 uova 1-2 minuti
300-400 g
olio
Triturare ghiaccio pulse /3 180 g
(A motore spento (7 cubetti)

inserire i cubetti di ghiaccio
nel bicchiere, mettere il
coperchio e accendere il
motore.)

Per ottenere passati o puré migliori da
ingredienti solidi, aggiungere gradualmente nel
bicchiere piccole quantita.

Per amalgamare ingredienti solidi tagliare a
piccoli pezzi (2-3 cm).

Miscelando ingredienti solidi e liquidi
incominciare con piccole quantita di liquido.
Versare gradualmente il liquido attraverso
I‘apertura sul coperchio.

Tenere sempre una mano sul coperchio.
Quando si prepara la maionese, versare |‘olio
attraverso il buchetto di gocciolamento nel
coperchio senza rimuovere il tappo misurino.
Per evitare che le lame si blocchino, si
raccomanda di usare la funzione «pulse» per
miscelare ingredienti solidi o molto viscosi.

Base motore
Non immergere la base motore in acqua.
Pulire solo con un panno umido.

Semplice pulizia o risciacquo del bicchiere
Dopo aver svuotato il bicchiere riempirlo di
acqua. Posizionarlo nella base motore e ruotare
Iinterruttore su pulse/clean per alcune volte.
Svuotare il bicchiere e risciaquarlo.

Pulizia accurata del bicchiere
disassemblato

Assicurarsi che il bicchiere sia vuoto prima di
svitare la ghiera di bloccaggio. Prestate
attenzione quando toccate le lame. Tutte le
parti smontabili possono essere lavate in
lavastoviglie.

Le informazioni contenute possono subire dei

cambiamenti.

Questo prodotto & conforme alle
normative EMC come stabilito dalla
direttiva CEE 89/336 e alla Direttiva
Bassa Tensione (CEE 73/23).

Si raccomanda di non gettare il prodotto

nella spazzatura al termine della sua vita ﬁ
utile. Per lo smaltimento, rivolgersiad un s
qualsiasi Centro Assistenza Braun o ad un
centro specifico.
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Onze produkten zijn ontwikkeld om aan de
hoogste kwaliteitseisen, funcionaliteit en
vormgeving te voldoen. Wij hopen dat u veel
plezier zult hebben van uw nieuwe Braun
apparaat.

Belangrijk

Lees voor het gebruik de gebruiksaanwijzing
goed door.

Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor
huishoudelijk gebruik.

Buiten bereik van kinderen houden.
Controleer of het voltage op het lichtnet
overeenkomt met het voltage die op het type-
plaatje onder het apparaat staat. Sluit het
apparaat alleen aan op wisselspanning (~).
Zet het appraat altijd uit (schakelaar (h) op «0»)
voordat u de stekker in het stopcontact steekt.
Voorzichtig: de messen zijn zeer scherp.

Dit apparaat kan alleen worden ingeschakeld
als de beker op zijn plaats zit op het
motorgedeelte.

Verzeker u ervan dat de beker met de deksel
erop op de juiste manier is bevestigd op het
motordeel voordat u het apparaat inschakelt.
Stel het apparaat nooit in werking wanneer de
beker leeg is.

Laat hete vloeistoffen eerst afkoelen tot een
lauw-warme temperatuur voordat u deze in de
beker giet.

De elektrische apparaten van Braun voldoen
aan alle veiligheidsvoorschriften. Reparaties
aan de apparaten mogen alleen worden
uitgevoerd door deskundig service personeel.
Ondeskundig, oneigenlijk reparatiewerk kan
ongelukken veroorzaken of de gebruiker
verwonden.

Technische gegevens

Voltage / vermogen: zie het typeplaatje op de
bodemplaat

Capaciteit: 2 liter

a Stop f Koppelstuk

b Deksel g Motordeel

¢ Mengbeker h Schakelaar

d Afsluitring i Snoeropbergruimte

e Messensysteem

Voordat u de blender voor de eerste keer
gebruikt, dient u alle onderdelen te reinigen (zie
hoofdstuk «Reinigen»).

Rol zoveel snoer als nodig is uit de snoer-
opbergruimte van het apparaat en steek de
stekker in het stopcontact.

Plaats het messensysteem voorzichtig in de
aflsluitring.

Plaats het koppelstuk over de rand van het
messensysteem

Draai de mengbeker stevig op het koppelstuk

Zorg ervoor dat de schakelaar in de «0» positie
staat.

Plaats de mengbeker op het motordeel en druk
deze goed aan totdat de beker op zijn plaats
vastklikt.

Doe de te verwerken ingrediénten in de
mengbeker.

Plaats het deksel op de beker. Plaats de stop in
de opening van de deksel en draai met de klok
mee om deze vast te zetten.

Schakel het Motordeel in:

Snelheden

1-2 lichte toepassingen met vioeibare
ingrediénten

2-3 voor stevigere samenstellingen -
het mixen van vloeibare en vaste
ingrediénten

momentschakelstand

(de schakelaar blijft niet vaststaan op
deze stand. Houd de schakelaar in
momentschakelstand «pulse» vast of
draai de knop herhaaldelijk op deze
positie.)

pulse

Schakel het apparaat na gebruik altijd uit
(schakelaar op «0») en haal de stekker uit het
stopcontact.

Om de mengbeker te verwijderen, deze recht
omhoog trekken: het is niet nodig de beker te
draaien.



Toepassingen

Snelheid Maximale capaciteit  Tijd

Mengen alle vloeistoffen, dranken, 2,0 liter 40-60 seconden
warme soepen 1,5 liter
Pureren groenten, fruit, 1,7 kg 1,5-2 minuten
sauzen, babyvoeding
Mixen pannekoekenbeslag 1,7 kg 1 minuut
yogurt drankjes 650 g 1,5-2 minuten
en desserts
Emulgeren mayonnaise 2 eieren 1-2 minuten
300-400 g
olie

Fijnmalen ijs
(Plaats de ijsklontjes in de
beker, met de schakelaar uit,
doe de deksel op de beker
en zet de motor aan.)

pulse /3 180 g

(7 klontjes)

Voor de beste resultaten bij het pureren van
vaste ingrediénten, dient u steeds kleine
hoeveelheden toe te voegen in de beker in
plaats van in één keer een grote hoeveelheid.
Wanneer u vaste ingrediénten mixt, deze in
kleine stukken snijden (2-3 cm).

Voeg bij het mixen van vaste ingrediénten in het
begin altijd een klein beetje vloeistof toe. Voeg
daarna geleidelijk meer vloeistof toe via de
opening in de deksel.

Houd altijd uw hand op de deksel wanneer het
apparaat ingeschakeld staat.

Bij het bereiden van mayonnaise, kan de olie
worden toegevoegd via de gaatjes in de deksel
zonder dat hiervoor de stop moet worden
verwijderd.

Wij raden aan de momentschakelaar «pulse» te
gebruiken bij het mixen van vaste of zeer dikke
ingrediénten om vastlopen van het messen-
systeem te voorkomen.

Motordeel
Dompel het motordeel niet onder in water.
Uitsluitend afnemen met een vochtige doek.

Eenvoudig reinigen van de gemonteerde
mengbeker

Na het legen van de beker, deze met water
vullen. Plaats de beker op het motordeel en
draai de schakelaar enkele malen op de
«pulse/clean» positie.

Leeg de beker en spoel af.

De gedemonteerde mengbeker grondig
reinigen

Zorg ervoor dat de beker leeg is voordat u de
afsluitring verwijdert. Haal voorzichtig het
messensysteem eraf. Alle verwijderbare
onderdelen zijn vaatwasmachine bestendig.

Wijzigingen voorbehouden.

Dit produkt voldoet aan de EMC-normen
volgens de EEG richtlijn 89/336 en aan CE
de EEG laagspannings richtlijn 73/23.

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn
nuttige levensduur niet bij het huisafval. E
Lever deze in bij een Braun Service —
Centre of bij de door uw gemeente
aangewezen inleveradressen.
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Brauns produkter har den hgjeste kvalitet i
funktionalitet og design. Vihaber, du bliver glad
for dit nye Braun apparat.

Vigtigt

Lees brugsanvisningen omhyggeligt, inden
produktet tages i brug.

Dette apparat er konstrueret til brug i en normal
husholdning

Apparatet ber holdes uden for baerns
reekkevidde

Speendingen pa ledningsnettet skal svare
overens med den spaending, der er trykt i
bunden af apparatet. M3 kun tilsluttes
vekselstrom (~). Motoren skal altid veere
slukket (knap (h) pa «0»), inden ledningen
seettes i stikkontakten.

Veer forsigtig med kniven — den er meget skarp.

Dette apparat fungerer kun, nér blenderglasset
sidder fast pa motordelen.

Sorg for, at glasset er korrekt samlet og pa
plads pa& motordelen, med laget pa, inden
apparatet teendes.

Bor ikke anvendes uden ingredienser i
blenderglasset (f.eks. faste eller flydende
ingredienser).

Varme veesker bor afkales, til de er lunkne,
inden de heeldes i glasset.

Brauns elektriske artikler opfylder relevante
sikkerhedsstandarder. Reparationer skal altid
udferes af autoriserede fagfolk. Ved forkert
udferte/mangelfulde reparationer kan brugeren
risikere at komme til skade.

Specifikationer
Speaending/frekvens: se bunden af
apparatet

Blenderglassets kapacitet: 2 liter

a Malebaeger f Bundkant

b Lag g Motordel

¢ Blenderglas h Startknap

d Gummiring i Opbevaring af ledning
e Kniv

Renger alle dele for blenderen bruges forste
gang (se under «Rengering»)

Rul den ngdvendige meengde ledning ud og
tilslut lysnettet.

Placer forsigtigt kniven i bundkanten.
Seet gummiringen pa kanten af kniven.
Skru glasset fast pa bundkanten.

Serg for, at knappen star i position «0».
Seet glasset pad motordelen og tryk den ned, til
den laser pa plads.

Kom ingredienserne i glasset.

Seet l&get fast pa glasset. Saet malebaegeret i
abningen i 1aget og drej med uret, til det laser.
Teend for motordelen:

Hastigheder

1-2 lav hastighed til flydende ingredienser

2-3  for kraftigere konsistens — blender bade
flydende og faste ingredienser

pulse momentindstilling
(Knappen laser ikke ved denne
indstilling. Hold knappen i «pulse»
position eller drej den gentagne gange
til «pulse» position).

Stil altid knappen pa «0» efter brug og treek
stikket ud.

Loft lige op for at fierne blenderglasset.
Det er ikke ngdvendigt at dreje det.



Anvendelse Hastighed Max. maengde Tid
Blende alle vaesker, drinks, 2,0 liter 40-60 sek.
varme supper 1,5 liter
Purere gronsager, frugt, 1,7 kilo 1,5-2 min.
saucer, babymad
Mixe pandekagedej 1,7 kilo 1 min.
yoghurt baserede drinks 650 g 1,5-2 min.
og desserter
Emulgere mayonnaise 2 =g 1-2 min.
300-400 g
olie
Knuse is pulse /3 180 g

(med motoren sldet fra
placeres isterningerne i
glasset, ldget leegges pé og
motoren startes)

(7 terninger)

Ved purering af faste ingredienser opnas det
bedste resultat, hvis der tilseettes sma
maengder ad gangen i stedet for at fylde glasset
op pa én gang.

Nar faste ingredienser skal mixes, skeeres disse
i sma stykker (2-3 cm).

Tilseet en lille smule vaeske inden du begynder
at mixe faste ingredienser. Tilsaet gradvist mere
vaeske gennem abningen i laget. Hold altid
handen pa toppen af apparatet, nar det korer.
Ved tilberedning af mayonnaise kan olie
tilseettes gennem hullerne i laget uden at fjerne
malebzegeret.

For at undga at kniven sidder fast anbefales det
at anvende «pulse» indstillingen, nar faste eller
meget seje ingredienser skal mixes.

Motordelen
Motordelen méa ikke komme i vand.
Ma& kun rengeres med en fugtig klud.

Hurtig rengering/skylning af blenderglasset
Fyld vand i det tomme glas. Seet det pa
motordelen og drej knappen hen pa «pulse/
clean» indstillingen flere gange.

Tom og skyl glasset rent.

Grundig rengering af blenderglasset
Serg for at blenderglasset er teamt, inden
bundringen skrues af. Veer forsigtig med
kniven. Alle aftagelige dele kan vaskes i
opvaskemaskine.

Der tages forbehold for sendringer uden
forudg&ende varsel.

Dette produkt er i overensstemmelse
med bestemmelserne i EMC Direktiv CE
89/336/EEC og Lavspaendingsdirektivet
73/23/EEC.

Apparatet bgr efter endt levetid ikke
kasseres sammen med husholdnings- E
affaldet. Bortskaffelse kan ske pa et —
Braun Servicecenter eller passende,

lokale opsamlingssteder.
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Vare produkter er produsert for & imatekomme
de hgyeste standarder ndr det gjelder kvalitet,
funksjon og design.

Vi hdper du vil f& mye glede av ditt nye Braun
produkt. Vennligst les bruksanvisningen ngye
for apparatet tas i bruk.

Viktig

Les alle bruksanvisninger ngye for dette
apparatet tas i bruk.

Apparatet er kun beregnet for vanlig hushold-
ningsbruk.

Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn.
Pase at spenningen i stikkontakten korres-
ponderer med spenningen pa typeskiltet som
befinner seg pa motordelens bunnplate.

Skal kun tilsluttes vekselspenning, AC (~). Nar
stopselet settes i stikkontakten, skal motoren
alltid veere slatt av (bryter (h) i posisjon «0»).
Knivene er meget skarpe, og ma behandles
forsiktig.

Apparatet vil ikke kunne startes uten at glass-
muggen er plassert pd motordelen.

For apparatet startes, pase at glassmuggen er
satt riktig sammen, og er montert riktig pa
motordelen med lokket satt pa.

Ikke bruk apparatet uten ingredienser i glass-
muggen (det vil si flytende eller faste
ingredienser).

La varme vaesker avkjole til en lunken tem-
peratur for de helles i glassmuggen.

Braun elektriske produkter imgtekommer
gjeldende sikkerhetsstandarder. Reparasjoner
pé elektriske apparater ma kun utfgres av
autorisert servicepersonell. Mangelfulle,
ukvalifiserte reparasjoner kan fore til ulykker
eller kan skade brukeren.

Spesifikasjoner
Spenning / frekvens:  se typeskilt
Kapasitet glassmugge: 2 liter

a Malekopp f Lasering

b Easy-grip lokk g Motordel

¢ Glassmugge h Bryter

d Gummipakning i Oppbevaring for ledning
e Kniv

Rengjer alle deler for bruk av hurtigmikser-
muggen for ferste gang (se avsnitt
«Rengjering»).

Vikle av sa lang ledning som trengs fra opp-
bevaringsplassen i bunnen av motorenheten
og sett stopselet i en stikkontakt.

Sett kniven forsiktig pa plass i I&seringen.
Plasser gummipakningen rundt kanten av
knivenheten.

Skru s& glassmuggen pa plass i l1&seringen.

Pé&se at bryteren er i «<0» posisjon.
Plasser glassmuggen pa motordelen, press
den ned slik at den lases sikkert pa plass.

Legg ingredienser som skal bearbeides i glass-
muggen.

Sett lokket fast pa glassmuggen. Sett male-
koppen pa plass i lokkets dpning og drei i
klokkeretningen slik at det lases.
Motorenheten startes:

Valg av hastighet

1-2 Lett bearbeiding med flytende
ingredienser

2-3 For tykkere konsistens — blanding av
bade faste og flytende ingredienser

pulse Momenttrinn, pulsering
(Bryteren vil ikke kunne I&ses i denne
innstilling. Hold bryteren iposisjon for
pulsering «pulse» eller drei den til
pulsering etter behov.)

Etter bruk, settes bryteren alltid i posisjon «0»
og stopselet til motordelen tas ut av
stikkontakten.

For & ta av glassmuggen, laft den rett opp; det
er ikke ngdvendig & vri den.



Bearbeiding Hastighet =~ Max kapasitet Tid
Blanding alle vaesker, drinker, 1-2 2.0 liter 40-60 sekunder
varme supper 1.5 liter
Mosing gronnsaker, frukt 3 1.7 kg 1.5-2 minutter
sauser, baby mat
Miksing pannekakergre 1.7 kg 1 minutt
yougurt baserte drinker 650 g 1.5-2 minutter
og desserter
Emulgere majones 2 egg 1-2 minutter
300-400 g
olie
Knusing isbiter pulse /3 180 g

(Med motoren slatt

av, plasseres isbitene i
mikseren, sett pa

lokket og sla pa motoren.)

(7 isbiter)

For best mulig resultat ved mosing av harde
ingredienser, anbefales gradvis tilfering av
mindre mengder i mikseglasset enn en storre
mengde med en gang.

Ved miksing av harde ingredienser, kuttes disse
i sma biter (2-3 cm)

Ved miksing med harde ingredienser, start alltid
med en liten mengde vaeske. Deretter tilfores
vaeske gradvis gjennom &pningen i lokket.
Hold alltid en hand pa toppen av produktet
under bruk.

Ved tilberedning av majones, kan olje tilferes
giennom dryppehullene i lokket uten & ta av
malekoppen.

Vi anbefaler bruk av momenttrinnet «pulse» ved
miksing av harde ingredienser eller meget
tungtflytende ingredienser for & unnga at kniven
stopper.

Motordel
Motordelen ma ikke legges i vann.
Rengjores kun med en fuktig klut.

Enkel rengjoring/skylling av glassmuggen
Etter at glassmuggen er temt, fylles den med
vann. Sett den pa plass pa motordelen og vri
bryteren til posisjon «pulse/clean» gjentatte
ganger.

Tom glassmuggen og skyll den ren.

Grundig rengjering nar glassmuggen er

demontert

Pase at glassmuggen er tom fer laseringen
skrues av. Utvis forsiktighet ved handtering
av kniven. Alle lgse deler kan vaskes i opp-
vaskmaskin.

Med forbehold om endringer.

EU-direktivene EMC 89/336/EEC og
Low Voltage 73/23/EEC.

Dette produktet oppfyller kravene i C E

med husholdningsavfall nér det skal
kasseres. Det kan leveres hos et Braun
servicesenter eller en miljostasjon.

Ikke kast dette produktet sammen E
|
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Vara produkter &r framtagna for att uppfylla

hogsta krav nér det géller kvalitet, funktion och
design. Vi hoppas att du verkligen kommer att .
trivas med din nya Braun produkt.

Viktigt

L&s noga igenom hela bruksanvisningen innan
du anvander produkten.

Apparaten &r gjord fér normalt hushalls-

anvandande. .
Se till att apparaten star utom rackhall fér barn. .
Innan du ansluter stickkontakten maste du

kontrollera att spanningen stdmmer éverens .

med den som anges pa apparatens undersida.

Anslut apparaten endast till AC (~). Se till att

motorn &r avstdngd (strdmbrytare (h) i Iage «0»

innan anslutning gors.

Observera att knivbladen &r mycket vassa.
Apparaten kommer inte att fungera om inte
tilloringaren &r ordentligt fastsatt p& motor- .
delen. .
Innan motorn slas pa se till att tillbringaren ar
ordentligt hopsatt och sitter sékert pa plats pa
motordelen och att locket ar pa.

Kor inte motorn med tom tillbringare (utan

vatskor eller fasta ingredienser).

Lat varma vétskor svalna nagot innan de halls .
ner i tillbringaren. .
Brauns elektriska hushallsprodukter ar

anpassade till gallande sékerhetsforeskrifter.
Reparationer far endast goéras av auktoriserad .
serviceverkstad. Bristfélliga eller okvalificerade
reparationer kan medféra olyckor eller fara for
anvandaren.

Specifikationer
Volt / Frekvens:
Tillbringarens volym:

se typskylt
2 liter

a Dosseringspropp f Knivhallare

b Greppvanligt lock g Motordel

¢ Tillbringare h Strémbrytare

d Gummiring i Sladduppsamlare

e Kniv .

Rengdr alla delar innan du anvander dem forsta
gangen (se avsnittet «Rengdring»).

Linda av lagom méngd sladd under motordelen
och koppla den till ett vagguttag.

Placera forsiktigt kniven i knivhallaren.
Lagg gummiringen runt kanten pa knivens
undre del.

Skruva fast tillbringaren ordentligt pa kniv-
hallaren.

Se till att strombrytaren ar i lage «0».
Placera tillbringaren pa motordelen och tryck
ner den tills den ar ordentligt fastsatt.

Maten som skall behandlas laggs i mixern.
Satt pa locket ordentligt.

Montera doseringsproppen i lockets hal och
vrid det medurs.

Vrid pé stémbrytaren:

Hastighet Anvandningsomraden

1-2 Lé&ttare mixningar ex.vis drycker,
saser och dyl.

2-3 F&r mixning av tjockare blandningar
— vatskor tillsammans med fasta
ingredienser.

pulse Omedelbar och kraftig mixning

(Vredet stannar inte i detta lage. Hall
den i detta lage eller sla av och pa
upprepade ganger.)

Sténg alltid av strdmbrytaren och dra ut
néatsladden efter anvandning.

For att ta av tillbringaren, lyft den rakt upp. Vrid
inte upp den.



Anvandning Hastighet =~ Max. kvantiteter Tid
Blanda alla véatskor, drycker, 1-2 2,0 liter 40-60 sekunder
varma sopor 1,5 liter
Puréa gronsaker, frukt, 3 1,7 kg 1,5-2 minuter
saser, barnmat
Mixning pannkakssmet 3 1,7 kg 1 minut
yoghurt drinkar 2-3 650 g 1,5-2 minuter
och efterratter
Emulgering  majonnas 3 2 4gg 1-2 minuter
300-400 g
matolja
Krossa is pulse /3 180 g

(N&r motorn é&r av-

sténgd, l4gg i isbitarna

i tillbringaren, ldgg pa
locket och sla pa motorn.)

(7 kuber)

For att fa en ett bra resultat nar hardare
ingredienser skall mosas (puré), fyll p4 med
sma mangder at gangen i tillbringaren och tka
gradvis.

Nér hardare livsmedel skall mixas, skar upp det
i mindre bitar forst (2-3 cm).

Borja alltid mixa fasta ingredienser med lite
vitska. Oka sedan gradvis méangden vatska
genom att halla det genom halet i locket.

Ha alltid ena handen pa tillbringaren nar mixern
kors.

Nar majonnas tillagas kan matoljan héllas
genom lockets dropphal utan att doserings-
proppen behdver tas av.

Virekommenderar «pulse»-laget vid mixning av
fast eller trogflytande ingredienser for att
undvika att knivarna kor fast.

Reng6ring av motordelen
Sénk aldrig ner motordelen i vatten.

Rengér motordelen endast med en fuktig trasa.

Enkel reng6rning/skoljning av tillbringaren
Efter att ha tomt tillbringaren fyll den med
vatten. Placera den pa motordelen och vrid
strombrytaren till Iige «pulse/clean» upprepade
ganger.

Tém tillbringaren och skdlj ur.

Noggrann rengéring av tillbringaren

Se till att tillbringaren &r ordentligt témd innan
knivhallaren skruvas av. Var forsiktig med
knivdelen. Alla delar kan diskas i diskmaskin.

Med forbehall for andringar.

melserna i EU-direktiven 89/336/EEG
om elektromagnetisk kompatibilitet (EMC
och 73/23/EEG om lagspanningsutrustning.

Denna produkt uppfyller bestam- CE
)

Nér produkten ar forbrukad far den

inte kastas tillsammans med

hushallssoporna. Avfallshantering kan —
ombesoérjas av Braun servicecenter eller

pa din lokala atervinningsstation.
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Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan
korkeimmat laadun, toimivuuden ja muotoilun
vaatimukset. Toivomme, ettd uudesta Braun -
tuotteestasi on Sinulle paljon hyétya.

Tarkeaa

Lue tama kayttdohje huolellisesti ennen kuin
kaytat tuotetta.

Laite on tarkoitettu normaaliin
kotitalouskayttéon.

Pid& laite pois lasten ulottuvilta.

Varmista, ettéd kaytdssa oleva verkkojénnite on
sama kuin moottoriosan pohjaan merkitty
jannite. Kytke ainoastaan vaihtovirtaan AC (~).
Kytkiessasi laitetta verkkojénnitteeseen
varmista, etta laite on kytketty pois paalta
(kytkin (h) «0» asennossa).

Terat ovat hyvin teravid, kasittele niita
varovaisesti.

Laite ei toimi jos kannu ei ole paikallaan
moottoriosassa.

Ennen kuin kéynnistét laitteen varmista, ettéd
kannu on oikein asennettuna moottoriosaan ja
kansi on paikallaan.

Ala kayta laitetta tyhiiltaan (kannussa tulee aina
olla nestemaisia tai kiinteita aineksia).

Anna kuuman nesteen jaahtya haaleaksi ennen
kuin kaadat sen kannuun.

Braunin sahkolaitteet tayttavat voimassa olevat
turvallisuusmaéaraykset. Korjaustydt voi tehda
vain valtuutettu Braun -huoltoliike. Virheellinen,
epapateva korjaus voi aiheuttaa vahinkoja tai
vammoja kayttéjalle.

Tekniset tiedot
Jénnite / taajuus:  katso arvokilpi

Kannuntilavuus: 2 litraa

a Mittakuppi f Kiinnitysrengas

b Kansi g Moottoriosa

¢ Kannu h Kytkin

d Kumitiiviste i Verkkojohdon séilytys

e Terd

Puhdista kaikki osat ennen tehosekoittimen
ensimmaista kayttokertaa (katso kohta
«Puhdistus»).

Vapauta tarpeellinen méaréa verkkojohtoa
laitteen pohjassa olevasta séilytyskotelosta ja
kytke laite verkkojannitteeseen.

Aseta teréd varovasti kiinnitysrenkaaseen.
Kohdista kumitiiviste terdosan pohjalevyn
reunoille.

Kierrd kannu huolellisesti kiinnitysrenkaaseen.

Varmista, ettéd kytkin on «0» asennossa.
Aseta kannu moottoriosan paélle ja paina alas
kunnes se lukkiutuu paikalleen.

Pane sekoitettavat ainekset kannuun.
Pane kansi huolellisesti paikalleen. Aseta
mittakuppi kannen aukkoon ja lukitse se
kaantamalla sitéd myotapéivaan.

Kytke laite paalle:

Nopeuden valitseminen

1-2 kevyet nestemaiset tuotteet

2-3 raskaammat koostumukset —
sekoitettaessa nesteitd ja kiinteité
aineksia

pulse hetkelliseen kaytt66n
(Kytkin ei lukkiudu tassa asennossa.
Pid& kytkinté pulssiasennossa tai kayta
sita toistuvasti pulssiasennossa).

Kytke laite pois p&alté ja irrota verkkojohto
verkkovirrasta aina kayton jalkeen.
Irrottaaksesi kannun, nosta sité suoraan
yldspain: sité ei tarvitse kdannella.



Kéayttosovellutukset Nopeus Maksimi maara Aika

Sekoittaminen kaikki nesteet, juomat, 2,0 litraa 40-60 sekuntia
lampimat keitot 1,5 litraa

Soseuttaminen vihannekset, hedelmat, 1,7 kg 1,5-2 minuuttia
kastikkeet, lasten ruuat

Sekoittaminen pannukakkutaikina 1,7 kg 1 minuutti
jogurttipohjaiset juomat 650 g 1,5-2 minuuttia
ja jalkiruuat

Sekoittaminen majoneesin 2 munaa 1-2 minuuttia
valmistaminen 300-400 g

oliy

Murskaus jaa
(Laita kuutiot kannuun
laitteen ollessa pois pdélta,
laita kansi paikoilleen ja
kdynnisté laite.)

pulse /3 180 g

(7 kuutiota)

Kiinteita aineksia soseuttaessasi saat parhaan
tuloksen, kun lisdat ainekset kannun vahitellen
sen sijaan, etta laittaisit suuria maaria kerralla
kannuun.

Kun sekoitat kiinteité aineksia pilko ne pieniksi
(2-3 cm).

Aloita kiinteiden aineiden sekoittaminen pienen
nestemaaran kera. Liséa nestetta véhitellen
kannessa olevan aukon kautta.

Kéyté aina laitetta pitden katta sen paalla.
Valmistaessasi majoneesia, lisdé 6ljy kannessa
olevien aukkojen kautta poistamatta
mittakuppia.

Vélttaédksesi terén paikalleen juuttumisen
suosittelemme pulssiasennon («pulse»)
kayttamista, kun sekoitat Kiinteita tai muuten
jaykkia aineksia.

Moottoriosa
Ala upota tai kasta moottoriosaa vedessa.
Pyyhi se vain kostealla liinalla.

Kevyt puhdistaminen kootulle kannulle
Tayta tyhja kannu vedella. Aseta se
moottoriosaan ja pane laite paalle kayttéden
«pulse/clean» asentoa useita kertoja.
Tyhjennd ja huuhtele kannu.

Perusteellinen puhdistaminen puretulle
kannulle

Varmista, ettd kannu on tyhjé ennen kuin avaat
kiristysruuvin. Kasittele terdé varovasti. Kaikki
irrotettavat osat voidaan pesté
astianpesukoneessa.

Muutosoikeus pidatetaan.

Tama tuote tayttad EU-direktiivin
89/336/EEC mukaiset EMC-vaatimukset CE
seka matalajénnitettd koskevat sédnndkset
(73/23 EEC)

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan,
saastd ymparistda aldka havité sita
kotitalousjatteiden mukana. Havita tuote  mmmm
viemalla se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen keréyspisteeseen.
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Nasze wyroby spetniajg najwyzsze
wymagania jakosciowe, wzornictwa

i funkcjonalnosci. Gratulujemy udanego
zakupu i zyczymy zadowolenia przy
korzystaniu z naszego urzadzenia.

Uwaga!

* Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy
dokfadnie i w cato$ci zapoznac sig z instrukcjg
obstugi.

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego.

* Do urzadzenia nie mogg mie¢ dostepu dzieci.

* Przed wigczeniem do sieci nalezy sprawdzic,
czy podane napiecie znamionowe urzgdzenia
jest zgodne z napieciem w sieci.

Przy podtgczaniu do gniazdka, urzadzenie
powinno by¢ wytgczone (przetgcznik (h)
w pozycji «0»).

* Nalezy uwazac na noze tngce, ktére sg bardzo
ostre.

* Urzagdzenie nie bedzie pracowac jesli
dzbanek nie bedzie znajdowat sie we
wiasciwym miejscu na bazie zasilajgce;j.

* Przed uruchomieniem nalezy sprawdzi¢ czy
dzbanek jest wiasciwie przytgczony do bazy

zasilajgcej oraz czy na dzbanku jest pokrywka.

* Urzadzenie nie moze by¢ uruchamiane gdy
dzbanek jest pusty.

* Przed wlaniem cieptych cieczy do dzbanka
nalezy je ostudzi¢ do temperatury ok. 40 °C.

* Urzadzenia elektryczne Braun spetniajg
wymogi wtasciwych norm bezpieczenstwa.
Jakiekolwiek naprawy powinny by¢
dokonywane przez autoryzowane punkty
serwisowe Braun. W efekcie niefachowo
przeprowadzonych napraw, postugiwanie sie
urzgdzeniem moze stac sie bardzo
niebezpieczne dla uzytkownika.

Dane techniczne

Typ, napiecie znamionowe, moc:
patrz tabliczka znamionowa na bazie
zasilajacej

Pojemnos¢ dzbanka: 2 litry

a Korek f Pierscien

b Pokrywka g Baza zasilajgca
¢ Dzbanek h Przetacznik

d Gumowa uszczelka i Miejsce na kabel
e Noze zasilajacy
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Umyc¢ wszystkie czesci urzadzenia.
Woyciagna¢ kabel i podtgczy¢ do gniazdka.

Ostroznie ustawi¢ néz (e) na pierscieniu (f).
Usytuowac gumowg uszczelke (d) wokét
nozy (e).

Przykreci¢ dzbanek (c) do pierscienia (f).

Nalezy upewni¢ sie, ze przetacznik (h) jest

W pozycji «0».

Ustawi¢ dzbanek (c) na bazie zasilajgcej (g)

i nastepnie docisngé¢ az do chwili gdy ten
bezpiecznie zatrzasnie sie w bazie zasilajgce;j.

Wiozy¢ do dzbanka (c) produkty zywnosciowe.
Natozy¢ pokrywke (b) na dzbanek.

Nastepnie na pokrywke nalezy nasadzi¢
korek (a) i przekreci¢ go tak aby «zaskoczyt».
Uruchomié¢ baze zasilajaca:

Szybkos¢ dziatania

Bieg 1-2 Zawarto$¢ o ptynnej konsystenciji.

Bieg 2-3 Dla gestej konsystencji —
miksowanie ptyndw i sktadnikow
twardych.

Tryb Chwilowe wtaczanie urzgdzenia.

pulscyjny Stuzy do rozdrabniania twardych

«pulse» produktéw. Nie jest mozliwe
ustawienie przetgcznika (h)
W pozycji «<pulse» w sposoéb ciggty.
Aby uzyskag tryb pulsacyjny nalezy
przetacznik przytrzymac w pozycji
«pulse» lub wielokrotnie go
przekrecac na te pozycje.

Po uzyciu nalezy zawsze ustawi¢ przetgcznik
(h) w pozycji «0» i odtgczy¢ baze zasilajgca ()
od gniazdka sieciowego.

Aby odtgczy¢ dzbanek nalezy wyciggna¢

go do gory (nie ma potrzeby krecenia nim).



Wykonywane Predkosé Maksymalna Czas
czynnosci ilos¢
Rozdrabnianie Wszytkie napoje, 1-2 2,0 litry 40-60 sekund
drinki, ciepte zupy 1,5 litra
Przyrzadzanie Warzywa, owoce, sosy, 3 1,7 kilograma 1,5-2 minuty
purée zywnos¢ dla dzieci
Miksowanie Ciasto nale$nikowe, 3 1,7 kilograma 1 minuta
napoje bazujgce 2-3 650 gram 1,5-2 minuty
na jogurcie, desery
Tworzenie Majonez 3 2 jajka 1-2 minuty
emulsji 300-400 gram
oleju
Kruszenie Léd pulse /3 180 gram
(przy wytaczonym silniku, (7 kostek)

wiozy¢ kostki lodu do
dzbanka, zatozy¢ ponownie
pokrywke i wigczy¢ silnik)

Aby osiagna¢ najlepsze efekty przy
przygotowywaniu purée, zaleca sie¢ wktadanie
do dzbanka matych ilosci sktadnikéw porcjami
zamiast wypetnienia catego dzbanka.
Wieksze kawatki sktadnikéw powinny by¢
pociete na mniejsze czgsci (2-3 cm) przed
wiozeniem ich do dzbanka.

Podczas miksowania wigkszych kawatkow

z ptynami, nalezy zacza¢ miksowanie z matg
iloscig ptynu i potem w trakcie procesu
miksowania pomatu dodawac ptyn przez
otwor w pokrywce.

Podczas pracy nalezy zawsze przytrzymaé
gore urzadzenia dtonig.

W trakcie przygotowywania majonezu, olej
powinien by¢ dodany poprzez mate dziurki

w pokrywce bez otwierania korka.

Zaleca sie uzywanie trybu pulsacyjnego
podczas miksowania wigkszych i szczegdlnie
trudnych do miksowania sktadnikow tak aby
zapobiec blokadzie nozy.

Baza zasilajaca
Nie zanurza¢ bazy zasilajgcej w wodzie.
Czyscic tylko przy uzyciu wilgotnej szmatki.

tatwe czyszczenie/ptukanie
zmontowanego dzbanka

Po opréznieniu dzbanka, nepetni¢ go woda.
Nastepnie podtgczy¢ dzbanek do bazy
zasilajgcej i kilka razy uruchomié urzadzenie
w trybie «pulse/clean». Oprézni¢ dzbanek

i wyptukac czystg woda.

Doktadne czyszczenie rozmontowanego
dzbanka

Przed odkrgceniem dzbanka od pierscienia
nalezy sie upewnic, ze dzbanek jest pusty.
Nalezy szczegdlnie uwazaé przy zdejmowaniu
nozy (bardzo ostre!l). Wszystkie czesci, ktére
mozna rozmontowac¢ nadajg sie do mycia w
zmywarce do naczyn.

Zastrzega sie mozliwo$¢ dokonywania zmian.

Produkt ten spetnia wymogi dyrektywy
EMC 89/336/EEC oraz dyrektywy CE
73/23 EEC dotyczacej elektrycznych
urzadzen niskonapigciowych.

Prosimy nie wyrzuca¢ urzadzenia
do Smieci po zakonczeniu jego E
uzytkowania. W tym przypadku —

urzgdzenie powinno zosta¢ dostarczone
do najblizszego serwisu Braun lub do
adekwatnego punktu na terenie Panstwa
kraju, zajmujgcego sie zbieraniem

z rynku tego typu urzadzen.
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Urainlerimiz, kalite, kullanim ve tasarimda

en yuksek standartlara ulagabilmek tizere
Uretilmigtir. Yeni Braun Uriininidzden memnun
kalacaginizi umariz.

Onemli

Urunud kullanmaya baglamadan énce bu
kullanma kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
olarak okuyunuz.

Cihaz sadece ev kullanimina uygun olarak
tasarlanmgtir.

Cihazi ¢ocuklarin ulasabilecegi yerlerden uzak
tutunuz.

Cihazin altinda yazili olan voltajin sehir cereyan
gerilimi ile uygunlugunu kontrol ediniz. Cihazin
fisini sadece alternatif akim prizine baglayiniz.
Fisi prize taktiginiz sirada motorun kapali
olmasina dikkat ediniz (digmeyi (h) «0»
konumuna getiriniz).

Bigaklar ¢cok keskindir. Tutarken dikkatli olunuz.
Cirpma kabi motor Unitesine yerlestiriimis
konumda degilse cihaz calismaz.

Cihazi calistirmadan énce ¢irpma kabinin
kapaginin kapali oldugundan ve motor
bélimune takili olugundan emin olunuz.
Cirpma kabi bosken cihazi ¢alistirmayiniz.
Cok sicak sivilari ¢cirpma kabina dékmeden
6nce 1lik hale gelene kadar bekletiniz.

Braun elektrikli ev aletleri gtivenlik
standartlarina uygundur. Elektrikli aletlerle

ilgili her tarld onarim Braun yetkili teknik
servislerince yapilmalidir. Hatal ve eksik
yapilan onarim kazalara ve kullanicinin
yaralanmasina sebep olabilir.

Ozellikleri
Voltaj/wat: cihazin tabanina bakiniz
Cirpma kabi kapasitesi: 2 litre

a Olglim kapag f Baglanti halkasi
b Kolay tutulabilir kapak g Motor bélimu

¢ Cirpma kabi h Diagme
d Conta i Kablo saklama
e Bigak bélumu

Blenderinizi ilk kez kullanmadan énce, tim
pargalarini Temizleme bélimdinde belirtilen
sekilde temizleyiniz.

Kablonun gerektigi kadar kismini kablo
saklama bolumunden ¢ikararak fisini elektrik
prizine takiniz.

Bicaklar dikkatlice baglanti halkasina
yerlestiriniz.

Contayi bigagin c¢ikintisinin lizerine takiniz.
Cirpma kabini déndurerek yerine yerlestiriniz.

Diigmenin «0» (kapal) konumda oldugundan
emin olunuz.

Cirpma kabini motor b&liminun tzerine
koyunuz ve bastirarak yerine oturtunuz.

islemden gegirilecek yiyecegi cirpma kabina
koyunuz.

Cirpma kabinin kapagini diizgince kapatiniz.
Olgtim kapagini kapagin agik bolimine
yerlestiriniz ve saat yéninde gevirerek yerine
oturtunuz.

Motor bélimuanu cahigtiriniz:

Hiz ayarlari
1-2 sivilar icin dusuk hiz ayari
2-3 daha yogun karigimlar

pulse ani hizlanma
(digme bu konumda sabit
kalmayacaktir. Digmeyi «pulse»
pozisyonunda tutunuz veya ard
arda birka¢ kez «pulse» ayarina
getirip birakiniz)

Kullandiktan sonra mutlaka digmeyi «0»
(kapall) pozisyonuna getiriniz ve daha sonra
cihazin figini prizden c¢ekiniz.

Cirpma kabini ¢ikarmak igin, yukari dogru dik
olarak kaldirmaniz yeterlidir; déndirmeniz
gerekmez.



Uygulama Hiz secenegi Maksimum miktar Sdre

Karigtirma tum sivilar, icecek 1-2 2,0 litre 40-60 sn
ve sicak corbalar 1,5 litre

Plre yapma sebzeler, meyveler, 3 1,7 kg 1,5-2 dk
s0s ve bebek mamalari

Cirpma kek hamuru 3 1,7 kg 1 dk
yogurtlu icecek ve 2-3 650 g 1,5-2 dk
tathlar

Cozimleme mayonez 3 2 yumurta 1-2 dk

300-400 g
Kirma buz pulse /3 180 g

(Buzlari motor kapali
iken ¢irpma kabina
yerlestiriniz ve kapagi
kapattiktan sonra motoru
calistiriniz.)

Kati yiyeceklerde en iyi plre sonucunu elde
edebilmek i¢in, tek seferde buyuk miktarlar
yerine, ard arda kucuk pargalar koymayi
tercih ediniz.

Kati yiyecekleri cirpmadan énce kugik
pargalara béliniz (2-3 cm).

Kati yiyecekleri ¢cirparken énce az miktarda sivi
ekleyiniz. Daha sonra yavas yavas daha fazla
miktarda siviyi ¢irpma kabi kapaginin agik
bélimiine dékuniz.

Cihazi galistirirken, Ust tarafindan tutunuz.
Mayonez hazirlarken, yagi, 6lgim kapagini
cikarmadan, kapaktaki kucuk deliklerden iceri
doldurabilirsiniz.

Bigagin kérelmesini 6nlemek igin, kati
yiyecekleri, diigmeyi «pulse» konumuna
getirerek ¢irpmanizi éneririz.

Motor bolimi
Motor bélimUnu suya batirmayiniz.
Sadece nemli bir bezle silerek temizleyiniz.

Monte edilmis haldeki ¢cirpma kabinin
temizlenmesi

Cirpma kabini bosalttiktan sonra, suyla
doldurunuz. Kabi motor bélimune oturttuktan

sonra digmeyi «pulse/clean» (temizleme)
konumuna bir ka¢ kez getirip birakiniz.
Suyu bosaltiniz ve ¢irpma kabini durulayiniz.

Monte edilmemis ¢cirpma kabinin
temizlenmesi

Sikistirma vidasini gevsetmeden 6nce ¢irpma
kabinin bos oldugundan emin olunuz. Bigaklar
tutarken dikkatli olunuz. Tim ayrilabilir parcalar
bulasik makinasinda yikanabilir.

Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75
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Tanpoidvra pag eival KaTaokeuaopéva He TIG
ugnAdtepeq npodlaypadeg moldtnrag,
AettoupylkdTnTag Kat oxedlaopou. EAniCoupe
va aroAauoeTe T véa 0ag ouokeur) Braun.

MapakaloUpe va dlaBAceTe pe TIPOooXT TIG
odnyieg XprioewG TPLV XPNOLLOTIO|OETE TN
OUOKEUN.

H ouokeun éxel oxedlaoBel udvo yia oKlakn
Xenon.

H ouokeur] npénel va puldooetal pakpld and
nadd.

EAéyEte edv 1 Tdon Tou peUATOG QVTLOTOLXEL
Je ekeivn mou avaypddetal oTto KATw PEPOG
NG ouokeung. ‘Otav BAZeTe T CUCKeEUY OTNV
npiCa, To poTtép Ba mpénel va BplokeTal eKTOg
Aettoupyiag (o dakdrng (h) otn Bom «0»).
Ot Aentideq eival oAU KodpTEPEG KaL Ba Tpénel
VA TIG KPATATE e IPOTOXN.

H ouokeun Ba Aettoupyrioel pévo edv n
kavdta Bploketal tonobeTnuévn ot Bdon g
OUOKEUNG.

Mpiv B€oeTe TN CUOKeUr| OE AetToupyia,
eNEyEte €dv 1 kavdra €xel guvappoloynOel
Kal TonoBetnBel cwotd endvw otn Bdon e To
MOTEP ME TO KamdKL otn_B€omn Tou.

Mnv B€oete TN ouokeur| og Aettoupyia e TNV
kavdara adela (r.x. oreped 1§ uypd UNIKA.)
Adriote Ta kautd UAIKA va xAlapUvouy TpLv Ta
TOTIOBETHOETE OTNV KAVATA.

OL NAeKTPIKEG OUOKEUEG TNG Braun mAnpouv
TIG LOYXUouoeq npodlaypadég mpootaciag Tou
katavaAwtr). Ol EMOKEUEG TWV CUCKEUWY Ba
npénel va yivovtal pévo and eEoualodo-
nuévo oépBig. Emokeuég AavBaouéveg rou
dev yivovtal arnd eBIKEUUEVO TIPOOWTTKO
propel va odnyrioouv og onUavtikoug
KIvdUVOUG Yla ToV XProTn.

TexvIKd XapakTnpIoTIKA
Tdon/Zuxvétntnta: BA. €TIKETA OUOKEUNG
Xwpntikdtnta kavarag: 2 Aitpo

a Nwpa pelotpa  f Aaxtulidiotepéwong

b EUxpnoto kamdkt  Aemidag

¢ Kavdra g Bdon potép

d Adotixo h Alakérng

e Aenida i Xwpog arnobrikeuong
kaAwdiou

KaBapiote OAa ta Turjpara npv
XPNOLOTIONOETE TO UMAEVTEP YIA TIPWTN
dopd (BA. mapdypadog «Kabaplopdg»).
ZeTUA(ETe TO Urikog KaAwdiou Tou Ba
XPELoTElTE and TO XWPO arnobrikeuong
kaAwdiou, ot BAom TNG CUCKEUNG Kal BAATe
T0 ¢1g oTnV npida.

TormoBeteioTe POOeKTIKA TN Aemtida oTo
SaxTuAidL oTepéwong.

TormoBeteiote TO0 AAoTLXO MAVw 0TO oTEDAVL
g Aenidag.

Bidwote e mpoooxr TNV kavdata oto
SaxTuAidL oTepéwong.

21youpeuteite OTL 0 dLaKOTTING eival KAELOTAG,
otn B€on «0»

TormoBetelote TNV kavdra gt BAoM TOU HOTEP
KAl OTIPWETE TN TIPOG TA KATW UEXPL va
kAedwoel otn B€on g cwoTd.

TormoBeteiote Ta TPog eneEepyaocia UAKA
oTtnv kavdra.

KA\elote tnv kavdra pe To Kandkl.
TormoBeteiote To Nwpa pelolpa atny eISIKNA
UTtod0XTr) TIOU €XEL TO KATAKL Kal Yup(oTe TO
TpPog Ta 3ekld yia va KA woel oTn B€on Tou.
BdAte ) ouokeun| og Aertoupyia:

PUBuon  Taxumrtag

1-2 Ma v arnAn enegepyaoia uypwv
UALKOOV.

2-3 Ma mv eneEepyaoia
MaxUPEUOTWV HELYUATWY UYPWV
KOl OTEPEWV.

ZTiywaia  Alakekopévn eneEgpyaaia Twv

Aettoupyia UNK@WV.

(«pulse») (O dlakdmNg dev KAEWBWVEL O€

auth ) B€on. Kpatrjote tov 1§
TéoTE TOV APKETEG HOPEG.)

Metd  xprion 6a npénel dvra va Baete To
Blakérn otn B€on «0» Kat va Bydadete TN
ouokeun and Tnv npica.

Ma va BydAete Tnv kavdata, anid tpaBri&te
TPOG Ta Avw, dev urtdpxel Adyog va
yuploeTe.



Tpdrol eneEepyaoiag Taxumnta Méylotn nogdétnta  Xpdvog
AvdpelEn Yypd UAIKd, Ttotd 1-2 2,0 AiTpo 40-60 deut.
CeoTég ooUmeg 1,5 NiTpo
MoAtomoinon Aaxavikd, ¢pouta, 1,7 KNGO 1,5-2 Aerttdl
0dAToeg, MABIKEG TPODEG
Avakdtepa Z0un yla K€K 1,7 KNG 1 \erttd
Podrjuara pe Bdon 1o 2-3 650 ypap. 1,5-2 Aerttdl
YlaoUpTL kal emdodpria
Xtdrmua MaytovéZa 2 auyd 1-2 Aerttd
300-400 ypap.
NG&3L
Opuppdriopa Maydkia pulse /3 180 ypap.
(©€0oTe TN ouokeur| ekTOG (7 maydkia)

Aettoupyiag, TonobeTeloTte TA
naydkia otnv kavdra, avoitte

TO dlakdrIn AetTtoupyiag)

Ma va €xete kaAUTepa anoteAéouara dtav
ToATomnolelte oteped UNKA, guvioTdtal va
pixveTe TNV MOCETNTA TWV UAIKWV TUNUATIKA
otnv kavdra, and to va BaAete OAn v
noodtnTa and mv apxy.

‘Otav avakatelete oteped UNKA, kOYTE TA O€
HKpd KoppdTia (2-3 eK.)

Na Eekivdte ndvta v avapelEn otepewv
UANIK@WVY [e TNV TIPOOBIKN KPS TIOo3TNTAG
uypouU. Metd Tunpatikd npoobEate Kkat v
urtéAolrn moodTNTA TWV UNKWVY artd To e13IkO
dvolypa Tou €Xel TO KATTAKL.

Katd ) Sidpkela Tng Aettoupyiag o xépL oag,
Ba npénet va Bpioketal oto endvw PEPOG NG
OUOKEUN|G.

‘Otav ¢tidxvete paylovéla, unopeite va
npooB€oete To AAdL and Tig TPUMEG Tou
Bplokovtal oto kamndkl, xwplig va xpelaotei va
TO Bydhete.

2uvigToupe Tn oTtypaia Aettoupyia («pulse»)
étav avapetyvuete oteped 1) WBlaitepa
nayxUpeuoTa UAIKG, yla va anopuyeTe v
akwnroroinon g Aemnidag.

Bdon pe potép

Mn BuBilete T BAom e TO HOTEP O€ vePD.
KaBapiote tn okounifovtdg Tn pévo pe €va
vwré navi.

Eukolog kaBapiopdg/EEmlupa TnG kKavdarag
Adou adeldoete TV kKavdra, yeuiote ) pe
vepd. TonoBeteiote T ot Bdon kal yupiote
T0 JlakdrTTn ot B€om Yottyulaia Aettoupyia/
KaBaploudg («pulse/clean») yia apkeTég
dopéEq.

Adeldote TV kavdta kal EeMAUVTE TN apkeTd
KOAG.

ZxoAaoTIk6G KabapIouog TG KavaTag
Ziyoupeuteite 6T 1 kavdra eivat adela mpLv
Bydhete to Adotixo. Na eiote 1daitepa
npooekTIKol dtav kpatdte T Aenida. ‘OAa Ta
ouvappoAoyoupeva TURaTa propouv va
TAUBOUV e aoddAela OTO TIAUVTHPLO TILATWV.

To mpoidv umndkertal oe AAAYEG XwpPIg
nponyoupevn edoroinon.

To npoidv autd €xel kataokeuaoTel
oupewva Ue Tig Eupwnaikég Odnyieq CE
EMC 89/336/EOK kat XaunAwv

HAektpikwv Tdoewv 73/23/EOK.

MapakaloUpe pnv METAEETE T
OUOKeUn 0Ta olKIakd anoppiuparta E
détav gtdoel To TENOG TNG XPNOLUNG —

Cwng ™g. H didBeor| Tng propel va
npaypatomnoindel oe éva and ta
eEoualodoTtnuéva ouvepyeia Tng Braun
N ota katdMnAa onpeia cuN\oYr|g TIou
napéyovral ot xwpea odag.
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Haww nsgenus paspaboTaHbl B COOTBETCTBUN
C BbICOYaWLIMMMN CTaHAapTaM1 KavyecTsa,
(hyHKUMOHANBHOCTY U An3anHa.

Mbl Hapeemcs, 4To Bam noHpasuTcs paboTta
HoBOro u3genusi ot Braun.

BaxHo

Mpo4nTanTe BHUIMaTENBHO MHCTPYKLMIO
npexae 4em HavyHeTe nonb3oBaTbCs
npuéopom.

[aHHoe nsgenve npegHasHavaeTcs Ans
MCNOMb30BaHNA TOMbKO B AOMALLHUX
YCrOBUSIX.

XpaHute npmbop B MecTax HeAOCTYMHbIX
4na geTen.

Hanps>keHne B ceTu [OMKHO COOTBETCT-
BOBaTb HaMNpsXXEHWI0, yKa3aHHOMY B HUKHEW
yacTu ocHoBaHusi npubopa. MNprbop paboTaet
TONbKO OT NEPEMEHHOrO TOKa.

Mpy NoAKNIOYEHUN K CeTU MOTOP AOMKEH
6bITb BCErga BbIKNOYEH (nonoxexune «0»).
Ho>xxn npubopa o4eHb ocTpble: obpaljaiTech
C HUMMN OCTOPOXKHO.

Mpnbop He byaeT AencTBoBaTb, €CNN KYBLUUH
He yCTaHOBIEH HA OCHOBaHMWW.

Mepep BkNtoYeHEM ybeanTech, YTO KyBLUWH
COOTBETCTBYIOLWNM 06pa3oM cobpaH u
YCTaHOBIEH W KPbILKa ero 3akpbiTa.

He ucnonb3ynte npnbop BXONOCTYHO

(T.e. 6€3 NPOAYKTOB, XUAKOCTEN BHYTPW).
[ainte ropsunmM XXnaKoCcTsam OCTbITb 40
TemnepaTypbl Nepej TeM Kak HanveaTb

UX B KYBLUMH.

M3pgenus Braun cooTBeTCTBYIOT CTaHAapTam
6e3onacHocTn. PEMOHT anekTponpn6opos
MOXET 6bITb OCYLIECTBNEH TOMLKO
nepcoHasioM ynosIHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX
LieHTpoB. MNpon3BeaeHHbIe HenpaBUnbLHO
PEMOHTHbIe paboTbl MOTyT NMPUBECTU K
TpaBMaMm 1 HECHACTHbLIM CNy4asMm.

TexHU4YecKue xapakTepucTUKu
Cwm. B/BT mowHOCTB/Hanps>XeHue Ha
OCHOBaHWUu

EmKoCTb KyBLWIKHA: 2 nuTpa

BbimMonTe Bce YacTu nepes nepeon
akcnnyarauuen nsgenus (cm. pasgen
«Yuctka»).

OcBoboaunTe WHYP ANSA TOro 4YTo6bI
NOACOeANHUTL €ro K CeTu.

OCTOPOXXHO MOMECTUTE HOX Ha (hUKCcUpytoLLiee
KOnbLIO.

YcTaHoBWTe YNIOTHATENbHYIO MPOKNaaKy

Ha HOX.

TwaTenbHO NPUKPYTUTE (hUKCUpyioLlee
KOJbLiO Ha OCHOBaHMe KyBLUMHA.

Y6eanTech YTO NepeknoyaTenb HaxoauTcs
B MOMOXEHUUN «0».

YcTaHoBUTE KyBLUMH Ha OCHOBaHWe 1 crnerka
HaXXKMWUTE Ha HEro rnoka OH He BCTaHEeT Ha
HY>XHOe MecTO.

MonoxuTe B KYBLWUWH NPOAYKTbI AN
06paboTKu.

IMNOTHO 3aKpONTE KYBLUNH KPbILLKOW.
MomecTuTe MepHylo YallKy B OTBEpCTMe

Ha KpbILLKE 1 NOBEPHUTE ee NPOTUB YacoBOW
CTPEenKun Ansa TOro 4Tob6bl 3aKpbIThb.
Bkniounte:

YcTaHoBKa CKOpoOCTen

1-2 HebosblUMe CKOPOCTY ANs
>XKUAKUX UHTPEANEHTOB

2-3 Ans 6onee TBepAbIX NPOAYKTOB —
CMeLUMBaHMe XMAKOCTEN U
TBEpAbIX NPOAYKTOB

a MepHas vawka f ®ukcupyrowee

b Kpbiwka KOJbLIO

¢ KyBlwuH OcHoBaHwve

d YnnoTHuTenbHas Mepekniouarens
npoknagka MecTo ana xpaHeHus

e Hox LUHYpa
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pulse MyNbCUPYIOLLNIA PEXIM
(nepekntoyaTens HeobxoAMMO
Aep>XaTb B MONOXEHUN «pulse»
WUnn yctaHaenmeaTb B 3TO
MOJIOXKEHWE NOCNefoBaTENBHO)

Mocne ncrnonb3oBaHKs BCerga ycraHaBmn-
BaliTe nepeknoyaTenb B NonoxeHune «0».
[ins ocBO60OXXAEHMSA KyBLUMHA NPOCTO
NOAHMMUTE €ro BBepX: HET HEO6XOAUMOCTH
noBopa4YnBaTh ero.



DyHKUMM CkopocTb Makc. konmyecTBo Bpewms
CwmewmBaHve BCE XXWUAKOCTH, 1-2 2,0n 40-60 cek
HanuTKu,
Tennble Cynbl 1,5n
[MpuroTtosneHne 0BOLLM, PPYKThI 1,7 kr 1,5-2 MUH
nope
MepemelumBaHune TecTo Ans 65IMHOB 1,7 kr 1 MyH
HannTKN Ha ocHoBe 650 r 1,5-2 MUH
norypra u geceprbl
CoxmxnBaHune ManoHes 2 anya 1-2 MuH
300-400 r
macna
M3menbyeHne neg pulse/3 180r

(npy BbIKITOYEHHOM
MOTOPE MOSIOXUTH

B KyBLUWH 11€[, 3aKPbITb
KPBbILLIKO# MOCIIE YEro
BKJ/IIOYUTb MOTOP)

(7 kybukos)

Ecnu Bbl ncnonb3yete nHrpegMeHTbI BbICOKOW
NAOTHOCTM NPW NPUrOTOBMNEHWN MIOPE,

nyywe 3arpy>atb UX B KyBLUMH HEHONbLWMMU
nopumsaMu, a He obpabatbiBaTb cpasy
605bLIOE KONMYECTBO NPOAYKTOB.

Mpn nepemelumMBaHny TBEPAbLIX UHIPEANEHTOB
ny4ie npeAsapuTenbHO HapesaTtb UX
ManeHbKUMK Kycodkamu (2-3 cm).

Bcerga HaunHanTe nepemelunsBaHme TBepabix
WHrpeaneHToB, A06aBnss HebonbLoe
KONMMYECTBO XWUAKOCTUW, 3aTEM NOCTEMNEHHO
pobasnanTe 6onbLiee KONMMYeCTBO XXUAKOCTU
yepes 0TBEPCTHE B KPbILLKE.

Bcerpa gep>xute pyKy Ha Kpbllwke npubopa,
Korga oH paboraer.

Mpv NpMroToBNEHMN MaoHe3a Macso MOXXHO
[06aBnATb Yepes HebosblUNe OTBEPCTUS

B KpbILIKE 6€3 CHATUS MEPHON YaLlKu.

Mpu cmewmBaHum 0cob60 TBEPAbIX UHIpe-
OVEHTOB N NPOAYKTOB PeKOMEeHAyeTCs
UCMonb3oBaTb YCTPOMNCTBO B NMyNbCUPYIOLLEM
pexvme BO UsbexaHvne 6110KMPOBKU HOXa.

OcHoBaHue

He norpy»xante ocHoBaHue ycTponcTea

B BoAy. [1poTMpanTe ero TONbKO Bria>KHOM
TPSANKOMN.

Jlerkas uncTka/ononackuBaHue
YCTaHOBJIEHHOrO Ha OCHOBaHUM KyBLUMHA
Mocne ocBO60XAEHMSA KyBLUMHA OT NPOAYKTOB
3anewnTe ero Bogoun. Bknounte nepeknio-
yaTenb B peXuMm «pulse/clean» HECKONbKO
pas.

TwatenbHas YNCTKa CHATOrO C OCHOBaHUA
KyBLUMHA

Y6eantechb, UTO KyBLUMH MYCT, NPeXae Yem
HayHeTe OTBMHYMBATL PUKCUPYIOLLEE KOJbLO.
ByabTe 0CTOPOXHbI, 06paLlasicb C HOXOM.
Bce cbemHble YacTy MOXHO MbITb

B MOCYAOMOEYHOM MallunHe.

B usgenue MoryT 6biTb BHECEHbI U3MEHEHWSI
6e3 NpeBapUTESIbHOrO YBEeAOMIIEHNSI.

DaHHOe nsgenve cooTBeTCTBYeT
i Bcem TpebyembiM eBPONencKum
ASI46 M POCCHIACKMM cTaHgapTam
6e30nMacHOCTM M FTMrueHbl.

BneHpgep, 525 BartrT,
CpenaHo B Yexuu
JlnHacerT a.c.

Linaset a.s.

79201 Bruntal

Czech Republic
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Hawwi Bupobu po3pobneHi y BignoBigHOCTI 0o
HaMBULLMX BUMOT IKOCTI, PYHKLIOHANBHOCTI Ta
ou3aviHy. Mu cnogiBaemocs, wo Bam
crnopobaeTbcs poboTa HoBOro BMpoby Bif
Braun.

Baxnuso:

Bynb nacka, yBa)kHO Ta NOBHICTIO
O3HaromTecs 3 Uieto IHCTPYKLieo nepen TUM,
AK NPUCTYNUTK A0 poboTK 3 Npunagom.

BukopucToByBaTh 3a NpM3HaYEHHAM,
BiQNOBIAHO [0 IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii

Ller B1pi6 npusHaveHum Tinbku ons
BMKOPUCTaHHA B OMALLHIX yMOBaXx.
36epiranTe npunag y Micusx, HeJOCS>KHUX
Ansa piten.

Hanpyra B mepexi mae signosigaTv Hanpysi,
3a3HayeHin y HUKHi YacTWHI OCHOBM Npunagy.
Mpunapg npautoe TifbKK Bid 3MiIHHOrO CTPyMy.
Mpu nigknioYeHHi 4o mepexi MoTop mae 6yTn
3aBXOM BUMKHEHUI (MonoxeHHs "0").

Hoxi npunagy ay>xxe rocTpi: nosogbTecs 3
HUMK 06epexxHO.

Mpunapg He 6yae OiATH, AKLLO KyXOJlb He
BCTAHOBMEHWI HA OCHOBI.

[Nepen BMWKaHHAM nepekoHanTecs, Lo
KyX0Jlb BifnoBigHUM YMHOM 3ibpaHuii Ta
BCTaHOBMEHWN, | MO0 KpULLKA 3aKpuTa.

He BukopucToByWTe npunag BXxonocty (TobTo,
6e3 NpoayKTiB, PiAVH yCepeauHi).

[lainTe rapsaynm pigMHam OXONOHYTH [0
Temreparypu nepen TUM, K HanuBaTu ix y
KyXorb.

Bupo6u Braun BignosigatoTe cTaHgapTam
6e3nekn. PeMOHT enekTponpunagis Moxe
30iACHIOBATUCA TiflbKWM NepCOHaNoM
YNOBHOBaXXEHMX CEePBICHUX LLeHTPIB. BUKOHaHI
HenpasuIlbHO PEMOHTHI pO60TU MOXYTb
NpU3BECTM [0 TPaBM i HeLLLaCHWX BUNAAKIB.

TexHi4Hi XapaKTepUCTHKH
[uB. B/BT noTyXHicTb/Hanpyra Ha OCHOBI
MicTkicTb Kyxnsa: 2 niTpu

MipHa valka

Kpuwka

Kyxonb

YwineHoBaneHa npoknagka
Hix

Dikcytoye Kinbue

OcHoBa

Mepemukay

Micue gna 36epiraHHs WHypa

—JQ *T0 Q0T

BumuiTe yci yacTuHM nepen nepLuoo
ekcnnyaTtauieto Bupoby (auBs. po3gin
«YULLEHH:»).

BuBINbHITL WHyp ona Toro, wob npuegHatu
1oro [o Mepexi.

ObepexxHO MOMICTITb HiX Ha (iKCytoue KinbLie.
YcTaHoBITh YyLUiNbHIOBaNbHY NPOKNagKy Ha
HiX.

PeTenbHO NpuKpyTiTh dikcyloye KinbLe Ha
OCHOBY KyXIifi.

MepekoHanTecs, Lo NnepeMnKkay 3HaxoanTLCA
B MOSIOXKEHHI «0».

YCTaHOoBITb KyX0flb Ha OCHOBY i 3nerka
HaTUCHITb Ha HBOrO, NMOKM BiH HE CTaHe Ha
noTpibHe micue.

[MoknagiTe B Kyxonb NPOAYKTU ANsi 06pobKu.
LlinbHO 3aKpuitTe KyXOmb KPULLIKOH.
[MoMICTiTb MipHY YaLlKy B OTBIp Ha KpuLULi Ta
NOBEPHITb ii MPOTU FOANHHMKOBOI CTPINKK A
TOro, Wob 3akpUTw.

YBIMKHITb:

YcTaHoBKa LWBMAOKOCTEN

1-2 HEeBESMKI LUBUAOKOCTI Ona pigkux
iHrpegieHTiB

2-3 ona 6inbw TBEpPAUX NPOQYKTIB —
3MiLLYBaHHSA PiguH Ta TBEPAMX
NpoayKTiB

pulse nynbCyloUnt pexxnum (nepemukay
HeobXigHO TpUMAaTH B MONOXKEHHI
«pulse» abo ycTaHOBMOBATH B Lie

MOMOXXEeHHA NOCMiA0BHO.)

Micns BUKOPUCTaHHA 3aBXXAM YCTAHOBMIOWTE
rnepemMumKay B NMosioXXeHHs «0».

N5 BUBINbHEHHS KyX/A NPOCTO MigHIMITh MOro
Bropy: Hemae HeobxigHOCTi noBepTaTH MOro.



OyHKLiT lWemakicte  Makc. KinbkicTb Yac
3MmilyBaHHA  yCi piguHK, Hanoi, 1-2 2n 40-60 cek.
Tenni cynu 1,50 n
MpuroTy-
BaHHSA
niope 0BOMi, PPYKTH 3 1,7 kr 1,5-2 xB
MepemiLy-
BaHHA TiCTO ONA MAMHUIB 3 1,7 kr 1xB
Hanoi Ha OCHOBI
MorypTy Ta mecepTu 2-3 650 r 1,5-2 xB
3pioxy-
BaHHA ManoHes 3 2 Aanusa
300-400 r
macna 1-2 xB.
MogpibHio-  nig
BaHHSA (Mpu BUMKHEHOMY pulse/3 180r
MOTOpi MOKNacT1 B (7 kybukiB)

KyXonb nif, 3aKpuUTH
KPWLLKOIO, MIiCnsA Yoro
YBIMKHYTV MOTOP.)

AkLio By BUKOpUCTOBYETE iHFPEOIEHTN BUCOKOI
rYCTUHU MPWU NPUroTyBaHHI Mope, Kpatle
3aBaHTaXyBaTH iX Y KyxoJSib HEeBEJIMKUMHU
nopuismu, a He 06pobnATH ogpasy BENUKY
KinbKiCTb NPOAYKTIB.

[Mpu nepemilyBaHHi TBEpAMX IHIpedieHTIB
KpaLLe nornepeaHbo Hapi3aTH iXx ManeHbKUuMu
LwmaTovkamm (2-3 cm).

3aB)xaM NouMHanTe nepemillyBaHHs TBEPAMX
iHrpegieHTIB, 0O4A0UYN HEBENUKY KiNbKICTb
PidvHM, NOTiM NOCTYMNOBO AoAaeante 6inbLuy
KifIbKiCTb piguUHM Yepes OTBIp Y KpULLILL.
3aBxav TpumanTe pyKy Ha KpuLLLi npunagy,
KOMNW BiH Npauoe.

Mpw NnpuroTyBaHHi ManoHe3y Macno MoXxHa
fofasaTu Yepes HeBENUKI OTBOPU B KPULLILL
6e3 3HATTA MipHOI YaLLKK.

[Mpu 3miwyBaHHi 0CO6NMBO TBEPANX
iHrpedieHTiB ab0 NPOAYKTiB PEKOMEHOYETLCA
BMKOPUCTOBYBATMW NPUCTPIN B NYyNbCYOHOMY
peXxumi, o6 YHUKHYTH 6NOKYBaHHA HOXa.

OcHoBa
He 3aHyptoiTe oCHOBY MPUCTPOIO y BOAY.
MpoTupainTe ii TiNbKM BONOrol raHYipKoto.

Jlerke uuiLeHHs/ononickyBaHHsA
yCTaHOBJIEHOrO Ha OCHOBI KyXnf
[Micns 3BiNbHEHHA Kyxns Big NPOAYKTIB

3anuiTe Moro BOLO. YBIMKHITL NepemMunkay B
pexum «pulse/clean» kinbka pasis.

PeTenbHe YMLLIEHHA 3HATOrO 3 OCHOBH KyXJIA
MepekoHanTecs, WO KyXonb NyCTUM nepeq
TUM, AIK MOYHETE BigKpyyyBaTH QiKCytoye
Kinbue. ByabTe obepexHi y NoBOOKEHHI 3
HOXXeM. YCi 3HIMHI YaCTUHW MOXKHA MUTH Y

NoCyAOMUMHIN MaLLWHI.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu dipmm Braun pekomeHgosaHo
36epiratv y XMTNOBOMY NPUMILLIEHHI 32 YMOB
KiMHaTHOI TemnepaTtypu Ta HopManbHOI

BOJIOrOCTi.

Y Bupi6 MOXyTb 6yTH BHECEHI 3MiHM 6e3
nonepefHLOro NOBiAOMIEHHS.

OaHuii Bupib Bignosigae BciM HEOOXiOHUM
€BPOMNENCBbKNM | YKpaiHCbKMM CTaHgapTam
6e3neku Ta ririeHn, y ToMy Y1chi - BUMoram
OCTY 3135.7-96 (FTOCT 30345.7-96, IEC 335-
2-14-94), TOCT 23511-79 p.1. Ta caHiTapHUm
Hopmawm CaHlliH 001-96, ICH 239-96

Bupib He MIiCTUTb LIKIONMBKMX ONSA 300POB”™s

pe4yoBUH

TTosap CepTuchikoBaHo

VkpTECT - 003
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[aTa BupobHMLTBa npoAdykuii Braun BkazaHa
6e3nocepenHLO Ha BUPOGI (B Micui
MapKyBaHHS) | CKnagaeTbCcs 3 TPbOX Lndp:
nepLia umdpa € OCTaHHLOI LUDPOIO POKY
BMPOOHULTBA, iHLWI OBi LMdpH € NOPAJKOBUM
HOMEpPOM TWXKHS Y poLi

KpaiHa BupobHuytea: «LINASET a.s.»,
provozovna Bruntal, Polni 3 79201 Bruntal,
Chech Republic

«JlinaceT a.c», nposBo3Ha bpyHTtan, MonHi 3
79201 BpyHTan, Pecnybnika Yexia

FapaHTilHi 3060B'A3aHHA chipmu BRAUN
[na ycix BupobiB MM Hagaemo rapaHTito Ha
ABa POKM, MOYMHAIOYM 3 MOMEHTY NpuabaHHnA
BMpoby. MpoTArom rapaHTiMHOro TEPMIHY MU
6e3nnaTtHO yCyBaEMO LUSIIXOM PEMOHTY,
3amiHu geTtanen abo 3amiHu ycboro BUpoby
6ynb-AKi 32aBOACHKI AedeKTH, BUKNNKaHI
He[oCTaTHLO AKICTIO MaTepianis un
CKnagaHHs.

Y BUNagKy HEMOXXIMBOCTI PEMOHTY Y
rapaHTiiHui nepiof BMpi6 Moxxe 6yTn
3aMiHEeHWI Ha HOBMI abo aHanorivyHum y
BiOMNOBiAHOCTI 4O 3akoHO#aBCcTBa NpPO 3aXuUCT
npae CroXXwueauis.

[apaHTia HabyBae cvnu nuLle 3a yMOBM, LLO
paTa npupbaHHa NigTBepOAXy€ETLCA NeyaTKolo
Ta nignucom ginepa (marasuHy) Ha
opuriHanbHOMY rapaHTiiHoMy TanoHi Braun
ab0 Ha OCTaHHiIN CTOPIHLI OpuUriHanbHOI
iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii Braun , sika Takox
MoXXe 6yTH rapaHTiiHAM TasioHOM.

Lis rapaHTia gincHa y 6yab-akin KpaiHi, y aky
uev Bupib noctaenseTbeA ipmoto Braun abo
npuU3Ha4YeHnm guUcTpub”ioTepom, Ta e XOLHi
obMexXeHHs 3 iMnopTy abo iHLWi NpaBoBi
MOMOXXEHHA He NepPeLUKOAXalTb HaJaHHIo
rapaHTiiHoro obcnyrosyBaHHs.

3niMCHeHHs rapaHTiiHOro 06cnyroByBaHHsA He
BNAMBAaE Ha faTy 3aKiHYeHHA TEPMiHY rapaHTii.
[apaHTia Ha 3aMiHeHi YaCTUHU 3aKiHYYETbCA B
MOMEHT 3aKiHYeHHs rapaHTii Ha AaHui Bupib.

[apaHTia He NOKPMBAE MOLLKOMAXKEHHS,
BUKIIMKaHI HEBIPHUM BUKOPUCTAHHAM (OMB.
TaKoX Nepenik HX4Ye), HOpManbHUIA 3HOC
CiTOK Ta HOXIB AN rofiHHA, gedekTy, Wwo
HEe3Ha4YHUM YMHOM BMAMBAIOTb Ha AKICTb
poboTu npunagy. Lia rapaHTis BTpayae cuny,
AKLLO PEMOHT 3[IMCHIOETLCA He
BMOBHOBa)KEHOIO ANA Liboro ocoboto, Ta 3a
YMOBM, SIKLLIO BUKOPUCTOBYIOTLCA He
opwuriHaneHi geTani cipmu Braun.

Yci iHWi BUMOru pasom i3 BuMoramu
BifILLUKOOYBaHHA He OiNCHI, AKLLO Halla
BiNOBiganbHICTL HE BCTAHOBMIEHA HANEXHUM
YMHOM.

TepmiH npugaTHOCTI BUPOOY - 2 POKK 3
MOMEHTY NpUA6aHHA YN 3 MOMEHTY
BUIrOTOBJIEHHSA, AKLLO AaTy npuabdaHH:A
BCTAHOBUTU HEMOXKNTMBO. Brpobu cipmu Braun
BUIrOTOBJEHI BigMNOBIAHO 00 BUCOKMX BUMOT
eBponencekoi AkocTi. MNpu bepexxnmMeomy
BMKOPUCTaHHI Ta Npu QOTPUMaHHI npasui no
ekcnnyaTauii, Bupobu gipmu Braun MoxyTb
MaTH 3HaYHO BiNbLUMIA TEPMIH CNY>XOK aHiK
TEPMiH, BCTAHOBNIEHWI Y BiQMNOBIOHOCTI 3
3akoHopaBscTBOM YKpaiHu

Bunagku, Ha fiki He pO3MOBCIOOXKYETLCSA
rapaHTis:

nedeKkTH, BUKIUKaHi opc-MakopHUMK
obcTaBMHamu;

BWUKOPUCTaHHSA 3 NPOeCiHO0 METOIO;
NOPYLLEHHA BUMOT IHCTPYKLIi 3 ekcrnnyaTauii;
HeBipHe BCTAHOBJIEHHA HaNpyru Mepexi
>KMBJIEHHSA (AKLLO Lie BUMAraeTbCs);
30ICHEHHA TeXHIYHUX 3MiH;

MEXaHiYHi NOLLUKOOKEHHS;

ANA npunagis, Wo npautoloTb Ha 6aTapenkax —
poboTa 3 HeBignosigHMMK 260
cnpauboBaHUMK baTaperkamu, 6y ab-AKi
NMOLUKOM>KEHHS, BUKNMKaHI cripaLboBaHUMu
abo nigTikatounmm 6aTapenkamu;

ana 6pute - 3im’ata abo nopeaHa ciTka

Y pasi HeobXiAHOCTi rapaHTIMHOro YK
nicnArapaHTinHOro 06cnyroByBaHHs,
3BepTanTecs 3a iHopmalieto 0o MonosHoro
Odicy CepsicHoro LieHTpy chipmu Braun B
Ykpaini: Komnanis "ImnopTtéutcepsic -
Ykpaina", m. Kuis, Byn. Mmubounubka 53. Ten.
(044) 417-24-15. Ten / cbakc (044) 417-24-26

Cepsic-LieHTpw i LieHTpu MapaHTiiHoro
O6cnyrosyBaHHsA

Ukraine
Importbytservice-Ukraine
Hlybotchytska str.53, Kyiv
Tel # 380-44-417-24-15

Tel / Fax # 380-44-417-24-26
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Country of origin: Czech Republic

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer

to the 3-digit production code located near the
type plate. The first digit of the production code
refers to the last digit of the year of manufacture.
The next two digits refer to the calendar week in
the year of the manufacture.

Example: “315” — The product was manufactured
in week 15 of 2003.
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Deutsch

Garantie

Als Hersteller ibernehmen wir fiir dieses Gerat — nach
Wahl des Kéufers zusétzlich zu den gesetzlichen
Gewabhrleistungsanspriichen gegen den Verkaufer —
eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Innerhalb
dieser Garantiezeit beseitigen wir nach unserer Wahl
durch Reparatur oder Austausch des Geréates
unentgeltlich alle Mangel, die auf Material- oder
Herstellungsfehlern beruhen. Die Garantie kann in
allen Landern in Anspruch genommen werden, in
denen dieses Braun Gerat von uns autorisiert verkauft
wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schaden durch
unsachgemaBen Gebrauch, normaler VerschleiB und
Verbrauch sowie Mangel, die den Wert oder die
Gebrauchstauglichkeit des Gerates nur unerheblich
beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht von uns
autorisierte Braun Kundendienstpartner sowie bei
Verwendung anderer als Original Braun Ersatzteile
erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit Kaufbeleg
bitte an einen autorisierten Braun Kundendienst-
partner. Die Anschrift fir Deutschland kénnen Sie
kostenlos unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Guarantee

We grant 2 years guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate, free of charge, any
defects in the appliance resulting from faults in
materials or workmanship, either by repairing or

replacing the complete appliance as we may choose.

This guarantee extends to every country where this
appliance is supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, normal wear or use as well as defects
that have a negligible effect on the value or operation
of the appliance. The guarantee becomes void if
repairs are undertaken by unauthorised persons and
if original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period, hand in
or send the complete appliance with your sales
receipt to an authorised Braun Customer Service
Centre.

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.

Francais

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit,
a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices de
fabrication ou de matiére en se réservant le droit de
décider si certaines pieces doivent étre réparées ou si
I'appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet appareil
est commercialisé par Braun ou son distributeur
exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et I'usure
normale. Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des personnes non
agréées par Braun et si des pieces de rechange ne
provenant pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la
période de garantie, retournez ou rapportez I'appareil
ainsi que I'attestation de garantie a votre revendeur
ou a un Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 08.10.30.97.80 (ou se référez a http://
www.braun.com/global/contact/servicepartners/
europe.country.html) pour connaitre le Centre Service
Agrée Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus,
nos clients bénéficient de la garantie |égale des vices
cachés prévue aux articles 1641 et suivants du Code
civil.

Espanol

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de garantia a
partir de la fecha de compra.

Dentro del periodo de garantia, subsanaremos, sin
cargo alguno, cualquier defecto del aparato
imputable tanto a los materiales como a la
fabricacion, ya sea reparando, sustituyendo piezas, o
facilitando un aparato nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso indebido,
funcionamiento a distinto voltaje del indicado,
conexién a un enchufe inadecuado, rotura, desgaste
normal por el uso que causen defectos o una
disminucién en el valor o funcionamiento del
producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no
autorizadas, o si no son utilizados recambios
originales de Braun.
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La garantia solamente tendra validez si la fecha de
compra es confirmada mediante la factura o el
albaran de compra correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los paises donde
este producto sea distribuido por Braun o por un
distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta garantia, dirijase al
Servicio de Asistencia Técnica de Braun mas
cercano.

Solo para Espana

Servicio al consumidor: Para localizar a su Servicio
Braun mas cercano o en el caso de que tenga Vd.
alguna duda referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el teléfono de
este servicio 901 11 61 84.

Portugués

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma garantia de 2
anos a partir da data de compra. Qualquer defeito
do aparelho imputavel, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar, substituir
pecas ou trocar de aparelho dentro de periodo de
garantia ndo tera custos adicionais,

A garantia ndo cobre avarias por utilizagdo indevida,
funcionamento a voltagem diferente da indicada,
ligagdo a uma tomada de corrente eléctrica
incorrecta, ruptura, desgaste normal por utilizagédo
que causem defeitos ou diminuigdo da qualidade de
funcionamento do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de serem
efectuadas reparacgdes por pessoas ndo autorizadas
ou se ndo forem utilizados acessoérios originais
Braun.

A garantia s6 é vélida se a data de compra for
confirmada pela apresentagéo da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos os paises onde
este produto seja distribuido pela Braun ou por um
distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamagéo ao abrigo de garantia, dirija-
se ao Servigo de Assisténcia Técnica Oficial Braun
mais préximo.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o seu Servigco
Braun mais préximo, no caso de surgir alguma
duvida relativamente ao funcionamento deste
produto, contacte-nos por favor pelo telefone

808 20 00 33.
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Italiano

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la durata di
2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio conseguenti
a difetti di fabbrica o di materiali, sia riparando il
prodotto sia sostituendo, se necessario, l'intero
apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti dall’'uso
improprio del prodotto, la normale usura
conseguente al funzionamento dello stesso, i difetti
che hanno un effetto trascurabile sul valore o sul
funzionamento dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate riparazioni
da soggetti non autorizzati o con parti non originali
Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di garanzia,
€ necessario consegnare o far pervenire il prodotto
integro, insieme allo scontrino di acquisto, ad un
centro di assistenza autorizzato Braun.

Contattare il numero 02/6678623 per avere
informazioni sul Centro di assistenza autorizzato
Braun piu vicino.

Nederlands

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van 2 jaar
geldend vanaf datum van aankoop. Binnen de
garantieperiode zullen eventuele fabricagefouten en/
of materiaalfouten gratis door ons worden verholpen,
hetzij door reparatie, vervanging van onderdelen of
omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land waar dit
apparaat wordt geleverd door Braun of een officieel
aangestelde vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeelkundig
gebruik, normale slijtage en gebreken die de werking
of waarde van het apparaat niet noemenswaardig
beinvloeden vallen niet onder de garantie. De garantie
vervalt bij reparatie door niet door ons erkende
service-afdelingen en/of gebruik van niet originele
Braun onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen de
garantieperiode, dient u het complete apparaat met
uw aankoopbewijs af te geven of op te sturen naar
een geauthoriseerd Braun Customer Service Centre.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun Customer
Service Centre bij u in de buurt.



Dansk

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt geeldende
fra kebsdatoen. Inden for garantiperioden vil Braun
for egen regning afhjeelpe fabrikations- og
materialefejl efter vort sken gennem reparation eller
ombytning af apparatet. Denne garanti geelder i alle
lande, hvor Braun er repraesenteret.

Denne garanti daekker ikke skader opstaet ved
fejlbetjening, normalt slid eller fejl som har ringe effekt
pa veerdien eller funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer udfert af andre
end de af Braun anviste reparatarer og hvor originale
Braun reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden afleveres eller
indsendes hele apparatet sammen med kabsbevis til
et autoriseret Braun Service Center.

Ring 7015 0013 for oplysning om naermeste Braun
Service Center.

Norsk

Garanti

Vi gir 2 &rs garanti pa produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle fabrikasjons-
eller materialfeil, enten ved reparasjon eller om vi
finner det hensiktsmessig & bytte hele produktet.
Denne garanti er gyldig i alle land der Braun eller
Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa grunn av feil
bruk, normal slitasje eller skader

som har ubetydelig effekt pa produktets verdi og
virkemate. Garantien bortfaller dersom reparasjoner
utfores av ikke autorisert person eller hvis andre enn
originale Braun reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet leveres
eller sendes sammen med kopi av kjepskvittering til
nzermeste autoriserte Braun Serviceverksted.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til naermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

NB

For varer kjopt i Norge har kunden garanti i henhold til
NEL'’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva &r fran och med
inképsdatum. Under garantitiden kommer vi utan
kostnad, att avhjalpa alla brister i apparaten som ar

hénférbara till fel i material eller utférande, genom att
antingen reparera eller byta ut hela apparaten efter
eget gottfinnande.

Denna garanti galler i alla lander dar denna apparat
levereras av Braun eller deras auktoriserade
aterforsaljare.

Garantin géller ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister som
har en férsumbar inverkan pa apparatens varde eller
funktion. Garantin upphdr att gélla om reparationer
utfors av icke behdrig person eller om Brauns
originaldelar inte anvénds.

For att erhalla service under garantitiden skall den
kompletta apparaten lamnas in tillsammans med
inkdpskvittot, till ett auktoriserat Braun verkstad.

Ring 020-21 33 21 for information om narmaste
Braun verkstad.

Suomi

Takuu

Télle tuotteelle myénnadmme 2 vuoden takuun
ostopaivasta lukien Suomessa voimassa olevien alan
takuuehtojen TE90 mukaan. Takuuaikana korvataan
veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesta. Korvaus
tapahtuu harkintamme mukaan korjaamalla,
vaihtamalla viallinen osa tai vaihtamalla koko laite
uuteen. Takuu on voimassa kaikkialla maailmassa
silla edellytykselld, etta laitetta myydéaan ko. maassa
Braunin tai virallisen maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat, jotka
johtuvat virheellisesté kayt6stéd, normaalista
kulumisesta tai viat, jolla on vahainen merkitys
laitteen arvoon tai toimintaan. Takuun voimassaolo
lakkaa, jos laitetta korjataan muualla kuin
valtuutetussa Braun-huoltoliikkeessa tai jos laitteessa
kaytetdadn muita kuin alkuperéisia varaosia.

Yksil6ity ostokuitti riittdd takuun voimassaolon
osoittamiseksi.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista saa
asiakaspalvelukeskuksestamme numerosta
020-377 877.

Polski

Warunki gwaranciji

1. Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
gwarantuje sprawne dziatanie sprzetu w okresie
24 miesiecy od daty jego wydania Kupujacemu.
Ujawnione w tym okresie wady bedg usuwane
bezptatnie, przez wymieniony przez firme

41



10.

42

Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0.
autoryzowany punkt serwisowy, w terminie 14
dni od daty dostarczenia sprzetu do
autoryzowanego punktu serwisowego.
Kupujacy moze wystaé sprzet do naprawy do
najblizej znajdujacego sie autoryzowanego
punktu serwisowego wymienionego przez firme
Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0. lub
skorzystac z posrednictwa sklepu, w ktérym
dokonat zakupu sprzetu. W takim wypadku
termin naprawy ulegnie wydtuzeniu o czas
niezbedny do dostarczenia i odbioru sprzetu.
Kupujacy powinien dostarczyc¢ sprzet w
oryginalnym opakowaniu fabrycznym dodatkowo
zabezpieczonym przed uszkodzeniem.
Uszkodzenia spowodowane niedostatecznym
zabezpieczeniem sprzetu nie podlegajg
naprawom gwarancyjnym.
Niniejsza gwarancja jest wazna z dokumentem
zakupu i obowigzuje na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej.
Okres gwarancji przedtuza sie o czas od
zgtoszenia wady lub uszkodzenia do naprawy
sprzetu.
Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci
przewidzianych w instrukcji, do wykonania
ktérych Kupujacy zobowigzany jest we wtasnym
zakresie i na wtasny koszt.
Ewentualne oczyszczenie sprzetu dokonywane
jest na koszt Kupujacego wedtug cennika
danego autoryzowanego punktu serwisowego i
nie bedzie traktowane jako naprawa
gwarancyjna.
Gwarancjg nie sa objete:
a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego uzytkowania lub
w czasie dostarczania sprzetu do naprawy;
b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewfasciwego lub niezgodnego z
instrukcja uzytkowania, konserwaciji,
przechowywania lub instalaciji;

— uzywania niewtasciwych materiatow
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez
nieuprawnione osoby; stwierdzenie faktu
takiej naprawy lub samowolnego otwarcia
sprzetu powoduje utrate gwarancji;

— przerébek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych
czesci zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zaréwki oswietlenia;

d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego zakupu

potwierdzonej pieczatka i podpisem sprzedawcy

karta gwarancyjna jest niewazna.

Niniejsza gwarancja na sprzedany towar

konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie

zawiesza uprawnien Kupujacego wynikajacych z

niezgodnosci towaru z umowa.
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Pycckun

FapaHTHiHbIe 06A3aTenbcTBa hupmbl BRAUN
[lns BCex n3genui Mbl faem rapaHTuio Ha fiBa roga,
HauMHasa ¢ MOMEeHTa NpUobpeTeHNA n3aenus.

B TeyeHune rapaHTuitHoro nepuoga Mol 6ecnnatHo
yCTPaHWM NyTeM PeMOHTa, 3aMeHbI feTanemn unu
3ameHbl BCero nsgenua niobble 3asofckue
nedekThbl, BbI3BaHHbIE HEQOCTATOUYHBIM KAYECTBOM
maTepuasnos Unm c6opku.

B cnyyae HEBO3MOXXHOCTU PEMOHTA B rapaHTUIHbIV
nepvon U3genve MoxeT bbiTb 3aMEHEHO Ha HOBOE
MIIX @aHanornyHoe B COOTBETCTBME C 3aKOHOM O
3awuTe npas noTpebutenen.

"apaHTuA obpeTaeT cuny TONbKO ecnu aarta NnoKynku
NoaTBEep)XOaeTCcs neyaTbio M NOANUCHIO aunepa
(marasuHa) Ha nocrnegHewn cTpaHuLe OpUrMHabHOM
MHCTPYKLU MK no akcnnyaTtaumn BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUUHBIM TanoHOM.

OTa rapaHTua gencTBuTenbHa B 110004 CTpaHe B
KOTOPYIO 3TO U3genue noctTasnseTca Gupmon
BRAUN unu HasHa4eHHbIM OUCTpMOBLIOTOPOM U rae
HUKaKWe orpaHnMyeHus no UMMopTy unun apyrue
NpaBoBLIE MOJIOXKEHWUA HE NMPENSATCTBYIOT
npenocTaBnNeHNIo rapaHTUMHOrO 0BCNY>XXMBaHUS.
OcyLuecTBNEHNE rapaHTUMHOIO 0OCNYXXMBaHUS HE
BNIMAIET Ha [AaTy UCTEYEHUs CpOKa rapaHTum.
["apaHTuA Ha 3aMeHEHHbIE YaCcTu UCTEKAET B MOMEHT
MCTEYEHUA rapaHTUM Ha JaHHOe usgenue.
["apaHTWA He NOKpbIBAET NOBPEXAEHUS, Bbl3BaHHbLIE
HenpaBWbHbIM UCMONTb30BaAHUEM (CM. TaKXXe CCOK
HWXXe) HopMarbHbIN M3HOC BPUTBEHHBIX CETOK U



HOXeW, fnedekThbl, OKasbiBalOLLME HESHAUNTENbHbIV
ahhekT Ha KavecTBO paboThl Npubopa.

OTa rapaHTus TepsEeT CUIly €CIM PEMOHT
Npou3BOAMIICA HE YNONHOMOYEHHBLIM Ha TO NIULIOM U
€CNK UCMOJIb30BaHbI He OpUrMHasbHbIe AeTanu
durpmbl BRAUN.

B cnyvae npegbaBneHnua peknamawmm no yCcnosusam
[aHHOW rapaHTuu1, nepefanTe u3genve Lenvkom
BMeCTe C rapaHTUNHBLIM TafloHOM B 0601 13
LIeHTPOB CEPBUCHOr0 06CNY>XMBAHUA PUPMBI
BRAUN.

Bce gpyrue TpeboBaHus, Bknoyan TpebosaHWs
BO3MELLEHUA YOBITKOB, UCKITIOYAIOTCA, ECNU Halla
OTBETCTBEHHOCTb HE YCTaHOBNEHa B 3aKOHHOM
nopsgke.

Peknamauumm, cBA3aHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C NpoAaBLOM He nonagatoT nog aTty
rapaHTuio.

B cootBeTCcTBUM C 3aKOHOM P® N° 2300-1 oT
7.02.1992 r. «O 3awute npas noTpebutenen» un
NPUHATBLIM JOMONHEHWEM K 3akoHy P® o1 9.01.1996
r. «O BHECEHUN UBMEHEHUI» U OOMONHEHWUI B 3aKOH
«O BawmTe npae notpebutenei» n «Kogekc
PCOCP 06 agMUHUCTPaTUBHBIX NPaBOHAPYLLEHUAX>,
¢rpma BRAUN ycTaHasnmMeaeT Cpok Cryx0bbl Ha
CBOW M3OeNna paBHbIM ABYM rogam ¢ MOMeHTa
nNp1MobpeTEeHNs UM C MOMEHTA NPOM3BOACTBA, ECNU
Aaty npofaxu ycTaHOBUTb HEBO3MOXXHO.

W3penua dpupmel BRAUN n3rotosneHsl B
COOTBETCTBUM C BbICOKMMU TpeboBaHUAMMU
eBponenckoro kayectsa. Mpu 6epexxHom
MCMOJIb30BaHMK U NP cOBMIOAEHUM NPaBKI MO
aKcnnyartaumu, npuobpeteHHoe Bamu nspenue
urpmbl BRAUN, MoXeT nmeTb 3HaUnTENBLHO
6011bLLMI CPOK CIYXObI, YEM CPOK YCTaHOBIEHHbLIN B
COOTBETCTBUM C POCCUMICKMM 3aKOHOM.

Crny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTcA:

nedeKTbl, Bbi3BaHHblE hOPC-MaXKOPHbLIMU

obcToATenbCcTBAMM;

— WUCMOb30BaHWe B NPOGECCUOHANBHBIX LIENAX;

— HapyLueHve TpeboBaHUM MHCTPYKLUK NO
aKcnnyaTaumu;

— HenpasW/bHasA yCTaHOBKa HaNpsXXeHWs NUTatoLLen
ceTu (ecnu aTo TpebyeTcs);

— BHECEHWEe TEXHUYECKUX U3MEHEHWI;

— MexaHW4eckue NoBpeXOeHNs;

— NOBPEXAEHMUSA MO BUHE XXMBOTHBIX, MPbI3YHOB U
HaceKoMbIX (B TOM YMCne crnyyan HaxoXaeHus
rPLI3YHOB M HACEKOMbIX BHYTPU NpUbopoB);

— Ons npubopos., paboTatoLmx oT baTapeek, —
paboTa ¢ HeNnoAXoAALLMMU UMM UCTOLLLEHHBIMU
b6aTapevikamu, nobble NOBPEXOEHUS, BbI3BaAHHbIE
MCTOLLIEHHBIMW UNK TeKyLUMMK BaTapenkamm
(coBeTyem nonb3oBaTLCA TONBLKO
rpefnoxpaHeHHbIMK OT BbiTekaHus batapeinkamm);

— ONA 6puTB — CMATaA UK NOpBaHHan ceTka.

Brumanue! OpuruHaneHbiin FapaHTuiAHbIN TanoH
noANeXuT U3BLATUIO NMPK 06paLLEeHUN B CEPBUCHbIN

LleHTp ANA rapaHTUMHOro pemoHTa. lNMocne
npoBefeHna pemMoHTa MapaHTUiMHbIM TanoHoM
6yneT ABNATLCA 3anOfIHEHHbIM opuruHan Jiucta
BbINOSTHEHWA PEMOHTA CO LUTaMMNOM CEPBUCHOrO
LleHTpa v noanucaHHbIi noTpebutenem no
NonyyYeHUn u3nenus u3 pemoHTa. Tpebyinte
npocTaBneHnn aaTbl BO3BpaTa U3 PeMoHTa, CPOK
rapaHTuu NpoasieBaeTCA Ha BPeMS HaXOXOEHUA
M30enua B CEPBUCHOM LIEHTpE.

B cnyyae BO3HWKHOBEHUSA CIOXXHOCTEW C
BbINOSIHEHWEM FapaHTUMHOro UNn
nocnerapaHTMMHOro obcny>kmsaHusa npocbba
coobLaTb 06 9ToM B MIHdopmaumoHHyto Cnyxoby
Cepsuca cmpmbl BRAUN no tenedoHy

+7 495 258 62 70.

YKpaiHCbKa

FapaHTilHi 3060B’A3aHHA ¢hipmK Braun
[ns Bcix BUpobiB MM [aemMo rapaHTito Ha ABa PoKu,
NnoYMHaKouM 3 MOMEHTY npmabaHHA BUPoOy.

MpoTarom rapaHTiMHOro nepiogy Mu 6esnnatHo
YCYBaEMO LUSIAXOM PEMOHTY, 3aMiHK feTanen abo
3aMiHu BCboro BUpoby 6yab-AKi 3aBOACHKI fedeKTH,
BMKIMKaHI HEQOCTaTHLOIO AKICTIO MaTepianis abo
CKnapaHHs.

Y BMNaAKy HEMOXXITMBOCTi PEMOHTY B rapaHTiiHWi
nepiod Bupi6 moxxe 6yTu 3amiHeHU Ha HOBKI abo
aHanorivyHWit BignoBigHoO [o 3aKoHy NPo 3axuCT Npas
CnoXXusauis.

["apaHTia HabyBae cunu nuie, AKLO gaTa Kynisni
nigTBEPLAXYETHCA NeYaTKo Ta Nignucom pinepa
(marasuHy) Ha opuriHanbHOMY rapaHTiHOMY TasoHi
Braun abo Ha oCTaHHiV CTOpiHLI opuUriHanbHOi
IHCTPYKUIi 3 ekcrinyaTauii Braun, Aka Takox moxe
6yTW rapaHTinHUM TanoHOM.

Lis rapanTia giicHa y 6yap-kii kpaiHi, B fiKy Lien
BMPI6 nocTaBnseTbCA dipmoto Braun abo
npu3HavyeHUmM QucTpub’ioTepom, Ta e XXOgHi
06MEeXeHHs 3 iIMNopTY abo iHLWi NpaBOBi NOSIOXEHHS
He nepeLLKOAXKatloTb HaflaHHIO rapaHTiiHOro
ob6cnyrosyBaHHs.

31iiCHEeHH:A rapaHTiiHOro 06CnyroByBaHHsA He
BMSMBAE Ha OaTy 3aKiHYeHHs TepMiHy rapaHTii.
["apaHTisi Ha 3aMiHEeHi YaCTUHU 3aKiHYYETLCA B
MOMEHT 3aKiHYeHHs rapaHTii Ha gaHui Bupi6.

["apaHTia He NOKpUBae MOLLKOOXKEHHSA, BUKITNKaHi
HEBIPHUM BUKOPUCTaHHAM (OMB. TAKOX nepenik
HM>KYe) HOpManbHUIA 3HOC CITOK Ta HOXIB AnA
rOnNiHHA, AedeKTH, L0 HESHAYHUM YMHOM
BNAMBaOTL Ha AKICTb po6oTH Npunagy. Lia rapaxTia
BTpavae cuny, AKLWO PEMOHT 3OINCHIOETLCA He
BMOBHOBaXXEHOIO AN Liboro 0coboto Ta, AKLLO
BUKOPWUCTOBYIOTLCA HE opuriHasnbHi geTani ipmm
Braun.
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Y Bunagky npegn’sBeHHs peknamaumii 3a ymosamu
[aHoi rapaHTii, nepeganTe BUpib y KOMMNNEKTI pa3om
3 rapaHTitHUM TanoHom y 6yfb-AKuWiA i3 LleHTpiB
cepeicHOro obcnyrosyBaHHs dipmu Braun.

Bci iHLWIi BUMOrK, pa3om 3 BUMOramu BifLLKOQYBaHHSA
36UTKIB, HE OiNCHI, AKLLO Halla BianoBiganbHiCTb He
BCTaHOBMEHA 3aKOHHUM YMHOM.

Bunagku, Ha siki He PO3MOBCIOAXYETLCA rapaHTif:

— nedeKTH, BUKNIMKaHi hopc-MaKopHUMU
obcTaBnHamu;

— BUKOPUCTaHHA 3 NPOdECIMHOI0 METOIO;

— MNOPYLLUEHHA BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcryaTauii;

— HEeBipHe BCTAHOBMEHHS HaNpyrn Mepexi XUBEHHs
(AKLWO Le BUMaraeTbes);

— 3[IMCHEHHS TEXHIYHWUX 3MiH;

— MeXaHiYHi NOLLIKOOKEHHS;

— ONA npunagis, WO NpauiooTb Ha baTapenkax —
poboTa 3 HeBiANoBiAHMMM abo cnpaLboBaHUMMU
6aTtapevikamu, 6yObaKi MOLKOOXKEHHSR, BUKIIMKaHI
cnpauboBaHuMK abo nigTikatounmmn bataperkamu;

— Ons 6puTe — 3im'ATa abo nopeaHa citka.

Y BUNaAKy BUHWKHEHHS CKNafHOLLIB 3 BUKOHAHHAM
rapaHTiHoro abo nicnarapaHTiMHOro
o6cnyroByBaHHS MPOXaHHA 3BepTaTUCh [0
cepBicHOro LeHTpy dipmu Braun B YkpaiHi.
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