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Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.



Safety Reminding and Maintenance:

A dedicated power protection air switch must be used.
- For indoor use only
- Never wash the induction cooker with water.

« Never have the ceramic cooker hob to work without food inside,
otherwise its operational performance may be affected and
danger may happen.

 Always open sealed containers, such as cans, before heating
them, otherwise they may explode.

* When a cooking zone has been on a long time the surface
remains hot for some time afterwards — so do not touch the
ceramic surface.

* From time to time check that nothing (eg glass, paper, etc) is
obstructing the air intake beneath the induction hob.

* Do not leave metallic objects such as knives, forks,spoons and
lids on the hob as they may get hot.

* Never use the induction hob near another appliance which
generates a high temperature, such as a gas cooker or a paraffin

heater.
« Do not store detergents or flammable meterials beneath the hob.

- If the surface of the hob is cracked, swith off the appliance to
avoid the possibility of electric shocks.

» Do not place rough or uneven appliances, which may damage the
ceramic surface.

« Clean the induction hob regularly to stop foreign objects from
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getting into the fan and preventing the appliance from working
properly.
« WARNING: The appliance and its accessible parts become

hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

ENGLISH

« Children under 8 Year of age must be kept away from the
appliance unless they are continuously supervised.

* This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

« Children must not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision

« WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

« WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

« Do not use a steam cleaner for cleaning operations

« After use, switch off the hob element by its control. Do not
rely on the pan detector.



« This appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

- The means for disconnection must be incorporated in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

« The instructions state the type of cord to be used, taking into
account the temperature of the rear surface of the appliance.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

* CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cutout, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a
timer, or connected to a circuit that is regularly switched on

and off by the utility.



Dear Customer:

Thank you for purchasing the CANDY induction hob. We hope it will give many years of good
service.

ENGLISH

Please read this instruction manual carefully before using the hob and keep it in a safe place
for future reference.

Product Introduction

The induction hob caters for all kind of cooking ,with its electromagnetic cookingzones, and
its micro-computerised controls and multi-functions, making it the ideal choice for today's family.

Manufactured with specially imported materials, the CANDY induction hob is extremely user-
friendly, durable and safe.

Working Principle

The induction hob comprises a coil, a hotplate made of ferromagnetic material and a control
system. Electrical current generates a powerful magnetic field through the coil. This produces
a large number of vortices which in turn generate heat which is then transmitted through the
cookingzone to the cooking vessel.

‘ —'
iron pot
(), D == magnetic circuit
| ceramic glass plate
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Induced currents
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Safety

This hob was specially designed for domestic
use.

In its constant search to improve its products,
CANDY reserves the right to modify any
technical, programme or aesthetic aspects of
the appliance at any time.

Protection from over-heating

A sensor monitors the temperature in the cooking
zones. When the temperature exceeds a safe
level, the cooking zone is automatically switched
off.

Detection of small or non-magnetic items
When a pan with a diameter of less than 80 mm,
or some other small item (e.g. knife, fork, key) or
a non-magnetic pan (e.g. aluminium) has been
left on the hob, a buzzer sounds for approximately
one minute, after which the hob goes automatically
on to standby.

Residual heat warning

When the hob has been operating for some time,
there will be some residual heat. The letter “H”
appears to warn you to keep away from it.

Auto shutdown

Another safety feature of the induction hob is auto
shutdown. This occurs whenever you forget to
switch off a cooking zone. The default shutdown
times are shown in the table below:

Ve

L

1~5 8 hours
6~10 4 hours
11~14 2 hours
15 1hours J

When the pan is removed from the cooking
zone, it stops heating immediately and switches

itself off after the buzzer has sounded for one
minute.

Warning: Anyone who has been fitted with a

heart pacemaker should consult a doctor before
using the induction hotplate.

Installation

1. Cut a hole in the worktop of the dimension
shown in the diagram below. A minimum of
50 mm space should be left around the hole.
The worktop should be at least 30 mm thick
and made of heat-resistant material.

As shown in Figure (1)

Figure (1)

2. It is essential that the induction hob is well
ventilated and that the air intake and exit are
not blocked.

Make sure the hob is correctly installed as
shown in Figure 2.

Figure (2)
mini 760mm
i [T
e
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|
/]

mini 2 cm

/

Air intake /
Figure (2)

NB: For safety, the gap between the hob and
any cupboard above it should be at least 760
mm.
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3. Fix the hob to the worktop using the four
brackets on the base of the hob. The position
of the brackets can be adjusted according to
the thickness of the top.

Warnings:

(1) The induction hob must be installed by a
properly qualified person. We have our own
qualified installers. Never try to install the
appliance yourself.

(2) The induction hob must not be installed above
refrigerators, freezers, dishwashers or tumble
dryers.

(3) The induction hob should be installed so that
optimum radiation of heat is possible.

(4) The wall and the area above the hob should
be able to withstand heat.

(5) To avoid any damage, the sandwich layer
and adhesive should be heat-resistant.

4. Connection to power supply

The socket should be connected in compliance
with the relevant standard, to a single-pole
circuit breaker. The method of connection is
shown in Figure 3.

Control panel

Voltage&frequency Wire connection
1 2 3 4 5
400V 2-N ' P N _?L
50/60Hz Brown Black Gray&Blue Yellow/Green
1 2 3 4 5
220-240V ._I._ ’_‘N L
50/60Hz =
Brown&Black Gray&Blue Yellow/Green

Figure (3)

If the cable is damaged or needs replacing, this
should be done by an after-sales technician
using the proper tools, so as to avoid any
accidents.

If the appliance is being connected directly to
the mains supply, an omnipolar circuit breaker
must be installed with a minimum gap of 3 mm
between the contacts.

The installer must ensure that the correct
electrical connection has been made and that
it complies with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.
The cable must be checked regularly and only
replaced by a properly qualified person.

Diagram of induction hob:

Air entry

Ceramic plate

« Air vent

Schematic diagram of the control panel

. Regular key

. Timer

. Booster

. Lock

. On/Off

. Flexible Area activation
.Keep warm
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Instructions for Use

When the power is switched on, the buzzer will sound once
and all the indicators will come on for one second and then
go out. The hob is now in standby mode. Place the pan in
the centre of the cooking zone.

Operating instructions
1.Press the @ " key, all the indicators show "--".

Select the power level by pressing the "+" or "-" key for the
relevant hotplate. To begin with the indicator shows"g"or " "

by pressing the "+" or "-" key. Adjust up or down by pressing
the "+" or "-" key.

@% %:@

If you press the "+" and "-" keys simultaneously, the power
setting returns to"{} "and the cooking zone switches off.

o0 8,

NB : When the @ key is pressed, the induction hob returns
to standby mode if no other operation is carried out
within 1 minute.

*Under normal working mode, at any power levels, the

maximum total power of zone #1 and #2 is not higher than

3000W.

*Under normal working mode, at any power levels, the
maximum total power of zone #3 and #4 is not higher than
3000W.

Boost function
Press the* (B) " key, the power level indicator showing b

Warning:
1. The boost function only operates for 5 minutes, after which
the cooking zone will revert to its original setting.

2. The boost function works on all cooking zones.

Cancelling the "BOOST" mode
Cancel the "Boost" mode by pressing the "+" or "-" key of the
corresponding zone.

S

Timer function
If more than 1 zone is switched on :

O activate the selected zone by pushing "+" or "-" key of that
zone,the corresponding digits will be flashing.

=
J
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O then pressthe " +"or"-"timerkey o... @ \%power

level indicator flashing and showing " &"

O To begin with the indicator shows": !{7",set the time by
pressing the "+" or "-" key. After setting the time, you can

select the power level of the cooking zone.

O Then set the time for between 1 minute and 9 hours 59
minutes by pressing the "+" or "-" key.

O Press the "+" key once increases the time by one minute ;
hold down the "+" key increases the time by 10 minutes ;
When the time exceeds 1 hour, hold down the "+" key
increases the time by 30 minutes .

O Press the "-" key once decreases the time by one minute ;
hold down the "-" key decreases the time by 10 minutes ;
When the time exceeds 2 hours, hold down the "-" key
decreases the time by 30 minutes .

O You can set the power level during the timer mode.

If the timer is set on more than 1 zone:
O Timer can be set on all 4 cooking zones. When you set the

time for several cooking zones simultaneously, decimal
dots of the relevant cooking zones are on.

© 6O
©5®

O on the timer display will be shown the timer than will expire
first. The dot of the corresponding zone will be on but
flashing.Once the countdown timer expires the
corresponding zone will be switch off. Then it will be shown
the new first expiring timer and the corresponding zone will
have the dot flashing.

@0@%
P N

O If the timer is set but not active on any zone, it will work
simply as timer countdown.

Note:

1. When the timer is 0 minute, the timer is cancelled.

2. When time elapses, the relevant cooking zone is switched
off.

3. After setting the timer, the timing indicator has been flashing
for 5 seconds, the set time will be automatically confirmed.

4. In timer mode, pressing the "+" or "-" key of the timer

simultaneously, timer setting returns to"0", time is cancelled.



Instructions for Use

Keep warm

This function will allow to keep the food warm for up to
2 hours.

Activate the selected zone by pushing the “-“ or “+” button.

©8Q

Press the (&) key to select the keep warm level.
" 1 "will appear under the area selected.

Oy,—> O ' ®

Cancelling the Keep warm mode

-

-

To exit for the keep warm function, set any other power level

Safety mode

To ensure the safety of children, the induction hob is fitted with
an interlock device.

O Lock:
In working mode, press the " @ key, the hob then goes
into the lock mode, timer will display :'_ JC " and the
rest of the keys are disabled except the @ key.

@]%\' @ Loc B

In standby mode, press the "lock" key, the hob then goes
into the lock mode, the timer shows"{ 5~ " and the rest

of the keys are disabled.The timer shows" ;’_ oc " fora
while and then goes out.

If you press the @ key, 1'_ o C " will be displayed for a
while.
o Unlock:

Hold down the"Lock" key for 3 second, and the lock
function will be deactivate.

FLEXIBLE AREA

This area can be used as a single zone or as two different
zones, accordingly to the cooking needs anytime.

Flexible area is made of two independent inductors that can
be controlled separately. When working as a single zone,
the part that is not covered by cookware is automatically
switched off after one minute.

To grant a correct pan detection and a even heat distribution,
the cookware should be correctly placed:

- In the front or rear side of the flexible zone when the
cookware is smaller than 22 cm

- Anywhere with bigger cookware

As big zone

To activate the flexible area as a single big zone, simply press
the dedicated keys.

© O
K00 ©

A led will turn on to indicate the flexible area has been
activated

The power setting works as any other normal area.

If the pot is moved from the front to the rear part (or viceversa),

the flexible area detects automatically the new position,
keeping the same power.

As two independent zones

To use the flexible area as two different zones with different
power settings, press the dedicated keys.

O 5 @,
©9 @,

If the flexible area is on, press the dedicated key to turn it
off, before using as two different zones

The maximum power of cooking zones is
as follows:

(Heating Zone Normal Boost

1 2000 3000

2 1500 2000

3 2000 3000

4 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600 )

The above may vary according tothe size of the pan and
the material it is made from

ENGLISH
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Selection of cooking vessels

= i - A

Iron oil frying pan Stainless steel pot Iron pan Iron kettle

A 4

Enamel stainless Enamel cooking Iron plate
steel kettle utensil

You may have a number of different cooking vessels

1 This induction hob can identify a variety of cooking vessels, which you can test by
one of the following methods:
Place the vessel on the cooking zone. If the corresponding cooking zone displays
a power level, then the vessel is suitable. If "U" flashes, then the vessel is not suitable
for use with the induction hob.

2 Hold a magnet to the vessel. If the magnet is attracted to the vessel, it is suitable
for use with the induction hob.
NB: The base of the vessel must contain magnetic material.

It must have a flat bottom with a diameter of more than 14 cm.

w

Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
Using a pot a slightly wider energy will be used at its maximum efficiency.If you use

smaller pot efficiency could be less than expected.Pot less than 140 mm could be
undetected by the hob.

10



Cleanness and Maintenance

The surface of the induction hob may be easily cleaned in the following way:

7~

available product

Type of contam- Method of cleaning Cleaning materials
ination
Light Immerse in hot water and wipe dry Cleaning sponge
Rings and lime Apply white vinegar to the area, wipe with | Special adhesive for ceramic
scale a soft cloth or use a commercially glass

Sweetmeat, melted| Use a special scraper for ceramic glass
aluminium or to remove residue (a silicon product is
plastics best)

.

Special adhesive for ceramic
glass

NB: Disconnect the power supply before cleaning.

Failure Display and Inspection

If any abnormality occurs, the induction hob will automatically go into protective mode and display

one of the following codes:

f

\

power supply

Fault Possible cause Solutions
FO/F1/F2 Fan failure Contact the supplier
Temperature Contact the supplier
F3-F8 sensor failure
Check if power supply is
E1/E2 Abnormal voltage in | normal.

Power on after power supply
returns to normal.

in cooking zone

Abnormal K
E3/E4 temperature Check the pan
E5/E6 Poor heat radiation Restart when cooking

zone cools down

The above table shows how to assess and check common faults.
Do not dismantle the appliance yourself, otherwise you may damage the induction

hob.

Customer Care Service

If a fault should occur, before calling After Sales Service, please do the following:

-Check that the appliance is correctly plugged in
-Read the failure and display table above

If you are still unable to resolve the problem, switch off the appliance, do not try to dismantle it,

and call
After Sales Service.

11
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Special Declaration

The contents of this manual have been carefully checked. However, the
company cannot be held responsible for any misprints or omissions.
Also, any technical modifications may be included in a revised version of
the manual without notice. The appearance and colour of the appliance in
this manual may differ from the actual one.

This appliance is labelled in compliance with European directive 2002/96/EC for Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help prevent any possible
——— damage to the environment and to human health, which might otherwise be caused if it
were disposed of in the wrong way.
The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal household
. waste. It should be taken to a collection point for the recycling of electrical and electronic
this product as unsorted oods
municipal waste. Collection goods. . - . . . .
of such waste separately for This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding the
special treatment is treatment, recovery. and recycllr.19 of this product please contact your I.ocal council, your
necessary. household waste disposal service, or the shop where you purchased it.

DISPOSAL: Do not dispose

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please contact your local city
office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.
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Sécurité et entretien

FRENCH

« Utiliser un interrupteur de sécurité adapté a la puissance de l'appareil.
« Usage exclusivement a l'intérieur.

« Ne jamais laver la table de cuisson électrique directement avec de I'eau
afin de ne pas I'endommager.

 Ne jamais utiliser de casserole vide (sans nourriture a cuire a l'intérieur),
cela pourrait 'endommager, voire étre dangereux.

* Ne pas chauffer d'aliments en boite sans avoir, au préalable, ouvert la
boite de fagon a éviter que cette derniere n'éclate a cause de la
dilatation provoquée par la chaleur.

* Aprés une utilisation prolongée, la zone de cuisson reste chaude pendant

longtemps. Pour éviter tout risque de brilure, ne pas toucher la surface
de la table de cuisson.

« Vérifier périodiquement que, sous la table de cuisson, la circulation de
I'air ne soit pas obstruée (verre, papier, etc.).

* Ne pas laisser d'objets métalliques tels que des couteaux, des

fourchettes, des cuilléres ou des couvercles sur la table de cuisson, afin
d'éviter qu'ils ne chauffent, a leur tour.

* Ne jamais utiliser la table induction a proximité d'un poéle a gaz ou a
kéroséne.

« Ne pas placer de détersifs,de détergents, ou de matériaux inflammables
sous la table de cuisson électrique.

« Sila surface de la table de cuisson se fissure, arrétez immédiatement
I'appareil afin d'éviter tout risque de décharge électrique.

« Ne pas utiliser de casseroles dont le dessous serait rugueux afin
d'éviter d'endommager la surface en vitrocéramique de la table de cuisson.

13



« Nettoyer régulierement la table de cuisson afin d'éviter que la saleté

ne s'accumule et n'entrave le bon fonctionnement de I'appareil
électroménager.

* AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent
chauds pendant l'utilisation. Des précautions doivent étre prises pour
éviter de toucher les éléments chauffants

« Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins
d'étre surveillés continuellement.

* Cet appareil n'est pas destine a étre utilise par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou

mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de

« I'appareil, par une personne responsable de leur sécurité .
« Les enfants ne doivent jouer avec l'appareil.

- Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doit pas étre fait par
des enfants sans surveillance

 ATTENTION: La cuisson sans surveillance sur une plaque de

cuisson avec de la graisse ou d'huile peut étre dangereuse et
peut entrainer un incendie.

- Ne jamais tenter d'éteindre un incendie avec de |'eau, mais éteindre
I'appareil, puis couvrir la flamme par exemple avec un couvercle ou
une couverture anti-feu.

« AVERTISSEMENT: Danger d'incendie: ne pas stocker des
éléments sur les surfaces de cuisson.

Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.
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« Apres utilisation, éteignez le foyer via le control de la table and ne
posez rien sur le détecteur de casseroles.

FRENCH

* I'appareil n'est pas destiné a étre utiliser avec une minuterie
externe ou un systeme de contrble a distance.

* Un systeme de déconnexion doit étre incorporé dans le compteur
conformément aux regles de cablage.

* Les instructions ndiquent le type de cordon a utiliser, en tenant
compte de la température de la surface arriere de l'appareil.

* Si le cordon d'alimentation est endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, une station de dépannage agrées ou une
personne qualifiée afin d'éviter un danger.

« ATTENTION: Pour éviter tout danger di a une réinitialisation
accidentelle, cet appareil ne doit pas étre alimenté par un
dispositif de commutation externe, comme une minuterie, ou
connecté a un circuit qui est réegulierement allume et éteint par
I'utilitaire.
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Cher Client,

Nous vous remercions de nous avoir fait confiance pour I'achat de cette table induction
CANDY, un produit étudié pour vous satisfaire et répondre a vos exigences. Lisez attentivement
ce mode d’emploi avant toute utilisation et conservez-le soigneusement de fagon a pouvoir le
consulter ultérieurement en cas de besoin.

Introduction

La table de cuisson induction est un appareil moderne, sir et performant
qui procure d’excellents résultats pour tous les types de cuisson grace a I'énergie électromagnétique

et un systéme de commande électronique.

Lors de sa conception, nous avons apporté une attention particuliere a la simplicité d’utilisation
et a la fiabilité de cette table de cuisson.

Fonctionnement

La table induction comprend une bobine électrique, une plague en matériau ferromagnétique
et un systéme de commande.

Le courant électrique génére un champ électro-magnétique au contact duquel un récipient qui
contient du fer se met a chauffer.

Avec I'induction, c’est donc le fond de la casserole qui chauffe directement les aliments a cuire.
C’est donc plus rapide et plus économique.

%999 %

S -
ustensile compatible
(1) (D =+ circuit magnétique
| ——— surface de cuisson en vitrocéramique
(ese] LLX bobine électrique
—— »> champ induit
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Sécurité

Nous avons congu cette table de cuisson pour
un usage domestique.

Comme nous veillons a améliorer nos produits,
nous nous réservons le droit d'apporter des
modifications qui suivraient d'éventuelles
nouvelles avancées techniques.

Protection anti-surchauffe

Un capteur contréle la température a l'intérieur de la
table de cuisson. S'il releve une chaleur excessive, la
table de cuisson s'éteindra automatiquement.

Signalisation d'objets en contact avec la table de
cuisson

Si vous posez, sur la table de cuisson, un ustensile
dont le diameétre serait inférieur a 80 mm ou qui ne
serait pas compatible (comme par exemple les
casseroles en aluminium ou en verre) ou encore, Si
vous laissez des couteaux, des fourchettes, des pinces
ou des clés, un signal sonore se déclenchera
automatiquement et retentira pendant environ une
minute. Ce signal vous indiquera que la table ne
fonctionne pas et qu’elle se mettra automatiquement
en veille.

Indication de chaleur

Lorsque I'utilisation de la table de cuisson se prolonge
dans le temps, la température de la zone de cuisson
s’éléeve. Dans ce cas, le témoin lumineux "H" s'allume,
vous avertissant ainsi de vous en tenir éloigné.

Sécurité extinction automatique

L'extinction automatique est une fonction de sécurité
de votre table induction. Elle s'éteint automatiquement
si vous l'oubliez alors qu'elle est en marche. L'extinction
automatique dépend du niveau d'intensité utilisé, comme
le montre le tableau ci-dessous:

Niveau La zone de cuisson s'éteint )
d'intensité automatiquement aprés
1~5 8 hours
6~10 4 hours
11~14 2 hours
L 15 1hours J

En fin de cuisson, lorsque vous déplacez la
casserole, la table de cuisson ne chauffe plus
et s'éteint aprés un signal sonore d'une minute.

ATTENTION:

les personnes portant un pacemaker ne
peuvent utiliser cet appareil électroménager
que sous le contréle de leur médecin.

Installation

Modalités d'installation

1. Découper une ouverture sur le plan de travalil
aux dimensions spécifiées sur le schéma.
Pour pouvoir l'installer correctement, vous
devez disposer d'un espace d'au moins 50
mm entre le bord de la découpe et le mur
et/ou les meubles. S'assurer que I'épaisseur
du plan de travail soit d'au moins 30 mm et
que le matériau dont il est fait soit résistant
aux hautes températures afin d'éviter qu'il ne
se déforme a cause de la chaleur provenant
de la table de cuisson (figure 1).

Figure (1)

2. Toujours s'assurer que la table de cuisson
électrique est bien encastrée dans le plan de
travail et qu'elle est bien ventilée par de I'air
entrant et sortant. (figure 2).

L1l

760mm

mini 5 cm mini 5 mm

5 /fi

AV

mini 2 cm

entrée d'air|' /
Figure (2)

Attention: il doit y avoir un espace d'au moins
760 mm entre la table de cuisson et le bas des
meubles suspendus se trouvant au-dessus de
la table.

/)

£
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3. Apres avoir positionné la table de cuisson, la
fixer au plan de travail avec 4 vis (comme
indiqué sur la figure). Puis ajuster chaque vis
en fonction de I'épaisseur du plan de travail.

Recommandations

(1) La table de cuisson électrique doit étre
installée par un personnel technique qualifié.
Ne pas procéder seul a l'installation.

(2) La table de cuisson électrique ne doit pas
étre installée sur un réfrigérateur, un lave-
vaisselle ou un lave-linge.

(3) La table de cuisson électrique doit étre
installée de fagon a pouvoir garantir sa fiabilité.

(4) La paroi et la zone au-dessous de la table
de cuisson électrique doivent résister a la
chaleur.

Le joint qui entoure la table de cuisson doit
étre résistant a la chaleur.

4. Schéma des branchements électriques
La prise électrique doit étre branchée selon la
réglementation en vigueur, en fonction du
voltage et de la fréquence utilisés, a un
interrupteur. Les modalités de raccordement
sont indiquées figure 3:

Voltage&Frequence Connection électrique
1 2 3 4 5
400V 2-N E 1 I_'2 .—f:.l _%_
50/60Hz Marron  Noir Gris&Bleu Jaune/Vert
1 2 3 4 5
220-240V — N =
50/60Hz Marroné& Bleu Gris&Bleu Jaur;eNert
Figure (3)

Si le cordon d'alimentation est endommageé, il
ne doit étre remplacé que par un personnel
spécialisé afin d'éviter les accidents.

Si l'installation est directement raccordée au
circuit principal, installer un disjoncteur différentiel
ou un circuit de sécurité avec une ouverture de
contact d'au moins 3 mm.

L'installateur doit s'assurer que le branchement
électrique soit bien fait et que l'installation soit
conforme aux normes de sécurité.

Le cordon d'alimentation ne doit étre ni plié ni
écrasé.

Le cordon d'alimentation doit étre régulierement
contrélé et remplacé uniquement par un
personnel autorisé.

Description de la table de cuisson électrique

Surface en
vitrocéramique

’—< Entrée de l'air

Tableau de

commande Sortie de l'air

Diagramme schématique du tableau de
commande

. Regular key

. Timer

. Booster

Lock

. On/Off

. Flexible Area activation
.Keep warm

~NoOUAWNER
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Mode d'emploi

A la mise sous tension de la plaque de cuisson, I'avertisseur
émet une sonnerie et tous les voyants s'allument pendant
une seconde avant de s'éteindre. La plaque est a présent en
mode de veille.

Placez la casserole au centre de la zone de cuisson.

Consignes d'utilisation

1. Appuyez sur la touche «(D », tous les indicateurs affichent
«K==N.

Oy, --

Sélectionnez le niveau de puissance en appuyant sur la
touche « + » ou « - » pour la plaque chauffante concernée.
L'indicateur affiche tout d'abord «§» ou « | » lorsque vous
appuyez sur la touche « + » ou « - ». Faites un réglage
vers le haut ou vers le bas en appuyant sur la touche « + »

ou « -».
'
@ ( % !
\\ \

[

(]
Si vous appuyez simultanément sur les touches « + » et
« - », le niveau de puissance revient a « [} » et la zone de
cuisson s'éteint.

]
Ot

Remarque : Si vous appuyez sur la touche «@», la plaque
a induction se remet en mode de veille si aucune opération
n’est effectuée dans les 1 minute.

Fonction boost

Appuyez sur la touche « (B) », I'indicateur de niveau de
puissance affiche « {5 ».

‘ \%

Avertissement :

1. La fonction boost ne fonctionne que pendant 5 minutes,
apres quoi la zone de cuisson revient a son réglage
d’origine.

2. La fonction boost fonctionne sur toutes les zones de
cuisson.

Annulation du mode « BOOST »

Annulez le mode boost en appuyant sur la touche « + » ou
« - » de la zone correspondante.

© b

-

Fonction minuteur

Si plusieurs zones sont activées
- activez la zone sélectionnée en appuyant sur la touche « + »
ou « - » de cette zone, les chiffres correspondants clignotent.

05 q

- appuyez alors sur la touche de minuteur « + » ou « - », --2- +,
l'indicateur de niveau de puissance clignote et affiche « £
et l'indicateur du minuteur clignote.

o-< @, => o,

- Lindicateur affiche tout d'abord «{J: !{»,appuyez sur la touche
« + » ou « - » pour régler le temps.

Une fois le temps réglé, sélectionnez le niveau de puissance
de la zone de cuisson.

- Réglez alors le temps entre 1 minute et 9 heures 59 minutes
en appuyant sur la touche « + » ou « - ».

- Sivous appuyez une fois sur la touche « + », le temps
augmente d’'une minute ;
Si vous maintenez la touche « + » enfoncée, le temps
augmente par intervalles de 10 minutes ;
lorsque le temps dépasse 1 heure, si vous maintenez la
touche « + » enfoncée, le temps augmente par intervalles de
30 minutes.

- Si vous appuyez une fois sur la touche « - », le temps diminue
d’'une minute ;
si vous maintenez la touche « - » enfoncée, le temps diminue
par intervalles de 10 minutes ;
Lorsque le temps dépasse 2 heures, si vous maintenez la
touche « - » enfoncée, le temps diminue par intervalles de
30 minutes.

- Vous pouvez régler le niveau de puissance en mode minuteur.

Si le minuteur est activé sur plusieurs zones

- Le minuteur peut étre réglé pour les 4 zones de cuisson.
Lorsque vous réglez les temps de plusieurs zones de cuisson
simultanément, les points décimaux des zones de cuisson
concernées s’affichent.

© 6.
©3.®

- le temps qui apparait sur I'afficheur est celui qui expirera
en premier. Le point de la zone correspondante est éclairé
mais clignote. Une fois que le compte a rebours du premier
minuteur est terminé, la zone correspondante s'éteint. Le
temps qui apparait sur l'afficheur correspond alors au
prochain minuteur a expirer et le point de la zone
correspondante clignote.

@D@‘%
BN

- Si le minuteur est réglé mais n'est actif sur aucune zone,
il ne servira que de minuteur.
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Mode d'emploi

Remarque :

1. Lorsque le minuteur est sur O minute, il est annulé.

2. Une fois le temps écoulé, la zone de cuisson concernée
s'éteint.

3. Une fois le réglage du minuteur terminé, l'indicateur du
minuteur clignote pendant 5 secondes et le temps réglé
est automatiquement confirmé.

4. En mode minuteur, si vous appuyez simultanément sur
les touches « + » et « - », le réglage de la puissance
revient a « 0 » et le temps est annulé.

Fonction "Maintien au chaud”

Cette fonction vous permet de maintenir au chaud vos
plats pendant une durée maximum de 2 heures.
Activer la zone souhaitée en appuyant sur les boutons “-“ ou “+”.

©

Appuyez sur la touche « @ »,
Le symbole “ | ” apparait sur la zone sélectionnée.

Oy,—> 0O ' @

Annuler la fonction « Maintien au chaud »
Pour annuler la fonction « Maintien au chaud », programmer n’importe
quelle autre température.

o
0

Mode de sécurité

Pour garantir la sécurité des enfants, la plaque a induction
est équipée d’un dispositif de verrouillage.

- Verrouillage

En mode de fonctionnement, appuyez sur la touche « @»,
la plague entre alors en mode de verrouillage ; le minuteur
affiche « L oc » et les autres touches sont désactivées, a
I'exception de la touche « (D ».

@J?‘b @Loc%

En mode de veille, appuyez sur la touche « lock » ; la
plaque entre alors en mode de verrouillage, le minuteur
affiche « Loc» et les autres touches sont désactivées. Le
minuteur affiche «L oc» pendant un moment puis s’éteint.

Si vous appuyez sur la touche (D «l_oc » s'affiche
pendant un moment.

ZONE FLEXIBLE

Suivant vos besoins, cette zone flexible peut étre utilisée comme
une zone seule ou comme 2 zones fonctionnant indépendamment.

La zone flexible est constituée de deux inducteurs qui peuvent
étre contrdlés de fagon indépendante. En utilisant la zone flexible
dans sa globalité, si un des deux inducteurs ne détecte pas de
casserole, celui-ci s'éteint automatiquement au bout d'une minute.

Pour garantir une détection des casseroles et une distribution de

la chaleur optimales, il est recommandé de placer les casseroles :

- Au choix a l'avant ou l'arriére de la zone quand la casserole a
un diamétre inférieur a 22 cm.

- N'importe ou si la casserole a un diamétre supérieur a 22 cm

En une zone seule

Pour activer la totalité de la zone flexible, il suffit d’activer
la commande dédiée.

O ©

Le led de controle s’illumine confirmant que la zone flexi
est active

Le choix de puissance se programme de la méme maniére
gue pour une zone standard.

Si la casserole est déplacée de I'avant vers l'arriére de la
zone (ou vice-versa), la zone flexible détecte
automatiquement la nouvelle position de la casserole, et
conserve la méme puissance.

En deux zones indépendantes
Pour utiliser la zone flexible en deux zones indépendantes,

avec des niveaux de puissance différents, il suffit d'utiliser

Pour desactiver la zone flexible, appuyer de nouveau sur la
touche et pouvoir ainsi utiliser 2 zones de cuisson
independantes
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Puissance maximale de chaque zone de cuisson

(Zone de chauffe Normal Boost )
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
4 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600 )

Les puissances indiquées peuvent varier en fonction de la matiére et des dimensions des
casseroles.

Sélection de batterie de cuisine pour la cuisson

= i AR

poéle en fer pour la friture  casserole en acier inoxydable casserole en fer poéle en fer
bouilloire en acier casserole émaillée plat en fer

inoxydable émaillé

1 |l existe de nombreux ustensiles adaptés a la cuisson sur des tables électriques.
Cette table de cuisson est en mesure de les identifier et de les tester, en appliquant
une des méthodes suivantes:
positionner la casserole sur une zone de cuisson. Si sur l'indicateur de cette zone
de cuisson apparait un niveau de puissance, la casserole est adaptée; si, au contraire,
c'est le symbole "U" qui apparait, c'est que la casserole n'est pas adaptée a la cuisson
électrique.

2 Passer un aimant sur la casserole: s'il est attiré par la casserole, c'est qu'elle est
adaptée a la cuisson a induction.

e La casserole: le dessous doit contenir des matériaux qui permettent la conduction
magnétique.
e La forme de la casserole: le diamétre doit étre supérieur a 14 cm.

3 Les foyers inductions sont auto-dimensionants. Mais pour générer la puissance
maximale, nous vous recommandons d’utiliser des casseroles qui couvrent le dessin
de la zone. Ainsi, I'idéal est d’utiliser une casserole légerement plus grande que le
dessin afin d’obtenir le meilleur rendement.

Si vous utilisez une casserole plus petite que la zone, la puissance obtenue sera moindre.

Il est donc important de toujours choisir le foyer le plus adapté a la taille de la casserole.A
noter que les casseroles d’'un diametre inférieur a 140mm risquent, elles, de ne pas étre
détectées par le foyer induction.
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Nettoyage et entretien

La surface la table de cuisson peut étre nettoyée comme indiqué ci-dessous:

4 . S aps )
Niveau de Comment nettoyer Accessoire a utiliser
salissure pour le nettoyage

peu sale avec de I'eau chaude; puis essuyer éponge
trés sale avec de l'eau chaude et laver avec éponge spéciale pour
une éponge abrasive spéciale pour revétement vitrocéramique
revétement vitrocéramique
résidus verser du vinaigre blanc sur les Produits spéciaux pour
résidus et nettoyer avec un linge revétement vitrocéramique
doux
sucre fondu avec | Pour enlever les résidus, utiliser un Produits spéciaux pour
du plastique ou racloir pour revétement vitrocéramique revétement vitrocéramique

(pour protéger le verre, il est préférable
d'utiliser un produit a base de silicone).
Le sucre se retire a chaud. Attention de
ne pas vous brdler.

|\ J/

de l'aluminium

Remarque: débrancher I'appareil électroménager avant de le nettoyer.

Signalisation de pannes et solutions

Si une anomalie se produit, la table induction déclenche automatiquement un mode protection

et les codes suivants apparaissent sur 'afficheur:

( )
Probléme Causes probables Solution

FO/F1/F2 ventilateur endommagé contacter le fournisseur

capteur de température contacter le fournisseur

F3-F8 endommagé
vérifier que I'appareil est
E1/E2 tension électrique sous tension. Aprés cette
anormale vérification, allumer, a
nouveau, I'appareil
température A pifi
E3/E4 anormale vérifier la casserole
tdel apres son
E5/E6 rayonnement ae 1a refroidissement, allumer

chaleur insuffisant

a nouveau l'appareil

Ceci est une liste des pannes les plus courantes.
Ne pas démonter la table de cuisson électrique seul afin d'éviter tout risque ou
méme de provoquer des dégats plus importants.

Service Aprés-Vente

Si I'appareil électroménager ne fonctionne pas bien, avant de contacter le service aprés-vente,
nous vous conseillons de:

- vérifier que la fiche est correctement insérée dans la prise électrique.

- Lire le tableau de signalisation des pannes page 11.

Si, aprés ces vérifications, le probléme persiste, éteindre |'appareil, ne pas le démonter et appeler
le Service Aprés-Vente.
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Note spéciale

Tous les contenus de ce mode d’emploi ont été attentivement contrdlés.
Candy ne peut étre tenu pour responsable d’erreur d’impression ou d’omission.
En outre, d’éventuelles modifications techniques peuvent étre apportées,
sans avertissement, lors d’'une révision du manuel. L’apparence du produit
dans le manuel révisé peut alors différer du model actuel.E

Cet appareil électroménager est produit conformément a la Directive Européenne
2002/96/CE concernant la mise au rebut de déchets d'équipements électriques
et électroniques
Le fait que cet article ait été réalisé en conformité avec les normes en vigueur,
f— contribue a prévenir toute conséquence nuisible pour I'environnement et la
santé, la simple mise au rebut de cet appareil provoquerait en revanche de
ATTENTION: ne pas mettre ~ 9raves dommages.
au rebut ce produitavecles ~ Ce symbole indique que ce produit ne peut en aucun cas étre traité comme
déchets ménagers. Il doit un déchet ménager, il doit étre remis a un centre de collecte chargé du recyclage
étre éliminé séparément. des équipements électriques et électroniques.
Pour obtenir de plus amples détails au sujet du traitement, de I’élimination et du recyclage

de cet appareil, contacter le service local de collecte des déchets ou bien s'adresser au
magasin dans lequel I'article a été acheté.
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Sicurezza e manutenzione

« Utilizzare un interruttore di alimentazione di sicurezza dedicato.
* Solo per uso interno

« Non lavare mai direttamente con acqua il piano cottura a
induzione.

 Se la superficie del piano cottura si rompe, spegnere tutto per
evitare scosse elettriche.

- Non scaldare i cibi confezionati in scatola senza prima aprire la
confezione per evitare che quest’ultima scoppi a causa della
dilatazione dovuta al calore.

« Dopo un uso prolungato la zona di cottura rimane molto calda.
Per evitare ustioni, non toccare la superficie del piano di cottura.

- Controllare periodicamente che, sotto il piano cottura, la
circolazione dell’aria non sia ostruita (ad es. da vetro, carta, ecc.).

« Non lasciare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi sul piano di cottura per evitare che si scaldino a loro
volta

« Non usare mai il piano cottura a induzione in vicinanza di stufe a
gas o a kerosene.

« Non riporre detersivi, detergenti o materiali inflammabili sotto il
piano cottura a induzione.

 Se il cavo di alimentazione € danneggiato deve essere sostituito
da personale tecnico specializzato.
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« Non usare pentole con il fondo ruvido per evitare di danneggiare
la superficie in vetroceramica del piano cottura.

- Pulire regolarmente il piano cottura per evitare che lo sporco si
accumuli e precluda il buon funzionamento dell’elettrodomestico.

« ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde
durante l'uso. Prestare attenzione a non toccare le parti calde.

* | bambini al di sotto di 8 anni dovrebbero essere tenuti a distanza
Se non continuamente supervisionati.

« L'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anniin su e
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o senza
esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando
loro istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in

maniera sicura e coscente del rischio possibile.

| bambini non dovrebbero giocare con l'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da
bambini senza supervisione

ATTENZIONE: cucinare senza supervisione grasso o olio sul
piano cottura puo essere pericoloso e puo provocare incendi

MAI provare a spegnere il fuoco con acqua. Prima spegnere
I'apparecchio e poi coprire le flamme, ad esempio con un
coperchio o un telo non inflammabile.
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ATTENZIONE: pericolo di incendo: non lasciare oggetti sul
piano cottura.

non utilizzare un pulitore a vapore.

Dopo l'uso, spegnere il piano di cottura tramite il suo dispositivo
di comando e non fare affidamento sul rivelatore di pentole.

L'apparecchio non e progettato per funzionare con un timer
esterno o con un sistema di comando separato

Il mezzo di disconnessione deve essere incorporato nel
cablaggio fisso in accordo con le leggi di cablaggio

le istruzioni devono indicare quale tipo di cavo debba essere
utilizzato, tenendo presente la temperatura della superficie
posteriore dell’apparecchio.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, esso deve essere
sostituito dal costruttore o dal suo servizio assistenza
tecnica 0 comungque da una persona con qualifica similare,
in modo da prevenire ogni rischio.

ATTENZIONE: Al fine di evitare ogni pericolo dovuto al riarmo
accidentale del dispositivo termico di interruzione, il presente
apparecchio non deve essere alimentato con un dispositivo di
manovra esterno, quale un temporizzatore oppure essere
connesso a un circuito che viene regolarmente alimentato o
disalimentato dal servizio.
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Gentile Cliente,
desideriamo ringraziarLa per aver scelto il piano cottura a induzione CANDY, un prodotto che

sicuramente soddisfera per molti anni le Sue esigenze.
Legga attentamente questo manuale di istruzioni prima delluso e lo conservi con cura per

poterlo consultare in futuro in caso di necessita.

Introduzione

Il piano cottura a induzione € in grado di soddisfare le tante esigenze che richiedono una
cottura tramite riscaldamento elettromagnetico, grazie a un sistema di controllo multifunzione
e microcomputerizzato che lo rendono la scelta ideale per le famiglie moderne.

Realizzato con materiali speciali, questo elettrodomestico € estremamente facile da usare,

resistente e sicuro.

Come funziona

Il piano cottura a induzione & costituito da una serpentina elettrica, da una lastra in materiale
ferromagnetico e da un sistema di controllo. La corrente elettrica genera un potente campo
elettromagnetico intorno alla serpentina. Cid produce una serie di onde che generano il calore
trasmesso poi al recipiente dalla superficie del piano cottura.

‘ |
N pentola di ferro
(1)) N~ campo magnetico
I ———— piano cottura in vetroceramica
(es o) LI induttori
——’ —> corrente indotta
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Sicurezza

Questo piano cottura & stato progettato per
'uso domestico.

Sempre attenti a migliorare i nostri prodotti,
ci riserviamo il diritto di apportare modifiche
in caso di eventuali evoluzioni tecniche.

Protezione contro il surriscaldamento

Un sensore controlla la temperatura all’'interno
del piano cottura. Se la temperatura supera |l
livello di sicurezza, il piano cottura si spegne
automaticamente.

Segnalazione di oggetti a contatto del piano
cottura

Se sul piano cottura si pone una pentola con
un diametro inferiore a 80 mm, piccoli oggetti
(come coltelli, forchette, chiavi) o una pentola
non magnetica (ad esempio in alluminio), un
segnale acustico scatta automaticamente e
suona per circa 1 minuto. Se quindi il
problema persiste, il piano cottura entra
automaticamente in stand-by.

Allarme calore residuo

Quando l'uso del piano cottura € prolungato nel
tempo, potrebbe rimanere del calore residuo.
La lettera “H” sul display avverte di non toccare
il piano.

Protezione tramite auto spegnimento

L’auto spegnimento & un’ulteriore funzione di
sicurezza del vostro piano cottura a induzione,
che si attiva automaticamente se lo si
dimentica acceso. Lo spegnimento automatico
del piano cottura dipende dal livello di intensita
utilizzato, come mostra la tabella qui di seguito:

Livello di La zona di cottura si spegne
intensita automaticamente dopo
1~5 8 ore
6~10 4 ore
11~14 2 ore
L 15 1ore J

Quando, a fine cottura, la pentola viene
rimossa, il piano cottura a induzione non
scalda piu e, dopo il segnale acustico della
durata di 1 minuto, si spegne.

Nota bene:

le persone portatrici di pacemaker possono
usare questo elettrodomestico solo sotto il
controllo del proprio medico.

28

Installazione

Procedimento di installazione

1. Praticare un foro sulla superficie del
mobile, rispettando le misure indicate sul
disegno; per una corretta installazione
deve inoltre essere previsto uno spazio
libero intorno al piano pari ad almeno 5
cm. Assicurarsi che lo spessore del
supporto in cui deve essere incassato |l
piano sia di almeno 30 mm e che |l
materiale di cui € composto lo stesso sia
resistente alle alte temperature per
evitare che si deformi a causa del calore
proveniente dal piano cottura (figura 1).

2. Assicurarsi sempre che il piano cottura a
induzione sia ben saldo sul piano di
appoggio e ben ventilato (figura 2).

L1

mini 760mm

=] —_— [ ]

[] ~ LI A exit

/ mini 5 cm mini 5 mm

| :
mini 2 cm

/

(figura 2)

Nota: tra il piano cottura ed un eventuale
elemento superiore, deve essere previsto
uno spazio di almeno 760 mm.

/fi e /fi




3. Dopo avere posizionato il piano cottura,
fissarlo con quattro squadrette alla
superficie d’appoggio (come indicato
dalla figura). Regolare poi ogni singola
squadretta in base allo spessore del
piano d’appoggio.

Precauzioni

(1) Il piano cottura a induzione deve essere
installato da personale tecnico qualificato.
Non effettuare I'installazione da soli.

(2) I piano cottura a induzione non deve
essere montato su frigoriferi, lavastoviglie
0 asciugatrici.

(3) Il piano cottura a induzione deve essere
installato in modo da poter garantire lo
smaltimento ottimale del calore.

(4) La parete e la zona sottostanti il piano
cottura a induzione devono essere
resistenti al calore.

(5) Onde evitare danni, la sottile pellicola che
incolla il piano di cottura al piano di

appoggio deve essere resistente al calore.

4. Collegamenti elettrici
L’allacciamento alla rete elettrica deve
essere eseguita da personale qualificato e
secondo le norme vigenti. Le modalita di
connessione del piano sono indicate nella
figura 3.

Voltaggio e Connessione elettrica
frequenza
400V 2-N 1 2 3 4 5
[ ] [ ] >—y
50/60Hz (1 ' N _:L
Giallo/
Nero | Marrone [ Grigio e Blu verde
220-240V 1 2 3 4 5
50/60Hz 0—|~_ ._.N i
Giallo/
Nero e Marrone | Grigio e Blu verde
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Verificare che I'impianto elettrico sia munito
di un efficace collegamento di terra secondo

le norme e le disposizioni di legge . La
messa a terra € obbligatoria.
La Casa Costruttrice  declina  ogni

responsabilita per eventuali danni a persone
0 a cose derivanti dalla mancata osservanza
di questa norma.

Se [l'apparecchio €& sprovvisto di spina,
applicare sul cavo una spina normalizzata
che sia in grado di sopportare il carico
indicato in targhetta.

Nel caso si desideri una connessione fissa
alla rete, si dovra interporre, tra
lapparecchio e la rete, un dispositivo
omnipolare di interruzione con distanza dei
contatti di almeno 3 mm

Se il cavo é danneggiato, deve essere
sostituito solo da personale specializzato

Il cavo non deve essere piagato o
schiacciato.

Descrizione del piano cottura a induzione

Entrata dell’aria

Piano in
vetroceramica

Pannello di controllo . .
Uscita dell’aria

Schema del pannello di controllo

1.Regolazione potenza

2. Timer

3.Boost

4.Tasto blocco di sicurezza
5.0N/OFF

6.Flexible Area activation
7 .Keep warm



Istruzioni per 'uso

Quando non viene fornita corrente, il segnale acustico verra
emesso una volta e tutti indicatori si illumineranno per un
secondo per poi disattivarsi. Il piano di cottura si trova ora in
modalita di standby.

Posizionare la pentola al centro dell'area di cottura.

Istruzioni operative
Premere il tasto @

", su tutti gli indicatori si visualizzera

O, .
- -
\\ 7,
% ";‘un{
Selezionare il livello di potenza premendo il tasto "+" o "-" per
la piastra pertinente. Premendo il tasto "+" o "-", ini2|almente

l'indicatore visualizzera " "o . Regolare la maggiore o
minore potenza premendo il tasto "+" o "-".

@% %:@

= o

Se si premono contemporaneamente i tasti "+"
l'impostazione di potenza ritorna su " e Iarea d| cottura si

spegne.
'
§' %}

NB : Quando si preme il tasto " ", il piano di cottura a
induzione ritorna in modalita di standby se non viene
eseguita alcuna attivita entro 1 minuti.

Durante la normale attivita, a qualsiasi livello di intensita, la
potenza totale sviluppata dalla zona #1 e dalla zona #2 non
supera mai 3000W.

Durante la normale attivita, a qualsiasi livello di intensita, la
potenza totale sviluppata dalla zona #3 e dalla zona #4 non
supera mai 3000W.

Funzione di aumento della potenza

Premere il tasto ", l'indicatore del livello di potenza

mostra" 5 "
©x, @
1.La funzione di aumento della potenza ¢ attiva solamente

Avvertenza:
per 5 minuti, successivamente l'area di cottura passera
di nuovo alla sua impostazione iniziale.

2.La funzione di aumento della potenza ¢ attiva su tutte le
aree di cottura.

30

Annullamento della modalita "BOOST"
(AUMENTO DI POTENZA)

Per annullare la modalité "Boost" (Aumento di potenza),
premere il tasto "+" 0 "-" per I'area corrispondente.

@0&%’

Funzione timer

Se c'é piu di 1 area accesa
- attivare l'area selezionata premendo il tasto "+" o "-" per
quell'area, le cifre corrispondenti inizieranno a lampeggiare.

- quindi premere il tasto del timer"+"o0"-" ©--- ®% con
I'indicatore del timer che lampeggia e l'indicatore del livello di
potenza anch'esso lampeggiante e che visualizza “ |-

Premendo il tasto "+" 0 "-", inizialmente l'indicatore
visualizzera" [J: I} " Dopo aver impostato I'ora, & possibile
selezionare il ||ve||o di potenza dell'area di cottura.

- Quindi impostare il tempo scegliendo tra 1 minuto e 9 ore e 59
minuti premendo il tasto "+" o "-".

- Premendo una volta il tasto "+" & possibile aumentare il tempo
di un minuto ;
tenendo premuto il tasto "+" & possibile aumentare il tempo di
10 minuti ;
Quando il tempo supera 1 ora, tenere premuto il tasto "+" per
aumentare il tempo di 30 minuti .

- Premendo una volta il tasto
un minuto ;
tenendo premuto il tasto
minuti ;
Quando il tempo supera le 2 ore, tenere premuto il tasto
diminuire il tempo di 30 minuti .

€ possibile diminuire il tempo di

€ possibile diminuire il tempo di 10

per

- Durante la modalita di timer, & possibile impostare il livello di
potenza.

Se il timer & impostato su piu di 1 area

- Il timer puo essere impostato su tutte e 4 le aree di cottura.
Quando si imposta contemporaneamente il tempo per diverse
aree di cottura, sono visibili i punti decimali delle aree di cottura
pertinenti.



Istruzioni per 'uso

© 6@

o,
o
.

- sul display del timer si visualizzera il tempo che terminera per
primo. Il puntino dell'area corrispondente sara visibile ma
lampeggera. Una volta terminato il conto alla rovescia del
timer, I'area corrispondente verra spenta. Quindi verra

mostrato il successivo tempo a scadere e l'area
corrispondente mostrera il puntino lampeggiante.

o
© _..@%

- Se si &€ impostato il timer che, tuttavia, non ¢ attivo su
nessuna area, esso funzionera semplicemente da dispositivo
di conto alla rovescia.

Nota:

1. Quando il timer & su 0 minuti, esso € annullato.

2. Quando si arriva al termine del tempo, I'area di cottura
pertinente si spegne.

3. Dopo aver impostato il timer e l'indicatore del tempo
lampeggia per 5 secondi, I'impostazione del tempo sara
confermata automaticamente.

4. In modalita timer, premere contemporaneamente il tasto "+"
e "-" del timer per reimpostare la potenza a "0" ed annullare
il tempo.

Mantenimento in caldo

Questa funzione viene utilizzata per tenere il cibo caldo fino ad un
massimo di due ore.

Attivare la zona selezionata premendo “-
Q ¢

Premere il tasto * @ "
il simbolo corrispondente aI mantenimento in caldo apparira sull'area
selezionata.

Oy,—> Q' ®

Cancellare la modalita mantenimento in caldo

U]

-
-

Per terminare la funzione mantenimento in caldo, selezionare un qualsiasi
altro livello di potenza.

Modalita di sicurezza
Per garantire la sicurezza dei bambini, il piano di cottura ad
induzione ¢ installato con un dispositivo di blocco.

- Bloccaggio:

In modalita di funzionamento, premere il tasto " ©) ", quindi
il piano di cottura passa alla modalita di bloccaggio, il timer
nl

visualizza "L oc" e gli altri tasti sono disabilitati ad eccezione
deltasto " (D "

e (V.
B, P
oo \

In modalita standby, premere il tasto "lock " (bloccaggio),
quindi il piano di cottura passa alla modalita di bloccaggio,

il timer mostra" [ o-"e gI| altri tasti sono disabilitati. Il timer
mostra" Loc" per un po' e poi si spegne.

Se si preme il tasto, (D " L oc " sivisualizzera per un po'.

- Sbloccaggio
Tenere premuto il tasto "Lock" (Bloccaggio) per 3 secondi e
la funzione di bloccaggio sara disattivata

Area flessibile

Questa area puo essere utilizzata come singola zona o come
due differenti zone; cio dipende dalle varie esigenze.

L'area flessibile & composta da due induttori indipendenti che
possono essere controllati separatamente. Quando ¢€ in funzione

solo la singola zona, la parte che non & occupata dalla pentola si
spegne automaticamente dopo un minuto.

Per garantire un rilevamento corretto della pentola e una
distribuzione uniforme del calore, la pentola deve essere
posizionata adeguatamente:

-nella parte anteriore o posteriore della zona flessibile quando

la pentola € inferiore a 22 cm
-ovungue se di maggiori dimensioni

Come grande zona

Per attivare I'area flessibile come singola grande area, premere

il tasto dedicato.
©@ @
KO ©

Una spia luminosa si accendera per indicare che la zona
flessibile é stata attivata

L'impostazione della potenza funziona come qualsiasi altra area.

Se la pentola viene spostata dalla parte anteriore a quella
posteriore (0 viceversa), I'area flessibile rileva automaticamente
la nuova posizione mantenendo la stessa potenza.

Come due zone indipendenti

Per utilizzare I'area flessibile come due zone differenti con
diversi livelli di intensita, premere i tasti dedicati.

© 5 @,
©9 Q,

Se l'area flessibile e attiva, premere il tasto dedicato per
spegnerla, prima di usarla come due zone separate




Potenza massima di ogni zona di cottura

(Zona di cottura| Normale Boost |
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
a 1500 2000
|_Flexible Area 3000 3600 )

Le potenze indicate possono variare a seconda del materiale di cui € fatta la pentola e delle
sue dimensioni.

Selezione di recipienti da cucina per la cottura

—_— y 4 a_— A

padella in ferro per fritti pentola in acciaio inox tegame in ferro padella in ferro
ﬁ N
bollitore in acciaio inossodabile smaltato pentola smaltata piatto in ferro

1. Ci sono molteplici strumenti adatti per la cottura su piano a induzione. Questo
piano di cottura € in grado di identificarli e di testarli applicando uno dei seguenti
metodi:
posizionare la pentola su una zona di cottura. Se sull’'indicatore di questa zona di
cottura appare un livello di potenza, la pentola € adatta; se appare invece il
simbolo “ ¥ 7, la pentola non & adatta alla cottura a induzione.

2. Applicare una calamita sulla pentola: se la calamita viene attratta dalla pentola,
quest’ultima € adatta alla cottura a induzione.

NB: il fondo del recipiente deve contenere materiali che permettano la conduzione
magnetica.
La pentola deve avere un fondo piatto con un diametro superiore a 14 cm.

32



Pulizia e manutenzione

La superficie del piano cottura pud essere pulita come segue:

(" Tipo di sporco Come pulire Materiale per la pulizia )
pOCO Sporco con acqua calda; poi asciugare spugna
con acqua calda ed asciugare con .
. o spugna speciale per
molto sporco una spugna abrasiva specifica per .
. vetroceramica
vetroceramica
versare aceto bianco
. - sull’incrostazione e pulire con un foglio adesivo specifico
incrostazioni . .
panno morbido, oppure usare un per vetroceramica
detergente apposito
Per rimuovere i residui usare un
Zucchero, raschietto adatto per vetroceramica . . e
. ! . . foglio adesivo specifico
plastica o (per proteggere il vetro, &€ meglio .
o . per vetroceramica
alluminio fuso usare un prodotto a base di
L silicone) )

Nota: scollegare I'elettrodomestico prima di pulirlo.

Segnalazione guasto e controllo

Se si verifica un’anomalia, il piano cottura a induzione inserisce automaticamente una funzione
di protezione e sul display appaiono i seguenti codici:

Problema Possibili cause soluzione
FO/F1/F2 guasto alla ventola contattare il fornitore
F3-F8 guasto al sensore della contattare il fornitore
temperatura
controllare che ci sia alimentazione
E1/E2 tensione elettrica anomala elettrica. Dopo questa verifica
accendere nuovamente I'apparecchio
E3/E4 temperatura anomala controllare la pentola
irradiazione del calore riaccendere I'apparecchio dopo che si &
E5/E6 . -
insufficiente raffreddato

Questa & una lista dei guasti piu comuni.
Non smontare il piano cottura a induzione da soli per evitare pericoli e provocare danni maggiori.
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SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

Prima di chiamare il servizio di Assistenza Tecnica
In caso di mancato funzionamento del prodotto vi consigliamo di:
— verificare il buon inserimento della spina nella presa di corrente;
— verificare la tabella guasti soprariportata.
Nel caso non si individui la causa di mal funzionamento:
spegnere I'apparecchio non manometterlo e chiamare il Servizio di
Assistenza Tecnica.

CERTIFICATO DI GARANZIA CONVENZIONALE: cosa fare?
Il Suo prodotto & garantito, alle condizioni e nei termini riportati
sul certificato inserito nel prodotto ed in base alle previsioni del
decreto legislativo 24/02, nonché del decreto legislativo 6 settembre
2005, n. 206, per un periodo di 24 mesi decorrenti dalla data di
consegna del bene.

Cosi come riportato nei testi dei Decreti Legislativi citati, il certificato
di garanzia dovra essere da Lei conservato, debitamente compilato,
per essere mostrato al Servizio Assistenza Tecnica Autorizzato,
in caso di necessita, unitamente ad un documento fiscalmente
valido rilasciato dal rivenditore al momento dell’acquisto (bolla di
consegna, fattura, scontrino fiscale, altro) sul quale siano indicati
il nominativo del rivenditore, la data di consegna, gli estremi
identificativi del prodotto ed il prezzo di cessione

Resta pure inteso che, salvo prova contraria, poiché si presume
che i difetti di conformita che si manifestano entro sei mesi dalla
consegna del bene esistessero gia a tale data, a meno che tale
ipotesi sia incompatibile con la natura del bene o con la natura
del difetto di conformita, il Servizio di Assistenza Tecnica Autorizzato
Gias, verificato il diritto all'intervento, lo effettuera senza addebitare
il diritto fisso di intervento a domicilio, la manodopera ed i ricambi.
Per contro, nel successivo periodo di diciotto mesi di vigenza della
garanzia, sara invece onere del consumatore che intenda fruire
dei rimedi accordati dalla garanzia stessa provare I'esistenza del
difetto di conformita del bene sin dal momento della consegna;
nel caso in cui il consumatore non fosse in grado di fornire detta
prova, non potranno essere applicate le condizioni di garanzia
previste e pertanto il Servizio di Assistenza Tecnica Autorizzato
Gias effettuera l'intervento addebitando al consumatore tutti i costi
relativi.

ESTENSIONE DELLA GARANZIA FINO A 5 ANNI : come?

Le ricordiamo inoltre che sullo stesso certificato di garanzia
convenzionale Lei trovera le informazioni ed i documenti necessari
per prolungare la garanzia dell’apparecchio sino a 5 anni e cosi,
in caso di guasto, non pagare il diritto fisso di intervento a domicilio,
la manodopera ed i ricambi.

Per qualsiasi informazione necessitasse, La preghiamo rivolgersi
al numero telefonico del Servizio Clienti 199 12 13 14 .

ANOMALIE E MALFUNZIONAMENTI: a chi rivolgersi ?

Per qualsiasi necessita il centro assistenza autorizzato & a Sua
completa disposizione per fornirLe i chiarimenti necessari;
comunque qualora il Suo prodotto presenti anomalie o mal
funzionamenti, prima di rivolgersi al Servizio Assistenza Autorizzato,
consigliamo vivamente di effettuare i controlli indicati sopra.

UN SOLO NUMERO TELEFONICO PER OTTENERE ASSISTENZA.
Qualora il problema dovesse persistere, componendo il “Numero
Utile” sotto indicato, sara messo in contatto direttamente con il

NUMERO UTILE Servizio Assistenza Tecnica Autorizzato
J AssistenzaTecnica Che opera nella Sua zona di residenza.

Attenzione, la chiamata € a pagamento;
J’, ,23 ,23 il costo verra comunicato, tramite
' ' messaggio vocale, dal Servizio clienti

dell’operatore telefonico utilizzato. Dettagli sono presenti sul sito
internet www.candy.it

MATRICOLA DEL PRODOTTO. Dove si trova?

E’ indispensabile che comunichi al Servizio Assistenza Tecnica
Autorizzato la sigla del prodotto ed il numero di matricola (16
caratteri che iniziano con la cifra 3) che trovera sul certificato di
garanzia oppure sulla targa matricola del prodotto (figura in ultima
pagina). In questo modo Lei potra contribuire ad evitare trasferte
inutili del tecnico, risparmiando oltretutto i relativi costi.
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Dichiarazione speciale

Tutti i contenuti di questo manuale sono stati attentamente controllati. Tuttavia, il produttore
non si assume responsabilita per errori od omissioni nella stampa.
Inoltre, in un’eventuale revisione del manuale di istruzioni, potranno essere inserite modifiche
tecniche senza preavviso. L'immagine del prodotto si riferisce a quello attuale.

Questo elettrodomestico & prodotto secondo la direttiva europea 2002/96/CE sullo
[ smaltimento delle attrezzature elettriche ed elettroniche.

Rispettando le direttive imposte sullo smaltimento di questo dispositivo, si aiuta a
ATTENZIONE: non smaltire prevenire eventuali danni allambiente e alla salute provocati da un errato
questo prodotto tra i rifiuti smaltimento.
domestici. Deve essere eliminato  Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito come i normali rifiuti
separatamente. domestici, ma attraverso i centri di riciclo di materiale elettrico ed elettronico.

Per ulteriori informazioni sul trattamento, lo smaltimento ed il riciclo di questo prodotto, contattare il servizio smaltimento
rifiuti locale oppure rivolgersi al negozio in cui I'articolo & stato acquistato.
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Sicherheit und Wartung

Verwenden Sie einen speziellen Sicherheits-
Versorgungsschalter.

Nur fir die Verwendung in Innenraumen bestimmt.

Das Induktions-Kochfeld nie direkt mit Wasser reinigen.

Das Induktions-Kochfeld nie in der Nahe von Gas- oder
Kerosindfen verwenden.

Nie in Dosen verpackte Speisen aufwarmen, ohne
die Dose vorher zu 6ffnen, um zu vermeiden, dass diese
durch die hitzebedingte Ausdehnung explodiert.

Nach einer langeren Verwendung bleibt die Kochzone sehr heil3.
Um Verbrennungen zu vermeiden, die Oberflache des Kochfelds
nicht berthren.

Regelmalfig sichergehen, dass die Luftzirkulation unter dem
Kochfeld nicht behindert ist (Verstopfung durch Glas, Papier,
usw.).

Keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
auf dem Kochfeld liegen lassen, um deren Erhitzung zu
vermeiden.

Sollte das Versorgungskabel beschadigt werden, darf es nur von
technischem Fachpersonal ausgetauscht werden.

Unter dem Induktions-Kochfeld keine Spul- und Reinigungsmittel
oder entflammbare Materialien aufbewahren.
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GERMAN

- Sollte die Oberflache des Kochfeldes einen Riss aufweisen,
Gerat ausschalten, um elektrische Schlage zu vermeiden.

- Keine Kochtdpfe mit rauemBoden verwenden, damit die
Glaskeramik-Oberflache des Kochfeldes nicht beschadigt
wird

« Das Kochfeld regelméafig reinigen, um Schmutzansammlungen
zu vermeiden, durch die der einwandfreie Betrieb des
Elektrohaushaltsgerats beeintrachtigt wird.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile des
Gerates werden wahrend des Betriebs heild. Das Beruhren
der heilden Gerateteile sollte vermieden werden.

. Kinder unter 8 Jahren sollten ohne Aufsicht nicht in die Nahe
des Gerates gelassen werden.

« Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen
(einschlief3lich Kindern) mit beeintrachtigten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen,
die keine entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen,
es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder angewiesen durch
eine Person, die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

. Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

. Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder
ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

- WARNUNG: unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Herd mit Fett
oder Ol kann gefahrlich sein und Feuerentstehung verursachen.
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Versuchen Sie NIEMALS das Feuer mit Wasser zu l6schen:
schalten Sie den Herd aus und bedecken sie die Flamme mit z.B.
einem Deckel oder einer Feuerléschdecke.

WARNUNG: FEUERGEFAHR - Bewahren Sie keine
Gegenstande auf der Herdoberflache auf.

Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur Reinigung des
Ofens.

Nach dem Gebrauch schalten Sie das Gerat bitte aus.

Das Gerat sollte nicht durch einen externen Timer oder eine
Fernbedienung gesteuert werden.

Die Abschaltung muss mit einer festen Verdrahtung im
Einklang mit den Verkabelungsregeln durchgefiihrt werden.

Die Bedienungsanleitung legt die Art des Kabels, das genutzt
werden soll, in Abhangigkeit von der Maximal- Temperatur des
Gerats fest.

Ist das Geratekabel beschadigt, muss es durch den
Kundendienst/Hersteller oder ahnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um elektrische Schlage zu vermeiden.

ACHTUNG: Um elektrische Schlage durch unbeabsichtigtes
Zuruckstellen des Wéarmerelais zu vermeiden, sollte das

Gerat nicht Uber eine externe Schalteinrichtung versorgt werden,
wie beispielsweise ein Timer oder einem Stromkreislauf, der
regelmalig ausgeschaltet wird.
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Sehr geehrter Kunde!

Wir danken Ihnen fiur den Kauf des CANDY Induktions-Kochfeldes. Dieses Produkt wird Ihren
Ansprichen sicherlich viele Jahre lang gerecht werden.

Lesen Sie dieses Handbuch vor der Verwendung aufmerksam durch und bewahren Sie es
sorgféltig auf, damit es im Bedarfsfall auch in Zukunft konsultiert werden kann.

GERMAN

Einleitung

Dank eines Multifunktions-Kontrollsystems mit Mikrocomputer ist das Induktions-Kochfeld
imstande, zahlreichen Kocharten durch elektromagnetische Erhitzung gerecht zu werden:
Die richtige Wahl fur moderne Familien.

Dieses Elektrohaushaltsgerat wurde aus speziellen Materialien hergestellt, es gewahrleistet
einfachste Handhabung und ist widerstandsfahig und sicher.

Funktionsprinzip

Das Induktions-Kochfeld besteht aus einer Magnetspule, einer Platte aus ferromagnetischem
Material und einem Kontrollsystem. Der elektrische Strom erzeugt ein starkes
elektromagnetisches Feld um die Magnetspule. Dies fihrt zur Entstehung einer Reihe von
Wellen, die Warme erzeugen, die in der Folge von der Kochfeldoberflache auf den Kochtopf
Ubertragen werden.

‘ —'
CN__ Eisenkochtopf
> M=r Magnetfeld
[ ———— Glaskeramik-Kochflache
LIXY (LX) Induktoren
— - induzierter Strom
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Sicherheit

Dieses Kochfeld wurde fur die Verwendung
im Haushalt entwickelt.

Wir legen stets grofdten Wert darauf, unsere
Produkte zu verbessern und behalten uns

das Recht vor, infolge neuer technischer

Entwicklungen Anderungen vorzunehmen.

Uberhitzungsschutz
Ein Sensor kontrolliert die

das Sicherheitsniveau Uberschreitet, schaltet
sich die Kochzone automatisch ab.

Meldung von Gegenstidnden auf dem
Kochfeld

Wenn ein Kochtopf mit einem Durchmesser

von weniger als 80 mm, kleine Gegenstande
(wie Messer, Gabeln, Schliissel) oder ein nicht
magnetischer Kochtopf (beispielsweise aus
Aluminium) auf die Kochzone gestellt bzw.
gelegt werden, kommt es zur automatischen
Auslésung eines akustischen Signals, das etwa

1 Minute lang ertént. Wenn das Problem nicht

behoben wird, geht das Induktionskochfeld
automatisch in den Standby-Betrieb Uber.

Restwarme-Alarm
Wenn das Kochfeld fiir einen langen Zeitraum
verwendet wird, kbnnte Restwadrme vorhanden

sein. Der Buchstabe ,H* auf dem Display warnt

davor, die Oberflache zu berthren.

Schutz durch automatische
Ausschaltfunktion

Die Selbstausschaltung ist eine weitere
Sicherheitsfunktion Ihres Induktions-
Kochfeldes, die automatisch eingreift, wenn Sie
vergessen, die Kochmulde auszuschalten. Die
automatische Ausschaltung des Kochfeldes
hangt von der verwendeten Intensitatsstufe ab,
siehe unten stehende Tabelle:

4 N\
. Der Kochbereich schaltet sich
Intensitétsstufe automatisch aus nach
1~5 8 Stunden
6~10 4 Stunden
11~14 2 Stunden
L 15 1 Stunden J

Wenn der Kochtopf nach beendeter Garzeit
entfernt wird, erhitzt sich das Induktions-
Kochfeld nicht mehr und nach dem

akustischen Signal, das 1 Minute lang dauert,

schaltet es sich aus.

Hinweis:

Personen mit Herzschrittmacher dirfen dieses
Elektrohaushaltsgerat nur unter Aufsicht ihres
Arztes verwenden.

Temperatur
innerhalb der Kochzone. Wenn die Temperatur

Installation

Vorgangsweise bei der Installation

1. Die Mobeloberflache gemald den
Angaben auf der Zeichnung bohren; zur
korrekten Installation muss rund um das
Kochfeld ein Freiraum von mindestens 5
cm eingeplant werden. Sichergehen,
dass die Basis, in die die Kochmulde
eingebaut wird, mindestens 30 mm dick
ist und dass das Basismaterial hohen
Temperaturen standhalt, um zu
vermeiden, dass diese sich durch die
vom Kochfeld erzeugte Hitze verformt
(Abb. 1).

2. Stets sichergehen, dass das Induktions-
Kochfeld fest auf der Auflageflache
aufliegt und es gut beluftet ist (Abbildung

mini 760mm

=] —_— [ ]

[] ~ LI A exit

/ mini 5 cm mini 5 mm

| :
mini 2 cm

/

(Abbildung 2)

Hinweis: Zwischen Kochfeld und eventuell
dartber befindlichen Elementen muss ein
Freiraum von mindestens 760 mm
vorgesehen sein.
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3. Nachdem das Kochfeld korrekt
eingesetzt wurde, mit vier Winkelmalien
an der Auflageflache befestigen (siehe
Abbildung). Dann jedes einzelne
Winkelmald je nach Dicke der

Auflageflache einstellen.

VorsichtsmaRnahmen

1) Das Induktions-Kochfeld muss von
technischem  Fachpersonal installiert
werden. Nehmen Sie die Installation nicht
alleine vor.

2) Das Induktions-Kochfeld darf nicht auf
Klhlschranken, Geschirrsplilmaschinen
oder Waschmaschinen montiert werden.

3) Das Induktions-Kochfeld muss so
installiert werden, dass eine optimale
Hitzeabfuhr gewéahrleistet ist.

4) Die Wand und der Bereich unter dem
Induktions-Kochfeld missen hitzefest
sein.

5) Um Schaden zu vermeiden muss die
dinne Folie, mit der das Kochfeld an die
Auflageflache geklebt ist, hitzefest sein.

4. Elektrischer Anschluss

Der Anschluss an das Stromnetz muss von
Fachpersonal und gemal den geltenden
Vorschriften vorgenommen werden. Die
Anschlisse fir das Kochfeld sind auf
Abbildung 3 dargestellt.

Spannung
und Elektrischer Anschluss
Frequenz

1 2 3 4 5
400V 2-N g 5 — -
50/60Hz Schwarz Braun Grau und Blau Gelb/Griin

1 2 3 4 5

220-240V — T\ =
50/60Hz Schwarz und Braun | Grau und Blau | Gelb/Griin
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Sichergehen, dass die elektrische Anlage
gemal den Vorschriffen und gesetzlichen
Bestimmungen Uber einen wirksamen
Erdschluss verfugt. Die Erdung st
obligatorisch.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keine Haftung
fur etwaige Schaden an Personen oder
Sachen, die durch die Nichtbeachtung dieser
Vorschrift verursacht wurden.

Wenn das Gerat Uber keinen Stecker verflgt,
am Kabel einen genormten Stecker
anbringen, der die auf dem Kennschild
angegebene Last aushalten kann.

Ist ein fester Netzanschluss gewilinscht,
muss zwischen Gerdt und Stromnetz eine
allpolige  Ausschaltvorrichtung geschaltet
werden; der Abstand zwischen den
Kontakten muss mindestens 3 mm betragen.
Beschadigte Kabel durfen nur von
Fachpersonal ausgetauscht werden.

Das Kabel darf nicht geknickt oder

gequetscht werden.

Beschreibung des Induktions-Kochfeldes

Lufteinlass

Glaskeramik-
Kochflache

Bedienfeld
Luftauslass

Schematische Darstellung des
Bedienfeldes

1. Taste Leistungsregelung
2. Timer

3. Boost

4. Taste Sicherheitssperre
5. ON/OFF

6. Flexible Area activation
7 .Keep warm

GERMAN




Gebrauchsanleitung

Beim Einschalten ertont einmal ein Signalton und alle
Anzeigen schalten flr eine Sekunde ein und anschlieend
wieder aus. Das Kochfeld ist nun im Standby-Modus.
Stellen Sie eine Pfanne in die Mitte der Kochzone.

Bedienungsanleitung

Driicken Sie " ()"-Taste, alle Anzeigen zeigen "--" an.
Sy
‘t- -::‘:
\ 7, =
% GO

Wabhlen Sie die Kochstufe, indem Sie die "+"- oder
-Taste der bestimmten Heizplatte driicken. Zunachst mit der
Anzeige auf" § " oder " ! ", indem Sie die "+"- oder "-"-
Taste druicken. Stellen Sie mehr oder weniger ein, indem Sie
die "+"- oder "-"- Taste drlicken.

@&% %:@

Wenn Sie die "+"- und "-"-Taste gleichzeitig driicken, geht
die Kochstufe wieder auf " & " zuriick und die Kochzone

schaltet aus.
[N
L

Bemerkungen : Wenn die " @ " -Taste gedriickt wird, geht
das Induktionskochfeld wieder auf den Standby-Modus
zurlck, falls binnen 1 Minuten keine andere Bedienung
durchgefuhrt wird.
*Unter den normalen Funktionseinstellungen und in jeder
Leistungsstufe ist die max. Gesamtleistung der
Kochzone #1 und #2 nicht héher als 3000 W.

*Unter den normalen Funktionseinstellungen und in jeder
Leistungsstufe ist die max. Gesamtleistung der
Kochzone #3 und #4 nicht héher als 3000 W.

Beschleunigungsfunktion

Driicken Sie die " "-Taste, die Leistungsanzeige zeigt
",‘;"anl i i istungsanzeige zeig

Hinweis:

1. Die Beschleunigungsfunktion funktioniert nur fir 5
Minuten, danach wird die Kochzone wieder auf die
Voreinstellung zurlickgeschaltet.

2. Die Beschleunigungsfunktion funktioniert in allen
Kochzonen.

"BOOST"-Modus abbrechen

Brechen Sie den "Boost"-Modus ab, indem Sie die "+"- oder
"-"-Taste der entsprechenden Zone dricken.

oL Q

Zeiteinstellung

Wenn mehr als eine Zone eingeschaltet ist
- aktivieren Sie die ausgewahlte Zone, indem Sie die "+"- oder
-Taste dieser Zone stofden, die entsprechenden Ziffer blinken.

5@

@i
- anschlieRend driicken Sie die "+ "-oder "-" @ --- ®‘a
-Timer-Taste Leistungsanzeige blinkt und zeigt “ = “ an und die
Zeitanzeige blinkt

-

(@

Q--- &y, => O

- Zunachst mit der Anzeige auf " [J: /] " stellen Sie die Zeit ein,
indem Sie die "+"- oder "-"-Taste driicken.Nach der
Zeiteinstellung kénnen Sie die Kochstufe der Kochzone wahlen.

- Dann stellen Sie die Zeit zwischen einer Minute und 9 Stunden
59 Minuten ein, indem Sie die "+"-oder "-"-Taste driicken.

- Wenn Sie die "+"-Taste einmal driicken, erhéht die Zeitangabe
eine Minute;
wenn Sie die "+"-Taste gedruckt halten, erhéht die Zeitangabe
10 Minuten;
Wenn die Zeitangabe Uber eine Stunde ist, halten Sie die "+"
-Taste gedriickt und die Zeitangabe erhéht 30 Minuten.

- Wenn Sie die "-"-Taste einmal driicken, verringert die
Zeitangabe eine Minute;
wenn Sie die "-"-Taste gedruckt halten, verringert die
Zeitangabe 10 Minuten;
Wenn die Zeitangabe Uber 2 Stunden ist, halten Sie die
-Taste gedrickt und die Zeitangabe verringert 30 Minuten.

- Sie kdnnen die Kochstufe wahrend dem Timer-Modus
einstellen.

Falls die Zeiteinstellung in mehr als nur einer

Zone eingestellt ist

- Der Timer kann in allen 4 Kochzonen eingestellt werden. Wenn
Sie die Zeit fir mehrere Kochzonen gleichzeitig einstellen,
schalten die Dezimal-Punkte der jeweiligen Kochzone ein.

© 60©®
©5©®
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Gebrauchsanleitung

- in der Timer-Anzeige wird die Zeiteinstellung angezeigt, die
zuerst ablaufen wird. Der Punkt der entsprechende Zone
leuchtet an aber blinkend. Wenn der ruckwartszéhlender
Timer ablauft, schaltet die entsprechende Kochzone ab.
Anschlielend wird die neu ablaufende Zeiteinstellung
angezeigt und der Punkt der entsprechenden Zone blinkt

© 9
=l

- Wenn die Zeiteinstellung eingestellt ist aber in keiner
Kochzone tétig, funktioniert diese als einfacher
rickwartszahlender Timer.

Hinweis:

1. Wenn die Zeiteinstellung 0 Minuten ist, wird die

Zeiteinstellung unterbrochen.

2. Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet die ausgewahite
Kochzone aus.

3. Nach der Zeiteinstellung blinkt die Zeitanzeige flr 5
Sekunden und die eingestellte Zeitangabe wird
automatisch bestatigt.

4. Im Timer-Modus drilicken Sie gleichzeitig die "+"- oder
-Taste, die Kochstufe geht wieder auf "0" zurick, die
Zeiteinstellung wird geldscht.

Warm halten

Diese Funktion erlaubt es, die Speisen fir bis zu 2 Stunden
warm zu halten.

Aktivieren Sie die gewahlte Kochzone, indem Sie die
“+” Taste betatigen

S

Driicken Sie die" @ "-Taste,

Die Warm-Halte Funktion ist aktiviert. Die Taste “# " wird unter
dem ausgewahlten Bereich angezeigt.

Oy,=—> O ' ®

oder

-
'-

-

-

Warm-Halte Modus deaktivieren

Um die Warm-Halte Funktion zu beenden, stellen Sie irgendeine
andere Leistungsstufe ein.

Sicherheitsmodus

Um die Sicherheit der Kinder zu gewahrleisten, ist das
Induktionskochfeld mit einer Verriegelungsvorrichtung
ausgestattet.

- Verriegelung
Im Betriebsmodus, driicken Sie die "D Taste, das Kochfeld
schaltet den Verriegelungsmodus ein, der Timer zeigt "{ oc"
an und die anderen Tasten sind gesperrt auller die " O
-Taste.

Dy,

(...

| P
© Loc @,

GERMAN

Im Standby-Modus, driicken Sie die "lock "-Taste, das
Kochfeld schaltet den Verriegelungsmodus ein, der Timer
zeigt "L oc" an und die anderen Tasten sind gesperrt auler
die "L oc "-Taste.

Der Timer zeigt flr eine Weile an und dann |6scht er
wieder ab. Wenn Sie die Taste driicken, wird flr eine Weile
" | oc " angezeigt.

- Entriegeln

Halten Sie die "Lock"-Taste fiir 3 Sekunden gedriickt und
die Verriegelungsfunktion wird deaktiviert.

Flexible Kochzone

Diese Kochzone kann als eine grof3e zusammengeschaltete
Einheit oder als zwei unabhéngigen Kochzonen eingestellt
werden.

Durch die Aktivierung von zwei unabhangigen Induktionsflachen
wird der Bereich der nicht genutzt wird, nicht aktiviert.

Um eine leistungsvolle Beheizung der Kochzone zu gewahrleisten,
sollten die Topfe oder Pfannen richtig platziert werden:
- im vorderen oder hinteren Bereich der Zone

- im vorderen oder hinteren Bereich der Zone wenn die Pfannen
oder Topfe einen Durchmesser von weniger als 22 cm aufweisen.

Gleich einer grof3en Kochzone

Um die flexible Kochzone als eine zentral zu steuernde Einheit
zusammenzuschalten driicken Sie die folgenden Tasten.

© ©
KO ©

Eine LED leuchtet auf, um anzuzeigen, die flexible Kochzone
aktiviert wurde

Die Einstellung der Leistungsstufe funktioniert wie ein
Ubliches Kochfeld.

Wenn der Topf von der Vorderseite zum hinteren Bereich

der Kochzone (oder umgekehrt) verschoben wird, erkennt die
Kochzone automatisch die neue Position und aktiviert die
gleiche Leistungsstufe.

Zwei unabhéangige Kochzonen

Um den flexiblen Kochbereich als zwei unabhangige
Kochzonen mit unterschiedlichen Leistungsstufen zu
aktivieren, driicken Sie die folgenden Tasten.

-
2
&

Wenn die flexible Kochzone engeschaltet ist, um sie auszuschalten,
driicken Sie die entsprechende Taste, bevor Sie als zwei
unterschiedliche Zonen
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Maximale Leistung jeder Kochzone

[ Kochzone Normal Boost

1 2000 3000

2 1500 2000

3 2000 3000

4 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600 )

Die angegebenen Leistungswerte kénnen je nach Material und Abmessungen des Kochtopfs
variieren.

Geeignete Kochbehilter

—_=— ‘- -

Eisenpfanne zum Frittieren ~ Kochtopf aus rostfreiem Stahl Flacher Eisenkochtopf Eisenpfanne
.
Wasserkessel aus emailliertem rostfreiem Stahl ~ Emaillierter Kochtopf Eisenplatte

1. Es gibt zahlreiche Behélter, die zum Garen auf dem Induktions-Kochfeld geeignet
sind. Dieses Kochfeld ist in der Lage, sie zu erkennen und auf ihre Eignung zu testen,
und zwar wie folgt:

Den Kochtopf auf eine der Kochzonen stellen. Wenn auf der Anzeige fir diese
Kochzone eine Leistungsstufe aufscheint, ist der Kochtopf geeignet; wenn hingegen
das Symbol “ ' ” erscheint, ist der Kochtopf zum Induktionsgaren nicht geeignet.

2. Einen Magneten am Kochtopf anbringen: Wenn der Magnet vom Kochtopf angezogen
wird, ist dieser zum elektrischen Garen geeignet.

Hinweis: Der Kochtopfboden muss Materialien enthalten, die magnetisch leitféhig
sind.
Der Kochtopfboden muss flach sein und einen Durchmesser von mehr als
14 cm aufweisen.
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Reinigung und Wartung

Die Kochmulden-Oberflache muss wie folgt gereinigt werden:

GERMAN

Schmutzart Reinigung Reinigungsgerit
geringfligiger Schmutz | Mit warmem Wasser; danach abtrocknen Schwamm
Mit warmem Wasser, danach mit einem

Spezialschwamm

starker Schmutz speziellen Scheuerschwamm fir Glaskeramik . .
far Glaskeramik
abtrocknen
Weillweinessig auf die Verkrustung geben und . .
o . . ; Spezielle Klebefolie
Verkrustungen mit einem weichen Tuch reinigen oder ein

L . fur Glaskeramik
Spezialreinigungsmittel verwenden

Zur Entfernung der Reste einen fur
Glaskeramik geeigneten Schaber verwenden Spezielle Klebefolie
(zum Schutz des Glases ist es besser, ein far Glaskeramik

Produkt auf Silikonbasis zu verwenden)

Zucker, Kunststoff oder
geschmolzenes
Aluminium

Hinweis: Den Stecker des Elektrohaushaltsgerats vor der Reinigung abziehen.

Fehlermeldung und Kontrolle

Wenn es zu einer Stérung kommt, schaltet das Induktions-Kochfeld automatisch eine
Schutzfunktion ein, und auf dem Display werden folgende Codes angezeigt:

Problem | Mégliche Ursachen Lésung

FO/F1/F2 | Stérung am Lifterrad Kundendienst kontaktieren.

F3-F8 Stérung am Temperatursensor Kundendienst kontaktieren.
Sichergehen, dass elektrische Versorgung

E1/E2 Anormale elektrische Spannung | vorhanden ist. Nach dieser Kontrolle das
Gerat erneut einschalten.

E3/E4 Anormale Temperatur Den Kochtopf kontrollieren.

E5/E6 Ungenligende Das Gerét erneut einschalten, nachdem es

Warmeausstrahlung abgekuihlt ist.

Diese Liste enthalt die am haufigsten auftretenden Stérungen.
Das Induktions-Kochfeld nicht eigenméachtig demontieren, um Gefahren zu vermeiden und
keine Schaden am Gerat zu verursachen.

KUNDENDIENST

Bevor Sie den Kundendienst anrufen

Bei Betriebsstérungen des Gerats empfehlen wir Ihnen:
— zu Uberprifen, ob der Stecker korrekt in die Steckdose eingesteckt wurde;;
— die obige Fehlertabelle zu kontrollieren.

Wenn die Betriebsstérung nicht herausgefunden werden kann:

das Gerat ausschalten, nicht 6ffnen, und den Kundendienst anrufen.

SERVICENUMMER FUR DEN KUNDENDIENST

Im Servicefall wenden Sie sich bitte an unseren autorisierten Werkskundendienst.

Bitte wahlen Sie fur Deutschland aus dem Festnetz die bundesweite einheitliche Service-
Rufnummer 01805-62 55 62 (0,15 €/Min., Stand 1.1.2007), die Sie automatisch mit dem
zustandigen Werkskundendienst in lhrer Nahe verbindet.

Fur Osterreich wahlen Sie aus dem Festnetz die Servicenummer 0820-220 224 (0,15 €/Min,
Stand Nov. 2006).

Fur die Schweiz wéahlen Sie die Servicenummer 0848-780 780.
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Sondererklarung

Der gesamte Inhalt dieses Handbuchs wurde sorgféltig kontrolliert. Der Hersteller ibernimmt
keine Haftung fir etwaige Druckfehler oder Auslassungen.
Bei einer etwaigen Revision der Gebrauchsanleitung kénnen technische Anderungen
aullerdem ohne Vorankindigung eingefligt werden. Die Abbildung des Produkts bezieht sich
auf den aktuellen Stand.

‘ Dieses Elektrohaushaltsgerat wurde entsprechend der europaischen Richtlinie
f— 2002/96/EG zur Entsorgung von Elektro- und Elektronikaltgeraten hergestellt.

Die Einhaltung der Richtlinien fur die Entsorgung dieses Gerats hilft bei der
ACHTUNG: Dieses Produkt darf nicht Vorbeugung eventueller Umwelt- und Gesundheitsschaden, die eine falsche
mit dem normalen Hausabfall entsorgt ~Entsorgung verursachen wiirde. _
werden. Es muss getrennt entsorgt Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht als normaler Hausabfall entsorgt
werden. werden kann, sondern in Recyclingzentren fur Elektro- und Elektronikmaterial.

Fir ndhere Informationen zur Aufbereitung, Entsorgung und Wiederverwertung dieses Produkts setzen Sie sich bitte mit dem
lokalen Abfallentsorgungsdienst oder mit dem Geschéft in Verbindung, in dem der Artikel gekauft wurde.
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CECK

Bezpecnost a udrzba

Pouzivat bezpecnostni spinaC k tomu uréeny.
Pouze pro pouziti v budové.
Indukéni varna deska nesmi byt nikdy myta pfimo vodou.

Pokud se povrch induk¢ni varné desky rozbije, zcela ji vypnéte,
abyste zabranili arazu elektrickym proudem.

Neohftivejte konzervy, které nebyly predem otevieny, piedejdete tak
riziku, Ze konzerva nasledkem tepelné rozpinavosti vybuchne.

Po delSi dob & provozu zustava varna zéna velmi horka. Nedotykejte
se povrchu varné desky, hrozi nebezpedi popaleni.

Pravidelné kontrolujte, zda pod varnou deskou neni prekazka,ktera
brani proudéni vzduchu (sklo, papir apod.).

Nenechavejte na varné desce polozené kovové prfedméty, jako napf.
noze, vidlicky, Izicky,poklicky apod., aby nedoslok jejich zahfivani.

Nikdy neprovozujte indukcni varnou desku v blizkosti zarizeni
produkujicich zar, jako napfiklad kamna na plyn nebo na kerosén.

Nenechavejte pod indukéni varnou deskou distici prostfedky nebo
jiné hoflavé materialy.
Nepouzivejte varné nadoby s drsnym dnem, které by mohly

posSkrabat keramicky povrch varné desky.

Pokud dojde k poskozeni pFivodni elektrické 3fdry, je nutné
proveést jeji vyménu specializovanym technikem.

Provadéjte pravidelné CiSténi varné desky tak, abyste predesli
nahromadéni nedistot, které by mohly mit negativni vliv na spravny
chod spotrebice.
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UPOZORN ENI: Spotfebi¢ a jeho pfistupné ¢asti se b&hem
pouZiti zahfivaji. Nedotykejte se topnych prvkd.

Déti do 8 let drzte mimo dosah spotrebiCe, pokud nejsou neustale
pod dohledem.

Tento spotrebiC smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo bez dostateCnych zkuSenosti, pokud jsou
pod dohledem a byly pouceny o pouziti spotfebice a mozném
riziku.

Nedovolte détem hrat si se spotrebiCem.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

UPOZORNENI: Vafeni na desce s tuky a oleji bez dohledu je
nebezpecné a mlze zplsobit pozar.

NIKDY se nepokousSejte uhasit plamen vodou, vypnéte spotrebic
a poteé prekryjte plamen pokliCkou nebo protipozarni prikryvkou.

UPOZORNEN!I: Riziko pozéaru: neskladujte zadné predmeéty
na varné desce.

K CiSténi nepouzivejte vysokotlaké parni CistiCe

Po pouziti vypnéte varnou zonu a nenechavejte nadobi na
detektoru nadobi.

Spotrebi€ nesmite ovladat pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatneho dalkového ovladani.

Odpojovaci zafizeni musi byt v€lenéno do napajeni v souladu s
platnymi predpisy.
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Pokyny uvadeji typ kabelu, s ohledem na teplotu zadni strany
spotrebice.

Pokud je poSkozeny privodni kabel, musi jej vymeénit
vyrobce, servisni technik nebo podobné kvalifikovana osoba,
aby se zabranilo moznému nebezpeci.

UPOZORNENI: abyste zabranili nebezpeéi z neiimyslného
resetovani tepelné poijistky, tento spotrebi¢ nesmite napajet
pres externi spinaci zafizeni, jako je Casovac, nebo
pripojovat k obvodu, ktery se pravidelné zapina a vypina
elektrikarskou sluzbou.
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Vazeny zakazniku,
chceme Vam podékovat za to, Ze jste rozhodl pro koupi indukéni varné desky znacky
CANDY, vyrobku, ktery zcela urcité uspokoji Vase potieby po dlouhou fadu let.
Pfed zahajenim provozu proctéte prosim pozorné tento navod k pouZiti a poté jej peclivé
uschovejte pro dalSi potreby.

Uvod

Vestavna indukéni varna deska, je schopna splnit vétSinu pozadavk, které vyZaduje
moderni varfeni s pouzitim elektromagnetického zahfivani. Svym multifunkénim
vybaveni a mikropoéitacové fizenymi ovladagi predstavuje optimalni volbu pro moderni rodinu.

Je vyrobena ze specialnich materiall za pouziti modernich technologii, diky nimz je varna
deska Candy vyjimecné uzivatelsky pfivétiva, spolehliva a bezpec€na.

Princip chodu

Indukéni varna deska se sklada z elektrické civky, z ferromagnetického jadra a z kontrolniho
systému. Elektricky proud vytvari kolem civky silné elektromagnetické pole. Diky tomu
dochazi k vytvareni série elektromagnetickych vin, nasledné pfeménénych na teplo, které je
skrze varnou zénu prfedavano na dno varné nadoby.

‘ —'
N kovové nadobi
m m elektromagnetické pole
[ ———— sklokeramicka deska
LIXY LX) indukéni civka
\ ~— —— indukéni proud
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Bezpecénost

Tato varna deska byla vyvinuta pro domaci
pouziti. Vyrobce si vyhrazuje pravo
provedeni technickych uprav, uprav vzhledu
¢i programu, v souvislosti s neustalym
technickym vyvojem.

Ochrana proti prehfati

Teplota varnych zoén je kontrolovana pomoci
Cidlem. Pokud je zjisténo prekroceni bezpetné
teploty, varna zéna je automaticky vypnuta.

Signalizace malych nebo ne-magnetickych
predmeéti

Pokud je na varnou desku polozen hrnec o
priméru mensim nez 80 mm, nebo né&jaky

maly pfedmét (napf. n(iz, vidlicka, kli¢), anebo
ne-magneticky pfedmét, (napf. hlinikovy hrnec),
je automaticky vydavan zvukovy signal po

dobu zhruba 1 minuty, poté je deska
automaticky pfepnuta do pohotovostniho stavu
(standby).

Signalizace zbytkového tepla

Pokud byla varna deska v provozu, i po jejim
vypnuti zGstava zbytkové teplo z varné zoény.
Rozsviti se kontrolka “H” varujici pfed
dotykanim se horké desky.

Automatické vypnuti

Dal8im bezpe&nostnim prvkem desky je jeji
automatické vypnuti. Automaticky vypne desku
v pfipadé, Ze spotrebic¢ zlistane omylem
zapnuty. Automatické vypnuti varné desky
zavisi na pouzivaném stupni intenzity a je
znazornéno v nasledujici tabulce:

f Stupen Spotrebi¢ se automaticky
intenzity vypne po uplynuti
1~5 8 hodin
6~10 4 hodin
11~14 2 hodin
L 15 1 hodin J

Po odstaveni varné nadoby ze zapnuté
varné zony, prestane zéna okamzité hrat a
po ukon€eni zvukového signalu, ktery trva 1
minutu, se automaticky vypne.

Upozornéni:

Osoby s kardiostimulatorem mohou pouzivat
tento spotrebi¢ pouze po konzultaci se svym
leékarfem.

Postup pfi instalaci

1. Podle rozmérq, které jsou uvedeny na
vykresu, vyvrtejte do pracovni desky
otvory. K provedeni spravné instalace
musi byt okolo otvoru zachovan volny
prostor alespori 50 mm. Zkontrolujte
kvalitu a vysSku pracovni desky, ktera
musi mit alespon 30 mm a byt vyrobena
z teplotné odolného materialu, aby se
pfedeslo moznosti deformace nasledkem
horka, které vytvari varna deska béhem
sveho provozu. (zobrazeni 1).

(zobrazeni 1)

2. Je nutné zkontrolovat, zda je indukéni
varna deska pevné uchycena na
pracovni a zda je zajiSténa dobra
ventilace vzduchu (zobrazeni 2).

L1

mini 760mm
] — =]
] - LT A exit
/ mini 5 cm mini 5 mm
05

| mini 2 cm

/

(zobrazeni 2).

Poznamka: mezi varnou deskou a nabytkem,
ktery se pfipadné nachazi nad ni, musi byt
zachovan prostor alespori 760 mm.

/fi e /fi
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Po ulozeni varné desky na zvolené
misto je tfeba ji uchytit k pracovni plose
pomoci ¢tyf  kovovych dchytl na
zakladné desky. Kazdy uchyt je mozné
nastavit dle hloubky pracovni desky.

Upozornéni:

(1) Instalaci indukéni varné desky smi
provadét pouze odborné kvalifikovany
technik. Neprovadéjte instalaci sami.

(2) Indukeéni varna deska nesmi byt
instalovana nad chladni¢kou, myc¢kou,
prackou nebo susi¢kou.

(3) Indukeéni varna deska musi byt
namontovana takovym zpUsobem, ktery
zaruci optimalni odvod tepla.

(4) Stény i Casti, které se nachazeji pod
indukéni varnou deskou, museji byt
odolné proti horku.

(5) Vrstva materialu mezi varnou deskou a
pracovni deskou a pouzita lepici hmota
musi byt odolna proti vysokym teplotam.
Takto predejdete pfipadnym Skodam.

4. Schéma pripojeni elektrického
proudu
Pfipojeni k pfivodu zdroje elektrického
proudu musi byt provedeno odborné
kvalifikovanym technikem, a to v souladu s
obecné platnymi bezpecnostnimi pfedpisy.
Zpusoby pro pfipojeni jsou znazornény na
vyobrazeni €. 3.

Napéti ., L
fr:IE)\?eln?:e Pfipojeni elektrického proudu
1 2 3 4 5
400V 2-N . . —
50/60Hz L1 L2 N =
cerny hnédy Sedy a modry Zluto/zeleny
1 2 3 4 5
220-240V M TN =
50/60Hz -
gerny a hnédy Sedy a modry Zluto/zeleny
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Zkontrolujte, zda je elektrické vedeni je
opatfeno zemnicim vodiéem, v souladu

s platnymi pfedpisy a normami. Uzemnéni
je povinné.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za
pripadné Skody v pfipadé, Ze neni
respektovano toto nafizeni.

Pokud neni na spotfebi¢i namontovana
zastrcka, je tfeba namontovat
normalizovanou zastr¢ku na pfivodni kabel,
ktera je vhodna pro uvedenou zatéz napéti
na Stitku spotrebice.

V pfipadé, Ze je pozadovano trvalé
pripojeni k siti, je tfeba vlozit mezi spotfebic
a elektricky omnipolarni spinac se
vzdalenosti mezi kontakty alespon 3 mm.
Dojde-li k po§kozeni pfivodni $idry, je
nutné neprodlené provést jeji vyménu
kvalifikovanym technikem. Pfivodni $idra
nesmi byt stlacena ani zpfehybana.

Nakres indukéni varné desky
’—< Vstup vzduchu

Plocha ze
sklokeramiky

Ovladaci panel ,
Vystup vzduchu

Schéma ovladaciho panelu

1.Regulace vykonu

2. Timer

3.Boost

4.Systém blokovani
5.0N/OFF

6.Flexible Area activation
7 .Keep warm
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Navod k pouzivani

CECK

Po zapnuti napajeni zazni bzu¢ak a na jednu sekundu se Funkce ¢asovace

rozsviti vSechny indikatory. Varny panel je v pohotovostnim . ) . ;

rezimu. Pokud je zapnuta vice nez 1 zéna

Postavte hrnec do stfedu varné zony. - Zapnéte vybranou zénu stiskem tlacitka "+" nebo "-" této zény.

Provozni pokyny Zac¢nou blikat odpovidajici Cislice.

1. Stisknéte tlagitko " (1) ". Na v8ech indikatorech se zobrazi

O N

G

Vlyberte Uroven nastaveni stiskem tlacitka "+" nebo "-" - Potom stisknéte " + " nebo " - " na tlaitku ¢asovage.© - - -
prisludné plotynky. Zacnéte stisknutim tlac¢itka "+" nebo "-", Indikator Urovné vykonu zadne blikat, zobrazi se naném" "
aby indikator zobrazil "8" nebo "!". Nastavte zvy$eni nebo a indikator ¢asovace zacne blikat

snizeni stiskem tlacitka "+" nebo

© A % @%: ® O---g = Q.

Pokud stisknete tlacitka "+" a "-" sou€asné, nastaveni se - Zacnéte stisknutim tlacitka "+" nebo "-", aby indikator zobrazil
n'r

vrati na " {J "a varna zoéna se vypne. 018" Po nastaveni asu muzete vybrat Grover vykonu varné

- zény.
[
@ L C'% Potom nastavte ¢as od 1 minuty do 9 hodin a 59 minut stiskem
%\? \

tlacitka"+" nebo "-".

- Po jednom stisknuti tlacitka "+" se hodnota €¢asu zvySi o jednu
minutu;Po pfidrzeni tlaCitka "+" se hodnota ¢asu zvySi o 10

Poznamka: Po stisknuti tlacitka "(D) " se induké&ni varna minut; Kdyz ¢as pfesahne 1 hodinu, zvySuje podrzeni tlacitka
deska vrati do pohotovostniho rezimu, pokud neni do 1 "+" gas po 30 minutach.

*m'nE’E provedena za?dna fj_als' C'm?OSt,' o o - Po jednom stisknuti tlaCitka "i" se hodnota Casu sniZzi o jednu
V' béZném provoznim rezimu, na jakekoliv trovni vykonu, minutu; Po pfidrZeni tlagitka "-" se hodnota &asu shizi o 10
neni maximaini celkovy vykon zény #1 a #2 vy$si nez minut; Kdyz &as pfesahne 2 hodiny, snizuje podrzeni tlagitka
3000 W. "-" ¢as po 30 minutach.

*V bézném provoznim rezimu, na jakékoliv trovni vykonu, - Kdyz ¢as piesahne 9 hodin, automaticky se vrati na"/ " minut.

neni maximalni celkovy vykon zény #3 a #4 vyssi nez .. . . . o L. u
3000 W V rezimu Casovace muzete nastavit uroven vykonu.

Funkce intenzivniho ohfevu

Pokud je ¢asovaé nastaven pro vice nez 1 zénu:
Stisknéte tlacitko " ", na indikatoru napajeni se zobrazi

i Casovaé je mozné nastavit pro véechny 4 varné zény. Pokud
":' : nastavite dobu pro nékolik varnych zén sou€asng, sviti
desetinné tecky pfislusnych varnych zon.

© 6O
©50

Upozornéni: - Na displeji bude zobrazen &asovag, ktery skongi jako prvni.
1. Funkce intenzivniho ohfevu se zapne pouze na 5 minut, Tecka odpovidajici zony bude svitit a blikat. Po vyprseni

po nichZ se varné zony vrati na pavodni nastaveni. gasovade se odpovidajici zéna vypne. Potom se zobrazi dal$i
2. Funkci intenzivniho ohfevu Ize pouzit pro vSechny varné v pofadi podle vyprseni ¢asovade a jeji tedka za&ne blikat.

zony. o
© 8. @%

- Pokud je nastaven Casovac, ale neni vybran pro zadnou zénu,
funguje pouze jako minutka.

Zruseni rezimu "INTENZIVNIHO OHREVU"

Rezim "Intenzivniho ohfevu" Ize zrusit stiskem tlacitka "+" Poznamka:
nebo "-" odpovidajici zény. 1. Pokud je 8asovaé nastaven na 0, je zrusen.
f 2. Po uplynuti nastaveného ¢asu se pfislusna varna zéna vypne.
@ o 3. Po nastaveni ¢asovace indikator blika 5 sekund a nastavena

\ doba se automaticky potvrdi.
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Navod k pouzivani

4.V rezimu Casovace zpUsobi soucasné stisknuti tlacitek
Casovace "+" a "-" vymazani nastaveni na "0", odpocet Casu
je zruSen.

Udrzovani tepla

Tato funkce umozhuje udrzovat pokrmy teplé az 2 hodiny.

Aktivujte zvolenou zénu selected stisknutim “-” nebo “+”.

@0%

Stisknéte tlagitko " @ ",
uvidite droven udrzovani tepla. Pod zvolenou oblasti
se zobrazi “ 1 ”.

Oy,—> O ' ©®

=
3

Zruseni rezimu udrzZovani tepla
K ukon¢eni rezimu udrzovani tepla nastavte jakoukoliv
jinou Uroven vykonu.

Bezpecnostni rezim
Pro zajisténi bezpecnosti déti je indukeéni varna deska opatfena
pojistnym zafizenim

- Zamknuti:
V pracovnim rezimu stisknéte tladitko " (@ ", varna deska se
zablokuje, na ¢asovaci se zobrazi " L oc" a ostatni tlacitka
jsou vyfazena s vyjimkou tlacitka " (D"

6?% Q@ Loc %

V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko "zamku", varna

deska se zablokuje, na ¢asovaci se zobrazi " 5" a ostatni
my

tlaCitka jsou vyfazena. Na Casovaci se na chvili zobrazi"_ oc"
a potom Casovac zhasne.

Pokud stisknete tlacitko X @ zobrazi se na chvili " _oc ™.

- Odemknuti:
PFidrzte tlacitko "zamku" na 3 sekundy a funkce zamku se
vypne.
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FLEXIBILNi OBLAST

Tuto oblast muzete pouzit jako jednoduchou zénu nebo
jako dvé razné zony, podle potreby.

Flexibilni oblast obsahuje dva nezavislé induktory, které
Ize ovladat samostatné. Pokud funguje jako jednoducha
zbna, ¢ast nezakryta nadobim se automaticky vypne po
jedné minuté.

Pro zajisténi spravné detekce nadoby a rovnomérnou

distribuci tepla musite nadobi spravné umistit:

- Do predni nebo zadni oblasti flexibilni zény, pokud je
nadoba mensi nez 22 cm.
- U vétsiho nadobi kdekoliv.

Jako velka zéna
K aktivaci flexibilni zony jako velka zéna, pouze stisknéte
odpovidajici tlagitka.

© ©
KO ©

LED diodanaznameni, flexibilniprostorbylaktivovan
Nastaveni vykonu funguje jako u bézné oblasti.

Pokud nadobi pfemistite z pfedni do zadni ¢asti (nebo
obracené), flexibilni oblast zjisti automaticky novou pozici,
se zachovanim stejného vykonu.

Jako dvé nezavislé zény

K pouziti flexibilni oblasti jako dvé nezavislé zény s
riznymi nastavenimi vykonu, stisknéte odpovidajici
tlacitka.

O 5 @,
©9 Q,

Pokudflexibilniprostor, stisknétevyhrazenétlacitko
pro vypnuti, pfedpouZzitimjakodvajinézény



CECK

Maximalni vykon pro jednotlivé varné zény

(Varné z6éna Normal Boost |
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
4 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600 )

Uvedené vykony jsou orientaCni a mohou se ménit v zavislosti na materialu a rozmérech
pouzité varné nadoby.

Vybér sady nadobi pro vareni

o N
-— ' N 4
kovova panev pro smazeni hrnec z nerez oceli kovovy kastrol kovovy kotlik
ﬁ -
smaltovand konvice z nerez oceli smaltovany hrnec kovovy talif

Pro pfipravu pokrmu na indukéni varné desce existuje Siroky vybér nadobi. Tato varna
deska je schopna rozpoznat mnoho druhi nadobi, jehoZz vhodnost muzete otestovat
nékterou z nasledujicich metod:

1. Umistéte varnou nadobu na varnou zénu. Pokud se na indikatoru zobrazi stuper
vykonu, znamena to, Ze varna nadoba je vhodna; pokud se ale objevi symbol “*'”,
varna nadoba neni vhodna pro pouziti na této varné desce.

2. PriloZzte na varnou nadobu magnet: pokud je magnet varnou nadobou pfitahovan, je
nadoba vhodna pro pouziti na této varné desce.

Poznamka: Varna nadoba: dno musi byt vyrobena z materiald, které jsou magneticky

vodive.
Tvar varné nadoby: musi mit ploché dno o priméru vice nez 14 cm.

3. Pouzivejte nadobi, kteréno pr amér je vétsi nez zvolena zéna. Pouzitim mirné
SirSi nddoby se energie vyuzije s maximalni G€innosti. Pokud pouZzijete nadobi
s mensim pramérem, u¢innost nebude postacujici. Nadoby s primérem dna
mensSim nez 140 mm varnd deska nedetekuje.
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Cisténi s udrzba

Cisténi povrchu varné desky je tfeba provadét podle nasledujicich doporuéeni:

Pomiucka k provedeni
Cisténi

malé zaSpinéni | s pouzitim teplé vody; nasledné osusit | myci houba

s pouzitim teplé vody a specialni
veétsi zaSpinéni | draténky pro sklokeramické povrchy ;
nasledné osusit

Typ necistoty | Zplisob vycisténi

specialni houba pro povrchy
ze sklokeramiky

. polit usazeninu bilym octem a poté lepici folie pro povrchy ze
usazeniny v s . .
osusit mékkou utérkou sklokeramiky
Odstranit zbytky pomoci stérky
rozpustény vhodné k pouziti na povrchy ze ey
. f . lepici folie pro povrchy ze
cukr, plasty sklokeramiky (pro ochranéni skla je .
. . " , - sklokeramiky
nebo hlinik Iépe pouzivat vyrobky na bazi

silikonu)

Poznamka: pred cisténim je vzdy tfeba odpoijit spotfebi¢ od zdroje el. proudu.

Signalizace poruch a prislusna kontrola

Pokud se objevi anomalie v chodu v provozu indukéni varné desky, automaticky se prepne
do chranéného médu a displej signalizuje néktery z nasledujicich kédu :

Porucha | Mozné priciny Reseni

FO/F1/F2 | porucha na ventilatoru kontaktovat servisni stfedisko

F3-F8 porucha na Cidle pro teplotu kontaktovat servisni stfedisko
zkontrolovat pfivod elektrického

E1/E2 anomalie v elektrickém napéti | proudu.Po provedeni této kontroly
znovu pfistroj zapnout

E3/E4 anomalie teploty zkontrolovat varnou nadobu

E5/E6 nedostateéné vyzafovani nechat pfistroj vychladnout a poté jej

tepla znovu zapnout

Tato tabulka obsahuje nejCastéji se vyskytujici zavady.
Nikdy neprovadéjte demontaz varné desky sami, predejdete tak riziku zplUsobeni jesté
vétSich Skod.

SERVISNi SLUZBA ZAKAZNIKUM

Pred zadosti o servisni opravu

V pfipadé zavady v chodu spotfebi¢e doporuujeme nejprve:
— zkontrolovat zda je zastr€ka spravné zasunuta v zasuvce elektrického proudu;
— zkontrolovat zda zavada neni popsana v dale uvedené tabulce zavad.

V pfipadé, ze se nepodaifi zjistit pfiCinu zavady v chodu:

vypnout spotfebi¢ a kontaktovat Technickou servisni sluzbu zakaznikam.
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Dodatek

Obsah celého tohoto navodu k pouziti byl peclivé zkontrolovan. Presto nemUze vyrobce
zodpovidat za tiskové chyby nebo vypadky v textu.
Dale upozoriiujeme, Ze pfipadné revize tohoto navodu k pouziti mohou byt provedeny bez

pfedchoziho upozornéni.

llustrace vyrobku se vztahuje k pravé aktualnimu provedeni.

POZOR: tento vyrobek nesmi
byt likvidovan spole¢né s
komunalnim odpadem. Je tfeba
zajistit jeho likvidaci oddélené.

Tento elektrospotiebi¢ byl vyroben v souladu s nafizenim evropské smérnice
2002/96/EC o likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Jistota, Ze tento vyrobek byl vyroben za respektovani pfedepsanych nafizeni,
napomaha prevenci moznych Skod na zivotnim prostfedi a na zdravi, ke kterym
by doslo pfi nerespektovani tohoto nafizeni.

Tento symbol znadi, Ze tento vyrobek nesmi byt zlikvidovan spole¢né s béznym
domacim odpadem, je nutné, aby jeho likvidaci zajistilo nékteré ze
specializovanych recyklacnich center pro elektricky a elektronicky material.

Pro ziskani potfebnych informaci o nakladani s vyrobkem a o jeho likvidaci je vhodné kontaktovat mistni
sbérné stfedisko anebo se obratit na prodejnu, kde byl tento vyrobek zakoupen.
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Bezpieczenstwo i konserwacja
« Ptyta powinna by¢ podtgczona do odrebnej linii zasilania , chronionej
bezpiecznikiem.

* Tylko do uzytku w pomieszczeniach zamknietych.
- Zabrania si¢ bezpo$redniego mycia wodgindukcyjnej piyty grzewcze;j.

* Nigdy nie uzywa¢ indukcyjnej ptyty grzejnej w poblizu piecykéw
gazowych lub nafty oswietleniowe;j.

-Nie podgrzewaé zywnosci szczelnie zamkniete] , gdyz na skutek
rozszerzenia cieplnego moze doj$¢ do wybuchu.

* Po dlugim uzywaniu pole grzewcze pozostaje bardzo gorg ce. Aby
unikngC oparzen, zabrania sie dotykaépowierzchni ptyty grzejne;.

« Okresowo sprawdzac czy pod powierzchnig gotowania nie doszto do
zapchania obiegu powietrza (szkto, papier,itp.).

- Nie pozostawiaC metalowych przemiotéw takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki na ptycie indukcyjnej poniewaz moga ulec nagrzaniu.

. Zabrania sie uzywania pustych garnkéw, poniewaz mogtoby dojs¢ do
uszkodzenia i pojawienia sie niezbezpieczen stwa.

« Nie przechowywac proszkéw, ptyndw lub materiatéw tatwopalnych
pod powierzchnig indukcyjnego pola grzejnego.

« W przypadku peknigcia szyby grzewczej nalezy odtgczy¢ wszystko
w celu unikniecia porazenia pragdem elektrycznym.

« Nie uzywac¢ garnkéw o szorstkim dnie co pozwoli na unikniecie
uszkodzenia witroceramicznej ptyty grzejnej.

- Regularnie czyscic¢ ptyte grzewczg ,aby zapobiec zbieraniu sie
zabrudzen, ktérych obecno$¢ wptywa na stopien prawidtowego

funkcjonowania urzgdzenia.
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* UWAGA: Podczas pracy urzadzenie oraz jego elementy sg
gorgce. Nalezy zachowac ostroznosc i nie dotyka¢ goracych
czesci.

« Dzieci w wieku do 8 lat nie mogg zbliza¢ sie do urzadzenia
chyba ze pozostaja one pod ciggtym nadzorem.

 Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami
ruchowymi, umystowymi, czuciowymi lub nie posiadajgce
odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia moga obstugiwac
urzadzenie jedynie pod nadzorem lub po przeszkoleniu
odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i
zwigzanych z tym zagrozen.

 Dzieci nie moga bawiC sie urzadzeniem.

 Dzieci bez nadzoru nie moga obstugiwac ani czyscic
urzadzenia.

* UWAGA: gotowanie na ptycie z uzyciem oleju lub ttuszczu
bez nadzoru moze bycC niebezpieczne i spowodowac pozar.

* NIGDY nie gasic ognia wodg, nalezy wytaczyc urzgdzenie i

przykry¢ ptomien np. pokrywka lub kocem ognioodpornym.

« UWAGA: niebezpieczenstwo pozaru. Nie wolno
przchowywac przedmiotdw na powierzchniach grzejnych.

* Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

* Po uzytkowaniu nalezy wylaczycC ptyte za pomoca
sterowania, uktad detekcji garnka nie stuzy do jej] wytaczania.
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urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania zewnetrznym
minutnikiem lub oddzielnym uktadem zdalnego sterowania.
Wytacznik musi byC podigczony do okablowania zgodnie z
obowigzujacymi przepisami.

instrukcja musi okreslac jaki rodzaj przewodu moze byc¢
zastosowany, z uwzglednieniem temperatury tylnej Scianki
urzadzenia.

Jezeli przewod zasilajgcy jest uszkodzony musi by¢
wymieniony przez producenta lub autoryzowany serwis tak
aby unikngc wszelkiego ryzyka.

UWAGA: w celu unikniecia zagrozen zwigzanych z
przypadkowym zadziataniem zabezpieczen termicznych
urzadzenie nie moze bycC zasilane z sieci sterowanej
niezaleznie lub z obwodow ktore sag regularnie wigczane |
wytaczane.
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Szanowny Kliencie,

pragniemy podziekowac Ci za dokonany wybor indukcyjnej ptyty grzejnej CANDY, produktu, ktdry
z pewno$cig zadowoli Twoje oczekiwania przez wiele lat.

Przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia prosimy 0 uwazne zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcjg
obstugi oraz zachowanie jej w celu ewentualnej konsultacji w przysztosci.

Wstep

Dzieki wielofunkcyjnemu i mikrokomputerowemu systemowi sterowania, indukcyjna ptyta grzejna
jest w stanie zadowoli¢ r6Zne wymagania zwigzane z gotowaniem z wykorzystaniem indukcji
elektromagnetcznej. To wtasciwy wybor dla nowoczesnej rodziny.

Wykonana ze specjalnych materiatow ptyta ta jest wyjgtkowo tatwa w uzyciu, wytrzymata i
bezpieczna.

Jak dziata

Indukcyjna piyta grzejna sktada sie z cewki indukcyjnej, piyty wykonanej z materiatu
ferromagnetycznego oraz z systemu kontrolnego. Prad elektryczny, przeptywajac przez cewke
wytwarza silne pole elektromagnetyczne . Powoduje to powstawanie catej serii fal, ktoére
wytwarzajg ciepto przekazywane nastepnie do garnka poprzez powierzchnie ptyty grzejnej.

‘ —'
N garnek zeliwny
Iy (D ) =+ pole magnetyczne
[ —————— powierzchnia grzejna witroceramiczna
LIXY e cewka indukcyjna
‘ S — prad indukcyjny
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Bezpieczenstwo

Niniejsza plyta grzejna przeznaczona jest
do uzytku domowego.

Staramy sie stale doskonali¢ nasze produkty i
dlatego zastrzegamy sobie prawo
dokonywania zmian w przypadku
ewentualnych postepow w technice.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Czujnik kontroluje temperature wewnatrz pola
grzewczego. Jezeli temperatura przekracza
dopuszczalny poziom bezpieczenstwa,
powierzchnia pola grzewczego zostanie
automatycznie wytgczona.

Sygnalizacja przedmiotéw na powierzchni
grzewczej

Jezeli na plycie grzejnej zostanie ustawione
naczynie o $rednicy mniejszej niz 80 mm.,
mate przedmioty (takie jak noze, widelce,
klucze) lub naczynie, ktére nie posiada dna
magnetycznego (na przyktad aluminiowe),
automatycznie wilgczony zostanie sygnat
akustyczny na okres okoto 1 minuty. Jezeli
problem nie zostanie rozwigzany, ptyta grzejna
przejdzie automatycznie na tryb stand-by.

Wskaznik ciepta resztkowego

Gdy uzywanie pola grzewczego zostaje
przediuzone w czasie moze dojs¢ do
pojawienia sie ciepta resztkowego. Pojawiajgcy
sie na wyswietlaczu symbol “H” ostrzega aby
nie dotykac pola grzewczego.

Zabezpieczenie poprzez samoczynne wylaczanie
Samoczynne wytgczanie jest dodatkowg
funkcjg zabezpieczajgcq indukcyjng ptyte
grzejng. Funkcja ta wigcza sie automatycznie
w przypadku zapomnienia jej wylgczenia.
Automatyczne wylgczanie powierzchni
grzewczej zalezy od uzywanego poziomu
natezenia, tak jak zostato to przedstawione w
ponizszej tabeli:

Doz natezenia| Fole %ﬁ%ﬁqﬁi&%ﬁ%ﬁ sie
1~5 8 godzinach
6~10 4 godzinach
11~14 2 godzinach

L 15 1 godzinach J

W momencie usuniecia naczynia z pola
grzewczego, indukcyjna ptyta grzewcza
przestaje ogrzewac i po sygnale akustycznym
trwajgcym 1 minute wytgcza sie.

Uwaga:

Osoby z rozrusznikiem serca mogg uzywac ten
sprzet gospodarstwa domowego wytgcznie pod
kontrolg lekarza prowadzacego.

Instalacja

Montaz urzadzenia

1. Wykona¢ otwér na powierzchni mebli
zastosowujgc sie do wymiaréw
przedstawionych na rysunku. Dla

poprawnej instalacji przewidziana musi by¢
rowniez wolna przestrzen wynoszgca
przynajmniej 5 cm wokot piyty. Nalezy
upewnicC sie, ze grubos¢ blatu roboczego
na ktérym zainstalowana zostaje piyta
wynosi przynajmniej 30 mm. i ze blat
zostat wykonany z materiatbw odpornych
na wysokie temperatury, ktére
niedopuszczajg do deformacji wskutek
ciepta pochodzacego =z ptyty grzejnej
(rysunek 1).

(rysunek 1)

2. Nalezy zawsze upewni¢ sie, ze indukcyjna
ptyta grzejna jest odpowiednio
przymocowana do mebli oraz posiada
wiasciwg wentylacje. (otwory wlotu i wylotu
powietrza nie sg zablokowane) (rysunek 2).

1]

mini 760mm

] — =]

[] ~ LI A exit

/ mini 5 cm mini 5 mm

| :
mini 2 cm

(rysunek 2)

Uwaga: pomiedzy ptytg grzejng a
ewentualnym elementem meblowym na gorze
musi by¢ pozostawiona wolna przestrzen
wynoszaca co najmniej 760 mm.

/fi e /fi




Po umieszczeniu ptyty grzejnej, nalezy
przymocowac jg czterema katownikami do
blatu roboczego (tak jak zostatlo to
przedstawione na rysunku). Nastepnie

nalezy wyregulowaé¢ kazdy pojedynczy
katownik w zaleznoSci od grubosci blatu
roboczego.

Ostrzezenia

(1) Indukcyjna ptyta grzejpa musi  byé
instalowana przez  wykwalifikowanego
technika. Nie nalezy wykonywac instalacji
we wilasnym zakresie.

(2) Indukcyjna ptyta grzejna nie moze byc¢
montowana na lodéwkach, zmywarkach
czy suszarkach do bielizny.

(3) Indukcyjna pltyta grzejna
zainstalowana w taki

musi
sposbb

by¢
aby

zagwarantowac optymalng likwidacje ciepta.

(4) Scianka oraz cze$é znajdujaca sie pod
indukcyjng  ptyta grzejng muszg by¢
odporne na ciepto.

(5) W celu unikniecia szkod cienka btona
przyklejajgca powierzchnie grzejng do
powierzchni oparcia musi by¢ odporna na
ciepto.

4. Schemat potaczen

Podtaczenie do sieci eleketrycznej musi byc¢
wykonane przez wyspecjalizowany personel
techniczny wedtug obowigzujgcych przepiséw.
Czynnosci  podigczajgce  ptyte  zostaty
przedstawione na rysunku 3:

Napigcie i Podtaczenie przewodow
czestotliwo$¢
1 2 | 3 5
400V2-N | 1 i
50/60Hz  |Czarny Szary i 76tto-
Brazowy Niebieski zielony
1 7 3 4 3
220-240 V N —
50/60Hz Czarno- Szaryi  Jgto-
brqzowy Niebieski Zielony
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Sprawdzi¢ czy instalacja elektryczna
zaopatrzona jest we wtasciwe uziemienie
wedtug obowigzujgcych norm i przepisow
prawnych. Uziemienie jest obowigzkowe.
Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za ewentualne szkody
wyrzgdzone osobom lub rzeczom, wynikte z
niezastosowania sie do tej normy.

Jezeli urzadzenie nie posiada wtyczki nalezy
zainstalowac¢ na przewodzie znormalizowang
wtyczke, ktéra wtasciwa bedzie dla fadunku
wskazanego na tabliczce znamionowe;j.

W przypadku podtgczenia statego do sieci
nalezy zainstalowac wielobiegunowy
przetgcznik odcinajacy z przerwg miedzy
stykami co najmniej 3 mm.

Instalator musi potwierdzi¢, ze potgczenie
elektryczne jest poprawne, a instalacja zgodna
Zz normami bezpieczenstwa.

W przypadku uszkodzenia przewodu musi on
zosta¢ wymieniony na nowy wytgcznie przez
wyspecjalizowany personel techniczny
Przewod nie moze byc¢ zagiety ani przycisniety.

Opis indukcyjnej ptyty grzejnej

Wiot powietrza

Powierzchnia
witroceramiczna

Wylot powietrza
Schemat panelu sterowania

1.Regulacja mocy
2.Timer

3.Boost

4.Przycisk blokady
5.0N/OFF

6. Flexible Area activation
7 .Keep warm



Instrukcje uzywania

Przy podtaczaniu do zasilania brzeczyk wyda jeden sygnat
dzwiekowy, wszystkie wskazniki zapalg sie na sekunde, a
nastgpnie zgasna. Ptyta grzewcza jest teraz w trybie
oczekiwania.

Umiesé rondel w srodku strefy gotowania.

Instrukcja obstugi

Nacisnij przycisk " (D ", wszystkie wskazniki pokazujg

S

%;: = 2

@ A :: - e
<
'

Wybierz poziom mocy, naciskajac przycisk "+" lub "-" dla
danej ptyty grzejnej. Na poczatku wskaznik pokaze " 5" lub
" | ", gdy nacisniesz przycisk "+" lub "-". Wyreguluj,
naciskajac przycisk "+" lub "-".

@&% %:@

Jesli nacisniesz przyciski "+" lub "-" w tym samym czasie,
ustawienie mocy powrdci do " 0 " astrefa gotowania
wylgczy sie.

Zwré¢ uwage, ze : Kiedy nacisniesz przycisk " (D " ptyta
indukcyjna powrdci do trybu oczekiwania w ciggu 1 minut,
jesli zadna inna funkcja nie jest w tym momencie aktywna.

W normalnym trybie pracy, przy kazdym sposobie
podtaczenia, maksymalna tgczna moc strefy # 1 i # 2 nie
jest wyzsza niz 3000 W.

W normalnym trybie pracy, przy kazdym sposobie
podtaczenia , maksymalna tgczna moc strefy # 3 i #4 nie
jest wyzsza niz 3000 W.

Funkcja szybszego nagrzewania
"Boost"
Nacisnij przycisk " ", wskaznik poziomu mocy pokazuje

" :_ "
1. Funkcja szybszego nagrzewania dziata tylko przez 5

Ostrzezenie:
minut, po czym strefa gotowania powraca do pierwotnego
ustawienia.

2. Funkcje szybszego nagrzewania mozna ustawia¢ dla
wszystkich stref gotowania.

Wyltaczenie trybu szybszego nagrzewania
"BOOST"

Wytacz tryb szybszego nagrzewania "Boost", naciskajac przycisk
"+" lub "-" dla danej strefy gotowania.

Programator czasowy

Jesli wiecej niz jedna strefa jest wiagczona
- wigcz wybrang strefe, naciskajac przycisk "+" lub "-" dla tej
strefy, odpowiednie cyfry zaczng migac.

- nastepnie nacisnij przycisk programatora czasowego " + " lub
vy ©Q---@®  Wwskaznik poziomu mocy zacznie migac i
e @ %

« b

pokaze “ = “, wskaznik programatora czasowego zacznie migac

- Na poczatku, gdy wskaznik pokaze ": /7 ", ustaw czas,
naciskajgc przycisk "+" lub "-". Po ustawieniu czasu mozesz
wybra¢ poziom mocy dla danej strefy gotowania.

- Nastepnie ustaw czas od 1 minuty do 9 godzin i 59 minut,
naciskajac przycisk "+". lub przycisk "-".

- Pojedyncze nacisniecie przycisku "+" zwieksza czas o jedng
minute;
przytrzymanie przycisku "+" zwieksza czas o 10 minut;
Kiedy czas przekracza 1 godzine, przytrzymanie przycisku "+"
zwigksza czas o 30 minut.

- Pojedyncze nacisniecie przycisku
minute;
przytrzymanie przycisku "-" zmniejsza czas o 10 minut;
Kiedy czas przekracza 2 godziny, przytrzymanie przycisku
zmniejsza czas o 30 minut.

zmniejsza czas o jedng

- Mozesz ustawi¢ poziom mocy w trybie programatora
czasowego.

Jesli programator czasowy dziata kilku
strefach jednoczesnie

- Programator czasowy mozna ustawia¢ dla wszystkich 4 stref
gotowania. Kiedy ustawisz programator czasowy dla kilku stref
gotowania w tym samym czasie, kropki dziesietne przy
odpowiednich strefach gotowania wigczg sie

© 6®
© 5.
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Instrukcje uzywania

- Wyswietlacz programatora czasowego pokaze czas, ktory
uptynie najszybciej. Kropka odpowiedniej strefy wigczy sie
i bedzie miga¢. Kiedy odliczanie czasu zakonczy sie,
odpowiednia strefa gotowania wytgczy sie. Nastepnie
wyswietlacz pokaze kolejng strefe, w ktérej czas uptynie
najszybciej - odpowiednia kropka przy strefie gotowania

bedzie migac
o
© 5. Q%

- Jesli programator czasowy jest ustawiony, ale nie jest
aktywny dla zadnej ze stref, bedzie on po prostu odliczat
czas.

Uwaga:

1. Kiedy czas jest nastawiony na 0, programator wytaczy sie.

2. Kiedy mija okres$lony czas, odpowiednia strefa gotowania
wylaczy sie.

3. Po ustawieniu programatora czasowego wskaznik bedzie
migac przez 5 sekund, a ustawiony czas zostanie
automatycznie potwierdzony.

4. W trybie programatora czasowego nacisniecie przyciskow
"+" | "-" w tym samym czasie sprawi, ze ustawienie mocy
powrdci do "0", a czas zostanie wytgczony.

Funkcja “Podtrzymywanie ciepta”

Funkcja ta pozwala utrzymaé ciepto w gotowej potrawie -
do 2 godzin.
Aby aktywowac funkcje nalezy w wybrane;j

przycisk ,-" lub ,+” ,

[
o
Naciénij przycisk "

pojawi sie na wyswietlaczu poziom podtrzymywnia ciepta.Znak
“I » pojawi sie wySwietlaczu wybranej strefy.

Oy,—> O ' ®

Anulowanie funkcji “Podtrzymywanie ciepta”

Aby anulowac funkcje nalezy ustawi¢ inny poziom mocy dla dane;j
strefy

strefie nacisngé

I

Tryb bezpieczny
Aby zapewni¢ bezpieczenstwo dzieci, ptyta indukcyjna
zostata wyposazona w urzgdzenie blokujgce.

- Zablokuj
W trybie roboczym nacisnij przycisk "® ". Plyta grzewcza
przechodzi w tryb blokady, programator czasowy pokaze
» L oc » a pozostate przyciski zostang wytaczone poza
przyciskiem "(D".

>

By Oloc @

W trybie oczekiwania nacisnij przycisk "@&". Plyta grzewcza
przechodzi w tryb blokady, programator czasowy pokaze
"I oc", a pozostate przyciski zostang wytaczone.

Programator przez chwile pokazuje " { o ", a nastepnie
wyfacza sie.

Jesli nacisniesz ten przycisk, (D "L o " wyswietli sie na
chwile.

- Wylacz blokade

Przytrzymaj przycisk "Lock" przez 3 sekundy. Funkcja
blokady wytaczy sie

Strefa Flexi

Strefa Flexi moze by¢ wykorzystywana jako jedno pole lub jako
dwa rézne pola grzewcze, w zaleznosci od potrzeb uzytkownika.

Wyjatkowe dziatanie strefy Flexi mozliwe jest dzieki dwom
niezaleznym, oddzielnie sterowanym induktorom.

nie obejmuje naczynie, zostanie automatycznie wytgczona po
uptywie 1 minuty.

Plyta zadziata prawidtowo, jezeli naczynie bedzie prawidtowo

umieszczone w strefie Flexi:

- w przedniej lub tylnej czesci strefy, gdy $rednica naczynia jest
mniejsza niz 22 cm

- w dowolnym miejscu strefy, jezeli naczynie ma $rednice
wiekszg niz 22 cm .

Jako duza pole grzewcze

Aby uaktywni¢ strefe Flexi jako pojedyncze duze pole grzewcze,
wystarczy wybrac¢ odpowiedni przycisk.

© @
KO ©

LED witaczysiewskazywacelastycznyobszarzostatwigczony

Ustawienie poziomu mocy odbywa sie w taki sam sposoéb jak dla
zwyktego pola.

Jezeli podczas gotowania, naczynie przesuwane jest z przedniej
czesci pola na tylnig (lub na odwrét), strefa Flexi automatycznie
wykrywa jego nowe potozenie , zachowujgc te samag moc w
nowym miejscu .

Jako dwa niezalezne pola grzewcze

Aby korzysta¢ ze strefy Flexi jak z dwdch niezaleznych stref
grzejnych z ré6znymi ustawieniami mocy, nacisnij odpowiednie

przyciski. _
© b
Q3

Jeslielastycznyobszar, nacisnijdedykowanegoprzycisku,
abyjawytaczycprzeduzyciemjakodwardznestrefy
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Maksymalna moc dla kazdego pola grzewczego

(Pole grzewcze | Normalna Boost |
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
4 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600 )

Przedstawione moce mogg zmienia¢ sie w zaleznoéci od materiatu, z ktérego wykonany zostat
garnek oraz od jego wymiarow.

Wybieranie naczyn kuchennych stosowanych do gotowania

=
——— ' —_—
patelnia zelazna garnek ze stali inox rondel zelazny patelnia zelazna
-
czajnik ze stali emaliowanej nierdzewnej garnek ze stali emaliowanej garnek zelazny

1. Istnieje wiele naczyh nadajgcych sie do gotowania na ptycie indukcyjnej. Powierzchnia
ta jest w stanie wykry¢ je i przetestowac zastosowujac jedng z ponizszych metod:
ustawi¢ garnek na polu grzewczym. Jezeli na wskazniku w tym polu pojawi sie poziom
mocy, oznacza to, ze garnek jest odpowiedni; jezeli pojawi sie natomiast symbol “='”,
oznacza to ze naczynie nie nadaje sie do tego gotowania indukcyjnego.
Natozy¢ magnes na garnek: jezeli magnes bedzie przyciggany przez garnek, oznacza
to, ze naczynie to jest odpowiednie do uzywania na ptycie indukcyjne;.
UWAGA: spdéd garnka musi byé wykonanay z materiatbw pozwalajgcych na
konduktywno$¢ magnetyczna.
Garnek musi posiada¢ ptaski spod o $rednicy przekraczajacej 14 cm.
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Czyszczenie i konserwacja

Powierzchnia ptyty grzejnej moze by¢ czyszczona w nastepujgcy sposob:

Rodzaj zabrudzenia | Jak czysci¢ Material do czyszczenia
lekko brudna cieptg woda; nastepnie wysuszy¢ gabka
ciepta wodg i wysuszy¢ specjalng specjalna gabka do
bardzo brudna Scieralng gabkg do powierzchni powierzchni
wirtoceramicznych witroceramicznych
Nala¢ na osad biaty ocet i wyczysci¢ folia przylepna specjalna do
osady miekka szmatka, lub uzy¢ specjalny

. . witroceramiki
Srodek myjacy

Aby usung¢ pozostatosci nalezy postuzyé
Stopiony cukier wraz | sie specjalnym drapakiem z ostrzem do
z  plastykiem lub | powierzchni witroceramicznych (aby
aluminium zabezpieczy¢ szkio najlepiej jest uzywac
produkt na bazie sylikonu)

folia przylepna specjalna do
witroceramiki

Uwaga: przed rozpoczeciem czyszczenia odtgczyC urzadzenie z zasilania.

Sygalizacja usterek i czynnosci kontrolne

W momencie pojawienia sie nieprawidtowosci indukcyjna ptyta grzejna wprowadza automatycznie
funkcje zabezpieczenia a na wysSwietlaczu pojawiajg sie nastepujgce kody:

Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzanie
FO/F1/F2 Usterka w wiatraku skontaktowac sie z serwisem
F3-F8 Usterka w czujniku temperatury | skontaktowac sie z serwisem

Nieprawidiowe napiecie sprawdzic¢ czy wtgczone jest zasilanie

E1/E2 elektryczne. Po sprawdzeniu ponownie
elektryczne ) .
wigczy€ urzgdzenie
E3/E4 Nieprawidtowa temperatura sprawdzi¢ garnek
E5/E6 Niewystarczajgce emitowanie po wczesniejszym oziebieniu ponownie
ciepta wigczy¢ urzadzenie

Jest to tylko lista najczes$ciej pojawiajgcych sie usterek.
Zabrania sie rozmontowywania indukcyjnej ptyty grzejnej we wilasnym zakresie co mogtoby
doprowadzi¢ do wyrzgdzenia wiekszych szkod.

SERWIS TECHNICZNY

Przed wezwaniem serwisu .
W przypadku nie dziatania produktu zalecamy:

— sprawdzi¢ czy wtyczka zostata prawidtowo wprowadzona do gniazdka sieciowego;

— sprawdzi¢ powyzej przedstawiong tabele usterek.
W przypadku gdy nie zostanie wykryta przyczyna nieprawidtowego funkcjonowania nalezy
odigczy¢ urzgdzenie bez rozmontowywania go i nastepnie skontaktowaC sie z Serwisem
Technicznym .
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Deklaracja specjalna

Cata tre$¢ niniejszej instrukcji obstugi zostata uwaznie sprawdzona. Producent nie bierze na
siebie odpowiedzialnosci za btedy lub ominiecia w fazie wydruku.
Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian natury technicznej bez
koniecznosci wczesniejszego powiadomienia. Zdjecie produktu odnosi sie do jego aktualnej

UWAGA: zabrania sie traktowania
tego produktu jako odpadow
normalnych. Musi on zostaé¢ usuniety
oddzielnie.

wersiji.

Niniejsze urzadzenie gospodarstwa domowego wyprodukowane zostato
zgodnie z dyrektywg europejskg 2002/96/KE dotyczgcq zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Zapewniajgc wlasciwy sposob realizacji niniejszego sprzetu w poszanowaniu
obowigzujgcych  dyrektyw, uzytkownik zapobiega jego potencjalnemu
niegatywnemu wptywowi na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi, ktéry mogtby
by¢ efektem niewtasciwego obchodzenia sige z produktem.

Symbol ten wskazuje, ze produkt nie moze by¢ traktowany jako odpady
domowe lecz powinien by¢ przekazany do odpowiedniego punktu zbierajgcego
odpady elektryczne i elektroniczne.

Szczegotowe informacje dotyczgce postepowania, odzyskiwania i recyklingu niniejszego produktu mozna uzyska¢ od
lokanych stuzb odpowiedzialnych za odpady lub w sklepie, w ktorym zakupiono produki.
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SPANISH

Seguridad y mantenimiento

Utilizar un interruptor de alimentacion de seguridad adecuada.

Solo para uso interno.

No lavar nunca directamente con agua la encimera de induccion

No usar nunca la olla vacia (sin comida por cocer al interior),
porque se puede danar y de todas formas es peligroso.

No calentar la comida empaquetada sin antes haber abierto la
caja para evitar que esta Ultima explote a causa de la dilatacion
debida al calor.

Después de utilizarla por mucho tiempo, la zona de coccion se
gueda muy caliente. Para evitar guemaduras, no tocar la
superficie de la encimera.

Controlar periodicamente que, debajo de la encimera, la
circulacion del aire no esté obstruida (por ej. Por vidrio, papel,
etc.).

No dejar objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y
tapadoras sobre la encimera para evitar que se calienten a su
vez.

No usar nunca la encimera de induccion cerca de calentadores
de gas o de keroseno.

No guardar abrasivos, detergentes o materiales inflamables
debajo de la encimera de induccion.

Si la superficie de la encimera se rompe, apagar todo para evitar
una sacudida eléctrica.
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No usar ollas con el fondo rudo para evitar danar la superficie de
vitroceramica de la encimera.

Limpiar regularmente la encimera para evitar que la suciedad se
acumule y comprometa el buen funcionamiento del
electrodomestico.

ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se
calientan durante el uso. Se debe tener cuidado de no tocar los
elementos calefactores.

Los nilos menores de 8 afios deben permanecer alejados o
supervisados de forma continuada por una persona adulta.

Este aparato puede ser usado por ninos mayores de 8 afios y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y
cuando hayan sido supervisadas o instruidas sobre el uso

del aparato de forma segura y del conocimiento de los riesgos
gue comporta.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario
no sera realizada por ninos sin supervision.

ADVERTENCIA: Desatender cocinas, utilizando grasas o aceites,
es peligroso y puede ocasionar un incendio.

NUNCA trate de apagar un incendio con agua, apague el aparato
y cubra la llama con una tapa o manta ignifuga.
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ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos en
las superficies de coccion.

SPANISH

No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

Después de su uso, apague la zona de la placa utilizando
su control y no se confie en el detector de sartenes.

el aparato no esta ideado para ser utilizado mediante un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

Los medios de desconexion deben ser incorporados en el
cableado fijo en conformidad con las reglas del cableado.

las instrucciones indicaran el tipo de cable a utilizar,
teniendo en cuenta la temperature de la parte posterior del
aparato.

Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser reemplazado
por el fabricante, su servicio técnico o personas cualificadas, con
el fin de evitar riesgos.

PRECAUCION: Con el fin de evitar peligros derivados de
alteraciones en el suministro energético, este aparato no debe
ser suministrado a través de un dispositivo de conmutacion
externo, como un temporizador, o conectado a un circuito que
sea encendido y apagado frecuentemente por los servicios
publicos.
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Estimado Cliente,

deseamos darle las gracias por haber elegido la encimera de inducciéon CANDY, un producto
que seguramente satisfara por muchos afios sus exigencias.

Lea con atencion este manual de instrucciones antes del uso y conservelo con cuidado para
poderlo consultar mas adelante en caso de necesidad.

Introduccion

La encimera de induccidén es capaz de satisfacer las muchas exigencias que requieren una
coccion a través de calentamiento electromagnético, gracias a un sistema de control
multifuncién y microcomputerizado, que le permiten ser la eleccion correcta para las familias
modernas.

Realizado con materiales especiales, este electrodoméstico es extremamente facil de usar,
resistente y seguro.

Como funciona

La encimera de induccion esta formada por un serpentin eléctrico, por una lamina de material
ferromagnético y por un sistema de control. La corriente eléctrica genera un potente campo
electromagnético alrededor del serpentin. Esto produce una serie de ondas que generan el
calor que luego se transmite de la superficie de la encimera al recipiente.

‘ —'
N olla de hierro
n m circuito magnético
I —— encimera de vitroceramica
(oo o] (X X3 inductores

\

corriente inducida

‘V
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Seguridad

Esta encimera se ha disefado para uso
doméstico.

Siempre atentos a mejorar nuestros
productos, nos reservamos el derecho de
aportar modificaciones relativas a eventuales
nuevas evoluciones técnicas.

Proteccion contra el sobrecalentamiento

Un sensor controla la temperatura al interior de
la encimera. Si la temperatura supera el nivel
de seguridad, la encimera se apaga
automaticamente.

Sefal de objetos a contacto de la encimera
Si sobre la encimera se coloca una olla con un
diametro inferior a 80 mm., pequefios objetos
(como cuchillos, tenedores, pinzas o llaves) o
una olla no magnética (por ejemplo de
aluminio), una sefial acustica se dispara
automaticamente y suena durante
aproximadamente 1 minuto. Por lo tanto, si el
problema persiste, la encimera se pone
automaticamente en stand-by.

Alarma calor residual
Cuando el uso de la encimera es prolongado
en el tiempo, podria quedar calor residual. La
letra “H” en el visor digital advierte que no hay
que tocar la encimera.

Proteccion a través de apagado automatico
El apagado automatico es una funcién de
seguridad de su encimera de induccion, que se
activa automaticamente si se olvida encendida.
El apagado automatico de la encimera
depende del nivel de intensidad utilizada, como
muestra la tabla a continuacion:

(Nivel de intensidad | La zona de coccion se apaga\

automaticamente después de
1~5 8 horas
6~10 4 horas
11~14 2 horas

L 15 1 horas J

Cuando, al final de la coccién, la olla se
aparta, la encimera de induccién deja de
calentar y, después de la senal acustica de 1
minuto de duracion, se apaga.

Nota bien:

las personas que llevan marcapasos pueden
usar este electrodoméstico solo bajo el
control del propio médico.
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Instalacion

Procedimiento de instalacion

1. Hacer un taladro en la superficie del
mueble, respetando las medidas
indicadas en el dibujo; ademas, para una
correcta instalacién, tiene que existir un
espacio libre de al menos 5 cm. alrededor
de la superficie. Asegurarse de que el
espesor del mueble en el que se va a
empotrar la encimera sea de al menos 30
mm. y que el material del que esta hecho
sea resistente a las altas temperaturas
para evitar que se deforme a causa del

calor procedente de la encimera (figura 1).

2. Asegurese siempre de que la encimera
de induccion esté bien firme en la
superficie de apoyo y bien ventilado
(figura 2).

L1

mini 760mm

I“ — f HEH
X Air exit =
7 mini 5 cm mini 5 mm \\
| Y N
mini 2 cm ’ 7 RN

/

i

(figura 2)

Nota: entre la encimera y el eventual
elemento superior, tiene que haber un
espacio de al menos 760 mm.
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3. Después de posicionar la encimera,

fijarla con cuatro angulares a la superficie
de apoyo (como indicado en la figura).
Luego regular cada angular en base al
espesor de la superficie de apoyo.

Precauciones

(1) La encimera de induccion tiene que ser
instalada por personal técnico cualificado.
No efectuar la instalacién solos.

(2) La encimera de induccion no ha de
montarse sobre neveras, lavavajillas o
lavadoras.

(3)La encimera de induccibn ha de
instalarse de modo que se pueda
asegurar la eliminacion ideal del calor.

(4)La pared y la zona de abajo de la
encimera de induccioén tienen que resistir
al calor.

(5) A fin de evitar dafos, la fina pelicula que
pega la encimera a la superficie de apoyo
tiene que resistir al calor.

4. Conexiones eléctricas

La conexiébn a la red eléctrica ha de ser
realizada por personal cualificado y segun
las normas vigentes. Las modalidades de
conexion de la encimera estan indicadas en
la figura 3.

Voltaje Yy Conexion eléctrica
frecuencia
1 2 3 4 5
400V 2-N o o Ae— 1
50/60Hz L1 L2 N =
Negro | Marrén | Gris y Azul | Amarillo/verde
1 2 3 4 5
220-240V — L
50/60Hz L N =
Negro y Marrén | Gris y Azul | Amarillo/verde
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Comprobar que la instalacion eléctrica esté
dotada de una eficaz conexion a tierra segun
las normas y las disposiciones de ley. La
toma a tierra es obligatoria.

La Casa Constructora declina toda
responsabilidad por eventuales dafios a
personas 0 a cosas derivadas por no
observar esta norma.

Si el aparato esta desprovisto de enchufe,
aplicar en el cable un enchufe normalizado
capaz de soportar la carga indicada en la
placa.

En caso de que se desea una conexion fija a
la red, habra que interponer, entre el aparato
y la red, un dispositivo omnipolar de
interrupcion con distancia de los contactos
de al menos 3 mm

Si el cable esta dafiado, tiene que ser
sustituido solo por personal especializado

El cable no tiene que ser plegado o
aplastado.

Descripcion de la encimera de induccién

’—‘ Entrada del aire

Encimera de
vitroceramica

Panel de control Salida del aire

Esquema del panel de control

1.Regulacién potencia
2.Timer

3.Boost

4 .Sistema de bloqueo
5.0N/OFF

6.Flexible Area activation
7 .Keep warm



Instrucciones para el uso

SPANISH

Cuando el aparato se apaga, el zumbido sonara una vez y = =
todos los indicadores se encenderan durante un segundo y Funcion de temporlzador

luego se apagaran. La placa se encuentra ahora en modo i €Sta en funcionamiento mas de 1 zona

de ahorro de energia. - active la zona seleccionada pulsando el boton "+" 0 "-" de
Coloque la olla en el centro de la zona de coccion. aquella zona, y los digitos correspondientes se iluminaran.

Instrucciones de funcionamiento
Pulse el boton " (1) ", y todos los indicadores mostraran "--".

e

@ K = - Luego pulse el boton del temporizador "+" o0 "-", Q--- ®1>
% 3"?, ) '\gf el infjic?dor de nivel de qnergia se encender'él y mostrara " £ ",
e y el indicador del temporizador se encendera.
Seleccione el nivel de energia pulsando el botén "+" o "-" AR
para la placa eléctrica en cuestion. Para empezar, con el @ -
indicador mostrando" & "o " { ", pulse el botén "+" o0 "-".

Ajuste hacia arriba o abajo pulsando el botén "+" o "-". o . )
Para empezar, con el indicador mostrando "I {/{/ ", determine

o la hora pulsando el boton "+" 0 "-".Después de establecer la
@ ,'-,' % % ,' @ hora, puede seleccionar el nivel de energia de la zona de
\\ \\

coccion.

Después, determine la hora entre 1 minuto y 9 horas y 59
minutos pulsando el botén "+" o "-".

Si pulsa los botones_'"+" y "-" simultaneamente, el modo de Pulse el botén "+" una vez para aumentar el tiempo un minuto;
z n ‘ " 1A 4 " " 1
energia vuelve a" (j "y la zona de coccion se apaga. Mantenga pulsado el boton "+" para aumentar el tiempo 10

_ minutos;
@ ,' ,' Cuando el tiempo pase de 1 hora, mantenga pulsado el botdn
?;\\' \ "+" para aumentar el tiempo 30 minutos.
Pulse el botén "+" una vez para reducir el tiempo un minuto;
Mantenga pulsado el botén "+" para reducir el tiempo 10

minutos;
NB : Cuando se pulsa el botén " (D", la placa de induccion  Cuando el tiempo pase de las 2 horas, mantenga pulsado el
vuelve al modo de ahorro de energia si no se detecta botén "+" para reducir el tiempo 30 minutos.

ninguna accion en los proximos 1 minuto.

) ] o Puede determinar el nivel de energia durante el modo de
En modo normal de funcionamiento, para cualquier nivel temporizador.

de potencia, la potencia total maxima para la zona #1 y
zona #2 seré de 3000W

En modo normal de funcionamiento, para cualquier nivel Siel temporizador esta activado para mas

de potencia, la potencia total maxima para la zona #3 y de 1 zona

zona #4era de 3000W - El temporizador se puede utilizar para las 4 zonas de coccion.
.. Cuando determine el tiempo para varias zonas de coccion

Funcion de refuerzo (BOOSt) simultdneamente, se encenderan los puntos decimales de las

zonas de coccion en cuestion.

©6©®
©5®

- en la visualizacién del temporizador aparecera el tiempo que

Pulse el boton " ",y todos los indicadores de nivel de

energia mostraran " 5 ".

@y,

Atencion: termine mas pronto. El punto de la zona correspondiente

1. La funcion de realce ("boost") sélo funciona durante 5 estara encendido pero parpadeando. Cuando el temporizador
minutos, y después la zona de coccién vuelve a su de cuenta atras termine, la zona correspondiente se apagara.
estado inicial. Después se mostrara el nuevo tiempo que termine mas

2. La funcion de realce ("boost") se puede utilizar para pronto y la zona correspondiente tendra un punto intermitente.

todas las zonas de coccion.

o
Cancelar el modo "BOOST" @ e %

Cancelar el modo "Boost" pulsando el botén "+" o "-" de la
zona correspondiente.

0L Q

-
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Instrucciones para el uso

- Si el temporizador esta configurado pero no se encuentra
activo en ninguna zona, funcionara simplemente como un
reloj de cuenta atras.

Nota:

1. Cuando el temporizador llegue al minuto 0, se cancelara.

2. Cuando el tiempo pase, la zona de coccién en cuestion se
apagara.

3. Después de establecer la hora, el indicador de tiempo
parpadeara durante 5 segundos, el tiempo determinado se
confirmara automaticamente.

4. En el modo de temporizador, si pulsa el boton "+" 0 "-" del
temporizador simultaneamente, el modo de energia vuelve a
"0", y el tiempo se cancela.

Keep warm - Mantener el calor

Esta funcién permite mantener caliente los alimentos hasta

2 horas. Activar la zona seleccionada pulsando el botén “-

0 “+”.
Pulse el botén "

Aparecera “ | ” debajo de la zona seleccionada.
@y,—=> O ' ®

Desactivar la funcién “Keep Warm”
Puede desactivar la funcion “Keep Warm” estableciendo cualquier
otro nivel de potencia.

-
-

-

-

Modo de seguridad

Para garantizar la seguridad de los nifos, la placa de induccion
dispone de un dispositivo de bloqueo.

- Bloqueo:
En el modo de funcionamiento, pulse el botén " ® " la placa
entonces entrara en el modo de bloqueo, y el temporizador
mostrara " [ oc "y el resto de botones quedaran bloqueados
excepto el boton " @ "
(...

Lo Q

En el modo de ahorro de energia, pulse la tecla "lock"
(bloqueo), la placa entonces entrara en el modo de bloqueo,
el temporizador mostraréd " Lo "y el resto de botones
quedaran bloqueados. El temporizador muestra "L oc "
durante algunos segundos y luego se apaga.

nl!

Si pulsa el botén, @ aparecera " L oc" durante algunos

segundos.

- Desbloqueo
Mantenga pulsado el botén "Lock" (bloqueo) durante 3
segundos, y la funcién de bloqueo quedara desactivada.

AREA FLEXIBLE

Se puede usar esta area como zona Unica 0 como dos
zonas diferentes, dependiendo de las necesidades de
coccion.

La zona flexible esta formada por dos inductores
independientes que se pueden controlar por separado.
Cuando se utiliza como una sola zona, la parte en la que no
se detectan utensilios de cocina se apagara
automaticamente después de un minuto.

Para garantizar una correcta deteccién de recipientes y una
distribucion uniforme del calor, los utensilios de cocina se
deben colocar:

- En la parte delantera o trasera de la zona flexible cuando

el recipiente sea menor de 22 cm.
- En cualquier lugar para recipientes de cocina grandes.

COMO ZONA GRANDE

Para activar el area flexible como zona grande Unica,
simplemente pulse las teclas especificas.

Q@ ©
KO ©

Un LED se enciendeparaindicar el area flexible ha
sidoactivado

La configuracion del nivel de potencia funciona como
cualquier otra area.

Si el recipiente que esta en uso se mueve de la parte
delantera a la trasera ( 0 viceversa), el area flexible
detecta autométicamente la nueva posicion, manteniendo
la misma potencia.

COMO DOS ZONAS INDEPENDIENTES:

Para utilizar el area flexible como 2 zonas diferentes, con
niveles de potencia diferentes, pulse las teclas especificas.

Si el area flexible esta encendido, pulse la tecla dedicada
para apagarlo, antes de utilizar como dos zonas diferentes
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Potencia maxima de cada zona de coccidén

( Zona_de
coceion Normal Boost
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
4 1500 2000
\Flexible Area 3000 3600 )

Las potencias indicadas pueden variar segun el material del que esta hecha la olla y de sus

dimensiones.

Seleccion de bateria de cocina para la coccién

=
— o \-' N 4
paella de hierro para fritos olla de acero inox sartén de hierro paella de hierro
ﬁ e

hervidor de acero inoxidable esmaltado olla esmaltada plato de hierro

1. Hay muchos instrumentos adecuados para la coccidbn sobre encimera de
induccion. Esta encimera es capaz de identificarlos y testarlos aplicando uno de
los siguientes métodos:
posicionar la olla en una zona de coccion. Si en el indicador de esta zona de
coccién aparece un nivel de potencia, la olla es adecuada; en cambio, si aparece
el simbolo “Z ”, la olla no es adecuada a la coccién a induccion.

2. Aplicar un iman en la olla: si el iman es traido por la olla, ésta ultima es adecuada
a la coccidén a induccién.

NB: el fondo tiene que contener materiales que permiten la conduccidon magnética.

La olla tiene que tener un fondo llano con un diametro superior a 14 cm.
3. Utilice ollas cuyo diametro sea mas grande que el gréfico de la zona seleccionada.

Si se utiliza una olla ligeramente mas ancha se empleara la energia con su eficiencia maxima.

Si utiliza una olla mas pequen a la eficiencia podria ser inferior a la prevista.
Una olla de menos de 140 mm podria no ser detectada por la placa
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Limpieza y mantenimiento

La superficie de la encimera se puede limpiar de la siguiente manera:

Tipo de suciedad | Cémo limpiar Utensilio a usar para limpiar
pOCO Sucio con agua calda; después secar esponja
con agua caliente y secar con una

esponja especial para

muy sucio esponja abrasiva especifica para ; .
vitroceramica

vitroceramica

verter vinagre blanco sobre la
incrustaciones incrustacion y limpiar con un pafo suave,
0 usar un detergente especifico

Para eliminar los residuos usar una
azucar, plastico o rasqueta adecuada para vitroceramica hoja adhesiva especifica para
aluminio disueltos (para proteger el vidrio, es mejor usar un | vitroceramica

producto a base de silicona)

hoja adhesiva especifica para
vitroceramica

Nota: desconectar el electrodoméstico antes de limpiarlo.

Aviso averia y control

Si ocurre una anomalia, la encimera de inducciéon conecta automaticamente una funciéon de
proteccidon y en el display aparecen los siguientes codigos:

Problema Posibles causas Solucién
FO/F1/F2 averia al ventilador contactar al proveedor
F3-F8 averia al sensor de la contactar al proveedor
temperatura
controlar que haya alimentacion eléctrica.
E1/E2 tension eléctrica anémala | Después de esta comprobacion, encender
otra vez el aparato
E3/E4 temperatura anémala controlar la olla
irradiacién del calor volver a encender el aparato después de
E5/E6 . .y .
insuficiente que se haya enfriado

Esta es una lista de las averias mas comunes.
No desmontar la encimera de induccidn solos para evitar peligros y provocar dafios mayores.

SERVICIO ATENCION AL CLIENTE

Antes de contactar al Servicio Atencion Clientes

En caso de que el producto no funcione, aconsejamos:

- comprobar si el enchufe esta correctamente introducido en la toma de corriente.
- comprobar la tabla averias de arriba.

En caso de no localizar la causa del funcionamiento incorrecto:

apagar el aparato, no modificarlo y llamar al Servicio de Asistencia Técnica.
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Declaracion especial

Todos los contenidos de este manual han sido atentamente controlados. Sin embargo, el
productor no se asume responsabilidades por errores u omisiones en la impresion.
Ademas, en una eventual revision del manual de instrucciones, se podran introducir
modificaciones técnicas sin aviso previo. La imagen del producto se refiere al modelo actual.

Este electrodoméstico se ha producido segun la directiva europea
2002/96/EC sobre la eliminacion de los equipos eléctricos y electronicos.
Respetando las directivas impuestas sobre la eliminacion de este dispositivo,
se ayuda a prevenir eventuales dafios al medioambiente y a la salud
provocados por una eliminacién equivocada.

ATENCION: no eliminar este producto Este simbolo indica que el producto no se puede eliminar como los normales
entre los desechos domésticos. Tiene desechos domésticos, sino a través de los centros de reciclaje de material
que ser eliminado separadamente. eléctrico y electrénico.

Para mas informacion sobre el tratamiento, la eliminacién y el reciclaje de este producto, contactar con el servicio
eliminacién desechos local o dirigirse a la tienda donde se comprd el articulo.
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Varnostni ukrepi in vzdrzevanje

Pri prikljuCitvi vgradite varnostno stikalo .

Kuhalna plosCa ni primerna za uporabo na prostem

Nikoli ne potapljajte indukcijske kuhalne plo$¢e v vodo .

V omarici pod kuhalno plos¢o ne hranitecistil ali drugih vnetljivih snovi.

Nikoli ne segrevajte hermeti¢no zaprtih posod, npr. konzerv — vedno jih
najprej odprite, saj v nasprotnem primeru obstaja nevarnost, da
eksplodirajo

Po dolgotrajnem kuhanju ostane kuhaliSCe vroCe. Pazite, da se ne
opecetene dotikajte se steklokeramicne povrsine z golo roko.

Obcasno se prepriCajte, da so odprtine za zracenje pod kuhalno
plosCo proste in da lahko zrak neovirano kroZzi.

Ne odlagajte kovinskih predmetov (npr. nozev, vilic, Zlic ali pokrovk)
na kuhalno plos¢o, saj bi se lahko ti segreli.

Ne uporabljajte kuhalne plosc€e v blizini drugih naprav, ki proizvajajo
visoko temperaturo (npr. Stedilnik na plin ali pe¢ na kerozin).

Ne vklapljajte kuhaliS€a, Ce ja na njem prazna posoda. S tem bi lahko
poskodovali kuhalno plo$€o in povzrocili nevarnost.

Ce se priklju&ni kabel poskoduje, ga mora zamenjati pooblas¢eni
serviser ali druga ustrezno usposobljena oseba.

Na kuhalno plosCo ne postavljajte posod z grobim dnom, saj bi te lahko
poskodovale steklokerami€no povrsino.

Redno Cistite steklokeramiCno povrsino, da prepreCite, da bi tujki zasli
v ventilator, kar bi onemogocilo brezhibno delovanje aparata.
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OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev!

SLOVENIAN

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se aparatu ne priblizujejo
nenadzorovani.

Otroci, starejsi od 8 let, ter osebe z zmanjsanimi fiziCnimi,
zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali pomanijkljivimi
izkusnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod
nadzorom oseb, ki so odgovorne za njihovo varnost, in ki so
jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da
razumejo tveganje, ki je s tem povezano.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

" wWrW W

pod nadzorom odraslih.

OPOZORILO: Pri segrevanju mascobe ali olja se ne
oddaljujte od aparata, saj se te snovi zlahka vhamejo in
povzroCijo pozar.

NIKOLI ne gasite ognja z vodo, ampak izklopite aparat in
nato pokrijte plamen - npr. s pokrovko ali primerno
nevnetljivo krpo ali odejo.

OPOZORILO: Nevarnost vziga! Na kuhalno povrsino ne
odlagajte nikakrsnih predmetov.

[ 45" 4

Po uporabi izklopite kuhalno mesto; ne zanaSajte se na
detektor posode!
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Aparat ni namenjen prikljucitvi na zunanjo programsko uro
ali poseben sistem za daljinsko upravljanje.

Pri fiksni prikljuCitvi mora biti zagotovljena moznost izklopa
iz elektricnega omrezja skladno z veljavnimi predpisi.

V navodilih je navedena ustrezna vrsta prikljucnega kabla,
saj je potrebno uposStevati temperaturo na hrbtni strani
aparata.

Ce je prikljuéni elektri¢ni kabel poskodovan, ga je mora
zamenjati ustrezno usposobljen strokovnjak pooblasCenega
servisa ali druga strokovna oseba, da se izognete tveganju.

POZOR: Da bi se izognili sluCajnemu resetiranju termiCnega
prekinjala, aparat ne sme biti napajan preko zunanje
naprave, npr. programske ure, ter ne sme biti prikljucen na
tokokrog, ki ga redno vklaplja oz. izklaplja dobavitel]
energije.
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SLOVENIAN

Dragi kupec,

zahvaljujemo vam se, ker ste izbrali indukcijsko kuhalno plo§¢o Candy. Upamo, da vam bo
dolgo let dobro sluzila.

Prosimo, da pred uporabo kuhalne plo$¢e pozorno preberete ta navodila in jih shranite na
varno, saj jih boste morda Se potrebovali.

Predstavitev izdelka

Indukcijska kuhalna ploéa je primerna za vse nac¢ine kuhanja. Opremljena je z
elektromagnetnimi kuhalis¢i, mikro-racunalniskim krmiljenjem in Stevilnimi koristnimi funkcijami,
tako da je res idealna izbira za sodobne druzine.

Indukcijske kuhalne plos¢e Candy so izdelane je iz posebnih materialov, zato so izjemno
prijazne do uporabnikov, trajne in varne.

Princip delovanja

Indukcijska kuhalna plos¢a je sestavljena iz navitij, ploS€e iz feromagnetne snovi in krmilnega
sistema. Elektri¢ni tok preko navitja ustvarja mo¢no magnetno polje. To proizvaja vrtince, ki
ustvarjajo toploto, ki se nato preko kuhaliS¢a prenasa do posode.

‘ —'
CN__ zelezna posoda
(M N = magnetni tokokrog
[ ———— steklokerami¢na ploca
LIXY LX) indukcijska navitja (induktorii)
‘ -~ —» induciran elektri¢ni tok
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Varnost

Kuhalna plo&¢a je namensko zasnovana za
uporabo v gospodinjstvih.

CANDY konstantno izboljSuje svoje izdelke,
zato si pridrZuje pravico do sprememb na
podrocju tehni€nih znacilnosti, programa in
zunanjega videza aparatov.

Zascita pred pregrevanjem

Tipalo nadzira temepraturo v kuhaligéu. Ce se
temperatura dvigne nad varno stopnjo, se
kuhalis€e izklopi.

Zaznavanje premajhnih ali nemagnetnih
predmetov

Ce na kuhali§&e postavite premajhno posodo
(premera pod 80 mm), odlozite nanj manjsi
predmet (npr. noz, vilico, klju¢) ali nemagnetno
posodo (npr. iz aluminija), se priblizno 1
minuto oglasa zvocni signal, nato pa se

kuhalna ploS¢a preklopi v stanje pripravljenosti.

Opozorilo o preostali toploti

Ce kuhali$¢e po dolo&enem &asu izklopite,
ostane nekoliko vroCe. V takem primeru se
prikaze ¢rka »H«, ki vas opozori, da bi se
lahko na vroCem kuhaliS¢u opekii.

Samodejen izklop

Dodatna varnostna funkcija indukcijske
kuhalne plos¢e je samodejen izklop; to je
predvsem koristno, Ce kdaj pozabite izklopiti
kuhali$€e. V spodnji razpredelnici je naveden
¢as, po katerem se kuhali§¢e samodejno
izklopi:

Izbrana Kuhalis€e se avtomatsko
stopnja izklopi po
1~5 8 urah
6~10 4 urah
11~14 2 urah
L 15 1 urah J

Ko posodo odstranite s kuhaliS¢a, se to takoj
preneha segregati; za eno minuto se orlasi
zvocni signal, nato pa se kuhaliSce izklopi.

Opozorilo: Osebe s srénim
spodbujevalnikom se morajo pred uporabo
indukcijske kuhalne ploS€e posvetovati z
zdravnikom.

Vgradnja

1.V kuhinjski pult izrezite luknjo ustrezne
velikosti (mere so navedene na spodnji
sliki). Okoli izreza mora ostati vsaj 50 mm
povrSine. Kuhinjski pult mora biti debel
vsaj 30 mm in izdelan iz na vrocino
odporne snovi. (mere so prikazane na sliki

1).

(tesnilo) Slika 1

2.Za brezhibno delovanje indukcijske
kuhalne plosce je kljunega pomena
zadostno zraCenje; odprtine za zrak ne
smejo biti zakrite.
Prepriajte se, da je kuhalna plos¢a
pravilno vgrajena, kot je to prikazano na
sliki 2.

L1

mini 760mm

i
Air exit
/ mini 5 cm Nmm

09

| mini 2 cm ’

/

Slika 2

Odprtina za vstop zraka
Odprtina za izstop zraka

i1l /fi

/)

OPOMBA: Zaradi varnosti mora biti razdalja
med kuhalno plosco in vise€o kuhinjsko
omarico vsaj 760 mm.



3. Pritrdite kuhalno plo$€o na kuhinjski pult s
pomocjo Stirih nosilcev na spodnji strani.
Nosilce lahko prilagodite debelini
kuhinjskega pulta.

Opozorila:

(1) Vgradnjo in priklju€itev indukcijske
kuhalne ploS¢e prepustite ustrezno
usposobljenim strokovnjakom;
priporoCamo, da se obrnete na nase
pooblas€ene servisne sluzbe. Nikoli ne
poskusajte sami vgraditi in prikljuciti
kuhalno plosco.

(2) Indukcijske kuhalne ploS¢e ne smete
vgraditi nad hladilnik, zamrzovalnik,
pomivalni stroj ali susilni stroj.

(3) Indukcijska ploS€a mora biti vgrajena tako,
da je mozno optimalno izZzarevanje
toplote.

(4) Zid in druge povrsine nad kuhalno plos¢o
morajo biti iz na vro€ino odporne snovi.

(5) Tudi pohistvo (iverne plosce, lepila) mora
biti izdelano iz na vrocino odpornih snovi.

4. Prikljucitev na elektricno omrezje
Vtikac prikljucite na vti¢nico, skladno z
veljavnimi predpisi, z enopolnim
prekinjalom. Pravilni nacini so prikazani v
spodnji razpredelnici (slika 3).

Steklokerami¢na plo$¢a

Napetost in Elektricna povezava
frekvenca

1 2 3 4 5
400V2-N | (1 [ N =
50/60Hz ) Siva in

Rjava Crna modra Rumena/zelena

1 2 3 4 5
220-240V | 7 | T -
50/60Hz | Rjava in Siva in )

¢rna modra  |Rumena/zelena
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Ce je prikljuéni kabel poskodovan in ga je
treba zamenjati, to delo prepustite
strokovnjaku pooblasenega servisa, ki ima
na voljo ustrezno orodje; tako se boste
izognili nepotrebnemu tveganju.

Ce bo kuhalna plo$¢a fiksno priklju¢ena na
elektricno omrezje, morate vgraditi ve€polno
stikalo z razdaljo med kontakti vsaj 3 mm.
Strokovnjak, ki bo opravil potrebna dela,
mora upoSstevati ta navodila in vse veljavne
varnostne predpise.

Prikljuéni kabel ne sme biti upognjen ali
stisnjen.

Redno preverjajte stanje kabla; zamenjavo
prepustite ustrezno usposobljenim
strokovnjakom.

Skica indukcijske kuhalne plosce

Stikalna plosc¢a

Odprtina za
vstop zraka

Odprtina za izstop zraka

Skica stikalne plosce

1. Tipka za izbiranje stopen;j

2. Timer

3. Segrevanje z oja¢ano mogjo
4. Tipka za zaklepanje

5. Vklop/izklop

6. Flexible Area activation

7 .Keep warm

SLOVENIAN




Navodila za uporabo

Kadar je naprava vklopljena, odda zvocni signal, vsi
indikatorji pa se prizgejo za eno sekundo. Kuhalna plo$¢a
je sedaj v stanju pripravljenosti.

Posodo polozite na sredo kuhalnega obmocja.

Navodila za upravljanje
Pritisnite tipko " @ ", vsi indikatorji prikazujejo "--"

A

® T

5 e e

% S

“% V‘\N\h‘:\
Za doti¢no kuhalno plosco s tipkama "+" ali "-" izberite nivo
mod&i. Na zadetku indikator prikazuje " & "ali" /", odvisno
od tega ali pritisnite tipko "+" ali "-". Nastavljajte navzgor

ali navdzol s pritiskom na tipko "+" ali "-".

@-% %:@

Ce isto &asno pritisnete tipki "+" ali "-", se nastavitev mogi
wila

vre na " u " in kuhalno obmocje se izklopi.

NB : Ce pritisnite tipko (D in ¢e za 1 minuti indukcijsko
kuhalno plos¢o pustite pri miru, ta zopet preide v stanje
pripravljenosti.

*V normalnih pogojih delovanja najvecja skupna

mo¢ kuhali§¢ #1 in #2 ne presega 3000 W ne glede
na nastavljeni stopniji.

*V normalnih pogojih delovanja najvecja skupna
moc¢ kuhali$¢ #3 in #4ne presega 3000 W ne glede
na nastavljeni stopniji.

Funkcija ojac¢anja
Pritisnite tipko “ ", indikator stopnje moci kaze " ;'3 "

@y,

Opozorilo:

1. Funkcija ojacanja deluje le 5 minut, po tem ¢asu kuhalno
obmodje preide nazaj na izvirne nastavitve.

2.Funkcija ojacanja deluje na vseh kuhalnih obmogjih.

Prekinitev funkcije "BOOST"
S tipkama "+" ali "-", glede na ustrezno kuhalno obmocje,
prekini nacin ojacanja.

Q b

-

Funkcija ¢asovnika

Ce je vklopljeno veé kot 1 obmodéje:
- Vklopite izbrano obmogje s pritiskom na tipko "+" ali "-" tega
obmocgja. Utripale bodo ustrezne Stevilke.

Q6@

- nato pritisnite tipko ¢asovnika "+" ali "-". Q--- % Indikator
stopnje mogi utripa in kaze " =", prav tako utripa tudi indikator

Casovnika
O--- @, => OO

- Na zacetku indikator prikazuje " 0: 10 ", €as nastavite s ipko
"+" ali "-". Ko nastavite Cas, lahko izberete stopnjo moci
kuhalnega obmocja.

- S tipko "+" ali "-" nastavite ¢as med 1 minuto ter 9 urami in
59 minutami.

- Ce tipko "+" pritisnete enkrat, ¢as podalj$ate za eno minuto ;
Ce tipko "+" pritisnete in zadrzite, as podalj$ate za 10 minut ;
Ko ¢as presega 1 uro, ga s pritiskom in zadrzanjem tipke "+"
podaljSate za 30 minut.

- Ce tipko "-" pritisnete enkrat, éas skraj$ajte za eno minuto ;
Ce tipko "-" pritisnete in zadrZite, &as skraj$ate za 10 minut ;
Ko &as presega 2 uri, ga s pritiskom in zadrzanjem tipke "-"
skrajSate za 30 minut.

- Med nastavljanjem ¢asovnika lahko nastavljate stopnjo moci.

Ce je éasovnik nastavljat na ve¢ kot 1 obmoéje:

- Casovnik lahko nastavljate na vseh 4 kuhalnih obmogjih. Ce
nastavite ¢asovnik za ve¢ kuhalnih obmogij istocasno, svetijo
decimalne pike za ustrezna kuhalna obmodja.

C
© 6.0
o
e
- na ekranu ¢asovnika je najprej prikazan €as, ki nato izgine.
Tocka.ustreznega obmocja utripa. Ko se izteCe odStevanje na

¢asovniku, se bo ustrezno obmocje izklopilo. Nato se zopet
prikaze zacCetni Casovnik, tocka ustreznega obmocja utripa.

o
© 4-@%

- Ce je sasovnik nastavljen, a ni vezan na nobeno obmogje,
preprosto deluje kot odstevalnik ¢asa.
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Navodila za uporabo

Opomba:

1. Kadar ¢asovnik pokaze 0 minut, se prekine.

2. Ko potece €as, se ustrezno kuhalno obmocje izklopi.

3. Ce pri nastavljanju ¢asa indikator utripa 5 sekund, je
nastavljen ¢as samodejno potrjen.

4.V nacinu ¢asovnika se z istoasnim pritskom na tipki "+"
ali "-" nastavitev moci povrne na "0", ¢as pa je prekinjen.

Ohranjanje toplote

Ta funkcija zagotavlja ohranjanje toplote; jed ostane
topla do 2 uri.

S pritiskom na tipko “-“ ali “+” aktivirajte izbrano kuhali$ce.

Pritisnite tipko "

Za jzbrano kuhalis¢e se prikaze oznaka stopnje za
ohranjanje toplote “ ! ”.

Oy,—> O ' ®

Preklic nac¢ina Ohranjanje toplote
Funkcijo za ohranjanje toplote izklopite tako, da izberete
katero koli drugo stopnjo mog¢i.

“

)
0

Varnostni naéin
V namen zagotovitve varnosti otrokom, je indukcijska
ploS¢a opremljena z notranjim zaklepanjem.

- Zaklepanje:

V delovnem nacinu pritisnite tipko " @ " kuhalna plosc¢a
nato preide v nacin zaklepanja. Na zaslonu se prikaze

" L oc " in uporaba ostalih tipk je onemogocena, razen

tipke" O ". e
Dy, O loc &,

V stanju pripravljenosti pritisnite tipko "lock", kuhalna plos¢a
preide v nadin zaklepanja. Na zaslonu se prikaze " Loc " in
uporaba ostalih tipk je onemogogena. Casovnik za nekaj
Casa prikaze " | 5" nato se izklopi.

Ce pritisnite tipko, se za nekaj ¢asa prikaze "Loc.
- Odklepanje:

Zadrzite tipko "Lock" za tri sekunde in funkcija zaklepanja
se deaktivira.
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Prilagodljivo obmogéje

Ta del kuhalne plosce lahko uporabite kot eno samo
kuhalisce ali pa kot dve kuhali$&i, odvisno od trenutnih potreb.

Prilagodljivo obmocje ima vgrajena dva samostojna
induktorja, ki ju lahko upravljate lodeno. Ce pa je izbrana
moznost, da obmocje deluje kot eno samo kuhalis¢e, se del,
ki ga ne pokriva posoda, po eni minuti samodejno izklopi.

Za pravilno zaznavanje posode in enakomerno porazdelitev

toplote morate posodo pravilno postaviti na kuhalisce:

- ¢e uporabite posodo, katere dno je manjSega premera od
22 cm, morate posodo postaviti na sprednjo ali na zdanjo
stran prilagodljivega kuhalis$ca;

- ¢e uporabite vecjo posodo, jo lahko postavite kamorkoli.

Eno veliko kuhalisce

Ce zelite prilagodljivo obmogje spremeniti v eno veliko
kuhali§ce, preprosto pritisnite na ustrezno tipko:

© ©
KOO ©

Osvetli se kontrolna lu¢ka, kar opozarja, da je aktiviran
nacin za fleksibilno podrocje

Stopnjo moci nastavite kot za obi€ajna kuhalisca.

Ce posodo potisnete s sprednjega na zadniji del
(ali obratno), prilagodljivo obmoc¢je samodejno zazna
novi polozaj in ohrani isto mo¢.

Kot dve samostojni kuhaliS¢€i

Ce zelite prilagodljivo obmogje uporabiti kot dve samostojni,
lo¢eni kuhalis€i z razli¢no nastavljenimi stopnjami, pritisnite
na ustrezne tipke.

© b
o E’%
Ce je fleksibilno podrogje aktivirano, ga izklopite s

pritiskom na ustrezno tipko, Sele nato lahko uporabljate
nacin za dve obmodji.



Najvecja mozna mo¢ posameznih kuhalis¢

(Kuhalisée | Obiéajna Boost |
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
4 1500 2000
\Flexible Area 3000 3600 )

Navedene vrednosti se lahko razlikujejo glede na velikost posode in snov, iz katere je ta
izdelana.

Izbira ustreznih posod

== ‘I - A

Zelezna ponev za ocvrte jedi  lonec iz nerjavecega jekla Zelezna ponev Zelezen lonec
kotlicek iz emajliranega nerjavecega jekla emajliran lonec Zelezna ponev

Na indukcijski kuhalni plos¢i lahko kuhate v razli¢nih posodah.

1. Ta indukcijska kuhalna ploS¢a prepozna Stevilne posode; uporabnost teh lahko preverite s
preprostim preizkusom:

Postavite posodo na kuhalisée. Ce se za izbrano plo$&o prikaZze stopnja mogi, je posoda
ustrezna. Ce pa namesto tega utripa &rka , Y ”, posoda ni primerna za kuhanje na
indukcijski kuhalni plo&¢i.

2. Priblizajte magnet dnu posode. Ce snov privlaéi magnet, je posoda primerna za kuhanje
na indukcijski kuhalni ploS¢i.

Opomba: Dno posode mora biti izdelano iz magnetnega materiala.
Dno posode mora biti ravno, premer pa nad 14 cm.

3. Uporabite posodo, katere dno je enakega premera kot oznaka na
izbranem kuhaliS¢u. Nekoliko SirSa posoda bo zagotovila maksimalno
uginkovito izrabo energije. Ce uporabite manj$o posodo, bo uginkovitost

manjSa od pri¢akovane. Mozno je, da kuhaliS¢e ne zazna posode s premerom
pod 140 mm.
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Ciséenje in vzdrzevanje

SLOVENIAN

Ciséenje indukcijske kuhalne plos&e je povsem enostavno:

Vrsta necistoce Ciséenje Pripomocek za €iS€enje
Namodite z vro€o vodo in .

- Gobica
obriSite do suhega
Nanesite malo belega kisa na
madez, obriSite z mehko krpo ali
uporabite namensko Cistilo
NecistoCo odstranite s posebnim
strgalom za steklokeramiko
(najbolj$a so silikonska)

Manj umazana povrsina

Posebna lepilna folija za
steklokeramiko

Madezi in sledi
vodnega kamna

Posebna lepilna folija za
steklokeramiko

Staljeni sladkor, alu-
filija ali plastika

Vv v

Opomba: Pred Cis€enjem izklopite aparat.

Prikaz in odpravljanje nepravilnosti v delovanju

Napaka Mozni razlogi ReSitev
FO/F1/F2 okvara ventilatorja obrnite se na pooblas¢eni servis
F3-F8 okvara senzorja temperature | obrnite se na pooblasCeni servis
neustrezna elektricna preverite elektricno napajanje,
E1/E2 .
napetost nato ponovno vklopite aparat
E3/E4 nepravilna temperatura preverite ustreznost posode
E5/E6 nezadostna toplota ponovno vl_<lop|te aparat potem, ko
se je shladil

V zgornji razpredelnici je naveden seznam najbolj pogostih nepravilnosti v delovanju.
Indukcijske kuhalne plosc€e nikoli ne razstavljajte sami, saj bi lahko povzrocili $e hujSo okvaro.

Servisiranje

Ce se kuhalna ploséa pokvari:

- najprej preverite, da je pravilno priklju¢ena na elektricno omrezje; nato

- poskusite odpraviti napako s pomocjo zgornje razpredelnice.
Ce vam problema ne uspe odpraviti, izkljugite kuhalno plo$¢o iz elektritnega omrezja. Ne
poskusajte je sami popraviti, ampak se obrnite na najbliZji pooblas€eni servis.

Izdelek je oznagen skladno z direktivo evropske Gospodarske zbornice 2002/96 o
= odpadni elektriéni in elektronski opremi (WEEE).
| S pravilnim naginom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti morebitne
negativne posledice na okolje in zdravje ljudi, ki bi jih lahko povzrocilo nepravilno
I odstranjevanje aparata.
Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z obi€ajnimi
gospodinjskimi odpadki. Izdelek odpeljite na ustrezno zbirno mesto za predelavo
elektricne in elektronske opreme.
Odstranjevanje mora biti opravljeno skladno z lokalnimi okoljevarstvenimi predpisi o
odstranjevanju odpadkov.

Pridrzujemo si pravico do
sprememb brez
predhodnega obvestila in do
tiskarskih napak.

Za podrobnej$e informacije o odstranjevanju in predelavi tega izdelka se obrnite na pristojen mestni organ za
odstranjevanje odpadkov, komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek kupili.
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YBaxaemble rocnoga!

,D,OBODMM ao Bawero cBegeHuda, YTo gaHHoe usgenune CepTVl(pl/IUMpOBaHO Ha COOTBEeTCTBUE
TpeboBaHMsAM 6Ge30MacHOCTM OpraHoM Mo  CepTUMMKALIMA  MPOMBILLNIEHHON MPOAYKLIMM
«POCTECTMOCKBAY.

CeegeHus o HOMepe CepTI/l(bVIKaTa n Cpoke ero nenctensa Bol moxeTe noJNlyynTb y nNpogasua
Mara3mHa, B KOTOPOM 6bIno npmoGpeTeHo OaHHOEe un3aenue.

B cooTtBetctBUM C [MocTtaHoBneHnem [paButenbctBa Poccuinckon ®depepaumm Ne 720 ot
16.06.1997 r. npon3BoanTenb AOMKEH ONpeaennTb CPOK CryX0Obl BbiNyCKaeMbIX UM U3AENNNA.

Cpok cnyx6bl Hawux usgenuii, Npyu ycroBuM MX HOPMarbHOW 3KchnyaTaumMum B AOMaLLHUX
ycrioBusix € cobriogeHvem Bcex TpeboBaHWiA, copepxalmxcss B MIHCTpyKuuMM o
3KcnnyaTauuu, B 3aBUCMMOCTM OT TUNa M3genus coctaensieT ot 7 Ao 15 neT, a UMeHHo:

CTupanbHble MaLlUHbI ot 7 po 10 net
[MocyaomMoeyHble MaLUnHbI ot 7 oo 10 net
XonoaunbHUKM ot 7 go 15 nert
MnuTel ot 10 oo 15 net
Mbinecocsl (Bce TUMbI) ot 7 po 10 nert
Boagyxoouunctutenu ot 7 po 10 nert

YacTb cpoka cnyxObl, COOTBETCTBYIOLLAA TOMY, YTO B MEXOYHapOL4HOW MPaKTUKE M3BECTHO
KakK CpOK rapaHTun, COCTaBnsieT ABeHaguaTb mecsueB. [JaHHOe NOSioXeHne OEeNCTBUTESbHO
ANs BCexX TOProBbIX Mapok, Bxoadawmx B 'pynny (Candy, Hoover, Zerowatt, Rosieres, Iberna,
Otsein, Kelvinator).

(DVIpMa-VI3I'OTOBVITe.I'Ib He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a OLNOKM nevaTty, KOTOpPbl€ MOTYyT

coaepKaTbCA B UHCTPYKUNAX, N OCTaBJIAET 3a cobon npaso yny4yuweHnd Ka4yecrtBea
COBCTBEHHbIX U3aenun, coxpaHAaAa HENM3MEeHHbIM OCHOBHbIE TEXHUYECKMNE XapPaKTEPUCTUKI.
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RUSSIAN

KAHOW NETTPOJOMECTMNYM Bpyrepuo (Munan)
YCNOBWUSA FAPAHTUMHOIO OBCNYXUBAHUS

1. Ceptudmkar
lapaHTMs  OencTBuTeNbHaA TOMBbKO  MPU  HanMuMyuuuM  OencTBuTesibHoro  [[apaHTURHOro
CepTudukara.
MapaHTunHbIn CepTudukat HeaeuCcTBUTENEH MPU HanM4MM B HEM OLUMOOK, MCMpaBreHnn u
HEeCOOTBETCTBUMN.
B Ceptucdukate p[omkHbl ObiTb 3anofnHeHbl rpadbl: HaMMEHOBaHWE W34enusi, Moaesb,
CEpUINHBIN HOMEP U3denus, faTta nNpodaxu, nognuck NpoaasLa, neyaTb TOProBOM opraHmnsauuu.
Mpn oTCyTCTBMM [JaTbl MNPOA4AXM CPOK rapaHTUM aBTOMATMYECKM WCYMCNSAETCs OT AaTbl
N3roTOBNEHUS U3genus.

2. TpaHCNOpPTUPOBKa U XpaHEeHUe

JTiobble gedekTbl n3aenus, BblaBaHHbIE HEOPEXHOW TPAHCNOPTUPOBKOM N XPaHEHNEM U34eNus,
He noanexart 6ecnnaTtHOMY rapaHTUMHOMY PEMOHTY.

3. YcTtaHOBKa u akcnnyatauus

becnnaTtHbI rapaHTUNHBIA PEMOHT HE NPOU3BOANTCA, €CNN AeEKT N3nenus BbI3BaH:
HenpaBuIbHbIM NOAKIIYEHNEM U3AENNSA K CETAM 3NEKTPO, BOAO M ra3ocHabxeHus, a Takke
HEeCOOTBETCTBMEM NapamMeTpOB BbllleyKa3aHHbIX CETEN NapameTpam, NpeabaBngemMbiM
ob6sa3atenbHbiMKU MocygapcTBeHHbIMM CTaHgapTamu n MHCTpyKumMen no akcnnyartaumu;
NCNoNb30BaHNEM U3OENUSA He B COOTBETCTBMM C VIHCTPYKUMEN NO aKCnyaTaumun, a Takke
HebpeXXHoW akcnnyaTaumnen, NOBNEKWMM BOZHUKHOBEHNE MEXaHUYECKNX UK OPYTrMX TUMNOB
nedeKkToB;

NCNONb30BaHNEM U3OENNA HE B COOTBETCTBUUN C €ro NpsiMbiM Ha3Ha4YeHUEM UM He B
OOMaLLHKX Hy>Xaax.

4. PeMOHT

becnnaTtHbI rapaHTUAHbBIN PEMOHT HE NPOU3BOANTCS, ECNN U3aenue:

uMeeT crnebl NOCTOPOHHErO BMeLlaTenbCTBa UM peMOoHTa He YNONMHOMOYEHHbIMU (hbrpmon
niuamu;

UMeeT HeCaHKLUNOHUPOBaHHbIE (PUPMOIN UBMEHEHUSA KOHCTPYKLMK NN HENpuemMnemble
KOMMNIIEKTYIOLLNE;

UMeeT NoBPEXAEHNS, Bbl3BaHHbIE HEMNpeacKkasdyeMbIMU SBIIEHUSMN N OENCTBUSMU CTUXUN;
MMeeT NoBpeXaeHNS, Bbl3BaHHbIE MCMNOJIb30BaHNEM HECTaHOAPTHbLIX U HENPUEMMNEMBbIX
pacxoAdHbIX MaTepunanoB N NPUHaAANEXHOCTER;

UMeeT MOBPEXAEHNS, Bbl3BaHHbIE NonagaHneM BHYTPb U34eNus NOCTOPOHHUX NpeaMeToB,
arpecCuMBHbIX BELLIECTB, XXNBOTHbIX UM HACEKOMBIX;

He UMeeT CepPUNHOro HoMepa UM ero HEBO3MOXXHO YCTaHOBUTb.

MapaHTNAa He pacnpoCTpaHSAEeTCA Ha pacxogHble Matepuansl N akceccyapbl.

5. OTBeTCTBEHHOCTb

dupma He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOON NpuYUHEHHbI Bam u okpyxawowmm yuepb no
NpuYMHe HapylweHus npasun WHCTpyKUMM no aKkcnnyatauuu, B OCOBGEHHOCTU BbI3BaHHbIN
HenpaBUMNbHbLIM NOAKMYEHMEM UM3OeNns K CeTsIM  3NeKkTpo, BOAO W rasocHabxeHus, u
HeJoMyCTUMbIMU OTKIMOHEHUAMM NapamMeTpoB B BbILLENEPEYNCTIEHHbIX CETAX, HenpaBuITbHOW
3Kcrnnyataumen, HeCaHKLUMOHUPOBAHHLIM PEMOHTOM, UCMONb30BaAHNEM U3OENUA He Mo NPsSMOMY
HasHavyeHuIo.

BeBog usgenua B akcnnyaTtauuio M gopaboTka ceTen 3nekTpo, BOAO W rasocHabxeHus Ans
COBMECTMMOCTW C U3JenueM He ABMSTCH 30HOW OTBETCTBEHHOCTM (UPMbI U (PUPMON He
onna4vvsaloTcs.

B cnyyae BO3HMKHOBEHUS kakmx-nnbo npobnem c Bawwum mnsgenvem, nepen Tem Kak Bbi3BaTb
mMacTtepa, MpoBepbTe MPaBUNbLHOCTL YCTAHOBKM W  (PYHKUMOHMPOBAHMA B COOTBETCTBUU C
WHcTpykumen no akcnnyatauun. Onnaty Bbi3oBa Bbl GyaeTe npousBoauTb 3a CBOW CYeT, ecrniu
nsgenuve 6bino B paboveM COCTOAHMM UNu BbINo HenpaBuITbHO YCTaHOBEHO UMK UCNOMNb30BaHO.
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I'IpaBMna TeXHUKN 6e30nacHOCTU U TeXOGC.ﬂy)KMBaHMe

Ncnonb3oBaTb OTAENbHbLIN I'IpeD,OXpaHI/ITeJ'IbeIﬁ BbIKJ1HOYaTe b
NMNTaHNA.

Tonbko ANA ncnonb3oBaHWs B noMeLeHUK.

Hukorna He MbITb CTpyaAMuM BOAbl BAPOYHYHO NaHesb BO n3dexaHme
€e noBpexageHuA -

Hukorga He ncnonb3oBatb MHOYKLUMOHHYIO BapOYHYHO NaHenb
BOMM3KM rasoBbIX NN KEPOCUMHOBLIX oborpeBaTenei.

He pasorpeBatb NpoOOYyKTbl B 3aKPbITbIX  XXECTSAHbIX BGaHKax .
HeobxoauMo cHavyana oTKpbiTb ©0aHKY, yToObl M3bexaTb
paspbiBa eMKOCTM B  pe3ynbTaTe TennoBOro pacluMpeHus.

[locne gnnTenbHOro ncnonb3oBaHUSA HarpeBaTesibHasi 30Ha
OCTaeTcsi 04eHb ropsyen. Ytobbl n3dexartb 0XXoros, He
aoTparmBaTbCa 4O NOBEPXHOCTU BAPOYHOW naHesnw.

[Nleproanyeckn NpoBepPATh, YToObI MO BAPOYHON NAHENWU He ObINo
NPenAaTCTBUMA ANs UMPKYNSALUM BO3AYXa(Hanp - , ctekno,bymara uT.4).

He octaBnaTtb Ha BapO4YHON NaHenNn MeTannu4yecknx npeamMeTos,
TaKUX Kak HOXW , BUIKM , TOXKKN U KPbILLKK ,BO U3BExaHme mx
HarpeBaHus .

Henb3s ncnonb3oBath NYCTYIO KACTPIOMNIO (6e3 NULLEBBIX NPOAYKTOB),

TK. 3TO MOXeET NoBpeanTb KaCTproko U ,B nrobom cny4yae ,ABndeTCcH
onacCHbIM

He nomeliaTtb No MHAYKLMOHHOW BAPOYHOM NMaHerbio CTUpanbHbIX
MOPOLLKOB ,YNUCTALLIMX CPEACTB UMW roproYMx MaTepunarnos.

Bcrnyyae nofioMkuM noBepxXHOCTM BapO4YHOWM NaHemnu ,MOSTHOCTbIO
06ecTo4nTb NPUOOP BO n3bexaHne NnopakeHust aNeKTPUYECKUM
TOKOM .

He ncnonb3oBaTb KacTpOMn C LepLluaBbiM AHOM ,4TOObI He
NoBpeauUTb cTeknokepaMmmnyeckon noBepxHOCTU BAPOYHOM NaHenu .
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PerynapHo 4McTnTb BapoyHyto,naHenb 4Ytobbl He gonyckaTb
CKOMMEHUs rpsa3n U CHKeHNs pabotocnocobHocTn npubopa .

RUSSIAN

MPEAYMNPEXAEHWE: BbITOBOW 3/1€KTPONPUOOP N ero OTKPbITbIE YacTu
BO BPemsi paboTbl MOryT HarpeBaTbCA 10  BbICOKOW TemnepaTypbl.
Cobnoaaiite 0OCTOPOXHOCTb, HE AoTparnBanTecb A0 HUX.

[leTn monoxe 8 neT He AO0/MKHbI NTPUBAMXKATLCA K OLITOBOMY npubopy
6e3 NOCTOAHHOIo Haza3opa.

[laHHbIM O6bITOBLIM 3/1EKTPONPUOOPOM MOTYT MO/1b30BaTLCA AETH

cTaplle 8 fieT, a Takke NoAN C HApPYLUEHHBIMU (OU3NYECKUMUN UK
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTSAMM UMW C OTCYTCTBMEM Had/1eXalllero

onbITa B TOM C/lyYyae, ec/iv OHU HaxoAsiTcs nNoj HabloAeHneM v
MPOUHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTESIbHO GE30MacHOro NCM0/1b30BaHUS

ObITOBOrO Npubopa, a Takke, eC/in OHWU OCBEAOM/EHBLI 06 UMEKLLINXCH
OMnacHOCTSX.

He pa3pewante aeTsam urpaTtb ¢ ObITOBbIM NPUOOPOM.

UucTka n obcnyxmnsaHne 6bITOBOro nprubopa He A0/MKHbI BbIMO/THATLCS
AeTbMn 6e3 Haa3opa B3POC/bIX.

MPEAYTMNPEXAEHWE: MNMpurotoBnieHne nuuim Ha Bapo4HOM

MOBEPXHOCTU C UCMNO/Ib30BAHMEM XMUPa UK Macna 6e3 Haa/exallero
NPMCMOTPa MOXET BbITb ONAaCHbIM U MOXET MPUBECTU K NOXapy..

HKOTI A He nbiTaTeCcb NoracuTb njamMs BoA0W. BbikntounTe 6bITOBO
3NEeKTPONpuoop, N HaKPOMTE Ni1amMsi KPbILLKOW, UIN OTHECTOMKOW TKaHbHO.

NPEAOYTNPEXAEHWE: OnacHoCTb BO3ropaHusa: He
NCMONb3YyNTE BapOUHYH NOBEPXHOCTb A1 XPaHEHUS Ha Hel
npeamMeToB.
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He nonb3yiiTechb AN YUNCTKM NaporeHepaTopoM.

[Mocne ncnosib30BaHus BbIK/KOUYMTE HarpeBaTtesbHbIN
3/IEMEHT BapO4HOW NMOBEPXHOCTU, HE I0BEPSANTE MOKa3aHUIo
[lIeTeKTopa Ha/In4nsa KacTpHOJIN.

ObITOBOW 3/1EKTPONPUOOP HE NpeHa3HaYeH A4 yrpaB/ieHUs C
NOMOLLb BHELLHEro TanmMepa U oTAe/IbHOW CUCTEMBI
ANCTaHUMOHHOIO ynpaB/iEHUS.

AnekTpuyeckoe NoaknyeHne 66IToBOM Npubopa A0/HKHO
ObITb BbIMNO/IHEHO C UCMNO/Ib30BAHNEM pPa3beaNHUTENIbHOIO
YCTPOWCTBA B COOTBETCTBMM C AENCTBYHOLLMMN NpaBuiamMmn n
HOopMaMu 31eKTpo6e30nacHOCTH.

B MHCTPYKLUMN AO/HKEH ObITb YKa3aH TUM 3/1eKTpoLUHypa. MNpu
3TOM [0/DKHA YyUMTbIBATLCA TeMnepaTtypa 3agHen CTEHKN
afiekTponpunoopa.

B cnyyae nospexaeHus LWHypa NMTaHUs OH AO0J/IKEH ObITb
3aMeHeH Npou3BoanTesIeM, areHTOM No TEXOOC/YXXNBaHMIO,
NN CneunasicToM, UMEOLLMM AOCTAaTOUHYHO
KBa/IMdomkaLunto. 3To Heobxoanumo ANns Toro, YToob.I
n3bexarb 0rnacHOCTEMN.

BHMMAHWE: YTo6bl n36exarb onacHOCTU, CBSA3aHHOWN CO
C/y4yaliHbIM COPOCOM YCTPOMCTBA TEMN/IOBO 3aLlMUThl,

N aHHbI GbITOBOI 3/1EKTPONPUGOP HE AO/IKEH 3aNUTbIBATLCS
uepes HapyXHble NepekYaloLLe YCTPoCTBa, Hanpumep,

Tanmep, UM Apyroe yCTPoOMCcTBO, KOTOPOE PErysipHO
BK/HOYAET W BbIK/HOYAET 3N1EKTPONpUoop.
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YBaxkaeMbIN KITUEHT,

XoTuM nobnarogaputb Bac 3a TO, YTO Bbl OCTAHOBUNM CBOW BbIOOP Ha WMHAYKLUMOHHOM
BapoyHou naHenu CANDY - npubope, KoTopbin, 6€3 COMHEHUS, Ha NPOTSXKEHUN MHOMUX neT
yaoBneTBopuT Balwum notpebHocTH.

BHuMaTensHoO npounTanTe AaHHOe PYKOBOACTBO Mepeq TeM, Kak NPUCTYNUTbL K 3KCnsyaTtauum
npubopa, n 6epexHo xpaHuTe ero, 4ToObl B Oyayuiem Bbl MOrnM obpaTuTbCA K HEMY B
MOMEHT HeobXxoaAMMOCTH.

RUSSIAN

BBepeHue

MHOykuMoHHas BapoyHasi naHeslb CrNOCOGHay[OBMNETBOPUTL MHOTOYMUCIIEHHbIE  HYXAbl ,
CBSI3aHHbIE  C  NPUrOTOBMEHUEM MWK cnocoboM  3neKTpoMarHWTHOro Harpesa ,
6narogapsi MHOroyHKLMOHANbHOM CcuUcTeMe ynpaBrieHusi o BCTPOEHHbIM MUKPOMNPOLIECCOPOM,
4yTO OenaeT ee uaeanbHbIM pelleHneM Ansi COBPEMEHHOW CEMbM.

OTOT 3aNeKkTpo6bLITOBON NPMGOpP, BLIMOMHEHHbIA U3 creuuanbHbIX MaTepuarnoB, OTnM4yaeTcs
MPOCTOTOW B MCMOSb30BaHMM, MPOYHOCTLIO U HAAEXKHOCTbLHO.

MpuHUKMN paboTbl

MHOyKuMoHHasE BapoyHasi MaHenb COCTOMT W3  3NEeKTPUYECKOW cnvpanu, nnuTbl U3
deppoMarHnTHOro cnraBa U CUCTEMbI YNpaBneHUsl. QNEKTPUYECKUA TOK reHepupyeT BOKPYr
Cnupanu MOLUHOE 3MeKTPOMarHUTHoe none. OTO MNPUBOAUT K BO3HWMKHOBEHWUIO BOJH,
reHepypylLKUX TEMMO, KOTOpoe 3aTeM NnepeaaeTcsl eMKOCTU, pacnorioXXeHHON Ha BapO4YHOW

naHenmu.
T ] [
N XenesHas KacTpons
——L) D =+ MarHuTHoe rone
I ———— Bapo4Has NOBEPXHOCTb U3
CTEKIoKepammKi
(6o o] LX) UHOYKTOPbI
< — VHOYLMPOBAHHBIN TOK
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TexHukKa 6e3onacHOCTHU

[aHHas Bapo4Has NaHenb NpeaHasHaveHa ans
CMONb30BaHUA B JOMALLHMX YCTIOBUSIX.

Mbl cTpemMmmMcs K MOCTOSIHHOMY
YCOBEpPLUEHCTBOBAHMIO HalLiei MpoOyKLuunM 1
MO3TOMY OCTaBrisieM 3a CoGOV MpaBO BHOCUTb
M3MEHEHVS1 B HalLM U3OENVsi B COOTBETCTBUM C
HOBEVLLIVMMN JOCTVPKEHMSIMU HAYKN U TEXHUKM.

3awmTa oT neperpeBa

BHYTpM BapoyHOM MaHerM WMeeTcs [OaTuwK,
KOHTPOSIMPYHOLLINIA Temneparypy. Ecrm
Temnepartypa npeBbilaeT GesonacHbli YPOBEHD,
BapOYHasi NaHesb aBTOMaTUYECKU BbIKIOYaETCS.

O6Go3HauyeHMe npeaMeToB, CoNnpUKacaroLLMXcs
C BapO4YHOM NaHesbio

Ecnn nomectTb Ha BapOYHYHO MaHEemNb KacTPHOMO
avameTpoMm MeHee 80 MM, Menkve npeameThbl
(HOXM, BUMKM, KMOYM) WM KacTponio U3
HeMarHMTHoro MaTtepuarna (Hanpumep, anoMUHKS),
TO aBTOMAaTUYECKM ModaeTCsl 3BYKOBOW CurHar,
KOTOPbIA 3BYYAT MNPUONU3NTENBHO B TeueHne 1
MUHYTbl. Ecrn npununHa He OygeT ycTpaHeHa,
BapoYHas NaHesb aBTOMAaTUYECKU MepeKrtoYaeTcs
B PEXXUM OXMOAHMS.

ABapuiiHbIN CUrHamn ocTaTo4HOro Tenna

Ecrv BapoyHas naHenmb uMcnonb3oBanacb B
TeYEHVe ANUTENBHOrO BpEMEHW, B HEN MOXET
ocTaBatbCa ocTatoyHoe Temno. bykea “H” Ha
avcnnee nNpegynpexaaeT, YTo HeMNb3s NpUKacaTbCs
K naHenm.

3awmrta nyteM aBTOMaTM4YeCKOro BbIKIHO4YeHUA

®yHKUMA aBTOMAaTUYECKOro BbIKIHOYeHNE
npeactaensieT CcoOOoM  OOMOSNHUTENBHYIO  3aLUMTY
Bawuei nHOyKUmMOHHOM BapoYHOM NaHenu, kotopas
aBTOMaTUYECKM noakroYaeTcs, ecnu rno
3abbIBYMBOCTU MaHenb OCTaeTCA  BKMOYEHHON.
Bpems cpabatbiBaHUs! aBTOMAaTUYECKOro
BbIKMIOYEHMS BapOYHOM MaHenn 3aBuUCUT  OT
UCTOSb3YEeMOro YPOBHSI MOLLIHOCTU B COOTBETCTBUM
C NPVBEOEHHON HKe Tabnuuein:

YpoBeHb HarpeBaTenbHas 30Ha )
MOLLHOCTM | @BTOMAaTUYECKU OTKIIoYaeTcs Yepes
1~5 8 yacos
6~10 4 yaca
11~14 2 yaca
1 vyaca J
L 15

Korga no 3aBepLUEHMIO NPOLIECCa BapKX KacTpronis
CHMMaeTCd, WHOYKUMOHHAA BapodHaa MaHerb
OorbLUe He HarpeBaeT U Nocne nogavn 3ByKOBOIO
CcurHana npodoIPKATENBHOCTBIO OKOSMO 1 MUHYTHI
OTKINOYaeTcs.

MpumeyaHue:

nuua, UCronb3yroLLme aNeKTPOKapaMOCTUMYIIATOPLI,

MOTYT 3KCMIyaTUpoBaTb AaHHbIA MpuGop TOMbKO C
paspeLLeHnst CBOEro rnevalLLero Bpadya.

MoHTax

MopsaaoK MOHTaXxa

1. Boipe3aTb NpoeM Ha MOBEPXHOCTU LwKadoa,
cobntogas pasMepsbl, yKasaHHbIE Ha YepTEXE;
ANs NpaBUNMbHOTO MOHTaXa HeobxoaMMo,
4yTOoObl OT MNaHenn [0 KpaeB OMOPHON
MOBEPXHOCTU OCTaBariocb He MeHee 5 cwm.
YobeauTbces, yto  TOMWMHA  OMOPHOM
MOBEPXHOCTW, B KOTOPYH BCTpavBaeTCs
BapoOYyHas MaHerb, COCTaBIsSET, MO KpanHewn
mepe, 30 MM, 1 4YTO MOBEPXHOCTb BbINONHEHA
M3 >KapOCTOMKOro MaTtepuana B Uensx
nsbexaHus ee Aedhopmaumm noa
BO3ENCTBMEM Tenna, BbIAENSEMOro
BapOYHOW NaHenbko (PUCYHOK 1).

(pmcyHok 1)

2. ObsazartensHoO NPOBEPUTD, YTOObI
WHOYKUMOHHAs BapoyHasi NaHenb Obina
MPOYHO  BMOHTMpPOBaHA B  OMOPHYHO

MOBEPXHOCTb M XOPOLUO BEHTUNMpoBarnachb
(pycyHOK 2).

L1

mini 760mm

T [
= ir exit
/ mini 5 cm Qmm ]
0% .
| N
mini 2 cm :

Air intake | /
e /

MpumeyaHue: paccTosiHve Mexay BapoYHON
NaHernbHo 1 PacrorioXKeHHbIM BbilLE NPeaMETOM
He AOIMKHO ObITb MeHee 760 MM.

/)

/fi Vi

(pucyHoK 2)



. NMocne  ycraHoBKM  Bapo4yHOM  MaHenu
3admKcupoBaTb ee YeTblpbMs Yrorkamm K
OMOPHOM MOBEPXHOCTU (KaK MOKa3aHO Ha
PUCYHKE). OtperynupoBaTb KaxKabli
OTAENMbHbIM  YrONOK B 3aBWCUMOCTM  OT
TOMNLWHbI onppHon MOBEPXHOCTH.

Mepb! NpegoCcToOpoXXHOCTU

(1)MoHTaXX MHAYKLUMOHHOW BapO4HOWN NnaHenm
OOIDKEH OCyLLEeCTBNATLCA
KBanNMMUMPOBaHHBIM TEXHUYECKUM
nepcoHasiom. He nbitantecb NpoBecTn
YCTaHOBKY CAMOCTOSATESbHO.

(2)Henb3st MOHTMPOBAaTL MHOYKUMOHHYHO
BaAPOYHYIO NMaHerb Ha XOrnoauInbHUKaX,
MOCYAOMOEYHbIX UMK CYLLUMIBbHBLIX MaLUMHaX.

(3)HeobxoammMo ycTaHOBUTb MHOYKLIMOHHYHO
BAPOYHYIO NaHesb TakvM 06pa3oMm, HTOObI
obecneunTtb ONTMMaribHbIN OTBOA Tenna.

(4)CTeHku 1 30Ha, HaxogdaLwmecs nog,
WNHOYKUMOHHOW BapOYHOW NaHernbto, AOMKHbI
ObITb >XapOCTOMKUMMU.

(5)YT06bI N36EXKaTL NOBPEXKOEHNI, TOHKasA
MrieHka, C MOMOLLbIO KOTOPOW BapOYHast
NOBEPXHOCTb MNPUKINENBAETCH K ONMOPHOM
MOBEPXHOCTU, AOIMKHA ObITb >XapOCTONKON.

4. [MopknioyeHue K CeTU aNeKTponuTaHus
MoakntoueHne K CeTU ANEKTPONMUTaHNS SOIMKHO
NPOBOANTLCH KBANMPULIMPOBaHHBLIM
NepcoHariom B COOTBETCTBUW C AENCTBYOLLMMU
HopMaTuBamm. Cxema coeaMHEHNS NaHenm
noKasaHa Ha puUCyHke 3.

HanpspkeHn
e nyacrora OrnekTpuyeckoe coeavHeHve
1 2 3 4 5
L] [
L1 L2 N -
400B 2-N KopuyHesbl| Cepbiii n -
50/60y,  |YepHbiA " CUHWUIA YKenTblii/3eneHbin
1 2 3 4 5
-— — 1
L N =
220-240B YepHbii n Cepblii n
50/60I"y KOPUYHEBbIN CUHWN YKenTblit/3eneHbin
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Y6eamTbes, 4To BapoyHas NOBEPXHOCTb
nogcoeauHeHa K apdekTMBHOM cucteme
3a3eMreHnst B COOTBETCTBMM CO CTaHAapTaMm U
NOSOXEHUAMM 3aKoHa. Hannuune 3asemneHus
ABnAeTCs 00A3aTeNIbHbIM.
dupma-nponssoauTesb OTKIOHSAET KaKyo-nvbo
OTBETCTBEHHOCTb 3a yLUep6, HAHECEHHbIN
NOOAM UNN UMYLLIECTBY, BCEACTBME
HecobnAeHNst AaHHOTO NpaBuna.

Ecnu npnbop He ocHalLeH LiTencenem,
NoacoeauHUTL K Kabento CTaHaapTHbLIN
LUTENcenb, CNOCOOHbIN BblAEPKUBATb HArpya3Ky,
yKa3aHHyH0 Ha Tabnm4ke ¢ nacnopTHLIMA
OaHHbIMWN.

Ecnu notpebyeTcs BbINOMHUTL CTauMoHapHoe
NOAKIMHOYEHME K CETU INEKTPONUTaHUS,
HeoBbXoaMMO YCTaHOBUTL Mexay NpMbopoMm 1
CETbHO AMEKTPONUTaHNS MHOTOMOSTOCHOE
pa3mMblkatoLLiee YCTPOUCTBO C 3a30pOM MeXay
KOHTaKTaMun He MeHee 3 MM.

Ecrm  kabenb  nospexaeH, Heobxogumo
obecneuMTb €ro 3ameHy, KoTopasi AOrpkHa
BbIMOSHATLCA  TOMBbKO  KBanMpuumpoBaHHbLIMA
cneunanmcTamu.

He ponyckatb nepervba unm cxatusi kabens.

RUSSIAN

OnucaHre MHOYKLMOHHOW BapO4HOU NaHenu

Bryck Bo3ayxa

Crekrokepamuyeckast
NOBEPXHOCTb

Bbinyck Bo3gyxa
Cxema naHenu ynpaBrieHUs

1. PerynmpoBka MOLLHOCTM

2. Timer

3. /HTeHCUBHBIN HarpeB

4. KnaBuLa 3aLUmTHON BroKMpoBKA
5. BKJ1./BbIK,

6. Flexible Area activation

7 .Keep warm



MHCTpYyKLMM MO aKcnnyaTauum

Mpw BKNIOYEHUN NUTaAHNSA Pa3facTCs OAWH 3BYKOBOW cUrHan
3yMMepa; BCce MHAMKATOPbl HA MTHOBEHWE 3aropsaTcs, a
3aTeMm noracHyT. Tenepb Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb
HaXo4UTCS B pexunme OXugaHus.

[MocTaBbTe KacTPHOMO B LEHTP KOH(OPKM.

UHCTpYyKUMM NO IKCNnyaTauum

Mpn HaxaTum kHonkn " @ " BCe MHAMKaTopbl ByayT
nokasbiBaTb "--"

A
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HaxaTtuem kHonku "+" unum "-" Beibepute ypoBeHb
MOLLIHOCTW A51si COOTBETCTBYHOLLEN KOHGpopKM. CHavana
NHOWKATOP NoKasbiBaeT 3HavYeHus " g w1 KoTOpble
MOXHO U3MEHUTb C MOMOLLbI KHOMKK "+" nnn "-".
OTperynupyinTe 3Ha4yeHne YpoBHS, HaXUMas KHOMKY

I
'
@ ( % !
\ \

" 3HayeHune

[Mpy ogHOBpPEMEHHOM HaXkaTum KHOMOK "+" n
YPOBHS! MOLLIHOCTM BO3BpALL@ETCs k 3HaueHnio " J ", a
KOH(OPKYM BbIKNOYAOTCS

]
SNt @%

BHUMAHME: Ecnn nocne Toro, kak bygeT HaxkaTa KHOMka
" (D" B TeyeHne 1 MUHYT He NocneaytoT Apyrve onepaumu,
WHAYKUMOHHasi BapoYHasi MOBEPXHOCTb BEPHETCS B PEXNM
OXUAaHWS.

*Mpn HopManbHoM paboTe v Npu NbbIX YCTaHOBKaX
MOLLHOCTW HarpeBa, MakcMmarbHasi CymmapHasi MOLLHOCTb
30HbI N2 1 1 30HbI Ne 2 He npeBbiwaeT 3000 BT.

*Mpn HopManbHoM paboTe v Npu NbbIX YCTaHOBKaX
MOLLHOCTY HarpeBa, MakcMmarbHasi CymmapHasi MOLLHOCTb
30HbI N2 3 1 30HbI Ne 4 He npesbiwaeT 3000 BT.

—
I

Q)yHKI.IMSI 6GbiCcTpOro Harpesa
Mpw HaxaTum KHonkK “ ® " WNHOMKATOP YPOBHS MOLLHOCTM

6yneT nokasbiBaTh " :'_‘u
®x,
1. ®yHKUMA BbICTPOro HarpeBa OCTaeTCs aKTUBHOW TONBbKO

lpedynpexdeHue:
B TeYeHue 5 MVHyT, nocne yero KoHdopKa
BO3BpaLlaeTcs K M3Ha4yanbHO YCTaHOBIIEHHOMY
3HaYeHM0 HAaCTPOMKK.

2. ®yHKumMA BbicTporo Harpesa paboTaeT Ha Bcex
KOHpOpKax.

OTMeHa pexxuma 6bicTporo Harpesa “BOOST”
OTMEeHUTb pexum beicTporo Harpesa "Boost" MOXHO HaxaTnem

KHOMKM "+" unun "-" anst COOTBETCTBYHOLLEN 30HbI.

@':G%

DyHKUMA Taumepa

Ecnu BknwoueHo 6onblue 1 30HbI:

- aKTUBUPYWTE BbIOPAHHYIO KOH(POPKY HaXaTuem KHomku "+" nnm
"-" COOTBETCTBYIOLLEN ITOW 30HE, NPU ITOM HAYHET MUraTb
cooTBeTCTBYOLWas uudpa.

- 3aTeM HaXmuTe KHOMKy Tanimepa "+" nnm "- @ --- @
WHAMKATOP YPOBHS MOLLHOCTM ByeT MuraTtb 1 NokasbiBa ?ﬁ
“ ,‘: “, HOMKaTOp Tanmepa Takke Ha4yHeT MuraTb.

" ﬁ lnlv

- CHavana nHgukaTtop OyaeT nokasblBaTb 3HaYeHWEe
YyCTaHOBUTE BPEMS C MNOMOLLBIO KHOMKKM "+" munn "-". I'Iocne
YCTaHOBKMN BPEMEHM MOXHO BblOpaTh YpPOBEHb MOLLHOCTM
KOHOPKN.

- 3aTemM ycTaHOBUTE 3HaYeHue BpeMeHn mexay 1 MVIHyTOI7I n9
yacamu 59 MMHyTamu ¢ NOMOLLbIO KHonkn "+" wnun "-"

- OgHO HaxaTure KHomku "+" yBenvumMBaeT BpeMs Ha OOHY
MUHYTY;
npu yaep>xmBaHuy KHOMkKM "+" BpeMsi yBenmumBaeTcs C Larom
10 MUHYT;
Korga Bpems npeBbicuT 1 4ac, Npy yaepXrBaHUn KHOMKn "+"
Bpems ByaeT yBennunsatbes ¢ warom 30 MUHYT.

-" yMeHbLUaeT BPeMs Ha OAHY MUHYTY;
"-" BpemMs ymeHbLuaeTcs ¢ warom 10

- OHO HaxaTue KHOMKU
npu yaepXnBaHUM KHOMKM
MWHYT;

Koraa Bpemsi npeBbICUT 2 Yaca, Npu yAepKUBaHUN KHOMKM
BpeMs byaeT ymeHbLluaTbes ¢ waroM 30 MUHYT.

- Korga yctaHoBneHHoe Bpemsi npeBbicuT 9 YyacoB 59 MUHYT,

TaiiMep aBTOMaTUYECKN BEPHETCS K 3HAYEeHMIo “ || ” MUHYT.

- Bo Bpems AeiicTBUS pexuma TaiMepa MOXHO YCTaHOBUTb
YPOBEHb MOLLHOCTH.

Ecnu Tanmep ycTtaHoBJIeH ansa 6onee 1 30HbI:

- Tanmep MOXHO yCTaHOBUTb AN BCeX 4 KoHopok. [Mpu
YyCTaHOBKE (PYHKLUMM Tanmepa L1151 HECKONbKNX KOH(OPOK
OOHOBPEMEHHO, 3aropaeTcs AecaTUYHas Touka
COOTBETCTBYHOLLEN KOH(OPKM.

© 6©®
© 50
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MHCTpYyKLMM MO aKcnnyaTauum

- Ha aucnnee TanMepa 6yaet otobpaxaTbcsi BpeMs
NPUroTOBIIEHNS, KOTOPOE AOMMKHO 3aKOHYMTBLCS NEPBbLIM.
Touyka COOTBETCTBYHOLLEN KOH(OPKU 3aropuTcs u byaeT
muraTb. Kak Tonbko Tamep 3aBepLunT 0OpaTHbIN OTCYET,
COOTBETCTBYHOLLAsi KOHOPKA BbIKtOUUTCS. 3atem byaeT
Ha aucnnee 6yaeTt oTobpaxaTbCcs HOBOE BpeMsl
NMPUroTOBIIEHNS, KOTOPOE AOIMKHO 3aKOHYUTLCS NEPBbLIM,
1 6yget Muratb TOMKa COOTBETCTBYHOLLEN KOHCPOPKN.

@0%
P BN

- Ecnu Talivep ycTaHOBMEH Ha Kakyto Nbo 30HY, HO He
aKTMBMPOBaH, OH ByaeT paboTaTb NPOCTO Kak Takmep
oTcuyeTa BPEMEHM.

lMpumeyaHue:

1. Ecnun ycTaHoBneHHoe Bpems Tanmepa pasHo 0
MUHYyTaMm, yHKUMUS Tarimepa byaeT oTMeHeHa.

2. [No ncTeyeHnn yCTaHOBNEHHOTO BPEMEHM
COOTBETCTBYIOLLAs KOH(POPKA BbIKMIOYAETCS.

3. Ecnn nocne ycTaHOBKM Tanmepa MHAUKATOP BpeMeHU
MUraeT B TedeHue 5 cekyHf, YyCTaHOBNEHHOE BpeMs
OyneT aBTOMaTUYECKN NOATBEPXKAEHO.

4. MNpy 0QHOBPEMEHHOM HaXXaTuu KHOMOK Tarmepa "+" nnm
"-" B pexxume Tanmepa ypoBeHb MOLLHOCTH
BO3BpaLlaeTcs Ha 3HadyeHune "0", a ycTaHoBneHHas
HacTpolka BpEMEHN OTMEHSIeTCS.

CoxpaHATb TensnbiM.

370 PyHKLMSA MO3BOSUT COXPAHATL NULLY NOAOrPeTOoR A0 2
Yyacos.

BbibepuTe nooxogaiimn pexxmm ¢ MOMOLLIbIO KHOMOK «+»

nnn «-»
g\\i

Mpun HaxaTnm KHonkm “ " MHAMKaTOP YPOBHS
Bbl yBUANTE 0603HaYeHNe pexnma « CoXpaHsiTe TeNMbIM».
Moa BbIGpaHHOI 30HOM NosiBATCS 3Ha4YoK “ I~

Oy,—> O ' ®

OTmeHa pexuma «CoxpaHATb TennbIiM».

)
(R

YTto6bl BbINTU 13 pexnma « CoxpaHATb TeNnbIM», Bblbepute
nobon opyrov ypoBeHb MOLLHOCTH

Be3onacHbIn peXxxum

[na obecnevyeHns 6esonacHoCT AeTer NHAYKUMOHHAS
BapoYHast NOBEPXHOCTb OCHALLeHa BroKMPOBOYHbLIM
YCTPONCTBOM.

- BnokupoBaHue:

Haxatue kHonkn " (® " B paboyem pexnume nepesoauT
BapO4HYH MOBEPXHOCTb B pPEXUM BOKMpoBaHUs, Npu
3TOM Tanmep ByaeT nokasbiBaTtb " Loc", a octaBwmecs
KHOMKM ByayT AeakTMBMPOBaHbI, 3@ UCKITIOYEHNEM KHOMKM

o c

By Otloc @,

Haxkatue kHomku "lock" B pexxnme oxunaaHusi nepesoanT
BapOYHYH NMOBEPXHOCTb B PEXUM BNOKMPOBaHMS, Npu
3TOM Tanmep OyaeT nokasbiBath " &] " a ocTaBlunecs
KHOMKM OyayT neakTuBMpoBaHbl. B TeyeHne HekoToporo
BpeMeHU Talimep nokasbieaeT " Loc ", a 3aTeM racHer.

RUSSIAN

Mpun HaxxaTum KHOMKK UHAMKaumsa " { oc " BHOBb NOSIBUTCS
Ha HEKOTOPOE BpeMS.

- CHATMe GNoKMpOBaHUA:
YaepxuBaiTe kHorky " () " B TeueHue 3 cekyHA, U
dyHKUMA GrokmpoBaHusa ByaeT AeakTMBMPOBaHa.

F’MBKAA 30HA

OTa 30Ha MOXET UCMONb30BaTbCA Kak oaHa 30Ha UK Kak aBe
He3aBWCMMbIe ApYr OT Apyra 30Hbl B 3aBUCUMOCTY OT BalLUX
notpebHocTen.

'Mbkasa 30Ha COCTOUT M3 ABYX UHAYKTOPOB, yNpaBneHue
KOTOPbIMU MOXET OCYLLECTBNATLCS HE3ABUCUMO APYr OT
apyra. MNpu paboTte B KA4ECTBE OHOM 30HbI, TA YAaCTb 30Hb,
Ha KOTOPOW HEeT KyXOHHOW Nnocyabl, Yepes OgHY MUHYTY
aBTOMaTUYECKM BbIKIOYAETCS.

YTo6bl 06ecneunTb NpaBUnbHOE OBHAPYXKEHWE KyXOHHOM
nocyabl M paBHOMEPHOe pacrnpeferieHve Tenna, KyxoHHas
rocyaa AormkHa ObITb NPaBUIIbHO YCTaHOBIEHA:

— B nepegHen nnu B 3agHer 4actu rmbKom 30HbI, korga
OnameTp KyXOHHOW Nocyabl MeHbLue 22 cMm

— B nobom mecTe, ecrnu gnameTp KyXOHHOW NOCyAbl
npeBbILAeT 3TO 3HaYeHMe.

Kak ogHa bonbluasa 30Ha

Ons Toro 4tobbl Ncnonb3oBaTh MMOKYI 30HY, Kak OaHY 60nbLUyO
30HY, MPOCTO HAXXMUTE COOTBETCTBYIOLLME KMABULLI.

© ©
KO ©

LED-BbIkMnoyaTens ¢ uHAMKauunen paboTel MOAYMNbHOW 30HbI
YcTaHOBKa MOLLHOCTU BbINOMNHAETCS, Kak Ans ApYrMX OObIYHbIX 30H.
Ecnu kacTptona nepegsuraeTcs ¢ nepefHen 4acTu 30HbI B ee
3aHI010 YacTb (MM HaobopoT), rMbkas 30Ha aBTOMaTUYECKM

perncTpmpyeT HoBoe NnosioxeHne, U CoOXpaHAeT NPeXXH
MOLLHOCTb Harpesa.

Kak nBe HezaBUCUMbIE 30HbI

Ongs Toro 4tobbl CNonNb30BaTh rMOKYI0 30HY, Kak ABe
HEe3aBMCMMbIE 30HbI C Pa3HbIMW YCTaHOBKaMM MOLLHOCTM
HarpeBa, HaXXMUTE COOTBETCTBYIOLLME KNABULLIN.

@& C“'%»
©3Q,
ECJ'IVIMO,CI,yJ'IbHaH30HaBK.I'IIO‘-IeHa,

HaXXMUTeyKa3aHHYH0 KHOI'IKy,D,J'IHEéBbIKJ'I}OHeHVIﬂ,
npexagedemuncnonb3oBaTbkakaBepasesibHbl€30HbI



MakcumanbHas MOLWHOCTb KaXaou HaFPEBaTEHbHOﬁ 30HbI

(Harp%%a';r:nbuaﬂ HopmanbHbin WHTEeHCUBHLIN )
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
4 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600 )

YKasaHHble 3HaYeHUs! MOLLIHOCTM MOryT W3MEHATbCH B 3aBMCUMOCTW OT maTepwana, W3
KOTOPOro U3roTOBIEHa KacTpIons, U OT ee pa3MepoB.

Bbi6Op KyXOHHOM NocyAabl ANA NPUroTOBNEHUA NULLU

o N
——— ' N 4
XenesHasa ckosopoga KacTptons 13 XKenesHbln XenesHas
ONS Xapku HepXasetoLen ctanm KOTEnokK ckoBopoaa
3ManMpoBaHHbIV KUMATUNBHUK U3 HEPXKaBEIOLLIEN nfockas xenesHasi
cTanvamanupoBaHHasa KacTplons CckoBopoAa

1. CywecTByeT 6onblioe pasHoobGpasne KyxOHHOW Nocyabl, KOTopas roanTcsa Ansi MCNonb30BaHUS
C VHOYKUMOHHOW BapoO4HOW naHenblo. [laHHas BapoyHash naHenb cnocobHa pacno3HaBaTb
nocygy. MoxHo npoBepuTb NPUro4HOCTbL NOCYAblI OOHUM M3 ONMUCAHHBLIX HUXKE METOAOB:
MOMECTUTb KacTplonio B OAHY W3 HarpeBaTenbHbIX 30H. Ecnn Ha uvHOuKatope 3ToM
HarpeBaTesbHOM 30HbI NOABNSAETCA 0TOOBpaKeHne YpoBHS MOLLHOCTU, 3HAYUT KacTprons rogutcs
K MCMOMb30BaHMWIO; eCnn xe oTobpaxaeTca cumBon ““” aTo o3HayaeT, YTo 3Ty KacTplosio
Henb3s NCNonb3oBaTh ANst UHAYKLUMOHHOIO HarpeBaHus.

2. TlogHeCTn K KacTplofie MarHUT: ecnn MarHuT NpUTArMBaeTCA K KacTplone, 3TO 03Ha4yaeT, YTO OHa
npurogHa ans MHAYKLMOHHOIO HarpeBaHus.

Mpum.: gHUWe nocyabl OOMKHO ObiTb BLIMOMHEHO W3 MaTepuanoB, obnagatoLwmx MarHUTHOW
NpPOBOANMOCTbIO.
[HuLLe KacTpronn OOMKHO ObiTb NNOCKUM, AnaMeTpoMm bornee 14 cm.
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Yuctka n TexobenyxuBaHue

MoBepPXHOCTb BAPOYHOW NaHEN MOXHO YUCTUTb CreayoLMM 06pas3oMm:

Twun 3arpAsHeHunnA

MeToa 4MCTKMN

MaTtepuan gns YucTkm

cpencTBeo

HebonbLne . .
BbIMbITb ropsideii BOAON W BbICYLLUTL ryoka
3arpsisHeHus
CUInbHoe BbIMbITb ropsideit BOAOW W BbICYLLUTbL YUCTUTL | cneumansHas abpasveHas
3arpsisHeHne abpa3nBHOW rybKoM ANsi CTEKINIOKEpaMUK/ rybka ans CTekrnokepamMmmkm
nonuTb GenbiM YKCYCOM 3arpsi3HEHHbIN y
o cneumarnbHas knevkas
Yy4YaCTOK Y MNOYUCTUTb MSATKOW TKaHbHO Unn
HaKumnb nneHka ons
NCMonb30BaTh crneumanbHoe YucTsLee
CTEKOKepamMuKm

PacnnaBneHHbIn
caxap, nflactmacca
WU antoMUHUN

[na yoaneHusa 3arpsisHeHUI UCNonb3oBaTh
crneumanbHbIA CKpeboK ANnsa CTEKNOKepaMUKn
(4TOObI 3aWNTUTE CTEKMNO, PEKOMEHOYETCS
ncnonb3oBaTb CPEACTBO HA OCHOBE
CUNUKOHA)

cneuyansHas Kneikas
nneHka ans
CTEKIIoKepaMuKm

MpumeyaHue: nepen NpoBeaeHNEM YNUCTKM, OTCOEAUHUTL NPUGOP OT MCTOYHUKA NMUTAHWS.

MHankauma HeucnpaBHOCTEN U NMPOBEPKU

B cny4yae BO3HUMKHOBEHUA cboeB B pa60Te I/IHﬂyKLlVIOHHOVI BaquHOIZ naHesnnm, aBToMmaTnu4eCkmn

BKNMO4YaeTCcAa 3allnuTHada (byHKLI,I/IFl, n Ha gucnnee OTO6pa>Kaf0TCFI cnegywuimne  Koabl

HeuncrnpaBHOCTEN:

HeucnpaBHOCTb | Bo3MOXHble NPUYUHbI MeTopn ycTpaHeHus

FO/F1/F2 HencnpaBHOCTb BEHTUNATOPA 06paTnTLCA K NOCTaBLUMKY

F3-F8 HencnpasHOCTb TeMnepaTypHOro gaTyvka 06paTnTLCA K NOCTaBLUMKY
NPOBEPUTL HanNU4uMe 3NeKTPUYECKOro

E1/E2 HeHopMaIlbHOE HanpsXeHne NUTaHus NUTaHWs; Nocrie NPoBeaeHNst NPOBEPKM
BHOBb BKI1HOYUTbL Npubop

E3/E4 HeHopmasibHas TemrnepaTypa NPOBEPUTHL KACTPHOSIO

E5/E6 HeJOoCTaTOuHbIN YPOBEHb N3MYyYeHUs Tenna ROKAATLCA OXNakieHus npubopa u
BHOBb BKITHOYUTb €0

B naHHOM nepeyHe npmneeaeHbl Hanbornee 4acTo BCTpe4varLmecda HencnpaBHOCTU.

He AOEeMOHTUpOBaTb CaMOCTOATENIbHO MHAOYKUMOHHYKO BapOYHYKO MNaHesb, 4TOObI M36eXkaTb ONaCHOCTU U He

NPUYNHUTL GonbLUero Bpeaa.

CNYXBA CEPBUCHOIO OBCNYXUBAHUA KITMEHTOB

MNepen TeM, Kak 3BOHUTb B CIYX0y cepBMCHOro o6cnyxuBaHus
B cnyyae BO3HWKHOBEHMSI HEMOMNAaaokK B paboTe npubopa pekomeHayeTtcs:
— ybeauTbes, YTO WTENcenb NPaBuIibHO NOACOEANHEH K 3NEKTPUYECKON pO3eTKE;
— npoYnTaTbh NPUBELEHHYIO Bbille Tabnuuy ¢ No BbIABNIEHMIO HEUCMPABHOCTEN.
Ecnu npuynHa HencnpaBHOCTU He yCTaHOBIEHA:

BbIKMOYMTL NPUBOP, He pasbupaTb ero n NO3BOHUTL B CNYXOY cepBUCHOro 06CnyKMBaHUSA

KIMMNEeHTOB.
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CneuunanbHas aeknapauus

Bcst MHdbopmaums, npuBeaeHHas B JaHHOM pykoBOACTBe, Obina TwartenbHo npoBepeHa. Tem
He MeHee, MPON3BOAMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a OLLUMOKM, AOMYLLEHHbIE MPU NevaTw.
Kpome Toro, B cry4ae BbixoZa HOBOW pefakuuy pyKOBOACTBA NO 3KCnyaTauun, B HEro MoryT
ObITb BHOCEHbI TEXHUYECKNe U3MeHeHus 6e3 NnpeaBapUTENbHOrO YBEAOMITEHMS.
N3o06paxeHne n3genus cooTBETCTBYET AENCTBUTENBHOCTM

- Hactoswmii  anekTpuyeckuii npubop  BbLIMOMIHEH B COOTBETCTBUM  C
\ eBponerickon aupektusor 2002/96/CE no yTtunusaumm SnekTpu4eckoro wu
3MNeKTPOHHOro obopyaoBaHus.
. CobniogeHve OMpeKTVB, KacalowmMxcs yTunusauum gaHHoro npubopa,
nomoraet npepoTBpaTUTb  ylepb, KoTopbii  MOXeT OblTb  HaHeceH
BHVMMAHUME: He BbibpacbiBaTb OKpyXatoLLlen cpefe 1 300poBblo B pedynbTare 00bIYHOW yTUImM3auuu.
AaHHbI  Npubop, Kak 0Obl4Hble JTOT CMMBON O3HAYaeT, YTO M3Aenue He NOAMEXWUT YyTUNM3aumn B KavyecTBe
6biToBble  OTX0Abl. OH noanexuT ObITOBbIX OTXOAOB, a [AOMKHO OblTb HampasBneHo B OpraHu3aumio,
pasfensHon yTun3aumu. 3aHMMaroLyocs CcOOPOM  3NMEKTPUYECKUX W SNEKTPOHHbLIX KOMMOHEHTOB.

Ons nonydyeHust Gonee noapoGHOW WMHOpMaUUM Mo nepepaboTke U yTUNM3auuyu 3TOro M3genus obpaTuTbca B
MECTHbIV LeHTp YTUNMU3aLMU OTXOA0B UNK B MarasuH, rae 6bino npuobpeTeHo nsgenue.
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CepBMc npoayKumn Bcex MapoK rpynnbl Candy, OpUrMHarnbHble 3anacHble YacTu,
pacxogHble MaTepuarbl, akcecCyapbl

RUSSIAN

Mopon CepBUCHbIV LEHTP TenecooH Agpec
Benapycb
Bpect 000 «3onak» (80162) 426394 224028, yn. Opriosckasi, 10
Butebck Y CusayeHko A K. (80212) 916448 210033, yn. Typuctckas , 28
Fomenb UMTYT «HopaCepaicy 8 (10375232) 530916, 531173 g;?v?c‘r’%'”mp“a”"'°”a”b”a”’ 10,
poaHo YYTCN «Canbu» (80152) 315113, 780759 230009, yn. Nopbkoro, 72, k. 210
Mutkck 000 «Textoroprosas (81037517) 2237239, 2268873 220035, yn. 3acriasckasi, 17
dmpma «Bsatkacepeuc»
TUYN
MwuHck MVHTEXTIPOMLIEHTP» (017) 2222330 220007, Jleskoea, 3, kopr. 1
Morunes WM Kosnosckun A.A. (80222) 252540 212030, yn. JlenewumnHckoro, 12
KazaxcraH
AxTtay TOO «STSCo. Ltd» 8 (329) 2513000, 2518712 466200, 211 M1KpOpaVioH, 3d0aHne 12
AxTob6e 3A0 ToCT (3132) 518197 463000, npt AbynxanpXaHa, 58
Anmars| TOO I Inavera (3272) 737222, 738222 480002, npT YKubeKonsi, 32
CepsucLleHTp»
TOO (8327) 2689898, 682652,
Anmvarbl «KOMBMTEXHOLIEHTP» 434330 480008, LLleB4eHko, 1478
Actama TOO «TTHCepaic» (3172) 366455 ‘;;3(;00’ npT ABbinaiiXara, 8/1 kop. 2,
MaBnonap TOO dompma «OTpap2» (3182) 451035 Linonkosckoro, 11
MeTpo3aBoack TOO «Pupma Jlorvka» 8(3152) 338700 642023, NHTepHaumoHanbHasi, 61
CeMunanaTuHCK TOO «JENBTA» (3222) 640607 490002, 20 kBapTan, aom 14
Tapas Y Muxanb4yk (3262) 451356, 450999 484039, Tone 6u, 51
YctbKamenoropck  TOO «OnTuMmmcT» (3232) 261201, 275277 492000, OpmxoHuknagse, 50, od. 44
LLIbIMKeHT HI «Mycaes» CL| (3252) 567692, 562887 486050, MpT B. MombiLuymbl, 7
«OBPUKAY ’ ’ ) ’
MonpoBa
KuimheB «BINAHATOKC» (3722) 545474 MD2001, Byn. MarapuHa, 2
Poccus
AGaraH G Cepaic (H1 (30022) 66564 655017, yn. Bsimiota, 12.
KoBbInsiHCKMIA)
AnbMeTbLEBCK Tpuymd (8431) 227953 423450, yn. [bxanuns, 47
dunman OO0
AnbTembeBcK «BnexamCepauc Mriocy (8553) 371789 lepueHa, 80
ApxaHrensck Ul YnbsHos (8182) 276912 163061, yn. CyeopoBa, 12
4 CaeuH H.K. OO0 CL}
AcTtpaxaHb ATNAHT 2001 (8512) 382867, 383584, 251232  yn. CeHCuMoHa, 4226
AcTpaxatb ﬁﬂp)acepB“C (HITKysHeuos  g515) 398216 414041, yn. Ai6roukosa, 1B
BapHayn 000 «XenmmnCepaucy (3852) 239402, 235988 656049, Mponetapckas, 113
Baprayn MEOIOM Maxomos E.C. (3852) 353750, 353751 S0, P Kpacrioapueiiciunt, 36, ocp
BapHayn [Mpom'Akc (3852) 772323 656011, np. KanuHuHa, 24A
Benropon, 000 «BbibopCepauc» (0722) 329652 308013, OHepreTukos, 2
Cotozcepsuc (Ul
Benropon Borylesa) (0722) 253400 308034, npt BatytnHa, 5A
BupobumkaH 000 «Pean InekTpoHuKy (42622) 40721 679016, EAO OdummntpoBa, 3
BnaroseLleHck 000 «Pvpma Onakcy (4162) 522000, 524000 675002, IleHnHa, 27
Bpartck WM MaHsixvH B.H. (3953) 476907 665708, NoHepckas, 23
BpsiHCK MTKcepeuc (0832) 756900 241001, yn. KpacHoapmeiickast, 170
4 Kynawes B.A. CL|
Byaynyk CANLSHO» (3534) 227147 461049, 2 mukp., 34
Benvkun PervoHanbHbI cepBUCHBIN (8162) 191150 173526, n. MNMaHkoBka, [NpoMbliLLneHHas,
Hoeropog LEeHTp 1
Y.MN. borgacapos b.I'.
Bernmkuin CL, «GnekTpoHuKay, 173008, Bonbluas Clletepbyprekas
HoBropog CmmpHos B.B. Ul (816) 643654 yn., 81A
CL «MopeCepsucy»
BnagmeocTtok (NBOION 3arervH BI) (4232) 400999, 401420 690600, yn. Aneytckas, 45A
Bnagvkaekas ApKTUKacepBuc (8672) 755007 362015, npt Kocta, 15
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BnagykaBkas 000 «AnbgaCepsuc» (8672) 548202 362007, KyTty3soea, 82
Braguvmp 000 «PoctCepBUcy (0922) 305055 600031, KO6unenHas, 60
Bupeo Cepsuc (1M1
Bnagnmmp OcvHLies) (0922) 240819 600022, yn. HoBosimckas, 73
Brnagummp [omoBon (0922) 322309 600000, yn.Ypuukoro, 26
Bragummp Mactep Cepeuc (0922) 324846 600000, yn.BonbLuas Mockosckas, 19
Bonrorpaa 000 «PETCEPBUC» (8442) 306105 4000081, yn. KaneraHoea, 3
Bonrorpag, 000 «KnaccukaCepsucy (8442) 975010 400120, Eneukas, 173
Bonrorpag, 000 «TonmaH» (8442) 325817, 377919 400050, PokoccoBckoro, 58
Bonrorpan 000 dpua M BARCO. (8449) 344136 400005, ipt Nerura, 58/1
Borpkckit ?)f)o Pupma «Mup BAReO  g443) 566027 404127, [ipyx6bi, 21
Bororaa 1 osepes EA dupva (8172) 716394 160026, MarkpaTosa, 75A
Bonorga Yl Acranosu4 (8172) 254526 610000, yn. Kapna Mapkca, 89
BopoHex 3A0 «bepkyT» (0732) 701670 394006, yn. Bopowumrosa, 2
BopoHex OAOBTTU (0732) 774329, 774397, 520544 394030, [loHGacckas, 1
«Opburacepsucy
BopoHex 000 «KeaHTCepBucy (0732) 394173, 564675 394000, Ctapbix 6onbLLEBMKOB, 1B
000
BopoHex «PANMOMMNOpTCEpRICY (0732) 362595, 769600 394052, Matpocoga, 66a
BopoHex 000 «TexHonpodpcepsucy  (0732) 463179, 567461 394026, npocnekT Tpyaa, 91
BockpeceHck 000 «3nmkyp» (244) 50177 140200, Cosetckas, 4a, kom. 411
I'yceXpyctaneHbii -~ OO0 «CynepCepsucy (09241) 34801 601505, KanunuHa, 52
OvmutpoBrpag CLl 3nbgopano (84235) 75121 433513, yn. Jlbea Tonctoro, 53
HonronpyaHbin OO0 «[onronpyaHbiv Lex (095) 4088887 141700, JonronpyaHsii,
PEMOHTA ObITOBbIX MaLLMH 1 IupwkabensHas, 4
nprbopoB»
00O «Ypanbckuii Ban — (3432) 520107, 520110, 520114,
ExatepuHOypr Cepaycy 734768 620050, yn. MoHTaxxHUKOB, 4
ExatepuHOypr HopaCepsuc (3432) 340828, 342378, 359442 620057, yn. [doHckas, 31
000 «KomnaHus
ExatepuHOypr BoHycIrniocs (3432) 746162 620078, Manbiwesa, 138
EkatepuHOypr 000 «KopenaHo 1 K» (3432) 746162 620050, TexHn4eckasi, 34
EkatepnHOypr 000 «CoHMKOEK» (3432) 691948 620130, Ct. PasuHa, 109
EcceHTyku CUMMN3KC (87934) 35090, 38861 357600, yn. Msatviropckas, 143
EcceHTykn CtnHon (87934) 52044 357600, yn. Yanaesa, 65
YKenesHoropck 000 «OpuaaHCepsurc» (39197) 44958 662978, JleHnHrpaackuin npocnekT, 35
®unman OO0
3anHek «@nexamCepavc Moo (25558) 20489 Padomkosa, 86
3eneHorpag 00O «[poTop cepBuCy (095) 5378207, 5378212 124683, koprnyc 1534
VBaHoBo Sg% LleHTp PEMORTHEIX 49351 201510, 23671, 291738 153048, Me. XnieGHmkosa, 36
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RUSSIAN

Fopon CepBUCHbIN LEHTP TenedooH Agpec
VBaHOBO 000 «ACL| Cnektp» (0932) 293942 153035,1 MNMonesas, 33
VIBaHTeEBKa BepyHros nponve MarHym (253) 61194,5000560 141250, CoBeTCKMn NpocnekT, 2A
VhkeBCK ngp:;?ﬂ?fma cepeica (3412) 753464, 757777 426063, yn. Kritoueom nocerok, 63A
WxeBck Apryccepsuc (3412) 226336, 436982 426000, yn. K. Mapkca, 395
VbreBck 000 «PUTCepaucy (3412) 432039, 430667 426008, MNMywknHckas, 216
VIpKyTCK Komty Cepsuc (3912) 271157 664081, yn. 49 CoeTtckas, 65
VpKkyTcK TNC (3952) 513109, 333859 664000, yn.MapTrsaHckas, 149
MowkapOna Po3oBbiIi aenbguH (8362) 112389 424000, npt MarapvHa, 7
KasaHb 000 «Baw Jom — Cepsuc»  (8432) 722444, 723246 420073, yn. A. Kytys, 8A
KazaHb 000 «JTYA30» (8432) 993303, 993427 420126, Avalena, 82
KanmHuHma Sé?ale"”ompro”"” UeHTP 1112) 434904, 461981 236038, yn. Marapua, 4145
Kanyra 000 «MactepCepsucy (0842) 561822, 561821 248600, Pbineera, 39, kopn. 2
Kemeposo KBaI (3842) 358319 650004, yn. CobopHas, 8
Kemeposo 000 «TL Apxmmen» (3842) 379570 650070, TyxadyeBckoro, 29A
Kemeposo Cubmpuckas cepaucHas (3842) 361222 650099, yn. OCTPOBCKOrD, 12A
KOMMaHusl
CL «[IMpectxCepaucy,
Kumpebl MBOKON Casonos A H. (08236) 32138 171506, ¥Ypuukoro, 9
Kvpos Ksagpat (8332) 373273 610027, yn. K. Mapkca, 127
Kupos 000 qvpva (8332) 271974 610021, MpovssoacTBeHHas, 18
«ONEKTPOHCEPBUCH
KoBpoB 000 «BbbITCepBUc+» (09232) 31281 601900, JlonatnHa, 19
KonowmHa PocyHka2 (26) 141486 1‘510400’ Mockosckast o6n., npt Kuposa,
Konb4yrHo MYTT «CtapT» (09245) 22657 601786, yn. 50 net OkTs0ps1, 15
156000, yn. MonouHas ropa, 3,
Koctpoma lenapa (0942) 312501 PLiBHbIE pb, K. 1
KpacHogap Y MyseHko (8612) 521281, 521160, 520934 350072, Mockosckas 5 (30 PAIM)
KpacHosipck Y BrnsHeLoB (3912) 276720, 653441 660020, yn. OyavHckas, 12A
KpacHosipck Y KypLuakosaKsarnkom (3912) 555063, 669869 660000, yn. bopucesnya, 20
KypraH TBcepsuc (YN MNopnaHoB) (3522) 461542 640000, yn. Kuposa, 83
KypraH Tosapuuiecrso (3522) 457683 640020, yn. KpacuHa, 41
npeanpyHMaTenen
Kypck CepBiCHbIA LEHTP (0712) 521340 305004, yn. 1. Tocroro, 9
«CyHLOB»
Jvneuk TOMcepBuc (0742) 345252, 346750 398016, yn.KocmoHaBToB, 10
Bupeo Cepsuc (M1
MarapaH OcnHues) (41322) 75706 685000, yn. MarapuHa, 28B, ocmc 64
MpegnpuHnmaTens
MaragaH LiarTvnenko MM, (41322) 75844 685000, MNponeTapckas, 59
MVYT1 3aBog
Marnutoropck «PEMBLITTEXHKEY (3519) 232464 JleHnHrpagckas, 17
Mawkon [xyH Ltd (87722) 47527, 70013, 70016 385000, yn. Xakyparte, 155
Mawkon 000 «3AnektpoH — Cepeuncy  (87722) 66238 385018, dumunTposa, 25
Maxadkana ACLl «TexHuk ISE» (8722) 647133, 642895 367026, yn. imama LLamung, 20
Muacc CepBICHbI LEHTP (35135) 72462 np. ABTO3aBOALES, 49
«Mactep»
'\B"(';';;pa”b“b'e MBOION Boraatos BA. (87922) 76145 357202, Mockosckasi, 29a
Mocksa I'TL «Mwip 1 Cepauc» (095) 7440014 115477, MNMponeTapckuii npT, 23
Mockea 3A0 «KOC — TexHuueckui (095) 7973434 121290, WenenuxvHckas HabepexHasi,
ueHTp» / 18
CPS — Technical Centre
Mocksa MBuneoCepsuc (095) 7420101 109202, 2as Kapadyaposckas yn., 14
Mocksa 000 «AMO BbiTCepBurc» (095) 3212001, 3915027 115551, lomoaenoBckas, 7, kop. 3
Mocksa 000 PTL «CoBuHcepeuc»  (095) 4739003 129081, AcHbin npoe3za, 10
Mockosckas 000 «CTU 123100, Mocksa, yn. AHaTonusi
obrnactb PembbiTCepaucy (095) 2593663, 2590626 YKnBoBa, 8, cTp.1
OO0 PTTU .
MypmaHck «BrIEKTPOHAKACEDEHCY (8152) 595027 183050, np. IlegokonbHbIn, 5
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MypmaHck Cullndc (8152) 237233 183038, yn. Mapara, 1
Mypom 000 «HpocCepauc» (09234) 46060 602252, Mockosckasi, 111
Habepextele 000 «3nekamCepaic (8552) 538527 423815, npr Baxutrosa, 30105
YenHbl [rocy
Habepexbie Gunvan 000 (8552) 497337 Habepexras Tykasi, 10/70
YenHbl «OnexkamCepsuc Nrtocy
HedptetoraHck CL KOraHck (4N Axmos) (34612) 52232, 52242 628303, 10 MukpoH, 4. 9, kB. 53
dunman OO0
HwkHekamck «BnexamCepanc Mriocy (8555) 348350 CryneHdeckas, 6
HwxHuii Hoeropog OO0 «HACKOM» (8312) 650203 603009, MaTuropckasi, 4 A
HwxHun Hosropog  MBOKOJT 3opbkuH AA. (8312) 783552 603105, Owwapckas, 88/1
CLl «BbIToBasi aBTOMaTVKaY
HwkHuii Hoeropon,  MapaHT MpellHuXuH (8312) 623601, 620029, 163141 603146, yn.3asipckas, 18
Hipkuii Hosropon, OO0 CEPBUCHBIRLEHTD  aq5) 546818 594620 603158, Meckosa, 8
«OnEKTPOHNKa»
HwkHuin Hosropon  MBOROJT Boxkes H.A. (8312) 296366, 704251 603003, 3aBoackoi napk, 21

(CepsucHbin LieHTp « TOKNO»)

622036, yn. OKTa6pbCKO peBONOLMN,

HwxHUA Tarmn LITO Oxka (3435) 410008, 295687 66

HoBOKy3HeLIK Y Bonkos (3843) 554531 654038, yn. 40 net BJIKCM, 34

HoBOMOCKOBCK ABCueHTp (08762) 69920, 62227 301650, yn. Mockoeckas, 1

HoBocnbupck Pperar (3832) 180207 630004, yn. JlennHa, 53

Hosocubupck 000 «MPIM» (3832) 101024 630007, CoBetckas, 5a

Hosocnbupck 000 «Cubupckmn Cepaucy  (3832) 924712 630054, MNnaxoTtHoro, 39

HosocuBipck 000 PTL| «CosuHoepaicy  (3832) 230661, 232775 g:;ﬁgg;,;pacubm npocriekt, 50, Hom

Hopuribck CEPBACUOHTD (HOPUTLCK  (3919) 481043 663300, KOMCOMOrbCKast, 4822
ermoH CepBurc»

OBHMHCK PagnotexHuka (08439) 53131 249037, nn. TpeyronbHas, 1

Owmck OO0 «TeneTekct cepaucy (3812) 312530 644042, np. Mapkca, 18

Omck CBT (3812) 251610 644007, yn. YepHbILLeBCKOro, 2

Open 3P OO0 OO00 BOU (0862) 51956 302001, yn. Yepkacckas, 2
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pacxogHble MaTepuaribl, akceccyaphbl

RUSSIAN

Fopon CepBUCHbIN LEHTP TenedooH Agpec
Open Mactepb (0862) 751480 302016, yn. Jlatbiwickmux Ctpenkos, 1
OpeHGypr TOO «Texrniecmit LIHTD 35301 7756505, 776554, 779189 460006, Hesenbckas,, 8A
«JTnkocCepBurc»
Opck AnbsHcC (3537) 266266 462428, yn. Kpamatopckas, 10
MeH3a 000 «TexHocepBUC» (8412) 544301 440600, MywknHa, 10
MeH3a TexcepBuc (8412) 558598 440044, yn. KommyHcTnYeckas, 28
Mepmb 000 «MmnopTCepBUrC» (3422) 656983, 661260 614107, NxeHepHas, 10
Mepmb CarypHP (3422) 910281, 906163 614066, yn. Yarkosckoro, 35
Mepmb CLI «EspoCepaycy (M1 (3422) 135333, 361394 614000, BorbLuesucTckast, 134
MocyHos AJ1.)
MNeTpo3aBoack CLI «BbITTexHuka» (8142) 519008, 517239 185026, yn. Coptasanbsckas, 14
MckoB CAM Bensies (8112) 165527 180004, npT OKTAOPLCKMN, 56
MsaTuropck MBOKOJ1 PoayoHos O.A. (87933) 40666 357500, npT KanmHuHa, 54a
PameHckoe ?g(fmgf’p‘a“c”emp 8 (096) 4674385, 73499, 32127 140100, MO, yn. LLkorbHasi, 9
PocroBHaloHy 000 «ABpuC Ntocy (8632) 443590 344018, np. byoeHHoBckMN, 72a
PocroBckuin counvan OO0
PocrosHaloHy «PTL| CoB/HCEPBYCY (8632) 405782 344006, Cokonosa, 11
PoctoBHaloHy SNTEX (8632) 474152, 474152, 625268 344079, yn. IleHnHa, 63
00O «TpaHcakcneaumsi», 152920, np. Ceposa, 8. ACL|,
Pb16rHCK ACLL «MOIDKK» (0855) 556572, 286572 «MOIDKK»
PoiGUHoK Snyxoa «Texrocepsio» M (0gss) 520472, 246006 y1. CBoGogbl, 12A
‘nanbLoB
Psizatb Sﬁg/gwosaﬂ KOMMaHIS  6g19) 300081 390041, 3y6KoBoi, 175
PsizaHb 000 «PoHorpac Cepauc»  (0912) 721712 390026, nn. 50neTust OkTsi6ps , 1
PasaHb CepBUCHbIN LIEHTP (0912) 210734, 251580, 292300 390011, KymbblLuesckoe wl., 21
PasaHb Cnapkc (0912) 215720, 774096 390046, yn. MNopbkoro, 17, odomc 20
Camapa 000 «OpbutaCepauc» (8462) 626262, 628869 443074, Mopwuca Topesa, 137
Camapa Egg:;iﬁepswc (Hn (8462) 311740 443010, yn. Nesa Toricroro, 14
Camapa CepsucLieHTp (8462) 349428, 349463 443096, yn. MudypuHa, 15,
TTLL «AkBapuymy, 11 a1ax, cexums 1/2
CankrlleTepbypr «BgartkaCepaucy, OO0 (3871123232781 2464, 3270470, 196158, MockoBckoe Liocce, 5
OO0 PTL «CosuHcepauc»  (812) 2750121, 2750571, .
CankrlleTepbypr CI6 dovrman 2750556 193144, Cysoposckuii np., 35
CapaHck BepoHa OO0 (8342) 483111 430000, yn. MNMponeTtapckas, 36
Capatck E”I_ﬁ“;ocepB“C (A TPAWAH  aa40) 245485, 2409858 430016, yn. B. TepeLLkoBoii, 18A
CapatoB Ckapt (8452) 484131,484132 410040, npt 50 net OkTs6ps, 110A
CapatoB CapCepsuc (8452) 510099, 520520 410078, yn. Atkapckasi, 42/54
CeBepoaBMHCK Ul YnbsaHos (81842) 23184 yn. BopoHuHa, 27A
CepnyxoB HI Huos LM, (TLL (27) 354300 142201, 1aa MockoBckasi, 44
«Tonas»)
CMOnEHCK ["apaHT (0812) 683500 214000, yn. IlennHa, 22/6
CMoneHck [apaHT (0812) 618800 214000, yn. ®pyHse, 22
Coum TexHCepByc (8622) 620295 354002, KypopTHbii npocnekT, 76
CraBponosb HopaCepeuc (8652) 393030 355044, npt Kynakosa, 24
Crapbii Ockon 000 «TexHoMapKeT» (0725) 441082, 440574 309530, MKpH PyaHW4HbIN, 24
Cypryt WM OnenHvk (3462) 252563 628405, npt Komcomonbckui, 44
CblI3paHb 000 «CepBnCcanexkTpo» (8464) 980389, 910692 446000, np. 50 net OkTa0ps, 60 6
CbIKTbIBKap ATnaHTCcepBuc (8212) 310580 167000, yn. HpyctpuansHas, 10
CbIKTbIBKap 000 TTU «ChbIKTbIBKaAp» (8212) 442001, 249542 167010, MepBomarickas, 32
CL| «BbiToBast TexHuka» o
ChbIKTbIBKap (000 NvraCepainc) (8212) 432856 167004, yn. OKTABpBLCKA NPOCTEKT, 3
TamboB ATnaHTcepBuc (0752) 726346 392000, yn. MockoBckasi, 23A
Tam6os BBC2000 (0752) 751718 392002, yn. Jrirensca, 5, MH
«HOBunenHbIN»
Teepb BecbiBecta (0822) 423389, 428494 170001, yn. Cnapraka, 50
Teepb 000 «CrakoCepuc» (0822) 320023 170002, Yarikosckoro, 100
TBepb CTaKO (0822) 320023 170002, npt Yankosckoro, 100
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000 «BonraTexHuka

Tonbattn XonaMHD (8482) 227185, 227241 445022, 6p 50 net OkTs16ps, 26
TonbatTn QJIPO (8482) 207256, 706512 445051, Mpumopckuii 6p, 2, od. 5
Tomck acC (3822) 247428, 593345, 597939 634034, yn. YyebHas, 26, 000 «C»
Tomck 000 «AxanemnsiCeparics  (3822) 258580, 259808 Sifoz%g np. Akanemm-eciui, 1, Griok A,
Tomck 000 «ImasbbITCepBrC» (3822) 266865 634021, Hekpacosa, 12
Tomck Cbcepsuc (3822) 527772 634061, yn. HukmtuHa, 37A
Tyna 000 «ApxvmeaCepsunc» (0872) 361917 300000, . SHrenbca, 40
3A0 IMK® «[Mpodput»

Tyna C o (0872) 309565,309464 300034, Bepecaenra, 1

epBVCHbIN LIeHTp
Tyna 000 dmpma «BABUKC» (0872) 363180, 311151, 364448 300045, Mopo3oBa, 16

(no6. 217)

Tyna EBO*O” Kysemiies Cepreit  g75) 305607 300600, . BHrenbca, 89

MKOrnaeBn4
TOMEHb Asepc Cepsuc (3452) 391218, 391229 625007, yn. MenbHukante, 131A
TiomMeHb 000 «MeTtnaM» (3452) 227124, 243202 625035, np. "eonoropasseumkos, 33
TiomeHb 8;2@” Tiomer MIOpT  3455) 294596 625026, MerHmaiire, 97
YnaHyns KoHpopcepsuc (3012) 442344 670034, yn. MarapuHa, 15
YnaHyns MBOKOI MutpodpaHos C.A.  (3012) 410700 670013, KntoueBckast, 59
YnbsiHOBCK ACL] «<PVO» (4N MypaeB) (8422) 646236 432063, yn. KysoeatoBckasi, 29
YnbsiHOBCK JinanHr (8422) 209781 432072, npT YnbsaHosckun, 10
YnbsHOBCK TCU «Bsatkay» (UM OpsisroB)  (8422) 201522 2?2072’ npt JleHurckoro Komcomora,
Yceypuinck Monykc OO0 (42341) 21035, 40039 692519, yn. Cosetckas, 29
Yecypuiick ;r' «flyBoson Buranuit (42341) 37474 692503, Merura, 134a

aCUITLEBUYY
Yda LleHTp «Mmnopt Cepaucy (3472) 281701, 524697 450078, yn. Boposckoro, 93

OAO IT1 koHUepHa «baluTenepaanocepsnc»
Ydba [MnaneTa Jliokc (3472) 234485 450000, yn. CoumHckas, 8
Ydba CepauclLleHTp TexHo (3472) 229918, 232394 450000, yn. YepHbiLLiesckoro, 88
yxra Bormosan TexHuka (H1 (82147) 47099 169300, yn. Byluyesa, 18
KoHoBarnos)

YxTa 000 «ABBA» (82147) 63613 169300, CemsLukuHa, 8A
XaBapopck ng «EBO» (CL{«Mapan  4549) 398320 680000, Typreriesa, 74

NEKTPOHUKIY )
XabapoBck CLl| HapoaHas komnanus 7960841 680007, yn. Bonoyaesckas, 8
XUMKn MM® «EBUK» (095) 5731483 141400, Xvmkn, MasikoBckoro, 2
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pacxogHble MaTepuaribl, akceccyaphbl

RUSSIAN

Fopon CepBUCHbIN LEHTP TenedooH Agpec
UeBokcaph! ,\5&? VTISX”""@ (Hn (8352) 425003, 420900 428018, MockoBCKMi MpocriexT, 3
Y o000 TTU
lensGyHcK (3512) 492020, 492070, 492424 454008, MNpov3soacTBeHHas, 86

«PeMObITTEXHMKAY
YensbuHck 3A0 I'CLI «TATBAHA» (3512) 722826 454081, KotvHa, 72
e 30 Texriocopsnc P (3512) 424641 454021, Morioporeapaeiiues, 355
YenabuHck 000 «3nekTpoH» (3512) 410151, 640084 454112, np. Mobegpl, 302

cu
Yura «CnaBsaHcknOnekTpoHukay  (3022) 325522 672010, NHrogmHckas, 35

Y Jlro6uH A.B.
Yuta TexHOMapKeT (3022) 324500 672000, yn. JlenvHa, 121
IOHOCaxanmHeK ﬁgfr'ggc)’”“"‘ccem”c (T 4242) 724357, 420754 6930086, yn. Nlerutka, 2171
AkyTck BbitCepauic (YN Yypakos) (4112) 439966 677009, yn. XantypuHa, 18
HApocnaenb 3A0 dmpma «TAY» (0852) 796677, 796678, 796679 150049, yn. CBoboab!, 101
YkpauHa
Benas LlepkoBb OO0 «ATJIAHT MNKOC» (04463) 67515 09113, yn. KnuHnyeckas, 6
BuHHMLA CIp Banves J1.M. (0432) 464393 21030, npt KOHOCTK, 16
OrenpoazepuHek  CLL «PocTtok» (0569) 535480 51934, np. JlennHa, 66
[HenponeTpoBck «TexHOCEPBUCY (0562) 335638 49051, yn. dunocodpckasn, 21
[HenponeTpoBck 0 CI'N «TpaHc Cepsucy (0562) 342391 49027, yn. KoLrobuHekoro, 16
[HenponeTpoBck 000 «MHTepcepBUCY (0562) 271570 49051 yn. KannHosas, 1
[HenponeTpoBcK CLl «Btopo npokaTta» (056) 3702322 49000, yn. NnexaHosa, 20
[JoHeuk «BecbICepBucy (062) 3456190 83052, np. Nnbmkya, 103
[oHewk «CUTUNCEPBWNC» (0622) 940033 83052, 6yn. LaxToctpoutenen, 1/17
[oHeLk POKCTPOT (062) 3853755 83000, npt Mupa, 13
YKutommp YMIN «Bbibop» (0412) 418826 10014, yn. NoGegsbl, 32
3anopoxbe 3P OO0 «UHTEpCepBUCY (0612) 154801 69006, np. MeTtannypros, 12A
3anopoxbe 3P CIT «TpaHc CepBuc» (0612) 120303 69035, yn. 40netusi CoB. YkpavHbl, 396
VMeaHo®paHkoBck OO0 «KackagKapnatbl» (03422) 43262 76000, yn. Manvukas, 22
WMBaHo®PpaHkoBck  CLI «Bpua» (03422) 22402 76002, yn. Hoea, 51 19A
WMamamn OkpaH (048) 7433968 68600, yn. Kotosckoro, 59
Kepyb CLI «MEPKYPUIN» (06561) 21373 98302, yn. MNuporoea, 1
Kepyb dDokcTpoT (06561) 23062 98300, yn. Kupoea, 3
Kires Ka CI «Tparc Cepavicy (044) 5685150 07034 yn. Sonotosoporcxas, 2a, o
Kves 000 «Pasuc» (044) 5404992 02218, yn. PagyxHas, 256

000
Kves «OIEKTPOCEPBVCy (044) 4160534 01050, yn. Mmy6ounukas, 53, 3 aT.
Kves 000 «TC» (044) 4515896 04212, yn. TumoLueHko, 9
Kves PokcTpoT (044) 4405233 04060, yn. LLlycesa, 44
Kupoesorpaa K® OO0 «UHTEpcepBurc» (0522) 301653 25030 np. MNpaegel, 16
Kvposorpag ChNAd Banves J1.M. (0522) 249647 25006, nptT KommyHucTmudeckuin, 1/7
Kpamatopck «BecbICepBucy (0626) 444898 84301, yn. iBopuosas, 57
Kpamatopck BanancCepsuc (06264) 56456 84313, yn. Mapkosas, 15
Kpemeruyr «NHOKKPEMEHb» (05366) 31121 39600, yn. Mobeabl, 17/6
Kpemeruyr PDOKCTPOT (0536) 746725 39600, 101 kBapTan, Aom 3
Kpneon Por [omTtexcepBuc (0564) 743615 50069 yn. Bonrorpaackas, 4
Kpusoi Por PDOKCTPOT (0564) 400764 50103, yn. Kapna JInbkHexTa, 1
JlyraHck OO0O HIMM «Kopcak» (0642) 345606 91058, yn. KoutobuHckoro, 27
JlyraHck Yr «TepeLleHKoy (0642) 588762 91005, yn. dpyH3e, 136 6
J1bBOB J1® CI' «TpaHc Cepsurc» (0322) 975588 79008, yn. BuHHu4eHko, 30
JlbBOB 000 «MapkeT/1bB0B» (0322) 337063 79018, yn. CTopoxeHko, 12
Mapuynonb «BecbICepBucy (0629) 521521 87547, np. Ctpovtenen, 132
Mapuynonb HewtpoH (0629) 529282 87500, np. Metannypros, 94
Hukonaes Hd OO0 «UHTepcepsuc» (0512) 471519 54017, np. JleHnHa, 55
Hukonaes Y «OcuneHko» (0512) 575235 54003, np. JlenvHa, 184
Opecca O® CIN «TpaHc Cepucy (048) 7771140 65029, yn. HoBocenbckoro, 64
Opecca dokcrpor (0482) 372192 65029, AnekcaHapoBckui npT, 4, kB. 12
Maenorpag «MMHDOK» (05632) 31193 51409, yn. JleHnHrpaackas, 3a
MonTtaea HIMO «[MpomaneKTpoHuKkay (0532) 186691 34022, yn. MNponeTapckas, 22
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MonTtaea NM$ 000 «UHTepcepBUcy (0532) 509889 36014 yn. Okrabpbekas, 73
PoBHO 3AO «BbiTpagnoTeXHMKa» (0362) 235303 33012, yn. beHgepsl, 45
CeBacTonosb CLl Kaydh (0692) 456072 99011, yn. Bonbluas Mopckas, 41
CeBacToporb 000 «[lMNaHopamaC» (0692) 231055 99000, yn. PygHeBa, 33
CeBepoaoHeLK KM «CeB. pagnoTexHuka» (06452) 43030 93400, yn. Maskosckoro, 13
Cumdbeponornb Mpeonpustue «HAOUP» (0652) 510176 95011, yn. Camokuwia, 22
Cumdbeponorb Y «"apaHT» (0652) 493770 95013, yn. TpybadeHko, 7

CyMbl PokcTpoT (0542) 365058 40024, yn. MNpokodpbera, 19
CyMbl UKo «CepBucLeHTp» (0542) 210679 40030, yn. l'epoes CranuHrpaga, 3
TepHonorb 000 «TepHaBaCepBUcy (0352) 433022 46024, yn. 3nykn, 39

TepHononb POKCTPOT (0352) 433887 46023, yn. C. MNMetntopel, 4
deonocusi POKCTPOT (06562) 31284 98100, yn. BazapHas, 4

XapbKoB POKCTPOT (0572) 588319 61001, yn. Kupoga, 38

XapbKoB X® CIT «TpaHc Cepsurcy (0572) 142472 61072, np. JleHnna, 31

XapbKoB Y MasyHos K.O. (057) 7123860 61052, yn. MonTaBckun LUnsix, 30
XepcoH 000 «Pagvo» (0552) 226121 73000, yn. CoBeTckas, 23
XepcoH X OO0 «MHTepcepBuc» (0552) 420286 73014, yn. CysopoBa, 4
XMETnbHULIKAN OO0 «TputoH TTO» (03822) 60233 28009, yn. KozaLkas, 42
Yepkacchbl 000 «EBpaznsaC» (0472) 663653 18023, yn. Opecckas, 8
Yepkacchbl PokeTpoT (0472) 475811 18002, yn. LLleB4eHko, 241/83
YepHuros 000 «Jlarpoc» (0462) 101493 14005, np. Mupa, 80

YepHuros POKCTPOT (0462) 175858 14000, yn. Mony6oTbKo,18
YepHoBLIbI PDOKCTPOT (0372) 554720 58003, yn. J1. Kobbinmupl, 51/4

CepBVICHaﬂ CeTb NOCTOAHHO pa3BuBaeTCcs, NO3TOMY B AaHHOM CMUCKe BO3MOXHbl UI3BMEHEHUS.
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Sikkerhetsforskrifter og vedlikehold

NORWEGLIAN

Bruk en egnet sikkerhetsbryter.
Kun for innendars bruk
Ha ikke vann direkte pa induksjonsplaten nar du rengjer den.

Bruk aldri tom gryte (uten mat i) da den kan bli gdelagt og, i alle
tilfeller, kan det veere farlig.

Varm aldri opp boksemat uten farst a apne boksen. Boksen kan
eksplodere fordi innholdet utvider seg nar det blir varmet opp.

Nar kokesonen har statt pa lenge blir den veldig varm. Rar ikke
platetoppen for det er lett a brenne seg.

Kontroller med jevhe mellomrom at det ikke ligger noe som
hindrer luftsirkulasjonen under platetoppen (glass, papir osv.).

La ikke metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og grytelokk
ligge pa platetoppen slik at de blir varme.

Benytt aldri induksjonsplatetoppen | naerheten av gass- eller
parafinovner.

Oppbevar ikke vaske- og rensemidler eller lett antennelige

materialer under induksjonsplatetoppen.

Dersom platetoppen gar i stykker, ma du straks sla av alt sa du
ikke far elektrisk stat.

Bruk ikke gryter med ru bunn som kan skade den glasskeramiske
toppen pa kokeplaten.
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Rengjar platetoppen ofte slik at det ikke samler seg opp skitt som
kan forarsake at komfyren ikke fungerer som den skal.

ADVARSEL.: Produktet og tilhgrende deler blir varme under bruk.
Veer forsiktig slik at varmeelementene ikke bergres.

Barn under 8 ar ma holdes unna produktet eller veere under
kontinuerlig tilsyn.

Produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover samt av
personer med reduserte fysiske eller mentale evner eller
personer uten erfaring eller kunnskaper om bruken av produktet,
dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering om bruken av
produktet pa en trygg mate og er innforstatt med potensielle farer.

Barn skal ikke leke med produktet.
Rengjaring og vedlikehold skal ikke utfgres av barn uten tilsyn

ADVARSEL: Matlaging pa en platetopp uten tilsyn der det brukes
fett eller olje, kan veere farlig og fare til brann.

ALDRI prav a slukke brannen med vann, men sla av platetoppen
og slokk flammene med et lokk eller et brannteppe.

ADVARSEL: Brannfare: ikke legg fra deg ting pa platetoppen.
Ikke bruk damprens i rengjgringsprosessen

Etter bruk ma varmeplatene slas av med temperaturkontollen.
Ikke stol pa kjeledetektoren.

produktet skal ikke brukes ved hjelp av en ekstern timer eller
egen fjernstyring.
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- Frakoblingsutstyr ma veere innlemmet i de fastmonterte kablene i
samsvar med koblingsforskriftene.

NORWEGLIAN

. instruksjonene ma angi hvilken ledningstype som skal brukes, og
ta hgyde for temperaturen pa baksiden av produktet.

* Dersom ledningen er skadet, ma den byttes ut av produsenten
eller en servicerepresentant eller en person med tilsvarende
kvalifikasjoner, slik at man unngar farer.

« FORSIKTIG: For a unnga farer pga. feil innstilling av
varmebryteren, ma ikke dette produktet kobles til en ekstern
tilkoblingskilde, som f.eks. en timer, eller kobles til en krets som
regelmessig slar produktet av eller pa.

113



Kjeere Kunde,

takk for at du har valgt CANDY induksjonsplatetopp, et produkt som vi er sikre pa du kommer
til a ha glede av i mange ar fremover.

Les denne bruksanvisningen ngye fgr bruk og oppbevar den omhyggelig for senere bruk.

Introduksjon

Induksjonsplatetopp tilfredsstiller alle krav og behov ved matlaging med elektromagnetisk
oppvarming, takket veere et mikrodatastyrt og multifunksjonelt kontrollsystem, og er et meget
bra valg for moderne familier.

Dette husholdningsproduktet som er produsert med spesialmaterialer er utrolig lett & bruke og
meget holdbart og sikkert.

Hvordan den fungerer

Induksjonsplatetoppen bestar av en elektrisk spole, en plate av ferromagnetisk materiale og av
et kontrollsystem. Elektrisk stram lager et kraftig elektromagnetisk felt rundt spolen. Dette lager
en serie bglger som produserer varme, som igjen overfgres fra kokeplatens overflate til
kokekaret.

~——y _——
N jerngryte
(M (D = magnetfelt
I ———— glasskeramisk platetopp
LIXY oo induktorer
\ -« > induksjonsstrgm
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Sikkerhet

Denne platetoppen er kun beregnet for
hjemmebruk.

Vare produkter er stadig i utvikling og vi
forbeholder oss derfor retten til & endre og
oppdatere produktet med eventuelle nye
tekniske utviklinger.

Beskyttelse mot overoppheting

En sensor kontrollerer temperaturen i
platetoppen. Dersom temperaturen overskrider
sikkerhetsgrensen slukkes platetoppen
automatisk.

Varsel om gjenstander som ligger pa
platetoppen

Hvis man setter en gryte med en diameter pa
mindre enn 80 mm, sma gjenstander (f.eks.
kniver, gafler eller ngkler) eller en ikke
magnetisk gryte (for eksempel aluminiumsgryte)
pa platen, utleses automatisk et lydsignal som
varer i ca. 1 minutt. Hvis problemet ikke lgses,
vil platetoppen automatisk ga over til stand-by.

Alarm for restvarme

Nar platetoppen har statt pa lenge kan den
forsette a avgi restvarme. Bokstaven "H” pa
displayet varsler at man ikke ma bergre
platetoppen.

Selvslukningssikring

Selvslukning er ogsa en sikkerhetsfunksjon
som aktiveres automatisk i
induksjonsplatetoppen dersom man skulle
glemme a slukke platen. Den automatiske
selvslukningssikringen aktiveres etter som
hvilken varmestyrke man har innstilt, som vist i
tabellen under:

R/armestyrke Kokesonen slaes automatisk |
av etter
1~5 8 timer
6~10 4 timer
11~14 2 timer
L 15 1 timer J

Nar maten er ferdig og du fjerner gryten
slutter induksjonsplatetoppen a avgi varme
0g, etter et lydsignal som varer i 1 minutt, blir
den slatt av.

NB!

personer med pacemaker ma ikke bruke
dette husholdningsapparatet uten at de fgrst
har konsultert legen.

Installasjon

Installasjon av platetoppen

1. Fglg malene du finner pa tegningen og
lag et hull i mgbelet; for en korrekt
installasjon ma det dessuten veere minst
5 cm avstand rundt platen. Pass pa at
bordplaten  hvor  platetoppen  skal
installeres har en tykkelse pa minst 30
mm, og at den er laget av et materiale
som taler hgye temperaturer slik at den
ikke deformeres pga varmen fra
kokeplaten (figur 1).

2. Pass alltid pa at induksjonsplatetoppen
hviler statt pa bordplaten, og at det er god
ventilasjon (figur 2).

L1

mini 760mm

] — =]

[] ~ LI A exit

/ mini 5 cm mini 5 mm

{ :
mini 2 cm

/

]
A|r|ntaE / N~
i (figur 2)

OBS: pass pa at det er en avstand pa minst
760 mm mellom platetoppen og et eventuelt
skap over den.

i1l /fi

/)
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3. Nar du har plassert platetoppen fester du
den til bordplaten med fire holdere (som
vist pa figuren). Reguler deretter hver
holder etter bordplatens tykkelse.

Sikkerhetsforholdsregler

(1) Induksjonsplatetoppen skal installeres av
en autorisert installater. Gjgr ikke
installasjonen selv.

(2) Induksjonsplatetoppen ma ikke monteres

pa kjoleskap, oppvaskmaskiner eller
vaskemaskiner.

(3) Induksjonsplatetoppen skal installeres
slik at det garanteres en optimal
varmeavledning.

(4) Veggen og flaten under
induksjonsplatetoppen ma veere

varmebestandige.

(5) For a unnga skader ma den tynne filmen
som kleber platetoppen til bordflaten
vaere varmebestandig.

4. Elektrisk tilkopling

Tilkoplingen til el-nettet skal utfgres av
teknisk kyndig personale og i henhold til
gjeldende forskrifter. | figur 3 vises det
hvordan platetoppen skal tilkoples.

Spenning
og Elektrisk tilkopling
frekvens
1 2 3 4 5
400V 2-N o . — 1
50/60Hz | U L2 N =
Svart Brun Gra og Bla: Gul/grgnn
1 2 3 4 5
220-240V — A 1
50/60Hz L NI =
Svart og Brun Gra og Bla: Gul/grenn

Kontroller at det elektriske anlegget har
forsvarlig jording i henhold til gjeldende lover
og forskrifter. Jording er obligatorisk.
Produsenten frasier seg ethvert ansvar for
personskader eller skader pa gjenstander
som skyldes at denne forskriften ikke
overholdes.

Dersom apparatet ikke er utstyrt med stapsel
skal man sette et normalisert stgpsel, egnet
for belastningen som angis pa skiltet, pa
kabelen.

Dersom man gnsker en fast tilkopling til
nettet ma man installere, mellom apparatet
og nettet, en flerpolet bryterenhet med
kontaktavstand pa minst 3 mm.

Dersom ledningen er gdelagt ma den straks
skiftes ut av en teknisk kyndig person.
Ledningen ma ikke veere bgyd eller ligge i
klem.

Bes krivelse av induksjonsplatetoppen

Luftinntak

Glasskeramisk
platetopp

Kontrollpanel * Luftuttak

Skjema over kontrollpanelet

1. Stremstyrkeregulering
2. Timer

3. Boost

4.Tast for sikkerhetssperre
5. PAJAV

6. Flexible Area activation
7 .Keep warm
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Bruksanvisning

Nar strgmmen slas pd, hgres summeren én gang, og alle
indikatorene lyser i ett sekund og slukker deretter. Komfyren
er nd i standby-modus.

Sett kasserollen midt i kokesonen.

Bruksanvisning
1.Trykk pa ™" @ "-knappen slik at alle indikatorene viser "--".

Oy,

Velg effektniva ved & trykke p& "+" eller "-" for den aktuelle
kokeplaten. | begynnelsen viser indikatoren "5" eller 1" nar
du trykker "+" eller "-". Juster opp eller ned med "+" eller "-".

@% %:@

Hvis du trykker "+" og "-" samtidig, gar effektinnstillingen
tilbake til " & " og kokesonen sl&s av.

Q.0
o

OBS: Nar du trykker @ vil induksjonskomfyren ga
tilbake til standby-modus hvis det ikke utfgres noen annen
operasjon innen 1 minutter.

Ved bruk i normal modus, uansett effekt niva, er ikke
effekten pa sone #1 og #2 hgyere enn 3000 Watt.

Ved bruk i normal modus, uansett effekt niva, er ikke
effekten pa sone #3 og #4 hgyere enn 3000 Watt.

Boost-funksjon

Trykk pa “(B) "-knappen slik at effektnivéindikatoren viser " f .

@y,

Advarsel:

1.Boost-funksjonen fungerer kun i 5 minutter, deretter gar
kokesonen tilbake til den opprinnelige innstillingen.

2.Boost-funksjonen virker pa alle kokesonene.

Avbryte "BOOST"-modus
Du kan avbryte "Boost"-modusen ved a trykke pad "+" or "-"
til den tilsvarende sonen.

O

g
3

NORWEGLIAN

Timer-funksjon

Hvis mer enn 1 sone er slatt p&:

- Aktiver valgte sone ved a trykke "+" eller "-" for den sonen,
og de korresponderende sifrene vil blinke.

- Trykk s& " + " eller " -
blinker og viser “ - . “og timer-indikatoren blinker.

- | begynnelsen viser indikatorén " J= ", still timeren ved & trykke
pa "+" eller "-".
Nar tiden er stilt inn, kan du velge effektniva for kokesonen.

- Still inn tiden i et tidsintervall mellom 1 minutt og 9 timer og 59
minutter ved a trykke pa "+" eller "-".

- Trykk "+" én gang for & gke tiden med ett minutt:

Hold ned "+" for & gke tiden med 10 minutter:

Nar tiden overstiger 1 time, holder du ned "+" for & gke tiden
med 30 minutter.

- Trykk "-" én gang for & redusere tiden med ett minutt:
Hold ned "-" for & redusere tiden med 10 minutter:
Nar tiden overstiger 2 time, holder du ned "-" for a redusere
tiden med 30 minutter.

- Du kan stille effektnivéet nér du er i timer-modus.

Hvis timeren er aktivert for mer enn 1 sone:

- Timeren kan aktiveres for alle 4 kokesonene. Nar du stiller
inn tiden for flere kokesoner samtidig, er desimaltegnet for
respektive kokesoner pa.

© 6.
©50

- pa timer-skjermen vises tiden som farst vil utlgpe.
Desimaltegnet til den korresponderende sonen vil blinke.
Nar nedtellingstimeren utlgper, slds den korresponderende
sonen av. Deretter vil desimaltegnet til farste etterfglgende
tidsutlgp og korresponderende sone blinke.

@'-"G%
P BP

- Hvis timeren er stilt, men ikke aktiv pd noen sone, vil den
ganske enkelt fungere som et vanlig tidsur.

Merk:

1. Nar timeren viser 0 minutter, er timeren avbrutt.

2. Nar tiden er utlgpt, slas respektiv kokesone av.

3. Etter & ha stilt inn timeren og timer-indikatoren har blinket i 5
sekunder, bekreftes innstillingstiden automatisk.

4. | timer-modus kan du trykke "+" eller "-" pa timeren samtidig,
og effektinnstillingen vil ga tilbake til "0" og tidsinnstillingen
avbrytes.
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Bruksanvisning

Sikkerhets-modus

Av hensyn til barns sikkerhet, er induksjonskomfyren utstyr med
en sperreinnretning.

- Las:

| driftsmodus kan du trykke "@ og komfyren gar i lasemodus,
timeren vil vise"{ g " og resten av knappene deaktiveres, unntatt

" (D "-knappen.
(.

@)% o
Luc 3

| standby-modus kan du trykke pa "l&se"-knappen, og komfyren
gar over til lAsemodus, timeren vil vise "{_ o" og resten av
knappene deaktiveres. Timeren viser " | 5" en stund og
deretter slukkes den.

Hvis du trykker p& knappen, vises " 5" en stund.

Hvis du holder ned @ "-knappen sa vises "L oc" i 2 sekunder,
deretter vises " | 5 " 0g l&sefunksjonen deaktiveres.

- Lase opp:
Hold ned "l&se"-knappen i 3 sekunder, og lasefunksjonen
deaktiveres.

Hold varm
Denne funksjonen lar deg holde maten varm i opptil 2 timer.

Aktiver den valgte sonen ved & trykke pa knappene "-" eller"+".

s

-

©8Q

Trykk pa tasten for & velge hold varm-niva.
"|" vil vises under det valgte omradet.

Oy,—> O ' @

Avbryte Hold varm-modusen
For & avslutte hold varm-funksjonen, velg et annet
effektniva

FLEKSIBELT OMRADE

Dette omradet kan benyttes som en single sone eller
som to individuelle soner, ut i fra behovet.

Det fleksible omradet bestar av 2 individuelle induksjons
soner som kan kontrolleres separat. Nar den benyttes som
en single sone, vil det ubenyttede omradet automatisk
slukkes etter ett minutt.

For & oppna best mulig kokeeffekt og en jevn

varmefordeling bar kokekaret veere riktig plassert:

- | forkant eller i bakkant av den fleksible sonen dersom
kokekaret er mindre enn 22 cm

- Starre kokekar kan plasseres fritt
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Som stor sone

For & aktivere det fleksible omradet som en single stor
sone, trykk pa de tilegnede tastene.

© ©
KO ©

En LED lyse for a indikere den fleksibleomradetharblittaktivert
Effekt innstillingene fungerer som et helt normalt omrade.

Dersom kokekaret flyttes fra fremre til bakre omrade
(eller vice versa),vil det fleksible omradet automatisk
oppdage den nye posisjonen og opprettholde den
amme effekten.

Som to individuelle soner
For & benytte det fleksible omradet som 2 individuelle soner
med ulik effekt, trykk de tilegnede tastene.

© 6@,
©3 @,

Hvis den fleksible areal erpa, trykker du paegentast for
a sladetav, for du brukersom to forskjelligesone



Maksimal stromstyrke for hver kokesone.

(Kokesone Normal Boost )
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
a 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600 )

Stremstyrken vist i tabellen kan variere etter hva slags materiale gryten er laget av og hvor stor
den er.

“Utvalg av gryter og kokekar

Y 4 a_— A

jernpanne til steking gryte i rustfritt stal jerngryte jernpanne

B

kjele av emaljert rustfritt stal emaljert gryte flat jerngryte

%

1. Mange forskjellige kokekar er egnet for bruk pa induksjonsplater. Denne
kokeplaten er i stand til & identifisere dem og kontrollere om de er egnet pa en av
felgende mater:
sett kokekaret pa en av kokesonene. Dersom denne sonens indikator viser et
stromstyrkeniva er kokekaret egnet for induksjonsplaten; hvis indikatoren
viser ” @ ” kan du ikke bruke det.

2. Prgv med en magnet pa gryten: hvis magneten tiltrekkes av gryten kan den
brukes pa induksjonsplaten.

NB. grytebunnen ma inneholde magnetisk ledende materiale.
Gryten skal ha flat bunn med en diameter pa over 14 cm.

3.  Nutzen Sie Pfannen, deren Durchmesser genauso grol3 ist wie der des
Kochfeldes.Unter Verwendung eines Topfes wird die Energie bis hin zur
maximalen Effizienz genutzt. Nutzen Sie einen kleineren Topf, kann die
Effizienz geringer sein als erwartet. TOpfe mit einem Durchmesser von
weniger als 140mm werden vom Kochfeld nicht erkannt und entsprechend
nicht erhitzt.
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Rengjering og vedlikehold

Platetoppen kan rengjgres som forklart nedenfor:

Type smuss Rengjgres slik Rengjgringsutstyr

lite smuss med varmt vann, terkes tgrt rengjgringssvamp
med varmt vann og terkes av med en spesialsvamp for

mye smuss . . .
spesialsvamp for glasskeramiske flater glasskeramiske flater
hell hvit eddik pa flekken og vask med en selvklebende pabir for

inntarket smuss myk klut, eller bruk et spesielt pap

rengjeringsmiddel glasskeramiske flater

Bruk en skrape for glasskeramiske flater
(bruk helst et silikonholdig produkt som
beskytter glasset)

Sukker, plast eller
smeltet aluminium

selvklebende papir for
glasskeramiske flater

OBS: ta ut stgpselet fgr apparatet rengjores

Feilsignal og kontroli

Dersom det oppstar et problem eller en feil, aktiveres automatisk en beskyttelsesfunksjon i
induksjonsplatetoppen og displayet viser fglgende koder:

Problem Mulige arsaker Legsning
FO/F1/F2 feil pa viften Kontakt leverandgren
F3-F8 feil pa temperaturmaleren Kontakt leverandaren

sjekk stromtilfarselen Deretter setter du

E1/E2 unormal spenning . .
pa apparatet igjen.
E3/E4 unormal temperatur kontroller gryten
E5/E6 utilstrekkelig varmestraling igﬁj pa apparatet igjen nar platen er blitt

Dette er en liste over de vanligste feil som kan oppsta.
Prav ikke a ta fra hverandre platetoppen pa egen hand. Det kan veere farlig og kan forarsake
starre skader.

KUNDESERVICE

For du ringer Kundeservicesenteret

Dersom apparatet ikke fungerer ber vi deg om a kontrollere:

- at stgpselet sitter i stikkontakten

- lese feilsgkingstabellen ovenfor

Dersom apparatet, etter at du har kontrollert, fremdeles ikke fungerer:

sla av apparatet, prgv ikke a reparere det pa egen hand og ring straks Kundeservicesenteret
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Spesiell erklaering

Innholdet i denne handbok er ngye kontrollert. Produsenten frasier seg imidlertid et hvert
ansvar for eventuelle feil eller utelatelser i den trykte teksten.
Eventuelle tekniske endringer vil bli tilfayd uten varsel i eventuelle reviderte utgaver av denne
bruksanvisningen. Bildet gjelder det aktuelle produktet.

Dette husholdningsproduktet er produsert i henhold til EU-direktivet 2002/96/CE
som omhandler behandling av avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr.

Nar du hjelper oss med a overholde forskriftene om avfallsbehandling av dette
produktet bidrar du til & unngd at uriktig behandling forarsaker helse- og
miljgskader

ADVARSEL: dette produktet ma ikke Dette symbolet viser at produktet ikke skal behandles som vanlig husavfall, men
handteres som vanlig husavfall Det leveres til en miljgstasjon for gjenvinning og behandling av avfall fra elektriske
skal behandles seerskilt. og elektroniske materialer.

Vennligst kontakt neermeste miljgstasjon for videre opplysninger om behandling, avsetting og gjenvinning av produktet,
eller henvend deg til forhandleren hvor du har kjgpt dette produktet.
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Sikkerhed og vedligeholdelse

Brug en sikkerhedsafbryder som udelukkende bruges til dette
husholdningsapparat.

Kun til indendgars brug.

Vask aldrig induktionskogetoppen direkte med vand.

Brug aldrig en tom gryde pa kogetoppen (uden mad som skal
tilberedes), da den kan blive gdelagt, og da det under alle
omstaendigheder er farligt.

Opvarm ikke madvarer pa dase uden farst at have abnet dasen,
da den ellers kan revne, nar den udvider sig pga. varmen.

Efter laengere tids brug vil kogefeltet vaere meget varmt. Rar ikke
ved kogetoppens overflade for at undga forbraendinger.

Kontrollér jaevnligt at luften under kogetoppen kan cirkulere frit og
ikke er blokeret (fx af glas, papir, osv.).

Efterlad ikke genstande i metal som knive, gafler, skeer eller lag
pa kogetoppen, da disse ogsa bliver varme.

Brug aldrig induktionskogetoppen i naerheden af gas- eller
kerosenbraendere.

Anbring ikke breendbare materialer eller renggringsog
rensemidler under induktionskogetoppen.

Hvis overfladen pa kogetoppen gar i stykker, skal apparatet
slukkes for at undga elektrisk stad.
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* Brug ikke gryder med ru bund da kogetoppens glaskeramiske
overflade ellers kan blive gdelagt.

* Renggr regelmaessigt kogetoppen for at undga, at der ophober
sig snavs, som kan hindre den i at fungere korrekt.
ADVARSEL.: Apparatet og dets tilgeengelige dele bliver
varme ved brug. Undga bergring med de varme dele.

« Barn under 8 ar skal holdes fra apparatet, med mindre de er
under konstant overvagning

- Dette apparat kan benyttes af bgrn fra 8 ar og op efter samt
af personer med nedsatte fysiske, sensoriske og mentale
evner eller mangel pa erfaring og viden om brug af apparatet,
hvis de overvages eller far instruktion i brug og forstar de farer,
der kan veere i forbindelse med brug.

- Barn ma ikke lege med apparatet

* Renggring og vedligeholdelse skal ikke udfgres af born uden
overvagning

- ADVARSEL.: Tilberedning af madvarer med fedtstof eller olie
skal holdes under opsyn for at undga farer eller brand

* Prgv ALDRIG at slukke brand med vand. Sluk derimod
apparatet og deek flammerne over med f.eks. et lag eller et
brandtaeppe

- ADVARSEL: Brandfare: Opbevar ikke genstande pa
kogepladerne
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- Benyt ikke en damprenser til rengaringsprocedurer

- Efter brug , sluk da kogepladene elementer pa deres
kontrolknapper i stedet for at stole pa detektoren

- Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern
timer eller et saerskilt fiernbetjeningssystem

« Frakobling skal ske i de faste ledninger i overensstemmelse
med geeldende regler og bestemmelser

- Af instruktionen skal det fremga, hvilken type ledning, der
skal benyttes og temperaturen pa bagsiden af apparatets
overflade skal indteenkes

* Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller en lignende kvalificeret
person for at undga fare

- ADVARSEL: For at undga mulige farer forarsaget af utilsigtet
nulstilling af den termiske afbryder, ma dette apparat ikke
forsynes via en ekstern afbryderenhed, som f.eks. en timer, eller
tilsluttes et kredslgb, hvor regelmaessigt teendes og slukkes af
forsyningsleverandgren
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Kare kunde,

tak fordi De har valgt en induktionskogetop fra CANDY, et produkt som De helt sikkert vil fa
gleede af i mange ar.

Laes denne brugervejledning grundigt igennem, for De tager produktet i brug, og opbevar den
omhyggeligt, sa De kan sla op i den, hvis det bliver ngdvendigt.

Indledning

Induktionskogetoppen kan opfylde de mange forskellige behov som kraever kogning via
eletromagnetisk opvarmning. Takket vaere et micro-computerstyret kontrolsystem med flere
funktioner er den det rette valg til moderne familier.

Denne induktionskogetop er fremstillet i saerlige materialer og er sikker, slidsteerk og seerdeles
nem at bruge.

Sadan virker den

Induktionskogetoppen bestar af en elektrisk spole, en plade i ferromagnetisk materiale og et
kontrolsystem. Strgmmen generer et kraftigt elektromagnetisk felt omkring spolen. Dette
skaber en raekke balger som genererer varmen, der ledes videre til beholderen pa
kogetoppens overflade.

‘ —'
N jerngryde
() ) =+ magnetisk felt
I ————  glaskeramisk kogetop
(oo o] %o induktionsspole
‘ -« —> induktionsstrgm
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Sikkerhed

Denne kogetop er udviklet til privat brug.

Vi er altid opmeerksomme pa at forbedre
vore produkter og forbeholder os ret til at
foretage eendringer i takt med eventuel ny
teknologisk udvikling.

Overophedningsningsbeskyttelse

En sensor kontrollerer temperaturen inde i
kogetoppen. Hvis temperaturen overstiger
sikkerhedsniveauet, slukkes kogetoppen
automatisk.

Besked om genstande i berering med
kogepladerne

Hvis der pa kogetoppen placeres en gryde med
en diameter pa under 80 mm, sma genstande
(som knive, gafler, nagler) eller en gryde som
ikke er magnetisk (fx af alluminium), aktiveres
der automatisk et lydsignal, som vil lyde i ca. 1
minut. Hvis problemet varer ved, Vvil
kogetoppen automatisk ga i stand-by.

Eftervarme alarm

Hvis kogetoppen bruges i laengere tid, kan den
efter brug veere varm. Bogstavet “H” pa
displayet advarer om, at kogetoppen er varm
og at den ikke skal bergres.

Beskyttelse via automatisk slukning
Automatisk slukning er en ekstra
sikkerhedsfunktion pa Deres induktionskogetop,
som aktiveres, nar man glemmer at slukke den.
Den automatiske slukning af kogetoppen
afheenger af den anvendte intensitet, som det
fremgar af tabellen vist herunder:

N

(Intensitetsniveau Kogefeltet slukker
automatisk efter
1~5 8 timer
6~10 4 timer
11~14 2 timer
15 1 timer J

Nar gryden efter kogningen fjernes,
opvarmer induktionskogetoppen ikke
lzengere og vil, efter at lydsignalet har lydt i
et minut, slukkes.

Bemeerk:

personer med pacemaker ma kun anvende
dette husholdningsapparat efter aftale med
egen laege.

Installation

Fremgangsmade for installation

1. Bor et hul i mgblets overflade, idet
malene pa tegningen overholdes; For en
korrekt installation skal der desuden vaere
fri plads omkring kogetoppen pa mindst 5
cm. Det skal sikres, at bordpladen som
kogetoppen skal placeres pa har en
tykkelse pa mindst 30 mm, og at den er
fremstillet i et materiale, som kan tale
hgje temperaturer, da den ellers kan
deformeres af varmen fra kogetoppen
(figur 1).

2. Segrg altid for at induktionskogetoppen
sidder taet fast pa bordets overflade, og at
den er tilstraekkelig ventileret (figur 2).

L1

mini 760mm

] — =]

[] ~ LI A exit

/ mini 5 cm mini 5 mm

| :
mini 2 cm

/

(figur 2)

Bemaerk: mellem kogetoppen og et
eventuelt kgkkenmodul ovenover, skal der
veere en afstand pa mindst 760 mm.

i1l /fi

/)
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3. Efter at have placeret kogetoppen i hullet, Kontrollér at det elektriske anleeg er forsynet
skal den fastggres til overfladen, den med en effektiv jordforbindelse i henhold til
hviler pa med 4 vinkelbeslag, (som vist pa geeldende regler. Jordforbindelsen er
billedet). Justér hver enkelt beslag obligatorisk.
afhaengigt af tykkelsen pa overfladen, Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
som kogetoppen hviler pa. eventuelle skader pa personer eller

genstande, som er forarsaget af manglende

overholdelse af denne regel.

Hvis apparatet ikke har noget stik monteres

der pa kablet et standardstik, som er i stand

til at tale den belastning, som er angivet pa

typeskiltet.
Hvis der gnskes en fast tilslutning til nettet
Sikkerhedsforanstaltninger skal der mellem apparatet og nettet placeres
(1) Induktionskogetoppen skal installeres af en afbryder med en kontaktafstand pa
en faguddannet person. Foretag ikke selv mindst 3 mm
installationen. Hvis kablet er beskadiget ma det kun
(2) Induktionskogetoppen ma ikke monteres udskiftes af en faguddannet person.
pa koleskabe, opvaske- eller Kablet ma ikke vaere bgjet eller klemt.

tgrretumblere.

(3) Kogetoppen skal installeres pa en sadan
made, at der sikres optimal
varmeafgivelse.

(4) Veeggen og omradet under kogetoppen
skal veere varmeresistente. Glaskeramisk

(5) For at undga skader, skal den tynde film, overflade
som limer kogetoppen til overfladen, den
hviler pa, veere varmeresistent.

Beskrivelse af induktionskogetoppen

Luftindtag

4. Eletriske tilslutninger
Tilslutning til stramforsyningsnettet skal
foretages af en faguddannet person og i

henhold til gaeeldende rggler. . Kontrolpanel Luftindtag
Fremgangsmaden for tilslutningen af
kogetoppen er angivet i figur 3. Diagram over kontrolpanelet
Spf?:l(\j/g]r?sog elektrisk forbindelse
1 2 3 4 5 _ g o g _
400V2-N | * . A— L < <
soie0Hz | L2 N = [ s e -
Sort  Brun  Graogblda  Gul/gren 6 1 2 T 6 37 45
1 2 3 4 5
2520%204|_?2/ L N —é— 1.Effektregulering
. . 2. Timer
Sort og brun Graog bla Gul/gren 3 Boost
4. Bgrnesikringstast
5.0N/OFF

6. Flexible Area
7 .Keep warm
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Brugervejledning

Nar der teendes for strammen, vil summeren lyde en gang, og
alle indikatorer vil teendes i et sekund og derefter slukkes.
Pladen vil nu veere i standby-tilstand.

Seet gryden midt i kogezonen.

Anvendelsesinstruktioner
1. Tryk pa knappen ” (D ”. Alle indikatorer viser nu "--".

Oy, i1

Veelg et styrkeniveau ved at trykke pa knapperne "+” eller
"-” for den relevante kogeplade. | starten viser indikatoren
" 87 eller” ! ” ved tryk pa knapperne "+” eller *-". Juster op

» oy

eller ned ved tryk pa knapperne "+” eller ”-".

@::.% %:@

Hvis du trykker pa knapperne "+” og ”-” samtidig, returnerer

styrkeindstillingen til 7 {J 7, og kogezonen slukkes.

00 &,

NB : Hvis du trykker pa knappen ” @ ”, gar induktionspladen
tilbage til standby-tilstand, hvis der ikke foretages nogen
anden handling inden for 1 minutter.

-

-
-

-
-

* | normal tilberedningstilstand, ved enhver temperatur,
overstiger den maksimale energi i zone #1 og #2 ikke 3000 W

* | normal tilberedningstilstand, ved enhver temperatur,
overstiger den maksimale energi i zone #3 og #4 ikke 3000 W

Boost-funktion
Tryk pa knappen ” Styrkeniveauindikatoren viser nu” ,':,”

@y,

Advarsel:
1. Boost-funktionen virker kun i 5 minutter. Derefter gar
kogezonerne tilbage til dens oprindelige indstilling.
2. Boost-funktionen virker pa alle kogezoner.

Afbrydelse af "BOOST”-tilstanden

Afbryd "Boost’-tilstanden ved at trykke pa knapperne "+” eller
”-” for den relevante zone.

© & E%
]
Timer-funktion

Hvis mere end 1 zone er tandt

- aktivér den valgte zone ved at trykke pa knapperne "+” eller
for dén zone. De korresponderende cifre vil nu blinke.

» o

- tryk derefter pa timer-knapperne "+ eller ”-". © - - - @‘%
Styrkeniveauindikatoren blinker nu og viser” = *, og
timer-indikatoren blinker

@---@%:{> .

- | starten viser indikatoren " J: !} ”, stil tiden ved at trykke pa

knapperne "+” eller "-”.
Nar du har stillet tiden, kan du veelge kogezonens styrkeniveau.
- Stil derefter tiden til mellem 1 minut og 9 timer og 9 minutter

»on

ved at trykke pa knapperne "+” eller ”-".

Tryk pa knappen "+” én gang forgger tiden med et minut;

- hold knappen "+” nede for at forgge tiden med 10 minutter;
Nar tiden overstiger 1 time, sa hold knappen "+” nede for at
forgge tiden med 30 minutter.

- Tryk pa knappen "-” én gang formindsker tiden med et minut;
hold knappen ”-” nede for at formindske tiden med 10 minutter;
Nar tiden overstiger 2 timer, sa hold knappen "-" nede for at

formindske tiden med 30 minutter.
- Du kan indstille styrkeniveauet, mens du er i timer-tilstand.

Hvis timeren er indstillet for mere end 1 zone:

- Timeren kan stilles for alle 4 kogezoner. Nar du stiller tiden for
flere kogezoner samtidig, teendes decimalprikkerne for de
relevante kogezoner.

© 6©®
©5©®
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Brugervejledning

- pa timer-displayet vises den timer, som farst nar til nul.
Prikken pa den korresponderende zone vil veere taendt, men
blinke. Nar farst nedtaellings-timeren nar nul,vil den
korresponderende zone blive slukket. Derefter vil den naeste
udlgbende timer blive vist, og den korresponderende zones

prik vil blinke.
© 9 @%
SR

- Hvis timeren stilles, men ikke er aktiv for nogen zone, vil den
simpelthen bare virke som et ur, der teeller ned.

Bemeerk:

1. Nar timeren star pa 0 minutter, er den ikke slaet til.

2. Nar tiden er gaet, slas den relevante kogezone fra.

3. Nar timeren er stillet, og timer-indikatoren har blinket i 5
sekunder, bekraeftes den indstillede tid automatisk.

4. | timer-tilstand nulstilles tiden og styrkeindstillingen
returneres til "0” ved samtidigt tryk pa knapperne "+” og

Keep warm

Med denne function kan maden holdes varm 1 op til
2 timer
Den valgte zone aktiveres ved at trykke pa eller

knappen
© 8
A\

Tryk pa knappen” & ”.
?.\% —> Q' @

Afbryd hold varm funtionen
To exit for the keep warm function, set any other power level

For at afbryde hold varm funtionen skal der vaelges et andet
varme niveau

'-

-
-

Sikkerhedstilstand

Induktionspladen er udstyret med en Ias, for at sikre at barn
ikke kommer til skade.

- Lasning

| betjeningstilstand trykker du pa knappen 46 ”, sa pladen
gar over til last tilstand. Timeren viser nu” Lac”, og resten
af knapperne pa naer knappen ” @) ” slas fra.

% Oleca,

| standby-tilstand trykker du pa knappen ”1as”, sa pladen gar
over til 1ast tilstand. Timeren viser nu” Loc ”, og resten af
» |

knapperne slas fra. Timeren viser ” L oc ” et gjeblik og
slukkes derefter.

129

Hvis du trykker pa knappen,@ vil "L o blive vist et gjeblik.
- Oplasning

Hold knappen "1as” nede i 3 sekunder. Lasefunktionen vil nu
blive deaktiveret.

FLEKSIBELT OMRADE
Dette omrade kan benyttes bade som et enkelt kogeomrade
eller som to forskellige omrader, alt afhaengigt af dine behov.

Det fleksible omrade bestar af to uafhaengige induktorer, der
kan styres separat. Nar de fungerer som en enkelt zone, vil
den del, der ikke er daekket af en gryde/pande, automatisk
slukke efter et minut.

For at opfange gryden/panden og opnd en ligelig

varmefordeling, skal panden/gryden placeres korrekt:

- Forrest eller bagerst af den fleksible zone, hvis
gryden/panden er mindre end 22 cm

- Hvor som helst, hvis der er tale om stgrre enheder.

Som stor zone
For at aktivere det fleksible omréde til én stor zone, tryk da pa
de dedikerede knapper.

© ©
KO ©

En LED vilteende for at angive den
fleksibleomradeterblevetaktiveret

Indstillingerne fungerer som for ethvert andet normalt omrade.

Hvis gryden flyttes fra den forreste til den bagerste (eller
omvendt), vil det fleksible omrade straks opfatte den nye
placering, og bibeholder den samme varmeindstilling.

Som to individuelle zoner
For at benytte det fleksible omrade som to forskellige zoner med
forskellige indstillinger, tryk p& de dedikerede knapper.

©bQ,

Hvis den erksibIeomrédetertaena, skal du trykkepa den

C
[

ol

dedikeredetast for at slukke den, fgr du brugersom to
forskellige zone




Maksimumeffekt pa hvert kogefelt

[ Kogefelt Normal Boost |
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
4 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600 )

Den angivne effekt kan variere afhaengigt af grydens materiale og stgrrelse.

Valg af kogegrej

%

‘- - e

jernpande til friturestegning  gryde i rustfrit stal lav pande i jern pande i jern

-

emaljeret kedel i rustfrit stal emaljeret gryde tallerken i jern

Der kan anvendes mange forskellige typer kogegrej pa induktionskogetoppen.

1.

N

Denne kogetop er i stand til at identificere og teste dem ved hjalp af én af
felgende metoder:

stil gryden pa et kogefelt. Hvis der pa indikatoren for dette kogefelt vises et
effektniveau, er gryden induktionsegnet; hvis den derimod viser symbolet ““”, er
gryden ikke induktionsegnet.

. Placér en magnet pa gryden: hvis magneten tiltraekkes af gryden, vil denne veere

induktionsegnet.
NB: bunden af gryden skal indeholde materiale som pavirkes af en magnet.
Gryden skal have en flad bund med en diameter pa mere end 14 cm.
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Renggring og vedligeholdelse

Overfladen pa kogetoppen kan rengares pa felgende made:

Type snavs Sadan geres det rent Materiale til rengering

kun lidt snavset med varmt vand, hvorefter der tarres efter | svamp

med varmt vand, hvorefter der tarres efter

meget snavset med en seerlig slibesvamp til glaskeramik

seerlig svamp til glaskeramik

hzeld lys eddike pa det fastbreendte
fastbraendt mad o.l. materiale og rens med en blgd klud, eller
brug et passende renggringsmiddel

seerligt kleebepapir il
glaskeramik

For at fierne resterne skal der bruges en
Smeltet sukker, plastic | skraber som er egnet til glaskeramik (for | saerligt klaebepapir til
eller aluminium at beskytte glasset er det bedst at bruge glaskeramik

et skraber med silikone)

Bemerk: kobl stremmen fra for apparatet rengeores.

Fejlvisning og eftersyn

Hvis der opstar en fejl vil induktionskogetoppen automatisk tilkoble en beskyttelsesfunktion og
pa displayet vil der blive vist falgende koder:

Fejl Mulig arsag fejretning

FO/F1/F2 fejl i ventilatoren kontakt leverandgren

F3-F8 fejl ved temperaturfgleren | kontakt leverandgren

E1/E2 fejl i den elektriske kontrollér at strammen er tilsluttet
spaending Herefter teendes apparatet igen

E3/E4 temperaturfejl kontrollér gryden

E5/E6 varmestralingen er teend igen for apparatet efter at
utilstraekkelig det er kolet af

Dette er en liste over de mest almindelige fejl.
Skil ikke selv induktionskogetoppen ad, da der herved er risiko for alvorligere fejl.

KUNDESERVICE

For De kontakter kundeservice
Hvis produktet ikke virker korrekt beder vi Dem:
— kontrollere om stikket sidder korrekt i stikkontakten;
— laese skemaet over fejl og mulige arsager angivet pa de foregaende sider.
Hvis arsagen til fejlen herefter ikke er fundet, bedes De :
slukke for apparatet og kontakte Kundeservice.
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Saerlig erklzering

Indholdet i denne manual er blevet kontrolleret omhyggeligt. Fabrikanten fraskriver sig ansvar
for trykfejl og eventuelle udeladelser opstaet under trykningen.
Herudover kan der ved en eventuel revidering af brugervejledningen blive tilfgjet tekniske
aendringer uden forudgaende varsel. Det afbillede produkt er det aktuelle.

=== Dette husholdningsapparat er fremstillet i overensstemmelse med det europaeiske
| direktiv 2002/96/EC om bortskaffelse af elektrisk og elektronisk udstyr.
‘ Ved overholdelse af direktiverne omkring bortskaffelse af dette husholdningsapparat
[ forebygges eventuelle skader pa miljget og pa sundheden, som en forkert
bortskaffelse ellers kan medfgre.
ADVARSEL: dette produkt ma Dette symbol angiver, at produktet ikke ma bortskaffes som almindeligt
ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffald, men at det skal bortskaffes via seerlige centre for
almindeligt husholdningsaffald. genanvendelse af elektrisk og elektronisk materiale.
Det skal bortskaffes separat.

For yderligere oplysninger om behandling, bortskaffelse og genanvendelse af dette produkt bedes De kontakte Deres
kommune eller henvende Dem til forretningen, hvor produktet er blevet kabt.
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Turvallisuus ja huolto

Kayta syottoa varten olevaa turvakytkinta.
Ainoastaan sisakayttoon.
Ala ikina pese suoraan vedella induktiokeittotasoa.

Jos keittotason pinta hajoaa, sammuta kaikki valttaaksesi
saamasta sahkadiskua.

Ala lammita pakkauksissa olevia ruokia ilman, etta avaat ne
ensin. Nain valtat, etteivat pakkaukset rajahda
lampo6laajenemisesta johtuen.

Pitkan kayton jalkeen keittoalue pysyy hyvin lampimana.
Palovammojen valttamiseksi, ala koske keittotason pintaa.

Tarkista saannollisesti, etta keittotason alla ilma paasee
kiertamaan vapaasti (ettei tukkeena ole esim. lasia, paperia ym.).

Ala jata keittotasolle metalliesineita kuten veitsia, haarukoita,
lusikoita tai kattilan kansia, koska ne saattavat kuumentua.

Ala ikina kayta sahkoista keittotasoa kaasukeittimien
tai kerosiinilammittimien lahella.

Ala sailyta induktiokeittotason alla puhdistusaineita, pesuaineita
tai syttyvia materiaaleja.

Jos syottojohto on vahingoittunut, tehtavaan koulutettu tekninen
henkilbkunta saa vaihtaa sen.
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Ala kayta karkeapohjaisia kattiloita, koska ne saattavat
vahingoittaa keittotason lasikeraamista pintaa.

Puhdista keittotaso saanndllisesti valttaaksesi lian kasaantumista
ja etta laitteen hyva toiminta heikkenisi.

VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta lammitysvastuksia.

Alle kahdeksanvuotiaita lapsia ei saa paastaa laitteen lahelle
ilman jatkuvaa valvontaa.

Yli kahdeksanvuotiaat lapset ja henkil6t, joiden fyysinen tai
henkinen toimintakyky on rajallinen tai joilla ei ole kokemusta tai
tietoa laitteen kaytodsta, voivat kayttaa laitetta, jos heita valvotaan
tai heille on annettu ohjeita laitteen turvallisesta kaytosta ja siihen
liittyvista vaaroista.

Lapset eivat saa leikkia talla laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa

VAROITUS: Ruoan kypsentaminen 6ljyssa tai rasvassa ilman
valvontaa on vaarallista ja voi aiheuttaa tulipalon.

ALA KOSKAAAN yrita sammuttaa paloa vedelld, vaan kytke laite
pois paalta ja yrita sitten tukahduttaa tuli esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

VAROITUS: Tulipalon vaara: ala sailyta mitaan liesitasoilla.
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Ala puhdista laitetta hoyrypesurilla.

Sammuta liesi saatimesta kayton jalkeen, ala luota pelkkaan
keittoastian tunnistimeen.

laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai
erillisen kauko-ohjausjarjestelman avulla.

Kiinteasti kytketyn laitteen virran on oltava kytkettavissa pois
saannosten mukaisesti.

ohjeissa on mainittava kaytettavan jondon tyyppi ottaen
huomioon laitteen takapinnan lampatila.

Jos virtajohto on vaurioitunut, sen saa vahinkojen valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja tai taman valtuuttama huoltomies tai
henkild, jolla on vastaava patevyys.

HUOMAUTUS: Jotta valtetdan ylikuumenemissuojan asetuksen
vahingossa tapahtuvan muuttamisen aiheuttama vaara, laitteen
virransyottoa ei saa jarjestaa ulkoisen kytkentalaitteen, kuten
ajastimen, kautta, eika laitetta saa kytkea virtapiiriin, jonka virta
kytkeytyy saannollisesti paalle ja pois paalta.
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Arvoisa Asiakas,

Haluamme kiittda sinua siita, etté olet valinnut CANDYn induktiokeittotason. Tuotteen, josta on
sinulle iloa vuosiksi eteenpain.

Lue tdma ohjekirja huolellisesti ennen kayttda ja sailytd se mahdollista tulevaa tarvetta varten.

Johdanto

Induktiokeittotaso pystyy tayttdmaan kaikkitarpeet, jotka vaativat keittamista
sahkémagneettisen lammityksen avulla. Kiitos monitoimisen ja mikrotietokoneistetun
ohjausjarjestelman, tdma on oikea valinta nykyaikaisille perheille.

Tama keittotaso on valmistettu erityismateriaaleista ja sitd on erittdin helppo kéyttda ja lisaksi
se on kestava ja varma.

Toiminta

Induktiokeittotaso koostuu sahkokierukasta, rautamagneettisesta laatasta ja
ohjausjarjestelmastad. Sahkovirta tuottaa voimakkaan sahkémagneettisen kentdn kierukan
ymparilla. Tdma tuottaa sarjan aaltoja, jotka tuottavat Iampéa ja tdma ldmpd vuorostaan siirtyy
keittoastiaan keittotason valityksella.

‘ —'
N rautakattila
Iy (D ) =+ magneettipiiri
[ ———— lasikeraaminen keittotaso
LIXY e induktori
\ <— - indusoitu virta
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Turvallisuus Asennus
Olemme suunnitelleet tdman keittotason Asennuksen suoritus
kotitalouskayttoon. 1. Tee reikd huonekalun pintaan kuvassa
Olemme aina valmiita parantamaan annettuja mittoja noudattaen. Oikea
tuotteitamme ja siksi varaamme oikeuden asennus vaatii vahintaan 5 cm tilan tason
tehda tekniseen kehitykseen liittyvia ympérille. Varmista, ettd tuki johon taso
muutoksia. upotetaan, on véhintd&n 30 mm paksu ja
ettd sen valmistusmateriaali kestda
Ylikuumenemissuoja korkeita lampétiloja. Nain valtetaan, ettei
Sensori kontrolloi I&mpétilaa keittotason keittotason tuottama lampé vaarista tuen

sisdssa. Jos lampdtila ylittdad turvatason, levy

muotoa (kuva 1).
sammuu automaattisesti.

limoitus keittolevylla olevista esineista

Jos levylle laitetaan kattila, jonka halkaisija on
alle 80 mm tai pienia esineitd (kuten veitsia,
haarukoita, avaimia) tai ei magneettinen kattila
(esim. alumiinista valmistettu), akustinen
ilmoitus laukeaa automaattisesti ja soi noin 1
minuutin ajan. Jos ongelma jatkuu, keittotaso
menee automaattisesti valmiustilaan.

Jalkilammon hilytys

Kun keittolevya kdytetdan pidemman aikaa,
saattaa jaada jalkilampoa. Naytdssa nakyva
kirjain "H” varoittaa koskemasta keittotasoon.

Suoja automaattisammutuksella

Automaattisammutus on yksi 2. Varmista aina, ettad induktiokeittotaso on
induktiokeittotason suojatoimista. lujasti kiinni tukitasossa ja hyvin tuuletettu
Automaattisammutus aktivoituu automaattisesti, (kuva 2).
jos keittotaso on unohdettu paalle. Keittotason
automaattisammutus riippuu kaytetysta tehosta,
kuten kay ilmi seuraavasta taulukosta: [:M
( Tehotaso Aika, jonka jalkeen ke.ittoal_ue ) mini 760mm
sammuu automaattisesti

=T = ]
1~5 8 tuntia ?nxlint
6~10 4 tuntia R

09

11~14 2 tunt'a | mini 2 cm
L 15 1 tuntia J

Kun lopuksi kattila otetaan pois, — | —] i
induktiokeittotaso ei enaa lammita ja 1 — /

minuutin pituisen, akustisen merkinannon %

jalkeen keittotaso sammuu. (kuva 2)
Huomio

Sydamentahdistinta kayttavat henkilét voivat Huomio: keittotason ja sen ylapuolella

kayttaa tata kotitalouskonetta ainoastaan mahdollisesti olevan elementin valilld on
|a&karin seurannassa. oltava ainakin 760 mm:n tila.

i1l /fi

/)
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3. Asetettuasi
tukitasoon

keittotason, kiinnitd se
neljgllda  neliélld  (kuten

kuvassa). Saada sitten jokainen nelid
tukitason paksuuden mukaan.

Varotoimenpiteet

(1) Induktiokeittotason saa asentaa
ainoastaan tehtavaan koulutettu
henkilékunta. Ala asenna itse.

(2) Induktiokeittotasoa ei saa asentaa
jéékaappien, astianpesukoneiden tai
kuivaajien paalle.

(3) Induktiokeittotaso tulee asentaa niin, etté
voidaan taata optimaalinen kéytettavissa
oleva lampé.

(4) Keittotason alapuolella olevien seinien ja
alueiden on oltava lammdnkestavia.

(5) Keittotason tukitasoon kiinnittdvan ohuen
kalvon on oltava lammdnkestavaa
vaurioiden valttamiseksi.

4. Sahkokytkennit

Kytkennan sahkdverkkoon saa suorittaa
ainoastaan tehtavaan koulutettu
henkilokunta ja kytkent& on tehtava
voimassaolevia normeja noudattaen.
Keittotason kytkentatavat on annettu
kuvassa 3:

Janniteja Al =
taajuus Sahkokytkenta
1 2 3 4 5
- [ ] [] >~—e
400V2-N | L2 N _:L
50/60Hz | Musta | Ruskea |Harmaa ja sininen| Keltainen/
Vihred
1 2 3 4 5
220-240v| 1 Y ==
50/60Hz | Musta ja ruskea |Harmaa ja sininen| Keltainen/
Vihred

Varmista, ettd s&hkdlaitteisto on varustettu
tehokkaalla maattokytkennélld sdaddsten ja
maaraysten  mukaan. Maadoitus  on
pakollista.

Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista
henkilGille tai esineille, jotka johtuvat tdmén
saaddksen noudattamatta jattdmisesta.

Jos laitteesta puuttuu pistoke, liitd kaapeliin
standardisoitu pistoke, joka kestaa kilvessa
ilmoitetun kuormituksen.

Jos halutaan kiinted liitdntd verkkoon, on
laitteen ja verkon vdlille asennettava
moninapainen katkaisin, jonka kontaktien vali
on ainakin 3 mm.

Jos kaapeli on vaurioitunut, saa sen vaihtaa
ainoastaan tehtavaan pateva henkilékunta.
Kaapeli ei saa taittaa tai litistaa.

Induktiokeittotason kuvaus

* llman sisdéantulo

Lasikeraaminen taso

\—~ llman ulostulo

Ohjauspaneeli

Ohjauspaneelin kaavio

1.[(Tehon saatdo

2. Timer

3. Boost

4. Turvalukituksen painike
5. ON/OFF

6. Flexible Area activation
7 .Keep warm
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Kayttoohjeet

Kun virta kytketaan paalle, adnimerkki kuuluu kerran ja "TEHOSTIN"-tilan peruminen

kaikki ilmaisimet syttyvat yhden sekunnin ajaksi ja Peru "Tehostin"-tila painamalla vastaavan alueen "+" tai
sammuvat sen jalkeen. Liesi on nyt kayttdvalmis. " _nAppaimia.

Aseta kattila keittoalueen keskelle.

o
Kayttoohjeet @ %

1.Paina " @ " —nappainta, kaikki ilmaisimet nayttavat "--".

®?\> - Ajastintoiminto
Jos useampi kuin 1 alue on paalla

Valitse tehotaso painamalla "+" tai "-" .nappainta kyseiselle - aktivoi valittu alue painamalla sen "+" tai "-" —ndppaimia.
keittolevylle. Aluksi ilmaisin nayttaa "8 " tai " ! " painamalla Vastaavat numerot alkavat vilkkua.

"+" tai "-" -na@ppainta. Saada ylos tai alas painamalla "+" tai @

-

-nAppainta. @ ;

] '
O ! e
S S - paina sitten " + " tai " - O %jastinnéppéinté tehotason

ilmaisin vilkkuu ja nayttaa ‘" ja ajastimen ilmaisin alkaa vilkkua.

fO

Jos painat "+" ja "-" —ndppaimia samanaikaisesti,

tehoasetus palaa" {J "-tasolle ja keittolevy sammuu. @ - % :: (:} '
] X
o

D N
a - Aluksi ilmaisin nayttaa "0 |[J", aseta aika painamalla "+" tai "-"
-nappainta. Kun aika on asetettu, voi valita keittoalueen
HuoM: Kun" Q)" —nappainta painetaan, induktioliesi tehotason. o _ o
palaa valmiustilaan jos mitdan muuta toimintoa ei suoriteta - Aseta sitten aika 1 minuutin ja 9 tunnin 59 minuutin valille
1 minuutin aikana. painamalla "+" tai "-" -nappainta.
1 ja 2 keittoalueiden maksimiteho on 3000W - Painamalla "+" —nappainta kerran, lisdat aikaa yhdella

minuutilla ;
pitamalla "+" —painiketta, lisdat aikaa 10 minuuttia ;
Kun aika ylittaa 1 tunnin, pitamalla "+" —nappainta painettuna

lisdat aikaa 30 minuuttia.

Tehostintoikinto - Painamalla "-"

minuutilla ;

pitamalla "-" —painiketta, vahennat aikaa 10 minuuttia ;

Kun aika ylittda 2 tuntia, pitamalla "+" —nappainta painettuna
vahennat aikaa 30 minuuttia.

3 ja 4 keittoalueiden maksimiteho on 3000W

—nappainta kerran, vahennat aikaa yhdella

Paina “ (B)"-nappaint ja tehotason ilmaisin néyttaa " 'a"

- Voit asettaa tehotason ajastintilassa.

Jos ajastin on asetettu useammalle kuin

Varoitus:
1.Tehostintoiminto toimii vain 5 minuuttia, jonka jalkeen yhdelle alueelle

keittoalue palaa alkuperaisasetukseen. - Ajastin voidaan asettaa kaikille neljalle keittoalueelle. Kun
2 Tehostintoiminto toimii kaikilla keittoalueilla. asetat ajan usealle keittoalueelle samanaikaisesti, ovat

kyseisten keittoalueiden desimaalipisteet paalla.
[
© 6.0
o
@50
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Kayttoohjeet

- ajastinndytdlla nakyy ajastin joka paattyy ensimmaisena.
Vastaavan alueen pilkku on paella mutta vilkkuu. Kun laskuri
paattyy sammuu vastaava alue. Taman jalkeen nayttddn
tulee seuraavaksi paattyva ajastin ja vastaavan alueen

pilkku vilkkuu.
o
e

- Jos ajastin on asetettu mutta ei millekaan alueelle, toimii se
pelkkana aikalaskurina.

Huomautus:

1. Kun ajastin on 0 minuuttia, se perutaan.

2. Kun aika kuluu loppuun, kyseinen keittoalue sammuu.

3. Ajastimen asetuksen jalkeen, ajastimen ilmaisin vilkkuu 5
sekuntia ja asetettu aika vahvistetaan automaattisesti.

4. Ajastintilassa, painamalla "+" tai "-" -nappainta
samanaikaisesti, palaa tehoasetus "0"-tilaan ja aika
perutaan.

Haudutustoiminto

Tama toiminto pitaa keittoalueen haudutuslammolla
maksimissaan 2 tuntia.

Kytke valittu keittoalue paalle painamalla nappainta "+”

tai ",
© 8
A\

Paina " & " —ndppainta,
haudutustoiminnon “ !
keittoalueella.

Oy,—> O ' @

Haudutustoiminnon peruutus
Peruuta haudutustoiminto asettamalla uusi teho

-
l‘

.-

merkki nakyy valitulla

keittoalueelle.

Turvatila
Lapsiturvallisuuden varmistamiseksi, liesi on varustettu
lukituslaitteella

- Lukko
Kayttétilassa, paina " @ " —nappainta ja liesi siirtyy
lukkotilaan, ajastin nayttdd " { o " mikdan muu painike ei
ole kéytossa paitsi " (D) "-néppéin.

Dy,

Valmiustilassa, paina "lukko" —nappainta ja liesi siirtyy
lukkotilaan, ajastin nayttda " L oc" ja mikdan muu painike ei
ole kaytossa. Ajastin nayttdd " {_ o " hetken aikaa ja
sammuu.

Jos painat jotain néppéinté,@" L oc " nakyy hetken aikaa.

- Avaaminen
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Pida "Lukko"-nappain painettuna 3 sekuntia ja
lukkotoimintoa kytkeytyy pois paalta.

Flexikeittoalue

Téata keittoaluetta voidaan kayttéa joko yhtena isona tai
kahtena erillisena keittoalueena tarpeen mukaan.

Flexikeittoalueessa on kaksi erillisella induktioaluetta, joita
voidaan kayttaa erillaén toisistaan. Kun kéaytetaén vain toista
aluetta, toinen alue kytkeytyy pois paalta automaattisesti
yhden minuutin jalkeen.

Keittoastia pitaa sijoittaa tasolle oikeaan kohtaan:
- pienet keittoastiat, halkaisija alle 22 cm;

joko etu- tai taka-alueelle
- Isot keittoastiat; koko keittoalue kaytdssa

Flexikeittoalue

Ison flexikeittoalueen kayttd yhtena keittoalueena, valitse
keittoalue ja teho kuten muissakin keittoalueissa.

© ©
OO ©

Led syttyymerkiksijoustavapinta on aktivoitu

Mikali keittoastiaa siirretaén joko etu- tai takaosaan, keittoalue
tunnistaa automaattisesti keittoastian siirtymisen ja sailyttaa
valitun tehon.

Kaksi erillista keittoaluetta
Ison flexikeittoalueen kayttd kahtena erillisené alueena; valitse
teho kummallekin alueelle erikseen.

O 5,
© 9

joustavaalue on,
poispaalta, ennenkuinkaksierivydhykkeen

Jos
se

painaomistettunappaintakytkeaksesi



Keittoalueiden maksimiteho

( Keittoalue Normaali Boost
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
a 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600

Annetut tehot voivat vaihdella kattilan valmistusmateriaalin ja mittojen mukaan.

Kattiloiden valinta

= I

valurautapaistinpannu teraskattila

paistettuja ruokia varten

-

emaloitu teraskeitin emalikattila

1. On olemassa laaja valikoima sopivia astioita kaytettdvaksi induktiokeittotasolla.
Tama keittotaso tunnistaa ne ja testaa ne kayttdmalla yhta seuraavista tavoista:
Aseta kattila keittoalueelle. Jos keittoalueen nayttéén ilmestyy teho, kattila on
sopiva. Jos taas ilmestyy symboli ”~' ”, kattila ei sovi induktiokeittotasolle.

2. Laita magneetti kattilaan. Jos kattila vetda magneettia puoleensa, on kattila sopiva

A 4

valurauta-astia

kaytettavaksi induktiokeittotasolla.

HUOM: Kattilan pohjan on oltava materiaalista, joka mahdollistaa magneettisen

induktion.

Kattilan pohjan on oltava tasainen ja halkaisijan on oltava yli 14 cm.
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valurautakasari

valurautapannu
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Puhdistus ja huolto

Keittotason pinta on puhdistettava seuraavalla tavalla:

Likatyyppi Miten puhdistetaan Puhdistukseen kaytettava
viéline
vahan likainen kuumalla vedelld, kuivaa sen jélkeen sieni

erittdin likainen

kuumalla vedella ja kuivaa sitten
lasikeramiikalle tarkoitetulla
hankaussienella.

lasikeramiikalle tarkoitettu
erikoissieni

pinttynyt lika

olevaa puhdistusainetta.

Kaada vaaleaa etikkaa kohtiin, joissa on lasikeramiikalle tarkoitettu
pinttynytta likaa ja puhdista pehmeélla tarrapaperi
rievulla tai kayté tédhén tarkoitukseen

sulanut sokeri,
muovi tai alumiini

poistaaksesi jaanteet kayta

suojelemiseksi on parempi kayttaa
silikonipohjaista tuotetta).

lasikeramiikalle tarkoitettua raappaa (lasin | tarrapaperi

lasikeramiikalle tarkoitettu

Huomio: kytke kodinkone irti ennen puhdistamista.

Vikailmoitus

ja tarkistus

Vian ilmetessd induktiokeittotaso laittaa paalle automaattisesti suojatoiminnon ja naytéssa
nakyvat seuraavat koodit:

Ongelma Mahdolliset syyt ratkaisu

FO/F1/F2 vika tuulettimessa ota yhteyttd myyjaén

F3-F8 l&mpétila-anturissa vika ota yhteyttd myyjdan

E1/E2 normaalista poikkeava sahkdjannite ta_rklsta_l sahkon syottguja taman jalkeen
laita laite uudelleen péélle.

E3/E4 normaalista poikkeava I&mpétila tarkista kattila

E5/E6 riittAmA&ton Iammon séteily sytytd laite uudestaan sen jdlkeen kun
se on jadhtynyt

Tama on luettelo yleisimmista vioista.
Vélttddksesi vaarat ja valttddksesi aiheuttamasta

induktiokeittotasoa.

ASIAKASPALVELU

Ennen tekniseen tukeen soittamista
Jos laite ei toimi suosittelemme:
— tarkistamaan, etta pistoke on kunnolla laitettu pistorasiaan;
— tarkistamaan yll& annetun taulukon yleisimmista vioista.
Jos vian syyta ei I6ydy:
sammuta laite ja soita tekniseen tukeen.
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Eritysilmoitus

Taman kasikirjan sisalté on tarkastettu huolella. Valmistaja ei ole vastuussa painossa
tapahtuneista virheista tai puuttuvista osista.
Lisaksi ohjekirjan tarkistuksen yhteydesséd, mahdolliset tekniset muutokset voidaan lisétéa ilman
etukateisilmoitusta. Tuotteen kuva viittaa tdmanhetkiseen tuotteeseen.

Tama kodinkone on valmistettu sahké- ja elektronisten laitteiden havitysta koskevan
direktiivin 2002/96/EC mukaan.

Laitteen havittdminen direktiivejd noudattaen auttaa ehkdisemaan ymparistélle ja
terveydelle aiheutuvia vahinkoja, jotka olisivat mahdollisia jos laite h&vitettéisiin
muulla tavalla.

HUOMIO: ald havita tatd laitetta Tama symboli osoittaa, ettad tuotetta ei voi havittaa tavallisten kotitalousjatteiden
yleisjatteen seassa. Laite on seassa, vaan se on toimitettava sahkd ja elektronisten laitteiden
havitettava erikseen. kierratyskeskukseen.

Lisatietoja havittamisesta ja kierratyksesta saa paikallisilta jatteiden hédvityksesta vastaavilta viranomaisilta tai siita
likkeestd, josta tuote on ostettu.

143

FINN




Avisos de seguranca e manutencao

« Utilize um interruptor de alimentacéo de seguranca proprio.

« Exclusivamente para utilizacao em interior.

* Na lavagem da placa de inducé&o n&o use agua directamente.

» Se a superficie da placa se partir, desligue tudo para evitar
choques eléctricos.

« Se 0 cabo eléctrico estiver danificado, tem de ser substituido por
pessoal técnico especializado.

« ApOs utilizagao prolongada, a zona de cozedura fica
muito quente. Nao toque na superficie da placa, para evitar
gueimaduras!

« Verifigue periodicamente se, por baixo da placa, ha objectos que
possam impedir a livre circulacéo de ar (por ex. vidro, papel,
etc.).

- N&o deixe sobre a placa utensilios de metal, como facas, garfos
e colheres, porque também aquecem.

« Nunca utilize a placa de induc&o proximo de aquecedores a gas
ou fogdes a querosene.

- N&o arrume detergentes ou materiais inflamaveis debaixo da
placa de inducéo.

* Nunca utilize a panela sem alimentos no interior para cozinhar
porgue, além de poder danificar-se, € perigoso!

144



Nao utilize panelas com fundo rugoso ou irregular, para evitar
danificar a superficie vidroceramica da placa.

Limpe a placa de inducéo com regularidade, a fim de evitar que a
acumulacéo de sujidade impeca o bom funcionamento do
electrodomestico.

AVISO: Durante a sua utilizacao, tanto o aparelho, como os
componentes acessiveis do mesmo ficam muito quentes.
Evite sempre tocar nos elementos de aquecimento.

Mantenha as criangcas de com menos de 8 anos afastadas do
aparelho, excepto se estiverem a ser supervisionadas por um
adulto.

Este electrodomestico pode ser utilizado por criangcas com
0ito anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais diminuidas, ou que nao disponham
da experiéncia e dos conhecimentos necessarios, desde
gue lhes tenham sido dadas instrucdes sobre a utilizacédo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca,
ou que o utilizem sob sua superviséao.

Nunca deixe as criancas brincarem com este aparelho.

Criancas sem supervisdo nao devem nem limpar, nem manter
este aparelho

AVISO: Nunca deixe a placa sem vigilancia sempre que a utilizar
para confeccionar alimentos com gorduras, caso contrario corre
0 risco de incéndio.

NUNCA utilize dgua para extinguir um incéndio; desligue o
aparelho e, em seqguida, abafe a chama com uma tampa ou
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uma manta anti-fogo.

AVISO: Perigo de incéndio: nunca utilize as superficies de
cozedura para arrumar objectos.

Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este
aparelho.

Depois da utilizacao, desligue a zona de cozedura com o
respectivo comando, nao se limitando a fiar-se no detector

da presenca de recipientes.

este aparelho nunca pode ser operado com um temporizador
externo nem com qualquer outro sistema de comando a
distancia.

O sistema de desligamento tem de estar integrado na instalacéo
fixa, de acordo com as regras aplicaveis a instalacao e ligacao
eléctrica.

as instrucoes tém de indicar o tipo de cabo a ser utilizado, tendo
em consideracao a temperatura registada na superficie traseira
do aparelho.

O cabo de alimentac&o nao pode ser substituido. Se o cabo
estiver danificado, o aparelho tem de ser enviado para
destruicao

CUIDADO: Com vista a evitar perigos resultantes da
reposicao acidental do disjuntor térmico, este aparelho n&o
pode ser alimentado a partir de um comutador externo
como, por exemplo, um temporizador, nem pode ser ligado
a um circuito que seja regularmente ligado e desligado pela

empresa abastecedora de electricidade.
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Caro Cliente,

Obrigado por ter preferido a placa de indugdo CANDY, um produto que o podera servir com
total satisfagédo, durante muitos anos.

Antes de instalar e utilizar o aparelho, leia com atengdo este Manual de Instrugcbes e
conserve-o para posteriores consultas.

Introducao

A placa de indugdo pode dar resposta as mais variadas exigéncias de cozedura com
aquecimento electromagnético, gragas a um sistema de controlo microinformatizado,

multifungdes. A escolha ideal para as familias modernas. Feito com materiais especiais,

este electrodoméstico é extremamente facil de utilizar, resistente e seguro.

Principio de funcionamento

A placa de indugdo é constituida por uma bobina de indugdo, uma placa de material
ferromagnético e um sistema de controlo. A corrente eléctrica gera um campo
electromagnético potente a volta da serpentina, produzindo uma série de ondas que geram o
calor que é depois difundido pela superficie da placa.

‘ —'
N panela de ferro
M N = campo magnético
l ————— placa de vidroceramica
(6o o] LX) indutores
e —» corrente induzida
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Seguranga

Esta placa é destinada a uso doméstico.
Preocupados em melhorar constantemente
0s nossos produtos, reservamo-nos o direito
de os alterar para que acompanhem a
evolucgédo técnica.

Protec¢ao contra sobreaquecimento
Um sensor de temperatura verifica

constantemente a temperatura dentro da placa.

Quando se regista uma temperatura superior a
do nivel de segurangca, a placa desliga-se
automaticamente.

Sinalizagdo de objectos em contacto com a
placa

Quando o didmetro da panela colocada sobre
o disco for inferior a 80 mm, se a panela em
causa for ndo magnética (como por exemplo
as panelas de aluminio) ou ainda, em caso de
abandono de pequenos utensilios (como facas,
garfos ou chaves) sobre a placa, o sistema
disparara um sinal sonoro automaticamente,
durante cerca de 1 minuto. Se o problema
persistir, a placa entra automaticamente em
standby.

Aviso de calor residual

Quando a placa for utlizada durante um
periodo de tempo prolongado, ha que ter em
conta que a placa se mantém com calor
residual durante algum tempo. Assim, a letra
“H" no display aparece, para avisar que é
necessario manter-ser afastado da placa.

Autodesactivagcao como protecgao

A autodesactivagdo ¢é outra funcdo de
seguranga da sua placa de inducéo. Activa-se
automaticamente se a placa for deixada acesa.
Os tempos predefinidos para desactivar
automaticamente a placa do fogao variam em
funcdo do nivel de poténcia utilizada e vém
indicados no quadro abaixo:

(Nivel de poténcia A zona de cc_)zedura deslilga-se\
automaticamente apés
1~5 8 horas
6~10 4 horas
11~14 2 horas
L 15 1 hora J

Quando a panela é retirada do disco no fim
da cozedura, a placa de indugdo ndo pode
parar 0 aquecimento imediatamente,
desligando-se apenas depois do sinal
sonoro tocar durante 1 minuto.

Muito importante:

Pessoas com pacemaker devem utilizar este
electrodoméstico sob orientagdo do seu médico.

Instalacao

Selecgdo do equipamento de instalagao

1. Fure o tampo da banca segundo as
medidas indicadas na figura. Para uma
instalagdo correcta é necessario deixar
um espacgo de, pelo menos, 5 cm a volta
do furo. Verifigue se a espessura do
tampo de suporte da placa do fogao €,
pelo menos, de 30 mm e se o material
que o constitui €& resistente a
temperaturas altas, a fim de evitar
deformagbes por radiacdo do calor da
placa (figura 1).

2. Verifique sempre se a placa de indugéo
esta bem fixada na sua base de fixacédo e
se 0 ar que entra e sai circula perfeita e
livremente (figura 2).

L1

mini 760mm

=] —_— [ ]

[] ~ LI A exit

/ mini 5 cm mini 5 mm
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mini 2 cm

/

|
Air intake N~
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—

Nota: A distancia minima de seguranca
entre a placa e o eventual armario colocado
superiormente deve ser de, pelo menos, 760
mm.
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3. Apds colocar a placa na posicédo de
montagem, fixe-a a banca com quatro
suportes (conforme figura). A seguir,
ajuste cada um dos suportes segundo a
espessura do tampo da banca.

Adverténcias

1) A placa de indugéo tem de ser instalada
por pessoal qualificado. N&do faca a
instalagéo sozinho.

2) A placa de indugcdo n&o pode ser
montada em frigorificos, congeladores,
maquinas de lavar louga ou secadores de
roupa.

3) A placa de inducgéo deve ser instalada de
modo a garantir a melhor irradiacdo de
calor possivel.

4) A parede e a area por baixo da placa de
inducao tém de ser resistentes ao calor.

5) Para evitar danos, a pelicula de cola
entre a placa do fogéo e a superficie de
fixagdo também tem de ser resistente ao
calor.

4. Ligagoes eléctricas

A ligacéo da placa do fogao a rede eléctrica
devera ser feita por pessoal qualificado e
respeitando as normas em vigor. Os varios
modos de ligagao da placa est&o indicados
na figura 3.

Voltagem
e Ligacgao eléctrica
frequéncia

1 2 3 4 5
400V 2-N . .

L1 L2 N =
50/60Hz Preto| Castanho | Cinzento e Azul | Amarelo/verde
220-240V 1, 2, u 5
50/60Hz L N —

Preto e Castanho| Cinzento e Azul | Amarelo/verde

Verifique se a instalagao eléctrica da sua
casa € provida de uma ligacéo a terra eficaz
segundo as normas e disposi¢des de lei. A
ligacao a terra € obrigatoéria.

O fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais danos
provocados a pessoas ou coisas
decorrentes do ndo cumprimento desta
norma.

Se o aparelho for desprovido de ficha de
ligacao a corrente eléctrica, aplique no cabo
uma ficha normalizada com capacidade para
aguentar a carga indicada na placa de
caracteristicas do aparelho em questao.

Se desejar uma ligacéo a rede eléctrica fixa,
sera necessario intercalar entre o aparelho e
a rede um dispositivo de corte omnipolar
com distancia minima entre os contactos de
3 mm.

Se o cabo eléctrico estiver danificado ou a
precisar de ser substituido, & necessario que
a operagdo seja feita por pessoal
especializado.

O cabo nao pode ser dobrado ou esmagado.

Descricao da placa de indugao
’—‘ Entrada de ar

Placa de
vidroceramica

Painel de controlo

\—' Saida de ar

Esquema do painel de controlo

- Regulacdo de poténcia
. Timer

- Boost

. Botao de seguranca

. ON/OFF

. Flexible Area activation
.Keep warm

NOaO~rWNBRE
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Instrucoes para utilizacao

Quando a unidade é ligada, ouve-se uma vez o sinal
sonoro e todos os indicadores irdo acender-se durante um
segundo e depois apagar-se-do. A placa encontra-se agora
no modo de espera.

Coloque o recipiente no centro da zona de preparagao.

Instrucoes de funcionamento
Prima o botao " (D " e todos os indicadores irao exibir "--".

v“""tt
D+ “‘i- z

Seleccione o nivel de poténcia, premlndo 0 botao "+" ou
para a placa térmica relevante. Para comecar, prima o
botéo "+" ou " | " seja exibido no
indicador. Prima o botédo "+" ou "-" para regular para mais
ou para menos.

@% @z)@

Se premir os botbes "+" e "-" a0 mesmo tempo, a regulagéo
de poténcia volta para " {J" e a zona de preparagéo

apaga-se.
n
?b' %}

: Quando o botéo " " é premido, a placa de indugéo
volta ao modo de espera se nao for efectuada nenhuma
operagao nos 1 minuto seguintes.

"-"paraque"d"ou

Quando utilizado no modo normal, seja em que nivel de
poténcia for, a poténcia maxima da zona #1 e #2 nao
ultrapassara os 3000 W.

Quando utilizado no modo normal, seja em que nivel de
poténcia for, a poténcia maxima da zona #3 e #4 nao
ultrapassara os 3000 W.

Funcao de reforco (Boost)
" para que o indicador de nivel de

®x,
1. A fungao de reforgo ("boost") funciona apenas durante 5

Atencao:
minutos, apds 0s quais a zona de preparagao volta ao
estado original.

2. A funcéo de reforgo ("boost") funciona em todas as zonas
de preparagao.

Prima o botao "
poténcia exiba "

Cancelar o modo "BOOST"
Cancele o modo "Boost" premindo o botédo "+" ou "-" da
zona correspondente.

S)

—
J

Funcao de temporizador
Se mais de 1 zona estiver a funcionar:
- active a zona seleccionada premindo o botéo "+" ou

daquela zona e os digitos correspondentes ficam intermitentes.

© 5 Q

- De seguida, prima o botdo "+" ou "-" do temporlzador
com o indicador de nivel de poténcia aceso, exibira "
indicador do temporizador acende-se.

@:Cf: % —> ©

Q-

" q,

Ceo

- Para comecgar, com o indicador a exibir " 2:23", prima o botdo

"+ ou

- De seguida, determine a hora, entre 1 minuto e 9 horas e 59
minutos, premindo o bot&do "+" ou "-".

- Prima o botédo "+" uma vez e a hora avanga um minuto;
Mantenha premido o botéo "+" e a hora avanga dez minutos;

para determinar a hora.Depois de determinar a hora,
pode seleccionar o nivel de poténcia da zona de preparagao.

Quando o tempo ultrapassar 1 hora, mantenha premido o botéo

"+" para avangar trinta minutos;

- Prima o botéo "+" uma vez para diminuir a hora um minuto;
Mantenha premido o bot&o "-"
Quando o tempo ultrapassar as 2 horas, mantenha premido o
botdo "-" para diminui-lo 30 minutos;

- Pode determinar o nivel de poténcia durante o modo do
temporizador.

Se o temporizador estiver activado em mais
de 1 zona:

- O temporizador pode ser activado para as 4 zonas de
preparacao. Quando determinar a hora para varias zonas de

preparagdo em simultaneo, os pontos decimais das zonas de

preparacao relevantes ficardo acesos.
[
©6®
o
©5®

- no ecra do temporizador sera exibido o temporizador que
terminar primeiro. O ponto da zona correspondente estara

para diminuir a hora 10 minutos;

aceso, mas intermitente. Quando o temporizador decrescente

terminar, a zona correspondente ira apagar-se. De seguida,
sera exibido o temporizador que terminar a seguir e a zona
correspondente tera um ponto intermitente.

O
@ .n.@%

- Se o temporizador estiver determinado mas nao activo em
qualquer das zonas, funcionara apenas como temporizador
decrescente.
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Instrucoes para utilizacao

PORTUGUESE

Nota: AREA FLEXIVEL
1. Quando o temporizador atingir o minuto 0, sera cancelado.
2. Quando o tempo se esgotar, a zona de preparagao Esta area pode ser usada como uma Unica, alargada, ou
relevante desliga-se. como duas zonas distintas, de acordo com as necessidades
3. Ap6s a configuragédo do temporizador, o respectivo de cozinhar em cada momento.
indicador fica intermitente durante 5 segundos e a hora
determinada sera automaticamente confirmada. A area flexivel é constituida por dois indutores independentes,
4. No modo do temporizador, se premir o botdo "+" ou "-" do gue podem ser controlados separadamente. Quando esta a
temporizador, em simultaneo, a definicdo da poténcia funcionar como uma Unica zona, a parte que néo esta coberta

pelo recipiente de cozinha, desliga-se automaticamente apos
um minuto, ficando apenas em funcionamento a zona que esta
a ser utilizada.

volta a "0" e o tempo e a hora é cancelada.

Para manter o calor

Esta funcao vai permitir que mantenha a comida quente até Para garantir que a placa detecta de forma correcta o recipiente
duas horas. la colocado e par garantir que ha uma boa distribui¢éo do calor,
Active a zona seleccionada primindo o botao 0 recipiente onde vai cozinhar deve ser correctamente colocado:
- na parte da frente ou na de traz da zona flexivel, sempre que
o recipiente tenha um diametro inferior a 22 cm.

@ o - em qualquer zona da area flexivel, sempre que o recipiente
- seja maior
A\

Para funcionar como uma zona alargada:

Para activar a zona de aquecimento alargada (area flexivel,
basta pressionar as teclas correspondentes que indicam a

e @
Oy— ©' O 3o @

Para cancelar o modo de manutengao de calor
Para finalizar o modo de manter a comida quente, escolha
qualquer outro nivel de poténcia.

“ o«

ou “+".

-
-

Prima o bot&o " " para

O sinal “I” vai aparecer no display conforme a poténcia e
modo seleccionados.

Um LED acenderaparaindicar a areaflexivelfoiativado

Nessa altura a zona acende-se e comeca a trabalhar com a

Modo de seguranca poténcia escolhida, como em qualquer outra zona de indug&o.
Para garantir a seguranga das criancgas, a placa de indugao
inclui um dispositivo de blogqueio. Se o recipiente para cozinhar, panela ou tacho, for movido
- Bloqueio: para a parte de tras (ou vice-versa) a zona extensivel detecta
No modo de funcionamento, prima o botsio '® " e a placa automaticamente a nova posigéo e mantém a mesma poténcia
entrara no modo de bloqueio. O temporizador exibira " oc" que tinha sido escolhida para a zona inicial.
e os restantes botdes serdo bloqueados, com excepgao -
do botao " (D" @ o %

"

\ ] p}
%) O Loc @,
Para funcionar como duas zonas independentes:
Para usar a area flexivel como duas zonas independentes,

pressione as teclas respectivas e escolha a poténcia desejada
para cada posicéao.

No modo de poupanga, prima o botéo "lock" (bloqueio), e
a placa entrara no modo de bloqueio. O temporizador
exibird "{_oc " e o resto dos botdes serdo bloqueados. O
temporizador exibe " L oc " durante alguns segundos e

depois apaga-se. Se a area é flexivel, pressione a tecla dedicada para desliga-lo,

. ~ L , antes de usar como duas zonas diferentes
Se premir o botgo, (D sera exibido " L oc " durante alguns

segundos.
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Poténcia maxima de cada uma das zonas de cozedura

[ Zoade [ Norma Soost

1 2000 3000

2 1500 2000

3 2000 3000

4 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600 |

As poténcias indicadas podem variar segundo o material e dimensdes da panela.

Seleccao dos recipientes de cozinha para cozinhar

_
-— ' A 14
serta de ferro panela de ago inoxidavel tacho de ferro fervedor de ferro
.

chaleira de ago inoxidavel esmaltado cagarola esmaltada frigideira de ferro

1. Ha multiplos recipientes indicados para utilizagdo em cozedura na placa de inducgao.

Esta placa de indugéo permitir-lne-a identifica-los e testa-los, aplicando um dos
métodos seguintes:
Coloque a panela sobre a zona de cozedura. Se no indicador desta zona de cozedura
aparecer referido um nivel de poténcia, significa que a panela é utilizavel mas se, em
vez disso, comecar a piscar o simbolo "='", é sinal de que a panela nao é propria para
utilizar em placa de indugéo.

2. Coloque um iman na panela. Se houver atraccéo entre os dois elementos, significa
que a panela é prépria para cozedura em placa de indugéo.

Nota: O fundo do recipiente tera de conter materiais que permitam conducéo
magnética.
A panela devera ter base plana e didmetro superior a 14 cm.
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Limpeza e manutengao

A superficie da placa de inducdo pode ser limpa, segundo um dos processos indicados no

quadro abaixo:

Tipo de sujidade

Como limpar

Material a utilizar na limpeza

utilizar um detergente especifico.

Pouco sujo Molhar com agua quente e depois secar Esponja
Molhar com agua quente e secar com . .
. . . . - Esponja especial para
Muito sujo uma esponja abrasiva propria para . N
. . vidroceramica
vidroceramica
Deitar vinagre branco sobre a incrustagéo . -
~ . . : Folha adesiva especifica para
Incrustacdes e limpar depois com um pano macio, ou

vidroceramica

Acucar, plastico ou
aluminio fundido

Para remover os residuos, utilizar um
raspador proprio para vidroceramica
(para proteger o vidro, é preferivel utilizar

Folha adesiva especifica para
vidroceramica

produtos a base de silicone)

Nota: Antes de qualquer operagao de limpeza, desligue sempre o aparelho da rede eléctrica.

Avarias e solugoes

Em caso de anomalia, a placa de indugédo activa automaticamente as suas func¢des de
proteccéo e dispara os codigos de protecg¢ao correspondentes:

Problema | Causa possivel Solugdo

FO/F1/F2 Avaria da ventoinha Contactar o fornecedor

F3-F8 Avaria no sensor de temperatura | Contactar o fornecedor
Verificar se ha corrente

E1/E2 Tenséo eléctrica andbmala eléctrica. Apds a verificagao,
ligar de novo o aparelho

E3/E4 Temperatura anémala Verificar a panela

E5/E6 Irradiagéo de calor insuficiente Ialgar_ de novo o aparelho

epois de arrefecido

Esta uma lista das avarias mais comuns.
N&o desmonte a placa de indug&o por si, para evitar perigos e ndo provocar danos maiores.

SERVIGO DE ASSISTENCIA A CLIENTES

Antes de chamar o servigo de Assisténcia Técnica
Se o aparelho nao funcionar, aconselhamos:
— Verificar se a ficha estda bem adaptada na tomada de corrente;
— Verificar o quadro de avarias indicado acima.
Se né&o conseguir localizar a causa do problema de funcionamento:
desligue o aparelho, nao Ihe mexa e chame o Servigo de Assisténcia Técnica.
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Declaracao especial

Todo o conteudo deste manual foi submetido a cuidadosa verificagdo. No entanto, o fabricante
declina toda e qualquer responsabilidade por erros ou omissées na impressao.
Além disso, numa eventual revisdo do Manual de Instrugbes, o fabricante reserva-se o direito
de introduzir eventuais altera¢des técnicas, sem qualquer aviso prévio. O aspecto e cor do
equipamento correspondem aos do produto actual.

\ Este electrodoméstico estd marcado de acordo com a Directiva Europeia
e 2002/96/CE sobre eliminagcdo de residuos de equipamentos eléctricos e
[ ] electrénicos (REEE).

Respeitando as directivas impostas sobre a eliminagdo deste produto,
ATENCAO!:N&o eliminar este contribuird para prevenir potenciais efeitos negativos para o meio ambiente e a

produto como residuo doméstico. E  salde que, diversamente, poderiam decorrer da sua eliminagéo inadequada.
necessario que seja recolhido Este simbolo aplicado no produto indica que ndo pode ser eliminado como
separadamente, para submeter a residuo doméstico normal e que tem de ser levado a um centro de recolha
tratamento especial. selectiva proprio para reciclagem de equipamentos eléctricos e electronicos.

Para mais informacbes sobre o tratamento, eliminagdo e reciclagem deste produto, contacte os servigos
municipalizados locais ou dirija-se a loja onde comprou o aparelho.
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Veiligheid en onderhoud

* Gebruik een voor het vermogen geschikte veiligheidsschakelaar.
« Uitsluitend voor gebruik binnenshuis.
- Maak de inductiekookplaat nooit direct met water schoon.

« Gebruik de kookplaat nooit in de nabijheid van gas- of
oliekachels.

« Verwarm nooit blikvoedsel zonder eerst het blik te hebben
geopend, om te vermijden dat het blik ontploft doordat het uitzet
vanwege de hitte.

- Na langdurig gebruik blijft de kookzone zeer heet. Raak om
brandwonden te vermijden nooit het belemmerd (bijvoorbeeld
opperviak aan van de kookplaat.

« Controleer regelmatig of de luchtventilatie onder de kookplaat
niet wordt belemmerd (bijvoorbeeld door glas, papier, enz.).

- Laat nooit metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels op de kookplaat liggen, om te vermijden dat deze ook
heet worden.

. Als het snoer beschadigd is, mag dit uitsluitend door vervangen
worden. bevoegd personeel.

- Berg geen schoonmaakmiddelen, oplosmiddelen of ontvlambare
materialen onder de inductiekookplaat op.

« Schakel alles uit als het oppervlak van de kookplaat breekt, om
elektrische schokken te voorkomen.
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Gebruik nooit pannen met een ruwe bodem, om te voorkomen
dat het oppervlak van keramisch glas beschadigd raakt.

Maak de kookplaat regelmatig schoon om te voorkomen dat het
vuil zich ophoopt, wat de goede werking van dit
huishoudapparaat belemmert.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden
heet tijdens het gebruik. Zorg ervoor dat u de
warmingselementen niet aanraakt.

Kinderen jonger dan 8 jaar niet bij het apparaat llaten mits onder
continue toezicht.

Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder en personen met verminderde

lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of worden

geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.
Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder
toezicht.

WAARSCHUWING: Onbeheerd koken op een kookplaat met olie
en vet kan gevaarlijk zijn en kunnen brand als gevolg hebben.

Probeer NOOIT een vuur met water te doven, maar zet het
apparaat uit en dek de vlam af met een deksel of blusdeken.
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« WAARSCHUWING: Gevaar voor brand; bewaar geen items op
de kookplaat.

« Gebruik geen stoomreiniger.

« Zet na gebruik de kookplaat uit met de knop en vertrouw niet op
de pandetector.

- Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door middel
van een externe timer of een afstandsbediening.
De middelen voor ontkoppeling moeten zijn opgenomen in de
vaste bedrading in overeenstemming met de bedradingsregels

- de instructie vermeldt het type van de kabel dat moet worden
gebruikt, rekening houdend met de temperatuur van de
achterkant van het apparaat

 Als het snoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door de fabrikant, de dealer of vergelijkbare bekwame
personen om een brand te voorkomen.

« LET OP: Om een gevaar als gevolg van onbedoeld resetten
van de thermische beveiliging te voorkomen, moet dit
apparaat niet worden gevoed via een externe schakelaar,
zoals een timer, of aangesloten worden op een circuit dat
regelmatig wordt in-en uitgeschakeld.
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Geachte Klant,

wij willen u hartelijk bedanken voor uw keuze van de inductiekookplaat van Candy. U zult
ongetwijfeld vele jaren plezier hebben van dit product.

Lees deze handleiding aandachtig door voordat u het product in gebruik neemt en bewaar hem
goed, zodat u hem in de toekomst indien nodig altijd kunt raadplegen.

Inleiding

De inductiekookplaat beantwoordt aan de verschillende wensen op het gebied  van
elektromagnetische  verwarming, dankzij een multifunctioneel en
gemicrocomputeriseerd bedieningssysteem: de ideale keuze voor het moderne gezin.
Dit met speciale materialen uitgevoerde apparaat is uiterst eenvoudig in het gebruik,
stevig en veilig.

Hoe werkt deze plaat

Deze inductiekookplaat bestaat uit een elektrisch verwarmingsspiraal, een kookplaat in
ferromagnetisch materiaal en een bedieningsinrichting. De elektrische stroom genereert een
krachtig magneetveld om de spiraal. Hierdoor ontstaat er een reeks wervels, die de hitte
genereren. De hitte wordt vervolgens vanaf het oppervilak van de kookplaat de pan
binnendringt.

‘ |
e — ijzeren pan
() (D = magnetisch circuit
[ — kookplaat van keramisch glas
LLEY see inductors
‘ -« —> inductiestroom
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Veiligheid
Deze kookplaat is ontworpen voor huishoudelijk
gebruik.
Gericht op een voortdurende verbetering van
onze producten, behouden we ons het recht voor
wijzigingen aan te brengen naar aanleiding van
eventuele nieuwe technologische ontwikkelingen.

Beveiliging tegen oververhitting

Door een sensor wordt de temperatuur
binnenin de kookplaat gecontroleerd. Zodra de
temperatuur het veiligheidsniveau overschrijdt,
schakelt de kookplaat automatisch uit.

Signalering van voorwerpen op de
kookplaat

Wanneer men een pan met een diameter
kleiner dan 80 mm, kleine voorwerpen
(bijvoorbeeld messen, vorken, sleutels) of een
pan met een niet-magnetische bodem
(bijvoorbeeld van aluminium) op de kookplaat
zet, wordt er automatisch een geluidssignaal
ingeschakeld, dat ongeveer een minuut
aanhoudt. Indien het probleem niet wordt
opgelost, schakelt de kookplaat automatisch
over op de stand-by status.

Alarmsignaal restwarmte

Wanneer de kookplaat langere tijd achtereen in
gebruik is, kan er restwarmte aanwezig zijn.
Met de letter “H” op de display wordt
gewaarschuwd dat de plaat niet mag worden
aangeraakt.

Beveiliging door automatische
uitschakeling

De automatische uitschakelfunctie is nog een
veiligheidsfunctie van uw inductiekookplaat:
deze functie treedt automatisch in werking
wanneer u vergeet de kookplaat uit te
schakelen. De tijd van de automatische
uitschakeling van de kookplaat hangt af van
het eerder gekozen vermogensniveau, zoals uit
de onderstaande tabel blijkt:

f , De kookzone schakelt
Vermogensniveau : ;
automatisch uit
1~5 8 uur
6~10 4 uur
11~14 2 uur
L 15 1 uur J

Wanneer de pan na het koken van de
inductiekookplaat wordt gehaald, blijft deze
niet meer warm en schakelt na het één
minuut durende geluidssignaal uit.

Nota bene:

personen die een pacemaker dragen mogen dit
huishoudapparaat uitsluitend gebruiken onder
begeleiding van hun arts.

Installatie

Installatieprocedure

1. Boor een gat in het bovenblad van het
meubel aan de hand van de maten die in
de tekening staan. Voor een correcte
installatie moet er rondom de kookplaat een
ruimte van minimaal 5 cm overblijven.
Verzeker u ervan dat het steunvlak, waarin
de kookplaat wordt geplaatst, ten minste 30
mm dik is en dat het materiaal waarvan de
tafel gemaakt is tegen hoge temperaturen
bestand is, om te vermijden dat deze
vervormd raakt door de hitte die van de
kookplaat komt (figuur 1).

(figuur 1)

2. Verzeker u er altid van dat de
inductiekookplaat stevig op zijn plaats zit en
goed geventileerd is (figuur 2).

L1

mini 760mm

] — =]

[] ~ LI A exit

/ mini 5 cm mini 5 mm

| :
mini 2 cm

/

|
Air intake N~
= /

Opmerking: tussen de kookplaat en een
eventueel element boven de plaat moet een
ruimte van ten minste 760 mm worden
voorzien.
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3. Nadat u de kookplaat op zijn plaats hebt
gebracht, zet u deze met Vvier
verbindingsplaatjes vast op het
steunoppervlak (zoals aangegeven in de
figuur). Regel vervolgens elke verbinding
afzonderlijk, naar gelang de dikte van het
steunvlak.

Voorzorgsmaatregelen

1) De inductiekookplaat mag uitsluitend
door een vakman worden geinstalleerd.
Voer de installatie nooit alleen uit.

De inductiekookplaat mag beslist niet op
een koelkast, vaatwasmachine of
wasmachine gemonteerd worden.

De inductiekookplaat moet zodanig
geinstalleerd worden, dat een optimale
verwerking van de hitte gegarandeerd is.
De wand en de zone onder de kookplaat
moeten hittebestendig zijn.

Ter voorkoming van schade moet het
dunne applicatielaagje waarmee de
kookplaat op het steunvlak is vastgeplakt
hittebestendig zijn.

2)

3)

4)

4. Elektrische aansluitingen

De elektrische aansluiting moet door
bevoegd personeel en volgens de geldende
wettelijke voorschriften uitgevoerd worden. In
figuur 3 wordt aangegeven hoe de kookplaat
moet worden aangesloten:

Voltage
en Elektrische aansluiting
frequentie
1 2 3 4 5
400V 2-N o . — A
50/60Hz L1 L2 1 N =
Zwart Bruin |Grijs enBlauw [Geel/Groen
5
220-240V 1._§ u 1
N L
50/60Hz Zwart en Bruin |Grijs enBlauw |Geel/Groen
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Controleer of de elektrische installatie van
een goede aardverbinding is voorzien,
volgens de wettelijke voorschriften. Aarding
is verplicht.

De Fabrikant wijst elke aansprakelijkheid af
voor eventuele schade aan personen of
zaken, als gevolg van het niet inachtnemen
van deze norm.

Indien het apparaat niet van een stekker is
voorzien, moet er een genormaliseerde
stekker op het snoer worden aangebracht,
bestand tegen de belasting die op het
gegevensplaatje vermeld staat.

Indien men een vaste aansluiting op het
lichtnet tot stand wenst te brengen, moet er
tussen het apparaat en het lichtnet een
meerpolige stroomonderbreker worden
geplaatst met een contactopening van
minimaal 3.

Als het snoer beschadigd is, mag dit
uitsluitend door een vakman vervangen
worden.

Het snoer
platgedrukt .

mag niet verbogen zijn of

Beschrijving van de inductiekookplaat

’—« Luchtinlaat

Kookvlak van
keramisch glas

Bedieningspaneel

Schema bedieningspaneel

1. Instelling vermogen

2. Timer

3. Boost
4.Veiligheidsvergrendeling
5.0N/OFF

6. Flexible Area activation

7 .Keep warm



Aanwijzingen voor het gebruik

Wanneer het apparaat wordt ingeschakeld, klinkt de zoemer
één keer en gaan alle indicatoren één seconde aan en
vervolgens uit. De kookplaat staat nu stand-by.

Zet de pan in het midden van de kookzone.

Bedieningsinstructies
1.Druk op de toets " @ alle indicatoren laten "--" zien.

Oy,

Selecteer het vermogensniveau door te drukken op de toets
"+" of "-" voor de kookplaat die u wilt gebruiken. De indicator
laat eerst " & " of * | "zien als u op de toets "+" of "-" drukt.
Pas de instelling naar boven of beneden aan door op de
toets "+" of "-" te drukken.

@% %:@

Als u de toetsen "+" en "-" tegelijkertijd indrukt, keert de
vermogensinstelling terug naar* {7 " en wordt de kookzone
uitgeschakeld.

-

N
L'

?%

NB: Wanneer u de toets " " indrukt, keert de
inductiekookplaat terug naar de stand Stand-by als u binnen
1 minuten geen andere bedieningshandeling uitvoert.

Bij een normale werking en bij om het even welk
vermogen reikt het totaal vermogen van zone #1 en #2
niet hoger dan 3000W.

Bij een normale werking en bij om het even welk
vermogen reikt het totaal vermogen van zone #3 en # 4
niet hoger dan 3000W.

Boost-functie
Druk op de toets “ ", de indicator van het vermogensniveau

laat" {5 " zien.

@y,

Waarschuwing:

1. De boost-functie is slechts 5 minuten actief, daarna keert de
kookzone terug naar de oorspronkelijke instelling.

2. De boost-functie werkt op alle kookzones.

De “BOOST”-stand uitschakelen
U kunt de "Boost"-stand uitschakelen door op de toets "+" of "-"
van de zone van uw keuze te drukken.

© &

-
-

"

Timer-functie

Als meer dan één zone is ingeschakeld:

- activeer de geselecteerde zone door te drukken op de toets "+"
of "-" van die zone, de bijbehorende cijfers zullen dan gaan
knipperen.

- druk vervolgens op de timer-toets " + " of " - "c de |nd|cator van
het vermogensniveau knipperten laat* ©--- @ “zien en
de timer-indicator knippert. %

- De indicator laat eerst "[J: /[ zien, stel de tijd in door op de toets
"+" of "-" te drukken.Na het instellen van de tijd kunt u het
vermogensniveau van de kookzone selecteren.

- Stel vervolgens met de toets "+" of de toets "-" de tijd in tussen 1
minuut en 9 uur en 59 minuten

- Als u één keer drukt op de toets "+", neemt de tijd met één
minuut toe; houdt u de toets "+" ingedrukt dan neemt de tijd toe
met 10 minuten.Wanneer de tijd langer wordt dan één uur, neemt
de tijd toe met 30 minuten als u de toets "+" ingedrukt houdt.

- Als u één keer drukt op de toets "-", neemt de tijd met één minuut
af; houdt u de toets "-" ingedrukt, dan neemt de tijd af met 10
minuten;Wanneer de tijd langer wordt dan twee uur, neemt de tijd
af met 30 minuten als u de toets "+" ingedrukt houdt.

- Wanneer de ingestelde tijd 9 uur en 59 minuten overschrijdt, keert
de instelling automatisch terug naar "0" minuten.

Als de timer is ingesteld voor meer dan één zone:

- U kunt de timer instellen voor alle 4 kookzones. Wanneer u de
timer instelt voor verscheidene kookzones tegelijkertijd, zijn de
decimale stippen van de betreffende kookzones aan.

© 60O
o,
o
P
- op de timer-display zal de timer te zien zijn die het eerst afloopt.
De stip van de bijbehorende zone zal branden en knipperen.
Wanneer de aftel-timer afloopt, wordt de bijbehorende zone

uitgeschakeld. Vervolgens wordt de nieuwe timer die het eerst
afloopt, getoond en de stip van de bijbehorende zone zal knipperen.

@'-"%
e
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Aanwijzingen voor het gebruik

- Als de timer is ingesteld maar niet is geactiveerd voor een zone,
zal de timer gewoon werken als aftel-timer.

Opmerking:

1. De timer wordt uitgeschakeld als de stand O minuten wordt bereikt.

2. Wanneer de ingestelde tijd verstreken is, wordt de kookzone
uitgeschakeld.
3. Wanneer de timer is ingesteld, zal de tijdindicator 5 seconden
knipperen en wordt de ingestelde tijd automatisch bevestigd.
4. Als u in de timer-stand de toetsen "+" en "-" tegelijkertijd indrukt,

keert de instelling van het vermogensniveau terug naar "0" en wordt

de instelling van de tijd geannuleerd.

Houd ze warm

Deze functie maakt het mogelijk om het voedsel warm te
houden tot 2 uur. Activeer de geselecteerde zone door

op de "-" of "+" knop.
g\\g

[
[)
Druk op de toets "@ ",

ziet u het warm houden niveau. "I" Zal verschijnen onder het
geselecteerde gebied.

Oy,—> O ' ©

Annuleren van de Keep warm-modus
Om af te sluiten voor het warm houden functie, stelt u een

andere stroom verbruikt

U

Veiligheidsstand
Voor de veiligheid van kinderen is de inductiekookplaat uitgerust
met een vergrendeling

- Vergrendeling:

Druk in de werkstand op de toets " @ ", de kookplaat wordt dan
vergrendeld, de timer laat " | 5~ " zien en de rest van de toetsen is
uitgeschakeld, behalve de toets * (D "

@]% ;o
Loc Ok

Drukt u in de stand Stand-by op de toets "Lock", dan wordt de
kookplaat vergrendeld, de timer laat '] 5" zien en de rest van de
toetsen is uitgeschakeld. De timer laat enige tijd zien en gaat
dan uit.

Als u op de toets drukt, wordt enige tijd " | 5~ " weergegeven.

Als u de toets” (D) "ingedrukt houdt, wordt twee seconden lang
" Loc "weergegeven, vervolgens wordt de " | 5~ " weergegeven
en de vergrendelingsfunctie wordt gedeactiveerd.

- Ontgrendelen:
Houd de toets "Lock" 3 seconden ingedrukt en de
vergrendelingsfunctie wordt gedeactivateerd.

Flexibele zone

Deze zone kan gebruikt worden als 1 zone of als 2
verschillende zones in functie van uw kookbehoeften.

De flexibele zone bestaat uit twee onafhankelijke inductieplaten
die los van elkaar kunnen fuctioneren. Wanneer u werkt met 1
zone zal het deel dat niet bedekt wordt door een kookpot na 1
minuut worden uitgezet.

Om een juiste kookpot detectie of zelfs een juiste
warmte-verdeling te garanderen moet het kookmateriaal goed
geplaatst worden:

- Vooraan of achteraan van de flexibele zone indien uw
kookpot kleiner is dan 22cm
- Overal bij groter materiaal

Grote zone

Om de flexibele zone te vergroten tot grote zone volstaat het
om de voorziene toetsen te gebruiken.

© ©
KO ©

De instelling van het vermogen werkt op dezelfde manier als
een normale zone.

Indien de kookpot verplaatst wordt van de voorste zone naar de
achterste, zal de flexibele zone de nieuwe positie automatisch
herkennen met behoud van hetzelfde vermogen.

Als 2 onafhanelijke zones

Om de flexibele zone als twee verschillende zones met
verschillende vermogens te gebruiken, volstaat het om de
voorziene toetsen te gebruiken.

Ot ®,
© 3
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Maximum vermogen van elke kookzone

De hierboven aangegeven vermogensniveaus kunnen variéren afhankelijk van het materiaal

(Kookzone Normaal Boost |
1 2000 3000
2 1500 2000
3 2000 3000
4 1500 2000
(Flexible Area 3000 3600 )

en de afmetingen van de pan.

Keuze van de juiste pannen

= ‘I a_— A

ijzeren frituur-steelpan roestvrijstalen pan ijzeren braadpan ijzeren braadpan

iﬁ = -

geémailleerde roestvrijstalen ketel geémailleerde pan platte ijzeren braadpan

1.

N

Er bestaan veel verschillende middelen die geschikt zijn voor gebruik op een
inductiekookplaat. Deze kookplaat is in staat om ze te herkennen en te testen op één van
de volgende manieren:
plaats de pan op een kookzone. Als er op de indicator van deze kookzone een
vermogensniveau verschijnt, is de pan geschikt; verschijnt daarentegen het teken ““'”, dan
is de pan niet geschikt voor inductiekoken.
Plaats een magneet op de pan: als de magneet door de pan wordt aangetrokken, dan is
de pan geschikt voor inductiekoken.
De pan: de bodem moet magnetiseerbare materialen bevatten,

De vorm van de pan: de pan moet een diameter van meer dan 14 cm hebben.
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Reiniging en onderhoud

Het oppervlak van de kookplaat kan als volgt gereinigd worden:

Soort vuil Hoe reinigt u de kookplaat Wat gebruikt u
niet zo vuil met warm water; daarna afdrogen spons
met warm water en drogen met een .
. . . . speciale spons voor
zeer vuil schuursponsje speciaal voor keramisch K .
glas eramisch glas
aangebakken witte azijn op het vuil gieten en met een zelfklevende folie voor
vulil zachte doek reinigen keramisch glas
Gebruik voor het verwijderen van
gesmolten vuilresten een schrapertje special .
; . . ; zelfklevende folie voor
suiker, plastic of | geschikt voor keramisch glas (ter .
e . keramisch glas
aluminium bescherming van het glas kunt u beter

een product op siliconenbasis gebruiken)

Opmerking: Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het reinigt.

Meldingen van storingen en controle

Bij storingen schakelt de kookplaat automatisch een veiligheidsfunctie in en op de display
verschijnen de volgende codes:

Probleem Mogelijke oorzaken oplossing

FO/F1/F2 ventilator defect contact opnemen met de leverancier

F3-F8 temperatuursensor defect contact opnemen met de leverancier
controleren of er elektrische stroom aanwezig

E1/E2 spanning is niet normaal is Na deze controle het apparaat weer
aanzetten

E3/E4 temperatuur is niet goed pan controleren

E5/E6 onvoldoende warmtestraling het apparqat weer aanzetten zodra het
afgekoeld is

In deze lijst staan de meest voorkomende storingen.
Demonteer de inductiekookplaat niet in uw zonder hulp, om risico’s en grotere schade te
voorkomen.

KLANTENSERVICE

Voordat u contact opneemt met de Technische Assistentie:

Indien het apparaat niet werkt adviseren wij u om:

- te controleren of de stekker goed in het stopcontact zit;

- de bovenstaande tabel met storingsmeldingen te controleren.

In het geval de oorzaak van het probleem niet kan worden achterhaald:

het apparaat uitschakelen, beslist niet demonteren en de Technische Assistentie bellen.
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Bijzondere verklaring

Alles wat in deze gebruiksaanwijzing staat is nauwkeurig gecontroleerd. De fabrikant stelt zich
echter niet aansprakelijk voor fouten of weglatingen in de gedrukte versie.
Bij een eventuele revisie van de gebruiksaanwijzing kunnen bovendien zonder waarschuwing
vooraf technische wijzigingen ingevoerd worden. De afbeelding van het product heeft
betrekking op het huidige product.

= Dit huishoudapparaat is vervaardigd volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG
“\ betreffende afgedankte elektrische en elektronische apparatuur.
Door de wettelijke richtlijnen met betrekking tot het afdanken van dit apparaat in
| acht te nemen, helpt u eventuele schade voor het milieu en onze gezondheid te
, o voorkomen door verkeerde behandeling bij het afdanken van het product .
LET OP: dit product mag niet bij het 1ot git symbool wordt aangegeven dat het product niet als gewoon huisafval
gewone huisvuil afgedankt worden. o5 \worden beschouwd maar door het plaatselijke grofvuilverzamelpunt van
Het ~dient apart te worden gokirisch en elektronisch afval verwerkt moet worden.
geélimineerd.

Voor gedetailleerdere informatie over de behandeling, afdanking en recycling van dit product dient u contact op te
nemen met de plaatselijke afvalverwerking, of u moet zich wenden tot de winkel waar dit artikel is gekocht.
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