Gl askeramik-Koch feld
Ceramic gl as s h o b
K'eraaminen k e i ttotas o
Kep o ui1 ki u oy e p il K n e o T i «o
CTeK/noKepamMmMMUuUuyecKaH-f

n o B e p X H O C T b

Montage- und Gebrauchsanweisung
Installation and Operating
Instructions
Asennus- ja kayttoohje
Odnyiec ocuvapuoAdoynonc
Kot XpRong
UHCTPYKLUUA NO MOHTaMYy U
aKcnnyaTauuu

QO
@)

EHL6645X

80600

319 620 700-B-260302-03



@
L/

1.

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

lesen Sie bitte diese Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch.

Beachten Sie vor allem den Abschnitt ,Sicherheitshinweise“ auf den
ersten Seiten. Bewahren Sie bitte diese Gebrauchsanweisung zum
spateren Nachschlagen auf. Geben Sie sie an eventuelle Nachbesitzer
des Gerates weiter.

Folgende Symbole werden im Text verwendet:

Sicherheitshinweise

Warnung: Hinweise, die lhrer persdnlichen Sicherheit dienen.
Achtung: Hinweise, die zur Vermeidung von Schaden am Gerat die-
nen.

Hinweise und praktische Tipps

Umweltinformationen

Diese Ziffern leiten Sie Schritt fiir Schritt beim Bedienen des Geréates.

2. ..
3. ...

Gedruckt auf umweltschonend hergestelltem Papier.
Wer 6kologisch denkt, handelt auch so ...
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Gebrauchsanweisung

A Sicherheit

Die Sicherheit dieses Gerédtes entspricht den anerkannten Regeln der
Technik und dem Geréatesicherheitsgesetz. Zusétzlich sehen wir uns
jedoch als Hersteller veranlasst, Sie mit den nachfolgenden Sicher-
heitshinweisen vertraut zu machen.

Elektrische Sicherheit

¢ Montage und Anschluss des neuen Gerétes diirfen nur durch einen
konzessionierten Fachmann vorgenommen werden.

¢ Reparaturen am Gerat durfen nur von Fachkraften durchgefihrt
werden. Durch unsachgeméaBe Reparaturen kénnen erhebliche Ge-
fahren entstehen. Wenden Sie sich im Reparaturfall an unseren Kun-
dendienst oder an lhren Fachh&ndler.

) Beachten Sie bitte diese Hinweise, da sonst bei auftretenden Schaden

der Garantieanspruch entfallt.

¢ Einbaugeréte dirfen nur nach dem Einbau in normgerechte, pas-
sende Einbauschrénke und Arbeitsplatten betrieben werden. Damit
wird der vom VDE geforderte Beriihrungsschutz elektrischer Geréate
sichergestellt.

¢ Wenn Stérungen am Gerat, Briiche, Spriinge oder Risse auftreten:
— schalten Sie alle Kochzonen aus,
— schalten Sie die Sicherung fiir das Kochfeld ab bzw. nehmen Sie

diese heraus.

Sicherheit fiir Kinder

Wenn Sie kochen und braten, werden die Kochzonen hei3. Halten Sie
deshalb Kleinkinder grundsatzlich fern.

Sicherheit wahrend der Benutzung

¢ Dieses Gerat darf nur flir das haushaltslibliche Kochen und Braten
von Speisen verwendet werden.

¢ VVerwenden Sie das Kochfeld nicht zum Beheizen des Raumes.

¢ Vorsicht bei Anschluss von Elektrogerédten an Steckdosen in Gera-
tendhe. Anschlussleitungen dirfen nicht an heiBe Kochstellen gelan-
gen.

¢ Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich schnell. Wenn sie Speisen
in Fett oder Ol (z.B. Pommes frites) zubereiten, sollten Sie den
Kochvorgang beobachten.

e Schalten Sie nach jedem Gebrauch die Kochzonen aus.



Sicherheit beim Reinigen

Zum Reinigen muss das Gerat ausgeschaltet sein. Die Reinigung des
Gerates mit einem Dampfstrahl- oder Hochdruckreiniger ist aus Si-
cherheitsgriinden nicht zugelassen.

So vermeiden Sie Schaden am Gerat
¢ Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

¢ Betreiben Sie die Kochzonen nicht mit leerem oder ohne Kochge-
schirr.

¢ Glaskeramik ist unempfindlich gegen Temperaturschock und sehr
widerstandsféhig, jedoch nicht unzerbrechlich. Besonders spitze
und harte Gegensténde, die auf die Kochflache fallen, kdnnen sie
beschédigen.

¢ Benutzen Sie keine Topfe aus Gusseisen oder mit beschadigten Bo-
den, die rauh sind und Grate aufweisen. Beim Verschieben kénnen
Kratzer entstehen.

¢ Stellen Sie keine Pfannen oder Tépfe auf den Rahmen des Kochfel-
des. Es kénnen Kratzer und Lackschaden entstehen.

¢ Achten Sie darauf, dass keine sdurehaltigen Fllssigkeiten, z.B. Es-
sig, Zitrone oder kalklésende Mittel auf den Rahmen des Kochfeldes
gelangen, da sonst matte Stellen entstehen.

e Wenn Zucker oder eine Zubereitung mit Zucker auf die heiBe Koch-
zone gelangt und schmilzt, entfernen Sie diese sofort, noch im hei-
Ben Zustand, mit einem Reinigungsschaber. Erkaltet die Masse kann
es beim Entfernen zu Oberflachenschidden kommen.

¢ Halten Sie alle Gegenstande und Materialien, die anschmelzen kén-
nen, von der Glaskeramikflache fern, z.B. Kunststoffe, Aluminiumfo-
lien oder Herdfolien. Sollte doch etwas auf der Glaskeramikflache
anschmelzen, muss dieses, ebenfalls sofort, mit dem Reinigungs-
schaber entfernt werden.



& Entsorgung

Verpackungsmaterial entsorgen

¢ Alle Verpackungsteile sind recycelbar, Folien und Hartschaumteile
entsprechend gekennzeichnet. Verpackungsmaterial und eventuell
Altgerét bitte ordnungsgeman entsorgen.

¢ Beachten Sie bitte die nationalen und regionalen Vorschriften und
die Materialkennzeichnung (Materialtrennung, Abfallsammlung,
Wertstoffhéfe).

Entsorgungshinweise

¢ Das Gerat darf nicht mit dem Hausmull entsorgt werden.

e Auskunft Gber Abholtermine oder Sammelplatze erhalten Sie bei der
oOrtlichen Stadtreinigung oder der Gemeindeverwaltung.

¢ Warnung! Ausgediente Altgeréate bitte vor der Entsorgung unbrauch-
bar machen. Netzkabel entfernen.

Die wichtigsten Merkmale lhres Gerates

¢ Glaskeramik-Kochflache: Das Geréat verfiigt Uber eine Glaskera-
mik-Kochflache und 4 schnellaufglihende Kochzonen. Hierbei wird
durch besonders leistungsféhige Strahlungsheizkdrper die Aufheiz-
dauer des Heizkdrpers wesentlich verklrzt.

¢ Reinigung: Der Vorteil der Glaskeramik-Kochflache ist ihre Reini-
gungsfreundlichkeit. Die glatte Oberflache I&sst sich leicht reinigen
(siehe Abschnitt: ,,Reinigen und Pflegen®).

e Zweikreis-Kochzone: Das Kochfeld verfiigt Gber eine Zweikreis-
Kochzone. Damit bietet Ihr Gerat eine Kochzone mit variabler
GroBe, z.B. flr kleinere Tépfe. Dadurch kann Energie gespart wer-
den.

¢ Braterzone: Das Kochfeld ist mit einer Braterzone ausgestattet. Je
nach Einstellung kann sie als runde oder ovale Kochzone verwendet
werden, z.B. flr Bréter.

¢ Restwarmeanzeige: Die Restwidrmeanzeige leuchtet, wenn die
Kochzone eine Temperatur aufweist, bei der Verbrennungsgefahr
besteht.



Gerateaufbau

Ausstattung Kochfeld

Einkreis-Kochzone — Bréaterzone
1200 W | 2400 W

f 170 mm

265 mm

E

() )8
N

(0]0]
O
Zweikreis-KochzoneJ Restyvérme- Einkreis-Kochzone
2200 W anzeigen 1800 W

Vor dem ersten Gebrauch

Erstes Reinigen

Das Glaskeramik-Kochfeld feucht abwischen.

A Achtung: Benutzen Sie keine scharfen, scheuernden Reinigungsmit-
tell Die Oberflache kdnnte beschadigt werden.



Bedienung des Kochfeldes
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Beim Einschalten der Kochzone kann diese kurz summen. Das ist eine
Eigenart aller Glaskeramikkochzonen und beeintrachtigt weder Funk-
tion noch Lebensdauer des Gerétes.

Die Bedienung der Kochzonen bzw. die Zuschaltung fir Mehr-
kreiskochzonen erfolgt mit den Kochstellenschaltern am Herd
oder am Schaltkasten und ist mit der Gebrauchsanweisung die-
ses Geréates beschrieben.

Restwarmeanzeige

\/

Ihr Glaskeramikkochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige ausgestattet;
jeder Kochzone ist eine Kontrolllampe zugeordnet. Diese leuchtet auf,
sobald die entsprechende Kochzone heif} ist und warnt vor unbedach-
ter BerUhrung.

Auch nach dem Ausschalten der Kochzone erlischt die Restwérme-
anzeige erst, wenn die Kochzone abgekunhlt ist.

Sie kdnnen die Restwarme zum Schmelzen und Warmhalten von
Speisen benutzen.

Achtung! Solange die Restwadrmeanzeige leuchtet, besteht Verbren-
nungsgefahr.

Achtung! Bei einem Stromausfall erlischt auch die Restwérmeanzeige
und damit der Hinweis auf vorhandene Restwarme. Die Méglichkeit
sich zu verbrennen besteht jedoch weiter. Dieses kdnnen Sie durch
aufmerksames Beobachten vermeiden.
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Anwendung, Tabellen, Tipps

Kochgeschirr
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Je besser der Topf, desto besser das Kochergebnis.

e Gutes Kochgeschirr erkennen Sie am Topfboden. Der Boden sollte
so dick und plan wie mdéglich sein.

¢ Achten Sie beim Neukauf von Tépfen und Pfannen auf den Boden-
Durchmesser. Hersteller geben oft den oberen Durchmesser des
Geschirrrandes an.

e Geschirr mit Aluminium- oder Kupferbéden kann metallische Verfar-
bungen auf der Glaskeramikflache hinterlassen, die nur schwer oder
gar nicht mehr zu entfernen sind.

¢ Benutzen Sie keine Topfe aus Gusseisen oder mit beschadigten Bo-
den, die rauh sind oder Grate aufweisen. Beim Verschieben kénnen
bleibende Kratzer entstehen.

¢ Im kalten Zustand sind die Topfbéden Ublicher-
weise leicht nach innen gewdlbt (konkav). Sie soll-
ten auf keinen Fall nach auBen gewdlbt (konvex)
sein.

¢ Wenn Sie Spezialgeschirr verwenden, (z.B.

Dampfkochtopf, Simmertopf, WOK u.s.w.), beach-
ten Sie bitte die Herstellerangaben.

Tipps zur Energie-Einsparung
Sie sparen wertvolle Energie, wenn Sie nachstehende Punkte beach-
ten:

* Topfe und Pfannen grundsétzlich vor dem Ein- ~
schalten der Kochzone aufsetzen. (f )
¢ Verschmutzte Kochzonen und Geschirrbéden er- ng/.'?

héhen den Stromverbrauch.

e Topfe und Pfannen, wenn mdéglich, immer mit
dem Deckel verschlieBen. e
e Kochzonen vor Ende der Garzeit
ausschalten, um die Restwarme
zu nutzen, z.B. zum Warmhalten
von Speisen oder zum Schmel- 0) )
zen. k
¢ Topfboden und Kochzone sollten
gleich groB sein.
¢ Bei Verwendung eines Schnellkochtopfes verkirzt sich die Garzeit
um bis zu 50%.
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Anhaltswerte zum Kochen mit der Kochstelle

Die Angaben in den folgenden Tabellen sind RichtgréBen. Welche
Schalterstellung fir Kochvorgange erforderlich ist, hangt von der
Qualitat der Tépfe und von der Art und Menge der Lebensmittel ab.

Schalter- Garvorgang/ ceignet fiir
stellung Fortgarstufe geelg
9 Ankochen Ankochen groBer Mengen Wasser, Spétzle ko-
chen
Frittieren von Pommes frites,
7.9 Starkes Anbraten von Fleisch, z.B. Gulasch,
Anbraten Ausbacken, z.B. Kartoffelpuffer
Braten von Lendenstlicken, Steaks
Braten von Fleisch, Schnitzel, Cordon bleu
6-7 Mildes Kotelett, Frikadellen, Bratwirste, Leber
Braten Mehlschwitze, mildes Braten
Eier, Eierkuchen, Krapfen frittieren
Kochen gréBerer Speisemengen,
Eintopfgerichte und Suppen,
45 Kochen Déampfen von Kartoffeln,
Fleischbriihe kochen
Damofen Diinsten von Gemdse,
3-4 Di]ngten’ Schmoren von Fleisch
Milchreis kochen
Quellen von Reis und Milchgerichten
23 Quellen (zwischendurch umrthren),
Dampfen kleinerer Mengen Kartoffeln oder Gemduse,
Erhitzen von Fertiggerichten
Schaumomelett, Eierstich, Sauce hollandaise,
1-2 Schmelzen Warmbhalten von Gerichten,
Schmelzen von Butter, Schokolade, Gelatine
0

Nachwarme, Aus-Stellung

Wir empfehlen, beim Ankochen oder Anbraten auf die Ankochstufe
»9“ zu stellen und Speisen mit einer lAngeren Garzeit anschlieBend auf
der entsprechenden Fortgarstufe fertiggaren zu lassen.



Reinigung und Pflege

Kochfeld
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Achtung: Reinigungsmittel dirfen nicht auf die heiBe Glaskeramikfla-
che gelangen! Alle Reinigungsmittel miissen nach der Reinigung mit
ausreichend klarem Wasser entfernt werden, da sie beim Wiederauf-
heizen atzend wirken kénnen!

Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, wie z.B. Grill-
oder Backofensprays, grobe Scheuermittel bzw. kratzende Topfreini-
ger.

Reinigen Sie die Glaskeramik-Kochflache nach jedem Gebrauch,
wenn sie handwarm oder kalt ist. So vermeiden Sie das Festbrennen
von Verschmutzungen.

Kalk- und Wasserrander, Fettspritzer und metallisch schim-
mernde Verfarbungen mit einem handelsiiblichen Glaskeramik- oder
Edelstahlreiniger entfernen, z.B. mit ,,Sidol-Edelstahiglanz®, ,,Stahl-
Fix“, ,WK-Top“ oder ,,Cillit“.

Leichte Verschmutzungen

. Glaskeramikflache mit einem feuchten Tuch und ein wenig Handspdl-

mittel abwischen.

. AnschlieBend mit einem sauberen Tuch trockenreiben. Es diirfen

keine Reinigungsmittelriickstédnde auf der Oberflache verbleiben.

. Die gesamte Glaskeramikflache einmal in der Woche mit einem han-

delstiblichen Glaskeramik- oder Edelstahlreiniger grindlich reinigen.

. Danach die Glaskeramikflache mit ausreichend klarem Wasser

abwischen und mit einem sauberen fusselfreien Tuch trockenreiben.

Festklebende Verschmutzungen

. Zur Entfernung von Ubergekochten

Speisen oder festgeklebten Sprit-
zern einen Reinigungsschaber be-

nutzen. ‘ Vi
-

. Den Reinigungsschaber schréag zur

Glaskeramikflache ansetzen. \

. Verschmutzungen mit gleitender T
Klinge entfernen. SR

Reinigungsschaber und Glaskera-
mikreiniger erhalten Sie im Fach-
handel.

11



/\ Spezielle Verschmutzungen

1. Eingebrannten Zucker, geschmolze-
nen Kunststoff, Aluminiumfolie oder
andere schmelzbare Materialien so-
fort, noch im heiBen Zustand, mit

- -
einem Reinigungsschaber entfernen. e, Y
A Achtung: Beim Hantieren mit dem
Reinigungsschaber auf der heiBen * —
Kochzone besteht Verbrennungsge- £
fahr!

2. AnschlieBend das abgekiihlte Koch-
feld normal reinigen.

@D Sollte die Kochzone mit darauf geschmolzenen Materialien bereits ab-
gekuhlt sein, erwarmen Sie diese nochmals vor der Reinigung.
Kratzer oder dunkle Flecken in der Glaskeramikflache, die z.B. durch
scharfkantige Topfbdden entstanden sind, lassen sich nicht entfernen.
Sie beeintrachtigen jedoch die Funktionsféhigkeit des Kochfeldes
nicht.

Rahmen des Kochfeldes

A Achtung! Keinen Essig, Zitrone oder kalkldsende Mittel auf den Mul-
denrahmen bringen, es entstehen sonst matte Stellen.

1. Rahmen mit einem feuchten Tuch und ein wenig Handspilmittel abwi-
schen.

2. Eingetrocknete Verschmutzungen mit nassem Tuch einweichen. An-
schlieBend wegwischen und trockenreiben.

12



Was tun, wenn ...
Abhilfe bei Stérungen

Méoglicherweise handelt es sich bei einer Stérung nur um einen kleinen
Fehler, den Sie anhand nachfolgender Hinweise selbst beheben kén-
nen. Fihren Sie keine weiteren Arbeiten selbst aus, wenn nachste-
hende Informationen im konkreten Fall nicht weiterhelfen.

A Warnung! Reparaturen am Gerat dirfen nur von Fachkraften durch-
gefiihrt werden. Durch unsachgemaBe Reparaturen kénnen erhebliche
Gefahren flr den Benutzer entstehen. Wenden Sie sich im Reparatur-
fall an Ihren Fachhandler oder an den Kundendienst.

Was tun, wenn ...

.... die Kochzonen nicht funktionieren?

Uberpriifen Sie, ob

— die Sicherung in der Hausinstallation (Sicherungskasten) intakt ist.
Sollten die Sicherungen mehrfach ausldsen, rufen Sie bitte einen zu-
gelassenen Elektroinstallateur.

— die entsprechende Kochzone eingeschaltet ist und die gewlinschte
Leistungsstufe eingestellt ist.

— bei Mehrkreis-Kochzonen: der gewiinschte Heizkreis zugeschaltet
ist.

Wenn Sie aufgrund von Fehlbedienungen den Kundendienst in An-

spruch nehmen, kann der Besuch des Kundendienst-Technikers auch
wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos erfolgen.

13



Montageanweisung
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Achtung! Montage und Anschluss des neuen Gerétes durfen nur
durch einen konzessionierten Fachmann vorgenommen werden.
Beachten Sie bitte diesen Hinweis, da sonst bei auftretenden Schaden

der Garantieanspruch entfallt.

Technische Daten

14

GeratemaBe

Breite
Tiefe
Hoéhe

AusschnittmaBe

Breite
Tiefe
Eckradius

Leistungsaufnahme

Zweikreis-Kochzone vorne links

2 120/210 mm

Kochzone hinten links @ 145 mm
Mehrzweck-Kochzone hinten rechts
2 170/265 mm

Kochzone vorne rechts g 180 mm

Heizkdrperspannung

Gesamtanschlusswert max.

572 mm
502 mm
49 mm

560 mm
490 mm
R5

1000/2200 W
1200 W

1500/2400 W
1800 W

230V ~50 Hz
7,6 KW



Bestimmungen, Normen, Richtlinien
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Dieses Gerét entspricht folgenden Normen:

e EN 60335-1 und EN 60335-2-6
bezuglich der Sicherheit elektrischer Gerate fiir den Hausgebrauch
und &hnliche Zwecke und

e EN 60350 bzw. DIN 44546 / 44547 / 44548
bezuglich der Gebrauchseigenschaften von Elektroherden, Koch-
mulden, Backdfen und Grillgeraten flir den Haushalt.

¢ EN 55014-2 / VDE 0875 Teil 14-2
e EN 55014 / VDE 0875 Teil 14 / 1999-10
¢ EN 61000-3-2 / VDE 0838 Teil 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 Teil 3
bezuglich der grundlegenden Schutzanforderungen zur elektro-ma-
gnetischen Vertraglichkeit (EMV).

Dieses Gerat entspricht den folgenden EG-Richtlinien
¢ 93/68/EWG CE Kennzeichnungs-Richtlinie

e 73/23/EWG vom 19.02.1973 Niederspannungs-Richtlinie einschlie3-
lich Anderung 90/683/EWG

e 89/336/EWG vom 03./05.1989 (EMV-Richtlinie
einschlieBlich Anderungsrichtlinie 92/31/EWG)

15



/\ Sicherheitshinweise fir den Installateur
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¢ In der elektrischen Installation ist eine Einrichtung vorzusehen, die
es ermoglicht, das Gerét mit einer Kontaktéffnungsweite von mind.
3 mm allpolig vom Netz zu trennen.
Als geeignete Trennvorrichtungen gelten z.B. LS-Schalter, Sicherun-
gen (Schraubsicherungen sind aus der Fassung herauszunehmen),
FI-Schalter und Schiitze.

¢ Dieses Gerat entspricht bezuglich des Schutzes gegen Feuergefahr
dem Typ Y (EN 60 335-2-6). Nur Gerate dieses Typs dirfen einseitig
an nebenstehende Hochschréanke oder Wande eingebaut werden.

e Schubladen dirfen nicht unter dem Kochfeld montiert werden.

¢ Der Beriihrungsschutz muss durch den Einbau gewéhrleistet sein.

¢ Die Standsicherheit des Einbauschrankes muss DIN 68930 geni-
gen.

e Zum Schutz gegen Feuchtigkeit sind alle ausgesagten Schnittfla-
chen mit geeignetem Dichtungsmaterial zu versiegeln.

¢ Bei gefliesten Arbeitsflachen missen die Fugen im Auflagebereich
des Kochteils mit Fugenmaterial voll ausgefullt sein.

¢ Bei Natur-, Kunststein- oder Keramikplatten miissen die Schnappfe-
dern mit geeignetem Kunstharz- oder Zweikomponentenkleber ein-
geklebt werden.

¢ Dichtung im Auflagerahmen auf einwandfreien Sitz und llickenlose
Auflage prifen. Es darf keine zusétzliche Silikon-Dichtungsmasse
aufgetragen werden, das erschwert den Ausbau im Servicefall.

e Zur Demontage muss die Mulde von unten herausgedruckt werden.



Elektrischer Anschluss

¢ VJor dem Anschluss ist zu prifen, ob die Nennspannung des Gera-
tes, das ist die auf dem Typenschild angegebene Spannung, mit der
vorhandenen Netzspannung und der Nennspannung des Kombinati-
osnsgeréates Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet sich auf der
unteren Verkleidung des Kochfeldes.

¢ Die Anschlussstecker der Kochmulde mit den entsprechenden Ge-
gensticken von Einbauherd oder -schaltkasten zusammenfligen
und fest einrasten lassen. Driicken Sie die Verbindungskabel seitlich
auf die Backofendecke.

A ¢ Nach dem AnschlieBen an die Stromversorgung sind alle Kochzo-
nen zur Prifung der Betriebsbereitschaft nacheinander in Maximal-
stellung ca. 30 Sekunden einzuschalten.

Typenschild
Modell EHL 6645 X | Prod.Nr. 949591055
Typ KEE2014 | 230V AC 50 Hz
Made in Germany [SerNr....uu....... 7,6 KW
] Electrolux (X

17
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Service

Im Kapitel ,Was tun, wenn ...“ sind einige Stérungen zusammenge-
stellt, die Sie selbst beheben kénnen. Sehen Sie im Stérungsfall zu-
nachst dort nach.

Handelt es sich um eine technische Stérung?

Dann wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst oder einen un-
serer Service-Partner (Adressen und Telefonnummern finden Sie im
Verzeichnis ,,Kundendienststellen®).

Bereiten Sie das Gespréach in jedem Fall gut vor. Sie erleichtern so die
Diagnose und die Entscheidung, ob ein Kundendienstbesuch nétig ist:

Halten Sie mdglichst genau fest:
* Wie 4uBert sich die Stérung? { N’ )
¢ Unter welchen Umstanden tritt die * = /

Stdrung auf?
Notieren Sie flir das Gesprach unbe- %
dingt folgende Kennziffern lhres Ge-
rates auf dem Typschild:
e PNC-Ziffer (9 Ziffern),
¢ S-No-Ziffer (9 Ziffern).
Wir empfehlen, die Kennziffer hier einzutragen, damit Sie sie stets zur
Hand haben:

PNC
S-No

Wann entstehen lhnen auch wahrend der Garantiezeit Kosten?

¢ wenn Sie die Stérung mit Hilfe der Stérungstabelle (siehe Abschnitt
»~Was tun, wenn ...“) selbst hatten beseitigen kénnen,

¢ wenn mehrere Anfahrten des Kundendienst-Technikers erforderlich
sind, weil er vor seinem Besuch nicht alle wichtigen Informationen
erhalten hat und daher z.B. Ersatzteile holen muss. Diese Mehrfahr-
ten kdnnen Sie vermeiden, wenn Sie lhren Telefonanruf in der oben
beschriebenen Weise gut vorbereiten.

19
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1.

Dear customer,

Please read these operating instructions carefully.

Pay particular attention to the section “Safety information” on the first
few pages. Please retain these operating instructions for later refer-
ence. Pass them on to possible new owners of the appliance.

The following symbols are used in the text:

Safety instructions

Warning: Information concerning your personal safety.
Important: Information on how to avoid damaging the appliance.

Information and practical tips

Environmental information

These numbers indicate step by step how to use the appliance.

2. ..
3. ..

20

Printed on environmentally friendly paper.
Thinking ecologically means acting ecologically ...
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Operating Instructions

A Safety

22

The safety aspects of this appliance comply with accepted technical

standards and the German Appliance Safety Law. However, as manu-
facturers we also believe it is our responsibility to familiarise you with

the following safety instructions.

Electrical Safety

¢ The installation and connection of the new appliance must only be
carried out by qualified personnel.

* Repairs to the appliance are only to be carried out by approved
service engineers. Repairs carried out by inexperienced persons
may cause injury or serious malfunctioning. If your appliance needs
repairing, please contact your local customer center or your dealer.

Please follow these instructions, otherwise the warranty is void in the

event of damages.

¢ Flush-mounted appliances may only be operated following installa-
tion in suitable installation cabinets and workplaces which conform
to the relevant standards. This ensures sufficient protection against
contact for electrical units as required by the VDE [Association of
German Electrical Engineers].

e |If your appliance malfunctions or if fractures, cracks or splits appear:
- switch off all cooking zones,
— disconnect the hob from the electricity supply.

Child Safety

The cooking zones will become hot when you cook. Therefore, always
keep small children away from the appliance.



Safety During Use

¢ This appliance may only be used for normal cooking and frying in
the home. It is not designed for commercial or industrial purposes.

* Do not use the hob to heat the room.

¢ Take care when plugging electric appliances into mains sockets
near the hob. Connection leads must not come into contact with the
hot surface.

¢ Overheated fats and oils catch fire quickly. You should supervise
cooking when preparing foods in fat or oil (e.g. chips).

¢ Switch off the cooking zones after use.

Safety When Cleaning

¢ For safety reasons do not clean the appliance with a steam jet or
high pressure cleaner.

¢ Clean the hob in accordance with the maintenance and cleaning in-
structions in this manual.
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To Avoid damaging your appliance

¢ Do not use the hob as a work surface or for storage.

* Do not operate the cooking zones when there is no pan or the pans
are empty.

¢ Glass ceramic is insensitve to temperature shock and very robust;
however it is not unbreakable. Especially sharp and hard objects
that fall on the cooking surface can damage it.

* Do not use cast iron pans or pans with a rough, burred or damaged
base. Scratching may occur if the pans are slid across the surface.
¢ Do not place any pans on the hob frame. Scratching and damage to

the paint may occur.

e Make sure that no acidic liquids, e.g. vinegar, lemon or descaling
agents, are spilt onto the hob frame, since these cause dull spots.

e |f sugar or a preparation with sugar comes into contact with the hot
cooking zone and melts there it must be cleaned off immediately
with a scraper while it is still hot. If it cools, the surface may be dam-
aged when it is removed.

e Keep all items and materials that can melt away from the ceramic
glass surface, e.g. plastics, aluminium foil, or oven foils. If some-
thing of this nature should melt onto the ceramic glass surface, it
must also be removed immediately using the scraper.



& Disposal

Disposing of the packaging material

¢ All parts of the packaging can be fully recycled; foil and expanded
polyurethane parts are appropriately identified. Please dispose of
packaging material and, if appropriate, your old appliance properly.

¢ Please follow the national and regional regulations and material
identification (material separation, refuse collection, waste disposal
sites).

Information on disposal

¢ The appliance must not be disposed of with household rubbish.

¢ You can obtain information about collection dates or public refuse
disposal sites from your local refuse department or council.

¢ Warning! Before disposing of old appliances make them inoperable.
Remove the mains lead.
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The Key Features of Your Appliance

e Ceramic glass cooking surface: The appliance has a ceramic
glass cooking surface and 4 rapid response cooking zones. The par-
ticularly powerful radiant heater elements significantly shorten the
amount of time taken for the zones to heat up.

¢ Cleaning: The advantage of the glass ceramic cooking surface is its
easy cleaning. The smooth surface is easy to keep clean (see sec-
tion: “Cleaning and care”).

* Double-ring cooking zone: The cooking surface possesses a dou-
ble-ring cooking zone. This provides the appliance with a cooking
zone with a variable size, for instance for smaller pots. This is a sav-
ing in energy.

¢ Frying zone: The hob has a special frying zone. This can be set to
either the round or the oval shape, for example when using a fryer.

¢ Residual heat indicator: The residual heat indicator lights up if the
cooking zone becomes so hot that there is a risk of burning.

Description of the hob

Cooking surface layout

Single ring cooking zone — Casserole zone
1200 W 2400 W

/ 170 mm

265 mm

D

E

Q) &
N

00O
©)
Double ring cooking zoneJ Rgsidual heat Single ring cooking zone
2200 W display 1800 W
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Before Using for the First Time

Initial Cleaning

AN

Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth.

Important: Do not use any caustic, abrasive cleaners! The surface
could be damaged.
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Operating the Hob

@

@

When a cooking zone is switched on, it may hum briefly. This is a
characteristic of all glass ceramic cooking zones and does not impair
either the function or the life of the appliance.

The cooking zones are operated and multiple ring zones activated
using the ring switches on the cooker or switch box as described
in the relevant set of instructions.

Residual heat indicator

L/

28

The ceramic glass hob is equipped with a residual heat indicator, a
control lamp is allocated to each cooking zone. This lights up as soon
the corresponding cooking zone is hot and warns against inadvertant
contact.

The remaining heat lamp only goes out when the cooking zone has
cooled down even when the cooking zone is switched Off.

You can use the residual heat for melting and keeping food warm.

Important! As long as the residual heat indicator is illuminated, there
is a risk of burns.

Important! If the power supply is interrupted the residual heat indica-
tor also go out and information about residual heat will no longer be
available. However, it is still possible to burn yourself. This can be
avoided by being particularly attentive.

E)
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Uses, Tables and Tips

Pans

L/

The better the pan, the better the results.

® You can recognise good pans by their bases. The base should be as
thick and flat as possible.

e Pay particular attention when buying new pans to the diameter of
the base. Manufacturers often give only the diameter of the upper
rim.

¢ Pots with aluminium or copper bases can cause metallic discolour-
ing on the ceramic glass surface, which is very difficult or impossible
to remove.

¢ Do not use cast iron pans or pans with a rough, burred or damaged
base. This can produce permanent scratching if the pan is slid
across the surface.

¢ When cold, pan bases are normally bowed slightly
inwards (concave). They should never be bowed
outwards (convex).

e If you wish to use special types of pan (e.g. a
pressure cooker, simmering pan, wok, etc.),
please observe the manufacturer's instructions.

Energy saving tips
You can save valuable energy by observing the following points:

¢ Always position pots and pans before switching on the cooking
Zone.

* Dirty cooking zones and pan bases increase

~
power consumption. (f)
¢ Whenever possible always position the lids firmly éx\é?

on pots and pans to cover completely.

e Switch off the cooking zones before the end of the
cooking time to use the residual heat such as to —_—
keep foods warm or for melting.

¢ The base of the pan should be
the same size as the cooking
zone.
¢ Using a pressure cooker reduces ) )
cooking times by up to 50%. p N 4 p
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Settings for Cooking on the Rings
The setting position required for cooking processes is dependent on
the quality of the pots and on the type and amount of the food.

Switch

- Cooking method Examples
position
Starting of cooking and roasting, cooking of large
9 Parboiling quantities of liquid, then switch-back to appropri-
ate setting
7.9 Frying French fries, pan-cakes
Quick frying Fillet of pork and beef, steaks goulash
Roasting Frying of meat, schnitzel, cutlets, meat-balls,
6-7 Frying without sausages, liver, fish-fillet in deep fat, Frying eggs
crust or chops
4-5 Boiling Boiled potatoes, stews, soups, hot-pot, sauces in
Braising large quantities
Simmering Simmering of vegetables, .bra|smg of meat, lightly
3-4 Stewin cooking
9 small amount of fruit with little liquid
Simmering of rice and food with milk (sometimes
Gentle L )
2-3 . . stirring), Stewing of smaller amount of potatoes or
simmering .
vegetables, Warming up of prepared meal
Omelette, fried eggs, Hollandaise sauce, Keeping
1-2 Melting warm a meal or small amount of hot-pot
Melting of butter, chocolate, gelatine.
0 Residual heat, OFF-position

When heating up or frying, we recommend heat setting “9", and then
continue cooking foods at an appropriate lower heat setting.



Cleaning and Care

Hob
AN\

Important: Cleaning agents must not come into contact with the hot
ceramic glass surface! All cleaning agents must be removed with
plenty of clean water after cleaning because they can have a caustic
effect when the rings are next heated!

Do not use any aggressive cleaners such as grill or oven sprays,
coarse scourers or abrasive pan cleaners.

Clean the ceramic glass surface after each use when it is warm to the
touch or cold. This will avoid spillages becoming burnt on.

Remove scale and water marks, fat spots and discolouration with
a metallic shimmer using a commercially available ceramic glass or
stainless steel cleaner such as “Hob Brite”.

Light Soiling

. Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth and a little washing

up liquid.

. Then rub dry with a clean cloth. Remnants of cleaner must not be

left on the surface.

. Thoroughly clean the entire ceramic glass cooking surface once a

week with a commercially available ceramic glass or stainless steel
cleaner.

. Then wipe the ceramic glass surface using plenty of clean water

and rub dry with a clean fluff-free cloth.

Stubborn Soiling

. To remove food that has boiled

over or stubborn splashes, use a
glass scraper.

. Place the glass scraper at an angle

to the ceramic glass surface. "’
. Remove soiling by sliding the
blade. \\

You can obtain glass scrapers and
ceramic glass cleaners from spe-
cialist retailers.
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/\ Problem Dirt

1. Remove burnt-on sugar, melted
plastic, aluminium foil or other melta-
ble materials with a glass scraper
immediately and while still hot.

- -
A Important: There is a risk of burning
yourself when the glass scraper is
used on a hot cooking zone! * o
2. Then clean the hob normally when it )

has cooled down.

@D If the cooking zone on which
something has melted has already
cooled down, warm it up again for cleaning.
Scratches or dark marks on the glass ceramic surface, caused for ex-
ample by a pan base with sharp edges, cannot be removed. However,
they do not impair the function of the hob.

Hob Frame

A Important! Do not put vinegar, lemon-juice or scale removers on the
hob frame, otherwise dull spots will appear.

1. Wipe the frame with a damp cloth and a little washing up liquid.
2. Soften dried dirt with a wet cloth. Then wipe off and rub dry.
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What to do if ...

Rectifying faults

It is possible that faults have been caused by a minor error, which you
can correct yourself with the help of the following instructions. Do not
attempt any further repairs if the following instructions do not help in
each specific case.

Warning! Repairs to the appliance are only to be carried out by ap-
proved service engineers. Improperly effected repairs may result in
considerable risk to the user. If your appliance needs repairing, please
contact your specialist dealer or customer service.

What to do when ...

.... the cooking zone does not function?

Check whether

— the fuses in the house installation (fuse box) are intact. If the fuses
switch off, or blow, several times, please call an authorized electrical
technician.

— the corresponding cooking zone is switched ON and the desired de-
gree of heat has been set.

— for cooking zones with several rings, whether the heating circle has
been switched On.

If it is desired to contact the customer services because of incorrect

operation, then the visit of the customer service technician during the
guarantee time will not be free of charge.
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Installation Instructions

AN

Important! The new appliance may only be installed and connected

by qualified personnel.

Please observe this instruction, otherwise the warranty will not cover

any damage that may occur.

Technical Data

34

Appliance dimensions

Width
Depth
Height

Worktop cut-out dimensions

Width
Depth
Corner radius

Power consumption

Front left dual-ring cooking zone

2 120/210 mm

Rear left cooking zone @ 145 mm
Rear right multipurpose cooking zone
2 170/265 mm

Front right cooking zone g 180 mm

Heating element voltage

Total load

572 mm
502 mm
49 mm

560 mm
490 mm
R5

1000/2200 W
1200 W

1500/2400 W
1800 W

230V ~50 Hz
7,6 KW



Regulations, Standards, Directives

€

This appliance meets the following standards:

¢ EN 60 335-1 and EN 60 335-2-6
relating to the safety of electrical appliances for household use and
similar purposes and

e EN 60350, or DIN 44546 / 44547 / 44548
relating to the operating features of electric cookers, hobs, ovens,
and grills for household use.

* EN 55014-2 / VDE 0875 part 14-2
¢ EN 55014 / VDE 0875 part 14/1999-10
¢ EN 61000-3-2 / VDE 0838 part 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 part 3
relating to basic requirements for electro-magnetic compatibility
protection (EMC).

This appliance complies with the following EU Directives:
¢ 93/68/EWG CE Labelling Directive

e 73/23/EWG dated 19.02.1973 (Low Voltage Directive) including
Amending Directive 90/683/EWG

e 89/336/EWG dated 03./05.1989 (EMC Directive
including Amending Directive 92/31/EWG).
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/A Safety Instructions for the Installer

36

¢ A device must be provided in the electrical installation which allows
the appliance to be disconnected from the mains at all poles with a
contact opening width of at least 3 mm.
Suitable isolation devices include line protecting cut-outs, fuses
(screw type fuses are to be removed from the holder), earth leakage
trips and contactors.

¢ In respect of fire protection, this appliance corresponds to type Y
(EN 60 335-2-6). Only this type of appliance may be installed with a
high cupboard or wall on one side.

e Drawers may not be fitted underneath the hob.

® The installation must guarantee shock protection.

® The kitchen unit in which the appliance is fitted must satisfy the sta-
bility requirements of DIN 68930.

e For protection against moisture, all cut surfaces are to be sealed
with a suitable sealant.

¢ On tiled work surfaces, the joints in the area where the hob sits must
be completely filled with grout.

¢ On natural, artificial stone, or ceramic tops, the snap action springs
must be bonded in place with a suitable artificial resin or mixed ad-
hesive.

e Ensure that the seal is correctly seated in the frame and that it is
seated against the work surface without leaving any gaps. Addi-
tional silicon sealant must not be applied; this will make removal
more difficult when servicing.

e The hob must be pressed out from below when removed.



Electrical Connection

¢ Before connection, check whether the nominal voltage of the appli-
ance, the voltage stamped on the nameplate, is in agreement with
the available supply voltage and the nominal voltage of the combi-
nation appliance. The nameplate is situated on the under-covering
of the cooking surface.

¢ Bring the connection plug of the cooking unit together with the cor-
responding parts of the built-in stove or switchbox and connect
them tightly. Press the connection cable into the side of the oven
door.

& ¢ Following connection to the mains supply, all cooking zones must
be switched on, at the maximum setting, one after the other for ap-
prox. 30 seconds to check that they function correctly.

Rating Plate

Modell EHL 6645 X | Prod.Nr. 949591055

Typ KEE2 014 | 230 VAC 50 Hz

Made in Germany [SerNr....uu....... 7,6 KW
] Electrolux (XS

37
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Service

In the “What to do if ...” section a number of malfunctions are listed
that you can rectify yourself Look there first if a fault occurs.

Is it a technical fault?
If so, please contact your customer service centre. (You will find
addresses and telephone numbers in the section “Customer Service
Centres”.)

Always prepare in advance for the discussion. This will make diagno-
sis of the problem easier and also make it easier to decide if a custo-
mer service visit is necessary:
Please make a note of the following
information as accurately as pos- ¢

sible: *

e What form does the fault take?

e Under what circumstances does %
the fault occur?

Prior to the telephone call it is impor-

tant that you make a note of the fol-

lowing appliance code numbers that
are given on the rating plate:

¢ PNC code (9 digits),

¢ S No code (9 digits).

We recommend that you record the code numbers here so that you al-
ways have them to hand:

PNC
S No

When do you incur costs even during the warranty period?

e if you could have remedied the fault yourself using the fault table
(see section “What do | do if ...”),

¢ if the customer service technician has to make several journeys be-
cause he was not provided with all the relevant information before
his visit and therefore, forexample, has to fetch spare parts. These
multiple trips can be avoided if you prepare your phone call as de-
scribed above.

(
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1.

Arvoisa asiakas,

Lue tdma kayttdohje huolellisesti 1api.

Kiinnita erityistd huomiota ensimmaisilld sivuilla olevaan “Turvallisuus-
ohjeita” -kappaleeseen. Séilytd tdma kdyttdohje mydhempéaa kayttoa
varten. Anna kayttéohje laitteen mukana mahdolliselle uudelle omista-
jalle.

Tekstissa kaytetadn seuraavia symboleita:

Turvallisuusohjeet

Varoitus: Oman turvallisuutesi kannalta tarkeéat ohjeet.
Huomautus: Ohjeet, jotka auttavat valttdmaan laitteen vioittumista.

Ohijeita ja kdytannon vinkkeja

Ympaéristda koskevia tietoja

N&ma numerot ohjaavat sinua vaiheittain laitteen kayt6ssa.

2. ...
3. ..
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Kayttoohje

A Turvallisuus

42

Taman laitteen turvallisuus tayttéa yleisesti hyvaksytyt tekniset sdén-
not ja laiteturvamaaraykset. Lisaksi vastuullisena valmistajana halu-
amme tiedottaa seuraavista turvallisuusohjeista.

Sahkoturvallisuus

¢ Vain valtuutettu asentaja saa suorittaa uuden laitteen asennuksen ja
litdnn&t.

¢ Ainoastaan koulutettu ammattihenkild saa suorittaa korjauksia lait-
teeseen. Asiaankuulumattomat korjausty6t saattavat aiheuttaa va-
kavia vaaratilanteita. Kadanny korjausasioissa valtuutetun
huoltoliikkeen tai alan erikoisliikkeen puoleen.

Noudata néitd ohjeita. Muussa tapauksessa vahingon sattuessa takuu

ei ole voimassa.

¢ Kalusteisiin asennettavia laitteita saa kaytt44 vain, jos ne on Kiinni-
tetty normien mukaisiin, sopiviin asennuskaappeihin ja tydtasoihin.
Nain varmistetaan VDE-m&araysten mukainen sahkoélaitteiden kos-
ketussuoja.

¢ Mikéli laitteeseen tulee toimintahairidita, halkeamia, sardja tai repea-
mia:
— kytke kaikkien keittoalueiden virta pois,
— kytke keittotason sulake pois paalt4 tai irrota se.

Lasten turvallisuus
Keitettdessa tai paistettaessa keittoalueet kuumenevat. Pitakaa sen
takia pikkulapset loitolla kaytettdessa laitetta.

Turvallisuus laitetta kaytettaessa
¢ | aitetta saa kayttda vain kotitalouksissa tavalliseen ruuanlaittoon.
* Ala kayté keittotasoa huoneen lammitykseen.

e |iitettdessa sahkodlaitteita niiden laheisyydessa oleviin pistorasioihin
on noudatettava varovaisuutta. Liitinjohdot eivat saa joutua laitteen
kuumille osille.

¢ Ylikuumentuneet rasvat ja 6ljyt ovat helposti syttyvia. Jos valmistat
ruokia rasvassa tai 6ljyssa (esimerkiksi ranskanperunoita), valvo
Kypsennysta.

o K&énn4 keittoalueet pois paalta aina kaytodn jalkeen.



Turvallisuus laitetta puhdistettaessa
Puhdistettaessa laitetta sen pitdé olla pois p&élta. Laitetta ei turvalli-
suussyista saa puhdistaa hdyrysuihkulaitteella tai painepuhdistimella.

Nain valtat laitteen vaurioitumisen

o Ala kéyta keittotasoa tydtasona tai séilyté tavaroita sen paalla.

» Ald kuumenna tyhjia keittoastioita keittoalueilla.

e Keraaminen taso kestaa hyvin akillisid 1ampdotilan muutoksia. Se on
my®&s erittdinkestava mutta ei kuitenkaan murtumaton. Keittotasolle
putoavat erittéin teravéatja kovat esineet saattavat vahingoittaa ke-
raamista pintaa.

o Al4 kayta valurautaisia tai pohjaltaan vaurioituneita kattiloita, jotka
ovat karkeita tai niissa on valupurseita. Kattilaa siirrettdessa saattaa
syntya naarmuja.

 Al4 aseta pannuja tai kattiloita keittotason reunalle. Pintaan saattaa
syntyd naarmuja tai muita pintavaurioita.

¢ Varo, ettei keittotason reunoille kaadu tai tipu happamia nesteit,
esimerkiksi etikkaa, sitruunamehua tai kalkinpoistoainetta, koska ne
saattavat saada aikaan sameita jalkia.

¢ Jos kuumalle keittoalueelle kaatuu sokeria tai sokeria sisaltavaa
seosta, joka sulaa siihen, poista sulanut sokeri valittémasti puhdis-
tuskaapimella vield, kun se on kuumaa. Jos massa ehtii jaahtya, sité
poistettaessa saattaa syntya pintavaurioita.

o Al4 sailytd keraamisen tason lahettyvillé sulavia esineité tai materi-
aaleja, esimerkiksi muovia, alumiini- tai paistofoliota. Jos keraami-
seen tasoon kuitenkin sulaa jotakin kiinni, se on myés poistettava
heti puhdistuskaapimella.
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¥ Havittaminen

Pakkausmateriaalin havittaminen

e Kaikki pakkauksen osat ovat kierratettavistd materiaaleista, foliot ja
vaahtomuoviosat on merkitty kierratysta varten. Huolehdi pakkaus-

materiaalin ja mahdollisen vanhan laitteen asianmukaisesta hévitta-
misesta.

¢ Noudata kansallisia ja alueellisia saddéksista ja materiaalimerkintéja
(materiaalin erotteleminen, jatteen ja hyotyjatteen kerdys).

Havitysohjeita
¢ | aitetta ei saa havittaa tavallisen kotitalousjatteen mukana.

¢ Tietoja laitteiden keraysajoista ja -paikoista voit kysyd omasta kun-
nastasi tai kaupungistasi.

¢ Varoitus! Tee poistettavista kodinkoneista ennen havitysta kayttdkel-
vottomia irrottamalla verkkojohto.
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Laitteesi tarkeimmat ominaisuudet

¢ Keraaminen keittotaso: Laitteessa on keraaminen keittotaso ja no-
peasti kuumenevat keittoalueet. Ldmpdalueiden kuumenemisaika
on olennaisesti lyhyempi erityisen tehokkaiden sateilylammittimien
ansiosta.

* Puhdistus: Keraamisen keittotason etuna tavanomaisiin keittotasoi-
hin verrattuna on sen helppo puhtaanapito. Tasainen pinta on
helppo puhdistaa (katso Kappale: “Puhdistus ja hoito”).

* Kaksoiskeittoalue: Keittotasossa on myds yksi kaksoiskeittoalue.
Tama keittoalue sisaltda kaksi erikokoista kuumenevaa aluetta, jol-
loin esimerkiksi pienempien kattiloiden kaytté on mahdollista ener-
giaa saastaen.

¢ Paistoalue: Keittotasossa on myds paistoalue. Valinnan mukaisesti
tata aluetta voidaan kayttéda pydredna tai soikeana esimerkiksi eri-
muotoisille paistoastioille.

e Jalkilammon merkkivalo: Jalkilammon merkkivalo palaa, kun keit-
toalueen lampétila on niin korkea, ettd palovammojen vaara
on olemassa.
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Laitteen rakenne

Keittotason kuvaus

Kiinted lampdalue — Paistialue
1200 W 2400 W

f 170 mm

265 mm

E

o°
’

00
qo
|

Muuntuva keittoalue J Jélkilémmén Kiinted lampdalue
2900 W merkkivalot 1800 W

Ennen ensimmaista kayttoa

Ensimmainen puhdistus

Pyyhi keraaminen keittotaso kostealla liinalla.

A Huomautus: Ala kdyt4 voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita, jotta
pinta ei vahingoittuisi!

46



Keittoalueen kaytto

@

@

Keittoalue voi surista lyhyesti kAynnistamisen jalkeen. Se on kaikkien
keramiikkakeittoalueiden tyyppiominaisuus, eikd se vaikuta laitteen
toimintaan eik& kestoon.

Keittoalueita sdddetaan tai muuntuvat keittoalueet kytketaan
paalle uunissa tai kytkentidkotelossa olevilla keittoaluekytkimilla,
ja niiden toiminta on kuvattu tdman laitteen kayttéohjeessa.

Jalkilammon merkkivalot

Keraamisessa keittotasossa on jalkilAmmon merkkivalot. Jokaiselle
keittoalueelle on oma merkkivalonsa. Merkkivalo syttyy, kun vastaava
keittoalue on kuumentunut, jotta kdyttdja ei vahingossa koske kuu-
maan pintaan.

Keittoalueen poiskytkennan jalkeen jalkilAmmaon merkkivalo sammuu
vasta sen jalkeen, kun keittoalue on jadhtynyt.

Jalkilampda voi hyddyntaa sulattamiseen ja ruokien [Ampimanapitoon.

Huomio! Palovammavaara on olemassa niin kauan kuin jalkilammon
merkkivalo palaa.

Huomio! S&hkdkatkon sattuessa myds jalkildmmaon merkkivalo sam-
muu eika jalkilampo6a siis talldin ilmaista milldan tavalla. Palovammo-
jen vaara on kuitenkin edelleen olemassa. Téllaisen vaaran voi valttda
olemalla huolellinen ja tarkkaavainen.

)
eve

o'o
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Kaytto, taulukot, vihjeet

Keittoastiat

L/
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Mita parempaa kattilaa kaytat, sitd parempi on tulos.

¢ Hyvan keittoastian tunnistaa pohjasta. Pohjan tulisi olla mahdolli-
simman paksu ja tasainen.

¢ Huomioi ostaessasi kattiloita ja pannuja pohjan lapimitta. Valmistajat
ilmoittavat usein astian ylareunan lapimitan.

¢ Alumiini- tai kuparipohjaiset astiat saattavat jattda keraamiseen ta-
soon metallivarjaytymia, jotka on vaikea tai mahdoton poistaa.

» Al4 kayta valurautaisia tai pohjaltaan vaurioituneita kattiloita, jotka
ovat karkeita tai niisséd on valupurseita. Kattilaa siirrettdesséa saattaa
syntya naarmuja.

¢ Kylmind ovat kattiloiden pohjat yleensa hieman
taipuneita sisdanpain (koveria). Na eivat saa olla
missaan tapauksessa taipuneita ulospain (kupe-
ria).

¢ Jos kaytat erikoiskayttdon tarkoitettuja keittoasti-
oita (esim. painekattilaa, haudutuskattilaa, wokki-
pannua jne.), noudata niiden valmistajien
kayttdohjeita.

Energiansaastovinkkeja
Saastéat arvokasta energiaa, kun otat huomioon seuraavat kohdat:
* Pane kattilat ja pannut keittoalueelle, ennen kuin kytket virran.
¢ |ikaiset keittoalueet ja astioiden pohjat lisdavat r);
(

virrankulutusta. (
e Kayta kattiloissa ja pannuissa kantta aina, kun se féﬁ
on mahdollista.

o Kayta jalkilampd hyvéaksi, esim. ruokien l[&mpi-
mana pitdmiseen tai sulattamiseen. Kytke virta —
pois keittoalueista ennen kypsennysajan loppu-
mista.

e Keittoastian ja -alueen tulisi olla
yht& suuria.

e Kun kaytetdan pika-keittokatti-
loita, lyhenee kypsennysaika jopa ] )
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Keittotason kayttéasetusten keskiarvoja
Seuraavan taulukon tiedot ovat suuntaa antavia. Kytkimen tarvittava
asento riippuu kattiloiden laadusta ja elintarvikkeiden tyypista ja maa-

résta.
Kytkimen Kypsennys,
Jatkokypsen- Soveltuu seuraaviin tarkoituksiin
asento
nysteho
9 alkukuumenta- suurien vesimaarien kuumennus, tuorepastan
minen keittdminen
ranskanperunoiden friteeraus,
7.9 voimakas lihan ruskistaminen, esim. gulassi,
paistaminen paistaminen, esim. perunaohukkaat,
pihvien paistaminen
lihan, leikkeiden, Cordon bleu —pihvien
varovainen paistaminen
6-7 R . kyljykset, jauhelihapihvit, braatvursti, maksa
paistaminen : . . .
jauhosuurus, varovainen paistaminen
munat, munakas, friteeraus
suurempien ruokaméaérien,
45 keittiminen pataruoklen.]a ke|tfolen .I_<e|.ttam|nen,
perunoiden hdyryttaminen,
lihaliemen keittdminen
" _ vihannesten tai,
3-4 ho_yryttamlr_len, lihan hauduttaminen
haihduttaminen . i
riisipuuron keittdminen
riisin tai maitoruokien hauduttaminen
(sekoita valilla),
2-3 hauduttaminen pienempien peruna- tai vihannesmaarien
hauduttaminen,
valmisruokien lammittdminen
munakkaat, muut munaruoat,
. hollandaise-kastike,
1-2 sulattaminen . e
ruokien lampimana pitadminen,
voin, suklaan, liivatteen sulattaminen
0 jalkilampd, virta pois

@D Suosittelemme, ettd kdytat alkukuumennuksen tai -ruskistuksen yhte-
ydessa tehoa “9” ja jatkat sitten pitemman valmistusajan vaativien
ruokien kypsennysta vastaavalla jatkoteholla.

49



Puhdistus ja hoito

Keittotaso

AN
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. Irrota lika tydntelemalla kaapimen

Huomautus: Puhdistusaineet eivat saa joutua kuumille keraamisille
tasoille! Kaikki puhdistusaineet pitaa poistaa riittavalla maaralla puh-
dasta vett4, silla muuten niilla voi olla sydvyttéva vaikutus uudelleen
lAmmitettaessal

Ala kayta voimakkaita puhdistusaineita, kuten esim. grillin tai uunin
puhdistukseen tarkoitettuja sumutteita, karheita hankausaineita tai
naarmuttavia kattiloiden puhdistusaineita.

Puhdista keraaminen keittotaso jokaisen kdytdn jélkeen, kun se on
korkeintaan k&ddenlammin. Nain valtat lian kiinnipalamisen.

Poista kalkki-, vesi- rasva- ja metallivarjdymatahrat tavallisilla ke-
ramiikan tai jaloterdksen puhdistukseen tarkoitetuilla aineilla (esim.
“Toprens”).

Keittotaso vain vahan likainen

. Pyyhi kostealla pyyhkeell4, jossa on hieman ké&sitiskiainetta.
. Kuivaa lopuksi puhtaalla pyyhkeelld. Tason pinnalle ei saa jaada

puhdistusaineen jaamia.

. Puhdista koko keraaminen taso kerran viikossa perusteellisesti tavalli-

sella keramiikan tai jaloterdksen puhdistukseen tarkoitetulla aineella.

. Pyyhi keraaminen keittotaso runsaalla puhtaalla vedella ja kuivaa

puhtaalla nukkaamattomalla pyyhkeella.

Kiinnitarttunut lika

. Poista keittotasolle kuohuneet tai

roiskuneet, kiinnitarttuneet ruuat la-
siterdkaapimella.

mista tasoa vasten.

. Aseta lasiterdkaavin vinosti keraa- ‘ {

terda tason pinnalla.

N

Kaapimia ja keraamisen keittotason R
puhdistukseen tarkoitettuja puhdis-
tusainetta on saatavana alan liik-

keista.

.



/\ Erityinen lika
1. Poista kiinnipalanut sokeri, sulanut
muovi, alumiinikelmu tai muut sula-
vat materiaalit lasiterdkaapimella va-
littémasti niiden viela ollessa

) -« -
kuumia. L W )

A Huomautus: Huomio: Varo, ettet
polta itseasi, kun puhdistat kuumaa * o
keittoaluetta lasiterdkaapimella! Y

2. Puhdista jaéhtynyt keittotaso viela
lopuksi tavallisesti.

) Mikali keittotaso on ehtinyt jadhtya,
ennen kuin olet ehtinyt poistamaan siihen sulaneet materiaalit, kuu-
menna se uudelleen ennen puhdistusta.
Keraamisen tason naarmuja tai tummia tahroja, jotka ovat tulleet esim.
terdvéreunaisista kattiloista, ei pysty poistamaan. Ne eivat kuitenkaan
vaikuta keittotason toimintakykyyn.

Keittotason kehys

& Huomautus! Huomio! Al kdyt4 keittotason kehyksiin etikkaa, sitruu-
naa tai kalkkia irrottavia aineita, silla ne saavat aikaan himmeita kohtia.

1. Pyyhi kehys kostealla liinalla, jossa on véhan késitiskiainetta.
2. Pyyhi kuivuneet liat marélla pyyhkeella. Kuivaa lopuksi.
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Mita tehda, jos ...

52

Hairididen poisto

Mahdollisesti kyseessa on vain pieni virhe, jonka voit itse korjata seu-
raavien ohjeiden avulla. Alkaa suorittako mitdan muita kuin allaolevan
ohjeiden mukaisia korjaustoimenpiteita.

Varoitus! Ainoastaan koulutettu ammattihenkild saa suorittaa korjauk-
sia laitteeseen. Asiaankuulumattomat korjaukset saattavat aiheuttaa
kayttajalle vakavia vaaratilanteita. Kdanny korjaustarpeen ilmetessa
valtuutetun huoltoliikkeen puoleen.

Mita teen, jos ...

.... keittoalueet eivat toimi?

Kokeile

— ovatko asuntosi sulakkeet kunnossa (sulaketaulu). Jos sulake palaa
useita kertoja, ota yhteys ammattitaitoiseen sdéhkdasentajaan.

— onko kyseinen keittoalue kytketty toimintaan ja onko tehotaso va-
littu.

— jos kyseessé on kaksoiskeittoalue: onko kyseinen keittoalueen osa
kytketty toimintaan.

Jos otat yhteyttd valtuutettuun huoltoliikkeeseen oman virhetoimintasi
vuoksi, huoltoteknikon kéynnista aiheutuvat kustannukset joudutaan
mahdollisesti veloittamaan myd&s takuuaikana.



Asennusohjeet

AN

Huomautus! Vain valtuutettu asentaja saa suorittaa uuden laitteen

asennuksen ja liitdnnéat.

Ole hyva ja noudata tata ohjetta; muutoin takuu raukeaa, jos laittee-

seen ilmaantuu vaurioita.

Tekniset tiedot

Laitteen mitat

Leveys

Syvyys
Korkeus

Asennusmitat

Leveys

Syvyys
Kulman sade

Teho

Muuntuva keittoalue etuvasemmalla
2 120/210 mm

Takavasen keittoalue @ 145 mm
Takaoikea monitoimikeittoalue

2 170/265 mm

Etuoikea keittoalue o 180 mm

Jannite

Kokonaisliitantateho maks.

572 mm
502 mm
49 mm

560 mm
490 mm
R5

1000/2200 W
1200 W

1500/2400 W
1800 W

230V ~50 Hz
7,6 KW
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Saadokset, standardit, direktiivit

€
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Tama laite vastaa seuraavia standardeja:

¢ EN 60 335-1 ja EN 60 335-2-6
koskien kotitalouskaytt66n tai vastaavaan tarkoitettujen laitteiden
séhkdturvallisuutta ja

e EN 60350 tai DIN 44546 / 44547 / 44548
koskien kotitalouksien s&hkdliesien, keittotasojen, uunien ja grillien
kayttdbominaisuuksia.

e EN 55014-2 / VDE 0875 osa 14-2
e EN 55014 / VDE 0875 osa 14/1999-10
¢ EN 61000-3-2 / VDE 0838 osa 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 osa 3
koskien perustavanlaatuisia elektro-
magnettisien laitteiden yhteensopivuutta (EMV).

Tama laite vastaa seuraavia EY-direktiiveja
e 93/68/ETY CE-merkintadirektiivi

e 73/23/ETY, 19.02.1973 (pienjannitedirektiivi) sekd muutosdirektiivi
90/683 ETY.

e 89/336/ETY, 3.5.1989 ("Sahkdmagneettista yhteensopivuutta kos-
keva direktiivi", mukaanluettuna muutosdirektiivi 92/31/ETY)



/A Asentajaa koskevat turvallisuusohjeet

e Sahkbdasennuksessa on tarpeen varusteet, jotka mahdollistavat lait-
teen kosketusvaliksi vahintdan 3 mm kaikkinapaisen verkosta erot-
tamisen.

Tarkoitukseen soveltuvia erottimia ovat esimerkiksi LS-kytkimet, su-
lakkeet (ruuvisulakkeet ovat kannasta irrotettavia), FI-kytkimet ja re-
leet.

e Tama laite vastaa paloturvallisuussuojan osalta tyyppid Y (EN 60 335-
2-6). Vain tamantyyppisia laitteita saa asentaa yksipuolisesti viereisiin
seiniin tai kaappeihin.

¢ Keittotason alle ei saa asentaa vetolaatikkoja.

® Asennuksessa on varmistettava kosketussuoja.

* Asennuskaapin tukevuuden on oltava DIN 68930 -mé&éaraysten mu-
kainen.

¢ Ty6tason sahauspinnat on suojattava kosteudelta tiivistamalla ne
tarkoitukseen sopivalla tiivistysaineella.

¢ Jos tydtaso on laatoitettu, keittotason alustan saumat on taytettava
kokonaan saumausaineella.

® Luonnon-, tekokivi- tai keramiikkalevyjen yhteydesséa salpajouset on
liimattava tarkoitukseen soveltuvalla keinohartsi- tai kaksikompo-
nenttilimalla.

e Varmista, ettd alustan kehyksen tiiviste on kunnolla paikoillaan ja
ettd alustassa ei ole aukkoja. Ylim&araista silikonitiivistemassaa ei
saa kayttaa; se vaikeuttaa purkamista huollon yhteydessa.

® Purettaessa kouru nostetaan yl6s painamalla alhaalta yléspéin.
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Sahkoliitannat

¢ Tarkista ennen sahkoliitantojen suorittamista, etta laitteen nimellis-
jannite (tyyppikilvessa mainittu jannite) vastaa asuntosi verkkojanni-
tettd ja yhdistelmalaitteen nimellisjannitetta. Tyyppikilpi on kiinnitetty
uunin pinnoitteeseen alapuolelle.

o Liit4 keittotason liittimet uunin tai kytkentékotelon vastaaviin tuloliit-

timiin varmistaen, etta ne ovat tiukasti kiinni. Tydnna liitdntdjohtoa si-
vulle pdin uunin kannen péalle.

ZB e Kun laite on liitetty sahk&verkkoon, kaikkien keittolevyjen toiminta

on tarkistettava kaantdmalla ne vuorotellen niiden suurimpaan asen-
toon noin 30 sekunnin ajaksi.

Arvokilpi

Modell EHL 6645 X
Typ KEE2 014

Made in Germany

] Electrolux

| Prod.Nr. 949591055
| 230 V AC 50 Hz

[SerNr.....cccueeeee...

7,6 KW

(X

Modell EHL 6645 K
Typ KEE2 014

Made in Germany

] Electrolux

| Prod.Nr. 949591054
[ 230 V AC 50 Hz

[SerNr. ..o

7,6 kW

(X




Takuuehdot

Suomi

Takuu

Tuotteella on kahden (2) vuoden takuu. Takuuehdot noudattavat alan yleisia
ehtoja ja niité on saatavissa myyjaliikkeesta tai maahantuojalta. Ostokuitti sai-
lytetdén, koska takuun alkaminen maéaritetdan ostopaivan mukaan.

Korvaus huollosta voidaan perid my&s takuuaikana:
* aiheettomasta valituksesta
* ellei kdyttdohjetta ole noudatettu

EU-maat
Laitteella on kayttémaan lainsd&ddannén mukainen takuu.

Kuljetusvauriot

Tarkista pakkauksen purkamisen yhteydessa, ettei laite ole vaurioitunut kulje-
tuksessa. Mahdollisista kuljetusvaurioista on heti ilmoitettava myyjéliikkeelle.

57



58



Huolto ja varaosat

Huollot, varaosatilaukset ja mahdolliset korjaukset on annettava valtu-
utetun huoltoliikkeen tehtdvéksi. Lahimmé&n valtuutetun huoltoliikkeen
numeron loydat soittamalla numeroon 0200-2662 (0,1597€/min(0,95
mk/min)+pvm) .*

Varmistaaksesi laitteesi moitteettoman toiminnan, vaadi aina kaytetta-
véksi sopivinta, siis alkuperaista varaosaa. Huollosta vastaa Oy Elec-
trolux Kotitalouskoneet Ab - HUOLTOLUX, Porissa, puh. (02) 622
3300.

* Mainitse soittaessasi tuotteen merkki. Kopioi arvokilvesta tuotteen
tiedot alla olevaan kohtaan, niin ne 16ytyvat helposti, jos sinun pitda
ottaa yhteys huoltoliikkeeseen.

C I )

u>

Kuluttajaneuvonta
Tuotettasi tai sen kayttda koskeviin kysymyksiin saat vastauksen ku-

luttajaneuvonnastamme soittamalla numeroon 0200-2662 (0,1597€/
min (0,95mk/min)+pvm).
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1.

AZIOTIUN TEAGTIOON, KEIGTIME TIEAKTN,

SIB&OTE MXPOKOAD KUTEG TIG 00NYieg XPNONG MPOCEKTIKK.

MpooéEte Kupiwe To KeP&AxIo “YTTodeilEelq aopaAeiag” OTIG TTPWDTES
oelideq. PUAKETE TTXPOKOAD QUTEC TIG 0dNyieg XpPNoNg VIX HIG xpydTepn
evnuépwon. MapaxdwaoTe TIC OTOUG TUXOV eMOUEVOUG IDIOKTATES TNG
OUCKeUNG.

Ta ak6AouBa cUUPOAX XPNOIMOTIOIOUVTXI OTO KEIHMEVO:

YTodeiEeIg xopaAeig

Mpoeidomoinon: Ymodeiteig mou eEurmnpeTolV TNV TIPOOWTTIKA COC
GOPAAEICK.

MpocoxnA: Yrodeieig mou eEurnnpeTolv TNV ammoguyr {NUILV OTn CUCKEUN.

Ymodei€eig Ko TMPOKTIKESG CUMBOUAEQ

MAnpoopieg yix To TiepIB&AAov

AuToi o1 apl1Buoi 6ag 0dNyouv BAUX TTPOC BrHCE OTO XEIPIoUO TS CUCKEUNC.

2. ..
3. ...

EKTUMWwon oe XopTi KATKOKEUXKOUEVO QINIKK TTPOC TO TIEQIBAANOV.
‘Om010C OKETTTETOI OIKOAOYIK®, EVEPYE! €MiONG KO ETOI.
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Odnyieg xpRnong

A Acp&Aeia
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H aop&Aeice aUTAC TNC OUCKEUNG QVTITOK PIVETOI OTOUG QVOYVWPICEVOUC
KOQVOVEG TNG TEXVIKAG KOI OTN VOUOBESIX TTepi GOPRAEING TWV CUOKEUWV.
EmmAéov wg KXTOKEUXOTEG KIOBOVOUTOTE TNV UTTOXPEWON, VO OGG
eEOIKEIMOOUE e TIG KOAOUBEG 0BNYieq XOPHAEIRG.

HAekTpIK aoPp&AeIx

® H eyKOT&OTXON K& N oUvOeon TNC VEXG CUCKEUNG Ba TTpémel v YivovTa
povo aord eE0UcIodOTNUEVO EI0IKO.

e O eMOKEUES TNG OUCKEUNG Bax TTpémel v yivovTad udvo oo
eEoualodoTNUEVOUG TEXVIKOUG 0épPIQ. O1 EMOKEUES TG KTOUC N
eI0IKEUPEVO UTTOPOUV VO TIDOKOAECOUV CNUGVTIKOUG KIVOUVOUG. 2 &
TePIMTWOoN TIOU XPEIXOTEl EMOKeUN, TTxpaKaxhoUue omeuBuvBeite oTo
TUAMX €EUTTNEETNONG TIEAXTWOV OGS 1 OTOV TTOOUNBEUTH OXG.

MapakxhoUpEe TTIPOCEETE QUTES TIG 00NYieg, IOTI dIxpopeTIKG dev IoXUel N

eyyunon oe mepimmwon mMPOKANoNS {NUIwV.

® O evTOIXIONEVEC OUOKEUES Bx TTRETTEI VOt AeIToupyoUV UOVO PET& TOV
EVTOIXIONO O€ TUTTOTTOINUEVX, KO KOXTXAANAX EVTOIXIOUEVO VTOUAKTTION KK
eMEAveleg epyxoiag. ETol SIXOQOAICETOI N TIDOOTHCIK PG YICK TIC
NAEKTPIKEC CUOKEUEG TTou amauTeitan ormd Tnv VDE.

e OTOav dnuIoupyoUuvTal PBOPES OTN CUCKeun OTwe BPaUGcEIg, PWYLEG,
OO KATT.:
[MZBAcTE TIG JayeEIpIKES eOTiEC,
[TKAeioTe TNV a0PE&AEI VI TNV KEPKUIKI 0TI K&l TOGBAETE TNV TTPOG

T EEW.

AcQaAeix yId TX TXISI&
Otav Bp&lete KX WPAVETE, 01 e0Tieg Kaive. [N auTd T pIKP& MaxidIk B
TTPEMEl KAT& KAVOV VO BioKovVTal oK I,

AcpaAeix KaT& TN XpRon

® AuUTrA N oucKeun Ba TTPETEl VO XPNOIUOTIOIEITON UOVO VIG TO BP&OIUO KX
TO YAGCILO GayNTWV TToU ouvnBileTal OTO OTTITI.

® Mn XPNOIUOTIOIEITE TIC KEPOUIKESG EOTIEG YVIX TN BEPUGVON TOU XWPEOU.

® |JIxiTEPN TIPOCOYXN CMAITEITAI KOT& TN OUVOEON TWV NAEKTPIKWV
OUoKeuwv oe TPICec TMou BpioKovTal KOVTS O0Tn cuokeur. T KXAMOIx
ouvdeong de B TTPETIEI VO EPXOVTOI OE ETTAQN E TIC €0TIEC, OTAV KUTEQ
eival KauTEC.



® Toxt NiTIN Kot EACIC GVXPAEYOVTOI EUKOAG OTav uTTepBepuavBouv. OTav
poyelpeleTe paynTé oe AiTTog ) e A&dI (T.x. TNYavNTEG TTOTATER), B
TIPETEl VX €XETE TO VOU OOG OTO UAYEIPEUX.

® MeT&k omd kK&Be xprion kAeioTe TIC eoTiec.

AcQAaAela KAT& TOV KKOXPICHO

Mo Tov KaBopIoud Tpénel N ouokeun va amevepyoroinBei. O KaBxEIouog
NG B&ONG ECTIWV PE HI OUCKEUN KXBXPIoUOU eKTOEEUONG OTUOU 1 JE I
ouokeun KaBopiouolU UPnAAG Tieong Oev EMMTEETIETAI VIX AOYOoUQ
GOPOAEITC.

ETo1 O amo@uyere {NMIEG OTN CUCKEUR

® Mn XONOILOTIOIEITE TNV KEQTUIKI ECTIXN OOV EMMIPAVEIX EPYATING KX
aTOBECNC KVTIKEILUEVWV.

® Mn xpnoluoroleiTe TIC e0Tieg Pe &delx payelpik& okeln 1N xwpig okeun.

® To KEPOUIKO UAIKG dev emnpedleTal ommd BepUOKPRCIKES UETXPBOAEG,
eivan 1d1xiTepa avBeKTIKO OuwC dev eivan &BpaucTo. Ta auxunEc
GVTIKEIUEVX TTOU Uropei va TIECOUV MGV OTNV KEPOUIKD ETTIPARVEIX,
MTTOPOUV V& TTPOKOAECOUV {NUIES O QUTHN.

® Mn xpnoluoroleite payelpik& okeln ommd XuTooidneo 1 okeln e
PBxpuévn P&on. Kard Tn peETaKivNon TETOIWY OKEU®Y EM&VW OTNV
KEPAUIKN em@&velx prmopei var dnuioupynBouv YOXTGOUVIEG.

® Mnv amoBETeTe TNYAVIX KO KXTOXPOAEG EMAVW OTO TTAKIOIO TWV
MOYEIDIKDOV e0TIOV. EVOEXeTOn vax TIpOKANBOUV ypOXTGOUVIES 1) PBOPES OTN
Boon.

® [1p0CEETE, WOTE VX PNV TIEPTOUV OTIC KEPAUIKES e0Tieg OEIVa UYP&, OTTWC
T.X. EUOI, Aepdvi, ) DIGAUTIKG UEOK, DIOTI DIXPOPETIKG dNUIOUPYOUVTO
onueix po.

e Edv méoel {&xopn 1 K&ToI0 Piyux TTou Tepléxel {&xopn enGvw otn (ot
eoTiot Kot Auwael, Bax TTpémel vaw apaipebel aueowe e TNV EUoTPa
KXBxpIopoU 600 akoun n eoTia eivan {eotr. EGv N u&lax Kpuwoe! em&vw
OTNV KEPOWUIKN ETTIPARVEIX EVOEXETAI VO TIPOKANBOUV (pBOPEG KOT& TOV
KxBxpIoud TNG.

o KpoxmoTe OA T UNIKG KO QVTIKEIUEVE, TTOU UTTOPET Vot AIOOOUV, UOK I
om0 TIGC KEPAUIKES €0Tie, OTTWC T.X. TAGOTIKS, XAOUUIVOXXOTO, ] VAIAOV.
2. TIEPITTWON ToU TIECEI EMGVW OTNV KEPOUIKN €0TIX KXI AUWOE! VT
TETOIO UAIKO, B TTpémel auTo vax KaBaploTel auéowe e TNy e1dik ELoTpo
KaxBapiouoU.
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¥ Andéoupon
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Améocupon TV UAMIKWV OCUCKEUXGIXG

® 'O\ T eEXPTAUITG TNQ CUCKEUXCIG Eivail XVAKUKAWOIUX, Ol
MEUBPAVES KO TG TEUGXIX XPPWOOUC UNIKOU PEPOUV KVTIOTOIXO
XXPOKTNPIOWO. ATTOOUPETE TIXPAKAAW TX UNIK& CUCKEUXOIG K
evOEXOUEVWE TNV TTOAIG CUOKEUN CULPWVX [JE TOUG KOWVOVICUOUC.

® [1p0CEETE MRXPOKGAD TOUG €BVIKOUC KO TOTTIKOUG KXVOVICIOUC K&I TO
XKOOKTNPIOUS TOU UANIKOU (O10XWPICUOC UAIKMV, CUANOYH GITOPPIMUGTWY,
KEVTPO CUYKEVTPWONG XPNOIMWV UNIKWDV).

Ynodei&eig améoupong

® H cuokeur dgv emMTPEMETAI V& omToppIPBel uadi Ye TX OIKIoK &
OTTOPPIUPOTA.

® [MAnpoopieg yIx TIG NUePOPNVIEG TXPGAXBAG ) T KEVTPX
OUYKEVTPWONG UTTOPEITE V& TIPETE OO TNV TOTTIKI UTINPECIX
KXBxpIOTNTHG Tou OAUoU 1 omd TX YPAPEIx TNG KOIVOTNTAG.

® [Tpoeidoroinon! AXpIoTEUETE TIGOOKOAD TIG TIXAIEG OUCKEUEG TIPIV TNV
oTTOCOUPON. ATTONCGKPUVETE TO NAEKTPIKO KGAWDIO oUvOEONG.



T CNUAVTIKOTEPX XAPAKTNPIOTIK& TNG
OUOKEUNC OAC

® KepapikKi MAYEIPIKA goTi: H cuokeur| SIGBETE! Hick KEPOWUIKN
EMPAVEIX KXl 4 UXYEIPIKEG £0TIEG TaXEIXG BEPUOVONG. Me TIC 10IxiTepx
OTTOOOTIKEG AVTIOTXOEIG BEPUVONG O XPOVOG TIOU XPEIKETOI VIO VO
CeoTaBoUV 0l €0TiEC PEIDVETXI KIOBNTA.

® KaB@apiopog: To MAEOVEKTNUX TWV KEPXUIKWV E0TIOV UXYEIPEUATOS
eival N eukoAiax oTov KaxBopiopd. H Asiax empdveia kaxBapileTa
TaveUKOAX (BAETe TTaxpdypapo: "KabBaxpiopdg kar Gpovtida).

o AImAR payeIpIKA eoTia: H cuockeur] SIxBETe! ick DITTAA POyEIPIKE ECTICK.
ETol BpiokeTou otn d1&Be0r| 0OG Hiok HOYEIPIKE 0TI e PeTaBANTO
MEYEDBOC, TILX. YIX HIKPOTEPO PGYEIPIK& OKeUn. Me auTd Tov TpOTOo
MTTOPEITE V& €E0IKOVOUNOETE EVEPYEIX.

* Em@paveix ynoiparog: H cuokeun givau eE0MAIOUEVN e itk eOTix
Ynoiuomoc. Av&Aoyx e TN pUBUIoN UMoPEITE var XPNOIUOTTIOINCETE TNV
OB&A 1) OTPOYYUAr €0TICK, TILX. YIX TOWIK.

e EvdeiEn unéAoimou BeppdTnTag: H évoeiEn undloimou BepudTnTag
avé&Bel OTaV N UAYEIPIKN 0TI €Xel Wik BEPUOKPOOITK, e TNV OTTOoICK
urmopoUV Vo TTIPOKANBOUV eyKXUUOTA.
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Aopun TNC CUOKEUNC

EEOMAIGHOG TWV NAYEIPIKWDV ECTIWV

HOVH EOTIX HOXYEIPEUOTOG — {wvn ynoiparog
1200W 2400W
f ( 170 mm \

265 mm

E

o

(0]0]
O
T ]
SITA EOTIC LOYEIPELATOR €vdeign unohoimou HoVr 0Tiox LatyEIpHOTOq
2200W BepuénTog 1800W

Mpiv TRV MpwTN XPRON

MpwTog KXBXPICHOC
2KOUTIOTE TNV KEPOWUIKI UQYEIPIKN E0TIX e EVO UYPO TIGWVI.

A Mpoocoxn: Mn xpnoiuoroleiTe TTOAU OPXOTIK& KXBXKPIOTIKE, 1| KXBXKPIOTIKK
mou xapdooouv! H emedveia umopel vow urmooTei {nuic.
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XeIPIOPOG TWV HXYEIPIKWOV ECTIOV

@

\/

OTav avaBeTe TIC UAYEIPIKES ECTIEG EVOEXETAI VX XKOUOETE €V GUVTOO
Bopufo. MPOKEITAI YIG EVX IDIXKITEPO XKOAKTNPICTIKO OAWV TWV KEPXUIKWOV
eoTiwv Tou dev ernpe&lel TN AsiToupyio Kod TN di&kpkelx (wNS TNG
OUOKEUNG.

H xprRon Twv HayeIpIKwV E0TIOV N AVTIOTOIXX N EvEPyoTioinon Twv
TOAAXTTAWV HAYEIPIKWDV EOTIWV EMTUYXAVETAXI UE TOUG SIXKOTITEG TOU
@OoUpPVOoU N} TOU KUTiOU oUVvOEONG KOl TIEPIYPAPETAI OTIG Odnyieg
XpAoNnNg UTAG TNG GUCKEUNG.

EvdeiEn unéAoimou OepuoTNTOC

O1 kepauikée eaTieg dlBETOUY pick EvoelEn undloimou BepudTnTag. MNa
K&Be EEXWwPIOT PAYEIPIKE 0TIk UTTGEXE! picx Auxviae eAéyxou. H Auxvia
avdBel 6Tav N avTioToixn eoTiax eivan akdUN (e0TH KX TIPOEIGOTTOIE YIX
TUXOV €M@ UE TNV ECTICK.

MeT& TOo ofAoIuo TNG eoTiag N évdelEn umdAoimou BepudTNTAC ofrvel
epOOOV N 0TIk EXEl KOUWOEL.

MrmopeiTe va eKUeTOAEUTEITE TO UTTOAOITTO TNG BePUATNTAC YVIX TO
EenmGy WU TPOPIUWY N TO (EOTAUC POYNTMV.

Mpoocoxni! Otav n évdelEn unmdloimou BepUOTNTAC EiVaI QVOUEVN,
upioToTal KivOUVOG eyKQXUPOTOC.

Mpoooxn! >e mepimmwon SIKOTNG TOU NAEKTPIKOU PeUaTog N EvoelEn
unéAoimou BepudTnTag  ofrjvel Kad TTadel N OXETIKN Tipoeidortoinon. H
MOAVOTNTO EYKAUPTOG ouvexiCel va ugpioTaral. Mmopeite var ammopuyeTe
QUTOV TOV KivOuvo e&v BWOETE TNV KIMGEXKITNTN TIOOCOXN.

N
%Eiie?

00
00
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XpAon, mivakecg, CUMBOUAECQ

MayeipiIk& okeun

68

000 KaAUTEPN eivail N KATOXPOAX, TOOO KOXAUTEPO EIVOI TO UAYEIDEU.

® Tor KON payelplk& okeln To avayvwpilete omd Tn Bé&on Toug. H Bdon
B mpérel va eivan 600 To UVATOV TTIO TIGXIX Kl eTTiedn.

® 01OV ayop&LeTe KXIVOUPYIEG KATOXPOAEC KO TNYQXVIX TIOOCGEETE TN
OI&uETPO TNG B&oNg Toug. Ol KATKOKEUXOTEG OUXVE CV(PEQOUV TNV
en&vw OIKUETPO TNG TIEPIPEPEINS TOU UXyeEIPIKOU OKeUOUC.

® To poyelplk& okeln pe B&on ommd GAOUUIVIO 1) XGAKS prmopolv Vo
GQrO0OUV ETIRVW OTNV KEPOUIKA EMPA&VEIT iXvn JETXAAOU TGk OTToick dev
GQAEOUVTAI TTAEOV 1| XPCKIPOUVTXI TTIOAU OUCKOAX.

® Mn XPNOIUOTOIEITE KATOXPOAEG OO XUTOGIONOO 1 KAXTOXPOAEG e
PBxpuévN N TpaxIck B&on. AuT& T okeln PImopoUV va xaxp&Eouv
QVEMaVOPBWT TNV EMPAVEIX KOTK TN JETAKIVNON TOUG EM&VW OTIC
eoTiec.

® OTav gival KpUeg, ol BAoeig ommd T Payelpiké okeln
ouvNBWGS EXOUV PIX UIKEF KAION TIPOG T& IECO
(KOIAEQ). e Kapix MepiMmmwon de Bax Mpémel va eiva
KOoIAeC TTPOC T €EW (KUPTEQ).

® Edv xpnoluoroinoeTe eIdIK& poyelpIk& okeln, (TT.X.
XUTpo aTuoy, Bpootpx, WOK K.0.K.) Bx mpérel va
OWOETE TIPOCOXN OTIC UMTOOEIEEIC TOU KATGOKEUGOTH.
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ZUHBOUAEG YIx €EO0IKOVOUNON EVEPYEING

E€oikovopeite MOAUTIUN evépyeit, OTaV akOAOUBEITE TIC akOAoUBEQ

odnyiec:

® O KXTOXPOAEG KOl TX TNYGVIX B TTpémel Baoiké vax TOTOBETOUVTI TTAVW
OTIG ECTIEG TTIPIV KUTEC GVEWOUV.

® O1 AepwPEVEG UAYEIPIKEG €0TIEG KA OI B&oeIg Twv ~

MOYEIQIKDOV OKEUWV GUEKVOUV TNV KOXTAXVGAWON (f)
PeUUNTOG. @
& IS

® O KomoxpoAeg Ko T TNYSvIx Ba TTpérel edv eiva
OuUVATOV, VO KAEIVOUV TIGVTX e TO KOTIXKI TOUG.

® O payelpIkES eaTieg TIPIV ommd TO TEAOG TOU XPOVOoU —
YNnoiuamog Ba mpérel vax KAeivouy, €TCI MOTE V&
a&lomolefTau To UTTOAOITIO TNC BEPUIOK PTG, TT.X. VIO Vo KparAoeTe (e0T&
T& QOyNT&X OOC 1 YIX V& AIDOETE KKTI.

® H B&on TNQ KATOXPOAGG KaI N

MOYEIQIKE €0TIX Bk TIPETTEI VO €XOUV
TO 10 péyeboc.
® XPNOILOTTOIOVTOG pick XUTPO ) )
TaXUTNTOG O XPOVOC YNOIuaTog p N 4 y

MEIOVETOI WG Kol KOT& 50%.
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EVvOEIKTIKEG TIMEQ VI TO HayEipepa/BPECINO UE TNV EOTIX
HAYEIPEPNATOC
Ta oToIxei oToug emMduevouG TVOKES eivail evOEIKTIK& peyedn. Mol B€on
TOU OIOKOTTTN eival omaxEXiTNTN YIG TIC EK&OTOTE DIGOIKXOIES UAKYEIQEUXTOC,
eExpTATON o6 TNV TTIOIOTNTA TWV KXTOXPOAWDY Kol oo TO €id0g Ko TNV
ToCOTNTA TWV TOOPIUWV.

Aladikaoio
. ayeipépuarog/
O¢éon Tou Hayep IJ’ < .
. BaOuida KOT&AANAN yix
S1aKOTTN )
ouvéxiong
MXYEIPEUATOG
epp’c(von HEXPI Oépuavon Péxpl TNV Evapén Tou Bpaopol pey&Ang
° AV évapEn Tou TooOTNTAG VePoU, BPdaoiuo CUUGPIKOV
Bpoiopol NTaG vVEPOU, PPACIY [Slede]
AuvaTé TNY&VIOUG TTOTXTOV O PPITEC,
7.9 APXIKO KXBoUPSIOUG KPEXTOG, TI.X. YKOUAXC,
TNY&VICHX TENKO WAOIWO, TILX. TNYXVITEQ &S TPIPUEVEG TIOTATEC,
(ocoT&piopx) Tny&vIopo KOYISIDY , PINETWV
Tny&vioua kpéarog, ovitoeA, Cordon bleu
6.7 EAappo UITPIZOAEG, KEPTEDES, AOUKAVIKX, ONKWTI
TNY&VIOUX Z&ATON, EAXPPO TNYGVIOUO
AUY&, OUEAETEG, TNYGVIOUO TNYKVITOV OE GPITECK
Mayeipepoe pey&Awv MOCOTATWY TPOPILWY,
45 Mayeipepa/ QoyNTS& KATOXPOAXG (TOUuPAOU) KX ooUTEG,
Bp&oipo MQYEIPEU TIGTXTOV e T,
Bp&oiuo (wpoU KPEXTOG.
Movei
av::fe:a e Z1IyOBP&OIUO OTOV OTHG AXXAVIK DY,
3-4 “, ’ poyeipep KPEXKTOG O KAEIOTH) KOXTOXPOAGK
oivoBpdoipo BEG&aIo pUZOYOAOU
OTOV OTHO PUGIHO pUGOY
douokwua puliol A CIUydXAIoU
23 PR— . (ovdousoo avowcerid,
HOyEipeUT e OO JIKPWY TIOCOTATWY TIXTATES
A AOXXOVIKE, CEOTOUO ETOIWV PXYNTWOV.
OpENET CPPOG, KOUMKTION BPXOPEVOU KPOKOU
12 Aidboipo . oovos, .
dixTpnon Tou gaynTou CeoTou,
NWOoIPo BouTlpou, COKOAKTAG, CeENTIVOG
0 Yniéhoirn BepudTnTa, Béon “Khelotég”

2T0 apXIKG Bp&alUo I OTO apXIKO TNYAVIOUX cuvioToUpE V& puBuileTe TN
BaBUIdX KOXIKOU PXYEIPEUATOG “9” KXI OTN CUVEXEIX VO XPIVETE VX
OAOKANPWBEI TO payeipea TWV PXYNTWOV TTOU XPEIGIOVTI Ve eyoAUTEPO
XPOVO UAYEIPEUOTOC OTNV avTioToIxN BaBuida cuvéxiong Tou

MOYEIPEUXTOC.



KaxBapIiopoC Kal pPovTidox

MayelpIlK e0Tix

AN

Mpocoxn: Ta KABXKPIOTIKG pECX dev Ba TTPETE! V& EPXOVTTI OE ETTXPN JE
™ {eoTn Kepauikn empdvelx! OAX To KKBXPIOTIKG UECK BX TTPETTEN V&
GQAIPOUVTAI JETG TOV KXBGPIOPO e &PBovo vepd, apoU o vaBEpUGVON
NG eMPA&VEINC UTTOPEl UTH VX TTREOUCIXCOUV KKUOTIKA Op&an!

Mn xpNoIuoTIoIEITE IOXUP& KXBXKPIOTIK& PECK OTIWG TI.X. OTTPEU YIX YKPIA
KX poUpPVOUC WNOINOTOC, KXBWG KO KAXBXPIOTIKG UKYEIPIKWOV OKEUWY TTOU
prTopei vax Xap&EOUV TNV EMPAVEIX.

MeT& omd K&Be xprion KABaPIoTe TIC KEPAUIKEG e0TIEG OTAV eivail KPUEG, N
XANOPEG. ETOI amopelyeTe TO KAWIUO TwV UTTOAEIUKTWV.

AekEdeg Ao GAXTX KXI AEKEDEG ATTO VEPO, TX KATAAOITIX XTTO Aitin
Kol ol aKaxOapoieg pe HETAAAIKA améxpwon 0 mpérel vax KaxBxpilovTa
pe eI0IKO UypO KXBXKPIOUOU KEQOUIKWY ECTIQV 1 e KXBXPIOTIKO PUECO
aVOEEIdWTWV PayeIpIKWV oKeuwy T1.X. "Sidol-Edelstahlglanz”, "Stahl-Fix",
"WK-Top" rj "Cillit".

EAappég Bpwpigg

. MepdaoTe TIC KEPAWIKES £0TIEC E EVO UYPO TTOWVI K&l Aiyo uypd KaxBapIouoU

XEPIWV.

. 2T OUVEXEI: OKOUTTIOTE TNV eMmQa&velx e Evar KaxBapd Tawvi. Agv Ba

TIPEMEl VX TIKPAHEIVOUV UTTOAEIMHATX TOU KXOXPIOTIKOU NECOU
EMAVW OTNV EMPAVEIX

. KaBaxpilete KOXA& OAN TNV KePOUIKA EMQAVEIX Hick pop& TNV eBdOUGI

XPNOIMOTTOIDOVTOG OUVNBIOUEVO UYP& KXBXPIOUOU KEPQUIKMOV ECTIOV N
QVOEEIDWTWV POYEIPIKWY OKEUMV.

. ZTN CUVEXEIX EEMAUVETE TNV KEPOMIKA EMPAVEIX pE XPOOVo vePO KAl

OKOUTToTE e Evar KaBapd Tawvi TTou dev aprivel xvoudl.
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. Mo TNV ommopdk pUVON UTTOAEIUGTWY

. TormoBetAoTE TNV EUOTPX EMGVW OTNV

. ApaupéaTe TIC BPpwUIEC OEPVOVTOG TN

Bpwui€g MOu €xouv KOAAQOEI EMAVW OTNV EMPAVEIX

paynToU TToU €XOUV KOANOEI en&vw
TNV eme&velx XPNOIUOTIoINOTE TNV
e1dIkr EuoTpo KB pIouOU.

KEQOUIKN ETIPARVEIX UE EAKPPX KAION.

Aemida em&vw OTNV EMPARVEIX.

Tnv e1dikn EuoTpa KaxBopIopoU Kol TO
UyPO6 KXBXPIoUOU KEQUUIKWY E0TIQV
Ba Tox BpeiTe oTO €10IKO gUMOPIO.




/\  EIBIKEG MEPIMTAOEIG BPWHIOV
1. H koévn Téxapn, T&X AUWPEV
TIAXOTIKG UAIK&, TO GAOUUIVOXOPTO KX
GANOX UNIK& TTOU AUWVOUV UKOAG B
TIPETTEl V& XPXIPOUVTAI XMECWG,

-« -
600 o1 £0Tieq eival {e0TEG, L W )
XPNOIMOTIOIDOVTOG TNV €I10IKA EUOTPG
KaBxpIopoU. s
-
A Mpoocoxn: Katd Tn xprion TG EUOTPOG £y

KaBaxpIopoU endvw otn (80T KEPXWIKNA
EMPAVEIX UPIOTOTXI KivOUVOCQ
EYKXUUGTWV!
2. 3TN ouvéxelx KaBapileTe TNV KPUO UKYEIPIKE ECTIC e TO OUVNBICUEVO
Tporo.

@ Ed&v n payeipikn eotian €xel NdN Kpuwaoel, Ba TTpémel va TN (e0TAVETE TIPIV
TOV KGBGOIOUO.
O1 YpOTOOUVIEG 1 Ol OKOUPOI AEKEDEG OTNV KEPAUIKN EMPAVEIX, OTTWC TT.X.
YOOTOOUVIEG OO KIXUNPE& Jayelpiké& okeln dev Pmopouv va axpaipeBouv.
M&pautak OpWG dev PEIDBVOUV TNV omOB00N TNG POYEIPIKAG E0TIOG.

MAxioclo TNG HAYEIPIKAG EOTIXG

& Mpocoxn! Mn pixvete em&vw OTO TIAKICIO TWV PAYEIPIKWOV £0TI®V EUOI,
AepovI, N DIXAUTIKG €O, 2& avTIBeTN TepITTwon Ba dnuioupynBouv BoA&
onueia em&vw oTNV EMPAVEIX.

1. Mep&oTe TIC KEPAUIKES €0TIEC e VT UYPO TTOVI KX Aiyo uypd KaBapiopoU
XEPIWDV.

2. MoAOKWOTe TIC ENPEQ BPWHIEG PE EVX BPEYUEVO TTAVI. 2T OUVEXEIX
OKOUTTIOTE KOXI OTEYVWMOTE.
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TiI K&veTE, OTAV ...
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AvTipeTwmon o€ nepimrwon BA&BNg

Evdexouévwe oe mepimwon piag BAKBNG MEOKEITal OVO VIX VO UIKPO
OP&AU, TTOU prTopeiTe va To dlopBwoeTe ol idlol he Tn Bonbeix Twv
aKOAoUBwY umodeiEewv. Mnv eKTEAECETE 01 D101 KOXWIO ETTIMAEOV EPYXOIK,
OTav 01 Mo K&Tw MANpogopiec e oag BonBouv TiePIcoOTEPO OTN
OUYKEKPIUEVN TTEPMTWOnN.

Mpoeidomoinon! O eMOKeUEQ OTN CUCKEUN EMTEEMETAI VO eKTEAEOTOUV
pOvo omd eldikeupévoug TexviTeg. O1 un evoedelyuEveg EMOKEUES UTTOPOUV
VX TIPOKOAECOUV 0oBopoUg KIVOUVOUC VI TO XPAOTN. 2& Tiepimrwon
EMOKEUNG amoTXBEITE OTO €I0IKO KOXTXOTNUO TIOANCNGS 1| OTO OEPPIC
TTEAXTQV.

Ti Ox IPémel v& KAVETE OTAV ...

.... Ol HAYEIPIKEG €0TiEQ B€ AcITOUPYOUV;

EAévETe, edv

1N cop&AeIk TNC OIKIGKNAG eYKOTAOTAONG (TMIVOKOG KOPAAEIDV) EXEI KOEL.
Edv maparnpnoeTe pice emavelAnuuévn TTOON TwV GOPOAEIDV B TTOETEI
v omeuBuvBeite oe évav eE€elBIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

[Teival avouévn N avTioToIXN MOYEIPIKN 0TI KO €XEI ETTIAEYET N OWOTN
BepuoKpaoia.

1271 TOAOTTAEG HOVEIPIKES ECTIEC: eV EXETE QVAWEI TN OWOTH EMIPARVEICK
B¢puavongc.

Edv AOyw e0QCAUEVWY XEIPIOUMV XPEIXOTE KATTOI ETTIOKEYN TOU TEXVIKOU
TOU TUAUGTOG eEUTNEETNONG TIEAXTWY, XUTH emPBapuvel To XPAOTN, XKOWN
Kol Kom& TN SI&pKeIx 10XU0g TNG eyyunong.



Odnyiec TomoBETNONC

A Mpoocoxni! H cuvapuoAdynon kKai N cuvdeon TNG VEX CUOKEUNG
EMTPEMETAN V& TTOAYUOTOTTOINGEl HOVO o Evav axd€10UX0 NAEKTPOAGYO.
[MpooEETe MUAPAKOAD KUTH TNV UTTODEIEN, €TTEION BIGPOPETIKG OE TIEPITITWON
TIOU TIpOUCIOTOUV {NUIEG ekTTiTTEl N a&iwon eyyunong.

TEXVIK&E XXPAKTNPIOTIKK

AlOT&OEIC CUOKEUAG

MA&TOCQ 572 mm
B&Bocg 502 mm
YWog 49 mm

AlXoT&OEIC AVOIYHMATOG

MA&TOC 560 mm
Bd&bBocg 490 mm
Ywog R5

Katav&Awon evépyeixg

Mayelpikry eoTice eummpog aplotepd ® 120/210 mm  1000/2200 W

Mayeipikry eoTia THiow apiotep& © 145 mm 1200 W
Mayelpikr eoTia miow 0g€i ® 170/265 mm 1500/2400 W
Mayelpikr eoTia eprmpog de&ik ® 180 mm 1800 W
Té&on avrioTaong 230V 750 Hz
MéyioTn cuvoAIKA TIMA 16X0U0G 7,6 kKW
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Kavoviouoi, mpodiaypx@pEG, KATEUBUVTAPIEG YPXMHES

C€
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AUT N CUCKEUN GVTOTTOKPIVETXI OTIC ’KOAOUBEC TTPOdICY PXPES:
® EN 60 335-1 kau EN 60 335-2-6
OXETIKG PE TNV KOPGAEIk NAEKTPIKMV CUCKEUWMV OIKIKNG XPNONG Kl
TTXPOPOIWV CKOTTOV KXI
e EN 60350 r{ DIN 44546 / 44547 / 44548
QVTIOTOIXX OCWV XPOP& TIC 101OTNTES XPNONG NAEKTPIKMY poUpVWY,
E0TIOV PAYEIPEUNTOC, POUPVWY YNOIUKTOC KO CUCKEUWY YKPIA OIKIXKAG
XpPong.
EN 55014-2 / VDE 0875, pépog 14-2
EN 55014 / VDE 0875, uépocg 14/1999-10
EN 61000-3-2 / VDE 0838, uépog 2
EN 61000-3-3 / VDE 0838, pépog 3
epi PAOIKOV XMATACEWY XOPXAEIRG OTNV NAEKTPOUXYVNTIKA
ouppoaTéTNT (HMZ).

AUTA N CUCKEUN GvTAIOK piveTal OTIC akOAouBeg odnyieg Tng EK

® 93/68/EOK Odnyia motomnoinong CE

e 73/23/EOK amé mig 19.02.1973 Kawvovioudg XaunAng Té&ong
oupmepIAxuBavopévng Tne avaBewpnong 90/683/EOK

e 839/336/EOK omd 1ig 03./05.1989 (Odnyia repi NAEKTPOUOYVNTIKAG
OuUPBaTOTNTOC CUPTTEPIAGUPBaVOUEVNS
Kol TNG 0dnyiag aMayng 92/31/EOK)



A YoOEi&eIG AOPAAEING YIX TOV TEXVIKO
EYKATAOTOONG

TNV NAEKTPIKNA eyKaT&oTaon Bo mpérel vax TpoBAepBel piok cuokeun, N
oroick B emTPEMEl TO dIXXWPICUO TNG CUCKEUNG omd To OIKTUO e &V
eUpOog AVOIYUXTOC emapng TNG T&ENS TOUAGXIoTOV Twv 3 mm.

>av KoT&GAANAoI SIaXwPIoTEC BewpoUvTal TILX. 0 OIKATTNG LS, ol
aopaheieg (o1 BIdwTES aop&Aeleg Bx TTpérel vax Byouv ommd Tnv urodoxn),
OIxKOTTTEG Fl Kl o1 poyvNTIKOI SICK OTTTEG.

H mxpoloa CUCKeUr Gva@OPIKG e TNV TTUPOTTOOCTHOIC TTOU TIXPEXEI
avrkel otov TUMo Y (EN 60 335-2-6). MOvo cuokeugég awuToU Tou TUTTOU
MTTOPOUV VO EVTOIXIOTOUV UOVOTIASUPO O€ TTIOOKEIEVES YNAEC VTOUAKTIEG
r Toixoug.

JupTépia Oe Ba TTPEMel Vo TOTTOBETOUVTOI KATW OO TN OV ECTIGOV.
O evToIxIop6g Ba Tpémel vax eyYUKXTOI TNV TTIPOOTHOIX ETTIRPNG.

H euotd&Beia TNG evTOIXIOUEVNG VTOUAKTIGG B TTPETIEI VO VTXITOK PIVETXI
oto mpéTuro DIN 68930.

Mo TNV TPOCTOCI omd TNV UYPXCitK, OAEG OI TIPIOVIOPEVEG eMPdveleg Bx
TPEMEl VX OPPAYICoVTaI e KATGAMNAO UAIKO oTeyavoroinong.

2TIG emp&veleg EQYQOIOG Pe TTAGKAKIX, O apuoi TNV Teploxr oTNeIENg
TOU TUAMGTOC LAYEIPEUOTOC B TTPETEI VO TTANPWVOVTXI UE UNIKO XXOUWV.
2 AGKEG ommd QUOIKN 1) TEXVNTH TIETPO KO OTIC KEPKUIKES TIAGKES B
TIPETEl Ol OUVOPPOYEG VO KOAMNBOUV pe KOTANAEG KOAeG U0
CUCTOTIKMV OTOoIXeiwv 1| pe KOAEG TTOU  TIEPIEXOUV CGUVBETIKN pnTivn.
EAéyETe TN oTeyavoroinon oTo MAGICIO OTAPIENG VIO TO v eOPGIETHI
KOAK Kol xwpig kevé. Ae Bx Tpémel vax TpooTeBei emmAgov CIAKOVN ooV
UAIKO aTeyavoroinong, O10TI auTd KaBIOT& SUOKOAO TO AUGCIUO TV
xpelaorel oépfIC.

[N TNV ommoouvaEoAdyNoN TO KOIAO MAXICIO Twv £0TIOV Ba TTIPEMEl VX
TPaBNXTEl TPOC T&X K&TW.
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HAekTpIK oUvdeon

® [Ipiv ommd TN oUvOeon Ba TTPETMel vox eEAEYEETE edv N OVOUGOTIKN T&ON TNG
OUCKEUNG, N OTToix vy PAPETAI OTNV TIVOKIOXK TUTTOU, CUUPWVET JE TNV
UTTI&PEXOUOX T&ON Tou OIKTUOU KXI TNV OVOUIXOTIKK T&ON TNG CUCKEUNG e
TNV omoia Ba cuvduxaBei. H mvokido TUTTOU BpiokeTal oTNV eurtpog
eMEVOUON TWV ECTIAV.

® > UVOPUOAOYNOTE TOV GKPOOEKTN CUVAEONC TWV ECTIOV PQRYEIPEUXTOG e
TG QVTIOTOIXX PIC TOU evToIxXI(OuEVOU (pOoUPVOU ) TOU THIVOKG CUVOECEWV
KOl KOUUTMOOTE KOAK. MECTE TTIPOCEKTIK& TO K&XAWDIO cUVAECNC OTNV
TAEUP& TOU KOXAUUUKXTOC TOU (poUpvou

& ® MeT& omd Tn olvdeon e To peluo Bax TTpEMel vor av&Youv OAEG ol eaTieg
N PIck JeTé& TNV GAAN OTNV TEASUTOIO OKGAX VIO TTEQITTOU
30 deuTepodAeTTTA.

Mvokida TUTTOU

Modell EHL 6645 X | Prod.Nr. 949591055

Typ KEE2 014 | 230 VAC 50 Hz

Made in Germany [SerNr....uu....... 7,6 KW
] Electrolux (XS
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2épPig

2710 KePAAXIO “TI K&V, OTAV ...” AVaPEPOVTAI 0pIoUEVES BA&BEC, TIC orToieg
urTopeite va TIG emdlopBwoeTe ol idiol. Xe Tepimmwon BA&BNS y&Ere otnv
apxN eKel.

Mpokeiral yix pix TeXVIKA BA&BN;

TéTe amoTaBelTe MXPAKAAD OTO BIKO UGS OEPPBIC TIEAGTWY 1 O' évor ord TX
OUMBEBANHEVO padi paxg o€pPIg (BleuBuvaoelg Ko xplBuous TNAEPOVOU B
Bpeite oTtov KaTd&hoyo “Kévtpa EEurnpéTnoNg

MeAoTdv”).

> e K&Be TepMTwon MPoeToIU&GOTE KGAK TN CUVOPINI. AleUKOAUVETE €TOI TN
SAI&yvwon Kol TNV amOPaon, oV eival omaxpximnTn WX emmiokewn Tou o€pPIC:

2NUEIDOTE €MmoNg, av eivail SUVATOV e

oKpifeiot: ¢ J )
® [10G eppavioTnke N BAKLBN; * =

o K&Tw oo Toleg KXTaoTdOoEIG/

ouvBrikeg TapoucidoTnke N BAKPN; %

2NUEINOTE VIO TN CUVOUIAICK
oMWodNToTE TOUG ok dAouBoucg
KwOIKOUC aplBoUc TNC CUCKEUNC OGG
TTou PBpiokovTan oTNV TMVaKida TUTTOU:

® ApiBude PNC (9 ynoix),

® ApiBuog S-No (9 yneic).

Epeig ouvioToUpe, va KamaxwpnoeTe edw Toug KwdIKOUG xpIBuoUg, VIX VX
TOUG €XeTe TIAVTOTE TIPOXEIPOUG:

PNC
S-No

MNoéte emBaplveoTe pPe €500 AKOUX KXl KATX TN SIKPKEIX TOU

XPOVOU £yyunong;

® 61OV Bax urmopoucaTe ol id1o1, e TN BonBeix Tou mivaka BAXBwY (BAéTe
Kep&Axio “Ti kGvw, 6Tav ...") va eixare emdiopBwoel TN BAKBN,

® TV gival omXPAITNTEG TTEPICCOTEPES DIXOPOPESG TOU TEXVIKOU TOU
oépPIg, emeIdn TpIv ortd TNV emiokewn Tou deveixe M&pel OAeG TIC
ONUOVTIKEG TIANPOPOPIEG KA YI' XUTO TT.X. TIPETTEI VX ETTIOTREWE! VIX VX
TI&PEl AVTRAOKTIKG. AUTEC TIG TTOAOMAEC OIOPOUES UTTOPEITE V& TIG
QTTOPUYETE, AV TIPOETOIUROETE KOAK TNV TNAEPWVIKI OGS ETIKOIVOVIX e
TOV TPOTIO TTOU TTeplyP&YOE TTREOTTIAV®.
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YBaraeman noKynatesnbHWLUa, yBaaeMbli noKkynarens !
[Noxkanyicra, npoynTanTe BHUMATENIbHO HACTOALLYIO “MHCTPYKUKMA No
aKcnayaraumu”.

Mpexzae Bcero oBparute, Noxanyicra, BHUMaHWe Ha pasaen “VYkasaHusa no
TexXHWKe 6e30MacHOCTHU” Ha NepBbIX CTpaHuuaxL Moxanyicra, coxpaHuTe
a1y “UHCTpyKUMA” Ana Toro, ytoObl B AaSbHENLLEM K HEM Mpu
HeobxoaMMocTH obpallaTtbea. Ecnv npubop neperaer K Apyromy XO3auHy,
nepeaante emMy, NOXanymcra, Takxe u aty “UHCTpykuma”.

Cneayrowiue cumsonbl nomoryt Bam npu ureHun “UHcTpyHUUU”:

YKasaHus Nno TexHWke 6e30nacHoCTy

MpeaynpexaeHue: NpuMeuaHnna, BaxkHble AnA Bawei 6esonacHoOCTH Unu
ana padotsl npudopa.
BHuMaHue! npumedaHus, nomoraroLmne usbexarb noBpexaeHui npubdopa.

HpaKTVI'-{eCKMe COBEeTbl U peKoMeHaauunu

HMHdopmauma no OKONOr’MyHOMY UCNONb30BaHUIO rlpwéopa

. O1v undpbl BeayT Bac war 3a warom npu obcny>kusarum npudopa.

HaneuataHo Ha Gymare, U3roTOBSIEHHOM C YUETOM SKOMOrMUECKUX
TpeboBaHU.
OT 3KOMOrMUYECKOro MbILLNEHWA K SKONOMMUYECKUM MOCTYMKAM...
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UHCTpYKUMA No 3aKcnnyaTauuu

A TexHuKa 6e3onacHoCTH

82

TexHvka 6e3onacHoCTW B oOpalleHn ¢ AaHHbIM MPUOOPOM COOTBETCTBYET
MPUHATLIM NMpaBunam TeXHUKK Be30MacHOCTU B oOpalleHun ¢
anektponpubopamu. OHAKO Mbl CUUTAEM, UTO, OyZlyun U3rOTOBUTENEM
ZaHHoro o®opynoBaHHA, Mbl AOMKHbI [OMONHUTENBHO O3HaKOMWTL Bac co
cneayoLMMU yYKasaHUAMM Mo TexHUKe 6e30macHOCTH.

AnekTpobesonacHoCcTb

® MOHT&)X W NMOAKIOYEHWE HOBOro Nprbopa MOoryT MPOU3BOAWTb TONbKO
CcneumanucTbl, UMEOLLME COOTBETCTBYHOLLIMIA AOMYCK.

® PeMOHT nprbopa MOXeT NPOU3BOAUTL TONBKO CMeLUanucT.
HekBanMouUuMpoBaHHbIM PEMOHT MOXXET NpPeACcTaBNATb OOMbLUYHO
onacHocTb. B cryyae HeoHxoaMMOCTU peMoHTa oBpallaiTech B
CepBUCHYIO CnyXOy.

Cofntoaante AaHHble yKasaHud, T.K. B MPOTUBHOM Clyyae rapaHTUiiHble

obAzarenbCcTBa Nno Bo3MeLlLeHUIo yiliepOa TeparoT cuny.

® BcTpoeHHble Npubopbl MOXKHO MycKaTh B AEMCTBME TOMBKO MOCHe TOoro,
KaK OHW ByayT BCTPOEHbI B COOTBETCTBYOLLME LKadbl 1 padoure
noBepxHocTH. Takum obpasom obecneunsaeTca OesonacHoe
paccToaHue Mexay aneKTponprdopamm B COOTBETCTBUU C
TpeboBaHnaMM Coro3a HEMELIKMX BMNEKTPOTEXHWKOB.

* B cnyuyae nospexaeHua npudopa, a TakKe MNoABSIEHUA Ha HEM TPELLIUH,
B3AYTUM MM PaspbiBOB NOBEPXHOCTH CreayerT:
— BbIKITIOUYUTb BCE KOHPOPKHU,
— BbIKIOUYMTb, MO0 U3BMEeUYL BCe NMpedoXpaHUTENn BapOUHOM

MOBEPXHOCTM.

Mepbl 6e3onacHocTH AnA aeten
Bo BpemMA NpuUroTtoBieHUA NMAULLIN KOH¢OpKVI CTaHOBATCA ropA4vYrUMH.
MoaToMy Bceraa yaanante ManeHbKUX AeTei OT MiuTbl.

Mepbl 6e3onacHOCTH nonb3oBaTens

® 3T0T NpUOOP MOXKHO UCMONB30OBATb ANA MNPUrOTOBMIEHWA MULLW TONbKO B
AOMaLLIHKX YCNOBUAX.

® He Mcnonb3yiTe BapOUHyto NOBEPXHOCTb AnA 0Borpesa NOMeLLEHUH.

® ByabTe OCTOPOXKHbI NMPU MNOAKIOUYEHUU SNEKTPONPUOOPOB K PO3ETKaM,
HaxoaAwmrmMea BOnusu npudopa. NMpoBoaKa He JOMKHa KacaTbCA FopAYnX
KOH®)OPOK.



¢ [leperpeTble XWUp U Macno BeICTPo BocnnameHsatotcda. Koraa Bei
rOTOBWTE MULLLY Ha XXUpe WK Ha Macrne (Hanp. kapTodens dpw),
HeoBX0AMMO CrenTb 3a NPOLIECCOM €& MPUroTOBMIEHMA.

® [locne KaXXaoro Ucnonb3oBaHWA OTKIIOYanTe KOHd)OpKVI.

TexHUKa 6e30ﬂaCHOCTM MPU MbiTb€ U OUUCTHKE

Mepea TeM, Kak MbiTb MPUOOP, €ro Haao0 BbIKMOUMTL. [10 COOBpaKEeHUAM
6e30MacHOCTM HeoMNyCTMMa OUMCTKa Nprbopa C MOMOLLbIO
NPUCNOCOONEHUM ANA YUCTKU NAPOM UIM MOIOLLIMX CPEACTB, PachbiiAeMbIX
NPV BbICOKOM AaBNEHUM.

Kak usbematb noBpexaeHuin npubopa

® He ucnonbayiiTe BapOUHyHO NMOBEPXHOCTb B KadecTBe padouyei
NMOBEPXHOCTU WUIW KaK MOACTaBKy AndA NpeaMeTOB.

® He BK/toyaiTe KOHQOPKK Kax C NYCTbIMW KacTPronAMU Ui 6es HuX.

o CTeKriokepamMuKa HeuyBCTBUTENbHA K pe3knM nepenagam Temneparyp
ABNAETCA OYEHb MPOYHLIM, OAHAKO BCE e NOAAAIOLLMMCH PaspyLUEHUIo
Matepuanom. B ocobeHHOCTH, ocTpble U TBepAble NpeAMETbI, NajaroLime
Ha BapOYHYIO NaHesb, MOryT ee NOBPeauTb.

® He nonb3yMTech KacTponfAMK U3 UyryHa Unu ¢ NOBPEXAEHHbIM AHOM,
UMetoLLIMMK rpyByo MOBEPXHOCTb MK 3ayceHUbl. Mpy nepeaBuXeHum
TaKUX KacTptoNlb MOMYT BOSHWKHYTb LiapanuHbl.

® He cTaBbTe KacTpHOM UM CKOBOPOALI Ha pamMy BapOYHOW NMOBEPXHOCTMU.
OT 3TOro MOTyT BO3HWKHYTb LiaparnuHbl U NOBPEXAEHUA TaKOBOro
MOKPbITUA.

e Crieaute 3a TeM, UToObl coZiepyKallie KUCIOTY KUOKOCTH, Takue Kak
YKCYC, IMMOH WNW CpeacTBa ANA PacTBOPEHWs M3BECTKOBOIO HaneTa, He
nonazany Ha pamMy BapO4HOWM NMOBEPXHOCTH, TaK KaK 3TW BeLlecTBa
OCTaBnAT MaToBble creasbl.

e Ecnu caxap WM Apyroi coctaB, COAEPKalLMi caxap, NonazeT Ha
ropAYyto KOHPOPKY U pacnnaBuTcA, HEMeANEHHO yanuTe ero, noka oH
rOpAYMM, UUCTALLMM cKpebkom. Ecrim Macca OCTbIHET, TO Npu ee
yZAaneHuM MOXXHO NMOBPEeAWTb NMOBEPXHOCTb.

® Bce npeameThl ¥ Marepuarnbl, KOTOpble MOTYT PacnnaBUTbCA, XpaH1Te Ha
pacCTOAHUU OT CTEKITOKEPaMWYECKOM NaHenW. TakoBbIMW ABAAIOTCA
CUHTETUYECKME MaTepu1anbl, antoMUHUEBaA UK KynvHapHaa donbra. Ecnu
BCE )Xe UTo-NMOO PacnnaBuioch Ha CTEKIIOKEPaMUUYECKOM MaHenm,
cneayet HeMedneHHo yaanuTb Ty Maccy CKPeOKOM.
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N/ YTunusauma oTxonos

84

YTUnusauuma ynaKoBoYHbIX MaTepuanos

® Bce ynakoBouHble Marepuansl MoryT ObiTb NepepadoTaHbl U BTOPUYHO
UCMosb3oBaHbl, Gosbra 1 NEHONIacT NOMeYeHbl COOTBETCTBYIOLLMMMU
3Hakamu. [NoxkanyicTa, BoiOpacbiBaiTe ynakoBOYHbIM Marepuan v ctapble
OTCNY)XXMBLUME NPUOOPbI B COOTBETCTBUM C CYLLECTBYIOLLIMMMU
npeanuCcaHuamu.

¢ CobntofaiTe AevcTaytollWe B Balleii cTpaHe 1 B Balem HaceneHHoM
MyHKTe yKasaHWA Mo yTUIn3aLmuu (BbibpachiBaiTe yNakoBOUHbIM MaTepuan
B COOTBETCTBYIOLLUE KOHTEMHEPbI U T.4.).

YKasaHuA No yTUnu3auuu
 MpubBop Hernb3A BbiGpackbiBaTb BMECTE C 0ObIUHbIM ObITOBLIM MyCOPOM.

* MHdopmaumto o aarax 3abopa nogodHoro ocodoro Mycopa Mnm o
MeCTax ero CKnaaupoBaHWa Bbl MOXeTe Nomyuntb B MECTHOM
ynpasneHn1 KOMMYHalbHOro X03ANCTBa UK B PalOHHOM
aAMUHUCTPaLWM.

¢ MpeaynpexaeHue! Mepen BuiBpackiBaHUEM CTAPOrO OTCYXXMBLLIErO
npubopa no3adoTbTeck, NOXanyhcTa, 0 ToM, YToObl OH OblN MpUBeAEH B
COCTOSIHWE HEBO3MOYHOCTU AaslbHEMLLIEro 1CMoMb3oBaHua. OTpexbTe
CeTeBOM NPOBOA.



BarHenwme ocobeHHocTh Balwiero npubopa

¢ CTeKNloOKepaMHUUeCKas BapoyHas naHensb: [pubop umeeT oaHy
CTEKITOKEPaMUUECKYO BapOUHYHO NMaHenb U 4 BbICTPO HarpeBatoLLmecs
KOHbOPKK. Takum obpasom, Gnarogapsa 0coO0 MOLLHbIM
HarpeBare/lbHbIM dfIEMEHTaM 3HauYUTENIbHO COKpaLLllaeTcA BpemA
Harpesa.

* YucTKa: [penMyLLEeCTBOM CTEKIOKEPaMUYECKOM NOBEPXHOCTHU ABNAETCA
npocrtoTa yaaneHua ¢ Heé 3arpasHeHu. [nagkana NoBepXHOCTb NErko
yucTUTCA (CMOTPKM pasaen: “Uuctka un yxoan”).

¢ J1ByxKOHTYpHaA KoHopKa: [10BepXHOCTb NKTLl 0H6opyAoBaHa
NBYXKOHTYPHOM KOHQOPKON. OTO AaeT BO3MOXHOCTb U3MEHATL pasmep
KOHPOPKM Ha MOBEPXHOCTU MAWTBI, Hanp., AnA HEOONbLUKWX KaCTPHOSIb.
Taknm obpasom obecrneunBaeTcA SKOHOMUA SNEKTPOSHEPTHMU.

¢ HoHdopka anA mapeHbA: BapouHas noBepxHocTb obopynoBaHa
KOHOOPKOM ANA )apeHbA. B 3aBUCUMOCTHU OT YCTaHOBKHK, MOXHO
MCMONb30BaTb KPYIIyHo UK OBallbHytO KOHOOPKY, Hanpumep AnA
FYCATHMLL.

* UHaMKauMAa ocTatouyHoro Tenna: MHAMKaTop ocTatoyHoro Tenna
3aropaercs, Korga temneparypa KoHQOPKK JOCTUraeT 3HaYeHWi, npu
KOTOPbIX MOXXHO MOSYYNUTb OXKOT.
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YcTpoicTBo npubopa

O6opyAoBaHWe BapOUYHON NOBEPXHOCTHU

OLHOKOHTYpHaA KoHbOopKa — Kondopka ana
1200 Bt | »apeHba 2400 Bt

f 170 mm

265 mm

38’
|

L BYXKOHTYpHas J Unamkauna OLHOKOHTYpHaA
KoHdopka 2200 Bt ocrarodHoro Tenna KkoHPopka 1800 BT

D

E

o°

MNepea nepBbIM UCNONb3OBaHUEM

lNMepBaA YUCTKa OT 3arpA3HEeHUH

MpoTepeTb CTEKTOKEPAMHUYECKYHO BAPOYHYHO MOBEPXHOCTb BIIAXKHOM
TKaHb!O.

A BHumaHMe: He nonb3yiTechk OCTPbIMU U LiapanatoLMMK YUCTALLIMMU
cpeacTtBamu! Tak MOXXHO NOBPEANTb MOBEPXHOCT.
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YnpaBneHue BapoO4YHOW NOBEPXHOCTbHO

@

@

MpW BKITFOYEHWM KOHDOPKU MOXKET Pas3aTbCA KOPOTKOE yXoKaHWe., OTo
cneunduryeckas 0COOEHHOCTb BCEX CTEKITOKEPaAMMUYECKUX KOHDOPOK,
KoTOpan He BIMAET HU Ha OYHKLMKU, HU Ha CPOK CIy)KObl MAWTBI.

YnpaBneHue KoHPpOPKaMHU UNU NOAKNIOUEHUE MHOTOKOHTYPHbIX
KOH(}OPOK NPOU3BOAUTCA C NOMOLLLIO NepeKntoyaTena KOHPOPOK Ha
NAUTE UNK Ha NaHenu ynpasBNeHUA, ONUCaH1e 3TOro AaHO B UHCTPYKLIUK
no aKcnnyaTtauuu npubopa.

UHauKauma octaTtoyHoro Tenna

L/

CreKnoKkepamuyeckan NoBepxHOCTb Batuen nauntsl o6opyaoBaHa
MHOWKATOPOM OCTaTOUYHOrO Tenna, Kaxxaol KoHGOPKe COOTBETCTBYET CBOSA
KOHTpoOsbHaA namna. OHa BKMtoYaeTcA cpasy nocne Harpesa
COOTBETCTBYIOLLIEN KOHPOPKU M NpeaynpexaaeT 06 onacHOCTU oxora npu
COMPUKOCHOBEHWM.

MpW OTKMOUYEHWM KOHGOPKKU MHAMKATOP OCTATOYHOrO Terna BbiKoUaeTca
TONbKO MOC/E OCTbIBaHUA KOHOOPKH.

Bbl MOXXeTe Mcnonb3oBarb OCTaToOYHOE TEMNO ANA pacrannmBaHnA xupa u
COXpaHeHWa TemMneparypbl rOTOBOM MULLIN.

BHumaHnue! loka ceetutcA MHAOMKATOP OCTAaTO4YHOro teryia, MOXHO
Nony4YnTb OXKOT.

BHumaHue! Npu OTKIIOUEHUM 3NIEKTPOSHEPIUU FacHET TaKKe MHAMKATOP
OCTaTOYHOro Tenna W, COOTBETCTBEHHO, JaHHble 006 nmMetoLLiemMcs
OCTaToO4YHOM Tenne He oTobpaxatotca. OAHAKO, BO3MOXHOCTb MOSy4YnTh
OXOT MOo-NpeXxHeMy ocTaeTca. [POoABIAA OCTOPOXXHOCTb, Bbl MOXeTe
3TOro M3bexarn.

oo
00
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I'IpaHTw-lecr(Me coBeTbl U Taéﬂldubl

NMocyna ana Bapku
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UeM nydlle KacTprond, TeM fydlle pesynbTar BapKy.

e XopoLuyto nocyzy onpedenstoT No AHy KacTptonu. [JHO AOMKHO ObiTb Kak
MOXHO 6ornee TONCTbIM Y POBHBIM.

® [Tpu NOKYMNKe KacTptofb 1 CKoBOpoa obpallaite BHUMaHWe Ha AMamMeTp
AHa. [MponsBoaMTENM YacTo YKasblBalOT BEPXHUIA AMAMETP Kpad Nnocyabl.

® [Tocyna ¢ amtoMUHUEBBIM UK MeAHbIM AHOM MOXXET OCTaBWUTb Ha
CTEKIOKEePaMUUECKOM NaHenu cnesl ¢ MeTainiyecknm Oneckom,
KOTOPGLIM O4YeHb TPYAHO MW BOoOLLE He NoAAaeTcA yaaneHuto.

® He NONb3yMTECH KACTPIONAMM U3 UyryHa UMK C MOBPEXAEHHBIM AHOM,
UMetoLLIMM rpy6yto MOBEPXHOCTL MK 3ayceHUbl. [pu NepeaBUXEHUM OHU
MOTYT OCTaBUTb HeyCTpaHWMbIE LiaparuHsbl.

® B X0n0AHOM COCTOAHUM AHO KacTpiofb, Kak npasuio,
cnerka BorHyto. OHO HY B KOEM Ciyyae He AOMKHO
ObITb BbIMYKIbIM.

® Ecnu Bbl nonb3yeTtech crneunansHOM NOCyAon (Hanp.
napoBapKoKr, COTEMHNUKOM, BbICOKOM CKOBOPOAOHM U
T.4.), TO cobntoaarTe pekoMeHZaUWM U3roTOBUTENA.

CoBeTbl N0 aHeprocbepemeHmnto
Cobntonan cneflytolLie pekoMeHaaumnu, Bbl COKOHOMMTE LIEHHYHO
3NEKTPOIHEPTUIO:

e CraBbTe KaCTPONM M CKOBOPOb! Ha MIUTY ~
o06a3arensbHO A0 BKIKOUEHWUA KOHPOPKHM. (f)

® 3arpAsHeHHble KOHPOPKM U Nocyaa yBenunsatoT éxé)
pacxo SNEeKTPO3HEPrUMn. K 2

® KacTptonu 1 CKOBOPOAbI, NO BO3MOXHOCTH, BCeraa
HaKpblBanTe KPbILLKOW.

e OTKAtoYanTe KOHPOPKK A0
OKOHYaTefIbHOM FOTOBHOCTH MULLIM,
yTOObl UCMNOJB30BATbL OCTATOUHOE
Tenno, Hanpumep AnA COXpaHeHUA 0) )
NPUroTOBIEHHBIX BN B ropAYeM k
BMAE WNW AN TOro, YToObI -
PacTOMNUTb XXMP.

¢ J1HO KacTptonn U KOHPOPKa AOMKHbI ObITb OAHOrO pasmepa.

® [1pu UCNONb30BaHWK CKOPOBapPKK BPEMSA NMPUrOTOBIIEHUA MWLM
COKpallaetca noyty Ha 50%.




Mpumepbl ANA NPUroToBNEHUA NULLW HA KOHPOPKe

ﬂaHHbIe HMmeoneuyroLueH TaéJ'IVIleI ABJIAKOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMMU. Kakoe
NoNnoXXeHue BblKnto4varena HeOéXOﬂMMO ANnA NpUrotoBneHnA Toro 1
MHOro émo,qa 3aBUCHUT OT KayecTBa KacTproin U OT BUAa U KONU4ecTBa
NPOAYKTOB.

Cnoco6
npuroToBneHua/
CtyneHb
cTyneHb MNpeaHasHaueHo AnA
HarpeBa
NPOAONKUTENDb-
HOW BapKu
KnnaueHWA GONbLLOrO KONMYecTsa BoAbI,
9 KunaueHune
BapKK nantum
NPUroToBeHUA KapTodena ¢pu,
ob)xapvBaHWA MAca, Hanp.
CunbHoe P ’ P
7-9 ANA rynAawa, NpoXapuBaHWa, Hamp., KapTodenbHbIX
o6mapusatue y
onaaun
Kapku dune, GudLLTEKCOB
MopkapuBaHWA MAca, LUHWLENeH, pasnuyHbIX
Nerxoe KOTNeT, OUTOUKOB, COCUCOK, MEUEHKH,
6-7 MYYHOWM MOAMMBKM, NIErKOro NOAYKapUBaHWA
o6mapueaHue
AWL, OM/IETOB, XapKku B Macre (GpUTUpOoBaHuA)
Mblllek
Bapku B G0nbLUMX KacTptonax,
Bapku GopLuen 1 cynos
4-5 Bapka P P ynos,
TyLLeHWA KapTodens,
MPUroTOBNIEHWA MACHBIX BYyNbOHOB
TomMneHusa oBOLLIEN,
TyweHwue,
3-4 TyLLeHWA MAca
BapKa Ha napy o
BapKW PUCOBOM Kallu
TomneHua puca U MonouHbIx oA
(BpemA oT BpeMeHu nepemeLLmBaThb),
2-3 TomneHue TyLLEHWUA HEBOMbLLUMX KONMYECTB KapTodena unu
OBOLLIEW,
pasorpeBaHuA roToBbIx Hnoa
MpUroToBneHWA B3BUTOro OMNeTa, AMYHOrO Coyca,
6enoro coyca “lonoHaes”,
1-2 PactannuBaHue
noaaepkaHua Onoa ropaunMU,
pacTannuBaHuA Macna, LoKonaaa, xenaruHa
0 OcTaTtoyHoe Tenno, NosoXeHue “Bbikn”

Mbl pekoMeHAyeM ycTaHaBnNMBaTb CTyMneHb Kunenusa/obxapusaHus “9”,
ecnv Bam Hafo YTo-HMOYAb BCKUMATUTL MM 0OXKapKTb, a ecnn 6noao
TpebyeT AONroro BpeMeHW AoBeAeHWA A0 FOTOBHOCTH, YCTaHOBWTb NMOTOM
COOTBETCTBYIOLLYIO CTYMEHb NPOAOMKUTENIbHON BaPKHK.
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MbiTbe U yxoa

BapouHafa noBepXxHOCTb
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BHumaHKe: MotolLLre cpeacTBa He AOMXHbI NonaaaTh Ha FOpPAYYH
CTeKnokepamM1yeckyto naHens! Bce MotoLme cpeacTBa A0MmKHbI ObiTh
yZaneHbl NOCNe YACTKU JOCTATOYHbIM KOMIMYECTBOM YUCTOM BOAbI, T.K. NMPU
nocreaytoLLeM HarpeBaHWM OHW MOTYT OKasaTb pasbearolliee encTaue!
He nonb3yiTech arpeccmBHbIMW YACTALLMMKU CPEACTBAMM, TAKUMM Kak
aspo30nu ANA rpunew U AyxoBoK, rpyOble adpasvBHbie U Apyrue
LapanatolliMe cpeacTsa A/A YUCTKU KacTprofb.

OuMLLanTe CTEKNIOKEPAMMUYECKYIO MaHeb OT 3arpA3HEHWM NOCME KaKaoro
€& UCMNOoNb30BaHuA, NoCc/e TOro Kak oHa OCTbIHET 4O HOPMasbHOM Ha
OLLyMb TEMJION UMK XONOAHOM TeMnepaTypbl. OTO NOMOXET M3bexarb
NpUropaHua 3arpasHEHUHM.

Cnefbl HAKUNU U BOAAHbIE KPYrY, 6pbI3ru upa 1 cnefbl ¢
MeTannMueckum 6neckom yaanaite oObluHbIMU CPEACTBAMM ANA YUCTKU
CTEKNOKEPAMMKK UK HEPXKABEIOLLIEW CTallW, HanpUMep TakumMu Kak “Sidol-
Edelstahlglanz”, “Stahl-Fix”, “WK-Top” unu “Cillit”.

He6onblune 3arpA3HeHUA

. [potepeTb CTEK/IOKEPaMHUUECKYIO NaHesb BNaXXHOM TKaHbIo C HeGOobLLMM

KOJIM4eCTBOM MOKLWWEro cpeacrsa AnAd py4dyHoOro MbitbA NOCyAbl.

. B KOHUe npoTepeTb AOCyxa YUUCTOM TKaHbO. Ha NoBEepXHOCTH He AOMMHbI

ocTaBaTbCA cyieAbl MoloLWlero cpeacTea.

. Pas B Hegento Bcto CTEKJTOKepaMHYeCKyrO NaHeslb TlaTtesibHO BbiMbITb

00ObIYHBIM MOIOLLMM CPeACTBOM ASIA CTEKITOKEPAMMKKU UITM HEPIKaBetoLLEN
CTanu.

. 3atem NMPOMbITb CTEK/IOKEpaMUYeCKYHO NaHeNb AO0CTaTOYHbIM

KONMYECTBOM UNUCTOM BOAbI U BbITEPETh 0CYXa YCTOM TKaHbIO Oes3
BOpca.



TpyAaHo yaanfaemble 3arpA3HeHUn

. AnA yoaneHus BbIKMNEBLUMX OCTaTKOB
MWLM UK TPYZHO yAanfaembix Opbisr
Mcnonb3yhTe crneuuanbHbli CKpebok.

. YucTAwmi ckpeboK yCTaHOBUTb ‘ {

HaKMNOHHO K CTEK/TOKepaMHU4eCKOM
naHesnun. ‘
. Yaanutb 3arpfasHeHUs CKOMb3ALLUM
Nie3BrUeM.

CkpeBOK M CpeacTBO ANA YNCTKK
CTEKIIOKEPaMUKK MOXKHO MpuoBpecTy
B Creumanv3uMpoBaHHbIX MarasuHax.

Ocobble 3arpA3HeHUA

. MpuropesLUKi caxap, pacnnaB1BLLKECH
CUHTETMYECKME NPOAYKTbI,
antoMUHKUEBYO GONbry WK Apyrue
nnaeAlMecA MaTepuanbl yaanaTb

[ B
HeMeAaNieHHO, NOKa OHU HaXxOAATCA B L R )
ropayem BuAe, NMpu NOMoLLM cKpedKa.
BHumaHue: [eicTByA CKpeOKoM B *». -
obnactv ropadert KOHOOPKH, MOXKHO o

nosy4mTb Oxor!

. Mocne aToro BbiMbITh OCThIBLUYIO
BapPOYHYO MOBEPXHOCTb OObIUYHLIM
CrnocoOom.

B cnyuae, ecnu KoHdOpKa ¢ pacnnasmBLLUMMUCA NPOLYKTaMK ycnena
OCTbITb, HArpemnTe ee nepea YACTKOM eLlle pas.

LlapanuHbl Unu TeMHbIe MATHA Ha CTEKOKEPaMUYECKOM MOBEPXHOCTH,
NOABMBLLMECA, K NPUMEPY, 13-3a OCTPbIX KpaeB Ha [He KaCTPIOSK,
yaaneHuo He nogaarorcA. OHaKO, OHU He BMAIOT Ha QYHKUWOHaNbHbIE
BO3MOXHOCTH BapOYHOM MOBEPXHOCTU.
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Pama BapouyHOM NOBEPXHOCTH

& BHumaHue! He gonyckare nonagaHua Ha pamy BapO4YHOW MaHenu yKcyca,
NIMMOHa MK CPeaCTB ANA PacTBOPEHUA M3BECTKOBOIrO Hanerta, MHadye oTu
MecTa noBneaHetoT.

1. MpoTepeTb pamy BNaXHOW TKaHbto ¢ HEOOLUMM KOIMYECTBOM MOIOLLIErO
cpencTsa AnfA pyk.

2. 3acoxiume 3arpA3HeHWA PasMOUUTb MOKPOW TKaHbto. 3aTemM yaanuTb Ux U1
npoTepeTb Aocyxa.
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UTto genatb, ecnu ...

YcTtpaHeHue Henonaaok

BOSMO)KHO, YTO BOS3HWKLLAA HEMoONaaKa ABMAeTCA He3HaYMTENbHOM U Bbl
MOXeTe YCTpaHUTb ee CaMOCTOATENIbHO C NMOMOLLbIO cneytoLlnx yKasaHI/IVI.
He nmpousBoanTe HUKaKUX AalbHEeRLIMX NOMbITOK OTPEMOHTUPOBATb
npuBop, ECNK He yAaCTCA YCTPaHWUTL HEMOMaAKy C MOMOLLIbIO
HWXecneayroLen nHdopmaLmu.

MpeaynpexaeHne! PeMoHT Npubopa MOXET NPOU3BOAMTLCA TOMBKO
crneumanMcTamu. HekBanMeUUMPOBaHHbIA PEMOHT MOXET MOABEPIrHYTb
Bragensla npudopa cyLLecTBEHHON onacHOCTU. B cnyyae HeoBxoanMocTy
MPOU3BECTU PEMOHT oOpalllaiTech B aBTOPU30BaHHbIN U3rOTOBUTENEM
CEepBUCHbIM LEeHTP.

YTto genartb, ecnu ...

.... KOHOpPKU He paboTaroT?

[poBepbTe,

— AEWCTBYIOT M NPeAOXPaHUTENM AOMALLHEN 31EKTPONPOBOAKM
(onekTpoluKkada). Ecnv npeaoxpaHuteny cpadartbiBatoT MHOro pas,
BbI3OBWUTE 3MEKTPOMOHTEPA, UMEIOLLIErO CMeLManbHbIi JOMYCK.

— BKJIKOYEHbI JI1 COOTBETCTBYIOLLIME KOHDOPKKU U yCTaHOBEHa Nn
HeoBxoAMMadA CTyrneHb MOLLHOCTH.

— ANA MHOMOKOHTYPHbIX KOHQOPOK: NMOAKMOUEH U HYXKHbIA KOHTYP
Harpesa.

Ecnu Bbl BOCMob3yeTech yCinyramMmu CEPBUCHOM CryXXObl Ha OLLMOOUHbIX

OCHOBaHHUAX, TO Bbl3OB TEXHUKaA 6y£|eT nnartHbiM JaXke B TeyeHue
rapaHTUMHOro cpoka.
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UHCTPYKLUUA NO MOHTaMYy

A BHumaHue! MoHTaX U NoAKIoUYeHWe HOBOro Npubopa A0MKHbI
NPOU3BOAMTLCA TOMBKO YNONHOMOYEHHBIM Ha 3TO CNEeLUanucToM.
Moxkanyicra, cobnofanTe 310 NPaBUIIO, TaK Kak B NMPOTMBHOM ciydyae Bbl
TepseTe NpaBo Ha rapaHTUiMHoe O0BCy)KUBaHKE.

TexHUUYeCKUe AaHHble

Pasmepbl npubopa

LLInpuHa 572 Mm
Iny6uHa 502 Mm
BbicoTta 49 Mm

Pa3Mepr ANnA BCTpauBaHUA

LLnpuHa 560 Mm
Iny6uHa 490 Mm
Yrnosown paaunyc R5

MoTtpebnaemana MOLHOCTb

JByXKOHTYpHaA KoHdopKa Brepean crnesa 1000/2200 Bt
9 120/210 mm

KoHpopka c3aan cnesa @ 145 mm 1200 Bt
MHorodyHKLMOHansHaA KOHGOPKa c3aau cnpasa 1500/2400 Bt
9 170/265 mm

KoHdpopka Bnepeau cnpasa ¢ 180 mm 1800 Bt
HanpaxeHWe HarpeBaTenbHbIX 9NeMeHTOB 230 B 50Ty
O6bLLaA MOLLHOCTb MOAKOUEHUA MaKC. 7,6 kBT
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Tpe6OBa|-|m=|, cTaHAaapThl, npeaAnUcaHUA

C€

JaHHbIM NpubOp COOTBETCTBYET CReyoLLUM HOpMaM:

* EN 60 335-1 n EN 60 335-2-6
no 6e30MacHOCTU 3NeKTPONPUOOPOB BLITOBOIO U CXOAHOrO
Nnosib30BaHWA, a TaKkxe

EN 60350 unu DIN 44546 / 44547 / 44548
Mo NoTpeduTeNbCKMM CBOWMCTBAM SMIEKTPOMNIIUT, BAPOUHbIX NaHemnen,
AyXOBOK W rpunen Ana aoma.

EN 55014-2 / VDE 0875 vactb 14-2
EN 55014 / VDE 0875 yactb 14/1999-10
EN 61000-3-2 / VDE 0838 yactb 2

EN 61000-3-3 / VDE 0838 uactb 3
MO OCHOBHbBIM TPeOOBaHWUAM SNEKTPO MarHUTHOM COBMECTUMOCTMU.

JaHHbIM Npubop COOTBETCTBYET CreayoLlmMM npeanucaHuam EC:

® 93/68/ EWG CE lNpeanucaHus no ycrioBHbIM 0003HaYEHUAM

® 73/23/EWG ot 19.2.1973 (N0 HU3KOMY HanpAXeHUIo, BKoYan
naMeHenua B npeanucanuax 90/683/EWG)

* 89/336/EWG ot 03./05.1989 ([MNpeanucaHna no aneKTpoMarHUTHOR
COBMECTMMOCTH BKItoYan nonpaeBku K MNpeanucanmam 92/31/EWG)
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/\ YHasaHUA no 6e3onacHOCTH NpU yCTAHOBKeE
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® [pu aneKkTpoycTaHoBKE HEOOXOAUMO NMPEdyCMOTPETbL YCTPOWCTBO,

MO3BONAKLLEE OTK/OUATh OT CeTHU NPUOOP C LUIMPUHOM PasMblKaHWA
KOHTaKTOB He MeHee 3 MM MO BCEM MOMOCaM.

MpUroAHbIMK ANA 3TOM LENW YCTPOMUCTBaMM PasMbIKaHWUA MOTYT CIY>KUTb,
Harp., aBapuiHble BbIKNOYaTenu, NpefoXpaHUTenu (BUHTOBbIE
npefoxpaHUTeNM HeoOXoaAUMO U3BMeYb U3 MaTpoHa), aBTOMaTUUECKUE
NpeAoxpaHUTeNbHbIe NEPEKIFoYaTENN U KOHTaKTOPbI.
MoxxapoBesonacHocTb AaHHOro npubopa cooteetcTByeT Knaccy Y (EN
60 335-2-6). MNpubopbl TONBKO 3TOrO Knacca MOXHO yCTaHaBMBaTh
PALOM C MPUMbIKAIOLMMK BbICOKUMM LLUKadaMKU UK CTEHAMM.

Henb3a ycTaHaBnvBarth BblABWXHbIE ALLMKM NOA BAPOYHOM
NMOBEPXHOCTLIO.

BO3MOXHOCTb COMPUKOCHOBEHUA G BAPOYHOM MNOBEPXHOCTBLIO CHWU3Y
HeoBX0AMMO UCKITFOUUTb, MPUMEHUB BCTPOEHHYHO KOHCTPYKLMIO.
CreneHb yCTOMUYMBOCTH BCTPOEHHOIO LWKada AomKHa OTBeYaTb
Tpebosaruam DIN 68930.

[nA 3aWwuTbl OT Bary Bce BbiMUIEHHbIE MOBEPXHOCTU AOMKHbI ObITb
YNAOTHEHbI COOTBETCTBYIOLLIMM YMAOTHAIOLLMM MaTepranom.

Ha noKpbITbix KadenbHOM NAMTKOM NOBEPXHOCTAX BCE 3a30pPbl Ha
noLLaan yCTaHOBKM BapOYHOM YaCTW MAUTbI AOMKHbI ObiTb MOMHOCTHIO
3arnosiHeHbl MarepranoM-HanoHUTENEM.

CoeanHeHWa NiuT U3 HaTypanbHOrO, UCKYCCTBEHHOIO WK
KepamMu4yecKoro mMarepvanoB AOMKHbI ObITb MPOKNEeeHbl NOAXOAALLEN
MCKYCCTBEHHOM CMOSION MK ABYXKOMMOHEHTHBIM KIEEM.

MpoBepHTL YNIOTHEHWA YCTAHOBOYHOM paMbl Ha Ge3yrnpeydHyro
cTabUNbHOCTb U OTCYTCTBUE 3a30POB. Henbaa HaHOCKUTL AOMOHUTENBHOE
KOSIMYECTBO YMNOTHUTENBHOW CUIIMKOHOBOM MaccChl, T.K. 3TO MOXET
3aTPyAHUTb IEMOHTaX MPU CEPBUCHOM OOCTY)KUBaHUMU.

Mpy AeMOHTayKe BapOUHytO MOBEPXHOCTb HEOOXOAUMO BblAaBIMBAaTbL
CHU3Yy.



3neKpr-|ecuoe noaxKnro4yeHue

A\

® Mepen NoAKMOYEHUEM HEOOXOAUMO NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET JIU

HOMMHasbHOE, TO eCTb YKasaHHOe Ha PUPMEHHON TabnnuKe, HanpsmKeHue
npubopa MMetoLLeMyCH HarnpAXeHUIO CETU Y HOMWHaNTbHOMY
HanpPAXKeHUIO KOMOWHWPOBAHHOIO Npubopa. PUpMeHHasa Tabnuuxa
HaxOAMTCH Ha HWKHEN OBLLMBKE BapOYHOM MOBEPXHOCTH.

PasbeMbl AnA NOAKNIOYEHUA BAPOYHOM MNOBEPXHOCTU MPOYHO COEUHUTD
C COOTBETCTBYIOLLUWMU df1IEMEHTaMK BCTpauBaeMOM MUTbI UK LLKada
ANA NOAKoUEHUA. MNPUKMUTE COEAUHUTENBHBIM Kabenb K BEpXHeV
6OKOBOM MOBEPXHOCTH AyXOBOrO LUKada.

ana NPOBEPKN TOTOBHOCTU K BKCMJlyataunu nocne noaxknovyeHnAa K
QNIEKTpOoCceTH cneayet npménwsmeano Ha 30 CEeKyHZ BKJTIO4YUTb NO
oyepeau Bce paéouwe 30Hbl Ha MaKCUMalibHytO MOLLIHOCTb.

dupmeHHan Tabnuuka

Modell EHL 6645 X | Prod.Nr. 949591055

Typ KEE2 014 | 230 VAC 50 Hz

Made in Germany [SerNr....uu....... 7,6 KW
] Electrolux (XS
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CepBHUCHaRA noaaepHKa

B pasaene “Yto aenarb, ecnu ...” nepevncneHbl HEKOTOPbIE HEMONaaKH,
KOTOpble Bbl MOXeTe yCTpaHUTb CaMOCTOATENBHO.
B cnyuyae Henonagku cHayana oOpartutech K 9TOMy pasgeny.

Peub uaeT 0 KaKON-NMM6O TeXHNUECKOW HEUCNPaBHOCTH?

B atom cnyuae obpallanTtecsk, No)anyncra, B Halll CEPBUCHLIN LIEHTP
(aopeca v TenedoHbl Bbl HaaeTe B “nepeyHe cepBUCHbLIX LIEHTPOB”).

B nto6om cnyyae Bam crielyeT XopoLlo NoAroTOBUTLCA K pasroBopy.
Takum 06pasom Bbl MOMOXKeTe COTPYAHWKY CEPBUCHOMO LIEHTPa PELLMTD,
yTo Mpowmsowwo ¢ Bawmm npubopomM U AencTBUTENBHO N HeoBX0ANMO
noceLLleHWe COTPYAHUKA CEPBUCHOIO LiEHTpa:

Bbl AOMKHBI NO BO3MOXHOCTU TOYHO

YCTaHOBUT: ¢ J )
® B yeMm BblpaXkeHa HeMcnpaBHOCTb? * ——
® [TpK1 KaKMX YCNOBUAX HEUCNPaBHOCTb

npossnAeTcaA? %

[oTOBACH K pasroBopy o6aAs3aTenbHO
nepenuLLnTe ¢ GUPMEHHOM TaBmUKK
cneayrollme o6o3HadyeHWs Ballero
npubopa:

® Homep PNC (9 3HakoB),

® Homep S-No (9 3HakoB).

Urtobbl Bbl BCceraa Morim ObiICTPO HaiTH 3TW AaHHblE, Mbl PEKOMEHOYEM
BMMCaTb UX Ha 3Ty CTPaHULY:

PNC . ... ... ..
S-No . . . ... ...

B KaKux cnyuaax Bel nnatute 3a obcnyuneaHue npubopa TaKe U BO
BPeMA rapaHTUIMHOro Cpoka?

® ©CJIM OKaXKeTCA, UTo Bbl Mornun n camocroaTenbHoO YCTPaHUTb BOSHUKLLYHO
HEeWCNpPaBHOCTL C NMOMOLLbO Tabnuubl HenonaaokK (cM. pasgen “Yto
Aenarb, ecnu ...”),

® eCnW COTPYAHWKY CEPBUCHOrO LIEHTpa NoHaZobuTCH npuesxarb
HECKOJIbKO pas M3-3a Toro, Yto Bbl He NpefocTaBunv emy
npeaBapuTeNibHO HEOOXOAUMYIO UHHOPMALMIO U OH JOIXKEH NMOITOMY,
Hanp. eecbesauTb 3a 3anyactAMW. OTW AOMONHWUTENbHbIE NOE3aKK Bbl
MOXeTe NMpeaoTBPaTUTb, ECIIKM XOPOLLIO, KaK 3TO OMUCaHO BhILLIE,
NOArOTOBWUTECH K TenedOHHOMY pasroBopy.
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Montage / Assembly / MoHTam
Laitteen asentaminen / Tomo6éTnon
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min.
25 mm

|

Ausbau/Removal/Purkaminen/Aneykar&otaon/IdeMoHTamK
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