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Dear customer,

Please read these operating instructions carefully.

Pay particular attention to the section “Safety information” on the first
few pages. Please retain these operating instructions for later refer-
ence. Pass them on to possible new owners of the appliance.

The following symbols are used in the text:

Safety instructions

Warning: Information concerning your personal safety.
Important: Information on how to avoid damaging the appliance.

Information and practical tips

Environmental information

These numbers indicate step by step how to use the appliance.

2. ..
3. ..

Printed on environmentally friendly paper.
Thinking ecologically means acting ecologically ...
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Operating Instructions

A Safety

The safety aspects of this appliance comply with accepted technical
standards and the German Appliance Safety Law. However, as manu-
facturers we also believe it is our responsibility to familiarise you with
the following safety instructions.

Electrical Safety

¢ The installation and connection of the new appliance must only be
carried out by qualified personnel.

* Repairs to the appliance are only to be carried out by approved
service engineers. Repairs carried out by inexperienced persons
may cause injury or serious malfunctioning. If your appliance needs
repairing, please contact your local customer center or your dealer.

) Please follow these instructions, otherwise the warranty is void in the
event of damages.
¢ Flush-mounted appliances may only be operated following installa-
tion in suitable installation cabinets and workplaces which conform
to the relevant standards. This ensures sufficient protection against
contact for electrical units as required by the VDE [Association of
German Electrical Engineers].

e |If your appliance malfunctions or if fractures, cracks or splits appear:
- switch off all cooking zones,
— disconnect the hob from the electricity supply.

Child Safety

The cooking zones will become hot when you cook. Therefore, always
keep small children away from the appliance.

Safety During Use

¢ This appliance may only be used for normal cooking and frying in
the home. It is not designed for commercial or industrial purposes.

* Do not use the hob to heat the room.

® Take care when plugging electric appliances into mains sockets

near the hob. Connection leads must not come into contact with the
hot surface.

¢ Overheated fats and oils catch fire quickly. You should supervise
cooking when preparing foods in fat or oil (e.g. chips).
e Switch off the cooking zones after use.



Safety When Cleaning

¢ For safety reasons do not clean the appliance with a steam jet or
high pressure cleaner.

¢ Clean the hob in accordance with the maintenance and cleaning in-
structions in this manual.

How to avoid damage to the appliance
¢ Do not use the cooking area as a worktop or storage space.

* The frameless edge of the glass ceramic surface is susceptible to
knocks. Please be careful when moving pots and pans around.

¢ Do not have the cook zones on with empty pans, or with no pots or
pans on them.

e Ceramic glass is very tough, and impervious to sharp temperature
changes, but is not unbreakable. It can be damaged if particularly
hard or sharp objects fall on to it.

¢ Do not use pots made of cast iron, or which have damaged bases
with rough edges or burrs. Moving these around may cause
scratches.

e If sugar or a mixture containing sugar falls onto a hot cooking zone
and melts, remove immediately, while still hot, using a kitchen
scraper. If left to cool down, it may damage the surface when re-
moved.

e Keep objects or materials liable to melt away from the ceramic glass
surface, for example, artificial materials, aluminium foil, or cooking
wraps. If any other materials or foodstuffs are melting on the ce-
ramic glass surface, these should also be cleaned away immedi-
ately, using a kitchen scraper.



& Disposal

Disposing of the packaging material

¢ All parts of the packaging can be fully recycled; foil and expanded
polyurethane parts are appropriately identified. Please dispose of
packaging material and, if appropriate, your old appliance properly.

¢ Please follow the national and regional regulations and material
identification (material separation, refuse collection, waste disposal
sites).

Information on disposal

¢ The appliance must not be disposed of with household rubbish.

¢ You can obtain information about collection dates or public refuse
disposal sites from your local refuse department or council.

¢ Warning! Before disposing of old appliances make them inoperable.
Remove the mains lead.



The Key Features of Your Appliance

e Ceramic glass cooking surface: The appliance has a ceramic
glass cooking surface and 4 rapid response cooking zones. The par-
ticularly powerful radiant heater elements significantly shorten the
amount of time taken for the zones to heat up.

¢ Cleaning: The advantage of the glass ceramic cooking surface is its
easy cleaning. The smooth surface is easy to keep clean (see sec-
tion: “Cleaning and care”).

* Double-ring cooking zone: The cooking surface possesses a dou-
ble-ring cooking zone. This provides the appliance with a cooking
zone with a variable size, for instance for smaller pots. This is a sav-
ing in energy.

¢ Frying zone: The hob has a special frying zone. This can be set to
either the round or the oval shape, for example when using a fryer.

¢ Residual heat indicator: The residual heat indicator lights up if the
cooking zone becomes so hot that there is a risk of burning.



Description of the hob

Cooking surface layout

Single ring cooking zone — Casserole zone
1200 W | 2400 W
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Double ring cooking zoneJ Rgsidual heat Single ring cooking zone
2200 W display 1800 W

Before Using for the First Time

Initial Cleaning

Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth.

A Important: Do not use any caustic, abrasive cleaners! The surface
could be damaged.



Operating the Hob
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When a cooking zone is switched on, it may hum briefly. This is a
characteristic of all glass ceramic cooking zones and does not impair
either the function or the life of the appliance.

The cooking zones are operated and multiple ring zones activated
using the ring switches on the cooker or switch box as described
in the relevant set of instructions.

Residual heat indicator

L/

The ceramic glass hob is equipped with a residual heat indicator, a
control lamp is allocated to each cooking zone. This lights up as soon
the corresponding cooking zone is hot and warns against inadvertant
contact.

The remaining heat lamp only goes out when the cooking zone has
cooled down even when the cooking zone is switched Off.

You can use the residual heat for melting and keeping food warm.

Important! As long as the residual heat indicator is illuminated, there
is a risk of burns.

Important! If the power supply is interrupted the residual heat indica-
tor also go out and information about residual heat will no longer be
available. However, it is still possible to burn yourself. This can be
avoided by being particularly attentive.
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Uses, Tables and Tips

Pans

L/
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The better the pan, the better the results.

® You can recognise good pans by their bases. The base should be as
thick and flat as possible.

e Pay particular attention when buying new pans to the diameter of
the base. Manufacturers often give only the diameter of the upper
rim.

¢ Pots with aluminium or copper bases can cause metallic discolour-
ing on the ceramic glass surface, which is very difficult or impossible
to remove.

¢ Do not use cast iron pans or pans with a rough, burred or damaged
base. This can produce permanent scratching if the pan is slid
across the surface.

¢ When cold, pan bases are normally bowed slightly
inwards (concave). They should never be bowed
outwards (convex).

e If you wish to use special types of pan (e.g. a
pressure cooker, simmering pan, wok, etc.),
please observe the manufacturer's instructions.

Energy saving tips
You can save valuable energy by observing the following points:

¢ Always position pots and pans before switching on the cooking
Zone.

* Dirty cooking zones and pan bases increase

~
power consumption. (f)
¢ Whenever possible always position the lids firmly éx\é?

on pots and pans to cover completely.
e Switch off the cooking zones before the end of the
cooking time to use the residual heat such as to —_—
keep foods warm or for melting.
¢ The base of the pan should be
the same size as the cooking
zone.
¢ Using a pressure cooker reduces ) )
cooking times by up to 50%.




Settings for Cooking on the Rings
The setting position required for cooking processes is dependent on
the quality of the pots and on the type and amount of the food.

Switch

- Cooking method Examples
position
Starting of cooking and roasting, cooking of large
9 Parboiling quantities of liquid, then switch-back to appropri-
ate setting
7.9 Frying French fries, pan-cakes
Quick frying Fillet of pork and beef, steaks goulash
Roasting Frying of meat, schnitzel, cutlets, meat-balls,
6-7 Frying without sausages, liver, fish-fillet in deep fat, Frying eggs
crust or chops
4-5 Boiling Boiled potatoes, stews, soups, hot-pot, sauces in
Braising large quantities
Simmering Simmering of vegetables, .bra|smg of meat, lightly
3-4 Stewin cooking
9 small amount of fruit with little liquid
Simmering of rice and food with milk (sometimes
Gentle L )
2-3 . . stirring), Stewing of smaller amount of potatoes or
simmering .
vegetables, Warming up of prepared meal
Omelette, fried eggs, Hollandaise sauce, Keeping
1-2 Melting warm a meal or small amount of hot-pot
Melting of butter, chocolate, gelatine.
0 Residual heat, OFF-position

When heating up or frying, we recommend heat setting “9", and then
continue cooking foods at an appropriate lower heat setting.

11



Cleaning and Care

Hob
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. Remove soiling by sliding the

Important: Cleaning agents must not come into contact with the hot
ceramic glass surface! All cleaning agents must be removed with
plenty of clean water after cleaning because they can have a caustic
effect when the rings are next heated!

Do not use any aggressive cleaners such as grill or oven sprays,
coarse scourers or abrasive pan cleaners.

Clean the ceramic glass surface after each use when it is warm to the
touch or cold. This will avoid spillages becoming burnt on.

Remove scale and water marks, fat spots and discolouration with
a metallic shimmer using a commercially available glass ceramic or
stainless steel cleaner such as “Hob Brite”.

Light Soiling

. Wipe the ceramic glass surface with a damp cloth and a little washing

up liquid.

. Then rub dry with a clean cloth. Remnants of cleaner must not be

left on the surface.

. Thoroughly clean the entire ceramic glass cooking surface once a

week with a commercially available glass ceramic or stainless steel
cleaner.

. Then wipe the ceramic glass surface using plenty of clean water

and rub dry with a clean fluff-free cloth.

Stubborn Soiling

. To remove food that has boiled

over or stubborn splashes, use a
glass scraper.

. Place the glass scraper at an angle ‘ {

to the glass ceramic surface.

blade.

You can obtain glass scrapers and
glass ceramic cleaners from spe-
cialist retailers.




/\ Problem Dirt

1. Remove burnt-on sugar, melted
plastic, aluminium foil or other melta-
ble materials with a glass scraper
immediately and while still hot.

- -
A Important: There is a risk of burning
yourself when the glass scraper is
used on a hot cooking zone! * o
2. Then clean the hob normally when it )

has cooled down.

@D If the cooking zone on which
something has melted has already
cooled down, warm it up again for cleaning.
Scratches or dark marks on the ceramic glass surface, caused for ex-
ample by a pan base with sharp edges, cannot be removed. However,
they do not impair the function of the hob.

Metal décor strips

A Warning! Do not use vinegar, lemon juice or lime slaking agents on
the cooking surface's décor strips, otherwise dull spots will result.
When cleaning do not introduce flat objects (e.g. knives) under the dé-
cor strips, as otherwise these can possibly become detached.

1. Wipe metal décor strips with a damp cloth and a little washing up lig-
uid.

2. Soak dried on spillages with a wet cloth. Afterwards wipe off and rub
dry.

13



What to do if ...
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Rectifying faults

It is possible that faults have been caused by a minor error, which you
can correct yourself with the help of the following instructions. Do not
attempt any further repairs if the following instructions do not help in
each specific case.

Warning! Repairs to the appliance are only to be carried out by ap-
proved service engineers. Improperly effected repairs may result in
considerable risk to the user. If your appliance needs repairing, please
contact your specialist dealer or customer service.

What to do when ...

.... the cooking zone does not function?

Check whether

— the fuses in the house installation (fuse box) are intact. If the fuses
switch off, or blow, several times, please call an authorized electrical
technician.

— the corresponding cooking zone is switched ON and the desired de-
gree of heat has been set.

— for cooking zones with several rings, whether the heating circle has
been switched On.

If it is desired to contact the customer services because of incorrect
operation, then the visit of the customer service technician during the
guarantee time will not be free of charge.



Installation Instructions

AN

Important! The new appliance may only be installed and connected

by qualified personnel.

Please observe this instruction, otherwise the warranty will not cover

any damage that may occur.

Technical Data

Appliance dimensions

Width
Depth
Height

Worktop cut-out dimensions

Width
Depth
Corner radius

Power consumption

Front left dual-ring cooking zone

2 120/210 mm

Rear left cooking zone @ 145 mm
Rear right multipurpose cooking zone
2 170/265 mm

Front right cooking zone g 180 mm

Heating element voltage

Total load

626/590 mm
520 mm
49 mm

560 mm
490 mm
R5

1000/2200 W
1200 W

1500/2400 W
1800 W

230V ~50 Hz
7,6 KW

15



Regulations, Standards, Directives
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This appliance meets the following standards:

¢ EN 60 335-1 and EN 60 335-2-6
relating to the safety of electrical appliances for household use and
similar purposes and

e EN 60350, or DIN 44546 / 44547 / 44548
relating to the operating features of electric cookers, hobs, ovens,
and grills for household use.

* EN 55014-2 / VDE 0875 part 14-2
¢ EN 55014 / VDE 0875 part 14/1999-10
¢ EN 61000-3-2 / VDE 0838 part 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 part 3
relating to basic requirements for electro-magnetic compatibility
protection (EMC).

This appliance complies with the following EU Directives:

¢ 93/68/EWG CE Labelling Directive

e 73/23/EWG dated 19.02.1973 (Low Voltage Directive) including
Amending Directive 90/683/EWG

¢ 89/336/EWG dated 03./05.1989 (EMC Directive
including Amending Directive 92/31/EWG).



/A Safety Instructions for the Installer

¢ A device must be provided in the electrical installation which allows
the appliance to be disconnected from the mains at all poles with a
contact opening width of at least 3 mm.
Suitable isolation devices include line protecting cut-outs, fuses
(screw type fuses are to be removed from the holder), earth leakage
trips and contactors.

¢ In respect of fire protection, this appliance corresponds to type Y
(EN 60 335-2-6). Only this type of appliance may be installed with a
high cupboard or wall on one side.

e Drawers may not be fitted underneath the hob.

® The installation must guarantee shock protection.

® The kitchen unit in which the appliance is fitted must satisfy the sta-
bility requirements of DIN 68930.

e For protection against moisture, all cut surfaces are to be sealed
with a suitable sealant.

¢ On tiled work surfaces, the joints in the area where the hob sits must
be completely filled with grout.

¢ On natural, artificial stone, or ceramic tops, the snap action springs
must be bonded in place with a suitable artificial resin or mixed ad-
hesive.

e Ensure that the seal is correctly seated in the frame and that it is
seated against the work surface without leaving any gaps. Addi-
tional silicon sealant must not be applied; this will make removal
more difficult when servicing.

e The hob must be pressed out from below when removed.

¢ Clean the work surface in the area of the cut-out.

® Four sealing tapes which are self-adhesive on one side are supplied
with the appliance. Stick these on underneath the cooking surface
along the outer edge of the ceramic glass hob top. Do not stretch
them. The ends of the sealing tapes must overlap.

17



Electrical Connection

¢ Before connection, check whether the nominal voltage of the appli-
ance, the voltage stamped on the nameplate, is in agreement with
the available supply voltage and the nominal voltage of the combi-
nation appliance. The nameplate is situated on the under-covering
of the cooking surface.

¢ Bring the connection plug of the cooking unit together with the cor-
responding parts of the built-in stove or switchbox and connect
them tightly. Press the connection cable into the side of the oven
door.

& ¢ Following connection to the mains supply, all cooking zones must
be switched on, at the maximum setting, one after the other for ap-
prox. 30 seconds to check that they function correctly.

Rating Plate

Modell EHL 6690 X | Prod.Nr. 949591056

Typ KEE2014 [ 230 VAC 50 Hz

Made in Germany [SerNr................. 7,6 KW
) Electrolux €3 9

18



Service

In the “What to do if ...” section a number of malfunctions are listed
that you can rectify yourself Look there first if a fault occurs.

Is it a technical fault?
If so, please contact your customer service centre. (You will find
addresses and telephone numbers in the section “Customer Service
Centres”.)

Always prepare in advance for the discussion. This will make diagno-
sis of the problem easier and also make it easier to decide if a custo-
mer service visit is necessary:
Please make a note of the following
information as accurately as pos- ¢

sible: *

e What form does the fault take?

e Under what circumstances does %
the fault occur?

Prior to the telephone call it is impor-

tant that you make a note of the fol-

lowing appliance code numbers that
are given on the rating plate:

¢ PNC code (9 digits),

¢ S No code (9 digits).

We recommend that you record the code numbers here so that you al-
ways have them to hand:

PNC
S No

When do you incur costs even during the warranty period?

e if you could have remedied the fault yourself using the fault table
(see section “What do | do if ...”),

¢ if the customer service technician has to make several journeys be-
cause he was not provided with all the relevant information before
his visit and therefore, forexample, has to fetch spare parts. These
multiple trips can be avoided if you prepare your phone call as de-
scribed above.

(

19



@
L/

1.

Arvoisa asiakas,

Lue tdma kayttdohje huolellisesti 1api.

Kiinnita erityistd huomiota ensimmaisilld sivuilla olevaan “Turvallisuus-
ohjeita” -kappaleeseen. Séilytd tdma kdyttdohje mydhempéaa kayttoa
varten. Anna kayttéohje laitteen mukana mahdolliselle uudelle omista-
jalle.

Tekstissa kaytetadn seuraavia symboleita:

Turvallisuusohjeet

Varoitus: Oman turvallisuutesi kannalta tarkeéat ohjeet.
Huomautus: Ohjeet, jotka auttavat valttdmaan laitteen vioittumista.

Ohijeita ja kdytannon vinkkeja

Ympaéristda koskevia tietoja

N&ma numerot ohjaavat sinua vaiheittain laitteen kayt6ssa.

2. ...
3. ..

20

Painettu ympéristoystavallisesti valmistetulle paperille.
Ekologisesti ajatteleva toimii my6s ekologisesti ...
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Kayttoohje

A Turvallisuus

22

Taman laitteen turvallisuus tayttéa yleisesti hyvaksytyt tekniset sdén-
not ja laiteturvamaaraykset. Lisaksi vastuullisena valmistajana halu-
amme tiedottaa seuraavista turvallisuusohjeista.

Sahkoturvallisuus

¢ Vain valtuutettu asentaja saa suorittaa uuden laitteen asennuksen ja
litdnn&t.

¢ Ainoastaan koulutettu ammattihenkild saa suorittaa korjauksia lait-
teeseen. Asiaankuulumattomat korjausty6t saattavat aiheuttaa va-
kavia vaaratilanteita. Kadanny korjausasioissa valtuutetun
huoltoliikkeen tai alan erikoisliikkeen puoleen.

Noudata néitd ohjeita. Muussa tapauksessa vahingon sattuessa takuu

ei ole voimassa.

¢ Kalusteisiin asennettavia laitteita saa kaytt44 vain, jos ne on Kiinni-
tetty normien mukaisiin, sopiviin asennuskaappeihin ja tydtasoihin.
Nain varmistetaan VDE-m&araysten mukainen sahkoélaitteiden kos-
ketussuoja.

¢ Mikéli laitteeseen tulee toimintahairidita, halkeamia, sardja tai repea-
mia:
— kytke kaikkien keittoalueiden virta pois,
— kytke keittotason sulake pois paalt4 tai irrota se.

Lasten turvallisuus
Keitettdessa tai paistettaessa keittoalueet kuumenevat. Pitakaa sen
takia pikkulapset loitolla kaytettdessa laitetta.

Turvallisuus laitetta kaytettaessa
¢ | aitetta saa kayttda vain kotitalouksissa tavalliseen ruuanlaittoon.
* Ala kayté keittotasoa huoneen lammitykseen.

e |iitettdessa sahkodlaitteita niiden laheisyydessa oleviin pistorasioihin
on noudatettava varovaisuutta. Liitinjohdot eivat saa joutua laitteen
kuumille osille.

¢ Ylikuumentuneet rasvat ja 6ljyt ovat helposti syttyvia. Jos valmistat
ruokia rasvassa tai 6ljyssa (esimerkiksi ranskanperunoita), valvo
Kypsennysta.

o K&énn4 keittoalueet pois paalta aina kaytodn jalkeen.



Turvallisuus laitetta puhdistettaessa
Puhdistettaessa laitetta sen pitdé olla pois p&élta. Laitetta ei turvalli-
suussyista saa puhdistaa hdyrysuihkulaitteella tai painepuhdistimella.

Nain valtat aiheuttamasta vaurioita laitteelle

o Ala kéyta keittotasoa tydpdytana dlaka astioiden sijoittelupaikkana.

¢ | asikeraamisen levyn kehyksetdn reuna kolhiutuu helposti. Toimi siis
varovasti kasitellessasi kattiloita ja pannuja.

* Ala kayté keittoalueita tyhjien keittoastioiden kanssa tai ilman keitto-
astiaa.

¢ | asikeraaminen materiaali kestaa kuumentamista ja on hyvin lujaa,
muttei rikkoutumatonta. Erityisesti teravat ja kovat esineet, jotka pu-
toavat keittolevylle, voivat aiheuttaa vaurioita.

» Al4 kayta valurauta-astioita &l&ké pohjastaan vaurioituneita, karkeita
ja huonopohjaisia kattiloita. Astian siirtdminen voi aiheuttaa naar-
muja.

¢ Jos kuumalle keittoalueelle joutuu sokeria tai sokeripitoista ruokala-
jia, se on poistettava kaapimella kun se on vield kuumaa. Jaahty-
neen sokerimassan irrottaminen voi vaurioittaa pintaa.

e Kaikki kiinnisulavat esineet ja materiaalit, kuten muovit, alumiinifoliot
ja uunifoliot, on pidettava poissa lasikeraamiselta pinnalta. Jos lasi-
keraamiselle pinnalle kuitenkin joutuu jotain téllaista, se on poistet-
tava heti kaapimella.

23



¥ Havittaminen

Pakkausmateriaalin havittaminen

e Kaikki pakkauksen osat ovat kierratettavistd materiaaleista, foliot ja
vaahtomuoviosat on merkitty kierratysta varten. Huolehdi pakkaus-

materiaalin ja mahdollisen vanhan laitteen asianmukaisesta hévitta-
misesta.

¢ Noudata kansallisia ja alueellisia saddéksista ja materiaalimerkintéja
(materiaalin erotteleminen, jatteen ja hyotyjatteen kerdys).

Havitysohjeita
¢ | aitetta ei saa havittaa tavallisen kotitalousjatteen mukana.

¢ Tietoja laitteiden keraysajoista ja -paikoista voit kysyd omasta kun-
nastasi tai kaupungistasi.

¢ Varoitus! Tee poistettavista kodinkoneista ennen havitysta kayttdkel-
vottomia irrottamalla verkkojohto.

24



Laitteesi tarkeimmat ominaisuudet

¢ Keraaminen keittotaso: Laitteessa on keraaminen keittotaso ja no-
peasti kuumenevat keittoalueet. Ldmpdalueiden kuumenemisaika
on olennaisesti lyhyempi erityisen tehokkaiden sateilylammittimien
ansiosta.

* Puhdistus: Keraamisen keittotason etuna tavanomaisiin keittotasoi-
hin verrattuna on sen helppo puhtaanapito. Tasainen pinta on
helppo puhdistaa (katso Kappale: “Puhdistus ja hoito”).

* Kaksoiskeittoalue: Keittotasossa on myds yksi kaksoiskeittoalue.
Tama keittoalue sisaltda kaksi erikokoista kuumenevaa aluetta, jol-
loin esimerkiksi pienempien kattiloiden kaytté on mahdollista ener-
giaa saastaen.

¢ Paistoalue: Keittotasossa on myds paistoalue. Valinnan mukaisesti
tata aluetta voidaan kayttéda pydredna tai soikeana esimerkiksi eri-
muotoisille paistoastioille.

e Jalkilammon merkkivalo: Jalkilammon merkkivalo palaa, kun keit-
toalueen lampétila on niin korkea, ettd palovammojen vaara
on olemassa.

25



Laitteen rakenne

Keittotason kuvaus

Kiinted lampdalue — Paistialue
1200 W | 2400 W

|

o
S
)|

Muuntuva keittoalue J Jélkilémmén Kiinted lampdalue
2900 W merkkivalot 1800 W

Ennen ensimmaista kayttoa

Ensimmainen puhdistus

Pyyhi keraaminen keittotaso kostealla liinalla.

A Huomautus: Ala kdyt4 voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita, jotta
pinta ei vahingoittuisi!

26



Keittoalueen kaytto
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Keittoalue voi surista lyhyesti kAynnistamisen jalkeen. Se on kaikkien
keramiikkakeittoalueiden tyyppiominaisuus, eikd se vaikuta laitteen
toimintaan eik& kestoon.

Keittoalueita sdddetaan tai muuntuvat keittoalueet kytketaan
paalle uunissa tai kytkentidkotelossa olevilla keittoaluekytkimilla,
ja niiden toiminta on kuvattu tdman laitteen kayttéohjeessa.

Jalkilammon merkkivalot

Keraamisessa keittotasossa on jalkilAmmon merkkivalot. Jokaiselle
keittoalueelle on oma merkkivalonsa. Merkkivalo syttyy, kun vastaava
keittoalue on kuumentunut, jotta kdyttdja ei vahingossa koske kuu-
maan pintaan.

Keittoalueen poiskytkennan jalkeen jalkilAmmaon merkkivalo sammuu
vasta sen jalkeen, kun keittoalue on jadhtynyt.

Jalkilampda voi hyddyntaa sulattamiseen ja ruokien [Ampimanapitoon.

Huomio! Palovammavaara on olemassa niin kauan kuin jalkilammon
merkkivalo palaa.

Huomio! S&hkdkatkon sattuessa myds jalkildmmaon merkkivalo sam-
muu eika jalkilampo6a siis talldin ilmaista milldan tavalla. Palovammo-
jen vaara on kuitenkin edelleen olemassa. Téllaisen vaaran voi valttda
olemalla huolellinen ja tarkkaavainen.

)
eve

o'o
0o
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Kaytto, taulukot, vihjeet

Keittoastiat

L/

28

Mita parempaa kattilaa kaytat, sitd parempi on tulos.

¢ Hyvan keittoastian tunnistaa pohjasta. Pohjan tulisi olla mahdolli-
simman paksu ja tasainen.

¢ Huomioi ostaessasi kattiloita ja pannuja pohjan lapimitta. Valmistajat
ilmoittavat usein astian ylareunan lapimitan.

¢ Alumiini- tai kuparipohjaiset astiat saattavat jattda keraamiseen ta-
soon metallivarjaytymia, jotka on vaikea tai mahdoton poistaa.

» Al4 kayta valurautaisia tai pohjaltaan vaurioituneita kattiloita, jotka
ovat karkeita tai niisséd on valupurseita. Kattilaa siirrettdesséa saattaa
syntya naarmuja.

¢ Kylmind ovat kattiloiden pohjat yleensa hieman
taipuneita sisdanpain (koveria). Na eivat saa olla
missaan tapauksessa taipuneita ulospain (kupe-
ria).

¢ Jos kaytat erikoiskayttdon tarkoitettuja keittoasti-
oita (esim. painekattilaa, haudutuskattilaa, wokki-
pannua jne.), noudata niiden valmistajien
kayttdohjeita.

Energiansaastovinkkeja
Saastéat arvokasta energiaa, kun otat huomioon seuraavat kohdat:
* Pane kattilat ja pannut keittoalueelle, ennen kuin kytket virran.
¢ |ikaiset keittoalueet ja astioiden pohjat lisdavat r);
(

virrankulutusta. (
e Kayta kattiloissa ja pannuissa kantta aina, kun se féﬁ
on mahdollista.

o Kayta jalkilampd hyvéaksi, esim. ruokien l[&mpi-
mana pitdmiseen tai sulattamiseen. Kytke virta —
pois keittoalueista ennen kypsennysajan loppu-
mista.

e Keittoastian ja -alueen tulisi olla
yht& suuria.

e Kun kaytetdan pika-keittokatti-
loita, lyhenee kypsennysaika jopa ] )

50%.




Keittotason kayttéasetusten keskiarvoja
Seuraavan taulukon tiedot ovat suuntaa antavia. Kytkimen tarvittava
asento riippuu kattiloiden laadusta ja elintarvikkeiden tyypista ja maa-

résta.
Kytkimen Kypsennys,
Jatkokypsen- Soveltuu seuraaviin tarkoituksiin
asento
nysteho
9 alkukuumenta- suurien vesimaarien kuumennus, tuorepastan
minen keittdminen
ranskanperunoiden friteeraus,
7.9 voimakas lihan ruskistaminen, esim. gulassi,
paistaminen paistaminen, esim. perunaohukkaat,
pihvien paistaminen
lihan, leikkeiden, Cordon bleu —pihvien
varovainen paistaminen
6-7 R . kyljykset, jauhelihapihvit, braatvursti, maksa
paistaminen : . . .
jauhosuurus, varovainen paistaminen
munat, munakas, friteeraus
suurempien ruokaméaérien,
45 keittiminen pataruoklen.]a ke|tfolen .I_<e|.ttam|nen,
perunoiden hdyryttaminen,
lihaliemen keittdminen
" _ vihannesten tai,
3-4 ho_yryttamlr_len, lihan hauduttaminen
haihduttaminen . i
riisipuuron keittdminen
riisin tai maitoruokien hauduttaminen
(sekoita valilla),
2-3 hauduttaminen pienempien peruna- tai vihannesmaarien
hauduttaminen,
valmisruokien lammittdminen
munakkaat, muut munaruoat,
. hollandaise-kastike,
1-2 sulattaminen . e
ruokien lampimana pitadminen,
voin, suklaan, liivatteen sulattaminen
0 jalkilampd, virta pois

@D Suosittelemme, ettd kdytat alkukuumennuksen tai -ruskistuksen yhte-
ydessa tehoa “9” ja jatkat sitten pitemman valmistusajan vaativien
ruokien kypsennysta vastaavalla jatkoteholla.
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Puhdistus ja hoito

Keittotaso

AN

30

. Irrota lika tydntelemalla kaapimen

Huomautus: Puhdistusaineet eivat saa joutua kuumille keraamisille
tasoille! Kaikki puhdistusaineet pitaa poistaa riittavalla maaralla puh-
dasta vett4, silla muuten niilla voi olla sydvyttéva vaikutus uudelleen
lAmmitettaessal

Ala kayta voimakkaita puhdistusaineita, kuten esim. grillin tai uunin
puhdistukseen tarkoitettuja sumutteita, karheita hankausaineita tai
naarmuttavia kattiloiden puhdistusaineita.

Puhdista keraaminen keittotaso jokaisen kdytdn jélkeen, kun se on
korkeintaan k&ddenlammin. Nain valtat lian kiinnipalamisen.

Poista kalkki-, vesi- rasva- ja metallivarjdymatahrat tavallisilla ke-
ramiikan tai jaloterdksen puhdistukseen tarkoitetuilla aineilla (esim.
“Toprens”).

Keittotaso vain vahan likainen

. Pyyhi kostealla pyyhkeell4, jossa on hieman ké&sitiskiainetta.
. Kuivaa lopuksi puhtaalla pyyhkeelld. Tason pinnalle ei saa jaada

puhdistusaineen jaamia.

. Puhdista koko keraaminen taso kerran viikossa perusteellisesti tavalli-

sella keramiikan tai jaloterdksen puhdistukseen tarkoitetulla aineella.

. Pyyhi keraaminen keittotaso runsaalla puhtaalla vedella ja kuivaa

puhtaalla nukkaamattomalla pyyhkeella.

Kiinnitarttunut lika

. Poista keittotasolle kuohuneet tai

roiskuneet, kiinnitarttuneet ruuat la-
siterdkaapimella.

mista tasoa vasten.

. Aseta lasiterdkaavin vinosti keraa- ‘ {

terda tason pinnalla.

N

Kaapimia ja keraamisen keittotason R
puhdistukseen tarkoitettuja puhdis-
tusainetta on saatavana alan liik-

keista.

.



Erityinen lika

. Poista kiinnipalanut sokeri, sulanut

muovi, alumiinikelmu tai muut sula-
vat materiaalit lasiterdkaapimella va-
littdmasti niiden viela ollessa

) -« -
kuumia. L W )
Huomautus: Huomio: Varo, ettet
polta itseasi, kun puhdistat kuumaa * o
keittoaluetta lasiterdkaapimella! Y

. Puhdista jaahtynyt keittotaso vield

lopuksi tavallisesti.

Mikali keittotaso on ehtinyt jadhtya,

ennen kuin olet ehtinyt poistamaan siihen sulaneet materiaalit, kuu-
menna se uudelleen ennen puhdistusta.

Keraamisen tason naarmuja tai tummia tahroja, jotka ovat tulleet esim.
terdvéreunaisista kattiloista, ei pysty poistamaan. Ne eivat kuitenkaan
vaikuta keittotason toimintakykyyn.

Metalliset koristekehykset

AN

Huomio! Vélta koskettamasta lieden metallisia koristekehyksié eti-
kalla, sitruunalla tai kalkinpoistoaineella, silla téllaiset aineet liuottavat
varin.

Ala tydnna koristekehysten véliin mitaan litteda esinetta (esim. veitsed)
puhdistaessasi kehysten rakoja, silla kehykset voivat irrota.

. Pyyhi metalliset koristekehykset mietoon astianpesuaineliuokseen

kastetulla kostealla pesuliinalla.

2. Puhdista kuivunut lika méaréalla pesuliinalla. Huuhtele ja kuivaa lopuksi.
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Mita tehda, jos ...

32

Hairididen poisto

Mahdollisesti kyseessa on vain pieni virhe, jonka voit itse korjata seu-
raavien ohjeiden avulla. Alkaa suorittako mitdan muita kuin allaolevan
ohjeiden mukaisia korjaustoimenpiteita.

Varoitus! Ainoastaan koulutettu ammattihenkild saa suorittaa korjauk-
sia laitteeseen. Asiaankuulumattomat korjaukset saattavat aiheuttaa
kayttajalle vakavia vaaratilanteita. Kdanny korjaustarpeen ilmetessa
valtuutetun huoltoliikkeen puoleen.

Mita teen, jos ...

.... keittoalueet eivat toimi?

Kokeile

— ovatko asuntosi sulakkeet kunnossa (sulaketaulu). Jos sulake palaa
useita kertoja, ota yhteys ammattitaitoiseen sdéhkdasentajaan.

— onko kyseinen keittoalue kytketty toimintaan ja onko tehotaso va-
littu.

— jos kyseessé on kaksoiskeittoalue: onko kyseinen keittoalueen osa
kytketty toimintaan.

Jos otat yhteyttd valtuutettuun huoltoliikkeeseen oman virhetoimintasi
vuoksi, huoltoteknikon kéynnista aiheutuvat kustannukset joudutaan
mahdollisesti veloittamaan myd&s takuuaikana.



Asennusohjeet

AN

Huomautus! Vain valtuutettu asentaja saa suorittaa uuden laitteen

asennuksen ja liitdnnéat.

Ole hyva ja noudata tata ohjetta; muutoin takuu raukeaa, jos laittee-

seen ilmaantuu vaurioita.

Tekniset tiedot

Laitteen mitat

Leveys

Syvyys
Korkeus

Asennusmitat

Leveys

Syvyys
Kulman sade

Teho

Muuntuva keittoalue etuvasemmalla
2 120/210 mm

Takavasen keittoalue @ 145 mm
Takaoikea monitoimikeittoalue

2 170/265 mm

Etuoikea keittoalue o 180 mm

Jannite

Kokonaisliitantateho maks.

626/590 mm
520 mm
49 mm

560 mm
490 mm
R5

1000/2200 W
1200 W

1500/2400 W
1800 W

230V ~50 Hz
7,6 KW
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Saadokset, standardit, direktiivit

€

34

Tama laite vastaa seuraavia standardeja:

¢ EN 60 335-1 ja EN 60 335-2-6
koskien kotitalouskaytt66n tai vastaavaan tarkoitettujen laitteiden
séhkdturvallisuutta ja

e EN 60350 tai DIN 44546 / 44547 / 44548
koskien kotitalouksien s&hkdliesien, keittotasojen, uunien ja grillien
kayttdbominaisuuksia.

e EN 55014-2 / VDE 0875 osa 14-2
e EN 55014 / VDE 0875 osa 14/1999-10
¢ EN 61000-3-2 / VDE 0838 osa 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 osa 3
koskien perustavanlaatuisia elektro-
magnettisien laitteiden yhteensopivuutta (EMV).

Tama laite vastaa seuraavia EY-direktiiveja
e 93/68/ETY CE-merkintadirektiivi

e 73/23/ETY, 19.02.1973 (pienjannitedirektiivi) sekd muutosdirektiivi
90/683 ETY.

e 89/336/ETY, 3.5.1989 ("Sahkdmagneettista yhteensopivuutta kos-
keva direktiivi", mukaanluettuna muutosdirektiivi 92/31/ETY)



/A Asentajaa koskevat turvallisuusohjeet

e Sahkbdasennuksessa on tarpeen varusteet, jotka mahdollistavat lait-
teen kosketusvaliksi vahintdan 3 mm kaikkinapaisen verkosta erot-
tamisen.

Tarkoitukseen soveltuvia erottimia ovat esimerkiksi LS-kytkimet, su-
lakkeet (ruuvisulakkeet ovat kannasta irrotettavia), FI-kytkimet ja re-
leet.

e Tama laite vastaa paloturvallisuussuojan osalta tyyppid Y (EN 60 335-
2-6). Vain tamantyyppisia laitteita saa asentaa yksipuolisesti viereisiin
seiniin tai kaappeihin.

¢ Keittotason alle ei saa asentaa vetolaatikkoja.

® Asennuksessa on varmistettava kosketussuoja.

* Asennuskaapin tukevuuden on oltava DIN 68930 -mé&éaraysten mu-
kainen.

¢ Ty6tason sahauspinnat on suojattava kosteudelta tiivistamalla ne
tarkoitukseen sopivalla tiivistysaineella.

¢ Jos tydtaso on laatoitettu, keittotason alustan saumat on taytettava
kokonaan saumausaineella.

® Luonnon-, tekokivi- tai keramiikkalevyjen yhteydesséa salpajouset on
liimattava tarkoitukseen soveltuvalla keinohartsi- tai kaksikompo-
nenttilimalla.

e Varmista, ettd alustan kehyksen tiiviste on kunnolla paikoillaan ja
ettd alustassa ei ole aukkoja. Ylim&araista silikonitiivistemassaa ei
saa kayttaa; se vaikeuttaa purkamista huollon yhteydessa.

® Purettaessa kouru nostetaan yl6s painamalla alhaalta yléspéin.

¢ Puhdista ty6tason reunat.

¢ |iimaa nelj4 laitteen mukana toimitettua, toiselta puolelta liimautu-
vaa tiivistenauhaa keittotason alapinnalle keraamisen levyn ulkoreu-
naan. Al4 venyt3 tiivistenauhoja. Tiivistenauhojen p&ét tulevat
paallekkain.
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Sahkaoliitannat

¢ Tarkista ennen sahkoliitantojen suorittamista, etta laitteen nimellis-
jannite (tyyppikilvessa mainittu jannite) vastaa asuntosi verkkojanni-
tettd ja yhdistelmalaitteen nimellisjannitetta. Tyyppikilpi on kiinnitetty
uunin pinnoitteeseen alapuolelle.

o Liit4 keittotason liittimet uunin tai kytkentékotelon vastaaviin tuloliit-
timiin varmistaen, etta ne ovat tiukasti kiinni. Tydnna liitdntdjohtoa si-
vulle pdin uunin kannen péalle.

ZB e Kun laite on liitetty sahk&verkkoon, kaikkien keittolevyjen toiminta
on tarkistettava kaantdmalla ne vuorotellen niiden suurimpaan asen-
toon noin 30 sekunnin ajaksi.

Arvokilpi
Modell EHL 6690 X | Prod.Nr. 949591056
Typ KEE2014 | 230V AC 50 Hz
Made in Germany [SerNr................. 7,6 KW
 Electrolux (X
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Takuuehdot

Suomi

Takuu

Tuotteella on kahden (2) vuoden takuu. Takuuehdot noudattavat alan yleisia
ehtoja ja niité on saatavissa myyjaliikkeesta tai maahantuojalta. Ostokuitti sai-
lytetdén, koska takuun alkaminen maéaritetdan ostopaivan mukaan.

Korvaus huollosta voidaan perid my&s takuuaikana:
* aiheettomasta valituksesta
* ellei kdyttdohjetta ole noudatettu

EU-maat
Laitteella on kayttémaan lainsd&ddannén mukainen takuu.

Kuljetusvauriot

Tarkista pakkauksen purkamisen yhteydessa, ettei laite ole vaurioitunut kulje-
tuksessa. Mahdollisista kuljetusvaurioista on heti ilmoitettava myyjéliikkeelle.
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Huolto ja varaosat

Huollot, varaosatilaukset ja mahdolliset korjaukset on annettava valtu-
utetun huoltoliikkeen tehtdvéksi. Lahimmé&n valtuutetun huoltoliikkeen
numeron loydat soittamalla numeroon 0200-2662 (0,1597€/min(0,95
mk/min)+pvm) .*

Varmistaaksesi laitteesi moitteettoman toiminnan, vaadi aina kaytetta-
véksi sopivinta, siis alkuperaista varaosaa. Huollosta vastaa Oy Elec-
trolux Kotitalouskoneet Ab - HUOLTOLUX, Porissa, puh. (02) 622
3300.

* Mainitse soittaessasi tuotteen merkki. Kopioi arvokilvesta tuotteen
tiedot alla olevaan kohtaan, niin ne 16ytyvat helposti, jos sinun pitda
ottaa yhteys huoltoliikkeeseen.

C I )

u>

Kuluttajaneuvonta
Tuotettasi tai sen kayttda koskeviin kysymyksiin saat vastauksen ku-

luttajaneuvonnastamme soittamalla numeroon 0200-2662 (0,1597€/
min (0,95mk/min)+pvm).
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Kjeere kunde,

Vennligst les ngye gjennom denne bruksanvisningen.

Veer spesielt oppmerksom pa kapittelet “Sikkerhet” pa de ferste si-
dene. Ta vare pd denne bruksanvisningen for fremtidig bruk. La den
folge med produktet hvis du gir den til en annen.

Folgende symboler forekommer i teksten:

Sikkerhetsanvisninger
& g

Advarsel: Anvisninger som er viktige for din egen sikkerhet.
OBS: Anvisninger som er viktige for & unnga skader pa produktet.

Informasjon og praktiske tips
@ ) gp p

m ljgintformasjon

1. Disse tallene forklarer bruken av produktet skritt for skritt.
2. ...
3. ..

Trykt pa miljgvennlig fremstilt papir.
Hvis man tenker gkologisk, handler man ogsa gkologisk ...
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Bruksanvisning

A Sikkerhet

42

Sikkerheten til dette apparatet er i samsvar med anerkjente regler
innen teknikk og med loven om apparatsikkerhet. Allikevel ser vi oss
som produsent forpliktet til & gjore deg kjent med felgende sikkerhets-
instrukser.

Elektrisk sikkerhet

¢ Montering og tilkopling av det nye apparatet ma kun utferes av au-
torisert fagperson.

¢ Reparasjoner pa apparatet ma kun utferes av fagperson. Det kan
oppsté alvorlige skader dersom ufaglaert person foretar reparasjo-
ner. Kontakt kundetjenesten eller fagforhandleren hvis det ma fore-
tas reparasjoner pa apparatet.

Ta hensyn til disse anvisningene, ellers bortfaller garantikravet ved

oppstéatte feil.

¢ Innbyggingsapparater ma kun brukes hvis de er bygget inn i stan-
dardiserte, passende innbyggingsmoduler og arbeidsplater. Pa den
maten overholdes kravet om bergringsvern for elektriske apparater
fra VDE.

¢ Hvis det oppstar forstyrrelser pa apparatet eller det foreligger brudd,
sprekker eller kutt:
- sla av alle kokesonene,
- sl& av sikringen for kokefeltet eller skru den ut.

Sikkerhet for barn
Né&r du koker eller steker, blir kokesonene varme. Hold derfor alltid
sma barn borte.

Sikkerhet under bruk

¢ Dette apparatet ma kun brukes til koking og steking av mat i vanlig
husholdning.

¢ |kke bruk kokefeltet til oppvarming av rommet.

¢ Veer forsiktig hvis apparatets stikkontakt er plassert i naerheten av
apparatet. Stromtilfarselskabelen ma ikke komme i naerheten av de
varme kokesonene.

e Overoppvarmet fett eller olje tar lett fyr. Hvis du tilbereder matretter i
fett eller olje (f.eks. pommes frites), ber du holde godt gye med tilbe-
redelsen.

¢ Sla av kokesonene etter hver gangs bruk.



Sikkerhet ved rengjoring

Innen rengjeringen tar til, ma apparatet veere slatt av. Av sikkerhets-
messige arsaker er rengjering av apparatet med dampstrale- eller
haytrykksvasker ikke tillatt.

Slik unngér du skader pa apparatet
¢ Bruk aldri kokefeltet som arbeids- eller avlastningsbenk.

¢ Den rammelgse kanten pa den glasskeramiske platen kan skades
ved stot. Veer forsiktig nar du arbeider med kasseroller og gryter.

¢ |kke sla pa kokesonene med tomme kokekar eller uten kasseroller.

¢ Glasskeramikk er ikke emfindtlig overfor temperatursjokk og er
sveaert motstandsdyktig, men allikevel ikke uknuselig. Seerlig spisse
og harde gjenstander som faller ned pa kokefeltet, kan skade over-
flaten.

¢ |kke bruk kasseroller av stapejern eller med skadd bunn som er ru
eller har forhgyninger. Det kan oppsta striper nar du skyver dem.

¢ Hvis det kommer sukker eller sukkerholdige blandinger ned pa den
varme kokesonen og smelter, ma du fierne dette straks, mens det
enna er varmt, med en rengjeringsskrape. Det kan oppsta skader i
overflaten hvis massen fjernes nar den er kald.

¢ Hold alle gjenstander og materialer som kan smelte borte fra den
glasskeramiske overflaten, f.eks. kunststoff, aluminiumsfolie eller
stekefolie. Hvis det allikevel skulle smelte noe p& den glasskera-
miske overflaten, ma dette ogsé straks fjernes med rengjaringsskra-
pen.
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& Avfallsbehandling

44

Avfallsbehandling av emballasjematerialet

¢ Alle emballasjedelene kan resirkuleres, folier og hardskum-deler er
merket tilsvarende. Emballasjematerialet og eventuelt det gamle ap-
paratet skal avfallsbehandles pa forskriftsmessig mate.

¢ Fglg de nasjonale og regionale forskriftene samt materialmerkingen
(kildesortering, avfallsinnsamling, resirkuleringsstasjoner).

Informasjon vedrerende avfallsbehandling

¢ Komfyren ma ikke kastes som husholdningsavfall.

¢ Informasjon om avhentingsdatoer eller mottakssteder kan innhentes
hos det lokale renovasjonsvesen eller hos kommunen.

e Advarsel! Utrangerte koketopper skal gjeres ubrukelige for avfalls-
behandling. Fjern nettkabelen.



Apparatets viktigste kjennetegn

* Den glasskeramiske kokeoverflaten: Apparatet er utstyrt med en
glasskeramisk kokeoverflate og fire hurtiggledende kokesoner. Slik
blir oppvarmingstiden pa varmeelementet vesentlig redusert pa
grunn av de seerlig effektive strélingselementene.

* Rengjoring: Fordelen med den glasskeramiske kokeoverflaten er at
den er lett & rengjere. Den glatte overflaten er lett & gjere ren (se av-
snittet: “Rengjering og pleie”).

* Tokretset kokesone: Kokefeltet er utstyrt med en tokretset koke-
sone. Slik tilbyr apparatet en kokesone med variabel storrelse, f.eks.
for mindre kasseroller. P4 denne maten kan du spare strem.

¢ Stekesone: Kokefeltet er utstyrt med en stekesone. Denne kan bru-
kes som rund eller oval kokesone, f.eks. for stekepanner, alt etter
innstilling.

¢ Restvarmeindikator: Restvarmeindikatoren lyser nar kokesonen
har en s& hgy temperatur at det foreligger forbrenningsfare.

Apparatets oppbygning

Kokesonens oppbygging
Enkretset kokesone — Stekesone

1200 W | 2400 W

| |

/ 170 mm
\ 265 mm

)

E

(©]0)
(0]0)
I

o

Tokretset kokesone J Begtvarme- Enkretset kokesone
2200 W indikator 1800 W
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For forste gangs bruk

Forste gangs rengjoring

Tork av det glasskeramiske kokefeltet med en fuktig klut.

A OBS: Ikke bruk skarpe, skurende rengjeringsmidler! Dette kan skade
overflaten.
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Betjening av kokefeltet

Kokesonen kan summe litt nar den blir slatt pa. Dette er vanlig for alle

@) glasskeramiske kokesoner og har ingen innflytelse verken pa funksjo-
nen eller levetiden pa apparatet.

) Kokesonene eller de flerkretsede kokesonene betjenes med inn-
stillingsbryterne pa ovnen eller pa bryterpanelet og er beskrevet i
bruksanvisningen for dette apparatet.

Restvarmeindikator

L/

> B>

Det glasskeramiske kokefeltet er utstyrt med en restvarmeindikator, en
for hver kokesone. Indikatoren lyser hvis tilsvarende kokesone er varm
og advarer mot utilsiktet beraring.

Selv etter at kokesonen er slatt av, fortsetter indikatorlampen 4 lyse til
kokesonen er avkjglt.

Du kan utnytte restvarmen til smelting av f.eks. smer eller til & holde
maten varm.

OBS! Nar restvarmeindikatoren lyser, foreligger det forbrenningsfare.

OBS! Ved streambrudd slukker ogsé restvarmeindikatoren og dermed
ogsa varselet om at kokesonen fortsatt er varm. Det er fremdeles mu-
lig & brenne seg. Dette kan du unngé ved & holde godt gye med koke-
sonen.

e
eve

oYo
oo
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Anvendelse, tabeller, tips

Kokekar

L/
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Jo bedre kokekaret er, desto bedre blir kokeresultatet.

¢ Gode kokekar kjenner du pa kokekarets bunn. Bunnen bgr veere sa
tykk og jevn som mulig.

e Kontroller bunnens diameter ved innkjgp av kokekar og stekepan-
ner. Produsenten oppgir ofte bare diameteren pa kokekarets gvre
kant.

e Kokekar med bunn i aluminium eller kobber kan sette metalliske
flekker pa den glasskeramiske overflaten, som kan veere sveert van-
skelige a fierne.

¢ |kke bruk kokekar av stopejern eller kokekar med defekt bunn som
er ru eller har forhayninger. Nar du skyver disse, kan du sette striper
i keramikktoppen.

¢ Det er helt vanlig at kokekarene buler lett innover
(konkav) i kald tilstand. De ber aldri bule utover
(konveks).

¢ Hvis du bruker spesialkasseroller, (f.eks. dampko-
ker, vannbadgryte, WOK osv.), bgr du ta hensyn til
opplysningene fra produsenten.

Tips til energisparing

Du sparer verdifull energi hvis du tar hensyn til folgende punkter:

® Kasseroller og stekepanner bar i utgangspunktet ~
settes pa kokesonen for du slar denne pa. ()

¢ Tilsmussede kokesoner og kasserollebunner gker é@>
stremforbruket. oy <

e Om mulig ber du alltid bruke lokk pa kasseroller
og stekepanner. e

¢ Sla av kokesonene for koketiden
er slutt for & utnytte restvarmen,
f.eks. for 8 holde mat varm eller
for & smelte f.eks. smor. 0) )

o Kokekarets bunn og kokesonen k
bar veere like store.




Veiledende verdier for tilberedning av mat pa varmeso-

nene

Angivelsene i den etterfolgende tabellen er veiledende. Den faktiske
bryterinnstillingen som ma velges til tilberedningen, avhenger av kvali-
teten pa kokekarene samt type og mengde ravarer.

Tilberednings-
prosess

Bryterstilling videretilbered- egnet for
ningstrinn
9 Oppkoking Oppkoking av store mengder vann, koking av
melboller
Fritering av pommes frites,
7.9 Kraftig bruning av kjett, f.eks. gulasj,
bruning ferdigsteking, f.eks. av potetpannekaker,
steking av merbrad, biff
Steking av kjatt, schnitzel, cordon bleu
Svak kotelett, kjottkaker, grillpalser, lever
6-7 . ; S .
steking bruning av meljevning, svak steking,
egg, pannekaker, smultbakst
Koking av sterre mengder mat,
_ . gryteretter og supper,
45 Koking dampkoking av poteter,
koking av kjettbuljong
. Surring av grennsaker,
3-4 Dampkf) king, braisering av kjott
surring . .
koking av risgrot
Svelling av ris og melkeretter,
(rer om iblant!),
2-3 Svelling dampkoking av mindre mengder poteter eller gronn-
saker,
oppvarming av ferdigretter
Eggestand, hollandaise,
1-2 Smelting varmholding av retter,
smelting av smer, sjokolade, gelatin
0 Ettervarme, Av-stilling

@ Vi anbefaler & innstille oppkokingstrinnet “9” ved oppkoking eller
bruning og deretter la matretter med en lengre tilberedningstid tilbere-
des ferdig pa det tilsvarende videretilberedningstrinnet.
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Rengjoring og pleie

Kokefeltet

AN

50

. Poler til slutt toppen med glasske-

OBS: Ikke sgl rengjeringsmidler pa den varme glasskeramiske over-
flaten! Alle rengjgringsmidler ma fiernes med tilstrekkelig med rent
vann, ellers kan de virke etsende nér overflaten varmes opp igjen!
Ikke bruk aggressive rengjeringsmidler som f.eks. grill- eller steke-
ovnsspray, grove skuremidler eller slipende gryteskrubber.

Rengjoer den glasskeramiske kokeflaten etter hver gangs bruk mens
den enna er lunken eller helt kald. Slik unngér du at smuss brenner
seq fast.

Fjern kalk- og vannflekker, fettsprut og metallisk skinnende mis-
farginger med et vanlig rengjeringsmiddel for glasskreamikk eller
rustfritt stal.

Lett tilsmussing

. Terk av den glasskeramiske overflaten med en fuktig klut og litt opp-

vaskmiddel.

. Gni tart med en ren klut. Det mé ikke vaere rester av rengjorings-

midler igjen pa overflaten.

. Gjer grundig ren hele den glasskeramiske overflaten med et aiminnelig

rengjeringsmiddel for glasskeramikk eller rustfritt stal en gang i uken.

. Tork deretter av den glasskeramiske overflaten med tilstrekkelig

med rent vann og tork godt med en ren klut som ikke loer.

Fastsittende flekker

. Bruk en rengjeringsskrape for &

fijerne fastsittende sprut eller mat
som har kokt over.

. Hold rengjeringsskrapen skratt ned

mot den glasskeramiske overflaten. “'
. Fjern flekkene ved & la skrapen gl ‘
frem og tilbake. \

L\

ramikkrens.

Rengjeringsskrape og glasskera-
mikkrens far du kjept hos fagfor-
handleren.



Spesielle flekker

. Fjern straks innbrent sukker, smeltet

kunststoff, aluminiumsfolie eller an-
dre materialer som smelter mens
det ennd er varmt, med en rengjo-
ringsskrape.

#1
$4

OBS: Det foreligger fare for forbren-
ning nar du arbeider med rengjo- -
ringsskrapen pa en varm kokesone!

#3

. Rengjor deretter det avkjolte kokefel-

tet pd normal mate.

Hvis kokesonen allerede er avkjolt

med smeltede stoffer pa, ber du varme opp igjen for du starter rengje-
ringen.

Striper eller morke flekker i den glasskeramiske overflaten som f.eks.
er oppstatt pa grunn av skarpe kanter pa kokekar, kan ikke fiernes. De
har imidlertid ingen innflytelse pa kokefeltets funksjonsdyktighet.

Metalldekorstriper

AN

OBS! Ikke bruk eddik, sitron eller kalklasende midler p& metalldeko-
rstripene pa kokefeltet, ellers oppstar det matte flekker.

Ikke press flate gjenstander (f.eks. kniver) under dekorstripene ved
rengjering, da kan de lgsne.

. Terk av metalldekorstripene med en fuktig klut og litt oppvaskmiddel.
. Blgtgjer innterket smuss med en vét klut. Terk deretter bort og terk

godt.
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Hva ma gjores hvis ...

52

Avhjelping ved driftsforstyrrelser

Kanskje dreier driftsforstyrrelsen seg kun om en liten feil som du kan
utbedre pa egen hand ved hjelp av de felgende informasjonene. Ikke
utfor ytterligere arbeider hvis de etterfelgende informasjonene ikke er
til hjelp i det konkrete tilfellet.

Advarsel! Reparasjoner pa apparatet ma kun utfgres av fagfolk. Ved
ukyndig utfgrte reparasjoner kan det oppsta betydelig fare for bruke-
ren. Henvend deg til din forhandler eller til var kundeservice hvis det er
behov for en reparasjon.

Hva ma gjores, hvis ...

.... kokesonene ikke fungerer?

Sjekk om

— sikringen i husets installasjon (sikringsskapet) er intakt. Hvis sikrin-
gene slar seg ut gjentatte ganger, ma du kontakte autorisert elektro-
installater.

— du har slatt pa riktig kokesone og @nsket effekt-trinn.

— ved flerkretskokesoner: at ansket varmekrets er slatt pa.

Hvis du tilkaller kundeservice pa grunn av en betjeningsfeil, ma du be-
tale for at kundeserviceteknikeren besgkte deg, ogsa under garantiti-
den.



Montasjeveiledning

AN

OBS! Montering og tilkopling av det nye apparatet ma kun utferes av

autorisert installator.

Hvis denne anvisningen ikke overholdes, bortfaller garantien ved

eventuelle skader.

Tekniske data

Apparatets dimensjoner

Bredde
Dybde
Hoyde

Plasskrav i innbyggingsmodul

Bredde
Dybde
Hjorneradius

Energiforbruk

Tokretset kokesone foran venstre
2 120/210 mm

Kokesone bak venstre @ 145 mm
Stekesone bak hoyre

2 170/265 mm

Kokesone foran hgyre g 180 mm

Spenning varmeelement

Total koplingsverdi maks

626/590 mm
520 mm
49 mm

560 mm
490 mm
R5

1000/2200 W
1200 W

1500/2400 W
1800 W

230V ~50 Hz
7,6 KW
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Bestemmelser, standarder, direktiver

€

54

Dette apparatet er i samsvar med falgende standarder:

¢ EN 60 335-1 og EN 60 335-2-6
angéende sikkerhet til elektriske apparater for bruk i husholdninger
og til lignende formal, og

e EN 60350 hhv. DIN 44546 / 44547 / 44548
angdende bruksegenskaper til elektriske komfyrer, koketopper, ste-
keovner og grillapparater for bruk i husholdninger.

e EN 55014-2 / VDE 0875 del 14-2
e EN 55014 / VDE 0875 del 14/1999-10
¢ EN 61000-2-3 / VDE 0838 del 2

e EN 61000-3-3 / VDE 0838 del 3
angéende grunnleggende beskyttelseskrav nar det gjelder elektro-
magnetisk kompatibilitet (EMC).

Dette apparatet er i samsvar med felgende EF-direktiver:

¢ 93/68/EEC registreringsdirektivet

e 73/23/EEC av 19.02.1973 (lavspenningsdirektiv) inklusive endrings-
direktivet 90/683/EEC

e 89/336/EEC av 03.05.1989 (EMC-direktiv inklusive
endringsdirektivet 92/31/EEC)



A\ Sikkerhetsanvisninger for installateren

¢ | den elektriske installasjonen ma det tilkoples en innretning som
gjer det mulig & skille apparatet fra stramnettet med en universalpo-
let kontaktapningsvidde pa minst 3 mm. Egnete skilleinnretninger er
f.eks. LS-bryter, sikringer (skruesikringer ma tas ut av holderen), FI-
bryter og kontaktorer.

¢ Dette apparatet er konstruert i overensstemmelse med vern mot
brann ifelge type Y (EN 60 335-2-6). Kun apparater av denne typen
er tillatt & bygge inn ved siden av hgyskap eller inntil vegger.

¢ Det er ikke tillatt & montere skuffer under kokefeltet.

¢ \ed innbygging ma bergringsvernet garanteres.

¢ Skapmodulens stabilitet ma samsvare med DIN 68930.

* Til vern mot fuktighet ma alle sagesnittflater forsegles med egnet
tetningsmiddel.

¢ Ved arbeidsflater med fliser méa fugene i omradet mot kokemodulen
fylles godt med fugematerial.

¢ Ved natur-, kunststein- eller keramikkplater ma smekkfjeerene klebes
pa med egnet syntetisk harpiks eller tokomponents lim.

¢ Kontroller at pakningen i stgtterammen sitter som den skal og ligger
helt stabil. Det ma ikke pafares ekstra silikonmasse, dette gjor det
vanskelig & demontere rammen ved servicearbeider.

¢ \Ved demontering méa toppen trykkes ut fra undersiden.

¢ Rengjor arbeidsplaten i utsnittsomradet.

¢ Klistre de fire medfelgende og ensidig, selvklebende tetningsban-
dene pa undersiden av kokefeltet langs den ytre kanten av glasske-
ramikkskiven. lkke strekk dem ut. Endene pa tetningsbandene ma
overlappe hverandre.
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Elektrisk tilkopling

A\

For tilkopling ma det kontrolleres at apparatets nominelle spenning,
det er den spenningen som er oppgitt pa typeskiltet, stemmer over-
ens med foreliggende spenning og kombinasjonsapparatets nomi-
nelle spenning. Typeskiltet befinner seg pa det nederste dekselet pa
kokefeltet.

Fay sammen tilkoplingsstepselet for koketoppen med det tilsva-
rende motstykket pa innbyggingsovnen eller i bryterskapet og sjekk
at det sitter godt pa plass. Press tilfarselskabelen mot siden av ste-
keovens deksel.

Etter tilkopling til stremforsyningen skal alle varmesonene settes pa
maksimal stilling i ca. 30 sekunder etter hverandre for & kontrollere
at de er driftsklare.

Typeskilt
Modell EHL 6690 X | Prod.Nr. 949591056
Typ KEE2014 | 230V AC 50 Hz
Made in Germany [SerNr................. 7,6 KW
 Electrolux (X

56




Service

Kapittelet “Hva ma gjeres hvis...?” omhandler noen driftsforstyrrelser
du kan lgse selv. Se forst der dersom feil oppstar. Dreier det seg om
en teknisk feil? Ta i tilfelle kontakt med vart servicekontor eller butik-
ken der du kjopte produktet.

Forberedelser til samtalen:

¢ Hvordan ytrer feilen seg?

¢ Under hvilke omstendigheter oppstar feilen?
¢ Noter fglgende nummer:

Modell:

PNC nr.:
S-Nr.:
Innkjgpsdato:

J

Garantibetingelser
I Norge gjelder “NELs leveransebetingelser” ved salg av elektriske
husholdningsapparater.

Ta vare pa kvitteringen, den gjelder som garantibevis.

ELECTROLUX HOME PRODUCTS NORWAY AS - SERVICE
Rislokkveien 2

Postboks 215 Jkern

0510 Oslo

TIf.: 22 72 58 00
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YBaraeman noKynatesnbHWLUa, yBaaeMbli noKkynarens !
[Noxkanyicra, npoynTanTe BHUMATENIbHO HACTOALLYIO “MHCTPYKUKMA No
aKcnayaraumu”.

Mpexzae Bcero oBparute, Noxanyicra, BHUMaHWe Ha pasaen “VYkasaHusa no
TexXHWKe 6e30MacHOCTHU” Ha NepBbIX CTpaHuuaxL Moxanyicra, coxpaHuTe
a1y “UHCTpyKUMA” Ana Toro, ytoObl B AaSbHENLLEM K HEM Mpu
HeobxoaMMocTH obpallaTtbea. Ecnv npubop neperaer K Apyromy XO3auHy,
nepeaante emMy, NOXanymcra, Takxe u aty “UHCTpykuma”.

Cneayrowiue cumsonbl nomoryt Bam npu ureHun “UHcTpyHUUU”:

YKasaHus Nno TexHWke 6e30nacHoCTy

MpeaynpexaeHue: NpuMeuaHnna, BaxkHble AnA Bawei 6esonacHoOCTH Unu
ana padotsl npudopa.
BHuMaHue! npumedaHus, nomoraroLmne usbexarb noBpexaeHui npubdopa.

HpaKTVI'-{eCKMe COBEeTbl U peKoMeHaauunu

HMHdopmauma no OKONOr’MyHOMY UCNONb30BaHUIO rlpwéopa

. O1v undpbl BeayT Bac war 3a warom npu obcny>kusarum npudopa.

HaneuataHo Ha Gymare, U3roTOBSIEHHOM C YUETOM SKOMOrMUECKUX
TpeboBaHU.
OT 3KOMOrMUYECKOro MbILLNEHWA K SKONOMMUYECKUM MOCTYMKAM...
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UHCTpYKUMA No 3aKcnnyaTauuu

A TexHuKa 6e3onacHoCTH

60

TexHvka 6e3onacHoCTW B oOpalleHn ¢ AaHHbIM MPUOOPOM COOTBETCTBYET
MPUHATLIM NMpaBunam TeXHUKK Be30MacHOCTU B oOpalleHun ¢
anektponpubopamu. OHAKO Mbl CUUTAEM, UTO, OyZlyun U3rOTOBUTENEM
ZaHHoro o®opynoBaHHA, Mbl AOMKHbI [OMONHUTENBHO O3HaKOMWTL Bac co
cneayoLMMU yYKasaHUAMM Mo TexHUKe 6e30macHOCTH.

AnekTpobesonacHoCcTb

® MOHT&)X W NMOAKIOYEHWE HOBOro Nprbopa MOoryT MPOU3BOAWTb TONbKO
CcneumanucTbl, UMEOLLME COOTBETCTBYHOLLIMIA AOMYCK.

® PeMOHT nprbopa MOXeT NPOU3BOAUTL TONBKO CMeLUanucT.
HekBanMouUuMpoBaHHbIM PEMOHT MOXXET NpPeACcTaBNATb OOMbLUYHO
onacHocTb. B cryyae HeoHxoaMMOCTU peMoHTa oBpallaiTech B
CepBUCHYIO CnyXOy.

Cofntoaante AaHHble yKasaHud, T.K. B MPOTUBHOM Clyyae rapaHTUiiHble

obAzarenbCcTBa Nno Bo3MeLlLeHUIo yiliepOa TeparoT cuny.

® BcTpoeHHble Npubopbl MOXKHO MycKaTh B AEMCTBME TOMBKO MOCHe TOoro,
KaK OHW ByayT BCTPOEHbI B COOTBETCTBYOLLME LKadbl 1 padoure
noBepxHocTH. Takum obpasom obecneunsaeTca OesonacHoe
paccToaHue Mexay aneKTponprdopamm B COOTBETCTBUU C
TpeboBaHnaMM Coro3a HEMELIKMX BMNEKTPOTEXHWKOB.

* B cnyuyae nospexaeHua npudopa, a TakKe MNoABSIEHUA Ha HEM TPELLIUH,
B3AYTUM MM PaspbiBOB NOBEPXHOCTH CreayerT:
— BbIKITIOUYUTb BCE KOHPOPKHU,
— BbIKIOUYMTb, MO0 U3BMEeUYL BCe NMpedoXpaHUTENn BapOUHOM

MOBEPXHOCTM.

Mepbl 6e3onacHocTH AnA aeten
Bo BpemMA NpuUroTtoBieHUA NMAULLIN KOH¢OpKVI CTaHOBATCA ropA4vYrUMH.
MoaToMy Bceraa yaanante ManeHbKUX AeTei OT MiuTbl.

Mepbl 6e3onacHOCTH nonb3oBaTens

® 3T0T NpUOOP MOXKHO UCMONB30OBATb ANA MNPUrOTOBMIEHWA MULLW TONbKO B
AOMaLLIHKX YCNOBUAX.

® He Mcnonb3yiTe BapOUHyto NOBEPXHOCTb AnA 0Borpesa NOMeLLEHUH.

® ByabTe OCTOPOXKHbI NMPU MNOAKIOUYEHUU SNEKTPONPUOOPOB K PO3ETKaM,
HaxoaAwmrmMea BOnusu npudopa. NMpoBoaKa He JOMKHa KacaTbCA FopAYnX
KOH®)OPOK.



¢ [leperpeTble XWUp U Macno BeICTPo BocnnameHsatotcda. Koraa Bei
rOTOBWTE MULLLY Ha XXUpe WK Ha Macrne (Hanp. kapTodens dpw),
HeoBX0AMMO CrenTb 3a NPOLIECCOM €& MPUroTOBMIEHMA.

® [locne KaXXaoro Ucnonb3oBaHWA OTKIIOYanTe KOHd)OpKVI.

TexHUKa 6e30ﬂaCHOCTM MPU MbiTb€ U OUUCTHKE

Mepea TeM, Kak MbiTb MPUOOP, €ro Haao0 BbIKMOUMTL. [10 COOBpaKEeHUAM
6e30MacHOCTM HeoMNyCTMMa OUMCTKa Nprbopa C MOMOLLbIO
NPUCNOCOONEHUM ANA YUCTKU NAPOM UIM MOIOLLIMX CPEACTB, PachbiiAeMbIX
NPV BbICOKOM AaBNEHUM.

Kak usbematb noBpexaeHuin npubopa

® He McnonbayiTe BapoUHytO NOBEPXHOCTb KaK padouunii CToN Uiu
NOACTaBKY ANA PasnnyHbIX NPeaMeTOB.

® HeobpaMeHHbI1 Kpak CTEKTOKepaMUYECKOM NNWTLI YA3BUM ANA
NOBPEXAEHWH, BbI3BaHHbIX TONYKOM UK yaapoM. byabTe, noxanymcra,
OCTOPOXXHbI NMPU 0BpaLLEHUU C KACTPIONAMU 1 CKOBOPOAAMM.

® He sKcnnyatTupyiTe KOHOOPKK C NycTow nocyaor unv 6es nocyasi.

® HecMOTpA Ha TO, UTO CTEKNOKEPaMUKA HEUYBCTBUTENbHA K PE3KUM
nepenajgam TeMneparypbl U1 O4eHb NPOYHa, OHa BCE-TaKM He ABNAETCA
HeObtoLercA. Ocobo ocTpble U TBEPAbIE NPeAMEThI NPHY NaZeHW Ha
BapOYHYyHO NaHesb MOryT eé NoBPeaMTb.

® He nonb3ynTechb YyryHHbIMU KOTNaMK U KaCTPIONAMKU G NOBPEXAEHHBLIM
OHULLEM, UMEIOLLIMM LLIepLLIaBYHO NOBEPXHOCTb W 3ayCeHLbl.
[Mpy NepemMeLLeHun Takaa nocya MOXeT OCTaBNATb LapanuHbl.

® B cnyyae nonagaHua Ha ropAvyro KOHQOPKY U pacrnaBeHua Ha Hen
caxapa Wnuv NpoayKra, NPUroTaBnIMBaeMoro ¢ caxapom, yaanure mx
cpasy, eLlé B ropAyYeM COCTOAHUM, C MOMOLLIbIO cKpebka. Ecnuv Takas
Macca OCTbIHET, €€ yaaneHue MOXXET MPUBECTU K NOBPEXAEHUAM
NOBEPXHOCTU BapPOUYHOM NaHenu.

® Vaanante noAanblue OT CTEKNOKepaMMYEeCKOM NaHenu Bce nnaBKue
npeaMeTbl U MaTepuarnsl, TakMe Kak nnactmMacca, anoMuHuesasn ¢onbra u
NNEHKa ANA KyXOHHbIX MAWUT. ECNK e Ha CTEeKNoKepaMmnyYeCcKon naHenm
BCE-TaKu UTo-NMOO pacnnaBunoCh, pacnnaBneHHbld NpoayKT cneayeT
TaKkXKe cpasy yaanmTb CKpeOKOM.
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N/ YTunusauma oTxonos
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YTUnusauuma ynaKoBoYHbIX MaTepuanos

® Bce ynakoBouHble Marepuansl MoryT ObiTb NepepadoTaHbl U BTOPUYHO
UCMosb3oBaHbl, Gosbra 1 NEHONIacT NOMeYeHbl COOTBETCTBYIOLLMMMU
3Hakamu. [NoxkanyicTa, BoiOpacbiBaiTe ynakoBOYHbIM Marepuan v ctapble
OTCNY)XXMBLUME NPUOOPbI B COOTBETCTBUM C CYLLECTBYIOLLIMMMU
npeanuCcaHuamu.

¢ CobntofaiTe AevcTaytollWe B Balleii cTpaHe 1 B Balem HaceneHHoM
MyHKTe yKasaHWA Mo yTUIn3aLmuu (BbibpachiBaiTe yNakoBOUHbIM MaTepuan
B COOTBETCTBYIOLLUE KOHTEMHEPbI U T.4.).

YKasaHuA No yTUnu3auuu
 MpubBop Hernb3A BbiGpackbiBaTb BMECTE C 0ObIUHbIM ObITOBLIM MyCOPOM.

* MHdopmaumto o aarax 3abopa nogodHoro ocodoro Mycopa Mnm o
MeCTax ero CKnaaupoBaHWa Bbl MOXeTe Nomyuntb B MECTHOM
ynpasneHn1 KOMMYHalbHOro X03ANCTBa UK B PalOHHOM
aAMUHUCTPaLWM.

¢ MpeaynpexaeHue! Mepen BuiBpackiBaHUEM CTAPOrO OTCYXXMBLLIErO
npubopa no3adoTbTeck, NOXanyhcTa, 0 ToM, YToObl OH OblN MpUBeAEH B
COCTOSIHWE HEBO3MOYHOCTU AaslbHEMLLIEro 1CMoMb3oBaHua. OTpexbTe
CeTeBOM NPOBOA.



BarHenwme ocobeHHocTh Balwiero npubopa

¢ CTeKNloOKepaMHUUeCKas BapoyHas naHensb: [pubop umeeT oaHy
CTEKITOKEPaMUUECKYO BapOUHYHO NMaHenb U 4 BbICTPO HarpeBatoLLmecs
KOHbOPKK. Takum obpasom, Gnarogapsa 0coO0 MOLLHbIM
HarpeBare/lbHbIM dfIEMEHTaM 3HauYUTENIbHO COKpaLLllaeTcA BpemA
Harpesa.

* YucTKa: [penMyLLEeCTBOM CTEKIOKEPaMUYECKOM NOBEPXHOCTHU ABNAETCA
npocrtoTa yaaneHua ¢ Heé 3arpasHeHu. [nagkana NoBepXHOCTb NErko
yucTUTCA (CMOTPKM pasaen: “Uuctka un yxoan”).

¢ J1ByxKOHTYpHaA KoHopKa: [10BepXHOCTb NKTLl 0H6opyAoBaHa
NBYXKOHTYPHOM KOHQOPKON. OTO AaeT BO3MOXHOCTb U3MEHATL pasmep
KOHPOPKM Ha MOBEPXHOCTU MAWTBI, Hanp., AnA HEOONbLUKWX KaCTPHOSIb.
Taknm obpasom obecrneunBaeTcA SKOHOMUA SNEKTPOSHEPTHMU.

¢ HoHdopka anA mapeHbA: BapouHas noBepxHocTb obopynoBaHa
KOHOOPKOM ANA )apeHbA. B 3aBUCUMOCTHU OT YCTaHOBKHK, MOXHO
MCMONb30BaTb KPYIIyHo UK OBallbHytO KOHOOPKY, Hanpumep AnA
FYCATHMLL.

* UHaMKauMAa ocTatouyHoro Tenna: MHAMKaTop ocTatoyHoro Tenna
3aropaercs, Korga temneparypa KoHQOPKK JOCTUraeT 3HaYeHWi, npu
KOTOPbIX MOXXHO MOSYYNUTb OXKOT.
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YcTpoicTBo npubopa

O6opyAoBaHWe BapOUYHON NOBEPXHOCTHU

OLHOKOHTYpHaA KoHbOopKa — Kondopka ana
1200 Bt | »apeHba 2400 Bt

| |

265 mm

o
0

‘
o

(0]e]
(e]e]
I
L BYXKOHTYpHas J Unamkauna OLHOKOHTYpHaA
KoHdopka 2200 Bt ocrarodHoro Tenna KkoHPopka 1800 BT

MNepea nepBbIM UCNONb3OBaHUEM

lNMepBaA YUCTKa OT 3arpA3HEeHUH

MpoTepeTb CTEKTOKEPAMHUYECKYHO BAPOYHYHO MOBEPXHOCTb BIIAXKHOM
TKaHb!O.

A BHumaHMe: He nonb3yiTechk OCTPbIMU U LiapanatoLMMK YUCTALLIMMU
cpeacTtBamu! Tak MOXXHO NOBPEANTb MOBEPXHOCT.
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YnpaBneHue BapoO4YHOW NOBEPXHOCTbHO

@

@

MpW BKITFOYEHWM KOHDOPKU MOXKET Pas3aTbCA KOPOTKOE yXoKaHWe., OTo
cneunduryeckas 0COOEHHOCTb BCEX CTEKITOKEPaAMMUYECKUX KOHDOPOK,
KoTOpan He BIMAET HU Ha OYHKLMKU, HU Ha CPOK CIy)KObl MAWTBI.

YnpaBneHue KoHPpOPKaMHU UNU NOAKNIOUEHUE MHOTOKOHTYPHbIX
KOH(}OPOK NPOU3BOAUTCA C NOMOLLLIO NepeKntoyaTena KOHPOPOK Ha
NAUTE UNK Ha NaHenu ynpasBNeHUA, ONUCaH1e 3TOro AaHO B UHCTPYKLIUK
no aKcnnyaTtauuu npubopa.

UHauKauma octaTtoyHoro Tenna

L/

CreKnoKkepamuyeckan NoBepxHOCTb Batuen nauntsl o6opyaoBaHa
MHOWKATOPOM OCTaTOUYHOrO Tenna, Kaxxaol KoHGOPKe COOTBETCTBYET CBOSA
KOHTpoOsbHaA namna. OHa BKMtoYaeTcA cpasy nocne Harpesa
COOTBETCTBYIOLLIEN KOHPOPKU M NpeaynpexaaeT 06 onacHOCTU oxora npu
COMPUKOCHOBEHWM.

MpW OTKMOUYEHWM KOHGOPKKU MHAMKATOP OCTATOYHOrO Terna BbiKoUaeTca
TONbKO MOC/E OCTbIBaHUA KOHOOPKH.

Bbl MOXXeTe Mcnonb3oBarb OCTaToOYHOE TEMNO ANA pacrannmBaHnA xupa u
COXpaHeHWa TemMneparypbl rOTOBOM MULLIN.

BHumaHnue! loka ceetutcA MHAOMKATOP OCTAaTO4YHOro teryia, MOXHO
Nony4YnTb OXKOT.

BHumaHue! Npu OTKIIOUEHUM 3NIEKTPOSHEPIUU FacHET TaKKe MHAMKATOP
OCTaTOYHOro Tenna W, COOTBETCTBEHHO, JaHHble 006 nmMetoLLiemMcs
OCTaToO4YHOM Tenne He oTobpaxatotca. OAHAKO, BO3MOXHOCTb MOSy4YnTh
OXOT MOo-NpeXxHeMy ocTaeTca. [POoABIAA OCTOPOXXHOCTb, Bbl MOXeTe
3TOro M3bexarn.

oo
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I'IpaHTw-lecr(Me coBeTbl U Taéﬂldubl

NMocyna ana Bapku

\/
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UeM nydlle KacTprond, TeM fydlle pesynbTar BapKy.

e XopoLuyto nocyzy onpedenstoT No AHy KacTptonu. [JHO AOMKHO ObiTb Kak
MOXHO 6ornee TONCTbIM Y POBHBIM.

® [Tpu NOKYMNKe KacTptofb 1 CKoBOpoa obpallaite BHUMaHWe Ha AMamMeTp
AHa. [MponsBoaMTENM YacTo YKasblBalOT BEPXHUIA AMAMETP Kpad Nnocyabl.

® [Tocyna ¢ amtoMUHUEBBIM UK MeAHbIM AHOM MOXXET OCTaBWUTb Ha
CTEKIOKEePaMUUECKOM NaHenu cnesl ¢ MeTainiyecknm Oneckom,
KOTOPGLIM O4YeHb TPYAHO MW BOoOLLE He NoAAaeTcA yaaneHuto.

® He NONb3yMTECH KACTPIONAMM U3 UyryHa UMK C MOBPEXAEHHBIM AHOM,
UMetoLLIMM rpy6yto MOBEPXHOCTL MK 3ayceHUbl. [pu NepeaBUXEHUM OHU
MOTYT OCTaBUTb HeyCTpaHWMbIE LiaparuHsbl.

® B X0n0AHOM COCTOAHUM AHO KacTpiofb, Kak npasuio,
cnerka BorHyto. OHO HY B KOEM Ciyyae He AOMKHO
ObITb BbIMYKIbIM.

® Ecnu Bbl nonb3yeTtech crneunansHOM NOCyAon (Hanp.
napoBapKoKr, COTEMHNUKOM, BbICOKOM CKOBOPOAOHM U
T.4.), TO cobntoaarTe pekoMeHZaUWM U3roTOBUTENA.

CoBeTbl N0 aHeprocbepemeHmnto
Cobntonan cneflytolLie pekoMeHaaumnu, Bbl COKOHOMMTE LIEHHYHO
3NEKTPOIHEPTUIO:

e CraBbTe KaCTPONM M CKOBOPOb! Ha MIUTY ~
o06a3arensbHO A0 BKIKOUEHWUA KOHPOPKHM. (f)

® 3arpAsHeHHble KOHPOPKM U Nocyaa yBenunsatoT éxé)
pacxo SNEeKTPO3HEPrUMn. K 2

® KacTptonu 1 CKOBOPOAbI, NO BO3MOXHOCTH, BCeraa
HaKpblBanTe KPbILLKOW.

e OTKAtoYanTe KOHPOPKK A0
OKOHYaTefIbHOM FOTOBHOCTH MULLIM,
yTOObl UCMNOJB30BATbL OCTATOUHOE
Tenno, Hanpumep AnA COXpaHeHUA 0) )
NPUroTOBIEHHBIX BN B ropAYeM k
BMAE WNW AN TOro, YToObI -
PacTOMNUTb XXMP.

¢ J1HO KacTptonn U KOHPOPKa AOMKHbI ObITb OAHOrO pasmepa.

® [1pu UCNONb30BaHWK CKOPOBapPKK BPEMSA NMPUrOTOBIIEHUA MWLM
COKpallaetca noyty Ha 50%.




Mpumepbl ANA NPUroToBNEHUA NULLW HA KOHPOPKe

ﬂaHHbIe HMmeoneuyroLueH TaéJ'IVIleI ABJIAKOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMMU. Kakoe
NoNnoXXeHue BblKnto4varena HeOéXOﬂMMO ANnA NpUrotoBneHnA Toro 1
MHOro émo,qa 3aBUCHUT OT KayecTBa KacTproin U OT BUAa U KONU4ecTBa
NPOAYKTOB.

Cnoco6
npuroToBneHua/
CtyneHb
cTyneHb MNpeaHasHaueHo AnA
HarpeBa
NPOAONKUTENDb-
HOW BapKu
KnnaueHWA GONbLLOrO KONMYecTsa BoAbI,
9 KunaueHune
BapKK nantum
NPUroToBeHUA KapTodena ¢pu,
ob)xapvBaHWA MAca, Hanp.
CunbHoe P ’ P
7-9 ANA rynAawa, NpoXapuBaHWa, Hamp., KapTodenbHbIX
o6mapusatue y
onaaun
Kapku dune, GudLLTEKCOB
MopkapuBaHWA MAca, LUHWLENeH, pasnuyHbIX
Nerxoe KOTNeT, OUTOUKOB, COCUCOK, MEUEHKH,
6-7 MYYHOWM MOAMMBKM, NIErKOro NOAYKapUBaHWA
o6mapueaHue
AWL, OM/IETOB, XapKku B Macre (GpUTUpOoBaHuA)
Mblllek
Bapku B G0nbLUMX KacTptonax,
Bapku GopLuen 1 cynos
4-5 Bapka P P ynos,
TyLLeHWA KapTodens,
MPUroTOBNIEHWA MACHBIX BYyNbOHOB
TomMneHusa oBOLLIEN,
TyweHwue,
3-4 TyLLeHWA MAca
BapKa Ha napy o
BapKW PUCOBOM Kallu
TomneHua puca U MonouHbIx oA
(BpemA oT BpeMeHu nepemeLLmBaThb),
2-3 TomneHue TyLLEHWUA HEBOMbLLUMX KONMYECTB KapTodena unu
OBOLLIEW,
pasorpeBaHuA roToBbIx Hnoa
MpUroToBneHWA B3BUTOro OMNeTa, AMYHOrO Coyca,
6enoro coyca “lonoHaes”,
1-2 PactannuBaHue
noaaepkaHua Onoa ropaunMU,
pacTannuBaHuA Macna, LoKonaaa, xenaruHa
0 OcTaTtoyHoe Tenno, NosoXeHue “Bbikn”

Mbl pekoMeHAyeM ycTaHaBnNMBaTb CTyMneHb Kunenusa/obxapusaHus “9”,
ecnv Bam Hafo YTo-HMOYAb BCKUMATUTL MM 0OXKapKTb, a ecnn 6noao
TpebyeT AONroro BpeMeHW AoBeAeHWA A0 FOTOBHOCTH, YCTaHOBWTb NMOTOM
COOTBETCTBYIOLLYIO CTYMEHb NPOAOMKUTENIbHON BaPKHK.
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MbiTbe U yxoa

BapouHafa noBepXxHOCTb

AN
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BHuMaHMWe: YucTAllre cpeficTBa He A0MKHbI NoMnazath Ha ropAuyro
CTEKIIOKepaMUUECKyto naHerb! Mo OKOHUYaHUW YUCTKM HEOOXOAUMO YAan T
BCE UMCTALLME CPeACcTBa JOCTATOUHbIM KONMMUECTBOM UUCTOM BOABI,
MOCKONMbKY MOCIE MOBTOPHOrO HarpeBa OHW MOTYT NPUoBpecTy
pasbedaroLlre cBoncTeal

He npuMeHsaiiTe arpeccuBHbIe YACTALLME CPEACcTBa, HanpUMeEp, adpo3onu
ANA rpynen u AyxoBoOK, rpyOble abpasuBHbIe W LiapanatoLlie cpeacTsa ang
UMCTKM KaCTpHofib.

OuMLlanTe CTEKNTOKEPAMMYECKYIO NMaHeb OT 3arpA3HEHWI NOCe KaKaoro
MCNOSb30BaHWA, KOra OHa Y)>Ke He CIIULLKOM ropadan ANA pyK, UK ocTbina.
Takumu 06pasom Bbl M3bexkuTe NpUropanHua 3arpAsHEHHHN.

Cnefibl OT M3BECTU M BOAbI, OPbI3rK KUPa U NATHA C METANTUYECKUM
6neckoM, U3MeHsloLLMEe LUBET NMOBEPXHOCTH, yaananTe oObl4HbIMU
cpeacTBaMM A1 YACTKM CTEKNOKEPAMUKM UMW CPeCTBaMM [A YMCTKU
n3enni U3 BbICOKOKAYECTBEHHOW CTaNu, TakMMK Kak “Sidol-
Edelstahlglanz”, “Stahl-Fix”, “WK-Top” unu “Cillit”.

Nérkue 3arpAsHeHUn

. HpOTpMTe CTEK/IOKEPAMUUYECKYHO MaHe b BMaXXHOW TKaHbiO C He®onbLLXM

KONMM4YEeCTBOM CpeicTBa ANA MbITbA PYK.

[Mocne aToro HaCyxo NPOTPUTE NaHesNb YNCTOM TKaHbIO. Ha NOBEPXHOCTHU
naHenn He AO/HMKHO OCTaBaTbCA HUKAKKUX CneaoB YMCTALLlero cpeacrsa.

. OauH pas B HeZeno OCHOBAaTEeNIbHO OYMLLIaiTe BCIO CTEKTOKEPaMUYECKYO

naHesnb OT 3arpA3HEeHWA C MOMOLLIbIO 0ObIUHbIX cpeacTtB AnA YNCTKHU
CTEKTOKEPAMMKN WS CPEACTB ANA YACTKU NMOBEPXHOCTEN M3
BbICOKOKaQYeCTBEHHOM CTanu.

. 3atem NPOTPUTE CTEKINTOKEPAMUYECKYHO NaHeNb A0CTaTOYHbIM KOJTMYECTBOM

UMCTOM BOIbl U BBITPUTE €& HACYXO UUCTOM TKaHbIO, HE OCTaBIAIOLLER HUTEM
WK Bopca.



MnoTHO npucTaBLIKe 3arpA3HEeHUA

. AnA ynanenua BeIkMneBLIMX Ontog 1
MAOTHO NpUCTaBLUMX OpbI3r
npUMeHsiTe crieunanbHbli CKpedoK.

. MpucTtaBnaiTe ckpeBOK Noa yriom K ‘ {

NIOCKOCTU CTEKOKEpaMUUYECKOM .
naHenu.

. Yaanante sarpAasHeHUA CKOMb3ALLIMMM
ABWKeHUAMK padouen yactu
CcKpeobKa.

CKpeBOoK W CpeacTBO ANnfA YACTKU
CTEKIOKepaM1UeCcKoi naHenu Bl
MOXeTe NpuoBpecTn B

crneumranuaupoBaHHbIX MarasuHax.

Cneundpuueckue 3arpAsHeHUA

. MpuropeBLLHi caxap, pacniaBneHHyto
nnacTMaccy, anoMUHUEBYHO GOTbIy U
[ipyrye nnaBKWe marepuansl yaanamre
cpas3y, Koraa oHu eLyé ropAuue C

- -
MOMOLLIbIO CKpeOKa. MR Y
BHumaHue: PaboTan ckpeOkoMm Ha
ropAyer KoHGopKe Bbl noaBepraeTe * =
ceba onacHOCTU MoyYuTb OXor! *»

. 3aTeM OUMCTUTE OCTbIBLLYIO BAPOUHYHO
30HY OT 3arpA3HeHUH 0ObIUHbIM
CcrnocoOoMm.

Ecnu KoHdOpKa ¢ pacrnnaBuWBLLMMKCH Ha HEW Matepuanamu y)xe ycnerna

OCTbITb, Nepes HayanoM YUCTKM HarpenTe e€ cHoBa.

BpbI3r U TEMHbIE MATHA, OCTaBIIEHHbIE HAa CTEKIIOKEPAMUUECKON NaHenu
KacTpLonaMU ¢ PeOPUCTBIM AHULLEM, YAANUTE HEBO3MOXHO. OHAKO OHM
He yxyaLatoT GyHKLMOHabHY CMOCOOHOCTb BAPOYHOM 30HbI.
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MeTtannuueckue AeKopaTuBHbIe NOJIOCHI

& BHUMAHME! He vcnonb3ayite ANA YUCTKM AEKOPATUBHBIX NOMOC YKCYC,
JIMMOHHYIO KUCIOTY UK CpeacTBa ANf PacTBOPEHUA U3BECTHU, OTO MOXET
NPUBECTHU K MOMYTHEHUIO MOBEPXHOCTH.

Mpu UMCTKe He BCTaBnAMTE MNOCKWe NpeaMeThl (Hanp. HOXK) noa
[leKopaTvBHble MOMIOChI, TaK Kak OHWU MOTYT CMECTUTLCA.

1. MpoTtupaiTe MeTannyeckue AeKopaTUBHbIE MOMOCH! BNAXXHOM TKAHbIO C
HeBGOorbLLUMM KONMUYEeCTBOM CpeACcTBa ANA MbITbA PYK.

2. 3acoxwume 3arpAasHEHUA PasMoUnTe BNXKHOM TKaHblo. 3ateM yaanute Bnary
W BbITPWUTE HACYXO.
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UTto genatb, ecnu ...

YcTtpaHeHue Henonaaok

BOSMO)KHO, YTO BOS3HWKLLAA HEMoONaaKa ABMAeTCA He3HaYMTENbHOM U Bbl
MOXeTe YCTpaHUTb ee CaMOCTOATENIbHO C NMOMOLLbIO cneytoLlnx yKasaHI/IVI.
He nmpousBoanTe HUKaKUX AalbHEeRLIMX NOMbITOK OTPEMOHTUPOBATb
npuBop, ECNK He yAaCTCA YCTPaHWUTL HEMOMaAKy C MOMOLLIbIO
HWXecneayroLen nHdopmaLmu.

MpeaynpexaeHne! PeMoHT Npubopa MOXET NPOU3BOAMTLCA TOMBKO
crneumanMcTamu. HekBanMeUUMPOBaHHbIA PEMOHT MOXET MOABEPIrHYTb
Bragensla npudopa cyLLecTBEHHON onacHOCTU. B cnyyae HeoBxoanMocTy
MPOU3BECTU PEMOHT oOpalllaiTech B aBTOPU30BaHHbIN U3rOTOBUTENEM
CEepBUCHbIM LEeHTP.

YTto genartb, ecnu ...

.... KOHOpPKU He paboTaroT?

[poBepbTe,

— AEWCTBYIOT M NPeAOXPaHUTENM AOMALLHEN 31EKTPONPOBOAKM
(onekTpoluKkada). Ecnv npeaoxpaHuteny cpadartbiBatoT MHOro pas,
BbI3OBWUTE 3MEKTPOMOHTEPA, UMEIOLLIErO CMeLManbHbIi JOMYCK.

— BKJIKOYEHbI JI1 COOTBETCTBYIOLLIME KOHDOPKKU U yCTaHOBEHa Nn
HeoBxoAMMadA CTyrneHb MOLLHOCTH.

— ANA MHOMOKOHTYPHbIX KOHQOPOK: NMOAKMOUEH U HYXKHbIA KOHTYP
Harpesa.

Ecnu Bbl BOCMob3yeTech yCinyramMmu CEPBUCHOM CryXXObl Ha OLLMOOUHbIX

OCHOBaHHUAX, TO Bbl3OB TEXHUKaA 6y£|eT nnartHbiM JaXke B TeyeHue
rapaHTUMHOro cpoka.
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UHCTPYKLUUA NO MOHTaMYy

AN

BHumaHue! MoHTaX U NoAKIoUYeHWe HOBOro Npubopa A0MKHbI
NPOU3BOAMTLCA TOMBKO YNONHOMOYEHHBIM Ha 3TO CNEeLUanucToM.
Moxkanyicra, cobnofanTe 310 NPaBUIIO, TaK Kak B NMPOTMBHOM ciydyae Bbl

TepsAeTe NpaBo Ha rapaHTUiHOE oBCy)KUBaHUe.

TexHuuecKue XapaKTepUCTUKH

72

Pasmepbl npubopa

LLinpuHa
ny6uHa
BoeicoTa

Pa3M9pbl MOHTaXHOro npoema

LLiInpnHa
rnyBuHa
Paauyc yrna

MoTpebnaemaa MOLWHOCTb

JBYXKOHTYpHaf BapoyHanA 30Ha Brepeau crieea
avametp 120/210 mm

BapouHan 30Ha c3aau cnesa avameTtp 145 mm
MHoroueneBan BapoyHaA 30Ha C3aau cripasa
Avametp 170/265 mm

BapouHana 30Ha Brnepeau cnpasa

avametp 180 Mm

Haan)KEHMe HarpeBaTteJibHbIX 3JIEMEeHTOB

CyMmapHana notpe6naeman MOLLHOCTb, MaKC.

626/590 MM
520 MM
49 MM

560 MM
490 mm
R5

1000/2200 Barr
1200 Batr

1500/2400 Barr

1800 Bartr

230 B 750y

7,6 KBatT



Tpe6OBa|-|m=|, cTaHAaapThl, npeaAnUcaHUA

C€

JaHHbIM NpubOp COOTBETCTBYET CReyoLLUM HOpMaM:

* EN 60 335-1 n EN 60 335-2-6
no 6e30MacHOCTU 3NeKTPONPUOOPOB BLITOBOIO U CXOAHOrO
Nnosib30BaHWA, a TaKkxe

EN 60350 unu DIN 44546 / 44547 / 44548
Mo NoTpeduTeNbCKMM CBOWMCTBAM SMIEKTPOMNIIUT, BAPOUHbIX NaHemnen,
AyXOBOK W rpunen Ana aoma.

EN 55014-2 / VDE 0875 vactb 14-2
EN 55014 / VDE 0875 yactb 14/1999-10
EN 61000-3-2 / VDE 0838 yactb 2

EN 61000-3-3 / VDE 0838 uactb 3
MO OCHOBHbBIM TPeOOBaHWUAM SNEKTPO MarHUTHOM COBMECTUMOCTMU.

JaHHbIM Npubop COOTBETCTBYET CreayoLlmMM npeanucaHuam EC:

® 93/68/ EWG CE lNpeanucaHus no ycrioBHbIM 0003HaYEHUAM

® 73/23/EWG ot 19.2.1973 (N0 HU3KOMY HanpAXeHUIo, BKoYan
naMeHenua B npeanucanuax 90/683/EWG)

* 89/336/EWG ot 03./05.1989 ([MNpeanucaHna no aneKTpoMarHUTHOR
COBMECTMMOCTH BKItoYan nonpaeBku K MNpeanucanmam 92/31/EWG)
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/\ YHasaHUA no 6e3onacHOCTH NpU yCTAHOBKeE
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® [pu aneKkTpoycTaHoBKE HEOOXOAUMO NMPEdyCMOTPETbL YCTPOWCTBO,

MO3BONAKLLEE OTK/OUATh OT CeTHU NPUOOP C LUIMPUHOM PasMblKaHWA
KOHTaKTOB He MeHee 3 MM MO BCEM MOMOCaM.

MpUroAHbIMK ANA 3TOM LENW YCTPOMUCTBaMM PasMbIKaHWUA MOTYT CIY>KUTb,
Harp., aBapuiHble BbIKNOYaTenu, NpefoXpaHUTenu (BUHTOBbIE
npefoxpaHUTeNM HeoOXoaAUMO U3BMeYb U3 MaTpoHa), aBTOMaTUUECKUE
NpeAoxpaHUTeNbHbIe NEPEKIFoYaTENN U KOHTaKTOPbI.
MoxxapoBesonacHocTb AaHHOro npubopa cooteetcTByeT Knaccy Y (EN
60 335-2-6). MNpubopbl TONBKO 3TOrO Knacca MOXHO yCTaHaBMBaTh
PALOM C MPUMbIKAIOLMMK BbICOKUMM LLUKadaMKU UK CTEHAMM.

Henb3a ycTaHaBnvBarth BblABWXHbIE ALLMKM NOA BAPOYHOM
NMOBEPXHOCTLIO.

BO3MOXHOCTb COMPUKOCHOBEHUA G BAPOYHOM MNOBEPXHOCTBLIO CHWU3Y
HeoBX0AMMO UCKITFOUUTb, MPUMEHUB BCTPOEHHYHO KOHCTPYKLMIO.
CreneHb yCTOMUYMBOCTH BCTPOEHHOIO LWKada AomKHa OTBeYaTb
Tpebosaruam DIN 68930.

[nA 3aWwuTbl OT Bary Bce BbiMUIEHHbIE MOBEPXHOCTU AOMKHbI ObITb
YNAOTHEHbI COOTBETCTBYIOLLIMM YMAOTHAIOLLMM MaTepranom.

Ha noKpbITbix KadenbHOM NAMTKOM NOBEPXHOCTAX BCE 3a30pPbl Ha
noLLaan yCTaHOBKM BapOYHOM YaCTW MAUTbI AOMKHbI ObiTb MOMHOCTHIO
3arnosiHeHbl MarepranoM-HanoHUTENEM.

CoeanHeHWa NiuT U3 HaTypanbHOrO, UCKYCCTBEHHOIO WK
KepamMu4yecKoro mMarepvanoB AOMKHbI ObITb MPOKNEeeHbl NOAXOAALLEN
MCKYCCTBEHHOM CMOSION MK ABYXKOMMOHEHTHBIM KIEEM.

MpoBepHTL YNIOTHEHWA YCTAHOBOYHOM paMbl Ha Ge3yrnpeydHyro
cTabUNbHOCTb U OTCYTCTBUE 3a30POB. Henbaa HaHOCKUTL AOMOHUTENBHOE
KOSIMYECTBO YMNOTHUTENBHOW CUIIMKOHOBOM MaccChl, T.K. 3TO MOXET
3aTPyAHUTb IEMOHTaX MPU CEPBUCHOM OOCTY)KUBaHUMU.

Mpy AeMOHTayKe BapOUHytO MOBEPXHOCTb HEOOXOAUMO BblAaBIMBAaTbL
CHU3Yy.

OunCTUTE OT 3arpASHEHUI CTONELLHWLY B MOHT&XXHOM MPOEME.

Hakneite Ha BEPXHIOKO CTOPOHY CTOSMELLHMULbI BAOMb MOHT2)KHOIO
NPOEMa repMETUSUPYIOLLYIO NEHTY C OHOCTOPOHHWUM CaMOKMEALLMMCA
CnoeM, BXOAALLYIO B KOMIIIEKT NOCTaBkW. MecTo paspesa neHTbl AOMKHO
HaxoAWTbCA NOCPeaAnHE OZIHOM M3 CTOPOH MOHT&)XXHOrO Npoéma. B MecTe
paspesa (OCTaBMTb MPUMNYCK B HECKONbKO MM) 06a KOHLLA NIEHTbI MpUXKaTh
BCTbIK.



3neKpr-|ecuoe noaxKnro4yeHue

A\

® Mepen NoAKMOYEHUEM HEOOXOAUMO NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET JIU

HOMMHasbHOE, TO eCTb YKasaHHOe Ha PUPMEHHON TabnnuKe, HanpsmKeHue
npubopa MMetoLLeMyCH HarnpAXeHUIO CETU Y HOMWHaNTbHOMY
HanpPAXKeHUIO KOMOWHWPOBAHHOIO Npubopa. PUpMeHHasa Tabnuuxa
HaxOAMTCH Ha HWKHEN OBLLMBKE BapOYHOM MOBEPXHOCTH.

PasbeMbl AnA NOAKNIOYEHUA BAPOYHOM MNOBEPXHOCTU MPOYHO COEUHUTD
C COOTBETCTBYIOLLUWMU df1IEMEHTaMK BCTpauBaeMOM MUTbI UK LLKada
ANA NOAKoUEHUA. MNPUKMUTE COEAUHUTENBHBIM Kabenb K BEpXHeV
6OKOBOM MOBEPXHOCTH AyXOBOrO LUKada.

ana NPOBEPKN TOTOBHOCTU K BKCMJlyataunu nocne noaxknovyeHnAa K
QNIEKTpOoCceTH cneayet npménwsmeano Ha 30 CEeKyHZ BKJTIO4YUTb NO
oyepeau Bce paéouwe 30Hbl Ha MaKCUMalibHytO MOLLIHOCTb.

dupmeHHan Tabnuuka

Modell EHL 6690 X | Prod.Nr. 949591056

Typ KEE2014 [ 230 VAC 50 Hz

Made in Germany [SerNr................. 7,6 KW
) Electrolux €3 9
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CepBHUCHaRA noaaepHKa

B pasaene “Yto aenarb, ecnu ...” nepevncneHbl HEKOTOPbIE HEMONaaKH,
KOTOpble Bbl MOXeTe yCTpaHUTb CaMOCTOATENBHO.
B cnyuyae Henonagku cHayana oOpartutech K 9TOMy pasgeny.

Peub uaeT 0 KaKON-NMM6O TeXHNUECKOW HEUCNPaBHOCTH?

B atom cnyuae obpallanTtecsk, No)anyncra, B Halll CEPBUCHLIN LIEHTP
(aopeca v TenedoHbl Bbl HaaeTe B “nepeyHe cepBUCHbLIX LIEHTPOB”).

B nto6om cnyyae Bam crielyeT XopoLlo NoAroTOBUTLCA K pasroBopy.
Takum 06pasom Bbl MOMOXKeTe COTPYAHWKY CEPBUCHOMO LIEHTPa PELLMTD,
yTo Mpowmsowwo ¢ Bawmm npubopomM U AencTBUTENBHO N HeoBX0ANMO
noceLLleHWe COTPYAHUKA CEPBUCHOIO LiEHTpa:

Bbl AOMKHBI NO BO3MOXHOCTU TOYHO

YCTaHOBUT: ¢ J )
® B yeMm BblpaXkeHa HeMcnpaBHOCTb? * ——
® [TpK1 KaKMX YCNOBUAX HEUCNPaBHOCTb

npossnAeTcaA? %

[oTOBACH K pasroBopy o6aAs3aTenbHO
nepenuLLnTe ¢ GUPMEHHOM TaBmUKK
cneayrollme o6o3HadyeHWs Ballero
npubopa:

® Homep PNC (9 3HakoB),

® Homep S-No (9 3HakoB).

Urtobbl Bbl BCceraa Morim ObiICTPO HaiTH 3TW AaHHblE, Mbl PEKOMEHOYEM
BMMCaTb UX Ha 3Ty CTPaHULY:

PNC . ... ... ..
S-No . . . ... ...

B KaKux cnyuaax Bel nnatute 3a obcnyuneaHue npubopa TaKe U BO
BPeMA rapaHTUIMHOro Cpoka?

® ©CJIM OKaXKeTCA, UTo Bbl Mornun n camocroaTenbHoO YCTPaHUTb BOSHUKLLYHO
HEeWCNpPaBHOCTL C NMOMOLLbO Tabnuubl HenonaaokK (cM. pasgen “Yto
Aenarb, ecnu ...”),

® eCnW COTPYAHWKY CEPBUCHOrO LIEHTpa NoHaZobuTCH npuesxarb
HECKOJIbKO pas M3-3a Toro, Yto Bbl He NpefocTaBunv emy
npeaBapuTeNibHO HEOOXOAUMYIO UHHOPMALMIO U OH JOIXKEH NMOITOMY,
Hanp. eecbesauTb 3a 3anyactAMW. OTW AOMONHWUTENbHbIE NOE3aKK Bbl
MOXeTe NMpeaoTBPaTUTb, ECIIKM XOPOLLIO, KaK 3TO OMUCaHO BhILLIE,
NOArOTOBWUTECH K TenedOHHOMY pasroBopy.
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Assembly / Laitteen asentaminen / Montasje /
MoHTam

DO O\ iy |

50 mm
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Removal/Purkaminen/Demontering/flemoHTam
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