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YBAXAEMbI/ MOKYNATESb,

OyxoBka «Hansa» o6beanHsieT B cebe Takune KayecTBa, Kak UCKMIUYUTENBHAS NPOCTOTa 9KC-
nryaTauum n ctonpoueHTHasi adhpeKkTUBHOCTL. Mocne npoyTeHnst HCTpyKUMK y Bac He BO3-
HUKHET 3aTpyAHEHWI No 0BCNyXMBaHNIO JYXOBKU.

[lyxoBka, Npu Bbinycke ¢ 3aBoaa, nepeq ynakoBkoi Obina TwaTtenbHO NPoBEpPeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU N paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiictBa. CrnefjoBaHME U3NOXEHHBIM B HEWl yKasaHWAM NpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
nonb3oBaHne JyXOBKU.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb M AepKaTb B NIErko A0CTynHoM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX Cry4aeB HeobxoanMo nocrnenoBaTenibHO cobnoaaTh NONMOXEHUsT UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[lyxoBKOW NOnNb30BaTbCs TONBKO NOCIE 03HAKOMITEHUS C AHHOW MHCTPYKLUMEN.

[lyxoBKka npegHa3HavyeHa UCKMYMTENBHO AS AOMALLHEro NCMNOoMb30BaHuS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobor NpaBoO BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpONCTBA.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

® Bo Bpemsi paboTbl 06opyaoBaHue HarpesaeTcs. CrieayeT cobnogaTe OCTOPOXKHOCTb, He
npuKacaTbCs K FOpsiuMM YacTsM BHYTPU QYXOBKM.

® Ocoboe BHUMaHue cnenyetr 06paTVITb Ha JeTen oKomno OYXOBKW.
® Heobxoanmo crneauTb, YTOObLI Menkoe KyXOHHO€E o6opy,q03aHMe M npoBoda He cornpuka-
canuncb C HarpeTomn Ll,yXOBKOIZ N BapO4YHOWN NOBEPXHOCTbIO, NOCKOJIbKY n30nduna atoro obo-

pyooBaHuMA He paccynUTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTtypbl.

® Henb3s ocTaBnsaTb OYyXOBKY 6e3 npucMoTpa BO BpeMms xapeHusi. Macna un xupbl MOoryT
3aropeTbCsa BCrieacTeBme BblIKMNaHUA U HarpeBaHUA.

® He cnepyeT CTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLLY AyXOBKM nocyny Becom Gonee 15 kr.
® He vcnonb3oBaTh rpybble YNACTSALLME CPEACTBA UM OCTPbIE MPEAMETLI AN YNCTKU CTe-
KON [ABepLbl, OHW MOTyT Mnoliapanatb NMOBEPXHOCTb M MPUBECTU K MOSIBIIEHUIO TPELUMH Ha

CcTekne.

® Henb3sa nonb3oBaTbCA TEXHUYECKN HEMCMPABHOMN /J,yXOBKOVI . Bce nabsaHbl gomkHbl yCTpa-
HATBLCS TONbKO KBANUMULMPOBAHHbLIM NEPCOHANOM.

® B nobom cny4yae TEXHMYECKON HEUCNPABHOCTWN, HEMEASIEHHO OTKMYUTL 3feKTponuTa-
HUe OYyXOBKU U coobWKNTL 0 HEOBXOANMOCTH peMoHTa.

[ HeyKOCHMTeJ'IbHO cnenoBatb yKa3aHUAM M pyKOBOACTBaM OaHHoM MHCTPYKUWNN. He nog-
nycKaTb K 3kcniyatauum nuu, He 03HakKOMJ1E€HHbIX C ee coaepXXaHnem.

® [1ns1 YNCTKN OYXOBKU HENb3A NCNONb30BaTb o6opy,c|,OBaH|/|e napoBOW OYUCTKN.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaumonanbHoe ncnonb-
30BaHME 3MEKTPOIHEPrK
NoO3BOMNSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxodbl, HO U coxpa-
HUTb OKpY>KaloLwylo cpeny.
==1 I==BruinonHeHne cneayoLwmx
MPOCTbIX NpaBui NO3BONUT
[0BUTLCA HAaMMYYLLUX pe3yrbTaToB:

®l/cnonb3oBaHne OyXOBKM TOMbKO ANs Npu-
rotoBneHuns 6onbLioro oobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUTOTOBUTD
B KacTptorie Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU.

®//cnonb3oBaHMe OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumanve! Ecnu wucnomnb3yetca Tanmep,
YCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKOe BpeMs.

® AKKypaTHO 3aKpbiBaTb ABEPLY [JyXOBKU.
3arpsi3HeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM cnocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUs Ha YNIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3WM Xxono-
OWINbHUKOB/MOPO3MUITbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTn Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea



PACMNAKOBKA

Y

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Tatmep

quKa U3aMeHeHus

Pyuka ebibopa
ycmaHosok (-) / (+)

yHKUuU Oyxo8Ku

penneHue 0sepubl
dyxosKku

kHorika ECO cbe-
KHOIMKa 20mosebiX PeXeHUs1 aHepauu
npozpamm

KHOIMKa U3MeHeHUs! k+orka CLEAN
mewmnepamypbl oquuieHuUs OyxosKu

KHOIMKa MeHr



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NnnTbI - NepeYeHb:

\

Pewemka 0ns epuns lModdoH dns xapku [ModdoH Ons ebineqyku™

(pewemka Onsi cywkKu)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX Moaenemn



MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxOoHHOe nomelleHne [OOMmKHO ObiTb Cy-
XUM Y NPOBETPUBAEMbIM, UMETb UCMPAaBHYHO
BEHTUNALUMIO, a PacrnorioXeHne [AyXOBKU
OOMmkHO obecneunBaTb CBOGOAHBIN AOCTYM K
anemeHTam ynpasneHusi. [lyxoBka n3rotos-
neHa B kateropuu Y. MeGenb AomkHa NMETb
06nMLOBKY, a Knew, KOTOPbIM OHa NpuKnee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTUBHOM Crly4ae BO3MOXHa Aedopmanms
NMOBEPXHOCTM UMK 06NMLOBKHN.

MogrotoBMTL OTBEPCTUNE C pasMepamu, yka-
3aHHLIMM Ha pUCYyHKax: A-yCcTaHOBKa mMop
KpbILLKON, B-BbicOKasi BcTponka. MNpu Hanu-
4nm B WIKady 3afHeN CTEHKU, B HEM HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ANS 3neKTPUYeCcKux
npoBoAoB. [MONHOCTLIO BCTaBUTL AYXOBKY B
OTBEpCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHme!
MoHTax Npon3BoaANTb NP OTKITHO-
YEHHOM 3MEKTPONUTaHUMN.
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SKCIITYATALUA

Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

® CHATb 3MEeMEHTbl YNakoBKW, OYUCTUTb
OYyXOBOW LWKad OT CpeAacTB habpuryHon
KOHCepBaLuu,

@ BbIHYTb 060pPYAOBaHME AYXOBOrO LWKada
N YMbITb TEMNSON BOAON ¢ fobaBneHvem
MOILLIEro cpeactsa AnA MbITbA MOCY-
abl,

® BKIHOYUTb BEHTUNALUNIO B NOMeLWeHnn
NN OTKPbITb OKHO,

@ OCTOPOXHO HaXaTb Py4Ky BbIKMoYaTens
1 NOBEPHYTb BMPaBo Ha No3nLuI0 [:| g
(cmoTpu pasgen «Pa6ota nporpam-

maTtopa ¥ yrnpasrneHve obcnyxuBaHnem
OYXOBKM),

® porpeTb OyXOBKy (B Temnepatype 250
rpagycoB C okorno 30 muH.), ybpaTb 3a-
rPA3HEHWS 1 TLaTenbHO BbIMbITh

Pyyku BblknioyaTenen «cnpstaHbi» B NaHe-

nn ynpaeneHus. Ons Toro, 4Tobbl BeibpaTth

Xenaemyto pyHKUMIO cnegyer:

1.0CTOPOXHO HaxaTb Py4Ky U OTNYCTUTb,

2. YCcTaHOBUTb Ha BblOpaHHOW OyHKLUWN.

O603Ha4eHnsa pyykn BeikovaTens Ha ee 6o-

KOBOVI CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4EPEAHbIM

DYHKUMSAM SyXOBKW.
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BaxHo!

[yxoBow LWkad crnegyet MblTb TONbKO
Tennown BoAoW ¢ AobaBneHnem He-
6onbLLIOro KoNMyecTea CpeacTea Ang
MbITbSI MOCYAbI.

BHumaHue!

B nnutax ¢ o6o3HayeHnem GykBon
,0” nepen Hayanom askcnnyaTtauum
NpoBEPUTb KPEMneHne HarpeeaTens
B 6OKOBbIX CTEHKAX OyXOBOroO LWkada,
B CIlyyae HenpaBUIbHOTO KPenneHns
HarpeBarterns Hago NoAHATb ero BBEPX
1 BIOXWTb B CrieyuanbHble BblEMKUN B
OOKOBbIX CTEHKax AyxOBOro Lukada.

BHumaHue!

B cnyyae nepBoro BKIOYEHNS OyXOB-
KN NN OTKIMKOYEHUA U3 3J'IeKTpI/NeCKOl7I
CeTV 1 04epefHOM MOAKIIOYEHNM ee,
3aropaeTtca ykasartenb yacoB 12:00

N MUraeT curHan crMmBona @ Cne-
[yeT yCTaHOBUTb aKkTyaribHOe BpeMst
C MOMOLLbIO PYYKM BbIKIHOYATENS 13-
MEHEHWI YCTaHOBOK "|.

YcTaHoBka BpeMeHw ByfeT 3anucaHa
B MaMsITW YacoB, eCIU HYKaKWe n3ve-
HeHus He ByLoyT BBEAEHbI B TeYeHue
5 cekyHn unu ByaeT HaxaTta KHomnka

B cny4yae oTcyTCTBMSI YCTAaHOBKM
nokasarernen akTyanbHOro Bpeme-
HU Ha Yyacax - AyXOBKa paboratb
He OyaeT!



SKCITYATALUUA

Pa6ora nporpammartopa
M ynpaBrieHne AYyXOBKOWM

3Ha4yeHue nuKTorpaMmm 1 CUMBOJIOB

- KHOMMKa rotoBbIX nporpaMmm

- KHOMKa M3MEHeHWs TemnepaTypbi

[wenu] - kHOMKa MeHI0

- KHOMKa CBepexeHUst SHeprum

- KHOMKa OYMLLEHNS Ay XOBKN

¥ - ocselyeHme ayxoBoro Lkaca

* . pasaMopoaka

.

—| - koHew npouecca

|9 - npogomxuTensHocTL BpemeHm
npouecca

(& - aBTOMaTUyeckoe OTKItOHEHME
HanpskeHs

—o - brnokupoBka

(© - ycraHoBka BpemeHu
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[\ - Taiivep

‘ - 3KOHOMUSI SHEPTUM
f) - 30H4

[T] - roTtoBas nporpamma
N

'I(l')r - YnCTKa OYXOBKM

L J-YypOBEHb, NONOXeEHNE 6nopa



SKCIITYATALUA

1.BknoyeHue AyxXOBKM.

BHuumanue! Mporpammatop rotos k pabo-
T€ TONbKO NocCJie YCTaHOBKM BpeMeHn Ha
Yacax.

B cnyyae nepBoro BKMIOYEHUST AYXOBKN WK
OTKITIOYEHMNS N3 SMEKTPUYECKON CETU U OYe-
penHOM ee BKIIYEHUNW, 3aropaeTcs ykasa-
Tenb Bpemenn 12:00 n muraet cumBon
CnepyeT ycTaHOBUTL akTyarbHOE BPeMsi C
NMOMOLLbIO MOBOPOTHOW PYYKM U3MEHEHMS
yCTaHOBOK |"|.

®

YcTaHOBKa BpeMeHU 6y,u.eT 3anncaHa B na-
MSTW YacoB, €Cfin B TedeHne 5 CekyHa He
6y,EI,yT BBe€AEHbl HUKaKne M3MeHeHua mnnu

OyoeT Haxara KHomka

B cny4yae oTcyTCTBMA yCTaHOBKM MOKa-
3aTernen akTyanbHOro BpeMeHM Ha yacax
- AyxoBKa pabotaTtb He bypet!

2.YcTaHoBKa TanmMmepa

Haxarb KHOMKy @ 1 fdepxatb O MOMEHTa,
noka HayHeT muraTb CUMBOI (Tanmep).
MokasaHuna BpemeHn “00:00” 3aropatotcs
BMECTO JEeNCTBUTENbHOIO BpEMEHU. YCTaHO-
BUTb TaiMep C NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOW PYYKM
N3MeHEeHUs1 yCTaHOBOK |"| (c ToyHOCTBIO A0
OfHOW MWHYTbI). YcTaHOBKa ByaeT 3anucaHa
B NMamsiTh, ecnv B TedeHne 5 cekyHa He ByayT
BBeJeHbl HUKaKne M3MeHeHus unu byaer Ha-

Xata KHoMKa @'
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3aropuTcs nokasaresib akTyarnbHOro BpeMe-
HUW, cMMBON 4\ BbIKIlOYaeTCs.

3BYKOBOW cuUrHan pasgaeTcs nocrne ucreve-
HVS NpefBapuTENbHO 3a1aHHOMO BPEMEHM (2
3BYKOBbIX CMrHarna — nepepbiB — 2 3BYKOBbIX
curHana). 3BykoBble curHanbsl 6yayT no-
BTApPSITbCSA C MHTEPBANoM Yepes Kaxable 3
cekyHObl B TeveHue 1 MuHyTbl. CumBon Q
OyaoeT Bce Bpems murathb.

UTtobbl BbIKMOYUTL 3BYKOBOW CUrHam, Hago
HaxaTb NtoOY0 KHOMKY, YCTAHOBUTL PY4Ky
BbIKMOYaTensi AyXoBky B nosuumm «0» nnm
NMOBEPHYTb MOBOPOTHYK PYYKY WU3MEHEHUSsI
ycTaHoBOK. [locne oTKNYeHUs 3ByKOBOIO
curHana, cumBson ll (Tanmep) bynet Bbl-
KITHOYEH.

3.YcTaHOBKa BpeMeHU NpPOAOIIKUTENb-
HOCTM npouecca

HaxaTb 1 aepxatb KHOMKy @ 00 MOMEHTA,
foka HauHeT muraTs cumeon | (Bpems npo-
LOMMKUTENBHOCTU NpoLiecca) — 3TO BO3MOXXHO
TOMNbLKO TOrAaA, KOrAa NOBOPOTHAS PyyKa dOyHK-
umn |__| haxoauTest B nio6Goi Opyrov no3numm
kpome ,0“). MokasaHnsa Bpemenn “00:00"3a-
rOpUTCS BMECTO AEACTBUTENBHOIO BPEMEHMN.
YCTaHOBUTb BpeMs NpPOOOMKUTENbHOCTU
rpouecca C NOMOLLbI0 MOBOPOTHOM PYYKM
N3MEHEHUSI YCTaHOBOK |"|. YcTaHoBka npo-
OOMKUTENbHOCTM NpoLecca byaer 3anucaHa
B NaMsTK, eCnn B Te4eHue 5 cekyHa He OyayT
BBe[EHbl HUKaKMe U3MeHeHNs Unu Byaer Ha-

XaTta KHOrMKa @



SKCIITYATALUA

3aropuTtcst nokasaTtenb 06paTHOro otcyeTta
BPEMEHM NPOAOIMKMTENBHOCTU Npouecca,
Cc/YMBON 'ﬂ OyaeT BKMHOYEH.
3ByKOBOW curHan pasgaetcs nocrne ucre-
YeHUs npeaBapuUTENbHO YCTAHOBIEHHOTO
BpEeMEHM NpoJOIMKUTENBHOCTU npouecca (4
3BYKOBbIX CUIHamna — nepepbiB — 4 3BYKOBbIX
curHana). 3ByKOBble CUrHamnbl NOBTOPSIOT-
csl Kaxable 3 CeKyHAbl B TEYEHME OfHOWA
MUHYTbI. 3aropaeTcs nokasatenb BpeMeHU
,00:00”, a cumBon |"| (BpeMs NpodomKuTENb-
HOCTW Mpouecca) Bce BPpEMS MUraeT.
YUTo6bI BbIKIMOYMTL 3BYKOBOW CUrHar, Hago
HaxkaTb NOOYI KHOMKY, YCTAHOBUTb MOBO-
POTHYIO PyyKy dyHKUMI B nosmumio ,0“ nnm
NMOBEPHYTb MOBOPOTHYIO PYYUKY W3MEHEHUN
yCTaHOBKM. [locne BbIKMOYEHNS 3BYKOBOTO
curHana, Ha Tabno nokasbiBaeTcs akTyanb-
Hoe BpeMmsi 1 usbpaHHas OyHKLUS, CUMBOST
(BpeMs NpoJoMmKMTENBHOCTM NpoLecca)
BbIKITHOYEH.

4.YcTaHOBKa BpeMeHU NPoAoIKUTEeNbHOCTH
npouecca U BpeMeHU OKOHYaHuUA
(pexxum onospaHus)
Korma CI/IMBOJ'II"I (BpEMSI MPOAOIKUTENBHOCTM
npouecca) BKIOYEH, crieqyeT HaxaTtb U
AepxaTtb B TAKOM MOMOXEHUN KHOMKY
10 MOMEHTA, Noka Ha4YHET MUraTb CUMBOI
(koHeL, npouecca). 3aropuTcsa nokasaTernb
aKTyanbHOro BPEMEHWN.YCTaHOBUTb KOHeL,
BPEMEHN MNPOAOIMKMTENBHOCTM npouecca
C MOMOLLIbIO NMOBOPOTHOW PYYKM U3MEHEHUSI
yCTaHOBOK. YCTaHOBKa KOHLA BpPEMEHM
npoaoKMTENbHOCTM npouecca byaer
3anuncaHa B NamMsATH, ECNN B Te4eHNe 5 cekyHz
He ByayT BBeOEHbI HUKaKME N3MEHEHUS 1IN
ecnu BydeT HaxaTa KHomka @ CumBon
(koHeL, npoLiecca) BKITHOYEH.
Mocne ncTeyeHUss BpeMeHN ono3gaHus,
nporpaMmaTtop MNepekritovaeTcs Ha Pexum
(BpEMS NPOAOIHKMUTENBHOCTM MpoLiecca).
3aropuTtcst nokasartenb 06paTHOro otcyeTta
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BPEeMEeHU MPOAOIMKXUTENBHOCTU NpoLecca,
cvMMmBOn (koHeL, nmpouecca) BbIKMOYEH,
cumBorn (BpemMsa mpogomKnTENnsLHOCTH
npoLecca) BKITHOYEH.

3BYKOBOW CUrHasn pasgaeTcs Nnocrie UCTeYeHNs
npegBapuTenbHO YCTaHOBIIEHHOMO BPEMEHM
NPOAOIMKUTENBHOCTU Npouecca (4 3ByKOBbIX
CurHamna — nepepbiB — 4 3KyKOBbIX CUrHana).
3ByKOBble CUrHarnbl OyayT MOBTOPATHCHA Yepes
Kaxable 3 CeKyHbl B TEHEHNE OAHOW MUHYThI.
Baroputca nokasartenb Bpemenu ,00:00” a
cMMBOnN (BpeMS NpPOAOMKUTENBHOCTU
npowecca) Bce BpeMs MUraeT.

YT0Obl BbIKMIOYNTL 3BYKOBOW CUTHan,
Hafgo HaxaTb Noby KHOMKY, YCTaHOBUTb
MOBOPOTHYIO PYYKY (YHKLUM B MO3NLMIO
,0“ UMM NoBEepHYTb NMOBOPOTHYI PYYKYy
N3MeHEeHWU yCTaHOBOK. [locrne BbIKMoYeHus
3BYKOBOIO CMrHana Ha tabno nokasbiBaeTcs
aKTyanbHOe BpeMs 1 nsbpaHHas dyHKUMS,
cumBon (BpeMSA NpoJoImKUTENbHOCTH
npouecca) BbIKIoYeHa.

Y7100 bI numkBuaupoBaThb
YyCTaHOBKMU, Kacawlnecss BpeMeHU
npoAoNXUTENbLHOCTU npouecca, nuéo
KOHLA BpPeMeHU NPOoAOIKUTENbHOCTHU
npouecca, nu6o tTanmepa, cneayet
HaXaTb U NpuaepxaTb KHOMKU @
B TeuyeHue 3 cCeKyHA, BCe yCTaHOBKMU
BpeMeHu 6yayT NUKBUAMPOBAHDI.
JNukBupaumsa yctaHoBOK BpeMeHu GyaeT
BO3MOXHa TONbKO TOrAa, Korga ogHa w3
¢yHKUMN perynsiTopa BpeMeHu (Bpems
npoAonX1MTeNnbLHOCTU npouecca, nuéo
KOHel BPeMeHU NPOAOIKUTENbHOCTHU
npouecca, nM6o nokasatenb BpeMeHM)
ObINN paHblUue YCTaHOBIEHbI.
BHumaHue!
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5.YnpaBneHue [yxoBKOW

5.1 Bo3MOXHbIe NosioXKeHUsi NOBOPOTHOWM
PY4ku cyHKLMIA OyXOBKM.
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HyneBasi ycTaHOBKa
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He3aBUCUMOe OoCBelleHne AYyXOBKU

< C MOMOLLbIO YCTAaHOBKM MOBOPOTHOM

PYYKM B J@HHOM MO3MLUK 3aropaeTcs
CBET B AyXOBOM LUKady.

2235

BKIOYEH BEPXHUMA U HUXKHUIA Ha-
rpeBartesnb

YcTaHOBKa NMOBOPOTHOW PYy4YKM B
[AaHHOW No3uuMu No3BOSseT Harpe-
BaTb [IyXOBKY KOHBEHLMOHAaIbHbIM
cnocobom . lMpekpacHo noaxoaut
ansa neyvenus 6nog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (06s13aTeNbHbLIM
SIBNSIETCA NpeaBapuTenisHoe pasorpe-
BaHWe AYXOBKU, @ TaK XXe NPUMEHeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), MPOLeCC neye-
HWS1 HA OZLHOM YPOBHE.

IpaHuubl Temnepatypsl: 30 - 280 °C.
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BbIKITIOYeH BEHTUNSATOP, a Takxke
BEePXHUI U HUXKHUW HarpeBaTtenb.
B naHHom paboyert no3muun
NOBOPOTHOW py4Yku AyxoBka pabo-
TaeT B pexume «TECTO» KoHBeH-
LiMoHarnbHas yxoBKa C BEHTUIATOPOM
(cyHKUMS

pekomeHAyeTcs BO BpPeMsi npoLecca
neveHusi) Pexxum Temneparypsl: 30-

E03 ':l ':‘: :l 5
. <t
l_gh : :{} 6J

BKIntoYeHbl pyHKumu «F’PUTMb» mn
«BEPTEN»

OyHkumna «BEPTEJ» - 3anekaHue
6niog Ha BepTene. MpaHuubl Temne-
patypbl: 30-280°C.

OL':l-li:
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BKntoyeHa pyHkuus «PUTb»
B3anekanve «PUINb» go pymsHocTtu
ontoga, NnpuMeHsieTca A1 3anekaHus
ManeHbKUX MopuUuin MsAca: CTEWNKOB,
LHMLUenen, pbibbl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6nwao0 He
MOXeT ObITb TOnwe 2-3 cM, B Npo-
Lecce 3anekaHus 6nogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [ipyryto CTOPOHY).
MpaHuubl Temnepatypbl: 30-280°C.
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BKnto4YeH BeHTunAaTop u «FrPUMb»
B gaHHOM no3numMm NOBOPOTHOM
pY4KM oyxoBKa paboTaeT B hyHKLMM
«'PWUJIb» ¢ BeHTMNsaTopom. Mcnonb-
30BaHve AaHHOW OYHKLMM B NPaKTuKe
MO3BOMSIET YCKOPUTL NpoLecc 3arne-
KaHWsi 1 yCUNUTb BKYCOBbIE Ka4yecTBa
onoaa.

Ipanunubl Temnepatypsbl: 30-280°C.

r
- b

pyHKUMA «YcuneHHbin «FTPUTTb»
(«Cynnep-Ipunb»)

BkntovyeHve yHKUUN «YCUNEHHbIN
«PUJIb» nosBonsieT Ha 3anekaHue
npuv OOAHOBPEMEHHO BKJTHOYEHHOM
BepxHeM HarpesaTtene. [laHHas
yHKLIMS NO3BONET NPUMEHSATL Gornee
BbICOKYIO TEMMNepPaTypy B BEpPXHel pa-
Oouen yacTn OyxOBKM, B pesyrnbsrare
yero 6noga 6onbLue 3apyMsHUBaKOT-
s, AaHHas PYHKLKMS NO30MSET Takke
Ha 3anekaHue 60nbLLMX NOPLMA.
paHnLUbl TEMNepaTypbl:

30-280°C.
¥ 2235
-3 iC E
L 280 %%

BKIHOYE€Ha TEPMOBEHTUNALMUA
YcTaHoBKa MOBOPOTHOWM pYYKU
B dyHkuum «BKIMKOYEHWE
TEPMOBEHTUIIALWN»no3Bonset
HarpeBaTb OYXOBKY «NPUHyAUTENb-
HbIM» CNOCOBOM C NMOMOLLIbI0 TEPMO-
BEHTUINATOPA, KOTOPbIN PaCMONOXeH
B LleHTpanbHOM YacTu 3agHEN CTEHKN
AyX0BOro Lwkada. B koHBeHUMoHarb-
HbIX JYXOBKax B MpoLEecce neyvyeHus
npumeHstoTca 6onee HU3KNe Temne-
paTypbl.

Monb3oBaHWe gaHHbIM CNOCOOOM Ha-
rpeBaHus NO3BOMSIET HA paBHOMEPHOE
pacnpegeneHve Tenna Bokpyr bnioaa,
KOTOpPOE HaxXOAUTCs B AYXOBKE.
MpuroTtoBrneHne roToBbiX (3amopo-
KeHHbIX) 6nog — BbiNeyka, kapTo-
denb «dpuy, nuuua.
PasmopaxuBaHue (Mco, pyKThl,
oBoLWK, xnebobynoyHble n3genus),
B cnyyae penukaTHbix 6nwog (ans
ynotpebneHus B Cbipom Buae, Ha-
npumep, knybHuKa) — HarpeBaHue He
Bkrtoyaetcs. [Mpu pasmopaxusaHuu,
HanpumMep, Msica — TepMocTar ycTa-
HOBUTb Ha Temnepatypy o 50 — 70
rpagycos C.

CyweHune ¢pykToB, rpuboB (Ha He-
CKOJbKMX YPOBHSIX, Temnepartypa oT
50 — 80 rpagycos C).

MpaHuubl Temnepatypbl: 30-280°C.
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@

BKJ1HOYE€H TEPMOBEHTUNATOP U HUXK-
HUW HarpeBaTenb

B gaHHOM NonoXeHuM NOBOPOTHOWN
pyykM OyxoBka paboTaer B pexume
TEPMOBEHTUNALMM U BKIHOYEHHOTO
HWXXHEro HarpeBaTtens, 4To NpuBoauT
K MOBbILLEHUIO TEMMNEpPaTypbl OT CMo-
coba nevyeHus. bonbluee KONNYeCTBO
Tenna GyaeT HaxoouTbCsl B HWXKHEN
yacTu BbINEKaeMoro, Hanpumep,
NPUroTOBMNEHNE «MOKPOMN» BhINEYKHU,
nuuubl. MpaHuubl Temnepatypsl: 30-
280°C.

BKJIlOYeH BepXHUM HarpeBaTesb
YcTaHoBKa MOBOPOTHOW py4Ykn B
OAHHOM MONOXEHUW MO3BOMSAET Ha-
rpeBaTb OYXOBKY WUCKMOYUTENBHO C
NMOMOLLIbIO BEPXHErO HarpeBaTens.
MopopymsaHMBaHMe BbINEYKWU, Nopne-
KaHue CBepXy, AONOSHUTENbHOE AO-
nekaHue. lpaHuubl TeMnepaTtypbl:
30-230°C.

03 ':!‘:t 3 1C
— —
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BKITHOYEH HWXXHUW HarpeBaTernb

B gaHHOM nonoxeHun noBOPOTHOMN
pYYKM LyXOBKa HarpeBaeTcsl UCKIH0-
YNTEMBHO C MOMOLLBIO HWXXHEro Ha-
rpesatensd. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» BbiNevka u
BblIneyka ¢ (OPYKTOBON HAYMHKOM)
MpaHuubl Temnepatypbl: 30-240°C.

" 2d:d5
-
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LuUu e

BkrntoyeHHbIN BEHTUNATOP.

B gaHHOM MonoxeHuu NOBOPOTHOW
PYYKU OyXOBKa CIYXMUT OIS pa3Mo-
paxXmBaHWs KOHAMTEPCKMX U xnebo-
OynOYHbIX U3aenui.

o :‘:’:::':‘ *
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BknroyeHa ¢dyHkuua «FPUNb»
U BepxHuUW HarpeBaTenb («Cyn-
neplpunb»), a Takke yHKUUA
«BEPTEJ»
CoeguHeHune dyHkunn «Cynnep-
Mpune» ¢ dyHKkunen «BEPTEI»
MpaHuLbl TeMnepaTypbl:
30-280°C.
% 23:2C
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5.2 N3ameHeHne U nokasaHus Ha Tabno
yCTaHOBKU TeMnepaTypbl

Mpennonaraemo HyHasi BbicoTa TeMnepary-
Pbl 4715 NpOorpamMMMbl NOSIBIIAETCA Ha Tabrno
nocre n3dpaHns yHKLMN JyXOBKM |_| 370
CUrHanuampyeTcsi MuratoLmMm cumaosiom °C.
C uenblo NOCTENEHHbIX U3MEHEHWIA yCTa-
HOBOK Temnepatyp (kaxable 5°C) cnegyet
NPUMEHUTL NMOBOPOTHYIO PYYKYy M3MEHEHWN
YCTaHOBOK |"|. YcTaHoBKa TeMneparypbl Oy-
[OEeT 3anucaHa B NaMaTu, eCnv HUKakne apy-
rme u3mMeHeHusi He GyayT BBeEHbI B TEHEHNE
5 cekyHa, nmbo ByaeT HaxaTa KHonka

nnbo ByaeT HaxaTa KHomka . ameHeHne
YCTaHOBKM TeMnepaTypbl BO Bpemsi paboThbl
nporpaMmMbl MOXET ObITb cAeNnaHo HaxkaTnem

KHOMKA .

AkTyanbHasi Temnepartypa byaeT nokasaHa B
NPOLIEHTHOM COOTHOLLEHWUMN NPEABAPUTENBHO
YCTaHOBIEHHOW BbICOTbI TEMMNepaTypbl Ha
cUMBONax TepMoMeTpa:

25% 50% 75% 100%

O || |

® &6 0 O
Ecnn noBopoTHasi pyyka yHKUMIN OyXOBKM
yCTaHoBrneHa B noroxeHum ,0“ v aktyanbHas
TemnepaTtypa AyXxoBku npesbiwaeT 60°C,
CMMBON TepMoOMeTpa BKMYaeTcs, 4Tobbl
NHOPMUPOBaTL NONb3oBaTens O TOM, YTO
AyxoBka Harpeta. Ecnu temnepatypa ay-
XOBKM Hxke Yem 60 °C, cumBon TepMoMeTpa
BbIKITHOYEH.

5.3 ®dyHkumsa KO

C nomoLubio dyHKLUMN KO MOXKHO 3KOHOMUTL
3HEpPruto, MyTeM UCMOoNb30BaHNSI OCTATOYHO-
ro Tenna B NOAKMYEHHOM YCTpowncTBe. Bo
Bpems pabotel B pexume 3KO, perynsTtop
BPEMEHMU BbIKIIOYaEeT paboTatoLlee yCcTpon-
CTBO B onpefeneHHoe /3agaHHoe/ Bpems
nepen KOHLOM ero paboTbl.
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®PyHkuma OKO moxeT ObITb akTUBMPOBaHa,
Korga BKITHOYEHbI Crnedyowme HarpeBaTtenb-
Hble YHKLUN:

D&

Ons Bknioyenuns dyHkumm KO Hago ycTa-
HosuTs |9 (BpeMs NMpoAOMKUTENbHOCTH
npowecca) unm | (Bpemsi NpoaomKUTENb-
HOCTM nmpouecca) u (koHeL, BpeMeHn
npoaoImKUTENBLHOCTU Npouecca). Perynstop
BpeMeHMN OTKNoyaeT paboTatoliee ycTpon-
CTBO BO BpeM4, onpenerieHHoe CXeMow
,KOHeL, paboTbl YCTPONCTBA MUHYC BpeMS
NPOAOIPKUTENBHOCTU MCMOMNb30BaHNSA OCTa-
TOYHOro Tenna”.

AktuBmsauunsa gyHkumm IKO.

Mocne n3bpaHua kakon-nubo cyHKLMK
HarpeBaHusl, KOoTopasi AeNCTBYET BMeCTe C
dyHkumen KO, Hago ycTaHOBUTL |"| (Bpe-
MS MPOAOIKUTENBHOCTU MpoLecca) nnu |
(Bpemsi NpoaomKUTENBHOCTU NpoLiecca) 1
(koHeL, BpeMEHN NPOAOIMKUTENBHOCTM MPO-
uecca). 3aTeM crnegyeT HaxaTb KHOMKY .
Ha Tabno nosiBuTCSt CUMBOI NoaTBEPX-
Aarowmin uyto dyHkums KO BknoYeHa.

YTtobbl BbIkMOUMTL yHKUMo OKO, cnenyet

HaXKaTb KHOMKY E B0 N3MEHUTL Nonoxe-
HWe NMOBOPOTHOWM PYYKU (PYHKUUIN AYXOBKMW.
Korga dyHkuus KO BbIknoyeHa, CMMBOI

TakKXKe BbIKITHO4EH.

3BYyKOBOW curHan pasgaetcs (4 3BYKOBbIX
curHana / nepepbiB / 4 3BYKOBbIX CUrHana)
nocrne OKOHYaHusl NpegBapuTenbHO ycTa-
HOBIEHHOTO BpPeMeHU. 3BYKOBble CuUrHarnbl
MOBTOPSIIOTCS B MHTEpBarnax Yepes Kaxaple
3 cekyHAbl B Te4yeHne 1 MuHyTbI. 3aropaeTcs

nokasartenb BpemeHn “00:00” a cumeon
MUraeT Ha Tabno.
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YT06bl BbIKMIOYUTL 3BYKOBOW CUrHan, Hago
HaxxaTb NoOYI0 KHOMKY, YCTaHOBUTb MOBO-
POTHYIO PYYKY PYHKLIMI OYXOBKM B MO3ULMIO
,0“ NN NOBEPHYTb MOBOPOTHYIO PYYKY |"‘|
. Mo okoHuyaHWM npouecca Ha Tabno noka-
3bIBaeTCs akTyanbHoe Bpemsi u n3bpaHHas
DYHKUNS OyXOBKM.

Ecnun nonb3oBatenb Xenaet akTUBMPOBaTb
dpyHkumno OKO BMecTe ¢ yHKUMEN Harpe-

BaHUA, HO HUKAKON PEXUM (Bpems npo-
OOIMKUTENBHOCTY MpoLecca) unm (npo-
OOIMKUTENbHOCTbL MpoLecca) u (koHeL

BPEMEHUN MPOAOIMKUTENBHOCTM NpoLecca)
He Obln yCTaHOBIEH, pa3gaeTcst 4ONTumn

3BYKOBOW CUrHar, a CMMBON MUraeT Ha
Tabno oguH pa3s (okono 0,3 cekyHAbl), YTO-
6bl NOMHMOPMMpPOBaTL MNOMb3oBaTENS, YTO
pabota dyHkumm KO ¢ BbIBpaHHbLIM Harpe-
BaTenbHbLIM PEXMMOM pPaboTbl HEBO3MOXHA
UK, YTO BBEAEHHbIE AaHHbIE HE[OCTaTOYHBbI.
PyHKUMS

OKO focTynHa TonbKO B Criyyae, eCriv peXxum
(BpemMsa NpoJomKMTENBHOCTM NpoLecca)
coctasnsiet 10 MuHyT unu 6onee 10 MuH.
Ecnu BknoyeH 30HO ONA U3MepeHuna Tem-
nepaTtypbl Msica, TO LeneBasi Temnepartypa
30HAa OANnA u3MepeHus Temneparypbl Msaca
porxkHa 6biTb He MeHee, YeM Ha 3 rpagyca
BblLLIE aKTyarnbHON TeMnepaTypbl 3oHAa And
n3mMepeHus Temneparypbl Maca.

®yHkumsa SKO BbIkNOYEHA aBTOMATUYECKH,
ecnu pexum || (BpeMsi NPOaOIMKUTENBHOCTH
npoLiecca) unu ueneeas Temnepartypa 3oHaa
ONsi U3MepeHns TemnepaTtypbl Msica bynet
nU3MeHeHa 1 OyaeT MUHMMAarbHO HUXe OT
AaHHbIX pexumoB. PyHkums IKO Takxke
OyneT aBTOMaTUYECKU BbIKITHOYEHA, ECNU [0-
nylieHa owmnbka, cBsi3aHHasi C 30HAOM AN
N3MepeHust TeMmnepaTtypbl Msica.
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YcTaHoBMeHve pexuma |->| (Bpems npogorn-
XWUTENbHOCTU npolecca) unu (Bpemsi
NPOOOIMKUTENBHOCTHM NMpoLiecca) u -ﬂ (koHeL
BPEMEHMN MPOJOIMKNTENBHOCTM npoLlecca)
He ABNAKTCA BaXXHbIMW B Clly4ae Npurotos-
NeHUsi NPOAYKTOB C UCMONb30BaHMEM 30HAA
Ona npoaykToB. B Takom cny4yae, KHOMKYy

crnefyeT HaxaTb nocnefHew, nocne
BBeOeHNA BCexX TemMnepartypHbIX yCTAHOBOK,
KacaroLLmxcsl AyX0BOro Lwkada v 30HAa U3-
MepeHua Temneparypbl MAca.

5.4 ®yHkuma Aqualytic - YUnctka napom
YucTka AyxoBOro Lwkada napom.

Ha gHo gyxosoro wkada Bnutb 0,5 nutpa
BOAbIl. 3aKpbITb ABEPLY AYXOBKU. [ns BKItO-
YyeHna PyHKUMN AqugJytic Hago HaxaTb

KHOMKY . CwvmBon 1(l_ll)|- Muraet Ha Tabrno.
[Mporpammatop yctaHaBnvBaeT TemnepaTypy
aBTOMaTMYECKH, a TakKe BPeMs HarpeBaHus

(BpeMs NpoaoMmKMTENBHOCTM NpoLecca)
yctaHoBrneHo Ha 0:30). Bpemsi npogormku-
TENbHOCTU MporpaMmel U TemnepaTypa no-
SABNATCA Ha Tabno. Mpaduyecknii cumBeon
[OYXOBKM MUraeT BMECTe C npeafiaraeMbim,
Havbonee onTMMarnbHbIM, PEXMMOM Harpe-
BaHusA QYCTaHOBMTb NMOBOPOTHYIO PY4KY
YHKUMIA OyXOBKM Ha peKkoMeHOyeMblii pe-
XXMM HarpeBaHusi. Perynatop BpemeHu noa-
TBEPAUT NPaBUITbHOE NMOMOXEHNE KOPOTKUM
3BYKOBbIM CUTHaOM U BKITO4eHem cMBona

1(l_ll)|-. Ecnu pekomeHayembIn pexvm Harpesa-
HMs He ByaeT BbiOpaH B TeyeHne 10 cekyHA,
nporpamma 6yaeT aHHynvMpoBaHa. Temnepa-
Typbl A4nsa dyHkuum Aqualytic : 90°C



SKCIITYATALUA

Y106kl aHHYNMPOBaTb MPOLECC YNCTKN AyXO-
BOrO LIJKaia napom (Aqualytic), Hago HaxaTb
KHOMKY NN U3MEHUTb MOMNOXEHNE NOBO-

POTHOM PYYKN (PYHKLIMIA JYXOBKU.

Korga npouecc 4ncTku AyxoBoro wwkada
napom (Aqualytic) aHHynupoBaH, npo-
rpammmatop Byaet pabotaTb Takke, kak npu
HOpMarnbHOM pexume paboTbl (YCTaHOBKU
Takue e, Kak U B MporpaMmax npurotoene-
HUS MULLK).

3BYKOBOW curHan pasgaetcs (4 3ByKOBbIX CUT-
Hana/ nepepbiB/ 4 3ByKOBbIX CUrHana) nocne
ncTeveHus NpeaBapuTenbHO YCTaHOBMIEHHOTO
BpeMeHU. 3BYKOBbIE CUTHarbl MOBTOPSOTCA
Kaxkable 3 cekyHAbl B Te4eHne OAHON MUHY-
Thl. 3aropagcn ykasatens BpemeHnn “00:00”

a cumBon -&)r MUraeT Ha Tabno.

YUT06bI BBIKINIOYNTL 3BYKOBOW CUrHan, cnegy-
€T HaxaTb oDyt KHOMKY, yCTaHOBUTL MO-
BOPOTHYH PYy4YKy (OYHKLUMIA YyXOBOro Likada
B no3muun ,0” nnmn NoBepHyTb MOBOPOTHYHO
PYYKy M3MEHEHW YCTaHOBOK. [locne OKOH-
YaHusa npouecca Ha Tabno nokasbiBaeTcs
aKkTyanbHoe BpeMsi.
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5.5 Ucnonb3oBaHue 30HAa TemMnepaTtypbl

[ononHuTenbHbIV 30HA ANA U3MEPEHUSA TEM-
nepartypbl Msica MOXeT OblTb UCMONb30BaH
nyTem NoAcoeaUHEHNS ero K po3eTke 30HAa
B AyxoBke. CumBon 3oHAa /7 Ons namepe-
HMS TemnepaTypbl Msica UHDOPMUPYET, YTO
30HA NOACOeAMHeH. YcTaHoBneHa npeano-
naraemas BbicOTa TemnepaTtypbl Ansi 3oH4a
60°CkoTOopast MOXeT ObITb U3MEHEHA C MOo-
MOLLLbHO MOBOPOTHOMN PYYKU |“*| ¢ TouHocTbIO
0o 1 rpagyca C B rpaHuuax ot 30 4o 99°C. Bo
Bpemsi paboTbl B JaHHOM pexxume Ha Tabno
rnokasblBaeTcs akTyanbHasi TemnepaTypa
30HAa ANst U3MepeHUst TeMnepaTypbl Msica.

TemnepaTypy MOXHO U3MEHATb B npouecce

paBOThl HaXaTUEM KHOMKM . MokaxeTcs
npeaBapuTenLHO YCTaHOBMEHHas Temnepa-
Typa 30H7a, OHa MOXET BbiTh M3MEHeHa C Mo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOI pyuki |, Ecrv Hukakme
N3MEHEHMS He BBEeHbI B TeYeHMe 5 cekyH,
nokaablBaeTca TemnepaTtypa, yCTaHoBMeHHas!
Ans AyxoBku. [laHHas Temnepatypa MOXeT
N3MEHSATLCA C NOMOLLILKO NOBOPOTHOM PyyKM
[“~| Vcranoska Temnepatypi sonaa ans ns-
MepeHus TemMnepaTypbl Msica U yCTaHoBKa
TemnepaTypbl [yxoBku GyayT 3anucaHbl B
NaMsTH, ECAIM HUKaKNE U3MeHeus He ByayT
BBE/eHbI B TeYeHWe 5 cekyH 1 Unu, ecnin Ha-

XaTb KHOMKY @' NN KHOMKY .

Tabno TemnepaTypbl NOKa3biBaET akTyarb-
HOe BpeMsi, akTyarnbHy Temneparypy 30Haa
ANs 3MepeHusi Temneparypbl Msica, CUMBO

(30HA Ona M3MepeHus TemnepaTypbl
MsiCa) BKIHOYEH.
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B crny4yae M3MeHeHus NonoxeHus noBo-
POTHOW py4kn OYHKLIMIA OYXOBKM, OyaeT BO3-
OBHOBMEH PEeXUM YCTaHOBKM TemnepaTtypbl
30HAa ANA 3MEepPeHNs TeMmnepaTtypbl Msca u
PEXUM YCTaHOBKM TemMnepaTtypbl JyXOBKW.

3ByKOBOW curHan pasgaetcs (4 3BYKOBbIX
curHanal/ nepepbis/ 4 3ByKOBbIX CUrHana) no-
crne [OCTWXKeHWS NnpeaBapuTenbHO yCTaHoB-
NEeHHON TemnepaTypbl. 3ByKOBblE CUTHarbI
MOBTOPSAOTCH Kaxable 3 CeKyHAbI B TEHYEeHne

OfHOM MVHYTbI. Ha Tabno mwuraet /Q M aKk-
TyarnbHasi TemnepaTtypa 30oHaa.

YUT06b! BLIKIIOYMTL 3BYKOBOW CUrHan cnegyet
HaxkaTb Nto6YH0 KHOMKY, yCTaHOBUTL NMOBOPOT-
HY0 pydKy PYHKLMM AyXOBKMU B nosmuum ,0”
Uy NOBEPHYTb PYYKY W3MEHEHUI yCTaHo-
BOK. [locne okoH4aHusi npouecca Ha Tabno
MoKaxeTcs akTyarnbHOe BpeMmsi.

TenmepaTypHbIM 30HOOM peKkoMeHAyem
nonb30BaTbCA NPWU NEYEeHUM nopuun msaca
Becom 1 kr n 6bonee.

He pekomeHOyeTcs NpMMeHsTbL Temnepa-
TYPHbIA 30HA ANSA NeYeHUss Msica C KOCTbio
1 Msica NTULpl.

B cnyyae Henonb3oBaHWs TemnepaTtypHbIM
30HOOM CrefyeT ero BblHYTb U3 PO3eTKM
n pasMecTuTb 3a npeagenamm Oyxosoro
wkada.
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BHUMAHUE!

MOXHO NMPUMEHATb TemnepaTypHble
30HAb! UCKMIOYUTENBHO U3 KOMMMEKTa
obopyaoBaHus ayxoBku!

TemnepaTypbl AN TepMo3oHAa

PasHoBugHoCTb Temnepatypa
msca [°C]
CBWHUHA 85-90
loBsigMHa 80 -85
TensatuHa 75-80
BapaHuHa 80 -85

Ounub 80 -85
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5.6 loTOBBLIE NpPOrpamMmbI

PYHKLMSA rOTOBbLIX NpOrpamMmm JaeT BO3MOX-
HOCTb MCNOMb30BaTb PELEnTbl, NPeaoXeH-
Hble 1 3anucaHHble B nporpamme. [oToBble
nporpamMmmbl 06bEAMHAT onpeaeneHHble
BMAbl HarpeBaHUsi Unu KoMbMHauumM BMOOB
HarpeBaHWs C COOTBETCTBYIOLLIMM NMPOMEXYT-
KOM BpeMmeHu paboTbl yCTPONCTBA, KOTOPHLIN
3aBUCUT OT Beca NpuUrotaenMeBaemblx nNpo-
OyKTOB

WHcTpykumum obenyxkuBaHna 6yayT uHdop-
MMpPOBATL O TOM, Kakasi U3 npegrnonaraeMbIx
nporpaMM MOXeT GbiTb UCMoSb3oBaHa Ans
NPUroTOBMEHUS] AAHHOTO BUAA MPOAYKTOB.
UToObl aKTVBMPOBATL FOTOBYID MPOrpaMmy,

Hago HaxaTb KHOMKY , Koraa noBopoT-
Has py4ka dyHKLUMIA AyXOBKW yCTAHOBMEHa B
nonoxexHun ,0”. Muraet cumsorn (peuen-
Typa), Ha Tabrno muraet o6o3HayeHue ,P01”.
[oToBasA Nporpamma MOXeT bbITb 3ameHeHa ¢
noMoLLbo noBopoTHoi pyyku [ Ecnm Bbi-
HpaHHas nporpamma paboTaeT BMECTe C 30H-
[OM ANs U3BMEePEHUst TeMNepaTypbl 1 30HA He
NOAKIOYEH UMK, ecnu NporpaMma paboTaeT
6e3 30HAa ANs u3MepeHus TemnepaTypsbl
MSiCa M 3TOT 30HA NOAKMIOYEH, Torga MuraeT
CMMBONN 30HAA f) Y1066l NOATBEPAUTL Bbl-
6op nNporpamMMbl, HaAO HaXaTb KHOMKY
, KOPOTKMI 3BYKOBOW CUrHamn 3a3By4uT, €Cnu
coefgvHeHne 30HAa Ansi U3MepeHus Temne-
paTypbl NO3BOMSIET NEPENTU K criedytoLemy
artany. Ecnu kHonka He OydeT HaxaTa B
TeueHne 10 cekyHa, nporpamma OyoeT aH-
HynuposaHa. Ecnun BbibpaHHasa nporpamma
3aBUCUT OT BeCa NPeaSIoKEHHbIX NPOAYKTOB
- Ha Tabno mwuraet Benu4uHa Beca. Benu-
Y/MHa BeCa MOXET M3MEHSTBCS C MOMOLLbIO
MOBOPOTHON PYYKY |~ Yto6bI noaTBEPANTL
BbIOOP Mporpammbl, Hafgo HaxaTb KHOMKY
, Pa3pacTcs KOPOTKMI 3BYKOBOW CUTHar.
Ecnu kHonka He OyaeT Haxara B TedeHne
10 cekyHa, nporpamma OyAeT aHHynMpoBa-
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Ha. B npaBsoi yactn Tabno muraeTr cvMMBOn
[yXOBK/ BMECTE C peKOMEeHAYyeMbIM BUAOM
HarpeBaHus. B cnyyae nporpamm, B KOTO-
pbIX HE NPUMEHSETCHA 30HA ONA N3MEPEHNS
Temneparypsbl, Ha Tabrno nosBnseTcs Bpems
NPOAOIMKMUTENBHOCTY MPOrpaMMbl U YCTaHOB-
neHHasi Temnepartypa. B crniyyae nporpamm, B
KOTOPbIX MPMMEHSIETCH 30HA, AN U3MEPEHNS
Temnepartypbl, Ha Tabrno nokasbIBaeTCs akTy-
anbHoOe Bpems U yCTaHOBMEHHas Temnepa-
Typa 30HAa. YCTaHOBUTb MOBOPOTHYIO PYUKy
dYHKUMIA OYXOBKU |:| Ha BWA HarpesaHus,
ONA KOTOpPOro pekomeHayeTcs BblibpaHHas
nporpamma. PerynaTtop BpeMeHu nogTBepx-
[aeT NpaBuUIbHOE MONOXEHNE KOPOTKUM
3BYKOBbIM curHanom. Bpewms npopormku-
TENbHOCTU MporpaMmel U TemnepaTypa no-
ABNAIOTCA Ha Tabno. B cnyvae nporpamm,
B KOTOPbIX HEOOXOAMMO MPUMEHEHME 30HAa
ONS U3MepeHnst TemnepaTypsbl, akTyanbHas
Temneparypa 30HJa 3aropaeTcsl B MOMEHTe,
Korga BKIMIOYaeTCcs rmaBHas nporpaMmma.
Ecnn pekomeHaoyembini BUO HarpeBaHns He
Oynet n3bpaH B TeyeHne 10 cekyHa, npo-
rpamma GyaeT aHHynMpoBaHa.

HaxaTb KHONKy B TevyeHue npepj-
BapuUTENbHOro HarpeBaHWs UMW rfaBHON
nporpaMmmMbl B Nno6on MOMEHT B npoLecce
paboThbl, C Lienbio NPOBEPKN YCTaHOBKM NPo-
rpammbl. Homep nporpammel v Bec (B cryyae
NPUMEHEeHWs) 3aropatoTcsa Ans nporpamm, B
KOTOPbIX HE NCMONb3YeTCs 30HA AN n3mepe-
HMS TeMnepaTtypbl, Uy NokasblBaTCs HOMEpP
nporpamMmmbl 1 yCTaHOBIIEHHas TeMnepaTtypa
3oHga. OpHako, B J@HHOM Criyyae HeBO3-
MOXHO MOANMULIMPOBAHNE 3TUX YCTAHOBOK.
Ecnu Bl xoTuTe n3amMeHuTb napameTpbl, Hago
3aKOHYUTb NporpamMmy M 3aHOBO BBECTU
yCTaHOBKY NporpaMmbi.
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B cnyyae, korga napamMeTpbl Mporpammbl
(BpemMsa MpoaoSKUTENbHOCTH Npolecca,
TemnepaTypa, ycTaHOBIIeHHasi Temneparypa
30HZa) OyayT U3MEeHSTLCS BO BPEMS MOJb-
30BaHKS FOTOBOI Nporpammoii, cumeon [1J]
BbIKIHOYaeTCs.

UToObl aHHyNMpoBaTb Npouecc, Hago U3-
MEHWUTb MONOXEHNE NMOBOPOTHOW PYYKM
YHKUNIA [YXOBKN.

B cnyyae nporpamm, B KOTOpbIX HE Npume-
HAeTCS 30HA ANA U3MepeHust Temneparypbl,
3BYKOBOW CurHan pasgaetca (4 3BYKOBbIX
curHana/ nepepbiB / 4 3ByKOBbIX cuUrHana)
nocre UcTedeHuss npeaBapuTenbHO ycTa-
HOBMEHHOrO BPeMeHW. 3BYyKOBble CUrHambl
OyaoyT NOBTOPSITLCH C UHTepBanamu B 3 ce-
KyHObl B TE4EHVe OAHON MUHYTbI. 3aroputcs
ykasatenb BpemeHun ,00:00” n HayHeT Muratb
cumeon [T].

B cnyyae ncnonb3oBaHusa nporpaMm, B Ko-
TOPbIX NPYMEHSIETCA 30HA ANA U3MepeHus
Temnepatyp, pasgaertcs 3ByKOBOW curHan (4
3BYKOBbIX CUrHamna / nepepbiB / 4 3ByKOBbIX
curHana) nocne SOCTUXEHWS NpeasapuTenb-
HO YCTaHOBMNEHHOW TemnepaTypbl BHYTPU
npurotoensiemoro bnioga. 3BykoBble CUrHa-
nbl ByayT NOBTOPATLCHA C MHTepBanamu B 3
CeKyHAbl B Te4eHne ogHou MuHyTbl. Ha Tabno
HayHeT MuUraTb CMBO }9 ,aKTyanbHas Tem-
nepatypa soHaa u cumson [1].

YCTaHOBUTb NMOBOPOTHYIO PYYKY DYHKLNNA
OyXOBKM B nornoxeHun ,0” unu Haxatb nio-
Oyt0 KHOMKY, C LieNbio YCTPaHeHNs 3ByYaHUs
curHana okoH4aHusa npouecca. [locne
OKOHYaHus mpouecca Ha Tabno noasBmuTCH
aKkTyarnbHoe BpeMs.

B cnyuae BbiGopa nporpaMmbl ¢ npeasa-
puTenbHbIM HarpeBaHuem, OyXoBKa npeg-
BapuUTeNibHO HarpeBaeTcsl 40 HeoBGxoanmon
YyCTaHOBMEHHOWN TeMnepaTtypbl nepej Ha-
yanom rnaBHoi nporpammbl. Bo Bpewms
npeaBapuTenLHOro HarpesaHus cumeon [1]
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BKIoYeH. B cnyyae nporpamm, B KOTOPbIX He
NPUMEHSIETCA 30HA, ANS U3MEPEHNSA Temne-
paTypbl, 3aropaeTcsl BpeMsi NPOAOIKUTENb-
HOCTM 1 TemnepaTypa yCTaHOBMEHHast ans
rraBHoN NporpaMmel. B cryyae nporpamm, B
KOTOPbIX MPUMEHSIeTCS 30HA AN U3MepeHNs
TemneparTypbl, Ha TaGMo NokasbIBAeTCs akTy-
anbHoe BpeMsi 1 yCTaHOBIeHHasi TeMnepary-
pa 3oHAa. TepMOMETp Ha Tabrno rnokasbiBaeT
NPOLIEHTHbIN YPOBEHb AOCTUIHYTO TEMMNepa-
TYpbl, YCTAHOBIEHHOW AMs AyXOBKM.

3ByKkoBOW curHan (4 3ByKOBbIX curHamna/
nepepbIB/ 4 3ByKOBbIX CUTHaNa), a Takke Mu-
raHve cumeona [I] nHdopmupyeT o Tom, 4to
AOCTUTHyTa TemnepaTtypa, yCTaHOBIeHHas
ONsi AYXOBKKM). 3BYKOBOW CUrHam MOXET ObITb
BBIKMIOYEH MyTEM HaxaTus NoOO0N KHOMKM.
[Mocne BbIKMOYEHUSA 3BYKOBOrO CuUrHana,
muratowme cumeonsl [T = uHdbopmupyiot
0 JOCTWKEHWMN TeMnepaTypbl NnpegBapuTerb-
HOro HarpeBaHus. YTobbl BKMIOYUTb rMaBHYHO
nporpammy, cnegyeT BNOXuTb 6niogo B
AYXOBKY W HaxaTb KHOMKY . Ansa npo-
rpaMMm C npeaBapuTenbHbIM HarpeBaHWeMm
HEBO3MOXHO YCTaHOBKa KOHL @ BPeMeHu
NpPOAOIMKNTENBHOCTU MpoLiecca.
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FoToBbIe NporpaMmmbl

Mporpamma DyHKUMNA MpoaomknTenbLHOCTb YcTtaHoBneHHas YpoBeHb
AyxoBku/ BpemeHu/ Temnepartypa

HarpeTta Temnepartypa 3oHAa
o1 85°C 180°C 3
CBVHUHA @]
o2 80°C 180°C 3
ropsaauHa
o3 75°C 170°C 3
TenaTMHa
M04 ntuua - 85 min 190°C 3
Kypuua
o5 90 min 180°C 3
nTuua - ytka
06 115 min 170°C 2
nTuua - rycb
M07 nuyua [j 40 min 200°C 3
TONCTbIN
HVXHUIA Cron Harperta
o8 20 min 200°C 3
3amopoxeHHas a .

Harpet
niuua
ro9 @ 20 min 175°C 3
3aMOpOXKeHHas warpeta
pbiba
10 20 min 180°C 3
3aMOpOXKEHHas
3anekaHka Harpeta
M1 C] 40 min 200°C 3
3aMOpOXXEeHHas
Nasann’ HarpeTta
Mn12 [j 20 min 225°C 3
3aMOpPOXEHHbIN
kapTodernb Harpeta
,opn”
M13 [:] 30 min 175°C 3
cbiny4yee TecTo

HarpeTta
Mn14 30 min 175°C 3
TECTO C
dpyKTamm HarpeTa
Mn15 E] 10 min 200°C 3
TecTo-ponnaga

HarpeTa
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5.7 bnokaga nporammaropa

YUT06bI BKMOUMTL Briokagy nporpammaTtopa
Hago OfHOBPEMEHHO AepXaTb KHOMKY

" Ha MPOTSHKEHUM 3 cekyHa. 3aroputcst
cumMmBon 6rokagbl T™° MoATBEpPXAaoLLMi
BKItOYEHME Briokabl.

CneayeT NnoMHUTBL, 4TO ecnu Brnokapja
BKJIIOYEHA, TO MOXHO €€ BbIKTH4YNTb TOMbKO
OAHOBPEMEHHbIM HaXaTnem KHOMOK

n przycisku . 3BYKOBOW CurHar, ykasbl-
BalOLWMA Ha owwunbKy, (QoNrMi OAMHapPHbIN
3BYKOBOW CUrHan) MHpOpMUpPYET, 4YTO Kakasi-
TO KHOMKa MI1 MOBOPOTHASA pyyKa U3MEHEHWUIA
YCTaHOBOK ObINnv 3aTPOHYThI BO BpeMS BKIHO-
YeHHon brnokaapl.

Korpa nporpammartop 3abnokvpoBaH, HeT
BO3MOXHOCTM MOAUMULMPOBATL Nporpammy
N ee cneunaneHble dyHkuMn. N3menexne
MOSIOXEHMS NMOBOPOTHON PYYKM MPW BKIIHO-
YeHHOW Ornokage npvBedeT K BbIKIOYEHWIO
paHee yCTaHOBMEHHON (PYHKUWMK, HAYHET
murate cumBon 6rnokagbl r=°,pasgactcs
3BYKOBOW CUrHar, yKasblBatoLuii Ha oLGKY.
Ecnu py4ka byHKUMIA AYXOBKM yCTAHOBMEHA B
nonoxexnun ,0”, cuMBon GNokaabl BKMOYEH.

5.8 3BykoBOM cCUrHan, ykasbiBalOWMn Ha
IKCnIlyaTalMOHHYHO OLUNOKY

[MporpammaTop nsgacTt oguHapHbIA 4ONrnn
3BYKOBOW CUrHan B criyyae LOMyLeHNs 3KC-
nryaTauMoHHON OWMGKM (OWMBKM Nonb3o-
BaTensi). Takue aKcnnyaTauuoHHbIe OLLINMOKM
BKMOYalT B cebsi: HaxaTne HeaKTUBHbIX
KHOMOK, MOBOPaYMBaHUE PYYKU U3MEHEHWS
YCTAHOBOK B HEAKTMBHOM HanpaseHnn unm
OeNCcTBUSA, KOTOpble HE MOryT MPUBECTU K
KakuM-nmbo M3MEHEHUsM coepX)aHus
napameTpoB.
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5.9 BbikntoyeHue 3ByKa

CyliecTByeT BO3MOXHOCTb BbIKITOYEHUS
3BYKOBbIX CMrHaroB nporpammatopa. Yrto-
Obl BbIKINIOYMTL 3BYK NporpamMmmartopa, Hago
nosepHyTb pyuky | 8 Hanpaenenun asu-
)KEHWUSA MPOTMB YaCOBOW CTPESIKU U HaxaTb

KHOTKY @ n . YT06bl CHOBA BKITOYUTH
3BYK, Ha[jo NoBepHyTb pyuky |8 Hanpasne-

HUW OBVXXEHUS MO YaCOBOWN CTpersike N HaXxaTb
KHOMKY @ n .

Cnepnyet obpaTtuTe BHUMaHue Ha TO, YTO B
pexvMe BbIKMIOYEHHOro 3Byka OyayT Bbl-
KMOYeHbl  3BYKV MOATBEPXAEHMS U 3BYKO-
Bble CUrHanbl, ykasbiBaloLiMe Ha OLmnbKu
aKkcnnyaraumu, HO He OyAyT BbIKIIOYEHbI
3BYKOBbIE CUrHamnbl perynaropa BpeMeHu
(BpemMs MpopomKMTENBHOCTM Mpouecca u
perynsatop BpeMeHu).

5.10 ABTOMaTn4yeckoe OTKIOYEHUe U3
cetn

[MporpammaTtop OTKNIOYUT 3NeKTpuveckune
NOACMCTEMbI OT CETU HanpsKeHus, ecnm
pyyka yHKUMIA OYXOBKM |_| HaxoauTcs
B Kakon-nubo apyron nos3vumm kpome «0»
yepes onpeferneHHbl 0Tpe3ok BpemeHn. B
3aBMCMMOCTM OT TeMnepaTypbl B yXOBOM
wikady, JaHHOEe BPEMSI COCTaBnseT oT 2 A0
10 vyacos.

CumBon @ (aBTOMaTVNeCKOG OTKNK4YeHne
OT ceTun Hal'lpﬂ)KeHVlﬂ) MuraetT, ecrnm npo-
rpaMmMaTop OTKIKOYUIT BCE 3J1EKTpU4YecKkmne
noacucTeMbl.

YT06blI CHOBa BKIOYMTL AYXOBKY, Hafo
YCTaHOBUTbL MOBOPOTHYIO PYYKY |_| B no-
3nuum “0”.
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Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKy AYXOBKU B MONOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOOM ,
Pa3zorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Npw 3akpbITON ABEPLE OYXOBKU).
MocTaBUTb B AYXOBKY MOAHOC C MpO-
OYKTaMy MUTaHUSi Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criyvyae obxapu-
BaHWs Ha BeEpTESe - pacronoXuTb HEMo-
CPEeACTBEHHO NOA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANS CTEKAMLWEro Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNATbL
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona dyHKUMN «TPUNb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy Hy»HO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ana pyHKLMN KKOHBEKLUSA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, OO-
CTYMHble YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He nmognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.
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Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonseT xaputb rotossLieecs
B OYyXOBKe Onwogo, nepeBopaymBas ero.
[MmaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
pYBaHUS NTULbI, LWALLMLIKOB, KONGacok u
T.N. BknioveHne v BbIKMOYEHNE ABUXEHUSA
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITKOYEHNEM OnepaLmu
noxxapuBaHusa - .

[Mpun ncnonb3oBaHMM OQHON U3 ATUX PYHKLNIA
B npoLiecce noa)apnBaH1s MOXET NPON30i-
TV BPEMEHHas OCTaHOBKa ABWraTens unu
NU3MEeHeHWe HanpasreHus BpalleHus. ITo
He BNUSIET Ha BPEMS U Ka4yecTBO obxapu-
BaHus.

BHumaHue!

BepTten He nMeeT OTAENbHOM PyyKU
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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MpurotoBneHve britoga Ha BepTene:

NOMEeCTUTb NULLYY Ha BepTen U 3akKpenntb
npuv NOMOLLN BUNOK,

pamKy BepTena pasmecTuTb B JyXOBKe Ha
3 cHudy paboyem ypoBHe ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTarnnmn4yeckomn 4yactu 3axeata
onvpanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSATKY,

BCTaBMUTb MOAHOC Ha CaMbIl HUXHUI
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKM,
OGxapuBaHune cregyeT OCyLIeCTBNSATb
npun 3aKpbITON ABEpLE AYXOBKU.
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Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMPOrM Ha NOAAOHAaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
OCHaCTKOW NNnTbI,

Bbineyky MOXHO Npou3BoauTb B hOpMax M Ha nogaoHax MpOMbILLIIEHHOTO
Npoun3BOACTBA, KOTOpble CTaBATCA Ha GOkoBble HanpasnswLye. Ona npuro-
TOBIeHUSA NPOAYKTOB NUTAHUSA PeKOMeHAYeTCs UCMOoNb30BaThb NOAAOHbI
YepHOro LBeTa, NOCKOJIbKY OHM Jy4lle MPOBOAAT TENsI0 U CoKpaljaloT
BpeMs NPUroToBreHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETMON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN N HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NpOoneYeTcs
CHU3Y,

Mpu nMcnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npeaBapuTEnbHbIV MPOrpes
DyXOBKM He obsi3aTeneH. [ns npoynx pexvMoB, nepes NpuroToBrieHneM npo-
OYKTOB JYXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTH UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYKM (KOTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomMeHayeTcst ocTaBUTh BbINeYKy B IyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C MCMOMb30BaHNEM (YHKLUN Lmp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

MapameTpbl BbINeYkK, NprMBeAEeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHbIe, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMU C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KyNUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTeNbHO OTIIMYAKTCA OT HalUMx
pekoMeHaaLMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe rotoBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. Mopuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLIE,
pEeKOMEHAYEeTCS rOTOBUTL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He NoaaaroLLUMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKOW TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UM BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAAOH C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BhINEYKN BPEMS OT BpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLWyMCca COKOM UMK ropsveri ConeHorn Boaol, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOJOW HE pEKOMEeHyeTCs.
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Tun pyxoBku BOEI68390030

Bua M- NMporpamma DyHKLUN Temnepatypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
BbiNe4vykun M - py4Has AYXOBKMU:
npoaykr yCcTaHOBKa
= ns O 160 - 200 2-3 30 - 50
AR ns O 160 - 180 2 20 - 40*
[N\ 14 140 - 160 2 10- 40*
D ros 200 - 230 1-3 10-20
T M O 210 - 220 2 45-60
< ro9 160 - 180 2-3 45- 60
< M 190 2-3 60-70
// M 230 - 250 4 14-18
J M O 225 - 250 2 120 - 150
J ro2 160 - 180 2 120 - 160
S M O 160 - 230 2 90 - 120
S no 160 - 190 2 90 - 120
&) o4 200 - 220 2-3 50 - 60
&) M O 160 - 180 2 45 -60
&) M 175-190 2 60-70
£ M O 190 - 210 2 40- 50
£ M 170 - 190 3 40-50

* nogaHHoe BpEMS KacaeTCsl BblNeKaeMoro B ManeHbKknx dhopMoykax

BHumaHue!

[MapameTpsbl, NnpuBeaeHHbIE B Tabnuuax saBnsTCs CnpaBOYHbIMU N MOTYT U3SMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX npUCTpPacTui 1 onbiTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKypaTHOCTb Nosnb3oBaTensa v noagepxa-
HMe OYXOBKM B YMCTOTE U €€ MpaBuUilbHOE
CoAepXXaHne B 3HaYMTENbHOW Mepe Npoa-
neBatoT CPoK ee GesaBapuinHom paboTbl.
Mepen YNCTKON OYXOBKU HYXXKHO BbIKIHOUUTD,
obpatmB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoAunucb B MOroxeHuu ,®” /
,0”. YUNCTKY MOXXHO MPON3BOANTL TOMbKO MO-
Cre TOoro, Kak [yXOBKa OCTbIHET.

@ [lyxOBKYy CriefyeT YUCTUTb NOCIe KaXKaoro
MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKE BKIKH4YaeTcsa
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywuTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HAONEXUT MblTb TONBKO
Tennow Bogon ¢ gobaBneHnem Hebornb-
LLIOro Konn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

Yuctka napom - Aqualytic

Cnocob gencTtBuin onucaH B pasgene
«Pabota nporpammartopa n ynpaeneHue
OYXOBKOM», CM. NYHKT 5.4.

[Mocne okOHYaHUSA Npouecca YUCTKM,
OTKPbITb ABEPU AYXOBKU, BbITEPETb
OYXOBOM WKad U3HYTPU TyOGKOM nnu
TPSAMKON, 3aTEM BbIMbITb TEMSIOM BOAON
¢ [obaBneHnem XunakocTu Ans MbiTbs
nocyasbl.

Mocne MbITba KaMepbl AyXOBKW ee crie-
[YyeT BbITEPETb HACYXoO.
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BHumaHue!

Ons 4ncTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN He NPUMEHSATb YNCTALLME
cpencTea, cogepxallive abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ku ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Onsa ucknw4YeHNsa BO3MOXHOCTM MNoO-
paxeHUs1 3NIeKTPUYECKMM TOKOM nepen
3aMeHOM naMmno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHusi yCTaHOBUTb B

nonoxexve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYAUTb

nuTaHue,

BbIBEPHYTb 1 NPOMbITH KOMNMaK NamMmnoyKu,

BbITEPETH Er0 HACyXo.

BbiBEpHYTbH OCBETUTENBLHYIO NAaMMOYKy 13

rHesga, npu HeobxoaMMOCTM 3aMeHUTb

€€ He HOBYI0

— NaMrnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHoCTb 25 W -pe3bba E14.

- ~

Jlammoyka OyxoeKku

BeepHyTb namnouky. O6paTute BHUMa-
HWe Ha NPaBUMbHYH YCTAHOBKY J1aMMOYKM
B KepamMuyeckoe rHesao.

BBepHyTb Komnnak naMmnoyku.



OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsATMe aBepLbl

[Ons 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU N €€ YNCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHuTenb, Haxo4dAWMNea B netne.
[Bepuy cnerka nNpuKpbITb, MNPUMOAHATb U
BbIABUHYTbL Bnepea. [ns ycTtaHoBKU ABepLbI
B NNAWUTY NOBTOPUTbL OEVCTBUS B OOpaTHOM
nocneposarensHocTW. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT 06patuTb BHYMaHue Ha npaBuibHOEe
coBMelleHne vacTten netnu. MNocne ycTa-
HOBKM ABEpPLbl AYXOBKM HY>XHO 06A3aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotneBHOM
cnyyae, npuv nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbI
MOryT ObITb NOBpPEXAEeHbI NETNN

OmodsuHyms npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoLLblo KpecToobpasHon OTBEPTKU
OTBWMHTUTb BWHTbI, PACMONOXKEHHbIE B
OokoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbIO M0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MNaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-

GonbLnm Konn4yecTtBomM YUcTdwero
cpeacTea.
YTtobbl YCTaHOBUTb CTEKNo, cnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkasi YyacTb CTekna LOrmKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekrna



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[lyxoBku 060pyaoBaHbl NErKo BbIHUMAEMbIMU
MPOBOOYHbLIMY HaMNpaBnsLWUMK (NECTHU-
Lamu) BKNaabILen OyXOBKU*.

[lyXOBKU MMEIOT HepKaBeoLLME BblABMKHbIE
HanpaBsnawLye BKNaabIlen, NpUKpennéH-
Hble K MPOBOMOYHbLIM HanpasnawwuM. Ha-
npaensowye crnegyet BblHAMATb U MbITb
BMECTE C NPOBOMOYHbLIMY HaNpPaBnaAoLWYMU.
Mepen pasmelieHneM Ha HUX MNPOTUB-
Hel crefdyeT WX BbICYHYTb (ecnu OyxoBka
ropsiyasi, HanpaensioLLMe CEAYET BbICYHYTb,
3auennsas 3agHuii kpai MOTUBHS 3a YNopbl,
HaxoAsLLMecs B NepefHeit YacTy BbICYHYTbIX
HanpaBIsoLLMX) U 3aTEM BCYHYTb BMECTe C
3ManMpoBaHHbIM NMPOTUBHEM*.

*Ansi onpeaeneHHbix mogenem

Mepuopnyeckuit ocMoTp
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MNMoMumo aencTBuin, HeobxoanMbIX Ans
NOAAEPKAHUS AYXOBKU B YMCTOTE, Crie-
ayer:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NpoBEpPKU
paboTbl 3N1IeMEHTOB YyNpaBreHns N pa-
6oumnx rpynn nnutbl. Mocne nctedeHus
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MInTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSATb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedeKTbl,

npy HeObXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnX U3 CTpos Aetanemn 1 y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ”
perynsumMoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPOU3BOAMTHECA COOTBETCTBYHOLLMM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WX MacTe-
poM, MMeKLWmnmM Heobxoanumyto
KBanuuKkaumo 1 JOonyck.



NOBEAEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoOW cuTyauumn crnegyer:
BbiknounTh paboune yanbl yXOBKM
OTcoeagnHnTb anekTponuTaHme

Bbi3BaTb MmacTepa

HekoTopble menkue gedekTbl NONbL30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. Mpexae, Yem obpalLaTbCs B CEPBUCHBI LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuly.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen Tanmepa noka-
3biBaet ,12.00”

MpuGop 6bIn OTKNIOYEH OT
CEeTV U BpEMEHHO npona-
10 HanpsbkeHve

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMSI
(cM. VIHCTpyKumMst Mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperopena

MoakpyTUTL MNM 3aMeHUTbL
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuThl)
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,3 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 53 -58 nutpos
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootsetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0bObeMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet auBergewdéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend
auf Sicherheit und Funktionstiichtigkeit liberprtift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit
griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und ver-
meiden Sie das Berlhren der hei3en Innenteile des Gerats.

® |assen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt an den Gerat! Gefahr von Verbrennungen
bei direktem Kontakt mit dem eingeschalteten Gerat!

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
bertihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 15 kg darf nicht auf die ge6ffnete Backofen-
tar.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung verwen-
den; sie kdnnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fihren kann, dass das Glas
springt.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Die Grundsatze und Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung sind unbedingt
zu beachten. Personen, die mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung nicht vertraut
sind, dirfen den Geréat nicht bedienen.

® Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Dariber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

Zeit schaltuhr

Einstellregler Backofen-Funkti-
() /() onsregler
Tlirgriff

Energie-Sparbetrieb

Back-/Bratprogramme ECO

Reinigung des

Temperatureinstellung Backofens CLEAN

Menu
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

y Grillrost
Backblech* (Gitterrost)

Bratblech

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

AN
® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen

freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel missen Belage haben
und die verwendeten Kleber missen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen. ™~

® Abzughauben sind gemafl den Anwei- P
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens: Seg
\\
.

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

595

® den Backofen vollstandig in den Umbau-

schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.
S

< | |
S
~ ,\ .

,/5@/ ]: %

\

K -

Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfullt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.



BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

Vorhandene Verpackungsteile entfernen,
den Backofen-Innenraum von Konservie-
rungsmitteln reinigen,
Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,
Raumluftung einschalten oder ein Fenster
offnen,

Den Regler leicht driicken und nach rechts
auf E] oder drehen (siehe Kapitel:

Funktionsweise des Programmierers und
die Backofen-Steuerung),

Backoffen (bei 250°C circa30 Minuten
lang) aufheizen, Verschmutzungen ent-
fernen und genau reinigen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wahlen:

1. den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

2. auf die gewtlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.
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Wichtig!

Den Backofen-Innenraum darf nur mit
warmem Wasser und etwas Spullmit-
tel gereinigt werden.

Hinweis!

In den Geraten, deren Baumodell
mit dem Buchstaben ,0” gekennze-
ichnet ist, die Lage des Heizkorpers
an den Seitenwanden des Backo-
fen-Innenraums vor Betriebsbeginn
Uberprufen. Ist die Befestigung des
Heizkorpers nicht ordnungsmaRig,
den Heizkdrper hochheben und in
die Mulden an den Seitenwanden des
Backofen-Innenraums einschieben.

Hinweis!

Beim ersten Start des Backofens bzw.
bei dessen Wiedereinschalten nach
dem vorherigen Trennen vom Versor-
gungsnetz erscheint auf dem Display
die Uhrzeit ,12:00“ und das Symbol

(. blinkt. Die aktuelle Uhrzeit mit
dem Einstellregler |"| einstellen.
Die eingestellte Uhrzeit wird in der Uhr
gespeichert, falls keine Anderungen
innerhalb von 5 Sekunden vorge-
nommen werden oder die Taste @
gedriickt wird.

Erst nach der Einstellung der ak-
tuellen Uhrzeit ist der Backofen
betriebsbereit.



BEDIENUNG

Funktionsweise der Programmierein-
heit und die Backofen-Steuerung

Bedeutung der Piktogramme und Symbole

- Back-/Bratprogramme

- Temperatureinstellung
\E’ - Menu

- Energie-Sparbetrieb

- Reinigung des Backofens
C) - Beleuchtung des Backofens
% - Auftauen

| - Prozessende

|+ - Prozessdauer

& - Automatische Abschaltung
r—o - Sperre

(® - Zeiteinstellung

- Minutenuhr

- Energie-Sparbetrieb
- Sonde

- Back-/Bratprogramm

B> @D

- Reinigung des Backofens

L J- Ebene, Position der Speise
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BEDIENUNG

1.Einschalten des Backofens.

Hinweis: Erst nach der Einstellung der ak-
tuellen Uhrzeit ist die Programmiereinheit
betriebsbereit

Beim ersten Start des Backofens bzw. bei
dessen Wiedereinschalten nach dem vorheri-
gen Trennen vom Versorgungsnetz erscheint
auf dem Display die Uhrzeit ,12:00“ und das
Symbol blinkt. Die aktuelle Uhrzeit mit
dem Einstellregler |"| einstellen.

u

i ©

Die eingestellte Uhrzgit wird in der Uhr ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste @ gedriickt wird.

Erst nach der Einstellung der aktuellen
Uhrzeit ist der Backofen betriebsbereit.

45

2.Minutenuhr

Die Taste @ driicken, bis das Symbol ll
(Minutenuhr) zu blinken beginnt. Auf dem Dis-
play erscheint “00:00” statt der tatséchlichen
Uhrzeit. Die Minutenuhr mit dem Einstellreg-
ler |"| (auf eine Minute genau) einstellen. Die
Zeiteinstellung wird gespeichert, falls keine
Anderungen innerhalb von 5 Sekunden vor-

genommen werden oder die Taste @
gedrickt wird.

Die aktuelle Uhrzeit wird angezeigt, das
Symbol L\ ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertént nach Ablauf der vor-
eingestellten Zeit (2 Tonsignale — Pause — 2
Tonsignale). Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Minute
lang wiederholt. Das Symbol Q blinkt die
ganze Zeit. Um das Tonsignal auszuschalten,
eine beliebige Taste driicken, den Backofen-
Regler auf ,,0“ drehen oder den Einstellregler
umdrehen. Nach dem Ausschalten des
Tonsignals ist das Symbol JA\ (Minutenubhr)
eingeschaltet.



BEDIENUNG

3.Einstellung der Prozessdauer

Die Taste @I driicken und anhalten, bis das
Symbol | (Prozessdauer) zu blinken beginnt
(es ist moglich, wenn sich der Regler der
Backofen-Funktion |_| sich in einer anderen
Stellung als ,0“ befindet). Auf dem Display
erscheint “00:00” statt der tatsachlichen Uhr-
zeit. Die Prozessdauer mit dem Einstellregler
[*~|. (auf eine Minute genau) einstellen. Die
Einstellung der Prozessdauer wird gespei-
chert, falls keine Anderungen innerhalb von
5 Sekunden vorgenommen werden oder die

Taste @' gedruckt wird.

Die Uhr lauft dann rickwarts ab, das Symbol
|'ﬂ ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertdnt nach Ablauf der vor-
eingestellten Prozessdauer (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale). Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Display erscheint “00:00”, und das Symbol
| (Prozessdauer) blinkt die ganze Zeit.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste driicken, den Funktionsregler auf
,0“ drehen oder den Einstellregler umdrehen.
Nach dem Ausschalten des Tonsignals wird
auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und die
gewahlte Funktion angezeigt, das Symbol |'P|
(Prozessdauer) ist eingeschaltet.

4.Einstellung von Prozessdauer und
Prozessende (Verzégerung)

Wenn das Symbol |'ﬂ (Prozessdauer) ein-

geschaltet ist, die Taste @ drticken und
anhalten, bis das Symbol -ﬂ (Prozessende)
zu blinken beginnt. Es wird die aktuelle
Uhrzeit angezeigt. Das Prozessende mit dem
Einstellregler einstellen.
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Die Einstellung fiir das Prozessende wird ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste @ gedrickt wird. Das Symbol
- (Prozessende) ist eingeschaltet. Nach
Ablauf der Verzdgerung schaltet sich die
Programmiereinheit aufi"l (Prozessdauer)
um. Die auf die Prozessdauer eingestellte
Uhr lauft dann riickwarts ab, das Symbol -Pl
(Prozessende) ist ausgeschaltet, das Symbol
|'ﬂ (Prozessdauer) ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertdnt nach Ablauf der vo-
reingestellten Prozessdauer (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale). Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Display erscheint “00:00”, und das Symbol|"|
(Prozessdauer) blinkt die ganze Zeit.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste driicken, den Funktionsregler auf
,0“ drehen oder den Einstellregler umdrehen.
Nach dem Ausschalten des Tonsignals wird
auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und die
gewahlte Funktion angezeigt, das Symbol |"|
(Prozessdauer) ist ausgeschaltet.

Um die vorgenommenen Einstellungen
fir die Prozessdauer, das Prozessende
oder die Minutenuhr zuriickzusetzen,

die Tasten @ driicken und circa 3
Sekunden lang anhalten. Danach werden

alle Zeiteinstellungen geldscht. Die Zeite-
instellungen kénnen nur dann zuriickge-
setzt werden, wenn eine der Funktionen
fiir die Zeiteinstellung (Prozessdauer oder
Prozessende oder Minutenuhr) zuvor ein-
gestellt wurde.
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5.Backofen-Steuerung

5.1 Mogliche Stellungen des Backofen-
Funktionsreglers

0 Nullstellung

Y|
s
Ly
Xy

S Unabhéangige Backofen-Beleuch-
/< tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

% 22:39

——) Unter- und Oberhitze
Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.
Temperaturbereich: 30-280°C.
*gdids

————
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bl

Gebldase sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkémmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

Temperaturbereich: 30-280°C.

'n:r
T ,m'rci
Lo (U @y

Grill und DrehspieR eingeschaltet.
Funktion Drehspie® - Grillen oder
Braten am Drehspiel3.
Temperaturbereich: 30-280°C.

b3 ':lci :n:
—
3 nn°c
'. u

'J

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie flr
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
Temperaturbereich: 30-280°C.

& 22:45
— o™
- ‘c i
v 280°%"
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Grillen)

Geschmacks der Speise.

Temperaturbereich: 30-280°C.

N/\I\A\A Gebldase und Grillhitze (Umluft-

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Girillpro-
zesses und eine Verbesserung des

— Supergrill

gegrillt werden.

Temperaturbereich: 30-280°C.

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstick wird starker gebraunt;
auch groflere Portionen kdnnen so

P |
L Sancl,
||
v 2B0°§

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,HeiRluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Rickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblases beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart erméglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Zubereitung von (tiefgefrorenen)
Fertiggerichten — Kuchen, Pizza,
Pommes frites.

Auftauen (Fleisch, Obst, Gemise,
Geback) — bei feinen Gerichten
(zum Verzehr im Rohzustand — z.B.
Erdbeeren) wird die Beheizung nicht
eingeschaltet, beim Auftauen von
beispielsweise Fleisch muss der
Thermostat auf 50 — 75°C eingestellt
werden.

Trocknen von Obst, Pilzen (auf meh-
reren Ebenen, Temperaturen: 50
—80°C).

Temperaturbereich: 30-280°C.

#2235

i e !
N §

|. o ey
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Q

HeiBluft und Unterhitze

Durch Drehen des Reglers auf diese
Position werden Heilluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhéht. Die Zufuhr einer grof3en
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist flir saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet. Temperaturbe-
reich: 30-280°C.

Oddzg
e

®een-l

4

Oberhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Oberhitze.

Anzuwenden z.B. beim Anbraunen,
Nachbacken von der Oberseite oder
bei zusatzlichem Nachbraten.
Temperaturbereich: 30-230°C.

©22:35
8l s

Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfillung).
Temperaturbereich: 30-240°C.

@ ':l l:l :lC
— -
Iy
LuULl e
Geblase

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, dient der Backofen zum Auf-
tauen von SiRwaren und Geback.

ol =g =0 b= R
— -
N
L J

Grill und Oberhitze (Supergrill) und
DrehspieR

Verbindung der Supergrill-Funktion
mit der Drehspie3-Funktion.
Temperaturbereich: 30-280°C.
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5.2 Anderung und Anzeige der Tempera-
tureinstellung

Die werkseitig voreingestellte Temperatur
far ein Programm wird nach der Wahl der
Backofen-Funktion |_| auf dem Display
angezeigt. Dies wird durch das blinkende
Symbol °C signalisiert. Um die Anderung der
Temperatureinstellungen stufenweise (jeweils
um 5°C) vorzunehmen, den Einstellregler|"|
betatigen. Die Temperatureinstellung wird ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste @ oder gedriickt werden.

Die Anderung der Temperatureinstellungen
kann, wahrend ein Prmm |auft, nach der
d

Betatigung der Taste | 4° | erfolgen.

Die aktuelle Temperatur wird als Prozentsatz
der voreingestellten Temperatur auf dem
Thermometer-Symbol angezeigt:

25% 50% 75% 100%

U [ | [ |
| | | | | |
® & ¢

Steht der Regler der Backofen-Funktion auf
,0“und Uberschreitet die aktuelle Temperatur
im Backofen 60°C, leuchtet das Thermome-
ter-Symbol, womit signalisiert wird, dass der
Backofen heil} ist. Ist die Temperatur im Back-
ofen niedriger als 60°C, ist das Thermometer-
Symbol ausgeschaltet.
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5.3 ECO-Funktion

Mit der ECO-Funktion lasst sich die Energie
durch die Verwendung der Restwarme im
angeschlossenen Gerat einsparen. Arbeitet
das Gerat in der Betriebsart ECO, schaltet
der Zeitregler das angeschlossene Gerat zu
einem bestimmten Zeitpunkt vor dem Prozes-
sende aus.Die ECO-Funktion kann aktiviert
werden, wenn folgende Beheizungsfunktio-
nen eingeschaltet sind:

OREe0REeeE

Um die ECO-Funktion einzuschalten, die
Taste |'ﬂ (Prozessdauer) oder |'ﬂ (Prozess-
dauer) und -Pl (Prozessende) driicken
und einstellen. Der Zeitregler schaltet das
angeschlossene Gerat zu einem Zeitpunkt,
der nach folgender Regel berechnet wird:
“Ende des Geratbetriebes minus Dauer der
der Nutzung der Restwarme” aus.

Aktivierung der ECO-Funktion.

Nach der Wahl einer beliebigen Beheizungs-
funktion, die mit der ECO-Funktion kombi-
nierbar ist, die Taste |"| (Prozessdauer) oder
|'ﬂ (Prozessdauer) und -ﬂ (Prozessende)
dricken und einstellen. AnschlieRend die

Taste . driicken. Auf dem Display leuchtet

das Symbol auf, mit dem signalisiert wird,
dass die ECO-Funktion ebenfalls eingeschal-
tet ist.Um die ECO-Funktion auszuschalten,

die Taste driicken oder die Stellung
des Backofen-Reglers andern. Ist die ECO-

Funktion ausgeschaltet, ist das Symbol

ebenfalls ausgeschaltet.Das Tonsignal (4
Tonsignale — Pause — 4 Tonsignale) ertont
nach Ablauf der voreingestellten Zeit fiir die
Prozessdauer. Die Sequenz der Tonsignale
wird im Abstand von 3 Sekunden circa eine
Minute lang wiederholt. Auf dem Display

erscheint “00:00”, und das Symbol ‘ blinkt
die ganze Zeit.
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Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste driicken, den Regler der Backofen-
Funktion auf ,,0“ stellen oder den Regler |“|
umdrehen. Nach dem Prozessende erschei-
nen auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und
die gewahlte Backofen-Funktion.

Wenn der Benutzer die ECO-Funktion mit
einer entsprechenden Beheizungsfunktion
aktivieren will, wobei weder die Werte fiir [}
(Prozessdauer) noch fir [ (Prozessdauer)
und (Prozessende) eingestellt wurden,
ertdnt einmal ein langes Tonsignal und auf
dem Display erscheint einmal das Symbol

(circa 0,3 Sekunde), was bedeutet, dass
die ECO-Funktion mit der ausgewahlten
Beheizungsfunktion nicht kombinierbar ist
oder dass die eingegebenen Werte nicht
ausreichend sind.

Die ECO-Funktion kann nur dann verfiigbar,
wenn der Wert fi]r|"| (Prozessdauer) 10 Mi-
nuten oder mehr betragt. Ist die Fleischsonde
zur Temperaturmessung angeschlossen,
muss die Zieltemperatur der Fleischsonde
mindestens um 3 Grad hdher sein als die
aktuelle Temperatur der Fleischsonde. Die
ECO-Funktion wird automatisch ausgeschal-
tet, wenn der Wert flr |"| (Prozessdauer)
oder die Zieltemperatur der Fleischsonde
geandert wurde und niedriger als der Min-
destwert ist. Die ECO-Funktion wird ebenfalls
automatisch ausgeschaltet, nachdem ein
mit der Fleischsonde verbundener Fehler
aufgetreten ist.

Die Einstellungen fir |"| (Prozessdauer)
oder flr |"| (Prozessdauer) und fur -ﬂ (Pro-
zessende) sind ohne Bedeutung, wenn die
Zubereitung der Speisen unter Einsatz der
Nahrungssonde erfolgt. In diesem Falle soll
man die Taste am Ende dricken, d.h.
nachdem alle Temperatureinstellungen fir
den Backofen-Innenraum und die Temperatur
der Fleischsonde eingegeben worden sind.
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5.4 Funktion Aqualytic
Dampfreinigung des Backofen-Innenraums.

Auf den Boden des Backofens ca. 0,5 | Was-
ser geben. Backofentlr schlieRen. Um die
Funktion Aqualytic zu aktivieren, die Taste

driicken. Dann blinkt das Symbol 1(l_|\l)r auf
dem Display. Die Programmiereinheit stellt
die Temperatur automatische Einstellung
und die Dauer der Beheizung |'P| (die Pro-
zessdauer wird auf 0:30 eingestellt) ein. Die
Dauer dieser Betriebsart und die Temperatur
werden auf dem Display angezeigt. Das gra-
phische Symbol des Backofens blinkt samt
der empfohlenen Beheizungsart [:] Den
Regler der Backofen-Funktion auf die emp-
fohlene Beheizungsart drehen. Der Zeitregler
bestéatigt die korrekte Lage mit einem kurzen

Tonsignal und das Symbol 1q|_?r leuchtet auf.
Wird die empfohlene Beheizungsart innerhalb
von 10 Sekunden nicht gewahlt, wird die
Betriebsart geldscht. Die Temperatur fir die
Funktion Aqualytic betragt: 90°C

Um den Prozess der Dampfreinigung (Aqu-
alytic) zu l6schen, die Taste drlicken oder
die Stellung des Reglers der Backofen-Funk-
tion andern. Ist der Prozess der Dampfreini-
gung des Backofen-Innenraums (Aqualytic)
geldscht, arbeitet die Programmiereinheit
wie bei einer gewohnlichen Betriebsart (die
Einstellungen entsprechen den Garprogram-
men).Das Tonsignal (4 Tonsignale — Pause
—4 Tonsignale) ertdont nach Ablauf der vorein-
gestellten Zeit. Die Sequenz der Tonsignale
wird im Abstand von 3 Sekunden circa eine
Minute lang wiederholt. Auf dem Display er-

scheint “00:00”, und das Symbol 1T blinkt
die ganze Zeit.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken, den Regler der
Backofen-Funktion auf ,,0 drehen oder den
Einstellregler umdrehen. Ist der Prozess
beendet, wird auf dem Display die aktuelle
Uhrzeit angezeigt.
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5.5 Einsatz der Thermosonde

Die zusatzliche Fleischsonde zur Tempe-
raturmessung kann durch deren Anschluss
an die im Backofen-Innenraum befindliche
Steckdose verwendet werden. Leuchtet
das Symbol der Sonde }9 die der Tempe-
raturmessung von Fleisch dient, bedeutet
es, dass die Fleischsonde angeschlossen
wurde. Der werkseitig fur die Fleischsonde
voreingestellte Temperaturwert betragt 60°C
und kann mit dem Einstellregler |“| im Tem-
peraturbereich von 30 bis 99°C auf einen 1°C
genau geandert werden. Wahrend dieser
Betriebsart wird die aktuelle Temperatur der
Fleischsonde angezeigt.

Die Einstellung der Temperatur kann wah-
rend des Prozesses durch das Drlicken der

Taste . geandert werden. Die eingestellte
Temperatur der Fleischsonde wird angezeigt
und kann mit dem Einstellregler|“|. geandert
werden. Werden innerhalb von 5 Sekunden
keine Anderungen vorgenommen, wird die
fur den Backofen-Innenraum eingestellte
Temperatur angezeigt. Dieser Wert kann mit
dem Einstellregler |~ geandert werden. Die
Temperatureinstellungen der Fleischsonde
und Temperatureinstellungen des Backofen-
Innenraums werden gespeichert, wenn keine
Anderungen innerhalb von 5 Sekunden vor-

genommen werden oder weder die Taste
noch die Taste gedruckt werden.

Auf der Temperaturanzeige erscheint die
aktuelle Uhrzeit, die aktuelle Temperatur der
Fleischsonde, das Symbol )'? (Fleischsonde)
ist eingeschaltet.

Wird die Stellung des Reglers der Backofen-
Funktion geandert, wird der Modus fir die
Einstellung der Temperatur der Fleischsonde
und des Backofens abgerufen.
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Das Tonsignal (4 Tonsignale — Pause — 4
Tonsignale) ertdnt nach Ablauf der vore-
ingestellten Temperatur. Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem

Display blinkt das Symbol /? und die aktuelle
Temperatur der Fleischsonde.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken, den Regler der
Backofen-Funktion auf ,0“ drehen oder den
Einstellregler umdrehen. Ist der Prozess
beendet, wird auf dem Display die aktuelle
Uhrzeit angezeigt.

Die Fleischsonde empfehlen wir beim Braten
von gréReren Fleischstiicken (1kg und mehr)
zu benutzen.

Die Fleischsonde ist dagegen beim Braten
von Fleisch mit Knochen oder von Gefliigel
nicht zu empfehlen.

Wenn die Fleischsonde nicht eingesetzt
wird, soll sie aus der Steckdose im Backo-
fen-lnnenraum gezogen und auferhalb des
Backofen-Innenraums aufbewahrt werden.

Hinweis!

Nur die Fleischsonde, die zum Zu-
behdr des Backofens gehdrt, darf
verwendet werden.

Temperaturen der Fleischsonde

Fleischsorte Temperatur [°C]
Schweinefleisch 85-90
Rindfleisch 80 -85
Kalbfleisch 75-80
Lammfleisch 80 -85
Wildfleisch 80 -85
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5.6 Back-/Bratprogramme

Die Funktion der Back-/Bratprogramme er-
moglicht, von den gespeicherten Back- und
Bratrezepten Gebrauch zu machen. Die vore-
ingestellten Back-/Bratprogramme verbinden
eine bestimmte Beheizungsart oder eine
Kombination der Beheizungsarten mit einer
bestimmten Betriebsdauer, die vom Gewicht
der zuzubereitenden Speise abhangig ist.

Die Hinweise informieren dartiber, welches
von den gespeicherten Programmen fir
eine bestimmte Lebensmittelsorte gewahlt
werden darf. Um ein Back-/Bratprogramm
zu aktivieren, die Taste , dricken,
wenn der Regler der Backofen-Funktion auf
“0” steht, das Symbol [ (Rezept) blinkt
auf dem Display die Kennzeichnung “P01”.
Das Back-/Bratprogramm kann mit dem
Einstellregler |"|. geandert werden. Wenn
das gewahlte Programm zusammen mit der
Fleischsonde arbeitet und diese Sonde nicht
angeschlossen ist oder wenn das Programm
ohne Fleischsonde arbeitet und die Sonde
angeschlossen ist, blinkt dann das Symbol
der Fleischsonde f).Um das gewahlte Pro-

gramm zu bestatigen, die Taste ,dr[]cken.
Ein kurzes Tonsignal wird ausgel6st, wenn
nach dem Anschlieen der Fleischsonde
zur Temperaturmessung der Ubergang zur
nachsten Stufe moglich ist. Wenn die Taste
innerhalb von 10 Sekunden nicht ge-
drickt wird, wird das Programm geldscht. Ist
das gewahlte Programm vom Gewicht des
Bratstlicks abhangig, blinkt das Gewicht auf
dem Display. Das Gewicht kann im Anschluss
mit dem Einstellregler |"|geéndert werden.
Um das gewahlte Programm zu bestatigen,
die Taste , dricken. Ein kurzes Tonsi-
gnal wird ausgeldst. Wenn die Taste
innerhalb von 10 Sekunden nicht gedrtickt
wird, wird das Programm geldscht. Das
Symbol des Backofens mit der empfohlenen
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Beheizungsart wird rechts auf dem Display
angezeigt.Bei Programmen, bei denen die
Fleischsonde nicht eingesetzt wird, werden
die Programmdauer und die eingestellte
Temperatur auf dem Display angezeigt. Bei
Programmen, bei denen die Fleischsonde
eingesetzt wird, werden die aktuelle Uhrzeit
und die eingestellte Temperatur der Sonde
angezeigt. Den Regler der Backofen-Funk-
tion |_| auf die Beheizungsart, fiir die das
gewahlte Programm empfohlen wird, drehen.
Die korrekte Stellung wird durch den Zeitre-
gler mit einem kurzen Tonsignal bestatigt. Die
Programmdauer und die Temperatur werden
auf dem Display angezeigt. Bei Programmen,
bei denen die Fleischsonde zur Temperatur-
messung erforderlich ist, wird die aktuelle
Temperatur der Sonde erst dann angezeigt,
wenn das Hauptprogramm aktiviert wird. Wird
die empfohlene Beheizungsart innerhalb
von 10 Sekunden nicht gewahlt, wird das
Programm gel&scht.

Die Taste wahrend des Vorheizens oder
des Hauptprogramms zu einem beliebigen
Zeitpunkt des Prozesses driicken, um die
Programmeinstellungen zu uberprifen.
Die Programmnummer und das Gewicht
(in entsprechenden Programmen) werden
fur Programme angezeigt, in denen die
Fleischsonde zur Temperaturmessung nicht
eingesetzt wird, oder die Programmnummer
und die eingestellte Temperatur der Sonde
werden angezeigt. In diesem Falle ist es
aber nicht mdglich, diese Einstellungen zu
andern. Wenn man die Parameter andern
will, muss das Programm beendet und die
Programmeinstellungen erneut eingegeben
werden. Werden die Programmparameter
(Prozessdauer, Temperatur, eingestellte
Temperatur der Sonde) geandert, wahrend
das Back-/Bratprogramm lauft, wird das
Symbol [1] ausgeschaltet. Um den Prozess
zu léschen, soll man die Stellung des Reglers
der Backofen-Funktion andern.
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Bei Programmen, bei denen die Fleischson-
de zur Temperaturmessung nicht eingesetzt
wird, ertdnt das Tonsignal (4 Tonsignale/
Pause/4 Tonsignale) nach Ablauf der einge-
stellten Zeit. Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Minute
lang wiederholt. Auf dem Display erscheint
“00:00”, und das Symbol [I] blinkt.

Bei Programmen, bei denen die Fleischson-
de zur Temperaturmessung eingesetzt wird,
ertdnt das Tonsignal (4 Tonsignale/Pause/4
Tonsignale), nachdem die voreingestellte
Temperatur im Inneren der Speise erreicht
worden ist. Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Mi-
nute lang wiederholt. Auf dem Display blinkt
das Symbol f) die aktuelle Temperatur der
Sonde und das Symbol [T].

Den Regler der Backofen-Funktion auf “0”
drehen oder eine beliebige Taste driicken, um
das Tonsignal am Prozessende zurlickzuset-
zen. Nach dem Prozessende wird auf dem
Display die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Ist ein Programm mit Vorheizen gewahilt,
wird der Backofen auf die erforderliche und
eingestellte Temperatur vor Beginn des
Hauptprogramms vorgeheizt. Wahrend des
Vorheizens ist das Symbol [] eingeschaltet.
Bei Programmen, bei denen die Fleischsonde
zur Temperaturmessung nicht eingesetzt
wird, werden die Dauer und die eingestellte
Temperatur fiir das Hauptprogramm angeze-
igt. Bei Programmen, bei denen die Fleisch-
sonde zur Temperaturmessung eingesetzt
wird, werden auf dem Display die aktuelle
Uhrzeit und die eingestellte Temperatur der
Sonde angezeigt. Der Thermometer zeigt
auf dem Display den prozentualen Wert
der bereits erzielten Temperatur, die flir den
Backofen eingestellt wurde.

Das Tonsignal (4 Tonsignale/Pause/4 Ton-
signale) und das blinkende Symbol [1J
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signalisieren, dass die fir den Backofen
eingestellte Temperatur erreicht wurde.Das
Tonsignal kann durch Driicken einer beliebi-
gen Taste ausgeschaltet werden. Nach dem
Ausschalten des Tonsignals signalisieren
die blinkenden Symbole [1] dass die
Vorheiztemperatur erreicht wurde. Um das
Hauptprogramm zu aktivieren, die Speise in
den Backofen hineinschieben und die Taste

. dricken. Fur Programme mit Vorhe-
izen kann das Prozessende nicht eingestellt
werden.

Die Zusammenstellung der Back-/Bratpro-
gramme ist den nachfolgenden Seiten der
Betriebsanweisung zu entnehmen.
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Back-/Bratprogramm

Programm Funktion des Dauer/ Voreingestellte Stufe
Backofens/ vorge- | Temperatur der Temperatur
heizt? Sonde

P01 @] 85°C 180°C 3
Schweinefleisch
P02 80°C 180°C 3
Rindfleisch
P03 75°C 170°C 3
Kalbfleisch
P04 o 85 min 190°C 3
Geflugel-Hahnchen
P05 e 90 min 180°C 3
Gefligel-Ente
P06 E 115 min 170°C 2
Geflugel-Gans
P07 Pizza mit dic- [z] 40 min 200°C 3
kem Boden heizt

vorgeheiz
P08 Tiefgefrorene 20 min 200°C 3
Pizza

vorgeheizt
P09 20 min 175°C 3
Tiefgefrorene Fische izt

vorgeheiz
P10 20 min 180°C 3
Tiefgefrorene Toasts voreizt
P11 C] 40 min 200°C 3
Tiefgefrorene .
Lasagne vorgeheizt
P12 [j 20 min 225°C 3
Tiefgefrorene )
Pommes frites vorgeheizt
P13 E] 30 min 175°C 3
Streuselkuchen heizt

vorgeheiz
P14 30 min 175°C 3
Obstkuchen voreizt
P15 10 min 200°C 3
Roulade E]

vorgeheizt
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5.7 Sperre der Programmiereinheit

Um die Sperre der Programmiereinheit zu be-
tatigen, die Tasten @ und drticken und

circa 3 Sekunden lang anhalten. Das Symbol
der Sperre = mit dem die Einschaltung der
Sperre bestatigt wird, beginnt zu leuchten.

Bei einer eingeschalteten Sperre muss da-
rauf geachtet werden, dass sie nur durch
gleichzeitiges Druicken der Taste @ und der
Taste . ausgeschaltet werden kann. Ein
Fehler-Tonsignal (ein langes Tonsignal) weist
darauf hin, dass eine beliebige Taste oder
der Einstellregler bertihrt wurden, wahrend
die Sperre eingeschaltet war.

Wenn die Programmiereinheit gesperrt ist,
besteht eine Mdglichkeit, weder das Pro-
gramm noch dessen Funktionen zu &ndern.
Wird die Stellung des Reglers bei einge-
schalteter Sperre geandert, wird die zuvor
eingestellte Funktion ausgeschaltet, blinkt
das Symbol der Sperre r°,und das Fehler-
Tonsignal wird ausgel6st. Steht der Regler
der Backofen-Funktion auf “0”, ist das Symbol
der Sperre eingeschaltet.

5.8 Fehler-Tonsignal

Die Programmiereinheit 16st ein langes
Tonsignal aus, wenn ein Betriebsfehler
(Fehler des Benutzers) vorliegt. Zu solchen
Betriebsfehlern gehéren Dricken inaktiver
Tasten, Drehen des Einstellreglers in eine
inaktive Richtung oder sonstige Handlungen,
die zu einer Anderung der Parameter fiihren
kénnen.
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5.9 Ausschalten der akustischen Signale

Es besteht die Méglichkeit, die akustischen
Signale der Programmiereinheit auszuschal-
ten. Um die Programmiereinheit leise zu
stellen (den Ton auszuschalten), die Taste

driicken und den Einstellregler |"| im
Gegenuhrzeigersinn drehen. Um den Ton

wieder einzuschalten, die Taste @ driicken
und den Einstellregler |"| im Uhrzeigersinn
drehen.

Es ist darauf zu achten, dass die Bestéati-
gungssignale und die Fehler-Tonsignale im
auf leise gestellten Modus ausgeschaltet sind.
Die Tonsignale des Zeitreglers (Prozessdauer
und Zeitregler) sind nicht ausgeschaltet.

5.10 Automatische Abschaltung der
Stromversorgung

Die Programmiereinheit schaltet die elektri-
schen Baugruppen von der Stromversorgung
ab, wenn sich der Regler der Backofen-Funk-
tion |_| in einer anderen Stellung als “0” Gber
eine bestimmte Zeit befindet. Je nach der
Temperatur im Backofen-Innenraum betragt
diese Zeit von 2 bis 10 Stunden.

Das Symbol © (automatische Abschaltung
der Stromversorgung) blinkt, nachdem alle
elektrischen Baugruppen von der Program-
miereinheit abgeschaltet wurden.

Um den Backofen wieder einzuschalten,
den Regler der Backofen-Funktion |_| auf
“0” drehen.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,[”]

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentir) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdir.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerdt hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.
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DrehspieR

Mit dem Drehspiell kbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten
der Betriebsmodi —

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspiefRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.
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Die Vorbereitung des Grillguts flr den
DrehspieR:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspief3en und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstiick des DrehspielRes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des Drehspiel3griffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlielRen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstéabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begielien, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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Backofen typ BOEI68390030

Art Geback | P-Programm | Backofen-| Temperatur | Einschubhéhe | Garzeit [min]
M - von Hand | funktionen

= P15 O 160 - 200 2-3 30 - 50
AR\ P13 O 160 - 180 2 20 - 40*
AR P14 140 - 160 2 10 - 40*
D P08 200 - 230 1-3 10-20

7 M O 210 - 220 2 45 - 60

< P09 160 - 180 2-3 45 - 60

<& M 190 2-3 60 - 70
// M 230 - 250 4 14 -18
J M O 225 - 250 2 120 - 150
J P02 160 - 180 2 120 - 160
S M 0 160 - 230 2 90 - 120
S PO1 160 - 190 2 90 - 120
&) P04 200 - 220 2-3 50 - 60
&) M dJ 160 - 180 2 45 - 60
&) M 175-190 2 60 - 70
£ M O 190 - 210 2 40- 50
£ M 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Dampfreinigung - Aqualytic

Die Vorgehensweise ist dem Kapitel
Funktionsweise der Programmiereinheit
und Backofen-Steuerung, Ziffer 5.4 zu
entnehmen.

Nach der Dampfreinigung die Backofentur
offnen, den Innenraum des Backofens
mit Schwamm oder Tuch wischen und
anschlieRend mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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Backofentiir aushdngen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken. Tur
leicht zudriicken, anheben und nach vorne
herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

Klappbligel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschlissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

2. Schnappverschlisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tir herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C).

. Mittlere Scheibe herausnehmen.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.
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Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufiihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe



® Der Backofen ist mit den leicht heraus-

nehmbaren Leitschienen* (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrager
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaflige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

e Baugruppen des Gerates ausschalten

e Stromzufuhr des Gerats abschalten

e Reparatur anmelden

e Einige kleine Stérungen kénnen vom Benutzer gemaR den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der

Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prufen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige Die Stromzufuhr fir das Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,12.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 3,3 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 59,5/57,5/59,5cm
Nettovolumen des Backofens*® 53-58 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 35 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

* nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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