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ɂɁɔəɌɂȿ ɂɁ ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂɂ 
ɉɨ ɨɤɨɧɱɚɧɢɢ ɫɪɨɤɚ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ 
ɞɚɧɧɨɟ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɧɟɥɶɡɹ ɜɵɛɪɨ-
ɫɢɬɶ, ɤɚɤ ɨɛɵɱɧɵɟ ɤɨɦɦɭɧɚɥɶɧɵɟ 
ɨɬɯɨɞɵ, ɟɝɨ ɫɥɟɞɭɟɬ ɫɞɚɬɶ ɜ ɩɭɧɤɬ 
ɩɪɢɟɦɚ ɢ ɩɟɪɟɪɚɛɨɬɤɢ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟ-
ɫɤɢɯ ɢ ɷɥɟɤɬɪɨɧɧɵɯ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜ. Ɉɛ 
ɷɬɨɦ ɢɧɮɨɪɦɢɪɭɟɬ ɡɧɚɤ, ɪɚɫɩɨɥɨ-
ɠɟɧɧɵɣ ɧɚ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɟ, ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ 
ɩɨ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɢ ɭɩɚɤɨɜɤɟ.

ȼ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɟ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɵ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ, ɩɨɞ-
ɥɟɠɚɳɢɟ ɩɨɜɬɨɪɧɨɦɭ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɸ ɜ ɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɢɯ ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɢɟɦ. Ȼɥɚɝɨɞɚɪɹ ɩɟɪɟ-
ɪɚɛɨɬɤɟ, ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɸ ɦɚɬɟɪɢɚɥɨɜ ɢɥɢ ɢɧɨɣ 
ɮɨɪɦɨɣ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɨɬɫɥɭɠɢɜɲɢɯ ɫɪɨɤ 
ɭɫɬɪɨɣɫɬɜ ɜɵ ɜɧɟɫɟɬɟ ɫɭɳɟɫɬɜɟɧɧɵɣ ɜɤɥɚɞ ɜ ɫɨ-
ɯɪɚɧɟɧɢɟ ɨɤɪɭɠɚɸɳɟɣ ɫɪɟɞɵ.
ɋɜɟɞɟɧɢɹ ɨ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɦ ɩɭɧɤɬɟ ɭɬɢɥɢɡɚ-
ɰɢɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɧɨɝɨ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɜɵ ɦɨɠɟɬɟ 
ɩɨɥɭɱɢɬɶ ɜ ɦɟɫɬɧɨɣ ɚɞɦɢɧɢɫɬɪɚɰɢɢ.

ɉɥɢɬɚ «Hansa» ɨɛɴɟɞɢɧɹɟɬ ɜ ɫɟɛɟ ɬɚɤɢɟ ɤɚɱɟɫɬɜɚ, ɤɚɤ  ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɚɹ ɩɪɨɫɬɨɬɚ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɢ 
ɫɬɨɩɪɨɰɟɧɬɧɚɹ ɷɮɮɟɤɬɢɜɧɨɫɬɶ. ɉɨɫɥɟ ɩɪɨɱɬɟɧɢɹ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ ɭ ȼɚɫ ɧɟ ɜɨɡɧɢɤɧɟɬ ɡɚɬɪɭɞɧɟɧɢɣ ɩɨ 
ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɸ ɩɥɢɬɵ.
ɉɥɢɬɚ, ɩɪɢ ɜɵɩɭɫɤɟ ɫ ɡɚɜɨɞɚ, ɩɟɪɟɞ ɭɩɚɤɨɜɤɨɣ ɛɵɥɚ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨ ɩɪɨɜɟɪɟɧɚ ɧɚ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɵɯ ɫɬɟɧɞɚɯ 
ɧɚ ɩɪɟɞɦɟɬ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ ɢ ɪɚɛɨɬɨɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɢ.
ɉɪɨɫɢɦ ȼɚɫ ɜɧɢɦɚɬɟɥɶɧɨ ɩɪɨɱɟɫɬɶ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɸ ɩɨ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɩɟɪɟɞ ɜɤɥɸɱɟɧɢɟɦ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɚ. 
ɋɥɟɞɨɜɚɧɢɟ ɢɡɥɨɠɟɧɧɵɦ ɜ ɧɟɣ ɭɤɚɡɚɧɢɹɦ ɩɪɟɞɨɬɜɪɚɬɢɬ ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɨɟ ɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɩɥɢɬɨɣ.
ɂɧɫɬɪɭɤɰɢɸ ɫɥɟɞɭɟɬ ɫɨɯɪɚɧɢɬɶ ɢ ɞɟɪɠɚɬɶ ɜ ɥɟɝɤɨ ɞɨɫɬɭɩɧɨɦ ɦɟɫɬɟ. ȼɨ ɢɡɛɟɠɚɧɢɟ ɧɟɫɱɚɫɬɧɵɯ ɫɥɭ-
ɱɚɟɜ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɩɨɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɧɨ ɫɨɛɥɸɞɚɬɶ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ ɩɨ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɥɢɬɨɣ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨɫɥɟ ɨɡɧɚɤɨɦɥɟɧɢɹ ɫ ɞɚɧɧɨɣ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɟɣ.
ɉɥɢɬɚ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɚ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ ɞɥɹ ɞɨɦɚɲɧɟɝɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ.
ɂɡɝɨɬɨɜɢɬɟɥɶ ɨɫɬɚɜɥɹɟɬ ɡɚ ɫɨɛɨɣ ɩɪɚɜɨ ɜɧɟɫɟɧɢɹ ɢɡɦɟɧɟɧɢɣ, ɧɟ ɜɥɢɹɸɳɢɯ ɧɚ ɪɚɛɨɬɭ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɚ.

ɋɈȾȿɊɀȺɇɂȿ

ɍȼȺɀȺȿɆɕɃ ɉɈɄɍɉȺɌȿɅɖ

ɄȺɄ ɗɄɈɇɈɆɂɌɖ ɗɇȿɊȽɂɘ
Ɋɚɰɢɨɧɚɥɶɧɨɟ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ 
ɷɥɟɤɬɪɨɷɧɟɪɝɢɢ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɧɟ 
ɬɨɥɶɤɨ ɫɧɢɡɢɬɶ ɪɚɫɯɨɞɵ, ɧɨ ɢ 
ɫɨɯɪɚɧɢɬɶ ɨɤɪɭɠɚɸɳɭɸ ɫɪɟɞɭ. 
ȼɵɩɨɥɧɟɧɢɟ ɫɥɟɞɭɸɳɢɯ ɩɪɨ-
ɫɬɵɯ ɩɪɚɜɢɥ ɩɨɡɜɨɥɢɬ ɞɨɛɢɬɶɫɹ 
ɧɚɢɥɭɱɲɢɯ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ:

ɉɪɢɦɟɧɟɧɢɟ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸ-
ɳɟɣ ɩɨɫɭɞɵ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟ-

ɧɢɹ ɩɢɳɢ. Ʉɚɫɬɪɸɥɢ ɫ ɩɥɨɫɤɢɦ ɢ ɬɨɥɫɬɵɦ 
ɞɧɢɳɟɦ ɩɨɡɜɨɥɹɸɬ ɫɷɤɨɧɨɦɢɬɶ ɞɨ ɬɪɟɬɢ 
ɷɥɟɤɬɪɨɷɧɟɪɝɢɢ. ɇɭɠɧɨ ɩɨɦɧɢɬɶ ɨ ɤɪɵɲɤɟ, ɜ 
ɩɪɨɬɢɜɧɨɦ ɫɥɭɱɚɟ ɩɨɬɪɟɛɥɟɧɢɟ ɷɧɟɪɝɢɢ ɜɨɡ-
ɪɚɫɬɚɟɬ ɜɱɟɬɜɟɪɨ!

	ɉɨɞɛɨɪ ɩɨɫɭɞɵ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɟɧɧɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɨɣ ɡɨɧɟ. ɉɨɫɭɞɚ ɧɢɤɨɝ-
ɞɚ ɧɟ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɦɟɧɶɲɟ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɨɣ 
ɩɥɢɬɤɢ.

	ɋɥɟɞɢɬɶ ɡɚ ɱɢɫɬɨɬɨɣ ɤɨɧɮɨɪɨɤ ɢ ɞɧɢɳ ɤɚ-
ɫɬɪɸɥɶ. Ɂɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɩɪɟɩɹɬɫɬɜɭɸɬ ɬɟɩɥɨ-
ɨɛɦɟɧɭ – ɫɢɥɶɧɨ ɩɪɢɝɨɪɟɜɲɚɹ ɝɪɹɡɶ ɦɨɠɧɨ 
ɭɞɚɥɢɬɶ ɬɨɥɶɤɨ ɫɪɟɞɫɬɜɚɦɢ, ɜ ɫɜɨɸ ɨɱɟɪɟɞɶ 
ɩɪɢɱɢɧɹɸɳɢɦɢ ɜɪɟɞ ɨɤɪɭɠɚɸɳɟɣ ɫɪɟɞɟ. 

	ɂɡɛɟɝɚɬɶ ɢɡɥɢɲɧɟɝɨ «ɩɨɞɝɥɹɞɵɜɚɧɢɹ ɜ ɤɚ-
ɫɬɪɸɥɢ». ɇɟ ɨɬɤɪɵɜɚɬɶ ɛɟɡ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ  
ɞɜɟɪɰɭ ɞɭɯɨɜɤɢ.

	ɋɜɨɟɜɪɟɦɟɧɧɨɟ ɨɬɤɥɸɱɟɧɢɟ ɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚ-
ɧɢɟ ɨɫɬɚɬɨɱɧɨɝɨ ɬɟɩɥɚ.

	ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɞɥɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɩɢɳɢ 
ɜɵɤɥɸɱɚɬɶ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɡɚ 5 -10 ɦɢɧɭɬ ɞɨ ɤɨɧ-
ɰɚ. ɗɬɢɦ ɷɤɨɧɨɦɢɬɫɹ ɨɤɨɥɨ 20% ɷɧɟɪɝɢɢ.

	ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɬɨɥɶɤɨ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨ-
ɬɨɜɥɟɧɢɹ ɛɨɥɶɲɨɝɨ ɨɛɴɟɦɚ ɩɢɳɢ. Ɇɹɫɨ ɜɟ-
ɫɨɦ ɞɨ 1 ɤɝ ɜɵɝɨɞɧɟɣ ɩɪɢɝɨɬɨɜɢɬɶ ɜ ɤɚɫɬɪɸɥɟ 
ɧɚ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ.

	ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɨɫɬɚɬɨɱɧɨɝɨ ɬɟɩɥɚ ɞɭɯɨɜɤɢ. 
ȿɫɥɢ ɛɥɸɞɨ ɝɨɬɨɜɢɬɫɹ ɛɨɥɟɟ 40 ɦɢɧɭɬ ɨɬ-
ɤɥɸɱɢɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ ɡɚ 10 ɦɢɧɭɬ ɞɨ ɤɨɧɰɚ ɩɪɢ-
ɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ. ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ȿɫɥɢ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ 
ɬɚɣɦɟɪ, ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɟɝɨ ɧɚ ɛɨɥɟɟ ɤɨɪɨɬɤɨɟ 
ɜɪɟɦɹ.

	Ⱥɤɤɭɪɚɬɧɨ ɡɚɤɪɵɜɚɬɶ ɞɜɟɪɰɭ ɞɭɯɨɜɤɢ. Ɂɚ-
ɝɪɹɡɧɟɧɧɵɟ ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɢ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ 
ɫɩɨɫɨɛɫɬɜɭɸɬ ɩɨɬɟɪɟ ɬɟɩɥɚ. Ɂɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɧɚ 
ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɹɯ ɫɥɟɞɭɟɬ ɭɫɬɪɚɧɹɬɶ ɫɪɚɡɭ.

	ɇɟ ɪɚɫɩɨɥɚɝɚɣɬɟ ɩɥɢɬɭ ɜɛɥɢɡɢ ɯɨɥɨɞɢɥɶɧɢ-
ɤɨɜ/ɦɨɪɨɡɢɥɶɧɵɯ ɤɚɦɟɪ Ȼɟɡ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ 
ɜɨɡɪɚɫɬɚɟɬ ɩɨɬɪɟɛɥɟɧɢɟ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɬɜɚ.

RU

ɊȺɋɉȺɄɈȼɄȺ 
Ⱦɥɹ ɬɪɚɧɫɩɨɪɬɢɪɨɜɤɢ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ 
ɛɵɥɨ ɡɚɳɢɳɟɧɨ ɨɬ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɣ 
ɭɩɚɤɨɜɤɨɣ. ɉɨɫɥɟ ɭɞɚɥɟɧɢɹ ɭɩɚ-
ɤɨɜɤɢ, ɩɪɨɫɢɦ ȼɚɫ ɢɡɛɚɜɢɬɶɫɹ ɨɬ 
ɟɟ ɱɚɫɬɟɣ ɫɩɨɫɨɛɨɦ, ɧɟ ɧɚɧɨɫɹ-
ɳɢɦ ɭɳɟɪɛɚ ɨɤɪɭɠɚɸɳɟɣ ɫɪɟɞɟ.
ȼɫɟ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ, ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧ-
ɧɵɟ ɞɥɹ ɢɡɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɭɩɚɤɨɜɤɢ, 

ɛɟɡɜɪɟɞɧɵ, ɧɚ 100% ɩɨɞɥɟɠɚɬ ɩɟɪɟɪɚɛɨɬɤɟ ɢ 
ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɵ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɦ ɡɧɚɤɨɦ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ! Ʉ ɭɩɚɤɨɜɨɱɧɵɦ ɦɚɬɟɪɢɚɥɚɦ (ɩɨɥɢɷ-
ɬɢɥɟɧɨɜɵɟ ɩɚɤɟɬɵ, ɤɭɫɤɢ ɩɟɧɨɩɥɚɫɬɚ ɢ ɬ.ɩ.) ɜ 
ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɪɚɫɩɚɤɨɜɤɢ ɧɟɥɶɡɹ ɩɨɞɩɭɫɤɚɬɶ  ɞɟɬɟɣ
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ɍɄȺɁȺɇɂə ɉɈ ɌȿɏɇɂɄȿ ȻȿɁɈɉȺɋɇɈɋɌɂ
ȼɧɢɦɚɧɢɟ! Ɉɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɢ ɟɝɨ ɞɨɫɬɭɩɧɵɟ ɱɚɫɬɢ ɧɚ-
ɝɪɟɜɚɸɬɫɹ ɜɨ ɜɪɟɦɹ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ. ȼɫɟɝɞɚ ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɨɦ-
ɧɢɬɶ, ɱɬɨ ɫɭɳɟɫɬɜɭɟɬ ɨɩɚɫɧɨɫɬɶ ɬɪɚɜɦɵ, ɩɪɢ ɩɪɢɤɨɫɧɨ-
ɜɟɧɢɢ ɤ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɦ ɷɥɟɦɟɧɬɚɦ. ɉɨɷɬɨɦɭ, ɜɨ ɜɪɟɦɹ 
ɪɚɛɨɬɵ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ - ɛɵɬɶ ɨɫɨɛɨ ɛɞɢɬɟɥɶɧɵɦɢ! Ⱦɟɬɢ 
ɦɥɚɞɲɟ 8 ɥɟɬ ɧɟ ɞɨɥɠɧɵ ɧɚɯɨɞɢɬɶɫɹ ɜɛɥɢɡɢ ɨɛɨɪɭɞɨ-
ɜɚɧɢɹ, ɚ ɟɫɥɢ ɧɚɯɨɞɹɬɫɹ, ɬɨ ɩɨɞ ɩɨɫɬɨɹɧɧɵɦ ɤɨɧɬɪɨɥɟɦ 
ɜɡɪɨɫɥɨɝɨ ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɨɝɨ ɥɢɰɚ.
Ⱦɚɧɧɨɟ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɦɨɠɟɬ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɬɶɫɹ ɞɟɬɶɦɢ 
ɜ ɜɨɡɪɚɫɬɟ ɨɬ 8 ɥɟɬ ɢ ɫɬɚɪɲɟ, ɥɢɰɚɦɢ ɫ ɮɢɡɢɱɟɫɤɢɦɢ, 
ɦɚɧɭɚɥɶɧɵɦɢ ɢɥɢ ɭɦɫɬɜɟɧɧɵɦɢ ɨɝɪɚɧɢɱɟɧɢɹɦɢ, ɥɢɛɨ 
ɥɢɰɚɦɢ ɫ ɧɟɞɨɫɬɚɬɨɱɧɵɦ ɨɩɵɬɨɦ ɢ ɡɧɚɧɢɹɦɢ ɩɨ ɷɤɫ-
ɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ, ɩɪɢ ɭɫɥɨɜɢɢ, ɱɬɨ ɩɪɨɢɫɯɨɞɢɬ 
ɷɬɨ ɩɨɞ ɧɚɞɡɨɪɨɦ ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɨɝɨ ɥɢɰɚ ɢɥɢ ɫɨɝɥɚɫɧɨ 
ɫ ɢɡɭɱɟɧɧɨɣ ɫ ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɵɦ ɥɢɰɨɦ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɟɣ ɷɤɫ-
ɩɥɭɚɬɚɰɢɢ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ ɧɚ ɤɭɯɨɧɧɨɣ ɩɥɢɬɟ  ɛɥɸɞ  ɧɚ  
ɠɢɪɭ ɢɥɢ ɧɚ ɪɚɫɬɢɬɟɥɶɧɵɯ ɦɚɫɥɚɯ  ɛɟɡ ɧɚɞɡɨɪɚ, ɦɨɠɟɬ 
ɛɵɬɶ ɨɩɚɫɧɨ ɢ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɩɨɠɚɪɭ.
ɇɂɄɈȽȾȺ ɧɟ ɩɪɨɛɭɣɬɟ ɝɚɫɢɬɶ ɨɝɨɧɶ ɜɨɞɨɣ! ɋɧɚɱɚɥɚ  ɨɬ-
ɤɥɸɱɢɬɟ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ, ɚ ɡɚɬɟɦ ɧɚɤɪɨɣɬɟ ɨɝɨɧɶ, ɧɚɩɪɢ-
ɦɟɪ, ɤɪɵɲɤɨɣ ɢɥɢ  ɧɟɜɨɫɩɥɚɦɟɧɹɸɳɢɦɫɹ ɨɞɟɹɥɨɦ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ! Ɉɩɚɫɧɨɫɬɶ ɩɨɠɚɪɚ! ɇɟ ɫɤɥɚɞɢɪɭɣɬɟ ɩɪɟɞ-
ɦɟɬɵ ɢ ɜɟɳɢ ɧɚ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɩɥɢɬɵ!
ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ȿɫɥɢ ɧɚ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɢɦɟɟɬɫɹ ɬɪɟɳɢɧɚ, ɬɨ 
ɫɥɟɞɭɟɬ ɨɬɤɥɸɱɢɬɶ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɟ ɜɨ ɢɡɛɟɠɚɧɢɟ ɩɨɪɚ-
ɠɟɧɢɹ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɦ ɬɨɤɨɦ.
Ɉɫɨɛɨɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɨɛɪɚɬɢɬɶ ɧɚ ɞɟɬɟɣ! Ⱦɟɬɢ ɧɟ ɦɨɝɭɬ 
ɢɝɪɚɬɶ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟɦ! ɍɛɪɤɚ ɢ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɟ ɨɛɨɪɭ-
ɞɨɜɚɧɢɹ ɧɟ ɦɨɝɭɬ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶɫɹ ɞɟɬɶɦɢ ɛɟɡ ɧɚɞɡɨɪɚ 
ɜɡɪɨɫɥɵɯ.
ȼɨ ɜɪɟɦɹ ɪɚɛɨɬɵ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɧɚɝɪɟɜɚɟɬɫɹ. 
ɋɥɟɞɭɟɬ ɫɨɛɥɸɞɚɬɶ ɨɫɬɨɪɨɠɧɨɫɬɶ, ɧɟ ɩɪɢɤɚɫɚɬɶɫɹ ɤ 
ɝɨɪɹɱɢɦ ɱɚɫɬɹɦ ɜɧɭɬɪɢ ɞɭɯɨɜɤɢ. Ʉɨɝɞɚ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ ɞɭ-
ɯɨɜɤɚ, ɞɨɫɬɭɩɧɵɟ ɱɚɫɬɢ ɦɨɝɭɬ ɧɚɝɪɟɬɶɫɹ. Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ 
ɧɟ ɩɨɞɩɭɫɤɚɬɶ ɤ ɞɭɯɨɜɤɟ ɞɟɬɟɣ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ɇɟ ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɞɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɚɝɪɟɫɫɢɜɧɵɯ 
ɦɨɸɳɢɯ ɢ ɱɢɫɬɹɳɢɯ ɫɪɟɞɫɬɜ, ɨɫɬɪɵɯ ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɢɯ 
ɩɪɟɞɦɟɬɨɜ ɞɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɫɬɟɤɥɚ ɞɜɟɪɟɣ, ɬɚɤ ɤɚɤ ɞɚɧɧɵɟ 
ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɦɨɝɭɬ ɩɨɰɚɪɚɩɚɬɶ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɢ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ 
ɜɨɡɧɢɤɧɨɜɟɧɢɸ ɬɪɟɳɢɧ ɧɚ ɫɬɟɤɥɟ.
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  Ɉɫɨɛɨɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɨɛɪɚɬɢɬɶ ɧɚ ɞɟ-
ɬɟɣ ɨɤɨɥɨ ɩɥɢɬɵ. ɉɪɹɦɨɣ ɤɨɧɬɚɤɬ ɫ ɪɚɛɨɬɚɸ-
ɳɟɣ ɩɥɢɬɨɣ ɝɪɨɡɢɬ ɨɠɨɝɨɦ!

  ɇɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɫɥɟɞɢɬɶ, ɱɬɨɛɵ ɦɟɥɤɨɟ ɤɭ-
ɯɨɧɧɨɟ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɢ ɩɪɨɜɨɞɚ ɧɟ ɫɨɩɪɢ-
ɤɚɫɚɥɢɫɶ ɫ ɧɚɝɪɟɬɨɣ ɞɭɯɨɜɤɨɣ ɢ ɜɚɪɨɱɧɨɣ 
ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶɸ, ɩɨɫɤɨɥɶɤɭ ɢɡɨɥɹɰɢɹ ɷɬɨɝɨ 
ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɧɟ ɪɚɫɫɱɢɬɚɧɚ ɧɚ ɜɵɫɨɤɢɟ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ.

  ɇɟɥɶɡɹ ɨɫɬɚɜɥɹɬɶ ɩɥɢɬɭ ɛɟɡ ɩɪɢɫɦɨɬɪɚ ɜɨ 
ɜɪɟɦɹ ɠɚɪɟɧɢɹ. Ɇɚɫɥɚ ɢ ɠɢɪɵ ɦɨɝɭɬ ɡɚɝɨ-
ɪɟɬɶɫɹ ɜɫɥɟɞɫɬɜɢɟ ɜɵɤɢɩɚɧɢɹ ɢɥɢ ɧɚɝɪɟɜɚ-
ɧɢɹ.

  ɇɟ ɞɨɩɭɫɤɚɬɶ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯ-
ɧɨɫɬɢ ɢ ɡɚɥɢɜɚɧɢɹ ɟɟ  ɠɢɞɤɨɫɬɶɸ ɩɪɢ ɜɚɪɤɟ. 
Ɉɫɨɛɟɧɧɨ ɷɬɨ ɤɚɫɚɟɬɫɹ ɫɚɯɚɪɚ, ɤɨɬɨɪɵɣ ɫɜɨ-
ɢɦ ɜɨɡɞɟɣɫɬɜɢɟɦ ɦɨɠɟɬ ɩɨɜɪɟɞɢɬɶ ɤɟɪɚɦɢ-
ɱɟɫɤɨɟ ɩɨɤɪɵɬɢɟ. ȼɨɡɧɢɤɚɸɳɢɟ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ 
ɭɞɚɥɹɬɶ ɧɟɦɟɞɥɟɧɧɨ.

  Ɂɚɩɪɟɳɚɟɬɫɹ ɫɬɚɜɢɬɶ ɧɚ ɧɚɝɪɟɬɵɟ ɡɨɧɵ ɩɨ-
ɫɭɞɭ ɫ ɦɨɤɪɵɦ ɞɧɨɦ, ɷɬɨ ɦɨɠɟɬ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ 
ɩɨɹɜɥɟɧɢɸ ɧɚ ɩɚɧɟɥɢ ɧɟɫɦɵɜɚɟɦɵɯ ɩɹɬɟɧ.

  ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɬɨɥɶɤɨ ɪɟɤɨɦɟɧɞɨɜɚɧɧɭɸ ɢɡ-
ɝɨɬɨɜɢɬɟɥɟɦ ɩɨɫɭɞɭ, ɤɚɤ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɧɭɸ  
ɞɥɹ ɭɩɨɬɪɟɛɥɟɧɢɹ ɫ ɤɟɪɚɦɢɱɟɫɤɨɣ ɩɥɢɬɨɣ.  

  ȿɫɥɢ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɩɚɧɟɥɢ ɬɪɟɫɧɭɥɚ, ɜɵɤɥɸ-
ɱɢɬɶ ɩɥɢɬɭ, ɱɬɨɛɵ ɢɫɤɥɸɱɢɬɶ ɜɨɡɦɨɠɧɨɫɬɶ 
ɭɞɚɪɚ ɬɨɤɨɦ.

  ɇɟ ɜɤɥɸɱɚɬɶ ɜɚɪɨɱɧɭɸ ɩɚɧɟɥɶ ɛɟɡ ɩɨɫɬɚɜ-
ɥɟɧɧɨɣ ɩɨɫɭɞɵ.

ɍɄȺɁȺɇɂə ɉɈ ɌȿɏɇɂɄȿ ȻȿɁɈɉȺɋɇɈɋɌɂ
ȼɧɢɦɚɧɢɟ! Ⱦɥɹ ɢɫɤɥɸɱɟɧɢɹ ɜɨɡɦɨɠɧɨɫɬɢ ɩɨɪɚɠɟɧɢɹ 
ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɦ ɬɨɤɨɦ ɩɟɪɟɞ ɡɚɦɟɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ ɭɛɟɞɢ-
ɬɟɫɶ, ɱɬɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɜɵɤɥɸɱɟɧɨ.
Ⱦɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɤɭɯɨɧɧɨɣ ɩɥɢɬɵ ɧɟɥɶɡɹ ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɨɛɨɪɭɞɨ-
ɜɚɧɢɟ ɞɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɩɚɪɨɦ.

  Ɂɚɩɪɟɳɚɟɬɫɹ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɩɨɫɭɞɭ ɫ ɨɫɬɪɵ-
ɦɢ ɤɪɚɹɦɢ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɦɨɝɭɬ ɩɨɜɪɟɞɢɬɶ ɤɟɪɚ-
ɦɢɱɟɫɤɭɸ ɩɚɧɟɥɶ.

  ɇɟɥɶɡɹ ɫɦɨɬɪɟɬɶ ɧɚ ɪɚɡɨɝɪɟɜɚɸɳɢɟɫɹ (ɧɟ 
ɡɚɤɪɵɬɵɟ ɩɨɫɭɞɨɣ) ɤɨɧɮɨɪɨɱɧɵɟ ɡɨɧɵ. 

  ɇɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɫɬɚɜɢɬɶ ɧɚ ɨɬɤɪɵɬɭɸ ɞɜɟɪɰɭ ɞɭ-
ɯɨɜɤɢ ɩɨɫɭɞɭ ɜɟɫɨɦ ɛɨɥɟɟ 15 ɤɝ, ɧɚ ɜɚɪɨɱɧɭɸ 
ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ – ɛɨɥɟɟ 25 ɤɝ.

  ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɝɪɭɛɵɟ ɱɢɫɬɹɳɢɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ 
ɢɥɢ ɨɫɬɪɵɟ ɩɪɟɞɦɟɬɵ ɞɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɫɬɟɤɨɥ 
ɞɜɟɪɰɵ, ɨɧɢ ɦɨɝɭɬ ɩɨɰɚɪɚɩɚɬɶ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ 
ɢ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɩɨɹɜɥɟɧɢɸ ɬɪɟɳɢɧ ɧɚ ɫɬɟɤɥɟ.

  ɇɟɥɶɡɹ ɫɬɚɜɢɬɶ ɝɨɪɹɱɭɸ ɩɨɫɭɞɭ ɢ ɢɧɵɟ ɜɟɳɢ 
(ɛɨɥɟɟ 75°C), ɚ ɬɚɤɠɟ ɥɟɝɤɨ ɜɨɫɩɥɚɦɟɧɹɟ-
ɦɵɟ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ ɜ ɹɳɢɤ ɲɤɚɮɚ.

  ɇɟɥɶɡɹ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢ ɧɟɢɫɩɪɚɜ-
ɧɨɣ ɩɥɢɬɨɣ. ȼɫɟ ɢɡɴɹɧɵ ɞɨɥɠɧɵ ɭɫɬɪɚɧɹɬɶɫɹ 
ɬɨɥɶɤɨ ɤɜɚɥɢɮɢɰɢɪɨɜɚɧɧɵɦ ɩɟɪɫɨɧɚɥɨɦ.

  ȼ ɥɸɛɨɦ ɫɥɭɱɚɟ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɨɣ ɧɟɢɫɩɪɚɜɧɨ-
ɫɬɢ, ɧɟɦɟɞɥɟɧɧɨ ɨɬɤɥɸɱɢɬɶ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɟ 
ɩɥɢɬɵ ɢ ɫɨɨɛɳɢɬɶ ɨ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɪɟɦɨɧ-
ɬɚ.

  ɇɟɭɤɨɫɧɢɬɟɥɶɧɨ ɫɥɟɞɨɜɚɬɶ ɭɤɚɡɚɧɢɹɦ ɢ ɪɭ-
ɤɨɜɨɞɫɬɜɚɦ ɞɚɧɧɨɣ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ. ɇɟ ɩɨɞɩɭ-
ɫɤɚɬɶ ɤ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɥɢɰ, ɧɟ ɨɡɧɚɤɨɦɥɟɧɧɵɯ 
ɫ ɟɟ ɫɨɞɟɪɠɚɧɢɟɦ.

	Ɉɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɛɵɥɨ ɡɚɩɪɨɟɤɬɢɪɨɜɚɧɨ ɢɫ-
ɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɩɢɳɢ. 
ȼɫɹɤɨɟ ɞɪɭɝɨɟ ɟɝɨ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟ (ɧɚɩɪɢɦɟɪ, 
ɨɛɨɝɪɟɜɚɧɢɟ ɩɨɦɟɳɟɧɢɹ) ɹɜɥɹɟɬɫɹ ɧɟɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɦ ɟɝɨ ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɸ ɢ ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ 
ɨɩɚɫɧɵɦ.
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Ʉɨɧɮɨɪɤɢ ɤɟɪɚɦɢɱɟɫɤoɣ ɩɥɢɬɵ FCC* - Ɋɢɫ 2a 
/ 2b

1a

Ɉɫɧɚɳɟɧɢɟ ɩɥɢɬɵ - ɩɟɪɟɱɟɧɶ:

3a  ɉɨɞɞɨɧ ɞɥɹ ɜɵɩɟɱɤɢ*
3b  Ɋɟɲɟɬɤɚ ɞɥɹ ɝɪɢɥɹ (ɪɟɲɟɬɤɚ ɞɥɹ ɫɭɲɤɢ)
3c  ɉɨɞɞɨɧ ɞɥɹ ɠɚɪɤɢ*
3d  ȼɟɪɬɟɥ –ɢ ɜɢɥɤɢ*
3e  Ȼɨɤɨɜɵɟ ɥɟɫɬɧɢɱɤɢ

*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ

ɈɉɂɋȺɇɂȿ ɍɋɌɊɈɃɋɌȼȺ

1  Ɋɭɱɤɚ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɞɭɯɨɜ-
ɤɢ

2  Ɋɭɱɤɚ ɜɵɛɨɪɚ ɮɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ
3, 4, 5, 6  Ɋɭɱɤɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɤɨɧɮɨɪɤɚɦɢ
7  Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ ɬɟɪɦɨɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ L
8  Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ ɪɚɛɨɬɵ ɩɥɢɬɵ  R
9  Ʉɪɟɩɥɟɧɢɟ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ
10  əɳɢɤ 
11  Ʉɨɧɮɨɪɤɢ ɤɟɪɚɦɢɱɟɫɤoɣ ɩɚɧɟɥɢ
12  Ɍɚɣɦɟɪ

1b

1  Ɋɭɱɤɚ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɞɭɯɨɜ-
ɤɢ

2  Ɋɭɱɤɚ ɜɵɛɨɪɚ ɮɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ
3, 4, 5, 6  Ɋɭɱɤɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɤɨɧɮɨɪɤɚɦɢ
7  Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ ɬɟɪɦɨɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ L
8  Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ ɪɚɛɨɬɵ ɩɥɢɬɵ  R
9  Ʉɪɟɩɥɟɧɢɟ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ
10  əɳɢɤ 
11  Ʉɨɧɮɨɪɤɢ ɤɟɪɚɦɢɱɟɫɤoɣ ɩɚɧɟɥɢ

1c

1  Ɋɭɱɤɚ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɞɭɯɨɜ-
ɤɢ

2  Ɋɭɱɤɚ ɜɵɛɨɪɚ ɮɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ
3, 4, 5, 6  Ɋɭɱɤɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɤɨɧɮɨɪɤɚɦɢ
7  Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ ɬɟɪɦɨɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ L
8  Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ ɪɚɛɨɬɵ ɩɥɢɬɵ  R
9  Ʉɪɟɩɥɟɧɢɟ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ
10  əɳɢɤ 
11  Ʉɨɧɮɨɪɤɢ ɤɟɪɚɦɢɱɟɫɤoɣ ɩɚɧɟɥɢ
12  Ɇɢɧɭɬɧɵɣ ɬɚɣɦɟɪ*
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ɆɈɇɌȺɀ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɩɥɢɬɵ
  Ʉɭɯɨɧɧɨɟ ɩɨɦɟɳɟɧɢɟ ɞɨɥɠɧɨ ɛɵɬɶ ɫɭɯɢɦ ɢ 

ɩɪɨɜɟɬɪɢɜɚɟɦɵɦ, ɢɦɟɬɶ ɢɫɩɪɚɜɧɭɸ ɜɟɧɬɢ-
ɥɹɰɢɸ, ɚ ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɩɥɢɬɵ  ɞɨɥɠɧɨ ɨɛɟ-
ɫɩɟɱɢɜɚɬɶ ɫɜɨɛɨɞɧɵɣ ɞɨɫɬɭɩ ɤɨ ɜɫɟɦ ɷɥɟ-
ɦɟɧɬɚɦ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ.

  ɉɥɢɬɚ ɫ ɨɞɧɨɣ ɫɬɨɪɨɧɵ ɦɨɠɟɬ ɫɨɫɟɞɫɬɜɨɜɚɬɶ 
ɫ ɜɵɫɨɤɢɦ ɩɪɟɞɦɟɬɨɦ ɢɥɢ ɫɬɟɧɨɣ. Ɏɭɪɧɢɬɭ-
ɪɚ ɞɥɹ ɜɫɬɪɨɣɤɢ ɞɨɥɠɧɚ ɢɦɟɬɶ ɨɛɥɢɰɨɜɤɭ ɢ 
ɤɥɟɣ ɞɥɹ ɟɟ ɩɪɢɫɨɟɞɢɧɟɧɢɹ ɞɨɥɠɟɧ ɨɛɥɚ-
ɞɚɬɶ ɬɟɪɦɨɫɬɨɣɤɨɫɬɶɸ 100°C. ɇɟɫɨɛɥɸɞɟ-
ɧɢɟ ɷɬɨɝɨ ɭɫɥɨɜɢɹ ɦɨɠɟɬ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɞɟɮɨɪ-
ɦɚɰɢɢ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɢɥɢ ɨɛɥɢɰɨɜɤɢ. 

  ɉɥɢɬɚ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɟɬɫɹ ɧɚ ɬɜɟɪɞɨɦ ɢ ɪɨɜ-
ɧɨɦ ɩɨɥɭ (ɧɟ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɬɶ ɧɚ ɩɨɞɫɬɚɜɤɟ).

  ȼɵɬɹɠɤɢ ɫɥɟɞɭɟɬ ɦɨɧɬɢɪɨɜɚɬɶ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬ-
ɫɬɜɢɢ ɫ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɨɧɧɵɦɢ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɹɦɢ.

  ɉɟɪɟɞ ɧɚɱɚɥɨɦ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɩɥɢɬɭ ɧɚɞɨ 
ɜɵɪɨɜɧɹɬɶ, ɱɬɨ ɢɦɟɟɬ ɨɫɨɛɨɟ ɡɧɚɱɟɧɢɟ ɞɥɹ 
ɪɚɫɩɪɟɞɟɥɟɧɢɹ ɠɢɪɚ ɧɚ ɫɤɨɜɨɪɨɞɤɟ. Ⱦɥɹ 
ɷɬɨɝɨ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɵ ɪɟɝɭɥɢɪɭɟɦɵɟ ɧɨɠɤɢ, 
ɞɨɫɬɭɩ ɤ ɤɨɬɨɪɵɦ ɨɬɤɪɵɜɚɟɬɫɹ ɩɨɫɥɟ ɜɵɟɦɤɢ 
ɹɳɢɤɚ. Ⱦɢɚɩɚɡɨɧ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɤɢ +/- 5 ɦɦ.

ɉɨɞɤɥɸɱɟɧɢɟ ɩɥɢɬɵ ɤ ɷɥɟɤɬɪɨɩɪɨɜɨɞɤɟ
 
ȼɧɢɦɚɧɢɟ !
ɉɨɞɤɥɸɱɟɧɢɟ ɤ ɩɪɨɜɨɞɤɟ ɦɨɠɟɬ ɜɵɩɨɥɧɹɬɶ 
ɤɜɚɥɢɮɢɰɢɪɨɜɚɧɧɵɣ ɫɩɟɰɢɚɥɢɫɬ ɩɨ ɦɨɧɬɚɠɭ ɫ 
ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɦ ɞɨɩɭɫɤɨɦ. Ɂɚɩɪɟɳɚɟɬɫɹ ɫɚ-
ɦɨɜɨɥɶɧɨ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ ɩɟɪɟɧɚɫɬɪɨɣɤɭ ɢɥɢ ɢɡɦɟ-
ɧɟɧɢɹ ɜ ɷɥɟɤɬɪɨɩɪɨɜɨɞɤɟ. 
ɍɤɚɡɚɧɢɹ ɞɥɹ ɫɩɟɰɢɚɥɢɫɬɚ ɩɨ ɦɨɧɬɚɠɭ.
ɉɥɢɬɚ ɪɚɫɫɱɢɬɚɧɚ ɧɚ ɩɢɬɚɧɢɟ ɩɟɪɟɦɟɧɧɵɦ ɬɪɟɯ-
ɮɚɡɧɵɦ ɬɨɤɨɦ (400ȼ 3N ~50Ƚɰ). ɇɨɦɢɧɚɥɶɧɨɟ 
ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɯ ɷɥɟɦɟɧɬɨɜ ɫɨɫɬɚɜ-
ɥɹɟɬ 230 ȼ. ɉɟɪɟɤɥɸɱɟɧɢɟ ɩɥɢɬɵ ɞɥɹ ɩɢɬɚɧɢɹ 
ɨɞɧɨɮɚɡɧɵɦ ɬɨɤɨɦ (230 ȼ) ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ 
ɭɫɬɚɧɨɜɤɨɣ ɦɨɫɬɤɚ ɧɚ ɩɚɧɟɥɢ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɹ ɜ 
ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɩɪɢɥɚɝɚɸɳɟɣɫɹ ɫɯɟɦɨɣ ɫɨɟɞɢ-
ɧɟɧɢɣ.
ɋɯɟɦɚ ɫɨɟɞɢɧɟɧɢɣ ɧɚɯɨɞɢɬɫɹ ɪɹɞɨɦ ɫ ɪɚɫɩɪɟ-
ɞɟɥɢɬɟɥɶɧɵɦ ɳɢɬɤɨɦ ɩɥɢɬɵ. Ⱦɨɫɬɭɩ ɤ ɳɢɬɤɭ 
ɜɨɡɦɨɠɟɧ ɩɨɫɥɟ ɫɧɹɬɢɹ ɤɨɠɭɯɚ, ɨɬɜɢɧɬɢɜ ɤɪɟ-
ɩɥɟɧɢɹ ɨɬɜɟɪɬɤɨɣ. ɇɭɠɧɨ ɩɨɦɧɢɬɶ ɨ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɦ 
ɜɵɛɨɪɟ ɫɨɟɞɢɧɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɤɚɛɟɥɹ, ɭɱɢɬɵɜɚɬɶ ɬɢɩ 
ɩɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɹ ɢ ɧɨɦɢɧɚɥɶɧɭɸ ɦɨɳɧɨɫɬɶ ɩɥɢ-
ɬɵ. ɋɨɟɞɢɧɢɬɟɥɶɧɵɣ ɤɚɛɟɥɶ ɫɥɟɞɭɟɬ ɡɚɤɪɟɩɢɬɶ 
ɜ ɨɬɬɹɠɤɟ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɋɥɟɞɭɟɬ ɩɨɦɧɢɬɶ ɨ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɢ ɧɭɥɟɜɨɣ ɰɟɩɢ 
ɤ ɡɚɠɢɦɭ ɧɚ ɪɚɫɩɪɟɞɟɥɢɬɟɥɶɧɨɦ ɳɢɬɤɟ, ɨɛɨ-
ɡɧɚɱɟɧɧɨɝɨ ɫɢɦɜɨɥɨɦ  («ɡɚɡɟɦɥɟɧɢɟ»). ɗɥɟɤ-
ɬɪɨɩɪɨɜɨɞɤɚ, ɩɢɬɚɸɳɚɹ ɩɥɢɬɭ, ɞɨɥɠɧɚ ɢɦɟɬɶ 
ɜɵɤɥɸɱɚɬɟɥɶ ɡɚɳɢɬɵ, ɩɨɡɜɨɥɹɸɳɢɣ ɩɪɟɪɜɚɬɶ 
ɩɨɞɚɱɭ ɬɨɤɚ ɩɪɢ ɜɨɡɧɢɤɧɨɜɟɧɢɢ ɚɜɚɪɢɣɧɨɣ ɫɢ-
ɬɭɚɰɢɢ. Ɋɚɫɫɬɨɹɧɢɟ ɦɟɠɞɭ ɪɚɛɨɱɢɦɢ ɤɨɧɬɚɤ-
ɬɚɦɢ ɜɵɤɥɸɱɚɬɟɥɹ ɡɚɳɢɬɵ ɞɨɥɠɧɨ ɫɨɫɬɚɜɥɹɬɶ 
ɦɢɧɢɦɭɦ 3 ɦɦ.
ɋɩɨɫɨɛ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɹ,  ɨɬɥɢɱɚɸɳɢɣɫɹ ɨɬ ɩɨ-
ɤɚɡɚɧɧɨɝɨ ɧɚ ɫɯɟɦɟ, ɦɨɠɟɬ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɩɨɥɨɦɤɟ 
ɩɥɢɬɵ.

Ɋɢɫ. 4b

*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ

Ɇɨɧɬɚɠ ɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ*
Ɇɨɧɬɚɠ ɛɥɨɤɚɞɵ, ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɳɟɣ ɫɬɚɛɢɥɶɧɨɫɬɶ 
ɤɭɯɧɢ.
Ȼɥɨɤɚɞɚ ɦɨɧɬɢɪɭɟɬɫɹ ɜ ɰɟɥɹɯ ɨɛɟɫɩɟɱɢɬɶ ɫɬɚ-
ɛɢɥɶɧɨɫɬɶ, ɩɪɟɞɨɬɜɪɚɬɢɬɶ  ɨɩɪɨɤɢɞɵɜɚɧɢɟ ɥɢɛɨ 
ɫɦɟɳɟɧɢɟ ɤɭɯɨɧɧɨɣ  ɩɥɢɬɵ. Ȼɥɚɝɨɞɚɪɹ ɛɥɨɤɚɞɟ, 
ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɳɟɣ ɫɬɚɛɢɥɶɧɨɫɬɶ  ɤɭɯɨɧɧɨɣ ɩɥɢɬɵ 
ɢ ɧɟ ɞɨɩɭɫɤɚɸɳɟɣ ɟɺ ɨɩɪɨɤɢɞɵɜɚɧɢɟ, ɪɟɛɺɧɨɤ,  
ɧɚɩɪɢɦɟɪ,  ɧɟ ɫɦɨɠɟɬ,  ɨɩɪɨɤɢɧɭɬɶ ɤɭɯɨɧɧɭɸ 
ɩɥɢɬɭ, ɫɬɚɜ ɧɚ  ɨɬɤɪɵɬɵɟ ɞɜɟɪɢ ɞɭɯɨɜɨɝɨ ɲɤɚɮɚ. 

Ɋɢɫ.3z
Ʉɭɯɨɧɧɚɹ ɩɥɢɬɚ ɜɵɫ. 850 ɦɦ
A =  60 ɦɦ
B = 103 ɦɦ

Ʉɭɯɨɧɧɚɹ ɩɥɢɬɚ ɜɵɫ. 900 ɦɦ
A = 104 ɦɦ
B = 147 ɦɦ



13

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə
ɉɟɪɟɞ ɩɟɪɜɵɦ ɜɤɥɸɱɟɧɢɟɦ ɩɥɢɬɵ
Ɣ ɭɞɚɥɢɬɶ ɱɚɫɬɢ ɭɩɚɤɨɜɤɢ,
Ɣ ɚɤɤɭɪɚɬɧɨ (ɦɟɞɥɟɧɧɨ) ɭɞɚɥɢɬɶ ɷɬɢɤɟɬɤɢ ɫ 

ɞɜɟɪɨɤ ɞɭɯɨɜɤɢ, 
Ɣ ɨɫɜɨɛɨɞɢɬɶ ɹɳɢɤ, ɨɱɢɫɬɢɬɶ ɤɚɦɟɪɭ ɞɭɯɨɜɤɢ 

ɨɬ ɡɚɜɨɞɫɤɢɯ ɫɪɟɞɫɬɜ ɤɨɧɫɟɪɜɚɰɢɢ,
Ɣ ɜɵɧɭɬɶ ɫɨɞɟɪɠɢɦɨɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɢ ɩɪɨɦɵɬɶ  ɜ 

ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɟ ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ ɠɢɞɤɨɫɬɢ ɞɥɹ 
ɦɵɬɶɹ ɩɨɫɭɞɵ,

Ɣ ɜɤɥɸɱɢɬɶ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɸ ɜ ɩɨɦɟɳɟɧɢɢ ɢɥɢ ɨɬ-
ɤɪɵɬɶ ɨɤɧɨ,

Ɣ ɩɪɨɝɪɟɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ (250°C, ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ 30 ɦɢ-
ɧɭɬ), ɭɞɚɥɢɬɶ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɢ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨ ɩɨ-
ɦɵɬɶ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼ ɩɥɢɬɚɯ, ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɧɵɯ ɷɥɟɤɬɪɨɧɧɵɦ 
ɬɚɣɦɟɪɨɦ , ɩɨɫɥɟ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɹ ɤ ɫɟɬɢ 
ɞɢɫɩɥɟɣ ɛɭɞɟɬ ɩɨɤɚɡɵɜɚɬɶ „0.00” . ɇɭɠɧɨ 
ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɬɟɤɭɳɟɟ ɜɪɟɦɹ ɬɚɣɦɟɪɚ (ɫɦ. 
ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɸ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɬɚɣɦɟɪɚ).
ȿɫɥɢ ɬɟɤɭɳɟɟ ɜɪɟɦɹ ɧɟ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨ, 
ɞɭɯɨɜɤɚ ɪɚɛɨɬɚɬɶ ɧɟ ɛɭɞɟɬ.

Ɣ ɜɵɩɨɥɧɹɬɶ ɪɚɛɨɬɵ ɫ ɫɨɛɥɸɞɟɧɢɟɦ ɩɪɚɜɢɥ 
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ.

Ʉɚɦɟɪɭ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɭɠɧɨ ɦɵɬɶ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ 
ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ ɧɟɛɨɥɶɲɨɝɨ 
ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚ ɠɢɞɤɨɫɬɢ ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ ɩɨɫɭɞɵ.

*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ

Ɇɟɯɚɧɢɱɟɫɤɢɣ ɦɢɧɭɬɧɵɣ ɬɚɣɦɟɪ M*
Ɇɢɧɭɬɧɵɣ ɬɚɣɦɟɪ ɧɟ ɭɩɪɚɜɥɹɟɬ ɪɚɛɨɬɨɣ ɩɥɢɬɵ. 
ɗɬɨ ɩɪɨɫɬɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɡɜɭɤɨɜɨɣ ɫɢɝɧɚɥɢɡɚɰɢɢ, 
ɧɚɩɨɦɢɧɚɸɳɟɟ ɨ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɹ 
ɤɪɚɬɤɨɜɪɟɦɟɧɧɵɯ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɯ ɞɟɣɫɬɜɢɣ. Ⱦɢɚɩɚ-
ɡɨɧ ɜɪɟɦɟɧɢ ɫɨɫɬɚɜɥɹɟɬ ɨɬ 0 ɞɨ 60 ɦɢɧɭɬ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɇɭɠɧɨ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɬɚɣɦɟɪɨɦ ɜ ɞɢɚɩɚɡɨɧɟ ɫ 0 
ɞɨ 10 ɦɢɧɭɬ, ɧɚɞɨ ɜɨ ɩɟɪɜɵɯ ɩɨɜɟɪɧɭɬɶ ɧɚ 90º 
ɪɟɝɭɥɹɬɨɪ ɬɚɣɦɟɪɚ, ɚ ɩɨɬɨɦ ɧɚɫɬɪɨɢɬɶ ɜɵɛɪɚɧ-
ɧɵɣ ɪɟɠɢɦ ɪɚɛɨɬɵ.
Ɇɟɯɚɧɢɱɟɫɤɢɣ Ɇɢɧɭɬɧɵɣ ɬɚɣɦɟɪ Ms*
Ɍɚɣɦɟɪ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧ ɞɥɹ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɪɚɛɨɬɨɣ 
ɞɭɯɨɜɤɢ. Ɇɨɠɧɨ ɟɝɨ ɩɪɨɝɪɚɦɦɢɪɨɜɚɬɶ ɜ ɩɪɟɞɟ-
ɥɚɯ ɨɬ 0 ɞɨ 120 ɦɢɧɭɬ. ɉɨ ɢɫɬɟɱɟɧɢɢ ɡɚɞɚɧɧɨɝɨ 
ɜɪɟɦɟɧɢ ɜɤɥɸɱɢɬɫɹ ɡɜɭɤɨɜɨɣ ɫɢɝɧɚɥ ɢ ɞɭɯɨɜɤɚ 
ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɟɫɤɢ ɨɬɤɥɸɱɢɬɫɹ.
ɉɪɨɝɪɚɦɦɢɪɨɜɚɧɢɟ – ɩɨɜɟɪɧɢɬɟ ɪɭɱɤɭ ɩɨ ɱɚɫɨ-
ɜɨɣ ɫɬɪɟɥɤɟ ɢ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɟ ɬɪɟɛɭɟɦɨɟ ɜɪɟɦɹ.

Ʉɨɝɞɚ ɪɭɱɤɚ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɚ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ „0”, ɞɭ-
ɯɨɜɤɚ ɧɟ ɧɚɱɧɟɬ ɪɚɛɨɬɚɬɶ.
ȿɫɥɢ ȼɵ ɧɟ ɧɚɦɟɪɟɧɵ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɮɭɧɤɰɢɟɣ 
ɬɚɣɦɟɪɚ, ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɟ ɪɭɱɤɭ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ 

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɇɭɠɧɨ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɬɚɣɦɟɪɨɦ ɜ ɞɢɚɩɚɡɨɧɟ ɫ 0 
ɞɨ 10 ɦɢɧɭɬ, ɧɚɞɨ ɜɨ ɩɟɪɜɵɯ ɩɨɜɟɪɧɭɬɶ ɧɚ 90º 
ɪɟɝɭɥɹɬɨɪ ɬɚɣɦɟɪɚ, ɚ ɩɨɬɨɦ ɧɚɫɬɪɨɢɬɶ ɜɵɛɪɚɧ-
ɧɵɣ ɪɟɠɢɦ ɪɚɛɨɬɵ. 

Ɋɢɫ.6b

Ɋɢɫ.6c

Ɋɢɫ.6h

ɍɩɪɚɜɥɟɧɢɟ ɪɚɛɨɬɨɣ ɤɨɧɮɨɪɨɤ ɤɟɪɚɦɢɱɟ-
ɫɤɨɣ ɩɚɧɟɥɢ
ȼɵɛɨɪ ɩɨɫɭɞɵ
ɉɪɚɜɢɥɶɧɨ ɩɨɞɨɛɪɚɧɧɚɹ ɩɨɫɭɞɚ ɞɨɥɠɧɚ ɢɦɟɬɶ 
ɜɟɥɢɱɢɧɭ ɢ ɮɨɪɦɭ ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɶɧɨ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸ-
ɳɢɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɦɨɣ ɤɨɧɮɨɪɤɢ. Ⱦɥɹ 
ɩɨɫɭɞɵ ɬɢɩɚ «ɝɭɫɹɬɧɢɰɚ» ɩɪɢɦɟɧɹɟɬɫɹ ɫɩɟɰɢ-
ɚɥɶɧɚɹ ɨɜɚɥɶɧɚɹ ɤɨɧɮɨɪɤɚ ɪɚɡɦɟɪɚɦɢ 170x265. 
ɇɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɩɨɫɭɞɭ ɫ ɛɨɥɶɲɢɦ ɢɥɢ 
ɜɵɩɭɤɥɵɦ ɞɧɨɦ. ɇɭɠɧɨ ɩɨɦɧɢɬɶ, ɱɬɨ ɩɨɫɭɞɚ 
ɞɨɥɠɧɚ ɢɦɟɬɶ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨ ɩɨɞɨɛɪɚɧɧɭɸ ɤɪɵɲɤɭ. 
Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɩɨɫɭɞɭ ɫ ɬɨɥɫɬɵɦ 
ɥɢɬɵɦ ɞɧɨɦ. Ɂɚɝɪɹɡɧɟɧɧɵɟ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɤɨɧɮɨ-
ɪɨɤ ɢ ɩɨɫɭɞɵ ɩɪɟɩɹɬɫɬɜɭɸɬ ɬɟɩɥɨɨɛɦɟɧɭ.

ɉɨɞɛɨɪ ɦɨɳɧɨɫɬɢ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ
Ʉɨɧɮɨɪɤɢ ɢɦɟɸɬ ɪɚɡɥɢɱɧɭɸ ɦɨɳɧɨɫɬɶ ɧɚɝɪɟ-
ɜɚɧɢɹ. ȿɟ ɦɨɠɧɨ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɬɶ, ɩɨɜɨɪɚɱɢɜɚɹ 
ɪɭɱɤɭ ɜɩɪɚɜɨ ɢ ɜɥɟɜɨ. 

Ɋɢɫ.6g

  Ɇɂɇ. ɉɨɞɨɝɪɟɜ
1  Ɍɭɲɟɧɢɟ ɨɜɨɳɟɣ, ɦɟɞɥɟɧɧɚɹ ɜɚɪɤɚ
  ȼɚɪɤɚ ɫɭɩɨɜ, ɛɨɥɶɲɨɝɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚ ɟɞɵ
2		Ɇɟɞɥɟɧɧɚɹ ɠɚɪɤɚ
	ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ ɧɚ ɝɪɢɥɟ ɦɹɫɚ, ɪɵɛɵ   
3  ɆȺɄɋ. Ȼɵɫɬɪɨɟ ɪɚɡɨɝɪɟɜɚɧɢɟ, ɛɵɫɬɪɚɹ 

ɜɚɪɤɚ, ɠɚɪɤɚ
0  ȼɵɤɥɸɱɟɧɢɟ
ȼɚɠɧɨ!
Ɋɚɡɪɟɲɚɟɬɫɹ ɜɤɥɸɱɟɧɢɟ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɩɨɜɨɪɨɬɨɦ 
ɪɭɱɤɢ ɫɬɪɨɝɨ  ɩɨ ɱɚɫɨɜɨɣ ɫɬɪɟɥɤɟ. ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɜ 
ɩɪɨɬɢɜɨɩɨɥɨɠɧɨɦ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɢ ɦɨɠɟɬ ɩɨɜɪɟɞɢɬɶ 
ɜɵɤɥɸɱɚɬɟɥɶ.*

Ɋɢɫ.6n

ȼ ɞɢɚɩɚɡɨɧɟ „0 • 1 • 2 • 3” ɪɭɱɤɢ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɜɧɭ-
ɬɪɟɧɧɟɟ ɩɨɥɟ ɧɚɝɪɟɜɚ ɢ ɦɨɠɧɨ ɩɥɚɜɧɨ ɪɟɝɭɥɢ-
ɪɨɜɚɬɶ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨ ɩɨɞɚɜɚɟɦɨɝɨ ɧɚ ɩɨɫɭɞɭ ɬɟɩɥɚ. 
ȼɪɟɦɟɧɧɵɣ ɩɟɪɟɜɨɞ ɪɭɱɤɢ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ -    
(«ɝɭɫɹɬɧɢɰɚ»), ɜɤɥɸɱɚɟɬ ɜɧɟɲɧɟɟ ɩɨɥɟ. ɋ ɷɬɨɝɨ 
ɦɨɦɟɧɬɚ ɦɨɠɧɨ ɩɥɚɜɧɨ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɬɶ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨ 
ɬɟɩɥɚ ɨɛɨɢɯ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɯ ɩɨɥɟɣ (ɜɧɟɲɧɟɟ ɢ 
ɜɧɭɬɪɟɧɧɟɟ) ɩɨɫɤɨɥɶɤɭ ɜɧɭɬɪɟɧɧɢɣ ɩɟɪɟɤɥɸɱɚ-
ɬɟɥɶ ɜɵɤɥɸɱɢɬ ɨɛɚ ɩɨɥɹ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨɫɥɟ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ 
ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɪɭɱɤɢ ɧɚ 0.
ɍɤɚɡɚɬɟɥɶ ɧɚɝɪɟɜɚ ɩɨɥɹ
Ʉɨɝɞɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɩɪɟɜɵɫɢɬ 50°C, 
ɧɚɱɢɧɚɟɬ ɫɜɟɬɢɬɶɫɹ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɟ ɩɨɥɟ. ɋɜɟ-
ɱɟɧɢɟ ɭɤɚɡɚɬɟɥɹ ɧɚɝɪɟɜɚ ɩɨɥɹ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɹɟɬ ɨɬ 
ɫɥɭɱɚɣɧɨɝɨ ɩɪɢɤɨɫɧɨɜɟɧɢɹ ɤ ɝɨɪɹɱɟɣ ɤɨɧɮɨɪɤɟ. 
ɉɨɫɥɟ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɹ ɩɨɥɹ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ ɜ ɧɟɦ, ɟɳɟ 
ɩɪɢɦɟɪɧɨ 5 – 10 ɦɢɧ., ɫɨɯɪɚɧɹɟɬɫɹ ɧɚɤɨɩɥɟɧɧɚɹ 
ɷɧɟɪɝɢɹ, ɤɨɬɨɪɭɸ ɦɨɠɧɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ, ɧɚɩɪɢ-
ɦɟɪ, ɞɥɹ ɩɨɞɨɝɪɟɜɚ ɢɥɢ ɩɨɞɞɟɪɠɚɧɢɹ ɜ ɬɟɩɥɨɦ 
ɫɨɫɬɨɹɧɢɢ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɧɵɯ ɛɥɸɞ, ɧɟ ɜɤɥɸɱɚɹ 
ɤɨɧɮɨɪɤɭ.
Ɋɢɫ.6o - ɍɤɚɡɚɬɟɥɶ ɧɚɝɪɟɜɚ ɩɨɥɹ

Ɋɢɫ.6a
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ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼ ɦɨɞɟɥɹɯ ɩɥɢɬɵ, ɧɟ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɧɵɯ 
ɝɪɢɥɟɦ, ɫɢɦɜɨɥ ɧɚ ɪɭɱɤɟ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ  
ɨɬɫɭɬɫɬɜɭɟɬ.

ȼɨɡɦɨɠɧɵɟ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɪɭɱɤɢ
Ⱥɜɬɨɧɨɦɧɨɟ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ
ɍɫɬɚɧɨɜɢɜ ɪɭɱɤɭ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, 
ɦɵ ɜɤɥɸɱɚɟɦ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ 
ɞɭɯɨɜɤɢ. ɂɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ,                                                                                                        
ɩɪɢ ɦɵɬɶɟ ɤɚɦɟɪɵ.

ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟ-
ɜɚɬɟɥɢ
Ɍɟɪɦɨɫɬɚɬ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɬɶ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ ɜ ɨɬ 100°C ɞɨ 250°C. ɉɪɢ-
ɦɟɧɹɬɶ ɞɥɹ ɜɵɩɟɱɤɢ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɪɢɥɶ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɱɤɢ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɩɨ-
ɡɜɨɥɹɟɬ ɠɚɪɢɬɶ ɩɢɳɭ ɧɚ ɝɪɢɥɟ ɢɥɢ 
ɜɟɪɬɟɥɟ.
 
ȼɤɥɸɱɟɧ ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ
ɉɪɢ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭɯɨɜɤɚ 
ɝɪɟɟɬɫɹ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ ɜɟɪɯɧɢɦ ɧɚɝɪɟ-
ɜɚɬɟɥɟɦ. ɉɪɢɦɟɧɹɬɶ ɩɪɢ ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɢ 
ɜɵɩɟɱɤɢ ɫɜɟɪɯɭ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭɯɨɜɤɚ ɧɚ-
ɝɪɟɜɚɟɬɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɧɢɠɧɢɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ. 
ɉɪɢɦɟɧɹɬɶ ɩɪɢ ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɢ  ɜɵɩɟɱɤɢ 
ɫɧɢɡɭ.

100-250
        0C

ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɢ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ

Ⱦɥɹ ɬɨɝɨ, ɱɬɨɛɵ ɜɤɥɸɱɢɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ, ɧɭɠɧɨ
  ɨɩɪɟɞɟɥɢɬɶ ɧɭɠɧɵɟ ɭɫɥɨɜɢɹ ɪɚɛɨɬɵ
     ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ ɢ ɫɩɨɫɨɛ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ,
	ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɪɭɱɤɭ ɜ ɧɭɠɧɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ, ɩɨɜɨ-

ɪɚɱɢɜɚɹ ɟɟ ɜɩɪɚɜɨ.

Ɋɢɫ.6z

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə

ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɫɨɩɪɨɜɨɠɞɚɟɬɫɹ ɫɜɟɱɟɧɢ-
ɟɦ ɞɜɭɯ ɫɢɝɧɚɥɶɧɵɯ ɥɚɦɩɨɱɟɤ, R ɢ L. Ƚɨɪɟɧɢɟ 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ R ɰɜɟɬɚ ɫɢɝɧɚɥɢɡɢɪɭɟɬ ɨ 
ɪɚɛɨɬɟ ɞɭɯɨɜɤɢ. ɉɨɝɚɫɲɚɹ L ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɢɧɮɨɪɦɢ-
ɪɭɟɬ ɨ ɬɨɦ, ɱɬɨ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɭɫɬɚɧɨɜɢɥɚɫɶ ɧɭɠɧɚɹ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ. ȿɫɥɢ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɟ ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɢ 
ɫɨɜɟɬɭɸɬ ɩɨɦɟɳɚɬɶ ɛɥɸɞɨ ɜ ɪɚɡɨɝɪɟɬɭɸ ɞɭɯɨɜɤɭ, 
ɷɬɨ ɧɭɠɧɨ ɞɟɥɚɬɶ ɧɟ ɪɚɧɟɟ ɩɟɪɜɨɝɨ ɨɬɤɥɸɱɟɧɢɹ L 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ. ȼ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟ-
ɧɢɹ L ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɛɭɞɟɬ ɜɤɥɸɱɚɬɶɫɹ ɢ ɜɵɤɥɸɱɚɬɶɫɹ 
(ɩɨɞɞɟɪɠɚɧɢɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɜɧɭɬɪɢ ɞɭɯɨɜɤɢ). R 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɦɨɠɟɬ ɬɚɤɠɟ ɝɨɪɟɬɶ ɜ ɩɨ-
ɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ «Ɉɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ».
ȼɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ – ɞɥɹ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɹ ɞɭɯɨɜɤɢ 

a ɬɚɤɠɟ ɪɭɱɤɢ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɧɢɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ – 
ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ ɧɚ 
ɜɵɛɪɚɧɧɭɸ ɜɟɥɢɱɢɧɭ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ

ȼɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɨɣ ɨɛɟɢɯ 
ɪɭɱɟɤ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ  „ ” / „0”.

ȼɨɡɦɨɠɧɵɟ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɪɭɱɤɢ
Ⱥɜɬɨɧɨɦɧɨɟ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ
ɍɫɬɚɧɨɜɢɜ ɪɭɱɤɭ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, 
ɦɵ ɜɤɥɸɱɚɟɦ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ 
ɞɭɯɨɜɤɢ. ɂɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ,                                                                                           
ɩɪɢ ɦɵɬɶɟ ɤɚɦɟɪɵ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɪɢɥɶ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɱɤɢ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ 
ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɠɚɪɢɬɶ ɩɢɳɭ ɧɚ ɝɪɢɥɟ ɢɥɢ 
ɜɟɪɬɟɥɟ.
 
ȼɤɥɸɱɟɧ ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ
ɉɪɢ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭɯɨɜɤɚ 
ɝɪɟɟɬɫɹ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ ɜɟɪɯɧɢɦ ɧɚ-
ɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ. ɉɪɢɦɟɧɹɬɶ ɩɪɢ ɩɨɞɠɚɪɢ-
ɜɚɧɢɢ ɜɵɩɟɱɤɢ ɫɜɟɪɯɭ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭɯɨɜɤɚ 
ɧɚɝɪɟɜɚɟɬɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɧɢɠɧɢɦ ɧɚɝɪɟɜɚ-
ɬɟɥɟɦ. ɉɪɢɦɟɧɹɬɶ ɩɪɢ ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɢ  
ɜɵɩɟɱɤɢ ɫɧɢɡɭ.

ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚ-
ɝɪɟɜɚɬɟɥɢ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɱɤɢ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɩɪɢ-
ɜɟɞɟɬ ɤ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɸ ɞɭɯɨɜɤɢ ɫɬɚɧɞɚɪɬ-
ɧɵɦ ɫɩɨɫɨɛɨɦ.

Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ

ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɫɨɩɪɨɜɨɠɞɚɟɬɫɹ ɫɜɟɱɟɧɢ-
ɟɦ ɞɜɭɯ ɫɢɝɧɚɥɶɧɵɯ ɥɚɦɩɨɱɟɤ, R ɢ L. Ƚɨɪɟɧɢɟ 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ R ɰɜɟɬɚ ɫɢɝɧɚɥɢɡɢɪɭɟɬ ɨ 
ɪɚɛɨɬɟ ɞɭɯɨɜɤɢ. ɉɨɝɚɫɲɚɹ L ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɢɧɮɨɪɦɢ-
ɪɭɟɬ ɨ ɬɨɦ, ɱɬɨ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɭɫɬɚɧɨɜɢɥɚɫɶ ɧɭɠɧɚɹ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ. ȿɫɥɢ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɟ ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɢ 
ɫɨɜɟɬɭɸɬ ɩɨɦɟɳɚɬɶ ɛɥɸɞɨ ɜ ɪɚɡɨɝɪɟɬɭɸ ɞɭɯɨɜɤɭ, 
ɷɬɨ ɧɭɠɧɨ ɞɟɥɚɬɶ ɧɟ ɪɚɧɟɟ ɩɟɪɜɨɝɨ ɨɬɤɥɸɱɟɧɢɹ L 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ. ȼ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟ-
ɧɢɹ L ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɛɭɞɟɬ ɜɤɥɸɱɚɬɶɫɹ ɢ ɜɵɤɥɸɱɚɬɶɫɹ 
(ɩɨɞɞɟɪɠɚɧɢɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɜɧɭɬɪɢ ɞɭɯɨɜɤɢ). R 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɦɨɠɟɬ ɬɚɤɠɟ ɝɨɪɟɬɶ ɜ ɩɨ-
ɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ «Ɉɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ».

Ɋɢɫ.6j

Ɋɢɫ.6z

Ɏɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ ɢ ɟɟ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɟ.
Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɧɨɣ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ   (ɫɬɚɧɞɚɪɬ-
ɧɚɹ)

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɦɨɠɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶɫɹ ɜɟɪɯɧɢɦ ɢ ɧɢɠ-
ɧɢɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹɦɢ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɝɪɢɥɟɦ (ɟɫɥɢ ɨɧ 
ɟɫɬɶ). Ɋɚɛɨɬɚ ɬɚɤɨɣ ɞɭɯɨɜɤɢ ɭɩɪɚɜɥɹɟɬɫɹ ɨɞɧɨɣ 
ɪɭɱɤɨɣ, ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɸɳɟɣ ɩɟɪɟɤɥɸɱɚɬɟɥɶ ɜɢɞɚ 
ɪɚɛɨɬɵ, ɫɨɟɞɢɧɟɧɧɵɣ ɫ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɨɦ ɬɟɦɩɟɪɚ-
ɬɭɪɵ
Ɋɢɫ.6i

ɧɭɠɧɨ ɪɭɱɤɭ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ „0”, ɩɨ-
ɜɟɪɧɭɜ ɟɟ ɜɥɟɜɨ. ɋɢɝɧɚɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɞɨɥɠɧɚ 
ɩɨɝɚɫɧɭɬɶ. 

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ  ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɧɨɣ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ                                                                                          
(ɫɬɚɧɞɚɪɬɧɚɹ)

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɦɨɠɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶɫɹ ɜɟɪɯɧɢɦ ɢ ɧɢɠɧɢɦ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹɦɢ, ɝɪɢɥɟɦ. ɍɩɪɚɜɥɟɧɢɟ ɪɚɛɨɬɨɣ 
ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɪɭɱɤɢ ɜɵɛɨɪɚ ɪɟ-
ɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɞɭɯɨɜɤɢ – ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ 
ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ ɧɚ ɜɵɛɪɚɧɧɭɸ ɮɭɧɤɰɢɸ.

Pɢɫ. 6k



15

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɧɨɣ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ
Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɦɨɠɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶɫɹ ɜɟɪɯɧɢɦ ɢ ɧɢɠɧɢɦ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹɦɢ, ɝɪɢɥɟɦ. ɍɩɪɚɜɥɟɧɢɟ
ɪɚɛɨɬɨɣ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɪɭɱɤɢ 
ɜɵɛɨɪɚ ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɞɭɯɨɜɤɢ – ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ 
ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ ɧɚ ɜɵɛɪɚɧɧɭɸ 
ɮɭɧɤɰɢɸ,

a ɬɚɤɠɟ ɪɭɱɤɢ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɧɢɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ – 
ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ ɧɚ ɜɵ-
ɛɪɚɧɧɭɸ ɜɟɥɢɱɢɧɭ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ

Ɋɢɫ.6l

Ɋɢɫ.6k

ȼɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɨɣ ɨɛɟɢɯ 
ɪɭɱɟɤ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ „ ” / „0”.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ (ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ ɢ 
ɬ.ɩ.) ɩɨɫɥɟ ɜɤɥɸɱɟɧɢɹ ɤɚɤɨɣ-ɥɢɛɨ ɮɭɧɤɰɢɢ 
ɞɭɯɨɜɤɢ ɩɪɨɢɡɨɣɞɟɬ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨɫɥɟ ɜɵɛɨɪɚ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ.

ɧɭɥɟɜɚɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ
ɧɟɡɚɜɢɫɢɦɨɟ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ
ɋ ɩɨɦɨɳɶɸ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ ɩɨɜɨɪɨɬɧɨɣ ɪɭɱɤɢ 
ɜ ɞɚɧɧɨɣ ɩɨɡɢɰɢɢ ɡɚɝɨɪɚɟɬɫɹ ɫɜɟɬ ɜ 
ɞɭɯɨɜɨɦ ɲɤɚɮɭ.

Ȼɫɬɪɵɣ ɪɚɡɨɝɪɟɜ
ȼɤɥɸɱɟɧ ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ,  ɮɭɧɤɰɢɹ 
ɡɚɩɟɤɚɧɢɹ ɢ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪ.  ɉɪɢɦɟɧɹɟɫɹ 
ɞɥɹ ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ ɞɭ-
ɯɨɜɤɢ. 

Ɋɚɡɦɨɪɚɠɢɜɚɧɢɟ
ȼɤɥɸɱɟɧ ɬɨɥɶɤɨ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪ, ɛɟɡ ɢɫɩɨɥɶ-
ɡɨɜɚɧɢɹ ɤɚɤɢɯ-ɥɢɛɨ  ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɣ.

Ɍɭɪɛɨ ɝɪɢɥɶ ɢ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɚ ɞɭɯɨɜɤɢ ɜɵ-
ɩɨɥɧɹɟɬ ɮɭɧɤɰɢɸ ɭɫɢɥɟɧɧɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚ ɫ 
ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ. ɇɚ ɩɪɚɤɬɢɤɟ ɷɬɨ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ 
ɭɫɤɨɪɢɬɶ ɩɪɨɰɟɫɫ ɨɛɠɚɪɢɜɚɧɢɹ ɢ ɭɥɭɱ-
ɲɢɬɶ ɜɤɭɫɨɜɵɟ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɝɨɬɨɜɹɳɟɝɨɫɹ 
ɛɥɸɞɚ. ɉɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ ɩɪɢ ɡɚɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟ 
ɞɭɯɨɜɤɢ.

ɮɭɧɤɰɢɹ «ɍɫɢɥɟɧɧɵɣ «ȽɊɂɅɖ»
(«ɋɭɩɩɟɪ-Ƚɪɢɥɶ»)
ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɮɭɧɤɰɢɢ «ɍɫɢɥɟɧɧɵɣ
«ȽɊɂɅɖ»  ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɧɚ ɡɚɩɟɤɚɧɢɟ ɩɪɢ 
ɨɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ ɜɤɥɸɱɟɧɧɨɦ ɜɟɪɯɧɟɦ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟ. Ⱦɚɧɧɚɹ ɮɭɧɤɰɢɹ ɩɨɡɜɨɥɟɬ 
ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɛɨɥɟɟ ɜɵɫɨɤɭɸ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ 
ɜ ɜɟɪɯɧɟɣ ɪɚ- ɛɨɱɟɣ ɱɚɫɬɢ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɜ 
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɟ ɱɟɝɨ ɛɥɸɞɚ ɛɨɥɶɲɟ ɡɚɪɭɦɹ-
ɧɢɜɚɸɬ- ɫɹ, ɞɚɧɧɚɹ ɮɭɧɤɰɢɹ ɩɨɡɨɥɹɟɬ 
ɬɚɤɠɟ ɧɚ ɡɚɩɟɤɚɧɢɟ ɛɨɥɶɲɢɯ ɩɨɪɰɢɣ.

ɜɤɥɸɱɟɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹ «ȽɊɂɅɖ»
Ɂɚɩɟɤɚɧɢɟ «ȽɊɂɅɖ» ɞɨ ɪɭɦɹɧɨɫɬɢ 
ɛɥɸɞɚ, ɩɪɢɦɟɧɹɟɬɫɹ  ɞɥɹ ɡɚɩɟɤɚɧɢɹ 
ɦɚɥɟɧɶɤɢɯ ɩɨɪɰɢɣ ɦɹɫɚ: ɫɬɟɣɤɨɜ, ɲɧɢ-
ɰɟɥɟɣ, ɪɵɛɵ, ɬɨɫɬɨɜ, ɤɨɥɛɚɫɨɤ, ɡɚɩɟɤɚ-
ɧɨɤ (ɡɚɩɟɤɚɟɦɨɟ ɛɥɸɞɨ ɧɟ ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ 
ɬɨɥɳɟ 2-3 ɫɦ, ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɡɚɩɟɤɚɧɢɹ 
ɛɥɸɞɨ ɧɚɞɨ ɩɟɪɟɜɟɪɧɭɬɶ ɧɚ ɞɪɭɝɭɸ 
ɫɬɨɪɨɧɭ).

0

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə
ɜɤɥɸɱɟɧ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ
ȼ ɞɚɧɧɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɩɨɜɨɪɨɬɧɨɣ ɪɭɱɤɢ 
ɞɭɯɨɜɤɚ ɧɚɝɪɟɜɚɟɬɫɹ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ ɫ 
ɩɨɦɨɳɶɸ ɧɢɠɧɟɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ. Ɂɚɩɟ-
ɤɚɧɢɟ  ɬɟɫɬɚ ɫɧɢɡɭ (ɧɚɩɪɢɦɟɪ, «ɜɥɚɠ-
ɧɚɹ» ɜɵɩɟɱɤɚ ɢ ɜɵɩɟɱɤɚ ɫ ɮɪɭɤɬɨɜɨɣ 
ɧɚɱɢɧɤɨɣ)

ɜɤɥɸɱɟɧ ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟ-
ɜɚɬɟɥɶ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɩɨɜɨɪɨɬɧɨɣ ɪɭɱɤɢ ɜ ɞɚɧɧɨɣ 
ɩɨɡɢɰɢɢ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ 
ɤɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɶɧɵɦ ɫɩɨɫɨɛɨɦ. ɉɪɟɤɪɚɫ-
ɧɨ ɩɨɞɯɨɞɢɬ ɞɥɹ ɩɟɱɟɧɢɹ ɛɥɸɞ ɢɡ ɬɟɫɬɚ, 
ɪɵɛɵ, ɦɹɫɚ, ɯɥɟɛɚ, ɩɢɰɰɵ (ɨɛɹɡɚɬɟɥɶ-
ɧɵɦ ɹɜɥɹɟɬɫɹ ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɶɧɨɟ ɪɚɡɨ-
ɝɪɟɜɚɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɚ ɬɚɤ ɠɟ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟ 
ɬɟɦɧɵɯ ɩɪɨɬɢɜɟɧɟɣ), ɩɪɨɰɟɫɫ ɩɟɱɟɧɢɹ 
ɧɚ ɨɞɧɨɦ ɭɪɨɜɧɟ.

ɜɵɤɥɸɱɟɧ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɜɟɪɯ-
ɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ.
ȼ ɞɚɧɧɨɣ ɪɚɛɨɱɟɣ ɩɨɡɢɰɢɢ
ɩɨɜɨɪɨɬɧɨɣ ɪɭɱɤɢ ɞɭɯɨɜɤɚ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɜ 
ɪɟɠɢɦɟ «ɌȿɋɌɈ». Ʉɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɶɧɚɹ 
ɞɭɯɨɜɤɚ ɫ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪɨɦ (ɮɭɧɤɰɢɹ  
ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɜɨ ɜɪɟɦɹ ɩɪɨɰɟɫɫɚ 
ɩɟɱɟɧɢɹ).

Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ

ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɫɨɩɪɨɜɨɠɞɚɟɬɫɹ ɫɜɟɱɟɧɢ-
ɟɦ ɞɜɭɯ ɫɢɝɧɚɥɶɧɵɯ ɥɚɦɩɨɱɟɤ, R ɢ L. Ƚɨɪɟɧɢɟ 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ R ɰɜɟɬɚ ɫɢɝɧɚɥɢɡɢɪɭɟɬ ɨ 
ɪɚɛɨɬɟ ɞɭɯɨɜɤɢ. ɉɨɝɚɫɲɚɹ L ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɢɧɮɨɪɦɢ-
ɪɭɟɬ ɨ ɬɨɦ, ɱɬɨ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɭɫɬɚɧɨɜɢɥɚɫɶ ɧɭɠɧɚɹ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ. ȿɫɥɢ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɟ ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɢ 
ɫɨɜɟɬɭɸɬ ɩɨɦɟɳɚɬɶ ɛɥɸɞɨ ɜ ɪɚɡɨɝɪɟɬɭɸ ɞɭɯɨɜɤɭ, 
ɷɬɨ ɧɭɠɧɨ ɞɟɥɚɬɶ ɧɟ ɪɚɧɟɟ ɩɟɪɜɨɝɨ ɨɬɤɥɸɱɟɧɢɹ L 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ. ȼ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟ-
ɧɢɹ L ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɛɭɞɟɬ ɜɤɥɸɱɚɬɶɫɹ ɢ ɜɵɤɥɸɱɚɬɶɫɹ 
(ɩɨɞɞɟɪɠɚɧɢɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɜɧɭɬɪɢ ɞɭɯɨɜɤɢ). R 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɦɨɠɟɬ ɬɚɤɠɟ ɝɨɪɟɬɶ ɜ ɩɨ-
ɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ «Ɉɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ».

Ɋɢɫ.6z

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ ɩɪɢɧɭɞɢɬɟɥɶɧɨɣ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ (ɫ 
ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ ɢ ɤɨɥɶɰɟɜɵɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ)
Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɦɨɠɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶɫɹ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɜɟɪɯ-
ɧɟɝɨ ɢ ɧɢɠɧɟɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɣ ɩɟɱɤɢ ɢ ɤɨɥɶɰɟɜɨɝɨ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ. Ɋɚɛɨɬɚ ɞɭɯɨɜɤɢ ɭɩɪɚɜɥɹɟɬɫɹ ɩɪɢ 
ɩɨɦɨɳɢ ɪɭɱɤɢ ɜɵɛɨɪɚ ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɞɭɯɨɜɤɢ 
– ɭɫɬɚɧɨɜɤ ɚ ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ ɜ 
ɧɭɠɧɨɟ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ,

a ɬɚɤɠɟ ɪɭɱɤɢ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɧɢɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ – 
ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ ɧɚ ɜɵ-
ɛɪɚɧɧɭɸ ɜɟɥɢɱɢɧɭ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ

Ɋɢɫ.6m

Ɋɢɫ.6k
ȼɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɨɣ ɨɛɟɢɯ 
ɪɭɱɟɤ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ „ ” / „0”.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ (ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ ɢ 
ɬ.ɩ.) ɩɨɫɥɟ ɜɤɥɸɱɟɧɢɹ ɤɚɤɨɣ-ɥɢɛɨ ɮɭɧɤɰɢɢ 
ɞɭɯɨɜɤɢ ɩɪɨɢɡɨɣɞɟɬ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨɫɥɟ ɜɵɛɨɪɚ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ.
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ɧɭɥɟɜɚɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ
ɧɟɡɚɜɢɫɢɦɨɟ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ
ɋ ɩɨɦɨɳɶɸ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ ɩɨɜɨɪɨɬɧɨɣ ɪɭɱɤɢ 
ɜ ɞɚɧɧɨɣ ɩɨɡɢɰɢɢ ɡɚɝɨɪɚɟɬɫɹ ɫɜɟɬ ɜ 
ɞɭɯɨɜɨɦ ɲɤɚɮɭ.

Ȼɫɬɪɵɣ ɪɚɡɨɝɪɟɜ
ȼɤɥɸɱɟɧ ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ,  ɮɭɧɤɰɢɹ 
ɡɚɩɟɤɚɧɢɹ ɢ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪ.  ɉɪɢɦɟɧɹɟɫɹ 
ɞɥɹ ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ ɞɭ-
ɯɨɜɤɢ. 

Ɋɚɡɦɨɪɚɠɢɜɚɧɢɟ
ȼɤɥɸɱɟɧ ɬɨɥɶɤɨ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪ, ɛɟɡ ɢɫɩɨɥɶ-
ɡɨɜɚɧɢɹ ɤɚɤɢɯ-ɥɢɛɨ  ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɣ.

Ɍɭɪɛɨ ɝɪɢɥɶ ɢ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɚ ɞɭɯɨɜɤɢ ɜɵ-
ɩɨɥɧɹɟɬ ɮɭɧɤɰɢɸ ɭɫɢɥɟɧɧɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚ ɫ 
ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ. ɇɚ ɩɪɚɤɬɢɤɟ ɷɬɨ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ 
ɭɫɤɨɪɢɬɶ ɩɪɨɰɟɫɫ ɨɛɠɚɪɢɜɚɧɢɹ ɢ ɭɥɭɱ-
ɲɢɬɶ ɜɤɭɫɨɜɵɟ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɝɨɬɨɜɹɳɟɝɨɫɹ 
ɛɥɸɞɚ. ɉɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ ɩɪɢ ɡɚɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟ 
ɞɭɯɨɜɤɢ.

ɮɭɧɤɰɢɹ «ɍɫɢɥɟɧɧɵɣ «ȽɊɂɅɖ»
(«ɋɭɩɩɟɪ-Ƚɪɢɥɶ»)
ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɮɭɧɤɰɢɢ «ɍɫɢɥɟɧɧɵɣ
«ȽɊɂɅɖ»  ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɧɚ ɡɚɩɟɤɚɧɢɟ ɩɪɢ 
ɨɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ ɜɤɥɸɱɟɧɧɨɦ ɜɟɪɯɧɟɦ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟ. Ⱦɚɧɧɚɹ ɮɭɧɤɰɢɹ ɩɨɡɜɨɥɟɬ 
ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɛɨɥɟɟ ɜɵɫɨɤɭɸ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ 
ɜ ɜɟɪɯɧɟɣ ɪɚ- ɛɨɱɟɣ ɱɚɫɬɢ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɜ 
ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɟ ɱɟɝɨ ɛɥɸɞɚ ɛɨɥɶɲɟ ɡɚɪɭɦɹ-
ɧɢɜɚɸɬ- ɫɹ, ɞɚɧɧɚɹ ɮɭɧɤɰɢɹ ɩɨɡɨɥɹɟɬ 
ɬɚɤɠɟ ɧɚ ɡɚɩɟɤɚɧɢɟ ɛɨɥɶɲɢɯ ɩɨɪɰɢɣ.

ɜɤɥɸɱɟɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹ «ȽɊɂɅɖ»
Ɂɚɩɟɤɚɧɢɟ «ȽɊɂɅɖ» ɞɨ ɪɭɦɹɧɨɫɬɢ 
ɛɥɸɞɚ, ɩɪɢɦɟɧɹɟɬɫɹ  ɞɥɹ ɡɚɩɟɤɚɧɢɹ 
ɦɚɥɟɧɶɤɢɯ ɩɨɪɰɢɣ ɦɹɫɚ: ɫɬɟɣɤɨɜ, ɲɧɢ-
ɰɟɥɟɣ, ɪɵɛɵ, ɬɨɫɬɨɜ, ɤɨɥɛɚɫɨɤ, ɡɚɩɟɤɚ-
ɧɨɤ (ɡɚɩɟɤɚɟɦɨɟ ɛɥɸɞɨ ɧɟ ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ 
ɬɨɥɳɟ 2-3 ɫɦ, ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɡɚɩɟɤɚɧɢɹ 
ɛɥɸɞɨ ɧɚɞɨ ɩɟɪɟɜɟɪɧɭɬɶ ɧɚ ɞɪɭɝɭɸ 
ɫɬɨɪɨɧɭ).

ɜɤɥɸɱɟɧ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ
ȼ ɞɚɧɧɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɩɨɜɨɪɨɬɧɨɣ ɪɭɱɤɢ 
ɞɭɯɨɜɤɚ ɧɚɝɪɟɜɚɟɬɫɹ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ ɫ 
ɩɨɦɨɳɶɸ ɧɢɠɧɟɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ. Ɂɚɩɟ-
ɤɚɧɢɟ  ɬɟɫɬɚ ɫɧɢɡɭ (ɧɚɩɪɢɦɟɪ, «ɜɥɚɠ-
ɧɚɹ» ɜɵɩɟɱɤɚ ɢ ɜɵɩɟɱɤɚ ɫ ɮɪɭɤɬɨɜɨɣ 
ɧɚɱɢɧɤɨɣ)

ɜɤɥɸɱɟɧ ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟ-
ɜɚɬɟɥɶ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɩɨɜɨɪɨɬɧɨɣ ɪɭɱɤɢ ɜ ɞɚɧɧɨɣ 
ɩɨɡɢɰɢɢ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ 
ɤɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɶɧɵɦ ɫɩɨɫɨɛɨɦ. ɉɪɟɤɪɚɫ-
ɧɨ ɩɨɞɯɨɞɢɬ ɞɥɹ ɩɟɱɟɧɢɹ ɛɥɸɞ ɢɡ ɬɟɫɬɚ, 
ɪɵɛɵ, ɦɹɫɚ, ɯɥɟɛɚ, ɩɢɰɰɵ (ɨɛɹɡɚɬɟɥɶ-
ɧɵɦ ɹɜɥɹɟɬɫɹ ɩɪɟɞɜɚɪɢ ɬɟɥɶɧɨɟ ɪɚɡɨ-
ɝɪɟɜɚɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɚ ɬɚɤ ɠɟ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟ 
ɬɟɦɧɵɯ ɩɪɨɬɢɜɟɧɟɣ), ɩɪɨɰɟɫɫ ɩɟɱɟɧɢɹ 
ɧɚ ɨɞɧɨɦ ɭɪɨɜɧɟ.

ɜɤɥɸɱɟɧɚ ɬɟɪɦɨɜɟɧɬɢɥɹɰɢɹ
ɍɫ ɬ ɚ ɧ ɨ ɜ ɤ ɚ  ɩ ɨ ɜ ɨ ɪ ɨ ɬ ɧ ɨ ɣ  ɪ ɭ ɱ -
ɤɢ ɜ  ɮ ɭ ɧ ɤ ɰ ɢ ɢ  « ȼ Ʉ Ʌ ɘ ɑ ȿ ɇ ɂ ȿ 
ɌȿɊɆɈȼȿɇɌɂɅəɐɂɂ»ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɧɚ-
ɝɪɟɜɚɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ «ɩɪɢɧɭɞɢɬɟɥɶɧɵɦ» 
ɫɩɨɫɨɛɨɦ ɫ ɩɨɦɨɳɶɸ ɬɟɪɦɨɜɟɧɬɢɥɹɬɨ-
ɪɚ, ɤɨɬɨɪɵɣ ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧ ɜ ɰɟɧɬɪɚɥɶɧɨɣ 
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*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə

Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ

ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɫɨɩɪɨɜɨɠɞɚɟɬɫɹ ɫɜɟɱɟɧɢ-
ɟɦ ɞɜɭɯ ɫɢɝɧɚɥɶɧɵɯ ɥɚɦɩɨɱɟɤ, R ɢ L. Ƚɨɪɟɧɢɟ 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ R ɰɜɟɬɚ ɫɢɝɧɚɥɢɡɢɪɭɟɬ ɨ 
ɪɚɛɨɬɟ ɞɭɯɨɜɤɢ. ɉɨɝɚɫɲɚɹ L ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɢɧɮɨɪɦɢ-
ɪɭɟɬ ɨ ɬɨɦ, ɱɬɨ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɭɫɬɚɧɨɜɢɥɚɫɶ ɧɭɠɧɚɹ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ. ȿɫɥɢ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɟ ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɢ 
ɫɨɜɟɬɭɸɬ ɩɨɦɟɳɚɬɶ ɛɥɸɞɨ ɜ ɪɚɡɨɝɪɟɬɭɸ ɞɭɯɨɜɤɭ, 
ɷɬɨ ɧɭɠɧɨ ɞɟɥɚɬɶ ɧɟ ɪɚɧɟɟ ɩɟɪɜɨɝɨ ɨɬɤɥɸɱɟɧɢɹ L 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ. ȼ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟ-
ɧɢɹ L ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɛɭɞɟɬ ɜɤɥɸɱɚɬɶɫɹ ɢ ɜɵɤɥɸɱɚɬɶɫɹ 
(ɩɨɞɞɟɪɠɚɧɢɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɜɧɭɬɪɢ ɞɭɯɨɜɤɢ). R 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɦɨɠɟɬ ɬɚɤɠɟ ɝɨɪɟɬɶ ɜ ɩɨ-
ɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ «Ɉɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ».

Ɋɢɫ.6z

ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɩɟɱɤɢ*
Ɉɛɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɩɪɨɢɫɯɨɞɢɬ ɜ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɟ ɜɨɡɞɟɣ-
ɫɬɜɢɹ ɧɚ ɩɢɳɭ ɢɧɮɪɚɤɪɚɫɧɵɯ ɥɭɱɟɣ, ɫɨɡɞɚɜɚɟ-
ɦɵɯ ɪɚɡɨɝɪɟɜɲɢɦɫɹ ɝɪɢɥɟɦ. 

Ⱦɥɹ ɜɤɥɸɱɟɧɢɹ ɩɟɱɤɢ ɧɭɠɧɨ:
	ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɪɭɱɤɭ ɞɭɯɨɜɤɢ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, ɨɛɨ-

ɡɧɚɱɟɧɧɨɟ ɫɢɦɜɨɥɨɦ «ɝɪɢɥɶ» , 
  Ɋɚɡɨɝɪɟɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ 5 ɦɢɧɭɬ (ɩɪɢ 

ɡɚɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ).
  ɉɨɫɬɚɜɢɬɶ ɜ ɞɭɯɨɜɤɭ ɩɨɞɧɨɫ ɫ ɩɪɨɞɭɤɬɚɦɢ ɩɢ-

ɬɚɧɢɹ ɧɚ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɣ ɪɚɛɨɱɢɣ ɭɪɨɜɟɧɶ, 
ɚ ɜ ɫɥɭɱɚɟ ɨɛɠɚɪɢɜɚɧɢɹ ɧɚ ɜɟɪɬɟɥɟ -  ɪɚɫ-
ɩɨɥɨɠɢɬɶ ɧɟɩɨɫɪɟɞɫɬɜɟɧɧɨ ɩɨɞ ɧɢɦ (ɧɢɠɟ 
ɜɟɪɬɟɥɚ) ɩɨɞɞɨɧ ɞɥɹ ɫɬɟɤɚɸɳɟɝɨ ɠɢɪɚ,

	Ɉɛɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɬɶ ɩɪɢ ɡɚ-
ɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ.

Ⱦɥɹ ɮɭɧɤɰɢɢ «ɝɪɢɥɶ» ɢ «ɭɫɢɥɟɧɧɵɣ ɝɪɢɥɶ»  
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ ɧɭɠɧɨ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɧɚ  210°C, ɚ 
ɞɥɹ ɮɭɧɤɰɢɢ «ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ ɢ ɝɪɢɥɶ» ɦɚɤɫɢɦɭɦ 
ɧɚ 190°C.

ɱɚɫɬɢ ɡɚɞɧɟɣ ɫɬɟɧɤɢ ɞɭɯɨɜɨɝɨ ɲɤɚɮɚ. ȼ 
ɤɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɶɧɵɯ ɞɭɯɨɜɤɚɯ ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ 
ɩɟɱɟɧɢɹ ɩɪɢɦɟɧɹɸɬɫɹ ɛɨɥɟɟ ɧɢɡɤɢɟ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ.
ɉɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɞɚɧɧɵɦ ɫɩɨɫɨɛɨɦ ɧɚ- 
ɝɪɟɜɚɧɢɹ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɪɚɜɧɨɦɟɪɧɨ ɪɚɫ-
ɩɪɟɞɟɥɢɬɶ ɬɟɩɥɨ ɜɨɤɪɭɝ ɛɥɸɞɚ, ɤɨɬɨɪɨɟ 
ɧɚɯɨɞɢɬɫɹ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ.

ɜɵɤɥɸɱɟɧ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɜɟɪɯ-
ɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ.
ȼ ɞɚɧɧɨɣ ɪɚɛɨɱɟɣ ɩɨɡɢɰɢɢ
ɩɨɜɨɪɨɬɧɨɣ ɪɭɱɤɢ ɞɭɯɨɜɤɚ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɜ 
ɪɟɠɢɦɟ «ɌȿɋɌɈ». Ʉɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɶɧɚɹ 
ɞɭɯɨɜɤɚ ɫ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪɨɦ (ɮɭɧɤɰɢɹ  
ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɜɨ ɜɪɟɦɹ ɩɪɨɰɟɫɫɚ 
ɩɟɱɟɧɢɹ).

ɜɤɥɸɱɟɧ ɬɟɪɦɨɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪ ɢ ɧɢɠɧɢɣ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ
ȼ ɞɚɧɧɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɩɨɜɨɪɨɬɧɨɣ ɪɭɱɤɢ 
ɞɭɯɨɜɤɚ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɜ ɪɟɠɢɦɟ ɬɟɪɦɨ-
ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɢ ɢ ɜɤɥɸɱɟɧɧɨɝɨ ɧɢɠɧɟɝɨ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ, ɱɬɨ ɩɪɢɜɨɞɢɬ ɤ ɩɨɜɵɲɟ-
ɧɢɸ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɨɬ ɫɩɨɫɨɛɚ ɩɟɱɟɧɢɹ. 
Ȼɨɥɶɲɟɟ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨ ɬɟɩɥɚ ɛɭɞɟɬ ɧɚ-
ɯɨɞɢɬɶɫɹ  ɜ ɧɢɠɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɜɵɩɟɤɚɟɦɨɝɨ, 
ɧɚɩɪɢɦɟɪ,  ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ «ɦɨɤɪɨɣ» 
ɜɵɩɟɱɤɢ, ɩɢɰɰɵ.
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ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
Ʉɨɝɞɚ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ ɞɭɯɨɜɤɚ, ɞɨɫɬɭɩɧɵɟ 
ɱɚɫɬɢ ɦɨɝɭɬ ɧɚɝɪɟɬɶɫɹ. Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɧɟ 
ɩɨɞɩɭɫɤɚɬɶ ɤ ɞɭɯɨɜɤɟ ɞɟɬɟɣ.

ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɜɟɪɬɟɥɚ*
ȼɟɪɬɟɥ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɠɚɪɢɬɶ ɝɨɬɨɜɹɳɟɟɫɹ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ 
ɛɥɸɞɨ, ɩɟɪɟɜɨɪɚɱɢɜɚɹ ɟɝɨ. Ƚɥɚɜɧɵɦ ɨɛɪɚɡɨɦ ɨɧ 
ɫɥɭɠɢɬ ɞɥɹ ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɹ ɩɬɢɰɵ, ɲɚɲɥɵɤɨɜ, 
ɤɨɥɛɚɫɨɤ ɢ ɬ.ɩ. ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɢ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɜɢ-
ɠɟɧɢɹ ɜɟɪɬɟɥɚ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɨɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ ɫ 
ɜɤɥɸɱɟɧɢɟɦ ɢ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɟɦ ɨɩɟɪɚɰɢɢ ɩɨɞɠɚɪɢ-
ɜɚɧɢɹ  -  «ɝɪɢɥɶ» .
ɉɪɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɢ ɨɞɧɨɣ ɢɡ ɷɬɢɯ ɮɭɧɤɰɢɣ ɜ ɩɪɨ-
ɰɟɫɫɟ ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɹ ɦɨɠɟɬ ɩɪɨɢɡɨɣɬɢ ɜɪɟɦɟɧɧɚɹ 
ɨɫɬɚɧɨɜɤɚ ɞɜɢɝɚɬɟɥɹ ɢɥɢ ɢɡɦɟɧɟɧɢɟ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹ 
ɜɪɚɳɟɧɢɹ. ɗɬɨ ɧɟ ɜɥɢɹɟɬ ɧɚ ɜɪɟɦɹ ɢ ɤɚɱɟɫɬɜɨ 
ɨɛɠɚɪɢɜɚɧɢɹ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼɟɪɬɟɥ ɧɟ ɢɦɟɟɬ ɨɬɞɟɥɶɧɨɣ ɪɭɱɤɢ 
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ.

ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ ɛɥɸɞɚ ɧɚ ɜɟɪɬɟɥɟ: 
(ɫɦ. ɪɢɫɭɧɤɢ)
 ɩɨɦɟɫɬɢɬɶ ɩɢɳɭ ɧɚ ɜɟɪɬɟɥ ɢ ɡɚɤɪɟɩɢɬɶ ɩɪɢ 

ɩɨɦɨɳɢ ɜɢɥɨɤ,
 pɚɦɤɭ ɜɟɪɬɟɥɚ ɪɚɡɦɟɫɬɢɬɶ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɧɚ 3 

ɫɧɢɡɭ ɪɚɛɨɱɟɦ ɭɪɨɜɧɟ ,
 ɤɨɧɟɰ ɜɟɪɬɟɥɚ ɜɫɬɚɜɢɬɶ ɜ ɡɚɯɜɚɬ ɞɜɢɝɚɬɟɥɹ. 

Ɉɛɪɚɬɢɬɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɚ ɬɨ, ɱɬɨɛɵ ɜɵɟɦɤɚ 
ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɨɣ ɱɚɫɬɢ ɡɚɯɜɚɬɚ ɨɩɢɪɚɥɚɫɶ ɧɚ 
ɪɚɦɤɭ,

 ɜɵɤɪɭɬɢɬɶ ɪɭɤɨɹɬɤɭ,
 ɜɫɬɚɜɢɬɶ ɩɨɞɧɨɫ ɧɚ ɫɚɦɵɣ ɧɢɠɧɢɣ ɭɪɨɜɟɧɶ 

ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ,
 Ɉɛɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɬɶ ɩɪɢ ɡɚ-

ɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ.
Ɋɢɫ.6y

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə

*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ
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ɉɊɂȽɈɌɈȼɅȿɇɂȿ ɉɂɓɂ ȼ ȾɍɏɈȼɄȿ - ɉɊȺɄɌɂɑȿɋɄɂȿ ɋɈȼȿɌɕ
ȼɵɩɟɱɤɚ 
 Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɜɵɩɟɤɚɬɶ ɩɢɪɨɝɢ ɧɚ ɩɨɞɞɨ-

ɧɚɯ, ɹɜɥɹɸɳɢɯɫɹ ɡɚɜɨɞɫɤɨɣ ɤɨɦɩɥɟɤɬɚɰɢɟɣ 
ɩɥɢɬɵ,

 ȼɵɩɟɱɤɭ ɦɨɠɧɨ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ ɜ ɮɨɪɦɚɯ ɢ ɧɚ 
ɩɨɞɞɨɧɚɯ ɩɪɨɦɵɲɥɟɧɧɨɝɨ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ, ɤɨ-
ɬɨɪɵɟ ɫɬɚɜɹɬɫɹ ɧɚ ɛɨɤɨɜɵɟ ɧɚɩɪɚɜɥɹɸɳɢɟ. 
Ⱦɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɩɢɬɚɧɢɹ ɪɟɤɨ-
ɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɩɨɞɞɨɧɵ ɱɟɪɧɨɝɨ 
ɰɜɟɬɚ, ɩɨɫɤɨɥɶɤɭ ɨɧɢ ɥɭɱɲɟ ɩɪɨɜɨɞɹɬ ɬɟɩɥɨ 
ɢ ɫɨɤɪɚɳɚɸɬ ɜɪɟɦɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ,

 ɇɟ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɮɨɪɦɵ ɢ ɩɨɞ-
ɞɨɧɵ ɫɨ ɫɜɟɬɥɨɣ ɢ ɛɥɟɫɬɹɳɟɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶɸ 
ɩɪɢ ɨɛɵɱɧɨɦ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɢ (ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢ), ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟ ɬɚɤɨɣ ɩɨɫɭɞɵ ɦɨ-
ɠɟɬ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɬɨɦɭ, ɱɬɨ ɬɟɫɬɨ ɧɟ ɩɪɨɩɟɱɟɬɫɹ 
ɫɧɢɡɭ,

	ɉɪɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɢ ɤɨɥɶɰɟɜɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ 
ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɶɧɵɣ ɩɪɨɝɪɟɜ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɟ ɨɛɹɡɚ-
ɬɟɥɟɧ. Ⱦɥɹ ɩɪɨɱɢɯ ɪɟɠɢɦɨɜ, ɩɟɪɟɞ ɩɪɢɝɨɬɨɜ-
ɥɟɧɢɟɦ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɞɭɯɨɜɤɭ ɧɭɠɧɨ ɪɚɡɨɝɪɟɬɶ,

	ɉɟɪɟɞ ɬɟɦ, ɤɚɤ ɜɵɧɭɬɶ ɩɢɪɨɝɢ ɢɡ ɞɭɯɨɜɤɢ, 
ɧɭɠɧɨ ɩɪɨɜɟɪɢɬɶ ɢɯ ɝɨɬɨɜɧɨɫɬɶ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ 
ɩɚɥɨɱɤɢ (ɤɨɬɨɪɚɹ ɞɨɥɠɧɚ ɨɫɬɚɬɶɫɹ ɫɭɯɨɣ ɢ 
ɱɢɫɬɨɣ),

 Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɨɫɬɚɜɢɬɶ ɜɵɩɟɱɤɭ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ 
ɧɚ 5 ɦɢɧɭɬ ɩɨɫɥɟ ɟɟ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɹ,

	Ɍɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɜɵɩɟɱɤɢ, ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɧɨɣ ɫ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ ɮɭɧɤɰɢɢ ɰɢɪɤɭɥɹɰɢɢ ɬɟɦ-
ɩɟɪɚɬɭɪɵ ɨɛɵɱɧɨ ɧɚ 20 -30 ɝɪɚɞɭɫɨɜ ɧɢɠɟ, 
ɱɟɦ ɩɪɢ ɨɛɵɱɧɨɣ ɜɵɩɟɱɤɟ (ɫ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟɦ 
ɧɢɠɧɟɝɨ ɢ ɜɟɪɯɧɟɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ),

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɧɨɣ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ (ɫɬɚɧɞɚɪɬɧɚɹ)

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɚɪɚɦɟɬɪɵ, ɩɪɢɜɟɞɟɧɧɵɟ ɜ ɬɚɛɥɢɰɚɯ ɹɜɥɹɸɬɫɹ ɫɩɪɚɜɨɱɧɵɦɢ ɢ ɦɨɝɭɬ ɢɡɦɟɧɹɬɶɫɹ ɜ ɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬɢ 
ɨɬ ȼɚɲɢɯ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɯ ɩɪɢɫɬɪɚɫɬɢɣ ɢ ɨɩɵɬɚ.

ȼɢɞ ɜɵɩɟɱɤɢ 
ɩɪɨɞɭɤɬ

Ɏɭɧɤɰɢɢ 
ɞɭɯɨɜɤɢ

Tɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɍɪɨɜɟɧɶ ȼɪɟɦɹ [ɦɢɧ.]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

220 - 240 3 10 - 15

210 - 220 2 45 - 60

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 230 2 90 - 120

160 - 180 2 45 - 60

190 - 210 2 40 - 50

	ɉɚɪɚɦɟɬɪɵ ɜɵɩɟɱɤɢ, ɩɪɢɜɟɞɟɧɧɵɟ ɜ ɬɚɛɥɢɰɚɯ 
ɫɩɪɚɜɨɱɧɵɟ, ɢ ɦɨɝɭɬ ɦɟɧɹɬɶɫɹ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ 
ɫ ɜɚɲɢɦ ɨɩɵɬɨɦ ɢ ɜɤɭɫɚɦɢ,

	ȿɫɥɢ ɫɜɟɞɟɧɢɹ ɜ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɯ ɤɧɢɝɚɯ ɡɧɚɱɢ-
ɬɟɥɶɧɨ ɨɬɥɢɱɚɸɬɫɹ ɨɬ ɧɚɲɢɯ ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɣ, 
ɩɪɨɫɢɦ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɨɜɚɬɶɫɹ ɧɚɫɬɨɹɳɟɣ ɢɧ-
ɫɬɪɭɤɰɢɟɣ.

ɉɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɦɹɫɚ
 ȼ ɞɭɯɨɜɤɟ ɝɨɬɨɜɢɬɫɹ ɦɹɫɨ ɩɨɪɰɢɹɦɢ ɛɨɥɟɟ 1 

ɤɝ. ɉɨɪɰɢɢ, ɜɟɫ ɤɨɬɨɪɵɯ ɦɟɧɶɲɟ, ɪɟɤɨɦɟɧɞɭ-
ɟɬɫɹ ɝɨɬɨɜɢɬɶ ɧɚ ɝɚɡɨɜɵɯ ɝɨɪɟɥɤɚɯ ɩɥɢɬɵ,

 Ⱦɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɩɪɢ-
ɦɟɧɹɬɶ ɠɚɪɨɩɪɨɱɧɭɸ ɩɨɫɭɞɭ, ɫ ɪɭɱɤɚɦɢ, ɧɟ 
ɩɨɞɞɚɸɳɢɦɢɫɹ ɜɨɡɞɟɣɫɬɜɢɸ ɜɵɫɨɤɨɣ ɬɟɦ-
ɩɟɪɚɬɭɪɵ,

 ɉɪɢ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɢ ɩɢɳɢ ɧɚ ɪɟɲɟɬɤɟ ɢɥɢ 
ɜɟɪɬɟɥɟ ɧɚ ɫɚɦɨɦ ɧɢɡɤɨɦ ɭɪɨɜɧɟ ɧɭɠɧɨ ɪɚɡ-
ɦɟɫɬɢɬɶ ɩɨɞɞɨɧ ɫ ɧɟɛɨɥɶɲɢɦ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨɦ 
ɜɨɞɵ,

 Ɇɢɧɢɦɭɦ ɨɞɢɧ ɪɚɡ, ɧɚ ɷɬɚɩɟ ɩɨɥɭɝɨɬɨɜɧɨɫɬɢ,  
ɧɭɠɧɨ ɩɟɪɟɜɟɪɧɭɬɶ ɦɹɫɨ ɧɚ ɞɪɭɝɭɸ ɫɬɨɪɨɧɭ, ɜ 
ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɜɵɩɟɱɤɢ ɜɪɟɦɹ ɨɬ ɜɪɟɦɟɧɢ ɩɨɥɢɜɚɬɶ 
ɦɹɫɨ ɜɵɞɟɥɹɸɳɢɦɫɹ ɫɨɤɨɦ ɢɥɢ ɝɨɪɹɱɟɣ ɫɨ-
ɥɟɧɨɣ ɜɨɞɨɣ, ɩɨɥɢɜɚɬɶ ɦɹɫɨ ɯɨɥɨɞɧɨɣ ɜɨɞɨɣ 
ɧɟ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ.
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Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɧɨɣ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɚɪɚɦɟɬɪɵ, ɩɪɢɜɟɞɟɧɧɵɟ ɜ ɬɚɛɥɢɰɚɯ ɹɜɥɹɸɬɫɹ ɫɩɪɚɜɨɱɧɵɦɢ ɢ ɦɨɝɭɬ ɢɡɦɟɧɹɬɶɫɹ ɜ ɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬɢ 
ɨɬ ȼɚɲɢɯ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɯ ɩɪɢɫɬɪɚɫɬɢɣ ɢ ɨɩɵɬɚ.

ȼɢɞ ɜɵɩɟɱɤɢ 
ɩɪɨɞɭɤɬ

Ɏɭɧɤɰɢɢ 
ɞɭɯɨɜɤɢ

Tɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɍɪɨɜɟɧɶ ȼɪɟɦɹ [ɦɢɧ.]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

150 3 25 - 35

160 - 180 2 20 - 40*

150 3 65 - 70

220 - 240 3 10 - 15

210 - 220 2 45 - 60

190 2 - 3 60 - 70

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 230 2 90 - 120

190 2 - 3 50 - 60

160 - 180 2 45 - 60

190 - 210 2 40 - 50

170 - 190 3 40 - 50

ɍɄȺɁȺɇɂə ɉɈ ɌȿɏɇɂɄȿ ȻȿɁɈɉȺɋɇɈɋɌɂ
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ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɚɪɚɦɟɬɪɵ, ɩɪɢɜɟɞɟɧɧɵɟ ɜ ɬɚɛɥɢɰɚɯ ɹɜɥɹɸɬɫɹ ɫɩɪɚɜɨɱɧɵɦɢ ɢ ɦɨɝɭɬ ɢɡɦɟɧɹɬɶɫɹ ɜ ɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬɢ 
ɨɬ ȼɚɲɢɯ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɯ ɩɪɢɫɬɪɚɫɬɢɣ ɢ ɨɩɵɬɚ.

ȼɢɞ ɜɵɩɟɱɤɢ 
ɩɪɨɞɭɤɬ

Ɏɭɧɤɰɢɢ 
ɞɭɯɨɜɤɢ

Tɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɍɪɨɜɟɧɶ ȼɪɟɦɹ [ɦɢɧ.]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

160 - 180 2 20 - 40*

140 - 160 2 10 - 40*

200 - 230 1 - 3 10 - 20

210 - 220 2 45 - 60

160 - 180 2 - 3 45 - 60 

190 2 - 3 60 - 70

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 180 2 120 - 160

160 - 230 2 90 - 120

160 - 190 2 90 - 120

190 2 - 3 50 - 60

160 - 180 2 45 - 60

175 - 190 2 60 - 70

190 - 210 2 40 - 50

170 - 190 3 40 - 50

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ ɩɪɢɧɭɞɢɬɟɥɶɧɨɣ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ (ɫ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ ɢ ɤɨɥɶɰɟɜɵɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ)

ɍɄȺɁȺɇɂə ɉɈ ɌȿɏɇɂɄȿ ȻȿɁɈɉȺɋɇɈɋɌɂ
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ɈȻɋɅɍɀɂȼȺɇɂȿ ɂ ɍɏɈȾ

Ⱦɥɹ ɦɵɬɶɹ ɷɦɚɥɢɪɨɜɚɧɧɵɯ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɟɣ ɫɥɟɞɭ-
ɟɬ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɠɢɞɤɨɫɬɢ ɫ ɦɹɝɤɢɦ ɞɟɣɫɬɜɢɟɦ. 
ɇɟɥɶɡɹ ɭɩɨɬɪɟɛɥɹɬɶ ɱɢɫɬɹɳɢɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɫ ɚɛɪɚ-
ɡɢɜɧɵɦɢ ɫɜɨɣɫɬɜɚɦɢ, ɬɚɤɢɟ, ɤɚɤ ɱɢɫɬɹɳɢɟ ɩɨ-
ɪɨɲɤɢ ɫ ɚɛɪɚɡɢɜɚɦɢ, ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɟ ɩɚɫɬɵ, ɚɛɪɚ-
ɡɢɜɧɵɟ ɤɚɦɧɢ, ɩɟɦɡɭ, ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɢɟ ɦɨɱɚɥɤɢ 
ɢ ɬ.ɩ. ɉɥɢɬɵ ɫ ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɢɦɢ ɩɚɧɟɥɹɦɢ ɧɟɨɛ-
ɯɨɞɢɦɨ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨ ɨɬɦɵɬɶ ɩɟɪɟɞ ɧɚɱɚɥɨɦ ɷɤɫ-
ɩɥɭɚɬɚɰɢɢ. Ɉɫɨɛɨɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɭɠɧɨ ɨɛɪɚɬɢɬɶ 
ɧɚ ɭɞɚɥɟɧɢɟ ɨɫɬɚɬɤɨɜ ɤɥɟɹ ɫ ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɢɯ 
ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɟɣ ɨɬ ɨɛɟɪɬɤɢ, ɭɞɚɥɟɧɧɨɣ ɩɪɢ ɦɨɧɬɚ-
ɠɟ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɤɥɟɣɤɨɣ ɥɟɧɬɵ, ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɧɨɣ ɩɪɢ 
ɭɩɚɤɨɜɤɟ ɩɥɢɬɵ. Ɋɚɛɨɱɭɸ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɧɭɠɧɨ ɱɢ-
ɫɬɢɬɶ ɪɟɝɭɥɹɪɧɨ, ɩɨɫɥɟ ɤɚɠɞɨɝɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ. 
ɇɟɥɶɡɹ ɞɨɩɭɫɤɚɬɶ ɡɧɚɱɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ 
ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ, ɨɫɨɛɟɧɧɨ ɩɪɢɝɨɪɚɧɢɣ. 

Ⱦɭɯɨɜɤɚ
Ɣ Ⱦɭɯɨɜɤɭ ɫɥɟɞɭɟɬ ɱɢɫɬɢɬɶ ɩɨɫɥɟ ɤɚɠɞɨɝɨ ɢɫ-

ɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ. ɉɪɢ ɱɢɫɬɤɟ ɜɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɨɫɜɟ-
ɳɟɧɢɟ, ɱɬɨ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɭɥɭɱɲɢɬɶ ɜɢɞɢɦɨɫɬɶ 
ɜɧɭɬɪɢ ɪɚɛɨɱɟɝɨ ɩɪɨɫɬɪɚɧɫɬɜɚ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
Ⱦɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɢ ɩɨɞɞɟɪɠɚɧɢɹ ɜ ɪɚɛɨɱɟɦ 
ɫɨɫɬɨɹɧɢɢ ɫɬɟɤɥɹɧɧɵɯ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɟɣ 
ɧɟ ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɱɢɫɬɹɳɢɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ, 
ɫɨɞɟɪɠɚɳɢɟ ɚɛɪɚɡɢɜɵ

Ɂɚɦɟɧɚ ɥɚɦɩɨɱɤɢ ɨɫɜɟɳɟɧɢɹ ɞɭɯɨɜɤɢ
Ⱦɥɹ ɢɫɤɥɸɱɟɧɢɹ ɜɨɡɦɨɠɧɨɫɬɢ ɩɨɪɚɠɟɧɢɹ 
ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɦ ɬɨɤɨɦ ɩɟɪɟɞ ɡɚɦɟɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ 
ɭɛɟɞɢɬɟɫɶ, ɱɬɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɜɵɤɥɸɱɟɧɨ.
Ɣ ȼɫɟ ɪɭɱɤɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɜ ɩɨɥɨɠɟ-

ɧɢɟ  „” / „0” „ ɢ ɜɵɤɥɸɱɢɬɶ ɩɢɬɚɧɢɟ,
Ɣ ȼɵɜɟɪɧɭɬɶ ɢ ɩɪɨɦɵɬɶ ɤɨɥɩɚɤ ɥɚɦɩɨɱɤɢ,  ɜɵ-

ɬɟɪɟɬɶ ɟɝɨ ɧɚɫɭɯɨ.
Ɣ ȼɵɜɟɪɧɭɬɶ ɨɫɜɟɬɢɬɟɥɶɧɭɸ ɥɚɦɩɨɱɤɭ ɢɡ 

ɝɧɟɡɞɚ, ɩɪɢ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɡɚɦɟɧɢɬɶ ɟɟ ɧɟ 
ɧɨɜɭɸ 

 – ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɜɵɫɨɤɨɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɧɚɹ 
 (300°C) ɫ ɩɚɪɚɦɟɬɪɚɦɢ:
 - ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ 230  
 - ɦɨɳɧɨɫɬɶ 25 W -ɪɟɡɶɛɚ E14.

Ʌɚɦɩɨɱɤɚ ɞɭɯɨɜɤɢ - Pɢc 9
Ɣ ȼɜɟɪɧɭɬɶ ɥɚɦɩɨɱɤɭ. Ɉɛɪɚɬɢɬɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɚ 

ɩɪɚɜɢɥɶɧɭɸ ɭɫɬɚɧɨɜɤɭ ɥɚɦɩɨɱɤɢ ɜ ɤɟɪɚɦɢ-
ɱɟɫɤɨɟ ɝɧɟɡɞɨ.

Ɣ ȼɜɟɪɧɭɬɶ ɤɨɥɩɚɤ ɥɚɦɩɨɱɤɢ.
Ⱦɭɯɨɜɤɢ, ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɧɵɟ ɛɭɤɜɨɣ D*, ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɵ ɜ 
ɥɟɝɤɨ ɜɵɧɢɦɚɸɳɢɟɫɹ ɧɚɩɪɚɜɥɹɸɳɢɟ ɩɪɨɜɨɞɧɢɤɢ 
(ɩɪɨɜɨɥɨɱɧɵɟ ɥɟɫɟɧɤɢ) ɩɪɨɬɢɜɟɧɟɣ (ɢ ɞɪɭɝɢɯ 
ɜɥɨɠɟɧɢɣ)  ɞɭɯɨɜɨɝɨ ɲɤɚɮɚ. Ⱦɥɹ ɬɨɝɨ,  ɱɬɨɛɵ 
ɢɯ ɜɵɧɭɬɶ ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ, ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɨɬɹɧɭɬɶ ɡɚ  ɷɥɟ-
ɦɟɧɬ – ɡɚɰɟɩɤɭ, ɤɨɬɨɪɵɣ ɧɚɯɨɞɢɬɫɹ ɜɩɟɪɟɞɢ (Z1),   
ɡɚɬɟɦ ɨɬɜɟɫɬɢ (ɨɬɤɥɨɧɢɬɶ) ɜ ɫɬɨɪɨɧɭ ɢ ɜɵɧɭɬɶ ɫ 
ɡɚɞɧɟɝɨ ɷɥɟɦɟɧɬɚ – ɡɚɰɟɩɤɢ (Z2). ɉɨɫɥɟ ɦɵɬɶɹ, 
ɱɢɫɬɵɟ ɧɚɩɪɚɜɥɹɸɳɢɟ ɩɪɨɜɨɞɧɢɤɢ ɩɨɦɟɫɬɢɬɶ ɜ 
ɤɪɟɩɺɠɧɵɯ ɨɬɜɟɪɫɬɢɹɯ ɞɭɯɨɜɨɝɨ ɲɤɚɮɚ, ɧɚɠɢɦɚ-
ɬɟɥɶɧɵɦ ɞɜɢɠɟɧɢɟɦ ɜɠɚɬɶ ɷɥɟɦɟɧɬɵ – ɡɚɰɟɩɤɢ 
(Z1 i Z2) - Pɢc 10). 

Ⱦɭɯɨɜɤɢ, ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɧɵɟ ɛɭɤɜɚɦɢ Dp*, ɨɛɨ-
ɪɭɞɨɜɚɧɵ ɜ ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɢɟ ɬɟɥɟɫɤɨɩɢɱɟɫɤɢɟ 
(ɪɚɡɞɜɢɠɧɵɟ) ɧɚɩɪɚɜɥɹɸɳɢɟ, ɩɪɢɤɪɟɩɥɺɧɧɵɟ 
ɤ ɩɪɨɜɨɥɨɱɧɵɦ ɩɪɨɜɨɞɧɢɤɚɦ. ɇɚɩɪɚɜɥɹɸɳɢɟ 
ɫɥɟɞɭɟɬ ɜɵɧɢɦɚɬɶ ɢ ɦɵɬɶ ɜɦɟɫɬɟ ɫ ɩɪɨɜɨɥɨɱɧɵɦɢ 
ɩɪɨɜɨɞɧɢɤɚɦɢ. ɉɟɪɟɞ ɪɚɡɦɟɳɟɧɢɟɦ ɧɚ ɧɢɯ ɩɪɨ-
ɬɢɜɟɧɟɣ, ɫɥɟɞɭɟɬ ɢɯ ɜɵɞɜɢɧɭɬɶ (ɟɫɥɢ ɞɭɯɨɜɤɚ 
ɧɚɝɪɟɬɚ, ɩɪɨɜɨɞɧɢɤɢ ɧɚɞɨ ɜɵɞɜɢɧɭɬɶ, ɡɚɰɟɩɢɜ 
ɡɚɞɧɢɦ ɤɪɚɟɦ ɩɪɨɬɢɜɟɧɹ ɡɚ ɛɭɮɟɪɚ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɧɚ-
ɯɨɞɹɬɫɹ ɜ ɩɟɪɟɞɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɩɪɨɜɨɞɧɢɤɨɜ) ɢ ɡɚɬɟɦ  
ɜɜɟɫɬɢ ɜɦɟɫɬɟ ɜ ɩɪɨɬɢɜɟɧɟɦ.

Ⱥɤɤɭɪɚɬɧɨɫɬɶ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɟɥɹ ɢ ɩɨɞɞɟɪɠɚɧɢɟ ɩɥɢ-
ɬɵ ɜ ɱɢɫɬɨɬɟ ɢ ɟɟ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɟ ɫɨɞɟɪɠɚɧɢɟ ɜ ɡɧɚ-
ɱɢɬɟɥɶɧɨɣ ɦɟɪɟ ɩɪɨɞɥɟɜɚɸɬ ɫɪɨɤ ɟɟ ɛɟɡɚɜɚɪɢɣ-
ɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ.
ɉɟɪɟɞ ɱɢɫɬɤɨɣ ɩɥɢɬɭ ɧɭɠɧɨ ɜɵɤɥɸɱɢɬɶ, ɨɛɪɚɬɢɜ 
ɨɫɨɛɨɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɚ ɬɨ, ɱɬɨɛɵ ɜɫɟ ɪɭɱɤɢ ɧɚɯɨɞɢ-
ɥɢɫɶ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ „•” / „0”. ɑɢɫɬɤɭ ɦɨɠɧɨ ɩɪɨɢɡ-
ɜɨɞɢɬɶ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨɫɥɟ ɬɨɝɨ, ɤɚɤ ɩɥɢɬɚ ɨɫɬɵɧɟɬ.

Ʉɟɪɚɦɢɱɟɫɤɚɹ ɩɚɧɟɥɶ
  ɉɚɧɟɥɶ ɱɢɫɬɢɬɫɹ ɪɟɝɭɥɹɪɧɨ, ɩɨɫɥɟ ɤɚɠɞɨɝɨ 

ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ. ɉɨ ɦɟɪɟ ɜɨɡɦɨɠɧɨɫɬɢ ɪɟɤɨ-
ɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɦɵɬɶ ɩɥɢɬɭ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ (ɩɨɫɥɟ 
ɬɨɝɨ, ɤɚɤ ɩɨɝɚɫɧɟɬ ɭɤɚɡɚɬɟɥɶ ɧɚɝɪɟɜɚ ɩɨɥɹ). 
ɇɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɞɨɩɭɫɤɚɬɶ ɫɢɥɶɧɨɝɨ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ 
ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ, ɨɫɨɛɟɧɧɨ ɩɪɢɝɨɪɚ-
ɧɢɹ ɢ  ɧɚɤɢɩɢ.

  ɇɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɱɢɫɬɹɳɢɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ 
ɫ ɫɢɥɶɧɵɦ ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɦ ɫɜɨɣɫɬɜɨɦ – ɧɚɩɪɢ-
ɦɟɪ, ɩɨɪɨɲɤɢ, ɫɨɞɟɪɠɚɳɢɟ ɚɛɪɚɡɢɜɵ, ɚɛɪɚ-
ɡɢɜɧɵɟ ɩɚɫɬɵ, ɩɟɦɡɭ, ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɢɟ ɦɨɱɚɥ-
ɤɢ ɢ ɬ.ɩ.  Ɉɧɢ ɦɨɝɭɬ ɩɨɰɚɪɚɩɚɬɶ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ 
ɩɚɧɟɥɢ, ɧɚɧɨɫɹ ɧɟɩɨɩɪɚɜɢɦɵɟ ɩɨɜɪɟɠɞɟ-
ɧɢɹ.

 ɇɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɪɢ ɱɢɫɬɤɟ ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ «ɚɤɬɢɜ-
ɧɵɟ, ɛɵɫɬɪɨɱɢɫɬɹɳɢɟ» ɫɪɟɞɫɬɜɚ.

  ɋɢɥɶɧɵɟ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɧɚ ɩɚɧɟɥɢ  ɦɨɠɧɨ ɨɬ-
ɫɤɨɛɥɢɬɶ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɵɦ ɫɤɪɟɛɤɨɦ. ɉɪɢ ɷɬɨɦ 
ɧɭɠɧɨ ɫɥɟɞɢɬɶ ɡɚ ɬɟɦ, ɱɬɨɛɵ ɧɟ ɩɨɜɪɟɞɢɬɶ 
ɪɚɦɭ ɤɟɪɚɦɢɱɟɫɤɨɣ ɩɚɧɟɥɢ.

 
Ɋɢɫ.7

ȼɧɢɦɚɧɢɟ! Ɉɫɬɪɭɸ ɝɪɚɧɶ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɡɚɤɪɵɬɶ 
ɩɭɬɟɦ ɩɟɪɟɦɟɳɟɧɢɹ ɤɨɪɩɭɫɚ ɫɤɪɟɛɤɚ (ɞɨɫɬɚɬɨɱ-
ɧɨ ɞɜɢɠɟɧɢɹ ɩɚɥɶɰɚ). ɉɪɢ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɢ ɫɨɛɥɸ-
ɞɚɬɶ ɨɫɬɨɪɨɠɧɨɫɬɶ, ɫɭɳɟɫɬɜɭɟɬ ɨɩɚɫɧɨɫɬɶ ɩɨ-
ɪɟɡɚ, ɢ ɧɟ ɞɨɩɭɫɤɚɬɶ ɩɨɩɚɞɚɧɢɹ ɫɤɪɟɛɤɚ ɜ ɪɭɤɢ 
ɞɟɬɟɣ.

  Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟ ɱɢɫɬɹɳɢɯ ɢɥɢ 
ɦɨɸɳɢɯ ɫɪɟɞɫɬɜ ɦɹɝɤɨɝɨ ɞɟɣɫɬɜɢɹ, ɫɯɨɞɧɨɝɨ 
ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɹ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ, ɜɫɹɤɨɝɨ ɪɨɞɚ ɠɢɞɤɨ-
ɫɬɢ ɢ ɷɦɭɥɶɫɢɢ ɞɥɹ ɭɞɚɥɟɧɢɹ ɠɢɪɚ. ɉɪɢ ɨɬ-
ɫɭɬɫɬɜɢɢ ɧɭɠɧɵɯ ɫɪɟɞɫɬɜ, ɫɨɜɟɬɭɟɦ ɩɪɢɦɟ-
ɧɢɬɶ ɬɟɩɥɭɸ ɜɨɞɭ ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ ɠɢɞɤɨɫɬɢ 
ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ ɩɨɫɭɞɵ ɢɥɢ ɫɪɟɞɫɬɜ ɞɥɹ ɱɢɫɬɤɢ 
ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɢɯ ɪɚɤɨɜɢɧ.

Ɣ Ʉɚɦɟɪɭ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɚɞɥɟɠɢɬ ɦɵɬɶ ɬɨɥɶɤɨ ɬɟɩɥɨɣ 
ɜɨɞɨɣ ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ ɧɟɛɨɥɶɲɨɝɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚ 
ɠɢɞɤɨɫɬɢ ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ ɩɨɫɭɞɵ.

Ɣ ɉɚɪɨɜɚɹ ɱɢɫɬɤɚ*:
 - ɜ ɦɢɫɤɭ, ɩɨɫɬɚɜɥɟɧɧɭɸ ɧɚ ɩɟɪɜɵɣ ɫɧɢɡɭ ɭɪɨ-

ɜɟɧɶ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɚɥɢɬɶ 0,25 ɥ ɜɨɞɵ 
 (1 ɫɬɚɤɚɧ),
 -ɡɚɤɪɵɬɶ ɞɜɟɪɰɭ ɞɭɯɨɜɤɢ, 
 -ɪɭɱɤɭ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ 

ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ 50°C, ɪɭɱɤɭ ɜɵɛɨɪɚ ɪɟɠɢɦɚ 
ɪɚɛɨɬɵ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ «ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ»,

 -ɧɚɝɪɟɜɚɬɶ ɤɚɦɟɪɭ ɞɭɯɨɜɤɢ ɨɤɨɥɨ 30 ɦɢɧɭɬ,
 -ɨɬɤɪɵɬɶ ɞɜɟɪɰɭ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɜɧɭɬɪɟɧɧɢɣ ɨɛɴɟɦ 

ɤɚɦɟɪɵ ɩɪɨɬɟɪɟɬɶ ɬɪɹɩɤɨɣ ɢɥɢ ɝɭɛɤɨɣ, ɡɚɬɟɦ 
ɩɪɨɦɵɬɶ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ ɠɢɞ-
ɤɨɫɬɢ ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ ɩɨɫɭɞɵ.

 ȼɧɢɦɚɧɢɟ. Ɉɫɬɚɬɨɱɧɚɹ ɜɥɚɝɚ ɩɨɫɥɟ ɩɚɪɨɜɨɣ 
ɨɱɢɫɬɤɢ ɦɨɠɟɬ ɢɦɟɬɶ ɜɢɞ ɤɚɩɟɥɶ ɢɥɢ ɨɫɬɚɬɤɨɜ 
ɜɨɞɵ ɩɨɞ ɩɥɢɬɨɣ.

Ɣ	ɉɨɫɥɟ ɦɵɬɶɹ ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ ɟɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɜɵ-
ɬɟɪɟɬɶ ɧɚɫɭɯɨ.

*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ
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ɉɟɪɢɨɞɢɱɟɫɤɢɣ ɨɫɦɨɬɪ
ɉɨɦɢɦɨ ɞɟɣɫɬɜɢɣ, ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɵɯ ɞɥɹ ɩɨɞɞɟɪɠɚ-
ɧɢɹ ɩɥɢɬɵ ɜ ɱɢɫɬɨɬɟ, ɫɥɟɞɭɟɬ:

	ɩɪɨɜɨɞɢɬɶ ɩɟɪɢɨɞɢɱɟɫɤɢɟ ɩɪɨɜɟɪɤɢ ɪɚɛɨɬɵ 
ɷɥɟɦɟɧɬɨɜ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɢ ɪɚɛɨɱɢɯ ɝɪɭɩɩ ɩɥɢ-
ɬɵ. ɉɨɫɥɟ ɢɫɬɟɱɟɧɢɹ ɝɚɪɚɧɬɢɣɧɨɝɨ ɫɪɨɤɚ, 
ɦɢɧɢɦɭɦ ɪɚɡ ɜ ɞɜɚ ɝɨɞɚ, ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɪɨɢɡɜɨ-
ɞɢɬɶ ɨɫɦɨɬɪ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɨɝɨ ɫɨɫɬɨɹɧɢɹ ɩɥɢɬɵ 
ɜ ɫɟɪɜɢɫɧɨɦ ɰɟɧɬɪɟ,

 ɭɫɬɪɚɧɹɬɶ ɜɵɹɜɥɟɧɧɵɟ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɨɧɧɵɟ 
ɞɟɮɟɤɬɵ,

 ɩɪɢ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɩɪɨɜɟɫɬɢ ɡɚɦɟɧɭ ɜɵɲɟɞ-
ɲɢɯ ɢɡ ɫɬɪɨɹ ɞɟɬɚɥɟɣ ɢ ɭɡɥɨɜ

ȼɧɢɦɚɧɢɟ! 
ȼɫɟ ɪɟɦɨɧɬɧɵɟ ɢ ɪɟɝɭɥɹɰɢɨɧɧɵɟ ɪɚɛɨɬɵ 
ɞɨɥɠɧɵ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶɫɹ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɦ 
ɫɟɪɜɢɫɧɵɦ ɰɟɧɬɪɨɦ ɢɥɢ ɦɚɫɬɟɪɨɦ, 
ɢɦɟɸɳɢɦ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɭɸ ɤɜɚɥɢɮɢɤɚɰɢɸ 
ɢ ɞɨɩɭɫɤ.

ɋɧɹɬɢɟ ɞɜɟɪɰɵ
Ⱦɥɹ ɛɨɥɟɟ ɭɞɨɛɧɨɝɨ ɞɨɫɬɭɩɚ ɤ ɤɚɦɟɪɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɢ 
ɟɟ ɱɢɫɬɤɢ ɦɨɠɧɨ ɫɧɹɬɶ ɞɜɟɪɰɭ. Ⱦɥɹ ɷɬɨɝɨ ɧɭɠɧɨ ɟɟ 
ɨɬɤɪɵɬɶ, ɩɨɞɧɹɬɶ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɶ, ɧɚɯɨɞɹɳɢɣɫɹ 
ɜ ɩɟɬɥɟ. Ⱦɜɟɪɰɭ ɫɥɟɝɤɚ ɩɪɢɤɪɵɬɶ, ɩɪɢɩɨɞɧɹɬɶ ɢ 
ɜɵɞɜɢɧɭɬɶ ɜɩɟɪɟɞ. Ⱦɥɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ ɞɜɟɪɰɵ ɜ ɩɥɢɬɭ 
ɩɨɜɬɨɪɢɬɶ ɞɟɣɫɬɜɢɹ ɜ ɨɛɪɚɬɧɨɣ ɩɨɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶ-
ɧɨɫɬɢ. ɉɪɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɨɛɪɚɬɢɬɶ ɜɧɢɦɚɧɢɟ 
ɧɚ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɟ ɫɨɜɦɟɳɟɧɢɟ ɱɚɫɬɟɣ ɩɟɬɥɢ. ɉɨɫɥɟ 
ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɭɠɧɨ ɨɛɹɡɚɬɟɥɶɧɨ 
ɨɩɭɫɬɢɬɶ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɶ. ȼ ɩɪɨɬɢɜɧɨɦ ɫɥɭɱɚɟ, 
ɩɪɢ ɩɨɩɵɬɤɟ ɡɚɤɪɵɬɢɹ ɞɜɟɪɰɵ ɦɨɝɭɬ ɛɵɬɶ ɩɨ-
ɜɪɟɠɞɟɧɵ ɩɟɬɥɢ

Pɢc 11 - Ɉɬɨɞɜɢɧɭɬɶ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɢ ɩɟɬɟɥɶ

ɋɧɹɬɢɟ ɜɧɭɬɪɟɧɧɟɝɨ ɫɬɟɤɥɚ*
1. ɋ ɩɨɦɨɳɶɸ ɤɪɟɫɬɨɨɛɪɚɡɧɨɣ ɨɬɜɟɪɬɤɢ ɨɬɜɢɧ-

ɬɢɬɶ ɜɢɧɬɵ, ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɵɟ ɜ ɛɨɤɨɜɵɯ ɡɚ-
ɳɟɥɤɚɯ (ɪɢɫ. 11Ⱥ).

2. Ɂɚɳɟɥɤɢ ɜɵɬɨɥɤɧɭɬɶ ɫ ɩɨɦɨɳɶɸ ɩɥɨɫɤɨɣ 
ɨɬɜɟɪɬɤɢ ɢ ɜɵɧɭɬɶ ɜɟɪɯɧɸɸ ɩɥɚɧɤɭ ɞɜɟɪɰɵ 
(ɪɢɫ. 11A, 11B).

3. ȼɧɭɬɪɟɧɧɟɟ ɫɬɟɤɥɨ ɜɵɧɭɬɶ ɢɡ ɤɪɟɩɥɟɧɢɹ (ɜ 
ɧɢɠɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɞɜɟɪɰɵ) (ɪɢɫ. 11ɋ).

4. ɉɨɦɵɬɶ ɫɬɟɤɥɨ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ ɫ ɧɟɛɨɥɶɲɢɦ 
ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨɦ ɱɢɫɬɹɳɟɝɨ ɫɪɟɞɫɬɜɚ.

 ɑɬɨɛɵ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɫɬɟɤɥɨ, ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɨɫɬɭ-
ɩɚɬɶ ɜ ɨɛɪɚɬɧɨɣ ɨɱɟɪɟɞɧɨɫɬɢ. Ƚɥɚɞɤɚɹ ɱɚɫɬɶ 
ɫɬɟɤɥɚ ɞɨɥɠɧɚ ɧɚɯɨɞɢɬɶɫɹ ɫɜɟɪɯɭ.

Ɋɢɫ.11ɋ - ɋɧɹɬɢɟ ɜɧɭɬɪɟɧɧɟɝɨ ɫɬɟɤɥɚ

*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ

ɋɧɹɬɢɟ ɞɜɟɪɰɵ

Ⱦɥɹ ɛɨɥɟɟ ɭɞɨɛɧɨɝɨ ɞɨɫɬɭɩɚ ɤ ɤɚɦɟɪɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɢ 
ɟɟ ɱɢɫɬɤɢ ɦɨɠɧɨ ɫɧɹɬɶ ɞɜɟɪɰɭ. Ⱦɥɹ ɷɬɨɝɨ ɧɭɠɧɨ 
ɟɟ ɨɬɤɪɵɬɶ, ɩɨɞɧɹɬɶ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɶ, ɧɚɯɨɞɹɳɢɣ-
ɫɹ ɜ ɩɟɬɥɟ (ɪɢɫ. 12Ⱥ). Ⱦɜɟɪɰɭ ɫɥɟɝɤɚ ɩɪɢɤɪɵɬɶ, 
ɩɪɢɩɨɞɧɹɬɶ ɢ ɜɵɞɜɢɧɭɬɶ ɜɩɟɪɟɞ. Ⱦɥɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ 
ɞɜɟɪɰɵ ɜ ɩɥɢɬɭ ɩɨɜɬɨɪɢɬɶ ɞɟɣɫɬɜɢɹ ɜ ɨɛɪɚɬɧɨɣ 
ɩɨɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɧɨɫɬɢ. ɉɪɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ ɫɥɟɞɭɟɬ 
ɨɛɪɚɬɢɬɶ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɚ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɟ ɫɨɜɦɟɳɟɧɢɟ 
ɱɚɫɬɟɣ ɩɟɬɥɢ. ɉɨɫɥɟ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ 
ɧɭɠɧɨ ɨɛɹɡɚɬɟɥɶɧɨ ɨɩɭɫɬɢɬɶ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɶ. ȼ 
ɩɪɨɬɢɜɧɨɦ ɫɥɭɱɚɟ, ɩɪɢ ɩɨɩɵɬɤɟ ɡɚɤɪɵɬɢɹ ɞɜɟɪɰɵ 
ɦɨɝɭɬ ɛɵɬɶ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɵ ɩɟɬɥɢ

ɪɢɫ 12A - Ɉɬɨɞɜɢɧɭɬɶ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɢ ɩɟɬɟɥɶ

ɋɧɹɬɢɟ ɜɧɭɬɪɟɧɧɟɝɨ ɫɬɟɤɥɚ*

1. ɋ ɩɨɦɨɳɶɸ ɩɥɨɫɤɨɣ ɨɬɜɺɪɬɤɢ  ɡɚɰɟɩɢɬɶ ɢ 
ɜɵɞɜɢɧɭɬɶ ɜɟɪɯɧɸɸ ɩɥɚɧɤɭ ɞɜɟɪɟɣ, ɨɫɬɨ-
ɪɨɠɧɨ ɩɪɢɩɨɞɧɹɬɶ ɟɺ ɩɨ ɛɨɤɚɦ (ɪɢɫ. 12ȼ)

2. ȼɵɧɭɬɶ (ɜɵɬɹɧɭɬɶ) ɩɥɚɧɤɭ ɜɟɪɯɧɢɯ ɞɜɟɪɟɣ, 
ɤɚɤ ɩɨɤɚɡɚɧɨ ɧɚ ɪɢɫɭɧɤɟ  (ɪɢɫ. 12ȼ ɢ 12ɋ).

3. ȼɧɭɬɪɟɧɧɟɟ ɫɬɟɤɥɨ ɜɵɧɭɬɶ ɢɡ ɤɪɟɩɥɟɧɢɹ (ɜ 
ɧɢɠɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɞɜɟɪɰɵ). 

 Ɋɢɫ. 12D, 12D1.
4. ɉɨɦɵɬɶ ɫɬɟɤɥɨ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ ɫ ɧɟɛɨɥɶɲɢɦ 

ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨɦ ɱɢɫɬɹɳɟɝɨ ɫɪɟɞɫɬɜɚ.
 ɑɬɨɛɵ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɫɬɟɤɥɨ, ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɨɫɬɭ-

ɩɚɬɶ ɜ ɨɛɪɚɬɧɨɣ ɨɱɟɪɟɞɧɨɫɬɢ. Ƚɥɚɞɤɚɹ ɱɚɫɬɶ 
ɫɬɟɤɥɚ ɞɨɥɠɧɚ ɧɚɯɨɞɢɬɶɫɹ ɫɜɟɪɯɭ.

 ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ɇɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɜɞɚɜɥɢɜɚɬɶ ɜɟɪɯɧɸɸ 
ɩɥɚɧɤɭ ɨɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ ɫ ɨɛɟɢɯ ɫɬɨɪɨɧ ɞɜɟɪɟɣ. 
Ⱦɥɹ ɬɨɝɨ, ɱɬɨɛɵ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ  ɜɟɪɯ-
ɧɸɸ ɩɥɚɧɤɭ ɞɜɟɪɟɣ, ɫɥɟɞɭɟɬ ɫɧɚɱɚɥɚ ɩɪɢɥɨ-
ɠɢɬɶ ɥɟɜɵɣ ɤɨɧɟɰ ɩɥɚɧɤɢ ɤ ɞɜɟɪɹɦ, ɚ ɩɪɚɜɵɣ 
ɟɺ ɤɨɧɟɰ ɪɚɡɦɚɫɬɢɬɶ  ɜɞɚɜɥɢɜɚɸɳɢɦ ɞɜɢɠɟ-
ɧɢɟɦ ɞɨ ɦɨɦɟɧɬɚ ɡɜɭɤɚ «ɡɚɳɺɥɤɢɜɚɧɢɹ». Ɂɚ-
ɬɟɦ, ɫ ɥɟɜɨɣ ɫɬɨɪɨɧɵ ɬɚɤ ɠɟ  ɜɞɚɜɢɬɶ  ɩɥɚɧɤɭ  
ɞɨ ɦɨɦɟɧɬɚ ɡɜɭɤɚ «ɡɚɳɺɥɤɢɜɚɧɢɹ».

Ɋɢɫ. 12D - ɋɧɹɬɢɟ ɜɧɭɬɪɟɧɧɟɝɨ ɫɬɟɤɥɚ. 3 ɫɬɟ-
ɤɥɹɧɧɵɟ. 
Ɋɢɫ. 12D1 - ɋɧɹɬɢɟ ɜɧɭɬɪɟɧɧɟɝɨ ɫɬɟɤɥɚ. 2 ɫɬɟ-
ɤɥɹɧɧɵɟ.

ɈȻɋɅɍɀɂȼȺɇɂȿ ɂ ɍɏɈȾ

ɉɈȼȿȾȿɇɂȿ ȼ ȺȼȺɊɂɃɇɕɏ ɋɂɌɍȺɐɂəɏ
ȼ ɤɚɠɞɨɣ ɚɜɚɪɢɣɧɨɣ ɫɢɬɭɚɰɢɢ ɫɥɟɞɭɟɬ:
	ȼɵɤɥɸɱɢɬɶ ɪɚɛɨɱɢɟ ɭɡɥɵ ɩɥɢɬɵ
 Ɉɬɫɨɟɞɢɧɢɬɶ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɟ
 ȼɵɡɜɚɬɶ ɦɚɫɬɟɪɚ
 ɇɟɤɨɬɨɪɵɟ ɦɟɥɤɢɟ ɞɟɮɟɤɬɵ  ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɟɥɶ ɦɨɠɟɬ ɢɫɩɪɚɜɢɬɶ ɫɚɦ, ɫɥɟɞɭɹ ɭɤɚɡɚɧɢɹɦ ɜ ɬɚɛɥɢɰɟ. 

ɉɪɟɠɞɟ, ɱɟɦ ɨɛɪɚɳɚɬɶɫɹ ɜ ɫɟɪɜɢɫɧɵɣ ɰɟɧɬɪ, ɩɪɨɫɦɨɬɪɢɬɟ ɬɚɛɥɢɰɭ.
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ɉɊɈȻɅȿɆȺ ɉɊɂɑɂɇȺ ȾȿɃɋɌȼɂə

1. ɗɥɟɤɬɪɢɤɚ ɧɟ ɪɚɛɨɬɚɟɬ Ɉɬɫɭɬɫɬɜɢɟ ɩɢɬɚɧɢɹ ɉɪɨɜɟɪɢɬɶ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɶ, 
ɩɟɪɟɝɨɪɟɜɲɢɣ ɡɚɦɟɧɢɬɶ

2. Ⱦɢɫɩɥɟɣ ɬɚɣɦɟɪɚ ɩɨɤɚɡɵɜɚ-
ɟɬ „0.00”

ɉɪɢɛɨɪ ɛɵɥ ɨɬɤɥɸɱɟɧ ɨɬ 
ɫɟɬɢ ɢɥɢ ɜɪɟɦɟɧɧɨ ɩɪɨɩɚɥɨ 
ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ

ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɬɟɤɭɳɟɟ ɜɪɟɦɹ  (ɫɦ.  
ɂɧɫɬɪɭɤɰɢɹ  ɩɨ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ 
ɬɚɣɦɟɪɚ)

3.ɇɟ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ 
ɞɭɯɨɜɤɢ

Ʌɚɦɩɚ ɜɵɜɟɪɧɭɬɚ  ɢɥɢ ɩɟɪɟ-
ɝɨɪɟɥɚ 

ɉɨɞɤɪɭɬɢɬɶ ɢɥɢ ɡɚɦɟɧɢɬɶ ɥɚɦ-
ɩɭ (ɫɦ. Ɋɚɡɞɟɥ  ɑɢɫɬɤɚ ɢ ɫɨɞɟɪ-
ɠɚɧɢɟ ɩɥɢɬɵ)

ɌȿɏɇɂɑȿɋɄɂȿ ȾȺɇɇɕȿ

ɇɨɦɢɧɚɥɶɧɨɟ ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ:    230V/400V~50 Ƚɰ

ɇɨɦɢɧɚɥɶɧɚɹ ɦɨɳɧɨɫɬɶ:    ɦɚɤɫ.9,2 ɤȼɬ

Ɋɚɡɦɟɪɵ ɩɥɢɬɵ (ɒɂɊɂɇȺ / ȽɅɍȻɂɇȺ / ȼɕɋɈɌȺ) 85 / 50 / 60 cm

ɋɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɟɬ ɧɨɪɦɚɬɢɜɚɦ EN 60335-1, EN 60335-2-6.

ɉɈȼȿȾȿɇɂȿ ȼ ȺȼȺɊɂɃɇɕɏ ɋɂɌɍȺɐɂəɏ

ǷȘȖȐȏȊȖȌȐȚȍȓȤ șȊȐȌȍȚȍȓȤșȚȊțȍȚ
ǵȈșȚȖȧȡȐȔ ȗȘȖȐȏȊȖȌȐȚȍȓȤ șȊȐȌȍȚȍȓȤșȚȊțȍȚ, ȟȚȖ ȌȈȕȕȣȑ ȉȣȚȖȊȖȑ ȗȘȐȉȖȘ ȖȚȊȍȟȈȍȚ ȖșȕȖȊȕȣȔ 
ȚȘȍȉȖȊȈȕȐȧȔ ȕȐȎȍȗȘȐȊȍȌȍȕȕȣȝ ȌȐȘȍȒȚȐȊ Ȑ ȚȘȍȉȖȊȈȕȐȑ

• ȌȐȘȍȒȚȐȊȈ ȗȖ ȕȐȏȒȖȊȖȓȤȚȕȖȔț ȖȉȖȘțȌȖȊȈȕȐȦ  2014/35/ǭC,
• ȌȐȘȍȒȚȐȊȈ ȗȖ ȥȓȍȒȚȘȖȔȈȋȕȐȚȕȖȑ șȖȊȔȍșȚȐȔȖșȚȐ 2014/30/ǭC
• ȌȐȘȍȒȚȐȊȈ ȗȖ ȥȒȖȓȖȋȐȟȍșȒȖȔț ȗȘȖȍȒȚȐȘȖȊȈȕȐȦ 2009/125/Eǹ,
• ȚȘȍȉȖȊȈȕȐȍ „Ȗ ȉȍȏȖȗȈșȕȖșȚȐ ȕȐȏȒȖȊȖȓȤȚȕȖȋȖ ȖȉȖȘțȌȖȊȈȕȐȧ” ǺǸ Ǻǹ 004/2011,
• ȚȘȍȉȖȊȈȕȐȍ „ȥȓȍȒȚȘȖȔȈȋȕȐȚȕȈȧ șȖȊȔȍșȚȐȔȖșȚȤ ȚȍȝȕȐȟȍșȒȐȝ șȘȍȌșȚȊ” ǺǸ Ǻǹ 

020/2011

ǷȘȐȉȖȘ ȔȈȘȒȐȘțȍȚșȧ ȍȌȐȕȣȔ ȏȕȈȒȖȔ ȖȉȘȈȡȍȕȐȧ  ,  Ȑ ȕȈ ȕȍȋȖ ȊȣȌȈȕ șȍȘȚȐȜȐȒȈȚ șȖȖȚȊȍȚșȚ-
ȊȐȧ Ȍȓȧ ȗȘȍȌȢȧȊȓȍȕȐȧ Ȋ ȖȘȋȈȕȣ ȒȖȕȚȘȖȓȧ ȏȈ ȘȣȕȒȖȔ.
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Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eicient. Dupa citirea acestui manual, utilizarea 
aparatului va i foarte usoara. Inainte de a i ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost veriicat din 
punct de vedere al sigurantei si al functionalitatii.
Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare. Daca urmati aceste instructiuni veti 
putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma utilizarii aparatului.
Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata i consultat in ori-
ce moment. Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.
Acest aragaz este destinat doar pentru uz casnic.
Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modiicari fara a afecta functionarea produsului.

CUPRINS

STIMATI CUMPARATORI,

CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

RO

ɂɁɔəɌɂȿ ɂɁ ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂɂ 
ɉɨ ɨɤɨɧɱɚɧɢɢ ɫɪɨɤɚ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ 
ɞɚɧɧɨɟ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɧɟɥɶɡɹ ɜɵɛɪɨ-
ɫɢɬɶ, ɤɚɤ ɨɛɵɱɧɵɟ ɤɨɦɦɭɧɚɥɶɧɵɟ 
ɨɬɯɨɞɵ, ɟɝɨ ɫɥɟɞɭɟɬ ɫɞɚɬɶ ɜ ɩɭɧɤɬ 
ɩɪɢɟɦɚ ɢ ɩɟɪɟɪɚɛɨɬɤɢ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟ-
ɫɤɢɯ ɢ ɷɥɟɤɬɪɨɧɧɵɯ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜ. Ɉɛ 
ɷɬɨɦ ɢɧɮɨɪɦɢɪɭɟɬ ɡɧɚɤ, ɪɚɫɩɨɥɨ-
ɠɟɧɧɵɣ ɧɚ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɟ, ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ 
ɩɨ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɢ ɭɩɚɤɨɜɤɟ.

ȼ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɟ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɵ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ, ɩɨɞ-
ɥɟɠɚɳɢɟ ɩɨɜɬɨɪɧɨɦɭ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɸ ɜ ɫɨɨɬ-
ɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɢɯ ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɢɟɦ. Ȼɥɚɝɨɞɚɪɹ ɩɟɪɟ-
ɪɚɛɨɬɤɟ, ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɸ ɦɚɬɟɪɢɚɥɨɜ ɢɥɢ ɢɧɨɣ 
ɮɨɪɦɨɣ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɨɬɫɥɭɠɢɜɲɢɯ ɫɪɨɤ 
ɭɫɬɪɨɣɫɬɜ ɜɵ ɜɧɟɫɟɬɟ ɫɭɳɟɫɬɜɟɧɧɵɣ ɜɤɥɚɞ ɜ ɫɨ-
ɯɪɚɧɟɧɢɟ ɨɤɪɭɠɚɸɳɟɣ ɫɪɟɞɵ.
ɋɜɟɞɟɧɢɹ ɨ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɦ ɩɭɧɤɬɟ ɭɬɢɥɢɡɚ-
ɰɢɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɧɨɝɨ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɜɵ ɦɨɠɟɬɟ 
ɩɨɥɭɱɢɬɶ ɜ ɦɟɫɬɧɨɣ ɚɞɦɢɧɢɫɬɪɚɰɢɢ.

Prin utilizarea energiei intr-un 
mod responsabil nu numai ca 
economisiti bani, ci veti proteja si 
mediul inconjurator. Cum puteti 
face acest lucru:

Ɣ Utilizati recipiente potrivite.
Recipientele cu baza plata, groa-
sa, pot economisi pana la 1/3 din 
energia electrica. Acoperiti recipi-

entele daca este posibil, altfel veti economisi 
energie de 4 ori mai mult.

Ɣ Potriviti marimea recipientului cu suprafata zo-
nei de preparare.

 Recipientul nu trebuie sa ie mai mic decat 
zona de preparare.

Ɣ Asigurati-va de faptul ca zona de preparare si 
baza recipientului sunt curate.

 Murdaria impiedica transferul de caldura iar re-
sturile arse pot i indepartate cu ajutorul unor 
produse ce afecteaza mediul inconjurator.

Ɣ Nu descoperiti recipientele prea des.
 Nu deschideti usa cuptorului decat atunci cand 

este nevoie.
Ɣ Opriti cuptorul la timp si utilizati caldura rema-

nenta.
Ɣ Atunci cand preparati alimente un timp inde-

lungat, opriti zonele de preparare cu 5 pana la 
10 minute inainte de incheierea procesului de 
preparare al alimentelor. Se va economisi pana 
la 20% energie.

Ɣ Utilizati cuptorul atunci cand preparati cantitati 
mai mari de alimente.

 Carnea de pana la un kilogram poate i prepa-
rata mai economic intr-un recipient pe plita

 Ɣ Utilizati caldura remanenta a cuptorului.
 Daca timpul de preparare este mai mare de 40 

de minute, opriti cuptorul cu 10 minute inainte 
de a incheia.

Ɣ Important!
 Atunci cand utilizati un cronometru, setati timpi 

de preparare mai scurti in functie de alimentele 
preparate.

Ɣ Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce ati in-
chis usa cuptorului.

 Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului este in-
chisa.

 Nu instalati aragazul in apropierea frigiderului / 
congelatorului.

 Consumul de energie va creste fara a i nece-
sar acest lucru.

DESPACHETAREA
In timpul transportului, a fost utili-
zat material protector pentru a pro-
teja aparatul de eventualele avarii. 
Dupa ce ati despachetat aparatul, 
aruncati ambalajele intr-un mod ce 
nu va afecta mediul inconjurator.
Toate materialele utilizate ca am-
balaje pot i reciclate; sunt 100% 

reciclabile si sunt marcate cu simbolul corespun-
zator.
Atentie! In timp ce despachetati, tineti la distanta de 
copii materialele ambalajului.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
ObservaĠie. Dispozitivul şi toate piesele componente ale 
acestuia care sunt la îndemâna utilizatorului devin ierbinĠi în 
momentul în care acesta este folosit. Posibilitatea de atingere 
a elementelor de încălzire trebuie să ie realizată cu o deo-
sebită grijă. Copii care nu au atins vârsta de 8 ani nu trebuie 
să se apropie de dispozitiv cu excepĠia cazului în care se ală 
sub supraveghere permanentă.
Acest dispozitiv poate i utilizat de copii care au vârsta de 
peste 8 ani şi mai mari, de către persoane cu capacităĠi izi-
ce, senzoriale şi mentale limitate şi de către persoane fără 
experienĠă şi care nu cunosc dispozitivul, atunci când acestea 
sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utiliza-
rea dispozitivului în siguranĠă care le sunt transmise de către 
persoanele care sunt răspunzătoare de siguranĠa lor. AveĠi 
grijă la copii, nu-i lăsaĠi să se joace cu aparatul. CurăĠarea şi 
activităĠile de deservire nu trebuiesc realizate de către copii 
care nu sunt supravegheaĠi.
ObservaĠie. Încălzirea fără supraveghere a unturii sau a ule-
iului pe plita cu inducĠie poate i periculoasă şi poate cauza 
incendii.
NICIODATĂ nu încercaĠi să stingeĠi focul cu ajutorul apei, ci 
opriĠi dispozitivul şi acoperiĠi lacăra cu un capac sau cu un 
pled care nu este inlamabil.
ObservaĠie. Pericol de incendiu: nu amplasaĠi nici un fel de 
lucruri pe suprafaĠa de ierbere.
ObservaĠie. Dacă suprafaĠa este isurată opriĠi curentul pen-
tru a evita pericolul de electrocutare.
Aparatul devine ierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu 
atingeti partile ierbinti din interiorul cuptorului.
Când se utilizează funcĠia de prăjire elementele cuptorului 
pot i ierbinĠi. Recomandăm să nu permiteĠi accesul copiilor 
în apropierea cuptorului.
ObservaĠie. Nu folosiĠi produse de curăĠare abrazive sau 
obiecte ascuĠite de metal pentru curăĠarea uşii de sticlă, de-
oarece acestea pot zgâria suprafaĠa, ceea ce poate conduce 
la crăparea sticlei.
ObservaĠie. Pentru a evita pericolul de electrocutare, asi-
gurati-va de faptul ca aparatul este oprit inainte de a inlocui 
becul.
Pentru curăĠarea aparatului nu se recomandă folosirea dis-
pozitivelor de curăĠare cu ajutorul aburilor.
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  Nu lasati copiii in apropierea aragazului. Daca 
aragazul functioneaza, contactul direct cu 
acesta poate produce arsuri!

  Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz cas-
nic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating 
suprafata ierbinte a cuptorului sau a plitei, de-
oarece materialul izolator al acestora nu este 
de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

  Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand 
prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot lua foc 
datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor 
curge in foc.

  Nu lasati plita sa se murdareasca si evitati ca 
lichidele sa curga pe suprafata acesteia. Zaha-
rul reactioneaza cu suprafata ceramica a plitei 
si poate provoca avarii ireparabile. Orice depu-
nere trebuie sa ie curatata imediat.

  Nu asezati pe zonele de preparare incalzite re-
cipiente cu baza umeda, deoarece pot provoca 
avarii ireparabile plitei (pete ce nu mai pot i in-
departate).

  Utilizati doar recipiente speciicate de produca-
tor sau care sunt create pentru a i utilizate pe 
plitele ceramice.

  Daca apar zgarieturi sau crapaturi pe suprafata 
plitei, opriti utilizarea plitei si apelati la un centru 
de service autorizat.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
  Nu porniti plita daca nu ati asezat un recipient 

pe aceasta.
  Nu utilizati recipiente cu  margini ascutite, de-

oarece puteti avaria plita.
  Nu priviti direct in zonele de preparare cu ha-

logen (daca nu sunt acoperite de un recipient) 
atunci cand acestea se incalzesc.

  Nu asezati recipiente mai grele de 15 kg pe usa 
deschisa a cuptoruluui si recipiente mai grele 
de 25 kg pe plita.

  Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte 
metalice ascutite pentru a curata usa, deoarece 
se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul 
se va isura.

  Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehni-
ce, deconectati-l de la sursa de alimentare cu 
energie electrica si apelati la un centru de ser-
vice pentru a-l repara.

  In cazul producerii unui incident provocat de o 
defectiune tehnica, scoateti stecherul cablului 
de alimentare din priza si apelati la un centru 
de service autorizat pentru a i reparat.

  Regulile din acest manual trebuie sa ie respec-
tate cu strictete. Nu lasati o persoana care nu 
este obisnuita cu acest aparat sa il utilizeze.

	InstalaĠia trebuie utilizată doar în condiĠii 
casnice. Utilizarea necorespunzătoare (de 
exemplu pentru încălzirea încăperilor) poate i 
periculoasă
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FCC* - 2a / 2b 3a  Tavă de coacere*
3b  Grătar sarma nichelata
3c  Tavă de prăjire*
3d  Prăjire*

*optional

DESCRIEREA APARATULUI
1a
1  Buton pentru controlul temperaturii
2  Buton pentru selectarea functiei cuptoru-

lui
3, 4, 5, 6  Butoane pentru controlul zonelor 

de preparare 
7  Semnal reglare temperatura luminat L
8  Semnal utilizare luminat R
9  Maner usa cuptor
10  Sertar
11  Plita ceramica
12  Programator electronic

1b

1  Buton pentru controlul temperaturii
2  Buton pentru selectarea functiei cuptoru-

lui
3, 4, 5, 6  Butoane pentru controlul zonelor 

de preparare 
7  Semnal reglare temperatura luminat L
8  Semnal utilizare luminat R
9  Maner usa cuptor
10  Sertar
11  Plita ceramica

1c

1  Buton pentru controlul temperaturii
2  Buton pentru selectarea functiei cuptoru-

lui
3, 4, 5, 6  Butoane pentru controlul zonelor 

de preparare 
7  Semnal reglare temperatura luminat L
8  Semnal utilizare luminat R
9  Maner usa cuptor
10  Sertar
11  Plita ceramica
12  Timer*
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INSTALARE
Instalarea aragazului
	In bucatarie nu trebuie sa existe umezeala si 

trebuie sa ie bine aerisita.

  Incaperea trebuie sa ie echipata cu un sistem 
de ventilatie pentru a evacua fumul produs. 
Acest sistem poate i compus dintr-un ventila-
tor sau o hota. Hota trebuie sa ie instalata in 
functie de instructiunile producatorului. Apara-
tul trebuie sa ie instalat in asa fel incat sa ie 
accesibile toate elementele de control.

  Invelisul sau furnirul utilizat trebuie sa ie apli-
cat cu un adeziv termorezistent (100°C). Acest 
lucru va preveni deformarea suprafetei sau de-
tasarea invelisului. Daca nu sunteti siguri de re-
zistenta mobilei, lasati un spatiu de aproximativ 
2 cm in jurul aparatului. Peretele din spatele 
aparatului trebuie sa ie rezistent la tempera-
turi ridicate. In timpul utilizarii, partea din spate 
a aparatului se incalzeste la aproximativ 50°C 
peste temperatura ambientala.

  Aragazul trebuie sa ie instalat pe o podea dura, 
uniforma (nu il asezati pe un suport).

  Inainte de a utiliza aragazul, acesta trebuie sa 
ie asezat la nivel, lucru important pentru distri-
buirea uniforma a grasimii in tigaie. Ajustati pi-
cioarele aragazului dupa ce ati indepartat ser-
tarul. Distanta de ajustare este de -/+ 5 mm.

Conexiuni electrice
 
Conexiuni electrice
Conexiunile electrice trebuie sa ie realizate doar 
de o persoana caliicata sau de personalul unui 
centru de service autorizat. Nu realizati modiicari 
ale sistemului de alimentare cu energie electrica.

Recomandari
Aragazul a fost produs pentru a functiona la un 
curent alternativ trifazic (400V 3N~50 Hz). Voltajul 
este de 230V. Adaptarea aragazului la un curent 
monofazic este posibila prin realizarea in caseta de 
conectare a modiicarilor prezentate in tabelul de 
mai jos. Diagrama se ala si pe capacul casetei de 
conectare. Tineti minte faptul ca irele de conectare 
trebuie sa corespunda tipului de conectare si puterii 
aragazului.

MenĠiune! 
Trebuie de luat în consideraĠie necesitatea de conec-
tare a lanĠului de protecĠie la contactul plăcii, ce se 
indică prin simbolul  semn  . Firele electrice trebuie 
să ie protejate în modul corespunzător şi să aibă 
adăugător un întrerupător, ce va permite deconec-
tarea de la reĠea în situaĠii excepĠionale.

Pînă la conectarea instalaĠiei la reĠeaua electrică, 
trebuie de luat cunoştinĠă cu informaĠia indicată pe 
panoul din uzină şi schema de conectare

MenĠiune! 
Electricul este oblicat să elibereze utilizatorului 
“cererea de conectare a instalaĠiei la reĠeaua elec-
trică” (anexă la talonul de garanĠie). Conectarea 
instalaĠiei prin alte metode, poate duce la defectarea 
acesteia.

Des. 4b

Montarea blocadei care protejează împotriva
răsturnării pe o parte a aragazului.*
Blocada este montată pentru a preveni răsturnarea 
aragazului într-o parte Datorită blocadei care pro-
tejează împotriva aplecării aragazului. copilul nu ar 
trebui să ie în stare, de ex. să se urce pe uşa cup-
torului şi astfel să cauzeze răsturnarea aragazului.

Ɋɢɫ.3z

Aragaz înălĠ. 850 mm
A =   60 mm
B = 103 mm

Aragaz înălĠ. 900 mm
A = 104 mm
B = 147 mm
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UTILIZARE
Inainte de prima utilizare
Ɣ	 Indepartati ambalajul, goliti sertarul, curatati in-

teriorul cuptorului si plita
Ɣ	Dezlipiti usor atichetele de pe usa cuptorului. In 

cazul in care raman urme vizibile pe geam, in-
calziti usor cuptorul si aplicati pe zona respec-
tiva spray pentru curatarea geamurilor, apoi 
stergeti cu un material textil moale. 

Ɣ	Scoateti si spalati accesoriile cuptorului 
 cu apa calda si detergent lichid.
Ɣ	Porniti ventilatorul sau deschideti o fereastra.
Ɣ Incalziti cuptorul (la o temperatura de 250°C 

timp de aproximativ 30 min), indepartati petele 
si spalati cu atentie

Ɣ Va rugam sa respectati cu strictete instructiunile 
de utilizare ale acestui aparat.

Atentie!
Pentru cuptoarele prevazute cu programator 
electronic, timpul “0:00” va incepe sa clipeas-
ca pe aisaj, deasupra conectarii la sursa de 
alimentare.

Programatorul trebuie sa ie setat in functie de 
timpul curent. (Vezi Programator electronic). 
In cazul in care timpul curent nu este setat, 
utilizarea cuptorului nu este posibila.

*optional

Timer mecanic M*
Timer-ul nu comandă funcĠionarea aragazului. 
Acesta este un semnalizator sonor care ne reamin-
teşte că trebuie realizate scurte activităĠi culinare. 
Intervalul timpului care poate i setat este de la 0 
până la 60 minute.

AtenĠie.
În ceea ce priveşte intervalul setat între 0 şi 10 mi-
nute, butonul timer-ului trebuie mai întâi rotit  90° şi 
apoi poate i setat la timpul de funcĠionare dorit.
Timer mecanic  Ms* 
Timer-ul este destinat pentru comandarea funcĠi-
onării cuptorului. Poate i setat în intervalul de la 
0 până la 120 de minute. După scurgerea timpului 
setat veĠi auzi un semnal sonor şi cuptorul se va 
opri automat.
Programare - butonul trebuie rotit în direcĠia mişcă-
rii acelor de ceasornic şi trebuie setat timpul dorit.

În cazul în care butonul se ală în poziĠia „0” cupto-
rul nu va funcĠiona.
Dacă nu doriĠi să folosiĠi funcĠia timer, atunci buto-
nul trebuie setat în poziĠia  

AtenĠie. 
În ceea ce priveşte intervalul setat între 0 şi 10 
minute, butonul timer-ului trebuie mai întâi rotit  
90° şi apoi poate i setat la timpul de funcĠionare 
dorit

des.6b

des.6c

des.6a

Controlarea zonelor de preparare de pe plita 
ceramica
Alegerea recipientelor
Alegeti un recipient cu diametrul bazei cel putin la 
fel de mare ca si zona de preparare. Pentru friptura 
exista o zona speciala de 170 x 265. Nu utilizati 
recipiente cu baza concava sau convexa.  Tineti 
minte intotdeauna sa acoperiti recipientele cu ca-
pac. Va recomandam sa utilizati recipiente cu baza 
groasa, uniforma.
In cazul in care zonele de preparare sau recipien-
tele sunt murdare, este imposibil sa va folositi de 
toata caldura.

Des.6h
Selectarea nivelului de caldura
Zonele de preparare au diferite niveluri de caldura. 
Nivelul poate i ajustat treptat, prin rotirea butonu-
lui corespunzator catre dreapta sau catre stanga. 
Butonul este incorporat in panoul de control, 
pentru a-l selecta trebuie sa:
- impingeti usor apoi sa il eliberati;
- setati pozitia corecta.
Semnele de pe marginea butonului indica diferite 
niveluri atinse de zonele de preparare.

Des.6g

  MIN. Incalzire
1  Preparare lenta, ierbere inabusita a legumelor
  Supe, recipiente mai mari
2		Frigere lenta
	Gratar, peste
3  MAX Incalzire rapida,  preparare rapida, frige-

re
0  Oprire

Comutarea pe zona de preparare mai mare

Important!Porniti doar o zona de preparare cu ajuto-
rul butonului rotindu-l in sensul acelor de ceasornic. 
Daca rotiti butonul in celalalt sens in puteti avaria.*

Des.6n

Cu ajutorul setarilor  „0 • 1 • 2 • 3” butonul actioneaza 
zona de preparare interna si este posibil sa controlati 
usor cantitatea de caldura transferata recipientului. 
Rotirea butonului temporar in pozitia marcata cu  
ɜɤɥɸɱɚɟɬ ɜɧɟɲɧɟɟ ɩɨɥɟ  va face ca zona de 
preparare externa sa ie pornita. Din acel punct, 
puteti controla usor cantitatea de caldura transferata 
recipientului de ambele zone de preparare (intern 
si extern) iar comutatorul interior va opri ambele 
zone de preparare dupa ce butonul a fost setat in 
pozitia 0.
Indicator pentru zona de preparare
Daca temperatura zonei de preparare depaseste 
50°C, acest lucru este semnalizat de un indicator 
ce se va aprinde pentru zona respectiva.
Atunci cand indicatorul de caldura se aprinde, acesta 
avertizeaza utilizatorul asupra zonelor de preparare 
ierbinti.
Timp de 5 – 10 minute dupa oprirea zonelor de 
preparare, veti avea caldura remanenta ce poate 
i utilizata de exemplu pentru a incalzi sau pentru 
pastra alimentele calde fara a porni o alta zona de 
preparare.

Des. 6o - Indicator zona preparare
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Functiile cuptorului si utilizarea acestuia
Cuptor cu convectie naturala 
(conventional)
Cuptorul poate i incalzit utilizand elementul de incal-
zire inferior si cel superior si gratarul (daca exista). 
Cuptorul este controlat cu ajutorul unui buton, ce este 
utilizat ca si comutator integrat impreuna cu butonul 
pentru reglarea temperaturii.

Pozitii posibile ale butoanelor
Lumina cuptor separata
Prin setarea butonului  in aceas -
ta pozitie, lumina din interiorul cupto-
rului este pornita. Utilizati, de exemplu,                                                                                                         
cand doriti sa curatati interiorul cuptorului.

Elementul de incalzire superior si cel 
inferior sunt pornite
Termostatul permite utilizatorului sa seteze 
temperatura la o valoare cuprinsa 100°C si 
250°C. Utilizati pentru coacere.

Gratarul pornit
Atunci cand butonul este setat pe aceas-
ta pozitie permite rumenirea alimentelor 
pe gratar sau pe rotisor.

Elementul de incalzire superior pornit
Atunci cand butonul este setat pe aceasta 
pozitie, cuptorul este incalzit cu ajutorul 
elementului de incalzire superior. Acesta 
este utilizat de exemplu pentru coacere 
inala de su.

Elementul de incalzire inferior pornit. Atunci 
cand butonul este setat pe aceasta pozitie, 
cuptorul este incalzit cu ajutorul elementului de 
incalzire inferior. Acesta esteutilizat de exemplu 
pentru coacere inala de jos.

100-250
        0C

Pornirea si oprirea cuptorului
Pentru a porni cuptorul trebuie sa:
Ɣ setati conditiile de functionare pentru cuptor, 

temperatura si modul de incalzire.
Ɣ Setati butonul pe pozitia dorita rotindu-l spre 

dreapta.

des.6i

des.6z

UTILIZARE

Atentie!
In cazul modelelor ce nu au gratar, pozitia  

 nu se ala pe buton.

Pornirea cuptorului este semnalizată prin aprinderea 
celor două diode de control, diodele funcĠionării de 
control (de pornire) a aragazului R  şi a diodei de 
control a termo-regulatorului L. Dioda de control 
care luminează R semnalizează că, cuptorul se 
ală în stare de funcĠionare. Stingerea diodei de 
control L semnalizează că, cuptorul a atins tem-
peratura setată. În cazul în care reĠetele culinare 
recomandă introducerea mâncărurilor în cuptor 
încălzit, acest lucru trebuie realizat după ce dioda 
de control s-a stins pentru prima dată L. În timpul 
funcĠionării cuptorului dioda L se va aprinde şi se va 
stinge periodic (menĠinerea temperaturii în interiorul 
cuptorului). Dioda de control R poate, de asemenea, 
să ie aprinsă atunci când butonul se ală în poziĠia  
„Iluminare cuptor”.
Oprirea cuptorului – pentru a opri cuptorul, setati 
butonul in pozitia “0”, rotind spre dreapta. Lumina 
se va stinge.

Cuptor cu convectie naturala 
(conventional)
Cuptorul poate i incalzit cu ajutorul elementului de 
incalzire superior si inferior, precum si cu ajutorul 
gratarului. Utilizarea cuptorului este controlata cu 
ajutorul butonului pentru functii – pentru a seta o 
functie anume trebuie sa rotiti butonul in pozitia 
selectata,

precum si butonul pentru reglarea temperaturii – 
pentru a seta o anumita  functie trebuie sa rotiti 
butonul in pozitia selectata. - Pɢɫ. 6k
Cuptorul poate i oprit prin setarea ambelor butoane 
in pozitia   „ ” / „0”.
Posibile setari ale butonului pentru functiile 
cuptorului

Lumina pentru cuptor separata
Daca setati butonul in aceasta pozitie, va 
i aprinsa lumina in interiorul cuptorului, de 
exemplu atunci cand
spalati interiorul acestuia.

Gratarul pornit
Setarea butonului in aceasta pozitie per-
mite rumenirea alimentelor pe gratar.
 
Element de incalzire superior pornit
Setarea butonului in aceasta pozitie 
permite cuptorului sa ie incalzit doar cu 
ajutorul elementului de incalzire superior 
pornit, deexemplu pentru coacerea inala 
de sus.
Elementul de incalzire inferior pornit
Atunci cand butonul este setat in aceasta 
pozitie, cuptorul este incalzit doar cu aju-
torul elementului de incalzire inferior,de 
exemplu pentru coacerea inala de jos.
Elementul superior si cel inferior 
pornite
Setarea butonului in aceasta pozitie 
permite cuptorului sa ie incalzit in mod 
conventional.

Pornirea cuptorului este semnalizată prin aprinderea 
celor două diode de control, diodele funcĠionării de 
control (de pornire) a aragazului R  şi a diodei de 
control a termo-regulatorului L . Dioda de control 
care luminează R semnalizează că, cuptorul se 
ală în stare de funcĠionare. Stingerea diodei de 
control L semnalizează că, cuptorul a atins tem-
peratura setată. În cazul în care reĠetele culinare 

des.6j

des.6z
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Cuptor cu circulare automata a aerului (functio-
nare cu ventilator)
Cuptorul poate i incalzit cu ajutorul elementului de 
incalzire superior si inferior, precum si cu ajutorul 
gratarului. Utilizarea cuptorului este controlata cu 
ajutorul butonului pentru functii – pentru a seta o 
functie anume trebuie sa rotiti butonul in pozitia 
selectata,

precum si butonul pentru reglarea temperaturii – pen-
tru a seta o anumita  functie trebuie sa rotiti butonul 
in pozitia selectata.

des.6l

des.6k

Cuptorul poate i oprit prin setarea ambelor butoane 
in pozitia   „ ” / „0”.

Atentie!
Atunci cand selectati orice functie de in-
calzire (pornirea unui element de incalzire, 
etc.) cuptorul va i pornit dupa ce a fost 
setata temperatura cu ajutorul butonului de 
reglare a temperaturii.

Posibile setari ale butonului pentru 
functiile cuptorului
Lumina pentru cuptor separata
Daca setati butonul in aceasta pozitie, va 
i aprinsa lumina in interiorul cuptorului, de 
exemplu atunci cand
spalati interiorul acestuia.

Încălzire rapidă
Este pornit dispozitivul de încălzire superior, 
prăjitorul şi ventilatorul. Este folosit pentru 
încălzirea preliminară a cuptorului.

DezgheĠare
Este pornit numai ventilatorul, fără a fi 
folosite dispozitivele de încălzire.

Ventilator si gratar combinat pornit
Atunci cand butonul este setat pe aceasta 
pozitie, cuptorul activeaza functia gratar 
combinat si ventilator. Aceasta functie 
accelereaza procesul de prajire si imbuna-
tateste gustul alimentelor. Utilizati gratarul 
cu usa cuptorului inchisa.

Gratar combinat (gratar si element de 
incalzire superior)
Atunci cand este selectata aceasta func-
tie, este permisa rumenirea alimentelor 
cu ajutorul gratarului si a elementului de 
incalzire superior. Aceasta functie permite 
setarea unei temperaturi mai ridicate in 
partea superioara a suprafetei de prepa-
rare, rumenind mai bine si pe o suprafata 
mai mare.

0

recomandă introducerea mâncărurilor în cuptor 
încălzit, acest lucru trebuie realizat după ce dioda 
de control s-a stins pentru prima dată L. În timpul 
funcĠionării cuptorului dioda L se va aprinde şi se va 
stinge periodic (menĠinerea temperaturii în interiorul 
cuptorului). Dioda de control R poate, de asemenea, 
să ie aprinsă atunci când butonul se ală în poziĠia  
„Iluminare cuptor”.

UTILIZARE
Gratarul pornit
Setarea butonului in aceasta pozitie permi-
te rumenirea alimentelor pe gratar.

Elementul de incalzire inferior pornit
Atunci cand butonul este setat in aceasta 
pozitie, cuptorul este incalzit doar cu aju-
torul elementului de incalzire inferior,de 
exemplu pentru coacerea inala de jos.

Elementul superior si cel inferior 
pornite
Setarea butonului in aceasta pozitie 
permite cuptorului sa ie incalzit in mod 
conventional.

Ventilatorul, elementul de incalzire 
superior si cel inferior pornite
Setarea butonului in aceasta pozitie este 
utila pentru coacerea prajiturilor. Cuptor 
conventional cu ventilator.

Pornirea cuptorului este semnalizată prin aprinderea 
celor două diode de control, diodele funcĠionării de 
control (de pornire) a aragazului R  şi a diodei de 
control a termo-regulatorului L. Dioda de control 
care luminează R semnalizează că, cuptorul se 
ală în stare de funcĠionare. Stingerea diodei de 
control L semnalizează că, cuptorul a atins tem-
peratura setată. În cazul în care reĠetele culinare 
recomandă introducerea mâncărurilor în cuptor 
încălzit, acest lucru trebuie realizat după ce dioda 
de control s-a stins pentru prima dată L. În timpul 
funcĠionării cuptorului dioda L se va aprinde şi se va 
stinge periodic (menĠinerea temperaturii în interiorul 
cuptorului). Dioda de control R poate, de asemenea, 
să ie aprinsă atunci când butonul se ală în poziĠia  
„Iluminare cuptor”.

Cuptor cu circulare automata a aerului (include 
un ventilator si un element de incalzire cu 
ventilator ultra)
Cuptorul poate i incalzit cu ajutorul elementului 
de incalzire inferior si cel superior, gratarului si al 
elementului de incalzire cu ultra ventilator. Utilizarea 
cuptorului este controlata cu ajutorul butonului pentru 
functii – pentru a seta o anumita functie, trebuie sa 
rotiti butonul in pozitia selectata, 

si butonul pentru reglarea temperaturii – pentru a 
seta o anumita functie, trebuie sa rotiti butonul in 
pozitia selectata.

des.6z

des.6m

des.6k

*optional

Cuptorul poate i oprit prin setarea ambelor butoane 
in pozitia  „ ” / „0”.

Atentie!
Atunci cand selectati o functie de incalzire 
(pornirea unui radiator, etc.), cuptorul va i por-
nit doar dupa ce a fost setata temperatura.
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Posibile setari ale butonului pentru 
functiile cuptorului
Lumina pentru cuptor separata
Daca setati butonul in aceasta pozitie, va 
i aprinsa lumina in interiorul cuptorului, de 
exemplu atunci cand
spalati interiorul acestuia.

Încălzire rapidă
Este pornit dispozitivul de încălzire superior, 
prăjitorul şi ventilatorul. Este folosit pentru 
încălzirea preliminară a cuptorului.

DezgheĠare
Este pornit numai ventilatorul, fără a fi 
folosite dispozitivele de încălzire.

Ventilator si gratar combinat pornit
Atunci cand butonul este setat pe aceasta 
pozitie, cuptorul activeaza functia gratar 
combinat si ventilator. Aceasta functie 
accelereaza procesul de prajire si imbuna-
tateste gustul alimentelor. Utilizati gratarul 
cu usa cuptorului inchisa.

Gratar combinat (gratar si element de 
incalzire superior)
Atunci cand este selectata aceasta func-
tie, este permisa rumenirea alimentelor 
cu ajutorul gratarului si a elementului de 
incalzire superior. Aceasta functie permite 
setarea unei temperaturi mai ridicate in 
partea superioara a suprafetei de prepa-
rare, rumenind mai bine si pe o suprafata 
mai mare.

Gratarul pornit
Setarea butonului in aceasta pozitie per-
mite rumenirea alimentelor pe gratar.

Elementul de incalzire inferior pornit
Atunci cand butonul este setat in aceasta 
pozitie, cuptorul este incalzit doar cu aju-
torul elementului de incalzire inferior,de 
exemplu pentru coacerea inala de jos.

Elementul superior si cel inferior 
pornite
Setarea butonului in aceasta pozitie 
permite cuptorului sa ie incalzit in mod 
conventional.

0

UTILIZARE
Termo-circulaĠia pornită
Fixarea butonului în poziĠia „termo-circula-
Ġia pornită”permite încălzirea cuptorului în 
mod forĠat cu ajutorul termo-ventilatorului 
care este amplasat în partea centrală a 
peretelui din spate a camerei cuptorului. 
În comparaĠie cu, cuptorul convenĠional 
sunt utilizate temperaturi de coacere mai 
joase.
Folosirea acestei metode de încălzire 
permite distribuirea uniformă a căldurii 
de jur împrejurul felului de mâncare care 
este în cuptor.

Ventilatorul, elementul de incalzire 
superior si cel inferior pornite
Setarea butonului in aceasta pozitie este 
utila pentru coacerea prajiturilor. Cuptor 
conventional cu ventilator.

Termo-circulaĠia şi rezistenĠa inferioară 
pornite
În cazul în care butonul se găseşte în 
această poziĠie, cuptorul realizează funcĠia 
termo-circulaĠiei şi este pornită rezistenĠa 
inferioară ceea ce conduce la creşterea 
temperaturii în partea de jos a produsului 
care este copt. O cantitate mai mare de 
energie termică furnizată în partea de jos a 
produsului copt, prăjituri umede, pizza.

Pornirea cuptorului este semnalizată prin aprinderea 
celor două diode de control, diodele funcĠionării de 
control (de pornire) a aragazului R  şi a diodei de 
control a termo-regulatorului L . Dioda de control 
care luminează R semnalizează că, cuptorul se 
ală în stare de funcĠionare. Stingerea diodei de 
control L semnalizează că, cuptorul a atins tem-
peratura setată. În cazul în care reĠetele culinare 
recomandă introducerea mâncărurilor în cuptor 
încălzit, acest lucru trebuie realizat după ce dioda 
de control s-a stins pentru prima dată L. În timpul 
funcĠionării cuptorului dioda L se va aprinde şi se va 
stinge periodic (menĠinerea temperaturii în interiorul 
cuptorului). Dioda de control R poate, de asemenea, 
să ie aprinsă atunci când butonul se ală în poziĠia  
„Iluminare cuptor”.

des.6z
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AtenĠie!
Prăjirea se face cu uşa cuptorului închisă.
Când se utilizează funcĠia de prăjire ele-
mentele cuptorului pot i ierbinĠi. Reco-
mandăm să nu permiteĠi accesul copiilor în 
apropierea cuptorului.

Utilizarea rotisorului*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mâncării in timpul 
gatirii. Este indicat pentru pentru pui, kebab, cârnaĠi, 
etc. La utilizarea rezistenĠei superioare împreună cu 
rezistenĠa grill.Rotisorul se poate opri întâmplător 
sau schimba rotaĠia. Aceasta nu inluenĠează func-
Ġionarea cuptorului şi calitatea frigerii.

Pentru a prepara mâncarea :
Ɣ puneĠi Ġepuşa  şi asiguraĠi-o cu furca 
Ɣ	 inseraĠi cadrul 4 la nivelul „ III „ al  cuptorului
Ɣ	amplasaĠi Ġepuşa  pe cadrul 
Ɣ InchideĠi uşa cuptorului.

des.6y

UTILIZARE

Pentru frigerea cu ajutorul functiei si a grataru-
lui combinat, temperatura trebuie sa ie setata 
pe 210°C, insa functia gratar cu ventilator tre-
buie sa ie setata la o temperatura maxima de 
190°C.

*optional

Utilizarea gratarului*
Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul razelor 
infrarosii emise asupra recipientului de catre elemen-
tul de incalzire incandescent al gratarului.
Pentru a porni gratarul trebuie sa:

Ɣ	Setati butonul pentru functii pe pozitia marcata 
cu.   

Ɣ Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu usa 
cuptorului inchisa).

Ɣ Introduceti tava pe nivelul potrivit de preparare, 
iar daca frigeti pe gratar introduceti pe nivelul 
urmator inferior o tava colectoare (sub gratar).

Ɣ	 InchideĠi uşa cuptorului.
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PREPARAREA IN CUPTOR – SFATURI PRACTICE
 Coacere
Ɣ  Va recomandam sa utilizati tavile furnizate im-

preuna cu cuptor.
Ɣ  Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa ie 

asezate pe raftul de uscare; este recomandabil 
sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt 
mai bune conductoare de caldura si scurteaza 
timpul de preparare.

Ɣ  Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recoman-
date atunci cand utilizati metoda conventionala 
de incalzire (arzator superior si inferior). Partea 
inferioara a prajiturii va i arsa.

Ɣ  Atunci cand utilizati functia ventilator ultra, nu 
este nevoie sa incalziti in prealabil cuptorul, 
pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti 
cuptorul inainte de a introduce prajitura.

Ɣ  Inainte de a scoate prajitura din cuptor, veriicati 
daca este coapta, cu ajutorul unui betisor din 
lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa 
ie uscat si curat dupa ce a fost scos din prajitu-
ra).

Ɣ  Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa 
lasati prajitura in interior timp de 5 min.

Ɣ  Temperatura utilizata in modul ventilator ultra 
este cu aproximativ 20 – 30 grade mai mica 
decat in cazul prepararii normale (atunci cand 
utilizati elementul de incalzire superior si cel 
inferior).

Ɣ Parametri de coacere oferiti in Tabelul sunt 
aproximativi si pot i corectati bazandu-va pe 
propriile experiente si preferinte.

Cuptor cu convectie naturala (conventional)

Important!
Parametrii cuprinşi în acest tabel sunt orientativi şi pot i corectaĠi în funcĠie de propria experienĠă şi pro-
priile gusturi culinare.   

Ɣ  Daca informatiile oferite in retete difera consi-
derabil de valorile incluse in acest manual de 
utilizare, respectati instructiunile din manual. 

Rumenirea carnii
Ɣ  Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 

kg in cuptor, insa cele mici pot i preparate pe 
arzatorul cu gaz.

Ɣ  Utilizati recipiente termorezistente atunci cand 
preparati carne in cuptor, cu manere ce sunt de 
asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

Ɣ  Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare 
sau pe gratar, va recomandam sa asezati pe cel 
mai coborat nivel o tava cu apa.

Ɣ  Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin 
o data in timpul prepararii si sa o ungeti cu sucul 
acesteia sau cu apa ierbinte cu sare – nu turnati 
apa rece pe carne.

Tipul
produsului care 

va i copt
felului de

FuncĠia 
cuptorului

Temperatura Nivelul Timpul [min]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

220 - 240 3 10 - 15

210 - 220 2 45 - 60

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 230 2 90 - 120

160 - 180 2 45 - 60

190 - 210 2 40 - 50
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Important!
Parametrii cuprinşi în acest tabel sunt orientativi şi pot i corectaĠi în funcĠie de propria experienĠă şi pro-
priile gusturi culinare.   

Cuptor cu circulare automata a aerului (functionare cu ventilator)

Tipul
produsului care 

va i copt
felului de

FuncĠia 
cuptorului

Temperatura Nivelul Timpul [min]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

150 3 25 - 35

160 - 180 2 20 - 40*

150 3 65 - 70

220 - 240 3 10 - 15

210 - 220 2 45 - 60

190 2 - 3 60 - 70

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 230 2 90 - 120

190 2 - 3 50 - 60

160 - 180 2 45 - 60

190 - 210 2 40 - 50

170 - 190 3 40 - 50

PREPARAREA IN CUPTOR – SFATURI PRACTICE



36

Important!
Parametrii cuprinşi în acest tabel sunt orientativi şi pot i corectaĠi în funcĠie de propria experienĠă şi pro-
priile gusturi culinare.

Cuptor cu circulare automata a aerului (include un ventilator si un element de incal-
zire cu ventilator ultra)

Tipul
produsului care 

va i copt
felului de

FuncĠia 
cuptorului

Temperatura Nivelul Timpul [min]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

160 - 180 2 20 - 40*

140 - 160 2 10 - 40*

200 - 230 1 - 3 10 - 20

210 - 220 2 45 - 60

160 - 180 2 - 3 45 - 60 

190 2 - 3 60 - 70

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 180 2 120 - 160

160 - 230 2 90 - 120

160 - 190 2 90 - 120

190 2 - 3 50 - 60

160 - 180 2 45 - 60

175 - 190 2 60 - 70

190 - 210 2 40 - 50

170 - 190 3 40 - 50

PREPARAREA IN CUPTOR – SFATURI PRACTICE
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CURATARE SI INTRETINERE

Spalati elementele din email ale aragazului cu pro-
duse lichide de curatare. Nu utilizati pentru curatare 
produse puternic abrazive, cum ar i pudra abraziva, 
bureti metalici, perii etc. 
Inainte de a incepe sa utilizati aragazul cu plita din 
inox, este foarte important sa curatati bine suprafata 
de inox. Trebuie sa indepartati resturile de lipici si 
foliile de protectie care au fost utilizate pentru am-
balare. Plita trebuie curatata dupa iecare utilizare. 
Nu lasati sa se acumuleze foarte multa murdarie 
pe plita, in special de la alimente sau de la lichide. 
Se recomanda utilizarea unui produs ca Stahl-Fix 
pentru curatarea initiala si pentru curatarea periodica 
a plitei de inox. 

*optional

Atentie!
Nu utilizati produse de curatare ce contin 
materiale abrazive pentru curatarea si intre-
tinerea panoului frontal din sticla.

Inlocuirea becului cuptorului
Pentru a evita pericolul de electrocutare, asigu-
rati-va de faptul ca aparatul este oprit inainte de 
a inlocui becul.
Ɣ Setati toate butoanele de control pe pozitia   „” 

/ „0” „si scoateti stecherul cablului de alimentare 
din priza.

Ɣ Desurubati si spalati capacul becului, apoi ster-
geti-l.

Ɣ Desurubati becul, introduceti altul nou – un bec 
cu temperatura mai ridicata (300°C) cu urmatorii 
parametri:  

 - voltaj 230 V   
 - Putere 25 W
 - Filet E14.

Becul pentru cuptor - des. 9

Ɣ Iniletati becul si asigurati-va ca este bine ixat.
Ɣ Iniletati la loc capacul.

Cuptoarele care sunt marcate cu litera D*  sunt 
echipate în elemente de ghidare din sârmă care 
pot i scoase foarte uşor (grilaj). Pentru a le scoate 
pentru a i spălate trebuie să trageĠi de elementul 
de blocare din partea frontală  (Z1) apoi elementul 
de ghidare trebuie înclinat şi scos din elementul de 
blocare din spate (Z2). După ce au fost spălate, 
elementele de ghidare trebuiesc amplasate din nou 
în cuptor şi trebuie blocate elementele de blocare 
(Z1 şi Z2). - des. 10,

Cuptoarele marcate cu literele Dp* posedă elemen-
te de ghidare de tip telescop din oĠel inoxidabil care 
la rândul lor sunt ixate de elementele de ghidare 
din sârmă. Aceste elemente de ghidare trebuiesc 
scoase şi spălate împreună cu elementele de ghi-
dare din sârmă. Înainte de a pune tăvile, aceste ele-
mente de ghidare trebuiesc scoase în afară (dacă, 
cuptorul este încălzit, elementele de ghidare trebu-
iesc scoase în afară agăĠând cu partea din spate 
a tăvilor de tampoanele care se găsesc în partea 
frontală a elementelor de ghidare) şi apoi aceste 
elemente de ghidare trebuiesc împinse împreună 
cu tava.

AtenĠie!
Elementele de ghidare de tip telescop nu trebuiesc 
spălate în maşinile de spălat vase.

- Incalziti interiorul cuptorului timp de 30 de 
minute.

- Deschideti usa cuptorului, stergeti interiorul 
cu ajutorul unui prosop sau al unui burete 
si spalati cu apa calda si detergent lichid.

Atentie! Umezeala sau apa reziduala de sub aragaz 
pot proveni de la curatarea cu abur.

Ɣ Dupa curatarea interiorului cuptorului, stergeti 
pentru a se usca.

Cuptor
Ɣ  Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa fiecare 

utilizare. Atunci cand il curatati, aprindeti lumina 
din interiorul acestuia pentru a avea o mai buna 
vizibilitate

Ɣ  Interiorul cuptorului trebuie sa ie curatat doar 
cu apa calda si o cantitate redusa de detergent 
lichid.

Ɣ  Curatare cu abur:*
-  Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un reci-

pient si introduceti-l in cuptor pe primul nivel 
de jos.

- Inchideti usa cuptorului.
- Setati temperatura pe 50°C iar butonul pen-

tru functii in pozitia pentru elementul  de 
incalzire inferior.

Prin curatarea si intretinerea corespunzatoare a 
aragazului veti avea o inluenta semniicativa asu-
pra evitarii erorilor de functionare a acestuia.
Inainte de a curata aragazul, acesta trebuie sa ie 
oprit iar butoanele in pozitia „•” / „0”. Nu curatati ara-
gazul daca acesta nu s-a racit complet. 

Plita ceramica
  Plita trebuie sa ie curatata periodic, dupa ie-

care utilizare. Daca este posibil, este recoman-
dabil ca plita sa ie spalata atunci cand inca 
este calda (dupa ce indicatorul pentru zona de 
preparare se stinge). Nu permiteti ca plita sa 
devina foarte patata, in special din cauza lichi-
delor care au dat in foc si au ars.

  Atunci cand curatati, nu utilizati agenti de cura-
tare cu efect abraziv puternic, cum ar i pudrele 
de curatare ce contin abrazivi, componente ab-
razive, perii de sarma, etc. acestea pot zgaria 
suprafata plitei, provocand avarii ireversibile.

 Nu utilizati substanta de curatare “Cillit” pentru 
a curata cuptorul.

  Suprafetele mari de murdarie care sunt diicil 
de indepartat pot i curatate cu ajutorul spatulei 
speciale; aveti grija sa nu avariati cadrul plitei. 

 
Des. 7

Atentie! Lama ascutita trebuie sa ie protejata in-
totdeauna prin ajustarea capacului (impingeti cu 
degetul mare). Va puteti rani, aveti grija atunci cand  
utilizati acest obiect – nu il lasati la indemana co-
piilor.

  Sunt recomandate produsele usoare de curatat 
si spalat, cum ar i lichidele sau emulsiile pentru 
indepartarea grasimilor. In particular, sunt reco-
mandate produsele speciale de curatare, COL-
LO Luneta, Sidol Stahlglanz, Stahl-Fix pentru 
spalare si curatare si Cera-Fix pentru intretine-
re. In cazul in care produsele recomandate nu 
sunt disponibile, puteti utiliza o solutie de apa 
cu detergent lichid sau produse de curatare a 
chiuvetelor din otel inoxidabil.
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Veriicari periodice
In afara de curatarea aragazului, trebuie sa:

	Realizati veriicari periodice ale elementelor de 
control si a unitatilor de preparare. Dupa expi-
rarea garantiei, apelati la un tehnician autorizat 
pentru ca veriicarea aragazului sa ie realizata 
la un centru de service autorizat, cel putin o 
data la 2 ani.

 Reparati orice erori,
 Realizati intretinerea periodica a unitatii de 

preparare a aragazului.

Atentie!
Toate reparatiile si activitatile normale tre-
buie sa ie realizate de catre un centru de 
service autorizat sau de catre o persoana 
autorizata.

Scoaterea usii
Pentru a avea un acces mai bun la interiorul cuptoru-
lui pentru a il curata, puteti sa scoateti usa acestuia. 
Pentru acest lucru, inclinati dispozitivul de prindere 
al usii, ridicati si trageti spre dumneavoastra. Pentru 
a pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens invers. 
Asigurati-va de faptul ca balamalele sunt ixate 
corespunzator. Dupa ce ati ixat usa, dispozitivul de 
siguranta trebuie sa ie coborat din nou cu atentie. 
Daca acesta nu este setat, pot i avariate balamalele 
atunci cand se inchide usa.

des.11 - Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale 
balamalelor

Scoaterea geamului interior*
1. Cu ajutorul şurubelniĠei cu cap crestat se vor 

deşuruba şuruburile alate în balamalele latera-
le (des. 11Ⱥ). 

2. Balamalele se scot cu ajutorul unei şurubelniĠe 
drepte şi se scoate şipca superioară a uşii (des. 
11A, 11B).

3. Geamul interior se scoate din suporĠi ( în partea 
inferioară a uşii ). (des. 11ɋ)

4. Se spală geamul cu apă călduĠă şi cu o mică 
cantitate de detergent. 

 Pentru a monta geamul din nou trebuie să acĠi-
onăm invers. Partea netedă a geamului trebuie 
să se ale în partea superioară. 

des. 11C - Scoaterea geamului interior

*optional

Scoaterea usii
Pentru a avea un acces mai bun la interiorul cuptoru-
lui pentru a il curata, puteti sa scoateti usa acestuia. 
Pentru acest lucru, inclinati dispozitivul de prindere 
al usii, ridicati si trageti spre dumneavoastra (ɪɢɫ. 
12Ⱥ). Pentru a pune usa la loc, faceti acelasi lucru 
in sens invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele 
sunt ixate corespunzator. Dupa ce ati ixat usa, dis-
pozitivul de siguranta trebuie sa ie coborat din nou 
cu atentie. Daca acesta nu este setat, pot i avariate 
balamalele atunci cand se inchide usa.

des. 12A - Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale 
balamalelor

Scoaterea geamului interior* 
1. Cu ajutorul unei şurubelniĠe clasice plate tre-

buie să daĠi la o parte plinta superioară a uşii, 
începând cu desprinderea delicată a acesteia  
pe margini (des. 12ȼ).

2. DaĠi la o parte plinta superioară a uşii (des. 12ȼ 
ɢ 12ɋ)

3. Geamul interior se scoate din suporĠi ( în partea 
inferioară a uşii ).  des. 12D, 12D1.

4.  Se spală geamul cu apă călduĠă şi cu o mică 
cantitate de detergent. 

 Pentru a monta geamul din nou trebuie să acĠi-
onăm invers. Partea netedă a geamului trebuie 
să se ale în partea superioară.

 
AtenĠie! Nu forĠaĠi plinta superioară simultan, 
pe ambele laturi ale uşii. Pentru a monta corect 
plinta superioară a uşii trebuie să  apropiaĠi de uşă 
capătul stâng al plintei iar capătul drept al aceste-
ia trebuie apăsat până ce veĠi auzi sunetul speciic 
„clic”. Apoi apăsaĠi plinta la capătul stâng al aceste-
ia până ce veĠi auzi sunetul speciic „clic”.

Des. 12D - Scoaterea geamului interior. 3 geamu-
lui.
Des. 12D1 - Scoaterea geamului interior. 2 geamu-
lui.

CURATARE SI INTRETINERE

CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA
In caz de urgenta, trebuie sa:
 Opriti toate unitatile de functionare ale aragazului
 Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza
 Apelati la un centru de service autorizat
 Unele erori minore pot i rezolvate prin veriicarea instructiunilor oferite in tabelul de mai jos. Inainte 

de a apela la un centru de service autorizat, veriicati urmatoarele puncte din tabel



39

PROBLEMA CAUZA ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza Nu este alimentat.
Verificati panoul cu sigurante, 
daca exista o siguranta arsa, 
inlocuiti-o.

2. Aisajul programatorului cli-
peste “0:00”.

Aparatul a fost deconectat de 
la sursa de alimentare sau a 
fost o intrerupere temporara de 
alimentare.

Vezi timpul curent (vezi Utiliza-
rea programatorului)

3.Lumina cuptorului nu functi-
oneaza. Becul este slabit sau ars. Iniletati becul sau inlocuiti-l (vezi 

“Curatare si intretinere”)

DATE TEHNICE

CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

Voltaj                                      230/400V ~ 50Hz
Putere                                Maxim 9,2  kW
Dimensiuni aragaz (IxLxA)                 85 / 50 / 60 cm

Respecta regulile UE         Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6

Respecta regulile UE EN 60335-1, EN 60335-2-6 
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ɊȺɁɈɉȺɄɈȼȺɇȿ 
ɉɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɬɪɚɧɫɩɨɪɬɚ ɫɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚ 
ɡɚɳɢɬɟɧ ɦɚɬɟɪɢɚɥ ɡɚ ɩɪɟɞɩɚɡɜɚɧɟ ɧɚ 
ɦɚɬɟɪɢɚɥɚ ɨɬ ɟɜɟɧɬɚɥɧɢɬɟ ɚɜɚɪɢɢ. 
ɋɥɟɞ ɪɚɡɨɩɚɤɨɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɚɩɚɪɚɬɚ, 
ɯɜɴɪɥɟɬɟ ɨɩɚɤɨɜɤɢɬɟ ɬɚɤɚ ɱɟ ɞɚ ɧɟ 

ɩɨɫɹɝɚɬ ɜɴɪɯɭ ɨɤɨɥɧɚɬɚ ɫɪɟɞɚ. 
ȼɫɢɱɤɢ ɦɚɬɟɪɢɚɥɢ, ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɢ ɤɚɬɨ ɨɩɚɤɨɜɤɢ 
ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɫɟ ɪɟɰɢɤɥɢɪɚɬ; ɬɟ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɫɟ ɪɟ-
ɰɢɤɥɢɪɚɬ 100% ɢ ɫɚ ɦɚɪɤɢɪɚɧɢ ɫɴɫ ɫɴɨɬɜɟɬɧɢɹ 
ɫɢɦɜɨɥ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ɉɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɪɚɡɨɩɚɤɨɜɚɧɟɬɨ, ɞɚ ɧɟ 
ɫɟ ɨɫɬɚɜɹɬ ɨɩɚɤɨɜɤɢɬɟ ɧɚ ɪɚɡɩɨɥɨɠɟɧɢɟɬɨ ɧɚ 
ɞɟɰɚɬɚ!

ɊȿɐɂɄɅɂɊȺɇȿ ɇȺ ȺɉȺɊȺɌȺ
ɋɬɚɪɢɬɟ ɚɩɚɪɚɬɢ ɧɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɛɴɞɚɬ ɫɦɹɬɚ-
ɧɢ ɡɚ ɛɢɬɨɜɢ ɨɬɩɚɞɴɰɢ, ɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɩɪɟ-
ɞɚɞɚɬ ɜ ɰɟɧɬɴɪ ɡɚ ɫɴɛɢɪɚɧɟ ɢ ɪɟɰɢɤɥɢɪɚɧɟ 
ɧɚ ɟɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɬɟ ɢ ɟɥɟɤɬɪɨɧɧɢɬɟ ɭɪɟɞɢ. 
ɂɡɩɢɫɚɧɢɹɬ ɧɚ ɩɪɨɞɭɤɬɚ ɫɢɦɛɨɥ, ɧɚ ɧɚɪɴɱ-

ɧɢɤɚ ɡɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟ ɢɥɢ ɧɚ ɨɩɚɤɨɜɤɚɬɚ ɩɨɫɨɱɜɚ ɮɚ-
ɤɬɚ, ɱɟ ɬɨɡɢ ɩɪɨɞɭɤɬ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɪɟɰɢɤɥɢɪɚ.
ɂɡɩɨɥɡɜɚɧɢɬɟ ɦɚɬɟɪɢɚɥɢ ɜɴɜ ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɬɚ ɧɚ 
ɚɩɚɪɚɬɚ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɫɟ ɪɟɰɢɤɥɢɪɚɬ ɢ ɢɦɚɬ ɟɬɢɤɟɬɢ ɫ 
ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢ ɡɚ ɬɨɜɚ. ɋ ɪɟɰɢɤɥɢɪɚɧɟɬɨ ɧɚ ɦɚɬɟɪɢ-
ɚɥɢɬɟ ɢɥɢ ɧɚ ɞɪɭɝɢ ɱɚɫɬɢ ɧɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɢɹ ɚɩɚɪɚɬ, 
ɞɨɩɪɢɧɚɫɹɬɟ ɡɚ ɡɚɳɢɬɚɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɨɤɨɥɧɚɬɚ ɫɪɟɞɚ.
ɂɧɮɨɪɦɚɰɢɢ ɨɬɧɨɫɧɨ ɰɟɧɬɪɨɜɟɬɟ ɡɚ ɪɟɰɢɤɥɢɪɚɧɟ 
ɦɨɠɟɬɟ ɞɚ ɩɨɥɭɱɢɬɟ ɨɬ ɦɟɫɬɧɢɬɟ ɜɥɚɫɬɢ.

Ɍɨɡɢ ɩɪɨɞɭɤɬ ɟ ɥɟɫɧɨ ɡɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟ ɢ ɦɧɨɝɨ ɟɮɢɤɚɫɟɧ. ɇɟɝɨɜɨɬɨ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟ ɳɟ ɛɴɞɟ ɦɧɨɝɨ ɥɟɫɧɨ 
ɫɥɟɞ ɤɚɬɨ ɩɪɨɱɟɬɟɬɟ ɧɚɫɬɨɹɳɢɹɬ ɧɚɪɴɱɧɢɤ. ɉɪɟɞɢ ɞɚ ɛɴɞɟ ɩɚɤɟɬɢɪɚɧ ɢ ɞɚ ɢɡɥɟɡɟ ɨɬ ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɟ-
ɧɢɹ ɡɚɜɨɞ, ɚɩɚɪɚɬɴɬ ɛɟ ɬɟɫɬɜɚɧ ɨɬ ɝɥɟɞɧɚ ɬɨɱɤɚ ɧɚ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɬɚ ɢ ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɧɨɫɬɬɚ. ɉɪɟɞɢ ɞɚ 
ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɚɩɚɪɚɬɚ, ɩɪɨɱɟɬɟɬɟ ɜɧɢɦɚɬɟɥɧɨ ɧɚɫɬɨɹɳɢɹɬ ɧɚɪɴɱɧɢɤ ɡɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟ. Ⱥɤɨ ɫɩɚɡɜɚɬɟ ɬɟɡɢ 
ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ, ɳɟ ɦɨɠɟɬɟ ɞɚ ɢɡɛɟɝɧɟɬɟ ɟɜɟɧɬɭɚɥɧɢɬɟ ɩɪɨɛɥɟɦɢ, ɤɨɢɬɨ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɜɴɡɧɢɤɧɚɬ ɜɫɥɟɞɫɬɜɢɟ 
ɧɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɚɩɚɪɚɬɚ. ȼɚɠɧɨ ɟ ɞɚ ɫɴɯɪɚɧɹɜɚɬɟ ɧɚɫɬɨɹɳɢɹɬ ɧɚɪɴɱɧɢɤ ɧɚ ɫɢɝɭɪɧɨ ɦɹɫɬɨ, ɬɚɤɚ 
ɱɟ ɞɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɛɴɞɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧ ɩɨ ɜɫɹɤɨ ɜɪɟɦɟ. ɇɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɟ ɞɚ ɫɩɚɡɜɚɬɟ ɧɚɫɬɨɹɳɢɬɟ ɢɧɬɫɪɭɤɰɢɢ 
ɜɧɢɦɚɬɟɥɧɨ ɡɚ ɢɡɛɹɝɜɚɧɟ ɧɚ ɟɜɟɧɬɭɚɥɧɢɬɟ ɡɥɨɩɨɥɭɤɢ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɇɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɩɪɨɞɭɤɬɴɬ ɩɪɟɞɢ ɞɚ ɩɪɨɱɟɬɟɬɟ ɧɚɪɴɱɧɢɤɴɬ ɡɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟ.
Ɍɚɡɢ ɩɟɱɤɚ ɟ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɚ ɫɚɦɨ ɡɚ ɞɨɦɚɤɢɧɫɤɨ ɩɨɬɪɟɛɥɟɧɢɟ.
ɉɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɹɬ ɫɢ ɡɚɩɚɡɜɚ ɩɪɚɜɨɬɨ ɞɚ ɢɡɜɴɪɲɜɚ ɢɡɦɟɧɟɧɢɹ, ɤɨɢɬɨ ɧɹɦɚ ɞɚ ɡɚɫɟɝɧɚɬ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢ-
ɪɚɧɟɬɨ ɧɚ ɩɪɨɞɭɤɬɚ.
ɋɔȾɔɊɀȺɇɂȿ

ɍȼȺɀȺȿɆɂ ɄɍɉɍȼȺɑɂ

ɄȺɄ ɗɄɈɇɈɆɂɌɖ ɗɇȿɊȽɂɘ
ɑɪɟɡ ɨɬɝɨɜɨɪɧɨ ɩɨɥɡɜɚɧɟ ɧɚ ɟɧɟɪɝɢɹ-
ɬɚ, ɧɟ ɫɚɦɨ ɳɟ ɫɩɟɫɬɢɬɟ ɩɚɪɢ, ɧɨ ɳɟ 
ɡɚɳɢɬɢɬɟ ɢ ɨɤɨɥɧɚɬɚ ɫɪɟɞɚ. Ʉɚɤ ɦɨɠɟ-
ɬɟ ɞɚ ɧɚɩɪɚɜɢɬɟ ɬɨɜɚ ɧɟɳɨ: 
Ɣ ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɩɨɞɯɨɞɹɳɢ ɫɴɞɨɜɟ.
ɋɴɞɨɜɟɬɟ ɫ ɩɥɨɫɤɨ ɢ ɞɟɛɟɥɨ ɞɴɧɨ, ɦɨ-

ɝɚɬ ɞɚ ɫɩɟɫɬɹɬ 1/3 ɨɬ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɚɬɚ ɟɥ. ɟɧɟɪ-
ɝɢɹ. ɉɨɤɪɢɣɬɟ ɫ ɤɚɩɚɤ ɫɴɞa ɚɤɨ ɟ ɜɴɡɦɨɠɧɨ, 
ɩɨ ɬɨɡɢ ɧɚɱɢɧ ɳɟ ɫɩɟɫɬɢɬɟ ɟɧɟɪɝɢɹ 4 ɩɴɬɢ 
ɩɨɜɟɱɟ.

Ɣ ɂɡɛɟɪɟɬɟ ɩɨɞɯɨɞɹɳɢɹ ɪɚɡɦɟɪ ɧɚ ɫɴɞɚ, ɤɨɣ-
ɬɨ ɞɚ ɫɴɜɩɚɞɚ ɫ ɪɚɡɦɟɪɚ ɧɚ  ɡɨɧɚɬɚ   ɡɚ ɩɪɢ-
ɝɨɬɜɹɧɟ. 

 ɋɴɞɚ ɧɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɛɴɞɟ ɩɨ-ɦɚɥɴɤ ɨɬ ɞɢɚɦɟ-
ɬɴɪɚ ɧɚ ɡɨɧɚɬɚ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ. 

Ɣ Ɉɫɢɝɭɪɟɬɟ ɫɟ, ɱɟ ɡɨɧɚɬɚ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɢ ɨɫ-
ɧɨɜɚɬɚ ɧɚ ɫɴɞɚ ɫɚ ɱɢɫɬɢ. 

 Ɇɴɪɫɨɬɢɹɬɚ ɧɟ ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɨɬɞɟɥɹɧɟɬɨ ɧɚ ɧɟ-
ɨɛɯɨɞɢɦɚɬɚ ɬɨɩɥɢɧɚ ɚ ɢɡɝɨɪɹɥɨɬɨ ɦɨɠɟ ɞɚ 
ɫɟ ɨɬɫɬɪɚɧɢ ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ ɩɪɨɞɭɤɬɢ, ɤɨɢɬɨ 
ɜɪɟɞɹɬ ɧɚ ɨɤɨɥɧɚɬɚ ɫɪɟɞɚ. 

Ɣ ɇɟ ɨɬɜɚɪɹɣɬɟ ɜɪɚɬɚɬɚ ɩɪɟɤɚɥɟɧɨ ɱɟɫɬɨ.
 ɇɟ ɨɬɜɚɪɹɣɬɟ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɫɚɦɨ ɤɨɝɚ-

ɬɨ ɟ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ. 
 ɋɩɪɟɬɟ ɮɭɪɧɚɬɚ ɧɚ ɜɪɟɦɟ ɢ ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ 

ɚɤɭɦɭɥɢɪɚɧɚɬɚ ɬɨɩɥɢɧɚ.  
 Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɩɪɢɝɨɬɜɹɬɟ ɯɪɚɧɚ ɩɨ ɩɪɨɞɴɥ-

ɠɢɬɟɥɧɨ ɜɪɟɦɟ, ɫɩɪɟɬɟ ɡɨɧɚɬɚ ɡɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ 
ɫ 5 ɞɨ 10 ɦɢɧɭɬɢ ɩɪɟɞɢ ɞɚ ɡɚɜɴɪɲɢ ɩɪɨɰɟɫɚ 
ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɧɚ ɯɪɚɧɚ. ɓɟ ɫɟ ɫɩɟɫɬɢ  ɤɴɦ 
20% ɟɧɟɪɝɢɹ.

 ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɮɭɪɧɚɬɚ ɬɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɩɪɢɝɨɬ-
ɜɹɬɟ ɝɨɥɹɦɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨ ɯɪɚɧɚ. 

 Ɇɟɫɨ ɞɨ ɟɞɢɧ ɤɢɥɨɝɪɚɦ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɩɪɢɝɨɬɜɢ 
ɩɨ-ɢɤɨɧɨɦɢɱɧɨ ɜ ɟɞɢɧ ɫɴɞ ɜɴɯɭ ɩɥɨɱɚɬɚ. 

Ɣ  ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɨɫɬɚɬɴɱɧɚɬɚ ɬɨɩɥɢɧɚ ɧɚ ɮɭɪ-
ɧɚɬɚ 

 Ⱥɤɨ ɜɪɟɦɟɬɨ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɟ ɩɨ-ɝɨɥɹɦɨ ɨɬ 40 
ɦɢɧɭɬɢ, ɫɩɪɟɬɟ ɮɭɪɧɚɬɚ ɫ 10 ɦɢɧɭɬɢ ɩɪɟɞɢ 
ɞɚ ɡɚɜɴɪɲɢɬɟ.  

ȼɚɠɧɨ!
Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɟɞɢɧ ɯɪɨɧɨɦɟɬɴɪ, ɧɚ-

ɫɬɪɨɣɬɟ ɩɨ-ɤɪɚɬɤɨ  ɜɪɟɦɟ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɜ ɡɚɜɢ-
ɫɢɦɨɫɬ  ɨɬ ɬɢɩɚ ɧɚ ɩɪɢɝɨɬɜɟɧɚɬɚ ɯɪɚɧɚ. 
Ɣ  ɋɚɦɨ ɤɪɚɣɧɚ ɪɟɲɟɬɤɚɬɚ ɡɚ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪɚ ɫɥɟɞ 

ɤɚɬɨ ɫɬɟ ɡɚɬɜɨɪɢɥɢ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ. 
Ɣ  Ɉɫɢɝɭɪɟɬɟ ɫɟ, ɱɟ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɡɚ-

ɬɜɨɪɟɧɚ. 
Ɣ  ɇɟ ɢɧɫɬɚɥɢɪɚɣɬɟ ɩɟɱɤɚɬɚ ɛɥɢɡɨ ɞɨ ɯɥɚɞɢɥ-

ɧɢɤɚ / ɮɪɢɡɟɪɚ. 
 Ɋɚɡɯɨɞɚ ɡɚ ɟɧɟɪɝɢɹ ɳɟ ɫɟ ɭɜɟɥɢɱɢ ɛɟɡ ɞɚ ɟ 

ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɬɨɜɚ ɧɟɳɨ. 
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ɂɇɋɌɊɍɄɐɂɂ ɁȺ ɋɂȽɍɊɇɈɋɌ 
ȼɧɢɦɚɧɢɟ. ɍɫɬɪɨɣɫɬɜɨɬɨ ɢ ɧɟɝɨɜɢɬɟ ɞɨɫɬɴɩɧɢ ɱɚɫɬɢ ɫɟ 
ɧɚɝɪɹɜɚɬ ɩɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɭɩɨɬɪɟɛɚ. ɂɦɚ ɜɴɡɦɨɠɧɨɫɬ ɞɚ ɫɟ 
ɞɨɤɨɫɧɚɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɧɢɬɟ ɟɥɟɦɟɧɬɢ, ɡɚɬɨɜɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ 
ɫɟ ɨɛɴɪɧɟ ɫɩɟɰɢɚɥɧɨ ɜɧɢɦɚɧɢɟ.  Ⱦɟɰɚ ɩɨɞ 8-ɝɨɞɢɲɧɚ 
ɜɴɡɪɚɫɬ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɬɨɹɬ ɧɚɫɬɪɚɧɚ ɨɬ ɭɪɟɞɚ, ɨɫɜɟɧ ɚɤɨ 
ɬɟ ɫɚ ɩɨɞ ɩɨɫɬɨɹɧɧɨ ɧɚɛɥɸɞɟɧɢɟ.
Ɍɨɜɚ ɨɛɨɪɭɞɜɚɧɟ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚ ɨɬ ɞɟɰɚ 
ɧɚ ɜɴɡɪɚɫɬ ɧɚɞ 8 ɝɨɞɢɧɢ ɢ ɥɢɰɚ ɫ ɧɚɦɚɥɟɧɚ 
ɮɢɡɢɱɟɫɤɢ,ɫɟɬɢɜɧɢ ɢɥɢ ɭɦɫɬɜɟɧɢ ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɢ  ɢɥɢ 
ɥɢɰɚ ɫ ɥɢɩɫɚ ɧɚ ɨɩɢɬ, ɚɤɨ ɫɟ ɢɡɜɴɪɲɜɚ ɬɨɜɚ ɩɨɞ ɧɚɞɡɨ-
ɪɚ ɢɥɢ ɜ ɫɴɨɬɜɟɬɫɬɜɢɟ ɫ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢɬɟ ɡɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟ ɧɚ 
ɨɛɨɪɭɞɜɚɧɟɬɨ ɩɪɟɞɚɞɟɧɢ ɨɬ ɥɢɰɟ, ɨɬɝɨɜɨɪɧɨ ɡɚ ɬɹɯɧɚɬɚ 
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬ. Ɉɛɴɪɧɟɬɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɞɟɰɚɬɚ ɞɚ ɧɟ ɫɢ ɢɝɪɚ-
ɹɬ ɫ ɬɨɡɢ ɭɪɟɞ. ɉɨɱɢɫɬɜɚɧɟɬɨ ɢ ɩɨɞɞɪɴɠɤɚɬɚ ɧɚ ɭɪɟɞɚ 
ɧɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɩɪɚɜɹɬ ɨɬ ɞɟɰɚ ɛɟɡ ɧɚɞɡɨɪ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ. ɉɴɪɠɟɧɟɬɨ ɧɚ ɯɚɪɧɢ ɜ ɦɚɡɧɢɧɚ ɢɥɢ ɨɥɢɨ 
ɛɟɡ ɧɚɞɡɨɪ ɦɨɠɟ ɞɚ ɛɴɞɟ ɨɩɚɫɧɨ ɢ ɞɚ ɞɨɜɟɞɟ ɞɨɪɢ ɞɨ 
ɩɨɠɚɪ.
ɇɂɄɈȽȺ ɧɟ ɝɚɫɟɬɟ ɩɨɠɚɪɚ ɫ ɜɨɞɚ, ɢɡɤɥɸɱɟɬɟ ɭɪɟɞɚ ɢ 
ɩɪɢɤɪɢɣɬɟ ɩɥɚɦɴɰɢɬɟ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ ɫ ɤɚɩɚɤ ɢɥɢ ɨɞɟɹɥɨ
ȼɧɢɦɚɧɢɟ. Ɉɩɚɫɧɨɫɬ ɨɬ ɩɨɠɚɪ: ɧɟ ɫɥɚɝɚɣɬɟ ɦɧɨɝɨ ɩɪɟɞ-
ɦɟɬɢ ɧɚ ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬɧɚ ɡɚ ɝɨɬɜɟɧɟ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ. Ⱥɤɨ ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬɬɚ ɟ ɫɩɭɤɚɧɚ, ɢɡɤɥɸɱɟɬɟ 
ɟɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɬɨ ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ, ɡɚ ɞɚ ɢɡɛɟɝɧɟɬɟ ɬɨɤɨɜ ɭɞɚɪ.
ɍɪɟɞɚ ɫɬɚɜɚ ɦɧɨɝɨ ɝɨɪɟɳ ɩɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɩɨɥɡɜɚɧɟ. ȼɧɢɦɚ-
ɜɚɣɬɟ ɞɚ ɧɟ ɞɨɤɨɫɧɟɬɟ ɧɚɝɪɹɬɢɬɟ ɱɚɫɬɢ ɨɬ ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɚ 
ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ. 
Ʉɨɝɚɬɨ ɫɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚ ɞɨɫɬɴɩɧɢɬɟ ɱɚɫɬɢ ɫɚ ɧɚɝɪɹɬɢ. ɉɪɟ-
ɩɨɪɴɱɜɚ ɫɟ ɞɚ ɞɴɪɠɢɬɟ ɧɚ ɪɚɡɬɨɹɧɢɟ ɞɟɰɚɬɚ ɨɬ ɮɭɪɧɚ-
ɬɚ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ. ɇɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɚɛɪɚɡɢɜɧɢ ɩɨɱɢɫɬɜɚɳɢ ɩɪɟ-
ɩɚɪɚɬɢ ɢɥɢ ɨɫɬɪɢ ɦɟɬɚɥɧɢ ɩɪɟɞɦɟɬɢ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɧɚ 
ɫɬɴɤɥɟɧɢɬɟ ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬɢ, ɬɴɣ ɤɚɬɨ ɬɟ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɧɚɞɪɚɫ-
ɤɚɬ ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬɬɚ, ɤɨɟɬɨ ɦɨɠɟ ɞɚ ɞɨɜɟɞɟ ɞɨ ɧɚɩɭɤɜɚɧɟ 
ɧɚ ɫɬɴɤɥɨɬɨ. 
ȼɧɢɦɚɧɢɟ. Ɂɚ ɞɚ ɫɟ ɩɪɟɞɩɚɡɢɬɟ ɨɬ ɬɨɤɨɜ ɭɞɚɪ, ɨɫɢɝɭɪɟ-
ɬɟ ɫɟ, ɱɟ ɭɪɟɞɚ ɟ ɫɩɪɹɧ ɩɪɟɞɢ ɞɚ ɫɦɟɧɢɬɟ ɥɚɦɩɚɬɚ. 
Ɂɚ ɱɢɫɬɟɧɟ ɧɚ ɭɪɟɞɚ ɧɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɫɴɨɪɴɠɟɧɢɟ ɡɚ 
ɱɢɫɬɟɧɟ ɫ ɩɚɪɚ ɩɨɞ ɧɚɥɹɝɚɧɟ.
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Ɣ ɇɟ ɨɫɬɚɜɹɣɬɟ ɞɟɰɚɬɚ ɛɥɢɡɨ ɞɨ ɩɟɱɤɚɬɚ ɤɨ 
ɩɟɱɤɚɬɚ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɚ, ɞɢɪɟɤɬɧɢɹ ɤɨɧɬɚɤɬ ɫ 
ɧɟɹ ɦɨɠɟ ɞɚ ɩɪɟɞɢɡɜɢɤɚ ɢɡɝɚɪɹɧɢɹ!

Ɣ Ɉɫɢɝɭɪɟɬɟ ɫɟ, ɱɟ ɭɪɟɞɢɬɟ ɡɚ ɛɢɬɨɜɨ ɩɨɥɡɜɚ-
ɧɟ, ɜɤɥɸɱɢɬɟɥɧɨ ɤɚɛɟɥɢɬɟ ɡɚ ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ, ɧɟ 
ɞɨɩɢɪɚɬ ɧɚɝɪɹɬɚɬɚ ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɢɥɢ ɩɥɨɱɚɬɚ, ɬɴɣ ɤɚɬɨ ɦɚɬɟɪɢɚɥɚ ɡɚ ɢɡɨɥɢ-
ɪɚɧɟ ɧɟ ɟ ɢɡɞɪɴɠɥɢɜ ɧɚ ɜɢɫɨɤɢ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭ-
ɪɢ.

Ɣ ɇɟ ɨɫɬɚɜɹɣɬɟ ɩɟɱɤɚɬɚ ɛɟɡ ɧɚɞɡɨɪ ɬɨɝɚɜɚ ɤɨ-
ɝɚɬɨ ɩɴɪɠɢɬɟ ɯɪɚɧɢ. Ɉɥɢɨɬɨ ɢ ɦɚɡɧɢɧɢɬɟ ɦɨ-
ɝɚɬ ɞɚ ɫɟ ɡɚɩɚɥɹɬ ɩɨɪɚɞɢ ɩɪɟɧɚɝɪɹɜɚɧɟ, ɢɥɢ 
ɚɤɨ ɫɟ ɪɚɡɥɟɹɬ ɜ ɨɝɴɧɹ. 

Ɣ ɇɟ ɨɫɬɚɜɹɣɬɟ ɩɟɱɤɚɬɚ ɦɪɴɫɧɚ ɢ ɢɡɛɹɝɜɚɣɬɟ 
ɪɚɡɥɢɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɬɟɱɧɨɫɬɢ ɜɴɪɯɭ ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬ-
ɬɚ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ. Ɂɚɯɚɪɬɚ ɜɴɡɞɟɣɫɬɜɚ ɜɴɪɯɭ 
ɤɟɪɚɦɢɱɧɚɬɚ ɩɨɜɪɴɯɧɨɫɬ ɧɚ ɩɥɨɱɚɬɚ ɢ ɦɨɠɟ 
ɞɚ ɩɪɟɞɢɡɜɢɤɚ ɧɟɩɨɩɪɚɜɢɦɚ ɩɨɜɪɟɞɚ. ȼɫɹɤɨ 
ɡɚɦɴɪɫɹɜɚɧɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɩɨɱɢɫɬɢ ɜɟɞɧɚɝɚ.   

Ɣ ɇɟ ɫɥɚɝɚɣɬɟ ɜɴɪɯɭ ɡɨɧɢɬɟ ɡɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ ɫɴ-
ɞɨɜɟ ɫ ɦɨɤɪɨ ɞɴɧɨ, ɬɴɣ ɤɚɬɨ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɩɪɟ-
ɞɢɡɜɢɤɚɬ ɧɟɩɨɩɪɚɜɢɦɚ ɩɨɜɪɟɞɚ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ 
(ɩɟɬɧɚ, ɤɨɢɬɨ ɧɟ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɫɟ ɨɬɫɬɪɚɧɹɬ).

Ɣ ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɫɚɦɨ ɫɴɞɨɜɟ ɩɨɫɨɱɟɧɢ ɨɬ ɩɪɨ-
ɢɡɜɨɞɢɬɟɥɹ ɢɥɢ ɤɨɢɬɨ ɫɚ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɢ ɡɚ 
ɤɟɪɚɦɢɱɧɢ ɩɥɨɱɢ.

Ɣ Ⱥɤɨ ɫɟ ɩɨɹɜɹɬ ɩɭɤɧɚɬɢɧɢ ɜɴɪɯɭ ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬɬɚ 
ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ, ɩɪɟɤɴɫɧɟɬɟ ɜɫɹɤɚɤɜɢ ɞɟɣɫɬɜɢɹ ɢ 
ɫɟ ɨɛɴɪɧɟɬɟ ɤɴɦ ɭɩɴɥɧɨɦɨɳɟɧ ɫɟɪɜɢɡɟɧ 
ɬɟɯɧɢɤ. 

ɂɇɋɌɊɍɄɐɂɂ ɁȺ ɋɂȽɍɊɇɈɋɌ 
Ɣ ɇɟ ɜɤɥɢɸɱɜɚɣɬɟ ɩɟɱɤɚɬɚ ɚɤɨ ɧɟ ɫɬɟ ɩɨɫɬɚɜɢ-

ɥɢ ɫɴɞ ɜɴɪɯɭ ɧɟɹ
Ɣ ɇɟ ɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɫɴɞɨɜɟ ɫ ɨɫɬɪɚ ɩɨɜɪɴɯɧɨɫɬ, 

ɩɨɧɟɠɟ ɦɨɠɟɬɟ ɞɚ ɩɨɜɪɟɞɢɬɟ ɩɟɱɤɚɬɚ. 
Ɣ ɇɟ ɝɥɟɞɚɣɬɟ ɞɢɪɟɤɬɧɨ ɜ ɡɨɧɚɬɚ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹ-

ɧɟ ɫ ɯɚɥɨɝɟɧ (ɬɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɧɟ ɫɚ ɩɨɤɪɢɬɢ ɫɴɫ 
ɫɴɞ) ɬɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɫɟ ɧɚɝɪɹɜɚ. 

Ɣ ɇɟ ɫɥɚɝɚɣɬɟ ɩɨ-ɬɟɠɤɢ ɫɴɞɨɜɟ ɨɬ 15 ɤɝ. ɜɴɪɯɭ 
ɨɬɜɨɪɟɧɚɬɚ ɜɪɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɢ ɫɴɞɨɜɟ ɩɨ 
ɬɟɠɤɢ ɨɬ 25 ɤɝ. ɜɴɪɯɭ ɩɟɱɤɚɬɚ.

Ɣ ɇɟ ɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɬɜɴɪɞɢ ɚɝɟɧɬɢ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ 
ɢɥɢ ɨɫɬɪɢ ɦɟɬɚɥɧɢ ɩɪɟɞɦɟɬɢ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ 
ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ, ɬɴɣ ɤɚɬɨ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɢɡɞɪɚɫɤɚ 
ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬɚ ɢ, ɚ ɩɪɨɡɨɪɟɰɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɧɚ-
ɩɭɤɚ. 

Ɣ ɇɟ ɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɩɪɨɞɭɤɬɚ ɩɪɢ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɚ ɚɜɚ-
ɪɢɹ, ɢɡɤɥɸɱɟɬɟ ɝɨ ɨɬ ɢɡɬɨɱɧɢɤɚ ɧɚ ɡɚɯɪɚɧɜɚ-
ɧɟ ɫ ɟɥ. ɟɧɟɪɝɢɹ ɢ ɫɟ ɨɛɴɪɧɟɬɟ ɤɴɦ ɭɩɴɥɧɨ-
ɦɨɳɟɧ ɫɟɪɜɢɡɟɧ ɬɟɯɧɢɤ ɡɚ ɞɚ ɝɨ ɩɨɩɪɚɜɢ. 

Ɣ ȼ ɫɥɭɱɚɣ ɧɚ ɩɨɜɪɟɞɚ ɩɪɟɞɢɡɜɢɤɚɧɚ ɨɬ ɬɟɯɧɢ-
ɱɟɫɤɢ ɞɟɮɟɤɬ, ɢɡɜɚɞɟɬɟ ɳɟɩɫɟɥɚ ɨɬ ɤɨɧɬɚɤɬɚ 
ɢ ɫɟ ɨɛɴɪɧɟɬɟ ɤɴɦ ɭɩɴɥɧɨɦɨɳɟɧ ɫɟɪɜɢɡɟɧ 
ɬɟɯɧɢɤ ɡɚ ɞɚ ɨɬɫɬɪɚɧɢ ɩɨɜɪɟɞɚɬɚ. 

Ɣ ɉɪɚɜɢɥɚɬɚ ɨɬ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢɬɟ ɡɚ ɭɩɨɬɪɟɛɚ 
ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɫɩɚɡɜɚɬ ɦɧɨɝɨ ɫɬɪɢɤɬɧɨ. ɇɟ ɨɫ-
ɬɚɜɹɣɬɟ ɱɨɜɟɤ ɞɚ ɩɨɥɡɜɚ ɭɪɟɞɚ ɚɤɨ ɧɟ ɡɧɚɟ 
ɞɚ ɪɚɛɨɬɢ ɫ ɧɟɝɨ. 

Ɣ ɍɪɟɞɴɬ ɟ ɩɪɨɟɤɬɢɪɚɧ ɢɡɤɥɸɱɢɬɟɥɧɨ ɤɚɬɨ 
ɫɴɨɪɴɠɟɧɢɟ ɡɚ ɝɨɬɜɟɧɟ. ȼɫɹɤɨ ɞɪɭɝɨ ɧɟɝɨɜɨ 
ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟ (ɧɚɩɪɢɦɟɪ ɡɚ ɨɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɩɨɦɟ-
ɳɟɧɢɟɬɨ) ɧɟ ɟ ɞɨɩɭɫɬɢɦɨ ɢ ɦɨɠɟ ɞɚ ɛɴɞɟ 
ɨɩɚɫɧɨ.
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FCC* - 2a / 2b

1a

ɉɪɢɧɚɞɥɟɠɧɨɫɬɢ ɤɴɦ ɩɟɱɤɚɬɚ – ɤɨɦɩɥɟɤɬ:

3a  Ɍɚɜɚ ɡɚ ɯɥɟɛɧɢ ɢɡɞɟɥɢɹ*
3b  Ɍɚɜɚ ɡɚ ɩɟɱɟɧɟ*
3c  ɋɤɚɪɚ ɡɚ ɝɪɢɥ (ɪɟɲɟɬɤɚ ɡɚ ɫɭɲɟɧɟ)
3d  ɒɢɲ ɢ ȼɢɥɢɰɚ ɧɚ ɝɪɢɥɚ*

* ɩɨ ɢɡɛɨɪ 

ɈɉɂɋȺɇɂȿ ɇȺ ȺɉȺɊȺɌȺ

1  Ȼɭɬɨɧ ɡɚ ɤɨɧɬɪɨɥ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ
2  Ȼɭɬɨɧ ɡɚ ɢɡɛɢɪɚɧɟ ɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ ɧɚ 

ɮɭɪɧɚɬɚ 
3, 4, 5, 6  Ȼɭɬɨɧ ɡɚ ɤɨɧɬɪɨɥ ɧɚ ɡɨɧɢɬɟ ɡɚ 

ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ 
7  ɂɧɞɢɤɚɬɨɪɚ ɡɚ ɪɟɝɭɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚ-

ɬɭɪɚɬɚ ɫɜɟɬɢ ɜ L  
8  ɂɧɞɢɤɚɬɨɪɚ ɡɚ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɚɧɟ ɧɚ 

ɩɟɱɤɚɬɚ ɫɜɟɬɢ ɜ R
9  Ⱦɪɴɠɤɚ ɡɚ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ
10  ɒɤɚɮ
11  ɋɬɴɤɥɨɤɟɪɚɦɢɱɧɚ ɩɥɨɱɚ
12  ȿɥɟɤɬɪɨɧɟɧ ɩɪɨɝɚɦɚɬɨɪ

1b

1  Ȼɭɬɨɧ ɡɚ ɤɨɧɬɪɨɥ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ
2  Ȼɭɬɨɧ ɡɚ ɢɡɛɢɪɚɧɟ ɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ ɧɚ 

ɮɭɪɧɚɬɚ 
3, 4, 5, 6  Ȼɭɬɨɧ ɡɚ ɤɨɧɬɪɨɥ ɧɚ ɡɨɧɢɬɟ ɡɚ 

ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ 
7  ɂɧɞɢɤɚɬɨɪɚ ɡɚ ɪɟɝɭɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚ-

ɬɭɪɚɬɚ ɫɜɟɬɢ ɜ L  
8  ɂɧɞɢɤɚɬɨɪɚ ɡɚ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɚɧɟ ɧɚ 

ɩɟɱɤɚɬɚ ɫɜɟɬɢ ɜ R
9  Ⱦɪɴɠɤɚ ɡɚ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ
10  ɒɤɚɮ
11  ɋɬɴɤɥɨɤɟɪɚɦɢɱɧɚ ɩɥɨɱɚ

1c

1  Ȼɭɬɨɧ ɡɚ ɤɨɧɬɪɨɥ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ
2  Ȼɭɬɨɧ ɡɚ ɢɡɛɢɪɚɧɟ ɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ ɧɚ 

ɮɭɪɧɚɬɚ 
3, 4, 5, 6  Ȼɭɬɨɧ ɡɚ ɤɨɧɬɪɨɥ ɧɚ ɡɨɧɢɬɟ ɡɚ 

ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ 
7  ɂɧɞɢɤɚɬɨɪɚ ɡɚ ɪɟɝɭɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚ-

ɬɭɪɚɬɚ ɫɜɟɬɢ ɜ L  
8  ɂɧɞɢɤɚɬɨɪɚ ɡɚ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɚɧɟ ɧɚ 

ɩɟɱɤɚɬɚ ɫɜɟɬɢ ɜ R
9  Ⱦɪɴɠɤɚ ɡɚ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ
10  ɒɤɚɮ
11  ɋɬɴɤɥɨɤɟɪɚɦɢɱɧɚ ɩɥɨɱɚ
12  Ɇɢɧɭɬɧɵɣ ɬɚɣɦɟɪ*
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ɂɇɋɌȺɅɂɊȺɇȿ
ɂɧɫɬɚɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ
  ȼ ɤɭɯɧɹɬɚ ɧɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɢɦɚ ɜɥɚɝɚ ɢ ɬɪɹɛɜɚ 

ɞɚ ɛɴɞɟ ɞɨɛɪɟ ɩɪɨɜɟɬɪɟɧɚ. 
  ɉɨɦɟɳɟɧɢɟɬɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɛɴɞɟ ɨɛɨɪɭɞɜɚɧɨ 

ɫɴɫ ɫɢɫɬɟɦɚ ɡɚ ɩɪɨɜɟɬɪɹɜɚɧɟ ɡɚ ɞɚ ɢɡɤɚɪɚ 
ɩɭɲɟɤɚ. Ɍɚɡɢ ɫɢɫɬɟɦɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɛɴɞɟ ɫɴɫɬɚɜɟ-
ɧɚ ɨɬ ɟɞɢɧ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ ɢ ɟɞɢɧ ɲɢɪɦ. ɒɢɪɦɚ 
ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɢɧɫɬɚɥɢɪɚ ɤɚɬɨ ɫɟ ɫɩɚɡɜɚɬ ɢɧ-
ɫɬɪɭɤɰɢɢɬɟ ɧɚ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɹ. ɍɪɟɞɚ ɬɪɹɛɜɚ 
ɞɚ ɫɟ ɢɧɫɬɚɥɢɪɚ ɬɚɤɚ, ɱɟ ɞɚ ɛɴɞɚɬ ɞɨɫɬɴɩɧɢ 
ɜɫɢɱɤɢ ɟɥɟɦɟɧɬɢ ɡɚ ɤɨɧɬɪɨɥ. 

  ȼɴɪɯɭ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɚɬɚ ɩɨɤɪɢɜɧɚ ɩɨɜɪɴɯɧɨɫɬ 
ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɧɚɧɟɫɟ ɟɞɢɧ ɩɪɢɥɟɩɜɚɳ ɬɟɪ-
ɦɨɭɫɬɨɣɱɢɜ ɫɥɨɣ (100°C). Ɍɨɣ ɳɟ ɩɪɟɞɩɚɡɢ 
ɞɟɮɨɪɦɢɪɚɧɟɬɨ ɧɚ ɩɨɜɪɴɯɧɨɫɬɬɚ. Ⱥɤɨ ɧɟ 
ɫɬɟ ɫɢɝɭɪɧɢ ɡɚ ɢɡɞɪɴɠɥɢɜɨɫɬɬɚ ɧɚ ɦɟɛɟɥɚ, 
ɨɫɬɚɜɟɬɟ ɪɚɡɬɨɹɧɢɟ ɨɬ ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɧɨ 2 ɫɦ 
ɩɨɤɪɚɣ ɭɪɟɞɚ. ɋɬɟɧɚɬɚ ɡɚɞ ɭɪɟɞɚ ɬɪɹɛɜɚɞɚ 
ɛɴɞɟ ɢɡɞɪɴɠɥɢɜɚ ɧɚ ɜɢɫɨɤɢ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɢ. 
ɉɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɩɨɥɡɜɚɧɟ, ɡɚɞɧɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɭɪɟ-
ɞɚ ɫɟ ɧɚɝɪɹɜɚ ɢ ɞɨɫɬɢɝɚ ɞɨ 50°C ɧɚɞ ɫɬɚɣɧɚ-
ɬɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ.

  ɍɪɟɞɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɩɨɫɬɚɜɢ ɜɴɪɯɭ ɬɪɜɴɪɞɚ 
ɩɨɜɪɴɯɧɨɫɬ, ɪɚɜɧɚ (ɧɟ ɝɨ ɩɨɫɬɚɜɹɣɬɟ ɜɴɪɯɭ 
ɫɬɨɣɤɚ).

ȿɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢ ɜɪɴɡɤɢ
ɉɪɟɞɭɩɪɟɠɞɟɧɢɟ!
ȿɥ. ɜɪɴɡɤɢ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɨɫɴɳɟɫɬɜɹɬ ɨɬ ɤɜɚɥɢ-
ɮɢɰɢɪɚɧ ɫɟɪɜɢɡɟɧ ɬɟɯɧɢɤ. ɇɟ ɩɪɚɜɟɬɟ ɩɪɨɦɟɧɢ 
ɜ ɫɢɫɬɟɦɚɬɚ ɡɚ ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ ɫ ɟɥ. ɟɧɟɪɝɢɹ. 
ɉɪɟɩɨɪɴɤɢ
ɉɟɱɤɚɬɚ ɟ ɩɪɟɞɜɢɞɟɧɚ ɞɚ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɚ ɧɚ 
ɬɪɢɮɚɡɧɨ ɟɥ. ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ (400V 3N~50 Hz). ɉɪɢ 
ɜɨɥɬɚɠ ɨɬ 230V. Ɇɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɬɪɚɧɫɮɨɪɦɢɪɚ ɜ 
ɦɨɧɨɮɚɡɧɨ ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ ɱɪɟɡ ɩɪɨɦɹɧɚ ɜ ɤɭɬɢɹɬɚ 
ɡɚ ɫɜɴɪɡɜɚɧɟ ɩɨɫɨɱɟɧɨ ɜ ɩɨ-ɞɨɥɧɚɬɚ ɬɚɛɥɢɰɚ. 
Ⱦɢɚɝɪɚɦɚɬɚ ɫɟ ɧɚɦɢɪɚ ɜɴɪɯɭ ɤɚɩɚɤɚ ɧɚ ɤɭɬɢɹɬɚ 
ɡɚ ɫɜɴɪɡɜɚɧɟ.  ɇɟ ɡɚɛɪɚɜɣɬɟ ɞɚ ɢɡɛɟɪɟɬɟ 
ɩɨɞɯɨɞɹɳ ɤɚɛɟɥ, ɤɚɬɨ ɫɟ ɫɴɨɛɪɚɡɢɬɟ ɫ ɬɢɩɚ ɢ 
ɦɨɳɧɨɫɬɚ ɩɨɫɨɱɟɧɢ ɜɴɪɯɭ ɟɬɢɤɟɬɚ ɫ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢ 
ɞɚɧɧɢ. 

Ʉɚɛɟɥɚ ɡɚ ɫɜɴɪɡɜɚɧɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɛɴɞɟ ɮɢɤɫɢɪɚɧ 
ɜ ɤɥɟɦɚɬɚ. 

Ɏɢɝ. 4b

ɉɪɟɞɭɩɪɟɠɞɟɧɢɟ!
ɇɟ ɡɚɛɪɚɜɹɣɬɟ ɞɚ ɫɜɴɪɠɟɬɟ ɡɚɳɢɬɧɚɬɚ ɦɪɟɠɚ 
ɤɴɦ ɬɟɪɦɢɧɚɥɚ ɨɬ ɤɭɬɢɹɬɚ ɡɚ ɜɪɴɡɤɢ ɨɬɛɟɥɹɡɚɧ ɫ  
. Ɂɚɯɪɚɧɜɚɧɟɬɨ ɫ ɟɥ. ɟɧɟɪɝɢɹ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ ɬɪɹɛɜɚ 
ɞɚ ɛɴɞɟ ɩɪɟɞɜɢɞɟɧɨ ɫ ɡɚɳɢɬɧɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɤɨɟɬɨ 
ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɩɪɟɤɴɫɜɚɧɟ ɧɚ ɟɥ. ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟɬɨ ɜ 
ɫɥɭɱɚɣ ɧɚ ɚɜɚɪɢɹ.  Ɋɚɡɬɨɹɧɢɟɬɨ ɦɟɠɞɭ ɤɨɧɬɚ-
ɤɬɢɬɟ ɢ  ɡɚɳɢɬɧɨɬɨ  ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨɬɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɟ 
ɧɚɣ-ɦɚɥɤɨ 3 ɦɦ.
ɉɪɟɞɢ ɞɚ ɜɤɥɸɱɢɬɟ ɩɟɱɤɚɬɚ ɤɴɦ ɢɡɬɨɱɧɢɤɚ ɧɚ 
ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɩɪɨɱɟɬɟɬɟ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɹɬɚ 
ɨɬ ɟɬɢɤɟɬɚ ɫ ɬɟɯɧɢɱɟɫɥɢ ɞɚɧɧɢ ɢ ɞɢɚɝɪɚɦɚɬɚ ɡɚ 
ɫɜɴɪɡɜɚɧɟ. 

Ɇɨɧɬɢɪɚɧɟ ɧɚ ɡɚɳɢɬɧɚɬɚ ɛɥɨɤɚɞɚ ɩɪɟɞɩɚɡɜɚ-
ɳɚ ɨɬ ɩɪɟɨɛɪɴɳɚɧɟ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ.*
Ȼɥɨɤɚɞɚɬɚ ɫɟ ɦɨɧɬɢɪɚ ɡɚ ɞɚ ɩɪɟɞɨɬɜɪɚɬɢ ɩɪɟɨ-
ɛɪɴɳɚɧɟ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ. Ȼɥɚɝɨɞɚɪɟɧɢɟ ɧɚ ɛɥɨɤɚɞɚɬɚ 
ɩɪɟɞɩɚɡɜɚɳɚ ɨɬ ɩɪɟɨɛɪɴɳɚɧɟ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ, ɞɟɬɟɬɨ 
ȼɢ ɧɹɦɚ ɞɚ ɛɴɞɟ ɜ ɫɴɫɬɨɹɧɢɟ, ɤɨɝɚɬɨ ɧɚɩɪɢɦɟɪ 
ɫɟ ɤɚɱɢ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ,  ɞɚ ɞɨɜɟɞɟ ɞɨ 
ɩɪɟɨɛɪɴɳɚɧɟ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ

Ɏɢɝ. 3z

ɉɟɱɤɚ ɜɢɫ. 850 mm
A =  60 mm
B = 103 mm

ɉɟɱɤɚ ɜɢɫ. 900 mm
A = 104 mm
B = 147 mm



45

ɂɁɉɈɅɁȼȺɇȿ
ɉɪɢ ɩɴɪɜɨɧɚɱɚɥɧɨ ɩɨɥɡɜɚɧɟ 
Ɣ Ɉɬɫɬɪɚɧɟɬɟ ɚɦɛɚɥɚɠɚ, ɢɡɜɚɞɟɬɟ ɜɫɢɱɤɨ ɨɬ 

ɲɤɚɮɚ, ɩɨɱɢɫɬɟɬɟ ɜɴɬɪɟɲɧɚɬɚ ɫɬɪɚɧɚ ɧɚ  
ɮɭɪɧɚɬɚ ɢ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ. 

Ɣ ɂɡɜɚɞɟɬɟ ɢ ɩɨɱɢɫɬɟɬɟ ɚɤɫɟɫɨɚɪɢɬɟ ɧɚ ɮɭɪ-
ɧɚɬɚ ɫ ɬɨɩɥɚ ɜɨɞɚ ɢ ɬɟɱɟɧ ɩɪɟɩɚɪɚɬ. 

Ɣ ȼɤɥɸɱɟɬɟ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪɚ ɢɥɢ ɨɬɜɨɪɟɬɟ ɟɞɢɧ 
ɩɪɨɡɨɪɟɰ. 

Ɣ ɇɚɝɪɟɣɬɟ ɮɭɪɧɚɬɚ (ɞɨ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɨɬ 250°C 
ɡɚ ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɧɨ 30 ɦɢɧɭɬɢ), ɨɬɫɬɪɚɧɟɬɟ 
ɩɟɬɧɚɬɚ ɢ ɦɢɣɬɟ ɹ ɦɧɨɝɨ ɜɧɢɦɚɬɟɥɧɨ; ɡɨɧɢɬɟ 
ɡɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɧɚɝɪɟ-
ɹɬ ɡɚ ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɧɨ 4 ɦɢɧɭɬɢ ɛɟɡ ɞɚ ɢɦɚ 
ɫɥɨɠɟɧ ɫɴɞ.

ȼɚɠɧɨ!
Ɂɚ ɮɭɪɧɢ ɩɪɟɞɜɢɞɟɧɢ ɫ ɟɥɟɤɬɪɨɧɟɧ ɩɪɨɝɪɚ-
ɦɚɬɨɪ, “0.00” ɳɟ ɡɚɩɨɱɧɟ ɞɚ ɫɜɟɬɢ ɦɢɝɚɳɨ, 
ɧɚɞ ɢɡɬɨɱɧɢɤɚɡɚ ɡɚ ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ. 
ɉɪɨɝɪɚɦɚɬɨɪɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɛɴɞɟ ɧɚɫɬɪɨɟɧ 
ɜ ɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬ ɨɬ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɬɨ ɜɪɟɦɟ.  
(ȼɢɠ ɟɥɟɤɬɪɨɧɟɧ ɩɪɨɝɪɚɦɚɬɨɪ). ȼ ɫɥɭ-
ɱɚɣ, ɱɟ ɜɪɟɦɟɬɨ ɧɟ ɟ ɩɪɨɝɪɚɦɢɪɚɧɨ, ɢɡ-
ɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɧɟɜɴɡɦɨɠɧɨ.

ȼɴɬɪɟɲɧɨɫɬɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɩɨ-
ɱɢɫɬɜɚ ɫɚɦɨ ɜ ɬɨɩɥɚ ɜɨɞɚ ɢ ɫ ɦɚɥɤɨ ɤɨɥɢɱɟ-
ɫɬɜɨ ɬɟɱɟɧ ɩɨɱɢɫɬɜɚɳ ɩɪɟɩɚɪɚɬ.

* ɩɨ ɢɡɛɨɪ 

Ɇɟɯɚɧɢɱɟɧ ɬɚɣɦɟɪ M*
Ɍɚɣɦɟɪɴɬ ɧɟ ɭɩɪɚɜɥɹɜɚ ɪɚɛɨɬɚɬɚ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ. 
Ɍɨɜɚ ɟ ɡɜɭɤɨɜ ɫɢɝɧɚɥɢɡɚɬɨɪ, ɩɪɢɩɨɦɧɹɳ ɡɚ ɧɟɨɛ-
ɯɨɞɢɦɨɫɬɬɚ ɨɬ ɢɡɜɴɪɲɜɚɧɟ ɧɚ ɞɟɣɫɬɜɢɹ ɩɨ ɩɪɢ-
ɝɨɬɜɹɧɟɬɨ ɧɚ ɹɫɬɢɹɬɚ. ɂɧɬɟɪɜɚɥɴɬ ɧɚ ɢɡɦɟɪɜɚɧɟ 
ɧɚ ɜɪɟɦɟɬɨ ɟ ɨɬ 0 ɞɨ 60 ɦɢɧɭɬɢ.

Ɇɟɯɚɧɢɱɟɧ ɬɚɣɦɟɪ Ms*
Ɍɚɣɦɟɪɴɬ ɫɥɭɠɢ ɡɚ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɟ ɧɚ ɪɚɛɨɬɚɬɚ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ. Ɇɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɧɚɫɬɪɨɢ ɜ ɢɧɬɟɪɜɚɥɚ ɨɬ 0 
ɞɨ 120 ɦɢɧɭɬɢ. ɋɥɟɞ ɢɡɬɢɱɚɧɟ ɧɚ ɧɚɫɬɪɨɟɧɨɬɨ 
ɜɪɟɦɟ ɫɟ ɜɤɥɸɱɜɚ ɡɜɭɤɨɜɢɹɬ ɫɢɝɧɚɥ ɢ ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɧɨ ɫɟ ɢɡɤɥɸɱɜɚ.
ɉɪɨɝɪɚɦɢɪɚɧɟ – ɡɚɜɴɪɬɟɬɟ ɪɟɝɭɥɚɬɨɪɚ ɩɨ ɩɨɫɨ-
ɤɚ ɧɚ ɱɚɫɨɜɧɢɤɨɜɚɬɚ ɫɬɪɟɥɤɚ ɢ ɧɚɫɬɪɨɣɬɟ ɠɟɥɚ-
ɧɨɬɨ ɜɪɟɦɟ.

Ʉɨɝɚɬɨ ɪɟɝɭɥɚɬɨɪɴɬ ɟ ɧɚɫɬɪɨɟɧ ɧɚ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ 
“0”, ɮɭɪɧɚɬɚ ɧɹɦɚ ɞɚ ɡɚɩɨɱɧɟ ɞɚ ɪɚɛɨɬɢ.
Ⱥɤɨ ɧɹɦɚɬɟ ɧɚɦɟɪɟɧɢɟ ɞɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɮɭɧɤɰɢɹ-
ɬɚ ɬɚɣɦɟɪ, ɪɟɝɭɥɚɬɨɪɴɬ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɧɚɫɬɪɨɢ ɧɚ 
ɫɥɟɞɧɨɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ 

Ɏɢɝ.6b
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Ʉɨɧɬɪɨɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɡɨɧɢɬɟ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɧɚ 
ɫɬɴɤɥɨɤɟɪɚɦɢɱɧɚɬɚ ɩɟɱɤɚ 
ɂɡɛɢɪɚɧɟ ɧɚ ɫɴɞɨɜɟɬɟ
ɂɡɛɟɪɟɬɟ ɫɴɞ ɫ ɞɢɚɦɟɬɴɪ ɧɚ ɨɫɧɨɜɚɬɚ, ɧɚɣ-ɦɚɥɤɨ 
ɤɨɥɤɨɬɨ ɞɢɚɦɟɬɴɪɚ ɧɚ ɡɨɧɚɬɚ  ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ.   
Ɂɚ ɦɟɫɨ ɢɦɚ ɫɩɟɰɢɚɥɧɚ ɡɨɧɚ ɨɬ 170 x 265. ɇɟ 
ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɫɴɞɨɜɟ ɫ ɜɞɥɴɛɧɚɬɨ ɢɥɢ ɢɡɩɴɤɧɚɥɨ 
ɞɴɧɨ. Ɂɚɩɨɦɧɟɬɟ,ɱɟ ɜɢɧɚɝɢ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɥɚɝɚɬɟ 
ɤɚɩɚɤ ɜɴɪɯɭ ɫɴɞɨɜɟɬɟ. ɉɪɟɩɨɪɴɱɜɚɦɟ ɜɢ ɞɚ ɩɨɥɡ-
ɜɚɬɟ ɫɴɞɨɜɟ ɫ ɞɟɛɟɥɚ ɪɚɜɧɚ ɨɫɧɨɜɚ.
ȼ ɫɥɭɱɚɹ, ɜ ɤɨɣɬɨ ɡɨɧɢɬɟ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɢɥɢ ɫɴ-
ɞɨɜɟɬɟ ɫɚ ɦɪɴɫɧɢ, ɟ ɧɟɜɴɡɦɨɠɧɨ ɞɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ 
ɰɹɥɚɬɚ ɬɨɩɥɢɧɚ. 

ɂɡɛɢɪɚɧɟ ɧɚ ɧɢɜɨɬɨ ɧɚ ɬɨɩɥɢɧɚ
Ɂɨɧɢɬɟ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɢɦɚɬ ɪɚɡɥɢɱɧɢ ɧɢɜɚ ɡɚ 
ɬɨɩɥɢɧɚ. ɇɢɜɨɬɨ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɪɢɝɭɥɢɪɚ ɩɨɫɬɟɩɟ-
ɧɨ, ɱɪɟɡ ɡɚɜɴɪɬɚɧɟ ɧɚ ɫɴɨɬɜɟɬɧɢɹ ɛɭɬɨɧ ɧɚɥɹɜɨ 
ɢɥɢ ɧɚɞɹɫɧɨ. Ɂɧɚɰɢɬɟ ɩɨ ɤɪɚɹ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɩɨ-
ɤɚɡɜɚɬ ɪɚɡɥɢɱɧɢ ɧɢɜɚ, ɞɨɫɬɢɝɧɚɬɢ ɨɬ ɡɨɧɢɬɟ ɡɚ 
ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ. 
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Ɣ  Ɇɂɇ. ɇɚɝɪɹɜɚɧɟ
1  Ȼɚɜɧɨ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ, ɛɚɜɧɨ ɜɚɪɟɧɟ ɧɚ ɡɟɥɟɧ-

ɱɭɰɢ
Ɣ  ɋɭɩɢ, ɫɴɞɨɜɟ ɩɨ-ɝɨɥɟɦɢ
2   Ȼɚɜɧɨ ɩɟɱɟɧɟ
Ɣ  ɋɤɚɪɚ, ɪɢɛɚ  
3  ɆȺɄɋ. Ȼɴɪɡɨ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ,  ɛɴɪɡɨ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ, 

ɩɟɱɟɧɟ
0  ɋɩɢɪɚɧɟ

ɉɪɟɦɟɫɬɜɚɧ, ɧɚ ɩɨ- ɝɨɥɹɦɚ ɡɨɧɚ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬ-
ɜɹɧɟ 
ȼɚɠɧɨ!
ȼɤɥɸɱɟɬɟ ɫɚɦɨ ɟɞɧɚ ɡɨɧɚ ɡa ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɫ ɩɨɦɨɳɚ 
ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɤɚɬɨ ɝɨ ɡɚɜɴɪɬɢɬɟ ɜ ɩɨɫɨɤɚ ɧɚ ɱɚɫɨɜɧɢ-
ɤɨɜɚɬɚ ɫɬɪɟɥɤɚ. Ⱥɤɨ ɡɚɜɴɪɬɢɬɟ ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɨɛɪɚɬɧɚ 
ɩɨɫɨɤɚ ɦɨɠɟɬɟ ɞɚ ɝɨ ɩɨɜɪɟɞɢɬɟ.*
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ɋ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ ɧɚɫɬɪɨɣɤɢɬɟ 0 Ɣ 1 Ɣ 2 Ɣ 3 ɛɭɬɨɧɚ 
ɳɟ ɡɚɞɟɣɫɬɜɚ ɜɴɬɪɟɲɧɚɬɚ ɡɨɧɚ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɢ 
ɬɨɜɚ ɞɚɜɚ ɜɴɡɦɨɠɧɨɫɬ ɡɚ ɩɨ-ɥɟɫɧɨ ɤɨɧɬɪɨɥɢɪɚɧɟ 
ɧɚ ɬɨɩɥɢɧɚɬɚ ɤɨɹɬɨ ɧɚɝɪɹɜɚ ɫɴɞɚ. Ɂɚɜɴɪɬɚɧɟɬɨ ɧɚ 
ɜɪɟɦɟɧɢɹ ɛɭɬɨɧ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɧɚɛɟɥɹɡɚɧɨ ɫ  ɳɟ 
ɧɚɩɪɚɜɢ ɬɚɤɚ, ɱɟ ɜɴɧɲɧɚɬɚ ɡɨɧɚ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ 
ɞɚ ɟ ɜɤɥɸɱɟɧɚ. Ɉɬ ɬɚɡɢ ɬɨɱɤɚ, ɦɨɠɟɬɟ ɞɚ ɤɨɧ-
ɬɪɨɥɢɪɚɬɟ ɩɨ-ɥɟɫɧɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨɬɨ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ 
ɤɨɹɬɨ ɧɚɝɪɹɜɚ ɫɴɞɚ ɨɬ ɞɜɟɬɟ ɡɨɧɢ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ 
(ɜɴɬɪɟɲɧɚ ɢ ɜɴɧɲɧɚ) ɚ ɜɴɬɪɟɲɧɢɹ ɛɭɬɨɧ ɳɟ ɢɡ-
ɤɥɸɱɢ ɞɜɟɬɟ ɡɨɧɢ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɫɥɟɞ ɤɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ 
ɟ ɜ ɩɨɥɠɟɧɢɟ 0.
ɂɧɞɢɤɚɬɨɪ ɧɚ ɡɨɧɚɬɚ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ
Ⱥɤɨ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɧɚ ɡɨɧɚɬɚ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɧɚɞ-
ɜɢɲɢ  50°C, ɬɨɜɚ ɳɟ ɛɴɞɟ ɫɢɝɧɚɥɢɡɢɪɚɧɨ ɨɬ ɟɞɢɧ 
ɢɧɞɢɤɚɬɨɪ, ɤɨɣɬɨ ɳɟ ɫɜɟɬɢ ɡɚ ɫɴɨɬɜɟɬɧɚɬɚ ɡɨɧɚ. 
Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɢɧɞɢɤɚɬɨɪɚ ɡɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɫɟ 
ɜɤɥɸɱɢ, ɬɨɣ ɳɟ ɩɪɟɞɭɩɪɟɞɢ ɩɨɥɡɜɚɬɟɥɹ ɡɚ ɧɚɝɨ-
ɪɟɳɟɧɢɬɟ ɡɨɧɢ. 
ɋɥɟɞ 5 – 10 ɦɢɧɭɬɢ ɫɥɟɞ ɫɩɢɪɚɧɟ ɧɚ ɡɨɧɚɬɚ ɡɚ 
ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ, ɳɟ ɢɦɚɬɟ ɧɚɝɪɹɬɚ ɡɨɧɚ, ɤɨɹɬɨ ɦɨɠɟɬɟ 
ɞɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɧɚɩɪɢɦɟɪ ɡɚ ɡɚɬɨɩɥɹɧɟ ɢɥɢ ɞɚ 
ɡɚɩɚɡɢɬɟ ɯɪɚɧɢɬɟ ɬɨɩɥɢ ɛɟɡ ɞɚ ɟ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɞɚ 
ɜɤɥɸɱɢɬɟ ɞɪɭɝɚ ɡɨɧɚ ɡɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ.
Ɏɢɝ.6o - ɂɧɞɢɤɚɬɨɪ ɡɨɧɚ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ
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ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɪɢ ɦɨɞɟɥɢɬɟ ɛɟɡ ɫɤɚɪɚ, ɡɧɚɤɚ  ɧɟ ɫɟ 
ɧɚɦɢɪɚ ɜɴɪɯɭ ɛɭɬɨɧɚ.

ȼɴɡɦɨɠɧɢ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɧɚ ɛɭɬɨɧɢɬɟ
Ɉɬɞɟɥɧɨ ɨɫɜɟɬɥɟɧɢɟ ɡɚ ɮɭɪɧɚɬɚ
ɑɪɟɡ ɡɚɜɴɪɬɚɧɟ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɬɨɜɚ ɩɨɥɨ-
ɠɟɧɢɟ, ɨɫɜɟɬɥɟɧɢɟɬɨ ɜɴɜ ɮɭɪɧɚɬɚ ɳɟ 
ɟ ɜɤɥɸɱɟɧɨ. ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɝɨ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ 
ɤɨɝɚɬɨ ɢɫɤɚɬɟ ɞɚ ɩɨɱɢɫɬɢɬɟ ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɚ 
ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ.
 
Ƚɨɪɧɢɹ ɢ ɞɨɥɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ ɫɚ ɜɤɥɸ-
ɱɟɧɢ 
Ɍɟɪɦɨɫɬɚɬɚ ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɧɚ ɩɨɥɡɜɚɬɟɥɹ 
ɞɚ ɧɚɫɬɪɨɢ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɧɚ ɫɬɨɣɧɨɫɬ 
ɨɬ 100°C ɢ 250°C. ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɤɨɝɚɬɨ ɢɫɤɚɬɟ ɞɚ ɨɩɟɱɟɬɟ ɧɟɳɨ. 

ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɪɢɥ
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɨɜɚ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, ɫɬɚɜɚ 
ɜɴɡɦɨɠɧɨ ɡɚɩɢɱɚɧɟɬɨ ɧɚ ɯɪɚɧɢɬɟ ɤɨɢɬɨ 
ɫɚ ɫɥɨɠɟɧɢ ɧɚ ɫɤɚɪɚɬɚ. 
 
Ƚɨɪɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ ɟ ɜɤɥɸɱɟɧ 
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɨɜɚ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, 
ɮɭɪɧɚɬɚ ɡɚɝɪɹɜɚ ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ ɝɨɪɧɢɹ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ. Ɍɨɣ ɫɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚ ɜɟɱɟ ɤɴɦ 
ɤɪɚɹ  ɤɨɝɚɬɨ ɩɟɱɟɦ ɨɬɝɨɪɟ.  

Ⱦɨɥɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ ɟ ɜɤɥɸɱɟɧ 
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɨɜɚ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, 
ɮɭɪɧɚɬɚ ɡɚɝɪɹɜɚ ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ ɞɨɥɧɢɹ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ. Ɍɨɣ ɫɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚ ɜɟɱɟ ɤɴɦ 
ɤɪɚɹ  ɤɨɝɚɬɨ ɩɟɱɟɦ ɨɬɞɨɥɭ.  
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ȼɤɥɸɱɜɚɧɟ ɢ ɫɩɢɪɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ
Ɂɚ ɞɚ ɜɤɥɸɱɢɬɟ ɮɭɪɧɚɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ:
Ɣ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɧɚɩɪɚɜɢɬɟ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɢɬɟ ɧɚɫɬɪɨɣɤɢ 

ɡɚ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ 
ɢ ɧɚɱɢɧ ɧɚ ɡɚɝɪɹɜɚɧɟ.   

Ɣ ɇɚɫɬɪɨɣɬɟ ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɠɟɥɚɧɨɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɤɚɬɨ 
ɝɨ ɡɚɜɴɪɬɢɬɟ ɧɚɞɹɫɧɨ. 

Ɏɢɝ.6z

ɂɁɉɈɅɁȼȺɇȿ

ȼɤɥɸɱɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɨɬɛɟɥɹɡɚɧɨ ɫ ɞɜɚ 
ɫɜɟɬɥɢɧɢ ɫɢɝɧɚɥɚ, R  ɢ L. R ɫɢɝɧɚɥ ɨɡɧɚɱɚɜɚ, ɱɟ 
ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɜɤɥɸɱɟɧɚ. Ⱥɤɨ L ɫɜɟɬɥɢɧɚ ɭɝɚɫɧɟ, ɬɨɜɚ 
ɨɡɧɚɱɚɜɚ, ɱɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɟ ɞɨɫɬɢɝɧɚɥɚ ɞɨ ɡɚ-
ɞɚɞɟɧɚɬɚ  ɧɚɫɬɪɨɣɤɚ.  Ⱥɤɨ ɜ ɪɟɰɟɩɬɚɬɚ ɟ ɩɨɫɨɱɟɧɨ, 
ɱɟ ɩɪɨɞɭɤɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɫɥɨɠɢ ɜ ɡɚɝɪɹɬɚ ɮɭɪɧɚ, 
ɬɨɜɚ ɧɟɳɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɨɫɴɳɟɫɬɜɢ ɩɪɟɞɢ ɞɚ ɭɝɚɫ-
ɧɟ ɩɴɪɜɢ ɩɴɬ L ɫɜɟɬɥɢɧɚ.  Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɩɟɱɟɬɟ, 
L ɫɜɟɬɥɢɧɚ ɳɟ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɢ ɢɡɤɥɸɱɢ ɜɪɟɦɟɧɨ (ɡɚ 
ɞɚ ɩɨɞɴɪɠɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɜɴɜ ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɚ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ). R ɫɢɝɧɚɥ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɬɨɝɚɜɚ 
ɤɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɫɟ ɧɚɦɢɪɚ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ “ɜɴɬɪɟɲɧɨ 
ɨɫɜɟɬɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚ”.
ɋɩɢɪɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ – ɡɚ ɞɚ ɫɩɪɟɬɟ ɮɭɪɧɚɬɚ, 

Ɏɭɪɧɚɬɚ ɳɟ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɱɪɟɡ ɧɚɬɢɫɤɚɧɟ ɧɚ ɞɜɚɬɚ 
ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ “Ɣ”/“0”.

ȼɨɡɦɨɠɧɵɟ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɪɭɱɤɢ
ɋɚɦɨɫɬɨɹɬɟɥɧɨ ɨɫɜɟɬɥɟɧɢɟ ɧɚ ɮɭɪ-
ɧɚɬɚ
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɫɟ 
ɡɚɩɚɥɜɚ ɨɫɜɟɬɥɟɧɢɟɬɨ ɧɚ ɤɚɦɟɪɚɬɚ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ.
ȼɤɥɸɱɟɧɚ ɫɤɚɪɚ 
“ɉɨɜɴɪɯɧɨɫɬɧɚɬɚ” ɫɤɚɪɚ ɫɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚ ɩɪɢ 
ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ ɦɚɥɤɢ ɩɨɪɰɢɢ ɦɟɫɨ: ɫɬɟɤɨɜɟ, 
ɲɧɢɰɟɥɢ, ɪɢɛɢ, ɬɨɫɬ, ɫɚɥɚɦ, ɩɪɢɧɰɟɫɢ 
(ɞɟɛɟɥɢɧɚɬɚ ɧɚ ɩɟɱɟɧɢɬɟ ɹɫɬɢɹ ɧɟ ɦɨɠɟ 
ɞɚ ɟ ɩɨ-ɝɨɥɹɦɚ ɨɬ 2-3 ɫɦ, ɩɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ 
ɩɟɱɟɧɟɬɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɨɛɴɪɧɟɬɟ ɹɫɬɢɟɬɨ 
ɧɚ ɞɪɭɝɚɬɚ ɫɬɪɚɧɚ)
ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɨɪɟɧ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ
Ɍɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɧɚ 
ɪɟɚɥɢɡɢɪɚɧɟɬɨ ɧɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚ-
ɬɚ ɫɚɦɨ ɨɬ ɝɨɪɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ. ɂɡɩɨɥɡɜɚ 
ɫɟ ɩɪɢ ɩɪɢɩɢɱɚɧɟɬɨ ɧɚ ɹɫɬɢɟɬɨ ɨɬɝɨɪɟ, 
ɞɨɩɴɥɧɢɬɟɥɧɨ ɩɪɢɩɢɱɚɧɟ.
ȼɤɥɸɱɟɧ ɞɨɥɟɧ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ
Ɍɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɧɚ 
ɪɟɚɥɢɡɢɪɚɧɟɬɨ ɧɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɫɚɦɨ ɨɬ ɞɨɥɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ. ɂɡɩɨɥɡɜɚ ɫɟ 
ɩɪɢ ɩɪɢɩɢɱɚɧɟ ɧɚ ɫɥɚɞɤɢɲɢ ɨɬɞɨɥɭ (ɧɚ-
ɩɪɢɦɟɪ ɫɥɚɞɤɢɲɢ ɫ ɩɥɴɧɤɚ ɨɬ ɩɥɨɞɨɜɟ, 
„ɦɨɤɪɢ” ɫɥɚɞɤɢɲɢ ɢ ɞɪɭɝɢ).
ȼɤɥɸɱɟɧɢ ɝɨɪɟɧ ɢ ɞɨɥɟɧ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɫɟ ɧɚɝɪɹɜɚ ɩɨ ɤɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɟɧ ɧɚɱɢɧ. 
Ɍɨɡɢ ɧɚɱɢɧ ɟ ɩɨɞɯɨɞɹɳ ɡɚ ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ 
ɫɥɚɞɤɢɲɢ, ɦɟɫɚ, ɪɢɛɢ, ɯɥɹɛ, ɩɢɰɚ 
(ɡɚɞɴɥɠɢɬɟɥɧɨ ɟ ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɧɨɬɨ ɧɚ-
ɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɢ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɧɚ 
ɬɴɦɧɢ ɬɚɜɢ) ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ ɟɞɧɨ ɧɢɜɨ.

ɋɢɝɧɚɥɧɚɬɚ ɥɚɦɩɚ

ȼɤɥɸɱɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɨɬɛɟɥɹɡɚɧɨ ɫ ɞɜɚ 
ɫɜɟɬɥɢɧɢ ɫɢɝɧɚɥɚ, R  ɢ L. R ɫɢɝɧɚɥ ɨɡɧɚɱɚɜɚ, ɱɟ 
ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɜɤɥɸɱɟɧɚ. Ⱥɤɨ L ɫɜɟɬɥɢɧɚ ɭɝɚɫɧɟ, ɬɨɜɚ 
ɨɡɧɚɱɚɜɚ, ɱɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɟ ɞɨɫɬɢɝɧɚɥɚ ɞɨ ɡɚ-
ɞɚɞɟɧɚɬɚ  ɧɚɫɬɪɨɣɤɚ.  Ⱥɤɨ ɜ ɪɟɰɟɩɬɚɬɚ ɟ ɩɨɫɨɱɟɧɨ, 
ɱɟ ɩɪɨɞɭɤɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɫɥɨɠɢ ɜ ɡɚɝɪɹɬɚ ɮɭɪɧɚ, 
ɬɨɜɚ ɧɟɳɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɨɫɴɳɟɫɬɜɢ ɩɪɟɞɢ ɞɚ ɭɝɚɫ-

Ɏɢɝ.6j

Ɏɢɝ.6z

Ɏɭɧɤɰɢɢɬɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɢ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɢɦ
Ɏɭɪɧɚ ɫ ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɚ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ  (ɤɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥ-
ɧɚ)

Ɏɭɪɧɚɬɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɧɚɝɪɟɟ ɚɤɨ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɞɨ-
ɥɧɢɹ ɢ ɝɨɪɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ ɤɚɤɬɨ ɢ ɫɤɚɪɚɬɚ (ɚɤɨ 
ɢɦɚ ɬɚɤɚɜɚ). Ɏɭɪɧɚɬɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɤɨɧɬɪɨɥɢɪɚ 
ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ ɛɭɬɨɧ, ɤɨɣɬɨ ɫɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚ ɤɚɤɬɨ ɢ 
ɜɝɪɚɞɟɧɢɹ ɛɭɬɨɧɚ  ɡɚɟɞɧɨ ɫ ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɪɟɝɭɥɢɪɚ-
ɧɟ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ. 
Ɏɢɝ.6i

ɡɚɜɴɪɬɟɬɟ ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ “0”, ɤɚɬɨ ɡɚɜɴɪɬɢɬɟ 
ɧɚɞɹɫɧɨ. ɋɜɟɬɥɢɧɚɬɚ ɳɟ ɢɡɝɚɫɧɟ.

Ɏɭɧɤɰɢɢɬɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɢ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɢɦ 
Ɏɭɪɧɚ ɫ ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɚ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ  (ɤɨɧɜɟɧɰɢɨ-
ɧɚɥɧɚ)
Ɏɭɪɧɚɬɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɧɚɝɪɟɟ ɚɤɨ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ 
ɞɨɥɧɢɹ ɢ ɝɨɪɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ ɤɚɤɬɨ ɢ ɫɤɚɪɚɬɚ. 
Ɏɭɪɧɚɬɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɤɨɧɬɪɨɥɢɪɚ ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ 
ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɮɭɧɤɰɢɢ – ɡɚ ɞɚ ɫɟ ɧɚɫɬɪɨɢ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɚ 
ɮɭɧɤɰɢɹ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɡɚɜɴɪɬɢɬɟ ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɠɟɥɚɧɨɬɨ 
ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, 
ɤɚɤɬɨ ɢ ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɪɟɝɭɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ 
-  ɡɚ ɞɚ ɫɟ ɧɚɫɬɪɨɢ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹ ɬɪɹɛɜɚ 
ɞɚ ɡɚɜɴɪɬɢɬɟ ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɠɟɥɚɧɨɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ.

Ɏɢɝ. 6k

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɢɡɛɢɪɚɬɟ ɤɨɹɬɨ ɢ ɞɚ ɟ 
ɮɭɧɤɰɢɹ ɡɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ (ɜɤɥɸɱɜɚɧɟ ɧɚ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ, ɢ.ɬ.ɧ.) ɮɭɪɧɚɬɚ ɳɟ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ 
ɫɥɟɞ ɤɚɬɨ ɛɴɞe ɢɡɛɪɚɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ 
ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɪɟɝɭɥɢɪɚɧɟ ɧɚ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ. 
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Ɏɭɪɧɚ ɫ ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɧɨ ɰɢɪɤɭɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɜɴɡɞɭɯɚ 
(ɜɤɥɸɱɜɚ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ)
Ɏɭɪɧɚɬɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɧɚɝɪɟɟ ɚɤɨ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ
ɞɨɥɧɢɹ ɢ ɝɨɪɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ ɤɚɤɬɨ ɢ ɫɤɚɪɚɬɚ. 
Ɏɭɪɧɚɬɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɤɨɧɬɪɨɥɢɪɚ ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ 
ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɮɭɧɤɰɢɢ – ɡɚ ɞɚ ɫɟ ɧɚɫɬɪɨɢ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɚ 
ɮɭɧɤɰɢɹ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɡɚɜɴɪɬɢɬɟ ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɠɟɥɚɧɨɬɨ 
ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ,

ɤɚɤɬɨ ɢ ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɪɟɝɭɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ
- ɡɚ ɞɚ ɫɟ ɧɚɫɬɪɨɢ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ 
ɡɚɜɴɪɬɢɬɟ ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɠɟɥɚɧɨɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ.

Ɏɢɝ.6l

Ɏɢɝ.6k
Ɏɭɪɧɚɬɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɛɴɞɟ ɢɡɤɥɸɱɟɧɚ ɫ ɧɚɫɬɪɨɣɜɚɧɟ-
ɬɨ ɧɚ ɞɜɚɬɚ ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɩɨɡɢɰɢɹɬɚ„ •” / „0”.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɢɡɛɢɪɚɬɟ ɤɨɹɬɨ ɢ ɞɚ ɟ ɮɭɧɤ-
ɰɢɹ ɡɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ (ɜɤɥɸɱɜɚɧɟ ɧɚ ɧɚɝɪɟɜɚ-
ɬɟɥ, ɢ.ɬ.ɧ.) ɮɭɪɧɚɬɚ ɳɟ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɫɥɟɞ ɤɚɬɨ 
ɛɴɞe ɢɡɛɪɚɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ 
ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɪɟɝɭɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ.

Ʌɢɩɫɚ ɧɚ ɧɚɫɬɪɨɣɤɢ
ɋɚɦɨɫɬɨɹɬɟɥɧɨ ɨɫɜɟɬɥɟɧɢɟ ɧɚ ɮɭɪ-
ɧɚɬɚ
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɫɟ 
ɡɚɩɚɥɜɚ ɨɫɜɟɬɥɟɧɢɟɬɨ ɧɚ ɤɚɦɟɪɚɬɚ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ.

Ȼɴɪɡɨ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ
ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɨɪɟɧ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ, ɬɨɫɬɟɪ, ɜɟɧ-
ɬɢɥɚɬɨɪ. ɂɡɩɨɥɡɜɚ ɫɟ ɡɚ  ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɧɨ 
ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ.

Ɋɚɡɦɪɚɡɹɜɚɧɟ
ȼɤɥɸɱɟɧ ɫɚɦɨ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ, ɛɟɡ ɢɡɩɨɥɡɜɚ-
ɧɟ ɧɚ ɧɢɬɨ ɟɞɢɧ ɨɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢɬɟ.

ȼɟɧɬɢɥɚɬɨɪ ɢ ɜɤɥɸɱɟɧɚ ɤɨɦɛɢɧɢɪɚɧɚ 
ɫɤɚɪɚ  
Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɨɜɚ ɩɨɥɨ-
ɠɟɧɢɟ, ɮɭɪɧɚɬɚ ɜɤɥɸɱɜɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ 
ɤɨɦɛɢɧɢɪɚ ɫɤɚɪɚ ɢ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ. Ɍɚɡɢ 
ɮɭɧɤɰɢɹ ɭɫɤɨɪɹɜɚ ɩɪɨɰɟɫɚ ɧɚ ɩɴɪɠɟɧɟ ɢ 
ɩɨɞɨɛɪɹɜɚ ɜɤɭɫɚ ɧɚ ɯɪɚɧɚɬɚ. ɉɨɥɡɜɚɣɬɟ 
ɫɤɚɪɚɬɚ ɤɨɝɚɬɨ ɟ ɡɚɬɜɨɪɟɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ  
ɮɭɪɧɚɬɚ.

ɍɫɢɥɟɧ ɝɪɢɥ (Supergrill)
ȼɤɥɸɱɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ „ɭɫɢɥɟɧ 
ɝɪɢɥ’’ ɞɚɜɚ ɜɴɡɦɨɠɧɨɫɬ ɡɚ ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ 
ɝɪɢɥ ɫ ɟɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ ɜɤɥɸɱɟɧ ɝɨɪɟɧ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ. Ɍɚɡɢ ɮɭɧɤɰɢɹ ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɧɚ 
ɩɨɥɭɱɚɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɩɨ-ɜɢɫɨɤɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ 
ɜ ɝɨɪɧɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɪɚɛɨɬɧɨɬɨ ɩɪɨɫɬɪɚɧ-
ɫɬɜɨ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɤɨɟɬɨ ɜɨɞɢ ɞɨ ɩɨ-ɫɢɥɧɨ 
ɩɪɢɩɢɱɚɧɟ ɧɚ ɹɫɬɢɹɬɚ, ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɫɴɳɨ 
ɧɚ ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ ɩɨ-ɝɨɥɟɦɢ ɩɨɪɰɢɢ.

ɂɁɉɈɅɁȼȺɇȿ
ȼɤɥɸɱɟɧɚ ɫɤɚɪɚ 
“ɉɨɜɴɪɯɧɨɫɬɧɚɬɚ” ɫɤɚɪɚ ɫɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚ ɩɪɢ 
ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ ɦɚɥɤɢ ɩɨɪɰɢɢ ɦɟɫɨ: ɫɬɟɤɨɜɟ, 
ɲɧɢɰɟɥɢ, ɪɢɛɢ, ɬɨɫɬ, ɫɚɥɚɦ, ɩɪɢɧɰɟɫɢ 
(ɞɟɛɟɥɢɧɚɬɚ ɧɚ ɩɟɱɟɧɢɬɟ ɹɫɬɢɹ ɧɟ ɦɨɠɟ 
ɞɚ ɟ ɩɨ-ɝɨɥɹɦɚ ɨɬ 2-3 ɫɦ, ɩɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ 
ɩɟɱɟɧɟɬɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɨɛɴɪɧɟɬɟ ɹɫɬɢɟɬɨ 
ɧɚ ɞɪɭɝɚɬɚ ɫɬɪɚɧɚ)

ȼɤɥɸɱɟɧ ɞɨɥɟɧ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ
Ɍɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɧɚ 
ɪɟɚɥɢɡɢɪɚɧɟɬɨ ɧɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚ-
ɬɚ ɫɚɦɨ ɨɬ ɞɨɥɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ. ɂɡɩɨɥɡɜɚ 
ɫɟ ɩɪɢ ɩɪɢɩɢɱɚɧɟ ɧɚ ɫɥɚɞɤɢɲɢ ɨɬɞɨɥɭ 
(ɧɚɩɪɢɦɟɪ ɫɥɚɞɤɢɲɢ ɫ ɩɥɴɧɤɚ ɨɬ ɩɥɨɞɨ-
ɜɟ, „ɦɨɤɪɢ” ɫɥɚɞɤɢɲɢ ɢ ɞɪɭɝɢ).

ȼɤɥɸɱɟɧɢ ɝɨɪɟɧ ɢ ɞɨɥɟɧ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɫɟ ɧɚɝɪɹɜɚ ɩɨ ɤɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɟɧ ɧɚɱɢɧ. 
Ɍɨɡɢ ɧɚɱɢɧ ɟ ɩɨɞɯɨɞɹɳ ɡɚ ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ 
ɫɥɚɞɤɢɲɢ, ɦɟɫɚ, ɪɢɛɢ, ɯɥɹɛ, ɩɢɰɚ 
(ɡɚɞɴɥɠɢɬɟɥɧɨ ɟ ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɧɨɬɨ ɧɚ-
ɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɢ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɧɚ 
ɬɴɦɧɢ ɬɚɜɢ) ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ ɟɞɧɨ ɧɢɜɨ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ ɢ ɞɨɥɟɧ ɢ ɝɨɪɟɧ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ.
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ, ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɪɟɚɥɢɡɢɪɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ ɫɥɚɞɤɢɲ/ɯɥɹɛ. 
Ʉɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɧɚ ɮɭɪɧɚ ɫ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ 
(ɩɪɟɩɨɪɴɱɜɚ ɫɟ ɩɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɩɟɱɟɧɟ).

ɋɢɝɧɚɥɧɚɬɚ ɥɚɦɩɚ

ȼɤɥɸɱɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɨɬɛɟɥɹɡɚɧɨ ɫ ɞɜɚ 
ɫɜɟɬɥɢɧɢ ɫɢɝɧɚɥɚ, R  ɢ L. R ɫɢɝɧɚɥ ɨɡɧɚɱɚɜɚ, ɱɟ 
ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɜɤɥɸɱɟɧɚ. Ⱥɤɨ L ɫɜɟɬɥɢɧɚ ɭɝɚɫɧɟ, ɬɨɜɚ 
ɨɡɧɚɱɚɜɚ, ɱɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɟ ɞɨɫɬɢɝɧɚɥɚ ɞɨ ɡɚ-
ɞɚɞɟɧɚɬɚ  ɧɚɫɬɪɨɣɤɚ.  Ⱥɤɨ ɜ ɪɟɰɟɩɬɚɬɚ ɟ ɩɨɫɨɱɟɧɨ, 
ɱɟ ɩɪɨɞɭɤɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɫɥɨɠɢ ɜ ɡɚɝɪɹɬɚ ɮɭɪɧɚ, 
ɬɨɜɚ ɧɟɳɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɨɫɴɳɟɫɬɜɢ ɩɪɟɞɢ ɞɚ ɭɝɚɫ-
ɧɟ ɩɴɪɜɢ ɩɴɬ L ɫɜɟɬɥɢɧɚ.  Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɩɟɱɟɬɟ, 
L ɫɜɟɬɥɢɧɚ ɳɟ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɢ ɢɡɤɥɸɱɢ ɜɪɟɦɟɧɨ (ɡɚ 
ɞɚ ɩɨɞɴɪɠɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɜɴɜ ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɚ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ). R ɫɢɝɧɚɥ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɬɨɝɚɜɚ 
ɤɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɫɟ ɧɚɦɢɪɚ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ “ɜɴɬɪɟɲɧɨ 
ɨɫɜɟɬɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚ”.

Ɏɢɝ.6z

ɧɟ ɩɴɪɜɢ ɩɴɬ L ɫɜɟɬɥɢɧɚ.  Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɩɟɱɟɬɟ, 
L ɫɜɟɬɥɢɧɚ ɳɟ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɢ ɢɡɤɥɸɱɢ ɜɪɟɦɟɧɨ (ɡɚ 
ɞɚ ɩɨɞɴɪɠɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɜɴɜ ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɚ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ). R ɫɢɝɧɚɥ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɬɨɝɚɜɚ 
ɤɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɫɟ ɧɚɦɢɪɚ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ “ɜɴɬɪɟɲɧɨ 
ɨɫɜɟɬɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚ”.

Ɏɭɪɧɚ ɫ ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɧɨ ɜɴɪɬɟɧɟ ɧɚ ɜɴɡɞɭɯɚ 
(ɜɤɥɸɱɜɚ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ
ɢ ɡɚɝɪɹɜɚɳ ɟɥɟɦɟɧɬ ɫ ɭɥɬɪɚ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ)
Ɏɭɪɧɚɬɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɡɚɝɪɹɜɚ ɫ ɩɨɦɨɳɬɚ ɧɚ ɟɥɟ-
ɦɟɧɬɢɬɟ ɡɚ ɡɚɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɝɨɪɧɨɬɨ ɢ ɞɨɥɧɨɬɨ ɧɢɜɨ, 
ɧɚ ɫɤɚɪɚ ɢ ɧɚ ɡɚɝɪɹɜɚɳɢɹ ɟɥɟɦɟɧɬ ɫ ɭɥɬɪɚɜɟɧɬɢ-
ɥɚɬɨɪ. ɂɡɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɤɨɧɬɪɨɥɢɪɚɧɨ 
ɫ ɩɨɦɨɳɬɚ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɮɭɧɤɰɢɢ – ɡɚ ɧɚɫɬɪɨɣ-
ɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹ, ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɜɴɪɬɢɬɟ ɛɭɬɨɧɚ ɧɚ 
ɢɡɛɪɚɧɚɬɚ ɩɨɡɢɰɢɹ, ɢ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɪɟɝɭɥɢɪɚɧɟ 
ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ
– ɡɚ ɧɚɫɬɪɨɣɜɚɧɟ ɧɚ ɠɟɥɚɧɚɬɚ ɮɭɧɤɰɢɹ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ 
ɜɴɪɬɢɬɟ ɛɭɬɨɧɚ ɧɚ ɢɡɛɪɚɧɚɬɚ ɩɨɡɢɰɢɹ.
Ɏɢɝ.6m
Ɏɢɝ.6k
Ɏɭɪɧɚɬɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɛɴɞɟ ɢɡɤɥɸɱɟɧɚ ɫ ɧɚɫɬɪɨɣɜɚɧɟ-
ɬɨ ɧɚ ɞɜɚɬɚ ɛɭɬɨɧɚ ɜ ɩɨɡɢɰɢɹɬɚ„ •” / „0”.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɢɡɛɢɪɚɬɟ ɤɨɹɬɨ ɢ ɞɚ ɟ ɮɭɧɤ-
ɰɢɹ ɡɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ (ɜɤɥɸɱɜɚɧɟ ɧɚ ɧɚɝɪɟɜɚ-
ɬɟɥ, ɢ.ɬ.ɧ.) ɮɭɪɧɚɬɚ ɳɟ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɫɥɟɞ ɤɚɬɨ 
ɛɴɞe ɢɡɛɪɚɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ 
ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɪɟɝɭɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ.

0



48

Ʌɢɩɫɚ ɧɚ ɧɚɫɬɪɨɣɤɢ
ɋɚɦɨɫɬɨɹɬɟɥɧɨ ɨɫɜɟɬɥɟɧɢɟ ɧɚ ɮɭɪ-
ɧɚɬɚ
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɫɟ 
ɡɚɩɚɥɜɚ ɨɫɜɟɬɥɟɧɢɟɬɨ ɧɚ ɤɚɦɟɪɚɬɚ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ.

Ȼɴɪɡɨ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ
ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɨɪɟɧ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ, ɬɨɫɬɟɪ, ɜɟɧ-
ɬɢɥɚɬɨɪ. ɂɡɩɨɥɡɜɚ ɫɟ ɡɚ  ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɧɨ 
ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ.

Ɋɚɡɦɪɚɡɹɜɚɧɟ
ȼɤɥɸɱɟɧ ɫɚɦɨ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ, ɛɟɡ ɢɡɩɨɥɡɜɚ-
ɧɟ ɧɚ ɧɢɬɨ ɟɞɢɧ ɨɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢɬɟ.

ȼɟɧɬɢɥɚɬɨɪ ɢ ɜɤɥɸɱɟɧɚ ɤɨɦɛɢɧɢɪɚɧɚ 
ɫɤɚɪɚ  
Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɨɜɚ ɩɨɥɨ-
ɠɟɧɢɟ, ɮɭɪɧɚɬɚ ɜɤɥɸɱɜɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ 
ɤɨɦɛɢɧɢɪɚ ɫɤɚɪɚ ɢ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ. Ɍɚɡɢ 
ɮɭɧɤɰɢɹ ɭɫɤɨɪɹɜɚ ɩɪɨɰɟɫɚ ɧɚ ɩɴɪɠɟɧɟ ɢ 
ɩɨɞɨɛɪɹɜɚ ɜɤɭɫɚ ɧɚ ɯɪɚɧɚɬɚ. ɉɨɥɡɜɚɣɬɟ 
ɫɤɚɪɚɬɚ ɤɨɝɚɬɨ ɟ ɡɚɬɜɨɪɟɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ  
ɮɭɪɧɚɬɚ.

ɍɫɢɥɟɧ ɝɪɢɥ (Supergrill)
ȼɤɥɸɱɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ „ɭɫɢɥɟɧ 
ɝɪɢɥ’’ ɞɚɜɚ ɜɴɡɦɨɠɧɨɫɬ ɡɚ ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ 
ɝɪɢɥ ɫ ɟɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ ɜɤɥɸɱɟɧ ɝɨɪɟɧ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ. Ɍɚɡɢ ɮɭɧɤɰɢɹ ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɧɚ 
ɩɨɥɭɱɚɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɩɨ-ɜɢɫɨɤɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ 
ɜ ɝɨɪɧɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɪɚɛɨɬɧɨɬɨ ɩɪɨɫɬɪɚɧ-
ɫɬɜɨ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɤɨɟɬɨ ɜɨɞɢ ɞɨ ɩɨ-ɫɢɥɧɨ 
ɩɪɢɩɢɱɚɧɟ ɧɚ ɹɫɬɢɹɬɚ, ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɫɴɳɨ 
ɧɚ ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ ɩɨ-ɝɨɥɟɦɢ ɩɨɪɰɢɢ.

ȼɤɥɸɱɟɧɚ ɫɤɚɪɚ 
“ɉɨɜɴɪɯɧɨɫɬɧɚɬɚ” ɫɤɚɪɚ ɫɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚ ɩɪɢ 
ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ ɦɚɥɤɢ ɩɨɪɰɢɢ ɦɟɫɨ: ɫɬɟɤɨɜɟ, 
ɲɧɢɰɟɥɢ, ɪɢɛɢ, ɬɨɫɬ, ɫɚɥɚɦ, ɩɪɢɧɰɟɫɢ 
(ɞɟɛɟɥɢɧɚɬɚ ɧɚ ɩɟɱɟɧɢɬɟ ɹɫɬɢɹ ɧɟ ɦɨɠɟ 
ɞɚ ɟ ɩɨ-ɝɨɥɹɦɚ ɨɬ 2-3 ɫɦ, ɩɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ 
ɩɟɱɟɧɟɬɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɨɛɴɪɧɟɬɟ ɹɫɬɢɟɬɨ 
ɧɚ ɞɪɭɝɚɬɚ ɫɬɪɚɧɚ)

ȼɤɥɸɱɟɧ ɞɨɥɟɧ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ
Ɍɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɧɚ 
ɪɟɚɥɢɡɢɪɚɧɟɬɨ ɧɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚ-
ɬɚ ɫɚɦɨ ɨɬ ɞɨɥɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ. ɂɡɩɨɥɡɜɚ 
ɫɟ ɩɪɢ ɩɪɢɩɢɱɚɧɟ ɧɚ ɫɥɚɞɤɢɲɢ ɨɬɞɨɥɭ 
(ɧɚɩɪɢɦɟɪ ɫɥɚɞɤɢɲɢ ɫ ɩɥɴɧɤɚ ɨɬ ɩɥɨɞɨ-
ɜɟ, „ɦɨɤɪɢ” ɫɥɚɞɤɢɲɢ ɢ ɞɪɭɝɢ).

ȼɤɥɸɱɟɧɢ ɝɨɪɟɧ ɢ ɞɨɥɟɧ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɫɟ ɧɚɝɪɹɜɚ ɩɨ ɤɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɟɧ ɧɚɱɢɧ. 
Ɍɨɡɢ ɧɚɱɢɧ ɟ ɩɨɞɯɨɞɹɳ ɡɚ ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ 
ɫɥɚɞɤɢɲɢ, ɦɟɫɚ, ɪɢɛɢ, ɯɥɹɛ, ɩɢɰɚ 
(ɡɚɞɴɥɠɢɬɟɥɧɨ ɟ ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɧɨɬɨ ɧɚ-
ɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɢ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɧɚ 
ɬɴɦɧɢ ɬɚɜɢ) ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ ɟɞɧɨ ɧɢɜɨ.

ȼɤɥɸɱɟɧɚ ɰɢɪɤɭɥɚɰɢɹ ɧɚ ɝɨɪɟɳ 
ɜɴɡɞɭɯ
ɉɪɢ ɬɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɫɟ ɜɤɥɸɱɜɚ 
ɰɢɪɤɭɥɚɰɢɹɬɚ ɧɚ ɝɨɪɟɳɢɹ ɜɴɡɞɭɯ ɜɴɜ 
ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɬɚ ɧɚ ɤɚɦɟɪɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ. 
ȼɴɡɞɭɯɴɬ ɫɟ ɩɪɟɦɟɫɬɜɚ ɛɥɚɝɨɞɚɪɟɧɢɟ 
ɧɚ ɬɟɪɦɨ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪɚ ɪɚɡɩɨɥɨɠɟɧ ɧɚ 
ɰɟɧɬɪɚɥɧɨ ɦɹɫɬɨ ɧɚ ɡɚɞɧɚɬɚ ɫɬɟɧɚ ɧɚ 
ɤɚɦɟɪɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ. ȼ ɫɪɚɜɧɟɧɢɟ ɫ 
ɤɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɧɨɬɨ ɩɟɱɟɧɟ, ɩɪɢ ɬɚɡɢ 
ɮɭɧɤɰɢɹ ɫɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬ ɩɨ-ɧɢɫɤɢ ɬɟɦɩɟ-
ɪɚɬɭɪɢ ɡɚ ɩɟɱɟɧɟ.

0

ɂɁɉɈɅɁȼȺɇȿ

ɋɢɝɧɚɥɧɚɬɚ ɥɚɦɩɚ

ȼɤɥɸɱɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɨɬɛɟɥɹɡɚɧɨ ɫ ɞɜɚ 
ɫɜɟɬɥɢɧɢ ɫɢɝɧɚɥɚ, R  ɢ L. R ɫɢɝɧɚɥ ɨɡɧɚɱɚɜɚ, ɱɟ 
ɮɭɪɧɚɬɚ ɟ ɜɤɥɸɱɟɧɚ. Ⱥɤɨ L ɫɜɟɬɥɢɧɚ ɭɝɚɫɧɟ, ɬɨɜɚ 
ɨɡɧɚɱɚɜɚ, ɱɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɟ ɞɨɫɬɢɝɧɚɥɚ ɞɨ ɡɚ-
ɞɚɞɟɧɚɬɚ  ɧɚɫɬɪɨɣɤɚ.  Ⱥɤɨ ɜ ɪɟɰɟɩɬɚɬɚ ɟ ɩɨɫɨɱɟɧɨ, 
ɱɟ ɩɪɨɞɭɤɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɫɥɨɠɢ ɜ ɡɚɝɪɹɬɚ ɮɭɪɧɚ, 
ɬɨɜɚ ɧɟɳɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɨɫɴɳɟɫɬɜɢ ɩɪɟɞɢ ɞɚ ɭɝɚɫ-
ɧɟ ɩɴɪɜɢ ɩɴɬ L ɫɜɟɬɥɢɧɚ.  Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɩɟɱɟɬɟ, 
L ɫɜɟɬɥɢɧɚ ɳɟ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɢ ɢɡɤɥɸɱɢ ɜɪɟɦɟɧɨ (ɡɚ 
ɞɚ ɩɨɞɴɪɠɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɜɴɜ ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɚ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ). R ɫɢɝɧɚɥ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɜɤɥɸɱɢ ɬɨɝɚɜɚ 
ɤɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɫɟ ɧɚɦɢɪɚ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ “ɜɴɬɪɟɲɧɨ 
ɨɫɜɟɬɹɜɚɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚ”.

Ɏɢɝ.6z

ɂɡɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɬɨɡɢ ɧɚɱɢɧ ɧɚ ɩɟɱɟɧɟ 
ɩɨɡɜɨɥɹɜɚ ɧɚ ɪɚɜɧɨɦɟɪɧɨ ɪɚɡɩɪɟɞɟɥɹ-
ɧɟ ɧɚ ɝɨɪɟɳɢɹ ɜɴɡɞɭɯ ɨɤɨɥɨ ɩɟɱɟɧɨɬɨ 
ɹɫɬɢɟ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ ɢ ɞɨɥɟɧ ɢ ɝɨɪɟɧ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ.
Ʉɨɝɚɬɨ ɛɭɬɨɧɚ ɟ ɜ ɬɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ, ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɪɟɚɥɢɡɢɪɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ ɫɥɚɞɤɢɲ/ɯɥɹɛ. 
Ʉɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɧɚ ɮɭɪɧɚ ɫ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ 
(ɩɪɟɩɨɪɴɱɜɚ ɫɟ ɩɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɩɟɱɟɧɟ).

ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɨɪɟɳ ɜɴɡɞɭɯ ɢ ɞɨɥɟɧ ɧɚ-
ɝɪɟɜɚɬɟɥ
ɉɪɢ ɬɚɡɢ ɩɨɡɢɰɢɹ ɧɚ ɛɭɬɨɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɪɟɚɥɢɡɢɪɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ ɝɨɪɟɳ ɜɴɡɞɭɯ ɢ 
ɜɤɥɸɱɟɧ ɞɨɥɟɧ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ, ɤɨɟɬɨ ɜɨɞɢ 
ɞɨ ɩɨɜɢɲɚɜɚɧɟ ɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɨɬ 
ɞɨɥɧɚɬɚ ɫɬɪɚɧɚ ɧɚ ɹɫɬɢɟɬɨ.
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ɂɡɩɨɥɡɜɚɧɟ ɧɚ ɝɪɢɥɚ*
Ƚɪɢɥɴɬ ɞɚɜɚ ɜɴɡɦɨɠɧɨɫɬ ɡɚ ɜɴɪɬɟɧɟ ɩɪɢ ɩɪɢ-
ɝɨɬɜɹɧɟɬɨ ɧɚ ɩɟɱɟɧɢ ɹɫɬɢɹ ɜɴɜ ɮɭɪɧɚɬɚ. ɋɥɭɠɢ 
ɧɚɣ-ɜɟɱɟ ɡɚ ɩɟɱɟɧɟ ɧɚ ɩɬɢɰɢ, ɲɢɲɱɟɬɚ, ɧɚɞɟɧɢɱɤɢ 
ɢ ɞɪ. ɩɨɞɨɛɧɢ. ȼɤɥɸɱɜɚɧɟɬɨ ɢ ɢɡɤɥɸɱɜɚɧɟɬɨ ɧɚ 
ɜɴɪɬɟɧɟɬɨ ɧɚ ɝɪɢɥɚ ɫɬɚɜɚ ɡɚɟɞɧɨ ɫ ɜɤɥɸɱɜɚɧɟɬɨ 
ɢ ɢɡɤɥɸɱɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ ɡɚ ɩɟɱɟɧɟ. ɉɪɢ ɢɡ-
ɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɬɟɡɢ ɮɭɧɤɰɢɢ ɩɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɩɟɱɟɧɟ 
ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɜɴɡɧɢɤɧɚɬ ɜɪɟɦɟɧɧɢ ɩɪɟɤɴɫɜɚɧɢɹ ɜɴɜ 
ɜɴɪɬɟɧɟɬɨ ɧɚ ɝɪɢɥɚ ɢɥɢ ɫɦɹɧɚ ɧɚ ɩɨɫɨɤɚɬɚ ɧɚ 
ɜɴɪɬɟɧɟ. Ɍɨɜɚ ɧɟ ɜɥɢɹɟ ɜɴɪɯɭ ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɧɨɫɬɬɚ 
ɢ ɤɚɱɟɫɬɜɨɬɨ ɧɚ ɩɟɱɟɧɟ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
Ƚɪɢɥɴɬ ɧɹɦɚ ɨɬɞɟɥɟɧ ɪɟɝɭɥɚɬɨɪ ɡɚ 
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɟ.
ɉɟɱɟɧɟɬɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɢɡɜɴɪɲɜɚ ɩɪɢ 
ɥɟɤɨ ɨɬɜɨɪɟɧɚ ɜɪɚɬɢɱɤɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɫ 
ɩɨɫɬɚɜɟɧ ɩɪɟɞɩɚɡɢɬɟɥ ɧɚ ɪɟɝɭɥɚɬɨɪɢɬɟ.

ɉɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɧɚ ɹɫɬɢɹ ɧɚ ɝɪɢɥ: 
(ɜɢɠ ɪɢɫɭɧɤɢɬɟ):
Ɣ ɫɥɨɠɟɬɟ ɯɪɚɧɢɬɟɥɧɢɬɟ ɩɪɨɞɭɤɬɢ ɧɚ ɲɢɲɚ ɧɚ 

ɝɪɢɥɚ ɢ ɹ ɡɚɤɪɟɩɟɬɟ ɫ ɩɨɦɨɳɬɚ ɧɚ ɜɢɥɢɰɢɬɟ,
Ɣ ɫɥɨɠɟɬɟ ɪɚɦɤɚɬɚ ɧɚ ɝɪɢɥɚ ɜɴɜ ɮɭɪɧɚɬɚ ɧɚ 

ɪɚɛɨɬɧɨ ɧɢɜɨ 3 ɛɪɨɟɧɨ ɨɬ ɞɨɥɭ,
Ɣ ɤɪɚɹ ɧɚ ɲɢɲɚ ɧɚ ɝɪɢɥɚ ɩɴɯɧɟɬɟ ɜ ɡɚɞɜɢɠɜɚ-

ɳɢɹ ɜɚɥ, ɨɛɴɪɧɟɬɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɭɥɟɹ ɧɚ ɦɟɬɚɥ-
ɧɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɞɪɴɠɤɚɬɚ ɧɚ ɝɪɢɥɚ ɞɚ ɫɟ ɨɩɢɪɚ 
ɜɴɪɯɭ ɪɚɦɤɚɬɚ

Ɣ ɪɚɡɜɴɪɬɟɬɟ ɞɪɴɠɤɚɬɚ
Ɣ ɩɴɯɧɟɬɟ ɬɚɜɚɬɚ ɧɚ ɧɚɣ-ɧɢɫɤɨɬɨ ɧɢɜɨ ɧɚ ɮɭɪ-

ɧɚɬɚ ɢ ɡɚɬɜɨɪɟɬɟ ɜɪɚɬɢɱɤɚɬɚ

Ɏɢɝ.6y

ɂɁɉɈɅɁȼȺɇȿ

* ɩɨ ɢɡɛɨɪ 

ɂɡɩɨɥɡɜɚɧɟ ɧɚ ɫɤɚɪɚɬɚ*
ɉɪɨɰɟɫɚ ɧɚ ɩɟɱɟɧɟ ɫɟ ɨɫɴɳɟɫɬɜɹɜɚ ɫ ɩɨɦɨɳɚ 
ɧɚ ɢɧɮɪɚɱɟɪɜɟɧɢ ɥɴɱɢ ɨɬɩɪɚɜɟɧɢ ɤɴɦ ɫɴɞɚ ɨɬ 
ɧɚɝɨɪɟɳɟɧɢɹ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ ɧɚ ɫɤɚɪɚɬɚ.

Ɂɚ ɞɚ ɜɤɥɸɱɢɬɟ ɫɤɚɪɚɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ:
Ɣ ɇɚɫɬɪɨɢɬɟ ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ ɮɭɧɤɰɢɢ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ 

ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɨ 
Ɣ Ɂɚɝɪɟɣɬɟ ɮɭɪɧɚɬɚ ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɧɨ 5 ɦɢɧɭɬɢ 

(ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɞɚ ɟ ɡɚɬɜɨɪɟɧɚ).
Ɣ ɋɥɨɠɟɬɟ ɬɚɜɚɬɚ ɧɚ ɩɨɞɯɨɞɹɳɨ ɧɢɜɨ ɡɚ ɩɪɢ-

ɝɨɬɜɹɧɟ, ɚ ɚɤɨ ɩɟɱɟɬɟ ɜɴɪɯɭ ɫɤɚɪɚɬɚ ɫɥɨɠɟɬɟ 
ɧɚ ɩɨ ɧɢɫɤɨ ɧɢɜɨ ɞɪɭɝɚ ɬɚɜɚ ɡɚ ɫɴɛɢɪɚɧɟ ɧɚ 
ɨɫɬɚɬɴɰɢ (ɩɨɞ ɝɪɢɥɚ).

Ɣ Ɏɢɤɫɢɪɚɣɬɟ ɡɚɳɢɬɧɨɬɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜo ɧɚ ɛɭɬɨ-
ɧɢɬɟ ɢ ɡɚɬɜɨɪɟɬɟ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ. 

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɟɱɟɧɟɬɨ ɫɬɚɜɚ ɩɪɢ ɡɚɬɜɨɪɟɧɚ ɜɪɚɬɢɱɤɚ 
ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ.
Ʉɨɝɚɬɨ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ ɡɚ ɩɪɟɩɢ-
ɱɚɧɟ, ɟɥɟɦɟɧɬɢɬɟ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ ɫɟ ɧɚɝɪɹɜɚɬ. 
ɉɪɟɩɨɪɴɱɜɚ ɫɟ ɞɚ ɧɟ ɫɟ ɞɨɩɭɫɤɚɬ ɞɟɰɚ ɞɨ 
ɮɭɪɧɚɬɚ.

ɉɪɢ ɩɟɱɟɧɟ ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ ɢ ɤɨɦ-
ɛɢɧɢɪɚɧɚɬɚ ɫɤɚɪɚ, ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ 
ɟ ɧɚɫɬɪɨɟɧɚ ɧɚ 210°C, ɧɨ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ ɫɤɚɪɚ 
ɫ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɛɴɞɟ ɧɚɫɬɪɨɟɧɚ ɧɚ 
ɦɚɤɫɢɦɚɥɧɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɨɬ 190°C.



50

ɉɊɂȽɈɌȼəɇȿ ȼɔȼ ɎɍɊɇȺɌȺ – ɉɊȺɄɌɂɑɇɂ ɋɔȼȿɌɂ
ɉɟɱɟɧɟ
Ɣ ɉɪɟɩɨɪɴɱɜɚɦɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɬɚɜɢɬɟ ɞɨ-

ɫɬɚɜɟɧɢ ɡɚɟɞɧɨ ɫ ɩɟɱɤɚɬɚ. 
Ɣ Ɇɨɠɟɬɟ ɞɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɢ ɞɪɭɝɢ ɫɴɞɨɜɟ, ɤɨɢɬɨ 

ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɩɨɫɬɚɜɹɬ ɜɴɪɯɭ ɪɚɮɬɚ ɡɚ ɫɭɲɟɧɟ; 
ɡɚ ɩɪɟɞɩɨɱɢɬɚɧɟ ɟ ɞɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɱɟɪɧɢ ɬɚɜɢ, 
ɬɴɣ ɤɚɬɨ ɫɚ ɩɨ - ɞɨɛɴɪ ɩɪɨɜɨɞɧɢɤ ɧɚ ɬɨɩɥɢɧɚ 
ɢ ɫɤɴɫɹɜɚɬ ɜɪɟɦɟɬɨ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ..

Ɣ Ɍɚɜɢɬɟ ɫ ɥɴɫɤɚɜɚ ɩɨɜɪɴɯɧɨɫɬ ɧɟ ɫɟ ɩɪɟɩɨ-
ɪɴɱɜɚɬ ɬɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɤɨɧɜɟɧɰɢ-
ɨɧɚɥɧɢɹ ɦɟɬɨɞ ɡɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ (ɞɨɥɟɧ ɢ ɝɨɪɟɧ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ). Ⱦɨɥɧɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɫɥɚɞɤɢɲɚ ɳɟ 
ɢɡɝɨɪɢ.

Ɣ Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɩɨɥɡɜɚɬɟ ɮɭɧɤɰɢɹɬɚ ɧɚ ɜɟɧɬɢ-
ɥɚɬɨɪ ɭɥɬɪɚ, ɧɟ ɟ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɞɚ ɧɚɝɪɹɜɚɬɟ 
ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɨ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɡɚ ɞɪɭɝ ɬɢɩ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ 
ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɡɚɝɪɟɟ ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɧɨ ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɩɪɟɞɢ ɞɚ ɫɟ ɩɨɫɬɚɜɢ ɫɥɚɞɤɢɲɚ. 

Ɣ ɉɪɟɞɢ ɞɚ ɢɡɜɚɞɢɬɟ ɫɥɚɞɤɢɲɚ ɨɬ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɩɪɨ-
ɜɟɪɟɬɟ ɞɚɥɢ ɟ ɨɩɟɱɟɧ ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ ɤɥɟɱɤɚ (ɚɤɨ 
ɫɥɚɞɤɢɲɚ ɟ ɝɨɬɨɜ, ɤɥɟɱɤɚɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɟ ɱɢɫɬɚ 
ɢ ɫɭɯɚ ɫɥɟɞ ɤɚɬɨ ɹ ɢɡɜɚɞɢɬɟ ɨɬ ɫɥɚɞɤɢɲɚ).

Ɣ ɋɥɟɞ ɤɚɬɨ ɫɩɪɟɬɟ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɨɫɬɚɜɢ-
ɬɟ ɫɥɚɞɤɢɲɚ ɜɴɬɪɟ ɡɚ 5 ɦɢɧɭɬɢ.

Ɣ Ɍɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɚ ɩɪɢ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ 
ɭɥɬɪɚ ɟ ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɧɨ 20 – 30 ɝɪɚɞɭɫɚ ɩɨ-
ɝɨɥɹɦɚ ɨɬɤɨɥɤɨɬɨ ɩɪɢ ɧɨɪɦɚɥɧɨ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ 
(ɬɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɞɨɥɧɢɹ ɢ ɝɨɪɧɢɹ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ).

Ɏɭɪɧɚ ɫ ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɚ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ  (ɤɨɧɜɟɧɰɢɨɧɚɥɧɚ)

ȼɚɠɧɨ!
ɉɨɞɚɞɟɧɢɬɟ ɩɚɪɚɦɟɬɪɢ ɫɚ ɨɪɢɟɧɬɢɪɨɜɴɱɧɢ ɢ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɛɴɞɚɬ ɩɨɩɪɚɜɹɧɢ ɜ ɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬ ɨɬ ɫɨɛɫɬɜɟ-
ɧɢɹ ɨɩɢɬ ɢ ɜɤɭɫɨɜɢ ɩɪɟɞɩɨɱɢɬɚɧɢɹ.

ȼɢɞ ɧɚ ɩɟɱɟɧɨɬɨ 
ɹɫɬɢɟ

Ɏɭɧɤɰɢɹ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ

Ɍɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɇɢɜɨ ȼɪɟɦɟ [min]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

220 - 240 3 10 - 15

210 - 220 2 45 - 60

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 230 2 90 - 120

160 - 180 2 45 - 60

190 - 210 2 40 - 50

Ɣ ɉɚɪɚɦɟɬɪɢɬɟ ɧɚ ɩɟɱɟɧɟ ɫɚ ɩɨɤɚɡɚɧɢ ɜ ɬɚɛɥɢɰɚ 
ɬɟ ɫɚ ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɧɢ ɢ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɫɟ ɩɨɩɪɚɜɹɬ 
ɤɚɬɨ ɫɟ ɨɫɥɚɧɹɬɟ ɧɚ ɫɨɛɫɬɜɟɧɢɹ ɨɩɢɬ ɢ ɠɟɥɚ-
ɧɢɹ.

Ɣ Ⱥɤɨ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɹɬɚ ɨɬ ɪɟɰɟɩɬɚɬɚ ɟ ɪɚɡɥɢɱɧɚ 
ɨɬ ɫɬɨɣɧɨɫɬɢɬɟ ɩɨɫɨɱɟɧɢ ɜ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢɬɟ ɡɚ 
ɭɩɨɬɪɟɛɚ, ɫɩɚɡɜɚɣɬɟ ɬɟɡɢ ɨɬ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢɬɟ ɡɚ 
ɭɩɨɬɪɟɛɚ. 

Ɂɚɩɢɱɚɧɟ ɧɚ ɦɟɫɨɬɨ
Ɣ Ɇɨɠɟɬɟ ɞɚ ɩɪɢɝɨɬɜɢɬɟ ɩɚɪɱɟɬɚ ɦɟɫɨ ɩɨ-ɝɨɥɟ-

ɦɢ ɨɬ 1 ɤɝ. ɜɴɜ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɧɨ ɬɟɡɢ ɤɨɢɬɨ ɫɚ ɩɨ-
ɦɚɥɤɢ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɫɟ ɩɪɢɝɨɬɜɹɬ ɜɴɪɯɭ ɩɟɱɤɚɬɚ. 

Ɣ ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɬɟɪɦɨɭɫɬɨɣɱɢɜɢ ɫɴɞɨɜɟ ɬɨɝɚɜɚ 
ɤɨɝɚɬo ɩɪɢɝɨɬɜɹɬɟ ɦɟɫɨ ɜɴɜ ɮɭɪɧɚ, ɫ ɞɪɴɠɤɢ 
ɤɨɢɬɨ ɫɚ ɫɴɳɨ ɭɫɬɨɣɱɢɜɢ ɧɚ ɜɢɫɨɤɢ ɬɟɦɩɟɪɚ-
ɬɭɪɢ

Ɣ Ʉɨɝɚɬɨ ɩɪɢɝɨɬɜɹɬɟ ɦɟɫɨ ɧɚ ɧɢɜɨɬɨ ɡɚ ɢɡɫɭɲɚ-
ɜɚɧɟ ɢɥɢ ɧɚ ɫɤɚɪɚɬɚ, ɩɪɟɩɨɪɴɱɜɚɦɟ ȼɢ ɞɚ 
ɩɨɫɬɚɜɢɬɟ ɧɚ ɧɚɣ-ɧɢɫɤɨɬɨ ɧɢɜɨ ɟɞɧɚ ɬɚɜɚ ɫ 
ɚɨɞɚ.

Ɣ ɉɨ ɜɪɟɦɟ ɧɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɧɚ ɦɟɫɨɬɨ, ɬɨ ɬɪɹɛɜɚ 
ɞɚ ɫɟ ɨɛɪɴɳɚ ɢ ɞɚ ɫɟ ɫɢɩɟ ɫɨɛɫɬɜɟɧɢɹ ɦɭ 
ɫɨɫ ɜɴɪɯɭ ɧɟɝɨ ɢɥɢ ɞɚ ɫɟ ɫɢɩɟ ɝɨɪɟɳɚ ɜɨɞɚ 
ɫɴɫ ɫɨɥ – ɧɟ ɫɢɩɜɚɣɬɟ ɫɬɭɞɟɧɚ ɜɨɞɚ ɜɴɪɯɭ 
ɦɟɫɨɬɨ. 
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Ɏɭɪɧɚ ɫ ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɧɨ ɰɢɪɤɭɥɢɪɚɧɟ ɧɚ ɜɴɡɞɭɯɚ (ɜɤɥɸɱɜɚ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ)

ȼɚɠɧɨ!
ɉɨɞɚɞɟɧɢɬɟ ɩɚɪɚɦɟɬɪɢ ɫɚ ɨɪɢɟɧɬɢɪɨɜɴɱɧɢ ɢ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɛɴɞɚɬ ɩɨɩɪɚɜɹɧɢ ɜ ɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬ ɨɬ ɫɨɛɫɬɜɟ-
ɧɢɹ ɨɩɢɬ ɢ ɜɤɭɫɨɜɢ ɩɪɟɞɩɨɱɢɬɚɧɢɹ.

ȼɢɞ ɧɚ ɩɟɱɟɧɨɬɨ 
ɹɫɬɢɟ

Ɏɭɧɤɰɢɹ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ

Ɍɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɇɢɜɨ ȼɪɟɦɟ [min]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

150 3 25 - 35

160 - 180 2 20 - 40*

150 3 65 - 70

220 - 240 3 10 - 15

210 - 220 2 45 - 60

190 2 - 3 60 - 70

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 230 2 90 - 120

190 2 - 3 50 - 60

160 - 180 2 45 - 60

190 - 210 2 40 - 50

170 - 190 3 40 - 50

ɉɊɂȽɈɌȼəɇȿ ȼɔȼ ɎɍɊɇȺɌȺ – ɉɊȺɄɌɂɑɇɂ ɋɔȼȿɌɂ
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ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɚɪɚɦɟɬɪɵ, ɩɪɢɜɟɞɟɧɧɵɟ ɜ ɬɚɛɥɢɰɚɯ ɹɜɥɹɸɬɫɹ ɫɩɪɚɜɨɱɧɵɦɢ ɢ ɦɨɝɭɬ ɢɡɦɟɧɹɬɶɫɹ ɜ ɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬɢ 
ɨɬ ȼɚɲɢɯ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɯ ɩɪɢɫɬɪɚɫɬɢɣ ɢ ɨɩɵɬɚ.

ȼɢɞ ɧɚ ɩɟɱɟɧɨɬɨ 
ɹɫɬɢɟ

Ɏɭɧɤɰɢɹ ɧɚ 
ɮɭɪɧɚɬɚ

Ɍɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɇɢɜɨ ȼɪɟɦɟ [min]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

160 - 180 2 20 - 40*

140 - 160 2 10 - 40*

200 - 230 1 - 3 10 - 20

210 - 220 2 45 - 60

160 - 180 2 - 3 45 - 60 

190 2 - 3 60 - 70

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 180 2 120 - 160

160 - 230 2 90 - 120

160 - 190 2 90 - 120

190 2 - 3 50 - 60

160 - 180 2 45 - 60

175 - 190 2 60 - 70

190 - 210 2 40 - 50

170 - 190 3 40 - 50

Ɏɭɪɧɚ ɫ ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɧɨ ɜɴɪɬɟɧɟ ɧɚ ɜɴɡɞɭɯɚ (ɜɤɥɸɱɜɚ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ
ɢ ɡɚɝɪɹɜɚɳ ɟɥɟɦɟɧɬ ɫ ɭɥɬɪɚ ɜɟɧɬɢɥɚɬɨɪ)

ɉɊɂȽɈɌȼəɇȿ ȼɔȼ ɎɍɊɇȺɌȺ – ɉɊȺɄɌɂɑɇɂ ɋɔȼȿɌɂ



53

ɉɈɑɂɋɌȼȺɇȿ ɂ ɉɈȾȾɊɔɀɄȺ

Ɏɭɪɧɚ
Ɣ Ɏɭɪɧɚɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɱɢɫɬɢ ɫɥɟɞ ɜɫɹɤɨ ɢɡ-

ɩɨɥɡɜɚɧɟ. Ɍɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɹ ɩɨɱɢɫɬɜɚɬɟ, ɫɜɟɬ-
ɧɟɬɟ ɜɴɬɪɟɲɧɨɬɨ ɨɫɜɟɬɥɟɧɢɟ, ɡɚ ɞɚ ɜɢɠɞɚɬɟ 
ɩɨ-ɞɨɛɪɟ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɇɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ ɚɛɪɚɡɢɜɧɢ 
ɩɪɨɞɭɤɬɢ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɢ ɩɨɞɞɪɴɠɤɚ
ɧɚ ɩɪɟɞɧɨɬɨ ɫɬɴɤɥɟɧɨ ɬɚɛɥɨ.

ɋɦɹɧɚ ɧɚ ɥɚɦɩɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ
Ɂɚ ɞɚ ɫɟ ɩɪɟɞɩɚɡɢɬɟ ɨɬ ɬɨɤɨɜ ɭɞɚɪ, ɨɫɢɝɭ-
ɪɟɬɟ ɫɟ, ɱɟ ɭɪɟɞɚ ɟ ɫɩɪɹɧ ɩɪɟɞɢ ɞɚ ɫɦɟɧɢɬɟ 
ɥɚɦɩɚɬɚ.
Ɣ ɇɚɫɬɪɨɣɬɟ ɜɫɢɱɤɢ ɛɭɬɨɧɢ ɡɚ ɤɨɧɬɪɨɥ ɜ 

ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ“Ɣ”/“0”   ɢ ɢɡɜɚɞɟɬɟ ɳɟɩɫɟɥɚ ɨɬ 
ɤɨɧɬɚɤɬɚ ɡɚ ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ. 

Ɣ Ɉɬɜɴɪɬɟɬɟ ɢ ɢɡɦɢɣɬɟ ɝɨɪɧɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɥɚɦɩɚɬɚ, 
ɫɥɟɞ ɬɨɜɚ ɹ ɢɡɬɪɢɣɬɟ. 

Ɣ Ɉɬɜɴɪɬɟɬɟ ɥɚɦɩɚɬɚ ɢ ɩɨɫɬɚɜɟɬɟ ɞɪɭɝɚ – ɥɚɦ-
ɩɚ, ɤɨɹɬɨ ɢɡɞɴɪɠɚ ɧɚ ɩɨ-ɜɢɫɨɤɚ  ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ 
(300°C) ɫɴɫ ɫɥɟɞɧɢɬɟ ɩɚɪɚɦɟɬɪɢ:

 - ȼɨɥɬɚɠ 230 V
 - Ɇɨɳɧɨɫɬ 25 W
 - Ɋɟɡɛɚ E14.

Ʌɚɦɩɚ ɡɚ ɮɭɪɧɚ - Ɏɢɝ. 9
Ɣ Ɂɚɜɴɪɬɟɬɟ ɥɚɦɩɚɬɚ ɢ ɫɟ ɨɫɢɝɭɪɟɬɟ, ɱɟ ɟ 

ɮɢɤɫɢɪɚɧɚ ɞɨɛɪɟ.
Ɣ Ɂɚɜɴɪɬɟɬɟ ɧɚ ɦɹɫɬɨ ɤɚɩɚɤɚ.

Ɉɬɫɬɪɚɧɹɜɚɧɟ ɧɚ ɫɬɪɚɧɢɱɧɢɬɟ ɨɩɨɪɧɢ ɟɥɟɦɟɧ-
ɬɢ ɡɚ ɬɚɜɢɬɟ* 
Ɏɭɪɧɢɬɟ, ɦɚɪɤɢɪɚɧɢ ɫ ɛɭɤɜɚ D ɫɚ ɩɪɟɞɜɢɞɟɧɢ
ɫ ɥɟɤɨ ɨɬɫɬɪɚɧɢɦɢ ɨɩɨɪɧɢ ɟɥɟɦɟɧɬɢ (ɫɬɪɚɧɢɱɧɢ 
ɪɚɮɬɨɜɟ*). Ɂɚ ɬɹɯɧɨɬɨ ɨɬɫɪɚɧɹɜɚɧɟ, ɞɪɴɩɧɟɬɟ 
ɱɟɥɧɨɬɨ
ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ(Z1), ɫɥɟɞ ɬɨɜɚ ɧɚɤɥɨɧɟɬɟ ɨɩɨɪɧɢɹ 
ɟɥɟɦɟɧɬ ɢ ɝɨ ɨɬɫɬɪɚɧɟɬɟ ɨɬ ɡɚɞɧɨɬɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ 
(Z2). ɋɥɟɞ ɢɡɦɢɜɚɧɟɬɨ
ɧɚ ɨɩɨɪɧɢɬɟ ɟɥɟɦɟɧɬɢ, ɩɨɫɬɚɜɟɬɟ ɝɢ ɜ ɨɬɜɨɪɢɬɟ ɡɚ 
ɦɨɧɬɚɠ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɫɥɟɞ ɬɨɜɚ ɧɚɬɢɫɧɟɬɟ ɭɫɬɪɨɣ-
ɫɬɜɚɬɚ ɡɚ ɯɜɚɳɚɧɟ (Z1 ɢ Z2). - Ɏɢɝ. 10). 

Ⱦɭɯɨɜɤɢ, ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɧɵɟ ɛɭɤɜɚɦɢ Dp*, ɨɛɨ-
ɪɭɞɨɜɚɧɵ ɜ ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɢɟ ɬɟɥɟɫɤɨɩɢɱɟɫɤɢɟ 
(ɪɚɡɞɜɢɠɧɵɟ) ɧɚɩɪɚɜɥɹɸɳɢɟ, ɩɪɢɤɪɟɩɥɺɧɧɵɟ 
ɤ ɩɪɨɜɨɥɨɱɧɵɦ ɩɪɨɜɨɞɧɢɤɚɦ. ɇɚɩɪɚɜɥɹɸɳɢɟ 
ɫɥɟɞɭɟɬ ɜɵɧɢɦɚɬɶ ɢ ɦɵɬɶ ɜɦɟɫɬɟ ɫ ɩɪɨɜɨɥɨɱɧɵɦɢ 
ɩɪɨɜɨɞɧɢɤɚɦɢ. ɉɟɪɟɞ ɪɚɡɦɟɳɟɧɢɟɦ ɧɚ ɧɢɯ ɩɪɨ-
ɬɢɜɟɧɟɣ, ɫɥɟɞɭɟɬ ɢɯ ɜɵɞɜɢɧɭɬɶ (ɟɫɥɢ ɞɭɯɨɜɤɚ 
ɧɚɝɪɟɬɚ, ɩɪɨɜɨɞɧɢɤɢ ɧɚɞɨ ɜɵɞɜɢɧɭɬɶ, ɡɚɰɟɩɢɜ 
ɡɚɞɧɢɦ ɤɪɚɟɦ ɩɪɨɬɢɜɟɧɹ ɡɚ ɛɭɮɟɪɚ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɧɚ-
ɯɨɞɹɬɫɹ ɜ ɩɟɪɟɞɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɩɪɨɜɨɞɧɢɤɨɜ) ɢ ɡɚɬɟɦ  
ɜɜɟɫɬɢ ɜɦɟɫɬɟ ɜ ɩɪɨɬɢɜɟɧɟɦ.

ɑɪɟɡ ɜɫɟɤɢɞɧɟɜɧɨ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɢ ɩɨɞɞɪɴɠɤɚ ɧɚ 
ɩɟɱɤɚɬɚ ɳɟ ɩɪɟɞɩɚɡɢɬɟ ɭɪɟɞɚ ɨɬ ɩɨɜɪɟɞɚ ɩɪɢ 
ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɚɧɟ. 
ɉɪɟɞɢ ɞɚ ɩɨɱɢɫɬɢɬɟ ɩɟɱɤɚɬɚ, ɬɹ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɛɴɞɟ 
ɫɩɪɹɧɚ ɚ ɛɭɬɨɧɢɬɟ ɞɚ ɫɚ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ  “Ɣ”/“0” . 
ɇɟ ɩɨɱɢɫɬɜɚɣɬɟ ɩɟɱɤɚɬɚ ɚɤɨ ɧɟ ɟ ɧɚɩɴɥɧɨ ɢɡɬɢ-
ɧɚɥɚ. 

ɋɬɴɤɥɨɤɟɪɚɦɢɱɧɚ ɩɥɨɱɚ
Ɣ ɉɟɱɤɚɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɞɚ ɫɟ ɱɢɫɬɢ ɫɥɟɞ ɜɫɹɤɨ 

ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟ. ɉɨɱɢɫɬɟɬɟ ɩɟɱɤɚɬɚ ɞɨɤɚɬɨ ɟ ɬɨ-
ɩɥɚ, ɚɤɨ ɟ ɜɴɡɦɨɠɧɨ (ɫɥɟɞ ɤɚɬɨ ɢɧɞɢɤɚɬɨɪɚ 
ɡɚ ɡɨɧɚ ɢɡɝɚɫɧɟ ).

     ɉɪɟɞɨɬɜɪɚɬɟɬɟ ɡɚɦɴɪɫɹɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ ɢ 
ɩɨ ɫɩɟɰɢɚɥɧɨ ɫ ɬɟɱɧɨɫɬɢ, ɤɨɢɬɨ ɫɚ ɩɪɟɥɹɥɢ. 

Ɣ Ʉɨɝɚɬɨ ɱɢɫɬɢɬɟ ɧɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɚɛɪɚɡɢɜɧɢ 
ɩɪɟɩɚɪɚɬɢ, ɤɚɬɨ ɩɭɞɪɚ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ, ɤɨɹ-
ɬɨ ɫɴɞɴɪɠɚ ɚɛɪɚɡɢɜɢ, ɚɛɪɚɡɢɜɧɢ ɱɚɫɬɢɰɢ, 
ɬɟɥɟɧɚ ɱɟɬɤɚ ɢ ɬ. ɧ. Ɍɟ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɢɡɞɪɚɫɤɚɬ 
ɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬɬɚ ɧɚ ɩɥɨɱɚɬɚ, ɢ ɩɨ ɬɨɡɢ ɧɚɱɢɧ ɞɚ 
ɩɪɢɱɢɧɹɬ ɩɨɜɪɟɞɚ. 

      ɇɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟ ɩɪɟɩɚɪɚɬ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬ ɜɚɧɟ 
“Cillit” ɩɪɢ ɱɢɫɬɟɧɟ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ.

Ɣ ɉɪɢ ɩɨ ɝɨɥɟɦɢ ɡɚɦɴɪɫɟɧɢ ɭɱɚɫɬɴɰɢ, ɤɨɢɬɨ 
ɫɟ ɩɨɱɢɫɬɜɚɬ ɦɧɨɝɨ ɬɪɭɞɧɨ, ɦɨɠɟɬɟ ɞɚ ɩɨɥɡ-
ɜɚɬɟ ɫɩɟɰɢɚɥɧɨ ɫɬɴɪɝɚɥɨ; ɜɧɢɦɚɜɚɣɬɟ ɞɚ ɧɟ 
ɩɨɜɪɟɞɢɬɟ ɪɚɦɤɚ ɧɚ ɩɥɨɱɚɬɚ..

 
Ɏɢɝ.7 - ɋɩɟɰɢɚɥɧɚ ɫɬɴɪɝɚɥɤɚ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ

ȼɧɢɦɚɧɢɟ! Ɇɟɬɚɥɧɨɬɨ ɧɨɠɱɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɩɚɡɢ 
ɤɚɬɨ ɦɭ ɫɟ ɫɥɨɠɢ ɤɚɩɚɤ (ɛɭɬɧɟɬɟ ɫ ɝɨɥɟɧɢɹ ɩɪɴɫɬ). 
Ɇɨɠɟɬɟ ɞɚ ɫɟ ɪɚɧɢɬɟ ɬɨɝɚɜɚ ɤɨɝɚɬɨ ɢɡɩɨɥɡɜɚɬɟ 
ɬɨɡɢ ɩɪɟɞɦɟɬ – ɩɚɡɟɬɟ ɝɨ ɨɬ ɞɟɰɚɬɚ. 

  ɉɪɟɩɨɪɴɱɜɚɧɟ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɦɟɤɢ ɩɪɟɩɚ-
ɪɚɬɢ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɢ ɬɟɱɧɢ ɡɚ ɨɬɫɬɪɚɧɹɜɚɧɟ-
ɬɨ ɧɚ ɦɚɡɧɢɧɢ. 

 ɉɨ ɩɪɢɧɰɢɩ ɫɟ ɩɪɟɩɨɪɴɱɜɚɬ ɫɩɟɰɢɚɥɧɢ ɩɪɟ-
ɩɚɪɚɬɢ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ, COLLO Luneta, Sidol 
Stahlglanz, Stahl-Fix ɡɚ ɢɡɦɢɜɚɧɟ ɢ ɩɨɱɢɫɬɜɚ-
ɧɟ ɢ Cera-Fix ɡɚ ɩɨɞɞɪɴɠɤɚ. ȼ ɫɥɭɱɚɣ, ɱɟ ɧɟ 
ɧɚɦɟɪɢɬɟ ɬɟɡɢ ɩɪɨɞɭɤɬɢ ɦɨɠɟɬɟ ɞɚ ɢɡɩɨɥɡ-
ɜɚɬɟ ɬɨɩɥɚ ɜɨɞɚ ɫ ɬɟɱɟɧ ɩɪɟɩɚɪɚɬ ɢɥɢ  ɩɪɟ-
ɩɚɪɚɬ ɡɚ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɧɚ ɦɢɜɤɢ ɨɬ ɧɟɪɚɠɞɚ-
ɟɦɚ ɫɬɨɦɚɧɚ.

Ɣ ȼɴɬɪɟɲɧɨɫɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɩɨ-
ɱɢɫɬɜɚ ɫɚɦɨ ɫ ɬɨɩɥɚ ɜɨɞɚ ɢ ɦɧɨɝɨ ɦɚɥɤɨ ɬɟɱɟɧ 
ɩɪɟɩɚɪɚɬ.

Ɣ ɉɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɫ ɩɚɪɚ:*
-  ɋɢɩɟɬɟ 250ɦɥ. ȼɨɞɚ (1 ɱɚɲɚ) ɜ ɟɞɢɧ ɫɴɞ ɢ ɝɨ 

ɫɥɨɠɟɬɟ ɧɚ ɧɚɣ-ɞɨɥɧɨɬɨ ɧɢɜɨ.
-  Ɂɚɬɜɨɪɟɬɟ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ
-  ɇɚɫɬɪɨɣɬɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɬɚ ɧɚ 50°C ɚ ɛɭɬɨɧɚ ɡɚ 

ɮɭɧɤɰɢɢ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɡɚ ɧɚɝɪɹɜɚɧɟ ɧɚ ɞɨɥɟɧ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥ.

-  Ɂɚɝɪɟɣɬɟ ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ ɡɚ 30 
ɦɢɧɭɬɢ.

-  Ɉɬɜɨɪɟɬɟ ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɢɡɬɪɢɣɬɟ 
ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɚ ɫ ɩɨɦɨɳɚ ɧɚ ɤɴɪɩɚ ɢɥɢ ɝɴɛɚ ɢ 
ɢɡɦɢɣɬɟ ɫ ɬɨɩɥɚ ɜɨɞɚ ɢ ɬɟɱɟɧ ɩɪɟɩɚɪɚɬ.

 ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ȼɥɚɝɚɬɚ ɢɥɢ ɦɪɴɫɧɚɬɚ ɜɨɞɚ ɩɨɞ 
ɩɟɱɤɚɬɚ ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɟ ɨɛɪɚɡɭɜɚɥɚ ɩɪɢ ɩɨɱɢɫɬ-
ɜɚɧɟɬɨ ɫ ɩɚɪɚ.

Ɣ ɋɥɟɞ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɧɚ ɜɴɬɪɟɲɧɨɫɬɚ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ, 
ɢɡɬɪɢɣɬɟ ɡɚ ɞɚ ɢɡɫɴɯɧɟ.

* ɩɨ ɢɡɛɨɪ
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ɉɟɪɢɨɞɢɱɧɚ ɩɪɨɜɟɪɤɚ
Ɉɫɜɟɧ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟɬɨ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ, ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ:

	ɇɚɩɪɚɜɢɬɟ ɩɟɪɢɨɞɢɱɧɚ ɩɪɨɜɟɪɤɚ ɧɚ ɟɥɟɦɟɧ-
ɬɢɬɟ ɡɚ ɤɨɧɬɪɨɥ ɢ ɧɚ ɡɨɧɢɬɟ ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ. 
ɋɥɟɞ ɢɡɬɢɱɚɧɟ ɧɚ ɝɪɚɧɰɢɨɧɢɹ ɩɟɪɢɨɞ, ɬɪɹɛɜɚ 
ɞɚ ɫɟ ɨɛɴɪɧɟɬɟ ɤɴɦ ɭɩɴɥɧɨɦɨɳɟɧ ɫɟɪɜɢɡɟɧ 
ɬɟɯɧɢɤ ɡɚ ɞɚ ɩɪɨɜɟɪɢ ɩɟɱɤɚɬɚ, ɧɚɣ-ɦɚɥɤɨ ɟɞɢɧ 
ɩɴɬ ɧɚ 2 ɝɨɞɢɧɢ.

	Ɉɬɫɬɪɚɧɟɬɟ ɜɫɹɤɚɤɜɚ ɩɨɜɪɟɞɚ,
	ɇɚɩɪɚɜɟɬɟ ɩɟɪɢɨɞɢɱɧɚ ɩɨɞɞɪɴɠɤɚ ɧɚ ɡɨɧɢɬɟ 

ɡɚ ɩɪɢɝɨɬɜɹɧɟ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼɫɢɱɤɢ ɩɨɩɪɚɜɤɢ ɢ ɞɟɣɧɨɫɬɢ ɬɪɹɛɜɚ
ɞɚ ɫɟ ɢɡɜɴɪɲɚɬ ɨɬ ɭɩɴɥɧɨɦɨɳɟɧ
ɫɟɪɜɢɡɟɧ ɬɟɯɧɢɤ ɢɥɢ ɫɟɪɜɢɡɟɧ ɰɟɧɬɴɪ.

ɂɡɜɚɞɟɬɟ ɜɪɚɬɚɬɚ
Ɂɚ ɞɚ ɢɦɚɬɟ ɩɨ ɥɟɫɟɧ ɞɨɫɬɴɩ ɩɪɢ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ ɧɚ 
ɜɴɬɪɟɲɧɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɦɨɠɟɬɟ ɞɚ ɫɜɚɥɢɬɟ 
ɜɪɚɬɚɬɚ. Ɍɚɤɚ, ɱɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɧɚɤɥɨɧɢɬɟ ɭɫɬɪɨɣ-
ɫɬɜɨɬɨ ɡɚ ɩɨɞɴɪɠɚɧɟ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ, ɩɨɜɞɢɝɧɟɬɟ ɢ 
ɞɪɴɩɧɟɬɟ ɤɴɦ ɜɚɫ (Ɏɢɝ. 11). Ɂɚ ɞɚ ɫɥɨɠɢɬɟ ɜɪɚɬɚɬɚ 
ɧɚ ɦɹɫɬɨ, ɧɚɩɪɚɜɟɬɟ ɫɴɳɨɬɨ ɧɟɳɨ, ɧɨ ɨɛɪɚɬɧɨ. 
Ɉɫɢɝɭɪɟɬɟ ɫɟ, ɱɟ ɩɚɧɬɢɬɟ ɫɚ ɮɢɤɫɢɪɚɧɢ ɩɪɚɜɢɥɧɨ. 
ɋɥɟɞ ɮɢɤɫɢɪɚɧɟ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ, ɡɚɳɢɬɧɨɬɨ ɭɫɬɪɨɣ-
ɫɬɜɨ ɬɪɚɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɫɜɚɥɢ ɨɬɧɨɜɨ ɦɧɨɝɨ ɜɧɢɦɚ-
ɬɟɥɧɨ. Ⱥɤɨ ɧɟ ɟ ɧɚɝɥɚɫɟɧɨ, ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɩɨɜɪɟɞɹɬ 
ɩɚɧɬɢɬɟ ɩɪɢ ɨɬɜɚɪɹɧɟ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ.

Ɏɢɝ. 11 - ɇɚɤɥɨɧɹɜɚɧɟ ɧɚ ɡɚɳɢɬɧɨɬɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ 
ɧɚ ɩɚɧɬɢɬɟ

ɂɡɜɚɠɞɚɧɟ ɧɚ ɜɴɬɪɟɲɧɨɬɨ ɫɬɴɤɥɨ*
1.  ɋ ɩɨɦɨɳɬɚ ɧɚ ɤɪɴɫɬɚɬɚ ɨɬɜɟɪɬɤɚ ɪɚɡɜɴɪɬɟ-

ɬɟ ɛɨɥɬɨɜɟɬɟ, ɧɚɦɢɪɚɳɢ ɫɟ ɧɚ ɫɬɪɚɧɢɱɧɢɬɟ 
ɩɪɢɤɪɟɩɜɚɳɢ ɟɥɟɦɟɧɬɢ (ɮɢɝ. 11A).

2.  ɂɡɛɭɬɚɣɬɟ ɩɪɢɤɪɟɩɜɚɳɢɬɟ ɟɥɟɦɟɧɬɢ ɫ ɩɨɦɨ-
ɳɬɚ ɧɚ ɩɥɨɫɤɚ ɨɬɜɟɪɬɤɚ ɢ ɢɡɜɚɞɟɬɟ ɝɨɪɧɚɬɚ 
ɥɚɣɫɧɚ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ. (ɮɢɝ. 11B, 11C).

3.  ɂɡɜɚɞɟɬɟ ɜɴɬɪɟɲɧɨɬɨ ɫɬɴɤɥɨ ɨɬ ɩɪɢɤɪɟɩɜɚ-
ɧɟɬɨ (ɜ ɞɨɥɧɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ). (ɮɢɝ. 11).

4. ɂɡɦɢɣɬɟ ɫɬɴɤɥɨɬɨ ɫ ɬɨɩɥɚ ɜɨɞɚ ɢ ɦɚɥɤɨ ɩɨ-
ɱɢɫɬɜɚɳ ɩɪɟɩɚɪɚɬ. Ɂɚ ɞɚ ɦɨɧɬɢɪɚɬɟ ɨɬɧɨɜɨ 
ɫɬɴɤɥɨɬɨ ɩɨɫɬɴɩɟɬɟ ɩɨ ɨɛɪɚɬɧɢɹ ɪɟɞ. Ƚɥɚɞ-
ɤɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɫɬɴɤɥɨɬɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɧɚɦɢɪɚ 
ɨɬɝɨɪɟ.

ɮɢɝ.11ɋ - ɂɡɜɚɠɞɚɧɟ ɧɚ ɜɴɬɪɟɲɧɨɬɨ ɫɬɴɤɥɨ. 2 
ɫɬɴɤɥɨ.

* ɩɨ ɢɡɛɨɪ 

ɂɡɜɚɞɟɬɟ ɜɪɚɬɚɬɚ

Ɂɚ ɞɚ ɢɦɚɬɟ ɩɨ ɥɟɫɟɧ ɞɨɫɬɴɩ ɩɪɢ ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ
ɧɚ ɜɴɬɪɟɲɧɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɮɭɪɧɚɬɚ, ɦɨɠɟɬɟ ɞɚ 
ɫɜɚɥɢɬɟ ɜɪɚɬɚɬɚ. Ɍɚɤɚ, ɱɟ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɧɚɤɥɨɧɢɬɟ 
ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨɬɨ ɡɚ ɩɨɞɴɪɠɚɧɟ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ, ɩɨɜɞɢɝɧɟ-
ɬɟ ɢ ɞɪɴɩɧɟɬɟ ɤɴɦ ɜɚɫ (Ɏɢɝ. 12Ⱥ). Ɂɚ ɞɚ ɫɥɨɠɢɬɟ 
ɜɪɚɬɚɬɚ ɧɚ ɦɹɫɬɨ,
ɧɚɩɪɚɜɟɬɟ ɫɴɳɨɬɨ ɧɟɳɨ, ɧɨ ɨɛɪɚɬɧɨ. Ɉɫɢɝɭɪɟɬɟ 
ɫɟ, ɱɟ ɩɚɧɬɢɬɟ ɫɚ ɮɢɤɫɢɪɚɧɢ ɩɪɚɜɢɥɧɨ. ɋɥɟɞ 
ɮɢɤɫɢɪɚɧɟ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ, ɡɚɳɢɬɧɨɬɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ 
ɬɪɚɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɫɜɚɥɢ ɨɬɧɨɜɨ ɦɧɨɝɨ ɜɧɢɦɚɬɟɥɧɨ. 
Ⱥɤɨ ɧɟ ɟ ɧɚɝɥɚɫɟɧɨ, ɦɨɠɟ ɞɚ ɫɟ ɩɨɜɪɟɞɹɬ ɩɚɧɬɢɬɟ 
ɩɪɢ ɨɬɜɚɪɹɧɟ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ.

Ɏɢɝ 12A - ɇɚɤɥɨɧɹɜɚɧɟ ɧɚ ɡɚɳɢɬɧɨɬɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ 
ɧɚ ɩɚɧɬɢɬɟ

ɂɡɜɚɠɞɚɧɟ ɧɚ ɜɴɬɪɟɲɧɨɬɨ ɫɬɴɤɥɨ*

1. ɋ ɩɨɦɨɳɬɚ ɧɚ ɩɥɨɫɤɚ ɨɬɜɟɪɤɚ ɫɜɚɥɟɬɟ ɝɨɪɧɚ-
ɬɚ ɥɚɣɫɧɚ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ, ɞɟɥɢɤɚɬɧɨ ɢɡɛɭɬɜɚɣɤɢ 
ɹ ɨɬ ɞɜɟɬɟ ɫɬɪɚɧɢ (ɮɢɝ. 12B).

2. ɂɡɜɚɞɟɬɟ ɝɨɪɧɚɬɚ ɥɚɣɫɧɚ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ 
(ɮɢɝ.12B, 12C)

3. ɂɡɜɚɞɟɬɟ ɜɴɬɪɟɲɧɨɬɨ ɫɬɴɤɥɨ ɨɬ ɩɪɢɤɪɟɩɜɚ-
ɧɟɬɨ (ɜ ɞɨɥɧɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ)- ɮɢɝ 12D, 
12D1.

4. ɂɡɦɢɣɬɟ ɫɬɴɤɥɨɬɨ ɫ ɬɨɩɥɚ ɜɨɞɚ ɢ ɦɚɥɤɨ ɩɨ-
ɱɢɫɬɜɚɳ ɩɪɟɩɚɪɚɬ. Ɂɚ ɞɚ ɦɨɧɬɢɪɚɬɟ ɨɬɧɨɜɨ 
ɫɬɴɤɥɨɬɨ ɩɨɫɬɴɩɟɬɟ ɩɨ ɨɛɪɚɬɧɢɹ ɪɟɞ. Ƚɥɚɞ-
ɤɚɬɚ ɱɚɫɬ ɧɚ ɫɬɴɤɥɨɬɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɫɟ ɧɚɦɢɪɚ 
ɨɬɝɨɪɟ.

 ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ɇɟ ɧɚɬɢɫɤɚɣɬɟ ɟɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ 
ɝɨɪɧɚɬɚ ɥɚɣɫɧɚ ɨɬ ɞɜɟɬɟ ɫɬɪɚɧɢ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ. 
Ɂɚ ɞɚ ɦɨɧɬɢɪɚɬɟ ɩɪɚɜɢɥɧɨ ɝɨɪɧɚɬɚ ɥɚɣɫɧɚ 
ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ, ɩɴɪɜɨ ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ ɩɨɫɬɚɜɢ ɥɟɜɢɹ 
ɤɪɚɣ ɧɚ ɥɚɣɫɧɚɬɚ ɧɚ ɜɪɚɬɚɬɚ, ɢ ɜ ɞɟɫɧɢɹ 
ɤɪɚɣ ɧɚɬɢɫɧɟɬɟ, ɞɨɤɚɬɨ ɧɟ ɱɭɟɬɟ «ɳɪɚɤɜɚ-
ɧɟ». ɋɥɟɞ ɬɨɜɚ ɧɚɬɢɫɧɟɬɟ ɥɚɣɫɧɚɬɚ ɨɬ ɥɹɜɚ-
ɬɚ ɫɬɪɚɧɚ ɞɨɤɚɬɨ ɧɟ ɱɭɟɬɟ «ɳɪɚɤɜɚɧɟ».

ɮɢɝ. 12D - ɂɡɜɚɠɞɚɧɟ ɧɚ ɜɴɬɪɟɲɧɨɬɨ ɫɬɴɤɥɨ.
3 ɫɬɴɤɥɨ.
ɮɢɝ. 12D1 - ɂɡɜɚɠɞɚɧɟ ɧɚ ɜɴɬɪɟɲɧɨɬɨ ɫɬɴɤɥɨ.
2 ɫɬɴɤɥɨ.

ɉɈɑɂɋɌȼȺɇȿ ɂ ɉɈȾȾɊɔɀɄȺ

ɄȺɄȼɈ ɌɊəȻȼȺ ȾȺ ɇȺɉɊȺȼɂɌȿ ɉɊɂ ɋɉȿɒȿɇ ɋɅɍɑȺɃ
ɉɪɢ ɫɩɟɲɟɧ ɫɥɭɱɚɣ, ɬɪɹɛɜɚ ɞɚ:
	ɋɩɪɟɬɟ ɜɫɢɱɤɢ ɮɭɧɤɰɢɨɧɚɥɧɢ ɡɨɧɢ ɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ 
	ɂɡɜɚɞɟɬɟ ɡɚɯɪɚɧɜɚɳɢɹ ɤɚɛɟɥ ɨɬ ɤɨɧɬɚɤɬɚ
	Ɉɛɴɪɧɟɬɟ ɫɟ ɤɴɦ ɭɩɴɥɧɨɦɨɳɟɧ ɫɟɪɜɢɡɟɧ ɬɟɯɧɢɤ
	Ɇɚɥɤɢɬɟ ɝɪɟɲɤɢ ɦɨɝɚɬ ɞɚ ɫɟ ɨɫɬɪɚɧɹɬ, ɤɚɬɨ ɩɪɟɝɥɟɞɚɬɟ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢɬɟ ɩɨɫɨɱɟɧɢ ɜ ɞɨɥɧɚɬɚ ɬɚɛɥɢɰɚ. 

ɉɪɟɞɢ ɞɚ ɫɟ ɨɛɴɪɧɟɬɟ ɤɴɦ ɫɟɪɜɢɡɟɧ ɰɟɧɬɴɪ, ɩɪɨɜɟɪɟɬɟ ɫɥɟɞɧɢɬɟ ɬɨɱɤɢ ɨɬ ɬɚɛɥɢɰɚɬɚ. 
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ɉɊɈȻɅȿɆ ɉɊɂɑɂɇȺ ȾȿɃɋɌȼɂȿ

1. ɍɪɟɞɚ ɧɟ ɪɚɛɨɬɢ. ɇɟ ɫɟ ɡɚɯɪɚɧɜɚ
ɉɪɨɜɟɪɟɬɟ ɡɚɳɢɬɧɨɬɨ ɬɚɛɥɨ, 
ɚɤɨ ɢɦɚ ɢɡɝɨɪɹɥ ɛɭɲɨɧ, ɫɦɟ-
ɧɟɬɟ ɝɨ.

2. ȼɴɪɯɭ ɞɢɫɩɥɟɹ ɟ ɡɨɛɪɚɡɟɧɨ
“0:00”.

ɍɪɟɞɚ ɟ ɢɡɤɥɸɱɟɧ ɨɬ 
ɢɡɬɨɱɧɢɤɚ ɧɚ ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ
ɢɥɢ ɟ ɩɪɟɤɴɫɧɚɬɨ ɜɪɟɦɟɧɨ 
ɟɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɬɨ ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ.

ȼɢɠ ɤɚɤɴɜ ɬɢɩ ɟ ɟɥ. ɡɚɯɪɚɧɜɚ-
ɧɟɬɨ (ɜɢɠ ɢɡɩɨɥɡɜɚɧɟ
ɧɚ ɩɪɨɝɪɚɦɚɬɨɪ)

3. Ɉɫɜɟɬɥɟɧɢɟɬɨ ɜɴɜ ɮɭɪɧɚɬɚ 
ɧɟ ɪɚɛɨɬɢ

Ʌɚɦɩɚɬɚ ɟ ɢɡɝɨɪɹɥɚ ɢɥɢ ɧɟ ɟ 
ɡɚɬɟɝɧɚɬɚ ɞɨɛɪɟ.

Ɂɚɬɟɝɧɟɬɟ ɥɚɦɩɚɬɚ ɢɥɢ ɹ ɫɦɟ-
ɧɟɬɟ (ȼɢɠ “ɉɨɱɢɫɬɜɚɧɟ
ɢ ɩɨɞɞɪɴɠɤɚ”)

ɌȿɏɇɂɑȿɋɄɂ ȾȺɇɇɂ

ȼɨɥɬɚɠ 230V/400V ~ 50Hz
Ɇɨɳɧɨɫɬ Ɇɚɤɫɢɦɚɥɧɨ 9,2 kW
Ɋɚɡɦɟɪɢɧɚ ɩɟɱɤɚɬɚ (IxLxA) 85/50/60 ɫɦ

ɋɩɚɡɜɚ ɡɚɤɨɧɢɬɟ UE ɋɬɚɧɞɚɪɬ EN 60335-1, EN 60335-2-6

ɄȺɄȼɈ ɌɊəȻȼȺ ȾȺ ɇȺɉɊȺȼɂɌȿ ɉɊɂ ɋɉȿɒȿɇ ɋɅɍɑȺɃ



56

ODLAGANJE UREĈAJA 
Kada odlažete uređaj, ne bacajte ga 
u kontejnere sa običnim gradskim 
smećem. Umesto toga, odložite ga 
u centar za recikalažu električnog 
i elektronskog otpada. Na uređaj, 
uputstvo za upotrebu ili ambalažu je 
stavljen odgovarajući simbol.
Uređaj je sačinjen od materijala koji se 
mogu reciklirati i imaju obeležje koje 

se na to odnosi. Recikliranjem materijala ili drugih 
delova dotrajalog uređaja, dajete značajan dopinos 
zaštiti životne sredine.
Informišite se u lokalnoj nadležnoj službi o 
odgovarajućim centrima za odlaganje dotrajalih 
uređaja.

Šporet je posebno jednostavan za upotrebu i izuzetno eikasan. Nakon što pročitate uputstvo za upotre-
bu, rukovanje šporetom će biti lako. Pre nego što je upakovan napustio proizvodnju, šporet je temeljno 
testiran na bezbednost i funkcionalnost. Pre nego što počnete da ga upotrebljavate, s pažnjom pročitajte 
uputstvo za upotrebu. Pažljivo sledeći ove instrukcije, moćićete da izbegnete bilo kakve probleme pri 
korišćenju uređaja. Važno je da uputstvo za upotrebu čuvate na sigurnom mestu, tako da ga možete 
konsultovati bilo u koje vreme. Neophodno je da pažljivo sledite instrukcije iz uputstva u cilju sprečavanja 
mogućih nezgoda.

ɋɈȾȿɊɀȺɇɂȿ

POŠTOVANI KORISNIČE

KAKO DA UŠTEDITE ENERGIJU
Svako ko pravilno upotrebljava 
energiju ne štedi samo novac, 
već i savesno učestvuje u 
očuvanju životne sredine. Stoga 
čuvajte el.energiju! Na ovaj način 
to možete učiniti: 

  Koristite pravo posuđe za 
kuvanje.
Šerpe i tiganji sa ravnim duplim 

dnom će vam omogućiti da uštedite i do 1/3 
el.energije. Imajte na umu da nekorišćenjem 
poklopca četiri puta povećavate utrošak 
el.energije!

  Koristite posuđe čiji prečnik dna odgovara 
veličini ringle. Šerpa nikada ne sme biti manja 
od veličine ringle koju koristite.

  Održavajte ringle i dno šerpi čistim. Nečistoća 
sprečava raspodelu toplote – jako skoreli 
ostaci hrane često se moraju uklanjati jedino 
proizvodima koji su štetni za životnu sredinu.

  Ne otklapajte šerpu previše često (ako 
nadgledate jelo nikada neće pokipeti!). Ne 
otvarajte bespotrebno i često vrata rerne. 

  Isključujte rernu u pravom trenutku i iskoristite 
preostalu toplotu. Kada kuvanje traje duže 
vreme, isključite grejne zone 5-10 minuta pre 
kraja procesa i time ćete uštedeti i do 20% 
el.energije.

  Rernu upotrebljavajte samo za pripremanje 
većih količina hrane. Meso do 1 kg se može 
mnogo ekonomičnije pripremati u tiganju na 
ploči šporeta.

  Iskoristite preostalu toplotu iz rerne. 
 Ako trajanje pripremanja hrane traje duže od 

40 minuta, isključite rernu 10 minuta pre kraja 
vremena.

  Važno! Kada koristite tajmer, podesite 
odgovarajuće kraće vreme kuvanja, u skladu 
sa tim koliko se jelo priprema.

  Uverite se da su vrata rerne dobro zatvorena.
 Toplota može izlaziti preko naslaga na zaptivci 

vrata.
 Sve naslage odmah očistite.
  Ne postavljajte šporet u neposrednoj blizini 

frižidera/ zamrzivača.
 Utrošak energije bespotrebno raste.

SRB

OTPAKIVANJE 
Uređaj je tokom transporta 
zaštićen od oštećenja ambalažom. 
Nakon otpakivanja, molimo da 
zaštitnu ambalažu odložite na 
način da ne predstavlja štetu za 
životnu sredinu. Svi materijali 
koji su upotrebljeni za ambalažu 
su bezopasni za životnu sredinu 

i mogu se reciklirati 100%, a obeleženi su 
odgovarajućim simbolom. Napomena! Materijali 
za pakovanje (polietilenske vreće, delovi od 
polistirena itd.) se prilikom otpakivanja moraju 
držati van domašaja dece.
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BEZBEDNOSNE INSTRUKCIJE
Pažnja. Uređaj i njegovi dostupni delovi se greju tokom 
upotrebe. Posebnu pažnju obratiti na mogućnost dodira 
grejaćih elemenata. Deca ispod 8 godine života trebala 
bi da se drže što dalje od uređaja, ako nisu pod stalnim 
nadzorom.
Ovaj uređaj mogu da koriste deca od 8 godine života 
i starija; osobe sa izičkim, senzorskim i mentalnim 
ograničenjima; osobe bez iskustva i znanja, ako su pod 
nadzorom ili postupaju prema instrukciji za upotrebu 
uređaja koju im objašnjava osoba odgovorna za njihovu 
bezbednost. Paziti da se deca ne igraju sa opremom. Deca 
bez nadzora ne bi trebala da čiste i opslužuju uređaj.
Pažnja. Kuvanje bez kontrole prisutnosti masnoće i ulja 
na kuhinjskoj ploči može da bude opasno i da dovede do 
požara.
NIKAD ne pokušavaj da gasiš požar vodom. Isključi uređaj 
i prekrij plamen, na primer poklopcem ili nezapaljivom 
tkaninom.
Pažnja. Ako je površina napuknuta, isključiti struju ciljem 
izbegavanja mogućnosti električnog udara.
Pažnja. Ako je površina napuknuta, isključiti struju ciljem 
izbegavanja mogućnosti električnog udara.
Uređaj postaje veoma topao prilikom rada. Povedite računa 
da ne pipate zagrejane delove unutar rerne.
Kada upotrebljavate uređaja , dostupni delovi rerne mogu 
postati veoma topli.Preporučujemo da decu držite van 
domašaja rerne.
Pažnja. Ne koristiti hrapava sredstva za čišćenje ili oštre 
metalne predmete za čišćenje stakla vrata, jer mogu da 
izgrebu površine, što može da prouzrokuje pucanje stakla.
Pažnja. Da biste izbegli mogućnost strujnog udara, pre 
nego što počnete da menjate sijalicu proverite da li je 
uređaj isključen.
Za čišćenje uređaj zabranjena je upotreba opreme za 
čišćenje parom.
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  Decu držite podalje od uređaja. Kada su u 
direktnom kontaktu sa uključenim uređajem, 
može doći do opekotina.

  Vodite računa da delovi kućnih aparata, 
uključujući i napojni kabl ne dodiruju zagrejanu 
rernu ili ploču jer njihov izolacioni materijal 
obično nije otporan na visoke temperature.

  Ne ostavljajte uređaj bez nadzora kada pržite. 
Ulja i masti se mogu zapaliti zbog pregrejavanja 
ili kipljenja.

  Ne dozvolite da se ploča uprlja i sprečite da 
tečnosti kipe po površini ploče. To se posebno 
odnosi na šećer koji može izazvati reakciju na 
keramičkoj ploči i prouzrokovati nepopravljive 
štete. Sve iskipele sadržine treba očistiti istog 
momenta.

  Ne stavljajte posude sa mokrim dnom na 
zagrejane grejne zone jer to može prouzrokovati 
nepopravljive promene na ploči (mrlje koje se 
ne mogu očistiti). 

  Koristite posude koje preporučuje proizvođač, 
koje su namenjene za upotrebu na keramičkim 
pločama.

  Ako se bilo kakva oštećenja, doboke ogrebotine, 
naprsline ili pukotine pojave na keramičkoj 
ploči, odmah prestanite sa upotrebom šporeta i 
pozovite ovlašćeni servis.

BEZBEDNOSNE INSTRUKCIJE
  Ne uključujte šporet dok ako na njemu nema 

posude.
  Ne upotrebljavajte posude sa oštrim ivicama jer 

mogu oštetiti keramičku ploču.
  Ne gledajte direktno u halogene zone (na 

kojima nema posude) dok se zagrevaju.
  Ne stavljajte šerpe teže od 15 kg na vrata rerne 

i teže od 25 kg na ploču.
  Ne koristite gruba sredstva za čišćenje ili oštre 

metalne predmete da biste očistili vrata, jer se 
može izgrebati površina i tako doći do lomljenja 
stakla.

  Ne upotrebljavajte šporet ako ima neki tehnički 
kvar. Svaki kvar mora biti otklonjen od strane 
kvaliikovanog i ovlašćenog lica.

  U slučaju bilo kakve nezgode prouzrokovane 
tehničkim kvarom, isključite uređaj sa napajanja 
strujom i prijavite kvar servisu kako bi bio 
otklonjen.

  Striktno se pridržavajte pravila i mera koje 
sadrži ovo uputstvo. Ne dozvolite nikom ko nije 
u toku sa ovim uputstvom da rukuje uređajem.

  Uređaj je projektiran isključivo kao uređaj 
za kuvanje. Svaka druga primena (napr. za 
grejanje prostorija) je suprotna njegovoj nameni 
i može stvarati opasnost.
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FCC*: Crt. 2a / 2b

1a

ɉɪɢɧɚɞɥɟɠɧɨɫɬɢ ɤɴɦ ɩɟɱɤɚɬɚ – ɤɨɦɩɥɟɤɬ:

3a  ɉɨɞɞɨɧ ɞɥɹ ɜɵɩɟɱɤɢ*
3b  ɉɨɞɞɨɧ ɞɥɹ ɠɚɪɤɢ*
3c  Ɋɟɲɟɬɤɚ ɞɥɹ ɝɪɢɥɹ (ɪɟɲɟɬɤɚ ɞɥɹ ɫɭɲɤɢ)*
3d  ȼɟɪɬɟɥ –ɢ ɜɢɥɤɢ*

*opcionalan

OPIS UREĈAJA

1 komandno dugme za podešavanje 
temperature

2 dugme za odabir funkcija rerne
3,4,5,6 komande za grejne zone
7 signalna lampica za temperaturu L
8 signalna lampica – indikator rada šporeta R
9 ručka na vratima rerne
10 ioka
11 keramička ploča                           
12 elektronski programator

1b

1 komandno dugme za podešavanje 
temperature

2 dugme za odabir funkcija rerne
3,4,5,6 komande za grejne zone
7 signalna lampica za temperaturu L
8 signalna lampica – indikator rada šporeta R
9 ručka na vratima rerne
10 ioka
11 keramička ploča                           

1c

1 komandno dugme za podešavanje 
temperature

2 dugme za odabir funkcija rerne
3,4,5,6 komande za grejne zone
7 signalna lampica za temperaturu L
8 signalna lampica – indikator rada šporeta R
9 ručka na vratima rerne
10 ioka
11 keramička ploča                           
12   hronometar*
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INSTALACIJA
Instalacija šporeta
  Kuhinja bi trebalo da bude suva i provetrena i 

da ima eikasan ventilaconi sistem u skladu sa 
postojećim tehničkim merama.

  Prostorija bi trebalo da ima ventilaconi sistem 
koji odvodi van kuhinjska isparenja nastala 
tokom procesa gorenja. Taj sistem bi trebalo 
da se sastoji od ventilacione rešetke ili 
aspiratora. Aspiratore treba instalirati u skladu 
sa uputstvima proizvođača. Šporet postavite 
na način da omogućite slobodan pristup svim 
kontrolnim elementima.

  Gornji sloj ili furnir nameštaja mora biti postavljen 
pomoću lepljive trake otporne na temperaturu 
100°C. Time se sprečava deformacija površine 
ili odvajanje površinskog dela. Ukoliko niste 
sigurni o otpornosti vašeg nameštaja na visoke 
temperature, treba da ostavite približno 2 
cm slobodnog prostora oko šporeta. Zid iza 
šporeta bi trebalo da bude otporan na visoke 
temperature. Tokom rada uređaja, njegova 
zadnja strana se može zagrejati i do 50°C više 
od sobne temperature.

  Šporet treba da bude postavljen na čvrstoj, 
ravnoj podlozi (ne stavljajte ga na postolje).

  Pre nego što počnete da upotrebljavate šporet, 
prvo ga poravnajte jer je to posebno važno 
kada se raspodeljuje masnoća u tiganju za 
prženje. U tu svrhu, prihvatljivo je korišćenje 
podesivih nožica, ali nakon što uklonite ioku. 
Domet podešavanja je +/- 5 mm.

Povezivanje na struju
Upozorenje!
Električarski radovi bi trebalo da budu izvedeni od 
strane odgovarajućeg kavaliikovanog i ovlašćenog 
električara. Nikakve izmene niti svojevoljne 
prepravke ne smete vršiti kod dovoda struje.

Uputstva za montažu
Šporet je predviđen za napajanje trofaznom 
naizmeničnom strujom (400V 3N˜50Hz). Voltaža 
grejnih elemenata šporeta je 230V. Podešavanje 
šporeta da radi na monofaznom napajanju je 
moguće uz pomoć odgovarajućeg premošćavanja 
u priključnoj kutiji i to prema priključnom dijagramu 
ispod. Priključni dijagram takođe možete pronaći 
na poklopcu priključne kutije. Ne zaboravite da žica 
za povezivanje mora odgovarati tipu veze i ukupnoj 
snazi šporeta.
Priključni kabl mora biti obezbeđen. 

Upozorenje!
Ne zaboravite da povežete sigurnosno električno 
kolo na terminal priključne kutije obeležen  . 
Kod napajanja električnom strujom za šporet mora 
postojati sigurnosni prekidač koji omogućava da 
se napajanje strujom prekine u slučaju nužnosti. 
Rastojanje između radnih kontakata sigurnosnog 
prekidača mora biti minimum 3 mm.
Pre nego što šporet priključite na napajanje strujom, 
važno je da pročitate podatke sa natpisne pločice i 
priključnog dijagrama.

Crt. 4b

Montiranje blokade koja štiti od prevrtanja 
kuhinje.*
Blokada je montirana da ne bi došlo do prevrtanja 
kuhinje. Zahvaljujući blokadi koja štiti od prevrtanja 
kuhinje, dete ne može da se np. popne na vrata peći  
i da istim uzrokuje prevrtanje kuhinje.

Crt.3z

Kuhinja vis. 850 mm
A =  60 mm
B = 103 mm

Kuhinja vis. 900 mm
A = 104 mm
B = 147 mm
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RAD

Pre prve upotrebe
Ɣ Uklonite ambalažu,
Ɣ Lagano (polako) uklonite nalepnice sa vrata 

rerne vodeći računa da ne pokidate lepljivu 
traku. Ako na staklu ostane da se vidi neki trag, 
zagrejte unutrašnjost rerne (pogledajte primer 
ispod), naprskajte zagrejano staklo sredstvom 
za čišćenje stakla i prebrišite mekanom krpom.

Ɣ Ispraznite ioku, očistite fabričke zaštitne delove 
iz unutrašnjosti rerne,

Ɣ Pribor iz rerne izvadite i operite toplom vodom i 
sa malo tečnog sapuna,

Ɣ Uključite ventilaciju u sobi ili otvorite prozor,
Ɣ Zagrejte rernu  (do temperature od 250°C, oko 

30 min.), uklonite mrlje ako ih ima i pažljivo 
operite. 

Ɣ Kada rukujete šporetom, pažljivo sledite 
bezbednosne instrukcije.

Važno!
Kod rerni koje imaju elektronski 
programator, na displeju će početi da treperi 
«0.00» čim izvršite priključivanje na strujno 
napajanje.
Na programatoru podesite tekuće vreme. 
(Pogledajte Elektronski programator). 
Ukoliko niste podesili tekuće vreme, 
rerna neće raditi.

Unutrašnjost rerne isključivo treba prati toplom 
vodom sa malo tečnog sapuna.

*opcionalan

Hronometar M*
Hronometar ne može kontrolirati korišćenje peća. 
Čuti ćete zvučni signal koji će javiti zaključak kratkih 
aktivnosti za pripremu. Vreme može biti određeno 
od 0 do 60 minute.

Mehanički uredjaj za odmeravanje minuta Ms*
Uredjaj za odmeravanje minuta je namenjen  za 
upravljanje radom pećnice. Može se ga programirati 
u okviru od 0 do 120 minuta. Nakon proteka 
programiranog vremena uključiće se zvučni signal 
i pećnica će se automatski isključiti. Programiranje 
– okretaljku okrenuti u smeru kazaljki na satu i 
programirati traženo vreme.

Kada se okretaljka nalazi u poziciji „0” pećnica neće 
početi sa radom. Ako ne nameravate upotrebljavati 
funkciju uredjaja za odmeravanje minuta, okretaljku 
treba staviti u poziciju  

Crt.6b

Crt.6c

Crt.6h

Kako da koristite grejne zone keramičke ploče
Izbor posuđa
Izaberite sud čiji je prečnik dna u najmanju ruku 
iste veličine kao grejna zona. Za posude za prženje 
ima specijalna proširena grejna zona 170 x 265. Ne 
upotrebljavajte posude sa udubljenim ili ispupčenim 
dnom. Uvek vodite računa da posudu poklopite 
odgovarajućim poklopcem. Preporučujemo upotrebu 
posuda sa debljim, ravnim dnom.
Ako su grejne zone i posude zaprljane, nemoguće 
je da potpuno iskoristite toplotu.

Izbor jačine zagrevanja
Grejne zone imaju različite nivoe zagrevanja. 
Jačina zagrevanja se može podešavati postepeno, 
okretanjem odgovarajućeg dugmeta na desno ili 
na levo.Oznake na ivici dugmeta pokazuju različite 
nivoe zagrevanja grejnih zona. 

Crt.6g

Ɣ MIN. Podgrevanje
1 barenje povrća, lagano kuvanje
Ɣ kuvanje supa, većih količina jela
2 lagano prženje
Ɣ roštiljanje mesa, ribe 
3 MAX. Brzo zagrevanje, brzo kuvanje, prženje.
0 isključeno

Indikator preostale toplote
Ako temperatura grejne zone pređe 50°C, to se 
signalizira preko indikatora koji se pali za tu zonu. 
Kada se indikator upali, time upozorava lice koje 
koristi šporet da ne dodiruje zagrejanu zonu.
Nakon 5 do 10 minuta pošto je grejna zona 
isključena, i dalje ima preostale toplote koja se može 
iskoristiti npr. za podgrevanje jela ili za održavanje 
jela toplim, a da pritom ne uključujete neku drugu 
grejnu zonu.

Crt.6o - Indikator preostale toplote

Crt.6a

Uključivanje proširene grejne zone
Važno!
Uključujte grejnu zonu jedino okretanjem dugmeta 
u smeru kazaljke na satu. Ako dugme okrećete 
u suprotnom smeru, može doći do oštećenja 
prekidača.*

Crt.6n

Podešavanjem jačina   dugmeta radi unutrašnja 
grejna zona i moguće je ravnomerno kontrolisati 
količinu toplote koja se raspodeljuje na posudu. Pri-
vremenim okretanjem dugmeta na poziciju označenu                                                                                                   
uključuje se spoljašnja grejna zona. Odatle možete 
ravnomerno kontrolisati količinu toplote koja se ra-
spodeljuje na posudu sa obe grejne zone (unutrašnje 
i spoljašnje) – obe grejne zone možete isključiti samo 
postavljanjem dugmeta na poziciju 0.
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Pažnja! 
Kod modela šporeta koji nemaju roštilj, na 
dugmetu ne postoji oznaka  .

Moguće pozicije dugmeta
Zasebna komanda za svetlo u rerni
Postavljanjem dugmeta na ovu poziciju pali 
se svetlo unutar rerne. Upotrebite ga, npr. 
kada perete unurašnjost  rerne.

Uključeni donji i gornji grejač
Termostat omogućava korisniku da podesi 
temperaturu u opsegu od 100°C do 250°C. 
Pogodno za pečenje.

Uključen donji grejač
Kada je dugme postavljeno na ovu poziciju, 
rerna se zagreva samo uz pomoć donjeg 
grejača. Pogodno je kada npr.na kraju želite 
da zapečete jelo odozdo.
 
Uključen gornji grejač
Kada je dugme postavljeno na ovu 
poziciju, rerna se zagreva samo uz pomoć 
gornjeg grejača. Pogodno je kada npr.na 
kraju želite da zapečete jelo odozgo.

Uključen je grejač roštilja
Postavljanjem dugmeta na ovu poziciju, 
jelo se roštilja na rešetki ili ražnju.

100-250
        0C

Uključivanje i isključivanje rerne
Ako želite da uključite rernu potrebno je da:
Ɣ Podesite neophodne uslove rada za rernu, njenu 

temperaturu i način zagrevanja,
Ɣ Podesite dugme na pravu poziciju, okrećući ga 

na desno.

Crt.6z

RAD

Uključivanje rerne se signalizira pomoću dve si-
gnalne lampice, upaliće se R i L.
Kada se upali R lampica, znači da rerna radi. 
Kada se L lampica isključi, znači da je u rerni do-
stignuta podešena temperatura. Ako je po receptu 
preporučljivo da jelo stavite u zagrejanu rernu, to 
nemojte uraditi sve dok se po prvi put L lampica ne 
isključi. Kada pečete, L lampica će se povremeno 
uključivati i isključivati (da bi se temperatura un-
utar rerne održavala). R lampica se takođe može 
uključiti kada je dugme postavljeno na poziciju «os-
vetljenje u rerni».

što isto važi i za regulator temperature – da biste 
podesili željenu funkciju, trebalo bi da okrenete 
dugme na tu poziciju.

Rernu možete isključiti postavljanjem oba dugmeta 
na poziciju  „ ” / „0”.

Moguća podešavanja dugmeta za odabir 
funkcija rerne

Zasebna komanda za svetlo u rerni
Postavljanjem dugmeta na ovu poziciju pali 
se svetlo unutar rerne. Upotrebite ga, npr. 
kada perete unurašnjost rerne.

Uključen je grejač roštilja
Postavljanjem dugmeta na ovu poziciju, 
jelo se roštilja na rešetki.
 
Uključen gornji grejač
Kada je dugme postavljeno na ovu 
poziciju, rerna se zagreva samo uz 
pomoć gornjeg grejača. Pogodno je 
kada npr.na kraju želite da zapečete jelo 
odozgo.

Uključen donji grejač
Kada je dugme postavljeno na ovu poziciju, 
rerna se zagreva samo uz pomoć donjeg 
grejača. Pogodno je kada npr.na kraju želite 
da zapečete jelo odozdo.

Donji i gornji grejač su uključeni
Postavljanjem dugmeta na ovu poziciju, 
rerna se zagreva na uobičajen način.

Uključivanje rerne se signalizira pomoću dve si-
gnalne lampice, upaliće se R i L.
Kada se upali R lampica, znači da rerna radi. 
Kada se L lampica isključi, znači da je u rerni do-
stignuta podešena temperatura. Ako je po receptu 
preporučljivo da jelo stavite u zagrejanu rernu, to 
nemojte uraditi sve dok se po prvi put L lampica ne 
isključi. Kada pečete, L lampica će se povremeno 
uključivati i isključivati (da bi se temperatura un-
utar rerne održavala). R lampica se takođe može 
uključiti kada je dugme postavljeno na poziciju «os-
vetljenje u rerni».

Crt.6j

Ɋɢɫ.6z

Funkcije rerne i rad.
Tradicionalna rerna (uobičajen način grejanja)

Rerna se može zagrevati pomoću donjeg i gornjeg 
grejača, i roštilja (ako ga ima). Rernom se rukuje 
pomoću jednog dugmeta  koje služi za odabir 
programa i kao regulator temperature.

Crt.6i

Tradicionalna rerna (uobičajen način grejanja)

Rerna se može zagrevati pomoću donjeg i gornjeg 
grejača, kao i roštilja. Rad rerne kontrolišete pomoću 
dugmeta za odabir funkcija rerne – da biste podesili 
željenu funkciju, treba da okrenete dugme na tu 
poziciju, 

Crt. 6k



63

Rerna sa automatskim kruženjem
vazduha
Rerna se može zagrevati pomoću donjeg i gornjeg 
grejača, kao i roštilja. Rad rerne kontrolišete pomoću 
dugmeta za odabir funkcija rerne – da biste podesili 
željenu funkciju, treba da okrenete dugme na tu 
poziciju.

što isto važi i za regulator temperature – da biste 
podesili željenu funkciju, trebalo bi da okrenete 
dugme na tu poziciju.

Ɋɢɫ.6l

Ɋɢɫ.6k

Rernu možete isključiti postavljanjem oba dugmeta 
na poziciju „ Ɣ” / „0”.

Pažnja!
Kada birate bilo koju funkciju grejanja 
(uključivanje grejača itd.), rerna će se 
uključiti jedino ako je pomoću regulatora za 
temperaturu podešena temperatura.

Nezavisna rasveta rerne
Pomoću podešavanje dugmeta u tom 
položaju aktiviramo rasvetu komore rerne.

Brzo zagrejavanje
Uključeni: gornji grejač, gril i ventilator. 
Namena – za početno zagrejavanje 
rerne.

Odmrzavanje
Uključen je samo ventilator, bez upotrebe 
bilo kojeg grejača.

Uključeni su ventilator i kombinovani
roštilj
Postavljanjem dugmeta na ovu poziciju,
rerna akt iv i ra kombinovani  rošt i l j 
i funkciju ventilatora. Praktično, ova 
funkci ja omogućava da se proces 
roštiljanja ubrza i poboljšava se ukus jela. 
Upotrebljavajte roštilj jedino ako su vrata 
rerne zatvorena.

Pojačani gril (Supergrill)
Uključivanje funkcije „pojačanog grila” 
omogućava prženje pri istovremeno 
ukl jučenom gornjem grejaču. Ova 
funkcija omogućava dobijanje povišene 
temperature u gornjoj radnoj površini 
rerne, što uzrokuje povećano rumenilo jela 
i istovremeno omogućava
prženje većih porcija.

Uključeni gril
Površinsko „roštiljanje” koristi se za 
prženje malih porcija mesa: stek, šnicla, 
ribe, tost, kobasice, topli sendviči (debljina 
prženog jela ne može da bude veća od 
2-3 cm, a tokom prženja jelo okrenuti na 
drugu stranu).

Uključeni donji grejač
U ovom položaju dugmeta rerna greje 
iskl jučivo pomoću donjeg grejača. 
Možemo za zapečemo kolače odozdo (na 
primer vlažne kolače i kolače sa voćnim 
nadevom). 

Uključeni donji i gornji grejač
Podešavanje dugmeta u tom položaju 
omogućava realizaciju zagrejavanja rerne 
na konvencionalni način. Savršeno

RAD

je za pečenje kolača, mesa, riba, hleba, 
pice (neophodno je početno
zagrejavanje rerne i upotreba tamnih 
plehova), pečenje na jednom nivou.

Uključeni su ventilator, donji i gornji 
grejač
Ova pozicija dugmeta predstavlja funkciju 
za pripremanje kolača. Uobičajeni način 
pečenja uz pomoć ventilatora.

Uključivanje rerne se signalizira pomoću dve 
signalne lampice, upaliće se R i L. Kada se upali 
R lampica, znači da rerna radi. Kada se L lampica 
isključi, znači da je u rerni dostignuta podešena 
temperatura. Ako je po receptu preporučljivo da jelo 
stavite u zagrejanu rernu, to nemojte uraditi sve dok 
se po prvi put L lampica ne isključi. Kada pečete, L 
lampica će se povremeno uključivati i isključivati (da 
bi se temperatura unutar rerne održavala). R lampica 
se takođe može uključiti kada je dugme postavljeno 
na poziciju «osvetljenje u rerni».

Crt.6z

Rerna sa automatskim kruženjem vazduha (sa 
ventilatorom i ultra- grejačem ventilatora)
Rerna se može zagrevati pomoću donjeg i gornjeg 
grejača, kao i roštilja. Rad rerne kontrolišete
pomoću dugmeta za odabir funkcija rerne – da biste 
podesili željenu funkciju, treba da okrenete dugme 
na tu poziciju, što isto važi i za regulator temperature 
– da biste podesili željenu funkciju, trebalo bi da 
okrenete dugme na tu poziciju.
Crt.6m
Crt.6k
Rernu možete isključiti postavljanjem oba dugmeta 
na poziciju „ Ɣ” / „0”.

Pažnja!
Kada birate bilo koju funkciju grejanja 
(uključivanje grejača itd.), rerna će se 
uključiti jedino ako je pomoću regulatora za 
temperaturu podešena temperatura.
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Nezavisna rasveta rerne
Pomoću podešavanje dugmeta u tom 
položaju aktiviramo rasvetu komore rerne.

Brzo zagrejavanje
Uključeni: gornji grejač, gril i ventilator. 
Namena – za početno zagrejavanje 
rerne.

Odmrzavanje
Uključen je samo ventilator, bez upotrebe 
bilo kojeg grejača.

Uključeni su ventilator i kombinovani
roštilj
Postavljanjem dugmeta na ovu poziciju,
rerna akt iv i ra kombinovani  rošt i l j 
i funkciju ventilatora. Praktično, ova 
funkci ja omogućava da se proces 
roštiljanja ubrza i poboljšava se ukus jela. 
Upotrebljavajte roštilj jedino ako su vrata 
rerne zatvorena.

Pojačani gril (Supergrill)
Uključivanje funkcije „pojačanog grila” 
omogućava prženje pri istovremeno 
ukl jučenom gornjem grejaču. Ova 
funkcija omogućava dobijanje povišene 
temperature u gornjoj radnoj površini 
rerne, što uzrokuje povećano rumenilo 
jela i istovremeno omogućava prženje 
većih porcija.

Uključeni gril
Površinsko „roštiljanje” koristi se za 
prženje malih porcija mesa: stek, šnicla, 
ribe, tost, kobasice, topli sendviči (debljina 
prženog jela ne može da bude veća od 
2-3 cm, a tokom prženja jelo okrenuti na 
drugu stranu).

Uključeni donji grejač
U ovom položaju dugmeta rerna greje 
iskl jučivo pomoću donjeg grejača. 
Možemo za zapečemo kolače odozdo (na 
primer vlažne kolače i kolače sa voćnim 
nadevom).

Uključeni donji i gornji grejač
Podešavanje dugmeta u tom položaju 
omogućava realizaciju zagrejavanja rerne 
na konvencionalni način. Savršeno je za 
pečenje kolača, mesa, riba, hleba, pice 
(neophodno je početno zagrejavanje rerne 
i upotreba tamnih plehova), pečenje na 
jednom nivou.

Uključena termo cirkulacija
Podešavanje dugmeta u položaju 
„uključena termo cirkulacija” omogućava
realizaciju grejanja rerne na način koji 
diktira termo – ventilator koji se nalazi na 
centralnom mestu zadnje stenke komore 
rerne. U odnosu na konvencionalnu 
rernu koriste se niže temperature 
pečenja. Korišćenje ovog načina grejanja 
omogućava ravnomerni protok topline oko 
jela koje je stavljeno u rernu.

Uključeni su ventilator, donji i gornji 
grejač
Ova pozicija dugmeta predstavlja funkciju 
za pripremanje kolača. Uobičajeni način 
pečenja uz pomoć ventilatora.

RAD

Uključivanje rerne se signalizira pomoću dve 
signalne lampice, upaliće se R i L. Kada se upali 
R lampica, znači da rerna radi. Kada se L lampica 
isključi, znači da je u rerni dostignuta podešena 
temperatura. Ako je po receptu preporučljivo da jelo 
stavite u zagrejanu rernu, to nemojte uraditi sve dok 
se po prvi put L lampica ne isključi. Kada pečete, L 
lampica će se povremeno uključivati i isključivati (da 
bi se temperatura unutar rerne održavala). R lampica 
se takođe može uključiti kada je dugme postavljeno 
na poziciju «osvetljenje u rerni».

Crt.6z

Uključena termo cirkulacija i donji 
grejač
Kod tog položaja dugmeta rerna realizuje 
funkciju termo – cirkulacije i uključenog
donjeg grejača, što uzrokuje povišenje 
temperature ispod pečenja. Velika količina 
toplote koja je emitovana
odozdo, vlažni kolači, pica.
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Pažnja!
Koristite roštilj jedino kada su vrata rerne 
zatvorena. Kada upotrebljavate roštilj, 
dostupni delovi rerne mogu postati veoma 
topli. Preporučujemo da decu držite van 
domašaja rerne.

UPOTREBA RAŽNJA*
Ražanj vam omogućava da jelo pečete na roštilju 
tako što će se okretati. Obično se koristi za živinu, 
ražnjiće, kobasice itd.
Motor ražnja se automatski uključuje i isključuje 
kada uključite funkciju roštilja označenu simbolima 

Napomena! 
Ne postoji zasebno komandno dugme za 
ražanj.

Da biste pripremili jelo treba da:
Ɣ Nataknite jelo na ražanj i pričvrstite ga viljuškama 

ražnja 
Ɣ Postavite kuku za kačenje  u prorez (nalazi se 

napred na gornjem zidu u rerni) 
Ɣ Postavite kraj ražnja  u sklopku motora ražnja  

vodeći računa da kuka za kačenje bude u 
prorezu ražnja

Ɣ Uklonite ručku ražnja 
Ɣ Postavite pleh na najniži nivo u rerni i ostavite 

vrata odškrinuta

Crt.6y

RAD

*opcionalan

Upotreba roštilja*
Proces roštiljanja se odvija pomoću infracrvenih 
zraka koji se emituju na jelo preko svetlosnog 
grejača roštilja.

Da biste uključili roštilj potrebno je da:
Ɣ Postavite dugme za rernu na poziciju označenu 
sa 
Ɣ Postavite pleh sa jelom na odgovarajući nivo u 
rerni, a ukoliko roštiljate na rešetki postavite pleh 
za prikupljanje masnoće na nivo koji je prvi ispod 
(rešetke).
Ɣ Zatvorite vrata rerne.

Za roštiljanje upotrebom funkcije i kombinovanog 
roštilja , temperatura mora biti podešena na 
210°C, dok za funkciju roštlja sa funkcijom mora 
biti podešena maksimalno na 190°C.
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PEČENJE U RERNI-PRAKTIČNI SAVETI
Pečenje
Ɣ Preporučujemo upotrebu plehova za pečenje 

koje ste dobili uz šporet;
Ɣ Takođe je moguće peći u kalupima za kolače i 

plehovima koji se mogu kupiti bilo gde drugo, i 
treba ih staviti na rešetku; za pečenje je bolje 
koristiti tamne plehove jer oni bolje raspodeljuju 
toplotu a vreme pečenja je kraće;

Ɣ Tepsije i plehovi svetlih ili sjajnih površina nisu 
preproručljivi kada koristite uobičajen način 
pečenja (gornji i donji grejač) – upotrebom takvih 
posude može doći do toga da podloga kolača 
ostane nepečena;

Ɣ Pri upotrebi funkcije ultraventilatora, nije 
neophodno prvobitno zagrevanje unutrašnjosti 
rerne, dok je kod drugih načina grejanja potrebno 
zagrejati rernu pre nego što u nju stavite kolač;

Ɣ Pre nego što kolač izvadite iz rerne, uz pomoć 
drvenog štapića proverite da li je gotov (ako je 
gotov, štapić nakon što ga izvadite iz kolača 
treba da bude suv i čist);

Ɣ Pošto isključite rernu, savetujemo da kolač 
ostavite unutra da stoji oko 5 minuta;

Ɣ Temperature pečenja kod funkcije ultraventilatora 
su obično oko 20-30 stepeni niže nego što je 
slučaj kod normalnog pečenja ( kada rade gornji 
i donji grejači);

Tradicionalna rerna (uobičajen način grejanja)

Važno!
Parametri koji su navedeni i tablici su samo orijentacioni i možemo da ih popravimo zavisno od vlastitih 
iskustava i gastronomskih navika.

Vrsta pripreman-
ja pečenja

Funkcija rerne Temperatura Nivo Vreme [min]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

220 - 240 3 10 - 15

210 - 220 2 45 - 60

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 230 2 90 - 120

160 - 180 2 45 - 60

190 - 210 2 40 - 50

Ɣ Parametri koji se odnose na pečenje, navedeni 
u Tabeli  su dati okvirno i mogu se korigovati 
prema vašem ličnom iskustvu i karakteristikama 
kuvanja;

Ɣ Ako se podaci navedeni u knjigama recepata 
bitno razlikuju od vrednosti navedenih u ovom 
uputstvu, molimo vas da primenite instrukcije iz 
uputstva.

Pečenje mesa
Ɣ Meso preko 1 kg pripremajte u rerni, a manje 

komade bi trebalo pripremati na plinskim 
gorionicima.

Ɣ Koristite posuđe za pečenje u rerni koje je 
otporno na visoke temperature, čije su ručke 
takođe otporne na visoke temperature.

Ɣ Kada pečete na rešetki, preporučujemo da na 
najniži nivo u rerni postavite pleh napunjen sa 
malo vode.

Ɣ Preporučljivo je da najmanje jedanput u toku 
pečenja meso okrenete na drugu stranu, i da 
meso prelivate njegovim sokovima ili vrućom 
slanom vodom – ne sipajte po mesu hladnu 
vodu.

*navedena vremena se tiču jela pečenih u malim posudama 



67

Rerna sa automatskim kruženjem vazduha
Vrsta pripreman-

ja pečenja
Funkcija rerne Temperatura Nivo Vreme [min]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

150 3 25 - 35

160 - 180 2 20 - 40*

150 3 65 - 70

220 - 240 3 10 - 15

210 - 220 2 45 - 60

190 2 - 3 60 - 70

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 230 2 90 - 120

190 2 - 3 50 - 60

160 - 180 2 45 - 60

190 - 210 2 40 - 50

170 - 190 3 40 - 50

PEČENJE U RERNI-PRAKTIČNI SAVETI

Važno!
Parametri koji su navedeni i tablici su samo orijentacioni i možemo da ih popravimo zavisno od vlastitih 
iskustava i gastronomskih navika.

*navedena vremena se tiču jela pečenih u malim posudama 
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Vrsta pripreman-
ja pečenja

Funkcija rerne Temperatura Nivo Vreme [min]

160 - 200 2 - 3 30 - 50

160 - 180 2 20 - 40*

140 - 160 2 10 - 40*

200 - 230 1 - 3 10 - 20

210 - 220 2 45 - 60

160 - 180 2 - 3 45 - 60 

190 2 - 3 60 - 70

210 4 14 - 18

225 - 250 2 120 - 150

160 - 180 2 120 - 160

160 - 230 2 90 - 120

160 - 190 2 90 - 120

190 2 - 3 50 - 60

160 - 180 2 45 - 60

175 - 190 2 60 - 70

190 - 210 2 40 - 50

170 - 190 3 40 - 50

Rerna sa automatskim kruženjem vazduha (sa ventilatorom i ultra- grejačem ventilatora)

PEČENJE U RERNI-PRAKTIČNI SAVETI

Važno!
Parametri koji su navedeni i tablici su samo orijentacioni i možemo da ih popravimo zavisno od vlastitih 
iskustava i gastronomskih navika.
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ČIŠĆENJE I ODRŽAVANJE

Rerna
Ɣ Rernu bi trebalo čistiti nakon svake upotrebe. 

Kada čistite rernu, njeno svetlo bi trebalo da 
bude uključeno kako bi vam omogućilo da bolje 
vidite površine.

Ɣ  Unutrašnjost rerne isključivo treba prati toplom 
vodom sa malo tečnog sapuna.

Ɣ  Čišćenje pomoću pare:
-  sipajte 250 ml vode (1 čašu) u posudu koju 

stavljate u rernu na prvi nivo odozdo,
- zatvorite vrata rerne,
- podesite regulator temperature na 50°C a dugme 

za odabir funkcija na poziciju donji grejač,
- zagrevajte unutrašnjost rerne oko 30 minuta,
-  otvorite vrata rerne, prebrišite unutrašnjost 

krpom ili sunđerom i operite koristeći toplu vodu 
i tečnim sapun.

 Pažnja!
 Moguće je da se usled čišćenja pomoću pare 

ispod šporeta pojavi vlaga ili voda.
Ɣ  Posle čišćenja prebrišite unutrašnjost rerne da 

se osuši.

Pažnja!
Za čišćenje i održavanje prednjeg staklenog 
panela ne upotrebljavajte sredstva koja 
sadrže abrazivne materije.

Zamena sijalice u rerni
Da biste izbegli mogućnost strujnog udara, pre 
nego što počnete da menjate sijalicu proverite 
da li je uređaj isključen.
Ɣ Postavite komandna dugmad na poziciju „Ɣ” / 

„0” „ i isključite uređaj sa napajanja strujom,
Ɣ  Poklopac sijalice odvijte i operite, pa ga prebrišite 

da se osuši.
Ɣ  Odvijte sijalicu iz ležišta, zamenite je novom – 

otpornom na visoke temperature (300°C) koja 
ima sledeće karakteristike:

–  voltaža 230 V
-  snaga 25 W
-  tip navoja E14.

Sijalica u rerni - Crt 9

Ɣ Ušraite sijalicu, prethodno proverivši da li je 
pravilno umetnuta u keramičko ležište.

Ɣ  Vratite poklopac sijalice.

Peći označeni sa slovom D su predviđeni sa lakim 
deljivim usmeravanjima (lateralnim usmeravanja*). 
Da ih odstranite, vucite frontalni uređaj (Z1) potom 
nagnite usmeravanje i odstranite i ga izvadite 
iz uređaja natrag (Z2). Nakon što ste oprali 
usmeravanja, postavite ih u otvorima za montiranje 
peća potom pritisnite uređaje za hvatanje (Z1 i 
Z2) - Crt 10.

Vrste peća označene sa slovima Dp u broju modela 
su predviđene sa deljivim teleskopskim šinama 
od čelika koji ne rđa*. Šine morate izvaditi i oprati 
zajedno sa lateralnim usmeravanja. Pre postaviti 
tase na teleskopskim šinama, te morate izvesti (u 
slučaju što je peć topao, šine morate izvaditi obeseći 
rub natrag tase u frontalnoj strani teleskopskih 
šina), potom uvodite ih zajedno sa tasama ɟɬɚɥɟɣ 
ɢ ɭɡɥɨɜ.

Pravilnim čišćenjem i održavanjem vašeg šporeta, 
imate značajan uticaj  na besprekoran rad vašeg 
uređaja.
Pre nego što počnete sa čišćenjem, šporet mora 
biti isključen i trebalo bi da proverite da li su sva 
dugmad postavljena na poziciju „Ɣ” / „0”. Ne počinjite 
sa čišćenjem dok se šporet potpuno ne ohladi.

Keramička ploča
Ɣ  Ploča bi trebalo da se čisti redovno, posle svake 

upotrebe. Ako je moguće, preporučujemo da 
ploču operete dok je još uvek topla (pošto se 
indikator preostale toplte isključi). Ne dozvolite 
da se ploča jako zaprlja; posebno od zagorelih 
sadržina od iskipelih tečnosti.

Ɣ  Pri čišćenju  ne upotrebljavajte sredstva za 
čišćenje sa jakim abrazivnim dejstvom, kao npr. 
praškove za ribanje sa abrazivnim sadržajem, 
abrazivne kombinacije, abrazivno kamenje, 
kamen za ribanje, žičanu četku itd. Oni mogu 
ogrebati površinu ploče i izazvati nepopravljiva 
oštećenja.

 Ne upotrebljavajte tečno sredstvo „Cillit” za 
čišćenje rerne.

Ɣ Veće naslage koje su čvrsto prionule za ploču 
možete ukloniti pomoću specijalnog strugača; 
ali pri tom budite pažljivi kako ne biste oštetili 
okvir ploče.

 
Crt.7

*opcionalan
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Skidanje vrata
Kako biste prilikom čišćenja naparavili lakši pristup 
unutrašnjosti rerne, moguće je da skinete vrata. 
Da biste to uradili, iskosite nagore delove za 
zabravljivanje na šarkama. Delimično zatvorite vrata, 
podignite ih i izvucite napolje. Kada budete vraćali 
vrata na svoje mesto, postupite isto samo obrnutim 
redosledom. Kada ih postavljate, proverite da li je 
urez šarke pravilno nalegao na ispupčenje držača 
šarke.pošto ste vrata pričvrstili na rernu, deo za 
zabravljivanje bi ponovo trebalo spustiti na dole. 
Ako deo za zabravljivanje nije pravilno postavljen, 
prilikom zatvaranja vrata može doći do oštećenja 
šarki.

Crt 11 - Iskošavanje delova za zabravljivanje na 
šarkama

Izvlačenje unutrašnjeg stakla koje se nalazi na 
vratima pećnice*
1. Pomoću krstastog odvijača odvrnuti vijke koje 

se nalaze u bočnim držačima (crt. 11A).
2. Pomoću ravnog odvijača skinuti pridržne 

elemente i izvaditi letvu koja se nalazi u gornjem 
delu vrata (crt 11A, 11B).

3. Unutrašnje staklo izvaditi iz pridržnih elemenata 
(u donjem delu vrata) (slika 11C).

4. Staklo oprati toplom vodom s dodatkom male 
količine sredstva za čišćenje stakala. Da bi 
ponovo montirali unutrašnje staklo u vratima 
pećnice treba da se ponove sve radnje u 
obrnutom redosledu. Staklo montirati na 
otvorenim vratima pećnice glatkom stranom 
okrenutom ka gore.

Crt.11ɋ - Izvlačenje unutrašnjeg stakla koje se 
nalazi na vratima pećnice

*opcionalan

Skidanje vrata

Kako biste prilikom čišćenja naparavili lakši pristup 
unutrašnjosti rerne, moguće je da skinete vrata. 
Da biste to uradili, iskosite nagore delove za 
zabravljivanje na šarkama. (slika 12A). Delimično 
zatvorite vrata, podignite ih i izvucite napolje. Kada 
budete vraćali vrata na svoje mesto, postupite isto 
samo obrnutim redosledom. Kada ih postavljate, 
proverite da li je urez šarke pravilno nalegao na 
ispupčenje držača šarke.pošto ste vrata pričvrstili 
na rernu, deo za zabravljivanje bi ponovo trebalo 
spustiti na dole. Ako deo za zabravljivanje nije 
pravilno postavljen, prilikom zatvaranja vrata može 
doći do oštećenja šarki.

Crt 12A - Iskošavanje delova za zabravljivanje na 
šarkama

Izvlačenje unutrašnjeg stakla koje se nalazi na 
vratima pećnice*

1. Pomoću ravnog odvijača otkačiti gornju lajsnu 
vrata, delikatno podmetnuti po bokovima 
(crt.12B).

2. Izvaditi gornju lajsnu vrata. (crt.12B, 12C)
3. Unutrašnje staklo izvaditi iz pridržnih elemenata 

(u donjem delu vrata). Slika 12D,12D1).
4. Staklo oprati toplom vodom s dodatkom male 

količine sredstva za čišćenje stakala.
 Da bi ponovo montirali unutrašnje staklo u 

vratima pećnice treba da se ponove sve radnje 
u obrnutom redosledu. Staklo montirati na 
otvorenim vratima pećnice glatkom stranom 
okrenutom ka gore.

 Pažnja! Ne pritiskati istovremeno gornju 
lajsnu sa obe strane vrata. U cilju pravilnog 
postavljanja gornje lajsne vrata, prvo levi kraj 
lajsne pritisnuti uz vrata, a desni utisnuti dok se 
ne čuje „klik”. Posle toga utisnuti lajsnu sa leve 
strane dok se ne čuje „klik”.

Crt. 12D - Izvlačenje unutrašnjeg stakla koje se 
nalazi na vratima pećnice. 3 stakla
Crt. 12D1 - Izvlačenje unutrašnjeg stakla koje se 
nalazi na vratima pećnice. 2 stakla

ČIŠĆENJE I ODRŽAVANJE

PEČENJE U RERNI-PRAKTIČNI SAVETI
U slučaju nužnosti bi trebalo da:

 Isključite sve radne delove šporeta
 Isključite uređaj sa napajanja strujom
 Pozovite servis
 Neke manje greške se mogu otkloniti pomoću instrukcija navedenih u tabeli ispod. Pre pozivanja 

korisničkog centra ili servisa, proverite sledeće stavke koje su prikazane u tabeli.
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Problem Uzrok Uradite ovako

1. Uređaj neće da radi. Prekid strujnog napajanja
P rove r i t e  vašu  ku t i j u  sa 
osiguračima; ako je neki osigurač 
pregoreo namenite ga novim.

2. Displej programatora trepće 
„0.00”

Uređaj je isključen sa strujnog 
napajanja ili je bio privremeni 
prekid napajanja.

Podeiste tekuće vreme (pogledajte 
„Upotreba programatora”).

3.Svetlo u rerni ne radi. Sijalica nije dobro zašraljena ili 
je neispravna

Zategnite je i l i  je zamenite 
( p o g l e d a j t e  „ Č i š ć e n j e  i 
održavanje”).

TEHNIČKI PODACI

Napon i frekvencija :   230V/400V~50 Ƚɰ

Snaga: ɦɚɤɫ.   9,2 ɤȼɬ

Dimenzije šporeta š/v/d   85 / 50 / 60 cm

Saglasnost sa EU regulativama EN 60335-1, EN 60335-2-6 standardi

PEČENJE U RERNI-PRAKTIČNI SAVETI
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