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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

MnuTa, nNpu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

3710 06OpYyAOBaHNe crieayeT yCTaHOBUTL B COOTBETCTBUM C 06si3aTenbHbLIMU NpaBunamm
1 UCMOMb30BaTh TOMBbKO B XOPOLLO BEHTUNMPYEMOM nomelleHun. Nepen ycTaHOBKOW v
“cnosib3oBaHWEM HEOBXOANMO 03HAKOMUTLCS C MHCTPYKLMEN MO 3KCniyaTaumm.

Mpn paboTe ycTpoMCcTBO HarpesaeTcs. PekomeHayeTcs cobnogatb OCTOPOXHOCTb
YTOGbI M HE KacaTbCs ropsiuMX BHYTPEHHUX YacTel JyXOBKY.

Cnepgute 3a feTbMM BO BpEMSI MOMNb30BaHNA NINTOW, NOCKOMbKY UM HE 3HaKOMbI
OcHOBbI ee paboTbl. B yacTHOCTW, NpnyMHOM OXora pebeHka MOryT cTaTb KOHOPKY, Ka-
Mepa OyXOBKW, pelleTka, paMa ABepLibl, HaXoAsaLWMeCs Ha NAMTe eMKOCTU C ropsvyMmu
XNOKOCTAMMU.

Hy»Ho cneauts 3a TeM, 4Tobbl 3NeKTpUYeckre NPOBoAA MEXaHUYECKOTO KyXOHHOMO 060-
pyZoBaHus (MUKcepa, HanpuMep), He Kacanuch ropsymx YacTel NnuThbl.

He cnenyet nomeluath B LiKad nerkoBocnnaMeHsitolLmMecs: matepuarnsl, KOTopble MoryT
3aropeTbCs BO BpeMs paboTbl AyXOBKM.

He cnenyet octaBnsATb nnuty 6e€3 npucmoTpa BO Bpems xapku. Macno u xupbl MoryT
3aropeTbes OT neperpesa.

[Mpwn 3akmnaHum KOHCbOpKy MOXET 3alnnTb — cneanTe 3a 3TUM.

[Mocne noBpexaeHnsa NAnTbl €e UCMNOoSb30BaHNE BO3MOXHO TOSbKO MOCKe YCTpaHeHUs
Henonaaky cneunanmcTom.

He oTkpbIBaTb kpaH rasonpoBoda unu knanada Ha 6annoHe, He ybeamBLUUCL, YTO BCe
KpaHbl MAUTbI 3aKPbIThI.

He AonyckaTtb 3anmBa KOH(*)OpOK Nnn nx 3arpAas3HeHus. 33Fpﬂ3HeHHble roperku Heobxo-
ANMO OYUCTUTHb U NPOCYLLNTL Cpasy XXe Nocrie Toro, Kak nnmta OCTbIHET.

He cTaBuTb nocyay HENOCPEACTBEHHO Ha KOHOPKMU.

Ha pelueTky Hag oTaenbHOM KOH(POPKOW MOXHO CTaBUTb MOCYAY, COAEPXKMMOEe KOTOPOM
BecuT He 6ornee 10 kr, 06LWMIA BEC, KOTOPbLIV BblAEPXKUT peleTka — 40 Kr.

He cTy4aTb no pyykam n koHdopKam.
He ctaBuTb npegmeTbl Becom Gonee 15 Kr Ha OTKPbITYIO ABEPLY AYXOBKU.

3anpeluaeTcs nepegensiBatb U PEMOHTUPOBATL MUTY nuuam 6e3 npodeccroHansHom
MOArOTOBKM.

3anpeLyaeTcs OTKpbIBaTb KpaHbl NINTbI, HE UMEsl B pyKe TopsiLLei CnYKU Unu yCTpom-
CTBa ANSA 3aXKWUraHus rasa.

3anpeLluaetcs 3agyBaTtb nrams KOHPOPKK.

[Nepen OTKPbITUEM KPbILKK MANTHI, pekomMmeHgyeTcda O4YUCTUTb ee OT 3arpsisHeHun. lMNMpe-
Xae 4emM onyCTuTb KPbILWKY, pekoMeHOyeTCA oXnagnuTb BapO4HYH NOBEPXHOCTb.

CTeknsiHHas KpblLLKa MOXeT TPEeCHYTb Npu HarpeeaHuu. MoracuTe Bce KOHPOPKM nepes
TeM, Kak ee onyCcTuTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

3anpeu.1aeT0ﬂ CamMOBOJfIbHas NepeHacTponka NnNuTbl Ha APYrov BUA rasa, nepemeLleHme
NAUTbI HA APYroe MecToO N BHECEHUE U3MEHEHMWI B CUCTEMY MUTaHUA. Takue onepauuun
MOXET NPOU3BOAUTb TOSTbKO YNONIHOMOYEHHbIW CreunanuncT.

He I'IOJ'Ib3yI7ITer TBEpAbIMU YUCTALLMMU BelleCcTBaMn UM OCTPbIMU MeTannm4yecknmm
npeamMeTtamMmun anda oO4YUCTKM CTeKna aBepubl, OHM MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb, YTO, B
CBOI0 o4epeab, MOXET NpUBECTU K NOABMEHUIO TPELLMH.

[Ns YMCTKM NAWTBI HENBb3S UCNOMNb30BaTb YCTPOMCTBA NapOBOW YMNCTKM.

OT10 ob6opynoBaHMe He NpegHa3HavYeHo Ang nonb3oBaHus nuuamm (B TOM Yncrne n AeTb-
MUW) C OrpaHUYEHHbIMU (PU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU U NMCUXMYECKMMU CMOCOBHOCTAMMU,
a Takke nuuamu ¢ OTCYTCTBUEM KaKoro-nmbo onbita paboTel ¢ AaHHOro BMaa GbIToBOW
TEXHWKOWN, €CIN TOMbKO 3TO MPOUCXOAMUT MOA HAA30pPOM MMM COMMAacHO MHCTPYKLUUW MO
aKcnnyartauum obopygoBaHus, NnepeaaHHoO OTBETCTBEHHbIM 3a MX 6€30MacHOCTb NMULIOM.
Cnepnyet obpawatb BHUMaHWE Ha AeTen, YToObl OHW He urpanu ¢ 06opyaoBaHMEM.

Okcnnyartaumsa obopyaoBaHUsa ONA Bapku UM NeYeHWs Bbi3biBaeT BblAerneHve Tenna u
BMaXXHOCTW B MOMELLEHNN, B KOTOPOM ycTaHoBneHo. CriegyeT y6eauTbCs, XOpoLo nu
NPOBETPUBAETCH KYXOHHOE MOMELLEHNe; HeOBXOAMMO coaepXaTb OTKPbITbIMU HaTy-
panbHble BEHTUMALMOHHbIE OTBEPCTUS UMM YCTAHOBUTL CPeacTBa MEXaHW4YeCKOW BEH-
TUNALMN (BBITSXKKA C MEXaHNYECKON BEHTUNALMEN).

M3-3a AnNMTEnbHOro MHTEHCUBHOIO MCMNOMNb30BaHWA 060pyaoBaHMA MOXeT noTpeboBaThb-
CA AOMONHUTENbHOE NPOBETPUBAHME, HaMpUMep, OTKPbITUEe OkHa unu Gonee adpdek-
TMBHAs BEHTUNAUMS, T.e. yBennyeHne apdheKkTUBHOCTN MEXaHUYECKOW BEHTUNALNY, B
criyyae ee MCrnornb30BaHus.

?\ CumBOIN Ha CTEKNSAHHON KPbILLKE MIINTbl O3Ha4YaeT: CreknsiHHasn KpbILWKa MO-

& XeT TpecHyTb nNpu HarpeBaHuu. [Noracute Bce KOHOPKM nepea Tem, Kak ee
OnyCTUTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

® B C/IYYHAE MNMOJO3PEHNA HA YTEYKY TA3A:
3axuraTb CNUYKK, KypUTb, BKMIOYATL U BbIKIOYATbL 3NEKTPONpUGopb! (3BOHOK, BbIKHO-
YaTenu) 1 NoMb30BaTbCA UHBLIMK 3NEKTPONPUBOPaMn U MEXaHNYECKUMU YCTPONCTBaMMU,
KOTOpbIe MOTYT Bbl3BaTb BO3HWKHOBEHWE IMEKTPUYECKON UMK yaapHON UCKpbl. B aTom
cnyyae criegyet HemeAneHHO 3aKpbITh KnamnaH Ha rasoBom GanfoHe wnu Kpad, nepe-
KPbIBaOLLIMI ra3oBylo CUCTEMY, MPOBETPUTL NMOMELLEHNEe, a 3aTem BbI3BaTb creuuanu-
CTa, yNoNMHOMOYEHHOTO YCTPAHWUTL MPUUNHY YTEYKN.

® [lpu nobor npobrneme, BbI3BAHHON TEXHUYECKUM U3bSIHOM, CrefyeT HEMELMEHHO OT-
KIIOYUTb SMEKTpOonMTaHme NnuTbl (MOMb3ysiCb YKa3aHUSMU, U3NOXKEHHbIMW BbiLLE) U MO-
TpeboBaTb yCTpaHEHUs HegocTaTKa.

® Henb3si nogknoyaTh K ra3oBoi CUCTEME aHTEHHbIe NPOBOAA, HanpuMep, paguonpuem-
HUKOB.

B cnyyae yTeuku rasa, Heo6xo4MMO NepekpbITb 4OCTYN rasa Npu NOMOLLM KpaHa.

Ecnwn 3aroputcs ras, BbIXogsaLmii N3 HErepMeTMYHOIO KnanaHa rasoBoro 6annoHa, cne-
nyer: Ha6p0CMTb Ha GannoH BIAXHYIO TPANKY O514 €ro oxnaxkgeHud, 3akpbiTb KrnanaH
GannoHa. Nocne oxnaxaeHust BbIHECTM GanmoH Ha OTKpbITOE NPOCTPaHCTBO. 3anpeLua-
€TCA NOBTOPHOE MCMNosib3oBaHMe NoBpeXaeHHbIX 6annoHoB.

® B clny4yae OnnTenbHOro nepepbiBa B UCMOMb30BaHUN NNAUTDI Heobxooumo 3aKpbITb raB-
HbI KpaH rasoBon cuctembl. Ecnn nnuta nogcoeanHeHa kK rasoBomy 6ann0Hy, aTo0 Aen-
CTBWE BbIMNMOJTHAETCA NOoCNne KaXXaoro Ncnorib3oBaHuA.



KAK 3KOHOMUTb SHEPIUIO

ToT, KTO Nonb3yeTcsa 3Hep-
rMen OTBETCTBEHHO, SKOHO-
MUT He TOMMbKO AOMAaLLHUIA
OrogKeT, HO NpUHMMAaET Mo-
CUIbHOE y4YacTue B OXpaHe
== == okpyxawowen cpegbl. Mbl
MOXEM MOMOYb MyTEM 3KO-
HOMUK 3nekTpoaHeprun! [enaetca 310
Taknm obpasom:
® [IpaBunbHOe Ucnosb3oBaHUe NocyAbl
ANA NPUroToBIEeHUs NPOAYKTOB.
Mocyna Ans NpUroToBneHNst NPoaYKTOB
He [orkHa ObITb MEHbLLE KOPOHbI Nna-
MEHM KOHMOPKK. [TOMHUTE O HaKpbITUK
nocyapbl KpbILLKaMu.
® Yucrtora KOH(pOPOK, pelueTku, NiuThbl
noa roperikamm.
3arpssHeHns npensTCTBYOT nepefadve
Tenna — NPOYHO MpUropeBLUNE 3arpss-
HEHUS1 HEPELKO MOXHO yAanuUTb TOMbKO
CpefcTBaMu, B CBOK oyepedb Mnpuym-
HSIOWMMN Bpes OKpyXalolen cpene.
Ocobyt0 YNCTOTY HYXXHO MoAAEpPXKMNBaTb
BO3Me paccekaTtenen nrnameHn 1 MHXek-
TOPOB KOH(POPOK.
® W3beratb HeHyXHOro «noAarnsabiBa-
HUSA».
He ctouT 6€3 HeobxoaAMMOCTH NOCTOSAH-
HO OTKpbIBaTb ABEPLY OYXOBKU.
® Mcnonb3oBaHue OyXOBKU TONBKO NMpwU
NPUroToBrieHUN OGONbLUIOro Konuye-
CcTBa NPOAYKTOB.
Msico Becom MeHee 1 Kr BMOMHEe MOXHO
NPUrOTOBUTb HA OTHE FOPETKM.
® licnonb3oBaHMe OCTaTOYHOro Tenna
DYXOBKMW.
B cnyyae npurotoBneHuns npogykToB 60-
nee 40 MWHYT pekoMeHAOyeTCs BbIKIHO-
4nTb AyxoBKy 3a 10 MMHYT OO rOTOBHO-
cTu.

BHumaHue! B cnyyae ncnonb3oBaHusa Tan-
Mepa yCTaHOBUTb Gornee KOpPOTKOE BpeMs
npurotoBneHns bnioga.

® [lpuroTtoBrneHne NPOAYKTOB C UCMOSb-

30BaHWEM KOHBEKLUMM U 3aKpbITOWM
ABepuei AyxXoBkW. TwaTernbHo 3a-
KPbITb ABepLy AYXOBKU.

Tenno yxoOuT u3-3a 3arpsisHEHU Ha
[Bepue [OyXOBKU. 3arpsisHeHust Nydlie
yOansTb cpasy.

He ycTaHaBnvBaThb NNUTY B Henocpe-
CTBEHHOW GNU30CTU OT XONOAUIbHU-
KOB U MOPO3UIIbHbIX KaMep.

Bes HeobxoaMMOCTM Bo3pacTaeT norpe-
GrneHne anNeKTPO3HePrum.



PACMNAKOBKA

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLUULLEHO
OT MOBPEXOEHWN YNaKOBKOMW.
[Mocne ypmaneHusa ynakoBKw,
npocum Bac n3baBuTbcs OT ee
yacTew cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuepba okpyxatoLLen cpeae.

Bce maTtepuansl, NCMonb30BaHHbIE ANA U3-
roTOBIEeHust ynakoBku, 6e3speaHsbl, Ha 100%
nognexart nepepabotke n o603HavYeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLMM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBo4yHbIM MaTtepuanam
(monuaTtuneHoBble NakeTbl, KYCKW neHomnmna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKN Henb3s
nognyckatb AeTewn

Y

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4YaHuUM cpoka MCnorb-
30BaHUS [OaHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3s BbIOpPOCUTb, kak 0bbly-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaThb B MYyHKT Npu-
B cvia v nepepaboTKu AreKTpuYe-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O6 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI HA YCTPONCTBE, MHCTPYKLMMN MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee mcnonb3oBaHbl MaTtepuarnbl,
nognexalume NoBTOPHOMY MCMONb30BaHMUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, 1Cnonb3oBaHWi0 MaTte-
puanoB nnu MHoW OpMOK NCMONb30BaHUS
OTCINY>XVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLeCTBEHHbIV BKMNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xawowlen cpeapl.
CBepgeHusi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTU-
nM3aumMm Mcrnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

15

11 13
7 8
3,4 5 6
1 2
9

10

1 Pyuka peaynsimopa memrnepamypbl OyX08KU

2 Pyyka eblbopa hyHKUyuU OyX08KU

3,4, 5, 6 Pyuyku ynpaerneHusi 2a308bIMU KOHGhOpKamu
7 KoHmpornbHasi namna mepmopezynsimopa KpacHasi
8 KoHmponbHasi namna pabomsi naums! xenmasi

9 KpenineHue dsepupbl OyxoeKu

10 Awuk (0nsa onpedeneHHbIx modernel)

11 bonbwas KoHgopKa
12 CpedHsisi KoHghopKa
13 Pewemka

14 Manas KoH¢bopka
15 CpedHsisi KoHghopka
16 Kpbiwka



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Manenn ynpasneHusa nnutel FCG*

b & oo |

Pyyka perynsitopa Temneparypbl 1
BblGopa PyHKLMM [YXOBKM

17 Jamyuk nnameHu™
18 Ceeyva anekmpomnodxuaa*

!@@@ O® 000

MuHyTHBIV Taimep™

19
‘ s DO O DO g
19 Snekmpuyeckasi KOHhopKa

MuHyTHBIV Taimep™ ( 0n1s1 Mmodeneli FCMW64*, FCMW63*)

Pyuka perynsatopa Temneparypbl
DYXOBKM

OcHalleHve nnnThbl - nepeyeHb:

Pewemka 0ns epuns

M0d00H 0nist xapKu lMo0doH 0nis ebineyKku™
(pewemka Ons cywku)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbix moaenemn
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MOHTAX

Cnegywouwme ykasaHus npegHasHayeHbl
08 KBanupuumpoBaHHOro crneunanucTa no
MOHTaxy, yCTaHaBnMBaroLllero nnuty. Yka-
3aHUSA npegHasHadveHbl Ang obecneveHust
Hanbornee NPodeCCUOHaNbLHOro BbINOSHE-
HUA OENCTBUA, CBA3AHHBLIX C YCTaHOBKOW
yCTponcTBa.

® [lepen ycTaHOBKOW crenyeTt yoeanTbes,
COOTBETCTBYHOT I MECTHblE YCMOBUSA
CcHabXxeHust (BMA rasa u ero AaBneHune)
XapakTepucTukam o0opyaoBaHus.

® PexnM ycTaHOBKM 3Toro obopynoBaHus
NpencTaBneH Ha 3aBOACKON Tabnuuke.

® 370 060pyOoBaHME He MoAKoYaeTcs K
OTBOAHbLIM KaHanaMm ra3oobpasHbIX OT-
xo00B. OHO OOMKHO GbITb YCTaHOBINEHO
N MOAKIHYEHO B COOTBETCTBUM C AeW-
CTBYHOLLUMMU YCTAHOBOYHLIMU MpaBuna-
mMu. OcobeHHO crieayeT y4ecTb COOTBET-
cTBytowme TpeboBaHus, Kacatolmecs
BEHTUIALMM.

YcTtaHoBKa NnuUThbI

[ J KyXOHHoe nomeLLeHne gormkHo bbiTb Ccy-
XM U XOPOLLUO npoBeTpmnBaeMbiM, UMETb
ncnpasHyK BEHTUNALMUIO cornacHo nen-
CTBYyROWMMN TEXHUYECKMMN HOpPMaMWU.
[MpaBoBasi 6a3a, B COOTBETCTBUMN C KO-
TOPOW OLEHNBAETCA NPUrOAHOCTL NoMe-
LeHna ana yCtaHOBKU rasoBOW NAUTHI.

® [lomelleHne [OMKHO MMETb cucremy
BEHTUNALNN, yaanawwy n3 noMelle-
HUA NPOAYKTbl rOpeHunsa, BO3HUKaLine
npu wmcnonb3oBaHun nnutbl. Cuctema
[OSMKHA COCTOSATb U3 BEHTUNALMOHHON
peLeTKn Unn BbITAXKWN.

12

BbITsXKKM criegyeT MOHTMpOBaTb B CO-
OTBETCTBUM C yKa3aHWUSIMWU COMPOBOAM-
TENbHOWN 3KCNIyaTaLMOHHON MHCTPYKLIMK
K HMM. PacnonoxeHue nnuTbl OOMKHO
obGecneunBatb CBOOOAHBIA [AOCTYN KO
BCEM 3reMeHTaM ynpasneHus.
[NomelleHne gomkHo obecneunBaTb 40-
cTyn Bo3gyxa B ob6beme, HeobxoanmMom
Ons nonHoro cropaHust rasa. O6bem
nocTynaroLlero Bo3gyxa AOIKeH ObiTb
He MeHee 2m3/4yac Ha 1 kBT moLluHocTK
ropenok. Bo3gyx moxeT noctynatb He-
NMOCPEACTBEHHO CHapyXXu, 4Yepes KaHan
anametpom MuHUMYM100cm2 , nmbo 13
coceHVX NoMeLleHunii, 06opyaoBaHHbIX
BEHTUMNSALMOHHBIMU KaHanamu, BbIXOAs-
LLUMMK Hapyy.

Ecnn  ycTpoilcTBO  akcnnyatupyeTcst
WHTEHCUMBHO B TEYEHWE [AMUTENbHOO
BPEMEHU, MOXET BO3HWKHYTb Heobxo-
AMMOCTb OTKPbITb OKHA NS YIy4lUeHus
BEHTUNSALMNN.

[a3oBas nnuTa, OTHOCMTENBHO Harpesa
OKpY’>KatoLMX MOBEPXHOCTEN, SBMSIETCH
YCTPOWCTBOM KaTeropum X 1 B Ka4yecTse
TAKOBOTO MOXET BCTpaumBaTbCs TOSb-
KO [0 BbICOTbI paboyeit MOBEPXHOCTH,
TO ecTb okoro 850 MM OT OCHOBaHUS.
BcTpauBaHuve Bbllle yKa3aHHOMO YPOBHS
He pekoMeHAyeTCs..

\ HOOD

|
I

Min. 600 mm

Min. 420 mm
Min. 420 mm
Min. 700 mm

[oJeXe) [o)exe)




MOHTAX

Mpuneratowme nnockocTn mebenu Aonmx-
Hbl UMETb 0BNULIOBKY, @ Krewv Ans ux npu-
COeAIMHEHNS BbiAEPXMBaTb TeMnepaTypy
100°C. HecobntogeHve gaHHOro ycrnoBus
MOXET NPUBECTU K AedPOPMUPOBAHMIO MO-
BEPXHOCTW UM OTKMENBaHMIO OGMULIOBKM.
Ecnu HeT yBepeHHOCTM B TEPMOCTOMKO-
cTn Mebenu, NNUTY HYXXHO BCTPOUTb, CO-
XpaHsia 3a3op npumepHo B 2 cm. CTeHa,
HaxoasLasacs 3a NNUMTon, JormkHa ObITb
YCTOMYMBOW K BbICOKUM Temneparypam.
[Mpy nonb3oBaHUW MAUTOW, ee 3aaHas
YacTb MOXeT HarpeBaTbcs Ha 50°C BbiLle
OoKpyxatoLen Temnepartypbl.

MnuTty cnegyet yctaHaBnuBaTb Ha TBEP-
AOM 1 poBHOM norny (He Mcnonb3oBaTb
noacTaBKku

Mepep akcnnyartaumen NAnTy HYXHO Bbl-
POBHSATb (3TO MMEET 3HayeHue npexae
BCEro sl PaBHOMEPHOro pacnpeneneHns
Xupa Ha ckoBopogke). [insa atoro cnyxat
perynupyemble HOXKW, AOCTYN K KOTOPbIM
OTKPbIBAETCH Nocne CHATUA Awmnka. Ana-
Na3oH perynupoBkn +/- 5 mm

Mo anekTponoTpebneHuto:

- Knacc A.

Mo mecTononoXxeHuto:

- Ecnn nnuta ycraHoBneHa no
knaccy 2.1., To cormacHo peu-
CTByWOWMM  cTaHOaptam  Ans
noakKn4YeHUs rasa LOJKHbl MUC-
nonb30BaTbCH TONbLKO rMOKne me-
TannM3upoBaHHbIe TPyObl.

- Knacc 3, ansi Bapo4Hble NoBepXx-
HOCTMW, yCTaHaBnuBaewmble B Ky-
XOHHbIX Griokax.

MoacoeanHeHue NNUTbI K
rasonpoBoay.

BHumaHwue!

Mnuta gomxHa 6bITb NoAcoeauHe-
Ha K cucteMe ¢ TeM TUMNOM rasa, Ansi
KOTOporo npepHasHa4veHa. Mnuta
[OJIKHA NOAKMNHYAaTbLCA TONbKO
cneuuManucToM, UMeKLNUM COOoT-
BeTCTBylOLMe KBanudukauuo u
NOSIHOMOYMS, U TONbKO OH UMeeT
npaBo NepeknYeHns NAUTbl Ha
Apyron Tun rasa.

YkasaHua ans cneuuanucta no MOHTaxy
CneuunanucT No MOHTaXxy o6sa3aH:

® ImeTb paspelueHvie Ha paboTy C ra3oBbiM
obopynoBaHuem,

® (O3HaKOMUTbLCH CO CBEOEHUSIMU, Haxo-
OAWMMUCS Ha COMpPOBOAUTENBHON A0-
KyMeHTaLun, CPaBHUTb 3TN CBEAEHUS C
YCINOBUSIMN YCTaHOBKM.

® poOBEPUTDL:

- 3(PPEKTMBHOCTb BEHTUMALUN, TO €CTb
BO34yxoobmeHa B MoMeLLeHuu,

- repMeTUYHOCTb COeaMHEHMNI ra3oBon ap-
MaTypbl, paboTy Bcex yHKLMOHANbHbLIX
yacTen NnuThbl,

- CUCTEMy ANeKTPOCHABXeHWS NnnThbl.

BHumaHue!

MogkntoyeHne nnuTbl K GannoHy co
CXKVDKEHHBIM ra3oM Wnm K CyLLIeCTBYHO-
e cucteme MOXeT Npou3BOAUTb
TOMNbKO MacTep, UMetoLLMI KBanudu-
Kauuo 1 gonyck, npu cobnogeHnn
BbINOMHEHUN Bcex npasun Gesonac-
HOCTMW.
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MOHTAX

MopgknovyeHue K TMGKOM cTanbHOW TPy-
Ce.

B cnyyae yctaHOBKM MnuUThI COrnacHo npepa-
noceinkam Ans 2 knacca, | nogknacca, ans
MOAKIOYEHNS MMAWTLI K ra30NpoOBOAY PEKO-
MEHZYEeTCA MCNosb30BaTb MCKITHYUTENbHO
mMeTannuyeckyto rmbkyw Tpyby, cooTBet-
CTBYHOLLYIO 0bsA3aTeNlbHbIM OTEYECTBEHHBIM
Hopmam. CoegunHeHne, NpPoBoOAsLIee ras K
nnuTe, ABNSETCS COeQUHEHUEM C TpyOHOM
pe3bbon 1/2”. PekoMeHAyeTCs YyNnOTHUTH
coeuHeHus TePNOHOBOW YNNOTHUTENbHOMN
NEHTOMN.

[nsa nopknitoyeHus crnegyeT UCMonb3oBaTb
TOMbKO TPYObI M yNNOTHUTENN, OTBEYaKOLLME
OeNnCTByoLLMM 06a3aTenbHbIM HopmaM. Mak-
cMmanbHas AnvHa rubkomn Tpybbl HE MOXET
npesbiwartb 2000 mm. CnepgyeT ybeanTbes,
He OyzeT nu conpurkacaTbCsi BBOA C KaKUMU-
nMBo NOABWKHBIMUW YACTSIMU, KOTOPbIE MOTN
Obl ero NOBpeaMUTb.

MopgknoyeHne K KecTKou TpyOHoOW cu-
cTeme.

B nnute nmeetca Tpy6HbIA naTtpybok c
pe3bbon 1/2”. PekoMeHAyeTCs YyNNOTHUTH
coeuHeHus TePNOHOBOW YNNOTHUTENbHOMN
neHTown. MNoakntoYeHne K rasoBon yCTaHOBKE
OOMKHO ObiTb BbINOMHEHO Takum 0OpasoM,
4YTOObI HE BbI3BaTb HANPSXKEHNS B KAKON-NNGO
TOYKE CUCTEMbI M Ha KAKON-TO YacTu obopy-
poBaHus. HeymepHas 3atskka (6onbuue 20
Nm) unu ncnonb3oBaHue Naknu Ans ynnot-
HEHMS1 MOXET CTaTb NPUYNHON NOBPEXOEHUS
COEIVIHEHWUSI UMW €0 HEMMOTHOCTYU

Mpu nogkmoYeHUn NnTbl K CUCTEME C Xnf-
KM ra3oMm HYXHO Ha coeaumHeHme R1/2”
HaBEpHYTb MeTannuyecknii NepexogHuK
ONnHOM MUHUMYM 0,5 M C NepexoaHNKOM Ha
Tpyoky 8x1mm. [ns npvBvHYMBaHWUS nepe-
XOAHUKa HEeOOXOAMMO OTBUMHTUTL MPYXUHY
€ neTnu Kpbiwku. NpoBoa noaBoga rasa He
OOIMKEH KacaTbCs METannM4ecknx anemeH-
TOB 3aHel naHenu NnuThbl.
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B rasoBbIXx KpaHax (BeHTUNsX)
BMeCTO CMa3Ku Tuna conupon,
NPUMEHSIITCA TepMOYCTONUYUBbIE
npoKnaakw.

BHumaHue!

1o OKOHYaHMN MOHTaxa Hy>XHO MPOBEPUTH
repMeTUYHOCTb BCEX COEAMHEHWIA, UCMOoNb-
3ysl 4N 3TOr0, HanpuMep, MbIfbHYO BOAY.
3anpellaetcsa npoBepsiTb repMeTUYHOCTb
NPV NOMOLLIM OTHSI.



MOHTAX

MopknovyeHne NAUTbI K
ANEKTPUYECKOM ceTun

Mpn npousBoacTBe NNUTa paccyuTaHa
Ha NuTaHue nepeMeHHbIM ogHoMda3HbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem noakntoveHnsa 3 x 1,5 mm2 anvHom
okoso 1,5 M € 3aKpbITOWN BUIKOW.

MHe3no NOoAKNMKYEHNA  SNEeKTPOoCceTUn
OOMKHO ObITb 3aKpbITbiIM U HE O0JDK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTton. lNMocne
YCTaHOBKWU NIATbI Heobxoanmo, 4TobbI
po3eTka Obina D.OCTyﬂHOVI ansa nonb3o-
BaTens.

Mepen NOAKIIOYEHUEM NINTbI K PO3eTKe
HY>HO MPOBEPUTH:

-BbliepXaT N NpeaoXpaHUTeni 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky MiuThbl,
-o60pyaoBaHa nu anekTpocucTema aei-
CTBEHHOW CUCTEMOW 3a3eMIeHs], COOT-
BETCTBYIOLLEN TPEGOBAHWSM OeiCTBYHO-
LUMX HOPM U PaCOPSHKEHUI,

- [OCTYMNHa N po3eTka.

BHumaHwue!

B cnyyae noBpexaeHWst HeoTKIYaemo-
ro nuTaTenbHOro npoBofa, Bo u3bexaHue
ONacHOCTW OH [OMMKEH OblTb 3aMeHeH y
npoun3BoauTENst WM B CreLuanvM3npoBaH-
HOW PEMOHTHOM MacTepCKOW KBanudpuum-
POBaHHbIM CMeLnanmcToMm.
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MoaknroyeHne nnutbl FCMW64036010

BHumaHue !

[MogkntoyeHre K NPOBOAKE MOXET BbIMOM-
HSATb KBanM@ULMPOBaHHbBIA cneumanuct no
MOHTaXy C COOTBETCTBYHOLLMM [OMYCKOM.
3anpellaetcsa CamMOBONbHO MPOV3BOAUTL
nepeHacTpONKy N U3MEHEHUS B 3MEKTPO-
npoBoaKe.

YkaszaHusi ong cneumanucta no MOHTaxy.
lMnuta paccuntaHa Ha nuTaHue nepe-
MEHHbIM TpexdasHbiM Tokom (400B 3N
~50l"y). HoMuHanbHoe HanpsikeHue Harpe-
BaTernbHbIX anemeHToB coctasnset 230 B.
[MepekntoyeHne MnTbl ANA NUTAHUS OHO-
¢asHbiM TokoM (230 B) ocyuwiecTtBnsieTcs
YCTaHOBKOW MOCTKa Ha MaHenu Noaknoye-
HMS B COOTBETCTBUM C MpunararoLLencs cxe-
MOV COEVHEHUN.

Cxema COeAMHEHWU HaxoguTcs psgoM C
pacnpefenqTenbHbIM LWMTKOM nmnuTbl. [o-
CTYNn K LWUTKYy BO3MOXEH MOCMNe CHATUSA
KOXXyxa, OTBUHTUB KPEMNIEHUS OTBEPTKOMN.
HyXHO NOMHWTL O npaBunbHOM BbiGOpe
coeavHUTenbHOro kabens, yduTbiBaTb TUM
NoacoeAVMHEHUS 1 HOMUHATbHYO MOLLHOCTb
nnuTbl. CoeanmHnTENbHBLIV Kabenb cnepyet
3aKpenuTb B OTTSKKE




MOHTAX

CXEMA BO3MOXHbIX MOAKNIOYEHUN
BHumaHune! HanpskeHne HarpeBaTternbHbIX
anemeHToB 230 B)

NPoBOA AOMKEH ObITb COEAMHEH C KOHTAKTOM
(«3a3emneHve») PE.

=
@ BHumaHwue! B niobom coeamHeHnn 3aLnTHbIN
5
|
€]

iy

1 PekoMeHayeMmbilil
==
HE=
coeagunHnTeNbHOro
kabens
1 2 3
1| B cetn 230 V ogHodbasHoe /O—O—O
noaKmnyeHne ¢ HynesbiM NposogoMm, | TN~ L
MOCT CBA3bIBAET KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4 HOSVV-F3G4
4-5,3awmTa Ha («3a3emMneHuey). Pl ,C O
2 1 2 3
Cetb 400/230 V gByxdasHoe 1/'() ;/'O—O
NOAKMIYEHNe C HeWTpanbio, MOCT 2N~ L L HO5VV-F4G2.5
- KOHaTKTbl 2-3 1 4-5, 3awmTa Ha ® 5 a4 ’
@ («3asemneHuner). PE/ON/'O_O
3| Certb 400/230 V TpexdasHoe ¢ 1 2 3
HenTparnbio, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, LI/(Q;/'O;/'O
nposoaa asbl 1, 2 1 3, HelTpans 3N~ - HO5VV-F5G1.5
4-5, npoBof 3alWmThl Ha @ @ 5 4 ’
(«3a3emneHuney). pVOW

MpoBoaa dasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - Hentpane; PE — 3awntHbIN HOMNb

BHumaHwme!

CnepnyeT NOMHUTbL O MOAKIIOMEHUN HYNEBOW LIeNy K 3aXXKMMY Ha pacnpenenuTeribHoM LWKUTKe, 0603Ha-
YEHHOro CMMBOJIOM @ («3a3emneHune). ANekTponpoBoaKa, NuTatoLwasi NAnUTY, 4OMKHA UMETb BbIKITHO-
yarenb 3aWuTbl, NO3BOSISIOLLMIA NPpepBaTh NoAavy Toka Npu BO3HUKHOBEHWM aBapuiiHom cutyauun. Pac-
CTOsIHME MexXay pabouMMM KOHTaKTaMy BbIKMoYaTeNs 3alnThbl JOMKHO COCTaBNATL MUHUMYM 3 MM.
Cnocob nogknioyeHusi, OTNMYaKLLMIACSA OT MOKa3aHHOrO Ha CXEME, MOXET MPUBECTM K MOSIOMKE Miu-
Thl.
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MOHTAX

[ns nepekrnoyeHnst NnMTbl Ha Apyroi Tuna

rasa, Hy’>KHO Npon3BeCTun:

@ 3aMeHY MHXEKTOPOB (CM. Tabnuuy),
® perynupoBKY «3KOHOMHOFO» rOpPeHus.

MnuTel, NocTaBNseMbIE NPON3BOANTENEM,
BaHbl A9 UCNONb30BaHUA Ma-
r’MCTparnbHOro rasa.

oTperynnpo

BHumaHue!

lNopenka Tuna B.S.l. (cornacHo 0603Ha4eHuto @ Ha YacTAX ropernku)

Tun raza UHxekTop / anameTp
Manas CpenHss Bonblas | HyX0BO# "
Lwkad
G20/ 18-20 mbar 0,75 1,09 1,24 1,30 3
G30 / 28-30 mbar 0,52 0,67 0,84 0,84(0,85) 10
Fopenka Tuna DEFENDI
Tun raza WHxekTop / anameTtp
Manas CpeaHsis | Bombwas |HYXOBOW o
wKkad
G20/ 18-20 mbar 0,77 0,97 1,29 1,30 3
G30/28-30 mbar 0,50 0,65 0,87 0,84(0,85) 10
MepekntoyeHne MepekntoyeHue c

Mnamsa ropenku

C XXMOKOTO Ha
HaTypanbHbIf ras

HaTypasibHOro rasa Ha
XKUOKun

[NonHoe

1. VIHXeKTop KOH(OpPKK
3aMeHUTb COrnacHo Ta-
onvue.

1. VIHxXeKTop KOHMopKM
3aMeHUTb CcOormacHo
Tabnuue

OKOHOMUYHOE

2.PerynvpoBOYHbIN BUHT
cnerka ocnabwTb n oTpery-
nMpoBaTh CUny nraMmeHu.

2.PerynvpoBOYHbIA BUHT
BKPYTUTb U NPOBEPUTHL
cuny nnameHu.

[nsa BbINONHEHWS PETYIIMPOBKN HY>HO CHSATb PYYKU KPAHOB.
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MOHTAX

YcTaHOBNEHHbIe BHeWHUE KOHpOpKN
He HyXJalTca B perynupoBke nogauyu
BO3yXa.

HopmanbHOoe nmamMsa umMeeT BHYTpMU
cneundmryeckme KoHyCbl 3erneHo-rony6oro
uBeta. KopoTkoe wWymMHOe nnams, unu
ONVHHOE, XenToe M KonTdawee nnams, 6e3
SIBHO 3aMeTHbIX NMONOC CBUAETENbCTBYET
O HEeKayeCTBEHHOM rase B JOMalUHEM
ra3onpoBoAe, MOBPEXAEHNMN UMW 3arPsi3HEHNN
ropenkun. [Ina npoBepky NnamMeHu HyXHO
nporpetb KOH(OpKy B TeyeHne 10 MUHYT
MOMHbLIM OFHEM, 3aTeM NEepeBecTU PYuYKy
KpaHa Ha 3KOHOMHoe ropeHue. lNMnamsa He
[OJDKHO MOracHyTb UIM NepeckoYnTb Ha
WHXEKTOp

3ameHa uHxekmopa —
UH)XXEKMOop 8bIBUHMUMb
rpu MoMouwU mopyes8o20
Knoya ¢ Hacaokol 7 u
3aMeHUMb Ha Ho8bll, Co-
omeemcmeyuwyro mury
easa (cm. mabnuuy).

BHumaHue!

[MepeknioyeHne NAnTbl Ha OpPYroun
TWMN rasa, UM UHOro, Yem MMeeTcs
B AOMe, Tuna rasa, HaxoguTcs B
KOMNETEHLUN OTHOLLIEHUN macTep
— nonb3oBaTernb.
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PerynvupoBky KpaHOB Hy>XHO Mpou3BOAUTH
npy 3aXxcKeHHOW KOHMOpKe B MOMOXEHUM
3KOHOMHOE Mnamsi C UCMOoJNIb30BaHNEM
perynmpoBOYHOro BUHTA BEMUYNHON 2,5 MM
(cm. puc.).

KpaH BSI

R

!

o

4 )
BameHa uHxekmopa dyxoeKu — peaynupos-
Ka nodayu e03dyxa.

BHumaHue!

Mocne perynuMpoBKM HYXHO
pa3MecTuUTb 3TUKETKY C yKaszaHueM
Tvna rasa, Ha KOTOpbI HacTpoeHa
nnuTa.



SKCIITYATALUA

I'Iepep, nepBbiM BKIIHO4YeHUeM
nInTbl

® yaanuTb YacTy YNakoBKMU,

® aKKypaTHO (MEANEHHO) yaanuTb STUKET-
KV C JBEPOK JYXOBKM,

® 0cBO6OANTDL AWK, OYUCTUTL Kamepy ay-
XOBKM OT 3aBOACKUX CPEACTB KOHCepBa-
Lmm,

@ BbIHYTb COAEPXKMMOE AyXOBKM U NMPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBneHnem Xuako-
CTU ANsi MbITbs MOCyAbl,

@ BKIIOYUTb BEHTUMSAUMIO B MOMELLEHUN
U OTKPbITb OKHO,

® nporpeTb OyxoBky (250°C, B TeyeHune 30
MWHYT), yOAnUTb 3arpsi3HEHUs U TLla-
TENbHO MOMbITb,

BHumaHue!

B nnuTax, 060pyaoBaHHbIX 3NEeKTPOH-
HbIM TallMepPOM , NOCHE NOAKMHHEHNS
K ceTn gucnnen Gyget nokasbiBaTb
,0.00” . Hy>HO yCcTaHOBUTb Tekyllee
Bpemsl TanmMepa (CM. UHCTPYKLUIO
aKcnnyatauuv Taimepa).

Ecnun Tekyuee BpemMsi He ycTa-
HOBIEHO, AyXOBKa paboTtaTb He
Oyner.

® BLINOMNHATL paboThl ¢ cOGNOaeHEM npa-
BMN 6e3onacHoCTH.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem

Kamepy AyXOBKU HY>XHO MbITb UCKIHO4U-
TenbHO Tension BoAon ¢ gobGaBrieHuem
HeOonbLlIOro KonuyecrTsa XUagkKoctu ansa
MbITbA MOCYAbI.

MexaHnvyeckun MUHYTHbLIN Tanmep*

Tavimep npefHasHavyeH NS ynpaBneHus
paboton ayxoBku. MOXHO ero nporpammu-
poBatb B npegenax ot 0 go 120 muHyT. Mo
NCTEYEHWN 3aJaHHOTO BPEMEHUN BKITHOYUTCS
3BYKOBOW CUrHaI 1 JyXoBKa aBTOMaTU4eCKN
OTKITHOUNTCS.

[MporpammupoBaHme — NOBEPHUTE PYYKY MO
4YacoBOW CTperke u ycTaHoBUTe Tpebyemoe
BpeMmS.

Korga pyuka yctaHoBrneHa B nonoxeHue ,0”,
OyXOBKa He Ha4yHeT paboTtaTb.

Ecnn Bbl He HamepeHbl nonb3oBaTbhCs
dyHKUMEN Tanmepa, YCTaHOBUTE pPy4Ky B
nonoxeHue
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SKCIITYATALUA

O6cnyxuBaHne KOHPOPOK BapOYHOM NOBEPXHOCTU

MopnGop nocyabl

Hy>xHo 0Opaluatb BHUMaHWe Ha To, YTOObI
OnameTp AHa nocyapl Bcerga 6bin 6onb-
L€ KOPOHbI MIIaMeHn KOHOPKK, a cama
nocyna Obina HakpblTa KpbILKON. Peko-
MeHayeTcs, YToObl AMameTp KacTpromnu
obin B 2,5 — 3 pasa 6onble gnameTpa
KOHAPOPKM, TO €CTb Anst KOHPOPKK:
marnown — nocyga gnametpom ot 90 MM a0
150 mm,

cpefgHewn — nocyna avametpomM ot 160 o
220 MM,

bonblon — nocyaa ¢ guametpom ot 200
00 240 MM, a BbICOTa Nocyabl HE AOMKHA
npeBbILLaTh AMamMeTna.

=
HenpaBunbHo MpaBunbHoO
BHumaHue!

He pekomeHnayeTcs ncnonb3osaTb Ha
HarpeBaTenbHOW MaHenu KyXOHHYI0
nocyay, KotTopasi BbiCTynaet 3a ee
kpas. Cnegyet ncnonb3osatb nocyay
C nnockum gHoM. He pekomeHayeTcs
ncnonb3oBaTb NOCyAy C BbIMYKMbIM
UM BOTHYTbIM JHOM.

Pyuka ynpaBneHusi pa6oToi koHhOopoK

BbikrtoyeHo

Bornbwoe nnams

OKoHOMHOE nnamsi

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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3axuraHune KOH(hOPOK 6e3 arneKTponomKura

3axuraHve KOHHOPOK
C aneKTponomkurom*

3axeyb CrUYKY,

HaXaTb PYYKy 4O OLLYTUMOrO CONpPOTUB-
NEeHUsi U NOBEPHYTb BMEBO A0 NOMNOXEHUS
«6onbLuoe nnams» @ |

noaeyb ras Crm4kon

YCTaHOBWTb HYXXHYIO BENUYMHY NiaMeHn
(HanpvmMep, «3KOHOMHOE Nnamsa» @ )
BbIKMHOYMTb KOHGIOPKY NMOCIe NpUroToBrie-
HVS NPOAYKTOB, MOBEPHYB PY4Ky BMpaBo
(nonoxeHune «BbIKIMOYEHO» ®).

/O

HaXkaTb KHOMKV anekTponogxura, o6o-
3HayeHHyto V ,

HaxaTb PyyKky AO yrnopa W MOBEepHyTb
BEeBO B MonoxeHue «bonbLuoe
nnams» @ ,

npuaepxatb 4O MOMEHTa 3aropaHusi
rasa,

YCTaHOBWTb HYXXHYIO BENUYMHY NNameHn
(Hanpumep, «3KOHOMHOE Nnams» & )
BbIKMHOYMTb KOHGOPKY NMocse NpUroTosre-
HMS NPOAYKTOB, MOBEPHYB PY4Ky BNpaBo
[0 NOMNOXEHNS «BbIKITIOYEHO» ®.

3axuraHve KOH(hOpPOK NOAKUIOM, coean-
HEHHbIM C py4Kon*

HaXaTb pPy4Ky [0 ynopa, NOBEPHYTb Brie-
BO [0 MoroxeHns «bonbLloe

nnamg »

nogepxartb 4O 3aropaHus rasa,

nocne 3aropaHus ocnabutb gaBneHve Ha
PYYKY U YCTAHOBUTb HYXHYHO BEMNMUYUHY
nJamMeHun



SKCIITYATALUA

BHumaHue!

B mopensx nnuThbl, OCHALLEHHbIX 3a-
LLIUTOWN BHELLHUX KOHAPOPOK OT YTEYKU
rasa, Npu 3axuraHum Hy>kHO B Teye-
Hue oT 2 oo 10 cek. yaepxvBaTb pyy-
Ky B nonoxeHun «bonbLioe nnamsi»
ans cpabatbiBaHUA 3aLUUTHI.

Bbi6op nnameHu KoHtopkn

[MpaBunbHO OTperynMpoBaHHble KOHMOPKM
nmeloT nnams ceetno-ronyboro useta u
OTYETNMBBIM BHYTPEHHNM KOHYCOM. BbiGop
BEMUYMNHBI NNaMEHN 3aBUCUT OT YCTaHOBKU
NOMNOXEHNS PY4KM KOHAOPKM:

6 6onbLloe nnavs
@ ManeHbkoe nnams («3KOHOMHOE»)
® KOH(pOpKa noralleHa (NepekpbIT ras)

B saBucumoctun ot I'IOTpe6HOCTVI MOXHO
NNaBHO MEHATb BENMUYUHY NiiaMeHNn.

CpabaTbiBaHMe ra3-KOHTPoOns:

V' &~ a
HenpaBuUIlbHO npaBuibHO
BHumaHue!

BanpelyaeTtcs perynuposaTtb Benu-
YMHY NNamMeHn Mexay no3vumsimun
«KOHGOpKa noraiueHa» ® n «B6onb-
Lwoe nnams» 6

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem

Pa6oTa 3awmuTbl ra3-KOHTponb*

OTpenbHble Mogenu oGopyAoBaHbl aBTO-
MaTWUYECKON CUCTEMOI OTKITIOYEHUS NoAaYum
rasa B KOH(OpPKY B cryyae, Korga oHa no-
racna.

OTa cuctemMa 3awuliaeT OT BbiAeneHus
rasa, Korga nnamsi KOHOOPKU racHeT, Hanpw-
Mep, B pesysibTaTte 3anvBaHus.

MoBTOpHOE 3aXMraHue KOHDOPKKU NPOU3BO-
[AMTCS Nonb3oBaTenem.
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Skcnnyataums 3NMeKTPUYecKon KOHPOPKN®.

HekoTopble mogenv o6opyaoBaHbl OOMOMHUTENBbHBIM SNEKTPUYECKUM HarpeBaTerbHbIM are-
MEHTOM (3neKTpuyeckas KOHGopKa).

MoLLHOCTb KOH(OPKM MOXHO NMOCTENEHHO PEryNMpoBaTh, BpaLlas pyyKy BNpaBo Unu BreBo.
Bkrto4eHWe naHenu conpoBOXAAETCS 3aropaHNeM XeNTol CUrHanbHOM NaMroYku Ha naHenu
ynpasneHus.

e MH. Mogorpes

1 TyweHwne oBowen, MeAieHHas Bapka ,/ \

e Bapka cynoB, 60nbLLOro konnyecTsa eabl

2 MepaneHHasd xapka

e [lpurotoBneHve Ha rpurne Msica, pbiobl

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, bbicTpas Bapka, apka

0 BbikntoyeHne

BHumaHue!

Cneawnte 3a YMCTOTON KOHGOPKM - rPsidHast MaHerNb He MCMONb3YeT MOLLHOCTb MOSTHO-
CTbi0. 3alwymiiante KOHOPKY OT KOppo3un. Beikntovarite KOHDOPKY Nepes CHATMEM
C Hee KacTplonu.

He ocTtaBnsanTe Ha BKIMHOYEHHOW KOH(POPKE KacTpiorb C NPOAYKTaMU, MPUrOTOBIEHHBLIMU
Ha Xupax, macne 6e3 NpMcMoTpa — ropsaYni XXnNp MOXET CaMOBOCMIIAMEHUTLCS.

Pasmepbl nocyabl AOMKHBI COBMadaTb C AMAMETPOM KOH(OPOK (pUC.) ANs COoKpalleHust
notepb Tenna. MNonb3yiTecb NOCynov C POBHbIM AHOM — 3TO 3HAYUTENbHO  COKOHOMUT
3IEeKTPOSHEPIULo.

Monb3ynTecb NOCYAoN C KpblLLUKaMW— 3TO 3HAYUTENBHO COKPATUT BPEMS MPUTOTOBMEHUS.
[loBeas XUAKOCTb [0 KUMEHUS!, YCTaHOBUTE TAKOW MUHMMAIbHBIA PEXUM, MPU KOTOPOM He
NpuaeTcs CHUMaTb UMW cOBUraTb KpbllKy. PekomeHayem vcronb-30BaTh nocyay ¢ Gonee
TONCTbIM JHOM.

\ \f /

7N\ ——— =

HenpaBuUIlibHO npaBUJIbHO HenpaBUIlbHO
*Ansi onpeaeneHHbix mogenem
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DyHKUMM AYXOBKU U ee obCryxuBa-
Hue.

[yxoBKa ¢ ecCTeCTBEHHOW KOHBeKLuuen
(cTaHpapTHas)

[lyxoBka MOXET HarpeBaTbCsl BEPXHUM W HUX-
HWUM HarpeBaTenamu, a Takke rpunem (ecnu
OH ecTb). PaboTa Takon oyxoBKu ynpaBns-
€TCsi OQHON py4KoW, 0BCnyXuBatoLen nepe-
KntoyaTtenb Buaa paboTbl, COeAVHEHHBIN C
perynsaTopom Temneparypbl

BHumaHue!

B mogensax nnutbl, He obopypno-
BaHHbIX TPUIIEM, CMMBOJS1 Ha py4ke
ynpaBneHusi [ OTCYTCTBYET.

Bo3moxHble nonoxeHus PY4KH

, ABTOHOMHOe OCBeLleHue [YXOBKU

)" YCTaHOBMB pyuKy B 3TO MOMOXEHME,
Mbl BKITHO4aeM OCBeLLleHUe KaMepbl
ZOyX0BKW. MicnonbayeTcs, Hanpumep,
Nnpu MbITbE Kamepbl.

N

‘%

50-250 BkntoueHbI BePXHUIN U HDKHWIA
(OC) HarpeBaTenu
TepmMocTaT No3BonsieT ycTaHaB-
nuBaTtb Temneparypy B ot 50°C
0o 250°C. MpumeHATb Ans Bbl-
neykm.
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BknroveH HWKHUI HarpeBaTerb
B aTOM NONOXeHUM pyyKkn AyXoB-
Ka HarpeBaeTCsl TOMbKO HMXKHUM
HarpeBaTenem. [pumMeHsTb Npu
NoapkapyBaHUN BbIMEYKN CHUSY.

BknioyeH BepxHUM HarpeBa-
Tenb

Mpu 3TOM NONOXEHUM PyYKM Ay-
XOBKa rpeeTcs UCKIMHUYUTENBHO
BEPXHUM HarpeBaTenem. lMpu-
MEHATb NpU NOAXapuBaHum
BbIMEYKM CBEPXY.

BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4ku B 9TO NONoXe-
HME MO3BOSSAET XKaPUTb NULLLY Ha
rpvne unu Beprene.

BknioyeHune v BbIKNKOYEHUE AYXOBKU

[nsi Toro, YTo6bI BKIOUYUTL AYXOBKY, HYXXHO
® onpenennTb HyXHble YCroBus paGoTbl
Temneparypy ¥ crnocob HarpesaHus,

YCTaAHOBUTb PYYKY B HY>XHOM MO-
NOXeHuW, NoBopayvBas ee Bnpaeo.

BkntoyeHne OyxoBKM COMpOBOXAaeTcs
CBEYEHNEM [iBYyX CUrHaNbHbIX ammnoyexk,
XKENnTon N KpacHoW. MopeHne KOHTPOrb-
HOWM NamrmoYku XenToro LuBeTa CUrHa-
nuaunpyet o pabote ayxosku. lNMoraclias
KpacHas namrnoyka MHopmMmpyeT o ToM,
4YTO B [QYXOBKE YCTaAHOBMIACb HYXHasi
Temneparypa. Ecnu kynuHapHble peko-
MeHZauuM COBETYIOT MomeLaTb 6noao B
pas3orpeTyto OyXOBKY, 9TO HY>XHO AenaTb
He paHee NepBOro OTKIIOYEHUS KpacHOM
KOHTPONbHOW namnoykn. B npouecce
NPUroTOBIEHMS KpacHas namroyka oyaet
BKMOYATLCA U BbIKMOYaTbCA (noagep-
XaHune TemnepaTtypbl BHYTPU OyXOBKM).
XKenTtas KOHTponbHas namnoyka MoXeT
TakKkKe ropeTb B MONOXeHnn pyykun «Ocse-
LLIeHe KaMepbl JyXOBKM».

BbIkrtoueHne oyxoBKu — AN BbIKMHOYEHNS
[OYXOBKW HY>KHO py4Ky YCTaHOBWTb B MOMO-
*eHue ,0”, noBepHyB ee BneBo. CurHanb-
Has namnoyka [OSKHa NoracHyTh.
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[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HVDKHUM HarpesaTensamu, rpunem. Ynpasne-
H1e paboTon OCyLLEeCTBMAETCS NPU MOMOLLN
py4ykn BbiGopa pexmma paboTbl AyXOBKM
— yCTaHOBKa 3aKI04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM
Ha BbIGPaHHY PYHKLMIO.

a Takke pyYku perynmpoBaHus Temneparypbl
— yCTaHOBKa 3aKIH04aeTCsl B MOBOPOTE PYUKM
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TEMNepaTyphbl

BbIkntoueHne ocyLLeCcTBNSIeTCS YCTaHOBKOW
obeunx py4yek B nonoxexue , @/ 0"

Bo3moxHble nonoxeHus PYYKH

JR , ABTOHOMHOe OcBeLueHWe AYXOBKU
=( )= YcraHoBMB py4Ky B 3TO MOMNOXEHME,
% Mbl BKITIOYaeM ocBeLeHre Kamepbi
ayxoBku. MicnonbayeTcsi, Hanpumep,

npy MbITbe KaMepbl.
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BknioyeHbl BEpXHUIM U HKHUN
HarpeBaTenu

YcTaHoBKa Py4Ku B 3TO NOMOXEHNE
npuBeOeT K HarpeBaHWio AyXOBKU
CTaHAapTHbIM CNOCOOOoM.

BknroyeH HXKHUI HarpeBaTenb
B 3TOM NONOXEHNM PYYKU OyXOB-
Ka HarpeBaeTCs TOMbKO HXKHUM
HarpesaTenem. [pumeHaTb Npu
NnoakKapvBaHWN BbIMEYKN CHUSY.

BkniovyeH BepxHUW HarpeBa-
Tenb

[Mpy 3TOM NONOXEeHUW pyyKkn ay-
XOBKa FPeeTcsl UCKIMYUTENBHO
BEPXHVUM HarpeBatenem. MNpume-
HSITb NPUW NOOXXapUBaHWMN BbINEYKN CBEPXY.

ARERE

BkntroyeH rpunb

YcTaHoBKa py4Yku B 9TO NONOXe-
HVe NO3BOSSET XKapWTb NULLY Ha
rpune wnu seprene.

B

BkntoveHve ayxoBku CONpOBOXAAETCS CBe-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTIaMMOYEK, XKeNTown
1 KpacHoW. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKENToro uBeTa curHanusunpyer o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi kpacHas namrnoyka nHegop-
MUPYET O TOM, YTO B JlyXOBKE YCTaHOBMUIach
Hy)XHasa Temnepatypa. Ecnu kynvHapHbie
pekomeHAaumm COBETYIOT nomeLats brogo
B pPa30rpeTyto AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTb He
paHee NepBOro OTKIIOYEHUS KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoyku. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnodka OyaeT BkioyaTbes
1 BbIKMIOYaTLCS (NogaepxaHue Temneparypbl
BHYTpY AyXx0Bku). XXentas KOHTponbHas
namrnoyka MOXeT TakKe ropeTb B MOIOKEHUN
pyykm «OcBelleHne kKamepbl AyXOBKNY.
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[dyxoBKa ¢ NpUHYAUTENbHOWN KOH-

BeKuuen

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HKHUM HarpesaTensamu, rpunem. Ynpasne-
Hve paboTou OCyLLEeCTBASETCA NPY MOMOLLM
py4dkn Bblbopa pexuma paboTbl AyXOBKK
— yCTaHOBKa 3aKt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM

Ha BbIBPaHHY PYHKUMIO.

72\

a TaKkxe py4ku perynmposaHuna tTemnepartypbl
— YCTaHOBKa 3aKro4aeTcsa B NOBOPOTE PYy4Kn
Ha Bbl6paHHy|O BENMUYnHy Temnepartypbl

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSeTCs YCTaHOBKOW

obeunx py4yek B nornoxeHue , @/ 0"

BHumaHue!

BknioyeHue HarpeBaHusA (Harpe-
BaTens U T.N.) Nocrne BKITHOYEHUS
Kakon-nm6o (pyHKUUN AYXOBKM
npoun3onaeT TomnbKo nocre Bbibopa
Temneparypbl.
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Bo3MOXHble NONOXeHUSA PYYKU Bbl-
6opa pexuma paboTbl AyXOBKU

)

4

ES

’ ABTOHOMHOE OcBeLleHne AYXOBKU

- YcTaHoBMB pyuKy B 3Ty nosuuuio,

Mbl BKITHO4aEM OCBELLeHUE KaMepbl
AyxoBku. Micnonb3yeTcst npu MbITbe
KaMepbl AyXOBKMU.

BHumaHue!

B aTOM NONoOXeHnn MoXeT 3aropeTb-
€S KpacHas namnoyka, HecMoTpsi Ha
TO, YTO AyXOBKa He ByAeT npu aToM
HarpeBaTbCs, KOrga pydku Bblibopa
pexuma paboTbl yxOBKU U Bbibopa
TemnepaTypbl AYXOBKW, HaxoasTcs
B Nntobom, Kpome Hynesoro, noso-
XKeHnw.

BkrtoyeHbl BePXHUMA U HOKHUM
HarpeBaTtenu

YcTaHoBKa pyUyKM B3TO MOTNOXEHWE
NPVBEAET K HAarpEBaHMWIO JyXOBKM
CTaH4apTHLIM Cnoco6oM.

Bknto4yeHbl KOHBEKLMSA, BEpX-
HUW U HWKHUW HarpeBaTesu.
B atom nonoxeHunn peanuayetcs
onepauusa «nupory. ObblyHas
OyXOBKa C BEHTUIATOPOM.

BHumaHue! —
Mpy BbINONHEHUM onepaumn A 1
YCTaHOBKE Py4KU B HyrNeBoe noroxe-
Hue, paboTaeT TOMNbKO KoHBEKUUS. B
3TOM MOMOXEHUN MOXHO OXNaxaaTb
KaMmepy AyXOBKW WIM NPOAYKTbI Mii-
TaHus.

BknroyeH rpunb
YcTaHoBKa py4ku - ob6xapmBaHue
Ha BepTene.
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YcuneHHbIn rpunb

BknioyeHue ¢yHKUMMU «ycu-

FIeHHbIN rpunb» no3BonsieT

npousBoAuTb oGXapuBaHue

npu BKNOYEHHOM OAHOBpeE-
MeHHO BepxHem HarpeBaTtene. OHa no-
3BONIAAET Nnony4aTb MOBbIWEHHYI TeM-
nepaTtypy B BepxHen 4yactu pabouero
NpocTpaHCTBa AYXOBKMW, YTO NPUBOAUT K
noApyMsiHMBaHuIo 6ntoaa, U Takke No3Bo-
nseT rotoBUThL 6onbLIMe NopUUM.

Typ60 rpunb U KOHBEKLUS

B aTOM NONoXeHnmn pyykn oyxoB-

Ka BbIMOSHAET (OYHKLMIO YCUIEH-

HOro HarpeBa C koHBeKuuen. Ha

npakTuke 3TO MO3BOSSIET YCKO-
pyTb MpoLecc obXapuBaHusa 1 ynyylieHue
BKYCOBbIX Ka4yeCTB roToBsLerocsa ontoga.
MopxapuBaHme HeobGXoAMMO NPOV3BOAUTL
Npun 3aKpbITON ABEPLE AYXOBKU.
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[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHON KOH-
BeKLMen (C KOHBEeKUUEen U KoJslb-
LeBbIM HarpeBartesnem)

[yxoBka MOXeT HarpeBaTbCsl NMpU MOMOLLY
BEPXHETO U HWXHEro HarpesaTesneii Neyku un
KONMbLEBOrO HarpesaTens. PaboTa OyxoBku
ynpaBrsieTca npu nomoLLM pyyku BbiGopa
pexuma paboTbl AyXOBKM — yCTaHOBKa 3a-
KItoYaeTcsl B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
nonoxeHue,

a TakKe Pyyku peryrimpoBaHns Temneparypbl
- yCTaHOBKa 3aKI04aeTCsl B MOBOPOTE PYYKM
Ha BblIOpaHHOe 3HauyeHve TeMneparypbl

BbikntouyeHne npon3BOAUTCS YCTAHOBKOW
o6eunx py4yek B nonoxexuve , ®” /0"

BHumaHue!

BkntoyeHne HarpeBaHusa (Harpesa-
Tens v T.N.) Npu BKNOYeHUN nodon
YHKLMM SyXOBKM NPOU30OAAET TOMNBKO
rocrne ycTaHOBKM TeMnepaTypsbl.



SKCIITYATALUA

Bo3MoxHbIe NONOXeHUs1 pyyku Bbibopa
pexxuma paboTbl OyXOBKU

» ABTOHOMHOe OCBelleHMe Ay XOBKU-

N YCTaHOBKOW Py4KM B 3TO NOMNOXEHWE
Mbl BKIMIOYaeEM OCBeELLeHWe KaMepsbl
OYXOBKW.

L)

d

[ ]
BkniovyeHa KOHBeKLuUs

I YcTaHoBKa py4ky B JaHHOE MOSoxXe-

HVe MO3BONSET HarpeBaTb AYXOBKY

NPUHYAUTENBHO NPY NMOMOLLM KOSb-

LieBOro HarpeBaTerssi U KOHBEKLUW, pacnosio-

JKEHHOTO B LIEHTPE 3aHEN CTEHKM JyXOBKMU.

Mcnonb3oBaHue Takoro criocoba Harpesa-
HUSI NO3BONSIET PAaBHOMEPHO pacnpenenuTb
TENMO BOKPYr NPOAYKTOB, HaXOAsALWMXCSA B
[YXOBKE.

MpeumyuiecTBa gaHHoro cnocoba Harpe-
BaHNA:

® YMeHblleHne BpeMeHWn HarpeBaHud
OYXOBKU N UCKNIOYeHMe 3Tana ee npea-
BapUTENbHOIO Harpesa,

B03MOXXHOCTb BbinekaTb Ha OBYyX pa60l4|/|x
YPOBHAX OAHOBPEMEHHO,

YMeHbLUEeHNe BbITEKaHUS Xunpa n cokos
N3 MACHbIX 6]'1}0,0,, YTO ny4Lle coxpaHaeT
MX BKYCOBbl€ Ka4eCTBa

YMeHbLUEHVEe 3arpsi3HeHNsT Kamepbl ay-

XOBKM.
* BknrouyeHa KOHBEKLUUS N HUXK-
HWW HarpeBaTenb
GEENES B stom nonoxeHuu pyyku gy-
XOBKa BbIMOMHSET TENI000MeH
npu BKIKOYEHHOM HXKHEM oborpeBaTene, 4YTo
NPVBOAMUT K YCUNEHHOMY HarpeBaHuo

6ntoga cHuay.
N\/\/\ BKknio4yeHbl KOHBEKUUA U
* rpunb
B aTOM nonoxeHun oyxoBKa Bbl-
NonHAET OYHKLMIO FpUnst C
KoHBekuueWn. MNMpumeHeHve aton
PYHKUMM Ha MpaKTUKe NO3BOMSIET YCKOPUTb
npouecc o6XapuBaHUsa U yNyyLnTb BKYCO-
Bble KayecTBa ontoga.
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[MogxapuBaHve Npon3BoaUTCS NPU 3aKPbITON
aBepue [yXOBKu.
BHumaHue!
Mpn BbINONMHEHWU onepayumu
«KOHBEKUMUSI» ) ,«KOHBeKuus +
HWXKHUI HarpeB» A, «KOHBeKLUS
W rpunb» /\i\’\ VI—yCTaHOBKe py4Ku
perynsaTopa Temneparypbl B Hyrnesoe
nonoxeHne paboTaeTt TONbKO BEHTU-
naTop. TakMm 06pa3omM MOXKHO OXIax-
AaTb 6roao unu Kamepy OyXOBKW.

(AN BrntoyeH rpuns

YcTaHOBMB pyyKy B 3TO NOMOXe-
HVWe, Npou3BOAUM MNoa)xapuea-
Hve Gntof TONbKO NPU BKITHOYEH-
HOM HarpeBsarerne neYku.

YcuneHHbI rpunb (Mpune
BEePXHUI HarpeBaTesnb)

BkntoyeHve yHKLMN «yCUneH-
HbIVi rPUNbY» NO3BONSAET MOMAXa-
pviBaTb MPOAYKTbI NUTAHUS NPU OQHOBPEMEH-
HO BKIMIOYEHHOM BEpXHEM HarpesaTtene. 31a
YHKLMSA NO3BOMSAET NONYYUTH NOBLILLEHHYHO
TemnepaTypy B BepxHeln yactu pabouero
npocTpaHCTBa AYXOBKW, YTO NMPUBOAUT K
bonbluemy nogpymMsHuBaHuio bniroga, u no-
3BOMISET rOTOBUTb OOMbLUME NOPLUUN.

BknioyeH BepxHUM HarpeBsa-
Tenb

B 3TOM NONOXEHUM pyyKn AyX0oB-
Ka HarpeBaeTCs UCKITHYNUTENBHO
BEPXHUM HarpesaTenem. [Npu-
MeHSIeTCs Npu AoXapyBaHUm
BEPXHEN YaCTU BbINEYKN.
BknioyeH HWXHUWA HarpeBa-
Tenb

Mpy TakoM NONOXEHUW PyYKn ay-
XOBKa rPeeTCs TOMNbKO HUXHUM
Harpesatenem. lNMprmMeHseTcs
npw NogXXapuBaHun CHU3Y.

AR

BknioyeHbl BEpXHUI U HUXKHUNA
HarpeBaTenu.

YcTaHOBKa pyyku B 9TO MOSO-
XeHue no3BonseT HarpesaTb
OYXOBKY OObIYHBIM CMOCOBOM.
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BbicTpoe pasorpeBaHue AyXOBKU

B gyxoBKkax C KOHBEKUMEN U KONbLIEBbIM
HarpeBaTeneM, MOXHO BOCMOJNIb30BaTLCS
dyHKUMeNn BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B yXOBKE B TeYEHME 4 MUHYT JOCTUTHET
150°C.

[NocnepoBaTtenbHOCTb onepawmim:

Pyuky BblGopa pexxuma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBWTb B NOSIOXEHNE «KOHBEKLMS +
HWXKHWIA HarpesaTenb ,

Pyuyky perynvpoBaHusa TemnepaTypbl
ycTaHoBuTb Ha 150°C,

[lyxoBka HarpeBaeTcs JO TemnepaTypbl
150°C (nnu [o yctaHoBneHHo Ha 6onee
HWU3KUIA YPOBEHb), AOCTUXEHME KOTOPON
CUTHanNU3npyeTcs ropsien KpacHom
KOHTPONbLHOW NTaMMnoYKon perynartopa
TemnepaTypbl,

Tenepb MOXHO CTaBUTb B yXOBKY NOAHOC
C Nporom,

PyuKky Bblbopa pexuma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBWTb Ha BbIGPaHHbIN cnocob Ha-
rpeBaHus, (cMm. pasgen

[MpurotoBneHne B AyXOBKe — MpaKTU4eckue
COBETHI).
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BaxHo!

Mpu BbINONHEHMM BbICTPOro Harpe-
BaHWs B Kamepe LYXOBKU HE JOIMKHbI
HaxOAUTLCS HW MOAAOH C NMPOTOM, HUA
ApYyrue aneMeHTbl, He ABnfALmecs
yacTamu obopyaoBaHUSA AYXOBKU.
He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs
yHKUMEN BbICTPOro HarpeBaHus npu
BKITHOYEHHOM TaniMepe.
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Ucnonb3oBaHue neykun

O6xxapvBaHue NPOVCXOAMT B pe3yrsraTe BO3-
OENCTBMA Ha NuLLy MHpakpacHbIX nyyen,
co34aBaeMbIX Pa3orpeBLUNMCS rpUem.

[N BKMHOYEHNSA NEYKN HYXKHO:

@ YCTaHOBUTL PYYKY OYXOBKM B NOSNOXEHUE,
0603Ha4YEHHOE CUMBOMOM «FpUnby ,

® Pa3orpeTb QyXOBKY B TeY4EHUE 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITON ABEpLE OYXOBKN).

® [locTaBuTb B OYyXOBKY MOAHOC C MPOAYK-
TaMW MUTaHUSI Ha COOTBETCTBYOLMIA pabo-
YU YPOBEHb, @ B Cryyae obxapvBaHus Ha
BepTene - pacrofiokunTb HEMOCPEACTBEHHO
nog HUM (HWXe BepTena) NogaoH Ans cTe-
KatoLLero xwpa,

® OOGxapvBaHWe crefyeT OCYLLEeCTBATb
npu 3aKpbITOM ABEPLIE AYXOBKM.

Ona dyHKUMN «TpUnb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTtypy Hy»KHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a anAa pyHKUUM «KOHBEKLUS U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, O0O-
CTYMHblIE YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHgyeTca He nognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.
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Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3BonsieT xapuTb roToBsiLieecs
B OYyXOBKe Onwogo, nepeBopaymBas ero.
[MmaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
puBaHUSA NTULUbI, LWALNbIKOB, kKonbacok n
T.M. BkrntoyeHne 1 BbIKMIOYEHNE OBUXKEHUS
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
nomxapueanua - [, [, X

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX ADYHKLMIA
B Mpouecce nogxapuBaHUs MOXET Mpo-
N30ATN BpeMEHHas OCTaHOBKa ABuratens
UNU U3MEHeHMEe HanpaBneHus BpalleHUs.
OTO He BNUSIET Ha BPeMs U KayecTBO obxa-
pUBaHUS.

BHumaHue!

BepTten He nMeeT OTAENbHOM PyyKU
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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MpuroToeneHve 6nioga Ha Beprene:

NOMeCTUTb NULLYY Ha BepTen U 3aKpenntb
npuv NOMOLLN BUIOK,

pamKy BepTena pasmMecTuTb B JyXOBKE Ha
3 cHudy paboyem ypoBHe ,

KOHeL| BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. O6bpatuTe BHMMaHMe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannu4yeckoln YacTu 3axeaTa
onvpanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBMUTb MOAHOC Ha caMbll HUXHUIA
YPOBEHb KaMepbl AyXOBKHU,

Ob6xapuBaHue criegyeT OCYLLECTBMATb
NPy 3aKpbLITON ABepLe OyXOBKU.




SKCITYATALUA

®DYyHKUUM ra30BON AYXOBKU* U ee 3JKcC-
nnyataums.

CeefeHus, kacawlinecss obopygoBaHus
JYXOBKW HarpesaTeNlbHbIMU afieMeHTamMu B
3aBMCUMOCTM OT MOZENU NIUTHI.

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCHA ra3oBOW KOH-
OOPKOW UM ANEKTPUYHECKOW NEYKON. YNpas-
neHvne paboTon AyXOBKM NMPON3BOANTCS MpU
NMOMOLLY €OUHCTBEHHOM PYYKU, CHabXeHHOWM
undcbepbnatom, otobpaxarLum YCTaHOBKN
TepMoperynaTopa.

255° 240°225°210° 195°180° 165"

BHumaHue!

B mopensix nnuTbl, He 060pyAOBaHHbIX FPU-
fieM, CUMBOJT Ha pydKe ynpasneHus [© . oT-
CYTCTBYET.

BHumaHue!

Bce nyxoBkn 06opyaoBaHbl ra3oBbIMM KpaHa-
MW C perynaTopom Temneparypbl 1 3aLLmMTon
OT yTeuku rasa. Npwv 3axuraHum gyxoBKu, Kak
OMNUCAHO HWXE, PYYKY HY>XHO MpuAepXaTb
HaxaTon npumepHo 3 -10 cek. 310 Bpems
HeobxoAMMO ANS HarpeBaHUs AaTtyunka u
BKINIOYEHUs 3awmTbl. Ecnv nnamsa npu atom
racHeT, AeACTBMS crnegyeT NOBTOPUTbL C
Tpex cekyHAHbIM nepepbiBoM. Ecnn nnams
He 3aropuTcs B TedeHne 10 cek, NOBTOpUTb
nonbITKy Yepe3 1 MUHYTY, NPOBETPUB Npea-
BapUTENbHO AYXOBKY.

*ANsa onpeAeneHHbIX moaenen
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[Ona Bkno4veHusA AYXOBKHM HYXXHO:

® 32>XEeYb CMUYKY,

@ HaxxaTb pydKy [0 yrnopa 1 NoBEPHYTb BNEBO
[0 OTMETKU BblOpaHHOW TeMnepaTtypbl,

® MOOHECTU CMNYKY K 3anaribHOMy OTBEPCTUIO
(pPUCyHOK HWKE) 1 yaepXKaTb pyyKy HaxaTon
okono 3-10 cek ¢ MOMeHTa 3aropaHus rasa.
Ecnu nnams noracHeT, NOBTOpUTbL AENCTBUS
yepes 3 cek,

® creguTb 3a NnameHeM (3aMeTHOe YMeHb-
LUEeHVe NNaMeHn o3Ha4YaeT AOCTUXKEHVE 3a-
[aHHOW TeMnepaTtypbl AYyXOBKN).

BHumaHue!

PerynupoBka TemnepaTypbl BO3MOXHa TOMNb-
KO Mpu 3aKpbITOW ABEpLE AYXOBKU.

® BbiknoveHne — NOBTOPOM pyYyKM A0 Yro-
pa Bnpaso.

Monb3oBaTenb AOMKeH 3HaTh, YTO:

3alLuMTa OT YTEYKM rasa NpuBOAMT K NepeKpbI-
TUIO Noaayy rasa B TeveHue 60 cekyHA nocne
NCYE3HOBEHMWS MNlaMeHu, TemnepaTtypa B
[YXOBKE PErynMpyeTcsl U noaaepxuBaeTcs
CaMOCTOATENBHO, MOCIE 3AKUTaHUSE — KOH-
dopka paboTaeT B MOMHy CUMy BMOTb A0
[OCTUXEHUS HY)KHOWM TemnepaTypbl — nocre
ee [OCTWXEHNS TepMocTaT YMEHbLUUT Mnra-
Msi, NoadepKuBasi 3ajaHHyo TeMneparypy.

OcBeLleHne ayXOBKU D @

® BKJHOYEHWE NPOUCXOAUT MOoCce HaXaTtud
Ha naHenun ynpaslieHNnA KHOMKU «OocCBelle-
HUe».



OBCITYXUBAHUE N YXOQ.

3aboTa nonb3oBaTtens O TEKyLWEM MOA-
OepXKaHuUU NinTbl B YUCTOTE U NPaBUSIbHOE
ee copepxaHue MMetoT GonbLIoe BUsSIHUE
Ha npoaneHue cpoka ee GeszaBapuinHon
paboTbl.

Mepen HaYanNOM YUCTKU NIAUTY HYXKHO Bbl-
KNO4NTb, o6pallass BHUMaHUe Ha TO, YTo-
Obl BCe PYyYKM HaxXoAUNMUCh B NOJIOXEHUU
,»,9®”1,,0”. YU4CTKY MOXXHO HaYMHaTb TOJNbKO
nocre Toro, Kak nfiuTa ocThbIHeT.

KoHdcpopku, pelieTka, kopnyc niunThbl

® B cnyvyae 3arpsiaHeHuUs KOH(OPOK K
PEeLLeTKN, UX HYXKHO CHSITb C NIUTbI U
NpOMbITb B TENMON BoAe ¢ AobaBneHu-
€M CpeacTB, yAansoLWNX XUP U Fpsidb.
3aTtem Hacyxo BbiTepeTb. [locne cHaTua
peLUeTKU TLLaTENbHO NPOMbITb NaHemMb 1
BbITEPETb €€ MSArKOW U CyXOW TPSANKON.
Ocobyo 4ncToTy Haao nogaepXuBaTb
BO3Me OTBEPCTUI ropeHns paccekarensi
nrameHu, CM. pUcyHok Hke. OTBepcTUS
paccekaTens nrameHu HY>XXHO YUCTUTb
NPV NOMOLLLM TOHKOW MELHOWN NMPOBOJIOKM.
He cnepyeT ucnonb3oBaTtb CTanbHY
MPOBOSIOKY U pacLUMPSATL OTBEPCTUS.

BHumaHwue!

YacTtun KoHPOpKM OMKHBI ObITh BCer-
Aa cyxumn. Kannu Bogbl MoryT npe-
NSTCTBOBATH BbIXOA4Y rasa v NpMBECTU
K Nroxon paboTte KOHOPKH.
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[N MbITbS 3MannpoBaHHbLIX NOBEPXHO-
CTew cneayeT Ncnonb3oBaTh XUOKOCTU C
MSArkMm gencremem. Henb3asa ynotpebnarts
yucTawme cpeacTea ¢ abpasvBHbIMU
CBOWICTBaMM, Takve, Kak YncTawme no-
powkn ¢ abpasnBamu, abpasvBHble
nacTbl, abpasvBHble KaMHU, Nemay,
mMeTannuyeckne moyanku u T.n. MNnutel ¢
HepXaBeloLLMMU NaHensMm Heobxoanmo
TLaTenbHO OTMbITb Nepes Ha4arnom 3KC-
nnyataumn. Ocoboe BHMMaHMe HyXHO
06paTnTb Ha yhaneHne OCTaTKoB Kred ¢
MeTanIM4yecknx NOBepXHOCTEN oT 06epT-
KW, yOaneHHOW Mpu MOHTaxe, a Takke
KNEeWKOoN MNeHTbl, UCNOMNb30BaHHOW MNpu
ynakoBke nnuTbl. Pabo4yto noBepxHOCTb
HY>KHO YMCTUTb PErynsapHo, nocrne Kax-
[oro ncnonb3oBaHus. Henb3sa gonyckatb
3HAYUTENBHOrO 3arpsA3HEeHNs BapO4HOW
NMOBEPXHOCTU, OCOBEHHO NPUropaHni.



OBCITYXUBAHUE U YXOO

[yxoBka

@ [lyxOBKYy CrieqyeT YUCTUTb NOCIe KaXKaoro
MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTcsA
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywuTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

® Kamepy AyXOBKU HAAJEXMUT MbITb TONbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLIOro Konn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

® [lapoBas umucTka:
- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbIi CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakan),
-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,
-pydKy perynsatopa remnepartypbl yCTaHo-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4yky Bbibopa
pexrmMma paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN
HarpeBaTernby,
-HarpeBaTb kamepy AyxoBku okoro 30
MUHYT,
-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUNA
o6bem kamepbl NPOTeEpPEeTb TPSNKON UM
rybkon, 3atemM MpoMbITb TEMSON BOAOM
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbs
nocyapl.
BHuumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

® [locrie MbITbsi Kamepbl AYXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb Hacyxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE NPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallne abpasvsbl

3amMeHa namMno4ku ocBelleHunst
OYXOBKM

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM MNO-
paxeHUa 3NIeKTpn4eCKMM TOKOM nepen
3aMeHOM NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHOY€HO.

Bce pyyku ynpaBneHusi yCTaHOBUTb B

nonoxexHve ,,®” [ 0”7 | 1 BbIKNOYNTb

niTaHue,

BbiBEPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK NlaMnoyKu,

BbITEPETb €ro Hacyxo.

BbiBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NaMMoYKy 13

rHesga, npu HeobxoaMMOCTU 3aMeHUTb

ee He HOBYH

— ramnoYka BbICOKOTEMMNepaTypHasi
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpshxeHne 230

- MowHocTb 25 W -pesbba E14.

P
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Jlamnoyka Oyxoeku

BeepHyTb namnoyky. Obpatute BHUMa-
HWe Ha NPaBuWIIbHYIO YCTAHOBKY NIaMMOYKM
B KepaMmnyeckoe rHeso.

BBepHyTb KonMmak nammnoyku.



OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsaTMe aBepLbl

[Ons 6onee yoobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU M €€ YNCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 9TOro Hy>HO ee OTKPbITb, MOAHATb
npefoxpaHuTenb, Haxo4dAWMNea B netne.
[Bepuy cnerka nNpuKpbITb, MNPUMOAHATb U
BbIABUHYTbL Bnepea. [ins ycTtaHoBKU ABepLbl
B NAWUTY MOBTOPUTbL OEVCTBUS B 0BpaTHOM
nocneposarensHocTw. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT 06patuTb BHYMaHue Ha npaBuiibHOe
coBMelleHne vacTten netnu. MNocne ycTa-
HOBKM AABEPLibl AYXOBKM HY>XHO 06A3aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotueBHOM
cnyyae, npu nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbl
MOryT BbITb NOBpPEXAEeHbI NETNN

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoLblo KpecToobpasHon OTBEPTKU
OTBWMHTUTb BWHTbI, PACMONOXEHHbIE B
OokoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbIO M0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MNaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-

oonbLmnm Konn4yecTtBoM YUCTALero
cpeacTtea.
YTtobbl YCTaHOBUTb CTEKNo, crnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkasi YyacTb CTekna LOrmKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekrna



OBCITYXUBAHUE U YXOO

Mepuoanyeckuit ocMoTp

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsaumoHHble paboTbl AOJKHbI
NPOU3BOANTLCS COOTBETCTBYIOLLNM
CEepBUCHbIM LIEHTPOM UM MacTe-
poM, nMewwmnum Heobxoanmyto
KBanuukaumo 1 4onyck.

MoMnumMo OencTBuin, HeobxoanMbIX AN
noaaepXaHusa nNnuMTbl B YNCTOTE, Cre-
nyerT:

® poBOAUTbL NEPUOAUNYECKME MPOBEPKM
paboTbl 3aNEMEHTOB yNpaBneHus n pa-
6ounx rpynn nnutbl. Mocne nuctedeHus
rapaHTUNHOIO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[Ba roga, cnegyet Npov3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOro COCTOSIHWUSI MIUTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

® YCTPaHATb BbISIBIIEHHbIE 3KCMNITyaTaLmoH-
Hble aedekThbl,

® pu HeobXxooUMOCTM MPOBECTU 3aMeEHy
BbILLEALUMX U3 CTPOSI AeTanen n ysnos
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NMOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapvmnHOM cutyauum cnegyer:
BbikntounTe paboyune y3nbl NAnThl
OTcoeanHUTb aneKkTponuTaHme

Bbi3BaTb macTepa

HeKOTOpre Mernkune ,Eleq:)eKTbl nonb3oBaTefib MOXET UCMpaBUTb CaM, crnenya ykadaHnam

B Tabnuue. MNpexae, Yem obpalLaTbCsl B CEPBUCHbBIN LIEHTP, NPOCMOTpUTE Tabnuuy.

MNMPOBJIEMA

MPNYNHA

LOENCTBUA

1.He 3aropaetcsa koHdopka

3arpas3HUInCb oTBEpPCTUSA
paccekatensi nnaMmeHun

[MepeKkpbITb ra3oBbIf kna-
naH, 3akpbiTb rasosble
KpaHbl, NPOBETPUTL MOMe-
LLleHne, CHATb KOHMOPKY,
NpoYNCTUTL 1 NPOAYTb OT-
BEepcTUs

2.He paGoTaeT anekTpo-
noaXxmr

OTcyTCcTBUE TOKA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLlwni 3a-

ATh

OrtcyTcTBME rasa

Mo
MEHWb

OTKpbITb KNanaH

3arpsA3HeHHbIN (MOKPbITHIN
XMPOM) 3NEKTPONOMKNT

Mounctutb

Pyuka kpaHa 6bina Haxata
HeJoCTaToOYHO AOMNTo

Mpuaepxatb HaXxaTyto py4-
Ky Moka KoHdopka He 3a-
ropuTCst NOJTHOCTBIO

3.Nnams racHeT nocne 3a-
ropaHus KOHPOpKK

Pyuyka kpaHa 6bina cnnwkom
ObICTpO oTnyLLeHa

Mpuaepxatb pyyky B Mono-
XeHun «bonblLuoe nnams»

4.2OnekTpuka He paboTaet

OTcyTCTBUE NUTaHNSA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLNn 3a-
MEHUTb

5.[0ucnnen Tanmepa nokasbl-
Baert ,0.00”

YCTPOWCTBO OTKIHO4ANocCh
OT CeTn U1 nMmernn MecTto
nepeboun nuTaHus

YCTaHOBUTbL TEKYLLEE BPEMS
(cM. MHCTpyKumMsi no akc-
nnyaraumm Tanmepa)

6..He paboTaet ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEpHYyTa
neperopena

nnn

MoakpyTnTb UNM 3ameHnTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepxaHve NnnTbl)
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PeKOMEH/J,yeTCﬂ BbiNekaTb NUPOrM Ha NOAAOHAaX, SABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NAnTbl,

BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BOANTb B popMax M Ha NOAAOHAaX NPOMbILLNIEHHOMO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©oKoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1IeHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekoMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOAAOHDI
YepHoro uBeTa, MOCKOJNIbKY OHM Jydlle npoBOAAT Tensio U cokpaiwaroT
BpemMsa npurotoBneHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHATb hopMbl U NMOALOHBI CO CBETIION M BriecTaALlen
NOBEPXHOCTbLIO NPY 0BbIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUI U HUXKHUI HarpesaTenu),
NpUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
LOYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4nx pexmmos, nepea npuroTtoBreHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepen Tem, kak BbIHYTb MNUPOIrn N3 OyX0BKK, HY>XHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NOMOLLKX Nnano4ku (KOTOpaH OOJKHa OCTaTbCA CyXOl7I n '-WICTOI7I),

PekoMeHyeTCsi OCTaBUTb BbINEYKy B JyXOBKe Ha 5 MUHYT Mocre ee BbIKIoYe-
HUSA,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C MCMOMb30BaHNEM (YHKLUN Lmp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMeYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO Y BEPXHEro Harpesarensl),

[MapameTpbl BbINeYkn, NpUBEAEHHbIE B Tabnuuax 1 n 1a CcnpaBO4HblE, N MOTYT
MEeHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMNbITOM N BKyCaMy,

Ecnu cBeaeHWsi B KyNMHaPHbIX KHWUrax 3HAYMTENbHO OT/IMYAIOTCSA OT HalUUX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSALLEN MHCTPYKLMEN.
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NPUIrOTOBIEHUE MNMULLIX B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporu

PyHKLMA Oy XOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUNA

konsekuna L

Bup BbIneyku : )\ spewa
ypoBeHb | Temneparypa |YPOBeHb | Temneparypa BbINEYKn
[°C] [*C]

Bbineuka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka neco4Has 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
®pyKTOBbIN NNPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBas 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha nogHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamu (necodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dopyKTamm (apoxokeBo) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Muuua (Ha ToHKOM ocHOBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJITULA 1A: MNMuporun
®yHKummn ayxosk Mupor:  (BePXHMI M HUXKHUI HarpesaTenu + KoHBekuus) A

BU[ BbIMEYKU TEMMNEPATYPA BPEMS BbIMYEKU
°Cl ( Mmn]

Bbineuyka B hopmax

Bese 80 60-70
Babka necoyHas 150 65-70
Babka apoxokeBas 150 60-70
Topt 150 25-35

Bbineyka Ha nogHOCcax U3 OCHACTKU NMUTbI

Mupor apoxokeBon 150 40-45

Mvpor ¢ kpoLukow 150 30-45

Jlenewka ¢ ppykramm 150 40-55

Buckeut 150 30-40
BHumaHue!

B ayxoBke, Npy UCNOb30BaHUM OYHKLMK «MPOT», HEOBXOAUM Npeasapw-
TerbHbIi HAarpeB kKaMmepbl PEKOMEHAYETCS FOTOBUTb Ha ra3oBbIX KOHGOPKaX
NIANTLI.

MopxxapuBaHue Msca

B aiyxoBKe rotoBMTCS MSACO NopLmsimu 6onee 1 kr. MopLum, BeC KOTOPbIX MeHbILLE,
peKkoMeHOyeTCs roTOBUTh Ha ra3oBbIX ropernkax niuThl,

[na npurotoBneHUs pekoMeHOyeTCsl NPUMEHSTb KaponpoyHylo Mocyay, C
pyYkamu, He NoadatoLMMUCS BO3AENCTBUIO BLICOKOW TEMMNepaTypbl,

[Mpv NpUroToBREHMM NULLM Ha peELLETKE UK BepTesie Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XHO pa3mMmecCTuUTb NoAAO0H C HebOonbLUMM KONMYECTBOM BOAbI,

MUHUMYM OauMH pas, Ha aTane MonyroTOBHOCTM, HY)XHO NepeBepHyTb MSCO
Ha Opyryto CTOPOHY, B NPOLIECCE BbINeYkn BpeMs OT BpeMeHU MonmBaTh MSACO
BbIAENSAOLLMMCS COKOM UIM ropsiYelt CorieHon BoAoM, NonMBaTh MSACO XOMNOAHOM
BO/ION He pekoMeHayeTcs.

39



NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTAUA 2: MpurotoBneHune msaca

DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN U HWKHWUWA HarpeBaTenu
TepMmoobopoTt )\
y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO Y B MUH.
roBAOUHA Ha 1cm
PocTtbud nnu comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpertasi gyxoBka
Co4HbIN 3 250 15-25
Pa3sorpertasi gyxoBka
MopapeHHbIi 3 210-230 25-30
Pa3sorpetasi gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
anyb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHSAA NTULUA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpumMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4YeHusi OTHOCATCA K NpoayKTtaMm Becom 1 kr, B criyyae
ecnu nopuums 6osbLue, Ha KAXAbIM CNeAyrLWUA KUnorpaMmm HyXXHO NpMbaBuTb elle
30 - 40 MuHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTM MsicO nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roTOoBUThL B }Kaponpo4Hou nocyae.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIUUA 3: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLUN BYXOBKM: rpunb + BepXHUI HarpeBaTenu W
(ycuneHHbIn rpunb) ‘

MACO Temnepatypa [°C] Bpewms npurorosne-
HUA
LibinneHok ( 1,5 kr) 250 90-100
LibinneHok (2,0 kr) 250 110-130
Wawwmnbikk (1,0 kr) 250 60-70

TABNUUA 4: Npunb

DYHKLMN OYXOBKU: Mpunb @
NPOLYKT Oy |Temnepatypa [°C] | Bpewms [MuH.]
CropoHa 1 CTopoHa 2
CsuHom 6ok 4 250 8-10 6-8
CBVHOW WHULENb 3 250 10-12 6-8
LWawwnbik 4 250 7-8 6-7
Konbacku 4 250 8-10 8-10
Poctbud, (ctenk 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensunn budputekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn cteiik 4 250 6-8 5-6
Bapanuin 6ok 4 250 8-10 6-8
ArHaunin 6ok 4 250 10-12 8-10
MonosuHa upinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe cune 4 250 6-7 5-6
dopernb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTULUA 5: BeHTUnATOp C Ne4komn

DYHKLUN BYXOBKM:

rpunb+KOHBEKUUA "’)’:’\

YPOBEHb TemMnepatypa
MSICO Bec(kr) C] Bpewms
[MuH.]
CHU3y
CauHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbs 2,0 2 170-190 90-110
PocTbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lycb 3,0 2 140-160 110-130
MHpevika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npouecce Bbineykn nepeBopaynBaTtb MSCO M NONUBaTbL COYCOM UMW ropsyeri CONeHom

BOOOMN.

BHumaHue!

[MapameTpbl, NnpuBeaeHHbIE B Tabnuuax saBnsTCs cnpaBoOYHbIMU N MOTYT U3mMe-

HATbCHA B 3aBUCMMOCTM OT Balumnx KynvHapHbIX NPUCTPaCcTUIA 1 OnbITa.
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NMPUITOTOBJIEHUE B TA30BON IYXOBKE

Bbineyka

Bbll'le‘-IKy MOXHO roToBUTb B hopmax M nognoHax, Kotopble yCTaHaBnmnBa-
HOTCA Ha CyLIJI/IﬂbHOI7I pelwleTke. [Ns BbiNeykn pekomMeHOyeTCcA Ucnonb3oBaTb
antomMmnHmneBble NOoAOO0HbI UM NOAAOHbI C NMOKPbITUEM cepe6pMCToro LBeTa,
nomMellatrouimecsd Ha peLueTke (Fpl/lﬂe) AYXOBKU, NPOTUBHU Unn dopMOoYKM ans
nevyeHba HYXXHO yCTaHaBNMBaATb Nonepek KamMmepbl AyXOBKH,

/ x

\

nepep BbleMKOI NPOBePSIETCS NPY NOMOLLM AePEBSIHHOM Nanoyku (kotopas npu
npaBunbHOM BbiNeyKe Nocne NnorpyxeHust B TECTO AOIMKHA OCTaTbCs CyXOn U
YncTomn),

pekoMeHAyeTCst OCTaBUTb BbINEYKY B QyXOBKE Ha NSiTb MUHYT Nocre ee Bbl-
KntoyeHus,

napameTpbl BbINeYkW, NpUBEAEHHbIE B Tabnuue , ABNAIOTCS CNPaBOYHBIMU U UX
MOXHO U3MEHSATb B COOTBETCTBUM C BALLUMM JIMYHBIM OMbITOM U KYNMHAPHBIMU
npucTpacTusmu,

€CINV Xe CBefeHWs, cogepXallmecst B KyNMHapHbIX KHUrax, 3HaumTerlbHO oTnu-
YaloTCH OT 3HAYEHWIA, yKasaHHbIX B Tabnvuax, NpocumM Bac pyKoBOACTBOBATHCSH
WHCTPYKLMEN.

TABJITALA 1: Muporu

TEMIMEPATYPA BPEMSI
BUA BbINEYKA Mpengaputenstoro | TEMIMEPATYPA YpoBeHb
HarpesaHus [°C] BbINMYEKHN CHU3y
°C] ( muH]
PpyKTOBLIN TOPT 170 160 60-70 2
Babka necoyHas 170 150-160 20-40 2-3
Bucksut 170 150-160 20-30 2-3
MeyeHbe 180 170 30-50 3
[poxokeBOe NMpPoXHoe 180 180 40-50 3
Monyneco4Hoe NupoxHoe 200 180 40-60 3
MecoyHoe nupoxeHoe 220 200 25-40 3
PpaHLy3cKoe NUPOXHOe 230-250 200-220 15-20 3
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NMPUIOTOBJIEHUE B TA30BON IYXOBKE

MopxapuBaHue Msica

® B gyxoBke rotoBUTCS MSICO nopuuamu 6onee 1 kr. MopLum, BeC KOTOPbIX MEHbLLE,
pekoMeHAyeTCs rOTOBUTL Ha ra3oBbIX roperkax niuThl,

® [lpyv NPUroTOBMNEHMM MULLIX Ha peLLETKe UMK BepTere Ha CaMOM HU3KOM YpOBHE
HY>KHO PasMecCTUTb NOAAOH C HEBOMbLLMM KONMMYECTBOM BoApbl,

® MwuHMMYM oOMH pas, Ha JTane MonyroTOBHOCTU, HYXHO MepeBepHyTb MSCO
Ha Opyryto CTOPOHY, B NPOLIecce BbINeYky BpeMs OT BpeMeHU NonmBaTth MACO
BbIAENSAOLLMMCS COKOM UM ropsiYert ConeHorn Boaou, NonmneaTte MACO XONOAHOM
BOZIOW HE peKoMeHayeTcs.

TABJIULA 2: MpurotoBneHue msca

y’;:ai"b Temnepatypa [°C] Bpems*
Msico y B MUH.
roBAOUHA Ha 1 cm
Poct6ud unu cune
C KpoBbtO 3 250 12-15
Pasorpetas gyxoska
Co4HbIN 3 250 15-25
Pasorpetas gyxoska
MoaxapeHHbIi 3 210-230 25-30
Pasorpetas gyxoska
YKapkoe 2 200-220 120-140
CBUHUHA
>Kapkoe 2 200-210 90-140
LWwnHka 2 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 200-220 100-120
Ondb 2 200-220 100-120
OOMALLHAA NTULA
LibinneHok 2 220-250 50-80
l'ycb (MpumepHo.2kr) 2 190-200 150-180
PbIBA 2 210-220 40-55
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

Knacc anektpobe3onacHocTu I

Knacc npubopa 2.1

Pasmepbl NANTbI (WWPWHA / IIYBUHA / BBICOTA) 60/60/85cm
MonesHbIn 06beM AyXOBKM* 53-58 nutpos
OHepreTuyeckas kateropusi Ha 3TUKeTKe
Bec npumepHo 45 kr

CootBetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1

Mopenb HomuHanbHas TennooTtBogHas
MOLLIHOCTb KBT** CnocobHocTb KBT**
FCMW61001010 2,2 7.4
FCMW67002010 3,3 7.4
FCMW68032010 - 10,2
FCGW64001010 2,0 10,2
FCGW66002010 2,0 10,2
FCGW67022010 2,0 10,2
FCGW67222010 2,0 10,2
FCGI67153010 2,0 10,2
FCMW64036010 4,1 5,6
FCMW63008010 34 5,6

HomunHanbHoe
HanpsikeHne

230V

230V

230V

230V

230V

230V

230V

230V

230Vv/400V

230V

* cornacHo EN 50304
0oObeMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS YXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.

** Ha 3aBOACKON Tabnuyke
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Dieser Gasherd verbindet auBergewdhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem darstellen.

Bevor der Gasherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf Sicher-
heit und Funktionstiichtigkeit tiberprtift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbe-

reit ist.
Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdgliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung
vertraut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die
keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.

46



INHALTSVERZEICHNIS

SicherheitSRINWEISE ..........oc.oiiiii e 48
Bedienelemente ............oooiiiiiii s 52
INSTAllAtioN.........ooi s 54
BeAIGNUNG ...ttt ettt 61
Allgemeine PflegehinWeise .............coooiiiiiiiiiiii e 74
Wenn’s mal ein Problem gibt..............ccooiii 77
Backen und Braten - Praktische Hinweise...............c..ccccoiiiii 78
TeChNISChE DAten .........cocuiiiiiii e 86

47



SICHERHEITSHINWEISE

® Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und vermeiden
Sie das Berihren der heiRen Innenteile des Herdes.

® Wir bitten Sie auf Kinder wahrend der Nutzung des Herdes zu achten, da sie ja mit der
Bedienung des Herdes nicht vertraut sind. Besonders heil3e Oberflachenbrenner, Backofe-
ninnenraum, Roste, Backofentiirscheibe, Kochgeschirr mit heilen Flissigkeiten kdnnen
zur Verbrennung lhres Kindes fiihren.

® Achten Sie darauf, dass elektrische Anschlussleitungen von mechanischen Kiichengeraten,
z.B. Mixer, keine heilRen Herdteile berthren.

® Bewahren Sie in der Schublade keine leicht entziindlichen Stoffe auf, da diese sich wah-
rend des Betriebs des Backofens entziinden kénnen.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ole und Fette kénnen sich infolge von
Uberhitzung entziinden.

Auf den Siedemoment achten, um ein Uberlaufen auf den Brenner zu vermeiden.

Bei Betriebsstorungen darf der Herd erst nach der Beseitigung des Schadens durch eine
Fachkraft in Betrieb genommen werden.

® Den Gasanschlusshahn oder das Gasflaschenventil nicht 6ffnen, ohne zuvor festzustellen,
dass alle Hahne zu sind.

® Vermeiden Sie ein Uberlaufen und die Verschmutzung der Brenner. Bei Verschmutzung
sofort nach dem Abkuhlen reinigen und trocknen.

Kochgeschirr nicht direkt auf den Brennern abstellen,

Auf dem Rost Uber einem Brenner kein Kochgeschirr, das schwerer als 10 kg sind, ab-
stellen. Auf dem gesamten Rost darf kein Kochgeschirr abstellt werden, dessen Gesamt-
gewicht 40 kg Ubersteigt.

Nicht gegen die Drehkndpfe und Brenner schlagen.

Keine Gegenstande, die schwerer als 15 kg sind, auf der gedffneten Backofentlr abstel-
len.

® Verboten ist die Durchfiihrung von Umbau- und Instandsetzungsarbeiten am Herd durch
unqualifizierte Personen.

® Esistverboten die Gashdhne am Herd aufzudrehen, wenn kein angeziindetes Streichholz
oder sonstiges Gaszlindgerat bereitgehalten wird.

Es ist verboten die Gasflamme durch Ausblasen zu I6schen.

Es wird empfohlen die Abdeckung vor dem Offnen von jeglicher Verschmutzung zu rei-
nigen. Es wird empfohlen die Oberflache der Kochplatte vor dem Zudecken abkiihlen zu
lassen.

® Die Glasabdeckung kann infolge von Erhitzung springen. Vor dem Zudecken alle Brenner
ausmachen.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Nicht autorisierte Personen durfen den Gasherd nicht willkirlich auf eine andere Gassorte
umstellen, an einen andern Platz stellen oder Veranderungen an der Gas- und Elektro-
installation vornehmen. Diese Arbeiten dirfen nur von qualifizierten und autorisierten
Installateuren vorgenommen werden.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung verwenden; sie
kénnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fihren kann, dass das Glas springt.

® Keine Kleinkinder und Personen, die nicht mit Bedienungsanleitung des Herdes vertraut
sind, an den Herd lassen.

® BEI VERDACHT, DASS GAS ENTWEICHT, IST ES VERBOTEN:
Streichholzer anzuziinden, zu rauchen, elektrische Stromverbraucher ein- oder auszu-
schalten (Klingel oder Lichtschalter) und andere elektrische und mechanische Geréate, die
Funkenbildung verursachen kdnnen, zu gebrauchen. In solch einem Fall ist das Ventil der
Gasflasche beziehungsweise das Sperrventil der Gasanschlussleitung sofort zu schlieRen
und der Raum zu luften, anschlieend ist eine befugte Fachkraft zur Beseitigung der
Stérungsursache hinzuzuziehen.

® Bei Betriebsstorungen infolge technischer Mangel muss unbedingt die Stromzufuhr un-
terbrochen (Vorgehensweise wie oben) und eine Reparatur veranlasst werden.

® Andie Gasinstallation durfen keine Antennenleitungen,z. B. Radioantennen, angeschlossen
werden.

® Falls es zu einer Entziindung des entweichenden Gases aus einer undichten Installation
kommt, ist die Gaszufuhr sofort am Sperrventil zu schliel3en.

® Falls es zu einer Entziindung des entweichenden Gases aus einem undichten Gasflaschen-
ventil kommt, ist wie folgt vorzugehen: Verdecken Sie die Gasflasche mit einer nassen
Decke, um die Gasflasche abzukiihlen, schlieBen Sie das Gasflaschenventil. Nach dem
Abkuhlen bringen Sie die Gasflasche ins Freie. Die Wiederverwendung von beschadigten
Gasflaschen ist untersagt.

® Wird der Gasherd fir einige Tage nicht genutzt, schlieien Sie das Hauptventil der Gas-
installation, falls Sie Gasflaschen verwenden, schlieBen Sie das Gasventil nach jeder
Nutzung.

® Zur Reinigung des Herdes keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie
dabei! Sparen Sie Strom!
Folgendes kdnnen Sie tun:

|

®Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als der
Flammenkranz des Brenners sein.
Benutzen Sie Kochgeschirrdeckel.

®Halten Sie die Brenner, den Rost und das
Herdoberblech sauber.

Verschmutzungen stéren die Warmeubertra-
gung — sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln moglich.

Besonders sauber zu halten sind die Flam-
menaustritts6ffnungen an den Brennerkap-
penringen und die Brennerdusenaustritte.
eUnnotiges ,, Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groReren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Gasherd
garen.

®Nachwarme des Backofens nutzen.

Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten wird
empfohlen, den Backofen 10 Minuten vor
dem Ende der Garzeit auszuschalten.
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®Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

®Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
nétig.



AUSPACKEN

N

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpak-
kung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Auspak-
ken bitte Verpackungsteile
umweltfreundlich entsorgen.
Alle Verpackungsmaterialien
sind umweltvertraglich, hundertprozentig
wiederzuverwerten und wurden mit einem
entsprechenden Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien (Poly-
athylenbeutel, Styroporstucke etc.) sind beim
Auspacken von Kindern fern zu halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf er
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmiuill entsorgt
werden, sondern ist an einer
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Darliber werden Sie
durch ein Symbol auf dem Gerat, auf der
Bedienungsanleitung oder der Verpackung
informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Ihre Gemeindeverwaltung wird lhnen Aus-
kunft Gber die zustandige Recyclingstelle fur
Altgerate erteilen.



BEDIENELEMENTE

12
11

15

14

13

3, 4
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10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Gasbrenner

7 Kontrollleuchte rot (Heizunganzeige)
8 Kontrollleuchte gelb (Betriebsanzige)
9 Tiirgriff

10 Geschirrkasten
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11 GroBer Brenner
12 Mittlerer Brenner
13 Rost

14 Mittlerer Brenner
15 Hilfsbrenner

16 Abdeckung



IHR HERD STELLT SICH VOR

60 & 60|

Backofen-Funktionsregler

17 Sicherheitsvorrichtung gegen Gasaustritt*

° N N oY N .
‘ @ @ @ @ @ @ @ ’ 18 Funken-ziinder*
| |

Mechanischer Stopper*

1
(66060600 | é%iEi%g

19 Kochplatte

Backofen-Temperaturregler (FCMW64*, FCMW63* Modellen)

Grlllrost

(Gitterrost)
Backblech*™

Bratblech

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Die nachfolgenden Anweisungen sind fir
qualifizierte Fachkrafte zur Installation des
Gerats bestimmt. Diese Anweisungen sollen
eine moglichst maximal fachgerechte Ausfih-
rung der Installations- und Wartungsarbeiten
des Gerats gewahrleisten.

Der richtige Einbauort

® Der Kichenraum muss trocken und
gut beliftbar sein und Uber eine intakte
Ventilationsanlage verfligen, gemaf den
geltenden technischen Vorschriften.

® Der Kichenraum muss mit einem Ent-
liftungssystem ausgestattet sein, das
die bei der Verbrennung entstehenden
Abgase nach draulRen leitet. Die Instal-
lation sollte aus einem Entluftungsgitter
oder einer Dunstabzugshaube bestehen.
Abzughauben sind gemaR den beigeflig-
ten Bedienungsanleitungen einzubauen.
Die Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Bedienelementen
sicherstellen.

® Falls das Gerat intensiv und lange genutzt
wird, kann es sich als notwendig erweisen
das Fenster zu 6ffnen, um die Liftung zu

verbessern.
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INSTALLATION

® Der Gasherd ist ein Gerat der Klasse

X beziiglich der Uberhitzungsschutzes
von umgebenden Oberflachen und kann
deswegen in einer Mébelzeile nur bis zur
Hoéhe der Arbeitsflache, dh. ca. 850 mm
Uber dem FuBboden, verbaut werden.
Ein Verbau oberhalb dieser Héhe ist nicht
ratsam.

Die Einbaumdébel missen Belage und
Belagkleber haben, die bis zu einer Tem-
peratur von 100°C widerstandsfahig sind.
Bei Nichtbeachtung dieser Bedingung kann
es zur Deformierung der Oberflachen oder
Ablésen der Belage kommen. Falls Sie
die thermische Widerstandsfahigkeit lhrer
Kichenmobel nicht kennen, sind zwischen
den Mobeln und dem Herd ca. 2 cm Ab-
stand zu belassen. Die Wand hinter dem
Herd muss gegen hohe Temperaturen
geschutzt sein. Wahrend der Nutzung
des Herdes kann sich die Hinterwand bis
zu einer Temperatur von ca. 50°C Uber
die Umgebungstemperatur erwarmen.

Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmaRige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die RegelfiiRe vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.
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®

Gasanschluss

Achtung!

Der Herd muss an eine Gasinstal-
lation mit einer solchen Gassorte,
fir die der Herd nach seiner Bauart
bestimmt ist, angeschlossen werden.
Die Information Uber die Gassorten,
fir die der Herd seiner Bauart nach
bestimmt ist, befindet sich auf dem
Typenschild. Der Herd darf nur von
einer autorisierten Installationsfach-
kraft angeschlossen werden, und
ausschlieBBlich diese Fachkraft ist
berechtigt, den Herd auf eine andere
Gassorte abzustimmen.

inweise fiir den Installateur

er Installateur muss:
Uber Gasinstallationsberechtigungen
verfligen,
mit den Informationen auf dem Typen-
schild des Herdes Uiber die Gassorten, fiir
die der Herd bestimmt ist, vertraut sein,
diese Informationen sind mit den Gaslie-
ferbedingungen am Installationsstandort
zu vergleichen,
folgendes Uberprifen:

— Wirkungsgrad der Liuftung, d.h. Luftmas-
senzirkulation in den Raumen,

— Dichtigkeit der Gasarmaturenverbindun-
gen,

— Funktion aller Bedienelemente des Her-
des,

—ob die Elektroinstallation fiir den Betrieb
mit einer Schutzleitung (Nullleitung) aus-
gelegt ist.



INSTALLATION

Achtung!

Den Anschluss des Herdes an eine
Flussiggasflasche oder an eine vor-
handene Gasinstallation darf nur ein
berechtigter Installateur unter Be-
achtung aller Sicherheitsvorschriften
vornehmen.

Der Herd ist mit Gewinderohrstutzen mit
Durchmesser 1/2” ausgestattet.

Wir empfehlen die Verbindungen mit Tef-
londichtband abzudichten. Die Anwendung
eines Ubermaligen Drehmoments oder
Verwendung von Dichtungswerg kann zur
Beschadigung der Verbindung und Undich-
tigkeit fihren. Max. Drehmoment von 20 Nm
anzuziehen.

Bei Anschluss des Gasherdes an eine Flis-
siggasinstallation ist auf den R1/2"-Anschluss
ein mindestens 0,5 m langer Metallaufsatz mit
Schlauchaufsatz 8x1 mm aufzuschrauben.
Dazu ist die Feder vom Deckelscharnier
abzuschrauben. Die Gasleitung sollte keine
Metallteile des hinteren Gehauseteils des
Herdes berlthren.

Achtung!

Nach Beendigung der Herdinstallation
ist die Dichtigkeit aller Verbindungen
zu priifen, z.B. durch Verwendung von
Wasser mit Seife.

Die Verwendung von Feuer fir die
Dichtigkeitspriifung ist verboten.
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Elektrischer Anschluss

Der Herd ist werkseitig an die Stromver-
sorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V 1N~50 Hz) ausgelegt und ist mit
einem Anschlusskabel 3x 1,5mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

Die Anschlusssteckdose fiir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht Gber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.
Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

—die Elektroinstallation ist mit einem
wirksamen Erdungssystem ausgestat-
tet, welches die aktuellen Normen und
Vorschriften erfllt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung beschadigt
werden, so soll sie, um einer Gefahr vorzu-
beugen, bei dem Hersteller, in einer Fach-
werkstatt oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.
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Elektrischer Anschluss
(vorhanden bei FCMW64036010 Modellen)

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf
nur durch eine autorisierte Elektro-
fachkraft erfolgen, die beim ortlichen
Energieversorgungsunternehmen
zugelassen ist. Nicht autorisierte
Personen diirfen keine willklrlichen
Verénderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat st fir den Anschluss an Dreh- und
Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente be-
tragt 230 V. Die Anpassung des Gerates
fur den Einphasenstrom (230 V) ist durch
entsprechende Uberbriickung auf der An-
schlussleiste gemal dem nachfolgenden
Schaltplan méglich. Als Netzanschlussleitung
ist ein entsprechend ausgelegter Leitungstyp
unter BerUcksichtigung der Anschlussart und
Nennleistung des Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungs-
einrichtung zu befestigen.
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Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten An-
schlussleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit
einem Notschalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet.
Der Abstand zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.
Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

Anschluss-Schaltplan

Schema mdglicher Anschliisse
Achtung! Spannung der Heizelemente 230V.
Empfohlene Art
der Anschluss-
leitung
Achtung! Im Falle jedes der Anschlisse ist der Schutzleiter
vom Netz mit der Klemme @ PE verbunden werden.
1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- 1/N~ A 2 2
triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen L O—0——0
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf @ s a HOSVV-F3G4
Pg/ol. ): C
2.| Bei400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit 2/N~ l/'éz/'é_é
Betrlebs.null. Briicken ve.zrblnden Klemmen L T HO5VV-F4G2,5
2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @ 5 4
3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss 3/N~ A 2 3
mit Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. LV'QV'?Q/'O
Phasen reihenfolge nach 1-2-3. Null auf HO5VV-F5G1,5
4-5, Schutzleiter auf (2) 05 O“
Pl
L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter

Abstimmung des Herds auf eine andere Gassorte.

Dies darf nur von einem entsprechend qualifizierten und autorisierten Installateur vorgenom-
men werden.

Falls das Gas, mit dem der Herd gespeist werden soll, andere Parameter besitzt als das Gas,

fur welches der Herd nach seiner Bauart ausgelegt ist, d.h. G20 20 mbar, sind die Brenner-
disen auszutauschen und eine Flammenkalibrierung durchzufiihren.
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Um den Herd auf die Verbrennung einer

anderen Gassorte abzustimmen, ist wie folgt

zu verfahren:

® Austausch der Disen (siehe folgende
Tabelle),

® Kalibrierung der ,Spar’-Flamme.

Achtung!

Die vom Hersteller gelieferten Gasherde sind
mit Brennern ausgestattet, die werkseitig fur
die Verbrennung der auf dem Typenschild
und auf der Garantiekarte angegebenen
Gassorte ausgelegt sind.

B.S.l.-Brenner (gemaf Bezeichnung ,, (S) ” auf den Brennerteilen)

Diise Durchmesser
Gassorte Hilfsbrenner | Mmittlerer grolder Backofen-
Brenner Brenner Brenner ,a
G20/ 18-20 mbar 0,75 1,09 1,24 1,30 3
G30 / 28-30 mbar 0,52 0,67 0,84 0,84(0,85) 10
DEFENDI-Brenner
Diise Durchmesser
Gassorte Hilfsbrenner | Mittlerer groRer Backofen-
Brenner Brenner Brenner Hal
G20 / 18-20 mbar 0,77 0,97 1,29 1,30 3
G30 / 28-30 mbar 0,50 0,65 0,87 0,84(0,85) 10

B l Umriistung von Fliis- | Umriistung von Erdgas
SEEE e siggas auf Fliissiggas
auf Erdgas
1. Brennerduse austau- 1. Brennerdlse austau-
Vollflamme schen gegen eine neue schen gegen eine neue
entsprechend der Diisen- |entsprechend der Diisen-
tabelle. tabelle.
2. Regelschraube leicht 2. Regelschraube leicht
Sparflamme aufdrehen und Flammen- | bis zum zudrehen und
hohe regulieren. Flammenhdhe prifen.

Fir die Regulierarbeiten sind die Schalter der Hahne abzunehmen.
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Die verwendeten Oberflachenbrenner erfor-
dern keine Regulierung der Zuluft. Das rich-
tige Flammenbild besitzt deutliche Flammen-
kegel innerhalb der blau-grinen Bereiche.
Eine kurze und zischende Flamme oder eine
lange, gelbe und qualmende Flamme, ohne
klar eingezeichnete Flammenkegel zeugen
von schlechter Gasqualitat in der Hausinstal-
lation oder einer mdglichen Beschadigung
oder Verschmutzung des Brenners. Fur die
Flammenprufung ist der Brenner ca. 10 Mi-
nuten lang auf voller Flamme zu heizen und
danach der Drehregler auf Sparflamme zu
stellen. Die Flamme sollte weder erléschen
noch auf die Dlse springen.

Austausch der Brenner-
dise — Dise mit dem
Sondersteckschlissel
SW7 herausdrehen und
gegen eine fir die neue
Gassorte entsprechende
Dise (siehe Tabelle) aus-
tauschen.

Achtung!

Eine Umstellung des Gerats auf eine
andere Gassorte als die, die in der
Herstellerangabe auf dem Typen-
schild des Herdes vermerkt ist, oder
der Kauf eines Herdes, der auf eine
andere Gassorte abgestimmt ist, als
die, die im Haushalt installiert ist, ge-
schieht ausschlieRlich auf Verantwor-
tung des Nutzers — Installateurs.

Die Gaszufuhr zu den Oberflachenbren-
nern wird Uber Standardhahne (Abb. A und
C) geoffnet und geregelt. In Herden mit
Gasaustrittsschutz wird ein entsprechender
Spezialhahn verwendet (Abb. B und C). Die
Kalibrierung der Hahne hat beim betriebenen
Brenner in der Sparflammenstellung zu erfol-
gen, unter Zuhilfenahme eines Regelschrau-
bendrehers der Grole 2,5 mm.

Abb. C
BSI-Hahn

Achtung!

Nach Beendigung der Regulier-
arbeiten ist ein Aufkleber mit der
Bezeichnung der Gassorte, auf wel-
che der Herd jetzt abgestimmt ist,
anzubringen.

- 3
' J

!

=

4= )

Backofenbrenner.
Blechblende entsprechend der Abmessung
,a von der Tabelle von Disen einstellen
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Vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerates

® \/erpackungsteile entfernen,

® \orsichtig (langsam) die Etiketten von der
Backofentir entfernen, dabei ist darauf zu
achten, dass das Klebeband nicht reift.

® Schublade leeren, Backofeninnenraum
von werkseitigen Konservierungsstoffen
reinigen,

® Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

® Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

® Backofen bei 250°C, etwa 30 min ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen,

® Gerit unter Beachtung der Sicherheit-
shinweise bedienen.

Den Backofen-Innenraum nur mit warmem
Wasser und etwas Spiilmittel reinigen.

Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr er-
scheint nach dem Netzanschluss in
der Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschalt-
uhr einstellen. Ohne die Einstel-
lung der aktuellen Uhrzeit 1aBt sich
der Backofen nicht betreiben.

*vorhanden nur bei einigen Modellen

MECHANISCHER STOPPER*

Der Stopper dient zum Steuern der Arbeit des
Backofens. Man kann ihn fuir den Bereich zwi-
schen 0 und 120 Minuten einstellen. Nach-
dem die eingestellte Zeitspanne beendet ist,
ertont ein Signal und der Backofen schaltet
sich automatisch aus.

Programmieren — den Drehknopf im Uhr-
zeigersinn drehen und die gewlnschte Zeit
einstellen.

Steht der Drehknopf in Lage ,0%, beginnt der
Backofen nicht mit der Arbeit.

Wollen Sie auf die Funktion des Stoppers
verzichten, drehen Sie den Drehknopf in die
Lage [‘Tl}




BEDIENUNG

Bedienung der Oberflaichenbrenner Anziinden der Brenner ohne Ziinder

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Achten Sie darauf, dass der Durchmesser
des Kochgeschirrbodens stets groRer als der
Flammenkranz ist, und dass das Kochge-
schirr selbst abgedeckt ist. Empfehlenswert
ist, dass der Durchmesser etwa 2,5 — 3 mal
groRer ist als der Brennerdurchmesser, d.h.
fur:
® den Hilfsbrenner — Kochgeschirrdurch-
messer von 90 bis 150 mm,

den mittleren Brenner — Kochgeschirr-
durchmesser von 160 bis 220 mm,

den grofRen Brenner — Kochgeschirrdurch-
messer von 200 bis 240 mm; die Topfhéhe
sollte dabei nicht gréfRer sein als der
Topfdurchmesser.

Brenner-Schalter

Ausschalt-
stellung

-

Einstellung
gro3e Flamme

Einstellung
Sparflamme
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ein Streichholz anziinden

den Drehknopf bis zum Anschlag diicken
und nach links drehen bis zur Stellung
»groflle Flamme” @4 ,

das Gas mit dem Streichholz anziinden
die gewiinschte Flamme einstellen (z.B.
~Sparflamme” @),

nach Beendigung des Garvorgangs den
Brenner ausschalten, indem Sie den
Drehknopfregler nach rechts drehen
(Ausschaltstellung ®).

Anziinden der Brennerr/

mit dem Ziinder @

® Druckschalter des Funkenzinders drik-
ken ,

den Drehknopf bis zum Anschlag driicken
und nach links drehen bis zur Stellung
»groke Flamme” @& ,

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zlindet,

die gewiinschte Flamme einstellen (z.B.
~Sparflamme” ),

nach Beendigung des Garvorgangs den
Brenner ausschalten, indem Sie den
Drehknopfregler nach rechts drehen
(Ausschaltstellung ®).

Anziinden von Brennern mit gekoppeltem
Ziinder

® den Drehknopf des gewahlten Hahns bis
zum Anschlag driicken und nach links
drehen bis zur Stellung ,grofRe Flamme”

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zindet,

Nach Entziindung der Flamme den
Druck auf den Drehknopf 16sen und die
gewulnschte Flammenhohe einstellen.
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Achtung!

In Herdmodellen mit Schutzvorrich-
tung gegen Gasaustritt an Oberfla-
chenbrennern ist beim Ziindungsvor-
gang der Drehknopf ca. 10 Sekunden
lang bis zum Anschlag in der Stellung
~grofde Flamme” zu halten, damit die
Schutzvorrichtung anspricht.

Wahl der Brennerflamme

Richtig kalibrierte Brenner haben eine hell-

blaue Flamme mit klar eingezeichnetem

Innenkegel. Die Wahl der Flammenhdhe

hangt von der Stellung des Brennerdreh-

reglers ab:

@ groRe Flamme

6 kleine Flamme (oder auch: ,Sparflam-
me”

® Ausschaltstellung (geschlossene Gaszu-
fuhr)

Je nach Bedirfnissen kann die Flammenho-
he stufenlos eingestellt werden.

/—\ m
FALSCH RICHTIG
Achtung!

Es ist verboten die Flamme in dem Be-
reich zwischen der Ausschaltstellung
ound der Stellung ,groRe Flamme”
zu regulieren @&

*vorhanden nur bei einigen Modellen

63

Funktionsweise der Schutzvorrichtung
gegen Gasaustritt*

Einige Modelle sind mit einem automatischen
System ausgestattet, das die Gaszufuhr
zum Brenner abschneidet, falls die Flamme
verschwindet.

Das System sichert vor einem unkontrol-
lierten Gasaustritt, wenn die Flamme am
Brenner, z.B. in Folge eines Uberlaufens auf
den Brenner, erlischt.

Ein erneutes Anziinden des Brenners erfor-
dert das Eingreifen des Nutzers.
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Schalter fiir Kochplatten*

Sobald eine Kochplatte oder auch der Backraum eingeschaltet wird, leuchtet die Betriebs-
anzeige auf.

Die Kochplatten werden mit dem zugehdrenden 7-Takt-Schalter geregelt. Dieser bietet ne-
ben den Schaltstufen

0123
noch jeweils eine Zwischenstufe, die mit einem kleinen Punkt gekennzeichnet ist.

Diese Zwischenstufen werden gewahlt, wenn die Temperatur der nachstkleineren Stufe zu
niedrig und die der nachstgréReren Stufe zu hoch ware.

Damit ist es moglich, die jeweilige Temperatur der Menge und der Art des Kochgutes fein-
stufig anzupassen.

Die mit einem roten Punkt gekennzeichneten Blitz-Kochplatten haben einen Uberhitzungs-
schutz, damit die Platten bei Leerlauf oder Verwendung von falschen Geschirr vor zu hohen
Temperaturen geschiitzt werden.

0 Aus
° MIN. Warmbhalten
"
1 Diinsten von Gemilisen,Schonendes Kochen ,/ \\
° Kochen von Suppen, mehreren Speisen

Schwaches Braten

® Anbraten von Fleisch, Fisch

3 MAX. Schnelles Erwédrmen, Schnellkochen, Braten

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Das Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze
und Grillhitze (sofern vorhanden) erfolgen.
Die Betriebsteuerung dieses Backofens
erfolgt Uber einen Drehschalter, der den mit
dem Temperaturregler integrierten Betriebs-
wahlschalter bedient.

Achtung!

In Herdmodellen ohne Grillhitze ist die
Stellung ™™ auf dem Drehschalter
nicht vorhanden.

Einstellungsmoglichkeiten des Dreh-
schalters

+JA , Unabhingige Backofen-Beleuch-
-'6- tung
' Durch das Drehen des Schalters
auf diese Position wird der Back-
ofen-Innenraum beleuchtet. Ver-
wenden Sie diese z.B. bei der
Reinigung des Backofeninnen

raums.

50-250 Unter- und Oberhitze
o, Der Thermostat ermdglicht Tem-
(°C) . : .
peratureinstellung im Bereich
von 50°C bis 250°C. Zum Backen
verwenden.
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Unterhitze

Ist der Schalter in diese Position

gedreht, erfolgt das Vorheizen

nur bei eingeschalteter Unter-
hitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten

Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position

gedreht, erfolgt das Vorheizen

nur bei eingeschalteter Oberhit-
ze. Wenden Sie sie an z.B. beim Nachbacken
von oben.

“

Ein- und Ausschalten des Backofens

Grill

Diese Drehschalterstellung er-
mdglicht das Grillen von Spei-
sen auf dem Rost oder dem
Drehspiels.

Zum Einschalten des Backofens ist folgendes
zu tun:

® die erforderlichen Betriebsbedingungen
des Backofens, Temperatur und Heizop-
tion festlegen,

den Drehschalter in die gewtinschte Stel-
lung bringen, indem Sie ihn ,nach rechts”
drehen.

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.

Backofen ausschalten — um den Backofen
auszuschalten, den Drehschalter in Position
,0” bringen, indem Sie den Drehschalter
,hach links” drehen. Die Kontrollleuchte sollte
erléschen.
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Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewiinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

N

= o

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®"/,07-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-
funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-Be-
triebswahlschalters

JJA , Unabhingige Backofen-Beleuch-
-'O: tung
' Durch das Drehen des Schalters auf
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet. Verwenden Sie diese
z.B. bei der Reinigung des Backofeninnen-
raums.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
auf herkdbmmliche Weise.

Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
nur bei eingeschalteter Ober-
hitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

i

Unterhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
nur bei eingeschalteter Unter-
hitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

“

|

Grillhitze

Diese Drehschalterstellung er-
moglicht das Grillen von Speisen
auf dem Rost.
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Backofen mit Umluft

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®"/,07-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-
funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-Be-
triebswahlschalters

JJA , Unabhingige Backofen-Beleuch-
-'o\- tung
' Durch das Drehen des Schalters auf
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet. Verwenden Sie diese
z.B. bei der Reinigung des Backofeninnen-
raums.
Achtung!
In dieser Schaltstellung des Betriebs-
wahlschalters kann die rote Kon-
trollleuchte aufleuchten, falls der Tem-
peraturregler in einer anderen Stellung
als die Nullstellung steht, obwohl kein
Heizen des Backofen erfolgt.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
auf herkdbmmliche Weise.

Unter- und Oberhitze mit Ge-
blase

Das ist die Schaltstellung fir die
Kuchenbackfunktion. Herkomm-
licher Backofen mit Geblase.

- L

Achtung!
Bei Betriebsart -2wd dem Backofen-
Temperaturregler in Null-Position
ist nur das Geblase in Betrieb. Bei
dieser Position kdnnen Gerichte oder
der Backofen-Innenraum abgekuhlt
werden.

Grillhitze

Diese Drehschalterstellung er-
moglicht das Grillen von Speisen
auf dem Rost.
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Intensiv-Grillen (Flachen-

Grill)

(Grill- und Oberhitze)

Die ,Intensiv-Grillen-Funktion”
erlaubt ein Anbraten bei zugleich eingeschal-
teter Oberhitze. Diese Betriebsart erlaubt
eine hdéhere Temperatur im Oberteil des
Backofens zu erlangen, das Grillgut wird
starker gebraunt; auch gréRere Portionen
kénnen so gegrillt werden.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rund-

um-Grill)

Durch Einstellen des Reglers

in diese Position werden das
Geblase und die Grillhitze eingeschaltet. Dies
erlaubt eine Beschleunigung des Grillprozes-
ses und eine Verbesserung des Geschmacks
der Speise. Der Grillprozess muss bei ge-
schlossener Backofenttir erfolgen.
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Backofen mit HeiBluft (mit Geblase
und HeiBluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Ober-
hitze, Grillhitze und HeiRluftheizung erwarmt
werden. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des
Backofen-Betriebswahlschalters — die Wahl
der gewunschten Funktion erfolgt durchs
Drehen des Drehschalters in die entspre-
chende Position.

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlnschten Backofentemperatur erfolgt
durchs Drehen auf den entsprechenden
Temperaturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die ,®”/,0"-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-
funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-Be-
triebswahlschalters

-C )- Unabhédngige Backofen-Beleuch-

77 N tung
Durch das Drehen des Schalters in
diese Position wird der Backofen-Innenraum

beleuchtet.
* wabhlschalters auf Heilluft wird der
Backofen mit Hilfe eines an der
Backofen-Ruckwand zentral angebrachten
Umluftgeblases beheizt.
Diese Beheizungsart ermdglicht eine gleich-
maRige Warmeverteilung um das sich im
Backofen befindende Backgut herum.
Vorteile dieser Beheizungsart:
® vorheizen des Backofens wird verkirzt,
zusatzliche Tatigkeiten sind Uberflissig,
es kann auf zwei Einschubhdhen zugleich
gebacken werden,
weniger Bratenfett und -saft treten aus, was
den Geschmack der Speisen verbessert,
geringerer Verschmutzungsgrad des

Backofeninnenraums.
HeiBluft und Unterhitze
* Durch Einstellen des Reglers auf
e diese Position werden HeiBluft
und Unterhitze eingeschaltet und
die Temperatur im unteren Backofenbereich

erhoht.
* Durch Einstellen des Reglers
in dieser Position werden das
Geblase und die Grillhitze eingeschaltet. Dies
erlaubt eine Beschleunigung des Grillprozes-
ses und eine Verbesserung des Geschmacks
der Speise. Der Grillprozess muss bei ge-
schlossener Backofentir erfolgen.

HeiBluft
Durch das Drehen des Betriebs-

Umluft-Grillen (Rundum-Grill)
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Achtung!

Bei Betriebsart A,_A&_~{" und dem
Backofen-Temperaturregler in Null-
Position ist nur das Geblase tatig. Bei
dieser Position kdnnen Gerichte oder
der Backofen-Innenraum abgekuhlt
werden.

Grillen (Kleiner Grill)

Ist der Regler in diese Position
gedreht, kdnnen die Gerichte
nur bei eingeschalteter Grillhitze
angebraten werden.

Intensiv-Grillen (Flachen-
Grill)

(Grill- und Oberhitze)

Die ,Intensiv-Grillen-Funktion”
erlaubt ein Anbraten bei zugleich eingeschal-
teter Oberhitze. Diese Betriebsart erlaubt
eine hohere Temperatur im Oberteil des
Backofens zu erlangen, das Grillgut wird
starker gebraunt; auch gréRere Portionen
kénnen so gegrillt werden.

ERE

Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
nur bei eingeschalteter Ober-
hitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

i

Unterhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
nur bei eingeschalteter Unter-
hitze. Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

| |

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen
auf herkdbmmliche Weise.

| |



BEDIENUNG

Schnelles Backofenvorwarmen

In HeiBluft-Backofen ist die Schnellvorwarm-
funktion verfigbar — der Backofen erreicht
innerhalb von etwa 4 min die Temperatur
von 150°C

Vorgehensweise:

Backofenbetriebswahlschalter in die Po-
sition Heilluft + Unterhitze stellen,
Temperaturregler auf den Wert 150°C
stellen,

der Backofen heizt sich bis zur Tempe-
ratur von 150°C (oder niedriger, falls so
eingestellt wurde) vor; die gewlinschte
Temperatur ist erreicht, wenn die rote
Kontrollleuchte des Temperaturreglers
erlischt,

jetzt kénnen Sie das Backblech mit dem
Teig einschieben,

stellen Sie den Backofen-Betriebswahl-
schalter auf den gewlnschten Betriebs-
modus, (siehe Abschnitt Tabellen zum
Backen und Braten — praktische Hinwei-
se).

Wichtig!

Wahrend des Schnellvorwarmvor-
gangs durfen sich im Backofenin-
nenraum keine Ausstattungsteile des
Backofens befinden, wie Bleche mit
Teig u.a.

Es ist nicht empfehlenswert die
Schnellvorwarmfunktion bei vor-
programmierter Zeitschaltuhr zu
benutzten.

70



BEDIENUNG

Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentlr) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Backofen-
tur.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Girillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.



BEDIENUNG

DrehspieR*

Mit dem Drehspiell kbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten
der Betriebsmodi — [, "X, 7%

X
Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspiefRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funkti-
onsweise und Qualitat des Grillprozesses.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Die Vorbereitung des Grillguts fiir den Dreh-
spield:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspiefien und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspief3es in die Antrieb-
skupplung einschieben, wobei die Nutim
Metallteil des Drehspiel3griffes auf den
Auflagerahmen aufliegen muss.

Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und die
Tur leicht schlieRen




BEDIENUNG

Funktion und Bedienung des
Backofens

Der Backofen kann von einem Backofengas-
brenner oder von einem elektrischen Grill*
beheizt werden. Die Backofenfunktion wird
von einem Knebel gesteuert, der eine digitale
Skala besitzt, die verschiedenen Thermoreg-
lereinstellungen entspricht.

255° 240°225°210° 195°180° 165°

Anmerkung!

All unsere Backofen sind mit Gas-
hahnen ausgerustet, die mit Tempe-
raturreglern und Antiausflussschutz
ausgestattet sind.

Um den Backofen zu entziinden,
wie in der Beschreibung unten,
muss der Knebel etwa 3 Sekunden
gedruckt gehalten werden. Dies
ist die Zeit, die notwendig ist, um
den Sensor aufzuwarmen und die
Schutzfunktion ansprechen zu las-
sen. Wenn die Flamme ausgeht,
sind die Zundungstatigkeiten erst
nach nach Ablauf von 3 Sekunden zu
wiederholen. Wenn die Flamme nicht
beginnt, innerhalb von 10 Sekunden
zu brennen, sind die Zindungstatig-
keiten erst nach Ablauf von etwa 1
Minute zu wiederholen, d.h. nach der
Backofendurchliftung.

*vorhanden nur bei einigen Modellen

Um den Backofen zu entziinden:

® ein Zundholz anziinden,

® Knebel bis zum Anschlag driicken und nach
links in die Position drehen, die der gewahlten
Temperatur entspricht,

® Zindholz an die Zindo6ffnung anlegen
(siehe Bild unten) und Knebel noch etwa 3
Sekunden nach dem Gasanzlinden gedriickt
halten. Wenn die Flamme ausgegangen ist,
ist die ZUindungstatigkeit erst nach 3 Sekun-
den zu wiederholen.

® Flamme beobachten (eine deutliche
Flammenverringerung bedeutet, dass die
erforderliche Backofentemperatur erreicht
worden ist).

Anmerkung!

Die Temperaturregelung ist nur bei geschlos-
sener Backofentir moglich.

Um den Backofen abzustellen - Knebel nach
rechts bis zum Anschlag verdrehen.




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschalten.
Dabei nicht vergessen, sicherzustellen,
dass sich alle Schalter in Position ,,®”/,,0”
befinden. Lassen Sie den Herd vollstandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

Brenner, Rost des
Herdoberblechs, Herdgehause

® Bei Verschmutzung von Rost und Bren-
nern diese Ausstattungsteile vom Herd
abnehmen und im warmen Wasser mit
Zusatz von fett- und schmutzléslichen
Mitteln waschen. Danach trocken rei-
ben. Ist der Rost abgenommen, so ist
das Herdoberblech zu reinigen und mit
einem trockenen und weichen Tuch ab-
zuwischen. Besonders sauber zu halten
sind die Flammenaustritts6ffnungen
an den Brennerkappenringen und die
Brennerdlisenaustritte — siehe Abbildung
unten. Die DUsenaustritte sind mit einem
diinnen Kupferdraht zu reinigen. Keinen
Stahldraht benutzen! Diisenaustritte nicht
anbohren!

Achtung!

Brennerteile miissen stets trok-
ken sein. Wasserteilchen kénnen
den Gasaustritt hemmen und eine
schlechte Verbrennung bewirken.
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Bei Emailleoberflachen schonende
Reinigungsmittel verwenden. Keine
aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden.

Bei Inox-Stahlherden ist die Arbeitsflache
vor Beginn der Nutzung sorgfaltig zu
reinigen. Besondere Vorsicht ist bei der
Beseitigung von Kleberresten von Folien,
die vom Herd wahrend der Montage ab-
gezogen werden, bzw. der Verpackungs-
klebebandstlicke geboten. Die Arbeitsfla-
che regelmafBig nach jedem Gebrauch
reinigen. Eine starke Verschmutzung der
Arbeitsflache, insbesondere das Einbren-
nen von ubergelaufenem Kochgut ver-
meiden. Sowohl flr die Erstreinigung wie
auch fur weitere Reinigungen empfehlen
wir die Verwendung von Reinigungsmit-
teln vom Typ Stahl-Fix.

===
=R

e



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofen Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

® Den Backofen nach jedem Gebrauch . .
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen- ~ Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem

Beleuchtung einschalten, um dadurch ~ Wechsel den Herd ausschalten.
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu

bekommen. ® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
® Den Backofen-Innenraum nur mit war- abschalten,
mem Wasser und etwas Spilmittel reini- @ Dje Abdeckung herausdrehen und reini-
gen. gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gliihlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Achtung!

Fir Reinigung und Wartung von
Glasfronten keine Reinigungsmittel
mit Schleifmitteln verwenden.

® Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giefden,

— Backofentir schliel3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf
,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentlir 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Backofen-Gliihlampe

@ Nach der Reinigung Backofen-Innenraum @ Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
trockenreiben. sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

Backofentiir aushédngen einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu- Zwecks erneuter Montage der Scheibe
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich sind oben genannte Handlungen in um-
die Backofentlir aushangen. Backofentir gekehrter Reihenfolge auszufiihren. Der
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
an beiden Seiten nach oben driicken. Tur ren Teil befinden.
leicht zudriicken, anheben und nach vorne A

herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentlr
beschadigt werden.

Klappbligel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschliissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

2. Schnappverschliisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tlr herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C). Herausnahme der inneren Scheibe
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WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:
Baugruppen des Gerates ausschalten
Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Manche kleineren Stérungen kénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgen-
den Tabelle angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich
an den Kundendienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen

Sie bitte die in der Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM

URSACHE

MASSNAHMEN

1. Brenner ziindet nicht

Verschmutzte Flammenau-
stritte

Gassperrventil zudrehen,
Brennerhahne schlielen,
Raum liften, Brenner herau-
snehmen, Flammenaustritte
reinigen und durchblasen

2. GaszUlnder zlindet nicht

Sibhclullgell iIII Haua pll:ll‘ell,
Stromausfall durchgebrannte Sicherungen
ersetzen
Gasausfall Gassperrventil aufdrehen

Verschmutzter (verdlter)
Gasanzinder

Gaszunder reinigen

Hahndrehknopf nicht ausre-
ichend lange gedriickt

Drehknopf gedriickt halten
bis zur vollen Flamme um
den Brennerkranz herum

3. Flamme am Brenner
erlischt

Hahndrehknopf zu schnell
losgelassen

Drehknopf langer in der
Position ,groRe Flamme”
gedrickt halten

4. Elektroteile funktionieren
nicht

Stromausfall

Sicherungen im Haus prifen,
durchgebrannte Sicherungen
ersetzen

5. Backofen-Beleuchtung
ist ausgefallen

Glihlampe gelockert oder
beschadigt

Defekte Backofen-Beleuch-
tung auswechseln (siehe
Abschnitt Reinigung und
Wartung).
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

® Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

® Es konnen auch handelsibliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeubertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

® Bei herkdmmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig moglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

® Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

® \or Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstdbchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

® Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

® Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

® Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
hangig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

® Falls die Angaben aus den Kochbichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, berticksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 1: Geback
Backofenfunktionen: Ober- und Unterhitze

HeiBluft _L_

A OBER-/UNTERHITZE HEISSLUFT
GEBACKART B A[(:KZ]EIT
min
EIN- TEMPE- EIN- TEMPE-
SCHUB-| RATUR  [SCHUB-|  RATUR
HOHE [°C] HOHE [°C]
Geback in Backformen
Napfkuchen/Marmorkuchen 2 170-180 2 150-170 60-80
Sandkuchen 2 160-180 2 150-170 65-80
Tortenboden 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Biskuittorte 2 170-180 30-40
Obstkuchen (Miirbeteig) 2-3 160-180 60-70
Quarkkuchen(Miirbeteig) 2 140-150 60-90
Gugelhupf (Hefeteig) 2 160-180 2 150-170 40-60
Brot (z.B. Mehrkornbrot) 2 210-220 2 180-200 50-60
Geback auf mitgelieferten Backblechen
Obstkuchen (Miirbeteig) 3 170-180 2 160-170 35-60
Obstkuchen (Hefeteig) 2 160-170 30-50
Streuselkuchen 3 160-170 2 150-170 30-40
Biskuitrolle 2 180-200 10-15
Pizza (auf diinnem Teig) 3 220-240 10-15
Pizza (auf dickem Teig) 2 190-210 30-50
Kleingeback
Platzchen 3 160-170 2 150-160 10-30
Blatterteig 3 180-190 2 170-190 18-25
Baiser 3 90-110 80-90
Windbeutel 2 170-190 35-45
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 1A: Gebéck

Backofenfunktionen: Kuchen (Unter- und Oberhitze + Umluft) A
GEBACKART TEMPERATUR BACKZEIT
[°C] [min]

Geback in Backformen

Baiser 80 60-70
Sandkuchen 150 65-70
Gugelhupf (Hefeteig) 150 60-70
Torte 150 25-35

Geback auf mitgelieferten Backblechen

Hefeteig 150 40-45
Streuselkuchen 150 30-45
Obstkuchen 150 40-55
Biskuit 150 30-40

Braten von Fleisch

® |m Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,

kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Solte oder mit
heillem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 2: Braten von Fleisch

Backofenfunktionen: Ober- und Unterhitze
HeiBluft )\
EINSCHUBHOHE e "
SITER TEMPERATUR [°C] GARZEIT
FLEISCHART IN MIN.
OBER-/ OBER-/

HEISSLUFT | ,\rERuiTze | HEISSLUFT | ynTERHITZE

RINDFLEISCH pro 1cm
Roastbeef oder Filet

innen blutig (,englisch”) 3 250 12-15
vorheizen

halb durchbraten (,medium”) 3 250 15-25
vorheizen

durchbraten (,well done”) 3 210-230 25-30
vorheizen

Braten 2 2 160-180 200-220 120-140

SCHWEINEFLEISCH

Braten 2 2 160-180 200-210 90-140
Schinken 2 2 160-180 200-210 60-90

Schweinefilet 3 210-230 25-30

KALBFLEISCH 2 2 160-170 200-210 90-120
LAMMFLEISCH 2 2 160-180 200-220 100-120
WILD 2 2 175-180 200-220 100-120
GEFLUGEL

Héhnchen 2 2 170-180 220-250 50-80

Gans (ca.2kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
FISCH 2 2 175-180 210-220 40-55

* die Angaben in der Tabelle beziehen sich immer auf 1 kg. Fir jedes weitere kg ist mit
etwa 30-40 min mehr zu rechnen.

Achtung!
Nach der Halfte der Garzeit sollte das Fleisch gewendet werden.
Zum Garen von Fleisch eignen sich besonders hitzebestandige Topfe.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 3: Grillhitze mit DrehspieR
Grill- und Oberhitze
(Intensiv -Grillen)

Backofenfunktionen:

FLEISCHART TEMPERATUR GRILLDAUER
[°C]
Hahnchen (ca. 1,5 kg) 250 90-100
Hahnchen (ca. 2,0 kg) 250 110-130
Schaschlik (ca. 1,0 kg) 250 60-70

TABELLE 4: Grillen
Backofenfunktionen:

Grillhitze [™

SPEISEART EINSSHUB-| TEMPERATUR GRILLZEIT [MIN]

VR U= el SEITE 1 SEITE 2
Schweinekotelett 4 250 8-10 6-8
Schweineschnitzel 3 250 10-12 6-8
Schaschlik 4 250 7-8 6-7
Bratwirste 4 250 8-10 8-10

Roastbeef, (Steak ca.1kg) 3 250 12-15 10-12
Kalbsschnitzel 4 250 8-10 6-8
Kalbssteak 4 250 6-8 5-6
Hammelkotelett 4 250 8-10 6-8
Lammekotelett 4 250 10-12 8-10

Hahnchen, halbiert (je 500 g) 3 250 25-30 20-25
Fischfilet 4 250 6-7 5-6
Forelle (je ca. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Brot (Toastscheiben) 4 250 2-3 2-3
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

TABELLE 5: Grill mit Umluft
Backofenfunktionen: Intensiv-Grillen mit Umluft @

Grillen mit Umluft "

FLEISCHART GEWICHT |EINSCHUBHOHE | TEMPERATUR GARZEIT
[kl VON UNTEN [°C] [MIN]
Schweinebraten 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Lammkeule 2,0 2 170-190 90-110
Roastbeef 1,0 2 180-200 30-40
Hahnchen 1,0 2 180-200 50-60
Ente 2,0 1-2 170-190 85-90
Gans 3,0 2 140-160 110-130
Pute 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

Beim Braten sollte das Bratgut ab und zu mit der entstehenden SolRe oder mit heiRem, ge-
salzenem Wasser begossen werden.

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die je
nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es konnen auch handelstibliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind.

. x

\

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabellen, diese kdnnen jedoch abhangig von
eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbuichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, berticksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

GEBACKART TExfggAJ#R TEMPERATUR || BACIZEI sehUs-
[Cl HOHE
Obstkuchen 170 160 60-70 2
Sandkuchen 170 150-160 20-40 2-3
Biskuittorte 170 150-160 20-30 2-3
Platzchen 180 170 30-50 3
Obstkuchen (Hefeteig) 180 180 40-50 3
Streuselkuchen 200 180 40-60 3
Obstkuchen (Miirbeteig) 220 200 25-40 3
Blatterteig 230-250 200-220 15-20 3
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Braten von Fleisch

® Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

® Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

® Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

® Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden SoRe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begielRen, dabei kein kaltes Wasser verwenden.

EINSCHUBHOI-JE TEMPERATUR [°C] GARZEIT

FLEISCHART VON UNTEN IN MIN.
RINDFLEISCH
Roastbeef oder Filet
innen blutig (,englisch”) 3 250 12-15
vorheizen na1cm
halb durchbraten (,medium” 3 250 15-25
vorheizen na1cm
durchbraten (,well done”) 3 210-230 25-30
vorheizen na1cm
Braten 2 200-220 120-140
SCHWEINEFLEISCH
Braten 2 200-210 90-140
Schinken 2 200-210 60-90
Schweinefilet 3 210-230 25-30
KALBFLEISCH 2 200-210 90-120
LAMMFLEISCH 2 200-220 100-120
WILD 2 200-220 100-120
GEFLUGEL
Hahnchen 2 220-250 50-80
Gans (ca.2kg) 2 190-200 150-180
FISCH 2 210-220 40-55
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TECHNISCHE DATEN

Ausmalle des Gerats (HxBxT) 60 /60 /85 cm
Nettovolumen des Backofens* 54-58 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 45 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

*nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.

Modell Nennleistung Nennwarmebelastung Nennspannung
(kW) (kW)
FCMW61001010 2,2 7,4 230V
FCMW67002010 3,3 7,4 230V
FCMW68032010 - 10,2 230V
FCGW64001010 2,0 10,2 230V
FCGW66002010 2,0 10,2 230V
FCGW67022010 2,0 10,2 230V
FCGW67222010 2,0 10,2 230V
FCGI67153010 2,0 10,2 230V
FCMW64036010 4.1 5,6 230V/400V
FCMW63008010 3,4 5,6 230V
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