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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi durante ['uso.
Bisogna fare attenzione ed evitare di toccare gli
elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini inferiori
agli 8 anni se non continuamente sorvegliati. |l
presente apparecchio pud essere utilizzato dai
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali oppure
con mancanza di esperienza e di conoscenza se
si trovano sotto adeguata sorveglianza oppure se
sono stati istruiti circa 'uso dellapparecchio in modo
sicuro e se si rendono conto dei pericoli correlati. |
bambini non devono giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non devono
essere effettuate dai bambini senza sorveglianza.

ATTENZIONE: Lasciare un fornello incustodito con
grassi e olii pud essere pericoloso e pud provocare un
incendio. Non bisogna MA tentare di spegnere una
flamma/incendio con acqua, bensi bisogna spegnere
I'apparecchio e coprire la fiamma per esempio con
un coperchio 0 con una coperta ignifuga.

ATTENZIONE: Rischio di incendio: non lasciare
oggetti sulle superfici di cottura.

Non utilizzare mai pulitori a vapore 0 ad alta pressione
per la pulizia dellapparecchio.

Eliminare eventuali liquidi presenti sul coperchio
prima di aprirlo. Non chiudere il coperchio in vetro
(se presente) con i bruciatori gas o la piastra elettrica
ancora caldi.

L'apparecchio non € destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza
separato.

ATTENZIONE: I'uso di protezioni del piano
inappropriate pud causare incidenti.

ATTENZIONE: In caso di danneggiamento del piano
in vetro:

- spegnere immediatamente tutti i bruciatori e
eventuali elementi riscaldanti elettrici e scollegare
I'apparecchio dalla rete elettrica.

- non toccare la superficedellapparecchio.

Warnings

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless continuously
supervised. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and may result in fire. NEVER
try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

Remove any liquid from the lid before opening it. Do
not close the glass cover (if present) when the gas
burners or electric hotplates are still hot.

The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote
control system.

CAUTION: the use of inappropriate hob guards can
cause accidents.




CAUTION: In case of hotplate glass breakage:

- shut immediately off all burners and any electrical
heating element and isolate the appliance from the
power supply.

- do not touch the appliance surface.

Avertissements

ATTENTION : Cet appareil ainsi que ses parties
accessibles deviennent trés chauds pendant leur
fonctionnement. Il faut faire attention a ne pas toucher
les éléments chauffants. Ne pas faire approcher les
enfants de moins de 8 ans a@ moins qu'ils ne soient
sous surveillance constante. Le présent appareil peut
étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par
des personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou n‘ayant pas
I'expérience ou les connaissances indispensables,
a condition qu'ils soient sous bonne surveillance ou
qu'ils aient recu les instructions nécessaires pour une
utilisation de I'appareil en toute sécurité et a condition
qu'ils se rendent compte des dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Les
opérations de nettoyage et d'entretien ne doivent
pas étre effectuées par des enfants non surveillés.

ATTENTION : Laisser un récipient de cuisson avec
de I'huile ou de la graisse sur un foyer est dangereux
et risque d’entrainer un incendie. Il ne faut JAMAIS
essayer d'éteindre une flamme ou un incendie
avec de l'eau ! Il faut éteindre I'appareil et couvrir la
flamme avec un couvercle, par exemple, ou avec
une couverture anti-feu.

ATTENTION : Risque d'incendie : ne pas laisser
d'objets sur les surfaces de cuisson.

Ne jamais nettoyer I'appareil avec des nettoyeurs
vapeur ou haute pression.

Essuyer tout liquide pouvant se trouver sur le
couvercle avant de l'ouvrir. Ne pas abaisser le
couvercle en verre (S'ily enaun)tant que les brlleurs
gaz ou la plaque électrique sont chauds.

Cet appareil ne peut pas étre allumé au moyen
d’'un temporisateur extérieur ou d'un systeme de
commande a distance sépare.

ATTENTION : I'utilisation de protections de table
inappropriées peut causer des incendies.

ATTENTION: si la table en verre est endommagée:
- éteindre immédiatement tous les brileurs et
les éventuels éléments chauffants électriques et
débrancher I'appareil du réseau électrique.

- ne pas toucher la surface de 'appareil.

Mpeaynpexaexus

BH/MAHWUE: [JaHHoe u3nenue v ero JOCTyrHble
KOMMIEKTYHOLLME CUIbHO HArpeBaroTCs B NpoLiecce
aKcnnyaraumn.byasre 0CTOPOXHBI M He KacalTech
HarpeBaTenbHbIX ANeMeHTOB.He paspeluante
OeTaM Mragwe 8 net npubnmkatbes K U3OEnuio
6e3 kKoHTponsi.[JaHHOe n3agenue MoxeT BbiTb
MCMOMNb30BaHO AETbMY CTapLue 8 neT v nuuamm ¢
OrPaHNYEHHBIMU (OU3NYECKMIU, CEHCOPHBLIMI MM
YMCTBEHHbIMI CrIOCOBHOCTAMM Wnn Be3 onbiTa 1
3HaHWS O MpaBunax UCrnosrb30BaHUs U3OENNS Npu
YCMOBUW HaAeXaLLero KOHTPONs Unn obyyeHuns
Be30nacHOMY WCMONb30BAHMIO U3LENUS C Y4ETOM
COOTBETCTBYIOLWMX PUCKOB. He paspelsanTte
OETAM Urpath ¢ u3aenuem. He paspeluante getam
OCYLLECTBNIATL YNACTKY M YXOA 3a usgenvem 6e3
KOHTPONS B3POCbIX.

BHUMAHWE: OnacHo oCTaBnsiTb BKITHOYEHHYHO
KOH(hopKa C Macriom WUin xupom 6e3 npuemoTpa,
TaK Kak 370 MOXeT npusecT K noxapy. HAKOTJA He
MblTaUTECh NOracuTb Nnams/noxap Bogow. Mpexae
BCEr0 BbIKIMKOYMTE M3LENMe U HakpouTe nnams
KPBILLIKOM MW OrHEYNOpHOW TKaHbHO

BHMMAHWE: OnacHocTb noxapa: He OCTaBnsmTe
NPELMETOB Ha BAaPOYHbIX NMOBEPXHOCTSIX.

Hukorga He MCI'IOJ'Ib3yl7ITe NnapoBbl€ YNCTSALLME
arperatbl WK arperatbl Nof BbICOKUM AaBNEHNEM
O51A YACTKN U3AENNA.




Yoanute XUaKoCTb W3 KPbILLKA Nepes OTKPbITUEM.
He 3aKkpbIBaTb CTEKNSHHYHO KPBILLKY (€CIIN UMEETCS)
C ra30BbIMV FOpenkamm Uim anekTpudeckas nnuTa
elLie ropsyas.

/3nenue He pacc41MTaHO Ha BITFO4EHIE NOCPECTBOM
BHELLHEro CUHXPOHM3aTopa Unm OTAENbHON CUCTEMBI
ANCTaHLMOHHOTO ynpaBreHus.

BHUMAHWE: cnonb3oBaHne HECOOTBETCTBYHOLLMX
nnaH 3aLnTbl MOXET NPUBECTU K HECYACTHBIM
cryqasm.

BHUAMAHWE: B crnyyae noBpexaeHuns cTekna:

- HemeaneHHo BbIKIOYNTE BCE rOperkv 1 niobble
ANeKTPUYecKne HarpesaTeslbHble 3NEeMEHTbI U1
OTKIKOYMTE YCTPOUCTBO OT CETU.

- He npukacaiTech k NOBEPXHOCTW YCTPOMCTBA.

Eckeptynep

ECKEPTY: Kypblifbl MEH OHbIH KOJ XeTeTiH
BenikTepi KyMbIC Ke3iHAE Kbi3ybl MYMKiH. Kblaablpy
9NeMeHTTepiHe TUMeyre Ha3ap ayaapblHbi3. 8-re
TONMaraH 6ananapra yagikcia 6aksinay 6onmaca,
KypbINFblgaH aynak ycTay Kepek. byn KypbinfbiHbl
kayincia Typae korngaHy GoMbIHLLA KEHEC He Hyckay
BepinreH xoHe bIKTUMa kayin-katepnepsi TYCIHETIH
Kafaanna, oHbl 8-re TonFaH Gananap MeH AeHe,
Ce3iHy Hemece oM kabineTi TeMeH Hemece Taxipubeci
MeH 6inimi XeTKinikcia agamaap KonaaHa anagpl.
Bananapfa KypbinFbIMeH oiHayfa 6onmangsbl.
Bananapra 6akblnaycbl3 KypbiFbliHbI Ta3anayra
OHE OFaH KbI3MET kepceTyre bonmaingpl.

ECKEPTY: lMNnutaga maitra Tamak nicipreH kesge
Bakbinan Typmay kayinti 6onybl xeHe epT LbIFyFa
aKeryi MyMKiH.

OpTTi ELUKALLIAH cymeH eLwipyLui 601iMaHbI3, OHbIH
OPHbIHA KYPbUFbIHBI BLUIPIM, XamnbliHAbI XKabblHbI3,
MblCarbl KakmakmneH Hemece epTeHOeNTiH MaTameH.

ECKEPTY: ©pr kayni 6ap: nicipy 6ettepiHae
3aTTapabl caKTamaHpbi3.

ABTOMATTbI TYpAE Ta3apTy Ke3iH4e KypbliFbiHbIH
BeTi bICTbIK GonaTbIHAbIKTaH 6ananapbl o4aH anbic
Kepae YCTaHbl3.

Metann 3attapabl (MbllwakTtap, kacblkTap, Taba
kaknakTapbl, T.6.) KOHGOpKara KoMaHbI3, ce6edi
onap Kbl3blir KETYi MyMKiH.

Kypbinfbl ChIpTKbl TaliMepMeH Hemece bernek
kalblkTaH Backapy xyieciMeH Backapbinyra
apHanMaraH.

ABAN BONbIHbI3: caitkec kenmenTiH
KOH(hOpKanapbIH KopFaHy KypaniapblH nanaanaHy
asaTanblM okuranapra ceben 6onybl MyMKiH.

HA3AP AY[IAPbIHbI3: Erep whiHbl Micipy naHeni
3aKbIMAarfaH xafnanaa:

- Te3 apaaa bapnblk koHopKanapab! xaHe bapnblk
MYMKIHAIKTEr KbI3Oblpy 3fIEMEHTTEPIH BLLIPIHi3,
COHbIMEH KaTap KypbISFbiHbI 3MEKTP XKeniCiHeH
aXbIpaTbIHbI3.

- KOHAbIPFbIHBIH GETKENIH KONbIHBI30EH YCTaMaHbI3.




Assistenza

Comunicare:

* iltipo di anomalia

* ilmodello della macchina (Mod.)

¢ ilnumero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta
sullapparecchio.

Non ricorrete mai a tecnici non autorizzati e rifiutate sempre
I'installazione di pezzi di ricambio non originali.

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

7 —5199.199.199

—— NUMERO UNICO
Se nasce il bisogno di assistenza 0 manutenzione basta chiamare il Numero
Unico Nazionale 199.199.199* per essere messi subito in contatto con il
Centro Assistenza Tecnica piul vicino al luogo da cui si chiama.
E attivo 7 giomni su 7, sabato e domenica compresi, e non lascia mai inascoltata
una richiesta.

AIRBAG

Estensione di garanzia Airbag

Airbag € il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e prolunga nel
tempo i contenuti della garanzia standard: con una modica cifra protegge
il cliente da ogni imprevisto riguardante I'assistenza e la manutenzione
dell'elettrodomestico. Per i 5 anni successivi alla data di acquisto il cliente
che aderisce al programma Airbag avra diritto gratuitamente a:
+ [intervento entro 48 ore dalla chiamata;
+ il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di chiamata);
* lamanodopera;
¢ le parti di ricambio originali;
+ iltrasporto dell'elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la garanzia prevede
la sostituzione a prezzo agevolato in funzione dell'anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven.
dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle 13:00 e di 5,58 centesimi di
Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle
13:00 alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario
dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte
dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni consultare il sito www.
aristonchannel.com.

Assistance

Communicating:

+  the type of problem encountered.

+  appliance model (Mod.)

+  serial number (S/N)

This information is found on the data plate located on the appliance and/or
on the packaging.

Assistance

Indiquez-lui :

* letype d'anomalie

¢+ le modéle de votre appareil (Mod.)

* son numéro de série (SIN)

Ces informations figurent sur la plaquette signalétique apposée sur votre
appareil et/ou sur son emballage.

CepBucHoe obcnyxvBaHue

Mepep Tem kak o6paTuThes B LieHTp TexHuyeckoro O6cnyxuBaHus:

* TUN HEMCMPaBHOCTY;

¢ mogzenb ugenvs (Mog.)

¢ HOMep Tex. nacnopra (cepunHbin Ne)

OTV faHHble Bbl HAWAETE Ha NacnopTHOM Tabrnuke, pacnonoXeHHoM Ha
U3OENUN.

Kemek

BaiinaHbic aknapartbl:

*  TyblHgaraH npobrema Typi.

*  KypbInfbiHbIH Mogeni (Mog.).

«  cepusnblk HeMipi (C/H).

Byn aknapar KypbinFblga OpHaThiNFaH JepekTeMe KecTeciHae Hemece
opamMapiaH Tabbinybl MyMKiH.




Descrizione dell’apparecchio

Vista d’insieme

oD -

Griglie di appoggio per RECIPIENTI DI COTTURA
BRUCIATORI GAS

Manopole di comando dei BRUCIATORI GAS
Candela di accensione dei BRUCIATORI GAS
DISPOSITIVO DI SICUREZZA

BRUCIATORI GAS sono di diverse dimensioni e potenze. Scegliete quello
pill adatto al diametro del recipiente da utilizzare.

Manopole di comando dei BRUCIATORI GAS per la regolazione della
fiamma.

Candela di accensione dei BRUCIATORI GAS permette I'accensione
automatica del bruciatore prescelto.

DISPOSITIVO DI SICUREZZA in caso di spegnimento accidentale della
fiamma, interrompe l'uscita del gas.

Description of the appliance

Overall view

1.

oo

Support Grid for COOKWARE
GAS BURNERS

Control Knobs for GAS BURNERS
Ignition for GAS BURNERS
SAFETY DEVICES

GAS BURNERS differ in size and power. Use the diameter of the cookware
to choose the most appropriate burner to cook with.

Control Knobs for GAS BURNERS adjust the size of the flame.

GAS BURNER IGNITION enables a specific burner to be lit automatically.
SAFETY DEVICE stops the gas flow if the flame is accidentally
extinguished.

Description de 'appareil

Vue d’ensemble

L

Grilles support de CASSEROLES

. BROLEURS A GAZ

Manettes de commande des BRULEURS GAZ
Bougie d'allumage des BRULEURS GAZ

. DISPOSITIF DE SECURITE

BRULEURS GAZ ils ont plusieurs dimensions et puissances. Choisissez
celui qui correspond le mieux au diaméetre de votre casserole.

Manettes de commande des BRULEURS GAZ pour le réglage de la
flamme.

La bougie d’allumage des BRULEURS GAZ permet I'allumage
automatique du brdleur sélectionné.

DISPOSITIF DE SECURITE en cas dextinction accidentelle de la flamme,
coupez immédiatement l'arrivée du gaz.

OnucaHue uspenus
OOwwmm Bng

1.
. TA30BbIE KOH®OPKW
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OnopHble pewetku ans KACTPHOTb U CKOBOPO[

Perynstopsl FA30BbIX KOH®OPOK
Caeya 3axuranns TA3OBbIX TOPENOK

. 3ALLMTHOE YCTPOWCTBO

FA30BbIE KOH®OPKW nmetoT pasHyto MOLLHOCTb 1 pasmep. BoibepuTe
KOH(hOpKy, Hanbonee COOTBETCTBYIOLLYIO AMAMETPY UCMONb3YeMOIl
nocyapl.

Perynstopsl FA30BbIX KOH®OPOK criyxat ans perynsuuv nnamenm.
Ceeya 3AXUIAHUA FA30BbIX KOH®OPOK nn1s aBTOMaTH4eckoro
3@KUraHs! HyXHOM KOHGOPKM.

YCTPOMCTBO BE30MACHOCTM npy cryyaitHoMm raLLieHi niameHm
nepekpLIBAET Nofavy rasa.




Kypbinfbl cunatramachbl

Xannb! wony
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bIAbICTAPFA apHariraH Tipeyil Top

A3 KOH®OPKANAPHI

A3 KOH®OPKANAPBIH petTey TyTkack!
A3 XXAHAPFBIJIAPbBIH TyTanabipy oTTbifbl
KOPFAHbBIC KYPAIbI

A3 KOH®OPKAIAPI enwemi MeH kyaTbiHa kapaii apTypni 6onagpi.
Tamak nicipy yLuiH TWICTi OTTBIKTbI bIABICTbIK AMAMETPIHE Kapaii TaHAaHbI3.
OTTbIKTAPObI backapy TyTkanapb arbiHHbIH 6nleMiH peTTeng.
A3 OTTbIFbIHbIH T¥TATY KYPATbI Genrini 6ip oTTbIKTbI aBTOMATTHI
TYPAE XaHAablpyra MyMKiHAiK Gepeqi.

KAYINCI3MIK K¥PBINFBICHI xanbiH Gaiikaycbi3 eLuipince, ras afbiHbIH
TOKTaTadMbl.




™ Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo consultare in ogni
momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che resti
insieme all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul funzionamento
e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti informazioni
sullinstallazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento
! Gliimballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno eliminati secondo le
norme per la raccolta differenziata (vedi Precauzioni e consigli).

! Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni € da personale
professionalmente qualificato. Una errata installazione pud causare danni
a persone, animali o cose.

! Questo apparecchio pud essere installato e funzionare solo in locali
permanentemente ventilati secondo le prescrizioni delle Norme Nazionali in
vigore. Debbono essere osservati i seguenti requisiti:
¢ Il'locale deve prevedere un sistema di scarico allesterno dei fumi della
combustione, realizzato tramite una cappa o tramite un elettroventilatore
che entri automaticamente in funzione ogni volta che si accende
I'apparecchio.
=7
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Direttamente
all'esterno

In camino o in canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi di cottura)

* |l locale deve prevedere un sistema che consenta I'afflusso dell'aria
necessaria alla regolare combustione. La portata di aria necessaria alla
combustione non deve essere inferiore a 2 m*h per kW di potenza
installata.

P
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Y
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Esempi di aperture di

ventilazione
per I'aria comburente

II sistema pud essere realizzato prelevando
direttamente I'aria dall'esterno dell’edificio
tramite un condotto di almeno 100 cm? di
sezione utile e tale che non possa essere
accidentalmente ostruito.

AN O

Ovvero, in maniera indiretta da locali adiacent,
dotati di un condotto di ventilazione con
I'esterno come sopra descritto, e che non
D siano parti comuni dellimmobile, 0 ambienti
con pericolo di incendio, o camere da letto.

Locale
da ventilare

Locale
adiacente

//
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Maggiorazione della fessura
fra porta e pavimento

+ Unutilizzo intensivo e prolungato dell'apparecchio pud necessitare di una
areazione supplementare, per esempio 'apertura di una finestra o una
areazione piu efficace, aumentando la potenza di aspirazione meccanica
se gia esistente.

+ | gas di petrolio liquefatti, pit pesanti dell'aria, ristagnano verso il basso.
Quindii locali contenenti bidoni di GPL debbono prevedere delle aperture
verso l'esterno cosi da permettere 'evacuazione dal basso delle eventuali
fughe di gas. Pertanto i bidoni di GPL, siano essi vuoti o parzialmente
pieni, non debbono essere installati 0 depositati in locali o vani a livello
pill basso del suolo (cantinati, ecc.). E opportuno tenere nel locale solo

il bidone in utilizzo, collocato in modo da non essere soggetto all'azione
diretta di sorgenti di calore (forni, camini, stufe, ecc.) capaci di portarlo a
temperature superiori ai 50°C.

Incasso

Per una corretta installazione del piano di cottura vanno osservate le seguenti

precauzioni:

+ | mobili situati a fianco, la cui altezza superi quella del piano di lavoro,
debbono essere situati ad almeno 200 mm dal bordo del piano stesso.

+ Le cappe debbono essere installate secondo i requisiti richiesti nei libretti
istruzioni delle cappe stesse, comunque ad una distanza minima di 650
mm (vedi figura).

+ Posizionare i pensili adiacenti alla cappa ad un'altezza minima dal top di
420 mm (vedi figura).

Allorché il piano di cottura venga installato sotto

un pensile, quest ultimo dovra mantenere una

distanza minima dal top pari a 700 mm.

650mm min.

+ |l vano del mobile dovra avere le dimensioni indicate nella figura.
Sono previsti dei ganci di fissaggio che consentono di fissare il piano
su top da 20 a 40 mm. di spessore. Per un buon fissaggio del piano &
consigliabile usare tutti i ganci a disposizione.

555 mm
»
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+ Prima di procedere al fissaggio al top, posizionare la guarnizione (in
dotazione) lungo il perimetro del piano come rappresentato in figura.

Schema di fissaggio dei ganci

Yl

Posizione gancio per top H=20mm  Posizione gancio per top H=30mm

Avanti
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Dietro

Posizione gancio per top H=40mm




! Usare i ganci contenuti nella “confezione accessori”

+ Nel caso in cui il piano non sia installato su di un forno incasso, €
necessario inserire un pannello di legno come isolamento. Esso dovra
essere posizionato ad una distanza minima di 20 mm. dalla parte inferiore
del piano stesso.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione & necessario eliminare la parete posteriore
del vano. E preferibile installare il forno in modo che appoggi su due listelli
in legno oppure su un piano continuo che abbia un'apertura di almeno 45 x
560 mm (vedi figure).

! E’ possibile installare il piano solo sopra forni incasso dotati di ventilazione
di raffreddamento.

Collegamento elettrico

| piani dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono predisposti per
il funzionamento con corrente alternata alla tensione e frequenza di
alimentazione indicate sulla targhetta caratteristiche (posta sulla parte
inferiore del piano). Il conduttore di terra del cavo € contraddistinto dai colori
giallo-verde. Nel caso di installazione sopra un forno da incasso I'allaccio
elettrico del piano e quello del forno deve essere realizzato separatamente,
sia per ragioni di sicurezza elettrica che per facilitare 'eventuale estraibilita
del forno.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico indicato nella targhetta
caratteristiche.

In caso di collegamento diretto alla rete & necessario interporre tra
I'apparecchio e la rete un interruttore onnipolare con apertura minima fra i
contatti di 3 mm dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore (il
filo diterra non deve essere interrotto dall'interruttore). Il cavo di alimentazione
deve essere posizionato in modo tale che in nessun punto superi di 50°C la
temperatura ambiente.

! linstallatore & responsabile del corretto collegamento elettrico e
dellosservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

* la presa sia in grado di sopportare il carico massimo di potenza della
macchina, indicato nella targhetta caratteristiche;

* la tensione di alimentazione sia compresa nei valori nella targhetta
caratteristiche;

+ la presa sia compatibile con la spina dellapparecchio. In caso contrario
sostituire la presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della corrente devono
essere facilmente raggiungibili.

!l cavo non deve subire piegature o compressioni.

Hotpoint

ARISTON

!l cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito solo da tecnici
autorizzati (vedi Assistenza).

! 'azienda declina ogni responsabilita qualora queste norme non vengano
rispettate.

Collegamento gas

Il collegamento dell'apparecchio alla tubazione o alla bombola del gas dovra
essere effettuato come prescritto dalle Norme Norme Nazionali in vigore,
solo dopo essersi accertati che esso & regolato per il tipo di gas con cui sara
alimentato. In caso contrario eseguire le operazioni indicate al paragrafo
“Adattamento ai diversi tipi di gas”.

Nel caso di alimentazione con gas liquido, da bombola, utilizzare regolatori
di pressione conformi alle Norme Nazionali in vigore.

!'Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso dell'energia e maggiore
durata dell'apparecchiatura, assicurarsi che la pressione di alimentazione
rispetti i valori indicati nella tabella 1 “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.

Attenzione! Prima del collegamento rimuovere il tappo dal tubo di
collegamento del gas.

Allaccio con tubo rigido (rame o acciaio)

I'allaccio allimpianto gas deve essere effettuato in modo da non provocare
sollecitazioni di alcun genere allapparecchio.

Sulla rampa di alimentazione dell'apparecchio & presente un raccordo a “L”
orientabile, la cui tenuta & assicurata da una guamizione. Nel caso risulti
necessario ruotare il raccordo sostituire tassativamente la guarnizione
di tenuta (in dotazione con I'apparecchio). Il raccordo di entrata del gas
allapparecchio € filettato 1/2 gas maschio cilindrico.

Allaccio con tubo flessibile in acciaio inossidabile a parete continua
con attacchi filettati

Il raccordo di entrata del gas all'apparecchio ¢ filettato 1/2 gas maschio
cilindrico.

La messa in opera di tali tubi deve essere effettuata in modo che la loro
lunghezza, in condizioni di massima estensione, non sia maggiore di 2000
mm. Ad allacciamento avvenuto assicurarsi che il tubo metallico flessibile non
venga a contatto con parti mobili o schiacciato.

! Utilizzare esclusivamente tubi, guamizioni di tenuta metalliche in alluminio
0 guarnizioni in gomma conformi alle Norme Nazionali in vigore.

Controllo Tenuta
! Ad installazione ultimata controllare la perfetta tenuta di tutti i raccordi
utilizzando una soluzione saponosa e mai una fiamma.

Adattamento ai diversi tipi di gas

Per adattare il piano ad un tipo di gas diverso da quello per il quale esso &

predisposto (indicato sulla etichetta fissata nella parte inferiore del piano o

sullimballo), occorre sostituire gli ugelli dei bruciatori effettuando le seguenti

operazioni:

1. Togliere le griglie del piano e sfilare i bruciatori dalle loro sedi.

2. Svitare gli ugelli, servendosi di una chiave a tubo da 7mm. e sostituirli
con quelli adatti al nuovo tipo di gas (vedi tabella 1 “Caratteristiche dei
bruciatori ed ugelli”).

3. Rimontare le parti eseguendo all'inverso le operazioni.

4. Al termine dell'operazione, sostituite la vecchia etichetta taratura con
quella corrispondente al nuovo gas d'utilizzo, reperibile presso i Nostri
Centri Assistenza Tecnica.




+ Regolazione aria primaria dei bruciatori
| bruciatori non necessitano di nessuna regolazione dell'aria primaria.

* Regolazione minimi

1. Portare il rubinetto sulla posizione di minimo;

2. Togliere lamanopola ed agire sulla vite di regolazione posta allinterno o di
fianco all'astina del rubinetto fino ad ottenere una piccola fiamma regolare.

3. Verificare che ruotando rapidamente la manopola dalla posizione di
massimo a quella di minimo non si abbiano spegnimenti dei bruciatori.

4. Negli apparecchi prowvisti del dispositivo di sicurezza (termocoppia), in
caso di mancato funzionamento del dispositivo con bruciatori al minimo
aumentare la portata dei minimi stessi agendo sulla vite di regolazione.

5. Effettuata la regolazione, ripristinate i sigilli posti sui by-pass con ceralacca
o0 materiali equivalenti.

I'Nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione dovra essere avvitata a fondo.

! Al termine dell'operazione sostituire la vecchia etichetta di taratura con
quella corrispondente al nuovo gas di utilizzo, reperibile presso i nostri Centri
Assistenza Tecnica.

! Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o variabile) da quella
prevista, & necessario installare, sulla tubazione d'ingresso un appropriato
regolatore di pressione (secondo le Norme Nazionali in vigore).

TARGHETTA CARATTERISTICHE
Collegamenti
elettrici

ECODESIGN

Questa apparecchiatura & conforme al Regolamento (EU)
No 66/2014 che integra la Direttiva 2009/125/EC.
Norma EN 30-2-1.

vedi targhetta caratteristiche
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Tabella caratteristiche bruciatori e ugelli

Hotpoint

ARISTON

Tabella 1 Gas Liquido Gas Naturale
Bruciatore Diametro | Potenza termica | By-pass | Ugello Portata* Ugello | Portata*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 | 1/100 g/h 1/100 I’h
Nomin.| Ridot. | (MM [ (MM | s | | (MM)
Rapido (R) 100 3.00 0.70 39 86 218 | 214 [116(Y)| 286
Semi Rapido (S) 75 1.65 0.40 28 64 120 | 118 | 96(2) 157
Ausiliario (A) 55 1.00 0.40 28 50 73 71 79(6) 95
Pressioni di Nominale (mbar) 28-30| 37 20
alimentazione Minima (mbar) 20 25 17
Massima (mbar) 35 45 25

* A15°C e 1013,25 mbar-gas secco
P.C.S. =50.37 MJ/Kg
P.C.S. =49.47 MJ/Kg
P.C.S.=37.78 MJ/m3

*%

Propano
Buano
Metano

*k*k

®

®
®

(ON©

®

0O

TQG 641/HA(ICE)
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™ Awvio e utilizzo

! Su ciascuna manopola ¢ indicata la posizione del bruciatore gas
corrispondente.

Bruciatori gas
II'bruciatore prescelto pud essere regolato dalla manopola corrispondente
come segue:

e  Spento
Massimo
0 Minimo

Per accendere uno dei bruciatori, avvicinare allo stesso una fiamma o un
accenditore, premere a fondo e ruotare la manopola corrispondente in senso
antiorario fino alla posizione di massima potenza.

Nei modelli dotati di dispositivo di sicurezza, & necessario mantenere premuta
la manopola per circa 2-3 secondi finché non si scalda il dispositivo che
mantiene automaticamente accesa la fiamma .

Modelli sono dotati di accensione integrata all'interno della manopola. Per
accendere il bruciatore prescelto & sufficiente prima premere a fondo la
manopola corrispondente, poi ruotarla in senso antiorario fino alla posizione
di massima potenza, tenendola premuta fino alla avvenuta accensione.

'Nel caso di una estinzione accidentale delle fiamme del bruciatore, chiudere
la manopola di comando e ritentare I'accensione dopo almeno 1 minuto.

Per spegnere il bruciatore occorre ruotare la manopola in senso orario fino
allarresto (corrispondente al simbolo “e”).

Consigli pratici per 'uso dei bruciatori

Alfine di oftenere il massimo rendimento € utile ricordare quanto segue:

«  Utilizzare recipienti adeguati a ciascun bruciatore (vedere tabella) al fine
di evitare che le fiamme fuoriescano dal fondo dei recipienti.

« Utilizzare sempre recipienti a fondo piatto e con coperchio.

+ Al momento dell'eballizione ruotare la manopola fino alla posizione di
minimo.

Bruciatore @ Diametro recipienti (cm)
Rapido (R) 24-26
Semi Rapido (S) 16-20
Ausiliario (A) 10-14

Per identificare il tipo di bruciatore fate riferimento ai disegni presenti nel
paragrafo “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.

+ Per la massima stabilita dei recipienti, assicurarsi sempre che le griglie
siano montate in modo corretto e che ogni recipiente sia centrato sul
bruciatore.

+ Lemaniglie delle pentole devono essere posizionate in linea con una delle
razze della griglia.

* Le maniglie delle pentole devono essere posizionate in modo da non
sporgere oltre il bordo anteriore del piano di cottura.

— I I — L'aspetto piti variabile in termini di stabilita

_/1\ / /])Z delle pentole pud essere spesso la pentola
— \ —

stessa (0 il suo posizionamento durante

N l'uso). Pentole ben bilanciate, con fondi
( piatti, centrate sul bruciatore, con le
:d: — maniglie posizionate in linea con una delle

o0 o0

razze della griglia offrono ovviamente la
massima stabilita.

Precauzioni e consigli

! L'apparecchio € stato progettato e costruito in conformita alle norme
internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e devono essere
|ette attentamente.

Sicurezza generale

* Questo apparecchio riguarda un apparecchio da incasso di classe
3.

* Gli apparecchi gas necessitano, per un corretto funzionamento, di
un regolare ricambio d’aria.Accertarsi che nella loro installazione
siano rispettati i requisiti richiesti nel paragrafo relativo al
“Posizionamento”.

* Leistruzioni sono valide solo per i paesi di destinazione i cui simboli
figurano sul libretto e sulla targa matricola.

+ Lapparecchio & stato concepito per un uso di tipo non professionale
allinterno dell'abitazione.

+ Lapparecchio non vainstallato allaperto, nemmeno se lo spazio & riparato,
perché & molto pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

+Non toccare la macchina a piedi nudi o con le mani o i piedi bagnati o
umidi.

+ L’apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti, solo da persone
adulte e secondo le istruzioniriportate in questo libretto. Ogni altro uso
(ad esempio: riscaldamento di ambienti) & da considerarsi improprio
e quindi pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato
responsabile per eventuali danni derivanti da usi impropri, erronei ed
irragionevoli.

+Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento di calore.

+ Assicurarsi sempre che le manopole siano nella posizione “e”/*0” quando
I'apparecchio non & utilizzato.

+ Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando il cavo, bensi
afferrando la spina.

+Nonfare pulizia 0 manutenzione senza aver prima staccato la spina dalla
rete elettrica.

* In caso di guasto, in nessun caso accedere ai meccanismi intemi per
tentare una riparazione. Contattare 'Assistenza (vedi Assistenza).

+Non chiudere il coperchio in vetro (se presente) con i bruciatori gas o la
piastra elettrica ancora caldi.

+ Non € previsto che l'apparecchio venga utilizzato da persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone
inesperte 0 che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che non
vengano sorvegliate da una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sulluso dell'apparecchio.

+ Evitare che i bambini giochino con 'apparecchio.

+ L'apparecchio non é destinato a essere messo in funzione per
mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un sistema di
comando a distanza separato.

Smaltimento

+ Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi alle norme locali,
cosi gli imballaggi potranno essere riutilizzati.

+ Ladirettiva Europea 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchia-ture elettriche
ed elettroniche (RAEE), prevede che gli elettrodo~mestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani. Gli apparecchi
dismessi devono essere raccolti separatamente per ottimizzare il tasso
di recupero e riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino barrato
€ riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi di raccolta separata.
Quando si acquista una nuova apparecchiatura equivalente si pud
consegnare il RAEE al negoziante, che & tenuto a ritirarlo gratuitamente;
i RAEE di “piccolissime dimensioni” (nessun lato sopra i 25 cm) possono

12



essere consegnati gratuitamente ai negozianti anche se non si acquista
nulla (solo nei negozi con superficie di vendita superiore a 400 mq). Per
ulteriori informazioni sulla corretta dismissione degli elettrodomestici i
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare 'ambiente

+ Cucinare gli alimenti in pentole chiuse con coperchi idonei e usare meno
acqua possibile. Cucinare senza coperchio aumentera notevolmente il
consumo in termini di energia.

+ Usare pentole e padelle piatte.

+ Se si stanno cucinando alimenti con un tempo di cottura pit lungo,
consigliamo di usare una pentola a pressione, che € due volte pit rapida
e consente di salvare un terzo di energia.

Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di alimentazione
elettrica.

Pulizia del piano di cottura

+ Le parti smaltate e in vetro vanno lavate con acqua calda e detergente
neutro.

+ L'acqua calcarea o detergenti aggressivi potrebbero lasciare macchie sulle
superfici in acciaio inox, se rimangono a contatto troppo a lungo. Eliminare
prontamente eventuali residui di cibo (acqua, sugo, caffe, ecc.) prima che
si secchino.

+ Pulire con acqua calda e detergente neutro, quindi asciugare con un
panno morbido o una pelle di daino. In caso di sporco difficile, usare
esclusivamente detergenti indicati per le superfici in acciaio inox.

+ Pulire le superfici in acciaio inox solo con un panno morbido o una spugna.

+ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti a base di cloro o
pagliette.

+Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.

+ Non utilizzare prodotti infiammabili.

+ Evitare di lasciare sul piano sostanze acide o alcaline come aceto,
mostarda, sale, zucchero o succo di limone.

Pulizia dei componenti del piano

+ Pulire le parti smaltate e in vetro solo con un panno morbido o una spugna.

+ Legriglie, i cappellotti e i bruciatori sono rimovibili per facilitarne la pulizia.

+ Lavarlia mano con acqua calda e detersivo non aggressivo avendo cura
di eliminare eventuali incrostazioni e controllando che nessuna delle
aperture del bruciatore sia otturata.

+ Sciacquare e asciugare.

+ Rimontare correttamente bruciatori e cappellotti nelle rispettive sedi.

* Nelriposizionare le griglie, assicurarsi che la zona di appoggio delle pentole
sia allineata con il bruciatore.

+Nei modelli dotati di candeline di accensione elettrica e di termocoppie di
sicurezza, occorre procedere a un'accurata pulizia della parte terminale
della candelina per assicurarne il buon funzionamento. Controllare questi
componenti frequentemente e, se necessario, pulirli con un panno umido.
Eventuali residui di cibo secchi vanno rimossi con uno stuzzicadenti o un
ago.

! Per evitare danni all’accensione elettrica, non utilizzarla quando i
bruciatori non sono nella loro sede.

Hotpoint

ARISTON

Manutenzione rubinetti gas

Con il tempo puo verificarsi il caso di un rubinetto che si blocchi o presenti
difficolta nella rotazione, pertanto sara necessario provvedere alla
sostituzione del rubinetto stesso.

! Questa operazione deve essere effettuata da un tecnico autorizzato
dal costruttore.

Anomalie e rimedi

Puo accadere che il piano non funzioni o non funzioni bene. Prima di chiamare
I'assistenza, vediamo che cosa si puo fare. Innanzi tutto verificare che non ci
siano interruzioni nelle reti di alimentazione gas ed elettrica, ed in particolare
i rubinetti gas a monte del piano siano aperti.

Il bruciatore non si accende o la fiamma non & uniforme.

Avete controllato se:

+ Sono ostruiti i fori di uscita del gas del bruciatore.

+ Sono montate correttamente tutte le parti mobili che compongono il
bruciatore.

«Cisono correnti d'aria nelle vicinanze del piano.

La fiamma non rimane accesa nelle versioni con sicurezza.

Avete controllato se:

+Non avete premuto a fondo la manopola.

+ Non avete mantenuto premuta a fondo la manopola per un tempo
sufficiente ad attivare il dispositivo di sicurezza.

+ Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas in corrispondenza del dispositivo
di sicurezza.

Il bruciatore in posizione di minimo non rimane acceso.
Avete controllato se:

+ Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas.

+ (i sono correnti d'aria nelle vicinanze del piano.

* Laregolazione del minimo non & corretta.

I recipienti sono instabili.

Avete controllato se:

+ Ilfondo del recipiente € perfettamente piano.

+ llrecipiente € centrato sul bruciatore o sulla piastra elettrica.
* Le griglie sono state invertite.
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ATTENZIONE

Per l'installazione Evitare urti Non usare pentole o Non lasciare bistecchiere
del piano consultare accidentali con tegami a cavallo di vuote sul fornello acceso
il manuale pentole, griglie o due o pil bruciatori per piu di 5 minuti

altri utensili da cucina.
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Installation

! Before operating your new appliance please read this instruction booklet
carefully. It contains important information for safe use, installation and care
of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future reference. Pass them on
to possible new owners of the appliance.

Positioning
IKeep packaging material out of the reach of children. It can become a choking
or suffocation hazard (see Precautions and tips).

!'The appliance must be installed by a qualified professional according to the
instructions provided. Incorrect installation may cause harm to people and
animals or may damage property.

! This unit may be installed and used only in permanently ventilated rooms

in accordance with current national regulations. The following requirements

must be observed:

+ The room must be equipped with an air extraction system that expels
any combustion fumes. This may consist of a hood or an electric fan that
automatically starts each time the appliance is switched on.

In a chimney stack or branched flue.
(exclusively for cooking appliances)

Directly to
the Outside

¢ The room must also allow proper air circulation, as air is needed for
combustion to occur normally. The flow of air must not be less than 2 m¥h
per KW of installed power.

The air circulation system may take air directly

from the outside by means of a pipe with an

inner cross section of at least 100 cm? the

opening must not be vulnerable to any type

of blockages.

—

P
%ﬂ
ANz
=]
Examples of

ventilation holes
for comburant air.

The system can also provide the air needed for
combustion indirectly, i.e. from adjacent rooms
fitted with air circulation tubes as described
above. However, these rooms must not be
communal rooms, bedrooms or rooms that
may present a fire hazard.

Room to be
Vented

Adjacent
Room

Enlarging the ventilation slot
between window and floor.

* Intensive and prolonged use of the appliance may necessitate
supplemental ventilation, e.g. opening a window or increasing the power
of the air intake system (if present).

+ Liquid petroleum gas sinks to the floor as it is heavier than air. Therefore,
rooms containing LPG cylinders must also be equipped with vents to allow
gas to escape in the event of a leak. As a result LPG cylinders, whether
partially or completely full, must not be installed or stored in rooms or
storage areas that are below ground level (cellars, efc.). It is advisable to
keep only the cylinder being used in the room, positioned so that it is not
subject to heat produced by external sources (ovens, fireplaces, stoves,
etc. ) which could raise the temperature of the cylinder above 50°C.

Hotpoint

ARISTON

Fitting the appliance

The following precautions must be taken when installing the hob:

+ Kitchen cabinets adjacent to the appliance and taller than the top of the
hob must be at least 200 mm from the edge of the hob.

+ Hoods must be installed according to their relative installation instruction
manuals and ata minimum distance of 650 mm from the hob (see figure).

+ Place the wall cabinets adjacent to the hood at a minimum height of 420
mm from the hob (see figure).

If the hob is installed beneath a wall cabinet,

the latter must be situated at a minimum of 700

mm above the hob.

420mm min.

650mm min.

+ The installation cavity should have the dimensions indicated in the figure.
Fastening hooks are provided, allowing you to fasten the hob to tops that
are between 20 and 40 mm thick. To ensure the hob is securely fastened
to the top, we recommend you use all the hooks provided.

555 mm
»

(&
&

| |

+  Before fastening the cooktop in place, position the seal (supplied) along
the perimeter of the countertop, as shown in the figure.

Hook fastening diagram

<

Hooking position for top H=20mm  Hooking position for top H=30mm

L

Hooking position for top H=40mm

! Use the hooks contained in the “accessory pack”.
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+ Where the hob is not installed over a built-in oven, a wooden panel must
be installed as insulation. This must be placed at a minimum distance of
20 mm from the lower part of the hob.

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of the cabinet must be
removed. It is advisable to install the oven so that it rests on two strips of
wood, or on a completely flat surface with an opening of at least 45 x 560
mm (see diagrams).

' The hob can only be installed above built-in ovens with a cooling ventilation
system.

Electrical connection

Hobs equipped with a three-pole power supply cable are designed to operate
with alternating current at the voltage and frequency indicated on the data
plate (this is located on the lower part of the appliance). The earth wire in the
cable has a green and yellow cover. If the appliance is to be installed above
a built-in electric oven, the electrical connection of the hob and the oven must
be carried out separately, both for electrical safety purposes and to make
extracting the oven easier.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load indicated on the data
plate.

The appliance must be directly connected to the mains using an omnipolar
circuit-breaker with @ minimum contact opening of 3 mm installed between the
appliance and the mains. The circuit-breaker must be suitable for the charge
indicated and must comply with current electrical regulations (the earthing
wire must not be interrupted by the circuit-breaker). The supply cable must
not come into contact with surfaces with temperatures higher than 50°C.

! The installer must ensure that the correct electrical connection has been
made and that it is compliant with safety regulations.

Before connecting to the power supply, make sure that:

+ the appliance is earthed and the plug is compliant with the law.

+ the socket can withstand the maximum power of the appliance, which is
indicated on the data plate.

the voltage is in the range between the values indicated on the data plate.
the socket is compatible with the plug of the appliance. If the socket is
incompatible with the plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply cable and the
electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

!The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these safety measures not
be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas supply or to a gas
cylinder in compliance with current national regulations. Before carrying out
the connection, make sure the cooker is compatible with the gas supply you
wish to use. If this is not the case, follow the instructions indicated in the
paragraph “Adapting to different types of gas.”

When using liquid gas from a cylinder, install a pressure regulator which
complies with current national regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is consistent with the values
indicated in Table 1 (“Burner and nozzle specifications”). This will ensure the
safe operation and longevity of your appliance while maintaining efficient
energy consumption.

Attention! Before connection remove a transport plug from the connecting
hole of the cooker gas pipeline.

Connection with a rigid pipe (copper or steel)

! Connection to the gas system must be carried out in such a way as not to
place any strain of any kind on the appliance.

There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the appliance supply ramp
and this is fitted with a seal in order to prevent leaks. The seal must always
be replaced after rotating the pipe fitting (seal provided with appliance). The
gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to a threaded
attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.
These pipes must be installed so that they are never longer than 2000 mm
when fully extended. Once connection has been carried out, make sure that
the flexible metal pipe does not touch any moving parts and is not compressed.

! Only use pipes and seals that comply with current national regulations.

Checking the tightness of the connection
I'When the installation process is complete, check the pipe fittings for leaks
using a soapy solution. Never use a flame.

Adapting to different types of gas

To adapt the hob to a different type of gas other than default type (indicated

on the rating plate at the base of the hob or on the packaging), the burner

nozzles should be replaced as follows:

1. Remove the hob grids and slide the burners off their seats.

2. Unscrew the nozzles using a 7 mm socket spanner, and replace them
with nozzles for the new type of gas (see table 1 “Burner and nozzle
characteristics”).

3. Reassemble the parts following the above procedure in the reverse order.

4. Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. Sticker are available from any of our
Service Centres.

* Adjusting the burners’ primary air
Does not require adjusting.

+  Setting the burners to minimum

1. Turn the tap to the low flame position;

2. Remove the knob and adjust the adjustment screw, which is positioned
in or next to the tap pin, until the flame is small but steady.

3. Having adjusted the flame to the required low setting, while the burner is
alight, quickly change the position of the knob from minimum to maximum
and vice versa several times, checking that the flame does not go out.
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4. Some appliances have a safety device (thermocouple) fitted. If the device
fails to work when the burners are set to the low flame setting, increase
this low flame setting using the adjusting screw.

$

5. Once the adjustment has been made, replace the seals on the by-passes
using sealing wax or a similar substance.

! If the appliance is connected to liquid gas, the regulation screw must be
fastened as tightly as possible.

! Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. Stickers are available from any of our
Service Centres.

! Should the gas pressure used be different (or vary slightly) from the
recommended pressure, a suitable pressure regulator must be fitted to the
inlet pipe (in order to comply with current national regulations).

DATA PLATE

Electrical see data plate
connections

ECODESIGN

This appliance conforms to the EU Regulation no. 66/2014
implementing Directive 2009/125/EC.
standard EN 30-2-1

Hotpoint

ARISTON
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m Burner and nozzle specifications

18

Table 1

Liquid Gas Natural Gas
Burner Diameter | Thermal Power | By-pass | Nozzle Flow* Nozzle| Flow*
(mm) kW (p.c.s.®) 1/100 | 1/100 g/h 1/100 I/h
Nomin. | Reduc. (mm) (MM | * (mm)
Rapid (R) 100 3.00 0.70 39 86 218 | 214 |116(Y)| 286
Semi Rapid (S) 75 1.65 0.40 28 64 120 | 118 | 96(2) 157
Auxiliary (A) 55 1.00 0.40 28 50 73 71 79(6) 95
Supply pressures Nominal (mbar) 28-30| 37 20
Minimum (mbar) 20 25 17
Maximum (mbar) 35 45 25

At 15°C and 1013,25 mbar - dry gas

b Propane P.C.S. =50.37 MJ/Kg
h Butane P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Natural P.C.S. =37.78 MJ/m3

®  ©®
®

00 00
TQG 641/HA(ICE)




Start-up and use
! The position of the corresponding gas burner is shown on every knob.
Gas burners

Each burner can be adjusted to one of the following settings using the
corresponding control knob:

o Off
0 Maximum
0 Minimum

To light one of the burners, hold a lit match or lighter near the burner and, at
the same time, press down and tumn the corresponding knob anti-clockwise
to the maximum setting.

Since the burner is fitted with a safety device, the knob should be pressed
for approximately 2-3 seconds to allow the automatic device keeping the
flame alight to heat up.

Models are equipped with an ignition button incorporated into the control knob.
To light a burner, simply press the corresponding knob all the way in and
then turn it in the counter-clockwise direction to the “High” setting, keeping
it pressed in until the burner lights.

!'If a flame is accidentally extinguished, tum off the control knob and wait for
at least 1 minute before trying to relight it.

To switch off the burner, turn the knob in a clockwise direction until it stops

(when reaches the “e” position).

Practical advice on using the burners

To ensure the burners operate efficiently:

+ Use appropriate cookware for each burner (see table) so that the flames
do not extend beyond the bottom of the cookware.

+ Always use cookware with a flat base and a cover.

+ When the contents of the pan reach boiling point, turn the knob to minimum.

Burner @ Cookware Diameter (cm)
Rapid (R) 24-26
Semi Rapid (S) 16 - 20
Auxiliary (A) 10-14

Toidentify the type of burner, refer to the designs in the section entitled, “Burner
and Nozzle Specifications”.

+ For maximum stability, always make sure that the pan supports are
correctly fitted and that each pan is placed centrally over the burner.
+Pan handles should be positioned in line with one of the support bars on

the pan support grid.
+Pan handle should be positioned so not to protrude beyond the front edge
of the hob.

I I = The more variable aspect in terms of pan

_/1\ J /1>: stability can often be the pan itself, (or

— —  the positioning of that pan during use).

N N Well balanced pans, with flat bases that

( are placed centrally over the burner,

s — 3 — with the pan handles aligned with one
o0 o0

of the support fingers obviously offer the
greatest stability.

Hotpoint

ARISTON

Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in compliance with
international safety standards. The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

General safety

* This is a class 3 built-in appliance.

* Gas appliances require regular air exchange to maintain efficient
operation. When installing the hob, follow the instructions provided
in the paragraph on “Positioning” the appliance.

+ These instructions are only valid for the countries whose symbols
appear in the manual and on the serial number plate.

+ The appliance was designed for domestic use inside the home and is
not intended for commercial or industrial use.

¢ The appliance must not be installed outdoors, even in covered areas. It is
extremely dangerous to leave the appliance exposed to rain and storms.

+ Do not touch the appliance with bare feet or with wet or damp hands and
feet.

+ The appliance must be used by adults only for the preparation of food,
in accordance with the instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room) constitutes improper
use and is dangerous. The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect and unreasonable
use of the appliance.

+The openings used for ventilation and dispersion of heat must never be
covered.

*  Always make sure the knobs are in the “e’/“0” position when the appliance
is notin use.

+ When unplugging the appliance always pull the plug from the mains socket,
do not pull on the cable.

+ Never carry out any cleaning or maintenance work without having detached
the plug from the mains.

* Incase of malfunction, under no circumstances should you attempt to repair
the appliance yourself. Repairs carried out by inexperienced persons may
cause injury or further malfunctioning of the appliance. Contact a Service
Centre (see Assistance).

+ Do not close the glass cover (if present) when the gas burners or electric
hotplates are still hot.

+ The appliance should not be operated by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

+ Do not let children play with the appliance.

¢ Theappliance is notintended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Disposal

+ When disposing of packaging material: observe local legislation so that
the packaging may be reused.

¢ The European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE), requires that old household electrical appliances must
not be disposed of in the normal unsorted municipal waste stream. Old
appliances must be collected separately in order to optimise the recovery
and recycling of the materials they contain and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol
on the product reminds you of your obligation, that when you dispose of
the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer for information
concerning the correct disposal of their old appliance.
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Respecting and conserving the environment

+ Cook your food in closed pots or pans with well-fitting lids and use as little
water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

+ Use purely flat pots and pans.

+ If you are cooking something that takes a long time, it's worth using a
pressure cooker, which is twice as fast and saves a third of the energy.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before carrying out
any work on it.

Cleaning the hob surface

+ Allthe enamelled and glass parts should be cleaned with warm water and
neutral solution.

+ Stainless steel surfaces may be stained by calcareous water or aggressive
detergents ifleftin contact for too long. Any food spills (water, sauce, coffee,
etc.) should be wiped away before they dry.

¢ Clean with warm water and neutral detergent, and then dry with a soft
cloth or chamois. Remove baked-on dirt with specific cleaners for stainless
steel surfaces.

+ Clean stainless steel only with soft cloth or sponge.

Do notuse abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or pan
scourers.

+ Do not use steam cleaning appliances.

+ Do not use flammable products.

+ Do not leave acid or alkaline substances, such as vinegar, mustard, salt,
sugar or lemon juice on the hob.

Cleaning the hob parts

+  Clean the enamelled and glass parts only with soft cloth or sponge.

+  Grids, burner caps and burners can be removed to be cleaned.

¢+ Clean them by hand with warm water and non-abrasive detergent,
removing any food residues and checking that none of the bumer openings
is clogged.

* Rinse and dry.

+ Refit burners and burner caps correctly in the respective housings.

+ When replacing the grids, make sure that the panstand area is aligned
with the burner.

+Models equipped with electrical ignition plugs and safety device require
thorough cleaning of the plug end in order to ensure correct operation.
Check these items frequently, and if necessary, clean them with a damp
cloth. Any baked-on food should be removed with a toothpick or needle.

! To avoid damaging the electric ignition device, do not use it when the
burners are not in their housing.

Gas tap maintenance
Over time, the taps may become jammed or difficult to turn. If this happens,
the tap must be replaced.

!'This procedure must be performed by a qualified technician authorised
by the manufacturer.

Troubleshooting

It may happen that the appliance does not function properly or at all. Before
calling the service centre for assistance, check if anything can be done. First,
check to see that there are no interruptions in the gas and electrical supplies,
and, in particular, that the gas valves for the mains are open.

The burner does not light or the flame is not even around the burner.
Check whether:

+The gas holes on the burner are clogged.

+ Allthe movable parts that make up the burner are mounted correctly.

+ There are draughts near the appliance.

The flame dies in models with a safety device.

Check to make sure that:

*You pressed the knob all the way in.

+You keep the knob pressed in long enough to activate the safety device.

+ The gas holes are not blocked in the area corresponding to the safety
device.

The burner does not remain lit when set to minimum.
Check to make sure that:

+The gas holes are not blocked.

+There are no draughts near the appliance.

+ The minimum setting has been adjusted properly.

The cookware is unstable.

Check to make sure that:

+ The bottom of the cookware is perfectly flat.

+The cookware is positioned correctly at the centre of the burner.
+The pan support grids have been positioned correctly.

NOTICE

for information regarding  knocking the hob

hob installation

Please consult the manual Avoid accidentally

with pans, racks or
other kitchen utensils.

Do not leave empty steak
grills over the lit burner
for longer than 5 minutes

Do not use pans or
oven trays spanning
two or more burners
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Installation

! Conservez ce mode d’emploi pour pouvoir le consulter a tout moment.
En cas de vente, de cession ou de déménagement, veillez a ce qu'il suive
I'appareil pour informer le nouveau propriétaire sur son fonctionnement et lui
fournir les conseils correspondants.

! Lisez attentivement les instructions : elles contiennent des conseils
importants sur l'installation, I'utilisation et la sécurité de votre appareil

Conditions réglementaires d'installation

Le raccordement gaz devra étre fait par un technicien qui assurera la bonne
alimentation en gaz et le meilleur réglage de la combustion des brlleurs. Ces
opérations d'installation, quoique simples, sont délicates et primordiales pour
que votre table de cuisson vous rende le meilleur service. L'installation doit
étre effectuée conformément aux textes réglementaires et regles de l'art en
vigueur et reglement sanitaire départemental.

Positionnement

! Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il faut les mettre au
rebut en respectant la réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir
Précautions et conseils).

! Linstallation doit étre effectuée par un professionnel du secteur
conformément aux instructions du fabricant. Une mauvaise installation peut
causer des dommages a des personnes, des animaux ou des biens.

! Cet appareil peut étre installé et fonctionner seulement dans des locaux qui

sont aérés en permanence, selon les Normes Nationales en vigueur.

Il faut observer les conditions suivantes:

+ Lapiece doit prévoir un systéme d'évacuation vers I'extérieur des fumées
de combustion, réalisé au moyen d’une hotte ou par ventilateur électrique
qui entre automatiquement en fonction des que I'on allume I'appareil.

Directement
a l'externe

En cas de cheminée ou conduit de fumée ramifié
(réservé aux appareils de cuisson)

+ La piéce doit prévoir un systeme qui consent un apport d'air nécessaire
a une réguliere combustion. Le flux d’air nécessaire a la combustion ne
doit pas étre inférieur a 2 m¥h par kW de puissance installée.

Le systeme peut étre réalisé en prélevant

PR I'air directement de I'extérieur du batiment au

% moyen d'un conduit d'au moins100 cm? de
Az section utile qui ne risque pas d'étre bouché
= |4 accidentellement.

Exemples d'm;er\ure

de ventilation
pour I'air comburant

Ou, de maniére indirecte depuis des locaux
adjacents et équipés d'un conduit de ventilation
avec l'extérieur comme susmentionné; ces
locaux ne doivent pas étre des parties
communes du batiment, des chambres a
coucher ou des locaux a risque d'incendie.

Local a
ventiler

Local
adjacent

Agrandissement de la fissure
entre la porte et le sol

+Une utilisation intensive et prolongée de 'appareil peut nécessiter d’'une
aération supplémentaire, comme par exemple I'ouverture d'une fenétre

Hotpoint
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ou une aération plus efficace, en augmentant la puissance d'aspiration
mécanique si déja prédisposée.

+ Les gaz de pétrole liquéfiés, plus lourds que I'air, se déposent et
stagnent vers le bas. Les locaux qui contiennent donc des bouteilles de
G.P.L doivent prévoir des ouvertures vers l'extérieur afin de permettre
I'évacuation du gaz par le bas en cas de fuites accidentelles. Les bouteilles
de GPL, qu'elles soient vides ou partiellement pleines, ne devront donc
pas étre installées ou entreposées dans des locaux qui se trouvent au
dessous du niveau du sol (caves etc.). Il est opportun de n'entreposer dans
le local que la bouteille que vous étes en train d'utiliser, placée de fagon
ane pas étre sujette a 'action directe de sources de chaleur (fours, feux
de bois, poéles etc.) qui peuvent atteindre des températures dépassant
50°C.bois, poéles etc.).

Encastrement

Pour une installation correcte de la table de cuisson, il faut se conformer aux

instructions suivantes :

* Les meubles jouxtant la table, dont la hauteur dépasse celle du plan de
cuisson, doivent étre placés a au moins 200 mm du bord du plan.

+ Les hottes doivent étre installées conformément aux instructions reportées
dans leur notice d'installation et a au moins 650 mm de distance (voir
figure).

¢ Les éléments hauts jouxtant la hotte doivent étre placés a au moins 420
mm de distance du plan de travail (voir figure).

En cas d'installation de la table de cuisson sous

un élément haut, ce dernier devra étre monté a

au moins 700 mm de distance du plan.

650mm min.
420mm min.

+ Ladécoupe du meuble doit avoir les dimensions indiquées par la figure.
Des crochets de fixation sont prévus pour fixer la table sur des plans de
20 a 40 mm d'épaisseur. Pour bien fixer la table, utilisez tous les crochets

fournis.
555 mm

R
g s
‘f

&

+Avant de procéder a la fixation au plan de travail, montez le joint (fourni)
le long du périmétre de la table comme illustré.

Schéma de fixation des crochets

D —

Position du crochet pour top
H=20mm

Position du crochet pour top
H=30mm
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Position du crochet pour top
H=40mm

! Utilisez tous les crochets compris dans le “sachet accessoires”

¢ Silatable n'est pas installée au-dessus d’'un four a encastrer, il faut monter
un panneau d'isolation en bois. Il faut le monter a au moins 20 mm de
distance du bord inférieur de la table.

Aération

Pour garantir une bonne aération, la cavité d'encastrement doit &tre dépourvue
de paroi arriére. Il est conseillé d'installer le four de maniére a ce qu'il repose
sur deux cales en bois ou bien sur un plan d’appui continu qui ait une découpe
d’au moins 45 x 560 mm (voir figures).

%
!'La table ne peut étre installée qu'au-dessus de fours encastrables équipés
de ventilation de refroidissement.

Raccordement électrique

Les tables munies d'un cordon d'alimentation tripolaire, sont prévues pour un
fonctionnement a courant alternatif a la tension et a la fréquence d'alimentation
indiquées sur la plaquette des caractéristiques (placée sous la table de
cuisson). Le conducteur de terre du cable est jaune/vert. En cas d'installation
au-dessus d'un four a encastrer, la connexion électrique de la table et celle
du four doivent étre effectuées séparément, pour des questions de sécurité
électrique mais aussi pour simplifier, au besoin, I'extraction du four.

Branchement du cable d’alimentation au réseau électrique

Montez sur le cable une prise normalisée adaptée a la charge indiquée sur
I'étiquette des caractéristiques.

En cas de raccordement direct au réseau, il faut intercaler entre 'appareil
et le réseau un interrupteur & coupure omnipolaire ayant au moins 3 mm
d'écartement entre les contacts, dimensionné a la charge et conforme aux
normes en vigueur (le fil de terre ne doit pas étre interrompu par linterrupteur).
Le cable d'alimentation ne doit atteindre, en aucun point, des températures
dépassant de 50°C la température ambiante.

! Uinstallateur est responsable du bon raccordement électrique de I'appareil
et du respect des normes de sécurité.

Avant de procéder au branchement, assurez-vous que :

+ laprise est bien munie d'une terre conforme a la loi;

+ la prise est bien apte a supporter la puissance maximale de 'appareil,
indiquée sur la plaquette signalétique;

+ latension d'alimentation est bien comprise entre les valeurs indiquées sur
la plaquette signalétique;

+ la prise est bien compatible avec la fiche de 'appareil. Si ce n'est pas le
cas, remplacez la prise ou la fiche, n'utilisez ni rallonges ni prises multiples.

! Aprés installation de I'appareil, le cable électrique et la prise de courant
doivent étre facilement accessibles

!'Le cable ne doit étre ni plié ni excessivement écrasé.

VIl doit étre contrélé périodiquement et ne peut étre remplacé que par un
technicien agréé (voir Assistance).

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de non respect des normes
énumeérées ci-dessus.

Raccordement gaz

Raccorder 'appareil a la bouteille ou a la canalisation du gaz conformément
aux normes en vigueur, uniquement aprés avoir vérifié que 'appareil est
bien réglé pour le type de gaz d’alimentation utilisé. Dans le cas contraire,
effectuer les opérations décrites au paragraphe “Adaptation aux différents
types de gaz”. Pour I'alimentation en gaz liquide, utiliser des régulateurs de
pression conformes aux Normes en vigueur.

Pour un fonctionnement en toute sécurité, pour l'emploi correct de I'énergie et
une plus longue durée de vie de I'appareil, vérifier sila pression d'alimentation
respecte bien les valeurs indiquées dans le tableau 1 “Caractéristiques des
brlleurs et des injecteurs”.

Attention! Avant le branchement, retirez le bouchon pour le transport sur la
prise du tube du gaz du plan de cuisson.

Raccordement par tuyau rigide (cuivre ou acier)

!'Le raccordement a l'installation de gaz doit étre effectué de maniére a ce
que 'appareil ne subisse aucun type de contrainte.

Larampe d'alimentation de I'appareil est munie d'un raccord en “L” orientable
dont 'étanchéité est assurée par unjoint. S'il vous fautinverser le raccord, vous
devez obligatoirement remplacer le joint d'étanchéité (fourni avec 'appareil).
Le raccord d'entrée du gaz a l'appareil est fileté 1/2 gaz méle cylindrique.

Raccordement par tuyau flexible en acier inox, a paroi continue avec
raccords filetés

Le raccord d'entrée du gaz a l'appareil est fileté 1/2 gaz méle cylindrique.
La mise en ceuvre de ces tuyaux doit étre effectuée de fagon a ce que, méme
au maximum de leur extension, ils ne dépassent pas 2000 mm de long. Aprés
raccordement, assurez-vous que le tuyau métallique flexible ne touche pas
a des parties mobiles et n'est pas écrasé.

' N'utilisez que des tuyaux conformes et des joints d’étanchéité conformes
aux textes réglementaires applicables dans le pays.

Vérification de 'étanchéité
! Une fois l'installation terminée, vérifier 'étanchéité de tous les raccords en
utilisant une solution savonneuse et jamais une flamme.

Adaptation aux différents types de gaz (pour la France et la Belgique)

Pour adapter la table & un type de gaz autre que celui pour lequel elle a été

prévue (indiqué sur I'étiquette fixée sous la table ou sur 'emballage), il faut

changer les injecteurs des brileurs en procédant comme suit :

1. Enlevez les grilles du plan de cuisson et sortez les brlleurs de leur
logement.




2. Dévissez les injecteurs a l'aide d'une clé a tube de 7 mm et remplacez-

les par les injecteurs adaptés au nouveau type de gaz (voir tableau 1
“Caractéristiques des brileurs et des injecteurs”).

3. Remontez les différentes parties en effectuant les opérations dans le sens

inverse.

4. En fin d'opération remplacez la vieille étiquette par celle correspondant

au nouveau gaz utilisé, disponible dans nos Services Apres-vente.

Réglage de l'air primaire des brileurs

Les brlleurs ne nécessitent d’aucun réglage de I'air primaire.

1,

Réglage minimum
Placez le robinet sur la position de minima;

2. Déposez la manette et tournez la vis de réglage positionnée a I'intérieur

ou sur le coté de la tige du robinet jusqu'a ce que vous obteniez une petite
flamme réguliére;

3. Une fois obtenu le débit minimal souhaité, allumez le brileur et tournez

brusquement la manette de la position de ralenti a la position d’'ouverture
maximale et vice versa a plusieurs reprises. Vérifiez ainsi qu'il n'y ait pas
extinction du brdleur.

4. En cas de mauvais fonctionnement du dispositif de sécurité gaz

(thermocouple) équipant certains appareils, quand les briileurs sont au
minima, augmentez leur débit en agissant sur la vis de réglage.

$
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5. Aprés avoir procédé a ce réglage, reposez les scellés sur les by-pass en

utilisant de la cire ou autre matériau équivalent.
En cas de gaz liquides, il faut visser a fond la vis de réglage.

En fin d'opération remplacez la vieille étiquette par celle correspondant au

nouveau gaz utilisé, disponible dans nos Services Aprés-vente.

p

p
d

Si la pression du gaz utilisé est différente (ou variable) par rapport a la
ression prévue, il faut installer, sur la tuyauterie d’entrée un régulateur de
ression approprié (conformément aux textes réglementaires applicables
ans le pays).

PLAQUETTE SIGNALETIQUE

Raccordements
électriques

voir plaquette signalétique

ECOCONCEPTION

Cet appareil est conforme aux Réglement n°66/2014 de 'UE
intégrant la Directive 2009/125/EC.
Norme EN 30-2-1

Hotpoint
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m Caractéristiques des braleurs et des injecteurs

Tableau 1
Gaz Liquidés Gaz Naturel
Brdleur Diamétre Puissance By-pass |Injecteur Débit* Injecteur| Débit* | Puissance | Débit*
(mm) thermique | 1/100 | 1/100 g/h 1/100 | Ih | thermique [ h
kW (p.c.s.”) (mm) (mm) (mm) kW (p.c.s.”)
Nominal | Réduit Butane |Propane G20 G25
Rapide (R) 100 3.00 0.70 39 86 218 214 116(Y) | 286 3.00 332
Semi Rapide (S) 75 1.65 0.40 28 64 120 118 96(2) 157 1.65 183
Auxiliaire (A) 55 1.00 0.40 28 50 73 71 79(6) 95 1.00 111
Pression de Nominal (mbar) 28-30 | 37 20 25
alimentation Minimum (mbar) 20 25 17 20
Maximum (mbar) 35 45 25 30
* A 15°C et 1013,25 mbar-gaz sec
> Propane P.C.S. =50.37 MJ/Kg
bl Butane P.C.S. =49.47 MJ/Kg

Naturel G20 P.C.S. =37.78 MJ/m3
Naturel G25 P.C.S. = 32.49 MJ/m3

®
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Mise en marche et utilisation

!'La position du brlleur gaz correspondante est indiquée sur chaque manette.

Brileurs a gaz
Chaque manette permet de régler le brileur sélectionné comme suit :

o  FEteint
Maximum
0 Minimum

Pour allumer un brileur, approchez une flamme ou un allume-gaz, appuyez a
fond et tournez la manette correspondante dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre pour sélectionner la position de puissance maximale.

Sur les modeles équipés d'un dispositif de sécurité gaz, appuyez pendant
au moins 2-3 secondes de suite sur la manette pour permettre au dispositif
de se réchauffer.

Modeles sont équipés d’un allumage intégré a l'intérieur de la manette.
Pour allumer le brileur choisi, appuyez d’abord a fond sur la manette
correspondante et tournez-la ensuite dans le sens contraire des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la position puissance maximum, continuez a appuyer
jusqu'a ce qu'il y ait allumage.

TEn cas d'extinction accidentelle des flammes du brdileur, tournez la manette
jusqu'a l'arrét et attendez au moins 1 minute avant de tenter de rallumer.

Pour éteindre le brlleur tournez la manette dans le sens des aiguilles d’une
montre pour la ramener en face du symbole “o”.

Conseils pratiques pour I'utilisation des brileurs

Pour obtenir un meilleur rendement, n'oubliez pas :

+ Duutiliser des récipients appropriés a chaque brdleur (voir tableau) pour
éviter que les flammes ne dépassent de sous les casseroles.

+De toujours utiliser des casseroles a fond plat et avec couvercle.

+  Detournerla manette dans la position minimum au moment de 'ébullition.

Braleurs @ Diamétre de récipients (cm)
Rapide (R) 24-26
Semi Rapide (S) 16 - 20
Auxiliaire (A) 10-14

Pour distinguer le type de brlleur reportez-vous aux dessins figurant dans le
paragraphe “Caractéristiques des brlleurs et des injecteurs’

+ Pour un maximum de stabilité, assurez-vous systématiquement que les
supports de la poéle soient bien fixés et que chaque poéle soit centrée
sur son brileur.

+ Lespoignées des poéles doivent étre alignées avec les barres de support.

+ Les poignées des poéles doivent étre positionnées de fagon a ne pas
dépasser de l'avant de la cuisiniére.

= I I = L'aspect le plus variable en termes
-/j\ J de stabilité des casseroles peut

—  étre la casserole elle-méme (ou son
\_/ (J} (

2 positionnement durant son utilisation). Des

casseroles correctement équilibrées, avec
o0

des fonds plats, centrées sur le brileur,
avec les poignées positionnées en ligne
avec 'un des fers de la grille offrent bien siir le maximum de stabilité.

Hotpoint

Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément aux normes
internationales de sécurité. Ces conseils sont fournis pour des raisons de
sécurité et doivent étre lus attentivement.

Sécurité générale

+ Ce mode d’emploi concerne un appareil a encastrer classe 3.

+ Pourbien fonctionner, les appareils a gaz ont besoin d’un apport d’air
régulier. Il est important de vérifier lors de leur installation, que tous
les points indiqués dans le paragraphe relatif a leur “Positionnement”
soient respectés.

¢ Les instructions fournies ne sont applicables qu’aux pays dont
les symboles sont reportés dans la notice et sur la plaquette
d’'immatriculation.

+ Cet appareil a été congu pour un usage familial, de type non
professionnel.

+ Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme dans un endroit
abrité, il est en effet tres dangereux de le laisser exposé a la pluie et aux
orages.

+ Ne touchez pas a 'appareil si vous étes pieds nus ou si vous avez les
mains ou les pieds mouillés ou humides.

+ Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre utilisé que
par des adultes conformément aux instructions du mode d’emploi.
Toute autre utilisation (comme par exemple le chauffage d’une
piéce) est impropre et donc dangereux. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dommages provoqués par un usage
impropre ou erroné.

* Les orifices ou les fentes d'aération ou d'évacuation de la chaleur ne
doivent pas étre bouchés

+ Contrélez toujours que les manettes sont bien dans la position “e”/*0”
quand I'appareil n'est pas utilisé.

+ Ne tirez surtout pas sur le cable pour débrancher la fiche de la prise de
courant.

+ Neffectuez aucune opération de nettoyage ou d’entretien sans avoir
auparavant débranché la fiche de la prise de courant.

+ En cas de panne, n'essayez en aucun cas d’accéder aux mécanismes
internes pour tenter de réparer I'appareil. Contactez le service d’Assistance
(voir Assistance).

+ Nabaissez pas le couvercle en verre (s'il y en a un) tant que les brlleurs
gaz ou la plaque électrique sont chauds.

+Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant d'utilisation de 'appareil.

+ S'assurer que les enfants ne jouent pas avec 'appareil.

¢ Ledispositif n’est pas destiné a étre mis en ceuvre par une minuterie
externe ou un systéme de télécommande séparée.

Mise au rebut

+ Mise au rebut du matériel d’emballage : conformez-vous aux
réglementations locales, les emballages pourront ainsi étre recyclés.

+ La Directive Européenne 2012/19/EU sur les Déchets des Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers
usageés ne soient pas jetés dans le flux normal des déchets municipaux.
Les appareils usagés doivent étre collectés séparément afin d'optimiser le
taux de récupération et le recyclage des matériaux qui les composent et
réduire I'impact sur la santé humaine et I'environnement. Le symbole de
la “poubelle barrée” est apposée sur tous les produits pour rappeler les
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obligations de collecte séparée. Les consommateurs devront contacter
les autorités locales ou leur revendeur concernant la démarche & suivre
pour I'enlevement de leur vieil appareil.

Economies et respect de I'environnement

+ Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des poéles a couvercle
et utilisez le moins d’eau possible. Faire cuire les aliments dans des
casseroles ouvertes augmente considérablement la consommation
d’énergie.

+ Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a fond plat.

+ Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup de temps, il est
préférable d'utiliser un autocuiseur qui est deux fois plus rapide et
économise un tiers de I'énergie.

Nettoyage et entretien

Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien coupez I'alimentation
électrique de 'appareil.

Nettoyage de la surface de la table de cuisson
Nettoyez les parties émaillées et en verre a I'eau chaude en utilisant un
peu de détergent neutre.

+ Siles surfaces en acier inoxydable restent trop longtemps en contact avec
de l'eau calcaire ou des détergents corrosifs, des taches risquent de se
former. Eliminez tout débordement de liquide (eau, sauce, café, etc.) avant
qu'il ne seche.

+ Nettoyez a I'eau chaude en utilisant un détergent neutre, puis essuyez a
l'aide d’un chiffon doux ou d’une peau de chamois. Eliminez les résidus
carbonisés a l'aide d'un produit de nettoyage spécial pour surfaces en
acier inoxydable.

+ Nettoyez l'inox uniquement avec un chiffon doux ou une éponge.

+ Nutilisez en aucun cas de produits abrasifs ou corrosifs, de produits
chlorés ou de tampons a récurer.

+ Nutilisez pas d'appareils de nettoyage a la vapeur.

+ Nutilisez pas de produits inflammables.

+ Essuyez immédiatement les substances acides ou alcalines, telles que
vinaigre, moutarde, sel, sucre ou jus de citron, qui se sont déposées sur
la table de cuisson.

Nettoyage des elements de la table de cuisson

+ Nettoyez les parties émaillées et en verre uniquement avec un chiffon
doux ou une éponge.

+ Lesgrilles, les chapeaux des brlleurs et les brlleurs peuvent étre retirés
pour étre nettoyés.

+ Lavez-les ala main, a I'eau chaude en utilisant un détergent non abrasif.
Veillez a éliminer soigneusement tous les résidus d'aliments et assurez-
vous qu'aucune des ouvertures des brlleurs n'est obstruée.

* Rincez et séchez.

+ Réinstallez les brlleurs et les chapeaux des brileurs dans leurs logements
respectifs.

+ Au moment de réinstaller les grilles, assurez-vous que celles-ci sont
alignées par rapport au brileur.

+ Surles modeles équipés de bougies d'allumage électriques et de dispositif
de sécurité, veillez a nettoyer soigneusement I'extrémité de la bougie
pour garantir son bon fonctionnement. Vérifiez réguliérement I'état de
ces éléments et nettoyezles a l'aide d'un chiffon humide, si nécessaire.
Eliminez tout résidu d'aliment a l'aide d’'un cure-dent ou d'une aiguille.

Pour ne pas endommager le dispositif d’allumage électrique, actionnez-
le uniquement lorsque les briileurs ont été remis en place.

Entretien robinets gaz
Il peut arriver qu'au bout d'un certain temps, un robinet se blogue ou tourne
difficilement. Il faut alors le remplacer.

! Cette opération doit étre effectuée par un technicien agréé par le fabricant.

Anomalies et reméedes

Il peut arriver que 'appareil ne fonctionne pas ou ne fonctionne pas trés bien.
Avant d'appeler le service aprés-vente, voyons ensemble que faire. Vérifiez
avant tout s'il 'y a pas de coupure de gaz ou de courant, et si les robinets
du gaz en amont de I'appareil sont bien ouverts.

Le brileur ne s’allume pas ou la flamme n’est pas uniforme.

Avez-vous controlé si :

+ les orifices de sortie du gaz ne sont pas par hasard bouchés.

+ les pieces amovibles composant le brlleur sont bien montées
correctement.

+ il'yades courants d'air dans les environs du plan de cuisson

La flamme s’éteint dans les versions équipées de sécurité de flamme.

Avez-vous controlé si :

* vous avez bien appuyé a fond sur la manette.

+vous avez bien appuyé a fond sur la manette pendant un laps de temps
suffisant pour permettre l'activation du dispositif de sécurité.

+ lesorifices de sortie du gaz situés en face du dispositif de sécurité ne sont
pas par hasard bouchés.

Le brileur s’éteint quand il est réglé sur la position de minimum.
Avez-vous controlé si :

* les orifices de sortie du gaz ne sont pas par hasard bouchés

+ ilyades courants dair dans les environs du plan de cuisson

* les minima n’ont pas bien été réglés.

Les casseroles sont instables.

Avez-vous contrlé si :

+ le fond de la casserole est parfaitement plat

+ la casserole est bien placée au centre du brlleur

* la position des grilles n’a pas par hasard été inversée.
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Hotpoint

ARISTON

ATTENTION

m Pour l'installation de la Eviter les heurts Ne pas utiliser de Ne pas utiliser de casseroles
table de cuisson, consulter accidentels avec casseroles ou de ou de faitouts a cheval sur
le mode d'emploi casseroles, grilles ou faitouts a cheval sur  deux brdleurs ou plus.
autres ustensiles de deux brdleurs ou plus.
cuisine
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m YcTaHOBKa

! BaxXHO COXpaHWUTb AaHHOE PYKOBOACTBO ANS €r0 MOCNeAyHLnxX
KOHCyrbTaLmm. B cryyae npogaxu, nepefaqn U3nenns unu npu nepeesae
Ha HOBOE MECTO XMTENbCTBA HEOBXOAMMO NPOBEPUTD, YTOBLI PYKOBOACTBO
0CTaBaroch BMECTE C M3Nen1eM, ANs TOro YTobbl €ro HOBLIA Briagenel
MOT O3HAaKOMMTbCS C MPaBUMaMi JKCTINyaTalun 1 C COOTBETCTBYHOLIMMA
NPELyNpeXaeHNsIMA.

! BHumatenbHo I'IpOLII/ITaVITe NHCTPYKUMKX: B HUX COAepXaTtca BaXHble
cBeaeHus 06 YCTaHOBKE, aKcnnyarauum n Ge3onacHoCTV n3genms.

Pacnonoxenue

! He paspewaiiTe getam urpatb ¢ ynakoBOYHbIMU MaTepuanamu.
YnakoBouHble MaTepuanbl OMmKHbl ObiTb YHUYTOXKEHbI B COOTBETCTBUM
C npaBunamn paspensHoro cbopa mycopa (cM. MpesocTopokHOCTH 1
pekomeHaaLmm).

! MoHTaXX M30ens NpOM3BOAMUTCS B COOTBETCTBIN C AAHHBIMY MHCTPYKLMSAMMN
KBaMMMLMPOBAHHBIMM CrieLan1cTami. HenpasunbHbIi MOHTaX 3Lenis
MOXET CTaTb MPUYMHON NOBPEXAEHUS MMYLLECTBA W MPUYMHUTD YLiepb
THOASM 1 AOMALLHIM XVBOTHBIM.

! ):laHHoe n3genve MoXet ObITb YCTaHOBMEHO 1 NCMNONMb30BaTbCA TOMBKO B

MOMELLEHISIX C NOCTOSIHHON BEHTUNSILIMEN B COOTBETCTBUM C MOMOKEHUSIMI

penceytowmx Hopmatuos. Heobxoaumo cobntopath cneaytollme

TpeboBaHms:

B nomeLLeHnm pomkHa BbITb MpeaycMOTpeHa CUCTeMa AbIMOYaneHus
B aTMoc(epy, BbINONHEHHAs B BUAE BBITSXKHOTO 30HTa WK
9MEKTPOBEHTUNIATOPA, aBTOMATUYECKM BKITOHAIOLNXCS Kaxabin pas,
KOr[ia BKIIOYAETCS U3aenve.

=%

B KaMuH 1Unu B AIMOXOA, C MEAHbIM NOKPbITUEM
(NSt KyXOHHBIX YCTPOACTB /4151 NPUTOTOBINEHMS MALLIM)

HenocpenctseHHo
B aTMoCdepy

* B nowmelLweH1m aomkHa ObiTh MpeycMOTpeHa cucTeMa, 0becrnedmsaroLLas
[OCTaTOMHbINA MPUTOK BO3AyXa A71S Haanexallero ropenusi. Pacxog
BO3MyXa, HEOBXOAMUMOTO 7151 TOPEHNSI, JOMKEH BbiTh He MeHee 2 M3fuac
Ha KBT yCTaHOBMEHHON MOLLHOCTH.

MpuToK BO3AyXa MOXET obecneunBaThes

P HEMOCPEACTBEHHO CHAPYXM 3A4aHWs Yepes

% BO30YXOBOL, MOME3HbIM CEYEHMEM HE MEHee

Y 100 cm? 1 [uamMeTpoM, UCKIoYaKLWMUM

R BO3MOXHOCTb Cy4anHoro 3aCopeHms.
anMepblvBeHTl/ll'lﬂLlVIOHHh\X
oTBRpCTAI AR MPUTOKA
BO3ayXa Ansi ropeHns

RN

Wnu xe Bo3ayxoszabop moxeT
OCYLLECTBMSTHCS 13 CMEXHBIX MOMELLEHNM,
OCHaLLEHHbIX BEHTUNALIMOHHBLIM OTBEPCTUEM,
COOBLLANLLMMCS C YNWLEH, Kak onucaHo
BblILLIE, PV YCIIOBUM, YTO 3TO He 06LLE 30HbI
3[1aHIsl, NOXAPOOMACHbIE MOMELLEHUS W He
cnanbHu.

CwmexHoe
nomeLuexune

BeHTtunupyemoe
nomelyeHune

YBenuuenne 3asopa
Mexay 1Bepbio U Nonom

* WHTeHCMBHOE M ANUTENbHOE UCMONb30BAHWE YCTPONCTBA MOXET
notpeboBaTh JOMOMHUTENBHOM BEHTUNALIMM, HAMPUMED, OTKPLITUE OKHa
nnv Gonee 3pheKTUBHAS BEHTUNALMSA C MOBbILLEHAEM MEXaHUYECKOM
MOLLIHOCTY BBITS)KKIA, €CIIN OHa YXe CyLLECTBYET.

+ CxwxeHHbI ra3 nponak-OyTaH Tsxenee BO3AyXa U CrefoBaTenbHO
3acTanBaetcs BHU3Y. 1o 3TOM NpUYMHE NOMELLEHUs, B KOTOPbIX
ycTaHoBneHbl 6annoHel ¢ CHI™ (CXKeHHbIM HaTypanbHbIM ra3om)
[OMKHbI UIMETb BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS BHU3Y, COOBLLAOLLMECS C
yrnLen, Ans yoaneHus BO3MOXHbIX yTeuek rasa. [oatomy 6annoxel ¢ CII
LOMKHbI ObITb OMOPOXHEHBI UMM OCTABATLCS YACTUYHO 3aMONHEHHBIMY;
OHY He AOMKHbI PA3MELLIATHCS MMM XPaHUTLCS B MOA3EMHBIX MOMELLEHMSX
N XpaHunuLLax (noaganax, u .4.). Cnemyet aepxarb B NOMELLEHNN TOMBKO
0AVH pabounin 6anmoH, pacronoXeHHbIi Takum 06pa3oM, YToBbl OH He
noageprancs NpsiMoMy BO3OEACTBYI0 MCTOHHWKOB TENNa (neyeu, KammHoB
W T.4.), KOTOpbIE MOTYT NPUBECTY K Harpesy 6anmnoHa cabiwwe 50°C.

BcTpoeHHbI MOHTaX

[insi NpaBUNbHOTO MOHTaXa BapOUHOM NaHenw Heobxoaumo cobnoaatb

creqytoLLme Mepbl IPeaoCTOPOKHOCTH:

¢+ KyxoHHble aneMeHTbl, PacrornoXeHHble PSLOM C KYXOHHOM NIUTON,
BbICOTa KOTOPbIX MPEBLILLIAET YPOBEHb BAPOYHOW MaHEeNM, AOMKHbI
HaxoaMTLCS Ha paccTosiHue He MeHee 200 MM OT kpasi BapO4HOM NaHerw.

*  BobiTsikka gomkHa 6biTb YCTaHOBMEHa B COOTBETCTBUN C PyKOBOACTBOM
M0 3KCMyaTaLyu BbITSHKKM W B NI0BOM Cryyae Ha BbICOTe He MeHee 650
MM OT KyXOHHOTO TOMa (CM. PUCYHOK).

+  Pacnonoxure HaBeCHble LLKadbl, NPUEratoLLme K BLITSHKKE, Ha BbICOTe
He mMeHee 420 Mm oT paboyer NOBEPXHOCTH KYXHH (CM. PUCYHOK).

Ecnu BapoyHas naHenb ycTaHaBNnuBaeTCs

MOA, HABECHBIM LLKachoM, MOCTIEAHNN [OMKEH

pacnonararscst Ha BbicoTe He MeHee 700 Mm

OT KyXOHHOTO Tona.

600mm min.

650mm min.
420mm min.

+ Pa3smepbl HULLIN KyXOHHOTO 3eMeHTa JOMKHbI COOTBETCTBOBATH PUCYHKY.
B KpenexHbii KOMNNEKT BXOASAT KpenexHble Kpoku Ans KpenneHus
BAPOYHOI NAHENM Ha KyXOHHOI paboyeil NOBEPXHOCTM TONLLMHOM oT 20
£040 Mm. [Inst HagexHoro KpenneHns Bapo4HON NaHen pekoMeHLyeTcs
MCMoNb30BaTh BCE NpUNaratoLLMecst KpHoKU.

555 mm
ya

&
6;"&

o
§

h |

¢ Tepepn KpenneHWeM KyXOHHOrO TOMa yCTaHOBWUTE YMNOTHEHUE
(MpunaraeTcst) no NepUMETPY BApOYHOW NMaHENM, Kak MoKa3aHo Ha CXeme.

Cxema KpenneHus KPoKkoB

MoHTax Kptoka Linsi OMOPHBIX
Opyckos H=20mm

MoHTaXX Kptoka s OMOPHBIX
Opyckos H=30mm
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MOoHTa0K KpHOKa L1151 OMOpHbIX C3agu

6pyckoB H=40mm
! Vicnonb3yiiTe Kpioku M3 KOMMreKTa “BCcromoraTtenbHble MpUHaLNexHoCTH”

+ Ecnu BapoyHas naHenb He yCTaHaBNMBAETCS CBEPXY BCTPOEHHOMO
[JyX0BOro Lkacha, HeobX0aVMO BCTaBUTb AEPEBAHHYHO NaHENb B KA4ECTBE
n3onaumm. 3ta naHenb JOmkHa BbITb YCTaHOBMEHa HA PACcCTOSHUM He
MeHee 20 MM OT HUXHEW 4acTy BapOYHOW NaHenNu.

BeHtunsAuma

[ins obecneyeHns Haanexallen BeHTUNALUMM HeOBXOAMMO CHSITb 3aHI0
NaHenb HULLKM KYXOHHOTO areMeHTa. PexomeHayeTcs YCTaHoBUTL AyXOBOM
Wwkadg Ha OBa AepeBsHHbIX Bpycka unu Ha ChOLHOE OCHOBaHWe C
0TBEpPCTMEM ANAMETPOM He MeHee 45x560 MM (cM YepTexin).

! BapouHas naHemnb MOXET ObITb YCTaHOBMEHa TOMbKO HaJ BCTPaNBaeMbIMM
JYXOBbIMM LUKahamt C OXNTaAUTENBHON BEHTUMALMEN.

AneKTpUYecKoe NOAKMNIYEHUe

BapouyHble naHenu, ocHalLeHHble TPexXnonspHbIM CeTeBbIM kabenem,
pacynTaHbl Ha PyHKLMOHMPOBAHWE C NEPEMEHHBIM TOKOM C HanpsKeHNeM
W 4aCTOTOM 3NEKTPONUTaHWS, YKadaHHbIMI Ha NacnopTHON Tabnnyke
(pacnonoxeHHo CH3y Bapo4HOM naHenu). MpoBog 3a3eMneHms CETEBOMO
kabens uMeet xenTo-3eneHblit LBET. B cnyyae ycTaHOBKM BapO4HON
naHenu cBepxy AyXOBOrO Lukadha, BCTPOEHHOTO B KYXOHHbIA 3MEMEHT,
3MeKTPUYECcKkoe NOACOEAMHEHME BApOUHON MaHenu 1 LyxoBoro Likada
[OIMKHO BBINOMHATHLCS Pa3aensHO Mo npuymHam 6e30macHoCTH, a Tak xe
ANs Nerkoro chbema AyxoBoro Lkada.

MopacoeanHeHWe ceTeBOro WHypa U3AENUs K CETU ANEKTPONMUTaHUA
YcTaHOBWTE Ha CETEBOI Kabemb HOPMann30BaHHYIO LUTENCENbHYH BUMKY,
pacuMTaHHyt Ha Harpy3Ky, ykasaHHYH Ha nacrnopTHoii Tabnuuke. B cnyyae
MPSIMOTO NOLKITHOYEHNS! K CETU NEKTPONUTAHNS MEXY U3LENUEM U CETHIO
HeobX0AMMO YCTAHOBUTL MHOTONOMKOCHBIN BLIKMHOYATENL C MUHUMATbHBIM
PacCTOsIHMEM MEX[LY KOHTaKTaMu 3 MM, pacuuTaHHbIA Ha AaHHYH0 Harpyaky
1 COOTBETCTBYHOLMN JENCTBYIOLAM HOPMATUBaM (BblKMtoyaTenb He
JOMKEH pasMblkaTb MPOBOL, 3a3emneHust). CeTeBol kabemnb AOmKeH BbiTb
pacnonoxeH Takim 06pasom, 4Tobbl HW B OQHOM TOUKe Ero TeMnepaTypa He
npeBblLLana Temneparypy nometeHus Gonee Yem Ha 50°C.

! OneKTpOMOHTEp HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a MPABMIbHOE MOAKMHOYEHNE
W3OENKs K aNEKTPUYECKON CeTin 1 3a cobrioeHue npasin 6e30nacHoCTH.

Hotpoint

ARISTON

lMepen NOAKMOYEHNEM U3LENUS K CETW SNEKTPONUTaHMS NpOBepbTe

cregyioLee:

*  po3eTka JomkHa ObITb COEAMHEHA C 3a3eMIEHNEM W COOTBETCTBOBATH
HopmatuBam;

¢ ceTeBas po3eTka AOMKHA ObiTb paccuuMTaHa Ha MakCUManbHYyH
r|0Tpe6nﬂe|vly|o MOLLIHOCTb U3[eNiA, ykasaHHyo B Ta6nwue TEXHUYECKNX
XapaKTEPUCTHK;

* HanpsXxeHne ¥ 4actoTa TOKa CeTW AOJIKHbI COOTBETCTBOBATb
AMEKTPUYECKMM AaHHBIM N30ENKS;

¢ CeTeBas po3eTka AOMKHa OblTb COBMECTMMA CO LUTENCENbHOM BIMKOM
usgenus. B npoTMBHOM Cryyae 3aMeHWUTe PO3ETKY WiM BUIKY; HE
nenonb3yute yanuHUTenn unn TpOVIHVIKVI.

! 3nenve 0OmKHO BbITh YCTAHOBNEHO TakiM 06pa3oM, UTODbI AMEKTPUHECKHIA
MpOBOL, W ceTeBas po3eTka Oblnn NErko JOCTYMHI.

! SnekTpuyeckuii NpoBOg, M3KENMUs He JOMKEH ObITb COTHYT UMM CXKaT.

! PerynsipHo npoBepsiniTe COCTOsHIE kabens aneKTponuTaHus 1 B Cryyae
HeobX0MMOCTY NOPYUNTE €r0 3aMEHY TONBKO YMONMHOMOYEHHBIM TEXHMKaM
(cm. TexHueckoe obCnyxuBaHme).

! npOVI3BOﬂ,VITeJ'Ib He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a NOCNELCTBUS HECOBMtoaeHNs
nepeyvncrneHHbIX BbilLe TpGﬁOBaHI/II/I.

MoacoeauHeHue K razonposogy

[laHHoe nanenue MoxeT ObiTb YCTAHOBMEHO M UCMIONB30BATLCS TOMBKO B
MOMELLEHMSIX C MOCTOSIHHON BEHTUNSALIMEN B COOTBETCTBUM C MONOXEHNUAMM
BECTBYyHoLLMX HOpMaTWBOB, TONMBKO MOCTIE NMPOBEPKYM COOTBETCTBUS M30ENNst
TUMY rasa, K KOTOPOMY OH NOACOeaMHsIETCs. B cnyyae HecooTBeTCTBUS
BbINOMHNTL ONEpaLK, on1caHHble B naparpade “HacTpoiika Ha pasnnyHble
TUNbI rasa”. B criyyae 1CNonb3oBaHMs CXWKEHHOTO rasa u3 banmnoHa
CNONb30BaTh PErynsTopbl LABNEHUs, COOTBETCTBYIOLNE HOPMATUBAMM
WX MOCAEAYHOLLMM MoMpaBKam.

! [Ins HapeXHOro PYHKLMOHMPOBAHMS, PaLMOHaNbHOTO UCNOMb30BaHMS
3Heprum 1 6onee ANUTENLHOMO Cpoka CRyXXDbl 3MEKTPUYECKOrO U3NeNus
npoBepbTe, YToObI JaBneHne nogady rasa CoOTBETCTBOBANO 3HaYeHWsM,
ykasaHHbIM B Tabrinie 1 “XapakTepucTykv ra3oBblx ropenok 1 opCyHoK'.

BHumanue! lNepen noacoenuHeHneM CHUMUTE TPAHCMOPTUPOBOYHYIO
3arnyLuky ¢ Tpybonposoza razoBon NmThI.

lMopcoeanHeHe npy NnoMoLLy TBepAO# TPYOKM (MeAHOI nnu cTanbHoM)
!ToncoenmHeHve K rasonpoBOzY He JOMKHO OKa3blBaTh KakuX-NMB0 Harpy3ok
Ha uagenve.

Ha natpybke nogauv rasa B u3genust UIMEETCS BpaLLiatoLLeecs KoneHo “L”
C YNIOTHUTENBHOW Npokaakol. Mpn HeobXoLUMOCTU MOBEPHYTL KOMEHO
06513aTenbHO 3aMeHUTE YNMOTHUTENBHYH NPOKNAZKy (MpunaratoLuencs
k uagenuio). Matpybok nogauv rasa B U3nenve UMeeT LMIMHAPUYECKYH
HapysHyto pe3bby 1/2 ras.

MopcoeanHeHne Npu NOMOLLM FUBKON TPYOKM U3 HepXKaBeHoLLel CTanm
CO CNMOWHBLIMKU CTEHKaMM C Pe3b0OBLIMU COEANHEHUSIMM.

MaTpybok nogaum rasa B U3ENME UMEET LIMIMHOPUYECKYID HapYXHYI0
pe3bby 1/2 ras.

MoncoeanHeH e Takux LUNaHMOB JOMMKHO MPOM3BOAMTLCS TakuM 06pasoM,
4TOGbI VX ANMHA NPY MAKCUMANbHOM pacTsikeHU He npesbilana 2000 Mm.
[No 3aBEPLUEHIM NOACOEANHEHNS NPOBEpLTE, YTOOLI METANMYECKNA TBKIIA
LUNaHr He Kacarcst MOABVKHBIX YacTel Uin He Obin cxar.

Vcnonb3oBatb MCKNKOYNTENBHO TPYOKK, COOTBETCTBYHOWME HopmaTuBy,
W YNNOTHUTENbHbIE NPOKNAZKN, COOTBETCTBYIOLNE [EACTBYIOLLUM
rocyaapCTBEHHbIM HOpMATLUBAM.
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MpoBepka ynnoTHeHus
!To 3aBEpLLEHNM NOACOEOMHEHNS NPOBEPLTE MPOYHOCTb YMIOTHEHIS BCEX
naTpyBKOB MU MOMOLLY MbINBHOTO PACTBOPA, HO HUKOTIA HE MNaMeHEM.

MoparoToBka K pa3nuyHbLIM TUNaM rasa

[ins nepeocHaLLieHns BapO4YHON NaHENM Ans rasa, OTNNYaroLLEMYCS OT rasa,

Ha KOTOpbIil BapoyHast NaHenb pacu1TaHa u3HavanbHo (YkasaH Ha aTuKeTke

Ha BEpXHEN YacTu BapOYHOW MaHEenM UMK Ha ynakoBke), He0bX0aMMo

3aMeHUTb POPCYHKW KOHGOPOK CreaytoLm 06pasom:

1. CHAMMTE C BAPOYHOI NaHEMNM OMOPHbIE PELLETKI U BbIHBTE KOH(OPKM 13
CBOMX rHe3.

2. OTBUHTUTE (HOPCYHKM NPU NOMOLLY MOMON OTBEPTKM 7 MM W 3aMEHUTE
WX Ha (POPCYHKI, PacHMTaHHbIE HA HOBbIN TUM rasa (CcMoTpuTe Tabnuly
1 “XapaKTepucTuki KOHAOPOK 1 hopCyHOK').

3. BoccraHoBuTbL AeTanu Ha CBOW MecTa, BbIMOmHSS onepaLyn B 06paTHOM
nopsiaKe.

4. Tlo 3aBepLUeHUV OnepaLiv 3aMeHITe CTapyIo STUKETKY TapypoBaHUS Ha
HOBYH0, COOTBETCTBYHOLLYHO HOBOMY TNy MCTIOMb3YEMOro rasa. OTUKETKY
MOXHO 3aka3aTb B Hawmx LieHTpax TexHuyeckoro ObenyxuBaHms.

+  Perynsuums nepeiyHoro Bo3gyxa KoHOopok
KoHchopku He Hy»aatoTes B Kakoi-nubo perynsiLim NepeuYHOrO Bo3myxa.

+ Perynsiums MyHUMansHOro niameHu

1. MoBepHUTE PYKOSTKY-PEryNSTOp B NONOXEHIE MUHAMArEHOMO MaMEeHH.

2. CHUMMTE PYKOSITKY 11 MOBEPHIUTE PETYNSLIMOHHBIA BHT, PACTONOXEHHBIIA
BHYTPU UNW PSLOM CO CTEPXKHEM KpaHa, BMNOTb [0 MOny4eHus
CTabWMBLHOMO Masoro NiameHu.

3. Mposepbte, YTO6LI MPU PE3KOM MOBOPOTE PYKOSTKM M3 NOMOXEHMS
MaKCUManbHOrO NilaMeH Ha MUHUMAMBbHOE, KOHAOPKI HE racnu.

4. B m3nenusx, OCHaLLEHHbIX 3aLLUTHBIM YCTPOWCTBOM (TepMonapoi), B
CIyyae HEWCMPaBHOCTY 3TOrO YCTPOACTBA NPY MUHIMATBHOM MIamMeHu
KOHEDOPOK yBENuYLTE PACcXoz rada M HAMAIBHOTO NaMeHy Npy NOMOLLM
PETYMNALMOHHONO BUHTA.

5. Mo 3aBepLUEHNM PErynsiLiM BOCCTAHOBUTE CYpry4Hble ik NofobHble
nnombsl Ha 06BOHOM ra3onpoBOLE.

'B Crny4ae Cnosb30BaHNA CXMKEHHOrO rasa peryJ'ISILWIOHHbIVI BWHT OIMKEH
ObITb 3aBMHYEH O ynopa.

! To 3aBepLUeHUM OnepaLmn 3aMeHnTe CTapyio ATUKETKY TappOBaHHs Ha
HOBYI0, COOTBETCTBYIOLLYIO HOBOMY TUMY MCMOMb3YEMOro rasa. JTUKETKY
MOXHO 3aka3aTb B Halwmx Lientpax TexHuueckoro OBCnyxmBaHus.

! Ecrv AaBneHye 1Cnomb3yemoro rasa OT4aeTest OT MPedyCMOTPEHHOro
AaBnexns (Mnn BapbupyeT), HeobX0AMMO YCTAHOBUTL Ha MUTAIOLLEM
ra3onpoBofe COOTBETCTBYIOWUMI PErynstop AaBneHus (B CONAcHo
AelcTByloLMM HopmaTueam).
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Hotpoint

ARISTON
XapaKTepVICTVIKVI ropenioKk un (bOpcyHOK
Ta6bnuua 1 CXXWXEeHHbIN ras MpupogHbIN ras
KoHdopka HOvnametp | TennotBopHas |bBawinac [ PopcyHka Pacxopg*  [TennotBopHas|®PopcyHka|Pacxon* | PopcyHka [ Pacxon*
(Mm) cnocobHOCTb 1/100 1/100 r/vac cnocobHocTb | 1/100 n/yac 1/100 n/yac
kBT (p.c.s.*) (MMm) (Mm) kBT (p.c.s.¥) (Mm) (MMm)
Cokpauy. | HomuH. b **
BuicTpas (Bonblas) (R) 100 0.70 3.00 39 86 218 214 3.00 116(Y) 286 143 286
CpenHsisi (S) 75 0.40 1.65 28 64 120 118 1.65 96 (Z) 157 105 157
Manas (A) 55 0.40 1.00 28 50 73 71 1.00 79 (6) 95 80 95
[aBneHve nogayn HomuHaneHoe (M6ap) 28-30 | 37 20 13
MuHumansHoe (M6ap) 20 25 17 6.5
MakcumansHoe (Mbap) 35 45 25 18
* Mpu Temnepatype 15°C n gasneHun 1013,25 mbap — cyxoi ra3
> MponaH TennotBopHasi cnocobHocTb = 50,37 MOx/kr
b BytaH TennotBopHasi cnocobHocTb = 49,47 MIOx/kr

MpupoaHskI ras TennoTeopHas CnocoBHocTb = 37,78 Mx/m3

[ns npeobpasoBaHns B NpupoaHsbii ras (13mbap), nonpocute hopCyHKM B CEPBUCHBIN LEHTP.

®

® ®
®

0O 0O

TQG 641/HA(ICE)
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m BknroyeHue u akcnnyartauus

! Ha kaxgom perynsTope nokasaHo NoNoKeHue ra3oBor KOHOpKK, KOTOpON
[JaHHas pyKosiTka ynpaBnsier.

'a3oBble KoHhopKK
[Mpn NOMOLLW COOTBETCTBYHOLLErO PETYASTOP MOXHO BbibpaTh OauH M3
CreayHoLLNX PEXUMOB KOHKOPKM:

° BbikntoyeHo
MakcumanbHast MOLLIHOCTb

0 MuH1MarnbHast MOLHOCTb

[Ins 3axuraHnst OBHON 13 KOHKDOPOK NOAHECUTE K HEl 3aXOKEHHYHO CriuKy
UMK 3aXuranky, HaxmuTe [0 ynopa v NoBEpHIUTE NPOTUB YacoBON CTPENKM
COOTBETCTBYHOLLYIO PYKOSITKY B MOMOXEHWE MaKCMaTbHOTO MaMeHu.

B Mogensx, ocHalLeHHbIX 3aLLUTHBIM YCTPONCTBOM, HEOBXOANUMO AepxaTb
PYKOSITKY KOH(DOPKW Haxatoi NpUMepPHO 2-3 CekyHabl 4O Tex nop, noka
He Harpeetcst YCTPONCTBO, aBTOMATUYECKN MOALEPXMBAIOLLEE TopeHre
nrameHm.

B mogensix, OCHaLLEHHbIX CBEYON 3aXuUraHns, NS BKITOYEHUS HyXHON
KOHCDOPKM [OCTATOMHO HaXaTb [0 ynopa COOTBETCTBYHOLLYHO PYKOATKY W
MOBEPHYTb €€ MPOTUB 4acoBOW CTPEMKN B NOMOXEHUEe MaKCUManbHoro
nrameHm, yOepxusas ee Haxaton BrnoTb [0 3aX1raH1s niameHu.

! Mpm criyyaitHoOM ralleHun NnameHn KOHMOPKW NOBEPHUTE PYKOSTKY
yNpaBneHus B NONOXEHWe BbIKIMIOYEHO W MOMbITAUTECH BHOBb 3aXedb
KOHEPOPKY TONBKO MO NPOLLECTBIN 1 MUHYTHI.

[ins BbIKMIOYEHNS KOHOPKU NOBEPHUTE PYKOSTKY MO YACOBOW CTpenke
BMNOTb [0 ralleHs niameHm (nonoxeHue, 0603Ha4eHHOe CUMBOIIOM “o”).

npaKTVNeCKMe COBeTbl NO JKkcnnyaTauun ra3oBbixX

ropenok

[ing MakcumanbHOM oTAauW U3Aenns cneayeT MOMHMTL:

« [N Kaxaon KOH(OPKN UCMOMb3yuTe NOAXOASLLYI0 NOcyay (CMOTpy
Tabnuuy) ¢ Tem, 4tobbl NNams KOHPOPKM He BLIXOLWUMO M3-Mog AHa
nocyapl.

+  Bcerga ucnonb3yute nocyay ¢ MAOCKMM BHOM W C KPbILLKOM.

+ B MOMEHT 3akunaHus NOBEPHUTE PYKOSTKY B MOMOXEHWE Manoro
nrameHy.

KoHcbopka @ AnameTp KacTpronu (cm)
Beictpas (bonbwas)(R) 24 - 26
CpeaHss (S) 16-20
Manas (A) 10-14

[ins onpepeneHns Tuna KOH(OPKN CMOTPUTE PUCYHKW B naparpade
“XapakTepucTukM KOHOPOK 1 POPCYHOK'.

+  [Ins rapaHTUn MakcuManbHoM CTabunbHOCTI yOeanTeCh, Y4TO BapodHbIe
€MKOCTY YCTaHOBNEHbI NPABUBHO M YTO Kaxkaast EMKOCTb HaxoauTes
CTPOTO B LIEHTPE TOPENKH.

¢ YBeauTech, YTo PyKOSITKI BAPOUHbIX EMKOCTEN COBMELLEHbI C OHIM 13
OMOPHbIX CTEPXKHEN [iepaTenst EMKOCTH.

+ Pacrnonoxute pykosiTKM BapO4HbIX eMKOCTEll TakK, 4ToObl OHW He
BbICTYMany 3a nepeaHnii kpan BapouHON NaHenm.

= l- HauGornee 1aMeHuBOM XapaKkTepucTIKON
_/1\ / KaCTPION C TOYKN 3pEHNS CTABUMBHOCTH
T\ C)Z=' 4aCTO MOXET BbITb Cama KacTpHona (Ui ee
P pasMeLLieHIe BO BPEMS! CTONb30BaHMS).

:lﬂl: Xopowwo cbanaHeupoBarHble KacTpromu,

Py e C NNOCKAM [HMLEM, C pydYKamu,

PACMONOXEHHBIMIA NAHEAHO C OfIHUM 13
pebep PeLLETKY, rapaHTUPYIOT MakcManbHYH CTabunbHOC

[peaocTopOXHOCTH M pekoMeHAaLmu

! Visgenne cnpoekTMpoBaHO W M3rOTOBIEHO B COOTBETCTBUM C
MeXAYyHapoaHbIMIU HopMaTuBamu no 6esonacHoctu. Heobxoanmo
BH/MATENbHO NPOYMTaTh HACTOALLME NPEAYNPEXAEHNS, COCTaBNEHHbIE B
Liensix BalLelt 6e3onacHocTu.

O6wwue TpeboBaHMSA K 6e30NaCHOCTH

* [laHHOe YCTPOWCTBO AIBNAETCA BCTpauBaeMbiM OGbITOBbLIM
anekTponpuéopom knacca 3.

* [inf ucnpaBHOro (PyHKLMOHMPOBAHMA ra3oBbIX YCTPOWUCTB
HeobGxoAuMo OTperynupoBatb Bo3ayxoo6meH. MpoBepeTe, YTOObI
npu ycTaHOBKe 3TUX YCTPOWCTB cobnioganucb TpeboBaHus,
onucaHHble B naparpade “PacnonoxeHue”.

*  MHCTPYKLMM OTHOCATCA TOMLKO K CTpaHaM, 0003Ha4YeHMs KOTOPbIX
npuBeLeHbI B PYKOBOACTBE M HA NacCNOPTHOM Tabnuyke U3genus.

+ [laHHOe u3genue npepHasHavaeTcs Ang HenpodeCccMoHanbHOro
MCMONb30BaHMS B JOMALLIHUX YCIOBUSIX.

+ 3anpeLlaeTcs ycTaHaBNnMBaTb U30enUe Ha ynuLe, Aaxe MOA HABECOM,
TaK Kak BO3OENCTBUE Ha HEro LOXAS U rpo3bl SBMSETCS YPe3BblvailHo
OonacHbIM.

* He npukacaiTech K M3nenuko BNaxHbIMM pykamu, BOCHKOM Wi C MOKpBIMU
Horamu.

* W3penue npeaHa3HayeHo ANS NPUTOTOBJIEHUS NULLEBbLIX
NPOAYKTOB, MOXeT ObITb UCNONL30BaHO TONILKO B3POCHbLIMU
nuuaMu B COOTBETCTBUM C WHCTPYKLMAMM, NPUBEAEHHbIMU
B AaHHOM TeXHM4Yeckom pykoBopcTse. Jlto6oe apyroe ero
“cnonb30BaHMe (Hanpumep: OTONJIEHME MOMELLEHMs) CYUTaeTCs
HeHaanexawum W cnefoBaTenbHO onacHbIM. [pousBoguTens
He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a BO3MOXHbIi Yiuep6, BbI3BaHHbIN
HeHaanexalyym, HenpaBuIbHBLIM U HepasyMHbIM UCMOMNL30BaHUEM
usgenms.

+ Cnepure, 4tobbl CETEBbIE LUHYPLI APYTX ObITOBBIX 3NEKTPONPMBOPOB He
MpYKacanm1ch K ropsiuMM YacTsiM AyXOBOrO Lukada.

*He 3akpblBaliTe BEHTUNALMOHHbIE PELLETKN 11 OTBEPCTUS paccenBaHus
Tenna.

+  Bcerga nposepsiiTe, YTOBbI pErynsaTopbl HAXOLWINCH B NONOKEHUN “o”/*0”
, KOraa n3nenve He 1cnonb3ayetcs.

¢ He TaHuTe 3a ceTeBOl kabenb A4ns OTCOEOVHEHUS BUMKMA U3enus 13
CETEBO! PO3ETKW, BO3LMUTECH 32 BUITKY PYKOM.

+ [leped Ha4yanoMm YUCTKA UMK TeXHUYECKOro 0BCMYXMBaHUS M3LENus
BCerja BblHUMaATe LUTEMNCENbHYI0 BUMKY U3 CETEBOW PO3ETKM.

B crnyyae HeucnpaBHOCTM KaTeropuyecku 3anpellaeTcs oTkpbiBaTh
BHYTPEHHWNE MEXaHM3Mbl U3LENNS C LIEMb0 NX CaMOCTOSTENBHOIO
pemoHTa. Obpalantech B LieHTp CepaucHoro obenyxmsanus (cm.
TexobenyxviBaHue).

¢ He 3aKkpblBauTe CTEKMAHHYHO KPbILLKY BAPOYHOI NaHenu (ecnu oHa
NMeETCs), ECTI ra3oBble UMM ANEKTPUYECKNE KOHKOPK eLLe ropsime.

* He ponyckaeTcs akcnnyarauus U3genus nuuamn ¢ orpaHnYeHHbIMK
hN3N4ECKUMM, CEHCOPUANBHBIMU UMM YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM
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(BKNOYas A€TEN), HEOMBITHBIMI MMLAMM UAK iuLamK, Heoby4eHHbIMM
obpalLLeHmio ¢ n3nenrem 6e3 KOHTPOMS CO CTOPOHBI MNLLA, OTBETCTBEHHOMO
3a Mx 6e30nacHoCTb UM Nocre HaAnexaLlero obyyeHns 0bpaLLeHmio ¢
u3nenvem.

¢ He paspeLuaitte getam urpaTb ¢ ObITOBLIM 3MEKTPONPUBOPOM.

* W3pgenue He paccunTaHo Ha BRKOYEHME MOCPEACTBOM BHELUHEro
CUHXpPOHM3aTOpa UM OTAENLHON CUCTEMbl AUCTAHLMUOHHOTO
ynpaBreHus.

Ytunusauus

* YHWYTOXEHWE YNakoBOYHbIX MaTepuanos: cobniogante MeCTHble
HOpMAaTMBbI C LeNbio MOBTOPHOTO WUCMOMb30BaHUS YNaKOBOYHbIX
martepuarnos.

+  CornacHo Esponetickon QupekTvse 2012/19/EU kacaTenbHo yTunvsasmm
AMEKTPOHHBIX W 3NEKTPUYECKNX AMEKTPONPUOOPOB 3neKTponprbops
He [I0MKHbI BbIOpachIBaTbCs BMECTE C 0DbIYHbBIM FOPOACKMM MYCOPOM.
BbiBeageHHble 13 CTPOS NpUbOPLI JOMKHLI COBMpaTbCs 0TAENbHO
ANs ONTUMU3ALMK UX YTUNM3ALMU U pPeKynepaLim COCTaBRSHOLMX
UX MaTepuanos, a Takke 4ns 6e30macHOCTY OKpYXKatoLLEen cpeabl 1
300poBbst. CUMBON 3a4epKHyTast MycopHasi KOpauHKa, UMEoLMNes Ha
BCEX Np1bOpaXx, CNy)XUT HaMoMUHaHWEM 06 1X OTAEMNBHON YTUAM3ALMM.
[Ons nonyyeHns JONONHUTENBHON WHGOPMALMK O NPaBUITbHON
yTUNM3aLnmM ObITOBO TEXHUKW, BNaZEMbLbl JOMKHbI CBA3ATHCS CO CBOUM
MECTHBIM BNACTSIM N MPOAABLYY.

OKOHOMMS 3MEKTPOIHEPrMM U OXpPaHa OKpYXKatoLen

cpedbl

* XpaHI/ITe NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX FOPLUKaX Unn KacTptonax € NNoTHO
3aKPbIBAOLLMMICA KPbILLKaMK 1 VICI'IOJ'Ib3yl7ITe MWUHUManbHOEe KormM4ecTBo
BOAbI. B Chny4ae npuroToBneHuns 0es KPbILLIKKX 6y,qu MMeTb MecTo
|'|0Tpe6neH|/|e 3HaYNTENbHOrO KOnn4yecTsa HEPruu.

* MCI'IOJ'IbSyVITS TOPLLKKX 1 KaCTPHonn C COBEPLLEHHO NNIOCKMM AHOM.

+ B cnyyae npuroTosieHNA 6]'"0}43 B TeYeHue ANuTernbHOro BpeMeHu
cnenyert nucnonb3oBartb CKOPOBAPKY, KOTOPAs rOTOBUT B [1Ba pasa 6bICTpee
11 MO3BONISIET COEPEYb TPETL SHEPTIAM.

TpaHcnopTUpoBKa 1 XpaHeHue.

*  BapouHble naHeny AOMmKHbI MepeBO3NTLCA B OPUTMHAMNBHON YMakoBKe B
FOPU3OHTANBHOM MOMOKEHUM.

* Bo Bpems TpaHCNOpTUPOBKY 11 XpaHEHS 3aLLMLLaTh BapouHble NaHenm
OT aTMOCCDEPHOTO BO3ENCTBUS 1 MEXAHWHECKUX MOBPEXAEHNIA.

* TMaHenb AOMKHA XPaHUTLCA B YNakoBaHHOM BIAE B He OTannMBaeMom
nomeLLeHnn npv Temnepatype ot MuHyc 50°C go nntoc 40°C.

TexHuyeckoe 006CnyXUBaHUE U YXOZ,

ObecTounBaHue n3penus
Mepen Havanom kakon-nnbo onepaumu o 06CAYXMBAHMIO UK YNCTKE
OTCOEAVHITE WU3LENie OT CETU ANEKTPONUTAHMS.

YucTka noBepXHOCTHU BapOYHOMN NaHenu

¢ Bce amManupoBaHHble W CTEKMSHHbIE AETaNV CiedyeT NPOMbIBATL TEMMON
BOJO# C JOOaBNEHNEM HENTParbHOrO MOKLLENO CPeaCTBa.

+ [locne NPOJOMKNATENBHOIO KOHTaKTa C BOLOW, B KOTOPOW COAEPXMTCA
13BECTb, UMM C EOKMMI MOKOLLMMM CPEACTBAMM Ha MOBEPXHOCTSX 13
HepXaBetoLLelt CTann MoryT ocTaTbes NsiTHa. Bce nonagatowme Ha
BapOYHYO NaHerb BpbIary (BOAb!, COYCOB, KOe W T.4.) CeayeT yaansTb
[10 TOr0, KaK OHY BbICOXHYT.

+ Moitte naHenb Tennomn Bogov ¢ A06aBNEHMEM HEMTPANBHOMO MOIOLLETO
CpeAcTBa, 3aTeM NpoTupanTe ee MATKOM TPSNKOW MW 3aMLUel.

Hotpoint

ARISTON

MpuropeBLUMe 3arpa3HEHIs yaansiTe crieLyanbHbIMY CpeacTBamMu ans
YMCTKM NOBEPXHOCTEN 13 HEPXaBEIOLLEN CTarN.

* YucTute NOBEPXHOCTY U3 HEPXABEIOLLEI CTanu TOMbKO MATKON TPSIMKOW
U rybkoi.

* He nonb3yinTecb abpasnBHLIMI 1 KOPPO3UOHHBIMY CPEACTBaMMU,
YUCTALMMM CPEACTBAMM HA OCHOBE XNopa UMK MeTannmyeckumu
MoYarnkamm AN YUCTKU CKOBOPOA.

* He nonbayiitech NapooynCTUTENSMM.

* He nonbayiiTech roprourMm BeLLECTBaMM.

* He ocraBnsitTe Ha BapOUHOW NaHENM CreaoB KUCMbIX UMK LLUEMOYHbIX
BELLIECTB, TaKWX KaK YKCYC, ropumLa, Corb, caxap, MMMOHHBIN COK U T.1I.

Yucrka KOMNOHEHTOB BapO‘-IHOVI naHenu

* YucTute aManupoBaHHbIe W CTEKNSHHbIE AETaNM TOMbKO MSATKON TPSINKO
Unm ryBKon.

¢ PeLueTku, KpbILLIKV FOPENoK 1 Camu ropenki Nepes YUCTKOM MOKHO CHSATb.

¢ BobImMoIiTe MX BPY4HYt0 Tennon Bogol ¢ HeabpasnBHBEIM MOKLLMM
cpencTBoM. [Mpy 3TOM TiLaTeNbHO yoanuTe BCE OCTATKN MALLM U
ybeauTech B TOM, 4TO HU OJHO OTBEPCTUE FOPEMNOoK He oCTanoch
3aCOPEHHBIM.

+  [lpomoliTe nog NPOTOYHON BOZOM W TLLATENBHO BbICYLUMTE.

+ TIpaBurbHO BCTaBLTE TOPENKM U KPbILLKM FOPENOK B COOTBETCTBYHOLLME
rHesaa.

+ [lpu yCTaHOBKE PELLIETOK Ha MECTO MPOCTIEANTE 3a TEM, YTODbI OHY Bbl
MpaBWIbHO BbICTABNEHBI OTHOCUTENBHO FOPENOK.

+  [Ins 0becneyeHmst HopmarbHOl PaboTbl BAPOUHBIX NaHENEN, CHADKEHHBIX
CBEYaMM AMEeKTPOPOIKUra U MPesOXPaHUTENBHBIMI YCTPORCTBAMY,
TpebyeTcs ocobas TLIATENLHOCTb MPY O4MCTKE KOHLIOB cBevei. Crieayet
4acTo NPOBEPSTb COCTOSHIE 3TUX [eTanel 1, ECIN HYXHO, YNCTUTb UX
BMaXHOI TKaHbt0. MpUropeBLUMe OCTaTKW MULLM CReayeT yaansTb ¢
MOMOLLBHO 3yBOUNCTKIA N UMb,

! Bo usbexaHne noBpexAeHUs YyCTPOMCTBA 3NEKTPOPO3KUra He
NoNb3yWUTECh UM, KOTAA FOPErK1 BbIHYThbI U3 CBOMX HE3A.

Yxop 3a pyKosiTKaMy ra30Bo/ BapoO4HOW naHenm

Co BpemeHeM pyKOSITKW BapOYHON NaHenu MoryT 3abnokvpoBaTsCs Unm
BpalLLaTbCs C TPYAOM, NO3TOMY MOTpedyeTcst NPOM3BECTY UX BHYTPEHHIOK
UMCTKY 1 3aMEHY BCEWA PYKOSITKN.

! NaHHas onepauuA AomMKHa BbINONHATLCA TEXHUKOM, YNONTHOMOY€HHbIM
npousBoauTenem.

HEVICﬂpaBHOCTI/I U MeToabl UX

yCTpaHeHust

MoeT cnyunThCs, YTO BapoyHast NaHenb He paboTaeT Nk paboTaeT Nioxo.
lMepen obpallieHneM B CEPBUCHBIA LIEHTP [JaBaliTe MOCMOTPUM, YTO Bbl
MOXeTe caenatb camu. Bo-nepebiX, ybeauTeck, 4To HET paspbIBOB B SHEPIO-
11 ra3oCHabXEHM, 1, B YACTHOCTH, YTO ra3oBble KpaHbl MaHENM OTKPbITb.

KoHdpopka He 3aropaetcst unu nnams He OGHOPOZHO.
Ybedumecs, 4mo:

+ ®opCyHKY ra3oBoi KOHGOPKI 3aCOPUIUCE.

* Bce aBukyLLmecs YacTv KOHGOPKM YCTaHOBNEHBI NPaBUIbHO
* Pspom ¢ BapoyHON NaHENbH HET CKBO3HSIKOB.
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B mopensx Bapo4YHON MaHemnm, OCHaLLIEHHbIX 3alUMTHLIM YCTPOICTBOM,
m KOHchopKa 3aropaeTcs U Cpasy racHer.

Ybedumecs, Ymo:

* Bbl 40 ynopa Haxanu pyuky.

+ Bbl 8o ynopa Haxanu py4ky B Te4eHWe AOCTATOMHOMO BPEMeEHH, YToDbI
aKTMBMPOBATH YCTPONCTBO BE30MacHOCTY.

+OtBepcTig BbIX0fa rasa B TOUKE HAXOXAEHUS MPeSoXpaHUTENbHOMo
YCTPONCTBA He 3a6M0KMPOBaHbI.

KoHdbopka B nonoxeHun MuHMMyMa He OyaeT ropeTb.
Ybedumecsb, Ymo:

+ OTBepCTMSA BbIXOAA ra3a He 3aCopeHbl.

* Papom ¢ BapouHOil MaHembto HET CKBOSHSIKOB.

+  PerynnpoBka MMHIMArLHOTO 3Ha4YeHIst HeMpaBuIbHas.

HecTtabunbHble KacTpronm

Ybedumecsb, Ymo:

+ [IHO KacTpronu 1aeansbHoO POBHOE.

+ Kactptons gomkHa 6biTb yCTaHOBMEHa MO LIEHTPY rasoBou Ui
3MEKTPUHECKOU KOHEOPKN.

¢ OnopHble peLLeTky Ha BapO4HOM NaHemH yCTaHOBMEHb! HEMPaBUITBHO..

m Ona moHTaxa W36eraiite cnydaniHbIx He craebTe kacTptonv  He octasnanTte nycrble
BapOYHOI NaHenu cm. YAapOoB KACTPHONAMU, WU CKOBOPOAKY BUDLLTEKCHULbI Ha
TEX. PYKOBOACTBO. peLueTkaMum unu Mexay ABymsi BKMHOYEHHOWN KOHMOPKe
[OPYroi KyxOHHOM KOHbopKamu. bornee 4em Ha 5 MUHYT.
nocyaow.
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OpHarty

12KaHa kypbinfbiHb icke Kocnac BypbIH HyCkaymblK KiTanLachlH MyKUST OKbIm
LWbiFbIHbI3. MyHaa KypbinfbiHbl Kayincia KOnaaHy, OpHaTy XaHE OHbl KyTy
Typarnbl MaHbl3abl aknapaTTap KamTbirFaH.

! KeneLuekTe aHbIKTama peTiHae kapay YLLiH nanganaHy HyckaymbifbiH cakTan
KOMbIHbI3. OHbI KYPbINFBIHBIH KE3 KEMNreH XaHa 1eciHe DepiHia.

OpHanacTtbIpy

! Opay matepuanpapbiH 6ananapablH Kombl KeTNEenTiH Xepae CaKTaHbI3.
ThIHbIC Tapbiny HEMeCe TYHLWbIFbIN Kany kayniH TYFbi3ybl MYMKIH
("Cakranaplpynap MeH keHecTep" BeniMiH kapaHbIa).

! KypbInfbiHbl HyCkaynapra ColikeC apHaibl BinikTiniri 6ap MamaH opHaTyFa
Tvic. Kypbinfbl AypbC OpHaTbInMaraH xardaraa, agamaap MeH xaHyaprnap
eMipiHe Kayin TeHaipyi Hemece MyNiKTi 3akbIMaaybl MyMKH.

! Byn Kypbirfbl arbIMAaFbl YITTbIK EpEXernepre CoNkec TypaKTbl XenaeTinreH
Genmenepae faHa OpHaTbINybl XoHe nanganaHbinybl Tvic. Keneci Tananrap
cakTanybl TUiC:

+ berme ke3 kenreH TyTiHOEPAI akgan LWblFrapbin XIOePETiH ayaHbl TapTbin
any xymecimeH xabablkranybl TMic. On Kypbinfbl KOCbINFaH Ke3ge
aBTOMATThI TYPAE KOChINaTbIH ANEKTP XenaeTKiLLTEH HeMEeCe KarnkaaaH
TYPYb! MyMKiH.

MypLua kyGbipblHAa HEMece aibip TYTiHAIKTe.

(Tek Taram JaiibiHaay KypbinFbinapb YLuiH) npanara

+ XKaHy npoueci kanbinTsl Typae eTyi YiiH aya kepek OomnFaHabIKTaH
Benmege TWiCTi aya alHarbiMbl 60nybl kepek. AyaHbIH afblMbl OpHaTbIFaH
KyaTtTblH 8p KBT GipniriHe 2 m3/car MaHiHEH a3 Gonmaybl Tvic.

Aya alHanbIMbl XyneciHe, ilWki auameTpi

P kem nererze 100 cm? GonaTbIH TYTIK apKbirbl

Eﬂ ayaHbl Tikenel ganagaH anyblHa bonagbl;
Al Teciri ke3 kenreH BeretneH Gitenin kanyra
= A Oeliim Gonmaybl THiC.

XKanyra apHa;FaH

ayaHblH xengeTy
TeciKTepiHiH Mbicanaapsbl.

CoHpait-ak, xyiie xaHyFa KaxeTTi ayaHbl
aHama XorMeH kamTamachl3 eTe anagbl,
SIFHW XOFapblaa cunaTTanFaH aya aiHanbiMbl
TYTiKTEpiMeH xabablkTanFaH xancapnac
OenmenepaeH. [lereHmen, byn 6envenep
opTak 6enme, xataTblH Oenve Hemece epT
kayni 6ap Genvenep bonmaybl Tuic.

>Kancapnac
Genve

XKenpetinetiH
Genme

Tepese mMeH efieH apacbiHaafb!
KENAeTy CaHbinaybiH KeHenTy.

¢ KypbinfbiHbl KAPKbIHABI XaHe y3ak naiganaHy yLiH KochIMLLA XengeTy
kaxeT Bornybl MyMKiH, MbICanbl, Tepe3eHi aLly Hemece Tvimainiri kebipek
aficneH — MexaHuKarnblk aya Kiprisy xyiieciHiy (6ap 6onca) kyaTblH
apTTLIPY apKbIMbI.

*  ColfbiriFaH ra3 ayagaH ayblp bonfaHapikTaH egexre Tycegi. CoHablKTaH,
CbifbiNFaH ra3 6annoHaapsl TypaTbiH GenMenep rasgbiH LWbIFybI
KafganbiHga, on 6enmeneH LblFbin KETYi YILiH BEHTUNALMAMbIK
TecikrepMeH xababikranysi Tvic. Con cebenTi, ChifbiniFaH ra3 6annoHaapsl,
XapTbinar Hemece ToMbIk 6onca Ja, xep AeHreriHeH ToMeH benmenepae
He cakTay aymakTapbliHAa (Tene xaHe T.6.) opHaTbinmaybl Hemece
cakTanmaybl Tvic. Tek naganaHbinyna 6onraH 6annoxapl, oHel 50°C-TaH

Hotpoint

ARISTON

KOFapbl TeMnepaTypara AeliH bICbITbIN Xibepyi MyMKH ChIPTKbI KalHap
ke3nepi (newTep, kKaMMHAEP XoHe T.0.) WbiFapaTblH Kbi3yaaH aynak
OpHanacTbIpbin, cakTaraH absar.

KypbinFbiHbI OpHaTy

[nuTaHbl OpHATKaH Ke3ae TeMeHaeri cakTbIk Lapanap opblHhanybl TUic:
¢ Kypbinfbl MaHblHAA TypFaH XaHe NnTaHbIH YCTIH XafbiHa kapaFaHaa
Ouik ac yiii LukadpTapbl NAUTaHbIH LWETHEH kem fereHae 200 MM-re anbic

opHanacybl THic.

*  Kankanap TuiCTi opHaTy HyCkaymnblKTapblHa ColKeC XoHe NuTafaH kem
nereHae 650 MM apa KalUbIKTbIKTa OpHATbIMYbI TUIC (CYPETTi kKapaHbi3).

+  KankaHblH MaHblHLa TypaTbiH kabbiprara iniHeTiH WkadTap nnuTagaH
kem gerenge 420 Mm GUIKTIKTE OpHANaCTbIPLINYbI TUIC (CYPETTi KapaHbI3).

[ \
600 MM MUH.

650 MM MUH.
420 MM MYH.| |]

MnuTa kabblprara iNiHeTIH WKadTbIH acTbIHAA
OpHaTbinateiH 6onca, con wkadg nauTagaH
kem gerenge 700 MM apa KalbIKTbIKTa
OpHanacybl Tvic.

+ OpHary KybICbl CypeTTe KOpCETiNreH enwemaepre ue 6onybi THic.
YCTiHiH karnbiHabIfbl 20 MeH 40 MM apacbiHaarbl LUkad)Tapra niuTaHbl OpHaTyra
MyMKiHzik ©epeTiH BexiTy inMexTepi kamMTamacsI3 eTinreH. MnuTa Lwkad yeTiHe
MbIKTan GexiTinreHiHe ko3 XeTkiay yLLiH BaprbIk invexTepa nalaanaHy Kepex.

555 mm

"

<&
é"&

T 7

/&
&

al

|

« Ac yi newiH HblFalTap angblHha KecTeae KepceTinreH micipy naHen
DoibIHLLA HbIFbI3NaFbILLTHI (K0ca 6epinesi) opHaTbIHbI3.

—0—0® 0 0 ©— 0—

InmexTi 6ekiTy cbizbachl

[nMeK opHbI LUK YCTiHIH,
kanbiHabiFbl H=20MM yLiH

[nMex opHbI LUkad) YCTiHiH
kanbiHabirbl H=40 MM yLuiH

[nMeK opHbI LUK YCTiHIH,
kanbiHabiFbl H=30MM yLuiH

Angbl

;g]—u—m 80 @— o]
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!"Kepek-xapakTap" opamacblHaafbl inMekTepai KongaHbIHbI3.

+  [nuTa eHAipinreH neLw YCTiHe OpHaTbINMaraH Xafaanaa, OKwaynay yLUiH
aralll TakTaHbl OpHaTy KaKeT. OHbl NNUTaHbIH ACTbIHFbI XaFblHaH KEM
pereHae 20 MM apa KalLbIKTbIKTa OpHanacTbIpy Kepex.

Xenpety

TuicTiXenpeTyaiH opHaTbINFaHbIH TEKCEPY YLLIH LUKAdTbIH apTKb! kabblpFachIH
anbin TacTay kaxer. [NewwTi ei afawl TakTaitra Hemece kemiHge 45 x 560 mm
alLbIK TYPFaH TeTiC epae OpHaNaCTLIPY YCbiHbINaAb! (Cbl3baHb! kapaHbIa).

1 Ticipy naHeni koca opHaTbINaTbIH CankblHAATaTbIH XenaeTkilli 6ap AyxoBka
LWKadhbIHbIH YCTiHe Koibinaas!.

AneKTp KyaTblHa KOcy

Yw nonsipni xeni kabenimeH xabablKrarnFaH nicipy naHenaepi nacnopTTblk
KecTeqe KepCeTinreH KepHEeYMEH XoHe aMeKTp eTKiaril xuifniriHe kapan
aybicnarnbl TOKTa XyMbIC icTeyre ecentenreH (Micipy NaHeniHiK TeMeHri
XafblHAa OpHarackaH).

eni kabeniHiH xepre TyibKTany eTKiarili capbl-xacsin TycTi 6onagbl.
Micipy naHeniH acyi anemeHTiHe Koca xacanfaH AyxoBka LUKadblHbIK
KOFapFbl XaFblHa OpPHaNaCTbIPbIrFaH xafaanaa, nicipy naHen MeH AyXoBka
LUIKabIHBIH, 3MEKTP Ke3iHe xarFay Kayinciaaik epexerepiHe Coikec xaHe
[JyX0BKa LLUKadbIH Te3 arny yLwiH Genek-6enek opHanacybl Kepex.

ByWbIMHBIH Xeni WHYPbLIH 3MeKTp OTKi3riwi xeniciHe
Xanray

OnekTp KyaTbl kabeniHe ByMbIMHBIH MacnopTTblK KeCTeCiHAe KepCeTinreH
KyKTEMEre ECENnTenreH, HopManaHFaH LUTENCenbAiK BUMKaHbI OPHATLIHbI3.
OneKTp KyaTbl XeniciHe Tikenei KockaH xafgaiiaa, acyit newi xaHe xeni
apacbiHaa GannaHbic apachl 3 MM MUHUMaNIbIK apakallbIKTbIKTarbl
MYTBTUNONSPMI KOCKBILUTHI OPHATY KAXKET, 0N OChI XXYKTEME ecenTenyi xaHe
KonpaHbICTaFbl HOPMATUBTEPre CalKeC BONybl Kepek (aKbIpaTKbILL xepre
Ty/ibIKTay CbIMbIHA XXaHacnaybl THic). XKeni WHypbl OHbIH eLBip HYKTECH xail
TemneparypackiHaH 50°C acnaiitbiHgail Temneparypaga bonatsiHaaii xepae
OpHanacybl Kepex.

! OnexTpomoHTep BylibIMHBIH TOK Ke3iHE LLYPbIC XartFaHyblHa eHe Kayinciaaik
epexernepiHiy cakranyblHa xayankepLuinik anags!.

ByibIMabl aNeKTp TOFbIHA Kocap anfblHaa MblHanapabl TeKCepin anbiHbi3:

*  po3eTka Xepre TyWblKTanbln, HOpMaTUBTEpre COIKEC XarFaHybl Kepek

* Xeni po3eTkachl GyibIMHbIH NAcnOpThIHa KOPCETINreH MakcuMarnblk kyat
kabblngay KyLLiHe ecenTenyi Tuic;

Kenieri TOKTbIH KepHeyi MeH Xwuintiri GyibIMHbIH aNeKTp ManiMeTTepiHe
caikec 60nybl Kepex;

Keninik posetka GYMbIMHbIH, LUTENCENbAi BUNKachiHa CANKEC KENnyi
kepek. Kepi xaraanaa, poseTkaHbl HEMECE BUMKaHbI aybICTbIPbIHbI3; TOK
y3apTKbILITAp MEeH ken ke3pi Tok keanepiH konaaHbaHsI3aap.

! ByibIM eni LLHYpbl MEH Xeni po3eTKachl KOrmKeTiMEi xepae TypaTsiHaan
Bonbin opHanacybl Kepex.

! ByWbIMHbIH XefTi LUHYPbI MalibiCyblHa Hemece ByKTenin TypybiHa Gonvaiiabl.

! KyH cariblH xeni LHYpbIH TeKCepin TypbiHbI3 XaHe KaKeT BorFaH kafganda
OHbI TEK YOKINETTi TEXHUK MaMaHaapFa faHa aybICTbIPTbIHBI3 (TeXHUKanbIK

KbI3MET KepceTyLi kapa).

! OHpipyLui oFapbiga aTanFaH epexenep caktanmaraH xarganga 6aprbik
kayankepLuinikteH 6ocatbinagpl.

a3 KyObIpbIHa Kocy

a3 BannoHbiHa HeMece ra3 KybblpbiHa KOCY Minril peseHke Hemece
BonaTTaH xacarfaH LLnaHr apkblnbl KONAaHbICTarb! engiH HopMaTUBTEPiHE
calikec, ByibIMHBIH OCbI NaiAanaHbINATLIH rad TypiHE KydiH kanaii kenTipyre
BonaTbiHblHa BainaHbICTbI Ky3ere acbipbiiadbl (kaknakTarbl Kyire Kentipy
STUKETIH KapaHbl3: Kepi affanfa TemeHgerire kapaHbi3). bannoxaars
CYMbITBIFAH ra3abl NaganaqFaH xafganga KoicbiMabl peTTeriTepai
KongaHbICTarbl engiH HopMaTUBTEpIHE CAIKEC OpHATY Kepek. a3 TyTiriH
Xanraygbl xeringety bafbiTtanfaH bonbin Tabbinagsl: OyKTbipMagars!
HblFaiTaTbIH TEXEriLL rankaHbl op XEePIHEH aybICTbIPbIHBI3 XHE KOChIMLLA
ThifbI3AaFbILLTAPAb! aYbICTBIPHIM TYPbIHBI3.

! OHepris KbiameTi ceHimai 60y, OHbI AYPLIC KONAaHy YLLiH xaHe byibiMab
y3aK naiiaanaHam AeceHis, rasgbl 6epy KbicbiMbl “Ta3 KoH(opkanaps! MeH
thopcyHKkanapbl cunathl” KeCTECIHAE KOPCETINreH MafiMeTTepre Cankec
Kenyi Kepex.

Hasap aymapbiHbi3! Kocnac 6ypbiH ra3 nautacbiHblH KyObipbiHaH
TacbiManaarbill GiTeyilLiH anbiHbI3.

ToiFbI3 TPyOKa kemeriMeH xanfay (MbIC xoHe Gonar)

! T'a3 kyOblpblHa xarray OyibiMFa eLLKaHzal XYKTEME TYCipMey Kepex.
By/ibIMHbIH a3 keneTiH TpybacklHaa Thifb3naiTbiH Tecemi koca bepinreH,
Oypansin TypaTbiH “L” OybiHbl 6ap. Erep OybiHabI aybICTIpY Kepek GorFaH
Xaffaiga, OHbIK Thifbl3Aay TeCeMiH aybICTbIpy kepek (byiibiMFa Koca
Oepinerti). ByilbiMaarsl ra3 kenetiH TpybaHbiH LNUHAPAI Typaeri iwki %2
ra3 kumacol 6onagpl.

BypaHaameH xanfaHbin, Teric opanfaH, ToT 6acnailTblH GonaTtTaH
acasFaH LWnaHr apkbinbl ra3gbl KOcy.

Byitbimaarbl ra3 kenetiH Tpy6aHblH LMnMHAPNI Typaeri iluki 2 ra3 kumachl
Gonappl.

ByHnaii WinaHrinepa xanfaraHaa onapabiH MakcuManablk asbiry y3blHabIfb!
2000 mm acnaybl kepek. Onapabl xanFan BonFaHHaH KeliH, MeTanmngaH
acarFaH MinriLL LUnaHr KosranmManbl 3aTTapra TUMEN TypybIH xeHe bykTenin
kanmayblH TEKCEPIN arnblHbI3.

Hopmatuetepre caikec Tpybkanapabl, Con engiH MeMnekeTTik
HOPMaTVBTEpIHE CAIKEC KENETiH ThiFbl3aarbilll TeCemaepai nainfanaHy kepek.

TbIFbI3AbIFbIH TEKCEPY
! XKarnrayabl asiKraraHHaH kewiH, Baprblk TYTIKTEPLiH ThiFbl3ablk 6epikTiriH
cabblH epiTiHAICIHIH keMeriMeH TekcepiHia, Bipak OTneH TEKCepMEHi3.

OpTypni ras TypnepiHe Kyiire kenTipy

Byibim HeriariciHeH epeKLUeneHeTiH ra3 TypiHe kapaii Kyiire kenTipineai

(kaknakTafbl Kyiire kenTipy aTUKeTiHae kepcertinreH). KoHdopka

chopcyHkanapbIH keneci TapTinTe aybICTbIpY KAKET:

1. MMicipy naHeniHaeri Topabl anblHbI3 XoHe XaHapfblHbl 63 YALLbIFbIHAH
anblHbI3;

2. ®opcyHkanapabl 7 MM KinTTiH kemerimeH Oypan (Cyp.kapa), onapasi kaHa
ra3 TypnepiHe ecentenreH hopcyHKkanapra aybICTbIpbiHbI3 (MKaHapfbl
eHe hopCyHKa c1naTTamachl KecTeciHe kapa);




3. KarnraH xepnepiHe 6acka xabablKTapblH XoFapblaa KepCeTinreH TapTinke
KepiCiHLLE Kapali KOibin LbIFbIHBI3.

4, OnepauusiHbl askTaraHHaH KeriH TeCTineyqiH ecki STMKeTKaChlH OChbl
nafanaHblnatbiH ras TypiHe ColkeC KENETiH XaHachlHa aybICTbIPbIHbI3.
OTukeTKaHbl 6i3giH TexHukanblk KblaMeT kepceTy opTanblkTapbiH
TanceIpbic 6epe anacbiaap.

+ KoHdbopkaparbl bactankbl ayaHbl peTtey
KoHdpopkanap 6actankbl ayaHbl peTTeyai KaxeT eTnengi.

*  MuHumangpl ayaHsl pettey

1. PeTTerilu-TyTkaHbl MUHAManb! OT KyAiHe kapan OypaHbI3.

2. TyTKaHbl anbin, KpaH TYTifiHiH iiHGe HEMece XaHblHAa OpHanackaH
PETTETiLL BUHTTI TYPaKThI a3 OT KyliiHe KenreHLue OypaHpi3.

3. T-yTKaHbl MaKkcumangblk KyWaeH MUHUMAnIbIK Kyiire okbic OyparaH
Kafainaa KoHAOpKaHbIH BLLIN kKanMaybiH BaikaHbl3.

4. KopraHbIC KypblrFbiCbl OpHaTbIFaH OyibIMAAPAA, KOHABIPFbI ICTEH LUbIKKaH
Xarfanaa koHdopka oTbl MUHUManAL! 6onFaH Xargaiaa, MAHAMandbl
ra3 KyMiH peTTeriLL BUHT KeMEriMEH 63repTiHia.

$

5. PeTTeypi askTaraHHaH KeiiiH ra3 KyOblpbIHbIH aitHanacbIHAaFb! CYPriLLTK
8He con CUSKTbI nombanapab! kanmblHa KeMTipiHi3.

! CyibITbinFaH rasgpl naliganaxfaH xafganga, peTTeril BUHT 6apblHwa
katTbl Bypanybl Kepek.

! Onepauust asiKTanFaHHaH KeliH, ecki 3TMKETKaHbI rasablH TypiHE Calikec
KeneTiH aHa TypiHe aybICTbIPbIHbI3. OTUKETKaHbI 6i3aiH TEXHUKanbIK KblaMeT
kepcety OpTanblKrapblHa TancbIpbIC Bepy apkbirsl anyra Gonaasl.

! KongaHbinFaH ra3 KbiCbIMbl YCbIHBINFAH KbICHIMHAH @3relue (Hemece
can e3reLue) Borca, Kipic Kybblpra TUICTI KbicbIM peTTerili 6ekiTinyi kepek
(aFbIMpmarbl yNTTLIK EpEXXenepre Colkec).

Hotpoint

ARISTON
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m OTThIK NeH chopcyHKanapabIH cunaTTapsbl

1-kecTe CyWbITbINIFaH ras Tabwuru ras
OTTbIK Onametp | XKbiny weirapy | Bannac |®opcyHka WbiFbIH* dopcyHka | WbiFbIH*
(Mm) MYMKIHAIT 1/100 1/100 r/car. 1/100 n/car.
kBT (pCS) (MM) (MM) (MM)
Kbick. | Hom. o *

Keingam (R) 100 0.70 | 3.00 39 86 218 214 116(Y) 286
YKaptbinan xbingam (S) 75 0.40 1.65 28 64 120 118 96(2) 157
Kocbimwwia (A) 55 0.40 1.00 28 50 73 71 79(6) 95
OTKi3y KbICbIMbI HomuHanapl (M6ap) 28-30 37 20

EH TemeH (M6ap) 20 25 17

EH xorapbl (Mbap) 35 45 25

*

** TlponaH P.C.S. = 50,37 MIx/kr
*** ByTaH P.C.S. =49,47 MOx/kr
Tabwufn P.C.S. = 37,78 MOx/m3

®

®  ©®
®

0O (ON©)

TQG 641/HA(ICE)
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Kocy xaHe nanganany

! TuicTi ras oTTbIFbIHBIH OpHbI 9p6Ip TyTKada KePCETINreH.

l"a3 oTThIKTapbI
Op6ip OTTLIKTHI THiCTi 6ackapy TYTKACbIHbIH KOMEriMeH TeMEHAETI
napameTprepaiH bipiHe peTTeyre 6onagp:

o  Ouwipyni
EH xofapbl
0 EH TemeH

YKaHaprbinapabiH GipiH XaHbIPY YLLiH, aHapFbIHbIH XaHbIHA XaHbIN TypFaH
CipiHKe He OTThIK anapbir, 4851 CO yaKbITTa TUICTI TyTkaHbI Backin, Makcumarngpl
petTeyre AeliH bypaHbI3.

YKaHapfbl Kayinciaaik KypblrFbICbIMEH xabablKTanraHgbIkTaH, asTomMarTbl
KypblrFbiFa KbI3abIpy YLUiH OTTbI aHbIN TypFaH Kyiae cakTayra MyMKiHaik Oepy
YLLIH TyTKaHbl LLamMameH 2-3 CexyHa iLiHae 6achin Typy Kepex.

la3 xaHaprbl oTanyblMeH ynrinepai nanganaHraH kesge, TaHdarnfaH
aHapFbIHbI TyTaHABIPY YLLiH THICTI TyTkaHbl Backin, xaHapfbl OTanMaraHLLa
BacbirnFaH kyiae carar 6arbITbiHa Kepi MakcuMangpl Kyire aeliiH Gypanpia.

! OTbl KeHeT oLLin KarFaH xafgaitaa, backapy TyYTKAChIH eLUipinreH kyire
aKenin, 1 MUHYT BTKEHHEH KeltiH 6apbin KOHGOPKaHb! KaliTa TyTaHLbIPbIHbI3.

KoHcbopkaHb! eLLipy YLUIH TyTKaHbI CaFar Tifi G0MbIHLLA XarlblH eLUKEHre AeliH
OypaHpi3 (kyii "e" GenricimeH BenrineHreH).

a3 xaHapfbinapbiH napanaHdy 60MbIHILA KapananbiM

KeHecTep

By/ibiM Makcumangblk Typae XyMbIC iCTen Typybl YLLIH ecTe cakTa:

* O KOH(OpKa YLiH TWICTi bIABICTEI NailganaHblHbI3, bgbICTbIH TY6I
KOHEpOpKa JaHapFbIChIHA COIKEC Kenyi Kepek (KECTEHi kapa).

+  TabaHbl Teric xoHe Kaknarbl 6ap biAbICTbI NaAanaHbIHpI3.

+  KaiHaraH xaraaiiaa, TyTkaHbl OTTbIH a3 KENETiH XafbiHa kapail BypaHbI3.

OTTbIK @ biabIC TabGaHbIHbIH AMamMeTpi (Cm)
XKeinpam (R) 24 - 26
XapTtbinam xeingam (S) 16 - 20
Kocbimwa (A) 10-14

KoHdpopka TypnepiH aHbikTay ywiH “KoHcbopkanap meH copcyHkanap”
naparpacbblHzarsl CypeTTepai kapaHi3.

* Makcumangbl TypaKTbimbIK YLLUiH, Taba TynKoiManapbl apkallaH gypbIC
Typae GekiTinreHiHe xaHe apbip Taba kaHapfbiHbIH YCTiHEH OpTara
OpHanacTbipbifiFaHblHa Ke3 XETKI3iHi3

+ Taba TyTkanapbl Taba TyFbipblHAAFL! Tipey e3ekTepiHiH bipiHe caitkec
OpHanacTbIpbInybl KEPEx.

¢ Taba TyTKackl NNUTaHbIH angblHFbl WETIHEH LUbIFLIN KETNEATIHAEN eTin
OpHanacTbIpbInybl KEPEx.

— I I — TynkoimMa TypaKTblNblFbIHbIH

_/l\ ) /]>: Ke3KapachiHaH aiHbIMAMbINbIFL! KOFapbl
—— —
N\

acnekTire afeTTe TyNKOWMaHbIH ©3i

N XaTapbl (Hemece korgaHy 6apbicbiHaa con
C TyMKOAMaHbIH OpHanacybl). Teric Heriaaepi
:ﬂ: — XaHapfbl YCTIHEH KOMbliFaH, Tynkonma

( X} o0

TyTKanapbI TipeyiLu WwrudrTinepiti OipimeH
TyparnaHfaH, XaKCbl TEHrepireH Tynkoimanap eH *ofapbl TypaKTbIMbIKTbI
€O3Ci3 kamMTamachI3 eTeqi.

Hotpoint

CaKraHabIpyniap MeH KeHecTep

! ByiibiM Kayincisaik 60ibIHWA Xanblkapanblk HOPMATUBTEPre CaIKEC
XOCnapnaHraH xaHe faliblHfartFaH.

CiagiH KayinciagiriHi3 yLUH KypacTbIpbiriFaH OCbl CakTaH4bIPYabl aca MyKusT
OKbIHbI3.

Kaylncm}:uKKe KOVIbIﬂaTbIH Xannbl TananTap
Byn KypbinFbl 3 Knacka xataTbiH Kocankbl TYPMbICTbIK 3NEKTP
KypbINFbIChl 6onbIn Tabbinagb.

¢ [a3 KypbinFbinapbl AYPbIC KbI3MET aTkapy YWiH aya anHanbIMbIH
peTke kenTipy kepek. Ocbl KOHAbIPFbINAPAbl OPHATKAH Ke3ge
“OpHanacTbipy” naparpachbiHaa cunaTTanFaH TananTap cakranybiH
TeKcepiHi3.

+ Backapy OyibIMHbIH NacnopTThIK KeCTECIHAE XaHe HyCcKaMachblHaa
KenTipinreH engepre faHa xapamabl 60nbIn Tabbinagbl.

+ Byn OyiibiM yi WapTTapbiHAa kacibn emec Typrbiga naiinanaHyra
apHarfaH.

* Byibimapl kelLere, 6acTblpmMa acTbiHAa OpHaTyFa ThiibiM CarbiHaabl,
6IITKEHI OFaH XaHObIp XeHe HaxaranablH acepi eTe kayinTi Hombin
caHanagpl.

+  ByibiMFa Cy KOnMeH, anaHask Hemece [bIMKbIN askTeH XakblHLamaHbl3.

+ ByibIM Tafamablk eHiMaepai fanbiHAayFa apHanfaH, OHbl OChbl
TEXHUKaNbIK HYCKaynblKTa KOPCETINreH epexenepre CoMkec Tek
epecek agamaap FaHa nanganaHa anagbl.

+ backa TypMbICTbIK anekTpoxXababIKTapabIH ANEKTp KyarTbl eTKi3riLLTepiMeH,
OyIbIMHBIH bICTBIK BeniKTepiMEH akblH GalinaHbIcka TYCrEeHi3.

* KengeTkil Toprapabl kaHe bICTbIKTbI 6acaTbiH TECIKTEPM XannaHbl3.

*  ByibimM naganaHbinMaraHaa, TyTkanaps! ‘@” / “0” xaraaiibiHga 6omybiH
bINFU TEKCEPIH3.

¢ ByibIMHbIH BUIKAChIH TOK KB3iHEH CybIpY YLLiH XefTi LUHYpbIHaH TapThaHbI3,
BIKAHBIH ©3iHEH YCTan CybIpbIHbI3.

¢ ByibIMHBIH Ta3anay Hemece TeXHUKarbIK XyMbICTap xacay YLUiH
LuTencenbAi BUNKaHb! TOk Ke3iHEH CYbIPbIHbI3.

+ YXeHaenmenTiH xarganaa, GyNbIMHbIH iLLKi MEXHaHU3MAEPIH 63 6eTiHLLe
KeHAEY XyMbICTaPbIH KYPri3y YLLIH aLLyFa ThliibIM CarnbiHagbl. TexHukarblk
KbI3MET KepceTy opTanbikTapbiHa xabapnacbiHpiagap (TexHukanbik
KbI3MET KepceTy/i kapa).

+ Erep ra3 xaHe anekTp koHdopkanapb! bICTblK 60mbIn Typca, nicipy
naHeniHiy LWbIHbI KaknarbiH (erep on 6onca) xannaHpi3.

¢ KypbinfbiHbl mavkanblk, cesiMTanblk XeHe ncuxukanblk kabinettepi
TeMeH agampap (6ananap fa kipeai), Texipubecia Hemece eHIMHeH
xabapbl X0k ke3 KenreH aaamHbIH kongaxbaybl Tvic. MyHgar agamaapra,
Kem [ereHae, kayinciaaikTepiH kamTamachia eTeTiH bipeynep eTekLi
Bonybl Kepek HEMECE KypbINFbIHbIH XYMbICbIHA KaTbICThI Kipicrne
Hyckaynapsl Oepinyi Tvic.

+ bananapra KypbinFbIMEH OiHayFa pyKcaT eTneHis.

* Kypbinfbl CbIpTKbl TaliMepMeH Hemece Gernek KalbIkTaH 6ackapy
XyWeci apkbinbl 6ackapbinyFa apHanMaraH.

Xoto

+ Opayblll MaTepuanapl XoiFaH ke3fe: opaybILLThl kaiTa naiiaanaHyra
BonarblHaan eTin XeprinikTi 3aHHaMaHb! YCTaHbIHbI3.

¢ )Kapamchbl3 anekTprik xaHe aneKTpoHAbIK xabablk bobiHwa (WEEE)
2002/19/EU Eyponanblk AMpeKT1Bach! ECKi TYPMbICTbIK KypblrFbinapabl
KanbinTbl CypbinTanmMaraH TYPMbICTbIK KOKbIC KyObIpbIHa XOroab! Tanan
etefi. Ecki kypbirFsinap iiHgeri MatepuaniapablH kanmnbiHa kemnTipinyis
XeHe kailTa eHAenyiH OHTalnaHabIpy XoHe afaMm AeHCaynblfbl MeH
KOpLLIaFaH OpTarbl 9CEpiH a3ayTy YLUiH ecki KypbinFbinapabl benek xuHay
\VChIHbINaabIl. OHIMAEr YCTi Chi3blNFaH «KOKbIC CEBETI» BENTici KypbinFbiHbI
KoliFaH Ke3ne benex xuHay KaxeTTinir Typanbl eckepresi.
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TyTbIHyLLbINAP 3iHiH ECKi KyPbINFbINAPbIH O Typanbl MefiMeTTep any
YLLIH XeprinikTi ykiMeTke He AenaanFa xabapnacybl Kepex.

KopLuaraH OpTaHbI CaKTay XaHe Kopray
A3bIK-TyniKTi abblK KyMblpanapabl HEMECe Kaknarbl ThiFbi3 xabblnaTblH
KacTpenaepae CakTaHbl3 xoHe Cyabl a3 kongaHbiHpi3. Kaknakcbls
[JavbIHAaraH Xafaaiiaa, 3Hepris Kken xymcanatbiH Gonapl.

+  Ty6i Teric kymblpanap MeH kacTpengepai naiaanaHbiHbI3.

« AcTbl y3aK yakbIT Bolbl JaiblHOaFaH xafaainaa, exi ece Xblnaam
[JaiibHOalTbIH XeHe yLTeH 6ip 3Heprus KyaTbiH YHEMAEMTIH Xblraam
KalHaTKbILLTHI KOMAaHbIHbI3.

TacbiManpgay xaHe cakTay.

+ [licipriw naHenbaepiH TyMHyCka opaybll iliHAe KenaeHeH Kynae
TacbiMangay Kepex.

+ TacbiMangay xaHe cakray kesiHge niciprill naHensAepiH arMocdepanblk
aceprepaeH XaHe MexaHukanblk 3akbiMaanyaaH KopFaHpIa.

« [laHenbai xbinbiTbinmaraH 6enmene muHyc 50°C xeHe nnioc 40°C
Temneparypa apanbifbiHaa Opaybill iLliHae cakTay Kepex.

Tacbimanpay xaHe cakray.

+ [icipriw naHenbgepiH TynNHyCka opaybll ilWiHAE KenaeHeH Kynae
TackbiManaay Kepek.

+ TacbiMangay xeHe cakray kesiHge niciprill naHensAepiH atMocdepanbik
aCeprepaeH XaHe MexaHMKanblk 3akbiMaanyaaH KopraHbl3.

+ [anenbai xbinbiTeinmarad Genmege muHyc 50°C xeHe nntoc 40°C
Temneparypa apanbifbiHaa opaybill iLuiHae cakTay Kepex.

KeHpey xaHe KyTiM

KypbinfbiHb! ewwipy
Kes kenreH 6ip xymbICTbl 6actamacTaH BypbiH KYpPbiFbIHb TOKTaH
AXbIPaTbIHbI3.

KoHdbopka GeTiH Tazanay

+ bapnblk amanb xarbinFaH XaHe aHEK BeniKTep Xbinbl Cy XoHe
HeMTpanabl TasanarbILL 3aTreH TasanaHybl TUiC.

+ Tat bacnanTblH 6onar 6eTTEp ThIM Y3aKka aHacklin kanca, aKTi cy
HeMece KaTTbl TasanarbILl 3aTTapMeH KipreHyi MyMKiH. Ke3 kenreH Taram
kangblkTapbl (Cy, Ty3ablk, kodoe, T.6.) KypraTbinybiHa AEWiH TasanaHybl
THiC.

+ Kbinbl Cy XoHe HelTpan Tasanarblll 3aTneH TasanaHbl3 XoHe KeliH
XyMCaKk MaTamMeH Hemece KydepiMeH KypraTbiHbi3. Katbin kanFaH Kipgi
Tat 6acnainTbiH bonat beTTepre apHanFaH TazanafbILTapMEH Ta3anaHpl3.

+ Tar BacnaiiTblH GonaTTbl TEK Kymcak Mata HeMece CymriMeH TasanaHbi3.

+ KatTbl Hemece KyigipriLL eHiMAepi, Xop HerisiHaer TasanarbiluTapabl
Hemece MeTann biCKbILUTapaAbl NaiaanaHbaHy!3.

+ by TasanarbiuTap Kypangapael naiganaHbaHbl3.

¢ KaHfbil eHiMaepai naiganaHbaHbI3.

¢ Cipke cybl, Kbllla, Ty3 HEMECE NMMOH LUbIPbIHbI CUSIKTI KblLUKbINAI
Hemece CinTini 3aTTapabl NUTaga kangbipmMaHbl3.

KoHdopka GenikrepiH Tazanay

+ Topranap, KoHOPKa KaknaKTapbl XeHe KoH(opKanap TasanaHy YLUiH
anblHybl MyMKiH.

« Onapabl ke3 KenreH Tafam kanablkTapblH anbin, KOHgopKa
CcaHplinaynapblHbIH BiTENMEreHiH TeKCepe OTbIPbIN KOMbIHbI3OEH Xbimbl
Cynbl X8He bICKbILL eMeC Ta3anafrblLLUTbl HaVIAaﬂaHbII'I TasapTbIHbI3.

+ Lato xaHe Kyprary.

+ KoHdhopkanap MeH koHAhopKa KakmaKTapbiH TUICIHLLE CaIKeC OpbIHAapbIHa
KaliTa OpHaTbIHbI3.

« Topnapgbl aybicThipy KesiHae TabakTap OpHaTbinaTbliH aliMak
KOH(hOpKaMEH COMKECTEHAIPINTEHIHE KO3 XETKI3iHi3.

* OnekTpnik oTanAablpy KOCKbILLTAPb XoHe Kayinciaaik KypbinFbiCbIMEH
xabablKTanFaH ynrinep TUICIHLLE XYMbIC iCTeyi YLLiH, TyTkanapblHbIH
LUETTEpi ToNbIFbIMEH Ta3anaHybl TWiC. Byn anemeHTTepa Xui TekcepiHia
KoHe KakeT 6onca, ObIMKbIN MaTaMeH TasanaHbi3. Kes kenreH karbin
kanFaH Taramaap TiC TasapTKbILL HEMECE VHEHIH KeMeriMeH TasanaHybl
Tvic.

! AnexTpnik oTanabIpy KYpbIFbIChIHbIK 3aKbiMAanybiH GongbipMay
YWiH OHbI KOH(hopKanap opblHAapbIHA OpHaTLIIMaraH Xafganaa
nanganaHoaHbI3.

Mas mymeriHe TEXHUKaNbIK KbI3MET KepceTy
YaKbIT eTe, LyMeKTep ThifblaaaHybl Hemece onapbl Bypy kublHOaYb! MYMKIH.
Byn xafgar opbIH anca, WYMEKTi aybICTbIPY KaXeT.

! Byn pacimai eHaipyLLi ekinet 6epreH GinikTi MamaH opbIHAAYbI THIC

AkaynbiKTapAab! X0

Miciprill NaHenb XyMbIC iCTEMel kanbin He Hawap icteyi MyMKiH. Kpiamet
KepceTy opTanbifblHa xabapnacy anablHaa e3iHi3 opbiH4ai anaTblH
SpeKeTTepai kapacTbipaiiblk. AnabIMEH, 3HEPrAs MeH ra3beH xabablkTay
KyWeciHae axblpaynapmblH KoK, acipece MaHenbiH ra3 LyMeKTepi allblk
eKeHairiHe K83 XeTKi3iHi3.

YaHaprb! xaHbaliabl Hemece XKanblH dpKerKi.

TemeHdezinepae K63 XemKisiHis:

¢ KaHapfbiHbIH ra3 WbiFapy caHplnaynapbl bitenMereH.
*YKaHapfbiHbIH BapribIk XblmKbIMarsl GenLwekTepi AypbiC OpHATbIMFaH.
+  [laHenbAiH XaHblHAA 6Trne Xer XOok.

Kayincisgik kypbinfbicbl 6ap Hyckanapaa xanbiH eweai.

TemeHdezinepae K63 XemKisiHis:

¢ TyTKaHbl LeriHe AeiiH BacTbIHbI3.

+ TyTKaHbI Kayinciamik KypbInFbIChIH 6EnCceHaipy YLLIH XETKINIKT yaKbIT iLuiHge
LueriHe AeiiiH 6acTbIHbI3.

+ CakTaHAabIpFbllL OpHanackaH xepgaeri ras LblFapy caHplinaynapel
OyraTTanmaraH.

YaHapfbl MUHUManAb! Kynae xkaHb6anabl.
TemeHdezinepae K63 XemKisiHis:

+ [a3 Weirapy caHplnaynaps! GitenvereH.

¢ [laHerbajH XaHblHAA 6TNe XEN XOK.

* MuHumangsl MeH peTTeyi kate.

blabictap TypakcbI3.

TemeHdezinepae K63 XemKisiHis:

¢ blabicTbH Ty6i TONbIFBIMEH TeriC.

*  blgbic xaHapfblga He 3neKTpAik NUTaaa opTara KeMTipinreH.
+ Topnap ayaapbinmaraH.
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Hotpoint

ARISTON

ECKEPTY

KoHdopkanapabl opHaTy  KoHdhopkaHb! GalikamactaH Eki Hemece ofigH Ken XaHbin TypFaH OTTbIK
Typarnbl aknapatTbl TabanapmeH, TopnapmeH OTTBIKTbI abaTbiH ycTiHae 6oc CTEenK TOpbIH
HyCKaynbIKTaH KapaHb!3 XoHe Backa da ac yui Tabanapabl Hemece el 5 MUHYTTaH Ken yakbITka
blAbICTaPLIMEH COFbIN AnMaHbi3.  TabakTapbiH konpaHbaHsi3  KoMbIn KeTneHis
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ARISTON
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