Gebruiksaanwijzingen

Nederlands, 1 Deutsch, 13

TR

Tarkce, 37

70HK 637C X RU/HA

DE

PL

Polski, 49

70HK 637C RU/HA

RS

Pycckuin, 25

OVEN

Inhoud

Het installeren, 2-4
Plaatsing

Elektrische aansluiting
Technische gegevens

Beschrijving van het apparaat, 5
Aanzichttekening
Bedieningspaneel

Starten en gebruik, 6
De oven starten

Programma’s, 7-8
Kookprogramma's
Praktische kooktips
Kooktabel

De elektronische programmering, 9

Kookplaat, 10

Type kookplaat

Aanzetten kookplaat glaskeramiek
Praktische tips voor het gebruik van de
glaskeramische kookplaat

Voorzorgsmaatregelen en advies, 11
Algemene veiligheid

Afvalverwijdering

Energiebesparing en milieubehoud

Onderhoud en verzorging, 12
De elektrische stroom afsluiten
Reinigen van het apparaat

De ovendeur reinigen

Vervangen van het lampje

Service




Installatie

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele
raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product
weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u
dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat alle
nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de instructies aandachtig door:; u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is geen speelgoed voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd volgens
de geldende normen voor gescheiden afvalinzameling
(zle Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

® in het bijzonder moet, in geval van meubels met fineer,
de lijm bestand zijn tegen temperaturen van 100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowel onder het
aanrecht (z/e figuur) als in stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:
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! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is het
noodzakelijk de achterkant van het meubel te verwijderen.
Het is aan te raden de oven op twee houten balken te
plaatsen of eventueel op een enkele plank die een opening
heeft van tenminste 45 x 560 mm (zZie atbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Om het apparaat aan het keukenkastje te
bevestigen:
® open de ovendeur;

e verwijder de 2 leertjes die de
bevestigingsopeningen bedekken op de zijrand;
® pbevestig de oven aan het meubel met behulp van

de 2 houtschroeven;
¢ doe de leertjes die de openingen bedekken weer
op hun plaats.

-1 W) 1
: :
Y

:‘i/ ) \\

1 Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

De keuken moet aan het elektrische net worden
aangesloten. Deze functioneert met de wisselstroom,
de spanning en de frequentie die aangegeven staan
op het typeplaatje (zie volgende pagina).

De kookplaat wordt aan het fornuis verbonden met een
speciale aansluiting.

INBOUWPLAAT

Slechts op
enkele modellen
aanwezig

BLITUW WI\'T ROlOD GElEL GROEN

INBOUWFORNUIS

Nadat u de kookplaat heeft aangesloten, dient u de
metalen bescherming weer op zijn plaats te doen.
Als de kookplaat wordt verwijderd moet u de rode
dop, die oorspronkelijk op de rode connector zat,
weer op zijn plaats doen.

Monteren voedingskabel
1. Licht de lipjes aan de

2 Zijkant van het deksel

o van het klemmenbord op
z met een .

Al schroevendraaier: trek het
Z deksel van het

é/ klemmenbord open (zie

arb.).

2. Draai de schroef van
de kabelklem los en
verwijder hem met behulp
van een schroevendraaier
(zle afbeelding).

3. Verwijder de schroeven
van de contacten L-N-==
en bevestig de draden
onder de koppen van de
schroeven met
inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin
(L) Geel-Groen (&)

Het klemmenbord is ingesteld voor een verbinding
op 400 V driefasenstroom (zie afbeeldingen onder).
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Als de elektrische installatie andere eigenschappen
heeft (zie atbeeldingen onder), dient u de
elektrische verbinding tot stand te brengen door
middel van de verbindings-U-bouten in doos P.

230V ~HO5RR-F 3x4
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3. Maak de voedingskabel vast aan de speciale
kabelklem.
4. Maak het deksel van het klemmenbord dicht.




Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatie(zie hiernaas). Wanneer het apparaat
rechtstreeks op het net wordt aangesloten moet u
tussen het apparaat en het net een meerpolige
schakelaar aanbrengen met een afstand tussen de
contacten van minstens 3 mm, aangepast aan het
elektrische vermogen en voldoend aan de geldende
normen (de aarding mag niet worden onderbroken door
de schakelaar). De voedingskabel moet zodanig
worden geplaatst dat hij nergens een temperatuur
bereikt van 50°C hoger dan de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en het in acht nemen van de
veiligheidsnormen.

V&dér het aansluiten moet u controleren dat:

¢ de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

¢ de contactdoos in staat is het maximale
vermogen van het apparaat te verdragen, zoals
aangegeven op het typeplaatje (z/e onder),

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje (z/e onder),

e de contactdoos en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel de
contactdoos te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de
elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te
bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden
gecontroleerd en mag alleen door erkende monteurs
worden vervangen (zie Service).

! De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld
wanneer deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE
breedte 43,5 cm
Afmetingen hoogte 32 cm
diepte 41,5 cm
Inhoud liter 58
spanning 230/400V 3N~ 50/60Hz
Elektrische  (ZI€ ypeplaatje)

aansluitingen

maximum opgenomen
vermogen
10800W

ENERGY
LABEL

Richtlijn 2002/40/CE
op het etiket van elektrische ovens.
Norm EN 50304

Energieverbruik convectie
Natuurlijk
verwarmingsfunctie:

Traditioneel;

Verklaring energieverbruik
Klasse convectie hetelucht -
verwarmingsfunctie: @ Gebak.

PP

Dit apparaat voldoet aan

de volgende Europese
Richtlijnen: 2006/95/EEGvan
12/12/06 (Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen -
2004/108/EEG van 15/12/04
(Elektromagnetische Compatibiliteit)
en daaropvolgende wijzigingen -
93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.
2002/96/CE en daaropvolgende
wijzigingen.

1275/2008 standby/off mode.




Beschrijving
het apparaat

Aanzichttekening

van

Bedieningspaneel

Rooster GRILL

Rooster LEKPLAAT

GLEUVEN om
roosters in te
schuiven

positie 5

|||||

positie 4

Bedieningspaneel

Controlelampje
KOOKPLATEN

Knop
KOOKPLATEN

Knop
KOOKPLATEN
DUBBELE DIAMETER

positie 3

positie 2

Knop
PROGRAMMA'S

THERMOSTAATKNOP

ELEKTRONISCHE*

programmering

positie 1

Controlelampje
THERMOSTAAT

Knop
KOOKPLATEN
DUBBELE DIAMETER

Knop
KOOKPLATEN




Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat
u de oven heeft uitgeschakeld, opent u de ovendeur
en lucht u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door
het verdampen van de middelen die worden
gebruikt om de oven te beschermen.

De oven starten

1. Selecteer het gewenste kookprogramma door aan
de PROGRAMMAKNOP te draaien.

2. Kies de temperatuur door aan de
THERMOSTAATKNOP te draaien. Een lijst met
kooktijden en aanbevolen kooktemperaturen kunt u
terugvinden in de Kooktabel (z/ie Programma’s).3. La
spia TERMOSTATO

Als het controlelampje van de THERMOSTAAT aan
is betekent het dat de verwarmingsfase bezig is
totdat de ingestelde temperatuur bereikt is

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
PROGRAMMAKNOP;

- de temperatuur veranderen met behulp van de
THERMOSTAATKNORP;

- het koken onderbreken door de
PROGRAMMAKNOP weer op stand "0" te zetten.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde
roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden,
brengt een verkoelingsventilator een luchtstroom
teweeg die tussen het bedieningspaneel en de
ovendeur naar buiten komt, alsmede aan de
onderzijde van de ovendeur.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Deze gaat werken door de PROGRAMMAKNOP op

0 te draaien. De verlichting blijft aan wanneer u
een kookprogramma selecteert.




Programma’s

Kookprogramma’s

! U kunt voor alle programma'’s een temperatuur van
tussen de 60°C en MAX instellen, behalve bij:

e GRILL (hierbij is het aanbevolen alleen MAX te
gebruiken);

e GRATINEREN (hierbij is het aanbevolen niet meer
dan 200°C in te stellen).

Programma TRADITIONELE OVEN
De onderste en bovenste verwarmingselementen gaan
aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter een
enkel rooster te gebruiken: met meerdere roosters
riskeert u een slechte temperatuursverspreiding.

% Programma MULTIOVEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven en
cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien. Aangezien
de warmte in de hele oven constant is, zorgt de lucht
dat de gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Het is mogelik maximaal twee
roosters tegelijk te gebruiken.

Programma PIZZA OVEN

De onderste en cirkelvormige verwarmingselementen
gaan aan en de ventilator gaat draaien. Met deze
combinatie wordt de oven snel warm dankzij het
aanzienlike vermogen dat voornamelijk van onderaf
komt. Indien u meerdere roosters gebruikt moet u de
gerechten halverwege de kooktijd omwisselen.

AN

Programma GRILL

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het
braadspit (waar aanwezig) gaat draaien.

Het koken onder de grill is vooral aan te raden voor
gerechten die een hoge en directe temperatuur aan de
buitenkant nodig hebben. Kook met de ovendeur
dicht.

SAAAn

Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator en het braadspit (waar aanwezig) gaan
draaien. Hiermee wordt de rechtstreekse bovenhitte
van de grill gecombineerd met de circulatie van de
lucht in de oven. Eventueel verbranden van de
buitenkant wordt zo vermeden; de warmte dringt
gemakkelijker door naar de binnenkant. Kook met de
ovendeur dicht.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

@ Programma GEBAK OVEN

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat werken zodat een gelijkmatige, zachte
warmte wordt gecreéerd. Deze functie is aanbevolen
voor het bakken van fijne gerechten (bijvoorbeeld
taarten die moeten rijzen) en kleine gerechten die u op
3 roosters tegelijkertijd wilt koken.

Braadspit*

Voor het activeren van het draaispit ( zie afbeelding)
gaat u als volgt te werk:

1,

2. zet de steun van het
draaispit op de 3e stand
en steek de vleespen in
de speciale opening
achterin de oven;

3. activeer het braadspit
door de
PROGRAMMAKNOP op

MAAAA

stand of wigw te

zetten;
Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: de hete lucht zou fijne gerechten
kunnen verbranden.

! Bij de functies GRILL of GRATINEREN raden wij u
aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel vet
of jus op te vangen.

MULTIKOKEN

e Gebruik de roosterstanden 2 en 4, en plaats de
gerechten die de meeste warmte nodig hebben op
stand 2.

¢ Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

GRILL

e Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten
op het midden van de grill.

¢ \We raden u aan het vermogen op de maximale
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft; zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA OVEN

¢ Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem
op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de lekplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijik geen krokante pizza.

e Bij zeer gevulde pizza's raden wij aan de mozzarella
of andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te
voegen.




Kooktabel
Duur
. Gewicht | Roosterstanden| Voorverwarming | Aanbevolen L
Programma's Gerechten (kg) (minuten) temperatuur :)me;'ﬁ:::;nns;
Eend 1 3 15 200 65-75
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 3 15 200 70-75
Traditionele |Gebraden varkensvlees 1 3 15 200 70-80
Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Vruchtentaarten 1 3 15 180 30-35
Pizza (op 2 roosters) 1 2en4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 180 40-45
Gebraden kip + aardappels 1+1 2en4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Multikoken  |Plumcake 1 2 10 170-180 40-50
Soesjes (op 2 roosters) 05 2en4 10 190 20-25
Koekjes (op 2 roosters) 05 2en4 10 180 10-15
Cake (op 1 rooster) 05 2 10 170 15-20
Cake (op 2 roosters) 1 2en4 10 170 20-25
Hartige taarten 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Focaccia-brood 1 203 10 200 15-20
Tong 1 4 5 MAX 8-10
Calamari- en garnalenspiesjes 1 4 5 MAX 6-8
Kabeljauwfilet 1 4 5 MAX 10
Gegrilde groenten 1 3of4 5 MAX 10-15
Kalfsbiefstuk 1 4 5 MAX 15-20
Koteletten 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburgers 1 4 5 MAX 7-10
Makreel 1 4 5 MAX 15-20
Tosti's n 4 4 5 MAX 2-3
Met braadspit (waar aanwezig)
Kalfsvlees aan het spit 1.0 - - 100% 80-90
Kip aan het spit 1.5 - - 100% 70-80
Lamsvlees aan het spit 1.0 - - 100% 70-80
Gegrilde kip 15 2 5 200 55-60
Inktvis 15 2 5 200 30-35
i Met braadspit (waar aanwezig)
Gratineren | Kalfsvlees aan het spit 15 B 10 200 70-80
Lamsvlees aan het spit 15 - 10 200 70-80
Kip (aan het spit) + aardappelen 15 - 10 200 70-75
(op de lekplaat) - 2 10 200 70-75
Vruchtentaarten 0.5 3 15 180 20-30
Vruchtentaart 1 20f3 15 180 40-45
Plumcake 0.7 3 15 180 40-50
Cake 05 3 15 160 25-35
Gevulde flensjes (op 2 roosters) 1.2 2en4 15 200 30-35
Gebak Kleine cakejes (op 2 roosters) 0.6 2en4 15 180-190 20-25
Kaaskoekjes (op 2 roosters) 0.4 2en4 15 200-210 15-20
Soesjes (op 3 roosters) 07 1,3en5 15 180 20-25
Koekjes (op 3 roosters) 07 1,3en5 15 180 20-25
Meringues (op 3 roosters) 05 13en5 15 90 180

! De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak worden aangepast.




Elektronische
programmering®

|DISPLAY
Symbool ( | W
EINDE L ©% o w» o o -L_ Symbool
BeremiNG | o LWLt 1LY C) ‘ KLOK
symbool —- &, bl LRI A L symbool
DUUR J Timer
Toets — @ ‘ @— Toets
AFNAME TIJD TOENAME TIJD

Toets
INSTELLEN TIJD

De klok instellen

! U kunt de klok zowel instellen als de oven uit is als
wanneer hij aan is, maar alleen als u geen
uitgestelde bereiding heeft ingesteld.

Na het aansluiten op het elektrische net of na het

uitvallen van de stroom knippert het symbool @ en
de vier cijfers op het DISPLAY.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool @ en de vier cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen "+" en "-" om de tijd in te
stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers
sneller lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets
om de instelling te bevestigen.

De timer instellen

! Deze functie onderbreekt de bereiding niet en is
onafhankelijk van het gebruik van de oven. Hij dient
er uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen
als de ingestelde minuten zijn verstreken.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool ﬂ en de drie cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen "+" en "-" om de gewenste tijd
in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de
nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
Nu verschijnt het terugtellen, aan het einde waarvan

u een geluidssignaal zult horen.
De bereiding programmeren

! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Het programmeren van de kookduur

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het
symbool &, en de drie cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen "+" en "-" om de gewenste
duur in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de
nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
4. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beéindigt de oven de

bereiding en klinkt een geluidssignaal. Om hem te

stoppen drukt u op een willekeurige toets.

e B.v.. hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15.

Het einde van een bereiding programmeren

! Het programmeren van het einde van een bereiding
is alleen mogelijk nadat u een kookduur heeft
geselecteerd.

1. Volg de procedure van de duur van punt 1 t/m 3;

2. druk daarna op de toets totdat het symbool
an en de vier cijfers op het DISPLAY beginnen te
knipperen;

3. druk op de toetsen "+" en "-" om het einde van de
bereiding in te stellen; als u ze ingedrukt houdt
zullen de nummers sneller lopen en kunt u de tijd
sneller instellen.

4. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
5. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beéindigt de oven de

bereiding en klinkt een geluidssignaal. Om hem te

stoppen drukt u op een willekeurige toets.

De symbolen &, en @5 gaan aan om aan te geven

dat een programmering is uitgevoerd. Op het DISPLAY

verschijnen om de beurt de eindtijd en de duur van

de bereiding.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur. U programmeert 12:30 als eindtijd. Het
programma zal automatisch om 11:30 beginnen.

Het annuleren van een programmering
Het annuleren van een programma;

e druk op de toets totdat het symbool van de te
annuleren instelling en de cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen. Druk op de toets "-" totdat
op het display de cijfers 00:00 verschijnen.

¢ houd tegelijkertijd de toetsen "+" en "-" ingedrukt.
Zo worden alle programmeringen geannuleerd,

inclusief de timer.




Kookplaat

Type kookplaten

Q Q verschillende

afbeelding 1 verwarmingselementen: elektrische
kookplaten van gietijzer (zie

Q afbeelding 1) of glaskeramische

kookplaten die zowel traditioneel

kunnen zijn (zie atbeelding 2) als

verlengbaar (zie afbeelaing 3).

OHNOCO

afbeelding 3

OO

Aanzetten kookplaat glaskeramiek

Bij de oven hoort een kookplaat die
samengesteld kan zijn uit twee

afbeelding 2

.0

Traditioneel kookgedeelte

De traditionele straalelementen (A) zijn gemaakt van
cirkelvormige verwarmingselementen die pas zo'n
tiental seconden na ontsteking rood worden.

leder kookgedeelte heeft zijn eigen bedieningsknop
waarmee u 12 verschillende temperaturen kunt kiezen,
met een minimumwaarde van 1 tot een maximumwaarde
van 12.

Verlengbaar kookgedeelte

De verlengbare straalelementen (B) herkent u aan het

dubbele verwarmingsgedeelte. U kunt alleen het

binnenste gedeelte aansteken of beide gedeelten.

Door middel van de bedieningsknop kunt u kiezen

tussen twee stroomsterktes; deze gaan beide van een

minimumwaarde van 1 tot een maximumwaarde van 12:

e door de knop met de klok mee te draaien van 1 naar
12 stelt u een lagere stroomsterkte in.

¢ door de knop te draaien tot aan het einde (@), te
herkennen aan een lichte klik, stelt u de maximum
stroomsterkte in, die geregeld kan worden tussen 12
en 1 door de knop tegen de klok in te draaien. Om de
minimum stroomsterkte weer in te stellen, moet u de
knop weer op stand O terugbrengen.

In het geval van dubbele kookgedeeltes, zal het eerste

deel van de draaiing het kleinere (binnenste)

kookgedeelte activeren. Om zowel het binnenste als het

buitenste gedeelte te activeren moet u de knop tot aan

het einde doordraaien (@) en een stroomsterkte kiezen

tussen 12 en 1.

Controlelampjes resterende warmte (slechts op
enkele modellen aanwezig)

De warmtecontrolelampjes (C) geven aan dat het
betreffende kookgedeelte warmer is dan 60°C, ook
nadat het verwarmingselement is uitgeschakeld.

Aangeraden stroomsterktes voor verschillend gebruik:

Stroomsterkte | Straalelement

0 Uit

1 Boter of chocolade smelten
2-3 Vloeistoffen opwarmen
4-5 Cremes of sausen bereiden
6-7 Vlees stoven
8-9 Pasta of rijst koken

10-11 Vlees, vis, eieren op hoog vuur koken

12 Bakken

@® Beide kookgedeeltes aanzetten

Praktische tips voor het gebruik van de
glaskeramische kookplaat

! De lijm die gebruikt is voor de afdichtingen laat wat
vetvlekjes achter op het glas. Voordat u de kookplaat
gebruikt, raden wij u aan de vlekken te verwijderen met
een niet-schurend schoonmaakmiddel. Gedurende de
eerste uren van gebruik is het mogelijk dat u een
rubbergeur ruikt, die echter snel wegtrekt.

Teneinde optimale resultaten te bereiken van de

kookplaat:

e gebruik pannen met een platte bodem die perfect
aansluiten op het verwarmgedeelte;

—

e gebruik pannen die groot genoeg zijn om de
kookplaat geheel te bedekken teneinde alle
beschikbare hitte te benutten;

2

houdt de bodem van de pannen altijd schoon en
droog zodat ze goed aansluiten op het kookvlak. Dit
verlengt de levensduur van zowel de pannen als het
kookgedeelte.

e vermijdt dezelfde pannen te gebruiken die u ook op
een gasfornuis gebruikt: de warmteconcentratie van
gasbranders kan de bodem van pannen vervormen,
waardoor ze niet goed meer aansluiten;

¢ |aat nooit een kookgedeelte aan staan zonder een
pan erop. De verhitting, die snel het maximum niveau
bereikt, zou de verwarmingselementen kunnen
beschadigen.
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Voorzorgsmaatregelen

en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u dient ze
derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen
Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel gebruik
binnenshuis.

¢ Hetapparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst,
ook nietin overdekte toestand. Het is erg gevaarlijk als het
in aanraking komt met regen of als het onweert,

¢ Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant van de
oven als u het apparaat moet verplaatsen.

¢ Raak de oven niet blootsvoets of met natte handen of
voeten aan.

¢ Het apparaat dient gebruikt te worden om
voedsel te bereiden. Het mag uitsluitend door
volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die in deze handleiding
beschreven staan. Elk ander gebruik (bv.:
verwarming van ruimten) is als oneigenlijk te
beschouwen en dus gevaarlijk. De fabrikant
kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schade die te wijten is aan onjuist,
verkeerd of onredelijk gebruik.

¢ Gedurende het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur heet. Raak ze niet aan en houdt
kinderen op afstand.

¢ Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de oven
terechtkomen.

¢ [ aatde ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

¢ Pak het handvat van de ovendeur alleen in het midden vast:
aan de zijkant zou het heet kunnen zijn.

* Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de oven te
zetten en eruit te halen.

¢ Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de oven.

¢ Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als de oven
plotseling aan zou worden gezet, zou dit materiaal viam
kunnen vatten.

¢ Controleer altijd dat de knoppen in de positie "®"/"0" staan
als de oven niet gebruikt wordt.

¢ Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan het
snoer te trekken.

¢ Maak de oven niet schoon of voer geen onderhoud uit als
de stekker nog in het stopcontact zit.

¢ Als de ovendefectis, mag u nooit aan het interne systeem
sleutelen om een reparatie proberen uit te voeren. Neem
contact op met de Technische Dienst (zie Service).

¢ Plaats geen zware voorwerpen op de open ovendeur.

¢ De glaskeramische kookplaat is bestand tegen
mechanische stoten. Hijkan echter worden beschadigd (of
barsten) als hij wordt geraakt door een puntig object,
bijvoorbeeld door gereedschap. Als dit gebeurt, moet u
onmiddellijk het apparaat afsluiten van de elektrische
stroom en contact opnemen met de Technische Dienst.

Als het oppervlak van de kookplaat gebarsten is moet u
het apparaat uitschakelen om te voorkomen dat u een
elektrische schok krijgt.

Vergeet niet dat de temperatuur in het kookgedeelte
aanzienlijk hoog blijft tot minstens 30 minuten nadat het
wordt uitgeschakeld.

Houdt voorwerpen die kunnen smelten op afstand van de
kookplaat, zoals b.v. plastic, aluminium of suikerhoudende
etenswaren. Letvooral op plastic of aluminium
verpakkingen of folie: als u ze op het nog warme of lauwe
kookvlak neerlegt, kunt u een zware schade aanrichten.
Plaats geen metalen voorwerpen (messen, lepels, deksels
enz.) op de kookplaat aangezien zij heet kunnen worden.
Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) met een beperkt lichamelijk,
sensorieel of geestelijk vermogen of personen die niet de
nodige ervaring of kennis hebben met het apparaat, tenzij
onder toezicht van een persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt,

Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwudermg

¢ Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houdt u aan de
plaatselijke normen, zodat het verpakkingsmateriaal
hergebruikt kan worden.

De Europese Richtlijn 2002/96/EC over Vernietiging van
Electrische en Electronische Apparatuur (WEEE), vereist
dat oude huishoudelijke electrische apparaten nietmogen
vernietigd via de normale ongesorteerde afvalstroom.
Oude apparaten moeten apart worden ingezameld om zo
het hergebruik van de gebruikte materialen te
optimaliseren en de negatieve invloed op de gezondheid
en hetmilieu te reduceren. Het symbool op het product van
de "afvalcontainer met een kruis erdoor" herinnert u aan uw
verplichting, dat wanneer u het apparaat vernietigt, het
apparaat apart moet worden ingezameld.

Consumenten moeten contact opnemen met de locale
autoriteiten voor informatie over de juiste wijze van
vernietiging van hun oude apparaat.

Energlebesparlng en milieubesef

Door de oven te gebruiken vanaf het late middaguur tot
aan de vroege ochtend zorgt u ervoor dat uw
elektriciteitscentrale minder wordt belast tijdens het
‘spitsuur’. De optie waarmee u programma's
voorprogrammeert, in het bijzonder de “uitgestelde
kooktijd" (zie Programma’s) en de "verlate automatische
reiniging” (zie Onderhoud en verzorging), kunnen u hierbij
helpen.

Houd bij de functies BARBECUE en GRATINEREN altijd de
ovendeur dicht; ditom betere resultaten te bereiken en
voor een grotere energiebesparing (circa 10%).

Houdt de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed aansluiten
op de deur en er geen hitte vrij kan komen.

! Dit product voldoet aan de eisen die gesteld worden door
de nieuwe Europese Richtlijn voor energiebesparing van
apparaten in de stand-by stand.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

¢ De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met
een spons en een sopje worden afgenomen. Als
de vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het
reinigen dient u alles goed af te spoelen en te
drogen. Gebruik geen schuurmiddelen of
bijtende producten.

¢ De binnenkant van de oven kunt u het beste
direct na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw
is. Gebruik warm water en een
schoonmaakmiddel, spoel vervolgens af en droog
met een zachte doek. Gebruik geen
schuurmiddelen.

¢ De accessoires kunnen gewoon worden
afgewassen (eventueel ook in de vaatwasser).

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen
krassen waardoor als gevolg het glas zou kunnen
barsten. U kunt voor een grondige reiniging

de ovendeur verwijderen:

1. open de deur volledig (z/ie afbeelding).

2. til de hendeltjes F die zich aan de twee
scharnieren bevinden, op met behulp van een
schroevendraaier en draai ze (zie afbeelding),

3. pak de deur aan de
Zijkanten beet en sluit hem
langzaam, maar niet helemaal.
Trek dan de deur naar u toe
en haal hem uit zijn voegen
(zie afbeelding). Zet de deur
weer op zijn plaats door deze
handelingen in omgekeerde
volgorde uit te voeren.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen

beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden (zie Service). Gebruik
de oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampje:

1. Schroef het glazen lampenkapje los.

2. Schroef het lampje los en vervang het met
eenzelfde soort lampje: sterkte 25W, fitting E 14.

3. Plaats het deksel er weer op (zie afb.).

Katalytische panelen aan de zij- en achterkant*

Deze panelen zijn bedekt met een speciaal email
dat in staat is het vet te absorberen dat vrijkomt bij
het koken.

Het email is stevig genoeg om het verschuiven van
de accessoires (roosters, lekplaten, etc...) te
verdragen zonder erdoor beschadigd te worden. Het
is geen probleem als er kleine witte vlekjes ontstaan
op het oppervlak.

Het is echter beter te vermijden:

- het email met snijdende voorwerpen af te krabben
(b.v. een mes);

- schoonmaak- of schuurmiddelen te gebruiken.

Servicedienst
! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

e Het soort storing;

¢ het model van het apparaat (Mod.)

¢ het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op
het apparaat en/of op de verpakking.
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgfaltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
kénnen. Sorgen Sie dafur, dass sie im Falle eines
Verkaufs, eines Umzugs oder einer Ubergabe an
einen anderen Benutzer das Gerat stets begleitet,
damit auch der Nachbesitzer die Moglichkeit hat,
darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise aufmerksam
durch: sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, des Gebrauchs und der Sicherheit.

Aufstellung

I Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (s/ehe
Vorsichtsmalregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gem&RB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufihren.
Jede unsachgemale Installation kann Menschen

und Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Geréates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

¢ Die an den Backofen angrenzenden Schrankwande
muUssen aus hitzebestandigem Material gefertigt sein.

e Bei Mobeln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim einer Temperatur von 100°C standhalten.

e FUr den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbildung) oder einen
Hochschrank muss das entsprechende Mobel
Uber folgende Abmessungen verfugen:
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! Nach dem Einbau des Gerates muss eine
Berthrung mit den Elektroteilen ausgeschlossen
sein. Die auf dem Typenschild enthaltenen
Verbrauchsangaben wurden bei dieser Art der
Installation ermittelt.

Bellftung

Um eine einwandfreie BelUftung zu gewahrleisten, muss
die Ruckwand des Schrankumbaus abgenommen
werden. Der Backofen sollite méglichst so installiert
werden, dass er auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen Ausschnitt
von mindestens 45 x 560 mm verfugt (siehe Abbildungen).

Zentrierung und Befestigung

Zur Befestigung des Geréts an den Umbauschrank:

e Die Backofentlur offnen:

e die 2 Stopfen in den Befestigungsbohrungen des
Rahmens herausziehen;

¢ den Ofen am Umbauschrank mit den 2
Holzschrauben befestigen;

¢ Die Bohrungsabdeckungen wieder anbringen.

-1 W) 1
i :
Y

:‘i/ ) \\

1 Alle zum Schutz dienenden Teile mUssen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht moglich ist.
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Elektroanschluss

Der Anschluss an das Stromnetz ist am Herd
vorzunehmen, der werkseitig fur den Betrieb mit
Wechselstrom zu der auf dem Typenschild (siehe
nachfolgende Sejte) angegebenen Spannung und
Frequenz ausgelegt ist.

Das Kochfeld wird mittels eines geeigneten Verbinders
an den Herd angeschlossen.

EINBAU-KOCHFELD

Nur bei
einigen
Modellen

BLAU WEISS ROT GE],LB GRlUN

AN Y S S &
o 2 E B E

EINBAUHERD

Bringen Sie den metallenen Schutz nach Anschluss
des Kochfeldes wieder an. Im Falle eines Ausbaus
des Kochfeldes muss der rote Originalstopsel wieder
auf den roten Verbinder aufgesetzt werden.

Anschluss des Netzkabels

1. Offnen Sie das
Klemmmengehause,
indem Sie unter
Zuhilfenahme eines
Schraubenziehers die
seitlichen Zungen des
Klemmengehausedeckels
anheben. Ziehen Sie den
Deckel ab (siehe
Abbildung).

2. Schrauben Sie die
Schraube der
Kabelklemme aus und
driicken Sie sie durch
Einwirken auf den
Schraubenzieher heraus.
3. Schrauben Sie die
Schrauben der Kontakte
L-N-= aus und
befestigen Sie die
Drahte dann unter
Beachtung der
entsprechenden Farben
unter den
Schraubenkopfen: Blau
(N), Braun (L), Gelb/
Grin ().

T~

Das Klemmengeh&use ist werkseitig fur den
Anschluss an ein 400 V/3-Phasen-Netz voreingestellt
(siehe untenstehende Abbildung).
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Sollte die Hausanlage andere Eigenschaften
aufweisen (siehe untenstehende Abbildung), sind
beim Elektroanschluss die im Geh&use P
untergebrachten Brucken zu verwenden.

230V ~HO5RR-F 3x4
CEI-UNEL 35363

|||-

400V 2N~HO5RR-F 4x4
CEI-UNEL 35363

3. Befestigen Sie das Zuleitungskabel in der
entsprechenden Kabelklemme.
4. SchlieBen Sie den Deckel des Klemmengehauses.
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Anschluss des Netzkabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Kabel mit einem Normstecker fur die
auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Geréat direkt an das Stromnetz
angeschlossen, ist zwischen Stromnetz und Gerat ein
allpoliger, der Last und den einschlagigen Vorschriften
entsprechender Schalter mit einer Mindestdffnung der
Kontakte von 3 mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter
darf vom Schalter nicht unterbrochen werden.) Das
Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es
an keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die
50°C Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgeméaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Netzsteckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (s/iehe unten),

¢ die Netzsteckdose mit dem Netzstecker
kompatibel ist. Sollte dies nicht der Fall sein,
wechseln Sie bitte die Netzsteckdose oder den
Netzstecker aus; verwenden Sie keine
Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Netzsteckdose mussen bei
installiertem Gerét leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder
eingeklemmt werden.

! Das Kabel muss regelméaBig kontrolliert werden
und darf nur durch autorisiertes Fachpersonal
ausgetauscht werden (siehe Kundendiensi).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls
diese Vorschriften nicht eingehalten werden soliten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hbéhe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen Liter 58

Elektrischer
Anschluss

Spannung 230/400V 3N~ 50/60Hz
(siehe Typenschild)

Maximale Leistungsaufnahme
10800W

ENERGY
LABEL

Richtlinie 2002/40/EG
auf dem Label der Elektrobackéfen.
Norm EN 50304

Energieverbrauch natdrliche
Konvektion — Heizfunktion: ~
Ober/Unterhitze —
Deklarierte Energieverbrauchsklasse

Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion:
Backen

PP

Dieses Gerat entspricht Folgenden
EG-Richtlinien: 2006/95/EWG vom
12.12.06 (Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen -
2004/108/EWG vom 15/12/04
(Elektromagnetische Vertraglichkeit)
Und nachfolgende Anderungen -
93/68/EWG vom 22/07/93 und
nachfolgende Anderungen.
2002/96/EG und nachfolgende
Anderungen.

1275/2008 standby/off mode.
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Beschreibung
des Gerates

Geréateansicht

Bedienfeld

Einschub BACKOFENROST

GLEITFUHRUNGEN
fur die Einschibe

Einschubhdhe 5

Einschub FETTPFANNE

Einschubhohe 4

Einschubhodhe 3

Einschubhdhe 2

Bedienfeld

Kontrollleuchte
KOCHZONEN

Drehknopf
KOCHZONEN

Drehknopf
DOPPELKOCHZONEN

Drehknopf
PROGRAMME

Kontrollleuchte
THERMOSTAT

Drehknopf
THERMOSTAT

ELEKTRONISCHER*
Pogrammierer

Einschubhdhe 1

Drehknopf
DOPPELKOCHZONEN

Drehknopf
KOCHZONEN
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Inbetriebsetzung
und Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere
Backofen fur etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur
und geschlossener Backofentur in Betrieb
genommen werden. Das Gerat danach ausschalten,
die Backofentur 6ffnen und die Kuche luften. Der bei
diesem Vorgang erzeugte Geruch entsteht durch die
Verfllchtigung der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe.

Backofen in Betrieb setzen

1. Das gewunschte Garprogramm Uber den
Drehschalter PROGRAMME auswahlen.

2. Die Temperatur durch Drehen des Knopfes
THERMOSTAT einstellen. Eine Liste von
Garprogrammen nebst der empfohlenen
Temperaturen kann in der Back-/Brat-Tabelle
eingesehen werden (siehe Frogramme).

3. Die Kontrollleuchte des THERMOSTATEN bleibt
wahrend der Aufheizphase bis zum Erreichen der
Temperatur eingeschaltet.

4. Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit moglich:

- Andern des Garprogramms Uber den Drehschalter
PROGRAMME;

- Andern der Temperatur Uber den Drehschalter
THERMOSTAT,;

- Unterbrechen des Garvorgangs durch das Drehen
des Drehschalters PROGRAMME auf Position ,0".

! Zur Vermeidung einer Beschadigung der
Beschichtung nie Kochgeschirr auf dem
Backofenboden positionieren.

! Das Kochgeschirr stets auf dem mit dem Gerat
gelieferten Backofenrostabstellen.

Kihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den auBeren Teilen des
Backofens abzusenken, wird mit Hilfe eines
Kuhlluftgeblases ein Luftstrahl erzeugt, der
zwischen dem Bedienfeld, der Backofentlr und
auch im unteren Teil der Ofentlr austritt.

! Nach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das
Geblase solange in Betrieb, bis der Backofen
ausreichend abgekuhlt ist.

Backofenlicht

Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf O Es bleibt eingeschaltet, wenn
ein Garprogramm eingestellt wird,
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Programme

Garprogramme

! FUr alle Programme kann eine Gartemperatur von 60°
bis MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme der
Programme:

* GRILL (hier empfiehlt sich die Einstellung MAX));
o UBERBACKEN (es wird empfohlen, die Temperatur
von 200°C nicht zu Uberschreiten).

Programm OBER-UNTERHITZE
Die beiden Heizelemente, das untere und das obere,
werden in Betrieb gesetzt. Bei dieser traditionellen
Garart wird empfohlen, nur einen Backofenrost zu
verwenden, da ansonsten keine gleichmaBige
Hitzeverteilung gewahrleistet werden kann.

Sﬁ Programm ECHTE HEISSLUFT

Es schalten sich alle Heizelemente (oberes, unteres
und rundes Heizelement) ein, und das Geblase wird in
Betrieb genommen. Da die Hitze im gesamten
Backofen konstant ist, werden die Speisen sehr
gleichmaBig gegart und gebraunt. Es ist moglich,
maximal zwei Backofenroste gleichzeitig zu
verwenden.

Programm PIZZA

Das untere und das runde Heizelement schalten sich
ein und das Geblase wird in Betrieb genommen. Durch
diese Kombination wird der Backofen mit einer
hauptsachlich von unten aufsteigenden, starken
Hitzezufuhr sehr schnell erhitzt. Wenn mehrere
Backofenroste gleichzeitig verwendet werden, die
jeweilige Position nach dem halben Garvorgang
umtauschen.

AAAA

Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der
DrehspieB (falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt.
Die sehr hohe Temperatur und die direkt auf das
Grillgut gerichtete Hitze empfiehlt sich fur
Lebensmittel, die zur optimalen Garung einer hohen
Temperatur an der AuBenflache bedurfen. Diese Garart
bei geschlossener Backofentur durchfuhren.

$z  Programm UBERBACKEN

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase sowie der Drehspie3 (falls vorhanden) werden
in Betrieb gesetzt. Zusétzlich zu der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des
Backofens. Hierdurch wird ein Verbrennen der
Speiseoberflachen verhindert und die Hitze dringt tiefer
in die Speisen ein. Diese Garart bei geschlossener
Backofenttr durchfuhren.

@ Programm BACKEN

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine
auBerst schonende, im Backofen gleichmaBig verteilte

* Nur bei einigen Modellen.

Warme gewahrleistet wird. Dieses Programm eignet
sich zum Garen empfindlicher Speisen (z.B. zum
Backen von Hefeteigen) sowie zur Zubereitung von
Kleingeback auf drei Ebenen gleichzeitig.

Zur Inbetriebnahme des
DrehspieBes (siehe
Abbildung) verfahren Sie
wie folgt:
1. Schieben Sie die
Fettpfanne auf
Einschubhohe 1 ein;
2. schieben Sie die
DrehspieBhalterung auf
Einschubhohe 3 ein und
stecken Sie den Spief3 in
die entsprechende Offnung der Backofenriickwand;
3. setzen Sie den DrehspieB in Betrieb, indem Sie den

Knopf PROGRAMME auf oder IS stellen.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhdhen 1 und 5: Sie sind zu direkt der Heilluft
ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen koénnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und GRATIN die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf Einschubhdhe
1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

¢ Verwenden Sie die Einschubhdhen 2 und 4, wobei
die 2. Ebene fur die Speisen verwendet werden
sollte, die mehr Hitze verlangen.

¢ Die Fettpfanne in die untere und den Rost in die
obere Fuhrung einfuhren.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Fuhrung 3 oder 4
ein, und legen Sie die zu garenden Speisen auf die
Mitte des Girillrostes.

e Es empfiehlt sich, die hochste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gluht: Es wird Die Fettpfanne verlangert
die Garzeit. Deren Verwendung vermeiden, wenn
knusprige Pizzas erzielt werden sollen.

PlZZA

¢ FEine Leichtmetallform verwenden und diese direkt
auf dem mitgelieferten Rost positionieren.
Die Fettpfanne verlangert die Garzeit. Deren
Verwendung vermeiden, wenn knusprige Pizzas
erzielt werden sollen.

¢ Bei reich belegten Pizzas ist es empfehlenswert,
den Mozzarella-Kéase erst nach halber Backzeit
hinzuzugeben.
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Tabelle der Garzeiten

Programme Lebensmittel Gew. |Einschubhdhe Vorheizzeit Empfohlene Garzeit
(Kg) (Minuten) Temperatur (Minuten)
Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Ober- Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Unterhitze Murbeteiggebéck - 3 15 180 15-20
Kuchen 1 3 15 180 30-35
Pizza (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Brathahnchen + Kartoffeln 141 2und 4 15 200 60-70
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Echte HeiBluft |Plum Cake 1 2 10 170-180 40-50
Windbeutel (auf 2 Ebenen) 05 2und 4 10 190 20-25
Gebéck (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 180 10-15
Biskuitboden (auf 1 Ebene) 05 2 10 170 15-20
Biskuitboden (auf 2 Ebenen) 1 2 und 4 10 170 20-25
Quiche 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Fladen 1 2 oder 3 10 200 15-20
Seezungen 1 4 5 MAX 8-10
Tintenfisch- und KrebsspieBe 1 4 5 MAX 6-8
Kabeljaufilet 1 4 5 MAX 10
Grillgemuse 1 3 oder 4 5 MAX 10-15
Kalbssteaks 1 4 5 MAX 15-20
Koteletts 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Makrelen 1 4 5 MAX 15-20
Toast n. 4 4 5 MAX 2-3
Mit DrehspieB (falls vorhanden)
Kalbfleisch am SpieB 1.0 - - 100% 80-90
Hahnchen am SpieB 1.5 - - 100% 70-80
Lamm am SpieB 1.0 - - 100% 70-80
Gegrilltes Hahnchen 1.5 2 5 200 55-60
Tintenfisch 15 2 5 200 30-35
. Mit DrehspieB (falls vorhanden)
Gratin Kalbfleisch am SpieB 15 B, 10 200 70-80
Lamm am SpieB 1.5 - 10 200 70-80
Hahnchen (am SpieB) + 1.5 - 10 200 70-75
Ofenkartoffeln (auf dem Backblech) - 2 10 200 70-75
Kuchen 05 3 15 180 20-30
Obstkuchen 1 2 oder 3 15 180 40-45
Plum Cake 0.7 3 15 180 40-50
Biskuitbtden 05 3 15 160 25-35
Geflllite Crépes (auf 2 Ebenen) 1.2 2und 4 15 200 30-35
Gebick Kleingebéck (auf 2 Ebenen) 0.6 2und 4 15 180-190 20-25
Mit Kése gefulltes Blatterteiggeback 0.4 2und 4 15 200-210 15-20
(auf 2 Ebenen)
Windbeutel (auf 3 Ebenen) 0.7 1,3und 5 15 180 20-25
Geback (auf 3 Ebenen) 0.7 1,3und 5 15 180 20-25
Baisers (auf 3 Ebenen) 0.5 1,3und 5 15 90 180

! Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Geschmack geandert werden kénnen.
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Der elektronische

Garzeitprogrammierer*

|DISPLAY
Symbol _( N I 0 @LSymbol UHR
GARZEITENDE | “ LJLJ:LJlJ ‘
symbol —- . & LAtV \——symbol
DAUER ) KURZZEITWECKER

— Taste

Taste — @
HERABSETZEN

ERHOHEN
DER ZEITEN DER ZEITEN
Taste
ZEITEINSTELLUNG
Einstellung der Uhr

! Die Uhr kann bei ausgeschaltetem und auch bei
eingeschaltetem Backofen eingestellt werden, jedoch
nicht, wenn das Ende einer Garzeit programmiert wurde.
Nach dem Netzanschluss oder nach einem Stromausfall

blinken die lkone @ und die vier Digitanzeigen auf dem
DISPLAY.

1. Drlicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol @ und die vier Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten "+" und "-" wird die Uhr eingestellt;
wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird der Lauf der
eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die Einstellung zu
vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder drlicken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestatigen.

Einstellung des Kurzzeitweckers

! Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang, noch
den Gebrauch des Backofens. Sie weist ausschlieflich
durch ein akustisches Signal darauf hin, dass die
eingestellten Minuten abgelaufen sind.

1. Drlicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol ﬂ und die drei Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten "+" und "-" wird die gewunschte Zeit
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder drlcken Sie erneut die Taste

um die Einstellung zu bestatigen.
Daraufhin wird das Count-down angezeigt, nach dessen

Ablauf ein akustisches Signal ertont.
Garzeit-Programmierung

! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms maoglich.

* Nur bei einigen Modellen.

Programmieren der Garzeit-Dauer

1. Drlcken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem
DISPLAY das Symbol &, und die drei Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten "+" und "-" wird die gewlnschte Dauer
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder drlcken Sie ermneut die Taste

um die Einstellung zu bestatigen.

4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY die

Anzeige END. Der Backofen schlieit den Garvorgang ab,

und es ertont ein akustisches Signal. Um das Geréat

anzuhalten drlcken Sie eine beliebige Taste.

e Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine
Programmdauer von 1 Std. und 15 Min. programmiert.
Das Programm stoppt automatisch um 10:15 Uhr,

Programmierung eines Garzeitendes
! Die Vorwahl eines Garzeitendes ist nur dann méglich,
wenn auch eine Garzeitdauer eingestellt wurde.

1. Befolgen Sie die zum Einstellen der Programmdauer
beschriebenen Schritte 1 bis 3.

2. Drucken Sie dann die Taste bis auf dem DISPLAY
das Symbol @5 und die vier Digit-Anzeigen blinken;

3. Mit den Tasten "+" und "-" wird das Garzeitende
eingestellt; wenn sie gedrlickt gehalten werden, wird der
Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

4. warten Sie 10 Sek. oder drlicken Sie erneut die Taste
um die Einstellung zu bestatigen.
5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY die
Anzeige END. Der Backofen schlieit den Garvorgang ab,
und es ertdont ein akustisches Signal. Um das Gerét
anzuhalten drlcken Sie eine beliebige Taste.
Die eingeschalteten Symbole &, und &% sind ein Zeichen
daflr, dass eine Programmierung durchgefuhrt worden ist.
Auf dem DISPLAY wird abwechselnd die als Garzeitende
programmierte Uhrzeit und die Garzeit-Dauer eingeblendet.
¢ Beispiel: Es ist 2:.00 Uhr und es wird eine Garzeit von 1
Std. programmiert. Programmierung des
Programmendes: 12.30 Uhr. Das Programm startet um
11.30 Uhr automatisch.

Eine Programmierung annullieren
Annullieren einer Programmierung

e die Taste dricken, bis auf dem Display das Symbol
der zu annullierenden Einstellung und die Digit-
Anzeigen auf dem Display blinken. Die Taste "-"
drlcken, bis auf dem Display die Ziffern 00:00
angezeigt werden.

¢ halten Sie die Tasten "+" und "-" gedrlckt; auf diese
Weise werden alle ausgefuhrten Programmierungen,
einschlieBlich Kurzzeitwecker, annulliert.
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Kochfeld

Kochfeldarten

Der Backofen wird in Kombination mit

Q einem Kochfeld geliefert, das mit zwei
Arten von Heizelementen bestlickt sein
Abbildung 1 kann: Elektroplatten aus Gusseisen

(siehe Abb. 1), oder Glaskeramik-
Kochfelder traditioneller Art (siehe Abb.
2) miterweiterbaren Kochzonen (siehe

O O

Abb. 3).
/gg@ Abbildung 3
0.0]0O
£

Einschalten des Glaskeramik-Kochfeldes

Traditionelle Kochzonen

Bei den traditionellen Heizelementen (A) handelt es sich um
Ringheizkérper mit extrem kurzer Aufglihzeit (nur wenige
Sekunden nach dem Einschalten).

Jede Kochzone hat ihren eigenen Schalter, mit dem 12
unterschiedliche Temperaturen (vom Mindestwert 1 bis zum
Hochstwert 12) eingestellt werden kdnnen.

Erweiterbare Kochzonen
Die erweiterbaren Kochzonen, die Doppelkochzone und die
Braterzone (B), besitzen, im Unterschied zu den traditionellen
Kochzonen, zwei Heizkreise. Es besteht die Méglichkeit,
entweder nur die innere Kochzone oder beide einzuschalten.
Der Schaltknopfermoglicht die Wahl zweier Leistungsstufen,
jede davon regulierbar von Minimum 1 bis Maximum 12.
e Durch Drehen des Schalters im Uhrzeigersinn von 1 auf 12
stellen Sie die niedrigere der beiden Leistungsstufen ein.
¢ Drehen Sie den Schalter bis zum Anschlag (@) durch,
horbar durch kurzes Klicken, wird die hohere der beiden
Leistungsstufen eingestellt, die wiederum, durch Drehen
des Schalters gegen den Uhrzeigersinn, von 12 - 1
reguliert werden kann. Um zu der urspriinglichen
Leistungsstufe zurlickzukehren, drehen Sie den Schalter
auf Einstellung 0.
Bei den Doppelkochzonen schalten Sie mittels einer ersten
Teilumdrehung des Schaltknopfes die kleinere (innere)
Kochzone ein. Um beide (die innere und die duBere)
einzuschalten, drehen Sie den Schaltknopf bis zum
Endanschlag (@) durch, und wéhlen dann die gewtinschte
Leistungsstufe zwischen 12 und 1.

Restwarmeanzeigen (nur bei einigen Modellen)
Die Kontrollleuchten (C) zeigen an, dass die entsprechende
Kochzone, auch wenn sie bereits ausgeschaltet wurde, noch
heiB ist, und eine Temperatur von 60°C Ubersteigt.

Empfohlene Leistungsstufen fur die unterschiedlichen
Gararten:

Leistungsstufe | Kochzone

0 Ausgeschaltet
1 Schmelzen von Butter, Schokolade

2-3 Zum Erhitzen von FlUssigkeiten

4-5 Fur Cremes und SoBen

6-7 Suppenfleisch

8-9 Nudeln, Reis

10-11 Garen bei starker Hitze Fleisch, Fisch, Eier
12 Frittieren
@® Einschalten beider Kochzonen

Praktische Hinweise zum Gebrauch des
Glaskeramik-Kochfeldes

! Der auf die Dichtungen aufgetragene Leim kénnte Fettspuren
auf dem Glas hinterlassen. Wir empfehlen lhnen, diese vor
Einsatz des Gerates miteinem herkémmlichen
Reinigungsmittel (eine nicht scheuernde Poliercreme) zu
entfernen. Wahrend der ersten Betriebsstunden kdnnte ein
Geruch verbrannten Gummis zu vernehmen sein. Dies wird
sich nach kurzer Zeit geben.

So gibt Ihnen |hr Kochfeld sein Bestes:
e Benutzen Sie Kochgeschirr mit flachem Boden, um zu
gewahrleisten, dass der Boden vollstandig auf der

Heizflache aufliegt.

Benutzen Sie Kochgeschirr, dessen Durchmesser mit dem
der Kochzone Ubereinstimmt, d.h. dessen Boden die
Kochzone ganz bedeckt, und somit die gesamte Warme
genutzt wird.

%: X

Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochgeschirrs
trocken und sauber ist; nur so ist ein perfektes Aufliegen
des Geschirrbodens, sowie eine lange Lebensdauer von
Kochzone und Geschirr gewéhrleistet.

e Vermeiden Sie den Einsatz von Kochgeschirr, das auch auf
Gasflammen verwendet wird: Die &uBerst hohe
Hitzekonzentration der Gasbrenner kénnte die Topfbdden
leicht verformen und demnach die korrekte Auflage
beeintrachtigen.

e Lassen Sie niemals eine Kochzone eingeschaltet, wenn kein
Topf darauf steht. Auf diese Weise wirde die Kochzone in
kUrzester Zeit auf Héchsttemperatur gebracht, was
Schéaden an den Heizelementen zur Folge haben kénnte.
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VorsichtsmabBregeln

und Hinweise

! Das Geratwurde entsprechend den strengsten internationalen
Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut. Nachstehende
Hinweise werden aus Sicherheitsgrinden geliefert und sollten
aufmerksamgelesen werden.

AIIgemelne Sicherheit
Dieses Gerét ist fur den nicht professionellen Einsatz im privaten
Haushalt bestimmt.

¢ Das Geratdarf nichtim Freien aufgestelltwerden, auch nicht,
wenn es sich um einen geschiitzten Platz handelt. Es ist gefahrlich,
das Ger&t Gewittern und Unwettern auszusetzen.

¢ Benutzen Sie zumHandling des Gerétes stets die sich seitlich am
Backofen befindlichen Gerategriffe.

¢ Berlhren Sie das Geréat nicht mit nassen oder feuchten Handen
oder FUBen und auch nicht, wenn Sie barfuB sind.

¢ Das Gerat darf nur von Erwachsenen und
gemaB den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder
andere Einsatz (zum Beispiel: zum
Beheizen von Raumen) ist als
unsachgemaB und gefédhrlich anzusehen.
Der Hersteller haftet nicht fiir eventuelle,
durch unsachgeméBen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte
Schéden.

e Bei in Betrieb befindlichem Gerat werden
die Heizelemente und einige Ofentiirteile
sehr heiB. Berithren Sie sie nicht und
halten Sie Kinder vom Ofen fern.

¢ \/ermeiden Sie, dass die Stromkabel anderer Elektrogerate in
Kontakt mit heiBen Backofenteilen gelangen.

¢ DiezurBeluftung und Warmeableitung vorgesehenen Offnungen
durfen nicht zugestellt bzw. abgedecktwerden.

¢ Fassen Sie den Griff zur TUroffnung stets in der Mitte an. An den
Seiten kénnte er hei sein.

¢ Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.

¢ Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit Aluminiumfolie
aus.

¢ Legen Siekeine entziindbaren Materialien in den Backofen: Sie
konnten sich entzlinden, wenn das Geratversehentlich
eingeschaltetwird.

¢ \ergewissern Sie sich stets, dass sich die Reglerkndpfe auf der
Position "®'/'0" befinden, wenn das Gerét nichtin Betrieb ist.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker nichtam Kabel aus der Netzsteckdose,
sondern nur am Netzstecker selbst.

¢ Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor Wartungsma3nahmen stets
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

¢ Beietwaigen Stdrungen versuchen Sie bitte nicht, Innenteile selbst
zureparieren. Kontaktieren Sie den Kundendienst (siefhe
Kundendliensy.

¢ Stellen Sie bitte keine schweren Gegenstande auf der gedffneten
Backofentlrab.

¢ Das Glaskeramikkochfeld ist stoBfest; dennoch kann es durch StéBe
bzw. Aufprall von spitzen Gegenstanden zerbrechen. Schalten Sie
das Kochfeld in einem solchen Fall vom Stromnetz und wenden Sie
sich an die Kundendienststelle.

e Sollte die Kochfeldoberflache gesprungen sein,
schalten Sie das Gerat aus, um so mogliche

Stromschl&age zu vermeiden.

Bitte beriicksichtigen Sie, dass die Kochzonen noch fir ca. 30
Minuten nach dem Ausschalten sehrhei3 bleiben.

Halten Sie samtliche Gegenstande, die schmelzen kdnnten, wie
Plastikteile oder Kunststoffe sowie Zucker oder stark zuckerhaltige
Speisenvon demKochfeld femn. Achten Sie besonders auf
Verpackungsmaterial, Frischhaltefolie und Alufolie: wird derartiges
Material auf den noch heiBen oder warmen Oberflachen belassen,
konnen sie das Kochfeld dauerhaftbeschadigen.

Legen Sie bitte keine Metallgegenstande (Messer,
Loffel, Deckel usw.) auf das Kochfeld; sie konnten
sehr heil3 werden.

Das Geréat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
korperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsfahigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum Gerategebrauch
erhalten haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Entsorgung

¢ Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie die lokalen
Vorschriften; Verpackungsmaterial kann wiederverwertet werden.
GeméaR der Europaischen Richtlinie 2002/96/EC Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) durfen Elektrohaushalts-Altgerate
nicht Uber den herkémmlichen Haushaltsmullkreislauf entsorgt
werden. Altgerate missen separat gesammeltwerden, um die
Wiederverwertung und das Recycling der beinhalteten Materialien
zuoptimieren und die Einflisse auf die Umwelt und die Gesundheit
zureduzieren. Das Symbol , durchgestrichene Mulltonne" auf
jedem Produkt erinnert Sie an |lhre Verpflichtung, dass
Elektrohaushaltsgerate gesondert entsorgtwerden missen.
Endverbraucherkdnnen sich an Abfallamter der Gemeinden
wenden, ummehr Informationen Uber die korrekte Entsorgung
ihrer Elektrohaushaltsgeréte zu erhalten.

Energle sparen und Umwelt schonen

Fur einen sparsamen Energieverbrauch verwenden
Sie den Backofen in den Stunden zwischen dem
spaten Nachmittag und dem frihen Morgen. Mit Hilfe
der Programmvorwahl, vor allem dem ,Garvorgang
mit verzégertem Start" (siehe Garprogramme) und
der ,Selbstreinigung mit verzégertem Start" (s/iehe
Reinigung und Pflege) kobnnen Sie die Benutzung
Ihres Backofens in diesem Sinne programmieren.
Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener Backofentir
zu verwenden: Dadurch erzielen Sie nicht nur
optimale Ergebnisse, sondern sparen auch Energie
(ca. 10 %).

Halten Sie die Dichtungen sauber und in einem einwandfreien
Zustand, so dass sie gutan der Tur anliegen und keine
Warmeverluste verursachen.

! Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der neuen
Européaischen Richtlinie zur Einschrankung des
Energieverbrauchs im Standby.
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Reinigung und Pflege

Abschalten des Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Gerates

¢ Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten AuBenteile
des Gerates sowie die Gummidichtungen kdnnen mit
einem mit lauwarmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel getrankten Schwamm gereinigt werden.
Sollten die Flecken nur schwer zu entfernen sein,
verwenden Sie spezielle Reinigungsmittel. Es ist ratsam,
die Teile nach der Reinigung gut nachzusptlen und
trockenzureiben. Benutzen Sie auf keinen Fall
Scheuemittel oder sonstige scharfe Reiniger.

e Der Backofen solite moglichst nach jedem Gebrauch,
solange er noch leicht warm ist, gereinigt werden.
Verwenden Sie hierzu warmes Wasser und ein
Reinigungsmittel, spulen Sie mit Wasser nach und reiben
Sie den Backofen mit einem weichen Tuch trocken.
Vermeiden Sie Scheuermittel.

e Das Zubehor lasst sich wie normales Geschirr reinigen
(auch im Geschirrsptler).

Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keine Dampf-

oder Hochdruckreinigungsgerate.

Reinigung der Backofentur

Reinigen Sie die Backofentlr aus Glas bitte nur mit einem
weichen Schwamm und mildem Spulmittel und trocknen
Sie sie abschlieBend mit einem weichen Tuch. Verwenden
Sie keine rauen, scheuernden Materialien oder
scharfkantige, metallische Schaber, da diese Kratzer auf
ihrer Oberflache hinterlassen und das Zerbrechen des
Glases zur Folge haben kénnen.

Um den Backofen muhelos grindlich reinigen zu ké&nnen,
kann die Backofentlr abgenommen werden:

1. Offnen Sie die Tur ganz (siehe Abbildung);

2. mit einem Schraubenzieher die an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel F anheben und
drehen (siehe Abbildung),

——

3. Die Tur an den beiden
auBeren Seiten langsam und
nicht vollstandig schlieBen.
Die Tur danach nach auBen
aus ihrer Lagerung
herausziehen (siehe
Abbildung). In umgekehrter

* Nur bei einigen Modellen.

Reihenfolge wird die Backofentur wieder angebracht.

Uberpriifung der Dichtungen

Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstanden den Zustand
der Dichtung rund um die Backofentur. Wenden Sie sich
im Falle einer Beschadigung dieser Dichtung an Ihre
nachstgelegene Kundendienststelle (siehe Kundendiensi.
Es empfiehlt sich, den Backofen bis zur erfolgten
Reparatur nicht in Gebrauch zu nehmen.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zum
Austausch der
Backofenlampe wie
folgt:
1. Drehen Sie die
Glasabdeckung
der
Lampenhalterung
heraus.
2. Schrauben Sie
die Lampe heraus
und ersetzen Sie
sie durch eine neue Lampe desselben Typs:
Leistung 25 W, Sockel E 14.
3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).

Seitliche und hintere* katalytische Platten

Es handelt sich um Platten, die mit einem
katalytischen Speziallack versehen sind, das das
beim Garen anfallende Fett absorbiert.

Dieser Lack ist ausreichend widerstandsfahig, um
das Verschieben des Zubehors (groBer
Backofenrost, Fettpfanne, DrehspieB-Set) zu
ermoglichen, ohne dass es hierdurch beschadigt
wUlrde. Machen Sie sich keine Sorgen Uber weie,
auf den Oberflachen auftretende Spuren.
Trotzdem sollte wie folgt vermieden werden:

- Den Lack mit scharfen Gegenstanden
(beispielsweise einem Messer) zu verkratzen,

- Spul- oder Scheuermittel zu verwenden.

Kundendienst
! Wenden Sie sich nur an autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

¢ die genaue Beschreibung des Fehlers

e das Geratemodell (Mod.)

e die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem
Typenschild, das sich auf dem Geréat und/oder der
Verpackung befindet.
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MoHTaXx

! BaxkHO coxpaHuTb JaHHOe PYKOBOACTBO AJiSl €ro
nocneaylLWmx KoHcynbTauuii. B cnydyae npoaaxw,
nepejayu M3Lenus Un Npu nepeesge Ha Hoeoe
MeCTO XKMTENbCTBA HEOBXOAMMO NPOBEPUTL, YTOOBI
PYKOBOACTBO OCTaBasiocb BMecTe ¢ U3genuem, Ans
TOro Ytobbl €ro HOBbI Bajenewl, Mor 03HaKOMUTLCS C
npaBunaMu aKcrniyaTauum U ¢ COOTBETCTBYIOLMUMU
npeaynpexaeHusimu.

! BHUMaTenbHO NpoYuTaiTe UHCTPYKLMUN: B HUX
cogepxarcsl BakHble cBeAeHusi 06 ycTaHoBKe
U3genus, ero aKcrinyaTauum 1 6e3onacHoCTu.

PacnonoxeHue

! He paspeluaiite AeTsiM urpatb ¢ ynakoBOYHbIMU
MaTepuanamu. YnakoBka JofPkHa OblTb YHUUTOXeHa B
COOTBETCTBUM C NpaBunamu pasjenbHoro cbopa
Mmycopa (cm. [lpedocmopoxHocmu U pekoMeHOayuu).

! YcTaHoBKa usgenms Npon3BoanUTCA B COOTBETCTBUU C
AaHHbIMU NHCTPYKUUAMMU KBaJ'IVICbVILIMPOBaHHbIMVI
cneyunanmcramu. Henpaamanaﬂ YCTaHOBKa mnsgenua
MOXET cTaTb I'IpM‘-IMHOﬁ noBpeXxaeHna nMvyuiecTtea u
NPUYNHNTDb yu.l,ep6 noaam n aoMallHUM XXUBOTHbIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

Ina obecnevyeHus ucrnpaBHOro yHKLIMOHUPOBAHNS
BCTPanMBaeMoro M3genusi KyXoHHbI anieMeHT AOIhKeH
UMEeTb COOTBETCTBYHOLLME XapaKTepUCTUKU:

* NaHenn KyXOHHbIX 31IEMEHTOB, NMpUNerawLWmx K
AYXOBOMY LUKady, AOMKHbI ObiTb BbINOJIHEHbI U3
TEpPMOCTOIKOro MaTepuana.

* KIen KyXOHHbIX 3/1IEMEHTOB 3/IEMEHTOB U3
¢haHepoBaHHOro AepeBa A0MKeH ObITb YCTOWUMBLIM
K Temnepatype 100°C.

« NS BCTpauBaHUA AYXOBOMO WiKadanog KyXOHHbIM
TOMOM (CM. PUCYHOK) UMM B KOFIOHHY HULIA KYXOHHOTO
anemeHTa JOo/hkHa UMETb CreAyole pasMepbl:

@QX’ 560 440
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575-585 min
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! Mocne BcTpauBaHWUS U3AENUs B KYXOHHbIM aneMeHT
JOIMKHa ObITb UCKITlOYEHA BO3MOXHOCTb KacaHus K
3reKTPUYECKUMU YacTAMM.
Pacxo aneKTpo3sHeprum, ykasdaHHblil Ha nacriopTHOM
Tabnuuke nsgenus, Obin 3amMmepeH AN AaHHOro Tuna
MOHTaXa.

BeHTunauuma

[ns obecneyeHnss Hagnexalyen BEHTUNALMUM
HeoDOX0MMO CHSITb 3aJHIOK MaHeNb HULIKM KYXOHHOTo
anemeHTa. PekomeHayeTcs yCcTaHOBUTb AYXOBOM
WwKad Ha ABa JepeBsiHHbIX Opycka unu Ha CrnrnoLuHoe
OCHOBaHWe C¢ OTBepCcTMEM AUamMeTpPoM He MeHee 45 X
560 mm (cm yepmexu).

/

LleHTpoBKa u KpenneHue

Ons KpenneHust U3Jennst K KyXOHHOMY 3/IeMeHTY:

* OTKpoOiiTe ABepLy AYXOBKM;

 BblHbTe 2 Pe3NHOBbLIX 3arfywKK, 3aKpbliBaloLye
KpenexHble 0TBEPCTUS B MepUMETparnbHON paMKe;

* TMpUKPEnUTe AYXOBOM LKA K HULE 2 WypynaMu
ANS AepeBa;

* YCTaHOBWUTE Ha MECTO Pe3NHOBbLIE 3armyLLKu.

I

ol : ] \\\.\\\\'\
)

/ [ \\\

! Bce 3aWmTHble 3MEMEHTbI A0MKHbI ObITb
3aKperneHbl Takum 06pa3om, YToObl UX MOXKHO Oblo
CHSITb TOMNbKO MPMW MOMOLLY cheumarnbHoro
VHCTpyMeHTa.
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dneKkTpuyeckoe nogcoeauHeHue

OnekTpuyeckoe noacoejnMHeHne usaenus
BbIMOSHAETLCA C KYXOHHOW NIIMTON, pacuynTaHHO Ha
nepemMeHHbI TOK, C Hanps>KeHnem M 4acTOTOMN,
yKa3aHHbIMW Ha MacrnopTHol Tabnuuke (cwm.
cnedyrowyro cmpaHuuy).

BapouHas naHenb coeuHSIETCSI ¢ KyXOHHOWM NAUTO
npu NoMoLLM creynanbHOro pasbema.

BCTPOEHHAS
BAPO4YHASI NAHEJb

UmeeTd TONbKO B
HEKOTOPbIX MoAen X

CUHWUIA BENbIA KPACHbBIW XXENTbIA 3EJIEHbIN

5 EEEE

BCTPOEHHbINA AYXOBOW LUKAD

YcTaHoBWUTE Ha MecTo 3aluyUTHYl0 MeTannnyeckyto
3arnyLlKy rnocrne SMeKTPUYECKOro NoAKMoYeHNs
BapoyHoii NaHenu. B criyyae geMoHTaXxa BapoYHoii
naHenu Heo6Xo4MMO YCTaHOBUTL Ha CBOe MecTo
KpacHyto 3arsyLlKy Ha KpacHblii pa3bem.

MoncoepuHeHne ceteBOro wHypa

1. OTKpoWiTe 3aXXNUMHYIO
KopoOKy, HaxkaB npu
MOMOLLM OTBEPTKU Ha
BbICTYMbI ¢ OOKOB
KPbILUKMW: MOTSHUTE U
OTKpOWTE KpbILWKY (CM.
PUCYHOK).

T T

2. OTBUHTUTE BUHT
kabenbHoro canbHVKa u
BbIHbTE €ro, noaaes
OTBEPTKON (CM. cxemy).

3. OTBUHTUTE BUHTDI
KoHTakToB L-N-==u
3aTeM npukpenure
nposoga noj
rorioBKamu BUHTOB,
cobniojas LBETOBYIO
MapkupoBKy Cunuin (N)
KopuuHesebliii (L) XXento-
3esnieHbln (==).

3axumMHas kopobka pacunTaHa Ha TpexdasHoe
anekTponutaHue 400 B (cMm. pucyHKu HUXe).

400B 3N~HO5RR-F
5x2.5 CEI-UNEL 35363
= N L1L2L3

111
@0 lo@ ] o@D
0@ 0@ p@T
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)
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w

Ecnun anektponpoBojaka UMeeT pyrue
XapaKTePUCTUKU (CM. PUCYHKU HUXXE), ANs
3NIEKTPUYECKOTO MOACOeANHEHNS UCTIONb3YiiTe
COEAMHUTENbHbIE NePeMbIYKU, pacnosioKeHHble
BHYTpY KopoOku P.

230B 1N~HO5RR-F 3x4
CEI-UNEL 35363

400B 2N~HO5RR-F 4x4
CEI-UNEL 35363

3. 3akpenuTe ceTeBOil LWIHYP B crielyansHOM
KaberlbHOM carbHUKe.
4. 3aKpoiiTe KpbILKY 3a)KUMHOI KOpOGKM.
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MoacoeanHeHne ceTeBOro WHypa un3pgenud K cetu
ANeKTponuTaHusa

YcTaHOBUTe Ha ceTeBol LWHYP HOpManu3oBaHHYo
LITeNcenbHY0 BUMKY, pacyuUTaHHYl0 Ha Harpysky,
yKa3aHHyl0 Ha NacrnopTHoW Tabnnyke (cm. cboky).

B cnyyae npsimoro noAkmnoYeHnst K cetu
ANEKTPONUTaHNS MeXAY KYXOHHOW MIUTON U CeTbio
Heob6X0AUMO YCTaHOBUTb MYJIbTUMOMNSIPHbBIN
BbIKNoYaTenb ¢ MUHUMarnbHbIM PacCcTOSTHUEM MeXAy
KOHTaKTamu 3 MM, pacUMTaHHbIA Ha JaHHYyl0 Harpysky
U COOTBETCTBYHLUWIA JeCTBYIOLIMM HOpMaTMBaM
(BbIKIOYaTENb He JOIPKEH pa3MblkaTb MPOBOJ
3asemneHust). CeTeBoM LWHYP AOIDKEH ObITb
pacrosioxeH Takum obpasom, YTOObI HU B OAHOI Touke
ero Temnepartypa He npeBblllana TeMnepaTtypy
nomewieHusi 6onee yem Ha 50°C.

! SJ'IeKTPOMOHTep HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
npasunbHoe MOAKIMIOYEHNE U3JLENNSA K dNEKTPUYECKON
ceTu 1 3a cobnaeHne npasun 6e3onacHocTu.

Mepea nogcoeAVHEHWEM CETEBOTO LUHypa NPoBepbTe
cnegyloulee:

* ceTeBad po3eTKa AO0JDKHa ObITb coefuHeHa ¢
3a3eMJieHnem U CoOoTBEeTCTBOBaTb HOpMaTUBaM;

+ ceTeBas po3eTka JoJlkHa ObITb paccuuTaHa Ha
MakcuMarnbHyl NnoTpebnsieMmylo MOLLHOCTb
n3fenus, ykasaHHylo Ha nacnopTHoi Tabnuuke (cm.
HUXe);

* HanpsbkeHue ceTu ANeKTPONUTaHUS [O0MMKHO
HaxoAWTbCA B Npejenax 3HayeHuin, ykasaHHbIX Ha
nacnopTHoi Tabnuuke (cM. HUXe);

+ ceTeBas po3eTka JoJPKHA ObITb COBMecCTUMa CO
WITencenbHON BUMKoi usgenusi. B npoTeHom
criyyae 3aMeHUTe po3eTKy NN BUMKY; He
ucnonb3yiTe YANUHUTENN UMK TPOMHUKN.

! Nspenue AosDKHO GbITb YCTAaHOBMEHO TaKUM
o6pasom, UTobObl CETEBOI LLHYP U ceTeBasi po3eTka
ObInn Nerko AoCTYMHbI.

! CeTeBoli WHYpP U3AeNnnsa He AODKeH BbiTb COTHYT
Unm cxar.

! PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOSIHWE CETEeBOro LUHypa
u B cnyyae Heob6X0AMMOCTM NopyynTe ero 3aMmeHy
TOSIbKO YNOMHOMOY€eHHbIM TexHuKaMm (cM. TexHu4Yeckoe
obcnyxusaHue).

! ®dupma cHUMaet c cebsl BCAKYO
OTBETCTBEHHOCTb B cllyyae HecobGnoaeHus
BblWEONUCaHHbIX NpaBui.

NACMOPTHAA TABJIUYKA

FabapuTtHble

wnpuHa 43,5 cm.
BbicoTa 32 cm.

pa3mepbl
rnybuHa 41,5 cm
O6bLem n58
HanpsikeHue 230/400B 3N~ 50/60Iy,
AnekTpuyeckoe (CM. NacnopTHyto Tabnmyky)
nogknioveHne  Makc.notpebnsemasi MOLWHOCTb
10800BT
MAPKWPOBKA Hupektnea 2002/40/CE
NOTPEBNEHUA 00 9TUKETKax aNeKTPUYECKmX
QNEKTPOSHEPTUN

A0 77

OyXOBbIX LIKadOoB.

HopmaTmea EN 50304

Pacxop anekTpoaHeprim HaTypansHas
KOHBeKUMNS — S

pexum Harpesa: TpaguumoHHas;

MoTpebrneHne anekTpoaHeprm npu
NPUHYAMTENBHON KOHBEKLIAY -

B hase
HarpeBaHus; @ KoHauTepckas Bbineyka.

A

[aHHoe n3genve

COOTBETCTBYET creayowum [mpektmam
EBponelickoro coobuiectsa: 2006/95/CEE
oT 12/12/06 (Hn3koe HanpshxeHune) n
nocnenywLwmnMm N3MEHEHUSM -
2004/108/CEE ot 15/12/04
(BnekTpomarHMTHasi COBMECTUMOCTb)

1 NocneayLwmM 3MeHEHNAM -
93/68/CEE ot 22/07/93 n

nocneayoLwmnM N3MEHEHUSM.
2002/96/CE n nocneayowum
N3MEHEHUSIM.

1275/2008 standby/off mode.
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OnucaHue usnenus

O6wun BUAO
MNaHenb ynpaeneHus ] BblABMXHbIE
p . HAMPABNAOLWNE
- - ONSA NPOTUBEHEN M peLLeToK
PELUETKA >///M// / I’ ,’ ‘ \ \\\\ nonoxeHue 5
= ====c=== nonoxexHue 4
:// “ nonoxeHue 3
NMPOTUBEHb 7Y 0
nosioxxeHue 2
LZ// l E \\E nonoxexHue 1

MaHenb ynpaBneHus

WHpukaTop PykosiTka VHavkaTop
KOH®OPOK NMPOIrPAMMbI TEPMOCTATA
PerynsaTtop Perynsatop Perynstop
KOH®OPOK TEPMOCTATA KOHQVJOPOK (o3
OBOUHbIM OUAMETPOM

PerynsTop ANEKTPOHHbIN Perynsitop
3 KOH®OPOK C nporpammep* KOH®OPOK
OBOUHbIM OUAMETPOM
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BknroyeHue u JKCnJsnyatauus

! Mpun nepBoM BKNOYEHUM AYXOBOro LiKada
pekoMeHAyeM NpoKanuTb ero NPUMepHO B TeYeHue
Yyaca nNpu MakcumarnbHoi TemnepaTtype ¢ 3aKpbIToW
ABepuei. 3aTeM BbIKMOUNTE AYXOBOW LiKad,
OTKpoOIiTe ABepLy U NpoBeTpuUTe nomelleHne. 3anax,
KOTOpbIil Bbl MOXeTe MOYYBCTBOBATb, Bbl3BaH
ucrnapeHMeM BeLLECTB, UCMOJIb30BaHHbIX Ans
npejoxpaHeHnst AyXoBoro Lwkada.

NMopsanokK BKIOYEHUSA AyXOBOro wkada

1. BblbepuTte HyxHyl0 nMporpammy NpuroToBNeHust nNpu
nomowuy pykostku NMPOTPAMMBI.

2. Bbibepute TeMnepaTypy npv NoMoLLM perynatopa
TEPMOCTAT. B cneuunanbHoit Tabnuue npMeoautcs
nepeyeHb TUMOB NMPUrOTOBIIEHNS C
COOTBETCTBYIOLUMU pEKOMEHAYEMbBIMU
Temnepatypamu (cm. [lpoepammebi).

3. BkntoueHHbIn nHgukatop TEPMOCTATA o3HavaeT
TeKyllylo a3y HarpeBa AyXOBKM O 3ajaHHOM
TemnepaTypbl.

4. B npouecce NpuroToBfeHns B No6oi MOMEHT
MO>HO:

- UI3MEHUTb NporpamMmmy NPUroToBMEeHUsI NPV MOMOLLM
pykosatku NMPOIPAMMBbI;

- U3SMEHUTb TeMrepaTypy Npu NoMoLLu perynstopa
TEPMOCTAT;

- NnpepBaTb NPUroTOBMEHNE, MOBEPHYB PYKOSITKY
MPOIrPAMMBI B nonoxeHune «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKaKuX NpejMeToB Ha JHO
JYXOBOTO WKada, TaKk Kak OHU MOTYT MOBPeAUTb
aManupoBaHHOE MOKpPbITHE.

! Becerga cTaBbTe MOCYAY Ha MpunararoLyocs
peleTky.

OxnagutenbHass BeHTURALUA

NS nNoHWXeHUs TemnepaTypbl CHapyXXu AyXOBOro
WKadpa oxnaAuTenbHbIN BEHTUNATOP co3aaeT NoTok
BO3AyXa MeXAy nepejHei MaHenbio, ABepLei
JYXOBOTO LWKada W HWKHUM KpaeM ABepLbl JYXOBKU.
! Mo 3aBepLlUEHUN NPUTOTOBIIEHUS BEHTUNATOP
npoaosmkaeT paboTaTb BMOTb 40 HagNeXallero
oXnaxaeHuss JyXOBKU.

OcBeueHue gyxoBoro wkada

3aropaeTcs npu Bbibope O npyi NOMOLLY PYKOATKU

MPOIMPAMMBI. OcTaeTca BkMoYeHHOW Npu Bbibope
nporpamMmmbl NPUroTOBIEHUS.
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[Mporpammebi

MporpaMmmbI NpUroToBnNeHus

! [Ina Bcex nporpaMM MOXHO 3ajaTb TeMnepaTypy oT
60°C go MAKC kpowme:

* [PUIb (pekomeHayeTcs ycTaHaBnMBaTb TOSbKO
MAKC. Temnepartypy);

» 3AMNEKAHKA (pekomeHayeTcs He npeBbilatb
Temnepatypy 200°C).

Programma TPAAULUNOHHAA OYXOBKA
BknioyatoTcs ABa HarpeBaTerlbHbIX 3fIEMEHTA: HYDKHUIA
U BEPXHUI. B pexxme TpaguLIMOHHOTO MPUroTOBIIEHMS
pekoMeHAyeTcsl UCMOoSIb30BaTh TONIbKO OAWH YPOBEHb:
MpyU MCMOSNb30BaHUN HECKOJIbKUX YPOBHEMN
pacnpejerneHue TemnepaTtypbl OyaeT HeonTMMarnbHbIM.

Mporpamma OQHOBPEMEHHOE

NPUrOTOBNEHUE
BkntouatoTcsl Bce HarpeBaTenbHble 31eMeHTbI
(BEPXHWIA, HDKHWUIA N KPYIMbI) U BEHTUNATOP. Tak Kak
Xap SBNSeTcA NocTOSHHbIM BO BCEM JyXOBOM LUKady,
Bo34yx obecrneumBaeT oAHOPOAHOE NPUrOTOBMEHME U
noapymsiHuBaHue npogykra. MoxxHo ogHoBpeMeHHO
ucnonb3oBaTb He Oonee JByX YpOBHEN B JyXOBKe.

Mporpamma MULILIA

BkritouatoTcsi HKHUIA U KPYTIIblit HarpeBaTenbHble
aneMeHTbI 1 BeHTUNsATop. Takoe coyeTaHue No3BosnisieT
BbiCTpo pa3orpeTb AYXOBKY ¢ Goriee cunbHbIM
BblAENEHNeM Xapa cHu3y. Ecrv vcnonb3ytotcs
HECKOJIbKO YPOBHEN OAHOBPEMEHHO, HEOGXOAMMO
MeHsITb MecTamu 61ioja B cepeauHe ux
MPUrOTOBIEHMS.

A

Mporpamma NPUINb

BkrtoyaeTcsl BepxHUIN HarpeBaTerbHbIN 3NeMEHT U
BepTen (ecnn oH nmeeTcs).

Bbicokas TemnepaTtypa 1 >ap NpsiMoro AeicTeust rpunsi
pekoMeHAyeTcsl ANs NPUroTOBREHUS MPOAYKTOB,

Hy>KJ aloLMXCsl B BbICOKOW MOBEPXHOCTHOM
TeMnepatype. [0ToBbTe Grtoa ¢ 3akpbIToii ABepLient
AyXOBOro LKada.

VSWZW Mporpamma MOAPYMAHVUBAHUE

BkniouaeTcs BepxHUiA HarpeBaTenbHbIN 31IEMEHT,
BepTen n BeHTUNsATop (ecnm oH umeetcs). CoveTtaeT
oJiHoHarnpaBIieHHoe BblJerleHue xapa ¢
NPUHYAUTENBHOW LMPKYNALueid Bo3gyxa BHYTPU
AyxoBoro wkada. 3To npensTcTBYeT obropaHuio
NMoBepXHOCTW MPOAYKTOB, MOBbILIAS NPOHUKAIOLLYIO
crnocobHOCTb xapa. [0ToBbTe 6Mtoja ¢ 3aKpbIToN
JBepLieii AyxoBoro Lwkada.

* imeeTcs TonbKo B HEKOTOopbIX MoAenAx.

@ Mporpamma KOHOUTEPCKAS BbIMEYKA

BknioyaeTcs 3agHWii HarpeBaTeNbHbIi 31IEMEHT U1
BeHTUNATOp, obecrneunBas yMepeHHbIN N 0fHOPOAHbIi
Xap BHYTpPW AyXoBKW. [laHHas hyHKUMA peKkoMeHayeTcs
ANS NPUroToBNEHUs AerKaTHbIX 6o (Hanpumep,
KOHAMTEPCKUX U3Leruin, Tpebylowmx nogbema TecTa) 1
MeJIKOii BbIMeYkn OIHOBPEMEHHO Ha TPEX YPOBHSIX.

Bepten*

Mopsigok BKMoUeHUs BepTena (cMm. cxemy):

1. ycTaHOBUTE MPOTHBEHb Ha 1-blil YPOBEHb;

2. ycTaHoBuTe
JlepxaTenb BepTena Ha
3-1ih ypoBeHb U
BCTaBbTe BepTen B
cneuuanbHoe oTBepcTUe
B 3aJHel CTeHKe
JAyxoBoro Lwkada;

3. BKIOUUTE BepTen,
NMOBEPHYB PYKOSITKY

MPOIrPAMMBI Ha

nnm %;

MNpakTnyeckne coBeTbl NO
NPUroTOBNEHUI0

! B pexxume BEHTUNMPYEMOro NPUroTOBMNEHNS He

ucnonb3yinte 1-bii U 5-bili YPOBHU: OHU NOABepratoTcs

nNpssMOMYy BO3JENCTBUIO ropsyero Bosjyxa, KOoTopbliii

MOXeT CcXXeub JenuKaTHble NPOAYKTbI.

! Mpwn ncnonb3soBaHun cyHkumi FTPUJTb 1

NOoAPYMAHMBAHWME nomectute npoTBeHb Ha

ypoBeHb 1 ansi cbopa uakocTen, BbigensieMoro npu

Kapke (CoK uunm xup).

OOHOBPEMEHHOE MNPUTOTOBJIEHVE

* Wcnonb3aytoTcsa 2-o1 U 4-blii YPOBHM, Ha 2-oi
nomeLyarTcs NPoAyKTbl, Tpedytolme Gonee
VHTEHCUBHOIO Xapa.

* YcTaHOBUTE NPOUTBEHb CHU3Y, a peLleTKy CBEpXYy.

rPUnNb

* YcTaHoOBUTe peLleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4, nomectute
NpPoAYKTbl B LLEHTP PELUETKU.

» PekomMeHayeTcs HAaCTPOUTb JyXOBOIA LKad Ha
MaKkcUMarbHyl0 MolUHocTb. He GecriokoiTech, ecnu
BEPXHUI 3NIEMEHT He 0CTaeTcsl MOCTOSAHHO
BKMKOYEHHBIM: ero paboTa ynpasnsieTcst
TepMOCTaToM.

MALLA

* cnonbayiiTe NPoTUBEHb U3 NETKOTO antoMUHUS,
yCTaHaBIMBasi €ro Ha NpunaraoLylocs peLueTKy.
Mpu ucnonb3oBaHUM NPOTUBEHSI BPEMS BbINEYKM
YANUHSIETCS, YTO 3aTPYAHSET MoflydeHne XpycTsLei
L.

+ B cnyyae Bbineyky NULLbl ¢ 0BUNbHON HAUYMHKOIA
pekoMeHAYeTCS NMONOXUTb Ha MULLY Cbip
MouLapenna B cepeiMHe BbiNeyku.

31



Tabnuua npuroToBneHus

MborDamM.s R Bec |PacnonoxeHue Bpemn PekomeHzyemast :Z‘:‘ggg:;;:;
porp poay (kr) ypoBHen HarpeBahns Temnepatypa P
(MMRYTBI) (MUHYTBI)
YT1Ka 1 3 15 200 65-75
>Kapkoe 13 TensiTuHbl Unn roBsiAVHbI 1 3 15 200 70-75
Tpaauum- >Kapkoe 13 CBUHUHBI 1 3 15 200 70-80
OHanbHas MeyeHbe (NnecoyHoe) - 3 15 180 15-20
MecoyHbIn TOPT C HA4YMHKOW 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-X ypoBHSX) 1 2po4 15 230 15-20
JlazaHbs 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
>KapeHasl KypuLa ¢ KapToOLLKOW 1+1 2p04 15 200 60-70
Cxym6pust 1 2 10 180 30-35
OnHoBpeMeHHoe | BUCKBUTHBIN Keke 1 2 10 170-180 40-50
npurotoeneHune |IKIEPbI (Ha 2-X YPOBHSIX) 05 2p04 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-x ypOBHSX) 05 2n04 10 180 10-15
BucksuT (Ha 1-oM ypoBHe) 05 2 10 170 15-20
BucksuT (Ha 2-Xx ypoBHSX) 1 2104 10 170 20-25
Hecnapkme TopTe! 15 3 15 200 30-40
Muuua Muuua 0.5 3 15 220 15-20
Tenewwkn 1 2vnm 3 10 200 15-20
Kambana 1 4 5 MAX 8-10
Kanbmapbl 1 kpeBeTku Ha Lamnypax 1 4 5 MAX 6-8
dune Tpecku 1 4 5 MAX 10
OBoLwum-rpunb 1 3unn 4 5 MAX 10-15
Tensumn GudgLuTekc q 4 5 MAX 15-20
OT6uBHbIE 1 4 5 MAX 15-20
Mpunb FamByprep 1 4 5 MAX 7-10
Cymbpus 1 4 5 MAX 15-20
[opsune 6yTepbpoabl 4w, 4 5 MAX 23
Ha BepTene (ecnu umeetcs)
TenatuHa Ha BepTene 1.0 - 100% 80-90
Kypuua Ha BepTene 1.5 - - 100% 70-80
BapaHuHa Ha BepTene 1.0 - - 100% 70-80
Kypuua-rpunb 15 2 5 200 55-60
KapakaTtuubl 15 2 5 200 30-35
3anekanka Ha BepTene (ecnu umeetcs)
TenatuHa Ha BepTene 1.5 - 10 200 70-80
BapaHuHa Ha BepTene 12 - 18 288 ;8-?%
Kypuua (Ha BepTene) + : - i
KapToLlka (Ha npoTMBeHe) B 2 10 200 70-75
[MecoyHbIN TOPT C HAYMHKOM 0.5 3 15 180 20-30
®pyKTOBBIN TOPT 1 2unn 3 15 180 40-45
BuckBUTHBIN Keke 0.7 3 15 180 40-50
BucksutHOE TECTO 05 3 15 160 25-35
BrunHbI ¢ Ha4YMHKOM (Ha 2-X YPOBHSIX) 12 2p04 15 200 30-35
Konautepckas |Menkue kekckl (Ha 2-X ypoBHsiX) 0.6 2p04 15 180-190 20-25
BblIMeyka lMe4eHba 13 CrIOEHOTo TeCTa C ChIPOM | ( 4 2p04 15 200-210 15-20
(Ha 2-yx ypoBHSIX)
3knepsbl (Ha 3-X yPOBHSX) 0.7 1,3m05 15 180 20-25
MeyeHbe (Ha 3-X ypOBHSX) 0.7 1,3m05 15 180 20-25
Be3se (Ha 3-x ypoBHsix) 0.5 1,3m05 15 90 180

! YkazaHHas NPOAOJTKUTEITbHOCTb NMPUIroTOBITIEHUA CITYXXUT TOJTBKO B Ka4€CTBE NpuMepa n MOXeT ObITb U3MEHEHA

B COOTBETCTBUM C Balimu fiMYHbIMK npeanoyYTeHnAMNn.
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ONEKTPOHHbIN TaUMep
nporpaMmMupoBaHUA BbiNeYyku*

OVCNNEN
cumson | 1
KOMELL BLIMENKN ‘@ lleI IllZl © | 4ACH!
Cumson —sz l—"— -"-' ﬂ‘— Cumson
NMPOOOIMKUTENBHOCTb L TAUMEP

@— KHonka

YBENMUYEHUE
KHonka BPEMEHU
NPOrPAMMUPOBAHUE
BPEMEHU

o — O
YMEHbLLUEHUE

BPEMEHU

MporpammupoBaHue yacos

I' Yacbl MOXKHO HACTPOUTL Kak NMPW BbIKITIOYEHHOM AYX0BOM
LUKady, TaK 1 NPy BKIMOYEHHOM, MPU YCIIOBUM YTO HE ObIno
33[aHO BPEMS OKOHYAHMNSI BbINEYKM.

Mocne NoAKIYEHNS K ANEKTPUYECKOI CETU UK NOCH
OTKIMIOYEHUS ANEKTPOIHEPTUMN, HAYHET MUTaTb MKOHaé
YeTblpe umdpsl Ha OUCTIIEE.

1. Haxxmure Heckonbko pas kHonky () v yaepxusante 10

Tex nop, noka Ha [IVNCIIEE He samuraet nkoxa @ "
YeTbIpe LMPOBLIX 3HAYEHUS;

2. npy noMoLM “+” 1 “-” perynmpyeTcst BpeMs; npu nx
yAepPKMBaHUU LMAPbI MEHAOTCS BbiCTpee, UTo 0bnervaer
YCTaHOBKY.

3. nopoauTe 10 CEK. UMM HAXKMUTE CHOBA HA KHOMKY
L7151 OMKCHUPOBAHMS] YCTAaHOBKM.

MporpammupoBaHue Tanmepa

I laHHasA YHKLUMS HE NPEPbIBAET NPOLIECCA BLIMEYKN U HE
3aBUCKUT OT paboThbI AYX0BOrO Lukadha. OHa No3BONSET
TOJIbKO BKITHOUMTb 3BYKOBOW CUrHAI MO UCTEYEHUM 384aHHOTO
BPEMEHM.

1. HakmuTe HECKOMbKO pa3 KHOMKY [0 TeX nop, noka Ha
OUNCIIEE He 3amuraet cumson

[\ nTpn unchpoBbIe 3HAYEHUS;

2. npu nomMoLmn “+” 1 “-" perynupyeTcs BpeMs; Npu ux
yaepxuBaHumn umdpbl MEHSI0TCS BbiCTpee, YTo obnerdaer
YCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 Cek. Unu HaXXMUTE CHOBA Ha kHonky (o) ans
pUKCUPOBaHUS YCTAHOBKM.

Ha gucnnee 6yaer nokasaH 06paTHbIli OTCHET BPEMEHM, MO
3aBepLLEHUM KOTOPOTO BKIOYNTCS 3BYKOBOIA CUTHATM.

MporpammupoBaHue BbiMeYKu
| 3anporpamMmMmUpoBaThL FOTOBKY MOXHO TONLKO Nocne BuiGopa
COOTBETCTBYIOLLIE! NPOrPamMMl.

* meeTcs TONbKO B HEKOTOopbIX MoAenax.

Mopsaok nporpaMMMpoBaHUsA NPOAOIIKUTENLHOCTH
BbINeYKu

1. HaxxmuTe Heckonbko pa3 kHonky () 4o Tex nop, noka Ha
OWCIINEE He 3amuraeT cumeon &, v Tpu LucpoBble
3HaYeHUs;

2. mpu nomMoLLy “+” n “-” perynupyeTcs BpeMsi; npu ux
yaepxuBaHuu UMdpbl MEHAOTCA ObICTpee, YTo obnerdaeT
YCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 CeK. UMM HAXXMUTE CHOBA Ha KHOMKY

AN (OMKCUPOBAHMS YCTAHOBKM.

4. 1o UcTeYeHUN 3aaHHOro BpEMEHN Ha AUcniee

nokasbiBaeTcs Hagnucb END (KOHELL), n gyxoBoi wkad

3aBepluaeT NMPUroTOBEHME CO 3BYKOBbLIM cirHarom. ins ee

OCTaHOBKMW HaXMUTE JIt0DYH0 KHOTIKY.

* Mpumep: B 9.00 BbI NpOrpaMmmpyeTe BbINEYKY, HA KOTOPYHO
notpebyetcs 14ac 15 MuHyT. [pUroToBneHne
aBTomarnyecku 3asepumntcs B 10:15.

Mopsaaok NnporpaMMMPOBaHMA OKOHYAHUSA BbINEYKU
| 3anporpamMmmMmupoBaTh OKOHYaHNE BbINEYKN MOXKHO TOSbKO
NOCEe HAaCTPOKY €€ MPOAOTHKATENBHOCTY.

1. BeinonHute onepaumm ¢ NyHKTa 1 no NyHKT 3, B KOTOPbIX
OMMCBLIBAETCA NOPSAOK NPOrpaMMUPOBaHNS
MPOJOIDKATENBHOCTY;

2. 3aTeM HaXXMUTE HEeCKOMNbKO pa3 kHorky () o Tex nop,
noka Ha QVCIIEE He 3amuraet cumson

&9 M YEThIPE UNDPOBLIX 3HAYEHUS;

3. npu nomoLuy “+”" 1 “-" perynupyeTca BpeMsi OKOHYaHus
rOTOBKU; NPM X yAEPKUBAHNUN LUMPPbI MEHAIOTCS DbICTpee,
yTo 06NIer4aeT yCTaHOBKY.

4. nopoxaute 10 Cek. NN HaXXMUTE CHOBA Ha KHOMKY

AN (OMKCUPOBAHMS YCTAHOBKM.
5. N0 uCcTeYEHNM 3a4aHHOTO0 BPEMEHN Ha Jucnee
nokasbiBaeTcs Hagnucs END (KOHEL), n gyxoson Lwkadh
3aBepLUAeT NPUrOTOBIIEHNE CO 3BYKOBLIM curHanom. [ns
€e OCTaHOBKW HaXMuTe nro6y+o KHOMMKY.
BKntoyeHHbIE CUMBOTbI &, U & YKa3bIBaIOT, YTO
npouseeaeHo nporpammuposanue. Ha OUCITNEE
nornepemMeHHO MoKkasbIBAETCA BPEMSA OKOHYaHUA 1
MPOAOIHXUTENLHOCTb BbINEYKM.
* [pumep: B 9:00 Bbl nporpammupyeTe NpojormkUTeNbHOCTb
1 yac. B 12:30 nnaHupyeTcs 3aBepLUNTb LMK,
MNporpamma aBTomaTuyecku 3anyckaercs B 11:30.

OTMeHa nporpaMMnpoBaHus
IMopsiaoK OTMEHbI 3aNPOrpaMMUPOBAHHOTO 3HAYEHUSI:

« HaxumaTb Ha kHonky €S fo Tex nop, Noka Ha JMCnIee He
HaYHET MUraTb CUMBOI YCTAHOBKM, KOTOPbIN HYXHO
OTMEHUTb, U LMpbI. Haxkumatb Ha KHOMKY “-” 40 Tex nop,
rnoka Ha aucnnee He nosBaTcs Ludpbl 00:00.

* OJHOBPEMEHHO HaXaTb U YAEpXXnBaTb KHOMKK “+” 1
Takum 06pa3oM OTMEHSIIOTCS BCE 3aaHHbIE yCTaHOBKM,
BKIII0Yas TanMep.

n_n.
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BapouyHasa naHenb

Moaenu BapoyHOM naHenu

pI/I0yHOK :
CTeKrnokepamuyeckue KoHGopKH,
KoTopble MOTyT ObITb

TpaauLMOHaNbHBIMU (CM. pUCYHOK 2) C pacluMpsioLLUMNUCS
BapOYHbIMU 30HAMU (CM. pUCYHOK 3).

() ONHOCO

pI/I0yHOK pucyHok 3

OO

BKnmquue<nexnoxepamuqeckoﬁ
BapoO4YHOM NaHenu

LOyxoBoit wkad coeanHeH ¢
BapoYHOI NaHerblo, KoTopas MoxeT
UMeTb JBa BUAa HarpeBaTeNbHbIX
3M1eMEeHTOB: YYTyHHbIE
anekTpu4yeckune KoHGopKK (cm
pucyHok 1) unu

TpapuunoHanbHble KOH(OPKH

TpagnumnoHanbHble HarpeBaTesibHble afieMeHTbl (A)
COCTOSIT M3 KPYINbIX cnupanei, packansoLwuxcs jokpacHa
TOJIbKO MO NPOLIECTBUN HECKONMbKUX AE€CATKOB CEKYHA
nocne Ux BKNIOYEHNS.

Kaxxaas koHhopka yrnpaBnsieTcs perynsropom,
Mo3BONSLWMM BbIOpaTh 12 pasnuyHbIX TemnepaTtyp ot
MUHUMarbHOTO 3HaYyeHus 1 1o MakcumaribHoro 12.

Pacwupsarwmmecs KoHgopku

Pacwupsiowmnecs HarpeBaTenbHble aneMeHThbl (B)

0TMYaKTCs HanMuneM JBOHO HarpeBaTeNbHOM 30HbI.

MOo>KHO BKMIOYUTb TONbKO BHYTPEHHIOK YacTb KOHG OpKK

unm obe.

Perynatop nossonset BblOpaTh 0AUH U3 ABYX yPOBHEN

MOLLHOCTU, 06a M3 KOTOPbIX HACTpaNBaKTCs OT

MWHUManbHOro 3Ha4YeHus 1 4o makcumanoHoro 12.

* MoBOpayMBas perynsatop rno yacoBoii cTpenku ¢ 1 Ha
12, 3agaeTcs 6onee HU3KMIA YypOBEHb MOLLHOCTH.

* NoBepHyB pykoATKy Ao ynopa (@), uTo 3ameTHo no
nerkomy LWenyky, nogKknoyaeTcs MakcumanbHas
MOLLHOCTb, KOTOpasi MoXeT ObITb B CBOI o4epesb
oTperynupoBaHa oT 12 o 1, noBopaumBas pykosaTKy
npoTUB YacoBoii cTpenku. ins Bo3BpaTa K
MWUHUManbHON MOLLHOCTH HE0BX04MMO NOBEPHYTH
pyKoATKy B nonoxeHue 0.

B cnyyae aBoitHbIX KOH(hOPOK NepBas YacTb NoBopoTa

perynsiTopa BKIoYaeT MeHbLUYI0 30HY (BHYTpeHHot). [ing

BKITIOUYEHNSI 06enx 30H (BHYTPEHHEN U BHELUHEN)

Heo6X0AMMO NOBepHYTL perynaTop Ao ynopa (@) n

BbIOpaTb HYXHbIil ypoBEeHb MoLHOCTM 0T 12 g0 1.

MHaukaTopbl ocTaToYHOro Tenna (MMelTCs TONbKO B
HEKOTOpPLIX MOAENsX)

Muaukatopsbl (C) nokasbiBaloT, YTo TemMnepaTtypa
cooTBeTCTBYlOLW el KOHopKy Bbiwe 60°C gaxe nocne
OTKIOYEeHUsl HarpeBaTeNbHOTO NIEMEHTa.

PeKOMeH,D,yeMbIe YPOBHU MOLWHOCTKU ANA pa3fninvHbIX
TUNOB NPUTOTOBNEHNA!

MolwHocTb AnekTpuyeckas KOH¢popka
0 BbiknoyeHo
1 [ns pacTannmeaHus CIIMBOYHOIO
Macna unu Lwokonaga
2-3 Harpes xuakocTei
4-5 MpuroToBneHme KPeEMOB UK COYCOB
6-7 BapeHoe msco
8-9 MpuroToBNeHNe MakapoHHbIX U34ENuit
unu puca
10-11 MpuroToBneHMs Ha CUIIbHOM OrHe
Msica, pbiObl, OMMETOB
12 DdpuTiop
@ BkntoyeHne o6enx 30H HarpeBaHus

MpakTMyeckne pekomeHgaumm no
MCMNONb30BaHUIO CTEKNOKepamunyeckom
Bapo4yHOM naHenu

! Ha cTeKnsHHOM NOBEPXHOCTM BapOYHOII NaHenn MoryT
GbITb BUAHbI CarbHble Criedbl OT KNesi, HAHeCEHHOTo Ha
npoknaaku Mepea Hayanom akcnnyaTaLum U3genus
cneayet yaanuTb criefbl Knes npu noMoLLy crneynanbHoro
Heabpa3snBHOro MoLLEro cpeacTBa. B nepsble Yachi
paboThbl Bbl MOXETe NOYYBCTBOBATb 3anax #KeHou
pes3uHbl, KOTOPbIil BbICTPO Nponagaer.
[ins onTUManbHoi aKkcniyaTaLun BapoyHoil naHenu
cneayer:
* WCMOMb30BaTh NOCYAY C MNOCKAM AHOM, UiearnbHo
npuneraoLmMm K 30He HarpeBaHus.

ﬁl e

ucnonb3oBaTb KaCcTptonnM ¢ JHOM TaKoro AnameTpa,
4yT06bl NONHOCTLIO 3aKpbITb 30HY HarpeBaHua ana
ONnTUManbHOro ncnosnb3oBaHUA BCEro BblaensaemMmoro
Tenna.

2

NpoBepUTb, YToObI AHO UCMOSb3yeMOoii Nocyabl 6bino
BCErAa COBEPLUEHHO CYXWUM M YNCTLIM AN UAeanbHOro
npurneraxus K kKoHgopke U ANS A0JFOro cpoka cryxobl
Kak BapoyHOM NaHenu, Tak U camoii MoCyAbl.

* He cnejyeT Ucnonb3oBaTh Ty e Nocyay,
MCMOSIb30BaHHYI0 Ha ra3oBbiX KOH(OpKax:
KOHL|EHTpaLus Tenmna Ha ra3oBbiX KOHOpKax MoXeT
AedopMnUpoBaTh JHO MOCYAbI U HAPYLIMTL NpUNeraHne
K HarpeBaTenbHOIi 30HE;

* HUKOrAa He 0CTaBNATH KaKylo-n1Mbo 30Hy HarpeBaHus
BKIIOYEHHOI1, He MOMECTMB Ha Hee Nocyay, Tak kak oHa
ObICTPO AOCTUraeT MakCMManbHOro HarpeBa, YTo
MOXeT NoBpeauTb HarpeBaTenbHble 3NeMEeHTbI.
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MpeAOCTOPOXKHOCTU U

peKoMeHaauum

1 N3penve CMNPOEKTUPOBaHO N N3roTOBNIEHO B COOTBETCTBUN C
MeXayHapoaHbIMU HopMaTBamMun No 6esonacHocTn. Heobxoaumo
BHUMaTEIbHO NPOoYUTaTh HacToALLME NpeaynpexaeHuda,
COCTaBMeHHbIE B LieNsX BaLLeil 6e3onacHocTu.

06ume npaBuna 6esonacHocTn
[laHHoe n3genve npegHasHauaeTca Ans
HeI'IPO(*)eCCI/IOHaJ'IbHOFO MCMNOoNb30BaHNA B JOMALLHNX YCITOBUAX.

. 3anpeu.|,aeTc9| YCTaHaBMBaTb U3eNnne Ha ynuLe, Aaxke Nnoj
HaBeCOM, TaK KaK BO3J4ENCTBNE Ha HEIO A0XAA U TPO3bl
ABNAETCA Ype3BblyainHO OMacHbLIM.

. ,D,I'If-l nepemeLleHna nsgenua scerja 6epVITer 3a cneupnanbHble
PY4KK, pacronoXkeHHble ¢ G0KOB AyXOBOro LKada.

* He anKacaVlTer KU3aenuio BNaXXHbIM pyKamMu, 0OCUKOM W ¢
MOKPbIMW HOraMu.

. I/Isnenue npeagHasHaieHoO AnsA NpUrotToBrieHUA
nuiieBbIX NMPOAYKTOB, MOXET ObITb WUCMOJNIb30BaHO
TOJIbKO B3pOC/bIMU JIULLIAMU B COOTBETCTBUM C
WHCTPYKUMAMU, NpuBeaeHHbIMU B AAHHOM
TeXHM4YecKoM pykoBoacTBe. JlloGoe gpyroe ero
ucnosib3oBaHue (Hanpumep: oTonneHue HOMeH.leHMﬂ)
cYuTaeTcda HeHaanexauwum U crnegoBaTesibHO
OonacHbIM. Hpousso,quTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIN ymep6, BbI3BaHHbIN
HeHaanexawum, HenpaBuiibHbIM U Hepa3yMHbIM

McnoNb3oBaHMEM U3fenus.

+ B npouecce 3kcnnyaTauuu usgenus HarpeBaTefbHble
3NeMeHTbl U HeKOoTopble YacTu ABepLbl AYXOBOro
wkaca cunbHo HarpeBatotcsl. Heobxogmmo
NPOSIBNSATL OCTPOXHOCTL BO U30OekaHWe KOHTaKTOB C
3TUMM YacTSIMM W He paspellaTb AETAM
npuénmxatbca K AyXoBKe.

+ V3BeraifTe kacaHWsi NPOBOZOB SNEKTPOMUTaHMS APYIUX
ObITOBbIX 3MEKTPOMPMOOPOB K FOPSUUM YaCTSIM JyXOBOTO
Lkadpa.

* He 3aKpblBaiiTe BEHTUINALMOHHbIE PELIETKNA 1 0TBEPCTUS
pacceuBaHus Ternna.

+ Bepurecs 3a pyuky ABepLIbl B LIEHTPE: C OOKOB OHa MOXKET ObITb
ropsyen.

+ Bceraa HageBaiiTe KyxoHHbIe BapexKu, Koraa cTaBuTe Unu
BblHUMaeTe 6o u3 AyX0BKW.

* He nokpblIBaifTe AHO AyX0BOrO LUKada ponbroi.

* He xpaHuTe B yX0BOM LLKadpy BO3ropaeMbIxX MpeAMETOB. pU
CcrnyyYaiiHOM BKITIOYEHWN U3 eSS Takue MaTepuarisl MoryT
3aropeTbes.

+ Bcerganpogepsiite, utTobbl perynsropbl KOHOPOK HAXOAMINCh
B NonoxeHun “®”/“0” , koraa BapoyHasi NaHenb He
ucrorb3yeTcs.

* He TAHUTe 3a NPOBOJ 3MEKTPONUTaHUSA ANS 0TCOEAUHEHNS
BUIKU M3A€NNSI U3 CETEBOI PO3ETKU, BO3bMMUTECH 3a BUNKY
pyKon.

+ [Nepesn HauanoM YMCTKV UMM TEXHUYECKOTO 0OCTYKMBaHUS
U3genus Bcerja BbIHUMaiATe LTercernbHyto BUMKY U3 CETeBON
po3eTKM.

+ Bcrnyyae HeucrpaBHOCTU KaTeropuyeckm sanpeLaeTcs
OTKpbIBaTb BHYTPEHHIUE MeXaH13Mbl U3Aenns ¢ LIENbIo uX
camocTosiTensHoro pemoHTa. Obpalvaiirecs B LieHTp
TexHndeckoro obenykuBaHust (cv. TexobenyxusaHue).

* He cTaBbTe TsXKenble NpeaMeThbl Ha OTKPbITYHO BepLly AYXOBOrO
LWKadpa

+ CrTeknokepamuyeckas BapodHas naHesb yCTonumBa K
MexaH14eCcKUM yapaMm, TeM He MeHee OHa MOXET TPECHYTb
(nm axke pa3buTbes) Npu yAape oCTPbIM NpesMETOM U
MHCTpyMeHTOM. B aToM criyyae HesameanuTensHO 0TCoeanHIUTE

WU3[1eMve OT CETU aMeKTponuTaHus 1 obpatureck B LieHTp
TEXHVYECKOrO OBCIYKMBAHNS.

+  EcnunoBepxHOCTb BapouHoii NaHesn TPecHyIa, BbIKIiouuTe ee
BO M3GesKaHIe Y1apoB TOKOM.

+ MomHuTe, YTO TEMMepaTypa KOHOPOK OCTAETCS OYeHb
BbICOKOI B TEYEHIE TPMALIAT MHYT MOCTIE UX BbIKIHOYEHNSI.

+ [epxuTe Ha 6€30MacHOM paccTOsIHWM OT BapOUHON MaHenm
noBble NpeaMETbI, KOTOPble MOTYT paciiaBUTLCS, HanpuMep,
nracTMacca, amoMUHUA U M3genus U3 caxapa. ObpatLaitTe
0c060€ BHAMAHME Ha YakoBOYHbIE MaTepuaribl,
MOSM3TUINEHOBYIO UMW arOMUHEBYIO MITEHKY: €CTIM OCTaBUTb
3TV MaTepuarbl Ha eLLe ropsHen Un TEroil MoBePXHOCTH, OHN
MOTYT CEPbEe3HO MOBEPANTL BapoUyio MaHerb.

+ He Kknagute MeTanmmueckue npeaMeTbl (HOXM, IOXKKM, KPbILLKA
W1 T.A.) Ha BapOYHYHO NaHesb, Tak Kak OHW MOTYT CUSTbHO
HarpeTbes.

+ He aonyckaeTcs aKcruyaTaLys U3genis mmuamm ¢
OrpaHuyeHHbIMU (hM34ECKUMM, CEHCOpUATbHBIMY I
YMCTBEHHbIMU CIOCOBHOCTAMM (BKIHOYast AETeN), HEOMbITHBIMM
AVLAMY WK IMLiaMK, HeoBY4YeHHbIMI 0BpaLLEHIIo C U3genvem
6e3 KOHTPOSA CO CTOPOHBI NNLIA, OTBETCTBEHHOTO 38 MX
Be30MacHoCTb UK Nocrie Haamexallero 0GydeHs 0bpaLLeHIio
CcU3fenMeM.

+ He paspeluaiite AeTAM UrpaTb C ObITOBLIM AMEKTPOMPUBOPOM.

Ymn n3auus
YHUUTOXEHE YNakoBOYHbIX MaTepuasos: cobnogaiire
MECTHbIE HOPMaTVBbI N0 YTUMM3ALIM YTTaKOBOYHbIX
maTepyaros.

+ CornacHo EBponeiickoi Oupektee 2002/96/CE kacaTensHo
YTUNM3aLMM AMEKTPOHHBIX M 3NEKTPUYECKUX ANEKTPONPHOOpPOB
arNeKTPonpUbOopbI He JOIMKHbI BbIOpachiBaTLCS BMECTE C
06bI4HbIM ropoACKvM MycopoM. BuiBeeHHble 13 cTpost
MpuBopbI JOIKHBI COBUPATLCS OTAENBHO 715 OMTUMM3ALIAM UX
YTUNM3aLMM 1 pekynepaLiv COCTaBISIOLLYVX MX MaTepuarnos, a
Takke 45151 6e30nacHOCTU OKpYXKatoLLEeN cpesbl U 340POBbSI.
CuMBON 3a4epkHyTasi MycopHasi KOp3uHKa, UMetoLLiics Ha
BCex Npubopax, CyKUT HanoMUHaH1eM 06 VX OTAeNbHOIA
yTumsaLmm.
3a 6onee noapobHoit MHhopMaLMelt 0 NpaBUIbHON YTUIM3aLMN
ObITOBbIX AMEKTPONPHUOOPOB Morb30BaTeNN MOryT 06paTUTLCSi
B CleLparbHyto rocyapCTBEHHYI0 OpraHv3aLiio Uiv B MarasyH

OKOHOMUS 3MIEKTPOIHEPrMn U OXpaHa

Opr)KaI-OU.I,eVI cpenbl
Ecrv Bbl OyaeTe nomnb3oBaTbest AYXOBbIM LLKachoM BEYEPOM U
[0 paHHero yTpa, 3T0 MOMOXET COKPaTUTb Harpysky
noTpebneHus ANEKTPOIHEPIN ANEKTPOCTaHLMAMM, DTy
BO3MOXXHOCTb Bac AaAyT OnLyu NiiaHMpoBaHus nMporpamm, B
YaCTHOCTU «MPUrOTOBIIEHUE C 3aZlepKKoit» (cM. [pogpammbl)
«aBTOMaTU4Yeckas NMMpOoNUTYECcKas YnCTKa ¢ 3aepxkon (vedi
TexHuueckoe obernyxusaHue U yxo0).

* PekomeHayeTcs Bcerga rotouts B pexxax MPUNb n
MOOPYMAHUBAHME c 3akpbIToit fBepLieN: 3To He0bX0AMMO
ANs 3Ha4YUTeNbHOIN SKOHOMMU 3NEKTPOSHEPTIN (MPUMEPHO
10%), a Takke 45151 NYYLLKX Pe3yrbTaToB MPUroTOBNEHNS.

+ CopaepxxuTe YrnoTHEHS B UCTIPABHOM 1 YMCTOM COCTOSHIAW,
NpoBepsITE, YTOObI OHW NIIOTHO NpUNeranu K ABepLie U He
MporycKanm yTeyek Tenna.

! [laHHOe u3genue oTeeyaeT TpeboBaHUSIM HoBOIi EBponeiickoit

[vpeKkTVBbI Mo OrpaHUdEHMO SHEPronoTpedrieHs B pexvume

aHeprocoepexeHms.
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TexHun4yeckoe

obcnyxuBaHue u yxoa

OTKIOUYeHUe 3NeKTPOonUTaHus

Mepea Hayanom kakor-nubo onepauym no
OGCHY)KMBaHWO Wnn YNCTKe otTcoeanHUTe nsgenume ot
CETU ANeKTponuTaHua.

YucTtka uspgenus

. Hapy>KHb|e aManupoBaHHble ANneMeHTbl Unn aetann
n3 HEP)KaBEFOLLI,EVI CTanun, a Takke pe3nHoBble
YMIIOTHEHUS] MOXKHO MPOTUpaTb FyOKOI, CMOYEHHOI B
Tennon BoA€ UINn B pacTtBope HeVITpaJ‘IbHOFO
Mmotowero cpeactea. [ns yaaneHuss ocobo TpyaHbIX
NATEeH MCI‘IOJ1b3yl7ITe cneuuarnbHble YncTawmne
cpeacTtea, MMerLlmneca B npogaxe. Mocne ynctkn
peKomMmeHAyeTcA TwaTesNlbHO yaannTb oCTaTKn
MOIOLLETr0 Cpe/iCTBa BMaXKHOW TPSAMNKOW U BbICYLLIUTb
AyxoBKy. He ucnonb3yiite abpasvBHbie NMOPOLLKM
UM KopposuiiHble BeLlecTBa.

. Cne,qyeT Npon3BoAnTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
AyXOBOro wKadba rnocre Kaxgoro ero
ncnonb3oBaHuA, He A0XUAaACb €ero nosiHoro
oxnaxaeHnus. Vicnonb3yite Tennyio BoAgy U MoloLlee
cpeacTeo, onoJjiocHUTE N NpoTpuTte MSATKONn TpFlI'IKOI7I.
Msberaiite ucnosib3oBaHns abpasnBHbIX CPEACTB.

e CbeMHble AeTann MOXHO JNerko BbiMbITb Kak nroﬁyro
Apyryto nocyay, Takke B NocyaoMOEYHOW MaluuvHe.

! HMKOI’,D,a He MCI'IOJ'Ib3yl71Te napoBble Yuctalune

arperatbl Unu arperatbl Mo BbICOKUM JaBleHneM And

YUCTKN n3penus.

Yucrtka gBepubl

Ons yucTkm cTekna ABepLbl NCMONb3yiTe
Heabpa3uBHble NyOKV M UKCTALLME cpefcTBa, 3aTeM
BbITPUTE HacyXxo MSrkon Tpsnkoi. He ucnonbayiite
TBepAble abpasuBHble MaTepuarbl UM ocTpble
MeTannmyeckue ckpebku, KoTopble MOryT nouiapanaTb
NMOBepPXHOCTb U pa3buTb CTeKIo.

[Onsa Gonee TwaTenbHOW YACTKM MOXHO CHSITb J1BepLly
JYXOBKU.

1. MONMHOCTBLIO OTKpONTE ABepLy AYXOBKWU (CM. pUCYHOK);
2. Npy NomoLuy OTBEPTKU NOLHUMUTE U NMOBEPHUTE
wnoHkn F Ha aByx netnax (cm. cxemy),

3. BO3bMUTECH 3a [BepLy
pykamu ¢ BYyX CTOPOH, MnaBHO
3aKpouTe ee, HO He MOJSHOCTbIO.
3aTem noTsHUTE ABepLy Ha
cebsi, cHUMasi ee co CBOero
rHesga (cm. cxemy). Ons
YCTaHOBKM ABepLibl HA MEeCTO

* imeeTcs TONbKO B HEKOTOPbIX MoAenAx.

BbIMOJIHUTE BbilLeonMcaHHbIe onepauun B 06paTHOM
nopsajake.

MpoBepka ynnoTtHeHUN

PerynsipHo npoBepsiiiTe COCTOSIHWE YNINOTHEHUS] BOKPYT
JBepLbl AyxoBoro wWwkada. B cnyyae noBpexzaeHust
yMoTHeHUs obpatlyaiiteck B Grwkaiiwmin LieHTp
TexHnyeckoro O6cnyxuBaHust (cMm. TexHuYeckoe
obcnyxusaHue). He pekomeHayeTcsi nosnb3oBaTbCs
JYXOBKOW C MOBpeX/eHHbIM YMNIOoTHEHUEM.

3ameHa namMnouyku

3ameHa namnoyku

B AYyXOBOM LUKady:
1. OTBUHTUTE
CTEKINSHHYI0
KpbILWKy nnadoHa
NaMnoyKu;

2. BblkpytuTte
NamrnoyKy u
3aMeHuTe ee Ha
HOBYIO TaKOro e
TUnNa: MOLHOCTb

25 BT, pe3bba E 14.
BoccTaHoBUTE KpbILWKY HA MecTo (CM. pUCYHOK).

BokoBble U 3agHuMe KaTanuTuyeckue naHenu*

OTo naHenu, NOKpbITble cneLuanbHON amarbio,
rornoLLaroLLel Xupbl, Bbiaensiolecs: B npoLecce
MPUroTOBIEHMSI.

OTa amarnb sIBNsieTcs A0BOMbHO YCTOMUMBOMN ANS
obecneyeHns ycTaHOBKM pasfUYHbIX akceccyapoB
(peweToK, MPOTMBEHEN U T.N.), He AedopMUpPYySICh.
HesHauuTenbHble 6Genble HaneTbl Ha MOBEPXHOCTU
SIBMISIOTCA HOpPMarbHbIMU.

Tem He MeHee cnefyeT nsberatb:

- LlapanaHusi Mo aMarnu ocTpbIMK NpeAMeTaMm
(Hanpumep, HOXOM);

- Ucnonb3oBaTb MOKLLME CpescTBa UNMU abpasnBHble
BelllecTBa.

CepBucHoe oGcnyxuBaHue
! Hukoraa He obpaluaiTech K HEYNofMHOMOYEHHbIM
TEXHUKaM.

Mpwn obpaweHnm B LleHTp TexHuyeckoro
Ob6cnyxuBaH1si He06X04MMO COOBLUTD:

+ Tun HeucnpaBHOCTK;

+ Mogenb usgenus (Moa.)

* HoMep TeX. MacnopTa (cepuitHbiin Ne)

Bbl HalineTe 3TV JaHHble Ha NacnopTHoW Tabnuuke,
pacronoXXeHHOW Ha usgenuu nunu Ha ynakoBke.

36



Kullanim talimatlari
FIRIN

igindekiler

Kurulum, 38-40
NL DE RS Yerlestirme
Elektrik baglantisi
Nederlands, 1 Deutsch, 13 Pycckuin, 25 Teknik bilgiler
Cihazin tanimi, 41
TR PL Genel gorinim

Kontrol paneli

Tirkce, 37 Polski, 49

Baslatma ve kullanim, 42
Firinin yakilmasi

Teknik destek

Programlar, 43-44

Pisirme programlari

Pisirme isleminin programlanmasi
Pratik pisirme onerileri

70HK 637C X RU/HA Pisirme tablosu

7OHK 637C RU/HA Elektronik pisirme programlayicisi, 45

Ocak, 46

Ocak bolimu tipleri

Cam-seramik ocagin yakilmasi

Cam-seramik ocagin kullanimi igin pratik tavsiyeler

Onlemler ve tavsiyeler, 47
Genel emniyet

Imha

Tasarruf ve gevreye saygl

Servis ve bakim, 48

Elektrik akiminin devre digi birakilmasi
Cihazin temizlenmesi

Kapagin temizligi

Ampuliin yenisi ile degistiriimesi

37



Kurulum

! Her gerektiginde bagvurulabilmesi icin bu el kitapgiginin
muhafaza edilmesi onemlidir. Cihazin satiimasi,
bagkasina verilmesi ya da tasinmasi durumunda yeni
kullanicinin igleyis ve iligkin uyarilar hakkinda bilgi
edinmesi icin el kitapgiginin cihazla birlikte verildiginden
emin olunuz.

! Talimatlan dikkatli bir sekilde okuyunuz: kurulum,
kullanim ve emniyet hakkinda onemli bilgiler icermektedir.

Yerlestirme

! Ambalajlar gocuklarin oyuncagi degildir ve
aynistirilmis ¢op icin belirlenen kurallara uygun olarak
imha edilmelidirler (bakiniz Onlem ve tavsiyeler.

! Kurulum iglemi bu talimatlar dogrultusunda ve
profesyonel olarak kalifiye personel tarafindan
yapilmalidir. Hatali yapilan bir kurulum, insan ve hayvan
sagligina ya da mala zarar verebilir.

Yuvaya oturtma

Cihazin dizgun bir sekilde galismasi icin firin yuvasinin
yer aldigi dolabin uygun 6ézellikleri tagimasi gerekir:

« finna yapisik konumdaki paneller 1siya dayanikli
malzemeden olmalidir;

 ahsap kaplama dolaplarin s6z konusu oldugu
durumlarda, kullanilan tutkallar 100°C islya
dayanikh olmaldir;

« firnin yuvasina yerlestiriimesi durumunda, islem ister
masa altinda (sekle bakiniz) ister kolon Uzerinde
yapilacak olsun, dolaplarin ebatlari séyle olmalidir:

< $
%

60
7

20

575-585 min

570

590

560 min J

595

! Cihaz yuvasina yerlestirildikten sonra elektrikli
bolumler ile higbir sekilde temas etmemelidir.
Ozellikler etiketinde belirtilmis olan tiiketime iliskin
bilgiler bu kurulum tipinde olgUlmustdr.

Havalandirma

lyi bir havalandirma saglanmasi icin yuvanin arka
duvarinin cikariimasi gerekir. Firin kurulumun iki
ahsap pervaz lzerine ya da en az 45 x 560 mm
ebatlarinda bir agikligi olan bir zemine yaslanacak
sekilde yapilmasi tercih edilir (sekillere bakiniz).

Ortalama ve sabitleme

Cihazi dolaba sabitlemek igin:

« firinin kapagini aginiz;

» dis gerceve Uzerinde yer alan tespit deliklerini
kapatan 2 lastigi cikartiniz;

+ 2 tahta vida kullanarak firini dolaba sabitleyiniz;

+ delikleri kapatan lastikleri yeniden yerlestiriniz.

- W 1
—_—
vl 1 W

/ [ \\\

I Cihazin korunmasini sadlayan tim bélimler, bir alet
yardimi olmadan gikarilamayacak sekilde
sabitlenmelidir.
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Elektrik baglantisi

Sebekeye yapilacak olan elektrik badlantisi, 6zellikler
etiketinde belirtilmis olan gerilim ve frekans degerlerinde
dalgali akimla galisacak sekilde Uretilmistir olan ocak
Uzerinde yapilmalidir (sonraki sayfaya bakiniz).
Pisirme ylizeyi kuzineye 6zel bir konektor ile baglanir.

ANKASTRE OCAK

Yalniz bazi
modellerde
mevcut.

ANKASTRE FIRIN

Ocak kismi baglantisi yapildiktan sonra metal
koruma aparatini yerlegtiriniz. Setlistii ocagin
cikariimasi durumunda kirmizi orijinal kapagin
kirmizi konektortin tzerine takilmasi gerekmektedir.

Besleme kablosu montaji

1. Bir tornavida
yardimiyla, kapagin yan
uzantilarini kaldirip
terminal kutu kapagini
aciniz: kapagi cekiniz
ve aginiz (sekle
bakiniz);

T T

2. Kablo sabitleyicisinin
vidasini agarak bir
tornavida yardimi ile
kablo toplayicisini
cikariniz (sekle
bakiniz).

3. L-N-== kontaklarinin
vidalarini g¢ikardiktan
sonra kablolari Mavi (N)
Kahverengi (L) Sari-Yesil
(=) renklere dikkat
ederek vida baglarinin
altinda sabitleyiniz.

Terminal kutusu (g fazli 400 V baglantiya gére
hazirlanmigtir (asagidaki sekle bakiniz).

400V 3N~HO5RR-F
5x2.5 CEI-UNEL 35363

= N L1L2L3

111
@O lo@ o o@D
0@ (0@ p@h

P

— —X

ol N L1 =X

— (10 p@0 [f®0o

® 1@ @4 |D@D\

|| \\,\_
= L2 L3

Elektrik tesisati 6zellikleri farkli ise (asagidaki
sekillere bakiniz), elektrik baglantisini P kutusu iginde
yer alan baglanti kelepgelerini kullanarak yapiniz.

230V ~HO5RR-F 3x4
CEI-UNEL 35363

400V 2N~HOSRR-F 4x4
CEI-UNEL 35363

3. Besleme kablosunu ilgili kablo yuvasina sabitleyiniz.
4. Terminal kapagini kapatiniz.
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Besleme kablosunun sebekeye baglantisi

Kablo Uzerine 6zellikler etiketi Gzerinde belirtilen
yuUke uygun bir fis monte ediniz (yana bakiniz).
Sebekeye dogrudan baglanti yapilmasi halinde,
cihaz ile sebeke arasina minimum temas araligi 3
mm olan ve yururlikteki normlara uygun nitelikte gok
kutuplu bir anahtar takmak gerekmektedir (toprak
kablosu elektrik anahtari tarafindan kesintiye
ugratilmamalidir). Besleme kablosu, hicbir asamada
ortam isisini 50°C gegmeyecek sekilde
yerlestirilmelidir.

! Elektrik baglantisinin dogru yapilmasindan ve
guvenlik kurallarina uyulmasindan kurulumu yapan
kisi sorumludur.

Sebekeye baglamadan 6nce asagidaki durumlari
kontrol ediniz:

 prizin topraklamasinin yururlikteki normlara uygun
oldugunu;

 prizin, cihazin ozellikler etiketi Uzerinde belirtilen
maksimum gug voltajinda kullanmaya uygun
olmasi (asagiya bakiniz);

* besleme geriliminin o6zellikler etiketi Uzerinde
belirtiimis olan degerler arasinda oldugunu
(asagiya bakiniz);

« cihaz figinin prizle uyumlu oldugunu. Aksi hallerde
prizi ya da fisi degistiriniz; uzatma kablolar ya da
coklu prizler kullanmayiniz.

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve
priz kolay erisilebilecek yerlerde olmalidir.

! Kablo, kivrilmalara veya ezilmelere maruz
kalmamalidir.

! Kablo, periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece
yetkili teknik personel tarafindan degistirilmelidir
(Destek boliimdine bakiniz).

! Bu kurallara uyulmamasi halinde firma hig
bir sorumluluk kabul etmez.

OZELLIKLER ETIKETI

genislik 43,5 cm

Ebatlar yukseklik 32 cm
derinlik 41,5 cm
Hacim It. 58
. gerilim 230/400V' 3N~ 50/60Hz
Elevkt”k (6zellikler etiketine bakiniz)
baglantilari emilen maksimum gii¢ 10800W
Elektrikli firinlarin etiketi hakkindaki
2002/40/CE Direktifi.
EN 50304 Diizenlemesi
Klasik eneriji tiketimi Dogal —
ENERGY isitma fonksiyonu: ~
LABEL Geleneksel; —_—

Eneriji tiketimi beyani Klasik
sinif Gigla - 1sitma
fonksiyonu: Pasta fonksiyonu.

PP

Bu cihaz asagidaki Topluluk
Direktiflerine uygundur: 12/12/06
tarihli 2006/95/CEE (Algak Gerilim)
ve sonraki degisiklikler -
15/12/04 tarihli 2004/108/CEE
(Elektromanyetik Uygunluk)

ve sonraki degisiklikler -
22/07/93 tarihli 93/68/CEE

ve sonraki degisiklikler.
2002/96/CE ve sonraki
degisiklikler.

1275/2008 standby/off mode.
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Cihazin tanitimi

Genel goérunim

Kontrol paneli [ ] Raflarin surgtli
p N KIZAKLARI
N \
IZGARA rafi ] ‘ \ \\\ \ konum 5
= / / , I ’ ----- konum 4
YAG TOPLAMA :// \E konum 3
bl (Z konum 2
TEPSISI rafi L;/// ’ \ \$ Konum 1

Kontrol paneli

TEPSI PROGRAMLAR Uyari 15131
Uyari 15131 digmesi TERMOSTAT
TEPSI TERMOSTAT GIFT
Dugmesi digmesi CAPLI LEVHA
dugmesi
2 @ e} E
@ 0 o ! O o o
OO OO
CiFT ELEKTRONIK TEPSI
CAPLI LEVHA programlayicr* Dugmesi

digmesi
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Baslatma ve kullanim

! Finini ilk kez kullandiginizda, igi bogken termostati
maksimuma getirerek kapagi kapali vaziyette en az
bir saat galistiriniz. Sonra firini kapatip kapagini
aciniz ve mekani havalandiriniz. Duyulan koku, firini
korumak icin kullanilan maddelerin buharlagsmasina
bagh olarak ortaya gikmaktadir.

Firinin yakilmasi

1. PROGRAM diigmesini dondirerek istenilen
pisirme programini seginiz.

2. TERMOSTAT diigmesini dondirerek istenilen isiyi
seciniz. Pigirilecek yemek turleri ile bunlar igin
onerilen sicakliklar listesi, pisirme Tablosunda
mevcuttur (bakiniz Programlar).

3. TERMOSTAT uyari lambasinin yanik olmasi,
ayarlanan sicakliga kadarki Isinma agamasini
gosterir.

4. Pisirme sirasinda agagidaki iglemleri yerine
getirmek mumkuinddr::

- PROGRAM diigmesini dondiirerek pisirme
programini degistirmek;

- TERMOSTAT digmesini dondurerek Islyi
degistirmek;

- PROGRAM diigmesini “0” pozisyonuna getirerek
pisirme surecini durdurmak.

! Firin tabanina asla herhangi bir cisim koymayiniz,
emayesine zarar verebilirsiniz.

! Pisirme kaplarini daima techizattaki 1zgara Gzerine
koyunuz.

Sogutma fani

Harici sicaklik derecesinin dusurtlmesi icin bir
sogutma fani tarafindan atilan hava, kontrol paneli ve
firin kapagi arasindan ve ayni zamanda firin
kapaginin alt tarafindan c¢ikar.

! Pigirme sonunda firin yeterince soguyana kadar bu
fan calisir durumda kalir.

Firin lambasi

PROGRAMLAR digmesi ile O secilerek yakilir. Bir
pisirme programi segildiginde yanik kalir.

Teknik destek

! Yetkili olmayan teknisyenlerden asla yardim
almayiniz.

Bu durumda su bilgileri veriniz:

* Ariza tipi;

» cihazin modeli (Mod.)

» seri numarasi (S/N)

Bu bilgiler cihazin ve/veya ambalajinin Gzerinde yer
alan 6zellikler levhasinda bulunmaktadir.

Cihazin é6mri 10 yildir.

e N

Servis

2444 50 10

o /i
INDESIT COMPANY BEYAZ ESYA PAZARLAMA AS.
Karahasan Sok. No:11 Balmumcu 34349 Besiktas/istanbul
TEL: (+90) 212 355 53 00

FAKS: (+90) 212 212 95 59

WEB: www.hotpoint-ariston.com.tr
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Programlar

Pisirme programlari

! Tim programlar icin 60°C ile MAX arasinda bir isi
ayarlanabilir, tek bunun disinda kalan:

* IZGARA (Yalniz MAX’a ayarlanmasi tavsiye edilir);
* GRATEN (200°C isinin Uzerine ¢ikilmamasi
tavsiye olunur).

Program GELENEKSEL FIRIN

Alt ve Ust i1sitma elemanlari devreye girer. Bu
geleneksel pisirme konumu ile bir tek pisirme rafinin
kullanilmasi daha uygundur: birden fazla kat
kullanildiginda 1s1 dagilimi koéti olur.

% COKLU PiSIRME programi

Tdm isitma elemanlari (alt, Gst ve yuvarlak 1sitma)
devreye girer, fan da galismaya baglar. Tum firinda
Isi sabit oldugundan, hava yemegi esit bir sekilde
pisirir ve kizartir. Ayni anda en fazla iki pisirme rafini
kullanmak mumkandur.

Program PiZZA FIRINI

Alt ve yuvarlak i1sitma elemani devreye girer, fan da
calismaya baslar. Bu kombinasyonda firin hizla
isinirken 6zellikle asagidan ciddi bir 1s1 yansimasi
olur. Her seferinde bir tek raf kullanildigi durumlarda
pisirme igleminin ortasinda pozisyon degistirilmesi
gerekir.

IZGARA programi

Ust i1sitma elemani devreye girer ve gevirme (sis)
kismi da (varsa) galismaya baslar.

Izgaranin yiiksek ve dogrudan isisi, ylksek ylzey
Isisi gerektiren besinler icin tavsiye edilir. Pisirme
esnasinda firninizin kapagini kapali olarak
muhafaza ediniz.

v&w GRATEN programi

Ust i1sitma elemani devreye girer ve fan ile gevirme
(sis) kismi da (varsa) calismaya baslar. Tek yonlu
termik yansimayla birlikte firin igcindeki havanin
guclendirilmis sirkllasyonu baglar. Bu isinin i¢
kisimlara isleme guicuni artirarak gida yuzeylerinin
yanmasini onler. Pisirme esnasinda firininizin
kapagini kapali olarak muhafaza ediniz.

@ Program PASTA FIRINI

Arka i1sitma elemani ile birlikte fan devreye girerek
isinin firinin her yerine esit dagilmasini saglar. Bu

program hassas yemeklerin ve ayni anda g rafta
“kurabiyelerin” hazirlanmasi (6r. mayalanmaya ihtiyag
duyan tatlilar) igin tavsiye edilir.

Rosto c¢evirme*

Rosto ¢evirme Unitesini devreye sokmak igin (sek/e
bakiniz) asagidaki islemleri yerine getiriniz:

1. yag toplama tepsisini 1 no’lu pozisyona koyunuz;
2. rosto gevirme Unitesinin dayanagini 3 no’lu
pozisyona koyarak sisi
finnin arka duvarinda
yer alan delige
gegiriniz;

3. PROGRAM

AAAA

digmesinden

veya ¢z secerek

cevirme Unitesini
devreye sokunuz;

Pratik pisirme oOnerileri

! Fan calisirken yapilan pisirmelerde 1 ve 5. raf
konumlarini kullanmayiniz: bunlar dogrudan sicak
hava verdiklerinden, hassas gidalarin Ustlerinde
yanmaya neden olabilir.

! IZGARA ve GRATEN pisirmelerde, pisirmeden
cikan atiklari (su velveya yag) toplamasi igin yag
toplama tepsisini 1 no’lu pozisyona getiriniz.

COKLU PISIRME

* 2 ve 4. raf pozisyonlarini kullaniniz ve daha fazla
Is1 gerektiren yemekleri 2. rafta pisiriniz.

» Yag toplama tepsisini en alta, 1zgarayi ise Uste
koyunuz.

IZGARA

 Pisirilecek gidalari 1zgaranin ortasina yerlestirerek
1zgaray! 3 veya 4 konumuna yerlestiriniz.

» Enerji seviyesinin maksimuma ayarlanmasi
tavsiye edilir. Ust rezistans surekli olarak yanik
kalmazsa endiselenmeyiniz: Bu parganin
calismasi bir termostat tarafindan kontrol edilir.

PiZZA FIRINI

« Hafif aliminyum bir tepsiyi cihazinizla birlikte
verilmis olan i1zgaraya yerlestiriniz.
Yag toplama tepsisi ile pisirme siresi uzar ve
pizzaniz citir ¢itir olmaz.

* Cok malzemeli pizzalarda mozzarella peynirinin
pisirme isleminin tam ortasinda eklenmesi tavsiye
edilir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.
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Pisirme tablosu

Programlar Yemekler Agurlik Ra.flarm On |s.|tma Tavss:ZaekTﬁ("en Pslﬁlrren;le
(Kg) pozisyonu (dakika) derecesi (dakika)
Ordek 1 3 15 200 65-75
Dana veya sigir rosto 1 3 15 200 70-75
Geleneksel Domuz rosto 1 3 15 200 70-80
Biskuvi (ev yapimi) - 3 15 180 15-20
Turtalar 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 raf Gizerinde) 1 2ved 15 230 15-20
Lazanya 1 3 10 180 30-35
Kuzu 1 2 10 180 40-45
Kizarmig tavuk + patates 1+1 2ve 4 15 200 60-70
Uskumru 1 2 10 180 30-35
Goklu Pigirme |Plum-cake 1 2 10 170-180 40-50
Kurabiye (2 raf Uzerinde) 05 2 ve 4 10 190 20-25
Biskuvi (2 raf Gizerinde) 05 2ve 4 10 180 10-15
Pand?spanya (1 raf ?zer?nde) 05 2 10 170 15-20
Pandispanya (2 raf tizerinde) 1 2ve 4 10 170 20-25
Tuzlu tartlar 15 3 15 200 30-40
. Pizza 05 3 15 220 15-20
Pizza o

Borekler 1 2 veya 3 10 200 15-20

Dil baligi 1 4 5 MAX 8-10

Kalamar ve karides sis 1 4 5 MAX 6-8

Morina fileto 1 4 5 MAX 10
Izgara sebze 1 3 veya 4 5 MAX 10-15
Dana biftek 1 4 5 MAX 15-20
Pirzola 1 4 5 MAX 15-20

lzgara Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Uskumru 1 4 5 MAX 15-20

Tost n.4 4 5 MAX 2-3

Rosto gevirme aparati ile (varsa)
Dana sis 1.0 - 100% 80-90
Tavuk sis 1.5 - - 100% 70-80
Kuzu sis 1.0 - - 100% 70-80
Izgara tavuk 15 2 5 200 55-60
Ahtapot 15 2 5 200 30-35
Rosto ¢evirme aparati ile (varsa

Graten ot P (varsa) 15 - 10 200 70-80
Kuzu sis 1.5 - 10 200 70-80
Tavuk (sis) + 1.5 - 10 200 70-75
patates (yag toplama tepsisinde) - 2 10 200 70-75
Turtalar 05 3 15 180 20-30
Meyveli turta 1 203 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Pandispanya 0.5 3 15 160 25-35
Doldurulmus krepler (2 raf tGzerinde) 1.2 2ve 4 15 200 30-35
Pasta Kiiglik kekler (2 raf lizerinde) 06 2ve 4 15 180-190 20-25
Peynirli tuzlu ¢orekler (2 raf tizerinde) 0.4 2ve 4 15 200-210 15-20
Kurabiye (3 raf Gizerinde) 0.7 1,3veb 15 180 20-25
Biskuvi (3 raf Gizerinde) 07 1,3veb 15 180 20-25

Yalanci krema (3 raf Uzerinde) 05 1,3ve5 15 90 180

! Pisirme sureleri bilgi amagli olup kisisel zevke gore degistirilebilir.
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Elektronik programlayici®

EKRAN
e ! )
PISIRME BITiMi _@ '-"-' Nun| @ —— SAAT simgesi
simgesi - e ‘e ‘e ‘
stre — &, I LI A\ L zamaniavic
simgesi L J simgesi
SAATI AZALT — @ @— SAATI ARTTIR
simgesi duagmesi
SAATI
AYARLA
simgesi

Saati ayarlama

| Saat, firin kapatildiginda veya agildiginda, pigirme
programinin bitis saati 6nceden ayarlanmadig
takdirde ayarlanabilir.

Cihaz elektrige baglandiktan sonra veya elektrik

kesildikten sonra, EKRANDAKI @ simgesi ve dort
basamakli rakam yanip sénmeye baslayacaktir.

1. Ekrandaki simgesi ve dort rakam yanip

sdnmeye baslayana kadar @ digmesine birkag kez
basin.

2. Saati ayarlamak igin “+” ve “-” digmelerini
kullanin; digmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,
boylece istenen deger daha hizli ve kolay
ayarlanabilir.

3. Ayarl tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin.

Zamanlayiciyl ayarlama

! Bu fonksiyon pisirmeyi durdurmaz ve firini
etkilemez; ayarlanan zaman siresi gectiginde alarmi
etkin hale getirmek icin kullanilr.

1. Ekrandaki simgesi ve U¢ rakam yanip

sonmeye baslayana kadar [l diigmesine birkac kez
basin.

2. Istenen saati ayarlamak icin “+” ve “” digmelerini
kullanin; diigmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,
boylece deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak i¢in 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin.
Saat geri sayarken ekranda gosterilecektir. Bu saat

sliresi gectiginde, alarm etkin hale gelecektir.

Pisirmeyi programlama
! Programlama yapilmadan 6nce pisirme modu
segilmelidir.

* Sadece bazi modellerde mevcut.

Pisirme suresini programlama

1. EKRANDAKI simgesi ve U¢ rakam yanip

sonmeye baslayana kadar &, diigmesine birka¢ kez
basin.

2. Istenen slireyi ayarlamak icin “+” ve “-” diigmelerini
kullanin; digmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,
boylece deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin. o
4. Ayarlanan saat gegtiginde, EKRANDA BITTI

yazisi gorundr, firin pisirmeyi birakir ve alarm calar.

Durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.

+ Ornegin: Saat 9:00 6.6 ve 1 saat 15 dakikalik bir
sure programlandi. Program 6.6. 10:15’ de
otomatik olarak duracaktir.

Pisirme modu igin bitis slresini ayarlama
! Pisirme bitimi siresi programlanmadan 6nce
pisirme suresi ayarlanmalidir.

1. Sureyi ayarlamak igin 1 ila 3. adimlari yukarida
belirtildigi gibi ayarlayin.

2. Ardindan, EKRANDAKI simgesi ve dort rakam
yanip sénmeye baslayincaya kadar @ diigmesine
basin.

3. Pisirme bitimi suresini ayarlamak icin “+” ve “n”
dagmelerini kullanin; diigmelerden herhangi birini
basili tutarsaniz, ekran degerleri daha hizli
kaydiracaktir, boylece istenen deger daha hizli ve
kolay ayarlanabilir.

4. Ayari tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin. o
5. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTI

yazisi gorundr, firin pisirmeyi birakir ve alarm calar.

Durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.

&, ve @ diigmeleri yandiginda.programlama

ayarlanmis olur. EKRANDA sirasiyla pisirme bitimi sUresi

ve pisirme suresi gosterilir.

+ Ornegin: Saat 6.6. 9:00 ve 1 saatlik siire
programlanmis. Bitis suresi olarak 12:30
planlanmis. Program 6.6. 11:30’da otomatik olarak
baslayacaktir.

Bir programi iptal etme

Bir programi iptal etmek igin:

« Iptal etmek istediginiz ayarla ilgili simge ve
ekrandaki rakamlarin yanip sénmesi bitene kadar

digmesine basin. 00:00 rakamlari ekranda

goriinene kadar “-” digmesine basin.
« “+” ve “” dugmelerini basili tutarsaniz zamanlayici
ayarlari dahil 6nceden segilen tim ayarlar iptal

edilecektir.
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Ocak bolumu

Ocak bolumau tipleri

0 O

Oekil 1

Firn iki farkli tip 1sitma elemanindan
olusabilen bir ocakla birlikte
tasarlanmistir: Geleneksel 6zellikte de
olabilen elektrikli demir levha (sekil 7e
bakiniz) ya da cam-seramik yuizey
(sekil 2Yye bakiniz) genisletilebilir
pisirme gozleri ile (sekil 3'e bakiniz).

O O
O O|[o@

Oekil 2 : . :
‘C
g

Cam-seramik ocagin yakilmasi

Geleneksel pisirme gozleri

Geleneksel 1sitma gozleri (A) dairesel rezistanslarla
donatilmis olup bunlar yakildiktan on saniye kadar
sonra kizarirlar.

Her bir pisirme g6zu bir kumanda kolu ile donatiimig
olup 12 farkli sicaklik segimi yapilabilir ki bu degerler
minimum 1’den maksimum 12’ye kadardir.

Genigletilebilir pisirme gozleri

Genigletilebilir 1sitma elemanlari (B) mevcut iki

iIsitma bolgesi ile dikkat geker. Bunlarin yalnizca i¢

kismini ya da her ikisini birden yakmak mUmkindur.

Kumanda paneli her ikisi de minimum 1’den maksimum

12'ye kadar bir deger araliginda ayarlanabilen iki ayri

glc seviyesi arasinda secim yapilabilmesini saglar:

« digme 1'den 12'ye dogru saat yonlinde cevrilerek
daha diiglik giic degeri ayarlantr.

» Dugme sonuna (A harfine kadar gevrildiginde), hafif
bir gegis sesi duyulur, maksimum gii¢ devreye girer ve
bu da, ayni diigme saat yonUniin aksine 12 ile 1
arasinda bir degere ayarlanir. Minimum glic degerine
geri dénmek icin diigmenin 0 konumuna getirilmesi
gerekir.

Ciftli pisirme gbézleri oldugu durumlarda, yatagin ilk

bolumU daha kuguk olan gozu devreye sokar (ic g6z).

ikisinin de devreye sokulmasi icin (i ve dis) diigmenin
sonuna (A'ya kadar cevrilmesi) ve 12 ile 1 arasinda
arzu edilen gug¢ seviyesinin secilmesi gerekir.

Kalan 1s1 uyari lambalari (sadece bazi modellerde)
Uyari isiklar (C) ilgili pisirme gozlerini ve 60°C
Uzerindeki isilari gosterir ve bunlar 1sitma elemanlari
sonlkken de devrededir.

Farkli pisirme sekilleri icin tavsiye edilen gu¢ seviyeleri:

Gigler |Isitma levhasi
0 Kapali
1 Yag veya ¢ikolata eritme

2-3 Swvilari 1sitma

4-5 Krema veya sos hazirlama

6-7 Et haslama

8-9 Makarna veya pilav pisirme

10-11  |Alevde et, balik, yumurta pisirme

12 Kizartma

@ iki pisirme géziinin de devreye sokulmasi

Cam-seramik ocagin kullanimi igin
pratik tavsiyeler

I Contalar Uzerine uygulanmis olan yapiskan camin
Uzerinde yag lekeleri birakir. Cihazin kullaniimadan
once bu lekelerin bakim igin kullanabilecek asindirici
ozellikte olmayan 6zel bir GrlGinle temizlenmesi
tavsiye edilir. Cihaz ilk galistirildiktan sonraki birkag
saat icinde kisa bir slire sonra ortadan kalkacak bir
lastik kokusu duyulabilir.

Ocak kismindan en iyi sekilde verim alinmasi igin:
+ 1sitma bolimine mikemmel bir sekilde oturacak
diz tabanli tencerelerin kullaniimasi;

=X T

* mevcut tim i1sidan yararlanilmasi igin 1sitma
bolimuni tamamen ortecek gapa sahip uygun
ebatta tencereler kullaniimasi;

2

+ gerek pisirme gozlerinin gerekse tencerelerin
uyumunun ve uzun émirli olmasinin saglanmasi
icin tencere altlarinin daima kuru ve temiz olmasi;

» gazli ocaklarda kullaniimis olan tencerelerin
kullanilmamasi gerekmektedir: gazli ocaklardaki
Isi konsantrasyonu tencerenin dibini deforme
ederek tam olarak oturmasina engel olabilir;

* bir pisirme g6zunU asla Uzerinde bir tencere
olmadan acik birakmayiniz, goézin isinarak kisa
surede maksimum seviyeye gelmesi 1sitma
elemanlarina zarar verebilir.
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Onlemler ve tavsiyeler

! Cihaz uluslararasi emniyet mevzuatlarina uygun
olarak projelendirilmis ve Uretilmistir. Bu uyarilar
guvenlik amagl olup dikkatlice okunmalidir.

Genel emniyet

+ Cihaz, meskenlerde kullaniimak Uzere tasarlanmis
olup profesyonel kullanim amach degildir.

* Yagmur ve firtinaya maruz kalmasi son derece
tehlikeli oldugundan cihaz, (izeri kapali bile olsa
acik alanlara monte edilemez.

» Cihazi yerinden hareket ettirirken daima firinin yan
taraflarinda bulunan tutma kulplarindan yararlaniniz.

+ Cihaza ayaklariniz giplakken ya da elleriniz veya
ayaklariniz 1slak ya da nemliyken dokunmayiniz.

+ Cihaz, sadece yetigkin kisiler tarafindan ve
bu kitapgikta aktarilan talimatlara gore,
yemek pisirmek amacli kullanilmalidir. Her
tarlh diger kullanimlar (6rnegin: ortam
iIsitmasi) uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli
bulunur. Uretici firma uygunsuz, hatali ve
mantik disi kullanimlardan kaynaklanan
muhtemel zararlardan sorumlu tutulamaz.

« Cihazin kullanimi sirasinda isitma
elemanlari ile firinin bazi kisimlari ¢ok
sicak duruma gelir. Bunlara dokunmamaya
dikkat ediniz ve gocuklari uzak tutunuz.

 Diger beyaz egyalara ait kablolarin firinin sicak
kisimlarina temas etmesini 6nleyiniz.

» Havalandirma ve 1si1 dagilma noktalarini tikamayiniz.

» Firin kapagini agma kulpunu tam ortasindan
tutunuz: yan taraflari sicak olabilir.

« Kaplari firina surerken veya firindan c¢ikartirken
daima firin eldiveni kullaniniz.

« Finnin alt kismini aliminyum folyo ile 6rtmeyiniz.

+ Tutusabilen maddeleri firn iginde bulundurmayiniz:
bunlar firn yanliglikla caligtirilacak olursa alev alabilider.

 Cihazin kullanilmadigi zamanlarda diigmelerin
daima “@”/’0O” konumunda oldugundan emin olunuz.

« Figi prizden gekerken kablosundan degil figin
kendisinden tutarak c¢ekiniz.

+ Fisi elektrik sebekesinden gekmeden, temizlik
veya bakim mudahalelerinde bulunmayiniz.

* Ariza halinde onarmak amaciyla i¢ mekanizmalari
kurcalamayiniz. Teknik servis ile irtibata geciniz
(7Teknik servis boliimiine bakiniz).

» Firinin kapagi acikken kapak Uzerine agir cisimler
koymayiniz.

» Cam-seramik ylizey mekanik darbelere kargi dayanikli
olsa da, bir el aleti gibi sivri uglu bir cisim carptiginda
catlayabilir (ya da kirilabilir). Bu durumlarda, cihazin
elektrik baglantisini derhal keserek Teknik Destek
bolimline basvurunuz.

» Eger ocak ylizeyi gatlamigsa muhtemel elektrik
carpmalarinin oniine gegmek icin cihazi kapatiniz.

» Pisirme gozleri i1sisinin sondurildikten sonra da

en az otuz saniye boyunca ylksek kaldigini
aklinizdan g¢ikarmayiniz.

+ Plastik ve aliminyum egyalar ve yuksek oranda
seker iceren Urlnler gibi eriyebilecek nitelikteki her
seyi pisirme yuzeyinden gereken mesafede tutunuz.
Film, plastik ve aliminyum ambalajlara 6zellikle
dikkat ediniz: bunlar sicak ya da ilik ylzeylerde
birakildiklar takdirde ytizeye zarar verebilirler.

« Ocagin Gzerine Isinabilecek metal esyalar (bigak,
kasik, kapak, vb.) koymayiniz.

» Cihaz; (cocuklar dahil) fiziki, duyusal ya da zihinsel
kapasiteleri kisith kisiler tarafindan
kullanilamayacagi gibi, glivenliklerinden sorumlu bir
kisinin gézetimi altinda bulunmadikga veya cihazin
kullanimi hakkinda 6n bilgiler almis olmadikga,
deneyimsiz ve Urline fazla bir aliskanligi bulunmayan
kimseler tarafindan da kullaniimamalidr.

* Cocuklarin cihaz ile oynamasini 6nleyiniz.

Imha

+ Ambalaj malzemelerinin imha edilmesi:
ambalajlarin geri donligiman( saglayan yerel
dizenlemelere uyunuz.

+ Elektrik ve elektronik cihazlarin atiklarini
degerlendirme konusunu diizenleyen 2002/96/CE
sayili Avrupa Birligi mevzuatinda; beyaz egyalarin
kentsel kati atik genel yontemi ile imha edilmemesi
ongorilmustur. Kullaniimayan cihazlarin, madde geri
kazanim ve geri dontisim oranini en yiksek
seviyeye ylikseltmek, gevre ve insan sagligina olasi
zararlar engellemek icin ayri ayri toplanmasi
gerekmektedir. TUm urtnlerin Gzerinde; ayristiriimis
atik hikimlerini hatirlatmak amaciyla Ustlinde carpi
isareti olan sepet semboll yer almaktadir.

Cihazlarin tasfiye edilmesi konusunda daha genis
bilgi almak icin cihaz sahiplerinin mevcut musteri
hizmetine veya satis noktalarina bagvurmasi gerekir.

Tasarruf ve gevreye saygl

* Finn ikindi saatleri ile sabahin ilk saatleri arasinda
kalan zaman diliminde caligtirildigi takdirde elektrik
sirketlerinin emilim yUkinun azaltiimasina katki
saglanir. Program planlama segenekleri, 6zellikle de
“gecikmis pisirme” (Programlara bakiniz) ve
“gecikmis otomatik temizleme” (7emiziik ve
Bakim’a bakiniz ), bunu mimkin kilar.

* GRILL ve FAN GRILLING pigirmelerinin daima firin
kapagi kapali vaziyette yapilmasi onerilir: bu hem
daha iyi sonug elde edilmesini hem de enerji
tasarrufu saglar (yaklasik %10).

+ Kapaga tam olarak yapigarak isi kaybini énlemesini
sadlayacak sekilde, contalarin temiz ve bakimli tutulmasi.

! Bu Uriin, standby konumda eneriji tiketiminin

sinirlanmasi hakkindaki yeni Avrupa Direktifi

tarafindan belirlenmis gereklilikleri karsilamaktadir.
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Servis ve bakim

Elektrik akiminin devre digi birakilmasi
Herhangi bir islem yapmadan 6nce cihazin elektrik
sebekesine baglantisini kesiniz.

Cihazin temizlenmesi

+ Emayeli veya inox dis kisimlar ile lastik contalar
Ik su ve noétr sabunla islatiimis bir stinger
yardimiyla temizlenebilir. Lekeler ¢gok zor gikan
tirdense 6zel Urtnler kullaniniz. Bol su ile
durulayip temizlikten sonra kurulamaniz tavsiye
edilir. Cizici tozlar ve asindirici maddeler
kullanmayiniz.

e Firinin igi mimkinse her kullanimdan sonra, daha
hentz 1likken temizlenmelidir. Sicak su ile
deterjan kullaniniz, durulayiniz ve yumusak bir
bezle kurulayiniz. Cizici maddelerden kagininiz.

» Aksesuarlar normal mutfak esyalari gibi ve hatta
bulasik makinesinde bile yikanabilirler.

I Cihazin temizligi igin asla buharli ya da yliksek

basingli temizleyiciler kullanmayiniz.

Firin kapaginin temizlenmesi

Cam, asindirici olmayan Urtin ve stinger kullanilarak
temizlenmeli ve yumusak bir bezle kurutulmalidir.
Cami cgizebilecek ya da camin kirmasina neden
olabilecek asindirici purizli malzeme veya keskin
madeni kaziyici kullanilmamalidir.

Daha 6zenli bir temizlik igin firin kapagini s6kmek
mumkundur:

1. kapagi tamamen aginiz (sekle bakiniz);

2. bir tornavida yardimiyla, iki adet mentese lizerinde
yer alan Kkollari F yukari kaldirarak donduriintiz (sek/e
bakiniz);

)

3. kapagi iki dig yanindan
tutarak, aralik kalacak sekilde
yavasca kapatiniz. Sonra
kapadi kendinize dogru cekip
yuvasindan cgikartiniz (sekl/e
bakiniz). Kapagi ayni iglemleri
tersten uygulayarakyerine
monte ediniz.

* Sadece bazy modellerde mevcut.

Contalarin kontroll

Firin kapagini gevreleyen contanin durumunu
periyodik olarak kontrol ediniz. Hasarli olmasi halinde
en yakin Teknik Servise basvurunuz (bakiniz Teknik
Servis). Bu durumda onarim yapilincaya kadar firini
kullanmamaniz tavsiye edilir.

Ampuliin degistirilmesi

Firinin aydinlatma lambasini degistirmek igin:

1. Lamba tutucusunun cam kapagini gevsetip
cikariniz.

2. Ampulii
sokunlz ve ayni
ozelliklere sahip
bir ampul ile
degistiriniz: glg 25
W, baglanti E 14.
3. Kapag yerine
takiniz (sekle
bakiniz);

Yan ve arka katalitik paneller*

Paneller pisirme iglemlerinin olugturdugu yagi

cekebilme kapasitesine sahip olan 6zel bir emaye ile

kaplanmistir.

Bu emaye, bozulmadan farkli aksesuarlarin

(1zgaralar, yag toplama tepsileri, v.s.) kaymasina

olanak tanimaya yeterince dayanikhidir. YUzeylerin

Uzerinde kiglk beyaz cizgiler olugtugunda

endiselenmeye gerek yoktur.

Bununla birlikte asagidaki durumlardan kaginmak

gerekir:

- keskin nesneler ile (6rnegin bigak) emayeyi
kazimak;

- deterjan veya asindirici maddeler kullanmak.
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Instrukcja obstugi

PIEKARNIK

Spis tresci

Instalacja, 50-52
NL DE RS Ustawianie
Podiaczenie do sieci elektrycznej
Nederlands, 1 Deutsch, 13  Pycckuin, 25 Dane techniczne
TR Opis urzadzenia, 53
Widok ogolny
Turkge, 37 Polski, 49 Panel sterowania

Uruchomienie i uzytkowanie, 54
Wiaczanie piekarnika

Programy, 55-56

Programy pieczenia

Praktyczne porady na temat pieczenia
Tabela pieczenia

70HK 637C X RU/HA

ZOHK 637C RU/HA Elektroniczny programator pieczenia,57

Plyta grzejna, 58

Rodzaje ptyt grzejnych

Wiaczanie ptyty witroceramicznej

Praktyczne wskazéwki dotyczace uzytkowania ptyty
witroceramicznej

Zalecenia i Srodki ostroznosci, 59
Bezpieczenstwo ogdlne

Utylizacja

Oszczednosé i ochrona srodowiska

Konserwacja i utrzymanie, 60
Odtaczanie od pradu

Czyszczenie urzadzenia
Czyszczenie drzwiczek

Wymiana zaréwki

Serwis Techniczny
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Instalacja

! Nalezy zachowa¢ niniejszg instrukcje obstugi, aby
moc w kazdej chwili z niej skorzystaé. W przypadku
sprzedazy, odstagpienia lub przeprowadzki, upewnic
sie, ze instrukcja obstugi pozostata wraz z
urzgdzeniem.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sa zabawkami dla dzieci i
nalezy je usungé¢ zgodnie z normami dotyczacymi
selektywnego gromadzenia odpadéw (patrz Zalecenia
i $rodki ostrozno$ci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewlasciwe podtaczenie urzadzenia moze
spowodowac¢ obrazenia oséb lub zwierzat lub szkody
materialne.

Zabudowa

W celu zagwarantowania poprawnego dziatania
urzadzenia koniecznym jest, aby mebel posiadat
odpowiednie parametry:

* panele przylegajace do piekarnika powinny by¢
wykonane z materiatéw odpornych na ciepto;

+ w przypadku mebli z oktadzing z forniru, uzyty klej
musi byé odporny na temperature 100°C;

* mebel do zabudowy piekarnika, zaréwno
szeregowej inserimento pod blatem (zob.
rysunek), jak i stupkowej, powinien mie¢
nastepujace wymiary:
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! Po zabudowaniu urzadzenia nie powinien by¢
mozliwy kontakt z jego czesciami elektrycznymi.
Dane dotyczace zuzycia energii podane na tabliczce
znamionowej oparte sg na pomiarach wykonanych
dla tego typu instalaciji.

Obieg powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni doptyw powietrza, nalezy
usuna¢ tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowaé
piekarnik w taki sposéb, aby opierat sie on na dwoch
drewnianych listwach lub na blacie z otworem co
najmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Srodkowanie i mocowanie

Aby przymocowa¢ urzadzenie do mebla:

+ otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika;

* wyja¢ 2 zatyczki gumowe, ktére zakrywaja otwory
mocowania w ramie obwodowej;

« zamocowacé piekarnik do mebla przy uzyciu 2 $rub
do drewna;

» zalozy¢ z powrotem zatyczki gumowe.

i

/ [ \\\

! Wszystkie czesci, ktére majg zapewnié
bezpieczenstwo powinny by¢ zamocowane w taki
sposob, aby nie mozna ich bylo usungé bez uzycia
narzedzia.
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Podlaczenie do sieci elektrycznej

Podtaczenie do sieci elektrycznej nalezy
przeprowadzi¢ na kuchence przystosowanej do pracy
na prad zmienny o napieciu i czestotliwosci podanych
na tabliczce znamionowej (zob. nastepna strona).
Plyte grzejng podiacza sie do kuchni za pomocag
odpowiedniego zfacza.

PLYTA DO ZABUDOWY
Znajduje sie
tylko w
niektoérych
modelach

¥
R~ S = = =

KUCHENKA DO ZABUDOWANIA

Po podiaczeniu ptyty ponownie zatozy¢é metalowe
zabezpieczenie. W przypadku odtaczenia ptyty
nalezy natozy¢ na czerwone ztgcze przeznaczong do
niego czerwong zatyczke.

Montaz przewodu zasilajgcego

1. Otworzyé skrzynke

2 J zaciskowg, podwazajac
i Srubokretem boczne

Z zatr.zasklrp.okrywy: ]
As pociagnaé i otworzy¢
% pokrywe (patrz rysunek );
5///

2. Odkreci¢ srube
zaciskajaca kabel i
wyciagnac ja
podwazajac
Srubokretem (patrz
rysunek ).

3. Wyja¢ srubki ze
stykow L-N—=-, a
nastepnie umocowac
poszczegdblne przewody
pod tbami Srubek zgodnie
z odpowiednimi kolorami:
Niebieski (N), Brazowy
(L), Zotto-Zielony ().

Skrzynka zaciskowa jest przystosowana do
podtaczenia trojfazowego 400 V (zob. rysunki ponizej).

400V 3N~HO5RR-F
5x2.5 CEI-UNEL 35363

|||-
=

L1L2L3

111
@@l [p@ D
0@ (0@ p@h

[]
2
&
><

Jesli instalacja elektryczna posiada inng charakterystyke
(zob. rysunki ponizej), do podigczenia elektrycznego
uzy¢ mostkéw znajdujacych sie wewnatrz skrzynki P.

230V ~HO5RR-F 3x4
CEI-UNEL 35363

400V 2N~HO5RR-F 4x4
CEI-UNEL 35363

|||-

N L1L2

!

1Ol D@El |D@E
0@ 0@ p@0h

3. Umocowa¢ przewod zasilajacy w odpowiednim
zacisku.
4. Zamkna¢ pokrywe skrzynki zaciskowe;j.
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Podtaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zamocowacé na przewodzie znormalizowang wtyczke
do obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowej
(zob. obok).

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomiedzy urzadzeniem a
siecig wytgcznika polowego z otwarciem minimalnym
pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego do obcigzen i
odpowiadajgcego obowigzujgcym normom (przewod
uziemienia nie powinien byé przerywany przez wytacznik).
Przewod zasilania powinien by¢é umieszczony tak, aby w
zadnym punkcie nie byt narazony na temperature
otoczenia przekraczajacg 50° C.

I'Instalator odpowiada za prawidtowe podtgczenie
elekiryczne i za zachowanie norm bezpieczenstwa.
Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, czy:

* gniazdko ma wtasciwe uziemienie i odpowiada
obowigzujacym przepisom;

» gniazdko jest w stanie wytrzymac obciazenie
maksymalnej mocy urzadzenia wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej (patrz ponizej );

* gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
W przeciwnym wypadku wymieni¢ gniazdko lub
wtyczke; nie stosowaé przedituzaczy ani
rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewod elektryczny
i gniazdko pradu powinny byé tatwo dostepne.

! Przewdd nie powinien byé pogiety ani przygnieciony.

! Przewod elektryczny musi by¢ okresowo sprawdzany
i wymieniany wylgcznie przez autoryzowany personel
techniczny (patrz Serwis Techniczny).

I' W przypadku nie przestrzegania powyzszych
warunkéw producent zwolniony zostanie z
wszelkiej odpowiedzialnosci.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szeroko$¢ 43,5 cm

Wymiary wysoko$é 32 cm
gtebokos¢ 41,5 cm
Pojemnosé 158
napiecie 230/400V 3N~ 50/60Hz
Elektrische (patrz tabliczka znamionowa)
aansluitingen = maksymalny pobér mocy
10800W
Dyrektywa 2002/40/WE

na etykietce piekarnikow
elektrycznych.

Norma EN 50304

Zuzycie energii

konwekcja naturalna -

funkcja ogrzewania: Tradycyjna;

ENERGY
LABEL

Zuzycie energii deklaracja
Klasa konwekcji wymuszona -

funkcja
ogrzewania: @ Do wypieku ciast.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne

z postanowieniami nastepujgcych
dyrektyw wspoélnotowych:
2006/95/EWG z dnia 12.12.2006
(niskiego napiecia) z polniejszymi
zmianami - 2004/108/EWG z dnia
15.12.2004 (kompatybilnosci
elektromagnetycznej) z pdzniejszymi
zmianami - 93/68/EWG z dnia 22.07.1993
Z p6zniejszymi zmianami - 2002/96/WE
z pdzniejszymi zmianami.

1275/2008 standby/off mode.

It
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Opis urzadzenia

Widok ogodliny
Panel kontrolny ] f’ll_RO\’NAD,r;llf(:E
p N SliZzgow pote

N \
Potka RUSZT ] ‘ \ \\\ \ pozycja 5
T P e
) :// “ pozycja 3
Potka BRYTFANNA 7Y U pozycja 2
LZ// l E \$ pozycja 1

Panel sterowania

Kontrolka Pokretto Kontrolka
POLA GRZEJNE PROGRAMY TERMOSTATU
Pokretto Pokretto Pokr@t’rq
POLA GRZEJNE TERMOSTAT PODWOJNE
POLA GRZEJNE
% : By o &
TJO OO0
Pokretto Programator Pokretto
PODWOJNE ELEKTRONICZNY* POLA GRZEJNE

POLA GRZEJNE
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Uruchomienie i
uzytkowanie

! Przed pierwszym uzyciem wigczy¢ na przynajmniej
jedna godzine pusty piekarnik z zamknietymi
drzwiczkami i termostatem nastawionym na
najwyzsza temperature. Nastepnie wytaczyé,
otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wywietrzyé
pomieszczenie. Zapach, jaki sie wytworzy jest
skutkiem parowania substancji stosowanych w celu
zabezpieczenia piekarnika.

Wiaczanie piekarnika

1. Wybraé program pieczenia, przekrecajac pokretto
PROGRAMY.

2. Wybra¢ temperature, przekrecajac pokretto
TERMOSTAT. Wykaz potraw z zalecanymi dla nich
temperaturami znajduje sie w Tabeli pieczenia (zob.
Programy).

3. Swiecaca kontrolka TERMOSTAT wskazuje faze
nagrzewania do nastawionej temperatury.

4. Podczas pracy piekarnika mozna zawsze:

- zmieni¢ program pieczenia za pomoca pokretta
PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature za pomoca pokretia
TERMOSTAT;

- przerwacé pieczenie przez ustawienie pokretia
PROGRAMY w pozycji ,0".

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawiaé zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.

Chtodzenie poprzez wentylacje

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrznej
wentylator chtodzacy wytwarza strumien powietrza,
ktéry wychodzi miedzy panelem sterowania a
drzwiczkami piekarnika, a takze w ich czesci dolne;j.
! Po zakoniczeniu pieczenia wentylator nadal pracuje
az do dostatecznego ochtodzenia piekarnika.

Oswietlenie piekarnika

Swiatlo w piekarniku wiacza sie przez wybranie O
za pomocg pokretta PROGRAMY. Pozostaje ono
wlaczone przy wyborze programu pieczenia.
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Programy

Programy pieczenia

! Dla wszystkich programéw pieczenia mozna ustawié
temperature w zakresie od 60°C do MAX, z wyjatkiem:

* GRILL (zaleca sie ustawienie tylko na MAX);
+ ZAPIEKANIE (zaleca sie nie przekraczaé
temperatury 200°C).

Program PIEKARNIK TRADYCYJNY
Wiaczajg sie obydwa grzejniki: gérny i dolny. Przy
pieczeniu tradycyjnym najlepiej uzywa¢ tylko jednego
poziomu: wykorzystanie wiekszej liczby pozioméw
prowadzi do nieréwnomiernego rozktadu temperatury.

% Program MULTIPIECZENIE

Wiaczajq sie wszystkie grzejniki (gorny, dolny i
termoobiegu) oraz wentylator. Poniewaz temperatura
jest stata w catym piekarniku, powietrze piecze i
rumieni zywno$¢ w sposob réwnomierny. Mozna
uzywacé jednoczesnie dwie potki .

Program PIEKARNIK DO PIZZY

Wiaczaja sie dolny i obwodowy element grzejny oraz
uruchamia sie wentylator. Takie potaczenie umozliwia
szybkie nagrzanie piekarnika i zapewnia wysoka
temperature, a zwlaszcza mocne nagrzewanie od dotu.
W przypadku, gdy stosuje sie wiecej niz jedng pétke na
raz koniecznym jest zamienianie ich miejscami w
potowie wypiekania.

AAAA

Program GRILL

Wiacza sie grzejnik gorny oraz rozen (jesli jest).
Wysoka temperatura jest skierowana na grill i zalecana
dla potraw wymagajacych wysokiej temperatury na
powierzchni. Podczas pieczenia nalezy zamyka¢
drzwiczki piekarnika.

Wi{ Program ZAPIEKANIE

Wiacza sie grzejnik gérny oraz wentylator i rozen (jesli
jest). taczy wymuszong cyrkulacje powietrza wewnatrz
piekarnika z jednokierunkowym promieniowaniem
cieplnym. Zapobiega to przypaleniu powierzchni potraw,
zwiekszajac moc penetracji cieplnej. Podczas pieczenia
nalezy zamyka¢ drzwiczki piekarnika.

@ Program PIEKARNIK DO WYPIEKU CIAST
Wiacza sie grzejnik tylny oraz wentylator, zapewniajac

delikatne i ro(wnomierne rozprowadzanie ciepta wewnatrz

* Tylko w niektérych modelach.

piekamnika. Jest to program wskazany do przygotowywania
potraw delikatnych (np. ciast wymagajacych fazy
wyrastania) i pieczenia potraw drobnych (np. ciasteczek) na
trzech poziomach jednoczesnie.

Rozen*

W celu uruchomienia rozna, (patrz rysunek) nalezy
postepowaé nastepujgco:

1. umiesci¢ blache uniwersalng na poziomie 1;
2. umiesci¢ uchwyt rozna na poziomie 3, a nastepnie

umiesci¢ rozen w
odpowiednim otworze

znajdujacym sie w tylnej
$cianie piekarnika;

3. uruchomi¢ rozen,
wybierajac pokrettem

PROGRAMY lub

e ad

0

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Do pieczenia z wentylacja nie uzywaé pozioméw 1 i
5: podlegaja one bezposredniemu dziataniu goragcego
powietrza, co mogtoby spowodowaé przypalenie
delikatnych potraw.

! W programach GRILL i ZAPIEKANIE na poziomie 1
umiesci¢ znajdujaca sie w wyposazeniu blache
uniwersalng, na ktoérej zbiera¢ sie beda pozostatosci po
pieczeniu (soki lub tluszcze).

MULTIPIECZENIE

+ Uzywaé pozioméw 2 i 4, wykorzystujac poziom 2 do
potraw, ktére wymagaja wyzszej temperatury.

+ Blache umiesci¢ na dole, a ruszt na gérze.

GRILL

* Wiozy¢ ruszt na poziom 3 lub 4, umieszczajgc
potrawe na srodku rusztu.

» Zaleca sie nastawienie maksymalnego poboru
energii. Nie nalezy sie niepokoi¢, jesli gorny grzejnik
nie bedzie stale wigczony: jego dziatanie kontroluje
termostat.

PIEKARNIK DO PIZzZY

» Uzyé¢ lekkiej blachy aluminiowej, stawiajac ja na
ruszcie znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.
Zastosowanie blachy uniwersalnej powoduje
wydiuzenie czasu pieczenia, przez co trudno jest
przygotowa¢ chrupiaca pizze.

* W przypadku pizzy z duza iloscig dodatkéw zaleca
sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie pieczenia.
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Tabela pieczenia

. A Czas
Waga Poziomy Wczesniejsze Zalecana . .
Programy Potrawy . . pieczenia
(Kg) nagrzanie (min) temperatura (min)
Kaczka 1 3 15 200 65-75
Pieczen cieleca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
Tradycyjny Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Kruche ciastka - 3 15 180 15-20
Ciasta kruche 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 poziomach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 40-45
Pieczony kurczak + ziemniaki 1+1 2i4 15 200 60-70
Makrele 1 2 10 180 30-35
Multicooking |Keksy 1 2 10 170-180 40-50
Ptysie (na 2 poziomach) 05 2i4 10 190 20-25
Ciastka (na 2 poziomach) 05 204 10 180 10-15
Biszkopt (na 1 poziomie) 05 2 10 170 15-20
Biszkopt (na 2 poziomach) 1 204 10 170 20-25
Stone ciasta 15 3 15 200 30-40
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Podptomyki 1 2lub 3 10 200 15-20
Fladry 1 4 5 MAX 8-10
Szasztyki z kalmarow i krewetek 1 4 5 MAX 6-8
Filet z dorsza 1 4 5 MAX 10
Grillowane warzywa 1 3 lub 4 5 MAX 10-15
Befsztyk cielecy 1 4 5 MAX 15-20
Kotlety 1 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburgery 1 4 5 MAX 7-10
Makrele 1 4 5 MAX 15-20
Tosty n. 4 4 5 MAX 23
Na roznie (jesli jest)
Cielecina z rozna 1.0 - - 100% 80-90
Kurczak z rozna 15 - 100% 70-80
Jagniecina z rozna 1.0 3 B 100% 70-80
Kurczak z rusztu 15 2 5 200 55-60
Matwy 15 2 5 200 30-35
. . Na roznie (jesli jest
Zapiekanie | ¢i010cing zurozn; ) 15 - 10 200 70-80
Jagniecina z rozna j] g - 18 388 ;ggg
Kurczak (z rpzna) + ziemniaki ) > 10 500 70-75
(na brytfannie)
Ciasta kruche 05 3 15 180 20-30
Ciasta z owocami 1 2lub 3 15 180 40-45
Keksy 0.7 3 15 180 40-50
Biszkopt 05 3 15 160 25-35
Nalesniki z nadzieniem (na 2 poziomach) 1.2 2i4 15 200 30-35
Wypieki Babeczki (na 2 poziomach) 0.6 2i4 15 180-190 20-25
cukiernicze |Stone ciastka francuskie z serem 0.4 204 15 200-210 15-20
(na 2 poziomach)
Ptysie (na 3 poziomach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Ciastka (na 3 poziomach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bezy (na 3 poziomach) 0.5 1i3i5 15 90 180

! Wskazany czas trwania pieczenia ma charakter orientacyjny i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban.
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Programator
elektroniczny

WYSWIETLACZ

lkona ( | W
KONIEC _ | ab - - - @_ lkona
PIECZENIA p kg ° ‘ ZEGAR

L]
lkona —- . & , - DJ_ Ikona

CZAS TRWANIA L MINUTNIK

Przycisk — @ @— Przycisk
SKRACANIA

WYDLUZANIA
CZASU Przycisk CZASU
USTAWIANIA
CZASU

Ustawianie zegara

! Zegar mozna ustawi¢ niezaleznie od tego, czy
piekarnik jest wiaczony, czy wylaczony. Nie mozna go
ustawi¢ jedynie wtedy, gdy zostat zaprogramowany
koniec pieczenia.

Po podiaczeniu do sieci elektrycznej lub po zaniku

napiecia ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU pulsuja.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopoki nie

zacznie pulsowac¢ ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomoca przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ godzine; jesli
przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniaja sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

Ustawianie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i dziata niezaleznie
od uzytkowania piekarnika, umozliwiajac wiaczenie
sygnatu dzwiekowego po uplywie ustawionego czasu.
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopoki nie
zaczng pulsowac ikona ﬂ oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskéow ,+” i -” ustawi¢ zadany czas;
jesli przytrzyma sie je wecisniete, cyfry zmieniajg sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk
, aby zapisa¢ ustawienie.

Wyswietli sie odliczanie wsteczne, a po jego
zakonczeniu witaczy sie sygnat dzwiekowy.

Programowanie pieczenia
IProgramowanie jest mozliwe dopiero po dokonaniu
wyboru programu pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopoki nie
zaczng pulsowaé ikona &, oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskéw ,+” i ,-” ustawi¢ zadany czas

trwania pieczenia; jesli przytrzyma sie je wcisniete,

cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczekaé¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie. ]

4. po uptywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wiacza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wylaczenia,

nalezy wcisng¢ dowolny przycisk.

* Przykiad: jest godzina 9:00 i czas trwania pieczenia
zostaje zaprogramowany na 1 godzine i 15 minut.
Program zatrzyma sie automatycznie o godzinie
10:15.

Programowanie konca pieczenia
! Zaprogramowanie konca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu trwania pieczenia.

1. Nalezy postepowaé zgodnie z punktami od 1 do 3
opisu programowania czasu pieczenia;

2. nastepnie naciska¢ przycisk dopdki nie zaczng
pulsowaé ikona & i cztery cyfry na WYSWIETLACZU;
3. za pomocag przyciskow ,+” i - ustawi¢ zadang
godzine zakonczenia pieczenia; jesli przytrzyma sie je
wecisniete, cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwié
ustawienie.

4. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk

(©, aby zapisa¢ ustawienie. ]

5. po uptywie ustawionego czasu na WYSWIETLACZU

pojawia sie napis END, piekarnik konczy pieczenie i

wigcza sie sygnat dzwiekowy. W celu jego wylaczenia,

nalezy wcisna¢ dowolny przycisk.

Wiaczone ikony &, oraz b oznaczajg, ze zostalo

wykonane programowanie. Na WYSWIETLACZU

naprzemiennie pojawiaja sie godzina zakonczenia oraz
czas trwania pieczenia.

* Przyktad: jest godzina 9:00 i czas zostaje
zaprogramowany na 1 godzine. Ustawia sie 12.30
jako godzine zakorniczenia. Program wigcza sie
automatycznie o godzinie 11:30.

Anulowanie programu
W celu anulowania programu:

* naciska¢ przycisk dopoki nie zacznie pulsowaé
ikona ustawienia, ktére ma by¢ anulowane oraz cyfry
na wyswietlaczu Naciska¢ przycisk ,-” dopdki na
wyswietlaczu nie pojawig sie cyfry 00:00.

» Nacisnag¢ jednoczesnie przyciski ,+” i ,-” i
przytrzymacé je nacisniete, w ten spos6b anuluje sie
wszystkie wykonane ustawienia, w tym ustawienia
minutnika.

* Tylko w niektérych modelach.
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Plyta grzejna

Rodzaje ptyt grzejnych

Piekamik jest przystosowany do ptyty

grzejnej, ktéra moze skfadac sie z
Q Q dwoch rodzajow elementow grzewczych:
1

zeliwnych ptytek elektrycznych (zob.
Q rysunek 1) lub plyt witroceramicznych,

rysunek

O

ktére moga by¢ tradycyjne (zob.
rysunek 2) lub z poszerzanymi polami
grzejnymi (zob. rysunek 3).

OO

rysunek 2 rysunek 3
o¥Ol1 ©)0.

Wiaczanie ptyty witroceramicznej

Tradycyjne pola grzejne

Tradycyjne grzatki (A) sktadajg sie ze spiralnych
opornikoéw i staja sie czerwone dopiero kilkadziesiat
sekund po ich wigczeniu.

Kazde pole grzejne posiada pokretto sterujgce, ktére
pozwala wybra¢ jedna z 12 réznych wartoscitemperatury,
przy czym warto$¢ minimalna jest oznaczona jako 1, a
maksymalna jako 12.

Poszerzane pola grzejne
Grzatki poszerzane (B) charakteryzuja sie obecnoscia
podwdjnego pola grzejnego. Mozna wigczy¢ tylko pole
wewnetrzne lub obydwa.
Pokretto sterujace pozwala wybra¢ jeden z dwéch
poziomoéw mocy, z ktérych kazdy mozna ustawi¢ na
warto$¢ od 1 (minimum) do 12 (maksimum):
» przekrecajac pokretto zgodnie z ruchem wskazoéwek
zegara od 1 do 12, ustawiamy nizszy poziom mocy.
» przekrecajac pokretto do oporu (A), az do delikatnego
kliknigcia, ustawiamy maksymalna moc, ktérg z kolei
mozna uregulowac w przedziale od 12 do 1 poprzez
obracanie pokrettem w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. Aby powr6ci¢ do minimalnej
wartosci mocy, nalezy przekreci¢ pokretto do pozycji 0.
W przypadku podwéjnych pél grzejnych pierwsza czesé
skali stuzy do wigczenia mniejszego (wewnetrznego) pola
grzejnego. Aby uruchomié obydwa pola (wewnetrzne i
zewnetrzne), nalezy przekreci¢ pokretto do korica (A) i
wybra¢ pozgdany poziom mocy w przedziale od 12 do 1.

Kontrolki pozostatej temperatury (tylko w
niektérych modelach)

Wskazniki (C) informujg, ze temperatura odpowiedniego
pola grzejnego przekracza 60°C, nawet po wylaczeniu
grzafki.

Zalecany poziom mocy dla réznych rodzajéw gotowania:

Moce | Plyta grzejna

0 Wytaczona
1 Do stopienia masta i czekolady
2-3 Do podgrzewania ptynow
4-5 Do przygotowania sosow i kremow
6-7 Do gotowania miesa
8-9 Do gotowania makaronéw i ryzu
10-11 Do gotowania na zywym ogniu migsa, ryb, jajek.
12 Do smazenia
@® Aby wtozyé do obu stref

Praktyczne zalecenia zwigzane z
uzytkowaniem ptyty witroceramicznej

! Klej stosowany do uszczelek pozostawia na szkle
ttuste plamy. Przed przystgpieniem do uzytkowania
urzadzenia zaleca sie ich usuniecie za pomoca
specjalnego, nierysujacego $rodka czyszczacego. W
pierwszych godzinach uzytkowania moze by¢
wyczuwalny zapach gumy, ktéry jednak szybko ustapi.

Aby uzyskac¢ jak najlepsze wyniki uzytkowania ptyty grzejne;j:
» uzywaé garnkéw z ptaskim dnem, aby mie¢
pewnosé, ze dokfadnie przylegaja do pola grzejnego;

= T

» uzywaé zawsze garnkow, ktoérych srednica zapewni
catkowite pokrycie pola grzejnego, a tym samym
wykorzystanie catosci wytwarzanego ciepta;

2

* dopilnowa¢, aby dno garnka bylo zawsze doktadnie
osuszone i czyste, zapewniajgc tym samym
odpowiednie przyleganie i dtugg zywotnos¢
zaréwno pol grzejnych, jak i samych garnkow;

* unika¢ uzywania tych samych garnkéw co do
palnikow gazowych: koncentracja ciepta w
przypadku palnikéw gazowych moze doprowadzi¢
do odksztatcenia dna garnka, przez co nie bedzie
ono dokfadnie przylega¢ do piyty;

* nigdy nie pozostawia¢ wtaczonego pola grzejnego
bez garnka, gdyz jego nagrzanie, szybko osiagajac
maksymalny poziom, mogtoby uszkodzi¢ elementy
grzejne.
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Zalecenia i srodki

ostroznosci

! Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane i
wyprodukowane zgodnie z miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa. Ponizsze ostrzezenia majg na celu
zapewnienie bezpieczenstwa uzytkowania, dlatego tez
nalezy je uwaznie przeczytac.

Bezpieczenstwo ogolne

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowan domowych.

* Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia poza domem,
nawet, jesli miejsce to jest chronione daszkiem,
gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu
i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Przenoszac urzgdzenie nalezy zawsze korzysta¢ z
odpowiednich uchwytéw umocowanych po bokach
piekarnika.

* Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami lub stopami ani tez stojgc boso na podiodze.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane do celéw
kulinarnych wytacznie przez osoby doroste i
zgodnie z niniejszymi instrukcjami.
Wykorzystywanie go do innych celéw (np. do
ogrzewania pomieszczen) uznaje sie za niewlasciwe,
a tym samym niebezpieczne. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne
szkody poniesione w wyniku niewtasciwego,
btednego lub nierozsadnego uzytkowania.

* Podczas uzytkowania urzadzenia grzejniki i
niektore czesci drzwiczek piekarnika staja sie
bardzo gorace. Nie wolno ich dotyka¢, a
dzieci nalezy trzymaé¢ z dala od urzadzenia.

» Uwazaé, aby kable zasilajgce innych urzadzen
AGD nie dotykaly rozgrzanych czesci piekarnika.

* Nie zatykaé otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajacych ciepto.

* Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzyma¢ za $rodkowa
czesé uchwytu: po bokach moze by¢ goracy.

* Do wstawiania i wyjmowania naczyn z piekarnika
uzywaé zawsze rekawic ochronnych.

* Nie przykrywa¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

* Nie wktada¢ do piekarnika materiatéw tatwopalnych:
jesli urzadzenie zostanie niespodziewanie
uruchomione, mogtoby sie zapali¢.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane, upewnic¢ sie,
czy pokretta znajdujg sie w potozeniu “@”/“O”.

* Nie nalezy wyjmowa¢ wtyczki z gniazdka ciagnac
za kabel: zaleca sie trzymanie za wtyczke.

* Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji
odiaczy¢ najpierw wtyczke od sieci elektrycznej.

* W razie uszkodzenia w zadnym wypadku nie ingerowac
w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia i nie prébowaé
go samodzielnie naprawia¢. Nalezy skontaktowa¢ sie z
Serwisem (patrz Serwis Techniczny).

* Nie stawia¢ ciezkich przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

+ Plyta witroceramiczna jest odporna na uszkodzenia
mechaniczne, jednak uderzenie w nig ostrym
przedmiotem, np. narzedziem, moze spowodowac jej
zarysowanie, a nawet pekniecie. W takim przypadku
nalezy natychmiast odlaczy¢ urzadzenie od sieci
zasilania elektrycznego i skontaktowa¢ sie z Serwisem.

« Jezeli powierzchnia piyty jest peknieta, nalezy
wylaczy¢é urzadzenie, aby uniknaé niebezpieczenstwa
porazenia pradem elektrycznym.

Nalezy pamieta¢, ze temperatura p6l grzejnych
pozostaje do$¢ wysoka przez co najmniej
trzydziesci minut po wytaczeniu urzadzenia.
Zachowa¢ odpowiednig odlegtosé miedzy ptyta
grzejna a przedmiotami, ktére mogtyby sie stopi¢
lub rozpusci¢, takimi jak przedmioty z plastiku, z
aluminium lub produkty o duzej zawartosci cukru.
Zwr6ci¢ szczegoblng uwage na opakowania i folie
plastikowe i aluminiowe: ich pozostawienie na
jeszcze goracych lub cieptych powierzchniach
moze spowodowaé powazne uszkodzenie ptyty.
Na ptycie nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotéow
(nozy, tyzek, pokrywek itp.), poniewaz moga sie
nagrzewac.

Urzadzenie to nie jest przystosowane do obstugi przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, zmystowych badz umystowych, przez
osoby bez doswiadczenia lub bez znajomosci
urzadzenia - chyba ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo -, jak rowniez
przez osoby, ktére nie otrzymaly instrukcji wstepnych
na temat eksploatacji urzadzenia.

Dopilnowa¢, aby dzieci nie bawily sie urzadzeniem.

UtyllzaCJa

» Utylizacja materiatéw opakowaniowych: zastosowa¢
sie do obowigzujacych norm lokalnych, dzieki czemu
opakowania bedzie mozna ponownie wykorzystac.
Dyrektywa wspélnotowa 2002/96/ WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze sprzet gospodarstwa domowego
nie powinien byé usuwany jako nieposortowane odpady
komunalne. Zuzyte urzadzenia powinny by¢ zbierane
oddzielnie w celu optymalizacji stopnia odzysku i
recyrkulacji ich materiatébw skladowych oraz aby
zapobiec potencjalnym szkodom dla zdrowia i
$rodowiska. Symbol przekreslonego kosza na $mieci
jest umieszczony na wszystkich produktach, aby
przypomina¢ o obowigzku selektywnej zbiorki.

W celu uzyskania blizszych informaciji na temat
prawidtowego zlomowania elekirycznych urzadzen
gospodarstwa domowego, ich wiasciciele moga sie
zwraca¢ do wiasciwych stuzb publicznych lub do
sprzedawcoéw tych urzadzen.

Oszczednosc i ochrona srodowiska

+ Uruchamiajac piekamik w réznych godzinach poczawszy
od péznego popotudnia do pierwszych godzin porannych.
Takie uzytkowanie piekamika umoZiiwiaja dostepne opcje
programowania, w szczegolnosci fryb ,pieczenie z
op6znieniem czasowym” (patrz Programy) i
L<automatyczne czyszczenie z opdznieniem czasowym”
(patrz Konserwacja i utrzymanie).

Przy programach BARBECUE i ZAPIEKANIE zaleca
sie pieczenie przy zamknietych drzwiczkach: w celu
zaréwno uzyskania lepszych wynikéw, jak i znacznej
oszczednosci energii (ok. 10%).

Dopilnowa¢, aby uszczelki byty w petni sprawne i
czyste, dzieki czemu beda dobrze przylegaty do
drzwiczek i zapobiegng niepotrzebnym stratom ciepta.

! Ten produkt spetnia wymogi nowej dyrektywy
wspolnotowej dotyczacej ograniczenia zuzycia
energii w trybie czuwania.
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Konserwacja i utrzymanie

Odtaczanie od pradu
Przed kazda czynnos$cia nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali nierdzewnej
oraz uszczelki gumowe moga by¢ czyszczone przy
pomocy gabki nasaczonej letnig woda i neutrainym
mydtem. Jesli plamy trudno usunagé¢, zastosowac
specjalne produkty do czyszczenia. Po zakonczeniu
czyszczenia zaleca sie doktadne spiukanie wodg i
wysuszenie. Nie uzywac proszkéw Sciernych ani
substancji korodujacych.

* Whnetrze piekarnika powinno byé czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Uzy¢ cieptej
wody i $rodka czyszczgcego, sptukac i wytrze¢
miekka Sciereczka. Unika¢ srodkéw Sciernych.

* Akcesoria mozna my¢ jak zwykte naczynia, takze
w zmywarce.

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy uzywac

oczyszczaczy parowych lub wysokocisnieniowych.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki
i srodkéw, ktére nie rysuja powierzchni, a nastepnie
osuszy¢ miekka szmatka; nie uzywaé szorstkich
materiatéw $cierajacych czy ostrych, metalowych
skrobakéw, ktére moga porysowaé powierzchnie i
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Aby dokfadniej wyczysci¢ piekarnik, mozna
zdemontowa¢ drzwiczki:

1. catkowicie otworzyé drzwiczki (zob. rysunek);

2. przy uzyciu $rubokreta podwazy¢ i przekrecié dzwignie
F umieszczone na obu zawiasach (zob. rysunek);

)

3. chwyci¢ drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz nie
catkowicie. Nastepnie pociggna¢
drzwiczki do siebie i wyjac je z
zawiasOw (patrz rysunek).
Zamontowaé ponownie drzwiczki
wykonujac czynnosci w
odwrotnej kolejnosci.

04/2011 - 195088615.00
XEROX FABRIANO

Sprawdzanie uszczelek

Co pewien czas nalezy sprawdzaé¢ stan uszczelek
wokét drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sie, ze
uszczelka jest uszkodzona nalezy zwréci¢ sie do
najblizszego punktu serwisowego ( patrz Serwis
Techniczny ). Zaleca sie nie uzywaé piekarnika do
czasu wykonania naprawy.

Wymiana zarowki

Aby wymieni¢ zaréwke oswietlajaca piekarnik:

1. Odkreci¢ szklang
pokrywe obudowy
zarowki.

2. Wykrecic
zaréwke i wymienic
na taka sama: moc
25 W, trzonek E 14.
3. Ponownie
zatozyé szklang
ostone ( patrz
rysunek ).

Boczne panele katalityczne i panel tylny*

Sa to panele pokryte specjalng emalig, absorbujaca

tluszcz, ktéry sie wytwarza podczas pieczenia.

Emalia ta jest na tyle wytrzymata, ze przesuwanie

réznych akcesoriéw (ruszty, brytfanny, itp.) nie

powoduje jej uszkodzenia. Nie nalezy sie martwic¢

matymi biatymi sladami, ktére pojawiajg sie na jej

powierzchni.

Nalezy jednakze unikaé¢:

- skrobania emalii ostrymi przedmiotami (na przyktad
nozem);

- stosowania $srodkéw czyszczacych lub Sciernych.

Serwis

! Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych
technikow.

Poda¢:

* Rodzaj problemu;

* model urzadzenia (Mod.)

* numer seryjny (S/N)

Powyzsze dane znajdujg sie na tabliczce
Znamionowej umieszczonej na urzadzeniu i/lub na
opakowaniu.

*Tylko w niektdrych modelach.
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