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Installatie

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele
raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product
weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u
dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat alle
nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik en
veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd
volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling (zie Voorzorgsmaatregelen en
aavies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

* in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen
van 100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowelonder het
aanrecht (zie figuur) alsin stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

595 mm.

596’,,7,"

2 ‘&'

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is
het noodzakelijk de achterkant van het meubel te
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op
twee houten balken te plaatsen, of eventueel op een
enkele plank die een opening heeft van tenminste 45
x 560 mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Regel de 4 klemmetjes aan de zijkant van de oven
in overeenkomst met de 4 gaten in de lijst. De stand
hangt af van de dikte van de zijkant van het meubel:

»
»

Om het apparaat aan het keukenkastje te
bevestigen: open de ovendeur en schroef de 4
houtschroeven in de 4 gaten in de zijrand.

als de dikte 20 mm is:
verwijder het regelbare
gedeelte van het stelvoetje
(zie ab.);

als de dikte 18 mm is: gebruik
de eerste gleuf zoals door de
fabriek is voorzien (zie afb.);

als de dikte 16 mm is: gebruik
de tweede gleuf (zie ab.).

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel werken
met de wisselstroom, spanning en frequentie die
aangegeven staan op het typeplaatje op het
apparaat (zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel
van het klemmenbord
op met een
schroevendraaier: trek
het deksel van het
klemmenbord open ( zie
arb.).

2. Draai de schroef van
de kabelklem los en
verwijder hem met
behulp van een
schroevendraaier (zie
arbeelding).

3. Verwijder de
schroeven van de
contacten L-N-==en
bevestig de draden
onder de koppen van
de schroeven met
inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin
(L) Geel-Groen (&).

T T

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje( zie hiernaast).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3 mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en
voldoend aan de geldende normen (de aarding mag
niet worden onderbroken door de schakelaar). De
voedingskabel moet zodanig worden geplaatst dat
hij nergens een temperatuur bereikt van 50°C hoger
dan de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en het in acht nemen van de
veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

e de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;
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e de contactdoos in staat is het maximale
vermogen van het apparaat te verdragen, zoals
aangegeven op het typeplaatje (z/e onder );

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje (z/e onder);

e de contactdoos en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel de
contactdoos te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de
elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te
bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt
worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden
gecontroleerd en mag alleen door erkende monteurs
worden vervangen ( zie Service).

! De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld
wanneer deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE

breedte 43,5 cm
hoogte 32 cm
diepte 40 cm
Inhoud liter 56

breedte 43,5 cm
hoogte 32 cm
diepte 41,5 cm

Afmetingen

Afmetingen *

Inhoud * liter 58

spanning 220-240V~ 50Hz
maximum opgenomen
vermogen 2800W

Elektrische
aansluitingen

Richtlijn 2002/40/EG op het
etiket van elektrische ovens.

Norm EN 50304
ENERGY LABEL Energieverbruikverklaring
Klasse geforceerde
convectie -

verwarmingsfunctie:
Gratineren.

Deze apparatuur voldoet
aan de volgende EU
voorschriften: 2006/95/EEG
van 12/12/06
(Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen
- 89/336/EEG van 03/05/89
(Elektromagnetische
Compatibiliteit) en
daaropvolgende wijzigingen
- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.

L
2002/96/CE

*Met glazen ovendeur
** Zonder uithneembare geleiders




Beschrijving
van het apparaat

- Aanzichttekening
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Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven minstens
een uur leeg te laten functioneren, op maximum
temperatuur en met de deur dicht. Nadat u de oven heeft
uitgedaan, opent u de ovendeur en lucht u het vertrek. De
lucht die u ruikt komt door het verdampen van de
middelen die worden gebruikt om de oven te
beschermen.

! Het “blokkeren van het bedieningspaneel” en de “DEMO
Modus” kunt u ook activeren als de display uitstaat.

Blokkering bedieningspaneel

Om het bedieningspaneel van de oven te blokkeren,

drukt u tegelijkertijd op de toetsen en . U hoort

een geluidssignaal en op het display TEMPERATUUR
verschijnt "Loc".

Druk opnieuw om het bedieningspaneel weer te
activeren. De "STOP" toets blijft altijd actief.

Demomodus

De oven kan in demomodus werken: alle
verwarmingselementen worden uitgeschakeld, maar de
bediening blijft actief.

Om de demomodus in te schakelen moet u

tegelijkertijd drukken op de toetsen +@ en
"START". U hoort een geluidssignaal en op het display
TIJDEN verschijnt "dEMO".

Om de demomodus uit te schakelen moet u
tegelijkertijd drukken op de toetsen "+" en "START". U
hoort een geluidssignaal en de tekst "dEMO" verdwijnt.

Instellen kiok en timer
Na het aansluiten op het elektriciteitsnet of na het

uitvallen van de stroom knipperen de toets @ en de
ciffers op het display TIJDEN.

Voor het instellen van de tijd:

1. Houd de toetsen "+" en "-" ingedrukt om de
nummers sneller te laten lopen en de tijd makkelijker in
te stellen.

2. Zodra u de juiste tijd heeft bereikt wacht u 10

seconden om de selectie op te slaan of drukt u

nogmaals op de toets @ om de instelling te
bevestigen.
Voor eventuele gelijkstellingen schakelt u het

bedieningspgpeel uit door te drukken op de toets Q);
druk op de toets en volg de aangegeven
procedure.

Als de tijd verstreken is laat de timer een
geluidssignaal horen dat ofwel vanzelf na 6 seconden
uitgaat of door uzelf kan worden afgezet door op een
willekeurig actief symbool te drukken.

Om de timer in te stellen drukt u op de toets ﬂ en
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voert u de handelingen voor het instellen van de klok

uit. Als de toets ﬂ aan is betekent dit dat de timer
actief is.

! De timer heeft geen invioed op het in- of uitschakelen
van de oven.

De oven starten
1. Schakel het bedieningspaneel in door middel van

de Q) toets.

2. Druk op de toets van het gewenste
kookprogramma. Het display TEMPERATUUR toont de
temperatuur die bij het programma hoort. Het display
TIUDEN toont de huidige tijd.

3. Druk op de "START" toets om de bereiding te
starten.

4. De oven begint voor te verwarmen, de aanwijzers
van de actuele temperatuur gaan naarmate de
temperatuur stijgt aan. De temperatuur kan gewijzigd
worden door middel van de toetsen "+" en "-".

5. Een geluidssignaal en de ontsteking van alle
aanwijzers van de actuele temperatuur geven aan dat
de voorverwarming compleet is: zet de etenswaren in
de oven.

6. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- de temperatuur wijzigen door middel van de toetsen
"+" en "

- de duur van de bereiding programmeren (zie
Programma's);

- de bereiding onderbreken door op de toets "'STOP" te
drukken.

7. Indien de stroom uitvalt en de oventemperatuur niet
te laag is geworden, gaat de oven automatisch terug
naar het punt waar het koken is onderbroken. De
geprogrammeerde functies worden echter niet
onthouden. U dient ze daarom bij het terugkeren van
de stroom opnieuw in te stellen.

! Bij het programma BARBECUE is geen voorverwarming
voorzien.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden,
brengt een verkoelingsventilator een luchtstroom teweeg
die tussen het bedieningspaneel en de ovendeur naar
buiten komt. Aan het begin van het programma FAST
CLEAN draait de verkoelingsventilator op lage snelheid.
! Aan het einde van de kooktijd blijfft de ventilator draaien
totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting
Als de oven uit is, kan het ovenlicht op ieder willekeurig
moment aan worden gedaan door de ovendeur te openen.




Programma’s

Handmatige kookprogramma’s

! Alle programma’s hebben een vooringestelde
kooktemperatuur. Deze kan handmatig worden
aangepast en naar wens worden ingesteld tussen de
40°C en de 250°C.

In het programma BARBECUE is de ingestelde
temperatuur in % uitgedrukt. Ook deze kan
handmatig worden gewijzigd.

Programma MULTILEVEL

Alle verwarmingselementen gaan aan en de
ventilator gaat draaien. Aangezien de warmte in de
hele oven constant is, zorgt de lucht dat de
gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Het is mogelijk maximaal twee
roosters tegelijk te gebruiken.

Programma BARBECUE

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het
draaispit (waar aanwezig) begint te draaien. Door op
de toetsen “+” en “-” aan de linkerkant te drukken,
zal het display THERMOSTAAT de
stroomsterkteniveaus aangeven die kunnen worden
ingesteld, van een minimum van 5% tot een
maximum van 100%. Het koken onder de grill is
vooral aan te raden voor gerechten die een hoge en
directe temperatuur aan de buitenkant nodig
hebben. Kook met de ovendeur dicht.

Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan, en
tijldens een deel van de cyclus ook het cirkelvormige
verwarmingselement, de ventilator en het draaispit
(waar aanwezig). Hiermee wordt de thermische
verspreiding uit één richting gecombineerd met de
geforceerde luchtcirculatie in de oven.

Eventueel verbranden van de buitenkant wordt zo
vermeden; de warmte dringt gemakkelijker door naar
de binnenkant. Kook met de ovendeur dicht.

Programma’s LAGE TEMPERATUUR

Deze kookfunctie is ideaal voor rijzen, ontdooien, het
bereiden van yoghurt, het snel of langzaam
opwarmen van gerechten en het langzaam koken
van etenswaren op lage temperatuur. De in te stellen
temperaturen zijn: 40, 65, 90 °C.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Het draaispit *

Voor het activeren van
het draaispit (zie afb.)
gaat u als volgt te
werk:

1. plaats de lekplaat in stand 1;

2. zet de steun van het draaispit op de 3e stand en
steek de vleespen in de speciale opening achterin
de oven;

3. activeer het draaispit door de programma’s of

te selecteren,;

IBij het programma zal het draaispit stoppen met
draaien wanneer u de ovendeur opent.

Automatische kookprogramma’s

!De temperatuur en de duur van de bereiding zijn
ingesteld en kunnen niet worden gewijzigd door het
systeem C.O.P.® (Cottura Ottimale Programmata
(Optimale Geprogrammeerde Bereiding) die
automatisch een perfect resultaat garandeert. De
bereiding wordt automatisch gestopt en de oven
geeft aan wanneer het gerecht gaar is. U kunt het
gerecht in een koude of warme oven zetten.

! Als de kookfase is bereikt laat de oven een
geluidssignaal horen.

! Open de ovendeur niet om te voorkomen dat de
tijldsduur en de kooktemperatuur worden ontregeld.

<3 Programma VLEES

Gebruik deze functie voor het braden van kalfs-,
varkens- en lamsvlees. Plaats het vlees in de koude
oven. U kunt de gerechten eventueel ook in de
warme oven plaatsen.

Programma CAKE

Deze functie is ideaal voor het bereiden van zowel
taarten met bakkersgist als met gedroogde gist, of
zonder gist. Plaats in de koude oven. U kunt de
gerechten eventueel ook in de warme oven plaatsen.




Programma PIZZA

Gebruik deze functie voor het bereiden van pizza’s.
Zie volgende hoofdstuk voor recepten en details.

Programma BROOD

Gebruik deze functie voor het bakken van brood Zie
volgende hoofdstuk voor recepten en details.

Programma PIZZA

Voor een optimaal resultaat raden wij u aan de

volgende aanwijzingen nauwkeurig op te volgen:

e houdt u zich aan het recept;

® het gewicht van het deeg moet tussen de 500 g
en de 700 g zijn.

e vet de bakplaat iets in.

Recept voor PIZZA:

1 Bakplaat, lage ovenstand, oven koud of warm
Recept voor 3 pizza’s van ongeveer 550 g: 1000 g
meel, 500 g water, 20 g zout, 20 g suiker, 10 cl
oliffolie, 20 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde
gist)

e Rijzen op kamertemperatuur: 1 uur

e |n koude of warme oven plaatsen

e Start de bereiding PIZZA
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Programma BROOD

Voor een optimaal resultaat raden wij u aan de

volgende aanwijzingen nauwkeurig op te volgen:

e houdt u zich aan het recept;

* het maximum gewicht per bakplaat;

e vergeet niet 1 dl koud water te gieten in de
bakplaat op stand 5;

e het deeg moet circa 1 tot 1% uur op
kamertemperatuur rijzen. De exacte duur hangt af
van de kamertemperatuur. Het deeg is voldoende
gerezen als het volume is verdubbeld.

Recept voor BROOD:

1 bakplaat van 1000 g max, onderste ovenstand

2 bakplaten van 1000 g max, onderste en middelste
stand

Recept voor 1000 g deeg: 600 g meel, 360g water,
11g zout, 25 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde
gist)

Procedure:

* Meng het meel en het zout in een grote kom.

Doe de gist in lauw water (circa 35 graden).

Maak een kuil in het meel.

Giet er het mengsel van water en gist in

Kneed het geheel totdat een homogeen deeg is

gevormd dat niet plakkerig is, door het deeg 10

minuten lang met de palm van de hand plat te

drukken en vervolgens weer dicht te vouwen.

e Maak een bal van het deeg, doe het in een
slakom en bedek het met plastic folie om te
voorkomen dat de buitenkant ervan uitdroogt. Doe
de slakom in de oven op de handmatige functie
LAGE TEMPERATUUR op 40°C en laat het
ongeveer 1 uur lang rijzen (het volume van het
deeg moet verdubbelen).

e Verdeel de bal om de verschillende broden te

maken.

Leg ze op ovenpapier op de bakplaat.

Bestrooi de broden met meel.

Maak sneden in de broden.

vergeet niet 1 dl koud water te gieten in de

bakplaat op stand 5; Voor het reinigen kunt u het

beste water en azijn gebruiken.

e Plaats het brood in de koude oven.

e Start het programma BROOD

e Aan het einde van de kooktijd laat u de broden
rusten op een rooster totdat ze geheel zijn
afgekoeld.




De bereiding programmeren

! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

De duur programmeren

1. Druk op de toets | & ; De toets . X, en de cijfers

op het display TIUDEN beginnen te knipperen.

2. Om de duur in te stellen drukt u op de toetsen "+"

en "-". Om de nummers sneller te laten lopen en de

tijd makkelijker in te stellen kunt u de toetsen

ingedrukt houden.

3. Zodra u de juiste duur heeft bereikt wacht u 10

seconden om de selectie op te slaan of drukt u

nogmaals op de toets j;, om de instelling te

bevestigen.

4. Als de ingestelde tijd is verstreken verschijnt op

het display EMPERATUUR het woord END en hoort u

een geluidssignaal.

e B.v.: het is 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15 uur.

Programmeren van een uitgestelde bereiding

1. Druk op de toets . X, en volg de procedure van
de duur van punt 1 t/m 3.
2. Druk daarna op de toets @ en stel de eindtijd in

m.b.v. de toetsen "+" en "-". Als u de nummers
ingedrukt houdt zullen ze sneller lopen en kunt u de
tijd makkelijker instellen.

3. Zodra u de gewenste tijd voor het einde van de
bereiding heeft bereikt wacht u 10 seconden om de

selectie op te slaan of drukt u nogmaals op de toets

@ om de instelling te bevestigen.

4. Druk op de toets “START” voor het inschakelen

van de programmering.

5. Als de ingestelde tijd is verstreken verschijnt op

het display TEMPERATUUR het woord END en hoort

u een geluidssignaal.

e B.v.: het is 9:00 uur, u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten en de eindtijd om 12:30.
Het programma zal automatisch om 11:15
beginnen.

De toetsen | ¥, en ey knipperen om aan te geven

dat een programmering is uitgevoerd. Na de

programmering en voordat de bereiding van start
gaat, toont het display TIJDEN om de beurt de duur
en de tijd van het einde van de bereiding.

Om een programmering te annuleren drukt u op de
toets "STOP".

! Als u een bereiding selecteert is de toets LX,
actief, maar niet de toets @ Als u een kookduur

instelt wordt de toets @_’n} actief, en kunt u een
uitgestelde bereiding programmeren.

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: in deze standen zou de hete
lucht de fijne gerechten kunnen verbranden.

! Bij de functies BARBECUE of GRATINEREN, in het
bijzonder wanneer u het draaispit gebruikt, raden wij
u aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel
vet of jus op te vangen.

MULTILEVEL

e Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de
gerechten die meer warmte nodig hebben op
stand 2.

e Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

BARBECUE

e Plaats het rooster in stand 3 of 4, zet
de gerechten in het midden van het rooster.

e We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet
hem op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijk geen krokante
pizza.

e Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de
mozzarella of andere kaas pas halverwege de
kooktijd toe te voegen.




H Hotpoint
ARISTON

Kooktabel

Programma's Gerechten Gewicht Roosterstanden Voorverwarmen Aanbevolen Duur
(kg) temperatuur | bereiding
(°C) (minuten)
standaard | verschuifbar
geleiders [ e geleiders
Multilevel* Pizza op 2 roosters 1+1 2en4 1en3 Ja 220-230 20-25
Taarten op 2 roosters 1 2en4 1en3 Ja 180 30-35
Cake op 2 roosters (op lekplaat) 1 2en4d 1en3 Ja 170 20-25
Gebraden kip + aardappels 1 1en2/3 1en3 Ja 200-210 65-75
Lamsviees 2 1 Ja 190-200 45-50
Makreel 1of2 1 Ja 180 30-35
Lasagne 2 1 Ja 190-200 35-40
Soesjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 190 20-25
Koekjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 190 10-20
Kaaskoekjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 210 20-25
Hartige taarten 1en3 1en3 Ja 200 20-30
Barbecue* Makreel 1 4 3 Nee 100% 15-20
Tong en inktvis 0,7 4 3 Nee 100% 10-15
Calamari- en garnalenspiesjes 0,7 4 3 Nee 100% 8-10
Kabeljauwfilet 0,7 4 3 Nee 100% 10-15
Gegrilde groenten 0,5 30of4 20f3 Nee 100% 15-20
Kalfsbiefstuk 0,8 4 3 Nee 100% 15-20
Saucijzen 0,7 4 3 Nee 100% 15-20
Hamburgers n°4of5 4 3 Nee 100% 10-12
Tosti (of geroosterd brood) n°4of 6 4 3 Nee 100% 35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - Nee 100% 70-80
Lam aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - Nee 100% 70-80
Gratineren* Gegrilde kip 15 2 2 Nee 210 55-60
Inktvis 1 2 2 Nee 200 30-35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1,5 - - Nee 210 70-80
Eend aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1,5 - - Nee 210 60-70
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 2 2 Nee 210 60-75
Gebraden varkensvlees 1 2 2 Nee 210 70-80
Lamsvlees 1 2 2 Nee 210 40-45
Lage Ontdooien 20f3 2 Nee - -
temperatuur Rijzen 20f3 2 Nee - 60-90
Opwarmen gerechten 20f3 2 Nee - -
Pasteuriseren 20f3 2 Nee - -
Pizza Pizza (zie recept) 1 2 2 Nee - 23-33
automatisch Focaccia (brooddeeg) 1 2 2 Nee - 23-33
Brood Brood (zie recept) 1 2 2 Nee - 55
automatisch
Taarten Taarten van gistdeeg 1 20f3 2 Nee - 35-55
automatisch
Viees Gebraden viees 1 20f3 2 Nee - 60-80
automatisch

* De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak aangepast worden. De voorverwarming van de oven is door de fabriek ingesteld en kan
niet handmatig worden gewijzigd.




Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens
de geldende internationale veiligheidsvoorschriften.
Deze aanwijzingen zijn geschreven voor uw
veiligheid en u dient ze derhalve goed door te
nemen.

Algemene veiligheid

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-
professioneel gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is
erg gevaarlijk als het in aanraking komt met regen
of als het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven om het apparaat te verplaatsen.

e Raak de oven niet blootsvoets of met natte
handen of voeten aan.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het
mag uitsluitend door volwassenen worden
gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding.

¢ Tijdens het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur zeer heet. Raak ze niet aan en houd
kinderen op een afstand.

e Voorkom dat elektrische snoeren van andere
kleine keukenapparaten op warme delen van de
oven terechtkomen.

e | aat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

e Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de
oven te zetten en eruit te halen.

e Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

® Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als
de oven plotseling aan zou worden gezet, zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Trek de stekker nooit uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken, maar altijd door de stekker
direct beet te pakken.

e Maak de oven niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het
stopcontact zit.

e Probeer in geval van storingen nooit zelf de
interne mechanismen van het apparaat te
repareren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

e Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door

personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

* Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

e Het wegdoen van het verpakkingsmateriaal: houdt

u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA), voorziet dat huishoudelijke
apparatuur niet met het normale afval mag worden
meegegeven. De verwijderde apparaten moeten
apart worden opgehaald om het terugwinnen en
recyclen van de materialen waaruit ze bestaan te
optimaliseren en te voorkomen dat er eventuele
schade voortvloeit voor de gezondheid en het
milieu. Het symbool van de afvalemmer met een
kruis staat op alle producten om de consument
eraan te herinneren dat dit gescheiden afval is.
Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Energiebesparing en milieubehoud

e Door de oven te gebruiken vanaf het late

middaguur tot aan de vroege ochtend zorgt u
ervoor dat uw elektriciteitscentrale minder wordt
belast tijdens het ‘spitsuur’. De optie waarmee u
programma’s voorprogrammeert, in het bijzonder
de “uitgestelde bereiding” (zie Programma’s) en de
“vertraagde automatische reiniging” (zie
Onderhoud en verzorging), kunnen u hierbij helpen.
Houd bij de functies BARBECUE en GRATINEREN
altijd de ovendeur dicht: dit om betere resultaten
te bereiken en voor een grotere energiebesparing
(circa 10%).

Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.
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Onderhoud en verzorging & Hotpoint

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige handeling
overgaat.

Reinigen van het apparaat

e De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij staal
als de rubberen afdichtingen, kunnen met een spons
en een sopje worden afgenomen. Als de viekken
moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een speciaal
reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen dient u
alles goed af te spoelen en te drogen. Gebruik geen
schuurmiddelen of bitende producten.

e De binnenkant van de oven kunt u het beste direct na
gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is. Gebruik
warm water en een schoonmaakmiddel, spoel
vervolgens af en droog met een zachte doek. Gebruik
geen schuurmiddelen.

e De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser), met uitzondering van
de geleiders.

e We raden u aan de schoonmaakmiddelen niet
direct op het bedieningspaneel te spuiten maar
een sponsje te gebruiken.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het opperviak zouden kunnen krassen
waardoor als gevolg het glas zou kunnen barsten.

U kunt voor een grondige reiniging de ovendeur
verwijderen:

1. open de deur volledig (zie atbeelding).

2. til de hendeltjes op die zich aan de scharnieren
bevinden en draai ze (zie afb.);

3. pak de deur aan de zijkanten
beet en sluit hem langzaam,
maar niet helemaal. Trek dan de
deur naar u toe en haal hem uit
Zijn voegen (zie afbeelding). Zet
de deur weer op zijn plaats door
deze handelingen in omgekeerde
volgorde uit te voeren.

ARISTON

Controleer de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden (zie Service). Gebruik de
oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Ovenruimte

D Lamp

Voor het vervangen
van het ovenlampje:

Afdichting

Glasplaat

1. Verwijder het glazen lampenkapje met behulp van een
schroevendraaier.

2. Schroef het lampje los en vervang het met eenzelfde
soort lampje: sterkte 15 W, fitting E 14.

Zet het deksel weer op zijn plaats en let erop dat de
afdichting goed is bevestigd (zie afb.).

Montage van de Geleiders Kit

Zo monteert u de geleiders:

1. Verwijder de twee
draagrekken door ze uit
de afstandleiders A te
trekken (Zie afbeelding).

2. Kies het niveau waarop
u de geleiders wilt
plaatsen. Plaats eerst de
drukknop B op het
draagrek en vervolgens
de drukknop C. Let goed
o op de uittrekrichting van
(Z de geleider.

Linker  Rechter

_glijder  glijder g
= N\
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3. Bevestig de twee
draagrekken, met de
geleiders al op hun
plaats, in de speciale
gaten op de wanden van
de oven (zie afbeelding).
De gaten voor het linker
draagrek bevinden zich
aan de bovenkant, terwijl
de gaten voor het rechter
draagrek zich aan de
onderkant bevinden.

4. Zet tenslotte de draagrekken vast op de afstandleiders
A

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.

Automatische reiniging door middel van
FAST CLEAN

Door de functie FAST CLEAN te activeren bereikt de oven
een temperatuur van 500°C die nodig is voor het
verbranden van voedselresties. Het vuil wordt letterlijk as.
Gedurende de automatische reiniging kunnen de
opperviakken zeer heet worden: houd kinderen op een
afstand. Door de ovendeur heen kunt u zien dat bepaalde
deeltjes zullen oplichten: dit is een plotselinge
verbranding, hetgeen een absoluut normaal verschijnsel is
wat geen enkel gevaar met zich mee brengt.

Voor het activeren van FAST CLEAN:

e verwijder met een natte spons het ergste vuil uit de
oven. Gebruik geen schoonmaakmiddelen;

e haal alle accessoires uit de oven;

e |aat geen keukendoeken of pannenlappen op het
handvat hangen.

! Als de oven te heet is kan het gebeuren dat de pyrolyse
niet start. Wacht tot de oven wat is afgekoeld.

! Het programma zal alleen van start gaan als de
ovendeur gesloten is.

Om het programma Fast Clean te activeren drukt u

op de toets E Het display TIUDEN toont de
default duur van 1:30 hr (normale cyclus) terwijl het
display TEMPERATUUR de tekst "nor" toont. Als u
op de toets "+" drukt schakelt u over naar de
intensieve cyclus "int" waarvan de duur 2 hris. Als u
op de toets "-" drukt schakelt u over naar de

economische cyclus "eco" waarvan de duur 1 hr is.

Veiligheidssystemen

e de deur wordt automatisch geblokkeerd zodra de
temperatuur erg hoog wordt;

e als er iets onverwachts of vreemds gebeurt zal de
verwarming worden onderbroken;

e als de deur geblokkeerd is kunnen de tijdsduur en de
eindtijd niet meer veranderd worden.

! De programmering is alleen mogelijk nadat u het
programma FAST CLEAN heeft geselecteerd.

Programmeren van een uitgestelde automatische
reiniging

1. Druk op de toets @; De toets @ en de cijfers
op het display TIUDEN beginnen te knipperen.

Om de tijd in te stellen drukt u op de toetsen "+" en
-". Om de nummers sneller te laten lopen en de tijd
makkelijker in te stellen kunt u de toetsen ingedrukt
houden.

3. Zodra u de gewenste eindtijd heeft bereikt wacht

u 10 seconden om de selectie op te slaan of drukt u

nogmaals op de toets @ om de instelling te

bevestigen.

4. Als de ingestelde tijd is verstreken verschijnt op het

display TEMPERATUUR het woord END en hoort u een

geluidssignaal.

e B.v. hetis 9:00 uur, u kiest het ECO niveau van FAST
CLEAN met een vooringestelde tijd van 1 uur. U
programmeert 12:30 als eindtijd. Het programma zal
automatisch om 11:30 beginnen.

De symbolen LZ, en @ knipperen om aan te geven dat
een programmering is uitgevoerd. Na de programmering
en voordat de fast clean cyclus van start gaat, toont
het display TIJDEN om de beurt de duur en de
eindtijd van de FAST CLEAN cyclus.

Om een programmering te annuleren drukt u op de toets
“STOP”.

Na de automatische reiniging

De ovendeur kan pas worden geopend als de
temperatuur tot op een acceptabel niveau is gezakt. U
zult nu wat wit poeder waarnemen op de bodem en op de
wanden van de oven: verwijder dit met een natte spons
als de oven is afgekoeld. Als u wilt profiteren van de
overgebleven warmte van de oven om te gaan koken,
kunt u het witte poeder rustig laten liggen: het levert geen
enkel gevaar op voor de gerechten die u wilt gaan koken.
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Servicedienst H Hotpoint
ARISTON

Belangrijk:

Het apparaat is voorzien van een automatisch diagnostisch systeem dat eventuele storingen opspoort. Deze
kunt u op het display aflezen met berichten zoals: “ER” gevolgd door nummers.

In dit geval moet u de technische dienst inschakelen.

Voor u contact opneemt met de Technische Dienst:

Controleer of u de storing niet zelf kunt oplossen,
Start het programma opnieuw om te controleren of het probleem is opgelost;
Als dit niet het geval is, dient u contact op te nemen met een Erkende Technische Servicedienst.

! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.
Dit dient u door te geven:

e het bericht dat op het display TEMPERATUUR verschijnt

e Het model apparaat (Mod.)

e Het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het apparaat.

13



Bedienungsanleitung

NL

Nederl

Kz

ands, 1 Deutsch, 14 Pycckun, 27

FQ 103 GP.1 F /HA
FZ 103 GP.1 F /HA

FZ 103 GP.1 IX F /HA

FQ 103 GP.1 /HA
FZ 103 GP.1 IX /HA

FZ 1032 GP.1 IX F /HA
F 1039 GP.1 IX F /HA

F 1039 GP.1 F /HA

F 103
F 103

H Hotpoint

GP.1 IX F /HA
GP.1 F /HA

RS

ARISTON

BACKOFEN

Inhaltsverzeichnis

Installation, 15-16
Aufstellung
Elektroanschluss
Typenschild

Beschreibung des Gerates, 17
Geréateansicht
Bedienfeld

Inbetriebsetzung und Gebrauch, 18
Sperre der Schaltelemente

DEMO-Modus

Einstellung von Uhr und Kurzzeitwecker
Inbetriebsetzung des Backofens

Programme, 19-22
Manuelle Garprogramme
Automatik-Garprogramme
Garzeit-Programmierung
Praktische Back-/Brathinweise
Back-/Brattabelle

VorsichtsmaBregeln und Hinweise, 23
Allgemeine Sicherheit

Entsorgung

Energie sparen und Umwelt schonen

Reinigung und Pflege, 24-26
Abschalten Ihres Gerates vom Stromnetz
Reinigung lhres Gerates

Reinigung der Backofentur
Lampenaustausch

Montage des Gleitschienen-Bausatzes
Automatische Reinigung FAST CLEAN
Kundendienst,




Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kénnen. Sorgen
Sie daflr, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerét
stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die
Mdglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise aufmerksam
durch. sie liefem wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, des Gebrauchs und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (s/ehe
Vorsichtsmalregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufihren.
Jede unsachgeméaBe Installation kann Menschen

und Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewabhrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

e Die an den Backofen angrenzenden
Schrankwande mussen aus hitzebestandigem
Material gefertigt sein.

e Bei Mobeln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim einer Temperatur von 100°C standhalten.

e Fir den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbildung) oder in einen
Hochschrank, muss das entsprechende Mébel
Uber folgende Abmessungen verfugen:

595 mm.

/

59 /( .
5 ", y’

'

! Nach dem Einbau des Gerates muss eine
Berthrung mit den Elektroteilen ausgeschlossen sein.
Die auf dem Typenschild enthaltenen Verbrauchsangaben
wurden bei dieser Art der Installation ermittelt.

>
%

H Hotpoint
ARISTON

Bellftung

Um eine einwandfreie Belluftung zu gewahrleisten,
muss die Rickwand des Schrankumbaus
abgenommen werden. Der Backofen sollte moglichst
so installiert werden, dass er auf zwei Holzleisten
oder aber auf einer durchgehenden Flache aufliegt,
die Uber einen Ausschnitt von mindestens 45 x 560
mm verflgt (siehe Abbildungen).

Zentrierung und Befestigung

Bringen Sie die 4 seitlich am Backofen befindlichen
Klampen mit den 4 Léchern des Rahmens in
Ubereinstimmung. Achten Sie dabei darauf, dass
bei einer Starke der Umbauschrankwand von:

|
»
»

Befestigung des Gerates am Mobel: Offnen Sie die
Backofenttr und schrauben Sie die 4 Holzschrauben in
die 4 im Backofenrahmen vorgesehenen Locher ein.

20 mm: der bewegliche Tell
der Klampe abgenommen
wird (siehe Abbildung);

18 mm: die erste, werkseitig
bereits angebrachte Rille
genutzt wird (siehe
Abbildung);

16 mm: die zweite Rille
genutzt wird (siehe
Abbildung).

! Alle zum Schutz dienenden Teile mussen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht maglich ist.
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Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgerUsteten Backofen
sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (befindlich auf dem Geréat) angegebenen
Spannung und Frequenz ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

= 1. Offnen Sie das

Z Klemmengehause, indem
Sie unter Zuhilfenahme

eines Schraubenziehers
die seitlichen Zungen des
Klemmengeh&usedeckels
anheben. Ziehen Sie den
Deckel ab (siehe
Abbildung).

2. Schrauben Sie die
Schraube der
Kabelklemme aus und
drlcken Sie sie durch
Einwirken auf den
Schraubenzieher heraus.
3. Schrauben Sie die
Schrauben der Kontakte
L-N-= aus und
befestigen Sie die Drahte
dann unter Beachtung
der entsprechenden
Farben unter den
Schraubenképfen: Blau
(N), Braun (L), Gelb/Grun
()

AL

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Kabel mit einem Normstecker fUr die auf
dem Typenschild angegebene Belastung (siefe
nebenstehenae Tabelle).

Wird das Gerét direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestéffnung der Kontakte von 3 mm
zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom Schalter nicht
unterbrochen werden.) Das Versorgungskabel muss so
verlegt werden, dass es an keiner Stelle einer Temperatur
ausgesetzt wird, die 50°C Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Netzsteckdose geerdet ist und den
gesetzlichen Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnanme des
Gerates ausgelegt ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

e die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Netzsteckdose oder den Netzstecker aus; verwenden
Sie keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose muissen bei installiertem
Gerét leicht zugéanglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder
eingeklemmt werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden
und darf nur durch autorisiertes Fachpersonal
ausgetauscht werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls
diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hohe 32 cm
Tiefe 40 cm
Nutzvolumen Liter 56
Breite 43,5 cm
Abmessungen * Hohe 32 cm
Tiefe 41,56 cm
Nutzvolumen * Liter 58

Spannung 220-240V ~ 50Hz
maximale Leistungsaufnahme
2800W

Elektrischer
Anschluss

Richtlinie 2002/40/EG Uber die
Etikettierung von
Elektrobackofen.

ENERGY LABEL* Norm EN 50304
Deklarierte
Energieverbrauchsklasse
Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion: Uberbacken.

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:
2006/95/EWG vom 12/12/06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen -
89/336/EWG vom 03.05.89
(elektromagnetische
Vertraglichkeit) und
nachfolgenden Anderungen -
93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen.
2002/96/EG

C€
B

* Mit Vollglasinnentiir
** Ohne ausziehbare Gleitschienen
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Beschreibung
des Gerates

H Hotpoint

ARISTON
Gerateansicht
Bedienfeld ] GLEITFUHRUNGEN
fUr die Einschlbe
Einschub BACKOFENROST Einschubhohe 5
Einschubhodhe 4
Einschub FETTPEANNE Einschubhohe 3
nsehu Einschubhéhe 2
Einschubhohe 1
Bedienfeld
BEDIENFELD Symboltaste Symboltaste Symboltaste
ON MANUELLE DAUER GARZEITENDE
GARPROGRAMME
Anzeige | | =1 v o) ) | = ~ START
TORSPERRE B I OF & ) )
+ START
Ee) —— Display
Display ZEITEN
TEMPERATUR (g = = — — - — = STOP
&.@.@%UA crome
==
Wahl Symboltaste Symboltaste
FAST CLEAN AUTOMATIK- UHR
GARPROGRAMME
Tasten Symboltaste
ZEITREGULIERUNG/ KURZZEITWECKER
TEMPERATUR
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Inbetriebsetzung
und Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere Backofen fur
etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur und geschlossener
Backofentr in Betrieb genommen werden. Schalten Sie das
Gerat dann aus, 6ffnen Sie die Backofenttr und Itften Sie die
Kuche. Der bei diesem Vorgang entstehende Geruch wird
durch das Verdunsten der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe verursacht.

! Die Funktionen “Sperre der Schaltelemente” und “DEMO-
Modus” kénnen auch bei ausgeschaltetem Bedienfeld
aktiviert/deaktiviert werden.

Sperre der Schaltelemente
Zur Sperre der Backofen-Schaltelemente driicken Sie die gleichzeitig

die Tasten|'Z)jund . Es ertént ein akustisches Signal und auf
dem Display TEMPERATUR erscheint die Anzeige "Loc".

Durch emeutes Driicken werden die Schaltelemente wieder
freigegeben. Die Taste "STOPP" bleibtimmer aktiviert.

Demo-\iodus

Der Backofenkannauch im Vorfihrmodus (DEMO) in Betrieb gesetzt
werden: Wéhrend dieser Betriebsweise werden sémtliche
Heizelemente deaktiviert, die Schaltelemente bleiben jedoch
einsatzf&hig.

Zur Aktivierung des DEMO-Modus driicken Sie gleichzettig die Tasten
+@ und"START". Es ertdnt ein akustisches Signal und auf dem
Display ZEITEN erscheint die Anzeige "dEMO".

Zur Aktivierung des DEMO-Modus driicken Sie gleichzettig die Tasten

+"und"START". Es ertont ein akustisches Signal und auf dem
Display verschwindet die Anzeige "dEMO".

Einstellung von Uhrund Kurzzeitwecker

Nach dem Anschluss an das Stromnetz oder nach

einem Stromausfall blinken die Taste @ und die Ziffern auf dem
Display ZEITEN.

Zur Einstellung der Uhrzeit:

1. Die Tasten "+"und "-" drlicken; wenn sie gedrlickt gehalten
werden, wird der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

2. Istdierichtige Zeit erreicht, dann warten Sie 10 Sek. damit die

Auswahl gespeichert wird oder driicken Sie erneut die Taste@ um
die Einstellung zu bestatigen.
Um eventuelle Anderungen anzubringen schalten Sie das Bedienfeld

rch Drlicken derTasteQ)aus. Drlicken Sie darauthin die Taste
@ und verfahren Sie gemaB obiger Anleitung.

Nach Ablauf der fir den Kurzzeitwecker eingestellten Zeit ertont ein
akustisches Signal, das nach einer Minute oder durch Driicken auf
einbeliebiges aktiviertes Symbol verstummt.

Zur Einstellung des Kurzzeitweckers drlicken Sie die Taste ﬂ und
befolgen Sie die zur Einstellung der Uhr beschriebene

Vorgehensweise. Die Tasteﬁ zeigtan, dass der Kurzzeitwecker
aktiviertwurde.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und Ausschalten des
Backofens.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Schalten Sie das Bedienfeld durch Druck auf die Taste Q) ein.
2. Drucken Sie auf die Taste der von Ihnen gewlnschten
Garfunktion. Das Display TEMPERATUR zeigt die dem Programm
entsprechende Temperatur an; das Display ZEITEN zeigt die
laufende Uhrzeitan.

3. Dricken Sie die Taste "START", um den Garvorgang einzuleiten.
4. Der Backofen schaltet auf Vorheizen; die Anzeigen der aktuellen
Garraumtemperatur schalten sich nach und nach an, je weiter die
Temperatur steigt. Die Temperatur kann durch Driicken der "+"und ™"
Tasten gedndert werden.

5. Ein akustisches Signal und das Aufleuchten samtlicher Anzeigen
der aktuellen Garraumtemperatur zeigen an, dass die Vorheizphase
abgeschlossen ist. Geben Sie die zu garenden Speisen inden
Backofen.

6. Wahrend des Garvorgangs sind folgende Einstellungen jederzeit
madglich:

- Die Temperatur durch Driicken der "+"und "-' Tasten &ndern.

-die Programmierung einer Garzeitdauer (siehe Programme);

-ein Unterbrechen des Garvorgangs durch Betétigen der Taste
'STOPP".

7.FUr den Fall eines Stromausfalls ist das Gerét mit einem System
ausgestattet, welches das Programm wieder an dem Punkt aufnimmt,
andemes unterbrochen wurde (wenn die Temperatur im Backofen
nicht zu stark abgesunkenist). Noch auszuftihrende,
vorprogrammierte Vorgénge hingegen werden bei Riickkehr der
Stromversorgung nicht wiederhergestellt und missen neu
programmiertwerden.

! Das Programm GRILL sieht kein Vorheizen des Backofens
vor.

! Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf dem Backofenboden
ab, da dadurch das Email besch&digt werden kénnte.

! Stellen Sie Ihr Kochgeschirr stets auf den mit dem Gerat
gelieferten Backofenrost.

Kiihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den duBeren Teilen des Backofens
abzusenken, wird mit Hilfe eines Kihlluftgebléses ein Luftstrahl
erzeugt, der zwischen dem Bedienfeld und der Backofentur
austritt. Zu Beginn des Programms FAST CLEAN verfligt das
Geblése Uber eine niedrige Geschwindigkeit.

YNach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das Geblése
solange in Betrieb, bis der Backofen ausreichend abgekuhlt ist.

Backofenbeleuchtung

Bei ausgeschaltetem Backofen kann das Backofenlicht
jederzeit durch Offnen der Backofentir eingeschaltet
werden.
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Programme

Manuelle Garprogramme

! Fur alle Programme ist eine Gartemperatur
voreingestellt. Diese kann von Hand auf einen
beliebigen Wert zwischen 40°C und 250°C verandert
werden.

Bei dem Programm GRILL ist der voreingestellte
Wert eine in % angegebene Leistungsstufe. Auch
diese lasst sich manuell verandern.

Programm ECHTE HEISSLUFT

Alle Heizelemente schalten sich ein und das
Geblése wird in Betrieb genommen. Da die Hitze im
gesamten Backofen konstant ist, werden die
Speisen sehr gleichmaBig gegart und gebraunt. Es
kann auf maximal zwei Einschubhéhen gleichzeitig
gegart werden.

Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der
DrehspieB (falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt.
Durch Betatigen der Tasten “+” und “-” (linke Seite
des Displays), werden auf dem Display
TEMPERATUR die einstellbaren Leistungswerte
angezeigt, die von 5% bis 100% reichen. Die sehr
hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze empfiehlt sich fur Lebensmittel, die
zur optimalen Garung einer hohen Temperatur auf
der Oberseite bedurfen. Garen Sie bei
geschlossener Backofentdr.

Programm UBERBACKEN

Das obere Heizelement und fur eine gewisse Zeit
auch das runde Heizelement schalten sich ein, und
das Geblase sowie der DrehspieB (falls vorhanden)
werden in Betrieb gesetzt. AuBer der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des
Backofens.

Hierdurch wird ein Verbrennen der
Speisenoberfladchen verhindert, und die Hitze dringt
tiefer in die Speisen ein. Garen Sie bei
geschlossener Backofentdr.

Programme NIEDRIGE TEMPERATUR
Diese Programme eignen sich zum Géaren von
Hefeteigen, zum Auftauen von Gefriergut, zur
Bereitung von Yoghurt, zum mehr oder weniger
schnellen Aufheizen, zum langsamen Garen bei
niedriger Temperatur. Folgende Temperaturen
kénnen eingestellt werden: 40, 65, 90°C.

* Nur bei einigen Modellen
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DrehspieB3 *

—_ Zur Inbetriecbnahme
des DrehspieBes (siehe
Abbildung) verfahren
Sie wie folgt:

T
/ it

1. Schieben Sie die Fettpfanne auf Einschubhdhe 1
ein;

2. Schieben Sie die DrehspieBhalterung auf
Einschubhoéhe 3 ein und stecken Sie den SpieB in
die entsprechende Offnung der Backofenriickwand;
3. Setzen Sie den DrehspieB8 durch Wahl der

Programme oder in Betrieb.

! Ist das Programm eingeschaltet, stoppt der
DrehspieB, wenn die Tur geoffnet wird.

Automatik-Garprogramme

ITemperatur und Garzeitdauer sind vorbestimmt
und durch das System C.O.P.® (Cottura Ottimale
Programmata — Programmierte optimale Garzeit)
unveranderlich. Somit wird ein perfektes Ergebnis
garantiert. Der Backvorgang wird automatisch
unterbrochen; der Backofen signalisiert, wenn das
Backgut gar ist. Das Backgut kann in den nicht
vorgeheizten oder in den vorgeheizten Backofen
geschoben werden.

! Bei Erreichen der Garphase ertdnt ein akustisches
Signal.

! Offnen Sie die Backofentur bitte nicht. Sie
verhindern dadurch, dass Dauer und Temperatur
des Garvorgangs verfélscht werden.

Programm BRATEN

Verwenden Sie diese Funktion fur Kalbs-, Schweine-
und Lammbraten. Schieben Sie das Gargut in den
kalten Ofen. Es kann jedoch auch in den
vorgeheizten Backofen gegeben werden.
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Programm KUCHEN

Diese Funktion ist ideal zum Backen von Kuchen mit
Natur- oder chem. Hefe, oder ohne Hefe. Schieben
Sie das Gargut in den kalten Ofen. Es kann jedoch
auch in den vorgeheizten Backofen gegeben
werden.

Programm PIZZA

Benutzen Sie diese Funktion zum Backen von
Pizzen. Befolgen Sie das angefliihrte Rezept sowie
die Details.

Programm BROT

Benutzen Sie diese Funktion zur Brotherstellung.
Befolgen Sie das angefuhrte Rezept sowie die
Details.

Programm PIZZA

Far optimale Ergebnisse befolgen Sie bitte
aufmerksam die nachfolgend aufgefthrten
Anweisungen:

e Halten Sie sich bitte an das Rezept.

e Der Teig muss zwischen 500 g und 700 g wiegen.
e Fetten Sie das Backblech leicht ein.

PIZZAREZEPT:

1 Backblech, untere Einschubhothe, bei kaltem oder

vorgeheiztem Backofen

Rezept fur 3 Pizzen mit etwa 550 g: 1000 g Mehl,

500 g Wasser, 20 g Salz, 20 g Zucker, 10 cl

Olivendl, 20 g frische Hefe (oder zwei Tutchen

Instanthefe)

e Aufgehen bei Raumtemperatur: 1 Stunde.

e Schieben Sie Pizza in den kalten oder
vorgeheizten Backofen ein.

e Starten Sie das Garprogramm PIZZA.

Programm BROT

Far optimale Ergebnisse befolgen Sie bitte
aufmerksam die nachfolgend aufgefthrten
Anweisungen:

e Halten Sie sich bitte an das Rezept.

e BerUcksichtigen Sie das Maximalgewicht pro
Backblech.

e Vergessen Sie bitte nicht, 1 dl kaltes Wasser
auf die auf Einschubhdéhe 5 eingeschobene
Fettpfanne zu geben.

e Der Teig sollte bei Raumtemperatur eine Stunde
bis eineinhalb Stunden lang gehen (je nach
Zimmertemperatur), bis er seine doppelte GroBe
erreicht hat.

BROTREZEPT:

1 Backblech mit 1.000g max., untere Einschubhthe
2 Backbleche mit 1000 g max., untere und mittlere
Einschubhothe

Rezept fur 1000g Teig: 600 g Mehl, 360g Wasser,
11g Salz, 25 g frische Hefe (oder zwei Tutchen
Instanthefe)

Vorgang:

e Vermischen Sie Mehl und Salz in einem groB3en
Behalter.

e Losen Sie die Hefe in leicht lauwarmem Wasser
(circa 35 Grad) auf.

e Dricken Sie eine Mulde in das Mehl.

e Geben Sie das Gemisch aus Wasser und Hefe
hinein.

e Kneten Sie das Ganze, bis ein homogener und nur
leicht klebriger Teig entsteht. Platten Sie hierflr
den Teig mit dem Handballen und kneten Sie ihn
dann wieder zusammen.

e Formen Sie eine Kugel und geben Sie den Teig in
eine Schussel. Decken Sie den Teig mit
Frischhaltefolie ab, damit er an der Oberflache
nicht austrocknet. Geben Sie die Schussel in den
auf manuelle Betriebsweise
NIEDRIGTEMPERATUR 40°C geschalteten
Backofen, und lassen Sie den Teig fur ungefahr 1
Std. gehen (bis der Teig das doppelte Volumen
erreicht hat).

e Teilen Sie den Teig, so dass Sie mehrere Brote
erhalten.

e Geben Sie diese auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

e Bestauben Sie die Brote mit Mehl.

e Schneiden Sie die Brote ein.

e Vergessen Sie bitte nicht, 1 dl kaltes Wasser
auf die auf Einschubhdéhe 5 eingeschobene
Fettpfanne zu geben. Zur Reinigung raten wir die
Verwendung von Wasser und Essig.

e Schieben Sie das Gargut in den kalten Ofen.

e Starten Sie das Garprogramm BROT.
e Legen Sie die Brote nach dem Garvorgang auf ein
Gitter, damit sie komplett abkihlen kénnen.
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Garzeit-Programmierung

! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms maglich.

Programmierung der Garzeit-Dauer

1. Driicken Sie die Taste & ,; die Taste (&, und

auch die Ziffern auf dem Display ZEITEN blinken.

2. Zur Einstellung der Dauer die Tasten "+" und "-"

driicken; wenn sie gedruckt gehalten werden, wird

der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

3. Ist die gewlnschte Dauer erreicht, dann warten

Sie 10 Sek. damit die Auswahl gespeichert wird oder

drtcken Sie erneut die Taste j;, um die Einstellung

zu bestétigen.

4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display

TEMPERATUR die Anzeige END und es ertdnt ein

akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine
Programmdauer von 1 Std. und 15 Min.
programmiert. Das Programm stoppt automatisch
um 10:15 Uhr.

Vorwahl eines Garvorgangs

1. Drticken Sie die Taste (&, und ftihren Sie die fur
die Programmdauer beschriebenen Schritte 1 bis 3
aus.

2. Drucken Sie dann die Taste @ und stellen Sie

mit den Tasten "+" und "-" das Garzeitende ein;
wenn sie gedrickt gehalten werden, wird der Lauf
der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. Ist das Ende der Garzeit erreicht, dann warten Sie

10 Sek. damit die Auswahl gespeichert wird oder
drtcken Sie erneut die Taste @ um die Einstellung
zu bestétigen.

4. Zur Aktivierung der Programmation dricken Sie

die Taste “START".

5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display

TEMPERATUR die Anzeige END und es ertdnt ein

akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9:00 und es wird eine Dauer von 1
Std. und 15 Min. sowie das Programmende fur
12:30 Uhr vorprogrammiert. Das Programm startet
also automatisch um 11:15 Uhr.

Die Tasten \ &, und .an schalten auf Blinklicht, als

Zeichen daflr, dass eine Programmierung

durchgefuhrt worden ist. Nach der Programmierung

zeigt das Display ZEITEN in dem Zeitraum bis zum

Garzeitbeginn im Wechsel die Gardauer und das

Garzeitende an.

Um eine Programmierung zu I6schen dricken Sie
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die Taste "STOPP".

! Bei der Wahl eines Garvorgangs wird die Taste
&, jedoch nicht die Taste @n aktiviert. Wird eine
Garzeitdauer eingestellt, wird die Taste @p) aktiviert,
worauf ein Garvorgang mit verzégertem Start
programmiert werden kann.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhéhen 1 und 5: Sie sind der HeiBluft zu
direkt ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte
leicht verbrennen kdnnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und UBERBACKEN - vor allem bei Verwendung des
BratspieBes — die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf
Einschubhdhe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

e Verwenden Sie bitte die Einschubhdéhen 2 und 4,
wobei die 2. Ebene fur die Speisen verwendet
werden sollte, die mehr Hitze verlangen.

e Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den
Rost in die obere Fuhrung ein.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Position 3 oder 4
ein und geben Sie die zu garenden Speisen in die
Mitte des Grillrostes.

e Es empfiehlt sich, die héchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gliht: Es wird durch einen
Thermostaten gesteuert.

PIZZA

e Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen
Sie diese direkt auf den Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit
verlangert, und man wird kaum eine knusprige
Pizza erhalten.

e Bei reich belegten Pizzas ist es ratsam, den
Mozzarella erst nach Verstreichen der halben
Backzeit hinzuzugeben.
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Back-/Brattabelle
Programme Speisen Gew. Einschubhéhe Vorheizen Empfohlene Garzeit-Dauer
(kg) Temperatur (Minuten)
(C)
Standard- | Gleitschienen
Fihrungen
Echte HeiBluft* | Pizza auf 2 Ebenen 1+1 2und 4 1und3 Ja 220-230 20-25
Torten auf 2 Ebenen 1 2und 4 1und3 Ja 180 30-35
Biskuitbdden auf 2 Ebenen (auf Backblech) 1 2und 4 1und 3 Ja 170 20-25
Brathahnchen + Kartoffeln 1 1und 2/3 1und3 Ja 200-210 65-75
Lamm 2 1 Ja 190-200 45-50
Makrelen 1 oder 2 1 Ja 180 30-35
Lasagne 2 1 Ja 190-200 35-40
Windbeutel auf 2 Ebenen 2und 4 1und3 Ja 190 20-25
Geback auf 2 Ebenen 2und 4 1und3 Ja 190 10-20
Mit Kése geflilltes Bléatterteiggebéack auf 2 2und 4 1und3 Ja 210 20-25
Ebenen 1und3 1und3 Ja 200 20-30
Quiche
Grill* Makrelen 1 4 3 Nein 100% 15-20
Seezungen und Tintenfische 0,7 4 3 Nein 100% 10-15
Tintenfisch- und KrebsspieBe 0,7 4 3 Nein 100% 8-10
Kabeljaufilet 0,7 4 3 Nein 100% 10-15
Gegrillte Gemuse 0,5 3 oder 4 2 oder 3 Nein 100% 15-20
Kalbssteaks 0,8 4 3 Nein 100% 15-20
Bratwirste 0,7 4 3 Nein 100% 15-20
Hamburger 4 oder 5 4 3 Nein 100% 10-12
Toast (oder getoastetes Brot) 4 oder 6 4 3 Nein 100% 3-5
Brathahnchen a/Spie3 mit Drehspie3 (wo vorhanden) 1 - - Nein 100% 70-80
Lamm a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1 - - Nein 100% 70-80
Uberbacken* Gegrilltes Hahnchen 15 2 2 Nein 210 55-60
Tintenfische 1 2 2 Nein 200 30-35
Brathahnchen a/Spie mit Drehspie3 (wo vorhanden) 15 - - Nein 210 70-80
Ente a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 15 - - Nein 210 60-70
Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 2 Nein 210 60-75
Schweinebraten 1 2 2 Nein 210 70-80
Lamm 1 2 2 Nein 210 40-45
Niedrige Auftauen 2 oder 3 2 Nein - -
Temperatur | Hefeteig 2 oder 3 2 Nein - 60-90
Aufwarmen 2 oder 3 2 Nein - -
Pasteurisierung 2 oder 3 2 Nein - -
Pizza Pizza (siehe Rezept) 1 2 2 Nein - 23-33
Automatisch | Gefullte Focaccia (Brotteig) 1 2 2 Nein - 23-33
Brot Brot (siehe Rezept) 1 2 2 Nein - 55
Automatisch
Kuchen Hefekuchen 1 2 oder 3 2 Nein - 35-55
Automatisch
Fleisch Braten 1 2 oder 3 2 Nein - 60-80

Automatisch

* Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Wunsch geandert werden kénnen. Die Vorheizzeiten des Backofens sind voreingestellt und
kénnen demnach nicht von Hand geandert werden.
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Vorsichtsmafiregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgriinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerét ist fir den nicht professionellen
Einsatz im privaten Haushalt bestimmt.

e Das Gerét darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist geféhrlich, das Geréat
Gewittern und Unwettern auszusetzen.

e Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen Gerategriffe.

e BerUhren Sie das Gerét nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FuBen und auch nicht,
wenn Sie barfuB sind.

e Das Gerat darf nur von Erwachsenen und gemaB
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden.

e Bei in Betrieb befindlichem Geréat werden die
Heizelemente und einige Ofentiirteile sehr
heiB. Beriihren Sie sie nicht und halten Sie
Kinder vom Ofen fern.

e Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

e Die zur BelUftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen dirfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

e Fassen Sie den Griff zur Turéffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten kénnte er hei sein.

e Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.

e Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

e |egen Sie keine entzundbaren Materialien in den
Backofen: Sie kénnten sich entziinden, wenn das
Gerat versehentlich eingeschaltet wird.

e Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

e Bei etwaigen Stérungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie
den Kundendienst (siehe Kundendienst).

e Stellen Sie bitte keine schweren Gegenstande auf
der gedffneten Backofentur ab.
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e Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrénkten korperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsféhigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen
Sie die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial
kann wiederverwertet werden.

e Die européische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Stadtmull
entsorgt werden durfen. Die Altgerate missen
getrennt gesammelt werden, um die Ruckfihrung
und das Recycling der Materialen zu optimieren,
aus denen die Gerate hergestellt sind, und um
mogliche Belastungen der Gesundheit und der
Umwelt zu verhindern. Das Mulleimersymbol ist auf
allen Produkten dargestellt, um an die Verpflichtung
zur getrennten Abfallsammlung zu erinnern.

Fur weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
koénnen sich die Besitzer von Haushaltsgeraten an
die Ubergeordnete offentliche Einrichtung oder an
ihren Handler wenden.

Energie sparen und Umwelt schonen

e FUr einen sparsamen Energieverbrauch verwenden
Sie den Backofen in den Stunden zwischen dem
spéaten Nachmittag und dem frihen Morgen. Mit
Hilfe der Programmvorwahl, vor allem dem
,Garvorgang mit verzégertem Start* (siehe
Garprogramme) und der ,Selbstreinigung mit
verzdgertem Start” (siehe Reinigung und Pflege)
kénnen Sie die Benutzung lhres Backofens in
diesem Sinne programmieren.

e Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener
Backofentlr zu verwenden: Dadurch erzielen Sie
nicht nur optimale Ergebnisse, sondern sparen
auch Energie (ca. 10%).

e Halten Sie die Dichtungen sauber und in einem
einwandfreien Zustand, so dass sie gut an der TUr
anliegen und keine Warmeverluste verursachen.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerét vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerates

e Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die Gummidichtungen
kdénnen mit einem mit lauwarmem Wasser und einem
neutralen Reinigungsmittel getréankten Schwamm
gereinigt werden. Sollten die Flecken nur schwer zu
entfernen sein, verwenden Sie spezielle
Reinigungsmittel. Es ist ratsam, die Teile nach der
Reinigung gut nachzuspulen und trockenzureiben.
Benutzen Sie auf keinen Fall Scheuermittel oder
sonstige scharfe Reiniger.

e Der Backofen sollte méglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch leicht warm ist, gereinigt
werden. Verwenden Sie hierzu warmes Wasser und
ein Reinigungsmittel, spllen Sie mit Wasser nach
und reiben Sie den Backofen mit einem weichen
Tuch trocken. Vermeiden Sie Scheuermittel.

e Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspuler) reinigen.

e Wir empfehlen, das Reinigungsmittel nicht direkt
auf den Bedienfeld-Bereich zu spridhen, sondern
einen Schwamm zu verwenden.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine

Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Reinigung der Backofentur

Reinigen Sie die Backofentlr aus Glas bitte nur mit
einem weichen Schwamm und mildem Spulmittel
und trocknen Sie sie abschlieBend mit einem
weichen Tuch. Verwenden Sie keine rauen,
scheuernden Materialien oder scharfkantige,
metallische Schaber, da diese Kratzer auf ihrer
Oberflache hinterlassen und das Zerbrechen des
Glases zur Folge haben koénnen.

Um den Backofen muhelos grindlich reinigen zu
kénnen, kann die Backofentdr abgenommen werden:

1. Offnen Sie die Tur ganz (siehe Abbildung);

2. klappen Sie die seitlich an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel hoch und drehen Sie
diese (siehe Abbildung);

3. fassen Sie die Tur an den
beiden &uBeren Seiten und
schlieBen Sie sie langsam,
jedoch nicht ganz. Ziehen Sie
die TUr dann zu sich hin aus
ihrer Lagerung heraus (siehe
Abbildung). In umgekehrter
Reihenfolge wird die
Backofentur wieder angebracht.

Uberpriifung der Dichtungen

Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstanden den Zustand
der Dichtung rund um die Backofentir. Wenden Sie sich
im Falle einer Besch&digung dieser Dichtung an lhre
néchstgelegene Kundendienststelle (siehe
Kunaendiens). Es empfiehlt sich, den Backofen bis zur
erfolgten Reparatur nicht in Gebrauch zu nehmen.

Lampenaustausch

Backofenraum

D Lampe

Verfahren Sie zum
Austausch der
Backofenlampe
wie folgt:

Dichtung

Glasscheibe

1. Nehmen Sie die Glasabdeckung ab; verwenden
Sie hierzu einen Schraubenzieher.

2. Schrauben Sie die Lampe heraus und ersetzen
Sie sie durch eine neue Lampe desselben Typs:
Leistung 15 W, Sockel E 14.

Bringen Sie die Abdeckung wieder an. Achten Sie
hierbei darauf, dass die Dichtung ordnungsgemal
eingelegt wird (siehe Abbildung).

Montage des Gleitschienen-Bausatzes

Verfahren Sie zur Montage der Gleitschienen wie
folgt:

1. Ziehen Sie die
beiden Rahmen aus
den Abstandssticken
A heraus siehe
Abbildung).
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2. Wéhlen Sie die
Einschubebene, auf der
Sie die Gleitschiene
einsetzen mochten.
Setzen Sie auf den
Rahmen zuerst das
Einrastteil B und dann
das Einrastteil C auf.
% Achten Sie hierbei auf
die Laufrichtung zum
Auszug der Gleitschiene.

Rechte
Gleitschiene

Linke

3. Befestigen Sie die mit
den Gleitschienen
versehenen beiden
Rahmen in den
entsprechenden Ldchern
der Backofenwande
(siehe Abbildung). Die
oberen Locher sind far
den linken Rahmen
bestimmt, die unteren
dagegen fur den rechten
Rahmen.

4. Stecken Sie die Rahmen abschlieBend wieder auf
die Abstandsstlicke A auf.

! Setzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5
ein.

Automatische Reinigung FAST CLEAN

Bei dem Programm FAST CLEAN werden im
Backofeninneren Temperaturen von bis zu 500°C erzielt
und es wird der Pyrolyse-Selbstreinigungsvorgang
durchgefuhrt, wahrend dessen zurickgebliebene
Speisereste verkohlt werden. Der Schmutz wird
regelrecht verascht.

Wéahrend der automatischen Reinigung kénnen
einzelne Ofenteile sehr hei werden. Kinder sind
daher vom Backofen fernzuhalten. Durch das Glas
der Ofentlr kann beobachtet werden, wie einige
Speisereste verkohlen und aufglimmen. Es handelt
sich um eine spontane Verbrennung, ein vollig
normaler Vorgang, der keinerlei Risiken birgt.

Vor der FAST CLEAN-Reinigung:

e Entfernen Sie mit einem feuchten Schwamm
groBere Speisereste aus dem Backofeninneren.
Verwenden Sie keine Reinigungsmittel;

e Nehmen Sie alle Zubehorteile aus dem Backofen
heraus;

e | assen Sie keine Geschirrticher oder Topflappen
am Backofengriff hangen.
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! Ist der Backofen sehr heiB, startet der Pyrolyse-
Reinigungsvorgang moglicherweise nicht. Warten
Sie, bis sich der Backofen abgekuhit hat.

! Das Programm kann nur bei geschlossener
Backofentlr aktiviert werden.

Um das Fast Clean Reinigungsprogramm zu starten,

dricken Sie die Taste E das Display ZEITEN
zeigt die per Default eingestellte Dauer von 1:30h
(normaler Zyklus) an, wahrend auf dem Display
TEMPERATUR die Anzeige "nor" erscheint; durch
Drucken der Taste "+" wechselt man zum intensiven
Zyklus "int", der 2h dauert; durch Drucken der Taste
"-" wird der Sparzyklus "eco" ausgewahlt, der 1h
dauert.

Sicherheitsvorrichtungen

e Bei Erreichen hoher Temperaturen wird die
Backofentdr automatisch gesperrt;

e Bei Auftreten von UnregelmaBigkeiten wird die
Stromversorgung der Heizelemente unterbrochen;

e Nach erfolgter Sperre der Backofentir kénnen die
vorgenommenen Einstellungen (Dauer und Ende)
nicht mehr geandert werden.

! Die Programmierung ist nur nach Auswahl des
Programms FAST CLEAN moglich.

Programmierung des verzdgerten
Selbstreinigungsvorgangs

1. Dricken Sie die Taste @; die Taste @ und
auch die Ziffern auf dem Display ZEITEN blinken.
2. Zur Einstellung der Zeit die Tasten "+" und "-"
dricken; wenn sie gedruckt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

3. Ist das Ende erreicht, dann warten Sie 10 Sek.

damit die Auswahl gespeichert wird oder dricken

Sie erneut die Taste @ um die Einstellung zu

bestatigen.

4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display

TEMPERATUR die Anzeige END und es ertdnt ein

akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9.00 Uhr, und es wird ein FAST
CLEAN - Sparprogramm mit voreingestellter Dauer
von 1 Stunde gewahlt. Programmieren Sie demnach
12.30 Uhr als Programmende. Das Programm startet
also automatisch um 11:30:00 Uhr.

Die Symbole LZ, und @ schalten auf Blinklicht, als
Zeichen daflr, dass eine Programmierung

durchgefuhrt worden ist. Nach der Programmierung
zeigt das Display ZEITEN in dem Zeitraum bis zum
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Beginn des Fast Clean Reinigungsprogramms im
Wechsel die Dauer und das Ende des FAST CLEAN
Programms an.

Um eine Programmation zu Iéschen dricken Sie die
Taste ,STOPP*.

Nach Abschluss des Selbstreinigungsvorgangs

Die Backofentur kann nicht sofort gedffnet werden,
sondern erst dann, wenn die Backofentemperatur
auf ein annehmbares Niveau gesunken ist. An den
Ofenwanden und auf dem Backofenboden kénnte
sich wéhrend der Reinigung etwas weiBer Staub
abgelagert haben. Nach Abkuthlen des Backofens
lasst sich dieser mit einem feuchten Schwamm
muhelos entfernen. Méchten Sie jedoch die noch
vorhandene Ofenwarme zum Garen nutzen, dann ist
es nicht erforderlich, diese Staubablagerungen
sofort zu entfernen. Sie sind unschadlich.

Kundendienst

Zur Beachtung:

Das Gerat ist mit einem Diagnose-System
ausgestattet, dank dessen eventuelle
Betriebsstérungen erfasst werden kénnen. Diese
werden auf dem Display durch Meldungen folgenden
Typs angezeigt: ,ER" gefolgt von Nummern.

In diesen Fallen ist der Kundendienst anzufordern.

Bevor Sie den Kundendienst anfordern:

e Vergewissern Sie sich bitte, ob die Stérung nicht
eigenhandig behoben werden kann.;

e Starten Sie das Programm erneut, um sicher zu
sein, dass die Stérung beseitigt wurde.

e Sollte dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich
bitte an die autorisierte Kundendienststelle.

! Wenden Sie sich auf keinen Fall an nicht
autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

e die auf dem Display TEMPERATUR angezeigte
Meldung

e das Geratemodell (Mod.)

e die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen kénnen dem Typenschild,

das sich auf dem Gerét befindet, entnommen

werden.
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UHCTpYKUuUM No
aKcnnyatauumu

SN -

Nederlands, 1 Deutsch, 14 Pycckuin, 27

Kz

FQ 103 GP.1 F /HA

FZ 103 GP.1 F /HA

FZ 103 GP.1 IX F /HA
FQ 103 GP.1 /HA

FZ 103 GP.1 IX /HA
FZ 1032 GP.1 IX F /HA
F 1039 GP.1 IX F /HA
F 1039 GP.1 F /HA

F 103 GP.1 IX F /HA

F 103 GP.1 F /HA
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MoHTaXx

! BaxxHO coxpaHuTb JaHHOEe PYKOBOACTBO ANSA €ro
nocnenywLmnx KoHcynetaumn. B cnyvyae npogaxn,
nepegayv nsgenvst unu Npy nepeesne Ha HoBoe
MECTO XUTENbCTBA HEOOXOAUMO NPOBEPUTH, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBasioCb BMECTE C U3denveMm, Ansi
TOro 4YTobbl €ro HOBbI Bnagenel, Mor 03HaKOMUTbLCS
C NpaBunamMu 3Kcnsyatauum n ¢ COOTBETCTBYHOLLMMU
npeaynpexaeHnsamMmmn.

! BHumaTenbHO npovmMtanTe UHCTPYKUUN: B HUX
copepxartcs BaXHble cBedeHMs 00 yCTaHOBKe,
aKcnnyaTaumm n 6e30nacHoOCTM U3genus.

PacnonoxeHue

! He paspelwanTte getam urpatb C ynakoBOYHbIMU
MaTepuanamu. YnakoBka [OormkHa OblTb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBUU C MpaBuriamMmu pasgaensHoro cbopa
Mycopa (cm. [pedocmopoxHocmu u pekomeHdayuu).

! YcraHoBKa n3genusa npon3BoanTCa B COOTBETCTBUMN C
OaHHBIMW MHCTPYKUMSIMU KBaNMULMPOBaAHHBIMN
cneumanmcTamn. HenpaBunbHbI MOHTaX U3genus
MOXeT CTaTb MPUYMHON MOBPEXAEHUS UMYLLLECTBA U
NPUYUHUTE yLepO NoasaM 1 AOMaLLUHUM XUBOTHBIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

[nsi obecneveHns ncnpaBHoOro pyHKLUMOHUPOBAHUSA
N30enns KyXOHHbIA 3NEMEHT JOMMKEH UMETb
COOTBETCTBYHOLLME XaPaAKTEPUCTUKM:

® MaHenn KyXOHHbIX 3JIeMeHTOB, npuneravwmnx K
OYyXOBOMY LUKady, OOMKHbI ObiTh BbINOMHEHbI U3
TEPMOCTOMKOro Matepuana;

® Kreun KyXOHHbIX 3NIEMEHTOB 3/1IEMEHTOB,
LLNOHMPOBAHHBLIX AEPEBOM, OOIMKEH ObITb
ycTon4msbiM K Temnepatype 100°C.

® NS BCTpavBaHWs AyXOBOro Lwkadanoq
KYXOHHbIM TONOM (CM. cXxemy) unu B neHan
HULLIA KyXOHHOrO 3fieMeHTa AOMKHa MMETb
crnegyoLlme pasmMepsbl:

595 mm.

5,95”,”7

P

! MNocne BCcTpanBaHWa U3OeNUs B KYXOHHbIN 3NeMeHT
OOMmKHa OblTb UCKMOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHusl K
3NEeKTPUYECKMMM YacTaMu. Pacxon anekTpoaHepruu,
yKa3aHHbIA Ha nacrnopTHOW Tabnuyke nsgenus, obin
3amMepsiH Ans JaHHOro TUna MOoHTaxa.

BeHTunauusa

[ns obecneveHns Hagnexallen BeHTUNALMMN
HEeOOXO0AMMO CHATb 3a[HIOK MaHemNb HULLN KYXOHHOro
anemeHTa. PekomeHayeTcs yCcTaHOBUTbL AyXOBOW
Wwkad Ha OBa OepeBsiHHbIX Opycka unm Ha CnroLHoe
OCHOBaHWe C OTBEPCTUEM ANamMeTpoM He MeHee 45 X

560 mm (cm. cxembl).

LleHTpoBKa u KpenneHue

4 kpenexHbIX anemeHTa ¢ GOKOB OyxoBoro Likada
OOJMKHbI BbITb OTPErynMpoBaHbl B COOTBETCTBMM C 4
OTBEPCTUSIMU B paMe B 3aBMCMMOCTU OT TONLLMHbI

OOKOBOW NMaHemnu KyXOHHOTO 3rieMeHTa:

TonwmHa 20 MM: NOMNMHOCTLIO
yoanuTte CbEMHYK 4acTb
KpenexHoro anemeHTa (cm.
cxemy);

TonwmHa 18 mMm: ncnonesynrte
nepBbIN Nas, COrNacHoO yxe
roTOoBOW KOHUrypaumm
npoussBoguTens (CMm. cxemy);

TonwwmHa 16 MM: ncnonb3ynTe
BTOpOMN nas (cm. cxemy).

Ona kpenneHusa nsgenust K KYXOHHOMY 3feMeHTY:
OTKpPOWTE ABEpPLY OYXOBOro wkada n 3aBuHTUTE 4
wypyna Ans AepeBsHHbIX naHenen B 4 oTBepCTMs B
nepvMeTparnbHO pame.

! Bce 3aluTHbIE 3NeMeHTbl A0KHbI ObITh
3aKkpenneHbl TakuMm 06pasoM, YTobbl X MOXHO BbIno
CHSITb TOMbKO NPW NOMOLLM cheunanbHOro
WHCTPYMEHTA.
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3neKTqueCKoe noakmnw4yeHune

! [lyxoBble WwKabl, YKOMMNIEKTOBAHHbIE TPEXMOMOCHBIM
ceTeBbIM kabenem, pacynTaHbl Ha (PYHKLMOHMPOBaHME C
nepemMeHHbIM TOKOM C HanpshXeHWeM 1 YacTOTOoN

3MEKTPONUTaHWS, yka3aHHbIMU Ha NacnopTHON Tabnuuyke

C A@HHBIMW (CM. HUXeE).
MopcoennHeHue cetTeBoro kabens

1. OTKpoOKTE 3aXMMHYIO
KOpOOKyY, HaxaB npwu
NMOMOLLM OTBEPTKM Ha
BbICTYMbl C GOKOB
KPBILLKW: MOTSHUTE U
OTKPOWTE KPbILLKY (CM.
cxemy).

T T

2. OTBUHTUTE BUHT
KabenbHOro carnbHuKa 1
BbIHbTE €ro, NoaaeB
OTBEPTKON (CM. cxemy).

3. OTBUHTUTE BUHTBI
KOHTaKTOB L-N—= 1
3aTem npuKkpenuTe
nposoAa noA
rorioBKaMu BUHTOB,
cobrntogasi LBETOBYHO
MapknpoBky Cunuii (N)
KopnuHesbin (L) XKento-
3eneHblit (=<L=).

MoacoeanHeHne ceTesBoro Kabens usgenus K
ceTu aneKTponuTaHus

YcTaHoBUTE Ha CEeTEBON Kabernb HOPManu3oBaHHYHO
LUTENCENbHYIO BUIIKY, PACYUTAHHYIO Ha Harpysky,
yKa3aHHyl Ha nacrnopTHoW Tabnuudke (cMm. cOOKY).

B cniyyae npsiMoro nogkmnoYeHust K ceTu
3NEKTPONUTaHNS MeXay U3OernIMeM 1 CeTbio
HeOoOX0AMMO YCTAHOBUTbL MHOTMOMOSOCHbIN
BbIKMOYaTENb C MUHUMAIbHBIM PACCTOSHUEM MeXay
KOHTaKkTamMy 3 MM, paCUMTaHHbIN Ha OaHHYK Harpysky
M COOTBETCTBYIOLLUNA AENCTBYIOLLMM HOpMaTUBam
(BbIKIHOYATENb HE AOMKEH pa3MbikaTb NPOBOA
3asemneHust). CeteBol kabenb AomKeH ObITb
pacnosnoXeH Takum obpa3om, YTOObl HU B OAHOM
TOYKe ero TemnepaTypa He npeBbillana Temneparypy
nomMetleHus 6onee 4em Ha 50°C.

! OnekTpoMOHTEpP HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
npaBuUibHOE MOAKITHOYEHNE U3OENUS K 3NEKTPUYHECKON
ceTn 1 3a cobntogeHne npasun 6e3o0nacHOCTK.

MMepen noaknoYeHNeM nM3genus K cetu
3MNeKTPONUTaHUSA NPOBEpPLTE CreayLlee:

e ceTeBasi PO3eTKa OOMMKHa ObITb coeauHeHa C

3a3emMrieHnemM 1 CoOoTBEeTCTBOBATb HOpMaTUBaM,
® ceTeBad po3eTka OO0JMKHA ObITb pac4ynTaHa Ha
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MaKCUMarbHyt NoTpebnsieMyto MOLLIHOCTbL U3Aenus,
YKa3aHHY Ha NacropTHOW Tabnuuke (CMm. HUXe);

® HanpsKeHUe CeTU ANEKTPONUTAHUSA OOIDKHO
HaxoaMTbCA B Npeaenax 3Ha4YeHui, yKasaHHbIX Ha
nacropTHON Tabnuyke (CM. HUXe);

e ceTeBasi po3eTka AOIMKHA ObITb COBMECTUMA CO
LUTENCernbHOM BUNKON nsgenus. B npotnsHOM
criyyae 3ameHuTe PO3ETKY WU BUSIKY; He

NCMONb3ynTe YONMHUTENWN UIN TPOVHUKN.

! Iapgenve JOMKHO BbiTb YCTAHOBIIEHO TaKUM
o6pas3omM, 4TOGbI ceTeBoM kabenb 1 ceTeBas po3eTka
ObIn NErko AOCTYMHbI.

! CeTeBoW kabenb M3aenus He JOMKEH OblTb COTHYT
VNN cxar.

! PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOsIHME ceTeBoro kabens
M B criydae HeobXoaMMOCTU MOopy4dnUTe ero 3ameHy
TONbKO YNONMHOMOYEHHbIM TexHuKam (cm. CepsucHoe
obcnyxugaHue).

! MpoussoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTMU 3a
nocrnencTBusi HeCObGNIOAEHUSI NepeYNCeHHbIX
Bbille TpeboBaHUM.

NMACNOPTHAA TABJIMYKA

wunpuHa 43,5 cm.

BbicoTa 32 cM.

rnybuHa 40 cm.

O6bLem 56 n

wnpuHa 43,5 cm.

BbicoTa 32 cM.

rnybuHa 41,5 cm.

O6bLemM* 58 n

HanpsbkeHune npun 220-240 B ~

FabapuTtHblie
pa3mepbl

FabapuTtHblie
pa3mepbI*

dnekTpuyeckoe 50 'y makc. nornouwaemas
noAknioteHue MolLlHocTb 2800 BT
Oupektusa 2002/40/CE o6
3TUKETKaxX MeKTPUYECKUX
OyX0BbIX LWKadoB.
MAPKUPOBKA HopmaTtns EN 50304
NOTPEBJNEHUA

3NEKTPO3HEPIUN* 3asBrneHue o pacxoae
anNeKTpo3Heprnu Kknacca

NPUHYAUTENBHOW KOHBEKLUNN -
YHKLMSA HarpeBaHUs: (77
3anekaHka.
LaHHoe nsgenve
COOTBETCTBYET CMeAyLum
OupekTtnsam EBponeinckoro
CoobulecTtsa: 2006/95/CEE ot
12.12.06 (Huskoe
HanpsixeHune) ¢
nocneaywLwmmm
nameHeHnsmn — 89/336/CEE
ot 03/05/89
(BnekTpomarHuTHas
COBMECTUMOCTb) C
nocneaywLwmumm
nameHeHnsmun — 93/68/CEE ot
22/07/93 c nocneaywowmmm
N3MEHEHUAMMU.

2002/96/CE

*C [BOHOMN CTEKNSAHHOW ABepLen

**Be3 BblIABUXHbIA HaNnpaBnsAoLWUNX

¢
it
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OnucaHue nspgenus

Oo6wuu B,

MaHenb ynpaeneHus ]

PEIIETKA Y///j/ / / /’ l’ ,’

BbIABWXHbLIE
HAMNPABNAKOWME
YpOBHEN

nonoxexHuwe 5

nonoxexwe 4

nonoxexHuve 3

h H
MPOTVBEHb (;/ \k

rnonoXxexHuwe 2

nonoxexwe 1

KoHconb ynpaBneHus

BKIMKOYEHUE KOHCOIU CvmBonbl CumBon
YNPABJEHUA PYYHbIX NPOOOMXKUTENBHOCTb
PEXUMOB
MHaukatop | ||T| = = |_||
ABEPLIA (2 L el &
3ABNOKUPOBAHA |+|
-0
Oncnnep ——m
TEMNEPATYPbI — — — — —_
= & & >
==
Bei6op CumBonsbl
FAST CLEAN ABTOMATUYECKUX
NMPOrPAMM
KanKM
HACTPOUKU
BPEMEHW/TEMMNEPATYPbI

Cumeon
KOHEL,
NMPUrOTOBNEHUA
'E' = / nycK
1y
— — START
BPEMEHMU
STOP
3 N
OCTAHOBKA
Cumeon
YAChHI
CVII!IBOJ'I
TAUMEP
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BknroyeHue m
akcnnyaTtauus

! Mpn nepBomM BKIMOYEHUN OyXOBOrO LKada
pekoMeHayeM NpoKanuTb ero NpUMEPHO B TEYEHNE Yaca
npy MakcMMarbHOWM TemnepaType C 3aKpbITON ABEpLEN.
3aTeM BbIKIHO4UMTE OyXOBOW LUKad), OTKPONTE ABEPLY U
npoBeTpUTE NOMeLLieHre. 3anax, KOTOPbI Bbl MOXeTe
NMOYyBCTBOBATb, BbI3BaH VICMapeHeM BELLECTB,
MCMOMb30BaHHbIX AN NpeoXpaHeHnst yxoBoro Likada.

! dyHkumn “Briokmposka ynpasrneHuin” n “Pexuvm
DEMO” mMoryT 6bITb BKMHOYEHbLI/OTKIHOYEHbI, AaXe ecrin
naHernb yrnpaBneHust OTKIIOYEHa.

BnokunpoBKa ynpaBrneHUw
[ns GnokMpoBKY ynpaeneHuin oyxoBoro Lwkada

HaXXKMWTE OHOBPEMEHHO KHOMKM " . PasnaeTtcs

3BYKOBOM curHan, Ha agucrinee TEMIMEPATYPbI
nosiBnsaeTcs “Loc”. BHOBb HaXXMUTE 3TW KHOMKU ANs
pa3brnokunpoBku ynpasneHuni. KHonka “STOP” Bcerga
BKItOYEHA.

Pexxum Demo

[yxoBow wkad MoxeT paboTtatb B pexxume DEMO:
OTKIOYAIOTCA BCE HAarpeBaTerbHbIe 3NIEMEHTHI,
OCTaTCS BKIMHOYEHHBIMY TOMBKO YNpPaBrieHUs.

Ona skntoveHus pexuma DEMO Haxmnte

OJHOBPEMEHHO KHOMKWU +€@ n “START".
Pasgnaetca 3BykoBow curHan, Ha gucnnee BPEMEHU
nosiensaetca “dEMO”. [ina oTknoYeHnsa pexmnma
DEMO HaxmnTe 0QHOBPEMEHHO KHOMKM “+” 1
“START”. PasgaeTtca 3BYKOBOM CUrHamn, Ha gucnree
BPEMEHW racHeT Hagnucb “dEMO”.

Hactpowka yacoB n Tanmepa
Mocne ocyulecTBNEHVS NOACOEAMHEHNS K CETU
ANEeKTPoONUTaHUA Unn nocrie OTKINKYeHNA Hanps>XeHns

KHOrKa @ 1 undppbl Ha ancnnee BPEMEHW murator.
[MopsimoK HaCTPOVKM BPEMEHM:

1. Haxxmute kHOMKM “+” 1 “”; ecnn gepxatb nx
Ha)kaTbIMW, 3HAYEHMS CMeHsOTCS ObicTpee Ans Gonee
©ObICTPOW HACTPOMKM.

2. BeictaBuB To4HOE Bpems, nogoxaute 10 cek. ans
COXpaHEeHWs1 HACTPOWKN B MaMSITU U BHOBb HAXKMUTE

KHOMKY @ ONS COXPaHeHWs1 HAaCTPOWKMN.
[nsi BO3BMOXXHOW KOPPEKTUPOBKN BbIKIMOYMUTE KOHCOMb
yrpaBrieHns Npy NOMOLLM KHOMKM < I ); HaXXMUTE KHOMKY

@ W BbIMNOMHUTE YKa3aHHbIA NOPSAOK AEVCTBUM.

Mo ncredeHun 3agaHHOrO BpEMEHW TanMep BKITHOYaeT
3BYKOBOW CUrHarn, KOTopbIn NpepbiBaeTcsa vyepes 6
CEeKyHA, N1 Nnocre HaxaTusl Ha Nobo BKIOYEHHbIN
CUMBOI.

[ns HacTponkn TaiMepa HaXKMUTE KHOMKY A n

BbINOSHUTE OMnepaumm Mo HaCTPOVKe YacoB. BkrtoueHHasa

KHOMKa ﬂ NOKa3bIBaET, YTO Taﬁmep BKITHOYEH.

H Hotpoint
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! Taimep He ynpaensieT BKMIKYEHNEM UK
BbIKITHOYEHMEM OyXOBOro LuKadoa.

BknroyeHue ayxoBoro LwkKacpa

1. Bkntounte KOHCOMb ynpaBneHnsi Npy NoMOLLM KHOMKK
O

2. HaxxmuTe KHOMKY HY>KHOW NporpaMMbl NPUroTOBIIEHNS.
Ha gucnnee TEMIMEPATLUPbI nokasbiBaeTcs
TemnepaTypa BblOpaHHON NporpaMMbl; Ha Avcnree
BPEMEHW noka3saeTcst Tekyllee Bpemsi.

3. Haxkmute kHorky “START” ana Havana
NPUrOTOBIIEHUS.

4. [lyxoBKa Ha4yHET HarpeBaTbCs, UHONKATOPbI TEKYLLEN
TemnepaTypbl OyayT 3aropatbCs NO Mepe MOBbILLEHMSA
TemnepaTtypbl. MOXHO M3MeHUTb TeMneparypy npuv
MOMOLLM KHOMOK “+” 1 “-”.

5. 3ByKOBOW CUrHam 1 ogHOBPEMEHHOE BKITHOYEHUE BCEX
WHAVKaTOPOB TeMMepaTypbl Ha OAHY CeKyHAy O3Hayaer,
41O (pasa NpeaBapuUTENbLHOrO HarpeBa 3aBepLUeHa:
nomMecTuTe B AyXOBOW LUKaM NPOAyKT.

6. B npouecce NpuroToBreHns B Nl0OON MOMEHT MOXHO:
- U3MEHUTbL TeMnepaTtypy npy1 NOMOLLM KHOMOK “+” n “”;

- 3anporpaMmMm1pPoBaThb NPOJOIPKUTENBHOCTb
npurotoBreHus (cm. [Npoegpammbi);

- NpepBaTb NPUroTOBIIEHNE NPU NOMOLLM KHOMkn “STOP”.
7. B cnyyae BHe3anHoro OTKIKYEHUS IMeKTPONUTaHus,
ecnu TemnepaTypa B OyXOBOM LUKady He CrULLKOM
noHm3unack, cpabaTbiBaeT cuctema, BO30GHOBNSIOLLAA
nporpaMmMy NpuUroToBMAEHWS C MOMEHTA, B KOTOPbIN OHa
©Oblna npepsaHa. [NporpaMmmm1poBaHne, caenaHHoE B
OXVAAHWUN NPOJOIPKEHNST MPOrpamMMbl, HE COXPaHsieTCH
nocre BO3BPALLEHMS ANEKTPONUTAHUS Y JOIMKHO ObITb
BbIMOSTHEHO NMOBTOPHO.

! B nporpamme MPUJTb dasa npegsaputensHOro
Harpesa He npeaycMOoTpeHa.

! Hukorga He cTaBbTe HUKaKMe NpeaMeTbl Ha OHO
OyXOBOro LuKada, Tak Kak OHU MOryT MOBPEAUTb
3ManupoBaHHOE MOKPbITUE.

! Bcerga ctaBbTE NMocyay Ha mpurararoLLyocst
peLleTky.

OxnagutenbHas BEHTUAUNS

[na noHwxKeHusa TemnepaTtypbl CHAPYXM AyXOBOro
wkadpa B NpoLecce NpUroToBIIEHNS, OXITAOUTENbHbIN
BEHTUIATOP CO34aeT NOTOK BO3dyxa Mexady nepegHen
naHenbo 1 ABepLen ayxoBoro wwkada. B Havane
nporpammbl nuponutudeckon unctku FAST CLEAN
BEHTUNATOP OXNaXaeHUst paboTaeT Ha Mario CKOPOCTU.
! Mo 3aBepLUEHMN MPUrOTOBMNEHNSI BEHTUNSATOP
npogorkaeT paboTaTb BNAOTb A0 HaAMeXaLlero
OXNaKOEHUS OYXOBKU.

OcBelLeHre ayxoBoro Lukada
Jlamnouka MOXET ObITb BKMHOHYEHA B OO0 MOMEHT, AaKe
NpW BbIKIMOYEHHOW OyXOBKE, MPY OTKPbIBAHUW ABEPLbI.
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[MporpamMmmbi

MporpaMmbl NPUroTOBIIEHUsI B PY4YHOM
pexume

! Kaxxgas nporpamma nMeeT 3agaHHyo TemnepaTtypy
npuroToBneHus. Temnepartypa MOXeT ObITb HaCTpoeHa
Bpy4Hyto, oT 40°C po 250°C.

B nporpamme MPUJIb 3apaHHoe 3HadeHne sBnsieTca
YPOBHEM MOLLHOCTU, BbIPaXXeHHON B %. ITOT
YPOBEHb MOXET ObITb TAKKE HACTPOEH BPYYHYIHO.

Mporpamma OAHOBPEMEHHOE
NMPUTOTOBJIEHUE

BkritoyatoTcs HarpeBaTteribHble 3reMeHTbl 1 BEeHTUINATOP.
Tak kak Xap ABNAeTcd NoCTtoAaHHbLIM BO BCEM yXOBOM
Lkadpy, Bo3ayx obecrneqmBaeT ooHOpoaHoe
MPUroToBIIEHVE U NMOAPYMSAHMBaHME NPOOyKTa.
OpHoBpeMEHHO MOXHO MCronb3oBaTh He Goree AByx
YPOBHEN OyXOBOro Lukada.

Mporpamma FrPUIb

BkritouaeTcs BepxHWin HarpeBaTerbHbIn SrieMeHT 1 BepTen
(ecnu oH nmeetcs). Npn NOMOLLN KHOMOK «+» N «-»,
pacnonoXeHHbIX cnesa, Ha aucnnee TEMIMEPATYPHI
NoKasbIBalTCA MMEKLWMecs YPOBHU MOLLHOCTU OT
5% po 100%. Bbicokas Temnepatypa v xap npsaMoro
OEVICTBYSA IpUs pekoMeHOyeTCs AN NPUrOTOBIEHNS
NPOAYKTOB, HY>KOAIOLLMXCH B BbICOKOW MOBEPXHOCTHOM
Temnepatype. [oToBLTE Brroga ¢ 3aKpbITON ABEPLE
AyXO0BOro Likada.

Mporpamma 3AINEKAHKA
Bkniovaerca BepxHUn HarpeBaTernbHbIN 3ANIEMEHT, N B

onpeferneHHbIn MOMEHT LKA Takke KpYribii
HarpeBaTeribHbIA 3NIEMEHT, BKITHOYAOTCA BEHTUIIATOP
BepTen (ecnu oH nmveetcs). Covetaer
OAHOHanpaBreHHOe BbigENEeHNE xapa C
NPUHYANTENBHOWN LUPKYNSUMEN BO3AyXa BHYTPU
AyxoBoro Lwkada.

370 NpenaTcTBYyeT 06ropaHnio NOBEPXHOCTMU
NPOAYKTOB, MOBbILIASA MPOHMKAILLY CMOCOOHOCTb
apa. loToBbTe Grofa ¢ 3aKpbITON ABeEpLEN
AyxoBoro Lwkada.

Mporpammbl HU3KAA TEMMEPATYPA

OTOT pexvm NPUroTOBMNEHUST CRYXUT AN PacCTOMKN
TecTa, pa3mMopO3KN NPOAYKTOB, MPUrOTOBMEHMS
noryprtoB, bornee nnu meHee GbICTPOro pasorpesa
roToBbIX Gnoa, Anst NPOAOMKUTENBHOIO
NPUroTOBNEHNS NPU HU3KOW TemnepaType. B gaHHOM
pexvMe MOXHO BblIOpaTb OAHY M3 CreaylLmx
Temnepatyp: 40, 65, 90°C.

* meeTca TOnbKO B HEKOTOpPbIX Moaenax.

[ns BkroyeHnsa Beptena
(cm. cxemy) BbINONHUTE
criegytoLme onepaumn:

1. ycTaHoBWTE NPOTUBEHb Ha 1-bIl YPOBEHD;

2. ycTaHOBUTE AepxaTernb BepTena Ha 3-Mn ypoBeHb
1 BCTaBbTe BepTen B cneynansHoe OTBepcTme B
3aHeln CTeHke OyxOBOro Likada;

3. BKIOUMTE BepTen, BoiGopas nporpammbl 7

! Mocne Havyana BbINOIHEHUST MPOrpaMMbl npu
OTKPbIBAHMU ABEPLIbl LYXOBKU BEpTEN
OCTaHaBnu1BaeTCs.

MporpaMMbI NPUroTOBIIEHUA B
aBTOMaTU4YeCKOM peXxxume

! TemnepaTtypa u NpogomKNTENbHOCTb
NPUroTOBIIEHUA 334al0TCH aBTOMaTU4eCKuU
cuctemon C.0.P.® (OntumanbHoe
3anporpamMMuMpoBaHHOe NMPUroTOBNEHUeE), 4YTO
aBTOMaTUYEeCKM rapaHTUPYeT naeanbHbl pesynsrart
npuroToBneHus. B 3aBucumocty ot BbIGpaHHOM
nporpaMmbl TOMbKO ee NPOAOIHKUTENBHOCTb MOXET
ObITb M3MeHeHa Ha +5/10 MuHyT. NpurotToBneHne
aBTOMaTUYeCKn NPOAYKT 3aBepLuaeTcs, U OyXOBON
LWwKac BKMOYAET 3BYKOBOWM CUrHas, O3Ha4yaloLwmm, 4To
©ntogo rotoBo. MNpUroToBneHne MoXeT ObITb HA4YaTo B
XONOAHOM UM B ropsiuen AyxoBKe.

! B Hayarne ¢hasbl Hayana NpuroToBrneHns OyxoBou LuKad
BKITHOMAET 3BYKOBOW CUrHar.

! He otkpbliBaviTe ABepLly AyXOBKU BO U3bexaHne
N3MEHEHWS TeMnepaTtypbl 1 MPOSOIHKUTENBHOCTU
NPUrOTOBIEHUSI.

Mporpamma MACO

OTa nporpamma npegHasHadeHa Ans npurotTosneHns
TENATUHBLI, CBUHUHBLI, 6apaHuHbl. [MuLLa nomewarTcs
B OyXOBKYy 0Ge3 ee npeaBapuUTernibHOro Harpesa. Tem
He MeHee Bbl MoXxeTe pasorpeTb AyXOBKy nepeq
roMeLLeHeM B Hee npoaykra.

Mporpamma KOHOAUTEPCKAA BbINEYKA

OTa nporpamma mgearnbHO NOAXOAUT AN BbIMEYKU
TOPTOB M3 APOXOKEBOro, HEAPOXOKEBOro TecTa 1
OnckBuTOB. MN3genus nomeLlatTcs B XONOLHYHO
OyxoBKy. Tem He meHee Bbl MmOxeTe pasorpetb

OYXOBKY nepen nomMmelleHnemMm B Hee npoaykra.
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Mporpamma MULLIA

OTa nporpaMma npeaHasHadeHa Aanst BbIneyki nMyLiLbl.
CmoTpUTE peLenT 1 on1caHue NporpaMmbl B CrEAYHOLLEM

naparpade.

Mporpamma XJIEB

OTa nporpamma npefHasHaveHa st Bbineykun xreba.
CMOTpUTE peLIEnT 1 OnMcaHWe NporpaMMbl B CreAyHLLEM

naparpade.

Mporpamma MULILIA

[ns onTyMarnbHOro pesynsrara peKoMeHayeM CTporo
cregoBatb NpuUBEOEHHbIM HKE MHCTPYKUUAM:

e colnogarite peLenr;

e Bec TecTa JorkeH 6bitb o1 500 ao 700 rp.

® crerka CMaxksTe NMpOTUBEHb CIIMBOYHLIM MaCIIOM.

Peuent NMULULbI:

1 NPOTUBEHb, HKHUIA YPOBEHb, XOroaHas Unv ropsuas

OyXOBKa

Peuent ans 3-x nuuy, Becom npumepHo 550 rp: 1000 rp.

myku, 500 rp. Bogpl, 20 rp. conum, 20 rp. caxapa, 10 n3

onmekoBoro Macna, 20 rp. MNyBHbIX gpoxoken (1nn 2

nakeTnka Cyxmx OpOMoKen)

e PaccToiika Tecta npn KOMHaTHOW Temneparype: 1 vac.

® TeCTO NnomeLLaeTcs B XONOAHYHO UM pasorpeTyto
[OYXOBKY.

e BktoumTe NpUroToBreHve MALILA

H Hotpoint
ARISTON

Mporpammva XIEB

[ns onTMMansHOro pesyrsrata pekoMeHayem CTPoro

crnepoBaTh NMPUBEAEHHBIM HIDKE UHCTPYKLISIM:

e cobntogarite peLenT,

® MaKCUMalibHbIW BeC Ha MPOTUBEHD;

* He 3abblBanTe HanNnuTbL 1 on xonogHon Bogbl B
NPOTUBEHb, YCTAHOBMNEHHbIN Ha 5-0M ypOBHe;

® paccroyika TecTa OCYyLLECTBMSAETCS NPU KOMHATHON
Temnepartype B TedeHve 1 - 1,5 yaca B 3aBMCMOCTU OT
TemnepaTtypbl B MOMELLEHWW, BMOTb A0 YBENNYEHNA
obbema TecTa BOBoe.

Peuent XJIEBA:
1 npotvBeHb Makc. Ha 1000 rp, HKHUIA YPOBEHD
2 npoTmeeHsa Makc. Ha 1000 rp, HYKHUIA U CPEOHWI YPOBHA

Peuent Ha 1000 rp. Tecra: 600 rp. myku, 360 rp. Bogbl, 11
rp. conmn, 25 rp. CBEXMX APOXcKen (Mnn 2 nakeTnka Cyxux
OPOXOKEN)

[MpuroToBrieHve:

e CwmeluanTe B GOMNbLLIOM MUCKE MYKY C COJIbHO.

Passeaute gpoxokm B Tennon Boge (npumepHo 35°C).

Cpoenante B LEHTPE MyKU FTyHKY.

Hanente B nyHKy pasBedeHHbIE B BOAE APOXOKN.

3amecute B TedeHve 10 MMHYT 0gHOPOOHOE,

aracT4HOE TECTO, HEe MPUIMMatoLLEe K PyKaMm.

e Cdhopmmpyiite 13 TecTa Lap, MOMECTUTE Ero B MUCKY U
HaKPOWTE €ro Npo3paqHON KyXOHHOW MIEHKON BO
nsbexaHuve 3acbixaHusi MOBEPXHOCTY TecTa. MNomectute
MUCKY C TECTOM Ha PacCTOMKy B OyXOBOW LUKad,
BKIMHOUMB pydHon pexum HUSKAA TEMIMNEPATYPA
40°C v pawite eMy NOOHATLCSA MPUMEPHO B TeveHve 1
Yaca (TecTo OOIPKHO YBENUYUTLCS BABOE B 0OLEME).
Paspenute nogoweailee TeCcTo Ha YacTu.
Paznoxute Gyrku Ha NPOTMBEHE Ha MCTe Bymarn onsi
[OYXOBKW.

e [locbinsre Byrky MyKOW.
Cpoenarite cBepxy 6ynok Hagpesbl.
He 3abyabTe HanuTb 1 AN XonogHou Boabl B
NMPOTUBEHb, YCTAaHOBJIEHHbIN Ha 5-bIl YPOBEHb;
[ns yicTkM pekoMeHayeM MCronb30BaTh BOAY C
YKCYCOM.

e [lyyua nomeLlatoTcst B AyXoBKy 6e3 ee
npeaBapuTENbHOTO HarpeBa.

¢ BKrounTE NPUroToBreH1e XJEB

¢ [lo 3aBepLUEHNM BbINEYKN BbINOXUTE rOTOBbIE
Byrnkn Ha peLeTKy BrfoTb [0 MX NOMHOro
oXnaxaeHus.
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HporpaMMMpOBaHMe npuroToBIrieHUA

! BanporpammumpoBaTb NPUrOTOBIEHNE MOXHO TOSMBKO
nocre Bbibopa nporpaMmbl NPUrOTOBMNEHNS.

MporpammupoBaHue NPOOOSIKUTENbHOCTHU

1. HaxmuTe kHonky _ & ; KHOMKa _ X . 1 3Ha4YeHus Ha

avncnnee BPEMEHW murator.

2. [Ina HaCTPOMKN NPOJOIMKUTENBHOCTU HaXMUTE
KHOMKM “+” 1 “-”; ecnn gepxxatb UX HaXKaTbIMK, 3HAYEHMS
CcMeHsioTCH BbicTpee ans 6onee GbICTPOM HACTPOMKN.

3. 3agaB HyXXHYIO MPOAOIPKUTENBHOCTb, NOAOKANTE

10 cek. ANsi COXpaHeHUs1 HACTPOWKN B NaMSATN Unn

BHOBb HaXXMMWTE KHOMKY LXJ ONA coXpaHeHust

HaCTPOWKW.

4. Haxmute kHonky “START” gnsa BkroveHus

nporpamMmeil.

5. o ncrevyeHun 3agaHHOro BpEMEHW Ha aucnnee

TEMIMEPATYPbI nokasbiBaetcs Hagnuce END

(KOHEL) » pasgaeTcsa 3ByKOBOW curHar.

e [lpumep: B 9:00 Bbl 3agaeTe NpUroToBreHve, Ha
KoTopoe noTpebyetcs 1 yac 15 MuHyT. [NpurotoBneHe
aBTomaTndeckun 3asepLumntca B 10:15.

MporpamMupoBaHue NPUroToBrieHUEe C 3a4ePXKOW

1. HaxkmuTe KHOMKy _ & . 1 BbINOMHWTE onepaumu ot 1

[0 3, onucaHHble Anst NPorpaMMUpOBaHns
NPOOOXKUTENBHOCTY.

2. 3aTeM HaXXMuUTe KHOMKY @ N HacTponTe Bpems
OKOHYaHWSA NPUrOTOBMEHNS NPU NoMoLum “+” n “-”;
ecnn gepxaTtb UX HaxaTbIMU, 3HAaYEHNS] CMEHSIOTCSA
ObicTpee ansa 6onee GbICTPOW HACTPOMKN.

3. BbICTaBMB HyXXHO€ BPeMs OKOHYaHUS

npurotosnenus, nogoxante 10 cek. Ang coxpaHeHus

HaCTPOWKM B NaMATU UNN BHOBb HAXXMUTE KHOMKY ECN\DJ

OIs1 COXpaHEeHWs1 HACTPOWKN.

4. Haxkmute kHorky “START” ons BKNOYeHUs nporpaMmbl.

5. o ncrevyeHun 3agaHHOro BpEMEHW Ha aucnnee

TEMIMEPATYPbI nokasbiBaetcs Hagnuce END

(KOHEL) » pasgaeTcsa 3ByKOBOW curHar.

e [lpumep: B 9.00 Bbl NporpammupyeTe
NpUroToBNeHNe, Ha kKoTopoe noTpedyeTtcs 1 vac 15
MUHYT, 1 Bpems 12:30, korga NpUroToBreHns
OOIMKHO 3aBepLunTbes. NMporpamma aBTOMaTUyecKn
3anyckaetcsa B 11:15:00.

KHonkum LXJ " ECN\DJ MUraroT , NnokasblBasi, 4TO Obina

3agaHa nporpavma. o 3aBepLueHnn

NPOrpaMMmMpOBaHNA B Nepuog OXngaHus Havana

npurotoBnexHus Ha aucnnee BPEMEHU

nonepeMeHHO NoKa3bIBaeTCs NPOLOIPKUTENBHOCTb U

BPEMS OKOHYaHWUS NPUrOTOBMNEHNS.

[na oTMeHbl NporpaMmmbl HaxXMuTe KHonky “STOP”.

! Mpwn BbIGOpPE NporpamMmbl NPUrOTOBIEHNUS
BKITIOYAETCS KHOMKA _ & ., HO He KHOMKa _ew. Mpw
HaCTPOWKe MPOAOIKUTENBbHOCTW BKMNOYAETCA KHOMKa
L), ¥ MOXHO 3anporpaMMupoBaTh BKIOYEHVE
NPUrOTOBNEHUS C 3a4EePXKKON.

Hpalcmqecme coBeTbl No NpUroToBrieHUO

! B pexxnme BEHTUNUPYyeMoro npuroToBNeHNs He
ncnonb3ynte 1-blin U 5-bIi YPOBHW: OHU
nogseprarTcs NpsiMOMY BO3OENCTBUIO FOPAYeEro
BO34yXa, KOTOPbIA MOXeT Cxeudb AenvKaTHble
NPOAYKTHI.

! Mpwn ncnonesosanum MPUJTb n 3AMNEKAHKA,
ocobeHHo ¢ oyHKUMen BepTena, nomectuTe
NPOTUBEHb Ha 1-bIi YPOBEHb AN cOopa >KMOKocTen,
BblAEMNSEMOro npu xapke (CoK n/vnm xup).

OOHOBPEMEHHOE TIMPUTOTOBJIEHVE HA
HECKOJIbKUX YPOBHAX

® llcnonb3yoTcs 2-0M U 4-bll YPOBHU, Ha 2-01
nomMeLlarTcs NPoayKThl, Tpebytuime Gonee
WHTEHCUBHOIO >Kapa.

e YCTaHOBUTE MPOUTBEHb CHU3Y, a PELUETKY CBEPXY.
rPUNb

e YCcTaHOBUTE peLleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4,
nomecTuTe NPOAYKTbl B LLEHTP peLleTku.

® PekoMeHAyeTCs HACTPOUTb AyXOBOW LuKad Ha
MakcumMarnbHyl MOLLHOCTb. He GecnokonTecs,
€CNnn BEPXHWI 3NIEMEHT He OCTaeTCs NOCTOSAHHO
BKITHOYEHHBIM: ero paboTta ynpaBnseTcs
TepMocTaToM.

MULLA

® |lcnonb3ynTte NPOTMBEHb U3 FIEFKOr0 artoMUHUS,
yCTaHaBIMBasi €ro Ha MpunararoLlyrCsa peLueTKy.
Mpn ncnonb3oBaHMM NPOTUBEHA BPEMS BbINEYKN
YONMUHAETCSA, YTO NPEnATCTBYET MOMYyYEHUIO
XpYyCTALWEN NUuLbI.

e B crnyyae BbINeYkM NULLbl C 0OUITbHOM HAYMHKOWM
pPEKOMEHAYETCS MOJNIOXNUTb Ha NUULY CbIp
Mouuapernna B CepeanHe BbINEYKU.
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Tabnuua npuUroToBneHus

Mporpammei MpoayKTbI Bec (kr) YpoBeHb MNpeasapu | Pekomenay | Mpoaonx
TenbHbIN emas UT-Tb
HarpeB TemnepaTty | NpUroToB
pa nexus
(°C) (MUHYTBI)
CTaHAapTH | BbIABUXH
ble ble
HanpaBensw | HanpaBns
wue owmre
OpHoepeme | Muuua (Ha 2-X ypOBHSIX) 2n4 1mn3 Oa 220-230 20-25
HHOe MecouHbI TOPT Ha 2-X YPOBHAX/TOPTbI HA 2-X YPOBHSIX 2un4d in3 Ha 180 30-35
npuroToBne | BUCKBUT (Ha 2-yX YPOBHSIX) 2un4d 1in3 Ha 170 20-25
HUe Ha XapeHas kypuua ¢ kapToLLKOn 1+1 1n2/3 1in3 Ha 200-210 65-75
HecKkonbkux | BapaHuHa 1 2 1 Oa 190-200 45-50
YPOBHAX * | CkymBpus 1 1unn 2 1 [a 180 30-35
JlasaHbs 1 2 1 Oa 190-200 35-40
3knepbl Ha 2-X YPOBHAX 2n4 in3 Ha 190 20-25
MeyeHbe Ha 2-X YPOBHAX 2n4 1m3 Ha 190 10-20
MNeyeHbA N3 CNOEHOro TecTa C ChIPOM Ha 2-yX YPOBHAX 2n4 1m3 Ha 210 20-25
Hecnagkue TopThl 1n3 1n3 Oa 200 20-30
rPUNb* CkymGpus 1 4 3 Het 100% 15-20
Kamb6ana n kapakaTtuubl 0,7 4 3 Het 100% 10-15
Kanbmapbl 1 KpeBeTku Ha wamnypax 0,7 4 3 Het 100% 8-10
dune Tpecku 0,7 4 3 Het 100% 10-15
OBoLu-rpunb 0,5 3unn 4 2vnn 3 Het 100% 15-20
Tensauuit Gucputexc 0,8 4 3 Het 100% 15-20
Kon6acku-Lununkayku 0,7 4 3 Het 100% 15-20
rambyprep 4vnn 5 4 3 Het 100% 10-12
dapLunpoBaHblii ropsiunin 6yTepbpoT (Mnn o6xapeHHbIn xneb) 4vnn 6 4 3 Het 100% 3-5
Kypuua Ha BepTene (ecnu umeercs) 1 - - Het 100% 70-80
ArHeHok Ha BepTene (ecnv UMeeTcsl) 1 - - Het 100% 70-80
Gratin Kypuua-rpunb 1,5 2 2 Het 210 55-60
(MoapymsAHM | KapakaTuubl 1 2 2 Het 200 30-35
BaHue)* Kypvua Ha BepTene (ecnu umeercs) 1,5 - - Het 210 70-80
YTka Ha BepTene (ecnv nmeertcs) 1,5 - - Het 210 60-70
XKapkoe 13 TensaTuHbl UNKU roBAANHbI 1 2 2 Het 210 60-75
XKapkoe 13 CBUHMHBI 1 2 2 Het 210 70-80
BapanuHa 1 2 2 Het 210 40-45
Huskasn PasmopaxwusaHne 2vnmn 3 2 Het - -
TemnepaTyp | PaccTolika 2unn 3 2 Het - 60-90
a PasorpesaHue rotoBbix 6ntoa 2vnmn 3 2 Het - -
MacTepusaums 2vnmn 3 2 Het - -
Muuua B Muuua (cM. peuenT) 1 2 2 Het - 23-33
aBToMaTuye | Jlenewka (3amec TecTa) 1 2 2 Het - 23-33
CKOM
pexume
Xne6 B Xne6 (cm. peuent) 1 2 2 Het - 55
aBTOMaTuye
CKOM
pexume
KonpguTepck | Bbineyka 13 OpoXokeBOro tecta 1 2vnn 3 2 Het - 35-55
an Bbineyvka
B
aBTOMaTuye
CKOM
pexume
Msico B Xapkoe 1 2vnnn 3 2 Het - 60-80
aBTOMaTuye
CKOM
pexume

* YkazaHHasi NPOAOMKNTENbHOCTb NPUTOTOBIIEHUS CMYXMUT TOMbKO B KAYeCTBE NpUMepa u MoxeT 6bITb USMEHEHA B COOTBETCTBUM C NIUYHLIMU BKycamu. Bpems
pasorpeBaHusi [yXOBKM SiBSETCA (DUKCUPOBAHHBIM N HE MOXeET 6bITb USMEHEHO BPY4HYIO.
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MpeaocTopoXXHOCTU U peKoMeHaaumnn

! agenne cnpoekTMpoBaHO 1 N3rOTOBIIEHO B
COOTBETCTBUU C MEXOYHAPOAHbIMM HOpMaTMBaMU Mo
©e3onacHocTu. HeobxoamMmMo BHMMAaTENbHO NpoYnTaTh
HacTosIlLME NpeaynpexaeHusl, COCTaBIeHHbIE B
uensax sawlen 6e30nacHOCTH.

O6wue TpeboBaHUA NO 6Ge3onNacHOCTH

e [laHHOe mn3genve npegHasHavaeTcsa Ang
HenpodecCcnoHarbHOro UCMosib30BaHNS B
OOMaLLUHUX YCrOBUSX.

e 3anpelyaeTcd ycTaHaBnuBaTb U3genue Ha ynuue,
Aaxe nof HaBeCoOM, TaK Kak BO3[AENCTBUE Ha Hero
O0XOA Y rpo3bl ABSETCA Ype3Bbl4aliHO OMacHbIM.

e [Ina nepemelleHnsa n3genus Bcerga deputechb 3a
crneumanbHble PyYKW, pacronoXeHHble ¢ 6oKoB
OyXxoBoro Lwkada.

® He npukacanTecb K U3genuio BNaxHbIMU pykamu,
©OCMKOM UK C MOKPbIMU HOTraMu.

* 3pgenue npegHasHayeHo Ans NPUroTOBMEHMWS
NULLEBBIX NPOOYKTOB, MOXET ObITb MCMNONb30BaHO
TOMBKO B3POCHbIMU NLAMU B COOTBETCTBUN C
WHCTPYKUUSMW, NPUBEOEHHbIMY B JAHHOM
TEXHUYECKOM PYKOBOACTBE.

e B npouecce akcnnyatauuum usgenus
HarpeBaTenbHble 3IEMEHTbl U HEKOTOpbIle
YyacTu ABepLbl AYXOBOro wWkKada CUnbHO
HarpeBatTcA. Heob6xoaMmo nposBnATb
OCTPOXHOCTb BO U3bexaHue KOHTaKTOB C
3TUMM YaCTAMM M He paspellaTb AETAM
npubnuxarbCA K AYyXOBKe.

e Cneaute, 4TobObI CETEBBIE LUHYPbLI APYrMX ObITOBbLIX
3NeKTPOoNprMOOPOB HE MpUKacanucb K ropsynm
YacTaM OyxOBOro Likada.

e He 3akpbiBanTe BEHTUNALNOHHbIE PELLETKM 1
OTBEPCTUS paccenBaHua Tenna.

e BbepuTech 3a pydky OBepLUbl B LIeHTpe: ¢ BOKOB OHa
MOXeET ObITb ropsiyen.

e Bcerga HageBaviTe KyXOHHble Bapexku, korga
CTaBuTE WK BblIHMMaeTe Onioga u3 OyXOBKU.

He nokpbiBanTe AHO AyXOBOro LWkada ¢osibron.
He xpaHuTe B AyxoBOM LUKady BO3ropaemMblie
npeaMeTbl: NpY CIly4arHOM BKIOYEHUU U34EeNus
Takue maTepwuarnbsl MOryT 3aropeTbCs.

e He TaHMTe 3a ceTeBOW kabernb ANt 0OTCOeAUHEHUS
LUTENCENbHON BUIKM U3OENNA U3 CETEBOW PO3ETKMU,
BO3bMUTECH 3a BUIIKY PYKOW.

e [lepeq Hayanom YMCTKN UMNN TEXHUYECKOIO
obcnyXvMBaHUS U3genus Bcerga oTCoeauHsInTe
p0aINaeliop aéeéd eg Nacaaié dicaoée.

e B criyyae HeumcnpaBHOCTU KaTeropuyecku
3anpeLlaeTcs OTKpbIBaTb BHYTPEHHME MeXaHU3Mbl
n3genusa C Lerbio X caMOCTOATENBHOMO PEMOHTA.
O6pawantech B LleHTp CepBucHoro
obcnyxuBaHusa (cm. CepsucHoe obcryKusaHue).

® He cTaBbre TsKenble npegMeTbl Ha OTKPbITYHO
ABepuy AyXOBOro Lkada.

e He paspeluante geTtsam urpatb ¢ 6bITOBbIM
3NeKkTponpmnodopom.

e JkcnnyaTauus nsgenus nuuamn (Bkrodasi oeTen) ¢

orpaHn4eHHbIMN (*)I/I3VI‘-IeCKVIMVI, CEHCOPHbIMU UNn
YMCTBEHHbIMU CI'IOCO6HOCTFIMI/I, HeOoNbITHbIMU
nuamMmm mnu nmugamMmm, HesHakomMmbliMu C npasunamum
aKcnnyaTaumMn OaHHOro U3Aenus, 3anpellaeTcs
6e3 KOHTPOMA CO CTOPOHbI NML|A, OTBEYaoLLEro 3a
nx 6esonacHocTb, unu 6e3 obyyeHus npasunam
NoJNib30BaHNA nsagennem.

YTunusauusa

® YHUYTOXEHME YNaKoOBOYHbIX MaTtepunaros:

cobntogante MecTHble HOpMaTKBbI C LIESbio
BTOPUYHOIO MCMONb30BaHUSA YNaKOBOYHbIX
MaTepuarnos.

CornacHo Esponewnckon Oupektuse 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNM3aunm 3NeKTPOHHbIX U
3MNEKTPUYECKUX IMEKTPONPUOOPOB 3MEKTPONpUbophI
He [JOIMKHbl BblibpachkiBaTbCA BMECTE C OObIYHbIM
ropoAcKUM MycopoMm. BbiBegeHHble 13 cTpos
npunbopbl AOMKHbI cObUpaTbCs OTAENbHO Ans
ONTMMM3aLMKM UX YTUNU3aLumn 1 pekynepaumum
COCTaBMSAOLMX MX MaTepuarnos, a Takke Ans
©e30nacHOCTW OKpy>KaloLLen cpebl 1 300POBbS.
CvMBON 3a4yepkHyTasi MycopHasi KOP3UHKa,
UMEILLMINCA Ha Bcex npubopax, CryXut
HaMnoMWHaHUEeM 06 UX OTAENbHON YyTUNU3aLnK.

3a 6onee nogpobHoW MHpopMaLMEN O NPaBUIBHOW
yTUNun3aumm 6bITOBbIX 3MeKTponprubopoB
nonb3oBaTenu MoryT obpatutbCs B crieLmanbHyo
rocy0apCTBEHHYKO OpraHu3aLuio Unm B MarasuH.

OKOHOMMS INEKTPO3IHEPrumn 1 oxpaHa
OKpyXatoLen cpenbl

e Ecnu Bbl 6ygeTe nonb3oBaThCsl AYXOBbIM LLKadoM

BEYEPOM U [0 paHHero yTpa, 370 NOMoXeT
COKpaTUTb Harpy3ky noTpebneHus anekTpoaHeprum
3ANeKTpocTaHunAMN. Ty BO3MOXHOCTb Bam gagyT
OnNuUUK NIIaHUPOBaHUA NPOrPaMm, B YHaCTHOCTU
“npurotoBnexve ¢ 3agepxkon” (cm. Npoepammbl) n
“aBTOMaTn4eckas NMponmMTU4eckas Ynctka c
3agepxkon” (cm. TexHuyeckoe obcryxusaHue u
yx00).

PekomeHngyeTcsa Bcerga rotoBUTb B pexmmax
MPUIb n 3AMNEKAHKA c 3akpbiTon aBepuen: aT1o
HeobX0AMMO ANS 3HAYUTESTBHON 3KOHOMUM
anekTpoaHeprun (NnpumepHo 10%), a Takke ons
NyyWnX pesynsTaTtoB NPUroToBEHNS.
Cogepxute ynnoTHEHMS B UCMPaBHOM U YUCTOM
COCTOSIHUU, MPOBEPSANTE, YTOObI OHM NMOTHO
npuneranu K aAsepue 1 He nNponyckann yteyek
Tenna.
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TexHun4yeckoe

obcnyxunBaHue n yxopn

Ob6ecToumMBaHue nsgenus

Mepen Hayanom kakon-nMbo onepauun no
oBCny>XMBaHWIO UMW YNCTKE OTCOEANHUTE U3genve oT
CETM ANEKTPONUTaHMS.

YucTtka napenus

® HapyHble amManMpoBaHHbIE ANEMEHTbI Unn AeTanum
13 HepXXaBeloLLel cTanu, a Takke pe3vHoBble
YMNOTHEHUSA MOXHO NPOTMPaTh rybKoM, CMOYEHHOM B
Tennown Boge Unun B pacTBope HeENTParnbHOro
MotoLLIero cpeacTea. Ons yganeHus ocobo TpyaHbIX
NSATEH MCMOMb3yMTe cneunanbHble YucTawme
cpefcTea, mMeroLmecs B npogaxe. locne ynctkm
pekomeHOyeTCs TLaTernbHO YAanuTb OCTaTku
MOIOLLIErO CPEACTBA BMNAXKHOW TPSAMKOM U BbICYLUNTb
OyxoBky. He ncnonb3yiite abpasvBHble NMOPOLLKMA UM
KOppO3uiiHbIe BeLLeCcTBa.

e CnegyeT npou3BoauTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
OyXOBOrO LWKadha nocrie Kaxgoro ero
MCMONb30BaHWs, He AOXMOASACh €ro MofHoro
oxnaxgeHus. Mcnonb3ynTte Tennyr BoAy U MOLLEee
CpeacTBo, OMOMOCHUTE U NPOTPUTE MSATKON TPSAMKOMN.
W3berante ncnonb3oBaHusi abpasvBHbIX CPEACTB.

e CbeMHble geTany MOXHO ferko BbIMbITb Kak
nobyo opyryto nocyay, Takke B MOCYLOMOEYHON
MallMHe 33 UCKMNIOYEHNEM BbIOBUXHBIX
HanpasnsoLWnX.

e PekomMeHayeTcs He pa3bpbl3rvBaTh MOKLLME CPEACTBA
HEMoCPeACTBEHHO Ha PEryrisiTopbl, @ Ha ryoky.

! He ncnonbayiite napoBbie YMCTALLIME arperaTbl Unm

arperatbl No4 BbICOKAM AaBrieHUeM 715 YUCTKU

n3genus.

UucTtka aBepubl

[ns uncTkM cTekna aeeplbl Cnonb3ynTe HeabpasnBHbIE
ryoKk1 1 YnCTsALMEe CPeacTBa, 3aTeM BbITPUTE HACYXO
MSArKoM TpsINkon. He ncnone3ynte TBepaple abpasuBHbIE
Marepuarbl Uy OCTpble METanMYECKUe ckpebku,
KOTOpbIE MOTYT noLapanaTb NOBEPXHOCTb U pa3buTb
ctekno. [ns 6onee TLaTernbHON YUCTKU MOXKHO CHSATb
ABepLy OyXOBKU.

1. NOMHOCTBLIO OTKPOWTE ABEpLy AYyXOBKU (CM. cxemy);
2. NOAHVMUTE N MOBEPHUTE LUMOHKM Ha OBYX
wapHupax (cm. cxemy);

3. BO3bMUTECH 3a ABEpPLY
pykamu ¢ BYX CTOPOH, MrnaBHO
3aKpOWTE €€, HO HE MOJSTHOCTLHO.
3arem noTsaHWTe ABepLy Ha
cebs1, cHUMas ee co CBOEro
rHesga (cm. cxemy). Ona
YCTaHOBKW/ AOBepLbl Ha MeCTo
BbIMNOITHUTE BblLLEONMMCaHHbIEe
onepauum B 06paTHOM NMopsiake.

H Hotpoint
ARISTON

MpoBepka ynnoTHeHUNn

PerynapHo npoBepsiTe COCTOSIHNE YNITOTHEHUS BOKPYT
ABepupbl AyxoBoro wkada. B cnyyae nospexaeHuns
YMNOTHEHUs1 obpaLlanTech B brivvkanwnii LieHTp
CepaucHoro O6cnyxmBaHusa (cm. CepsucHoe
obcnyueaHue). He pekomeHayeTcs Nonb30BaThCs
[OYXOBKOW C MOBPEXAEHHbIM YNIIOTHEHUEM.

3ameHa namMmnoyku

Huwa {g‘

»  Namnouka

3ameHa nammnoykm
B [yXOBOM

Lkady:

Mpoknapaka

Kpbiwka

1. CHMMUTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY MPY NMOMOLLM
OTBEPTKU.

2. BblKpyTuUTE NaMmnoYKy U 3aMeH/Te ee Ha HOBYHO
Takoro e Tvna: mowHocTb 15 BT, pe3vba E 14.
BoccraHoBMTE HA MECTO KpbILLKY, obpallasi BHUMaHue

Ha NpaBuUiNbHOE MOMOXEHNE YNIOTHEHUS (CM. cxemy).

erl'll'leHVIe KOMMJieKTa BblABUXHbIX
HanpaBnALWNX

MopsanoK MOHTaXKa BbIOABWKHBIX HaMpaBrisOLLMX:

1. OTcoeanHnTe OoBe
pambl, CHAB UX C
pPacnopHbIX 3NIEMEHTOB
A (cm. cxemy).

Nesas Mpasast 2. BbiGepunTe ypoBEHb,
Hanpasnsioujas HANPaBNAOLIAS Ha KoTopbI ByaeT
= yCTaHOBIeHa
BblABWM>KHaAA
Hanpasndwuwasa.

MpoBepwvB HanpasneHve
BblKaTbIBaHUSA camMon
HanpaensaLLEN,
YCTaHOBUTE Ha pamy
CHa4dana kpenneHue B,
a 3artem C.
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3. 3akpenuTe oBe pambl
C YCTaHOBMEHHbIMU
HanpasnslWUM1 B
cneumanbHbIX
OTBEPCTUSIX B CTEHKaX
AyXOBOro wkada (cm.
cxemy). OTBEpCTMSA
NEeBOW HanpaensawoLEen
pacrnornoxXeHbl CBEPXY,
a npaBoOn — CHU3Y.

4. B 3aBeplueHne BCTaBLTE paMbl B pacrnopHble
3neMeHThI A.

! He BcTaBnsanTe BbIABWXKHbLIE HANpaBndaLME Ha 5-
bli YPOBEHb.

Muponutnyeckana unctka FAST CLEAN

Mporpamma FAST CLEAN HarpeBaeT AayxoBow Lukadd
00 500°C un BknroYaeT nNpoLecc NUPONUTUYECKON
UYNCTKU, TO ECTb CXKUraeT 3arpsi3HeHus. 3arpsas3HeHus
OyKBanbHO KPEMUPYIOTCS.

B npouecce NMpOnMTUYECKON YNCTKN MOBEPXHOCTH
MOTYT CUITbHO HarpeTbCsi: He pa3peluanTe AeTaMm
npubnmxaTbca K AyxoBoMmy Likady. Yepes cTekno
OBepLUbl AYXOBKM MOXHO YBUAETb BCMbIXMBAKOLLME
YacTuLbl: 3TO MTHOBEHHOE KpPEMUPOBaHME,
abcontoTHO HopMarbHOE SABMEHNE,

coBepLUeHHO GesonacHoe.

Mepen BkntoveHnem dyHkumn FAST CLEAN:

® BMAXHOW rybkon yganute us OyxOBKU Haubonee
KpynHble 3arps3HeHnd. He ncnonb3dynTte motoLine
cpencTsa;

® BblHbTE U3 OYXOBKM BCe CbEMHble AeTanu;

® He BelUanTe TPSIMKM UIN KyXOHHbIE MONoTeHLa Ha
pYYKy OBepLbl OyXOBOro Lwkada.

! Ecnu TemnepaTtypa B AyXOBOM LUKady CrAMLLKOM
BbICOKas, MPOLECC NMMPONIMTUYECKON YNCTKN MOXET He
HaudaTbcs. [logoxauTe, Noka TemnepaTypa
NOHU3NTCA.

! Nporpamma Ha4yHeTCs TOMbKO Nocne 3akpbiBaHWS
ABepLbl OyXOBKW.

Ona sknioveHnsa nporpammbl Fast Clean HaxwvnTe

KHOIKY E Ha gucnnee BPEMEHW nosiButcs
3Ha4YeHne NPOJOIPKUTENBHOCTU, 3a4aHHOE Ha
dabpuke - 1:30 yaca (HOpMarnbHbIA LMKIT), @ Ha
avncnnee TEMIMEPATYPbI nosButcs Hagnuck “nor”;
npyv NOMOLLM KHOMKKN “+” MOXHO BKMOUYUTb
VMHTEHCMBHbIN LMKN “int” NnpogormkKnTenbHOCTLIO 2
yaca; npy NOMOLLM KHOMKM “-* BKMoYaeTca
3KOHOMHBIN UMKIT “eco” NpoaoImKUTENbHOCTLIO 1 yac.

3awuTHble ycTponcTBa

e nBepua GrokMpyeTcs aBTOMaTUYECKN, Kak TONbKO
TemnepaTypa MoBbICUTCH A0 OnpenerneHHoro
YPOBHS;

® B Cllydae aHoManuun anekrtponuntaHume
HarpeBaTesibHbIX 3JIEMEHTOB MpepbliBaeTCA;

® nocre GroKMpPoOBKM ABEPLbI yXOBOro Likada
HEBO3MOXXHO M3MEHUTb HACTPOMKY
NPOOOIMKUTENBHOCTU U 3aBEPLLUEHUS LIUKITA YUCTKU.

! MporpammmpoBaHne BO3MOXHO TOMNbKO nocne
Bblbopa nporpammbl ST CLEAN.

Mporpamma aBTOMaTU4eCKON NMUPONIUTUYECKOMN
YUCTKU C 3afepKKou

1. Haxxmute KHoOrMky @; KHOrMKa @ M 3Ha4YeHnsa Ha
aucnnee BPEMEHW muratot.

2. [ina HacTpoOnKM BpEMEHU HaXMUTe KHOMKnM “+” n “-”;
€ecnu gepXaTtb MX HaXaTbIMU, 3HAYEHNA CMEHSOTCA
ObicTpee ansa 6onee GbICTPOW HACTPOWKN.

3. BbICTaBMB Hy>KHOE BPEMSA OKOHYaHUS, NogOXAuTe
10 cek. ons cOXpaHeHUs1 HAaCTPOMKM B MaMATU UMK

BHOBb HaXXMUTE KHOMKY ECN\DJ Onsi CoOXpaHeHust

HaCTPONKW.

4. Haxmute kHonky “START” onsa BknioveHUs

nporpamMmsbl.

5. Mo ncreveHnn 3agaHHOro BpEMEHW Ha aucrree

TEMIMEPATYPbI nokasbiBaetca Hagnucbe END

(KOHEL) » pasgaeTcsa 3ByKOBOW curHar.

e [Mpumep: B 9:00 BbI BbIOpanu nporpammy FAST
CLEAN B OKOHOMHOW pexume, crefoBaTenbHO C
3a4aHHON NPOAOIPKUTENBHOCTLIO - 1 yac. B 12:30
NraHMpyeTcsa 3aBepLUMTb LMK YMCTKU. [1porpamma
aBTomaTuyeckn 3anyckaetca B 11:30.

Cun mBOMbI LXJ " ECN\DJ MUraroT , nokasbiBasi, 4To Obina
3agaHa nporpavma. o 3aBepLueHnn
NPOrpaMMmMpoOBaHNA B Nepuog OXuaaHus Havana
umkna umuctkm fast clean Ha gucnnee BPEMEHN
nonepeMeHHO NoKa3bIBaeTCs NPOLOIPKUTENBHOCTb U
BpeMsi OKOHYaHua umkna ynctkm FAST CLEAN.

[na oTMeHbl NporpaMmmbl HaxXMuTe KHonky “STOP”.

3aBepLueHNe aBTOMATUHECKOW NMUPONUTUYHECKON YUCTKU
Mepen Tem kak OTKPbITb ABEPLY AYXOBOro Lwkada
HeobXx04MMO O0XAaTbCsl, MOKa TemnepaTtypa BHYTpH
OYXOBKM onycTtutcs Ao 6esonacHoro 3HayveHus. Ha
AaHHOM 3Tarne MOXHO 3amMeTuTb HarneT 6enoro nenna
Ha QHEeN n CTeHax AyxoBOro wkada: yganmte ero
BNaXKHOW rybkol nocre nofiHOro oxnaxxaeHus
AyXOBKW. Ecnu xe Bbl XOTUTE BOCMOMNb30BaATLCSA
OCTaBLUMMCSH TENOM A5 NPUrOTOBMNEHUS MULLM,
nenen MOXHO He yOansaTb: OH HUKaKMM 0bpa3om He
noBpeauT NpuUroTaBnMBaeMbIiM NPoOgyKTaMm.
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CepBuUcHoe H Hotpoint
oGcnyXxuBaHue ARISTON

BHumaHue:

M3penne ocHalleHO CUCTEMOM aBTOMaTUYECKOW AMArHOCTUKM, MO3BOMSAOLLEN BbISBUTb BO3MOXKHbIE ﬂ
HewncnpaBHOCTU. HencnpaBHOCTM NoOKasbiBAOTCA HA AMUCTIee NOCPeAcTBOM crieayowmx coobuleHmn: “ER” ¢

nocregyowmmMm HoMepamu.

B aTtom cnyyae Heo6xo4MMO Bbi3BaTb TEXHUKA M3 LIEHTPa CEPBUCHOrO 0OCY>XMBaHMSI.

Mepen TeM kak obpaTutbca B CepBucHoe O6GcnyxkuBaHue:

e [TpoBepkre, MOXHO M YCTPaHUTb HEMCMNPABHOCTb CAMOCTOSTESNBHO (;)

e BHOBb 3anycTuTe nporpaMMy Ansi NPOBEPKU UCMPABHOCTM MaLUVHBbI;

e B npoTvBHOM criy4ae obpaTutecb B yNONTHOMOYEHHbIV LieHTp CepBrUCHOro o6enyxmBaHus.
! Hukorga He obpalanTecb K HeYNOrHOMOYEHHbIM TEXHUKAaM.

Mpu o6paweHnn B LleHTp CepBUCHOro obcnyxuBaHus coobwure:

e coobLueHne, nokasbiBaemoe Ha aucnnee TEMIMEPATYPHI

e Mogenb n3genua (Mog.)

e Homep Tex. nacnopTta (cepuiiHbliin Ne)
OTn faHHble Bbl HANAETe Ha NacnopTHOM Tabruyke, pacnonoXeHHOW Ha U3Oennn.
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[ManganaHy HyCKaynbifbl

NELW

m Ma3myHbI

OpHary, 41-42
E OpHanacTtblpy

Tokka xarnray
Kasak TiniHae, 40 HepekTtep kecTeci

Kypbinfbl cunatramacsl, 43
>Kannel wony
Backapy TakTachl

Kocy xeHe nanganany, 44
Backapy Takrachbl

DEMO pexumi

Carar neH Tanmepgi Koo

MewwTi Kocy

Taram ganbiHpgay pexumaepi, 45-48
KornmeH nicipy pexumaepi

FQ 103 GP.1 F /HA ABTOMAaTTLI NiCipy pexumMmaepi

FZ 103 GP.1 F /HA Taram ganbiHgay pexuMiH opHaTy

FZ 103 GP.1 IX F /HA Taram ganbiHgay 60VbIHLWLIA KEHEC

FQ 103 GP.1 /HA Taram a3ipney 6oMbIHLLA KEHEeC KecTeci

FZ 103 GP.1 IX /HA

FZ 1032 GP.1 IX F /HA CakraHgbipynap MeH KkeHecTtep, 49
F 1039 GP.1 IX F /HA YKannbl Kayincisgik

F 1039 GP.1 F /HA XKoto

F 103 GP.1 IX F /HA KopLuafaH opTaHbl cakTay XaHe Kopfay

F 103 GP.1 F /HA

KyTim xxaHe nanpganany, 50-51

KypbInfbiHbl eLwipy

KypbInfbiHbI Tazanay

Mew eciriH Tazanay

LWamabl aybICTbIpy

ChblpfbiManbl TapTnanap XublHbIH OPHbIHA carny
FAST CLEAN (KbIJIOAM TASANAY) yHKLMACBIMEH
aBTOMaTThl Typae Taszanay

Kemek, 52




OpHaTty

! KypbinfbiHbI icke KocnacTaH GypbiH 0Cbl HyCKayrblK
KiTanwacbiH MyKUAT OKbIMN WbIFbIHbI3. MyHaa
KYPbINFbIHbI Kayincia KongaHy, OpHaTy XaHe OHbl KYTy
Typarnbl MaHbl3Abl aknapartTap KaMTbiFaH.

! Kenelwekte aHblKTama peTiHAe kapay YLiH nanganaHy
HyCKaynblIfblH cakTan KomblHbI3. OHbl KYPbINFbIHbIH Ke3
KenreH xaHa neciHe 6epiHis.

OpHanacTbipy

! Opay matepuangapbiH 6ananapablH Komnbl KETNenTiH
Xepae cakTaHbl3. ThIHbIChI Tapblily HEMECE TYHLUbIFbIMN
Kany kKayniH TyfFbl3ybl MyMKiH (« CakmaHObipynap MeH
KkeHecmep» 6eniMiH KapaHbi3).

! KypbInfFbiHbI 6epinreH Hyckayrblkka CyMeHe OTbIpbIn
OinikTi MaMaH opHaTybl kaXeT. Kypbinfbl Aypbic
OpHaTbINMaraH xafganga, agaMmaap MeH xaHyapnap
eMipiHe Kayin TeHaipyi Hemece MyniKTi 3akbiMaaybl
MYMKIiH.

BekiTinreH Kypbifbl

KypbInfFbIHbIH AYPbIC XYMbIC XacanTblHbIH TEKCepY YLUiH
Konamnbl WKadTbl KONgaHbIHbI3.

* [lewwke xakKblH KabblpFanap bICTbIkka Te3imai
MaTepuarngaH xacarnfaH 60nybl Kaxer.

* CbIpTKbl KabblFbl 6ap WwkadTapabl xuHaraHga 100°C
Temnepartypara Te3€eTiH xeniMmaep KongaHbinybl
KaKerT.

 [MewTi ac yn ycreniHiH acTblHa (Cbi36aHb! KapaHbi3)
Hemece ac Y1 xuhasblHbIH iLliHE OpHATY YLUiH
LKadpTbIH, enwemaepi TemeHaerigen 6onybl KaxeT:

595 MM.

5‘954,

i

2k W

! Kypbinfbl OpHaTbINFaH Ke3ae Ke3 KenreH anekTpni
3aTTapaaH anbiC 6onybl KaXeT.

Heriari nepextep kecteciHae OepinreH nanganaHy
opTacbIHbIH KOPCETKILLTEPI OCbl OpHATY TYpi YLUiH
ecenTenreH.

B Hotpoink
ARISTON

Kenpety E
J1anbIKTbI )XenaeTyaiH opHaTbIfFaHblH TEKCEpY YLUIH

LwKadpTbIH apTKbl KAabbIpFAChIH anbin TacTay Kaxer.

MewTi eki araw TakTanra Hemece kemiHge 45 x 560 mm

allbIK TypfaH Teric xepae opHanacTblpy YCbiHbINaab

(cb136aHbI KapaHbI3).

>

Oprara Koto xaHe bekiTy

MewTin Gynipnepingeri 4 KynakLwa CbIpTKbl
XakTaynapablH, 4 TeciriHe CalKec keneTiHaewn eTin
opHaTbIHpbI3. Kynaklanapabl TeMeHae kepceTinreHaen
wkad OymMipiHiH KanbliHObIFbIHA Kapai NanbiKTaHbI3:

KanblHabIFbl 20 MM:
KynaKLaHbIH, XblimKbIManbl
OeniriH anbIin TacTaHbI3
(cbI36aHbI KapaHbI3).

KanblHAbIFbl 18 MM: 3aybITTa
opHaTblnFaH GipiHLwi TinikTi
naviganaHblHpI3 (Cbi36aHbl
KapaHbl3).

KanblHAbIFbl 16 MM: eKiHLWi
TiNiKTI nanganaHbIHbI3
(cbI36aHbI KapaHbI3).

MewTiH eciriH awbin, 4 6ypaHaanbl GeKITKILWTi CbIPTKbI
XakTraygblH 4 TeciriHe Kiprisin, KypblnifbiHbl LWKadKa
OeKiTiHj3.

! KypbInfFbIHbIH Kayincis XXymblIC icTeyiH kamTamachbI3
eTeTiH Gapnblk 6enikTepi apHanbl KypangapabiH
KeMeriMeH faHa anblHybl TUiC.
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Tokka xanray

I Yw yanel anektp kabeni 6ap new anHbiManbl TOK
KepHeyiMeH XoHe KypbliffblAa opHanackaH Heriari
JepeKkTep KecTeciHAe KepCeTinreH XuinikneH >xyMbic
icTey YLUiH xacakTanfaH (TemeHae GepinreH).

1. KaknakTblH Oywip
KynaklanapblHa
OypayblLUTbI ThIfFbIM,
OoHeKep KarnkaHLaHbl
alblHbI3. BypaybIWwThl
TemeH backaHga
KaknakTbl awaTtbiHaamn
TyTKa TypiHae
naviganaHblHbI3
(cb136aHbI KapaHbI3).

2. bypaybIWwTbl TYTKa
TypiHAE narganaxbin,
Kbicna GypaHaaHbl
6ocaTblHbI3 XaHe anbin
TacTaHpl3 (cbi3baHbl
KapaHbI3).

3. Yw cbimapl

L-N- == GainaHbic
OypaHganapbiH anbin
Tacran, TycTepiHe can
cbiMaapabl bypaHaa
B6acTapblHbIH acTbiHa
6ekiTiHi3: Kek (N), KoHbIp

(L) >xeHe Capbl-xacbin
(=)

OnekTp kabeniH xenire Kocy

[epekTep KecTeciHae KOPCETINreH XyKTemere cankec
CTaHOAPTTbl anbIPFbILLTEI OPHATbIHbI3 (KECTEHI KapaHbI3).
KypbinfFbl Tikenen anekTp xeniciHe Kypblnfbl MEH 3MNeKTp
Xerici apacbiHAa opHaTbliFaH 3 MM aLlbIK KilUKeHe
BavinaHbic 6ap BipHelle kaHanabl anblPbiN-KOCKbILL
apKbIrbl KOCbINYbl KaXeT. AnbIpbIN-KOCKbILL KOPCETINreH
XYKTeMere nanbliKTbl XXaHe afbiMAarbl TOK peTTeyiHe
cankec bonybl kaXeT (>kepre KOCbInFaH CbiM ablpbin-
KOCKbILUTaH axblpaTblniMaybl TUIC). OnekTp KkabeniH ke3
KenreH HykTeci 50°C-TaH ofapbl TeMnepaTypamMmeH
TYWicnenTiHOen eTin opHanacTbIpy KaxeT.

! OpHaTywbl gypbic TOK 6annaHbICbiH OpHATKaHbIHA
)KeHe OHbIH Kayincisgik epexenepiHe cankec eKeHAiriHe
ceHimai bonybl KaxeT.

KypbInfbiHbl TOKKA KOCNacTaH OypbiH TeMeHAerinepai
TEeKCepiHi3:

*  Kypblinfbl Xepre KOCbINFaH aHe anblpfbill 3aHFa
colikec 6onbin Tabbinaabl.

» PoseTka Herisri aepekTep KecTeciHae KepceTinreH
KYPbINFbIHbIH, €H KOFapfbl KyLUliHe Te3imai (memeHdoe
bepineeH).

» KepHey gepektep KecTeciHae KepCeTinreH MaH
aparnbifbl aymarbiHAa 6onaabl (memeHOe bepinzeH).

* PoseTka KypblfblHbIH aviblpfbillblHa COMKEC Kenega,.
PoseTka anblipfbllblHa calikec bonmaca, ekineTTi
MaMaHHaH OHbl aybICTbIPbIN 6epyai eTiHiHI3.
BipHelle po3eTkanap MeH y3apTKbILL CbiIMAAPbIH
narpanaHbaHpi3.

! KypblInfbl OpHaTbINFaHHAH KeriH anekTp kabeni meH
po3eTka »aKblH >xepae 6onybl KaxeT.

! Kabenb mMaibICTbIpblIMaybl HEMeCe KbICblnIMaybl
KanKeT.

1 Kabenb xwi Tekcepinin, Tek BinikTi MamaHHbIH,
KeMeriMeH faHa anmMacTbIpbinybl TUiC («Kemek» 6esnimiH
KapaHbi3).

! Kayincisaik wapanapbl cakTanmMaraH Xxarganaa

OHAIpyLWi XayankepLlinikTi ©3 MOMHbIHa anyaaH 6ac
TapTagbl.

TEXHUKATbIK CUTTATTAMAIJIIAP KECTECI

eHi 43,5 cm
©Onwemaepi OwikTiri 32 cm

TepeHairi 40 cm
Kenewmi 56 n

eHi 43,5 cm
©nwempaepi * OwikTiri 32 cm

TepeHairi 41,5 cm
Kenemi * 58 n

AnekTp
KOCblNbIMAapbI

kepHeyi: 220 -240B ~ 50y eH
Ken TyTbiHbINaTbiH KyaT — 2800 BT

OnekTp newTepiHiH GenriciHaeri

2002/40/EC Hyckaybl. EN 50304

HOpMaTUBI

KYAT 3ATBENTICI ** M .
9XOYpni KOHBEKLMS Krackl

— KbI3AbIpy KyWiHe apHanfaH

ManiMOEHIEH KyaT TYTbIHYbI:

paTtuH

Byn kypbinfbl Eypona
3KOHOMMKarbIK
KaybIMAaCTbIfbIHbIH KENECI
HycKkaynapblHa cau kenegi:
12.12.2006 xbinFsl 2006/95/EEC
(TeMeH KepHey) xoHe KeuiHri
e3reptynepi — 03.05.1989 xbInfbl
89/336/EEC (OnekTpMarHuTTi
YWNeCciMAINIK) >xaHe KeniHri
esrepTynepi — 22.07.1993
XbInfbl 93/68/EEC xaHe keniHri
esrepTyrnepi.

I
2002/96/EEC

* EcCiriHiH iwiHge 6ekiTinreH wWeiHbl NaHeni 6ap
** Anmanel 6afbiTTaybIlW ChipFbITRanapbl XoK
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Kypbinfbl
cunaTtTamachl

Xannb! wony

Backapy Takracbl ]

B Hotpoink
ARISTON

ChbipfbiManbl
cepenepre
apHanfaH
CbIPFbITMAIAP

rPUnb >////AI////IIIIII' ‘\\\\\\\

5-no3nuus

4-no3nuusn

3-no3unuumn

2-no3uuuns

Backapy Takracbl

1-no3unuusn

BACKAPY TAKTACbIHbIH KONMEH niCIPY ¥3AKTbIK AICIPY AAKTANATbIH
KYAT 6atbipmacsi PEXUMI Genriweci YAKBDIT 6enriweci
Genriwenepi
ECIK XXABbIK | ||@| el @ T| = = / BACTAY
2 & <END;
NHAMKaTOPbI \ 2 J (el 5 T =\ L —
TEMNEPATYPA —M benHebeTi
GenHebeTi —_ STOP
= T w ™
Clean = Q) (
I | =l % = —J =l L= TOKTATY
XKblNOAM ABTOMATTDI CAFAT
TA3ANAY Tyimeci NICIPY PEXUMI Genriweci
Genriwenepi
TAUMEP
YAKbITTBI/TEMNEPATYPAHbI Genriweci
PETTEY 6aTbipmanapbl
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Kocy aHe
nanganaHy

! Anfaw naganadfanga, KypbinFbiHbl 60C KyniHae
€CiriH Xayblrn, eH XoFapfbl TeMnepartypaga kemiHae
XapTbl caratTan Kbi3ablpbiHbI3. MeLwTi eLwipin, oHbIH
€ciriH awnacTaH OypblH, 6enNMeHiH, Xakcbl XXengeHeTiHiH
TeKcepiHi3. OHAipy kesiHae KonaaHbINFaH KopFarbiLL
3aTTapAblH XaHbIN KETyiHEe GannaHbICTbl XEHiN
XKaFbIMCbI3 WIC LUbIFYbl MYMKIH.

I “backapy TaktacblH kypcaynay” meH “DEMO pexumi’
dyHKUMsINapbIH TiNTi 6ackapy TakTackl CeHAipyni TypFaH
Kesge e icke Kocyra/axbipaTyra 6onagbl.

Backapy TakKrachbl _
MewwTiH Gackapy anemMeHTTepIH Kypcaynay YLuiH
TYNMeCi MeH é TYMMeCiH kaTap 6acbiHbl3. JblObICTbIK
6enri ectinegi ae, TEMPERATURE (temnepatypa)
OenHebeTiHOe “Loc” cesi WwbiFagbl.

Backapy anemMeHTTepiHiH KypcayblH afbITy YLUiH
kavTagaH 6acbiHbi3. “STOP” TyiMeci apkaluaH icke
KoCynbl.

DEMO pexumi

Mew DEMO pexuminge Xymbic icTen anagpl: 6apnbik
KbI3ObIPFbILL S1EMEHTTEP axblpaTblnagbl, an 6ackapy
ANEeMEHTTEpI XKyMbIC icTenai.

DEMO pexuMiH icke Kocy YLUiH “+”, @ xoHe “START”
TynmenepiH katap 6acbiHbI3. OblObICcTbIK Oenri ecTinegi
ae, TIME (yakpIT) 6eriHebeTiHae “DEMO” cesi wbiragbl.
DEMO pexuMiH icke Kocy yLiH “+” xeHe “START”
TynmenepiH katap 6acbiHbI3. OblObICTbIK Oenri ecTinegi
e, “DEMQO” xabapebl 6erHebeTTeH Fanbin 6onagpl.

Carart neH Tanmepai Koo

OnekTp Torbl XeniciHe KOCKaHHaH KeriH HeMece 3reKkTp
TOrbl axblpaTbinFaHHaH keriH YAKbIT gucnneningeri
TYMMECi MEH caHAap XblINbINbIKTandbl.

YaKbITTbl KO YLLUIH:

1. Cangap Te3 anHanbIn, peTTeyai oHannarty yuiH “+”
XoHe “-”; TymenepiH 6acbin ycTan TypblHbI3.

2. [lan yakblT MaHAEepiHe XeTKeH Ke3ae, on Xaablaa
caktany yuwiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa, peTTeyai
OekiTy MakcaTblHAa TYMMECIH KanTagaH 6acbiHbl3.
KaxeTTi e3repictepi eHrisy yLliH TYAMeCiH Gacy
apkbinbl 6ackapy TakTacblH COHAIPIHI3 ae, TYWMECIH
Bacbin, kepceTinreH kagaMmaapabl XacaHbl3.
OpHaTblInFaH yakblT ©TKEH Kesge, TanMep OblObICTbIK
Oenri 6epeai e, 6 cekyHaTaH KeniH Hemece Backapy
TakTacblHOafbl ke3 kenreH 6enceHai 6enriwe 6acbinfFaH
Ke3ae on e3airiHeH TokTanabl.

Tanmepgai peTTey ywiH / \ TynmeciH 6acbiHbI3 Aa,
caraTtTbl peTTey YLWiH nanganaHbififad pacimai
opblHAaHbI3. KocbinFaH [\ Tynmeci TanmepaiH, icke
KOCbINFaHbIH KepceTesi.

! Tanmep newTi KOcnanabl XeHe eLwipmeni.

MewrTi Kocy

1. Q) TynMeciH 6acbin 6ackapy TakTacblH KOCbIHbI3.

2. KanafraH nicipy pexxumiHe carkec KeneTiH TYMMEeHi
6acbiHbi3. TEMPERATURE 6eliHebeTi nicipy peXXumiHiH
TemneparypachklH kepceteai; TIME 6eliHebeTi aFbimabIk
yakbITTbl kepceTesi.

3. Micipyai 6acTay ywiH “START” TyMeciH 6acbIHbI3.
4. MewTi anablH ana Kbi3ablpy caTbiCbl 6actanagbl,
afbIMAblK TeMnepaTtypa anfakraybllTapbl Temnepatypa
KeTepinreH Kesge apblkTaHagbl. TemnepaTypaHbl “+”
XoHe “-” TynmenepiH 6acy apkbinbl petteyre 6onaabi.
5. AngblH ana Kbl3ablpy asiktanfaHaa, AblobICTbIK

Genri ecTineni ae, afbiMablk Temnepartypa
anfakTayblLUTapbIHbIH Gaprbifbl )XaHadbl: coAaH KemiH
TaraMbl newuke canyfa 6onagbl.

6. Taram ganbiHgay kesiHge apkallaH MblHa
apekeTTepai opblHAayFa 6onagpl:

- TemnepaTypaHbl “+” xaHe “-” TyliMmenepiH 6acy
apKblnbl peTTey;

- Micipy pexumiHin, y3akTbiFbliH peTTey (“Tlicipy
pexumaepi” 6eniMiH kapaHbI3);

- “STOP” TyrimeciH Gacy apkbinbl nicipyai ToKTaTy.

7. OnekTp Torbl axXblpaTblfiFaH Xafganaa asToMaTTbl
XyWNe TOKTaFaH >epiHeH icke Kocblnaabl xaHe 6epinreH
newTiH, TemnepaTypacsl 6enrini geHrengeH Tycnengi.
KocbinmaraH 6argapnamara eHrisinreH pexvmaep
KannblHa KenTipinmenai xxaHe 6araapnamMaHbl kanta
OopHaTy Kepek 6onagbl.

! Bap6ekto (BARBECUE) pexxuminge angbiH ana
Kbl34bIpY CaTbIChIl >KOK.

! EllkallaH newTiH acTbIHfbl XKafblHa 3aT KOMMaHbI3,
6yn amanbai kabaTtTbl 3aKbiMAanabl.

! OpkalaH acxaHa blabicTapblH 6epinreH TapTna(nap)
fa KOWbIHbI3.

CankblHAaTy XenpeTKilli

MewwTiH, CbIpTKbl TEMNEpPAaTypacbIH cankbiHAATY YLUiH
carnkblHAaTy XenaeTkiwi 6ackapy TakTacbl MeH neLu
€CiriHiH apacblHAa carnkblH aya afblHbIH eTki3efi. FAST
CLEAN (KbIIIOAM TASAJIAY) pexumiHge cankbiHaaTy
XengeTkilwi TeMeHTri XbingamablkTa XXyMblc icTengi.

! Taram panbiH OonfFaHHaH KemiH ae new TosblK
carnkblHAaFaHLWwa XenageTKill XXyMbIC icTen Typagbl.

MewTiH Wwampapbl
MeLw xXyMbIC icTeMeln TypFaHaa Wwamibl Ke3 KenreH
yakblTTa nNewTiH eciriH awly apKbinbl XafyFa 6onagpl.
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Taram ganbiHpay
pexumaepi

KonmeH nicipy pexumaepi

! Bapnblk nicipy pexnMaepiHiH agenki opHaTbiriFaH
nicipy Temnepartypacbl 6ap, oHbl 40°C neH 250°C
apanbifblHAa KornaaH peTteyre 6onaasbl.

Bapb6ekio (BARBECUE) pexuminge agenki kyaT geHreni
namnbl3beH (%) kepceTineai xaHe OHbl Aa KONMeH
peTTeyre 6onaabl.

(%) KONOEHMEUMI pexum

BapnbIK Kbi3ablpy aneMeHTTepi MeH XenaeTkil icke
Kocbinagbl. MewwTiH, Kbidybl TypakTbl 6onfFaHaa aya
Taramgbl Gipkenki kbi3apTein nicipeqi. bip yakbiTTa en
kebi eki TapTnaHbl NanganaHyra 6onaasbi.

BAPBEKIO pexuwmi

YCTiHri Kbl3ObIpy a1eMeHTi MeH Oypbinmansl icTik (erep
6onca) icke Kocblnagbl. backapy TakTacblHbIH, CONn
XarblHOarbl “+” xeHe “-” TynmenepiH 6acy apkpinbl,
peTtTteyre 6onaTtbiH KyaT geHrevnepi TEMPERATURE
(Temnepatypa) 6enHebeTinae nariga 6onagpbl; onap
5% 6eH 100% apanbifbiHaa e3repegi. Mpunbgix
XKOFapFbl XoHe Tike TemnepaTypachl KabaTTbiH XOfFapFbl
TemnepaTtypacblH KaxeT eTeTiH Taramaap YLUiH
yCbiHbINagbl. byn pexuvm navganaHbinFaHga newTiH
eciri apaaribiM xabblK TYpYbl KaXeT.

FPATUH pexumi

YKorFapfbl KbI3Oblpy anemMeHTi MeH rpunb-6ap icTiri (6ap
Bonca) icke Kocbinagbl Aa, XengeTkill XyMbIC icTen
bacTtangbl. AriHany kesinge arHanablpbin Kel3gblpy
anemeHTi ge icke kocbinagbl. Ocbl MyMKIHAIKTEPAIH
XUbIHbI NeLTeri ayaHblH, KyLIEeNTinreH anHanbiMbl
apKbINbl bICHITY 3NEMEHTTEPIHIH Bip 6afbITKa XKbINbINbIK
GenyiHiH, TMimginiriH apTTbipagbl.

Byn Taramabl Kynin KeTyoeH cakTtayFa keMmekteceqi
YKOHE XbIIyAblH TaFaMHbIH, iLLKi XXafblHa eHYiHe
MYMKiHZiK 6epegi. Byn pexxum nangananbinfaHga
neLuTiH, eciri apganbiv abblk TYpYbl KaXKeET.

LOW TEMPERATURE

(TOMEHI'I TEMIMEPATYPA) pexumi

Micipyain 6yn Typi Tekcepy, KorypT gavbiHaay,

KaXKeTTi yaKblTTa TaMaKTbl bICbITY X8He TOMEHTi
TemnepaTtypaja akblpblH ac Micipy YLiH KonAaHblnagsl.
TemnepatypaHblH onuuanapsl: 40, 65, 90 °C.

* Tek 6enrini mogenbaepae 6onagsbi.

B Hotpoink
ARISTON

IcTikTe KybIpY * E
punb icTiriH icke

KOCY YLUiH (CbI36aHbl
KapaHbi3) TeMeHaeri
apekeTTepai
OpblHAaHBI3:

1. TyTkanbl TabaHbl BipiHLWI No3uumsaFa
OopHanacTbIpbIHbI3.

2. punb TiperiH yLWwiHWi no3uumsaFa opHanacTbIpbin,
iCTiKTi newTiH apTKbl kabblpFacbiHOafFbl TECIKKE Kipri3iHi3.
3. IcTikTe KybIpy OYHKLUMACHIH Hemece E
pexumaepiH TaHaay apkblbl iCKe KOCbIHbI3.

! pPEeXu1Mi iCKe KOCbINFaH Ke3fe ecik alublnca, iCcTik
TOKTangbl.

ABTOMaTThI Nicipy pexumaepi

! Temnepatypa MeH nicipy y3akTbifbl angbiH ana
opHaTbIfFaH MaHAEP, onap apkallaH Aa aBToMaTThbl
TYPAE Tamalla HaTWXe anaTbliHblHpI3Fa Keningik 6epeai.
Byn maHaep C.O.P.® (barpapnamanaHfaH OHTaunbl
nicipy) XyneciH nanganaHy apkbiibl peTTtenegi.

Micipy ypaici aBToMmaTThl TypAe ToKTan, new TaMakTbiH,
nickeHiH kepceteai. MewTiH angblH ana Kpl3gblpbliFaH-
Kbl3OblpbliIMaraHblHaH Tayencia, nicipyre Kipicyiniare
6onagbl.

! Micipy caTbiCbiHaA XETKEH Ke3ae, NeLTiH AblObICTbIK
Oenrici ecTinen,.

! MewrTiH eciriH awnaxpI3, cebebi 6yn nicipy yakpiTbl
MeH TemMnepaTypaHbl 6y3ybl MyMKiH.

MEAT (ET) pexumi

Cublp €TiH, LIOLWIKA E€TiH X8HEe KON €TiH Micipy YLiH OCbl
YHKUMSIHBI NanganaHbiHbi3. ETTi cankbiH newTiH, iwiHe
canbiHpI3. TamMmakTbl anablH ana Kbl3fblpbifFaH neLuke
[e canyfa bonagpl.

NICIPITEH BaJILW pexumi

Byn dyHKUMSA TabuFK albITKbl, KOMCHITKbILL KOCbISbIN
AarblHOanaTtblH ToTTiNnepai, CoHaan-ak alblTKbIChI3
JaviblHOganaTbliH TOTTiNEpAi nicipy ywiH Tamawa
Xapangbl. TamakTbl NeLuke on ani Kbi3baraH kesge
canbiHbI3. TamakTbl angblH ana Kbi3ablpbliFaH neLuke
fe canyra 6onagpl.
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@< MULULA (PIZZA) pexumi
Byn dyHKUMAHBI NUULa nicipy ywWiH nanganaHbiHbI3.
KocbimLia MmanimeTTepai keneci TapayaaH kapaHpl3.

HAH pexumi

Byn dyHKUMAHBI HaH Micipy YLWiH nanganaHbiHbI3.
KocbimLia MmanimeTTepai keneci TapayaaH kapaHpl3.

@< MUULUA pexumi

BapblHLLIa >aKCbl HOTUXKETE XETY YLUiH TOMeHAer

Hyckaynapabl MyKUAT opblHAayFa KeHec bepemis:

e PeuenT 60MbIHLLIA XacaHbI3.

* The weight of the dough should be between 500 g
and 700 g.

» TyTkanbl Tabara Wwamanbsl Mam XafblHbl3.

MUULUA peuenri:

1 TyTKanbl TabaHbl TOMEHTT COPEHIH AEHreniHe, bICTbIK
Hemece carnkblH NeLlke KoMbIHbI3

Canmarbl wamameH 550 r 3 nuuuaxbiH, peuenTi: 1000 r
yH, 500 mn cy, 20 r Ty3, 20 r kaHT, 100 Mn 38NTYH MaMnbl,
20 r awbITKbl (HEeMece 2 KanTa awbITKbl YHTaFfbl)

* benme TemnepaTtypacbiHaa awbITy: 1 carart.

e blcTblKk HEMECe carnKblH NEeLKe KOMbIHbI3.

. PIZZA (nvuua) nicipy pexXumiH icke KOCbIHbI3.

HAH pexumi

BapbiHLa XaKCbl HOTMKEre XeTY YLiH TOMeHAeri

Hyckaynapabl MyKUsIT opblHAayFa keHec bepemis:

* PeuenT 6orbIHLIA )XacaHbI3.

« TyTkanbl Tabara apHanfaH eH yrkeH cariMakTaH
acblpMaHpI3.

e 5-wi no3uuusaarbl new TabarbiHa 100 Mn CybIK
Cy Kyloabl YMbITRAHbI3.

* Kamblpgbl 6enme TemnepaTtypacbiHaa KeTepinreHLle
1 —1 % carat (6enmeHiH TemneparypacbiHa kapam)
Hemece KaMblpOblH Kenemi eki ece yrnkenreHe
KanablpbIHbI3.

HAHHbIH peuenTi:

EH ke6i 1000 rpamfa apHanfaH 1 TyTkanbl Taba, TeMeH
neHren

EH kebi 1000 rpamfa apHanfaH 2 TyTkanbl Taba,
OpTaHfbl XXeHe TEMEH [ieHrennep

1000 r kamblpFa apHanfaH peuenT: 600 r yH, 360 r cy,
11 r Ty3, 25 r Tabufn awbITKbl (Hemece 2 KanTa albITKbl
YHTafbl)

OanbiHgay agici:

* ¥H MeH Ty3[bl YIIKeH Terewute apanacTblpblHbI3.

* ALWbITKbIHBI XbIfbl CyFa (WamameH 35 rpagyc) esiHis.

* YWiNreH yHHbIH opTacbiHAA KilLKeHe OWbIK acaHbl3.

+ Cy MeH aLlbITKbl KOCNacblH KyMbIHbI3.

» Kambipgpbl Gipkerki »xaHe oHLa xabbickak emMmec
KocnafaH arHanfaHLwa eki KonMeH onamn-obinan
co3blin, kanta bykren, 10 MUHYTTan UNEHI3.

+ Kamblpgbl JoManakTan, yrkeH TereHere canbliHbl3
a, KaMbIp Keyin keTney yLwiH 6eTiH mengip
nnacTMacca oparbILneH xabbiHbI3. MNewTe kongaH
TOMEH TEMIMEPATYPA (LOW TEMPERATURE)
YHKUMACBIH TaHAaHbI3 Aa, Temnepartypanbl 40°C
€Tin opHaTbIHbI3. TerewTi NewTiH iWiHe KonbIn,
KeTepiny ywiH wamameH 1 caraT KangbipbiHbI3
(kaMblpgblH Kenemi exi ece yrnkewore Tuic).

* Kambipgbl menwepi 6ipaen 6enkenepre 6eniHis.

+ Onapabl TyTKanbl Tabagarbl NeL KkarasblHbIH YCTiHE
canblHbI3.

» Benkenepain 6eTiHe yH cebiHi3.

» Benkenepain 6eTiHae TinNikTep KacaHpl3.

e 5-wi no3uuusaarbl new TabarbiHa 100 Mn CybIK
Cy KytoAabl YyMbITNaHbI3; Tasanay yLliH cy Hemece
Cipke cyblH nanmganaHfaH aypbic.

e HaHAabl cankblH NeLWTiH iliHe canblHbI3.

. BREAD (HAH) nicipy pexumiH icke KOCbIHbI3.

 [lickeHHeH keniH Benkenepai rpunb cepenepiHin
BipiHae o6aeH cyblfaHLla KanablpblHbI3.

46



Micipy y3aKTbifbIH 6argapnamanay

1. sz TYMMeCiH GacbiHpI3; X Tynmeci xaHe YAKbIT

(TIME) 6enHebeTiHaeri caHaap XbinbinbIKTakabl.

2. ¥3aKTbIKTbl peTTey YLWiH “+” XoHe “-” TynmenepiH

bacblHpI3; caHdap Te3 arHarnbin, peTTeydi oHannaTy

YLLiH 6ackin ycTan TypbIHbI3.

3. KanaraH y3aKkTblk NnapaMeTpiHe XeTKEH Kesae, on

Xagblga cakrany ywiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa,

peTTeyai 6ekiTy MakcaTbiHAA fo TYMMECIH KanTagaH

6acbIHbI3.

4. TanpanraH yatblk eTkeHge, TEMIMNEPATYPA

(TEMPERATURE) 6evHebeTinae END nanga 6onagpl

[a, ablobICTbIK Genri ecTinepi.

* Mbicanbl: kasip carat 9:00 genik xoHe yakpIT 1 carat
15 MunHyTKa opHaTbIncelH. bargapnama carat 10:15
bonfaHaa aBTOMaTTbl TYPAE TOKTanabI.

Micipyai kigipTyai 6arpapnamanay
1. fo TYWMecCiH Bacbin y3aKTblK NapameTpi
cunatTanfaHgan 1-aeH 3-ke geniHri kagamaapapl
KanTanaHpl3.
2. CopnaH keMniH @ TYMMECIH bacbIHbI3 Aa, “+” XeHe
TyrmenepiH 6acy apkbinbl Nicipy asgkranaTbiH yakbITThl
OpHaTbIHBI3; CaHOap Te3 anHanbIn, peTTeyai oHannarty
YLiH 6acbin ycTan TypbliHbI3.
3. Micipy askTanaTblH yakbIT MOHIHE XXETKEH Kesfe, on
Xagblga cakrany ywid 10 cekyHA KyTe TypbiHbI3 Aa,
peTTeyai 6ekiTy MakcaTblHAA {ENo} TYMMECIH kanTadaH
6acbIHbI3.
4. bargapnamanay ypaiciH kyntay ywiH “START”
TYMMECIH 6acbIHbI3.
5. TaHpanfaH yaTblk eTkeHae, TEMIMEPATYPA
(TEMPERATURE) 6enHebeTiHge END nanga 6onagbl
[a, OblobICTbIK Genri ecTinepi.
* Meicanbl: kasip TaHepTeHri carat 9:00 xaHe
yakbIT 1 caraT 15 MuHyTKa GargapnamanaHfaH,
an asiktanaTtbiH yakblT 12:30 6onbin opHaTbIFaH.
barpnapnama carat TaHepTeHri 11:15:00 6onfanaa
aBTOMaTThl Typae 6actanaabi.
Bbargapnamanslk pexxMmi opHaTbIFaHabIFbIH Xabapnan
fo XoHe @\nj TyrMenepi xaHagbl. bargapnamanaygaH
KeWiH nicipy 6actanapabiH angbiHaarbl yakeitta, TIME
6enHebeTi nicipy y3aKTbifbl MEH asiKTanaTtblH yaKbITTbl
Kesek kepcertefi.

“ o

Bbargapnamanay pacimiH 6ongsipmay ywiH “STOP”
TYMMECIH GacbIHbI3.

! MNicipy pexvmiH TaHOaraH kesge, \& TYMMeECi icke
Kocblnaabl, an @ TYMMeECi Kocblnmangbl. lMicipy
yaKbITblH PETTEreH Kesae, @ TYWMECI XapblKTaHabl
Aa, nicipyai kigiptyai 6argapnamanayra 6onagpl.

B Hotpoink
ARISTON

Taram panbiHgay 60MbIHLLA KeHec E
I XKengeTin nicipy kesiHge cepenepai 1-wi xaHe 5-Lwi

nosuvumsanapfra konmanpl3. Cebebi, TeiM KaTTbl Typa

OarbITTanfaH Kbidy bICTbIKKa ce3iMTan Taramabl Kyrgipin

Xibepyi MyMKiH.

! BAPBEKIKO (BARBECUE) XKOHE N'PATVH (GRATIN)
nicipy pexvmaepinge, acipece bypbinmanbl iCTiKTi
navpanaHraH kesfe, TaFaMHblH kangblkTapbiH (Man
XoHe (Hemece) TOH MaW) XXuHay YLUiH TyTKanbl TabaHbl
1-Wi no3numsFa KOMbIHbI3.

KeNOEHEMN

e 2-WWi XoHe 4-1wi no3uumanapgbl nanganaHbiHbI3,
KebipeK Kbl3yabl KaXXeT eTeTiH TaFramaapabl 2-LwiciHe
KOMbIHbI3.

» TyTKanbl TabaHbl aCTbIHFbI XXaKka, an CepeHi YCTiH i
Kakka OpHaTbIHpbI3.

BAPBEKIO

* [punb cepeciH 2 Hemece 4-no3numsFa KOMbIHbI3.
Taramzbl COPEHiH opTacbiHa OpHaNacTbIpbIHbI3.

+ KyaT AeHreniH eH Xofapfbl MaHre opHaty
YCbIHbINaabl. YCTIHFI bICbITY 3rieMeHTi TepmocTaT
apKblNbl peTTenei xeHe TypakTbl Kynae XyMmbIC
icTemeyi MyMKiH.

MULILIA

+ JKeHin anoMunHUngeH xacanfaH nuyua TabacbiH
navganaHbiHbi3. OHbl KAMTaMachI3 eTinreH TapTnara
OpHanacTbIpPbIHbI3.

CbIpTbIH KbITbIprak eTin nicipy yLWiH TyTkanbl TabaHbl
nanganaH6aHpi3, ce6ebi on nicipy mepsimiH y3apTy
apKblnbl KblTbipnak 6onybiHa Kegepri )xacangp.

* [uuuaHblH 6eTi ken kypamapbl 6onFanga nicipy
YPAiCiHIH opTacbiHA4a NULLUAaHbIH YCTiHE MoLapenna
ipiMLLIriH KOCy yCbIHbINaabI.
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m Taram a3sipney 60oMbIHLWA KeHec KecTeci

Taram Tarampap Canmak TapTna nosvumsAchl AnabiH | ¥CbIHbINATbIH Micipy
AanblHAay (kr) ana TeMnepaTtypa | y3aKTbifbl
pexumaepi KbI3AbIpY (°C) (MUHYT)
CTaHOapTTbl | XblHKbIManbl
GafbiTTaybllw | GarFbiTTaybILL
ChipfbiTanap | ceipfbiTnanap
KenpeHren* Muuua - 2 cepene 1+1 2 XoHe 4 1 xeHe 3 5] 220-230 20-25
Eki cepene 6aniwTep/2 cepene kekctep 1 2 xoHe 4 1 xaHe 3 25 180 30-35
AuwblifaH kamblp 6aniwi 2 cepepe (TyTkanel Tabaga) 1 2 XoeHe 4 1 xeHe 3 5] 170 20-25
KyblpbinFaH Tayblk €Ti + kapTon 1 1 xaHe 2/3 1 xaHe 3 5 200-210 65-75
YKac ko eTi 2 1 5] 190-200 45-50
Makpenb 1He 2 1 5 180 30-35
INazaHbs 2 1 25 190-200 35-40
Kpem canbiHFaH Ganiw — 2-cepepe 2 xoHe 4 1 xaHe 3 5 190 20-25
MeuyeHbe — 2-TapTnaga 2 xoHe 4 1 xaHe 3 e 190 10-20
IpiMLLiK canblHFaH KkaTTama - 2 -cepeae 2 xoHe 4 1 xaHe 3 5 210 20-25
Xoww wnicTi 6aniww 1 xaHe 3 1 xaHe 3 25 200 20-30
Bap6ekio* Makpenb 1 4 3 YKok 100% 15-20
ManTyc neH kapakatuua 0.7 4 3 Kok 100% 10-15
Kanbmap meH acasH kebabbl 0.7 4 3 Kok 100% 8-10
Hanim 6engemeci 0.7 4 3 Kok 100% 10-15
Ipunbae nicipinreH kekeHicTep 0.5 3He4 2He 3 Kok 100% 15-20
Bysay eTiHeH nicipinreH crenk 0.8 4 3 Kok 100% 15-20
LLyxbIKTap 0.7 4 3 Kok 100% 15-20
Fambyprep 4 He 5 4 3 YKok 100% 10-12
Kpi3aplpbinFaH caHABUY (HeMece TOoCT) 4He 6 4 3 YKok 100% 3-5
Bypbinmans! icTikke (erep 6onca) nicipinreH Tayblk eTi 1 - - Kok 100% 70-80
Bypbinmans! icTikke (erep 6onca) nicipinreH Kow eTi 1 - - Kok 100% 70-80
MpaTuH* Mpunbae nicipinreH TaybIk eTi 1.5 2 2 Kok 210 55-60
Kapakatuua 1 2 2 Kok 200 30-35
Bypbinmanei icTikke (erep 6onca) nicipinreH Tayblk eTi 1.5 - - YKok 210 70-80
Bypbinmanei icTikke (erep 6onca) nicipinreH yrpek eTi 1.5 - - YKok 210 60-70
KybipbinFaH 6y3ay Hemece cubIp eTi 1 2 2 Kok 210 60-75
KybIpbinFaH LoLLKa eTi 1 2 2 Kok 210 70-80
XKac kown eTi 1 2 2 Kok 210 40-45
TemeH Epity 2He3 2 YKok - -
Temnepatypa | Tekcepy 2He 3 2 YKok - 60-90
Taramapl biCbITY 2He 3 2 Kok - -
MacTepusaumns 2He 3 2 Kok - -
ABtomatTbl | Muuua (peuenTTi kKapaHbi3) 1 2 2 Kok - 23-33
TypAe nuuua | dokavya (HaH kamblpbl) 1 2 2 Kok - 23-33
nicipy
ABToMaTtTbl | HaH (peuenTTi KapaHpI3) 1 2 2 Kok - 55
TypAe HaH
YHTaKTapbiHa
ayHaty
ABTOMaTTbl | AlbIFaH KamblpAaH nicipinreH kekctep 1 2He 3 2 Kok - 35-55
TYpAe
nicipinrex
Goniw
ABTomMaTtTbl | KaktanfaH eT 1 2He 3 2 Kok - 60-80
TYpAE KakTay

* YXorapblgarbl Tisimae kepceTinreH nicipy yakbITTapbl TEK Hyckay peTiHae bepinreH xaHe onapabl Keke kanayfa kapan esrepTyre 6onaabl. MNewTi angpiH ana
KbI3AbIPY YaKbITbl CTaHAAPT GOMbIHLLA OPHATBINFAH XaHe onapAbl KONMeH e3repTyre 6onmangsl.
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CakraHAablipynap
MeH KeHecTep

! Byn KypbInfbl XanbikapanblK kayincisgik .
CTaHgapTTapblHa car engenin WweirapbliiFad. TemeHaeri
eckepTynep Kayincisaik cangapbl yLwiH 6epinreH xeHe

OHbl MYKUSAT OKbIMN LUBIFY KaXeT.

Xannbl Kayincisaik

» KypbInfbl yiige kongaHyra apHarnfaH, OHbl
KOMMepUMAnbIK HEMece eHAIPICTIK TypFblaa
KongaHyfa 6onmangpl.

» XKabblIk xxep 6onca ga, KypbinfbiHbl CbIpTTa
kongaHbay kaxerT. KypbinfbiHbl KOpFaycbi3 XaHObIp
MeH 6opaHaa kangplpy aca KayinTi. .

*  KypbInfFbIHbI XbIMKbITKAHAA HEMece
opHanacTblpFaHga newTiH GymripiHgeri TyTkanapapl
nanganaHbiHbI3. .

* KypbInfFbiHbI xanaH asik HeMece bifFan He AbIMKbI
KOINMEH, asikneH TypPTreHi3.

» KypbinfbiHbl KiTanwaga 6epinreH Hyckaynapra
caW, Tek epecek agamaap faHa Taram ganbiHaay
MakcaTblHOa navganaHybl THic.

* KypbinfbiHbI NaaanaHfaH yakbITTa Kbi3gbIpy
3NeMeHTTepiH HeMece neL eciridiy 6enrini
GenikTepiH ycTtamMaHbI3, Oyn 6enikrep KaTTbl
Kbi3aabl. KypbinfbiHbl 6ananap Kosnbl XXeTneuTiH
Xepre KOMbIHbI3.

» Backa anekTp KypbinfbinapbiHa apHarnfaH
anekTp kabenbaepi NeLwTiH bICTbIK GenikTepiHe
XaKblHAAMaNTbIHbIH TEKCEPIH3.

» JKenpgeTy xaHe bICTbIKTbI cankblHAaTyFa apHarnfaH
allbIK XXepriepai eLkallaH xannay kepek.

* [lew eciriHiH TYTKacblH apkaLlaH opTacbiHaH
YCTaHbI3, LWEeTTEPI bICTbIK 6ONYbl MYMKIH.

 [Mewwke acxaHanbIK bIOBICTBI KOSpAa HeMece
OHbl anfaH Ke3fie apaanbiM neLl KonFanTapbiH
nanganaHbiHbI3. .

* [ew Ty6iH Typanay yLiH antoMUHMI onbraHbl
narganaHbaHpI3.

* [lewke xaHfbll 3aTTapabl KOMMaHbI3. Erep
Galikaycbi3ga Kypbinfbl KOcbinca, Oyn 3aTTapapbiH
XaHybl MYMKiH.

*  KypbInfblHbl 6LipreHAe anblpFbilThl 9pAanbiv
Xeni po3eTKacblHaH anblHbI3, KabenbaeH TapTbin
CybIpMaHbI3.

*  KypbInfblHbl 3MEKTP XeniCiHEH axblpaTnacTaH,
elUKalLaH Ta3anay Hemece KyTiM KepceTy
XXYMbICTapbIH XacamaHbI3. .

» Erep Kypbinfbl icTeH WbIkkaH 6onca, ewbip xarganga
XXOHAEY XYMbICbIH 63iHi3 xxacamaHbi3. Taxipnbecis
afjaM TapanblHaH XacarnfaH XeHZey XyMbICTapblHaH
KYPbINFbIHBIH, ICTEH LUbIFYbl HEMECe XapaMcbl3 6onbin .
Kanybl MyMKiH. KbI3MeT KkepceTy opTanbifbiMeH
BavinaHbICbiHbI3 («Kemek» 6enimiH KapaHbi3).

* ALbIK NELTiH eciriHe ayblp 3aTTapAbl KOVMaHbI3.

B Hotpoink
ARISTON

KypbInfbiHbl huaunkanblk, cesimTaniblk xaHe
ncuxukanbslk kabinettepi TeMmeH agamaap (6ananap
Aa kipeai), Toxipnbecia Hemece eHiMHeH xabapbl
XKOK Ke3 KenreH agamHblH, kongaHbaybl Tuic.
MyHaoan agamaapra, kem gerenge, Kkayinciagikrepin
KaMTamachI3 eTeTiH bipeynep xeTekwwi 6onybl kepek
Hemece KypbInFbIHbIH XKYMbICbIHA KaTbICThI Kipicne
Hyckaynapbl 6epinyi Tuic.

Bbananapra KypbInfbIMEH ONHayFa pyKcaT €TMneH;3.

XKoo

Opay maTepuangapblH TacTaFaH Kke3ge: opama kawvita
nanganaHbinybl MyMKiH GonaTbliHAam XeprinikTi 3aHab!
KafaranaHbi3.

OneKTp XaHe areKTPoHVKarblK KypangapabiH
kangpeiktapbiHa (WEEE) katbicTel 2002/96/EC Eypona
3aHHamacblHa CaViKeC YIi KypbinFbirapbl KanbInTbl
TOmbIK kKanarnbIk Kangblk aiHanbIMbIH NaiganaHbin
Xombinmaybl Tvic. KopLuaraH opta MeH xarnblk
[eHcayrbifbliHa TUETIH 3USIHHBIH, anabIiH ana oTbIpbir,
apamcbI3 KypbirFbirap KarTa naganaHy MeH MatlmHa
iLiHaeri MaTepvangapabl eHAeY KyHbIH OHTaunaHapipy
MakcaTblHAa 6enek xuHanybl kepek. bapnbik
eHiMaepaeri CbI3blriFaH KOKbIC >XaLUir OHiM MECIHIH,
BereKTenreH KoKbIC XU1HayFa KaTbICTbl MiHAETIH ecke
canafpl.

YKapamcbi3 yii KypbirFbinapblH AypbIC XXOHFa KaTbICTbI
KOCbIMLLA aknapar any YLUiH eHiM nenepi xarnblkka
KbI3BMET KepceTy opTarbifbiHa HEMece onapabiH,
XKeprinikTi exkingepiHe xabapnaca anagbl.

KopluaraH opTaHbl caKTay XoHe Kopfray

MewTi TaHepTeH epTe HemMece TYCTEH KeWiH KeLlipek
nanganaHy apkpinbl 3MeKTp KyaTblH KaMTaMachIi3
eTyLUi Xeninik KomnaHmanapablH eH, XofFapbl
XYKTEMECIH azanTyfa KemekTece anachbi3.. [licipy
dyHKUMSCBIH GaFgapnamManay napameTtpnepi —
acipece, «KeWiHre KangblpbirfFaH nicipy» pexumi
(Micipy byHkyusinapely» 6eniMiH KapaHbi3) xaHe
«KeWiHre KanaplpbinFaH aBToMaTTbl TYpAe Taszanay»
pexumi («Kymim xoHe natdanaHy» 6emiMiH
KapaHbI3) — NavganaHyLblHbIH yaKbITblH TUIMAI
navganaHyra MyMKiHAiK 6epeai.

BAPBEKIO xaHe MPATUH pexnmaepi
nanganaHbinFaHga neLl ecirii apkallaH xaybin Koo
kaxeT. byn aHeprnsaHbl cakTam oTbipbIn (LLaMaMeH
10%), >kakcbl HOTUXETE XEeTKi3eqi.

Ecik TbIfbl3aarbIlLUTaPbIH Wi TEKCEPIHi3, onap ecikke
ThIfbI3 KEMNETIHAEN eTin, kKangblk 6onmMaybl yLUiH
Tasanan cypTin TypbIHbI3, OCbINalLLa bICTbIKTbIH,
CbIPTKa LWbIFybIH 60MAbIpMaiiChI3.
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KyTim XXoHe nanganaHy

KypbInfbiHbl ewwipy

Kes kenreH Gip »XymbICTbl 6acTamacTtaH 6ypbiH
KYPbINFbIHbI TOKTAH aXblpaTblHpI3.

KypbinfbiHbI Ta3anay

ToT 6acnanTblH bonat HeMece amanbaHFaH CbIpTKbl
DenikTep oHe pe3eHKe Thifbl3AarbiluTap carnkbiH
MasblHbIM, TYCCi3 cabbliH XarFbifFaH rybkameH
TasapTtbinagbl. KnbiH gakrapgpl KeTipy YLiH apHambl
eHiMaepai nanganaHbiHbI3. XKybin 60nFaH CoH, OHbI
LanbIn, MyKUAT KypFaTbiHpl3. KaTTbl yHTakTapabl
HeMece TaTTaHablpaThiH 3aTTapAbl NanganaHoaHbI3.
MewwTiH, iwi apbip KonaaHFaHHAH KeRiH XbInbl
KesiHae MYKUST TaszanaHybl Tuic. blcTbik cy meH
TasapTKbIWTbl NanganaHbiHpI3, OAaH KeniH Wwanbirm,
Xymcak LwybepekneH KypfaTbin CypTiHi3. KbIpfbliL
3aTTapabl nanganaHoaHps.

CblpfbiManbl TapTnanapaaH 6acka 6apnblk kepek-
XapakTtap KyHAENIKTi biAbICTap CUSIKTbI XKybInybl
MYMKIiH, TINTi onapgpl bIAbIC XYFblL MallUHara XyyfFa
oonagabl.

TasapTkbiw 3aTTapabl 6ackapy TakTacbiHa Typa
Oypiknen, biCKbIL WYOGepeKkTi KonaaHbln TazanaraH
aypeic.

! KypbInfblHbl Tazanayfa ewikaliaH 6y TazapTKbllLTapbIH
Hemece KbICblIM TasapTKbILUTAPbIH NaiganaH6aHbI3.

Mew eciriH Tasanay

[NeLw eciriHiH, 8MHETIH bICKBILLMEH XX8HE KbIPFbILLI

eMecC TazapTKbllW KypangapMeH Tasanar, )XymMmcak
LwybepekneH MYKUST KypFaTbiHbI3. KaTTbl Kbipfbill 3aTThl

He

Mece eTKip TeMIp KbipfblluTapabl nanganaHbaHbI3,

cebebi onap arHek BETIH ThipHaM, OHbIH, CbIHYbIHA
aKenyi MyMKiH.

Meww eciriH MyKuMaT Tasanay MakcaTbiHAA OHbI LUbIFapbIn
anyblHbl3fa bonagpl.

1.
2.

[Meww eciriH ToNbIK alWbIHBI3 (CbI36aHbl KapaHbi3).
Eki inmekTe opHanackaH TyTkanapabl keTepir,

OypbIHbI3 (Cbi3baHb! KapaHbI3).

3. ECIiKTi eki XafblHaH KaTTbl
ycTan, XapTblnaw xabbiHpI3.
OHbl 83iHi3re Kkapar OpHbIHaH
KeTepe TapTbiHbI3 (CbI36aHbI
KapaHbi3). EcikTi OpHbIHa
KOO YLUIH OCbl iC PETIH Kepi
OpbIHOAHbI3.

ToiFbI3aarbiWTapabl TEKCEpy

MewwTeri ecCik TbifbI3AarbILUTaPbIH XWi TEKCEpIn
TYpbIHbI3. Erep Thifbi3garbiuTap 3akpiMaanfaH 6onca,
XaKblH Xepaeri catyaaH KeniHri KbI3MeT KepceTy
opTanbifbiHa xabapnacblHbl3 («Kemek» 6ernimiH
KapaHbi3). Toifbl3garbilLTap ayblCTbIpbifiFaHFa AeniH
newTi nanganaH6ayapl yCblHAMbI3.

lLamAabl aybicTbIpy
[MewTiH WwamblH

(# aybICTbIPY YLLUiH:

MNewTiH
Kamepacs!

> Wam

Toifbl3aarbill

WbiHb! ecik

1. BypafbIlWTbIH KEMETIMEH LUbIHbI KaKnakTbl LeLLin
anbiHbI3.

2. Wamabl anbin, oHbl coHaan 6acka wammeH
aybICTbIpbIHpI3: BaTTarbl kyatbl 15 BT, wokoni E 14.
LbIHbI KaknaKTbl OpHbIHA KOWbIHbI3, OHbIH OYPbIC
OpHaFaHbIH TeKcepiHi3 (Cbi3baHbl KapaHbI3).

CprFblManbl TapTnanap XUblHbIH
OpPHbIHa cany

ChblpfbIMansl cepenepai kypacTblpy YLUiH:

1. Exi xakTayabl

A GenriwTepiHeH
anbicblpak keTepin,
WbIFapbIHbI3 (CbI36aHbI
KapaHbI3).

2. CblpfbiMansl

gon o g;':ifayblm TapTnameH
arbITTaybill - ;
Y CbipFbITNa Kancbl COPEHIH

nanganaHbinaTtbiHbIH
TaHAaHbI3. CbipfFbiMarnsl
TapTna Whblfapbinbin
anblHaTbIH 6afbITKa
Hasap aygapa oTbIpbif,
x B inMeriH, onaH keitiH

C inmeriH xakTayfa
OpHanacTbIpbIHbI3.
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3. Mew
kabblpranapbliHOaFfbl
TecCiKTepai nanganaxbin,
OarbITTayLLUbl XXonaapablH
KemerimeH GekiTiHj3
(cbi36aHbI KapaHbi3). Con
Xak >xaKTayFa apHasnfaH
TeciKTep »ofapblaa,

an oOH Xak xakray yLUiH
TeCiKTep TemeHge
opHanackaH.

4. EH coHblHAa xakTaynapabl A benriwtepiHe
OpHanacTbIpbIHbI3.

! CbiprbiMansl TapTnanapabl 5-nosuuusra KonmaHbI3.

FAST CLEAN (XXbIJIOAM TA3ATIAY)
yHKUMACbIMEH aBTOMATThbI TypAae
Tasanay

FAST CLEAN (KbIJIOAM TA3ATNAY) pexvumimeH
newTiH, iwki Temnepatypacel 500°C-ka gewiH xeteqi.
MuponuTukanblk LMK KocbiNnaapbl XXeHe Taramaap
MEH KyMe KanablKTap >aHbin ketedi. ABTOMaTThl
TYpAe TasapTy KesiHae KypbUFbiHbIH OETi bICTbIK
bonaTtbiHAbIKTAH Gananapabl ofaH anbic Xepae
YCTaHbI3.

ABTOMaTTbI TypAe Ta3apTy Ke3iHAe KypbinFbIHbIH
GeTi bIcTblK 6onaTblHALIKTAaH Gananapabl oAaH anbic
Xepae yCTaHbI3. ©3airiHeH bonaTbIH »aHy npoueciHe
GannaHbICTbl GenwekTep NeLWTiH iliHae XaHbIn
KeTyi MyMKiH. KoBarkyablH KaxeTi xok: 6yn npouecc
KanbINTbl XX8He KayinTi emec.

FAST CLEAN (KbIJIOAM TA3AJAY) pexumiH icke
KocractaH 6ypbiH:

* blnfan rybkaHbIH keMeriMeH NeLUTiH, iliHeH YIKeH
Taram KangblKTapblH anbin TactaHbi3. Tasanay
CYMbIKTbIFbIH NanganaHbaHbI3.

* Bapnblk Kepek-xapakrapgbl anbin TactaHbl3.
e [lewTiH TyTKacbIHA LLUBMHEK TYTKbILITbI KOMMaHbI3.

! Erep new eTe bICTbIK 6onca, NMPONMTUKanNbIK LUK
KocblManapl. MNMeLwTiH CybIFaHbIH KYTiHi3.

! Bargapnama Tek newwTiH eciri )abbinfFaH ke3ge faHa
icke Kocblnagabl.

XKbingam Tazanay pexumMiH icke Kocy YLUiH E
TyMeciH 6acbiHbi3; TEMIMEPATYPA gucnneii «nory
pen kepcerin TypraHga YAKbIT aucnneni sgenki
y3aKTbIKTbl 1caraT 30 MUHYT (KanbINTbl LIMKM) €Tin
kepceTesi. «+» TyMMeciH 6acy 2 caraTka co3blnaTtbiH
«int» KAapKbIHAbI LIMKNbIH icke Kocaabl, «-» TYWMMECIH
bacy 1 caraTka Co3binaTbiH «ECO» YHEMAEY LMKIbIH
icke Kocaapl.

B Hotpoink
ARISTON

Kayinci3aik Kypbinfbinapbl E
+ Temnepatypa 6enrini MeHHEH ackaH ke3ae ecik
aBTOMaTThl TypAe xabbinagbl.

» Erep gypbic xyMbIC icTemey bankanca, Kbiaabipy
anemMeHTTepi eweai.

 [leLwTiH eciri »kabblfFaHHaH KeWiH Y3aKTbIKTbl XXoHe
yakbIT NapameTpiH e3repTe anvaincols.

! barpapnamanay Tek FAST CLEAN (KbIJTDAM
TA3AJTAY) pexuMiH TaHaaraHHaH KeniH xacanagpl.

Barpapnamanay aBTomatThl TypAe Tasanaygbl
KeWiHre KanabipAabl

1. @ TYAMECiH BacbIHbI3; .en) TyAMeCi xaHe YAKbIT

(TIME) 6enHebeTiHaeri caHgap XbinbinblKTanabl.

2. ¥3aKTbIKTbl peTTey YLWiH “+” xoHe “-” TynmenepiH

OacblHbI3; caHdap Te3 ariHarnbin, peTTeyai oHannary

YLWiH 6ackIn ycTan TYpbiHpI3.

3. Micipy asikTanaTblH yakbIT MOHIHE XeTKeH Ke3ae on

Xadblga cakrany yuwiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa,

peTTeyai 6ekiTy MakcaTbiHaa @ TYMMECIH KanTagaH

0achblHbI3.

4. TaHpanfaH yatblk eTkeHge, TEMIMEPATYPA

(TEMPERATURE) 6erinebeTtiHoe END nanga 6onagpl

Aa, AblobICTLIK 6enri ecTinep.

* Moicanbl: Carat 9:00 xxaHe Economy (ECO)
(YHempey) FAST CLEAN (KbIJIOAM TA3ATAY)
PEXMMIHIH AeHreni TaHaanabl: 84enki opHaTbIFaH
yakbIT 1 carat. 12:30 asKrany yakblTbl peTiHae
opHaTbinagpl. barnapnama carar 11:30 6onfaHaa
aBTOMaTThbl TYpAE icke Kocblinaabl.

barpapnamanay pettenreHae, é, XoHe @-,

Tynmenepi XbinbinblikTanabl. bargapnamanaynaH KewiH

Fast Clean (Kbingam tasanay) pexumi 6actanmactaH

oypbiH YAKBIT gucnneni y3akTbikTbl )xoHe Fast Clean

(Xemgam Tasanay) pexuMiHiH askTanyblH anva kesek

KepceTin Typaapl.

Barpapnamanay pacimiH 6ongpipmay ywiH “STOP”

TYWMeCiH GacbIHbI3.

ABTOMaTTbI TypAe Tasanay LUMKIi askKTanraHga

MewTiH eciriH awnacTtaH 6ypbIH OHbIH iWiHAET
TemnepaTtypaHblH CyblfaHblH KYTYiHi3 Kepek. MeLwTiH,
TyOiHEH XaHe XaHblHaH ak TyHba kanabikrapabl
bavikanicbl3. Onapapl NeL TonblK CyblFAHHAH KeRiH
bifFan rybkameH anbin TactaHpl3. KpisFaH newri
OHbIH iLiHeH TyHOa KanablKkTapabl anvacTaH
nanganaHybliHbi3Fra 6onagpl. Onap 3usiH eMec XaHe
TafamFra acep eTnenai.

51



Kemek

11/2008 - 195068285.01
XEROX BUSINESS SERVICES

Eckepry:

KypbInfFbl ke3 KenreH AypblC XXYMbIC iCTeMeYiH aHbIKTalnTblH aBTOMAaTTbl AUArHOCTUKarbIK XXye apKbinbl peTTenesi.
Oypbic xyMbIC icTemMey xabapnapablH TemeHeri TypimeH 6evHeneHei: “ER” apniHeH KeliH caHaap kenegi.
[ypbIC >xyMbIC iCTEMEreH Ke3ae TeXHMKanbIK Kornaay KepceTy opTanbifbiHa xabapnachiHpi3.

TexHuKanbIK Konagay opTanbifblHa xabapnacnac 6ypbiH:

*  AKaynbIKTbl ©3iHiH Ty3eTe anaTblHbIHbI3[Abl TEKCEPIHI3.

* AKaynbIKTbIH XOWbIfIFaHbIH TEKCEPY YLWiH GargaprnamaHbl kanta 6actaHbI3.

» Erep xovibinmaca, YaKineTTi TexXHUKanblk kongay opranbiFbiHa xabapnacblHpi3.
I PykcaTbl 0K afaMHbIH KbI3METiH ellkallaH kabblngamanbia.

Keneci manimeTTepai oHau xepae yCTaHbI3:

* TEMIEPATYPA gucnnewinge kepceTineTiH xabap.

*  KypbinfbiHbliH Mogeni (Moga.).

* Cepwusnblk HeMipi (C/H).
KewiHipek manimeTTepaiH eki 6eniriH KypbINfFbIHbIH AEPEKTEP TaKTacbiHaH Kepe anachbi3.
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