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Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere
raadpleging. Wanneer u het product weggeeft, verkoopt,
of wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij de oven te
bewaren zodat alle nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig: er staat
belangrijke informatie in over installatie, gebruik en
veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden weggegooid
volgens de geldende normen (zie
Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van de
fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

e in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen van
100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowel onder het
aanrecht (zie figuur ) als in stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

575-585 mm.

595 mm.
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! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen. Het gebruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te hebben is het noodzakelik de
achterkant van het meubel te verwijderen. Het verdient de
voorkeur de oven op twee houten balken te plaatsen, of
eventueel op een enkele plank die een opening heeft van
tenminste 45 x 560 mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Regel de 4 voetjes aan de zijkant van de oven in
overeenkomst met de 4 gaten in de lijst. Dit hangt af
van de dikte van de zijkant van het meubel:

als de dikte 20 mm is: verwijder
dan het beweegbare gedeelte
van het voetje (zie afb.);

als de dikte 18 mm is: gebruik
dan de eerste gleuf; zoals al
door de fabriek is voorzien (zie
afb.);

als de dikte 16 mm is: gebruik
de tweede gleuf (zie afb.).

Om het apparaat aan het
keukenkastje te bevestigen:
open de ovendeur en schroef
de 4 houtschroeven in de 4
gaten in de zijrand.

! Alle beschermende
onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet
kunnen worden verwijderd
zonder gereedschap te
gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel functioneren
met de wisselstroom, de spanning en de frequentie
die aangegeven staan op het typeplaatje (zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel
van het klemmenbord op
met een
schroevendraaier: trek
het deksel van het
klemmenbord open (zie
arb.).

2. De voedingskabel in
werking stellen: draai de
schroef van de
kabelklem en de drie
schroeven van de
contacten L-N-== los,
en bevestig de draden
onder de schroeven met
inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin
(L) Geel-Groen == (zie
afbeelding). B

3. Maak de kabel vast
aan de daarvoor
bestemde kabelklem.
4. Sluit het deksel van
het klemmenbord.
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Het aansluiten van de voedingskabel aan het net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje(zie hiernaast).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet men tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en voldoend
aan de geldende normen (de aarding mag niet worden
onderbroken door de schakelaar). De voedingskabel
moet zodanig geplaatst worden dat hij nergens een
temperatuur bereikt die 50°C hoger is dan de
kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor de correcte
elektrische verbinding en het in acht nemen van de
geldende veiligheidsnormen.

V&or het aansluiten moet u controleren dat:

e het stopcontact geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

e het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te verdragen, zoals aangegeven
op het typeplaatje (zie onder );

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje (zie onder);

e het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel het
stopcontact te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

I Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten het
snoer en het stopcontact makkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of
samengedrukt.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd
en mag alleen door erkende monteurs worden
vervangen (zie Service).

! De fabrikant kan niet verantwoordelijkheid worden
gesteld als deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE
breedte 43,5 cm
Afmetingen hoogte 32 cm
diepte 41,5cm.
Inhoud liter 58
Elektrische spanning 220-240V ~ 50/60Hz of

50Hz (zie typeplaatje)

aansluitingen maximum vermogen 2250W

Richtlijin 2002/40/EG op etiket van
elektrische ovens.
Norm EN 50304

Energieverbruik convectie
Natuurlijk

verwarmingsfunctie: =] Traditioneel
Energieverbruik verklaring Klasse
convectie Hetelucht
verwarmingsfunctie : [X] Multikoken

ENERGY LABEL

Dit apparaat voldoet aan de
volgende EU Richtlijnen:

- 2006/95/EEG van 12/12/06
(laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen;

- 2004/108/EEG van 15/12/04
(elektromagnetische compatibiliteit)
en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen

- 2002/96/EC en daaropvolgende

C€
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wijzigingen




Beschrijving van het apparaat

Algemeen aanzicht

Bedieningspaneel

Rooster GRILL

Rooster LEKPLAAT

Bedieningspaneel

GLEUVEN om
roosters in te
schuiven

positie 5
positie 4
positie 3
positie 2
positie 1

Controlelampje
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* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat u
de oven hebt uitgedaan, opent u de ovendeur en lucht
u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door het
verdampen van de middelen die worden gebruikt om
de oven te beschermen.

De oven starten

1. Door aan de knop PROGRAMMA'S te draaien
kunt u het gewenste kookprogramma kiezen.

2. Kies de temperatuur door aan de knop
THERMOSTAAT te draaien. Een lijst met kooktijden en
aanbevolen kooktemperaturen kunt u terugvinden in
de Kooktabel (zie Programma’s).

3. Als het controlelampje THERMOSTAAT aan is,
bevindt de oven zich in de verwarmingsfase en is
bezig de ingestelde temperatuur te bereiken.

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
knop PROGRAMMA'S;

- de temperatuur veranderen met behulp van de knop
THERMOSTAAT;

- het koken onderbreken door de knop
PROGRAMMA'S weer op stand “0” te zetten.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.
Ventilator

Teneinde de hitte aan de buitenkant van de oven te
beperken, zijn enkele modellen voorzien van een
ventilator. Hierdoor ontstaat een luchtstroom die tussen
het bedieningspaneel en de ovendeur naar buiten
komt.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Deze gaat werken door de knop PROGRAMMA'’S op

te draaien. Ze blijft aan wanneer u een
kookprogramma selecteert.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Gebruik van de timer*

1. U dient in eerste instantie het geluidssignaal op te
laden door de knop TIMER bijna 360° met de klok
mee te draaien.

2. Draai de knop weer tegen de klok in en stel de
gekozen tijd in. Zorg ervoor dat de minuten die zijn
aangegeven op de knop TIMER overeenkomen met
de vaste aanwijzer op het bedieningspaneel.

3. De timer is een kookwekker: als de tijd verstreken
is, hoort u een geluidssignaal.

! De timer heeft niets te maken met het functioneren
van de oven.

Klok met Rustieke timer*

Gelijkzetten van de klok

De oven moet elektrisch ingeschakeld zijn.

Trek de knop en draai hem tegen de klok in tot aan de
juiste tijd.

I De klok functioneert op elektriciteit, als de stroom
uitvalt staat hij dus stil. Als de stroom weer terug is
moet de klok weer gelijk gezet worden.

Timer

Met de timer stelt u een tijd in waarvandaan het
terugtellen begint. Deze functie heeft niets te maken
met het aan of uitgaan van de oven, hij geeft alleen
een geluidssignaal als de tijd verlopen is.

Het instellen van de timer

Draai de knop tegen de klok in totdat het wijzertje op
de gewenste tijd staat (binnenste schaalverdeling),
zichtbaar op de display.

Het aftellen van de tijd begint onmiddelijk.

Voor het afzetten van het geluid of voor het gebruik
van alleen de klok zet u het wijzertje op het symbool




Programma’s

Kookprogramma’s

! Per tutti i programmi € impostabile una temperatura
tra 60°C e MAX, tranne:

e GRILL (hierbij is het aanbevolen alleen MAX te
gebruiken);

e GRATINEREN (hierbij is het aanbevolen niet meer
dan 200°C in te stellen).

|:| Programma TRADITIONELE OVEN

De onderste en bovenste verwarmingselementen gaan
aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter een
enkel rooster te gebruiken: met meerdere roosters
riskeert u een slechte temperatuursverspreiding.

|Z| Programma MULTIKOKEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven en
cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien. Aangezien
de warmte in de hele oven constant is, zorgt de lucht
dat de gerechten op gelikmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Hierbij is het mogelijk maximaal
twee roosters tegelijk te gebruiken.

|j Programma OVEN BOVEN

Si accende l'elemento riscaldante superiore. Deze
functies kunnen worden gebruikt voor het afmaken van
een gerecht.

Programma GRILL

Het bovenste verwarmingselement gaat aan. De hoge
en rechtstreekse hitte bruint de oppervlakten van het
vlees onmiddelijk zodat er geen vocht verloren gaat en
de binnenkant mals blijft. Het koken onder de grill is
vooral aan te raden voor gerechten die een hoge
temperatuur aan de bovenkant nodig hebben:
biefstuk, entrecote, filet, hamburger etc... U vindt
enkele voorbeelden in de tabel “Praktische
raadgevingen voor het koken”. Kook met de ovendeur
dicht.

[%] Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat draaien. Hiermee wordt de
rechtstreekse bovenhitte van de grill gecombineerd
met de circulatie van de lucht in de oven. Eventueel
verbranden van de buitenkant wordt zo vermeden; de
warmte dringt gemakkelijker door naar de binnenkant.
Kook met de ovendeur dicht.

Praktische kooktips

I Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: de hete lucht zou fijne gerechten
kunnen verbranden.

! Bij de functies GRILL of GRATINEREN raden wij u
aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel vet
of jus op te vangen.

MULTIKOKEN

e Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de gerechten
die meer warmte nodig hebben op stand 2.

e Plaats de lekplaat op de onderste stand en de grill
op de hoogste.

GRILL

e Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten
op het midden van de grill.

e \We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

e (Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem
op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat duurt het langer en krijgt
u waarschijnlijk geen krokante pizza.

e Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de mozzarella
of andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te
voegen.
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Kooktabel
. Gewicht Voorverwarming | Aangeraden | Kooktijd
Programma's | Gerechten (kg) Roosterstanden (minuten) temperatuur | (minuten)
Eend 1 3 15 200 65-75
I, Braadstuk 1 3 15 200 70-75
Traditionele |\ ensrollade 1 3 15 200 70-80
oven Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Taarten 1 3 15 180 30-35
Pizza (op 2 roosters) 1 2en4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 180 40-45
Kip + gebakken aardappels 1+1 2en4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Multikoken Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Soesjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 190 20-25
Koekjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 180 10-15
Cake (op 1 rooster) 0.5 2 10 170 15-20
Cake (op 2 roosters) 1 2en4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30
Oven Boven | Afmaken van het gerecht - 3/4 15 220 -
Tong en inktvis 1 4 5 Max 8-10
Calamari- en garnalenspiesjes 1 4 5 Max 6-8
Kabeljauwfilet 1 4 5 Max 10
Gegrilde groenten 1 3of4 5 Max 10-15
Grill Kalfsbiefstuk 1 4 5 Max 15-20
Koteletten 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Makreel 1 4 5 Max 15-20
Toast n.°4 4 5 Max 2-3
. Gegrilde kip 1.5 2 5 200 55-60
Gratineren | i 15 2 5 200 30-35




Voorzorgsmaatregelen

en advies

! Dit apparaat voldoet aan de geldende
internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u
dient ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-
professioneel gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is
erg gevaarlijk als het in aanraking komt met regen
of als het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven als u het apparaat moet verplaatsen.

e Raak de oven niet blootsvoets of met natte
handen of voeten aan.

e Het apparaat dient gebruikt te worden om
voedsel te bereiden. Het mag uitsluitend door
volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die in deze handleiding
beschreven staan. Elk ander gebruik (bv.:
verwarming van ruimten) is als oneigenlijk te
beschouwen en dus gevaarlijk. De fabrikant
kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schade die te wijten is aan onjuist,
verkeerd of onredelijk gebruik.

e Gedurende het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur heet. Raak er niet aan en houd de
kinderen op een afstand.

e Voorkom dat elektrische snoeren van andere
kleine keukenapparaten op warme delen van de
oven terechtkomen.

e Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

e Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de
oven te zetten en eruit te halen.

e Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

® Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als
de oven plotseling aan zou worden gezet, zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Controleer altijd dat de knoppen in de positic “®”/
"0” staan als de oven niet gebruikt wordt.

e Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken.

e Maak de oven niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het
stopcontact zit.

e Als de oven defect is, mag u nooit aan het interne
systeem sleutelen om een reparatie proberen uit
te voeren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

e Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

e Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

e Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houdt
u aan de plaatselijke normen, zodat het
verpakkingsmateriaal hergebruikt kan worden.

e De Europese Richtlijn 2002/96/EC over
Vernietiging van Electrische en Electronische
Apparatuur (WEEE), vereist dat oude
huishoudelijke electrische apparaten niet mogen
vernietigd via de normale ongesorteerde
afvalstroom. Oude apparaten moeten apart
worden ingezameld om zo het hergebruik van de
gebruikte materialen te optimaliseren en de
negatieve invioed op de gezondheid en het milieu
te reduceren. Het symbool op het product van de
“afvalcontainer met een kruis erdoor” herinnert u
aan uw verplichting, dat wanneer u het apparaat
vernietigt, het apparaat apart moet worden
ingezameld.

Consumenten moeten contact opnemen met de
locale autoriteiten voor informatie over de juiste
wijze van vernietiging van hun oude apparaat.

Energiebesparing en milieubesef

e Door de oven te gebruiken vanaf het late
middaguur tot aan de vroege ochtend zorgt u
ervoor dat uw elektriciteitscentrale minder wordt
belast tijdens het ‘spitsuur’.

e Houdt bij de functie GRILL en GRATINEREN altijd
de ovendeur dicht: dit om betere resultaten te
bereiken en voor een betere energiebesparing
(circa 10%).

e Houdt de afdichtingen altijd schoon zodat ze
goed aansluiten op de deur en er geen hitte vrij
kan komen.

Service

Dit dient u door te geven:

e het model oven (Mod.)

e het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op
het apparaat en/of op de verpakking.




Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Schoonmaken van de oven

¢ De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een sopje worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen
dient u alles goed af te spoelen en te drogen. Gebruik
geen schuurmiddelen of bijtende producten.

¢ De binnenkant van de oven kunt u het beste direct
na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is.
Gebruik warm water en een schoonmaakmiddel,
spoel vervolgens af en droog met een zachte doek.
Gebruik geen schuurmiddelen.

¢ De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser).

¥ Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het reinigen
van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet

schurende producten. Droog met een zachte doek.

Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe

schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen krassen

waardoor als gevolg het glas zou kunnen barsten. U

kunt voor een grondige reiniging de ovendeur

verwijderen:

1. open de deur volledig (zie afbeelding).

2. til de hendeltjes op die zich aan de scharnieren
bevinden en draai ze (zie afb.);

3. pak de deur aan de
Zijkanten beet en sluit hem
langzaam, maar niet helemaal.
Druk op de klemmen F, trek dan
de deur naar u toe en haal hem
uit zijn voegen (zie afbeelding).
Zet de deur weer op zijn plaats
door deze handelingen in
omgekeerde volgorde uit te
voeren.

Controleer de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichting
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden (zie Service). Gebruik de
oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.
Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampje:

1. Schroef het glazen lampenkapje los.

2. Schroef het lampje los en vervang het met
eenzelfde soort lampje: sterkte 25W, fitting E 14.

3. Plaats het deksel er weer op (zie afb.).
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kénnen.
Sorgen Sie dafur, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines
Umzugs oder einer Ubergabe an einen anderen
Benutzer das Gerat stets begleitet, damit auch der
Nachbesitzer die Méglichkeit hat, darin nachschlagen zu
koénnen.

! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch,
sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, dem Gebrauch und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fdr Kinder. Es
ist entsprechend den Vorschriften bezutglich der
getrennten Mullsammlung zu entsorgen (siehe
VorsichtsmaBregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufihren.
Jede unsachgemé&Be Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

e Die an den Backofen angrenzenden Schrankwande
mussen aus hitzebestadndigem Material gefertigt sein.

e Bei Mdbeln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim einer Temperatur von 100°C standhalten.

e FUr den Einbau des Backofens in einen Unterschrank
(siehe Abbildung) oder einen Hochschrank muss das
entsprechende Mobel Uber folgende Abmessungen
verfigen:

595 mm.

1&‘“‘“/"

! Nach dem Einbau des Gerates muss eine Berlihrung
mit den Elektroteilen ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen
Verbrauchsangaben wurden bei dieser Art der
Installation ermittelt.

Beliiftung

Um eine einwandfreie BelUftung zu gewahrleisten, muss
die Ruckwand des Schrankumbaus abgenommen werden.
Der Backofen sollte moéglichst so installiert werden, dass er
auf zwei Holzleisten oder aber auf einer durchgehenden
Flache aufliegt, die Uber einen Ausschnitt von mindestens
45 x 560 mm verfugt (siehe Abbildungen).

Zentrierung und Befestigung

Bringen Sie die 4 seitlich am Backofen befindlichen
Klampen mit den 4 Léchern des Rahmens in
Ubereinstimmung. Achten Sie dabei darauf, dass bei
einer Starke der Umbauschrankwand von:

-
»

20 mm: der bewegliche Teil der
Klampe abgenommen wird
(siehe Abbildung);

18 mm: die erste, werkseitig
bereits angebrachte Rille
genutzt wird (siehe Abbildung);

16 mm: die zweite Rille genutzt
wird (siehe Abbildung).

Zur Befestigung des Gerates am
Mobel: Offnen Sie die
Backofentlr und schrauben Sie
die 4 Holzschrauben in die 4 im
Backofenrahmen vorgesehenen
Lécher ein.

! Alle zum Schutz dienenden
Teile mUssen so befestigt werden, dass ein Entfernen
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derselben ohne ein Werkzeug zu Hilfe nehmen zu
mussen, nicht mdglich ist.

Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgeristeten Backofen
sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung und Frequenz
ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels
1. Das Klemmengehéause
offnen, indem die
seitlichen Zungen des
Deckels mithilfe eines
Schraubenziehers
angehoben werden.
Deckel abziehen (siehe
Abbildung).
2. Installation des
Netzkabels: Schrauben
Sie die Schraube der
Kabelklemme sowie die
drei Schrauben der
Kontakte L-N-—==
heraus. Befestigen Sie
die Drahte dann unter
Beachtung der
entsprechenden Farben
unter den
Schraubenkopfen: Blau
(N), Braun (L), Gelb/Grun
—L (siehe Abbildung).
37 Befestigen Sie das
Kabel in der
entsprechenden Kabelklemme.
4. SchlieBen Sie den Deckel des Klemmengehéauses.

AN RN

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Kabel mit einem Normstecker flr die
auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3
mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom
Schalter nicht unterbrochen werden.) Das
Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an
keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C
Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Steckdose fUr die maximale Leistungsbelastung
des Gerates ausgelegt ist, die auf dem Typenschild
angegeben ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

e die Steckdose mit dem Geratestecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Steckdose oder den Stecker aus; verwenden Sie
keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Elektrokabel und Steckdose missen bei installiertem

Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Kabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt

werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und

darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht

werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls

diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hbéhe 32 cm

Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen Liter 58

Spannung 220-240V ~ 50/60Hz
Elektrischer oder 50Hz (siehe Typenschild)
Anschluss maximale Leistungsaufnahme

2250W

Richtlinie 2002/40/EG Uber die
Etikettierung von Elektrobackéfen.
Norm EN 50304

Energieverbrauch Naturliche
Konvektion Heizfunktion:

(] standard Plus
Deklarierte
Energieverbrauchsklasse
Erzwungene Konvektion
Heizfunktion:

[x] Echte HeiBluft

ENERGIE-ETIKETT

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12/12/06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen

- 2004/108/EWG vom 15/12/04
(elektromagnetische
Vertraglichkeit) und nachfolgenden
Anderungen

- 93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen

- 2002/96/EC und nachfolgenden
Anderungen

C€
i
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Beschreibung des Gerates

Gerateansicht

Bedienfeld

GLEITFUHRUNGEN
fur die Einschlbe

Einschub BACKOFENROST

Einschubhdhe 5

Einschubhdhe 4

Einschub FETTPFANNE

Bedienfeld

Einschubhdhe 3
Einschubhdhe 2

Einschubhdhe 1

Kontrollleuchte

THERMOSTAT
!
¢ ? P
PSR . N ’
D
o O o — 20 —
O = o= o NGF 0
| | |
Drehknopf Drehknopf Drehknopf
PROGRAMME KURZZEITWECKER* THERMOSTAT
Kontrollleuchte
THERMOSTAT
!
O °C
’ ¢
i _ =
D
o | e 0
O = o N0
| | |
Drehknopf Drehknopf Drehknopf
PROGRAMME RUSTIKALE THERMOSTAT

* Nur bei einigen Modellen

KURZZEITWECKER *
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere Backofen
fur etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur und
geschlossener Backofentlr in Betrieb genommen werden.
Schalten Sie das Gerat dann aus, 6ffnen Sie die
Backofenttr und luften Sie die Kuche. Der bei diesem
Vorgang entstehende Geruch wird durch das Verdunsten
der zum Schutz des Backofens aufgetragenen Stoffe
verursacht.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Wahlen Sie das gewUnschte Garprogramm durch
Drehen des Knopfes PROGRAMME aus.

2. Stellen Sie die Temperatur durch Drehen des Knopfes
THERMOSTAT ein. Eine Liste von Garprogrammen nebst
der empfohlenen Temperaturen kann in der Back-/Brat-
Tabelle eingesehen werden (siehe Programme).

3. Die auf Dauerlicht eingeschaltete Kontrollleuchte
THERMOSTAT zeigt an, dass die Vorheizphase
abgeschlossen ist. Geben Sie die zu garenden Speisen in
den Backofen.

4. Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit moglich:

- Anderung des Garprogramms durch Betétigen des
Drehknopfes PROGRAMME;

- Anderung der Temperatur mit Hilfe des Drehknopfes
THERMOSTAT;

- Unterbrechung des Garvorgangs durch Drehen des
Knopfes PROGRAMME auf die Position ,0“.

! Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf den
Backofenboden, da dadurch das Email beschadigt
werden koénnte.

! Stellen Sie |hr Kochgeschirr stets auf den mit dem Gerét
gelieferten Backofenrost.

Kiihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den duBeren Teilen des
Backofens abzusenken, sind einige Modelle mit einem
Kuhlluftgeblase ausgestattet. Dieses erzeugt einen
Luftstrahl, der zwischen Bedienfeld und Backofentur
austritt.

! Nach Abschluss des Garvorgangs bleibt das Geblase
solange in Betrieb, bis der Backofen ausreichend
abgekuhlt ist.

Backofenlicht

Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf . Es bleibt eingeschaltet, wenn ein
Garprogramm eingestellt wird.

* Nur bei einigen Modellen

Bedienung des Kurzzeitweckers*

1. In erster Linie muss das L&autewerk durch eine fast
komplette Umdrehung (nach rechts) des Knopfes
KURZZEITWECKER aufgezogen werden.

2. Um die gewlnschte Zeit einzustellen drehen Sie den
Knopf wieder zurtick, bis die auf dem Knopf
KURZZEITWECKER angegebenen Minuten mit dem
auf dem Bedienfeld befindlichen Bezugszeichen
Ubereinstimmen.

3. Der Kurzzeitwecker ist eine Minutenuhr: Nach Ablauf
der Zeit ertdnt ein akustisches Signal.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und
Ausschalten des Backofens.

Uhr mit rustikalem Minutenzahler*

Wiedereinstellen der laufenden Uhrzeit

Der Backofen muss am Stromnetz angeschlossen
sein.

Ziehen Sie den Knopf und drehen Sie ihn gleichzeitig
nach links bis auf die genaue Uhrzeit.

NB.: Es handelt sich um eine elektrische Uhr, die
demnach wéahrend der gesamten Dauer eines
Stromausfalls stehenbleibt. Nach jedem Stromausfall
muss sie deshalb wieder neu eingestellt werden.

Kurzzeitwecker-Funktion

Bei dieser Funktion wird eine Zeit mit rucklaufigem
Ablauf eingestellt. Diese Funktion steuert weder das
Ein- noch das Ausschalten des Backofens; nach
abgelaufener Zeit ertént nur ein akustisches Signal.

Einstellen des Kurzzeitweckers

Drehen Sie den Drehknopf nach links und bringen Sie
so den Zeiger auf die auf dem Display ersichtliche
gewulnschte Zeit (Innenskala).

Die Zeitrechnung lauft sofort.

Um das nach Ablauf der Zeit erténende Signal
abzuschalten, oder um den Kurzzeitwecker als
normale Uhr einzusetzen, bringen Sie den Zeiger auf
das Symbol A.
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Programme

Garprogramme

! Fur alle Programme kann eine Gartemperatur von 60°
bis MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme der
Programme:

e GRILL (hier empfiehlt sich die Einstellung MAX.)

e Uberbacken/Braunen (es empfiehlt sich, die
Temperatur von 200°C nicht zu Uberschreiten).

I:' Programm Standard Plus

Es setzen sich die beiden Heizelemente, das untere und
das obere, in Betrieb. Bei dieser Garart verwenden Sie
bitte nur eine Einschubhdhe: Bei gleichzeitigem Garen
bzw. Backen auf mehreren Ebenen ist keine
gleichmaBige Hitzeverteilung gewahrleistet.

IZl Programm Echte HeiBluft

Es schalten sich beide Heizelemente (das obere und
das untere) ein, und das Geblase wird in Betrieb
genommen. Da die Hitze im gesamten Backofen
konstant ist, werden die Speisen sehr gleichméaBig
gegart und gebraunt. Es kann auf maximal zwei
Einschubhohen gleichzeitig gegart werden.

Ij Programm OBERHITZE

Das obere Heizelement schaltet sich ein. Diese Funktion
kann zum kurzen Uberbacken bereits gegarter Gerichte
verwendet werden.

E Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein. Durch die
auBerst hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze wird das Fleisch auf der Oberseite rasch
gebraunt, somit tritt kein Fleischsaft aus und das Fleisch
bleibt zarter. Die Grillfunktion eignet sich ganz
besonders flr solche Speisen, die eine auBerst hohe
Oberhitze verlangen: Rinder- und Kalbssteaks,
Entrecéte, Fleischfilet, Hamburger usw. ... Der Abschnitt
“Praktische Back-/Brathinweis” enthélt einige Beispiele zum
Einsatz des Backofens. Garen Sie bei geschlossener
Backofentur.

(%] Programm UMLUFTGRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das Geblase
wird in Betrieb gesetzt. Zusétzlich zu der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des Backofens.
Hierdurch wird ein Verbrennen der Speisenoberflachen
verhindert, und die Hitze dringt tiefer in die Speisen ein.
Garen Sie bei geschlossener Backofentur.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhdhen 1 und 5: Sie sind zu direkt der HeiBluft
ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen kénnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und UMLUFTGRILL die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf Einschubhohe 1
ein.

Echte HeiBluft

e Verwenden Sie die Einschubhohen 2 und 4, wobei die
2. Ebene fur die Speisen verwendet werden sollte, die
mehr Hitze verlangen.

e Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den
Grillrost in die obere Fuhrung ein.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Fihrung 3 oder 4 ein,
und legen Sie die zu garenden Speisen auf die Mitte
des Grillrostes.

e Es empfiehlt sich, die hochste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
sténdig rot gluht: Es wird durch einen Thermostaten
gesteuert.

PIZZA

e Zum optimalen Garen einer Pizza verwenden Sie das
Programm Echte HeiBluft

e Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen Sie
diese direkt auf den Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit
verlangert, und man wird kaum eine knusprige Pizza
erhalten.

e Bei reich belegten Pizzas ist es ratsam, den
Mozzarella erst nach Verstreichen der halben
Backzeit hinzuzugeben.
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E Back-/Brattabelle

. Gew. . . Vorheizzeit Empfohlene | Garzeit
Programme | Speisen (kg) Einschubhéhe (Minuten) Temperatur | (Minuten)
Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Standard Plus | Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Gebéck - 3 15 180 15-20
Torten 1 3 15 180 30-35
Pizza (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Brath&dhnchen + Kartoffeln 1+1 2und 4 15 200 60-70
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Echte HeiBluft | Plum Cake 1 2 10 170 40-50
Windbeutel (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 190 20-25
Gebéack (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 180 10-15
Biskuitbéden (auf 1 Ebene) 0.5 2 10 170 15-20
Biskuitbéden (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30
Oberhitze Nachgaren von Speisen - 3/4 15 220 -

Seezungen und Tintenfische 1 4 5 Max 8-10

Tintenfisch- und Krebsspie3e 1 4 5 Max 6-8

Kabeljaufilet 1 4 5 Max 10
Gegrillte GemUse 1 304 5 Max 10-15
Grill Kalbsteaks 1 4 5 Max 15-20
Koteletts 1 4 5 Max 15-20

Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makrelen 1 4 5 Max 15-20

Toasts 4 Stck. 4 5 Max 2-3
Uberbacken/ | Gegrilltes Hahnchen 1.5 2 5 200 55-60
Briaunen Tintenfische 1.5 2 5 200 30-35
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VorsichtsmaBregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgriinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerét ist fur den nicht professionellen Einsatz
im privaten Haushalt bestimmt.

e Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten Platz
handelt. Es ist gefahrlich, das Gerat Gewittern und
Unwettern auszusetzen.

e Benutzen Sie zum Verschieben des Gerates stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen Gerategriffe.

e Berthren Sie das Gerét nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FuRen und auch nicht, wenn
Sie barfuB3 sind.

e Das Gerét darf nur von Erwachsenen und geman
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Réumen) ist als unsachgema und geféahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaéBen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte Schaden.

e Wahrend das Gerét in Betrieb ist, kbnnen die
Heizelemente und einige Stellen an der Ofentiir
sehr hei3 werden. Beriihren Sie sie nicht und
halten Sie Kinder vom Ofen fern.

e Vermeiden Sie, dass die Stromkabel anderer
Elektrogeréate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

e Die zur Beluftung und Warmeableitung vorgesehenen
Offnungen durfen nicht zugestellt bzw. abgedeckt
werden.

e Fassen Sie den Griff zur Turoffnung stets in der Mitte
an. An den Seiten kdnnte er heil3 sein.

e \erwenden Sie stets Backofenhandschuhe .

e Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

¢ |egen Sie keine entzlindbaren Materialien in den
Backofen: Sie konnten sich entziinden, wenn sich
das Gerat versehentlich einschaltet.

e Vergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerknopfe auf der Position "@"/*O* befinden,
wenn das Gerét nicht in Betrieb ist.

e Ziehen Sie den Gerétestecker nicht am Kabel aus der
Steckdose, sondern nur am Stecker selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder Wartungsarbeiten
stets den Stecker aus der Steckdose.

¢ Bei etwaigen Stérungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie den
Kundendienst (siehe Kundendienst).

e Stellen Sie bitte keine schweren Gegenstande auf der
gedffneten Backofentur ab.

e Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschréankten
korperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsfahigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum Geréategebrauch
erhalten haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie
die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

e GemaB der Europaischen Richtlinie 2002/96/EC Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) durfen
Elektrohaushalts-Altgerate nicht Gber den
herkémmlichen Haushaltsmullkreislauf entsorgt
werden. Altgerate mussen separat gesammelt
werden, um die Wiederverwertung und das Recycling
der beinhalteten Materialien zu optimieren und die
Einflisse auf die Umwelt und die Gesundheit zu
reduzieren. Das Symbol ,durchgestrichene
Mulltonne* auf jedem Produkt erinnert Sie an lhre
Verpflichtung, dass Elektrohaushaltsgerate gesondert
entsorgt werden mussen.

Endverbraucher kénnen sich an Abfallamter der
Gemeinden wenden, um mehr Informationen Uber die
korrekte Entsorgung ihrer Elektrohaushaltsgerate zu
erhalten.

Energie sparen und Umwelt schonen

e FUr einen sparsamen Energieverbrauch verwenden
Sie den Backofen - insbesondere fUr die Pyrolyse-
Selbstreinigung - in den Stunden zwischen dem
spaten Nachmittag und dem frihen Morgen.

e Es empfiehlt sich, das Garprogramm GRILL en
Uberbacken/Braunen stets bei geschlossener
Backofentur zu verwenden: Dadurch erzielen Sie
nicht nur optimale Ergebnisse, sondern sparen auch
Energie (ca. 10%).

e Halten Sie die Dichtungen sauber und in einem
einwandfreien Zustand, so dass sie gut an der Tur
anliegen und keine Warmeverluste verursachen.

Kundendienst

Geben Sie bitte Folgendes an:

e das Geratemodell (Mod.)

e die Seriennummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild,
das sich auf dem Gerét und/oder der Verpackung
befindet.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Gerétes

e Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die
Gummidichtungen kénnen mit einem mit
lauwarmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel getréankten Schwamm gereinigt
werden. Sollten die Flecken nur schwer zu
entfernen sein, verwenden Sie spezielle
Reinigungsmittel. Es ist ratsam, die Teile nach
der Reinigung gut nachzuspulen und
trockenzureiben. Benutzen Sie auf keinen Fall
Scheuermittel oder sonstige scharfe Reiniger.

e Der Backofen sollte méglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch leicht warm ist,
gereinigt werden. Verwenden Sie hierzu warmes
Wasser und ein Reinigungmittel, spulen Sie mit
Wasser nach und reiben Sie den Backofen mit
einem weichen Tuch trocken. Vermeiden Sie
Scheuermittel.

e Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspuler) reinigen.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Reinigung der Tiir

Reinigen Sie die Backofentlr aus Glas bitte nur mit
einem weichen Schwamm und mildem Spulmittel
und trocknen Sie sie abschlieBend mit einem
weichen Tuch. Verwenden Sie keine rauen,
scheuernden Materialien oder scharfkantige,
metallische Schaber, da diese Kratzer auf ihrer
Oberflache hinterlassen und das Zerbrechen des
Glases zur Folge haben kénnen.
Um den Backofen muhelos grindlich reinigen zu
kénnen, kann die Backofentur abgenommen werden:
1. Offnen Sie die Tur ganz (siehe Abbildung);
2. klappen Sie die seitlich an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel hoch und drehen
Sie diese (siehe Abbildung);

3. fassen Sie die Tur an den
beiden auBeren Seiten und
schlieBen Sie sie langsam,
jedoch nicht ganz. Dricken
Sie auf die Arretierbolzen F
und ziehen Sie dann die Tur
zu sich hin aus den
Scharnieren heraus (siehe
Abbildung). In umgekehrter
Reihenfolge wird die Backofentur wieder
angebracht.

Uberpriifung der Dichtungen

Kontrollieren Sie in regelméaBigen Abstanden den
Zustand der Dichtung rund um die Backofentur.
Wenden Sie sich im Falle einer Beschadigung dieser
Dichtung an lhre nachstgelegene Kundendienststelle
(siehe Kundendienst). Es empfiehlt sich, den
Backofen bis zur erfolgten Reparatur nicht in
Gebrauch zu nehmen.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zum Austausch der Backofenlampe

wie folgt:

1. Drehen Sie die Glasabdeckung der
Lampenhalterung heraus.

2. Schrauben Sie die Lampe heraus und ersetzen Sie
sie durch eine neue Lampe desselben Typs:
Leistung 25 W, Sockel E 14.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).
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PykoBoacTBo no
aKcnnyarauumu

NL DE E

Nederlands, 1 Deutsch,10 Pycckun, 19

HU GR UA

Magyar, 28 EAMNVIKG, 37 YkpaiHcbkoto, 46

KZ

FH 51 /HA

FH 51 IX/HA
FHR 540 /HA
FHS 51 /HA
FHS 51 IX/HA
FHS 516 /HA
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YcTaHoBKa

! BaxHO coxpaHUTb AaHHOE PYKOBOACTBO AJIS €ro
nocnegywoLnx KoHcynbTauun. B cnyyae npogaxu,
nepefayv U3genvs Unv npu nepeesge Ha HoBoe
MECTO XUTeNnbCTBa He06X0aMMO NPOBEPUTL, YTOObI
pPyKOBOACTBO OCTaBanocb BMECTe C u3genuem, aons
TOro YToObl €ro HOBbIV Briagenel, Mor 03HaKOMUTbLCS
C npaBuriamMmun aKcnayaTaumMm U ¢ COOTBETCTBYHOLUMMU
npeaynpexaeHnsamMm.

! BHMmaTeneHo npoynTanTe MHCTPYKUUU: B HUX
coaepixaTtca BaXHble cBeaeHusa 06 yCTaHOBKe,
KcnnyatTaumm n BesonacHocTn nsgenus.

PacnonoxeHue

! He paspewanTte getam urpatb C ynakoBOYHbIMU
MaTepuanamu.

YnakoBoYHble MaTepuaribl OMKHbI OblTb YHUYTOXEHbI
B COOTBETCTBMM C NpaBunamun pasgesnbHoro cbopa
mMycopa (cm. MpedocmopoxHocmu u pekomeHdayuu).

! YcTtaHoBKa M3genus npon3BoauTCa B COOTBETCTBUN
C OAHHBIMU MHCTPYKUMUSIMU KBaNMUUUPOBaHHbLIMK
crneynannctamu. HenpaeunbHbI MOHTaX U34enus
MOXeT CTaTb NPUYMHOM MOBPEXOEHUS NMYLLECTBA U
NPUYNHUTL yLLEepO NogaM U JOMALLUHUM XUBOTHbBIM.

BcTpoeHHbIM MOHTax

[ns obecneyeHns McnpaBHOrO YHKLMOHUPOBaHMS
N30enns KyXOHHbIN 3MEMEHT [OIMKEH METb
COOTBETCTBYIOLLME XapaKTEPUCTUKU

* MaHemnu KyXOHHbIX 3MIEMEHTOB, NMpUIeramLmx K
AyXOBOMY LIKady, AOMKHbI BbiTb BbINOSHEHbLI K3
TEPMOCTOUKOro MaTepuana;

* KIeun KYXOHHbIX 3JIEMEHTOB 3J/IEMEHTOB 13
draHepoBaHHOro AepeBa OOMKEH ObITb YCTOUYMBbLIM
k Temnepatype 100°C.

* [Ns BCTpauBaHWs OyXOBOro Likada nopf
KYXOHHbIM TOMOM (CM. PUCYHOK) UNIU B KONMOHHY
HULIA KYXOHHOrO 3JIeMeHTa AOJKHA UMeTb
cneaymwuwmne pasmepbl:

> %
575-585 mm./

595 mm.

S

! Mocne BCTpanBaHUA U3aerina B KYXOHHbIN 3NTEMEHT
OOJMKHa ObITb UCKIOYEHA BO3MOXHOCTb KacaHusi K
ANEeKTpnU4eCKMMn 4actamun.

Pacxopn ANIEKTPO3HEPIrnn, ykasaHHbI Ha NacrnopTHOMU
Tabnuyke n3genus, 6uin 3aMepAaH Ond OaHHOro tuna
MOHTaxa

BeHTunauusa

[nsa obecneyeHnss Hagnexawen BEHTUNALUN
HeobXOAMMO CHSITb 3a4HIH MaHemnb HULLIWM KyXOHHOro
anemMeHTa. PekomeHayeTCcs yCTaHOBUTb LyXOBOU
Wwkad Ha ABa OepeBsHHbIX Bpycka unv Ha CrnroLiHoe
OCHOBaHWe ¢ OTBepPCTMEM OMaMeTpOM He MeHee 45 X
560 mm (cm yepmexu).

LleHTpoBKa 1 KpenneHue

4 KpenexHbIX anemMeHTa ¢ GOKOB AyXOBOro Lkada
JOJDKHbI BbITb OTPErynnpoBaHbl B COOTBETCTBUU C 4
OTBEPCTUSMMU B paMe B 3aBUCMMOCTM OT TONLMHBI
GOKOBOM MaHEenu KyXOHHOro anemeHTa:

TonwmHa 20 MM: NOJTHOCTbIO
yOannte CbEMHYI 4acTb
KPenexHoro anemeHTa (Cm.
cxemy);

TonwmHa 18 MMm: ncnonesymrte
nepBbiM Nas, COrnacHo yxe
roToBOM KOHpUrypauum
npoun3BoauTens (cMm. cxemy);

TonwmHa 16 MM: ucnonbsymrte
BTOpOW nas (cm. cxemy).

Onsa kpenneHns nsgenus K
KyXOHHOMY 3rieMeHTy:
oTKpouTe ABepuy OyXOBOro
Wwkada 1 3aBuHTUTE 4 Wwypyna
AN AepeBsHHbIX naHenen B 4
OTBEPCTUSA B NepumMeTpanbHou
pame.

! Bce 3aluTHbIE 3NEeMEHTbI
OOJKHbI ObITb 3aKpenneHbl Takum obpa3om, 4Tobbl nx
MOHO ObINIO CHATb TOMbKO MPX MOMOLLN
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cneunanbHOro MHCTpyMeHTa.
aﬂeKTpM‘-leCKOG noaknkw4yeHune

! [lyxoBble WwKadbl, yKOMMNIEKTOBaHHbIE
TPEXMNOSOCHBIM Kabenem anekTponuTaHus,
pacunTaHbl Ha PYHKLMOHMPOBAHUE C NEPEMEHHbLIM
TOKOM C HanpshKEHUEM U YaCTOTOU ANEKTPONUTaHUS,
yKasaHHbIMW Ha nacrnopTHou Tabnuyke ¢ AaHHbIMU
(cm. Huxe).

MopncoeauHeHue ceteBoro kabensa

= 1. OTKpOVITE 3AKMMHYHO

Z KOpPOBKy, HaxkaB Mpu
MOMOLLM OTBEPTKY Ha

Z BBICTYTbI C GOKOB KDbILLIKM:

Z NOTSIHWTE U OTKPOMTE

Z KPbILLKY (CM. cxemy).

) 2. MNopspok

= NoACcOeaANHEHMS

ceTeBoro kabens:
OTBUHTUTE BUHT
kabenbHOro canbHMKa 1
TpW BUHTA KOHTaKTOB L-N-
=L 1 3aTem npukpenuTe
= npoBoza nof rornoBkamm
BMHTOB, cobntoaas
LiBETOBYIO MapKMpOBKY
CuHuia (N) KopunyHeBbiii
(L) >KenTo-3eneHbin ==
(cm. cxemy).
3. 3akpenute ceTeBom
kabenb B cneuyanbHOM
KabenbHOM caribHUKe.
4. 3akponTe KpbILIKY
32XXMMHOW KOpPOOKM.

MoacoeanHeHue ceteBoro kabens uagenus K
CeTu 3MeKTPonuTaHus

YcTaHoBWTE Ha ceTeBoM kabernb HOPManM3oBaHHYHO
LUTencernbHY BUMKY, pacYMTaHHYl0 Ha Harpysky,
YKa3aHHyt0 Ha nacnopTHou Tabnuyke (cm. cOOKy).

B cnyyae npsiMoro noakmtoyeHust K cetu
SMEKTPONMUTAHNA MEXay U3aenmem n ceTblo HeobxoaMmo
YCTaHOBWTb MHOTOMOSOCHbBIN BbIKNOYaTENb C
MUHMMaIbHBIM PacCTOSIHUEM MEXIY KOHTakTamu 3 MM,
pacyMTaHHbIM Ha OaHHYK Harpy3Ky U COOTBETCTBYHOLLMU
OeVCTBYIOLLMM HOpMaTuBaMm (BbIKIOYaTeNb He JOIMKEH
pa3mblkaTb NpoBof, 3a3emrerus). CeteBon kabenb
[DOIMKEH ObITb pacrnonoXeH TakumM obpa3oM, YToObl HU B
OJHOM TOYKe ero TemnepaTtypa He npesbilana
TemnepaTypy nomelleHns 6onee yem Ha 50°C.

! OnekTpoMOoHTep HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
npaBuIbHOE MOAKIOYEHNE U3OENNSA K SNEKTPUYEcKon
ceTun n 3a cobntogeHne npasun 6e3onacHoOCTU.

I'Iepe,u, nogKroyeHnem nsgenua K ceTm arekTponntaHmna
npoeepbTEe CcreagyroLlee:

* ceTeBad po3eTka JorkHa ObITb CoeavHeHa ¢
3asemMrieHnemM 1 CooTBeTCTBOBaTbL HOpMaTnBawm;

* ceTeBasi po3eTka [OMKHa OblTb paccuMTaHa Ha
MakcuMMarnbHyto NoTpebnsemyto MOLWHOCTb U3Aenus,
YKa3aHHyl0 Ha MacrnopTHoM Tabnuyke (CM. HuUXe);

* HanpshkeHue CeTy 3NeKTPOoNUTaHUs OOMKHO
HaxoauTbCH B Npefenax 3Ha4yeHuW, ykasaHHbIX Ha
nacrnopTHou Tabnuuke (CM. HUXe);

* ceTeBad po3eTka AormkHa OblTb COBMECTUMA CO
LUTencensHoM BUIKOWM nagenusi. B npotmusHoMm cryyae
3aMeHNTe CETEBYHO PO3ETKY WNW LUTEMNCENbHYIO BUIIKY;
HE UCMONb3ynTe YANMMHATENWN UM TPOUHMKN.

! 3penve gomkHo BbiTb YCTAaHOBMEHO TakMM 06pasom,
4YTOObI cETEBOU Kaberb 1 ceTeBas po3eTka Obinu Nerko
OOCTYIHBbI.

! CeTeBOM LUHYP M30enMst He OOIMKEH ObITb COTHYT UK oXar.
! PerynsapHo npoBepsnte cocTosiHne kabens
3MEKTPONUTaHUSI U B Clly4ae HEOOXOAMMOCTU NOpy4nUTe
€ro 3aMeHy TOJSbKO YMOSTHOMOYEHHBIM TEXHUKaM (CM.
TexHu4eckoe obcryxusaHue).

! MpownsBognTesb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
nocrneacTBys HECOOMIOAEHNS NEPEYNCIIEHHbIX BbILLE
TpeboBaHuM.

A0 77

NACMOPTHAA TABNNYKA

wupuHa 43,5 cm.
BbICOTa 32 CM.
rnybvHa 41,5 cm.

O6bem 58n

HanpsbxeHue 220 — 240 B ~ 50/60
"y mnun 50 'y (cm. nacnopTHyo
Tabnnuky)

MaKc. nornoLaemasl MOLLHOCTb
2250 BT

FabaputHblie
pasmepbl

AnekTpuyeckoe
noakrto4eHne

OwupexTuea 2002/40/CE 06
3TUKETKaX SMEKTPUYECKUX A YXOBbIX
wkagos. Hopmae EN 50304

Pacxon anekTposHeprum
HatyparnbHas KoHBekL s —

pyHKUMS HarpeBaHus: cl
TpaavunoHanbHas Qyxoeka

MAPKUPOBKA
NOTPEBJIEHUA
ONEKTPO3HEPT U

3asBneHune o pacxoge
3MEKTPOSHEPruKM Kracca
NPUHYAUTENbHON KOHBEKL WM -
OYHKLMSI HAarpeBaHus:
OpHOBpPEMEHHOE MPUroTOBIEHNE

[aHHoe nusgenve cooTBETCTBYET
crnegyowmm Oupektream
EBponetickoro CoobLuectBa:

- 2006/95/CEE ot 12.12.06 (Hu3koe
HanpshkeHWe) ¢ nocreay ownuMm
nameHeHusmn — 2004/108/CEE ot
15/12/04 (OnekTpomarHMTHas
COBMECTVMOCTb) C Nocreay oLwymMm
naveHeHusamm — 93/68/CEE ot
22/07/93 ¢ nocnegyoLwmumm
N3MEHEHUAMM.

2002/96/CE c nocnegytowmmm
N3MEHEHUSIMMU.
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OnuncaHve nspgenus

O6wwun BuA
MaHenb ynpasneHus ] BbIABWXXHbIE
p N HAMNPABNAIOLWNE
%/ T YPOBHEM
PELUETKA ] / / / I’ ,’ ‘ \ \\\\\ nonoxeHve 5
nonoxexHuve 4

% — \k.‘ nonoxeHue 3

NMPOTUBEHb (Z nonoxexue 2

;7 / u \QE nonoxexue 1

MaHenb ynpaBneHus

MHgukaTop
TEPMOCTATA
!
O © °C
i 1. . ' °
:
L 7[] 45 15 ;,‘:;7 e
O = 0 N 7 180 N = 7:23
| | |
PykosTka PykosiTka Perynatop
NMPOIrPAMMBI TAUMEPA* TEPMOCTATA
PykosTka WuankaTop
AHAJIOroBoro TAMMEPA* TEPMOCTATA
! !
O °C
i s ®
B B
D
| |
PykosaTka Perynatop
MPOrPAMMbBI TEPMOCTATA

* meeTcsa TOMbKO B HEKOTOpPbIX MOoAenAax

22



BKknoyeHue u
aKcnnyarauus

! Mpu nepBOM BKITHOYEHUN OYyXOBOrO LWKada
peKkoMeHayeM NpPOKanuTb ero NPUMEPHO B TEYEHUe
yaca npv MakcuMmaribHOM TemnepaTtype C 3aKpbiTon
ABepuen. 3aTem BbIKMOYUTE OYXOBOM LIKad,
OTKpOMTE ABEepLy ¥ NpoBeTpuUTe nomelleHne. 3anax,
KOTOpPbIN Bbl MOXETEe MOYYBCTBOBATb, Bbl3BaH
ncnapeHnem BeLLeCTB, UCMOMb30BaHHbIX AN
npegoxpaHeHns AyxoBoro Likada.

BknioyeHune ayxoBoro wkada

1. BbibepuTe HyXXHYK nporpaMMy MpUrOTOBIIEHMS MpU
nomoLn pykoaTkm NMPOITPAMMBI.

2. Bbibepute TeMnepatypy npv NOMOLLM perynsitopa
TEPMOCTAT. B cneumnanbHou Tabnuue npMBoguTcs
nepeyveHb TUMNOB NPUTrOTOBIIEHNS C
COOTBETCTBYIOLUMN PEKOMEHOYEMbIMM
Temnepatypamu (cm. [lpoecpammbi).

3. BkntoveHHbin niankatop TEPMOCTATA o3HavaeT
Tekyllyto ¢hasy HarpeBa AyXOBKWM OO 3agaHHOU
TemnepaTypbl.

4. B npouecce NpuroToBneHns B ftodbon MOMEHT
MO>KHO:

- UIBMEHUTb MPOrpaMmMy MPUrOTOBIIEHMS MPU MOMOLLM
pykositkm MPOIPAMMBbI;

- U3AMEHUTb TemnepaTypy Npu NOMOLLM perynsitopa
TEPMOCTAT,;

- NpepBaTb NPUroTOBIIEHNE, NMOBEPHYB PYKOATKY
MPOIrPAMMBbBI B nonoxexne «0».

! Hukoraa He cTaBbTe HUKaKMX NPeaMeTOB Ha OHO
JYXOBOro WWKada, Tak kak OHW MOryT NOBPeAuTb
3ManupoBaHHOe MOKpbITUE.

! Bcerga cTaBbTe MoOCydy Ha npunararoLlyocst
peleTky.

OXﬂaﬂVITen bHaA BeHTUNAUUA

[nsa noHwxeHUs TemnepaTypbl BOKpYr paboTatoLero
OYyXOBOro Lkadga HeKoTOpble MOAENM OCHaLLaKTCA
oxnaguTtesibHbIM BEHTUITATOPOM. ToT BEHTUNATOP
HanpaensieT CTPYH BO3gyxa Mexay NaHenbio
ynpaBreHns © ABepuen OyxoBoro Likada.

! Mo 3aBepLUEHNN NPUTOTOBIIEHNS] BEHTUNATOP
npodoskaeT paboTaTb BNNOTb 4O HAAMeXallero
oxNnaxaeHus OyXOBKMU.

OcBeleHne ayxosoro wkada

3aropaeTcs npw Beibope npy MOMOLLM PYKOATKM

MPOIrPAMMBI. OcTaeTcs BKMOYEHHOU Mpu Bbibope
nporpamMmbl NPUroTOBMEHUS.

* ImeeTca TOMNbKO B HEKOTOpPbIX MoAendax

Taunmep*

1. Mpexae Bcro Heob6xoaMMo 3aBeCcTV TanMmep,
nosepHyB pykosaTky TAMMEP no yacoBou ctpenke
MoYTM Ha OOMH NOMHbIM 060POT.

2. MNMoBopaynBas pyKkosiTky 0OpaTHO, NPOTUB YacoBOU
CTpenku, 3agaeTcs HyXXHOe BpeMs — MUHYThbl Ha
pykosatke TAMMMEPA pormxHbl coBnacTb C oTMeTKamu
Ha naHenu ynpasreHus.

3. Tanmep oTcunTbIBAET BpeEMsi B 0OpaTHOM NopsiaKe:
no MCTeYeHUn 3agaHHOro BpeMeHu pasgaeTcs
3BYKOBOW CUrHarn.

! Taumep He ynpaBnseT BKIOYEHMEM UNK
BbIKIMHOYEHMEM [YyXOBOro LiKkada.

Hactpowka yacoB u Tanmepa*

OyxoBown wkad AoMmKeH ObITb NOACOEAUHEH K
CeTU 3NeKTPONUTaHUS.

[MoTAHUTE PYKOATKY M MOBEPHUTE ee NPOTUB 4YaCcOBON
CTpeJiKM BNJ1IO0Tb A0 YCTAHOBKM TOYHOIo BpeMeHu.

! Yacel sBnswTcA ANEeKTpn4eCknMmMun, NO3TOMY OHU
OCTaHaBNMBAKTCA B CllydaeT OTKIHOYeHnA
ANeKTponnTaHu4.

Mocne Bo3o6HOBNEHMS AneKTponnTaHuna HeobxoaMmo
BHOBb BbIMNOJIHUTL onepaunun no HaCTpOVIKe 4acos..

Tanmep

Tanmep cnyxut ana nporpaMMmpoBaHuns
onpeaeneHHoro oTpeska BpemMeHu 1 Ans Havana ero
obpaTHoro otcyeTa. OTa (PYHKLMSA HE BUSIET Ha
BKIMIOYEHUE W BbIKMOYEHMEe OyXOBOro wkada, a
TONbKO MOAAET 3BYKOBOW CUrHamM no UctevyeHuu
3a4aHHOro BpEMEHMU.

» [loBepHUTE PYKOATKY MPOTUB YACOBOW CTPENKM
BMJS1I0Tb A0 YCTAHOBKW UHOMKATOpPa Ha HyXHoe
BpeMsi (BHYTPEHHSIS LLKana, KOTOpy BUOHO 4epes
cTekno). OTcYeT BpeMeHN HauyMHaeTCss MTHOBEHHO.
[ns OTKMYEeHMs 3BYKOBOrO curHana unv gns
BO3BpaTa K (*)yHKLLI/IVI TOJIbKO 4YacCbl NOBEPHUTE
WMHOMKATOP Ha CUMBOI l&_
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NMporpammbli

MporpamMbl NPUroToBrEeHUs

! [Ins BCex nMporpamm MOXHO 3afaTb TemnepaTtypy oT
60°C go MAKC kpowme:

* PUIb (pekomeHayeTcsa ycTaHaBnNMBaTb TOMbKO
MAKC. temnepaTtypy);

+ NMOOPYMAHMUBAHUE (pekomeHOyeTcs He
npesbiwaTtb Temnepatypy 200°C).

|:| Mporpamma TPAOUUUNOHAJIBHAA
OYXOBKA

BkroyaloTcs ABa HarpesaTenbHbIX afeMeHTa:
HWXKHUM 1 BEPXHUU. B pexumMe TpaguumoHansHoro
NPUroTOBMEHUSI PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaThb
TONbKO OOMH YPOBEHb: MPU UCMOSb30BaHNUK
HECKOIbKMX YPOBHEW pacrnpegerieHne Temneparypbl
GyaeT HeonTUMarnbHbIM.

|z| Mporpamma OOQHOBPEMEHHOE
NMPUrOTOBINEHUE

BkntovatoTcs Bce HarpeBaTernbHblE 31EMEHTbI
(BEPXHUM N HWXKHUWN) N BEHTUAATOP. Tak Kak xap
SIBMSIETCA MOCTOSIHHBIM BO BCEM AYyXOBOM LuKaddy,
BO34yx obecneyvvMBaeT OOHOPOAHOE MPUrOTOBMIEHME U
noapymsiHmeaHue npogykta. OQHOBPEMEHHO MOXHO
ucnonb3oBaTb He Goree ABYX YPOBHEW [yXOBOrO
wkada.

Ij MNporpamma BEPXHUU HATPEBATEJb

BkrtoyaeTca BepXHUM HarpeBaTeribHbIM aeMeHT. JTa
yHKLMS MOXeET OblTb MCMONb30BaHa A 4OBOOKM
roToBbIX GNOA.

] Mporpamma FPUNb

BkntoyaeTcsi BEpXHUWN HarpeBaTenbHbIN 3NIEMEHT.
3HaunTenbHasa TemnepaTypa NpsiMoro A4encTeus
rpunsi NO3BoNseT Noy4nTb BbiCTpoe obpas3oBaHmne
KOPOYKM Ha MOBEPXHOCTU MpoAykTa, KoTopas
NPensaTcTByeT BbIXOAY COKOB U COXpaHSeT NpoayKT
HEXHbIM 1 COYHbIM BHYTPW. Mcnosnb3oBaHne dyHKLMK
rpunb B OCOGEHHOCTM pekoMeHayeTcs ans onwog,
ONsi NIPUroTOBIIEHUSI KOTOPbLIX TpebyeTcs Bbicokasi
NMoBEpXHOCTHas TemrnepaTtypa: TeNsA4YbuX U FOBSKbUX
OndLITEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KU, raMOyprepoB 1
T.0. B naparpade «[pakTtnyeckne coBeTbl No
NMPUrOTOBEHNIO» NMPUBOASATCS HEKOTOPbIE NMPUMEPDI
MCronb30BaHMs AyxXOBOro Lkadpa. FoToBbTe Gntoga ¢
3aKpbITOM ABepLEeN OyXOBOro Likada.

[X] Mporpamma NOAPYMAHUBAHUE

BkntovaeTtcsa BEepPXHNUWN HarpeBaTesibHbIN 3NTEMEHT U
BepTen. CoueTaeT ogHOHaNpaBnNeHHOE BbieneHne
Xapa € NpUYHYAUTENbHOW LIMPKYMsiLMen Bo3ayxa
BHYTPW AyXOBOro Wkada. 3To npensaTcTByeT
06ropaHunio NOBEPXHOCTW MPOAYKTOB, NOBLILLASA

NPOHMKatoLLYy0 CnocobHOCTb xapa. ['oToBbTe Gnioga
C 3aKpbITOM ABepLEen AyXOBOro Lwkada.

MNMpakTnyeckue coBeTbl NO
npuroToBJyiI€HUKO

! B pexvme BEHTUMPYEMOro MPUroTOBMEHUS He
ncnonbayute 1-bivt U 5-bi YPOBHU: OHW
noABepratTcs NPsSIMOMY BO3LEUCTBUIO TOPSIYETO
BO3/yXa, KOTOPbIM MOXET CXKeyb AenuKaTHble
MPOAYKTHI.

! MNpwn ncnone3soBaHun dyHkuun MPUNb 1
NMOAPYMAHUBAHWE nomectTe NpoTUBEHb Ha
ypoBeHb 1 anga cbopa xugkocteun, BblAeNaeMoro npu
Xapke (Cok u/unm xup).

OOQHOBPEMEHHOE MNPUTOTOBIEHNE

* Vcnonb3ytoTcsa 2-04 U 4-bIv YPOBHU, Ha 2-0U1
nomMeLlalTcs NPoAyKTbl, Tpebyowume Gonee
WMHTEHCMBHOrO Xapa.

+ YcTaHoBUTE NPOUTBEHb CHU3Y, @ PELLETKY CBEPXY.
rPUIb

* YCTaHOBUTE peLUETKY Ha YpoBeHb 3 nnu 4,
NMOMECTUTE NPOAYKTbI B LIEHTP peLUeTKu.

« PekomeHayeTcs BbIGpaTb MakcuMasbHyo
MOLLHOCTb AyXoBkM. He GecnokouTecb, ecnu
BEPXHWUM 3MIEMEHT HE OCTAETCs NOCTOSIHHO
BKIIOYEHHbIM: ero paboTa ynpasnsieTcs
TEPMOCTATOM.

MULLA

» [nsa BbiNeYKM BKYCHOM NULILIbI UCMOSb3ynUTE
nporpammy OJHOBPEMEHHOE
MPUTOTOBIEHUE.

* Mcnonb3yute NpoTUBEHb M3 NErKoro antoMuUHUS,
yCcTaHaBNMBas ero Ha npunaratoLLyoca peLLeTky.
Mpv “Cnonb3oBaHUM NPOTUBEHS BPEMS BbINEYKM
YANUHSIETCS, YTO 3aTpyaHSAET nonyyeHve
XpyCTaLEen NuLLbI.

- B Cchny4yae BbiNeYykn nuuubl C 06UNBHON HaYMHKOM
pekoMmeHayeTCA NMOJIOXNUTb Ha nuuuy Cbip
Mouuapenna B cepeanHe BblNeYKn.
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Tabnuua npuroToBneHus

Mporpammel Bpems Mpoaonxut-Tb
MpoAaykTbl Bec YpoBeHb HarpeBaHus Pekomenayemas MPUroToBreHUs
(xr) TemnepaTypa
(MuH.) (MUHYTBI)
YTKa 1 3 15 200 65-75
>Kapkoe 13 TenaTuHbl nnm 1 3 15 200 70-75
TpaguuuoHanbHasa | roBsiAWHbI
AyXoBKa YKapkoe 13 CBMHUHbI 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (necoyHoe) - 3 15 180 15-20
[ecoYHbIN TOPT C HAYMHKOM 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-x ypoBHSX) 1 2n4 15 230 15-20
JlazaHbs 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
YKapenas kypuua c 1+1 2n4 15 200 60-70
KapTOLUKOMN
OpHoBpemeHHOe Ckymbpus 1 2 10 180 30-35
npuroToBrieHne B1CKBUTHBIV Keke 1 2 10 170 40-50
Oknepbl (Ha 2-X YPOBHSIX) 0.5 2n4 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-X ypOBHSAX) 0.5 2n4 10 180 10-15
BucksuT (Ha 1-om ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
BucksuT (Ha 2-X ypoBHSIX) 1 2un4 10 170 20-25
Hecnapkve TopTbl 1.5 3 15 200 25-30
(:;:;g f;r;;“;) [loBeaeHne JOroTOBHOCTH - 3/4 15 220 -
Kambana v kapakatuubl 1 4 5 Makc. 8-10
Kanbmapbl 1 KpeBeTKM Ha 1 4 5 Makc. 6-8
Luammnypax
dune Tpeckn 1 4 5 Makc. 10
punb OBowum-rpunb 1 3/4 5 Makc. 10-15
Tensunin GudLutekc 1 4 5 Makc. 15-20
OT6uBHbIE 1 4 5 Makc. 15-20
Fambyprep 1 4 5 Makc. 7-10
Ckymbpus 1 4 5 Makc. 15-20
lopsune 6ytepbpoapl n.°4 4 5 Makc. 2-3
Gratin Kypwvua-rpune 1.5 2 5 200 55-60
(MoapymMsiHnBaHue) KapakaTtuupl 1.5 2 5 200 30-35
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NMpenoCTopOXHOCTU U
pekomMmeHaaumnu

! lagenne cnpoeKkTnpoBaHO 1 U3roTOBIIEHO B

co
be
Ha
ue

OTBEeTCTBUU C Mem,quapqublmm HOpMaTtunBamMmu no
3onacHocTi. Heo6xoaMMo BHMMAaTENbHO NPoYUTaTh
cTosIlMe MpeaynpexaeHnsi, CocTaBreHHble B

nAX Bawen 6e3onacHoCTHU.

O6Lwue TpeboBaHUsA K GesonacHocTn

[aHHoe n3genve npegHasHavaeTcs ons
HenpodeCcCcnoHanbHOro UCNONb30BaHNs B
OOMaLLHMX YCIOBUSAX.

3anpelaeTcs ycTaHaBnuBaTb U3genve Ha ynuie,
Jaxe noj HaBecoM, Tak Kak BO3LeUCTBUE Ha Hero
AOXOSA M rpo3bl SABNSAETCA Ype3BblyavHO ONacHbIM.
Onsa nepemelyeHns nsgenuns scerga beputech 3a
cneumanbHble pyyku, pacrnofioxeHHble ¢ GokoB
OyX0BOro Lwkada.

He npukacantechb K M3genuio BNaxHbIMU pyKamu,
©OCMKOM MMM C MOKPbIMU HOFaMMm.

U3penuve npegHa3HayeHo ANSA NPUroToBIEHUSA
nuweBbIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb
MCMONb30BaHO TONLKO B3POCIbLIMU NULaMu B
COOTBETCTBMU C UHCTPYKUUAMMU,
npuBeAeHHbIMU B AAaHHOM TeXHUYEeCKOM
pykoBoacTtBe. Jlto6oe apyroe ero
ucnonb3oBaHue (Hanpumep: oTonneHue
nomMelleHns) cYMTaeTCcs HeHaanexawmm u
cnefoBaTenbHO onacHbiM. MpousBoguTensb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIN
yuiep6, BbI3BaHHbIA HeHaAmnexawum,
HenpaBUJIbHbIM U Hepa3yMHbIM
ucnonb3oBaHWeM u3penus.

B npouecce akcnnyaTtauuu usgenus
HarpeBaTelfbHble 3NIEMEHTbI U HEeKOoTopble
YyacTu ABepubl OyXOBOro wkada CunbHO
HarpeBatTcsa. Heo6xogumo nposiBNATL
OCTPOXHOCTb BO U3bGexaHue KOHTaKTOB C
3TUMM YacTAMU U He paspeliaTb AETAM
npuénumxarbca K AyXOBKe.

Cnegwute, 4Tobbl ceTeBble LUHYPbI APYrMX ObITOBbLIX
3neKkTponpubopoB He NpuKacanuncb K ropsunum
yacTaM OyxOBOro Likada.

He 3akpbiBanTe BEHTUMALNOHHbIE PELLUETKN U
OTBEPCTUSA paccenBaHns Tenna.

Beputech 3a pyuky ABepLbl B LieHTpe: ¢ BOKOB OHa
MOXeT BbITb ropsiyem.

Bcerga HageBauTe KyXOHHble BapeXku, Koraa
cTaBuTe UNu BblHUMaeTe 6noaa u3 gyXoBKU.

He nokpbiBante AHO Oyx0BOro wkada ¢onbrou.
He xpaHuTe B Ayx0oBOM LIKady BO3ropaembixX
NpeaMeToB: MPU CryYanHOM BKIIHYEHUU U3AEenus
Takne matepuarnbsl MOTyT 3aropeTbCs.

Bcerga npoBepsinte, 4ToObI perynsatopsl
HaxoAunucb B nornoxexHun “@7/“0”, korga wusgenve
He ucnonb3yeTcs.

He TsHUTe 3a ceTeBOU kabenb ANst OTCOeAUHEHNS
BUIMKW U34ENnNsi N3 CETEBOW PO3ETKU, BO3bMUTECH
3a BUIIKY PYKOW.

+ [lepen Ha4yanoM YMUCTKM UMM TEXHUYECKOTO
obcnyxnBaHus n3genusa Bcerga BblHUMaNUTE
LUTencenbHy BUMKY U3 CETEBOU PO3ETKU.

* B cnyyae HeucnpaBHOCTM KaTeropuyecku
3anpeLyaeTcs OTKpbIBaTb BHYTPEHHNE MEXaHU3Mbl
n3genus c Lernbio UX CamMOCTOSTENBHOIO PEMOHTA.
O6pawauntech B LleHTp CepBucHoro
obenyxunBaHua (cm. TexobcernyxuesaHue).

* He craBbTe Taxenble NpeamMeTbl Ha OTKPbITYHO
OBepuy OyxoBoro wkada

YTunusauus

* YHUYTOXEHME YNaKOBOYHbIX MaTepuaros:
cobntoganTte MeCTHbIE HOPMaTKBbI C LIENbHO
NMOBTOPHOIO MCMNOMNb30BaHMS YNAKOBOYHbIX
MaTepuanos.

» CornacHo EBponewnckon Oupektuse 2002/96/CE
KacaTenbHO YyTUNM3aunn 3NEeKTPOHHBIX U
ANEKTPUYECKMX 3NEKTPONpnbopoB anekTponpmnbopbi
He [OOIMKHbl BblOpacbiBaTbCsl BMECTe C 0BblYHbIM
rOPOACKMM MycOpOM. BbiBegeHHble 13 cTpos
npunbopbl OOMKHbI cOBUpaTbCs OTAENbHO ANs
ONTUMM3ALUN UX YTUNM3ALNUM U pekynepauun
COCTaBNSALNX UX MaTepuanos, a Takke Ans
©€e30MacHOCTM OKpy’KatlolLlen cpedbl U 300POBbS.
CvmBoOn 3a4epkHyTas MycopHasi KOp3uHKa,
MMELLMNCA Ha Bcex npubopax, CrhyXut
HanoMuHaHWeM 00 UX OTAENbHOU YTUMU3aLUN.
3a 6onee nogpobHoOM nHopmaumen o NpaBubHOU
yTUnM3aunm ObITOBbLIX 31EKTPONPUGOPOB
nonb3oBaTeny MoryT obpatuTbCsi B CneLmanbHyo
rocygapcTBEHHYI0 OpraHu3auuio UM B MarasuH.

OKOHOMMUSA 3NEKTPO3IHEPruM U OXpaHa
OKpyXXalolien cpeabl

» Ecnu Bbl 6ygeTte nonb3oBaTbCca AyXOBbIM LLKAdhoM
BEYEPOM U OO0 paHHEro yTpa, 3TO NMOMOXeT
COKpaTUTb Harpysky notpebrieHns aneKkTpoaHeprum
ANEeKTPOCTaHUNSMN.

* PekomeHgyeTcs Bcerga rotoBuUTb B pexumMme
rPUINb n NOAPYMAHWBAHWE c 3akpbiTon
OBepuen: 3T0 HeobXxoaAMMO ANns 3HAYUTENBHOM
3KOHOMUN 3nekTpoaHeprun (npumepHo 10%), a
TaKke Ana Nyywux pesynbTaToB NPUroToBMEHNS.

» Copepxute ynnoTHEHUs B UCNPABHOM M YNCTOM
COCTOSHMMW, MPOBEPANTE, YTOObI OHM MNOTHO
npuneranu K gBepue 1 He Nponyckanu yteyek
Tenna.
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TexHun4yeckoe

obcnyXuBaHue n yxon

ObecTouyuBaHue nsgenus

I'Iepe,u, Ha4anom kakou-nmbo onepauunn no
O6CJ'Iy)KVIBaHVI}O nnn 4YNCTKe otTcoeanHuTe nagenne ot
CeTWn aNneKTponnTaHua.

YucTtka usgenus

* HapyHble aManMpoBaHHble 3NeMeHTbl UNu AeTanu
U3 Hep)kaBeloLen cTanu, a Takke pesnHoBbIe
YNIOTHEHUS MOXHO MPOTMPaTh ryGKou, CMOYEHHOM
B TEMNJIOM BOAE UMM B pacTBOPE HEUTParbHOro
MotoLlero cpeactea. [nsa yaaneHus oco6o
TPYAHbIX MATEH UCMOMb3yWUTe cneunasbHble
yuCTAWMe CPeacTBa, UMeKLLMECs B Npoaaxe.
Mocne YACTKM pekoMeHayeTcs TaTenbHO yaanuTb
OCTaTKN MOIOLLEro CPeacTBa BraXHOU TPSMNKOMU K
BbICYLUNTb AyXOBKY. He ucnonb3ynte abpasvBHble
MOPOLLKMA UM KOPPO3UMHbIE BELLECTBa.

» CnenyeT Npov3BOAWTb BHYTPEHHIOW YUCTKY
AyXO0BOro LiKada nocre Kaxgoro ero
MCNonb30BaHUs, He AOXMAAsICb €ro MofiHoro
oxnaxaeHwus. Vcnonbayute Tennyto Bogy u
MOlOLLEE CPeACTBO, OMOSIOCHUTE M NPOTpUTE
MSArKou Tpsnkou. Msberante Mcnonb3oBaHUs
abpasnBHbIX CpeacTs.

+ CbeMHble JeTany MOXHO NErko BbIMbITb Kak
nobyo Apyryto nocyay, Takke B MOCYA0MOEYHOM
MaLumHe.

! He ucnonb3ynTe NapoBble YACTALME arperaTbl Unn

arperaTbl NoA BbICOKUM AaBMEHUEM A1t YACTKU

nsgenus.

Yuctka aBepuLbl

[nsa yncTkn cTekna Asepubl UCNONb3ynTe
HeabpasuBHble ryOGKM 1 YUCTALLME cpeacTsa, 3aTeM
BbITPUTE HACyxo MArkom Tpankon. He mncnonesyinre
TBepAble abpa3nBHble MaTepuanbl UM oCTpble
MeTannuyeckne ckpebkn, KoTopble MOryT nouapanatb
NMOBEPXHOCTb U PasbuTb CTEKIO.

[nsa 6onee TwaTenbHON YUCTKM MOXHO CHATb ABepuy
OYXOBKW.

1. NOMHOCTLIO OTKpOWTE ABEpLY AYXOBKU (CM. CXemy);
2. N0OHUMUMeE U r108epHUMe WMOHKU Ha d8yx
wapHupax (Cm. cxemy);

3. BO3bMUTECHL 3a ABepuy
pykamu c OBYX CTOPOH,
nnaBHO 3aKpoWnTe ee, HO He
NONHOCTLI. Haxmute Ha
ynopbl F, 3aTem notaHunte
aBepuy Ha cebs, cHuMas ee ¢
netenb (cm. cxemy). Ans
yCTaHOBKM ABepLbl HA MeCTo
BbINOMHUTE BbILLEONMUCaHHbIe
onepavuu B obpaTHOM
nopsigke.

NMpoBepka ynnoTHeHUMU

PerynsipHo npoBepsiuTe COCTOSIHWE YNIOTHEHUS
BOKpYr ABepLbl AyXoBoro wkada. B cnyyae
noBpexaeHns ynnoTHeHWs obpalianTech B
onwkanwmun LleHtp TexHudeckoro O6cnyxmBaHus
(cm. TexHuveckoe obcnyxueaHue). He
peKoOMeHAYyeTCs Monb30BaTbCsl JAYXOBKOMU C
NOBPEXAEHHBIM YMIOTHEHUEM.

3ameHa namMmnoyku

3amMeHa namnoyku B AyXOBOM LUukady:
1. OTBUHTWTE CTEKNAHHYIO KPbILWKY nradoHa
NamMmnoyKu;

2. BbikpyTuTEe namnouky
N 3aMeHuTe ee Ha
HOBYIO TaKoro >ke Tuna:
MOLLHOCTb 25 BT,
pe3bba E 14.

3. BoccraHosuTe
KPbILLKY Ha MecCTo (CMm.
cxemy).

TexHu4yeckoe obcnyxuBaHue

! ‘Hukorga He obpalanTechb K HEYNOMHOMOYEHHbIM
TeXHUKaM.

Mpu ob6paweHnn B CepBna TexHUYECKOro
o6cnyxuBaHus coobwumTe:

* Tun HencnpaeHOCTY;

* Mogenb n3genus (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepumHbin Ne)

OTn AaHHblE Bbl HAMAETE Ha NacnopTHOM Tabnuuke,
pacronoXeHHOM Ha U3Lenuu.
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Uzembe helyezés

! Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikdnyvet, hogy
szikség esetén barmikor belenézhessen. Ha a
készlléket eladja, elajandékozza vagy athelyezi,
gy6z8djon meg rola, hogy a kézikdnyvet is atadja
vele, hogy az uj tulajdonos tajékozédhasson a
készulék mikodésérdl és az azzal kapcsolatos
figyelmeztetésekrol.

! Olvassa el figyelmesen az utasitasokat: fontos
informacidkat tartalmaznak az GUzembe helyezésrdl, a
hasznalatrél és a biztonsagrol.

Elhelyezés

! A csomagoléanyag nem jatékszer! Hulladékként
valo kezelésuk soran tartsa be a szelektiv
hulladékgydijtés szabalyait (lésd Ovintézkedések és
tanacsok).

! A beszerelést szakembernek kell elvégeznie az itt
talalhato utasitdasoknak megfeleléen. A helytelen
beszerelés személyi sérilést és anyagi karokat
okozhat.

Beépités

A készulék jo mikddésének biztositasa érdekében
szukséges, hogy a butor megfeleld tulajdonsagokkal
rendelkezzen:

« A suté melletti paneleknek héallé anyagbdl kell
készllnilk.

* Furnérlemezbdl készilt butorok esetén a
ragasztéanyagnak ki kell birnia a 100 °C
hémérsékletet.

e A sit6 munkalap ala (/asd abra) vagy
butoroszlopba val6 beépitése esetén a butornak
az alabbi méretekkel kell rendelkeznie:

575-585 mm.

595 mm.

595"7"'

e
! A készuléket ugy kell beépiteni, hogy utana ne
lehessen az elektromos alkatrészekhez hozzaérni.
Az adattablan jelzett fogyasztasi értékeket ilyen
beszerelési modnal mérték.

Szellozés

A j6 szell6zés garantalasa érdekében a sutének
helyet add butorrész hatlapjat le kell venni. A sit6t
lehetbleg ugy kell beszerelni, hogy két fa alatétre
vagy egy olyan folytonos fellletre tdmaszkodjon,
amely legalabb 45 x 560 mm nagysagu nyilassal
rendelkezik (/asd abra).

Kozépre allitas és rogzités

A butor oldallemezének vastagsaga alapjan allitsa be
a sutétdl oldaliranyban elhelyezkedd, a kulsé keret
4 nyilasahoz tartozo 4 utkozdlécet:

20 mm vastagsag: tavolitsa el
az utkdzéléc mozgathatod
részét (lasd abra);

18 mm vastagsag: hasznalja
az els6 vajatot, ahogy azt a
gyartd mar elére elkészitette
(lasd abra);

16 mm vastagsag: hasznalja a
masodik vajatot (/asd abra).

A készilék rogzitése a
butorhoz: nyissa ki a suté
ajtajat és csavarozza a
4 facsavart a kulsd kereten
elhelyezkedd 4 lyukba!




! Minden védelmet biztositd alkatrészt ugy kell
rogziteni, hogy azokat szerszam nélkil ne lehessen
kivenni.

Elektromos csatlakoztatas

! A harompdlusu kabellel ellatott sutéket az adattablan
jelzett (lasd alabb) feszlltségl és frekvencigju
valtakoz6 arammal vald hasznalatra tervezték.

Az elektromos kabel beszerelése

1. A fedél oldalan
talalhatd nyelvecskék
csavarhuzoval torténd
felemelésével nyissa ki
a kapocslécet: Huzza
meg és nyissa ki a
fedelet (lasd abra).

2. Helyezze Gzembe az
elektromos kabelt:
Csavarozza ki a
kabelszorité csavarjat
és a harom L-N-==
== érintkez6csavart, majd
3 rogzitse a csavarok feje
alatt a huzalokat,
ugyelve a kék (N), barna
(L), sarga-zold szinekre
(=) (lasd abra).

3. Rogzitse a kabelt a
megfelel
kabelrogzitébe.

4. Zarja le a kapocsléc fedelét.

LAY WY

Az elektromos kabel bekotése a halézatba

Szereljen a kabelre az adattablan feltintetett
terhelésnek megfelel6 szabvanyos csatlakozodugot
(lasd oldalt).

Amennyiben a kabelt kdzvetlenll a halézathoz kivanja
csatlakoztatni, ugy a készllék és a halozat kdzé a
terhelésnek és az érvényben Iév6 szabvanyoknak
megfeleld, legalabb 3 mm-es omnipolaris kapcsolot kell
beszerelni (a foldkabelt nem szabad megszakitoval
ellatni). A haldzati kabelt ugy kell elhelyezni, hogy sehol
se melegedhessen a szobah&mérsékletnél 50 °C-kal
magasabb hémérsékletre.

! A készulék beszerel6je felelés a megfelel6 elektromos

csatlakoztatasért és a biztonsagi el6irasok
betartasaért.

A csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg az alabbiakrol:

* Az aljzat rendelkezik foldeléssel és megfelel a
szabvanynak.

* Az aljzat képes elviselni a készulék adattablajan
feltintetett maximalis teljesitmény terhelését (lasd
alabb).

» A tapfesziltség megfelel az adattablan feltlintetett
értékeknek (lasd alabb).

* Az aljzat kompatibilis a készullék
csatlakozodugojaval. Ha nem, cserélje ki az aljzatot
vagy a dugot — ne hasznaljon hosszabbitot vagy
elosztot.

! A beszerelt késztilék elektromos kabelének és a fali
csatlakozodaljzatnak kdnnyen hozzaférhetének kell lennie.

! A kébel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomva.
! A kabelt rendszeresen ellendrizni kell, és cseréjét
kizarélag engedéllyel rendelkezé szakember végezheti

el (lasd Szerviz).

! A fenti eléirasok be nem tartasa esetén a gyarté
elharit minden felel6sséget.

ADATTABLA

Szélesség: 43,5cm
Magassag: 32 cm
Mélység: 41,5 cm

Méretek

Térfogat 58 liter

fesziltség: 220-240 V ~, 50/60 Hz
vagy 50 Hz (Iasd az adattablan);
maximalis teljesitményfelvétel:
2250 W

Elektromos
csatlakoztatas

A villamos sUték
energiafogyasztasi cimkézésérdl
520616 2002/40/EK iranyelv

EN 50304 szabvany
Természetes héaramlas névlieges
3 energiafogyasztasa — melegit6
ENERGIAOSZTALY funkcié:

Hagyomanyos

Kényszer héaramlasi osztaly
névleges energiafogyasztasa —
melegitd funkcio:

L égkeveréses lzemmd&d

A készlilék megfelel az alabbi
unios iranyelveknek: 2006.12.12-i
2006/95EGK iranyelv (alacsony
feszlltség) és késtébbi modositasai
—2006.12.15-i 2004/108/EGK
iranyelv (elektromagneses
Osszeférhetség) és késdbbi
maddositasai — 1993.07.22-i
93/68/EGK iranyelv és késdébbi
mddositasai.

2002/96/EGK iranyelv és késobbi
madositasai.

C€
2
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A készulék leirasa

]
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Kezel6panel
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PROGRAMVALASZTO  RUSZTIKUS  HOMERSEKLET-
tekerégomb  IDOZITESSZABALYZO  SZABALYZO
teker6gomb* teker6gomb

* Csak néhany modellnél.




Bekapcsolas és hasznalat

! Els6 bekapcsolaskor legalabb egy éra hosszat
mikddtesse Uresen a sutét maximum hémérsékleti
fokozaton és csukott ajtd mellett. Ezutan kapcsolja
ki a sutdét, nyissa ki az ajtajat, és szell6ztesse ki a
helyiséget. A keletkezett szag a suté védelmére
hasznalt anyagok elparolgasabol szarmazik.

A sité bekapcsolasa

1. A PROGRAMVALASZTO tekeré6gomb
elforgatasaval valassza ki a kivant sutési programot.
2. A HOMERSEKLET-SZABALYZO teker6gomb
elforgatasaval valassza ki a h6mérsékletet. A
kdlénbdzd sutési médok és az azokhoz tartozo
javasolt hdmérsékletek listaja a Sutési tablazatban
talalhatd meg (lasd Programok).

3. A vilagitd HOMERSEKLET-SZABALYZO
ellendrzélampa a melegitési fazist jelzi, és a beallitott
hémérséklet elérésekor kikapcsol.

4. Sités alatt a kovetkez6ket mindig megteheti:

- A PROGRAMVALASZTO teker6gomb segitségével
modosithatja a sutési programot.

- A HOMERSEKLET-SZABALYZO teker6gomb
segitségével modosithatja a hémérsékletet.

- A PROGRAMVALASZTO tekerégomb ,0” helyzetbe
allitasaval megszakithatja a sutést.

! Soha ne tamasszon semmit a suté aljanak, mert a
zomanc megserilhet.

! A sutéedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye.
Hitéventilator

A kuls6 hémérséklet csokkentése érdekében néhany
modell hitéventilatorral van ellatva. A hitéventilator
altal létrehozott huzat a kezel6panel és a suté ajtaja
kozott 1ép ki.

! A sutés végén a ventilator mindaddig miikodik, amig
a suté nem hl le eléggé.

Sutovilagitas
A PROGRAMVALASZTO tekerégomb [**] allasra

forgatasaval kapcsolhat6 be. Sutési program
bekapcsolasa esetén a vilagitdas égve marad.

* Csak néhany modellnél.

Az id6zités hasznalata*

1. Az IDOZITESSZABALYZO tekeré6gomb 6rairanyban
valoé nagyjabdl teljes kérbeforgatasaval huzza ol a
cseng6t.

2. Az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatva
allitsa be a kivant id6épontot ugy, hogy az
IDOZITESSZABALYZO teker6gombon szereplé perc
a kezel6panelen rogzitett mutatoval egybeessen.

3. Az id6zités a perceket szamolja: az idd leteltekor
hangjelzést ad.

! Az id6zit6 nem szabalyozza a sit6 be- és
kikapcsolasat.

Rusztikus percszamlalé ora*

A pontos id6 visszaallitasa

A sutét elektromosan be kell kotni.

Huzza kifelé a teker6gombot, és csavarja az
orairannyal ellentétesen addig, mig a pontos id6t be
nem allitotta.

! Az 6ra elektromosan mikodik, tehat
aramkimaradas esetén annak id6tartamaig az 6ra
ledll. Az aramellatas helyreallasat kovetéen a pontos
id6t ujra be kell allitani.

Percszamlalé funkcio

A percszamlaléo Gzemmodban a szamlalo a beallitott
id6tol visszafele szamlal. Ez a funkcid nem vezérli a
suté be-, illetve kikapcsolasat, a beallitott id6
leteltekor csak hangjelzést ad ki.

A percszamlalé beallitasa

Forgassa a teker6gombot 6rairannyal ellentétesen
addig, mig a kis ablakban a mutaté a kivant idét nem
mutatja (bels6 skala).

Az id6észamlalas azonnal megkezdddik.

A hangjelzés kikapcsolasahoz, vagy az ora funkcio
kizarélagos hasznalatahoz vigye a mutatét a B
szimbdlumra.
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Program

Sutési programok

! A hémérsekletet minden programnal 60 °C és a
MAX jelzés kdzé lehet beallitani, kivéve a
kovetkezdknél:

+ GRILLEZES (javasoljuk, hogy csak a legnagyobb
allasban hasznalja)

+ GRATINIROZAS (javasoljuk, hogy ne hasznaljon
200 °C-nal magasabb hémérsékletet).

[C]  HAGYOMANYOS SUTES program

A két also és fels6 flit6szal bekapcsol. Ennél a
hagyomanyos siitési modnal inkabb csak egy szintet
hasznaljon: ha toébb szinten sit, a héeloszlas nem
megfeleld.

[X] LEGKEVERESES SUTES program

Az Osszes flit6szal bekapcsol (fels6 és also), és a
ventilator mikodni kezd. Mivel a hé az egész sutében
allando, a levegd egyenletesen siiti és piritja az ételt.
Egyidejlileg maximum két szintet lehet hasznalni.

] reLs6 sUTES program

Bekapcsol a fels6 fiitészal. Ez a sitési mod
utosutésre hasznalhaté.

GRILLEZES program

Bekapcsol a fels6 fltészal. A grillezés kulondsen
magas és kozvetlen hémérséklete lehetévé teszi,
hogy az ételek felszinét ugy piritsa meg, hogy
meggatolja a nedvesség elillanasat, igy belll
porhanyésabbak maradnak. A grillezés kiléndsen
olyan ételekhez ajanlott, amelyek magas felszini
hémérsékletet igényelnek: borju- és marhasiilt,
rostélyos, filé, hamburger stb. A ,Praktikus sutési
tanacsok” cimi fejezetben bemutatunk néhany
felhasznalasi példat. A sitést csukott sutdajto mellett
végezze.

X  GRATINIROZAS program

Mikodésbe Iép a felsd fltdszal és bekapcsol a
ventilator. Ez a sutési mod a siutd belsejében egyesiti
a levegd keringtetését az egyiranyu hésugarzassal.
Ez a h6 athatoloképességének novelésével segiti
megakadalyozni, hogy az ételek felllete megégjen. A
sutést csukott sitéajtd mellett végezze.

! Légkeveréses sutésnél ne hasznalja a sut6 aljatol
szamitott 1. és 5. szintet: ezeket a helyeket
koézvetlenll éri a meleg levegd, ami a kiméletes
sutést igényld ételek odaégését eredményezheti.

! GRILLEZESKOR és GRATINIROZASKOR a siités
melléktermékeinek (szaft és/vagy zsir)
Osszegylijtéséhez a zsirfelfogd talcat helyezze az
1. szintre.

LEGKEVERESES UZEMMOD

* Hasznadlja a 2. és a 4. szintet — a 2. szintre tegye
a magasabb hémérsékletet igényl6 ételeket.

* Helyezze a zsirfelfogo talcat alulra, a racsot felllre.
GRILLEZES

* Az ételeket helyezze a racs kdzepére, majd tegye
a racsot a 3. vagy a 4. szintre.

« Javasoljuk, hogy a hémérsékletet allitsa a
legmagasabb fokozatra. Ne aggodjon, ha a fels6
fatészal nem marad allanddéan bekapcsolva:
mikodését hdmérséklet-szabalyzoé szabalyozza.

PI1ZZA

* A jO pizzasUtéséhez haszndlja a
LEGKEVERESES SUTES programot.

* Hasznaljon konnyl, aluminiumtepsit a mellékelt
racsra helyezve.
A zsirfelfogo talcaval elhuzédik a sutési idd és
nehéz ropogods pizzat kapni.

» Sok feltétet tartalmazo pizzaknal javasoljuk, hogy
a mozzarellat a sutés felénél tegye a tésztara.

Praktikus siitési tanacsok




m Siitési tablazat

Program Etel Témeg Siité aljatol Elémelegités Ajanlott Siitési
(kg) szamitott (perc) hémérséklet | id6 (perc)
magassagi
szint
Kacsa 1 3 15 200 65-75
. Borju- és marhasuilt 1 3 15 200 70-75
:2%‘{2:1“"0 Disznosiilt 1 3 15 200 70-80
(OmIos) kekszek - 3 15 180 15-20
Linzerek 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 szinten) 1 2.és4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Barany 1 2 10 180 40-45
Sult csirke + burgonya 1+1 2.és4. 15 200 60-70
. . Makréla 1 2 10 180 30-35
t:g;algzeses Gyiimélcsés sitemény 1 2 10 170 40-50
Fank (2 szinten) 0.5 2.és4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2.és4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 0.5 2 10 170 15-20
Piskédta (2 szinten) 1 2.és4. 10 170 20-25
Sos slitemények 1.5 3 15 200 25-30
f e F&zés utan atsitendd
Fels6 sutés Stelek - 3/4 15 220 -

Nyelvhal és tintahal 1 4 5 Max. 8-10

Tintahal és rak nyarson 1 4 5 Max. 6-8

Toékehalfilé 1 4 5 Max. 10
Grillezett z6ldségek 1 3/4 5 Max. 10-15
Grillezés Borjusult 1 4 5 Max. 15-20
Karaj 1 4 5 Max. 15-20
Hamburger 1 4 5 Max. 7-10
Makréla 1 4 5 Max. 15-20

Piritos 4 db 4 5 Max. 2-3
Gratinirozés Girillcsirke 1.5 2 5 200 55-60
Tintahal 1.5 2 5 200 30-35
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Ovintézkedések és tanacsok

I

! A készulék a nemzetkozi biztonsagi szabvanyokkal * Ne tegyen nehéz targyakat a nyitott siit6ajtéra.
o0sszhangban lett tervezve és gyartva. E * A készuléket testileg, érzékszervileg vagy
figyelmeztetéseket biztonsagi megfontolasbol szellemileg korlatozott, nem hozzaérté, illetve a
kozoljuk, kérjik olvassa el figyelmesen. terméket nem ismerdé személyek — a gyerekeket is
i ideértve — csak a biztonsagukeért felel6s
Altalanos biztonsag személyek feliigyelete mellett, illetve a késziilék

hasznalataval kapcsolatos alapvet6 utasitasok
e A készlléket otthoni, haztartasi hasznaltra ismeretében hasznalhatjak.

tervezték. » Vigyazzon, hogy a gyerekek ne jatsszanak a

A késziilék nem helyezheté Gzembe nyitott térben,
meég akkor sem, ha a terllet védett helyen van,
mivel rendkivil veszélyes a készuléket esének,
viharnak kitenni.

A késziilék elmozditasahoz mindig hasznalja a
sut6é oldalain talalhatd megfelelé fogantyukat.

Ne érjen a készilékhez mezitlab, illetve vizes vagy
nedves kézzel vagy labbal.

A késziiléket kizarolag felnéttek hasznalhatjak
ételek sitésére a kézikonyvben talalhaté
utmutatasoknak megfeleléen. Minden mas
hasznalatra (példaul: helyiségek fiitésére)
alkalmatlan és ezért veszélyes. A gyarté6 nem
vonhato felelésségre olyan karokért, amelyek
szakszeritlen, hibas, vagy nem
rendeltetésszerii hasznalatbél adédnak.

A késziilék hasznalata kozben a felmelegedd
részek és a siitd ajtajanak néhany része
felforrésodhat. Ugyeljen ra, hogy ezekhez ne
érjen és a gyermekeket tartsa tavol.

Kertlje el, hogy mas elektromos haztartasi
készllékek vezetéke hozzaérjen a suté meleg
részeihez.

Ne takarja el a szell6zésre és a h6 elosztasara
szolgal6 nyilasokat.

Az ajté fogantyujat kozépen fogja meg, mert a
szélein meleg lehet.

Az edények behelyezéséhez vagy kivételéhez
mindig hasznaljon konyhakesztyiit.

A sutd aljara ne tegyen aluminiumféliat.

Ne tegyen a sutébe gyulékony anyagot:
meggyulladhat, ha a készllék véletlenil mikodni
kezd.

Ha a készlléket nem hasznalja, mindig gy6z6djon
meg arrél, hogy a gombok “®”/“0” allasban vannak.
A csatlakozét az elektromos hal6zatbdl ne a
kabelnél, hanem a csatlakozédugonal fogva huzza
Ki.

A készulék tisztitasat vagy karbantartasat azutan
kezdje el, hogy kihuzta a csatlakozédugot az
elektromos hal6zatbal.

Meghibasodas esetén semmilyen korilmények
kozott ne prébalja megjavitani a bels6
szerkezeteket! Hivja a szervizt (lasd Szerviz).

készulékkel!
Hulladékkezelés

* A csomagoléanyag hulladékkezelése: tartsa be a
helyi el6irasokat, igy a csomagoldéanyag Ujra
felhasznalasra kerilhet.

* Az Eurépai Parlament és Tanacs, elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairol (WEEE)
sz06l6 2002/96/EK iranyelve eléirja, hogy e
hulladékok nem kezelhet6k haztartasi
hulladékként. A forgalombdl kivont berendezéseket
— az azokat alkoté anyagok hatékonyabb
visszanyerése, illetve Ujrahasznositasa, valamint
az emberi egészség és a kornyezet védelme
érdekében — szelektiven kell gydjteni. Az 6sszes
terméken megtalalhaté athuzott szemetes
szimbdlum a szelektiv gy(jtési kotelezettségre
emlékeztet.

A tulajdonosok, haztartasi készulékik forgalombol
torténd helyes kivonasaval kapcsolatban, tovabbi
informacioéért a megfelelé kdzszolgalathoz, illetve a
forgalmazohoz is fordulhatnak.

Takarékossag és kornyezetvédelem

* Ha a sutét késod esti vagy a kora reggeli 6rakban
mikaodteti, hozzajarul az elektromos mivek
terheltségének csokkentéséhez.

+ Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR és
GRATINIROZASKOR mindig csukja be a siité
ajtajat: igy kitind eredményt kap, ugyanakkor
jelentds energiat takarit meg (kb. 10%).

* A tomitéseket tartsa tisztan és 6érizze meg
hatékonysagukat oly médon, hogy jol
illeszkedjenek az ajtohoz és ne engedjék kijutni a
hét.




Karbantartas és apolas

Aramtalanitas

Minden mivelet el6tt aramtalanitsa a készlléket.

A készilék tisztitasa

* A kilsé zomanc vagy inox alkatrészek és a
gumitomitések langyos, semleges szappanos
vizzel étitatott szivaccsal tisztithatok. Ha a foltokat
nehéz eltavolitani, hasznaljon specialis
tisztitdszereket. Javasoljuk, hogy tisztitas utan
alaposan oblitse le, és torolje szarazra a
készlléket. Ne hasznaljon suroléport vagy maré
anyagot.

* A slt6 belsejét lehetéleg minden hasznalat utan,
meég langyos allapotban tisztitsa meg. Hasznaljon
meleg vizet és mosogatodszert, oblitse le, és puha
ruhaval torolje szarazra. Kerllje a suroloszerek
hasznalatat.

* A tartozékok a normal edényekhez hasonléan,
akar mosogatogépben is elmoshatok.

! A készllék tisztitasahoz soha ne hasznaljon
g6ztisztitdét vagy nagynyomasu tisztitot.

Az ajté tisztitasa

Az ajtélveget szivaccsal és nem suroléhatasu
mososzerrel tisztitsa le, majd puha ruhaval tordlje
szarazra. Ne hasznaljon durva dorzsanyagot vagy
éles, fém kapardkést, mely megkarcolhatja a
fellletét, vagy akar az Uvegfelllet széttorését is
eredményezheti.

Alaposabb tisztitashoz a sité ajtaja levehet6:

1. Nyissa ki teljesen az ajtot (lasd abra).

2. Emelje meg és forgassa el a két csuklés panton
elhelyezked6 kallantyut (lasd abra).

3. Fogja meg az ajtot a két
kils6 szélén, majd lassan, de
ne teljesen, csukja vissza.
Nyomja le az F kallantyukat,
majd maga felé hdzva az ajtot
emelje le a pantokrdl (lasd
abra).

A fenti folyamatot visszafelé
elvégezve helyezze vissza az
ajtot.

A tomitések ellendrzése

Rendszeresen ellendrizze a sutdajtd korili tomitések
allapotat. Ha sérlilést vesz észre, forduljon a
legkozelebbi szakszervizhez (lasd Szerviz).
Javasoljuk, hogy ne hasznalja a suit6ét, amig a javitast
nem végzik el.

Lampacsere

A sit6t megvilagitd lampa kicseréléséhez tegye a
kovetkezéket:
1. Csavarozza ki a lampafoglalat tUivegfedelét.

2. Csavarja ki a lampat,
és cserélje ki egy
ugyanolyanra:
teljesitmény: 25 W,
tipus: E14.

3. Szerelje vissza a
fedelet (/asd abra).

Szerviz

Adja meg az alabbiakat:

* A készulék modellje (Mod.)

+ Sorozatszam (S/N)

Ez utobbi informacidkat a készlléken és/vagy a
csomagolason elhelyezett adattablan talalja meg.
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EykardoTaon

! Eival onuavTikd va diatnpeite 1o eyxelpidlo auto yia
VO JTTOPEITE VA TO OUPPBOUAEUEDTE OTTOIAOATTOTE
OTIYMA. Z€ TTEPITITWON TTWANONG, TTapaxwpenong N
METAKOMIONG, BeBaiwBeite OTI TTapapével padi Pe n
OUOKEUNR YIa TTANpo@dpnon Tou vEou IBIOKTATN YIa TN
A€IToUpYia Kal TIG OXETIKEG TTPOEIDOTTOINTEIG.

! AlaBdoTe TTPOOeKTIKA TIG 0dNyieg: UTTAPXOUV
ONMAVTIKEG TTANPOPOPIES VIO TNV €yKATACTACN, TN
XPron Kai Tnv ao@dAcia.

TotmroBérnon

! O1 ouokeuaaieg dev gival TTaiyvidia yia Taidid Kal
QTTOPAKPUVOVTAl CUPQWVA E TOUG KAVOVEG Yia TN
dlaopoTroinuévn aulloyn (BAETe MNpopuAdéeis kai
OULBOUAEG).

' H eykatdoTaon dievepyeital cUPNQWVA HE TIG
o0nyieg auTéG Kal atrd TTPOCWTTIKG ETTAYYEAUATIKA
€1I0IKeUPEVO. Mia ec@aAuévn eykatdoTaon PTTOpPEi va
TIPOKAAEDEI CnUIEG O€ ATopa, wa 1 aVTIKEIPEVA.

EvToixion

MNa ™ diac@aAion piag KaAAG AsiToupyiag Tng
OUOKEUNG €ival atrapaitnTto To £TMITTAO va £XEl Ta
KATdAANAQ XapOKTNPIOTIKA:

° TA YEITOVIKA TTAVEA TOU QOUPVOU TTPETTEI va Eival
atmo UAIKO avBekTIKO oTn BepudTtnTa.

°  OTNV TEPITITWON ETTTTAWY aTTO Popliooavida, ol
KOAAEG TTPETTEI VO €ival avOeKTIKEG o€ Bepuokpaaia
100°C.

* YIO TOV EVTOIXIOKO TOU QoUpVou, TOGO OThV
TEPITITWON €lI0aYWYNG KATW o1rdé TOV TTAYKO
(BA€mTe eikova) 600 Kal o€ OTAAN, TO £MITTAO
TIPETTEI VA €xEl TIG akOAouBeg dIa0TACEIG:

575-585 mm.

595 mm.

595 /( oy
2, WJ
2 “y

! AQoU evTOIXIOTEI N CUOKEUNA BEV TTPETTEI VO
uQioTavTal ETTOQEG PE TA NAEKTPIKA HPEEN.

O1 dnAwoeig KatavaAwaong TToU avagEPOVTal TNV
TOAPTTEAITOO XOPOKTNPIOTIKWY PETPAONKAV yia auTév
Tov TUTTO €yKaTAOTAONG.

Agpiopodg

MNa ™ dilao@daAion kaloU agpiopol Ba TTPETTEl va
AQAIPETETE TO TTIOW ToixwWa Tou dlauepiopartog. Eival
TPOTIUOTEPO VA EYKATOACTACETE TO POUPVO £TCI TTOU Va
otnpideTal og Uo EUAQ 1l o€ €vav ouvexr TTAYKO TTou
va €xel avolypa Touldxiotov 45 x 560 mm (BAErme
EIKOVES ).

KevTpdpiopa Kal oTEPEWON

PuBuioTte Toug 4 TdKOUG TTOU BpickovTal TTAEUPIKA TOU
@ouUpvou, atévavTl atd TIG 4 OTTEG OTO TTEPIUETPIKO
mTAQiolo, ge BAon To TTAXOG TOU TTAdIVOU TOU ETTITTAOU:

méyxog 20 mm: aQaIpécTe TO
KIvNTd PEPOG TOU TAKOU (BAETTE
EIKOVQ ).

méyxog 18 mm:
XPNOIUOTTOINCTE TO TTPWTO
KavaAl, 6TTWG ugioTaTal oo
TOV KOTOOKEUQOTH (BAETTE
EIKOVQ)

méyxog 16 mm:
XPNOIUOTToINOTE TO OeUTEPO
KavaAl (BAEme €ikdva).

Mo va OTEPEWOETE TN CUCKEUN
oTo £TMTTAO: AVOIETE TNV TTOPTA
TOU @oupvou kal BIdwaoTe 4
EUAIveg Bideg OTIG 4 OTTEG TTOU
BpiokovTal OTO TTEPIMETPIKO
mAQiolo.
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! OAa 1o pépn 1MoU €€ac@aAifouv Tnv TTpoaTacia
TIPETTEI VA €ival OTEPEWPEVA PE TETOIO TPOTTO TTOU VO
MNVv ptTopoUv va agaipebouv xwpig Tn BonBeia
KA&TtTolou gpyaAeiou.

HAekTpIK 00VOeON

! O1 poupvol TTou dlaBEToUV TPITTOAIKO KAAWDIO
TPpo®Od0oaiag cival £ToIUOI yIa TN AEIToupyia pe
eVOAQOOOPEVO pella, PE TAON Kal OUXVOTNTA TTOU
avo@EPOVTAl OTNV TAUTTEANITOO XOPAKTNPIOTIKWY (BAETTE
TTAPAKATW).

ZuvappoAoynon kaAwdiou Tpogodociag

1. Avoigte TO KouTi
QAKPOJEKTWV
XPNOILOTIOIVTAG WG
MOXAOG éva katoafidl oTIg
TIAEUPIKEG YAWOTITOEG
TOU KaTTaKIOU: TPOPRAETE
KOl avoigTe TO KATTAKI
(BAéTTe €1kOVO).

2. XpnOIKOTIOINGTE TO
KaAwdIo TpoYodoaiag:
EefidwoTe TN Pida
aoPANoNG KaAwdiou Kal
TIG TPEIG BidEG TwV
€AWV L-N—= kai
KATOTTIV OTEPEWOTE Tal
KaAWSIO KATW aTTo TIG
KEPOAEG TwV BIOWV PE
Baon Ta xpwuata MiTAe
(N) Kagé (L) Kirpivo-
Tpdoivo == (BAETTe
€IKOvVa).

3. Z1EPEWOTE TO KOAWDIO
OTO QVTIOTOIXO OTOTT.

4. KAeioTe TO KATTAKI TOU KOUTIOU OKPOOEKTWV.

T T

Z0vdeon Tou KaAwdiou Tpopodociag oTo SikTUO

MovTtdpete 010 KOAWSIO £va KAVOVIKOTTOINUEVO BUCHa
yIO TO (QOPTIO TTOU QVOQEPETAI OTNV TAUTTEAITOO
XAPAKTNPIOTIKWY (BAETTE OiTTAQ).

>& TEPITITWON GUEDNG OUVOECNG OTO JIKTUO TTPETTEI VOl
TTAPEPUPAAETE PETAEU TNG CUOKEUNG Kal Tou BIKTUOU
évav TTOAUTTOAIKO BIGKOTITN PE EAAXIOTO Avolyha
METAEU Twv eTTagwy 3 mm KAatdAANAo yia TO QOpPTIo Kal
OUPQWVO JE TOUG I0XUOVTEG KOaVOoVIoUoUG (To oupua NG
yeiwong dev TTPETTEN va SIGKOTITETAI OTTO TOV JIOKOTITN).
To KoAWwdIo TPOoPOdOaiag TTPETTEI va €ival TOTTOBETNUEVO
€701 TTOU O€ KAVEVO ONUEio va pnv  Eetrepvdel Katd
50°C 1n Beppokpaaia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

! O 1eXVIKOG €YKATAOTOONG €ival UTTEUBUVOG yia TN
OwaoTH NAEKTPIKF oUVOEDN Kal yia TNV TAHPNCN Twv
KaVOVWV a0QOAEIag.

Mpiv digvepynoete Tn cuvdeon PePaiwbeite OTI:

* n mpi¢a va diabETel yeiwan Kal va givalr cUPQuva PE
TO VOUO.

* H mpifa va eivar oe BEon va ugioTaral To PEYIOTO
@OpPTIO 10XU0G TNG UNXAVAG, OTTWG AVOPEPETAI GTNV
TAUTTENITOO XOPAKTNPIOTIKWY (BAETTE TapakdTw).

* n 1d0n TPoPodoaiag va TEPIANAPBAVETAI OTIG TIMEG
TNG TAUTTENITOAG XOPAKTNPIOTIKWY (BAETTE TTapaKdTw)

* n TpiCa va gival oupBatr e To BUCHA TNG GUOKEUNG.
>& avTiBETN TTEPITITWON AVTIKOTACTACTE TNV TIPICa 1} TO
Buopa. Mn XpnoIWOTTOIEITE TTPOEKTATEIG Kal TTOAUTTPICA.

! AQoU eykaTaoTaBei n CUCKEUR, TO NAEKTPIKO KAAWDIO Kal
N NAEKTPIKA TTpiCa TTPETTEl VA €ival EUKOAQ TTPOORATIMA.

! To kaAwdio dev TTPETTEl va DITTAWVEI A va CUMTTIECETA.
! To kaAwdio TTPETTEl va eAEyXeTal TTEPIOSIKA Kal va TO
QVTIKABIOTATE POVO aTTO £E0UCIODOTNUEVOUG TEXVIKOUG

(BAEmre Texvikny YTooTripién).

! H emixeipnon atmroTtroicital kaBe guBuvng 6tav ol
KOVOVEG auToi Sev TnpouvTal.

MINAK'IAA XAPAKTHPIZTIKQN

TTAGTOG CmM. 43,5
Uyog cm. 32
BaBog cm 41,5

AlooTdoeig

Oykog It. 58

Tdon 220-240V ~ 50/60Hz
50Hz (BAéTre mvakida
XOPOKTNPIOTIKWY) PEYIOTN
ATTOPPOPOUPEVN I0XUG 2250W

HAekTpikég
ouvdéoeig

Odnyia 2002/40/CE otnv eTIKETT
TWV NAEKTPIKWV PO UPVWV.
MpoTtutmo EN 50304
KatavaAwaon evépyeag Puaoikr
eTTayWYA— AcIToupyia
8éppavong: (=

ENERGY LABEL Mapadooiokdg

KatavdAwon evépyeag diAwon
Katnyopiog Auvauikig

ay wyIuoTnTaC - ASIToupyia
0¢puavong:

MoAupayeipepya.

H ocuokeun autn gival cupewvn
pe TIg akdAouBeg KolvoTikég
Odnyieg: 2006/95/EOK
™G12/12/06 (XaunAA Tdon) kai
METAYEVEDTEPEG TPOTIOTTOINTEIG -
2004/108/EOK 1ng 15/12/04
(HAekTpouayvnTikA ZupBaToTnTa)
Kal JETAYEVETTEPEG
TpoTIOTTOINCEIG - 93/68/EOK Tng
22/07/93 Kkal JETAYEVEDTEPEG
TPOTIOTTOINCEIG.

2002/96/EK kal JETayEVEDTEPES
TPOTIOTTOINCEIG.

C€
i
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Ekkivnon kai xpnon

! 210 TTpWTO Avaupa AEIToupyAoTe To Youpvo Adelo
yla TOUAGXIOTOV pIo Wpa YE TO BEPUOCTATN OTO
MEYIOTO Kal hE TNV TTOPTA KAEIOTH. MeTd OBAOTE,
avoigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU KOl AEPIOTE TO XWPO.
H ooun 1Tou avadusTal oQeiAeTal oTnV €EATUION TWV
OUCIWY TTOU XPNOIUOTIOINBNKav yia TNV TTPOCTACIa TOU
@oupvou.

Ekkivnon Tou @oupvou

1. EmIAEETE TO €mMBUPNTO TTPOYPOPPA UAYEIPEUOTOG
oTpépovTag Tov emAoyéa Twv NMPOTPAMMATQN.

2. EmAEETE TN Bepuokpaaia oTpEPOVTAG ToV ETTIAOYEQ
Tou OEPMOZTATH. Mia AioTa pe Ta ynaoigata Kal Tig
OXETIKEG TTPOTEIVOUEVEG BEpUOKPATieg gival OIaBETIUN
oTov lNivaka ynaoipatog (BAEme MNMpoypduuara).

3. To evdelkTIKO pwTdki OEPMOZTATH avaupévo
Ocixvel TN @daon TpoBEépuavong PEXp! Thv TeBeioa
Bepuokpaacia.

4. Katd 10 payeipeya PITopEiTe TAVTA:

- va oAAGEeTE TO TTPOYPAPUA HAYEIPEUATOG
evepywvTag atov emAoyéa NMPOMPAMMATQON

- va 0AAGEETE TN BEPUOKPOTIa EVEPYWVTAG OTOV
emAoyéa OEPMOZTATH

- va OIOKOTITETE TO PAYEIPEPA PEPVOVTAG TOV ETTIAOYEQ
MPOrPAMMATQN oTtn 6éon “0”.

! Mnv a1moB£TeTe TTOTE AvTIKEiyeva atn Bdon Tou
@oupvou dI6TI YTTopEi va TTpokAnBoUv {nuIEG OTO
OudaATO.

! Na Bétete TAVTA Ta OKEUN PAYEIPEPATOG OTO
TTAPEXOPEVO TTAEYMQ.

Agpiopog pigng

Mo va emTeuxOei pia peiwon Twy £EWTEPIKWV
BepPoKpaCIWY, opIoUéva JovTEAQ BIaBETOUY Evav
aveuioThpa Yuéng. Autdg Trapdyel pelua agpa TTou
eCEPXETAI PETAEU TOU TTiVAKO €EAEYXOU Kal TNG TTOPTOG
TOU QoUpVvou.

! 210 TEAOG TOU PAYEIPEPATOG O AVEUIOTAPOG
TTApApEVEl EVEPYOGS MEXPIG OTOU O POUPVOG WuxBEei
IKOVOTTOINTIKA.

dwg TOoU Youpvou
AvaBel emIAEyovTag ME TOv eTTIAOYEQ

MPOrPAMMATQN. Mapauével avappévo oTav
emAEyeTal éva TTPOYPOUPA YNoiuaTog.

*YTTdpxel HOVO O€ OPICHEVA HOVTEAD

XpRon Tou timer *

1. Kat’ apxiv TPETTEl va KOUPVTIOETE TO EUTTVNTAPI,
atpépovTag Tov emAoyéa TIMER katd pia oxedov
TTAAPN OTPo®R OeEIOOTPOYA.

2. TupiCovTag TTicw aApPIoTEPOOTPOYA, BE0TE TOV
eMOUPNTS XPOVO KAVOVTOG VO GUUTTEGOUV Ta AETITA
emi Tou emAoyéa TIMER pe Tn otabepr) €voeign aTov
TTivaka eAéyyou.

3. To timer €ival éva xpovoueTpo: pe TN ARgn Tou
XPOVOU eKTTEUTTEI éva NXNTIKO ONJa.

! To timer dev eAéyxel TO Avapua Kal To oBACIYO Tou
poupvou.

PoAd1 pe xpovopuerpo PouoTik*

Mwg pubuileTal n Tpéxouoa wpa

O @oUpvOog TTPETTEI VO CUVOEETAI NAEKTPIKA.
TpaBATe Tov emmAOyEéa KAl OTPEWTE TOV
aploTeEPOOTPOPA PEXPI Va TEBEI N cwoTA wpa.

I To poAdI Asitoupyei NAEKTPIKA, OUVETTWG O€
TEPITITWON atroudiag pelpatog Ba atapathoel kKad’
OAn 1n O1dpkela TNG atrouciag Tou. MeTd Ba xpelaaTei
va emmavaAdBete Tn diadikacia puBPIoNG TNG
TPEXOUCAG WPAG.

AsiToupyia xpovopeTrpou

>Tn A€iIToupyia XpovoueTpou TiBeTal £vag XpOvog atTd
TOV OTToio apyxiCel avtiotpoen pétpnon. H Asitoupyia
auTh dev eAEyxel TO Avauua Kal To ofACIYO Tou
@oUpvou, aAAG ekTTEUTTEI HOVO €vav nNXNTIKO
ouvayeppd otn ARgn xpovou.

PuBuion Tou xpovoueTpou

ZTPEWTE TOV ETTIAOYEQ OEEIOOTPOPA PEXPI VO PEPETE
TO O€iKTN OoTOV €MOUPNTO XPOVO (E0WTEPIKA KAIMAKQ),
vopaTd PECW TOU «TTapaBbUpouy.

H pétpnon tou xpdvou apxifel auéowg.

MNa va dlakOWETE TOV AXO A yIa va XPNOIUOTIOINCETE
MOvo Tn AeiToupyia pohoyioU @épTe TO OEiKTn OTO
oUpBoro K.
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NMPOrPAMMATA

MpoypdppaTa HAYEIPEUATOG

! MNa 6Aa Ta TTpoypduuaTa PYTTopEi va TeBEi pia
Beppokpacia peTagl 60°C kai MAX, ekTOG:

* GRILL (ouvioTatal va Béoete povo ato MAX)

* GRATIN (ouvioTaTal va pnv eTTepVATE TN
Beppokpacia Twv 200°C).

& Npéypappa MAPAAOZIAKOE ®OYPNOE

EvepyotroloUvTal Ta dUo BepPavTIKG OTOIXEIA, TO KATW
Kal To €mavw. Me autd 1o TTapadoaiakd Payeipeua
gival KOAUTEPQ va XPNOIYOTIOIEITE YOVO Eva €TTITTEDO:
ME TTEPICOOTEPA ETTITIEDA UTTAPXEI KAKI KATAVOUR TNG
Bepuokpaaciag.

X MNpéypapua MOYATI-MATFEIPEMA

EvepyotroioUvtal 6Aa Ta BepuavTikG oToixeia (KATw
Kal €TTavw) Kail TIBETal o€ AgiIToupyia o avepIoTAPAG.
Emeidn n BepudTnTa eival atabepr) oe 6Ao 10 poUupvo,
0 aépag Wrvel Kal pOdOKOKKIVIZEl TO @aynTd
opoiduop@a. MTTOpEITE va XPNOIKOTTIOIEITE TO TTOAU
OUo eTiTreda TAUTOXPOVA.

O Npéypaupa ®OEPNOg EMGNQ

AvdBel To erdvw BeppavTikd aToixeio. H Aeiroupyia
QUTA UTTOPEI va XPNOCIYOTIOIEITAI YIa CUUTTARPWON TOU
ynoiparog.

Mpoéypaupa GRILL

vaRel To eTAvVW BepuavTikd oToixeio. H apketd uwnAn
Kal duean Bepuokpacia Tou YKPIA ETITPETEI TO APECO
ETTIPAVEIAKO POSOKOKKIVIOUA TWV TPOPiUWY TTOU
eUTTOdICOVTag TNV ATTWAEIT TWV XUPWY Ta dIATnEEi TTIo
TPUPEPG €0WTEPIKA. To WNGIWO OTO YKPIA CUVICTATAI
I010iTEPA VIO EKEIVA TA PAYNTA TTOU OTTAITOUV UWNAR
ETMPAVEIOKN Bepuokpaaia: PTTPICOAEG HOOXOPIOIES
Kal Bodivég, entrecote, @IAéTO, hamburger KATT...
Opiopéva Trapadeiypara xprong avaeépovTal otnv
Tapdypa@o “TpakTiKEG CUPPBOUAEG yia TO
Mayeipepa”. Alevepyeite Ta payelpéuaTta Ye TNV TOPTA
TOU QOoUpPVOU KAEIOTH.

& Mpoypapua GRATIN

EvepyoTtrolgital To eTdvw BepuavTikd OTOIXEIO Kal
TiBeTal o€ AgiToupyia o avepioTAPAG. Zuvouddel Tn
BepuIKn akTIVOBOAIa piog KaTeUBuvong Pe Tn OUVAMIK
KUKAOQOpIia Tou aépa OTO E0WTEPIKO TOU POUPVOU.
AUTO TTOPEUTTOBICEl TO ETTIPAVEIAKO KAWIUO TWV

TPOYiuwyv augdvovtag Tnv IoXU diciocduong TnNG
BepuOTNTOG. AlEVEPYEITE TA PayEIpEPATA PJE TNV TTOPTA
TOU OoUPVOU KAEIOTH.

MpakTIkKéG CUMBOUAEG YnoipaTog

! 210 payelp€éuaTa Ye aépa Pn XPNOIUOTTIOIEITE TIG
Béoeig 1 kai 5: déxovTal at’ eubeiag 1o Bepud agpa
TToU Ba PTTopoUCE va TTPOKOAETEl KaWiuaTa oTa
euaiodnTa TPOPIYQ.

! 210 payeipépata GRILL kai GRATIN, va totmroBeTeite
Tov MITTOCUAAEKTN oTn B€on 1 yia TN GuAAoyn Twv
UTTOAEIMMATWY payeipéuaTtog (Couptd r/kar Aitrn).

MOAY-MATETPEMA

* va xpnolgoTroleite TIg B€oelg 2 kal 4, BEToVTag OTN
2 Ta TPOPIYA TTOU OTTAITOUV TTEPITOOTEPN
BepuodTNTA.

* Na TommoBeteite To MITTOOUAAEKTN XAUNAG Kal TO
TAEYyUa WnAd.

GRILL

» TomoBeteite TO TAEyua oTn Béon 3 A 4,
OIEUBETWVTAG T TPOPIUA OTO KEVTPO TOU
TAEYPOTOG.

« ZUVIOTATOI Va BETETE TN OTABUN €VEPYEIOG OTO
MéyioTo. Mnv Ea@viadeaTe av n eTAvw avTioTaon
Oev gival ouveXwe avaupévn: n Aeiroupyia NG
eAEyxeTal amo éva BepuooTdTn.

MT=A

* o KOAG YAGIPO TNG TTITOOG VA XPNOIUOTIOIEITE TO
mpoypauua MOAYMATEIPEMATOX.

» XpnoiyotroinoTe éva Tawi eAa@pou aAoupiviou,
TOTTOBETWVTAG TO OTO TTAEYUO TTOU OOG TTAPEXETAI.
Me Tov AITTOGUAAEKTN augdvouv ol Xpovol
Ynaoiyatog Kal OUCKOAQ TTETUXAIVETE JIa TTITOO
Tpayavn.

o Xe TTEPITITWON ME TTTOEG Pe TTAoUCIa YEUION
OUVIOTATOI VO EICAYETE TN MOTOAPEAQ OTN PEOTN TOU

ynaiyarog.
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Mivakag ynoiparog

n p Too Bdpog Oéon Twv MpoBépuavon Mpoteivopevn A'd.pKEm
poypapuaTa poPIHa (Kg) EMIMESWYV (AemrTa) Beppokpacia wnalparos
(AeTrrd)
Mama 1 3 15 200 65-75
. Wn16 pooxapioio ry Bodivéd 1 3 15 200 70-75
”“gﬁ‘:ﬁ":g"°g W16 XoIpIve 1 3 15 200 70-80
Mmiokdra (¢ poAag) - 3 15 180 15-20
KpoaoTtdreg 1 3 15 180 30-35
Nitoa (o€ 2 Béoeig) 1 2«kal 4 15 230 15-20
Aagavia 1 3 10 180 30-35
Apvi 1 2 10 180 40-45
WnT16 KOTOTTOUAO + TTATATEG 1+1 2 kal 4 15 200 60-70
ZKOUUTTPIi 1 2 10 180 30-35
MoAupayeipepa | Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Mmivié (o€ 2 Béoeig) 0.5 2 kal 4 10 190 20-25
Mriokéra (o€ 2 BéoeIg) 0.5 2 ka1 4 10 180 10-15
Mavreomavi (g 1 Béan) 0.5 2 10 170 15-20
Mavreomavi (o€ 2 BETEIQ) 1 2 kal 4 10 170 20-25
AANJUPA KEIK 15 3 15 200 25-30
q;:_"g:‘gg ZUPTTARPWON Ynoiyarog - 3/4 15 220 -

FAWOOEG KOl OOUTTIEG 1 4 5 Max 8-10

ZouBAdkia a1ré kahapdpia Kal yapideg 1 4 5 Max 6-8

DINETO pTTOKANGpPOU 1 4 5 Max 10
Aayavik@ aTo TTAEypa 1 3/4 5 Max 10-15
Grill MrrpifdAeg pooxapioleg 1 4 5 Max 15-20
KoToAéTeg 1 4 5 Max 15-20

Hamburger 1 4 5 Max 7-10
2KoupTTpi 1 4 5 Max 15-20

Toot n.°4xa16 4 5 Max 2-3
Gratin Kototrouh o aTo yKpIA 1.5 2 5 200 55-60
SouTTIéG 1.5 2 5 200 30-35
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NMpo@uAdageic Kal CUMBOUAEG

! H ouokeun oxedIAoTNKE KAl KATAOKEUAOTNKE
oupewva pe Toug O1ebveig kavoveg aopaleiag. Ol
TIPOEIOOTTOINTEIG QUTEG TTAPEXOVTAI VI AOYOUG
aoc@aAgiag Kal TTPETTEl va dIaBaaTolV TTPOCEKTIKA.

Fevikn ac@daAsia

* H ouokeun oxedIAOTNKE YIO PN ETTAYYEAUATIKA
XPAON OTO ECWTEPIKO KATOIKIOG.

* H ouokeun dev eykabBioTatal o €§wTEPIKO XWPO,
QaKOMN KI av 0 XWpPog oKeTradeTal, O10TI €ival TTOAU
ETMKIVOUVO va TNV a@ACETE eKTEDEINEVN OE Bpoxn
Kal KOKOKalpia.

* o va YETAKIVACETE TN GUOKEUR VO XPNOIUOTIOIEITE
TAvTa TIG avTioToIXeG AaBEG TTou BpiokovTal OTa
TTAQivd Tou @oUpvou.

e Mnv ayyifete TN pnxavn pe TOdIQ YUPVA R PE TO
xépia N 1a modia Bpeyuéva.

e H ouokeun] Tpétrel va XpNOIMOTTOIEITAl IO TO
Hayegipepa TpOoQigwy, povo amod dropa eviAiKa
Kol oUP@WVa PE TIG 0dnyieg TToU ava@épovTal
oT1o Tapov gyxeipidio. EUea Ueec xnnoc (aea
manUaaeaia: eYniaioc xwnui) ailae aeaoUeecec
eae ooiammwo atreeiiaoic. O KATAOKEUAOTAG
dev ptropei va BewpnBei uretBuvog yia
evlexoueveg {nUIEG TTPOKAAOUMEVEG ATTO
XPNoelig akaTAAAnAeg, eoc@aApéveg Kal
avopBo6dodeg.

 Kard tTn XpAon Tng OUCKEUNG T BgpUAVTIKA
OTOIXEIO Kal OpIoMEVA PEPN TNG TTOPTOG TOU
@oupvou kabBioTavral TToAU Begpud. MpooéxeTe
va pnv Ta ayyidete Kal KpATaTe TO TTaAIdIA
HOKpPId.

o AToQeUyeTe TO KOAWSIO TPOYodoaiag GAAwvV
OIKIOKWYV NAEKTPIKWY CUOKEUWV va ayyilel Ta
Bepud pépn TOoU POUpPVOU.

* Mn BouAwveTe Ta avoiyuaTa agpiouoU Kal
aTTaywyng NG BepuoTNTOG.

* Na mavete TN AaBn avoiyhatog Tng ToOPTAG GTO
KEVTPO: OTa TTAQIVA pTTopei va gival {eoTn.

* XpnoigoTrolgite TavTa yavTia goUpvou yia va
Bacete A va ByddleTe okeln.

e Mnv KaAUTITETE TN BACN TOU POUPVOU HE
aAoupivoxapTo.

e Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTO UAIKO OTO POUpPVO: Qv N
ouokeun TeBei Eagvikd oe Asitoupyia Ba ptTopouce
va TTapel wTId.

* Na BeBaiwveoTe TAvVTa OTI Ol ETMAOYEIG €ival aTn
0éon “@7/“0” 6TaV N CUCOKEUNR Jev XPNOIUOTTOIEITAI.

* Mn Byddete 10 BUoPa atmmd TNV NAEKTPIKA TTPIda
TPABWVTAG TO KOAWDSIO, aAAG TidvovTag To BUapa.

* Mnv kdvete KaBapiopod ) oUVTAPNON XWPIg
TTPONYOUNEVWG Va €XETE ByAAel To BUoPa atrd TV
NAEKTPIKN TTRICA.

o Xe Trepimtwon BAGRNG, un emepPaiveTe O€ Kapia
TTEPITITWON GTOUG £€0WTEPIKOUG PNXAVIOUOUG YIa va

ETTIXEIPNOETE TNV ETTIOKEUN. ETTIKOIVWVAOTE PE TNV
Texvik) YTooTApIEN (BAETe YTrooTrpién).

Mnv atmoB£TeTe Bapid avTIKEIJEVA OTAV AVOIXTH
TOPTA TOU QOUPVOU.

o Aev TTPOBAETTETAI N XPrON TNG OUCKEUNG OTTO

aropa (ouptrepIAauBavopévwy Twv TTAIdIWY) HE
MEIWMEVEG QUOIKEG, QIOBNTIKEG ] VONTIKEG
IKAVOTNTEG, ATTO ATOMA WUN EUTTEIPA 1] XWPIG
e€oikeiwaon Pe TO TTPOIOV, EKTOG KI av €TTOTITEVOVTAI
atrd ATouO UTTEUBUVO yIa TNV AoQAAEId TOUG N
€XOUV deXTEI TTPOKATAPKTIKEG 0dNYiES yia TN xpnon
TNG OUOKEUNG.

* ATo@eUyeTe va TTaifouv Ta TTaIdIG PE TN CUOKEUR.
AiaBeon

» AidBeon Tou UAIKOU OUOKEUOOIAG: va eQapUOCleTE

TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOUOUG, WOTE Ol CUOKEUATIES
va PTTOPOUV Va E€TTAVAXPNOCIYOTTOINO0UVY.

H EupwTraikr) Odnyia 2002/96/CE yia ta
QTTOPPIMMOTA NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWYV
ouokeuwv (RAEE), TTpoBAETTel OTI 01 OIKIOKEG
NAEKTPIKEG TUOKEUEG Oev TTPETTEl va diaTiBevTal
OTNV KAVOVIKA POr TWV OTEPEWYV ACTIKWV
aTToppPINPaTWY. O1 d10TEBEICEG CUOKEUEG TTPETTEI
va oUAAEyovTal XwpIoTA yia va BeATIOTOTTOIEITAI
TO TTOOOOTO AVAKTNONG KAl OQVAKUKAWONG TWV
UAIKWV TTOU TIG CUVOETOUV Kal VO OTTOQEUYOVTAI
OuVNTIKEG CnUIEG OTNV uyeEia Kal oTo TTEPIBAAAOV.
To ouppoAo Tou diaypaupévou KalaBiou @épeTal
o€ OAa Ta TTPoidvTa yia va Bupilel TIg
UTTOXPEWOEIG XWPIOTAG TUAAOYNG.

MNa TepaItépw TTANPOYOPIES, yIa TN CWOTH
QTTONAKPUVON TWV OIKIAKWY NAEKTPIKWY CUCKEUWY,
0l KAToXO0l YTTOpoUV va atreubuvovTal oTnv
apuodia dnPOCIa UTTNPECIO | OTOUG PETATTWANTEG.

Eoikovounon evépyeiag Kal ogBacpuog
oT1o epIBAAAov

* OfTovTag o€ AsiToupyia TO @oUpvo oTa wpdpIa

TTOU KupaivovTal atmod apyd TO ATTOYEUPO PEXPI TIG
TIPWTEG TTPWIVEG WPEG, CUPPBAAAETE OTNV PEiWON
TOU QOPTIOU aTTOPPOPNONG TWV ETTIXEIPHOEWY
NAEKTPIKOU.

e JUOTHVETAl va OIEVEPYEITE TTAVTA TO POYEIPEUATO

o710 GRILL kar GRATIN pe Tnv ToOpTa KAEIOTA: TO00
yIa va TTETUXETE KOAUTEPO ATTOTEAEOUATA OCO Kal
yia pia a108nTr| e€oikovopnon evépyelog (10%
TEPITTOU).

* Na diatnpeite ammoTEAECHATIKEG Kal KOBAPES TIG

TOIMOUXEG, £T01 WOTE VA EQAPUOLOUV KAAG oTnv
TTOPTA KAl VA PNV TTPOKAAOUVTAI OTTWAEIEG
BepuodTNTOG.
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2UvVTpNOoN Kail gpovTida

ATTOKAEIONOG TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG

Mpiv atrd K&Be epyacia va ATTOUOVWVETE TN CUCKEUR
a1rd 10 OIKTUO NAEKTPIKAG TPopodoaiag.

KaBapIop6¢ THG CUOKEURS

o Ta e€wTepIkd TMOUOATWHEVA PEPN ) TO avVOEEIdWTA
Kl Ol AaGTIXEVIEG TOIHOUXEG UTTOPOUV VO
KaBapifovTal pe éva oQOUYYOpPAaKl BPeEyUEVO HE
XAlapd vepd Kal oudEéTEPO GATTOUVI. AV Ol AEKEDEG
eival dUOKOoAOI yia va @UYouV XPNGCIUOTTOINOTE
TTpoidvTa €10IKA. MpoTeiveTal va EETTAEVETE JE
Aa@Oovo vepd Kal va OTEYVWVETE PETA TOV
KaBapiopd. Mn XPNOIKOTIOIEITE ATTOEUOTIKEG
OKOVEG 1 OIOBPWTIKEG OUCTIEG.

* To eowTepIkO Tou PoUpvou KabapileTal KaTd
TIPOTIUNON KABe popd PeTd TN XpPARon, 600 cival
akéun xAiapo. Na xpnaoiyotroigite {e0TO veEPO Kal
OTTOPPUTTAVTIKO, VA EETTAEVETE KOI VO OTEYVWVETE HE
MaAakd TTavi. ATTOQEUYETE TA ATTOLUOTIKA.

* Ta ageooudp ptropoUlv va TTAEVOVTal GAV KOVOVIKA
okeln, akOun Kal oTo TTAUVTAPIO TTIATWV.

! Mn xpnoiyoTroigite oTé OKOUTTEG aTUOU A O€
uywnAn Tieon yia Tov KaBapioud TNG OUOKEUNG.

KaBapiopog TG TépTag

KaBapioTte 10 yuaAi Tng TTOPTAG PE TPOUYYApPIa Kal
MN aTTo§UOTIKA TTPOIOVTA KOl OTEYVWATE UE EvVa TTAVi
MoAako. Mn xpnoldoTolEiTe UNIKG TpaxId 1 ¢EoTpa
aKovIouéva yiaTi 6a uTmopolcav va ypaTtoouvioouv TNV
EM@AVEIQ KAl va TTpoKaAéoouv Bpauon Tou yuaAiou.
lNa évav o emueA KabapIoPo PTTOPEITE va
OTTOOUVOPUOAOYNOETE

TNV TTOPTA TOU QOUPVOU:

1. avoifTte TeAeiwg TNV TTOPTA (BAETTE €IKOVQ).

2. ONKWOTE KAl OTPEWTE TOUG PoXAOUG TTou BpiokovTal
0TOUG BUO UeVTECEDEG(BAETTE ikovQ).

3. mdaoTe TNV TTOPTA OTA dUO
eEWTEPIKA TTAEUPA, KAEIVOVTAG
TNV apyad oxl OPJwG TTARPWG.
MatAoTe Ta ototm F, petd
TPaBNETE TNV TTOPTA TTPOG ECAG
BydalovTtag TNV atod Toug
MeVTECEDEG (BAETTE €IKOVA).
ZOVAPOVTAPETE TNV TTOPTA
aKoAouBwvTag Pe avTioTpopn
oelpa  Tnv dladikaaoia.

EAéyTe TIG TOIMOUYXES

Na eAéyxeTe TTEPIOBIKA TNV KATAOTACN TNG TOIMOUXOG
yUpw a1rd TNV TTOPTA TOU POUPVOU. € TTEPITITWON
TTou TTABelI ¢nuid atreuBuvBeite aTO TTANCIECTEPO
Kévtpo TexvikAg YTooTtnpIEng (BAETe Texvikn
YtrooTrpién). ZuvioTATAl VA N XPNOIUOTIOIEITE TO
@OUPVO HEXPI VO ETTIOKEUAOTEI.

AvTikaTdoTaon Tng Auxviag

MNa v avTikatdotaon NG Auxviag @wTIoHOoU Tou
poupvou:
1. Zef1dwaTe TO YUAAIVO KATTAKI aTTd T Auxvia.

2. ZeBIdwoTe TN Auxvia Kal avTIKATAOTACTE TNV HE HIa
avaAoyn: 1o0xUg 25 W, ouvdeon E 14.

3. ZavapovTApeTe TO KATTAKI (BAETTE €IKOVA).

TexvikA UTTOOTAPIEN

F'vwoToTmoInoTE:

* To povtého Tng pnxavng (Mod.)

* Tov apiBuo oeipdg (S/N)

AuTEG oI TEAeuTaieg TTANpoopieg BpiokovTal aTnv
TAPTTEAITOO XOPOKTNPIOTIKWY TTOU BPIiOKETAI OTN
OUOKEUN R/Kal 0Tn CUOKeuaaoia.
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YcTaHOBIEHHSA

! HeobGxigHo 36epiratn gaHy 6pollypy, Wwob maTtu
Haroy 3BepPHYTUCA 00 Hel y Oyab-sikui MOMEHT. Y
pa3 npogaxy, nepegadvi iHwin ocobi abo nepeisgy
nepekoHamTecs, WO iHCTPYyKLUis nepebyBae pasom i3
npunagomMm W HOBMIW BMACHUK MOXe O3HAaNOMUTUCH 3
npuvHUMnamm roro poboTn 1 BignNoBigHMMMK
3anobixxHMMK 3axogamu.

! YBaXHO BMBYITb IHCTPYKL,iKO: B Hiil MICTUTbCSA
BaXnvBa iHopMaLis Woao BCTAHOBEHHS,
BUKOPUCTaHHA Ta 6eaneku.

PosTawyBaHHA

TYnakoBKku He nMpu3HayveHi ang AUTsS4Ynx irop, Tomy ix
HeobXigHO yTunisyBaTtu 3rigHO 4O HOPM
po3noginbHoro 36opy Bigxodis (0us. 3anobixHi
3axodu ma nopadu).

! BcTaHOBMNEHHA Mae 3iicHioBaTUCA nuwe daxiBuamm
Ta 3 JOTPUMAHHAM UMX iHCTPYKUin. [lomunkose
BCTAHOBJIEHHSA MOXe MPU3BECTM 0 TpaBMYyBaHHSA OCib,
TBapvH abo 00 YLUKOAXKEHHS peyen.

B6yanyBaHHsA

LLlo6 rapaHTyBaTV cnpaBHy poboTy npunagy , mebni, B
sKi Mae BOygoByBaTMCA npunag, NOBUHHI MaTtu
BIOMOBIgHI XapaKTepUCTUKN:

* naHeni nobnuay Big OyXOBKM MalTb OyTU BMKOHaHI
3 XXapoMiuHUX martepianis;

* AKWO mMebni o6nMuboBaHi LLIMOHOM, 3aCTOCOBaHMUM
knen mae sutpumysaTtn temnepatypy 100°C;

* Ona OyXOBKW, sika BOyooByBaTMMETbCS Nig CTin
(Ous.manoHOK) abo y BMCOKY wady, mebni matoTb
MaTun Taki po3mipu:

575-585 mm.

595 mm.

5
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! BOygoBaHui npunag He NOBUHEH KOHTAKTyBaTu 3
eNeKTPUYHUMK YacTUHaAMMU.

EHeprocnoxuBaHHs, BkazaHe Ha Tabnuyui 3 gaHumu,
Oyno 3amipsiHO NpwW LbOMY TWMi BCTAHOBMNEHHS.

&

/

3

BeHTunoBaHHA

[ns rapaHTii HaneXHoro BEHTUMOBAHHS HEObXiAgHO
3HATW 3a4HI0 CTIHKY Y BiAciky. baxaHo BCTaHOBUTU
OYXOBKY Tak, W00 BoHa obnupanacsa Ha ABi
OepeB’siHi NnaHkn abo Ha CyuinbHY MNOBEPXHIO 3
OTBOPOM LWOHarMeHLWw 45 x 560 Mm (Ous.maritoHKU).

LleHTpyBaHHA i 3aKkpinneHHs

PostawyBaTtun 4 KpinumbHi eNeMeHTH, AKi 3Haxo4AaTbCA
3 BOKIB AyXOBKM, Y 4 OTBOPY Ha NepuMeTpasnbHil
pamui, 3anexHo Bi TOBLUMHM BiYHOI CTiHKM MebniB:

ToBLWMHA 20 MM: BUOanuTm
PYXOMY 4acCTVHY KpinMMbHOro
enemeHTy (0ue.mastoHOK);

ToBLWMHA 18 mM: chif
BMKOPMCTOBYBaTU MepLunii nas,
SIK NMiAroTOBIIEHO Ha 3aBoAi
(Ous.marnHoK);

ToBLWMHA 16 MM: cnif,
BMKOPUCTOBYBaTU ApYruin nas
(Ous.marnoHOK).

o6 3akpinuTt npunag Ao
Meoni: BiakpuTu ABepusTa
OYXOBKW i 3arBUHTUTK 4
OepeB’saHi rBUHTU y 4 OTBOpPMW,
SIKi 3HaxoOAaTbCsA Ha
nepuMmeTparnbHii pamu,i.
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! Bci yacTuHu, ski 3abesnedytoTb 6e3neky, matTb
3aKpinnoBaTMCs TakK, WOO YHEMOXIMBUTKM X
BUTAraHHA 6e3 cneuianbHUX iHCTPYMEHTIB.

EnekTpuyHi nigKkno4veHHsA

! [lyxoBKM OCHaLLEeHi TPUMOMOCHUM LLUHYPOM
XMBMEHHS Ta NpautoloTb Bid 3MIHHOIMO CTpyMy,
poboya Hanpyra i YacToTa BKa3ylTbCa Ha Tabnuudi 3
faHummn (Ous.Huxye).

BcTaHOBMEHHS WHYPY XUBJEHHA

1. Bigkpunte knemny
KOpoOKYy,
CKOpUCTaBLUMCb
BMKPYTKOIO SIK BaXkernem,
HaTMCKYHO4M HEel Ha
BiYHi A3NYKM KPULLKU:
NOTArHITL Ta BigKpPUIATE
KPULKY (AMB.MantoHOK).
2. Migrotynte Ta
BCTaHOBITb LUHYpP
XWUBMEHHS: 3HIMITb
rBMHTM 3 3aTUCKyBaya i
IS __ TPV IBUHTM 3 KOHTAKTIB
L-N-==, notim
3aKpiniTh XUNn nig
roniBkamm rBUHTIB,
OO0TPUMYOYMCh
konbopis CuHin (N)
KopuuHesun (L) XKosTtuin-
3enenHnin (==) -
OVIB.MaIoHOK.

3. 3adikcynTe WHYp BiANOBIAHMM 3aTUCKaYeM.

4. 3aKpUNTE KPULLKOK KIIEMHY KOPOOKY.

QMMM N

MipKntoYeHHA WHYPY XXUBMEHHS1 OO eNEeKTPUYHOI Mepexi

3abe3neyTe LWHYp BUIIKOK, NpUAATHOK AN
BKa3aHOro Ha Tabnuuyui 3 JaHVMK HaBaHTAXEHHS
(Ous.rnopyy). Y pasi 6e3nocepefHbOro NiaKMOYEHHS
[o Mepexi HeobxiaHo nependaunT MiXX Npunagom i
MEPEXEK BCEMOMOCHMIA BUMMKAY 3 MiHIManbHOM
BiACTAHHIO MK KOHTaKTamMu y 3 MM, SKUA BUTPUMYE
HaBaHTaXeHHS i BiANOBIAAE YMHHUM HOopMmaMm (ApiT
3a3eMreHHa He Mae nepepmBaTtucs Bumukadem). Mpu
po3TallyBaHHi LUHYPY XXMBMEHHS CRigKynTe, Wob
noro Temnepatypa y byab-sKii Touli He
nepesuwyBana Ha 50°C Temnepatypy y NPUMILLEHHI.

! MoHTaxXHVK € BignoBiganbHUM 3a NpaBuiibHE
€NeKTPUYHE NiOKIMOYEHHS Ta 4OTPMMaHHS HOpPM Ge3neku.

Mepw HiX BMKOHYBaATW MIOKIOYEHHS, NepekoHanTecq
B TOMY, LUO:

* po3eTka Mae 3a3eMreHHs Yy BignoBigHOCTI OO
BCTaHOBMEHUX HOPM;

* po3eTka po3paxoBaHa Ha MakCMMaribHe HaBaHTaXKEHHS
y Mexax NOTYyXHOCTi npunagy, 3a3HadveHe y Tabnuui 3
XapakrepucTukamn (0us. HUXKYe);

* Hanpyra >XUBMEHHSA 3HaxOAUTbCHA B Mexax
3Ha4yeHb, BKa3aHUX Ha Tabnuuui 3
Xapaktepuctukamu (0us.Hux4ye);

* po3eTka cymicHa 3 BuUIKow npunagy. B iHwomy
BMNaAKy 3aMiHiTb po3eTky abo BUIKY; He
BUKOPUCTOBYNTE MOAOBXKYBaYi N TPINHUKNA.

!'Y BcTaHoBneHomy npunagi mae 6ytn 3abesneyeHnii
Nerkuin AocTyn A0 eNeKTPUYHOrO LUHYPY i PO3ETKM.

! WHyp He NOBUHEH MaTun 3ruHiB abo yTUCKIB.

! LLIHyp mae nepiogu4Ho nepesipaTUcA i
3aMiHIOBaATUCS TifMbKXU BNOBHOBaXXeHUMU haxiBLsSMU
(Ous. Loromoea).

! KomnaHisa 3Himae 3 cebe BignoBiganbHICTb y
pa3i HegoOTpMMaHHA BKa3aHUX HOPM.

TABJIMYKA 3 TEXHIYHUMU OAH MU

wvpwuHa 43,5 cm
Po3mipu Bucora 32 cm
rnubvHa 41,5 cm

06’em 58n

Hanpyra npu 220-240B ~ 50/60y abo
500y (guB. Tabrnnyky 3 TEXHIYHUMK
[aHUMK) MakcUMarkbHa CroxusaHa
NOTYXHiCTb 2250BT

EnektpuuHi 3'eaHaHHA

[vpektvBa 2002/40/CE Ha eTukeTLj
enekTpu4Hux gyxosok. Hopma EN
50304

CnoxwvBaHHA eHeprii Knac koHBekuji

ENERGY LABEL npuposHa - J'er HarpiBaHHs: |:|
TpaguuinHa;

EHeprocnoxwuBaHHsa aeknapauisa Knac
MpumycoBa KoHBeKL s — pyHKLis
HarpiBaHHS:

YHiBepcanbHe npuroTyBaHHsl.

Lle npunapg Bignosinae Takum
€Bponencbkum [npekTueam:
2006/95/CEE Bia 12/12/06 (Hu3bka
Hanpyra) 3 noJasnbLwUMN BHECE HUMU
3miHamm - 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnexkTpomarHiTHa CyMICHiCTb) 3
noganbLUYMY BHECEHUMU 3MiHAMU -
93/68/CEE Big 22/07/93 3 noganswimmmn
BHeceHUmn amiHamun. 2002/96/CE 3
noganbLWYMyY BHECEHUMU 3MiHaMU.
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Onuc npunagy

3aranbHuUK BUrnaag

MNaHenb KepyBaHHA 1 HAMPAMHI
p . AN ek Ta rpaTok
>,/II
Pisenb FPUNb 7”/// / I’ ’, ‘ \ \\\\ nosuuisi 5
=== = nosuuis 4
:// “ nosuuis 3
PiseHb OEKO Y J noauwis 2
gl// l } \KE nosuuis 1

MNMaHenb KepyBaHHA

IHOukaTop
TEPMOCTATY
|
g ' i °
B B N ’
L 7[] 45 15 »;;xl)i 60
L 7@ 30 . - . - L N -7:32
| | |
PerynsTtop Perynstop Perynartop
MPOIrPAM TAUMEPY* TEPMOCTATY
IHoukaTop
TEPMOCTATY
|
;i i
B _ @
:UJ> D 100
o _o o -
O B w NeF 0
| | |
PerynsTtop FoAnHHUK 3 Perynartop
NMPOIrPAM TpaguudinHum TaimepoM*  TEPMOCTATY

*HasaBHuU nuwe B OesKux Moaensx
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3anyck i
BUKOPUCTaHHSA

! Mpwn nepiomMy yBIMKHEHHI 3anycCTiTb OYXOBKY Y
XOTIOCTOMY PEXUMi LLOHAWMEHLLE Ha OOHY FOAVHY 3
TEPMOCTATOM Ha MaKCUMyMi Ta 3 3aKpUTUMM
aBepusitamu. MNoTiMm BUMKHITL, BiAKpUnTe oBepuaTa
OYXOBKM 1 NPOBITPITh NpUMilLleHHs. 3anax, Lo
3’ABMBCS, € pe3ynbTaToOM BUMAPOBYBAHHS PEYOBMH,
HEOOXigHMX AN 3aXMCTY OYXOBKW.

Sk po3no4yaTu BUKOPUCTAHHS AYXOBKOKO

1. BubepiTb GaxkaHy nporpamy npuroTyBaHHs,
obepTatoun perynsatop NPOIMPAM.

2. Bnbepitb TemnepaTypy, pekoMeHOoBaHy Ans
nporpamu, abo 3a baxxaHHsiM, obepTatoumn perynstop
TEPMOCTAT. Cnuncok 3 pexxuMamMmy NpuroTyBaHHS i
BiAMNOBIAHMMW pEeKOMEeHOOBaHMMKN TemnepaTtypamu
HaBOAUTLCA Y cneuianbHi Tabnuui (dus. MNMpoepamu).
3. FopiHHg iHankaTopy TEPMOCTATY Bkasye Ha
HarpiBaHHA OO 3adaHoi TemnepaTypu.

4. TMig yac npuroTyBaHHsS Ki HaAAETbCA MOXIMBICTb:
- 3MIHMTU Nporpamy MpPUroTyBaHHS, CKOPUCTABLUMCh
perynaropom MNPOIPAM;

- 3MiIHUTW TemnepaTypy 3a ONOMOrol perynsatopa
TEPMOCTATY;

- nepepBaTy NPUroTyBaHHs, NOBEPHYBLUN pPerynstop
MPOIPAM B nonoxeHHs “0”.

! Hikonwn Hi4oro He knagite Ha OHO AYXOBKM, OCKINbKM
B/ PU3NKYETE MOLLUKOAUTM emarlb.

! Bce KyxOHHe npunagasi BCTAHOBOWTE Ha r'paTku 3
KOMMMEKTY MOCTavyaHHs.
BeHTuUnAuia gna oxonomXeHHA

3 MeTO 3HMKEHHS 30BHILLHBOI TeMmnepaTypu esKi
MoZeri OCHaLLEHi BEHTUNSATOPOM AN OXONOMXKEHHS.
BiH cTBOpIOE MOBITPSAHWI NOTIK, SIKUA BUXOOUTb MiX
NaHenmno KepyBaHHs i ABepuATaMU OyXOBKM.

! HanpwukiHui npuroTyBaHHSA Xi BEHTURATOP
NPOAOBXY€E MpaLtoBaTh OO NMEBHOMO OXONOMKEHHS
OYXOBKU.

OcBiTneHHA AyXOBKMU

[nsa yBiMKHEHHA BUGpaTH perynaTtopom
MPOIPAM. Mig yac Bnbopy nporpamu NpuUroTyBaHHS
BOHa CBITUTbCS.

*HasaBHU nuwie B OesKUX MOOensax

AK BMKOpUCTOBYBaTU Taumep*

1. Mepw 3a Bce, HeOOXigHO 3aBecTn ByaUNBHUK,
o6eptatoun perynstop TAMMEPY Ha nosHuit 06epT
3a FOAVNHHUKOBOK CTPINKO.

2. ObepTatoun Hasad, NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKMK,
3apante GaxaHu vac, CTUKYHYM XBUIUMHW, BKa3aHi
Ha perynatopi TAVIMEPY 3 Hepyxomolo BiAMITKOIO Ha
naHeni KepyBaHHs.

3. Tanmep — ue NiYNNbHUK XBUIWH: NPO BUYEPMaHHS
yacy CroBillae 3BYKOBWUW curHan.

! Taimep He KOHTPOIOE YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS
OYXOBKMU.

FoOAWMHHMK 3 TPpagULUINHUM TauMepoM™

Ak HanawTyBaTU NOTOYHMUW Yac

Ha pyxoBKy Mae MofaBaTUCs enekTpPUYHE XXUBMEHHS.
MoTartn 3a perynsaTop i o6epTaTt KOro NpoTu
FOOMHHMKOBOI CTPINKM A0 BCTAHOBIEHHST BaXkaHOro vacy.

! FTOANHHUK Npautoe Bi ENEKTPUYHOIO XMUBIEHHS,
TOMYy npu nepebosix y nogadi eHeprii BiH TaKoX

3ynuHAeTbes. [licna BigHOBNEHHsST enekTpoeHepril
HeoOXigHO 3HOBY BMKOHATK HanaluTyBaHHS 4acy.

DyHKUiA TpaguuinHoro Tanmepy (6€3 BUMKHEHHS)
Y dyHKUiT TpaguuUinHOro Tanmepy 3agaeTbCa yac, Bif
SIKOr0 PO3MOYMHAETLCA 3BOPOTHIN Bignik. Taka
YHKLiS HE KOHTPOMIE YBIMKHEHHS | BUMKHEHHS
OYXOBKM, NPO BMYEpPnaHHA 4acy CroBillae 3BYKOBUW
curHan.

AK HanawTyBaTU TpaguLiNHUMA Tanumep
[MoBepHITbL perynsaTtop NpoTu rOAMHHUKOBOI CTPINKK Ha
no3Hayky noTpibHOro 4acy (BHYTpIlWHSA LWkKana),
MOMITHY y “BiKOHU,".

Bigpasy X po3noyHeTbCs BiAnik yacy.

LLlo6 nepepBaTu 3ByKOBUI curHan abo ckopucrtaTucs

nuwe yHKUIE roAMHHMKA, BCTAHOBITb MO3HAYKy Ha
.

50



NMporpamu

Mporpamun npurotyBaHHA iXi

! [inga BCiX nporpam TemnepaTtypa 3a4aeTbCcs B
iHTepBani mixx 50°C i MAX, okpim:

* [PUITb (pekomeHayeTbCA BUCTaBAATU Tinbkv Ha MAX);
+ KOHBEKUINHWW TPUNb (pekomMeHayeTbcsa He
nepesuwyBaTn Temnepatypy B 200°C).

E Mporpama TPAOUUINHA OYXOBKA
MpautooTe ABa HarpiBanbHi €NeMeHTI — HUXHIN i
BepxHin. MNpun TpaguuiniHOMy roTyBaHHI Kpalle
BXMBATK nvLle oauH piBeHb: Mpy BXMBaHHI
OeKinbKOX piBHIB TemnepaTtypa po3noginserbcs
HepiBHOMIpHO.

E Mporpama OAHOYACHE NMPUITOTYBAHHSA

MpautooTe BCi HarpiBasnbHi eneMeHTn (BepXHin i
HWXKHIN) | BeHTUNATop. OCKiNbKM Tenno po3nogineHo
PiBHOMIPHO MO BCi AyXOBLi, NPUrOTYBaHHS Xi
BinOyBaeTbCA 3aBASKM PIBHOMIPHOMY HarpiBy
noBiTps. MoxHa BukopucToByBaTuHe GinbLue OBOX
PiBHIB OfHOYaCHO.

Ij Mporpama BEPXHA OYXOBKA

[Mpautoe BepxHin HarpiBanbHui enemeHT. Lia dyHkuis
MOXXe BMKOPUCTOBYBATWUCS ONS 3aBepluanbHuX A 3
roTyBaHHSI.

Mporpama FPUMb

Mpautoe BepxHin HarpiBanbHWU enemeHT. Brucoka
TemnepaTypa 6e3nocepegHb0 3 rpusto 3abesnedvye
MUTTEBE YTBOPEHHST PYM'SIHOI LLKIDOYKK, sika 3aTpuMye
BUTIKAHHSA COKY, | TOMy CTpaBa BcepeauHi byae GinbLu
M’sikot. CMaXKeHHs1 Ha rpuni 0COBNMBO PEKOMEHOYETLCS
NS TUX CTpaB, siki NoTPebyroTb BUCOKY TemnepaTypy Ans
noBepxHi: bidLuTekcn 3 TENATUHN N ANOBUYNHM,
aHTPEKOTH, hinenHi YactuHu, rambyprepu, ToLwo... [eski
NpVKNaan HaBoaATbCs Y po3aini “KopucHi nopaaun 3
npurotyBaHHs’”. ig Yac NpUroTyBaHHs ABepusaTa OyXOBKU
MatoTb ByTU 3a4MHEHI.

] Mporpama KOHBEKUIMHUA rPUNb

[Mpautoe BepXHiN HarpiBanbHUN eNeMeHT i
BeHTMNATOP. Takun pexnum o6’eqHye OQHOCTOPOHHE
TEennoBe BUMPOMIHIOBAHHS 3 NMPUMYCOBOHO
LMpKynsuielo NoBiTps ycepeauHi ayxoeku. Lle
nepeLLKoKae NOBEPXHEBOMY MiArOPSIHHIO CTpaBM,
30inbLUyoun cuny NpoHuKHeHHNA Tenna. lig vac
NPUroTyBaHHA ABepusTa OyXOBKM MatoTb OyTu
3a4YUHEHI.

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHSA ixi

! Mpun NpuroTyBaHHi xi 3 KOHBEKLiED He
BUKOPUCTOBYMTE NO3uLii Ans piBHIB 1 i 5: cnpsimoBaHi
NOTOKW rapsiyoro noBiTPA MOXYTb NPUBECTU A0
NiAropsiHHA genikaTHUX MPOAYKTIB.

!V pexumax npurotyBaHHa BAPBEKHO i
KOHBEKLIAHWA TPUNb

posTallynTe Aeky B nosuuito 1 ana 36upaHHa
3anuukis

Big npuroTyBaHHA (nignueu i/abo >xupw).

OAHOYACHE TOTYBAHHA

* BukopucTtoByinTe nosuuii piBHiB 2 i 4, nomiwiatoum
Ha piBeHb 2 CTpaBu, siki BUMarawTb OinbLioro
Tenna.

* [loMmicTiTb 4EeKO BHU3 i I'paTKy yBepxX.

rPUNb

» BcraBTe rpatky B nosuuiio 3 abo 4, po3amiytoum
NPOAYKTN y LIEHTPI rpaTtku.

+ PekomeHayeTbCs BUCTaBUTUM MaKCUManbHY
enekTpoeHeprito. He TypOyinTecs, SIKLO BEPXHIN
HarpiBanbHUN enemMeHT He 3anuwaeTbCs NOCTIMHO
YBIMKHEHMM: MOro poboTa KOHTPOMNIETLCS
TepmocTaToMm.

MILLA

* [ns npurotyBaHHs liuum Kpawe 3a BCce MigxoauTb
nporpama OOHOYACHOIO NOTYBAHHA.

* BukopucTtoBynte HM3bKYy hopmy 6e3 pyyku 3
Nerkoro antoMiHilo, BCTaHOBUBLUK 1T Ha rpaTui 3
KOMMJIEKTY MOCTa4aHHs.

3 gekom 36inblUyeTbCs Yac NPUroTyBaHHS
i MOraHo BMXOAUTb XpycTKa niyua.

e Y pasi cunbHO HaAMOBHEHUX Mil, JOLINbHO Jo4aTH

MouLuapenny B cepeauHi NpuroTyBaHHs.
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n Tabnuusa npurotyBaHHSsA

MonepenHin TpuBanictb
. . . PekomeHaoBaHa
Mporpamu XapuoBi npoayKTn Bara (kr) Mo3uuin HarpiB TeMnepaTyba roTyBaHHA
(XBY NUHK) patyp (XxBUNKUHK)
Kauka 1 3 15 200 65-75
i YKapke 3 TensatMHm abo 3 SNoBUYNHU 1 3 15 200 70-75
T;;a:;(v:.::: a >Kapke 3 CBUHUHU 1 3 15 200 70-80
lMicouHe neymso - 3 15 180 15-20
Corofki nmpom 1 3 15 180 30-35
Miuya (Ha 2 piBHAX) 1 2i4 15 230 15-20
NasaH'a 1 3 10 180 30-35
Moroaa GapaHuHa 1 2 10 180 40-45
CmaxeHa Kypka + kapTonns 1+1 2i4 15 200 60-70
Ckym6pist 1 2 10 180 30-35
Oario uache Kexcw 1 2 10 170 40-50
OTYBAHHA Exnepu (Ha 2 piBHsaX) 05 2i4 10 190 20-25
MeunBo (Ha 2 piBHAX) 05 2i4 10 180 10-15
bickeiti (Ha 1 piBHi) 05 2 10 170 15-20
Bicksit (Ha 2 piBHSX) 1 2i4 10 170 20-25
Heconogki nupirn 15 3 15 200 25-30
BepxHs ayxoBka ﬁ?ﬁf&”;gg::;"”epa”" 8 - 3/4 15 220 -
Kambana i kapakatuui 1 4 5 Makc 8-10
Llamnypu 3 kanbmapis Ta KpeBeTok 1 4 5 Makc 6-8
dine mepnysun 1 4 5 Makc 10
OBoui mpunb 1 3/4 5 Make 10-15
Mpunb BidwTekc 3 TenaTMHN 1 4 5 Makc 15-20
WHiueni 1 4 5 Make 15-20
"ambyprepun 1 4 5 Makc 7-10
Ckymbpist 1 4 5 Makc 15-20
Tocm 4. 4 5 Makc 2-3
KoHBekuinHmn Kypka rpunb 15 2 5 200 55-60
rpynb Kapakamuj 15 2 5 200 30-35
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3anobixHi 3axoau Ta nopaau

! [lyxoBka po3pobrieHa i CKOHCTpyMOBaHa BiAMOBIAHO
00 MiXHapogHux ctaHgapTis 6e3neku. Li
nonepeaXXeHHst HaJalTbCsa 3a4Ns Balloi 6e3neku:
yBaXXHO O3HANOMTECS 3 HUMMW.

3aranbHa 6e3neka

* [lyxoBka npu3HadeHa Ans HenpodecinHoro
BMKOPUCTAHHSI BCEPEAUHI XXUTMOBUX MPUMILLEHb.

» 3abopoHseTbCA BCTAHOBMOBATU No3a
NPUMILLLEHHAM, HaBiTb B 3aXMLLEHUX MicUaX, TOMY
wo ayxe HebesneyHo nigaaBaTv MOro BNMBY
oouy i rposm.

* [1ns nepecyBaHHS npunagy o60B’sA3KOBO
CKOpMCTanTecs cneuianbHUM pyyKamu, ki
3HaxoaATbcs 3 OOKIB LYXOBKW.

* He TopkanTeca 4o mMalwnHW ronMmu Horamm abo
MOKPUMM YM BOFOTMMMW pyKamu A HOramu.

* Mpunap mae BuKkopucTOBYBaTUCA ANS
NPUroTyBaHHA TXi, TiNbKW gopocnumu ocob6amu i
3rigHO IHCTPYKLUisiM, BKa3aHUM Yy Ui bpoLuypi.
Byab-sike iHWe BUKOpUCTaHHA (Hanpuknag: ons
o6irpiBy npumilweHb) BBaXkaTUMeTbCA He 3a
NPU3Ha4YeHHsIM i, TOGTO, HEKOPEKTHUM.
Bupo6HuK Biaxunsae 6yab-AKy BignoBiganbHICTb
3a MOXIUBI 30MTKU BHacnifoK BUKOPUCTaHHA
He 3a NpuU3Ha4YeHHAM, NOMUNKOBOro a6o
HEepPO3yMHOro 3acToCyBaHHS.

* Tig yac pob6oTn npunagy HarpiBasnibHi enemMeHTn
Ta ABepuATa OYXOBKUA B AesKMX Micusix Ayxe
HarpiBatoTbcs. ByabTe obepexHi: He TopkanTecs
iX i TpMManTe piten Ha 6e3neyHin BigcTaHi.

e CnigkynTte, Wo6 LWHYpPW XMBMAEHHSA Bif iHLWIMX
nobyToBUX NPWUNafiB He TOPKaNUCS rapsumnx
YacTWH OYXOBKM.

* He 3akpuBanTe BEHTUMSALIVHI OTBOPY 1 OTBOPU 415
BiABeAEeHHs Tenna.

o [ns BigkpuTTa ABepuAT GepiTbCcsa 3a pyyky y
LeHTpi: no 6okax BoHa Moxe OyTu raps4oto.

+ 3aBXau BUKOPWCTOBYWTE pyKaBuLi A5 3aBaHTaXKEHHS!
abo BUTAraHHSA MICTKOCTEN 3i CTpaBamu.

* He nokpusarvite gHO OyXOBKM honi€to.

* He knagitb roptoyi matepianu B OyXOBKY: Mpu
BMMNaZKOBOMY YBIMKHEHHI NMpunagy Moxe ctaTucs
3anMMaHHs.

* Konn Bun He kopucTyeTeca npunagom o60oB’s3Kk0BO
nepesipsnTe, WwWob perynatopu nepebysanu B
nosuuii “@”/“0”.

o [lpn BUAMaHHI BUIKN 3 eNEeKTPUYHOI PO3ETKN
TpUManTecs TiNbKU 3a camy BWUIIKY i Hi B SKOMY
pasi 3a LHyp.

» Bci onepaii 3 unweHHs abo TeXHIYHOro
0bCcnyroByBaHHs MatoTb BMKOHYBaTWCS, nonepeaHbo
BUTSITHYBLUW BUIKY 3 €IEKTPUYHOI pO3ETKM.

Y xoaHOMy BMNaAaKy He pobiTe cnpob camocTiiHO
BMKOHATU PEMOHT BHYTPILLHIX MEXaHi3MiB.
3BepHiTbCA Yy cepBicHWUI LeHTp (Ous. [oromoeza).
He cTaBTe Baxki NnpegMeTu Ha BigKpuTi ABepusTa
OYXOBKMU.

CtexTe, W06 Aitn He rpanucsa 3 npunagom.

He nepepbavaetbcsi BUKOPUCTaHHS npunagy
ocobamu (BKkrovatoum giten) 3 obmexeHmmm
i3NYHUMK, CEHCOPHUMKU abo PO3yMOBUMM
30ibHOCTSAIMKM, HegocBiaYeHMMK ocobamum abo
TakMMu, O He o3HamomMunucs 3 BMpobom, 3a
BUKIIOYEHHSAM BUNagkiB Harnsgy 3 6oky ocobw,
BigNoBiganbHOi 3a ixH0 6e3neky; He
nepenbavaeTbCcs BUKOPUCTAHHS npunagy ocobamu,
SKi He OTpUManu nonepeaHix BKasiBOK LLOAO MOro
BMKOPUCTaHHS.

YTunisauis

YTuniszauis nakyBanbHOro matepiany:
[OLEepXyWTecb MiCLEBUX HOPM, TakK SIK MaKyBaHHS
MoXe OyTu BUKOpUCTaHe MOBTOPHO.

€sponencbka gupektnea 2002/96/CE 3 Bigxogis
BiJ enekTpuyHOi N enekTpoHHoi anapatypu (RAEE),
nepegbavae, Wo nobyToBi enekTponpunaan He
MOXYTb MepepobnaTucs y 3BMYaNHOMY MOpsSaKY
Ona TBepaMX MICbKMX BigxoniB. 3HATI 3
ekcnnyartauii nobyToBi npunagn matTb 6yTn
3ibpaHi okpeMo Ans onTumisaLii CTyneHo
BiIHOBMEHHS 1 NOBTOPHOIO 3aCTOCYBaHHS
MaTepianis, WO BXOAATb 4O iXHbOro cknagy, Ta 3
METOI YCYHEHHSI MOTEHLUINHOI WKOAM AN 340pOB’s
Ta goskinns. CUMBOM 3aKpecreHoro CMiTTEBOro
KOHTelnHepa, 306paxeHni Ha Bcix Bupobax,
Haragye Npo HeobXigHICTb OKpeMmol yTunisauii.

3a geTanbHiwo iHopmauieto Npo npaBurbHe
3HATTA 3 ekcnnyaTtauii nobyToBux enekTponpunagis
IXHi BNACHUKM MOXYTb 3BEPHYTUCS Y BIOMNOBIOHY
cnyxby abo 0o npogasuiB.

OxopoHa i abannuBe BigHOLWEHHA A0
[OBKiNNs

YBIMKHEHHS1 YXOBKM B MPOMIXKY 3 Mi3HbOro
nicnao6igHbOro Yacy 00 paHHbLOrO PaHKy
[03BONUTb 3MEHLLUTU HAaBaHTaXEHHS Ha
nigNnpueMcTBa-BUPOOHNKM eNeKTpOoeHeprii.
MpurotyBaHHA y pexxumax BAPBEKIO i
KOHBEKLINHWN TPUJTb noTpebyioTb 3akpUThx
OBEPLUAT OYXOBKU: Lie A03BONUTb OTpMMATK Kpalli
pe3ynbTaTu i 3a0LaanT enekTpoeHeprito
(npu6nusHo 10%).

MigTpumynTe B pobovomy cTaHi i munte
yLlinbHoBaui Tak, wob BoHn gobpe npunsranu go
ABEepUAT i He BUKNMKanu 6 BTpaTtu Tenna.
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TexHiYHe 0OCnyroByBaHHA Ta gornag

AK BiAKNIOYNTN eNEeKTPUYHUN CTPYM

Mepen npoBedeHHsIM Byab-sKOi onepauii BUTAMHITbL
BUJKY 3 €MIEKTPUYHOI PO3ETKMN.

Sk ouncTuTM npunag

+ 30BHIiWHI emanboBaHi abo Heipxxagitoui geTani n
ryMOBI YLLiNbHIOBaYi MOXHa MUTK 3BOSOXEHOIO Y
Tennin Boai rybkow i HemTpanbHUM MunoMm. [ns
BUBEOEHHS CTIMKUX MASM BUKOPUCTOBYMNTE
cneuianbHi 3acobun. [Jobpe 06NoNocHiITL BOAOKO i
BUCYLWIiTb Mmicns MuTTS. He BuKopucToByinTe
abpasunBHi NopoLukn abo igki peyHoBUHM.

+ PekomeHOyeTbCs MUTK OyXOBKY BCepeuHi
KOXHOro pasy nicns BUKOPUCTaHHS, KON BOHa €
we Tennotw. Muiite rapa4oo BoAOK | MUOYMM
3acobom, noTiM 0BMOMOCHITL | BUCYLLITE M'SKOKO
raH4vipkor. YHukante abpasnBHux 3acobis.

* Axcecyapy MOXyTb MUTUCS K 3BUYANHUIM Mocyn,
TaKoX B NOCYAOMUMHIA MaLUVHi, 3@ BUHATKOM
KOB3HUX HaNpPsSMHUX.

+ 3abopoHSAETLCA BMKOPUCTaHHS anapartiB Ans
OYNLLEHHSA napok abo BUCOKMM TUCKOM.

Sk ouncTuTn ABepuaTa

MwuinTe ckno ABepusT QyXOBKM rybkow Ta
Heabpa3vBHUMK 3acobamu 1 BUTUMpaNTe M’SIKO
TKaHWHOIO; HE BUKOPWCTOBYMTE LUepLUIaBi abpasuvBHi

MaTepianu abo 3arocTpeHi MeTanesi CKpebku, Ski MOXYTb

noapsinat noBepxHi abo BUKMUKATK NO TPICKaHHsI CKNa.
[nsa Ginbll peTenbHOro OYULLIEHHSI MOXHA 3HATU
aBepuaTa OyXOBKU:

1. NOBHICTIO BigkpuinTe aBepuata (Ous.mMasltoHOK);

2. niaBefite i 06epHiTb ManeHbKi Baxeni, sKi
3HAxXOAATbCA Ha [BOX 3aBicax (Oue.MasltoHOK);

3. Bi3bMiTbCA 3a ABepusTa 3
[BOX 30BHILLHIX OOKiB,
3a4YNHAYM X HEMOBHICTIO.
HaTUCHITb Ha cTtonopu F,
NnoTArHiTL ABepusTa Ha cebe,
BUIAMatoum ix 3 3aBic (dus.
MalsitoHOK).

MoBepHiTb ABepLUATa Ha Micue,
BMKOHYOUMN npouenypy y
3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

MepeBipanTe ywinbHOBauYi

Mepiogn4HO NepesipsanTe CTaH YLiNbHIOBaYiB
HaBKOMO ABEpUAT AyXOBKWU. Y pasi iX NOLUKOAXEHHS
3BEPHITbCA B HaUbnmxumm cepsicHUI LeHTp(Ous.
LHonomoea). B uen nepiog He pekoMeHOyeTbCs
BMKOPUCTOBYBATU AYXOBKY [0 34IMCHEHHS PEMOHTY.

FK 3aMiHUTU NaMnNoYKy

LLlo6 3amiHMTV Nnamnoyky Anst OCBITIIEHHS OyXOBKU:

1. BHIMITb CKNSAHY KPULLIKY naTpoHa.

2. BUrBuHTITb
NaMnoYKy i 3aMiHiTb
il aHanoriyHoto:
NOTYXXHICTb 25 BT,
Lokonb E 14.

3. NoBepHiTb
KPULLKY Ha Micue
(Oue.maritoHOK).

donomora

Cnip nosipomMuTu:

* Mogenb npunagy (Mod.)

* cepinHu Homep (S/N)

[ana iHdopMauia MicTUTbCA Ha Tabnuyui 3 gaHnmu,
NPpUKpINneHi Ao AyxoBku i/abo Ha ynakoBui.
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OpHaTty

1 XXaHa KypbInFbIMEH XXYMbICTbI GacTaMacTaH GypbiH
ocCbl NaiiganaHy HyckaymnblfblH MYKUSIT OKbIM LUbIFbIHbIS.
MyHAaa KypbinFblHbI Kayincis KongaHy, opHaTy aHe OHbl
KYTY Typarbl MaHbl3abl aknapaTtTap kamTbinfaH.

! KenewuekTe aHblKTaMa peTiHAe Kapay YLiH nanganany
HYCKaynbIFbIH cakTan KonbiHpbI3. OHbl KypbISFbIHbIH Ke3
KenreH »aHa neciHe 6epiHis.

OpHanacTtbipy

! Opay maTtepuangapbiH 6ananapablH KOmbl XXeTnenTiH
Xepae cakTaHbl3. ThIHbIC Tapbifly HEMECe TYHLLUbIFbIN
Kany kKayniH TyFbl3ybl MyMKiH. (CakmaHObIpynap MeH
KeHecmep 6erniMiH KapaHbi3).

! KypbInfbIHbI HYCKaynapfa caikec apHavibl GinikTiniri 6ap
MaMaH opHaTyfa Tuic. KypbInfFbl AypbIC OpHATbIIMaFaH
Xafganga, agamgap MeH XaHyapnap emipiHe kayin
TOHAIpyi Hemece MyMIKTi 3aKkbiMgaybl MYMKiH.

KypbInfbIHbI OpHaTY

KypbInfFbiHbIH, AYPbIC XKYMbIC XacanTbIHbIH TEKCEPY YLUIH
Konannbl WKadgTbl KONgaHbIHBI3.

* [leLlKe XakblH kKabblpranap bICTbIkka Te3iMAi
MaTepuangaH »acarnfaH 60nybl KaxerT.

* CbIpTKbl kabblbl 6ap wkadTapab! XkunHaraHaa 100°C
TemnepaTtypara Te3eTiH Xenimaep KonaaHbinybl KaxerT.

* MeLTi ac yn yCcTeniHiH acTbiHa (Ccbi3baHbl KapaHbi3)
HeMece ac Y1 XuhasblHbIH iLWiHE opHATY YLUiH
WKadThIH enwemMaepi TeMeHaerigen 6onybl KaxeT:

595 mm.
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! KypbInfbl OpHaTbINFaH ke3ae Ke3 KenreH anekTpni
3atTapgaH anbic 60nybl KaxeT.

Herisri nepekTep kecteciHae bepinreH nanganany
OpTachblHbIH, KOPCETKILLTEPI OCbl OPHATY TYPi YLUIH
ecenTenreH.

XKenpety

JlanbIKTbl XXenaeTyaiH opHaTbIFaHblH TEKCEpPY YLUiH
LKA TbIH apTKbl KAObIPFACHIH anbIn TacTay Kaxer.
MewwTi eki araww TakTanra Hemece kemiHae 45 x 560 mm
alWbIK TYPFaH TETiC XepAe opHanacTblpy YCbiHbINaabl
(cb136aHbl KapaHbi3).

‘&

OpTara Koto KaHe GekiTy

MewrTiH GynipnepiHaeri 4 Kynakwa CbipTKbl XXaKTayablH,

4 TeciriHe colikec keneTiHAewn eTin OpHaTbIHbI3.
Kynaklwanapabl TeMeHae kepceTinreHaen wrkapTbIH
Oynip KabblpracbIHbIH KanblHAbIFbIHA Kapar NanbiKTaHbI3:

kanblHAbIFbl 20 MM:
KynakLlaHbIH XblhKbIMarbl
OeniriH anbIin TacTaHbI3
(cbI36aHbI KapaHbI3).

KanbiHAbIFbl 18 MM: 3aybITTa
opHaTblFaH BipiHLLI TiNiKTi
navaanaHblHpl3 (cbi36aHbi

KapaHbI3).

KanblHObIFbl 16 MM: eKiHLi
TiNIKTi NnanganaHbiHbI3
(cbI36aHbI KapaHbI3).

MewTiH eciriH awbin, 4
OypaHaanbl GeKITKILWTI ChIPTKbI
KakTtayablH 4 TeciriHe Kipriin,
KYPbINFbIHbI LIKadka BekKiTiHi3.

! KypbINFbIHbIH Kayinci3 )XyMbIC
icTeyiH KamTamacbI3 eTeTiH
Gapnblk GenikTepi apHaibl
KypangapAblH kemeriMeH faHa
anblHybI THIC.
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AnekTp KocbiNbiMaapbl

1 Yw yanel anektp kabeni 6ap new anHbimanbl TOK
KepHeyiMeH XoHe KypblIrfblaa opHanackaH Heriari
JepeKkTep KecTeciHAe KepCeTinreH XMuinikneH >XyMbIc
icTey YLUiH )XacakTanfaH (memeHae KapaHbi3).

AnekTp kabeniH opHaTy

1. KaknakTbiH 6ynip
KynaklwanapblHa
OypaybILWThl ThIFbIM,
OSHeKep KarnkaHLaHbl
alwblHbI3. BypaybIWwThbl
TemMeH backaHaa
KaknakTbl aaTtbiHaamn
TyTKa TypiHae
navganaHbliHbI3
(cbi36aHbl KapaHbI3).

2. bypaHgaHbl 6ekiTyre
apHarnfaH KbICKbILL MeH
YU Xenini

L-N-— 6ainaHbiCc
OypaHgacbiH 6ocaTty
apKblnbl AnekTp kabeniH
opHaTbIHpI3. Kabenbai
CoNKec eTKisriluTepre
XarnfaHbl3: KoK CbiMabl
(N) gen 6enrineHreH
OTKIi3riLLKe, KOHbIP CbIMAbI
(L) pen GenrineHreH
OTKi3rilke, an capbl/xacbin cbiMabl — (Cbl36aHbl
KapaHpbl3) gen 6enrineHreH eTKi3rillKe >arnfaHpl3.

3. Kbicna 6ypaHaaHb! HbiFaTbin, kabenbai OpHbIHa BeKiTiHi3.
4. [aHekep kankaHLaHbIH, KaknarbiH abbIHbI3.

AN

AN

OnekTp kabeniH xenire Kocy

[epekTep KecTeciHOe KePCETINreH XyKTemere cankec
CTaHOAPTTbl albIPFbILLITLI OPHATbIHGI3 (OyUipiH KapaHbi3).
KypbInfFbl, KYpbinfbl MEH Xeni apacbiHaa opHaTbinFaH 3
MM aLuUblK KilukeHe 6annaHbicbl 6ap aHe aHblKTarnfaH
XKYKTEMere namblKTbl XXaHe aFbiMAarbl TOK peTTeyiHe
cankec 6onbIn KeneTiH (>kepre KOCbINFaH CbiM
aBTOMaTThl alblpbIN-KOCKbILITaH aXblpaTbifiMaybl TUIC)
)aH-XaKTbl aBTOMaTTbl alblpbIN-KOCKbILTHI NanganaHy
apKbiSibl TIKeNen anekTp XericiHe KOCbINybl KaXeT.
OnekTp kabeniH TemnepaTypacbkl 50°C-TaH >xofapbl
BonaTblH XepaeH eTNenTiHAen eTin opHanNacTbIpy KaXeT.

! OpHaTyLwbl AypbiC TOK BannaHbICbiH OpHaTKaHbIHA
)KeHe OHbIH Kayincisgik epexenepiHe cankec ekeHAiriHe
ceHimai 6onybl KaxeT.

KypbInfFbiHbI TOKKa KocnactaH BypblH TeMeHaerinepai
TeKCepiHi3:

* Kypbinfbl xxepre KOCbIfiFaH XaHe anbIpfbIll 3aHfa
colkec bonbin Tabbinagbl.

» Po3seTka Herisri fepekTep KecTeciHae KepceTinreH
KYPbINFbIHbIH, €H XOFapfbl KyLUiHe Te3iMai (acmbiH
KapaHbI3).

* KepHey foepekTtep KecTeciHae KepceTinreH MoH
apanblfbl aymarbiHaa 6onaabl (acmbiH KapaHbi3).

» PoseTka KypbIriFbiHbIH arbIpfbiLLbIHA COMKEC Keneai.
PoseTka anblpfbilblHa Calikec Bormaca, eKinerTi
MaMaHHaH OHbl aybICTbIpbIN 6epyai eTiHiHi3. BipHelle
poseTKanap MeH y3apTKbILL CbIMAapbIH NariaanaHbaHpI3.

! KypbInfbl OpHaTbISIFaHHaH KeliH anekTp kaberni meH

poseTKa XakblH xepge 6onybl Kaxer.

| Kabenb vinmeyi Hemece KbiCbinMaybl KaXeT.

1 Kabenb >ui Tekcepinin, Tek eKineTTi MaMaHHbIH, KeMeriMeH

faHa anmacTblpbinybl THic (Kemek 6erimiH KapaHbi3).

! Kayinciagik Wwapanapbl caktanmMaraH »xaraanaa eHaipyLi

KayankepLuinikTi 3 MOMHbIHA anygaH 6ac Taptagpl.

OEPEKTEP KECTECI
eHi 43,5 cm
Onwemaepi OwmikTiri 32 cm
TepeHairi 41,5 cm
Kenemi 58 n
AnexTp KepHeyi: 220-240 B~ 50/60 'y Hemece

50y (mepeKTep KecTeciH kapaHpbi3),

Kockinkimaape! €H Ken TyTbIHbINaTbiH KyaT — 2250 BT

OnekTp newTepiHiH 6enriciHaeri
2002/40/EC Hyckaybl, EN 50304
cTaHgapThbl

Tabufn KOHBEKUMS Kracbkl— KbI3AbIpy
KyWliHe apHanFaH KyaT TyTbiHy: (]
KoHBekuus

Max6ypni KOHBEKLMS Knachl

— KbI3ObIpYy KyWiHe apHanfaH
MeriMAeHreH KyaT TyThiHybi: [X]
Xenpetkilw kemerimeH

KYAT BENTICI

Byn kypbinFsl Eypona akoHoMuKanbIk
KaybIMAACTbIFbIHbIH KENeci
HyckaynapblHa can kenegai: -2006
XbinablH 12 aknaHbiHaarsl 2006/95/
EEC (TemeH kepHey Typarnbl) xaHe
ofaH keniHri TyaeTynep; -2004 xbinaplH
15 mamblpbiHaarsl 2004/108/EEC
(anekTpomarHuTTIK yinecimainik Typanbi)
X8He ofaH KewiHri TyseTynep; -1993
XKbinaplH 22 wingecingeri 93/68/EEC
X8He oAaH KeliHri Tysetynep; - 2002/96/
EC xaHe opaH keniHri TyseTynep
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KypbInfbl cunatramMmachbl

Xannb! wony

Backapy Takracbl

rPUNb

ChblpfbimManbl cepenepre
apHanfaH CbIPFbITIAINAP

5-no3unuunsa

4-no3numn

TABA

3-no3nuua

2-no3numnsa

1-no3unumna

Backapy Takrachbl

TEPMOCTAT
WHAMKaTOP LWaMbl

3)

PETTEY
TyTKachbl

TEPMOCTAT
TyTKacsl

TEPMOCTAT
WHAMKATOP LWaMmbl

PETTEY
TyTKachl

* Tek 6enrini 6ip mogenbaepae

KAHTVPVI CTUNIHQETI
TAUMEP TyTKace *

TEPMOCTAT
TyTKachl
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Kocy xaHe nanganaHy

! KypbInfbIHbl anfall peT nangananraHga oHbl 60c
KyWiHOE eciriH »aybln, eH, Xofapfbl Temnepartypasa
KeMiHAe apTbl caFaTTan Kbl3ablpblHbI3. [ewwTi
eLuipin, OHbIH eciriH awnactaH 6ypbiH 6ernmeHiH,
XKaKCbl XXenaeTinreHiH Tekcepinis. OHAipy kesiHae
KongaHblnfaH KopfFarFbIll 3aTTapablH, XKaHbIn KeTyiHe
BannaHbICTbl KEHiT )KaFbIMCbI3 MIC LUbIFYbl MYMKIH.

MewTi KOocy

1. PETTEY TyTKacbiH Gypay apKblfibl K&XeTTi Taram
JanbliHOay pexuMiH TaH4aHbI3.

2. TEPMOCTAT TyTKacbl KeMerimeH KaxxeTTi
TemnepartypaHbl TaHAaHbl3. Taram ganbiHgay
pexumaepi xeHe YCbiHbIfFaH Tafam AanbiHaay
Temneparypanapbl Typanbsl ManiMeTTi “Taram
AaribiHaay GoviblHLLA kKeHecTep” KecTecCiHeH KapaHbl3
(Taram OalibiHOay pexxumOepi 6enimMiH KapaHbi3).

3. AngblH ana kpi3gblpy asktanfaHga, TEPMOCTAT
WHAMKATOP LWaMbl XaHagbl: TaFraMAbl NeLLKe canbliHbI3.
4. Taram ganbiHgay 6apbicbiHAa TeMeRAeri Hopcenepai
opblHAayFa 6onagbl:

- PETTEY TyTKacblH Gypay apKbinbl KXXeTTi TaFam
JanbliHOay pexnMiH esrepry.

- THERMOSTAT (TEPMOCTAT) TyTKacbiH 6ypay
apKblnbl TemMnepaTtypaHbl e3repTy.

- PETTEY TtyTKkacblH “0” nosuumsicbiHa bypan, Taram
JanbiHOay YpaiciH ToKTaTy.

! Omanbai kabaTt 3akbIMAaHybIHbIH angbiH any yLiH
eluKallaH NeLTiH acTbIHFbI XKafblHA 3aT KOMMaHbI3.

! ©pkalaH acxaHa bigbicTapblH 6epinreH TapTna(nap)
fa KOWbIHbI3.

CankblHAaTy XxenpeTKilli

MeLwTiH, CbIpTKbl TEMNEpPATYpachbiH cankbiHAATY YLUiH
kenbip mogenbaep 6ackapy Taktacbl MEH MeLl ecCiriHiH
apacblHa Xen anganTbiH cankbiHAaTy XenaeTkiwiMeH
»xabablkTanaabl.

! Micipin 6onfaHHaH KeniH ge new TonbIK
cankblHOaraHFa geiH enaeTkill Kocynbl Typagbl.

MewTiH Wwampapbl

PETTEY TyTKacbimeH dyHKLMACH TaHOanfax
yakbITTa 05 XYMbICbIH Xanfactblpagbl. TaFam
AaliblHaay pexuMi TaHaanfaHaa on Kochinbin Typaabl.

* Tek 6enrini 6ip mogenbaepae

Tanmepai nanpganaHy aaici *

1. ObIBbIC curHanbiH opHaty ywiH TAMMEP TyTkachiH
caraT Tini 6orbIHWAa Bip TonblK aHanbiMFa GypaHbI3.

2. KaxeTTi yakbITTbl OpHaTY YLUiIH TYTKaHbl cafaT TifiHe
Kapcbl OypaHpbI3: TyTkada KepCceTinreH MUHYTThI Gackapy
TakTacblHAAaFbl MHOMKATOPMEH TEHECTIPIHI3.

3. Tanmep MUHYTTbIK peXUMAE XYMbIC icTengi:
TaHOanfaH yakplT 6iTkeHae AblObIC curHanbl ecTineqi.

! Taimep newwuTi KOcnanabl XxaHe eLwipMengi.

KaHTpu cTuninpgeri TauMepmeH yakbITTbl
OpPHaTbIHbI3 *

[ypbic yakbITTbl KaTagaH opHaTyAbIH 9A4iCi.

Mew Tokka KocblnFaH 6onybl TUIC.

TyTKaHbl TapTbIMn, TUICTi yaKbITTbl OPHATKaHLWa carar
TiniHe Kkapcbl 6afbiTTa GYPbLIHbI3.

! bargapnamanap MyMKiHAir TOKNEH icke Kocbinagbl,
COHAbIKTaH TOk BorMaraH kesfae o Con Mesrin
DonblIHLWA XyMbIC icTeyai TokTaTaabl. Ocbl TOK eLlyiHeH
KeWiH OypbIC yakbITTbl KaWTadaH opHaTy kaxeT bonagabl.

Tanmep MyMKiHAiri

Tanmep MyMKiHAir TaiMep Kepi caHayabl 6acTanTbiH
yakbIT MesLLEpPiH eHridyre MyMKiHAiK 6epeai. byn
MYMKIHZAIK NELTi Kocnanabl Hemece eLlipmengi, on Tek
yakbIT GiTkeHae ablobIc bepep,.

Tanmepai opHaty agaici

benri cbi3bIKTapbl «Tepe3ene» KepiHETIH KaXXeTTi
yaKbITKa TypanaHfa eviH TyTKaHbl cafFaT TifiHe Kapcbl
GarbITTa OYpbIHbI3.

YakbITTbIH Kepi caHanbIMbl Aepey 6actanagbi.
TanmepaiH gaybIC CUrHanblH eLWipy YLiH Hemece

TeK caFaT MyMKiHAirH nanganaHy yLwiH TaHbaHbl K
GenriciHe OpHaTbIHbI3.
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Taram ganbiHpay pexumaepi

Taram panbiHpay pexumaepi

! TomengerinepgeH 6acka Taram ganbliHaay
pexumaepinin, 6apneifbiHa 60°C neH MAKC apankifbiHaa
Ke3 KenreH Temnepatypa MaHi OpHaTbIfybl MYMKiH

» PUJIb (keHec: Tek MAKC geHreliiH opHaTbIHbI3)

* 'PATWH (keHec: 200°C-TaH acbipmaHbI3).

|:| TRADITIONAL OVEN (OAFAbINbI NEL) pexumi

YCTiHI )X&HE acTbIHfbl KbI3AbIPY 3NeMEHTTEpI Kocbinaabl.
Taram gavbiHOaygblH SaFabinbl peXvMiH nanganaHraHga
Tek Gip TaFam ganbiHAay TapTnacbiH NanaanaHFaH
aypebic, 6ipaeH ken TapTna KongaHblFaHaa new iwiHaeri
Temnepatypa bipger 6onmaybl MyMKiH.

E MULTI-COOKING (Ken TAFAM JAWbIHAAY) pexuwi

BapnbIK KbI3ablpy anemMeHTTepi (YCTiHri XKaHe
aCTbIHfbl) XoHe XengeTkiw Kocbinagbl. MeLwTiH Kbidybl
TypakTbl bonaTtbIHAbIKTaH aya TaraMabl Bipkenki
Kbl3apTbin nicipeai. bip yakbiTTa eH kebi eki TapTnaHbl
nanpanaHyra 6onagpl.

Ij YCTIHI NEL pexumi

YCTiHri Kbl3ObIpy aNeMeHTi icke Kocbinagbl. byn
pexumai TaraMabl AaribliHOayablH asFblHAA Kbl3apTy
YLWiH nanganaHyfra 6onaasbl.

GRILL (TPUJIb) pexui

YCTiHr KbI3ObIpY 3NeMeHTi icke Kocbinaabl. punbain

aca Xorapbl api Tike Temneparypachl eT NeH KakTrarnfaH
eTTi XXyMcaK TypAe Kanablpy YLiH HOpiH iWiHae ycTan
OTbIpbIN, onapablH 6eTiH Kbi3apTyFa MyMKiHAik 6epeni.
CoHpan-ak, xorapbl 6eT TemnepaTypacbiH KaXXeT eTEeTiH
Tarampapfa rpunbgi nanganadfaH absan: budLitekc,
cubIp eTi, kabblpFa cTeviki, bengeme, rambyprepnep xsHe
T.6... Kenbip mbicangap “Taram gavibiHgay 6oviblHLIa
KeHec” naparpadbiHaa 6epinreH. Ocbl pexumae ac
nicipreHae NeLTiH eciriH apkallanaa >abblk yCTaHbI3.

[X] GRATIN (FPATUH) pexvui

ACTbIHFbI XXoHe anHanmarnbl Kbi3ablpy areMeHTTepi MeH
xengeTkiw Kocbinagbl. Ocbl MyMKIHAIKTEPAIH XXMbIHbI
neLuTeri ayaHblH, KYLLENTINreH aHanbiMbl apKbifibl
Kbl3AbIpY 31eMEHTTEPIHIH Bip 6aFbITKa XKbINbINblK
GenyiHiH TMimainiriH apTTeipagbl. byn Taramapl Kynin
KeTyAeH CcakTayFa KeMeKTeCeai >kaHe >blnyablH
TaFaMHbIH iLUKi )XaFblHa eHyiHe MyMKiHAiK 6epeai. byn
pexuM nanganaHbiniFaHga NewTiH eciri apganbiM
XabblK TYpYbl KaXeT.

Taram panbiHaay 60MbIHLWA KeHec

1 XKengeTkiw kemerivMeH Tafam ganbliHgay 6apbicbiHaa
TapTnanapabl GipiHWI xaHe GeciHWi no3nuymanapra
opHanacTblpMaHbI3. LlamagaH Thic Xbiny Temnepatypara
cesimTan Taramgapgbl Kyngipin xidepyi MyMKiH.

I GRILL (FTPUb) xaHe GRATIN (FTPATUH) pexvumaepinge
TaraMHbIH, KanabIKTapblH (Maw CUSKTbI) XXUHAY YLUiH
TyTKanbl TabaHbl GipiHLWI NO3nLMsaFa OpHaNacTbIpbIHbI3.

Ken TAFAM JAVbIHOAY

* Monblpak Xblnyabl Tanan eTeTiH TaFaMmabl eKiHLUi
nosuvumagarel TaptTnara canbin, eKiHLi XXoHe TePTiHLLUi
nosuumsnapabl KongaHblHbI3.

» TyTKanbl TabaHbl acTbIHFbI KaKKka, an TapThnaHbl
YCTiHT )XaKka OpHaTbIHbI3.

rPUNb

° TapTI'IaHbI 3 Hemece 4-no3uumsFa OpHanacTbIPbIHbI3.
Taramapbl TapTnaHblH OpTacbiHa CallblHbI3.

+ KyaT feHreiiiH eH XoFapfbl MaHre OpHaTy YCbIHbINaapb!.
YCTiHfi KbI3ObIpy 9NeMeHTi TepMOCTaT apKbifibl peTTenesi
XOHe TypaKTbl KYMAe KOChIMbIM TypMaybl MYMKIH.

MULLA

* [Mvuua nicipy KesiHAe eH »akCbl HOTUXere Kon
XeTkisy ywwin KoM TAFAM JANBIHOAY pexvmiH
navaanaHblHpI3.

* JKeHin antoMuHMnOEH acanfaH nuuLa TabacbkiH
nanganaHbiHbl3. OHbl KAMTaMachI3 eTiNreH TapTnara
OpHanacTbIpbIHbI3.

CbIpTbIH KbITbIprak eTin Nicipy YLWiH TyTKanbl TabaHbl
naviganaHbanpl3 (Micipy Mep3imiH y3apTy apKbisbl
KblTblpriak 6onyblHa Kegepri xacangbl).

* [Mnuuaxblb 6€Ti ken Kypamael GonFaHaa nicipy
YPAICiHIH opTacblHAa NUULAaHbIH YCTIHE MoLapenna
ipiMLLIFiH KOCY YCbIHbINaAbI.
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Taram panbiHaay 60MbIHLWA KeHeC KecTeci

Taram Tarampap Canmak TapTtna AnpabiH ana Kbi3gblpy ¥cbIHbINAaTbIH Micipy
AanbiHaay (xr) No3uUuUUACHI yaKbITbl (MUH) Temnepartypa Y3aKTbIfbl
pexumaepi (MUHYT)
KoHBekuusa Yvpek 1 3 15 200 65-75
newi KyblpbinFaH 6y3ay Hemece cublp eTi 1 3 15 200 70-75
KyblpbinFaH LwoLLKa eTi 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (KilkeHTan HaH eHiMAaepi) - 3 15 180 15-20
Baniw 1 3 15 180 30-35
Multi- Muuua (2 Taptnapa) 1 2 xoHe 4 15 230 15-20
cookingKen JlaszaHbs 1 3 10 180 30-35
Taram Xac kowm eTi 1 2 10 180 40-45
AanbiHpay KyblpbinFaH Tayblk eTi + kapTon 1+1 2 xoHe 4 15 200 60-70
Makpenb 1 2 10 180 30-35
Mei3 KocbinFaH Kekc 1 2 10 170 40-50
KenipLuiTinreH Kkanmak KocblnFaH 6aniw 0.5 2 XoaHe 4 10 190 20-25
(2 TapTnaga)
MeyeHbe (2 TapTnaga) 0.5 2 xoaHe 4 10 180 10-15
Buckeut TopThl (1 TapTnaaa) 0.5 2 10 170 15-20
BuckBuT TOpThI (2 TapTnaaa) 1 2 xoHe 4 10 170 20-25
Xow micTi 6aniw 1.5 3 15 200 25-30
Top Kemin Taram gavibiHaay YLiH TaFramabl - 3/4 15 220 -
ovenYcCTiHri Kbl3apTy
new
Grilllpunb Kambana meH kapkatuua 1 4 5 EH >orapbl 8-10
Kanbmap meH acwasH kebabbl 1 4 5 EH >xorapbl 6-8
Tpecka 6engemeci 1 4 5 EH >xorapbl 10
punbae nicipinreH kekeHictep 1 3He 4 5 EH >orapbl 10-15
By3ay eTiHeH nicipinreH creiik 1 4 5 EH >xorapbl 15-20
Kotnet 1 4 5 EH >xorapbl 15-20
Fambyprep 1 4 5 EH >orapbl 7-10
Ckymbpusi 1 4 5 EH >xorapbl 15-20
KyblpbinFaH HaH 4 4 5 EH orapbl 2-3
MpaTuH pynbAe nicipinreH Tayblk eTi 1.5 2 5 200 55-60
Kapakatuua 1.5 2 5 200 30-35
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CakraHablpynap MeH KeHecTep

! Byn KypbInfbl Xanblkapanslk kayincisgik ctaHgapTTapblHa

can eHZenin WwelFapbiiFaH. Temengderi eckeptynep kayincisgik
epexenepiH eckepTy MakcaTbiHAa BepinreH xaHe OHbl MyKUsT

OKbIM LbIFY KaXeT.

Xannb! Kayincisgik

+  Kypblinifbl yiiae KonaaHyrFa apHanfFaH, OHbl KOMMEPLUUSIBIK
HEMece eHZipIiCTiK TypFblaa kongaHyra 6onmangbl.

* JKabblIk xxep bonca fa, KypbinfbiHbl CbIPTTa KorgaHbay
kaxxeT. KypbInfFbiHbl KOpFaychl3 XaHObIp MeH 6opaHaa
Kangblpy aca kayinTi.

*  KypbInfblHbl KONAaHFaH yakpITTa newTiH GyvipiHaeri
TyTKanapAabl nanganaHbiHbI3.

*  KypbinfbiHbI XanaH asik HeMece Kon-asiFblHbI3 bifFar
HeMmece AbIMKbIN 6oFaHaa ycTamMaHbi3.

* KypbinfbiHbl KiTanwapa 6epinreH Hyckaynapfra
caW, Tek epecek agaMpap FaHa Taram ganbiHaay
MakcaTblHAA nanpanaHybl Tvic. KypbinfbiHbl 6acka
TypAe nanpanady (Mbicanbl, 665IMeHi XbINbITY YLUiH)
Aypbic emec api KayinTi. KypbInFbIHbI THiCTi, AypbIC
XoHe caHanbl Typae nanpanaHbay HaTukeciHae
nanpaa 6onfaH Ke3 KenreH 3akbiMFa OHAIPYLUi XayanTbl
6onmanabl.

* KypbinfbiHbl NainganaHfaH yakbiTTa Kbi3abipy
3NeMeHTTepi JKoHe new eciriHiy 6enrini 6enikrepi
KaTTbl Kbi3agbl. Bynapra TMMeWTiHiHi3re xaHe
6ananappgaH aynak yCTanTbIHbIHbI3Fa KO3 XKeTKi3iHi3.

+ backa anekTp KypbinFbiniapbiHa apHasFaH anekTp kabeni
MELUTIH bICTbIK BeniKTepiHe TUMENTIHIH TEKCEPIH3.

+ JKenpgety xoHe bICTbIKTbI CankblHAATYFa apHasfaH aLlblk
Xepnepai eLkallaH xannay Kepek.

¢ [lew eciriHiH TYTKACbIH pKallaH opTacbiHaH YCTaHpI3:
LeTTepi bICTbIK 6OMybl MYMKIH.

+ [lewke acxaHanblK biAbICTbI KOSiPAA HEMECE OHbI arnFaH
kesae epaalibiM neLl KomnFanTapbiH nanganaHblHbI3.

* [ew Ty6iH Typanay yLiH amoMMHUA donbraHsbl
nanganaHbaHbI3.

* [lelwuke XaHfbll 3aTTapabl KOMMaHbI3. Erep 6ankaycbiaga
KyPbInFbl KOCbINaTthlH 6orca, Oy 3aTTbIH XaHybl MYMKIH.

*  KypbinfblHbl KongaHbaraH kesge TYMMeLLIKTEpiHiH, “@"/“0”
OpPHbIHAA EKEHIH TEKCEPIHi3.

*  KypbInfbliHbl BLUipreHae anbIprbiLThl 9pAanbIM xen
po3eTkacblHaH anblHbI3, kKabenbaeH TapTbin CybIpMaHbI3.

* LTencenb anblpblH 3MEKTP XENICIHEH axblpaTnacTaH
Tasanay Hemece KyTiM KOpPCETY XyMbICTapbIH eLLKallaH
XacamaHbl3.

+ Erep Kypbinfbl icTeH WwhbikkaH 6onca, ewbip xarganga
XOHAEY XYMbICbIH ©3iHi3 xacamaHbl3. Taxipnbecia
afam TaparblHaH xacasfaH XeH/eY XyMbICTapblHaH
KYPbINFbIHBIH ICTEH LUbIFYbl HEMEeCe XapaMchl3 60mbIn
Kanybl MyMKiH. KbI3MET kepceTy opTanblfbiMeH
HavinaHbiCbIHbI3 (Kemek benimiH KapaHbi3).

* AwbIK NeLwTiH eciriHe ayblp 3aTTapabl KOMMaHbI3.

KypbinfbiHbl ousukanblik, cesiMTanblk XKeHe Ncuxmkanblk
kabinetTepi TemeH agamaap (6ananap aa kipeai),
ToXipnbecia Hemece eHIMHEH xabapbl 0K Ke3 KenreH
ajamMHbIH Konganbaybl Tvic. MyHaan agamgapra, kem
JereHpe, kayincisgiktepiH kamtamachi3 eTeTiH Bipeynep
XKETEKLi BOnybl Kepek Hemece KYPbINFbIHbIH XYMbICbIHA
KaTbICThI Kipicne Hyckaynapbl 6epinyi Tuic.

Bananapra KypbliFbIMEH OHaYFa pyKcaT eTnexis.

XKoto

Opay maTepuangapbiH kaiita nanganaHy MmakcartbiMeH
TacTaraH Ke3fe XeprinikTi KopLuaraH opTa CTaHAapTTapbIH
KaparanaHbi3. Ecki KypbinfblHbl TacTaraHda KongaHbinarbiH
3aH epexernepiH kagaranaHpi3.

ONeKTp XoHe ANeKTPOHMKanbIK KypangapabiH
kangblktapbiHa (WEEE) kateicTel 2002/96/EC

Eypona 3aHHamacblHa Cankec Yy Kypbinfbinapbl

KanbInTbl copTTanMaraH kananblk kanablk aFbiMbIMEH
Gipre xowbinMaybl Tic. KopliaraH opta MeH agam
[eHcaynbiFblHa TUETIH 3USHHBLIH angblH ana oTbIpbIM, ecki
KypbInfFbinap kanta nanganaHyabl XaHe kata eHaeyai
OHTalinaHabIpy MakcaTbiHaa 6enek xuHanybl Kepex.
OHimaeri cbi3blnFaH “goHFanakTbl KOKbIC XaLUiK” ciare
KYPbINFbIHLI TaCTaFaH yakbiTTa benek xuHanybl Typansi
eciHiare canagpbl.

Ecki kypbinFbinapabl AypbIC TacTay XeHiHae aknapat any
YLUiH NanganaHyLublnap XeprifnikTi ekingepiHe Hemece
caTylwblnapbiHa xabapnacynapbl Kepek.

KopliaraH opTaHbl cakTay XaHe Kopray

KypbinFbiHbI TAHEPTEH €PTe HEeMECe TYCTEH KeWiH Kellipek
nanganaHy apKblnbl aNeKTp KyaTblH KamTamachI3 eTyLi
KOMMaHUAnapablH XYKTEMECIH a3anTyra KeMeKkTece anachIs.
YKakcbl HOTUXE any YLUiH XaHe 3HeprusiHbl YHeMAey YLUiH
(wamameH 10%). GRILL (TPWMb) xaHe GRATIN (TPATUH)
peXvVMAEpiH NanganaqraHaa neLTiH eciriH XabblK yCTaHbI3.
Ecik TbIfbl3garbllLTapbIH XWi TEKCEPIHI3, Onap ecikke

ThIFbI3 KENETIHAEN eTin, kanablk 6onmaybl yLWiH Tazanan
CYPTIN TYPbIHbI3, OCbINaNLLA bICTBIKTbIH, ChIPTKA LUbIFYbIH
6onabipmanchbIs.

Kemek

BainaHbIc aknaparbl:

KypbinfbiHbIK Mogeni (Mog.)
Cepusinbik Hemipi (C/H).

Byn aknapar Kypbififbiaa OpHaTbiiFaH AepekTeMe kecTeciHae
HeMece opamagaH Tabbinybl MyMKIH.
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XoeHaey XXoHe KYTIM

KypbInfbiHbI owipy

Kes kenreH Gip xymbICTbl 6acTamacTaH OypbiH
KYPbINFbIHbI TOKTAH aXblpaTbiHpI3.

KypbInfbiHbl Ta3anay

» Tot B6acnanTblH 6onat Hemece aManbaaHFaH CbipTKbl
BenikTep XoHe pe3eHKe Thifbl3farbiuTap CankbiH
CYMeH HelTpanabl cabblHFa MarblHFAH bICKbILLNEH
TasapTbinagbl. KubiH gaktapapbl KeTipy YLUiH apHaibl
eHiMaepai nanganaHbiHbi3. XKybin 6onFaH COH OHbI
LarbIn, MYKUSIT KypFaTbiHbI3. KaTTbl yHTakTapapl
HeMece TaTTaHAblpaTbiH 3aTTapabl NanganaHbaHbI3.

* [lewTiH iwi apbip KonAaHFAHHAH KEWiH Xblrbl
KesiHae MYKUST TasanaHybl Tuic. blcTbik cy MeH
TasapTKbILWTbI NaganaHblHbI3, OfaH KewiH Lwarbin,
Xymcak wybepekneH KypfFaTtbin CypTiHi3. KpIpfbiLl
3aTTapabl navganaHbaHbI3.

» CeolpfbiMansl TapTnanapgaH 6acka 6apnblk Kepek-
Xapaktap KyHAEeniKTi blabICTap CUSIKTbI XKybInybl
MYMKIH.

! Kypbinfbiaa ewwkawaH Oy TasapTkbiWThbl HeMece
LIaHCOPFbILTLI NaraanaHbaHbI3.

Mew eciriH Tasanay

Meww eciriHiH 9MHErIH bICKbILLMNEH XXOHE KblPFblILL

emec TasapTKblLl KypangapMeH Tasanar, Xymcak

LyGepekneH MyKUSIT KypFaTbiHbI3. KaTTbl KbIpFbILL 3aTThl

Hemece eTKip TeMIp KblpFblluTapabl NanganaHbaHbI3,

cebebi onap aviHek 6eTiH TbipHanM, OHbIH, CbIHYbIHA

aKkenyi MyMKiH. MykuaT Tasanay yLiH neLTiH, eciriH

anbin Tactayfa 6onagabl.

1. MNeww eciriH TonbIK alblHpI3 (CbI36aHbI KapaHbi3).

2. Exi inmeKTe opHanackaH TyTkanapgbl ketepin,
OypbIHpI3 (CbI3b6aHbl KapaHbi3).

3. EcikTi eki »afblHaH KaTTbl
ycTarn, XapTbinan xabblHbI3.
KbickpiwTapabl Fbacy

apKbInbl ecikTi 6ocaTbIHbI3,
OfaH KeWiH eCiKTi OpHbIHaH
WblFapblnaTblHAaM e3iHisre
Kapan TapTblHbI3 (CbI36aHbI
KapaHbl3).

ECikTi OpHbIHA KO YLUIH OCbl iC
peTiH Kepi OopblHAAHbI3.

Tbifbi3gafbilTapabl TEKCEPY

MewTeri ecik Thifbl3garbILLTAPbIH XWi TEKCEpIn
TYpbIHbI3. Erep Thifbl3garbilLTap 3akbiMaanraH 6onca,
XakblH xepgeri CatyaaH KeniH KbI3MeT kepceTy
opTanbifbiHa xabapnacblHbi3 (Kemek 6enimMiH KapaHbl3).
Toifbl3garbilUTap aybICTbIPbIIFAHFa AeWiH NeLwTi
navganaHbayabl yCbiHaMbI3.

lWamabl aybICTbIpY
MewTiH WwaMblH aybICTbIPY YLUiH:
1. lWam ysICbIHbIH, WbIHbI KAKNafbiH anbiHpbI3.

2. Wampapkl anbin, oHbl coHaan 6acka wamMmeH
aybICTbIpbIHbI3: KyaTbl 25 BT, uokoni E 14.

3. WbIHbI KaknakTbl OPHbIHA KOWbIHBI3 (CbI36aHbI
KapaHbI3).
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