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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le
sue parti accessibili diventano molto caldi
durante l'uso. Bisogna fare attenzione ed
evitare di toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini inferiori agli 8
anni se non continuamente sorvegliati.
Il presente apparecchio puo essere
utilizzato dai bambini a partire dagli 8
anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali oppure con
mancanza di esperienza e di conoscenza
se si trovano sotto adeguata sorveglianza
oppure se sono stati istruiti circa I'uso
dell’apparecchio in modo sicuro e se
si rendono conto dei pericoli correlati.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia
e di manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza sorveglianza.

Non utilizzare prodotti abrasivi né spatole
di metallo taglienti per pulire lo sportello
in vetro del forno in quanto potrebbero
graffiare la superficie, provocando, cosi,
la frantumazione del vetro.

Non utilizzare mai pulitoria vapore o ad alta
pressione per la pulizia dell’apparecchio.

ATTENZIONE: Assicurarsi che
I'apparecchio sia spento prima di sostituire
la lampada per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

I Quando si inserisce la griglia assicurarsi
che il fermo sia rivolto verso l'alto e nella
parte posteriore della cavita.

Warnings

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised. This appliance
can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by
children without supervision.

Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Never use steam cleaners or pressure
cleaners on the appliance.

WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

I When you place the rack inside, make
sure that the stop is directed upwards and
in the back of the cavity.




MpenynpexaeHus

BHUMAHWE: danHoe n3penune n ero
AOCTYMHbIE KOMMJIEKTYOWME CUSTBHO
HarpeBaloTCA B NpoLecce aKcnyarauuu.
ByaobTe OCTOpPOXHbI U He KacanTecb
HarpeBaTesibHbIX AfIEMEHTOB.

He paspewanTte getsam mnagwe 8 net
NpubnmKkaTbCs K 3genmio 6e3 KOHTPOons.
JlaHHoe wn3penune MoXeT ObITb
MCNONb30BaHO AETbMU cTaplle 8 neT u
ML AMU C OFrPaHNYEHHBIMN U3NHECKNMN,
CEHCOPHbIMU UNU YMCTBEHHbLIMMU
crnocobHocTAMM Unn 6e3 onbiTa 1 3HaHUS
0 NpaBu1ax NCrnorb30BaHNA N3OENus Npu
YyCrOBUM Haasnexawlero KOHTpona munu
00y4eHnsa 6esonacHOMy UCMOSb30BaHUIO
n3nenns ¢ y4eTomM COOTBETCTBYHOLLMX
puckoB. He paspeluante geTsam urpatb
C usgenvem. He paspellante geTtsam
OCYyLWEecCTBAATb YMCTKY M yxopn 3a
nsgenuem 6e3 KOHTPONA B3POCSIbIX.

He ncnonb3ynte abpasmBHble BeLLeCTBa
NN pexyLime MeTansimdeckmne ckpedku
ANA YNCTKM CTEKISIHHOM BEPLIbl JYXOBOIo
LWKadpa, Tak Kak OHXM MOryT nouapanarb
NOBEPXHOCTb, YTO MOXET NPMUBECTU K
pa3buBaHuio cTekna.

Hukorga He ucnonb3ynte napoBble
yucTdaWmMe arperatbl UNK arperatbl Nog
BbICOKUM JaBrieHNEM ONA YACTKN N30ENns.

BHUMAHWE: NMposepkte, 4TObbI n3aenve
ObINO BLIKMKOYEHO, Nepen 3aMeHOMU
namMnoYkn Bo nsbexxaHne BO3MOXHbIX
yOapoB TOKOM.

I Tlpn ycTaHOBKe pelUueTKn NpoBepuTb,
4yTObbI (pukcaTop 6bln NOBEPHYT BBEPX
C 3alHeN CTOPOHbI BbIEMKMW.

Ostrzezenia

UWAGA: To urzgdzenie oraz jego
dostepne czesci silnie sie rozgrzewajg
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac,
aby nie dotkng¢ elementow grzejnych.
Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku
zycia zblizaty sie do urzadzenia, jesli nie
sg pod statym nadzorem dorostych.

Z niniejszego urzgdzenia moga korzystac
dzieci powyzej 8 roku zycia i osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
zmystowych bgdz umystowych, jak rowniez
osoby nieposiadajgce doswiadczenia lub
Zznajomosci urzgdzenia, jesli znajdujg sie
one pod nadzorem innych oséb lub jesli
zostaty pouczone na temat bezpiecznego
sposobu uzycia urzgdzenia oraz zdajg
sobie sprawe ze zwigzanych z nim
zagrozen. Dzieci nie powinny bawic
sie urzgdzeniem. Prace zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjg nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci, jesli nie
sg one nadzorowane.

Nie stosowac srodkéw sciernych ani
ostrychtopatek metalowych do czyszczenia
szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz
mogtyby porysowac¢ powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

Nie stosowac nigdy oczyszczaczy
parowych lub cisnieniowych do
czyszczenia urzgdzenia.

UWAGA: Przed wymiang zarowki, nalezy
sie upewnic, ze urzgdzenie jest wylgczone,
aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem.

I Wsuwajac ruszt, nalezy sie upewnic,
ze ogranicznik jest skierowany ku gorze
i znajduje sie on w tylnej czesci komory.




Upozornéni

UPOZORNENI: Toto zafizeni a jeho
pristupné Casti dosahuji béhem pouziti
velmi vysoke teploty.

Je tfeba davat pozor a zabranit styku
s topnymi Clanky.

Udrzujte déti mladsi 8 let v dostateCné
vzdalenosti, pokud nejsou pod neustalym
dohledem.

Toto zafizeni mohou pouzivat déti od
8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez zkusenosti
a znalosti, které se nachazeji pod
nalezitym dohledem nebo které byly
pouceny ohledné pouZziti zafizeni
bezpeénym zpusobem a které si
uvedomuji souvisejici nebezpeci. Déti
si nesmi hrat se zafizenim. Déti nesmi
provadét operace cCisténi a udrzby bez
dohledu.

K Cisténi sklenénych dvifek trouby
nepouzivejte abrazivni vyrobky ani
ostré kovove Spachtle, protoze by mohly
poskrabat povrch a zpusobit tak prasknuti
skla.

Nikdy nepouzivejte k Cisténi zafizeni
vysokotlaky parni CistiC.

UPOZORNEN:I: Pfed vymé&nou Zarovky
se ujistéte, Ze je zafizeni vypnuté, aby se
zabranilo moznosti zasahu elektrickym
proudem.

I Pfi vioZeni mfizky se ujistéte, Ze se doraz
nachazi v zadni €asti prohloubeniny a je
obracen smérem nahoru.

Figyelmeztetések

FIGYELEM: A készulék és annak
hozzaférhet6 részei a hasznalat kozben
rendkivuli médon felmelegedhetnek.
Vigyazzon, hogy nehogy hozzaérjen a
fat6elemekhez.

Ha a gyermekek nincsenek folyamatos
felligyelet alatt, tartsa tavol a 8 éven aluli
gyermekeket.

Ezt a készuléket a 8 éves kort betoltott
gyermekek, valamint a testileg,
érzékszervileg vagy szellemileg
korlatozott, nem hozzaért6, illetve a
terméket nem ismerd személyek csak
megfelel6 felugyelet mellett, vagy a
készulék biztonsagos hasznalataval
kapcsolatos alapvetd utasitasok és a
kapcsolodd veszélyek ismeretében
hasznalhatjak. Vigyazzon, hogy a
gyermekek ne jatsszanak a készulékkel.
A tisztitasi és karbantartasi miveleteket
gyermekek felligyelet nélkil nem
végezhetik.

Az Uveg sutbajto tisztitasahoz ne
hasznaljon suroloszereket vagy vagoéllel
rendelkez6 fémspatulat, mivel azok
0sszekaristolhatjak az ajto fellletét, ami
pedig az Uveg 0sszetoreséhez vezethet.

A készulék tisztitasahoz soha ne
hasznaljon gdztisztitot vagy nagynyomasu
tisztitot.

FIGYELEM: Az esetleges aramutések
elkerulése érdekében alampa kicserélése
el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulek
ki van kapcsolva.

I Aracs behelyezésekor gy6z6djon meg
arrol, hogy a kallantyu felfele néz és a
sutétér hatso részén van.




Avertizari

ATENTIE: Acest aparat si partile sale
accesibile devin foarte calde in timpul
folosirii.

Trebuie sa fiti atenti si sa nu atingefi
elementele de incalzire.

Indepartati copiii sub 8 ani daca nu sunt
supravegheati continuu.

Acest aparat poate fi utilizat de copiii de
peste 8 ani si de persoane cu capacitafi
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
fara experienta si cunostinte daca se afla
sub o supraveghere corespunzatoare
sau daca au fost instruiti cu privire la
folosirea aparatului in mod sigur si daca
isi dau seama de pericolele corelate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Operatiunile de curatare si de intretinere
nu trebuie sa fie efectuate de copii fara
supraveghere.

Nu folositi produse abrazive, nici perii de
metal taioase pentru a curata usa de sticla
a cuptorului, deoarece ar putea zgaria
suprafata, provocand astfel spargerea
geamului.

Nu folositi niciodata aparate cu aburi sau
sub presiune pentru a curata aparatul.

ATENTIE: Asigurati-va ca aparatul este
stins Thainte de a inlocui lampa pentru a
evita posibilitatea electrocutarilor.

ICand introduceti gratarul, asigurati-va ca
opritorul este indreptat in sus si in partea
din spate a cavitatii.

3anobixHi 3axoau

YBATA! Mig yac po6oTtn uen npunag,
a TaKOX MOro OOCTYMHI 4YaCTUHMU
HarpiBaloTbCS 40 BUCOKNX TeMnepaTyp.
Cnig 6ytn ocobnueo obepexHnmu, Wwob
He TopKaTuUCs HarpiBasribHUX efIEMEHTIB.
[iTn Bikom 0 8 pokKiB MatoTb 3HAXOAUTUCS
Ha Hebeane4Hin BiacTaHi Big npunaay,
SKLLIO HEMOXXINNBO 3a0e3ne4nT NOCTINHNIA
KOHTPOIIb Hag, HAMM.

[103BONAETLCA KOPUCTYBAHHA LUM
npunagom AiTbMu BIKOM Big 8 poOKiB,
a TakoX ocobamu 3 obmexeHnmu
di3nYHUMK, CEHCOPHUMUN abO PO3YMOBVMMU
MOXNnBoctsaasmMu abo ocobamu 6e3s
HaneXHoro JocCBiay i 3HaHb, SKLWO BOHU
nepebyBatoTb Nif NOCTINHUM KOHTPOsIEM
abo npoiHCTPYKTOBaHI LWoA0 npaBun 3
Hebe3ne4yHoro KopuUCTyBaHHSA npunagy
| yCBIOOMMIOWOTbL CTynNeHi pnanky. He
[03BONANTE OITAM rpaTtucs 3 Npunagom.
Onepauil 3 o4unLleHHa | gornsagy He
NMOBWHHI BUKOHYyBaTuUCH AiTbMun 6e3
HaneXHOro KOHTPONIO.

He BukopucToByBaT abpasneHi 3acobu
aHi MeTanesi 3arocTpeHi wnaTerni
ANS OYULWEHHS CKNAHUX OBepusx
AYXOBKW, TOMY WO BOHWU MOXYTb
noLwKpsa6aTn NOBEPXHIO, NPU3BOASYN 0
PO3TPICKYBaHHA CKNa.

3ab0pOoHAETLCS BUKOPUCTAHHS anaparis
Ans OYNLLEHHSA napok abo BMCOKUM
TUCKOM.

YBATA! lLlo6 3anobirtm BpaxeHHo
€IIeKTPUYHUM CTPYMOM NepeKkoHanTecs
B TOMY, WO Npunag BUMKHEHUW, nepLu
HDK 3aMIHATM NaMoYKy.

I Tlig yacT BCTaBNAHHA pewiTkn cnig
NepeKoHaTUCH, WO CTOMOP NMOBEPHYTUN
Bropy i BCepeauHy HiLli.




Assistenza

Attenzione:

L’apparecchio € dotato di un sistema di diagnostica automatica
che consente di rilevare eventuali malfunzionamenti. Questi
vengono comunicati dal display tramite messaggi del tipo:
“F” seguito da numeri.

In questi casi € necessario l'intervento dell’assistenza
tecnica.

! Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

* Il tipo di anomalia;

* Il modello della macchina (Mod.)

e Il numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta
caratteristiche posta sull’'apparecchio

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

/_'b ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI
(=5 199.199.199

NUMERO UNICO

EEm—

Se nasce il bisogno di assistenza o manutenzione basta
chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199.199* per
essere messi subito in contatto con il Centro Assistenza
Tecnica piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, € non
lascia mai inascoltata una richiesta.

AIRBAG

Estensione di garanzia Airbag

Airbag ¢ il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e
prolunga nel tempo i contenuti della garanzia standard: con una
modica cifra protegge il cliente da ogni imprevisto riguardante
l'assistenza e la manutenzione dell’elettrodomestico. Per i 5
anni successivi alla data di acquisto il cliente che aderisce al
programma Airbag avra diritto gratuitamente a:

¢ lintervento entro 48 ore dalla chiamata;

+ il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di
chiamata);

* la manodopera;

* e parti di ricambio originali;

+ il trasporto dell’elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la
garanzia prevede la sostituzione a prezzo agevolato in
funzione dell’'anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa)
dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00
alle 13:00 e di 5,58 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa)
dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00
alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano
tariffario dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione
da parte dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni
consultare il sito www.indesit.com.

Assistance

Warning:

The appliance is fitted with an automatic diagnostic system
which detects any malfunctions. Malfunctions are displayed
by messages of the following type: "F” followed by numbers.
Call for technical assistance should a malfunction occur.

I Never use the services of an unauthorised technician.

Please have the following information to hand:

* The type of problem encountered.

» The appliance model (Mod.).

* The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the
data plate located on the appliance.

CepBucHoe obcnyxmBaHue

BHumaHue:

M3penue ocHaweHoO CUCTEMON aBTOMATUYECKOW
OVarHoCTUKN, MO3BONSAIOLWEN BblSBUTb BO3MOXHbIE
HeucnpaBHOCTU. HencnpaBHOCTM MOKa3blBalOTCS Ha
aucnree nNocpeacTBoM cregyowmx coobweHun: “F” ¢
nocnegyroLmmM HOMEpPOM.

B aToM cnyyae HeobXoAMMO BbI3BaTb TEXHMKA U3 CepBMCca
TexobcnyxnBaHus.

! Hukorga He obGpawanTecb K HEYNONTHOMOYEHHbIM
TEXHMKaM.

Mpun obpaweHun B LleHTp TexHuveckoro obCnyxmMBaHUA
coobwuTe:

e Twn HencnpaBHOCTY;

*  Mogenb nsgenusa (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepunHbin Ne)

OTn OaHHble Bbl HaWgeTe Ha nacnopTHoW Tabnuuke,
PacronoXXeHHOW Ha N3denuun.




Serwis Techniczny

Uwaga:

Urzadzenie jest wyposazonew automatyczny system
diagnostyczny do wykrywania ewentualnych usterek.
Usterki sygnalizowane sg na wyswietlaczu poprzez
komunikaty typu: “--F”, po ktérych nastepuje seria cyfr.

W takich przypadkach konieczna jest interwencja serwisu
technicznego.

I Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych technikow.

Podac:

* Rodzaj usterki;

* Model urzgdzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
zZnamionowej umieszczonej na urzgdzeniu.

Servisni sluzba

Upozornéni:

Zarizeni je vybaveno systémem automatické diagnostiky,
ktery umoznuje zjiStovat pfipadné poruchy. Tyto jsou
oznamovany prostfednictvim displeje, formou hlaseni ve
tvaru: “--F” a za ni Ciselny kod.

V téchto pfipadech je tfeba se obratit na servisni sluzbu.

! Nikdy se neobracejte na neautorizované techniky.

Uvedte:

e Druh poruchy;

* Model zafizeni (Mod.);

« Vyrobni Cislo (S/N).

Tyto informace se nachazeji na Stitku s jmenovitymi udaji,
umisténém na zafizeni.

Szerviz

Figyelem:

A készulék az esetleges hibas mikodés kideritése
eérdekében automatikus diagnosztikai rendszerrel van
ellatva. A hibak a kijelz6n kertlnek bemutatasra a kdvetkezd
formaban: “--F” és utana egy szam.

llyen esetben a szakszerviz beavatkozasara van szikség.
I Sohase hivjon engedéllyel nem rendelkez8 szakembert!

Adja meg az alabbiakat:

* az anomadlia tipusa;

* akeészllék modellje (Mod.)

+ akészilék szériaszama (S/N)

Az utdbbi informaciok a készuléken elhelyezett adattablan
talalhatok.

Asistenta

Atentje:

Aparatul este dotat cu un sistem de diagnosticarea
automata care permite punerea in evidenta a unor eventuale
disfunctionalitati. Acestea sunt afisate pe display cu mesaje
de genul: “--F” urmat de numere.

n acest caz, apelati la asistenta tehnica.

! Nu apelati niciodata la personal tehnic neautorizat.

Comunicatj:

» tipul de anomalie;

* modelul aparatului (Mod.)

* numarul de serie (S/N)

Aceste informatii se gasesc pe tablita cu caracteristici lipita
de aparat.

Hdonomora

YBara:

[Npvnag ocHalLeHnn aBTOMaTUYHOK CUCTEMOIO LiarHOCTUKN,
AKa [003BONSiE 3HANTM HasABHI Henonaaku. NoBigoMneHHs
nNpo Henomnagku BMBOOATLCA Ha aucnnen, Hanpuknag: “F”
3 umdppamu.

B Takux Bunagkax HeobxigHO 3BEPHYTMCA OO0 CEPBICHOIO
LEHTPY.

! He 3BepTariteca no gonomMory O He YNOBHOBaXEHOro
nepcoHarny.

MNoBigoMnTK:

* Twn HecnpaBHOCTI;

*  Mogenb npunagy (Mod.)

» CepiiHun Homep (S/N)

Lli gaHi 3HaxogsaTbca Ha Tabnuuui 3 JaHMMKM Ha camomy
npunagi.




Descrizione dell’apparecchio
Vista d’insieme

POSIZIONE 1

POSIZIONE 2

POSIZIONE 3

POSIZIONE 4

POSIZIONE 5

GUIDE di scorrimento dei ripiani
Ripiano LECCARDA

Ripiano GRIGLIA

Pannello di controllo

Description of the appliance

Overall view
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POSITION 1

POSITION 2

POSITION 3

POSITION 4

POSITION 5

GUIDES for the sliding racks
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Descrizione dell’apparecchio

Pannello di controllo

Spia TERMOSTATO

Manopola TERMOSTATO

Manopola TIMER DI FINE COTTURA *
Manopola PROGRAMMI

Manopola TIMER RUSTICO *

¥ GO OWON=

Presente solo in alcuni modelli.

Description of the appliance

Control panel

1 THERMOSTAT indicator light

2 THERMOSTAT knob

3 COOKING TIMER knob *

4 SELECTOR knob

5 COUNTRY STYLE TIMER knob *

* . . .
Only available in certain models.

OnucaHue uspgenus

MaHenb ynpaBneHus

Muankatop TEPMOCTATA

Perynatop TEPMOCTATA

Pykositka TAMMEPA OKOHYAHUA NPUIOTOBIEHUA *
Pykosaitka MPOrPAMMbI

Pykostka AHANIOFOBOIO TAUMEPA *

¥ G WON=

MmeeTcsa Tonbko B HEKOTOpbIX Moaendax.

Opis urzadzenia
Panel sterowania

1 Kontrolka TERMOSTATU

2 Pokretto TERMOSTATU

3 Pokretto REGULATOR CZASOWY KONCA PIECZENIA*
4 Pokretto PROGRAMY

5 Pokretto REGULATOR CZASOWY RUSTYKALNY*

* Tylko w niektérych modelach.

Popis zarizeni
Ovladaci panel

Kontrolka TERMOSTAT

Otocny ovlada¢ TERMOSTAT

Otoény ovladaé CASOVAC UKONCENI PECENI *
Otoény ovlada¢ VOLBA PROGRAMU

Otoény ovladaé CASOVAC KLASICKEHO OHREVU *

AR ON-=-

* Tylko w niektérych modelach.
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A készulék leirasa Onuc npunany

Kezel6panel NMaHenb KepyBaHHA

1 HOMERSEKLET-SZABALYZO lampa 1 Ingukatop TEPMOCTATY

2 HOMERSEKLET-SZABALYZO tekerégomb 2 Perynatop TEPMOCTATY

3 SUTES VEGE IDOZITESSZABALYZO tekerégomb * 3 Perynatop TAUMEP BUMKHEHHS*

4 PROGRAMVALASZ‘I:O tekeré’gomb' 4 Perynatop NMPOMPAM

5 RUSZTIKUS IDOZITESSZABALYZO teker6gomb* 5 Perynatop TPAOQULIAHUA TAUMEP*
*

* "y . .
Csak néhany modelinél HasaBHUI nuLwe y AesKknx Moaensix.

Descrierea aparatului

Panoul de control

Indicator TERMOSTAT

Selector TERMOSTAT

Selector TIMER CE INDICA SFARSITUL COACERII *
Selector PROGRAME

Selector TIMER RUSTIC *

¥ OB WON-=-

Prezent doar la anumite modele.
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Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo consultare
in ogni momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco,
assicurarsi che resti insieme all’'apparecchio per informare il
nuovo proprietario sul funzionamento e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull’installazione, sull’'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

! Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno
eliminati secondo le norme per la raccolta differenziata (vedi
Precauzioni e consigli).

! Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e
da personale professionalmente qualificato. Una errata
installazione pud causare danni a persone, animali o cose.

Incasso
Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio &
necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte:

* i pannelli adiacenti il forno devono essere di materiale
resistente al calore;

* nel caso di mobiliin legno impiallacciato, le colle devono
essere resistenti alla temperatura di 100°C;

* per lincasso del forno, sia nel caso di inserimento
sottotavolo (vedi figura) che a colonna, il mobile deve
avere le seguenti dimensioni:

575-585 mm.

595 mm.

5‘95”"’7

2% &’

! Una volta incassato I'apparecchio non debbono essere
possibili contatti con le parti elettriche.

Le dichiarazioni di consumo indicate in targhetta caratteristiche
sono state misurate con questo tipo di installazione.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione € necessario eliminare
la parete posteriore del vano. E preferibile installare il forno
in modo che appoggi su due listelli in legno oppure su un
piano continuo che abbia un’apertura di almeno 45 x 560
mm (vedi figure).

Centraggio e fissaggio

Per fissare I'apparecchio al mobile: aprire la porta del
forno e avvitare 4 viti a legno nei 4 fori posti sulla cornice
perimetrale.

(7 1\
bt [0 q e
— P q —

L )

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono essere
fissate in modo tale da non poter essere tolte senza l'aiuto
di qualche utensile.

Collegamento elettrico

| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono
predisposti per il funzionamento con corrente alternata alla
tensione e frequenza di alimentazione indicate nella targhetta
caratteristiche posta sull'apparecchio (vedi sotto).

Montaggio del cavo di alimentazione

1. Aprire la morsettiera
facendo leva con un
cacciavite sulle linguette
laterali del coperchio: tirare
e aprire il coperchio (vedi
figura).

N NSRAN

\

2. Mettere in operail cavo di
alimentazione: svitare la vite
del serracavo e le tre viti dei
contatti LN-="e poi fissare
i cavetti sotto le teste delle
viti rispettando i colori Blu
(N) Marrone (L) Giallo-Verde
— (vedi figura).

3. Fissare il cavo
nell'apposito fermacavo.

4. Chiudere il coperchio
della morsettiera.
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Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete
Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico
indicato nella targhetta caratteristiche (vedi a fianco).

In caso di collegamento diretto alla rete & necessario
interporre tra I'apparecchio e la rete un interruttore
onnipolare con apertura minima fra i contatti di 3 mm
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore
(il filo di terra non deve essere interrotto dall'interruttore). Il
cavo di alimentazione deve essere posizionato in modo tale
che in nessun punto superi di 50°C la temperatura ambiente
(per esempio lo schienale del forno).

I Linstallatore € responsabile del corretto collegamento
elettrico e dell’osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

* la presa sia in grado di sopportare il carico massimo
di potenza della macchina, indicato nella targhetta
caratteristiche (vedi sotto);

* latensione di alimentazione sia compresa nei valori nella
targhetta caratteristiche (vedi sotto);

* la presa sia compatibile con la spina dell’apparecchio. In
caso contrario sostituire la presa o la spina; non usare
prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della
corrente devono essere facilmente raggiungibili.

I Il cavo non deve subire piegature o compressioni.

Il cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito
solo da tecnici autorizzati (vedi Assistenza).

I L’azienda declina ogni responsabilita qualora queste
norme non vengano rispettate.

TARGHETTA CARATTERISTICHE

Dimensioni*

larghezza cm 43,5
altezza cm 32,4
profondita cm 40,6

Volume*

It. 58

Dimensioni**

larghezza cm 45,5
altezza cm 32,4
profondita cm 40,6

Volume**

It. 60

Collegamenti
elettrici

tensione a 220-240V~ 50/60Hz
0 50Hz potenza massima
assorbita 2800W (vedi targhetta
caratteristiche)

ENERGY
LABEL

Direttiva 2002/40/CE
sull’etichetta dei forni elettrici.
Norma EN 50304

Consumo energia convezione
Naturale — funzione di
riscaldamento: [_] Tradizionale;

Consumo energia dichiarazione
Classe convezione Forzata -
funzione di

riscaldamento: Pasticceria.

A

Questa apparecchiatura &
conforme alle seguenti Direttive
Comunitarie: 2006/95/CEE del
12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni -
2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica)
e successive modificazioni -
93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni.
2012/19/CE e successive
modificazioni.

1275/2008 stand-by/off mode

* Solo per modelli con guide imbutite.
** Solo per modelli con guide in filo.
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Avvio e utilizzo

ATTENZIONE! Il forno e
dotato di un sistema di
arresto griglie che consente
di estrarle senza che queste
fuoriescano dal forno. (1)

Per estrarre completamente
le griglie & sufficiente,
come indicato sul disegno,
alzarle, prendendole dalla

parte anteriore e tirarle. (2)

I Alla prima accensione fare funzionare il forno a vuoto
per almeno un’ora con il termostato al massimo e a porta
chiusa. Poi spegnere, aprire la porta del forno e aerare il
locale. L'odore che si avverte & dovuto all’evaporazione
delle sostanze usate per proteggere il forno.

Avviare il forno

1. Selezionare il programma di cottura desiderato ruotando
la manopola PROGRAMMI.

2. Scegliere la temperatura ruotando la manopola
TERMOSTATO. Una lista con le cotture e le relative
temperature consigliate & consultabile nella Tabella cottura
(vedi Programmi).

3. La spia TERMOSTATO accesa indica la fase di
riscaldamento fino alla temperatura impostata.

4. Durante la cottura & sempre possibile:

- modificare il programma di cottura agendo sulla manopola
PROGRAMMI;

- modificare la temperatura agendo sulla manopola
TERMOSTATO;

- interrompere la cottura riportando la manopola
PROGRAMMI in posizione “0”.

! Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno perché si
rischiano danni allo smalto.
! Porre sempre i recipienti di cottura sulla griglia in dotazione.

Ventilazione di raffreddamento

Per ottenere una riduzione delle temperature esterne, alcuni
modelli sono dotati di una ventola di raffreddamento. Questa
genera un getto d’aria che esce tra il pannello di controllo
e la porta del forno.

1 A fine cottura la ventola rimane attiva finché il forno non
& sufficientemente freddo.

Luce del forno

Si accende selezionando con la manopola PROGRAMMI.
Rimane accesa quando si seleziona un programma di
cottura .

Utilizzare il timer di fine cottura*

1. Occorre anzitutto caricare la suoneria, ruotando la
manopola TIMER DI FINE COTTURA di un giro quasi
completo in senso orario.

2. Tornando indietro in senso antiorario, impostare il
tempo desiderato facendo coincidere i minuti indicati sulla

* . . .
Presente solo in alcuni modelli.

manopola TIMER DI FINE COTTURA con il riferimento fisso
sul pannello di controllo.

3. A tempo scaduto emette un segnale acustico e spegne
il forno.

4. Quando il forno & spento il timer di fine cottura pud essere
usato come un normale contaminuti.

! Per utilizzare il forno in funzionamento manuale,
escludendo cioé il timer di fine cottura, occorre ruotare la

manopola TIMER DI FINE COTTURA fino al simbolo .

Orologio con contaminuti Rustico *

—— Manopola
IMPOSTAZIONE
Icona TEMPI

CONTAMINUTI

Icona
OROLOGIO

! Tutte le impostazioni sono possibili solo se il forno €
collegato all'impianto elettrico. In caso di mancanza di
corrente, per piu di 10 secondi, il programmatore si ferma:
al ripristino della corrente I'icona OROLOGIO lampeggia
per indicare che c’e stato un black-out e che & necessario
regolare nuovamente l'ora.

Impostare I’'ora

Per regolare I'ora indicata dalle lancette premere
brevemente la manopola IMPOSTAZIONE TEMPI fino ad
ottenere il lampeggio dell'icona OROLOGIO.

Quindi per incrementare o decrementare l'orario visualizzato
a passi di 1 minuto, ruotare la manopola in senso orario
0 antiorario e la lancetta dei minuti si muove a passi di 1
minuto in senso orario o antiorario.

Trascorsi 10 secondi dall’ultimo aggiustamento il
programmatore esce automaticamente dalla modalita di
regolazione.

Impostare il contaminuti

I Questa funzione non interrompe la cottura e prescinde
dall'utilizzo del forno; permette solo di azionare il segnale
acustico allo scadere dei minuti impostati.

Per attivare il contaminuti, premere brevemente la
manopola IMPOSTAZIONE TEMPI fino ad ottenere il
lampeggio dellicona CONTAMINUTI.

Per incrementare o decrementare il tempo del contaminuti,
ruotare la manopola IMPOSTAZIONE TEMPI in senso
orario o antiorario, la lancetta dei minuti si muove a passi
di 1 minuto.

Il lampeggio dell'icona CONTAMINUTI continua per 10
secondi dall’'ultima rotazione. L'impostazione pud essere
confermata premendo la manopola IMPOSTAZIONE
TEMPI o lasciando scadere i 10 secondi, purché sia stato
programmato almeno 1 minuto di cottura.

L’icona CONTAMINUTI accesa indica I'avvenuta
impostazione e il conteggio del tempo iniziera
immediatamente.

Selezionare il programma di cottura desiderato con la
manopola PROGRAMMI.
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Per visualizzare il tempo impostato premere brevemente e
rilasciare la manopola IMPOSTAZIONE TEMPI; le lancette
visualizzano i minuti rimanenti.

Al termine del tempo impostato I'icona CONTAMINUTI
lampeggia e I'allarme emette segnali acustici per 1 minuto
(per disattivarlo premere brevemente la manopola).
Portare la manopola PROGRAMMI in posizione “0”.

! Per annullare I'impostazione, premere la manopola
IMPOSTAZIONE TEMPI per 3 secondi: la programmazione
sara annullata e 'icona CONTAMINUTI si spegne.

Programmi

! Per tutti i programmi & impostabile una temperatura tra
60°C e MAX, tranne:

+ BARBECUE (si consiglia di impostare solo su MAX);

* GRATIN (si consiglia di non superare la temperatura di
200°C).

[:] Programma FORNO TRADIZIONALE

Si attivano i due elementi riscaldanti inferiore e superiore.
Con questa cottura tradizionale € meglio utilizzare un solo
ripiano: con piu ripiani si ha una cattiva distribuzione della
temperatura.

@ Programma MULTICOTTURA

Si attivano tutti gli elementi riscaldanti (superiore, inferiore
e circolare) ed entra in funzione la ventola. Poiché il calore
€ costante in tutto il forno, I'aria cuoce e rosola il cibo in
modo uniforme. E possibile utilizzare fino a un massimo di
due ripiani contemporaneamente.

Programma FORNO PIZZA

Si attivano gli elementi riscaldanti inferiore e circolare ed
entra in funzione la ventola. Questa combinazione consente
un rapido riscaldamento del forno, con un forte apporto di
calore in prevalenza dal basso. Nel caso si utilizzi piu di
un ripiano alla volta, & necessario cambiarli di posizione tra
loro a meta cottura.

Programma BARBECUE

Si attiva I’elemento riscaldante superiore ed entra in
funzione il girarrosto (ove presente).

La temperatura elevata e diretta del grill & consigliata per gli
alimenti che necessitano di un’alta temperatura superficiale.
Effettuare le cotture con la porta del forno chiusa.

@ Programma GRATIN

Si attiva I'elemento riscaldante superiore ed entrano in
funzione la ventola e il girarrosto (ove presente). Unisce
all’irradiazione termica unidirezionale, la circolazione
forzata dell’aria all'interno del forno. Cid impedisce la
bruciatura superficiale degli alimenti aumentando il potere
di penetrazione del calore. Effettuare le cotture con la porta
del forno chiusa.

Programma FORNO PASTICCERIA

Si attiva I’elemento riscaldante posteriore ed entra in
funzione la ventola, garantendo un calore delicato e
uniforme all'interno del forno. Questo programma € indicato
per la cottura dei cibi delicati (ad es. dolci che necessitano
di lievitazione) e preparazioni “mignon” su tre ripiani
contemporaneamente.

Girarrosto*

Per azionare il girarrosto
(vedi figura) procedere
come segue:

1. mettere la leccarda in
posizione 1;

2. mettere il sostegno del
girarrosto in posizione
3 e inserire lo spiedo
nell'apposito foro posto sulla
parete posteriore del forno;
3. azionare il girarrosto

selezionando i programmi o @;

Consigli pratici di cottura

! Nelle cotture ventilate non utilizzare le posizioni 1 e 5:
sono investite direttamente dall’aria calda che potrebbe
provocare bruciature sui cibi delicati.

! Nelle cotture BARBECUE e GRATIN, in particolare se
praticate col girarrosto, disporre la leccarda in posizione 1
per raccogliere i residui di cottura (sughi e/o grassi).

MULTICOTTURA

 Utilizzare le posizioni 2 e 4, mettendo alla 2 i cibi che
richiedono maggior calore.

» Disporre la leccarda in basso e la griglia in alto.

BARBECUE

* Inserire la griglia in posizione 3 o 4, disporre gli alimenti
al centro della griglia.

+ Si consiglia di impostare il livello di energia al massimo.
Non allarmarsi se la resistenza superiore non resta
costantemente accesa: il suo funzionamento & controllato
da un termostato.

FORNO PIZZA

 Utilizzare una teglia in alluminio leggero, appoggiandola
sulla griglia in dotazione.
Con la leccarda si allungano i tempi di cottura e
difficilmente si ottiene una pizza croccante.

* Nel caso di pizze molto farcite & consigliabile inserire la
mozzarella a meta cottura.

* . . .
Presente solo in alcuni modelli.
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Tabella cottura

- . Durata
. . . Peso Posizione | Preriscaldamento| Temperatura
Programmi Alimenti (Kg) dei ripiani (minuti) consigliata cottura
(minuti)
Anatra 1 3 15 200 65-75
Forno Arrosto d? vitgllo 0 manzo 1 3 15 200 70-75
Tradizionale Arrosto di maiale 1 3 15 200 70-80
Biscotti (di frolla) - 3 15 180 15-20
Crostate 1 3 15 180 30-35
Pizza (su 2 ripiani) 1 2e4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Agnello 1 2 10 180 40-45
Pollo arrosto + patate 1+1 2e4 15 200 60-70
Sgombro 1 2 10 180 30-35
Multicottura |Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Bigne (su 2 ripiani) 0.5 2e4 10 190 20-25
Biscotti(su 2 ripiani) 0.5 2e4 10 180 10-15
Pan di spagna (su 1 ripiano) 0.5 2 10 170 15-20
Pan di spagna (su 2 ripiani) 1 2e4 10 170 20-25
Torte salate 1.5 3 15 200 25-30
Sogliole e seppie 1 4 5 MAX 8-10
Spiedini di calamari e gamberi 1 4 5 MAX 6-8
Filetto di merluzzo 1 4 5 MAX 10
Verdure alla griglia 1 304 5 MAX 10-15
Bistecca di vitello 1 4 5 MAX 15-20
Cotolette 1 4 5 MAX 15-20
Barbecue |Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Sgombri 1 4 5 MAX 15-20
Toast n. 4 4 5 MAX 2-3
Con girarrosto (ove presente)
Vitello allo spiedo 1.0 - - 100% 80-90
Pollo allo spiedo 1.5 - - 100% 70-80
Agnello allo spiedo 1.0 - - 100% 70-80
Pollo alla griglia 1.5 2 5 200 55-60
Seppie 1.5 2 5 200 30-35
Gratin Con girarrosto (ove presente)
Vitello allo spiedo 1.5 - 10 200 70-80
Agnello allo spiedo 1.5 - 10 200 70-80
Pollo (allo spiedo) + 1.5 - 10 200 70-75
patate (sulla leccarda) - 2 10 200 70-75
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Forno Pizza |Arrosto di vitello o manzo 1 2 10 220 25-30
Pollo 1 203 10 180 60-70
Crostate 0.5 3 15 180 20-30
Torta di frutta 1 203 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Pan di spagna 0.5 3 15 160 25-30
Forno Crépes farcite (su 2 ripiani) 1.2 2e4 15 200 30-35
Pasticceria Cake piccoli (su 2 ripiani) 0.6 2e4 15 190 20-25
Salatini di sfoglia al formaggio (su 2 ripiani) 0.4 2e4 15 210 15-20
Bigné (su 3 ripiani) 0.7 1e3eb 15 180 20-25
Biscotti (su 3 ripiani) 0.7 1e3eb 15 180 20-25
Meringhe (su 3 ripiani) 0.5 1e3eb 15 90 180
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Precauzioni e consigli

I L’apparecchio € stato progettato e costruito in conformita
alle norme internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e
devono essere lette attentamente.

Sicurezza generale

» L’apparecchio & stato concepito per un uso di tipo non
professionale all'interno dell’abitazione.

» L’apparecchio non va installato all'aperto, nemmeno se
lo spazio e riparato, perché & molto pericoloso lasciarlo
esposto a pioggia e temporali.

» Per movimentare I'apparecchio servirsi sempre delle
apposite maniglie poste sui fianchi del forno.

* Non toccare 'apparecchio a piedi nudi o le mani o i piedi
bagnati o umidi.

» L’apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti,
solo da persone adulte e secondo le istruzioni riportate in
questo libretto. Ogni altro uso (ad esempio: riscaldamento
di ambienti) & da considerarsi improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

» Durante 'uso dell'apparecchio gli elementi riscaldanti e
alcune parti della porta forno diventano molto calde. Fare
attenzione a non toccarle e tenere i bambimi a distanza.

+ Evitare che il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici
entri in contatto con parti calde del forno.

* Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento
di calore.

* Impugnare la maniglia di apertura della porta al centro:
ai lati potrebbe essere calda.

 Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o estrarre
recipienti.

* Non rivestire il fondo del forno con fogli di alluminio.

* Non riporre materiale inflammabile nel forno: se
I'apparecchio viene messo inavvertitamente in funzione
potrebbe incendiarsi.

» Assicurarsi sempre che le manopole siano nella
posizione “e”/“o” quando I'apparecchio non € utilizzato.

* Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando
il cavo, bensi afferrando la spina.

* Non fare pulizia o manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

* In caso di guasto, in nessun caso accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione.
Contattare I'Assistenza (vedi Assistenza).

« Non appoggiare oggetti sulla porta del forno aperta.

+ Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

* Non é previsto che I'apparecchio venga utilizzato
da persone (bambini compresi) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, da persone inesperte o
che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che
non vengano sorvegliate da una persona responsabile
della loro sicurezza o non abbiano ricevuto istruzioni
preliminari sull’'uso dell’apparecchio.

* L’apparecchio non & destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza
separato.

Smaltimento

* Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi
alle norme locali, cosi gli imballaggi potranno essere
riutilizzati.

* La direttiva Europea 2012/19/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano essere
smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani.
Gli apparecchi dismessi devono essere raccolti
separatamente per ottimizzare il tasso di recupero e
riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e 'ambiente. Il simbolo del
cestino barrato é riportato su tutti i prodotti per ricordare
gli obblighi di raccolta separata. Per ulteriori informazioni,
sulla corretta dismissione degli elettrodomestici, i
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto
0 ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare ’ambiente

» Azionando il forno negli orari che vanno dal tardo
pomeriggio fino alle prime ore del mattino si collabora a
ridurre il carico di assorbimento delle aziende elettriche.
Le opzioni di programmazione dei programmi, in
particolar modo la “cottura ritardata” (vedi Programmi),
permettono di organizzarsi in tal senso.

* Si raccomanda di effettuare sempre le cotture al
BARBECUE e GRATIN a porta chiusa: sia per ottenere
migliori risultati che per un sensibile risparmio di energia
(10% circa).

» Mantenere efficienti e pulite le guarnizioni, in modo che
aderiscano bene alla porta e non procurino dispersioni
di calore.

Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di
alimentazione elettrica.

Pulire I'apparecchio

* Le parti esterne smaltate o inox e le guarnizioniin gomma
possono essere pulite con una spugnetta imbevuta di
acqua tiepida, e sapone neutro. Se le macchie sono
difficili da asportare usare prodotti specifici. Si consiglia
di sciacquare abbondantemente e di asciugare dopo la
pulizia. Non usare polveri abrasive o sostanze corrosive.

* L’interno del forno va pulito preferibilmente ogni volta
dopo 'uso, quando & ancora tiepido. Usare acqua calda e
detersivo, risciaquare e asciugare con un panno morbido.
Evitare gli abrasivi.

» Gli accessori possono essere lavati come normali
stoviglie, anche in lavastoviglie ad eccezione delle guide
scorrevoli.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione
per la pulizia dell’apparecchio.
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Pulire la porta

Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non abrasivi
e asciugare con un panno morbido; non usare materiali
ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati che possono
graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.
Per una pulizia piu accurata €& possibile smontare la porta
del forno:

1. aprire completamente la porta (vedi figura);

2. servendosi di un cacciavite, alzare e ruotare le levette F
poste sulle due cerniere (vedi figura);

S

3. afferrare la porta ai due lati
esterni, richiudendola lentamente
ma non del tutto. Poi tirare la
porta verso di sé estraendola dalle
cerniere (vedi figura).

Rimontare la porta seguendo |l
procedimento in senso contrario.

Controllare le guarnizioni

Controllare periodicamente lo stato della guarnizione attorno
alla porta del forno. In caso risulti danneggiata rivolgersi
al Centro Assistenza piu vicino (vedi Assistenza). E
consigliabile non usare il forno fino all’avvenuta riparazione.

Sostituire la lampadina

Per sostituire la lampadina
di illuminazione del forno

1. Svitare il coperchio in
vetro del portalampada.

2. Svitare la lampadina e
sostituirla con una analoga:
potenza 25 W, attacco E 14.
3. Rimontare il coperchio
(vedi figura)

! Non utilizzare la lampada forno per e come illuminazione
di ambienti.
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m Installation

! Please keep this instruction booklet in a safe place for
future reference. If the appliance is sold, given away or
moved, please make sure the booklet is also passed on to
the new owners so that they may benefit from the advice
contained within it.

! Please read this instruction manual carefully: it contains
important information concerning the safe operation,
installation and maintenance of the appliance.

Positioning

! Do not let children play with the packaging material; it
should be disposed of in accordance with local separated
waste collection standards (see Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified professional
in accordance with the instructions provided. Incorrect
installation may damage property or cause harm to people
or animals.

Built-in appliances
Use an appropriate cabinet to ensure that the appliance
operates properly:

» The panels adjacent to the oven must be made of heat-
resistant material.

« Cabinets with a veneer exterior must be assembled with
glues which can withstand temperatures of up to 100°C.

* To install the oven under the counter (see diagram) or
in a kitchen unit, the cabinet must have the following
dimensions:

575-585 mm.

595 mm.

™

* Stainless steel models only

! The appliance must not come into contact with electrical
parts once it has been installed.

The indications for consumption given on the data plate
have been calculated for this type of installation.

Ventilation
To ensure adequate ventilation, the back panel of the
cabinet must be removed. It is advisable to install the oven
so that it rests on two strips of wood, or on a completely
flat surface with an opening of at least 45 x 560 mm (see
diagrams).

Centring and fixing

Secure the appliance to the cabinet by opening the oven
door and inserting 4 screws into the 4 holes on the outer
frame.

b LZ// {—

===\

I All parts which ensure the safe operation of the appliance
must not be removable without the aid of a tool.

Electrical connection

Ovens equipped with a three-pole power supply cable are
designed to operate with alternating current at the voltage
and frequency indicated on the data plate located on the
appliance (see below).

Fitting the power supply cable

1. Open the terminal board
by inserting a screwdriver
into the side tabs of the
cover. Use the screwdriver
as a lever by pushing it
down to open the cover (see
diagram).

RN

TIE
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2. Install the power supply cable by loosening the
cable clamp screw and the three wire contact screws
—4
L-N-—=.
Connect the wires to the
corresponding terminals:
the Blue wire to the terminal
marked (N), the Brown wire
to the terminal marked (L)
and the Yellow/Green wire
to the terminal marked =
(see diagram).

3. Secure the cable by
fastening the clamp screw.
4. Close the cover of the terminal board.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the data plate (see table).

The appliance must be directly connected to the mains using
an omnipolar switch with a minimum contact opening of 3
mm installed between the appliance and the mains. The
switch must be suitable for the charge indicated and must
comply with current electrical regulations (the earthing wire
must not be interrupted by the switch). The supply cable
must be positioned so that it does not come into contact
with temperatures higher than 50°C at any point (the back
panel of the oven, for example).

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been performed and that it is fully compliant
with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power supply, make
sure that

* The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

* The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated on the data plate.

* The voltage is in the range between the values indicated
on the data plate.

* The socket is compatible with the plug of the appliance.
If the socket is incompatible with the plug, ask an
authorised technician to replace it. Do not use extension
cords or multiple sockets.

I Once the appliance has been installed, the power supply
cable and the electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced by
authorised technicians only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these
safety measures not be observed.

APPLIANCE SPECIFICATIONS

width 43,5 cm
height 32,4 cm
depth 40,6 cm

Dimensions*

Volume* 58 It.

width 45,5 cm
height 32,4 cm
depth 40,6 cm

Dimensions**

Volume** 60 It.

voltage: 220-240V~ 50/60Hz
or 50Hz (see data plate) maximum
power absorbed 2800 W

Electrical
connections

Directive 2002/40/EC on the label
of electric ovens.
Standard EN 50304

Energy consumption for Natural
convection — heating mode: [:]

ENERGY Traditional mode

LABEL
Declared energy consumption for

Forced convection Class —
heating mode: Baking

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:

- 2006/95/EEC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments

- 2004/108/EEC dated 03/05/89
(Electromagnetic Compatibility)
and subsequent amendments

- 93/68/EEC dated 22/07/93 and
subsequent amendments.

- 2012/19/EC and subsequent
amendments.

1275/2008 standby/off mode.

A

* Only for models with drawn rails.
** Only for models with wire rails.
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m Start-up and use

WARNING! The oven is
provided with a stop system
to extract the racks and
prevent them from coming
out of the oven (1).

As shown in the drawing,
to extract them completely,
simply lift the racks, holding
them on the front part, and

pull (2).

I The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature for
atleast half an hour. Ensure that the room is well ventilated
before switching the oven off and opening the oven door.
The appliance may emit a slightly unpleasant odour caused
by protective substances used during the manufacturing
process burning away.

Starting the oven

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the desired temperature with the THERMOSTAT
knob. See the Cooking advice table for cooking modes and
the suggested cooking temperatures (see Cooking Modes).
3. When lit, the THERMOSTAT indicator light indicates that
the oven is heating up to the temperature set.

4. You may do the following during cooking:

- change the cooking mode by turning the SELECTOR knob.
- change the temperature by turning the THERMOSTAT
knob.

- stop cooking by turning the SELECTOR knob to the “0”
position.

I Never put objects directly on the bottom of the oven; this
will avoid the enamel coating being damaged.

I Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the oven,
some models are fitted with a cooling fan that blows out air
between the control panel and the oven door.

I Once cooking has been completed, the cooling fan continues
to operate until the oven has cooled down sufficiently.

Oven light
It goes on when selecting %] with the SELECTOR knob. It
stays on when a cooking mode is selected.

Using the cooking timer*

1. To set the buzzer, turn the COOKING TIMER knob
clockwise almost one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired time: align
the minutes shown on the COOKING TIMER knob with the
indicator on the control panel.

3. When the selected time has elapsed, a buzzer sounds

* . . .
Only available in certain models.

and the oven turns off.
4. When the oven is off the cooking timer can be used as
a normal timer.

! To use the oven manually, in other words when you do not
wish to use the end of cooking timer, turn the COOKING
TIMER knob until it reaches the ) symbol.

Clock with Country Style timer *

(O — mmER Knob

CLOCK TIMER
icon icon

! All settings can only be entered if the oven is connected
to the mains electricity. In case of blackouts lasting over 10
seconds, the programmer stops: when current is restored,
the CLOCK icon flashes to indicate that a blackout has
occurred and that the time must be set again.

Setting the time

To adjust the time indicated by the hands, briefly press the
TIME SETTING knob until the CLOCK icon starts flashing.
Then, to increase or decrease the displayed time setting in
1-minute steps, turn the knob clockwise or anti-clockwise;
the minutes hand moves clockwise or anticlockwise
accordingly, in 1-minute steps.

Once 10 seconds have elapsed since the most recent
adjustment, the programmer automatically exits the
adjustment mode.

Setting the minute minder

I This function does not interrupt cooking nor does it affect
the oven’s operation; it is simply used to activate the buzzer
when the set duration has elapsed.

To activate the minute minder, briefly press the TIME
SETTING knob until the MINUTE MINDER icon starts
flashing.

To increase or decrease the set duration, turn the TIME
SETTING knob clockwise or anti-clockwise; the minutes
hand will move in 1-minute steps.

The MINUTE MINDER icon flashes continuously for 10
seconds after the most recent rotation. The setting can be
confirmed by pressing the TIME SETTING knob or letting
10 seconds elapse, provided that a cooking time of at least
1 minute has been programmed.

The switched-on MINUTE MINDER icon indicates that the
duration has been set; the countdown will start immediately.
Select the desired cooking mode using the PROGRAMMES
knob.

To view the set duration, briefly press and release the
TIME SETTING knob; the hands and icons will display the
remaining minutes.

At the end of the set time, the MINUTE MINDER icon
flashes and the buzzer sounds for 1 minute (to silence it,
briefly press the knob).

Turn the PROGRAMMES knob to position “0”.
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! To cancel the setting, press the TIME SETTING knob
for 3 seconds: the programming will be cancelled and the
MINUTE MINDER icon will switch off.

Cooking modes

I A temperature value can be set for all cooking modes
between 60°C and Max, except for

* BARBECUE (recommended: set only to MAX power level);

* GRATIN (recommended: do not exceed 200°C).

[:] TRADITIONAL OVEN mode

Both the top and bottom heating elements will come on.
With this traditional cooking mode, it is best to use one
cooking rack only: if more than one rack is used, the heat
will be distributed unevenly.

@ MULTI-COOKING mode

All the heating elements (top, bottom and circular), as well
as the fan, will come on. Since the heat remains constant
throughout the oven, the air cooks and browns food uniformly.
A maximum of two racks may be used at the same time.

PIZZA mode

The bottom and circular heating elements, as well as the
fan, will come on. This combination heats the oven rapidly
by producing a considerable amount of heat, particularly
from the bottom element. If you use more than one rack
simultaneously, switch the position of the dishes halfway
through the cooking process.

BARBECUE mode

The top heating element and the rotisserie (where present)
come on.

The high and direct temperature of the grill is recommended
for food that requires high surface temperature. Always cook
in this mode with the oven door closed.

GRATIN mode

The top heating element as well as the fan and the rotisserie
(where present) come on. This combination of features
increases the effectiveness of the unidirectional thermal
radiation of the heating elements through forced circulation
of the air throughout the oven. This helps prevent food from
burning on the surface, allowing the heat to penetrate right
into the food. Always cook in this mode with the oven door
closed.

BAKING mode

The rear heating element and the fan come on, guaranteeing
the distribution of heat delicately and uniformly throughout
the oven. This mode is ideal for baking and cooking
temperature sensitive foods such as cakes that need to rise
and to prepare certain tartlets on 3 shelves simultaneously.

* . . .
Only available in certain models.

Rotisserie spit*

To operate the rotisserie
. function (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping pan in
position 1.

2. Place the rotisserie
support in position 3 and
insert the spit in the hole
provided on the back panel
of the oven.

3. Start the rotisserie

function by selecting the L_J or (23 modes;

/ \

Practical cooking advice

! Do not place racks in position 1 and 5 during fan-assisted
cooking. This is because excessive direct heat can burn
temperature sensitive foods.

!In the BARBECUE and GRATIN cooking modes, particularly
when using the rotisserie spit, place the dripping pan in
position 1 to collect cooking residues (fat and/or grease).

MULTI-COOKING

» Use positions 2 and 4, placing the food which requires
more heat on 2.

* Place the dripping pan on the bottom and the rack on
top.

BARBECUE

» Place the rack in position 3 or 4. Position the food in the
centre of the rack.

* We recommend that the power level is set to maximum.
The top heating element is regulated by a thermostat
and may not always operate constantly.

PIZZA OVEN

* Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack
provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan as it
prevents the crust from forming by extending the total
cooking time.

« If the pizza has a lot of toppings, we recommend adding
the mozzarella cheese on top of the pizza halfway
through the cooking process.
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| L]
Cooking advice table
Cooking Foods Weight | Rack position | Pre-heating | Recommended | Cooking
modes (in kg) time (min) temperature time
(minutes)

Convection |Duck 1 3 15 200 65-75
Oven Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Pork roast 1 3 15 200 70-80
Biscuits (short pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Multi-cooking | Pizza (on 2 racks) 1 2 and 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamb 1 2 10 180 40-45
Roast chicken + potatoes 1+1 2and 4 15 200 60-70
Mackerel 1 2 10 180 30-35
Plum cake 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 0.5 2and 4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 0.5 2and 4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 0.5 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 racks) 1 2and 4 10 170 20-25
Savoury pies 1.5 3 15 200 25-30

Barbecue Soles and cuttlefish 1 4 5 MAX 8-10

Squid and prawn kebabs 1 4 5 MAX 6-8

Cod filet 1 4 5 MAX 10
Grilled vegetables 1 3oré4 5 MAX 10-15
Veal steak 1 4 5 MAX 15-20
Cutlets 1 4 5 MAX 15-20

Hamburgers 1 4 5 MAX 7-10
Mackerels 1 4 5 MAX 15-20

Toasted sandwiches n.° 4 4 5 MAX 2-3

With rotisserie (where present)
Veal on the spit 1.0 - - 100% 80-90
Chicken on the spit 15 - - 100% 70-80
Lamb on the spit 1.0 - - 100% 70-80
Gratin Grilled chicken 1.5 2 10 200 55-60
Cuttlefish 1.5 2 10 200 30-35
With rotisserie (where present)

Veal on the spit 15 - 10 200 70-80
Lamb on the spit 1.5 - 10 200 70-80
Chicken on the spit + 1.5 - 10 200 70-75
potatoes (roasted) - 2 10 200 70-75
Pizza Mode |Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Roast veal or beef 1 2 10 220 25-30
Chicken 1 20r3 10 180 60-70
Baking Mode | Tarts 0.5 3 15 180 20-30
Fruit cakes 1 20r3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
Sponge cake 0.5 3 15 160 25-30
Stuffed pancakes (on 2 racks) 1.2 2and 4 15 200 30-35
Small cakes (on 2 racks) 0.6 2and 4 15 190 20-25
Cheese puffs (on 2 racks) 0.4 2and 4 15 210 15-20
Cream puffs (on 3 racks) 0.7 1and 3 and 5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 racks) 0.7 1and 3and 5 15 180 20-25

Meringues (on 3 racks) 0.5 1and 3 and 5 15 90 180
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards. The
following warnings are provided for safety reasons and
must be read carefully.

General safety

» The appliance was designed for domestic use inside the
home and is not intended for commercial or industrial use.

* The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

* When moving or positioning the appliance, always use
the handles provided on the sides of the oven.

* Do not touch the appliance while barefoot or with wet or
damp hands and feet.

* The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions provided in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous. The
manufacturer may not be held responsible for any
damage caused as a result of improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

* Do not touch the heating elements or certain parts
of the oven door when the appliance is in use; these
parts become extremely hot. Keep children well away
from the appliance.

» Make sure that the power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of
the oven.

* The ventilation and heat dispersal openings must never
be obstructed.

» Always grip the oven door handle in the centre: the ends
may be hot.

« Always use oven gloves when placing cookware in the
oven or when removing it.

* Do not use aluminium foil to line the bottom of the oven.

* Do not place flammable materials in the oven: if the appliance
is switched on accidentally, the materials could catch fire.

* Always make sure the knobs are in the “e”/“0” position
when the appliance is not in use.

* When unplugging the appliance, always pull the plug
from the mains socket; do not pull on the cable.

* Do not perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity mains.

« |f the event of malfunctions, under no circumstances
should you attempt to perform the repairs yourself.
Contact an authorised Service Centre (see Assistance).

* Do not rest objects on the open oven door.

* Do not let children play with the appliance.

» The appliance should not be operated by people (including
children) with reduced physical, sensory or mental
capacities, by inexperienced individuals or by anyone
who is not familiar with the product. These individuals
should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary
instructions relating to the operation of the appliance.

¢ The appliance is not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system.

Disposal

* When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

« The European Directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not
be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected
separately in order to optimise the recovery and
recycling of the materials they contain and reduce
the impact on human health and the environment.
The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose
of the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer
for information concerning the correct disposal of their
old appliance.

Respecting and conserving the

environment

* You can help to reduce the peak load of the electricity
supply network companies by using the oven in the
hours between late afternoon and the early hours of
the morning. The cooking mode programming options,
the “delayed cooking” mode (see Cooking modes) and
“delayed automatic cleaning” mode (see Care and
Maintenance) in particular, enable the user to organise
their time efficiently.

* Always keep the oven door closed when using the
BARBECUE and GRATIN modes: This will achieve
improved results while saving energy (approximately
10%).

» Regularly check the door seals and wipe clean to ensure
they are free of debris so that they stick properly to the
door and do not allow heat to disperse.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before
carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

* The stainless steel or enamel-coated external parts and
the rubber seals may be cleaned using a sponge that
has been soaked in lukewarm water and neutral soap.
Use specialised products for the removal of stubborn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not
use abrasive powders or corrosive substances.

* The inside of the oven should ideally be cleaned after
each use, while it is still lukewarm. Use hot water and
detergent, then rinse well and dry with a soft cloth. Do
not use abrasive products.

» All accessories - with the exception of the sliding racks
- can be washed like everyday crockery, and are even
dishwasher safe.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.

25




Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a sponge and
a non-abrasive cleaning product, then dry thoroughly with a
soft cloth. Do not use rough abrasive material or sharp metal
scrapers as these could scratch the surface and cause the
glass to crack. For more thorough cleaning purposes, the
oven door may be removed:

1. Open the oven door fully (see diagram);

2. Use a screwdriver to lift up and turn the small levers F
located on the two hinges (see diagram).

3. Grip the door on the two outer
sides and close it approximately
half way. Pull the door towards
you lifting it out of its seat (see
diagram).

To replace the door, reverse this
sequence.

Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If the seals
are damaged, please contact your nearest Service Centre
(see Assistance). We recommend that the oven is not used
until the seals have been replaced.

Replacing the light bulb

To replace the oven light
bulb:

1. Remove the glass cover
of the lamp-holder.

2. Remove the light bulb and
replace it with a similar one:
Wattage 25 W, cap E 14.

3. Replace the glass cover
(see diagram).

! Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.
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YcTaHOBKa

! BaXHO CcOXpaHWTb JaHHOe PYyKOBOACTBO A4S ero
nocrneaywLwmx KoHcynbTaumn. B cnyyae npopaxu,
nepegadv n3genust Unu npu nepeesfe Ha HOBOe MECTO
XKUTENbCTBa HEOOXOAMMO MPOBEPUTL, YTOObLI PYKOBOACTBO
OCTaBasocb BMECTE C U3AeNMeM, Ans TOro YTobbl ero HoBbIN
BrageneL, Mor 03HaKOMUTbLCS C NpaBuiaMm aKcnnyatauum
N C COOTBETCTBYOLNMU NPEAYNPEXAEHNTIMM.

! BHMMaTesbHO NpoYNTanTe MHCTPYKLUMK: B HUX COAepXKaTcs
BaXHble cBegeHua o6 ycTaHOBKe, akcnnyaTauuu u
©e3onacHOCTU N3aenus.

PacnonoxeHue

! He paspewaunte geTtsam urpatb C yNnakOBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBodHble maTtepuarbl OOSKHbI ObITb
YHUYTOXEHbI B COOTBETCTBMM C MpaBuiiamMmn pasgenbHoro
cbopa mycopa (cM. NpenocTopoXHOCTU U pekoMeHAaLNN).

! MoHTax usgenus npon3soanTCcAa B COOTBETCTBUU
C A@HHbBIMU MHCTPYKUMNAMMU KBaJ'IVICbVILWIpOBaHHbIMVI
cnedmnanmctamu. HeﬂpaBMJ’IbeII/I MOHTaX n3fgernna Moxet
CTaTb NPUYMHOM noBpeXxgeHnsa nmyllectesa 1 NpUHnNHUTb
yu.l,ep6 ngamMm 1 goMallHUM XUBOTHbIM.

BcTpOeHHbI MOHTaXx

Onsa obecneyeHuss ncnpaBHOro PYHKLNOHUPOBAHUS
BCTpanBaeMoro 13aenmsi KyXoHHbIN arieMeHT JOMMKEH UMETb
COOTBETCTBYHIOLLME XapPaKTEPUCTUKN:

*  MaHern KyXOHHbIX 3NIEMEHTOB, NMPUIIEraloLLUX K yXOBOMY
LUKady, OOKHBI ObITb BbINOMHEHbI U3 TEPMOCTOMKOMO
matepuana;

*  KIeMN KyXOHHbIX 3IEMEHTOB 3NIEMEHTOB, LLMOHMPOBAHHbIX
[epeBoM, [OIKeH ObiTb YCTOMYMBBLIM K TemnepaTtype
100°C.

« [Ns BCTpauBaHWA OyXOBOrO LKada nof KYXOHHbIM
TOMOM (CM. CXEMY) UAM B NeHan Hula KyXOHHOro
anemMeHTa JoShkHa UMEeTb criefytoLne pasmepbl:

I~

575-585 mm.

595 mm.

=
\ E
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! Mocne BcTpamBaHua n3genns B KYXOHHbIAN 3NEMEHT
JOoMmkKHa ObiTb UCKMOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHusa K
ANEKTPUYECKMMM YaCTAMU.

Pacxon anekTpoaHeprun, ykasaHHbI Ha NacnopTHOMW
Tabnnuke nsgenus, 6bin 3aMmepsiH 4nst 4aHHOIO TyNa MOHTaxa.

BeHTnAuua

[na obecneveHns Hagnexaien BeHTUNAUMM Heobxogyumo
CHATb 3a4HIO0 NaHeNb HULWKU KYXOHHOro aneMmeHTa.
PekomeHayeTcs ycTaHOBUTbL AYyXOBOM LWKad Ha ABa
AepeBsHHbIX 6pycka Unu Ha CnnowHoe OCHOBaHue C
OTBEPCTVIEM ANAMETPOM He MeHee 45 X 560 MM (CM YepTexn).

LleHTpoBKa 1 KpenneHue

[nsa kpenneHns usgenust K KyXOHHOMY 3reMEHTY: OTKpoWTe
OBepLuy AyxXoBOro wkadga 1 3aBuHTUMTE 4 wWypyna ans
OepeBsHHbIX MaHenen B 4 0TBEPCTUS B EPUMETPanbHOM pame.

¥ (4 \ [ ¥ [

(7 N\
— B q f—
J— o | q f—

! Bce 3allMTHbIE 3MIEMEHTbI OOMKHbI ObITb 3aKpenneHbl
Taknm 06pasom, YToObl MX MOXKHO ObIfI0 CHATbL TOMLKO NpwU
MOMOLLM crneumanbHOro MHCTPYMEHTA.

AneKTpu4yeckoe NoaknyYeHne

JyxoBble Wwkadbl, YKOMMNIEKTOBAHHbIE TPEXMOMKOCHBIM
ceTeBbIM kabenem, pacumTaHbl Ha (PYHKLMOHMPOBaHMWE
C NMepeMeHHbIM TOKOM C HamnpsikKeHUeM U 4acToTOoW
3MNEKTPONUTaHKSA, yKa3aHHbIMWU Ha NacrnopTHoOW Tabnuyke
C AaHHbIMM (CM. HUXeE).

MoacoeauHeHue ceTeBoro Kabens

1. OTKpoNTE 3aXWMHYIO

= |

Z KOPOOKY, HaXkaB npv NoOMOLLM
OTBEPTKU Ha BbICTYMbI C

= OOKOB KPbILIKW: NOTSHUTE

Z N OTKPOWTE KPbIWKY (CM.

Z‘ cxemy).

)

27




2. MNMopsiaok NoacoeavHeHNs ceTeBoro kabens: OTBUHTUTE
BMHT KabenbHOro carnbHUKa U TPy BUHTA KOHTakToB L-N-
= 1 satem npUKpenuTe NPOBOAA MOA rorioBKaMu BUHTOB,
cobntogas usetoByto MapkmpoBky CuHuin (N) KopryuHeBbin
(L) »KenTo-3eneHbin —= (cm.
cxemy).

3. 3akpenunte ceTeBoOu
kabenb B crneynanbHOM
kabenbHOM canbHuKe.

4. 3akponTe KpblWKy
32XMMHON KOpOOKM.

MoacoeauHeHue
CeTeBOro LHypa
n3genus K cetm

3NeKTPoNuUTaHuA

YcTtaHoBUTE Ha ceTeBon Kabenb HOpManuM3oBaHHYIO
LUTENCENbHYIO BUNKY, PACHUTAHHYIO Ha Harpy3Kky, ykazaHHyo
Ha nacnopTHou Tabnuyke (cM. cboky).

B cnyyae npsiMoro nogkmo4YeHnst K CETU 3reKTponMTaHus
Mexay magennem u ceTbio HeobxogMMo YCTaHOBUTb
MHOTOMOMCHbBIN BbIKlOYaTENb C MUHUMANbHbLIM
paccTosHMeM MexXAy KOHTakTaMy 3 MM, pacyuTaHHbIN
Ha JaHHYI Harpysky U COOTBETCTBYIOLLMI OENCTBYOLWUM
HopMaTuBaM (BbIKIHoHYaTeNb He AOMKEH Pa3mblkaTb NPOBOA
3asemneHus). CeTeBol kabenb AomkeH ObITb pacnonoXeH
Takmm o6pa3om, 4Tobbl HM B OQHON TOYKE ero Temneparypa
He npeBbllana Temneparypy nomMelleHusi bonee 4yem Ha
50°C (Hanpumep, 3a4HAA NaHenb OyX0BOro wkada).

! SHEKTpOMOHTep HecCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a npaBuiibHOe
nogknw4yeHne mn3genna K 3r1eKTpnudeckon cetn M 3a
cobntogeHune npasun 6esonacHocTu.

Mepen nogkniovyeHMeM U3Oenus K CeTu anekTponuTaHus
npoBepkTe crieayloLlee:

* poseTka JoMmkHa BbiTb coeduHeHa C 3a3eMIleHUEM U
COOTBETCTBOBATb HOpMaTUBaM;

* ceTeBas po3eTka AoMkHa 6blTb paccyuTaHa Ha
MaKcuMarnbHy noTpebnsemyio MOLLHOCTb U3genus,
yKa3aHHyt0 B Tabnuie TEXHUYECKMX XapaKTePUCTUK;

* HanpsXeHuWe M YacToTa TOoKa CEeTU LOJIXKHbI
COOTBETCTBOBATb 3MEKTPUYECKUM AaHHbIM U3LAENus;

* ceTeBas po3eTka JOMXKHa ObITb COBMECcTMMa CO
LUTEenNcernbHOM BUMKOM u3genus. B npotuBHom criyyae
3aMeHUTe pPO3eTKy UMW BUIKY; HE UCNONb3ynTe
YONMHUTENW UMW TPOUHUKM.

! Vianenve JomkHO BbITb YCTAHOBMEHO TakuM 06pa3oM, YTODbI
QMNEKTPUYECKMM NPOBOL, M CETEBAS PO3ETKA ObIN NIErko AOCTYMHbI.

! GﬂeKTpI/NeCKVIVI npoBo4 nsaenna He ormKeH ObITb COrHYyT
nnn cxart.

! PerynsipHo npoBepsvTe COCTOSAHME Kabens aneKTponuTaHms
1 B criyyae HeobXxoOMMOCTU MOPYYUTE ero 3aMeHy TOMbKO
YMONMHOMOMYEHHBIM TEXHMKaM (CM. TeXHMYecKoe 0BCNy>KMBaHMe).

IMpounsBoguTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MocreacTBUsA
HecobnaeHUA NepeYnCreHHbIX Bbille TPpeboBaHUN.

AlO 77

NACMOPTHAA TABJIMYKA

LwmpuHa 43,5 cm.
BbicoTa 32,4 cMm.
rny6uHa 40,6 cm.

FabaputHble
pa3mepbI*

O6bLem* 58 n

LmnpuHa 45,5 cm.

laGaputHbie BbicoTa 32,4 cM.

pa3mepeI** rny6uHa 40,6 cm.
Ob6bem*™* 60 n
HanpsbxkeHune 220 — 240 B ~ 50/60 'y
AnekTpuyeckoe unm 50 'y (cM. nacrnopTHyto Tabnuuky)
noagkntoyeHue Makc. nornowaemasi MOLLHOCTb
2800 BT
MAPKUPOBKA Hupektusa 2002/40/CE
NOTPEBJIEHUA 06 3TUKETKaxX NeKTPUYHECKmX
QNEKTPOIHEPI UK OyXOBbIX LUKaghoB.
Hopmatusa EN 50304
Pacxopn anekTpoaHeprun HaTtypanbHasi
KOHBEKLUS —
pEeXUM Harpesa: [:] TpaanLMoHHas:;
MoTpebneHne anekTposHeprum npu
T NPUHYAUTENBHOWN KOHBEKLMU -
B (hase
AIO 77 HarpeBaHusi; KoHpuTepckas Bbineyka.

[aHHoe nsgenve

COOTBETCTBYeT criefdylowmm [upekTveam
EBponetickoro coobuectsa: 2006/95/CEE
oT 12/12/06 (Huskoe HanpsixeHue) n
nocneayrLmMM U3MEHEHNAM -
2004/108/CEE ot 15/12/04
(OnekTpomarHuTHas CoBMECTUMOCTb)

1 nocreayrLmMM U3MeHEHNsM -
93/68/CEE ot 22/07/93 n

nocneayoLLMM N3MEHEHVSAM.
2012/19/CE v nocneayowmm
N3MEHEHUSAM.

1275/2008 standby/off mode.

C

1=

* Torbko [N1s1 MoAErNen C HanpaBNSOLLMMMU, U3rOTOBIIEHHBIMI METOLOM BhITSHKKU.
** Tonbko Anst MOAEneil ¢ HaNPaBnSOLLMMM 13 NpyTKa.
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BknioyeHue n akcnnyarauus

BHUMAHUE! [yxoson
wkad ykomnnekToBaH
cuctemMon GMOKMPOBKMK
peLleToK, No3BoNsoLEN
BbIHMMaTb UX U3 LYXOBKU
He nonHocTbHo (1).

[ns nonHoro BbIHUMaHMWS
peweToKk JOCTAaTOYHO
NoAHATb UX, KaK nokasaHo
Ha cxeme, B35IB UX 3a NepeaHuii Kpan, U NOTSHYTb Ha ceba

(2).

! Mpw nepBOM BKITHOMEHUN JYXOBOTO LWKada pekoMeHayeM
NpoKanuTb ero npumepHo B TedyeHne 30 MUHYT npu
MakcuMmarbHOV TeMneparype C 3aKpbITOM ABepLen. 3atem
BbIKIMOUMTE AYyXOBOW LUKad, OTKPOWTE ABEPLY M NPOBETPUTE
nomelleHune. 3anax, KOTOpbI Bbl MOXETE MNOYYBCTBOBATb,
Bbl3BaH MUCMAapeHMeM BeLLEeCTB, UCMONb30BaHHbLIX A5
npegoxpaHeHus AyxXoBoro wkada.

BknioyeHne gyxosoro wkada

1. BbibepuTe HyXHyt0 nNporpammy MpUroTOBMEHUS NpPU
nomoLuy pykositku NMPOIPAMMBbI.

2. Bbibepute TemnepaTypy Npu MOMOLIM perynsatTopa
TEPMOCTAT. B cneuunancHon tabnuue npusogutcs
nepevyeHb TUMOB MPUIOTOBIIEHNSI C COOTBETCTBYHOLLMMU
pekoMeHayembiMy Temnepatypamu (cMm. INporpammet).

3. BkntoveHHbin nHgukatop TEPMOCTATA o3Hadaer
TeKyLLyto dhasdy HarpeBa AyX0BKM A0 3a4aHHOM TeMMepaTypbl.
4. B npouecce nNpurotoBrneHus B ntobo MOMEHT MOXHO:
- UBMEHUTb NporpamMmy MPUTrOTOBMEHUS NPU MOMOLLN
pykositkn NMPOIPAMMbI;

- N3MEHUTb TemnepaTypy nNpu nomMolim perynsitopa
TEPMOCTAT;

- npepBaTb MNPUrOTOBNIEHME, MOBEPHYB PYKOSATKY
MPOIPAMMBbI B nonoxeHune «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKakme npegmMmeTbl Ha AHO yX0BOro
LIJKa(ba, TaK Kak OHM MOryT noBpeaunTb amMarnpoBaHHOe
NOKpbITHE.

! Bcerga ctaBbTe nocyay Ha npunararLlyroca peLueTky.

OxnaguTtenbHasa BeHTUNALUS

[Ona noHwxeHua TemnepaTypbl BOKpyr paboTatowiero
OYyXOBOro wkada HeKoTopble MOAenun OCHallatTcs
oxnaguTenbHbIM BEHTUNATOPOM. OTOT BEHTUNATOP
HanpaBnseT CTPYo BO34yxa Mexay NaHenblo ynpasneHns
W ABepLen OyxoBoro Lwkada.

1Mo 3aBepLUeHN NPpUroToBleHnAa BEHTUNATOP NpoaoInKaeT
pa6OTaTb BrJyiOTb 0 HaAnexawlero oxnaxKaeHusd OyxXoBKu.

OcBelleHMe AyXoBOro umaa

3aropaeTcs npu BbiGope %] npu NOMOLLM PYKOSATKU
MPOIrPAMMBI. OcTtaeTtcs Bkno4YeHHON npu Bbibope
nporpamMmbl NPUrOTOBMEHNSI.

*
MmeeTcsa Tonbko B HEKOTOpbIX Moaendx.

MporpammupoBaHmMe OKOHYaHUA
npuroToBieHnA Npu noMmoLuu Taﬁmepa*

1. MNpexae Bcero HeobxoaMMo 3aBecTy Tanmep, NOBEPHYB
pykoaTky TAMMEP OKOHYAHWA MPUTOTOBIEHWSA no
4YacoBOW CTpenke MOYTU Ha OAMH MOSHbIN 060POT.

2. MNoBopaymBas pykoATKYy 0OpaTHO, MPOTMB 4acOBOMN
CTpenku, 3a0aeTcs HYXXHOe BPeEMSt — MUHYTbI HAa PYKOATKE
TAMMEPA OKOHYAHWA NPUTOTOBNEHNSA AomKHbI
COBMacTb C OTMETKaMM Ha NaHenu ynpasneHust.

3. Mo ncre4eHnn 3agaHHOro BpeMeHu pasfgaeTcsi 3ByKOBOW
curHan v oyxoBon Lwkad BbIKMO4aeTcs.

4. Korga gyxoBouW wkad BbIKNKYEeH, Tanmep
NpOrpaMMmMpPOBaHUA OKOHYaHUS MPUTOTOBNEHNS MOXET
ObITb MCNONBL30BaH B kKa4ecTBe 0ObIYHOro Tarmepa.

I Ans necnonb3oBaHUs AyXOBOrO LKada B pyHHOM pexume,
T.€. UCKITHO4YUB YCTPOWCTBO NPOrpamMmMmnpoBaHnsi OKOHYaHMS
npuUroToBneHns, Heobxoanmo, 4ToObl PMKCUpPOBaHHAas
OTMEeTKa Ha nepegHen naHenu AyXOBKW coBnana c
cumsonom UV,

Hactpowka yacoB n Tanmepa*

O —— PykosaTka

HACTPOMKA

Cumson  BPEMEHM

TAUMEP

Cumson
YACbI

! MOXHO BbINOMHUTL NOBY0 HAaCTPOWKY, TOMBbKO €Crnu
OYyXOBOW LUKad NOAKMYEH K CeTu anekTponutaHus. B
CryyaeT OTKIHYeHNs dHeprocHabxeHns gonbLue, Yyem Ha 10
CeKyHA nporpamMmep OCTaHaBNMBAETCA: MO BO3OOHOBMNEHMM
3HeprocHabxeHus cumson YACbI muraet, nokasbiBas,
YTO OTKIMOYMIOCH 3MEeKTponMTaHme u Heobxoaumo BHOBb
BbICTaBUTb BPEMS.

HacTtpoiika BpemeHu

[ns HacTpoWnkM BpeMeHMU, NoKasblBaeMoro cTpernkamu,
HaxaTb 1 pa3 Ha pykositky HACTPOMKA YACOB Bnnotb
no muranus cumsona YACHI.

CnepoBartenbHo, ANSA yBENUYEHUS UMU YMEHbLUEHUS
BPEMEHW, NMOKa3bIBAEMOT0 MOMUHYTHO, MOBEPHYTb PYKOSITKY
Mo 4acoBOW CTpenke Unu nNpoTuB, U CTPenka MWUHYT
nepemMecTuTcst Mo 1-o MUHYTE MO YaCOBOW CTPENKe Mnu
npoTuMB.

Mo nctevyeHnn 10 cekyH C nocrnegHeEn HaACTPOWKK
nporpamMmMep aBTOMaTUYECKU BbIXOAUT U3 pexuma
HaCTPOWKH.

HacTtpowka Tanmepa

! laHHasa yHKUMA He npepbiBaeT NPUroTOBIIEHUE U He
3aBucuT oT paboTbl AyxoBoro wkada. OHa nossonser
BKITOYUTb 3BYKOBOMW CUrHam Mo UCTEYeHUn 3agaHHOoro
BpEeMEHMU.

Ona BknoyeHusa Tarimepa 1 pa3 HaXMuTe Ha PYyKOATKY
HACTPOWKA YACOB BnnoTb 40 MWUraHus CMMBONa
TAVAMEP.
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[Ona yBenuyeHus nnm ymeHblUEHUS BpeMeHu TanmMepa
nosepHute pykositky HACTPOMKM YACOB no u4acoBoii
CTpenke uMnu NpoTUB, CTpenka MWHYT KaxAabli pas
nepemelyaetcs Ha 1 MUHYTY.

Cumeon TAVMEP npogomxaeT muraTb B TeueHune 10
CeKyH[ nocre nocneaHero BpaLleHns pykoaTkn. HacTponky
MOXHO MOATBEPANTb, HaXxaB Ha pykosTky HACTPOMKA
YACOB uvnu no ucredeHun 10 cekyHa, Npu yCroBun, 4To
6bina 3agaHa xotsa 66l 1 MMHYTa NPUrOTOBIEHNS.
BkrtoueHHbIn cumeon TAVMEP o3HauaeT, 4To HacTpolika
3aBeplleHa, 1 cpasy Xxe HaunHaeTcs obpaTHbIN OTcYeT
BPEMEHWU.

BbibepunTe HyXHYyl nporpammy MpuUroToBREHUS Npwu
nomoLm pykoatku NMPOITPAMMBI.

[Ons BuM3yanusauuun 3agaHHOro BPEMEHU HaXMUTE U
otnycTtute pykoatky HACTPOWKA YACOB; ctpenku u
CMMBOJTbI MOKa3bIBaKOT OCTaOLWNECH MUHYThI.

[Mo ncreyeHnn 3agaHHOro BPEMEHM CUMBOISI TAVMEP
MUraeT, U 3ByKOBOW CUrHan BKrtovaeTcs Ha 1 MUHYTY (ans
€ro OTKITHYEHMS HaXxaTb Ha PyKoATKY1 pas).

MoeepHuTe pykostky MPOITPAMMBbI B nonoxexune “0”.

! [INs OTMEHbI HACTPOIKM HaxkmuTe pykosTky HACTPOWIKA
YACOB Ha 3 cekyHAbl: HacTporKka OTMEHSETCS, U CUMBOS
TAVMEP racHer.

NMporpammebl

I [Ina Bcex nporpamm MOXHO 3agaTtb TemnepaTypy ot 60°C
0o MAKC kpowme:

« 'PUJIb (pekomeHayeTcs ycTaHaBnmBaTb Tornbko MAKC.
Temneparypy);

« 3AMNEKAHKA (pekomeHayeTCcs He npeBbliWaTh
Temnepatypy 200°C).

[:] Programma TPAOULUUNOHAIBbHAA OAYXOBKA
BkrtoyaloTca aBa HarpesaTerbHbIX 3NeMeHTa: HUKHUIA 1
BEPXHUI. B pexumMe TpaauuUMoHaNbHOMO MpUroToBrieHNs
PEeKOMEeH1yeTcs MCMNOSb30BaTh TONbKO OAUH YPOBEHb: Npu
MCMNONb30BaHUM HECKONbKUX YPOBHENW pacnpegeneHue
TemnepaTtypbl ByAeT HeoNTUMarbHbIM.

@ Mporpamma OQHOBPEMEHHOE NMPUTOTOBJIEHUE
BkntovatoTcs Bce HarpeBaTerbHble 3reMeHTbl (BEPXHUIA,
HV>KHUIA 1 KPYTbIA) U BEHTUNATOP. Tak Kak »ap sBnsieTcs
MOCTOSIHHBIM BO BCEM yXOBOM LLKadpy, Bo3ayx obecneymsBaet
OOHOPOAHOE NPUrOTOBIEHME U NOAPYMSAHMBaHNE NPOAYKTA.
OpHOBpPEMEHHO MOXHO McCMnonb3oBaTb He Bonee AByX
YPOBHEW AyXOBOro Lwkada.

Mporpamma MULILIA

BknroyalTca HUXHUN U KPYINbld HarpesaTernbHble
3aNeMeHTbl U BeHTUNATop. Takoe coveTaHue no3sonser
ObICTPO pasorpeTb AyXOBKY C 6onee CurnbHbIM BblAeneHem
Xapa cHudy. Ecnn ncnonb3yoTcs HECKONbKO YPOBHEN
OOHOBPEMEHHO, HEOBXOAMMO MEHSITb MecTamu bnioga B
cepeaviHe X NPUroToBreHUs.

*
VimeeTtcs Tonbko B HEKOTOpbIX Moaensx.

Mporpamma NPUJb

BkntoyaeTcs BepxHWUI HarpeBaTenbHbI ANIeMEHT 1 BepTer
(ecnu oH nmeetcs).

Bbicokasa TemnepaTtypa u Xap nNpAMoOro gencreBus
rpunsg pekomeHayeTcs AMns NpUroToBreHUs NpoayKToB,
HY>XOaloLWNXCA B BbICOKON MOBEPXHOCTHOW TeMnepaTtype.
[oToBbTE GNtoAa C 3akpbITON ABEpLEN OyXOBOro Lkada.

Mporpamma 3AMNEKAHKA

Bknio4vaeTca BepxHW HarpeBaTeNbHbIA 3NIEMEHT,
BepTen n BeHTUNATOp (ecnu oH umeetcs). CoueTaer
OHOHanpaBreHHOe BblAeNeHWe Xapa C NPUHYANTENbHON
LMPKynsumnen Bo3gyxa BHYTPU OYyXOBoOro wkadga. 3T1o
npensaTcTBYeT o6ropaHnio NOBEPXHOCTU NMPOAYKTOB,
NoBbILLAsA NPOHMKAKLLYI CMOCOOHOCTbL Xapa. [oToBbTE
fnioga ¢ 3akpbITON ABepLEen AyX0Boro wkada.

Mporpamma KOHOAUTEPCKAA BbINMEYKA
BkniwoyaeTca 3agHuWi HarpeBaTeslbHbI 3TIEMEHT U
BEHTUNATOP, obecneunBasi yMEPEHHbIN M OOHOPOLHbIN
Xap BHyTpu AyxoBku. [laHHas pyHKUMA pekomeHayeTcs
ONa NpuroToBfeHuss genukaTHbix 6ntog (Hanpumep,
KOHOMUTEPCKMX usgenun, Tpebyowmux nogbema tecta) u
MEIKOW BbINEYKN OAHOBPEMEHHO Ha TPEX YPOBHSIX.

Bepren*

[nsa BknioyeHus BepTena
(cM. cxemy) BbInoONHUTE
crnepgyoLime onepaumm:
1. ycTaHOBUTE NPOTUBEHb
Ha 1-bli ypOBEHb;
2. ycTaHOBUTE OepxaTtenb
BepTena Ha 3-ui ypoBeHb
\ MW BCTaBbTe BepTen B
cneunanbHoe oTBepcTue
B 3aHEN CTEHKe OyXOBOro
wkada;
3. BKNtounTe BepTen, Bbibpas nporpaMmmbl L unm ;

b —

MpakTnyeckne coBeTbl NO NPUrOTOBNEHUIO

! B pexvme BEHTUNMPYEMOro MPUroTOBNEHUS He
ucnonb3ynte 1-bii U 5-bli YPOBHU: OHW MOABEpPrarTCcs
NPSIMOMY BO3[,€NCTBUIO rOpsvero Bo3ayxa, KOTOpbI MOXET
CXeYdb AenukaTtHble NpoayKTbl.

! Mpwu ncnonb3dosanum MPUJTIb n NOOPYMAHUBAHUE,
0COBEHHO C (PyHKLMEN BEpTENA, MOMECTUTE MPOTMBEHDL Ha
1-bIi ypoBeHb Ansa cbopa XMOKOCTEN, BblAENSEMOro npu
Xapke (COK n/unu »xwup).

OOHOBPEMEHHOE MNMPUIOTOBNEHWE

* cnonbaytoTcs 2-01 1 4-blil YPOBHU, Ha 2-01 MOMELLaoTCA
NPOAYKThI, Tpebytowmne 6ornee MHTEHCUBHOTO Xapa.

e YcTaHOBMTE NPOUTBEHb CHU3Y, @ PELLETKY CBEPXY.
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rPUNb MULLA

* YCTaHOBWTE peLLETKY Ha ypoBeHb 3 unu 4, nomectute
NPOJYKThl B LLEHTP PELLUETKM.

* Wcnonb3yiTe NpoTMBEHb U3 NErkoro antoMUHUS,
yCTaHaBnu1Bas ero Ha NnpunaratLLyCst peLleTky.
Mpu Mcnonb3oBaHUU NPOTUBEHSA BPEMS BbINEYKM
YANUHSIETCS, YTO 3aTPyOHSAET MonyvyeHne XpycTsen
nmuLbl.

* PekomeHayeTcsa BbIOpaTb MakCMMarnbHYH MOLLHOCTb
ayxoBku. He Becnokontecb, ecnv BEPXHUI 3NEMEHT
He OCTaeTCsl MOCTOSHHO BKIOYEHHbIM: ero pabota
ynpaBnsieTcst TepMOCTaToOM.

Tabnuua npurotroBneHus

* B cny4ae BbiNe4vkn nuuLbl ¢ OOUBHOW HAYMHKOM
PEKOMEHAYETCS NOMNOXMUTb Ha MULLY Cbip MoLLapenna
B cepeavHe BbIMeYKu.

Mporpammbi MpoaykTbi Bec PacnonoxeHue Bpems Pekomenpyemas | Mpogonxut-Tb
(xr) ypoBHe# HarpeBaHus Temnepatypa | npurotoBneHus
(MUH.) (MUHYTBI)
YTKa 1 3 15 200 65-75
.| Kapkoe 13 TensTuHbI UK rOBSAMHEI 1 3 15 200 70-75
TpapuunoHanLHLIR | 5oy 0e s camtimtHb: 1 3 15 200 70-80
pexum MeyeHbe (MecouHoe) . 3 15 180 15-20
MeCouHBIN TOPT C HAUUHKOM 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-X YpOBHSIX) 1 2n4 15 230 15-20
Na3saHbs 1 3 10 180 30-35
bapaHuHa 1 2 10 180 40-45
YKapeHas Kypuua ¢ KapToLLKO 1+1 2n4 15 200 60-70
Ckymbpus 1 2 10 180 30-35
OnHoBpemeHHOe BUCKBUTHBIN Kekce 1 2 10 170 40-50
Np UIroTOBNEHUE | Sknephl (Ha 2-X YPOBHSX) 0.5 2u4d 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-X YPOBHSIX) 0.5 2n4 10 180 10-15
BucksnT (Ha 1-oM ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
BucksnT (Ha 2-x ypoBHSIX) 1 2n4 10 170 20-25
Hecnapkue TopThl 1.5 3 15 200 25-30
Kambana v kapakatuupl 1 4 5 MAKC. 8-10
KanbMmapbl 1 KpeBeTKM Ha Lwamnypax 1 4 5 MAKC. 6-8
®urne Tpecku 1 4 5 MAKC. 10
OsoLuu-rpunb 1 3unm 4 5 MAKC. 10-15
Tensunit Gudputekc 1 4 5 MAKC. 15-20
OT6mBHbIE 1 4 5 MAKC. 15-20
rPUnb Fam6yprep 1 4 5 MAKC. 7-10
Ckymbpus 1 4 5 MAKC. 15-20
lopsiyve Bytepbpoab 4 wr. 4 5 MAKC. 2-3
Ha Beptene (ecnu umeercs)
TensTiHa Ha BepTene 1.0 - - 100% 80-90
Kypuua Ha BepTene 1.5 - - 100% 70-80
BapaHuHa Ha BepTene 1.0 - - 100% 70-80
Kypuua-rpuns 15 2 10 200 55-60
Kapakatuupl 1.5 2 10 200 30-35
Ha BepTene (ecnu umeetcs)
3anekanka TensiTHa Ha BepTene 1.5 - 10 200 70-80
BapaHuHa Ha BepTene 1.5 - 10 200 70-80
Kypuua (Ha BepTene) + 1.5 - 10 200 70-75
KapToLLKa (Ha NpoTUBEHE) - 2 10 200 70-75
Muyua 0.5 3 15 220 15-20
Muuua YKapkoe 13 TensiTuHbI UK roBSANHBI 1 2 10 220 25-30
Kypuua 1 2umm 3 10 180 60-70
[eCOYHBI TOPT C HAYMHKOM 0.5 3 15 180 20-30
®pyKTOBLIN TOPT 1 2um 3 15 180 40-45
BUCKBUTHBIN Keke 0.7 3 15 180 40-50
BucksntHoe TecTo 0.5 3 15 160 25-30
BrvHbl ¢ HAYMHKON (Ha 2-X YPOBHSX) 1.2 2un4 15 200 30-35
Konputepckan Merkue kekcbl (Ha 2-X YPOBHSIX) 0.6 2un4 15 190 20-25
Bhineka MeyeHbs 13 CNOEHOrO TecTa ¢ ChipoM | 0.4 2n4 15 210 15-20
(Ha 2-yXx YpOBHSX)
Oknepbl (Ha 3-X YpPOBHSIX) 0.7 1n3nb 15 180 20-25
MeyeHbe (Ha 3-X YPOBHSX) 0.7 1m3ub 15 180 20-25
Bese (Ha 3-x ypoBHAX) 0.5 1m3unb 15 90 180
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m MpenocTopoOXXHOCTU U
pekomMmeHaauuu

! Nagenve cnpoekTpoBaHO U N3roTOBMEHO B COOTBETCTBUM
C MeXAayHapoaHbIMM HOopMaTMBaMu no 6e30macHOCTU.
Heobxoanmo BHMMaTENbHO NMpoYUTaTb HacTosLWMne
npeaynpexageHusi, CocTaBlliEHHble B LENAX Balleun
6e3onacHoCTM.

O6wme TpeboBaHUA K 6e3onacHOCTHU

JdaHHOe u3genune npepHasHavyaeTcsa AnNA
HenpodgeCccnoHanbLHOro UCNonb3oBaHNUA B AOMAaLUHUX
YCNOBUSX.

3anpellaeTcs ycraHaBnNmMBaThb U3genve Ha ynuue, gaxe
noJ HaBecOM, Tak Kak BO3L4ENCTBME Ha Hero Joxas u
rpo3bl ABMSAETCA YPE3BbIYANHO OMACHbIM.

Ona nepemelweHnsa nagenna scerga beputech 3a
cneumarnbHble PyYKu, pacrnonoxeHHble ¢ GOKOB OyXOBOro
Lwkada.

He npukacanTech K U34enuio BNaXXHbIMU pyKamu, a Takke
Haxo4sCb BOCMKOM UK C MOKPbIMU HOFaMW.

U3penue npegHasHayeHO AnNs NPUroToBIIeHUNA
NULEBbIX MPOAYKTOB, MOXET ObITb MCNONbL30BaHO
TONbKO B3POC/bIMM NMULaMM B COOTBETCTBUMU
C WHCTPYKUUAMU, NPUBEOAEHHbLIMU B [AaHHOM
TexHu4Yeckom pykoBopcTtBe. Jlnboe apyroe
ero ucnonb3oBaHue (Hanpumep: oTOMJieHUe
noMeweHUA) cYUTaeTCA HeHaanexawum u
cnepoBaTenibHO onacHbIM. pousBoauTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTMU 3a BO3MOXHbIN yLuepo,
BbI3BaHHbIA HeHapnexawuM, HenpaBuIilbHbIM U
Hepa3yMHbIM UCMONIb30BaHUEM U3OeNnus.

B npouecce akcnnyaTtauum n3genvs HarpeeaTtesbHblie
3NeMeHTbl U HEKOTopble YacTu ABepLbl AYyXOBOro
wkada cunbHo HarpeBawTcA. Heo6bxogumo
NpPOSIBNATbL OCTPOXHOCTb BO N3beKaHNe KOHTaKTOB C
3TUMM YaCTSAMM U He pa3peLuaThb AeTAM Npubnmkarbcs
K AyXOBKe.

Cnegute, 4TOoObI CeTeBble LUHYPbl APYrMX ObITOBLIX
3MNeKTponpMbopoB He MpUKacanucb K ropsvymm 4actam
OyXOBOro Lwkada.

He 3akpbiBaiTe BEHTUNSILMOHHbIE PELLETKN 1 OTBEPCTUS
pacceuBaHusa Tenna.

BepuTech 3a pyyky ABepLibl B LEHTpe: C OOKOB OHa MOXET
ObITb ropsiyen.

Bcerga HageBanTe KyxXOHHbIE Bapexku, Korga ctaBuTe
nnn BelHUMaeTe 6ntoga U3 yXoBKU.

He nokpbiBaniTe AHO AyXO0BOro Wwkada onbron.

He xpaHuTe B Ayx0BOM LLUKady BO3ropaemMble NpegMeThbl:
npuv cry4yanHoM BKIMIOYEHUW N30ENWS Takne matepuarnsi
MOTyT 3aropeTtbcsl.

Bcerga nposepsinTe, 4Tobbl perynaTopbl HAXOAUNUCH B
nonoxexHun “e”/“o”, korga ngenue He NCNonb3yeTcs.
He TaHuTe 3a kabenb anekTponuTaHusi Ans 0TCoeanHeEHUst
BUIIKN M3OENnsi N3 CETEBOW PO3eTKW, BO3bMUTECH 3a
BUIKY PYKOW.

MNepen Ha4YanoM YACTKM UK TEXHUYECKOTO 06CIyXMBaHMs
n3genusi Bcerga OTCOeANHSINTE LUTENCENbHY BUKY 13
CETEBOWN PO3ETKM.

* B cny4yae HeMcnpaBHOCTU KaTEropMYeCKM 3anpeLLaeTcs
OTKPbIBaTb BHYTPEHHNE MEXaHU3Mbl U30ENus C Lemnbio
nxX camocTtoaTenbHoro pemoHta. ObpalwanTtech B
LleHtp CepBucHoro obcnyxumBanunsa (cm. CepBucHoe
obcnyxusaHue).

* He cTtaBbTe NpeaMeThl Ha OTKPbITYHO ABEpLy AYXOBOro
wkada.

* He paspewanTte getam urpatb C ObITOBbLIM
3MeKTponprMbopoMm.

« Dkcnnyatauus usgenusa nuuamu (Bknwvasa geten)
C OrpaHu4yeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UIN
YMCTBEHHbIMW CMOCOOHOCTSIMU, HEOMbITHBIMU ML AMU
UV NMuaMu, He3HaKOMbIMM C NpaBMaMuy SKCryaTaumm
OaHHOro u3genus, sanpeltaeTtca 6e3 KOHTpPons co
CTOPOHbI NNLLA, OTBEYatoLEero 3a ux 6esonacHoCTb, Unm
6e3 00y4eHns npaBuam norb30BaHNUS U3AENUEM.

* Wspenue He paccuyuTaHo Ha BrilOYeHME NOCPeACTBOM
BHELWHEero CMHXpoOHU3aTopa UNu oThneNbHOWM
cucTeMbl AUCTAHLMOHHOIO yNpaBneHus

YTunusauusa

*  YHUUTOXEHUE YNakoBOYHbIX MaTepurarnos: cobniojante
MECTHbl€ HOPMaTWUBbLI C LEefbi MOBTOPHOTO
MCMONb30BaHNS YNaKOBOYHbIX MaTeprarnos.

» CornacHo Eponeuckou OupektuBe 2012/19/CE
KacaTenbHO YTUNMMU3aLMKN SNEKTPOHHBIX U 3MNEKTPUYECKMX
anekTponpubopoB 3nekTponpubopbl HE AOSKHbI
BbIOpackiBaTLCS BMECTE € 00bIYHbIM FOPOACKUM MyCOPOM.
BbiBegeHHbIe U3 CTPOsi NpMBOpPbI AOIMKHBI cCobrpaTbes
OTAEenNbHO A ONTUMU3ALIMM UX YTUMI3ALWMN U pekyrnepaLmm
COCTaBNSIOLLIMX UX MaTEpPMAroB, a Takke As 6e30nacHOCTH
OKpy>atoLLen cpefbl U 300poBbsl. CUMBON 3avepkHyTast
MyCOpHasi KOpP3uHKa, UMEKLLMMCA Ha BCeX npubopax,
CINYXWUT HaNoM1HaHNeM 06 X OTAEMbHOM YTUIM3aLMN.
Crtapble O6bITOBbIE 3anekTponpnbopbl MOryT 6biThb
nepefaHbl B OOLLECTBEHHbIM LEHTP yTunusauum,
OTBE3EeHbl B cneunanbHble MyHULMNANbHbIE 30HbI
Unu, ecnu 3To NPeayCMOTPEHO HaLMOHaNbHbIMM
HOpMaTMBaMu, BO3BpALLEHbl B Mara3uH npu MnoKyrnke
HOBOrO M3Jenusi aHanorMyHoro Tuna.

Bce BegyLLme npon3BoanTenu 6bITOBLIX 3NEKTPOnprbopoB
COOEVCTBYIOT CO3aHMI0 U YNPaBMNeHno cucTemamMm no
cbopy 1 yTMnm3aumm ctapbix 3NeKTponproopos.

OKOHOMMA INEKTPOIHEPrum U oxpaHa

OKpy>KaroLen cpeabl

 Ecnu Bbl Byaete nonb3oBaThCA QyXOBbIM LLKAhOM BEHEPOM
W 0O paHHEero yTpa, 3T0 NOMOXET COKpaTUTb Harpysky
noTpebneHns anekTPOIHEPrMn ANeKTPOCTaHLUAMM.
3Ty BO3MOXHOCTb Bam gagyT onuuu nnaHMpoBaHUS
nporpamMm, B YaCTHOCTM «MPUTOTOBIEHUE C 3a0ePXKKOM» (CM.
MporpamMmbl) U «aBTOMaTU4ecKas MMPONMUTUYECKas YMCTKa
C 3apepxkon (cM. TexHuyeckoe obCryXmBaHne 1 yxoa).

* PekomeHayeTtcsa Bcerga rotoBuTtb B pexax NPUJb
n MOOPYMAHMNBAHWE c 3akpbiTo gBepuen:
3TO0 Heob6XxoAMMO ANSA 3HAYUTENbHOW 3KOHOMUMU
aneKkTpoaHeprum (npumepHo 10%), a Takke 4nsa nyymx
pesynsraTtoB NPUroTOBIEHNS.

« Copgepxute ynnoTHEHWst B UCMPaBHOM U YUCTOM
COCTOSIHUK, MPOBEPSINTE, YTOGbI OHU NNOTHO Npuneranu
K ABepLe 1 He nponyckanu yTevek Tenna.
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TexHun4yeckoe obcnyxmnBaHune
n yxon

OTKnoYeHne INeKTponuTaHus
Mepen Havanom kakon-NGo onepawmm No 06CyXMBaHMIO
UN YUCTKE OTCOEAUHUTE U3AENNE OT CETU AMNEKTPOMNUTaHUS.

Yuctka nsgenusa

* HapyxHble amanMpoBaHHble 3NeMeHTbl U AeTanu u3
Hep)kaBeloLLen CTanu, a Takke Pe3nHOBbIE YNNOTHEHUS
MOXHO NpoTMpaTb rybkon, CMOYEHHOW B TENMow Boae
Unu B pacTBOpPE HENTParbHOro MOMLLEro CpeacTsa.
Ona ynaneHma ocob0 TpyaHbIX NSATEH UCNONb3ynTe
cneunanbHble YUCTSALWME cpeacTBa, MMerLwmecs B
npogaxe. Nocne YNCTKU pekoMeHAyeTcsa TLaTerbHO
yAanuTb OCTaTKU MOKOLLIEro CPeacTBa BIAXXHOW TPSINKOM
N BbICYLWNTb AyXOBKY. He ucnonb3ynte abpasvBHbie
MOPOLUKM MUIM KOPPO3UNHbIE BELLECTBA.

+ Cnegyet nNpou3BOAWTb BHYTPEHHIOK YMCTKY AYXOBOrO
wKadga nocne Kaxgoro ero Mcnonb3oBaHusA, He
JOXMAassCb ero MnorHoro oxnaxgeHus. cnonbsynte
Tennyw BoOy M Molollee cpeacTBO, OMOMOCHUTE U
NpoTpUTE MATKON TPANKOW. 3beranTte ncnonb3oBaHus
abpasunBHbIX CpeacTB.

+ CbeMHble getanu MOXHO Nerko BbIMbiTb Kak Nobyto
Opyryto nocyay, Takke B MOCYAOMOEYHOW MaluvMHe 3a
WCKITIOYEHNEM BbIABMXHbBIX HanpasnsatoLwmXx.

! He I/ICFIOJ'II:3yIZTe naposble 4YnUcCTdlwmne arperatbl Unun
arperatbl No4 BbICOKUM OaBlieHneM Ana YACTKU U3nenna.

YucTtka aBepuLbl

[ns yncTkn cTekna aBepLbl UCNOMNb3yliTe HeabpasuBHbIE
rybks n ynctawmne cpenctsa, 3aTeM BbITPUTE HACYXO
MSIrKOW Tpsinkor. He ucnonb3yinTe TBepable abpasvBHble
MaTtepuarnbl U OCTpble MeTanM4eckmne ckpebkn, KotTopble
MOTyT nouapanaTb NOBEPXHOCTb M pa3dbutb cTtekno. [Ons
bonee TWAaTENBHON YACTKN MOXHO CHSTb ABEPLLY OYXOBKU.

1. NONMHOCTLIO OTKPOWNTE ABEpLY AYXOBKM (CM. CXEMY);
2. Npy MOMOLLM OTBEPTKM NOAHMMUTE U MOBEPHUTE LUMOHKN
F Ha oByx netnsx (CM. cxemy);

3. BO3bMUTECh 3a AiBEPLYY PyKaMm C
ABYX CTOPOH, MNaBHO 3aKponTe ee,
HO He MOMHOCTBI0. 3aTeM NOTAHUTE
ABepuy Ha cebs, cHumas ee ¢
netenb (CM. CXeMmy).

[ns yctaHoBKM ABepLbl Ha MeCTo
BbIMOMTHUTE BbllLIEONUCaHHbIE
onepauun B o6paTHOM Nopsake.

MpoBepka ynnoTHeHUN

PerynapHo npoBepsnTe COCTOSHWUE YMIOTHEHUS BOKPYrT
ABepubl AgyxoBoro wkada. B cnyyae nospexgeHus
ynnoTHeHus obpalantecs B Gnivokanmi LieHtp CepBurcHoro
O6cnyxuBaHusa (cm. CepBucHoe obenyxmpaHue). He
peKoOMeHyeTCs NONMb30BaTbCs YXOBKOW C NOBPEXAEHHBIM
YMNOTHEHVEM.

3aMeHa naMnoyku

3ameHa namnoyku B
OYyXOBOM LuKadyy:

1. OTBUHTUTE CTEKNSAHHYIO
KpblWw Ky nnadgoHa
NaMmnoyKu;

2. BblkpyTnTe namnoyky
N 3aMeHUTe ee Ha HOBYH
TaKoro e Tuna: MOLLHOCTb
25 BT, pe3bba E 14.

3. BoccTaHoBwMTE KpbILLKY Ha
MECTO (CM. PUCYHOK).

! He ncnonb3ynTe nammnoyvky AyxXOBOro wkada ans
OCBeLLEHNS MOMELLEHNS.
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Instalacja

! Waznym jest, aby zachowac niniejszg ksigzeczke instrukcji
dla przysztych konsultacji. W razie sprzedazy, odsprzedania,
czy przeniesienia, nalezy upewnic¢ sie, czy znajduje sie
ona wraz z urzgdzeniem i odpowiednimi uwagami, aby
poinformowaé nowego wiasciciela o jego funkcjonowaniu.

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawieraja ona wazne
informacje dotyczace instalaciji, uzytkowania i bezpieczenstwa.

Ustawienie

I Opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i nalezy je
usuna¢ zgodnie z normami zbierania odpadéw (patrz Srodki
ostroznosci i zalecenia).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami i przez personel zawodowo do
tego przygotowany. Btedna instalacja moze skutkowac
powstaniem szkod wobec 0sob, zwierzat lub rzeczy.

Zabudowa
W celu zagwarantowania poprawnego dziatania urzgdzenia
koniecznym jest, aby mebel posiadat odpowiednie parametry:

* panele przylegajgce do piekarnika powinny by¢
wykonane z materiatdw odpornych na ciepto;

* w przypadku mebli z oktadzing z forniru, uzyty klej musi
by¢ odporny na temperature 100°C;

 dlazabudowy piekarnika, zarébwno w przypadku zabudowy
szeregowej pod blatem ( patrz rysunek ), jak i w stupkowej,
mebel powinien posiada¢ nastepujgce wymiary
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! Po zabudowaniu piekarnika nalezy upewnic sie, czy
uniemozliwiony jest kontakt z jego czesciami elektrycznymi.
Informacje dotyczgce zuzycia prgdu wskazane na tabliczce
znamionowej oparte sg na pomiarach wykonanych dla tego
typu instalac;ji.

Obieg powietrza

W celu zapewnienia dobrego obiegu powietrza koniecznym
jest usuniecie tylnej scianki komory. Najlepiej zainstalowac¢
piekarnik w taki sposob, aby wspierat sie¢ na dwoch listwach
drewnianych lub na drewnianej desce z przeswitem
przynajmniej 45 x 560 mm (patrz ilustracje).

Wysrodkowanie i zamocowanie

Aby przymocowac¢ urzadzenie do mebla: nalezy otworzy¢
drzwiczki piekarnika i wkreci¢ 4 wkrety do drewna w 4
otwory umieszczone na listwie obwodowe;j.
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I Wszystkie czesci, ktére majg zapewni¢ bezpieczenstwo
powinny by¢ zamocowane w taki sposob, aby nie mozna
ich byto usung¢ bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piekarniki wyposazone w trojbiegunowy przewdéd zasilajgcy
dostosowane sg do funkcjonowania na prad zmienny,
przy napieciu i czestotliwosci wskazanych na tabliczce
znamionowej umieszczonej na urzgdzeniu (patrz ponizej ).

Montaz przewodu zasilajgcego

1. Otworzy¢ skrzynke
zaciskowg podwazajgc
Srubokretem boczne
zatrzaski pokrywy:
pociggng¢ i otworzy¢
pokrywe (patrz rysunek).

2. Zamontowa¢ przewodd
zasilajgcy: odkreci¢ $rube
zacisku kabla oraz trzy
Sruby stykéw L—N-_é_,
a nastepnie zamocowac
L pojedyncze przewody pod
gtowicami srub, zachowujgc
kolejnos¢ kolorow niebieski
(N) brazowy (L) zétto-zielony
i

— (patrz rysunek).

J} 3. Zamocowac przewdd w
odpowiednim zacisku.

4. Zamkng¢ pokrywe
skrzynki zaciskowej.
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Podlaczenie przewodu zasilajgcego do sieci
Zamocowac na przewodzie znormalizowang wtyczke do
obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz obok).
W przypadku bezposredniego podtgczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomiedzy urzgdzeniem
a siecig wytagcznika wielobiegunowego z otwarciem
minimalnym pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego
do obcigzen i odpowiadajgcego obowigzujgcym normom
(przewdd uziemienia nie powinien by¢ przerywany przez
wytgcznik). Przewdd zasilania powinien by¢ umieszczony
tak, aby w zadnym punkcie nie byt narazony na temperature
otoczenia przekraczajgcag 50° C (np. tylna Scianka piekarnika).

! Osoba instalujgca urzgdzenie jest odpowiedzialna za
jego wiasciwe podtgczenie do pradu i zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed podigczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, czy:

* gniazdko ma wtasciwe uziemienie i odpowiada
obowigzujgcym przepisom;

» gniazdko jest w stanie wytrzymac obcigzenie maksymalne;j
mocy urzgdzenia wskazane na tabliczce znamionowej
(patrz ponizej);

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej );

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzadzenia. W
przeciwnym wypadku wymieni¢ gniazdko lub wtyczke;
nie stosowac przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzgdzenia przewdd elektryczny i
gniazdko powinny by¢ tatwo dostepne.

I Kabel nie powinien by¢ zginany ani sciskany.
! Przewod elektryczny musi by¢ okresowo sprawdzany i
wymieniany jedynie przez autoryzowanych technikéw (patrz

Serwis Techniczny).

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku nieprzestrzegania powyzszych zalecen.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szerokos¢ (cm) 43,5

Wymiary* wysokos$¢ (cm) 32,4
gtebokos¢ (cm) 40,6
Objetosc* (1) 58
szerokos¢ (cm) 45,5
Wymiary™* wysoko$é (cm) 32,4
gtebokos¢ (cm) 40,6
Objetosé** (1) 60

Podtaczenia
elektryczne

napiecie 220-240 V ~ 50/60Hz
lub 50Hz (zob. tabliczka
znamionowa) maksymalny pobor
mocy 2800 W

ENERGY
LABEL

Dyrektywa 2002/40/WE na
etykietce piekarnikow
elektrycznych

Norma EN 50304

Zuzycie energii konwekcja
naturalna — funkcja
ogrzewania:

Tradycyjna.

Zuzycie energii deklaracja Klasa
konwekcji wymuszona —
funkcja ogrzewania:
Do wypieku ciast.

A

Niniejsze urzgdzenie zostato
wyprodukowane zgodnie z
nastepujacymi dyrektywami
unijnymi: 2006/95/EWG z dnia
12/12/06 (niskie napigecie) z
pbzniejszymi zmianami—
2004/108/EWG z dnia 15/12/04
(zgodnos¢ elektromagnetyczna)
z pézniejszymi zmianami—
93/68/EWG z dnia 22/07/93 z
pbzniejszymi zmianami. -
2012/19/WE z p6zniejszymi
Zmianami.

1275/2008 stand-by/off mode

* Tylko dla modeli z wyttaczanymi prowadnicami.
** Tylko dla modeli z drucianymi prowadnicami.
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Uruchomienie i uzytkowanie

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system
blokowania rusztu, ktory
umozliwia jego wysuwanie
bez catkowitego wyjmowania
z piekarnika (1).

W celu catkowitego wyjecia
rusztu wystarczy go uniesc
W sposob przedstawiony na
rysunku, chwytajgc za przednig czes¢ i pociggna¢ do siebie (2).

! Przed pierwszym uzyciem witgczy¢ na przynajmniej
jedng godzine pusty piekarnik z zamknietymi drzwiczkami
i termostatem nastawionym na najwyzszg temperature.
Nastepnie wytgczy¢ piekarnik, otworzy¢ drzwiczki i
wywietrzyé pomieszczenie. Zapach, jaki sie wytworzy
jest skutkiem parowania substancji stosowanych w celu
zabezpieczenia piekarnika.

Wiaczanie piekarnika

1. Wybrac¢ program pieczenia, przekrecajgc pokretto
PROGRAMY.

2. Wybrac¢ temperature, przekrecajgc pokretto TERMOSTAT.
Wykaz potraw z zalecanymi dla nich temperaturami znajduje
sie w Tabeli pieczenia (zob. Programy).

3. Swiecgca kontrolka TERMOSTAT wskazuje faze
nagrzewania do nastawionej temperatury.

4. Podczas pracy piekarnika mozna zawsze:

- zmieni¢ program pieczenia za pomocg pokretta
PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature za pomocg pokretta TERMOSTAT;
- przerwac pieczenie przez ustawienie pokretta PROGRAMY
w potozeniu “0”.

I Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotow na dnie
piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.

Wentylator chtodzacy

Dla obnizenia temperatury zewnetrznej niektére modele
wyposazono w wentylator chtodzgcy. Wytwarza on
strumien powietrza, ktory wydobywa sie pomiedzy panelem
sterowania a drzwiczkami piekarnika.

I Po zakonczeniu pieczenia wentylator nadal pracuje az do
dostatecznego ochtodzenia piekarnika.

Oswietlenie piekarnika

Swiatlo w piekarniku wigcza sie przez wybranie %] za
pomoca pokretta PROGRAMY. Pozostaje ono wigczone
przy wyborze programu pieczenia.

Stosowac regulator czasowy konca
pieczenia*®

1. Nalezy przede wszystkim nakreci¢ dzwonek obracajgc
pokretto REGULATOR CZASOWY KONCA PIECZENIA o
petny obrét w kierunku ruchu wskazowek zegara.

2. Cofajgc sie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
ustawi¢ zgdany czas uzgadniajgc minuty wskazane
na pokretle REGULATORA CZASOWEGO KONCA
PIECZENIA z oznaczeniem statym na panel.

3. Po uptywie czasu wydaje sygnat akustyczny i wylgcza
piekarnik.

4. Gdy piekarnik jest wytgczony regulator czasowy konca
pieczenia moze zosta¢ wykorzystany jako zwykty minutnik.

T'W celu uzytkowania piekarnika w trybie recznym, to znaczy
z wytgczeniem regulatora czasowego konca pieczenia,
nalezy obroci¢ pokretto REGULATORA CZASOWEGO
KONCA PIECZENIA do symbolu .

Rustykalny zegar z minutnikiem*

O —Pokretto |
USTAWIANIA CZASOW

lkona
MINUTNIK

lkona
ZEGAR

! Przeprowadzanie ustawien jest mozliwe jedynie wowczas,
gdy piekarnik jest podtgczony do instalacji elektryczne;.
W przypadku braku zasilania przez ponad 10 sekund,
programator zatrzymuje sie: po przywréceniu zasilania
ikona ZEGAR miga, sygnalizujgc, ze zabrakio zasilania i
konieczne jest ponowne ustawienie godziny.

Ustawienie godziny

Aby ustawic¢ godzine wskazywang przez wskazowki, nalezy
krétko nacisngc¢ pokretto USTAWIANIE CZASU az zacznie
migac¢ ikona ZEGARA.

Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wyswietlang
godzine w krokach rownych 1 minute, nalezy obracaé
pokretto w kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara: wskazowka minutowa bedzie sie
przesuwata w krokach 1-minutowych w zagdanym kierunku.
Po uptywie 10 sekund od ostatniej zmiany ustawien,
programator wychodzi automatycznie z trybu regulacji.

Ustawienie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i dziata niezaleznie
od uzytkowania piekarnika; powoduje jedynie wigczenie
sygnatu dzwiekowego po uptywie ustawionego czasu.
Aby wigczy¢ minutnik, nalezy krotko nacisngé pokretto
USTAWIANIE CZASU az zacznie migac ikona MINUTNIKA.
Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas, na jaki ustawiamy
minutnik, nalezy obraca¢ pokretto USTAWIANIE CZASU
w kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara: wskazowka minutowa bedzie sie przesuwata w
krokach 1-minutowych.

lkona MINUTNIKA miga jeszcze przez 10 sekund po
ostatnim obrocie pokretta. Ustawienie mozna potwierdzi¢
naciskajgc pokretto USTAWIANIE CZASU lub odczekujgc
10 sekund, jesli tylko zaprogramowano przynajmniej 1
minute pieczenia.

* Tylko w niektérych modelach.
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Zapalona ikona MINUTNIKA oznacza, ze dokonano
ustawienia; odliczanie czasu rozpoczyna sie natychmiastowo.
Wybrac¢ zgdany program pieczenia przy uzyciu pokretta
PROGRAMY.

Aby wyswietli¢ ustawiony czas, nalezy krotko nacisngé
i zwolnic pokretto USTAWIANIE CZASU; wskazowki
wskazujg ilos¢ minut pozostatych do zakonczenia pieczenia.
Po uptynieciu ustawionego czasu, ikona MINUTNIKA miga,
a alarm wydaje sygnaty dzwiekowe przez 1 minute (aby go
wytgczy¢ nalezy krétko nacisng¢ pokretio).

Ustawi¢ pokretto PROGRAMY w pozycji ,0”.

! Aby anulowac ustawienie, nalezy wcisng¢ pokretto
USTAWIANIE CZASU na 3 sekundy: ustawienie zostanie
anulowane, a ikona MINUTNIKA zgasnie.

Programy

! Dla wszystkich programéw mozliwe jest ustawianie
temperatury w zakresie pomiedzy 60°C a max za wyjgtkiem:

« BARBECUE (zaleca sie ustawienie tylko na MAX);

« ZAPIEKANIE (zaleca sie nie przekraczac temperatury
200°C).

[:] Program PIEKARNIK TRADYCYJNY

Wiaczajg sie obydwa grzejniki: gorny i dolny. Przy
pieczeniu tradycyjnym najlepiej uzywac tylko jednego
poziomu: wykorzystanie wiekszej liczby poziomow
prowadzi do nierébwnomiernego rozktadu temperatury.

Program MULTICOOKING

Wigczaja sie wszystkie grzejniki (gorny, dolny i termoobiegu)
oraz wentylator. Poniewaz temperatura jest stata w catym
piekarniku, powietrze piecze i przyrumienia zywnosc¢
w rownomierny sposob. Jednoczesnie mozna uzywac
maksymalnie dwoch potek.

Program PIEKARNIK DO PIZZY

Wigczajg sie dolny i obwodowy element grzejny oraz
uruchamia sie wentylator. Takie potgczenie umozliwia
szybkie nagrzanie piekarnika i zapewnia wysokg
temperature, a zwlaszcza mocne nagrzewanie od dotu.
W przypadku, gdy stosuje sie wiecej niz jedng poétke na
raz koniecznym jest zamienianie ich miejscami w potowie
wypiekania.

Program BARBECUE

Wigcza sie grzejnik gorny oraz rozen (jesli jest).
Wysoka, bezposrednia temperatura grilla jest zalecana
do potraw wymagajgcych wysokiej temperatury na
powierzchni. Podczas pieczenia nalezy zamykac drzwiczki
piekarnika.

Program ZAPIEKANKA

Wigcza sie grzejnik gorny oraz wentylator i rozen
(jesli jest). Do jednokierunkowego promieniowania

cieplnego dochodzi wymuszony obieg powietrza wewnatrz
piekarnika. Zapobiega to przypaleniu powierzchni potraw,
zwiekszajgc moc penetracji cieplnej. Podczas pieczenia
nalezy zamykac drzwiczki piekarnika.

Program PIEKARNIK DO WYPIEKU CIAST
Witacza sie grzejnik tylny oraz wentylator, zapewniajac
delikatne i rownomierne rozprowadzanie ciepta wewnatrz
piekarnika. Jest to program wskazany do przygotowywania
potraw delikatnych (np. ciast wymagajacych fazy
wyrastania) i pieczenia potraw drobnych (np. ciasteczek)
na trzech poziomach jednoczesnie.

Rozen*

W celu uruchomienia rozna
(zob. rysunek) nalezy:

1. umies$ci¢ blache
uniwersalng na poziomie 1;
2. umies$ci¢ uchwyt
rozna na poziomie 3, a
nastepnie umiesci¢ rozen
w odpowiednim otworze
znajdujgcym sie w tylnej
Scianie piekarnika;

YN
/ )

S

3. uruchomic¢ rozen wybierajgc programy lub @;
Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywac poétek 1 5:
goragce powietrze dziata bezposrednio na nie, co mogtoby
spowodowac przypalenie delikatnych potraw.

! Przy programach BARBECUE i ZAPIEKANKA, szczegolnie
jesli sg one wykonywane z roznem, ustawi¢ blache w
potozeniu 1, aby zebra¢ pozostatosci po pieczeniu (sosy
ilub tluszcze).

MULTI-PIECZENIE

* Uzywaé pozioméw 2 i 4, wykorzystujgc poziom 2 do
potraw, ktére wymagajg wyzszej temperatury.

* Blache umiesci¢ na dole, a ruszt na goérze.

BARBECUE

* Wiozy¢ ruszt na poziom 3 lub 4, umieszczajac potrawe
na srodku rusztu.

» Zaleca sie nastawienie maksymalnego poboru energii.
Nie nalezy sie niepokoic, jesli gorny grzejnik nie bedzie
stale wigczony: jego dziatanie kontroluje termostat.

PIEKARNIK DO PI1ZZY

» Uzy¢ lekkiej blachy aluminiowej, stawiajgc jg na ruszcie
znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.
Zastosowanie blachy uniwersalnej powoduje wydtuzenie
czasu pieczenia, przez co trudno jest przygotowaé
chrupigca pizze.

* W przypadku pizzy z duzg iloscig dodatkow zaleca sie
dodanie mozzarelli dopiero w potowie pieczenia.

* Tylko w niektérych modelach.
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Tabela pieczenia

Programy Potrawy Waga Poziomy |Wczesniejsze | Zalecana Czas
(kg) nagrzanie | temperatura pieczenia

(min) (min)
Piekarnik K_aczka _ 1 3 15 200 65-75
tradycyjny Pieczen cieleca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Kruche ciastka - 3 15 180 15-20
Ciasta kruche 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 poziomach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 40-45
Pieczony kurczak + ziemniaki 1+1 2i4 15 200 60-70
Multicooking | Makrele 1 2 10 180 30-35
Keksy 1 2 10 170 40-50
Ptysie (na 2 poziomach) 0.5 2i4 10 190 20-25
Ciastka (na 2 poziomach) 0.5 2i4 10 180 10-15
Biszkopt (na 1 poziomie) 0.5 2 10 170 15-20
Biszkopt (na 2 poziomach) 1 2i4 10 170 20-25
Stone ciasta 1.5 3 15 200 25-30

Fladry i matwy 1 4 5 MAX. 8-10

Szaszlyki z kalmaréw i krewetek 1 4 5 MAX. 6-8

Filet z dorsza 1 4 5 MAX. 10
Grillowane warzywa 1 3lub4 5 MAX. 10-15
Befsztyk cielecy 1 4 5 MAX. 15-20
Kotlety 1 4 5 MAX. 15-20

Barbecue | Hamburgery 1 4 5 MAX. 7-10
Makrele 1 4 5 MAX. 15-20

Tosty sztuk 4 4 5 MAX. 2-3

Na roznie (jes$li jest)
Cielecina z rozna 1.0 - 100% 80-90
Kurczak z rozna 1.5 - 100% 70-80
Jagniecina z rozna 1.0 - - 100% 70-80
Kurczak z rusztu 1.5 2 10 200 55-60
Matwy 1.5 2 10 200 30-35
. . Na roznie (jesli jest)

Zapiekanie | Ciglecina z rozna 1.5 10 200 70-80
Jagniecina z rozna 1.5 10 200 70-80
Kurczak (z rozna) + 1.5 - 10 200 70-75
ziemniaki (na brytfannie) - 2 10 200 70-75
Piekarnik do | Pizza 0.5 3 15 220 15-20
pizzy Pieczen cieleca lub wotowa 1 2 10 220 25-30
Kurczak 1 21lub3 10 180 60-70
Ciasta kruche 0.5 3 15 180 20-30
Ciasta z owocami 1 21lub3 15 180 40-45
Keksy 0.7 3 15 180 40-50
Biszkopt 0.5 3 15 160 25-30
. . Nale$niki z nadzieniem (na 2 poziomach) 1.2 2i4 15 200 30-35
vpv;epklgrk'::kcggt Babeczki (na 2 poziomach) 0.6 2i4 15 190 2025
Stone ciastka francuskie z serem (na 2 poziomach) 0.4 2i4 15 210 15-20
Ptysie (na 3 poziomach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Ciastka (na 3 poziomach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25

Bezy (na 3 poziomach) 0.5 1i3i5 15 90 180
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi przepisami bezpieczenstwa.
Majgc na wzgledzie Wasze bezpieczenstwo podajemy Wam
ponizsze zalecenia, ktére nalezy uwaznie przeczytac.

Ogdlne zasady bezpieczenstwa

Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowan domowych.

Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia poza domem,
nawet, jesli miejsce to jest chronione daszkiem, gdyz
wystawienie urzgdzenia na dziatanie deszczu i burz jest
bardzo niebezpieczne.

Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzystac¢ z
odpowiednich uchwytow umocowanych po bokach
piekarnika.

Nie dotykac¢ urzgdzenia, jesli jest sie na boso ani tez
mokrymi lub wilgotnymi rekami lub stopami.
Urzadzenie powinno by¢ uzywane do celéw kulinarnych
wylacznie przez osoby doroste i zgodnie z niniejszymi
instrukcjami. Wykorzystywanie go do innych celow
(np. do ogrzewania pomieszczen) uznaje sie za
niewlasciwe, a tym samym niebezpieczne. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody
poniesione w wyniku niewlasciwego, btednego lub
nierozsadnego uzytkowania.

Podczas uzytkowania urzadzenia grzejnikii niektére czesci
drzwiczek piekarnika stajg sie bardzo gorace. Nie wolno
ich dotykac, a dzieci nalezy trzymac z dala od urzadzenia.
Uwazac, aby kable zasilajgce innych urzgdzen AGD nie
dotykaty rozgrzanych czesci piekarnika.

Nie zatyka¢ otworow wentylacyjnych i odprowadzajacych
ciepto.

Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac za srodkowg
czes¢ uchwytu: po bokach moze by¢ gorgcy.

Do wstawiania i wyjmowania naczyn z piekarnika uzywac
zawsze rekawic ochronnych.

Nie przykrywac dna piekarnika folig aluminiowa.

Nie wktada¢ do piekarnika materiatow tatwopalnych:
jesli urzgdzenie zostanie przez nieuwage uruchomione,
mogtyby one sie zapali¢.

Kiedy urzgdzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozycji “e”/“0”.
Nie nalezy wyjmowa¢ wtyczki z gniazdka ciggnac za
kabel: zaleca sie trzymanie za wtyczke.

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwac;ji
odfgczy¢ najpierw wtyczke od sieci elektryczne;.

W razie uszkodzenia w zadnym wypadku nie ingerowac
w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia i nie probowac
go samodzielnie naprawiac. Nalezy skontaktowac sie z
Serwisem (patrz Serwis Techniczny).

Nie stawia¢ przedmiotéw na otwartych drzwiczkach
piekarnika.

Dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenie to nie jest przystosowane do obstugi przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, zmystowych badz umystowych, przez osoby bez
doswiadczenia lub bez znajomosci urzgdzenia - chyba ze
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo
-, jak réwniez przez osoby, ktére nie otrzymaly instrukciji
wstepnych na temat eksploatacji urzadzenia.

U

Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, aby bylo
wilaczane przy uzyciu zewnetrznego przekaznika
czasowegdo lub osobnego systemu sterowania zdalnego.

tylizacja

Utylizacja materiatow opakowaniowych: zastosowac
sie do obowigzujgcych norm lokalnych, dzigki czemu
opakowania bedzie mozna ponownie wykorzystac.
Dyrektywa wspdlnotowa 2012/19/WE w sprawie zuzytego
sprzetu elekirycznego i elektronicznego (WEEE) przewiduije,
ze sprzet gospodarstwa domowego nie powinien byc¢
usuwany jako nieposortowane odpady komunalne. Zuzyte
urzgdzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie w celu
optymalizacji stopnia odzysku i recyrkulacji ich materiatow
sktadowych oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
zdrowia i $rodowiska. Symbol przekreslonego kosza na
Smieci jest umieszczony na wszystkich produktach, aby
przypominac¢ o obowigzku selektywnej zbiorki.

W celu uzyskania blizszych informacji na temat
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzgdzen
gospodarstwa domowego, ich wtasciciele mogg sie
zwraca¢ do wiasciwych stuzb publicznych lub do
sprzedawcow tych urzadzen.

Oszczednosc¢ i ochrona srodowiska

Uruchamiajgc piekarnik w roznych godzinach poczgwszy
od pdéznego popotudnia do pierwszych godzin porannych.
Opcje programowania, w szczegolnosci tryb ,op6znione
pieczenie” ( patrz Programy ) i ,op6znione czyszczenie
automatyczne” ( patrz Konserwacja i utrzymanie ),
pomagajg zorganizowac w ten sposéb prace piekarnika.
Przy programach BARBECUE i ZAPIEKANKA zaleca sie
pieczenie przy zamknietych drzwiczkach: w celu zaréwno
uzyskania lepszych wynikdw, jak i znacznej oszczednosci
energii (ok. 10%).

Dopilnowac, aby uszczelki byty w petni sprawne i czyste,
dzieki czemu bedg dobrze przylegaty do drzwiczek i
zapobiegng niepotrzebnym stratom ciepta.

Konserwacija i utrzymanie
Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed naprawg odfgczy¢ urzadzenie od sieci zasilania
elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali nierdzewne;j
oraz uszczelki gumowe mogg by¢ myte przy pomocy
gabki nasgczonej letnig wodg i neutralnym mydtem. Jesli
plamy sg trudne do zmycia, nalezy stosowac produkty
przeznaczone specjalnie do tego typu urzgdzen.
Wyptukac duzg ilosci wody i dokfadnie wysuszyC. Nie
nalezy stosowaé proszkow sciernych ani substancji
wywotujgcych korozje.

Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po kazdym
uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Nalezy uzywac cieptej
wody i srodka czyszczgcego, sptukac i osuszy¢ miekkg
szmatka. Unika¢ srodkéw Scierajgcych.

Akcesoria mogg by¢ myte jak zwykte sztucce, takze w
zmywarkach, za wyjgtkiem prowadnic slizgowych.
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! Nigdy nie stosowa¢ oczyszczaczy parowych lub
cisnieniowych do czyszczenia urzgdzenia.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czys$ci¢ przy pomocy gabki
i Srodkow niesciernych, a nastepnie osuszy¢ miekkg
szmatkg. Nie nalezy uzywacé szorstkich materiatéw
Sciernych lub ostrych, metalowych skrobakow, ktére mogag
zarysowac powierzchnie i spowodowac pekniecie szyby.
Aby doktadniej wyczyscic¢ piekarnik mozna zdemontowaé
drzwiczki:

1. otworzy¢ szeroko drzwiczki (patrz rysunek);

2. podnies¢ i obréci¢ dzwignie F znajdujgce sie w obu
zawiasach (patrz rysunek);

I

3. przytrzymaé drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie, przymykajgc
je powoli, lecz nie catkowicie.
Pociggna¢ drzwiczki do siebie i
wyjac je z zawiasow (patrz rysunek).

Zamontowa¢ ponownie drzwiczki wykonujgc opisane
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Sprawdzanie uszczelek

Co pewien czas nalezy sprawdza¢ stan uszczelek wokot
drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sie, ze uszczelka
jest uszkodzona nalezy zwrdécic sie do najblizszego punktu
serwisowego ( patrz Serwis Techniczny ). Zaleca sie nie
uzywac piekarnika do czasu wykonania naprawy.

Wymiana zaréwki

W celu wymiany zaréwki w
piekarniku:

1. Usung¢ szklang pokrywke
przy pomocy srubokretu.

2. Wykreci¢ zarowke i
wymieni¢ na analogiczng:
moc 15 W, sprzezenie E
14. Ponownie zamontowac
pokrywke, zwracajgc uwage
na prawidiowe utozenie
uszczelek (patrz ilustracja).

I'Nie uzywac zarowki piekarnika do oswietlania pomieszczen.

40



Installazione

! Je velice dllezité tento navod uschovat, aby mohl byt
kdykoli konzultovan. V pfipadé prodeje, odevzdani zafizeni
nebo pfi stéhovani se ujistéte, Ze navod zlstane spolu se
zafizenim, aby mohl informovat nového vlastnika o ¢innosti
a prislusnych upozornénich.

! Pozorné si prectete uvedené pokyny: Jsou zdrojem
dulezitych informaci tykajicich se instalace, pouziti a
bezpecnosti.

Ulozeni do provozni polohy
! Obaly je tfeba je odstranit v souladu s normami pro
separovany sbér odpadu (viz Opatreni a rady).

! Instalace musi byt provedena odborné kvalifikovanym
personalem podle uvedenych pokynu. Nespravné
provedena instalace mlze zpusobit Skody na majetku a
ohrozeni zdravi osob a zvifat.

Vestaveéni
K zajisténi spravné Cinnosti zafizeni je tfeba, aby mél
nabytek, do kterého bude zafizeni vestavéno, vhodné
vlastnosti:

» Panely sousedici s troubou musi byt z materialu odoiného
vaci teplu;
* v pfipadé nabytku z dyhovaného dfeva se musi pouZzit

lepy, které jsou odolné vici teplotam do 100 °C;

» pfi vestavéni trouby pod stll (viz obréazek) nebo do
skfifiového sloupu je tfeba, aby mél nabytek, do kterého
bude zafizeni vestavéno, nasledujici rozmeéry:

575-585 mm.

595 mm.

Ny
N

!

™

! Po vestavéni zafizeni nesmi byt umoznén dotek
elektrickych ¢asti.

Udaje o spotfeb&, uvedené na $titku s jmenovitymi Gdaji,
byly naméreny pfi tomto druhu instalace.

Ventilace

Aby byla zajisténa vhodna ventilace, je tfeba odstranit zadni
sténu ulozného prostoru. Doporucuje se nainstalovat troubu
tak, aby se opirala o dvé dfevéné listy nebo o rovnou plochu
s otvorem nejméné 45 x 560 mm (viz obrazky).

Vystiedéni a upevnéni
Upevnéni zafizeni k nabytku: Oteviete dvirka trouby a
zasroubuijte 4 Srouby do dfeva do 4 otvort v obvodovém ramu.

! V8echny soucasti, které zaruCuji bezpecnost, je tfeba
upevnit tak, aby je nebylo mozné odstranit bez pouziti
nastroje.

Elektrické zapojeni

I Trouby vybavené trojzilovym napajecim kabelem jsou
uzplsobeny pro ¢innost se stfidavym proudem, napétim a
frekvenci uvedenymina $titku s jmenovitymi udaji, umisténém
na zafizeni (viz pod).

Montaz napajeciho kabelu

1. Otevrete svorkovnici,

=

%" a to tak, ze Sroubovakem
nadzvednete bocni lamely

= krytu: potahnéte a otevrete

Z kryt (viz obrazek).

% 2. Ptiprava napajeciho

kabelu: OdsSroubujte Sroub
kabelové pfichytky a tfi
Srouby kontaktd L-N-—= a
poté upevnéte vodice pod
hlavy Sroubl. Dodrzujte
pfitom barevné oznaceni
vodi¢u — Modry (N), Hnédy
(L), Zlutozeleny = (viz
obrazek).

3. Upevnéte kabel do
pfislusné kabelove
prichytky.

4. Zavrete kryt svorkovnice.
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Pripojeni napajeciho kabelu do elektrické sité

Na kabel namontujte normalizovanou zastréku, vhodnou pro
proudovy odbér, ktery je uveden na §titku s jmenovitymi udaji
(viz na boku). V pfipadé pfimého zapojeni do sité je tfeba
mezi zafizeni a sit’ zapojit omnipolarni styka€ s minimalni
rozpinaci vzdalenosti kontaktd 3 mm, vhodny pro dany
proudovy odbér a vyhovujici plathym normam (zemnici
vodi¢ nesmi byt stykacem pferuSen). Napajeci kabel musi
byt umistén tak, aby teplota zadné jeho Casti nepfesahla
teplotu prostfedi o 50°C.

! Pracovnik, ktery provadi instalaci, odpovida za spravnost
elektrického zapojeni a za dodrzeni bezpe€nostnich norem.

Pred zapojenim se ujistéte, ze:

* Je zasuvka rfadné uzemnéna a odpovida zakonnym
predpistim;

* je zasuvka schopna snaset proudovy odbér odpovidajici
maximalnimu vykonu zafizeni, uvedenému na Stitku
s jmenovitymi udaji (viz nize);

* se napdjeci napéti pohybuje v rozmezi uvedeném na
Stitku s jmenovitymi udaji (viz nize);

* jezasuvka kompatibilni se zastr¢kou zafizeni. V opacném
pripadé vymeénte zasuvku nebo zastrCku; nepouzivejte
prodluzovaci kabely ani rozvodky.

! Po ukonéeni instalace zafizeni musi zUstat elektricky kabel
a elektricka zasuvka snadno pfistupné.

! Kabel se nesmi ohybat ani stlaCovat.

! Kabel musi byt pravidelné kontrolovan a dle potfeby
vyménén vyhradné autorizovanymi techniky (viz Servisni
sluzba).

! Firma neponese zadnou odpovédnost za nedodrzeni
téchto predpisu.

STITEK S JMENOVITYMI UDAJI

Sitka 43,5 cm
Rozméry* vySka 32,4 cm
hloubka 40,6 cm
Objem* 58 I
Sirka 45,5 cm
Rozméry** vy$ka 32,4 cm
hloubka 40,6 cm
Objem** 60 |
. napéti 220-240V~ 50/60Hz nebo
f;e'ggf"l‘e 50Hz maximalni pfikon 2800W
poj (viz Stitek s jmenovitymi udaiji)
Smérnice 2002/40/ES o
oznacovani elektrickych trub.
Norma EN 50304
i Spotieba energie Pfirozena
ENERGETICKY konvekce — funkce ohfevu
STITEK Klasicky ohfev; OJ

Energeticka spotfeba Prohlaseni
o tfidé Nucena konvekce -
funkce ohrevu:

Trouba na moucniky.

A

Toto zafizeni je ve shodé s
nasledujicimi smérnicemi
Evropské unie:

- 2006/95/EHS z 12.12.06
(Nizké napéti) ve smyslu
naslednych Uprav

- 2004/108/EHS z 15.12.04
(Elektromagneticka kompatibilita)
ve smyslu naslednych Uprav

- 93/68/EHS z 22.07.93 ve
smyslu naslednych uprav

- 2012/19/ES ve smyslu
naslednych Gprav

- 1275/2008 stand-by/off mode

* Pouze pro modely s vedenimi z tazenych profilG.
** Pouze pro modely s vedenimi z dratu.
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Spusténi a pouziti

UPOZORNENI! Trouba
je vybavena systémem
zastaveni mfizek, ktery
umoziuje jejich vyjmuti,
aniz by se dostaly ven z
trouby(1).

Pro kompletni vysunuti
mrizek je tfeba je zvednout,
uchopit za pfedni ¢ast a
potahnout je, jak je zfejmé z uvedeného obrazku (2).

! Pfi prvnim zapnuti vam doporu€ujeme, abyste nechali
troubu bézet naprazdno pfiblizné na pal hodiny s
termostatem nastavenym na maximu a se zavienymi dvirky.
Poté vypnéte troubu, zaviete dvifka trouby a vyvétrejte
mistnost. Zapach, ktery ucitite, je zplsoben vypafovanim
latek pouzitych na ochranu trouby.

Uvedeni trouby do €innosti

1. Zvolte pozadovany pecici program prostfednictvim
otoéného ovladade VOLBA PROGRAMU.

2. Zvolte pozadovanou teplotu otaéenim oto¢ného ovladace
TERMOSTAT. Seznam druhl peceni a pfislusnych
doporucenych teplot je mozné konzultovat v Tabulce peceni
(viz Programy).

3. Rozsvicena kontrolka TERMOSTAT poukazuje na to, Ze
probiha ohfev na nastavenou teplotu.

4. Béhem peceni je vzdy mozné:

- Ménit pecici program prostfednictvim oto¢ného ovladace
VOLBA PROGRAMU;

- ménit teplotu prostfednictvim oto€ného ovladace
TERMOSTAT;

- prerusit peceni pretoenim oto¢ného ovladace VOLBA
PROGRAMU do polohy “0*.

! Nikdy nepokladejte na dno trouby zadné predméty, protoze
by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

I Nadoby pokazdé pokladejte na dodany rost.

Chladici ventilace

Nékteré modely jsou vybaveny ventilatorem, umozniujicim
snizit okolni teplotu. Tento vytvafi proud vzduchu, ktery
vystupuje mezi ovladacim panelem a dvirky trouby.

! Po ukonceni peceni zlstane ventilator v provozu, dokud
trouba dostatecné nevychladne.

Osvétleni trouby
Rozsvécuje se otoCenim otocného ovladace VOLBY

PROGRAMU do polohy (2] zastane rozsviceno po vybéru
peciciho programu.

Pouziti Gasovace ukonéeni peceni*

1. PfedevsSim je tfeba natahnout bzucak, a to otoCenim
oto&ného ovladate CASOVAC UKONCENI PECENI téméF
o jednu celou otacku ve sméru hodinovych rucicek.

* Je soucasti pouze nekterych modelu.

2. Pozadovana doba se nastavuje jeho pootocenim smérem
zpét, proti sméru hodinovych rucicek, do polohy, ve které
bude pozadovany pocet minut na oto€ném ovladaci
CASOVAC UKONCENI PECENI odpovidat pevné rysce
na ovladacim panelu.

3. Po uplynuti nastavené doby bude vydan akusticky signal
a dojde k vypnuti trouby.

4. KdyzZ je trouba vypnuta, ¢asovac¢ ukon&eni peCeni se da
pouzit jako bézné pocitadlo minut.

! Pro pouziti trouby v manualnim rezimu, to znamena s
vylou¢enim Casovace ukonceni peceni, je tfeba pretocit otocny
ovladag CASOVAC UKONCENI PECENI a2 po symbol ).

Hodiny s Klasickym poc¢itadlem minut*

O — Otocny ovladac¢
NASTAVENI DOB

Ikoqa
POCITADLO MINUT

|kona
HODINY

! VSechna nastaveni hodin jsou mozna pouze v pfipade,
Ze je trouba pfipojena k elektrickému rozvodu. V pfipadé
preruSeni dodavky elektrického proudu po dobu delsi nez
10 sekund dojde k zastaveni programovaciho zafizeni: Po
obnoveni dodavky elektrického proudu bude blikat ikona
HODINY a bude informovat o tom, Zze doslo k vypadku a
Ze je tfeba znovu nastavit Cas.

Nastaveni ¢asu

Pro nastaveni €asu zobrazeného ruc€ickami kratce stisknéte
otoény ovladaé NASTAVENI DOB, dokud nezaéne blikat
ikona HODINY.

Poté pro zvySeni nebo sniZeni zobrazeného ¢asu v krocich
po 1 minuté otacejte otocnym ovladacem ve sméru nebo
proti smé&ru hodinovych ruci¢ek a rucicka minut se bude
pohybovat v krocich po 1 minuté ve sméru nebo proti sméru
hodinovych rucicek.

Po uplynuti 10 sekund od posledniho nastaveni programovaci
zafizeni automaticky ukonci rezim nastavovani.
Nastaveni pocitadla minut

I Bez ohledu na druh pouziti trouby tato funkce neprerusi
peceni; umozni pouze aktivaci akustického signalu po
uplynuti nastaveného poctu minut.

Pro nastaveni pocitadla minut kratce stisknéte otoCny
ovladad NASTAVENI DOB, dokud nezaéne blikat ikona
POCITADLO MINUT.

Pro zvySeni nebo snizeni doby nastavené na pocitadle
minut otaéejte oto&nym ovladatéem NASTAVENI DOB ve
sméru nebo proti sméru hodinovych rucicek; ru€icka minut
se bude pohybovat v krocich po 1 minuté.

Blikani ikony POCITADLO MINUT bude pokragovat po dobu
10 sekund od posledniho otaeni. Nastaveni Ize potvrdit
stisknutim oto&ného ovladaée NASTAVENI DOB nebo
vyckanim na uplynuti 10 sekund za predpokladu, ze byla
nastavena alespori 1 minuta peceni.
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Rozsvicena ikona POCITADLO MINUT bude informovat
o provedeném nastaveni a okamzité dojde k zahdjeni
pocitani.

Zvolte pozadovany pecici program prostifednictvim
oto¢ného ovladate PROGRAMY.

Pro zobrazeni nastavené doby staci kratce stisknout a
uvolnit oto&ny ovladaé NASTAVENI DOB; rugiéky zobrazuji
zbyvajici pocet minut.

Po uplynuti nastavené doby bude ikona POCITADLO
MINUT blikat a alarm bude vydavat akustické signaly po
dobu 1 minuty (pro jeho vypnuti staci kratce stisknout
oto¢ny ovladag).

Pretocte oto¢ny ovladaé PROGRAMY do polohy ,,0¢.

! Pro zru$eni nastaveni stisknéte otoény ovladaé NASTAVENI
DOB po dobu 3 sekund: Provedené programovani bude
zru$eno a zhasne ikona POCITADLO MINUT.

Programy

Pecici programy
I'U v8ech program( je mozné nastavit teplotu v rozmezi od
60 °C do MAX., s vyjimkou:

* GRILU (doporucuje se pouze nastaveni na hodnotu MAX.);

+ GRATINOVANI (doporuduje se nepiekrogit teplotu 200 °C).

[:] Program KLASICKA TROUBA

Budou aktivovany dva topné ¢&lanky, spodni a horni. Pfi
klasickém peceni je |épe pouzivat pouze jednu uroven:
Vysledkem pouziti vice urovni je nerovhomérné rozlozeni
teploty.

@ Program MULTIFUNKCNi OHREV

Dojde k aktivaci vSech topnych ¢&lankl (horni, spodni a
kruhovy) a k zapnuti ventilatoru. Vzhledem k tomu, Ze je
teplo v celé troubé konstantni, vzduch jidlo propéka a pece
do riizova rovnomeérné na vSech mistech. Je mozné pouzit
az dvé urovné soucasné.

Program TROUBA NA PI1ZZU

Slouzi k zapnuti spodniho a kruhového topného ¢&lanku a
ke spusténi ventilatoru. Tato kombinace umozriuje rychly
ohfev trouby s velkym pfisunem tepla, pfevazné zespodu.
V pfipadé pouziti vice urovni najednou je tfeba v poloviné
peceni vzajemné vymeénit jejich polohu.

Program GRIL

Slouzi k zapnuti horniho topného ¢lanku a ke spusténi
otacivého rozné (je-li soucasti).
Vysoka teplota a pfimy ohfev grilu se doporucuji pfi peceni
potravin, které vyzaduji vysokou povrchovou teplotu.
Grilujte pfi zavfenych dvirkach.

* Je soucasti pouze nekterych modelu.

Programma GRATINOVANI

Slouzi k zapnuti horniho topného ¢lanku a ke spusténi
ventilatoru a otacivého rozné (je-li souc€asti). Predstavuje
spojeni jednosmérného vyzafovani tepla s vynucenym
obéhem vzduchu uvnitf trouby. Diky tomu je mozné
dosahnout vysSiho praniku tepla bez spaleni povrchu
potravin. Grilujte pfi zavfenych dvirkach.

Programma TROUBA NA MOUCNIKY

Slouzi k zapnuti zadniho topného ¢lanku a ke spusténi
ventilatoru s cilem zajistit uvnitf trouby mirné a rovnomérné
teplo. Tento program je vhodny pro pec¢eni jemnych jidel
(napf. mouénikl, které potfebuji vykynout) a k pfipravé
“Cajového peciva” na tfech urovnich soucasné.

Rozen *

RozZen se uvadi do ¢innosti
(viz obrazek) nasledovné:

1. Umistéte sbérnou nadobu
na zachyceni zbytku
z peceni na uroven 1;

2. umistéte stojan na rozen
na uroven 3 a zasunte rozen
do pfislusného otvoru na
zadni sténé trouby;

3. uvedte do ¢innosti otaceni rozné volbou otoéného
ovlada¢e PROGRAMU . nebo @;

Praktické rady pro peceni

! Pfi peCeni s ventilaci nepouZivejte urovné 1 a 5: Jsou totiz
vystaveny pfimému pusobeni teplého vzduchu a mohla by
se na nich spalit jemna jidla.

! Pii pouziti pegicich program(i GRIL a GRATINOVANI, obzviasté
pfi pouziti otacivého rozné umistéte na urover 1 sbémou nadobu
na zachyceni zbytk( z peceni (omacek a/nebo tuku).

MULTIFUNKCNIi OHREV

» Pouzijte urovné 2 a 4 a na uroven 2 umistéte jidla, ktera
vyzaduji vice tepla.

* Sbérnou nadobu umistéte dolu a rost nahoru.

GRIL

* Umistéte rost na uroven 3 nebo 4 a potraviny ulozte do
stfedu rostu.

* Doporucuje se nastavit maximalni energetickou uroven.
Nelekejte se, kdyz si povSimnete, Ze horni topny ¢lanek
nezuUstava nepretrzité zapnuty: Jeho €innost je ovliadana
termostatem.

TROUBA NA PIZZU

* Pouzijte lehkou hlinikovou panev a ulozte ji na rost z
prislusenstvi.
Pfi pouziti sbérné nadoby se doba peceni prodlouzi, a
proto stézi pfipravite kfupavou pizzu.

 Pfipfipravé pizzy s velkym mnoZstvim slozek doporucujeme
pridat mozzarellu az v poloviné doby peceni.
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Tabulka peceni

Programy Potraviny Hmotnost Poloha Predehrati Doporucena Doba
(kg) arovni (minuty) teplota peceni
(minuty)
Kachna 1 3 15 200 65-75
L Pecené teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
Klasicka trouba Pe&ené vepfové 1 3 15 200 70-80
Susenky (z kfehkého tésta) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 Grovnich) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jehnéci 1 2 10 180 40-45
Pecené kufe + brambory 1+1 2a4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multifunkéni ohfev | Chiebitek s rozinkami 1 2 10 170 40-50
Vétrniky (na 2 urovnich) 0.5 2a4 10 190 20-25
Susenky (na 2 urovnich) 0.5 2a4 10 180 10-15
Jemny piskot (na 1 drovni) 0.5 2 10 170 15-20
Jemny piskot (na 2 drovnich) 1 2a4 10 170 20-25
Slané dorty 1.5 3 15 200 25-30
Platyzi a sépie 1 4 5 MAX. 8-10
Sasliky z kalamar a krevet 1 4 5 MAX. 6-8
Filé z tresky 1 4 5 MAX. 10
Grilovana zelenina 1 3 nebo 4 5 MAX. 10-15
Teleci biftek 1 4 5 MAX. 15-20
. Kotlety 1 4 5 MAX. 15-20
Gril Hamburger 1 4 5 MAX. 7-10
Makrely 1 4 5 MAX. 15-20
Toast ¢. 4 4 5 MAX. 2-3
S otacivym rozném (je-li soucasti)
Teleci na rozni 1.0 - - 100% 80-90
Kufe na rozni 1.5 - - 100% 70-80
Jehnéci na rozni 1.0 - - 100% 70-80
Grilované kure 1.5 2 10 200 55-60
Sépie 1.5 2 10 200 30-35
. - S otacivym rozném (je-li soucasti
Gratinovani Teleci n‘zl-lyroini d ) 1.5 - 10 200 70-80
Jehnéci na rozni 1.5 - 10 200 70-80
Kufe (na rozni) + brambory 1.5 - 10 200 70-75
(na sbérné nadobg) - 2 10 200 70-75
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Trouba na pizzu Pecené teleci nebo hovézi 1 2 10 220 25-30
Kure 1 2 nebo 3 10 180 60-70
Kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocny kolac 1 2 nebo 3 15 180 40-45
Chlebicek s rozinkami 0.7 3 15 180 40-50
Piskotové tésto 0.5 3 15 160 25-30
PInéné palacinky (na 2 Urovnich) 1.2 2a4 15 200 30-35
- Chlebicky (na 2 urovnich) 0.6 2a4 15 190 20-25
Trouba na moucniky Slané pecivo z listkového syrového 0.4 2a4 15 210 15-20
tésta (na 2 urovnich)
Vétrniky (na 3 Urovnich) 0.7 1a3ab 15 180 20-25
Susenky (na 3 Urovnich) 0.7 1a3ab5 15 180 20-25
Snéhové pusinky (na 3 urovnich) 0.5 1a3ab5 15 90 180
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Opatreni a rady

! Zafizeni bylo navrzeno a vyrobeno v souladu
s mezinarodnimi bezpecnostnimi normami. Tato upozornéni
jsou uvadéna z bezpecénostnich divoda a je tfeba si je
pozorné precist.

Zakladni bezpecnost

Toto zafizeni bylo navrzeno pro neprofesionalni pouziti
uvnitf bytu/domu.

Zafizeni nesmi byt nainstalovano v exteriéru, a to ani
v pfipadé, kdy se jedna o chranény prostor, protoze jeho
vystaveni desti nebo boufi je mimofadné nebezpecéné.
PFi manipulaci se zafizenim pokazdé pouzivejte pfislusné
rukojeti umisténé po bocich trouby.

Nedotykejte se zafizeni bosyma nohama ani mokryma
nebo vlhkyma rukama & nohama.

Zarizeni se musi pouzivat k peceni potravin dospélymi
osobami, a to dle pokynti uvedenych v tomto navodu.
Kazdé jiné pouziti (napriklad: ohiev prostredi) je
povazovano za nespravné, a tedy nebezpecné.
Vyrobce nemiize byt povazovan za odpovédného za
pripadné Skody vyplyvajici z nespravného, chybného
nebo neracionalniho pouziti.

Béhem pouziti zafizeni se topné ¢lanky a nékteré
casti dvirek trouby zahfrivaji na vysokou teplotu.
Davejte pozor, abyste se jich nedotkli, a udrzujte
v dostate€né vzdalenosti déti.

Zabrante tomu, aby se napajeci kabely dalSich
elektrospotrebicli dostaly do styku s teplymi soucastmi
trouby.

Nezakryvejte ventilacni otvory a otvory pro unik tepla.
Pfi otevirani dvifek uchopte rukojet uprostfed: Na krajich
by mohla byt horka.

Pfi vkladani nebo vyjimani nadob pouzivejte pokazdé
ochranné rukavice uréené k pouziti pfi peceni.
Nevystylejte dno trouby hlinikovou folii.

Nevkladejte do trouby hoflavy material: V pfipadé
nahodného uvedeni zafizeni do €innosti by se mohl
zapalit.

Kdyz se zafizeni nepouziva, pokazdé se ujistéte, Ze se
oto¢né ovladace nachazeji v poloze “o”/“0”.
Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel, ale
tak, ze uchopite zastrcku.

Necistéte troubu ani neprovadéjte udrzbu dfive, nez
vytahnéte zastrcku z elektrického rozvodu.

V pripadé poruchy se v Zzadném pfipadé nepokousejte
dostat k vnitfnim ¢astem ve snaze je opravit. Obratte se
na servisni sluzbu (viz Servisni sluzba).

Nepokladejte na oteviena dvirka trouby tézké predmety.
Nepocita se s pouzitim zafizeni osobami (v€etné déti)
se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi, neznalymi osobami nebo osobami, které
nemaji zkuSenosti s vyrobkem, jestlize nejsou pod
dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpe€nost nebo
pokud nepfijaly predbézné pokyny o pouziti zafizeni.
Zabrarite tomu, aby si déti hraly se zafizenim.

Likvidace

Likvidace obalového materialu: Obaly zlikvidujte
v souladu s mistnimi pfedpisy za u€elem jejich recyklace.
Evropska smérnice 2012/19/ES o odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizenich (RAEE) predepisuje, aby
elektrospotrebiCe nebyly likvidovany v ramci bézného
pevného domovniho odpadu. Vyfazena zafizeni musi
byt sesbirana oddélené za ucelem optimalizace stupné
opétovného pouziti a recyklace materialu, ze kterych se
skladaji, a za u¢elem zamezeni moznych Skod na zdravi
a na zivotnim prostfedi. Symbol preskrtnutého koSiku
na vSech vyrobcich pfipomina povinnost separovaného
sbéru.

Podrobnéjsi informace tykajici se spravného postupu
pfi vyfazovani elektrospotfebicl z provozu mohou jejich
maijitelé ziskat tak, Zze se obrati na pfisluSnou vefejnou
sluzbu nebo na prodejce.

Uspora energie a ohled na zivotni prostredi

Pfi pouziti trouby v obdobi od pozdniho odpoledne az
do Casnych rannich hodin se podilite na optimalizaci
spotfeby elektrické energie. Volitelné funkce pro
naplanovani programu, zejména ,odlozené peceni “ (viz
Programy) a ,automatické odlozené &isténi* (viz Udrzba a
péce), umoznuiji vSe zorganizovat uvedenym zpusobem.
P¥i peceni v rezimu GRIL a GRATINOVANI doporuéujeme
péct pokazdé pfi zavienych dvifkach: Vysledkem je
kromé lepSiho upeceni také vyznamna uspora energie
(pfiblizné 10%).

UdrZujte tésnéni v Cistém a funkEnim stavu, aby dokonale
pfiléhala k dvirkim a nezplsobovala unik tepla.

Udrzba a péée
Vypnuti elektrického proudu

Pred jakoukoli operaci odpojte zafizeni ze sité elektrického
napajeni.

Cisténi zarizeni

VnéjSi smaltované nebo nerezové ¢asti a pryzova
tésnéni je mozné Cistit houbou namocenou ve vlazné
vodé a neutralnim mydlem. V pfipadé odstrafovani
upornych skvrn pouzijte specifické Cistici prostfedky.
Doporucujeme po ocisténi oplachnout vétSim mnozstvim
vody a vysusit. Nepouzivejte abrazivni praskové
prostfedky ani korozivni latky.

Vnitfek trouby je tfeba vycistit po kazdém pouziti, dokud
je jesté vlazny. Pouzivejte teplou vodu a Cistici prostfedek
a na zaveér osuste jemnym hadrem. Vyhnéte se pouziti
abrazivnich prostredka.

PfisluSenstvi se mize umyvat jako bézné nadobi i
v myc¢ce nadobi, s vyjimkou vodicich list.

! Nikdy nepouzivejte k CiSténi zafizeni parni Cistici zafizeni
s vysokym tlakem.
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Cisténi dvirek

Sklo dvifek trouby Cistéte houbou a neabrazivnimi
prostfedky a osuste je jemnym hadfikem; nepouzivejte
drsné abrazivni materialy ani zahrocené kovové Skrabky,
které by mohly po$krabat povrch a zpusobit prasknuti skla.
Za ucCelem dokonalejSiho vycCisSténi je mozné provést
demontaz dvifek:

1. UpIné otevrete dvitka (viz obrazek);

2. nadzvednéte a pootocte packy F, nachazejici se na obou
zavésech (viz obrazek);

3. uchopte dvifka na vnégjSich
bo¢nich stranach a pomalu je
zaviete, ne vSak Uplné. Poté
potahnéte dvirka k sobé a vytahnéte
je ze zavésl (viz obrazek).

PFi zpétné montazi dvifek postupujte opacné.

Kontrola tésnéni

Pravidelné kontrolujte stav t&€snéni po obvodu dvefi.
V pfipadé jeho poSkozeni se obratte na nejblizSi Servisni
stfedisko (viz Servisni sluzba). DoporuCuje se nepouzivat
troubu az do uskute€néni opravy.

Vyména zarovky

Postup pfi vyméné zarovky
osvétleni trouby:

1. S pouzitim Sroubovaku
odmontujte sklenény kryt.
2. VySroubujte zarovku a
nahradte ji jinou, obdobnou:
vykon 15W, zavit E14.

3. Namontujte zpét kryt a
vénujte pfitom pozornost
spravnému umisténi tésnéni
(viz obrazek).

! Nepouzivejte osvétleni trouby pro a jako osvétleni
prostredi.
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m Uzembe helyezés

! Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikonyvet, hogy szikség
esetén barmikor belenézhessen. Ha a készlléket eladja,
elajandékozza vagy athelyezi, gy6z6djon meg rola,
hogy a kézikdnyvet is atadja vele, hogy az Uj tulajdonos
tajéekozodhasson a készllék mikodéserdl és az azzal
kapcsolatos figyelmeztetésekrol.

I Olvassa el figyelmesen az utasitasokat: fontos informaciokat
tartalmaznak az Uzembe helyezésrél, a hasznalatrdl és a
biztonsagrol.

Elhelyezés

I A csomagoldanyag nem jatékszer! A szelektiv
hulladékgyjtés szabalyainak megfeleléen semmisitse
meg (/asd Ovintézkedések és tanécsok).

1Az izembe helyezést szakembernek kell elvégeznie az itt
talalhatod utasitasoknak megfeleléen. A helytelen lizembe
helyezés személyi sérllést és anyagi karokat okozhat.

Beépités

A készulék j6 mikddésének biztositasa érdekében
szikséges, hogy a butor megfeleld tulajdonsagokkal
rendelkezzen:

* a suté melletti paneleknek héallé6 anyagbol kell
készllnilk;

» furnérlemezbdl készilt butorok esetén aragasztdanyagnak
ki kell birnia a 100°C hémérsékletet;

* a slUtd beépitéséhez, legyen az elhelyezve munkalap
ala (lasd abra) vagy allvanyra, a butornak az alabbi
méretekkel kell rendelkeznie:

\\ W\ \
\,
A
& %
\ 3
575-585 mm.

595 mm.

i

‘”y’

o

™

! A késziléket ugy kell beépiteni, hogy uténa ne lehessen
az elektromos alkatrészekhez hozzaérni.

Az adattablan jelzett fogyasztasi értékeket a fenti beszerelés
mellett mérték.

Szell6zés

A jo szellbzés garantalasa érdekében a sutének helyet
ado butorrész hatlapjat le kell venni. A siitét lehetéleg ugy
helyezzék le, hogy két fa alatétre vagy egy olyan folytonos
fellletre tamaszkodjon, ami rendelkezik egy legalabb 45 x
560 mm nagysagu nyilassal (lasd abra).

Kozépre allitas és rogzités

A készulék rogzitése a butorhoz: nyissa ki a sutd ajtajat
€s csavarozza a 4 facsavart a kuils6 kereten lehelyezkedd
4 lyukba!

! Minden védelmet biztosité alkatrészt rogziteni kell oly
modon, hogy azokat szerszam nélkil ne lehessen kivenni.

Elektromos csatlakoztatas

I Aharompolusu kabellel ellatott stitéket az adattablan jelzett
(lasd alabb) feszultségi és frekvenciaju valtakozd arammal
tortén6 hasznalatra szantak.

Az elektromos kabel beszerelése

1. A fedél oldalan talalhato
nyelvecskék csavarhuzoval
tortend felemelésével nyissa
ki a kapocslécet: Huzza meg
és nyissa ki a fedelet (lasd
abra).

DY

T

2. Helyezze Uzembe
az elektromos kéabelt:
Csavarozza ki a kabelszorito
csavarjat és a harom L-N-
— érintkez6csavart, majd
rogzitse a csavarok feje alatt
a huzalokat, Ugyelve a kék
(N), barna (L), sarga-zold
szinekre (=) (Iasd abra).
3. Rogzitse a kabelt a
megfeleld kabelrogzitébe.

4. Zarja le a kapocsléc
N = fedelét.
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Az elektromos kabel hal6zatba kotése

Szereljen a kabelre az adattablan feltlintetett terhelésnek
megfelel6 szabvanyos csatlakoz6 dugét (lasd oldalt)!
Amennyiben a kabelt kdzvetlendl a hal6zathoz kivanja
csatlakoztatni, ugy a készilék és a haldézat kozé a
terhelésnek és az érvényben 1évé szabvanyoknak megfelel
legalabb 3 mm-es multipolaris kapcsolot kell beszerelni
(a fold huzalt nem kell megszakitoval ellatni). A halézati
kabelt ugy kell elhelyezni, hogy sehol se melegedhessen a
szobah&mérsékletnél 50°C-kal magasabb hémérsékletre!

I A készilék beszerel6je felelés a megfeleld elektromos
csatlakoztatasért és a biztonsagi eldirasok betartasaért.

A csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy:

* az aljzat rendelkezzen foldeléssel és feleljen meg a
szabvanynak;

» az aljzat képes legyen elviselni a késziilék adattablajan
feltintetett maximalis teljesitmény terhelését (lasd
alabb);

+ a tapfesziltség feleljen meg az adattablan feltlintetett
értékeknek (lasd alabb);

« az aljzat legyen kompatibilis a készulék csatlakozo
dugojaval! Ha nem, cserélje ki az aljzatot vagy a dugat;
ne hasznaljon hosszabbitot vagy elosztét!

I A beszerelt készUllék elektromos kabelének és a fali
csatlakozonak konnyen hozzaférhetének kell lennie.

! A kabel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomval!
1 Akabelt rendszeresen ellendrizni kell, és cseréjét kizardlag
engedéllyel rendelkezd szakember végezheti el (lasd

Szerviz)!

I Afenti eloirasok be nem tartasa esetén a gyarto elharit
minden felelosséget.

ADATTABLA
hossz: 43,5 cm
Méretek* magassag: 32,4 cm
mélység: 40,6 cm
Térfogat* It. 58
hossz: 45,5 cm
Méretek** magassag: 32,4 cm
mélység: 40,6 cm
Térfogat** It. 60
Elektromos fesziiltség: 220-240V~, 50/60 Hz

csatlakoztatasok

vagy 50 Hz (lasd az adattablan);
maximalis teljesitményfelvétel: 2800W

ENERGIAOSZTALY

A villamos siiték
energiafogyasztasi cimkézésérol
sz0l6 2002/40/EK iranyelv.

EN 50304 szabvany Természetes
héaramlas névleges
energiafogyasztasa —

melegitd funkcio:

Hagyomanyos;

Kényszer h6aramlasi osztaly
névleges energiafogyasztasa —

melegité funkcid:

A

Cukraszati.

A késziilék megfelel az alabbi

uniés iranyelveknek: 06.12.12-i

- 2006/95/EGK iranyelv

(alacsony feszlltség) és annak
modositasai - 2004/12/15-i

- 2004/108/EGK iranyelv
(elektromagneses 6sszeférhetbség)
és annak modositasai - 1993.07.22-i
- 93/68/EGK iranyelvés annak
modositasai.

- 2012/19/EGK iranyelv és annak
modositasai.

- 1275/2008 stand-by/off mode.

* Csak peremes sinnel rendelkezd modellek esetén.
** Csak huzalos sinnel rendelkezé modellek esetén.
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m Bekapcsolas és hasznalat

FIGYELEM! A sité
racsrogzité rendszerrel
van ellatva, mely
megakadalyozza, hogy
a racsok a kihuzasukkor
kiessenek a sutébdl (1).

A racsok teljes kivételéhez
csak az abra szerinti moédon
kell a racsokat az ellls6
oldaluknal fogva felemelni és kihazni (2).

I Els6 bekapcsolaskor miikodtesse a sitét Uresen legalabb
egy ora hosszat maximum hémérsékleti fokozaton és csukott
ajto mellett! Ezutan kapcsolja ki a sutét, nyissa ki az ajtajat,
és szell6ztesse ki a helyiséget! A keletkezett szag a sut6
védelmére hasznalt anyagok elparolgasabol szarmazik.

A suté bekapcsolasa

1. A PROGRAMVALASZTO teker6gomb elforgatasaval
valassza ki a kivant sitési programot.

2. A HOMERSEKLET-SZABALYZO tekeré6gomb
elforgatasaval valassza ki a hémeérsékletet. A kulonb6zé
sutési médok és az azokhoz tartoz6 javasolt hdmérsékletek
listaja a Sutési tablazatban talalhatd meg (lasd Programok).
3. A vilagito HOMERSEKLET-SZABALYZO lampa a
melegitési fazist jelzi, és a beallitott h6mérseklet elérésekor
kikapcsol.

4. Sutés alatt a kdvetkez6ket mindig megteheti:

- A PROGRAMVALASZTO tekerégomb segitségével
modosithatja a sutési programot;
-AHOMERSEKLET-SZABALYZO teker6gomb segitségével
modosithatja a h6mérsékletet;

- A PROGRAMVALASZTO tekerégomb “0” helyzetbe
allitasaval megszakithatja a sutést.

I Soha ne tdmasszon semmit a sitd aljanak, mert a zomanc
megsérulhet!

I A sitéedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye!

Hitéventilator

Akils6 hémeérséklet csokkentése érdekében néhany modell
hitéventilatorral van ellatva. Ahitéventilator altal Iétrehozott
huzat a kezel6panel és a sitd ajtaja kozott Iép ki.

I A sutés vegén a ventilator mindaddig mikodik, amig a
suté nem elég hideg.

Sitovilagitas

A PROGRAMVALASZTO teker6gomb allasra
forgatasaval kapcsolhato be. Siitési program bekapcsolasa
esetén a vilagitas égve marad.

A sltés vége idozités hasznalata*

1. A SUTES VEGE IDOZITESSZABALYZO teker6gomb
orairanyban valo nagyjabdl teljes korbeforgatasaval hizza
fol a cseng6t.

2. Az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatva
allitsa be a kivant idépontot tgy, hogy a SUTES VEGE
IDOZITESSZABALYZO tekerégombon szereplé perc a
kezel6panelen rogzitett mutatoval egybeessen.

3. Ha az id6 letelt, a készllék hangjelzést ad ki, és a suté
kikapcsol.

4. Amikor a suté kikapcsol, a sités vége idézités normal
percszamlaloként hasznalhato.

I A sut6é kézi uzemmaoddban valé hasznalatahoz — azaz a
sutés vége id6zités hasznalatanak mell6zéséhez —forgassa
a SUTES VEGE IDOZITESSZABALYZO teker6gombot a

'L“) szimbdlumra.

Rusztikus percszamlalé ora*

. IDOBEALLITO
J O — tekerégomb
. S~———" |
ORA PERCSZAMLALO
szimbolum szimbolum

! Az Osszes beadllitds csak akkor lehetséges, ha a sut6
az elektromos halézatra van kotve. 10 masodpercnél
tovabb tarté aramkimaradas esetén a programozé megall:
az aramellatas helyreallitat kdvetéen az ORA szimbolum
villogva jelzi, hogy aramkimaradas volt és az 6rat ujra be
kell allitani.

Az 6ra beallitasa

A mutato altal jelzett idé beallitdsahoz réviden nyomja le
az IDOBEALLITO tekerégombot, amig az ORA szimbolum
villogni nem kezd.

Majd a megjelenitett 6ra [épésenként 1 perccel valo
noveléséhez és csokkentéséhez forgassa el a teker6gombot
az ora jarasaval megegyezd vagy az 6ra jarasaval ellentétes
iranyba és a percmutato Iépésenként 1 perccel elmozdul az
oOra jarasaval megegyez6 vagy az ora jarasaval ellentétes
iranyba.

Az utolsé beallitastdl szamitott 10 masodperc eltelte utan a
programozoé automatikusan kilép a beallitasi Gzemmaodbal.
A percszamlalo beallitasa

! Ez a funkcid nem szakitja meg a sutést és nincs a
sutéhasznalattal kapcsolatban; a készilék a beallitott id6
lejaratakor hangjelzést ad ki.

A percszamlalo aktivalasahoz roviden nyomja le az
IDOBEALLITO teker6gombot, amig a PERCSZAMLALO
szimbolum villogni nem kezd.

Majd a percszamlalé értékének noveléséhez és
csokkentéséhez forgassa el az IDOBEALLITO tekerégombot
az ora jarasaval megegyezd vagy az 6ra jarasaval ellentétes
iranyba. A percmutato Iépésenként 1 perccel elmozdul.

A PERCSZAMLALO szimbélum villogasa az utolsé
forgatas utan még 10 masodpercig villog. A beallitast
az IDOBEALLITO teker6gomb lenyomasaval lehet
megerdsiteni, vagy varjon 10 masodpercig, amennyiben
be lett allitva legalabb 1 perces sutési id6.

* Csak néhany modelinél
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Avilagité PERCSZAMLALO szimbélum a sikeres beallitast
jeloli és az id6szamlalas azonnal megkezdédik.

A PROGRAMVALASZTO tekeré6gombbal valassza ki a
kivant sttési programot.

A beallitott id6 megjelenitéséhez réviden nyomja le, majd
engedje fel az IDOBEALLITO tekerégombot. A mutatok a
hatralévé perceket jelzik.

A bedllitott id6 végén a PERCSZAMLALO szimbdlum
villog és a riasztd 1 percen at hangjelzéseket ad ki (a
kikapcsolasahoz réviden nyomja le a teker6gombot.
Forgassa a PROGRAMVALASZTO tekerégombot ,0”
allasba.

I A beallitas lenullazasahoz nyomja le 3 masodpercig az
IDOBEALLITO teker6gombot. A programozas lenullazadik
és a PERCSZAMLALO szimboélum kialszik.

Program

Siitési programok
T Ahémérsékletet minden programnal 60°C és a MAX jelzés
kozé lehet bedllitani, kivéve a kovetkez6knél:

+ GRILLEZES (javasoljuk, hogy csak a legnagyobb
fokozatra allitsa)

+ GRATINIROZAS (javasoljuk, hogy ne hasznaljon
200°C-nal magasabb hémérsékletet).

[:] HAGYOMANYOS SUTES program
Akét also és felsé flitbszal bekapcsol. Ennél a hagyomanyos
sutési modnal inkabb csak egy szintet hasznaljon: ha tébb
szinten sit, a héeloszlas nem megfelelé.

@ LEGKEVERESES SUTES program

Az dsszes flitészal bekapcsol (felsd, alsé és korkoros), és
a ventilator mikddni kezd. Mivel a hé az egész sutében
allandd, a levegb egyenletesen siti és piritja az ételt.
Egyidejlleg maximum két szintet lehet hasznalni.

PIZZASUTES program

Bekapcsol az alsé és a korkoros fitészal és a ventilator
mikodni kezd. Ez a kombinacio lehetéveé teszi a sité
gyors felmelegedését, elsésorban alulrol érkezé erbteljes
héarammal. Ha egyszerre egynél toébb szintet hasznal, a
sutésido felénél cserélje meg a tepsik helyét.

GRILL program

Miikodésbe I1ép a felsd flitbszal és bekapcsol a forgényars
(ha van).

A grill magasabb és kozvetlen hédmérséklete olyan
ételekhez javasolt, melyek magasabb fellleti h6mérsékletet
igényelnek. A sitést csukott stutéajté mellett végezze.

GRATINIROZAS program
Bekapcsol a fels6 fit6szal és mikddni kezd a ventilator és
a forgoényars (ha van). Ez a sltési mod a sitd belsejében

* Csak néhany modelinél

egyesiti a levegd keringtetését az egyiranyu hésugarzassal.
Ez a hd athatoloképességének ndvelésével segiti
megakadalyozni, hogy az ételek felllete megégjen.

A sUtést csukott sttdajtdo mellett végezze.

SUTEMENYSUTES program

Bekapcsol az also fltészal és mikodni kezd a ventilator,
finom és egyenletes hdeloszlast biztositva a sité
belsejében. Ez a program kiméletes siitést igényld ételek
(példaul kelt tésztak) sutésehez, valamint egyszerre harom
szinten “mignon” elkészitéséhez javasolt.

Forgoényars *
Aforgdnyars hasznalatdhoz

(lasd abra) tegye a
kovetkezbket:

1. tegye a zsirfelfogo talcat

az 1-es szintre;

2. helyezze a forgonyars

/ tamasztékat a 3-as szintre
és rakja be a nyarsat a

suté hatso falan talalhaté

megfeleld furatba;

3. a forgényars elinditdsahoz a PROGRAMVALASZTO

teker6gombbal vélassza a -etvagy a ;

Praktikus suitési tanacsok

1 Légkeveréses sutésnél ne hasznaljaaz 1. és az 5. szintet:
ezeket a szinteket kdzvetlenll éri a meleg leveg6, ami a
kiméletes stitést igényl6 ételek odaégését eredményezheti.

! GRILLEZESKOR és GRATINIROZASKOR, kiilénésen ha
forgényarson sut, a sttés melléktermékeinek (szaft és/vagy
zsir) 0sszegyljtéséhez a zsirfogot helyezze az 1. szintre!

LEGKEVERESES UZEMMOD

* Hasznalja a 2. és a 4. szintet, a 2. szintre tegye a
magasabb hémérsékletet igényl6 ételeket!

* Helyezze a zsirfelfog6 talcat alulra, a racsot felllre!

GRILL

» Tegye aracsot a 3. vagy a 4. szintre, az ételeket a racs
kozepén helyezze el!

» Javasoljuk, hogy a hémérsékletet allitsa maximumral
Ne aggodjon, ha a felsé flitészal nem marad allandéan
bekapcsolva: mikoédését héfokszabalyzd szabalyozza.

PIZZASUTES

* Hasznaljon kdnnyl aluminium tepsit a mellékelt racsra
helyezve!
A zsirfelfogo talcaval elhuzodik a sutési id6 és nehéz
ropogos pizzat kapni.

* Sok feltétet tartalmazé pizzaknal javasoljuk, hogy a
mozzarellat a sltés felénél tegye a tésztara!
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| L]
Siitési tablazat
Program Etel Toémeg Siit6 aljatol Elémelegités Ajanlott Siitési id6
(kg) szamitott (perc) hémérséklet (perc)
magassagi szint
H . Kacsa 1 3 15 200 65-75
"’gy‘?.rt",a“Ws Borju- és marhasilt 1 3 15 200 70-75
sttes Disznésiilt 1 3 15 200 70-80
(Omlés) kekszek - 3 15 180 15-20
Linzerek 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 szinten) 1 2és4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Barany 1 2 10 180 40-45
Siilt csirke + burgonya 1+1 2és4 15 200 60-70
] ] Makréla 1 2 10 180 30-35
Légkeveréses Gytimolcsds stitemény 1 2 10 170 40-50
lizemmod Fank (2 szinten) 05 2és4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2és4 10 180 10-15
Piskéta (1 szinten) 0.5 2 10 170 15-20
Piskéta (2 szinten) 1 2és4 10 170 20-25
Sos slitemények 1.5 3 15 200 25-30
Nyelvhal és tintahal 1 4 5 MAX. 8-10
Tintahal és rak nyarson 1 4 5 MAX. 6-8
Tokehalfilé 1 4 5 MAX. 10
Grillezett z6ldségek 1 3vagy 4 5 MAX. 10-15
i Borjusdilt 1 4 5 MAX. 15-20
Grillezés Karaj 1 4 5 MAX. 15-20
Hamburger 1 4 5 MAX. 7-10
Makréla 1 4 5 MAX. 15-20
Piritos 4 db 4 5 MAX. 2-3
Forgonyarson (ha van)
Borju nyarson 1.0 - - 100% 80-90
Roston siilt csirke 1.5 - - 100% 70-80
Roston sillt barany 1.0 - - 100% 70-80
Grillcsirke 1.5 2 10 200 55-60
Tintahal 1.5 2 10 200 30-35
L, Forgonyarson (ha van)
Gratinirozas Borjli nyarson 15 - 10 200 70-80
Roston siilt barany 1.5 - 10 200 70-80
Csirke (nyarson) + 1.5 - 10 200 70-75
krumpli (a zsirfogon) - 2 10 200 70-75
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizzasiités Borju- és marhasilt 1 2 10 220 25-30
Csirke 1 2 vagy 3 10 180 60-70
Linzerek 0.5 3 15 180 20-30
Gyumolcstorta 1 2 vagy 3 15 180 40-45
Gylumolcsos slitemény 0.7 3 15 180 40-50
Piskota 05 3 15 160 25-30
. PR Toltott palacsintak (2 szinten) 1.2 2és4 15 200 30-35
Sitemeénysiités | ;¢\ ekszek (2 szinten) 06 2654 15 190 20-25
Sajtos-sos aprositemény (2 szinten) 0.4 2és4 15 210 15-20
Fank (3 szinten) 0.7 1és3és5 15 180 20-25
Keksz (3 szinten) 0.7 1és3és5 15 180 20-25
Habcsok (3 szinten) 05 1és3és5 15 90 180
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Ovintézkedések és tanacsok

I A készilék a nemzetkdzi biztonsagi szabvanyokkal
0sszhangban lett tervezve és gyartva. Ezen
figyelmeztetéseket biztonsagi megfontolasbdl kozoljuk,
kérjuk olvassa el 6ket figyelmesen!

Altalanos biztonsag

* A készlléket otthoni, haztartasi hasznaltra szantak.

* Asuté nem helyezhet6 Gzembe nyitott téerben, még akkor
sem, ha a terulet védett helyen van, mivel rendkivul
veszélyes a készuléket esének, viharnak kitenni!

* A készulék elmozditdsahoz mindig hasznalja a suté
oldalain talalhaté megfelel6 fogantyukat!

* Ne érjen a készulékhez mezitlab, illetve vizes vagy
nedves kézzel vagy labbal!

* Akésziiléket kizarolag feln6ttek hasznalhatjak ételek
siitésére a kézikonyvben talalhaté utmutatasoknak
megfeleléen. Minden mas hasznalatra (példaul:
helyiségek flitésére) alkalmatlan és ezért veszélyes.
A gyarté nem vonhaté felelésségre olyan
karokért, amelyek szakszeriitlen, hibas, vagy nem
rendeltetésszerii hasznalatbol adédnak.

* Akésziilék hasznalata kozben a felmelegedo részek
és a sito ajtajanak néhany része felforrosodik.
Ugyeljen ra, hogy ezekhez ne érjen, és a gyermekeket
tartsa toliik tavol!

» Kertlje el, hogy mas elektromos haztartasi készulékek
vezetéke hozzaérjen a suté meleg részeihez!

* Ne takarja el a szell6zésre és a h6 elosztasara szolgald
nyilasokat!

* Az ajt6 fogantyujat kozépen fogja meg: a szélein meleg
lehet!

* Az edények behelyezéséhez vagy kivételéhez mindig
hasznaljon sutbkeszty(t!

* A sit6 aljara ne tegyen aluminiumfoliat!

* A sutdébe ne tegyen gyulékony anyagot: meggyulladhat,
ha a készllék véletlenul mikddni kezd!

* Ha a készuléket nem hasznalja, mindig ellendrizze, hogy
a gombok “e”/“o” allasban legyenek!

* A csatlakozét az elektromos halézatbdl ne a kabelnél,
hanem a csatlakoz6 dugoénal fogva huzza ki!

« Akészulék tisztitasat vagy karbantartasat azutan kezdje
el, hogy kihuzta a csatlakoz6 dugoét az elektromos
halézatbol!

* Meghibasodas esetén semmilyen kérilmények kozott
ne prébalja megjavitani a bels6 szerkezeteket! Hivja a
szervizt (lasd Szerviz).

* Ne tegyen nehéz targyakat a nyitott sutéajtora!

* A készuléket testileg, érzékszervileg vagy szellemileg
korlatozott, nem hozzaértd, illetve a terméket nem
ismerd személyek — a gyerekeket is ideértve — csak a
biztonsagukeért felelés személyek feliigyelete mellett,
illetve a készilék hasznalataval kapcsolatos alapvetd
utasitasok ismeretében hasznalhatjak.

* Ne engedje a gyerekeket jatszani a készulékkel.

Hulladékkezelés

* A csomagoléanyag megsemmisitése: tartsa be a helyi
el6irasokat, igy a csomagoldéanyag Ujra felhasznalasra
kertlhet!

* Az Eurdpai Parlament és Tanacs, elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairol (WEEE) sz616
2012/19/EK iranyelve elbirja, hogy ezen hulladékok
nem kezelhet6k haztartasi hulladékként. A forgalombol
kivont berendezéseket szelektiven kell gydjteni, az
azokat alkotdé anyagok hatékonyabb visszanyerése,
illetve Ujrahasznositasa, valamint az emberi egészség
és a kornyezet védelme érdekében. Az Osszes
terméken megtalalhaté athuzott szemetes szimbdlum
a szelektiv gyUjtési kotelezettségre emlékeztet.
A tulajdonosok, haztartasi készulékik forgalombol
térténd helyes kivonasaval kapcsolatban, tovabbi
informacioért a megfeleld kdzszolgalathoz, illetve a
forgalmazohoz is fordulhatnak.

Takarékossag és kornyezetvédelem

* Haasutétkés6 estivagy a kora reggeli orakban mikddteti,
hozzajarul az elektromos miivek terheltségének
csOkkentéséhez. A programtervezési lehetéségek,
kilonosen a ,késleltetett stités” (lasd Programok), illetve
a ,késleltetett automatikus tisztitas” (lasd Karbantartas
és apolas ) ehhez probalnak segitséget nyujtani.

« Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR ¢és
GRATINIROZASKOR mindig csukja be a siité ajtajat:
igy kitlind eredményt kap, ugyanakkor jelentés energiat
takarit meg (kb. 10%).

« Atomitésekettartsatisztan és 6rizze meg hatékonysagukat
oly médon, hogy jol illeszkedjenek az ajtéhoz és ne
engedjék kijutni a hét!

Karbantartas és apolas

Aramtalanitas
Minden mivelet el6tt aramtalanitsa a késziléket!

A késziilék tisztitasa

» Akullsé zomanc vagy inox alkatrészek és a gumitdmitések
langyos semleges szappanos vizzel atitatott szivaccsal
tisztithatok. Ha a foltokat nehéz eltavolitani, hasznaljon
specialis tisztitdszereket! Javasoljuk, hogy tisztitas utan
alaposan oOblitse le, és torolje szarazra a készlléket! Ne
hasznaljon suroléport vagy maré anyagot!

* A sitd belsejét lehetdleg minden hasznalat utan, még
langyos allapotban tisztitsa meg! Hasznaljon meleg
vizet és mosogatoszert, dblitse le és puha ruhaval tordlje
szarazra! Kerllje a suroloszerek hasznalatat!

« Atartozékok a gordulé talcasinek kivételével, a normal
edényekhez hasonldéan, akar mosogatégépben is
elmoshatok.

! A készUlék tisztitdsahoz soha ne hasznaljon gdztisztitot
vagy nagynyomasu tisztitot!

Az ajté tisztitasa

Az ajtoliveget szivaccsal és nem dorzshatasu tisztitoszerrel
tisztitsa le, majd puha ruhaval tordlje szarazra. Ne
hasznaljon durva dérzsanyagot vagy éles, fém kaparokést,
mely megkarcolhatja a fellletét, vagy akar az uvegfelilet
széttoresét is eredményezheti.

Alaposabb tisztitashoz a suté ajtaja levehetd:
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1. Nyissa ki teljesen az ajtot (Ilasd abra);
2. Csavarhuzéval emelje meg és forgassa el a két csuklds

panton elhelyezkedd F kallantyut (Iasd abra).

J——

3. Fogja meg az ajtét a két kilsé
szélén, majd lassan, de ne teljesen,
csukja vissza. Majd maga felé
hdzva az ajtot emelje le a pantokrol
(lasd abra).

A fenti folyamatot visszafelé elvégezve helyezze vissza
az ajtot.

A tomitések ellenérzése

Rendszeresen ellenérizze a sit6ajtd korili tomitések
allapotat! Ha sérllést vesz észre, forduljon a legkdzelebbi
szakszervizhez (lasd Szerviz)! Javasoljuk, hogy ne
hasznalja a sutét, amig a javitast nem végzik el!

Lampacsere

A sitét megvilagité lampa
kicseréléséhez:

1. Csavarhuzé segitségével
vegye le az uUvegtet6t!

2. Csavarja ki a lampat és
cserélje ki egy ugyanolyanra:
teliesitmény: 15 W, tipus: E14.
3. Tegye vissza a fedelet,
figyelve a tomités megfeleld
illesztésére (lasd abra)!

I Ne haszndlja a sit6 lampajat a kdrnyezet megvilagitasara.
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Instalare

! Este importanta pastrarea acestui manual pentru a putea fi
consultat in orice moment. Tn caz de vanzare, de inchiriere
sau de schimbare a locuintei, acesta trebuie sa fie inméanat
fmpreuna cu cuptorul, pentru a informa noul proprietar cu
privire la functionare si la respectivele avertismente.

I Cititi cu atentie instructiunile: ele contin informatii
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.

Amplasare

! Ambalajele nu sunt jucarii pentru copii; eliminarea lor se
va face conform normelor privind colectarea separata a
deseurilor (vezi Masuri de precautie si recomandari).

! Instalarea se va face conform prezentelor instructiuni,
numai de persoane calificate. Instalarea gresita a aparatului
poate cauza daune persoanelor, animalelor sau bunurilor.

Montarea in mobilier
Pentru a garanta buna functionare a aparatului este necesar
ca mobilierul sa aiba caracteristicile adecvate:

» panourile de langa cuptor trebuie sa fie dintr-un material
rezistent la caldura;

« daca mobilierul este din lemn imbracat in furnir, cleiurile
utilizate trebuie sa reziste la temperatura de 100°C;

* pentru incastrarea cuptorului, atat in cazul montarii sub
blat (vezi figura) cat si al montarii pe coloana, mobilierul
trebuie sa aiba urmatoarele dimensiuni:

I~

575-585 mm.

595 mm.

T
\
RN =

2% &'

\
N
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! Dupa montarea incastrata a aparatului, persoanele nu
trebuie sa intre in contact cu componentele electrice.
Declaratiile de consum indicate pe placufa de caracteristici
au fost masurate cu acest tip de montaj.

Aerisire

Pentru a garanta o mai buna aerisire, este necesar sa
indepartati peretele din spate al compartimentului. Se
recomanda instalarea cuptorului astfel incat acesta sa se
sprijine pe doua bare de lemn sau pe un blat cu deschiderea
de cel putin 45 x 560 mm (vezi figuri).

Centrare si fixare
Pentru a fixa aparatul pe mobilier: deschideti usa cuptorului
si insurubati cele 4 suruburi pentru lemn in cele 4 gauri ale
ramei perimetrale.

1 T
YT

L)

! Toate componentele care asigura protectia aparatului
trebuie sa fie fixate in asa fel incat sa nu poata fi scoase
cu méana libera.

7

Brangsamentul electric

Cuptoarele dotate cu un cablu de alimentare tripolar sunt
predispuse pentru functionarea in curent alternativ; tensiunea
si frecventa sunt indicate pe placuta de caracteristici de pe
aparat (vezi mai jos).

Montarea cablului de alimentare

1. Deschideti cutia de borne
cu o surubelnita, apasand
pe proeminentele laterale
ale capacului: trageti si
deschideti capacul (vezi
figura).

DAISRANN

\

2. Punerea in functiune
a cablului de alimentare:
desurubati surubul
presetupei si cele 3 suruburi
corespunzatoare contactelor
L—N-_é_, apoi fixati cablurile
sub capul suruburilor, fiind
atenti la culori - Albastru (N)
Maro (L) Galben-Verde =
(vezi figura).

3. Fixati cablul in presetupa
speciala.

4. Tnchideti capacul cutiei
cu borne.
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Racordarea cablului de alimentare la retea

Montati pe cablu un stecher normalizat pentru sarcinile
indicate pe placuta de caracteristici (vezi alaturi).

In cazul brangamentului direct la retea, este necesar sa se
monteze intre aparat si retea un intrerupator omnipolar cu
deschiderea minima a contactelor de 3 mm, dimensionat la
sarcina, conform normelor in vigoare (firul de impamantare nu
trebuie sa fie intrerupt de intrerupator). Cablul de alimentare
trebuie sa fie pozitionat astfel incat sa nu atinga in nici un punct
o temperatura cu 50°C peste temperatura mediului ambiant.

I Singurul responsabil pentru corectitudinea executarii
bransamentului electric si pentru respectarea normelor de
siguranta este instalatorul.

Tnainte de a efectua bransamentul, asigurati-va ca:

» priza are impamantare si corespunde prevederilor legale Tn
vigoare;

* priza poate suporta sarcina maxima de putere a
aparatului, indicata pe placuta de caracteristici (vezi mai
Jjos);

» tensiunea de alimentare este cuprinsa in valorile indicate
pe placuta cu caracteristici (vezi mai jos);

+ priza este compatibild cu stecherul aparatului. In
caz contrar, Tnlocuiti priza sau stecherul; nu folositi
prelungitoare sau prize multiple.

! Dupa instalarea aparatului, cablul de alimentare si priza
de curent trebuie sa fie usor accesibile.

I Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

I Cablul trebuie sa fie controlat periodic si Tnlocuit de
electricieni autorizati (vezi Asistenta).

! Producatorul isi declina orice responsabilitate in cazul
nerespectarii acestor norme.

PLACUTA DE CARACTERISTICI

Dimensiuni*

latime cm 43,5
indltime cm 32,4
adancime cm 40,6

Volum*

litri 58

Dimensiuni**

latime cm 45,5
inaltime cm 32,4
adancime cm 40,6

Volum** litri 60
tensiune la 220-240V~ 50/60Hz sau
Conexiuni 50Hz putere maxima absorbita 2800W
electrice (vezi placuta cu caracteristici)
Directiva 2002/40/CE pe eticheta
cuptoarelor electrice.
Norma EN 50304
Consum energie convectie
ENERGY Naturala — functie de incalzire:
LABEL

Traditionala; [:]

Consum de energie declaratie
Clasa convectie fortata - functia
de incalzire:

Patiserie.

A

Acest aparat este conform cu
urmatoarele Directive Comunitare:
- 2006/95/CEE din 12/12/06
(Tensiune Joasa) cu modificarile
ulterioare

- 2004/108/CEE din 15/12/04
(Compatibilitate Electromagnetica)
cu modificarile ulterioare

- 93/68/CEE din 22/07/93 cu
modificarile ulterioare.

- 2012/19/CE cu modificarile ulterioare.
- 1275/2008 stand-by/off mode

* Numai pentru modelele cu sine matritate.
** Numai pentru modelele cu sine de sarma.
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Pornire si utilizare

ATENTIE! Cuptorul este
prevazut cu un sistem
de oprire a gratarelor
care permite extragerea
acestora fara ca ele saiasa
din cuptor (1).

Pentru a extrage complet
gratarele este suficient,
astfel cum se arata in
desen, sa le ridicati, prinzandu-le din partea din fata si sa
le trageti (2).

! La prima aprindere, va recomandam sa lasati cuptorul sa
functioneze in gol timp de aproximativ o ora, cu termostatul
la maxim si usa inchisa. Stingeti apoi cuptorul, deschideti
usa si aerisii camera. Mirosul care se degaja este datorat
evaporarii substantelor folosite pentru realizarea protectiei
cuptorului.

Pornirea cuptorului

1. Selectati programul de coacere dorit rotind butonul
PROGRAME.

2. Alegeti temperatura rotind butonul TERMOSTAT. O lista
cu tipurile de coacere si temperaturile corespunzatoare
recomandate poate fi consultatd in Tabelul coacere (vezi
Programe).

3. Indicatorul TERMOSTAT aprins arata faza de incalzire
pana la temperatura stabilita.

4. Tn timpul procesului de coacere, puteti oricand sa:

- modificati programul de coacere actionand butonul
PROGRAME;

- modificati temperatura actionand butonul TERMOSTAT;
- intrerupeti coacerea aducand butonul PROGRAME in
pozitia “0” .

! Nu asezati niciodata obiecte pe fundul cuptorului, pentru
ca riscati sa deteriorati smaltul.

! Asezati intotdeauna vasele cu méancare pe gratarul din
dotare.

Ventilator de racire

Pentru a reduce temperatura externa, anumite ventilatoare
sunt dotate cu un ventilator de racire. Acesta genereaza
un curent de aer rece care iese printre panoul de control
si usa cuptorului.

! La terminarea perioadei de coacere, ventilatorul ramane
in functiune pana cand cuptorul este aproape rece.

Lumina din cuptor
Se aprinde selectand %X cu butonul PROGRAME. Ramane
aprins cand se selecteaza un program de coacere.

Folosirea timerului pentru sfarsitul coacerii*
1. Este necesar, in primul rand, ca soneria sa fie incarcata:
rotiti deci butonul TIMER PENTRU SFARSITUL COACERII
la maxim, Tn sens orar.

2. Rotind butonul in sens contrar acelor de ceasornic, reglati
timpul de coacere astfel incat minutele dorite indicate pe
butonul TIMERULUI sa fie in dreptul reperului fix de pe
panoul de control.

3. Dupa expirarea timpului reglat, emite un semnal acustic
si stinge cuptorul.

4. Cand cuptorul este stins, timerul poate fi folosit ca un
cronometru normal pentru numararea minutelor.

! Pentru a folosi cuptorul manual, excluzand deci timerul
pentru sfarsitul coacerii, butonul TIMER trebuie rotit pana
la simbolul ).

Ceas cu cronometru Rustic*

) O —— Selector

SETARE TIMP

Simbol
CEAS

Simbol
CRONOMETRU

! Toate reglarile sunt posibile numai daca cuptorul este
racordat la instalatia electrica.Daca lipseste curentul pentru
mai mult de 10 secunde, programatorul se opreste: la
revenirea curentului, pictograma CEAS clipeste aratand
ca a fost o pana de curent si ca trebuie reglata din nou ora.

Reglarea orei

Pentru a regla ora indicata de ace apasati scurt selectorul
SETARE TIMP péana cand clipeste pictograma CEAS.
Asadar, pentru a mari sau micsora ora afisata cu pasi de 1
minut, rotiti selectorul in sens orar sau antiorar, iar minutarul
se misca cu pasi de 1 minut in sens orar sau antiorar.
Dupa 10 secunde de la ultima reglare programatorul iese
automat modul de reglare.

Setarea cronometrului

! Aceasta functie nu intrerupe coacerea si nu tine cont de
utilizarea cuptorului; permite doar actionarea semnalului
acustic la terminarea minutelor setate.

Pentru a activa cronometrul, apasati scurt butonul
REGLARE TIMPI péana cand pictograma CRONOMETRU
clipeste.

Pentru a mari sau micsora timpul cronometrului, rotii
selectorul REGLARE TIMPI in sens orar sau antiorar,
minutarul se misca cu pasi de 1 minut.

Clipirea pictogramei CRONOMETRU continua timp de 10
secunde de la ultima rotatie.Setarea poate fi confirmata
prin apasarea butonului REGLARE TIMPI sau lasand sa
expire 10 secunde, cu conditia sa fi fost programat cel pufin
1 minut de gatit.

Pictograma CRONOMETRU aprinsa arata ca s-a efectuat
reglarea, iar cronometrarea timpului va incepe imediat.
Selectati programul de coacere dorit cu butonul PROGRAME.
Pentru a vedea timpul stabilit, apasati scurt si eliberati
butonul REGLARE TIMPI; acele arata minutele ramase.

* .
Prezent doar la anumite modele.
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La terminarea timpului stabilit, pictograma CRONOMETRU
clipeste, iar alarma emite semnale sonore timp de 1 minut
(pentru a-I dezactiva, apasati scurt butonul).

Aduceti butonul PROGRAME in pozitia “0”.

I Pentru a anula setarea, apasati butonul REGLARE TIMPI
timp 3 secunde: programarea va fi anulata, iar pictograma
CRONOMETRU se stinge.

Programe

Programe de coacere
! La toate programele se poate fixa o temperatura intre
60°C si MAX, cu exceptia:

 BARBECUE (se recomanda reglarea numai pe MAX);

* GRATIN (se recomanda sa nu depasiti temperatura de
200°C).

[:] Program CUPTOR TRADITIONAL

Se activeaza cele doua elemente de incalzire inferior si
superior. Cu aceasta coacere tradifionala este bine sa
folositi un singur raft: daca se folosesc mai multe rafturi,
temperatura nu se distribuie corespunzator.

Program MAI MULTE RAFTURI

Se activeaza toate elementele de incalzire (superior, inferior
si circular) si intré in functiune ventilatorul. Intrucat caldura
este constanta in tot cuptorul, aerul coace si patrunde
alimentele in mod uniform. Este posibil sa se foloseasca
maxim doua rafturi Tn acelasi timp.

Program CUPTOR PIZZA

Se activeaza elementele de incalzire inferior si circular si
intra in functiune ventilatorul. Aceasta combinatie permite
o incalzire rapida a cuptorului, cu un mare aport de caldura
indeosebi de jos in sus. In cazul in care folositi mai mult de
un raft deodata, trebuie sa le schimbati pozitia intre ele la
jumatatea coacerii.

Program BARBECUE

Intra n functiune elementul de incalzire superior si rotisorul
(daca este in dotare).

Temperatura ridicata si directa a gratarului este recomandata
pentru alimentele care necesita o temperatura ridicata la
suprafata. Coacerea trebuie sa aiba loc cu usa cuptorului
inchisa.

@ Program GRATIN

Intra in functiune elementul de incalzire superior precum
si ventilatorul si rotisorul (daca este in dotare). Uneste la
radiatia termica unidirectionala circulatia fortata a aerului
in interiorul cuptorului. Acest lucru nu permite arderile de
la suprafata alimentelor, marind puterea de patrundere a
caldurii. Coacerea trebuie sa aiba loc cu usa cuptorului
inchisa.

* .
Prezent doar la anumite modele.

Program CUPTOR PATISERIE

Se activeaza elementul de incalzire posterior si intra n
functiune ventilatorul, asiguradnd o caldura delicata si
uniforma Tn interiorul cuptorului. Acest program este indicat
pentru coacerea mancarurilor delicate (de ex. prajituri care
necesita dospire) si preparate “mignon” pe trei rafturi in
acelasi timp.

Rotisor *

Pentru a pune in functiune
rotisorul (vezi figura)
procedati astfel:
1. asezatj tava in pozitia 1;
2. puneti suportul rotisorului in
pozitia 3 si introduceti tepusa
in orificiul de pe peretele din
\ spate al cuptorului;
3. puneti in functiune
rotisorul, selectand cu butonul

PROGRAME . sau ;

Sfaturi practice pentru coacere
! Pentru coacerile ventilate, nu utilizati pozitiile 1 si 5: aerul
cald ar putea provoca arderi alimentelor delicate.

b —

! La coacerile BARBECUE si GRATIN, in special daca
folositi rotisorul, asezati tava cuptorului in pozitia 1 pentru
a colecta reziduurile de coacere (sucuri si/sau grasimi).

COACERE PE MAI MULTE RAFTURI

» Folositi pozitiile 2 si 4, rezervand pozitia 2 alimentelor
care necesita un aport mai mare de caldura.
* Puneti tava jos si gratarul sus.

BARBECUE

* Introduceti gratarul in cuptor in pozitia 3 sau 4, amplasand
alimentele in centrul gratarului.

* Se recomanda alegerea nivelului maxim de energie.
Nu va alarmati daca rezistenta de sus nu ramane
permanent aprinsa: functionarea sa este comandata de
un termostat.

CUPTOR PIZZA

« Utilizati o tava usoara din aluminiu, si sprijiniti-o pe
gratarul din dotare.
Tava de colectare prelungeste timpul de coacere si in
acest fel pizza nu va fi crocanta.

» Daca va plac pizzele foarte garnisite, va recomandam sa
introduceti mozzarella la jumatatea timpului de coacere.
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Tabel coacere

Programe Alimente Greutate Pozitia Preincalzire | Temperatura Durata
(Kg) rafturilor (minute) recomandata coacerii
(minute)
Rata 1 3 15 200 65-75
Cuptor Fr!pturé de vitel sau vitd 1 3 15 200 70-75
Traditional Friptura de porc 1 3 15 200 70-80
’ Biscuiti (din aluat fraged) - 3 15 180 15-20
Tarte 1 3 15 180 30-35
Pizza (pe 2 rafturi) 1 2si4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Miel 1 2 10 180 40-45
Pui fript + cartofi 1+1 2si4 15 200 60-70
Multi- Scrumbie 1 2 10 180 30-35
coacere Préjitura cu prune 1 2 10 170 40-50
Bigne (pe 2 rafturi) 0.5 2si4 10 190 20-25
Biscuiti (pe 2 rafturi) 0.5 2si4 10 180 10-15
Pandigpan (pe 1 raft) 0.5 2 10 170 15-20
Pandispan (pe 2 rafturi) 1 2si4 10 170 20-25
Tarte sarate 1.5 3 15 200 25-30
Limba de mare si sepie 1 4 5 MAX. 8-10
Rotisor cu calamari si creveti 1 4 5 MAX. 6-8
Filet de cod 1 4 5 MAX. 10
Legume la gratar 1 3sau 4 5 MAX. 10-15
Cotlet de vitel 1 4 5 MAX. 15-20
Snitele 1 4 5 MAX. 15-20
Barbecue | Hamburger 1 4 5 MAX. 7-10
Scrumbie 1 4 5 MAX. 15-20
Toast nr. 4 4 5 MAX. 2-3
Cu rotisor (daca este in dotare)
Vitel la frigare 1.0 - - 100% 80-90
Pui la frigare 1.5 - - 100% 70-80
Miel la frigare 1.0 - - 100% 70-80
Pui la gratar 1.5 2 10 200 55-60
Sepie 1.5 2 10 200 30-35
Cu rotisor (daca este in dotare)
. Vitel la frigare 1.5 - 10 200 70-80
Gratin | el Ia frigare 15 - 10 200 70-80
Pui (Ia frigare) + 15 - 10 200 70-75
cartofi (la tava) - 2 10 200 70-75
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Cuptor Pizza | Friptura de vitel sau vita 1 2 10 220 25-30
Pui 1 2sau3 10 180 60-70
Tarte 0.5 3 15 180 20-30
Tort de fructe 1 2saul 15 180 40-45
Prajitura cu prune 0.7 3 15 180 40-50
Pandigpan 0.5 3 15 160 25-30
Cuptor Clatite umplute (pe 2 etaje) 1.2 2si4 15 200 30-35
Patiserie Prajituri mici (pe 2 etaje) 0.6 2si4 15 190 20-25
Saleuri din foietaj cu branza (pe 2 etaje) 0.4 2si4 15 210 15-20
Bigné (pe 3 rafturi) 0.7 1si3si5 15 180 20-25
Biscuiti (pe 3 rafturi) 0.7 15i3si5 15 180 20-25
Bezele (pe 3 etaje) 0.5 1si3si5 15 90 180
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Masuri de precautie si
recomandari

! Aparatul a fost proiectat si construit in conformitate cu
normele internationale de siguranta. Recomandarile sunt
furnizate pentru siguranta dvs. si va recomandam sa le
cititi cu atentie.

Slguranga generala
« Aparatul a fost creat pentru a fi destinat utilizarii
neprofesionale, in mediul casnic.

» Aparatul nu se va instala niciodata in aer liber, nici macar
in cazul in care spatiul se afla la adapostul unui acoperis;
de asemenea, este foarte periculos sa 1l Iasati expus la
ploi sau intemperii.

» Pentru a misca aparatul, folositi manerele aplicate pe
partile laterale ale cuptorului.

* Nu atingeti aparatul cand sunteti desculti sau cu mainile
sau picioarele ude sau umede.

+ Aparatul trebuie sa fie utilizat numai pentru coacerea
alimentelor si numai de persoane adulte, conform
instructiunilor din manual. Orice alta utilizare (de
exemplu: incalzirea locuintei) este considerata
improprie si deci periculoasa. Fabricantul nu va
putea fi considerat responsabil pentru eventuale
daune provenite din utilizarea improprie, gresita sau
irationala a aparatului.

« in timpul folosirii aparatului, elementele de incalzire
si unele zone ale usii cuptorului devin foarte calde.
Fiti atenti sa nu le atingeti; indepartati copiii de
aragaz.

« Evitati ca si cablurile de alimentare ale altor aparate
electrocasnice sa atinga partile incalzite ale cuptorului.

* Nu astupati fantele de aerisire sau de iesire a caldurii.

» Pentru a deschide usa cuptorului, prindeti manerul de
mijloc: spre margini, manerul poate fi prea cald.

 Utilizati intotdeauna manusi speciale pentru a introduce
sau scoate recipientele din cuptor.

* Nu puneti folie de aluminiu pe fundul cuptorului.

* Nu asezati materiale inflamabile Tn cuptor: daca cuptorul
se aprinde din greseala, materialele depozitate pot lua
foc.

+ Asigurati-va intotdeauna ca butoanele sunt in pozitia
“@”[“0” atunci cand nu utilizati aparatul.

* Nu scoateii stecherul din priza tragand de cablu.

* Nu executati nici o operatie de curatire sau intrefinere
inainte sa fi scos stecherul din priza.

+ In caz de defectiune, nu interveniti in niciun caz la
mecanismele din interiorul aparatului si nu incercati
sa 1l reparati singuri. Apelati Centrul de Asistenta (vezi
Asistenta).

* Nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului, cand este
deschisa.

+ Este interzisa utilizarea aparatului de persoanele (inclusiv
copiii) care au o redusa capacitate fizica, senzoriala
sau mentala, precum si de cele fara experienta sau
care nu s-au familiarizat cu produsul, daca nu sunt
supravegheate de un responsabil sau daca nu au primit
in prealabil instructiuni asupra modului de folosire a
aparatului.

» Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Eliminarea deseurilor

» Eliminarea ambalajelor: respectati reglementarile locale;
astfel, ambalajele ar putea fi reutilizate.

» Directiva Europeana 2012/19/CE cu privire la deseurile

care provin de la aparatura electrica sau electronica
(RAEE) prevede ca aparatele electrocasnice sa nu fie
colectate impreuna cu deseurile urbane solide, obisnuite.
Aparatele scoase din uz trebuie sa fie colectate separat
atat pentru a optimiza rata de recuperare si de reciclare a
materialelor componente, cat si pentru a evita pericolele
care pot duce la daunarea sanatatii omului sau poluarea
mediului Tnconjurator. Simbolul tomberonului taiat care
apare pe toate produsele va aminteste tocmai obligatia
de a le colecta separat.
Pentru informatji suplimentare cu privire la scoaterea din
uz a aparatelor electrocasnice, detinatorii acestora se vor
putea adresa serviciului public respectiv sau agentilor de
vanzare.

Protejarea si respectarea mediului inconjurator

« Utilizadnd aragazul intre orele serale si primele ore ale
diminetii, colaborati la reducerea sarcinii intreprinderilor
de electricitate. Optiunile de planificare a programelor,
indeosebi “gatire cu pornire intarziata” (vezi Programe)
si “curdtarea automatd intarziatd” (vezi Intretinerea si
ingrijirea), permit organizarea in acest sens.

* Se recomanda sa efectuati intotdeauna coacerea
BARBECUE si GRATIN cu usa cuptorului inchisa: acest
lucru este util atat pentru a obtine rezultate mai bune, cat
si pentru a economisi energie (10% aprox).

« Asigurati-va ca garniturile sunt curate si eficiente, ca
adera bine pe usa cuptorului si nu provoaca pierderi de
caldura.

intretinerea si ingrijirea

aparatului

Debransarea de la reteaua electrica

Tnainte de orice operatie, debransati aparatul de la reteaua

de alimentare cu curent electric.

Curatarea aparatului

» Partile externe, smalfuite sau din inox, precum si
garniturile din cauciuc pot fi curatate cu un burete
imbibat Tn apa calduta si sapun neutru. Daca petele
sunt persistente, folositi produse speciale. Dupa fiecare
spalare, se recomanda sa clatiti bine si sa stergeti. Nu
folositi prafuri abrazive sau substante corozive.

 Interiorul cuptorului se va spala, de preferinta, dupa
fiecare utilizare, cand este caldut. Folositi apa calda si
detergent; clatifi bine si stergeti cu o carpa moale. Evitati
substantele abrazive.

» Accesoriile pot fi spalate ca orice alt vas, chiar si in
masina de spalat vase, cu exceptia glisierelor.

! Nu folositi niciodata aparate cu aburi sau sub presiune,
pentru a curata aparatul.
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Curatarea usii

Curatati geamul usii cu un burete si produse neabrazive
si stergeti-l cu o carpa moale; nu folositi materiale aspre,
abrazive sau raclete metalice, ascutite, care pot zgaria
suprafata sau cauza craparea geamului.

Pentru curatarea minufioasa a cuptorului, demontati usa
acestuia:

1. deschideti usa la maxim

(vezi figura);

2. cu ajutorul unei surubelnite, ridicati si rotiti levierele F
amplasate pe cele doua balamale (vezi figura);

3. apucati bine usa de partile
laterale si apropiati-o fara a o
inchide complet. Trageti apoi usa
spre voi, extragand-o din balamale
(vezi figura).

Montati la loc usa, urméand acelasi procedeuin sens invers.

Controlarea garniturilor

Controlati periodic garnitura din jurul usii cuptorului. Daca
este deteriorata, adresati-va celui mai apropiat Centru de
Asistenta (vezi Asistenta). Se recomanda sa nu folositi
cuptorul pana la inlocuirea garniturii.

inlocuirea becului

Pentru a Tnlocui becul
cuptorului:

1. Desurubati capacul din
sticla care acopera becul.
2. Desurubati becul si
inlocuiti-l cu unul similar:
putere 25 W, dulie E 14.

3. Montati la loc capacul
(figura).

! Nu folositi lampa cuptorului pentru si ca iluminare a
incaperilor.
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m YcTaHoBNEeHHSA

! HeobxigHo 36epiratn gaHy Gpowwypy, wob matu Harogy
3BEPHYTUCA A0 Hei y Oyab-akuii MOMEHT. Y pas npogaxy,
nepegauvi iHwin ocobi abo nepeisgy nepekoHanTecs,
O iHCTpYKLUis nepebyBae pa3om i3 Npuragom 1 HOBUI
BMACHWK MOXe 03HaNOMUTUCS 3 MPUHLMNaMu noro poboTu
1 BiANOBIAHUMM 3aNOGIKHUMM 3axXoaamMu.

! YBaXXHO BMBYITb IHCTPYKUiO: B Hil MICTUTbCA Baxnunsa
iH(bopMalList LLIOAO BCTAHOBIEHHS, BUKOPUCTaHHA Ta 6e3neku.

PosTawyBaHHsA

! YnakoBkn He npusHayeHi Ang gutsayux irop, Tomy ix
HeobXigHO yTunidyBaTh 3rigHO 4O HOPM PO3MNOAiNbHOro
360py Bigxoaie (ame. 3anobixHi 3axoan Ta nopaau).

! BctaHOBNEHHSA Mae 3aiicHIOBaTUCA NyLLe dhaxiBusiMy Ta 3
OOTPMMaHHAM LUMX iHCTPYKUiA. [lomunkoBe BCTaHOBNEHHS
MOXe MPU3BECTM OO TpaBMYyBaHHS OCib, TBapuH abo o
YLWIKOKEHHST peyen.

B6ynyBaHHsA

LLlo6 rapaHTyBatTM cnpaBHy poboTy npunagy, mebni, B
SKi BiH Mae BOygoByBaTUCH, MOBUHHI MaTu BigNOBigHI
XapaKkTEePUCTUKN:

* naHeni nobnuay Big AyXOBKM MakoTb OyTW BMKOHaHI 3
XXapoMiuHnx maTepianis;

¢ FKLLO Mebri 00nnLbOBaHi LLMOHOM, 3aCTOCOBaHUN KIewn
Mae BuTpumyBatu Temnepatypy 100°C;

e CTin, nig sk BOYOOBYETHCA OyXOBKa (OVB.ManoOHOK),
abo Bucoka wadga NoBMHHI MaTn Taki po3mipu:

575-585 mm.

595 mm.

595”""

«©

%
%

! BOygoBaHuii npunag He NMOBUMHEH KOHTaKTyBaTu 3
€neKkTPUYHUMU YacTUHAMMU.

EHeprocnoxueaHHs, BkazaHe Ha Tabnuyui 3 gaHumu, 6yno
3aMipsiHO MpU LibOMY TWMi BCTAHOBIEHHS.

BeHTunoBaHHA

[ns rapaHTii HANeXHoro BEHTUMNIOBaHHS HEOOXIAHO 3HATH
3a/1HI0 CTIHKY Y BiACiKy. BaxxaHO BCTaHOBUTM JyXOBKY Tak,
wo6 BoHa obnuvpanacsa Ha OBi AepeB’siHi nnaHkn abo Ha
CyUiNbHY NOBEPXHIO 3 OTBOPOM LLOHaMeHL 45 x 560 mm
(avB.mantoHkn).

LleHTpyBaHH#A i 3aKkpinneHHsA

LLlo6 3akpinutn npunag o Mebni: BigkpuTK OBepusTa
OYXOBKM i 3arBUHTUTK 4 OepeB’siHi TBUHTU Yy 4 OTBOPM, SKi
3Haxo4ATbCS Ha NepuMeTpanbHii pamu,.

(7 N
——p q f—
—p qf—

[ )

! Bci yactunHun, ski 3abesnevytoTb 6e3neky, malTb
3aKpinnoBaTnCs Tak, W06 YHEMOXIMBUTY iX BUTSIrAHHS
6e3 cneuianbHMX IHCTPYMEHTIB.

EnekTpuyHi nigkntoYeHHA

! [lyxoBKM OCHAaLLEHi TPUMOMOCHUM LLHYPOM XMUBMEHHS Ta
npauooTb Big 3MiHHOIO CTpyMy, pobo4da Hanpyra i YyactoTa
BKa3yHOTbCSl Ha Tabnunyui 3 AaH1MK, 3akpinneHoi Ha npunagi
(avB.HWXYeE).

BcTaHOBMEHHS LWHYPY XUBIEHHS

1. Bigkpunte KNemHy
KOpOOKy, CKOpMCTaBLUUCH
BUKPYTKOIO SIK Baxkenew,
HaTUCKYIOYM Helo Ha OBiYHi
A3UYKN KPULLKW: NOTAMHITb
Ta BiAKPUIATE KPULLKY (AMB.
MaITtoHOK).

LNINTRAY

\

2. Tigrotyvite Ta BCTAHOBITb
LWHYP >XWBIEHHS: 3HIMITb
FBMHTU 3 3aTUCKyBa4a i Tpu
FBUHTW 3 KOHTakTiB L-N-
—, NOTIM 3aKpiniTh XUnu
nig roniBkamu rBUHTIB,
OOTPUMYOYNCL KONMbOPIB
CuHin (N) Kopuunesun (L)
. R
XKosTun-3enennn (=) -
[OVB.MaroHOK.
3. 3adikcynte wHyp
BiANOBIAHUM 3aTUCKaYeM.
4. 3aKpuMnTe KPULIKOK
KnemHy KopooOky.
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MigKnoYeHHs WHYPY XXUBIEHHS A0 eNeKTpUYHOI Mepexi
3abe3neyTe LWHYp BUMKO, NPUAATHOK Af1s1 BKa3aHOMo Ha
Tabnuyui 3 AaHMMKU HaBaHTaXeHHs (aume.nopyd). Y pasi
6e3nocepeHbOro NiAKNIYEHHA OO0 Mepexi HeobXxiaHO
nepenbaynMT M NpMNagoM i Mepexero BCEMNONCHUMN
BMMMKaY 3 MiHIManbHO BiACTaHHIO MiXK KOHTakTaMun y 3 M,
KU BUTPMMYE HaBaAHTaXEHHS i BignoBigae YUHHUM HopMam
(OpiT 3a3eMneHHs He Mae NepepuBaTUCA BUMMKAYEM).
Mpun posTallyBaHHI LHYPY XMBMAEHHSA CRigkynTe, Wob
Temneparypa y npumiwieHHi He nepesuwyBana 50°C B
HiSIKiN TOYLi.

! MoHTaXHWK € BignoBigansH1UM 3a NpaBusibHe enekTpuyHe
NigKMIOYEeHHS Ta JOTPMMaHHSA HopM 6e3neku.

Mepw HiX BMKOHYBaTK MiOKMOYEHHS, NepekoHanTecs B
TOMY, LLO:

* po3eTKa Mae 3a3eMiieHHs y BiAMOBIAHOCTI A0
BCTAHOBJIEHNX HOPM;

* poseTka po3paxoBaHa Ha MakCMMaribHe HaBaHTaXeHHS
Yy Mexax MOTY>XHOCTI npunagy, 3asHadyeHe y Tabnuui 3
XapakTepucTukamu (OuB. HUXYE);

* Hanpyra XMBIIEHHSI 3HAaXOAUTbLCA B MEXaxX 3Ha4yeHb,
BKa3aHWUX Ha TabnunyLi 3 xapakTepucTukamm (GUB.HXKYE);

* poseTka CyMiCcHa 3 BUIIKOI npunagy. B iHwomy Bunagky
3aMiHiTb po3eTky abo BWUIIKY; HE BUKOPUCTOBYNTE
NoAoBXYBaYi N TPINHWNKN.

! Y BcTaHoBneHomy npunagi mae 0ytn 3abesnedyeHui
nerkuin 4oCTyn A0 eNeKTPUYHOrO LLUHYPY | PO3ETKM.

! lIHyp He NOBUHEH MaTK 3rMHIB abo yTUCKIB.

! LIHyp Mae nepiognyHO NepeBipsaATMCA | 3aMiHOBaTUCA
TiNbKW BNOBHOBaXeHMMU chaxiBusamu (ame. Jonomora).

! KomnaHis 3Himae 3 cebe BignoBiganbHicTb y pa3si
HeAOTPUMaAHHA BKa3aHUX HOPM.

TABJIUYKA 3 TEXHIYMHUMU OAHUMU

wmpuHa 43,5 cm

Po3mipu* Bucota 32,4 cm
rmmbuHa 40,6 cm
O6’em* 58 n
wmpuHa 45,5 cm
Po3mipu** Bucota 32,4 cm
rmmnbuHa 40,6 cm
06’em** 60 n
Hanpyra npu 220-240B ~ 50/60I'y abo
EnekTpuuHi 50y (guB. TabnNMYKy 3 TEXHIYHUMM
3'eQHaHHSA AaHMMK) MakcMarbHa CroXuBaHa
NOTYXHicTb 2800BT
Oupektua 2002/40/CE Ha
€TUKETLL ENEKTPUYHMX SYXOBOK.
Hopma EN 50304
EHeprocnoxmBaHnhs MNMpupogHa
ENERGY KOHBeKLis — PyHKLis
LABEL HarpisaHHs: TpaguvuiHa OJ

TpaauuinHa; EHeprocnoxveBaHHA
peknapauia Knac MNpumycosa
KOHBeKLis — pyHKLis

HarpiBaHHs: KoHaB1poOu.

PP

Ller npunag signoBsigae Takum
€Bponencbkum [upekTveam:

- 2006/95/CEE Big 12/12/06

(Hnsbka Hanpyra) 3 noganswummm
BHECEHVMW 3MiHaMK

- 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpomarHiTHa CyMiCHICTb) 3
noganbLUMMU BHECEHMU 3MiHaMM

- 93/68/CEE Big 22/07/93 3
noganbLUMMY BHECEHVMU 3MiHAMW.
- 2012/19/CE 3 nogansLummm
BHECEHVMU 3MiHaMW.

- 1275/2008 npo eHeprocnoXxmBaHHs
enekTponobyToBMX Npunagis y
4YEeproBoMy Ta BUMKHEHOMY peXmmax

* Tinbkv 4nst Mogenen 3 MMTUMU HanPAMHUMU.
** Tinbkn Anst Mogenen 3 opOTSHUMM HaNPSIMHUMM.
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m 3anyckK i BUKOPUCTaHHA

YBATA! [yxoBka
OCHalleHa CUCTEMOI
3YyNMHEHHSA peLwiTok,
3aBOAKN 4AKiA MOXHa
BUMHATY iX TaK, LLOO BOHU
He B1Naganmu 3 yxosku (1).
LLlo6 noBHiCTIO BUAHATK
pewiTkn, AOCTATHbO, HAK
nokasaHoO Ha MarlloHKy,
NigHATK iX, B3ATUCS cnepeay i BUTArHYTH (2).

I Mpu nepLiomy yBIMKHEHHI 3anyCTiTb AYXOBKY Y XOITOCTOMY
PeXnMi LWOHaNMeHLLEe Ha OAHY FOAMHY 3 TEPMOCTATOM Ha
MakcUMyMi Ta 3 3aKpuUTMMK ABepusdtamu. [10TiM BUMKHITb,
BiOKpWITe ABepusaTa AYyXOBKW M MPOBITPiTh MPUMILLEHHS.
3anax, Wo 3’9BMBCHA, € pe3ynbTatoOM BUMapOBYBaHHS
PeYOBUH, HEOBXIAHNX ANSA 3aXUCTY AYyXOBKW.

Ak po3novyaTtv BUKOPUCTaAHHA OYXOBKOKO

1. BubGepiTb BaxkaHy nporpamy npurotyBaHHsi, obepTatoun
perynstop NMPOIPAM.

2. BnbGepiTb TEMNeparypy, pekomeHa0BaHy Ans nporpamu,
abo 3a GaxaHHsM, obepTtatoun perynatop TEPMOCTAT.
Cnuncok 3 pexummamu NpuroTyBaHHSA i BigNOBIAHMMU
peKoMeHOOBaHMMK TemnepaTypaMu HaBOAUTLCH Y
cneuianeHin Tabnuui (aue. MNMporpamn).

3. lopiHHg iHgukaTtopy TEPMOCTATY Bkasye Ha HarpiBaHHs
[0 3agaHoi TemnepaTypu.

4. Tig yac NpurotyBaHHA DXi Ha4AETbCA MOXIMBICTb!

- 3MIHUTK nNporpamy MNPUroTyBaHHS, CKOPUCTaBLUUCh
perynsatopom NMPOIPAM;

- 3MiHMTK TemnepaTypy 3a AOMNOMOroKw perynatopa
TEPMOCTATY;

- nepepBaTtu NPUroTyBaHHS, MOBEPHYBLUN perynaTop
MPOIPAM B nonoxeHHst “0”.

! Hikonn Hi4Yoro He knafdiTe Ha OHO AYXOBKW, OCKINbKN BU
pU3MKy€ETE MOLLUKOAUTU eMarb.

! Po3TawoByiiTe BCe KyXOHHe mpunagas Ha rpartky 3
KOMMIIEKTY NOCTaYaHHs.

BeHTunsAUia onsa oxonomkeHHs

3 METOI0 3HMKEHHSA 30BHILLHBOI TeMnepaTypu AesKi Moaeni
OCHaLLIEHI BEHTUNATOPOM 1151 OXONO4XKEeHHs. BiH cTBOptoE
MOBITPSAHWIA NOTIK, KU BUXOAUTb MiX MaHEN o KepyBaHHs
i ABepUATaMU OyXOBKU.

! HanpukiHUi NpuroTyBaHHA DXi BEHTUNATOP NPOAOBXYE
npautoBaTi 4O MOBHOMO OXOMOMKEHHS AYXOBKMU.

OcBIiTNneHHsA AYXOBKU

[Ons yBiMKHeHHs1 BUBpaTn perynatopom MPOIPAM.
Mig yac BMGopy nporpamu NpUroTyBaHHSA BOHA CBITUTHLCS.

Ak BUKOpUcCToByBaTU Taﬁmep BUMKHEHHA
AYXOBKM (HanpuKiHUi NPUroTyBaHHS)

1. MNepLu 3a BCe, HEOOXiAHO 3aBeCTM ByaNIbHUK, 0bepTaroun
perynatop TAMUMEPY BUMKHEHHSA (HanpukiHyi
NPUroTyBaHHS) Ha NOBHWUIA 06ePT 3a rOAMHHUKOBOO CTPINKOH.
2. ObepTatoun Hasaa, NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKW, 3aaainTe
BaXkaHui Yac, CTUKYIUM XBUIMHW, BKa3aHi Ha perynaropi
TAVMEPY BUMMKHEHHS (HanpukiHui npuroTysaHHs) 3
HEepYyXOMOI0 BiZIMITKOIK Ha NaHeni KepyBaHHS.

3. lMicns 3akiHYeHHs1 3a4aHoro Yacy nyHae 3ByKOBWUIA cuUrHan,
i AyXOBKa BUMMKAETLCS.

4. Konu gyxoBKa He npautoe, Lien TauMep MOXe BUKOHYBaTH
dYHKLi0 3BUYANHOIO NiYMMbHUKA XBUMUH.

! Ulo6 BukopucTOBYBaTM AYXOBKY B PYYHOMY PEXUMI,
TOO6TO 6€e3 TalMepy BMMKHEHHS OYXOBKW (HampuKiHUi
npuroTyBaHHga), ob6epHiTb perynatop TAMMEPY
BUMKHEHHA Ha no3Hauvky .

MroAMHHMK 3 TpaguuinHUM Tanmepom™

O —— Perynatop

BCTAHOBEHHA YACY

IKoana
TAUMEP

|IkoHKa
rOAUHHUK

! Bci napameTpy MOXHa 3agatu TiNbKu, KONU OyXOBKa
nig’eAHaHa Ao enekTPpUYHOro YCTaTKyBaHHS. Y pasi nepepsu
y nocTayaHHi enektpoeHeprii npotarom 10 cekyHg abo
GinbLUe nporpamaTop NpUNUHsSIE poBOTY: NiCNs BiAHOBMNEHHS
y nogavi enekTpoxmeneHHs ikoHka FTOONHHWK murkotuts,
BKa3yluu Ha Te, WO Bigdynacs nepepBa B NOCTaqaHHi
enekTpoeHeprii i Wo HeobxigHO 3HOBY HanaluTyBaTh Yac.

Ak HanawTyBaTU Yac

LLlo6 BCTaHOBWTU Yac, Ha KU BKA3YHOTb CTPISKK, LUBUAKO
HaTWCHITL i BignycTiTh perynstop BCTAHOBJIEHHA YACY,
o6 3amurkortina ikonka TOOVHHUKA.

Ona 36inblweHHs abo 3MEeHLUEeHHsT Yacy 3 iHTepBasiom
B 1 XxBUNUHY o00epHiTb perynatop 3a rogMHHUKOBOK
abo NpoTV rOAMHHWMKOBOT CTPINKK, i XBUMMHHA CTpinka
nepecyBaTUMeTbCS Ha 1 XBUIMHY B TOM abo B iHWNIA Bik.
Yepe3 10 cekyHA nicns OCTAaHHbOrO HanawTyBaHHA
nporpamMarop aBTOMaTUYHO BUMAE 3 PEXMMY HanaLUTyBaHHS!.

Ak 3apaTm Tanmep

! Lis dpyHKUiSa He nepepuBae roTyBaHHSA, BOHA 3anexuTb
BiZ, BUKOPUCTAHHS OYXOBKW; 3aBOSAKW il MpOrpamyeTbecs
3BYKOBMI CUrHAN No 3akiHYeHHi 3agaHoro 4acy.

LLlo6 3agatn Tanmep, WBWAKO HATUCHITb Ha perynstop
BCTAHOBNEHHA YACY, wob 3amurkoTina ikoHka
TAVIMEPY.

o6 36inbwuntn abo 3MeHWUTM Yac Tanmepy,
perynatop BCTAHOBJIEHHA YACY 3a rogMHHUKOBOK
abo NpoTV rOAMHHWMKOBOT CTPINKK, i XBUMMHHA CTpinka
nepecyBaTUMeTbCS Ha 1 XBUIMHY B TOM abo B iHWNIA Bik.

* <
HasasHui nuwe Y AeAKnX moaensx.
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IkoHka TAVIMEPY murkoTiTme BnpogoBx 10 cekyHz micns
OCTaHHbOro obepTtaHHsA. lNMporpama NiATBEPOXYETLCS
LWNAXOM HaTuckaHHa Ha perynatop BCTAHOBJIEHHA
YACY ab6o 3advekaBwu 10 cekyHO 3a yMOBW, AKLLO
3anporpamoBaHe roTyBaHHS TpUBanicTio He MeHLwe 1
XBUITUHMW.

IkoHka TAUMEPY ropuTb, BKasykw4m Ha Te, WO 4ac
3aBaHuu i KOro BiANiK po3noYMHAETLCA Bigpasy x.
Bubepite 6axkaHy nporpamy npuroTyBaHHsl, obepTaroum
perynsTtop NMPOIPAM.

Llo6 nobauntn 3aBgaHui vac, WBUAKO HATUCHITDL i
BignycTiTe perynsatop BCTAHOBJIEHHA YACY; cTpinkn
BKaXXyTb Ha XBUINMHW, SIKi 3anULLWANCA A0 BUYEpNaHHS Yacy.
Micns BuYepnaHHS 3aBOAHOrO 4acy MUTKOTUTb iKOHKa
TAMMEPY i nyHae 3ByKOBWIi CUrHan BNPOAOBX 1 XBUMMHY
(anst NOro BUMKHEHHSI LLUBUAKO HATUCHITb Ha perynstop).
O6epHiTb perynatop NMPOIMPAM B nosuuito “0”.

! Wo6 ckacyBaTu HamnawTyBaHHS, HATUCHITb Ha
perynatop BCTAHOBJIEHHA YACY BnpoaoBx 3 cekyHA:
nporpamysaHHsa 6yae ckacosaHe i ikoHka TAVMEPY
3racHe.

[Mporpamu

Mporpamu npurotyBaHHA TXi
1 [Ins BCix nporpam TemnepaTypa 3a4aeTbCs B iHTepBani
mix 50°C i MAX, okpim:

* BAPBEKIO (pekomeHOyeTbCA BUCTaBNSATY Tirlbkv Ha MAX);

+ KOHBEKLUINHUA TPUNb (pekoMeHAYeTbCA He
nepesuLlysaTtn temnepatypy B 200°C).

[:] Mporpama TPAQULUINHA YXOBKA

MpautotoTe ABa HarpiBanbHi eNeMeHTi — HUXHIW | BEPXHIN.
Mpu TpaguuinHOMY roTyBaHHi Kpalle BX1BaTu nuile oauH
piBeHb: [1pn BXMBaHHI OEKiNbKOX piBHIB Temnepartypa
pO3MofinseTbCa HEPIBHOMIPHO.

@ Mporpama OOQHOYACHE NMPUITOTYBAHHA

MpautotoTb BCi HarpiBanbHi enemMeHTn (BEPXHIiN, HWXHIN
i uMpKynauinHun) i BeHTunatop. Ockinbku Tenno
pO3MoAiNeHo PiBHOMIPHO MO BCi QyXOBLi, NPUroTyBaHHS
i BinOyBaeTbCA 3aBOSAKN PIBHOMIPHOMY HarpiBy MoBiTpsi.
MoxxHa BuKkopucToByBaTuHE BinbLue ABOX PiBHIB O4HOYACHO.

Mporpama OYXOBKA MILLUA

MpaLtooTb HUXKHIN | LMPKYNALINHWIA HarpiBanbHi enemMeHTn
i BeHTUNATOp. Y Ui nporpami 3abe3nedyeTbca LWBUAKE
HarpiBaHHS AYXOBKM, MpU LbOMY 3Ha4Ha KifbKiCTb Tenna
nogaetbcsa 3HU3Y. [pn ogHOYACHOMY BUKOPUCTaHHI
OeKinbkox ek, HeobXigHO MOMIHATM IX MiCLSIMM BCEpeauHi
rOTYBaHHS.

Mporpama BAPBEKIO

Mpautoe BepXHi HarpiBanbHWI eNemMeHT i poXeH (4e BiH
HasiBHWW). [igBuweHa Temnepatypa, Wo 1Mae Big rpung,

pekoMeHay€eTbCA ANns NPOAYKTIB, siki NOTPebyoTb CUNBHOIO
HarpiBy noBepxHi. Iig yac NpurotTyBaHHA ABepusTa AyXOBKU
MatoTb OyTU 3a4YNHEHI.

Mporpama KOHBEKUIUHWUA TPUNb

Mpautoe BepxHin HarpiBanbHWUIA €eMeHT, BEHTUNATOP
i poxeH (oe BiH HaaBHuI). Takui pexum ob’egHye
OOHOCTOPOHHE TEensoBe BUMPOMIHIOBAHHSA 3 MPUMYCOBOIO
LMPKYNSLieto NoBITps ycepeauHi AyxoBku. Lie nepeluxkompxkae
noBepxHEeBOMY MigropaHHio 6ntoga, 36inbLlyroun cuny
NPOHWKHEHHS Tenna. lig Yac npuroTyBaHHA ABepusATa
OYXOBKM MatoTb OyTK 3a4MHEH.

Mporpama OYXOBKA O11A BUMIYKA

Mpautoe 3agHin HarpiBanbHUA enNeMeHT i BEHTUNATOP,
3abesnevytoum genikatHe piBHOMIpHE TeEnno BcepeauHi
OyX0BKW. Lis nporpama pekoMeHAyeTbCA NSt NPUTOTYBaHHS
aenikatHux cTpaB (Hanp. conofoLi, siki BUMarawTb
nignomMy) i NPUroTyBaHHA HEBEMWUYKUX MNOPLINHMX CTPaB Ha
TPbOX PIBHAX O4HOYACHO.

PoxeH*

LLlo6 yBiMKHYTU poXeH (auB.
MarsntoHOK) BUKOHaNTEe TakKi

aii:
1. BCTAHOBITb AOEKO B
noauito 1;

2. BCTaBTe OMNOpPYy POXHa

y nonoxeHHsa 3 i BcTaBTe

// POXeH y cneLjianbHuii oTBIp,
LU0 3HAXOAMTbCS Ha 3afHiln

CTiHLi OyXOBKU;

3. YBiIMKHiITb pOXEH,

obupatoum perynatopom NMNPOMPAM abo .

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHA cTpaB

! Mpw NpuroTyBaHHi CTpaB 3 KOHBEKLLEIO HE BUKOPUCTOBYITE
nosuuii 1i5: cnpsamoBaHi NOTOKM rapsiyoro NoBiTPst MOXYTb
NpVBECTUN OO NIATOPSAHHS AeNikaTHUX NPOOYKTIB.

1Y pexxumax npurotyaHHs BAPBEKHO | KOHBEKLIMHWN
PWINb, 30kpema npu BUKOPUCTAHHI POXHa, po3TaluymnTe
OeKy B no3uuito 1 ons 30MpaHHA 3anuLLKIB Big NPUroTyBaHHS
(nianuBwm i/abo xwupwm).

OOHOYACHE NOTYBAHHA

* BukopucTtoByinTe nosuuii 2 i 4, nomillaoum Ha piBeHb 2
CTpaBw, siki BUMararoTb GinbLloro Tenna.
+ [loMmicTiTb AeKO BHU3 i rpaTKy yBepX.

BAPBEKHIO

+ BcTaBTe rpaTtky B no3uuito 3 abo 4, posmiwyroun
NPOAYKTW Y LIEHTpI rpaTku.

* PekomMeHAYETbCA BUCTABUTY MaKCMMaIbHY NOTYXHICTb.
He TypOyiTecs, sSKLWO BEPXHiA HarpiBarbHUA enemMeHT
He 3anuwaeTbCs MOCTINHO YBIMKHEHUM: Woro pobota
KOHTPOMIOETHCA TEPMOCTaTOM.

* o
HaasHui nuwe Y AeAKUX moagenax.
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m LYXOBKA TMILILIA

| L]
* BukopucTtoByiTe HU3bKY hopmMy 6Ge3 pyuku 3 nerkoro
antoMiHito, BCTAHOBMBLUY 11 Ha rpaTui 3 KOMMANEeKTy
NMoCTa4YaHHA.
3 OekoM 306inblIYETbCA Yac NPUroTyBaHHSA i NoraHo
BMXOAUTb XPyCTKa miyua.
* Y pasi cunbHO HanOBHEHWUX Miy AOUiNbHO godaTtwu
MoLLapenny B CepeaviHi NpUroTyBaHHs.
Tabnuua npuroTyBaHHs
Mporpamu Xapu4oBi npogykTn Bara | Mosuuisi | MonepeaHin | PekomenpoBaHa | TpueanicTb
(kr) Harpis Temnepartypa | rotyBaHHs
(xBUANHK) (xBUNKUHK)
Kauka 1 3 15 200 65-75
Tpaguuitisa Xapke 3 TenaTuHM abo 3 ANoBUYNHU 1 3 15 200 70-75
AyxoBKa Xapke 3 CBUHUHU 1 3 15 200 70-80
Mico4yHe neunso - 3 15 180 15-20
Conogki nuporut 1 3 15 180 30-35
Miyya (Ha 2 piBHsIX) 1 2i4 15 230 15-20
JNasaH's 1 3 10 180 30-35
Monoaa 6apaHuHa 1 2 10 180 40-45
CmaxeHa kypka + kapTonnsi 1+1 2i4 15 200 60-70
CkyM6pis 1 2 10 180 30-35
OaHouacHe | Kekcu 1 2 10 170 40-50
FOTYBaHHA | Fxnepn (Ha 2 piBHAX) 0.5 2i4 10 190 20-25
Meunso (Ha 2 piBHAX) 0.5 2i4 10 180 10-15
BicksiTh (Ha 1 piBHi) 0.5 2 10 170 15-20
BicksiTh (Ha 2 piBHAX) 1 2i4 10 170 20-25
Heconogki nupiru 1.5 3 15 200 25-30
Kambana i kapakatuui 1 4 5 MAX. 8-10
LWamnypw 3 kanbmapiB Ta KpEBETOK 1 4 5 MAX. 6-8
®dine mepnyan 1 4 5 MAX. 10
OBovi rpunb 1 3 abo 4 5 MAX. 10-15
Bicpwiteke 3 TenaTuHn 1 4 5 MAX. 15-20
WHiueni 1 4 5 MAX. 15-20
BapGekio FamGyprepu 1 4 5 MAX. 7-10
Ckymbpis 1 4 5 MAX. 15-20
TocTu 4 wr. 4 5 MAX. 2-3
Ha poxHi (KO HasBHUI)
TensaTuHa Ha poXHi 1.0 - - 100% 80-90
Kypka Ha poxHi 1.5 - - 100% 70-80
Mornoaa 6apaHiHa Ha poXHi 1.0 - - 100% 70-80
Kypka rpusb 1.5 2 10 200 55-60
Kapakaruui 15 2 10 200 30-35
... | Ha poxHi (sKwo HasiBHWiA)
KoHBeKUIHWIA | Tenarya Ha poxHi 1.5 10 200 70-80
rpune Morona 6apaHiHa Ha poxHi 1.5 - 10 200 70-80
Kypka (Ha posHi) + 1.5 - 10 200 70-75
CMaxeHa KapTonns (Ha eko) - 2 10 200 70-75
Miuua 0.5 3 15 220 15-20
[yxoBka niyua Xapke 3 TenaTrHu abo 3 SNOBUYMHN 1 2 10 220 25-30
Kypka 1 2 abo 3 10 180 60-70
Conogpki nuporu 0.5 3 15 180 20-30
®pykTOBI TOPTU 1 2abo 3 15 180 40-45
Kekecm 0.7 3 15 180 40-50
BicksiTn 0.5 3 15 160 25-30
Koﬂﬁ;&?’?w MnuHLUi dhapLumpoBaHi (Ha 2 piBHSX) 1.2 2i4 15 200 30-35
ManeHbki kekcu (Ha 2 piBHSIX) 0.6 2i4 15 190 20-25
ConoHi BUpobu 3 MCTKOBOTO TiCTa 3 CMPOM (Ha 2 PiBHSX) 0.4 2i4 15 210 15-20
Eknepu (Ha 3 piBHSX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
MeunBo (Ha 3 piBHSAX) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bese (Ha 3 piBHsX) 0.5 1i3i5 15 90 180

66




3anobiXkHi 3axoau Ta nopagu

I lyxoBka po3pobneHa i CKOHCTpyMoBaHa BiAMOBIAHO A0
MibKHapOOHMX CTaHAapTIB 6e3neku. Lli nonepemkeHHs HaaakoTbest
3a44 BaLoi 6e3neku: yBaXKHO 03HaNOMTECS 3 HAMM.

3aranbHa 6e3neka

» [lyxoBka npunsHadeHa ons HenpogeCinHOrO BUKOPUCTaHHS
BCEPEAVHI XUTMNOBUX NPUMILLIEHb.

* 3abopoHSETLCA BCTAHOBMOBATM M03a NPUMILLEHHSAM,
HaBITb B 3aXULLEHNX MiCLAX, TOMY LLO AyXe Hebe3nevyHo
nigaaeaTty NOro BNAMBY AOLLY | Fpo3u.

* [1nsa nepecyBaHHs npunagy o60B’3K0BO CKOpUCTanTecs
creujianbHUM pydKamu, siki 3HaxoaATbCA 3 OOKIB AYyXOBKU.

* He TopkanTecs mawmMHW ronMmMm Horamm abo MOKpUMU
YK BOMOMMMUW pyKamu 11 Horamu.

+ [Mpunag mae BUKOPUCTOBYBATUCS A1 MPUTOTYBaHHA
i, TINbKKM gopocnumMmmn ocob6amm i 3rigHo IHCTPYKLUiAM,
BKasaHUM Yy Uil 6poluypi. Byab-sike iHLe BUKOPUCTaHHSA
(Hanpuknapg: ans oGirpiBy NpUMILLIEHb) BBaXXKaTUMETLCA
He 3a NPU3HaAYeHHSAM i, TOGTO, HEKOPEKTHUM. BUPOGHMK
Bigxunsie 6yab-sKy BignoBiganbHICTb 3a MOXINUBI
36MTKN BHACNiOK BUKOPUCTaHHSA He 3a NPU3HAYEHHAM,
NOMUIIKOBOro abo HepPO3yMHOIro 3aCTOCYBaHHS.

* Mig yac po6oTn npunany HarpiBanbHi enemMeHTn
Ta ABepusATa AYXOBKW B AeAKUX MicuaXx Ayxe
HarpiBaloTbcs. ByabTe o6epexHi: He TopkanTecs ix
i TpPMManTe giTen Ha 6e3neyHin BiAcTaHi.

* CnigkynTe, WOB LUHYPU XXUBMEHHS Bif iHLUMX NOBYTOBUX
npunagis He TOpKanucs rapsynx YacTuH OyXOBKM.

* He 3akpuBanTe BeHTUNAUIMHI OTBOPU W OTBOPU ANA
BiABedeHHs Tenna.

* [na BigkpuTTa OBepuUAT 6epiTbCs 3a pyuKy y LEHTpi: 3
6okiB BOHa Moxe ByTn rapsyoto.

* 3aBxau BMKOPUCTOBYMTE pyKaBuLi ANS 3aBaHTaXEHHS
abo BUTAraHHA MiCTKOCTEN 3i CTpaBaMMu.

* He nokpusanTe OHO AyXOBKM OMIEL0.

* He knagite roptoyi matepianu B AyXOBKY: NPy BUMNaaKoOBOMY
YBIMKHEHHI Npunagy Moxe CTaTucs 3aiMaHHs.

* Konn Bu He kopucTyeTeca npunagom o6GOB’SA3KOBO
nepesipsanTe, Wob perynsatopu nepebyeBann B nosuuii
“.”/“O",

 [pv BUAMaHHI BUKN 3 €NEKTPUYHOI PO3ETKN TpUManTecs
TiINbKW 3a camy BUIIKY i Hi B SKOMY pasi 3a LUHYP.

» Bcionepauii 3 UnLLeHHst abo TEXHIYHOro 00CnyroByBaHHSA
MatoTb BMKOHYBAaTUCS, NonepeaHb0 BUTAMHYBLUW BUFKY
3 eNeKTPUYHOI PO3ETKMU.

* Y xogHomy Bunagky He pobiTb cnpob camocCTilHO
BMKOHaTW PEMOHT BHYTPILLHIX MeXaHi3MiB. 3BepHiTbCS
y cepBiCHUI LeHTp (ame. Jonomora).

* He cTaBTe Baxki npeamMeTn Ha BigKpuTi ABepusTa
AYXOBKMU.

* He nepenbavaeTbca BMKOpPUCTaHHA npunagy ocobamu
(BkNtoYaroum aiten) 3 06MeXeHNMUN I3NHHIMUN, CEHCOPHMMU
abo po3ymoBuMMU 3QiOHOCTAMM, HEQOCBIAYEHUMM
ocobammn abo Taknumu, Lo He 03HaNOMMIUCA 3 BUPoBOM,
3a BUKIIOYEHHSM BuUNagkiB Harnagy 3 6oky ocobw,
BignoBiganebHoI 3a ixHI0 6esneky; He nepeabavaeTbcs
BUKOPUCTaHHS npunagy ocobamu, siki He oTpumanu
nonepeaHix BKasiBOK LLOAO MOT0 BUKOPUCTAHHS.

+ CrexTe, WOL AiTK He rpanucs 3 Npunagom.

YTunisauia

* YTunisauis nakyBanbHOro matepiany: 4o4epXynTech
MiCUEBMX HOPM, Tak K MakyBaHHS MOXe OyTu
BMKOpUCTaHe NMOBTOPHO.

+ €Bponelicbka gupektusa 2012/19/CE 3 Bigxopnis
Bif, enekTpu4HOi 1 enekTpoHHoi anapatypu (RAEE),
nepenbavae, Lo NobyToBi enekTponpunagn He MoXyTb
nepepodnATMcsa y 3BMYanHOMY MOPSAKY AN TBEepAuX
MiICbKMX BigxopaiB. 3HATI 3 ekcnnyaTauii nobyToBi npunaam
MatoTb ByTn 3ibpaHi okpemo Ansa onTuMmi3auii CTyneHo
BIQHOBIMEHHA 11 NOBTOPHOMO 3aCTOCYBaHHS MaTepianis,
LLO BXOASATb A0 IXHbOro cKragy, Ta 3 METO YCYHEHHS
NOTEHLINHOT LWKOAW AN1s 340poB’a Ta AoBkinns. Cumson
3aKpecrneHoro CMIiTTEBOro KOHTenHepa, 306pakeHuin
Ha BCiX BUpobax, Haragye npo HeoOXiaHICTb OKpeMoi
yTunisauii.

[nsa noganbLuoi iHpopmauii LWoao npaBunbHOT yTunisauii
noOyTOBOI TEXHIKM, iXHi BMACHWKM MOXYTb 3BEPHYTUCS [0
BIANOBIOHMX MiCbKMUX CNy>6 abo [0 nocTayarnbHuKa.

OxopoHa i a6annuBe BigHOLIEHHS JO

AoBKinns

* YBIMKHEHHHA OYXOBKM B MPOMIXKY 3 Mi3HbOrO
nicnsio6iaHBOro 4Yacy A0 paHHbLOr0 paHKy A03BONUTb
3MEHLUNTW HaBaHTaXEHHS Ha NiANPUEMCTBA-BUPOGHMKN
enekTpoeHeprii. HagaHi MOXNMBOCTI WOAO NnaHyBaHHSA
nporpam, 3okpema “BigCTpoYeHe roTtyBaHHA” (OuB.
Mporpamu) i “BigcTpoyeHe aBTOMaTU4HE OYULLEHHS”
(avB. TexHivyHe obcnyroByBaHHS Ta 4OrNS4) AoNoOMaratoTb
OpraHi3yBaTnCs 3anexHo Big vacy.

+ [MpurotyBarHs y pesxumax BAPBEKHO i KOHBEKL|IMHNIA
FPUIb noTpebytoTb 3akpUTUX OBEPUAT AYXOBKU: Le
[03BONUTb OTPMMATU Kpalli pedynbratu i 3aolagntu
enekTpoeHeprito (npnbnusHo 10%).

* [MigTpymMynTe B poboyoMy CTaHi i MUIATE yLLiNbHIOBaY Tak,
o6 BOHW A0Bpe npunsranu 4o ABepUAT i He BUKIMKanm
0 BTpaTu Tenna.

TexHiyHe oGcryroByBaHHs Ta
aornan

K BiOKNIOYNTUN eNeKTPUYHNNA CTPYM
Mepen npoBeaeHHsM Gyab-siKOi onepavwii BUTArHITb BUIKY
3 eNNEKTPUYHOI PO3ETKN.

Ak ounctutn npunag

» 30BHiLWHIi emanboBaHi abo Heipkagitodi geTani 1 rymoBi
yLWinbHOBa4Yi MOXHa MUTU 3BOMOXEHOI y Tennin
BOAi rybKoto i HenTpanbHMM Munom. [nsa BUBeLEHHSA
CTIKMX MNSM BUKOPUCTOBYWTE creuianbHi 3acobu.
[o6pe 06nonocHiTb BOAO i BUCYLWLITb Micnsa mutTs. He
BMKOPUCTOBYITE abpasnBHi NOPOLLKM abo iKi pe4OBUHM.

* PekomeHOyeTbCA MUTU QyXOBKY BCEPEAMHI KOXHOMO pasy
nicnsi BUKOPUCTaHHSA, KON BOHAa € e Tennot. Munte
rapsivor0 BOAOH i MMHOYMM 3acoB0M, NOTiIM OONOMOCHITL |
BUCYLLIITb M’SIKOKO FrAHYIPKOH0. YHUKalTe abpasnBHUX 3acobiB.

+ Akcecyapu MOXYyTb MUTUCHA SK 3BUYANHWUIN NOCYA,
TakoX B NMOCYAOMWMHIN MaLLMWHI, 3@ BUHATKOM KOB3HUX
HanpPsMHUX.
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I 3abopoHAETLCA BUKOPUCTaHHS anapariB AMs1 OYULLEHHS
napoto abo BUCOKMM TUCKOM.

Sk oumcTuTU ABepusaTa

MwuiiTe ckno ABepuUAT AyXOBKM rybKoto Ta HeabpasnBHUMN
3acobamMum N BUTUpPaANTE M’'SKOK TKAHWUHOM; He
BUKOPUCTOBYNTE LWiepLliaBi abpa3uBHi maTtepianu abo
3arocTpeHi MeTanesi CKpebku, sKi MOXyTb nogpsanaTu
NnoBepxHi abo BUKMMKATU TPICKaHHs ckna.

[ns 6inbLU peTenbHOro OYMLLEHHSI MOXHA 3HATU ABepLsaTa
OYXOBKM:

1. NOBHICTIO BigKpuNTE ABepudATa (G1B.MantoHOK);

2. 33a JOMNOMOroH BUKPYTKY MiABEAITb | 00EPHITh ManeHbKi
Baxeni F, Aki 3HaxoaaTbcsa Ha ABOX 3aBicax (OUB.MartoHOK);

3. Bi3bMiTbCA 3a ABepusiTa 3 ABOX
30BHIlLHiX OOKIB, 3a4MHsAOYM iX
HenoBHicT. lOTIM NOTArHITL
npepusTa Ha cebe, BUIAMatoum ix 3
3aBic (OVB.MartoHOK).

MoBepHiTL ABEpUATA Ha Miclie , BUKOHYOUM Npoueaypy Yy
3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

MepeBipka yLwinbHOBauviB

[NepiognyHO nepeBipsnTe CTaH YLinbHIOBaYiB HaBKOSIO
OBepuaT OyXOBKW. Y pasi X NOLIKOOKEHHS 3BEPHITbCS
B Hanbnumx4dmnm cepsicHuMn ueHTp(aue. Jonomora).
He pekomeHOyeTbCA BUKOPUCTOBYBATU OYXOBKY A0
3aBepLUEHHSI PEMOHTY.

FK 3aMiHUTK NaMNOYKy

Wo6 3amiHnTK namnouky
OISt OCBITNEHHS YXOBKU:
1. BHIMITb CKNSAHY KpPULLKY
naTpoHa.

2. BUrBMHTITE NTaMnoYKy i
3aMiHiTb 11 aHanoriyHoto:
NOTYXHIiCTb 25 BT, LOKOMb
E 14.

3. MNMoBepHiTb KpULWKY Ha
Micue (4MB.MarntoHOK).

! He BukopucToBymnTe namnoyky OyXOBKU AN OCBITNEHHA
NPUMILLIEHb.
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