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Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere
raadpleging. Wanneer u het product weggeeft, verkoopt,
of wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij de oven te
bewaren zodat alle nodige informatie voorhanden bilijft.

! Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig: er staat
belangrijke informatie in over installatie, gebruik en
veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden weggegooid
volgens de geldende normen (zie
Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van de
fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

® in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen van
100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowel onder het
aanrecht (zie figuur ) als in stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

595 mm.

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen. Het gebruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te hebben is het noodzakelik de
achterkant van het meubel te verwijderen. Het verdient de
voorkeur de oven op twee houten balken te plaatsen, of
eventueel op een enkele plank die een opening heeft van
tenminste 45 x 560 mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Regel de 4 voetjes aan de zijkant van de oven in
overeenkomst met de 4 gaten in de lijst. Dit hangt af
van de dikte van de zijkant van het meubel:

als de dikte 20 mm is: verwijder
dan het beweegbare gedeelte
van het voetje (zie afb.);

als de dikte 18 mm is: gebruik
dan de eerste gleuf; zoals al
door de fabriek is voorzien (zie
afb.);

als de dikte 16 mm is: gebruik
de tweede gleuf (zie afb.).

Om het apparaat aan het
keukenkastje te bevestigen:
open de ovendeur en schroef
de 4 houtschroeven in de 4
gaten in de zijrand.

! Alle beschermende
onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet
kunnen worden verwijderd
zonder gereedschap te
gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel functioneren
met de wisselstroom, de spanning en de frequentie
die aangegeven staan op het typeplaatje (zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel
van het klemmenbord op
met een
schroevendraaier: trek
het deksel van het
klemmenbord open ( zie
afb.).

2. Draai de schroef van
de kabelklem los en
verwijder hem met
behulp van een
schroevendraaier (zie
afbeelding).

3. Verwijder de
schroeven van de
contacten L-N-—==en
bevestig de draden
onder de koppen van de
schroeven met
inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin
(L) Geel-Groen (&)

T T

Het aansluiten van de voedingskabel aan het net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje(zie hiernaast).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet men tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en voldoend
aan de geldende normen (de aarding mag niet worden
onderbroken door de schakelaar). De voedingskabel
moet zodanig geplaatst worden dat hij nergens een
temperatuur bereikt die 50°C hoger is dan de
kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor de correcte
elektrische verbinding en het in acht nemen van de
geldende veiligheidsnormen.

V6or het aansluiten moet u controleren dat:

® het stopcontact geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

® het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te verdragen, zoals aangegeven
op het typeplaatje (zie onder );

® de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje (zie onder);

e het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel het
stopcontact te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten het
snoer en het stopcontact makkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of
samengedrukt.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd
en mag alleen door erkende monteurs worden
vervangen (zie Service).

! De fabrikant kan niet verantwoordelijkheid worden
gesteld als deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE
breedte 43,5cm
Afmetingen hoogte 32 cm
diepte 41,5 cm.
Inhoud liter 58
Elektrische spanning 220-240V ~ 50/600Hz of

50Hz (zie typeplaatje)

aansluitingen maximum vermogen 2250W

Richtlijn 2002/40/EG op etiket van
elektrische ovens.
Nom EN 50304

Energieverbruik convectie
Natuurijk

verwarmingsfunctie: 2 Traditioneel
Energieverbruik verklaring Klasse
convectie Hetelucht
verwarmingsfunctie : I Multikoken

ENERGY LABEL

Dit apparaat voldoet aan de
volgende EU Richtlijnen:

- 2006/95/EEG van 12/12/06
(laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen;

- 2004/108/EEG van 15/12/04
(elektromagnetische compatibiliteit)
en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen

- 2002/96/EC en daaropvolgende

C€
2

wijzigingen




Beschrijving van het apparaat

Algemeen aanzicht
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Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat u
de oven hebt uitgedaan, opent u de ovendeur en lucht
u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door het
verdampen van de middelen die worden gebruikt om
de oven te beschermen.

De oven starten

1. Door aan de knop PROGRAMMA'’S te draaien
kunt u het gewenste kookprogramma kiezen.

2. Kies de temperatuur door aan de knop
THERMOSTAAT te draaien. Een lijst met kooktijden en
aanbevolen kooktemperaturen kunt u terugvinden in
de Kooktabel (zie Programma’s).

3. Als het controlelampje THERMOSTAAT aan is,
bevindt de oven zich in de verwarmingsfase en is
bezig de ingestelde temperatuur te bereiken.

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
knop PROGRAMMA'S;

- de temperatuur veranderen met behulp van de knop
THERMOSTAAT,;

- het koken onderbreken door de knop
PROGRAMMA’S weer op stand “0” te zetten.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.
Ventilator

Teneinde de hitte aan de buitenkant van de oven te
beperken, zijn enkele modellen voorzien van een
ventilator. Hierdoor ontstaat een luchtstroom die tussen
het bedieningspaneel en de ovendeur naar buiten
komt.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Deze gaat werken door de knop PROGRAMMA'’S op

te draaien. Ze blijft aan wanneer u een
kookprogramma selecteert.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Gebruik van de timer*

1. U dient in eerste instantie het geluidssignaal op te
laden door de knop TIMER bijna 360° met de klok
mee te draaien.

2. Draai de knop weer tegen de klok in en stel de
gekozen tijd in. Zorg ervoor dat de minuten die zijn
aangegeven op de knop TIMER overeenkomen met
de vaste aanwijzer op het bedieningspaneel.

3. De timer is een kookwekker: als de tijd verstreken
is, hoort u een geluidssignaal.

! De timer heeft niets te maken met het functioneren
van de oven.

Klok met Rustieke timer*

Gelijkzetten van de klok

De oven moet elektrisch ingeschakeld zijn.

Trek de knop en draai hem de klok in tot aan de juiste
tijd.

I De klok functioneert op elektriciteit, als de stroom
uitvalt staat hij dus stil. Als de stroom weer terug is
moet de klok weer gelijk gezet worden.

Timer

Met de timer stelt u een tijd in waarvandaan het
terugtellen begint. Deze functie heeft niets te maken
met het aan of uitgaan van de oven, hij geeft alleen
een geluidssignaal als de tijd verlopen is.

Het instellen van de timer

Draai de knop de klok in totdat het wijzertje op de
gewenste tijd staat (binnenste schaalverdeling),
zichtbaar op de display.

Het aftellen van de tijd begint onmiddelijk.

Voor het afzetten van het geluid of voor het gebruik
van alleen de klok zet u het wijzertje op het symbool




Programma’s

Kookprogramma'’s

! Per tutti i programmi € impostabile una temperatura
tra 60°C e MAX, tranne:

e GRILL (hierbij is het aanbevolen alleen MAX te
gebruiken);

e GRATINEREN (hierbij is het aanbevolen niet meer
dan 200°C in te stellen).

IZ Programma TRADITIONELE OVEN

De onderste en bovenste verwarmingselementen gaan
aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter een
enkel rooster te gebruiken: met meerdere roosters
riskeert u een slechte temperatuursverspreiding.

E Programma MULTIKOKEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven en
cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien. Aangezien
de warmte in de hele oven constant is, zorgt de lucht
dat de gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Hierbij is het mogelijk maximaal
twee roosters tegelijk te gebruiken.

Ij Programma OVEN BOVEN

Si accende I'elemento riscaldante superiore. Deze
functies kunnen worden gebruikt voor het afmaken van
een gerecht.

E Programma GRILL

Het bovenste verwarmingselement gaat aan. De hoge
en rechtstreekse hitte bruint de oppervlakten van het
vlees onmiddelijk zodat er geen vocht verloren gaat en
de binnenkant mals blijft. Het koken onder de grill is
vooral aan te raden voor gerechten die een hoge
temperatuur aan de bovenkant nodig hebben:
biefstuk, entrecéte, filet, hamburger etc... U vindt
enkele voorbeelden in de tabel “Praktische
raadgevingen voor het koken”. Kook met de ovendeur
dicht.

[%] Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat draaien. Hiermee wordt de
rechtstreekse bovenhitte van de grill gecombineerd
met de circulatie van de lucht in de oven. Eventueel
verbranden van de buitenkant wordt zo vermeden; de
warmte dringt gemakkelijker door naar de binnenkant.
Kook met de ovendeur dicht.

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: de hete lucht zou fijne gerechten
kunnen verbranden.

! Bij de functies GRILL of GRATINEREN raden wij u
aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel vet
of jus op te vangen.

MULTIKOKEN

e Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de gerechten
die meer warmte nodig hebben op stand 2.

* Plaats de lekplaat op de onderste stand en de grill
op de hoogste.

GRILL

e Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten
op het midden van de grill.

e We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem
op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat duurt het langer en krijgt
u waarschijnlijk geen krokante pizza.

e Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de mozzarella
of andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te
voegen.




| ]
Kooktabel
. Gewicht Voorverwarming | Aangeraden | Kooktijd
Programma's | Gerechten (kg) Roosterstanden (minuten) temperatuur | (minuten)
Eend 1 3 15 200 65-75
iee Braadstuk 1 3 15 200 70-75
Traditionele |\, o srollade 1 3 15 200 70-80
oven Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Taarten 1 3 15 180 30-35
Pizza (op 2 roosters) 1 2en4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 180 40-45
Kip + gebakken aardappels 1+1 2en4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Multikoken Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Soesjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 190 20-25
Koekjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 180 10-15
Cake (op 1 rooster) 0.5 2 10 170 15-20
Cake (op 2 roosters) 1 2en4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30
Oven Boven | Afmaken van het gerecht - 3/4 15 220 -
Tong en inktvis 1 4 5 Max 8-10
Calamari- en garnalenspiesjes 1 4 5 Max 6-8
Kabeljauwfilet 1 4 5 Max 10
Gegrilde groenten 1 3of4 5 Max 10-15
Grill Kalfsbiefstuk 1 4 5 Max 15-20
Koteletten 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Makreel 1 4 5 Max 15-20
Toast n.° 4 4 5 Max 2-3
. Gegrilde kip 1.5 2 5 200 55-60
Gratineren | 4vis 15 2 5 200 30-35




Voorzorgsmaatregelen

en advies

! Dit apparaat voldoet aan de geldende
internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u
dient ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-
professioneel gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is
erg gevaarlijk als het in aanraking komt met regen
of als het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven als u het apparaat moet verplaatsen.

e Raak de oven niet blootsvoets of met natte
handen of voeten aan.

e Het apparaat dient gebruikt te worden om
voedsel te bereiden. Het mag uitsluitend door
volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die in deze handleiding
beschreven staan. Elk ander gebruik (bv.:
verwarming van ruimten) is als oneigenlijk te
beschouwen en dus gevaarlijk. De fabrikant
kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schade die te wijten is aan onjuist,
verkeerd of onredelijk gebruik.

e Gedurende het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur heet. Raak er niet aan en houd de
kinderen op een afstand.

e Voorkom dat elektrische snoeren van andere
kleine keukenapparaten op warme delen van de
oven terechtkomen.

e Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

e Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de
oven te zetten en eruit te halen.

¢ Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

e Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als
de oven plotseling aan zou worden gezet, zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Controleer altijd dat de knoppen in de positie “®"/
"O” staan als de oven niet gebruikt wordt.

e Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken.

e Maak de oven niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het
stopcontact zit.

e Als de oven defect is, mag u nooit aan het interne
systeem sleutelen om een reparatie proberen uit
te voeren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

e Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

e Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

e Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houdt
u aan de plaatselijke normen, zodat het
verpakkingsmateriaal hergebruikt kan worden.

e De Europese Richtlijn 2002/96/EC over
Vernietiging van Electrische en Electronische
Apparatuur (WEEE), vereist dat oude
huishoudelijke electrische apparaten niet mogen
vernietigd via de normale ongesorteerde
afvalstroom. Oude apparaten moeten apart
worden ingezameld om zo het hergebruik van de
gebruikte materialen te optimaliseren en de
negatieve invloed op de gezondheid en het milieu
te reduceren. Het symbool op het product van de
“afvalcontainer met een kruis erdoor” herinnert u
aan uw verplichting, dat wanneer u het apparaat
vernietigt, het apparaat apart moet worden
ingezameld.

Consumenten moeten contact opnemen met de
locale autoriteiten voor informatie over de juiste
wijze van vernietiging van hun oude apparaat.

Energiebesparing en milieubesef

e Door de oven te gebruiken vanaf het late
middaguur tot aan de vroege ochtend zorgt u
ervoor dat uw elektriciteitscentrale minder wordt
belast tijdens het ‘spitsuur’.

e Houdt bij de functie GRILL en GRATINEREN altijd
de ovendeur dicht: dit om betere resultaten te
bereiken en voor een betere energiebesparing
(circa 10%).

e Houdt de afdichtingen altijd schoon zodat ze
goed aansluiten op de deur en er geen hitte vrij
kan komen.

Service

Dit dient u door te geven:

e het model oven (Mod.)

e het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op
het apparaat en/of op de verpakking.




Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Schoonmaken van de oven

® De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een sopje worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen
dient u alles goed af te spoelen en te drogen. Gebruik
geen schuurmiddelen of bijtende producten.

* De binnenkant van de oven kunt u het beste direct
na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is.
Gebruik warm water en een schoonmaakmiddel,
spoel vervolgens af en droog met een zachte doek.
Gebruik geen schuurmiddelen.

¢ De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser).

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het reinigen
van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet

schurende producten. Droog met een zachte doek.

Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe

schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen krassen

waardoor als gevolg het glas zou kunnen barsten. U

kunt voor een grondige reiniging de ovendeur

verwijderen:

1. open de deur volledig (zie afbeelding).

2. til de hendeltjes op die zich aan de scharnieren
bevinden en draai ze (zie afb.);

3. pak de deur aan de
zijkanten beet en sluit hem
langzaam, maar niet helemaal.
Druk op de klemmen F, trek dan
de deur naar u toe en haal hem
uit zijn voegen (zie afbeelding).
Zet de deur weer op zijn plaats
door deze handelingen in
omgekeerde volgorde uit te
voeren.

Controleer de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichting
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden (zie Service). Gebruik de
oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.
Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampje:

1. Schroef het glazen lampenkapje los.

2. Schroef het lampje los en vervang het met
eenzelfde soort lampje: sterkte 25W, fitting E 14.

3. Plaats het deksel er weer op (zie afb.).
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kénnen.
Sorgen Sie daflr, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines
Umzugs oder einer Ubergabe an einen anderen
Benutzer das Gerat stets begleitet, damit auch der
Nachbesitzer die Moglichkeit hat, darin nachschlagen zu
koénnen.

! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch,
sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, dem Gebrauch und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder. Es
ist entsprechend den Vorschriften bezuglich der
getrennten Mullsammlung zu entsorgen (siehe
VorsichtsmaBregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaRB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemé&Be Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewaéhrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

e Die an den Backofen angrenzenden Schrankwande
mussen aus hitzebestandigem Material gefertigt sein.

e Bei Mdbeln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim einer Temperatur von 100°C standhalten.

e FUr den Einbau des Backofens in einen Unterschrank
(siehe Abbildung) oder einen Hochschrank muss das
entsprechende Moébel Uber folgende Abmessungen
verfugen:

595 mm.

1&&

! Nach dem Einbau des Gerates muss eine Berthrung
mit den Elektroteilen ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen
Verbrauchsangaben wurden bei dieser Art der
Installation ermittelt.

Beliiftung

Um eine einwandfreie BelUftung zu gewahrleisten, muss
die Ruckwand des Schrankumbaus abgenommen werden.
Der Backofen sollte méglichst so installiert werden, dass er
auf zwei Holzleisten oder aber auf einer durchgehenden
Flache aufliegt, die Uber einen Ausschnitt von mindestens
45 x 560 mm verflgt (siehe Abbildungen).

Zentrierung und Befestigung

Bringen Sie die 4 seitlich am Backofen befindlichen
Klampen mit den 4 Léchern des Rahmens in
Ubereinstimmung. Achten Sie dabei darauf, dass bei
einer Starke der Umbauschrankwand von:

20 mm: der bewegliche Teil der
Klampe abgenommen wird
(siehe Abbildung);

18 mm: die erste, werkseitig
bereits angebrachte Rille
genutzt wird (siehe Abbildung);

16 mm: die zweite Rille genutzt
wird (siehe Abbildung).

i
"
»

Zur Befestigung des Gerates am
Mobel: Offnen Sie die
Backofentlr und schrauben Sie
die 4 Holzschrauben in die 4 im
Backofenrahmen vorgesehenen
Loécher ein.

—————> | Alle zum Schutz dienenden
Teile mUssen so befestigt werden, dass ein Entfernen
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derselben ohne ein Werkzeug zu Hilfe nehmen zu
mussen, nicht maglich ist.

Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgerUsteten Backodfen
sind fUr den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung und Frequenz
ausgelegt (siehe unten).

1. Offnen Sie das
Klemmengehéuse, indem
Sie unter Zuhilfenahme
eines Schraubenziehers
die seitlichen Zungen des
Klemmengehausedeckels
anheben. Ziehen Sie den
Deckel ab (siehe
Abbildung).

2. Schrauben Sie die
Schraube der
Kabelklemme aus und
driicken Sie sie durch
Einwirken auf den
Schraubenzieher heraus.

3. Schrauben Sie die
Schrauben der Kontakte L-
N-= aus und befestigen
Sie die Drahte dann unter
Beachtung der
entsprechenden Farben
unter den

Schraubenkdpfen: Blau (N),

Braun (L), Gelb/Grun ().
Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Kabel mit einem Normstecker fur die
auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3
mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom
Schalter nicht unterbrochen werden.) Das
Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an
keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C
Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Steckdose fur die maximale Leistungsbelastung
des Gerates ausgelegt ist, die auf dem Typenschild
angegeben ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

e die Steckdose mit dem Geréatestecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Steckdose oder den Stecker aus; verwenden Sie
keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Elektrokabel und Steckdose missen bei installiertem

Gerét leicht zugéanglich sein.

! Das Kabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt

werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und

darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht

werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls

diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD
Breite 43,5 cm
Abmessungen Hohe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen Liter 58
Spannung 220-240V ~ 50/60Hz
Elektrischer oder 50Hz (siehe Typenschild)
Anschluss maximale Leistungsaufnahme
2250W

Richtlinie 2002/40/EG Uber die
Etikettierung von Elektrobackofen.
Nom EN 50304

Energieverbrauch Naturiche
Konvektion Heizfunktion:

[l Standard Plus
Deklarierte
Energieverbrauchsklasse
Erzwungene Konvektion
Heizfunktion:

[x] Echte HeiBluft

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12/12/06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen

- 2004/108/EWG vom 15/12/04
(elektromagnetische

E Vertraglichkeit) und nachfolgenden
I

ENERGIE-ETIKETT

Anderungen

- 93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen

- 2002/96/EC und nachfolgenden
Anderungen
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Beschreibung des Gerates

Geréateansicht

Bedienfeld

GLEITFUHRUNGEN
fur die Einschube

Einschub BACKOFENROST

Einschubhdhe 5

Einschubhdhe 4

Einschub FETTPFANNE 7Y

\E Einschubhdhe 3
Einschubhdhe 2
K\S Einschubhodhe 1

Bedienfeld

Kontrollleuchte
THERMOSTAT

|
O © C
? . t o
B _ N

m
L 7[] 45 15 ;\;)(07 60
O 2 w e w NGF L

| | |
Drehknopf Drehknopf Drehknopf
PROGRAMME KURZZEITWECKER* THERMOSTAT
Kontrollleuchte
THERMOSTAT
!
O C
’ e
B _

:
o O m N
mi B o NG,

| | |
Drehknopf Drehknopf Drehknopf
PROGRAMME RUSTIKALE THERMOSTAT

KURZZEITWECKER *

* Nur bei einigen Modellen
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme solite der leere Backofen
far etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur und
geschlossener Backofentlr in Betrieb genommen werden.
Schalten Sie das Gerat dann aus, 6ffnen Sie die
Backofentdr und Itften Sie die Kliche. Der bei diesem
Vorgang entstehende Geruch wird durch das Verdunsten
der zum Schutz des Backofens aufgetragenen Stoffe
verursacht.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Wahlen Sie das gewlUnschte Garprogramm durch
Drehen des Knopfes PROGRAMME aus.

2. Stellen Sie die Temperatur durch Drehen des Knopfes
THERMOSTAT ein. Eine Liste von Garprogrammen nebst
der empfohlenen Temperaturen kann in der Back-/Brat-
Tabelle eingesehen werden (siehe Programme).

3. Die auf Dauerlicht eingeschaltete Kontrollleuchte
THERMOSTAT zeigt an, dass die Vorheizphase
abgeschlossen ist. Geben Sie die zu garenden Speisen in
den Backofen.

4. Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit maglich:

- Anderung des Garprogramms durch Betétigen des
Drehknopfes PROGRAMME;

- Anderung der Temperatur mit Hilfe des Drehknopfes
THERMOSTAT;

- Unterbrechung des Garvorgangs durch Drehen des
Knopfes PROGRAMME auf die Position ,0".

! Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf den
Backofenboden, da dadurch das Email beschadigt
werden konnte.

! Stellen Sie Ihr Kochgeschirr stets auf den mit dem Gerét
gelieferten Backofenrost.

Kuhlluftgeblase

Um die Temperaturen an den auBeren Teilen des
Backofens abzusenken, sind einige Modelle mit einem
Kuhlluftgeblase ausgestattet. Dieses erzeugt einen
Luftstrahl, der zwischen Bedienfeld und Backofenttr
austritt.

! Nach Abschluss des Garvorgangs bleibt das Geblase
solange in Betrieb, bis der Backofen ausreichend
abgekuhlt ist.

Backofenlicht

Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf . Es bleibt eingeschaltet, wenn ein
Garprogramm eingestellt wird.

* Nur bei einigen Modellen

Bedienung des Kurzzeitweckers*

1. In erster Linie muss das L&autewerk durch eine fast
komplette Umdrehung (nach rechts) des Knopfes
KURZZEITWECKER aufgezogen werden.

2. Um die gewlnschte Zeit einzustellen drehen Sie den
Knopf wieder zurlck, bis die auf dem Knopf
KURZZEITWECKER angegebenen Minuten mit dem
auf dem Bedienfeld befindlichen Bezugszeichen
Ubereinstimmen.

3. Der Kurzzeitwecker ist eine Minutenuhr: Nach Ablauf
der Zeit ertdnt ein akustisches Signal.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und
Ausschalten des Backofens.

Uhr mit rustikalem Minutenzahler*

Wiedereinstellen der laufenden Uhrzeit

Der Backofen muss am Stromnetz angeschlossen
sein.

Ziehen Sie den Knopf und drehen Sie ihn gleichzeitig
nach recht bis auf die genaue Uhrzeit.

NB.: Es handelt sich um eine elektrische Uhr, die
demnach wéahrend der gesamten Dauer eines
Stromausfalls stehenbleibt. Nach jedem Stromausfall
muss sie deshalb wieder neu eingestellt werden.

Kurzzeitwecker-Funktion

Bei dieser Funktion wird eine Zeit mit ricklaufigem
Ablauf eingestellt. Diese Funktion steuert weder das
Ein- noch das Ausschalten des Backofens; nach
abgelaufener Zeit ertdnt nur ein akustisches Signal.

Einstellen des Kurzzeitweckers

Drehen Sie den Drehknopf nach recht und bringen Sie
so den Zeiger auf die auf dem Display ersichtliche
gewulnschte Zeit (Innenskala).

Die Zeitrechnung lauft sofort.

Um das nach Ablauf der Zeit erténende Signal
abzuschalten, oder um den Kurzzeitwecker als
normale Uhr einzusetzen, bringen Sie den Zeiger auf
das Symbol K.
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Programme

Garprogramme

! Fur alle Programme kann eine Gartemperatur von 60°
bis MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme der
Programme:

e GRILL (hier empfiehlt sich die Einstellung MAX.)

o Uberbacken/Braunen (es empfiehlt sich, die
Temperatur von 200°C nicht zu Uberschreiten).

IZ Programm Standard Plus

Es setzen sich die beiden Heizelemente, das untere und
das obere, in Betrieb. Bei dieser Garart verwenden Sie
bitte nur eine Einschubhdhe: Bei gleichzeitigem Garen
bzw. Backen auf mehreren Ebenen ist keine
gleichmaBige Hitzeverteilung gewéhrleistet.

E Programm Echte HeiBluft

Es schalten sich beide Heizelemente (das obere und
das untere) ein, und das Geblase wird in Betrieb
genommen. Da die Hitze im gesamten Backofen
konstant ist, werden die Speisen sehr gleichméaBig
gegart und gebraunt. Es kann auf maximal zwei
Einschubhdhen gleichzeitig gegart werden.

Ij Programm OBERHITZE

Das obere Heizelement schaltet sich ein. Diese Funktion
kann zum kurzen Uberbacken bereits gegarter Gerichte
verwendet werden.

E‘Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein. Durch die
auBerst hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze wird das Fleisch auf der Oberseite rasch
gebraunt, somit tritt kein Fleischsaft aus und das Fleisch
bleibt zarter. Die Grillfunktion eignet sich ganz
besonders flr solche Speisen, die eine auBerst hohe
Oberhitze verlangen: Rinder- und Kalbssteaks,
Entrecéte, Fleischfilet, Hamburger usw. ... Der Abschnitt
“Praktische Back-/Brathinweis” enthalt einige Beispiele zum
Einsatz des Backofens. Garen Sie bei geschlossener
Backofentur.

(%] Programm UMLUFTGRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das Geblase
wird in Betrieb gesetzt. Zusatzlich zu der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des Backofens.
Hierdurch wird ein Verbrennen der Speisenoberflachen
verhindert, und die Hitze dringt tiefer in die Speisen ein.
Garen Sie bei geschlossener Backofentir.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhéhen 1 und 5: Sie sind zu direkt der HeiBluft
ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen kénnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und UMLUFTGRILL die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf Einschubhdhe 1
ein.

Echte HeiBluft

e Verwenden Sie die Einschubhdhen 2 und 4, wobei die
2. Ebene fur die Speisen verwendet werden sollte, die
mehr Hitze verlangen.

e Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den
Grillrost in die obere Fuhrung ein.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Fuhrung 3 oder 4 ein,
und legen Sie die zu garenden Speisen auf die Mitte
des Grillrostes.

e Es empfiehlt sich, die hdchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gluht: Es wird durch einen Thermostaten
gesteuert.

PI1ZZA

e Zum optimalen Garen einer Pizza verwenden Sie das
Programm Echte HeiBluft

e Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen Sie
diese direkt auf den Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit
verlangert, und man wird kaum eine knusprige Pizza
erhalten.

e Bei reich belegten Pizzas ist es ratsam, den
Mozzarella erst nach Verstreichen der halben
Backzeit hinzuzugeben.
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E Back-/Brattabelle

Programme | Speisen Gew. Einschubhéhe Vorheizzeit Empfohlene | Garzeit
9 P (kg) (Minuten) Temperatur | (Minuten)
Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Standard Plus | Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Geback - 3 15 180 15-20
Torten 1 3 15 180 30-35
Pizza (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Brathdhnchen + Kartoffeln 1+1 2und 4 15 200 60-70
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Echte HeiBluft | Plum Cake 1 2 10 170 40-50
Windbeutel (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 190 20-25
Geback (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 180 10-15
Biskuitbdden (auf 1 Ebene) 0.5 2 10 170 15-20
Biskuitbéden (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30
Oberhitze Nachgaren von Speisen - 3/4 15 220 -

Seezungen und Tintenfische 1 4 5 Max 8-10

Tintenfisch- und Krebsspielle 1 4 5 Max 6-8

Kabeljaufilet 1 4 5 Max 10
Gegrillte GemUse 1 304 5 Max 10-15
Grill Kalbsteaks 1 4 5 Max 15-20
Koteletts 1 4 5 Max 15-20

Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makrelen 1 4 5 Max 15-20

Toasts 4 Stck. 4 5 Max 2-3
Uberbacken/ | Gegrilltes Hahnchen 15 2 5 200 55-60
Braunen Tintenfische 1.5 2 5 200 30-35
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VorsichtsmaBregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist fur den nicht professionellen Einsatz im
privaten Haushalt bestimmt.

Das Gerét darf nicht im Freien aufgestellt werden, auch
nicht, wenn es sich um einen geschutzten Platz
handelt. Es ist geféhrlich, das Gerat Gewittern und
Unwettern auszusetzen.

Benutzen Sie zum Verschieben des Gerates stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen Geréategriffe.
BerUhren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
H&anden oder FuBen und auch nicht, wenn Sie barfu3
sind.

Das Gerat darf nur von Erwachsenen und gemaB den
Hinweisen der vorliegenden Bedienungsanleitung zur
Zubereitung von Lebensmitteln verwendet werden.
Jeder andere Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
R&umen) ist als unsachgemé&B und gefahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fir eventuelle,
durch unsachgeméBen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte Schaden.
Wé&hrend das Gerat in Betrieb ist, kénnen die
Heizelemente und einige Stellen an der Ofentir sehr
heiB werden. Berthren Sie sie nicht und halten Sie
Kinder vom Ofen fern.

Vermeiden Sie, dass die Stromkabel anderer
Elektrogeréate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

Die zur BelUftung und Warmeableitung vorgesehenen
Offnungen dirfen nicht zugestellt bzw. abgedeckt
werden.

Fassen Sie den Griff zur Turéffnung stets in der Mitte
an. An den Seiten kénnte er heiB sein.

Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe .

Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

Legen Sie keine entziindbaren Materialien in den
Backofen: Sie kdnnten sich entziinden, wenn sich das
Gerat versehentlich einschaltet.

Vergewissern Sie sich stets, dass sich die Reglerkntpfe
auf der Position "@"/*O" befinden, wenn das Gerat
nichtin Betrieb ist.

Ziehen Sie den Geratestecker nicht am Kabel aus der
Steckdose, sondern nur am Stecker selbst.

Ziehen Sie vor der Reinigung oder Wartungsarbeiten
stets den Stecker aus der Steckdose.

Bei etwaigen Stérungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie den
Kundendienst (siehe Kundendienst).

¢ Stellen Sie bitte keine schweren Gegenstande auf der
getffneten Backofentir ab.

e Das Gerétist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
korperlichen, geistigen oder Wahrnehmungsféhigkeiten
oder aber ohne ausreichende Erfahrung und
Produktkenntnis geeignet, sofern sie nicht durch eine
fur ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum Gerategebrauch
erhalten haben.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie die

lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

e GemaB der Europdischen Richtlinie 2002/96/EC tber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) durfen
Elektrohaushalts-Altgerate nicht Uber den
herkdmmlichen Haushaltsmullkreislauf entsorgt werden.
Altgerate mussen separat gesammelt werden, um die
Wiederverwertung und das Recycling der beinhalteten
Materialien zu optimieren und die Einflisse auf die
Umwelt und die Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol
,durchgestrichene Mulltonne" auf jedem Produkt
erinnert Sie an Ihre Verpflichtung, dass
Elektrohaushaltsgerate gesondert entsorgt werden
mussen.

Endverbraucher kénnen sich an Abfallamter der
Gemeinden wenden, um mehr Informationen Uber die
korrekte Entsorgung ihrer Elektrohaushaltsgeréte zu
erhalten.

Energie sparen und Umwelt schonen

e FUreinen sparsamen Energieverbrauch verwenden Sie
den Backofen - insbesondere fur die Pyrolyse-
Selbstreinigung - in den Stunden zwischen dem spéten
Nachmittag und dem frihen Morgen.

e Esempfiehlt sich, das Garprogramm GRILL en
Uberbacken/Bréaunen stets bei geschlossener
Backofentlr zu verwenden: Dadurch erzielen Sie nicht
nur optimale Ergebnisse, sondern sparen auch Energie
(ca. 10%).

e Halten Sie die Dichtungen sauber und in einem
einwandfreien Zustand, so dass sie gut an der TUr
anliegen und keine Warmeverluste verursachen.

Kundendienst

Geben Sie bitte Folgendes an:

e das Geratemodell (Mod.)

e die Seriennummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild,
das sich auf dem Gerat und/oder der Verpackung
befindet.
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Reinigung und Pflege

Abschalten Ihres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Gerétes

e Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerétes sowie die
Gummidichtungen kénnen mit einem mit
lauwarmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel getrdnkten Schwamm gereinigt
werden. Sollten die Flecken nur schwer zu
entfernen sein, verwenden Sie spezielle
Reinigungsmittel. Es ist ratsam, die Teile nach
der Reinigung gut nachzuspulen und
trockenzureiben. Benutzen Sie auf keinen Fall
Scheuermittel oder sonstige scharfe Reiniger.

e Der Backofen sollte moglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch leicht warm ist,
gereinigt werden. Verwenden Sie hierzu warmes
Wasser und ein Reinigungmittel, sptlen Sie mit
Wasser nach und reiben Sie den Backofen mit
einem weichen Tuch trocken. Vermeiden Sie
Scheuermittel.

e Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspdler) reinigen.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Reinigung der Tur

Reinigen Sie die Backofentir aus Glas bitte nur mit
einem weichen Schwamm und mildem Spulmittel
und trocknen Sie sie abschlieBend mit einem
weichen Tuch. Verwenden Sie keine rauen,
scheuernden Materialien oder scharfkantige,
metallische Schaber, da diese Kratzer auf ihrer
Oberflache hinterlassen und das Zerbrechen des
Glases zur Folge haben kénnen.
Um den Backofen muhelos grundlich reinigen zu
kénnen, kann die Backofentir abgenommen werden:
1. Offnen Sie die Tur ganz (siehe Abbildung);
2. klappen Sie die seitlich an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel hoch und drehen

Sie diese (siehe Abbildung);

3. fassen Sie die Tur an den
beiden auBeren Seiten und
schlieBen Sie sie langsam,
jedoch nicht ganz. Dricken
Sie auf die Arretierbolzen F
und ziehen Sie dann die Tur
zu sich hin aus den
Scharnieren heraus (siehe
Abbildung). In umgekehrter
Reihenfolge wird die Backofentur wieder
angebracht.

Uberpriifung der Dichtungen

Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstadnden den
Zustand der Dichtung rund um die Backofentur.
Wenden Sie sich im Falle einer Beschadigung dieser
Dichtung an Ihre nachstgelegene Kundendienststelle
(siehe Kundendienst). Es empfiehlt sich, den
Backofen bis zur erfolgten Reparatur nicht in
Gebrauch zu nehmen.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zum Austausch der Backofenlampe

wie folgt:

1. Drehen Sie die Glasabdeckung der
Lampenhalterung heraus.

2. Schrauben Sie die Lampe heraus und ersetzen Sie
sie durch eine neue Lampe desselben Typs:
Leistung 25 W, Sockel E 14.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).
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PykoBoAacTBO No

aKcnnyarauum

NL DE

Nederlands, 1 Deutsch,10

HU GR

Magyar, 28 EAANvIKG, 37

FH 51 /HA

FH 51 IX/HA
FHR 540 /HA
FHS 51 /HA
FHS 51 IX/HA
FHS 516 /HA
FHS 516 IX/HA

Pycckun, 19

KZ

AYXOBOMU LLKA®D

CopepxaHue
MoHTax, 20-21

PacnonoxeHne
OnekTpuyeckoe noaknoveHme
MacnopTHasa Tabnnyka

OnucaHune nspenus, 22
Oowwun Bua
MaHenb ynpaenexus

BknioyeHue u akcnnyartauus, 23
BkntoyeHve gyxosoro wwkada

Tanmep

HacTtpoiwika 4yacoB n Tanmepa

Mporpammel, 24-25

MporpamMmbl NPUroTOBNEHMS
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YcTaHOBKa

! BaxHO coxpaHuTb AaHHOE PYKOBOACTBO AJis ero
nocnegywLmnx KoHcynbTauun. B cnydyae npopaxu,
nepegavv U3genus unu npu nepeesne Ha HoBoe
MECTO XUTenbCTBa HEOOX0AMMO NPOBEPUTL, YTOObI
PYyKOBOACTBO OCTaBanocb BMECTE C U3genuem, ans
TOro 4YtoObl ero HOBbIM BMNagerneL, Mor 03HaKOMUTbLCH
C npaBunamu aKcnmyataumm u ¢ COOTBETCTBYHOLLNMN
npeaynpexaeHnsamm.

! BHMMaTENbHO NPoYMTanTe UHCTPYKLMM: B HUX
cofepkaTcsi BaxHble CBefieHust 06 yCTaHOBKe,
aKcnnyaTaumm n 6e3onacHoOCTM M3aenus.

PacnonoxeHue

! He paspewante getam urpatb ¢ ynakoBOYHbIMU
mMaTepuanamu.

YnakoBoYHble MaTepuarbl 4OMKHbI OblTb YHUYTOXEHbI
B COOTBETCTBMU C NpaBunamu pasaenbHoro coopa
mycopa (cm. lMpedocmopoxHocmu u pekomeHdayuu).

! YcTaHoBKa nsgenvsi NnpoM3BoAnUTCS B COOTBETCTBUM
C OaHHBIMU MHCTPYKUMAMM KBaNM@ULMPOBAHHbLIMN
cneuvanucTamun. HenpaBurbHbIM MOHTaX n3genus
MOXeT CTaTb NPUYMHOMU MOBPEXOEHMS UMYLLIECTBA U
NPUYNHUTL yLepO niogsamM U JOMALLIHUM XUBOTHbBIM.

BcTpoeHHbIM MOHTax

Onsa obecneyeHns ncnpaBHOro yHKLNOHNPOBAHUS
N30enns KyXOHHbIV 3MIEMEHT [I0IHKEH UMETb
COOTBETCTBYIOLUME XapPaKTEPUCTUKM:

* MaHenu KyXOHHbIX 3M1IEMEHTOB, NMpurerawLmx K
AYX0BOMY LKady, AOMKHb! BbITb BbIMONHEHbI U3
TEPMOCTOMKOro MaTepuana;

¢ KIen KyXOHHbIX 3J1EMEHTOB 3JIEMEHTOB U3
daHepoBaHHOro aepesa AomkeH ObiTb YCTONYUBBIM
k Temnepatype 100°C.

e Ans BCTpavMBaHWUS OyxOBOro Likada nop
KYXOHHbIM TOMOM (CM. PUCYHOK) UNIN B KOMOHHY
HMLWA KYXOHHOrO aneMeHTa AOJKHa MMeTb
cneayrlime pasmMepbl:

595 mm.

1|
3
595 o, WJ
s

S

! Mocne BCcTpavBaHUsl U3AENUSI B KYXOHHbIV 3NEMEHT
JOIMKHa ObITb UCKMOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHus K
3ANEKTPUYECKMMM YaCTAMMU.

Pacxop anekTposHepruu, ykazaHHbIM Ha NacrnopTHOM
Tabnuyke nagenus, bbin 3aMepsiH Ans 4aHHOro Tuna
MOHTaxa

BeHTuUnAuuna

Ona obecneyeHns Hagnexawen BEHTUNALUN
HeOOXOAMMO CHSATb 3a[HIOK MaHEenNb HULIW KYXOHHOTO
anemMeHTa. PekomeHayeTcs yCcTaHOBUTL OyXOBOM
Wwkad Ha ABa AepeBsiHHbIX Opycka Mnm Ha CnnoLHoe
OCHOBaHue C 0TBepCTMeM OMaMeTPOM He MeHee 45 x
560 mm (cm yepmexu).

LleHTpoBKa U KpenneHue

4 KpenexHblX aneMeHTa ¢ 60koB AyxOBOro Lkada
OOIMKHbI ObITb OTPErynMpoBaHbl B COOTBETCTBUM C 4
OTBEPCTUSAMU B pamMe B 3aBUCUMOCTU OT TOSLLMHbI
OOKOBOM MaHenu KyXOHHOro arnemMeHTa:

TonwmHa 20 MM: NOJTHOCTbLO
yOannte CbEMHYIK 4acTb
KPenexHoro anemMmeHTa (Cm.
cxemy);

TonwmHa 18 MM: ucnonesymte
nepBbIN Nas, COrnacHo yxe
roTOBOM KOHUrypauum
npounsBoauTens (CM. cxemy);

TonwmHa 16 MM: ucnonbsymrte
BTOpPOM Ma3 (CMm. cxemy).

[na kpenneHus nsgenvs K
KyXOHHOMY 3IieMeHTy:
OTKpouTe ABepLy OyXOBOro
wKada v 3aBuHTUTE 4 Wypyna
ONA AepeBAHHbIX NaHenen B 4
OTBEPCTUA B NepumMeTparnsHou
pame.

! Bce 3alMTHbIE SNTIEMEHTHI
OOIMKHbI ObITb 3aKpenneHbl Taknm ob6pasoM, 4Tobbl nx
MO>XHO ObIfIO CHATb TOMbKO MPU MOMOLLN
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cneunanbHOro MHCTpyMeHTa.
SneKTpmquKoe noaknw4veHne

! [lyxoBble WKadbl, YKOMNIIEKTOBaHHbIE
TPEXMNOSOCHBIM Kabenem anekTponuTaHus,
pacynTaHbl Ha (PYHKUMOHMPOBAHWE C NepeMEHHbIM
TOKOM C HanpsbKeHnem 1 4acToTOM 3MeKTPONUTaHus,
yKa3aHHbIMW Ha nacrnopTHou Tabnunyke ¢ AaHHbIMA
(cm. Huxe).

MopncoeauHeHue ceteBoro kabens

1. OTKpOUTE 3AKUMHYIO
KOpOOKy, HaxaB npuv
NMOMOLLM OTBEPTKM Ha
BbICTYMbl C OOKOB
KPbILUKX: NOTAHUTE U
OTKPOMWTE KPBbILLKY (CM.
cxemy).

T T

2. OTBUHTUTE BUHT
kabenbHOro canbHMKa u
BblHbTE €ro, NoaaeB
OTBEPTKOM (CM. cXemy).

3. OTBUHTUTE BUHTHI
KOHTaKkTOB L-N-==1
3aTeM npukpenute
npoBoAa nog
rornoBkamMvi BUHTOB,
cobntogas LUBETOBYIO
mapkuposky CuHun (N)
KopuyHeBebin (L) XKenTto-
3eneHbin (==).

MoacoeanHeHue ceteBoro kabensa usgenus K
CeTu 3neKTponuTaHus

YcTaHoBWTE Ha ceTeBou kabernb HOPManM3oBaHHYHO
LUTeNnCenbHYI0 BUMKY, PaCYMTaHHYl0 Ha Harpysky,
yKa3aHHylo Ha nacrnopTHou Tabnuuke (cm. cboKy).

B cnyyae npsiMoro noAkmnoveHust K ceTtu
ANEKTPONUTaHNA MeXay U3Oenvem n ceTbio
HeobX0AMMO YCTaHOBUTb MHOTOMOSOCHBIV
BbIKMOYaTENb C MUHUMArbHBIM PACCTOSHUEM MEXAY
KOHTakTamMmm 3 MM, pacyMTaHHbIM Ha OaHHYI0 Harpysky u
COOTBETCTBYIOLLMN AEUCTBYIOLLMM HOpMaTMBaM
(BbIKNOYaTENb HE OOMKEH pa3MblkaTb NPOBOA
3asemneHust). CeteBou kabenb JOMKeH ObITh
pacnonioXeH Takum obpasom, YTobbl HM B OQHOU TOYKE
ero Temneparypa He npesbiLLana Temnepartypy
nomelleHunsi bonee yem Ha 50°C.

! BNeKTPOMOHTEP HEeCEeT OTBETCTBEHHOCTb 3a
npaBurbHoOe NoaKn4veHne mnsgennda K anekTpn4eckon
ceTu 1 3a cobntogeHne npasun 6e3onacHoOCTU.

Mepen noaxmnoYeHeM N3nenvs K CeTy aneKTponuTaHus
npoBepbTE CreayoLLee:

* ceTeBad po3eTka JOrmkHa ObITb CoeayHeHa ¢
3a3eMIEHVEM 1 COOTBETCTBOBATb HOPMaTVIBaM;

* ceTeBas po3eTka AOMKHa ObITb paccymTaHa Ha
MaKCUMarnbHy NoTpebnsiemMyto MOLLHOCTb M3aenus,
YKa3aHHyl0 Ha nacrnopTHou Tabnuyke (CM. HuXe);

* HanpshKeHve CeTW 3MEKTPONUTaHUS OOMMKHO
HaxoauTbCA B Npefenax 3HavyeHun, yKasaHHbIX Ha
nacrnopTHou Tabnuyke (cMm. HuUXe);

* ceTeBas po3eTka OOoMmKHa ObiTb COBMECTUMA CO
LUTENncenbHOW BUIKOW 13genus. B npoTneBHOM
crydae 3aMeHuTe CeTEBYIO PO3ETKY Unu
LUTENCENbHYH BUMKY; HE UCMONb3yuUTe YONMHUTENN
NI TPOVIHUKM.

! N3penune [omkHO BbITb YCTaHOBMIEHO TakUM 00pa3oMm,

4yTobbI ceTeBOM Kabernb 1 ceTeBasi po3eTka Obinv nerko

OOCTYMHBbI.

! CeTeBOU LUHYP U34enusa He AOIMKEH OblTb COrHYT Unu

cxar.

! PerynspHo npoBepsiTe cocTosiHue kabens

3MNEKTPONUTaHUS 1 B CNyvyae HeOOXOAMMOCTU NopyuuTe

€ro 3amMeHy TONbKO YMONTHOMOYEHHBLIM TEXHUKaM (CM.

TexHu4yeckoe obcryxusaHue).

! MpounssoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a

nocneacTemsa HECOOMIOAEHNS NEPEYNCIIEHHbIX BbILLE

TpeboBaHmK.

A0 77

MACMOPTHAA TABITUYKA

wupuHa 43,5 cm.
BbicoTa 32 cM.
rnybuHa 41,5 cm.

FabaputHble
pasmepbl

O6BLem 58 n

HanpspkeHne 220 — 240 B ~ 50/60
"y vn 50 My (cm. nacnopTHyto
Tabnuuky)

MaKc. noroLiaemMas MOLLHOCTb
2250 Bt

AnekTpryeckoe
noaxnoYeHme

Owvpektuea 2002/40/CE o6
3TUKETKAX ANEKTPUYECKMX JYXOBbIX
wkadpos. Hopmatne EN 50304

Pacxop, anekTpoaHeprum
MAPKUPOBKA Haryparis Hast KoHBeKLMA —
NOTPEGNEHMSA cpyHiuvst Harpesarus: (]
ANEKTPO3HEPIMM | TPaBMUMOHarbHan ayxoexa

3asiBneHve o pacxode
3MeKTPO3HeprM knacca
MPUHYOUTENbHOWM KOHBEKLIUU -
YHKUMS HarpeBaHus : (%]
OpfHoBpeMEeHHOE MPUTOTOBIIEHVE

[aHHOoe n3genve cooTBETCTBYET
cregyrowmm upektusam
EBponevickoro CoobLuecTBa:

- 2006/95/CEE ot 12.12.06 (Hn3koe
HarnpsbkeHne ) ¢ Nocreay oL MMM
nameHeHusimm — 2004/108/CEE ot
15/12/04 (OnexkTpomMarHuTHas
COBMECTVMOCTb) C MOCTEyHLLUMM
nameHeHusimm — 93/6 8/CEE ot
22/07/93 ¢ nocnenyoLwmmMm
V3MEHEHUSIVA.

2002/96/CE ¢ nocregytommm
N3MEHEHUSIVIA.
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OnucaHue usgenus
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MaHenb ynpaeneHus

PELLUETKA

BblABMXHbIE
HAMPABJIAIOLWWNE

YpOBHeM

rnonoxeHue 5

|||||

NPOTUBEHb

nonoxexwve 4
nonoxeHve 3

rnono)eHue 2
nono)exue 1

MaHenb ynpaBneHus

Mugukatop
TEPMOCTATA

O

i
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3
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0 h
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MAX 60
220

. 100
180

PykosTtka PykosiTka PerynsTtop
NMPOrPAMMbBI TAUMEPA* TEPMOCTATA
PykosiTka MuavkaTop
AHAIIOroBoro TAMMEPA* TEPMOCTATA
% .

O ‘D ‘@
O-
‘@ ‘EI ‘E

PykosTka
NMPOIrPAMMbBI

* IMeeTcsa TONbKO B HEeKOTOpbIX MoAdensax

Perynatop
TEPMOCTATA
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BknroyeHve n
aKcnnyarauus

! Mpu nepBoOM BKIKOYEHUM AYyXOBOroO LKada
pekoMeHayeM NpoKanuTb ero NPUMEPHO B TeYeHue
yaca npu MakcMmarnbHOM TemnepaTtype C 3aKpbiTou
aBepuen. 3aTtemM BbIKIIOYMTE OYXOBOW LIKad,
OTKpouTe ABepLy M NPOBETpPUTE nomelleHune. 3anax,
KOTOpbIW Bbl MOXETe MOYYyBCTBOBATb, Bbl3BaH
ncrnapeHnem BeLecTB, UCMOMNb30BaHHbIX ANS
npegoxpaHeHns AyxoBoro Likada.

BknroyeHne gyxoBoro wkaca

1. BbibepuTe HyXHyK nporpaMmmMy MpUroToBIEHMS Mpu
nomowum pykostku NMPOIPAMMBI.

2. Bbibepute Temnepatypy npv NoOMOLLM perynsaropa
TEPMOCTAT. B cneumanbHon Tabnuvue npuBoguTcs
nepeyveHb TUMOB NPUrOTOBIEHUS C
COOTBETCTBYHOLUMUN PEKOMEHOYEMbBIMU
Temnepatypamu (cm. Mpozpammel).

3. BkntoveHHbin nHgmkatop TEPMOCTATA o3Havaet
Tekywyo gasy HarpeBa OyXOBKM A0 3afaHHOU
TemnepaTypbl.

4. B npouecce NpuroToBneHnsi B nodbom MOMeEHT
MO>HO:

- UIBMEHUTb MPOrpaMmy MPUroTOBMEHMS MPU MNOMOLLM
pykoaTkn NMPOITPAMMBI;

- U3AMEHUTb TemnepaTypy npu NOMOLLM perynsaropa
TEPMOCTAT;

- MpepBaTb NPUroTOBIIEHNE, NOBEPHYB PYKOATKY
MPOIrPAMMBI B nonoxeHne «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKAKUX MPEAMETOB Ha OHO
OyXOBOro wkada, Tak Kak OHM MOryT noBpeauTb
aManupoBaHHOE MOKPbITUE.

! Bcerpga ctaBbTe nocyay Ha npunararoLlytocs
peLueTky.

OXﬂaﬂVlTeﬂ bHaA BeHTUNAUUA

[nsa noHwxeHus TemnepaTypbl BOKpPYr paboTatoLero
AyXOBOro Likada HeKoTopble MOAENM OCHaLLalTCA
oxraguTenbHbIM BEHTUNATOPOM. OTOT BEHTUNATOP
HanpasnseT CTPyl BO3gyxa Mexay MnaHernbio
ynpasneHnsa 1 ABepLen AyxXOBOro Lwkada.

! Mo 3aBepLUEeHUN NPUrOTOBIIEHUSA BEHTUNATOP
npogormkaeT pabotaTb BNMOTb A0 Haanexallero
OXNaXXAeHNs AYyXOBKU.

OcBeuleHne ayxosoro wkada

3aropaeTcs npu Bbibope Npv NOMOLLN PYKOSITKA

MPOIrPAMMBI. OcTaeTcst BKkMOYEeHHOU Npu Bbibope
nporpamMmmbl NPUrOTOBMEHUS.

* JIMeeTcsa TONbKO B HEeKOTOpbIX MoAdensAax

Tanmep+

1. MNpexae Bcro Heob6xoanMO 3aBECTU Taumep,
nosepHyB pykoaTky TAVMMMEP no yacosou cTpernke
NoYTW Ha OOUH NOSHbIN 060POT.

2. MNMoBopaunBasa pykosaATKy obpaTHO, NPOTMB YacoBOU
CTPEernkKu, 3agaeTcs Hy>XHOe BpeMsi — MUHYTbI Ha
pykoaTke TAMMEPA pomkHbl coBNacTb C OTMeTKaMu
Ha naHenu ynpasneHus.

3. Tanmep oTcunTbIBAET BpeMsi B 0OpaTHOM MopsiaKe:
Nno UCTeYeHUn 3aJaHHOro BpemMeHn pasgaeTtcsd
3BYKOBOW CUrHarn.

! Tanmep He ynpasnseT BKNIOYEHUEM UIK
BbIKITHOYEeHNeM OyX0BOro Lwkada.

Hactpouka yacoB u Taumepa*

[yxoBon wkad gomkeH ObiTb NOACOEAMHEH K CeTU
ANEKTPONUTaHKS.

MoTaAHUTe PYKOATKY U NOBEPHUTE ee MPOTUB YacOBOW
CTPEenkKM BMMOTb A0 YCTAHOBKN TOYHOIO BPEMEHW.

I Yacbkl g9BRS0TCA 9NeKTPUYECKMMU, NOITOMY OHU
OCTaHaBNUBAKTCA B CNy4aeT OTKIOYEHUS
ANEeKTPOonNUTaHuS.

[Mocne BO30OHOBMNEHMS ANEKTPONUTaHUA HeobXxoaMMo
BHOBb BbIMOMHUTL OMepauumn No HacTPOWMKe YacoB.

Tanmep

Tanmep cnyxut Ans NporpamMmmMmmpoBaHns
onpegerieHHoro oTpeska BpeMeHn 1 Afis Hayana ero
obpaTtHoro otcyeTa. Ata PyHKUNUS HE BNUSAET Ha
BKIMIOYEHNE U BbIKIOYEHWe OyxXOoBOro wkada, a
TOMNbKO NofaeT 3BYKOBOW CUrHamM rno ncreveHum
3a4aHHOr0 BPEMEHMW.

» [loBepHUTE pPyKOATKY YacoBOW CTPenku BMfoTb A0
YCTaHOBKM MHAMKATOPA Ha HyXXHOe BpeMms
(BHYTPEHHSAS LIKana, KOTOpyl BUOHO yepes
cTekno). OTcyeT BpEMEHM HAYMHAETCA MIHOBEHHO.
[nsa OTKMYEHMA 3BYKOBOrO CuUrHana unm gns
BO3BpaTa K PyHKLUN TOMbKO Yacbl MOBEPHUTE

HavkaTop Ha cumeon X
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[porpamMmmbl

I'IporpaMMbl npuroToBIeHusA

! [ina BCcex nporpaMmMm MOXHO 3afaTb TemnepaTtypy oT
60°C go MAKC kpowme:

* PUIb (pekomeHAyeTCs ycTaHaBnMBaTb TOMbKO
MAKC. temnepatypy);

* NOAPYMAHMBAHUE (pekomeHayeTcs He
npesbiwatb Temnepatypy 200°C).

D Mporpamma TPAOULMOHAIBbHAA
AYXOBKA

BkntovatoTcst ABa HarpeBaTerbHbIX dneMeHTa:
HWXKHUU U BEPXHUU. B pexnme TpaauumMoHanbHoOro
MPUrOTOBIEHNST PEKOMEHAYEeTCs1 UCMOoSb30BaTh
TONbKO OAMH YPOBEHb: MPU UCMOSb30BaHUN
HEeCKOIbKMX YPOBHEUW pacnpeferieHne Temnepatypsi
OyneT HeonTUManbHbIM.

E Mporpamma OAHOBPEMEHHOE
NMPUrOTOBJIEHUE

BkntovatoTcst BCce HarpeBaTenbHbIe 3MEMEHThI
(BEPXHUM 1 HWXKHUKN) M BEHTUNATOP. Tak Kak xap
SIBNSAETCA NMOCTOSIHHBIM BO BCEM JyXOBOM LUKaQy,
BO34yX obecneyvBaeT O4HOPOAHOE MPUrOTOBMEHME U
noapymsHmeaHme npoaykra. OQHOBPEMEHHO MOXHO
ucnonb3oBaTb He 6onee ABYX YPOBHEW OYXOBOro
wkada.

Ij lMporpamma BEPXHUUA HATPEBATEIJb

BkntovyaeTcs BEpXHUN HarpeBaTesnbHbIN 3NeMeHT. ATa
DYHKLMA MOXET OblTb MCMONb30BaHa AN1S AOBOAKM
roToBbIX OMOA.

Mporpamma FPUIb

BknoyaeTcst BEpXHUM HarpeBaTenbHbIN 3NIEMEHT.
3HaunTenbHasa TemnepaTypa npsiMoro AeucTBust
rpunsi N03BoNseT Nony4nTb ObicTpoe obpa3oBaHne
KOpPOYKM Ha MOBEPXHOCTM NPOAYKTa, KoTopas
NpensaTCcTBYyeT BbIXOAY COKOB M COXPaHAET NpoayKT
HEXHbIM 1 COYHbIM BHYTPU. Vicnonb3oBaHne dyHKLMK
rpunb B 0OCOGEHHOCTM pekoMeHayeTcsa ans 6nwog,
AN NPUroToBIEHNsI KOTOPLIX TpebyeTcs BbicoKast
NMOBEPXHOCTHAsA Temnepartypa: TeNAYbUX U FrOBSDKbUX
OMdLUTEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KU, raMOyprepos U
T.4. B naparpacde «[paktnyeckme coeTbl NO
NPUrOTOBMNEHMIO» NPUBOAATCSH HEKOTOPbIE NMPUMEPDI
NCMonb30BaHWsA OyX0BOro Lwkada. [oToBbTe Gnioga ¢
3aKpbITOM ABEepLEen OyXOBOro wkada.

Mporpamma MOAPYMSAHUBAHUE

BknitouaeTca BepXHUM HarpeBaTernbHbIN SNIEMEHT U
BepTen. CoyeTaeT oAHOHaMNpaBleHHOE BblAeneHne
Xapa ¢ NpUHYAMTENbHOU LMPKYnaunen Bosayxa
BHYTPY OyXOBOro Wkadga. OTo NpensTcTByeT
06ropaHuio NMoOBEPXHOCTM NPOAYKTOB, MOBbILLIASA

NPOHUKatoLLyt0 cnocobHOCTL xapa. FoToBbTe Gntoaa
C 3aKpbITOW OBepLen OyxXOBOro Lkada.

npaKTVI‘-IeCKVIe coBeTbl No
npuroToBJrieHUO

! B pexxvme BEHTUNMPYEMOro NpUroToBeHNs He
ncnonb3ynte 1-bin N 5-bIv YPOBHU: OHU
noaBeprarwTcs NPAMOMY BO3[AEUCTBUIO ropsaYero
BO3/yXa, KOTOPbIN MOXET CXeyb AermKaTHble
NPOAYKThI.

! Mpw ncnonbsosaHun dyHkumum MPUTb 1
NMOAPYMAHUBAHUE nomectuTe NpoTUBEHb Ha
ypoBeHb 1 Ana cbopa XMAKoCTeW, BbIAENAEMOro npu
Xapke (Cok u/mnu xup).

OOQHOBPEMEHHOE MPUTOTOBIEHNE

* WcnonbayoTca 2-ou 1 4-bin YPOBHU, Ha 2-0u1
nomMeLlalTcsa NpoaykThl, Tpebyowue Gonee
WMHTEHCMBHOTO >Kapa.

* YcTaHoBUTE MPOUTBEHb CHU3Y, @ PELUETKY CBEPXY.
rPUNb

* YcTaHoBUTe pelleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4,
NOMeCTUTEe NPOAYKTbI B LIEHTP PELUETKN.

* PekomeHayeTcsi BbIbpaTh MakcuManbHyo
MOLLHOCTb AyxoBku. He GecnokouTtech, ecnu
BEPXHWM 3MIEMEHT HE OCTaeTCsi MOCTOSIHHO
BKJIIOYEHHBIM: ero paboTta ynpasnsieTcs
TEPMOCTaTOM.

MALLLA

+ [ng BbINEYKM BKYCHOW MULLbI NUCMOMb3yUTE
nporpammy OQHOBPEMEHHOE
MPUTOTOBJIEHME.

* Mcnonb3ynTe NpoTMBEHb U3 NETKOro antoMUHKS,
yCTaHaBnuMBasi ero Ha npunaratLlyocs peLueTky.
Mpu Mcnonb3oBaHUM NPOTUBEHS BPEMS BbINEYKN
YAMNVHSETCS, YTO 3aTpyAHsieT nosyyeHne
XpyCTALLEen NUuLbI.

* B cnyyae Bbineykn nuLbl ¢ 06MIbHON HAaYMHKOU
peKkoMeHOYeTCs MOMOXUTb Ha NUULY Cbip
MoLlLlapenna B cepeavHe BbiNeyku.
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Tabnuua npuroToBreHus

Mporpammbl Bpems MpoponxnuT-Tb
MpoaykTbl Bec YpoBeHb HarpeBaHus Pekomenayemas NpUroToBrneHns
(xr) TeMneparypa
(MuH.) (MUHYTBI)
YTka 1 3 15 200 65-75
>Kapkoe 13 TenaTuHbl nnm 1 3 15 200 70-75
TpapuunoHanbHasa | roBsAUHbI
OyXOBKa >Kapkoe 13 CBUHUHbI 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (necoyHoe) - 3 15 180 15-20
[MecoyHbIV TOPT C HAYMHKON 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-x ypoBHSX) 1 2n4 15 230 15-20
NasaHbs 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
>KapeHas kypuua c 1+1 2n4 15 200 60-70
KapTOLLKOW
OnHoBpemeHHoe | CkymGpusi 1 2 10 180 30-35
NpUroToBrneHne BUCKBUTHBIN KEKC 1 2 10 170 40-50
Oknepsbl (Ha 2-X yPOBHSX) 0.5 2né4 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-X ypOBHSAX) 0.5 2né4 10 180 10-15
Bucksut (Ha 1-om ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
BucksuT (Ha 2-x ypoBHSX) 1 2né4 10 170 20-25
Hecnagkue TopThl 1.5 3 15 200 25-30
(:;;2‘; CS;%'Z,) [oBeneHne 4OroTOBHOCTH - 3/4 15 220 -

Kambana v kapakaTuupl 1 4 5 Makc. 8-10

Kanbmapbl 1 KpeBeTkn Ha 1 4 5 Makc. 6-8

LamMnypax

®une Tpeckn 1 4 5 Makc. 10
pune OBowu-rpunb 1 3/4 5 Makc. 10-15
Tenaunn udutekc 1 4 5 Makc 15-20
OT6unBHBIE 1 4 5 Makc 15-20

FambByprep 1 4 5 Makc 7-10
Ckymbpus 1 4 5 Makc. 15-20

lopsune 6ytepbpoapl n.°4 4 5 Makc. 2-3
Gratin Kypuua-rpunb 1.5 2 5 200 55-60
(MoppymsHuBaHue) KapakaTtuupbl 1.5 2 5 200 30-35

25



[MpenoCcTopOXXHOCTU U
pekoMeHaaumuu

! Isgenue cnpoekTMpoBaHo U N3roTOBIIEHO B

co
Oe
Ha
ue

OTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHLIMU HOpMaTMBaMU MO
3onacHoctTu. Heobxogumo BHMMAaTENbHO NpoynTaTh
CTOsIlLME MpenynpexaeHus, CoCTaBMNeHHbIE B

nax Bawen 6e3onacHoOCTU.

OOGLwue TpeboBaHUA K Ge3onacHoCTU

[aHHoe n3genune npegHasHavaeTca Ans
HenpodeCcCUoHanbHOro MCrnonb3oBaHUs B
OOMAaLLHKX YCOBUSAX.

3anpelyaeTca yctaHaBnMBaTb U3Lenve Ha ynuue,
Jaxke noj HaBeCcoM, TaK Kak BO34encTBUe Ha Hero
00XOS W rpo3bl ABMSETCS Ype3BblHAMHO OMaCHbIM.
Onsa nepemelyeHns nsgenuns scerga beputech 3a
cneunanbHble PyYKM, pacrnonoXeHHble ¢ 6okoB
AyXoBoro Lwkada.

He npukacauTecb K M3Aenuio BNaXxHbIMU pyKamu,
GOCMKOM MM C MOKPbIMU HOramu.

U3penue npenHasHavyeHoO ANs NPUroToBreHUs
nuLeBbIX NPOAYKTOB, MOXeT ObITb
MCNOSIb30BaHO TONbKO B3POCHbIMU NvUamMun B
COOTBETCTBUMU C UHCTPYKLUAMMU,
npuBegeHHbIMU B AAaHHOM T€XHUYE€CKOM
pykoBoacTtBe. Jlio6oe gpyroe ero
ucnonb3oBaHue (Hanpumep: oTonsieHue
nomMeLleHnUA) cYUTaeTCA HeHaanexawum 1
cnepoBaTtenbHO onacHbIM. lpousBoauTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIN
ywep6, Bbi3BaHHbIA HeHaanexawmm,
HenpaBuUiibHbIM U Hepa3yMHbIM
Mcnonb3oBaHMEM u3genus.

B npouecce akcnnyaTtauuu vsgenuvs
HarpeBaTefibHble 3NeMeHTbl U HEKOTOpble
YyacTu ABepubl AYyXOBOro wkada cunbHoO
HarpeBatoTcs. Heo6xoamMmMo nNposBnATbL
OCTPOXHOCTb BO U3b6exaHue KOHTAKTOB C
3TUMM 4YacTAMU U He paspewaTb AETAM
npubnumxaTtbCcs K AYyXOBKe.

Cnegwute, 4Tobbl ceTeBbIE LUHYPbI APYrUX BbITOBbLIX
3NEKTPONPUOOPOB HE MpUKacanucb K ropsavymm
YacTaMm AyxoBoro Likada.

He 3akpbiBanTe BEHTUMALNOHHbIE PELUETKU 1
OTBEpPCTUA paccemBaHusa Tenna.

BepuTech 3a pyuky OBepLUbl B LLeHTpe: ¢ OOKOB OHa
MOXeT ObITb ropsiyem.

Bcerga HageBanTe KyxOHHble Bapexku, korga
CTaBWTE UMW BblHUMaeTe Onaa 13 OyXOBKM.

He nokpbiBanTe AHO OyXOBOro wkaga ¢onbron.
He xpaHuTe B OyxOBOM LUKady BO3ropaembixX
NPeaMETOB: NPWU CIy4arHOM BKITHOYEHUN U3AENUS
Takume Martepuarnbl MOTyT 3aropeTbCs.

Bcerga npoBepsuTe, 4TOObI perynaTopbl
Haxoaunucb B MONoXeHun “@”/“0”, koraa wnagenuve
He ucnonb3yeTcs.

He TaHWTe 3a ceTeBOU Kabernb AN 0OTCOeAMHEHUS
BUIMKM M30enns U3 CeTeBOU PO3ETKU, BO3bMUTECH
3a BUIIKY PYKOM.

° I'Iepe,u, Ha4vanom YUCTKMN Unm TexHm4yeckoro
OGCJ‘Iy)KMBaHVIﬂ n3pgenna sBcerga BblHUMauTe
LiTenceribHyr0 BUIKY U3 CETEBOU PO3ETKU.

* B cnyyae HeucnpaBHOCTU KaTeropuyecku
3anpelwlaeTca OTKpbiBaTb BHYTPEHHNE MEXaHU3MbI
n3genna c uernblo X cCaMoCTOATESNIbHOIoO peMOHTa.
O6pawauntech B LieHTp CepBucHoro
obcnyxusaHusa (cm. TexobenyxusaHue).

* He cTtaBbTe TaXenble npegmMmeTbl Ha OTKPbITYHO
ABepLy AyxoBoro Lwkada

YTunusauus

* YHUYTOXEHME YMaKOBOYHbIX MaTepUarnos:
cobnoganTte MeCcTHble HOpMaTKBbI C LIEMbIO
NMOBTOPHOIO MCMNONb30BaHUSA YNAKOBOYHbIX
MaTepuarnos.

» CornacHo EBponeunckoun Oupektmuee 2002/96/CE
KacaTenbHO YyTUnM3auny 3NeKTPOHHbIX 1
ANEKTPUYECKNX INEeKTPonpnbopoB anekTponpmndopsl
He OOIMKHbI BblOpacbiBaTbCs BMECTE C OObIYHbIM
rOpOACKMM MycOpOM. BbiBegeHHble 13 cTpos
npunbopbl OOMKHLI cCOBUpaTbCS OTAENbHO ANs
onTMMM3aLNM NX YTUNU3aLumMmn n pekynepauum
COCTaBNAKLINX UX MaTepUarnos, a Takke Ang
6e30nacHOCTM OKpy>KatloLlen cpeabl U 340pOBbS.
CvmMBoOn 3a4epkHyTas MycopHasi KOp3uHKa,
MMeLLMNCA Ha Bcex npubopax, ChyxuTt
HanoMuHaHWeM 06 VX OTAENbHOU YTUAMU3aUUN.
3a 6onee nogpobHOM MHpopMaLmen o NpaBUNbLHOU
yTUnM3auum ObITOBbIX 3NEKTPONPUGOPOB
nonb3oBaTeny MoryT obpaTuTbCsl B CneLmanbHyo
rocygapCTBEHHYIO OpraHu3auuio UM B MarasuiH.

OKOHOMMUA 3MEKTPO3HEPrum U oxpaHa
oKpyXalolLueu cpefbl

+ Ecnu Bbl BygeTte nonb3oBaTbCA AyXOBbIM LUKAhOM
BEYEpPOM U OO0 paHHero yTpa, 3TO NoMoXeT
COKpaTUTb Harpyaky noTpebneHnss aneKTposHeprum
ANEKTPOCTaHUMAMN.

* PekomeHpgyeTcs Bcerga rotoBuTb B pexume
rPUITb n NOAPYMAHWBAHWE c 3akpbiTon
OBepLen: 3T0 HeobX0AMMO ANs 3HAYUTENBHOM
3KOHOMUM 3ANEKTPO3Heprumn (NnpumepHo 10%), a
Takke Ona nyywmx pesynbTaToB NPUroTOBEHMS.

+ Copepxute ynrnoTHEeHNs1 B UICMPaBHOM U YNCTOM
COCTOSIHUM, NMPOBEPSNTE, YTOObI OHM MIOTHO
npuneranu K gBepue 1 He Nponyckanu yteyek
Tenna.
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TexHun4yeckoe

obcnyxunBaHue u yxon

ObecTouyuBaHue nsgenus

Mepen Havyanom kakou-nmbo onepawmm no
06CnyXMBaHMIO UMK YUCTKE OTCOEAMHUTE usgenve ot
CeTU 3NeKTponuTaHus.

YucTtka usgenus

* HapyxHble amanupoBaHHbIE 3NEMEHTbI UMW AeTanu
13 HepXasetoLlen cTanu, a TaKke pe3nHoBble
YNAOTHEHMSA MOXHO MpoTUpaThb rybkom, CMOYEHHOU
B TEMMOW BOAE MMM B pacTBOpe HeUTparbHOro
MotoLlero cpeactea. [insg yaaneHus ocobo
TPYAHbIX NATEH UCMONb3yuTe cneumnanbHble
YucTALMe CpeacTBa, MMeloLmecs B npogaxe.
lMocne YncTKM pekomeHayeTcs TwaTenbHo yaanuTb
OCTaTK/ MOIOLLEro cpeacTsa BnaXHoOU TPAMNKOU 1
BbICYLUNTb AyXOBKY. He ucnonb3yute abpasvBHble
MOPOLUKN UMK KOPPO3UMHbIE BELLECTBA.

» CnepyeT nNpou3BoAWTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
AyXOBOro Likaga nocrne Kaxioro ero
NCMOnNb30BaHWs, He [OXMAAACH €ro NOMHoro
oxnaxpaeHus. Vicnonb3dynte Tennyto Boady u
MotoLLlee CPeaCTBO, OMOMOCHUTE N NPOTpUTE
msrkon Tpsinkoun. N3beramte ncnonb3oBaHUs
abpasvBHbIX CpPeacTB.

* CbeMHble geTanu MOXHO ferko BbIMbITb Kak
nobylo Apyrylo nocyay, Takke B NOCYy4OMOEYHOU
MaLuuHe.

! He ucnonb3ynte naposble YMCTALWMeE arperaTbl Unn

arperaTbl N0 BbICOKMM [ABMEHMEM AN YUCTKM

nsgenus.

YucTtka ABepubl

[nsa 4ymucTkm cTekna gsepubl UCMOnb3ynTe
Heabpa3suBHbIe ryOKM 1 YUCTALLME CcpeacTBa, 3aTeM
BbITPUTE HACyxo MSrKown TpAnkon. He ncnonesyinte
TBepAble abpasnBHble MaTepurarbl Unu ocTpble
MeTannmyeckne ckpebkn, KoTopble MOryT nouapanarb
NMOBEPXHOCTb M pa3butb CTEKIO.

[nsa Gonee TwaTenbHOM YNCTKM MOXHO CHATb OBEpLY
OYXOBKU.

1. NOMHOCTLIO OTKpOWTE ABEPLY AYXOBKU (CM. CXemy);
2. noGHUMUMe U rogepHUMe WIMOHKU Ha 08yX
wapHupax (CM. cxemy);

3. BO3bMUTECHL 3a ABepuy
pykamu C OBYX CTOPOH,
NnraBHO 3aKpoOWTe €€, HO He
NOSfHOCTbIO. Haxmute Ha
ynopsl F, 3aTem notaHute
aBepuy Ha cebs, cHumas ee ¢
netenb (cm. cxemy). Ans
YyCTaHOBKM OBEpLbl HA MECTO
BbINOSIHUTE BbILLEONUCaHHbIE
onepauuu B obpaTHOM
nopsigke.

MpoBepka ynnoTHeHUU

PerynapHo npoBepsanTe COCTOSIHUE YNINOTHEHUSI
BOKPYr ABepLbl OyXOBOro wkada. B cnyvae
noBpexaeHns ynnoTHeHUst obpalantecb B
onwkanwun LleHtp TexHuuveckoro O6cnyxumBaHus
(cm. TexHuyeckoe obcnyxusaHue). He
peKoOMeHOyeTCs MOoSib30BaThCs AYXOBKOU C
NoBpPEeXAEHHbIM YMIOTHEHNEM.

3amMeHa naMno4ku

3ameHa namnoyvkn B AyXOBOM LUKady:
1. OTBMHTUTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY nnadoHa
namnoYku,;

2. BbIKpyTUTE NaMnoyKy
1 3aMeHuTe ee Ha
HOBYIO TaKoro e Tuna:
MOLLHOCTbL 25 BT,
pe3bba E 14.

3. BoccraHosuTe
KPbILLKY Ha MecTo (CM.
cxemy).

TexHu4eckoe obcnyxuBaHue

! ‘Hukorpa He obpalanTechb K HEYNOTHOMOYEHHbIM
TEeXHVKaM.

Mpu ob6paweHun B CepBna TexHU4YecKoro
obcnyxxuBaHua coobwure:

e Tun HeucnpaBHOCTY;

* Mogpenb nsgenus (Mog.)

* Howmep Tex. nacnopta (cepunHbin Ne)

OTn gaHHble Bbl HAaKMgeTe Ha nacnopTHou Tabnuyke,
pacnosioXXeHHON Ha U3Lenuu.
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Uzembe helyezés

! Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikonyvet, hogy
szikség esetén barmikor belenézhessen. Ha a
készuléket eladja, elajandékozza vagy athelyezi,
gy6z6djon meg rola, hogy a kézikdnyvet is atadja
vele, hogy az uj tulajdonos tajékozdédhasson a
készulék mikodésérdl és az azzal kapcsolatos
figyelmeztetésekrél.

! Olvassa el figyelmesen az utasitasokat: fontos
informacidkat tartalmaznak az lGzembe helyezésrél, a
hasznalatrol és a biztonsagrol.

Elhelyezés

! A csomagoldanyag nem jatékszer! Hulladékként
valo kezelésuk soran tartsa be a szelektiv
hulladékgyiijtés szabalyait (l4sd Ovintézkedések és
tanacsok).

! A beszerelést szakembernek kell elvégeznie az itt
talalhaté utasitasoknak megfeleléen. A helytelen
beszerelés személyi sériilést és anyagi karokat
okozhat.

Beépités

A készulék j6 mikodésének biztositasa érdekében
szlkséges, hogy a butor megfelel§ tulajdonsagokkal
rendelkezzen:

* A sité melletti paneleknek héallo anyagbdl kell
készulniuk.

* Furnérlemezbdl készult butorok esetén a
ragasztéanyagnak ki kell birnia a 100 °C
hémérsékletet.

+ A suté munkalap ala (/asd abra) vagy
butoroszlopba val6é beépitése esetén a butornak
az alabbi méretekkel kell rendelkeznie:

595 mm.

W«
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! A késziléket ugy kell beépiteni, hogy utana ne
lehessen az elektromos alkatrészekhez hozzaérni.
Az adattablan jelzett fogyasztasi értékeket ilyen
beszerelési modnal mérték.

A jo szell6zés garantalasa érdekében a sitének
helyet ad6 butorrész hatlapjat le kell venni. A sitét
lehetdleg ugy kell beszerelni, hogy két fa alatétre
vagy egy olyan folytonos fellletre tdmaszkodjon,
amely legalabb 45 x 560 mm nagysagu nyilassal
rendelkezik (/asd abra).

Kozépre allitas és rogzités

A butor oldallemezének vastagsaga alapjan allitsa be
a sutétdl oldaliranyban elhelyezkedd, a kulsé keret
4 nyilasahoz tartozo 4 Gtkozdlécet:

20 mm vastagsag: tavolitsa el
az Utkdz6léc mozgathatd
részét (lasd abra);

18 mm vastagsag: hasznalja
az els6 vajatot, ahogy azt a

gyartd mar elére elkészitette
(lasd abra);

16 mm vastagsag: hasznalja a
masodik vajatot (/asd abra).

A készllék rogzitése a
buatorhoz: nyissa ki a suté
ajtajat és csavarozza a
4 facsavart a kulsé kereten
elhelyezked6 4 lyukbal




! Minden védelmet biztosito alkatrészt ugy kell
rogziteni, hogy azokat szerszam nélkll ne lehessen
kivenni.

Elektromos csatlakoztatas

! A harompolusu kabellel ellatott sutéket az
adattablan jelzett (lasd alabb) feszlltségl és
frekvenciaju valtakoz6 arammal valé hasznalatra
tervezték.

Az elektromos kabel beszerelése

1. A fedél oldalan
talalhato nyelvecskék
csavarhuzoval torténé
felemelésével nyissa ki
a kapocslécet: huzza
meg és nyissa ki a
fed6t (lasd abra)!

T T

2. Csavarozza ki a
kabelszoritd csavarjat,
és csavarhuzoval
megemelve vegye ki a
kabelszoritot (lasd
abra).

3. Csavarozza ki az L-
N-=L- érintkezdk
csavarjait, majd rogzitse
a csavarok feje alatt a
kabelereket, lUgyelve a
kek (N), barna (L) és z6ld-sarga szinekre (=).

Az elektromos kabel bekotése a halézatba

Szereljen a kabelre az adattablan feltiintetett
terhelésnek megfeleld szabvanyos csatlakozédugot
(lasd oldalt).

Amennyiben a kabelt kdzvetlenll a hal6zathoz kivanja
csatlakoztatni, ugy a készllék és a halozat kdzé a
terhelésnek és az érvényben Iévd szabvanyoknak
megfeleld, legalabb 3 mm-es omnipolaris kapcsolét kell
beszerelni (a foldkabelt nem szabad megszakitoval
ellatni). A haldézati kabelt ugy kell elhelyezni, hogy sehol
se melegedhessen a szobah&mérsékletnél 50 °C-kal
magasabb hémérsékletre.

! A készulék beszerel6je felelés a megfelel6 elektromos
csatlakoztatasért és a biztonsagi el6irasok
betartasaért.

A csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg az alabbiakrol:

* Az aljzat rendelkezik foldeléssel és megfelel a
szabvanynak.

* Az aljzat képes elviselni a készllék adattablajan
feltiintetett maximalis teljesitmény terhelését (lasd
alabb).

+ A tapfesziltség megfelel az adattablan feltiintetett
értékeknek (lasd alabb).

» Az aljzat kompatibilis a készulék
csatlakozodugdjaval. Ha nem, cserélje ki az aljzatot
vagy a dugoét — ne hasznaljon hosszabbitét vagy
elosztot.

! A beszerelt készilék elektromos kabelének és a fali

csatlakozéaljzatnak kénnyen hozzaférhetének kell

lennie.

! A kabel nem hajolhat meg és nem lehet
dsszenyomva.

! A kabelt rendszeresen ellenérizni kell, és cseréjét
kizarolag engedéllyel rendelkez6 szakember végezheti
el (lasd Szerviz).

! A fenti eldirasok be nem tartasa esetén a gyarto
elharit minden felelésséget.

ADATTABLA

Szélesség: 43,5cm
Magassag: 32 cm
Mélység: 41,5cm

Méretek

Térfogat 58 liter

feszliiltség: 220240V ~, 50/60 Hz
vagy 50 Hz (lasd az adattablan);
maximalis teljesitményfelvétel:
2250 W

Elektromos
csatlakoztatas

A villamos suték

energiafogyasztasi cimkézésérdl

52616 2002/40/EK iranyelv

EN 50304 szabvany

Természetes héaramlas névieges
i energiaf%yasztésa —melegitd

ENERGIAOSZTALY funkcio:

Hagyomanyos

Kényszer h6aramlasi osztaly
névleges energiafogyasztasa —
melegité funkcio:
Légkeveréses lizemmaod

A készilék megfelel az alabbi
unios iranyelveknek: 2006.12.12-i
2006/95/EGK iranyelv (alacsony
fesziiltség) és késébbi moédositasai
—2006.12.15-i 2004/108/EGK
iranyelv (elektromagneses
Osszeférhetéség) és kés6bbi
madositasai — 1993.07.224
93/68/EGK iranyelv és késbbbi
médositasai.

2002/96/EGK iranyelv és késtbbi

C€
B

modositasai.
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A készulék leirasa

I
A késziilék attekintése
Kezelépanel ] TALCASINEK
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HOMERSEKLET-SZABALYZO
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PRoc;RAvaLQSZTO IDOZITESSZABALYOZO HOMERSEKLET-SZABALYZO
tekerégomb teker6gomb* tekerégomb

HOMERSEKLET-SZABALYZO
ellenérzélampa
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| | |
PROGRAMVALASZTO  RUSZTIKUS  HOMERSEKLET-
tekerogomb  IDOZITESSZABALYZO  SZABALYZO
teker6gomb* teker6gomb

* Csak néhany modelinél.




Bekapcsolas és hasznalat

! EIs6 bekapcsolaskor legalabb egy 6ra hosszat
mikodtesse Uresen a sutét maximum hémérsékleti
fokozaton és csukott ajté mellett. Ezutan kapcsolja
ki a sutdét, nyissa ki az ajtajat, és szell6ztesse ki a
helyiséget. A keletkezett szag a suté védelmére
hasznalt anyagok elparolgasabdl szarmazik.

A suté bekapcsolasa

1. A PROGRAMVALASZTO tekeré6gomb
elforgatasaval valassza ki a kivant sitési programot.
2. A HOMERSEKLET-SZABALYZO tekerégomb
elforgatasaval valassza ki a hémérsékletet. A
kilénb6zd sitési mdédok és az azokhoz tartozo
javasolt hémérsékletek listaja a Sitési tablazatban
talalhaté meg (lasd Programok).

3. A vilagit6 HOMERSEKLET-SZABALYZO
ellenérzélampa a melegitési fazist jelzi, és a beallitott
hémérséklet elérésekor kikapcsol.

4. Sutés alatt a kovetkez6ket mindig megteheti:

- A PROGRAMVALASZTO tekerégomb segitségével
modosithatja a sutési programot.

- A HOMERSEKLET-SZABALYZO teker6gomb
segitségével modosithatja a hémérsékletet.

- A PROGRAMVALASZTO teker6gomb ,0” helyzetbe
allitasaval megszakithatja a sutést.

! Soha ne tdmasszon semmit a sitd aljanak, mert a
zomanc megserilhet.

! A sutéedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye.
Hitéventilator

A kils6é hémeérséklet csdkkentése érdekében néhany
modell hitéventilatorral van ellatva. A hitéventilator
altal Iétrehozott huzat a kezel6panel és a sut6 ajtaja
kozott 1ép ki.

! A sltés végén a ventilator mindaddig miikodik, amig
a suté nem hil le eléggé.

Siitévilagitas
A PROGRAMVALASZTO tekerdgomb ¥ allasra

forgatasaval kapcsolhaté be. Sutési program
bekapcsolasa esetén a vilagitas égve marad.

* Csak néhany modelinél.

Az idozités hasznalata*

1. Az IDOZITESSZABALYZO tekeré6gomb érairanyban
vald nagyjabdl teljes koérbeforgatasaval huzza ol a
csengot.

2. Az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba forgatva
allitsa be a kivant idépontot ugy, hogy az
IDOZITESSZABALYZO teker6gombon szereplé perc
a kezel6panelen rogzitett mutatoval egybeessen.

3. Az id6zités a perceket szamolja: az id6 leteltekor
hangjelzést ad.

! Az id6zit6 nem szabdlyozza a sutd be- és
kikapcsolasat.

Rusztikus percszamlalé éra*

A pontos id6 visszaallitasa

A sit6t elektromosan be kell kotni.

Huzza kifelé a teker6gombot, és csavarja az
orairanyban addig, mig a pontos idét be nem allitotta.

! Az 6ra elektromosan mikodik, tehat
aramkimaradas esetén annak id6tartamaig az ora
leall. Az aramellatas helyreallasat kovetéen a pontos
id6t ujra be kell allitani.

Percszamlalé funkcié

A percszamlalé Uzemmaodban a szamlald a beallitott
id6tél visszafele szamlal. Ez a funkcid nem vezérli a
sutd be-, illetve kikapcsolasat, a beallitott id6
leteltekor csak hangjelzést ad ki.

A percszamlalé beallitasa

Forgassa a teker6gombot orairdnyban addig, mig a
kis ablakban a mutat6 a kivant id6t nem mutatja
(bels6 skala).

Az id6szamlalas azonnal megkezdddik.

A hangjelzés kikapcsolasahoz, vagy az 6ra funkcio
kizarélagos hasznalatahoz vigye a mutatét a K
szimbolumra.
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Program

Sutési programok

! A hémérsékletet minden programnal 60 °C és a
MAX jelzés kdzé lehet beallitani, kivéve a
kovetkez6knél:

+ GRILLEZES (javasoljuk, hogy csak a legnagyobb
allasban hasznalja)

+ GRATINIROZAS (javasoljuk, hogy ne hasznaljon
200 °C-nal magasabb hémérsékletet).

[l  HAGYOMANYOS SUTES program

A két also és felsé fltészal bekapcsol. Ennél a
hagyomanyos sltési médnal inkabb csak egy szintet
hasznaljon: ha tébb szinten sut, a h6éeloszlas nem
megfeleld.

[X] LEGKEVERESES SUTES program

Az Osszes fltészal bekapcsol (felsé és alsd), és a
ventilator mikodni kezd. Mivel a h6 az egész sutében
allando, a levegd egyenletesen siti és piritja az ételt.
Egyidejlileg maximum két szintet lehet hasznalni.

] reLs6 sUTES program

Bekapcsol a fels¢ fiitdszal. Ez a sitési méd
utosutésre hasznalhato.

GRILLEZES program

Bekapcsol a fels6 futészal. A grillezés kuléndsen
magas es kozvetlen hémérséklete lehetbvé teszi,
hogy az ételek felszinét ugy piritsa meg, hogy
meggatolja a nedvesség elillanasat, igy belll
porhanyésabbak maradnak. A grillezés kuldnésen
olyan ételekhez ajanlott, amelyek magas felszini
hémeérsékletet igényelnek: borju- és marhasult,
rostélyos, filé, hamburger stb. A ,Praktikus sitési
tanacsok” cimi fejezetben bemutatunk néhany
felhasznalasi példat. A sutést csukott sitéajtdé mellett
végezze.

GRATINIROZAS program

Mikodésbe 1ép a felsd fltészal és bekapcsol a
ventilator. Ez a sutési mod a sutd belsejében egyesiti
a levegd keringtetését az egyiranyu hésugarzassal.
Ez a h6 athatoloképességének ndvelésével segiti
megakadalyozni, hogy az ételek felllete megégjen. A
sutést csukott sitéajtdé mellett végezze.

! Légkeveréses sutésnél ne hasznalja a sut6 aljatol
szamitott 1. és 5. szintet: ezeket a helyeket
kozvetlenll éri a meleg levegd, ami a kiméletes
sutést igényld ételek odaégését eredményezheti.

! GRILLEZESKOR és GRATINIROZASKOR a siités
melléktermékeinek (szaft és/vagy zsir)
Osszegyljtéséhez a zsirfelfogé talcat helyezze az
1. szintre.

LEGKEVERESES UZEMMOD

* Haszndlja a 2. és a 4. szintet — a 2. szintre tegye
a magasabb hdmérsékletet igényld ételeket.

* Helyezze a zsirfelfog6 talcat alulra, a racsot felilre.
GRILLEZES

* Az ételeket helyezze a racs kdzepére, majd tegye
a racsot a 3. vagy a 4. szintre.

» Javasoljuk, hogy a hémérsékletet éllitsa a
legmagasabb fokozatra. Ne aggddjon, ha a felsé
fit6szal nem marad allandoéan bekapcsolva:
mikddését hémérséklet-szabalyzé szabalyozza.

PIZZA

* A jo pizzasutéséhez hasznalja a
LEGKEVERESES SUTES programot.

* Hasznaljon konnyd, aluminiumtepsit a mellékelt
racsra helyezve.
A zsirfelfogo talcaval elhizodik a sitési id6 és
nehéz ropogods pizzat kapni.

» Sok feltétet tartalmazéd pizzaknal javasoljuk, hogy
a mozzarellat a sités felénél tegye a tésztara.

Praktikus siitési tanacsok




n Sitési tablazat

Program Etel Toémeg Siit6 aljatol Elémelegités Ajanlott Siitési
(kg) szamitott (perc) hémeérséklet | id6 (perc)
magas sagi
szint
Kacsa 1 3 15 200 65-75
H . Borju- és marhastilt 1 3 15 200 70-75
agyomanyo | pisznosiilt 1 3 15 200 70-80
s sutes (Omlos) kekszek - 3 15 180 15-20
Linzerek 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 szinten) 1 2.és4. 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Barany 1 2 10 180 40-45
Sllt csirke + burgonya 1+1 2.és4. 15 200 60-70
. . Makréla 1 2 10 180 30-35
Legkeveréses | i sicsds sitemény 1 2 10 170 40-50
izemmod Fank (2 szinten) 05 2.6s4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 05 2.és4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 05 2 10 170 15-20
Piskéta (2 szinten) 1 2.és4 10 170 20-25
Sos siitemények 1.5 3 15 200 25-30
Felsosiites | -0Z6S utan ats{tendd - 34 15 220 -
ételek
Nyelvhal és tintahal 1 4 5 Max. 8-10
Tintahal és rak nyarson 1 4 5 Max. 6-8
Tékehalfilé 1 4 5 Max. 10
Grillezett zoldségek 1 3/4 5 Max. 10-15
Grillezés Borjustilt 1 4 5 Max. 15-20
Karaj 1 4 5 Max. 15-20
Hamburger 1 4 5 Max. 7-10
Makréla 1 4 5 Max. 15-20
Piritos 4 db 4 5 Max. 2-3
S Grillcsirke 15 2 5 200 55-60
Gratinirozds | 5inizhal 15 2 5 200 30-35
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Ovintézkedések és tanacsok

! A készulék a nemzetkdzi biztonsagi szabvanyokkal
dsszhangban lett tervezve és gyartva. E
figyelmeztetéseket biztonsagi megfontolasbdl
kodzoljik, kérjuk olvassa el figyelmesen.

Altalanos biztonsag

* A készulléket otthoni, haztartasi hasznaltra
tervezték.

* A készilék nem helyezhetd (zembe nyitott térben,
még akkor sem, ha a terllet védett helyen van,
mivel rendkivul veszélyes a készlléket esének,
viharnak kitenni.

* A készulék elmozditasahoz mindig hasznalja a
suté oldalain talalhaté megfelelé fogantyukat.

* Ne érjen a készllékhez mezitlab, illetve vizes vagy
nedves kézzel vagy labbal.

* A késziléket kizarélag felnéttek hasznalhatjak
ételek sutésére a kézikonyvben talalhaté
utmutatasoknak megfeleléen. Minden mas
hasznalatra (példaul: helyiségek fiitésére)
alkalmatlan és ezért veszélyes. A gyarté nem
vonhato6 feleldsségre olyan karokért, amelyek
szakszeriitlen, hibas, vagy nem
rendeltetésszerii hasznalatbé6l adédnak.

* A késziillék hasznalata kozben a felmelegedd
részek és a suté ajtajanak néhany része
felforrésodhat. Ugyeljen ra, hogy ezekhez ne
érjen és a gyermekeket tartsa tavol.

« Kertlje el, hogy mas elektromos haztartasi
készulékek vezetéke hozzaérjen a suté meleg
részeihez.

* Ne takarja el a szell6zésre és a h6 elosztasara
szolgald nyilasokat.

* Az ajté fogantyujat kozépen fogja meg, mert a
szélein meleg lehet.

* Az edények behelyezéséhez vagy kivételéhez
mindig hasznaljon konyhakesztyt.

+ A sité aljara ne tegyen aluminiumféliat.

* Ne tegyen a sutdébe gyulékony anyagot:
meggyulladhat, ha a készilék véletlenil mikddni
kezd.

* Ha a készuléket nem hasznalja, mindig gy6z4djon
meg arrdél, hogy a gombok “®”/“0” allasban vannak.

» A csatlakozot az elektromos halézatbol ne a
kabelnél, hanem a csatlakozédugonal fogva hluzza
ki.

* A készulék tisztitdsat vagy karbantartasat azutan
kezdje el, hogy kihuzta a csatlakozédugoét az
elektromos hal6zatbdl.

* Meghibdsodas esetén semmilyen koriimények
kozott ne probalja megjavitani a belsé
szerkezeteket! Hivja a szervizt (ldsd Szerviz).

Ne tegyen nehéz targyakat a nyitott sit6ajtora.

A készlléket testileg, érzékszervileg vagy
szellemileg korlatozott, nem hozzaérté, illetve a
terméket nem ismerd személyek — a gyerekeket is
ideértve — csak a biztonsagukért felelés

személyek felligyelete mellett, illetve a készulék
hasznalataval kapcsolatos alapvet§ utasitasok
ismeretében hasznalhatjak.

Vigyazzon, hogy a gyerekek ne jatsszanak a
készilékkel!

Hulladékkezelés

A csomagoldanyag hulladékkezelése: tartsa be a
helyi el6irasokat, igy a csomagoldéanyag Ujra
felhasznalasra kerilhet.

Az Eurdpai Parlament és Tanacs, elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairél (WEEE)
sz06l6 2002/96/EK iranyelve elbirja, hogy e
hulladékok nem kezelheték haztartasi
hulladékként. A forgalombdl kivont berendezéseket
— az azokat alkotd anyagok hatékonyabb
visszanyerése, illetve Ujrahasznositasa, valamint
az emberi egészség és a kornyezet védelme
eérdekében — szelektiven kell gydjteni. Az 6sszes
terméken megtalalhato athuzott szemetes
szimbdlum a szelektiv gyljtési kotelezettségre
emlékeztet.

A tulajdonosok, haztartasi készilékik forgalombdl
térténé helyes kivonasaval kapcsolatban, tovabbi
informaciéért a megfelelé kdzszolgalathoz, illetve a
forgalmazoéhoz is fordulhatnak.

Takarékossag és kornyezetvédelem

Ha a sutét késé esti vagy a kora reggeli 6érakban
mikdodteti, hozzajarul az elektromos mlvek
terheltségének csdkkentéséhez.

Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR és
GRATINIROZASKOR mindig csukja be a siité
ajtajat: igy kitin6é eredményt kap, ugyanakkor
jelentés energiat takarit meg (kb. 10%).

A témitéseket tartsa tisztan és 6rizze meg
hatékonysagukat oly modon, hogy jol
illeszkedjenek az ajtohoz és ne engedjék kijutni a
hét.




Karbantartas és apolas

Aramtalanitas

Minden mdivelet el6tt aramtalanitsa a készuléket.

A késziilék tisztitasa

* A kuls6 zomanc vagy inox alkatrészek és a
gumitdmitések langyos, semleges szappanos
vizzel atitatott szivaccsal tisztithatéok. Ha a foltokat
nehéz eltavolitani, hasznaljon specialis
tisztitoszereket. Javasoljuk, hogy tisztitds utan
alaposan oblitse le, és tordlje szarazra a
készuléket. Ne hasznaljon suroléport vagy maro
anyagot.

* A sutd belsejét lehetbleg minden hasznalat utan,
még langyos allapotban tisztitsa meg. Hasznaljon
meleg vizet és mosogatoszert, dblitse le, és puha
ruhaval torélje szarazra. Kerllje a surolészerek
hasznalatat.

* A tartozékok a normal edényekhez hasonldan,
akar mosogatogépben is elmoshatok.

! A készllék tisztitAsahoz soha ne hasznaljon
gbztisztitét vagy nagynyomasu tisztitot.

Az ajto tisztitasa

Az ajtoliveget szivaccsal és nem suroléhatasu
mososzerrel tisztitsa le, majd puha ruhaval tordlje
szarazra. Ne hasznaljon durva ddrzsanyagot vagy
éles, fém kapardkést, mely megkarcolhatja a
fellletét, vagy akar az uvegfelllet széttorését is
eredményezheti.

Alaposabb tisztitashoz a sut6 ajtaja levehet6:

1. Nyissa ki teljesen az ajtét (lasd abra).

2. Emelje meg és forgassa el a két csuklés panton
elhelyezkedd kallantyut (lasd abra).

3. Fogja meg az ajtot a két
kilsé szélén, majd lassan, de
ne teljesen, csukja vissza.
Nyomja le az F kallantyukat,
majd maga felé huzva az ajtét
emelje le a pantokrol (/asd
abra).

A fenti folyamatot visszafelé
elvégezve helyezze vissza az
ajtot.

A tomitések ellenérzése

Rendszeresen ellendrizze a sutdajto koruli tomitések
allapotat. Ha sértlést vesz észre, forduljon a
legkodzelebbi szakszervizhez (ldsd Szerviz).
Javasoljuk, hogy ne hasznalja a sutét, amig a javitast
nem veégzik el.

Lampacsere

A sutét megvilagité lampa kicseréléséhez tegye a
kovetkezbket:
1. Csavarozza ki a lampafoglalat Gvegfedelét.

2. Csavarja ki a lampat,
és cserélje ki egy
ugyanolyanra:
teljesitmény: 25 W,
tipus: E14.

3. Szerelje vissza a
fedelet (l4dsd abra).

Szerviz

Adja meg az alabbiakat:

* A készilék modellje (Mod.)

» Sorozatszam (S/N)

Ez utobbi informacidkat a készlléken és/vagy a
csomagolason elhelyezett adattablan talalja meg.
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EykaraoTaon

! Eival onuavTikd va diatnpeite 10 eyxeIpidlo auto yia
Va PTTOPEITE Va TO OUPPBOUAEUEDTE OTTOIAdNTTOTE
OTIYURA. Z€ TTEPITTTWON TTWANONG, TTapaxwpenaong f
METAKOMIONG, BeBaiwBeite OTI TTApAPEVEl padi pe T
OUOKEUN yia TTANpo@Opnon Tou vEéou IBIOKTATN yia TN
A€ITOUPYia KOl TIG OXETIKEG TTPOEIDOTTOINCEIG.

! AloBAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0DNYIEG: UTTAPXOUV
ONMAvTIKEG TTANPOYPOPIES YIa TNV £YKATACGTACN, TN
Xpnon Kai TNV ac@daAcia.

Totro0éTnon

! O1 ouokeuaoieg dev gival TTaiyvidla yia Taidid Kai
OTTOMOKPUVOVTAl CUP@QWVA JE TOUG KAVOVEG YIa TN
dlagopoTroinuévn auAAoyn (BAETe MpopuAdéeis kai
OULBOUAES).

" H eykatdoTaon dievepyeital CUPQWVA UE TIG
odnyieg autég Kal atmmd TTPOCWTTIKO ETTAYYEAUATIKA
€10IKeUPEVO. Mia ecg@aApévn eykaTdoTaon PTTOpEi va
TTPoKaAéoel {NUIEG O GTOPA, {wa I aVTIKEiNEvVa.

EvToixion

MNa TN dlac@dAion piog KaAng AsiToupyiag tng
OUOKEUNAG €ival ammapaitnto To £TMITTAO va £X€l TA
KOTAAANAQ XOPOKTNPIOTIKA:

* TO YEITOVIKA TTAVEA TOU POUPVOU TTPETTEI vVa Eival
a1Té UAIKO avBekTIKO OTn BepudTnTa.

e OTNV TTEPITTITWON ETTITTAWY aTTO POopPIoTavida, Ol
KOAAEG TTPETTEl VA €ival avOeKTIKEG o€ Bepuokpaaia
100°C.

* YIO TOV EVTOIXIOKO TOU poUpvou, TOGO OThV
TEPITITWON €10aYWYNG KATW amrd ToV TTAYKOo
(BAETTE eikOva) 660 Kal e oTAAN, TO ETTITTAO
TTPETTEl va £XEI TIG OKOAOUBEG BIaOTATEIG:

595 mm.

\,k

~_

595,"

m,.
e
! A@oU evToIXIOTEI N CUOKEUN BeV TTPETTEI VO
u@ioTavTal ETTAPEG PE TO NAEKTPIKA PEEN.

O1 dnAwaoelg KaTavaAwaoNng TTOU ava@EPOVTal GTNV
TAUTTEAITOO XOPOKTNPIOTIKWY PETPABNKAV yia QuTOV
TOV TUTTO €£YKOTAOTAONG.

S

Aepiopuodg

lNa ™ dilao@daAion kaAou agpiopyol Ba TTPETTEl va
QQOIPETETE TO TTIOW TOiXWHA Tou diauepiouarog. Eival
TIPOTINOTEPO VA EYKATOOTACETE TO POUPVO £TCI TTOU Va
oTnpiCeTal og dUo {UAa 1| 0€ £vav ouveyr TTAYKO TToU
va £xel avolypa Touldxiotov 45 x 560 mm (BAEme
EIKOVEG ).

KevTpdpiopa Kal oTEPEWON

PuBuioTe Toug 4 TdKOUG TTOU PBpiokovTal TTAEUPIKE TOU
@ouUpvou, atrévavTl aTTo TIG 4 OTTEG OTO TTEPIUETPIKO
TAQiglo, ge BAon 1o TTAXOG Tou TTAdiVOU ToU ETTITTAOU:

méyxog 20 mm: a@aIpECTE TO
KIvNTO PEPOG TOU TAKOU (BAETTE
EIKOVA ).

mdyog 18 mm:
XPNOIUOTTOINCTE TO TTPWTO
KavaAl, 6TTwg ugioTatal atmo
TOV KOTOOKEUQQOTH (BAETTE
EIKOVQ)

mdyog 16 mm:
XPNOIUOTTOINOTE TO OEUTEPO
KavaAl (BAETTe eikova).

o va oTEPEWOETE TN CUOKEUN
oTo £MMITTAO: AVOIETE TNV TTOPTA
TOU QoUpvou Kal BIdwaoTe 4
EUAIveg Bideg aTIG 4 OTTEG TTOU
BpiokovTal OTO TTEPIYETPIKO
mAaiglo.
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! OAa 1a pépn TTOU £€ao@aAifouv TNV TTPOCTOCIO
TIPETTEI VA €ival OTEPEWPEVA PE TETOIO TPOTTO TTOU VO
MNVv ptropoUv va apaipeBouv Xwpig Tn BoRbeia
KATtToloU g€pyaAegiou.

HAekTpIKR oUvdeon

! O1 @oupvol TTou diaBETouv TPITTOAIKO KAAWDIO
Tpo@odoaiag eival £ToIYol yia Tn A&IToupyia pe
evaAAaooduevo pelpa, Je TAon Kal ouxXvoTnTa TTou
ava@EPOVTal OTNV TAUTTEAITOA XOPAKTNPIOTIKWY
(BAETTe TTAPAKATW).

ZuvappoAdynon kaAwdiou Tpo@odooiag

1. AvoiéTte TO KOUTI
OKPOJEKTWV
XPNOIUOTTOIWVTAG WG
MoxAOG éva katoafidl
OTIG TTAEUPIKEG
yAwaogoiToeg Tou
KatrakioU: Tpafnérte Kai
QavoilTe TO KATTAKI
(BAETTE eikova).

W

T

2. ZePf1dwaTe TN Rida
TOU OQIYKTHpa
KaAwdiou Kal a@aipéoTe
TOV KAVOVTAG KOVTPA HE
éva katoaBidl (BAEme
EIKOVAQ).

3. ByaATe TIg BidEg TwV
EMAQWY L-N-== kai
KATOTTIV OTEPEWOTE TA
KoAwdIa KATw atrd TIG KEPAAEG TwV BIdWV Pe Bdon Ta
xpwpata MmAe (N) Kagé (L) Kitpivo-trpdoivo (==).

Z0vdeon Tou KaAwdiou Tpo@odociag oTo SikTUO

MovTtdpeTe 0TO KOAWDIO €va KAVOVIKOTTOINKEVO BUCHA
YIO TO QOPTIO TTOU AVOQEPETAI OTNV TAPTTEAITOO
XAPOKTNPIOTIKWY (BAETTE OiTAQ).

>¢& TEPITITWON AUECNG OUVOEGNG OTO JIKTUO TTPETTEN Va
TTaPEUBANAETE PETAGU TNG CGUOKEUNG Kal Tou SIKTUOU
évav TTOAUTTOAIKO BIOKOTITN PE eAdXIOTO dvolyua peTaguy
TWV ETAQWY 3 Mm KATAAANAO yia TO QOPTIO Kal
OUPQWVO PE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIGUOUG (TO GUPHA TNG
yeiwang dev TTPETTEl va SIGKOTITETAN ATTO TOV JIAKOTTITN).
To kKaAWwdIo TPOPOdOGiag TTPETTEI va gival TOTTOBETNUEVO
€101 TTOU O€ Kavéva anueio va pnv  gemrepvdel kata 50°C
TN Beppokpaaia Tou TEPIBAAAOVTOG.

! O 1eXVIKOG eykaTdaTaong eival UTTEUBUVOG yia Tn
OWOTA NAEKTPIKN aUVOEDN Kal yIa TNV TAPNON TWV
Kavovwy ao@aAeiag.

Mpiv dievepyroeTe TN oUvdeon PePaiwBeite OTI:

* nTpida va SIaBETEl yeiwan Kal va gival GUPQWVA E TO
VOLO.

» H mpiCa va gival og B€on va ugioTartal To PEyIoTo
QOPTIO I0XUOG TNG INXAVNG, OTTWG AVAQEPETAI OTNV
TAUTTENITOA XAPAKTNPIOTIKWY (BAETTE TTAPAKATW).

* n Tdon TPOYodOoCiag va TrEPIAAUBAvETAI OTIG TIUEG TNG
TAUTTENITOAG XAPOKTNPIOTIKWY (BAETTE TTapakdTw)

* n Tpi¢a va gival cupBarn Ye To BUCHA TNG CUCKEUNG.
>& avTiBeTN TTEPITITWON AVTIKATACTACTE TNV TIPICa R TO
Buopa. Mn XpnOCIUOTIOIEITE TTPOEKTACEIG KAl
ToAUTTPICa.

! ApoU eykataoTaBei N ouoKeur, TO NAEKTPIKO KAAWDIO

Kal N NAEKTPIKA TTpIfa TTPETTEN va gival EUKOAQ

TTpooRAciya.

! To kaAWwdIo dev TTPETTEN va DITTAWVEI F} VO GUUTTIECETAN.
! To KoOAWDIO TTPETTEI VO EAEYXETAI TTEPIODIKA Kal va TO
avTIKOBIOTATE POVO AT ££0UCIOBOTNUEVOUG TEXVIKOUG
(BAETe Texvikn YTTooThpIén).

! H emixeipnon amotroigital kGBe ubuvng otav ol
Kavoveg auToi dev TNPoUvTal.

MNINAKIAA XAPAKTHPIZTIKQN

TAdTog cm. 43,5
AlaoTdosig oyogcm. 32

Bdbog cm 41,5
‘Oykog It. 58

Tdaon 220-240V ~50/60Hz A
HAekTpikég 50Hz (BAétTe TIVakida
ouvdioeig XOPAKTPIOTIKWY) HEVIOTN

aTroppo@ouuevn IoxU g 2250W
Odnyia 2002/40/CE oTnv €TIKETQ
TWV NAEKTPIKWY POUPVWIV.
Mpd6ruto EN 50304
Karavahwaon evépyeiag Pualkn
eTmaywyn— Aeiroupyia
8¢puavong [

Mapadoaiakdg

ENERGY LABEL

KaravaAwaon evépyeiag dnAwon
Karnyopiag Auvauikig
aywyIuoeTnTag - AsIToupyia
Bépuavong:

MoAupayeipeua.

H ouokeur aum eival alugwvn
ME TIG akOAouBeg KoIvoTiKEG
Odnyieg: 2006/95/EOK
™NG12/12/06 (XaunAf Taon) kai
METOYEVEOTEPES TPOTTOTTOINTEIG -
2004/108/EOK 1ng 15/12/04
(HAexTpopayvnTKA ZupBatornia)
KOl JETOYEVEOTEPEG
TpoTToTIoINCEIS - 93/68/EOK TNG
22/07/93 kal ETOYEVEDTEPEG
TPOTTOTIOINCEIG.

2002/96/EK Kal JETAYEVEOTEPEG
TPOTTOTIOINCEIG.

C€
B
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Meprypagn TNG CUOKEUNG

ZUVOAIKA atTroyn

Mivakag eAéyyou
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Mivakag eAéyxou
EVOEIKTIKO QWTAKI
OEPMOXZTATH
!
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EmmAoyéag EmmAoyéag EmmAoyéag
NMPOrPAMMATQN TIMER * OEPMOXZTATH
EVOEIKTIKO QWTAKI
OEPMOXZTATH
!
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EmmAoyéag EmmAoyéag EmmiAoyéag
NMPOrPAMMATQN TIMER POYZTIK* OEPMOXTATH

*YTrapxel HOVO OE 0pIoUEVA POVTEAQ
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Ekkivnon kKai xpnon

! 210 TpWTO Avaupa AEITOUPYAOTE TO PoUpvOo AdEI0
yla TOUAGXIOTOV pIo wpa PE TO BEPUOCTATN OTO
MEYIOTO Kal hE TNV TTOPTA KAEIOTH. MeTd OBAOTE,
avoigTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU KOl AEPIOTE TO XWPO.
H oour 1Tou avadusTal oQeieTal oTnV €§ATUION TWV
OUCIWY TTOU XPNOIPOTTOINBnKayv yia TNV TTPOCTACia TOU
@oupvou.

Ekkivnon Tou @oupvou

1. EmAEETE TO €mMBUPNTG TTPOYPOAPMA UAYEIPEUATOG
oTpépovTag Tov etmAoyéa Twv NMPOTPAMMATQN.

2. EmA&ETE TN Beppokpaaia aTpEPOVTAG ToV ETTIAOYEQ
Tou OEPMOZXZTATH. Mia AigTa pe Ta ynaoipara Kai Tig
OXETIKEG TTPOTEIVOUEVEG BEpUOKPATiES gival BIaBETIUN
oTov lNivaka ynaipatog (BAEte MNpoypduuara).

3. To evdeIkTIKO wTdkI OEPMOZTATH avaupévo
ocixvel Tn @don TTpoBépuavaong PEXP! Tnv TeBeica
Bepuokpaacia.

4. Katd 1O payeipeya PTTOPEITE TTAVTA:

- va oAANGgeTe TO TTPOYPAPUA HAYEIPEPATOG
evepywvTag atov emAoyéa NMPOMPAMMATQON

- va aAAGEETE TN BEpUOKPOTIa EVEPYWVTAG OTOV
emAoyéa OEPMOZXTATH

- va OIOKOTITETE TO PAYEIPEPA PEPVOVTAG TOV ETTIAOYEQ
MPOrPAMMATQN oT1n 6éon “0”.

! Mnv atmoBéteTe TToTE avTikeiyeva otn Bdon Tou
@oupvou BI6TI uTTopEi va TTPokANBoUv nuIEG OTO
OMAATO.

! Na BéteTe TAVTA TA OKEUN PAYEIPEPATOG OTO
TTAPEXOPEVO TTAEYUA.

Aepiopog wugng

MNa va emTeuxOei pia yeiwon Twy £EWTEPIKWV
Bepuokpaciwy, opiouéva PovTEAa SlaBéTouv évav
aveuioThpa Yuéng. Autog Trapdyel peUua aEpa TTou
eCEPXETAl ETAEU TOU TTiVAKO €AEYXOU Kal TNG TTOPTAG
TOU QoUpVouU.

! 310 TEAOG TOU paYEIPEPATOG O AVEUIOTPAG
TTAPAUEVEL EVEPYOGS MEXPIG OTOU O POUPVOG WuxOEei
IKAVOTTOINTIKG.

dwg TOoU Youpvou
AvdBer emAéyovTag ME TOV €TTIAOYEQ

MPOIrPAMMATQN. MNapapével avapuévo oTav
emMAEyeTAl éva TTPOYPOAPMA YNOiuaTog.

*YTrapxel HOVO OE 0pIoUEVA POVTEAQ

XpAon Tou timer *

1. Kar’ apxnv TTPETTEl va KOUPVTIOETE TO SUTTVNTAPI,
oTpépovtag Tov emAoyéa TIMER kartd pia oxeddv
TARPN oTpoYr de€I6ATPOPQ.

2. TupiCovTtag Ticw apioTePOaTPOPA, BETTE TOV
€mMOUPNTO XPOVO KAVOVTAG VO CUUTTEGOUV TO AETTTA
emi Tou emAoyéa TIMER pe Tn otabepn €vdeign otov
Tivaka €AEyXOU.

3. To timer gival £éva xpovoueTpo: Pe TN AREn Tou
XPOVOU EKTTEUTTEI €va NXNTIKO OrJa.

! To timer dev eAéyxel TO Avapua Kal To OBACIYO TOu
@oupvou.

PoAé1 pe xpovopuetpo PouoTik*

Mwg puBuideTal n Tpéxouoa wpda

O @oUpvog TTPETTEI VO OUVOEETAI NAEKTPIKA.

TpaBngTe T0 JIGKOTITN Kal OTPEWTE DECIGATPOGA PEXPI
Ma BéoeTe TNV aKpIBA Wpa.

! To poAdI Aeitoupyei NAEKTPIKA, CUVETTWG O€
TEPITITWON aTroudiag pedpaTtog Ba oTaparhoel Kad’
O0An 1n d1dpkela TNG arrouadiag Tou. Metd Ba xpelaoTei
va emmavoAaBere Tn diadikacia puBuiIong TNG
TPEXOUCAG WPAG.

AsiToupyia xpovoueTpou

>1n AeIroupyia xpovoueTpou TiBeTal évag Xpovog atrd
TOV OTT0i0 apXicel avTtioTpoen péETpnon. H Asitoupyia
auTA Oev eAEyxel TO AvaAPPa Kal TO OBACIYO Tou
@OUPVOU, AAAG EKTTEUTTEI HOVO Evav NXNTIKO
ouvayepud otn Afgn xpovou.

PUBpiONn TOU XPOVOMETPOU

ZTpEWTE TO OIOKOTITN OEEIOATPOPA PEXPI VO PEPETE TO
O€ikTn oTOV £MBUUNTO XPOVO (ECWTEPIKN KAipaKa),
opatd péow Tou “TTapabupou’.

H pérpnon Tou xpodvou apxilel auéowg.

lNa va dIaKOWETE TOV AXO A YIO VO XPNOIUOTIOINCETE
MOvo Tn Asitoupyia poAoyioU @épTe TO BEIKTN OTO
oUMBOAO “:0s
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NMPOIrPAMMATA

Mpoypdppara HOyEIPEPATOG

! MNa 6Aa 1a TTpoypduuaTta YTTopei va TeBei pia
Beppokpagia petagu 60°C kar MAX, €KkTOG:

* GRILL (ouvioTatal va Béoete povo ato MAX)

* GRATIN (ouvioTaTal va punv EeepvdaTe TN
Beppokpacia Twv 200°C).

O Npoypaupa MAPAAOZIAKOZ ®OYPNOX

EvepyotroioUvTal Ta dUo BepuavTik@ oToIXEia, TO KATW
Kal To €mavw. Me autd 1o TTapadoaiakd Payeipeua
gival KaAUTEPA va XPNOIPOTIOIEITE POVO éva eTTITTEDO:
ME TTEPICOOTEPA ETTITIEDA UTTAPXEl KAKI KATAVOUR TNG
Bepuokpaaciag.

X Mpoéypaupa MOYATI-MATEIPEMA

EvepyotroioUvtal 6Aa Ta BeppavTik@ oToixeia (KATw
Kol €TTavw) Kail TiBeTal o€ AsiIToupyia o avepIoTAPAG.
EteidA n BepudtnTa cival otabepr) oe 6Ao To poupvo,
0 aépag WVvel Kal POBOKOKKIVIZEl TO GaynTod
opoidpop@a. MTTOpEITE va XPNOIKOTTIOIEITE TO TTOAU
oUo emitTreda TAUTOXPOVA.

O Npéypappa ®OEPNOg EMGNQ

AvaBel To emadvw BepuavTikd oToixeio. H Asitoupyia
QUTA UTTOPEI va XPNOIYOTIOIEITAI YIa CUUTTARPWGN TOoU
ynaiyarog.

O Npoéypappa GRILL

vapel To eTavw BepuavTiKO oToIXEI0. H apkeTd uwnAn
Kol aueon Bepuokpacia Tou YKPIA ETITPETTEI TO AUECO
ETTIPAVEIAKO POSOKOKKIVIOUA TWV TPOPIJWY TToU
€UTTOdICOVTAG TNV OTTWAEIA TWV XUPWYV TA dIATNPE TTIO
TPUPEPA €OWTEPIKA. TO WNOIKWO OTO YKPIA oUVICTATAI
I010iTEPA YO EKEIVA TA QAYNTA TTOU OTTAITOUV UYWNAR
EM@avelakn Bepuokpacia: PTTPICOAEG Yoo Xapialeg
Kal Bodivég, entrecote, @IAETO, hamburger KATT...
Opiopéva Trapadeiypara xprnong avagépovTal oTnv
Tapdypa@o “TpakTIKEG CUPBOUAEG yia TO
Mayeipepa”. Alevepyeite Ta PayeipéuaTa Pe TNV TTOPTA
TOU QOUPVOU KAEIOTH.

Mpoypauua GRATIN

Evepyotroigital To emdvw BepuavTikd OTOIXEIO Kal
TiBeTal o€ AsiToupyia o aveploTAPag. Zuvduddel Tn
BepuIkn akTivoBoAia piag kaTelBuvang pe Tn OUVAUIKN
KUKAOQOpIa TOU aépa OTO E0WTEPIKO TOU PoUpPVou.
AuTd TTapePTTOdICEl TO ETTIPAVEIAKO KAWYIPO TWV

TPOYiuWY augavovTag Tnv 10XV dicioduang Tng
BepuOTNTAG. AIEVEPYEITE TA PAYEIPEUATA UE TNV TTOPTA
TOU QOUPVOU KAEIOTH.

MpakTIKéEG CUMBOUAEG YnoipaTog

! 21a payeipéuata ge agpa Pn XPNOIUOTIOIEITE TIG
Béoeig 1 kai 5: déxovTal at’ eubeiag 1o Bepud agpa
TTou Ba PTTopoUCE va TIPOKOAECEl KayiuaTa oTa
euaiobnTa TpOYIua.

! 31a payeipépata GRILL kai GRATIN, va TotToBeTEiTE
TOV AITTOGUAAEKTN 0T B€on 1 yia TN cuAAoyn Twv
UTTOAEIMPATWY payeipéuaTog (Coupid r/kai Aitrn).

MOAY-MATETPEMA

e va xpnolgoTroleite TIG Béoeig 2 kal 4, BETOvTag OTN
2 10 TPO@IYA TTOU OTTAITOUV TTEPIOTOTEPN
BepuodTnTa.

* Na To1ro0eTEiTE TO ANITTOCUAAEKTN XOaUNAd& Kal To
TAEYpa wnAd.

GRILL

» TomoBeteite TO TAEypa oTn Béon 3 A 4,
OIEUBETWVTAG T TPOPIUA OTO KEVTPO TOU
TAEYMOTOG.

e ZuvIiOTATal va BETETE TN OTAOUN €VEPYEIOG OTO
MéyioTo. Mnv Ea@viadeaTe av n eTAvVW avTioTaon
Oev gival ouveXws avappévn: n Asiroupyia g
eAEyXeTal aTTO €va BepuooTdTn.

MTZA

» Ta KaAd YNAOIPO TNG TTITOOG VO XPNOIUOTIOIEITE TO
mpoéypaupa NMOAYMATEIPEMATOZL.

+ XpnoiyoTtroinoTe éva Tayi eAa@pou aAoupiviou,
TOTTOBETWVTAG TO OTO TTAEYUO TTOU OOG TTAPEXETAI.
Me Tov ANITTOGUAAEKTN augdvouv o1 XpOvol
Ynaoiyatog Kal OUCKOAQ TTETUXQIVETE pIa TTITOO

Tpayavr.

o Xe& TIEPITTTWON ME TTITOEG Ye TTAOUCIa YEUION
OUVIOTATOI VO EICAYETE TN MOTOAPEAQ OTN PEOT TOU
ynaiparog.
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Mivakag ynoiparog

. c p . Aidpkeia
. . Bdpog QéonTwWV MpoBépuavon MpoTeivopevn H
Mpoypdppara Teé@ipa (Kg) EMTEdWV (AeTTT4) Beppokpagia wnolparog
(AeTrTd)
MNama 1 3 15 200 65-75
. WYnté pooxapioio i Bodivo 1 3 15 200 70-75
"“‘;f‘o?:v'g:m; W16 XOIpVO 1 3 15 200 70-80
Mmiokéra (gpoAag) - 3 15 180 15-20
KpooTtaTteg 1 3 15 180 30-35
MNitoa (o€ 2 Béoeig) 1 2 ka4 15 230 15-20
Aagavia 1 3 10 180 30-35
Apvi 1 2 10 180 40-45
WnT6 KOTOTTOUAO + TTATATEG 1+1 2 kal 4 15 200 60-70
ZKOUUTTPI 1 2 10 180 30-35
MNoAupayeipepa | Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Mmvi€ (o€ 2 Béoeig) 0.5 2 ka4 10 190 20-25
Mmiokéra (o€ 2 Béoeig) 0.5 2 ka4 10 180 10-15
Mavreotdwv (o€ 1 B£on) 0.5 2 10 170 15-20
Mavreotdwv (o€ 2 BEEIg) 1 2 ka4 10 170 20-25
AANUpa KEIK 15 3 15 200 25-30
G:Ec::g‘)/:’g ZupTTARPWON YnaoipaTog - 34 15 220 -

A WOO € KAl GOUTTIEG 1 4 5 Max 8-10

>ouBAGKIa aTTé KOAauapIa Kalyapideg 1 4 5 Max 6-8

DINETO pTTOK OAIG POU 1 4 5 Max 10
Naxavik@ 6To TTAEy pa 1 34 5 Max 10-15
Grill Mrrpi6Aeg pooxapioieg 1 4 5 Max 15-20
KotoAéreg 1 4 5 Max 15-20

Hamburger 1 4 5 Max 7-10
ZKOUPTTIPI 1 4 5 Max 15-20

Toot n.° 4k 6 4 5 Max 2-3
Gratin KotémrouAo aT1o YKpIA 1.5 2 5 200 55-60
SouTTIég 1.5 2 5 200 30-35
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Mpo@uAdageic Kal CUMBOUAEG

! H ouokeury oxedIAOTNKE KAl KATOOKEUAOTNKE
oupgwva pe Toug diebveig kavoveg aocaleiag. Ol
TTPOEISOTTOINCEIG AUTEG TTAPEXOVTAl Yia Adyoug
ao@aAgiag Kal TTPETTEl va dIaBAcTOUV TTPOCEKTIKA.

Fevik aoc@aAsia

* H ouokeun) oxedIAOTNKE yIa PN €TTAYYEAUATIKA
XPNon OTO £E0WTEPIKO KATOIKIAG.

* H ouokeun dev gykabioTartal o€ SWTEPIKO XWPO,
aKOUN KI av 0 XWPOG OKETTAgeTal, OI0TI €ival TTOAU
ETTIKIVOUVO va TNV a@proeTe ekTeBeInévn o Bpoxn
KAl KOKOKaIpia.

e TIa va UYETOKIVAOETE TN CUOKEUN VA XPNOCIUOTIOIEITE
mavTa TIG avTiaToixeg AaBEG TTou BpiokovTal oTa
TAdivd Tou Qoupvou.

e Mnv ayyiCete TN ynxavA pe TOdIA yupva f pe Ta
xépia 1 Ta Todia Bpeyuéva.

* H ouokeun TTPETmel va XPNOIYOTTOIEITAl VIO TO
jayeipepa TPOQipwy, povo amd dropa eviAIKa
Kal oUJ@wva PE TIG 0dnyieg TToU ava@épovTal
oT1o TTapov gyxeipidio. EUea Ueec xnnoc (aea
manUaaeaia: eYniaioc xwnui) aiiae aeaoUeecec
eae ooiammwo armeeiiaoic. O KATAGKEVAOTAG
Sev pmropei va Bswpnbei utrelBuvog yia
evdexopeveg {nUIEG TTPOKAAOUUEVEG ATTO
XPNOEIG OKATAAANAEG, EO@QOAPEVES Kal
avopB6dogeg.

+ Kard tn XxpAon Tng OUCKEUNG Ta BgpUavVTIKA
oToIXEia KAl OpIoHEVA PEPN TNG TTOPTAG TOU
@oUpvou kaBioTavtal TTOAU Begpud. MpooéxeTe
VO JNV Ta ayyieTe KAl KPATATE TA TTaISIA
MOKpPId.

* Amo@euyeTe TO KOAWDIO TPOPodoaiag AAAwV
OIKIOKWY NAEKTPIKWY CUOKEUWV va ayyilel Ta
Bepud pépn TOU POUpPVOU.

* Mn BouAwveTe Ta avoiyyaTa agpiopoU Kal
aTTayWYNG TNG BepuoTNTAG.

* Na mavete TN AaBn avoiyyatog Tng ToOPTAG GTO
KEVTPO: OTO TTAQIVA PTTOpEi va gival CeaTr).

» XpnoigoTrolgite TAvTa yavTia @oUupvou yia va
Bdalete A va ByddeTe okeln.

* Mnv KaAUTITETE TN BACN TOU QYOUPVOU UE
aAloupivéxapTo.

e Mnv TOoTTOBETEITE EUPAEKTO UAIKO OTO POUpPVO: Qv N
ouokeun TeBei Eapvikd o Asitoupyia Ba ptTopouce
va Tapel wTIA.

* Na BeBaiwveaTe TTAvTa OTI Ol €TMIAOYEIG €ival 0TN
Béon “@”/“0” étav n ouoKeur dev XPNOIMOTTOIEITAI.

* Mn Byddete 10 BUoPa atmd TNV NAEKTPIKA TTPida
TPaBwvTag To KaAWSdIo, aAAd Tidvovtag To Buoua.

* Mnv kdvete KaBapiopod ) ouvTAPNON XWPIg
TTPONYOUNEVWG va £XETE BydAel To BUoPa atrd Tnv
NAEKTPIKA TTPICa.

o Xe Trepimtwon BAGRNG, un emeppaiveTe o€ Kapia
TEPITITWON OTOUG €0WTEPIKOUG PNYXAVIOUOUG yia va

ETTIXEIPNOETE TNV ETTIOKEUN. ETTIKOIVWVAOTE PE TNV
Texvikn) YroaTtnpign (BAEme Ymoorripién).

* Mnv atmoBétete Bapid avTiKEiuEVA aTNV AVOIXTH

TOPTA TOU POUPVOU.

o Agv TTPOBAETTETAI N XPON TNG GUOKEURG aTTO

aTopa (oupTTEPIAGUBAVOUEVWY TWV TTAIBIWYV) ME
MEIWPEVES QUOIKEG, aIOONTIKEG ) voNTIKEG
IKAVOTNTEG, ATTO ATOUO UN EUTTEIPA 1 XWPIG
€€oIKEiwON PE TO TTPOIOV, EKTOG KI AV ETTOTITEUOVTAI
a1Té dTopo uTTeUBuvo yia TNV aCQAAEIG TOUG N
€XOUV OEXTEI TTPOKATAPKTIKEG OONYiES yIa TN Xpron
TNG OUOKEUNG.

* Amo@elyeTe va TTaifouv Ta TTaIdId PE TN OUOKEUR.
Ai1dBeon

* AidBeon Tou UAIKOU guokeuaoiag: va epapuoleTe

TOUG TOTTIKOUG KOVOVIOHOUG, WOTE Ol CUOKEUQTIES
va PTTOpPOUV VO ETTAVAXPNOCIUOTTOINB0UV.

H EupwTraik Odnyia 2002/96/CE yia Ta
QTTOPPIMUOTA NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (RAEE), TTpoBA£TTEl OTI O OIKIGKEG
NAEKTPIKEG OUOKEUEG Bev TTPETTEN va OlaTiBevTal
OTNV KOVOVIKI POf TWV OTEPEWV OOTIKWV
aTTOPPIMUATWY. O1 dI0TEBEIOEG CUOKEUEG TTPETTEI
va oUAAEyovTal XwpIoTd yia va BeATIOTOTTOIEITAI
TO TTO0OOTO AVAKTNONG Kal aVOKUKAWONG TWV
UAIKWV TTOU TIG OUVBETOUV Kal va atro@eUyovTal
duvNTIKEG CnUIEG OTNV uyeia Kal aTo TTEPIBAAAOV.
To oUpBoAo Tou diaypappévou KalaBiou @épeTal
oe 6Aa T TTPOIGVTA yia va Bupidel Tig
UTTOXPEWOEIG XWPIOTAG GUAAOYNAG.

Mo TepaITépw TTANPOYOPIES, yia TN CWOTH
QTTONAKPUVON TWV OIKIAKWY NAEKTPIKWY CUCKEUWYV,
ol Katoxol PTropouv va artreubuvovTal oThv
apuodia dnNuoCIa UTTNPECIO | OTOUG PETATTWANTEG.

Eoikovopunon evépyelag Kal ogBacpudg
oT1o epIBAAAov

* OfTovTag ae Asitoupyia To @oUpvo oTa wpdpia

TTOU KupaivovTal atmd apyd 1o atrOyeupa YEXPI TIG
TTPWTEG TTPWIVEG WPES, CUPPBAAAETE OTNV peiwon
TOU QOPTIOU aTToppPOPNONG TWV ETTIXEIPATEWY
NAEKTPIKOU.

e ZUOTAVETAI va OIEVEPYEITE TTAVTA TA PAYEIPEUATO

o1o GRILL kar GRATIN pe tnv épTa KAEIOTH: T6G0
ylIO va TTETUXETE KOAUTEPQ ATTOTEAEOUOTO OCO KAl
yla pia aio0ntr| e§oikovounaon evépyeiag (10%
TEPITIOU).

* Na diatnpeite amOTEAEOUATIKEG KOl KOBAPEG TIG

TOIOUXEG, £TOI WOTE VO £€QAPPOZOUV KAAG aTnv
TOPTA KAl VO PNV TTPOKAAOUVTAI ATTWAEIEG
BeppoTNTAG.
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2UvVTpNOoN Kal pPovTidoa

ATTOKAEIONOG TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG

Mpiv atrd K&Be epyacia va ATTOUOVWVETE TN CUOKEUR
a1ré TO OIKTUO NAEKTPIKAG TPO®OdOoaTiag.

KaBapiopuog THG CUOKEURS

o Ta eCwTEPIKA ETTICUOATWHEVA PEPN 1) TO avOEEIdWTA
Kal Ol AOOTIXEVIEG TOIHOUXEG UTTOPOUV Va
KaBapifovTal pe éva oQOUYYOPAKl BPEYUEVO ME
xAlapd vepd Kal oudEéTEPO aaTToUVI. Av Ol AekEDEG
gival dUoKOoAOI yia va QUYoUV XPNOCIUOTTOINOTE
mpoidvTa €10IKA. IMpoTeiveTal va EeTTAéveTE UE
apBovo vepd Kal va OTEYVWVETE PETA TOV
KaBapiopd. Mn xPNOIYOTIOIEITE ATTOEUOTIKEG
OKOVEG i SIOBPWTIKEG OUCIEG.

* To eowTepikd Tou Poupvou KabapileTal KaTd
TTPOTiUNON KABe @opd Petd TN xpron, 6co eival
akoun xAiapo6. Na xpnoigotrolgite {eaTd vePOd Kal
OTTOPPUTTAVTIKO, VA EETTAEVETE KAI VO OTEYVWVETE UE
MaAakd Travi. ATTOQEUYETE TA ATTOLUOTIKA.

* Ta ageooudp ptropoUuv va TTAEVOVTAl OaV KAVOVIKG
okeUln, akOun Kal gTo TTAUVTAPIO TTIATWV.

! Mn xpnoiyoTroigite ToTé OKOUTTEG aTPOU A O€
UWnARA TTieon yia Tov KaBapiopd TG CUOKEUNAG.

KaBapiopog TG TépTag

KaBapioTte 10 yuaAi Tng TTOPTAG PE GPOUYYdpIa Kal
MN aTToEUOTIKA TTPOIOVTA Kal OTEYVWOTE JE Eva TTavi
MoAak6. Mn xpnoldoTroleiTe UNIKG TpaxId 1 ¢€oTpa
aKoviopéva yiati 6a umropoloav va ypaTtoouvioouv Tnv
eM@AvEIa Kal va TTpokaAéoouv Bpalon Tou yuaAiou.
lNa évav o €mueA KabBapIoPd PTTOPEITE va
QTTOOUVOPUOAOYACETE

TNV TOPTA TOU QOUPVOU:

1. avoigte TeAciwg TNV TOPTA (BAETTE €IKOVA).

2. ONKWOTE Kal OTPEWTE TOUG poyAoUG TTou BpigkovTal
0TOUG U0 peVTETEDEG(BAETTE gikOva).

3. mAoTE TNV TOPTA OTA dUO
€CWTEPIKA TTAEUPd, KAEIVOVTAG
TNV apyd Ox1 OUwG TTANPWG.
Matote Ta otom F, petd
TPABALTE TNV TTOPTA TTPOG E0GG
ByalovTtdag TNV amd Toug
MEVTEOEDES (BAETTE €IKOVQ).
ZOVOUOVTAPETE TNV TTOPTA
OKOAOUBWVTOG YE avTiIoTPOPN
gelpd TNV Oladikaaoia.

EAéyTe TIG TOIHOUXEG

Na eAéyxeTe TTEPIOBIKA TNV KOATACGTACN TNG TOIMOUXOAG
yUpw atod Tnv TOPTa TOU GOUPVOU. ZE TTEPITITWON
TToU TTd0¢€l ¢nNuIG atreuBuvBeiTe 0TO TTANCIECTEPO
Kévtpo Texvikng YTooTAPIENG (BAETTE Texvikn
Ymootrpién). ZuviGTATAl VA YN XPNOIMOTIOIEITE TO
@OUPVO PEXPI VO ETTIOKEUAOTEI.

AvTikaraoTtaon Tng Auyviag

MNa TNV avTikaTdaTaon TG AuXviag @wTiopoU Tou
@oupvou:
1. ZeBIdBWOTE TO YUAAIVO KATTAKI atrd Tn Auyvid.

2. ZeBIdwaoTe TN Auyvia Kal avTIKOTAOTACTE TNV WE MIa
ava@hoyn: 100G 25 W, guvdeon E 14.

3. =avoPOVTAPETE TO KOTTAKI (BAETTE €IKOVAQ).

TexvikA utTTOOTHPIEN

F'vwoTomoIfoTE:

* To povtého TnG unxavig (Mod.)

* Tov apiBuo ocipdg (S/N)

AuTEG 01 TeAeuTaieg TTANpo@opieg BpiokovTal oTnv
TAUTTEAITOQ XAPAKTNPICTIKWY TTOU BPioKeETal OTN
OUOKeUN A/kal 0Tn cuoKeuaaoia.
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OpHaTty

1 XXaHa KypbInFbIMEH XXYMbICTbI GacTaMacTaH GypbiH
ocCbl NaiiganaHy HyckaymnblfblH MYKUSIT OKbIM LUbIFbIHbIS.
MyHAaa KypbinFblHbI Kayincis KongaHy, opHaTy aHe OHbl
KYTY Typarbl MaHbl3abl aknapaTtTap kamTbinfaH.

! KenewuekTe aHblKTaMa peTiHAe Kapay YLiH nanganany
HYCKaynbIFbIH cakTan KonbiHpbI3. OHbl KypbISFbIHbIH Ke3
KenreH »aHa neciHe 6epiHis.

OpHanacTtbipy

! Opay maTtepuangapbiH 6ananapablH KOmbl XXeTnenTiH
Xepae cakTaHbl3. ThIHbIC Tapbifly HEMECe TYHLLUbIFbIN
Kany kKayniH TyFbl3ybl MyMKiH. (CakmaHObIpynap MeH
KeHecmep 6erniMiH KapaHbi3).

! KypbInfbIHbI HYCKaynapfa caikec apHavibl GinikTiniri 6ap
MaMaH opHaTyfa Tuic. KypbInfFbl AypbIC OpHATbIIMaFaH
Xafganga, agamgap MeH XaHyapnap emipiHe kayin
TOHAIpyi Hemece MyMIKTi 3aKkbiMgaybl MYMKiH.

KypbInfbIHbI OpHaTY

KypbInfFbiHbIH, AYPbIC XKYMbIC XacanTbIHbIH TEKCEPY YLUIH
Konannbl WKadgTbl KONgaHbIHBI3.

* [leLlKe XakblH kKabblpranap bICTbIkka Te3iMAi
MaTepuangaH »acarnfaH 60nybl KaxerT.

* CbIpTKbl kabblbl 6ap wkadTapab! XkunHaraHaa 100°C
TemnepaTtypara Te3eTiH Xenimaep KonaaHbinybl KaxerT.

* MeLTi ac yn yCcTeniHiH acTbiHa (Ccbi3baHbl KapaHbi3)
HeMece ac Y1 XuhasblHbIH iLWiHE opHATY YLUiH
WKadThIH enwemMaepi TeMeHaerigen 6onybl KaxeT:

595 mm.

=3
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! KypbInfbl OpHaTbINFaH ke3ae Ke3 KenreH anekTpni
3atTapgaH anbic 60nybl KaxeT.

Herisri nepekTep kecteciHae bepinreH nanganany
OpTachblHbIH, KOPCETKILLTEPI OCbl OPHATY TYPi YLUIH
ecenTenreH.

XKenpety

JlanbIKTbl XXenaeTyaiH opHaTbIFaHblH TEKCEpPY YLUiH
LKA TbIH apTKbl KAObIPFACHIH anbIn TacTay Kaxer.
MewwTi eki araww TakTanra Hemece kemiHae 45 x 560 mm
alWbIK TYPFaH TETiC XepAe opHanacTblpy YCbiHbINaabl
(cb136aHbl KapaHbi3).

‘&

OpTara Koto KaHe GekiTy

MewrTiH GynipnepiHaeri 4 Kynakwa CbipTKbl XXaKTayablH,

4 TeciriHe colikec keneTiHAewn eTin OpHaTbIHbI3.
Kynaklwanapabl TeMeHae kepceTinreHaen wrkapTbIH
Oynip KabblpracbIHbIH KanblHAbIFbIHA Kapar NanbiKTaHbI3:

kanblHAbIFbl 20 MM:
KynakLlaHbIH XblhKbIMarbl
OeniriH anbIin TacTaHbI3
(cbI36aHbI KapaHbI3).

KanbiHAbIFbl 18 MM: 3aybITTa
opHaTblFaH BipiHLLI TiNiKTi
navaanaHblHpl3 (cbi36aHbi

KapaHbI3).

KanblHObIFbl 16 MM: eKiHLi
TiNIKTi NnanganaHbiHbI3
(cbI36aHbI KapaHbI3).

MewTiH eciriH awbin, 4

OypaHaanbl GeKITKILWTI ChIPTKbI
KakTtayablH 4 TeciriHe Kipriin,
KYPbINFbIHbI LIKadka BekKiTiHi3.

! KypbINFbIHbIH Kayinci3 )XyMbIC
icTeyiH KamTamacbI3 eTeTiH
Gapnblk GenikTepi apHaibl
KypangapAblH kemeriMeH faHa
anblHybI THIC.
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AnekTp KocbiNbiMaapbl

1 Yw yanel anektp kabeni 6ap new anHbimanbl TOK
KepHeyiMeH XoHe KypblIrfblaa opHanackaH Heriari
JepeKkTep KecTeciHAe KepCeTinreH XMuinikneH >XyMbIc
icTey YLUiH )XacakTanfaH (memeHae KapaHbi3).

AnekTp kabeniH opHaTy

1. KaknakTbiH 6ynip
KynakLianapbliHa
OypaybILWThI ThIfbIM,
[AdHeKep KankaHLuaHbl
allblHbI3. BypaybIlwThl
TemeH 6ackaHaa KaknakTbl
awatblHgan TyTka TypiHae
nangananblbI3 (Cbi36aHb!
KapaHbl3).

2. bypaybIWTbl TYTKa
TypiHAE NavganaHbin,
Kbicna GypaHaaHbl
6ocaTbin anbin TacTaHbl3
(cbI3baHbl KapaHbI3).

3. Yw cbimapl L-N- =
HannaHbic BypaHganapbiH
anein Tacrarn, TycrepiHe
caii ceimaapabl bypaHaa
6acTapbIHbIH acTblHa
BekiTiHi3: Kek (N), KoHpip (L)
i
xoHe Capbl-xacbin (=)

AN

AN

AnekTp kabeniH xenire Kocy

[epekTep KecTeciHOe KOPCETIMreH XyKTemere cankec
CTaHOAPTTbl albIPFbILITLI OPHATbIHBI3 (OyUipiH KapaHbI3).
KypbInfFbl, Kypbinfbl MEH Xeni apacbiHaa opHaTbinFaH 3
MM aLublK KilukeHe BannaHbicbl 6ap aHe aHbIKTarnfaH
XXYKTEMEre nawblKTbl )XaHe afbiMAarbl TOK peTTeyiHe
cavikec BornbIn KeneTiH (kepre KOCbINFaH CbiM
aBTOMaTThl alblpbIN-KOCKbILITAH aXblpaTbiriMaybl TUIC)
XaH-KaKTbl aBTOMATTbl ailblpbIN-KOCKbILTHI Nanganady
apKbISibl TIKENen anekTp XericiHe KOCbINybl KaXEeT.
OnekTp kabeniH TemnepaTypacbkl 50°C-TaH >ofapbl
BonaTblH XXepaeH eTNenTiHAen eTin OpHaNacTbIPy KaXeT.

! OpHaTywbl gypbIiC TOK 6annaHbICbiH OpHaTKaHbIHA
)KoHe OHbIH Kayincisgik epexenepiHe cankec ekeHAiriHe
ceHimai bonybl Kaxer.

KypbInfFblHbI TOKKa KocnactaH BypbiH TeMeHaerinepai

TEeKCepiHi3:

* KypbInfbl XXepre KOCbIIFaH XoHe anbIpfFbIlL 3aHfFa
coikec 6onbin Tabbinagbi.

» PoseTka Herisri fepekTep KecTeciHae KepCeTinreH
KYPbINFbIHbIH, €H XOFapfbl KyLUiHe Te3iMAai (acmbiH
KapaHbI3).

* KepHey oepekTtep KecTeciHae KepceTinreH MoH
apanblfbl aymarbiHaa 6onaabl (acmbiH KapaHbi3).

* Po3eTka KypblInfblHbIH, albIpfbillbliHA CaMKeC Keneai.
PoseTka anbipfbilwbiHa cevikec bonmaca, ekinerTi
MaMaHHaH OHbl aybICThbIpbIN 6epyai eTiHiHi3.
BipHelle poseTkanap MeH y3apTKbiLl CbiMAapbIH
narganaHbaHpl3.

! KypbInfbl OpHaTbISIFaHHaH KeliH anekTp kaberni meH

poseTKa XakblH xepge 60nybl Kaxer.

! Kabenb vinmeyi Hemece KbiCbinMaybl KaXeT.

! Kabenb xui Tekcepinin, Tek ekineTTi MaMaHHbIH

KemeriMeH faHa anMacTblpblnybl Tuic (Kemek 6ernimiH

KapaHbI3).

! Kayincisgik wapanapbl caktanvaraH xxafganga

OHAIpYLUI )XayankepLinikTi ©3 MOMHbIHa anygaH 6ac

TapTagbl.

OEPEKTEP KECTECI
eHi 43,5 cm
Onwempaepi OwuikTiri 32 cm
TepeHairi 41,5 cm
Kenewmi 58 n
SnexTp kepHeyi: 220-240 B~ 50/60 'y Hemece

50Ny (aepekTep KecTeciH kapaHbl3),

KocklNbIMAApE! €H Ken TyTbIHbINaTbiH KyaT — 2250 BT

OnekTp newTepiHiK 6enriciHaeri
2002/40/EC Hyckaybl, EN 50304
cTaHaapThbl

Tabwfn KOHBEKLMS KNacbl— Kbi3ObIpy
KyiliHe apHarFaH KyaT TyTbiHy: ]
KoHBekuus

MaxxGypni KOHBEKLMS knachl

— KbI3AbIPY KyWiHe apHanfaH
MeniMaeHreH KyaT TyThiHybl: [X]
YKenpgeTkilw kemerimeH

KYAT BENTICI

Byn kypbinfsl Eypona akoHomukanbIk
KaybIMIACTbIFbIHbIH KENECI
HyckaynapblHa cai kenegi: -2006
XbingblH 12 aknaHbiHaarsl 2006/95/
EEC (TemeH kepHey Typarbl) xaHe

ofaH keniHri TyaeTynep; -2004 xbInabiH
15 mambipbiHaarsl 2004/108/EEC
(aneKkTpoMarHuTTIK yrnecimainik Typasnbi)
XOHe ofaH KewiHri TyseTtynep; -1993
XbinablH 22 winaecinaeri 93/68/EEC
XOHe ofaH KewiHri TyseTtynep; - 2002/96/
EC >xeHe ofaH KeniHri TyseTynep
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KypbInfbl cunatramMmachbl

Xannb! wony

Backapy Takracbl

rPUNb

ChblpfbimManbl cepenepre
apHanfaH CbIPFbITIAINAP

5-no3unuunsa

4-no3numn

TABA

3-no3nuua

2-no3numnsa

1-no3unumna

Backapy Takrachbl

TEPMOCTAT
VHAMKATOpP LWaMmbl

3)

PETTEY
TYTKachbl

TEPMOCTAT
TyTKachl

TEPMOCTAT
WHAMKATOP LWaMmbl

PETTEY
TyTKachl

* Tek 6enrini 6ip mogenbaepae

KAHTVPVI CTUNIHQETI
TAUMEP TyTKace *

TEPMOCTAT
TyTKachl
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Kocy xaHe nanganaHy

! KypbInfbIHbl anfall peT nangananraHga oHbl 60c
KyWiHOE eciriH »aybln, eH, Xofapfbl Temnepartypasa
KeMiHAe apTbl caFaTTan Kbl3ablpblHbI3. [ewwTi
eLuipin, OHbIH eciriH awnactaH 6ypbiH 6ernmeHiH,
XKaKCbl XXenaeTinreHiH Tekcepinis. OHAipy kesiHae
KongaHblnfaH KopfFarFbIll 3aTTapablH, XKaHbIn KeTyiHe
BannaHbICTbl KEHiT )KaFbIMCbI3 MIC LUbIFYbl MYMKIH.

MewTi KOocy

1. PETTEY TyTKacbiH Gypay apKblfibl K&XeTTi Taram
JanbliHOay pexuMiH TaH4aHbI3.

2. TEPMOCTAT TyTKacbl KeMerimeH KaxxeTTi
TemnepartypaHbl TaHAaHbl3. Taram ganbiHgay
pexumaepi xeHe YCbiHbIfFaH Tafam AanbiHaay
Temneparypanapbl Typanbsl ManiMeTTi “Taram
AaribiHaay GoviblHLLA kKeHecTep” KecTecCiHeH KapaHbl3
(Taram OalibiHOay pexxumOepi 6enimMiH KapaHbi3).

3. AngblH ana kpi3gblpy asktanfaHga, TEPMOCTAT
WHAMKATOP LWaMbl XaHagbl: TaFraMAbl NeLLKe canbliHbI3.
4. Taram ganbiHgay 6apbicbiHAa TeMeRAeri Hopcenepai
opblHAayFa 6onagbl:

- PETTEY TyTKacblH Gypay apKbinbl KXXeTTi TaFam
JanbliHOay pexnMiH esrepry.

- THERMOSTAT (TEPMOCTAT) TyTKacbiH 6ypay
apKblnbl TemMnepaTtypaHbl e3repTy.

- PETTEY TtyTKkacblH “0” nosuumsicbiHa bypan, Taram
JanbiHOay YpaiciH ToKTaTy.

! Omanbai kabaTt 3akbIMAaHybIHbIH angbiH any yLiH
eluKallaH NeLTiH acTbIHFbI XKafblHA 3aT KOMMaHbI3.

! ©pkalaH acxaHa bigbicTapblH 6epinreH TapTna(nap)
fa KOWbIHbI3.

CankblHAaTy XxenpeTKilli

MeLwTiH, CbIpTKbl TEMNEpPATYpachbiH cankbiHAATY YLUiH
kenbip mogenbaep 6ackapy Taktacbl MEH MeLl ecCiriHiH
apacblHa Xen anganTbiH cankbiHAaTy XenaeTkiwiMeH
»xabablkTanaabl.

! Micipin 6onfaHHaH KeniH ge new TonbIK
cankblHOaraHFa geiH enaeTkill Kocynbl Typagbl.

MewTiH Wwampapbl

PETTEY TyTKacbimeH dyHKLMACH TaHOanfax
yakbITTa 05 XYMbICbIH Xanfactblpagbl. TaFam
AaliblHaay pexuMi TaHaanfaHaa on Kochinbin Typaabl.

* Tek 6enrini 6ip mogenbaepae

Tanmepai nanpganaHy aaici *

1. ObIBbIC curHanbiH opHaty ywiH TAMMEP TyTkachiH
caraT Tini 6orbIHWAa Bip TonblK aHanbiMFa GypaHbI3.

2. KaxeTTi yakbITTbl OpHaTY YLUiIH TYTKaHbl cafaT TifiHe
Kapcbl OypaHpbI3: TyTkada KepCceTinreH MUHYTThI Gackapy
TakTacblHAAaFbl MHOMKATOPMEH TEHECTIPIHI3.

3. Tanmep MUHYTTbIK peXUMAE XYMbIC icTengi:
TaHOanfaH yakplT 6iTkeHae AblObIC curHanbl ecTineqi.

! Taimep newwuTi KOcnanabl XxaHe eLwipMengi.

KaHTpu cTuninpgeri TauMepmeH yakbITTbl
OpPHaTbIHbI3 *

[ypbic yakbITTbl KaMTagaH opHaTyAbIH aA4ici

Mew Tokka KocblnFaH 6onybl TUIC.

TyTKaHbl TapTbiHbI3 Aa, AYPbIC YaKbITTbl OPHATKaHLWa
OHbI cafaT TiniHiH 6afbITbl GoMbIHLWA BypaHbI3.

| Bargapnamanap MyMKiHAir TOKMNEH icke Kocbinagbl,
COHAbIKTaH TOk bonMaraH Keafge o Con Mesrin
DonblIHLIA XyMbIC icTeyai TokTaTaabl. Ocbl TOK eLyiHeH
KeWiH OypbIC yakbITTbl KaWTadaH opHaTy KaxeT bonagabl.

Tanmep MyMKiHZIri

Tanmep MyMKiHAir TaiMep Kepi caHayabl 6acTanTbiH
yakbIT MesLLEPiH eHridyre MyMKiHAiK O6epeni. byn
MYMKIHZAIK NELTi Kocnangbl Hemece eLipmengi, on Tek
yakbIT GiTkeHOe ablobIC bepep,.

Tanmepai opHaTy agici

TaHba “Tepesene” kepyre bonarbiH KanaraH yakbITka
(iki wkana) cevikec bonFaHwa TyTKaHbl caFar TifiHiH
OarbITbl BoVibIHLLIA OypaHbI3.

YaKbITTbIH Kepi caHanbIMbl Aepey 6acTtanagbi.
TanmepaiH gaybIC CUrHanblH eLWipy YLiH Hemece

TeK caFaT MyMKiHAirH nanganaHy yLwiH TaHbaHbl K
©enriciHe opHaTbIHbI3.
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Taram ganbiHpay pexumaepi

Taram panbiHpay pexumaepi

! TomengerinepgeH 6acka Taram ganbliHaay
pexumaepinin, 6apneifbiHa 60°C neH MAKC apankifbiHaa
Ke3 KenreH Temnepatypa MaHi OpHaTbIfybl MYMKiH

» PUJIb (keHec: Tek MAKC geHreliiH opHaTbIHbI3)

* 'PATWH (keHec: 200°C-TaH acbipmaHbI3).

|:| TRADITIONAL OVEN (OAFAbINbI NEL) pexumi

YCTiHI )X&HE acTbIHfbl KbI3AbIPY 3NeMEHTTEpI Kocbinaabl.
Taram gavbiHOaygblH SaFabinbl peXvMiH nanganaHraHga
Tek Gip TaFam ganbiHAay TapTnacbiH NanaanaHFaH
aypebic, 6ipaeH ken TapTna KongaHblFaHaa new iwiHaeri
Temnepatypa bipger 6onmaybl MyMKiH.

E MULTI-COOKING (Ken TAFAM JAWbIHAAY) pexuwi

BapnbIK KbI3ablpy anemMeHTTepi (YCTiHri XKaHe
aCTbIHfbl) XoHe XengeTkiw Kocbinagbl. MeLwTiH Kbidybl
TypakTbl bonaTtbIHAbIKTaH aya TaraMabl Bipkenki
Kbl3apTbin nicipeai. bip yakbiTTa eH kebi eki TapTnaHbl
nanpanaHyra 6onagpl.

Ij YCTIHI NEL pexumi

YCTiHri Kbl3ObIpy aNeMeHTi icke Kocbinagbl. byn
pexumai TaraMabl AaribliHOayablH asFblHAA Kbl3apTy
YLWiH nanganaHyfra 6onaasbl.

GRILL (TPUJIb) pexui

YCTiHr KbI3ObIpY 3NeMeHTi icke Kocbinaabl. punbain

aca Xorapbl api Tike Temneparypachl eT NeH KakTrarnfaH
eTTi XXyMcaK TypAe Kanablpy YLiH HOpiH iWiHae ycTan
OTbIpbIN, onapablH 6eTiH Kbi3apTyFa MyMKiHAik 6epeni.
CoHpan-ak, xorapbl 6eT TemnepaTypacbiH KaXXeT eTEeTiH
Tarampapfa rpunbgi nanganadfaH absan: budLitekc,
cubIp eTi, kabblpFa cTeviki, bengeme, rambyprepnep xsHe
T.6... Kenbip mbicangap “Taram gavibiHgay 6oviblHLIa
KeHec” naparpadbiHaa 6epinreH. Ocbl pexumae ac
nicipreHae NeLTiH eciriH apkallanaa >abblk yCTaHbI3.

[X] GRATIN (FPATUH) pexvui

ACTbIHFbI XXoHe anHanmarnbl Kbi3ablpy areMeHTTepi MeH
xengeTkiw Kocbinagbl. Ocbl MyMKIHAIKTEPAIH XXMbIHbI
neLuTeri ayaHblH, KYLLENTINreH aHanbiMbl apKbifibl
Kbl3AbIpY 31eMEHTTEPIHIH Bip 6aFbITKa XKbINbINblK
GenyiHiH TMimainiriH apTTeipagbl. byn Taramapl Kynin
KeTyAeH CcakTayFa KeMeKTeCeai >kaHe >blnyablH
TaFaMHbIH iLUKi )XaFblHa eHyiHe MyMKiHAiK 6epeai. byn
pexuM nanganaHbiniFaHga NewTiH eciri apganbiM
XabblK TYpYbl KaXeT.

Taram panbiHaay 60MbIHLWA KeHec

1 XKengeTkiw kemerivMeH Tafam ganbliHgay 6apbicbiHaa
TapTnanapabl GipiHWI xaHe GeciHWi no3nuymanapra
opHanacTblpMaHbI3. LlamagaH Thic Xbiny Temnepatypara
cesimTan Taramgapgbl Kyngipin xidepyi MyMKiH.

I GRILL (FTPUb) xaHe GRATIN (FTPATUH) pexvumaepinge
TaraMHbIH, KanabIKTapblH (Maw CUSKTbI) XXUHAY YLUiH
TyTKanbl TabaHbl GipiHLWI NO3nLMsaFa OpHaNacTbIpbIHbI3.

Ken TAFAM JAVbIHOAY

* Monblpak Xblnyabl Tanan eTeTiH TaFaMmabl eKiHLUi
nosuvumagarel TaptTnara canbin, eKiHLi XXoHe TePTiHLLUi
nosuumsnapabl KongaHblHbI3.

» TyTKanbl TabaHbl acTbIHFbI KaKKka, an TapThnaHbl
YCTiHT )XaKka OpHaTbIHbI3.

rPUNb

° TapTI'IaHbI 3 Hemece 4-no3uumsFa OpHanacTbIPbIHbI3.
Taramapbl TapTnaHblH OpTacbiHa CallblHbI3.

+ KyaT feHreiiiH eH XoFapfbl MaHre OpHaTy YCbIHbINaapb!.
YCTiHfi KbI3ObIpy 9NeMeHTi TepMOCTaT apKbifibl peTTenesi
XOHe TypaKTbl KYMAe KOChIMbIM TypMaybl MYMKIH.

MULLA

* [Mvuua nicipy KesiHAe eH »akCbl HOTUXere Kon
XeTkisy ywwin KoM TAFAM JANBIHOAY pexvmiH
navaanaHblHpI3.

* JKeHin antoMuHMnOEH acanfaH nuuLa TabacbkiH
nanganaHbiHbl3. OHbl KAMTaMachI3 eTiNreH TapTnara
OpHanacTbIpbIHbI3.

CbIpTbIH KbITbIprak eTin Nicipy YLWiH TyTKanbl TabaHbl
naviganaHbanpl3 (Micipy Mep3imiH y3apTy apKbisbl
KblTblpriak 6onyblHa Kegepri xacangbl).

* [Mnuuaxblb 6€Ti ken Kypamael GonFaHaa nicipy
YPAICiHIH opTacblHAa NUULAaHbIH YCTIHE MoLapenna
ipiMLLIFiH KOCY YCbIHbINaAbI.
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Taram panbiHaay 60MbIHLWA KeHeC KecTeci

Taram Tarampap Canmak TapTtna AnpabiH ana Kbi3gblpy ¥cbIHbINAaTbIH Micipy
AanbiHaay (xr) No3uUuUUACHI yaKbITbl (MUH) Temnepartypa Y3aKTbIfbl
pexumaepi (MUHYT)
KoHBekuusa Yvpek 1 3 15 200 65-75
newi KyblpbinFaH 6y3ay Hemece cublp eTi 1 3 15 200 70-75
KyblpbinFaH LwoLLKa eTi 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (KilkeHTan HaH eHiMAaepi) - 3 15 180 15-20
Baniw 1 3 15 180 30-35
Multi- Muuua (2 Taptnapa) 1 2 xoHe 4 15 230 15-20
cookingKen JlaszaHbs 1 3 10 180 30-35
Taram Xac kowm eTi 1 2 10 180 40-45
AanbiHpay KyblpbinFaH Tayblk eTi + kapTon 1+1 2 xoHe 4 15 200 60-70
Makpenb 1 2 10 180 30-35
Mei3 KocbinFaH Kekc 1 2 10 170 40-50
KenipLuiTinreH Kkanmak KocblnFaH 6aniw 0.5 2 XoaHe 4 10 190 20-25
(2 TapTnaga)
MeyeHbe (2 TapTnaga) 0.5 2 xoaHe 4 10 180 10-15
Buckeut TopThl (1 TapTnaaa) 0.5 2 10 170 15-20
BuckBuT TOpThI (2 TapTnaaa) 1 2 xoHe 4 10 170 20-25
Xow micTi 6aniw 1.5 3 15 200 25-30
Top Kemin Taram gavibiHaay YLiH TaFramabl - 3/4 15 220 -
ovenYcCTiHri Kbl3apTy
new
Grilllpunb Kambana meH kapkatuua 1 4 5 EH >orapbl 8-10
Kanbmap meH acwasH kebabbl 1 4 5 EH >xorapbl 6-8
Tpecka 6engemeci 1 4 5 EH >xorapbl 10
punbae nicipinreH kekeHictep 1 3He 4 5 EH >orapbl 10-15
By3ay eTiHeH nicipinreH creiik 1 4 5 EH >xorapbl 15-20
Kotnet 1 4 5 EH >xorapbl 15-20
Fambyprep 1 4 5 EH >orapbl 7-10
Ckymbpusi 1 4 5 EH >xorapbl 15-20
KyblpbinFaH HaH 4 4 5 EH orapbl 2-3
MpaTuH pynbAe nicipinreH Tayblk eTi 1.5 2 5 200 55-60
Kapakatuua 1.5 2 5 200 30-35
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CakraHablpynap MeH KeHecTep

! Byn KypbInfbl Xanblkapanslk kayincisgik ctaHgapTTapblHa
can eHZenin WwelFapbiiFaH. Temengderi eckeptynep kayincisgik
epexenepiH eckepTy MakcaTbiHAa 6epinreH xaHe OHbl MyKNST
OKbIN LUbIFY KaXeT.

Xannb Kayincisgik

+  Kypbinfbl yilae KonaaHyra apHanfFaH, OHbl KOMMEPLUUSBIK
HEMece BHZIPICTiK TypFblaa KongaHyra 6onmangp.

» JKabblk xxep 6onca ga, KypbliFblHbl ChIpTTa KongaHbay
kaxxeT. KypbInfFbiHbl KOpFaychl3 XaHObIp MeH 6opaHaa
Kangblpy aca kayinTi.

*  KypbInfblHbl KONAaHFaH yakeITTa newTiH GyvipiHageri
TyTKanapzpl nanganaHblHbI3.

*  KypblinfbiHbl XanaH ask HeMece KOrn-asfbiHbi3 birFan
Hemece [bIMKbIN GorFaHaa yeTamaHbs.

+ Kypbinfbl ocbl KiTanwaga 6epinreH Hyckaynapra cai Tek
epecek agamaap faHa Tafam AanbiHAay MakcaTtbiHaa
nanganaHbinybl Tuic.

*  KypbInfbiHbl NanganaHfaH yakbITTa Kbl3gblpy aNeMeHTTepi
XoHe neww eciriHin 6enrini GenikTepi KaTTbl Kbi3agbl.
Bynapra TMeNTIHIHi3re xoHe bananapaaH aynak
YCTalTbIHbIHbI3Fa KO3 XETKI3iHi3.

+ bBacka anekTp KypbinfbinapbiHa apHanfaH anekTp kabeni
NELUTIH bICTbIK BenikTepiHe TUMENTIHIH TEKCEpPIHi3.

* KenpeTy xeHe bICTbIKTbI CankbiHAATYFa apHanFaH aLublk
XEprepai eLlkallaH xannay Kepek.

¢ [leww eciriHiH TYTKACbIiH pKallaH opTacbiHaH YCTaHpI3:
LIeTTepi bICTbIK 6OMYbl MYMKIH.

+ [eLlKe acxaHanblK biAbICTbI KOSPAA HEMECE OHbI arnfaH
Keaae apaalibiM neLl KorFanTapblH nanganaHblHbI3.

+ [lew Ty6iH Typanay yLUiH antOMUHWIA G onbraHbl
naviganaHbaHbI3.

+ [lewwke xaHfblL 3aTTapabl KoMMaHbl3. Erep 6aiikaycbizna
KypbInFbl KOCbINaTelH 6onca, Oy 3aTTbIH XaHybl MYMKIH.

* KypbInfblHbl KonaaHbaraH kesae TYMMELLIKTepiHiH “@"/“0”
OpHbIHOA EKEHIH TEKCEPIH3.

*  KypbInfbliHbl BLUipreHae anbIprbiLThl 9pAanbIM xen
po3eTKacbIHaH arnblHpI3, KabenbaeH TapTbin CybIPMaHbI3.

* LTencenb anblpblH 3MEKTP XKENICIHEH axblpaTnacTaH
Tasanay Hemece KyTiM KBpCeTy XyMbICTapblH eLlKallaH
XacamaHpb!3.

+ Erep Kypbinfbl icTeH WbikkaH 6onca, ewobip xafganga
XOHAEY XYMbICHIH 63iHi3 xacamaHbl3. Taxipubecia
afjaM TapanblHaH XacasfaH XeHAey XyMblCTapblHaH
KYPbINFbIHbIH ICTEH LUbLIFYbl HEMece xapamMchl3 6onbin

Kanybl MyMKiH. KbI3MET kepceTy opTanbifbiMeH
GannaHbiCbiHbI3 (Kemek 6enimiH KapaHbi3).

ALbIK NeLWTiH eciriHe aybIp 3aTTapabl KOMMaHbI3.

KypbinfbiHbI ou3ukanbik, cesiMmTanpblk XKeHe NeuxmKanblk
KabineTTepi TemeH agamaap (bananap ga kipegi),
Toxipnbecia Hemece eHIMHEH Xxabapbl 0K Ke3 KenreH
aflamMHbIH KongaHbaybl Tvic. MyHaai agamgapra, Kem
ferene, kayincisaiktepiH kamtamachbi3 eTeTiH Bipeynep
XeTekwwi 6onybl kepek HEMece KypblFbIHbIH XyMbICbIHA
KaTbICThI Kipicne Hyckaynapbl 6epinyi Tuic.

Bananapra KypbInFbIMEH OHayFa pyKcaT eTneHis.

Xoio

Opay MaTepuangapblH kaiTa naiganaHy MakcaTbiMeH
TacTafaH Keafe XKeprinikTi KopLuaraH opTa CTaHAapTTapbiH
kagaranaHbi3. Ecki KypbinfblHbl TacTaraHaa KongaHbinaTbiH
3aH epexerepiH kagaranaHpi3.

ONeKTP XoHe ANeKTPOHMKanbIK KypanaapabiH
kanabikrapbiHa (WEEE) katbicTel 2002/96/EC

Eypona 3aHHamacblHa Calkec Y1 Kypbinfbinapbl
KanbinTbl copTTanMaraH kananblk kanablk afbiMbIMEH
Gipre xoMblnMaybl THic. KopLluaraH opta MeH agam
[eHcaynblfblHa TUETIH 3USIHHBIH anablH ana oTbIpbIn, ecki
KYpbIIFbINap KaTa nanganaHyabl )keHe kanta eHaeyai
OHTalnaHabIpy MakcaTbiHaa 6enek XuHanybl Kepex.
©Himaeri cbi3blNFaH “IoHFAaNakThl KOKbIC XaLLUiK™ cisre
KYPbINFbIHbI TACTaFaH yakbiTTa benek xuHanybl Typansi
eciHisre canagpl.

Ecki Kypbinfbinapabl AypbiC TacTay xeHinae aknapar any
YLUiH NanganaHyLubinap Xeprinikti ekingepiHe Hemece
caTylwblnapbiHa xabapnacynapbl KEpek.

KoplaraH opTaHbl cakKTay XaHe Kopray

KypbInFblHbI TAHEPTEH epTE HEMECE TYCTEH KeWtiH Kellipek
naiiganaHy apKblribl 9MeKTp KyaTblH KaMTamachi3 eTyLi
KOMMaHWANapablH XYKTEMECIH a3anTyFa KOMEKTece anachis.

YKakcbl HaTUXe any YLUIH XeHe 3HEprvsiHbl YHeMAeY YLUiH
(wamameH 10%). GRILL (FPWITb) xxeHe GRATIN (TPATWUH)
pexvumaepiH nanganaqraHaa neLwTiH eciriH xabblK yCTaHbI3.

EcCik TbIfbi3garbllUTapbiH XK1i TEKCEPIHi3, onap ecikke
ThIFbI3 KENETIHAEN eTin, kanablk 6onmaybl yLWiH Tazanan
CYPTIN TYPbIHbI3, OCbINaNLLA bICTLIKTbIH ChIPTKA LUbIFYbIH
6onabipmManchbIa.

Kemek

BainaHbic aknaparbl:

KypbinfbiHbIK Mogeni (Mog.)
Cepusinbik Hemipi (C/R).

Byn aknapat Kypbinfblaa opHaThINFaH LePEKTEME KeCTeCiHAE
Hemece opamaziaH Tabbinybl MyMKiH.
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XoeHaey XXoHe KYTIM

KypbInfbiHbI owipy

Kes kenreH Gip xymbICTbl 6acTamacTaH OypbiH
KYPbINFbIHbI TOKTAH aXblpaTbiHpI3.

KypbInfbiHbl Ta3anay

» Tot B6acnanTblH 6onat Hemece aManbaaHFaH CbipTKbl
BenikTep XoHe pe3eHKe Thifbl3farbiuTap CankbiH
CYMeH HelTpanabl cabblHFa MarblHFAH bICKbILLNEH
TasapTbinagbl. KubiH gaktapapbl KeTipy YLUiH apHaibl
eHiMaepai nanganaHbiHbi3. XKybin 6onFaH COH OHbI
LarbIn, MYKUSIT KypFaTbiHbI3. KaTTbl yHTakTapapl
HeMece TaTTaHAblpaTbiH 3aTTapabl NanganaHbaHbI3.

* [lewTiH iwi apbip KonAaHFAHHAH KEWiH Xblrbl
KesiHae MYKUST TasanaHybl Tuic. blcTbik cy MeH
TasapTKbILWTbI NaganaHblHbI3, OfaH KewiH Lwarbin,
Xymcak wybepekneH KypfFaTtbin CypTiHi3. KpIpfbiLl
3aTTapabl navganaHbaHbI3.

» CeolpfbiMansl TapTnanapgaH 6acka 6apnblk Kepek-
Xapaktap KyHAEeniKTi blabICTap CUSIKTbI XKybInybl
MYMKIH.

! Kypbinfbiaa ewwkawaH Oy TasapTkbiWThbl HeMece
LIaHCOPFbILTLI NaraanaHbaHbI3.

Mew eciriH Tasanay

Meww eciriHiH 9MHErIH bICKbILLMNEH XXOHE KblPFblILL

emec TasapTKblLl KypangapMeH Tasanar, Xymcak

LyGepekneH MyKUSIT KypFaTbiHbI3. KaTTbl KbIpFbILL 3aTThl

Hemece eTKip TeMIp KblpFblluTapabl NanganaHbaHbI3,

cebebi onap aviHek 6eTiH TbipHanM, OHbIH, CbIHYbIHA

aKkenyi MyMKiH. MykuaT Tasanay yLiH neLTiH, eciriH

anbin Tactayfa 6onagabl.

1. MNeww eciriH TonbIK alblHpI3 (CbI36aHbI KapaHbi3).

2. Exi inmeKTe opHanackaH TyTkanapgbl ketepin,
OypbIHpI3 (CbI3b6aHbl KapaHbi3).

3. EcikTi eki »afblHaH KaTTbl
ycTarn, XapTbinan xabblHbI3.
KbickpiwTapabl Fbacy

apKbInbl ecikTi 6ocaTbIHbI3,
OfaH KeWiH eCiKTi OpHbIHaH
WblFapblnaTblHAaM e3iHisre
Kapan TapTblHbI3 (CbI36aHbI
KapaHbl3).

ECikTi OpHbIHA KO YLUIH OCbl iC
peTiH Kepi OopblHAAHbI3.

Tbifbi3gafbilTapabl TEKCEPY

MewTeri ecik Thifbl3garbILLTAPbIH XWi TEKCEpIn
TYpbIHbI3. Erep Thifbl3garbilLTap 3akbiMaanraH 6onca,
XakblH xepgeri CatyaaH KeniH KbI3MeT kepceTy
opTanbifbiHa xabapnacblHbi3 (Kemek 6enimMiH KapaHbl3).
Toifbl3garbilUTap aybICTbIPbIIFAHFa AeWiH NeLwTi
navganaHbayabl yCbiHaMbI3.

lWamabl aybICTbIpY
MewTiH WwaMblH aybICTbIPY YLUiH:
1. lWam ysICbIHbIH, WbIHbI KAKNafbiH anbiHpbI3.

2. Wampapkl anbin, oHbl coHaan 6acka wamMmeH
aybICTbIpbIHbI3: KyaTbl 25 BT, uokoni E 14.

3. WbIHbI KaknakTbl OPHbIHA KOWbIHBI3 (CbI36aHbI
KapaHbI3).
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