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Installatie

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele
raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product
weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u
dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat alle
nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik en
veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd
volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling (zie Voorzorgsmaatregelen en
aavies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

* in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen
van 100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowelonder het
aanrecht (zie figuur) alsin stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

595 mm.

596’,,7,"

2 ‘&'

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is
het noodzakelijk de achterkant van het meubel te
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op
twee houten balken te plaatsen, of eventueel op een
enkele plank die een opening heeft van tenminste 45
x 560 mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Regel de 4 klemmetjes aan de zijkant van de oven
in overeenkomst met de 4 gaten in de lijst. De stand
hangt af van de dikte van de zijkant van het meubel:

»
»

Om het apparaat aan het keukenkastje te
bevestigen: open de ovendeur en schroef de 4
houtschroeven in de 4 gaten in de zijrand.

als de dikte 20 mm is:
verwijder het regelbare
gedeelte van het stelvoetje
(zie ab.);

als de dikte 18 mm is: gebruik
de eerste gleuf zoals door de
fabriek is voorzien (zie afb.);

als de dikte 16 mm is: gebruik
de tweede gleuf (zie ab.).

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel werken
met de wisselstroom, spanning en frequentie die
aangegeven staan op het typeplaatje op het
apparaat (zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel
van het klemmenbord
op met een
schroevendraaier: trek
het deksel van het
klemmenbord open ( zie
arb.).

2. Draai de schroef van
de kabelklem los en
verwijder hem met
behulp van een
schroevendraaier (zie
arbeelding).

3. Verwijder de
schroeven van de
contacten L-N-==en
bevestig de draden
onder de koppen van
de schroeven met
inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin
(L) Geel-Groen (&).

T T

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje( zie hiernaast).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3 mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en
voldoend aan de geldende normen (de aarding mag
niet worden onderbroken door de schakelaar). De
voedingskabel moet zodanig worden geplaatst dat
hij nergens een temperatuur bereikt van 50°C hoger
dan de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en het in acht nemen van de
veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

e de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;
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e de contactdoos in staat is het maximale
vermogen van het apparaat te verdragen, zoals
aangegeven op het typeplaatje (z/e onder );

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje (z/e onder);

e de contactdoos en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel de
contactdoos te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de
elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te
bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt
worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden
gecontroleerd en mag alleen door erkende monteurs
worden vervangen ( zie Service).

! De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld
wanneer deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE

breedte 43,5 cm
hoogte 32 cm
diepte 40 cm
Inhoud liter 56

breedte 43,5 cm
hoogte 32 cm
diepte 41,5 cm

Afmetingen

Afmetingen *

Inhoud * liter 58

spanning 220-240V~ 50Hz
maximum opgenomen
vermogen 2800W

Elektrische
aansluitingen

Richtlijn 2002/40/EG op het
etiket van elektrische ovens.

Norm EN 50304
ENERGY LABEL Energieverbruikverklaring
Klasse geforceerde
convectie -

verwarmingsfunctie:
Gratineren.

Deze apparatuur voldoet
aan de volgende EU
voorschriften: 2006/95/EEG
van 12/12/06
(Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen
- 89/336/EEG van 03/05/89
(Elektromagnetische
Compatibiliteit) en
daaropvolgende wijzigingen
- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.

L
2002/96/CE

*Met glazen ovendeur
** Zonder uithneembare geleiders




Beschrijving
van het apparaat
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Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven minstens
een uur leeg te laten functioneren, op maximum
temperatuur en met de deur dicht. Nadat u de oven heeft
uitgedaan, opent u de ovendeur en lucht u het vertrek. De
lucht die u ruikt komt door het verdampen van de
middelen die worden gebruikt om de oven te
beschermen.

! Het “blokkeren van het bedieningspaneel” en de “DEMO
Modus” kunt u ook activeren als de display uitstaat.

Blokkering bedieningspaneel

Om het bedieningspaneel van de oven te blokkeren,

drukt u tegelijkertijd op de toetsen en . U hoort

een geluidssignaal en op het display TEMPERATUUR
verschijnt "Loc".

Druk opnieuw om het bedieningspaneel weer te
activeren. De "STOP" toets blijft altijd actief.

Demomodus

De oven kan in demomodus werken: alle
verwarmingselementen worden uitgeschakeld, maar de
bediening blijft actief.

Om de demomodus in te schakelen moet u

tegelijkertijd drukken op de toetsen +@ en
"START". U hoort een geluidssignaal en op het display
TIJDEN verschijnt "dEMO".

Om de demomodus uit te schakelen moet u
tegelijkertijd drukken op de toetsen "+" en "START". U
hoort een geluidssignaal en de tekst "dEMO" verdwijnt.

Instellen kiok en timer
Na het aansluiten op het elektriciteitsnet of na het

uitvallen van de stroom knipperen de toets @ en de
ciffers op het display TIJDEN.

Voor het instellen van de tijd:

1. Houd de toetsen "+" en "-" ingedrukt om de
nummers sneller te laten lopen en de tijd makkelijker in
te stellen.

2. Zodra u de juiste tijd heeft bereikt wacht u 10

seconden om de selectie op te slaan of drukt u

nogmaals op de toets @ om de instelling te
bevestigen.
Voor eventuele gelijkstellingen schakelt u het

bedieningspgpeel uit door te drukken op de toets Q);
druk op de toets en volg de aangegeven
procedure.

Als de tijd verstreken is laat de timer een
geluidssignaal horen dat ofwel vanzelf na 6 seconden
uitgaat of door uzelf kan worden afgezet door op een
willekeurig actief symbool te drukken.

Om de timer in te stellen drukt u op de toets ﬂ en
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voert u de handelingen voor het instellen van de klok

uit. Als de toets ﬂ aan is betekent dit dat de timer
actief is.

! De timer heeft geen invioed op het in- of uitschakelen
van de oven.

De oven starten
1. Schakel het bedieningspaneel in door middel van

de Q) toets.

2. Druk op de toets van het gewenste
kookprogramma. Het display TEMPERATUUR toont de
temperatuur die bij het programma hoort. Het display
TIUDEN toont de huidige tijd.

3. Druk op de "START" toets om de bereiding te
starten.

4. De oven begint voor te verwarmen, de aanwijzers
van de actuele temperatuur gaan naarmate de
temperatuur stijgt aan. De temperatuur kan gewijzigd
worden door middel van de toetsen "+" en "-".

5. Een geluidssignaal en de ontsteking van alle
aanwijzers van de actuele temperatuur geven aan dat
de voorverwarming compleet is: zet de etenswaren in
de oven.

6. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- de temperatuur wijzigen door middel van de toetsen
"+" en "

- de duur van de bereiding programmeren (zie
Programma's);

- de bereiding onderbreken door op de toets "'STOP" te
drukken.

7. Indien de stroom uitvalt en de oventemperatuur niet
te laag is geworden, gaat de oven automatisch terug
naar het punt waar het koken is onderbroken. De
geprogrammeerde functies worden echter niet
onthouden. U dient ze daarom bij het terugkeren van
de stroom opnieuw in te stellen.

! Bij het programma BARBECUE is geen voorverwarming
voorzien.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden,
brengt een verkoelingsventilator een luchtstroom teweeg
die tussen het bedieningspaneel en de ovendeur naar
buiten komt.

! Aan het einde van de kooktijd blijfft de ventilator draaien
totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Als de oven uit is, kan het ovenlicht op ieder
willekeurig moment aan worden gedaan door op de
toets te drukken.




Programma’s

Handmatige kookprogramma’s

! Alle programma’s hebben een vooringestelde
kooktemperatuur. Deze kan handmatig worden
aangepast en naar wens worden ingesteld tussen de
40°C en de 250°C.

In het programma BARBECUE is de ingestelde
temperatuur in % uitgedrukt. Ook deze kan
handmatig worden gewijzigd.

Programma MULTILEVEL

Alle verwarmingselementen gaan aan en de
ventilator gaat draaien. Aangezien de warmte in de
hele oven constant is, zorgt de lucht dat de
gerechten op gelijkmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Het is mogelijk maximaal twee
roosters tegelijk te gebruiken.

Programma BARBECUE

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het
draaispit (waar aanwezig) begint te draaien. Door op
de toetsen “+” en “-” aan de linkerkant te drukken,
zal het display THERMOSTAAT de
stroomsterkteniveaus aangeven die kunnen worden
ingesteld, van een minimum van 5% tot een
maximum van 100%. Het koken onder de grill is
vooral aan te raden voor gerechten die een hoge en
directe temperatuur aan de buitenkant nodig
hebben. Kook met de ovendeur dicht.

Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan, en
tijldens een deel van de cyclus ook het cirkelvormige
verwarmingselement, de ventilator en het draaispit
(waar aanwezig). Hiermee wordt de thermische
verspreiding uit één richting gecombineerd met de
geforceerde luchtcirculatie in de oven.

Eventueel verbranden van de buitenkant wordt zo
vermeden; de warmte dringt gemakkelijker door naar
de binnenkant. Kook met de ovendeur dicht.

Programma’s LAGE TEMPERATUUR

Deze kookfunctie is ideaal voor rijzen, ontdooien, het
bereiden van yoghurt, het snel of langzaam
opwarmen van gerechten en het langzaam koken
van etenswaren op lage temperatuur. De in te stellen
temperaturen zijn: 40, 65, 90 °C.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

Het draaispit *

Voor het activeren van
het draaispit (zie afb.)
gaat u als volgt te
werk:

1. plaats de lekplaat in stand 1;

2. zet de steun van het draaispit op de 3e stand en
steek de vleespen in de speciale opening achterin
de oven;

3. activeer het draaispit door de programma’s of

te selecteren,;

IBij het programma zal het draaispit stoppen met
draaien wanneer u de ovendeur opent.

Automatische kookprogramma’s

!De temperatuur en de duur van de bereiding zijn
ingesteld en kunnen niet worden gewijzigd door het
systeem C.O.P.® (Cottura Ottimale Programmata
(Optimale Geprogrammeerde Bereiding) die
automatisch een perfect resultaat garandeert. De
bereiding wordt automatisch gestopt en de oven
geeft aan wanneer het gerecht gaar is. U kunt het
gerecht in een koude of warme oven zetten.

! Als de kookfase is bereikt laat de oven een
geluidssignaal horen.

! Open de ovendeur niet om te voorkomen dat de
tijldsduur en de kooktemperatuur worden ontregeld.

<3 Programma VLEES

Gebruik deze functie voor het braden van kalfs-,
varkens- en lamsvlees. Plaats het vlees in de koude
oven. U kunt de gerechten eventueel ook in de
warme oven plaatsen.

Programma CAKE

Deze functie is ideaal voor het bereiden van zowel
taarten met bakkersgist als met gedroogde gist, of
zonder gist. Plaats in de koude oven. U kunt de
gerechten eventueel ook in de warme oven plaatsen.




Programma PIZZA

Gebruik deze functie voor het bereiden van pizza’s.
Zie volgende hoofdstuk voor recepten en details.

Programma BROOD

Gebruik deze functie voor het bakken van brood Zie
volgende hoofdstuk voor recepten en details.

Programma PIZZA

Voor een optimaal resultaat raden wij u aan de

volgende aanwijzingen nauwkeurig op te volgen:

e houdt u zich aan het recept;

® het gewicht van het deeg moet tussen de 500 g
en de 700 g zijn.

e vet de bakplaat iets in.

Recept voor PIZZA:

1 Bakplaat, lage ovenstand, oven koud of warm
Recept voor 3 pizza’s van ongeveer 550 g: 1000 g
meel, 500 g water, 20 g zout, 20 g suiker, 10 cl
oliffolie, 20 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde
gist)

e Rijzen op kamertemperatuur: 1 uur

e |n koude of warme oven plaatsen

e Start de bereiding PIZZA
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Programma BROOD

Voor een optimaal resultaat raden wij u aan de

volgende aanwijzingen nauwkeurig op te volgen:

e houdt u zich aan het recept;

* het maximum gewicht per bakplaat;

e vergeet niet 1 dl koud water te gieten in de
bakplaat op stand 5;

e het deeg moet circa 1 tot 1% uur op
kamertemperatuur rijzen. De exacte duur hangt af
van de kamertemperatuur. Het deeg is voldoende
gerezen als het volume is verdubbeld.

Recept voor BROOD:

1 bakplaat van 1000 g max, onderste ovenstand

2 bakplaten van 1000 g max, onderste en middelste
stand

Recept voor 1000 g deeg: 600 g meel, 360g water,
11g zout, 25 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde
gist)

Procedure:

* Meng het meel en het zout in een grote kom.

Doe de gist in lauw water (circa 35 graden).

Maak een kuil in het meel.

Giet er het mengsel van water en gist in

Kneed het geheel totdat een homogeen deeg is

gevormd dat niet plakkerig is, door het deeg 10

minuten lang met de palm van de hand plat te

drukken en vervolgens weer dicht te vouwen.

e Maak een bal van het deeg, doe het in een
slakom en bedek het met plastic folie om te
voorkomen dat de buitenkant ervan uitdroogt. Doe
de slakom in de oven op de handmatige functie
LAGE TEMPERATUUR op 40°C en laat het
ongeveer 1 uur lang rijzen (het volume van het
deeg moet verdubbelen).

e Verdeel de bal om de verschillende broden te

maken.

Leg ze op ovenpapier op de bakplaat.

Bestrooi de broden met meel.

Maak sneden in de broden.

vergeet niet 1 dl koud water te gieten in de

bakplaat op stand 5; Voor het reinigen kunt u het

beste water en azijn gebruiken.

e Plaats het brood in de koude oven.

e Start het programma BROOD

e Aan het einde van de kooktijd laat u de broden
rusten op een rooster totdat ze geheel zijn
afgekoeld.




De bereiding programmeren

! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

De duur programmeren

1. Druk op de toets | & ; De toets . X, en de cijfers

op het display TIUDEN beginnen te knipperen.

2. Om de duur in te stellen drukt u op de toetsen "+"

en "-". Om de nummers sneller te laten lopen en de

tijd makkelijker in te stellen kunt u de toetsen

ingedrukt houden.

3. Zodra u de juiste duur heeft bereikt wacht u 10

seconden om de selectie op te slaan of drukt u

nogmaals op de toets j;, om de instelling te

bevestigen.

4. Als de ingestelde tijd is verstreken verschijnt op

het display EMPERATUUR het woord END en hoort u

een geluidssignaal.

e B.v.: het is 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15 uur.

Programmeren van een uitgestelde bereiding

1. Druk op de toets . X, en volg de procedure van
de duur van punt 1 t/m 3.
2. Druk daarna op de toets @ en stel de eindtijd in

m.b.v. de toetsen "+" en "-". Als u de nummers
ingedrukt houdt zullen ze sneller lopen en kunt u de
tijd makkelijker instellen.

3. Zodra u de gewenste tijd voor het einde van de
bereiding heeft bereikt wacht u 10 seconden om de

selectie op te slaan of drukt u nogmaals op de toets

@ om de instelling te bevestigen.

4. Druk op de toets “START” voor het inschakelen

van de programmering.

5. Als de ingestelde tijd is verstreken verschijnt op

het display TEMPERATUUR het woord END en hoort

u een geluidssignaal.

e B.v.: het is 9:00 uur, u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten en de eindtijd om 12:30.
Het programma zal automatisch om 11:15
beginnen.

De toetsen | ¥, en ey knipperen om aan te geven

dat een programmering is uitgevoerd. Na de

programmering en voordat de bereiding van start
gaat, toont het display TIJDEN om de beurt de duur
en de tijd van het einde van de bereiding.

Om een programmering te annuleren drukt u op de
toets "STOP".

! Als u een bereiding selecteert is de toets LX,
actief, maar niet de toets @ Als u een kookduur

instelt wordt de toets @_’n} actief, en kunt u een
uitgestelde bereiding programmeren.

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: in deze standen zou de hete
lucht de fijne gerechten kunnen verbranden.

! Bij de functies BARBECUE of GRATINEREN, in het
bijzonder wanneer u het draaispit gebruikt, raden wij
u aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel
vet of jus op te vangen.

MULTILEVEL

e Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de
gerechten die meer warmte nodig hebben op
stand 2.

e Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

BARBECUE

e Plaats het rooster in stand 3 of 4, zet
de gerechten in het midden van het rooster.

e We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet
hem op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijk geen krokante
pizza.

e Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de
mozzarella of andere kaas pas halverwege de
kooktijd toe te voegen.
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Kooktabel

Programma's Gerechten Gewicht Roosterstanden Voorverwarmen Aanbevolen Duur
(kg) temperatuur | bereiding
(°C) (minuten)
standaard | verschuifbar
geleiders [ e geleiders
Multilevel* Pizza op 2 roosters 1+1 2en4 1en3 Ja 220-230 20-25
Taarten op 2 roosters 1 2en4 1en3 Ja 180 30-35
Cake op 2 roosters (op lekplaat) 1 2en4d 1en3 Ja 170 20-25
Gebraden kip + aardappels 1 1en2/3 1en3 Ja 200-210 65-75
Lamsviees 2 1 Ja 190-200 45-50
Makreel 1of2 1 Ja 180 30-35
Lasagne 2 1 Ja 190-200 35-40
Soesjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 190 20-25
Koekjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 190 10-20
Kaaskoekjes op 2 roosters 2en4 1en3 Ja 210 20-25
Hartige taarten 1en3 1en3 Ja 200 20-30
Barbecue* Makreel 1 4 3 Nee 100% 15-20
Tong en inktvis 0,7 4 3 Nee 100% 10-15
Calamari- en garnalenspiesjes 0,7 4 3 Nee 100% 8-10
Kabeljauwfilet 0,7 4 3 Nee 100% 10-15
Gegrilde groenten 0,5 30of4 20f3 Nee 100% 15-20
Kalfsbiefstuk 0,8 4 3 Nee 100% 15-20
Saucijzen 0,7 4 3 Nee 100% 15-20
Hamburgers n°4of5 4 3 Nee 100% 10-12
Tosti (of geroosterd brood) n°4of 6 4 3 Nee 100% 35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - Nee 100% 70-80
Lam aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - Nee 100% 70-80
Gratineren* Gegrilde kip 15 2 2 Nee 210 55-60
Inktvis 1 2 2 Nee 200 30-35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1,5 - - Nee 210 70-80
Eend aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1,5 - - Nee 210 60-70
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 2 2 Nee 210 60-75
Gebraden varkensvlees 1 2 2 Nee 210 70-80
Lamsvlees 1 2 2 Nee 210 40-45
Lage Ontdooien 20f3 2 Nee - -
temperatuur Rijzen 20f3 2 Nee - 60-90
Opwarmen gerechten 20f3 2 Nee - -
Pasteuriseren 20f3 2 Nee - -
Pizza Pizza (zie recept) 1 2 2 Nee - 23-33
automatisch Focaccia (brooddeeg) 1 2 2 Nee - 23-33
Brood Brood (zie recept) 1 2 2 Nee - 55
automatisch
Taarten Taarten van gistdeeg 1 20f3 2 Nee - 35-55
automatisch
Viees Gebraden viees 1 20f3 2 Nee - 60-80
automatisch

* De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak aangepast worden. De voorverwarming van de oven is door de fabriek ingesteld en kan
niet handmatig worden gewijzigd.




Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens
de geldende internationale veiligheidsvoorschriften.
Deze aanwijzingen zijn geschreven voor uw
veiligheid en u dient ze derhalve goed door te
nemen.

Algemene veiligheid

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-
professioneel gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is
erg gevaarlijk als het in aanraking komt met regen
of als het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven om het apparaat te verplaatsen.

e Raak de oven niet blootsvoets of met natte
handen of voeten aan.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het
mag uitsluitend door volwassenen worden
gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding.

¢ Tijdens het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur zeer heet. Raak ze niet aan en houd
kinderen op een afstand.

e Voorkom dat elektrische snoeren van andere
kleine keukenapparaten op warme delen van de
oven terechtkomen.

e | aat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

e Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de
oven te zetten en eruit te halen.

e Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

® Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als
de oven plotseling aan zou worden gezet, zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Trek de stekker nooit uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken, maar altijd door de stekker
direct beet te pakken.

e Maak de oven niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het
stopcontact zit.

e Probeer in geval van storingen nooit zelf de
interne mechanismen van het apparaat te
repareren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

e Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door

personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

* Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

e Het wegdoen van het verpakkingsmateriaal: houdt

u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA), voorziet dat huishoudelijke
apparatuur niet met het normale afval mag worden
meegegeven. De verwijderde apparaten moeten
apart worden opgehaald om het terugwinnen en
recyclen van de materialen waaruit ze bestaan te
optimaliseren en te voorkomen dat er eventuele
schade voortvloeit voor de gezondheid en het
milieu. Het symbool van de afvalemmer met een
kruis staat op alle producten om de consument
eraan te herinneren dat dit gescheiden afval is.
Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Energiebesparing en milieubehoud

e Door de oven te gebruiken vanaf het late

middaguur tot aan de vroege ochtend zorgt u
ervoor dat uw elektriciteitscentrale minder wordt
belast tijdens het ‘spitsuur’. De optie waarmee u
programma’s voorprogrammeert, in het bijzonder
de “uitgestelde bereiding” (zie Programma’s)
kunnen u hierbij helpen.

Houd bij de functies BARBECUE en GRATINEREN
altijd de ovendeur dicht: dit om betere resultaten
te bereiken en voor een grotere energiebesparing
(circa 10%).

Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.
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Onderhoud en verzorging & Hotpoint

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Schoonmaken van het apparaat

e De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een sopje worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen
dient u alles goed af te spoelen en te drogen.

Gebruik geen schuurmiddelen of bijtende producten.

e De binnenkant van de oven kunt u het beste direct
na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is.
Gebruik warm water en een schoonmaakmiddel,
spoel vervolgens af en droog met een zachte
doek. Gebruik geen schuurmiddelen.

e De accessoires kunnen gewoon worden
afgewassen (eventueel ook in de vaatwasser),
met uitzondering van de geleiders.

e We raden u aan de schoonmaakmiddelen niet
direct op het bedieningspaneel te spuiten maar
een sponsje te gebruiken.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen
krassen waardoor als gevolg het glas zou kunnen
barsten.

U kunt voor een grondige reiniging de ovendeur
verwijderen:

1. open de deur volledig (zie
atbeelding).

2. til de hendeltjes op die

N zich aan de scharnieren
F bevinden en draai ze ( zie
\ arb.);

ARISTON

3. pak de deur aan de
zijkanten beet en sluit hem
langzaam, maar niet helemaal.
Druk op de klemmen F, trek
dan de deur naar u toe en haal
hem uit zijn voegen (zie
afbeelding). Zet de deur weer
op zijn plaats door deze
handelingen in omgekeerde
volgorde uit te voeren.

Controleer de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden ( zie Service). Gebruik
de oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampje:

1. Verwijder het glazen lampenkapje met behulp van
een schroevendraaier.

2. Schroef het lampje los en vervang het met
eenzelfde soort lampje: vermogen 25 W, fitting E 14.
Zet het deksel weer op zijn plaats en let erop dat de
afdichting goed is bevestigd (zie ab.).
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Montage van de Geleiders Kit

Zo monteert u de geleiders:

Linker
. dliider  glijder g
2N\ \ R

Rechter

1. Verwijder de twee
draagrekken door ze uit
de afstandleiders A te
trekken (Zie afbeelding).

2. Kies het niveau waarop
u de geleiders wilt
plaatsen. Plaats eerst de
drukknop B op het
draagrek en vervolgens
de drukknop C. Let goed
op de uittrekrichting van
de geleider.

3. Bevestig de twee
draagrekken, met de
geleiders al op hun
plaats, in de speciale
gaten op de wanden van
de oven (zie afbeelding).
De gaten voor het linker
draagrek bevinden zich
aan de bovenkant, terwijl
de gaten voor het rechter
draagrek zich aan de
onderkant bevinden.

4. Zet tenslotte de draagrekken vast op de afstandleiders

A.

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.
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Belangrijk:

Het apparaat is voorzien van een automatisch diagnostisch systeem dat eventuele storingen opspoort. Deze
kunt u op het display aflezen met berichten zoals: “ER” gevolgd door nummers.

In dit geval moet u de technische dienst inschakelen.

Voor u contact opneemt met de Technische Dienst:

Controleer of u de storing niet zelf kunt oplossen,
Start het programma opnieuw om te controleren of het probleem is opgelost;
Als dit niet het geval is, dient u contact op te nemen met een Erkende Technische Servicedienst.

! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.
Dit dient u door te geven:

e het bericht dat op het display TEMPERATUUR verschijnt

e Het model apparaat (Mod.)

e Het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het apparaat.
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kénnen. Sorgen
Sie daflr, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerét
stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die
Mdglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise aufmerksam
durch. sie liefem wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, des Gebrauchs und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (s/ehe
Vorsichtsmalregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgeméaBe Installation kann Menschen

und Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewabhrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

e Die an den Backofen angrenzenden
Schrankwéande mussen aus hitzebestandigem
Material gefertigt sein.

e Bei Mobbeln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim einer Temperatur von 100°C standhalten.

e Fir den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbildung) oder in einen
Hochschrank, muss das entsprechende Mobel
Uber folgende Abmessungen verfugen:

595 mm.

/

59 /( .
5 ", y’

'

! Nach dem Einbau des Gerates muss eine
Berthrung mit den Elektroteilen ausgeschlossen sein.
Die auf dem Typenschild enthaltenen Verbrauchsangaben
wurden bei dieser Art der Installation ermittelt.

>
%

H Hotpoint
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Bellftung

Um eine einwandfreie Belluftung zu gewahrleisten,
muss die Ruckwand des Schrankumbaus
abgenommen werden. Der Backofen sollte moglichst
so installiert werden, dass er auf zwei Holzleisten
oder aber auf einer durchgehenden Flache aufliegt,
die Uber einen Ausschnitt von mindestens 45 x 560
mm verfagt (siehe Abbildungen).

Zentrierung und Befestigung

Bringen Sie die 4 seitlich am Backofen befindlichen
Klampen mit den 4 Léchern des Rahmens in
Ubereinstimmung. Achten Sie dabei darauf, dass
bei einer Starke der Umbauschrankwand von:

|
»
»

Befestigung des Gerates am Mobel: Offnen Sie die
Backofenttr und schrauben Sie die 4 Holzschrauben in
die 4 im Backofenrahmen vorgesehenen Locher ein.

20 mm: der bewegliche Tell
der Klampe abgenommen
wird (siehe Abbildung);

18 mm: die erste, werkseitig
bereits angebrachte Rille
genutzt wird (siehe
Abbildung);

16 mm: die zweite Rille
genutzt wird (siehe
Abbildung).

! Alle zum Schutz dienenden Teile mussen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht maglich ist.
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Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgerUsteten Backofen
sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (befindlich auf dem Geréat) angegebenen
Spannung und Frequenz ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

= 1. Offnen Sie das

Z Klemmengehause, indem
Sie unter Zuhilfenahme

eines Schraubenziehers
die seitlichen Zungen des
Klemmengeh&usedeckels
anheben. Ziehen Sie den
Deckel ab (siehe
Abbildung).

2. Schrauben Sie die
Schraube der
Kabelklemme aus und
drlcken Sie sie durch
Einwirken auf den
Schraubenzieher heraus.
3. Schrauben Sie die
Schrauben der Kontakte
L-N-= aus und
befestigen Sie die Drahte
dann unter Beachtung
der entsprechenden
Farben unter den
Schraubenképfen: Blau
(N), Braun (L), Gelb/Grun
()

AL

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Kabel mit einem Normstecker fUr die auf
dem Typenschild angegebene Belastung (siefe
nebenstehenae Tabelle).

Wird das Gerét direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestéffnung der Kontakte von 3 mm
zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom Schalter nicht
unterbrochen werden.) Das Versorgungskabel muss so
verlegt werden, dass es an keiner Stelle einer Temperatur
ausgesetzt wird, die 50°C Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Netzsteckdose geerdet ist und den
gesetzlichen Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnanme des
Gerates ausgelegt ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

e die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Netzsteckdose oder den Netzstecker aus; verwenden
Sie keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose muissen bei installiertem
Gerét leicht zugéanglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder
eingeklemmt werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden
und darf nur durch autorisiertes Fachpersonal
ausgetauscht werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls
diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hohe 32 cm
Tiefe 40 cm
Nutzvolumen Liter 56
Breite 43,5 cm
Abmessungen * Hohe 32 cm
Tiefe 41,56 cm
Nutzvolumen * Liter 58

Spannung 220-240V ~ 50Hz
maximale Leistungsaufnahme
2800W

Elektrischer
Anschluss

Richtlinie 2002/40/EG Uber die
Etikettierung von
Elektrobackofen.

ENERGY LABEL* Norm EN 50304
Deklarierte
Energieverbrauchsklasse
Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion: Uberbacken.

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:
2006/95/EWG vom 12/12/06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen -
89/336/EWG vom 03.05.89
(elektromagnetische
Vertraglichkeit) und
nachfolgenden Anderungen -
93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen.
2002/96/EG

C€
B

* Mit Vollglasinnentiir
** Ohne ausziehbare Gleitschienen
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Beschreibung
des Gerates

H Hotpoint

ARISTON
Geréateansicht
Bedienfeld ] GLEITFUHRUNGEN
fUr die Einschlbe
Einschub BACKOFENROST Einschubhohe 5
Einschubhdhe 4
Einschub FETTPEANNE Einschubhohe 3
msenu Einschubhéhe 2
Einschubhodhe 1
Bedienfeld
BEDIENFELD Symboltaste Symboltaste Symboltaste
ON MANUELLE DAUER GARZEITENDE
GARPROGRAMME
O 5 = o g T B |
=1 — (Tl (& F = = aRT
— Display
Display ZEITEN
TEMPERATUR 3 [= = /| l_J — = o
& E & & Ly STOPP
=g
Symboltaste Symboltaste Symboltaste
BACKOFEN- AUTOMATIK- UHR
BELEUCHTUNG GARPROGRAMME
Tasten Symboltaste
ZEITREGULIERUNG/ KURZZEITWECKER
TEMPERATUR
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Inbetriebsetzung
und Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere Backofen fur
etwa eine Stunde bei Héchsttemperatur und geschlossener
BackofentUr in Betrieb genommen werden. Schalten Sie das
Gerétdann aus, 6ffnen Sie die Backofenttr und Iiften Sie die
Kuche. Der bei diesem Vorgang entstehende Geruch wird durch
das Verdunsten der zum Schutz des Backofens aufgetragenen
Stoffe verursacht.

! Die Funktionen “Sperre der Schaltelemente” und “DEMO-Modus”
kénnen auch bei ausgeschaltetem Bedienfeld aktiviert/deaktiviert
werden.

Sperre der Schaltelemente
Zur Sperre der Backofen-Schaltelemente driicken Sie die

gleichzeitig die Tasten )| und . Es ertont ein akustisches
Signal und auf dem Display TEMPERATUR erscheint die Anzeige
"Loc".

Durch erneutes Driicken werden die Schaltelemente wieder
freigegeben. Die Taste "STOPP" bleibt immer aktiviert.

Demo-Modus

Der Backofen kann auch im Vorfihrmodus (DEMO) in Betrieb
gesetzt werden: Wahrend dieser Betriebsweise werden sémtliche
Heizelemente deaktiviert, die Schaltelemente bleiben jedoch
einsatzfahig.

Zur Aktivierung des DEMO-Modus drlicken Sie gleichzeitig die
Tasten "+"x80} und "START". Es ertént ein akustisches Signal
und auf dem Display ZEITEN erscheint die Anzeige "dEMO".

Zur Aktivierung des DEMO-Modus drlicken Sie gleichzeitig die
Tasten "+"und "START". Es ertont ein akustisches Signal und auf
dem Display verschwindet die Anzeige "dEMO".

Einstellung von Uhr und Kurzzeitwecker
Nach dem Anschluss an das Stromnetz oder nach

einem Stromausfall blinken die Taste @ und die Ziffern auf dem
Display ZEITEN.

Zur Einstellung der Uhrzeit:

1. Die Tasten "+"und "-" druicken; wenn sie gedriickt gehalten
werden, wird der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

2. Istdierichtige Zeit erreicht, dann warten Sie 10 Sek. damit die

Auswahl gespeichert wird oder drlicken Sie erneut die Taste @
um die Einstellung zu bestétigen.
Um eventuelle Anderungen anzubringen schalten Sie das

Bedienfeld durch Dryicken der Taste Q) aus. Driicken Sie
daraufhin die Taste é und verfahren Sie gemaB obiger
Anleitung.

Nach Ablauf der fir den Kurzzeitwecker eingestellten Zeit ertént
ein akustisches Signal, das nach einer Minute oder durch
Drucken auf ein beliebiges aktiviertes Symbol verstummt.

Zur Einstellung des Kurzzeitweckers drlicken Sie die Taste ﬂ
und befolgen Sie die zur Einstellung der Uhr beschriebene

Vorgehensweise. Die Taste ﬂ zeigtan, dass der Kurzzeitwecker
aktiviertwurde.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und Ausschalten des
Backofens.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Schalten Sie das Bedienfeld durch Druck auf die Taste Q)
ein.

2. Drucken Sie auf die Taste der von lhnen gewdlnschten
Garfunktion. Das Display TEMPERATUR zeigt die dem Programm
entsprechende Temperatur an; das Display ZEITEN zeigt die
laufende Uhrzeitan.

3. Driicken Sie die Taste "START", um den Garvorgang
einzuleiten.

4. Der Backofen schaltet auf Vorheizen; die Anzeigen der
aktuellen Garraumtemperatur schalten sich nach und nach an, je
weiter die Temperatur steigt. Die Temperatur kann durch Driicken
der"+"und"-" Tasten gedndert werden.

5. Ein akustisches Signal und das Aufleuchten sémtlicher
Anzeigen der aktuellen Garraumtemperatur zeigen an, dass die
Vorheizphase abgeschlossen ist. Geben Sie die zu garenden
Speisen in den Backofen.

6. Wahrend des Garvorgangs sind folgende Einstellungen
jederzeitméglich:

- Die Temperatur durch Dricken der "+" und "-" Tasten &ndern.

- die Programmierung einer Garzeitdauer (siehe Programme),

- ein Unterbrechen des Garvorgangs durch Betatigen der Taste
"‘STOPP".

7.Fur den Fall eines Stromausfalls ist das Gerat mit einem System
ausgestattet, welches das Programm wieder an dem Punkt
aufnimmt, an dem es unterbrochen wurde (wenn die Temperatur
im Backofen nicht zu stark abgesunken ist). Noch
auszufiihrende, vorprogrammierte Vorgénge hingegen werden bei
Ruckkehr der Stromversorgung nicht wiederhergestellt und
mussen neu programmiert werden.

! Das Programm GRILL sieht kein Vorheizen des Backofens vor.
! Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf dem Backofenboden ab,
da dadurch das Email beschadigt werden kénnte.

! Stellen Sie Ihr Kochgeschirr stets auf den mit dem Gerat
gelieferten Backofenrost.

Kiihlluftgebléase

Um die Temperaturen an den duBeren Teilen des Backofens
abzusenken, wird mit Hilfe eines Kuhlluftgebléses ein Luftstrahl
erzeugt, der zwischen dem Bedienfeld und der BackofentUr austritt.
ZuBeginn des Programms FAST CLEAN verfigt das Geblase Uber
eine niedrige Geschwindigkeit.

YNach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das Geblase solange
in Betrieb, bis der Backofen ausreichend abgekuhltist.

Backofenbeleuchtung
Bei ausgeschaltetem Backofen kann das Backofenlicht jederzeit
durch Driicken der Taste eingeschaltet werden.
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Programme

Manuelle Garprogramme

! Fur alle Programme ist eine Gartemperatur
voreingestellt. Diese kann von Hand auf einen
beliebigen Wert zwischen 40°C und 250°C verandert
werden.

Bei dem Programm GRILL ist der voreingestellte
Wert eine in % angegebene Leistungsstufe. Auch
diese lasst sich manuell verandern.

Programm ECHTE HEISSLUFT

Alle Heizelemente schalten sich ein und das
Geblése wird in Betrieb genommen. Da die Hitze im
gesamten Backofen konstant ist, werden die
Speisen sehr gleichmaBig gegart und gebraunt. Es
kann auf maximal zwei Einschubhéhen gleichzeitig
gegart werden.

Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der
DrehspieB (falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt.
Durch Betatigen der Tasten “+” und “-” (linke Seite
des Displays), werden auf dem Display
TEMPERATUR die einstellbaren Leistungswerte
angezeigt, die von 5% bis 100% reichen. Die sehr
hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze empfiehlt sich fur Lebensmittel, die
zur optimalen Garung einer hohen Temperatur auf
der Oberseite bedurfen. Garen Sie bei
geschlossener Backofentdr.

Programm UBERBACKEN

Das obere Heizelement und fur eine gewisse Zeit
auch das runde Heizelement schalten sich ein, und
das Geblase sowie der DrehspieB (falls vorhanden)
werden in Betrieb gesetzt. AuBer der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des
Backofens.

Hierdurch wird ein Verbrennen der
Speisenoberfladchen verhindert, und die Hitze dringt
tiefer in die Speisen ein. Garen Sie bei
geschlossener Backofentdr.

Programme NIEDRIGE TEMPERATUR
Diese Programme eignen sich zum Géaren von
Hefeteigen, zum Auftauen von Gefriergut, zur
Bereitung von Yoghurt, zum mehr oder weniger
schnellen Aufheizen, zum langsamen Garen bei
niedriger Temperatur. Folgende Temperaturen
kénnen eingestellt werden: 40, 65, 90°C.

* Nur bei einigen Modellen
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DrehspieB3 *

—_ Zur Inbetriecbnahme
des DrehspieBes (siehe
Abbildung) verfahren
Sie wie folgt:

T
/ it

1. Schieben Sie die Fettpfanne auf Einschubhdhe 1
ein;

2. Schieben Sie die DrehspieBhalterung auf
Einschubhoéhe 3 ein und stecken Sie den SpieB in
die entsprechende Offnung der Backofenriickwand;
3. Setzen Sie den Drehspie8 durch Wahl der

Programme oder in Betrieb.

! Ist das Programm eingeschaltet, stoppt der
DrehspieB, wenn die Tur geoffnet wird.

Automatik-Garprogramme

ITemperatur und Garzeitdauer sind vorbestimmt
und durch das System C.O.P.® (Cottura Ottimale
Programmata — Programmierte optimale Garzeit)
unveranderlich. Somit wird ein perfektes Ergebnis
garantiert. Der Backvorgang wird automatisch
unterbrochen; der Backofen signalisiert, wenn das
Backgut gar ist. Das Backgut kann in den nicht
vorgeheizten oder in den vorgeheizten Backofen
geschoben werden.

! Bei Erreichen der Garphase ertdnt ein akustisches
Signal.

! Offnen Sie die Backofentur bitte nicht. Sie
verhindern dadurch, dass Dauer und Temperatur
des Garvorgangs verfélscht werden.

Programm BRATEN

Verwenden Sie diese Funktion fur Kalbs-, Schweine-
und Lammbraten. Schieben Sie das Gargut in den
kalten Ofen. Es kann jedoch auch in den
vorgeheizten Backofen gegeben werden.
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Programm KUCHEN

Diese Funktion ist ideal zum Backen von Kuchen mit
Natur- oder chem. Hefe, oder ohne Hefe. Schieben
Sie das Gargut in den kalten Ofen. Es kann jedoch
auch in den vorgeheizten Backofen gegeben
werden.

Programm PIZZA

Benutzen Sie diese Funktion zum Backen von
Pizzen. Befolgen Sie das angefliihrte Rezept sowie
die Details.

Programm BROT

Benutzen Sie diese Funktion zur Brotherstellung.
Befolgen Sie das angefuhrte Rezept sowie die
Details.

Programm PIZZA

Far optimale Ergebnisse befolgen Sie bitte
aufmerksam die nachfolgend aufgefthrten
Anweisungen:

e Halten Sie sich bitte an das Rezept.

e Der Teig muss zwischen 500 g und 700 g wiegen.
e Fetten Sie das Backblech leicht ein.

PIZZAREZEPT:

1 Backblech, untere Einschubhothe, bei kaltem oder

vorgeheiztem Backofen

Rezept fur 3 Pizzen mit etwa 550 g: 1000 g Mehl,

500 g Wasser, 20 g Salz, 20 g Zucker, 10 cl

Olivendl, 20 g frische Hefe (oder zwei Tutchen

Instanthefe)

e Aufgehen bei Raumtemperatur: 1 Stunde.

e Schieben Sie Pizza in den kalten oder
vorgeheizten Backofen ein.

e Starten Sie das Garprogramm PIZZA.

Programm BROT

Far optimale Ergebnisse befolgen Sie bitte
aufmerksam die nachfolgend aufgefthrten
Anweisungen:

e Halten Sie sich bitte an das Rezept.

e BerUcksichtigen Sie das Maximalgewicht pro
Backblech.

e Vergessen Sie bitte nicht, 1 dl kaltes Wasser
auf die auf Einschubhdéhe 5 eingeschobene
Fettpfanne zu geben.

e Der Teig sollte bei Raumtemperatur eine Stunde
bis eineinhalb Stunden lang gehen (je nach
Zimmertemperatur), bis er seine doppelte GroBe
erreicht hat.

BROTREZEPT:

1 Backblech mit 1.000g max., untere Einschubhthe
2 Backbleche mit 1000 g max., untere und mittlere
Einschubhothe

Rezept fur 1000g Teig: 600 g Mehl, 360g Wasser,
11g Salz, 25 g frische Hefe (oder zwei Tutchen
Instanthefe)

Vorgang:

e Vermischen Sie Mehl und Salz in einem groB3en
Behalter.

e Losen Sie die Hefe in leicht lauwarmem Wasser
(circa 35 Grad) auf.

e Dricken Sie eine Mulde in das Mehl.

e Geben Sie das Gemisch aus Wasser und Hefe
hinein.

e Kneten Sie das Ganze, bis ein homogener und nur
leicht klebriger Teig entsteht. Platten Sie hierflr
den Teig mit dem Handballen und kneten Sie ihn
dann wieder zusammen.

e Formen Sie eine Kugel und geben Sie den Teig in
eine Schussel. Decken Sie den Teig mit
Frischhaltefolie ab, damit er an der Oberflache
nicht austrocknet. Geben Sie die Schussel in den
auf manuelle Betriebsweise
NIEDRIGTEMPERATUR 40°C geschalteten
Backofen, und lassen Sie den Teig fur ungefahr 1
Std. gehen (bis der Teig das doppelte Volumen
erreicht hat).

e Teilen Sie den Teig, so dass Sie mehrere Brote
erhalten.

e Geben Sie diese auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

e Bestauben Sie die Brote mit Mehl.

e Schneiden Sie die Brote ein.

e Vergessen Sie bitte nicht, 1 dl kaltes Wasser
auf die auf Einschubhdéhe 5 eingeschobene
Fettpfanne zu geben. Zur Reinigung raten wir die
Verwendung von Wasser und Essig.

e Schieben Sie das Gargut in den kalten Ofen.

e Starten Sie das Garprogramm BROT.
e Legen Sie die Brote nach dem Garvorgang auf ein
Gitter, damit sie komplett abkihlen kénnen.
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Garzeit-Programmierung

! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms maglich.

Programmierung der Garzeit-Dauer

1. Driicken Sie die Taste & ,; die Taste (&, und

auch die Ziffern auf dem Display ZEITEN blinken.

2. Zur Einstellung der Dauer die Tasten "+" und "-"

driicken; wenn sie gedruckt gehalten werden, wird

der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

3. Ist die gewlnschte Dauer erreicht, dann warten

Sie 10 Sek. damit die Auswahl gespeichert wird oder

drtcken Sie erneut die Taste j;, um die Einstellung

zu bestétigen.

4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display

TEMPERATUR die Anzeige END und es ertdnt ein

akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine
Programmdauer von 1 Std. und 15 Min.
programmiert. Das Programm stoppt automatisch
um 10:15 Uhr.

Vorwahl eines Garvorgangs

1. Drticken Sie die Taste (&, und ftihren Sie die fur
die Programmdauer beschriebenen Schritte 1 bis 3
aus.

2. Drucken Sie dann die Taste @ und stellen Sie

mit den Tasten "+" und "-" das Garzeitende ein;
wenn sie gedrickt gehalten werden, wird der Lauf
der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um die
Einstellung zu vereinfachen.

3. Ist das Ende der Garzeit erreicht, dann warten Sie

10 Sek. damit die Auswahl gespeichert wird oder
drtcken Sie erneut die Taste @ um die Einstellung
zu bestétigen.

4. Zur Aktivierung der Programmation dricken Sie

die Taste “START".

5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display

TEMPERATUR die Anzeige END und es ertdnt ein

akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9:00 und es wird eine Dauer von 1
Std. und 15 Min. sowie das Programmende fur
12:30 Uhr vorprogrammiert. Das Programm startet
also automatisch um 11:15 Uhr.

Die Tasten \ &, und .an schalten auf Blinklicht, als

Zeichen daflr, dass eine Programmierung

durchgefuhrt worden ist. Nach der Programmierung

zeigt das Display ZEITEN in dem Zeitraum bis zum

Garzeitbeginn im Wechsel die Gardauer und das

Garzeitende an.

Um eine Programmierung zu I6schen dricken Sie
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die Taste "STOPP".

! Bei der Wahl eines Garvorgangs wird die Taste
&, jedoch nicht die Taste @n aktiviert. Wird eine
Garzeitdauer eingestellt, wird die Taste @p) aktiviert,
worauf ein Garvorgang mit verzégertem Start
programmiert werden kann.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhéhen 1 und 5: Sie sind der HeiBluft zu
direkt ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte
leicht verbrennen kdnnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und UBERBACKEN - vor allem bei Verwendung des
BratspieBes — die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf
Einschubhdhe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

e Verwenden Sie bitte die Einschubhdhen 2 und 4,
wobei die 2. Ebene fur die Speisen verwendet
werden sollte, die mehr Hitze verlangen.

e Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den
Rost in die obere Fuhrung ein.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die Position 3 oder 4
ein und geben Sie die zu garenden Speisen in die
Mitte des Grillrostes.

e Es empfiehlt sich, die héchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gluht: Es wird durch einen
Thermostaten gesteuert.

PIZZA

e Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen
Sie diese direkt auf den Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit
verlangert, und man wird kaum eine knusprige
Pizza erhalten.

e Bei reich belegten Pizzas ist es ratsam, den
Mozzarella erst nach Verstreichen der halben
Backzeit hinzuzugeben.
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Back-/Brattabelle
Programme Speisen Gew. Einschubhéhe Vorheizen Empfohlene Garzeit-Dauer
(kg) Temperatur (Minuten)
(C)
Standard- | Gleitschienen
Fihrungen
Echte HeiBluft* | Pizza auf 2 Ebenen 1+1 2und 4 1und3 Ja 220-230 20-25
Torten auf 2 Ebenen 1 2und 4 1und3 Ja 180 30-35
Biskuitbdden auf 2 Ebenen (auf Backblech) 1 2und 4 1und 3 Ja 170 20-25
Brathahnchen + Kartoffeln 1 1und 2/3 1und3 Ja 200-210 65-75
Lamm 2 1 Ja 190-200 45-50
Makrelen 1 oder 2 1 Ja 180 30-35
Lasagne 2 1 Ja 190-200 35-40
Windbeutel auf 2 Ebenen 2und 4 1und3 Ja 190 20-25
Geback auf 2 Ebenen 2und 4 1und3 Ja 190 10-20
Mit Kése geflilltes Bléatterteiggebéack auf 2 2und 4 1und3 Ja 210 20-25
Ebenen 1und3 1und3 Ja 200 20-30
Quiche
Grill* Makrelen 1 4 3 Nein 100% 15-20
Seezungen und Tintenfische 0,7 4 3 Nein 100% 10-15
Tintenfisch- und KrebsspieBe 0,7 4 3 Nein 100% 8-10
Kabeljaufilet 0,7 4 3 Nein 100% 10-15
Gegrillte Gemuse 0,5 3 oder 4 2 oder 3 Nein 100% 15-20
Kalbssteaks 0,8 4 3 Nein 100% 15-20
Bratwirste 0,7 4 3 Nein 100% 15-20
Hamburger 4 oder 5 4 3 Nein 100% 10-12
Toast (oder getoastetes Brot) 4 oder 6 4 3 Nein 100% 3-5
Brathahnchen a/Spie3 mit Drehspie3 (wo vorhanden) 1 - - Nein 100% 70-80
Lamm a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1 - - Nein 100% 70-80
Uberbacken* Gegrilltes Hahnchen 15 2 2 Nein 210 55-60
Tintenfische 1 2 2 Nein 200 30-35
Brathahnchen a/Spie mit Drehspie3 (wo vorhanden) 15 - - Nein 210 70-80
Ente a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 15 - - Nein 210 60-70
Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 2 Nein 210 60-75
Schweinebraten 1 2 2 Nein 210 70-80
Lamm 1 2 2 Nein 210 40-45
Niedrige Auftauen 2 oder 3 2 Nein - -
Temperatur | Hefeteig 2 oder 3 2 Nein - 60-90
Aufwarmen 2 oder 3 2 Nein - -
Pasteurisierung 2 oder 3 2 Nein - -
Pizza Pizza (siehe Rezept) 1 2 2 Nein - 23-33
Automatisch | Gefullte Focaccia (Brotteig) 1 2 2 Nein - 23-33
Brot Brot (siehe Rezept) 1 2 2 Nein - 55
Automatisch
Kuchen Hefekuchen 1 2 oder 3 2 Nein - 35-55
Automatisch
Fleisch Braten 1 2 oder 3 2 Nein - 60-80

Automatisch

* Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Wunsch geandert werden kénnen. Die Vorheizzeiten des Backofens sind voreingestellt und
kénnen demnach nicht von Hand geandert werden.
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Vorsichtsmafiregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgriinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerét ist fir den nicht professionellen
Einsatz im privaten Haushalt bestimmt.

e Das Gerét darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist geféhrlich, das Geréat
Gewittern und Unwettern auszusetzen.

e Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen Gerategriffe.

e BerUhren Sie das Gerét nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FuBen und auch nicht,
wenn Sie barfuB sind.

e Das Gerat darf nur von Erwachsenen und gemaB
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden.

e Bei in Betrieb befindlichem Geréat werden die
Heizelemente und einige Ofentirteile sehr
heiB. Beriihren Sie sie nicht und halten Sie
Kinder vom Ofen fern.

e Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

e Die zur BelUftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen dirfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

e Fassen Sie den Griff zur Turéffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten kénnte er heiB sein.

e Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.

e Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

e |egen Sie keine entzundbaren Materialien in den
Backofen: Sie kénnten sich entziinden, wenn das
Gerat versehentlich eingeschaltet wird.

e Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

e Bei etwaigen Stérungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie
den Kundendienst (siehe Kundendienst).

e Stellen Sie bitte keine schweren Gegenstande auf
der gedffneten Backofentur ab.
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e Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrénkten korperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsféhigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen
Sie die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial
kann wiederverwertet werden.

e Die européische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Stadtmull
entsorgt werden durfen. Die Altgerate missen
getrennt gesammelt werden, um die Ruckfihrung
und das Recycling der Materialen zu optimieren,
aus denen die Gerate hergestellt sind, und um
mogliche Belastungen der Gesundheit und der
Umwelt zu verhindern. Das Mulleimersymbol ist auf
allen Produkten dargestellt, um an die Verpflichtung
zur getrennten Abfallsammlung zu erinnern.

Fur weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
koénnen sich die Besitzer von Haushaltsgeraten an
die Ubergeordnete offentliche Einrichtung oder an
ihren Handler wenden.

Energie sparen und Umwelt schonen

e FUr einen sparsamen Energieverbrauch verwenden
Sie den Backofen in den Stunden zwischen dem
spéaten Nachmittag und dem frihen Morgen. Mit
Hilfe der Programmvorwahl, vor allem dem
,Garvorgang mit verzégertem Start* (siehe
Garprogramme) kénnen Sie die Benutzung lhres
Backofens in diesem Sinne programmieren.

e Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener
Backofentlr zu verwenden: Dadurch erzielen Sie
nicht nur optimale Ergebnisse, sondern sparen
auch Energie (ca. 10%).

e Halten Sie die Dichtungen sauber und in einem
einwandfreien Zustand, so dass sie gut an der Tur
anliegen und keine Warmeverluste verursachen.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerét vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerates

e Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die
Gummidichtungen kénnen mit einem mit
lauwarmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel getrénkten Schwamm gereinigt
werden. Sollten die Flecken nur schwer zu
entfernen sein, verwenden Sie spezielle
Reinigungsmittel. Es ist ratsam, die Teile nach
der Reinigung gut nachzusputlen und
trockenzureiben. Benutzen Sie auf keinen Fall
Scheuermittel oder sonstige scharfe Reiniger.

e Der Backofen sollte méglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch leicht warm ist, gereinigt
werden. Verwenden Sie hierzu warmes Wasser und
ein Reinigungsmittel, spllen Sie mit Wasser nach
und reiben Sie den Backofen mit einem weichen
Tuch trocken. Vermeiden Sie Scheuermittel.

e Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspuler) reinigen.

e Wir empfehlen, das Reinigungsmittel nicht direkt
auf den Bedienfeld-Bereich zu spridhen, sondern
einen Schwamm zu verwenden.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine

Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Reinigung der Backofentur

Reinigen Sie die Backofentlr aus Glas bitte nur mit
einem weichen Schwamm und mildem Spulmittel
und trocknen Sie sie abschlieBend mit einem
weichen Tuch. Verwenden Sie keine rauen,
scheuernden Materialien oder scharfkantige,
metallische Schaber, da diese Kratzer auf ihrer
Oberflache hinterlassen und das Zerbrechen des
Glases zur Folge haben koénnen.

Um den Backofen muhelos grundlich reinigen zu
kénnen, kann die Backofentir abgenommen werden:

1. Offnen Sie die Tur ganz
(siehe Abbildung);

2. klappen Sie die seitlich an
den beiden Scharnieren
befindlichen Hebel hoch und
drehen Sie diese (s/iehe
Abbildung);

3. fassen Sie die Tur an den
beiden &uBeren Seiten und
schlieBen Sie sie langsam,
jedoch nicht ganz. Dricken
Sie auf die Arretierbolzen F
und ziehen Sie dann die Tur
zu sich hin aus den
Scharnieren heraus (s/iehe
Abbildung). In umgekehrter
Reihenfolge wird die Backofentlr wieder angebracht.

Uberpriifung der Dichtungen

Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstanden den
Zustand der Dichtung rund um die Backofentdr.
Wenden Sie sich im Falle einer Beschadigung dieser
Dichtung an lhre nachstgelegene Kundendienststelle
(siehe Kundendienst). Es empfiehlt sich, den
Backofen bis zur erfolgten Reparatur nicht in
Gebrauch zu nehmen.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zum Austausch der Backofenlampe
wie folgt:

1. Nehmen Sie die Glasabdeckung ab; verwenden
Sie hierzu einen Schraubenzieher.

2. Schrauben Sie die Lampe heraus und ersetzen
Sie sie durch eine neue Lampe desselben Typs:
Leistung 15 W, Sockel E 14.

Bringen Sie die Abdeckung wieder an. Achten Sie
hierbei darauf, dass die Dichtung ordnungsgemal
eingelegt wird (siehe Abbildung).

24



H Hotpoint
ARISTON

Montage des Gleitschienen-Bausatzes

Verfahren Sie zur Montage der Gleitschienen wie
folgt:

1. Ziehen Sie die
beiden Rahmen aus
den Abstandssticken
A heraus siehe
Abbildung).

2. Wahlen Sie die
Linke gle:i?stghiene Einschubebene, auf der
Gleitschiene g Sie die Gleitschiene
§ einsetzen méchten.
Setzen Sie auf den
Rahmen zuerst das
Einrastteil B und dann
o das Einrastteil C auf.
%, Achten Sie hierbei auf
die Laufrichtung zum
Auszug der Gleitschiene.

3. Befestigen Sie die mit
den Gleitschienen
versehenen beiden
Rahmen in den
entsprechenden Léchern
der Backofenwéande
(siehe Abbildung). Die
oberen Locher sind far
den linken Rahmen
bestimmt, die unteren
dagegen fur den rechten
Rahmen.

4. Stecken Sie die Rahmen abschlieBend wieder auf
die Abstandsstlicke A auf.

! Setzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5
ein.
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Kundendienst

Zur Beachtung:

Das Gerat ist mit einem Diagnose-System ausgestattet, dank dessen eventuelle Betriebsstérungen erfasst werden
kénnen. Diese werden auf dem Display durch Meldungen folgenden Typs angezeigt: ,ER" gefolgt von Nummern.
In diesen Fallen ist der Kundendienst anzufordern.

Bevor Sie den Kundendienst anfordern:

e Vergewissern Sie sich bitte, ob die Stérung nicht eigenhandig behoben werden kann.,

e Starten Sie das Programm erneut, um sicher zu sein, dass die Stérung beseitigt wurde.

e Sollte dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich bitte an die autorisierte Kundendienststelle.
! Wenden Sie sich auf keinen Fall an nicht autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

e die auf dem Display TEMPERATUR angezeigte Meldung

e das Geratemodell (Mod.)

e die Modellnummer (S/N).
Letztere Informationen kénnen dem Typenschild, das sich auf dem Geréat befindet, entnommen werden.
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MoHTaXx

! BaxxHO COXpaHUTb JaHHOE PYKOBOACTBO AJiS €ero
nocnenywLmnx KoHcynetaumn. B cnyvyae npopaxw,
nepenayv nsgenvst unu Npy nepeesne Ha HoBoe
MECTO XUTENbCTBA HEOOXOAUMO NPOBEPUTHL, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBasioCb BMECTE C U3genvem, Onsi
TOro 4YTobbl €ro HOBbI Bnagenel, Mor 03HaKOMUTbLCS
C NpaBunamMu 3Kcnsyatauum n ¢ COOTBETCTBYHOLLMMU
npeaynpexaeHnsamMmmn.

! BHMmMaTenbHO npoYnMTanTe UHCTPYKLUUN: B HUX
copepxartcs BaXHble cBedeHMs 00 yCTaHOBKe,
3KcnnyaTaumm n 6e3onacHoCcTv n3genus.

PacnonoxeHue

! He paspelwanTte getam urpatb C ynakoBOYHbIMU
MaTepuanamu. YnakoBka [OrmkHa OblTb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBUU C MpaBuriamMmu pasgaensHoro cbopa
mMycopa (cm. [MpedocmopoxxHoCmuU U peKkoMeHOayuu).

! YcTaHoBKa n3genusa npon3BOaMTCS B COOTBETCTBUM C
OaHHBIMW MHCTPYKUMSMU KBaNMAOULMPOBAHHBIMN
cneumanmcTamun. HenpaBunbHbI MOHTaX U3genus
MOXeT CTaTb MPUYMHON MOBPEXOAEHMS UMYLLLECTBA U
NPUYUHUTE yLepb NoasaM 1 AOMaLUHUM XUBOTHBIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

[ns obecneveHns ncnpaBHoOro pyHKLUMOHUPOBAHUSA
N30Enns KyXOHHbIA 3NEMEHT JOMMKEH UMETb
COOTBETCTBYHOLLIME XAPAKTEPUCTUKM:

* nNaHenmn KyXOHHbIX 3JieMeHTOB, npunerarwmnx K
OYyXOBOMY LUKady, OOMKHbI ObiTh BbINOMHEHbI 13
TEPMOCTOMKOro Matepmana;

* Knewn KyXOHHbIX 3JIEMEHTOB 3/1EMEHTOB,
LUNOHMPOBAHHBLIX AEPEBOM, OOIMKEH ObITb
ycTonumsbiM K Temnepartype 100°C.

* [ns BCTpamBaHWS OyXOBOro Lkada oA KYXOHHbIM
TONoMm (CM. cxemMy) UnMn B NeHan HuLa KyXOHHOro
anemeHTa JOMkHa UMeTb criegyrolime pasmepbl:

595 mm.

7]
=

peS
! MNocne BCcTpanBaHWsa U3OenUs B KYXOHHbIN 3NeMeHT
OOMmKHa BblTb UCKMOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHusl K
ANeKTPUYECKMMM YacTaMu. Pacxon anekTpoaHepruu,
yKa3aHHbIA Ha nacrnopTHOW Tabnuyke nsgenus, obin
3amMepsiH Ans JaHHOro Tuna MoHTaxa.

BeHTunsauusa

[ns obecneveHns Hagnexallen BeHTUNALMMN
HEeOOXOAMMO CHATb 3a[HIOK MaHemNb HULLN KYXOHHOTro
anemeHTa. PekomeHayeTcs yCcTaHOBUTbL OyXOBOW
Wwkad Ha OBa OepeBsiHHbIX OpycKka unm Ha CnoLLHoe
OCHOBaHWe C OTBEPCTUEM ANamMeTpoM He MeHee 45 x
560 mm (cm. cxemnl).

ueHTpOBKa n KpenneHue

4 xpenexHbIX arieMeHTa ¢ BOKOB 4yX0BOro Lwkada
OOJMKHbI BbITb OTPErynMpoBaHbl B COOTBETCTBMM C 4
OTBEPCTUSIMU B paMe B 3aBMCMMOCTU OT TONLLMHbI
OOKOBOW MaHenM KyXOHHOro 3rieMeHTa:

TonwmHa 20 MM: MONMHOCTLIO
yoanuTte CbEMHYI 4acTb
KPENneXHoro anemMeHTa (cwm.
cxemy);

TonwmHa 18 mMm: ncnone3ynrte
nepBbIN Nas, COrMacHoO yxe
roToBOW KOHUrypaumm
npoussBoguTens (cm. cxemy);

TonwmHa 16 MM: ncnone3symTe
BTOpPOM Nas (cm. cxemy).

Onsa kpenneHns u3genus K KYXOHHOMY 3feMEHTY:
OTKpPOWTE ABEpPLY OYXOBOro wkada n 3aBuHTUTE 4
wypyna Ans AepeBsHHbIX naHenen B 4 oTBepCTUs B
nepumMmeTpanbHON pame.

! Bce 3alUMTHbIE 3MeMEeHTbl A0IMKHbI ObITh
3aKkpenneHbl TakuMm 06pasoM, YTobbl X MOXHO Bbino
CHSITb TONMbKO NPW MNOMOLLM creunanbHOro
WHCTPYMEHTA.
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3neKTqueCKoe noaknw4yeHue

! flyxoBble WKadbl, YKOMMNIIEKTOBAHHbIE
TPEXMNOMKCHBLIM CETEBLIM Kabernem, pacymTaHbl Ha
YHKUMOHMPOBAHME C NEPEMEHHBbIM TOKOM C
HanpspKeHWeM M YacTOTOW ANEKTPONUTaHus,
yKa3aHHbIMW Ha NacnopTHON TabnunyKke ¢ AaHHbIMU (CM.

1. OTKpoOKTE 3aXMMHYIO
KOpOOKyY, HaxxaB npwu
NMOMOLLM OTBEPTKM Ha
BbICTYMbl C GOKOB
KPBILLKW: MOTSHUTE U
OTKPOWTE KPbILLKY (CM.
cxemy).

2. OTBUHTUTE BUHT
KabenbHOro canbHuKa 1
BbIHbTE €ro, Noaaes
OTBEPTKON (CM. cxemy).

3. OTBUHTUTE BUHTBI
koHTakToB L-N—=1
3aTem npukpenute
nposoaa noA
rorioBKaMu BUHTOB,
cobntoaasi LBETOBYHO
MapknpoBky Cunnii (N)
KopwnuHesbin (L) XKenTo-
3eneHblit (XL=).

MoacoeanHeHne cetesBoro Kabens usgenus K
ceTu aneKTponuTaHus

YcTaHoBUTE Ha CeTeBON kabernb HOPManu3oBaHHYHO
LUTENCENbHY BUIKY, pacUMTaHHY0 Ha Harpysky,
yKa3aHHyl Ha nacrnopTHow Tabnudke (cMm. cOOoKy).

B cnyyae npsiMoOro MOAKMOYEHUsT K CETU
3NEKTPONUTaHUSA MeXay U3genuem n ceTbio
HeobXxoaMMO YCTaHOBUTb MHOFOMOJHOCHbIN
BbIKIHOYaTENb C MUHMMArbHBIM PaCCTOSIHUEM MeXAy
KOHTakTamm 3 MM, pacuuUTaHHbIA Ha OAaHHYH Harpysky
M COOTBETCTBYIOLLUMA AENCTBYIOLLMM HOpMaTUBam
(BbIKMtOYaTENDb HE AOSMKEH pa3MblkaTb NPOBOL
3asemneHus). CeteBol kabenb AomKeH ObITb
pacnosnoXeH Takum obpa3om, YTOObl HU B OAHOM
TO4YKe ero TemnepaTypa He npeBbillana Temneparypy
nometleHusa 6onee 4yem Ha 50°C.

! OnekTpoMOHTEpP HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
NpaBuUibHOE MOAKITHOYEHNE U3OENUS K 3NEKTPUYHECKON
ceTu 1 3a cobntogeHne npasun 6e3o0nacHOCTK.

Meped NoakoYeHNEM U3OenNnusa K CeTu
3MEKTPONUTaHMS NPoBEPLTE crieaytoLLee:

* ceTeBad po3eTKa AOIMKHa ObITb COeaMHEHa C
3a3eMIieHneM U COOTBETCTBOBATbL HOpMaTMBaM;
* ceTeBad po3eTka OO0JMKHa ObITb pacynTaHa Ha

H Hotpoint
ARISTON

MakcumarnbHyl noTpebrnsaemyo MOLLHOCTb
W3Lenusi, ykasaHHy Ha nacrnopTHOW Tabnuuke (cm.
HUXe);

* HanpshKeHne CeTu ANEKTPONUTaHNUS JOIMKHO
HaxoaWTbCS B Npefenax 3HavyeHui, yKkaszaHHbIX Ha
nacrnopTHoM Tabnuuke (CM. HUXe);

* ceTeBasd po3eTka AOIKHa ObITb COBMECTMMA CO
LUTENcenbHOW BUNKOW uagenus. B npoTuBHOM
crny4yae 3amMeHuUTe PO3ETKY UINUN BUSIKY; HE
NCNONb3ynTe YOSTMHUTENN UNN TPOWHUKM.

! Il3genve OomkHO GbITb YCTAHOBIIEHO TaKUM

obpas3om, 4TOGbI ceTeBol kabenb 1 ceTeBas po3eTka

ObINy Nerko AOCTYMHbI.

! CeTeBoW kabenb M3nenus He JOMKEH OblTb COTHYT

UnNn cxar.

! PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOSIHNE CETEBOro kabensi

M B criydae HeobXoaMMOCTU MopydnuTe ero 3ameHy

TONbKO YNONMHOMOYEHHbIM TexHUKam (cm. CepsucHoe

obcnyxusaHue).

! MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a

nocneacTBUA HecobOnAeHUA NepevyncrneHHbIX

Bbile TpeboBaHUM.

MACIMOPTHASA TABJIMYKA

wnpuHa 43,5 cm.

BbicoTa 32 cMm.

rny6buHa 40 cm.

06bem 56 n

wnpuHa 43,5 cm.

BbicoTa 32 cMm.

rnybuHa 41,5 cwm.

06bemM* 58 n

HanpskeHue npu 220-240 B ~

FabapuTHble
pasmepbl

FabapuTtHble
pa3mepbI*

dnekTpueckoe 50 Ny makc. nornolwjaemas
NOAKNIoYeHUS MolLHocTb 2800 BT
Oupektnea 2002/40/CE o6
3TUKETKAX SNEKTPUYECKUNX
OyXOBbIX LUKAOB.
MAPKUPOBKA Hopmatne EN 50304
NMOTPEBNEHUA

3NEKTPO3HEPFUAU* 3asiBneHne o pacxoge
3MeKTPOSHEPrUM Knacca

NPUHYAUTENBHOWN KOHBEKLIUM -
hYHKUMSA HarpeBaHus:
3anekaHka.

[aHHoe n3penue
COOTBETCTBYET CreayHLLmnm
OupekTnBam EBponenckoro
Coob6uectsa: 2006/95/CEE ot
12.12.06 (Huskoe
HanpsikeHue) ¢
nocneayowmumm
nameHeHnsmu — 89/336/CEE
ot 03/05/89
(OnekTpomarHuTHasn
COBMECTUMOCTb) C
nocnegyoowmumm
nameHeHnsmu — 93/68/CEE ot
22/07/93 c nocneayowmmm
N3MEHEHNSMN.

2002/96/CE

*C ABOHOW CTEKNSAAHHOMW ABepLuen

**Be3 BblABMXHbIA HanpaBnskoLWKUX
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OnucaHue nsgenus

o6wuun B,

MaHenb ynpaeneHus

PELUETKA

BblABMXHbIE
HAMPABNAIOLLWE

YpOBHEN

nonoxexHuwe 5

NPOTUBEHb

KoHconb ynpaBneHus

nonoxexwe 4
nonoxexHuve 3

rnonoxexHuwe 2
nonoxexwe 1

BKITKOMEHUE CumBonsl Cumson Cumson
KOHCOIU PYYHbIX NMPOAOIIKXUTENNBHOCTHU KOHEL, NPUrOTOBNEHUA
YMNPABJIEHUA PEXUMOB
O 5 = T" SRS |
2] < &
(= J J = + = = START
Oucnnet ——m8m 8 ——— BPEMEHU
TEMMEPATYPbI —_ STOP
Q" @ = m 8 ™
= = g = = < OCTAHOBKA
Cumeon CumBonbl CumBon
OCBELWEHUE ABTOMATUYECKUX YACHI
OYXOBKU NMPOrPAMM
Knonkn HACTPOMKN CvmBson
BPEMEHW/TEMMNEPATYPbI TAMMEPA
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Bknro4yeHue m
akcnnyartauus

! [Npu nepBoM BKKOYEHNM OyXOBOro Lukada
pekomeHayeM NpoKanuTb ero NPUMEPHO B TeYeHne
Yyaca npv MakcumarnbHOM TemnepaType C 3aKpbITON
Asepuen. 3atem BbIKMoYMTE OyXOBOW LiKadd, OTKPONTE
OBEpLY 1 NPOBETPUTE MOMeLLeHMEe. 3anax, KOTOPbIN Bbl
MOXeTe MOYYBCTBOBATb, BbI3BaH MCMNapeHVeM BELLECTB,
NCMOMb30BaHHbIX AS NpegoXpaHeHns OyXOBOro
wkadoa.

! dyHkumn “BriokmpoBka ynpasrneHun” n “Pexuvm
DEMO” mMoryT 6bITb BKMHOYEHbLI/OTKIOYEHbI, AaXe ecrin
naHernb yrnpaBnieHuss OTKIIoYEHa.

BnoknpoBKka ynpaBrneHUw
[ns GnokMpoBKY ynpaBneHuin OyxoBoro Lwkada

HaXKMWTE OHOBPEMEHHO KHOMKM " . PasnaeTtcs

3BYKOBOM curHan, Ha gucrinee TEMIMEPATYPbI
nosiensetcs “Loc”.

BHOBb HaXXmuTe 3TN KHOMKW A58 pa3brioKMpOBKM
ynpaenenun. KHonka «STOP» Bcerga BkmoyeHa.

Pexxum Demo

[yxoBow wkad MoxeT paboTtaTtb B pexxume DEMO:
OTKITOYAIOTCA BCE HarpeBaTerbHbIE 3NIEMEHTHI,
OCTaloTCA BKIMHOYEHHBIMU TONBbKO YNpaBreHust.

Ona skntoveHusa pexuma DEMO Haxmnte

OAHOBPEMEHHO KHOMKM “+”, @Dj n “START".
Pasgnaetca 3BykoBow curHan, Ha gucnnee BPEMEHU
nosisnsaetcs “dEMO”.

Ona otkntoveHusa pexuma DEMO HaxmuTe
OAHOBpPEMEHHO KHomku “+” n “START”. Paspaetcs
3BYKOBOW curHan, Ha gucnnee BPEMEHW racHet
Hagnucbe «dEMO».

Hactpoika yacoB n Tanmepa
Mocne ocyLlecTBneHUsi NOACOEAMHEHNS K CETU
ANEeKTPoONUTaHnA Unu nocne OTKNIYeHNA HanpsXXeHns

KHOMKa @ 1 umdpsbl Ha gucnnee BPEMEHWN murator.
[MopsimoK HaCTPOMKM BPEMEHMU:

1. Haxxmute kHOMKM “+” 1 “”; ecnn gepxatb nx
Ha)kaTbIMW, 3HAYEHMS1 CMeHsoTCs ObicTpee Ans Gonee
ObICTPOW HACTPOMKM.

2. BeictaBuB To4HOE Bpems, nogoxaute 10 cek. ans

COXpaHeHuA HaCTpOIZKI/I B NamMATN UM BHOBb HaXXMUTE

KHOTKY @ ONs1 COXpaHeHUs1 HAaCTPOWIKM.

[nsi BO3BMOXXHOW KOPPEKTUPOBKN BbIKIMOYMUTE KOHCOMb

ynpasreHna npu noMoLUn KHOMKU < I ); HaXXMUTE KHOMKY

@ W BbIMNOSTHUTE YKa3aHHbIN MOPAAOK AEVCTBUA.

Mo ncreveHnn 3agaHHOro BpeMEHN Tanmep BKITKOYaeT
3BYKOBOW CUrHarn, KOTOpbI NpepbiBaeTcs Yepes 6 cekyHn
W1 Mocre HaxkaTusl Ha NtoOoW BKIHOYEHHbI CUMBOIT.

[ns HacTpoWkn Tanmepa HaXXMUTE KHOMKY ﬂ n
BbIMOTHUTE onepauum No HacTPoNnKe Yacos.

H Hotpoint
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BkntoueHHast kKHorka Q MOKa3bIBaET, YTO TanmMep
BKJTHOYEH.

! Taimep He ynpaBnsieT BKMIYEHNEM UK
BbIKITFOYEHNEM OYXOBOro Lwikada.

BkntoyeHne gyxosoro wikada
1. Bkntounte KOHCOMb ynpaBneHnsi Npy NoMOLLM KHOMKK

O,

2. HaxmnTe KHOMKY HY>XHOW NporpaMmbl
npurotoBneHus. Ha gucnnee TEMIEPATYPbI
nokasblBaeTCsl TeMnepaTtypa BbIOpaHHON Nporpammbl;
Ha gucnnee BPEMEHW nokasbiBaeTcsa TekyLiee
BpEMSI.

3. Haxxmute kHonky «START» anst Hadana
NPUrOTOBIIEHMS.

4. [lyxoBKa Ha4YHET HarpeBaTbCH, UHAMKATOPbI TEKyLLen
TemnepaTtypbl OyayT 3aropaTbCs MO Mepe MOBbILLEHUS
Temnepatypbl. MOXHO n3mMeHUTb TeMnepaTypy npu
NOMOLLIA KHOMOK «+» N «-».

5. 3ByKOBOV cuUrHamn v OQHOBPEMEHHOE BKITHOYEHUE
BCEX MHOMKATOPOB TeMMepaTypbl HAa OOHY CEeKyHAy
O3HayaeT, 4To (hasa nNpeaBapuUTENbHOrO Harpesa
3aBepLueHa: NoMecTuTe B LyXOBOW LUKad NpoayKT.

6. B npouecce npurotoBneHusi B Ntobor MOMEHT
MOXHO:

- UI3MEHUTbL TemnepaTypy Npu NOMOLLM KHOMOK «+» N «-»;
- 3anporpamMmMnpoBaTh NPOLOIMKUTENBHOCTD
npurotosneHus (cm. lNpoepammel);

- MpepBaTb MPUrOTOBIIEHME MPY NMOMOLLM KHOMKM «STOPY.
7. B cnyyae BHe3anHoOro OTKIMIOYEHWS 3NeKTPONUTaHus,
€Ccrnn TemnepaTtypa B OyXOBOM LUKay He CrULLKOM
noHM3unach, cpabaTtbiBaeT cuctema, BO30OHOBNSAOLLAS
nporpamMmy npuUroToBrneHNss C MOMEHTAa, B KOTOPbI OHa
Obina npepeaHa. MporpammmnpoBaHue, coenaHHoe B
OXUOaHUM NPOLOIMKEHNS NPOrpamMMbl, HE COXpPaHAETCH
nocrie BO3BpaLLEHNs SNEKTPONUTAHUST U OOIMKHO ObITb
BbIMOSTHEHO MOBTOPHO.

! B nporpamme NPUJTb dasa npegsaputensHOro
Harpesa He npeaycMoTpeHa.

! Hukorga He cTaBbTe HUKaKve NpeaMeTbl Ha OHO
OyXOBOro LuKada, Tak Kak OHU MOryT MOBPeanTb
3ManupoBaHHOE MOKPbITUE.

! Bcerga crtaBbTe nocydy Ha mpunararoLLyocst
peLleTky.

OxnaauTtenbHas BEeHTUNALMA

[ns noHWXeHnst TemnepaTypbl CHapyXu OyXOBOro
Lkadha B npouecce NpuUroToBNeHUs, OXNaauTernbHbIN
BEHTUINATOP CO34aeT NOTOK BO3Ayxa Mexady nepegHen
naHenb 1 ABepLen OyxoBoro Lwkada.

! Mo 3aBepLUEHMN MPUrOTOBMNEHNSI BEHTUNSATOP
npogorkaeT paboTaTb BNAOTb A0 HaAexXaLlero
OXNaXOAEHUSA OYXOBKM.

OcBeweHne ayxoBoro wkada

OcBelleHne OyxoBoro Lkada MOXET OblTb BKIHOYEHO
B M0G0V MOMEHT MPU BbIKIMOYEHHOW OYyXOBKE Mpwu
MOMOLLIM KHOMKM.
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[MporpamMmmbli

MporpaMmbl NPUroTOBIIEHUsI B PY4YHOM
pexume

! Kaxxgasa nporpamma MMeeT 3adaHHyo TeMmneparypy
npuroToBneHus. Temnepartypa MOXeT ObITb HaCTpoeHa
BpyyHyto, oT 40°C go 250°C.

B nporpamme MPUJb 3apaHHoe 3HadeHne sBnsieTca
YPOBHEM MOLLHOCTU, BbIPaXXeHHON B %. ITOT
YPOBEHb MOXET ObITb TAKKE HAaCTPOEH BPYYHYIO.

(%) Mporpamma OQHOBPEMEHHOE

NMPUrOTOBINEHUE
Bxntovatotca HarpeBaTteribHble 3reMeHTbl 1 BEeHTUNATOP.
Tak kak Xap ABNAeTCd NoCTtoAaHHbLIM BO BCEM yXOBOM
Lkadyy, Bo3ayx obecrneqvBaeT OaHOPOAHOE
MPUroToBIIEHVE U NMOAPYMSAHMBaHME NPOOyKTa.
OpHOBPEMEHHO MOXHO UCTIONb30BaTh He Boree AByx
YPOBHEW OyXOBOrO LLKada.

Mporpamma FrPUIb

BkntovaeTcs BepXHUIN HarpeBaTerbHbIN ANIEeMEHT U
BepTen (ecnun oH nveetcs). Npy NOMOLLM KHOMOK «+»
N «-», pacrnonoXeHHbIX CreBa, Ha aucnnee
TEMIMEPATYPbI nokasbiBatoTcs MMeroLwmecss ypoBHU
mMoLHocTn oT 5% go 100%. Bricokas Temnepatypa u
Xap npsAMoro AencTBuS rpyung pekomeHngyeTcsa Ans
NPUrOTOBIEHNSA MPOAYKTOB, HYXOALWNXCH B
BbICOKOW MOBEPXHOCTHOW TemnepaTtype. [oToBbTE
Ontofa ¢ 3akpbITON ABepLen AyxoBoro Likada.

Mporpamma 3ANMEKAHKA

Bkntovaerca BepxHUin HarpeBaTernbHbIN ANIEMEHT, 1 B
onpefeneHHbIn MOMEHT LMKNa Takke Kpyribin
HarpeBaTenbHbIN 3NIEMEHT, BKIIOYAOTCH BEHTUNATOP
BepTen (ecnu oH nmveetcs). CoveTtaer
O[HOHanpaBrieHHOe BblAerneHne Xapa c
NPUHYONTENBHON LMPKYNAUMEN BO3dyXxa BHYTPU
OyxoBoro Lwkada.

370 NpenATCTBYEeT 0OropaHuio NOBEPXHOCTH
NPOAYKTOB, MOBbILIAS MPOHMKAKOLLY CNOCOBHOCTb
apa. loToBbTe Grofa ¢ 3akpbITON ABepLEN
OyxoBoro Lwkada.

Mporpammbl HU3KAA TEMIMEPATYPA

OTOT pexvm NPUroTOBMNEHWST CRYXUT AN PacCTOMKN
TecTa, pa3mMopO3KN NPOAYKTOB, MPUrOTOBMEHMS
noryprtoB, bornee nnu meHee GbICTPOro pasorpesa
roToBbIX Gnoa, Anst NPOAOMKUTENBHOIO
NPUroTOBNEHNS NPU HU3KOW TemnepaType. B gaHHOM
pexvMe MOXHO BblOpaTb OAHY M3 CreaylLmnx
Temnepatyp: 40, 65, 90°C.

* imeeTca TOMbKO B HEKOTOpPbIX Moaensax.

BepTen*

[ns Bkno4veHus
BepTena (cm. cxemy)
BbIMOSIHUTE crneayoLine
onepauuu:

1. ycTaHoBWTE NPOTUBEHbL Ha 1-bIl YPOBEHD;

2. ycTaHOBUTE AepxaTernb BepTena Ha 3-Mn ypoBeHb
1 BCTaBbTe BepTen B cneynansHoe OoTBepcTme B
3aHeln CTeHKe [yxOBOro Likada;

3. BKIOUMTE BepTen, BoiGopas nporpammbl 7

! Mocne Hayana BbINOHEHUS MPOrpaMMbl npu
OTKPbIBAHMU ABEPLIbl AYyXOBKU BEpTEN
OCTaHaBn1BaeTCs.

nporpaMMbl npurotToBrieHus B
aBTOMaTU4eCKOM pexunme

! Temnepatypa 1 NpoaoOIKUTENTbHOCTb
NPUroToBNeHUs 3agarTca aBTOMATUYECKN
cuctemon C.0.P.® (OnTumanbHoe
3anporpamMMuMpoBaHHOe NPUroTOBNEHUE), 4YTO
aBTOMaTUYEeCKM rapaHTUPYeT naearnbHbl pesynsrart
npuroToBneHus. B 3aBucumocTy ot BbIGpaHHOM
nporpaMmbl TOMbKO ee NPOAOIHKUTENBHOCTb MOXET
ObITb M3MeHeHa Ha +5/10 MuHyT. NpurotToBneHne
aBTOMaTUYeCKn NPOAYKT 3aBepLuaeTcs, U OyXOBON
LwKad BKMOYAET 3BYKOBOW CUrHar, O3Ha4yaloLwmm, 4To
©ntoao rotoBo. MNpUroToBneHne MoxeT ObITb HA4YaTo B
XONOOHOW UNWN B ropsiyert AyXOBKe.

! B Havane dasbl Havarna npuroToBneHns QyxX0Bown Lukad
BKITHOMAET 3BYKOBOW CUrHaI.

! He otkpbiBaliTe ABepLYy AyXOBKU BO U3bEeKaHne
N3MEHEHNS TeMnepaTtypbl 1 MPOJOIHKUTENBHOCTU
NPUrOTOBIEHUSI.

Mporpamma MACO

OTa nporpamma npegHasHaveHa Ans npuroToBreHUs
TENSATUHbI, CBUHMHbI, 6apaHuHbl. [Nuyua nomellatoTcs
B OYXOBKYy 0e3 ee npenBapuTenbHOro Harpeea. Tem
He MeHee Bbl MOXeTe pasorpeTb OyXOBKY nepes
nomeLlleHMEM B Hee MpoaykTa.
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Mporpamma KOHOAUTEPCKASA BbIMNEYKA
OTa nporpamma maearnbHO NOAXOAUT AN BbIMEYKU
TOPTOB U3 APOXCKEBOrO, HEAPOXOKEBOrO TecTa u
OnckBuTOB. MN3genusa nomeLlatoTcs B XONOAHYHO
AyxoBKy. Tem He meHee Bbl MmoxeTe pasorpetb
AYyXOBKYy nepepf nomelleHnem B Hee NnpoayKra.

Mporpamma MULILA

OTa nporpaMmma npegHasHaveHa ans BbIMeYKm
nuuubl. CMOTpUTE peuenT 1 onMcaHue NporpaMmmbl B
cnepywouwem naparpade.

Mporpamma XJ1EB

OTa nporpamma npeaHasHaveHa Ans Bbineykn xneba.

CmoTpuTe peuenT n onMcaHme NporpaMmvbl B
cnegyowemM naparpade.

Mporpamma MULILA

[ns onTMmManbHOro pesynsrata peKkoMeHAyeM CTPOoro
criegoBaTtb nNpmBedeHHbIM HMXKEe UHCTPYKUUAM:

+ cobnoganTe peuent;

* Bec TecTa gormkeH 6biTb ot 500 go 700 rp.

* Cnerka cMaxbTe NpoTUBEHb CITMBOYHbLIM MacCIiOM.

PeuenTt NMULULUbI:

1 NPOTMBEHb, HWXXHWI YPOBEHb, XONoAHAsA v

ropsiyasi 4yxoBka

Peuent ansa 3-x nuuyy Becom npumepHo 550 rp: 1000

rp. myku, 500 rp. Bogpl, 20 rp. conu, 20 rp. caxapa,

10 n3 onuskoBoro macna, 20 rp. MNMuBHLIX ApoxoKen

(Mnn 2 nakeTuKa Cyxmx OpOXOKen)

» Paccrowka Tecta npu kKOMHaTHOM Temnepartype: 1
yac.

+ TecTo nomellaeTcs B XOMNOAHYIO UMW PasorpeTyto
OYXOBKY.

» Bkrnounte npurotoBrneHne MALLA

H Hotpoint
ARISTON

Mporpamma XJNEB

[ns onTumanbHOro pesynsrara pekoMeHayem CTPOoro

cnenoBaTh NpUBEAEHHBIM HUXKE UHCTPYKLMSM:

+ cobnoganTe peuent;

* MakcCuMMarsbHbIA BEC Ha NPOTUBEHD;

* He 3abblBanTe HanUTb 1 AN XONoAHOW BOAbI B
NPOTMBEHb, YCTAHOBIEHHbIAN HA 5-OM ypOBHE;

* paccToyika TecTa OCYLLECTBISAETCS NPU KOMHATHOWN
TemnepaTtype B TedeHune 1 - 1,5 yaca B
3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTypbl B MOMELLEHUN,
BMSOTb A0 YBENUYEHUs1 oO6bema TecTa BABOE.

PeuenTt XJ1IEBA:

1 npotmeeHb makc. Ha 1000 rp, HWXHWI YPOBEHDb
2 npotuBeHs makc. Ha 1000 rp, HWXHWUIA 1 cpeaHniA
YPOBHM

PeuenTt Ha 1000 rp. Tecta: 600 rp. myku, 360 rp.
Boabl, 11 rp. conu, 25 rp. ceexux gpoxoken (mnu 2
nakeTuka Cyxux OPOXOKen)

MpuroToBneHue:

+ Cwmewwarite B 60MbLUOA MUCKE MYKY C COMbIO.

» PasBegute gpoxoku B Tennon Boae (MpUmMepHo
35°C).

+ Cpenavite B LleHTPEe MyKU JTYHKY.

* Hanente B NyHKy pa3BefeHHbIE B BOAE OPOXKN.

+ 3amecute B TedeHve 10 MMHYT OgQHOPOAHOE,
anacTu4Hoe TecTo, He NpununaroLlee K pykam.

* Cdhopmupyrite 13 Tecta Lwap, NnOMeCTUTE ero B
MUWCKY U HaKpoOWTe ero npo3pavyHon KyXOHHOM
NneHKon BO nsbexaHne 3acbixaHusi MOBEPXHOCTH
Tecta. [NomecTnte MUCKY C TECTOM Ha PacCTOMKY B
AyXOBOW LWKad, BKAYMB pyvHon pexum HN3KAA
TEMIMEPATYPA 40°C n pante emy NOAHATLCS
npUMepHO B TeyeHne 1 4Yaca (TecTto AOIMKHO
YBENUUMTBLCA BABOE B 0ObeME).

» Pasgenuvre nogowepguiee TeCTo Ha YacTu.

* PasnoxuTe Bynku Ha NpoTUBEHE Ha nucTe bymaru
ONA OYXOBKMU.

+ [locbinkTe GynkM MyKOW.

+ Cpenante cBepxy 6ynok Hagpessbl.

* He 3abygbTe HanuTb 1 4N XonogHowm BoAbl B
NPOTMBEHb, YCTAHOBMEHHbIN Ha 5-bIi ypoBeHb; [ns
YUCTKM pPEeKOMEeHAYeM MCrosib3oBaTb BOAY C
YKCYCOM.

« [Mvuua nomellarTca B OyXOBKY 0e3 ee
npegBapuTenbHOro Harpesa.

* Bkrnounte npurotosrieHne XIEB

* [lo 3aBepLUEHNN BbINEYKN BbINIOXUTE FOTOBbIE
Oynku Ha peLueTKy BMMOTb A0 UX MOJSIHOro
OXNaxgeHus.
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HporpaMMMpOBaHMe npuroToBIrieHUA

! 3anporpammMmmnpoBaTth NMPUroTOBIIEHNE MOXHO TOSIBKO
nocre Bbibopa nporpaMmbl NPUrOTOBMNEHNS.

MporpaMM1poBaHne NPOAOIHKUTENBHOCTY

1. HaxmuTe kHomky (& ; kHomka | X, M 3HAYeHs Ha
ancnnee BPEMEHW murator.

2. N9 HacTPOVKN NPOAOIMKUTENBHOCTU HaXMUTE
KHOMKM “+” 1 “-”; ecnu gepxartb Ux HaxaTbiMu,
3Ha4YeHus cMeHsTcsa bbicTpee ans 6onee GbICTpoW
HaCTPONKW.

3. 3agaB HyXXHYIO MPOAOIPKUTENBHOCTb, NOAOKANTE
10 cek. 4ns cOXpaHeHUs1 HAaCTPOMKN B MaMSATU UMK

BHOBb HaXXMUTE KHOMKY LXJ ONA coXxpaHeHust

HaCTPOWKW.

4. Haxxmute kHonky «START» ons BkIoYeHnNs

nporpamMmei.

5. o ncrevyeHun 3agaHHOro BpEMeEHW Ha aucnnee

TEMIMEPATYPbI nokasbiBaetcs Hagnuce END

(KOHELU) » pasgaeTcsa 3ByKOBOW curHar.

* [lpumep: B 9:00 Bbl 3agaeTe NpuUroToBreHne, Ha
koTopoe noTpebyetcsa 1 yac 15 MUHYT.
MpuroToBrneHne aBTOMaTUYECKN 3aBEPLUUNTCSH B
10:15.

MporpammupoBaHue NpUroToBrieHue ¢
3a4epKKoun

1. HakmMuTe KHOMKy _ & . 1 BbINOMHWTE onepaumu oT 1

[0 3, onucaHHble Ansi NporpaMMUpOBaHus
NPOOOXKUTENBHOCTU.

2. 3aTemM HaXXMuUTe KHOMKY @ N HacTponTe Bpems
OKOHYaHUSA NPUrOTOBMEHNS NPY NoMoLum “+” n “”;
ecnn gepxaTtb UX HaxaTblMU, 3HAaYEHNS] CMEHSIOTCSA
ObicTpee ansa 6onee GbICTPOW HACTPOMKN.

3. BbICTaBMB HYXXHO€ BPeMs OKOHYaHMUS

npuroToBnenus, nogoxaute 10 cek. Ana coxpaHeHuns

HaCTPOVKM B MaMATU UM BHOBb HAXXMUTE KHOMKY EC@

OIs1 COXpaHEeHWs1 HACTPOWKM.

4. Haxxmute kHonky «START» ons BkIOYeHns

nporpamMmel.

5. Mo ncreveHnn 3agaHHOro BpEMEHM Ha aucrree

TEMIMEPATYPbI nokasbiBaetcs Hagnuce END

(KOHEL) » pasgaetcsa 3ByKOBOW curHar.

* [pumep: B 9.00 Bbl NporpammupyeTe
NpUroToBNEHNe, Ha KoTopoe noTpedyeTtcs 1 vac 15
MUHYT, 1 Bpems 12:30, Korga NpuUroToBreHns
OOJDKHO 3aBepLunTbes. [porpamma aBToMaTuyeckm
3anyckaetcs B 11:15:00.

KHorku LZJ W @3) MUFaroT, NokasbiBasi, 4To Gbina
3agaHa nporpavma. o 3aBepLueHnn
NporpaMMMpPOBaHNS B Nepuon oXuaaHus Havana
npurotosneHus Ha aucnnee BPEMEHU
nonepeMeHHO NoKasbIBaeTCs NPOAOIPKUTENBHOCTL U

BPEMSI OKOHYaHUSA NMPUroTOBIEHMS.
[na oTMeHbl Nporpammbl HaxXMuTe KHOMKY «STOP».

! Mpwn BbIGOpPE NporpamMmbl NPUrOTOBIEHNUS
BKITHOYAETCS KHOMKA . & ., HO HE KHOMKa ). Mpw
HaCTpOWKe MPOAOIKUTENBbHOCTW BKMNOYaAETCA KHOMKa

L%}, M MOXHO 3anporpamMupoBaTh BKIHOYEHWE

NPUrOTOBNEHUS C 3a4EePXKKON.

npaKTM‘-IeCKVIe coBeTbl No
NMPUroToBJiIeHUO

! B pexxume BEHTUNNPYEMOro NPUroTOBNEHUS HE
ncnonb3ynte 1-blil U 5-bIi YPOBHW: OHU
nogseprarTcs NpsiMOMY BO3OENCTBUIO rOPAYero
BO34yXa, KOTOPbIA MOXET Cxeudb AenvKaTHble
NPOAYKTHI.

! Mpwn ncnonesoBanun MPUTNb n 3ANEKAHKA,
ocobeHHo ¢ oyHKUMen BepTena, nomectuTe
NPOTUBEHb Ha 1-bIi YPOBEHb AN cbopa >KMOKoCTen,
BblAEMNSEMOro npu xapke (CoK n/vnn xup).

OOHOBPEMEHHOE TIMPUTOTOBJIEHME HA
HECKOJIbKMX YPOBHAX

* Vcnonb3yoTcs 2-0M U 4-bll YPOBHU, Ha 2-01
nomMeLlarTcs NPoayKThl, Tpebytuime 6onee
WHTEHCUBHOIO >Kapa.

¢ YCcTaHOBUTE MPOUTBEHb CHU3Y, a PELUETKY CBEPXY.
rPUNb

* YcTaHOBUTE peLleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4,
nomecTuTe NPOAYKTbl B LLIEHTP peLleTku.

* PekomeHayeTCa HACTpPOUTbL AyXOBOW LUKad Ha
MakcumarnbHyl MOLLHOCTb. He GecnokonTecs,
€CNnn BEPXHWI 3NIEMEHT He OCTaeTCs NOCTOAHHO
BKITHOYEHHBIM: ero paboTta ynpaBnseTcs
TepMocTaToM.

MULLA

* Mcnonb3ynTte NpOTMBEHb U3 FIEFKOrO artoMUHUS,
yCTaHaBIMBasi €ro Ha MpunararoLlyrCsa peLueTKy.
Mpn ncnonb3oBaHMM NPOTUBEHA BPEMS BbIMNEYKN
YONMUHAETCSA, YTO NPEnATCTBYET MOMYyYEHUIO
XPYyCTALWEN NUuLbI.

* B cnyyae BbINeYky nuuubl ¢ 06UIbHOM HAYMHKOW
pPEKOMEHAYETCS MOJNIOXNUTb Ha NULLY CbIp
Mouuapernna B CepeanHe BbINeYKu.
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Tabnuua NpuUroToBreHus

Mporpammbl MpoaykTbl Bec (kr) YpoBeHb MpenBapu | Pekomenay | Mpogomk
TenbHbIN emas UT-Tb
HarpeB TemnepaTty | NpuUroToB
pa nexus
(°C) (MUHYTBI)
CTaHAapTH | BbIABUXH
ble ble
Hanpaensw | HanpaBns
wue owue
OpHoBpeme | Muuua (Ha 2-X YPOBHSX) 2n4d 1in3 Ha 220-230 20-25
HHOe MecouHbI TOPT Ha 2-X YPOBHAX/TOPTbI Ha 2-X YPOBHSIX 2n4d 1in3 Ha 180 30-35
npuroToBne | BUCKBUT (Ha 2-yX YPOBHSIX) 2n4d in3 Ha 170 20-25
Hue Ha XapeHas kypuua ¢ kapToLLKOn 1+1 1n2/3 1in3 Ha 200-210 65-75
HecKkonbkux | BapaHuHa 1 2 1 Oa 190-200 45-50
YPOBHAX * | CkymGpus 1 1vnn2 1 fa 180 30-35
JlasaHbs 1 2 1 Oa 190-200 35-40
3knepbl Ha 2-X YPOBHAX 2n4 in3 Ha 190 20-25
MeyeHbe Ha 2-X YPOBHAX 2n4 1m3 Ha 190 10-20
MeyeHbA N3 CNOEHOro TecTa C ChIPOM Ha 2-yX YPOBHAX 2n4 1m3 Ha 210 20-25
Hecnagkue TopThl 1mn3 1mn3 Oa 200 20-30
rPUNb* CkymGpust 1 4 3 Het 100% 15-20
Kamb6ana n kapakaTtubl 0,7 4 3 Het 100% 10-15
Kanbmapbl 1 KpeBeTku Ha wamnypax 0,7 4 3 Het 100% 8-10
dune Tpecku 0,7 4 3 Het 100% 10-15
OBoLu-rpunsb 0,5 3unn 4 2vnn 3 Het 100% 15-20
Tensauuit Gucputexc 0,8 4 3 Het 100% 15-20
Kon6acku-Lununkayku 0,7 4 3 Het 100% 15-20
rambyprep 4vnn 5 4 3 Het 100% 10-12
dapLunpoBaHblii ropsiunin 6yTepbpoT (M o6xapeHHbIn xneb) 4vnn 6 4 3 Het 100% 3-5
Kypuua Ha BepTene (ecnu umeercs) 1 - - Het 100% 70-80
ArHeHok Ha BepTene (ecnv UMeeTcsl) 1 - - Het 100% 70-80
Gratin Kypuvua-rpunb 1,5 2 2 Het 210 55-60
(MoapymsAHM | KapakaTuubl 1 2 2 Het 200 30-35
BaHue)* Kypuua Ha BepTene (ecnu nmeercs) 1,5 - - Het 210 70-80
YTka Ha BepTene (ecnv nmeertcs) 1,5 - - Het 210 60-70
XKapkoe 13 TensaTuHbl UNKU roBAANHbI 1 2 2 Het 210 60-75
XKapkoe 13 CBUHHBI 1 2 2 Het 210 70-80
BapanuHa 1 2 2 Het 210 40-45
Huskasn PasmopaxwusaHne 2vnmn 3 2 Het - -
TemnepaTyp | PaccTolika 2unn 3 2 Het - 60-90
a PasorpesaHue rotoBbix 6ntoa 2vnmn 3 2 Het - -
MacTepusaums 2unnn 3 2 Het - -
Muuua B Muuua (cm. peuent) 1 2 2 Het - 23-33
aBTomaTtuye | Jlenelka (3amec Tecta) 1 2 2 Het - 23-33
CKOM
pexume
Xne6 B Xne6 (cm. peuent) 1 2 2 Het - 55
aBTOMaTuye
CKOM
pexume
KonguTepck | Bbineyka 13 OpoXoKeBOro tecta 1 2vnn 3 2 Het - 35-55
an Bbineyvka
B
aBTOMaTuye
CKOM
pexume
Msico B Xapkoe 1 2vnnn 3 2 Het - 60-80
aBTOMaTuye
CKOM
pexume

* YkazaHHasi NPOAOMKUTENbHOCTb NPUTOTOBIIEHNS CMYXMUT TOMbKO B KAYeCTBE NpUMepa u MoxeT 6bITb USMEHEHA B COOTBETCTBUM C NIUYHLIMU BKycamu. Bpems
pasorpeBaHusi [yXOBKM SBMSETCA (OUKCUPOBAHHBIM N HE MOXeT 6bITb USMEHEHO BPY4HYIO.
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NMpenocTopoOXHOCTU U

pekoMmeHaauum

! agenne cnpoOeKkTMpoBaHO 1 N3rOTOBIIEHO B
COOTBETCTBUU C MEXOYHAPOAHbIMM HOpMaTMBaMU Mo
©esonacHocT. HeobxoamMmMo BHMMAaTENbHO NpodnTaTh
HacTosIlLUME NpeaynpexaeHusl, COCTaBIeHHbIE B
uensx sawlen 6e30nacHOCTH.

O6wume TpeboBaHUA NO Ge3onacHOCTH

» [aHHOoe mnsgenue npegHasHavaeTcsa Ang
HenpodecCcnoHarbHOro UCMosib30BaHNS B
OOMaLLUHUX YCrOBUSX.

+ 3anpelyaeTcd ycTaHaBnuBaTtb U3genue Ha ynuue,
Aaxe nof HaBeCoOM, TaK Kak BO3[AENCTBUE Ha Hero
O0XOA Y rpo3bl ABMSETCA Ype3BblHaliHO OMaCHbIM.

« [na nepemelleHnsa n3genus Bcerga deputechb 3a
crneumanbHble PyYKW, pacronoXeHHble ¢ 60KoB
OyxoBoro Lwkada.

* He npukacantecb K U3genuio BNaxHbIMU pykamu,
©OCMKOM U C MOKPbIMU HOTaMW.

* W3penue npegHasHayeHo NS NPUroTOBMEHMWS
NULLEBBIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb MCMNOMNb30BaHO
TOMBKO B3POCHbIMY NLAMU B COOTBETCTBUN C
WHCTPYKUUSMW, NPUBEOEHHbIMU B JAHHOM
TEXHUYECKOM PYKOBOACTBE.

* B npouecce akcnnyataumu usgenus
HarpeBaTenbHble 3IEMEHTbl U HEKOTOpble
YyacTu ABepLbl AYXOBOro wWkKada CUnbHO
HarpeBatTcA. Heob6xoammo nposBnATb
OCTPOXHOCTb BO U3bexaHue KOHTaKTOB C
3TUMM YaCTAMM M He paspellaTb AETAM
npubnuxarbCcA K AYyXOBKe.

+ Cnepaute, 4TOObI CETEBBIE LUHYPbLI APYrX ObITOBbLIX
3NeKTPOonprbOpPOB He MpUKacanucb K ropsyum
YacTam OyxOBOro Lukada.

* He 3akpbiBanTe BEHTUNALNOHHbIE PELLETKM U
OTBEPCTUS paccenBaHua Tenna.

» BbepuTech 3a pydky ABepuUbl B LieHTpe: ¢ BOKOB OHa
MOXeT ObITb ropsiyen.

+ Bcerga HageBaviTe KyXOHHble Bapexku, korga
CTaBuTE UK BblIHMMaeTe Onioga u3 OyXOBKM.

* He nokpbiBaniTe gHO Ayx0BOro Lwkada onbrown.

* He xpaHuTe B OyxOBOM LUKady BO3ropaemble
npeaMmeTbl: NPy CIly4arHOM BKMOYEHUU U3OENus
Takue maTepwmarnbsl MOryT 3aropeTbCs.

* He TaHuTe 3a ceTeBOW kabernb ANt 0OTCOeAUHEHUS
LUTENCENbHON BUIKMN U3OENNA U3 CETEBOWN PO3ETKMU,
BO3bMUTECH 3a BUIIKY PYKOW.

* [lepen Hayanom YMCTKN UMNN TEXHUYECKOIO
o6cnyXvMBaHUS U3genus Bcerga oTCoeauHsinTe
LUTENCENbHYIO BUMKY N3 CETEBOWN PO3ETKN.

* B crnyyae HeucnpaBHOCTM KaTeropuyecku
3anpeLyaeTcs OTKpbIBaTb BHYTPEHHME MeXaHU3Mbl
N30enusa C Lerbio X CaMOCTOATENBHOMO PEMOHTA.
O6pawanteck B LleHTp CepBucHoro
obcnyxuBaHusa (cm. CepsucHoe obcryKusaHue).

* He cTtaBbre TsXenble npegMeTbl Ha OTKPbITYHO
ABepuy AyXOBOro Lkada.

* He paspeluante getsam urpatb ¢ 6bITOBbIM
3NeKTponprnodopom.

» JkcnnyaTauusa nsgenusa nuuamn (Bkrovasi oeTen) ¢

orpaHn4eHHbIMN (*)I/I3VI‘-I€CKVIMVI, CEHCOPHbIMU UNn
YMCTBEHHbIMU CI'IOC06HOCT9|MI/I, HeonbITHbIMU
nuamMmm mnm nmgamMmum, HesHakomMmblMU C npasunamu
aKcnnyaTaumMn OaHHOro U3aenus, 3anpellaeTcs
6e3 KOHTPOMA CO CTOPOHbI NLA, OTBEYaloLLEero 3a
nx 6esonacHocTb, unu 6e3 obyyeHus npasunam
NnoNib30BaHNA nsagenunem.

YTunusauusa

*  YHUYTOXEHME YNaKoOBOYHbIX MaTtepunaros:

cobntogante MecTHble HOpMaTKBbI C LIESbio
BTOPUYHOIO MCMONb30BaHUSA YNAKOBOYHbIX
MaTepuaros.

CornacHo Esponewnckon Oupektuse 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNM3aunm 3NEKTPOHHbIX U
3MNEKTPUYECKUX SMEKTPONPUOOPOB 3NEKTPONprbOphI
He [JOIMKHbl BbibpachkiBaTbCA BMECTE C OObIYHbIM
ropoACKUM MyCcOpoM. BbiBeaeHHble 13 cTpos
nNprbopbl AOMKHbI coObMpaTbCa OTAENbHO AN
ONTMMM3aLMKM UX YTUNU3aLUn 1 pekynepauum
COCTaBMSAOLWMX MX MaTepuarnos, a Takke Ans
©e3onacHOCTW OKpy>KaloLLen cpeabl 1 300POBbS.
CvMBON 3a4yepkHyTas MycopHasi KOP3UHKa,
UMEILLMINCA Ha Bcex npubopax, CnyXut
HaMnoMUHaHUEeM 06 UX OTAENbHON YyTUNU3aLUnK.

3a 6onee nogpobHoW MHpopMaLMEN O NPaBUIBHOW
yTUNun3aumm 6bITOBbIX 3MeKTponprubopos
nonb3oBaTenu MoryT obpatutbCs B crieumanbHyo
rocy0apCTBEHHYIO OpraHu3aLuio Unm B MarasuH.

OKOHOMMA 3INEKTPO3IHeprun n oxpaHa
OKpy»xawLien cpeabl

* Ecnun Bbl 6ygeTe nonb3oBaThCsl AYXOBbIM LLKadoM

BEYEepPOM U [0 pPaHHero ytpa, 370 NOMoXeT
COKpaTUTb Harpy3ky noTpebneHus anekTpoaHeprum
anekTpocTaHunaMn. [lononHuTenbHble MYHKLUN
nporpamMm, B 0CO6EHHOCTU «MPUrOTOBMEHNE C
3agepxkon» (cm. Npoepammbr) No3BonaT Bam
COKOHOMUTbL 3NIEKTPOIHEPTUIO.

PekomeHngyeTcsa Bcerga rotoBUTb B pexmmax
MPUIb n 3AMNMEKAHKA ¢ 3akpbiTon aBepuen: 3T1o
HeobX0AMMO ANS 3HAYUTENBHON 3KOHOMUM
anektpoaHeprun (NnpumepHo 10%), a Takke Ans
NyYWnX pesynbTaTtoB NPUroToBEHNS.
Cogepxute ynnoTHEHMS B UCMPaBHOM U YUCTOM
COCTOSIHUU, MPOBEPSANTE, YTOObI OHM NMNOTHO
npuneranu K aAsepue U He nponyckann yteyek
Tenna.
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TexHun4yeckoe

oocnyxuBaHue U yxon

ObecToumMBaHue nsgenus

Mepen Havyanom kakon-nMbo onepaumm no
0o0Cny>XMBaHWIO UMW YNCTKE OTCOEANHUTE U3genve oT
CETM ANEKTPONUTaHMUS.

Uucrtka nspenus

* HapyxHble amanMpoBaHHbIe 3NIEMEHTbI UnNn getanm
N3 HepXaBeloLLen cTanu, a Takke pe3nHoBble
YMAOTHEHUSA MOXHO MPOTMpaTh ryOKoW, CMOYEHHON
B TEMNJIOM BOAE UM B PACTBOPE HENTPATIbHOMO
MotoLLero cpeactea. Onsa yganeHus ocobo
TPYAHbIX NATEH UCNONb3YMTE cneunanbHble
YUCTALLME CPeAcTBa, UMEKLMEecCs B Npoaaxe.
lMocne uncTkn pekomeHgyeTcs TwaTenbHO yAanuTb
OCTaTK/ MOIOLLEro CPpeAcTBa BAXKHON TPAMKOW U
BbICYLUNTb OYyXOBKY. He mcnonb3ynte abpasvBHbie
NMOPOLLK/ UMW KOPPO3UIHbIE BELLECTBA.

« CrniegyeT NpousBOAMTb BHYTPEHHIOK YMCTKY
OYyXOBOro Lwkadga nocne Kaxaoro ero
NCNONb30BaHWs, HE AOXMAASAChb €ro NoIHOro
oxnaxgeHus. Mcnonb3ynte Tennyo Bogy u
MotoLee CPpeacTBO, OMOMOCHUTE U NPOTpUTE
MSrKOM Tpsankon. 3berante ncnonb3oBaHus
abpasvBHbIX CPeacCTB.

* CbeMHble geTany MOXHO ferko BbIMbITb Kak
nobyo opyryto nocyay, Takke B MOCYOOMOEYHON
MallMHe 3a UCKMIOYEHNEM BbIOBUXHBIX
HanpasnsoLWNX.

+ PekomeHayeTcsa He pas3bpbi3rvBaTb MotoLLMe
CpeAcTBa HEMOCPEACTBEHHO Ha Perynatopsbl, a Ha
ryoky.

! He ncnonbayiite napoBbie YMCTALLIME arperaTbl Unm

arperatbl No4 BbICOKAM AaBrieHUeM 715 YUCTKU

n3genus.

UucTtka aBepubl

[ns 4icTkn cTekna gsepubl NCNONb3YNTE
HeabpasvBHbIE TYOKN N YUCTSALLME CPEACTBa, 3aTeEM
BbITPUTE HACyX0 MSArkowm TpsAnkon. He ncnonb3ynte
TBepAble abpasnBHbIe MaTepuarnbs! Uy ocTpble
MeTannMyeckme ckpebku, KoTopble MOryT nouapanaTb
NOBEPXHOCTb 1 pa3buTb CTEKIO.

[ns 6onee TwaTenbHON
YNCTKN MOXHO CHATb OBEpLy
OYXOBKM.

1. NONHOCTBLIO OTKpOKTE
ABepuy AYyXOBKU (CM. cxemy);

2. NogHMMUTE ¥ MOBEPHUTE
LUMOHKN Ha ABYX LUapHMpax
N F (cm. cxewmy);

H Hotpoint
ARISTON

3. BO3bMUTECH 3a ABepLy
pykamu C ABYyX CTOPOH,
NraBHO 3aKPOWTE €€, HO He
NONHoCTbIO. Haxxmute Ha
ynopsbl F, 3aTem notaHute
ABepuy Ha cebs, cHumas ee ¢
netenes (cm. cxemy). Ons
YCTaHOBKW ABEPLbl HA MECTO
BbIMOJTHUTE BbILLEOMNUCAHHbIE
onepauun B obpaTHOM MOpsiaKe.

MpoBepka ynnoTHeHUNn

PerynspHo npoBepsanTe COCTOSIHNE YNITOTHEHUS
BOKPYr ABepLbl AyxoBoro wkada. B cnyyvae
NOBPEXAEHNsS YNNOTHEHNs obpallanTech B
onwxarwun Llentp CepBucHoro O6cnyxuBanHus (cm.
CepsucHoe obcnyxusaHue). He pekomeHayeTtcs
Nnonb30BaTbCHA OYXOBKOW C NMOBPEXAEHHbLIM
YMOTHEHMEM.

3ameHa namMmnoyku

3ameHa namnoykm
B AYXOBOM
Lkady:

1. CHUMUTE CTEKMNSAHHYHO KPbILLKY NPy MOMOLUM
OTBEPTKN.

2. BblkpyTuUTe NamMnoyky 1 3aMeHuUTe ee Ha HOBYHO
Takoro e Tuna: MolHocTb 15 BT, pe3bba E 14.
BoccTaHoBWTE Ha MeCTO KpbILLKY, obpalias
BHVYIMaHWE Ha npaBuibHOE NOMOXeHWE YNNOTHEHUSA
(cm. cxemy).
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erl'll'leHVIe KOMMJieKTa BblABUXHbIX
HanpaBnALWNX

I'Iopnp,ox MOHTaXa BblABUXHbIX HanpaBnAaALWUX:

1. OTcoeanHuTe OBe
pambl, CHAB UX C
pPacnopHbIX 3NIEMEHTOB
A (cm. cxemy).

2. BbibepuTe ypoBeHb,

MNpasas .
JleBas
o o FaTPABTOGS Ha KoTopbI ByaeT
\ g yCTaHoBIeHa
BblABWXHaA
HanpasnswLwaga.

lMpoBepwvB HanpasneHve
BblKaTbIBaHUSA camMon

‘IG’Y% HanpaeBnsoLLEeN,
%@9%,)@ yCTaHOBUTE Ha pamy
@/%"e@ CHavana kpennexve B,
a 3artem C.

3. BakpenuTe oBe pambl
C YCTaHOBMEHHbIMU
HanpasnslWUM1 B
cneumanbHbIX
OTBEPCTUSIX B CTEHKaX
OyX0oBOro wkada (cm.
cxemy). OTBEpCTUA
NeBOW HanpasnsawoLen
pacrnoroxXeHbl CBEPXY,
a npaBoOn — CHU3Y.

4. B 3aBeplueHne BCTaBLTE paMbl B pacrnopHble
aneMeHThl A.

! He BcTaBnsnTe BbIABWXKHbIE HANpaBAdALME HA 5-
bli YPOBEHb.

CepBucHoe obcnyxuBaHue

BHumaHue:

M3genve ocHalleHO CUCTEMOW aBTOMaTUYECKOWN
AWNArHOCTMKM, MO3BOMSAIOLLEN BbISBUTb BO3MOXHbIE
HeucnpaBHOCTW. HencnpaBHOCTM nokasbiBalOTCs Ha
aucnnee nocpencTBOM crneayowmx CoobLLEHNI:
“‘ER” ¢ nocneaylowmmmn Homepamu.

B aTom crnyyae Heo6xoaAMMO BbI3BaTb TEXHMKA M3
LleHTpa CepBUCHOro obCnyXMBaHus.

Mepen TeMm kak o6paTuthbca B CepBUCHOE
O6cnyxuBaHue:

» [lpoBepbTe, MOXHO NM YCTPaHUTb HEUCMPaBHOCTb
CaMOCTOATENBHO (;)

* BHOBb 3anyctute nporpammy Ans NpoBepKu
MCNpPaBHOCTM MalUVHbI;

* B npotuBHOM cnyyae obpaTuTtech B
ynonHomouyeHHbin LieHtp CepsrcHoro
obcnyxueaHus.

! Hukorga He obpaluanTtech K HEYNONTHOMOYEHHbIM
TEXHVKaM.

Mpu o6paweHun B LleHTp CepBucCHOro
o6cnyXuBaHUAa coobwuTe:

e CcoobLleHne, NokasbiBaeMoe Ha aucnree
TEMMEPATYPbI

* Mogenb n3genusa (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepumnHbii Ne)

OTn faHHble Bbl HAMAETe Ha NacnopTHOW Tabnuuke,

PacnonoXXeHHON Ha U3genuu.
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OpHaTty

! KypblnFbiHbI icke KocnacTaH GypbiH OCbl HyCKayrblK
KiTanwacblH MyKUST OKbIN WbIFbIHbI3. MyHaa
KYPbINFbIHBI KAYincis KongaHy, opHaTy eHe OHbl KyTy
Typarnbl MaHbl3Abl aknapaTtTap KaMTblFaH.

! Kenelwekte aHblKTama peTiHAe kapay YLWiH nanganaHy
HyCKaynbIfblH cakTan KonbiHbI3. OHbl KYPbIFbIHbIH, Ke3
KernreH »aHa neciHe 6epiHis.

OpHanacTbipy

! Opay matepuangapbiH 6ananapablH Komnbl XETNenTiH
epae cakTaHpl3. TbIHbIChI Tapblily HEMECE TYHLUbIFbIMN
Kany kayniH TyfFbi3ybl MyMKiH (« CakmaHObipynap MeH
KkeHecmep» 6eniMiH KapaHbi3).

! KypbInfFblHbI 6epinreH Hyckayrblkka CyMeHe OTbIpbIn
GinikTi MamMaH opHaTybl kaxeT. Kypbinfbl AypbIic
OopHaTbINIMaraH xafganga, agaMmaap MeH XxaHyapnap
eMipiHe Kayin TeHaipyi Hemece MyMiKTi 3akpiMaaybl
MYMKIH.

BekiTinreH Kypbifbl

KypbInfFbiHbIH AYPLIC XKYMbIC XaCcanTbIHbIH TEKCepy YLUiH
KOnannbl LWKagTbl KONOgaHbIHBI3.

* [leLwuke xaKblH KabblpFanap bICTblkka Te3imMai
MaTepuarngaH xacarnfaH 60nybl Kaxer.

* CbIpTKbl KabbiFbl 6ap WwkadTapgbl xunHaranga 100°C
TemnepaTtypara Te3eTiH XeniMaep KonaaHbinybl
KaXeT.

 [lewrTi ac yi ycTeniHiH acTbiHa (Cbi36aHb! KapaHbI3)
Hemece ac Y1 xuhasblHbIH iLliHe OpHAaTY YLUiH
LKA TbIH, enwemaepi TemeHaerigen 6onybl KaxeT:

595 MM.

2k W

! Kypbinfbl OpHaTbINFaH Ke3ae Ke3 KenreH anexkTpni
3aTTapAaH anbic 60nybl KaXeT.

Heriari epekTep kecteciHae OepinreH nanganaHy
OopTacbIHbIH, KePCETKILLTEPI OCbl OpHATY TYpi YLUiH
ecenTenreH.

B Hotpoink
ARISTON

XKenpety

JlanbIKTbI )XenaeTyaiH, opHaTbInFaHbliH TeKcepy

YLWiH WwKadTblH apTKbl KabblpFacblH anbin Tactay
kaxeT. MewTi eki 6enek XiHilKke TakTanablH, yCTiHAE
TypaTblHAan eTin, Hemece keM gerenge 45 x 560 mm
caHblnaybl 6ap menniHwe Teric 6eTki kabaTka opHaTyFa
KeHec bepineai (coi3banapobl KapaHbi3).

Oprara Koto xaHe bekiTy

MewTin Gynipnepingeri 4 KynakLwa cbIpTKbl
XakTaynapablH, 4 TeciriHe CalKec keneTiHaewn eTin
opHaTbIHpbI3. KynakLianapabl TeMeHae kepceTinreHaen
wkad O6ymMipiHiH KanbliHObIFbIHA Kapa NanblKTaHbI3:

KanblHabIFbl 20 MM:
KynaKLaHbIH, XblmKbIManbl
OeniriH anbin TacTaHbI3
(cb136aHbI KapaHbI3).

KanblHAobIFbl 18 MM: 3aybITTa
opHaTblnFaH GipiHLWi TinikTi
nanganaHblHpI3 (Cbi36aHbl
KapaHbl3).

KanblHObIFbl 16 MM: eKiHLi
TiNiKTi nanganaHbiHbI3
(cb136aHbI KapaHbI3).

MewTiH eciriH awbin, 4 6ypaHaansl 6eKiTKIWTi CblpTKbI
XakrayablH 4 TeciriHe Kiprisin, KypblifbiHbl LWKadKa
OeKiTiHj3.

! KypbInfbIHbIH Kayincia xXyMmblIC icTeyiH kamTamachI3
eTeTiH Gapnblk 6enikTepi apHabl KypangapabiH
KeMeriMeH faHa arnblHybl TUIC.

40



Tokka xanray

! Yw yanel anektp kabeni 6ap neww avHbIManbl TOK
KepHeyiMeH XoHe KypbliffblAa opHanackaH Heriari
JepeKkTep KecTeciHAe KepCeTinreH XuinikneH >xyMbic
icTey YLiH xacakTanfaH (memeHoe bepirnaeH).

1. KaknakTblH Oywip
KynaklanapblHa
OypayblLUTbI ThIfFbIM,
OoHeKep KarnkaHLaHbl
alblHbI3. BypaybIWwThl
TemeH backaHga
KaknakTbl awaTtbiHaamn
TyTKa TypiHae
naviganaHblHbI3
(cb136aHbI KapaHbI3).

2. bypaybIWwTbl TYTKa
TypiHAE nanganaxbin,
Kbicna GypaHaaHbl
6ocaTbIHbI3 XaHe anbin
TacTaHpl3 (Cbl3baHbl
KapaHbI3).

3. Yw cbimapl

L-N- = GaiinaHbic
OypaHganapbiH anbin
Tacran, TycTepiHe can
cbiMaapabl bypaHaa
BacTapblHbIH acTbiHa
6ekiTiHi3: Kek (N), KoHbIp
(L) >xeHe Capbl-xacbin
(=)

OnekTp kabeniH xenire Kocy

[epekTep KecTeciHOe KOpCETINreH XXyKTemere cankec
CTaHAapTThbl albIPFbILITLI OPHATLIHBLI3 (KECMEHI
KapaHbI3).

KypbinfFbl Tikenen anekTp xeniciHe Kypblnfbl MEH 3MNeKTp
Xerici apacbiHAa opHaTbliFaH 3 MM aLlbIK KiLUKeHe
BavinaHbic 6ap BipHelle kaHanabl anblPbIN-KOCKbILL
apKblrbl KOCbINYbl KaXeT. ARbIpbIN-KOCKbILL KOPCETINreH
XYKTeMere nanbliKTbl XXaHe afbiMAarbl TOK peTTeyiHe
cankec bonybl kaxeT (>kepre KOCbIfFaH CbiM ablpbin-
KOCKbILUTaH axblpaTblniMaybl TUIC). OnekTp KkabeniH ke3
KenreH HykTeci 50°C-TaH ofapbl TeMnepaTypamMmeH
BavinaHbiCnanTbiHAAM €TiN OpHANACTbIPY KaXeT.

! OpHaTywbl gypbic TOK 6annaHbICbiH OpHATKaHbIHA
)KeHe OHbIH Kayincisgik epexenepiHe cankec ekeHAiriHe
ceHimai bonybl KaxeT.

KypbInfbiHbl TOKKA KOCNacTaH OypblH TeMeHAerinepai
TeKCepiHi3:

*  KypblInfbl )Xepre KOCbINFaH aHe anblpfbilL 3aHFa
colikec 6onbin Tabbinaabl.

» PoseTka Herisri aepekTep KecTeciHae KepceTinreH
KYPbINFbIHbIH, €H KOFapfbl KyLliHe Tesimai (memeHdoe
bepineeH).

» KepHey gepektep KecTeciHae KepCeTinreH MaH
aparnbifbl aymarbiHAa 6onaabl (memeHOe bepinzeH).

* PoseTka KypblfblHbIH aviblpfbillblHa COMKEC Kenega,.
PoseTka anblipfbllblHa calikec bonmaca, ekineTTi
MaMaHHaH OHbl aybICTbIPbIN 6epyai eTiHiHI3.
BipHelle po3eTkanap MeH y3apTKbILL CbiIMAAPbIH
narpanaHbaHpi3.

! KypblInfbl OpHaTbINFaHHAH KeriH anekTp kabeni meH
po3eTka »aKblH >xepae 6onybl KaxeT.

! Kabenb mMaibICTbIpblIMaybl HEMeCe KbICblnIMaybl
KanKeT.

1 Kabenb xwi Tekcepinin, Tek BinikTi MamaHHbIH,
KeMeriMeH FaHa anMacTbIpbinybl TUiC («Kemek» 6enimiH
KapaHbi3).

! Kayincisaik wapanapbl cakTanmMaraH Xxarganaa

OHAIpyLWi XayankepLlinikTi ©3 MOMHbIHa anyaaH 6ac
TapTagbl.

TEXHUKATDbIK CUTTATTAMAIIAP KECTECI

eHi 43,5 cm

Onuwemaepi OuikTiri 32 cm
TepeHairi 40 cm
Kenewmi 56 n

eHi 43,5 cm
ouikTiri 32 cm
TepeHairi 41,5 cm

©Onwempaepi *

Kenewmi * 58 n

AnekTp KepHeyi: 220-240 B ~ 50 'y wekTi
KoCbInbiMaapbl KyaTTbinblifbl 2800 BT

OnekTp newTepiHiH 6enricinaeri
2002/40/EC Hyckaybl. EN 50304
HopMaTuBI

KYAT 3ATBENTrICI ** )
Max6ypni KOHBEKLMSI Knachbl

— KbI3ObIpy KyWiHe apHanfaH
ManiMOEHreH KyaT TYTbIHYbI:
[paTtuH

Byn kypbinfel Eypona
3KOHOMUKanbIK
KayblMOACTbIFbIHbIH, KEeneci
HycKkaynapblHa cal Kkenepi:
12.12.2006 >xbinFbl 2006/95/EEC
(TemMeH KepHey) oeHe KeWniHri
e3reptynepi — 03.05.1989 xbInfbl
89/336/EEC (3nekTpMarHuTTi
Yy/neciMAainik) xeHe KewiHri
esrepTynepi — 22.07.1993
XbinFbl 93/68/EEC >xaHe KeniHri
earepTyrnepi.

I
2002/96/EEC

* EciriHiH iwiHae GekiTinreH WelHblI NaHeni 6ap
** AnManbl GaFbiTTaybILW ChipFbiTRanapbl KoK
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Kypbinfbl B Hokpoink
cnnatTrTamacChbli ARISTON

E Xannb! wony

Backapy Takrachbl ] CeolIpfbiMansl cepernepre
apHanfaH CbIPFbITIAJIAP

reune - ST s
A e
éT// l S \ 1-no3unumnsa

Backapy Takracbl

BACKAPY KONMEH niCcIPY ¥3AKTbIK NICIPY AAKTANATbIH
TAKTACbIHbIH KYAT PEXUMI Genriweci YAKBDIT 6enriweci
6aTbipmacsl Genriwenepi
0 m o T T | e
Py &ENDy
=] —J =] + — —_ START
- : : e,
TEMNEPATYPA GeitHeberTi
Beitneberi oy [t — =t = (y=w| STOP
Q S A ™
LEJ =] : e | —J =l L=J TOKTATY
MNELL XXAPbIFbl ABTOMATThI CAFAT
Genriweci MNICIPY PEXUMI Genriwweci
Genriwenepi
YAKbITTbI/TEMMEPATYPAHbI TAUMEP
PETTEY 6atbipmanapsl Genriweci
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Kocy xaHe nanganaHy

! Anfaw naganadfanga, KypbinFbiHbl 60C KyniHae
€CiriH Xayblrn, eH XoFapfbl TeMnepartypaga kemiHae
XapTbl caratTan Kbi3ablpbiHbI3. MeLwTi eLwipin, oHbIH
€ciriH awnacTaH OypblH, 6enNMeHiH, Xakcbl XXengeHeTiHiH
TeKcepiHi3. OHAipy kesiHae KonaaHbINFaH KopFarbiLL
3aTTapAblH XaHbIN KETyiHEe GannaHbICTbl XEHiN
XKaFbIMCbI3 WIC LUbIFYbl MYMKIH.

I “backapy TaktacblH kypcaynay” meH “DEMO pexumi’
dyHKUMsINapbIH TiNTi 6ackapy TakTackl CeHAipyni TypFaH
Kesge e icke Kocyra/axbipaTyra 6onagbl.

Backapy TakKracblH Kypcaynay

MewwTiH Gackapy anemMeHTTepPIH Kypcaynay YLUiH
TYNMeCi MeH % TYAMeCiH kaTap 6acbiHbl3. JblObICTbIK
6enri ectineni ae, TEMPERATURE (Temnepatypa)
OenHebeTiHOe “Loc” cesi WwbiFagbl.

Backapy anemMeHTTepiHiH KypcayblH afbITy YLUiH
kavTagaH 6acbiHbi3. “STOP” TyiMeci apkaluaH icke
KoCynbl.

DEMO pexumi

Mew DEMO pexuminge Xymbic icTen anagpl: 6apnbik
KbI3ObIPFbILL S1EMEHTTEP axblpaTblnagbl, an 6ackapy
ANEeMEHTTEpI XKyMbIC icTenai.

DEMO pexuMiH icke Kocy YLUiH “+”, @\Dj xoHe “START”
TynmenepiH katap 6acbiHbI3. OblObICcTbIK Oenri ecTinegi
ae, TIME (yakpIT) 6eriHebeTiHae “DEMO” cesi wbiragbl.
DEMO pexuMiH icke Kocy yLiH “+” xeHe “START”
TynmenepiH katap 6acbiHbI3. OblObICTbIK Oenri ecTinegi
e, “DEMQO” xabapebl 6erHebeTTeH Fanbin 6onagpl.

Carart neH Tanmepai Koo

OnekTp Torbl XeniciHe KOCKaHHaH KeriH HeMece 3MekT
TOrbl axblpaTbinFaHHaH keriH YAKbIT gucnneningeri é
TYMMECi MEH caHAap XblINbINbIKTandbl.

YaKbITTbl KO YLLUIH:

1. Cangap Te3 anHanbIn, peTTeyai oHannarty yuiH “+”
XoHe “-”; TymenepiH 6acbin ycTan TypblHbI3.

2. [lan yakblT MaHAEepiHe XeTKeH Ke3ae, on Xaablaa
caktany yuwiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa, peTTeyai
OekiTy MakcaTblHAa TYMMECIH KanTagaH 6acbiHbI3.
KaxeTTi e3repictepi eHrisy yLliH TYAMgCIH Bacy
apkbinbl 6ackapy TakTacblH COHAIPIHI3 ae, @TVﬁMeCiH
Bacbin, kepceTinreH kagamaapabl XKacaHbl3.
OpHaTblInFaH yakblT ©TKEH Kesge, TanMep OblObICTbIK
Oenri 6epeai e, 6 cekyHaTaH KeniH Hemece Backapy
TakTacblHOafbl ke3 kenreH 6enceHai 6enriwe 6acbinfFaH
Ke3ae on e3airiHeH TokTanabl.

Tanmepgai peTTey ywiH | \ TynmeciH 6acbiHbI3 Aa,
caraTtTbl peTTey YLWiH nanganaHbififad pacimai
opblHAaHbI3. KocbinfFaH [\ Tynmeci Tanmepaiy, icke
KOCbINFaHbIH KepceTesi.

! Tanmep newTi Kocnanabl xxaHe eLwwipMen,.

MewTi Kocy

1. TynMeciH 6acbin 6ackapy TakTacblH KOCbIHbI3.

2. KanaraH nicipy pexumiHe cankec KeneTiH TYMMEeHi
6acbiHbi3. TEMPERATURE 6eliHebeTi nicipy pexXumiHiH
TemnepatypachklH kepceteai; TIME 6eliHebeTi aFbimabIk
yakbITTbl kepceTesi.

3. Micipyai 6actay ywiH “START” TyMmeciH 6acbIHbI3.

4. MewTi anablH ana Kbi3ablpy catbiCbl 6acTanagsl,
arbIMAbIK TemMnepaTtypa anfakraybllTapbl Temnepatypa
KeTepinreH Kkesge apblkTaHagbl. TemnepaTypaHbl “+”
XoHe “-” TynmenepiH 6acy apkbinbl petteyre 6onaabi.
5. AnablH ana Kbl3ablpy asikranfaHga, AblobICTbIK

Genri ecTineni ae, afbiMablk TemnepaTtypa
anfakTaybllUTapbliHbIH Gapnbifbl )XaHadbl: CoOAaH KemiH
Tarambl newuke canyra 6onagbl.

6. Taram ganbiHgay kesiHge apkallaH MblHa
apekeTTepai opbiHaayFa 6onaabl:

- TemnepaTtypaHbl “+” xaHe “-’ TyiimenepiH 6acy
apKblnbl peTTey;

- Micipy pexumiHiH, y3akTbiFbiH peTTey (“Tlicipy
pexumaepi” 6enimMiH kapaHbI3);

- “STOP” TyrimeciH Gacy apkbinbl nicipyai TokTaTy.

7. OnekTp TOrbl aXblpaTbifiFaH Xafgaaa aBToMaTThl
XyNe TOKTaFaH >XepiHeH icke Kocblnaabl xaHe 6epinreH
newTiH TemnepaTypachkl 6enrini geHrengeH Tycnengi.
KocbinmaraH 6argapnamara eHrisinreH pexumaep
KannblHa KenTipinmengi xxaHe 6argapnamaHbl kanta
OopHaTy Kepek 6onagbl.

! Bap6ekio (BARBECUE) pexxumiHge anabiH ana
Kbl34bIpY CaTbIChl >KOK.

! EllkallaH newTiH, acTbhIHfbl XXafblHa 3aT KOMMaHbI3,
6yn amanbai kabaTtTbl 3aKbiMAanabl.

! OpkalwaH acxaHa bigbicTapblH BepinreH Taptna(nap)
fa KOWbIHbI3.

CankblHAaTy xenpeTkilli

MewwTiH, cbIpTKbl TEMNEepaTypacbiH cankbiHAATY YLUiH
cankblHaaTy XenaeTkiwi 6ackapy TakTacbl MeH neLu
€CiriHiH apacblHAa carnkblH aya afblHbIH eTki3eqi. FAST
CLEAN (OKbIIIOAM TASAJIAY) pexumiHge cankbiHaaTy
XengeTkilwi TeMeHTri XbingamablkTa XXyMbIC icTengi.

! Taram panbiH OonfFaHHaH KemiH ae new TorblK
carnkblHOaFaHLwa XenaeTKill XXyMbIC icTen Typagbl.

MewTiH wampapbl
MeLw xxyMbIC icTeMel TypFaHaa Wwamibl Ke3 KenreH
yakblTTa NewTiH eciriH ally apKbirbl xafyFa 6onagpl.
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Taram ganbiHpay
pexumaepi

B Hotpoink
ARISTON

m KonmeH nicipy pexumaepi

! Bapnblk nicipy pexnMaepiHiH agenki opHaTbiriFaH
nicipy Temnepartypacbl 6ap, oHbl 40°C neH 250°C
apanbifblHAa KornaaH peTteyre 6onaasbl.

Bapb6ekio (BARBECUE) pexuminge agenki kyaT geHreni
namnbl3beH (%) kepceTineai xaHe OHbl Aa KONMeH
peTTeyre 6onaabl.

KONAEHMEWUTI pexum

BapnbIK Kbi3ablpy aneMeHTTepi MeH XenaeTkil icke
Kocbinagbl. MewwTiH, Kbidybl TypakTbl 6onfFaHaa aya
Taramgbl Gipkenki kbi3apTein nicipeqi. bip yakbiTTa en
kebi eki TapTnaHbl NanganaHyra 6onaasbi.

BAPBEKIO pexumi

YCTiHri Kbl3ObIpy a1eMeHTi MeH Oypbinmansl icTik (erep
6onca) icke Kocblnagbl. backapy TakTacblHbIH, CONn
XarblHOarbl “+” xeHe “-” TynmenepiH 6acy apkpinbl,
peTtTteyre 6onaTtbiH KyaT geHrevnepi TEMPERATURE
(Temnepatypa) 6enHebeTinae nariga 6onagpbl; onap
5% 6eH 100% apanbifbiHaa e3repegi. Mpunbgix
XKOFapFbl XoHe Tike TemnepaTypachl KabaTTbiH XOfFapFbl
TemnepaTtypacblH KaxeT eTeTiH Taramaap YLUiH
yCbiHbINagbl. byn pexuvm navganaHbinFaHga newTiH
eciri apaaribiM xabblK TYpYbl KaXeT.

FPATUH pexumi

YKorFapfbl KbI3Oblpy anemMeHTi MeH rpunb-6ap icTiri (6ap
Bonca) icke Kocbinagbl Aa, XengeTkill XyMbIC icTen
bacTtangbl. AriHany kesinge arHanablpbin Kel3gblpy
anemeHTi ge icke kocbinagbl. Ocbl MyMKIHAIKTEPAIH
XUbIHbI NeLTeri ayaHblH, KyLIEeNTinreH anHanbiMbl
apKbINbl bICHITY 3NEMEHTTEPIHIH Bip 6afbITKa XKbINbINbIK
GenyiHiH, TMimginiriH apTTbipagbl.

Byn Taramabl Kynin KeTyoeH cakTtayFa keMmekteceqi
YKOHE XbIIyAblH TaFaMHbIH, iLLKi XXafblHa eHYiHe
MYMKiHZiK 6epegi. Byn pexxum nangananbinfaHga
neLuTiH, eciri apganbiv abblk TYpYbl KaXKeET.

LOW TEMPERATURE

(TOMEHI'I TEMIMEPATYPA) pexumi

Micipyain 6yn Typi Tekcepy, KorypT gavbiHaay,

KaXKeTTi yaKblTTa TaMaKTbl bICbITY X8He TOMEHTi
TemnepaTtypaja akblpblH ac Micipy YLiH KonAaHblnagsl.
TemnepatypaHblH onuuanapsl: 40, 65, 90 °C.

* Tek 6enrini mogenbaepae 6onagsbi.

IcTikTe KybIpY *

punb icTiriH icke
KOCY YLUiH (CbI36aHbl
KapaHbi3) TeMeHaeri
apekeTTepai
OpbIHAAHBI3:

1. TyTkanbl TabaHbl BipiHLWI No3uumsaFa
OopHanacTbIpbIHbI3.

2. punb TiperiH yLWwiHWi no3uumsaFa opHanacTbIpbin,
iCTiKTi newTiH apTKbl kKabblpFacbiHAafFbl TECIKKE Kipri3iHi3.
3. IcTikTe KybIpy OYHKLUMACHIH .AHemece

pexumaepiH TaHaay apKblfbl iCKe KOCbIHbI3.

! pPEeXu1Mi iCKe KOCbINFaH Ke3fe ecik alublnca, iCcTik
TOKTanabl.

ABTOMaTThI Nicipy pexumaepi

! Temnepatypa MeH nicipy y3akTbifbl angbiH ana
opHaTbIfFaH MaHAEP, onap apkallaH Aa aBToMaTThbl
TYPAE Tamalla HaTWXe anaTbliHblHpI3Fa Keningik 6epeai.
Byn maHaep C.O.P.® (barpapnamanaHfaH OHTaunbl
nicipy) XyneciH nanganaHy apkbinbl peTtenegi.

Micipy ypaici aBToMmaTThl TypAe ToKTan, new TaMakTbiH,
nickeHiH kepceteai. MewTiH angblH ana Kpl3gblpbliFaH-
Kbl3OblpbliIMaraHblHaH Tayencia, nicipyre Kipicyiniare
6onagbl.

! Micipy caTbiCbiHaA XETKEH Ke3ae, NeLTiH AblObICTbIK
Oenrici ecTinen,.

! MewrTiH eciriH awnaxpI3, cebebi 6yn nicipy yakpiTbl
MeH TemMnepaTypaHbl 6y3ybl MyMKiH.

MEAT (ET) pexumi

Cublp €TiH, LIOLWIKA E€TiH X8HEe KON €TiH Micipy YLiH OCbl
YHKUMSIHBI NanganaHbiHbi3. ETTi cankbiH newTiH, iwiHe
canbiHbI3. TamakTbl angblH ana Kbi3ablpbliFaH neLuke
fe canyra bonagpl.

NICIPUITEH BaNILW pexumi

Byn dyHKUMSA TabuFK albITKbl, KOMCHITKbILL KOCbISbIN
AarblHOanaTtblH ToTTiNnepai, CoHaan-ak alblTKbIChI3
JaviblHOganaTbliH TOTTiNEpAi nicipy ywiH Tamawa
Xapangbl. TamakTbl NeLuke on ani Kbi3baraH kesge
canbiHbI3. TamakTbl angblH ana Kbi3ablpbliFaH neLuke
fe canyra 6onagpl.

44



MULULUA (PIZZA) pexumi
Byn dyHKUMAHBI NUMULa nicipy ywiH nanganaHbiHbI3.
KocbimMLia manimeTTepai keneci TapayaaH kapaHpl3.

HAH (BREAD) pexumi

Byn dyHKUMAHBI HaH Micipy YLWiH nanganaHbiHbI3.
KocbimMLia MmanimeTTepai keneci TapayaaH kapaHpl3.

MUULUA (PIZZA) pexumi

BapblHLLIa >XaKCbl HOTUXKETE XETY YLiH TeMeHaeri

HycKayrnapAbl MyKUAT opblHAayFa kKeHec 6epemis:

* PeuenTt 6oMbIHLWA XacaHbI3.

* KambipablH canmarbl 500 - 700 r apanbifbiHAa
bonyra Tuic.

» TyTkanbl Tabafa Wamanbl Mai XafblHpl3.

MUULUAHbIH peuenTi:

1 TyTKanbl TabaHbl TOMEHTi COPEHIH AeHreniHe, bICTbIK
Hemece carnkblH NneLuke KoMbIHbI3

Canmarbl wamameH 550 r 3 nuyuaHbiH peuenTi: 1000 r
yH, 500 mn cy, 20 r Ty3, 20 r kaHT, 100 Mn 38NTYH Manbl,
20 r awbITKbl (HemMece 2 KanTa awbITKbl YHTaFfbl)

* Benwme TemnepartypacbiHga awbITy: 1 cafart.

* blcTbIK HEMECE CcanKbiH NeLIKe KOMbIHbI3.

. PIZZA (nvuua) nicipy pexXumiH icke KOCbIHbI3.

HAH (BREAD) pexumi

BapbiHLWa xaKCbl HaTMKEre XeTy YLiH TeMeHAeri

Hyckaynapabl MyKUsT opblHAayFa keHec bepemis:

* PeuenT 6orbIHLIA )XacaHbI3.

« TyTkanbl Tabara apHanfaH eH yrkeH cariMakTaH
acblpMaHpI3.

e 5-wi nosnumagarsl new TabarbiHa 100 Mn cybIK
Cy Kyloabl YMbITRAHbI3.

+ Kamblpgbl 6enme TemnepaTtypacbiHaa KeTepinreHile
1 —1 % carat (6enmeHiH TemneparypacbiHa kapam)
Hemece KaMblpOblH Kenemi eki ece yrnkenreHwe
KanablpblHbI3.

HAHHbIH peuenTi:

EH kebi 1000 rpamfa apHanfaH 1 TyTkanbl Taba, TeMeH
neHren

EH kebi 1000 rpamfa apHanfaH 2 TyTkanbl Taba,
OpTaHfbl XXHe TEMEeH [ieHrennep

1000 r kamblpFa apHanfaH peuenT: 600 r yH, 360 r cy,
11 r Ty3, 25 r Tabufn awbITKbl (Hemece 2 KanTa albITKbl
YHTafbl)

OanbiHgay agici:

* ¥H MeH Ty3abl YIIKeH Terewute apanacTblpblHbI3.

* ALWbITKbIHBI XbIfbl CyFa (WamameH 35 rpagyc) esiHis.

* YWiNreH yHHbIH OpTacbiHaH OWbIK acaHbl3.

+ Cy MeH aLlbITKbl KOCNacblH KYMbIHbI3.

» Kambipgbl Gipkerki »xaHe oHLa )abbickak emMec
KocnafaH arHanfaHLa eki KonMeH onamn-obinan
co3blin, kanta bykren, 10 MUHYTTan UNEHI3.

» Kamblpgbl foManakTaHpl3 a, YIKeH TereLke canbirn,
6eTki kabaTbl keyin keTnec yLwiH Menaip nnacTmk
ynaipMmeH 6eTiH xaybin KovblHpI3. MewTe kongaH
TOMEH TEMIMEPATYPA (LOW TEMPERATURE)
PYHKUMACBIH TaHA4aHbI3 Aa, Temnepatypanbl 40°C
€Tin opHaTbIHbI3. TerewTi NewTiH iWiHe KonbIn,
KeTepiny ywiH wamameH 1 caraT KangblpbliHbI3
(kaMbIpabIH Kenemi exi ece yrnkewore TUic).

* Kambipgbl menwepi 6ipaen 6enkenepre 6eniHis.

+ Onapabl TyTKanbl Tabagarbl NeL KkarasblHbIH YCTiHE
canblHbI3.

» Benkenepain 6eTiHe yH cebiHi3.

» Benkenepain 6eTiHae TinNikTep »KacaHpi3.

e 5-wi nosnumagarsl new TabarbiHa 100 Mn cybIK
Cy KytoAabl YMbITNaHbI3; Tazanay yLiH cy Hemece
CipKke CyblH NnanganaHfaH gypbic.

* Hanabl cankelH newrTiH iwiHe canbiHpI3.

. BREAD (HAH) nicipy pexXumiH icke KOCbIHbI3.

* [lickeHHeH keniH Benkenepai rpunb cepenepiHin
GipiHae o6aeH cybifaHLla KanablpblHbI3.
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Micipy ypaiciH opHaTy

! Nicipy pexumi 6argapnamanay 6actanapgaH 6ypbiH
TaHganyra Tuic.

Micipy y3aKTbifbIH 6argapnamanay

1. LX, TYMMECIH 6achIHbI3; . & . TyiiMeci sxoHe YAKbIT

(TIME) 6enHebeTiHaeri caHaap XbinbinbIKTakabl.

2. ¥3aKTbIKTbl peTTey YLWiH “+” XoHe “-” TynmenepiH

bacblHpI3; caHaap Te3 arHarnbIn, peTTeyai oHaunaTy

YLUiH 6ackIn ycTan TYpPbIHbI3.

3. KanaraH y3akTblk NnapaMeTpiHe XeTKEH Ke3ae, on

Xagblga cakrany ywiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa,

peTTeyai 6ekiTy MakcaTbiHAA LXI TYMMECIH KanTagaH

6acbIHbI3.

4. TanpanraH yatblk eTkeHae, TEMIMNEPATYPA

(TEMPERATURE) 6eviHebeTinae END narga 6onagpl

[a, OblobICTbIK Genri ecTinepi.

* Mbicanbl: kasip carat 9:00 genik xoHe yakpIT 1 carat
15 MuHyTKa opHaTbincelH. bargapnama carat 10:15
OonfaHOa aBTOMaTTbl TYPAE TOKTanabI.

Micipyai kigipTyai 6argapnamanay
1. \gj TyrMeciH Gacbin y3akTblk napameTpi
cunatTanfaHgan 1-aeH 3-ke geniHri kagamaapapl
KanTanaHpl3.
2. CopaH kelniH @B} TYMMECIH 6acblHbI3 Aa, “+” xeHe
TyrmenepiH 6acy apkbinbl Nicipy asgkranaTbiH yakbITThbl
OpHaTbIHbI3; caHAap Te3 anHanbin, peTTeyai oHannary
YLUiH 6ackin ycTan TypblIHpI3.
3. Micipy askTanaTblH yakbIT MOHIHE XXEeTKEH Kesfe, on
Xagblga cakrany ywiH 10 cekyHA KyTe TypbIHbI3 Aa,
peTTeyai 6ekiTy MakcaTbiHAA @ TYMMECIH KanTagaH
6acbIHbI3.
4. bargapnamanay ypaiciH kyntay ywiH “START”
TYAMECIH 6acbIHbI3.
5. TanpanraH yaTblk eTkeHae, TEMIMNEPATYPA
(TEMPERATURE) 6evHebeTinae END nanga 6onagpl
[a, OblobICTbIK Genri ecTinepi.
* Meicanbl: kasip TaHepTeHri carat 9:00 xaHe
yakbIT 1 carat 15 MuHyTKa GargapnamarnaHfaH,
an asikranatbiH yakblT 12:30 6onbin opHaTbIfFaH.
barnapnama carat TaHepTeHri 11:15:00 6onfanaa
aBToMaTThbl Typae 6actanaabi.
Bbargapnamanslk pexxMmMi opHaTblFaHabIFbIH Xabapnan
\& XOHeE {END} TyMernepi xaHagbl. bargapnamanaygaH
KemiH nicipy 6bactanapablH angbiHaarsl yaksitta, TIME
GerHebeTi nicipy y3aKTbifbl MEH asiKTanaTtbiH YaKbITTbl
Kesek kepceTtefi.

“ o

Bbargapnamanay pacimiH 6ongsipmay ywiH “STOP”
TYAMECIH 6acbIHbI3.

! MNicipy pexumiH TaHaaraH kesge, sz TYMMeCi icke
Kocblnaabl, an ,EE?D,. TyMMeci kocbinmangel. licipy

B Hotpoink
ARISTON

yakblTbIH PETTEreH Ke3ae, ) TYAMECI XapblKTaHaabl
Aa, nicipygi kigiptyai 6argapnamanayra 6onagi.

Taram panbiHaay 60MbIHLWIA KEHEC

! XKenpeTin nicipy kesiHae cepenepgi 1-wwi xxaHe 5-Lwi
nosuuusnapra kommasbli3. Cebebi, TbiM KaTThbl Typa
OarblTTanfaH Kbldy bICTbIKKa cesimTan Tarambl Kynaipin
Xibepyi MyMKiH.

! BAPBEKIKO (BARBECUE) XXOHE N'PATVH (GRATIN)
nicipy pexvumaepinae, acipece 6ypbinmansl iCTiKTi
navganaHfraH kesfe, TaFaMHbIH KanablikTapbiH (Man
X8He (Hemece) TOH MaW) XuHay YLUiH TyTKanbl TabaHbl
1-Wwi no3numsFra KOMbIHBI3.

KOMAEHTENMI pesxum

e 2-1i XeHe 4-1Wi nosuuunanapabl nanganaHbiHbI3,
Kebipek Kbl3yabl KaXeT eTeTiH TaraMaapabl 2-LiciHe
KOWMbIHbI3.

» TyTKanbl TabaHbl aCTbIHFbI XXaKka, an CepeHi YCTiH i
aKka OpHaTbIHbI3.

BAPBEKIO

* [punb cepeciH 2 Hemece 4-no3nLmsaFa KOmbIHbI3.
Taramabl cepeHiH opTacbiHa OpHanacTbIpbiHbI3.

* KyarT geHreniH eH xofapfbl MOHIe opHaTy
YCbIHbINaabl. YCTiHf bICLITY 3arieMeHTi TepMmocTar
apkblnbl peTTeneai XXoHe TypakTbl Kynae >yMbicC
icTemeyi MyMKiH.

MULLIA (PIZZA)

« XeHin antoMnHUIaeH xacanfad nuuLa TadacblH
narviganaHbliHbi3. OHbl KAMTaMachI3 eTiNreH TapTnara
OpHanacTbIpPbIHbI3.

ChIpTbIH KbITbIpak €Tin Micipy yLiH TyTKanbl TabaHbl
naviganan6aHbl3, ce6ebi on nicipy Mep3imiH y3apTy
apKblnbl KbiTbipnak 6onybiHa Kegepri )acanap.

+ [uuuaHbiH 6eTi ken kypamabl 6bonFaHaa nicipy
YPAiCiHiH opTacbiHAA NMLLUAaHbIH YCTiHE MoLapenna
ipiMLLIriH KOCYy YCbIHbINaAbI.
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-__________________________________________________________________________________________________| L]
Taram a3sipney 60oMbIHLWA KeHec KecTeci
Taram Tarampap Canmak TapTna no3mumscbl AnpabiH | ¥CcbIHbINaTbIH Micipy
panbiHpay (kr) ana TemnepaTypa | y3aKTbifbl
pexumaepi KbI3AbIPY (°C) (MUHYT)
CTaHOapTTbl | XblHKbIManb!
GarbITTaybllW | GafFbiTTaybIWw
CbIpfbiTNanap | cbipfbiTnanap
KenpeHren* Muuyua - 2 cepene 1+1 2 XoHe 4 1 »oHe 3 Ne 220-230 20-25
Eki cepene G6aniwTtep/2 cepene kekctep 1 2 xoHe 4 1 xoHe 3 2] 180 30-35
AuwbliFaH kamblp 6aniwi 2 cepeae (TyTkanbl Tabaga) 1 2 xoHe 4 1 xaHe 3 ZE) 170 20-25
KyblpbinfFaH Tayblk eTi + kapTon 1 1 xoHe 2 1 xoHe 3 2] 200-210 65-75
Xac ko eTi 2 1 Ne 190-200 45-50
Makpenb 1He 2 1 2] 180 30-35
IasaHbs 2 1 ZE] 190-200 35-40
Kpem canbiHFaH NMpoXoK - 2 cepeae 2 xoHe 4 1 xoHe 3 2] 190 20-25
MeueHbe - 2 cepene 2 XoHe 4 1 »oHe 3 Ne 190 10-20
IpiMLLiK canbiHFaH MMPOXOK - 2 cepeae 2 xoHe 4 1 xoHe 3 2] 210 20-25
Xoww uicTi 6aniw 1 xoHe 3 1 xoeHe 3 45 200 20-30
Bap6ekio* Makpenb 1 4 3 Kok 100% 15-20
ManTyc neH monmntck 0.7 4 3 Kok 100% 10-15
Kanbmap meH acliasiH ke6abbl 0.7 4 3 Kok 100% 8-10
Henim 6enagemeci 0.7 4 3 Kok 100% 10-15
punbae nicipinreH KekeHictep 0.5 3 He 4 2He 3 Kok 100% 15-20
Bysay eTiHeH nicipinreH cTemnk 0.8 4 3 Kok 100% 15-20
LLyxbIkTap 0.7 4 3 Kok 100% 15-20
ambyprep 4 He 5 4 3 Kok 100% 10-12
Kbl3ObIpbifiFaH CaHABUY (Hemece TOCT) 4 He 6 4 3 Kok 100% 3-5
Bypbinmansl icTikke (erep 6onca) nicipinreH Taybik eTi 1 - - Kok 100% 70-80
Bypbinmanei icTikke (erep 6onca) nicipinreH kou eti 1 - - Kok 100% 70-80
MpaTtnH* Mpunbae nicipinreH TaybIK eTi 1.5 2 2 Kok 210 55-60
KapakaTtuua 1 2 2 Kok 200 30-35
Bypbinmansl icTikke (erep 6onca) nicipinreH Taybik eTi 1.5 - - Kok 210 70-80
Bypbinmanel icTikke (erep 6onca) nicipinreH ympek eTi 1.5 - - Kok 210 60-70
KyblpbinFaH 6y3ay Hemece cubIp eTi 1 2 2 Kok 210 60-75
KyblpbinfaH LOLLKa eTi 1 2 2 Kok 210 70-80
Xac kon eTi 1 2 2 Kok 210 40-45
TemeH Epity 2He 3 2 YKok - -
Temnepatypa | Tekcepy 2He 3 2 Kok - 60-90
Taramfbl bICBITY 2He 3 2 YKok - -
MacTtepusaumsa 2 He 3 2 Kok - -
AstomatTbl | Muuua (peuenTTi KapaHbI3) 1 2 2 YKok - 23-33
TypAe nuuua | dokaydya (HaH KambIpbl) 1 2 2 Kok - 23-33
nicipy
ABtomartTbl | HaH (peuenTTi kapaHpi3) 1 2 2 Kok - 55
TYpAe HaH
YHTaKTapbiHa
ayHaTy
ABTOMaTTbl | AllblFaH KamMblpZaH nicipinreH kekctep 1 2 He 3 2 YKok - 35-55
TYPAE
nicipinren
Goniw
ABTomatTbl | KaktanfaH et 1 2He 3 2 Kok - 60-80
TYPAE KakTay

* Xorapblgarbl TisiMae kepceTinreH nicipy yakelTTapbl TEK Hyckay peTiHae GepinreH xoHe onapabl Xeke kanayfa kapan esreptyre 6onaapl. MewTi angbiH
ana Kbl3ablpy yakbiTbl cTaHAapT GovibiHLLIA OpHAaTbINFaH XaHe onapabl KonMeH e3reptyre 6onmanapl.
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CakraHAablipynap
MeH KeHecTep

! Byn KypbInfbl XanbikapanblK kayincisgik .
CTaHgapTTapblHa car engenin WweirapbliiFad. TemeHaeri
eckepTynep Kayincisaik cangapbl yLwiH 6epinreH xeHe

OHbl MYKUSAT OKbIMN LUBIFY KaXeT.

Xannbl Kayincisaik

+ Kypbinfbl yiiae KongaHyra apHarnfaH, OHbl
KOMMepLUUSAMbIK HEeMece BHAIPICTIK Typfblaa
KongaHyfa bonmangel.

» XKabblk xep 6onca aa, KypbliFbiHbI CbIPTTa
KkongaHb6ay KaxeT. KypbinfbiHbl KOpFayChl3 xaHObIp
MeH 6opaHaa kanablpy aca kayinTi.

*  KypbInfbiHbl XbIMKbITKAHAA HEMeCe .
OpHanacTblpFaHa newwTiH, GynipiHgeri TyTkanapabl
navganaHblHbI3.

*  KypbInfbiHbl XanaH ask Hemece binFan He ObIMKbIS .
KOINMEH, asikneH TypTheHi3.

» KypbnfbiHbl KiTanwaga 6epinreH Hyckaynapra
caw, TeK epecek agamaap faHa Taram favibiHaay
MakcaTblHAa navganaHybl TuicC.

* KypbInfbiHbl NanganaHfaH yakbITTa Kbi3abIlpy
3neMeHTTepiH Hemece new eciriHii 6enrini
GenikTepiH ycTamaHbI3, Oyn 6enikrep KaTTbl
Kbidagbl. KypbinfbiHbl 6ananap Konbl XeTnenTiH
Xepre KOWbIHbI3.

» Backa anekTp KypblfFbinapbiHa apHarnfaH
anekTp kabenbaepi NeLwTiH, bICTbIK 6enikTepiHe
aKblHOAMaWTbIHbIH TEKCEPIHI3.

» JKenpgeTy XeHe bICTbIKTbI CankplHAaTyFa apHarnfaH
allbIK XXeprepai eLlkallaH xannay Kepek.

 [leww eciriHiH, TYTKaCbIH apKaLlaH opTacbliHaH yCTaHbI3,
LIeTTepi bICTbIK 60Mybl MYMKIH.

* [Mewke acxaHanbik bIAbICTbI KOSIPAA HEMECe
OHbI anfaH Kesfe apAavibiM neLl KornFanTapbiH
navganaHblHbI3.

+ [lew Ty6iH Typanay yLiH anioMUHUA donbraHbl .
nanganaHb6aHpI3.

* [leLwuke xaHFbILW 3aTTapAbl KoMMaHkI3. Erep
Halikaycblafia KypbInfbl KOcbirca, 6yn 3aTTapablH
XKaHybl MYMKiH.

*  KypbInfbiHbl ©LWipreHae anbipfblThl 9pAanbiM
Xeni po3eTKkacblHaH anbiHpI3, kKabenbaeH TapTbin
CybIpMaHpbI3.

*  KypbInfbiHbl 9MEKTP XeniCiHeH axblpaTnacTtaH,
elUKallaH Tasanay HeMece KyTiM KepceTy
XXYMbICTapbIH XacaMaHbI3.

» Erep Kypbinfbl icTeH LWbikkaH 6onca, elwbip xarfganaa .
XXeHOey XYMbICbIH ©3iHi3 )xacamaHbl3. Taxipnbecia
aflam TapanblHaH XacarfaH XeHAey XyMbICTapblHaH
KYPBUTFbIHBIH, iCTEH LUbIFYbl HEMECE Xapamchbl3 6orbIn
Kanybl MyMkiH. KbI3MeT kepceTy opTanbifbiIMeH .
HavinaHbiCbiHpI3 («Kemek» 6enimMiH KapaHbI3).

* AwWbIK NELWTiH eciriHe ayblp 3aTTapAbl KOVMaHbI3.

B Hotpoink
ARISTON

KypbInfFbiHbl hraukanblk, cesimTangblk xaHe
ncuxukanslk kabinettepi TemeH agamaap (6ananap
Aa kipeai), Toxipmbecia Hemece eHiMHeH xabapbl
XKOK Ke3 KenreH agamHblH, kongaHbaybl Tuic.
MyHaoan agamaapra, kKem gerenge, kayincisgikrepid
KaMTamacbI3 eTeTiH Gipeynep xeTekwi 6onybl kepek
Hemece KypblnFbIHbIH )XyMbICbIHA KaTbICTbI Kipicne
Hyckayrnapbl 6epinyi Tuic.

Bananapra KypbInfbIMEH ONHAYFa pyKcaT eTneH;is.

XKoo

Opay maTepuangapblH TacTaraH kesge: opama kanTa
navganaHblnybl MyMKiH 6onaTbiHAam XeprinikTi
3aHabl KagaranaHbia.

OneKTp aHe 3neKTpoHMKarnblK KypangapabiH
kangplktapbiHa (WEEE) katbicTel 2002/96/EC
Eypona 3aHHamacblHa Calikec Y1 Kypbififbinapbl
KanbINTbl TONbIK KananblK KanablK anHanbiMbIH
navganaHbin XovbliMaybl Tvic. KopliaraH opta MeH
XanblK AeHcaynblfblHa TUETIH 3USIHHbIH anabiH ana
OThIpPbIN, YXapamcbi3 KypblFblnap kata nanganasy
MEeH MallvHa iWwiHgeri Matepnangapabl eHaey
KYHbIH OHTannaHablpy MakcaTbiHaa 6enek xuHanybl
Kepek. bapnblk eHimaepaeri Cbi3blfiFaH KOKbIC XoLuiri
©HiM MeCiHiH BeneKkTenreH KOKbIC XXMHayfa KaTbICThbl
MiHOETIH ecke canagsbl.

YKapamchbi3 i1 KypbinFbinapbiH AypbIC XKOkoFa
KaTbICTbl KOCbIMLUIA aknapaT any yLiH eHim nenepi
XarblKka KbI3MET KepCeTy opTaribifblHa HEMece
ornapablH XeprinikTi ekingepiHe xabapnaca anagpl.

KopluaraH opTaHbl caKTay XoHe Kopfray

MewTi TaHepTeH epTe HemMece TYCTEH KeWiH KeLlipek
nanganaHy apkpbinbl 3NeKTp KyaTblH KaMTaMachIi3
eTyLUi Xeninik KomnaHmanapablH eH, XofFapbl
XYKTEMECIH a3zanTyfa KemekTece anachbi3.. [licipy
dyHKUMSCBIH GaFgapnamManay napameTtpnepi —
acipece, «KeWiHre KangblpbirFaH nicipy» pexumi
(Micipy dyHKUManapbl» 6enimiH KapaHbI3) xaHe
«KeWiHre KanaplpbinFaH aBToMaTTbl TYpAe Tazanay»
pexumi (>KyTim xxoHe nanganaHy» 6enimiH kapaHbi3)
— nanganaHyLblHbIH YakbITbiH TUIMAI nanganaHyra
MYMKiHAIK 6epegi.

BAPBEKIO xaHe MPATUH pexnmaepi
nanganaxbinFaHga neLwl ecirii apkallaH xaybin Koo
kaxeT. byn aHeprnsaHbl cakTam oTbipbIn (LLaMaMeH
10%), >kakcbl HOTUXETE XEeTKi3eqi.

Ecik TbIfbl3aarbIlLUTapbIH Wi TEKCEPIHi3, onap ecikke
ThIfbI3 KEMNETIHAEN eTin, kKangblk 6onmMaybl yLUiH
Tasanan cypTin TypbIHbI3, OCbINalLLa bICTbIKTbIH,
CbIpTKa LWbIFybIH 60MAbIPMaiiChI3.
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KyTim XXoHe nanganaHy

KypbInfbiHbl ewwipy

Kes kenreH Gip »XymbICTbl 6acTamacTtaH 6ypbiH
KYPbINFbIHbI TOKTAH aXblpaTblHpI3.

KypbInfbiHbl Tazanay

* Tot 6acnanTblH bonat HeMece amanbaHfaH CbIpTKbl
DenikTep oHe pe3eHKe Thifbl3AarbiluTap carnkbiH
MasblHbIM, TYCCi3 cabbliH XarFbifFaH rybkameH
TasapTtbinagbl. KnbiH gakrapgpl KeTipy YLiH apHambl
eHiMaepai nanganaHbiHbI3. XKybin 60nFaH CoH, OHbI
LanbIn, MyKUAT KypFaTbiHpl3. KaTTbl yHTakTapabl
HeMece TaTTaHablpaThiH 3aTTapAbl NanganaHoaHbI3.

* [MewrTiH iwi apbBip KongaHFaHHaH KeWiH XbISbl
KesiHae MYKUST TaszanaHybl Tuic. blcTbik cy meH
TasapTKbIWTbl NanganaHbiHpI3, OAaH KeniH Wwanbirm,
Xymcak LwybepekneH KypfaTbin CypTiHi3. KbIpfbliL
3aTTapabl nanganaHoaHps.

* ChblpfbiManbl TapTnanapaaH 6acka 6aprblk Kepek-
XapakTtap KyHAENIKTi biAbICTap CUSIKTbI XKybInybl
MYMKIiH, TINTi onapgpl bIAbIC XYFblL MallUHara XyyfFa
oonagabl.

» TaszapTkbllw 3aTTapAbl 6ackapy TaKTacbiHa Typa
Oypiknen, biCKbIL WYOGepeKkTi KonaaHbln TazanaraH
aypeic.

! KypbinfblHbl Ta3anayfa elkawaH 6y TasapTkblUTapbIH

HeMece KbICbIM Ta3apTKblLUTapbiH NanganaHoaHbI3.

Mew eciriH Tasanay

[NeLw eciriHiH, 8MHETIH bICKBILLMEH XX8HE KbIPFbILLI

eMec Ta3apTKbILL KypangapMeH Tasanar, XKymcak
LWybepekneH MyKuUSIT KypFaTbiHbI3. KaTTbl KbIpFbil 3aTThbl
Hemece eTKip TeMip KbipfblluTapabl nanganaHbaHbI3,
cebebi onap arHek BETIH ThipHaM, OHbIH, CbIHYbIHA
aKenyi MyMKiH.

Meww eciriH MyKuMaT Tasanay MakcaTbiHAA OHbI LUbIFapbIn
anyblHbl3fa bonagpl.

1. MNeLw eciriH TonbIK allblHbI3
(cbi36aHbI KapaHbI3).

2. Eki inmekTe opHanackaH
TyTKanapapbl keTepin, OypbIHbI3
\ (cb136aHbI KapaHbI3).

3. EcikTi eki »afblHaH KaTTbl
ycTan, )apTblnan xxabbiHpi3.
OHbl 63iHi3re kapaw OpHbIHaH
KeTepe TapTblHbI3 (CbI36aHb!
KapaHbI3). ECikTi opHbIHA
KO0 YLUIH OCbl iC peTiH Kepi
OpblHAAHbI3.

ToiFbI3aarbiWTapabl TEKCEpy

MewwTeri ecik TbifbI3AarbILUTaPbIH XWi TEKCEpIn
TYpbIHbI3. Erep Thifbi3garbiuTap 3akpiMaanfaH 6onca,
XaKblH Xepaeri catydaH KeniHri KbI3MeT KepceTy
opTanbifbiHa xabapnacbiHbi3 («Kemek» 6enimiH
KapaHbl3). Tbifbl3garbilLTap aybICTbIpbIFaHFa AeniH
newTi nanganaH6ayapl yCbiHAMbI3.

lamAabl aybiCcTbIpy

[MewTiH WwamblH
aybICTbIPY YLLUiH:

1. BypafbILWTbIH KOMETIMEH LUbIHbI KaKnakTbl LeLLin
anbiHbI3.

2. Wamabl anbin, oHbl coHaan 6acka wammeH
aybICTbIpbIHpI3: BaTTarbl kyatbl 15 BT, wokoni E 14.
LbIHbI KaknaKTbl OpHbIHA KOWbIHbI3, OHbIH OYPbIC
OpHaFaHbIH TEKCEPIHi3 (Cbi3baHbl KapaHbi3).
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CblprlMaﬂbl TapTnanap XUblHbIH
OpHbIHa cany
CoipfbiManbl cepenepai KypacTbipy YLUiH:

Con xak
GarbITTayblLW
cbipfbiTna

OH xaK
GafbITTaybILL
ChIpfbITNa

1. Eki xakrayaobl A
ThIFbIPbIKTApblHAH
KOFapbl KeTepin, LweLdin
anbIHbI3 (cypemmi
KapaHbI3).

2. Cbipfbimansl
TapTnameH

Kancbl COPEHIH
nanganaHbinaTtbiHbIH
TaHAaHbI3. CbipFbiMansbl
TapTna Whblfapbinbin
anblHaTbiH 6afbiTKa
Hasap aygapa oTbIpbir,
B inmeriH, ogaH kenin
C inmeriH xakTayfa
OpHanacTbIpbIHbI3.

3. MewTiH
kabblpFanapblHaarbl
caHblnaynapabl
nangananbin,
OarbiTTayblL
CbipfbiTnanapabiy
KemerimeH eki xakrayabl
OexkiTiHi3 (cbi3baHbi
KapaHbI3). Con xak
)KakTayfa apHarnfaH
TeciKTep Xofapblga,

an OH, XKakK akTay YLUiH
TecikTep TemeHae
opHanackaH.

4. EH coHblHAa akTaynapabl A benriwtepiHe
OpHanacTbIpbIHbI3.

! ChipfbiMansl TapTnanapbl 5-nosvuussa KonmaHpl3.

B Hotpoink
ARISTON
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Kemek

Eckeprty:

KypbInfbl ke3 KenreH akaynblkTapabl aHbIKTanTbiH AMarHOCTKanbIK XXyrhemeH xababikransaH. [dypbIC )XyMbIC icTeMey
xabapnapablH TemeHaeri TypimeH 6enHeneHepi: “ER” apniHeH kewiH caHgap kenegi.

[ypbIC XyMbIC iCTEMEreH Ke3ae TeXHMKanbIK Korngay KepceTy opTanbifbiHa xabapnachiHpi3.

TexHuKanbIK Kongay opTtanbifblHa xabapnacnac 6ypbiH:

e AKaynbIKTbl ©3iHiH Ty3eTe anaTtbiHbliHbI3[Abl TEKCEPIHI3.

* AKaynbIKTbIH XOVbIFaHbIH TEKCEpY YLWiH 6afgaprnamaHbl KanTta 6acTaHbl3.

» Erep xowblnmaca, YaKineTTi TexXHUKanblk kongay opranbifbiHa xabapnacbiHbi3.
I PykcaTbl KOK afaMHbIH KbI3METiH eLlkallaH kabblngamanbia.

Keneci manimetTepai oHau xepae yCTaHbI3:

+ TEMIEPATYPA gucnneninge kepceTineTiH xabap.

* KypbinfbiHblH Mogeni (Moga.).

* Cepusanblk HeMmipi (C/H).
KewiHipek manimeTTepaiH eki 6eniriH KypbINfFbIHbIH AepeKTep TakTacbiHaH Kepe anachbl3.
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