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Ak BMKOPUCTOBYBATM TanMep 3aKiHYEHHS rOTyBaHHS iXi
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Mporpamu NpuroTyBaHHs i
KopucHi nopagm 3 npurotyBaHHA ixi
Tabnuusa npurotyBaHHsA

FT 850.1/HA AHanoroBuu nporpamarop, 8
FT 850.1 IX/HA Sk BCTAHOBUTM Yac
FT 95V C.1/HA Ak posnoyaTn BMKOPUCTAHHSA OYXOBKOH
FT 95V C.1 IX/HA Ak 3anporpamyBaTth roTyBaHHS i
FT 850.1 IXHA SC o
FT 820.1/HA 3anobixHi 3axogu Ta nopaaum, 9
FT 820.1 IXJHA 3aranbHa 6e3neka

YTunizauiqa

OxopoHa i nbannvee BigHOLIEHHS 40 AOBKINNA

TexHiyHe obcnyroByBaHHA Ta gornaa, 10
AK BiOKMIOYNMTU €NEKTPUYHUIA CTPYM

Ak ouncTnTn npunag

Ak ouncTuTn aBepusaTa

AK 3aMiHUTK NamMnoyky

Donomora, 11




MoHTaXx

! HeoGxigHo 36epiratn gaHy 6powypy, wob matum
Harogy 3BEPHYTUCS [0 Hei y Oyab-sikuiA MOMEHT. Y
pa3 npogaxy, nepegadi iHwin ocobi abo nepeisgy
nepekoHamTecs, Wo iHCTPYKUis nepebyBae pas3om i3
npunagomM N HOBUIM BRIACHWK MOXE O3HanoMUTUCA 3 i
npuHUMNaMmn poboTK 1 BiANOBIAHUMK 3anoBiXKHUIA
3axogamu.

! YBaxHO BMBYITb iIHCTPYKLUii: B Hin micTutbCH
BaXnuea iHpopmaLlis Woao MOHTaxXy, BUKOPUCTaHHSA
Ta 6e3neku.

PosTawyBaHHA

! YnakoBKku He npusHaveHi ana autayux irop, Tomy ix
HeobXigHO yTunisyBaTtu 3rigHO 4O HOPM
po3nogineHoro 36opy Biaxoais (aumB. 3anobixHi
3axoau Ta nopaaw).

! MoHTax mae 3giicHioBaTUCa nuwe daxisuamm 1a 3
OOTPUMAHHAM UMX iHCTPYKUiN. [MOMUNKOBMI MOHTaXx
MOXe NMPU3BeCTU A0 TpaBMyBaHHS OCib, TBapuH abo
00 YLKOAXEHHS1 peyent.

B6yayBaHHsA

o6 rapaHTyBaTn cnpaBHy poboTy npunagy , mebni, B
AKki Mae BOy#oByBaTUCS Npunag, NMoBUHHI MaTK
BIAMOBIAHI XapaKTepuCTUKK:

* naHeni nobnuay Big AYXOBKU MatoTb OyTW BUKOHaHI
3 )KapoMiLHMX MaTtepianis;

e Akwo mebni 06nMLUBbOBaHi LUNOHOM, 3aCTOCOBaHUIA
knew mae ButpumyBaTun Temnepatypy 100°C;

« Crin, nig skuin BOYQOBYETLCS AyXOBKa
(Ouse.manoHoK) abo Bucoka wadha, B AKy
BOYOOBYETLCS AYXOBKA, NMOBUHHI MaTW Taki
po3mipu:

575-585 mm.

595 mm.
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! BbygoBaHun npunag He NOBUHEH KOHTAKTyBaTu 3
€NeKTPUYHMMN YacTUHaAMMU.

[eknapauis 3 eHeprocnoXueaHHsi, BkazaHa Ha
Tabnumyui 3 TEXHIYHUMM JaHUMU, 3aMipsiHi MPU LbOMY
MOHTaxXi.

BeHTunoBaHHA

[nsa rapaHTii HanexXHoro BEHTUMOBaHHA HEOOXigHO
3HATU 3a4HI0 CTiHKY Yy Biaciky. baxaHo BCcTaHOBWTU
OYXOBKY Tak, o6 BoHa obnupanacsa Ha ABi
AepeB’saHi NnaHkM abo Ha CyuinbHY NOBEPXHIO 3
OTBOPOM LLOHaMeHL 45 x 560 MM (OUB.MantoHKM).

LleHTpyBaHHA i 3aKpinneHHs

1. PosTtawysatu ckobu “A” ynputyn Ha onopy
ayxoBkn “B”.

2. PosTtawysaTtu kpinunbHi enemeHtn “C” ynputyn y
ckobu “A”. 3okpeMma, SKLO TOBLUMHA CTiHKK Y
mMeoni:

* cknagae 16 MM: BCTAHOBITb KPINUNbHUN eNeMeHT
Tak, wob Homep 16 Ha Hbomy amBuecsa 6 Ha Bac;
* cknagae 18 MM: BCTAHOBITb KPIiMWUIbHUA €NEMEHT
Tak, wob noro 6ik 6e3 Hanucie guBMBcA 6 Ha Bac;
* cknagae 20 MM: He BCTAHOBMIOWTE KPIMUNbHAUN
€NeMEeHT.

3. 3akpiniTb ckobU i KPINUIbHI eNemMeHTU Ha KPOMKM
MebneBux CTIHOK 3a A0MOMOrow rBuHTIB “D”.

4. MpukpiniTe AyxoBKy A0 mMebniB 3a JONOMOrot
rBUMHTIB | NnacTtmacoBux wanb “E”.
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EnekTpuyHi nigknto4veHHsA

! [lyxoBKM OCHaLLeHi TPUMONOCHMUM LUHYPOM
XWBMEHHS Ta NpauoloTb Bid 3MIHHOMO CTPyMY,
poboya Hanpyra i YacToTa BKasyloTbCA Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHUMWN AaHUMU (OUB.HUXKYE).




BcTaHOBNEHHS LWHYPY XUBIMEHHA

1. Bigkpunte knemny
KOpOO6Ky,
CKOpUCTaBLUUCH
BUKPYTKOK $K
BaXkenem, HaTUCKyoun
Heto Ha BiYvHi A3nYKm
KPULLKKW: NOTATHITL Ta
BiAKPUITE KPULLIKY
(onB.MantoHoK).

2. Migrotynte Ta
BCTaHOBITb LLHYP
XXUBIEHHS: 3HIMITb
FBMHTW 3 3aTUCKyBaya i
TPUW rBUHTU 3 KOHTaKTIB
L—N——é— , NOTIM
3aKpiniTh XWUnn nig
roniBkamu reuHTIB,
OOTPUMYKOYMCH
konbopis CuHin (N)
KopuyHesun (L)
»KosTnit-3enexnin (==) -
OVB.MaIToHOK.

3. BadpikcynTe WHyp
BiAnNoBigHUM
3aTuckavyem.

4. 3aKpuUNTE KPULLKOK KIEMHY KOPOOKY.

T W

MigknOYeHHA WHYPY XUBMNEHHA OO0 €NeKTPUYHOI
Mepexi

3abesneyTe WHYp BUNKOK, NPUAATHOW ANg
BKa3aHOro Ha Tabnuyui 3 xapakTepucTukamu
HaBaHTaXeHHs (AMB.MOpyu).

Y pasi 6e3nocepeHbOro MigKNIOYEHHA 4O Mepexi
HeobXigHO nepegbayunTn MiXX NPUNagoM i Mepexeto
OBOMOSMIOCHUI BUMMKAY 3 MiHiMarnbHOI BiACTaHHIO
MiX KOHTakTamu y 3 MM, SKUA BUTPUMYE
HaBaHTaXeHHs i BignoBigae YMHHMM HOopMaMm (ApiT
3a3eMNeHHs He Mae nepepuBaTuUcsa BUMUKadem). Mpu
pO3TallyBaHHS LUHYPY XXMBIEHHS CrigkynTe, wob
Temnepartypa y npuMilleHHi He nepesuLlyBana 50°C
B HiSIKIN TOuLL.

! MOHTa)XHMK € BignoBiganbHMM 3a npaBuUIlbHE
eNneKkTpuyHe I'IiJJ,KJ'IIO‘-IeHHH Ta AOTPMMAHHA HOPM
Oe3nekn.

Mepw HiX BUKOHYBaTK MiKIIOYEHHS, NepekoHanTecs
B TOMY, LUO:

* po3eTKa Mae 3a3eMrleHHs Yy BiANOBIOHOCTI 4O
BCTAHOBIEHMX HOPM;

* po3eTKa po3paxOBaHa Ha MaKkcumarbHe
HaBaHTaXXeHHs1 Y MeXax MOTYXXHOCTI npunaay,
3a3HaveHe y Tabnuui 3 TeXHiYHMMN gaHuMmn (OuB.
HWXYe);

* Hanpyra >XUBMEHHSA 3HaxXOAUTbCS B MeXax
3HaYeHb, BKa3aHWX Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMU
OaHUMK (BnB.HMXKYE);

* poseTka CymicHa 3 Bunkow npunagy. B iHwomy
BMNaAKy 3aMiHiTb po3eTky abo BUIKY; He
BMKOPUCTOBYMTE NMOLOBXYBaYi M TPINHUKMN.

! Y BcTaHoBNeHoMy npunagi mae 6yTv 3abesneveHun
nerkMn AocTyn A0 eNeKTPUYHOTO LUHYPY i PO3ETKM.

! LLIHyp He NOBUHEH MaTKh 3rMHIB abo YTUCKIB.

! Kabenb mae nepiognyHo nepesipsaTucs i
3aMiHIOBATUCH TiflbKM BNOBHOBAXXEHUMUN haxiBLSMU.

! MignpuemcTBO 3HiMae 3 cebe BianoBiganbHiCcTb
y pa3i HegOTPUMaHHA BKa3aHUX HOPM.

TABNNUYKA 3 TEXHIYMHUMU JAHUMU

Poamipu wmpuHa 43,5cm
BucoTa 32cM

rmubuHa 40cm

O6’em 56 56n

EnekTpuuHi
3'eAHaHHA

Hanpyra 230B ~ 50y,
MakcumarnbHa CrioXmsaHa
NoTyXxHicTb 2800BT

ENERGY LABEL Ounpektnea 2002/40/CE Ha eTukeTui
€neKTPUYHUX SYXOBOK.

Hopma EN 50304
EHeprocnoxusaHHs MNpupogHa
KOHBEKLjist — (pyHKLIist HarpiBaHHs: ]
TpaguuinHnii; EHeprocnoxvnBaHHs
aeknapauis Knac lNMpumycosa
KOHBeKLUIst — YHKLiS HarpiBaHHS:
KoHnasupobu.

Llen npunag Bignosigae Takum
€BPONENCHKNM ONPEKTMBAM:
2006/95/CEE Big 12/12/06 (Husbka
Hanpyra) 3 noganbLUMMm
BHECEHUMM 3MiHAMM -
2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpomarHiTHa CyMiCHICTb) 3
noganbLMMy BHECEHUMM 3MiHAMM
- 93/68/CEE Big 22/07/93 3
noganbLUMMy BHECEHUMM 3MiHAMM
.2002/96/CE 3 noganbmnmu
BHECEHUMM 3MiHaAMM.




Onuc npunagy
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MaHenb KepyBaHHA

Perynatop
NMPOrPAM

CurHansbHa namna
MPALIIOE OYXOBKA*
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NMPOrPAM
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3anyck i
BUKOPUCTaAHHS

! Mpun nepLuomy yBIMKHEHHI 3anycTiTb OYXOBKY Yy
XOJTIOCTOMY PEXUMi LOHANMEHLLE Ha OOHY FOAMHY 3
MaKCMMarnbHMUM MOSIOXKEHHSAM TepMocTaTta Ta 3
3aKkpuTUMK asepudatamu. [oTiM BUMKHITb, BigkpunTe
OBepusATa AyXOBKU N NPOBITPITb NPUMILLEHHS. 3anax,
Lo 3'sIBUBCS, € pe3ynbTaToM BUMNapOBYBaHHSA
pPeYoBMH, HEOOXIOHUX ONA 3aXUCTY LYXOBKW.

SAK po3novyaTtu BUKOPUCTAHHA AYXOBKOK

1. Bubepitb OaxaHy nporpamy npuroTyBaHHS,
obepratoun perynatop NPOIMPAM.

2. BubepiTb TeMnepaTypy, peKOMEHAOBaHY Ans
nporpamu, abo 3a 6axkaHHsM, obepTatoumn perynstop
TEPMOCTAT. Cnncok 3 pexxumamu npuroTyBaHHs i
BiQMNOBIAHMMMW pPEeKOMEeHAOBaHMMMK TemnepaTypamu
HaBOAMTLCS Yy cheuianbHin Tabnuui (gue. MNporpamun).
3. Konn curnaneHa namna TEPMOCTATY roputsb, ue
BKa3ye Ha BMKOHaHHSA HarpiBaHHS 4O 3afdaHol
Temnepatypu.

4. Tlig yac npuroTyBaHHs iXXi HA4AETBCS MOXIMBICTb:
- 3MiHUTK Nporpamy NpUroTyBaHHSA 3a 4OMNOMOro0
perynatopy NMPOIPAM;

- 3MIHUTK TemnepaTypy 3a JOMOMOro perynaTopy
TEPMOCTAT,;

- nepepBaTV NPUroTYBaHHS, MOBEPHYBLUN Perynsatop
MPOIrPAM B nonoxeHHsa “0”.

! Hikonwn Hivoro He knagite Ha OHO LYXOBKM, OCKIiNbKM
BV PU3MKYETE MOLUKOAWUTN emarb.

! Bce KyxOHHe npunagasi BCTAHOBIOWTE Ha rpaTky 3
KOMMMEKTY nocTayvyaHHs.

BeHTunAuia ona oxonomXeHHNA

3 MEeTO 3HWXKEHHSA 30BHILLHBOI TEeMnepaTypu Aesiki
MoAeni OCHaLLEeHi BEHTUNATOPOM S5l OXONOOXKEHHS.
BiH cTBOpIOE MOBITPAHUIN NOTIK, AKUA BUXOAUTb MiXK
NaHennio KepyBaHHs | ABepuaTaMu OyXOBKU.

! Micns 3akiHYeHHA NPUroTyBaHHA BEHTUNATOP
NPOAOBXY€E MpautoBaTh 4O MOBHOMO OXONOMKEHHS
OYXOBKU.

OcBiTneHHA AyXOBKM

[ns yBiMKHEHHS1 BUGpaTu perynaropom

MPOIPAM. MMig 4Yac BMGOpy nporpamu NpuroTyBaHHS
BOHa CBIiTUTbCS.

Ak BUKOpUCTOBYBaTHU Taumep
3aKiHYeHHSA roTyBaHHA Xi*

1. MNepw 3a Bce, HEOOXiAHO 3aBecTU ByANUNBHUK,
obepTatoun perynstop TAMEPY 3AKIHYEHHA
FOTYBAHHA Ha noBHWin 06epT 3a rogUHHUKOBOK
CTPINKOto.

2. ObBepTatoun Hasag, NPOTU rOAMHHMUKOBOI CTPINKM,
3apante GaxaHui 4yac, COCTUKOBYIOUN XBUIMHMU,
BkasaHi Ha perynatopi TAMUMEPY 3AKIHYEHHSA
FOTYBAHHA 3 Hepyxomoto BigMITKOIO Ha naHeni
KepyBaHHS.

3. MNicns 3akiHYeHHs 3a4aHoro Yacy nyHae 3BYKOBUMN
curHarn, i AyxoBka BUMMUKAETHCS.

4. Konn gyxoBka He npautoe, Ler Tanmep Moxe
BMKOHYBaTWN (PYHKLIIO 3BMYANHOrO MivnnbHUKa
XBUIVH.

! LLlo6 BMKOpPMCTOBYBaTU AYXOBKY B PYYHOMY PEXUMI,
TO6TO 6€e3 TaMepy 3aKiHYEHHS FOTYBaHHS, 06EpPHITb
perynstop TAVUMEPY 3AKIHUEHHA TOTYBAHHS Ha
noaHauky ).

* HaaBHuil NuLle y OesKUX MOAensix.




NMporpamu

Mporpamun npuroTtyBaHHSA iXi

! ins BCiX nNporpam TemnepaTtypa 3agaeThbcsl B
iHTepsani mix 50°C i MAX, okpim:

* BAPBEKIO (pekomeHAyeTbCA BUCTaBMATU TiMbKM
Ha MAX);

« KOHBEKUIVHWW TPUNb (pekomeHayeTbca He
nepesuyBatu Temnepatypy B 200°C).

E Mporpama TPAOULINHA OYXOBKA

Mpu TpaguuinHOMy roTyBaHHI Kpalle BXuMBaTK nuLle
ogHy nonwuuto: Mpu BXMBaHHI AEKiNbKOX MOnuvLub
TemnepaTtypa po3noAiNAeTbCA HEPIBHOMIPHO.

Mporpama AYXOBKA KOHOUTEPCbKA

Lia nporpama pekomeHOyeTbCsa A8 NPUroTyBaHHS
penikaTHuX cTpaB (Hanp. conoolli, siki BUMaratTb
nignomy) i NPUroTyBaHHs «MiHi-NOpLi» Ha TPbOX
nonuuaAX ogHo4acHo.

X Nporpama FAST COOKING

Lis nporpama ocobnvBo pekoMeHAYEeTbCS AMs
LUBUAKOrO roTyBaHHA HaniBabpukaTie abo
3aMOpOXeHMX NpoayKTiB. Ansa Kpawmx pesynbTaTis
cnig BXWTU nuLie ogHy Nonuuo.

E Mporpama OAHOYACHE NMPUTOTYBAHHA
Ockinbkn Tenmo po3noaineHo PiBHOMIPHO MO BCil
OyXOBLj, NpUroTyBaHHA ixi BigOyBaeTbCA 3aBAsiKU
piBHOMiIpHOMY HarpiBy nosiTps. MoxHa
BMKOPUCTOBYBaTU He Binblue ABOX MOnuvub
OAHOYacHO.

Mporpama AYXOBKA MILILIA

Y uin nporpami 3abe3nedyeTbCs LWBUAKE HarpiBaHHs
OYXOBKM, NPU LbOMY 3Ha4yHa KinbKicTb Tenna
nogaetbcs 3HWU3Y. [pyM 0gHOYACHOMY BMKOPUCTaHHI
[EeKiNbKOX Monuvlb, HEOOXiAHO MOMIHATU X MicLaAMU
BCEpPeaVHi roTyBaHHS.

= Mporpama BAPBEKIO

MigBuweHa Temnepatypa, Wo nae Big rpuns,
peKOMeHAOYETbCS ANA MPOAYKTIB, Aki NoTpebytoTb
CUNbHOro HarpiBy noepxHi. ig yac NpuUroTyBaHHA
OBepusATa AyXOBKU MakoTb BYTU 3a4MHEHI.

[X] / E Nporpama KOHBEKLINHUA MPUNb
Takuii pexum 06’eHYe OOHOCTOPOHHE TEMMoBe
BMMNPOMIHIOBaHHSI 3 MPUMYCOBOI LMPKYNsLieto
noBiTpsa ycepeauHi ayxosku. Lle nepelwkogxae
noBepxXHEeBOMY MiAropaHHio 6noaa, 36inbLyoyn
Cuny NpoHukHeHHs Tenna. lig yac npuroTyBaHHs
OBepuaTa LyXOBKU MawTb OyTU 3a4MHEHI.

* HaasHui nuiie y Aeskux Moaensix.

o6 yBiMKHYTU pOXeH
(ouB.MantHoK)
BMKOHauWTe TakKi Aii:

1. BcTaHoBITL AeKko B no3uuito 1;

2. BCTaBTe OMOPY pOXHa Yy MOMOXEHHs 3 | BCTaBTe
POXeH y crevianbHWi OTBIp, WO 3HaXoauTbCA Ha
3a4HiN CTiHUi OYXOBKM;

3. YBIMKHITb POXEH, oGgparoum perynaTopom
nPorPAM (& a6o &

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHSA Xi

! Mpw npuroTyBaHHI iXXi 3 BEHTUITOBAHHAM He Mo3unLii
115 ans nonuub: BOHM po3TalloBaHi 6e3nocepeaHbo
6inst NOTOKIB rapsiyoro MoBiTPS, SIKE MOXe BUKMMKATH
NpuUropaHHsa aenikaTHUX CTpas.

1Y pexumax npurotyBaHHa BAPBEKHO i
KOHBEKLIIMHWM TPUMNb posTallyiite aeky B
nosuuito 1 gna 36MpaHHa 3anuLLKIB Big NPUroTyBaHHSA
(nignmewu i/abo xupn).

OAHOYACHE TOTYBAHHA

* BukopucToBynTE NOMOXEHHSA Nonuub 2 i 4,
noMillarymn Ha nonuuto 2 cTpasu, SKi BUMararTb
Ginbloro Tenna.

* [loMmicTiTb OEKO BHU3 i I'paTKy yBepX.

BAPBEKIO

» BcraBTte rpatky B nosuuito 3 abo 4, posmitytoum
Xap4oBi NPOAYKTW Y LIEHTPi r'paTku.

* PekomeHOyeTbCHA BMCTaBUTU piBEHb €Heprii Ha
MakcMmanbHuUin. He Typbymtecs, AKLO BEpPXHin
pes3ncTop He 3anuaeTbCs MNOCTIMHO YBIMKHEHUM:
noro po6oTa KOHTPOMNOETLCA TEPMOCTATOM.

OYXOBKA TMILILIA

* BukopucToBynTe HU3bKy ckoBopogy 6e3 pydku 3
NEerkoro antoMiHito, BCTAHOBMBLLM 1T Ha rpaTui 3
KOMMMEKTY NoCTayvyaHHs.

3 gekom 36inblIyeTbCA Yac NPUroTyBaHHS i MOraHo
BMXOAWTb XpycCTKa niyua.

* Y pasi cunbHO HaMoOBHEHOI MiLLUM AOLUINBHO AodaTu

Mouuapensny B cepeauHi NpuroTyBaHHS.




Tabnuusa npuroTyBaHHSA

Mporpamu CtpaBu Bara (kr) lMonoxeH-HA feKko MonepenHe PekomeHpoBaHa TpuBanictb
cTaHpapTHi KOB3Hi posirpiBaHHsA TemnepaTypa NPUroTyBaHHsA
HanpsiMHi HanpsAAMHi (°C) (XBUNUHK)
Kauka 1,5 2 1 Tak 200-210 70-80
Kypka 1,5 2 1 Tak 200-210 60-70
Toaauuiiita YKapke 3 TensituHun abo 3
paauu SANOBUYUHN 1 2 1 Tak 200 70-75
AyxoBka »Kapke 3 CBUHUHM 1 2 1 Tak 200-210 70-80
MickoBe neuynso - 2 1 Tak 180 15-20
Conogki nuporu 1 2 1 Tak 180 30-35
Conogaki nuporu 0,5 2 abo 3 1a6o 2 Tak 180 25-35
PpyKTOBI TOPTH 1 2 abo 3 1 a6o 2 Tak 180 40-50
Kekcn 0,7 2 abo 3 1a6o 2 Tak 170-180 45-55
MnuHui daplumpoBaHi ( Ha 0,7 2i4 1i3 Tak 180-190 20-25
[OBOX MONMLUSAX)
Kﬂﬁ:‘;‘iﬁ; BickaiTy 06 22603 1a60 2 Tak 160-170 30-40
cLka 3aBapHi (Ha TPbOX MONMLAX) 0,7 1i3i5 1i2i4 Tak 180-190 20-25
MeunBoO (Ha TPLOX NOMULAX) 0,7 1i3i5 1i2i4 Tak 180 20-25
MnuHui dapLumpoBaHi 0,8 2 1 Tak 200 30-35
Bese (Ha TpbOX NONMLAX) 0,5 1i3i5 1i2i4 Tak 90 180
ConoHi BUpobu 3 NMCTKOBOro 0,5 2 1 Tak 210 20-25
Ticta
3amopoxeHi NpoayKTH
Miuua 0.3 2 1 - 250 12
Kabayku Ta kpeBeTKM y TicTi 0.4 2 1 - 200 20
CinbCbKni NWPIr 3i LLNMHATOM 0.5 2 1 - 220 30-35
Mnpixkn 3 cMpom MoLLLapesno 0.3 2 1 - 200 25
i TomaTamun
JlazaH’s 0.5 2 1 - 200 35
Heconopki 6ynoyku 0.4 2 1 - 180 25-30
Fast cooking Kyp'siue M’sico, cmaxeHe 0.4 2 1 - 220 15-20
LMaToYKamu
Hanisdabpukatn
CMmaxeHi Kypsui kpuna 0.4 2 1 - 200 20-25
Caixa ixa
MickoBe neuynso 0.3 2 1 - 200 15-18
Kekcun 0.6 2 1 - 180 45
CornoHi BUpo6u 3 NMCTKOBOIO 0.2 2 1 - 210 10-12
Ticta
Miyua (Ha ABOX NonULAX) 2i4 1i3 Tak 220-230 20-25
Conogki nuporn Ha 2
nonuUsAX/TopTy Ha 2 NONULSAX 2i4 1i3 Tak 180 30-35
BicksiTn (Ha ABOX nonwLi) 2i4 1i3 Tak 170 20-25
CmaxeHa Kypka + kapTonns 1+1 1i2/3 1i3 Tak 200-210 65-75
OnHovacHe EapaHM_Ha 1 2 1 Tak 190-200 45-50
roTyBaHHs Ckym6pist 1 1a6o 2 1 Tak 180 30-35
JNaszaH’sa 1 2 1 Tak 190-200 35-40
Exnepu Ha 2 nonuuax 2i4 1i3 Tak 190 20-25
MeunBo Ha 2 nonuusax 2i4 1i3 Tak 190 10-20
CornoHe ne4mBo 3 IMCTKOBOTO 2i4 1i3 Tak 210 20-25
TicTa 3 CMpPOM Ha 2 Nonuusx
ConoHi TopTn 1i3 1i3 Tak 200 20-30
[lyxoBka Miyua 0.5 2 1 Tak 200 15-20
niyya Dokayya, nepeniyka 0.5 2 1 Tak 200 20-25
CkymbGpin 1 4 3 Hi Max 15-20
Kambana Ta kapkatuui 0,7 4 3 Hi Max 10-15
Llamnypwu 3 kanbmapis Ta 0,7 4 3 Hi Max 8-10
KpeBeToK
dine mepnyan 0,7 4 3 Hi Max 10-15
OBouu rpunb 0,5 3 abo 4 2 abo 3 Hi Max 15-20
BidwTeke 3 TenATnHN 0,8 4 3 Hi Max 15-20
Bap6exto Cocuckn 0,7 4 3 Hi Max 15-20
ambyprepu Ne 4 a6o 5 4 3 Hi Max 10-12
TocTun (abo nigcmaxeHwuin xnid) Ne 4 a6o 6 4 3 Hi Max 3-5
Kypka Ha poxHi (SKLO BiH 1 - - Hi Max 70-80
HasBHUI)
M’sico sirHa Ha POXHi (SIKLLO BiH 1 . - Hi Max 70-80
HasiBHUI)
Kypka rpunb 1,5 2 2 Hi 210 55-60
KapakaTtuui 1 2 2 Hi 200 30-35
Kypka Ha poxHi (SIKLWO BiH 1,5 -
KoHBeKuiiHMit HasBHUI) ) ) - Hi 210 70-80
rpunk Kayka Ha poxHi (AKLLO BiH 1,5 - ]
(Gratin) HasiBHUIA) - Hi 210 60-70
YKapke 3 TensatuHun a6o 3 1 2 2 Hi 210 60-75
SANOBUYUHU
YKapke 3 CBUHUHU 1 2 2 Hi 210 70-80
BapaHuHa 1 2 2 Hi 210 40-45

8 Yac npuroTyBaHHs € NPUBNN3HNM Ta MOXe 3MIHIOBATUCS BiANOBIAHO [0 BMACHOrO cMaky. Yac nonepeaHLOro posirpisy AyX0OBKM BXe 3aAaHuii, TOMy ioro
HEMOXINBO 3MIHUTU YPYUHY.




AHanoroBuu nporpamarop

Sk BcTaHOBUTU Yac*

1. HaTtuchite perynatop NMPOTPAMATOPA 1
00epHiTb MOro 3a roANHHMKOBO CTPINKOHD, o6
3agaTy NOTOYHUI Yac.

! Yac mMoxHa 3agatu TinNbKW, KON AYXOBKY
nig’egHaHo [0 eneKkTpuyHoi Mepexi. 3a BigCYTHOCTI
ctpymy NMPOIMPAMATOP 3ynuHseTbecs: npu
BiJHOBMNEHHI Y NOAayi eNeKTPUYHOrO >XMBIEHHSA
HeoOXxigHO 3HOBY HanawTyBaTW 4ac.

Ak po3noyaT¥ BUKOPUCTaHHSA
OYyXOBKOLO*

1. O6epHiTb perynatop NMPOMPAMATOPA 3a
rOOVWHHUKOBOKO CTPINIKO, Tak Wob y BikHi 3'aBunacs
nosHauka “A.

2. BigtarHite perynstop NMPOIPAMATOPA i
obepTanTe MOro 3a roAnMHHMKOBOK CTPINKOK Tak, Lo6
YepBOHa CTpifKka BKasyBana Ha MNOTOYHWUIA Yac.
HanpwukiHui onepauil noyyeTbes KnavuaHHs.

3. O6epHiTb perynatop NMPOITPAMATOPA 3a
rOOVWHHUKOBOKO CTPINKOt, Tak Wob y BikHi 3'sBunacs
nosmauka “UV.

4. BubepiTb GaxkaHy nporpamy npuroTyBaHHs,
obepTatoun perynstop NPOTPAM.

5. LLlo6 BUMKHYTWU OyXOBKY, BCTAHOBITb perynarop
MPOIrPAM B nosuuito “0”.

* HaasHui nuiie y Oeskux Moaensix.

Ak 3anporpamyBaTu roTyBaHHS DXi*

Sk 3anporpamyBaTU TPUBAanIiCTb 3 HeramHUM
noyaTkom

1. O6epHiTtb perynatop NMPOTPAMATOPA 3a

rOAVHHUKOBOIO CTPINKOM, Tak Wob y BikHI 3'ABMnacs

GaxkaHa TpMBaniCTb NPUrOTyBaHHS.

2. Bnbepitb 6axaHy nporpamy npuroTyBaHHs,

obepTatoun perynatop NMPOIMPAM. [yxoBka Bigpasy

X BMWUKAETbLCH i Mpautoe BNPOAOBXK 3a4aHOro vacy.

3. MNicnsa 3akiH4YeHHs1 Yacy NOA4aEeTbCA 3BYKOBUM

curHan. O6epHiTb perynsatop NMPOMPAMATOPA 3a

rOAVHHUKOBOI CTPINIKOK, Tak W06 y BikHI 3'sBMnacs

nosHauka “K”.

4. O6epHiTb perynstop NPOIMPAM B nosuuito “0”.

* Hanpuknaga: MNMotouHnin vac: 9:00, 3apgaeTtbca
TpmBanictb 1 roanHa 15 xsunuH. MNMporpama
aBTOMaTUYHO 3ynuHse poboTy y 10:15.

Ak 3anporpamyBaTu TpUBasniCTb 3 HEranHUM
no4yaTKkom

1. O6epHitb perynatop NMPOMPAMATOPA 3a

rOAVHHUKOBOIO CTPINKOK, Tak WWob y BikHI 3'sBMnacs

nosHauka “K”.

2. BigTarnite perynatop NMPOIPAMATOPA i

obepTanTe MOoro 3a rogUHHMKOBOK CTPINKOK TakK, LWob

YepBOHa CTpifka BKasyBara Ha 4ac novaTtky Ans

MPUroTyBaHHS.

3. O6epHiTb perynsatop NMPOIPAMATOPA 3a

FOOWHHWKOBOKO CTPINIKOK, Tak Wob y BikHi 3'aBmnacs

GaxkaHa TpuBanicTb MPUrOTyBaHHS.

4. BubepiTb OaxxaHy nporpamy npuroTyBaHHS,

obepTatoun perynatop NPOIMPAM. [OyxoBka

yBIMKHETbCS B 3afaHUIN 4ac i npautoBaTtume

BMPOOOBX 3a4aHOi TPUBAIoCTi.

5. lNicna 3akiHYeHHs Yacy NoAaeTbCs 3BYKOBUIA

curHan. O6epHiTe perynatop NMPOTPAMATOPA 3a

FOOVHHWKOBOKO CTPINKOK, Tak Wob y BikHi 3'aBmnacs

nosHauka “A.

6. O6epHiTb perynstop NMPOIPAM B noauuito “0”.

* Hanpuknag: notoyHun vac: 9:00, 3agaeTtbcs
TpuBanicte 1 rognHa 15 XBUNUH i Yac anga nodartky
- 11:00. MNporpama po3Mo4YMHaAETLCA aBTOMATUYHO
y 11:00 i TpuBae no 12:15.

! Uo6 ckacyBaTu nporpamyBaHHsl, 06epHiTb
perynarop NMPOMPAMATOPA 3a roguHHUKOBOO
CTPINkKo, Tak WoO y BikHi 3'ABMNacst nosHadvka “llly,




3anobixHi 3axoam Ta

nopaau

! [lyxoBka Oyna po3pobrneHa i CKOHCTpyroBaHa
BiANOBIAHO OO0 MiXHaApoAHUX HopMm Gesneku. Lli
nonepeaXeHHst HagaTbCca 3a4Ms Bawoi 6e3neku:
YBaXXHO O3HANOMTECS 3 HUMMW.

3aranbHa b6eaneka

* [lyxoBka npu3HadeHa Ans HenpodecinHoro
BUKOPUCTAHHA BCEPEOMHI XXUTMOBUX MPUMILLEHb.

* [Mpunag He MOXHa BCTaHOBMOBATU Mo3a
NPUMILLEHHSM, HaBiTb B 3aXULLEHUX MiCLUAX, TOMY
o gyxe HebesneyHo nigaaBaTv MOro BNAMBY
ooy i rposm.

» [na nepecyBaHHs npunagy ob60B’sA3kOBO
cKopucTamTecs cneuianbHUM pyvykamu, ki
3HaxogATbeca No 6okax AyXOBKM.

* He TopkanTecs 4O MalUMHW roNMMK Horammn abo
MOKPVMM Y/ BOSIOTMMU PyKamu A HOramu.

* Mpunapg mae BMKOpUCTOBYBaTUCA ANA
NPUroTyBaHHSs XKi, TiINbKKM gopocnumm
oco6amu i 3rigHO iHCTPYKLisiM, BKa3aHUM y Ui
6powypi. Byab-Ake iHWe BUKOPUCTaHHSA
(Hanpuknapn: gna o6irpiBy npuMilleHb)
BBaXaTUMETbCA He 3a NPU3HAYEHHAM i,
To6TO, HEKOpPEKTHUM. BupobHuk Bigxunse
Oynb-AKy BiAnNoBiAanbHICTb 3a MOXIUBI
30UTKN BHaAcCnNigoOK BUKOPUCTAHHA He 3a
npu3HavyeHHAM, NOMUIIKOBOro abo
HEKOPEeKTHOro 3acToCyBaHHSA.

e [lig yac pob6oTn npunany HarpiBanbHi
enemMeHTU Ta ABepusiTa AyXOBKU B OEAKUX
Micuax Agyxe HarpiBaloTbcs. ByabTe
oGepexHi: He TopkanTeca ix i TpumanTe aiten
Ha 6e3neyvHin BiacTaHi.

* CnigkynTte, Wo06 LUHYPY XMBIEHHS Bif iHLUMX
nobyToBmnx Npunagis He Topkanucs rapsynx
YaCTUH AYXOBKMU.

* He 3akpvBanTe BEHTUMSALIVHI OTBOPY 1 OTBOPU ANs
BiOBeAEHHA Tenna.

o [ns BigkpuTTa ABepuaT GepiTbCcsa 3a pyyky y
LEHTpi: No Bokax BoHa MoOXe OyTu raps4otro.

+ 3aBXan BMKOPUCTOBYWTE pykaBuui Ans
3aBaHTaXeHHs abo BUTAraHHA MiCTKOCTen Ans
CTpasB.

* He nokpuBanite gHO OyXOBKM Oni€t0.

* He knagitb roptoyi matepianu B OyXOBKY: Mnpu
BMNAOKOBOMY YBIMKHEHHI npunagy Moxe cratucs
3aliMaHHs.

« 3aBxau nepesipanTe, WO perynatopu
nepebyBaoTb B no3uii “@”/“0”, konn Bu He
KopucTyeTecsa npunagom.

o [lpn BUAMaHHI BUIKN 3 eNEeKTPUYHOI PO3ETKN
TpUManTecs TiNbKU 3a camy BWUIIKY i Hi B SKOMY
pasi 3a LHyp.

» Bci onepadii 3 umweHHa abo TexHiYHoro
o6cnyroByBaHHS MaloTb BMKOHyBaTUCH,
nonepeaHbO BUTATHYBLUW BUIKY 3 €MeKTPUYHOI
po3eTKu.

* Y xogHOMy Bunagky He pobiTb cnpob camMocCTiiHO
BMKOHATU PEMOHT BHYTPILIHIX MEXaHi3MiB.
3B’sbxiTbea 3 CepBicHot cnyx6oto (auB.
Honomora).

€ CTaBTe BaXKi NnpegMeTn Ha BigKpuTi ABepusiTa
OYXOBKMU.

He nepepnbayaeTbca BUKOPUCTAHHA MPUCTPORO
ocobamu (Bkroyatoum giten) 3 obmexeHMmmn
@i3NYHUMM, CEHCOPHMMM abo PO3yMOBUMMU
3aibHoCcTAMK, HedocBiaYeHUMM ocobamm abo
Takumu, WO He o3Hanomunucs 3 Bupobom, 3a
BUKIIOYEHHSAM BUNagkiB Harnsgy 3 6oky ocobw,
BiANOBiganbHOI 3a ixHIO 6e3neky; He
nepenbavyaeTbCA BUKOPUCTAHHSA MPUCTPOIO
ocobamu, gki He oTpumanu nonepeaHix BKasiBoOK
OO0 MOro BMKOPUCTaHHS.

CtexTe, WOoO6 AiTn He rpanucsa 3 Npunagom.

YTunisauia

* YTunisauisa nakyBanbHOro matepiany:

OO4EePXYNTEeCb MiCLEBUX HOPM, TaK SK NnakyBaHHS
MOXe OyTu BUKOpUCTaHe MOBTOPHO.

€sponencbka gupektnea 2002/96/CE 3 Bigxoais
BiJ, enekTp1YHOi N enekTpoHHOI anapatypu (RAEE),
nepegbavae, Wo nobyToBI enekTponpunaan He
MOXYTb MepepobnaTncs y 3BMYaNHOMY MOpsSOKY
Ona TBepaux MICbKMX BigxoniB. 3HATI 3
ekcnnyarauii nobyToBi npunagn matwTb OyTn
3ibpaHi okpeMo Ans onTumisaLii CTyneHo
BIJHOBIEHHS N NMOBTOPHOMO 3aCTOCYBaHHS
MaTepianis, WO BXOAATb 4O iXHbOro cknagy, Ta 3
METOI YCYHEHHSI MOTEHLIMHOT WKOAM ANSA 340pOB’s
Ta goskinnsa. CMMBON 3aKpecrneHoro CMiTTEBOrO
KOHTelHepa, 306paxeHnii Ha Bcix Bupobax,
Haragye nNpo HeoOXiOHICTb OKpeMmoi yTunisadii.

3a pgeTanbHilWwoto iHpopmauieo Npo nNpaBubHe
3HATTA 3 ekcnnyaTtauii nobyToBux enekTponpunagis
TXHi BNACHUKM MOXYTb 3BEPHYTUCS Y BIOMNOBIOHY
cnyxby abo go npoaasLiB.

OxopoHa i gbannuBe BigHOLWEHHA A0
[oBKIiNnA

e YBIMKHEHHS OyXOBKM B MPOMIXKKY 3 Mi3HbOroO

nicnsaobigeHHoro Yyacy A0 paHHbOro paHKy
O03BONNTb 3MEHLLNTN HaBaHTaXeHHSA Ha
nianpMEMCTBa-BUPOBHUKN enekTpoeHeprii.
MpurotyBanHa BAPBEKIKO i KOHBEKUINHNA
FPUIb noTtpebytoTb 3aKkpUTUX OABEPUAT AYXOBKMU:
ue 0O3BONUTbL OTPMMATKM Kpalli pe3ynbTatu i
3aollaanTn enektpoeHeprito (npubnusHo 10%).
MiaTpumyriTe B pobovoMy CTaHi i MuinTe
yLlinbHIOBaYi Tak, Wob BoHM gobpe npunaranv go
OBepudT i He BUKnuKkanu 6 BTpaTtu Tenna.




TexHiYHe obcnyroByBaHHSA

Ta gornan,

AK BiAKNIOYUTU eNeKTPUYHUN CTPYM

Mepen npoBeaeHHsIM Byab-sKOi onepawii BUTAMHITbL
BUIKY 3 €MeKTPUYHOI PO3EeTKMN.

Sk ouncTuTM npunag

! Hikonun He BMKOpMCTOBYMTE anapatu ANs1 OYULLEHHS
napoto abo BUCOKMM TUCKOM.

+ 30BHiWHI emanboBaHi abo HeipxaBitodi geTani
ryMOBI YLLiNbHIOBaYi MOXHa MUTK 3BOSIOXEHO Y
Tennin sogi rybkoto i HenTpaneHUM Munom. Ans
BMBEAEHHS CTIMKMX NNSIM BUKOPUCTOBYNTE
cneuianbHi 3acobu. [Jobpe 06MonocHiTe BOAOHO i
BUCYLWLITb Micna MUTTA. He BUKOpUCTOBYITE
abpasunBHi NopoLukn abo igki peyoBMHM.

+ PekomeHayeTbCa MUTU OYXOBKY BCepeauHi
KOXHOro pasy nicrns BUKOPUCTaHHS, KON BOHA €
we Tennotw. Muinte rapa4oo BOAOK | MUOYMM
3acobom, noTiMm 0BMNOMOCHITL | BUTPiTb HAacyxo

M’AKOIO raHyipkor. YHukante abpasmBHux 3acobis.

* Axcecyapy MOXyTb MUTUCS K 3BUMYANHUIM Mocyn,
TakoX B MOCYOOMWMHIN MaLLUWHI.

Ak ouncTuTn aBepusaTa

MwuiiTe ckno ABepusaT AyXOBKW rybkoto Ta
Heabpa3nBHUMU 3acobamn 1 BUTUPaANTE M’SIKOHO
TKAHUHOO; HE BUKOPUCTOBYMTE LUepLUaBi abpasunBHi
MaTepianu abo 3arocTpeHi meTanesi ckpebku, ski
MOXYTb NoapsinaTv NoBepxHi abo BMKNMKaTK
TpiCKaHHA cKna.

[nsa 6inbl peTenbHOro OYULLIEHHA MOXHA 3HATU
asepusaTa AyXOBKU:

1. NOBHICTIO BigkpunTe
aBepusTta (aus.MantoHoK);

ManeHbKi BaXkeni, sKi
T 3HaxoOATbCA Ha OBOX 3aBicax
(onB.MantoHoK);

K 2. nigBegitb i 06epHiTb

3. Bi3bMiTbCA 3a AoBepusTa 3
[BOX 30BHILUHIX OOKiB,
3a4YNHSOYM TX HEMOBHICTIO.
MMoTim NoTArHITL ABEpUATA Ha
cebe, BuMatoum ix 3i ceoro
Micus (auB.MantHoK).

[MoBepHITL ABepLUsTa Ha Micue , BUKOHYHOUN
npoueaypy y 3BOPOTHOMY MOPSOKY.

! Munte ckno ABepusAT OyXOBKM ryGkor Ta
HeabpasnBHMMYK 3acobamMu 1 BUTUPANTE M’ SIKOHO
TKAHWHO; HE BUKOPUCTOBYWTE LuepLuaBi abpa3mnBHi
MaTepianu abo 3arocTpeHi MmeTaneBi ckpebku, ski
MOXYTb NMOAPSANAaTW NOBEPXHi abo BUKNMKATH
TpickaHHS ckna.

MepeBipanTe ywinbHOBauvi

PerynsapHo nepeBipsinTe CTaH YyLinbHIOBAYiB HaBKOO
OBEpUST OyXOBKWU. Y pasi iX MOLKOOKEHHS
3BEpPHITbCA B Hanbnvxunii CepaicHUA LeHTp. He
peKkoMeHAYETbCS BUKOPUCTOBYBATWU OYXOBKY A0
3aBEPLUEHHS] PEMOHTY.

FK 3aMiHUTU NaMnNoYKy

o6 3amiHUTK naMnoyKy ONns OCBITIIEHHSA OYXOBKM:

1. BHIMITb CKNAHY KpULUKY naTpoHa.

2. BUrBUHTITb NamnoyKy i 3aMiHiTb 1T aHanori4Hoo:
NOTYXHicTb 25 BT, uokonb E 14.

3. MoBepHITb KpULLKY Ha MicLe (OMB.MarnoHOK).
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[lonomora

Mepw Hix 3aTtenedoHyBaTn y CepBiCHUM LEHTP:

* 3anycTiTb nporpamy NOBTOPHO, W06 NEPEBIPUTH YN YCYHEHO HECMPABHICTh;
* [lpn HeraTMBHOMY pe3ynbTaTi 3BEPHITLCA B YNOBHOBaXeHUn CepBiCHUIA LEHTP.

! He 3BepTanTecs no Jonomory 4O He YNOBHOBAXEHOro nepcoHany.
Cnip noBigomuTu:

* Tun HecnpaBHOCTI;

* Mopgenb gyxosku (Mog.)

* CepinHun Homep (S/N)
OaHa iHpopMaLis MICTUTbCS Ha Tabnuyli 3 TEXHIYHUMW OaHUMU, NPUKPINIEHIN 00 OYXOBKU.
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Uzembe helyezés

! Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikdnyvet, hogy
szlUkség esetén barmikor belenézhessen. Ha a
készlléket eladja, elajandékozza vagy athelyezi,
gy6z6djon meg roéla, hogy a kézikdnyvet is atadja
vele, hogy az Uj tulajdonos tajékozédhasson a
készllék mikodeésérdl és az azzal kapcsolatos
figyelmeztetésekrol.

! Olvassa el figyelmesen az utasitasokat: fontos
informacidkat tartalmaznak az GUzembe helyezésrdl, a
hasznalatrél és a biztonsagrol.

Elhelyezés

! A csomagoléanyag nem jatékszer! Hulladékként
valo kezelésuk soran tartsa be a szelektiv
hulladékgy(ijtés szabalyait (lasd Ovintézkedések és
tanacsok).

! A beszerelést szakembernek kell elvégeznie az itt
talalhato utasitasoknak megfeleléen. A helytelen
beszerelés személyi sérilést és anyagi karokat
okozhat.

Beépités
A készllék jo mikodésének biztositasa érdekében

szilkséges, hogy a butor megfelelé tulajdonsagokkal
rendelkezzen:

* A sit6é melletti paneleknek héallo anyagbdl kell
készulnilk.

e Furnérlemezbdl készllt butorok esetén a
ragasztdéanyagnak ki kell birnia a 100 °C
hémérsékletet.

* A siUt6 munkalap ala (/asd abra) vagy
butoroszlopba val6 beépitése esetén a butornak
az alabbi méretekkel kell rendelkeznie:

575-585 mm.

595 mm.

2k &’

! A készuléket ugy kell beépiteni, hogy utana ne
lehessen az elektromos alkatrészekhez hozzaérni.
Az adattablan jelzett fogyasztasi értékeket ilyen
beszerelési modnal mérték.

Szell6zés m
A j6 szell6zés garantalasa érdekében a stitének

helyet ad6 butorrész hatlapjat le kell venni. A sit6t
lehetbleg ugy kell beszerelni, hogy két fa alatétre
vagy egy olyan folytonos fellletre tamaszkodjon,
amely legalabb 45 x 560 mm nagysagu nyilassal
rendelkezik (/asd abra).

Kozépre allitas és rogzités

1. lllessze az ,A” kengyelt Utkdzésig a suté ,B”
tartéjara.

2. lllessze a ,C” Utko6zbléceket Utkozésig az ,A”
kengyelekbe. Amennyiben a butor oldallemezének
vastagsaga:

e 16 mm: ugy szerelje fol az utkdzdlécet, hogy a
rajta feltiintetett 16-os szam On felé nézzen;
18 mm: ugy szerelje fol az utkdzélécet, hogy
az iras nélkili oldala On felé nézzen;

e 20 mm: ne szerelje fol az Gtkozélécet.

3. A ,D” csavarokkal rogzitse az Utkdzdléceket a
bator oldallemezéhez.

4. Az ,E” csavarokkal és mlanyag csavaralatétekkel
rogzitse a sutét a butorhoz.

SR

Elektromos csatlakoztatas

! A harompolusu kabellel ellatott sutéket az
adattablan jelzett (/asd alabb) fesziltségl és
frekvenciaju valtakozé arammal valé hasznalatra
tervezték.




Az elektromos kabel beszerelése

1. A fedél oldalan

= talalhaté nyelvecskék
= csavarhuzoéval torténd
P felemelésével nyissa ki
Z o

é‘ a kapocslécet: Huzza
~ meg és nyissa ki a

_

_ fedelet (Iasd abra).

2. Helyezze Uzembe az
elektromos kabelt:
Csavarozza ki a
kabelszoritdé csavarjat
és a harom L-N-==
érintkez6csavart, majd
rogzitse a csavarok feje
alatt a huzalokat,
ugyelve a kék (N),
barna (L), sarga-zold
szinekre (==) (lasd
abra).

3. Rogzitse a kabelt a
megfeleld
kabelrogzitébe.

4. Zarja le a kapocsléc fedelét.

Az elektromos kabel bekotése a halézatba

Szereljen a kabelre az adattablan feltintetett
terhelésnek megfeleld szabvanyos csatlakozédugot
(lasd oldalt).

Amennyiben a kabelt kdzvetlenll a halézathoz
kivanja csatlakoztatni, ugy a készilék és a halozat
ko6zé a terhelésnek és az érvényben lévé
szabvanyoknak megfeleld, legalabb 3 mm-es
omnipolaris kapcsolot kell beszerelni (a foldkabelt
nem szabad megszakitéval ellatni). A halozati kabelt
ugy kell elhelyezni, hogy sehol se melegedhessen a
szobahdémérsékletnél 50 °C-kal magasabb
hémérsékletre.

! A készulék beszerelgje felel6s a megfelel
elektromos csatlakoztatasért és a biztonsagi
el6irasok betartasaért.

A csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg az alabbiakrol:

+ Az aljzat rendelkezik foldeléssel és megfelel a
szabvanynak.

* Az aljzat képes elviselni a készllék adattablajan
feltlintetett maximalis teljesitmény terhelését (lasd
alabb).

» A tapfeszulltség megfelel az adattablan feltintetett
ertékeknek (lasd alabb).

* Az aljzat kompatibilis a készulék
csatlakozodugdjaval. Ha nem, cserélje ki az
aljzatot vagy a dugét — ne hasznaljon hosszabbitot

vagy elosztot.

! A beszerelt készilék elektromos kabelének és a
fali csatlakozonak kdnnyen hozzaférhetének kell

lennie.

! A kdbel nem hajolhat meg és nem lehet

0sszenyomva.

! A kabelt rendszeresen ellendrizni kell, és cseréjét
kizarélag engedéllyel rendelkezd szakember

végezheti el.

! A fenti eléirasok be nem tartasa esetén a
gyarté elharit minden felel6sséget.

csatlakoztatas

ADATTABLA
Szélesség: 43,5 cm
Méretek Magassag: 32 cm
Mélység: 40 cm
Térfogat 56 liter
Elektromos feszlltség: 230 V ~ 50 Hz;

maximalis teljesitményfelvétel:
2800 W

ENERGY
LABEL

A villamos sttok
energiafogyasztasi cimkézésérol
sz016 2002/40/EK iranyelv

EN 50304 szabvany az
energiafogyasztas mérési
modszereirol. Természetes

hoaramlas - melegito funkcio: |:|
Hagyomanyos;

Kényszer hoaramlési osztaly
névleges energiafogyasztasa -
melegito funkcio: Sutemeény.

C€
i

A készulék megfelel az alabbi
unios iranyelveknek: 2006.12.12-i
2006/95/EGK iranyelv (alacsony
feszlltség) és késobbi
modositasai - 2006.12.15-i
2004/108/EGK iranyelv
(elektromagneses
Osszeférhetoség) és késobbi
modositasai - 1993.07.22-i
93/68/EGK iranyelv és késobbi
modositasai. 2002/96/EK és
késobbi modositasai.
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A készulék leirasa

A késziilék attekintése

KezelSpanel ] TALCASINEK
GRILL RACS 5. szint
4, szint
. . 3. szint
ZSIRFELFOGO talca .
2. szint
1. szint

Kezel6panel
ANALOG PROGRAMOZ0
tekeré6gomb*
PROGRAMVALASZTO HOMERSEKLET-SZABALYZO
teker6gomb tekerégomb
f
\ /
. - ‘[j - 60
@ WK '8 N
=) X Ho
s0Té
zemallapot-jelzé lampaja*
PROGRAMVALASZTO | SUTES VEGE _ | HOMERSEKLET-SZABALYZO
teker6gomb IDOZITESSZABALYZO | teker6gomb
teker6gomb*
. ° ¢
(8] 120
@\ ) , " LS )
® O- -= 0= - MAX = -0
P < 90 < =30 _ ~
/ \ 80’ / 1 \ 40 = 1 \\\100
= 70 g 50 180 Ho

sUTé
Uzemallapot-jelzd lampaja *

* Csak néhany modelinél.




Bekapcsolas és
hasznalat

! Els6 bekapcsolaskor legalabb egy 6ra hosszat
mikddtesse Uresen a sutét maximum hémérsékleti
fokozaton és csukott ajté mellett. Ezutan kapcsolja
ki a sutét, nyissa ki az ajtajat, és szell6ztesse ki a
helyiséget. A keletkezett szag a suté védelmére
hasznalt anyagok elparolgasabol szarmazik.

A sité bekapcsolasa

1. A PROGRAMVALASZTO tekerégomb

elforgatasaval valassza ki a kivant sutési programot.

2. A HOMERSEKLET-SZABALYZO teker6gomb
elforgatasaval valassza ki a h6mérsékletet. A
kdlénbdzd sutési mdédok és az azokhoz tartozo
javasolt hdmérsékletek listaja a Sutési tablazatban
talalhatd meg (lasd Programok).

3. A vilagitt HOMERSEKLET-SZABALYZO lampa a
melegitési fazist jelzi, és a beallitott hdmérséklet
elérésekor kikapcsol.

4. Sités alatt a kovetkez6ket mindig megteheti:

- A PROGRAMVALASZTO teker6gomb segitségével

modosithatja a sutési programot.
- A HOMERSEKLET-SZABALYZO teker6gomb
segitségével modosithatja a hémérsékletet.

- A PROGRAMVALASZTO tekerégomb ,0” helyzetbe

allitasaval megszakithatja a sutést.

! Soha ne tamasszon semmit a suté aljanak, mert a

zomanc megserilhet.

! A sutéedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye.

Hitoventilator

A kuls6 hémérséklet csokkentése érdekében néhany

modell hiitéventilatorral van ellatva. A hitéventilator

altal 1étrehozott huzat a kezel6panel és a suté ajtaja

kozott 1ép ki.

! A sutés végén a ventilator mindaddig miikodik, amig

a suté nem hl le eléggé.
Siitévilagitas
A PROGRAMVALASZTO tekerégomb B allasra

forgatasaval kapcsolhat6 be. Sutési program
bekapcsolasa esetén a vilagitas égve marad.

s

A sutés vége idozités hasznalata*

1. A SUTES VEGE IDOZITESSZABALYZO
teker6gomb oérairanyban valé nagyjabdl teljes
korbeforgatasaval huzza fol a csengét.

2. Az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatva
allitsa be a kivant idépontot ugy, hogy a SUTES
VEGE IDOZITESSZABALYZO teker6gombon
szerepld perc a kezel6panelen rogzitett mutatéval
egybeessen.

3. Ha az id6 letelt, a készllék hangjelzést ad ki, és a
suté kikapcsol.

4. Amikor a suté kikapcsol, a sités vége id6zités
normal percszamlaloként hasznalhato.

! A sutd kézi tzemmoddban valé hasznalatahoz —
azaz a sutés vége iddzités hasznalatanak
mell6zéséhez — forgassa a SUTES VEGE
IDOZITESSZABALYZO tekerégombot a Ul
szimbdlumra.

* Csak néhany modelinél.
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Programok

Sutési programok

! A hémérsekletet minden programnal 60 °C és a
MAX jelzés kdzé lehet beallitani, kivéve a
kovetkezdknél:

+ GRILLEZES (javasoljuk, hogy csak a legnagyobb
fokozatra allitsa)

+ GRATINIROZAS (javasoljuk, hogy ne hasznaljon
200 °C-nal magasabb hémérsékletet).

[C] HAGYOMANYOS SUTES program

Ennél a hagyomanyos sitési modnal inkabb csak
egy szintet hasznaljon: ha tobb szinten sit, a
héeloszlas nem megfeleld.

SUTEMENYSUTES program

Ez a program kiméletes sutést igenyld ételek
(példaul kelt tésztak) sutéséhez, valamint egyszerre
harom szinten ,mignon” elkészitéséhez javasolt.

GYORS SUTES program

Ez a program kilondsen elbre elkészitett (mélyhtott
vagy el6sutott) ételek sutéséhez javasolt. A legjobb
eredményt akkor kapja, ha csak egy szintet hasznal.

[X] LEGKEVERESES SUTES program

Mivel a hé az egész sitében allando, a leveg6
egyenletesen sti és piritja az ételt. Egyidejlileg
maximum két szintet lehet hasznalni.

PIZZASUTES program

Ez a kombinacié lehetévé teszi a suté gyors
felmelegedését, els6sorban alulrdl érkez6 erbteljes
héarammal. Ha egyszerre egynél tébb szintet
hasznal, a sutésid6 felénél cserélje meg a tepsik
helyét.

[ /& GRILLEZES program

A grillezés magasabb és kdzvetlen h6mérséklete
olyan ételekhez javasolt, melyek magasabb fellleti
hémérsékletet igényelnek. A sutést csukott sutdajtd
mellett végezze.

(X /] GRATINIROZAS program

Ez a sutési mod a suté belsejében egyesiti a levegd
keringtetését az egyiranyu h6ésugarzassal. Ez a h6
athatoloképességének ndveléseével segiti
megakadalyozni, hogy az ételek felllete megégjen. A
sutést csukott sitéajtd mellett végezze.

* Csak néhany modelinél.

Forgényars * m
A forgonyars

hasznalatahoz (lasd abra)

tegye a kovetkezdket:

1. Tegye a zsirfelfogd talcat az 1. szintre.

2. Helyezze a forgonyars tamasztékat a 3. szintre,
és rakja be a nyarsat a sut6 hatso falan talalhato
megfelel furatba.

3. A forgényars elinditasahoz a
PROGRAMVALASZTO tekeré6gombbal valassza ki
a =] vagy programot.

Praktikus siitési tanacsok

! Légkeveréses sutésnél ne hasznalja a sut6 aljatol
szamitott 1. és 5. szintet: ezeket a helyeket
koézvetlenll éri a meleg levegd, ami a kiméletes
sutést igényld ételek odaégését eredményezheti.

! GRILLEZESKOR és GRATINIROZASKOR a siités
melléktermékeinek (szaft és/vagy zsir)
Osszegyljtéséhez a zsirfogot helyezze az 1. szintre.

LEGKEVERESES UZEMMOD

* Hasznadlja a 2. és a 4. szintet — a 2. szintre tegye
a magasabb hémérsékletet igényl6 ételeket.
* Helyezze a zsirfelfogo talcat alulra, a racsot felllre.

GRILLEZES

* Az ételeket helyezze a racs kdzepére, majd tegye
a racsot a 3. vagy a 4. szintre.

« Javasoljuk, hogy a hémérsékletet allitsa a
legmagasabb fokozatra. Ne aggodjon, ha a fels6
fatészal nem marad allanddéan bekapcsolva:
mikodését héfokszabalyzé szabalyozza.

PIZZASUTES

* Hasznaljon konnyl, aluminiumtepsit a mellékelt
racsra helyezve.
A zsirfelfogo talcaval elhuzédik a sutési idd és
nehéz ropogos pizzat kapni.

+ Sok feltétet tartalmazo pizzaknal javasoljuk, hogy
a mozzarellat a sutés felénél tegye a tésztara.




Sitési tablazat

Program Etel Tomeg | Siito aljatél szamitott Elomelegités Ajanlott Siitési ido
(kg) magassagi szint homeérséklet (perc)
(C)
normal gordiilo
talcasinek | talcasinek
Kacsa 1,5 2 1 igen 200-210 70-80
Csirke 15 2 1 igen 200-210 60-70
Hagyomanyos |Borju- és marhastilt 1 2 1 igen 200 70-75
siités Disznosult 1 2 1 igen 200-210 70-80
(Omlos) kekszek - 2 1 igen 180 15-20
Linzerek 1 2 1 igen 180 30-35
Linzerek 0,5 2. vagy 3. 1. vagy 2. igen 180 25-35
Gyumolcstorta 1 2. vagy 3. 1. vagy 2. igen 180 40-50
Gylmolcsods sttemény 0,7 2. vagy 3. 1. vagy 2. igen 170-180 45-55
Kis kekszek 2 szinten 0,7 2. és 4. 1. és 3. igen 180-190 20-25
- < -+« |Piskota 0,6 2. vagy 3. 1. vagy 2. igen 160-170 30-40
Siteménysités |- irten 07 | 1.,3.6s5. | 1,2 eés4. igen 180-190 20-25
Keksz 3 szinten 0,7 1., 3.és5. 1,2.és4. igen 180 20-25
Toltott palacsinték 0,8 2 1 igen 200 30-35
Habcsok 3 szinten 0,5 1., 3. és5. 1.,2.és4. igen 20 180
Sajtos-sods aprosttemény 0,5 2 1 igen 210 20-25
Mélyhutétt
Pizza 0.3 2 1 - 250 12
Cukkinivel és rakkal toltott palacsintatészta 0.4 2 1 - 200 20
Falusi spendttorta 0.5 2 1 - 220 30-35
Toltott taska 0.3 2 1 - 200 25
Lasagne 0.5 2 1 - 200 35
Aranygaluska 0.4 2 1 - 180 25-30
Gyors siités |Csibefalatok 0.4 2 1 - 220 15-20
Elosutétt
Csirkeszarny 0.4 2 1 - 200 20-25
Friss ételek
(Omlds) kekszek 0.3 2 1 - 200 15-18
GyUumoélcsos sttemény 0.6 2 1 - 180 45
Sajtos-s6s aprositemény 0.2 2 1 - 210 10-12
Pizza 2 szinten 2. és 4. 1. és 3. igen 220-230 20-25
Linzerek 2 szinten / torték 2 szinten 2. és4. 1. és 3. igen 180 30-35
Piskéta 2 szinten (zsirfelfogé talcan) 2. és 4. 1. és 3. igen 170 20-25
Sult csirke + burgonya 1+1 1. 6s 2/3. 1.és 3. igen 200-210 65-75
- - Barany 1 2 1 igen 190-200 45-50
Le%‘:r‘:‘em’eézes Makréla 1 1. vagy 2. 1 igen 180 30-35
Lasagne 1 2 1 igen 190-200 35-40
Fank 2 szinten 2.és 4. 1. és 3. igen 190 20-25
Keksz 2 szinten 2. és 4. 1. és 3. igen 190 10-20
Sajtos-sos aprosttemény 2 szinten 2.és 4. 1. és 3. igen 210 20-25
Sos sUtemények 1. és 3. 1. és 3. igen 200 20-30
. P Pizza 0,5 2 1 igen 220 15-20
Pizzasités Focaccia 0,5 2 1 igen 200 20-25
Makréla 1 4 3 nem Max 15-20
Nyelvhal és tintahal 0,7 4 3 nem Max 10-15
Tintahal és rak nyarson 0,7 4 3 nem Max 8-10
Tokehalfilé 0,7 4 3 nem Max 10-15
Grillezett zoldségek 05 3. vagy 4 2. vagy 3 nem Max 15-20
Grillezés Borjusult 0,8 4 3 nem Max 15-20
Kolbéasz, hurka 0,7 4 3 nem Max 15-20
Hamburger 4 vagy 5 4 3 nem Max 10-12
Pirités 4 vagy 6 4 3 nem Max 3-5
Roston stilt csirke forgényéarson (ha van) 1 - - nem Max 70-80
Roston stilt barany forgényarson (ha van) 1 - - nem Max 70-80
Grillcsirke 15 2 2 nem 210 55-60
Tintahal 1 2 2 nem 200 30-35
Roston stilt csirke forgényéarson (ha van) 1,5 - - nem 210 70-80
Gratinirozas |Roston st kacsa forgényarson (ha van) 1,5 - - nem 210 60-70
Borju- és marhasult 1 2 2 nem 210 60-75
Disznésult 1 2 2 nem 210 70-80
Barany 1 2 2 nem 210 40-45

!' A megadott sUtési idok tajékoztatd jelleguek és egyéni izléstol fuggoen moédosithatdk. Az elomelegités ideje elore van programozva, r

valtoztathato..
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Analog programozé

Az ora beallitasa*

1. Nyomja meg a PROGRAMOZO tekerégombot, és
forgassa 6rairanyban, mig az aktudlis id6t be nem
allitotta.

! Az orat csak akkor lehet bedllitani, ha a suté be van
kétve az elektromos haldzatba. Aramkimaradas
esetén a PROGRAMOZO megall: az aramellatas
helyrealltat kovetéen az orat ujra be kell allitani.

A suté bekapcsolasa*

1. Forgassa a PROGRAMOZO tekerégombot
orairanyban addig, mig a kis ablakban a B
szimbolum meg nem jelenik.

2. Huzza kifelé a PROGRAMOZO teker6gombot, és
forgassa orairanyban, mig a piros mutatot az aktualis
idépontra nem allitotta. A mUvelet végét kattanas
jelzi.

3. Csavarja a PROGRAMOZO teker6gombot
orairannyal ellentétesen, mig a kis ablakban a Sy
szimbolum meg nem jelenik.

4. A PROGRAMVALASZTO teker6gombbal valassza
ki a kivant sitési programot.

5. A sutd kikapcsolasahoz forgassa a
PROGRAMVALASZTO tekeré6gombot ,0” &llasba.

* Csak néhany modellnél.

A sutési mod beallitasa *
Siitési id6 beallitasa azonnali indulassal

1. Csavarja a PROGRAMOZO tekerégombot

orairanyban, mig a kis ablakban a kivant sutési id6

meg nem jelenik.

2. A PROGRAMVALASZTO teker6gombbal valassza

ki a kivant sutési programot. A suté azonnal

bekapcsol, és addig mikddik, mig a beallitott sttési

id6 le nem telik.

3. Ha az id6 letelt, a készulék hangjelzést ad ki.

Ennek kikapcsolasahoz forgassa a PROGRAMOZO

teker6gombot 6rairanyban addig, mig a kis ablakban

a B’ szimbélum meg nem jelenik.

4. Forgassa a PROGRAMVALASZTO tekerégombot

,0” allasba.

» Példa: 9.00 6ra van és a sutés 1 6ra 15 perc
idétartamra van beallitva. A program 10.15-kor
automatikusan leall.

Siitési ido beallitasa késleltetett indulassal

1. Forgassa a PROGRAMOZO tekerégombot
érairanyban addig, mig a kis ablakban a ,&”
szimbélum meg nem jelenik.

2. Huzza kifelé a PROGRAMOZO teker6gombot, és

forgassa o6rairanyban, mig a piros mutatét a sutés

indulasanak kivant idépontjara nem allitotta.

3. Csavarja a PROGRAMOZO tekerégombot

orairanyban, mig a kis ablakban a kivant sutési id6

meg nem jelenik.

4. A PROGRAMVALASZTO teker6gombbal valassza

ki a kivant sutési programot. A suté a kezdésre

beallitott id6pontban fog bekapcsolni, és addig
mikodik, mig a beallitott sttési id6 le nem telik.

5. Ha az idd letelt, a készllék hangjelzést ad ki.

Ennek kikapcsolasahoz forgassa a PROGRAMOZO

teker6gombot érairanyban addig, mig a kis ablakban

a A" szimbolum meg nem jelenik.

6. Forgassa a PROGRAMVALASZTO teker6gombot

,0” allasba.

« Példa: 9.00 6ra van, 1 6ra 15 perces sutést tervez,
és a sutés kezdetének 11.00 orat allitja be. A
program 11.00-kor automatikusan elindul, és
12.15-kor leall.

! A beallitas térléséhez forgassa a PROGRAMOZO
teker6gombot o6rairanyban addig, mig a kis ablakban
a ' szimbélum meg nem jelenik.




Ovintézkedések és tanacsok

! A készilék a nemzetkozi biztonsagi szabvanyokkal
O0sszhangban lett tervezve és gyartva. E
figyelmeztetéseket biztonsagi megfontolasbol
kozoljuk, kérjuk, olvassa el figyelmesen.

Altalanos biztonsag

* A készlléket otthoni, haztartasi hasznaltra
tervezték.

* A készulék nem helyezhetd izembe nyitott térben,
meég akkor sem, ha a terllet védett helyen van,
mivel rendkivil veszélyes a készuléket esdnek,
viharnak kitenni.

* A készulék elmozditasahoz mindig hasznalja a
suté oldalain talalhatdé megfelelé fogantyukat.

* Ne érjen a készilékhez mezitlab, illetve vizes vagy
nedves kézzel vagy labbal.

« A késziiléket kizardlag felnottek hasznalhatjak
ételek siitésére a kézikényvben talalhato
utmutatasoknak megfeleloen. Minden mas
hasznalatra (példaul: helyiségek fatésére)
alkalmatlan és ezért veszélyes. A gyarté nem
vonhaté felelosségre olyan karokért, amelyek
szakszeritlen, hibas, vagy nem
rendeltetésszeri hasznalatbél adodnak.

+ A késziilék hasznalata kozben a felmelegedo
részek és a siito ajtajanak néhany része
felforrésodhat. Ugyeljen ra, hogy ezekhez ne
érjen és a gyermekeket tartsa tavol.

» Kerllje el, hogy mas elektromos haztartasi
készllékek vezetéke hozzaérjen a sutd meleg
részeihez.

* Ne takarja el a szell6zésre és a hé elosztasara
szolgal6é nyilasokat.

* Az ajté fogantyujat kozépen fogja meg, mert a
szélein meleg lehet.

* Az edények behelyezéséhez vagy kivételéhez
mindig hasznaljon konyhakesztyiit.

* A sit6 aljara ne tegyen aluminiumfoliat.

* Ne tegyen a sutébe gyulékony anyagot:
meggyulladhat, ha a készulék véletlenil mikodni
kezd.

* Ha a késziléket nem hasznalja, mindig gy6z6djon
meg arrél, hogy a gombok ,®7/,0” allasban vannak.

» A csatlakozét az elektromos hal6ézatbdl ne a
kabelnél, hanem a csatlakozédugonal fogva huzza
ki.

* A készulék tisztitasat vagy karbantartasat azutan
kezdje el, hogy kihuzta a csatlakozédugot az
elektromos halézatbdl.

* Meghibasodas esetén semmilyen kortlmények
kozott ne prébalja megjavitani a belsé
szerkezeteket! Hivja a szervizt (lasd Szerviz).

Ne tegyen nehéz targyakat a nyitott sit6ajtora.

A késziléket testileg, érzékszervileg vagy
szellemileg korlatozott, nem hozzaértd, illetve a
terméket nem ismeré személyek — a gyerekeket is
ideértve — csak a biztonsagukert felel6s

személyek felugyelete mellett, illetve a készllék
hasznalataval kapcsolatos alapvet utasitasok
ismeretében hasznalhatjak.

Vigyazzon, hogy a gyerekek ne jatsszanak a
készilékkel!

Hulladékkezelés

* A csomagoldéanyag hulladékkezelése: tartsa be a

helyi el6irasokat, igy a csomagoldéanyag Ujra
felhasznalasra kerilhet.

Az Europai Parlament és Tanacs, elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairél (WEEE)
sz0l6 2002/96/EK iranyelve elbirja, hogy e
hulladékok nem kezelheték haztartasi
hulladékként. A forgalombdl kivont berendezéseket
— az azokat alkotd anyagok hatékonyabb
visszanyerése, illetve Ujrahasznositasa, valamint
az emberi egészség és a kornyezet védelme
érdekében — szelektiven kell gydjteni. Az 6sszes
terméken megtalalhaté athuzott szemetes
szimbdlum a szelektiv gyljtési kotelezettségre
emlékeztet.

A tulajdonosok, haztartasi készilékik forgalombal
torténd helyes kivonasaval kapcsolatban, tovabbi
informacidért a megfelel§ kdzszolgalathoz, illetve a
forgalmazoéhoz is fordulhatnak.

Takarékossag és kornyezetvédelem

* Ha a sut6t késé esti vagy a kora reggeli 6rakban

mikdodteti, hozzajarul az elektromos mivek
terheltségének csokkentéséhez.

Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR és
GRATINIROZASKOR mindig csukja be a siité
ajtajat: igy kitin6é eredményt kap, ugyanakkor
jelentds energiat takarit meg (kb. 10%).

* A tomitéseket tartsa tisztan és 6rizze meg

hatékonysagukat oly moédon, hogy jol
illeszkedjenek az ajtohoz és ne engedjék kijutni a
hét.
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Karbantartas és apolas

Aramtalanitas

Minden mivelet el6tt aramtalanitsa a készlléket.

A késziilék tisztitasa

! A készllék tisztitasahoz soha ne hasznaljon
g6ztisztitét vagy nagynyomasu tisztitot.

* A kils6é zomanc vagy inox alkatrészek és a
gumitdémitések langyos, semleges szappanos
vizzel &titatott szivaccsal tisztithatok. Ha a foltokat
nehéz eltavolitani, hasznaljon specialis
tisztitoszereket. Javasoljuk, hogy tisztitas utan
alaposan oblitse le, és tordlje szarazra a
készuléket. Ne hasznaljon suroléport vagy maré
anyagot.

* A sit6 belsejét lehetéleg minden hasznalat utan,
még langyos allapotban tisztitsa meg. Hasznaljon
meleg vizet és mosogatdszert, dblitse le, és puha
ruhaval torolje szarazra. Kerllje a suroloszerek
hasznalatat.

* A tartozékok a normal edényekhez hasonloan,
akar mosogatogépben is elmoshatok.

Az ajto tisztitasa

Az ajtouveget szivaccsal és nem suroldhatasu
mososzerrel tisztitsa le, majd puha ruhaval tordlje
szarazra. Ne hasznaljon durva dérzsanyagot vagy
éles, fém kaparokést, mely megkarcolhatja a
felUletét, vagy akar az Uvegfelllet széttorését is
eredményezheti.

Alaposabb tisztitashoz a sut6 ajtaja levehet6:

1. Nyissa ki teljesen az ajtot
(lasd abra).

2. Emelje meg és forgassa el
a két csuklos panton
elhelyezked6 kallantyut (lasd
abra).

3. Fogja meg az ajtot a ket
kilsé szélén, majd lassan, de
ne teljesen, csukja vissza.
Ezutan huzza maga felé az
ajtot, mig az a foglalatabdl ki
nem jon (lasd abra).

A fenti folyamatot visszafelé elvégezve helyezze
vissza az ajtot.

! Az ajtoliveget szivaccsal és nem surolohatasu
mososzerrel tisztitsa le, majd puha ruhaval tordlje
szarazra. Ne hasznaljon durva dbérzsanyagot vagy
éles, fém kapardkést, mely megkarcolhatja a
fellletét, vagy akar az uvegfelllet széttorését is
eredményezheti.

A tomitések ellendrzése

Rendszeresen ellendrizze a sutdajtd koruli tomitések
allapotat. Ha sérulést vesz észre, forduljon a
legkdzelebbi hivatalos szakszervizhez. Javasoljuk,
hogy ne hasznalja a sutét, amig a javitast nem végzik
el.

Lampacsere

A sit6t megvilagitd lampa kicseréléséhez tegye a
kovetkezbket:

1. Csavarozza ki a lampafoglalat Uvegfedelét.
2. Csavarja ki a lampat, és cserélje ki egy
ugyanolyanra: teljesitmény: 25 W, tipus: E14.
3. Szerelje vissza a fedelet (lasd abra).




Szerviz

Miel6tt a szervizhez fordulna:

* Inditsa Ujra a programot, hogy ellendrizze, hogy nem rossz programot inditott-e az elébb.
* Amennyiben nem, hivja a hivatalos szakszervizt.

! Sohase hivjon engedéllyel nem rendelkez6é szakembert.
Adja meg az alabbiakat:

* A hiba tipusa

* A készulék modellje (Mod.)

* A készulék sorozatszama (S/N)
Az utébbi informaciok a készlléken elhelyezett adattablan talalhatok.

22



Pokyny pro pouziti

TROUBA
Obsah
(074
Instalace, 24-25
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Vyména zarovky

Servisni sluzba, 33




Instalace

! Je velice dulezité tento navod uschovat, aby jej bylo
mozné kdykoli konzultovat. V pfipadé prodeje,
odevzdani zafizeni nebo pfi st€hovani se ujistéte, ze
navod zlstane spolu se zafizenim, aby mohl
informovat nového vlastnika o €innosti a pfislusnych
upozornénich.

! Pozorné si prectete uvedené pokyny: Jsou zdrojem
dalezitych informaci, tykajicich se instalace, pouziti a
bezpecnosti.

Ustaveni

! Obaly nejsou hrackami pro déti a je tfeba je
odstranit v souladu s normami pro separovany sbér
odpadu (viz Opatreni a rady).

! Instalace musi byt provedena odborné
kvalifikovanym personalem podle uvedenych pokyna.
Nespravné provedena instalace mize zpusobit Skody
na majetku a ohrozeni zdravi osob a zvifat.

Vestavéni

K zajisténi spravné cinnosti zafizeni je tfeba, aby mél
nabytek, do kterého bude zafizeni vestavéno, vhodné
vlastnosti:

* Panely sousedici s troubou musi byt z materialu
odolného vicéi teplu;

» v pfipadé nabytku z dyhovaného dfeva se musi
pouzit lepy, které jsou odolné vuci teplotam do
100 °C;

* pfi vestavéni trouby pod sttl (viz obrézek) nebo
do skrinového sloupu je tfeba, aby mél nabytek,
do kterého bude zafizeni vestavéno, nasledujici
rozmeéry:

575-585 mm.

595 mm.

L1 W

! Po vestavéni zafizeni nesmi byt umoznén dotek
elektrickych casti.

Udaje o spotfeb&, uvedené na $titku s jmenovitymi
udaji, byly naméreny pfi tomto druhu instalace.

Ventilace

Aby byla zajisténa vhodna ventilace, je tfeba
odstranit zadni sténu ulozného prostoru. Doporucuje
se nainstalovat troubu tak, aby se opirala o dvé
dievéné listy nebo o rovnou plochu s otvorem
nejméné 45 x 560 mm (viz obrazky).

Vystfedéni a upevnéni

1. Umistéte konzoly ,A“ s dorazem na opérné Casti
trouby ,B*.

2. Umistéte patky ,C“ na doraz do konzol ,A“.
Zejména v pripadég, Ze je tloustka boc¢niho panelu
kusu nabytku:

* 16 mm: Namontujte patku tak, aby bylo ¢Cislo 16
na patce obraceno smérem k vam;

* 18 mm: Namontujte patku tak, aby byla ¢ast bez
napisU obracena k vam;

+ 20 mm: Nemontujte patku.

3. Upevnéte konzoly a patky k okraji bo¢niho panelu
kusu nabytku prostfednictvim Sroubu ,D*.

4. Pfipevnéte troubu ke kusu nabytku prostfednictvim
plastovych Sroubll a podlozek ,E*.

Elektrické zapojeni

! Trouby vybavené trojzilovym napajecim kabelem
jsou uzplsobeny pro &innosti se stfidavym proudem,
napétim a frekvenci uvedenymi na Stitku

s jmenovitymi udaiji (viz pod).
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Montaz napajeciho kabelu

1. Oteviete svorkovnici,
a to tak, ze
Sroubovakem
nadzvednete bo¢ni
lamely krytu:
potahnéte a oteviete
kryt (viz obrazek).

2. Priprava napajeciho
kabelu: OdSroubujte
Sroub kabelové
prichytky a tfi Srouby
kontaktl L-N-== a poté
upevnéte vodice pod
hlavy Sroubu. Dodrzujte
pfitom barevné
oznaceni vodicu —
Modry (N), Hnédy (L),
Zlutozeleny == (viz
obrazek).

3. Upevnéte kabel do
pfislusné kabelové
pfichytky.

T W

T 5] |

4. Zaviete kryt svorkovnice.
Pripojeni napajeciho kabelu do elektrické sité

Na kabel namontujte normalizovanou zastréku,
vhodnou pro proudovy odbér, ktery je uveden na Stitku
s jmenovitymi udaji (viz na boku).

V pfipadé pfimého zapojeni do sité je tfeba mezi
zafizeni a sit' zapojit omnipolarni styka¢ s minimaini
rozpinaci vzdalenosti kontaktd 3 mm, vhodny pro dany
proudovy odbér a vyhovuijici platnym normam (zemnici
vodi¢ nesmi byt stykaCem preruSen). Napajeci kabel
musi byt umistén tak, aby teplota zadné jeho &asti
nepresahla teplotu prostredi o 50 °C.

! Pracovnik, ktery provadi instalaci, odpovida za
spravnost elektrického zapojeni a za dodrzeni
bezpecfnostnich norem.

Pfed zapojenim se ujistéte, ze:

» Je zasuvka fadné uzemnéna a odpovida zakonnym
predpisim;

* je zasuvka schopna snaSet proudovy odbér
odpovidajici maximalnimu vykonu zafizeni,
uvedenému na Stitku s jmenovitymi udaji (viz nize);

* se napajeci napéti pohybuje v rozmezi uvedeném
na Stitku s jmenovitymi udaji (viz nize);

* je zasuvka kompatibilni se zastrckou zafizeni.
V opa¢ném pfipadé vyménte zasuvku nebo
zastr¢ku; nepouzivejte prodluzovaci kabely ani
rozvodky.

! Po ukonéeni instalace zafizeni musi zlstat
elektricky kabel a elektricka zasuvka snadno
pfistupné.

! Kabel se nesmi ohybat ani stlaCovat.

! Kabel se musi pravidelné kontrolovat a dle potfeby
vymeénit, a to vyhradné autorizovanymi techniky.

! Firma neponese zadnou odpovédnost za
nedodrzeni téchto predpis.

STITEK S JMENOVITYMI UDAJI

Sifka 43,5 cm
Rozméry vyska 32 cm
hloubka 40 cm
Objem 56 |
Elektrické napéti 230V ~ 50Hz / maximalni
zapojeni pfikon 2800W
Smeérnice 2002/40/ES o
oznacovani elektrickych trub.
NORMA EN 50304
Spotfeba energie Pfirozend
_ | konvekce — funkce ohfevu:
ENERGETICKY
STITEK [l Klasicky ohtev;

Energetick4 spotfeba Prohlaseni o
tfidé Nucena konvekce — funkce
ohfevu:

Trouba na mougniky.

Toto zafizeni je ve shodé

s nasledujicimi smérnicemi
Evropské unie: 2006/95/EHS
z12.12.2006 (Nizké napéti)

v platném znéni - 2004/108/EHS
z15.12.2004 (Elektromagneticka
kompatibilita) v platném znéni -
93/68/EHS z 22.07.1993

v platném znéni 2002/96/ES

v platném znéni.

C€
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Popis zarizeni

Celkovy pohled

Ovladaci panel

VODICi LISTY
pro posuv na

jednotlivych arovnich
%/ Y
Uroveii ROSTU TENREE, H\\\ \ poloha 5
/,//” , ..... poloha 4
. . :// “ poloha 3
. Uroven e 4 poloha 2
SBERNE NADOBY !// \Qg
| poloha 1
Ovladaci panel
Otocny ovladac¢
ANALOGOVEHOPROGRAMOVACIHO
ZARIZENi*
Otocny ovladaé Otocny ovlada¢
VOLBY PROGRAMU TERMOSTATU
f
\ /
™Y B~ -0
, / \ \
® =
Kontrolka
CINNOSTI TROUBY*

Otoc¢ny ovladaé

Otoc¢ny ovladac

Otoc¢ny ovladaé

VOLBY PROGRAMU CA§OVACEUKONCENi TERMOSTATU
PECENI*
';] 120 Y ?
8- 0
\ ) / A ;o )
. @\ _@ = - MAX = - 60
> < 90 < =30 _ -
) < 80/ ) { N 207, e \\Il)l)
@ @ 70 g S0 180 0

Igontrolka
CINNOSTI TROUBY *

* Je soucasti pouze nékterych modeld.
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Spusténi a pouziti

! Pfi prvnim zapnuti vdm doporuc€ujeme, abyste
nechali troubu béZet naprazdno pfiblizné na pul
hodiny s termostatem nastavenym na maximu a se
zavienymi dvifky. Poté vypnéte troubu, zaviete dvirka
trouby a vyvétrejte mistnost. Zapach, ktery ucitite, je
zpusoben vyparovanim latek pouzitych na ochranu
trouby.

Spusténi trouby

1. Zvolte pozadovany pecici program prostfednictvim
otoéného ovladade VOLBY PROGRAMU.

2. Zvolte pozadovanou teplotu otacenim oto¢ného
ovladace TERMOSTATU. Seznam druhu pecéeni a
prislusnych doporucenych teplot je mozné
konzultovat v Tabulce peceni (viz Programy).

3. Rozsvicena kontrolka TERMOSTATU poukazuje na
to, ze probiha ohfev na nastavenou teplotu.

4. Béhem peceni je vzdy mozné:

- Ménit pecici program prostifednictvim oto¢ného
ovladage VOLBY PROGRAMU;

- ménit teplotu prostfednictvim oto¢ného ovladace
TERMOSTATU;

- prerusit pe€eni pretoCenim oto¢ného ovladace
PROGRAMU do polohy ,0“.

! Nikdy nepokladejte na dno trouby zadné predméty,
protoze by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

! Nadoby pokazdé pokladejte na dodany rost.

Chladici ventilace

Nékteré modely jsou vybaveny ventilatorem,
umoznujicim snizit okolni teplotu. Tento vytvaFi proud
vzduchu, ktery vystupuje mezi ovladacim panelem a
dvirky trouby.

! Po ukonéeni peceni zlistane ventilator v provozu,
dokud trouba dostate¢né nevychladne.

Osvétleni trouby

Rozsvécuje se volbou polohy oto¢nym ovladacem
VOLBY PROGRAMU. Zustane rozsviceno po vybéru
peciciho programu.

Pouziti casovace ukonceni peceni*
1. PfedevSim je tfeba natahnout bzucak, a to
otogenim otoéného ovladate CASOVACE
UKONCENI PECENI téméF o jednu celou otacku ve
sméru hodinovych rucicek.

2. Pozadovana doba se nastavuje jeho pootocenim
smérem zpét, proti sméru hodinovych ruci¢ek, do
polohy, ve které bude pozadovany pocet minut na
otoéném ovladagi CASOVACE UKONCENI PECENI
odpovidat pevné rysce na ovladacim panelu.

3. Po uplynuti nastavené doby bude vydan akusticky
signal a dojde k vypnuti trouby.

4. Kdyz je trouba vypnuta, ¢asova¢ ukonceni peceni
muze byt pouzity jako bézné pocitadlo minut.

! Pro pouziti trouby v manualnim rezimu, to znamena
s vylou¢enim Casovace ukonceni peceni, je tfeba
pretogit otodny ovladaé CASOVACE UKONCENI
PECENI az po symbol U,

* Je soucasti pouze nékterych modelu.




Programy

Pecici programy

! U vS8ech programu je mozné nastavit teplotu
v rozmezi od 60 °C do MAX., s vyjimkou:

* GRILU (doporucuje se pouze nastaveni na hodnotu

MAX.);

« GRATINOVANI (doporuguje se nepiekrogit teplotu
200 °C).

(2] Program KLASICKA TROUBA

Pfi klasickém peceni je |épe pouzivat pouze jednu
uroven: Vysledkem pouziti vice urovni je
nerovnomerné rozlozeni teploty.

Program TROUBA NA MOUCNIKY

Tento program je vhodny pro peceni jemnych jidel
(napf. moucnikl, které potfebuji vykynout) a

k pfipravé ,Cajového peciva“ na tfech Urovnich
soucasné.

(X Program RYCHLE PEGENi

Tento program je obzvlasté vhodny pro rychlé peceni
balenych jidel (mrazenych nebo pfedvarenych).
NejlepSich vysledkl je mozné dosahnout pfi pouziti
jediné Urovné.

(%] Program MULTIFUNKENi OHREV

Vzhledem k tomu, Ze je teplo v celé troubé
konstantni, vzduch jidlo propéka a pece do rizova
rovnomeérné na vSech mistech. Je mozné pouzit az
dvé urovné soucasné.

Program TROUBA NA PIZzU

Tato kombinace umozruje rychly ohfev trouby

s velkym pfisunem tepla, pfevazné zespodu.

V pfipadé pouziti vice urovni najednou je tfeba

v poloviné peceni vzajemné vyménit jejich polohu.

= Program GRIL

Vysoka teplota a pfimy ohfev grilu se doporuduji pfi
peceni potravin, které vyzaduji vysokou povrchovou
teplotu. Grilujte pfi zavienych dvifkach.

] / 1 Program GRATINOVANi

Pfedstavuje spojeni jednosmérného vyzafovani tepla
s vynucenym ob&hem vzduchu uvnitf trouby. Diky
tomu je mozné dosahnout vysSiho priniku tepla bez
spaleni povrchu potravin. Grilujte pfi zavifenych
dvirkach.

* Je soucasti pouze nékterych modeld.

Otocny rozen *

Rozen se uvadi do ¢innosti
(viz obrazek) nasledovné:

1. Umistéte sbérnou nadobu na zachyceni zbytku
z peceni na uroven 1;
2. umistéte stojan na rozen na uroven 3 a zasurite
rozen do pfislusného otvoru na zadni sténé trouby;
3. uvedte do Cinnosti otaceni rozné volbou otoného

ovladage PROGRAMU &3 nebo [
Praktické rady pro peceni

! Pfi peCeni s ventilaci nepouzivejte urovné 1 a 5:
Jsou totiz vystaveny pfimému pusobeni teplého
vzduchu a mohla by se na nich spalit jemna jidla.

! Pfi pouziti pecicich program0 GRIL a
GRATINOVANI umistéte na Grovef 1 sbérnou
nadobu na zachyceni zbytk(i z pe€eni (omacek a/
nebo tukd).

MULTIFUNKCNI OHREV

» Pouzijte Urovné 2 a 4 a na Uroven 2 umistéte jidla,
ktera vyzaduji vice tepla.
* Sbérnou nadobu umistéte doll a rost nahoru.

GRIL

* Umistéte roSt na uroven 3 nebo 4 a potraviny
ulozte do stfedu rostu.

» Doporucuje se nastavit maximalni energetickou
uroven. Nelekejte se, kdyz si povSimnete, Ze horni
topny ¢lanek nezUstava nepfetrzité zapnuty: Jeho
¢innost je ovladana termostatem.

TROUBA NA PIZZU

» Pouzijte lehkou hlinikovou panev a uloZte ji na rost
z prislusenstvi.
PFi pouziti sbérné nadoby se doba peceni
prodlouzi, a proto stézi pfipravite kfupavou pizzu.

» Pfi pfipravé pizzy s velkym mnozstvim slozek
doporucujeme pfidat mozzarellu az v poloviné doby
peceni.
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Tabulka peceni

Programy Potraviny Hmotnost Poloha urovni Predehrati | Doporuc¢ena Doba
(kg) teplota (°C) peceni
(minuty)
Standardni Posuvné
vodici listy vodici listy

Klasicka Kachna 1,5 2 1 ano 200-210 70-80

trouba Kure 1,5 2 1 ano 200-210 60-70
Pecené teleci nebo hovézi 1 2 1 ano 200 70-75
Pecené veprové 1 2 1 ano 200-210 70-80
Susenky (z kfehkého tésta) - 2 1 ano 180 15-20
Kolace 1 2 1 ano 180 30-35

Trouba na Kolace 0,5 2 nebo 3 1 nebo 2 ano 180 25-35

moucniky Ovocny kola¢ 1 2 nebo 3 1 nebo 2 ano 180 40-50
Chlebicek s rozinkami 0,7 2 nebo 3 1 nebo 2 ano 170-180 45-55
Chlebi¢ky na 2 urovnich 0,7 2a4 1a3 ano 180-190 20-25
PiSkotové tésto 0,6 2 nebo 3 1 nebo 2 ano 160-170 30-40
Vétrniky na 3 Urovnich 0,7 1a3ab 1a2a4 ano 180-190 20-25
Susenky na 3 urovnich 0,7 1a3a5 1a2a4 ano 180 20-25
PInéné palacinky 0,8 2 1 ano 200 30-35
Snéhové pusinky na 3 drovnich 0,5 1a3ab 1a2a4 ano 90 180
Slané pecivo z listkového syrového tésta 0,5 2 1 ano 210 20-25

Rychlé Mrazena jidla

peceni Pizza 0.3 2 1 - 250 12
Smés cuket a krevet v tésticku 0.4 2 1 - 200 20
Tradi¢ni $penatovy dort 0.5 2 1 - 220 30-35
Panzerotti 0.3 2 1 - 200 25
Lasagne 0.5 2 1 - 200 35
Chlebicky opecené dozlatova 0.4 2 1 - 180 25-30
Kousky kurete 0.4 2 1 - 220 15-20
Predvarena jidla
Zlatava kureci kfidla 0.4 2 1 - 200 20-25
Cerstva jidla
Susenky (z kfehkého tésta) 0.3 2 1 - 200 15-18
Chlebicek s rozinkami 0.6 2 1 - 180 45
Slané pecivo z listkového syrového tésta 0.2 2 1 - 210 10-12

Multifunkéni Pizza na 2 urovnich 2a4 1a8 ano 220-230 20-25

ohrev Kolace na 2 urovnich/dorty na 2 urovnich 2a4 1a3 ano 180 30-35
Jemny piskot na 2 drovnich (na sbérné 2a4 1a3 ano 170 20-25
nadobg)
Pecené kufe + brambory 1+1 1a2/3 1a3 ano 200-210 65-75
Jehnéci 1 2 1 ano 190-200 45-50
Makrela 1 1 nebo 2 1 ano 180 30-35
Lasagne 1 2 1 ano 190-200 35-40
Vétrniky na 2 arovnich 2a4 1a3 ano 190 20-25
Susenky na 2 Urovnich 2a4 1a3 ano 190 10-20
Slané pecivo z listkového syrového tésta na 2 2a4 1a3 ano 210 20-25
drovnich
Slané dorty 1a3 1a3 ano 200 20-30

Trouba na Pizza 0,5 2 1 ano 220 15-20

pizzu Placky 0,5 2 1 ano 200 20-25

Gril Makrely 1 4 3 ne Max. 15-20
Platyzi a sépie 0,7 4 3 ne Max. 10-15
Sasliky z kalamart a krevet 0,7 4 3 ne Max. 8-10
Filé z tresky 0,7 4 3 ne Max. 10-15
Grilovana zelenina 0,5 3 nebo 4 2 nebo 3 ne Max. 15-20
Teleci biftek 0,8 4 3 ne Max. 15-20
Klobasy 0,7 4 3 ne Max. 15-20
Hamburger ¢.4 nebo 5 4 3 ne Max. 10-12
Topinka (nebo opeceny chléb) ¢.4 nebo 6 4 3 ne Max. 3-5
Kufe na rozni s pouzitim oto¢ného rozné 1 - - ne Max. 70-80
(je-li soucasti)
Jehné na rozni s pouzitim oto¢ného rozné 1 - - ne Max. 70-80
(je-li soucasti)

Gratinovani Grilované kure 1,5 2 2 ne 210 55-60
Sépie 1 2 2 ne 200 30-35
Kufe na rozni s pouzitim otoé¢ného rozné (je-li 1,5 - - ne 210 70-80
soucasti)
Kachna na rozni s pouzitim oto¢ného rozné 1,5 - - ne 210 60-70
(je-li soucasti)
Pecené teleci nebo hovézi 1 2 2 ne 210 60-75
Pecené veprové 1 2 2 ne 210 70-80
Jehnéci 1 2 2 ne 210 40-45

! Uvedené doby pecéeni maiji pouze orientaéni charakter a mohou byt zménény dle vlastni chuti. Doby
pfedehfevu trouby jsou pfednastavené a neni mozné je manualné ménit.




Analogoveé programovaci

zarizeni

Nastaveni hodin*

1. Stisknéte otoény ovlada¢ PROGRAMOVACIHO
ZARIZENI a pFi nastavovani aktualniho ¢asu jim
otaCejte ve sméru hodinovych rucicek.

! Nastaveni hodin je mozné pouze v pfipadég, ze je
trouba pfipojena k elektrickému rozvodu. V pfipadé
vypadku dodavky elektrického proudu se
PROGRAMOVACI ZARIZENI zastavi: Po obnoveni
dodavky proudu je tfeba znovu nastavit pfesny cas.

Spusténi trouby*

1. Otacejte otocnym ovladatem
PROGRAMOVACIHO ZARIZENI ve sméru hodinovych
rugiek a zobrazte v okénku symbol “K*.

2. Potahnéte za otoCny ovladac¢
PROGRAMOVACIHO ZARIZENI a jeho otaéenim ve
smeéru hodinovych ruci¢ek nastavte ¢ervenou rysku
na presny €as. Po ukonceni tohoto ukonu uslysite
cvaknuti.

3. Otacejte otonym ovladacem
PROGRAMOVACIHO ZARIZENI ve sméru hodinovych
rugiek a zobrazte v okénku symbol U<,

4. Zvolte pozadovany pecici program prostfednictvim
otoéného ovladate VOLBY PROGRAMU.

5. Troubu je mozné vypnout pootocenim oto¢ného
ovladaée VOLBY PROGRAMU do polohy ,0“.

* Je soucasti pouze nékterych modeld.

Nastaveni peceni *

Nastaveni doby trvani peceni s okamzitym
startem

1. Otacejte otocnym ovladacem

PROGRAMOVACIHO ZARIZENI ve sméru hodinovych

ruCicek a zobrazte v okénku pozadovanou dobu trvani

peceni.

2. Zvolte pozadovany pecici program prostfednictvim

otoéného ovladae VOLBY PROGRAMU. Dojde

k okamzitému zapnuti trouby, ktera zlstane

v ¢innosti po nastavenou dobu.

3. Po uplynuti nastavené doby bude vydan akusticky

signal. Otoéte otoény ovladaé PROGRAMOVACIHO

ZARIZENI ve sméru hodinovych rugiéek a zobrazit

v okénku symbol "B,

4. Pretodte otoény ovlada¢ PROGRAMU do polohy ,0¢.

« Pfiklad: V 9:00 bude nastaveno peceni trvajici 1
hodinu 15 minut. Program se automaticky zastavi
v 10:15.

Nastaveni doby trvani peceni s odlozenym
startem

1. Otacejte otocnym ovladacem

PROGRAMOVACIHO ZARIZENI ve sméru hodinovych

rugitek a zobrazte v okénku symbol "B

2. Potahnéte za oto¢ny ovladad

PROGRAMOVACIHO ZARIZENI a jeho otaéenim ve

sméru hodinovych rucicek nastavte €ervenou rysku

na pozadovany ¢as zahajeni peceni.

3. Otacejte oto€nym ovladacem

PROGRAMOVACIHO ZARIZENI ve sméru hodinovych

ruci¢ek a zobrazte v okénku pozadovanou dobu trvani

peceni.

4. Zvolte pozadovany pecici program prostfednictvim

oto&ného ovladage VOLBY PROGRAMU.

V nastaveném Case zahajeni peceni dojde k zapnuti

trouby a jeji €innost bude pokracovat po nastavenou

dobu trvani peceni.

5. Po uplynuti nastavené doby bude vydan akusticky

signal. Otodte otoény ovlada8 PROGRAMOVACIHO

ZARIZENI ve sméru hodinovych rugiéek a zobrazit

v okénku symbol "R,

6. Pretodte otoény ovladaé PROGRAMU do polohy ,0°.

» Pfiklad: V 09:00 bude naplanovana doba trvani 1
hodina a 15 minut a ¢as zahajeni peceni 11:00
hod. Program bude automaticky zahajen v 11:00 a
ukoncéen ve 12:15.

! Za ucCelem zruSeni nastaveni je tfeba pretocit otoCny
ovlada¢ PROGRAMOVACIHO ZARIZENI ve sméru
hodinovych rugi¢ek a zobrazit v okénku symbol U}
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Opatreni a rady

! Zatizeni bylo navrzeno a vyrobeno v souladu

s mezinarodnimi bezpecnostnimi normami. Tato
upozornéni jsou uvadéna z bezpecénostnich divodl a
je tfeba si je pozorné precist.

Zakladni bezpecénost

» Toto zafizeni bylo navrzeno pro neprofesionalni
pouziti uvnitf bytu/domu.

e Zafizeni nesmi byt nainstalovano v exteriéru, a to
ani v pfipadé, Ze se jedna o chranény prostor,
protoze jeho vystaveni desti nebo boufi je
mimoradné nebezpecné.

» Pfi manipulaci se zafizenim pokazdé pouzivejte
prislusné rukojeti umisténé po bocich trouby.

* Nedotykejte se zafizeni bosyma nohama ani
mokryma nebo vihkyma rukama ¢i nohama.

e Zarizeni se musi pouzivat k pe€eni potravin
dospélymi osobami, a to dle pokynu
uvedenych v tomto navodu. Kazdé jiné pouziti
(napriklad: ohfev prostredi) je povazovano za
nespravné, a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemiiZze byt povazovan za odpovédného za
pripadné skody vyplyvajici z nespravného,
chybného nebo neracionalniho pouziti.

e Béhem pouziti zarizeni se topné ¢lanky a
nékteré casti dvirek trouby zahrivaji na
vysokou teplotu. Davejte pozor, abyste se jich
nedotkli, a udrzujte v dostatecné vzdalenosti
déti.

» Zabrante tomu, aby se napajeci kabely dalSich
elektrospotrebicl dostaly do styku s teplymi
soucastmi trouby.

* Nezakryvejte ventilacni otvory a otvory pro unik
tepla.

» Pfi otevirani dvifek uchopte rukojet’ uprostfed: Na
krajich by mohla byt horka.

» Pfi vkladani nebo vyjimani nadob pouzivejte
pokazdé ochranné rukavice, ur€ené k pouziti pfi
peceni.

* Nevystylejte dno trouby hlinikovou folii.

* Nevkladejte do trouby hoflavy material: V pfipadé
nahodného uvedeni zafizeni do Cinnosti by se mohl
zapalit.

» Kdyz se zafizeni nepouziva, pokazdé se ujistéte,
ze se oto€né ovladaCe nachazeji v poloze “®”/“0”.

* Nevytahujte zastrCku ze zasuvky tahanim za
kabel, ale tak, ze uchopite zastrcku.

* Necdistéte troubu ani neprovadéjte udrzbu dfive, nez
vytahnéte zastrCku z elektrického rozvodu.

» V pfipadé poruchy se v zadném pfipadé
nepokousejte dostat k vnitfnim ¢astem ve snaze je
opravit. Obratte se na servisni sluzbu (viz Servisni
sluzba).

* Nepokladejte na oteviena dvirka trouby tézké
predméty. ¢z

* Nepocita se s pouzitim zafizeni osobami (vCetné
déti) se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi, neznalymi osobami nebo
osobami, které nemaji zkuSenosti s vyrobkem,
jestlize nejsou pod dohledem osoby zodpovédné
za jejich bezpecnost nebo pokud nepfijaly
predbézné pokyny o pouziti zafizeni.

« Zabrante tomu, aby se déti hraly se zafizenim.

Likvidace

» Likvidace obalového materialu: Obaly zlikvidujte
v souladu s mistnimi pfedpisy za ucelem jejich
recyklace.

» Evropska smérnice 2002/96/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (RAEE)
predepisuje, aby elektrospotiebiCe nebyly
likvidovany v ramci bézného pevného domovniho
odpadu. Vyfazena zafizeni musi byt sesbirana
oddélené za ucelem optimalizace stupné
opétovného pouziti a recyklace materiald, ze
kterych se skladaji, a za ucelem zamezeni
moznych Skod na zdravi a na zivotnim prostfedi.
Symbol preSkrtnutého kosiku na vSech vyrobcich
pfipomina povinnost separovaného sbéru.
Podrobnéjsi informace tykajici se spravného
postupu pfi vyfazovani elektrospotrebi¢ti z provozu
mohou jejich majitelé ziskat tak, ze se obrati na
prislusnou vefejnou sluzbu nebo na prodejce.

Uspora energie a ohled na zivotni
prostredi

» P¥i pouziti trouby v obdobi od pozdniho odpoledne
az do ¢asnych rannich hodin se podilite na
optimalizaci spotfeby elektrické energie.

+ Pfi peéeni v rezimu GRIL a GRATINOVANI
doporucujeme péct pokazdé pfi zavienych
dvitkach: Vysledkem je kromé lepSiho upeceni
také vyznamnd uUspora energie (pfiblizné 10%).

» Udrzujte tésnéni v Cistém a funkénim stavu, aby
dokonale pfiléhala k dvitkiim a nezplsobovala unik
tepla.
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Udrzba a péce

Vypnuti elektrického proudu

Pred jakoukoli operaci odpojte zafizeni ze sité
elektrického napajeni.

Cisténi zarizeni

! Nikdy nepouzivejte k Cisténi zafizeni parni Cistici
zafizeni s vysokym tlakem.

* VnéjSi smaltované nebo nerezové Casti a pryzova
tésnéni je mozné cistit houbou namocenou ve
vlazné vodé a neutralnim mydlem. V pfipadé
odstrafiovani upornych skvrn pouzijte specifické
Cistici prostfedky. Doporu€ujeme po ocisténi
oplachnout vétsim mnozstvim vody a vysusit.
Nepouzivejte abrazivni praskové prostredky ani
korozivni latky.

» Vnitiek trouby je tfeba vycistit po kazdém pouziti,
dokud je jesté vlazny. Pouzivejte teplou vodu a
Cistici prostfedek a na zavér osuste jemnym
hadrem. Vyhnéte se pouziti abrazivnich
prostredk(.

+ PFisluSenstvi se muze umyvat jako bézné nadobi i
v my¢ce nadobi.

Cisténi dvifek

Sklo dvifek trouby Cistéte houbou a neabrazivnimi
prostfedky a osuste je jemnym hadfikem;
nepouzivejte drsné abrazivni materialy ani zahrocené
kovové Skrabky, které by mohly poskrabat povrch a
zpUsobit prasknuti skla.

Za ucelem dokonalejSiho vycisténi je mozné provést
demontaz dvifek:

1. Uplné otevrete dvitka (viz
obrazek);

2. nadzvednéte a pootocte
packy, nachazejici se na obou
zavésech (viz obrazek);

3. uchopte dvitka na vné&jSich
bocnich stranach a pomalu je
zaviete, ne vSak uplné. Poté
potahnéte dvirka k sobé a
vytahnéte je z jejich ulozeni
(viz obrazek).

Pfi zpétné montazi dvifek postupujte opacné.

! Dvirka trouby Cistéte houbou a neabrazivnimi
prostfedky a osuste je jemnym hadfikem;
nepouzivejte drsné abrazivni materialy ani zahrocené
kovové Skrabky, které by mohly poskrabat povrch a
zpUsobit prasknuti skla.

Kontrola tésnéni

Pravidelné kontrolujte stav tésnéni po obvodu dvefi.

Servisni stfedisko. Doporucuje se nepouzivat troubu
az do uskuteCnéni opravy.

Vyména zarovky

Postup pfi vyméné Zarovky osvétleni trouby:

1. Z drzéku zarovky odSroubujte sklenény kryt.

2. VySroubujte Zarovku a nahradte ji jinou, obdobnou:
vykon 25 W, zavit E 14.

3. Namontujte zpét kryt (viz obrazek).
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Servisni sluzba

Drive, nez se obratite na Servisni sluzbu.

* Znovu spustte program, abyste zkontrolovali, zda byla porucha odstranéna;
« V pfipadé zaporného vysledku se obratte na Autorizovanou servisni sluzbu.

! Nikdy se neobracejte na neautorizované techniky.
Uved'te:

e Druh poruchy;

* Model zafizeni (Mod.)

* Vyrobni Cislo (S/N)
Tyto informace se nachazeji na Stitku s jmenovitymi udaji, umisténém na zafizeni
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YcTaHoBKa

! BaxXHO coxpaHuTb AaHHOe PYKOBOACTBO AJSIA €ro
nocrneayrLmnx KoHcynbTaumi. B cnyyae npogaxu,
nepegayv usgenusa unvm npu nepeesge Ha HoBoe
MEeCTO XUTenbCcTBa He0OX0aUMO NPOBEPUTDL, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBasiocb BMecTe C usgenuvem, ons
TOro 4YToObl €ro HOBbIN Bnageriey, Mor 03HaKOMUTbLCSA
C MpaBunamu akcnayaTauuum u ¢ COOTBETCTBYHOLWUMU
npegynpexaeHnsamm.

! BHMMaTEebHO NPOYUTANTE UHCTPYKLUMW: B HUX
cofepaTcs BaxHble cBefeHUsi 06 yCcTaHoBKe,
aKkcnnyataumu 1 6e3onacHoCcTv M3genvsi.

PacnonoxeHue

! He paspelwarite getam urpatb C ynakoBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBka OOMKHa ObiTb YHUUYTOXEHA B
COOTBETCTBMM C MpaBunaMu pasgenbHoro cbopa
Mycopa (cM. MNpegoCTOPOXHOCTA U pekoMeHaauUum).

! MoHTax n3genust Npon3sBoauTCA B COOTBETCTBUN C
OAHHBIMWU MHCTPYKLMAMU KBANMULUMPOBaHHbLIMMW
cneuvanucTamu. HenpaBunbHbIN MOHTaX M3genus
MOXET CTaTb MPUYUHOWN MOBPEXAEHNS UMYLLECTBA U
NPUYNHUTL yLepO nigsam 1 JOMALLIHUM KUBOTHBIM.

BcTpoeHHbIM MOHTax

[nsa obecneyeHns ncnpaBHOro OyHKLMOHMPOBAHUS
VI3JJ,eJ'II/IF|KyXOHHbIl7I ANeMeHT O0ImKeH MMEeTb
COOTBETCTBYIOLUME XaPaKTEPUCTUKM:

* MaHenn KyXOHHbIX 3/IEMEHTOB, MpUMeralLmnx K
AYXOBOMY WKady, JOSHKHbI OblTb BbINOMHEHb! U3
TEPMOCTOWKOro MaTepuana;

* Knew KYXOHHbIX 3NIEMEHTOB 3JIEMEHTOB,
LUMOHMPOBAHHbIX AEePEeBOM, AOIKEH ObITb
ycTtonumebiM Kk TemnepaTtype 100°C.

e [ns BCTpavMBaHWUsi AyXOBOroO Likada nop
KYXOHHbIM TOMOM (CM. Cxemy) nnu B WkKad-
neHan Hua KyxOHHOrO 3feMeHTa [OfKHa MeTb
cnepywolwne pasmepsbl:

575-585 mm.

595 mm.

! Mocne BcTpanBaHUs n3genus B KYXOHHbIV 3reMeHT
OOIMKHa ObITb MCKMOYEHa BO3MOXHOCTb KaCaHUs K
3NEKTPUYECKMMM HaCTAMMU.

Pacxop anekTposHepruum, ykasaHHbIN Ha nacrnopTHOW
Tabnuuke n3genus, 6bin 3aMepeH Ansa 4aHHoro Tvna
MOHTaXa.

BeHTunauusa

[nsa obecnevyeHns Hagnexallen BeHTUNAUnn
HeobX0AMMO CHATb 3a[HIOK MaHerNb HULIKW KYXOHHOro
anemeHTa. PekomeHayeTcs yCTaHOBUTb OyXOBOM
wkad Ha ABa AepeBsiHHbIX Opycka MM Ha ChnoLIHoe
OCHOBaHWe C 0TBepCcTMeM OMaMeTpoM He MeHee 45 x
560 MM (CM. cxembl).

LleHTpoBKa M KpenneHue

1. YcTaHoBUTBL CKoObI “A” B Kpan K AyXOBOMY LuKkady
“B”.

2. YcraHoBuTb yronku “C” B kpaw k ckobam “A”.

B yacTtHoCTM, ecnu TonwmHa 6oKoBOW nNaHenu
mMebenbHoro anemeHTa:

* 16 MM: MPUKPENUTL YronoK Takum obpasom,
4YTOObI NPOCTaBMNEHHbIV HA HeW HoMep 16 Obin
obpalleH Kk Bam;

* 18 MM: NpuKpenuTb yrornok Takum obpasom,
4yTO6bI CTOpOHa 6e3 Hagnucen Obina obpalleHa K
BaMm;

* 20 MM: He ycTaHaBnMBaTb YrooK.

3. Mpukpenutb cKOObI 1 Yronku K kpato GOKOBOW
naHenu mMebenbLHOro anemeHTa npu NOMOLLK
wypynos “D”.

4. MpukpennTb OyxoBoW wWwkad k mebenbHOMy
3M1eMEHTY MpuU NOMOLUM LUIYPYMOB Y

nrnacTtMaccoBbix wanb “E”.
O \
O 0 I

3neKTqueCKoe noakn4vyeHune

! lyxoBble wwKadbl, YKOMMAAEKTOBAHHbIE
TPEXMONIOCHBIM CeTeBbIM kabenem, pacymTaHbl Ha
(PYHKLMOHUPOBAHME C NEPEMEHHBLIM TOKOM C
HanpshKeHWeM 1 YacTOTON SNEKTPONUTaHus,
yKa3aHHbIMW Ha MacrnopTHOW Tabnuuke ¢ AaHHbIMU
(cM. Huxe).
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MoacoepuHeHne ceTteBoro kabens

1. OTKponTE 3aXXNMHYHO
KOpPOOKy, HaxaB npu
MOMOLLU OTBEPTKM Ha
BbICTYMbl C GOKOB
KPbILLKWU: NOTSHUTE U
OTKPOWTE KPbILKY (CM.
cxemy).

2. MNopsipok
noacoefuHeHus
ceTeBoro kabens:
OTBUHTUTE BUHT
kabenbHOro canbHuKa K
TPW BUHTA KOHTaKTOB L-
N-=L= n 3atem
npukpenuTe nposoaa
Mo rornoBkamMu BUHTOB,
cobniogas LBETOBYHO
mapkunpoBky CuHui (N)
KopuyHesbini (L) Xento-
3eneHblii == (cm.
cxemy).

3. BakpenuTe ceTeBoW
kabenb B cneumansHOM
kabenbHOM carnbHUKe.
4. 3aKkponTe KpbILKY 3aXUMHOWN KOPOOKM.

RO - N

MoacoeanHeHue ceteBoro Kabensa usgenusa K
ceTU 3neKTponuTaHus

YcTaHoBUTE Ha ceTeBON kabernb HOpManu30oBaHHYH
LUTENCENbHYIO BUMKY, pacyMTaHHYIO Ha Harpysky,
yKa3aHHyl Ha nacrnopTHOW Tabnuyke (cm. cOOKy).

B cnyyae npsAMoOro noakniOYeHnst K cetu
3NEKTPONUTaHUS MeXay U3OEeNnMeM U ceTbio
HeobX0AMMO YCTaHOBWUTb MHOTOMOJMOCHbIN
BbIKIIOYaTENb C MUHUMAanbHbLIM PacCTOSTHUEM Mexay
KOHTakTaMu 3 MM, pacUMTaHHbI Ha AaHHYK Harpysky
N COOTBETCTBYIOLLMI OENCTBYIOLWMM HOpMaTmBam
(BbIKMOYATENDb HE AOMXKEH pa3MblkaTb NPOBOA
3a3emneHus). CeteBon kabenb JOMmKeH ObITb
pacnonoxeH TaknuMm obpasom, YToObl HU B OHOW
TOYKe ero TemnepaTypa He npeBblllana Temnepartypy
nometlleHns bonee vyem Ha 50°C.

! OnekTpoMOHTEp HECET OTBETCTBEHHOCTD 3a
npaBuIibHOE MOAKIYEHNE U3AENNs K SNEeKTPUYECKOM
ceTu 1 3a cobnogeHne npasun 6e3onacHoOCTy.

Mepen nogknoyYeHnem U3genus K ceTtu
3MeKTponMTaHNUsa NpoBepbTe creaytoLllee:

+ ceTeBasl po3eTka JoImkHa ObITb coeanHeHa
3a3eMrieHneM 1 CooTBETCTBOBaTb HOpMaTVBaM;

+ ceTeBas poseTka AoJkHa ObITb paccumTaHa Ha
MaKCUMarbHYI0 NOTpebnsemMyo MOLHOCTb
U3fenusl, ykasaHHYI0 Ha MacrnopTHON Tabnunyke
(cm. Huxe);

* HanpshkeHue ceTu ANeKTPOnUTaHMs SOIMKHO
HaxoauTbCA B npefenax 3HadeHUn, ykasaHHbIX Ha
nacnopTHOM Tabnuuyke (CM. HUXE);

* ceTeBad po3eTka [OMKHa ObiTb COBMECTMMA CO
LTEencenbHON BUMKON usgenus. B npoTueBHOM
crny4vae 3aMeHUTe POo3eTKy UMM BUIKY; He
NCMNonb3ynTe yanuHUTENU U TPOMHUKN.

! isagenve [omKHO ObITb YCTAHOBMEHO TakuM
obpasom, 4TobObl ceTeBoOW kabenb 1 ceTeBasd po3eTka
ObINn NEerko JOCTYMHbI.

! CeTeBon kabenb M3genusi He JomkeH OblTb COrHYT
Unu cxar.

! PerynsapHo npoBepsnTe COCTOSHNE CeTEBOro kabens
M Npu HeobXOAMMOCTM MopyYanTe ero 3amMmeHy TONbKO
YNONTHOMOYEHHbBIM TEXHUKaM.

! ®dupma cHumaeT ¢ cebs BCsAKYHO
OTBEeTCTBEHHOCTb B criyyae HecobnioaeHus
BbILWEONNCaHHbIX NMpaBun.

MACMOPTHAA TABIIUYKA

FabaputHble
pasmepbl

wmpuHa 43,5 cm,
BbicoTa 32 cMm,
riy6uHa 40 cm

O6Lem 56 n

dnekrpuyeckoe
noagknoveHme

HanpsieHne npn 230 B ~ 50 Iy
MaKc. nornoLLaemMas MOLLHOCTb
2800 Bt

MAPKUPOBKA Owvpektvea 2002/40/CE 06
NMOTPEBNEHUA ITUKETKAX ANEKTPUHECKMNX Oy XOBbIX
ONEKTPO3HEPIMU | wwikados.

Hopmatve EN 50304 -
MoTpebneHue anekTposHeprm -
HaTypanbHasi KOHBEKLMS — pexim
Harpesa: [Z] ToaamLmMoHHbIN pexum;

3anBneHve o pacxoae

- 3MEKTPO3HEPrv Kracca
MPUHYAUTENBHON KOHBEKLMM -
pexviM Harpesa: [2] KoHautepckan

A0 77 BbINeYKa.

[laHHOe n3nenme CoOOTBETCTBYET
crnegyrowm dvpekTrieam
EBponetickoro CoobLiectsa:
2006/95/CEE ot 12.12.06 (Huskoe
HanpsbrkeHne) ¢ NocneayoLyMA
n3meHeHusMn — 2004/108/CEE ot
15.12.2004 (OnexTpomarHiTHas
COBMECTMMOCTb) C MocrneayoLLymm
n3meHeHusamMn — 93/68/CEE ot
22/07/93 ¢ nocrnegyowmmm
nameHeHuamMKn. 2002/96/CE ¢
NocreayroLLMMA U3MEHEHUSMM.
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OnuncaHve nspgenus

O6wwun BuAO
MaHenb ynpasneHns 1 BblIABWXHbLIE
p § HAMPABJTAIOWME
YPOBHeM
T ‘
PELLETKA ] il ‘ \ \ \\\\ nonoxXeHve 5
= === nonoxeHue 4
:// H nonoxeHue 3
NPOTUREHE (Z : nonoxeHue 2
7 \
L;/ / | \\g nonoxexue 1

KoHconb ynpaBneHus

PykosTka
AHAJIIOroBoro nPOrrPAMMEPA*
Pykositka PykosiTka
NPOrPAMMbI TEPMOCTATA
| i
\ /
([ = -0 MAY = -6
L < 220 < ~
rd
/ \ / i) 100
) = 0 H0
Wugukatop
TEPMOCTATA
PykosTka Pykositka TAMMEPA Pykostka TEPMOCTATA
NPOrPAMM OKOHYAHUA
NPUrOTOBNEHUA*
3 ¥ <
(8- 120
\ ] , "™ i ,‘/ Y |
o M-~ -2 100 < -2 MAX - -0
P < 90 <~ =30 . ~
el 80,/.\\“” m’l N
=) = 70 g S0 180 H0
WHaunkatop
PABOTbI YXOBKW*

* meeTca TOMbKO B HEKOTOpbIX Moaenax.
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BknoyeHue u
aKcnnyarauus

! Mpn nepBOM BKIOYEHUN OYXOBOrO LiKada
pekoMeHayeM MpPoKanuTb ero NPMMEPHO B TEYEHUE
Yyaca npv MakcMmarnbHOW TemnepaType C 3aKpbiTOn
OBepuen. 3aTem BbIKMOYMTE OYXOBOM LIKad,
OTKpOWTE ABEepLy M NpoBeTpuTe nomelleHve. 3anax,
KOTOPbIV Bbl MOXXETE MOYYBCTBOBATb, Bbl3BaH
ncnapeHnem BeLLECTB, UCMOMb30BaHHbIX Ans
npeaoxpaHeHnst AyxoBoro wkada.

BkrnroyeHne ayxosoro wkada

1. BblbepuTe HyXHyK nporpammy NpUroTOBMAEHUS NpwU
nomowm pykoatkn MPOIMPAMMBbI.

2. BbibepuTte TemnepaTypy npu NoMoLLM perynstopa
TEPMOCTAT. B cneuvanbHon Tabnuue npuBoguTcs
nepeveHb TUMOB NPUTOTOBIIEHNUS C
COOTBETCTBYIOLLMMU PEKOMEHOYEMbIMM
Temnepatypamu (cm. lNMporpammel).

3. BkntoyeHHbIn nHgnkatop TEPMOCTATA o3HavaeT
Tekywyt ¢asdy HarpeBa [yXOBKM OO0 3afaHHON
Temneparypbl.

4. B npouecce npuroToBrneHnst B Nitob0 MOMEHT
MO>HO!:

- U3AMEHUTb MPOrpaMMy MPUrOTOBIIEHMS MPU MOMOLLM
pykoaTtku NMPOIMPAMMBbI;

- UBMEHUTb TeMMepaTypy Npu NOMOLLM perynaTopa
TEPMOCTAT;

- NpepBaTb NPUrOTOBIIEHNE, MOBEPHYB PYKOSATKY
MPOIrPAMMBI B nonoxeHune «0».

! Hukorga He cTaBbTe HMKaKMX MPEeaMETOB Ha OHO
OyX0BOro wkada, Tak Kak OHM MOryT MOBPeauTb
3ManMpoBaHHOE MOKPbITHE.

! Bcerga ctaBbTe nocygy Ha npunararowyocs
peLueTky.

OxnaguTenbHas BEHTUNAUMUA

[nsa noHWxXeHus TemnepaTypbl BOKPYr paboTatoLero
[yX0BOro wkada HeKoTopble MOAENM OCHaLLaTCA
OoXnaguTenbHbIM BEHTUNATOPOM. OTOT BEHTUMATOP
HanpaBnsieT CTPYI BO3dyXa Mexay naHenbto
ynpaBneHns 1 ABepuen AyxOoBoro wkada.

! Mo 3aBepLUEHNN NPUTOTOBIEHNS BEHTUNATOP
npogomkaeT paboTaTb BNMOTb A0 HaAnexallero
OoXnaxaeHunst OyXOBKMU.

OcBelleHue ayxoBoro wkada

3aropaeTcs npu Bbibope npu NOMOLLIN PYKOATKU
MPOIrPAMMBbI. OcTaeTcs BKIOYEHHONM Mpu Bbibope
nporpammbl MPUrOTOBMEHMS.

MporpamMmupoBaHue OKOH4YaHUA
NPUroToBNeHUsa NPy NoMoLuM Tanmepa*

1. MNpexpae Bcro Heo6xoaAMMO 3aBecTu TanMep,
nosepHys pykositky TAMUMEP OKOHYAHMUA
MPUTOTOBJIEHWA no yacoBow cTpenke novtu Ha
OAVH MOSHbIN 060pOoT.

2. MNMoBopaunBas pykosiTKy 06paTHO, NPOTMB YacOBOWN
CTpErnKu, 3agaeTcst HYXKHOe BpeMsi — MUHYTbI Ha
pykositke TAMUMEPA OKOHYAHWA
MPUTOTOBJIEHUNA pomkHbl coBNacTe ¢ OTMETKaMu
Ha naHenu ynpa.reHus.

3. Mo ncreyeHnn 3agaHHOro BpEMEHM pasgaeTcs
3BYKOBOW CUTHan v OyxXOBOW LUKad BbIKMtoYaeTcs.
4. Korga gyxoBow Likad BbIKIIOYEH, TakiMmep
NpOrpamMMmUpPOBaHNS OKOHYAHWSI MPUTOTOBIEHNSI
MOXeT ObITb MCNOSIb30BaH B Ka4eCTBE OObIYHOIO
Tanmepa.

! Anga ncnonb3oBaHWS AyXOBOro LKadga B pyYHOM
pexume, T.e. UCKIIOUYNB YCTPONCTBO
NpOrpaMMUPOBaHNST OKOHYAHUS NMPUTOTOBIEHWS,
HeobxoaMMo, YTOObI (PUKCMpPOBaHHas OTMETKa Ha
nepeaHeit naHeny AyxoBku coenana ¢ cumsoriom U,

* ImeeTca TOMbKO B HEKOTOpbIX MoAenax.
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NMporpammbli

MporpamMbl NpUroToBreHus

! 1ns BCcex nporpamM MOXHO 3agaTb TemnepaTypy OT
60°C go MAKC kpowme:

* PUJIb (pekomeHgyeTcs ycTaHaBnMBaTb TOMbKO
MAKC. temnepartypy);

* 3AlNEKAHKA (pekomeHayeTcs He npeBbiwaTb
Temnepatypy 200°C).

(2] Mporpamma TPAOVLIMOHHAS IYXOBKA
B pexnme TpaanunOHHOIo NpUroToBreHnA

pekoMeHOyeTCA UCMNoJsib30BaTb TOJIbKO OAMH YPOBEHb!

NpU UCMOMb30BaAHUM HECKOMbBKUX YPOBHEN
pacnpegeneHue Temnepatypbl 6yaeTt
HeonTUMarbHbIM.

E] Mporpamma PyHKMLUA KOHAUTEPCKas BblNeyvka
[aHHas dyHKUMA pekomeHayeTcsa Ons
NpUroToBreHns AenukaTHblx 6noa (Hanpumep,
KOHOUTEPCKMX M3penui, Tpebyrowmx nogbema tecta)
N MENKOWN BbINEYKM OLHOBPEMEHHO Ha TPEX YPOBHSIX.

Mporpamma FAST COOKING

[aHHasa nporpamma B 0COGEHHOCTM pEKOMeHAyeTCs
Ansa 6eICTporo NpuroToBneHus nonygabpukatos
(MOpO>XeHbIX UM roToBbIx 6rtog). ONTUManbHble
pes3ynbTaThl MOMyYaTCs NPU UCMOMb30BaAHWUMN TOMbKO
OLHOTO YPOBHSI.

[X] Mporpamma OAHOBPEMEHHOE
MPUrOTOBNEHUE

Tak kak Xap ABndaeTcA NoCTOAHHbIM BO BCEM
[lyxOBOM LLKady, Bo3ayx obecrneunmBaeT oqHOPOAHOE
npuroToBrieHne U nogpymMmaHnBaHue npoaykra.
OZHOBPEMEHHO MOXHO MCMOomb30BaTh He Gonee OBYyX
YPOBHEN [yxoBoro Likada.

Mporpamma MULLA

Takoe co4eTaHune No3BonsAeT 6bICTPO pasorpeTb
AYXOBKY C bornee cuUrbHbIM BblaeneHnem Xapa
CHU3Y. Ecnu Mcnomnb3yroTca HEeCKOMbKO YPOBHEN
OQHOBPEMEHHO, HeO6XO,D,I/IMO MEHATb MeCTaMin
6nioda B cepefmHe Ux NpUroToBeHus.

= Mporpamma NPUIb

Bbicokasi TemnepaTypa u xap npsMoro encraus
rpyuns pekomeHnayeTcs Ans NpUroToBreHnst
NPOAYKTOB, HY>XOAMLWNXCA B BbICOKOW
NnoBepxXHOCTHOM TemnepaType. [oToBbTE Gntoaa
3aKpbITOM ABepuer AyxXoBoro wkada.

X/ Nporpamma 3AMEKAHKA

CouyeTaeT ogHoHanpaBreHHoe BblAeneHue xapa ¢
NPUHYAMTENBHOW LMPKYnsSLUnen Bo3ayxa BHYTPU
OyX0BOro wkadga. 3T0 NpenaTcTByeT 00ropaHuio
NOBEPXHOCTU NPOAYKTOB, MOBbILWASA MPOHUKAIOLLYIO
cnocobHoCThb apa. [oToBbTe Gntoaa ¢ 3akpbITON
OBepuen ayxoBoro Lkada.

* meeTca TOMbKO B HEKOTOpbIX Moaenax.

BepTen*

[ns1 BKNtoueHns BepTena
(cm. cxemy) BbINOMHUTE
crnegytoLime onepaumm:

1. ycTaHoBMTE NPOTMBEHb Ha 1-bIl YPOBEHb;

2. ycTaHOBUTE AepXaTtenb BepTena Ha 3-uin ypoBeHb
M BCTaBbTe BepTen B crneumanbHoe oTBepcTue B
3aHeN CTeHKe OyxOBOro wkada;

3. BKNouMTE BepTen npu MOMOLLM PYKOATKM

NPOrPAMMBI B3] vnn .

lMpakTuyeckue coBeTbl NO
nPpUroToBJI€HUO

! B pexxume BEHTUNNPYEMOrO NPUroTOBMNEHNUS HE
ncnonb3dynTte 1-bil U S5-bI YPOBHU: OHU
noaBepratTcst NpsIMOMY BO34ENCTBUIO ropsvero
BO3AyXa, KOTOPbIN MOXET CxXedb AenuKaTHble
NPOAYKThI.

! Mpwn ncnone3oBanmn yHkumn MPUNb 1
3AIMNMEKAHKA nomectuTe npoTvBeHb Ha ypoBeHb 1
ans cbopa XnaKocTel, BblAENSeMOro npu xapke (Cok
n/vnm xup).

OAHOBPEMEHHOE MNPUTOTOBNEHNE

* Vcnonb3ytoTcsa 2-0M 1 4-bii YPOBHU, HA 2-01
noMeLlatoTCs NpoAyKThl, Tpebyowmne Gonee
WHTEHCMBHOTO >Xapa.

* YCTaHOBUTE MPOUTBEHb CHU3Y, @ peLueTKy CBEpXY.

rPUNb

* YCTaHOBMWTE peELLETKY Ha YpoBeHb 3 nnu 4,
NMOMECTUTE NPOAYKTbI B LIEHTP pPeLUeTKN.

* PexkomeHgyeTcs HaCTpoOUTb OyXOBOW wwiKad Ha
MaKCMMarnbHyl MOLHOCTb. He GecnokowTecs,
€CInn BEPXHUIA 3MIEMEHT HE OCTaeTCst MOCTOSIHHO
BKITIOYEHHbIM: ero paboTa ynpasnsieTcs
TEPMOCTaTOM.

MULLA

* Vcnonb3ynte npoTMBEHb U3 NErkoro antoMuHUS,
yCTaHaBNMBasi €ro Ha MpunaralLlyocsa peLueTky.
Mpn ncnonb3oBaHWM NPOTUBEHSA BPEMS BbINEYKM
yOIMHSETCA, YTO 3aTpygHsAeT nonyvyeHne
XpyCTALWEen nuuubl.

* B cnyyae Bbineykn nuuLbl ¢ 06UNBHON HAYMHKOWM
pekoMeHayeTCs NMOMOXNUTb Ha NuULY Cbip
MoLLiapenna B cepenHe BbINeyku.
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Tabnuua npuroToBneHus

n o PekomeHayemas MpoAonXuT-Tb
Mporpammel Mpopy kTbi Bec (kr) PacnonoxeHnue ypoBHe penﬂ:;)rv;";inbﬂblu TemnepaTypa NpUroToBMnEeHUs
(°C) (MUHYTBI)
cTaHaapTHble BbIABWKHbIE
Hanpasnswue | HanpaBnsAwWMe
YTka, 1,5 2 1 na 200-210 70-80
Kypuua, 1,5 2 1 na 200-210 60-70
" apKoe 13 TeNATUHbI UNu
TpaauumonHLI roBsaNHbI, 1 2 1 na 200 70-75
pexum Ka pKoe 13 CBUHUHbI, 1 2 1 na 200-210 70-80
necoyHble neveHbs, - 2 1 na 180 15-20
ne CoYHbIe TOPThI 1 2 1 na 180 30-35
[MecouHble TopThl, 0,5 2unn 3 1vmm 2 na 180 25-35
PpyKTOPBIN TOPT, 1 2unun 3 1vmm 2 na 180 40-50
Kekc, 0,7 2unn 3 1 mnm 2 na 170-180 45-55
Mernkue KeKchbl Ha 2-X
YPOBHSIX, 0,7 2n4 1n3 na 180-190 20-25
61 cKBUT, 0,6 2unn 3 1 vm 2 na 160-170 30-40
KoHnauTtepckas NN POXHbIE 3KNepbl Ha 3-X
BblNne4vka YPOBHSX, 0,7 1mu3unbd in2n4d pa 180-190 20-25
MeyeHbe Ha 3-X YpOBHAX, 0,7 1n3us 1in2n4 na 180 20-25
BrnvHYmKmu ¢ HaunHKow, 0,8 2 1 na 200 30-35
Be 3e Ha 3-x ypoBHSiX, 0,5 1n3us 1in2un4 na 90 180
ConeHas Bbineyka us
CMOEHOTO TECTa G CblPHOWN
Ha YMHKOM 0,5 2 1 na 210 20-25
MopoxeHble NpoAYKTbI:
Muuua, 0.3 2 1 - 250 12
ACCOpPTU 13 LyKKUHN U
KpEeBeTOK B Knsipe, 0.4 2 1 - 200 20
ConeHblil TOPT CO WNUHATOM, 0.5 2 1 - 220 30-35
Mupoxku, 0.3 2 1 - 200 25
NasaHbsA, 0.5 2 1 - 200 35
MopapyMsi HeHHble By nouku, 0.4 2 1 - 180 25-30
. Ky couku KypuLbl 0.4 2 1 - 220 15-20
Fast cooking Nonydabpukatbi:
YKapeHble kypuHbie
KP bifbl LKW 0.4 2 1 - 200 20-25
CBexwue NpoAyKTbI:
MeueHTe (necoyHoe), 0.3 2 1 - 200 15-18
Keke, 0.6 2 1 - 180 45
ConeHas Bbineyka us
CMOEHOTO TecTa C ChblpHOIA
Ha YHKOM 0.2 2 1 - 210 10-12
Muuua Ha 2-X ypoBHAX, 2n4 1n3 na 220-230 20-25
[MecouHble TOpTbl Ha 2-X
YPOBHSAX/ TOPTbl HA 2—
YPOBHSIX, 2n 4 1mn3 na 180 30-35
By ckBUT Ha 2-X ypOBHS X (Ha
npoTueeHe), 2n4 1mn3 na 170 20-25
XapeHas kypuua c
Ka pTOLLKOW, 1+1 1mn2/3 1n3 na 200-210 65-75
gg:r“’i‘;x::::e ArnaTuna, 1 2 1 na 190-200 45-50
Ckym6pus, 1 1unm 2 1 na 180 30-35
NasaHen, 1 2 1 na 190-200 35-40
Oknepbl Ha 2-X YPOBHSAX, 2n4 1n3 na 190 20-25
MeyeHbst Ha 2-X yPOBHSAX, 2n4 1n3 na 190 10-20
ConeHas Bbineyka n3 1n3 na 210 20-25
CMOEHOTO TECTa G CblPHOWN
HaYHKON Ha 2-X YPOBH 51X, 2n4
CorneHble TopThbl 1n3 1un3 na 200 20-30
Muuua 0.5 2 1 na 200 15-20
Muuua Nenewuku 0.5 2 1 na 200 20-25
CrymBpMS, 1 4 3 HeT Makc. 15-20
Kamb6ana u mopckue
Ko paaTLLL pe 0,7 4 3 HeT Makc. 10-15
Kanbmapbl 1 kpeBeTku Ha 0,7 4 3 et Makc. 810
gaw‘ypax' 0,7 4 3 HeT Makc. 10-15
une Tpe cku,
0,5 3unn 4 2unm 3 HeT Makc. 15-20
Osouw-rpuns, 0,8 4 3 HeT Makc. 15-20
rPUNb Tensuuit GudlLuTekc, 0‘7 4 3 HeT MaKc. 15-20
Oxotnubu konGackm n° 4 um 5 4 3 Het Make. 10-12
[ambyprepsl,
Fopsume 6yTuep6po;|b| (nm n° 4 v 6 4 3 HeT Makc. 3-5
no HkapeHblii xp eb),
E%‘;ﬁi;a Beprene (ecnu 1 - - HeT Makec. 70-80
e umeetcs) 1 - - Het Make. 70-80
Kypuvua-rpune, 1,5 2 2 HeT 210 55-60
Mopckue kapakaTuupbl, 1 2 2 HeT 200 30-35
Kypuvua Ha BepTtene (ecnu
nmeeTcs), 1,5 - - HeT 210 70-80
YTka Ha BepTene (ecnu
3anexania umeetcs), 1,5 . ; Het 210 60-70
Xapkoe 13 TENATUHBLI NN
roBAANHbI, 1 2 2 HeT 210 60-75
Kapkoe 13 CBUHWHBI, 1 2 2 HeT 210 70-80
AruatuHa 1 2 2 HeT 210 40-45

!'YkazaHHas NpoJoKUTeNbHOCTL NPUrOTOBIIEHNS CIY)XMUT TOMbKO B KAa4eCTBe NMpuMepa U MOXeT BbiTb U3MEHeHa B COOTBETCTBMM C BalLumy NiHbI MV Npe AnoYTe HUSi MUA.
Bpems pasorpeBaHis AyX0BK/ SIBNSieTCA (DUKCUPOBAHHBIM U HE MOXeT GbiTb M3MEHEHO BPYHHY!O.
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AHanoroBbIu nporpammep

HacTpounka yacoB*

1. Haxxmute pykoatky NMPOMPAMMEPA n nosepHute
ee Mo 4YacoBOW CTPerKe BMMOTb A0 YCTaHOBKM
3HaYeHNs TeKyLlero BpeMeHM.

! Hactporika 4acoB BO3MOXHa, TOJIbKO €CNn OyXOBOW
LWKad NOAKMYEH K CeTu anekTponuTtaHuda. B cnyyae
OTKNtoYeHust anektponutanus NMNPOIrPAMMEP
OCTaHaBMBAETCA: NMPU BKMIOYEHUN INEKTPONUTAHUS
HeobX04MMO BHOBb BbICTABUTb BPEMS.

BknioyeHune gyxosoro wkada*

1. MNosepHute pykosTtky NMPOMPAMMEPA no
4YacoBOW CTperke BMMoTb A0 MOSIBNEHUS B OKOLLIKE
cumeona ‘K.

2. MoTanute 3a pykoatky NMPOITPAMMEPA u
NMOBEPHUTE €€ MO YacoBOW CTPerke BNOTb A0
YCT@HOBKM KPaCHOW CTPENKM HanpoTUB TEKyLLEero
BpemeHu. Mo 3aBepLueHn onepaumm Bbl yCrbilLnTe
LLLEeMYOK.

3. Moephute pykoatky NMPOMPAMMEPA no
4YacoBOW CTperke BMMoTb A0 MOSIBNEHUS B OKOLLIKE
cumsona “UY”.

4. Bblbepute HyxHyl nporpammy NpuUroToBNEHUS Npu
nomowm pykosaTkn MPOITPAMMBbI.

5. insa BbIKNOYEHUS OyXOBOrO Likada NoBepHUTe
pykoaTtky NMPOIMPAMMbI B nonoxeHne «0».

* meeTcsa TOMbLKO B HEKOTOpbIX MoAenax.

MporpammupoBaHue npuroToBrneHus*

MporpaMmmupoBaHue NPOOOIKUTENBHOCTU
NPUroTOBMIeHUsI C MTHOBEHHbIM Ha4yasriom

1. MoeepHute pykoatky NMPOTPAMMEPA no
4acoBOW CTperKe BNOTb 4O MOSBIIEHNS B OKOLLKE
TpebyeMon NpoaomKUTENBHOCTU NPUrOTOBMNEHUS.

2. Bblbepute HyxHyl nporpammy npuroTOBAEHUS Npu

nomowm pykoatkm NMPOIMPAMMBbBI. OyxoBon Likad

BKIOYAETCA He3aMeanmMTeNnbHo 1 paboTaeT Ha

NPOTSXEHUW BCEro 3aaHHOro BpeMeHU

NPUroTOBIIEHUS.

3. o ucreyeHnn 3agaHHOro BpeEMEHN pasgaeTca

3BYKOBOW curHarn. [NoBepHUTE pyKOATKY

MPOIPAMMEPA no yacoBow cTpernke BNnoTb 40

nosiBNeHnst B okollke cumeona “K.

4.TosepHuTe pykositTky NMPOITPAMMbI B nonoxexue

‘0.

* [lMpumep: B 9:00 BbI 3agaeTe NPUroToBneHe, Ha
koTopoe noTpebyetcs 1 yac 15 MUHYT.
lMpurotoBneHne aBToMaTU4ECKM 3aBEPLUNTCS B
10:15.

MporpaMmmupoBaHue NPOOOIKUTENBHOCTHU
NPUroTOBMEHUSA C OTNIOXKEHHbIM Ha4varom

1. MoeepHute pykositky MPOMPAMMEPA no yacosow
CTpenke BNMoTb A0 MOSIBNIEHUS B OKOLLKe cumBona “K”.
2. MotannTte 3a pykosaTky NMPOMTPAMMEPA 1
NnoBepHWTE ee No 4YacoBOW CTpernke BNMoTb A0
YCTaHOBKN KPACHOW CTPEerikv HanpOTUB HY>KHOro
BPEMEHUN Hayana npuroToBMEeHUs.

3. MoeepHute pykoatky NMPOTPAMMEPA no

4YacoBOW CTperike BMMOTb A0 NOSBMEHUS B OKOLLKE

TpebyemMon NpoaoMmKUTENbHOCTU NPUrOTOBMNEHUS.

4. BbibepuTe HyXHyK nporpammy NpuroToBAEHUSA npu

nomowim pykosatkm NMPOIMPAMMBbBI. OQyxoson Likad

BKIMOYAETCA B MOMEHT, 3aJaHHbIN B KayecTBe Hayana

nNpuroToBneHns, n 6ygeT paboTaTb Ha NPOTSHKEHUN

BCEro 3aaHHOro BPEMEHU MpUroToBreHNs.

5. Mo ncTteyeHnn 3agaHHOro BpeMeHu pasgaercs

3BYKOBOW curHarn. [NoBepHUTE PyKOSATKY

MPOIrPAMMEPA no yacoBow cTpernke BNoTb 40

nosiBNeHnst B okolke cumeona “A.

6. MoBepHute pykoatky NMPOITPAMMbI B nonoxeHune

“0”.

* [lMpumep: B 9.00 BbI Nporpammupyete
NpUroToBreHne, Ha koTopoe noTpebyetcs 1 yac 15
MUHYT, 1 3agaeTe Bpems Havana npuroToBrieHns B
11:00. MNporpamma aBTOMaTM4YECKN HAaYMHAETCHA B
11:00 n 3aBepwaeTca B 12:15.

! [1ns OTMeHbI NporpaMMNpPOBaHUSA NOBEPHUTE
pykosatky NMPOIPAMMEPA no yacoBow cTpenke
BMMOTb A0 MOSIBIIEHNS B OKoLLke cumeona “Ub”.
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NMpenoCTopOXHOCTU U
pekomMmeHaaumnu

! Usgenue CNpoeKkTnpoBaHO 1N U3roToBJ1IEHO B
COOTBETCTBUMN C MeXOyHapOoaHbIMU HOpMaTMBaMu no

be
Ha

ue

3oMnacHocTu. Heobxoanmo BHMMAaTENbHO NpovnTaTh
cTosIlMe NpeaynpexaeHns, CocTaBneHHbIE B
NsX Balwlen 6e30nacHOCTU.

O6bwme TpeboBaHUA No 6Ge3onacHOCTU

[aHHoe n3genune npegHasHavaeTca Ans
HenpoeccnoHanbLHOro UCrnonb30BaHNUs B
OOMaLLHMX YCINOBUSAX.

3anpelaeTca ycTaHaBnuBaTb uU3genue Ha ynuue,
Aaxke noA HaBecoM, Tak Kak BO34eNCTBME Ha Hero
O0XOS W rpo3bl SBMSIETCA Ype3BblvaiHO ONacHbIM.
[na nepemelleHns n3genus Bcerga bepurtech 3a
crneumarnbeHble pyyku, pacnonoxeHHble ¢ 6GoKoB
AYyXO0BOro Likada.

He npukacanTecb K n3genuio BRaXKHbIMU pyKamu,
©OCMKOM WM C MOKPbIMU HOFaMMm.

U3penue npegHasHayeHo ANA NPUroTOBREHUs
nULLEBbIX NPOOYKTOB, MOXET ObITb
MCMNONb30BaHO TOSIbKO B3POCSbIMU NULaMu B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLUAMM,
npMBeAeHHbIMU B AAaHHOM TeXHUYECKOM
pykoBoacTBe. Jllo6oe apyroe ero
Mcnonb3oBaHWe (Hanpumep: oTonsieHue
NnomMeLleHns) CYUTaeTCA HeHagnexawmm m
cnepoBaTenbHO onacHbiM. lpousBoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIN YLiepo,
BbI3BaHHbIA HeHagnexawuMm, HenpaBuilbHbIM
M Hepa3yMHbIM UCMONb30BaHUEM U3fenus.

B npouecce akcnnyatauuu usgenus
HarpeBaTefibHble 3MIeMEeHTbl U HEeKOTOpble
YyacTu ABepubl AyXOBOro wkada cuinbHO
HarpeBarwTcA. Heob6xoaMmMo npoABRNATbL
OCTPOXHOCTb BO M3bexaHue KOHTAKTOB C
3TUMMN YacTAMM M He paspellaTtb AEeTAM
npuonuxaTtbcsa K AyXOBKe.

Cnegute, 4ToObI CETEBbIE LUHYPbI APYTUX ObITOBbLIX
3NeKTPOnpubOpPOB HE MpuKacannchb K ropsymm
YacTaM OyxOBOro Likada.

He 3akpbiBanTe BEHTUNSLMOHHbBIE PELUETKN U
OTBEPCTUA paccenBaHusa Tenna.

BepuTech 3a pyuky OBepLbl B LLeHTpe: ¢ OOKOB OHa
MOXeT ObITb ropsiyen.

Bceroa HageBanTe KyxOHHblIE Bapexku, Korga
CcTaBuTE UNN BbliHMMaeTe Onoga U3 OyXOBKU.

He nokpbiBanTe AHO AyX0BOro wkada (ponsron.
He xpaHuTe B fyxoBOM LWKady BO3ropaembie
npegMeThbl: Npy Criy4YanHOM BKIIOYEHUN M3Oenus
Takme matepuvanbl MOryT 3aropeTbCs.

Bcerga npoepsiiTe, 4TOObI perynaTopbl
HaxXoAWNUCb B MOOXeHUN ®”/“O”, koraa usgenve
He ncnonb3yeTcs.

He TaHUTe 3a ceTeBoW Kabenb Anst OTCOeANHEHUS
LUTENCENbHON BUMKM N3OENUA U3 CeTEBOW PO3ETKM,
BO3bMUTECH 3@ BWUIIKY PYKOMN.

Mepen Ha4Yanom YNCTKU UNN TEXHUYECKOTO
obcnyXvBaHua U3genust Bcerga OTCOeAUHANTE
LUTencenbHy0 BUMKY U3 CETEBOW PO3ETKU.

B cnyyae HeucnpaBHOCTW kaTeropuyecku
3anpeLyaeTcs OTKpbIBaTb BHYTPEHHWE MEXaHU3MbI
N34enusi ¢ Lenblo X CaMOCTOSATENbHOIO PEMOHTA.
O6pawantech B LleHTp CepBucHoro
obenyxnanusa (cm. CepBUCHOE 0GCNyXMBaHME).
He cTaBbTe TsxXernble npeaMeThbl Ha OTKPbITYHO
OBepuy OyxoBoro wkada.

SkcnnyaTtauumsa nsgenua nuuamu (Bknoyasa geten) ¢
OrpaHMYeHHbIMU (HU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMMW, HEOMBITHBIMU
niuamMu nnu nuuaMmu, He3HakoOMbIMK C MpaBunaMm
3KCnnyaTauuyM OaHHOro u3genusi, 3anpellaeTcs
6e3 KOHTPOIsi CO CTOPOHbI NKLLA, OTBEYAIOLLEro 3a
nx 6esonacHocTb, unu 6e3 obyveHns npasunam
Monb30BaHNUs M3genvem.

He paspelwante getam nrpatb ¢ 6bITOBbIM
3NeKTponpndopom.

YTunusauus

YHUUTOXEHME YMaKOBOYHbIX MaTepuarnoB: cobnogarTe
MECTHbIE HOPMATUBbI C LIEMNb0 BTOPUYHOTO
MCMNOMb30BaHUs YNaKOBOYHBIX MaTepuraros.
CornacHo EBponevickon OQupektue 2002/96/CE
KacaTernbHO YyTUNM3aUMmM 3NEeKTPOHHbIX 1
3MNEKTPUYECKMX INEKTPONPUOOPOB 3NEKTPonpubopbI
He OOMKHbl BblibpacbiBaTbcst BMECTE C 0ObIYHbIM
ropofckMum Mycopom. BbiBegeHHble 13 cTpos
npubopbl AOMKHbI COOMPaTbCS OTAENBHO ANS
oNTMMU3aLUK UX YTUNM3aummn n nepepaboTku
COCTaBNAKLLMX UX MaTepuarnos, a Takke Ans
6e30nacHOCTUN OKpy>atoLleln cpefbl 1 340POBbS.
CvMBON 3a4epkHyTasi MycopHasi KOp3uHKa,
MMeILLMINCA Ha Bcex npubopax, CryxuT
HanoMuHaHueM o6 VX OTAENbHON yTUNM3auum.

3a bonee nogpobHOW MHopMaLMen 0 NpaBUITbHON
yTUnm3aunm GbITOBbIX 3NEKTPONpPUGopoB
nonb3oBaTenM MoryT obpaTuTbCcs B crielmanbHyo
rocylapCTBEHHYIO OpraHvM3auuio Unv B MarasuH.

OHeprocbepexeHme n oxpaHa
OKpyXxatrowen cpeabl

* Ecnn Bbl 6ygeTte nonb3oBaTbCcsa OyX0BbIM LLKadom

BEYEPOM W1 OO paHHero yTpa, 3T0 MOMOXeT
COKpaTUTb HarpysKky noTpebneHns aneKTpoaHeprum
3MNEKTPOCTAHLUMAMMU.

PekomeHayeTcs Bcerga rotoBuUTb B pexmmax
MPUINb n 3ANMEKAHKA c 3akpbiTon gBepLein: aTo
HeobXoAMMO ANS 3Ha4YUTENbHON 3KOHOMMUU
anekTpoaHepruun (NnpumepHo 10%), a Takke ansa
Nyylmnx pesynbTaToB NPUroTOBIEHNS.

° CO,D,ep)KI/ITe YNNOTHEHUA B UCMPABHOM 1 YACTOM

COCTOAHUN, I'IpOBGpFlI;ITe, YTOObI OHW MIIOTHO
npuneranu K asepue 1 He nponyckanun yteyek tenna.
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TexHu4yeckoe odocnyxmBaHue

nyxon

ObecTouyuBaHue nsgenus

Mepen Hayanom kakon-nuéo onepauuy no
06CMy>KMBaAHUIO UM YUCTKE OTCOedMHMUTE u3aenue ot
CEeTMN 3NeKTPONUTaHus.

YucTtka usgenusa

! He ncnonb3yiiTe napoBble YMCTsILLME arperatbl UIn
arperaTbl NoA BbICOKMM AaBfieHMeM A1 YNCTKK
nspenus.

* HapyxHble aManMpoBaHHble 3MEeMEHTbI N AeTanu
U3 HepXxaBelLLen cTanu, a Takke pe3vHoBble
YMIOTHEHNST MOXHO NMPOTUpaTh ryOKOM, CMOYEHHOM
B TEMJION BOAE UIM B pacTBOpE HENTParibHOro
MotoLero cpeacTtea. [Ans yaaneHus oco6o
TPYOHbIX NATEH VICI'IOJ'Ib3yl7ITe creuuarnbHbie
YUCTALLME CPeAcCTBa, MMELLIMECS B Npoaaxe.
[Mocne 4YncTkn pekomeHayeTcs TwaTenbHO yaanutb
OCTaTKN MOIOLLEro CPeaCcTBa BIAXHON TPAMKON U
BbICYLUNTbL AyXOBKY. He mncnonb3yinte abpasuBHble
MOPOLLIKM UMK KOPPO3UIHbIE BELLECTBA.

» CnepnyeTt npou3BOAWTb BHYTPEHHIOKD YMCTKY
OyXOBOro Lkada nocre Kaxaoro ero
UCMONb30BaHWs, He JOXWUAASCb €ro MofHOro
oxnaxaeHus. Ncnonesynte Tennyo Bogy 1
MoloLLiee CPEeACTBO, OMOMOCHUTE U NMPOTPUTE MSTKON
TpsAnkon. N3berarite ncnonb3oBaHnsi abpasmBHbIX
cpeacTs.

e CbeMHble aetann MOXHO J1erko BbIMbITb Kak m06yro
Opyryto nocyay, Takke B NOCYLOMOEYHOW MallUUHE.

YucTtka aBepubl

[nsa 4ncTkn cTekna Asepubl UCNONb3ynTe
Heabpa3suBHble ryOK/ U YUCTALLME cpeacTsa, 3aTeM
BbITPUTE HACYXO MSATKOM TpsANKon. He ncnonesymnte
TBepAble abpa3nBHble MaTepuarnbl UM ocTpble
MeTannuyeckne ckpebkn, KoTopble MOryT nouapanatb
NMOBEPXHOCTb M pa3butb CTEKIOo.

[nsa 6onee TWaTenbHON YUCTKM MOXHO CHATb ABEpLY
OYXOBKU.

1. NONTHOCTBIO OTKPONTE
OBepLy AYyXOBKU (CM. CXemy);

2. NogHUMKWTE N NOBEPHUTE
LUMOHKM Ha ABYX LUapHUpax
(cm. cxemy);

3. BO3bMMUTECH 3a ABepLy
pykamu ¢ OBYX CTOPOH,
NyaBHO 3aKpoWTe ee, HO He
MONHOCTLI0. 3aTeM NoTAHUTE
OBepuy Ha cebs, cHuMas ee
CO cBOero rHesga (cMm. cxemy).

[N ycTaHOBKM ABepLbl HA MECTO BbINOMHUTE
BblLLIEOMNMCaHHbIe onepauun B 06paTHOM Mopsiake.

! [IN9 4nCTKM CcTekna ABepLbl UCMOMb3ynTe
HeabpasnBHbIE TYOKMN 1 YACTSLLME CPEACTBa, 3aTeEM
BbITPUTE HACyXx0O MSArkon Tpsnkow. He ncnonesynte
TBepable abpa3uBHble MaTepuarnsl U ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebku, KOTopble MOTyT nouapanaTb
NMOBEPXHOCTb M pa3buTb CTEKITO.

NMpoBepka ynnoTHeHUN

PerynspHo npoBepsiiTe COCTOSAHUE YNOTHEHWS
BOKpYT ABepubl AyX0BOro wkadga. B cnyyae
noBpexaeHns ynnoTHeHNs obpallanTtech B
onwkanwun Lilentp CepBucHoro O6cnyxunsanus. He
pPEKOMEHAYETCsI MONb30BaTbCS AYXOBKOW C
NOBPEXAEHHBLIM YMIOTHEHNEM.

3ameHa namMmno4kum

3ameHa naMnoykn B OyXOBOM LUKady:

1. OTBUHTUTE CTEKNSAHHYIO KPbILWKY nradoHa
NamMnoyKu;

2. BbIKpyTVTE NTaMMoYKy U 3aMeHUTe ee Ha HOBYH
Takoro e Tuna: MollHocTb 25 BT, pe3bba E 14.
3. BoccTtaHoBUTE KpPBIWKY HA MECTO (CM. Cxemy).
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CepBuUcHoe
obcnyxvBaHue s RS

Mepen Tem kak ob6paTutbca B CepBucHoe OGcnyxuBaHue:

» BHOBb 3anyctute nporpaMMmy Afisi MPOBEPKN UCNPABHOCTU MallUUWHBI;
* B npotmBHOM cny4ae obpaTuTtecb B ynoriHOMOYeHHbI LieHTp CepBucHoro obcnyxmnBaHus.

! Hukorga He obpallantecb K HEyNnOSTHOMOYEHHbBIM TEXHUKaM.

Mpwu o6paweHun B LeHTp CepBucHoro O6GcnyxnMBaHMa Heo6XxoAMMO COOOLWMUTDL:
« Twun HencnpaBHOCTY;

* Mogenb n3genus (Mog.)

* Howmep Tex. nacnopta (cepuiHbin Ne)
OTu faHHble Bbl HaWgeTe Ha NacnopTHoW Tabnuyke, pacnonoXeHHOW Ha u3genuu.
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