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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a
qualquer momento. No caso de venda, cessdo ou
mudanga, assegure-se que 0 MesSMO permanece com 0
aparelho para informar 0 novo proprietario sobre o
funcionamento e sobre as respectivas adverténcias.

! Leia com atengdo as instrugbes: ha informacoes
importantes sobre a instalagéo, a utilizagao e a segurancga.

Posicionamento

! As embalagens ndo s&o brinquedos para as criangas e
devem ser eliminadas em conformidade com as regras de
colecta diferenciada (veja em Precaugées e Conselhos).

! A instalagao deve ser realizada segundo estas instrucoes
e por pessoal profissional qualificado. Uma instalacdo
errada pode causar danos a pessoas, animais ou objectos.

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho é

necessario que o movel seja de caracteristicas adequadas.

e 0 material do plano de apoio deve resistir a uma
temperatura de aproximadamente 100°C;

e se desejar instalar o plano de cozedura sobre um forno,
este deve ser equipado com de um sistema de
arrefecimento com ventilacao forcada;

e evite instalar o plano de cozedura sobre uma maquina
de lavar louga: se for faze-lo, instale um elemento de
separacao entre os dois aparelhos com retencao
hermética;

e conforme o plano de cozedura que desejar instalar (veja
figuras), o véo do mével devera ter as seguintes
dimensoes:

Ventilacao

Para consentir uma adequada ventilagéo e para evitar

0 superaguecimento das superficies ao redor do aparelho, o

plano de cozedura deve ser posicionado:

e auma distancia minima de 40 mm da parede de trés ou
de quaisquer outras superficies verticais;

e de forma a manter uma distancia minima de 20 mm
entre 0 vao para o encaixe e 0 movel abaixo dele.

e (Os moveis situados ao lado, com altura superior aquela
do plano de trabalho, devem ser situados ao menos 600
mm do bordo do mesmo plano.

A min. 20 mm
E -
€
0 (5 GAVETA
L min. 40 mm L
A :
min. 20 mm

e ( J
Eq

FORNO VENTILADO

min. 40 mm

PLANO DE
COZEDURA VIRADO -

/ \ PLANO DE COZEDURA
\ 1

\ !

\

LADO ANTERIOR DO

S PLANO
<DE APOIO | &
\

40

\

\ | !

Lm g m - =

S
\
=

7

h Top

,_____
|
|
|




Fixacao

A instalagéo do aparelho deve ser realizada sobre uma
superficie de apoio perfeitamente plana.

As deformacdes eventualmente provocadas por uma
fixag&o errada poderdo alterar as caracteristicas e as
performances do plano de cozedura.

O comprimento do parafuso de regulacdo dos ganchos de
fixag&o deve ser configurado antes da sua montagem,
conforme a espessura do plano de apoio:

e 30 mm de espessura: parafuso 23 mm;

e 40 mm de espessura: parafuso 13 mm.

Para a fixagao proceder da seguinte maneira:

1. Com os parafusos sem ponta, parafusar as 4 molas de
centragem nos furos colocados no centro de cada lado do
plano;

2. introduza o plano de cozedura no vao do movel a
exercer uma adequada pressao no inteiro perimetro para o
plano de cozedura prender-se perfeitamente no plano de
apoio.

3. para os planos com perfis laterais: apos ter inserido o
plano de cozedura no mével, inserir os 4 ganchos de
fixacdo (cada um com o seu perno) no perimetro inferior do
plano de cozedura, parafusando-os com os parafusos
compridos com ponta até que o vidro fique aderente ao
plano de apoio.

! E indispensavel que os parafusos das molas de
centragem sejam acessiveis.

! Em conformidade com as normas de seguranca, depois
de instalar o aparelho encaixado, nao deve ser possivel o
contacto com componentes eléctricos.

! Todos 0os componentes de garantia da proteccao
precisam estar presos de modo que ndo possam ser
tirados sem 0 emprego de uma ferramenta.

Ligacao eléctrica

! A'ligacéo eléctrica do plano de cozedura e a de um
eventual forno de encaixar precisam ser realizadas
separadamente, seja por razdes de seguranca electrica,
seja para facilitar uma eventual remocao do forno.

Ligacdo monofasica

O plano esta provido de cabo de alimentagéo ja ligado e
predisposto na fabrica para a ligagdo monofasica. Efectuar
a ligacao dos fios de acordo com a tabela e os desenhos a
seqguir:

Tensao tipo e

frequéncia rede Cabo eléctrico

Ligacao fios

.
— :verde/amarelo
N: os 2 fios azuis juntos

220-240V 1+N ~ é;
50 Hz

C@®

L: marrom junto ao preto

Outros tipos de ligacoes

Se o sistema eléctrico corresponder & uma dessas
caracteristicas:

Tens&o tipo e frequéncia de rede

® 400V - 2+N ~ 50 Hz

® 220-240V 3 ~ 50 Hz

® 400V 3-N ~ 50 Hz

® 400V - 242N ~ 50 Hz

Soltar os cabos e efectuar a ligagao dos fios de acordo
com a tabela e os desenhos a seguir:

Tensao tipo e P . e
frequéncia rede Cabo eléctrico Ligacao fios
400\5/6 EEN - =X verde/amarelo;
220-240V 3 ~ N: os 2 fios azuis juntos
50Hz L1: preto
400V 3-N ~ L2: marrom
50 Hz
== verde/amarelo;
400V - 2+2N ~ N1: azul
50 Hz N2: azul
L1: preto
L2: marrom

Ligacéo do cabo de alimentacéo a rede

No momento de efectuar a ligagao directamente na rede,

instalar entre o aparelho e a rede um interruptor omnipolar

com uma abertura minima de 3 mm entre os contactos.

! O técnico instalador é responsavel pela realizagao certa

da ligag&o eléctrica e da obediéncia das regras de

seguranca.

Antes de efectuar a ligacao, certifique-se que:

e atomada tenha uma ligagéo a terra e seja em
conformidade com a legislagéo;

e atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maquina, indicada na placa de
identificac&o colocada no aparelho;

e atenséo de alimentacéo seja entre os valores da placa
de identificacao;

e atomada seja compativel com a ficha do aparelho. Em
caso contrério, substitua a tomada ou a ficha; ndo
empregue extensdes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao cabo

eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo néo deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido

somente por técnicos autorizados.

! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade se

estas regras nao forem obedecidas.

! N&o remover ou substituir por motivo algum o cabo de

alimentacdo. A eventual remocé&o ou substituicdo do

mesmo faré decair a garantia e a marca CE. A INDESIT
exime-se de qualquer responsabilidade por incidentes ou
danos derivados da substituicdo/remocao do cabo de

alimentag&o original. Admite-se exclusivamente a

substituicdo com uma pecga de reposigao original,

efectuada por pessoal autorizado INDESIT.




Descricao do aparelho

Painel de comandos

O painel de comandos descrito a seguir esta representado para fins explicativos: pode ndo ser uma exacta

reproducédo do modelo comprado.

Botao Indicador luminoso
AUMENTO CONTADOR DE MINUTOS*
DE MINUTOS
Display TIMER
DE PROGRAMAGAO*
Botao Indicador luminoso
BOOSTER* ZONA DE COZEDURA
’ . . ) ) PROGRAMADA*
Inchadores de Indicador luminoso Indicador luminoso Bota
POTENCIA e de | | ZONA DE COZEDURA BOOSTER* otao
CALOR RESIDUO | | SELECCIONADA ON/OFF
\ | ‘
L] —’ L]
8 8 8 8 3c
y ° ° ° ° = w Indicador
T ® (D . luminoso ON/OFF
‘ Indicador luminoso
C D) —_ =0 o COMANDOS
MIN MAX ‘ ‘ j BLOQUEADOS
Botao BLOQUEIO
DOS COMANDOS
ZONA SLIDER Teclas de SELECGAO DAS Botao TIMER DE
ZONAS DE COZEDURA PROGRAMAGCAO*
Botao DIMINUIGAO
DE MINUTOS

e Botdo AUMENTO/DIMINUICAO DE MINUTOS
para regular dos minutos do timer.(veja Inicio e
utilizac&o).

e ZONA ,SLIDER”- Para ligar/desligar a chapa ou
regular a Poténcia (veja Inicio e utilizacao).

e [ndicador luminoso ZONA DE COZEDURA
SELECCIONADA indica que a zona de cozedura
relativa foi seleccionada e s&o portanto possiveis
as varias regulagoes.

e Botao SELECGAO ZONA DE COZEDURA para
seleccionar a zona de cozedura desejada.

e Indicador POTENCIA sinaliza visualmente o nivel
de calor alcancado.

e Botdo ON/OFF para ligar e desligar o aparelho.

e |ndicador ON/OFF: sinaliza se o aparelho esta
aceso ou apagado.

e Botdo TIMER DE PROGRAMAGAO para regular a
programacgéo da duracdo de uma cozedura (veja
Inicio e utilizac&o).

e Display TIMER DE PROGRAMACAO: visualiza
as escolhas relativas a programacéo (veja Inicio e
utilizac&o).

e Indicadores luminosos ZONA DE COZEDURA
PROGRAMADA: indicam as zonas de cozedura
quando se inicia uma programacao (veja Inicio e
utilizac&o).

* Ha somente em alguns modelos.

e Botdo BLOQUEIO DOS COMANDOS para
impedir modificagdes acidentais das regulacées
do plano de cozedura (veja Inicio e utilizac&do).

e |ndicador luminoso COMANDOS BLOQUEADOS:
sinaliza o bloqueio dos comandos (veja Inicio e
utilizac&o).

e Botao BOOSTER* para ligar a super alimentacéo -
3000 W - da zona de cozedura (veja Inicio e
Utilizagao).

e |ndicador luminoso BOOSTER* indica que esta
activa a funcdo de super alimentacdo booster.

e |ndicador luminoso CONTADOR DE MUNITOS*
indica que esté activo o contador de minutos.

! Este produto satisfaz os requisitos impostos pela
nova Directiva Europeia sobre a limitacdo dos
consumos energéticos em stand-by.

Se n&o se efectuarem operagdes por 2 minutos,
depois que os indicadores de calor residuo e da
ventoinha (se presentes) se desligarem, o aparelho
coloca-se automaticamente na modalidade “off
mode”.

O aparelho voltara para a modalidade operativa ao
carregar na tecla ON/OFF.




Inicio e utilizacao

!' A cola aplicada nas guarnicoes deixa alguns tragos de
graxa no vidro. Antes de utilizar o aparelho, € recomendavel
elimina-la com um produto ndo abrasivo especifico para a
manutengdo. Durante as primeiras horas de funcionamento,
pode ser que note odor de borracha, que em todo 0 caso
logo desaparecera.

! Quando o plano de cozedura for ligado electricamente, toca
um breve sinal acustico depois de alguns segundos.
Somente neste ponto seré possivel ligar o plano de cozedura.
Ruidos do normal funcionamento do plano de
cozedura:

e Zumbido: deve-se a vibracdo dos elementos metalicos
dos quais s&o constituidos o indutor e a panela e gera-se pelo
campo electromagnético necessario para o aquecimento;
aumenta com o aumento do nivel de poténcia do indutor.

e |eve assobio: manifesta-se quando a panela disposta
sobre a zona de cozedura estéa vazia; o ruido desaparece
assim que de adicionam alimentos ou agua.

e Crepitagdo: é um barulho produzido pelas vibracoes
do material do fundo da panela quando é atravessado
pelas correntes parasitas devidas ao campo
electromagnético (indugéo); pode ser mais ou menos
intenso conforme o material do fundo da panela e diminui
se as medidas da panela aumentam.

¢ Forte assobio: manifesta-se quando funcionam
contemporaneamente os dois indutores na mesma vertical,
com a maxima poténcia, e/ou se nagquele maior estiver
activada a funcéo booster e o outro for autorregulado. O
barulho diminui assim que se reduz o nivel de poténcia do
indutor autorregulado; manifesta-se especialmente quando
o fundo da panela é feito de camadas de varios materiais.

¢ Ruido da ventoinha: para o correcto funcionamento do
plano e para garantir a seguranca da parte electronica contra
possiveis superaquecimentos, € necessario accionar uma
ventoinha. A ventoinha funciona na méxima poténcia quando o
indutor grande esta no maximo nivel de poténcia ou quando
esta activada a fungdo booster; em todos os outros casos,
funciona com poténcia média conforme a temperatura
detectada. Além disto, é possivel que a ventoinha continue a
funcionar mesmo depois da desactivagdo do plano, se a
temperatura detectada for elevada.

Os rufdos elencados devem-se a tecnologia de indugéo e nao

indicam necessariamente defeitos de funcionamento.

! Uma prolongada presséo das teclas = e + permite um
avangamento rapido dos minutos do timer.

Acender o plano de cozedura

Para acender o plano de cozedura manter pressionada a

tecla @ por aproximadamente um segundo.

* Ha somente em alguns modelos.

Acender as zonas de cozedura
Para activar uma zona de cozedura, seleccionar a

tecla da zona de cozedura desejada e

configurar a poténcia desejada pressionando o
slider e passando o dedo da esquerda para a direita
para aumentar a poténcia e vice-versa para diminui-
la.

Funcaobooster*

Para acelerar os tempos de aquecimento, em algumas zonas de
cozedura, € possivel activar a fungao booster carregando na

tecla . O indicador luminoso situado ao lado da tecla

acende-se. Esta funcao superalimenta a poténcia a 2000W ou
3000W conforme a grandeza da zona de cozedura interessada.
O Booster interrompe-se automaticamente depois de 4 minutos.
Até quando o booster de uma das zonas de cozedura estiver
activado, a zona de cozedura correspondente anterior ou
posterior tera a poténcia limitada (por ex.: se esta activo o
booster na chapa posterior esquerda, diminui a poténcia da
chapa anterior esquerda). Para ulteriores esclarecimentos,
consulte a Descricao técnica dos modelos.

Desligar as zonas de cozedura

Para desligar a chapa pressionar a teclpassar

com o slider da direita para a esquerda para voltar
ao nivel 0 ou directamente a tecla OFF do slider
control.

I'A primeira pressado no slider provocara um som
breve que confirma o reconhecimento do toque. Se
e somente se for modificado o nivel de poténcia, ao
soltar o slider sera emitido um outro som breve.

I Os leds de selecgcao da chapa acendem-se pelo
tempo de regulacdo da poténcia (10 segundos) no
qual o slider ter&o efeito sobre a chapa
seleccionada.

Programar a duracao de umacozedura

! E possivel programar contemporaneamente todas as zonas de
cozedura para uma duracao de cozedura entre 1 e 99 minutos.

1. Seleccione a zona de cozedura mediante o respectivo
bot&o de seleccéo.
2. Regular o nivel de poténcia da zona de cozedura.

3. Carregue no botéo de programagéao @ O indicador
correspondente a zona escolhida ira piscar.

4. Defina a duracao da cozedura que desejar mediante 0s
botdes = e +

5. Confirmar pressionando a tecla @ ou deixar que seja

seleccionada automaticamente apds 10 segundos.
A contagem regressiva do timer comecara imediatamente. No




final da cozedura programada seré indicado por um sinal sonoro
(que toca 1 minuto) e a zona de cozedura se apagaré.

Repita o procedimento descrito acima para cada chapa que
deseja programar.

Visualizacao em caso de programacéao
multipla.

Quando uma ou mais chapas foram programadas, o display
indicara o tempo faltante da chapa que esta mais préxima ao
fim do tempo programado, indicando a sua posi¢do com o
piscar do correspondente indicador luminoso. Os indicadores
luminosos das outras chapas programadas estéo acesos.
Para visualizar o tempo faltante das outras chapas

programadas, carregue vérias vezes na tecla @: seréo

mostrados em sequéncia e no sentido horario

0s tempos do contador de minutos e de :
todas as chapas programadas, a partir da °
anterior esquerda.

Modificar a programacao

ac

1. Carregue vérias vezes natecla @ até que seja mostrado
no display o tempo da chapa que se deseja modificar.

2. Carregue nas teclas = e + para programar o novo
tempo.

3. Carregue natecla @ para confirmar.

Para cancelar uma programacao, efectue as operacoes
descritas acima. No ponto 2 carregue na tecla -: a duragéo
desceréa progressivamente até desligar-se no 0. A
programacao ira zerar-se e o display saird da modalidade de
programacao.

O contador de minutos

O plano de cozedura deve estar aceso.

O contador de minutos consente programar uma dura¢éo de
até 99 minutos.

1. Carregue no botdo de programacéo @ até que o

indicador do contador de minutos se acenda .

2. Defina a duragéo que desejar mediante os botdes = e +

3. Carregue natecla @ para confirmar.

A contagem regressiva do timer comegara imediatamente.
Depois que tiver passado o tempo tocara um sinal acustico
(por 1 minuto).

Bloqueio dos comandos

Quando um plano de cozedura estiver a funcionar, é possivel
bloquear os comandos para evitar riscos de modificagdes
acidentais das regulacdes (criancas, operacdes de limpeza
etc.). Carregando no botéo'ro os comandos se blogueardo
e oindicador luminoso situado acima do botao se acendera.

Para voltar a modificar as regulacdes (por. exemplo
interromper a cozedura), seré necessario desbloquear os

comandos: carregue no botéo'ro por alguns instantes; o

indicador luminoso se apagara e os comandos se
desbloquearao.

Desligar o plano de cozedura

Ao pressionar a tecla@ o0 aparelho desliga-se, ndo confie no

detector de panelas.

Se os comandos do aparelhagem estiverem bloqueados,
continuaréo bloqueados mesmo depois de ter acendido
novamente o plano de cozedura. Para poder acender novamente
o plano, sera necessario primeiro desbloquear os comandos.

Modo “demo”

E possfvel programar um modo demo no qual o painel de
comandos funciona normalmente (inclusos os comandos
relativos a programacéo), mas os elementos aquecedores
ndo se acendem. Para activar o modo “demo” o plano deve
estar aceso e todas as chapas devem estar apagadas:
 pressionar e manter pressionados contemporaneamente 0s

botbes + e ™ por 6 segundos. Quando vencer o tempo de

6 segundos o indicador ON/OFF e o indicador de BLOQUEIO
DOS COMANDQS irao piscar por um segundo. Soltar os

botbes + e ™ e carregar no botdo @;

e odisplay indicard as escritas DE e MO e o plano ird
desligar-se;
® o préximo acendimento, o plano estara no modo “demo”.

Para sair desta modalidade, seguir o procedimento descrito
acima. O display indicard as escritas DE e OF e o planoira
desligar-se. No proximo acendimento funcionara normalmente.

Conselhos praticos para utilizar esta
aparelhagem

Y Utilize um recipiente cujo material de fabricacéo seja
compativel com o principio da indugao (material
ferromagnético). E recomendado o emprego de panelas de:
ferro gusa, aco esmaltado ou inoxidavel especial para
indugéo. Para certificar-se da compatibilidade de um
recipiente é suficiente fazer um teste com umiman.

MATERIAL ADEQUADO MATERIAL NiIO ADEQUADO

. . Ferro gusa Cobre,

Aluminio, Vidro, Terracota,
Ceramica, Inox nao magnético

A o esmaltado

- N
- Inox especial




Para obter as melhores performances do plano de cozedura:

¢ Empregue panelas com fundo chato e elevada espessura,

para ter a certeza que havera uma perfeita aderéncia a Nivel de poténcia(Limitacado da duracdo de functionamento em horas
zona de aquecimento. 1 9
j\ 2 8

[ =
3 7
— 4 6
* Empregue panelas com didmetro suficiente para cobrir 5

inteiramente a zona de aquecimento, de maneira que se .
aproveite inteiramente o calor disponivel. 6 4
7 3
8 2
9 1

¢ Certifique-se que o fundo das panelas esteja sempre
perfeitamente enxuto e limpo, para assegurar uma aderéncia
certa e umalonga durabilidade ndo somente das zonas de
cozedura, mas também das préprias panelas.

e Fvite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
gueimadores a gas: a concentrag&o de calor nos

gueimadores a gas podera deformar o fundo das panelas,

gue desta maneira perdera aderéncia.

Dispositivos de seguranca
Deteccao de recipientes

Cada uma das zonas de cozedura é equipada comum
dispositivo de deteccado de panela. A chapa emite calor
unicamente se houver uma panela de medidas adequadas na

respectiva zona de cozedura. O indicador a piscar pode indicar:

* uma panelaincompativel
* uma panela de didmetro insuficiente
® Que apanelaesta levantada

Aquecimento excessivo

No caso de superaguecimento dos componentes
electrénicos, o plano de cozedura desliga-se

. . L .
automaticamente e no display aparecel seguido por um

numero intermitente. Esta mensagem desaparece e o plano
volta a ser utilizavel mal a temperatura desceu a um nivel
aceitavel.

Interruptor de seguranca

O aparelho ¢ dotado de um interruptor de seguranca que
desliga as zonas de cozedura automaticamente quando é
alcangado um tempo méximo de utilizacdo a um determinado
nivel de poténcia. Durante uma interrupcéo de seguranca, o
display indicara “0”.

Exemplo: a chapa posterior direita esta programada no 5,
enquanto a chapa anterior esquerda no 2. A posterior direita
ird desligar-se ap6s 5 horas de funcionamento, a anterior
esquerda apos 8 horas.

Sinal acustico

Algumas anomalias, nomeadamente:

® um objecto (panela, talher etc.) foi deixado mais de 10
segundos na area de comandos;

* umderramamento na area dos comandos,

® uma press&o exercida por muito tempo em um botéo,
podem provocar uma sinalizacdo acustica. Resolva a
causa do mau funcionamento para o sinal sonoro deixar de
tocar. Se a causa da anomalia ndo for removida, o sinal
acustico persistira e o plano ira desligar-se.




- Conselhos praticos para a cozedura
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias sdo fornecidas por
razbes de segurancga e devem ser lidas com atengéo.

Este aparelho é em conformidade com as
c € seguintes Directivas da Comunidade Europeia:

-2006/95/CEE de 12.12.06 (Baixa Tenséo) e
posteriores modificagdes

- 2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores modificacdes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores modificagdes.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Seguranca geral

IControlar que a tomada de ar através da grelha do
ventilador ndo esteja obstruida. O plano de encaixar,
de facto, necessita de uma correcta ventilacdo para o
arrefecimento dos componentes electrénicos.

! E desaconselhavel instalar um plano de cozedura de

inducédo em cima de uma geladeira sob uma banca

(calor) ou em cima de uma maquina de lavar

(vibracdes). O espago necessario para a ventilagao

dos elementos electronicos seria insuficiente.

e Este aparelho foi concebido para utilizagdo de tipo
ndo profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque € muito
perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

e N&o toque na maquina se estiver descalco, ou se as
suas maos ou pés estiverem molhados ou humidos.

¢ Este aparelho deve ser empregado para cozer
alimentos, somente por pessoas adultas e segundo
as instrucdes apresentadas neste folheto. N&ao
utilize o plano como superficie de apoio ou como
tabua de cortar.

e A placa de vitroceramica é resistente as batidas
mecanicas, entretanto pode rachar-se (ou
eventualmente partir-se) se for batida com um
objecto pontiagudo, como um utensilio. Nestes
casos, desligue imediatamente o aparelho da rede
de alimentacdo e contacte a assisténcia técnica.

e Evite que o0 cabo de alimentacdo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes
do plano de cozedura.

e N&o se esqueca que a temperatura das zonas de
cozedura permanece muito alta pelo menos trinta
minutos depois de apagadas. O calor residuo é
sinalizado também por um indicador (veja Inicio e
utilizag&o).

e Mantenha a devida distancia da placa quaisquer
objectos que podem se derreter, por exemplo,
objectos de plastico, de aluminio ou produtos com
um alto conteudo de agucar. Preste muita atengéo
com as embalagens e as peliculas de plastico ou
aluminio: se deixa-los sobre as superficies
enquanto ainda estiverem quentes ou mornas,
podem causar um dano grave a placa.

e Certifique-se que as pegas das panelas fiquem
sempre viradas para o lado interno do plano de
cozedura para evitar batidas acidentais.

¢ N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da
tomada eléctrica, pegue pela ficha.

Nao realize limpeza nem manutengdo sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

N&ao ¢é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que ndo tenham
familiaridade com o produto, a ndo ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instrugces
preliminares sobre o uso do aparelho.
Adverténcia para os portadores de
pacemaker ou outros dispositivos médicos
implantaveis activos:

O plano de cozedura € conforme a todas as
normativas em vigor em matéria de interferéncias
electromagnéticas.

Este produto responde portanto perfeitamente a
todos os requisitos de lei (directivas 89/336/CEE).
Foi projectado de modo que nao crie interferéncias
a outras aparelhagens eléctricas utilizadas, desde
gue as mesmas também sejam conformes as
directivas acima citadas.

O plano de cozedura por indugao gera campos
electromagnéticos de curto alcance.

Para evitar qualquer risco de interferéncias entre o
plano de cozedura e o pacemaker, este Ultimo
devera ser realizado em conformidade com as
normativas em vigor.

Em relacédo a isto, podemos garantir unicamente a
conformidade do nosso produto. Para informagdes
sobre a conformidade ou eventuais problemas de
incompatibilidade, contacte o seu médico ou o
fabricante do pacemaker.

Nao permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Nao apoie objectos metdlicos (facas, colheres,
tampas, etc.) sobre o plano porque podem ficar
quentes.

O aparelho nao é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador
externo ou por um sistema de comando a
distancia separado.

Eliminacao

I
Eliminagdo do material de embalagem: obedeca as
regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.
A directiva Europeia 2002/96/CE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e electronicos
(REEE) prevé que os electrodomésticos ndo devem
ser eliminados no normal fluxo dos residuos sélidos
urbanos. Os aparelhos ndo mais utilizados devem
ser recolhidos separadamente para optimizar a taxa
de recuperagao e reciclagem dos materiais que 0s
compdem e impedir potenciais danos a saude e ao
meio ambiente. O simbolo da lixeira cancelada esta
indicado em todos os produtos para lembrar o
dever de colecta selectiva.
Para maiores informacdes sobre a correcta
eliminagédo dos electrodomésticos, os proprietarios
poderao contactar o servico de colecta publico ou
os revendedores.




Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacao, desligue o
aparelho da alimentacé&o eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite o emprego de detergentes abrasivos ou
corrosivos, tais como sprays para churrasqueiras e
fornos, tira-manchas e produtos contra ferrugem,
detergentes em po e esponjas com superficie
abrasiva: podem arranhar irremediavelmente a
superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou
de alta pressdo para limpar a aparelhagem.

e Para a manutencao ordinaria, é suficiente lavar o
plano com uma esponja humida e, em seguida,
enxugar com papel absorvente de cozinha.

e Se o plano estiver muito sujo, esfregue com um
produto especifico para limpeza de superficies
em vidro ceramica *, enxagule e enxugue.

e Para tirar as acumulagdes de sujidade maiores,
use uma espatula apropriada. Intervenha assim
que possivel, sem aguardar que o aparelho
arrefeca, para evitar que residuos grudem.
Podem ser obtidos excelentes resultados se usar
uma esponja especial de fios de acgo inoxidavel -
especifica para planos em vidro ceramica-
molhada de 4gua e sabéao.

e No caso em que no plano de cozedura tenham-se
acidentalmente fundidos objectos ou materiais
como plastico ou agucar, remova-0s
imediatamente com a espatula, até que a
superficie esteja ainda quente.

e Depois de limpo, o plano poderé ser tratado com
um produto especifico para a manutengéo e a
proteccdo: a pelicula invisivel deixada por este
produto protegera a superficie se algo for
derramado durante a cozedura. E recomendavel
realizar estas operacdes com o aparelho morno
ou frio.

e | embre-se sempre de enxaguar com agua limpa e
enxugar o plano com cuidado: para ndo acontecer
de residuos de produtos grudarem-se na
sucessiva cozedura.

Quadro em aco inoxidavel (somente nos
modelos com moldura)

O aco inoxidavel pode manchar-se por causa da
alta quantidade de calcéario na agua em contacto
durante muito tempo com o metal, ou por causa de
produtos de limpeza muito agressivos que
contenham fdésforo.

E aconselhavel enxaguar com agua abundante e
enxugar com cuidado, depois de ter limpado o
plano. Se for derramada agua, enxugue-a
rapidamente com cuidado.

! Alguns planos de cozedura tem uma moldura de
aluminio parecida com o aco inoxidavel. N&o utilize
produtos para a limpeza e o desengorduramento
nao idéneos para o aluminio.

Desmontar o plano

Caso seja necessario desmontar o plano de
cozedura:

1. remova os parafusos que fixam as molas de
centragem nos lados;

2. solte os parafusos dos ganchos de fixagdo nos
angulos;

3. extraia o plano de cozedura do vdo do movel.

! Recomendamos que se evite tentar 0 acesso aos
mecanismos internos para tentar uma reparacdo. Em
caso de avaria, contactar a Assisténcia técnica.
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Descricao tecnica dos
modelos

O sistema por indugéo é o processo de cozedura mais rapido que existe. Ao contrario das chapas tradicionais,
ndo € a zona de cozedura que se aquece: o calor é gerado directamente no interior da panela, a qual deveréa PT
possuir necessariamente um fundo em material ferromagnético.

Legenda:

| = zona de cozedura de indugado simples

B = booster: a zona de cozedura pode ser super alimentada com 3.000 W.

* = a poténcia maxima ¢ limitada até que o booster esteja activo na zona de cozedura posterior relativa (veja

Inicio e utilizag&o).

Planos de cozedura KIS 644 DD Z

Zonas de cozedura Poténcia (em W)

Traseiro esq. | 1400 — B 2000* — 600 se Dia. Esq.*
Traseiro dir. | 2200 — B 3000* - 1600 se Dia. Dir.*
Dianteiro esq. | 2200 — B 3000* - 1600 se Tras. Esq.”
Dianteiro dir. | 1400 — B 2000* — 600 se Tras. Dir.*
Poténcia total 7200
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Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby mac z niej
skorzysta¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy,
odstapienia lub przeniesienia urzadzenia, nalezy sie
upewnic, czy instrukcja zostata przekazana wraz z nim,
aby nowy wtasciciel ptyty grzejnej mogt sie zapoznac z jej
dziataniem i z wtasciwymi ostrzezeniami.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczgce instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sa zabawkami dla dzieci i
nalezy je usunac zgodnie z normami dotyczacymi
selektywnego gromadzenia odpaddw (patrz Zalecenia i
srodki ostroznosci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany personel.
Niewtasciwa instalacja moze spowodowac szkody w
stosunku do osob, zwierzat lub mienia.

Zabudowa

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzgdzenia, mebel

musi posiada¢ odpowiednie wasciwosci:

* blat musi by¢ wykonany z materiatu odpornego na
ciepto, na temperature okoto 100°C;

+ jesli ptyta grzejna ma by¢ zainstalowana na piecu, musi
on posiada¢ system chtodzenia z wentylacjg
wymuszong;

* nalezy unika¢ instalowania ptyty grzejnej na zmywarce:
w przypadku takiej koniecznosci, umiesci¢ pomiedzy
dwoma urzadzeniami szczelny element oddzielajacy;

* w zaleznosci od plyty grzejnej, jaka ma byc
zainstalowana (patrz rysunki), wewnetrzna czesc mebla
powinna miec nastepujace wymiary:

w‘

0

Obieg powietrza

Aby umozliwi¢ wiasciwy obieg powietrza i aby unikngé¢

przegrzania powierzchni wokot urzadzenia, ptyta grzejna powinna by¢

umieszczona:

* w odlegtosci co najmniej 40 mm od tylnej $ciany lub od
kazdej innej pionowej powierzchni;

» w taki sposob, aby zachowac odlegtos¢ minimum 20 mm
pomiedzy przestrzenig do zabudowy a znajdujgcym sie
pod nig meblem.

» Meble znajdujace sie obok, a kidrych wysokos¢ przekracza wysokose
pyty roboczej, powinny zosta¢ odsuniete przynajmniej na 600 mmod
krawedzi plyty roboczej.

min. 20 mm
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Mocowanie

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane na idealnie pfaskim
blacie. Ewentualne odksztatcenia, spowodowane
nieprawidtowym zamocowaniem, mogag by¢ przyczyng zmiany
wiasciwosci urzgdzenia i, w konsekwencji, wplywajac
niekorzystnie na jego prace. Dlugos¢ sruby regulacyjnej
uchwytéw mocujgcych nalezy ustawi¢ przed ich
zamontowaniem, na podstawie grubosci blatu:

* grubos¢ 30 mm: sruba 23 mm;

* grubos¢ 40 mm: sruba 13 mm.

W celu zamocowania urzadzenia nalezy wykonac nastepujgce
czynnosci:

1. Przy pomocy krétkich srub bez tha przykrecic 4 sprezyny
centrujgce do otwordw umieszczonych w srodkowej czesci
kazdego boku piyty;

2. umiesci¢ ptyte grzejng w meblu, wysrodkowac jg i wywrze¢
odpowiedni nacisk na caty jej obwad, tak aby ptyta dobrze
przylegata do blatu.

3. w przypadku piyt z profilami bocznymi: po zainstalowaniu
piyty grzejnej w meblu umiesci¢ 4 uchwyty mocujace (kazdy
ze sworzniem) na dolnym obwodzie plyty grzejnej i przykreci¢
je diugimi Srubami z tbem w taki sposdb, aby szklo przylegato
do blatu.

! Sruby sprezyn centrujacych musza pozostaé dostepne.

! Zgodnie z normami bezpieczensiwa, po zabudowaniu
urzadzenia nie powinien by¢ mozliwy kontakt z jego
elementami elektrycznymi.

! Wszystkie czesci, kidre stanowig zabezpieczenie, powinny
by¢ zamocowane w taki sposob, aby nie mozna byto ich zdjg¢
bez uzycia narzedzia.

Podiaczenie do sieci elektrycznej

! Podigczenie do sieci elekirycznej piyty grzejnej oraz
ewentualnego pieca do zabudowy powinno by¢ wykonane
oddzielnie, zarbwno ze wzgleddw bezpieczenstwa elekirycznego,
jak i dla ufatwienia czynnosci zwigzanych z wyjmowaniem pieca.

Podiaczenie jednofazowe

Plyta jest wyposazona w kabel zasilajacy przygotowany do
podigczenia jednofazowego. Nalezy potaczy¢ przewody
zgodnie z tabelg i z rysunkami umieszczonymi ponizej:

Typowe napigcie i
czestotliwos¢ sieci

220-240V 14N ~ /%‘Z' = : zofty/zielony;
50 Hz @ N:2 przewody niebieskie razem
@ L: brazowy razem z czamym

Inne typy podiaczen
Jesli instalacja elekiryczna posiada jedng z nastepujacych cech:
Typowe napiecie i czestotliwose sieci

Kabel elektryczny Potaczenie przewodow

* 400V - 2+N ~ 50 Hz
* 220-240V 3~ 50 Hz
*400V 3-N~50Hz

* 400V - 242N ~ 50 Hz

Oddzieli¢ kable i potaczy¢ przewody zgodnie z tabelg i z
rysunkami umieszczonymi ponizej:

Iggsﬁm?ing?glig (I:i Kabel elektryczny Potaczenie przewodow
400V - 24N ~ e
50 Hz @) | == : 2ottyizielony;
220-240V 3 ~ @ N: 2 przewody
50 Hz @ niebieskie razem
200V 3-N @ L1: czamny
50 i - L2: brgzowy
@ = Zoty/zielony;
400V - 242N ~ @ N1: niebieski
50 Hz % N2: niebieski
L1: czarny
@ L2: brgzowy

Podlaczenie kabla zasilajacego do sieci

W przypadku bezposredniego podiaczenia do sieci pomiedzy
urzadzeniem a siecig, nalezy zainstalowa¢ wytacznik
wielobiegunowy z minimalnym otwarciem migdzy stykami
wynoszacym 3 mm.

! Instalator odpowiada za prawidiowe wykonanie podtaczenia

elektrycznego i za zachowanie norm bezpieczenstwa.

Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy sie upewni¢ czy:

* gniazdko posiada uziemienie i jest zgodne z
obowiazujacymi przepisami;

* gniazdko jest w stanie wytrzymac maksymalne obciazenie
mocy urzadzenia wskazane na tabliczce znamionowej
plyty;

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym na
tabliczce znamionowej;

 gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzadzenia. Jesli
gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy wymieni¢ gniazdko
lub wtyczke; nie stosowac przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia kabel elekiryczny i gniazdko

pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Kabel elekiryczny musi byc okresowo sprawdzany i

wymieniany wylacznie przez autoryzowany personel techniczny.

! W przypadku nieprzestrzegania tych zasad,

producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci.

! Nie usuwac ani zamienia¢ przewodu zasilajgcego z jakiego

kolwiek powodu. Usuniecie lub wymiana bedzie powodem

utracenia gwarancji i znaku CE. INDESIT zwolniony jest z

jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za wypadki lub szkody

wynikajgce z usunigcia lub wymiany oryginalnego przewodu
zasilajgcego. Dozwolona jest tylko wymiana przewodu na

oryginalny, a wymiany ma dokona¢ upowazniony personel z

INDESIT.
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Opis urzadzenia

Panel sterowania

Opisany tu panel sterowania jest przedstawiony jako przyktad: nie musi by¢ doktadnie taki sam, jak panel

zainstalowany w zakupionym urzgdzeniu.

Kontrolka
MINUTNIKA*
Przycisk Wyswietlacz REGULATORA
ZWIEKSZENIA CZASU PROGRAMOWANIA CZASOWEGO PROGRAMOWANIA*
Przycisk Kontrolka ZAPROGRAMOWANEGO
BOOSTER* POLA GRZEJNEGO*
Wskazniki MOCY i Kontrolka WYBRANEGO Kontrolka Przycisk
CIEPLA SZCZATKOWEGO POLA GRZEJNEGO BOOSTER* ON/OFF
\ I
L] L]
8. 8. 8. |. 8. .3c. .
ontrolka
BE BE BEH BOF O 0 O ow
‘ Kontrolka
C D) — =0 BLOKADY
MIN MAX | | j STEROWANIA

Przyciski WYBORU
POL GRZEJNYCH

POLE SLIDER

* Przycisk ZWIEKSZENIA/ZMNIEJSZENIA CZASU
do regulacji czasu gotowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

* POLE “SLIDER”- stuzy do wtaczania/ wytgczania
pol grzejnych oraz do regulacji mocy (patrz:
"Uruchomienie | uzytkowanie”)

» Kontrolka WYBRANEGO POLA GRZEJNEGO
wskazuje, ze dane pole grzejne zostalo wybrane,
a wiec mozliwe sa rézne regulacje

» Przycisk WYBORU POLA GRZEJNEGO do
wybrania zadanego pola grzejnego.

+ Wskaznik MOCY: wizualnie sygnalizuje osiggniety
poziom ciepta.

» Przycisk ON/OFF do wlaczania i wylaczania
urzadzenia.

» Kontrolka ON/OFF: sygnalizuje, czy urzadzenie
jest wlaczone, czy wylaczone.

* Przycisk REGULATORA CZASOWEGO
PROGRAMOWANIA* do regulacji programowania
czasu trwania gotowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

+ Wyswietlacz REGULATORA CZASOWEGO
PROGRAMOWANIA*: wyswietla dane dotyczace
programowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

» Kontrolki ZAPROGRAMOWANEGO POLA
GRZEJNEGO*: wskazuja pola grzejne przy
rozpoczynaniu programowania (patrz Uruchomienie
i uzytkowanie).

* Znajduje sie tylko w niektorych modelach.

Przycisk

BLOKADY STEROWANIA
Przycisk REGULATORA

CZASOWEGO PROGRAMOWANIA*

Przycisk
ZMNIEJSZENIA CZASU PROGRAMOWANIA

» Przycisk BLOKADY STEROWANIA do
zapobiegania przypadkowym zmianom parametrow
przy regulacji plyty grzejnej (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

+ Kontrolka BLOKADY STEROWANIA : sygnalizuje
zablokowanie sterowania (patrz Uruchomienie i
uzytkowanie).

* Przycisk BOOSTER* stuzy aby dojs¢ do
dotadowania — 3000 W — strefy gotowania (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).

* Wskaznik BOOSTER* wskazuje, ze witgczona jest
funkcja dotadwania booster.

+ Kontrolka MINUTNIKA* wskazuje, ze minutnik jest
wlaczony

! Ten produkt spetnia wymogi dyrektywy
wspolnotowe] dotyczacej ograniczenia zuzycia
energii w trybie czuwania.

Jesli przez 2 minuty nie sa wykonywane zadne
operacje, po wytagczeniu wskaznika ciepta
resztkowego i wentylatora (jesli obecne),
urzgdzenie automatycznie przechodzi w tryb
,»Ooff mode”.

Urzadzenie powraca do trybu aktywnego po
nacisnieciu przycisku ON/OFF.
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Uruchomienieii
uzytkowanie

! Klej stosowany do uszczelek pozostawia na szkle ttuste
plamy. Przed przystgpieniem do eksploatacji urzadzenia
zaleca sie usunag¢ te plamy przy pomocy odpowiedniego
produktu nieposiadajgcego wtasciwosci sciernych. Podczas
pierwszych godzin dziatania urzadzenia moze by¢
wyczuwalny zapach gumy, ktory jednak szybko zanika.

! Kiedy ptyta grzejna zostanie podtgczona do zasilania
elektrycznego, po kilku sekundach wiacza sie krotki sygnat
dzwiekowy. Dopiero po tym sygnale mozna wigczy¢ ptyte
grzejna.

Hatasliwos¢ podczas normalnej pracy ptyty grzejnej:

* Szum: Spowodowany jest wibracjg metalowych elementow
z jakich zbudowany jest induktor i garnek, wytwarza sie
wiec pole magnetyczne niezbedne do rozgrzania granka;
wzrasta stopniowo i proprcjonalnie do wzrostu poziomu
mocy induktora.

* Lekkie gwizdanie: Zdarza sie jesli na pole grzejnym stoi
pusty garnek; gwizdanie zniknie jesli do garnka zostanie
dodana potrawa lub woda.

+ Trzeszczenie: Jest to hatas wytworzony wibracjami
surowcem dna garnka przez ktére przechodza prady
pasozytnicze w wyniku pola magnetycznego (indukcja):
moze bys$ mniej wiecej natezony w zaleznosci od tego z
jakiego surowca dno jest wykonane i zmnigjsza sie jesli
wymiary garnka sg wieksze.

* Intensywne gwizdanie: Ma miejsce, kiedy pracujg
jednoczes$nie dwa induktory na tym samym pionie przy
maksymalnej mocy i/lub gdy na tym wiekszym wigczona
zostata funkcja booster a drugi jest autoregulowany.
Hatas zmniejsza sie jak tylko obnizy sie poziom mocy
induktora autoregulujacego sie; zwykle zdarza sie kiedy
dno garnka wykonane jest z r6znych surowcow.

» Hatasliwos¢ wentylatora: Majac na celu prawidtowe
dziatanie ptyty i aby zabezpieczy¢ czesci elektroniczne
przed ewentualnym rozgrzaniem nalezy wtgczy¢
wentylator. Wentylator pracuje przy maksymalnej mocy
jesli induktor ustawiony jest na maksymalnym poziomie
mocy lub kiedy wtgczona jest funkcja booster; we
wszystkich innych przypadkach pracuje przy mocy
posredniej w zaleznosci od odczytanej temperatury.
Mozliwe jest wiec, ze wentylator bedzie nadal pracowat
nawet po wytgczeniu ptyty gdy odczytywat bedzie wysokg
temperature.

Przedstawione typy hatasu spowodowane sg

technologig indukcyjnosci i nie zawsze sg oznakg

wadliwej dziatalnosci.

! Dluzsze nacisniecie przyciskow = i + umozliwia szybkie
ustawienie regulatora czasowego.

* Znajduje sie tylko w niektorych modelach.

Wiaczanie ptyty grzejnej

Plyte grzejng wiacza sie trzymajgc wcisniety przycisk @
przez okoto sekunde.

Wiaczanie pél grzejnych

Aby uruchomi¢ pole grzejne nalezy wybrac przycisk
odpowiadajgcy danemu polu | ustawi¢wybrany
poziom mocy, przesuwajgc palcem po polu

“SLIDER”. Przesuniecie w prawo powoduje
zwiekszenie mocy, w lewo- zmniejszenie mocy.

Funkcja booster*

Aby przyspieszy¢ czas podgrzewania, w niektorych strefach
gotowania nalezy wtgczy¢ funkcje booster przycisnieciem

przycisku . Zaswieci sie wskaznik nad przyciskiem. Ta

funkcja dopetnia moc z 2000W do 3000W w zaleznosci od
wielkosci strefy gotowania.

Booster przerywa sie automatycznie po 4 minutach. Dopoki
booster jednej ze stref gotowania jest aktywny, wowczas
wiasciwa strefa gotowania przednia lub tylnia bedzie miata
moc ograniczong (np. Jesli booster ptyty tylniej lewej jest
aktywny, obniza sie moc ptyty przedniej lewej). Dodatkowe
informacje znajdujg sie w Opisie technicznym modeli.

Wytaczanie pdl grzejnych

Aby wytaczy¢ pole grzejne nalezy wybrac przycisk
i przesung¢ palcem w lewo po polu “SLIDER”,

az do poziomu 0, lub wcisng¢ przycisk OFF na
panelu kontrolnym.

! Przy dotknieciu pola “SLIDER” pojawia sie

pierwszy krotki sygnat dzwiekowy. Kolejny sygnat
informujacy powinien pojawi¢ sie po wybraniu
pozadanej mocy i oderwaniu palca od pola “SLIDER”.
! Diody sygnalizujgce wybor pola grzejnego pozostajg
zapalone w czasie regulacji mocy (ok 10 sek.)-
podczas ktérego pole SLIDER powoduje zmiane
natezenia mocy pola.

Programowanie czasu trwania gotowania

! Mozna zaprogramowac réwnoczesnie wszystkie pola
grzejne na czas od 1 do 99 minut.

1. Wybrac¢ pole grzejne za pomoca wtasciwego przycisku
wyboru.
2. Wyregulowac poziom mocy pola grzejnego.

3. Nacisng¢ przycisk programowania @ Wyregulowac
poziom mocy pola grzejnego.
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4. Ustawi¢ zagdany czas gotowania za pomoca przyciskow = i

+

5. Potwierdzi¢ naciskajac przycisk @ lub w przeciwnym

razie wybor zostanie dokonany automatycznie po uptywie 10
sekund.

Odliczanie wsteczne regulatora czasowego rozpoczyna sie
natychmiast. Po zakonczeniu zaprogramowanego czasu
gotowania wiacza sie sygnat dzwigkowy (na 1 minute), a pole
grzejne wylgcza sie.

Wyzej opisang procedure nalezy powtorzy¢ dla wszystkich
pol grzejnych, ktdre majg by¢ zaprogramowane.

Wyswietlanie w przypadku zaprogramowania
wiekszej liczby pdl

W przypadku zaprogramowania jednego pola lub ich wiekszej
liczby, na wyswietlaczu pokazany jest pozostaty czas dla pola,
ktérego zaprogramowany czas dziatania konczy sie
najwczesniej. Pozycja tego pola jest wskazana poprzez

pulsowanie jego kontrolki. Kontrolki pozostatych

zaprogramowanych bedg swiecity sie.

Aby wyswietli¢ pozostaty czas innych

zaprogramowanych pol, nalezy kilkakrotnie @
(d .'— )

nacisng¢ przycisk @: zostang wyswietlone

kolejno w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara

czasy minutnika i wszystkich zaprogramowanych pal,

poczynajac od przedniego lewego.

Zmiana zaprogramowanych ustawien

1. Kilkakrotnie nacisng¢ przycisk@ az wyswietli sie czas

pola, ktéry ma by¢ zmieniony.

2. Korzystajac z przyciskéow = i + ustawi¢ nowy czas.

3. Potwierdzi¢ naciskajgc przycisk @

Aby usunac zaprogramowane ustawienia, nalezy wykonac

wyzej opisane czynnosci. W punkcie 2 nacisnac przycisk =

Czas stopniowo sie zmniejsza az do wylaczenia 0.
Zaprogramowane ustawienia zostaja wyzerowane i
wyswietlacz wychodzi z trybu programowania.

Minutnik

Plyta grzejna musi by¢ wtgczona.
Minutnik umozliwia ustawienie czasu do 99 minut.

1. Naciskac przycisk programowania @ az do zaswiecenia

sie kontrolki minutnika

2. Ustawic zadany czas gtowania za pomoca przyciskow = i

+

3. Potwierdzi¢ naciskajgc przycisk @
Odliczanie wsteczne regulatora czasowego rozpoczyna sie

natychmiast. Po uptywie ustawionego czasu wtgcza sie
sygnat dzwiekowy (na 1 minute).

Blokada sterowania

Kiedy ptyta grzejna jest w trakcie pracy, mozna zablokowac
jej sterowanie, aby unikna¢ niebezpieczenstwa przypadkowe;j
zmiany ustawien (dzieci, czynnosci konserwacyjne, itp.). Po

nacisnieciu przycisku |-—O sterowanie zostaje zablokowane

i wigcza sie kontrolka umieszczona nad tym przyciskiem.
Aby przywroci¢ mozliwos¢é dokonywania regulacji (np.
przerwa¢ gotowanie), nalezy odblokowac sterowanie:

nacisng¢ na chwile przycisk E;O kontrolka wytgczy sie, a
sterowanie zostanie odblokowane.

Wylaczanie ptyty grzejnej

Po nacisnieciu przycisku @ wytgcza urzgdzenie, nie
nalezy bra¢ pod uwage wykrywacza obecnos$ci naczyn.

Jesli sterowanie zostato zablokowane, pozostanie ono
zablokowane réwniez po ponownym wigczeniu ptyty grzejne;.
Aby mdc ponownie wigczy¢ ptyte, nalezy najpierw
odblokowac jej sterowanie.

Tryb ,,demo”

Mozna ustawic tryb demonstracyjny, w ktérym panel
sterowania dziala w normalny sposéb (w tym komendy
zwiazane z programowaniem), ale elementy grzejne nie
wlaczaja sie. Aby aktywowac tryb ,demo”, plyta musi byc
wlaczona, a wszystkie pola grzejne musza byc wylaczone:
* Nacisng¢ i przytrzymac rdwnoczesnie nacisniete przez 6

sekund przyciski + i =. Po uptywie 6 sekund kontrolka
ON/OFF i kontrolka BLOKADY STEROWANIA pulsujg

przez jedng sekunde. Zwolni¢ przyciski + i = inacisngé

przycisk @;

* na wyswietlaczu pojawi sie napis DE i MO, a ptyta
wylgczy sie;

* po kolejnym wigczeniu ptyta bedzie dziataC w trybie
,demo”.

Aby wyjsc z tego trybu, nalezy wykonac wyzej opisane
czynnosci. Na wyswietlaczu pojawi sie napis DE i MO, a
plyta wylaczy sie. Po kolejnym wlaczeniu plyta bedzie dzialac
normalnie.
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Praktyczne porady dotyczace uzytkowania
urzadzenia

! Uzywane do gotowania naczynia powinny by¢ wykonane z
materiatu nadajacego sie do stosowania na ptytach
indukcyjnych (z materiatu ferromagnetycznego). Zaleca sie
uzywanie garnkéw z: zeliwa, stali emaliowanej lub specjalnej
stali nierdzewnej dostosowanej do ptyt indukcyjnych. Aby
upewnic sie, czy naczynie jest odpowiednie, wystarczy
przeprowadzi¢ probe z magnesem.

ODPOWIEDNI MATERIAL NIEODPOWIEDNI MATERIAL

-

Zeliwo Miedz,
Stal emaliowana
Specjalna stal
nierdzewna

Aluminium, Szkfo, Terakota,
Ceramika,
Stal nierdzewna niemagnetyczna
Ponadto, aby uzyskac jak najlepsze wyniki uzytkowania ptyty
grzejnej:
» Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci, aby
mie¢ pewnos¢, ze doktadnie przylegaja do pola grzejnego.

—

T
Stosowac garnki o $rednicy wystarczajacej do catkowitego

przykrycia pola grzejnego, tak aby zapewni¢ wykorzystanie
catego ciepta;

—%’— T

Upewni¢ sie czy dno garnka jest zawsze doktadnie
osuszone i czyste, aby zagwarantowac¢ doktadne
przyleganie i dlugotrwatos$¢ uzytkowania zaréwno pol
grzejnych, jak i garnkow.

* Unika¢ stosowania tych samych garnkdw co uzywane na
palnikach gazowych: skupienie ciepta w przypadku
palnikdw gazowych moze odksztatci¢ dno garnka, przez
co nie bedzie on doktadnie przylegac;

Urzadzenia zabezpieczajace

Rozpoznawanie naczyn

Kazde pole grzejne posiada system rozpoznawania naczyn.
Pole grzejne wydziela ciepto wytgcznie, jesli znajduje sie na
nim garnek o dostosowanej do niego wielkosci. Pulsujgca
kontrolka moze wskazywacé na:

* nieodpowiedni garnek

* garnek o zbyt matej srednicy

* uniesienie garnka

Przegrzanie

W przypadku przegrzania elementéw elektronicznych ptyta
grzejna wytgacza si¢ automatycznie, a na wyswietlaczu

pojawia sie symbol I, po ktérym nastepuje pulsujaca cyfra.
Komunikat ten znika i ptyta grzejna moze by¢ znowu
uzytkowana zaraz jak tylko temperatura spadnie do
akceptowalnego poziomu.

Wylacznik bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w wytgcznik bezpieczenstwa,
ktory automatycznie wytacza pola grzejne, kiedy zostanie
osiggniety graniczny czas ich uzytkowania na danym
poziomie mocy. W przypadku zadziatania wytgcznika
bezpieczenstwa wyswietlacz wskazuje ,,0”.

Przyklad: prawe tylne pole grzejne jest ustawione na 5,
natomiast lewe przednie pole grzejne na 2. Prawe tylne pole
wylaczy sie po 5 godzinach dzialania, lewe przednie po 8
godzinach.

Poziom mocy Graniczny czas dziatania w godzinach
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1
Sygnat dzwigkowy

Niektore anomalie, takie jak:

* umieszczenie przedmiotu (garnka, sztucca itp.) na ponad
10 sekund w strefie panelu sterowania,

+ zalanie strefy panelu sterowania,

+ diugi nacisk na jakis$ przycisk, mogg spowodowac
wigczenie sie sygnatu dzwiekowego. Aby przerwaé sygnat
dzwiekowy, nalezy usung¢ przyczyne nieprawidtowosci
dziatania. Jesli przyczyna anomalii nie zostanie usunieta,
sygnat dzwiekowy pozostanie wigczony a ptyta wytaczy
sie.
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Praktyczne porady dotyczace gotowania
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z migdzynarodowymi normami bezpieczenstwa.
Ponizsze ostrzezenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i
nalezy je uwaznie przeczytac.

c € Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
dyrektywami unijnymi:

-2006/95/EWG z 12/12/06 (Niskie napiecie) wraz z
pdzniejszymi zmianami

- 2004/108/EWG z 15/12/04 (Kompatybilnos¢
elektromagnetyczna) wraz z pdzniejszymi zmianami

- 93/68/EWG z 22/07/93 wraz z pozniejszymi zmianami.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

! Sprawdzaé, czy wlot powietrza poprzez kratke
wentylatora nigdy nie jest zatkany. Zabudowana ptyta
grzejna wymaga dobrego obiegu powietrza dla zapewnienia
chtodzenia elementéw elektronicznych.

! Odradza sie instalacje indukcyjnej ptyty grzejnej na
lodéwce podblatowej (ciepto) lub na pralce (wibracje).

Przestrzen do wentylacji elementéw elektronicznych bytaby

niewystarczajgca.

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

* Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia na zewnatrz, nawet w
zadaszonym miejscu, poniewaz wystawienie go na
dziatanie deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Nie dotykac urzadzenia stojac przy nim boso lub majac
mokre albo wilgotne rece badz stopy.

» Urzadzenie stuzy do gotowania potraw i powinno by¢
uzywane jedynie przez osoby doroste, zgodnie ze
wskazéwkami zawartymi w niniejszej instrukcji. Nie
uzywac piyty w funkcji potki lub deski do krojenia.

» Plyta szklano-ceramiczna jest odporna na uderzenia,
moze jednak ulec uszkodzeniu (lub ewentualnie
peknieciu), jesli zostanie uderzona ostrym przedmiotem,
np. jakims narzedziem. W takim przypadku nalezy
natychmiast odlaczyc urzadzenie od zasilania
elektrycznego i wezwac Serwis Techniczny.

* Nalezy uwazac, aby przewody zasilajgce pozostate
domowe urzadzenia elektryczne nie stykaty sie z
rozgrzanymi elementami ptyty grzejne;j.

* Nie nalezy zapominac, ze temperatura pdl grzejnych
pozostaje wysoka przez co najmniej trzydziesci minut
po ich wylaczeniu. Cieplo szczatkowe jest réwniez
sygnalizowane przez odpowiedni wskaznik (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).

» Utrzymywa¢ w odpowiedniej odlegtosci od plyty grzejnej
kazdy przedmiot, ktory moze sie stopi¢, np. przedmioty
plastikowe, aluminiowe lub produkty z duzg zawartoscig
cukru. Szczegdlnie uwazac na wszelkie opakowania i
tasmy plastikowe lub aluminiowe: ich pozostawienie na
jeszcze goracych lub cieptych powierzchniach moze
spowodowa¢ powazne uszkodzenie piyty.

* Nalezy sie upewniac, czy uchwyty garmkéw sg zawsze
zwrécone w kierunku wewnetrznej czesci ptyty grzejnej,
aby unikng¢ ich przypadkowego potrgcenia.

* Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka ciggnac za kabel -
nalezy trzymac¢ za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywac czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtaczenia wtyczki
od sieci elekiryczne;j.

Nie jest przewidziane, aby urzgdzenie byto uzywane
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych lub umystowych, przez osoby
bez doswiadczenia lub bez znajomosci urzadzenia,
chyba ze pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo, jak rowniez przez osoby, ktore nie
zostaly zapoznane ze wstepnymi instrukcjami
dotyczacymi uzytkowania urzadzenia.

Ostrzezenia dla os6b z pacemaker lub innych
urzadzen czy implantéw medycznych aktywnych:
Strefa gotowania spetnia wszelkie aktualnie
obowigzujace normy zwigzane z interferencjami
elektromagnetycznymi.

Produkt ten wiec spetnia wszelkie wymagania prawne
(dyrektywy 89/336CEE). Zostato zaprojektowane w taki
sposob, aby nie tworzy¢ zakidcen w innych
urzadzeniach elektrycznych uzywanych, pod
warunkiem, ze i te urzadzenia spefniajg wymagania
takich norm.

Plyta grzejna indukcyjna wytwarza pola magnetyczne o
matym zasiegu.

Aby unikng¢ jakiekolwiek zagrozenie zaktdcenia
pomiedzy piyta grzejng i pacemaker, to pacemaker ma
by¢ wykonany w mys| aktualnie obowigzujacych norm.
W tym wiec przypadku mozemy zagwarantowac jedynie
zgodnos$¢ naszego produktu z normami. Aby uzyskac
informacje zwigzane ze zgodnos$cig z normami i
ewentualnymi problemami niezgodnosci nalezy zwrdcic
sie do lekarza lub do producenta pacemakera.
Zabroni¢ dzieciom bawienia sie z urzadzeniem.

Na ptycie nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotow
(nozy, tyzek, pokrywek itp.), poniewaz mogg sie
nagrzewac.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, aby
byto wlaczane przy uzyciu zewnetrznego
przekaznika czasowego lub osobnego systemu
sterowania zdalnego.

Utylizacja E

I
Utylizacja opakowania: nalezy stosowac sie do
lokalnych przepisdw, dzieki temu opakowania beda
mogty zosta¢ poddane reutylizacji.
Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie zuzytego
sprzetu elekirycznego oraz elekironicznego (RAEE)
przewiduje, ze domowe urzadzenia elektryczne nie
moga podlega¢ zwyktemu cyklowi utylizacji statych
odpadéw miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny by¢
zbierane oddzielnie w celu zoptymalizowania stopnia
odzysku i recyklingu materiatdw, ktére zawieraja, oraz
aby zapobiec potencjalnym szkodom dla zdrowia i
Srodowiska. Symbol przekreslonego kosza
umieszczony na wszystkich produktach przypomina o
obowigzku selektywnego gromadzenia tych odpaddw.
W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego zZlomowania sprzetu domowego,
uzytkownicy mogq sie zwroci¢ do wiasciwych stuzb
miejskich lub do skupujacych go sprzedawcow.
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Konserwacja i utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg czynnoscig nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

! Unikac¢ stosowania srodkow czyszczacych o
wiasciwosciach sciernych lub korozyjnych, takich jak
produkty w sprayu do barbecue i piecykow,
odplamiacze i srodki przeciwrdzewne, detergenty w
proszku oraz gabki z powierzchnig $cierajgca: moga
one w sposob nieodwracalny zarysowac
powierzchnie.

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy
uzywac oczyszczaczy parowych lub
wysokocisnieniowych.

* W ramach zwyktej konserwacji wystarczy
przemywac ptyte wilgotng gabkg i osuszac jg
papierowym recznikiem kuchennym.

» Jesli ptyta jest szczegdlnie silnie zabrudzona,
wyczysci¢ jg przy pomocy odpowiedniego
produktu do czyszczenia powierzchni szklano-
ceramicznych, sptukac i osuszy¢.

* W celu eliminacji najtrudniejszych do usunigecia
zanieczyszczen postugiwac sie odpowiednig
skrobaczkg. Usuwac zanieczyszczenia zaraz jak
tylko jest to mozliwe, nie czekajgc az urzgdzenie
ostygnie, tak aby resztki zywnosci nie stwardniaty.
Znakomite wyniki mozna uzyskaé stosujgc gabke
druciang ze stali nierdzewnej - specjalng do
szklano-ceramicznych ptyt grzejnych - nasgczong
wodg i mydtem.

+ Jesli na ptycie grzejnej stopig sie przypadkowo
przedmioty lub materiaty, takie jak plastik albo
cukier, nalezy je usung¢ przy pomocy skrobaczki,
dopoki powierzchnia jest jeszcze ciepta.

* Po oczyszczeniu ptyta moze zosta¢ pokryta
odpowiednim produktem do konserwacji i ochrony:
jego niewidoczna warstwa chroni powierzchnie w
przypadku wykipienia potraw podczas gotowania.
Zaleca sie wykonywanie tych czynnosci, gdy
urzadzenie jest letnie lub zimne.

* Nalezy pamieta¢, aby zawsze sptukac¢ ptyte
czystg wodg i dokfadnie jg osuszy¢: resztki
produktow mogtyby bowiem przyklei¢ sie do jej
powierzchni podczas nastepnego gotowania.

Rama ze stali nierdzewnej (tylko w modelach z
ramka)

Na stali nierdzewnej moga powstac plamy w
przypadku pozostawienia na jej powierzchni przez
dluzszy czas bardzo twardej wody lub w przypadku
stosowania srodkéw czystosci zawierajacych fosfor.
Zaleca sie obficie sptuka¢ i dokftadnie osuszy¢ ptyte
po umyciu. W przypadku rozlania wody, nalezy jg jak
najszybciej doktadnie wytrzec.

! Niektore ptyty grzejne majg ramke aluminiowa,
ktéra jest podobna do ramki ze stali nierdzewnej. Nie
nalezy stosowac produktéw do mycia i odttuszczania
innych niz przeznaczone do aluminium.

Demontaz plyty

W razie koniecznosci zdemontowania ptyty grzejnej:
1. odkreci¢ sruby przy pomocy ktorych sprezyny
centrujgce sg przymocowane do bokow ptyty;

2. poluzowa¢ sruby uchwytéw mocujacych w rogach;
3. wyjac ptyte grzejng z mebla.

! Odradza sie ingerencje w wewnetrzne mechanizmy
urzadzenia z zamiarem dokonania naprawy. W
przypadku awarii skontaktowac¢ sie z Serwisem.

21




Opis techniczny modeli

System indukcyjny jest procedurg gotowania szybszg jak istnieje. W odréznieniu do tradycjonalnych ptyt
grzejnych, nie rozgrzewa sie strefa gotowania: Ciepto wytwarzane jest bezposrednio wewnatrz garnka, ktory
ma koniecznie posiada¢ dno z materiatlu termomagnetycznego.

Legenda:

| = strefa gotowania z indukcjg prostg

B = booster: Strefa gotowania moze by¢ dopetniana do 3000 W

* = moc maksymalna jest ograniczona dopoki aktywny jest booster we wtasciwej strefie gotowania tylniej (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).

Plyty grzejne KIS 644 DD Z2

Pola grzejne Moc (in W)

Tylne lewe | 1400 — B 2000* — 600 jesli Prz. Lewe*
Tylne prawe | 2200 — B 3000* - 1600 jesli Prz. Prawe*
Przednie lewe |1 2200 — B 3000* - 1600 jesli Tylne Lewe*
Przednie prawe 1 1400 — B 2000* — 600 jesli Tylne Prawe*
Moc catkowita 7200
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Installatie

! Bewaar ditinstructieboekje zorgvuldig voor eventuele
raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product weggeeft,
verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u dit boekije bij het
apparaat te bewaren zodat waarschuwingen en informatie
betreffende werking voorhanden blijven.

!'Lees de instructies aandachtig door: u vindt er belangrijke
informatie betreffende installatie, gebruik en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen en dient
daarom te worden verwijderd volgens de geldende normen voor
gescheiden afvalverzameling ( zie Voorzorgsmaatregelen en
advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een bevoegde
installateur en volgens de instructies van de fabrikant. Een
verkeerde installatie kan schade berokkenen aan personen,
dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het

keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

¢ hetkeukenblad moet uit hittebestendig materiaal zijn
vervaardigd en een temperatuur van circa 100°C kunnen
verdragen,

¢ als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd moet
deze zijn voorzien van een geforceerd geventileerd
afkoelingssysteem;

e installeer de kookplaat nooit boven een afwasautomaat: indien
u dittoch doet, breng dan een waterdichte afscheiding aan
tussen de twee apparaten;

e naar gelang hettype kookplaat dat u wenst te installeren (zie
afbeeldingen), moet het keukenmeubel de volgende
afmetingen hebben:

Ventilatie

Teneinde een correcte ventilatie te bereiken en een

oververhitting van de oppervlakken rondom het apparaat te

voorkomen, moet de kookplaat geinstalleerd worden op:

e eenminimum afstand van 40 mm van de achterwand of van
elk ander verticaal opperviak;

® 0op zodanige wijze dat er een minimum afstand overblijft van 20
mm tussen hetinbouwmeubel en het onderstaande
meubel.

¢ De meubels die direct naast de kookplaat staan en
hierboven uitsteken, moeten op minstens 600 mm van de
rand van de plaat staan.
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Bevestigen

Het apparaat moet op een absoluut horizontaal opperviak
worden geinstalleerd. Eventuele door onjuiste installatie
veroorzaakte vervormingen kunnen de eigenschappen en de
prestaties van de kookplaat aantasten.

De lengte van de regelschroef van de bevestigingshaken moet
op basis van de dikte van het keukenblad worden ingesteld
voordat de haken worden gemonteerd:

e als de dikte 30 mm is: schroef 23 mm;

e als de dikte 40 mm is: schroef 13 mm.

Voor het bevestigen moet u als volgt te werk gaan:

1. Draai met korte, puntloze schroeven de 4
centreringsklemmen in de openingen in het midden van elke
ziide van het blad vast;

2. zet de kookplaat in het midden van de opening van het
keukenmeubel door gelijke druk uit te oefenen op de hele
omtrek totdat de kookplaat perfect aansluit op het
keukenblad.

3. voor een blad met Zijprofielen: nadat u de kookplaat in het
keukenmeubel heeft geplaatst moet u de 4
bevestigingshaken aan de onderste rand van de kookplaat
vastschroeven met gepunte, lange schroeven, net zolang tot
het glas goed aan het blad vastzit.

! De schroeven van de centreringsklemmen moeten te allen
tiide bereikbaar blijven.

! Volgens de veiligheidsnormen mag er geen contact meer
mogelijk zijn met de elektrische onderdelen nadat het
apparaat is ingebouwd.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig worden
bevestigd dat ze niet kunnen worden verwijderd zonder
gereedschap te gebruiken.

Elektrische aansluiting

! De elekirische aansluitingen van de kookplaat en de
eventuele inbouwoven moeten apart worden uitgevoerd,
zowel om elektrische veiligheidsredenen als om de oven
eventueel eenvoudiger te kunnen verwijderen.

Eenfasige aansluiting

De kookplaat is voorzien van een voedingskabel besternd
voor een eenfasige aansluiting. Voer de draadverbinding uit
zoals aangegeven in de volgende tabel en tekeningen:

Spanningstype en netfrequentie
® 400V - 2+N ~ 50 Hz

® 220-240V 3 ~ 50 Hz

® 400V 3-N~50Hz

® 400V - 2+2N ~ 50 Hz

Scheid de kabels en voer de draadverbinding uit zoals
aangegeven in de volgende tabel en tekeningen:

esnpﬁggfirg%fjtgﬁt?e Elektrische kabel Draadverbinding
400\5/(5 E';N - - = geel/groen;
o
220-240V 3 ~ N: de 2 blauwe
50 Hz draden samen
L1: zwart
400V 3-N ~
50 Hz L2: bruin
== geel/groen;
400V - 242N ~ N1: blauw
50 Hz N2: blauw
L1: zwart
L2: bruin

Spanningstype

en netfrequentie Elektrische kabel

Draadverbinding

L
— : geel/groen;
N: de 2 blauwe draden samen

220-240V 1+N ~ é;
50 Hz

L: bruin en zwart samen

C@®

Andere soorten aansluitingen
Als het elektrische net overeenkomt met een van de
volgende karakteristieken:

Het aansluiten van de voedingskabel aan het elektrische net
Bij een rechtstreekse aansluiting op het net moet u tussen het
apparaat en het net een meerpolige schakelaar aanbrengen
met een minimum afstand van 3 mm tussen de contacten.

! De installateur is verantwoordelik voor een correcte elektrische

aansluiing en de inachtneming van de veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

e de contactdoos geaard is en voldoet aan de geldende
normen;

® het stopcontact in staat is het maximale vermogen van het
apparaat te verdragen, zoals aangegeven op het
typeplaatie dat zich op het apparaat bevindt;

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die staan
aangegeven op het typeplaatje;

e de contactdoos en de stekker overeenkomen. Als dat niet
zo is, dient u ofwel de stekker ofwel de contactdoos te
vervangen; gebruik geen verlengsnoeren of
dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de elekirische

kabel en de contactdoos gemakkelik te bereiken zin.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd en mag

alleen door erkende monteurs worden vervangen.

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor worden

gesteld als deze normen niet worden nageleefd.

! Verwijder of vervang de voedingskabel voor geen enkele

reden. De eventuele verwiidering of vervanging doet de

garantie en de CE markering vervallen. INDESIT kan niet
aansprakelik worden gesteld voor ongelukken of schade die
het resultaat zijn van de vervanging/verwiidering van de
originele voedingskabel. De vervanging met een origineel
onderdeel is alleen toegestaan indien uitgevoerd door een
erkende INDESIT technicus.
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Beschrijving van het

apparaat

Bedieningspaneel

Het bedieningspaneel dat hier wordt beschreven en afgebeeld geldt alleen als voorbeeld: het is mogelijk dat
het niet exact overeenkomt met het door u aangeschafte model.

TOENAME KOOKTIJD

Controlelampje
TIMER*

Toets Display
PROGRAMMERINGSTIMER*

Toets Controlelampje
BOOSTER* GEPROGRAMMEERD KOOKGEDEELTE*
Aanwijzers Controlelampje Controlelampje Toets
STROOMSTERKTE en | | GESELECTEERD KOOKGEDEELTE BOOSTER* ON/OFF
RESTERENDE WARMTE
| [
L] L]
B L] B L] 8 L] L] L] L] 3.8 L] ‘ .
Controlelampje
EEF ©  ©-ows
‘ Controlelampje
C D — =0 BLOKKERING
MIN MAX ‘ | BEDIENINGSPANEEL
Toets
BLOKKERING

Toets

ZONE "SCHUIFREGELAAR"

e Toets TOENAME/AFNAME KOOKTIJD kunt u de
minuten van de timer snel laten toenemen. (zie
Starten en gebruik).

e ZONE "SCHUIFREGELAAR"- om de kookplaat
aan- of uit te zetten of de Stroomsterkte te regelen
(Zie Starten en gebruik)

e Controlelampje GESELECTEERD
KOOKGEDEELTE geeft aan dat het betreffende
kookgedeelte geselecteerd is en dat u het kunt
regelen.

e Toets SELECTEREN KOOKGEDEELTE om het
gewenste kookgedeelte te selecteren

e AanwijzerVERMOGEN: geeft het bereikte
warmteniveau aan.

e Toets ON/OFF voor het in- en uitschakelen van het
apparaat.

e Controlelampje ON/OFF: geeft aan of het apparaat
in- of uitgeschakeld is.

e Toets PROGRAMMERINGSTIMER* om de
programmering van de kookduur te regelen (zie
Starten en gebruik).

e Display PROGRAMMERINGSTIMER®*: toont de
keuzes betreffende de programmering aan (zie
Starten en gebruik).

e Controlelampjes GEPROGRAMMEERD
KOOKGEDEELTE*: tonen de kookgedeeltes aan
als u een programmering start (zie Starten en
gebruik).

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

SELECTIE KOOKGEDEELTES

BEDIENINGSPANEEL
Toets

PROGRAMMERINGSTIMER*

Toets
AFNAME KOOKTIJD

e Toets BLOKKERING BEDIENINGSPANEEL om te
voorkomen dat er ongewilde wijzigingen aan de
regeling van het kookvlak worden uitgevoerd (zie
Starten en gebruik).

e Controlelampje BLOKKERING
BEDIENINGSPANEEL.: toont dat de blokkering
van het bedieningspaneel heeft plaatsgevonden
(zie Starten en gebruik).

e BOOSTER®* toets om het extra vermogen - 3000
W - van de kookzone in te schakelen (zie Starten
en gebruik).

e BOOSTER* controlelampje, geeft aan dat het
'‘booster' extra vermogen actief is.

e Controlelampje TIMER* geeft aan dat de timer
actief is.

! Dit product voldoet aan de eisen die gesteld
worden door de nieuwe Europese Richtlijn voor
energiebesparing voor apparaten in de standby-
stand.

Wanneer 2 minuten lang geen handelingen worden
uitgevoerd gaat het apparaat, na het uitgaan van de
waarschuwingslampjes voor restwarmte en voor de
ventilator (indien aanwezig), automatisch in de “off
mode”.

Door op de ON/OFF toets te drukken, keert het
apparaat weer terug in de operationele stand.
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Starten en gebruik

! De lijm die gebruikt is voor de afdichtingen laat wat
vetvlekjes achter op het glas. Voordat u het
apparaat gebruikt raden wij u aan de vilekken te
verwijderen met een speciaal niet-schurend
schoonmaakmiddel. Gedurende de eerste paar uur
dat u het apparaat gebruikt kan het zijn dat u een
rubbergeur ruikt. Deze zal echter snel wegtrekken.

! Als de kookplaat elektrisch wordt aangesloten
hoort u na enkele seconden een kort geluidssignaal
afgaan. Alleen dan kunt u de kookplaat aanzetten.
Geluiden normale werking kookplaat:

e Zoemen: geluid geproduceerd door het trillen
van de metalen onderdelen waarvan de inductor
en de pan zijn gemaakt en wordt gevormd door
het elektromagnetische veld dat noodzakelijk is
voor de verwarming. Dit neemt toe bij het
toenemen van het vermogen van de inductor.

e Zacht fluiten: dit hoort u als een lege pan op de
kookplaat wordt gezet. Het geluid verdwijnt zodra
u voedsel of water in de pan doet.

e Knetteren: dit geluid wordt geproduceerd door
het trillen van het materiaal van de bodem van de
pan als er parasitaire stromingen plaatsvinden
gevormd door het elektromagnetische veld
(inductie). De intensiteit kan variéren aan de hand
van het materiaal waarmee de bodem van de pan
gemaakt is en wordt minder naarmate de
afmetingen van de pan toenemen.

e Hard fluiten: u hoort dit geluid als de twee
inductoren op dezelfde verticale lijn tegelijkertijd
op maximum vermogen werken en/of als op de
grootste de boosterfunctie is ingesteld en de
ander op zelfregeling staat. Het geluid wordt
minder als u het vermogen van de zelfregelende
inductor lager zet. Dit doet zich vooral voor als de
bodem van de pan bestaat uit verschillende lagen
van verschillende materialen.

e Geluid van de ventilator: voor een juist
gebruik van de kookplaat en om de veiligheid van
het elektronische gedeelte te behoeden voor
eventuele oververhitting is het noodzakelijk de
ventilator in te schakelen. De ventilator draait op
maximaal vermogen als de grote inductor op
maximaal vermogen staat of als de boosterfunctie
is ingeschakeld. In alle andere gevallen draait hij
op middelmatig vermogen aan de hand van de
waargenomen temperatuur. Het is bovendien
mogelijk dat de ventilator blijft draaien nadat u de
kookplaat heeft uitgezet, als de waargenomen
temperatuur zeer hoog is.

De genoemde geluiden zijn het resultaat van de

inductietechnologie en zijn niet noodzakelijkerwijs

functioneringsdefecten.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

! Als u lang op de toetsen drukt = en + kunt u de

minuten van de timer snel laten toenemen.

Inschakelen kookplaat

Druk ongeveer 1 seconde op de knop @ voor het
inschakelen van de kookplaat.

Inschakelen kookzones

Om een kookzone in werking te stellen, de toets van

de gewenste zone selecteren en de gewenste

stroomsterkte instellen door op de schuifregelaar te
drukken en met de vinger naar rechts te bewegen
om de stroomsterkte te verhogen of naar links om
de stroomsterkte te verlagen

Booster functie*
Om de verwarmingstijd te versnellen kunt u in enkele
kookzones de booster functie activeren door op de

toets te drukken. Het controlelampje boven de

toets gaat aan. Deze functie verhoogt het vermogen tot
2000 W of 3000 W, aan de hand van de grootte van de
gekozen kookzone.

De boosterfunctie stopt na 4 minuten automatisch.
Zolang de booster van een van de kookzones actief is,
zal het gedeelte daarvoor of daarachter slechts over
een beperkt vermogen beschikken (bv.: als in de
kookzone linksachter de booster actief is, zal het
vermogen in de kookzone linksvoor afnemen). Voor
verdere informatie kunt u de Technische beschrijving
van de modellen raadplegen.

Uitschakelen kookgedeeltes

Om de kookplaat uit te schakelen, op toets

drukken en de schuifregelaar naar links bewegen om
terug te keren naar niveau 0, of direct op de toets
OFF van de schuifregelaar drukken.

I De eerste druk op de schuifregelaar zorgt voor een
kort geluidssignaal dat aangeeft dat de aanraking
waargenomen is. Als, en alleen als, de
stroomsterkte gewijzigd wordt, zal bij het loslaten
van de schuifregelaar een ander kort geluidssignaal
afgegeven worden.

I De led voor selectie van de plaat gaan aan
gedurende de tijd die nodig is voor het instellen van
de stroomsterkte (10 seconden): binnen deze tijd
hebben de schuifregelaar van invioed op de
geselecteerde plaat zijn.
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Programmering kookduur

! Alle kookgedeeltes kunnen tegelijkertijd
geprogrammeerd worden voor een tijdsduur van
tussen de 1 en de 99 minuten.

1. Kies het kookgedeelte door middel van de
betreffende selectietoets.

2. De gewenste stroomsterkte van het kookgedeelte
instellen.

3. Druk op de programmeertoets @ Het controlelampje

voor het betreffende kookgedeelte begint te knipperen.
4. Stel de gewenste kookduur in door middel van de
toetsen = en +

5. Bevestig door op de toets @ te drukken, of na

10 seconden vindt automatische selectie plaats.

De timer begint gelijk met aftellen. Het einde van de
geprogrammeerde kooktijd wordt aangegeven door een
geluidssignaal (van 1 minuut) waarna het kookgedeelte
uitgaat. Herhaal de hierboven beschreven procedure
voor iedere kookplaat die u wilt programmeren.

Visualisatie bij een meervoudige programmering.
Indien een of meer kookplaten zijn geprogrammeerd
vertoont het display de resterende tijd

van de kookplaat die als eerste K 3 = @
eindigt, terwijl hij de positie ervan o - o
aanduidt door middel van het

betreffende controlelampje dat knippert. De
controlelampjes van de andere geprogrammeerde
kookplaten zijn aan.

Om de resterende tijd van de andere
geprogrammeerde kookplaten te visualiseren moet u
een aantal keren op de toets @ drukken: met de

klok mee zullen, de een na de ander, de tijden van
de timer alle geprogrammeerde kookplaten worden
getoond, te beginnen met de kookplaat linksvoor.

Het wijzigen van een programmering

1. Druk een aantal keer op de toets @ totdat de
tijd van de kookplaat die u wilt wijzigen verschijnt.

2. Druk op de toetsen = en + voor het instellen
van de nieuwe tijd.

3. Bevestig door op de toets @ te drukken.

Om een programmering te annuleren moet u
bovenstaande handelingen uitvoeren. Bij punt 2 drukt u
op de toets = : de duur vermindert langzaamaan tot
aan de uitschakeling 0. De programmering wordt gewist
en het display verlaat de programmeringsmodus.

De timer
De kookplaat moet aan zijn.
Met de timer kunt u een duur tot aan 99 minuten instellen.

1. Druk op de toets programmering @ totdat het

controlelampje van de timer aangaat .
2. Stel de gewenste kookduur in door middel van de

toetsen = en +

3. Bevestig door op de toets @ te drukken.

De timer begint gelijk met aftellen. Als de tijd
verstreken is hoort u voor de duur van 1 minuut een
geluidssignaal.

Blokkering van het bedieningspaneel
Als de kookplaat in werking is kunt u het
bedieningspaneel blokkeren om een ongewenst
aanraken te vermijden (kinderen,
schoonmaakhandelingen, enz.). Door op de toets

E;O te drukken zal het bedieningspaneel worden

geblokkeerd. Het controlelampje boven de toets
gaat aan.

Als u het bedieningspaneel weer wilt gebruiken (bv.
als u wilt stoppen met koken) moet u de blokkering

uitschakelen: druk even op de toets E;O Het

controlelampje gaat uit en het bedieningspaneel
wordt weer geactiveerd.

Uitschakelen kookplaat

Druk op de toets @; wordt het apparaat

uitgeschakeld. Vertrouw niet op de pannendetector.
Als het bedieningspaneel is geblokkeerd, blijft dit ook
geblokkeerd nadat u de kookplaat opnieuw inschakelt.
Als u de kookplaat opnieuw wilt inschakelen moet u
eerst het bedieningspaneel deblokkeren.

“Demo” modus

Het is mogelijk een demomodus in te stellen waarbij
het bedieningspaneel normaal functioneert (de
opdrachten betreffende de programmering
inbegrepen), maar waarbij de verwarmingselementen
niet aangaan. Om de “demo” modus te activeren moet
de kookplaat aanstaan en alle stralingselementen uit:

e Druk tegelijkertijd 6 seconden lang op de toetsen +

en = . Zodra de 6 seconden zijn verstreken zullen de
controlelampjes ON/OFF en BLOKKERING
BEDIENINGSPANEEL een seconde lang knipperen.

Laat de toetsen + en = los en druk op de toets @;

e het display toont om de beurt de tekst DE en MO
en het kookvlak gaat uit;
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e de volgende keer dat u de kookplaat inschakelt
zal hij zich in de “demo” modus bevinden.

Om deze modus te verlaten volgt u de boven
beschreven procedure. Het display toont om de
beurt de tekst DE en OF en het kookvlak gaat uit.
Als u het kookvlak weer inschakelt zal het gewoon
functioneren.

Praktische tips voor het gebruik van
het apparaat

! Gebruik pannen die gemaakt zijn van materiaal dat
geschikt is voor inductie (ferromagnetisch
materiaal). Wij raden het gebruik aan van pannen
van: gietijzer, geémailleerd staal of speciaal inductie
roestvrij staal. U kunt zelf testen of een pan geschikt
is door hem uit te proberen met een magneet.

GESCHIKTE MATERIALEN ONGESCHIKTE MATERIALEN

O

Gietijzer Koper,
Ge mailleerd staal Aluminium, Glas, Terracotta,
- Speciaal roestvrij staal Aardewerk, Niet magnetisch roestvrij staal

Om optimale resultaten te bereiken met de

kookplaat:

e Gebruik alleen pannen met een dikke, platte
bodem zodat ze perfect aansluiten op het
verwarmingsvlak.

—_—

e Gebruik pannen die groot genoeg zijn om de
kookplaat geheel te bedekken zodat alle
beschikbare hitte wordt benut.

SEE AT

Houd de bodem van de pannen altijd goed
schoon en droog zodat ze goed aansluiten op het
kookvlak. Dit verlengt de levensduur van zowel
de pannen als het kookvlak zelf.

e Vermijd dezelfde pannen te gebruiken die u ook
op een gasfornuis heeft gebruikt: de
warmteconcentratie van gasbranders kan de
bodem van pannen vervormen, waardoor ze niet
goed meer aansluiten.

Veiligheidssystemen

Pannensensor

leder kookgedeelte is voorzien van een systeem dat
waarneemt of er een pan op staat. De plaat straalt
alleen warmte uit als er een pan van de juiste
afmetingen op staat. Het knipperende
controlelampje kan betekenen:

e dat de pan niet geschikt is

e dat de pan een te kleine diameter heeft

e dat de pan niet goed aansluit

Oververhitting

In het geval van oververhitting van de elektronische
onderdelen gaat de kookplaat automatisch uit en

verschijnt op het d|sp|ayl gevolgd door een

knipperend nummer. Deze boodschap verdwijnt en
u kunt de kookplaat weer gebruiken zodra de
temperatuur tot op een acceptabel niveau is gezakt.

Veiligheidsschakelaar

Het apparaat beschikt over een veiligheidsschakelaar
die de kookgedeeltes automatisch uitschakelt als de
tijdslimiet voor een bepaald vermogensniveau is
bereikt. Tijdens deze veiligheidsonderbreking vertoont
het display het cijfer “0”.

B.v.. de kookplaat rechtsachter staat op 5, terwijl de
plaat linksvoor op 2 staat. De plaat rechtsachter zal
automatisch na 5 uur uitgaan, de plaat linksvoor na 8 uur.

Vermogensniveau | Begrenzing van de werkingsduur in uren
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1
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Geluidssignaal e een lange druk op een toets, kunnen een
geluidssignaal veroorzaken. Verwijder de

Enkele storingen, zoals: oorzaak van de storing en het geluidssignaal

e een voorwerp (pan, bestek, enz.) dat meer dan 10 houdt op. Als de oorzaak van de storing niet
seconden op het bedieningspaneel ligt, wordt verwijderd blijft het geluidssignaal gaan en

e gemors op het bedieningspaneel, wordt het kookvlak uitgeschakeld.

Praktische kooktips

5. |0 .
Q -
N S
: N’
3' > '-' Koken met een snel Frituren
c g’ _l kookpanSnelkookpan
% _g o
:® I Cr
> 4 c—
- Grillen Koken
(S
c > - — 7
e g’ - Crépes Koken op hoog vuur en bruin bakken
CIR-) | (Braadstukken, biefstukken, kalfslappen,
X o | visfilets, gebakken eieren)
I J
- - Snel indikken (vloeibare sauzen)
S '_ Koken van water (pasta, rijst, groente)
3 il Melk
=y
£ -
£ o,
§ o L J
k=]
.'E '- Langzaam indikken (gebonden sauzen)
o -
o
c
: 5 ﬁ& i
o |
X p
' ' Au bain-marie koken Koken met snelkookpan, na het sissen
)
> -
o =
o ® - Koken op laag vuur
v S _' (stoofschotels) Opwarmen van gerechten
-
-  —
58, |
sfs b
ég § > ' Chocoladesaus Warm houden van gerechten
¥ N '
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Voorzorgsmaatregelen en

advies

! Dit apparaat is ontwikkeld en gefabriceerd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u dient
ze derhalve goed door te nemen.

c Dit apparaat voldoet aan de volgende EU
Richtlijnen:

- 2006/95/EEG van 12/12/06 (Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen

- 2004/108/EEG van 15/12/04 (Elektromagnetische
Compatibiliteit) en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en daaropvolgende wijzigingen.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

Algemene veiligheidsmaatregelen

IControleer dat de luchttoevoeropening van het rooster van

de ventilator niet verstopt is. De inbouwkookplaat moet

voorzien zijn van een goede ventilatie voor het afkoelen
van de elektronische componenten.

IHet is niet aan te raden de inductiekookplaat boven een

koelkast te plaatsen (hitte) of boven een wasautomaat

(trillingen). Er zou geen voldoende ruimte zijn voor de

ventilatie van de elektronische elementen.

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

® Het apparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst,
ook niet in overdekte toestand. Het is erg gevaarlik als
het in aanraking komt met regen of onweer.

e Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of
met natte of vochtige handen of voeten.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het mag
uitsluitend door volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die beschreven staan in deze
handleiding. Gebruik het kookvlak niet om voorwerpen
op te plaatsen en ook niet als snijplank.

® Het glaskeramische kookvlak is bestand tegen
mechanische stoten. Het kan echter worden
beschadigd (of barsten) als het wordt geraakt door een
puntig object, bijvoorbeeld door gereedschap. Als dit
gebeurt moet u onmiddellijk het apparaat afsluiten van
de elektrische stroom en contact opnemen met de
Technische Dienst.

e \oorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de kookplaat
terechtkomen.

e \ergeet niet dat de temperatuur in het kookgedeelte
aanzienlijk hoog blijft tot minstens 30 minuten nadat u
het heeft uitgeschakeld. De resterende warmte wordt
aangeduid door een aanwijzer (zie Starten en gebruik).

¢ Houd voorwerpen die kunnen smelten op afstand van
de kookplaat, zoals bv. plastic, aluminium of
suikerhoudende etenswaren. Let vooral op plastic of
aluminium verpakkingen en folie: als u ze op het nog
warme of lauwe kookvlak neerlegt, kunt u zware schade
aanrichten.

¢ Richt de handvaten van de pannen altijd naar de
binnenzijde van de kookplaat zodat u er niet per
ongeluk tegenaan stoot.

e Trek nooit de stekker aan het snoer uit het stopcontact,
maar pak altijd de stekker direct beet.

e Maak het apparaat niet schoon of voer geen onderhoud
uit als de stekker nog in het stopcontact zit.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) met een beperkt lichamelijk,
sensorieel of geestelijk vermogen of personen die niet
de nodige ervaring of kennis hebben met het apparaat,
tenzij onder toezicht van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid of nadat hun is
uitgelegd hoe het apparaat werkt.

e Mededeling voor dragers van een pacemaker
of een ander actief ingeplant medisch
apparaat:

De kookplaat voldoet aan alle geldende normen
betreffende elektromagnetische storing.

Dit product is aldus in volkomen overeenstemming met
de voorschriften van de wet (richtlijn 89/336/EEG). Het
ontwerp is zodanig gepland dat het geen storingen
veroorzaakt bij andere elektrische apparaten die worden
gebruikt, mits ook dezen voldoen aan bovengenoemde
normen.

De inductieplaat creéert elektromagnetische velden op
korte afstand.

Teneinde ieder risico van storing tussen de kookplaat
en de pacemaker te vermijden moet deze laatste ook
voldoen aan de geldende normen.

Wat dat betreft kunnen wij slechts de conformiteit van
ons eigen product garanderen. Voor informatie omtrent
conformiteit of eventuele problemen verzoeken wij u
zich tot uw behandelende arts te wenden of tot de
fabrikant van de pacemaker.

¢ Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

¢ Plaats geen metalen voorwerpen (messen, lepels,
deksels enz.) op de kookplaat aangezien zij heet
kunnen worden..

® Het apparaat is niet geschikt om te worden
ingeschakeld m.b.v. een externe timer ofwel door
een gescheiden afstandsbedieningssysteemn.

Afvalverwijdering E

I

e Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt u
aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

e De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende

afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(AEEA), voorziet dat huishoudelijke apparatuur niet met
het normale afval mag worden meegegeven. De
verwijderde apparaten moeten apart worden opgehaald
om het terugwinnen en recyclen van de materialen
waaruit ze bestaan te optimaliseren en te voorkomen
dat er eventuele schade voortvloeit voor de gezondheid
en het milieu. Het symbool van de afvalemmer met een
kruis staat op alle producten om de consument eraan te
herinneren dat dit gescheiden afval is.
Om meer informatie te verkrijgen betreffende een juiste
verwijdering van huishoudapparaten kan de consument
zich richten tot de gemeentelijke reinigingsdienst of de
verkopers.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

! Vermijd het gebruik van schuurmiddelen of
bijtende middelen, zoals sprays voor barbecues en
ovens, vlekkenmiddelen, roestverwijderende
producten, schoonmaakmiddelen in poedervorm of
schuursponzen: deze kunnen het opperviak
onherstelbaar krassen.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het
reinigen van het apparaat.

e Voor normaal onderhoud moet u de kookplaat met
een vochtige spons reinigen en afdrogen met
keukenpapier.

e Als de plaat erg vuil is moet hij worden
schoongemaakt met een speciaal middel voor
keramiekplaten. Daarna moet u hem afspoelen en
afdrogen.

e Voor het verwijderen van hardnekkig vuil kunt u
een hiervoor bestemd schrapertje gebruiken. Doe
dit zo snel mogelijk voordat het apparaat afkoelt,
zodat de etensresten niet aankoeken. Uitstekende
resultaten bereikt u ook met een speciaal voor
keramiekplaten vervaardigd roestvrij staal
sponsje dat u in een sopje doopt.

e Als er op de kookplaat onverhoopt voorwerpen of
plastic materiaal of suiker zouden smelten, moet
u ze onmiddellijk met het schrapertje verwijderen
zolang het oppervlak nog warm is.

e Als de plaat is schoongemaakt, kan hij worden
behandeld met een speciaal product voor
onderhoud en bescherming: het onzichtbare
laagje dat dit product achterlaat beschermt de
plaat in het geval er iets overkookt. Dit soort
handelingen moeten worden uitgevoerd als de
plaat lauw of koud is.

e Vergeet niet de kookplaat altijd met schoon water
af te spoelen en goed af te drogen: restjes
schoonmaakmiddel kunnen de volgende keer dat
u kookt aankoeken.

Raamwerk van roestvrij staal(alleen bij modellen
met lijst)

Roestvrij staal kan vlekken gaan vertonen als er voor
langere tijd kalkhoudend water op blijft liggen of als
gevolg van gebruik van schoonmaakmiddelen die
fosfor bevatten.

Spoel en droog de kookplaat altijd goed af nadat u
hem heeft schoongemaakt. Droog gemorst water
altijd meteen goed af.

! Enkele kookplaten hebben een lijst van aluminium
die lijkt op roestvrij staal. Gebruik voor het reinigen
en ontvetten geen producten die niet geschikt zijn
voor aluminium.

De kookplaat verwijderen

Als u de kookplaat uit elkaar moet halen:

1. verwijder de schroeven die de
centreringsklemmen aan de zijkant vasthouden;

2. maak de schroeven van de bevestigingshaken op
de hoeken los;

3. haal de kookplaat uit het meubel.

! U mag nooit aan het interne systeem sleutelen om
een reparatie proberen uit te voeren. Als er een
storing is moet u contact opnemen met de Service
Dienst.
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Technische beschrijving
van de modellen

Het inductiesysteem is het snelste kooksysteem dat er bestaat. In tegenstelling tot de traditionele kookplaten
wordt niet het kookgedeelte verwarmd: de warmte wordt direct binnenin de pan gecreéerd, die daarom
noodzakelijkerwijs een bodem van ferromagnetisch materiaal moet bezitten.

Legenda:
| kookgedeelte met eenvoudige inductie
B = booster: de kookzone kan over een extra vermogen van 3000 W beschikken

* = het maximale vermogen wordt beperkt terwijl de booster in het kookgedeelte erachter actief is (zie Starten
en gebruik).

Kookplaten KIS 644 DD Z
Kookgedeeltes Vermogen (in W)
Linksachter I 1400 - B 2000* - 600 als
Linksvoor*
Rechtsachter I 2200 - B 3000* - 1600 als
Rechtsvoor*
Linksvoor I 2200 - B 3000* - 1600 als
Linksachter*
Rechtsvoor I 1400 - B 2000* - 600 als
Rechtsachter*
Totaal vermogen 7200
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MoHTaxXx

I BaXHO COXpaHMTb JaHHOE PYKOBOACTBO A1 ero
rnocnezyoLLero npuMeHeHus. B criyydae npogaxiu, nepenasqn
M3OEnVs Unu Npu nepeesge Ha HOBOE MECTO JKUTENbCTBA
HeobX0AMMO NPOBEPUTL, YTOObI PYKOBOLACTBO OCTaBasIoCh
BMeCTe C U3fenunem, s Toro Ytobbl ero HoBbIV BiaaeneL, Mor
03HaKOMWTLCS C MPaBUIamm KkcryaTaLum u c
COOTBETCTBYOLLMMU MPELYNPEXAEHUSMMN.

| BHMMaTENbHO NPOYUTAATE MHCTPYKLMM: B HUX COAepKaTcs
BaXKHble CBELEHNSI O MOHTaXe U3LENNSI, ero aKCrnyaTauum n i
6e3onacHocTw.

L min. 40 mm L
— i
PacnonoxeHue

I He paspeLuanTe AETSM UrpaTb C yNakoBOYHBIMM
MaTtepuanamMmu. YnakoBka OO0IMKHa ObITb YHUYTOXEHa B
COOTBETCTBMM C MpaBunamm cbopa mycopa (Cm.
lpedocmopoxHocmu U pekomeHOayuU).

I MoHTaX M3Aeniisi NpOM3BOAMUTCS B COOTBETCTBUM C AaHHBIMU
VHCTPYKLMSIMI KBanMMLIMPOBAHHbLIMU CrieLManmcTamu.
HenpaBunbHbIi MOHTaX U3AEN s MOXET CTaTb MPUYMHON BeHTuUn npyemas
nospexneHua nmyLecTsa n NPUHNHUTL yu.l,ep6 ngamMm m
JIOMALLHVIM XXMBOTHbIM. AyXoBka

]] min. 20 mm

5mm p
H A

BCTPOEHHBIN MOHTaX min. 40 mm

[ns o6ecneyeHns cnpaBHOrO yHKLMOHMPOBaHUS

BCTPavBaeMOro U3AEenmst KyXOHHbIA MOAYIb AOMKEH UMETb

COOTBETCTBYHLLME XapaKTEPUCTKU:

*  MOBEPXHOCTb KyXOHHOrO ToMa A0IkHa ObITb 13 MaTepuana,
YCTOM4MBOrO K TeMnepaTtype npumepHo 100°C;

*  ecrnv BapoyHasi NaHerb yCTaHaBMBAETCS Haf, AyXOBbIM
LuKadoM, OH IOIMKEH ObITb OCHALLIEH CYCTEMOW OXTNaXAEHNS .-~ >\ MEPEQHAS YACTb
C NPVHYANTENBHOW BEHTUNALWMEN. / \\J BAPOYHOW MAHENN

* He peKOMEeHZyeTCs yCTaHaBNMBATL BAPOYHYHO NaHesb Haj \ ‘Q '
MOCYAOMOEYHBIMU MaLLMHaMU: NPy HEOOXOAMMOCTM W o
YCTaHOBUTE MEXAY BAPOYHOW NaHerbIO U NOCYAOMOEYHO N
MaLLVHOW repMETUYHYI0 Pa3aEenUTENbHYHO BCTaBKY; N

* B 3aBUCYMOCTY OT MOAEN BAPOYHOM MaHEsn, KOTOPYHO Bbl MEPEBEPHYTAA
yCTaHaBnMBaeTe (CM. CXeMbl), Pa3MEPbI HULLIN B KYXOHHOM BAPOYHAA NAHENbL
moayne AOMkHbI BbITb CrieayoLLUMM: :

KYXOHHbIN

1y

I

BeHTuUnauusa

[Ins obecneyeHmns Haanexallen BEHTUNSAUMM U BO n3bexaHne

rieperpesa npurieratoLLX NoBEPXHOCTEI BapoUHasi NaHerb A0MPkHA ObiTb I

YCTaHOBMeHa:

*  Ha MUHUMasbHOM paccTosHUM 40 MM OT 3agHew CTEHKM Uin
oT ntobow BepTHKanbHO MOBEPXHOCTY;

*  Mexay NPOeMOM Mof BapOUHYH NaHerb U PacnonoXeHHbIM
CHU3Y KyXOHHbIM 311EMEHTOM [0ITKHO ObITb PAaCCTOSIHME He
meHee 20 Mm.

¢ KyXOHHblE 3rieMeHTbl, PacrofnoKEHHbIE PSAOM C KyXOHHOM
MIMTON, BbICOTA KOTOPbIX NMPEBbILLAET YPOBEHL BAPOYHOA
naHenu, JOSMKHbI HAXOAMTLCHA Ha paccTosiHue He MeHee 600
MM OT Kpasi BapOYHOW NaHemnu.

h Top

,_____
|
|
|
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Kpennexue

Vanernvie AOrmKHO GbiTb YCTAHORIEHO Ha MaEarbHO POBHO
NOBEPXHOCTU. BO3MOXHbIE AechopmaLim, BbI3BaHHbIE
HenpaBUIbHbIM KPErmeHUeM, MOTyT MPUBECTU K UBMEHEHUSAM
XapaKTePUCTUK 1 AKCMNyaTaLMOHHbIX KA4YECTB BAPOYHOMN MaHENN.
[rHa perynsuvoHHOro BUHTA KpEMeXHbIX KPHOKOB peryrmpyeTcst
rnepes Ha4yaroM MOHTaxa Mo TOSLLYHE KyXOHHOrO Tona:

o TonwwHa 30 MM: AnvHa BUHTa 23 MM;

* TonwwHa 40 mm: anvHa BuHTa 13 Mwm;

[NopsiooK KpenneHus nnenust:

1. Mpy NOMOLLM KOPOTKMX TYMbIX LLYPYNOB NPUBUHTUTE 4
LIEHTPOBOYHbIE NPYXXMHBI B OTBEPCTUSIX, PACTIONOXEHHBIX MO
60okam Bapo4HOM NaHenu;

2. BcTabTe BapoyHyHo NaHerb B NPOEM B KyXOHHOM Moayre,
BbIPOBHSVTE U Crierka HaXXMUTE B LIEHTP BMOTb [0 MAEarbHOMo
npureraHns BapO4HOW NaHemnm K MoBEPXHOCTU KyXOHHOTO ToMa.
3. [Ins BapouHbIX NaHerei ¢ 60koBbIMM MPOCUISIMI; BCTABUB
BapOUHYH NaHENb B HYLLY KyXOHHOTO MOZyns, BCTaBbTe 4
KpeneXHbIX KproKa (Kaxabl CO CBOMM LLITUXPTOM) MO HYBKHEMY
nepyUMETPY BapO4HOW MaHenw, 3akpy4mBas Ux ArMHHbIMK
OCTpbIMM GoNTamMm 40 TEX NMOp, NMOKa CTEKIO He ByAeT NNoTHO
npuneratb K KYXOHHOMY TOMy.

I BaykHO, UTOBbI LLIYPYNbl LIEHTPOBOYHbIX MPYKUH OCTaBanMCh
LOCTYMHBIMM.

I B cOOTBETCTBUM C NpaBuniaMu 6e30MacHOCTM Mocre yCTaHOBKM
M3EeNMs B KyXOHHbIN MOZYTb I0IBKHA ObITb MCKITIOYEHa
BO3MOXHOCTb KacaHUsl K ANeKTPUYECKMMM HacTSMU.

I Bce 3alLyTHble 3neMeHTbI AOKHbI ObITb 3aKpeneHbl Takum
06pa3om, 4TOBbI X MOXHO BbINO CHATL TOMBKO NPY MOMOLLM
cneumarnbHOro MHCTPYMEHTa.

dnekTpuyeckoe noaknYeHue

I OnekTpuryeckoe NoAKHeHNe BapoyHOM NaHemni n
BO3MO)XHOIO BCTPaVBaeMOoro yXoBoro Lukaa JOrmKHO
BbIMOMHATLCS Pa3fenbHo Mo NpUYnHaM 6e30nacHoCTy, a Tak xe
[AJ151 NErkoro Cbema AyxoBoro Lwkada.

MoHocasHoe coeguHeHue

BapouHasi naHesb ocHalleHa ceTeBbIM kabenem,
paccYMTaHHbIM Ha MOHOhA3HOE SNEKTPONUTAHME.
MopcoeamHnTe NpoBoAA B COOTBETCTBUM C TAGNMLEN 1
npmBeaeHHbIM HKe CXeMaM:

Pasgenute npoBoaa \ nogcoeanHUTe NPOBOAHUKN B
COOTBETCTBWM C Tabnmuen n npmeeaeHHbIM HKe CXeMaMm:

TunoBoe
HanpsAxXxeHue OnekTpuyeckun NMoncoeanHeHune
M yacToTa nposopj npoBoaoB
ceTtm
= xenTo-
400B -2 +N ~ 3eneHbln,
50 Iy,
N:2 cuuun
220-240B 3 ~ nposoja BMecTe
50 My
Ha
4OOBr3—N~ 50 L1: YepHbIit
u
L2: kopnyHeBbI N
= xenTo-
3eneHblit;
400B -2 +2N ~ N1:cunuit
50 My N2: cuHum
= I 7
IYepHbIA
|'|__$:. p
i L2: kopu4HeEBBI

Tunosoe MoacoeavHenue
HanpsbkeHue U AnekTpuyecknin nposos AcoeA
yacToTa ceTu npoBoAaoB
== -
0y | ™= xenTo-3eneHsiit;
220-240B 14N ~ ,.::?J::n'b %= | N: 2 cunuit npoeopa
50y LH] | Bvectena
{L | | L: kopnuHeBii BMecTe ¢

= | yepHbIM

Opyrve Tunbl coeguHeHUi

Ecnm anekTponpoBoaka COOTBETCTBYET OAHOW 13 CIIEyHOLLMX
XapaKTEPUCTHK:

TVNoBOE HaNPsHKEHWE 1 YacToTa ceTu

*400B-2+N~50T1

*220-240B3~50T1

*400B3-N~50Tu

* 400B-2+2N~50Ty

MNoacoeanHeHue ceteBoro kabensa usgenus K cetm
3neKTponuTaHus

B cnyyae npsiMoro NogkmoYeHns U3nenus K ceTm Heobxoammo
YCTaHOBUTb MEXKAY U3AENMEM W ANIEKTPUHECKOM CETHIO
MHOTOMOMAPHbLIN pa3beayHUTESNb C MUHUMATBbHBLIM
paccTosHNEM MEXY KOHTaKTammn 3 MM.

! ONeKTPOMOHTEp HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a NPaBUIbHOE

MOAKITIOYEHE U3AENNSA K ANIEKTPUYECKOM CETY 1 3a COBMoaeHne

npaeun 6e3onacHoOCTM.

lMNepen ocyLLeCTBEHNEM SMEKTPUYECKOTO MOACOEANHEHUS

Heo6xo,qV|M0 NpoBepWTL CredytoLLee:
ceTeBas po3eTka JomkHa BbITb CoeUHEHa C 3a3eMmneHrem 1
COOTBETCTBOBATb HOPMATVBaM,;

* ceTeBas po3eTka JoIKkHa ObITh pacuuTaHa Ha
MaKCMMarbHyt NoTpebnsieMyto MOLLHOCTb U3aenus,
yKasaHHyo Ha NacrnopTHOM Tabrnyke C TEXHUYECKUMM
XapakTepucTukamu;

* HanpsbKeHue 1 YacToTa ToKa CeTU JOMKHbI COOTBETCTBOBATbL
3MEKTPUYECKAM AaHHBIM U3OENus;

*  ceTeBas po3eTka A0IkHa ObITb COBMECTVMA CO LLTENCENBbHOM
BWIKOM 13penusi. B npoTMBHOM criy4ae 3aMeHuTe PO3eTKy Unm
BUMKY; HE MCMOMNb3YMTE YATMHATEN UM TPOUHWKM.

! Vi3agenve JomKkHO ObITb YCTAHOBMEHO TakM 06pa3oMm, YTobbI

ceTeBou kabenb 1 ceTeBas po3eTka Bblnn Nerko 4OCTYMHbI.

! CeTeBoM Kaberb 13aenus He JomkeH BbITb COrHYT UK CXar.

! PerynsipHo npoBepsiuTe COCTOSIHINE CETEBOro kKabens v npu

HeobXoAMMOCTY NopyYauTe ero 3aMeHy TOMbKO

YMNOMHOMOYEHHbIM TEXHUKAM.

! MpousBoauTerb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a NOCEACTBUA

HecobHoAeHUA NepeUmCrieHHbIX BbiLle TPe6oBaHUM.

I KaTeropuyeckn 3anpeLuaeTcs oTCOeaVHSATb U

3aMeHATb ceTeBoV kabenb. B crnyvae oTcoeanmHeHusi

UM 3aMeHbl CETEBOrO Kabens rapaHTus Ha u3genuve

aHHynupyeTcsi, paBHO Kak 1 Mapkuposka EC. KomnaHus

INDESIT cHumaeT ¢ cebs BCcsKyto OTBETCTBEHHOCTb 3a

HecyacTHble criydam unu yuiep6, Bbl3BaHHbIN

oTcoeaMHEHUEM UM 3aMeHOM OPUMHArNbLHOTO CETEBOrO

kabens. [JonyckaeTca 3aMmeHa TOMbKO Ha OpUrMHanbHbIN
ceTeBON Kabernb, BbINOMHAEMasi TEXHUKOM,
ynonHomoueHHbiM Komnanuen INDESIT.
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OnucaHve uvsnenus

MaHenb ynpaBneHus

[Manenb ynpasneHusa, onncaHmne KOTOpOVI NpuMBOONTCA HUXKE, CITYXUT TOJIbKO B Ka4eCcTBe rnpumMmepa: oHa MOXET He B

TOYHOCTWM COOTBETCTBOBaTh Baluen mogenmw.

MUHYT Tanmepa.

KHonka
YBENMUYEHUA

MH,E[I/IKaTOp
TAUMEPA*

Nucnnein TAUMEPA
NPOrPAMMUPOBAHUSA*

KHonka WHpukaTop §AHPOFPAMMMPOBAHHOVI
BOOSTER* BAPOYHOMU 30HbI*
MHaukaTopsl WHaukatop WNnaukatop KHorika
MOLLUHOCTHU n BblIBPAHHOU BOOSTER* BKI1./BbIKI.
OCTATOYHOIO TEM/A | | BAPOYHOW 30HbI
\ [
L] L]
8 . B ° 8 ° [ 8 ° . 3.8 o ‘
WHavkartop
+H O @ * 1 sasbin
‘ MHankaTop
C D) — =0 YMPABNEHUS
MIN MAX | j 3ABJIOKUPOBAHbDI
‘ KHonka BnOKI!IPOBKVI
YMNPABJIEHUU
30HA ,SLIDER” Krorkn BbIEOPA Krornka TAUMEPA
BAPOYHOW 30HbI NPOrPAMMUPOBAHUWSA*

Knonka YBEITMMEHUE/YMEHBLUEHUE muHyT
Tanmepa- NpouncxoauT bbicTpas CMeHa MUHYT Taimepa
(cm. BkriroyeHue u sKcrimyamauyusi).

30HA ,,SLIDER” - gnsa BKMOYeHUS/BbIKNIOYEHNS
BapoOYHOWN MaHenu u perynsumm MOLLHOCTA (CM.
BkntoyeHne n acknnyatauus).

WHuaonkatop BbIBPAHHAA BAPOYHAA 30HA
nokasblBaeT, YTO COOTBETCTBYIOLLAA Bapo4yHas
30Ha Oblna BbibpaHa 1 cnegoBaTerlbHO BO3MOXHO
NPOM3BECTU HACTPOUKN ee PYHKLNN.

Knonka BbIBOP BAPOYHOW 30HbI cnyxut ans
Bbl6Opa HYXHOW BapO4YHOWN 30HbI.

Mugunkatop MOLWWHOCTb: nokasbiBaeT ypOBEHb
Harpesa.

KHonka ON/OFF (BKI./BbIKIL.) cnyxut ans
BKITHOYEHUS U BbIKITIOYEHUSA U3OENUS.

Mugukatop ON/OFF (BKI1./BbIKIJ1.): nokasbiBaeT
COCTOSIHVE U3OEeNnusl, BKITHOYEHO UMW BbIKIOYEHO.
Knonka TAUMEP NMPOrPAMMWUPOBAHUA*
CNYXWUT A58 HACTPOMUKN NPOAOIKUTENBHOCTU
NpurotoBneHus (cm. BkrodeHue u aKcriiryamauyusi).
Ovcnnein TAMMEPA NPOrPAMMUPOBAHUA™:
nokasblBaeT pasfnuyHble HaCTPOMKM
nporpammupoBanus (cm. BkriroyeHue u
aKcryamauyus).

WHaunkatopsl SAMPOMPAMMUPOBAHHDIE
BAPOYHbIE 30HbI*: nokasbiBaloT Bapo4Hble
30HbI MOCMe 3anycka nporpaMmmMmuMpoBaHus ( cm.
BkriroyeHue u akcrinyamauusi).

Knonka BITOKUPOBKA YMPABIEHUA cnyxut

* VimeeTcs TOMbKO B HEKOTOPbIX Moaendax.

KHonka
YMEHbBLIEHUA MUHYT Tanmepa.

ANS 3aWwmThl ynpaBneHus BapoYHOW naHenu ot
CryyariHbIX U3MHeHWUI (cm. BkrroueHue u
SKCrTyamauyusi).

* WHaukatop YMPABIEHUA 3ABIIOKUPOBAHUA
nokasbIBaeT, YTO ynpasrieHns 3abnokMpoBaHbl (Cm.
BkniroweHue u akcrinyamauyus).

* KHonka BOOSTER* cnyxut ons BKNOYEHUS
JononHuTenbHoro anekTponutaHms — 3000 BT —
WHAYKUMOHHON KOHAOPKN (CM. BkrroueHue u
SKCrTyamauyusi).

* Nnpukatop BOOSTER* nokasbiBaeT, 4TO OyHKUUSA
BOMNbTOA06aBOYHOrO YCTPOMCTBA BKIIOYEHA.

+ WHankatop TAMMEP* nokasbiBaerT, 4To Taimep
BKIIOYEH

! [laHHOe usgenve oteevaeT TpeboBaHMsIM HOBOW
EBponerickor AnpekTnBbl MO OrpaHUYeHnIo
3HepronoTpebrieHns B peXXMMe 3HeprocbepexeHus.
Ecnu B TeyeHMne 2-x MUHYT He NPOU3BOAUTCA
HUKaKUX OeMCTBUN Mocre BbIKIIOYeHUsA
MHANKaTOPOB OCTAaTOYHOrO Tenna u BeHTUnsAaTopa
(ecnu oHM NpPUCYTCTBYIOT), Usgenue
aBToMaTu4yecku nepexoauT B pexnm «BbIKI1.».
Bos3BpaT usgenus B paboumnin pexmm
npousBoautca kHonkow BKI1./BbIKJ1.
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BKriro4yeHne m
aKcnnyartauus

! Ha cTeknsiHHO NoBepXHOCTW BAPOYHOM NaHeNu MoryT BbiTb
BUAHbI CanbHble crefbl OT KNesl, HAHECEHHOTO Ha NPOKMaaKu
MNepen Havyanom akcnnyartauum U3fenns cnegyet yoanutb
cnefbl Knes npy NoMoLLy cnewyanbHoro HeabpasuBHOTO
MotoLLEero cpeacTsa. B nepBble yackl paboTbl Bbl MOXETE
MOYYBCTBOBATbL 3amnaXx *KEHOWM pe3unHbl, KOTOPbIA BEICTPO
nponagaer.

! Yepes HECKONLKO CeKyHZ, Nocre NoACOeANHEHNS BapOYHOWA

MaHenw K CeTv ANEKTPONUTaHUS BKMNOYAETCS KOPOTKUM

3BYKOBOM CUrHan. TomnbKo nocre 3Toro MOXHO BKIIOYNTb

BapOYHYH0 NaHenb.

HopMarbHbIN WyMOBOiA YPOBEHb BapOYHOW NaHenu:

+ T'yaeHwue: Bbi3BaHO BUOpaLMeN METANNIMYECKNX
3M1EMEHTOB, U3 KOTOPbIX COCTOUT MHOYKTOP, U KacTpIony,
o6pasys aneKkTpomMarHMTHoe nose, Heobxoaumoe Ans
Harpesa. OHO yBENWYMBAETCS MO MEPE NOBbILIEHNS
MOLLHOCTY UHAYKTOPA.

+ Jlerkui CBUCT: CIbILLIEH B CMy4Yae NOMELLEHMUS HA BAPOYHYHO
30Hy nycTom kacTpronu. CBUCT Nponajgaer, Kak ToNbKo B
KacTpronto OyayT NoNoXeHb NPOAYKTbI UK HanuTa
XNOKOCTb.

+ ToTpecknBaHue: 3TOT 3ByK 0bpasyeTcs Bubpaume
maTepuana, U3 KoToporo M30roTOBMEHO AHO KaCcTPONX,
MPOHU3bIBAEMOrO Napa3vTHbIM TOKOM, CO3aBaEMbIM
3rNeKTPOMarHUTHLIM nonem (MHaykuuen). NotpeckusaHue
MOXeT ObITb 60o11ee UM MeHee CUNbHBIM B 3aBUCMMOCTU
OT MaTtepuana, U3 KOToporo U30roTOBMIEHO OHO KaCTPONu,
COKpaLLaeTCcs B Cryyae kacTpionu 60sbLUIoro pasmepa.

*  CUNbHbIV CBUCT: CriblLLEH NP1 OAHOBPEMEHHOM paboTe
ABYX UHAYKTOPOB, PACMONOXEHHbIX MO OAHOW BEPTUKanK,
MNP MakCMMarbHON MOLLHOCTU /Unu korga Ha bornbLuem
MHOYKTOPE BKIHOYEHa yHKUMSA BONBTOA06aBOYHOIO
YCTPOWCTBA, a ApYron ABNseTCs caMoperynmpyemMbim.
CBWCT coKpaLLaeTcs Npy NOHWKEHUW MOLLHOCTH
camoperynupyemoro uHaykropa. OcobeHHO OH CrbILLEH,
Koraa [AHO KacTponu M3roTOBMEHO M3 pa3HbIX MaTepraros.

+ lllym BeHTURATOPA: 4NS UCMPaBHON paboThbl BAPOYHON
naHenu v Ans 3awuTbl 3NEKTPOHHO 4aCcTW OT BO3MOXHOTO
neperpesa HeOOX0AMMO BKIHOHATb BEHTUNATOP.
BeHTunsaTop paboTaet ¢ MakcMMarnbsHON MOLLHOCTBIO,
koraa 6onbLLOV MHAYKTOP BKMOYEH Ha MakCMMarbHYH
MOLLHOCTb, U KOTAa BKIMKYEHO BONbTOA06aBOYHOE
YCTPOUCTBO. Bo BCex ocTanbHbIX Criy4Yasx BEHTUNSATOP
paboTaeT co cpeHeN MOLLHOCTbIO B 3aBUCUMOCTH OT
oTMevaemon Temnepatypbl. Kpome Toro BEHTURATOp
MOXeT NPoAoIKaTh paboTaTh TakKe NOCNE BbIKIHOYEHMUS
BapOYHOW NaHenu, ecnu ee Temneparypa ocraeTcs
BbICOKOW.

MepeyncrneHHble BbiLLE LYMbl TPUCYLLM MHAYKLMOHHOI
TEXHOIIOTMM U He 0653aTeNbHO 03HAYaoT HEVCNIPABHOCTMU B
paboTe nsgenus.

! Mpu ANMTENbHOM HaXaTuy Ha KHOMKU — 1 + NPOUCXOANT
BbiCTpasi CMEHa MUHYT Taumepa.

* ImeeTcs TOMbKO B HEKOTOPbIX Moaendax.

BknroyeHue Bapquoﬁ naHenun

BkrirounTe BapouHyto NaHenb, Haxas KHOHKy@ NpUMEpPHO
Ha OfHY CeKyHZy.

BknoyeHue BaPO4HbIX 30H
[Ins BKNHOYEHMS BapO4HOW 30HbI BbIGEpUTE KHOMKY 3TON

30HbI 3afanTe HYXXHYH MOLLHOCTb, HaXaB Ha slider n

nposeasa nanbLuemM BnpaBo Ana yeennieHns MOLLHOCTU Unn

BneBo AnA YMeHbLUeHUA MOLLHOCTW.

Bonbrogo6aBoyHoe ycTponcTBo booster*

[ns yckopeHusi HarpeBa HEKOTOPbIX BaPOUHbIX 30H MOXHO
BKIIOYUTb BONBTOA06aBOYHOE YCTPOCTBO MPY MOMOLLY
KHOMKU . BknioyaeTcs HankaTtop Ha kHonke. OTa

yHKuMs gobasnseT mowHocty o 2000 BT unn 3000 BT B
3aBWCUMOCTH OT pa3mepa AaHHOW BapOYHOW 30HbI.
Bonkrogo6aBo4Hoe yCTPONCTBO aBTOMAaTUYECKH
OTKNtoYaeTcsa vepes 4 MuHyThI. [lo Tex nop, noka 6yaet
BKITKO4EHO BONbTOR06aBOYHAs OYHKLMS OLHOMN M3 BAPOUHbIX
30H, COOTBETCTBYIOLLASA NepeHss Unu 3agHss BapoyHas 30Ha
Bynet paboTaThb C COKpaLLEHHOM MOLLHOCTbIO (Hanpumep,
€CIK BKITK0YEHO BOnbTo06aBO4HOE YCTPOWCTBO NEBOM
3agHen BapOYHOM 30HbI, MOHMKAETCSH MOLLHOCTb fEBOWA
nepeaHew BapoyHoii 30Hbl). Bonee noapobHbIe pasbacHeHUS
cmoTpuTe B TeXHUYECKOM ONMUCaHUK Mogenen.

BbikntoyeHune BapPO4HbIX 30H

[ins BbIKMKOYEHUA BapOYHON NAHENN HAXXMUTE KHOI'IKy,

npoBeaute no slider BneBo Ans Bo3Bpara K ypoBHIO

MoLLHOCT 0 Unn HaXXMUTe HenocpeacTBeHHO kHonky OFF Ha

slider control.

! Mpu nepBOM Haxmme Ha slider pazgaeTcs KOPOTKUM
3BYKOBOW CUrHar, NoATBepXKAaloLmMiA Haxum. Ecnm n Tonbko
€CI1 ypoBeHb MOLLHOCTU M3MeHsieTcs, koraa slider
ocBoboxaaeTcs, pasgaeTcs eLue OANH KOPOTKUIA 3BYKOBOM
CUrHarn.

! MngukaTopbl BbIGOpa Bapo4HOM 30HbI 3aropatoTcs Ha BpeMst
perynsumu mowHocTH (10 cekyHa), B npoLiecce koTopoii slider

PperynupyoT MOLLHOCTb BblGpaHHO BapO4YHOM 30HbI.
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MporpamMmmupoBaHue NPOAONMKUTENLHOCTH
NPUroToBMNEeHUs

! MOXHO 0JHOBPEMEHHO HACTPOUTb BCE BAPOYHbIE 30HbI HA
npurotosnexHne ot 1 40 99 MUHYT.

1. BblbpaTh BapO4HyH0 30HY NP1 NOMOLLM COOTBETCTBYHLLEN
KHOMKM BbIGOpa.
2. OTperynupyite ypoBeHb MOLLHOCTM BapOYHOMN 30HbI.

3. Haxatb KHonKy®. MwuraeT uHgmkarop,

COOTBETCTBYHLLMI BbIOPAHHON 30HE.
4. HacTpouTb HY>KHYO MPOAOIKUTENBHOCTL NPUrOTOBMEHNS

MPW NOMOLLY KHOMOK ~— 1 +

5. MoaTBepanTb HACTPONKY NPY NOMOLLM KHOI'IKVI@, unu

nepeknioYeHne NPoMCXoamnT aBToMaTn4eckn yepes 10
CeKyHAb!.

O6paTHblii OTCYET TalMepa Ha4yMHaeTcs cpasy xe. 1o
3aBepLLEHNMN 334aHHOTO NPUrOTOBMNEHNS pa3faeTcs 3ByKOBO
curHan (B TeveHue 1 MUHyTbI), M BapoYHasi 30Ha
BbIKMOYaEeTCS.

MoBTOPMTE BhILLEONUCAHHYHO OMEPALIMI0 415 KaXKA0M
BapOYHOI 30HbI, KOTOPYHO TpebyeTCs 3anporpamMmmpoBaTh.

Busyanusauus B cnyyae nporpamMMyUpoBaHust
HECKONbKMX BapOUHbIX 30H

B cnyyae nporpamMmupoBaHuns 0gHOW Unu

HECKOINbKMX BapOUHbIX 30H Ha AUCMIee NoKasbiBaeTCcs OTcHeT
BPEMEHMN BapOYHON 30HbI, HA KOTOPOI NPUroTOBNEHME Brinxe
BCEro K 3aBepLUEHMIO, C yKa3aHEM e€ NOMOXEHUS
COOTBETCTBYHLLMM MUraOLLMM MHAMKATOPOM. MHauKaTopbl
APYrvX 3anporpamMmMmMpoBaHHbIX BAPOYHbIX 30H OCTaKOTCS
BKITIOYEHHbIMM.

[ns B13yanusauum ocTaBLLErocs BDEMEHW NPUroTOBNEHMS
0CTarnbHbIX 3aNpPOrpamMmMMUpPOBaHHbIX BaPOYHbIX 30H HAXXMUTE
HECKONbKO pa3 KHonKy®: Ha gvcnnee nocnegoBaTensbHO U

Mo 4YacoBom cTperke OyaeT nokasaHo Bpemsi BCEX
3anporpaMM1poBaHHbIX BAPOYHbIX 30H, HA4YMHas C NeBO
nepegHe.

M3meHeHWe nporpaMMUpoBaHust

1. HaxxmuTe HECKOIbKO pas KHOMKY @no Tex nop, noka He

6yneT nokazaHo BPEMSi BapO4HOI 30HbI, KOTOpOe TpebyeTcs
U3MEHUTB.

2. Tpu nomoLLy KHonok ~ n + 3aganTe HOBYHO
NPOAOXUTENBHOCTb.

3. MMoaTteepamTe HAaCTPOWKY NPV NOMOLLM KHOMKK @

ﬂ.]‘lﬂ OTMEHbI NporpaMmMnpoBaHnA BbINONHUTE ONMUCaHHbIE

BblLLe onepauuu. B nyHkTe 2 HaxMnTE KHOMKY ~— :
NPOAOIKMTENBHOCTb CTAHET NOCTENEHHO ybbIBaTh BNIOTb A0

BblkntoueHus 0. MporpammupoBaHue 6yaeT 06HyNeHo, n
Aucnnew BbIAET U3 pexuMa nporpaMmM1MpoBaHus.

Tanmep
BaquHaﬂ naHernb gomkHa ObITb BKMOYEHa.

Tanmep cnyxuT Ans HACTPOWKM NPOAOIHKUTENBHOCTU
NPUroToBNEHUs BNMOTb 40 99 MUHYT.

1. HaxxmmTe KHOMKy NnporpaMMmnpoBaHus @ [0 Tex nop,

‘

2. HacTpowiTe Hy>KHY0 NpOaOIMKUTENBHOCTD NPUrOTOBIIEHUS

rnoka He 3aropuTcs MHAMKaTOp Tarmepa

MPW NOMOLLY KHOMOK ~— 1 +

3. MMoaTteepamTe HaCTPOWKY NPY NOMOLLM KHOMKM @

O6paTHblii 0OTCYET TalMepa Ha4yMHaeTcs cpasy xe. 1o
MCTEYEHUM 3aJaHHOTO BPEMEHM BKITHOUMUTCS 3BYKOBOW CUTHArN
(Ha 1 MUHYTY).

BrnokupoBka ynpasneHuu

B npouecce yHKUMOHUPOBAHNS BAPOYHON NAHENN MOXKHO
3abnoknpoBaTh ee ynpaeneHus Bo n3bexaHve crny4anHoro
M3MEHEHUS HAaCTPOeK (4eTK, B npouecce yoopku 1 1.4.). Mpn

MoMoLLM KHonkmer ynpasneHus BrokupyoTcs, U MHAUKATOP

Haf 3TOM KHOMKOW 3aropaeTcs.
[ns pa3bnokupoBKM ynpasneHuii (Hanp., 4ns npepbiBaHus

MPUroTOBIEHNS1) HEOOX0AMMO: HaXaTb KHOI'IKyer; Ha

HECKOMNbKO CEKYHA, UHAMKATOP NOracHeT, U ynpaBneHus!
pasbnokmpyrTCs.

BbiknoyeHne Bapo4HON naHenu

an/I HaXaTtuun KHOI'IKVI@ n3gernne BbIKn4vaeTcqd, He

obpalLaiiTe BHUMaHWe Ha CEHCOP HanMums KacTptorb.

Ecnu ynpaBneHus Bapo4Hou naHenu 6binu 3abrokMpoBaHbl,
OHU OCTaHyTCs 3aBNOKMPOBaAHHbLIMM TakxKe MOCIEe NOBTOPOro
BKITOYEHMS BapOYHOW NaHenu. [ns noOBTOPOro BKMOYEHUS!
BapO4HOM NaHenn Heobxo4MMo CHavana pa3bnokMpoBaTb
yrpaBneHus.

Pexxum «demo»

Mo>xHO 3a4aTb AEMOHCTPALMOHHbIA PEXNM, B KOTOPOM
naHesb ynpaeneHuit paboTaeT Kak 0ObIYHO (BKIHOYAs KHOMKM
NPOrpaMMMpOBaHKS), HO HarpeBaTENbHbIE ANEMEHTbI He
BKIoYatoTCA. [ins nepexoga B pexuM «4eMo» BapoyHas
naHenb JomkHa ObITb BKMOYEHA, a BCE BapOYHbIe 30HbI
BbIKMOYEHbI:

* HaxmuTe n gepxute 04HOBPEMEHHO HaXXaTbIMU KHOMKM

+ 1~ B TeuyeHue 6 cekyHa. Mo ncreveHun 6 cekyHa

niavkatop ON/OFF u ntamkatop BITOKMPOBKA
YMPABITEHWW 3amuratot Ha ogHy cekyHay. OTnyctute
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KHOMKN + 1~ 1M HaxXMnUTe KHOMKY

* Ha gwucnnee nossutcs Hagnucb DE n MO, 1 BapoyHast
NaHenb BbIKMHYNTCS.

*  NpV NocneayoLLeM BKINOYEHUM BapoYHasi NaHenb
BKMKOYaeTcs B pexume “demo”.

[nsi OTMEHbI 3TOr0 pexumMa BbINoSHUTE onepaLmm B
OM1CaHHOM BbILLIE NOPsAAKe. Ha ancnnee nosBUTCS HaONUCh
DE u OF, n Bapo4Has naHenb Bblkno4mtes. Mpu
nocregytLlem BKIoYeHM BapoyHas naHenb BKIYaeTcs B
paboyem pexvime.

npaKTVI'-IeCKMe COBEeTbl NO 3JKcnnyaTauuu
n3genus

! icnonb3yiTe nocyay U3 matepuana, noaxoasLiero Ans

MHOYKLUMOHHOTO HarpeBaHus (peppoMarHuTHLIN MaTepuan).

PekomeHayeTcs ncnons3oBath Nocyay W3: YyryHa,

3ManunpoBaHHOWN CTanu UK cneumanbHOW cTanm Ans

VHAYKLMOHHOrO HarpeBaHus. [1na npoBepku NpurogHoCTy

nocyAbl JOCTAaTOYHO MCMOMNb30BaTh MarHuT.

Kpome Toro ans 6onbLue 3hdheKTUBHOCTY BapOYHOI NaHem

cnepyet:

* lcnonb3oBaTb NocyAy € NAOCKUM TOMCTbIM AHOM,
naeanbHO NpUneratoLLyM K 30He HarpeBsa;

NOAXOAALLUA MATEPWUAT HEMOLXOOALLNA MATEPUAS

K

YyryH Megb,
GmanupoaaHHaﬂ AniomuHunia, CTekno,
ctanb CneuuanbHasn "nuHa, Kepamuka,

Hep)xaselow,an cTanb HemarHuTHana Hepxxaselow,ana ctanb

* Wcnonb3oBaTb nocyay ¢ AHOM Takoro agnameTpa, YTO6HI
MONHOCTbLH 3aKPbITb BAPOYHY0 30HY AJ14 ONTUMaribHOro
MCcnonb30BaHUA BCETO BblAenaemMoro Tenna.

)\

MpoBepuTb, YTOBLI AHO UCMONb3yeMOoW MocyAbl BbIno
BCerfa CoOBEPLUEHHO CyXVUM W YUCTbIM A1 MaeanbHoro
npuneraHns K Bapo4Homn 30He 1 4ns JOnroro cpoka
Crny*0bl Kak BAPOYHOW MaHenw, Tak 1 caMon Nocyapl.

7% e

He cnepyeT ncnonb3oBaTh Ha AaHHOW BApOYHOM NaHenu
NOCYyAY, CNONb30BaHHYHO Ha ra3oBbIX KOHGOPKaX.
KOHLieHTpaLusi Tensa Ha ra3oBblX KOHOPKax MOXeT
AecdopMmpoBaTh AHO NOCYAbl M HAPYLWUTL NpUrieraHue K
BapOYHOMN 30HE;

3awuTHble YCTPOUCTBA
CeHcop Hannuums nocyAbl

Kaxgas BapoyHas 30Ha yKOMMNIEKTOBaHA CEHCOPOM Hannyms
nocyapl. KoHthopka BblAenseT TENo TONbKO NP Hanuuum Ha
Hew nocyabl C paaMmepamu, COOTBETCTBYHOLLMMY JaHHOW
KOoHpopke. MuraroLLmii IHOMKATOP MOXET 03HaYaTh:

* HemoAxopswias nocyga

* rocyaa Henmoaxogsilero AnameTpa

* 1oCyfa CHATa C BAPOYHOM 30HbI

Meperpes

B cnyyae neperpeBa 3neKTPOHHbLIX KOMMIEKTYIOLLMX
BapoyHas MaHemnb aBTOMaTUYeCK OTKIIoYaEeTCs, U Ha

-
avcnnee nosiensietcs I ¢ muratoLmm kogom. 1o
co06LLeH1e NponajfaeT, 1 BapoyHasi NaHernb BO3BPaLLaeTCs B
paboynii pexxum, Koraa TemMneparypa ornyckaeTcs 4o
AOMNYCTUMOTO YPOBHS.

MpepoxpaHuTenbHbIN BbIKMHOYaTENb

V13nenve ocHaLLIeHO NpeaoXpaHUTENbHBIM BbIKMHOYaTENeM,
aBTOMaTUYeCKM OTKITHOYaoLLKUM BapOYHble 30HbI MO UCTEYEHUN
BpeMeHM (hyHKLIMOHNPOBaHS AaHHOTO YPOBHS MOLLIHOCTW. B
npouecce aBapI/lIZHOFO OTKIMKOYEeHUA Ha ancnnee noaBndaeTcs
«0».

IMpuMep: 3a[Hss NpaBast Bapo4yHas 30Ha HacTPOeHa Ha 5,
nepeaHss nesas BapoyHas 30Ha HacTpoeHa Ha 2. 3aaHas
npaBasi Bapo4Has 30Ha OTKMoYaeTcs Yepes 5 yaca paboTsl,
nepenHaa nesasa 4epes3 8 yacos.

YpoBeHb MowHocTh | Makc. Kon-Bo 4acoB hYHKLMOHMPOBaHUA
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1
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3ByKOBasi CUrHanM3aums .

HekoTopble HencnpaBHOCTY Takue Kak:

*  Kakomn-nnbo npeamert (nocyaa, CTonoBbiv Npubop n T.4.)
Haxo4mMTCs B 30He NaHenu ynpaeneHus 6onee 10 cekyHa.

*  yTYeKa XWOKOCTM Ha 30HY NaHenu ynpaBneHus,

npy ANNTENBHOM HaXaTUM Ha KHOMKY MOXET BKITIOUNTHCS!
3BYKOBOW CUrHan. YCTpaHuTe npuunHy HEMCNPaBHOCTM ANs
ralleHu1st 3ByKOBOM cUrHanusaumu. Ecnm npuunta
HeWcnpaBHOCTU He ByZEeT ycTpaHeHa, 3BYKOBOM CUTHaM He
racuTCsl, ¥ BapoyHasi NaHerb BbIKMOYAETCS.
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NMpenoCcTopoOXHOCTU U

peKkomMmeHaaunm

! Miapenue cnpoeKkTMpoBaHO 1 U3rOTOBMEHO B COOTBETCTBUM C
MeXayHapoaHbIMU HopMaTMBammM Mo 6e3onacHoCTy.
HeobxogyMo BHUMATENLHO NMpoYMTaTh HacTosiwme
npeaynpeXXaeHuUsi, COCTaBlNEHHbIE B LIENsX BaLlei
©6e3onacHocTu.

c [aHHoe obopynoBaH/e oTBeyaeT TpeboBaHUAM

HpKeyKasaHHbIX [dupekte Esponerickoro CoobLuecTsa:

- 2006/95/CEE ot 12/12/06 (Hwskoe HanpsbkeHue) ¢
nocrneaytoLyiMmM U3MEHEHUSMA

- 2004/108/CEE ot 15/12/04 (SnexkTpomarHuTHas
COBMECTUMOCTb) W MOCHeayoLLMMN U3MEHEHUSMU

- 93/68/CEE ot 22.07.93 ¢ nocneaytoLmMn U3MEHEHUSIMM.
- 1275/2008 stand-by/off mode.

O6wume npaBuna 6esonacHoOCTU

! MNpoBepkre, YTOOLI BEHTUMSALIMOHHASA peLuLeTka Bcerda Obina
OTKpbITON. BcTpavBaemas BapoyHas naHenb TpebyeT
3(hhEKTUBHON BEHTNUALMN AN OXITKAEHWUS 3MEKTPOHHbBIX
KOMMOHEHTOB.

! He pexomeHayeTcsi yCTaHaBNMBaTL UHOYKLMOHHYIO BAPOUHYO

naHerb Hag XOroaUnbHUKOM, BCTPOEHHBLIM MO KyXOHHLIM

TOMOM (TENso) Unn Hag, CTUpansHOU MaluvMHoM (BUGpaLumn).

3a30p, HEOOXOAUMbIV 151 BEHTUMSALMM 3MNEKTPOHHbIX

KOMIMOHEHTOB B 3TWX Cnyyasx OyaeT HeJOCTaTO4HbIM.

» [aHHoe u3genvie npegHasHadaeTcs ans
HenpodeccoHanbHOro UCMoNb30BaHUA B AOMALLHNX
YCIIOBUSIX.

+ 3anpelyaeTcsa ycTaHaBMMBaTh M3Oenve Ha ynuue, Jaxe nog,

HaBECOM, TaK KaKk BO3[EWCTBME Ha HETo A0XOA M rpo3bl
ABMNAETCA YPE3BbIMaNHO OMacHbIM.

* He nonb3yntecb nsgenvem BnaxHbiMy pykamu, 60CMKoM

WM C MOKPBIMM HOTaMW.
* W3penve npegHasHayYeHo Ans NMPUrOTOBMNEHUS MULLIEBbIX

NPOAYKTOB, MOXET ObITb MCMOSL30BaAHO TOBKO B3pOCsibiMn
nuamMun B COOTBETCTBUM C UHCTPYKUMAMK, NpuBeaeHHbIMU B

OaHHOM TEXHUYECKOM PYKOBOACTBE. He ncnonbaynrte
BapO4HYH NaHesb B KAYECTBE CTOMNa UK AN HApe3ku
MPOLYKTOB.

+ Creknokepammyeckas BapoyHas NaHenb yCTon4mMBa K
MEXaHWYECKAM yaapaMm, TEM He MEHEEe OHa MOXET
TPECHyTb (Mnn faxe pa3dutbes) Npu yaape ocTpbiM n/unm
TSHKENbIM MPeaMETOM MU UHCTPyMeHTOM. B aTom cryyae
He3ameanmTernbHO OTCOeaMHUTE U3AENE OT CETU
3reKTponMTaHns 1 obpaTtutech B LIEHTP TeXHM4eckoro
obcnyxmBaHus.

+ U3bGeraviTe KacaHus CeTEBbIX LLHYPOB APYrX ObITOBbIX
3MeKTPONpUBOPOB K rOpsiHMM YaCTsIM BapOYHOM MaHEnw.

* [NoMHUMTE, YTO TemnepaTypa BapOYHbIX 30H OCTAETCS OYEHb
BbICOKOW B TEYEHME TPUALATU MUHYT MOCre UX
BbIKMtoueHMs. OCTaToOuHOE TEMMO MOKa3bIBAETCH TaKKe
MHOMKATOPOM (CM. BkriroueHue u aKcrinyamauyusi).

* [epxuTe Ha 6e30MmacHOM PacCTOsSHAN OT BapO4HOM
naHenu nodble NpeaMeThl, KOTOPbIE MOTYT PacniaBUTLCS,
Hanpumep, nractMacca, anoMUHWAA UK U3nenus n3
caxapa. Obpavarite ocoboe BHMMaHUE Ha yrNakoBOYHbIE
mMaTepuarbl, NONMMITUNIEHOBYIO UMW artOMUHUEBYHO MIEHKY:
€CIv OCTaBWTb 3TV MaTepuarbl Ha eLle ropsiyen unm
TENron NMoBepXHOCTU, OHWM MOTYT CEPbE3HO MOBPEAUTL
BapOUYH0 MaHerb.

* Cnepure, 4ToObl PY4KN KacTPHOfb Ha BAPOYHON MaHenm
©Oblnuv Bceraa NoBepHyThI Takum 06pa3oM, YTOObI Bbl HE
MOV CIyYanHo 3a€eThb UX.

* He TaHuTE 3a ceTeBom kabenb AN OTCOeANHEHUS BUMKA
U3LEenvsi U3 CETEBOW PO3ETKMN, BO3BMUTECH 3a BUIKY PYKOWA.

 [lepen Ha4anoM YMCTKA UMM TEXHUYECKOrO OBCITyXMBaHUSA
U3Lennst BCeraa BbIHUMANTE LUTEMNCESbHYIO BUMNKY 13
CETEeBON PO3ETKM.

+ Okcnnyartauust u3genvs nuuamm (BkIoYas aeTen) ¢
OrpaHNYeHHbIMM PU3NYECKMI, CEHCOPHBIMI U
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTSIMU, HEOMbITHBEIMU NILAMU N
nmuamu, He 3HaKOMbIMU C MPaBWramy SKcryaraumm
JaHHOrO U3Aenwvs, 3anpeLlaeTcs 6e3 KOHTPOMNS CO CTOPOHbI
nvLa, oTBEYatoLLEro 3a nx 6e3onacHoCTb, Unu 6e3
00y4eHUs NpaBunam norb3oBaHUs U3nenuem.

* MpepynpexaeHune ans Hocutenen
3MEKTPOKaPANOCTUMYNATOPOB UIKU APYMMX MEAULIMHCKUX
MMIMJIaHTUPOBAHHbLIX annapaTos:

BapouHas naHerb NMonHOCTLI0 COOTBETCTBYET BCEM
OEVCTBYIOLLIMM HOpMATMBaM MO 3MEKTPOMAarHUTHbIM
romexam.

[MoaTomy gaHHOe n3aenue NOnHOCTLIO OTBEYaEeT BCEM
TpeboBaHMaM 3akoHa (aupekTuebl 89/336/CEE). N3penve
©ObINO N3rOTOBMEHO TakMM 00pa3oM, YTOObI He co3daBaTb
MoMeX 3MeKTPUYECKMM Nprbopam, Npu YCrioBUM, YTO 3TU
Np1OOpbI Takke COOTBETCTBYHOT BhILLEYKA3aHHLIM
HopMaTMBaM.

MHayKkumMoHHasi BapoyHas naHenb obpasyeT
3MEKTPOMarHUTHbIE MOMSi Maroro AvanasoHa.

Bo n3bexaHne nomex mexay BapoqHON NMaHemnbio u
3MEKTPOKAPAMOCTUMYTATOPOM MOCMEAHWUN AOIDKEH
COOTBETCTBOBATb AEVCTBYHOLLMM HOpMaT/BaM.

[Mo3aToMy Mbl MOXEM rapaHTMpOBaTL COOTBETCTBME
HOpMaTMBaM TOIbKO Hallero magenus. 3a nHdopmaumen o
COOTBETCTBUM 1 O BO3MOXHbIX NpobrieMax us-3a
HECOBMECTUMOCTM 0BpaLLianTeCh K BaLLEMy revatlemy
Bpayy Wnn K NpOV3BOAMTENIO 3MEKTPOKapAVOCTUMYATOPA.

* He paspeluaiite geTsam nrpatb ¢ ObITOBbIM
3NeKTponprubopoMm.

* He knagute meTtannuyeckvie npegmeTbl (HOXW, MOXKU,
KPbILLKV 1 T.[.) HA BApOYHYHO MaHerb, Tak Kak OH1 MOryT
CUIMbHO HarpeTbCsi.

» W3penue He paccunTaHo Ha BriOYeHME NOCPEaCTBOM
BHELLHero CMHXPOHM3aTopa UMk oTAerNbLHOM CUCTEMbI
[OUCTaHLIMOHHOrO YrpaBrieHus!.

YTunusaumus

*  YHUYTOXEHVE YMaKoBOYHbIX Marepuarnos: cobnoganTe
MECTHblE HOPMaTVBbI C Liefbio NMOBTOPHOIO
UCMONb30BaHMS YNMaKoBOYHbIX MaTepuaros.

» CornacHo Esponevickoin Oupektnee 2002/96/CE
KacaTernbHO YTUN3aLmMmM SIEKTPOHHBIX U AMEKTPUYECKNX
anekTponprbopoB aNeKTponprbopbl HE OOMKHbI
BblGpacbiBaTLCS BMECTE € 0ObIYHBIM FOPOACKMM MYCOPOM.
BbiBeaeHHbIe 13 CTPost Npubopbl OOMMKHBI cobMpaThCst
OTAENbHO Afs ONTUMM3aLMK UX YTUNM3aUmm 1
pekyrnepaLmm CoCTaBNSOLLMX UX MaTepUarnos, a Takke Ans
©e30MacHOCTV OKpy»KatoLLel cpeabl 1 3a0poBbs. CrmBON
3a4epkHyTasi MycopHasi KOp3uHKa, UMEOLLMIACS Ha BCex
npubopax, CAy>XWT HaroM1MHaHWeM 00 X OTAeNbHOU
yTUnM3aumm.
3a 6onee nogpobHon MHdOpPMaUWel O NPaBUIbHON
yTUNM3aumm ObITOBBIX SMEKTPONPUOOPOB MOrnb30BaTeN
MOTyT 0OpaTUTLCS B CrieLmaribHyo rocyapCTBEHHYO
opraHv3aLUmio Unv B Marasu.
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TexHun4yeckKoe

obcnyxuBaHue un yxoa

OTKnoYeHue ANeKTponuTaHua

Mepen Hayanom kakoi-nuGo onepaumm no
06CMy>XMBaHMIO UMW YUCTKE OTCOEAUHUTE U3aenue oT
CETU 3MEKTPONUTAHNSA.

UncTtka nsgenus

! He cnegyet nonb3oBaTtbcs abpasvBHbIMU UMK
KOPPO3MBHBLIMW YUCTALMMWN CPEACTBAMWU TaKUMU Kak
cnpau Ans YMCTKM OYyXOBOK M MaHranos,
NSATHOBLIBOAWUTENN UNWU cpeacTBa ANs yaaneHus
p>XaB4MHbl, NMOPOLLKOBbLIMWA YUCTALLMMU CPeacTBaMM
unun abpasnBHbIMU rybkamu: OHU MOryT HeobpaTMMo
nouapanaTb NOBEPXHOCTb U3ENUS.

! He ucnonbayiTe naposble YUCTALWME arperatbl Unu
arperatbl Nof BbICOKMM AaBrieHNEM AN YNCTKU
n3genuvs.

+ B kadvecTBe perynspHoro yxoga AOCTaTOYHO
BbIMbITb BAPOYHYHO MaHenb BMaxHoW ryokoi un
3aTeM NpoTepeTb HACYXO KYXOHHbIM ByMaXHbIM
NonoTeHueM.

« Ecnu Bapo4yHasi naHenb CUNbHO 3arpsisHeHa,
ucnonb3yiite crneunanbHoe YUCTsLLee CpeacTBO
ANs CTEKNOKepaMnU4ecknx NnoBEPXHOCTEWN,
OMONIOCHUTE BOZOW U MPOTPUTE HACYXO.

« [ns yoaneHunst ocobo CUNbHbIX 3arpsi3HEeHNI
ucnonb3yinTe crneumnanbHblil ckpebok. YoansiTe
3arpsA3HEHUss He3aMeanuTernbHO, He LOXMAANACH
oxnaxgaeHusa usgenus, Bo nsbexaHue
3aTBepAeBaHnst ocTaTkoB nuwn. OveHb ygobHa
ONS1 YACTKM BApPOYHON MaHenn moyarnka m3
NMPOBOJIOKN N3 HEpPXKaBEKLLEN CTanu, cneumanbHO
AN CTEKNoKepaMUYECKMX NMOBEPXHOCTEWN,
CMOY€EHHas B MbIfIbHOM pPacTBOpE.

+ Ecnu Ha BapoyHoOi naHenu crny4anHo
pacnnaBunucb kakne-nubo npegmeTbl Unm
nracTuKoBble Martepuansl Unu caxap,
He3ameanuTenbLHO yaanute ux ckpebkom ¢ elle
ropsiyen noBepxXHOCTH.

* [lo 3aBepLUEHNN YNCTKM BapOYHasi NaHesnb MOXeT
ObITb 0OpaboTaHa cneumanbHbIM 3aLUTHBLIM
CPeACTBOM 1A yxo4a 3a CTeKnokepamMmu4eckumMm
NMOBEPXHOCTAMUN: 3TO CpeacTBO obpasyeT Ha
NMOBEPXHOCTM BapOYHOW NaHenn HeEBUOUMYHO
3aLUMTHYIO MIIEHKY, NPeaOXPaHSoLLYO
NMOBEPXHOCTb B Crlyyae yTeuyek nuiM B npolecce
npuroToBneHusi. PekomeHayeTcss Npou3BoanTb
YUCTKY, KOrga BapoyHasi NaHenb eaBa Tennas unm
xonogHas.

« CnepyeT Bcerga onornackMBaTb BapoyHy MaHerb
YMCTOM BOOOM U HaACyXo BbiTUPaTb: BO3MOXHbIE
OCTaTKW YUCTALMX CPeACTB MOTyT 3aTBepaeTb npu
nocneaytouen rotToBke.

CTpyKTypa U3 HepKaBeroLen cTanu (TOMbKO B
MOZENsX C PamMKoW)

Ha noBepxHOCTW 13 HepxaBetoLen ctanu MoryT
obpasoBaTbcs NATHA OT BOAbl C GonbLINM
cofepXaHuem U3BeCTu, ecnu oHa byger
BO3[€WCTBOBATb HA NOBEPXHOCTb B TeYEHME
ONIMTENBHOIO BPEMEHW, NN NPU UCMOSb30BaHUN
YUCTALLMX CPeacTB, codepxalumx docdop.
PekomeHayeTcs TwaTenbHO OMNOMOCHYTh U BbiITEPETh
BapOYHYI NaHesnb nocre 4nctkn. B cnyvae
CNny4anHoro NpPonmMBaHusA BOAbl HE3aMeanUTENbHO
yoanute ee.

! HekoTopble Bapo4Hble NaHenu OCHaLLeHbI
antoMVHUEBOV PaMKORN, MOXOXEN Ha HepXaBeroLLyto
ctanb. [Ina YMCTKM pamKn He UCnonb3ynte CpeacTsa,
HenpurogHble AN antoMUHNUE.

nOpﬂ,D,OK AeMOHTaXxa BaquHOﬁ
naHemnun

Mpy HEOBXOAMMOCTU AEMOHTUPOBATL BapOUHYHO
naHenb:

1. CHUMUTe LWypynbl, kpensime ¢ GokoB
LLEHTPOBOYHbIE MPYXUHbI;

2. ocnabbTe LWypynbl KPEMEXHbIX KPOKOB MO yriam;
3. BblHbTE BapOYHYH MaHenb U3 HULLK.

! He pekomeHayeTCs OTKpbIBaTb BHYTPEHHNE
KOMMNMNEKTYoLWMe AN NoMnbITKN CaMOCTOATENbHO
BbINOMNHUTbL PEMOHT. B cnyyae HeucnpaBHOCTH
obpatuTech B LIeHTp TeXHMYECKOro o6CnyxmBaHus.
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TexHn4YeckKkoe onmcaHue

Moaeneu

05 /2011 - 195088419.01
XEROX FABRIANO

Cuctema MHOYKLMOHHOIO HarpeBaHus siBnsieTcs Moagenwu KIS 644 DD Z

camoi BGbICTPOM M3 CYLLECTBYIOLLMX TEXHOMOMNIA Bapo4HbIX

Harpesa. B otnuume ot TpaguLMOHHbLIX KOH(OPOK naHenewn

HarpeB NpOV3BOAUTCH HE BApPOYHOW 30HOW: Bapo4Hble 30HbI MowHocTb (BT)

HarpeBaeTCsl HEMOCPEACTBEHHO COOEPXMMOe 3agHada neBas 1 1400 — B 2000* - 600 ecnwu

KacTpronn, AHO KOTOPOW 06a3aTenbHO JOMKHO ObIThb BKIlOYMeHa nepegHdasd nesasa*

13 heppoMarHMTHOro matepuana. 3agHasa npaBas 1 2200 — B 3000* - 1600 ecnwu
BKIlYeHa 3agHad nesag*

YcnoBHble 0603HaYeHUs: MepegHsas 1 2200 — B 3000* - 1600 ecnu

| = Bapo4Hada 30Ha C NPOCTOW MHAYKUMEN nesas BKNlOYeHa 3agHga4 nesaga*

B = BonbTtogo6aBoYHOE YCTPOMCTBO: MHAYKUMOHHAA |[lepepgHaq 1 1400 — B 2000* — 600 ecnwu

BapoyHasi 30Ha MOXET UMETb JOMONHUTENbHOE npasasg BKJIlOMeHa 3aaHaAda npaBasa*

anektponutaxHme 3000 BT Obwasa 7200

* = MakcumarbHasi MOLLHOCTb ByaeT orpaHMyeHa 4O | MOWHOCTb

Tex nop, noka BKIYeHO BonbTogobaBoyHoe
YCTPOMCTBO COOTBETCTBYIOLLEN 3afHEN
WHOYKUMOHHOWM BapOYHOW 30HbI (CM. BknoyeHne un
akcnnyaTtauus).

I/Is,qenme: ‘SNeKTpuUYeckasa BapodyHas naHess’
Toprosas mapka: & Hotpoint

ToproBbii 3HaK U3rOTOBUTENSA: ARISTON

Mogens: KIS 644 DD Z

M3rotoBuTeEns: Indesit Company
CTpaHa-u3roToBnUTENb: MNonblua

[abapuTHbIE pa3aMepbl JyXOBOrO
wkada

52x59x5.1 cm

HomuHanbHoe 3Ha4yeHne
HanpPsPKEHWS ANEKTPONUTaHNS UK
AnanasoH HanpsikeHust

220-240/400 V 3N ~

YcnosHoe 0603HavYeHne poda
3MEKTPUYECKOro ToKa 1ni
HOMUHarbHas YacToTa NepeMeHHOro
TOKa

50 Hz

Knacc 3awunTbl OT nopaxeHusi
3ANEKTPUYECKUM TOKOM

Knacc 3awuThbil |

Knacc sHepronotpebnexus

Cgl

A 77

B cnyyae HeobxoaumocTu
nonyyeHust tHdopmaumm no
cepTuduKaTam COOTBETCTBUS UMK
Nony4eHus Konum cepTndurkaTos
COOTBETCTBMS HA AaHHY0 TEXHUKY,
Bbl MOXeTe oTnpaBuTb 3anpoc no
3NEeKTPOHHOMY aapecy
cert.rus@indesit.com.

Ovpextuea EC: Oupektnea EC: 2006/95/EC ot
12/12/06 (Hnskoe HanpsixeHue) ¢
nocneayrwmmn nameHenmsimm — 2004/108/EC
ot 15/12/04 (OnekTpomarHuTHasi
COBMECTUMOCTb) C Nocreayowmnumm
nameHeHusmmn — 90/68/CEE ot 22/07/93 ¢
nocneayrwumn nameHermsmm — 2002/96/EC.
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

[aty nponsBoacTea 4aHHOW TEXHUKN
MO>HO MONYYUTb U3 CEPUNHOTO
HOMepa, PacnosIoKEHHOro Nop,
WITPMX-koAOM (S/N XXXXXXXXX *
XXXXXXXXXXX), cnegytowmm
obpasom:

- 1-as undppa B S/N cooTBETCTBYET NocneaHen
umdbpe roaa,

- 2-ast n 3-a umdpsbl B S/N - nopsiakoBoOMy
HOMepy Mecsila roaa,

- 4-ast n 5-as undpel B S/N - yncny
onpeeneHHoOro Mecsila v roga.

MpoussoguTens:

Indesit Company S.p.A.
Buane A. Meprnionu 47, 60044, ®abpnaHo (AH),
Wtanus

UmnopTep:

000 "Unpgesut PYC"

C Bonpocamu (B Poccum)
obpalyaTbcA No agpecy:

¢ 01.01.2011: Poccus, 127018, Mocksa, yn.
OsuHues, gom 12, kopn. 1
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