Istruzioni per 'uso

PIANO

Sommario
FR GB

Installazione, 2-4
ltaliano, 1 Francais, 9 English,17 Posizionamento
Collegamento elettrico

DE ES PT

Descrizione dell’apparecchio, 5
Accensione del piano vetroceramica

Deutsch, 25 Espanol, 33 Portugués, 41
Precauzioni e consigli, 6

PL NL RS Consigli pratici per I'uso dell'apparecchio
Sicurezza generale
Polski, 49 Nederlands, 57 Pycckuii, 65 Smaltimento

Manutenzione e cura, 7
Escludere la corrente elettrica
Pulire I'apparecchio

Smontare il piano

Descrizione tecnica dei modelli, 8




Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme
all’apparecchio per informare il nuovo proprietario sul
funzionamento e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull’installazione, sull’'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

! Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno
eliminati secondo le norme per la raccolta differenziata
(vedi Precauzioni e consigli).

! linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e
da personale professionalmente qualificato. Una errata
installazione pud causare danni a persone, animali o
cose.

Incasso

Per garantire un buon funzionamento dell’'apparecchio &

necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte:

e il piano d’appoggio deve essere di materiale
resistente al calore, a una temperatura di circa
100°C;

e se si desidera installare il piano cottura sopra un
forno, questo deve essere provvisto di un sistema
di raffreddamento a ventilazione forzata;

e evitare di installare il piano cottura sopra una
lavastoviglie: all’occorrenza frapporre un elemento
di separazione a tenuta stagna fra i due
apparecchi;

e a seconda del piano cottura che si desidera
installare (vedi figure), il vano del mobile deve
avere le seguenti dimensioni:

Aerazione

Per consentire un’adeguata aerazione e per evitare

il surriscaldamento delle superfici attorno

allapparecchio, il piano cottura deve essere posizionato:

e a una distanza minima di 40 mm dalla parete
retrostante;

e in modo da mantenere una distanza minima di 20 mm
fra il vano per l'incasso e il mobile sottostante.

e | mobili situati a fianco, la cui altezza superi
quella del piano di lavoro, debbono essere situati
ad almeno 600 mm dal bordo del piano stesso.
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Fissaggio

L’installazione dell’apparecchio deve essere effettuata
su un piano d’appoggio perfettamente piano.

Le eventuali deformazioni provocate da un errato
fissaggio potrebbero alterare le caratteristiche e

le prestazioni del piano cottura.

La lunghezza della vite di regolazione dei ganci

di fissaggio va impostata prima del loro montaggio,
in base allo spessore del piano d’appoggio:

e spessore di 30 mm: vite 17,5 mm;

e spessore di 40 mm: vite 7,5 mm.

Per il fissaggio agire come segue:

1. Con le viti corte senza punta, avvitare le 4 molle di
centraggio nei fori posti al centro di ogni lato del piano;
2. inserire il piano cottura nel vano del mobile, centrarlo
ed esercitare una adeguata pressione sull’intero
perimetro affinché il piano di cottura aderisca bene al
piano d’appoggio.

3. per i piani con profili laterali: dopo aver inserito il
piano cottura nel mobile, inserire i 4 ganci di fissaggio
(ognuno con il suo perno) sul perimetro inferiore del
piano cottura, avvitandoli con le viti lunghe con punta
finché il vetro non aderisce al piano d’appoggio.

! E indispensabile che le viti delle molle di centraggio
rimangano accessibili.

! In conformita alle norme di sicurezza, una volta
incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili
eventuali contatti con le parti elettriche.

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono
essere fissate in modo tale da non poter essere tolte
senza l'aiuto di qualche utensile.

Collegamento elettrico

! ’allacciamento elettrico del piano cottura e quello di
un eventuale forno da incasso devono essere realizzati
separatamente, sia per ragioni di sicurezza elettrica sia
per facilitare le operazioni di estrazione del forno.

Morsettiera

PIANO COTTURA
ROVESCIATO

L’apparecchio e provvisto, nella
parte inferiore, di una scatola
per il collegamento a differenti
tipi di alimentazione elettrica
(Fimmagine ¢ indicativa e puo
non corrispondere al modello
acquistato).

Collegamento monofase

Il piano & dotato di cavo di alimentazione gia collegato e
predisposto per il collegamento monofase. Effettuare
I'allaccio dei fili in accordo con la tabella e i disegni che
seguono:

Tensione tipo e
frequenza rete

200-240V 14N ~ /:é—‘:l 6 = giallo/verde
50/60 Hz & (W) | N:i2 il blu insieme
o L: marrone insieme al nero

Altri tipi di collegamento

Cavo elettrico Collegamento fili

Se I'impianto elettrico corrisponde a una delle seguenti
caratteristiche:

Tensione tipo e frequenza di rete

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Separare i cavi ed effettuare il collegamento dei fili in
accordo con la tabella e i disegni che seguono:

Tensione tipo e . -
frequenza rete Cavo elettrico Collegamento fili
400V - 24N - @ = giallo/verde;
- c+N ~ ===
=
50/60 Hz M [N 1 2 1l blu insieme
220-240V 3 ~ L1: nero
50/60 Hz L2: marrone
A== == giallo/verde;
. ®
400V - 242N ~ N1: blu
50/60 Hz % N2: blu
L1: nero
@ L2: marrone

Se l'impianto elettrico corrisponde a una delle seguenti
caratteristiche:

Tensione tipo e frequenza di rete

e 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

procedere come segue:

! L’'eventuale cavo in dotazione non é utilizzabile per
questi tipi di installazione.

1. Utilizzare un cavo di alimentazione appropriato, tipo
HO5RR-F o di valore superiore, delle dimensioni adatte
(sezione cavo: 25 mm).

2. Servendosi di un cacciavite, far leva sulle linguette
del coperchio della morsettiera e aprirla (vedi immagine
Morsettiera).

3. Svitare la vite del serracavo e le viti dei morsetti
relativi al tipo di allaccio necessario e posizionare i
cavallotti di collegamento secondo la tabella e i disegni
che seguono.

4. Posizionare i fili in accordo con la tabella e i disegni
che seguono ed effettuare il collegamento stringendo a
fondo tutte le viti dei morsetti.




IT Tensione tipo e
frequenza rete

Cavo elettrico Collegamento fili

400V 3-N ~
50/60 Hz

3 4 5
r 17 '—?N i Trifase 400

L1 Lz L3

5. Fissare il cavo di alimentazione nell’apposito

fermacavo e

chiudere il coperchio.
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Allacciamento del cavo di alimentazione alla
rete

In caso di collegamento diretto alla rete € necessario
interporre tra I'apparecchio e la rete un interruttore
onnipolare con apertura minima fra i contatti di 3 mm.

! Linstallatore € responsabile del corretto collegamento
elettrico e dell'osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

e |a presa abbia la messa a terra e sia a norma di
legge:;

® |a presa sia in grado di sopportare il carico massimo
di potenza della macchina, indicato nella
targhetta caratteristiche posta sull’apparecchio;

e |a tensione di alimentazione sia compresa nei valori
della targhetta caratteristiche;

e |a presa sia compatibile con la spina
dell'apparecchio. In caso contrario sostituire la presa
0 la spina; non usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa
della corrente devono essere facilmente raggiungibili.

! Il cavo non deve subire piegature o compressioni.

! Il cavo deve essere controllato periodicamente e
sostituito solo da tecnici autorizzati.

! L’azienda declina ogni responsabilita qualora queste
norme non vengano rispettate.

! Non rimuovere o sostituire per nessun motivo il cavo di
alimentazione. L’ eventuale rimozione o sostituzione fa’
decadere la garanzia e il marchio CE. INDESIT non si
assume alcuna responsabilita’ per incidenti o danni
derivanti dalla sostituzione/rimozione del cavo di
alimentazione originale. E' ammessa solo la sostituzione
con un ricambio originale ed effettuata da personale
autorizzato INDESIT.




Descrizione
dell’apparecchio

™
B

Accensione del piano vetroceramica

Zone di cottura tradizionali

Gli elementi radianti tradizionali (A) sono composti da
resistenze circolari e diventano rossi solo dopo alcune
decine di secondi dalla loro accensione.

Ciascuna zona di cottura & dotata di una manopola di
comando (D) che permette di selezionare 12 diverse
temperature, da un valore minimo di 1 a un massimo di 12.

Zone di cottura estensibili*

Gli elementi radianti estensibili (B e F) sono riconoscibili
per la presenza di una doppia zona riscaldante. E
possibile accendere solo la zona piu interna o
entrambe.

Zone di cottura estensibili circolare*

La manopola di comando (D) permette di scegliere tra

due livelli di potenza, entrambi regolabili da un valore

minimo di 1 a un massimo di 12:

e ruotando la manopola in senso orario da 1 a 12 si
imposta il livello di potenza piu basso.

* Presente solo in alcuni modelli.

e ruotando la manopola fino a fine corsa (@),
identificabile da un leggero scatto, si inserisce la
potenza massima che pud essere regolata a sua
volta tra 12 e 1 ruotando la manopola in senso
antiorario. Per ripristinare il valore di potenza minimo
€ necessario riportare la manopola in posizione O.

Nel caso di zone di cottura doppie, la prima parte della

corsa inserisce la zona di cottura piu piccola (interna).

Per attivarle entrambe (interna ed esterna) € necessario

portare la manopola nella posizione di fine corsa (@) e

selezionare il livello di potenza desiderato tra 12 e 1.

Zone di cottura estensibili ovali*

e tramite la manopola (D) impostare la potenza
desiderata da un valore minimo di 1 a un
massimo di 12;

e posizionare la manopola (G) sui simboli:

a.(@ per utilizzare la sola zona di cottura interna
piu piccola.
b(. per utilizzare la zona di cottura circolare.

c(. per utilizzare l'intera zona di cottura ovale.

Livelli di potenza consigliati per i vari tipi di cottura:

Pos. | Piastra radiante
0 Spento.
1 Per sciogliere burro, cioccolata.
2
Per riscaldare liquidi.
3
4
Per creme e salse.
5
6
Per cuocere alla temperatura di ebollizione.
7
8
Arrostire (forte).
9
10
Per grandi lessi.
11
12 Per friggere.

La spia di funzionamento (C)
Risulta accesa quando sia stata messa in funzione una
zona riscaldante.

La spia calore residuo (E)

Indica che, una o piu zone di cottura, sono a temperatura
superiore a 60°C anche dopo lo spegnimento delle zone di
cottura. Alcuni modelli sono dotati di 4 spie calore residuo,
una per ogni zona di cottura.




Precauzioni e consigli

! 'apparecchio € stato progettato e costruito

in conformita alle norme internazionali di sicurezza.
Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza
e devono essere lette attentamente.

Questa apparecchiatura € conforme alle
seguenti Direttive Comunitarie:

- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni

- 2004/108/CEE del 15/12/04 (Compatibilita
Elettromagnetica) e successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 e successive modificazioni.

Sicurezza generale

! Controllare che la presa d'aria tramite la griglia del
ventilatore non sia mai ostruita. Il piano da incasso,
infatti, necessita di una corretta aerazione per il
raffreddamento dei componenti elettronici.

e | ’apparecchio e stato concepito per un uso di tipo
non professionale all'interno dell’abitazione.

e |’apparecchio non va installato all'aperto, nemmeno
se lo spazio € riparato, perché € molto pericoloso
lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

e Non toccare la macchina a piedi nudi o con le mani
0 i piedi bagnati o umidi.

e L’apparecchio deve essere usato per cuocere
alimenti, solo da persone adulte e secondo le
istruzioni riportate in questo libretto. Ogni altro
uso (ad esempio: riscaldamento di ambienti) & da
considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il
costruttore non puo essere considerato
responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

e Non utilizzare il piano come superficie di appoggio,
né come tagliere.

e || piano in vetroceramica € resistente agli urti
meccanici, tuttavia pud incrinarsi (o eventualmente
frantumarsi) se colpito con un oggetto appuntito,
quale un utensile. In questi casi, scollegare
immediatamente 'apparecchio dalla rete di
alimentazione e rivolgersi all’Assistenza.

e Se la superficie del piano & incrinata, spegnere
l'apparecchio per evitare la possibilita di scosse
elettriche.

e FEvitare che il cavo di alimentazione di altri
elettrodomestici entri in contatto con parti calde
del piano cottura.

e Non dimenticare che la temperatura delle zone di
cottura rimane piuttosto elevata per almeno trenta
minuti dopo o spegnimento. Il calore residuo €
segnalato anche da un indicatore (vedi Awio e
utilizzo).

Tenere a debita distanza dal piano cottura qualsiasi
oggetto che potrebbe fondere, ad esempio oggetti
in plastica, in alluminio o prodotti con un elevato
contenuto di zucchero. Fare particolare attenzione a
imballaggi e pellicole in plastica o alluminio:

se dimenticati sulle superfici ancora calde o tiepide
pOSSONO causare un grave danno al piano.
Assicurarsi che i manici delle pentole siano sempre
rivolti verso l'interno del piano cottura per evitare
che vengano urtati accidentalmente.

Non staccare la spina dalla presa della corrente
tirando il cavo, bensi afferrando la spina.

Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

Non & previsto che l'apparecchio venga utilizzato da
persone (bambini compresi) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone inesperte o
che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno
che non vengano sorvegliate da una persona
responsabile della loro sicurezza o non abbiano
ricevuto istruzioni preliminari sull'uso
dell'apparecchio.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
Se presenti, non guardare a lungo le zone di cottura
alogene.

Non posare oggetti metallici (coltelli, cucchiai,
coperchi, ecc.) sul piano perché possono diventare
caldi.

L'apparecchio non é destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza
separato.

Smaltimento E

e Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi

alle norme locali, cosi gli imballaggi potranno essere
riutilizzati.

La direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi
urbani. Gli apparecchi dismessi devono essere
raccolti separatamente per ottimizzare il tasso di
recupero e riciclaggio dei materiali che li
compongono ed impedire potenziali danni per la
salute e I'ambiente. Il simbolo del cestino barrato &
riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi
di raccolta separata.

Per ulteriori informazioni, sulla corretta dismissione
degli elettrodomestici, i detentori potranno rivolgersi
al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.




Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica

Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla
rete di alimentazione elettrica.

Pulire 'apparecchio

! Evitare I'uso di detergenti abrasivi o corrosivi, quali

i prodotti in bombolette spray per barbecue e forni,
smacchiatori e prodotti antiruggine, i detersivi in
polvere e le spugne con superficie abrasiva: possono
graffiare irrimediabilmente la superficie.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta
pressione per la pulizia dell’apparecchio.

e Per una manutenzione ordinaria, € sufficiente lavare
il piano con una spugna umida, asciugando quindi
con una carta assorbente per cucina.

e Se il piano & particolarmente sporco, strofinare con
un prodotto specifico per la pulizia delle superfici
in vetroceramica, sciacquare € asciugare.

e Per rimuovere gli accumuli di sporco piu consistenti
servirsi di un apposito raschietto. Intervenire non
appena possibile, senza attendere che
'apparecchio si sia raffreddato, per evitare
l'incrostazione dei residui. Eccellenti risultati si
possono ottenere usando una spugnetta in filo
d’acciaio inossidabile - specifica per piani in
vetroceramica - imbevuta di acqua e sapone.

e |n caso sul piano cottura si fossero accidentalmente
fusi oggetti o materiali quali plastica o zucchero,
rimuoverli con il raschietto immediatamente, finché
la superficie € ancora calda.

e Una volta pulito, il piano pud essere trattato
con un prodotto specifico per la manutenzione e la
protezione: la pellicola invisibile lasciata da questo
prodotto protegge la superficie in caso di
scolamenti durante la cottura. Si raccomanda
di eseguire queste operazioni con I'apparecchio
tiepido o freddo.

e Ricordarsi sempre di risciacquare con acqua pulita
e asciugare accuratamente il piano: i residui di
prodotti potrebbero infatti incrostarsi durante la
successiva cottura.

Telaio in acciaio inox (solo nei modelli con cornice)

’acciaio inossidabile pud macchiarsi per effetto

di un’acqua molto calcarea lasciata per un periodo

di tempo prolungato a contatto dello stesso oppure a
causa di prodotti per la pulizia contenenti fosforo.

Si consiglia di sciacquare abbondantemente e
asciugare con cura dopo la pulizia del piano.

In caso di versamenti d’acqua, intervenire rapidamente
asciugando con cura.

! Alcuni piani cottura hanno una cornice in alluminio
somigliante all’acciaio inox. Non utilizzare prodotti per
la pulizia e lo sgrassaggio non idonei per I'alluminio.

Smontare il piano

Nel caso si renda necessario smontare il piano cottura:
1. togliere le viti che fissano le molle di centraggio

sui lati;

2. allentare le viti dei ganci di fissaggio sugli angoli;

3. estrarre il piano cottura dal vano del mobile.

! Raccomandiamo di evitare di accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione. In caso
di guasto, contattare I'Assistenza.

Consigli pratici per I'uso dell’apparecchio

Per ottenere le migliori prestazioni dal piano di cottura:
e adoperare pentole con fondo piatto per essere certi
che aderiscano perfettamente alla zona riscaldante;

/'\

e adoperare sempre pentole di diametro sufficiente a
coprire completamente la zona riscaldante, in modo

da garantire lo sfruttamento di tutto il calore
disponibile;

AT AT

accertarsi che il fondo delle pentole sia sempre
perfettamente asciutto e pulito, per garantire la
corretta aderenza e una lunga durata, sia alle zone
di cottura che alle pentole stesse;

e evitare di utilizzare le stesse pentole utilizzate sui
bruciatori a gas: la concentrazione di calore sui
bruciatori a gas puo deformare il fondo della
pentola, che perde aderenza;

® non lasciare mai una zona di cottura accesa senza
pentola poiché il suo riscaldamento, raggiungendo
rapidamente il livello massimo, potrebbe
danneggiare gli elementi riscaldanti.




Descrizione tecnica
dei modelli

In queste tabelle sono riportati, modello per modello, i valori di assorbimento energetico, il tipo di elemento
riscaldante e il diametro di ciascuna zona di cottura.

Piani cottura KEM 645D C KEM 646 D C

KEM 645 D X
Zone di cottura Potenza (in W) Diametro (in mm) Potenza (in W) Diametro (in mm)
Posteriore sx A 2500 210 A 2500 210
Posteriore dx H 1400 160 H 1400 160
Anteriore sx H 1200 145 A 1200 145
Anteriore dx HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120

Potenza totale 6300 6800
Piani cottura KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X
Zone di cottura Potenza (in W) Diametro (in mm) Potenza (in W) Diametro (in mm)
Posteriore sx H 2300 210 HD 2200/800 210/140
Posteriore dx H 1400 160 H 1400 160
Anteriore sx H 1200 145 H 1200 145
Anteriore dx H 1800 180 H 1800 180
Potenza totale 6700 6600
Piani cottura KRM 630 C

Zone di cottura Potenza (in W) Diametro (in mm)
Posteriore sx H 2500 210
Posteriore dx H 1400 160
Anteriore centrale | HO 2400/1600/600 170x260

Potenza totale

6300

Legenda:

H = hilight singolo
HD = hilight doppio
HO = hilight ovale
A = alogena singolo
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Installation

! Conserver ce mode d’emploi pour pouvoir le
consulter a tout moment. En cas de vente, de
cession ou de déménagement, veiller a ce gqu'il
suive I'appareil pour informer le nouveau propriétaire A

sur son fonctionnement et lui fournir les conseils € H
correspondants. S

! Lire attentivement les instructions : elles 0
contiennent des conseils importants sur I'installation,
I'utilisation et la sécurité de cet appareil.

min. 20 mm

( TIROIR

L min. 40 mm L
Positionnement ’ ‘

! Les emballages ne sont pas des jouets pour
enfants, il faut les mettre au rebut en respectant la
réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir
Précautions et conseils).

! Linstallation doit étre effectuée par un
professionnel du secteur conformément aux
instructions du fabricant. Une mauvaise installation CHALEUR
peut causer des dommages a des personnes, des TOURNANTE
animaux ou des biens.

]] min. 20 mm

5 mm p
H o

min. 40 mm

Encastrement

Pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil, il

faut que le meuble possede des caractéristiques

bien précises :

e |e matériau du plan d’appui doit pouvoir résister a
une température d’environ 100°C; -777~_ COTE AVANT DE LA

e en cas d'installation de la table de cuisson au- ,’/ \J TABLE DE CUISSON
dessus d'un four, il faut que ce dernier soit ‘\\ K
équipé d’un dispositif de refroidissement par TGN PLANDE |
ventilation forcée ; . :

e ¢viter d'installer la table de cuisson au-dessus
d'un lave-vaisselle : si c’est le cas, prévoir une
séparation étanche entre les deux appareils ;

e selon la table de cuisson a installer (voir figures),
la découpe du meuble doit avoir les dimensions

suivantes :

\
|

TABLE DE CUISSON
RETOURNEE

Aération

Pour permettre une bonne aération et pour éviter toute

surchauffe des surfaces autour de 'appareil, la table de

cuisson doit étre positionnée :

e 2 au moins 40 mm de distance du mur arriéere;

e de maniere a ce gu'il reste au moins 20 mm de
distance entre la découpe d’encastrement et le
meuble en dessous.

10




e | es meubles jouxtant la table, dont la hauteur
dépasse celle du plan de cuisson, doivent étre
placés a au moins 600 mm du bord du plan.

Fixation

Il est impératif d’assurer I'encastrement de I'appareil
sur un plan d’appui parfaitement plat.

Les déformations provoquées par une mauvaise
fixation risquent d’altérer les caractéristiques de la
table de cuisson ainsi que ses performances.

La longueur de la vis de réglage des crochets de
fixation doit étre réglée avant leur montage selon
I'épaisseur du plan d’appui :

e ¢paisseur 30 mm : vis 17,5 mm;

e ¢paisseur 40 mm : vis 7,5 mm

Pour sa fixation, procéder comme suit :

1. Se servir des vis courtes sans pointe pour visser
les 4 ressorts de centrage dans les trous prévus sur
chaque coté de la table, en leur milieu;

2. insérer la table de cuisson dans la découpe
prévue, bien au centre et bien appuyer tout autour
du cadre pour que la table adhére parfaitement au
plan d’appui.

3. pour les tables avec profils latéraux : aprés avoir
encastré la table de cuisson dans la découpe,
insérer les 4 crochets de fixation (chacun avec son
goujon) sur le périmétre inférieur de la table de
cuisson et visser avec les vis longues a pointe
jusqu’a ce que le verre adhere bien au plan d’appui.

! |l faut absolument que les vis des ressorts de
centrage soient accessibles.

! Conformément aux normes de sécurité, apres
encastrement de I'appareil, il ne doit plus y avoir
possibilité de contact avec les parties électrifiées.

! Toutes les parties qui servent de protection doivent
étre fixées de maniére a ne pouvoir étre enlevées
qu’avec l'aide d’un outil.

Raccordement électrique

! Le branchement électrique de la table de cuisson
et celui d'un éventuel four a encastrer doivent étre
effectués séparément, pour des raisons de sécurité
électrique et pour pouvoir démonter plus facilement
le four en cas de besoin.

Bornier
TABLE DE CUISSON L’appareil est équipé, sur le
RETOURNEE dessous, d’'un boitier de

raccordement a plusieurs
types d’alimentation
électrique (la figure n'est
gu’indicative, elle peut ne pas
correspondre au modele
acheté).

Raccordement monophasé

La table est fournie déja équipée d’'un cordon
d’alimentation prévu pour raccordement monophasé.
Procéder au raccordement des fils en suivant les
indications du tableau et des dessins suivants :

Tension type et

fréquence réseau Raccordement fils

Cordon électrique

220240V 14N ~ et &) | = jaweners
50/60 Hz o N: les 2 fils bleus ensemble
o L: le marron avec le noir

Autres types de branchement

Si I'installation électrique correspond a une des
caractéristiques suivantes :

Tension type et fréquence réseau

e 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Séparer les cables et procéder au raccordement des
fils en suivant les indications du tableau et des
dessins suivants :

Tension type et < . .
fréquence réseau Cordon électrique Raccordement fils
400V - 24N @ = jaune/vert;
24N ~
50/60 Hz @ N: les 2 fils bleus
220-240V 3 ~ ensemble
50/60 Hz L1: noir
L2: marron
@ == jaune/vert;
400V - 2+2N ~ @ N1: bleu
50/60 Hz % N2: bleu
L1: noir
@ L2: marron

Si l'installation électrique correspond a une des
caractéristiques suivantes :

Tension type et fréquence réseau

e 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

procéder comme suit :

! Le cable éventuellement fourni n'est pas prévu
pour ces types d’installation.
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1. Utiliser un cable d’alimentation approprié, type
HO5RR-F ou supérieur, aux dimensions adéquates
(section cable : 25 mm).

2. Faire levier a I'aide d’un tournevis sur les
languettes du couvercle du bornier pour I'ouvrir (voir
figure Bornier).

3. Dévisser la vis du serre-cable et les vis des
bornes correspondant au type de raccordement
nécessaire et positionner les cavaliers de
raccordement conformément aux indications du
tableau et des figures ci-dessous.

4. Positionner les fils conformément aux indications
du tableau et des figures ci-dessous et procéder au
raccordement en serrant a fond toutes les vis des
bornes.

Tension type et

fréquence réseau Raccordements électriques Bornier

400V 3-N ~ 1 2 3 4 8 o
50/60 Hz 't 1 ! 1 % |Triphasé 400

5. Fixer le cable d'alimentation dans le serre-cable
correspondant et fermer le couvercle.

D[R] [O
@me% ®@

Triphasé 400

T T I |
Phase Cavalier Phase Phase Neutre Terre

Branchement du cable d’alimentation au réseau
électrique

En cas de raccordement direct au réseau, il faut
intercaler entre I'appareil et le réseau un interrupteur
a coupure omnipolaire ayant au moins 3 mm
d’écartement entre les contacts.

! Linstallateur est responsable du bon raccordement
électrique de I'appareil et du respect des normes de
sécurité.

Avant de procéder au branchement, s’assurer que :

e |a prise est bien munie d’'une terre conforme a la
loi;

e |a prise est bien apte a supporter la puissance
maximale de I'appareil, indiquée sur la plague
signalétique de l'appareil ;

e |a tension d’alimentation est bien comprise entre
les valeurs indiquées sur la plaque signalétique;

e |a prise est bien compatible avec la fiche de
'appareil. Si ce n'est pas le cas, remplacer la
prise ou la fiche, ne pas utiliser de rallonges ni de
prises multiples.

! Aprés installation de I'appareil, le cable électrique
et la prise de courant doivent étre facilement
accessibles

! Le cable ne doit étre ni plié ni excessivement
écrase.

! Le cable doit étre contrélé périodiquement et ne
peut étre remplacé que par un technicien agréé.

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de
non respect des normes énumérées ci-dessus.

! Ne retirer ou ne remplacer en aucun cas le cable
d'alimentation. Toute opération d'enlevement ou de
remplacement annule automatiquement la garantie
et la marque CE INDESIT décline toute
responsabilité en cas d'accidents ou de dommages
dérivants de I'enlevement ou du remplacement du
cable d'alimentation original. Seul le remplacement
effectué par un technicien agréé INDESIT utilisant
une piéce détachée originale est autorisé.

12



Description de I'appareil

™
B

Mise sous tension de la table vitrocéramique

Foyers traditionnels

Les foyers radiants traditionnels (A) sont constitués de
spires qui deviennent rouges en quelques dizaines de
secondes.

Chaque foyer est équipé d'un bouton de commande (D)
permettant de sélectionner 12 températures allant d'un
minimum de 1 a un maximum de 12.

Foyers extensibles*

Les foyers radiants extensibles (B et F) sont
reconnaissables a la présence d'une double zone de
chauffe. Possibilité de n'allumer que la zone centrale ou les
deux.

Foyers extensibles circulaires*

Le bouton de commande (D) permet de choisir entre deux
niveaux de puissance, tous deux réglables entre un
minimum de 1 et un maximum de 12:

* N'existe que sur certains modeles

e pour sélectionner le niveau de puissance plus bas,
tourner le bouton vers la droite de 1 a 12.

* tourner le bouton a fond (©)), jusqu'au déclic pour
sélectionner la puissance maximum, cette derniére peut
a son tour étre réglée entre 12 et 1 en tournant le bouton
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. Pour
rétablir e niveau de puissance minimum, ramener le
bouton a la position 0.

En cas de foyers double puissance, la premiere partie de

la course active la zone de chauffe plus petite (interne).

Pour les activer toutes les deux (interne et externe),

tourner le bouton & fond jusqu'a la position (©)) et

sélectionner le niveau de puissance souhaité entre 12 et 1.

Foyers extensibles ovales*

e sélectionner al'aide du bouton (D) la puissance
souhaitée entre un minimum de 1 et un maximum de 12;

e positionner le bouton (G) sur les symboles :

a.(@ pour n'utiliser que le petit foyer interne.
b(’ pour utiliser le foyer circulaire.
C(. pour utiliser tout le foyer ovale.

Niveaux de puissance conseillés pour les
différents types de cuisson :

Pos. Plaque automatique
0 Eteint.
1 Pour faire fondre le beur, le chocolat.
2
Pour réchauffer les liquides.
3
4
Pour cremes et sauces.
5
6
Pot au feu - Blanquette - Entremets.
7
8
Pates - Riz.
9
10
Steaks - Poissons - Omelettes.
11
12 Fritures.

Le voyant de fonctionnement (C)
Il s'allume quand un foyer est activé.

Le voyant de chaleur résiduelle (E)

[l signale une température supérieure a 60 °C sur un ou
plusieurs foyers et ce, méme apres leur extinction. Certains
modeéles sont équipés de 4 voyants de chaleur résiduelle,
un pour chaque foyer.
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Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément aux
normes internationales de sécurité. Ces consignes de
sécurité sont tres importantes et doivent étre lues
attentivement.

C € Cet appareil est conforme aux Directives
Communautaires suivantes :

- 2006/95/CEE du 12.12.06 (Basse Tension) et
modifications successives

- 2004/108/CEE du 15/12/04 (Compatibilité
électromagnétique) et modifications successives

- 93/68/CEE du 22/07/93 et modifications successives.

Sécurité générale

! S'assurer que la prise d'air a travers la grille du ventilateur
ne soit jamais bouchée. La table a encastrer exige en effet
une bonne aération pour le refroidissement des
composants électroniques.

e Cet appareil a été congu pour un usage familial, de type
non professionnel.

e Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme
dans un endroit abrité, il est en effet trés dangereux de
le laisser exposé a la pluie et aux orages.

e Ne pas toucher a l'appareil si 'on est pieds nus ou si
I'on a les mains ou les pieds mouillés ou humides.

e Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre
utilisé que par des adultes conformément aux
instructions du mode d’emploi. Toute autre
utilisation (comme par exemple le chauffage d’'une
piéce) est impropre et donc dangereux. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas de dommages
provoqués par un usage impropre ou erroné.

e e plan vitrocéramique résiste aux chocs mécaniques, il
peut toutefois se fendre (ou méme se briser) sous I'effet
d'un choc provogué par un objet pointu, tel qu'un
ustensile par exemple. Dans ce cas, débrancher
immédiatement I'appareil du réseau électrique et
S'adresser a un centre d’assistance technique.

e FEviter que le cordon d'alimentation d'autres petits
électroménagers touche a des parties chaudes de la
table de cuisson.

e Ne pas oublier que la température des foyers reste
assez €élevée pendant trente minutes au moins apres
leur extinction. La chaleur résiduelle est aussi signalée
par un voyant (voir Mise en marche et Utilisation).

e Garder a bonne distance de la table de cuisson tout
objet qui pourrait fondre, des objets en plastique ou en
aluminium par exemple, ou des produits a haute teneur
en sucre. Faire trés attention aux emballages, au fim
plastique et au papier aluminium : au contact des
surfaces encore chaudes ou tiedes, ils risquent
d’endommager gravement la table.

e Sassurer que les manches des casseroles soient
toujours tournés vers l'intérieur de la table de cuisson
pour éviter tout risque d'accident.

e Ne pas tirer sur le cable pour débrancher la fiche de la
prise de courant.

e Neffectuer aucune opération de nettoyage ou
dentretien sans avoir auparavant débranché la fiche de
la prise de courant.

e |l n'est pas prévu que cet appareil soit utilisé par des
personnes (enfants compris) présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou qui
n'ont pas I'expérience ou les connaissances
indispensables, a moins qu’elles ne le fassent sous la
surveillance de quelqu’un responsable de leur sécurité
ou gu'elles aient été ddment formées sur I'utilisation de
l'appareil.

e S'assurer que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.

e Si des foyers halogenes équipent votre appareil, ne les
fixez pas des yeux trop longtemps.

e Ne pas poser d'objets métalliques (couteaux, cuilléres,
couvercles, etc.) sur la table, ils risquent de devenir
brdlants.

¢ Le dispositif n'est pas destiné a étre mis en ceuvre
par une minuterie externe ou un systéme de
télécommande séparée.

Mise au rebut E

e Mise au rebut du matériel demballage : se conformer
aux réglementations locales, les emballages pourront
ainsi étre recyclés.

¢ |a directive européenne 2002/96/CE relative aux
déchets d’équipements électriques et électroniques
(DEEE), prévoit que les électroménagers ne peuvent
pas étre traités comme des déchets solides urbains
courants. Les appareils usagés doivent faire 'objet
d'une collecte séparée pour optimiser le taux de
récupération et de recyclage des matériaux qui les
composent et empécher tout danger pour la santé et
pour I'environnement. Le symbole de la poubelle barrée
est appliqué sur tous les produits pour rappeler qu'ils
font l'objet d'une collecte sélective.

Pour de plus amples renseignements sur la mise au
rebut des électroménagers, les possesseurs peuvent
s'adresser au service public prévu a cet effet ou aux
commergants.
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Nettoyage et entretien

Mise hors tension

Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien
couper l'alimentation électrique de I'appareil.

Nettoyage de I’appareil

! Ne jamais utiliser de détergents abrasifs ou corrosifs,
tels que des bombes aérosols pour grilloirs et fours,
des détacheurs et des anti-rouille, des poudres a
récurer ou des éponges a surface abrasive : ils
risquent de rayer irrémédiablement la surface.

! Ne jamais nettoyer I'appareil avec des nettoyeurs
vapeur ou haute pression.

e Pour un entretien courant, passer une éponge
humide sur la surface de la table et essuyer avec
du papier essuie-tout.

e Sj la table est particulierement sale, frotter avec un
produit d’entretien adapté au verre vitrocéramique,
rincer et essuyer.

e Pour enlever les salissures en relief, utiliser un
grattoir prévu a cet effet. Intervenir des que
possible, ne pas attendre que I'appareil ait refroidi
afin d’éviter toute incrustation des salissures.
L'utilisation d’'une éponge en fil d’acier inoxydable,
spéciale verre vitrocéramique, imprégnée d’eau
savonneuse donne d’excellents résultats.

e Tout objet, matiére plastique ou sucre ayant
accidentellement fondu sur la table de cuisson doit
étre aussitot enleveé a I'aide du grattoir tant que la
surface est encore chaude.

e Une fois que la table est propre, elle peut étre traitée
avec un produit d’entretien et de protection spécial :
celui-ci forme un film invisible qui protege la surface
en cas de débordement accidentel. Opérer de
préférence quand I'appareil est tiede ou froid.

e Prendre soin de toujours bien rincer a I'eau claire et
d’essuyer la table : les résidus des produits
pourraient en effet s'incruster lors d’'une prochaine
cuisson.

Cadre en acier inox(uniguement pour les modeles
avec encadrement)

Un contact prolongé avec une eau trés calcaire ou
I'utilisation de nettoyants contenant du phosphore
peuvent tacher I'acier inox.

Nous conseillons de rincer abondamment et de bien
essuyer apres entretien. Il est préférable d’éliminer
aussitot tout débordement d'eau.

! Certaines tables ont un cadre en aluminium
ressemblant a de I'acier inox. Ne pas utiliser de
produits d’entretien et de dégraissage ne convenant
pas pour l'aluminium.

Démontage de la table

Si le démontage de la table de cuisson s’avere
nécessaire :

1. enlever les vis qui fixent les ressorts de centrage
sur les cotés;

2. desserrer les vis des crochets de fixation dans les
coins;

3. dégager la table de cuisson du meuble.

! |l est vivement déconseillé d’essayer d’accéder aux
mécanismes internes pour tenter une réparation. En
cas de panne, contacter le service d’assistance
technique.

Conseils d’utilisation de I’appareil

Pour obtenir de meilleures performances de la table de

cuisson :

e Utiliser des casseroles a fond plat et de forte
épaisseur pour qu'elles adherent parfaitement a la
zone de chauffe

/'\

Utiliser des casseroles dont le diamétre couvre

completement la zone de chauffe de fagon a ce que
toute la chaleur disponible puisse étre utilisée.

2

e Veiller a ce que la base des casseroles soit toujours
parfaitement séche et propre pour garantir un bon
contact et une longue durée de vie des foyers mais
aussi des casseroles.

e FEviter d'utiliser les mémes casseroles que sur les
brlleurs a gaz. la concentration de chaleur sur les
brlleurs a gaz peut déformer le fond de la casserole
qui perd de son adhérence.
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Description technique des
modeles

Ces tableaux indiquent, modéle par modele, les valeurs d’absorption d’énergie, le type d’élément chauffant et
le diametre de chaque foyer.

Tables de cuisson KEM 645D C KEM 646 D C

KEM 645 D X
Foyers Puissance (en W) Diamétre (en mm) Puissance (en W) Diamétre (en mm)
Arriére gauche A 2500 210 A 2500 210
Arriére droit H 1400 160 H 1400 160
Avant gauche H 1200 145 A 1200 145
Avant droit HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Puissance totale 6800 6800
Tables de cuisson KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X

Foyers Puissance (en W) Diamétre (en mm) Puissance (en W) Diamétre (en mm)
Arriére gauche H 2300 210 HD 2200/800 210/140
Arriére droit H 1400 160 H 1400 160
Avant gauche H 1200 145 H 1200 145
Avant droit H 1800 180 H 1800 180
Puissance totale 6700 6600
Tables de cuisson KRM 630 C
Foyers Puissance (en W) Diamétre (en mm)
Arriere gauche H 2500 210
Arriére droit H 1400 160
Avant Central HO 2400/1600/600 170x260

Puissance totale

6300

Légende :

H = hilight simple
HD = hilight double
HO = hilight ovale

A = halogene simple
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Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains
important information concerning the safe operation,
installation and maintenance of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Pass them on to any new owners of the
appliance.

Positioning

! Keep all packaging material out of the reach of
children. It may present a choking or suffocation
hazard (see Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified
professional in accordance with the instructions
provided. Incorrect installation may cause harm to
people and animals or may damage property.

Built-in appliance

Use a suitable cabinet to ensure that the appliance

functions properly.

e The supporting surface must be heat-resistant up
to a temperature of approximately 100°C.

e |f the appliance is to be installed above an oven,
the oven must be equipped with a forced
ventilation cooling system.

e Avoid installing the hob above a dishwasher: if
this cannot be avoided, place a waterproof
separation device between the two appliances.

e Depending on the hob you want to install, the
cabinet must have the following dimensions (see
figure):

>
\,
/
()

580,(/
t7
Ventilation

To allow adequate ventilation and to avoid overheating
of the surrounding surfaces the hob should be positioned
as follows:

e At a minimum distance of 40 mm from the back
panel.

e So that a minimum distance of 20 mm is
maintained between the installation cavity and the
cabinet underneath.

e Kitchen cabinets adjacent to the appliance and
taller than the top of the hob must be at least 600
mm from the edge of the hob.
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Fixing

The appliance must be installed on a perfectly level
supporting surface.

Any deformities caused by improper fixing could
affect the features and operation of the hob.

The thickness of the supporting surface should be
taken into account when choosing the length of the
screws for the fixing hooks:

e 30 mm thick: 17.5 mm screws

e 40 mm thick: 7.5 mm screws

Fix the hob as follows:

1. Use short flat-bottomed screws to fix the 4
alignment springs in the holes provided at the
central point of each side of the hob.

2. Place the hob in the cavity, make sure it is in a
central position and push down on the whole
perimeter until the hob is stuck to the supporting
surface.

3. For hobs with raised sides: After inserting the hob
into its cavity, insert the 4 fixing hooks (each has its
own pin) into the lower edges of the hob, using the
long pointed screws to fix them in place, until the
glass is stuck to the supporting surface.

! The screws for the alignment springs must remain
accessible.

! In order to adhere to safety standards, the
appliance must not come into contact with electrical
parts once it has been installed.

! All parts which ensure the safe operation of the
appliance must not be removable without the aid of
a tool.

Electrical connection

! The electrical connection for the hob and for any
built-in oven must be carried out separately, both for
safety purposes and to make extracting the oven
easier.

Terminal board
On the lower part of the
appliance there is a
connection box for the
different types of electricity
_ supply (the picture is only an
\ indication and is not an exact
. , representation of the
W7 purchased model).

UNDERSIDE OF HOB

Single-phase connection

The hob is equipped with a pre-connected electricity
supply cable, which is designed for single-phase
connection. Connect the wires in accordance with
the instructions given in the following table and
diagrams:

Voltage and
mains frequency

220-240V 14N ~ e
50/60 Hz

Other types of connection

Electrical cable Wire connection

L
— : yellow/green
N: the two blue wires together

L: brown and black together

OE®

If the mains supply corresponds with one of the
following:

Voltage and mains frequency

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Separate the wires and connect them in accordance
with the instructions given in the following table and
diagrams:

Voltage and

mains frequency Wire connection

Electrical cable

== yellow/green;

400V - 2+N ~ = S,
50/60 Hz @ N: the two blue wires
220-240V 3 ~ together
50/60 Hz L1: black
L2: brown
® = yellow/green;
400V - 242N ~ O |w1oue
50/60 Hz % N2: blue
L1: black
@ L2: brown

If the mains supply corresponds with one of the
following:

Voltage and mains frequency

e 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

proceed as follows:

! The cable provided is not suitable for the following
types of installation.

1. Use a suitable supply cable, HO5RR-F or higher,
with the right dimensions (cable cross section: 25
mm).

2. To open the terminal board, use a screwdriver as
a lever under the side tabs of the cover (see
Terminal board picture).
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3. Loosen the cable clamp screw and the terminal
board screws in accordance with the type of
connection required and position the connection
supports as shown in the following table and
diagrams.

4. Position the wires in accordance with the
information given in the following table and diagrams
and connect the appliance by tightening all the
screws for the springs as much as possible.

Voltage and

mains frequency Terminal board

Electrical connections

400V 3-N ~ o2 B o4 E ]
50/60 Hz ! 1 ! *1 2| Three-phase 400

5. Secure the power supply cable by fastening the
cable clamp screw, then put the cover back on.

51 [®
©) @
A (TNl B

- ™

Three-phase 400

T T T 1
Phase U-bolt Phase Phase Neutral Earth

connection support

Connecting the electricity supply cable to the
mains

If the appliance is being connected directly to the
electricity mains an omnipolar switch must be
installed with a minimum opening of 3 mm between
contacts.

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been made and that it is fully
compliant with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power

supply, make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is
compliant with the law.

e The socket can withstand the maximum power of
the appliance, which is indicated on the data
plate located on the appliance itself.

e The voltage falls within the range of values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it.
Do not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be
easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

! Do not remove or replace the power supply cable
for any reason. Its removal or replacement will void
the warranty and the CE marking. INDESIT does not
assume liability for accidents or damage arising
from replacement/removal of the original power
supply cable. Replacement can only be accepted
when carried out by personnel authorised by
INDESIT and using an original spare part.
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Description of the

appliance

Switching on the glass ceramic hob

Traditional cooking zones

Traditional cooking zones (A) consist of circular heating
elements. They turn red approximately ten seconds after they
have been switched on.

Each cooking zone is fitted with a control knob (D) which
allows you to select from 12 different temperature settings
between a minimum of 1 and a maximum of 12.

Extendable cooking zones*

The extendable radiant elements (B and F) are distinguished
by the fact that they have a double heating zone. You can
switch the smaller internal cooking zone on separately, or both
the external and internal zones together.

Circular extendable cooking zones*

The control knob (D) allows you to choose between two power

levels, which may both be adjusted between a minimum value

of 1 and a maximum of 12;

* The lowest power level can be set by turning the knob
clockwise from 1 to 12.

e Turn the knob completely round (@), until you hear a
slight click, to enable the maximum power level. This in turn
can be adjusted to a value between 12 and 1 by turning
the knob anticlockwise. To restore the minimum power
level, turn the knob and set it back to position 0.

For double cooking zones, the first part of the knob movement

activates the smaller (internal) cooking zone. To activate both

(internal and external), it is necessary to turn the knob

completely (©)) and then select the desired power level

between 12and 1.

Oval extendable cooking zones*

¢ Use the knob (D) to set the desired power level, to a value
between 1 (minimum) and 12 (maximum).

e Set the knob (G) to the symbols:

a.(@ if you wish to use only the smaller internal cooking
Zone.
b(’ if you wish to use the circular cooking zone.

C(. if you wish to use the entire oval cooking zone.

Recommended power levels for various types of
cooking:

Set. Radiant Burner
0 Off.
1 To melt butter and chocolate.
2
To heat liquids.
3
4
For creams and sauces.
5
6
For cooking at the boiling point.
7
8
For Roasts.
9
10
For boiling large pieces of meat.
11
12 For frying.

Operation indicator light (C)
This is illuminated when a heating zone has been activated.

Residual heat indicator light (E)

This indicates that one or more cooking zones are at a
temperature greater than 60°C, even after the cooking zones
have been switched off. Some models have 4 residual heat
indicator lights, one for each cooking zone.

* Only available in certain models.
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in
compliance with international safety standards. The following
warnings are provided for safety reasons and must be read
carefully.

C This appliance conforms to the following European
Economic Community directives:

- 2006/95/EEC dated 12/12/06 (Low Voltage) and
subsequent amendments;

-2004/108/EEC dated 15/12/04 (Electromagnetic
Compatibility) and subsequent amendments;

- 93/68/EEC dated 22/07/93 and subsequent amendments.

General safety

! Make sure that the air inlet behind the fan grille is never
obstructed. The built-in hob should, in fact, be provided with
suitable ventilation for the cooling of the electronic
components used in the appliance.

e The appliance was designed for domestic use inside the
home and is not intended for commercial or industrial
use.

e The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

e Do not touch the appliance when barefoot or with wet or
damp hands and feet.

¢ The appliance must be used by adults only for the
preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other use of
the appliance (e.g. for heating the room) constitutes
improper use and is dangerous. The manufacturer
may not be held liable for any damage resulting from
improper, incorrect and unreasonable use of the
appliance.

e The glass ceramic hob is resistant to mechanical shocks,
but it may crack (or even break) if hit with a sharp object
such as a tool. If this happens, disconnect the appliance
from the electricity mains immediately and contact a
Service Centre.

e Ensure that power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of
the hob.

e Remember that the cooking zones remain relatively hot
for at least thirty minutes after they have been switched
off. An indicator light provides a warning when residual
heat is present (see Start-up and use).

e Keep any object which could melt away from the hob, for
example plastic and aluminium objects, or products with
a high sugar content. Be especially careful when using
plastic film and aluminium foil or packaging: if placed on
surfaces which are still hot, they may cause serious
damage to the hob.

e Always make sure that pan handles are turned towards
the centre of the hob in order to avoid accidental burns.

e When unplugging the appliance, always pull the plug
from the mains socket; do not pull on the cable.

e Never perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity
mains.

e The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capacities, by inexperienced individuals or by
anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by
someone who assumes responsibility for their safety or
receive preliminary instructions relating to the operation of
the appliance.

e Do not let children play with the appliance.

e Do not look at the halogen lamps in the cooking zones for
long if they are present.

e Do not place metal objects (knives, spoons, pan lids,
etc.) on the hob as they may become hot.

¢ The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-control
system.

Disposal E

e \When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

e The European Directive 2002/96/EC relating to Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) states that
household appliances should not be disposed of using
the normal solid urban waste cycle. Exhausted
appliances should be collected separately in order to
optimise the cost of re-using and recycling the materials
inside the machine, while preventing potential damage to
the atmosphere and to public health. The crossed-out
dustbin is marked on all products to remind the owner of
their obligations regarding separated waste collection.
For further information relating to the correct disposal of
exhausted household appliances, owners may contact
the public service provided or their local dealer.
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Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on fit.

Cleaning the appliance

! Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning
barbecues and ovens), stain removers, anti-rust
products, powder detergents or sponges with abrasive
surfaces: these may scratch the surface beyond
repair.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

e |t is usually sufficient simply to wash the hob using
a damp sponge and dry it with absorbent kitchen
towel.

e |f the hob is particularly dirty, rub it with a special
glass ceramic cleaning product, then rinse well and
dry thoroughly.

e To remove more stubborn dirt, use a suitable
scraper. Remove spills as soon as possible, without
waiting for the appliance to cool, to avoid residues
forming crusty deposits. You can achieve excellent
results by using a rust-proof steel wire sponge -
specifically designed for glass ceramic surfaces -
soaked in soapy water.

e |f any plastic or sugary substances are accidentally
melted on the hob, remove them immediately with
the scraper, while the surface is still hot.

e Once it is clean, the hob may be treated with a
special protective maintenance product: the
invisible film left by this product protects the
surface from drips during cooking. This
maintenance task should be carried out while the
appliance is warm (not hot) or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with
clean water and dry it thoroughly: residues can
become encrusted during subsequent cooking
processes.

Stainless steel frame (only in models with outer frame)
Stainless steel can be marked by hard water which

has been left on the surface for a long time, or by
cleaning products containing phosphorus.

After cleaning, it is advisable to rinse the surface well
and dry it thoroughly. If water is spilt on the surface,
dry it quickly and thoroughly.

! Some hobs have an aluminium frame which is similar
to stainless steel. Do not use any cleaning or
degreasing products which are not suitable for use
with aluminium.

Disassembling the hob

If it is necessary to disassemble the hob:

1. Loosen the screws fixing the alignment springs on
each side.

2. Loosen the screws holding the fixing hooks in each
corner.

3. Take the hob out of its installation cavity.

! Do not attempt to repair the appliance yourself. If the
appliance breaks down, contact a Service Centre.

Practical advice on using the appliance

In addition, to obtain the best results from your hob:
e Use pans with a thick, flat base in order to fully
utilise the cooking zone.

/'\

e Always use pans with a diameter which is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use all
the available heat.

S T T

Make sure that the base of the cookware is always
clean and dry, in order to fully utilise and extend the
life of both the cooking zones and the cookware.

e Avoid using the same cookware which has been
used on gas burners: the heat concentration on gas
burners may distort the base of the pan, causing it
not to adhere correctly.
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Technical description of
the models

This table provides a model-by-model list of the energy absorption values, type of heating elements and
diameters of each cooking zone.

Hobs KEM 645D C KEM 646 D C
KEM 645 D X

Cooking zone Power (W) Diameter (mm) Power (W) Diameter (mm)
Back Left A 2500 210 A 2500 210
Back Right H 1400 160 H 1400 160
Front Left H 1200 145 A 1200 145
Front Right HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Total power 6800 6800

Hobs KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X

Cooking zone Power (W) Diameter (mm) Power (W) Diameter (mm)
Back Left H 2300 210 HD 2200/800 210/140
Back Right H 1400 160 H 1400 160
Front Left H 1200 145 H 1200 145
Front Right H 1800 180 H 1800 180
Total power 6700 6600

Hobs KRM 630 C

Cooking zone Power (W) Diameter (mm)

Back Left H 2500 210

Back Right H 1400 160

Front Centre HO 2400/1600/600 170x260

Total power 6300
Key:

H = single hilight
HD = double hilight
HO = oval hilight
A = single halogen
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgféltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
kénnen. Sorgen Sie daflr, dass sie im Falle eines
Verkaufs, eines Umzugs oder einer Ubergabe an
einen anderen Benutzer das Geréat stets begleitet,
damit auch der Nachbesitzer die Moéglichkeit hat,
darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie liefern wichtige Informationen
hinsichtlich der Installation, des Gebrauchs und der
Sicherheit.

Posizionamento

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe
VorsichtsmaBregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen
und Tiere geféhrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu

gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende

Eigenschaften aufweisen:

e Die Auflageflache muss aus hitzebestandigem
Material beschaffen sein, um einer Temperatur
von ca. 100°C standzuhalten.

e Soll das Kochfeld Uber einem Backofen installiert
werden, muss letzterer mit einem Kihlsystem mit
Zwangsbellftung ausgestattet sein.

e Von der Installation eines Kochfeldes Uber einem
Geschirrspuler wird abgeraten. Gegebenenfalls ist
zur Abdichtung ein Zwischenteil zwischen beiden
Geréten zu installieren.

e Je nach dem zu installierenden Kochfeld (siehe
Abbildungen) sind Arbeitsflachenausschnitte
folgender Abmessungen vorzusehen:
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Zur ausreichenden Beluftung und zur Vermeidung

der Uberhitzung der Flachen rund um das Gerat muss

das Kochfeld wie folgt positioniert werden:

® in einem Abstand von mindestens 40 mm von der
dahinter liegenden Wand;

e um einen Abstand von mindestens 20 mm
zwischen dem fur den Einbau bestimmten
Ausschnitt und dem entsprechenden
Unterschrank zu gewé&hrleisten.
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e Angrenzende Schranke, deren Hohe die der
Arbeitsplatte Uberschreiten, missen einen
Abstand vom Rand der Kochmulde von
mindestens 600 mm aufweisen.

Befestigung

Das Kochfeld muss auf einer perfekt ebenen Stitz-
bzw. Auflageflache installiert werden.

Durch unsachgemaBe Befestigung hervorgerufene
Verformungen kénnten die Eigenschaften und
Leistungen des Kochfeldes beeintrachtigen.

Die Lange der Regelschrauben der
Befestigungsklammern wird vor Montage derselben
eingestellt, und zwar je nach der Starke der
Auflageflache:

e 30 mm - Schraube 17.5 mm;

e 40 mm - Schraube 7.5 mm.

Verfahren Sie zur Befestigung wie folgt:

1. Schrauben Sie die 4 Zentrierungsfedern mittels
der vier kurzen, stumpfen Schrauben in die in der
Mitte einer jeden Kochfeldseite befindlichen
Lochbohrungen.

2. Setzen Sie das Kochfeld durch leichtes
Andrucken des gesamten umlaufenden Randes
mittig in den Mdbelausschnitt ein, und zwar so,
dass es vorschriftsmaBig auf der gesamten
Auflageflache aufstutzt.

3. Fur Kochfelder mit Seitenprofilen: Stecken Sie
nach Einsatz des Kochfeldes in den
Mobelausschnitt die 4 Befestigungshaken (ein jeder
mit seinem Stift) in den umlaufenden unteren Rand
des Kochfeldes, und schrauben Sie diese mittels
der vier langen, spitzen Schrauben fest, bis das
Glas an der Auflageflache anhaftet.

! Die Schrauben der Zentrierungsfedern mussen
unbedingt zugénglich sein.

! GemaB den Sicherheitsvorschriften muss nach
erfolgtem Einbau die Moglichkeit einer Berthrung
mit Strom fuhrenden Teilen ausgeschlossen sein.

! Alle zum Schutz dienenden Teile missen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht moglich ist.

Elektroanschluss

! Bei der Installation des Kochfeldes und der eines
eventuellen Einbaubackofens mussen samtliche
Elektroanschlisse getrennt vorgenommen werden,
und dies nicht nur aus Sicherheitsgriinden, sondern
auch um den Backofen, falls nétig, leichter
herausziehen zu kdnnen.

Klemmengehéause

Das Gerat ist mit einem Gehéause (befindlich im

unteren Teil) ausgestattet, das

fur den Anschluss an

andersartige

Elektroversorgungen

. bestimmt ist (die Abbildung

. ist nur richtungsweisend,

. demnach ist es moglich, dass
sie mit dem erworbenen Gerét
nicht Ubereinstimmt).

KOCHFELD
UMGEDREHT

Einphasenanschluss

Das Kochfeld ist mit einem bereits angeschlossenen
Netzkabel ausgestattet und ist flr einen
Einphasenanschluss voreingestellt. SchlieBen Sie
die Drahte gemaB nachfolgender Tabelle und
Zeichnungen an:

Netzspannung

und -frequenz Anschluss der Dréhte

Elektrokabel

220-240V 14N ~ et @)= : gobigrim
50/60 Hz (W) | N: die 2 blauen Drahte zusammen
o L: braun zusammen mit schwarz

Andere Anschlussarten

Sollte die Elektroanlage einer der nachfolgenden
Eigenschaften entsprechen:

Netzspannung und -frequenz

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Trennen Sie die Drahte und schlieBen Sie sie gemaR
nachfolgender Tabelle und Zeichnungen an:

Netzspannung

und -frequenz Anschluss der Dréhte|

Elektrokabel

=% gelb/grin;
400V - 24N ~ = S, 9elorg
50/60 Hz @ N: die 2 blauen
2020-240V 3 ~ (1) |  Drante zusammen
50/60 Hz @ L1: schwarz

L2: braun

=X gelb/grun;

@
400V - 242N ~ i CR F
50/60 Hz N2: blau
% L1: schwarz
@ L2: braun

Sollte die Elektroanlage einer der nachfolgenden
Eigenschaften entsprechen:

Netzspannung und -frequenz

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

dann verfahren Sie wie folgt:

! Das eventuell mitgelieferte Netzkabel kann far
diese Installationsarten nicht verwendet werden.

1. Verwenden Sie ein geeignetes Versorgungskabel
des Typs HO5RR-F, oder eines htheren Wertes,
geeigneter MaBe (Kabelquerschnitt: 25 mm).
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2. Heben Sie unter Zuhilfenahme eines
Schraubenziehers die seitlichen Zungen des
Klemmengehausedeckels an (siehe Abbildung
Klemmengehéuse).

3. Schrauben Sie die Schraube der Kabelklemme
sowie die Schrauben der Klemmen, die der
erforderlichen Anschlussart entsprechen, aus und
positionieren Sie die Brlcken in Anlehnung an
nachfolgende Tabelle und Zeichnungen:

4. Verlegen Sie die Drahte gemaB nachstehenden
Zeichnungen und Tabelle und schlieBen Sie die
Dréahte an. Ziehen Sie die Klemmenschrauben
hierbei fest an .

Netzspannung

und -frequenz Elektrischer Anschluss| Klemmengehéduse

1 2 3 4 5
' t t *—1 _* |Dreiphasenanschluss 400
L1 L3 N ="

Lz

400V 3-N ~
50/60 Hz

5. Befestigen Sie das Netzkabel in der
entsprechenden Kabelklemme und schlieBen Sie
den Deckel.

S, ® D
ST §J® ©

- &)

T T | |
Phase Briicke Phase Phase Nullleiter Erdleiter

Anschluss des Netzkabels an das Stromnetz

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz
angeschlossen, ist zwischen Stromnetz und Geréat
ein allpoliger Schalter mit einer
Mindestkontakt6ffnung von 3 mm
zwischenzuschalten.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemafien
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Netzsteckdose geerdet ist und den
gesetzlichen Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
(befindlich auf dem Geréat) angegebene maximale
Leistungsaufnahme des Geréates ausgelegt ist;

e die Netzspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt;

e die Steckdose mit dem Netzstecker kompatibel
ist. Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie
bitte die Steckdose oder den Netzstecker aus;
verwenden Sie keine Verlangerungen und
Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose muUssen bei installiertem
Gerat leicht zugénglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder
eingeklemmt werden.

! Das Netzkabel muss regelmaBig kontrolliert werden
und darf nur durch autorisiertes Fachpersonal
ausgetauscht werden.

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls
diese Vorschriften nicht eingehalten werden
sollten.

! Entfernen oder ersetzten Sie unter keinen
Umstanden das Netzkabel. Wird das Kabel entfernt
oder ersetzt, verfallen sowohl die Gewahrleistung als
auch das CE-Zeichen. INDESIT Ubernimmt keine
Verantwortung fur Unfélle oder Sch&aden, die durch
das Entfernen/Ersetzen des Original-Netzkabels
verursacht werden. Der Austausch darf
ausschlieBlich mit einem Originalersatzteil und durch
autorisiertes Fachpersonal INDESIT durchgefuhrt
werden.
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Beschreibung
des Gerates

O

Einschalten des Glaskeramik-Kochfeldes

Traditionelle Kochzonen

Beiden traditionellen Heizelementen (A) handelt es sich um Ringheizkérper mit
extremkurzer Aufglihzeit (nurwenige Sekundennach demEinschalten).

Jede Kochzone hatihren eigenen Schalter (D), mitdem 12
unterschiedliche Temperaturen (vom Mindestwert 1 bis zum
Hochstwert 12) eingestellt werden kénnen.

Erweiterbare Kochzonen*

Die erweiterbaren Kochzonen (B und F) besitzen im
Unterschied zu den traditionellen Kochzonen zwei Heizkreise.
Es besteht die Mdglichkeit, entweder nur die innere Kochzone
oder beide einzuschalten.

Erweiterbare runde Kochzonen*

Der Schaltknopf (D) ermoglicht die Wahl zweier

Leistungsstufen, jede davon regulierbar von Minimum 1 bis

Maximum 12.

e Durch Drehen des Schalters im Uhrzeigersinn von 1 bis 12
stellen Sie die niedrigere der beiden Leistungsstufen ein.

* Nur bei einigen Modellen.

¢ Drehen Sie den Schalter bis zum Anschlag (©)), durch,
hoérbar durch kurzes Klicken, wird die hohere der beiden
Leistungsstufen eingestellt, die ebenfalls durch Drehen des
Schalters gegen den Uhrzeigersinn von 12 bis 1 reguliert
werden kann. Um zu der urspringlichen Leistungsstufe
zurlickzukehren, drehen Sie den Schalter auf Einstellung 0.
Bei den Doppelkochzonen schalten Sie mittels einer ersten
Teilumdrehung des Schaltknopfes die kleinere (innere)
Kochzone ein. Um beide (die innere und die &uBere)
einzuschalten, drehen Sie den Schaltknopf bis zum
Endanschlag (@) durch und wahlen Sie dann die
gewdlnschte Leistungsstufe zwischen 12und 1.

Erweiterbare ovale Kochzonen*

¢ Stellen Sie die gewlnschte Leistungsstufe mittels des
Schaltknopfes (D) von Minimum 1 bis Maximum 12 ein;

¢ Drehen Sie den Schaltknopf (G) auf folgende Symbole:

a.(@ wenn nur die interne kleine Kochzone eingeschaltet
werden soll;

bC’ wenn die runde Kochzone eingeschaltet werden
soll;

C(‘ wenn die gesamte ovale Kochzone eingeschaltet
werden soll.

Empfohlene Leistungsstufen fiir die
unterschiedlichen Gararten:

Pos. | Strahlerplatte
0 Ausgeschaltet
1 Zum Schmelzen von Butter und Schokolade
2
Zum Aufwérmen von Milch, Wasser usw.
3
4
Fur Cremesuppen und Saucen
5
6
Zum Sieden
7
8
Far Fleischbraten
9
10
Fur Suppenfleisch
11
12 Zum Fritieren

Betriebskontrollleuchte (C)
Dieseleuchtetauf, sobald eine Kochzone in Betrieb gesetzt wird.

Restwérmeanzeige (E)

Diese zeigtan, dass eine odermehrere Kochzonenauchnachdem
Ausschaltennoch heiBsind (Uber 60°C). Einige Modelle sind mit4
Restwameanzeigen ausgestattet, d.h. eineflr jede Kochzone.
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Vorsichtsmafregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

c Dieses Gerat entspricht den folgenden EG-
Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12.12.06 (Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen

- 2004/108/EWG vom 15/12/04 (elektromagnetische
Vertraglichkeit) und nachfolgenden Anderungen
-93/68/EWG vom 22.07.93 und nachfolgenden
Anderungen.

Allgemeine Sicherheit

! Stellen Sie bitte sicher, dass das BelUftungsgitter des
Geblases niemals verstopft bzw. abgedeckt wird. Das
Einbaukochfeld erfordert eine korrekte Beluftung zur
KUhlung der elektronischen Teile.

e Dieses Gerat ist fUr den nicht professionellen Einsatz im
privaten Haushalt bestimmt.

e Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden, auch
nicht, wenn es sich um einen geschtzten Platz handelt.
Es ist hoch gefahrlich, das Gerat Gewittern und
Unwettern auszusetzen.

e Berlhren Sie das Geréat nicht mit nassen oder feuchten
Handen oder FliRen und auch nicht, wenn Sie barfu3
sind.

* Das Geréat darf nur von Erwachsenen und geman
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von Raumen)
ist als unsachgeméaB und gefahrlich anzusehen. Der
Hersteller haftet nicht fiir eventuelle, durch
unsachgemaBen, falschen oder unangemessenen
Gebrauch verursachte Schéaden.

e Das Glaskeramikkochfeld ist stoBfest; dennoch kann es
durch St6Be bzw. Aufprall von spitzen Gegenstanden
springen (oder sogar zerbrechen), Schalten Sie das
Kochfeld in einem solchen Fall vom Stromnetz und
wenden Sie sich an die Kundendienststelle.

e Vermeiden Sie, dass das Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Kochfeldteilen
gelangt.

e Bitte berticksichtigen Sie, dass die Kochzonen noch fur
ca. 30 Minuten nach dem Ausschalten sehr heif3
bleiben. Die Restwarme wird auf der entsprechenden
Anzeige eingeblendet (siehe Inbetriebsetzung und
Gebrauch).

¢ Halten Sie samtliche Gegenstande, die schmelzen
konnten, wie Plastikteile oder Kunststoffe sowie Zucker
oder stark zuckerhaltige Speisen von dem Kochfeld
fern. Achten Sie besonders auf Verpackungsmaterial,
Frischhaltefolie und Alufolie: Wird derartiges Material auf
den noch heiRen oder warmen Oberflachen belassen,
kénnen sie das Kochfeld dauerhaft beschadigen.

e Stellen Sie Stieltdpfe und Pfannen immer mit nach innen
gerichteten Griffen auf die Kochstelle, um jegliches
Risiko durch unbeabsichtigtes AnstoBen
auszuschlieBen.

e Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus der
Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus der
Steckdose.

e Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten korperlichen,
geistigen oder Wahrnehmungsfahigkeiten oder aber
ohne ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person beaufsichtigt werden oder zuvor
Anleitungen zum Gerategebrauch erhalten haben.

¢ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

e Schauen Sie nicht zu intensiv auf die eingeschalteten
Halogen-Kochzonen, soweit vorhanden.

¢ Legen Sie bitte keine Metallgegenstande (Messer,
Loffel, Deckel usw.) auf das Kochfeld; sie kénnten sehr
heil3 werden.

¢ Dieses Gerit kann nicht mit einem externen Timer
oder einem getrennten Fernsteuerungssystem
betrieben werden.

Entsorgung E

I

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie
die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

¢ Die europaische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Hausmdill
entsorgt werden durfen. Die Altgerate mussen getrennt
gesammelt werden, um die Ruickfuhrung und das
Recycling der Materialen zu optimieren, aus denen die
Geréte hergestellt sind, und um mogliche Belastungen
der Gesundheit und der Umwelt zu verhindern. Das
Mulleimersymbol ist auf allen Produkten dargestellt, um
an die Verpflichtung zur getrennten Abfallsammlung zu
erinnern.
Fur weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
koénnen sich die Besitzer von elektrischen
Haushaltsgeraten an die Ubergeordnete Offentliche
Einrichtung oder an ihren Handler wenden.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Gerates

! Der Einsatz von Scheuermitteln oder scharfen oder
chemischen Reinigungsmitteln wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in
Pulverform und Scheuerschwamme ist zu vermeiden:
diese kdénnen die Oberflache des Kochfeldes dauerhaft
beschadigen.

! Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

e Zur taglichen Pflege genugt es, das Kochfeld mit einem
feuchten Schwamm abzuwischen und mit
KUchenpapier abzutrocknen.

e Bei besonders starker Verschmutzung sollte ein
spezielles Reinigungsmittel fur Glaskeramik verwendet
werden; anschlieBend ist das Kochfeld mit Wasser
abzuspullen und sorgféltig abzutrocknen.

e Starke Verschmutzungen lassen sich mit einem
Schaber (Klingenschaber) entfernen. Sie sollten so
schnell wie mdglich - und nicht erst nach Abkdhlen des
Kochfeldes - entfernt werden, um zu vermeiden, dass
sich die Verschmutzungen festsetzen. Gute Ergebnisse
lassen sich auch mit einem fur Glaskeramik geeigneten
Spezialschwamm aus Edelstahlwolle und einer
einfachen Spullauge erzielen.

e Auf dem Kochfeld versehentlich geschmolzene Alufolie,
Plastikteile oder Kunststoffe, sowie Zuckerreste mussen
umgehend mit einem Schaber von der noch warmen
Oberflache entfernt werden.

e Nach der Reinigung kann das Kochfeld mit einem
Pflegeprodukt nachbehandelt werden: Der unsichtbare
Schutzfim, den ein solches Produkt hinterlésst, schitzt
die Oberflache vor eventuell Uberkochenden Speisen.
Es empfiehlt sich, diese Nachbehandlung bei
lauwarmem oder abgekihitem Geréat vorzunehmen.

e Achten Sie darauf, das Kochfeld nach der Reinigung
stets mit klarem Wasser abzuspulen und anschlieBend
abzutrocknen. Ruckstande der Reinigungsmittel
kénnten sich ndmlich bei der ndchsten Benutzung des
Kochfeldes ihrerseits festsetzen.

Edelstahlrahmen (nur bei mit Rahmen versehenen
Modellen)

Auf den Edelstahlteilen kénnten Flecken zurlckbleiben,
sollte stark kalkhaltiges Wasser oder phosphorhaltiges
Spulmittel fr l&ngere Zeit darauf vorhanden sein.

Es ist ratsam, das Kochfeld nach der Reinigung gut
nachzuspulen und abzutrocknen. Wird versehentlich
Wasser darauf verschuttet, muss es sofort sorgsam
getrocknet werden.

! Einige Kochfelder sind mit einem Aluminiumrahmen
versehen, der Edelstahl sehr ahnlich ist. Verwenden Sie
bitte keine Produkte zur Reinigung und Entfettung, die
nicht far Aluminium geeignet sind.

Demontage des Kochfeldes

Sollte sich die Abnahme des Kochfeldes als erforderlich
erweisen, verfahren Sie bitte wie folgt:

1. Schrauben Sie die Schrauben aus, die zur Befestigung
der seitlichen Zentrierungsfedern dienen;

2. lockern Sie die Schrauben der Eck-Befestigungsbigel;
3. nehmen Sie das Kochfeld aus dem Mdbelausschnitt
heraus.

! Wir empfehlen dringlich, Innenmechanismen nicht
eigenhandig zu reparieren. Kontaktieren Sie bei Stérungen
bitte den Kundendienst.

Praktische Ratschlage zum Einsatz des
Gerates

So gibt Ihnen Thr Kochfeld sein Bestes:

e Verwenden Sie Kochgeschirr mit dickem und ebenem
Boden, um sicher zu sein, dass dieser perfekt auf der
Kochzone aufliegt.

/'\

—
Benutzen Sie stets nur Kochgeschirr, dessen
Durchmesser mit dem der Kochzone Ubereinstimmt,

d.h. dessen Boden die Kochzone ganz bedeckt, und
somit die gesamte Warme genutzt wird.

S T T

e Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochgeschirrs
trocken und sauber ist; nur so ist ein perfektes
Aufliegen des Geschirrbodens sowie eine lange
Lebensdauer von Kochzone und Geschirr gewahrleistet.

e Vermeiden Sie den Einsatz von Kochgeschirr, das auch
auf Gasflammen verwendet wird. Die &uBerst hohe
Hitzekonzentration der Gasbrenner kénnte die
Topfbdden leicht verformen und demnach die korrekte
Auflage beeintrachtigen.
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Technische Beschreibung
der Modelle

In den angefuhrten Tabellen werden, Modell fur Modell, die Energiebedarfswerte, die Art der Heizelemente und
der Durchmesser einer jeden Kochzone ausgewiesen.

Legende:

H = hilight einfach
HD = hilight doppelt
HO = hilight oval

A = Halogen einfach

Kochfelder KEM 645D C KEM 646 D C

KEM 645 D X
Kochzonen Leistung (W) Durchmesser (mm) Leistung (W) Durchmesser (mm)
Hinten links A 2500 210 A 2500 210
Hinten rechts H 1400 160 H 1400 160
Vorne links H 1200 145 A 1200 145
Vorne rechts HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Gesamtleistung 6800 6800
Kochfelder KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X

Kochzonen Leistung (W) Durchmesser (mm) Leistung (W) Durchmesser (mm)
Hinten links H 2300 210 HD 2200/800 210/140
Hinten rechts H 1400 160 H 1400 160
Vorne links H 1200 145 H 1200 145
Vorne rechts H 1800 180 H 1800 180
Gesamtleistung 6700 6600
Kochfelder KRM 630 C
Kochzonen Leistung (W) Durchmesser (mm)
Hinten links H 2500 210
Hinten rechts H 1400 160
Vorne Mitte HO 2400/1600/600 170x260
Gesamtleistung 6300
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En el caso de venta,
de cesién o de mudanza, verifique que permanezca
junto al aparato para informar al nuevo propietario
sobre su funcionamiento y sobre las advertencias
correspondientes.

! Lea atentamente las instrucciones: contienen
importante informacion sobre la instalacion, el uso y
la seguridad.

Colocacion

! Los embalajes no son juguetes para nifos y se
deben eliminar segun las normas para la recoleccion
diferenciada de desechos (ver Precauciones y
consejos).

! La instalacion se debe realizar siguiendo estas
instrucciones y por personal profesionalmente
calificado. Una instalacion incorrecta puede producir
dafios a personas, animales o cosas.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato

es necesario que el mueble tenga las caracteristicas

adecuadas:

e ¢l plano de apoyo debe ser de material resistente
al calor, a una temperatura de aproximadamente
100°C;

® sj se desea instalar la encimera sobre un horno, el
mismo debe poseer un sistema de enfriamiento
con ventilacién forzada;

e evite instalar la encimera sobre un lavavajillas:
pero si fuera necesario, interponga un elemento
de separacion estanco entre los dos aparatos;

® segun el tipo de encimera que se desea instalar
(ver las figuras), el espacio disponible en el
mueble debe tener las siguientes dimensiones:

Aireacion

Para permitir una adecuada aireacion y para evitar

el sobrecalentamiento de las superficies que rodean al

aparato, la encimera se debe colocar:

e a una distancia minima de 40 mm de la pared
posterior;

e de modo que se mantenga una distancia minima
de 20 mm entre el hueco para el empotramiento y
el mueble que se encuentra debajo.
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e | 0os muebles situados a un costado, cuya altura
supere la de la superficie de trabajo, deben estar
situados a 600 mm., como minimo, del borde de
la misma.

Fijacion

La instalacion del aparato se debe realizar sobre una
superficie de apoyo perfectamente plana.

Las deformaciones que se podrian provocar por una
mala fijacion, pueden alterar las caracteristicas y las
prestaciones de la encimera.

La longitud del tornillo de regulacion de los ganchos
de fijacion se debe determinar antes de su montaje en
base al espesor de la superficie de apoyo:

e espesor de 30 mm: tornillo de 17,5 mm;

e espesor de 40 mm: tornillo de 7,5 mm.

Para realizar la fijacion, el procedimiento es el
siguiente:

1. Con los tornillos cortos sin punta, enrosque los 4
muelles de centrado en los orificios ubicados en el
centro de cada costado de la encimera;

2. introduzca la encimera en el hueco del mueble,
céntrela y ejerza una adecuada presion sobre todo
el perimetro para que se adhiera perfectamente a la
superficie de apoyo.

3. en las encimeras con perfiles laterales: después
de haber colocado la encimera en el mueble,
introduzca los 4 ganchos de fijaciéon (cada uno con
su perno) en el perimetro inferior de la encimera
enroscandolos con los tornillos largos con punta
hasta que el vidrio se adhiera a la superficie de
apoyo.

! Es indispensable que los tornillos de los muelles
de centrado permanezcan accesibles.

! En conformidad con las normas de seguridad, una
vez empotrado el aparato, no se deben producir
contactos con las piezas eléctricas.

! Todas las partes que garantizan la proteccion se
deben fijar de modo tal que no puedan ser quitadas
sin la ayuda de una herramienta.

Conexion eléctrica

! La conexion eléctrica de la encimera y la de un
horno empotrado deben ser realizadas por
separado, tanto por razones de seguridad eléctrica
como para facilitar las operaciones de extraccion del
horno.

Tablero de bornes

ENCIMERA El aparato posee, en su parte
VOLCADA inferior, una caja para su

=) conexion a diferentes tipos de
alimentacion eléctrica (la
imagen es solo indicativa y
puede no corresponder al
modelo adquirido).

Conexion monofasica

La encimera posee un cable de alimentacion
eléctrica ya conectado y preparado para la conexion
monofasica. Realice la conexion de los cables de
acuerdo con la tabla y los dibujos que se muestran
a continuacion:

Tension tipo y

y Conexioén de los cables
frecuencia de la red

Cable eléctrico

220-240V 1+N ~ e SIE amarillofverde;
50/60 Hz o N: los 2 cables azules juntos
o L: el marrén junto al negro

Otros tipos de conexion

Si las caracteristicas de la instalacion eléctrica
coinciden con alguna de las siguientes:
Tension tipo y frecuencia de la red

e 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Separe los cables y realice la conexién de acuerdo
con la tabla y los dibujos que se muestran a
continuacion:

Tension tipoy

frecuencia de la red Conexion de los cables|

Cable eléctrico

=% : amarillo/verde;

400V - 2+N ~ //// @
50/60 Hz @ N: los 2 cables azules
220-240V 3 ~ juntos
50/60 Hz L1: negro
L2: marréon
@ =% : amarillo/verde;
400V - 2+2N ~ Ot azu
50/60 Hz N2: azul
L1: negro
@ L2: marron

Si las caracteristicas de la instalacion eléctrica
coinciden con alguna de las siguientes:
Tension tipo y frecuencia de la red

e 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

proceda de la siguiente manera:

! El cable suministrado con el aparato no se puede
utilizar para estos tipos de instalacion.
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1. Utilice un cable de alimentacion apropiado, tipo
HO5RR-F o de valor superior y de dimensiones
adecuadas (seccion del cable: 25 mm).

2. Utilizando un destornillador, haga palanca en las
lenglietas de la tapa del tablero de bornes y abrala
(ver la imagen Tablero de bornes).

3. Desenrosque el tornillo de la mordaza de terminal
de cable y los tornillos de los bornes
correspondientes al tipo de conexidon necesaria y
coloque los puentes de conexion de acuerdo con la
tabla y los dibujos que se muestran a continuacion.
4. Cologue los cables de acuerdo con la tabla y los
dibujos que se muestran a continuacion y realice la
conexion apretando a fondo todos los tornillos de
los bornes.

Tension tipo y

N Conexiones eléctricas Tablero de bornes
frecuencia de la red

Trifasico 400

400V 3-N ~ s 3 ._1,‘ .
50/60 Hz T ! 2

5. Fije el cable de alimentacion en el
correspondiente sujetacable y cierre la tapa.

511510
©) @
aNorer®

Trifasica 400

T T T )
Fase Puente Fase Fase Neutro Tierra

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la
red

En el caso de conexion directa a la red, es
necesario interponer entre el aparato y la red, un
interruptor omnipolar con apertura minima entre los
contactos de 3 mm.

! El instalador es responsable de la correcta
conexion eléctrica y del cumplimiento de las normas
de seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

* |a toma tenga conexion a tierra y que sea
conforme con la ley;

® |a toma sea capaz de soportar la carga méaxima
de potencia de la maquina indicada en la placa
de caracteristicas que se encuentra en el aparato;

® |a tension de alimentacion eléctrica esté
comprendida dentro de los valores indicados en
la placa de caracteristicas;

e |a toma sea compatible con el enchufe del
aparato. Si no es asf, sustituya la toma o el
enchufe; no utilice prolongaciones ni conexiones
multiples.

! Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la
toma de corriente deben ser facilmente accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado periddicamente y
sustituido so6lo por técnicos autorizados.

! La empresa declina toda responsabilidad
cuando estas normas no sean respetadas.

! No quitar ni sustituir por ninguna razoén el cable de
alimentacion. Si se sustituye o extrae caduca la
garantia y la marca CE. INDESIT no se asume la
responsabilidad en caso de accidentes o dafos
derivados de la sustitucion o remocion del cable de
alimentacion original. Se admite exclusivamente la
sustitucion con un repuesto original y realizada por
personal autorizado por INDESIT.
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Descripcion del aparato

o )
2@

Encendido de la placa de vitroceramica

Zonas de coccidn tradicionales

Los elementos radiantes tradicionales (A) estan compuestos por
resistencias circularesy se vuelven rojos después de algunos segundos
desuencendido.

Cada zona de coccion esté dotada de una perilla de mando (D) que
permite seleccionar 12 temperaturas diferentes, desde un valor minimo de
1aunomaximode 12.

Zonas de coccion extensibles*

Los elementos radiantes extensibles (B y F) se pueden
reconocer por la presencia de una doble zona calentadora.
Es posible encender solamente la zona interna o0 ambas.

Zonas de coccién extensibles circulares*

La perilla de mando (D) permite elegir entre dos niveles de

potencia regulables desde un valor minimo de 1 hasta un

valor maximo de 12:

e Girando la perilla en sentido horario desde 1 hasta 12 se
fija el nivel de potencia més bajo.

* Girando el mando hasta el tope (©)).identificable por un
ligero disparo, se activa la potencia méxima, que a su
vez, se puede regular entre 12y 1 girando el mando en
sentido antihorario. Para restablecer el valor de potencia
minimo es necesario llevar la perilla hasta la posicion 0.

En el caso de zonas de coccion dobles, la primera parte

del recorrido activa la zona de coccién mas pequefia

(interna). Para activar ambas zonas (interna y externa) es

necesario llevar la perilla hasta la posicion tope (@) y

seleccionar el nivel de potencia deseado entre 12y 1.

Zonas de coccion extensibles ovaladas*

e Conlaperilla (D) programar la potencia deseada entre
un valor minimo de 1y uno méaximo de 12;

¢ Posicionar la perilla (G) en los simbolos:

2.((0) para utilizar solo la zona de coccion interna mas
pequena.
bc. para utilizar la zona de coccion circular.

c(‘ para utilizar toda la zona de coccion ovalada.

Niveles de potencia aconsejados para los distintos
tipos de coccion:

Pos. | Placa automatica
0 Apagado.
1 Para derretir manteca, chocolate.
2
Para calentar liquidos.
3
4
Para cremas y salsas.
5
6
Para cucinar a temperatura de hervor.
7
8
Para asados.
9
10
Per hervir grandes cantidades de alimentos.
11
12 Para freir.
La luz piloto de funcionamiento (C)

Esté4 encendida cuando funciona una zona calentadora.

La luz piloto de calor residual (E)

indica que, una o varias zonas de coccion, estan a una
temperatura mayor que 60°C, aun después que se han
apagado las zonas de coccion. Algunos modelos poseen 4 luces piloto
de calorresidual, una para cada zona de coccion.

* Presente solo en algunos modelos.
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en
conformidad con las normas internacionales sobre
seguridad. Estas advertencias se suministran por
razones de seguridad y deben ser leidas atentamente.

C Este aparato es conforme con las siguientes
Normas Comunitarias:

-2006/95/CEE del 12.12.06 (Baja Tension) y sucesivas
modificaciones

- 2004/108/CEE del 15/12/04 (Compatibilidad
Electromagnética) y sucesivas modificaciones

- 93/68/CEE del 22/07/93 y sucesivas modificaciones.

Seguridad general

! Controle que no se obstruya nunca la toma de aire a
través de la rejilla del ventilador. La encimera para
empotrar necesita una correcta aireacion para el
enfriamiento de los componentes electronicos.

e El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

e El aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si
el espacio esta protegido porque es muy peligroso
dejarlo expuesto a la lluvia y a las tormentas.

e No toque la maquina descalzo o con las manos y
pies mojados 0 humedos.

e El aparato debe ser utilizado para cocinar
alimentos, soélo por personas adultas y siguiendo
las instrucciones contenidas en este manual.
Cualquier otro uso (como por ejemplo:
calefaccion de ambientes) se debe considerar
impropio y, por lo tanto, peligroso. El fabricante
no puede ser considerado responsable por los
danos derivados de usos impropios, erréneos e
irracionales.

e | a encimera de vidrioceramica es resistente a los
chogues mecanicos, no obstante, se puede rajar (o
eventualmente quebrantarse) si es golpeada con un
objeto con punta, como por ejemplo un utensilio. Si
esto sucediera, desconecte inmediatamente el
aparato de la red de alimentacion eléctrica y llame al
Servicio de Asistencia Técnica.

e FEvite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomésticos entre en contacto con las partes
calientes de la encimera.

e No olvide que la temperatura de las zonas de
coccion permanece bastante elevada durante treinta
minutos, como minimo, después que se han
apagado. El calor residual también esta sefialado por
un indicador (ver Puesta en funcionamiento y uso).

e Mantenga cualquier objeto que se pueda fundir a una
debida distancia de la encimera, por ejemplo,
objetos de plastico, de aluminio o productos con un
elevado contenido de azucar. Tenga particular
cuidado con los embalajes y peliculas de plastico o
aluminio: si se dejan sobre las superficies todavia
calientes o tibias pueden causar un grave dafio a la
encimera.

e Verifique que los mangos de las ollas estén siempre
dirigidos hacia dentro de la encimera para evitar que
sean chocados accidentalmente.

e No desconecte el aparato de la toma de corriente
tirando del cable sino sujetando el enchufe.

e No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.

e No esta previsto que el aparato sea utilizado por
personas (incluidos los nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas, por
personas inexpertas o que no tengan familiaridad
con el producto, salvo que estén vigiladas por una
persona responsable de su seguridad, o que no
hayan recibido instrucciones preliminares sobre el
uso del aparato.

e FEvitar que los nifios jueguen con el aparato.

e Si estan presentes, no guarde mucho tiempo las
zonas de coccion haldgenas.

e No coloque objetos metalicos (cuchillos, cucharas,
cubiertos, etc.) sobre la encimera porque pueden
calentarse.

¢ EIl aparato no se debe poner en funcionamiento a
través de un temporizador externo o de un
sistema de mando a distancia.

Eliminacion
[

e FEliminacion del material de embalaje: respete las
normas locales, de esta manera los embalajes
podrén ser reutilizados.

e | a norma europea 2002/96/CE sobre la eliminacion de
aparatos eléctricos y electronicos (RAEE), establece
que los electrodomésticos no se deben eliminar de la
misma manera que los desechos soélidos urbanos.
Los aparatos en desuso se deben recoger
separadamente para optimizar la tasa de
recuperacion y reciclaje de los materiales que los
componen e impedir potenciales dafios para la salud
y el medio ambiente. El simbolo de la papelera
tachada se encuentra en todos los productos para
recordar la obligacion de recoleccion separada.

Para obtener mayor informacion sobre la correcta
eliminacion de electrodomésticos, los poseedores de
los mismos podran dirigirse al servicio publico
responsable o a los revendedores.
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Mantenimiento y cuidados

—
Interrumpir el suministro de corriente Se aconseja enjuagar abundantemente y secar con
eléctrica cuidado después de la limpieza de la encimera. Si se

derramara agua, seque rapidamente y con cuidado.
Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el
aparato de la red de alimentacion eléctrica. ! Algunas encimeras poseen un marco de aluminio que
se asemeja al acero inoxidable. No utilice productos
para la limpieza y el desengrase no adecuados para el

Limpiar el aparato aluminio.

! Evite el uso de detergentes abrasivos 0 corrosivos,

como aerosoles para barbacoas y hornos, Desmontar la encimera

quitamanchas y productos anticorrosivos, jabones en

polvo y esponjas con superficie abrasiva, pueden Cuando sea necesario, se puede desmontar la

rayar irremediablemente la superficie. encimera:

1. quite los tornillos que fijan los muelles de centrado

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta en los costados;

presion para la limpieza del aparato. 2. afloje los tornillos de los ganchos de fijacion en las

esquinas;

e Para un mantenimiento ordinario, es suficiente lavar 3. extraiga la encimera del mueble.
la encimera con una esponja humeda, secandola
luego con un papel absorbente para cocina. ! Se recomienda evitar acceder a los mecanismos

e Sj la encimera esta particularmente sucia, refriéguela internos para intentar una reparacion. En caso de
con un producto especifico para la limpieza de las averia, llame al Servicio de Asistencia Técnica.
superficies de vidrioceramica, enjuaguela y
séquela.

e Para eliminar las acumulaciones de suciedad més Consejos practicos para el uso del aparato
consistentes utilice una raedera especial.

Intervenga lo antes posible, sin esperar que el Ademas, para obtener las mejores prestaciones de la
aparato se enfrie para evitar que los residuos encimera:

formen costras. Se pueden obtener excelentes e Utilice ollas con fondo plano y de gran espesor para
resultados usando una esponja con hilos de acero asegurarse que se adhieran perfectamente a la
inoxidable especial para encimeras de zona calentadora

vidrioceramica, embebida en agua y jabon.  om

e Si sobre la encimera se hubieran fundido o5 0,
accidentalmente objetos 0 materiales como plastico
0 azucar, eliminelos inmediatamente con la raedera, S s
mientras la superficie esta todavia caliente.

e Una vez limpia, la encimera se puede tratar con un Utilice ollas de un diametro suficiente para cubrir
producto especifico para el mantenimiento y la complgtamente la zona dp coccion, de ese modo se
proteccion: la pelicula invisible que deja este garantiza el aprovechamiento de todo el calor
producto protege la superficie en caso de disponible.
escurrimientos durante la coccién. Se recomienda
realizar estas operaciones con el aparato tibio o frio.

e Recuerde siempre enjuagar la encimera con agua —
limpia y secarla cuidadosamente: en efecto, los
residuos de productos podrian encostrarse durante e Verifique que el fondo de las ollas esté siempre
la siguiente coccion. perfectamente seco y limpio para garantizar una

correcta adherencia y mayor duracion, no sélo de

Estructura de acero inoxidable (sélo en los modelos las zonas de coccién, sino también de las ollas.

con marco) e Evite utilizar las mismas ollas utilizadas en los

quemadores a gas: la concentracion de calor en los

El acero inoxidable puede mancharse por la accion de quemadores a gas puede deformar el fondo de la

agua muy calcarea dejada por un periodo de tiempo olla que, en consecuencia, pierde adherencia.

prolongado en contacto con el mismo o debido a
productos para la limpieza con contenido de fésforo.

39



Descripcion técnica de
los modelos

En estas tablas se encuentran, modelo por modelo, los valores de absorcion energética, el tipo de elemento
calentador y el didmetro de cada zona de coccion.

Encimeras KEM 645D C KEM 646 D C

KEM 645 D X
Zonas de cocciéon Potencia (en W) Diametro (en mm) Potencia (en W) Diametro (en mm)
Posterior izquierda A 2500 210 A 2500 210
Posterior derecha H 1400 160 H 1400 160
Delantera izquierda H 1200 145 A 1200 145
Delantera derecha HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120

Potencia total 6800 6800
Encimeras KRM 640 C KRM 641 D X
KRM 640 X

Zonas de coccion

Potencia (en W)

Diametro (en mm)

Potencia (en W)

Diametro (en mm)

Posterior izquierda H 2300 210 HD 2200/800 210/140
Posterior derecha H 1400 160 H 1400 160
Delantera izquierda H 1200 145 H 1200 145
Delantera derecha H 1800 180 H 1800 180
Potencia total 6700 6600

Encimeras KRM 630 C

Zonas de coccion Potencia (en W) Diametro (en mm)

Posterior izquierda H 2500 210

Posterior derecha H 1400 160

Delantera Central HO 2400/1600/600 170x260

Potencia total

6300

Leyenda:

H = hilight individual
HD = hilight doble

HO = hilight ovalado

A = haldégena individual
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder
consulta-lo a qualquer momento. No caso de venda,
cess80 ou mudanca, assegure-se que 0 mesmo
permanece com o aparelho para informar o novo
proprietario sobre o funcionamento e sobre as
respectivas adverténcias.

! Leia com atengao as instrugdes: ha informacdes
importantes sobre a instalagcao, a utilizacéo e a
seguranca.

Posicionamento

! As embalagens ndo sao brinquedos para as
criancas e devem ser eliminadas em conformidade
com as regras de colecta diferenciada (veja em
Precaucées e Conselhos).

! A instalagdo deve ser realizada segundo estas
instrucées e por pessoal profissional qualificado.
Uma instalagcao errada pode causar danos a
pessoas, animais ou objectos.

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho é

necessario que o movel seja de caracteristicas

adequadas.

e 0 material do plano de apoio deve resistir a uma
temperatura de aproximadamente 100°C;

e se desejar instalar o plano de cozedura sobre um
forno, este deve ser equipado com de um
sistema de arrefecimento com ventilacédo forcada;

e evite instalar o plano de cozedura sobre uma
maquina de lavar louga: se for faze-lo, instale um
elemento de separacdo entre os dois aparelhos
com retengcao hermética;

e conforme o plano de cozedura que desejar
instalar (veja figuras), o vdo do moével devera ter
as seguintes dimensdes:

Ventilacao

Para consentir uma adequada ventilagéo e para evitar

0 superaquecimento das superficies ao redor do

aparelho, o plano de cozedura deve ser posicionado:

e a uma distancia minima de 40 mm da parede de
tras;

e de forma a manter uma distancia minima de 20
mm entre o vAo para o0 encaixe € o movel abaixo
dele.
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e (Os moveis situados ao lado, com altura superior
aquela do plano de trabalho, devem ser situados ao
menos 600 mm do bordo do mesmo plano.

Fixacao

A instalagéo do aparelho deve ser realizada sobre uma
superficie de apoio perfeitamente plana.

As deformacdes eventualmente provocadas por
uma fixacao errada poderé&o alterar as
caracteristicas e as performances do plano de
cozedura.

O comprimento do parafuso de regulacdo dos
ganchos de fixagdo deve ser configurado antes da sua
montagem, conforme a espessura do plano de apoio:
e 30 mm de espessura: parafuso 17,5 mm;

e 40 mm de espessura: parafuso 7,5 mm.

Para a fixacdo proceder da seguinte maneira:

1. Com os parafusos sem ponta, parafusar as 4
molas de centragem nos furos colocados no centro
de cada lado do plano;

2. introduza o plano de cozedura no vdo do mével a
exercer uma adequada pressado no inteiro perimetro
para o plano de cozedura prender-se perfeitamente
no plano de apoio.

3. para os planos com perfis laterais: apos ter
inserido o plano de cozedura no movel, inserir os 4
ganchos de fixacédo (cada um com o seu perno) no
perimetro inferior do plano de cozedura,
parafusando-os com os parafusos compridos com
ponta até que o vidro fique aderente ao plano de
apoio.

! E indispensavel que os parafusos das molas de
centragem sejam acessiveis.

! Em conformidade com as normas de seguranca,
depois de instalar o aparelho encaixado, ndo deve
ser possivel o contacto com componentes
eléctricos.

! Todos os componentes de garantia da protecg¢éo
precisam estar presos de modo que ndo possam
ser tirados sem o emprego de uma ferramenta.

Ligacao eléctrica

! A ligagéo eléctrica do plano de cozedura e a de
um eventual forno de encaixar precisam ser
realizadas separadamente, seja por razdes de
seguranca eléctrica, seja para facilitar uma eventual
remocgao do forno.

Caixa de bornes

PLANO DE
COZEDURA VIRADO

O aparelho é equipado, na
parte inferior, com uma caixa
para a ligacédo aos varios
tipos de alimentacéo eléctrica
(a imagem ¢ indicativa e pode
nao corresponder ao modelo
comprado).

Ligacdo monofasica

O plano esta provido de cabo de alimentacao ja
ligado e predisposto na fabrica para a ligagao
monofasica. Efectuar a ligacdo dos fios de acordo
com a tabela e os desenhos a seguir:

Tensao tipo e
frequéncia rede

220-240V 14N ~ e
50/60 Hz

Outros tipos de ligacoes

Cabo eléctrico Ligacao fios

L
— : verde/amarelo
N: os 2 fios azuis juntos

GO0,

L: marrom junto ao preto

Se o sistema eléctrico corresponder a uma dessas
caracteristicas:

Tens&o tipo e frequéncia de rede

e 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Soltar os cabos e efectuar a ligagdo dos fios de
acordo com a tabela e 0os desenhos a seguir:

Tensao tipo e C e . = g
frequéncia rede Cabo eléctrico Ligacao fios
== : verde/amarelo;
400V - 2+N ~
50/60 Hz N: os 2 fios azuis juntos
220-240V 3 ~ L1: preto
50/60 Hz L2: marrom
= verde/amarelo;
400V - 2+2N ~ N1: azul
50/60 Hz N2: azul
L1: preto
L2: marrom

Se o sistema eléctrico corresponder a uma dessas
caracteristicas:

Tensao tipo e frequéncia de rede

e 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

proceder da seguinte maneira:

10 eventual cabo em dotagdo nédo pode ser utilizado
para estes tipos de instalacéo.
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1. Utilizar um cabo de alimentagdo apropriado, tipo
HO5RR-F ou de valor superior, com medias adaptas
(seccéo do cabo: 25 mm).

2. Utilize uma chave de fenda, para fazer alavanca
nas linguetas laterais da tampa da caixa de bornes
e abri-la (veja imagem Caixa de bornes).

3. Desatarraxe o parafuso do grampo do cabo e 0s
parafusos dos bornes relativos ao tipo de ligacao
necessaria € posicione os grampos de ligagao
conforme a tabela e os desenhos a seguir.

4. Posicione os fios de acordo com a tabela e os
desenhos abaixo e efectue a ligagdo apertando
todos os parafusos dos bornes.

Tensao tipo e

frequéncia rede Caixa de bornes

Ligacoes eléctricas

4 5

400V3-N~ |4 ¢

3
50/60 Hz ! ! 1 1| Tifasica 400

5. Fixe o cabo de alimentag&o na apropriada
bracadeira e feche a tampa.

@@3@ mé@@J@ @W Trifasica 400

T
Fase Grampo Fase Fase Neutro Terra

Ligacdao do cabo de alimentacédo a rede

No momento de efectuar a ligacao directamente na
rede, instalar entre o aparelho e a rede um
interruptor omnipolar com uma abertura minima de 3
mm entre os contactos.

! O técnico instalador é responsavel pela realizacédo
certa da ligacéo eléctrica e da obediéncia das
regras de seguranca.

Antes de efectuar a ligacéo, certifique-se que:

e a tomada tenha uma ligacéo a terra e seja em
conformidade com a legislacéo;

e a tomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maquina, indicada na
placa de identificagdo colocada no aparelho;

* a tensdo de alimentacéo seja entre os valores da
placa de identificacéo;

e a tomada seja compativel com a ficha do
aparelho. Em caso contrario, substitua a tomada
ou a ficha; ndo empregue extensdes nem
tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao
cabo eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo nao deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e
substituido somente por técnicos autorizados.

! A empresa exime-se de qualquer
responsabilidade se estas regras nao forem
obedecidas.

! N&o remover ou substituir por motivo algum o cabo de
alimentacéo. A eventual remoc¢&o ou substituicdo do
mesmo fara decair a garantia e a marca CE. A INDESIT
exime-se de qualquer responsabilidade por incidentes ou
danos derivados da substituicdo/remocao do cabo de
alimentagé&o original. Admite-se exclusivamente a
substituicao com uma pecga de reposi¢ao original,
efectuada por pessoal autorizado INDESIT.
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Descricao do aparelho
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Acender aplaca de vitroceramica

Zonas de cozedura tradicionais

Oselementosradiantes tradicionais (A) sdo constituidos por resisténcias
circulares e tomam-se vermelhos somente algumas dezenas de segundos
depoisdeacessos.

Cadazonade cozeduraé equipadacomumbotdo de comando (D) que
possibilitaseleccionar 12temperaturas diferentes, desde umvalorminimode 1
até 12nomaximo.

Zonas de cozedura extensiveis*

Os elementos radiantes extensiveis (B e F) podem ser
reconhecidos pela presenca de uma zona aquecedora dupla.
E possivel acender somente a zona mais interna ou entdo
ambas.

Zonas de cozedura extensiveis circulares*

O selector de comando (D) possibilita escolher entre dois

niveis de poténcia, ambos reguldveis desde um valor minimo

de 1 até 12 no maximo:

¢ rodando o selector na direccdo dos ponteiros do reldgio
desde 1 até 12 regula-se o nivel de poténcia mais baixo.

¢ rodando o selector até o fim (@), identificavel por um leve
‘clique’, activa-se a poténcia maxima que pode ser
regulada de 12 até 1 rodando o selector na direccdo
contréria aos ponteiros do relégio. Para voltar ao valor de
poténcia minima seré necessario colocar novamente o
selector na posigdo 0.

No caso de zonas de cozedura duplas, a primeira parte do

percurso activa a zona de cozedura menor (interna). Para

activa-las ambas (a interna e a externa) seré necessario

colocar o selector na posigao final (©)) e seleccionar o nivel

de poténcia que desejar, entre 12 e 1.

Zonas de cozedura extensiveis ovais*

¢ através do selector (D), configurar a poténcia desejada de
um valor minimo de 1 até um méaximo de 12;

e posicionar o selector (G) nos simbolos:

a.(@ para utilizar somente a zona de cozedura interna
menor.
b(. para utilizar a zona de cozedura circular.

c(. para utilizar toda a zona de cozedura oval.

Niveis de poténcia aconselhados para os varios
tipos de cozedura:

Pos. | Chapa irradiadora
0 |Apagada
1 Para derreter manteiga, chocolate
2
Para aquecer liquidos
3
4
Para nata e molhos
5
6
Para cozer com temperatura de fervura
7
8
Para assar
9
10
Para grandes cozidos
11
12 | Para fritar

O indicador luminoso de funcionamento (C)
estard aceso quandoumazona de aguecimentoestiver afuncionar.

O indicador luminoso de calor residuo (E)
Indicaque umaoumais zonas de cozedura estdo comumatemperatura
superioraos 60°C mesmo depois de desligadas. Alguns modelos dispdemde 4
indicadores luminosos de calor residuo, uma para cada zona de cozedura.

* Ha somente em alguns modelos.
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias sao fornecidas por
razbes de seguranca e devem ser lidas com atencéo.

Este aparelho é em conformidade com as
( € seguintes Directivas da Comunidade Europeia:

-2006/95/CEE de 12.12.06 (Baixa Tenséo) e
posteriores modificacdes

-2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores modificacdes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores modificagdes.

Seguranca geral

!Controlar que a tomada de ar através da grelha do
ventilador n&o esteja obstruida. O plano de encaixar,
de facto, necessita de uma correcta ventilacao para o
arrefecimento dos componentes electronicos.

e Este aparelho foi concebido para utilizagao de tipo
nao profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque é muito
perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

e N&o toque na maquina se estiver descalco, ou se as
suas maos ou pés estiverem molhados ou humidos.

e O aparelho deve ser utilizado para cozinhar
alimentos, somente por pessoas adultas e
conforme as instrucdes contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo,
aquecedor de ambientes) deve ser considerado
improprio e portanto perigoso. O fabricante nao
pode ser considerado responsavel por eventuais
danos derivados de usos improprios, errados e
irrazoaveis.

e A placa de vitroceramica é resistente as batidas
mecanicas, entretanto pode rachar-se (ou
eventualmente partir-se) se for batida com um
objecto pontiagudo, como um utensilio. Nestes
casos, desligue imediatamente o aparelho da rede
de alimentac&o e contacte a assisténcia técnica.

e Evite que o0 cabo de alimentacédo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes
do plano de cozedura.

e N&o se esqueca que a temperatura das zonas de
cozedura permanece muito alta pelo menos trinta
minutos depois de apagadas. O calor residuo é
sinalizado também por um indicador (veja Inicio e
utilizac&o).

e Mantenha a devida distancia da placa quaisquer
objectos que podem se derreter, por exemplo,
objectos de plastico, de aluminio ou produtos com
um alto conteudo de agucar. Preste muita atencéo

com as embalagens e as peliculas de plastico ou
aluminio: se deixa-los sobre as superficies
enquanto ainda estiverem quentes ou mornas,
podem causar um dano grave a placa.
Certifique-se que as pegas das panelas fiquem
sempre viradas para o lado interno do plano de
cozedura para evitar batidas acidentais.

Nao puxe pelo cabo para desligar a ficha da
tomada eléctrica, pegue pela ficha.

N&o realize limpeza nem manutencéo sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

N&o é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que ndo tenham
familiaridade com o produto, a n&o ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instrugées
preliminares sobre o uso do aparelho.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Caso haja zonas de cozedura haldégenas, nao olhe
para elas por muito tempo.

Nao apoie objectos metélicos (facas, colheres,
tampas, etc.) sobre o plano porque podem ficar
quentes.

O aparelho nao é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador
externo ou por um sistema de comando a
distancia separado.

Eliminacao E

Eliminagdo do material de embalagem: obedeca as
regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.

A directiva Europeia 2002/96/CE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e electronicos
(REEE) prevé que os electrodomésticos ndo devem
ser eliminados no normal fluxo dos residuos sdlidos
urbanos. Os aparelhos ndo mais utilizados devem
ser recolhidos separadamente para optimizar a taxa
de recuperacao e reciclagem dos materiais que 0s
compdem e impedir potenciais danos a saude € ao
meio ambiente. O simbolo da lixeira cancelada esta
indicado em todos os produtos para lembrar o
dever de colecta selectiva.

Para maiores informacdes sobre a correcta
eliminacéo dos electrodomésticos, os proprietarios
poderéo contactar o servigo de colecta publico ou
os revendedores.
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Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacgéo, desligue o aparelho
da alimentagao eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite 0 emprego de detergentes abrasivos ou
COITosivos, tais como sprays para churrasqueiras e
fornos, tira-manchas e produtos contra ferrugem,
detergentes em po e esponjas com superficie abrasiva:
podem arranhar irremediavelmente a superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de
alta pressao para limpar a aparelhagem.

e Para a manutengéo ordinaria, é suficiente lavar o plano
com uma esponja humida e, em seguida, enxugar
com papel absorvente de cozinha.

e Se o plano estiver muito sujo, esfregue com um
produto especffico para limpeza de superficies em
vidro cerdmica *, enxague e enxugue.

e Para tirar as acumulagdes de sujidade maiores, use
uma espatula apropriada. Intervenha assim que
possivel, sem aguardar que o aparelho arrefeca, para
evitar que residuos grudem. Podem ser obtidos
excelentes resultados se usar uma esponja especial
de fios de aco inoxidavel - especffica para planos em
vidro ceramica- molhada de agua e sabao.

e No caso em que no plano de cozedura tenham-se
acidentalmente fundidos objectos ou materiais como
plastico ou acucar, remova-0s imediatamente com a
espatula, até que a superficie esteja ainda quente.

e Depois de limpo, o plano podera ser tratado com um
produto especifico para a manutengéo e a proteccao:
a pelicula invisivel deixada por este produto protegera
a superficie se algo for derramado durante a
cozedura. E recomendavel realizar estas operacoes
com o aparelho morno ou frio.

e | embre-se sempre de enxaguar com agua limpa e
enxugar o plano com cuidado: para nao acontecer de
residuos de produtos grudarem-se na sucessiva
cozedura.

Quadro em aco inoxidavel (somente nos modelos com
moldura)

O ago inoxidavel pode manchar-se por causa da alta
quantidade de calcario na agua em contacto durante
muito tempo com o metal, ou por causa de produtos de
limpeza muito agressivos que contenham fésforo.

E aconselhavel enxaguar com &gua abundante e enxugar
com cuidado, depois de ter limpado o plano. Se for
derramada agua, enxugue-a rapidamente com cuidado.

! Alguns planos de cozedura tem uma moldura de
aluminio parecida com o ago inoxidavel. Nao utilize
produtos para a limpeza e o desengorduramento néao
idoneos para o aluminio.

Desmontar o plano

Caso seja necessario desmontar o plano de cozedura:
1. remova os parafusos que fixam as molas de
centragem nos lados;

2. solte os parafusos dos ganchos de fixacdo nos
angulos;

3. extraia o0 plano de cozedura do véo do movel.

! Recomendamos que se evite tentar 0 acesso aos
mecanismos internos para tentar uma reparagdo. Em
caso de avaria, contactar a Assisténcia técnica.

Conselhos praticos para utilizar esta
aparelhagem

Para obter as melhores performances do plano de

cozedura:

e Empregue panelas com fundo chato e elevada
espessura, para ter a certeza que havera uma perfeita
aderéncia a zona de aquecimento.

/'\

[ =
e Empregue panelas com didmetro suficiente para cobrir

inteiramente a zona de aquecimento, de maneira que
se aproveite inteiramente o calor disponivel.

2

e (Certifigue-se que o fundo das panelas esteja sempre
perfeitamente enxuto e limpo, para assegurar uma
aderéncia certa e uma longa durabilidade nao
somente das zonas de cozedura, mas também das
proprias panelas.

e FEvite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
queimadores a gas: a concentragéo de calor nos
queimadores a gas podera deformar o fundo das
panelas, que desta maneira perdera aderéncia.
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Descricao técnica dos

modelos

Nestas tabelas estdo indicados, modelo por modelo, os valores de absorcao energética, o tipo de elemento
aquecedor e o diametro de cada zona de cozedura.

Planos de KEM 645D C KEM 646 D C
cozedura KEM 645 D X

Zonas de cozedura | Poténcia (em W) Diametro (em mm) Poténcia (em W) Diametro (em mm)
Traseiro esq. A 2500 210 A 2500 210
Traseiro dir. H 1400 160 H 1400 160
Dianteiro esq. H 1200 145 A 1200 145
Dianteiro dir. HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Poténcia total 6800 6800

Planos de KRM 640 C KRM 641 D X
cozedura KRM 640 X

Zonas de cozedura | Poténcia (em W) Diametro (em mm) Poténcia (em W) Diametro (em mm)
Traseiro esq. H 2300 210 HD 2200/800 210/140
Traseiro dir. H 1400 160 H 1400 160
Dianteiro esq. H 1200 145 H 1200 145
Dianteiro dir. H 1800 180 H 1800 180
Poténcia total 6700 6600

Planos de KRM 630 C

cozedura

Zonas de cozedura | Poténcia (em W) Diametro (em mm)

Traseiro esq. H 2500 210

Traseiro dir. H 1400 160

Dianteiro Central HO 2400/1600/600 170x260

Poténcia total

Legenda:

H = hilight unitario
HD = hilight duplo
HO = hilight oval

A = halégena unitéria

6300
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Instalacja

! Nalezy zachowac¢ niniejszg instrukcje, aby moc z
niej skorzysta¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy,
odstgpienia lub przeniesienia urzgdzenia, nalezy sie
upewnic, czy instrukcja zostata przekazana wraz z
nim, aby nowy witasciciel ptyty grzejnej mogt sie
zapoznac z jej dziataniem i z wtasciwymi
ostrzezeniami.

! Nalezy uwaznie przeczytac¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sa zabawkami dla dzieci i
nalezy je usunac zgodnie z normami dotyczacymi
selektywnego gromadzenia odpadow (patrz Zalecenia
i srodki ostroznosci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewtasciwa instalacja moze spowodowac
szkody w stosunku do osob, zwierzat lub mienia.

Zabudowa

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzgadzenia,

mebel musi posiada¢ odpowiednie wtasciwosci:

* blat musi by¢ wykonany z materiatu odpornego na
ciepto, na temperature okoto 100°C;

+ jesli ptyta grzejna ma by¢ zainstalowana na piecu,
musi on posiada¢ system chtodzenia z wentylacjg
wymuszonag;

* nalezy unikac instalowania ptyty grzejnej na
zmywarce: w przypadku takiej koniecznosci,
umiesci¢ pomiedzy dwoma urzadzeniami szczelny
element oddzielajacy;

* w zaleznosci od plyty grzejnej, jaka ma byc
zainstalowana (patrz rysunki), wewnetrzna czesc
mebla powinna miec nastepujace wymiary:

590

>
\,
/
()

|

|

|

| ‘

|

|

|

%,

0

X

Obieg powietrza

Aby umozliwi¢ wtasciwy obieg powietrza i aby unikngé

przegrzania powierzchni wokot urzadzenia, ptyta grzejna

powinna byé umieszczona:

* w odlegtosci co najmniej 40 mm od tylnej Sciany
lub;

+ w taki sposob, aby zachowa¢ odlegtos¢ minimum
20 mm pomiedzy przestrzenig do zabudowy a
znajdujgcym sie pod nig meblem.

m

(il

A min. 20 mm I
E -
£
S SZUFLADY
L min. 40 mm L
A ]] min. 20 mm
£ d
o
PIEKARNK
WENTYLATOROWY
min. 40 mm

PRZEDNIA CZESC

/ \\ PLYTY GRZEJNEJ
\ 1
\ !
NOY% !
NN PLYTA DO
NN - | usTawiania
‘\ D¢ ) \ S
\ ! Al
| 1
L e m

ODWROCONA PLYTA', & "7
GRZEJNA .

1™ ~

50




» Meble znajdujace sie obok, a ktérych wysokos¢ przekracza
wysokos¢ plyty roboczej, powinny zosta¢ odsuniete
przynajmniej na 600 mm od krawedzi ptyty roboczej.

Mocowanie

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane na idealnie
ptaskim blacie.

Ewentualne odksztatcenia, spowodowane
nieprawidlowym zamocowaniem, mogq by¢
przyczyng zmiany wiasciwosci urzgdzenia i, w
konsekwencji, wptywajac niekorzystnie na jego
prace.

Dtugos¢ sruby regulacyjnej uchwytéw mocujacych
nalezy ustawi¢ przed ich zamontowaniem, na podstawie
grubosci blatu:

e grubos¢ 30 mm: $ruba 17,5 mm;

e grubos$¢ 40 mm: sruba 7,5 mm.

W celu zamocowania urzadzenia nalezy wykonac¢
nastepujgce czynnosci:

1. Przy pomocy krotkich srub bez tba przykreci¢ 4
sprezyny centrujgce do otwordw umieszczonych w
srodkowej czesci kazdego boku ptyty;

2. umiesci¢ ptyte grzejng w meblu, wysrodkowac jg i
wywrze¢ odpowiedni nacisk na caty jej obwdd, tak
aby ptyta dobrze przylegata do blatu.

3. w przypadku ptyt z profilami bocznymi: po
zainstalowaniu ptyty grzejnej w meblu umiesci¢ 4
uchwyty mocujgce (kazdy ze sworzniem) na dolnym
obwodzie ptyty grzejnej i przykrecic¢ je dtugimi
Srubami z tbem w taki sposob, aby szkto przylegato
do blatu.

! Sruby sprezyn centrujacych musza pozostaé
dostepne.

! Zgodnie z normami bezpieczenstwa, po
zabudowaniu urzgdzenia nie powinien by¢ mozliwy
kontakt z jego elementami elektrycznymi.

! Wszystkie czesci, ktére stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢é zamocowane w taki sposdéb, aby nie
mozna byto ich zdjg¢ bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Podtaczenie do sieci elektrycznej ptyty grzejnej
oraz ewentualnego pieca do zabudowy powinno by¢
wykonane oddzielnie, zarowno ze wzgledéw
bezpieczenstwa elektrycznego, jak i dla utatwienia
czynnosci zwigzanych z wyjmowaniem pieca.

Skrzynka zaciskowa

ODWROCONA
PLYTA GRZEJNA

W dolnej czesci urzadzenia

znajduje sie puszka

umozliwiajgca podtgczenie

réznych typow zasilania

elektrycznego (rysunek jest

, przyktadowy i moze
przedstawia¢ inny model niz
zakupiony).

Podtaczenie jednofazowe

Ptyta jest wyposazona w kabel zasilajacy
przygotowany do podtgczenia jednofazowego. Nalezy
potaczy¢ przewody zgodnie z tabelg i z rysunkami
umieszczonymi ponizej:

Typowe napigcie i

czestotliwos¢ sieci

Kabel elektryczny

Potaczenie przewodow

220-240V 14N ~ e
50/60 Hz

OE®

_é_ : zOtty/zielony;
N:2 przewody niebieskie razem

L: brazowy razem z czarmym

Inne typy podiaczen

Jesli instalacja elektryczna posiada jedng z
nastepujacych cech:
Typowe napiecie i czestotliwos¢ sieci
* 400V - 2+N ~ 50/60 Hz
» 220-240V 3 ~ 50/60 Hz
* 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Oddzieli¢ kable i potgaczy¢ przewody zgodnie z
tabelg i z rysunkami umieszczonymi ponize;j:

T iecie i . .
cgg;m?ivr;zgfglie;éi Kabel elektryczny Potaczenie przewodow
=L : Zohty/zielony;
400V - 24N ~ = (@) | == : 20tyizielony;
50/60 Hz @ N: 2 przewody
290-240V 3 ~ % . niebieskie razem
50/60 Hz : czarny
L2: bragzowy
- — @ == : z0ty/zielony;
400V - 242N ~ N1: niebieski
50/60 Hz N2: niebieski
L1: czamny
@ L2: brazowy

Jesli instalacja elektryczna posiada jedng z
nastepujacych cech:
Typowe napiecie i czestotliwos¢ sieci
* 400V 3 - N ~ 50/60 Hz
nalezy wykonac nastepujgce czynnosci:

! Ewentualny kabel znajdujacy sie w wyposazeniu
urzadzenia nie nadaje sie do tego typu instalacji.
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1. Nalezy zastosowac kabel zasilajacy typu HO5RR-
F lub o wyzszych wlasciwosciach, posiadajacy
odpowiednie wymiary (przekréj kabla: 25 mm).

2. Przy pomocy srubokretu podwazyc zatrzaski
pokrywy skrzynki zaciskowej i otworzyc ja (patrz
rysunek Skrzynka zaciskowa).

3. Odkreci¢ $rube zacisku kabla oraz sruby
zaciskéw odpowiadajacych danemu typowi
podigczenia i zainstalowac¢ sruby taczace w ksztatcie
U zgodnie z tabelg i z rysunkami znajdujgcymi sie
ponizej:

4. Utozy¢ przewody zgodnie z tabelg i z rysunkami
znajdujacymi sie ponizej i wykonaé¢ podtaczenie
catkowicie dokrecajgc wszystkie sruby zaciskow.

Typowe napigcie i

czestotliwosé sieci Potaczenia elektryczne

Skrzynka zaciskowa

400V 3-N ~ =2 ._1,‘ e
50/60 Hz I1 Lz Ja N _l_

Trojfazowa 400

5. Zamocowac¢ kabel zasilajacy w odpowiednim
zacisku i zamkng¢ pokrywe.

011910
©) @
Xl TRl

- )

Tréjfazowa 400

T T 1 1
Faza Sruba w Faza Faza Neutralny Ziemia
ksztalcie litery U

Podtaczenie kabla zasilajagcego do sieci

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
pomiedzy urzgdzeniem a siecig, nalezy zainstalowac¢
wytgcznik wielobiegunowy z minimalnym otwarciem
miedzy stykami wynoszagcym 3 mm.

! Instalator odpowiada za prawidtowe wykonanie
podtaczenia elektrycznego i za zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy sie upewni¢

czy:

» gniazdko posiada uziemienie i jest zgodne z
obowiazujacymi przepisami;

» gniazdko jest w stanie wytrzymac maksymailne
obciazenie mocy urzadzenia wskazane na
tabliczce znamionowej plyty;

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej;

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzadzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowaé
przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia kabel elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Kabel elektryczny musi byc okresowo sprawdzany i
wymieniany wylacznie przez autoryzowany personel
techniczny.

! W przypadku nieprzestrzegania tych zasad,
producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci.

! Nie usuwac ani zamieniaC przewodu zasilajacego z jakiego
kolwiek powodu. Usuniecie lub wymiana bedzie powodem
utracenia gwarangji i znaku CE. INDESIT zwolniony jest z
jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za wypadki lub szkody
wynikajace z usunigcia lub wymiany oryginalnego przewodu
zasilajgcego. Dozwolona jest tylko wymiana przewodu na
oryginalny, a wymiany ma dokona¢ upowazniony personel z
INDESIT.
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Opis urzadzenia

OON

Wiaczenie plyty ze szklanej ceramiki

Strefy do tradycjonalnego gotowania

Tradycjonalne elementy (A) ztozone sg z okreznych
opornikdw i stajg sie czerwone juz po kilku dziesiatkach
sekund po ich wigczeniu.

Kazde pole grzejne posiada pokretto (D) do wyboru jednej
z 12 mozliwych temperatur, od warto$ci minimainej
oznaczonej jako 1 do maksymalnej, oznaczonej jako 12.

Rozszerzalne pola grzejne*

Pola rozszerzalne (B i F) rozpoznawalne sa tym, ze
posiadajg podwojng przestrzen rozgrzewajaca sie. Mozna
wigczy¢ tylko pole podstawowe lub obydwa.

Rozszerzalne kota grzejne*

Pokretto (D) stuzy do wyboru jednej mocy, a dostepne sg

dwie, i kazda moze by¢ ustawiona na poziomie od

minimum 1 do maksimum 12:

+ krecac pokrettem w kierunku zegarowym od 1 do 12
ustawia sie poziom coraz nizszy.

* Przekrecajac pokrettem do konca (@), odczuwalny
poprzez lekki zaskok, ustawia sie moc maksymalna,
ktéra mozna nastawié réwniez w granicach od 12 do 1
krecac pokrettem w kierunku przeciwzegarowym. Aby
przywréci¢ warto$¢ minimalng mocy nalezy ustawic
pokretto w pozycje 0.

W wypadku pol z podwojng powierzchnig grzejng pierwsza

czes$¢ skali stuzy do wigczenia mniejszego pola

(wewnetrzne). Aby wigczy¢ obydwa pola (wewnetrzna i

zewnetrzna) nalezy ustawic pokretto na koncu skali (@) i

wybrac¢ jeden z dostepnym pozioméw mocy od 12 do 1.

Rozszerzalne owalne pola grzejne*

+ Pokrettem (D) ustawi¢ zadang moc na wartosci
minimalnej 1 na jedng do maksymalnie 12;

+ Ustawi¢ pokretto (G) na symbolach:
a. (@ aby uzywaé pole grzejne wewnetrzne
najmniejsze.
b. (. aby uzywaé kotko grzejne.

C. (. aby uzywac cate owalne pole grzejne.

Zalecane moce do poszczegdlnych rodzajow pieczenia:

Poz. Ptyta grzejna
0 Wytg czona.
1 Rozpuszczanie masta, czekolady.
2
Podgrzewanie ptynow.
3
4
Do kremow i sosow.
5
6
Gotowanie w temperaturze wrzenia.
7
8
Pieczenie.
9
10
Do duz ych kawatkow mie sa.
11
12 Smaz enie.
Kontrolka pracy (C)

Swieci sie jesli wiaczone zostato jedno z pél grzejnych.

Kontrolka ptyt cieptych po wytaczeniu (E)

Wskazuje, ze jedna lub wiecej pdl grzejnych majg
temperature powyzej 6060°C nawet po wytaczeniu stref
gotowania. Niektore typy zaopatrzone sa 4 kontrolki
ciepta, jedna na kazda strefe gotowania.

* Znajduje sie tylko w niektorych modelach.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami bezpieczenstwa.
Ponizsze ostrzezenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i
nalezy je uwaznie przeczytac.

c € Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi
dyrektywami unijnymi:

-2006/95/EWG z 12/12/06 (Niskie napiecie) wraz z
pbzniejszymi zmianami

- 2004/108/EWG z 15/12/04 (Kompatybilno$¢
elektromagnetyczna) wraz z pdzniejszymi zmianami

- 93/68/EWG z 22/07/93 wraz z pdzniejszymi zmianami.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

! Sprawdzac, czy wlot powietrza poprzez kratke
wentylatora nigdy nie jest zatkany. Zabudowana ptyta
grzejna wymaga dobrego obiegu powietrza dla
zapewnienia chtodzenia elementéw elektronicznych.

* Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

* Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia na zewnatrz, nawet w
zadaszonym miejscu, poniewaz wystawienie go na
dziatanie deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Nie dotykac urzadzenia stojac przy nim boso lub majac
mokre albo wilgotne rece badz stopy.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby
doroste jedynie w celach kulinarnych, zgodnie
ze wskazowkami zawartymi w instrukcji
uzytkownika. Wszelkie inne préby uzycia
urzadzenia (np. do ogrzewania pomieszczen)
uwaza sie za niewlasciwe i niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wynikajace z niewlasciwej i
nierozsadnej eksploatacji urzadzenia.

* Plyta szklano-ceramiczna jest odporna na uderzenia,
moze jednak ulec uszkodzeniu (lub ewentualnie
peknieciu), jesli zostanie uderzona ostrym
przedmiotem, np. jakims narzedziem. W takim
przypadku nalezy natychmiast odlaczyc urzadzenie od
zasilania elektrycznego i wezwac Serwis Techniczny.

» Nalezy uwazac¢, aby przewody zasilajace pozostate
domowe urzadzenia elektryczne nie stykaty sie z
rozgrzanymi elementami ptyty grzejne;.

* Nie nalezy zapominac, ze temperatura pdl grzejnych
pozostaje wysoka przez co najmniej trzydziesci minut
po ich wylaczeniu. Cieplo szczatkowe jest réwniez
sygnalizowane przez odpowiedni wskaznik (patrz
Uruchomienie i uzytkowanie).

» Utrzymywac¢ w odpowiedniej odlegiosci od piyty
grzejnej kazdy przedmiot, ktory moze sie stopic, np.
przedmioty plastikowe, aluminiowe lub produkty z duzg
zawartoscig cukru. Szczegodlnie uwaza¢ na wszelkie

opakowania i tasmy plastikowe lub aluminiowe: ich
pozostawienie na jeszcze gorgcych lub cieptych
powierzchniach moze spowodowaé powazne
uszkodzenie ptyty.

Nalezy sie upewnia¢, czy uchwyty garkéw sg zawsze
zwrocone w kierunku wewnetrznej czesci plyty
grzejnej, aby unikng¢ ich przypadkowego potracenia.
Nie wyciagac¢ wtyczki z gniazdka ciagnac za kabel -
nalezy trzymaé za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywa¢ czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odigczenia wtyczki
od sieci elektrycznej.

Nie jest przewidziane, aby urzadzenie byto uzywane
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych lub umystowych, przez
osoby bez doswiadczenia lub bez znajomosci
urzadzenia, chyba ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo, jak rowniez
przez osoby, ktére nie zostaly zapoznane ze
wstepnymi instrukcjami dotyczacymi uzytkowania
urzadzenia.

Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Jesli sa, nie patrze¢ dtugo na gorace pole alogenowe.
Na plycie nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotow
(nozy, tyzek, pokrywek itp.), poniewaz moga sie
nagrzewac.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, aby
byto wlaczane przy uzyciu zewnetrznego
przekaznika czasowego lub osobnego systemu
sterowania zdalnego.

Utylizacja E

« Utylizacja opakowania: nalezy stosowac sie do

lokalnych przepisow, dzieki temu opakowania bedg
mogtly zostaC poddane reutylizacji.

Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elekirycznego oraz elektronicznego
(RAEE) przewiduje, ze domowe urzadzenia
elektryczne nie moga podlega¢ zwyktemu cyklowi
utylizacji statych odpadéw miejskich. Zuzyte
urzadzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie w celu
zoptymalizowania stopnia odzysku i recyklingu
materiatéw, ktore zawieraja, oraz aby zapobiec
potencjalnym szkodom dla zdrowia i srodowiska.
Symbol przekreslonego kosza umieszczony na
wszystkich produktach przypomina o obowigzku
selektywnego gromadzenia tych odpadow.

W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidiowego ztomowania sprzetu domowego,
uzytkownicy mogg sie zwroci¢ do wkasciwych stuzb
miejskich lub do skupujacych go sprzedawcdw.
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Konserwacja i utrzymanie

Odlaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg czynnoscig nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

! Unika¢ stosowania srodkow czyszczacych o
wiasciwosciach Sciernych lub korozyjnych, takich jak
produkty w sprayu do barbecue i piecykéw, odplamiacze i
srodki przeciwrdzewne, detergenty w proszku oraz gabki
z powierzchnig $cierajgcg: mogg one w sposob
nieodwracalny zarysowac¢ powierzchnie.

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy uzywac
oczyszczaczy parowych lub wysokocisnieniowych.

* W ramach zwyktej konserwacji wystarczy przemywac
ptyte wilgotng gabka i osusza¢ jg papierowym
recznikiem kuchennym.

« Jedli ptyta jest szczegodlnie silnie zabrudzona,
wyczysci¢ jg przy pomocy odpowiedniego produktu do
czyszczenia powierzchni szklano-ceramicznych,
sptukac i osuszyc.

* W celu eliminacji najtrudniejszych do usuniecia
zanieczyszczen postugiwac sie odpowiednig
skrobaczka. Usuwac zanieczyszczenia zaraz jak tylko
jest to mozliwe, nie czekajgc az urzadzenie ostygnie,
tak aby resztki zywnosci nie stwardniaty. Znakomite
wyniki mozna uzyska¢ stosujac gabke druciang ze
stali nierdzewnej - specjalng do szklano-ceramicznych
ptyt grzejnych - nasgczong wodg i mydtem.

« Jedli na plycie grzejnej stopig sie przypadkowo
przedmioty lub materiaty, takie jak plastik albo cukier,
nalezy je usung¢ przy pomocy skrobaczki, dopoki
powierzchnia jest jeszcze ciepfa.

* Po oczyszczeniu ptyta moze zosta¢ pokryta
odpowiednim produktem do konserwacji i ochrony: jego
niewidoczna warstwa chroni powierzchnie w przypadku
wykipienia potraw podczas gotowania. Zaleca sie
wykonywanie tych czynnosci, gdy urzadzenie jest
letnie lub zimne.

* Nalezy pamieta¢, aby zawsze sptukac ptyte czystg
wodg i doktadnie jg osuszyc¢: resztki produktow
mogtyby bowiem przyklei¢ sie do jej powierzchni
podczas nastepnego gotowania.

Rama ze stali nierdzewnej (tylko w modelach z ramka)

Na stali nierdzewnej moga powstac plamy w przypadku
pozostawienia na jej powierzchni przez dluzszy czas
bardzo twardej wody lub w przypadku stosowania
srodkéw czystosci zawierajacych fosfor.

Zaleca sie obficie sptukac i doktadnie osuszy¢ ptyte po

umyciu. W przypadku rozlania wody, nalezy jg jak
najszybciej doktadnie wytrzec.

! Niektore plyty grzejne majg ramke aluminiowg, ktora jest

podobna do ramki ze stali nierdzewnej. Nie nalezy

stosowac¢ produktéw do mycia i odttuszczania innych niz

przeznaczone do aluminium.

Demontaz plyty

W razie koniecznosci zdemontowania ptyty grzejnej:
1. odkreci¢ sruby przy pomocy ktérych sprezyny
centrujgce sg przymocowane do bokow piyty;

2. poluzowac $ruby uchwytéw mocujacych w rogach;
3. wyjac plyte grzejng z mebla.

! Odradza sie ingerencje w wewnetrzne mechanizmy
urzadzenia z zamiarem dokonania naprawy. W przypadku
awarii skontaktowac sie z Serwisem.

Praktyczne porady dotyczace uzytkowania
urzadzenia

Ponadto, aby uzyskac¢ jak najlepsze wyniki uzytkowania

ptyty grzejnej:

» Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci,
aby mie¢ pewnos¢, ze dokfadnie przylegajg do pola
grzejnego.

/'\

T
Stosowac garnki o Srednicy wystarczajgcej do
ca’rkowﬁego przykrycia pola grzejnego, tak aby
zapewnic¢ wykorzystanie catego ciepla;

S KT

Upewnic¢ sie czy dno garnka jest zawsze doktadnie
osuszone i czyste, aby zagwarantowa¢ doktadne
przyleganie i dlugotrwatos¢ uzytkowania zaréwno pol
grzejnych, jak i garnkow.

» Unika¢ stosowania tych samych garnkéw co uzywane
na palnikach gazowych: skupienie ciepta w przypadku
palnikéw gazowych moze odksztatcic dno garnka,
przez co nie bedzie on doktadnie przylegac;

55



PL

Opis techniczny modeli

W tych tabelach podane sa, kolejno dla kazdego modelu, warto$¢ pochtanianej energii, typ elementu grzejnego

oraz s$rednica kazdego

pola grzejnego.

Ptyty grzejne KEM 645D C KEM 646 D C

KEM 645 D X
Pola grzejne Moc (w W) S rednica (w mm) Moc (w W) S rednica (w mm)
Tylne lewe A 2500 210 A 2500 210
Tylne prawe H 1400 160 H 1400 160
Przednie lewe H 1200 145 A 1200 145
Przednie prawe HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120

Moc catkowita 6800 6800
Ptyty grzejne KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X
Pola grzejne Moc (w W) S rednica (w mm) Moc (w W) S rednica (w mm)
Tylne lewe H 2300 210 HD 2200/800 210/140
Tylne prawe H 1400 160 H 1400 160
Przednie lewe H 1200 145 H 1200 145
Przednie prawe H 1800 180 H 1800 180
Moc catkowita 6700 6600
Piyty grzejne KRM 630 C
Pola grzejne Moc (w W) S rednica (w mm)
Tylne lewe H 2500 210
Tylne prawe H 1400 160
Przednie S rodkowe | HO 2400/1600/600 170x260

Moc catkowita

6300

Legenda:

H = hilight pojedyncze
HD = hilight podwojne
HO = hilight owalne

A = halogenowe pojedyncze
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Installatie

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor
eventuele raadpleging in de toekomst. Wanneer u
het product weggeeft, verkoopt, of wanneer u
verhuist, dient u dit boekje bij het apparaat te
bewaren zodat waarschuwingen en informatie
betreffende werking voorhanden blijven.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd
volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling ( zie Voorzorgsmaatregelen en
advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het

keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e het keukenblad moet uit hittebestendig materiaal
zijn vervaardigd en een temperatuur van circa
100°C kunnen verdragen;

e als de kookplaat boven een oven wordt
geinstalleerd moet deze zijn voorzien van een
geforceerd geventileerd afkoelingssysteem;

¢ installeer de kookplaat nooit boven een
afwasautomaat: indien u dit toch doet, breng dan
een waterdichte afscheiding aan tussen de twee
apparaten;

e naar gelang het type kookplaat dat u wenst te
installeren (zie afbeeldingen), moet het
keukenmeubel de volgende afmetingen hebben:
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Ventilatie

Teneinde een correcte ventilatie te bereiken en

een oververhitting van de oppervlakken rondom het

apparaat te voorkomen, moet de kookplaat geinstalleerd

worden op:

e op een minimum afstand van 40 mm van de
achterwand,

e op zodanige wijze dat er een minimum afstand
overblijfft van 20 mm tussen het inbouwmeubel en
het onderstaande meubel.
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e De meubels die direct naast de kookplaat staan
en hierboven uitsteken, moeten op minstens 600
mm van de rand van de plaat staan.

Bevestigen

Het apparaat moet op een absoluut horizontaal
oppervlak worden geinstalleerd.

Eventuele door onjuiste installatie veroorzaakte
vervormingen kunnen de eigenschappen en de
prestaties van de kookplaat aantasten.

De lengte van de regelschroef van de
bevestigingshaken moet op basis van de dikte van het
keukenblad worden ingesteld voordat de haken
worden gemonteerd:

e als de dikte 30 mm is: schroef 17,5 mm;

e als de dikte 40 mm is: schroef 7,5 mm.

Voor het bevestigen moet u als volgt te werk gaan:
1. Draai met korte, puntloze schroeven de 4
centreringsklemmen in de openingen in het midden
van elke zijde van het blad vast;

2. zet de kookplaat in het midden van de opening
van het keukenmeubel door gelijke druk uit te
oefenen op de hele omtrek totdat de kookplaat
perfect aansluit op het keukenblad.

3. voor een blad met zijprofielen: nadat u de
kookplaat in het keukenmeubel heeft geplaatst moet
u de 4 bevestigingshaken aan de onderste rand van
de kookplaat vastschroeven met gepunte, lange
schroeven, net zolang tot het glas goed aan het
blad vastzit.

! De schroeven van de centreringsklemmen moeten
te allen tijde bereikbaar blijven.

! Volgens de veiligheidsnormen mag er geen contact
meer mogelijk zijn met de elektrische onderdelen
nadat het apparaat is ingebouwd.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.

Elektrische aansluiting

! De elektrische aansluitingen van de kookplaat en
de eventuele inbouwoven moeten apart worden
uitgevoerd, zowel om elektrische veiligheidsredenen
als om de oven eventueel eenvoudiger te kunnen
verwijderen.

Klemmenstrook

Aan de onderkant van het

apparaat bevindt zich een

klemmenstrook voor de

verschillende types

. elektrische voeding (het is

" mogelijk dat de afbeelding

| niet exact overeenkomt met
het model dat u heeft
aangeschaft).

KOOKPLAAT
ONDERSTEBOVEN

Eenfasige aansluiting

De kookplaat is voorzien van een voedingskabel
bestemd voor een eenfasige aansluiting. Voer de
draadverbinding uit zoals aangegeven in de
volgende tabel en tekeningen:

Spanningstype
en netfrequentie

L. .
220-240V 14N ~ = = : geel/groen;
50/60 Hz o N: de 2 blauwe draden samen
o L: bruin en zwart samen

Andere soorten aansluitingen

Elektrische kabel Draadverbinding

Als het elektrische net overeenkomt met een van de
volgende karakteristieken:

Spanningstype en netfrequentie

e 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Scheid de kabels en voer de draadverbinding uit
zoals aangegeven in de volgende tabel en
tekeningen:

Spanningstype . .
en netfrequentie Elektrische kabel Draadverbinding
== geel/groen;
400V - 2+N ~ = @ | geells
50/60 Hz @ N: de 2 blauwe
220-240V 3 ~ draden samen
50/60 Hz L1: zwart
L2: bruin
A= D == geel/groen;
400V - 2+2N ~ @ N1: blauw
50/60 Hz % N2: blauw
L1: zwart
@ L2: bruin

Als het elektrische net overeenkomt met een van de
volgende karakteristieken:

Spanningstype en netfrequentie

e 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

ga als volgt te werk:
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! De eventuele bijgeleverde kabel is niet geschikt
voor dit type installatie.

1. Gebruik een geschikte voedingskabel, type
HO5RR-F of met een hogere waarde, met de juiste
afmetingen (diameter kabel: 25 mm).

2. Licht de lippen aan de zijkant van het deksel van
de klemmenstrook op met een schroevendraaier en
open hem (zie afbeelding Klemmenstrook).

3. Draai de schroef van de kabelklem en de
schroeven van de benodigde klemmetjes los en
bevestig de verbindingskabels volgens de
aanwijzingen van de volgende tabel en
afbeeldingen.

4. Plaats de draden zoals aangegeven in de
volgende afbeeldingen en tabel en stel een
verbinding tot stand door alle schroeven van de
klemmetjes goed vast te draaien.

Spanningstype . .
en netfrequentie Elektrische aansluitingen Klemmenbord
400V 3N ~ ¢« 3 ¥ =2 -
! =T Driefasen 400
50/60 Hz L&k o '

5. Bevestig de voedingskabel in de speciale
kabelklem en sluit het deksel af.

O1[@][®
@@%@@

- )

Driefase 400

! ) |
Fase Verbindingskabel Fase Fase Neutraal Aarde

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Bij een rechtstreekse aansluiting op het net moet u
tussen het apparaat en het net een meerpolige
schakelaar aanbrengen met een minimum afstand
van 3 mm tussen de contacten.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en de inachtneming van de
veiligheidsnormen.

V6or het aansluiten moet u controleren dat:

e de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

* het stopcontact in staat is het maximale
vermogen van het apparaat te verdragen, zoals
aangegeven op het typeplaatje dat zich op het
apparaat bevindt;

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje;

e de contactdoos en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel de
contactdoos te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de
elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te
bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt
worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden
gecontroleerd en mag alleen door erkende monteurs
worden vervangen.

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor
worden gesteld als deze normen niet worden
nageleefd.

! Verwijder of vervang de voedingskabel voor geen
enkele reden. De eventuele verwijdering of
vervanging doet de garantie en de CE markering
vervallen. INDESIT kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor ongelukken of schade die het resultaat
zijn van de vervanging/verwijdering van de originele
voedingskabel. De vervanging met een origineel
onderdeel is alleen toegestaan indien uitgevoerd
door een erkende INDESIT technicus.
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Beschrijving van het

apparaat

(DW L

™
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Aanzetten glaskeramische kookplaat

Traditionele kookzones

De tradiitionele straalelementen (A) bestaan uit cirkelvormige weerstanden
die pas zo'n tiental seconden na ontsteking rood worden.

ledere kookzone heeft ziin eigen bedieningsknop (D) waarmee u 12
verschillende temperaturen kuntkiezen, meteen minimumwaarde van 1 tot
eenmaximumwaardevan 12.

Verlengbare kookzones*

De verlengbare straalelementen (B en F) herkent u aan het
dubbele verwarmingsgedeelte. U kunt alleen het binnenste
gedeelte aansteken of beide delen.

Verlengbare cirkelvormige kookzones*

Door middel van de bedieningsknop (D) kunt u kiezen

tussen twee stroomsterktes. Deze gaan beide van een

minimumwaarde van 1 tot een maximumwaarde van 12:

e door de knop rechtsom draaien van 1 naar 12 stelt u een
lagere stroomsterkte in.

e draai de knop tot aan het einde (@), totdat u een lichte
klik hoort. De maximum stroomsterkte wordt ingesteld,

die geregeld kan worden tussen 12 en 1 door de knop
tegen de klok in te draaien. Om de minimum
stroomsterkte weer in te stellen, moet u de knop weer
op stand O terugbrengen.
In het geval van dubbele kookgedeeltes, zal het eerste
deel van de draaiing het kleinere (binnenste) kookgedeelte
activeren. Om zowel het binnenste als het buitenste
gedeelte te activeren moet u de knop tot aan het einde
doordraaien (@) en een stroomsterkte kiezen tussen 12

en.

Verlengbare ovale kookzones*

e door middel van de knop (D) stelt u de gewenste
stroomsterkte in, van een minimum van 1 tot aan een
maximum van 12;

e zet de knop (G) op de symbolen:

a.(@ voor gebruik van alleen de kleinere interne
kookzone.
b.(@) voor gebruik van de cirkelvormige kookzone.

c(. voor gebruik van de hele ovale kookzone.

Aangeraden stroomsterktes voor verschillende
bereidingen:

Pos. | Stralingsplaat
0 Uit
1 Boter, chocolade smelten.
2
Opwarmen vloeistoffen.
3
4
Vla en sausen.
5
6
Aan de kook brengen.
7
8
Braadstukken.
9
10
Groot stoofviees.
11
12 Bakken.

Controlelampje (C)
Is ontstoken als een verwarmingsgedeelte in gebruik wordt gesteld.

Controlelampje resterende warmte (E)

Dit geeft aan dat een of meer kookzones nog een temperatuur van 60°C of
meer bezitten, ook na het uitschakelen ervan. Enkele modellen beschikken
over 4 controlelampjes voor de resterende warmte, een voor elk
kookgedeelte.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontwikkeld en gefabriceerd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u
dient ze derhalve goed door te nemen.

c Dit apparaat voldoet aan de volgende EU
Richtlijnen:

- 2006/95/EEG van 12/12/06 (Laagspanning) en
daaropvolgende wijzigingen

- 2004/108/EEG van 15/12/04 (Elektromagnetische
Compatibiliteit) en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en daaropvolgende
wijzigingen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

!Controleer dat de luchttoevoeropening van het rooster
van de ventilator niet verstopt is. De inbouwkookplaat
moet voorzien zijn van een goede ventilatie voor het
afkoelen van de elektronische componenten.

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is erg
gevaarlijk als het in aanraking komt met regen of
onweer.

e Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of
met natte of vochtige handen of voeten.

e Het apparaat dient gebruikt te worden om voedsel
te bereiden. Het mag uitsluitend door
volwassenen worden gebruikt en alleen volgens
de instructies die in deze handleiding beschreven
staan. Elk ander gebruik (bv.: verwarming van
ruimten) is als oneigenlijk te beschouwen en dus
gevaarlijk. De fabrikant kan niet aansprakelijk
worden gesteld voor eventuele schade die te
wijten is aan onjuist, verkeerd of onredelijk
gebruik.

e Het glaskeramische kookvlak is bestand tegen
mechanische stoten. Het kan echter worden
beschadigd (of barsten) als het wordt geraakt door
een puntig object, bijvoorbeeld door gereedschap.
Als dit gebeurt moet u onmiddellijk het apparaat
afsluiten van de elekirische stroom en contact
opnemen met de Technische Dienst.

e \oorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de kookplaat
terechtkomen.

e \ergeet niet dat de temperatuur in het kookgedeelte
aanzienlijk hoog blijft tot minstens 30 minuten nadat u
het heeft uitgeschakeld. De resterende warmte wordt
aangeduid door een aanwijzer (zie Starten en
gebruik).

Houd voorwerpen die kunnen smelten op afstand van
de kookplaat, zoals bv. plastic, aluminium of
suikerhoudende etenswaren. Let vooral op plastic of
aluminium verpakkingen en folie: als u ze op het nog
warme of lauwe kookvlak neerlegt, kunt u zware
schade aanrichten.

Richt de handvaten van de pannen altijd naar de
binnenzijde van de kookplaat zodat u er niet per
ongeluk tegenaan stoot.

Trek nooit de stekker aan het snoer uit het
stopcontact, maar pak altijd de stekker direct beet.
Maak het apparaat niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het stopcontact
zit.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) met een beperkt lichamelijk,
sensorieel of geestelijk vermogen of personen die
niet de nodige ervaring of kennis hebben met het
apparaat, tenzij onder toezicht van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid of nadat hun is
uitgelegd hoe het apparaat werkt.

Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Als de kookplaat halogene kookzones heeft moet u
vermijden er lang naar te kijken.

Plaats geen metalen voorwerpen (messen, lepels,
deksels enz.) op de kookplaat aangezien zij heet
kunnen worden..

Het apparaat is niet geschikt om te worden
ingeschakeld m.b.v. een externe timer ofwel door
een gescheiden afstandsbedieningssysteem.

Afvalverwijdering E

e Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt

u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(AEEA), voorziet dat huishoudelijke apparatuur niet
met het normale afval mag worden meegegeven. De
verwijderde apparaten moeten apart worden
opgehaald om het terugwinnen en recyclen van de
materialen waaruit ze bestaan te optimaliseren en te
voorkomen dat er eventuele schade voortvloeit voor
de gezondheid en het milieu. Het symbool van de
afvalemmer met een kruis staat op alle producten om
de consument eraan te herinneren dat dit gescheiden
afval is.

Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

! Vermijd het gebruik van schuurmiddelen of
bijtende middelen, zoals sprays voor barbecues en
ovens, vlekkenmiddelen, roestverwijderende
producten, schoonmaakmiddelen in poedervorm of
schuursponzen: deze kunnen het oppervlak
onherstelbaar krassen.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het
reinigen van het apparaat.

e Voor normaal onderhoud moet u de kookplaat met
een vochtige spons reinigen en afdrogen met
keukenpapier.

e Als de plaat erg vuil is moet hij worden
schoongemaakt met een speciaal middel voor
keramiekplaten. Daarna moet u hem afspoelen en
afdrogen.

e Voor het verwijderen van hardnekkig vuil kunt u
een hiervoor bestemd schrapertje gebruiken. Doe
dit zo snel mogelijk voordat het apparaat afkoelt,
zodat de etensresten niet aankoeken. Uitstekende
resultaten bereikt u ook met een speciaal voor
keramiekplaten vervaardigd roestvrij staal
sponsje dat u in een sopje doopt.

e Als er op de kookplaat onverhoopt voorwerpen of
plastic materiaal of suiker zouden smelten, moet
u ze onmiddellijk met het schrapertje verwijderen
zolang het oppervlak nog warm is.

e Als de plaat is schoongemaakt, kan hij worden
behandeld met een speciaal product voor
onderhoud en bescherming: het onzichtbare
laagje dat dit product achterlaat beschermt de
plaat in het geval er iets overkookt. Dit soort
handelingen moeten worden uitgevoerd als de
plaat lauw of koud is.

e Vergeet niet de kookplaat altijd met schoon water
af te spoelen en goed af te drogen: restjes
schoonmaakmiddel kunnen de volgende keer dat
u kookt aankoeken.

Raamwerk van roestvrij staal(alleen bij modellen
met lijst)

Roestvrij staal kan vlekken gaan vertonen als er voor
langere tijd kalkhoudend water op blijft liggen of als
gevolg van gebruik van schoonmaakmiddelen die
fosfor bevatten.

Spoel en droog de kookplaat altijd goed af nadat u

hem heeft schoongemaakt. Droog gemorst water
altijd meteen goed af.

! Enkele kookplaten hebben een lijst van aluminium

die lijkt op roestvrij staal. Gebruik voor het reinigen

en ontvetten geen producten die niet geschikt zijn

voor aluminium.

De kookplaat verwijderen

Als u de kookplaat uit elkaar moet halen:

1. verwijder de schroeven die de
centreringsklemmen aan de zijkant vasthouden;

2. maak de schroeven van de bevestigingshaken op
de hoeken los;

3. haal de kookplaat uit het meubel.

! U mag nooit aan het interne systeem sleutelen om
een reparatie proberen uit te voeren. Als er een
storing is moet u contact opnemen met de Service
Dienst.

Praktische tips voor het gebruik van het
apparaat

Om optimale resultaten te bereiken met de

kookplaat:

e Gebruik alleen pannen met een dikke, platte
bodem zodat ze perfect aansluiten op het
verwarmingsvlak.

/'\

e Gebruik pannen die groot genoeg zijn om de
kookplaat geheel te bedekken zodat alle
beschikbare hitte wordt benut.

S T

Houd de bodem van de pannen altijd goed
schoon en droog zodat ze goed aansluiten op het
kookvlak. Dit verlengt de levensduur van zowel
de pannen als het kookvlak zelf.

e Vermijd dezelfde pannen te gebruiken die u ook
op een gasfornuis heeft gebruikt: de
warmteconcentratie van gasbranders kan de
bodem van pannen vervormen, waardoor ze niet
goed meer aansluiten.
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Technische beschrijving
van de modelilen

In deze tabellen vindt u de waarden terug van de stroomopname voor ieder afzonderlijk model, het type
verwarmingselement en de diameter van ieder kookgedeelte.

Kookplaten

KEM 645D C
KEM 645 D X

KEM 646 D C

Kookgedeeltes

Vermogen (in W)

Diameter (in mm)

Vermogen (in W) Diameter (in mm)

Linksachter A 2500 210 A 2500 210
Rechtsachter H 1400 160 H 1400 160
Linksvoor H 1200 145 A 1200 145
Rechtsvoor HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Totaal vermogen 6800 6800
Kookplaten KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X
Kookgedeeltes Vermogen (in W) Diameter (in mm) Vermogen (in W) Diameter (in mm)
Linksachter H 2300 210 HD 2200/800 210/140
Rechtsachter H 1400 160 H 1400 160
Linksvoor H 1200 145 H 1200 145
Rechtsvoor H 1800 180 H 1800 180
Totaal vermogen 6700 6600
Kookplaten KRM 630 C
Kookgedeeltes Vermogen (in W) Diameter (in mm)
Linksachter H 2500 210
Rechtsachter H 1400 160
Centraal voor HO 2400/1600/600 170x260

Totaal vermogen

Legenda:

H = hilight enkel
HD = hilight dubbel
HO = hilight ovaal
A = enkel halogeen
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MoHTaXx

! BaXXHO COXpaHWTb JaHHOEe PYKOBOACTBO ANSA €ro
nocrnepywLlmx KoHcynbTauun. B cnyyae npogaxu,
nepefayv U3genus unu npu nepeesae Ha HoBoe
MECTO XUTenbCTBa HEO6X0AMMO NPOBEPUTL, YTOObI
pyKOBOACTBO OCTaBanocb BMECTe C u3genuem, ans
TOro UToObl €ro HOBbIM BnagerneL, Mor 03HaKOMUTbLCS
C NpaBuramu aKcnnyataumm u ¢ COOTBETCTBYHOLLUMU
npeaynpexaeHnsiMu.

! BHMMaTeneHO Npountante MHCTPYKLMK: B HUX
cofepxaTcs BaXHble CBEAEHUS O MOHTaXe m3genus,
ero akcnnyaTtaummn n 6esonacHocTu.

PacnonoxeHue

! He paspellante getsm Urpatb C ynakoBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBka JOSKHA ObiTb YHUUYTOXEHA B
COOTBETCTBMM C nNpasunamu cbopa mycopa (cm.
lMpedocmopoxxHocmu u pekomeHdayuu).

! MoHTax usgenusi npon3BOAUTCS B COOTBETCTBUM C
OaHHBIMU UHCTPYKUMAMW KBanMULMPOBaHHLIMU
crneunanuctamy. HenpaeunbHbI MOHTaX U3Aenus
MOXET cTaTb NMPUYMHON MOBPEXAEHNS MYLLECTBA U
NPUYMHUTL yLep6 nioasM U OMALLHUM KUBOTHbLIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

[Ona obecnevyeHma ncnpaBHOro PyHKLMOHUPOBAHUSA

BCTPanMBaeMoro us3genusi KyXOHHbIM MOAYIb AOMXeH

UMeTb COOTBETCTBYIOLLME XapaKTEPUCTUKN:

* MOBEPXHOCTb KYXOHHOrO Tona AOoSKHA ObITh 13
MaTepuarna, yCTOMYMBOro K Temnepartype npumepHo
100°C;

* eCcrnu BapoyHas naHernb yCcTaHaBnMBaeTCs Haj
AYXOBbIM LIKadoM, OH OOIKeH OblTb OCHALLEH
CUCTEMON OXMaXAEHUS C NPUHYAUTENBHON
BEHTUNALMEN.

* He pekoMeHAyeTCs yCTaHaBNMBaTb BapOYHYIO
naHenb Hag NocygoMOEYHbIMU MallnHaMu: npu
HeobX0AMMOCTM YCTaHOBUTE MEXAY BapO4HOW
naHenb0 U NOCYAOMOEYHOW MalUMHOMN
repMeTUYHYI0 pas3fennTenbHy0 BCTaBKY;

* B 3aBMCMMOCTU OT MOZENV BapO4HOW NaHenwu,
KOTOPYIO Bbl yCTaHaBnmBaeTe (CM. cxembl),
pasmepbl HULIKM B KYXOHHOM MoAyrne OOSKHbl ObITb
cneaylwmnmm:

BeHTnnauuna

[Ona obecnevyeHnsa Haanexatile BEHTUNALMUM U BO
nsbexaHune

neperpesa npunerarwLLMx NOBEPXHOCTEN Bapo4yHas
naHenb AomkHa OblTb YCTaHOBIEHA:

* Ha MUHMManbHOM paccTosHuUM 40 MM OT 3aaHewn

(il

m

A min. 20 mm
E -
€
10 (): Awmkom
L min. 40 mm

A min. 20 mm
sd
o

BeHTnupoBaHHas

AyXOBKa
min. 40 mm

,-7 7 < TMEPEOHAS YACTb

/! \ BAPOYHOW MAHESN
\ 1

\ i

N /

~_ -7 > KYXOHHbI
~ - ~Ton
\

MEPEBEPHYTAA N T /
BAPOYHAA MAHEIb '/;\ N
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CTEHKU;

* Mexay NpoemMoMm Mod BapouHyo NaHemnb U
pacrnonoXeHHbIM CHU3Y KYXOHHbIM 3J1IEMEHTOM
OOIMKHO BbITb paccTosiHne He meHee 20 MM.

*  KyxOHHbIe 3reMeHTbI, PacronoXeHHbIe PSaoM C
KYXOHHOW NIUTOW, BbICOTa KOTOPbIX MPEBLILLAET YPOBEHb
BapPOYHON NaHernu, AoMKHbI HAXOAUTLCS HA PaccTosiHVE
He MeHee 600 MM OT Kpast BapOYHOM MaHernu.

KpenneHue

I/Isuenwe AOJMKHO ObITb YyCTaHOBJ1IeHO Ha naearbHO
POBHOM MOBEPXHOCTM.

BoamoxHble gedopmaumm, Bbi3BaHHbIE
HenpasunbHbIM KpensieHnem, MoryT npmBecTu K
N3MEHEHUSIM XapaKTepPUCTUK U IKCMyaTaLMOHHbIX
KayecTB BapOYHOM MaHenu.

OnuHa perynsaumoHHOro BUHTa KPEMNEeXHbIX KPHOKOB
perynupyeTcs nepej Ha4yanoMm MOHTaxa Mo TOMLUHe
KYXOHHOro Tona:

e TonuwwmHa 30 MMm: AnvHa BuHTa 17,5 Mm;

e TonwmHa 40 MM: AnuvHa BUHTA 7,5 MM;

Mopsagok kpenneHns usgenus:

1. Mpwn nomoLLM KOPOTKMX TyrMbIX LLYPYNoB
NPUBUHTUTE 4 LEHTPOBOYHbIE NPYXWNHBLI B OTBEPCTUSIX,
pacnonoXeHHbIX N0 Gokam BapoO4YHOW MaHenw;

2. BcTaBbTe BapOYHYHO NaHesb B MPOeM B KYXOHHOM
Mopayrne, BbIPOBHAUTE U crerka HaXXMmnTe B LIEHTP
BMMOAb A0 uaeanbHOro npureraHns BapoyHOM
naHenu K NoBepPXHOCTWN KYXOHHOro Tona.

3. Ans BapoyHbIX NaHeneu ¢ 6oKoBbIMY MPOUNSMM:
BCTaBMB BapO4YHYI MaHenu B HULLIY KyXOHHOro
MOAyns, BCTaBbTe 4 KPEnexHbIX Kptoka (Kaxabiv CO
CBOVM LUTUAPTOM) NO HUXKHEMY NEPUMETPY BapOYHOM
naHenu, 3akpyymeas Ux AAVHHbIMU OCTpbiMK 6onTamu
00 Tex nop, Noka CTekno He ByaeT NMOTHO npuneratb
K KyXOHHOMY TOMy.

! BaxHO, YTOObI LLYpPYMbl LEHTPOBOYHBIX MPYXXUH
ocTaBasnmcb AOCTYMHbIMU.

! B cooTBETCTBUM C npasunamMmu ©esonacHocTu nocne
YCTAaHOBKU n3aenua B KYXOHHbIM MOAYIb OOJTXKHA
OblTb MCKNIOYEHA BO3MOXHOCTb KacaHus K
QNEKTPUYECKNMU HaCTAMMU.

! Bce 3alUTHblE aMeMeHTbl JOMKHbI BbiTh
3aKpenneHbl Takum 06pasoM, YToBbl UX MOXKHO BbINo
CHSITb TOIMbKO MPU MOMOLLW CrieumansHoro
WHCTPYMeEHTA.

3neKTpV|qecxoe noagknw4vyeHue

! OnekTpnyeckoe NOAKMYEHNE BApOYHOWN NaHenu u
BO3MOXHOr0 BCTpanmBaemoro Ayx0oBOro Likada
OOJMKHO BbINOMHATLCS pa3fernbHO Mo NpUYnMHam
6e3onacHoCTW, a Tak e Ansi Nerkoro chema
OyxoBoro wkada.

KnemmHaa konopaka

B HwxHen yactn uspgenve
OCHalLleHO Konoakou Ans
noacoeanHeHnst pasHbiX
BWOOB 3NEKTPONUTaHMUSA
(pycyHoK npuBoguTca And
npuMepa n MOXeT He
COOTBETCTBOBATbL MOAENM
BalLero usgenus).

MEPEBEPHYTAA
BAPOYHAA MAHEJb

MoHoca3zHoe coeanHeHUue

BapoyHas naHenb ocHallleHa ceTeBbiM Kabernem,
paccyMTaHHbIM Ha MOHO(A3HOE ANEKTPONUTaHNE.
MoacoeouHuTe NpoBoAa B COOTBETCTBUM C Tabnuuen
N npmBedeHHbIM HUWXe CXeMaM:

TunoBoe
HanpsikeHue U
YacToTa ceTu

MoacoepguHeHne

AnekTpuyeckuin nposoa NpPoBOACE

—— o
== . XeNnTo-3e/eHbln,

220-240B 1+N ~ /;a:’ e N: 2 cuHunin nposoga
50/60 'y 0 BMECTe Ha
o L: kopnuHeBbI BMeCTe C

YEepHbIM

Opyrve Tunbl coeguHEHUN

Ecnun anekTponpoBogka COOTBETCTBYET OAHOU U3
crnepyroLwmnx xapakTepucTuk:

TunoBoe HanpsxeHue U YactoTa cetu

* 400B - 2+N ~ 50/60 Iy

» 220-240B 3 ~ 50/60 Iy

* 400B - 2+2N ~ 50/60 Iy

PasgenuTte npoBoga v nogcoeanHUTE NPOBOAHUKN B
COOTBETCTBUM C Tabnuueun 1 NpuBeaeHHbIM HUXe
cxemam:

TunoBoe -
HanpskeHe AneKkTpuyeckui nposos nol:ll_lco:::rl::ue
W yacToTa ceTu poBoA
=L : XenTo-3eneHbIi;
400V - 2+N ~ @
50/60 Hz N: 2 cuHuii nposoaa
220-240V 3 ~ @ BMeCTe Ha
50/60 Hz @ L1: yepHbiii
L2: KopnyHeBbIN
=L : xenTo-3eneHbIi;
400V - 2+2N ~ N1: cuHunn
50/60 Hz N2: cuHuin
L1: yepHbiii
L2: kopnyHeBbIn

Ecnvn anekTponpoBofka cOOTBETCTBYET OAHOU U3
criefyroLmnx XxapakTepucTuk:

TunoBoe HanpsKeHve 1 YacToTa ceTu

+ 400B 3 - N ~ 50/60 I'u

BbIMOMIHUTE criefytoLlee:

! BO3MOXHbIN MpunarawLwmnmca ceteBon kabernb
Henb3s UCMONb30BaTh A1 TAKOro TUMa MOHTaXa.
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1. Ucnonb3ynte Hagnexawmm ceteBoun kabenb Tuna
HO5RR-F vnu ¢ 6onblKM 3Ha4YeHneM, Haarnexallero
pa3smepa (ceyeHue kabens: 25 mm).

2. Mpn nomMoLwm OTBEPTKN MNOSHUMUTE A3bIYKN
KPbILKM KIEMMHOW KOSOAKN N OTKpouTe ee (CMm.
u3obpaxeHue KeMMHOU KOr10OKU).

3. OTBMHTUTE NPWXUMHOWN BUHT NPOBOAA U BUHTHI
3aXXMMOB, COOTBETCTBYHOLINX TUMY HEobBXxoanmoro
COeAuHeEHNs1, 3aTeEM YCTaHOBUTE COeQUHUTENbHbIE
nepemblYKM cornacHo Tabnuue n NpMBeLeHHbIM HUXe
cxemam.

4. PacnonoxuTte NpoBOAHMKN COrnacHo Tabnuue u
NPUBELEHHBIM HUXE CXeMaM U NOACOEeANHUTE UX, OO
yrnopa 3akpyTuMB BCE BMHTbI 3aXXKMMOB.

TunoBoe HanpsbkeHne
AnekTponutaHue 3axumHasn Kopobka
M YacToTa ceTu
400V 3-N ~ U - y
50/60 Hz I] 4 Ja °—x _i_ TpexdasHbii 400

5. 3adukcnpynTte ceteBon kabenb B cneumanbHOM
KabenbHOM carnbHUKE M 3aKPOUTE KPbILLKY.

2
) TpexdasH
@ @ @@ 450e asHoe

- ™

®aza MNepembluka ®asa Pasa Heintpans 3asemneHune

MoacoennHeHue ceTeBOro Kabensa usgenusa K
CeTn aneKkTponuTaHusa

B cnyvyae npsmMoro noAkmnoyYeHus usgenus K cetu
HeobXoaMMO YCTaHOBUTL Mexay u3genvem u
3MNEKTPUYECKON CETbI0 MHOTOMOMNAPHbLIN
pasbeguHuTeNb C MUHMMAIbHBIM PAaCcCTOSIHUEM
Mexay KOHTakTamu 3 MM.

! SJ'IGKTpOMOHTep HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
npaBuiibHOE NMOAKIMKYeHne naaenuna K 3nekKTpnyeckon
ceTn 1 3a cobntogeHne npasun ©esonacHocTw.

Mepen ocyLecTBIEHNEM 3NEKTPUYECKOrOo
noacoeanHeHnst HeoBXoaMMOo NPOBEPUTL
cnenyoliee:

» ceTeBas po3eTka AOMKHa BbiTb coeanHeHa ¢
3a3eMreHnem 1 COOTBETCTBOBaTbL HOpMaTMBaM;

« ceTeBas po3eTka AOMmKHa BbITb pacunTaHa Ha
MaKCUMarbHyt0 NoTpebnsiemMyo MOLLHOCTb
n3genusi, ykasaHHyt Ha nacrnopTHou Tabnuyke ¢
TEXHUYECKUMU XapaKTepuCTUKaMu;

* HanpspKeHue 1 YyacTtoTa Toka CeTu AOMKHbI
COOTBETCTBOBATb 3MEKTPUYECKUM [AaHHbIM
n3nenvs;

+ ceTeBas po3eTka AOSKHA ObiTb COBMECTUMA CO
LUTencenbHOM BUMNKOW nM3aenus. B npoTuBHOM
cryvyae 3aMeHUTe PO3EeTKY UMK BUMKY; He
NCnonb3yute yaNMHUTENN UMK TPOUHUKMA.

! N3genve OomkHO GblTb YCTaHOBMEHO TakuM
obpasom, 4Tobbl ceTeBou kabenb 1 ceTeBas po3eTka
ObINu nerko OOCTYINHbI.

! CeTeBou kabernb n3genusi He JomkeH OblTb COrHyT
UNKn cxar.

! PerynsipHo npoBepsinTe COCTOsIHME CETEBOro kabens
1 Npu HeOBXOAMMOCTM NopyYanTe ero 3ameHy TOJbKO
YNOSTHOMOYEHHbIM TEXHUKaM.

! MpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocrneacTBUA HeCcoOGNOAEHNUA NepeyncneHHbIX
Bbille TpebGoBaHUW.

! KaTteropudyeckn 3anpeLlaetca OTCOEANHSTb U He
3aMeHsTb ceTeBoM kabenb. B cnyyae oTcoegmHeHus
UnNn 3aMeHbl CeTeBOro kabensi rapaHTus Ha usgenue
aHHynupyeTcs, paBHO kKak U mapkuposka EC.
Komnanusa INDESIT cHumaeT ¢ cebs Bcskyto
OTBETCTBEHHOCTb 3a HecYacTHble Ccrnydau unu yuiepo,
BbI3BaHHbIA OTCOEAUHEHMEM UMN 3aMeHOoM
opurMHanbHoro ceTeBoro kabens. [onyckaeTtca
3aMeHa TOJbKO Ha OpUrMHarnbHbIA ceTeBow kabenb,
BbINOSIHAEMas TEXHWKOM, YNOSIHOMOYEHHbIM
Komnanuen INDESIT.
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OnucaHue unspenus

BxritoueHue crekrnokepamMmyeckon Bapo4HOM
naHesnu

TpapuumnoHanbHble KOHGOPKU

TpagyumoHareHble HarpesaTenbHble anemMeHTbI (A) COCTOSAT U3
KPYITbIX Civipariel, packansitoLLMXCst JOKpacHa TOMbKO Mo
MPOLLIECTBUN HECKOINBKVX AECSTKOB CEeKyH[ Mocre mx
BKITHOMEHNSI.

Karkoast BapouHasa 3oHa ynpaensietcst pykositkon (D),
Mo3BOMNSAOLLIEN BbIOpaTh 12 pasnmyHbIX Temnepartyp oT
MUHUMArLHOTO 3HadeHus 1 4o MakcvmarisHoro 12.

Paclwumpsitowmecsi BapoUHble 30HbI*

PacLuvpsitoLpecs HarpesaTenbHble anemeHTs! (B u F)
OTNNHAKOTCS HANMYMEM JBOVIHOM HarpeBaTerbHON 30HbI.
MOXHO BKITHOUMTD TONBKO BHYTPEHHIOK YaCTb BApOYHON 30HbI
mrnm obe.

Kpyrnble pacumpsioimecs BapoyHble 30HbI

Perynistop (D) no3BomnseT BbiopaTs 0OMH M3 ABYX YPOBHEN

MOLLIHOCTH, 00a U3 KOTOPbIX HACTPaMBAKOTCS! OT MUHMAITBHOMO

3Ha4eHus 1 0o MakeumarnsHoro 12:

*  roBOpaYvBas peryrnsitop o YacoBow cTperke ¢ 1 Ha 12,
3gaaeTcs 6ornee HU3KNI YPOBEHb MOLLIHOCTW.

*  MOBEpHyB peryrnsTop Ao yropa (), YTo 3aMeTHO Mo
nerkoMy LLIeN4Ky, BKMIOYaETCH MakcMMaribHasi MOLLHOCTb,
KoTopasi MOXET BbITb B CBOIO O4epesb OTperyrpoBaHa oT
12 0o 1, NOBOpaYMBas pPeryrisitop MPOTUB YaCOBOM CTPENKU.
[ns Bo3BpaTa K MHUMAaribHOM MOLLIHOCTU HEOBXoaMMO
MOBEPHYTb PerynATop B nornoxeHve 0.

B crnyyae ABOMHbLIX BApOYHbIX 30H NEPBast YacTb MNOBOPOTa

perynsropa BKHO4aeT MEHbLLYHO 30HY (BHYTPEHHtOH). [ns

BKIHO4EHMS 0BEMX 30H (BHYTPEHHEN 1 BHELLIHEN) HEOOXOAVMO

MOBEPHYTb PErynaTop 40 yropa (@) 1 BbIOGpaTh HyXXHbIN

YpOBEHb MOLLHOCTV OT 12 o 1.

OBanbHble pacLMpsiioLLMEcs: BapoUyHble 30HbI*

* Mpv nomoLLm peryrisitopa (D) 3apaiiTe Hy>KHYH0 MOLLIHOCTb
OT MMHUMArbHOTO 3HaYeHust 1 40 MakcumMaribHoro 12;

* ycraHosuTe perynsrop (G) Ha cMMBOIbI;
a.(@ NS UCMOSb30BaHMS! TOSbKO BHYTPEHHEN, MEHBLLIEN
BaPOYHOI 30HbI.

b. Ar1si MCTIOMNb30BaHWSA KPYITION BAPO4HOM 30HbI.
C. NS YCronb30BaHUS BCEV OBASbHOM BapO4HOM
30Hb!.

PekomeHayeMble YPOBHU MOLLHOCTU ONSl PasfUyHbIX
TUMNOB NPUrOTOBIIEHUS:

Mo3numsa | MpurotoBneHne

0 BbikntoueHo
1 [nsi pa3amopaxvBaHWsA Macna v NnaefeHns LWokosaaa
2
[ns pasorpesa xuakocTemn
3
4
[ns kpeMoB 1 coycoB
5
6
[Onsa kunsyeHust
7
8
[nsa nomxapvBaHns
9
10

[ns kmnsiyeHns 6onbLuMx 06LEMOB
1

12 [nsi apku

WHhaukartop pa6otsi (C)
BkritodeH, Kora BKIHOYeHa Kakas-To M3 HarpeBaTeribHbIX 30H.

Mnamkatop ocrato4yHoro Tenna (E)

OsHauageT, 4To TemnepaTypa OOHOM U HECKOSBKMX BaPOUHbIX
30H npeBbiaeT 60°C gavke nocne BbIKMHOYEHWSt BApOYHO
30HbI. HekoTopble Moaeny BapoUHbIX MaHenen ocHalLeHb! 4
VHOYKATOPaMM OCTATOMHOIO TEMNa, Mo OOHOMY Ha KaXXOyHo

BapOYHYIO 30HY.

* ImeeTcs TOMbLKO B HEeKOTOpbIX MoAenAx.
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MpenoCcTopoOXHOCTU U

pekomMmeHAaauumn

! iagenuve cnpoekTpoBaHo 1 M3rOTOBIEHO B
COOTBETCTBUN C MEXAyHAapPOAHbIMU HOPMaTBaMU Mo
Ge3onacHocTi. HeoGXxoaMmMo BHMMATENBHO NpoYMUTaTh
HacTosiLMe NpeaynpeXaeHnsi, CoCTaBMNeHHbIe B LiENsX
BaLLen 6e30nacHoOCTU.

[HaHHoe obopynoBaHvie oTBeYaeT TpeboBaHUsM
c € HUXeykasaHHbIX OupekTue EBponeunckoro
CoobLiecTBa:
- 2006/95/CEE ot 12/12/06 (Hu3koe HanpsikeHue) ¢
nocneayoLwyMn N3MeHeHUSIMM
- 2004/108/CEE ot 15/12/04 (3nekTpoMarHuTHas
COBMECTMMOCTb) W MOCNeyoLLMMN U3MEHEHNSMMN
- 93/68/CEE ot 22.07.93 ¢ nocnegyoowpymMm
N3MEHEHVSMM.

O6wwme npaBuna 6e3onacHoOCTU

! MpoBepbTe, UTOOLI BEHTUIMSALMOHHAs peLLeTka Bceraa
6blina oTkpbIToW. BecTpanBaemasi BapoyHasi naHenb
TpebyeT achheKTUBHOM BEHTIUALMW AN1s1 OXIaXKOEHNS
ANEKTPOHHbLIX KOMIMOHEHTOB.

+ [aHHoe n3genue npegHasHavaeTcs Ans
HenpoeccHoHarnsHOr0 UCMosb30BaHWS B JOMALLHUX
YCIOBUSIX.

+ 3anpelyaeTcs ycraHaBnMBaTb U3genve Ha ynuue,
Jaxe nog HaBecoM, TaK Kak BO3OEWCTBME Ha HEro
00XAOA U rposbl ABNAETCA Ype3BblHaHO OMacCHbIM.

* He npukacantech k U3nenuio BNaxHLIMU pykamu,
BOCHKOM MINN C MOKPLIMU HOTamMu.

* W3penue npepgHa3HayeHo Ansi NPUroToBreHUs
NULLEBbLIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb
MCMONIb30BaHO TONbKO B3pOCHbIMY NUUaMu B
COOTBETCTBMUN C UHCTPYKUUAMU, NpUBeaAeHHbIMU B
AaHHOM TexHu4eckoM pykoBopcTse. Jllo6oe
Apyroe ero ucnonb3oBaHue (Hanpumep:
oTonsfieHne NoMeLLeHusl) cuuTaeTcs
HeHapanexawm U criefoBaTeNnbHO OMacHbIM.
MNpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbIN ylep6, BbI3BaHHbIN
HeHagnexalmmM, HenpaBunbHbIM U Hepa3yMHbIM
ucnonb3oBaHWeM U3Aenusi.

+ Crekrnokepammnyeckasl BapoyHas naHerb yCcTomurBa K
MeXaHW4YeCcKVM yaapam, TeEM He MeHee OHa MOXeT
TPECHyYTb (MK axe pasdbuTbCs) MpU yaape OCTpbIM
npeamMeTom Ui MHCTPYMEHTOM. B atom cny4yae
He3aMearMTernsHO OTCOEAVHUTE U3aen e OT CeTU
3MeKTPONUTaHus 1 obpaTtuTech B LIEHTp TeXHUYECKoro
obcnyxunBaHus.

* W3berante kacaHusi CeTEBbIX LUHYPOB APYrX ObITOBbIX
3reKTponprBOpPOB K ropsHMM YacTsIM BapO4HOM
naHernm.

* [NomHuTE, YTO TeMMNepaTypa BapoUHbIX 30H OCTaEeTCs
O4eHb BbICOKOM B TEYEHME TpMALATM MUHYT MOCe KX
BbIKMoveHusi. OcTaToyHOE Tenso MokasblBaeTCs Takke
WHOMKaTOPOM (CM. BKrirodeHue u aKcrilyamauusi).

+ [epxuTte Ha 6e30MacHOM pacCTOSIHM OT BapOYHOU
naHenu nodble npeamMeTbl, KOTopble MOryT

pacnnaBuTbCS, HaNpymep, nnacTMacca, antoMUHN
unu n3genua 3 caxapa. ObpatanTte ocoboe
BHMMaHVE Ha ynakoBOYHblE MaTepuaribl,
MONMATUNEHOBYIO UMW artOMUHUEBYHO NIEHKY: €CNn
OCTaBUTb 3TU MaTepranbl Ha eLle ropsyen Unm Tension
MOBEPXHOCTU, OHWU MOTYT CEPbE3HO NMOBPEaUTL
BapOYyto MaHerb.

+ Cnepute, 4TODObI PYYKM KacTpiornb Ha BApOYHOU NaHenu
ObIny BCeraa NoBepHyThI TakM 06pa3oM, YTOOb! Bbl HE
MOFTIN CINyYanHO 3afeTb UX.

* He TaHuMTE 3a ceTeBoM Kabenb Anst OTCOeaNHEHUS
BUIMKW M30enusi U3 CETEBOM PO3ETKM, BO3bMUTECH 32
BUMKY PYKOM.

* [Mepen Havanom YMCTKM UM TEXHUYECKOTO
obcnyxvBaHWsi U3genusi Bcerga BblHUMauTe
LUTENCenbHYH BUMKY U3 CETEBOU PO3ETKU.

+ Okcnnyartaums usgenust nuuamm (BkroYas aetem) ¢
OrpaHNYEHHBIMM (PU3NYECKMI, CEHCOPHBLIMU UIN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTSIMM, HEOMbITHBIMMW NMLIAMM
Unn NLaMm1, He3HaKoOMbIMK C MpaBMiaMm
JKCMIyaTaumn AaHHOro U3fenwvsl, 3anpelyaeTcs 6es
KOHTPOIS CO CTOPOHbI NLA, OTBEYAIOLLIErO 3a X
6e3onacHocTb, nnu 6e3 oby4eHns Npasunam
Nonb30BaHUs U3nenueM.

* He paspeluanTe geTsm nrpatb C ObITOBLIM
3MeKTPONpPUBOPOM.

* Ecnun Ha Bawen Bapo4HON NaHenu UMeTca
rasfioreHHbIe BapoYHbIe 30HE, HE CMOTPUTE Ha HUX
Jonro.

* He knagute metannuyeckne npeameTbl (HOXU, NOXKU,
KPbILLKX U T.0.) HA BAPOYHYIO NaHerb, Tak Kak OHM
MOTYT CUITbHO HarpeTbCsl.

* W3penue He paccuutaHo Ha BnHOYEHME
NnocpeAcTBOM BHELUHEro CUHXpoHu3aTopa uiu
OTAENbHOW CUCTEMbI OAUCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus.

YTunusauusn

I

*  YHWYTOXEHWE YMakoBOYHbIX MaTepuarnos: cobntogante
MEeCTHbIe HOPMaTVBbI C LIEMNbIO MOBTOPHOIO
MCNOJNb30BaHNA YNakOBOYHbLIX Martepuanos.

» CornacHo Eponeunckon Oupektnee 2002/96/CE
KacaTernbHO YTUMM3aLMN 3NEKTPOHHBIX U
SMEKTPUYECKUX SMEKTPONPUBOPOB 3neKTponprbops! He
[OMKHbI BbIGpachbiBaTbCst BMECTE C 0BbIYHBIM
FOPOACK/M MycOpoM. BbiBegHHble U3 cTposi Nprubopsl
AOJDKHbI COﬁVIpaTbCﬂ OoTAernbHO And onTuMnsaumm nx
ytunm3aumm un pekynepaumn coctaBnAoLmnx Ux
MaTepuanoB, a Takke AJis 6e30MacHOCTU OKpYKatoLLEeM
cpenbl 1 300poBbsi. CUMBON 3a4epkHyTasi MycopHasi
KOp3WHKa, MEIOLLMNCS Ha BCcex npubopax, CryKut
HarMoM1HaHVeM 06 X OTAENBHOM YTURM3aLMM.
3a 6onee nogpobHon nHpopmaumen o NpaBUsLHOU
ytunmsaumm ObITOBbLIX SJ'IeKTpOI'IpI/I60pOB nonb3oBaTtenu
MOryT 06paTUTLCS B CneumaribHylo rocyaapCTBEHHYO
OpraH13aLmio Unm B MarasuH.
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TexHun4eckoe

obcnyxuBaHu N yxona

OTknoYeHne AreKTponunuTaHnsa

I'Iepep, Havarom Kakou-nnbo onepauun no O6CJ'Iy>KI/IBaHVI}O
I YACTKE OTCOEANHUTE Usaenne OT CETU AIEKTPONUTaHUA.

YucTtka usgenus

! He crenyeT nonb30oBaTbCA a6pa3VIBHbIMVI mnn
KOPPO3NBHLIMU HYUCTALLMMX CpeacTBaMn TakMMU Kak cripau
ONA YACTKM OYyXOBOK U MaHraros, NATHOBbIBOAUTENN U
cpencrtea and yoaneHna pXaB4nHbl, MOPOLLKOBbIMU
YUCTALLMMK cpeacTBamMn Unn 86p33I/IBHbIMI/I ry6|<aM|/|: OHM
MoryT HeO6paTVIMO nouapanaTtb NOBEPXHOCTb U3aernn4.

! He ucronb3aymTe napoBble YMCTSLLME arperaThl Uin
arperatbl Mo/ BbICOKUM JaBMNeHeM AfA YUCTKU U3nenust.

* B KayecTtBe perynsipHoro yxoga AOCTATOMHO BbIMbITh
BAPOYHYHO NaHenb BNaXXHOW rybkou 1 3aTem npoTepeTb
HaCyX0 KyXOHHbIM BYMakHbIM MOMOTEHLIEM.

+ Ecnu BapoyHas naHernb cUrbHO 3arpsiaHeHa,
UCMONb3yuTe CreumarnsHoe YNCTALLEee CpeacTBO AN
CTEKITOKEPAMMNYECKMX MOBEPXHOCTEN, OMOSOCHUTE BOAOU
W NPOTPUTE HaCyXo.

» [Ins yoaneHus ocobo CUMbHbIX 3arpsisHEHNN
ucronb3yuTte cneumansHbIv ckpebok. Yaansmre
3arpsi3HeHVs HesameanUTenebHO, He AoKMAAasCh
OXIaXkaeHns nsgenvs, Bo n3bexaHue 3aTBepaeBaHus
octaTkoB Muy. OdeHb yaobHa Ons YACTKU BapoHHOU
naHeny Movarika 13 NpoBOIIOKY U3 HEPXKaBetoLLIEN
cTanm, cneumansHO As CTEKIOKePaMMUECKMX
MOBEPXHOCTEW, CMOYEHHas! B MbIlTbHOM PacTBOpe.

» Ecnun Ha Bapo4yHOM naHenu cry4anHo pacrnaBuimncs
Kakne-nmbo NpeaMeTbl U MNacTUKOBbIe MaTepuarbi
UK caxap, HesaMeanMTENbHO yaanuTe Ux ckpebkom ¢
eLLe ropsiyen NMoBepXHOCTY.

* [Mo 3aBepLUEHMM YACTKM BapoYHas NaHerb MOXET ObITb
obpaboTtaHa crneLpmarnbHbIM 3aLUUTHBIM CPeaCTBOM Ars
yxoda 3a CTEKIOKEPaMUYECKVMM NMOBEPXHOCTSIMU: 3TO
CpeacTBo 0OpasyeT Ha NOBEPXHOCTY BAPOYHOM NaHenm
HEBUOUMYIO 3aLLMTHYHO MIIEHKY, NPEeSOXPaHSIOLLYO
MOBEPXHOCTb B Crlyyae yTeyek nuiLle B npoLecce
NPUroToBrneHusl. PekoMeHayeTCs MPOU3BOAUTL YKCTKY,
Korja BapoYHasi MaHemnb eaBa Ternnasi U XorogHasi.

» Cnepnyert BCcerfa ononackvBaTb BapoyHyto NaHemnb
YMCTOM BOAOM M HACyxO BbITUPaTh: BO3MOXHbIE OCTaTK
YMCTALLMX CPEACTB MOryT 3aTBEPAETh Npuy
nocrienyroLLen roToBke.

CTpyKTypa 13 Hep)KaBetoLen ctanm (TOnbko B MOAensix
C pamKom)

Ha noBepxHOCTN 13 HepkaBetoLLIEN CTarm MoryT
0b6pa3oBaTbCcs NsTHa OT BoAbl C 60MbLUMM coaepKaHnem
M3BECTU, ECIN OHa ByaeT BO3OEMCTBOBATL Ha MOBEPXHOCTb
B TEYEHMEe ANMTENBHOrO BpeMEeHU, Uni Npu UCMorb30BaHMm
YMCTALLIMX CPedCTB, coaepaLlmx dhocdop.

PekomeHyeTcst TLATerNbHO OMOMOCHYTh U BbITEPETh
BapOYHYIO MaHerb Mocne YACTKW. B criyuae cnyvanHoro
NPONVBaHVs BOAbl HE3aMEATENBHO yaanuTe ee.

! HekoTopble BapOYHbIe NaHerm ocHaLLEHbI artoMUHMEBOU
paMKoU, MOXOXEN Ha HEPXABEHLLYHO cTarb. [nst uncTku
paMKu He UCToNb3yuTe CpeacTBa, HEMPUrogHbIe Ans
antoMUHUS.

MopsipoK AeMOHTaXa Bapo4YHOM NaHenu

Mpv HEOBXOANMOCTN AEMOHTMPOBATL BAPOYHYHO NaHerb:
1. CHAMWTE LLYPYTbI, KpEnsiLume COOKOB LIEHTPOBOYHbIE
NPYXUHbI;

2. ocrabbTe LWypyrbl KPenexHbIX KPIOKOB MO Yrriam;

3. BblHbTE BApOYHYIO MaHemNb U3 HULLIW.

! He pekomeHOyeTcs OTKpbIBaTbL BHYTPEHHME
KOMMIIEKTYIOLLME ANS MOMbITKA CaMOCTOSITENBLHO
BbIMOINHWUTL PEMOHT. B cryyae HeucnpaBHOCTM
obpalantech B LIEHTp TEXHMYECKOro 0bCnyXmBaHums.

MpakTu4yeckre coBeTbl NO IKCITyaTaumm
nsgenus

Kpome Toro ans 6onbLiie 3hdeKTUBHOCTY BApOYHOW NaHeni

creayer:

* cnonb3osatk nocyay C NrockUM TONCTbIM AHOM,
uaeansHO MPUMeraLLVM K 30He Harpesa;

Wcnonb3oBatb nocyny ¢ AHOM Takoro anameTpa, YTOObI

MOJIHOCTbLIO 3aKPbITb BAPO4HYHO 30HY Ard onTUMarisHOro
MCMNosrb3oBaHUA BCEro BbiaendaemMoro tenna.

MpoBepuTb, HYTOOBLI AHO UCMONb3YeMOU NocyaAbl ObINo
BCErda COBEPLLUEHHO CyXVIM W YUCTbIM A1 MaearnbHOro
npureraHysi K Bapo4HOM 30He 1 Ars JOMroro cpoka
Crny0bl Kak BApO4HOW NaHenw, Tak v camou Nocyapl.

* He crnepyeT ncnonb3oBath Ha AaHHOWM BapOYHOW MaHem
rocyAy, UCMOMb30BaHHY0 Ha ra3oBbIX KOHJIOPKaX.
KOHLIEHTpaLWs Tenna Ha ra3oBbIX KOHPOPKax MOXKeT
AechopmmpoBaTh AHO NOCYAbl U HAPYLLWTL NpUneraHme K
BapOYHOW 30HE;
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TexHun4yeckKoe

ornucaHve moaereu

10/2010 - 195065957.03
XEROX FABRIANO

B aTux Tabnuuax gns kaxgou mMogenmu YKa3blBakOTCA 3HA4YeHUA NOITMoLeHNA 3N1eKTpo3Heprun, Tun
HarpeBaTesibHOro anemMeHTa n guamMmeTp KaxXaoun BapO4YHOU 30HbI.

Mopenun BapoyHbIX
naHenew

KEM 645D C
KEM 645D X

KEM 646D C

BapoyHble 30HbI MowHocTb (BT) OuameTp (Mm) MowHocTb (BT) OuvameTp (Mm)
3aaHasa nesas A 2500 210 A 2500 210
3agHss npaBast H 1400 160 H 1400 160
MepenHsas nesas H 1200 145 A 1200 145
MepenHsis npaBas HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
O6Lwas MOLLUHOCTb 6800 6800

Mopenu BapoU4HbIX KRM 640 C KRM 641 D X

naHeneu KRM 640 X

BapoyHble 30HbI MowHocTb (BT) OuameTp (Mm) MouwHocTb (BT) OnameTp (Mm)
3agHas nesast H 2300 210 HD 2200/800 210/140
3apgHssa npaeas H 1400 160 H 1400 160
MepenHsist neBas H 1200 145 H 1200 145
MepenHss npaBas H 1800 180 H 1800 180

O6LWasa MOLLHOCTb

6700

6600

Mopenun BapoyHbIX
naHenew

KRM 630 C

Bapqu bleé 30HbI

MowHocTb (BT)

OnameTp (Mm)

bHad

3agHaa nesas H 2500 210
3agHss npaBast H 1400 160
Mepennsis Lientpan | HO 2400/1600/600 170x260

O6uwas MOLLHOCTb

6300

YcnoBHble 0603HayYeHUA:

H = oguHapHasa BapoyHas 3oHa “hilight”
HD = gBouHas BapoyHas 3oHa “hilight”

HO = oBanbHasg BapoyHas 3oHa “hilight”
A = ranoreHHas ognHapHas
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