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Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere
raadpleging. Wanneer u het product weggeeft, verkoopt, of
wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij het apparaat te
bewaren zodat alle nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig door: er
staat belangrijke informatie in over installatie, gebruik
en veiligheid.

De apparaten zijn gebruiksklaar gemaakt in de fabriek
voor de functies (zie typeplaatje en plaatje van de gas
instelling van het apparaat) :

e Natuurlijk gas Categorie |12E+3+ voor Belgie;

e Natuurlijk gas Categorie 121 voor Nederland.

Het is dus niet nodig verdere regelingen uit te voeren.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen
en dient daarom te worden weggegooid volgens de
geldende normen voor gescheiden afvalverzameling ( zie
Voorzorgsrmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

! dit apparaat mag alleen geinstalleerd worden en
funktioneren in goed geventileerde vertrekken volgens
de voorschriften van de van kracht zijnde Normen:

e NBN D51-003 e NBN D51-001 (voor Belgié);

e NEN-1078 (voor Nederland).

De volgende eisen moeten in acht genomen worden:

e Het vertrek moet voor de verbrandingsrook over een
afvoersysteem naar buiten toe beschikken. Dit kan
gebeuren door middel van een afzuigkap of een
elektrische ventilator die automatisch aangaan elke
keer als het apparaat wordt aangezet.
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In het gevaal van een schoorsteen of vertakte
rookleiding (gereserveerd voor fornuizen)

Rechtstreeks
naar buiten

® Het vertrek moet een luchttoevoersysteem hebben
dat dient voor de normale verbranding van het gas.
De luchttoevoer die nodig is voor een normale
verbranding moet niet minder dan 2 m%h zijn per
kW geinstalleerd vermogen.

Dit systeem kan worden
uitgevoerd door lucht direct van
buiten te onttrekken door middel
van een buis met een doorsnede
van minstens 100 cm? en die
zodanig is geplaatst dat hij niet
per ongeluk verstopt kan raken.
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Voorbeelden

ventilatie-opening
voor verbrandingslucht

Een andere manier is door op
indirecte wijze lucht te onttrekken

Aangrenzend Te ventileren
vertrek vertrek

EET aan de aangrenzende vertrekken
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@!; die door middel van een
ventilatiebuis, zoals boven
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beschreven, met buiten zijn
verbonden en die geen
gemeenschappelijke delen zijn
van het huis en ook geen ruimtes met hoog
brandgevaar of slaapkamers.

Verhoging van de spleet
tussen deur en vioer

e (voor Belgié) De gassen van vloeibaar gemaakte
gasmengsels (LPG) zijn zwaarder dan lucht en
blijven laag hangen. Om deze reden moeten
vertrekken waar LPG-flessen staan laag geplaatste
ontluchtingsopeningen hebben voor het afvoeren
van eventueel ontsnapt gas. Lege of halfvolle LPG-
flessen mogen dus niet worden geinstalleerd of
bewaard in vertrekken die lager liggen dan de vioer
(kelders, enz.). Het is beter alleen de in gebruik
zijnde fles in het vertrek te bewaren, zodanig
geplaatst dat hij niet in rechtstreeks contact staat
met warmtebronnen (oven, open haard, kachel,
enz.) die hem tot temperaturen van meer dan 50°C
zouden kunnen brengen.

Inbouw

Het gasfornuis en het gemengde fornuis hebben een
beschermingsgraad tegen oververhitting van het type X.
Het is daardoor mogelijk het apparaat naast meubels te
plaatsen die niet hoger zijn dan het keukenblad. Voor een
juiste installatie van de kookplaat moeten de volgende
voorzorgsmaatregelen in acht worden genomen:

¢ De meubels die direct naast de kookplaat staan en
hierboven uitsteken, moeten op minstens 600 mm
van de rand van de plaat staan.

e Fen afzuigkap moet worden geinstalleerd volgens
de voorschriften die u kunt vinden in het
instructieboekje van de afzuigkap zelf en in ieder
geval op een afstand van minstens 650 mm.

¢ Hang de keukenkastjes naast de kap op een
minimum hoogte van 420 mm van het keukenblad
(zie afbeelding).




Als de kookplaat onder een
keukenkastje wordt geplaatst,
moet deze zich op een afstand
van minstens 700 mm van het
keukenblad bevinden (zie
afbeelding).

600mm min.

700mm min.

600mm min. E
Tooeo

e De opening van het meubel moet de afmetingen
hebben die in de afbeelding zijn aangegeven.
De bevestigingsklemmen maken een bevestiging
mogelijk van de kookplaat aan een keukenblad van
tussen de 20 en 40 mm dik. Voor een goede
bevestiging raden wij u aan alle bijgeleverde haken
te gebruiken.

555 mm
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¢ Als de kookplaat niet boven een inbouwoven wordt
geinstalleerd, moet u een houten isolatieplank
aanbrengen. Deze moet op een minimum afstand
van 20 mm van de onderkant van de kookplaat
worden geplaatst.

Schema voor de bevestiging van de haken

Stand haak voor

keukenblad H=20mm keukenblad H=30mm

Stand haak voor
keukenblad H=40mm
! Gebruik de haken die u vindt in de
“toebehorenverpakking”

Ventilatie

Om een goede ventilatie te bereiken moet u de
achterkant van het meubel verwijderen. Het verdient de
voorkeur de oven op twee houten balken te plaatsen, of
eventueel op een enkele plank die een opening heeft
van tenminste 45 x 560 mm (z/e afbeeldingen).

! Het is alleen mogelijk de kookplaat boven
inbouwovens te installeren als deze zijn voorzien van
afkoelingsventilatie.

Elektrische aansluiting

De kookplaten met driepolige voedingskabel werken
met de wisselstroom, spanning en frequentie die
aangegeven zijn op het typeplaatje (aan de onderkant
van de kookplaat). De aarding van de kabel wordt
aangegeven door de kleuren geel-groen. Als het
fornuis wordt geinstalleerd boven een inbouwoven
moeten de elektrische aansluitingen van fornuis en
oven apart worden uitgevoerd, zowel voor
veiligheidsredenen als voor het eventueel makkelijker
verwijderen van de oven.

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje.

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en voldoend
aan de geldende normen (de aarding mag niet
worden onderbroken door de schakelaar). De
voedingskabel moet zodanig worden geplaatst dat hij
nergens een temperatuur bereikt van 50°C hoger dan
de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en het in acht nemen van de
veiligheidsnormen.
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Voor het aansluiten moet u controleren dat:

® het stopcontact geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

® het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te dragen, zoals aangegeven op
het typeplaatje;

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje;

e het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel het
stopcontact te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is moeten het
snoer en het stopcontact gemakkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of
samengedrukt.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd
en mag alleen door erkende monteurs worden
vervangen (zie Service).

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor worden
gesteld als deze normen niet worden nageleefd.

Gasaansluiting

De aansluiting van het apparaat aan de gasbuizen
moet worden uitgevoerd zoals voorgeschreven door
de geldende normen, en nadat men er zeker van is
dat het fornuis is ingesteld voor het type gas dat men
gaat gebruiken. In het omgekeerde geval (voor
Belgié) gaat u te werk zoals beschreven in de
paragraaf "Aanpassing aan verschillende types gas".
Om het apparaat aan de gasbuizen aan te sluiten
(I12E+3+ voor Belgie en 121 voor Nederland), dient
men eerst de verbinder te monteren."R" (Deze is op
aanvraag verkrijgbaar bij de technische-service-dienst
Ariston) Tevens dient men zijn pakking op de
verbinder "G",die er uit ziet als een "L" , van de
voedings-struktuur te monteren. De verbinder is
gedraad: rond mannelijk 1/2
gas.
De aansluiting voert men uit
met behulp van:
- een onbuigbare buis (voor
Belgie volgens de normen
NBN D51-003)

- of met een flexibile buis van roestvrij staal die in de

muur zit en voortzet met bedradingsverbinder.
Daarbij dient het apparaat uitgerust te zijn van een
gaskraantje (voor Belgie A.G.B.) die gemakkelijk
draaibaar dient te zijn. Voor Nederland dient dit
gaskraantje aan de huidige Nationale Normen te
voldoen.

Aansluiting met onbuigzame buis (koper of staal)

! De aansluiting aan de gasleiding moet zodanig
worden uitgevoerd dat het apparaat niet beweegt.

Op de voedingsstructuur van het apparaat bevindt
zich een "L"-vormig, richtbaar verbindingsstuk
waarvan de afdichting is verzekerd door een pakking.
Als het verbindingsstuk gedraaid moet worden is het
absoluut noodzakelijk de pakking te vervangen (bij
het apparaat geleverd). Het verbindingsstuk waardoor
het gas toegang krijgt tot het fornuis is voorzien van
schroefdraad: 1/2 gas cilindrische schroefbout.

Aansluiting met een roestvrije stalen flexibele buis
aan een onafgebroken wand voorzien van
aanhechtingen met schroefdraad.

Het verbindingsstuk waardoor het gas toegang krijgt
tot het fornuis is voorzien van schroefdraad: 1/2 gas
cilindrische schroefbout.

De in werking stelling van deze buizen moet zodanig
worden bewerkstelligd dat hun lengte in uitgerolde
toestand niet meer dan 2000 mm is. Nadat de
aansluiting heeft plaatsgevonden moet u controleren
dat de flexibele metalen buis niet in contact komt met
de beweegbare delen of dat hij vastgekneld raakt.

! Gebruik uitsluitend buizen en afdichtingen die
voldoen aan de geldende landelijke normen.

Controleren gasdichtheid

! Nadat het installeren heeft plaats gevonden moet de
perfecte gasdichtheid van alle verbindingsstukken
worden gecontroleerd met een zeepoplossing en
nooit met een viam.

Aanpassen aan de verschillende soorten gas (voor
Belgié)

Voor het aanpassen van de kookplaat aan een ander
soort gas dan waarvoor hij is bestemd (aangegeven
op het typeplaatje aan de onderkant van de kookplaat
of op de verpakking), moeten de straalpijpjes van de
branders op de volgende wijze worden vervangen:




. verwijder de roosters van de kookplaat en schuif de

branders uit hun plaats.

. schroef de straalpijpjes los met een steeksleutel

van 7mm en vervang ze met de straalpijpjes
geschikt voor het nieuwe type gas (zie tabel 1
"Kenmerken van de branders en de straalpijpen”).

. zet de onderdelen weer op hun plaats door de

handelingen in omgekeerde volgorde uit te voeren.

. aan het einde van deze handelingen moet u het

oude etiket dat de gasinstelling aangeeft
vervangen met het etiket dat overeenkomt met het
nieuwe gas dat u gaat gebruiken, verkrijgbaar bij
onze Technische Service Centers.

Het vervangen van de straalpijpjes van de brander
met "onafhankelijke dubbele vlamkronen":

1.

verwijder de roosters en branders van hun plaats.
De brander bestaat uit twee aparte delen (zie
afbeeldingen),

. schroef de straalpijpjes los met een sleutel van

7mm. De binnenste vlamkroon heeft een
straalpijpje, de buitenste heeft er twee (van
dezelfde maat). Vervang de straalpijpjes met
nieuwe die zijn aangepast aan het nieuwe type gas
(zie tabel?).

. zet de onderdelen in omgekeerde volgorde weer op

hun plaats.

Regelen primaire lucht van de straalpijpjes (voor
Belgig)

De branders hebben geen regeling van de primaire
lucht nodig.

¢ Hetregelen van de minimumstand (voor Belgié)

1. Zet het kraantje op de minimumstand;

:

@

2. Verwijder de knop en E

draai aan het
regelschroefie in of
naast de spil van het
kraantje totdat u een
kleine, regelmatige vlam
bereikt.

7

f

3. Controleer of de brander aanblijft als u de knop snel
van hoog naar laag draait.

4. Als bij de apparaten met een
veiligheidsmechanisme (thermo-element) dit
systeem niet werkt als de branders op de minimum

stand staan,

moet u het minimum verhogen door

aan de stelschroef te draaien.

5. Als de regeling voltooid is moet u de zegels op de
bypass schroefjes weer op hun plaats brengen met
zegellak of dergelijk materiaal.

! Bij vloeibaar gas moet het regelschroefie geheel
dicht worden geschroefd.

! Aan het einde
oude etiket van

van deze handelingen moet u het
de gasinstelling vervangen met het

etiket dat correspondeert met het nieuwe gas,
verkrijgbaar bij onze Technische Service Centers.

! Als de gasdruk van het gebruikte gas verschillend
(of variabel) is dan hetgeen is voorzien, moet op de
toevoerbuis een drukteregelaar worden aangebracht
die voldoet aan de geldende landelijke normen.

TYPEPLAATJE

Elektrische
aansluitingen

zie typeplaatje

q
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Dit apparaat voldoet aan de volgende
EU Richtlijnen:

- 2006/95/EEG van 12/12/06
(Laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen

- 2004/108/EEG van 15/12/04
(Elektromagnetische Compatibiliteit) en
daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.

- 2009/142/EEG van 30/11/09 (Gas) en
daaropvolgende wijzigingen.

- 2002/96/EC en daaropvolgende
wijzigingen.
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Kenmerken van de branders en de straalpijpjes

Table 1 (Voor Belgie) Vloeibaar gas Natuurlijk gas
Gaspit Doorsnee| Termisch | Termisch | By-pass |Straal. Bereik* Straal. | Termisch | Bereik* | Termisch | Bereik*
vermogen| vermogen | 1/100 |1/100 (g/h) 1/100 |vermogen| (I/h) [vermogen| (I/h)
kW kW kW
(mm) | (p.cs”) | (p.c.s.”) (p.cs’) (p.csX)
Gered. Nomin. (mm) | (mm) | Butane [Propane| (mm) | Nomin. | G20 Nomin. G25
Gered. Snel (RR) 100 0.70 2.60 39 80 189 186 110 (Y) 2.60 248 2.60 288
Halp Snel (S) 75 0.40 1.90 28 70 138 136 106 1.90 181 1.90 210
Hulp (A) 55 0.40 1.00 28 50 73 71 79 1.00 95 1.00 111
Drievoudige Ring (TC) 130 1.50 3.30 61 91 240 236 |145(H1)| 3.60 343 3.30 365
Extra snel (UR) 100 0.70 3.40 39 91 247 243 123 3.40 324 3.40 376
Half Vispan (SP) — 0.70 1.50 39 60 109 107 88 1.50 143 1.50 166
%ﬁﬁﬁ;‘gg‘%{g@g‘;” 30 0.40 0.90 28 | 44 | 65 64 74 0.90 86 0.90 100
Dubbele viamkroon
(bwtenstg DCDR) 130 1.50 4.10 61 70 298 293 110 410 390 4.10 454
2 straalpijpjes
Spanning Nominale (mbar) 28-30 37 20 25
van Minimum (mbar) 20 25 15 15
voeding Maximum (mbar) 35 45 25 30
Tabel 1 (Voor Nederland) Natuurlijk gas
Gaspit Doorsnee Thermisch vermogen StraaIPijgjes Bereik *
W (p.c.s.*) 1/10 (I/n)
(mm) Nominale Gered. (mm) G25
Gered. Snel (RR) 100 2.60 0.70 110 (Y) 288
Half Snel (S) 75 1.90 0.40 106 210
Hulp (A) 55 1.00 0.40 79 111
Drievoudige Ring (TC) 130 3.30 1.50 145 (H1) 393
Extra snel (UR) 100 3.40 0.70 123 376
Half Vispan (SP) — 1.50 0.70 88 166
Dubbele Vlankroon
(binnenste DCDR) 30 0.90 0.40 74 100
Dubbele Vlankroon
buitenste DCDR) 130 410 1.50 110 454
straalpijpjes
Spanning Nominale (mbar 25
van | Minimum (mbar 20
voeding Maximum (mbar) 30




* A 15°C et 1013 mbar-gaz sec

Propane
Butane
Naturele G20
Naturele G25

P.C.S. = 50,37 MJ/kg
P.C.S. = 49,47 MJ/kg
P.C.S. = 37,78 MJ/m?
P.C.S. = 32,49 MJ/m?

PH 760 RF/HA
PH 760 RF GH/HA
PZ 760 RF/HA

PH 750 RT GH/HA

PH 741 RQO GH/HA

PH 720 RT/HA

s RR S RR
e TC UR TC)
s A 5
PH 730 RT/HA PH 750/HA PH 750 T/HA PH 760 F/HA

PH 750 T GH/HA

PH 760 F GH/HA

! De kookplaat kan worden geinstalleerd boven een ingebouwde oven op voorwaarde dat deze voorzien is

van afkoelingsventilatie.




Beschrijving
van het apparaat

Algemeen aanzicht
NL
E KERAMISCH KOOKVLAK *

GASBRANDER

— GASBRANDERS

Roosters voor ——
PANNEN

B Knoppen voor het regelen
0 0 0 — 1 vande
| | |

KERAMISCH KOOKVLAK *

Knoppen voor het regelen Controlelampje
van de WERKING
GASBRANDERS KERAMISCH KOOKPLAAT *

Bougie voor ontsteking van de
GASBRANDERS *

e Controlelampje WERKING KERAMISCH ¢ Bougie voor het ontsteken van de
KOOKPLAAT*: gaat aan als de knop niet op de GASBRANDERS™: zorgt voor een automatische
stand 'uit’ staat. ontsteking van de gekozen brander.

e GASBRANDERS hebben verschillende afmetingen ¢ VEILIGHEIDSMECHANISME™ zorgt ervoor dat de
en vermogen. Kies de brander die het best gastoevoer wordt onderbroken als de vlam per
overeenkomt met de diameter van de pan die u wilt ongeluk uitgaat.
gebruiken.

¢ Knoppen van de GASBRANDERS en van de
KERAMISCH KOOKPLAAT* voor het regelen van
de vlam of van het vermogen.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Starten en gebruik

! Op iedere knop staat aangegeven waar de
gasbrander of de elektrische plaat* zich precies
bevindt.

Gasbranders
De gekozen brander kan met de betreffende knop als
volgt worden geregeld:

o Uit

6 Maximum
& Minimum

Om een van de branders aan te steken dient u er een
vlam of aansteker bij te houden, de knop stevig in te
drukken en tegen de klok in te draaien tot u het
maximum vermogen heeft bereikt.

In de uitvoeringen die zijn voorzien van een
veiligheidsmechanisme moet u de knop circa 2-3
seconden lang ingedrukt houden totdat het element
dat automatisch de vlam ontstoken houdt, warm
wordt.

Druk de knop in en draai hem tegelijkertijd tegen de
klok in: vonken steken de brander aan. Nadat de
brander aan is houdt u de knop lang genoeg
ingedrukt zodat het veiligheidssysteem geactiveerd
kan worden.

! Mocht een gasbrander per ongeluk uitgaan, draai
dan de knop uit en wacht minstens 1 minuut voordat u
hem weer probeert aan te steken.

Om de brander uit te doen moet u de knop geheel met
de klok meedraaien totdat hij niet meer verder kan (tot
aan het symbool "e").

De brander met "onafhankelijke dubbele
vlamkronen"*

Deze brander bestaat uit twee vlamkronen die samen
of onafhankelijk kunnen functioneren. Tegelijk gebruikt
op maximum geeft verhoogde warmte en dus kortere
kooktijden vergeleken met de traditionele branders.
Ook verdelen de dubbele viamkronen de warmte
onder de pannen gelijkmatiger, vooral als ze allebei
op minimum worden gebruikt.

Voor het juiste gebruik van de brander met dubbele
vlammenkring moet u nooit tegelijkertijd de interne
kring op minimum en de externe kring op maximum
zetten.

U kunt dus ook pannen van verschillende grootte
gebruiken, met de kleinere pannen op alleen de
binnenste vlamkroon. ledere vlamkroon van de
brander met "onafhankelijke dubbele vlamkronen"
heeft zijn eigen bedieningsknop:

de knop met het symbool @ bedient de buitenste
vlamkroon;
de knop met het symbool bedient de binnenste
vlamkroon;
Voor het aansteken van de gewenste vlamkroon drukt
u de betreffende knop in en draait u hem tot aan
maximum . De brander is voorzien van
elektronische ontsteking die automatisch werkt zodra
u de knop indrukt.
Aangezien de brander is voorzien van het
veiligheidssysteem moet u de knop ongeveer 2-3
seconden ingedrukt houden totdat het
veiligheidssysteem warmt wordt en automatisch de
vlam aan houdt.
De bedieningsknop werkt als volgt:

. Uit

6 Maximum

& Minimum

Om de brander uit te doen moet u de knop geheel met
de klok meedraaien totdat hij niet meer verder kan (tot
aan het symbool "e").

Keramiek kookvlak*

Deze kookzone is voorzien van stralingselementen

met dubbele diameter onder het glas. Het is mogelijk

alleen het ronde gedeelte "A" in te schakelen of, om

een grotere kookzone te krijgen, beide gedeelten "A’

ene "B". Voor het inschakelen van de ronde zone "A"

draait u de knop met de klok mee en zet hem op één

van de 12 posities. Voor het inschakelen van ook de
zone "B" zet u de knop op de positie 12 en dan nog
een stapje verder tot aan de

positic @@, vervolgens draait u

de knop tegen de klok in tot op

het gewenste warmteniveau,
gekozen uit de 12 posities.

De tekening geeft de warmtezone

aan, die rood wordt als hij is

ingeschakeld.

A. ronde kookzoneg;

B. uitgebreide kookzone;

C. controlelampje overgebleven
warmte: dit geeft aan dat de
kookzone warmer is dan 60°C ook nadat hij is
uitgeschakeld.

Het controlelampje gaat aan bij iedere positie van de
knop behalve de "uit"-positie.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Praktisch advies voor het gebruik van de
branders

Voor een optimaal rendement dient u het volgende te
onthouden:

e gebruik voor iedere brander de pan die erop past
(zie tabel) om te vermijden dat de vlammen er
onderuit vandaan komen.

e gebruik alleen pannen met een platte bodem en
met een deksel erop.

e draai de knop op het minimum zodra het kookpunt
is bereikt.

Brander @ Diameter pan (cm)
Gereduceerd snel (RR) 24 - 26
Half-snel (S) 16- 20
Hulpvlam (A) 10- 14
Half Vispan (SP) 16-20
Drievoudige Ring (TC) 24 - 26
Extra snel (UR) 24 - 26
Dubbele vlamkroon (binnenste DCDR) 10-14
Dubbele vlamkroon (buitenste DCDR) 26-28

! Bij de modellen die voorzien zijn van een
reductieroostertje moet dit alleen gebruikt worden
voor de Dubbele Vlammen brander (DCDR intern) als
u een pan gebruikt die een doorsnede heeft van
minder dan 12 cm.

Voor het herkennen van het soort brander verwijzen
wij u naar de afbeeldingen in paragraaf "Kenmerken
van de branders en straalpijpen”.

Practische raadgevingen voor het gebruik van de
“Half vispan”.

De aanwezigheid van de tweeovalen "Half Vispan"
branders, die 90° draaibaar zijn, maakt het kookvlak
nog flexibeler in het gebruik.

\QO

Voor het 90° draaien van de "Half Vispan" branders

gaat u als volgt te werk:

¢ |et op dat de branders koud zijn.

e Verwijder de branders van hun plaats.

¢ Plaats ze opnieuw in de gewenste positie.

® | et op dat de branders op de juiste wijze op hun
plaats zitten.

Vooral de twee branders kunnen samen worden

gebruikt of apart, met pannen van verschillende

vormen en afmetingen:

¢ Dubbele brander als "Vispan" voor ovalen pannen
(afb.A).

e Dubbele brander voor biefstukgrill of rechthoekige
of vierkante pannen minimum 28x28 (afb.B).

¢ Enkele brander voor middelgrote pannen (diameter
16-20 cm) (afb.C).

¢ Gebruik NOOIT de dubbele brander in de
combinatie zoals aangegeven in afbeelding D.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Practische raadgevingen voor het

gebruik van de keramische

Pos. | Stralingsplaat
0 Uit
1 Boter, chocolade smelten.
2
Opwarmen vloeistoffen.
3
4
Vla en sausen.
5
6
Aan de kook brengen.
7
8
Braadstukken.
9
10
Groot stoofvlees.
11
12 Bakken.
@@ | nschakeling van beide kookzones.

Onthoud het volgende voor het beste rendement:

A T

Op het keramische kookvlak kunt u alle soorten
pannen gebruiken. Het belangrijkste is dat de
bodem perfect plat is: pannen met een dikke
bodem verdelen de warmte het beste.
/'\
|

T
Gebruik pannen die de kookzone geheel

bedekken, zodat u alle beschikbare hitte
gebruikt.

Let erop dat de bodem van de pan schoon en
droog is voor goed contact en een lange
levensduur van het kookvlak en van de pannen zelf.

Gebruik geen pannen die op een gasfornuis zijn
gebruikt, De hitte van de branders kan de bodem
vervormd hebben en zo krijgt u niet het gewenste
resultaat op het keramische kookvlak.

! De lijm die gebruikt is voor het verzegelen van het
glas kan vetsporen nalaten. Verwijder deze voor het
gebruik van het apparaat met een niet-schurend
schoonmaakmiddel. Gedurende de eerste uren van
gebruik kan zich een rubberachtige geur ontwikkelen,
die snel verdwijnt.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Voorzorgsmaatregelen en advies

NL

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens
de geldende internationale veiligheidsvoorschriften.
Deze aanwijzingen zijn geschreven voor uw
veiligheid en u dient ze derhalve goed door te
nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

¢ Dit is een inbouwapparaat van klasse 3.

¢ Gasfornuizen hebben voor een goede werking
behoefte aan een regelmatige luchtverversing.
Controleer dat bij het installeren aan de
vereisten wordt voldaan beschreven in de
paragraaf “Plaatsing”.

¢ Deze instructies gelden alleen voor de landen
wiens symbolen in de gebruiksaanwijzing en
op het typeplaatje staan.

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-
professioneel gebruik binnenshuis.

® Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is
erg gevaarlijk als het in aanraking komt met regen
of onweer.

¢ Het apparaat dient gebruikt te worden om
voedsel te bereiden. Het mag uitsluitend door
volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die in deze handleiding
beschreven staan. Elk ander gebruik (bv.:
verwarming van ruimten) is als oneigenlijk te
beschouwen en dus gevaarlijk. De fabrikant
kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schade die te wijten is aan onijuist,
verkeerd of onredelijk gebruik.

e Voorkom dat elektrische shoeren van andere
kleine keukenapparaten op warme delen van de
kookplaat terechtkomen.

e | aat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Controleer altijd dat de knoppen in de stand "®"/
"0" staan als de oven niet wordt gebruikt.

* Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken maar door de stekker zelf
beet te pakken.

e Maak de oven niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het
stopcontact zit.

e Als de oven defect is, mag u nooit aan het interne
systeem sleutelen om een reparatie proberen uit
te voeren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

e Richt de handvaten van de pannen altijd naar de
binnenzijde van de kookplaat zodat u er niet per
ongeluk tegenaan stoot.

e Doe het glazen deksel (waar aanwezig) niet
omlaag als de gasbranders nog warm zijn.

Gebruik geen instabiele of vervormde pannen.
Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.
Het apparaat is niet geschikt om te worden
ingeschakeld m.b.v. een externe timer ofwel door
een gescheiden afstandsbedieningssysteem.

Afvalverwijdering

Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houd u
aan de plaatselijke normen, zodat het
verpakkingsmateriaal hergebruikt kan worden.
De Europese Richtlijn 2002/96/EC over
Vernietiging van Electrische en Electronische
Apparatuur (WEEE), vereist dat oude
huishoudelijke electrische apparaten niet mogen
vernietigd via de normale ongesorteerde
afvalstroom. Oude apparaten moeten apart
worden ingezameld om zo het hergebruik van de
gebruikte materialen te optimaliseren en de
negatieve invioed op de gezondheid en het milieu
te reduceren. Het symbool op het product van de
"afvalcontainer met een kruis erdoor" herinnert u
aan uw verplichting, dat wanneer u het apparaat
vernietigt, het apparaat apart moet worden
ingezameld.

Consumenten mogen hun apparaat naar publieke
afvalstortplaatsen brengen of, als de nationale
wetgeving dit toestaat, naar de handelaar
brengen als er een soortgelijk nieuw product
wordt gekocht.

Alle fabrikanten van grote huishoudelijke
apparaten zijn aktief bezig met het creéren van
systemen om het inzamelen en de verwijdering
van oude producten te regelen.
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Onderhoud en verzorging

I
De elektrische stroom afsluiten etenswaren die per ongeluk gesmolten zijn moeten
onmiddelijk verwijderd worden met een schrapertje
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige als de zone nog lauw is. Speciale
handeling overgaat. schoonmaakmiddelen vormen een doorzichtig

beschermend laagje. Dit beschermt ook tegen
schade door suikerhoudend voedsel. Gebruik in

Schoonmaken van het apparaat geen geval schuursponzen of schuurmiddelen, en
ook geen chemisch aggressieve middelen zoals

! Vermijd het gebruik van schuurmiddelen of bijtende ovenspray of ontviekkingsmiddelen.

middelen, zoals vlekkenmiddelen en

roestverwijderende producten, schoonmaakmiddelen * Roestvrij staal kan viekken gaan vertonen als er

in poedervorm of schuursponzen: deze kunnen het voor langere tijd kalkhoudend water of agressieve

oppervlak onherstelbaar krassen. schoonmaakmiddelen (fosforhoudend) op hebben
gelegen. Spoel en droog het dus na het

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het schoonmaken goed af. Droog waterviekken altijd

reinigen van het apparaat. gelijk af.

e \/oor normaal onderhoud moet u de kookplaat met
een vochtige spons reinigen en afdrogen met Onderhoud gaskranen
keukenpapier.

Met verloop van tijd kan een kraan stroef worden of

e De vlamverspreiders moeten regelmatig in een vast blijven zitten; in dat geval is het noodzakelijk hem
warm sopje worden gewassen zodat eventuele te vervangen.
etensresten makkelijker kunnen worden verwijderd.

! Dit moet worden uitgevoerd door een door de

* maak het oppervlak van het fornuis schoon voordat fabrikant bevoegde installateur.
u gaat koken; gebruik een vochtige doek voor het
verwijderen van stof en gemorst eten. Het
oppervlak moet regelmatig worden schoongemaakt
met een sop, geen
schuurmiddelen. Af
en toe zal het
noodzakelijk zijn
speciale producten
voor keramiek te
gebruiken. Verwijder -
eerst alle etensresten =
en vetspetters met
een schrapertje, b.v.
CERAWL.e (niet
bijgeleverd).
Maak het kookvlak schoon als het nog lauw is
(zoals die van de Solutions lijn, verkrijgbaar bij alle
Service Centers van Merloni Elettrodomestici
huishoudapparatuur) en gebruik keukenpapier met
een hiervoor geschikt
schoonmaakmiddel.
Wrijf met een
vochtige doek en
droog.
Aluminiumfolie,
plastic of synthetisch
materiaal, zowel als
suiker of
suikerhoudende

o
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Storingen en
oplossingen

Het kan gebeuren dat het kookvlak niet (afdoende) functioneert. Voordat u de servicedienst belt dient u te
controleren of u het euvel zelf kunt oplossen. Verifieer om te beginnen of er een correcte stroom- en gastoevoer is,

en in het bijzonder of de hoofdgasleiding open staat.

Storingen

De brander gaat niet aan of de viam is niet
gelijkmatig.
De vlam blijft niet aan in de uitvoeringen met

veiligheidsmechanisme.

De brander blijft niet aan als hij op minimum
staat.

De pannen zijn wankel.

Mogelijke oorzaken / Oplossing

¢ De openingen van de vlamverspreiders niet verstopt zijn.
¢ Alle onderdelen van de brander goed in elkaar zitten.
e Het niet tocht dichtbij het kookvlak.

e U de knop goed heeft ingedrukt.

e U de knop lang genoeg heeft ingedrukt voor het activeren
van het veiligheidsmechanisme.

¢ De gaten van de vlamverspreiders dichtbij het
veiligheidsmechanisme niet verstopt zijn.

¢ De gaten van de vlamverspreiders niet verstopt zijn.
e Het niet tocht dichtbij het kookvlak.
¢ De minimum stand niet goed is ingesteld.

¢ De bodem van de pan helemaal plat is.

¢ De pan in het midden van de brander of de kookplaat
staat.

¢ De roosters niet zijn verwisseld.

Als ondanks al deze controles het kookvlak niet functioneert en de storing blijft bestaan moet u contact opnemen

met de Technische Dienst. Dit dient u door te geven:
e het model oven (Mod.)
¢ het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het apparaat en/of op de verpakking.

! Wend u nooit tot een niet-erkende installateur en weiger altijd het monteren van niet-originele onderdelen.

14



Bedienungsanleitung
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kdnnen. Sorgen
Sie daflr, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerat
stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die
Maoglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch,
sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, dem Gebrauch und der Sicherheit.

! Die Kochmulden sind werkseitig fur den Betrieb mit (siehe
Typenschild und Gaseinstellungsschild des Gerates):
Erdgas Kategorie I12E+3+ eingestellt.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder. Es
ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe Vorsichtsmaliregein
und Hinweise).

! Die Installation ist gem&RB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgeméaBe Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

! Dieses Gerat darf nur in standig bellfteten, und den
Vorschriften der einschlagigen Norm:

NBN D51-003 und NBN D51-001 entsprechenden
Raumen installiert und in Betrieb genommen werden.
Folgende Anforderungen mussen gegeben sein:

e Der Raum muss mit einem Abluftsystem fur die bei der
Verbrennung entstehenden Abgase ausgestattet sein;
dies kann entweder Uber einen Abzugsschacht, oder
durch einen sich bei der Inbetriebnahme des Geréates
automatisch einschaltenden Elektroventilator erfolgen.

Sl
In Abzugsschéachte oder Kamine mit Direkt ins Freie Direkt ins
Abzweigungen (ausschlieBlich fiir Kochgerate bestimmt) Freie

e Der Raum muss auBBerdem mit einem fur eine
einwandfreie Verbrennung notwendigen
BelUftungssystem ausgestattet sein. Das erforderliche
Luftvolumen darf 2 mé/h pro kW der installierten
Leistung nicht unterschreiten.

Das System kann mittels eines
Beluftungsschachtes, mit
Luftaufnahme direkt aus dem
Freien, mit einem
Nutzquerschnitt von mindestens
100 cm? verwirklicht werden, der
so ausgelegt sein muss, dass
ein unabsichtliches Verstopfen
vermieden wird.

N
AN

=]

Beispiele von
Zuluftéffnungen
fir die Verbrennungsluft

Oder auf indirekte Weise durch
angrenzende Raume, die mit
einem ins Freie fuhrenden
Beluftungsschacht, wie oben
angegeben, versehen sind, bei
denen es sich nicht um
Gebaudeteile gemeinsamen
Gebrauchs, noch um
Raumlichkeiten, in denen
Brandgefahr bestehen kann oder um Schlafzimmer
handeln darf.

Angrenzender  Zu beluftender
Raum Raum

VergroRerung des Lichtspaltes
zwischen Tur und FuBboden

¢ Die Flussiggase, die schwerer als Luft sind, stauen sich
im unteren Raumbereich. R&dume, in denen Gasflaschen
mit GPL-FlUssiggas gelagert werden, mUssen demnach
in Bodenhodhe mit geeigneten Abzugsoffnungen ins
Freie ausgestattet werden, damit das Gas im Falle
eventueller Gasverluste nach unten hin abziehen kann.
Demnach durfen GPL-FlUussiggasflaschen nicht in
Raumlichkeiten, die unter der Erde liegen (Keller usw.)
installiert oder gelagert werden, auch dann nicht, wenn
sie bereits leer oder nur noch halb geflllt sein sollten. Es
ist empfehlenswert, nur die in Verwendung befindliche
Gasflasche im Raum zu bewahren, und diese so
aufzustellen, dass sie keiner direkten Einwirkung von
Warmequellen (Backsfen, Kamine, Ofen usw.), die einen
Temperaturanstieg von mehr als 50°C bewirken
kdnnten, ausgesetzt wird.

Einbau

Die Gas- und Kombi-Kochmulden sind mit einem
Schutzgrad des Typs X gegen Uberhitzen ausgelegt und
kdnnen somit neben Schranke installiert werden, deren
Hohe die der Arbeitsplatte nicht Uberschreiten. Um eine
korrekte Installation der Kochmulde zu gewahrleisten,
sind folgende VorsichtsmaBregeln zu beachten:

e Angrenzende Schranke, deren Hohe die der
Arbeitsplatte Uberschreiten, missen einen Abstand
vom Rand der Kochmulde von mindestens 600 mm
aufweisen.

e Dunstabzugshauben sind gemaB den in den
Gebrauchsanleitungen der Dunstabzugshaube
aufgefuhrten Anweisungen zu installieren und zwar in
einem Abstand von mindestens 650 mm.
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¢ Die an die Dunstabzugshaube angrenzenden
Hangeschranke sind in einem Abstand von
mindestens 420 mm von der Arbeitsplatte
aufzuhangen (siehe Abbildung).

Sollte die Kochmulde unter
einem Hangeschrank installiert
werden, muss zwischen
Hangeschrank und Arbeitsplatte
ein Abstand von mindestens 700
mm bestehen (siehe Abbildung).

600mm min.

e Der Schrankausschnitt muss die auf der Abbildung
angegebenen Abmessungen aufweisen.

Die Kochmulde wird mit Hilfe von Haken auf der
zwischen 20 und 40 mm starken Arbeitsplatte
befestigt. Um eine optimale Befestigung der
Kochmulde zu gewahrleisten, sollten samtliche zur
Verfugung stehenden Haken verwendet werden.

e Wird die Kochmulde nicht Uber einem Einbaubackofen
installiert, ist unter der Kochmulde eine Holzplatte zur
Isolierung anzubringen. Dabei muss ein
Mindestabstand von 20 mm von der
Kochmuldenunterseite eingehalten werden.

555 mm

RS

&

| |

Haken-Befestigungsschema

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=30mm

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=20mm

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=40mm

! Verwenden Sie die im Beipack "Zubehor” befindlichen
Haken.

Beliiftung

Um eine einwandfreie BelUftung zu gewahrleisten, muss
die Ruckwand des Schrankumbaus abgenommen
werden. Der Backofen sollte moglichst so installiert
werden, dass er auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verfugt (siehe
Abbildungen).

! Die Kochmulde darf nur dann Uber Einbaubackdfen
installiert werden, wenn diese Uber ein Kuhlgeblase
verflgen.

Elektroanschluss

Die mit einem Dreileiterkabel ausgertsteten Kochmulden
sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (befindlich auf der Unterseite der
Kochmulde) angegebenen Versorgungsspannung und -
frequenz ausgelegt. Der Erdleiter des Kabels ist gelb/
grin. Wird die Kochmulde Uber einem Einbaubackofen
installiert, mUssen der Elektroanschluss der Kochmulde
sowie der des Backofens getrennt voneinander
vorgenommen werden. Dadurch wird eine ausreichende
elektrische Sicherheit gewahrleistet und das
Herausziehen des Backofens erleichtert.

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Netzkabel mit einem Normstecker fur
die auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Geréat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestéffnung der Kontakte von 3
mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom
Schalter nicht unterbrochen werden.) Das
Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an
keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C
Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.
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Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

¢ die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt ist;

¢ die Netzspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt;

e die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel
ist. Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte
die Netzsteckdose oder den Netzstecker aus;
verwenden Sie keine Verlangerungen und
Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose mUssen bei installiertem
Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt
werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und
darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht
werden (siehe Kundendiens?).

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls diese
Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.
Anschluss an die Gasleitung

Der Anschluss des Geréates an die Gasleitung oder an
die Gasflasche muss gemaR den Vorschriften der
gultigen Richtlinien (NBN D04-002) erfolgen und nur
nachdem man sich vergewissert hat, dass es auf die
Gasart, mit der es betrieben wird, eingestellt ist. Sollte
dem nicht so sein, dann befolgen Sie bitte die
Anleitungen des Abschnitts "Anpassung an die
verschiedenen Gasarten". Bei Betrieb mit Flissiggas aus
Gasflaschen sind normgerechte Druckmesser zu
verwenden. Zum Anschluss des Gerates an die
Erdgasleitung (lI2E+3+) ist in erster Linie das
Anschlussstick “"R" (auf Anfrage erhéltlich in Ariston-
Kundendienststellen) mit der entsprechenden Dichtung
"G" an den am Gaszuleitungsschlauch befindlichen
Anschluss "L" (siehe Abbildung) zu montieren. Bei dem
Anschlussstlck handelt es sich um einen kegelférmigen
1/2-Gas-Gewindezapfen.

Der Anschluss ist mittels eines:

- starren Rohres (geméaB der Norm NBN D51-003)

- oder mittels eines
durchgehenden und mit
Anschlussverschraubungen
versehenen Inox-
Stahlschlauches vorzunehmen.

Zwischen Gerat und Gasleitung

ist ein gut zuganglicher

Gashahn (der Marke A.G.B.) zu

installieren.

Anschluss mittels eines starren Anschlussrohres
(Kupfer oder Stahl)

!Der Anschluss an die Gasleitung muss so durchgefuhrt
werden, dass das Gerat keinerlei Zugspannungen
ausgesetzt wird.

Auf der Zuleitung zum Gerat befindet sich ein
orientierbares,"L"-féormiges Anschlussstick, dessen
Dichtheit durch einen Dichtring gewahrleistet wird. Muss
das Anschlussstlck verdreht (in eine andere Richtung
gedreht) werden, ist es absolut erforderlich, den
Dichtring (im Beipack) auszutauschen. Bei dem
Anschlussstuck fur den Gaseingang handelt es sich um
einen zylindrischen 1/2 Gas-Gewindezapfen.

Anschluss mittels Inox-Schlauchen mit hermetischen
Wanden

Bei dem Anschlussstlck fur den Gaseingang handelt es
sich um einen zylindrischen 1/2 Gas-Gewindezapfen.
Der Anschluss bzw. das Verlegen dieser Schlauche
muss so erfolgen, dass sie bei groBter Ausdehnung eine
Lange von 2000 mm nicht Uberschreiten. Stellen Sie
nach erfolgtem Anschluss bitte sicher, dass der Inox-
Schlauch nicht mit beweglichen Teilen in Bertihrung
kommt oder an irgendeiner Stelle eingedrtckt wird.

! Verwenden Sie ausschlieBlich Schlauche und
Dichtringe, die den jeweilig gliltigen inldndischen
Normen entsprechen.

Kontrolle auf Dichtheit

! Nach Abschluss der Installationsarbeiten Uberprifen
Sie bitte alle AnschlUsse auf Dichtheit; verwenden Sie
hierzu auf keinen Fall eine Flamme, sondern eine
Seifenldsung.

Anpassung an die verschiedenen Gasarten

Wird die Kochmulde auf eine andere Gasart
eingestellt, als die, fur die sie vorgesehen wurde
(ersichtlich aus dem Etikett auf der
Kochmuldenunterseite oder auf der Verpackung),
mussen die DUsen der Brenner auf folgende Weise
ausgetauscht werden:

1. Nehmen Sie die Kochmuldenroste ab und ziehen
die Brenner aus ihren Sitzen heraus.

2. Schrauben Sie die Dusen mit Hilfe eines 7 mm
SteckschlUssels ab und ersetzen Sie sie durch die
entsprechenden DUsen der neuen Gasart (siehe
Tabelle 1 "Merkmale der Brenner und Dusen").
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3. Setzen Sie samtliche Teile in umgekehrter 3. Vergewissern Sie sich, dass bei raschem Drehen
Reihenfolge wieder ein. von Maximum auf Minimum die Flamme des
Brenners nicht erlischt.

4., Ersetzen Sie anschlieBend das Etikett der alten

Eichung mit dem in unseren Kundendienst-Zentren 4. Bei den mit einer Sicherheitsvorrichtung
erhéaltlichen Etikett der neu eingestellten Gasart. (Thermoelement) ausgestatteten Geraten muss bei
Nichtfunktionieren der Vorrichtung bei auf Minimum
Austausch der Diisen bei Brennern mit eingestellten Brennern der Durchfluss der
unabhangiger "Doppelflamme": Minimumleistung (durch Regulieren der

Einstellschraube) erhdht werden.
1. Die Kochflachenroste abnehmen und die Brenner

aus ihren Sitzen herausnehmen. Die Brenner 5. Nach erfolgter Neuregelung sind die auf den
bestehen aus zwei separaten Teilen (siehe Bypass-Linien angebrachten Siegel mit Siegellack
Abbildungen); oder ahnlichem Material zu erneuern.

2. Die Dusen unter Zuhilfenahme eines 7 mm ! Bei Flussiggasen muss die Einstellschraube ganz
Steckschlussels ausschrauben. Der innere Brenner angezogen werden.
verfugt Uber eine DUse, der &uBere Brenner
dagegen Uber zwel (derselben Abmessung). ! Ersetzen Sie anschlieBend das Etikett der alten
Tauschen Sie die Dusen gegen die fur die neue Eichung mit einem der neuen Gasart entsprechenden
Gasart geeigneten DUsen (siehe Tabelle 1) aus. Etikett (in unseren Kundendienstzentren erhaltlich).

3. Alle Teile in umgekehrter Reihenfolge wieder ! Sollte der Gasdruck der Anlage von den
einsetzen. vorgesehenen Werten abweichen, oder nicht konstant

sein, muss das Zuleitungsrohr mit einem geeigneten
Druckregler (geméaR den national gultigen Normen und
Vorschriften) installiert werden.

e FEinstellung der Brenner-Primarluft

An den Brennern ist keine Priméarlufteinstellung
erforderlich.

e Minimumeinstellung

TYPENSCHILD

1. Drehen Sie den Brenner auf Minimum; Elektrischer siehe Typenschild
Anschluss
2. Ziehen Sie den Dieses Gerat entspricht den folgenden
Reglerknopf ab und EG-Richtlinien:
verstellen Sie dann die - 2006/95/EWG vom 12/12/06
> innen oder seitlich der (Niederspannung) und nachfolgenden
< H“Il Gashahnstange Anderungen
Q befindliche - 2004/108/EWG vom 15/12/04
) Einstellschraube, bis (elektromagnetische Vertraglichkeit) und
N||| eine Kleine, nachfolgenden Anderungen
gleichmanige Flamme - 93/68/EWG vom 22.07.93 und

nachfolgenden Anderungen.

- 2009/142/CEE vom 30.11.09 (Gas) und
nachfolgenden Anderunge.

- 2002/96/EC und nachfolgenden
Anderunge.

erreicht wird.

|5t
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Merkmale der Brenner und Diisen

Tabelle 1 Erdgas Fliissigas
Brenner Durch- | Warme- | Puissance | By-pass | Duse Menge* Duse | Warme-|[Menge*| Warme- |[Menge*
messer | leistung | thermique | 1/100 |1/100 (g/h) 1/100 | leistung| (I/h) leistung (I)
kW kW kW kw
(p.cs.™) | (p.cs.) (p.c.s.) (p.c.s.”)
(mm) Reduz. Nominal (mm) | (mm) | Butan | Propan | (mm) |Nominal| G20 Nominal G25
Reduzierter Starkbrenner (RR) | 100 0.70 2.60 39 80 189 186 | 110(Y) | 2.60 248 2.60 288
Mittelstarker Brenner (S) 75 0.40 1.90 28 70 138 136 106 1.90 181 1.90 210
Hilfsbrenner (A) 55 0.40 1.00 28 50 73 71 79 1.00 95 1.00 111
Drei Flammenkranze (TC) 130 1.50 3.30 61 91 240 236 |145(H1)| 3.60 343 3.30 365
Schnellbrenner (UR) 100 0.70 3.40 39 91 247 243 123 3.40 324 3.40 376
Semi-Fischbréter (SP) — 0.70 1.50 39 60 109 107 88 1.50 143 1.50 166
Doppelflammen
(DCDR Innen) 30 0.40 0.90 28 | 44 | 65 64 74 | 090 | 86 0.90 100
Doppelflammen
(DCDR AuBen) 130 1.50 410 61 70 | 298 293 110 410 390 410 454
2 Dusen
Versorgungs- Nominale (mbar) 28-30 37 20 25
druck Minimum (mbar) 20 25 15 15
Maximum (mbar) 35 45 25 30
* Bie 15°C und 1013 mbar-Trockengas
Propangas oberer Heizwert = 50,37 MJ/kg
Butan oberer Heizwert = 49,47 MJ/kg
Erdgas G20 oberer Heizwert = 37,78 MJ/m3
Erdgas G25 oberer Heizwert = 32,49 MJ/m3
i
i
B @ g ‘:‘ c\\
) ‘DC | TC,

~—
= dcNeNeNeNeoNe!

é jejiee o]

PH 760 RF/HA
PH 760 RF GH/HA
PZ 760 RF/HA

PH 750 RT GH/HA

PH 741 RQO GH/HA

‘ s BRR S RR S
be TC) UR - 1c)
PH 730 RT/HA PH 750/HA PH 750 T/HA PH 760 F/HA

verflugen.

PH 750 T GH/HA

PH 760 F GH/HA
! Die Kochmulde darf nur dann Giber Einbaubackéfen installiert werden, wenn diese liber ein Kiihlgeblase
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Beschreibung
des Gerates

]
Gerateansicht
GLASKERAMIK-KOCHFELD *
GASBRENNER — | GASBRENNER
KOCHMULDENROSTE _.
0 0 0 — 1 Reglerknopfe fur
e e | ELEKTROPLATTE *

Reglerknopfe Betriebsanzeigeleuchte
far der
GASBRENNER GLASKERAMIK-KOCHFELD *

GASBRENNER-ZUNDKERZE *

¢ Betriebsanzeigeleuchte der Glaskeramik-Kochfeld*: ¢ Reglerknopfe fur GASBRENNER und

Diese leuchtet, sobald der Reglerknopf in eine von ELEKTROPLATTE": zur Regulierung der Flamme

der Position AUS abweichende Stellung gebracht bzw. der Leistung.

wird.

e GASBRENNER-ZUNDKERZE*: zur automatischen

¢ GASBRENNER: Diese weisen unterschiedliche Zundung des gewahlten Brenners.

Durchmesser und Leistungen auf. Wahlen Sie den

Brenner, der dem Durchmesser des eingesetzten ¢ SICHERHEITSVORRICHTUNG": Diese spricht an,

Topfes entspricht. wenn die Flamme unversehens erldschen sollte und

unterbricht automatisch die Gaszufuhr.

* Nur bei einigen Modellen.
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

TAuf jedem Reglerknopf ist gekennzeichnet, welcher
Gasflamme oder Elektroplatte* er entspricht.

Gasbrenner

Der gewahlte Brenner kann mittels des entsprechenden
Reglerknopfes auf folgende Einstellungen gedreht
werden:

e AUS

6 Maximum
& Minimum

Zum Anzunden einer Gasflamme fuhren Sie ein
brennendes Streichholz oder einen Gasanzinder an den
Brenner, drcken den entsprechenden Reglerknopf fest
ein, und drehen diesen dann gegen den Uhrzeigersinn
auf Hochstleistung.

Bei den mit einer Sicherheitsvorrichtung ausgestatteten
Brennern muss der Reglerknopf fur ca. 2-3 Sekunden
gedruckt werden, bis die Vorrichtung, dank derer die
Flamme automatisch gezindet wird, heif3 wird.

Es gentgt namlich, auf den Reglerknopf zu driicken
und ihn dann gleichzeitig nach links zu drehen. Die
hierbei erzeugten Funken bewirken die ZUndung des
Brenners. Nach der Zundung der Flamme ist noch ein
ausreichender Druck auf den Reglerknopf
beizubehalten, um die Aktivierung der
Sicherheitsvorrichtung zu bewirken.

! Sollte der Brenner ungewollterweise erldéschen, drehen
Sie den Reglerknopf auf Position 'AUS' und versuchen
ein erneutes Anzinden erst nach Verstreichen von
mindestens 1 Minute.

Zum Ausschalten des Brenners wird der Reglerknopf im
Uhrzeigersinn auf die Position 'AUS' ("e") gedreht.

Brenner mit "unabhéangiger Doppelflamme"*
Dieser Gasbrenner ist aus zwei konzentrischen
Feuerstellen gebildet, die unabhangig voneinander,
oder auch zusammen in Betrieb genommen werden
konnen. Der gemeinsame Einsatz, bei maximaler
Einstellung, entwickelt eine derart hohe Leistung, dass
die Kochzeiten im Vergleich zu den herkdbmmlichen
Brennern erheblich herabgesetzt werden. Der
doppelte Flammenkranz erméglicht auBerdem eine
gleichmé&Bigere Warmeverteilung auf dem Boden des
Kochgeschirrs, besonders dann, wenn beide Brenner
auf Minimumeinstellung in Betrieb genommen werden.
Es kann Kochgeschirr jeglicher Abmessung
eingesetzt werden.

Zum optimalen Einsatz des Brenners mit
Doppelkrone sollte niemals gleichzeitig die
Innenkrone auf Minimum und die AuBenkrone auf
Maximum eingestellt werden.

Verwenden Sie bei kleinen Topfen jedoch nur den
inneren Brenner. Jeder einzelne Flammenkranz, aus
denen ein Brenner mit "unabhangiger Doppelflamme"
gebildet ist, verfugt Uber einen eigenen Reglerknopf:
Der mit dem Symbol gekennzeichnete
Reglerknopf steuert den auBeren Flammenkranz;
der mit dem Symbol gekennzeichnete, den
inneren Flammenkranz.

Zur Zundung eines jeden Flammenkranzes drlcken
Sie den entsprechenden Reglerknopf bis zum
Anschlag und drehen ihn dann gegen den
Uhrzeigersinn bis auf maximale Einstellung 6 Der
Brenner ist mit einer elektronischen Zundvorrichtung
ausgestattet, die durch Drucken des Reglerknopfes
automatisch in Betrieb gesetzt wird.

Da der Brenner mit einer Sicherheitsvorrichtung
ausgestattet ist, muss der Reglerknopf fur ca. 2-3
Sekunden gedruckt werden, bis die
Sicherheitsvorrichtung, dank derer die Flamme
automatisch geztndet wird und brennend gehalten
bleibt, heil3 wird.

Mittels des entsprechenden Reglerknopfes kann der
jeweilige Brenner wie folgt reguliert werden:

e AUS

6 Maximum
& Minimum

Zum Ausschalten des Brenners wird der Reglerknopf im
Uhrzeigersinn auf die Position 'AUS' ("e") gedreht.

Glaskeramik*

Diese Kochzone ist mit zwei unter der Glaszone
angebrachten Heizstrahlerelementen ausgestattet. Es
besteht die Moglichkeit, das kreisformige Heizelement
,A" allein einzuschalten, oder, falls eine groBere
Kochzone erforderlich ist, auch beide Elemente ,A"
und ,B". Zum Einschalten der kreisférmigen Kochzone
,A" drehen Sie den Schalterknopf im Uhrzeigersinn
auf eine der 12 moglichen Einstellungen. Um auch die
Kochzone ,B" einzuschalten, drehen Sie den
Schalterknopf auf Einstellung 12, und daraufhin eine
Raste weiter auf Position , drehen Sie daraufhin den
Knopf auf eine der 12
Leistungsstufen, diejenige, die
Sie einstellen moéchten, zurtck.
Der aufgedruckte Kreis
kennzeichnet die Heizzone, die
nach Einschalten gluhend wird.
A. Kreisférmige Kochzone;

B. VergroBerte Kochzone;

* Nur bei einigen Modellen.
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C Restwarmeanzeige: Diese zeigt an, dass die
Kochzone, auch wenn sie bereits ausgeschaltet
wurde, noch heiB ist, und eine Temperatur von
mehr als 60°C Ubersteigt.

Bei jeder beliebigen Einstellung, abgesehen von der

der Position 'AUS', schaltet sich die

Betriebsanzeigeleuchte ein.

Praktische Hinweise zum Gebrauch der
Brenner

Um optimale Leistungen zu gewé&hrleisten, ist Folgendes
Zu beachten:

e Verwenden Sie die fur den jeweiligen Brenner
geeignete TopfgroBe (siehe Tabelle) um zu
vermeiden, dass die Flammen Uber den Topfboden
herausschlagen.

e Benutzen Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit flachem
Boden und mit Deckel.

e Drehen Sie den Brenner auf klein, sobald das Gargut
kocht.

Brenner @ Kochgeschirrdurchmesser (cm)
Reduzierter Starkbrenner (RR) 24 -26
Mittelstarker Brenner (S) 16-20
Hilfsbrenner (A) 10-14
Zweigeteilter Ovaler Brenner (SP) 16-20
Drei Flammenkrénze (TC) 24-26
Schnellorenner (UR) 24-26
Doppelflammen (DCDR Innen) 10-14
Doppelflammen (DCDR AuBen) 26-28

! Einige Modelle sind mit einem Reduzierring
bestuckt. Verwenden Sie diesen nur fur den internen
Doppelflammenkranz-Brenner (DCDR innen), wenn
Kochgeschirr mit einem Durchmesser von weniger als
12 cm darauf gestellt wird.

Praktische Ratschlage fiir den Gebrauch der
hinteren “Semi-Fischbrenner”

Die drei hinteren, um 90° drehbaren "Semi-
Fischbrenner", elliptischer Form verleihen der
Kochmulde eine héhere Einsatzflexibilitat.

Drehen der "Semi-Fischbrenner" um 90°:

e vergewissern Sie sich, dass die Brenner auch kalt
sind;

¢ ziehen Sie den Brenner komplett aus seinem Sitz
heraus;

e setzen Sie ihn dann in der gewlUnschten Stellung
ein;

e stellen Sie sicher, dass die Brenner korrekt
eingesetzt wurden.

Die beiden mittleren Brenner kbnnen gemeinsam,

oder, fur Kochgeschirr unterschiedlicher GréBen und

Abmessungen, getrennt eingesetzt werden, und zwar

als:

e Doppelbrenner wie ein "Brater”, fur ovales
Kochgeschirr (Abb. A).

¢ Doppelbrenner fur Steakpfannen oder rechteckiges
Kochgeschirr der Mindestabmessungen von 28x28
cm (Abb. B)

e Einzelbrenner fur kleine Topfe (Abmesser 16-20
cm) (Abb. C).

e VVerwenden Sie NIEMALS einen Doppelbrenner in
der in Abbildung D dargestellten Anordnung.

* Nur bei einigen Modellen.
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Praktische Hinweise zum Einsatz der
Glaskeramik-Kochzone

Pos. | Strahlerplatte
0 Ausgeschaltet
1 Zum Schmelzen von Butter und Schokolade
2
Zum Aufwarmen von Milch, Wasser usw.
3
4
Far Cremesuppen und Saucen
5
6
Zum Sieden
7
8
Fur Fleischbraten
9
10
Fur Suppenfleisch
11
12 Zum Fritieren

o

Einschalten beider Kochfelder

Um optimale Leistungen zu gewéhrleisten, ist
Folgendes zu beachten:

e Auf einem Glaskeramikkochfeld kann jede Art von
Kochgeschirr verwendet werden. Die Hauptsache
ist, dass der Kochgeschirrboden perfekt eben ist;
Topfe und Pfannen mit einem starkeren Boden
gewahrleisten eine bessere Hitzeverteilung.

—_—

Benutzen Sie Kochgeschirr, dessen Durchmesser
mit dem der Kochzone Ubereinstimmt, d.h. dessen
Boden die Kochzone ganz bedeckt, und somit die
gesamte Warme genutzt wird.

2 ¥

e Stellen Sie sicher, dass die Geschirrbdden stets
sauber und trocken sind, damit ein optimaler
Kontakt und eine lange Lebensdauer des
Kochfeldes und des Kochgeschirrs gewahrleistet
wird.

¢ Benutzen Sie nicht dasselbe Kochgeschirr, das Sie
fur Gasherde einsetzen. Die auBerst hohe
Hitzekonzentration der Gasbrenner kénnte die
Topfbodden leicht verformen, demnach wurden bei
Einsatz desselben Geschirrs auf Glaskeramik-
Kochfeldern die gewlnschten optimalen
Ergebnisse niemals erreicht.

! Der zum Abdichten des Glaskeramiks eingesetzte
Leim konnte wahrend der Lagerung Fettspuren auf
dem Glas hinterlassen haben. Wir empfehlen Ihnen,
diese vor Einsatz des Gerates mit einem
herkdmmlichen Reinigungsmittel (keine Scheuermittel)
zu entfernen. Wahrend der ersten Betriebsstunden ist
ein leichter Geruch verbrannten Gummis zu
vernehmen. Dies wird sich nach kurzer Zeit geben.

* Nur bei einigen Modellen.
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VorsichtsmaBregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat bezieht sich auf ein Einbaugerat
der Klasse 3.

Gasgerate erfordern eine ordnungsgemaBe
Beliiftung um einen einwandfreien Betrieb zu
gewabhrleisten. Vergewissern Sie sich deshalb
davon, dass bei der Installation die im Abschnitt
“Aufstellung” aufgefiihrten Anforderungen
gegeben sind.

Die Anweisungen gelten nur fiir die
Bestimmungslander, deren Symbole im
Handbuch und auf dem Typenschild angegeben
sind.

Dieses Geréat ist fur den nicht professionellen
Einsatz im privaten Haushalt bestimmt,

Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist gefahrlich, das Gerat Gewittern
und Unwettern auszusetzen.

BerUhren Sie das Geréat nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FUBen und auch nicht, wenn
Sie barfu3 sind.

Das Gerét darf nur von Erwachsenen und gemaB
den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Raumen) ist als unsachgemaB und gefahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen oder

unangemessenen Gebrauch verursachte Schaden.

Vermeiden Sie, dass die Stromkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

Die zur Beluftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen durfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

Vergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerkndpfe auf der Position "@"/"0" befinden,
wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.
Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

Bei etwaigen Stoérungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie den
Kundendienst (siehe Kundendiensi).

e Stellen Sie Stieltopfe und Pfannen immer mit nach
innen gerichteten Griffen auf die Kochstelle, um
jegliches Risiko durch unbeabsichtigtes AnstoBen
auszuschlieBen.

e SchlieBen Sie die Glasabdeckung (falls vorhanden)
nicht, wenn die Gasbrenner oder die Elektroplatte
noch hei3 sind.

e | assen Sie die Elektroplatte bitte nicht
eingeschaltet, wenn kein Kochgeschirr darauf steht.

e Gebrauchen Sie bitte kein unstabiles oder
verformtes Kochgeschirr.

e Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
korperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsfahigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.

¢ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

¢ Dieses Gerat kann nicht mit einem externen
Timer oder einem getrennten
Fernsteuerungssystem betrieben werden.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen
Sie die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial
kann wiederverwertet werden.

e GemaB der Européaischen Richtlinie 2002/96/EC Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) durfen
Elektrohaushalts-Altgerate nicht Uber den
herkdmmlichen Haushaltsmullkreislauf entsorgt
werden. Altgerate missen separat gesammelt
werden, um die Wiederverwertung und das
Recycling der beinhalteten Materialien zu optimieren
und die Einflusse auf die Umwelt und die
Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol
,<durchgestrichene Mulltonne" auf jedem Produkt
erinnert Sie an lhre Verpflichtung, dass
Elektrohaushaltsgerate gesondert entsorgt werden
mussen.

Endverbraucher kénnen ihr Elektrohaushaltsgerat zu
offentlichen Recyclinghéfen, anderen kommunalen
Mullsammeleinrichtungen oder, falls durch
nationales Recht erlaubt, bei einem Neukauf eines
vergleichbaren Gerates dem Handler in Obhut
geben.

Alle fUhrenden Hausgeratehersteller arbeiten aktiv
an der Erstellung eines Systems zur Sammlung und
Entsorgung von Elektrohaushalts-Altgeraten.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerétes

! Der Einsatz von Scheuermitteln oder scharfen oder
chemischen Reinigungsmitteln, wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in
Pulverform und Scheuerschwamme, die die
Oberflache der Kochmulde hoffnungslos beschadigen
wUlrden, ist zu vermeiden.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgeréate.

e Zur taglichen Pflege gentgt es, die Kochmulde mit
einem feuchten Schwamm abzuwischen und mit
Kuchenpapier abzutrocknen.

¢ Die abnehmbaren Teile mUssen regelméaBig mit
warmem Wasser und Spulmittel gereinigt und von
eventuellen Verkrustungen befreit werden.

¢ Bei den mit automatischer Zundung versehenen
Kochmulden mussen die Spitzen der
elektronischen Zundvorrichtungen haufig sorgfaltig
gereinigt werden, wobei zu kontrollieren ist, dass
die Locher der Flammenkranze nicht verstopft sind.

¢ Reinigen Sie das Kochfeld vor jedem Kochbeginn
mit einem feuchten Tuch, um Staub oder alte
Essensreste zu beseitigen. Die Oberflachen des
gesamten Kochfeldes sind regelméaBig mit
lauwarmer milder Spullauge zu reinigen.
Glaskeramikfelder sollten von Zeit zu Zeit auch mit
einem
entsprechenden, im
Handel erhaltlichen
Spezialreiniger
behandelt werden.
Entfernen Sie zuerst
samtliche Speisereste
und Fettspritzer mit
einem geeigneten
Schaber, z.B. (nicht
mitgeliefert).
Reinigen Sie das Kochfeld, wenn es noch lauwarm
ist, (beispielsweise das Linie Solutions, welches in
allen Kundendienst-Zentren der Firma Merloni
Elettrodomestici erhaltlich ist) verwenden Sie hierzu
weiches Klchenpapier und ein geeignetes
Reinigungsmittel, reiben Sie es daraufhin mit einem

=
X -“

feuchten Tuch nach und trocknen Sie es
abschlieBend sorgfaltig ab.Versehentlich
geschmolzene Alufolie, Plastikteile oder
Kunststoffe, sowie Zuckerreste oder stark
zuckerhaltige Speisereste mussen sofort mit einem
Schaber von der noch heien Kochzone entfernt
werden. Spezialreiniger bilden eine durchsichtige
Schutzschicht, die den Staub abstdRt. Diese
schutzt die Oberflache auch vor eventuellen
Schéaden, die durch stark zuckerhaltige Speisen
verursacht werden
konnten. Verwenden
Sie absolut keine
Scheuerschwamme
oder sonstige
Scheuermittel. Auch
scharfe
Reinigungsmittel wie
Backofensprays oder
Fleckenmittel sind zu
vermeiden.

e Auf den Edelstahlteilen konnen Flecken
hinterbleiben, wenn stark kalkhaltiges Wasser oder
scharfe (phosphorhaltige) Spulmittel fur langere
Zeit darauf stehenbleiben. Es ist ratsam, diese Teile
nach der Reinigung gut nachzuspulen und
trockenzureiben. Ubergekochtes Wasser muss
ebenfalls beseitigt werden.

Wartung der Gashdhne

Im Laufe der Zeit kbnnte der Gashahn blockieren oder
sich nur schwer drehen lassen. In einem solchen Fall
ist der Hahn auszutauschen.

! Diese Arbeit darf nur durch einen vom Hersteller
anerkannten Techniker durchgefiihrt werden.
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Storungen und Abhilfe

Bevor Sie bei eventuellen Betriebsstorungen den Kundendienst anfordern, sollten einige Kontrollen vorab
durchgefuhrt werden. Vergewissern Sie sich in erster Linie, dass auch keine Unterbrechung in der Strom- bzw.
Gaszufuhr Ihrer Anlage besteht, vor allem, ob der Gashaupthahn auch aufgedreht wurde.

Stérungen Mogliche Ursachen / L6sungen

Der Brenner ziindet bzw. halt die Flamme ¢ die Gasaustrittsoffnungen der Gasbrenner verstopft sind;

nicht. ¢ alle abnehmbaren Brennerteile ordnungsgeman montiert
wurden;

e Durchzug in Kochmuldennéhe besteht;

Bei den mit Sicherheitsvorrichtungen e der Reglerknopf auch bis zum Anschlag durchgedrickt
versehenen Modellen erlischt die Flamme. wurde;
¢ der Reglerknopf lange genug gedrickt wurde, um die
Aktivierung der Sicherheitsvorrichtung zu ermoglichen;
e die direkt an der Sicherheitsvorrichtung befindlichen
Gasaustrittsoffnungen verstopft sind.

Bei Einstellung des Brenners auf Minimum ¢ die Gasaustrittsdffnungen verstopft sind;
erlischt die Flamme. e Durchzug in Kochmuldennéhe besteht;
¢ das Minimum korrekt eingestellt ist.

Das Kochgeschirr steht nicht sicher. ¢ der Topfboden auch vollstandig eben ist;
e der Topf auch genau auf die Brennermitte gestellt wurde;
¢ die Kochmuldenroste vertauscht wurden.

Sollte Ihr Geréat trotz aller Kontrollen nicht funktionieren bzw. die Stérung weiter bestehen bleiben, dann fordern Sie
bitte den nachstliegenden Kundendienst an. Geben Sie bitte Folgendes an:

¢ das Geratemodell (Mod.)

e die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild, das sich auf dem Gerat und/oder der Verpackung befindet.

!Beauftragen Sie bei einem Defekt niemals einen nicht autorisierten Kundendienst bzw. Techniker und lassen
Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile einbauen.
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulté-o a
qualguer momento. No caso de venda, cess&o ou mudanca,
assegure-se que 0 mesmo permanece com o aparelho para
informar o novo proprietério sobre o funcionamento e sobre as
respectivas adverténcias.

! Leia com atenc@o as instrucdes: ha informagdes
importantes sobre a instalac&o, a utilizac&o e a seguranca.

Posicionamento

! As embalagens n&o s&o brinquedos para as criangas e
devem ser eliminadas em conformidade com as regras de
colecta diferenciada (veja em Frecaugdes e Conselfos).

! Alinstalac&o deve ser realizada segundo estas instrucoes
e por pessoal profissional qualificado. Uma instalac&o
errada pode causar danos a pessoas, animais ou objectos.

! Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em

local permanentemente ventilado segundo a posicdo de

Normas em vigor. Devem ser observados os seguintes

requisitos:

¢ O |ocal deve prever um sistema de descarga para o
externo dos fumos de combustdo, realizado mediante
uma capa ou um ventilador eléctrico que entre
automaticamente em fungéo cada vez que se acender o
aparelho.

Em chaminé ou tubo de chaminé ramificado Directamente
(reservado aos aparelhos de cocgao) para fora

¢ Na cozinha deve haver um sistema que possibilite um
fluxo de ar necessario para uma combustao regular. O
fluxo de ar necessério a combust&o ndo deve ser inferior
a3 md3h para kW de poténcia instalada.

O sistema pode ser realizado

capturando o ar directamente

%xf desde a parte externa do edificio
Az através de um tubo de pelo

menos 100 cm? de secgéo Uil
que n&o se entupa
acidentalmente.

[ = [

Exemplos de abertura
de ventilagdo
para ar comburente

Local Local a ser
adjacente ventilado

Outro sistema possivel, seria o de
capturar o ar em forma indirecta,

B aNpartir dg locais adjacentes que
Ex Z D i ndo constituam partes comuns

D D do imdvel, ambientes com perigo
de incéndio, nem quartos de

dormir, que possuam um
conduto de ventilagdo
comunicadora com a parte
externa.

H e~ N

Aumento da fenda entre
porta e soalho

¢ Os gases de liquefeitos de petrdleo, mais pesados do que
0 ar, estagnam-se embaixo. Portanto, as salas que
contiverem cilindros de GLP devem possuir aberturas
para fora, de maneira que possibilitern 0 escoamento para
baixo dos eventuais escapes de gas. Portanto os cilindros
de GLP, mesmo vazios ou parcialmente cheios, ndo
devem ser instalados nem guardados em lugares ou vaos
anivel mais baixo do que o solo (caves etc.). E oportuno
deixar na cozinha apenas o cilindro sendo utilizado,
colocado de maneira a n&o ser sujeito a acg&o directa de
fontes de calor (fornos, chaminés, esquentadores etc.)
capazes de chegar a temperaturas superiores a 50° C.

Encaixe

Os planos de gas e mistos s&o predispostos com grau de
protec¢ao contra aguecimento excessivo de tipo X, portanto
é possivel instalé-lo ao lado de méveis cuja altura n&o
ultrapasse a do plano de trabalho. Para instalar
correctamente o plano de cozedura é necessario obedecer
as seguintes regras:

¢ Os mdveis situados ao lado, com altura superior aquela
do plano de trabalho, devem ser situados ao menos 600
mm do bordo do mesmo plano.

¢ Os exaustores devem ser instalados segundo os
requisitos indicados nos livretes de instrucbes dos
proprios exaustores e, em todo o caso, a uma distancia
minima de 650 mm.

¢ Posicionar as partes suspensas adjacentes a capa em
uma altura minima do top de 420 mm (veja a figura).

Se o plano de cozedura for
instalado embaixo de uma
prateleira, esta devera estar pelo
menos a 700 mm do plano de
trabalho (veja a figura).

600mm min. H

¢ O v&o do mdvel deveré ter as medidas indicadas na
figura. Ha ganchos prendedores que possibilitam
prender o plano sobre um top desde 20 até 40 mm. de
espessura. Para prender bem o plano é aconselhavel
utilizar todos os ganchos que houver.
555 mm

T ——

o §
4 /5
?®
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Esquema para prender os ganchos

Posicao do gancho
para H=20mm

Posicao do gancho
para H=30mm

Frente

Posicao do gancho
para H=40mm

! Utilize os ganchos fornecidos dentro da "embalagem dos
acessorios”

¢ Se 0 plano de cozedura n&o for instalado sobre um forno
de encaixar, & necessario inserir um painel de madeira
como isolamento. O mesmo devera ser posicionado a
uma distancia minima de 20 mm da parte inferior do
plano.

Ventilacao

Para garantir uma boa ventilacé&o & necessario eliminar a
parede traseira do vao. E preferivel instalar o forno de
maneira que apoie-se sobre duas ripas de madeira, ou

sobre uma tabua com uma abertura de pelo menos 45 x
560 mm. (veja as figuras).

! E possivel instalar o plano somente sobre fornos de
encaixe equipados com ventilag&o de arrefecimento.
Ligacao eléctrica

Os planos equipados com cabo de alimentacdo de trés
podlos s&o predispostos para o funcionamento com uma
corrente alternada na tens&o e a frequéncia de alimentacao
indicada na placa de identificagao (situada na parte inferior
do plano). A ligagéo a terra do cabo distingue-se pelas
cores amarelo - verde. No caso de instalagdo acima de um
forno de encaixar, a ligagéo eléctrica do plano e a do forno
precisam ser realizadas separadamente, seja por razdes
de seguranca eléctrica, seja para facilitar uma eventual

remog&o do forno.

Ligacao do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas
para a carga indicada na placa de identificac&o.

No caso de uma ligag&o directa a rede, sera necessario
interpor, entre o aparelho e a rede, um interruptor omnipolar
com abertura minima entre os contactos de 3 mm. na
dimens&o certa para a carga e em conformidade com as
normas em vigor (a ligagéo a terra ndo deve ser
interrompida pelo interruptor). O cabo de alimentac&o deve
ser colocado de maneira que em nenhum ponto ultrapasse
de 50°C a temperatura do ambiente.

! O técnico instalador € responsavel pela realizacao certa
da ligag&o eléctrica e da obediéncia das regras de
seguranga.

Antes de efectuar a ligacao, certifique-se que:

® atomada tenha umaligac&o aterra e sejaem
conformidade com a legislagao;

® atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maéaxima de poténcia da maquina, indicada na placa de
identificac&o;

® atens&o de alimentac&o seja entre os valores da placa
de identificagéo;

® atomada seja compativel com a ficha do aparelho. Em
caso contrario, substitua a tomada ou a ficha; ndo
empregue extensdes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao cabo
eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo n&o deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido
somente por técnicos autorizados (veja a Assisténcia
Técnica).

! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade se
estas regras nao forem obedecidas.

Ligacao do gas

Aligag&o do aparelho a tubagem ou a botija do gas devera
efectuar-se conforme prescrito pelas Normas Nacionais em
vigor, somente apds ter controlado que o mesmo esteja
regulado para o tipo de gas com o qual seré alimentado.
Em caso contrério, efectuar as operagdes indicadas no
paragrafo "Adaptaco a diferentes tipos de gas”.

Em caso de alimentagdo com gas liquido de botija, utilizar
reguladores de pressdo em conformidade com as Normas
Nacionais em vigor.

! Para garantir um funcionamento seguro, uma utilizac&o de
energia apropriada e maior duragdo da aparelhagem,
assegurar-se que a pressao de alimentac&o respeite 0s
valores indicados na tabela 1 "Caracteristicas dos
queimadores e dos bicos".




Ligacdao com tubo rigido (cobre ou aco)

! Aligagao do sistema de gés deve ser realizada de
maneira a n&o provocar solicitacbes de nenhum género ao
aparelho.

Na rampa de alimentac&o do aparelho ha uma junta em "“L"
dirigivel, cuja retenco é assegurada por uma guarni¢ao.
Se for preciso girar a unigo seré absolutamente necessario
trocar a guarni¢cdo de vedaco (fornecida com o aparelho).
A junta de entrada de gas no aparelho tem rosca de 1/2
gas macho cilindrica.

Ligacao com tubo flexivel de ago inoxidavel de parede
continua com engates de rosca

A junta de entrada de gas no aparelho tem rosca de 1/2
gas macho cilindrica.

Ainstalagio destes tubos deve ser efectuada de maneira
que o seu comprimento, em condi¢des de maxima
extens&o, n&o seja maior de 2.000 mm. Quando a ligagdo
estiver terminada, assegure-se de que o tubo metélico
flexivel ndo entre em contacto com as partes méveis ou
fique amassado.

! Utilize exclusivamente tubos em conformidade com os
regulamentos e guarni¢cdes de retengdo em conformidade
Com 0s regulamentos nacionais em vigor.

Controle da vedacao

! Ao terminar a instalag&o controlar a vedagao de todas as
juntas utilizando uma solug&o de sab&o e nunca uma
chama.

Adaptacao aos diferentes tipos de gas

Para adaptar o plano de cozedura a um tipo de gas
diferente ao para o qual estiver preparado (indicado na
etiqueta presa na parte inferior do plano ou na embalagem),
sera necessario trocar os bicos dos queimadores mediante
as seguintes operagdes:

1. tire as grades do plano e solte os queimadores do lugar.

2. desparafusar os bicos utilizando uma chave a tubo de
7mm, e substitul-los com aqueles apropriados para o
novo tipo de gas (ver tabela 1 "Caracteristicas dos
queimadores e dos bicos").

3. Monte outra vez as partes, realizando estas operagoes
na ordem contréria.

4. no final da operagao, troque a velha etiqueta de
calibragem por outra corresponda ao hovo tipo de gas
utilizado, que se encontram nos Nossos centros de
assisténcia técnica.

Substituicao dos injectores do queimador com “chamas

duplas” independentes:

e tirar as grelhas e retirar os queimadores do seus lugares.
O queimador esta formado por 2 partes separadas;

e desapertar os injectores utilizando uma chave de tubo
de 7 mm . O queimador interno tem um injector e o
queimador externo tem dois (da mesma dimens&o).

Substituir os injectores pelos indicados para o novo tipo
de gas (ver tabela 1);

¢ colocar no lugar todos os componente seguindo as
operacdes contrarias as da sequéncia citada acima;

¢ Regulagdo do ar primario dos queimadores

Os queimadores ndo necessitam de qualquer regulacéo de
ar primario.

¢ Regulagdo dos minimos

1. Cologque a torneira na posi¢do de minimo;

2. Retire o selector e ajuste o
aﬁ& parafuso de regulagao situado no
@m interior ou ao lado da haste da
‘ Jige torneira até obter uma pequena
Q 2&2 chamaregular.

3. Verifique se ao girar rapidamente o botdo da posicao de
maximo até a de minimo, os queimadores n&o se
apagam.

4. Nos aparelhos equipados com dispositivo de seguranca
(termopar), em caso de n&o funcionamento do
dispositivo com os queimadores no minimo, aumente a
capacidade dos proprios minimos mediante o parafuso
de regulagao.

5. Depois de realizar a regulago, restabelega os lacres
situados nos 'by-pass' com cera lacre ou materiais
equivalentes.

! No caso dos gases liquidos, o parafuso de regulagéo
deve ser atarraxado até o fundo.

! Ao terminar a operagao substitua a velha etiqueta de
calibragem com a que corresponde ao novo gas utilizado
que se acha nos nossos Centros de Assisténcia Técnica.

! Se a pressao do gés utilizado for diferente (ou variavel)
daquela prevista, &€ necessario instalar na tubagem de
entrada um regulador de pressao (conforme as Normas
Nacionais em vigor).
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- Caracteristicas dos queimadores e bicos
PT

Tabela 1 Gas liquido Gas naturale
Queimador Diametro| Poténcia | Potenza | By-pass| Bico Capacid.* Poténcia| Bico | Capacid.”

térmica termica | 1/100 1/100 (g/h) térmica | 1/100 (I/h)

kW kW kW
(p.cs”) | (p.cs.) (p.cs.”)
(mm) Reduz. Nomin. (mm) (mm) e * Nomin. (mm)

Rapido Reduz. (RR) 100 0.70 2.60 39 80 189 186 2.60 110 (Y) 248
Semi Rapido (S) 75 0.40 1.90 28 70 138 136 1.90 106 181
Auxiliar (A) 55 0.40 1.00 28 50 73 71 1.00 79 95
Coroa Tripla (TC) 130 1.50 3.30 61 91 240 236 3.60 145 (H1) 343
Ultra Rapido (UR) 100 0.70 3.40 39 91 247 243 3.40 123 324
Semi-Peixes (SP) — 0.70 1.50 39 60 109 107 1.50 88 143
Chama Duplas
(DCDR Interno) 30 0.40 0.90 28 44 65 64 0.90 74 86
Chama Duplas
(DEDR Externo) 130 150 4.10 61 70 | 208 | 203 | 4.10 110 390
Pressbes Nominal (mbar) 28-30 37 20
de Minima (mbar) 20 25 17
alimentacéo Maxima (mbar) 35 45 25

A 15°C e 1013 mbars-gas seco

b Propano P.C.S. = 50,37 MJ/Kg.
e Butano P.C.S. =49,47 MJ/Kg.
Natural P.C.S. =37,78 MJ/m®

N Y U N\ _ S
%QQQQQQ ‘&DOOOQ
PH 760 RF/HA PH 750 RT GH/HA PH 741 RQO GH/HA PH 720 RT/HA

PH 760 RF GH/HA
PZ 760 RF/HA

\ s RR S RR S
bC TC UR TC)
: - S A s N A
PH 730 RT/HA PH 750/HA PH 750 T/HA PH 760 F/HA
PH 750 T GH/HA PH 760 F GH/HA

! E possivel instalar o plano somente sobre fornos de encaixe equipados com ventilacdo de arrefecimento.
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Descricao
do aparelho

Vista de conjunto

CHAPAS PARA COZER DE VIDRO CERAMICA *

QUEIMADORE A GAS __ QUEIMADORES A GAS

Grades de suporte para
RECIPIENTES DE

COZEDURA N :
0 0 o ) 0 — 1 Selectores olle comando da
| | | | | CHAPA ELECTRICA *

Selectores de comando Indicador luminoso das
dps CHAPAS PARA pOZER
QUEIMADORES A GAS DE VIDRO CERAMICA

DISPOSITIVO DE

SEGURANCA * Vela para acender os

QUEIMADORES A GAS *

¢ |ndicador luminoso FUNCIONAMENTO CHAPA e Vela para acender os QUEIMADORES A GAS*
PARA COZER DE VIDRO CERAMICA* acende-se permite o acendimento automético do queimador
se o selector estiver em qualquer posigcao diferente escolhido.

daquela de desligado.
¢ DISPOSITIVO DE SEGURANCA* no caso em que
¢ OS QUEIMADORES sao de diferentes tamanhos e a chama se apague acidentalmente, interrompe a
poténcias. Escolha o mais adequado ao diametro salda do gés.
do recipiente a ser utilizado.

e Selectores de comando dos QUEIMADORES A

GAS e da CHAPA ELECTRICA * para a
regulacdo da chama ou da poténcia.

*H4 somente em alguns modelos.
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Inicio e utilizacao

! Em cada selector esta indicada a posi¢éo do
queimador de gés ou da chapa eléctrica®
correspondente.

Queimadores a gas
O queimador escolhido pode ser regulado mediante o
respectivo botdo da seguinte maneira :

e Apagado

6 Méaximo
& Minimo

Para acender o queimador aproxime do mesmo a
chama de um isqueiro, fésforo ou acendedor
automatico, pressione e faga girar o selector
escolhido no sentido anti-horéario até a posi¢céo de
maxima poténcia.

Nos modelos dotados de dispositivo de seguranga, é
necessario manter cerca de 2-3 segundos
pressionado o selector até aquecer-se o dispositivo
gue mantém automaticamente acesa a chama.

Nos modelos dotados de vela para acender, para
acender o queimador escolhido, pressionar e girar o
selector correspondente no sentido anti-horéario até a
posicdo de maxima poténcia.

! Se apagar-se acidentalmente a chama do queimador
feche o botdo de comando e tente acender novamente
somente apds um minuto no minimo.

Para apagar o queimador é necessério rodar o
selector (correspondente ao simbolo "e") na direcgdo
horéaria até que se apague.

O queimador com “chamas duplas
independentes”*

Este queimador a géas esta formado por dois fogos
concéntricos que podem funcionar juntos ou de
maneira independente. O uso contemporéaneo ao
maximo, permite uma poténcia elevada que reduz o
tempo de cozedura respeito aos queimadores
tradicionais. A dupla coroa de chama além do mais,
faz com que a distribuicdo de calor no fundo das
panelas seja mais uniforme, especialmente se usar
ambos queimadores no minimo.

Para utilizar o queimador de chama dupla da
melhor maneira, nunca regule a coroa interna no
minimo e, ao mesmo tempo, a externa no maximo.
Podem ser utilizados recipientes de qualquer
dimens&o, se usar recipientes pequenos acenda sé o
queimador interno. Cada coroa do queimador com
“chamas duplas independentes"” tem um manipulo de
controle préprio:

o manfpulo indicado pelo simbolo @ controla a
coroa externa;

o manfpulo indicado pelo simbolo controla a
coroa interna.

Para acender a corog desejada aperte a fundo até a
posicdo de maximo 3 e rode o manipulo
correspondente em sentido contréario ao dos ponteiros
do relégio. O queimador esta equipado com
acendimento electrénico que entra em funcionamento
automaticamente apertando o manipulo.

Dada a existéncia de um dispositivo de seguranga
gas, € necessario manter premido o manipulo por uns
2-3 segundos depois do acendimento da chama, para
permitir a passagem do gas.

O queimador escolhido pode ser regulado mediante o
respectivo botdo da seguinte maneira :

¢ Apagado

6 Méaximo
& Minimo

Para apagar o queimador é necessério rodar o
selector (correspondente ao simbolo "e") na direcgéo
horaria até que se apague.

Vidro Ceramica*

Esta zona de cozedura é dotada de elementos
aquecedores irradiadores de didmetro duplo, situados
abaixo do vidro. E possivel acender somente a parte
circular "A" ou, para ter a disposicdo uma zona de
cozedura maior, ambas parte "A" e "B". Para inserir a
zona de cozedura circular "A" é suficiente girar o
manipulo no sentido horéario colocando-o numa das
12 posi¢des de regulacéo disponiveis. Para inserir
também a zona de cozedura "B" colocar-se na
posicéo 12 e efectuar um movimento até a posicao
€@, girar em seguida o manipulo
no sentido horério até atingir um
dos 12 niveis, com a poténcia
desejada, para proceder a
regulagéo.
O desenho identifica a zona
aquecedora, esta torna-se
vermelha depois de acesa.
A. zona de cozedura circular;
B. zona di cozedura extensivel;
C.indicador luminoso do calor
residuo : indica que a zona de cozedura tem uma
temperatura superior a 60°C, mesmo depois que o
elemento aquecedor tiver sido apagado.

* Ha somente em alguns modelos.
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Para qualquer posicdo do manipulo diferente de
apagado, acende-se o indicador luminoso de
funcionamento para cozer de Vidro Ceramica.

Conselhos praticos para utilizacao dos
queimadores

Para obter a méaxima performance &€ bom lembrar-se
do seguinte;

e utilize recipientes adequados para cada um dos
queimadores (veja a tabela) com o objectivo de
evitar que as chamas ultrapassem o fundo dos
recipientes.

e utilize sempre recipientes de fundo chato e com
tampa.

® no momento em que comegar a ferver, rode o
botédo para a posicdo de minimo.

Queimador @ Diametro Recipientes (cm)
Rapido Reduzido(RR) 24 -26
Semi Répido (S) 16-20
Auxiliar (A) 10- 14
Semi Peixeira (SP) 16-20
Coroa Tripla (TC) 24 -26
Ultra Répido (UR) 24 -26
Chamas Duplas (DCDR Interno) 10- 14
Chamas Duplas (DCDR Externo) 26 -28

! Nos modelos equipados com grelha de reducéao, a
mesma deveré ser utilizada sbmente para o
queimador Chamas Duplas Interno (DCDR Interno)
quando se utilizam recipientes de didmetro inferior a
12 cm.

Para identificar o tipo de queimador, consultar os
desenhos apresentados no paragrafo "Caracteristicas
dos queimadores e dos bicos".

Conselhos praticos para a utilizagdao dos
queimadores principais “Semi-Peixeira” PT

A utilizagdo dos dois queimadores como "Semi-
Peixeira" de formato eliptico, giraveis de 90°,
proporciona ao plano uma maior flexibilidade de
utilizacao.

Para girar de 90° os queimadores "Semi-Peixeira" &

preciso proceder da seguinte maneira :

e Certificar-se que os queimadores estejam frios.

e Alcar totalmente o queimador do seu lugar.

¢ Colocéa-lo novamente no lugar na posi¢céao
desejada.

e Certificar-se que os queimadores estejam na
posic&o correcta.

Especialmente os dois queimadores podem ser

utilizados juntos ou separados, com panelas de

formato e tamanho diferentes, da seguinte maneira :

¢ Queimador duplo com "Peixeira" para recipientes
ovais (Fig. A).

¢ Queimador duplo para chapa para bife ou
recipientes rectangulares ou quadrado de tamanho
minimo de 28 x 28 cm. (Fig. B)

¢ Queimador simples para recipientes de tamanho
médio (16 - 20 cm. de diadmetro) (Fig. C).

e NUNCA utilize o queimador duplo na configuragéao
apresentada na figura D.
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Conselhos praticos para a utilizagcao do
vidro ceramica

Pos. | Chapa irradiadora

0 |Apagada

—_

Para derreter manteiga, chocolate

2
Para aquecer liquidos
3
4
Para nata e molhos
5
6
Para cozer com temperatura de fervura
7
8
Para assar
9
10

Para grandes cozidos

12 | Para fritar

@@ | runcionamento com ambas as zonas de cozedura

Para obter o maximo rendimento é Util lembrar-se do
seguinte :

¢ Na chapa de vidro cer@mica podem ser utilizados
todos os tipos de panelas. E importante que o
fundo seja perfeitamente chato; panelas com fundo
mais grosso proporcionam uma melhor distribuicao
do calor.

—_—

e Utilizar panelas de diametro suficiente para coprir
totalmente a zona de cozedura, de maneira que
assegure a utilizag&o de todo o calor disponivel.

2

e Certificar-se que o fundo da panela esteja sempre
enxuto e limpo, para garantir um bom contato e
uma longa vida a chapa e as proprias panelas.

e N3&o utilizar as mesmas panelas utilizadas para os
queimadores a gas. A concentrac&o de calor nos
bicos de géas é tanta que pode deformar o fundo da
panela, e portanto nunca se obtera o resultado
desejado se utiliza-la depois na chapa de cozedura
de Vidro ceré@mica.

! A cola utilizada para sigilar o vidro pode ter
deixado residuos de graxa. E aconselhavel remové-
los antes de utilizar o aparelho, com um produto
para limpeza nao abrasivo. Durante as primeiras
horas de utilizac&do, pode ser que perceba um odor
de borracha, que desaperecera rapidamente.

PLACA DAS CARACTERISTICAS

Ligacoes
eléctricas

ver quadro das caracteristicas

Este aparelho é em conformidade com as
seguintes Directivas da Comunidade

Europeia:
- 2006/95/CEE de 12/12/06 (Baixa Tenséo) e
posteriores modificacdes

- 2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade

Electromagnética) e posteriores modificagcoes
- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores

modificagoes.
- 2009/142/CEE de 30/11/09 (Gas) e
posteriores modificagdes.

B | - 2002/96/CEE e posteriores modifica¢Ges.
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias s&o fornecidas por
razdes de seguranca e devem ser lidas com atencéo.

Seguranca geral

¢ Este aparelho refere-se a um aparelho de
encaixar de classe 3.

¢ Para os aparelhos a gas funcionarem
correctamente é necessario uma troca de ar
regular do ambiente. Assegurar-se que sejam
respeitados os requisitos do paragrafo
“Posicionamento” no momento da instalacao”.

¢ As instrucées sao validas somente para os
paises de destino para os quais os simbolos
constam no livrete e na placa de identificacao do
aparelho.

e Este aparelho foi concebido para utilizacdo de tipo
nao profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque é muito
perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

¢ N&o togue na maquina se estiver descalco, ou se as
suas maos ou pés estiverem molhados ou hdmidos.

¢ O aparelho deve ser utilizado para cozinhar
alimentos, somente por pessoas adultas e
conforme as instruc6es contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo,
aquecedor de ambientes) deve ser considerado
impréprio e portanto perigoso. O fabricante
nao pode ser considerado responsavel por
eventuais danos derivados de usos
improéprios, errados e irrazoaveis.

® Fvite que o cabo de alimentacéo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes
do forno.

* N&o tape as aberturas de ventilacdo e de eliminacéo
de calor.

® Assegure-se sempre que os selectores estejam na
posicdo "®"/'0" quando n&o estiver a utilizar o
aparelho.

* N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

® N&o realize limpeza nem manutencdo sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

e Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar reparéa-las.
Contacte a Assisténcia Técnica (veia a Assisténcia
técnica).

e Certifique-se que as pegas das panelas fiquem
sempre viradas para o lado interno do plano de
cozedura para evitar batidas acidentais.

NZo feche a tampa de vidro (se presente) com 0s
queimadores ou a chapa eléctrica ainda estiverem
quentes.

NZo deixe acesa a chapa eléctrica sem panelas.
NZo utilize panelas instaveis ou deformadas.

N&o é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que nao tenham
familiaridade com o produto, a ndo ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca ou que tenham recebido instructes
preliminares sobre o uso do aparelho.

NZo permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

¢ O aparelho nao é destinado a ser colocado em

funcionamento por meio de um temporizador
externo ou por um sistema de comando a
distancia separado.

Eliminacao

¢ Eliminacdo do material de embalagem: obedeca as

regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.

A directiva Europeia 2002/96/CE referente a gestéo
de residuos de aparelhos eléctricos e electronicos
(RAEE), prevé que os electrodomésticos ndo devem
ser escoados no fluxo normal dos residuos sélidos
urbanos. Os aparelhos desactualizados devem ser
recolhidos separadamente para optimizar a taxa de
recuperacao e reciclagem dos materiais que os
compdem e impedir potenciais danos para a salde
humana e para o ambiente. O simbolo constituido
por um contentor de lixo barrado com uma cruz
deve ser colocado em todos os produtos por forma
a recordar a obrigatoriedade de recolha separada.
Poder-se-a entregar o electrodoméstico
desactualizado ao servico de recolha publico, leva-
lo as areas comuns apropriadas ou, se previsto na
legislagao nacional sobre a matéria, devolve-lo ao
revendedor ao mesmo tempo que se adquire um
novo produto de tipo equivalente.

Todos os principais produtores de
electrodomésticos estdo activos na criagdo e
gestdo de sistemas de recolha e reciclagem de
aparelhos desactualizados.
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Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacao, desligue o
aparelho da alimentag&o eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite o emprego de detergentes abrasivos ou
corrosivos, tais como tira-manchas e produtos contra
ferrugem, detergentes em poé e esponjas com
superficie abrasiva. podem arranhar
irremediavelmente a superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de
alta pressé&o para limpar a aparelhagem.

e Para a manutencao ordinéaria, € suficiente lavar o
plano com uma esponja humida e, em seguida,
enxugar com papel absorvente de cozinha.

¢ Os componentes moéveis dos queimadores
precisam ser lavados frequentemente com agua
quente e detergente, tome cuidado para eliminar
as eventuais crostas.

¢ Nos planos com acendimento automatico, é
necessario proceder frequentemente a uma
limpeza cuidada da extremidade dos dispositivos
de acendimento electrénico instantaneo e é
também necessario verificar que os orificios de
saida do gas n&o estejam entupidos.

¢ antes de comecar a cozer, a superficie da chapa
deve ser limpa utilizando um pano humido para
remover a poeira ou residuos de alimentos
anteriormente cozidos. A superficie da chapa
devera ser limpa regularmente com agua morna e
um detergente ndo abrasivo. Periodicamente seréa
necessario utilizar produtos especificos para a
limpeza das chapas
de cozedura de vidro
ceré@mica. Primeiro
retirar da chapa de
cozedura todos 0s
restos de comida e
gotas de gordura *
com, por exemplo,
uma espatula de
limpeza CERAWuu®
(n&o fornecida).
Limpar a chapa de cozedura quando estiver morna,
utilizar um produto de limpeza adequado (como o
da linha Solutions disponivel em todos os Centros
de Assisténcia Técnica) e toalha de papel, esfregar

com um pano humido e enxugar. Folhas de papel
aluminio, objectos de matéria plastica ou materiais
sintéticos, que tenham derretido, e também agucar
ou alimentos com alto conteldo de agUcar, devem
ser removidos imediatamente da zona de cozedura
ainda qguente com uma espéatula. Produtos de
limpeza especificos formam uma camada
superficial transparente que repele a sujidade, que
protege também a superficie contra possiveis
danos causados por alimentos com alto conteddo
de aglcar. Em nenhum caso utilizar esponjas ou
produtos abrasivos,
evitar também
detergentes
quimicamente
agressivos tais como
spray para forno ou
produtos que
removem as
manchas.

e O ago inoxidavel
podera manchar-se
se ficar em contacto durante muito tempo com
agua fortemente calcaria ou com detergentes
agressivos (contendo fésforo). E aconselhado
enxaguar com agua abundante e enxugar depois
da limpeza. Para mais € bom enxugar eventuais
vazamentos de agua.

Manutencao das torneiras do gas

Com o tempo pode ocorrer o caso de uma torneira
que se blogueie ou apresente dificuldades na
rotac&o, portanto seré necessario substituir a torneira
mesma.

! Esta operacao deve ser efectuada por um técnico
autorizado pelo fabricador.
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Anomalias e solucoes

Pode acontecer do plano n&o funcionar ou nao funcionar bem. Antes de chamar a assisténcia técnica, vejamos
0 que é possivel fazer. Antes de mais nada, verifigue que n&o haja interrupgdes nas redes de alimentacdo de
gés e electricidade, especialmente se as torneiras do gas antes do plano estéo abertas.

Anomalias Possiveis causas / Solucao
O queimador nao se acende ou a chama nao é e Estdo entupidos os furos de safda do gas do queimador.
uniforme. e Estdo instalados correctamente todos os componentes

moveis que compdem o queimador.
e Ha correntes de ar nas proximidades do plano.

A chama nao permanece acesa has versoes ¢ O botéao nao foi premido até o fundo.
com seguranca. ¢ Nao foi mantido premido até o fundo o botao durante um
tempo suficiente para activar o dispositivo de seguranca.
e Estdo entupidos os furos de safda do gas em
correspondéncia ao dispositivo de seguranca.

O queimador em posicao de minimo nao e Estdo entupidos os furos de safda do gas.
permanece aceso. e Ha correntes de ar nas proximidades do plano.
¢ Aregulacdo do minimo ndo esté correcta.

Os recipientes sao instaveis. e O fundo do recipiente é perfeitamente plano.
¢ O recipiente esta no centro do queimador ou na da chapa
eléctrica.
¢ As grades foram invertidas.

Se, apesar de todos os controlos, o plano ndo funcionar e o inconveniente que observaram permanecer, chame
o Centro de Assisténcia Técnica. Comunique:

® 0 modelo da maquina (Mod.)

® 0 numero de série (S/N)

Estas Ultimas informacdes encontram-se na placa de identificacio situada no aparelho e/ou na embalagem.

! Nunca recorra a técnicos nao autorizados e sempre recuse a instalacéo de pecas de reposicao nao
originais.
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PykoBoACTBO No 3KcnsyaTaumm

NL BE

Nederlands, 1

Pycckumu, 40

PH 760 RF/HA

PH 760 RF GH/HA
PZ 760 RF/HA

PH 760 F/HA

PH 760 F GH/HA
PH 750 RT GH/HA
PH 750/HA

PH 750 T/HA

PH 750 T GH/HA
PH 741 RQO GH/HA
PH 730 RT/HA

PH 720 RT/HA

KZ.0.02.0361

PT

Deutsch, 15

Portuguks, 28

BAPOYHASA NAHEIb

CopepxaHue

MonTax, 41-44

PacnonoxeHune

AnekTpudeckoe Mo coeauHeHNe
MoacoeanHeHWe K ra3onpoBoay
XapaKTepuUCTUKM ropernok 1 hopcyHoK

OnucaHune nspenus, 45
O6wumn Bug

BknroueHue n akcnnyaraums, 46-48
I'IpaKTquCKme COBETbI MO 3IKcnnyaTaunn ra3oBbixX KOHd)OpOK
I'Ipaxmqecme PEeKoMeHJauun no 1Ucnosib3oBaHuo
CTEKJ'IOKepaMM‘-IeCKOFI Bapquoﬁ naHenn

NMpenocTopoXHOCTU U peKkoMmeHaauum, 49
O6Lwme TpeboBaHus kK Ge3onacHOCTH
Ymunusaumsa

TexHuuyeckoe obcnyxmnBaHue mn yxoq, 50
OTKknoyeHne ANEKTPOoNUTaHnA

Yuctka nsgenus

YXOA 3a PyKoATKaMu ra3oson Bapo4yHou naHenun
3aBojckas Tabnuuka

HeucnpaBHOCTU U meTOAbLI UX YyCTpaHeHusA, 51
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YcTaHoBKa

! BaxkHO COXpaHUTL AaHHOE PYKOBOACTBO ASISl €0
nocrneayloLwmx KoHcyrnbTaLuyu. B crnydae npogak,
nepeaauv N3aenust Unv rnpu repeesie Ha HoBoe MecTo
JKUTENbCTBA HEOBX0AMMO MPOBEPUTL, YTOBbI PYKOBOACTBO
OCTaBasiocb BMECTE C U3AeNneM, 4115 TOro YTobbl ero
HOBbIV BriaZeneL| Mor 03HaKOMUTLCA C Npaeuriamm
SKCMITyaTaLyy U C COOTBETCTBYIOLLMMM MPEeaYNPEXLeHAAMI.

! BHMMaTenbHO NpounTanTe UHCTPYKLIMA: B HUX COAepKaTcal
BakHble cBeJieHns 00 ycTaHoBKe, aKcruyaTaLym U
6e3onacHoCTU 3 enus.

PacnonoxeHue

! He paspeluante JeTsiM UrpaTh € yNakoBOUHLIMU
MaTepuanamu. YnakoBka AoJpkHa ObITb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBUU C NpaBunamu cbopa Mycopa (civ.
[pedocmopoxxHocmu u pekomeHdauuU).

! YcTaHoBKa U3enus NpousBoANTCS B COOTBETCTBIM C
JaHHBIMU UHCTPYKLMSIMUN KBanndp LMpOBaHHLIMM
cneuvanucTamn. HenpaeuribHas ycTaHOBKa M3AEnus MOKeT
CTaTb MPUYMHOU MOBPEXKAEHNSA UMYLLLECTBA W MPUYNMHUTD
yLep6 MIoAAM 1 A0MaLLIHAM XXUBOTHBIM.

! laHHOe u3aenme MoXeT ObITb YCTaHOBIEHO U
UCMOJb30BaTLCS TONBKO B MOMELLEHMSIX C MOCTOSHHOM
BEHTUNALMEN B COOTBETCTBUN C MOJIOKEHUAMU
JeucTeytoLux HopmatneoB. Heobxoanmo cobsnogatb
cnegyoLuye TpeboBaHus:

*  BTOMELLEHV A0iDKHa ObIMb MPeAyCMOTpeHa cucTeMa
JbIMoyaarneHus B atmocdepy, BbINonHeHHas! B Buae
BbITSDKHOIO 30HTa I ATIEKTPOBEHTWIISITOPA, aBTOMaTU4eCkn
BKITHOHaOLLYIXCS KadKabIM pa3, Koraa BKIkoYaeTcsl usaenme.

B kaMvH 1nu B AIMOXOf C MEAHbLIM MOKpbITVEM

HenocpeacteeHHO
(AN1A KVXOHHbIX VCTDOWCTB A/A MDUrOTOBAEHNA NULLX) B aTMocdeny

¢ B nomeLLeHm AorpkHa ObITh NMpeaycMOoTpeHa crcTeEMa,
obecreumBatoLLas OCTaTOMHbIM MPUTOK BO3Ayxa Ars
Haznexatlero ropeHust. Pacxog Bo3ayxa, He0OX0AMMBIM 4t
ropeHns, A0ITKeH ObITb He MeHee 2
M*4ac Ha KBT ycTaHoBnEHHOM
% Z MoLLHoc!. CricTema npuToka
o7 BO3yxa MOXET 3abMpaTb Bo3ayxX
A HEMOCPEACTBEHHO U3 aTMocdepb,
L:' | CHapYXM 34aH1s Yepes BO34yXOBOZ, C
Qf:;ﬁiﬁ';';iﬁ;”n"&”ﬁll”"‘X I'IpCz)XO,D.I-bIM ceyeHremM He MeHee 100
BO3AYyXa ANA FOPEHUA CM“, KOTOPbIM HE MOXKET ObITb
CITy4arHO 3aCOpEH.

CmexHoe BeHTunupyemoe
rioMelLeHre  nomeLLeHne

U >ke Bo3ayx Ans ropeHus
MOXeT MocTyraTb U3 NpureraroLmx
MOMELLIEHNM, OCHALLLEHHBIX
BEHTUNALIMOHHBIM OTBEPCTUEM,
BbIXOASALLMM B aTMocdepy, Kak
onmcaHo BblLLUe, NpW YCOBUK, YTO
3TV NMOMELLLEHNS] He SBNSIIOTCS
NoXxapoornacHbIMU UMK crarnsHAMU.
¢ CXWKeHHbIV ra3 nNponaH-6yTaH Tshkenee Bo3ayxa U
crejoBaTernbHo 3acTaMBaeTcs BHU3Y. [1o aTou MpuunHe
MOMELLIEHMS, B KOTOPbIX YCTaHOBMeHbI 6aroHbl ¢ CHI

YBennuenue 3asopa
MEXAy ABEPbIO 1 MONoM

(CKVPKEHHbIM HaTyparbHbIM ra3oM) 40SPkHbI UMETb
BEHTUSILIMOHHbIE OTBEPCTUS, BbIXOASLLME B aTMocdepy,
ANS yAaneHus CHU3Y BO3MOXHbIX yTeuek rasa. [Mostomy
6arnoHbl ¢ CHI™ aorpkHbI ObITb OMOPOXKHEHbI UK
0CTaBaTbCs YaCTU4HO 3arOfHEHHbIMM; OHW He JOXHbI
pa3MeLLaTbCs UMW XPaHUTLCS B MOMELLIEHNSIX U
XpaHWMMLL@X, PacrioNoKeHHbIX B M0J3eMHbIX MOMELLIEHNSIX
(nogBarkl, UT.A.). Crieayet aepXaTb B MOMELLIEHM TOMNbKO
0AVH paboumm 6anroH, pacronoXXeHHbIN TakuM 00pa3omMm,
YTOObI OH He Mo/ Beprarics MPSIMOMY BO31eUCTBUIO
VICTOYHVIKOB Terna (neyeu, KaMyHOB U T.4.), KOTopble MoryT
NPUBECTU K HarpeBy barroHa cebiwe 50°C.
BcTpoeHHbIM MOHTax

a30Bble 1 ra30-aneKTpu4eckie BapoyHbIe MaHenm
OCHaLLEeHbI CUCTEMOW 3aLLMTBLI OT YPE3MEPHOTO MeperpeBa
Kracca X, NoaToMy KyxoHHasi InuTa MoXeT BbITb
yCTaHOBIeHa PSAA0M KyXOHHbIMU MeBerbHbIMU arieMeHTaMu,
BbICOTa KOTOPbIX HE MPEBbLILIAET YPOBEHb BAPOYHOU NaHenu.
[ns npaBWIbHOTO MOHTa)Ka BapO4HOV NaHes i He0OX0AMMO
cobnoaath creaytoLye Mepbl MpeaocTOPOXHOCTU:

* KyxoHHble aneMeHTbI, pacrosioKeHHble PSAoM ¢
KyXOHHOW MIMTOM, BbICOTa KOTOPbIX MPEBbILLIAET YPOBEeHb
BapOYHOU NaHenu, A0JDkHbI HAXOAUTLCS Ha pacCTosiHNE
He MeHee 600 MM OT Kpasi BapO4HOM NaHENM.

* BbITskia fJorpkHa ObITb ycTaHOBIIEHA B COOTBETCTBUN C
PYKOBOJCTBOM MO SKCIUTyaTaLm BbITSKKA U B M06oM
crny4yae Ha BbicoTe He MeHee 650 mm.

* Pacnonoxvre HaBecHble Lkadbl, NpureratoLLye K
BbITSDKKE, Ha BbicOTe He MeHee 420 MM oT paboueit
NOBEPXHOCTMN KyXHU (CM. pLICYHOK).

Ecrnu BapoyHas naHernb

ycTaHaBNMBAETCS M0 HAaBECHBIM

LKachoM, NocreHUN JOrmKeH

pacnonaraTbcsl Ha BblcoTe He

MeHee 700 MM OT KyxOHHOrO Torna

(cm. pucyHok).

e Pa3mepbl HULLIY KyXOHHOTO

anemeHTa 10/ DKHb!

COOTBETCTBOBATH PUCYHKY. B

KpeneXHbI KOMIMIEKT BXOAST KpeneXHble KPHoKU Ars

KperreH1si Bapo4HOM MaHemnm Ha KyxoHHoU paboyen

noBepxHocTy TonLyHou oT 20 Ao 40 mm. [ins HagexHoro

KperrieH1s Bapo4HoOM NaHenm pekoMeHayeTcs

1Crornb30BaTh BCe MpunaratoLLYECs! KPHOKU.

555 mm

[ | 600 wm mun.

700 MM MuH. |
600 i . |

TCI0T

&

&

&
S

Cxema KpenJyieHuAa KprokoB

—

MoHTaxK KptoKa s OMOpHbIX
6pyckoe H=30 Mm

MoHTa>K Kptoka Arist OMopHbIX
6pyckoB H=20 mm
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MoHTax Kptoka ans
onopHbIX bpyckoB
H=40 mm

! Vicrionb3yuTe KproKu U3 KOMITEKTa «BCrIOMOraTeslbHble
NpPUHaANEXXHOCTUY

e Ecrmn BapoY4HasA NaHesb He yCTaHaBNIMBaeTCA CBEPXY
BCTPOEHHOIo 4yxoBoro Luxacba, HeOGXOAVIMO BCTaBUTb
AepeBAHHYIO0 NMaHerb B Ka4ecTBe U3onAaLun. Ota naHernb
[0IPKHa ObITb yCTaHOBJ1EHa Ha pacCToAHUN HE MEHEE 20
MM OT HWWKHEN YaCcTu BapO4YHOU NaHesnn.

BeHtunauua

[ns obecneyeHns Haanexallen BeHTUNSLWM HeobxoanMo
CHSITb 3a/1HIOIO MaHerb HALLN KyXOHHOTO arieMeHTa.
PekoMeHayeTcs ycTaHOBUTL JyX0BOU LLKadp Ha ABa
JepeBsiHHbIX Gpycka U Ha CroLLHOe OCHOBaHUE C
OTBEPCTVEM AVaMETPOM He MeHee 45 x 560 MM (cv Yepmedxu).

! BapoyHasi naHenb MOXeT ObITb ycTaHOBNEHa TOSIbKO Haj
BCTpanBaeMbIMU JYXOBbIMU LLKadaMm ¢ oxnajuTenbHon
BEHTUNAUNEN.

AneKTprnUecKoe NoaKNYeHne

BapouHble NaHenm, ocHalLeHHble TPEXTIONSPHbIM MPOBOAOM
ANEKTPONUTaHNSI, pacuuTaHbl Ha hyHKLIMOHUPOBaHWE C
NepeMeHHbIM TOKOM C HarnpsPKeHEM 1 YacToTou
ANEKTPONUTaHWA, yKasaHHbIMU Ha 3aBOACKOM Tabrindke ¢
JaHHbIMU (PacroNoXXeHHOU CHU3Y BapOYHOU MaHesnu).
MpoBog 3a3emneHus kabens aneKTponUTaHWs BblaensieTcs
KESTTo-3er1eHbIM LIBETOM. B criyyae ycTaHoBKW BapouHou
naHesn cBepxy AyXoBOro LKadha, BCTPOEHHOTO B KyXOHHbIN
3NIEMEHT, 3MIEKTPUYECKOE Mo CcoeaNHEHNE BapOYHOM
naHes 1 JyxoBoro LuKadpa [OIPKHO BbINOSHATLCS
paszaensHo Mo NpuynHam 6e30MacHOCTH, a Tak Xe Ans
nerkoro chema JyxoBoro Lukada.

MNopcoeanHeHue NpoBoaa U3AeNus K ceTU

ANIeKTponuTaHusA

YcTaHoBMTe Ha NPOBOJA 3rIeKTPONMTaHUs HopMan3oBaHHYo
LUTerncerbHy0 BUNKY, pacuMTaHHYto Ha HarpysKy, ykasaHHylo
Ha 3aBO/CKOU TabrnuKe.

B cnyuae npssMoro NoAKMoUeHUst K CeTU SNeKTponuTaHus
MeXay KyXOHHOW MIIUTOU U CETbO HEODXOANMO YCTaHOBUTbL
MYTETUMONSIPHBIN BbIKIKOYATESb C MUHUMATTbHBIM
paccTosHeM MeXay KOHTaKTaMu 3 MM, pacuUTaHHbIN Ha
JaHHY0 HarpysKy 1 COOTBETCTBYIOLLMU [1ENCTBYIOLLMM

HopMaTVBaM (BbIKIHoYaTESb He JOfDKeH pa3MbIiKaTb NPOBOA
3a3emMneHust). MpoBoj aneKTponuTaHus AoSDkeH ObiTb
pacrono)eH TakuM 06pa3oM, YToObl HU B OJHOM TOUKE Ero
TeMnepaTtypa He NpeBbilliana TeMrnepaTypy NnomeLleHns
Gornee yem Ha 50°C.

! GJ'IEKTPOMOHTep HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a NnpaBuiibHOE
noAKno4YeHne n3aenna K aneKTpu4eckon cetm n 3a
c06r||o,u,eHme npasun 6e3onacHocTu.

Mepep NogcoeavHeHEM NPOBOZAA NPOBEPLTE CrieAytoLLee:

* QneKTpudeckas po3eTKa AoSpkHa ObImb coejHEHa C
3aseMrieHMeM 1 COOTBETCTBOBaTbL HOpMaTuBaM;,

* QJNneKTpu4yecKaa po3eTka A0JpkKHa ObITb paccyuTaHa Ha
MaKcuMarlibHyO l'IOTpE6J'I$|6MyIO MOLLIHOCTb U3aenuns,
YKa3aHHYyH0 B Ta6nmu,e TEXHUYECKUX XapaKTEePUCTUK;

* HanpsXeHne n4actoTta Toka CeTU AO0JDKHbI
COOTBETCTBOBATbL JANEKTPUYECKNM AaHHbIM MaLUVHbI;

* Q3neKTpu4yecKkaa po3eTKa AO0JDKHa ObITb COBMECTUMA CO
LUTerncesibHOW BUIKou usgenusi. B NPOTUBHOM Clly4yae
3aMeHUTe PO3ETKY Ui BUIKY, HE UCMNOoJb3ynTte
YANNHUTENN UIMN TPOUHUKMN.

! Uspenue 10MmkHO BbITb YCTAHOBINEHO TaKUM obpasoMm,
YTOGbI ANEKTPUYECKIN MPOBOJ U ANEKTPOopOo3eTKa Gbiniu
nerko A0CTYMHBbI.

! 3J'IeKTpI/Il-IeCKMI/I npoBoA usaennda He 4oJPKeH ObITb COIHYyT
wmwin cxar.

! PerynspHo npoBepsmuTe COCTOsIHME NPoBoAa
areKTponuTaHus U B criyyae HeoOX0AMMOCTU NMOpyYMTE €ro
3aMeHY TOJbKO YMOSIHOMOYEHHbIM TeXHMUKaM (CV.
TexHuYeckoe obcryKusaHue).

! npOM3BO,D,I/ITeJ'Ib He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocneacreaua HeCO6J'Il0,D,6HI/IF| nepeyncreHHbIX Tpe6OBaHI/II/I.

NopcoeanHeHue K rasonpoBoay

MoacoeauHeHMe U3AENUS K ra3ornpoBOAY UK K ra30BOMY
©arnmnoHy JOIPKHO OCYLLEECTBIIATLCS B COOTBETCTBUN C
AEVCTBYIOLLMMY HaLoHalbHbIM HOpMaTUBaMU U TOSNbKO
nocrie NPoOBepKW COOTBETCTBUSA U3AENWS TUMY rasa, K
KOTOpOMY OH nogcoeauHsieTcs. B criyyae HecooTBeTCTBUA
BbIMNOSHUTL OrepaLym, oncaHHble B Naparpacde
«HacTpouka Ha pa3nudHble TUMbI rasax. B criyyae
1Cronb30BaHUs CKWKEHHOTO ra3a U3 6arnrnoHa
1cronb30BaTh PerynsTopbl JaBrieHsl, COOTBETCTRYIOLLYE
AENCTBYIOLLEMY HaLOHaNTbHOMY HOpMaTUBY.

! Ins HaaeXxHOro cpyHKUMOHMPOBaHWS, paLyoHaribHOro
1CMonb3oBaHUs 3Hepru 1 Honee ANUTENBLHOTO cpoka
CIyXObl AMEKTPUYECKOro U3 envsi MpoBepbTe, UTOObI
JaBrneHVe Nnojayn raza CooTBETCTBOBASIO 3HaYEHUSIM,
yKasaHHbIM B Tabnmue1 «XapakTepucTUKM rasoBbIX
KOHOPOK U hOPCYHOK».

NoacoeauHeHne Npu Nomolm TBepAoU TPYOKU
(MegHOM UNK cTanbHoOM)

! MopcoeanHeHVe K ra3onpoBoAy He 10ITKHO OKasblBaTb
Kakux-nmbo Harpysok Ha usgenve.

Ha noaatoLuem rasonpoBoge nsjenvsi UMeeTcs
BpalLLatoLLeecsi KOJIEHO C YMIIoTHUTENbHOM NPOKMaAKoW.
IMpu HeobXxoAMMOCTU MOBEPHYTL KONEHO 0bsi3aTeribHO
TpebyeTcsi NPoKU3BECTU 3aMeHy YIIMOTHUTESIbHOM MPOKIaAKu
(NpunaratoLLemncs K nsgenuio). Matpybok nogaum rasa B
usgenve UMeeT LIMNMHAPUYECKYHO HapyXHyto pe3bby 1/2 ras.




MopcoeanHeHue Npy NoMowM rubKkomn Tpyoku us
HepXaBeloleU CTaNn co CMIOWHLIMU CTEeHKaMM ¢
pe3bL60BLIMU COeAUHEHUSAAMM.

MaTtpybok nosauv rasa B usgenve UMeET LIMIMHAPUYECKYHO
HapyXHyt0 pe3b0y 1/2 ras.

MoacoeauHeHWe 3TVX TPYOOK [LOMKHO NPOM3BOAUTLCS
Takum obpa3om, YToObl MX AMMHA NPY MaKCUMarlbHOM
pacTspkeHun He npeBbiwwana 2000 mm. Mo 3aBepLueHun
noAcoeauHeHVs NpoBepbTe, UToObI MeTarmyeckas rmokas
Tpybka He Kacanacb Mo BWKHbIX YacTeu Unmn He Obina
cxkarta.

! cnonb3ywTe Tonbko TpY6KMY 1 yNnoTHUTENbHbIE
NPOKIaJKy, COOTBETCTBYIOLLME JEUCTBYIOLLIMM
HaLWoHarbHbIM HopMaTUBaMm.

MpoBepka ynnoTHeHus

! Mo 3aBepLUEHN MOACOeANHEHIS MPOBEPLTE MPOYHOCTL
YIOTHEHNS! BCEX MaTPyOKOB NPy NOMOLLY MbISTEHOTO
pacTBopa, HO HUKOTZa He NameHeM.

MoaroToBkKa K pasnuyHbLIM TUMAaM rasa

[lns NoZAroToBKY BapoYHOM NaHeru K TUny rasa,
oTnMyatoLLemycsl OT rasa, Ha KOTOpbIV BapoYHas nnmuTa
pacuvTaHa M3HayarnbHo (yka3aH Ha 3TUKETKE CHI3Y
BapOYHOW MaHesn WK Ha yrakoBKe), HeobXoAUMo
3aMeHUTb chopCyHKM KOHAPOPOK crieaytoLLyiM 0GpasoMm:

1. cHUMUTE C BapOo4yHOU NaHesn ornopHbIe peLueTkn n
BblHbTE KOHq)OpKVI N3 CBOUX rTHe3[.

2. oTBUHTUTE (HOPCYHKM MPU NMOMOLLV MOFOro rae4Horo
Krova 7 MM 1 3aMeHuTe X Ha popCyHKN, pacuuTaHHble
Ha HOBbIV TUM rasa (cMoTpuTe Tabnuuly 1
«XapaKTepucTUKN KOHHOPOK 1 hOPCYHOKY).

3. BOCCTaHOBWTb eTarnu Ha CBOM MecCTa, BbIMOSHASA
orepauym B 06paTHOM NopsizKe.

4. Mo 3aBepLUeHW onepaLym 3aMeHUTe CTapyro STUKETKY
TapupOoBaHWs Ha HOBYH, COOTBETCTBYIOLLIYIO HOBOMY TUIY
UCMorb3yeMoro raza. ATUKETKY MOXHO 3aKa3aTb B HaLLMX
LleHtpax TexHuuyeckoro O6GcnyKMBaHusi.

3ameHa hopcyHOK ropenku ¢ otaenbHbIM

OBOMWHBLIM NylaMeHeM.

1. CHUMUTE peLLEeTKU U BbIHbTE FOperikv U3 CBOUX THe3J,.
"operka cocTouT 13 ABYX OTAerNbHbIX YacTen (CM.
PVICYHKW);

2. oTBMHTUTE (POPCYHKM NP MOMOLLIY NMOMON OTBEPTKU 7 MM.
BHyTpeHHsI1 ropenka uMmeeT oHy hopCyHKy, BHELLHSIS
roperika umeeT JiBe hopCyHKM (0MHAKOBOro pasmepa).
3ameHuTe hopCyHKM Ha HOBbIE, MPUroAHbIE AN HOBOTO
Tuna rasa (cm. Tabnuuy 1).

3. BOCCTaHOBWTE Ha MeCTO Bce KOMMNeKTylowine, BbInosHAA
BbilleornncaHHble onepauun B 06paTHOM nopsaake.

¢ Perynauus nepeuyHoro Bosayxa KOHhopok

KoHdhopkm He Hy)kaatoTcsl B Kakou-nmbo perynsumm

nepBUYHOTO BO3AyXa.

e Perynauys MMHAManNsLHoOro ninaMmeHu

1. NOBEPHUTE PYKOSITKY B MOSIOXKEHNE MUHUMANbHOO
nnameHu;

2. CHUMUTE PYKOSITKY M
MOBEPHUTE PErYNALIMOHHBIN BUHT,
o pacnosioKeHHbIN BHYTPY MU
¢!|, pSALlOM CO CTEPXKHEM KpaHa,
d P
e/ BMMOTb 0 MOMyYeHUs!
[
CTabuNbHOro Manoro rrnaMeHu.
p
<>

3. MpoBepUTL, YTOObI NMPY PE3KOM NMOBOPOTE PYKOSITKM U3
MONOXKEHNSA MaKCMaribHOro MnaMeHn Ha MUHUManbHoe,
ropenku He racnu.

4. B M3enmsiX, OCHaLLIEHHbIX 3aLUMTHLIM YCTPUOCTBOM
(Tepmoniapa) B ciydae HeMCnpaBHOCTU U3AENKS C
KoHdbopKamu Npyt MUHMaribHOM MOBbILLEHUU pacxoia

5. Mo 3aBepLUeHNN perynsaLmn BOCCTaHOBUTE CypryyHble
11 nog06HbIe rriombbl Ha 06BoLHOM ra3onpoBose.

! B criyyae Mcnonb3oBaHNsl CXKVDPKEHHOTO rasa BUHT

perynsiLmm AospkeH ObiTb 3aBUHYEH A0 yropa.

! Mo 3aBepLLEHMN OMnepaLyn 3aMeHUTE CTapyto STUKETKY

TapMpOBaHUst Ha HOBYIO, COOTBETCTBYHOLLYIO HOBOMY TUMY

MCMONb3YEMOro ra3a. ATUKETKY MOXHO 3aKa3aTb B HaLLMX

LleHTpax TexHuyeckoro OGCnyKmMBaHus.

! Ecnu gaBneHue KCcnorb3yeMoro rasa oTiim4aeTcst oT

NpPeAyCMOTPEHHOro AaBneHns (Unv BapbUpyeT),

HeoOX0ANMO YCTaHOBUTL Ha NUTAKOLLLEM ra3onpoBoAe

COOTBETCTBYIOLLWW PENYNSATOP AaBrIeHNs (COrnacHo

[ EVCTBYIOLLIMM HaLMoHarbHbIM HopMaTuBaM « PerynsaTopbl

ANS KaHAINM3UPOBAHHBIX Fa30B»).
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m XapaKkrepucTuku ropesiok u popcyHok

Ta6nuua 1 . .
CXWXEeHHbIN ra3 MpupoaHbIN ras
[openka [vametp Tennosas Tennosas Bainac | ®opcyHka pacxon* Tennosas dopcyHka | pacxon* | opcyHka | pacxoa*
(Mm) MOLLIHOCTb MOLLHOCTb 1/100 1/100 rp/uac MOLLIHOCTb 1/100 n/yac 1/100 n/uac
kBT (p.c.s.*) KBT (p.c.s.*) KBT (p.c.s.*)
HomuHanbHasi | HomuHanbHas (Mm) (Mm) e ** | HomuHansHas (Mm) (Mm)
BeicTpas cokpalleHHas
(RR) 100 0,70 2,60 39 80 189 186 2,60 110 (Y) 248 135 248
Cpentss (S) 75 0,40 1,90 28 70 138 | 136 1,90 106 181 105 181
Manasi (A) 55 0,40 1,00 28 50 73 71 1,00 79 95 80 95
TpoiiHas (TC) 130 1,50 3,30 61 91 240 | 236 3,60 145(H1) 343 161 343
Ceepx-6bicTpas (UR) 100 0,70 3,40 39 91 247 243 3,40 123 324 150 324
SemiPescera (SP) — 0,70 1,50 39 60 109 107 1,50 88 143 132 143
BHYTDCHHAS 36 0,40 0,90 28 44 65 | 64 0,90 74 86 76 86
DCDR
[BoiHas
DCDR 130 1,50 4,10 61 70x2 | 208 | 293 4,10 1ox2 | 300 | 124x2 | 390
BHeLLHe
Hasnexue nonaqu HomwuHanbHoe (M6ap) 28-30 37 20 13
MwuHumansHoe (M6ap) 20 25 17 6.5
MakcumanbHoe (M6ap) 35 45 25 18

Mpwn 15°C n 1013 mBap — cyxou ras

MponaH TennoTtBopHasa cnocobHocTb = 50,37 MIx/kr

e ByTtaH TennoTBopHas cnocobHocTb = 49,47 MIx/kr
MpupoaHbIn ra3 TennoTeBopHas crnocoGHocTe = 37,78 MOx/m®

coo.ow / GO O NLINLC]

PH 760 RF/HA PH 750 RT GH/HA PH 741 RQO GH/HA PH 720 RT/HA
PH 760 RF GH/HA
Pz 760 RF/HA
S RR S RR S
| bC TC) UR TC

S A S - A
PH 730 RT/HA PH 750/HA PH 750 T/HA PH 760 F/HA

PH 750 T GH/HA PH 760 F GH/HA

! BapouHasi NaHenb MoXeT ObITb ycTaHOBIIeHa TONMbKO Haj BCTpauBaeMbIMU AYyXOBbIMM LiKadaMu ¢ oxnaauTenbHoi
BeHTUNsUMen.
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OnucaHue u3nenus

O6wun Bug

CTEKNOKEPAMUYECKASA BAPOYHASA NAHENDb*

FA3OBbIE KOH®POPKU — — FA30BbIE KOH®OPKU

OnopHble peLeTkn ans —
KACTPIKOJ1Ib 1 CKOBOPO

AL _ 0 0 0 U = 07:—Perynmopb|
| | | | |

3NEKTPUYECKON KOH®OPKU*

PerynsaTopbl WMnavkaTop pabotsl
FA30BbIX KOH®OPOK CTEKNOKEPAMUYECKAS
BAPOYHAS NAHEMNb*

3ALUNTHOE

YCTPONCTBO*
CBeyva 3axuraHusa

FA30BbIX TOPEJIOK*

* WNHavkaTop paboTbl 3NEKTPUYECKOMN ¢ Ceuva 3axuraHusg FTA30BbIX KOH®OPOK* ans
KOH®OPKW* 3aropaetcs, korga perynarop aBTOMaTU4ECKOro 3aXXuraHusl Hy>kHON KOHGOPKM.
NoBepHyT B Noboe nonoxeHue, oTNMYHoOE OT
BbIKITFOYEHHOT 0. e YCTPOUCTBO BE3OMNACHOCTW* npu cny4anHom

ralleHnn nnamMeHun aTo YCTPOUCTBO MepeKkpbiBaeT

¢ TA30OBbIE KOH®OPKWN umetoT pasHyto MOLLHOCTb nogayy rasa.

1 pasmep. BbiGepute koHdopKy, Hanbonee
COOTBETCTBYIOLLYIO AMamMeTpy MCrofb3yeMou
nocyabl.

¢ Perynatopbl TA30BbIX KOH®OPOK ansa perynsuyum
nnameHy UM MOLLHOCTM.

* iImeeTca TOMbKO B HEKOTOpPbIX MOoAenAx
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BknoyeHve n
aKcnnyaTtauus

! Ha kaxkgom perynsitope rnokasaHo MosioKeHue razoBou
UM aneKTprYeckon KOHGOpKY (ecnm uMeeTcsl), KoTopou
[JaHHas pyKosTKa yrpasnser.

FasoBble kKOHOpPKU

Mpy NOMOLLY COOTBETCTBYIOLLMM PYKOSITKU MOXKHO
YCTaHOBUTb OZMH U3 CIIeAYIOLLMX PEXUMOB KOHGOPKU:

. BbikntoueHo

6 MakcumanbHbIn
) MuHumanbHbIn

Onsa 3axuraHust ojHou U3 KOHOPOK NOAHECUTE K HEU
3@IOKEHHYIO CMIMYKY UMK 3akUrarky, HakMuTe Ao yriopa 1
MoBepHUTe NPOTUB YacOBOU CTPESIKM COOTBETCTBYHOLLLYIO
PYKOSAITKY B MOJIOXKEHUE MaKCUMaIibHOTO MilaMeHu.

B mMogensix, ocHalLeHHbIX YCTPOUMCTBOM De3onacHocTy,
HeobXxoAMMO JepXKaTb PYKOSITKY KOHGhOPKU HaxkaTou
NpuMepHo 2-3 ceKyHAbl 0 TeX Mop, Noka He HarpeeTcs
YCTPOWUCTBO, aBTOMaTUYECKH MOAJEPXKMBalOLLEE FOpeHNUe
nnameHu.

B mMogensix, ocHalLeHHbIX CBEYOW 3axuraHus, Ans
BKIIOYEHUS HY)KHOM KOHCDOPKM 10CTAaTOUYHO HaxkaTb [0
yriopa COOTBETCTBYIOLLYIO PYKOATKY, 3aTeM NMOBepHYTL ee
MPOTUB YacOBOM CTPESKU B MOSIOXKEHNE MaKCUMaribHOMo
nrnameHu, yaepkuBasi ee Ha)kaTou BrfioTb A0 3aXKUraHus
nnameHu.

! MNpw cnyyanMHoMm ralieHnm nnameHn KoHAOopKN
NnoBepHUTe PYKOSATKY YrpaBneHnsl B NosioxeHne
BbIKITOYEHO U MoMNbITanuTecb BHOBb 3aXKeub KOH(DOPKY
TONbKO MO MPOLLECTBUM HE MeHee 1 MUHYTbI.

Ons BbIkNouYeHUs1 KOHOPKY MOBEPHUTE PYKOATKY MO
YacoBOM CTpesike BNMoTb 0 ralleHns nnameHu
(nonoxeHne, 0603Ha4YeHHOE CUMBOJSIOM “°”).

IBouHasa koHcopka*

Ota rasoBasi KOH(hOpKa COCTOUT U3 ABYX
KOHLIEHTPUYHBIX FOPEnoK, KoTopble MOryT ObITb
BKIlOY€Hbl BMECTEe WUIN Mo OTAefNIbHOCTH.
Mcnonb3oBaHne obenx ropenok gaeT 60bLUyH
MOLLIHOCTb, COKpalas MNpojosiKUTENbHOCTb
NPUroTOBIIEHNS MO CPABHEHMUIO C 0ObIYHBIMU
KoHdpopkamu. [IBoriHas kKoHdopka Takke bonee
OZIHOPOAHO pacnpefensieT Tenso no AHy KacTponu, B
0CODEHHOCTU B crlydyae UCMosib3oBaHUs 00eunx roperiok
B MUHUMaIbHOM peEXUME.

Ona onTumanbHOro UCnNosib3oBaHUA OBOWHOMN
KOH(POPKM HUKOrAa He ycTaHaBnuBaWTe
OOHOBpPEeMEeHHO BHYTPEHHIOK Fopersiky Ha
MUHUMANbHbLIA peXuM, a BHEWHIO Ha
MaKcUManbHbIN.

Ha aToi1 KoHdopke MOXHO McMofib3oBaTb Mocyay
pasHbIX pa3MepoB, AN ManeHbKUX KacTptonb
BKJTIOYAETCA TONbKO BHYTPEHHSIA ropenka. Kaxaas
oTaenbHas KOHGOpKa, cocTaBmsilowas ABOWHY0
KOH(OPKY C ABYMSI HE3ABUCUMbIMU FopefikaMu, UMeeT
COOCTBEHHYIO PYKOSITKY-perynsrop:

perynsitop, 0603HauyeHHbIii CUMBOSIOM @ ynpaensiet
BHeLLHeN KOHOPKOIA;

perynstop, 0603Ha4YeHHbIA CMBONOM , ynpaenset
BHYTpPEHHe KOH(OPKOWA.

[ns BKNOYEHMS HY>KHON KOHADOPKN HaXXMWUTe 40 yropa
1 NoBepHUTE MPOTUB HYacOBOW CTPENKW B NONOXeHne

MaKcuManbHoro nnameHu 6 COOTBETCTBYHOLLMIA
perynsaTop. KoHdpopka ocHalleHa 911eKTpOHHbIM
3aXuraHuem, BKMHOYAKLLMMCSH aBTOMaTAYeCKU Mpu
HaXkaTu Ha pyKOSITKY.

Tak kak koHdopKa OCHallleHa 3alWUTHbIM
YyCTPOWCTBOM, HEODXOANMO epxaTb perynsrop
KOHCDOPKN HaXkaTbiM MPUMepPHO 2-3 CeKyHAbl A0 Tex
rnop, Nnoka He HarpeeTcsl yCTPOWCTBO, aBTOMaTU4€ECKU
noajepxvBatollee ropeHne nnameHu.

Mpv NnoMoLLy COOTBETCTBYIOLLENO perynsaropa MoXHO
BbIOpaTh OAUH U3 CriefyOLLNX PEeXUMOB KOH(OPKY:

. BbikntoyeHa
MakcumanbHbIi
) MuHUManbHbIN

[Ons BbIKMOYEHNs1 KOHGOPKM NOBEPHUTE PYKOSATKY Mo
4acoBOM CTPesike BMJOTb A0 ralleHns niameHn
(0603HAUYEHO CMMBOSIOM «*»).

CTeknokepamuka*

[aHHas BapoyHasi NaHemNb YKOMIIEKTOBaHa JiByMsi
paananbHbIMU HarpeBaTerbHbIMU 3fieMeHTaMu,
pacnosnoXeHHbIMU Noj, cTeknom. MoXHO BKNOUUTb
TOMbKO KPYIbIi aneMeHT «A» Unu xe, AN nonyvyeHuns
Goree LIMPOKOI HarpeBaTeslbHOM 30HbI, 00a anemeHTa
«A» n «B». [N BKMOYEHNA KPYrion BapoOYHON 30HbI
«A» A0CTaTOYHO MOBEPHYTL PerynaTop no 4acoBoi
CTpernke B 04HO U3 12 nmetoLmxcst nonoxxeHuin. Ans
BKIMIOYEHVS TaKKe BapoUvHol 30HbI «B» noBepHuTe
perynatop B nonoxeHve 12 n caenaiite elle oauH
wenyok go nonoxeHus €@, s3ateMm HacTpoiiTe
MOLLHOCTb, MOBEPHYB perynstop
MPOTUB YaCOBOW CTPESIKA B OJHO
13 12 NonoxeHuin.

MpuBeaeHHbIN HvKe rpadmk

rokasblBaeT HarpeBaTenbHyHo

30HY, packansioLLylocs JoKpacHa
nocrie ee BKITIOYEHUS.

A. Kpyrnas BapoyHasi 30Ha;

B. paclmpsiowasnca BapoyHast
30Ha;

C. vHAVKaTOp OCTaTOYHOro Tenna:
nokasblBaeT, YTo TeMnepaTtypa
BapoO4HON 30HbI Bbile 60°C
Jaxe rocne BbIKIOYEHUs HarpeBaTenbHOro
anemMeHTa.

B niobom nonoxeHun perynatopa, OTAUYHOM OT

BbIKITIOYEHHOr0, 3aropaeTcsl MHAMKaTop paboThbl

CTeKnokepamuU4eckoii BapoyHoii NaHemnu.

* imeeTca TOMNbKO B HEKOTOpPbIX MOoAenAx
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lNMpakTnyeckue coBeTbl NO
3KCnslyaTauum ra3oBbIiX ropesriok

Ona makcumanbHou oTgauu crieqyeT NOMHUTb
cneaywoulee:

* NS KaXJ0M KOHMOPKM UCTIONb3yUTe NMoAX0AsILLYIo
nocyay (cmoTpu Tabnuuy) ¢ Tem, YTobbl Nnams
KOHCDOPKU He BbIXOAWSIO M3-MOA AHa MOCYyAbl.

¢ Bcerjga ucnonb3yute nocyagy ¢ njiocKMm AHOM U C
KPbILLKOW.

® B MOMEHT 3aKunaHua rnoBepHUTE PyKOATKY B
NnoJyiIoXKeHne Manoro riameHu.

» BcTtaButb ropenky obpaTHO B rHE340 B HY>KHOM
MOSIOKEHUN.

* [NpoBepuUThb, UTOObI ropenky ObinM yCTaHOBMEHbI
npaBwUIbHoO.

[Be ropenku mMoryT ObiTb UCNONb30BaHbI BMECTE UMK Mo

OTAENbHOCTU C KacTplonsMu pa3nuyHbIX popM u

pa3mepoB criefyloLiMm obpa3om:

» [BoiiHas oBanbHas ropernka Ans oBanbHbIX
kactptonb (Puc. A).

+ [lBoiHas ropenka Ansi CKOBOPOJOK-IpUilb U Ans
MPSIMOYTOJIbHbIX UM KBaJpaTHbIX KacTpHoIb ¢
MUHUMasbHbIM pasmepom 28x28 cm (Puc. B)

* OauHapHas ropernka Ansi KacTpiofb CpeaHuxX
pasmepoB (anameTp 16 — 20 cm) (Puc. C).

* HUKOIAA HE ucnonbsyinTe OBOWHYI KOH(OPKY
B KOHJUrypauum, nokasaHHOW Ha pucyHke D.

KKoHdopka w [inameTp KacTpronm (cm
BeicTpas cokpalyeHHas (RR) 24 - 26
CpenHss (S) 16-20
Manas (A) 10-14
Semi-Pesciera (SP) 16 - 20
TponHas (TC) 24 - 26
Ceepx-0ObicTpas (UR) 2426
[BonHas BHYTpeHHsi (DCDR) 10- 14
[BonHas BHelwHen (DCDR) 26 - 28

! B Mogensix, ocHalleHHbIX peLleTKo-peyKTopoM, aTa
peLueTka MOXeT ObITb UCMONb30BaHa TONMbKO Ha
JABONHOW KOH(pOpKe ¢ BHYTPEHHEN ropenkomn
(BHyTpeHHsis DCDR) anga nocyabl AnaMeTpoM MeHblue
12 cm.

[nsa onpeaeneHns Tuna KOHpOPKN CMOTPUTE PUCYHKU B
naparpade «XapakrepucTmkm KOHOPOK 1 POPCYHOKY.

MpakTuyeckne coBeTbl MO 3KCNAyaTaLum
UeHTpanbHbIX KOH¢opok “Semi-Pesciera”*

Mcnonb3oBaHue ABYX LieHTpasbHbIX ropenok “Semi-
Pesciera” nonyoBanbHoit popMbl, NoBopaunBaeMbIX Ha
90°, no3BonsieT Gonee yHMBepcarnbHO MUCMoNb30BaTh
nnuTy.

‘QO

[na noeopoTa nonyoBarnbHbIX ropesiok Ha 90°
BbINOJSIHUTL CrieAylollve onepayu:

* [MpoBepuUTb, YTOOLI ropesiku He ObINM FOPSUMMM.
* [losfHOCTbIO BbIHYTH FOPENKY M3 CBOEro rHesja.

* ImeeTca TONbKO B HEKOTOpPbIX MoAenax
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lNMpakTnueckne pekomeHgaumm no
MUCNOSIb30BaHUIO CTEKITOKEpaMUUEeCKOMN
Bapo4yHOW naHenun*

Mos. |9nexkTpuyeckas kaHdpopka
0 |BbikntoyeHo
1 Ana TonneHns CNMBOYHOIo macna,
Lwokonaga
2 ~
3 [na pasorpeBaHns XUOKOCTEWN
4
[nsa KpemMoB 1 CoycoB
5
6 [na npurotoBneHus npu temneparype
7 KnneHusa
8
[nsa xapkoro
9
10
Lns kpynHbIX BapeHbix 6ntog,
11
12 | Ona opuTiopa
@@ |Bxnouerne obenx 30H HarpesaHMs

Ina onTumanbHol SKcryaTauun BapoyHoii maHenu

cneayert:

* Ucnonb3oBaTb MOCyAy C MOCKMM AHOM, uaeansbHo
npuneraoLyM K 30He Harpeea;

Iy

¢ uncnonb3oBaTb KaCTprJM ¢ AuamMeTpomM AHa,
MOJIHOCTbIO 3aKpbiBaloLLMM 30HY HarpeBa And
onTuManbHOro Ucnosib3oBaHMUA BCero BblgendaemMmoro
Tenna,

2

NpoBepUTb, YTOObI JHO UCMONb3yeMOIi Nocyabl Obino
BCErja COBEPLUEHHO CYXUM M YMCTbIM AniSl
naeasnbHOro NpuUneraH1s K Bapo4How 30He U Ans
J0JIroro cpoka crykObl Kak BapoYHoOi MaHenu, Tak u
camol nocyjbl;

* He crnegyeT MCMofb3oBaThb Ty XKe Mocyay,
UCMOSIb30BaHHYI0 Ha ra3oBblX KOHopKax:
KOHLIeHTpaLWs Tenra Ha rasoBbIX KOH(OPKaX MOXeT
AedopMmUpoBaTh AHO NOCYAbl, U3-3a YEro
npurneraHne K BapoyHoli 30He ByaeT He uaeanbHbIM;

* HUKOTAa He OCTaBMSiiTe Kakylo-niMbo BapoyHyHo 30HY
BKITFOUYEHHON, He MOMECTUB Ha Hee Nocyay, Tak Kak
OHa 6bICTPO JOCTMraeT MakcUMarnbHOro HarpeBa, YTo
MOXXET NOBPEAUTb HarpeBaTeslbHble 3fIeMEHTbI.

! Kneit, ucrnonb3oBaHHbIi ANA repmeTMsaLmn cTekna,
MOXXET OCTaBIIATb XMpHble criefbl. PekomeHayem
yAanuTb 3TU creabl Nepes Ucronb3oBaHUEM BapOYHOI
naHenu npyu nomoLuy HeabpasMBHOIO MOIOLLENO
cpeacTBa. B nepBble Yackl aKcniyaTaLy BapOYHON
naHeny YyBCTBYeTCA 3anax pesuHbl, KOTopblil ObICTPO
pacceuBaetcs.

* imeeTca TOMNbKO B HEKOTOPbIX MOoAensAxX
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MpenoCTOPOXHOCTU U

peKoMeHOaLum

! N3penue CMPOEKTNUPOoBaHO N U3rOTOBJIEHO B
COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHbIMMN HOpMaTUBaMu MNno
6esonacHocTn. HeobxoaMMo BHUMATENbHO npo4yunTaTb
HacTodlune npeaynpexaeHnsa, coctaBrieHHble B
Luenax sawieun GesonacHocTw.

O6wue TpeboBaHMA K 6e3onacHOCTU

e [laHHOe YCTPOUCTBO fiBNiIsieTCA BCTpauBaeMbIM
ObITOBbIM 3MeKTporpubopom knacca 3.

e [ina ucnpaBHoro »yHKLMOHUPOBaAHUA
rasoBbIX YCTPOUCTB HeobxoauMo
oTperynupoBaTb Bo3fyxoobmeH. MpoBepbTe,
4YTOObI NPU YCTAaHOBKE 3TUX YCTPOUCTB
cobniopganucb TpeGoBaHMsl, onucaHHble B
naparpace «PacnonoxeHue”.

¢ MHCTPYKUMUM OTHOCHATCS TONbLKO K CTpaHaM,
0603Ha4YeHUA KOTOpbIX NMpuUBeOeHbl B
pyKkoBoACTBe M Ha 3aBOACKOM Tabnuuke
usgenusa.

e [laHHOe usgenue npeaHasHavyaeTcs AN
HenpodeCCMOHaNbHOro UCMONb30BaHNS B
JOMalLHUX YCOBUSAX.

e 3anpeljaeTcsa ycTaHaBnuBaTb u3genve Ha ynuue,
Ja)ke Noji HaBeCcoM, TaK Kak BO3/1eUCTBUE Ha Hero
AOXASA W Tpo3bl SABMAETCA Ype3Bbl4aNHO OMacHbIM.

¢ He npukacaTbcsl K cTUpanbHOW MaluvHe BraXXHbIMU
pykamu, 60CUKOM MM C MOKPbIMWU HOFamu.

* Nspenue npegHasHavyeHo ANA NPUroToBJIeHUSA
nuileBbIX MPOAYKTOB, MOXeT ObITb
UCMOJZIb30BaHO TOJILKO B3pPOCNbIMM nULaMu B
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUSMMU,
npuBeAeHHbLIMU B 4AHHOM TEXHU4YECKOM
pykoBoacTtBe. Jlto6oe apyroe ero
ucnonb3oBaHue (Hanpumep: oTomnJeHue
rnomelleHnA) cYUTaeTcAa HeHagnexawum U
cnepoBaTenibHO onacHbIM. MpousBoauTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIW
yuep6, Bbi3BaHHbIW HeHagseXxaumm,
HenpaBUJIbHLIM U Hepa3yMHbIM
ucnonb3oBaHUEeM usgenus.

¢ M3beraute KacaHus NPOBOAOB ANEKTPONUTAHMUS
ApYrux ObITOBbIX aMekTponpubopoB K ropssymm
yacTsiM JyxoBoro Lkada.

¢ He 3akpblBauTe BEHTUNSALMOHHbIE PELLETKN U
OTBEpPCTUS paccemBaHus Tenna.

e Bceraga npoeepsnTe, YToObl PYKOSATKM HAXo4MNNChb
B MOJIOXXeHUn “@”/“0”, Koraa usaenve He
ucnonb3yeTcs.

¢ He TaHUTe 3a NpoBOA 3NEKTPONUTaHUS AN
0TCOEAUHEHNSI BUNKU U3AENNA U3 3feKTpu4eckon
po3eTKN, BO3bMUTECH 3a BUIKY PYKOMW.

e [lepea HayanoM YUCTKN UMM TEXHUYECKOTO
o6cny)XnBaHMs U3genusa Bcerga oTCoeaunHANTE
LWITenceslbHyl0 BUMKY M3 3MeKTPOpo3eTKM.

B cnyyae HeucnpaBHOCTU KaTeropuyecku
3anpeLyaeTcs OTKpblBaTb BHYTPEHHUE MeXaHU3MbI
usgenusi ¢ Lienblo camMoCTOATENbHOIO peMOoHTa.
O6palantech B LleHTp TexHU4eckoro
obcnyxusanus (cm. TexobcnyxusaHue).
Cneaute, 4ToObl pyyYKkM KacTptofib Ha Bapo4HOU
naHenu Gbinn Bceraa NnoBepHyTbl TakKMM obpasom,
4yTOoObI Bbl HE MOIMKM cly4YauHo 3aAeTb WX.

He 3akpbiBanTe CTEKMSAHHYIO KPbILLUKY Bapo4YHOU
naHenu (ecnm oHa UMeeTCsl), eCnu rasoBble
KOH(opKkM ele ropsuue.

He nonb3yntecb HecTabunbHoM mUnu
AedopMrUpoBaHHOW MOCYAOMN.

Ecnu Ha KpbILWKy nponuTa XuAKocTb, yaanute ee
nepej TeM, KaK OTKPbITb KPbILLKY.

He ponyckaeTcsa akcnnyatauusi usgenus nuuamm ¢
orpaHNYeHHbIMU husnyeckumn, ceHcopuasnbHbIMU
W1 yMCTBEHHbIMU crnocobHocTsiMK (BKMtovas
JeTeit), HeoMbITHbIMY NULIAMUW UMN NMLaMU,
HeoOy4yeHHbIMK obpalleHuto ¢ nsgenuem bes
KOHTPONS CO CTOPOHbI NLia, OTBETCTBEHHOIO 3a WX
6e3onacHOCTb UM nocrne Haanexatliero odbyyeHus
obpalleHuo ¢ nsgenuem.

He paspelaitte geTsim urpatb ¢ ObITOBbIM
anekTponpubopom.

W3penue He paccyuMTaHO Ha BRHOYeHUe
nocpeacTBOM BHellHero CUHXpoHU3aTopa unu
oTOenbHOW CUMCTEeMbl ANCTAHLUOHHOIO

ynpaBneHus

YTunusauusna

* YHUUTOXEHne YyNnakKoBOYHbIX MaTepuarnos:

cobnitojalite MecTHble HopMaTuBbI C LieNblo
BTOPWUYHOIO UCMOSIb30BaHNS YNaKkoBOYHbIX
mMaTepuarnos.

CornacHo EBponeiickon OQupektnee 2002/96/CE
KacaTenbHO YyTUNN3aLun 3MeKTPOHHbIX U
3NeKTPUYECKUX 3MEKTPONpubopoB anekTponpubopsl
He [ OIKHbI BblOpacbiBaTbCsl BMecCTe C 0ObIYHbIM
ropoZicKuM MycopoM. BbiBesieHHble U3 cTpos
Npubopbl AOMKHbI cobupaTbcs 0TAeNbHO ANs
onTUMMU3aLMK UX YTURIn3aLmn U pekynepauum
COCTaBNALINX UX MaTepuanos, a Takke Ans
6e3onacHOCTU oKpyXatollel cpelbl U 340POBbS.
CumBoOn 3auyepkHyTasi MycopHas Kop3uHKa,
nMmelowninca Ha Bcex npubopax, crnyxut
HanoMuHaHueMm 06 MX OTAenbHO yTUnu3auum.

3a bonee nogpobHoi MHopmaumeit 0 NpaBUibHOM
yTunu3auumm 6bIToBbIX anekTponpubopos
nonb3oBaTenu MoryT obpaTuTbcsl B creupanbHyo
rocyiapCTBEHHYH OpraHu3auuio unuM B marasuH.
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TexHMn4Yeckoe obGcnyXMBaHue U yxon

OT1knroyeHmne ANEeKTponuTaHna

Mepea Havyanom kakou-nubo onepauyuu no
0BCNy>KNBaHMIO UMW YUCTKE OTCOEANHUTE U3Aenne oT
CETMN ANEKTPONUTAHMS.

Yucrtka nspenus

! He cnepyeT nonb3oBaTbcs abpasvBHbIMU Unn
KOPPO3MBHLIMU YNCTALLMMU CPeCTBaMM TakUMU Kak
BbIBOAUTENW NSATEH UIMN CPEACTBA ANSA yaaneHnus
p>KaBUMHbI, NOPOLUKOBLIMU YUCTALLMMU cpeacTBaMu
unu abpasmBHbIMKU ryGKamMu: OHU MOTYT HeobpaTUMO
rowiapanaTb NMOBEPXHOCTb BapOYHOM MaHesu.

! Hukorga He ucnonb3yute napoBble YMCTALLME
arperaTbl UK arperatbl MoJ, BbICOKAM JaBrieHUeM Ans
YUCTKN M3Jenus.

¢ B kauecTBe perynsipHoro yxoga A0oCTaTOMHO BbIMbITb
BapOYHYIO MaHenb BnaXHou rydbkou n 3atem
BbICYLUUTE KYXOHHbIM OYMaXKHbIM MOMOTEHLIEM.

¢ Heobxoanmo perynsipHoO MbITb CbeMHble YacTu
KOHCPOPOK ropsiyen BoAON C MOIOLLMM CpPefCTBOM,
TLaTeNbHO yaanssi Bce BO3MOXHble HaneTbl.

¢ Ha BapouHbIx MaHensx, ocHaLLeHHbIX
aBTOMaTUYECKUM 3aXuraHuem, cregyeT perynspHo
UYUCTUTb HAKOHEYHUKN YCTPOUCTB MIHOBEHHOIO
3rNeKTPOHHOTIO 3aXXUraHusl U NPoBepsiTb, YTOObI
OTBepCTUSl ra3oBbIX KOHOPOK He ObINM 3acopeHbI.

* [Mepea Hayanom NpUroToBMeHNs MOBEPXHOCTb BapOYHOM
naHenu Heobxo4MMO NPOTePETL BRaXXHON TPAMKON AN
yAarneHus Mbiy U 0CTaTKOB MULLIN, MPUTOTOBIIEHHON
paHee. HeobxoAMMO perynspHo YncTUTb NMOBEPXHOCTb
BapOYHOI NaHenu pacTBOPOM Temnmoii BoAbl C
Heabpa3nBHbIM MotoLWM cpedcTBoM. CrieayeT
peryrnsipHo Mcrnofb30BaTh crieLmanbHble YUCTSILLmMe
CpeAcTBa Ana CTeKnokepaMUYeckuX BapOYHbIX
naHenei. CHayarna yjanvre ¢ Bapo4HO NaHerm Bce
OCTaTKV MALLY U >KMPHble OpbI3iv Npu MomoLuy ckpebka,
Hanpumep CERA luw® (HE Mpunaraetcs).
Mpotupaiite BapouHyto
naHernb, Korja oHa eLle
Tennasi; ucrosb3ayiire
crneuparnbHble MoloLLyie
cpeAcTBa (Takue Kak
cpejcTBa NUHUN
Solutions, koTopble Bbl
MoXeTe npuobpecT B .
LleHTpax cepBucHOro ~ e
obcnyxuBaHus) 1
OGyMakHble KyXOHHble
rornoTeHLa, NpoTpuTe
BMayKHOW TPAMKoON n
BbITpUTE Hacyxo. CnyyaiiHo pacrnaeneHHble
anoMUHUEeBble NUCTbI, NMacTMaccoBble UMK
CUHTETUYECKME MPejMEeThI, a Taloke caxap U
MPOAYKTbI C BbICOKUM CoflepXKaHUeM caxapa [ OIPKHbI
Hes3aMeAnUTeNbHO YAansTbCA C elle ropsyei
BapOYHOI 30HbI NpY NMomMoLLy ckpebka. CreuparnbHble
yucTALLME cpeacTBa 0OpasyroT Npo3payHblii Crioil,
oTTankuBarLLWi 3arpsiseHeHnsl. STOT CMON CIYXUT
Taicke Ans npejoxpaHeHUst NOBEPXHOCTU BapoyHou

naHenm oT BO3MOXHbIX
NoBpeXaeHui,
BbI3BaHHbIX MPOAYyKTaMu
C BbICOKUM
cojepXaHnem caxapa.
KaTeropuyeckm
3anpelaeTcs
ucronb30BaThb
abpa3suBHble ryoku unm
yuCTSLLMe CpeAcTBa, a
Taioke cresyeT usberatb
UCMnosb30BaHus
XVMWUYECKM arpeccuBHbIX CPeACTB TakuX Kak cripai
ANS YNCTKU JYXOBOK UMW NSITHOBbLIBOAUTENEN.

e Ha petansix us HepkaBetoLen cranm MoryT
obpasoBaTbCsl NATHA, €CIIM OHW OCTalTCA B TeUeHue
ANUTENbHOro BpeMeHN B KOHTaKTe ¢ Boou
NOBbILIEHHOWN >KECTKOCTW UMM C arpeCcCUBHbIMM
MoKLWMMK cpeacTBamMu (cogepxawmmmn cocdop).
Mocne uMcTkM pekomMeHAyeTcs TUiaTenbHO yaanuTb
oCTaTKu MOIOLLEro cpeAcTBa BnaXHou TPSINKou u
BbICyLWIMTb JyXxoBKYy. Kpome Toro cneayet
He3aMeJNMUTeNbHO YAansiTe BO3MOXHbIE YTEUKM
BOJbI.

Yxoq 3a pyKOITKamu ra3oBov Bapo4yHOU
naHenwm

Co BpeMeHeM PYKOATKM BapOYHOU NaHeNM MoryT
3abmnokupoBaTbCS UK BpalaTbes ¢ TPY40M, MO3ITOMy
noTpebyeTcs MPOM3BECTM UX BHYTPEHHIOI YNCTKY U
3aMeHy BCeU PyKOSITKU.

! NaHHaA onepauuvsa ooJixHa BbINOJIHATLCA TEXHUKOM,
ynoJsiHoMoY4eHHbIM NpousBoguTesieM.

3ABOOCKAA TABITUYKA
AnekTponuTaHue CM. 3aBOACKYI0 Tabnndky

[aHHoe n3genve COOTBETCTBYET

cnegyowmm fiupektmeam
Esponewickoro CoobuiecTsa:
2006/95/CEE ot 12/12/06 (Huskoe
HanpsbkeHre) ¢ nocneayrLwmmm
nameHeHnsammn — 2004/108/CEE ot
15/12/04 (OnekTpomarHuTHas
COBMECTMMOCTb) C MOCMNEAYHLLMMM
nameHeHnammn — 93/68/CEE ot
22/07/93 ¢ nocnepyroLmmm
nameHeHusimn. — 2009/142/CEE ot
30/11/09 (["a3) ¢ nocnepyowmmMm
] n3meHeHusimu; - 2002/96CEE c
nocneayroLwnMmMm U3MEHEHNAMMN
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HeucnpaBHOCTU U
MeToAbl UX yCTPaHEeHUS

Ecnn Baw xonoaunbHuk He paboTaeT. Mpexae yem obpatutbes B LieHTp TexHuueckoro o6enyKMBaHus NpoBepbTe,
MOXXHO I YCTPaHWUTb HEMCTNIPAaBHOCTb, UCTONb3ysA PEKOMEHAALIMN, MPUBEAEHHbIE B CNEYIOLLEM MEpeyHe.

AHOomManuu Bo3moxHbIe npnunHbl / Metoabl
yCTpaHeHus:
KoHdpopka He 3akuraeTcsi, UNu NNams roput ¢ POopCyHKM ra3oBon KOH(OPKM He JOMKHbI ObITb 3aCOpeHbI.
HepaBHOMEpHO. ¢ Bce cbeMHble yacTu KOHCbOpKl/I A O0XHbI ObITb YCTaHOBIJ1EHbI
npaBuibHO.
. PHAOM C ra3oBov Bapo4HoOU NaHesnbo He J0JHKHO ObITb
CKBO3HAKOB.
B mopensix Bapo4yHOM naHenu, ocHalWeHHbIX * PykoaTka KOH(POPKU HaxKaTa He [0 yropa.

3alUTHBIM YCTPOMCTBOM, KOH(OpKa 3aropaetcan  * PykosiTka Obina HaxaTa B TeYeHne BpeMeHHU,
cpasy racHer HeJ 0CTaTO4HOro AJ1A BKIMOYEHUS 3aLUUTHOTO YCTPOUCTBA.

¢ 3acopeHbl POopPCyHKUN razoBou KOHOPKK, pacronoKeHHble
HaMpoTUB 3aLUMTHOIO YCTPOUCTBA.

KOHd)opKa racHeT B NOJI0OXXeHUU Mmasnoro ninamMmeHu. . 3acopeHb| cbopcyHKVl rasoBou KOHq)OpKVL
L Pﬂp,OM C rasoBou Bapo4HoU naHenbio He A0JDKHO ObITb
CKBO3HAKOB.
. Hel'lpaBVlﬂbHO oTperynmpoBaHo MUHMMarnbHOE NMinamMmeHs.
HecTtabunbHble KacTprosnun
L ,D,HO KacTpronin A0JDKHO ObITb naearibHoO NAOCKUM.
. KaCTplonﬂ AOJDKHa ObITb yCTaHOBJ1€Ha Mo LIEHTPY ra3oBoun
Unn anekTpu4veckon KOH(*)OpKVl.
L OnOprle peLeTKn Ha BapoO4yHOU NaHeNn yCTaHOBJIEHbI
HenpaBUIbHO.

Ecnu no 3aBeplueHWM Bcex NPOBEPOK BapoyHasi MaHenb He paboTaeT, U HEUCNPaBHOCTb He YCTpaHsieTcsl, obpaTutech B
6rvwkanwmm LieHTp TexHuueckoro obcnyxmaHus. Mpu Bbi3oBe TEXHMKa CO0bLUME criefytoLime JaHHble:

J Moaenb nsgenua (Mog.)

. Homep Tex. nacnopTa (cepumnHbin Ne)

MocneaHue cBefeHUs HaxoaATCS Ha 3aBOACKoM Tabnnuke, pacronoXXeHHOU Ha U34enumn UMM Ha YrNaKoBKe.

! Hukorpa He oﬁpamauTer K HeynoJIHOMO4Y€eHHbIM TeXHUKaM U He Oonyckaute yCTaHOBKY HeOpUrmHanbHbIX
3anvyacrteu.
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