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Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme
all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul
funzionamento e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

! Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e
vanno eliminati secondo le norme per la raccolta
differenziata (vedi Precauzioni e consigli).

! Uinstallazione va effettuata secondo queste
istruzioni e da personale professionalmente
qualificato. Una errata installazione pud causare danni
a persone, animali 0 cose.

! Questo apparecchio puo essere installato e
funzionare solo in locali permanentemente ventilati
secondo le prescrizioni delle Norme UNI-CIG 7129 e
7131 e successivi aggiornamenti in vigore. Debbono
essere osservati i seguenti requisiti:

¢ || locale deve prevedere un sistema di scarico
all'esterno dei fumi della combustione, realizzato
tramite una cappa o tramite un elettroventilatore
che entri automaticamente in funzione ogni volta
che si accende I'apparecchio.

=

= -
—

<

Direttamente
allesterno

In camino o in canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi di cottura)

* || locale deve prevedere un sistema che consenta
I'afflusso dell’aria necessaria alla regolare
combustione. La portata di aria necessaria alla
combustione non deve essere inferiore a 2 mé/h per
kW di potenza installata.

Il sistema puo essere realizzato
prelevando direttamente I'aria
6 dall'esterno dell’edificio tramite
Y, un condotto di almeno 100 cm?
_ A di sezione utile e tale che non
Esempi di ap;rture di
ventilazione
per I'aria comburente

Ny

possa essere accidentalmente
ostruito.

Ovvero, in maniera indiretta

Locale Locale

adiacente __da ventlare da locali adiacenti, dotati di

7 un condotto di ventilazione

@x% con l'esterno come sopra
descritto, e che non siano

H — parti comuni dell’limmobile, o

Maggiorazione della fessura
fra porta e pavimento

ambienti con pericolo di
incendio, o camere da letto.

e | gas di petrolio liquefatti, piu pesanti dell’aria,
ristagnano verso il basso. Quindi i locali contenenti
bidoni di GPL debbono prevedere delle aperture
verso 'esterno cosi da permettere I'evacuazione
dal basso delle eventuali fughe di gas. Pertanto i
bidoni di GPL, siano essi vuoti o parzialmente pieni,
non debbono essere installati o depositati in locali 0
vani a livello pit basso del suolo (cantinati, ecc.). E
opportuno tenere nel locale solo il bidone in
utilizzo, collocato in modo da non essere soggetto
all'azione diretta di sorgenti di calore (forni, camini,
stufe, ecc.) capaci di portarlo a temperature
superiori ai 50°C.

Incasso

Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio
& necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte:

e | pannelli adiacenti il forno devono essere di
materiale resistente al calore;

* nel caso di mobili in legno impiallacciato, le colle
devono essere resistenti alla temperatura di 100°C;

e per l'incasso del forno, sia nel caso di inserimento
sottotavolo (vedi figura) che a colonna, il mobile
deve avere le seguenti dimensioni:

575-585 mm.

595 mm.
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! Una volta incassato I'apparecchio non debbono
essere possibili contatti con le parti elettriche.
Le dichiarazioni di consumo indicate in targhetta




caratteristiche sono state misurate con questo tipo
di installazione.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione € necessario
eliminare la parete posteriore del vano. E preferibile
installare il forno in modo che appoggi su due listelli
in legno oppure su un piano continuo che abbia
un’apertura di almeno 45 x 560 mm (vedi figure).

Centraggio e fissaggio

Per fissare I'apparecchio al mobile: aprire la porta
del forno e avvitare 4 viti a legno nei 4 fori posti sulla
cornice perimetrale.
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! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono
essere fissate in modo tale da non poter essere tolte
senza l'aiuto di qualche utensile.

Collegamento elettrico

! | forni dotati di cavo di alimentazione tripolare sono
predisposti per il funzionamento con corrente
alternata, con tensione e frequenza indicate nella
targhetta caratteristiche (vedi sotto).
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Montaggio del cavo di alimentazione

1. Aprire la morsettiera
facendo leva con un
cacciavite sulle linguette
laterali del coperchio:
tirare e aprire il
coperchio (vedi figura).
2. Mettere in opera |l
cavo di alimentazione:
svitare la vite del
serracavo e le tre viti
dei contatti L-N-== e
poi fissare i cavetti

L sotto le teste delle viti
I %’ ‘ — rispettando i colori Blu
:li @ﬁlﬁ (N) Marrone (L) Giallo-
B G‘@ Verde == (vedi figura).
} L] @ g% 3. Fissare il cavo
T AL A ; nell'apposito fermacavo.
\ [EdiEr 4. Chiudere il coperchio
N = della morsettiera.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico
indicato nella targhetta caratteristiche (vedi a fianco).
In caso di collegamento diretto alla rete € necessario
interporre tra I'apparecchio e la rete un interruttore
onnipolare con apertura minima fra i contatti di 3 mm
dimensionato al carico e rispondente alle norme in
vigore (il filo di terra non deve essere interrotto
dallinterruttore). Il cavo di alimentazione deve
essere posizionato in modo tale che in nessun punto
superi di 50°C la temperatura ambiente.

! L'installatore € responsabile del corretto collegamento
elettrico e dell’'osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

® |a presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

® |a presa sia in grado di sopportare il carico
massimo di potenza della macchina, indicato
nella targhetta caratteristiche (vedi sotto);

® |a tensione di alimentazione sia compresa nei
valori nella targhetta caratteristiche (vedi sotto);

® |a presa sia compatibile con la spina
dell’apparecchio. In caso contrario sostituire la
presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.




! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la
presa della corrente devono essere facilmente
raggiungibili.

! Il cavo non deve subire piegature o compressioni.

! Il cavo deve essere controllato periodicamente e
sostituito solo da tecnici autorizzati (vedi
Assistenza).

! L’azienda declina ogni responsabilita qualora
queste norme non vengano rispettate.

Collegamento gas

[l collegamento dell’'apparecchio alla tubazione o alla
bombola del gas dovra essere effettuato come
prescritto dalle Norme UNI-CIG 7129 e 7131 e
successivi aggiornamenti, solo dopo essersi
accertati che esso € regolato per il tipo di gas con
cui sara alimentato. In caso contrario eseguire le
operazioni indicate al paragrafo “Adattamento ai
diversi tipi di gas”.

Nel caso di alimentazione con gas liquido, da
bombola, utilizzare regolatori di pressione conformi
alle Norme UNI EN 12864 e successivi
aggiornamenti.

! Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso
dell’energia e maggiore durata dell’'apparecchiatura,
assicurarsi che la pressione di alimentazione rispetti
i valori indicati nella tabella 1 “Caratteristiche dei
bruciatori ed ugelli”.

! Nel caso si debba procedere all’installazione di un
piano cottura gas piu un forno incasso gas, €
assolutamente vietato fare il collegamento tra i due
apparecchi o utilizzare un solo rubinetto di
intercettazione. Questi vanno collegati
separatamente, e ciascuno deve avere il suo
rubinetto di arresto per renderli indipendenti uno
dall'altro (vedi figure).

Allaccio con tubo rigido (rame o acciaio)

! L'allaccio allimpianto gas deve essere effettuato in
modo da non provocare sollecitazioni di alcun
genere all’apparecchio.

Sulla rampa di alimentazione dell’apparecchio &
presente un raccordo a “L” orientabile, la cui tenuta
€ assicurata da una guarnizione. Nel caso risulti
necessario ruotare il raccordo sostituire
tassativamente la guarnizione di tenuta (in dotazione
con l'apparecchio). Il raccordo di entrata del gas
all'apparecchio ¢ filettato 1/2 gas maschio cilindrico.

Allaccio con tubo flessibile in acciaio
inossidabile a parete continua con attacchi
filettati

Il raccordo di entrata del gas all’apparecchio é
filettato 1/2 gas maschio cilindrico.

La messa in opera di tali tubi deve essere effettuata
in modo che la loro lunghezza, in condizioni di
massima estensione, non sia maggiore di 2000 mm.
Ad allacciamento avvenuto assicurarsi che il tubo
metallico flessibile non venga a contatto con parti
mobili 0 schiacciato.

! Utilizzare esclusivamente tubi conformi alla Norma
UNI-CIG 9891 e guarnizioni di tenuta metalliche in
alluminio conformi alla UNI 9001-2 o guarnizioni in
gomma conformi alla UNI EN 549.

Controllo Tenuta

! Ad installazione ultimata controllare la perfetta
tenuta di tutti i raccordi utilizzando una soluzione
saponosa € mai una fiamma.

Adattamento ai diversi tipi di gas

Per adattare il forno ad un tipo di gas diverso da
quello per il quale esso & predisposto (indicato sull’
etichetta), occorre effettuare le seguenti operazioni:
e Sostituzione dell'ugello del bruciatore del forno
1. aprire la porta del forno completamente

2. estrarre il fondo forno
scorrevole




3. svitare la vite di fissaggio
del bruciatore

4. rimuovere il bruciatore del
forno dopo aver tolto la vite “V”;

5. svitare l'ugello del bruciatore
forno servendosi dell'apposita
chiave a tubo per ugelli, o
meglio ancora di una chiave a
tubo di 7 mm e sostituirlo con
quello adatto al nuovo tipo di
gas (vedi tabella 1).

6. Rimettere in posizione tutti i componenti
seguendo le operazioni inverse rispetto alla
sequenza di cui sopra.

! Porre particolare attenzione ai cavi delle
candele ed ai tubi delle termocoppie.

e Regolazione aria primaria del bruciatore forno
[l bruciatore € progettato in modo tale che non
necessita di alcuna regolazione dell’aria primaria.

e Regolazione del minimo del bruciatore forno

1. portare la manopola sulla posizione Min dopo aver
lasciato la stessa per 10 minuti circa in posizione
Max

2. togliere la manopola

3. togliere il dischetto fissato al frontalino

(1) inpesit

4. agire sulla vite di regolazione posta all’esterno
dell'astina del termostato fino ad ottenere una
piccola flamma regolare (la famma & visibile
attraverso le asole del fondo forno);

5. verificare poi che
ruotando rapidamente
la manopola dalla
posizione Max alla
posizione Min o con
rapide aperture e
chiusure della porta del
forno non si abbiano
spegnimenti del
bruciatore.

! Nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione
dovra essere avvitata a fondo.

! Al termine dell’'operazione sostituire la vecchia
etichetta di taratura con quella corrispondente al
nuovo gas di utilizzo, reperibile presso i nostri Centri
Assistenza Tecnica.

! Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o
variabile) da quella prevista, € necessario installare,
sulla tubazione d'ingresso un appropriato regolatore
di pressione (secondo EN 88-1 e EN 88-2).

TARGHETTA CARATTERISTICHE

larghezza cm 43,5

Dimensioni altezza cm 31
profondita cm 43,5
Volume It. 58

Collegamenti

elettrici vedi targhetta caratteristiche

r ristich . -
Caratteristiche vedi targhetta caratteristiche

Questa apparecchiatura &
conforme alle seguenti Direttive
Comunitarie: 2006/95/CEE del
12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni -
2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica)
e successive modificazioni -
93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni.
2009/142/CEE del 30/11/09 (Gas)
e successive modificazioni.
2002/96/CE e successive

AN

modificazioni.




Descrizione
dell’apparecchio

Vista d’insieme

Pannello di controllo [ GUIDE di
scorrimento dei
ripiani

Ripiano GRIGLIA

posizione 5
posizione 4
posizione 3
posizione 2
posizione 1

Ripiano LECCARDA

Pannello di controllo

Manopola
TIMER

~
[)
[

Do
D_‘

Pulsante
LUCE

Manopola
FORNO/GRILL




Avvio e utilizzo

! Alla prima accensione fare funzionare il forno a
vuoto per almeno un’ora con il termostato al
massimo e a porta chiusa. Poi spegnere, aprire la
porta del forno

e aerare il locale. L’odore che si avverte € dovuto
all’evaporazione delle sostanze usate per
proteggere

il forno.

Avviare il forno

La manopola del forno € il dispositivo che permette
di selezionare le diverse funzioni del forno e di
scegliere la temperatura di cottura piu idonea ai cibi
da cuocere fra quelle indicate sulla manopola stessa
(comprese fra 140°C e 240°C). Il dispositivo di
accensione elettronica del forno € integrato
all'interno della manopola di comando. Per
accendere il bruciatore forno premere a fondo e
ruotare la manopola FORNO in senso antiorario fino
alla posizione Max % (mantenedo la porta del forno
chiusa). Dato che il forno & dotato di dispositivo di
sicurezza, dopo I'accensione del bruciatore é
necessario mantenere premuta la manopola FORNO
per circa 6 secondi, in modo da consentire il
passaggio del gas finché non si scalda la
termocoppia di sicurezza.

! Il dispositivo di accensione elettronica del
bruciatore forno non deve essere azionato per piu di
15 secondi. Se dopo 15 secondi il bruciatore non si
€ acceso, cessare di agire sulla manopola FORNO,
aprire la porta del forno ed attendere almeno un
minuto prima di un nuovo tentativo di accensione del
bruciatore.

La selezione della temperatura di cottura si ottiene
facendo corrispondere I'indicazione del valore
desiderato con il riferimento posto sul cruscotto; la
gamma completa delle temperature ottenibili &
riportata qui sotto.

Min < 150 =« 180 = 220 =+ Max

140 145 160 200 230 240

La temperatura impostata viene automaticamente
raggiunta e mantenuta costante dall’organo di
controllo (il termostato) comandato dalla manopola.

(1) inpesit

Accensione manuale del forno

Nel caso di mancanza momentanea di energia
elettrica si pud accendere il bruciatore del forno
manualmente:

1. aprire la porta del forno

2. avvicinare un
fiammifero o un
accenditore all’asola F
come in figura, premere
a fondo e ruotare la
manopola FORNO in
senso antiorario fino
alla posizione Max.

N

Dato che il forno & dotato di dispositivo di sicurezza,
dopo 'accensione del bruciatore € necessario
mantenere premuta la manopola FORNO per circa 6
secondi, in modo da consentire il passaggio del gas
finché non si scalda la termocoppia di sicurezza.

3. Ad accensione avvenuta chiudere la porta del
forno.

! Nel caso di una estinzione accidentale delle
fiamme del bruciatore, chiudere la manopola
FORNO, aprire la porta del forno ed attendere
almeno un minuto prima di un nuovo tentativo di
accensione del bruciatore.

La manopola del GRILL

Il vostro forno € dotato di un grill elettrico. La
temperatura assai elevata e diretta del grill consente
la immediata rosolatura superficiale dei cibi che,
ostacolando la fuoriuscita dei liquidi, li mantiene piu
teneri internamente. La cottura al grill &
particolarmente consigliata per quei piatti che
necessitano di elevata temperatura superficiale:
bistecche di vitello e manzo, entrecbte, filetto,
hamburger etc...

Alcuni esempi di utilizzo sono riportati al paragrafo
“Consigli pratici per la cottura”.

! Quando si utilizza il grill & necessario lasciare la
porta del forno chiusa.

! Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno
perché si rischiano danni allo smalto.

! Porre sempre i recipienti di cottura sulla griglia
in dotazione.




Ventilazione di raffreddamento

Per ottenere una riduzione delle temperature esterne,
alcuni modelli sono dotati di una ventola di
raffreddamento. Questa genera un getto d’aria che
esce tra il pannello di controllo e la porta del forno.

! A fine cottura la ventola rimane attiva finché il forno
non & sufficientemente freddo.

Girarrosto (presente solo su alcuni modelli)

Per azionare il girarrosto (vedi figura) procedere

come segue:
posizione 3 e inserire o

spiedo nellapposito

/ \ foro posto sulla parete
/ posteriore del forno;
3. azionare il girarrosto
selezionando con la

manopola =

1. mettere la leccarda
in posizione 1;
2. mettere il sostegno
del girarrosto in

Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli

Luce del forno
Si accende premendo il pulsante LUCE.
Utilizzare il timer

1. Occorre anzitutto caricare la suoneria, ruotando la
manopola TIMER di un giro quasi completo in senso
orario.

2. Tornando indietro in senso antiorario, impostare il

tempo desiderato facendo coincidere i minuti

indicati sulla manopola TIMER con il riferimento fisso
sul pannello di controllo.

3. Il timer & un contaminuti: a tempo scaduto emette
un segnale acustico.

! [l timer non controlla I'accensione e lo spegnimento
del forno.

Tabella 1 Gas liquido Gas naturale
Bruciatore Potenza Termica By-pass | Ugello Portata® Ugello | Portata*
kW (p.c.s.%) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominale | Ridotta (mm) wex ** (mm)
Forno 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
Pressioni Nominale (mbar) 28-30 37 20
di Minima (mbar) 20 25 17
alimentazione Massima (mbar) 35 45 25
* A 15°C e 1013 mbar-gas secco
i Propano P.C.S. = 50.37 MJ/Kg
o Butano P.C.S. =49.47 MJ/Kg
Naturale P.C.S. =37.78 MJ/m?
Parte Gas Parte elettrica
Categoria Potenza termica Tensione frequenza Potenza
KW (1) (W)
2,60 (189 g/h - G30) i )
1a2H3+ (186 g/h - G31) 220-230V 50-60Hz 2250

(1) I valori espressi in g/h si riferiscono alle capacita con gas liquidi (butano, propano).




Programmi (D npesit

Programmi di cottura GRILL
Programma GRILL e |nserire la griglia in posizione 3 o 4, disponendo
Si accende I'elemento riscaldante superiore. La gli alimenti al centro della griglia.

temperatura assai elevata e diretta del grill consente
la immediata rosolatura superficiale dei cibi che,
ostacolando la fuoriuscita dei liquidi, li mantiene piu
teneri internamente. La cottura al grill &
particolarmente consigliata per quei piatti che
necessitano di elevata temperatura superficiale:

e Sj consiglia di impostare il livello di energia al
massimo. Non allarmarsi se la resistenza
superiore non resta costantemente accesa: il suo
funzionamento & controllato da un termostato.

) . . . PlZZA

bistecche di vitello e manzo, entrecoéte, filetto,

hamburger ecc... Effettuare le cotture con la porta e Utilizzare una teglia in alluminio leggero,

del forno chiusa. appoggiandola sulla griglia in dotazione.

Con la leccarda si allungano i tempi di cottura

Consigli pratici di cottura e difficilmente si ottiene una pizza croccante.

! Nelle cotture GRILL, disporre * Nel caso di pizze molto farcite & consigliabile

la leccarda in posizione 1 per raccogliere i residui inserire la mozzarella a meta cottura.

di cottura (sughi e/o grassi).

Tabella cottura

Posizione Cibo da cucinare Peso Posizione di Tempo di pre- Posizione Tempo di

manopola (Kg) cottura ripiani riscaldamento manopola cottura

selezione dal basso (minuti) termostato (minuti)

Forno Lasagne 25 3 10 200 55-60
Cannelloni 2,5 3 10 200 40-45
Pasta al forno 2,2 3 10 200 50-55
Vitello 1,7 2 10 210 80-90
Pollo 15 3 10 200 70-80
Rollé di tacchino 25 3 10 200 80-90
Anatra 1,8 3 10 200 90-100
Coniglio 2,0 3 10 200 80-90
Lombo di maiale 1.5 3 10 200 70-80
Coscio di agnello 1,8 3 10 200 80-90
Sgombri 1,3 3 10 200 30-40
Dentice 15 3 10 180 30-40
Trota al cartoccio 1,0 3 10 200 30-35
Pizza napoletana 0,6 3 15 210 15-20
Biscotti secchi 0,5 4 15 180 25-30
Crostata 1,1 3 15 180 30-35
Torta al cioccolato 1,0 3 15 165 50-60
Torte lievitate 1,0 4 15 165 50-60

Grill Sogliole e seppioline 1 4 5 - 6
Spiedini di calamari e gamberi 1 4 3 - 4
Filetto di merluzzo 1 4 3 - 10
Verdure alla griglia 1 4 - - 8-10
Bistecca di vitello 1 4 5 - 20-25
Braciole 15 4 5 - 20-25
Hamburger 1 4 3 - 10-15
Salsicce 1,7 4 5 - 20-25
Toast n.°4 4 3 - 2-3
Con girarrosto (ove presente)
Vitello allo spiedo 1.0 - - - 80-90
Pollo allo spiedo 15 - - - 80-90
Agnello allo spiedo 1.0 - - - 80-90

! | tempi di cottura sono indicativi e possono essere modificati in base ai propri gusti personali. Nelle cotture al grill la leccarda va posta
sempre al 1° ripiano a partire dal basso.




Precauzioni e consigli

! L’apparecchio € stato progettato e costruito in
conformita alle norme internazionali di sicurezza.
Queste avvertenze sono fornite per ragioni di
sicurezza e devono essere lette attentamente.

Sicurezza generale

¢ Questo apparecchio riguarda un apparecchio
da incasso di classe 3.

e Gli apparecchi gas necessitano, per un corretto
funzionamento, di un regolare ricambio d’aria.
Accertarsi che nella loro installazione siano
rispettati i requisiti richiesti nel paragrafo
relativo al “Posizionamento”.

e | 'apparecchio e stato concepito per un uso di tipo
non professionale all’interno dell’abitazione.

e | ’'apparecchio non va installato all’aperto,
nemmeno se |0 spazio é riparato, perché € molto
pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

e Per movimentare I'apparecchio servirsi sempre
delle apposite maniglie poste sui fianchi del forno.

e Non toccare la macchina a piedi nudi o con le
mani o i piedi bagnati o umidi.

e L’apparecchio deve essere usato per cuocere
alimenti, solo da persone adulte e secondo le
istruzioni riportate in questo libretto. Ogni altro
uso (ad esempio: riscaldamento di ambienti) &
da considerarsi improprio e quindi pericoloso.
Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni derivanti da
usi impropri, erronei ed irragionevoli.

e Durante l'uso dell'apparecchio gli elementi
riscaldanti e alcune parti della porta forno
diventano molto calde. Fare attenzione a non
toccarle e tenere i bambimi a distanza.

e Evitare che il cavo di alimentazione di altri
elettrodomestici entri in contatto con parti calde
del forno.

e Non ostruire le aperture di ventilazione e di
smaltimento di calore.

e |Impugnare la maniglia di apertura della porta al
centro: ai lati potrebbe essere calda.

e Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o
estrarre recipienti.

e Non rivestire il fondo del forno con fogli di
alluminio.

e Non riporre materiale inflammabile nel forno: se
'apparecchio viene messo inavvertitamente in
funzione potrebbe incendiarsi.

e Assicurarsi sempre che le manopole siano nella
posizione “®”/“0” quando I'apparecchio non &
utilizzato.

e Non staccare la spina dalla presa della corrente
tirando il cavo, bensi afferrando la spina.

e Non fare pulizia o manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

¢ |n caso di guasto, in nessun caso accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione.
Contattare I'Assistenza (vedi Assistenza).

e Non appoggiare oggetti sulla porta del forno
aperta.

e Non é previsto che l'apparecchio venga utilizzato
da persone (bambini compresi) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, da persone
inesperte o che non abbiano familiarita con il
prodotto, a meno che non vengano sorvegliate da
una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sull'uso
dell'apparecchio.

e Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Smaltimento

e Smaltimento del materiale di imballaggio:
attenersi alle norme locali, cosi gli imballaggi
potranno essere riutilizzati.

e |a direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano
essere smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi
urbani. Gli apparecchi dismessi devono essere
raccolti separatamente per ottimizzare il tasso di
recupero e riciclaggio dei materiali che li
compongono ed impedire potenziali danni per la
salute e I'ambiente. Il simbolo del cestino barrato
€ riportato su tutti i prodotti per ricordare gl
obblighi di raccolta separata.

Per ulteriori informazioni, sulla corretta
dismissione degli elettrodomestici, i detentori
potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto o
ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare ’ambiente

e Azionando il forno negli orari che vanno dal tardo
pomeriggio fino alle prime ore del mattino si
collabora a ridurre il carico di assorbimento delle
aziende elettriche.

e Si raccomanda di effettuare sempre le cotture al
GRILL a porta chiusa: sia per ottenere migliori
risultati che per un sensibile risparmio di energia
(10% circa).

e Mantenere efficienti e pulite le guarnizioni, in
modo che aderiscano bene alla porta e non
procurino dispersioni di calore.
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Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica

Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla
rete di alimentazione elettrica.

Pulire I’'apparecchio

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta
pressione per la pulizia dell’apparecchio.

e e parti esterne smaltate o inox e le guarnizioni in
gomma possono essere pulite con una spugnetta
imbevuta di acqua tiepida, e sapone neutro. Se le
macchie sono difficili da asportare usare prodotti
specifici. Si consiglia di sciacquare
abbondantemente e di asciugare dopo la pulizia.
Non usare polveri abrasive o sostanze corrosive.

¢ L'’interno del forno va pulito preferibilmente ogni
volta dopo I'uso, quando é ancora tiepido. Usare
acqua calda e detersivo, risciaquare e asciugare
con un panno morbido. Evitare gli abrasivi.

e Gli accessori possono essere lavati come normali
stoviglie, anche in lavastoviglie.

Pulire la porta

Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non
abrasivi e asciugare con un panno morbido; non
usare materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati che possono graffiare la superficie e causare
la frantumazione del vetro.

Per una pulizia pit accurata é
possibile smontare

la porta del forno:

1. aprire completamente

la porta (vedi figura);

2. alzare e ruotare le levette
poste sulle due cerniere
(vedi figura);

(1) inpesit

3. afferrare la porta ai due lati
esterni, richiudendola
lentamente ma non del tutto.
Poi tirare la porta verso di sé
estraendola dalle cerniere
(vedi figura).Rimontare la
porta seguendo |l
procedimento in senso
contrario.

Controllare le guarnizioni

Controllare periodicamente lo stato della guarnizione
attorno alla porta del forno. In caso risulti
danneggiata rivolgersi al Centro Assistenza piu
vicino (vedi Assistenza). E consigliabile non usare il
forno fino all'avvenuta riparazione.

Sostituire lalampadina

Per sostituire la
lampadina di
illuminazione del forno:
1. Svitare il coperchio
in vetro del
portalampada.

2. Svitare la lampadina
e sostituirla con una
analoga: potenza 25 W,
attacco E 14.

3. Rimontare il
coperchio (vedi figura).
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Assistenza

! Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.
Comunicare:

e |l tipo di anomalia;

e || modello della macchina (Mod.)

e |l numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta sull’apparecchio

ASSISTENZA RICAMBI - ACCESSORI

Assistenza attiva 7 giorni su 7 ( — 1990199-199

NUMERO UNICO

In caso di necessita d’intervento chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199.199*.

Un operatore sara a completa disposizione per fissare un appuntamento con il Centro Assistenza Tecnico
Autorizzato piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, e non lascia mai inascoltata una richiesta.

] ) o AIRBAG §
Estensione di garanzia Airbag

Airbag ¢ il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e prolunga nel tempo i contenuti della garanzia
standard: con una modica cifra protegge il cliente da ogni imprevisto riguardante I'assistenza e la
manutenzione dell’elettrodomestico. Per i 5 anni successivi alla data di acquisto il cliente che aderisce al
programma Airbag avra diritto gratuitamente a:

e [lintervento entro 48 ore dalla chiamata;

e il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di chiamata);

e |a manodopera;

e |e parti di ricambio originali;

e il trasporto dell’elettrodomestico non riparabile in loco.

Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la garanzia prevede la sostituzione a prezzo agevolato in
funzione dell’anzianita del prodotto.

*Al costo di 14,26 centesimi di Euro al minuto(iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00
alle 13:00 e di 5,58 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00
alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama da telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario dell’operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte dell'operatore telefonico; per maggiori
informazioni consultare il sito www.indesit.com.
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Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction manual carefully. It contains important
information for safe use, installation and care of the
appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Pass them on to possible new owners of
the appliance.

Positioning

! Keep packaging material out of the reach of
children. It can become a choking or suffocation
hazard (see Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified
person according to the instructions provided.
Incorrect installation may cause harm to people and
animals or may damage property.

! This appliance should only be installed and used in
permanently ventilated rooms in compliance with
current National regulations. The following
requirements must be observed:

e The room must be equipped with an air extraction
system that expels any combustion fumes. This
may consist of a hood or an electric fan that
automatically starts each time the appliance is
switched on.

—
Z_|L \Y4
‘

In a chimney stack or branched flue.
(exclusively for cooking appliances)

Directly to
the Outside

e The room must also allow proper air circulation, as

air is needed for combustion to occur normally. The

flow of air needed for combustion must not be less
than 2 m3/h per kW of installed power.
The air circulation system may
take air directly from the
6 outside by means of a pipe
Y, with an inner cross section of
va_entilation holes
for comburant air.

N Y

at least 100 cm?; the opening
must not be vulnerable to any
type of blockages.

[ [

Examples of ventilation holes
for comburant air.

The system can also provide
the air needed for combustion

%xi indirectly, i.e. from adjacent
A rooms fitted with air circulation

tubes as described above.
However, these rooms must not
be communal rooms,
bedrooms or rooms that may
present a fire hazard.

Liquid petroleum gas sinks to the floor as it is
heavier than air. Therefore, rooms containing LPG
cylinders must also be equipped with vents to allow
gas to escape in the event of a leak. As a result
LPG cylinders, whether partially or completely full,
must not be installed or stored in rooms or storage
areas that are below ground level (cellars, etc.). It is
a good idea to keep only the cylinder being used in
the room, positioned so that it is not subject to heat
produced by external sources (ovens, fireplaces,
stoves, etc. ) which could raise the temperature of
the cylinder above 50°C.

Fitting the appliance

Use a suitable kitchen unit to ensure that the
appliance functions properly.

595 mm.

The panels adjacent to the oven must be made
from heat-resistant material.

Cabinets with a veneer exterior must be assembled
with a glue that can withstand temperatures of up to
100°C.

To install the oven under the counter (see diagram)
or in a kitchen unit, the cabinet must have the
following dimensions:

575-585 mm.

! The appliance must not come into contact with
electrical parts once it has been installed.
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The figures indicated on the data plate have been
calculated for this type of installation.
Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of
the cabinet must be removed. It is advisable to
install the oven so that it rests on two strips of wood,

or on a completely flat surface with an opening of at
least 45 x 560 mm (see diagrams).

Centring and fastening
Secure the appliance to the cabinet by opening the

oven door and fastening 4 screws into the 4 holes of
the outer frame.

P W

i:/ ) \

! All parts ensuring the safe operation of the
appliance must not be removable without the aid of
a tool.

Electrical connections

! Ovens equipped with a three-pole power supply
cable are designed to operate with alternating
current at the voltage and frequency indicated on
the data plate located on the appliance (see below).

(1) inpesit

Fitting the power supply cable

1. Open the terminal board by
inserting a screwdriver into the
side tabs of the cover. Use
the screwdriver as a lever by
pushing it down to open the
cover (see diagram).

2. Install the power supply
cable by loosening the cable
clamp screw and the three
wire contact screws L-N-==.
Connect the wires to the
corresponding terminals: the
Blue wire to the terminal
marked (N), the Brown wire to
the terminal marked (L) and
the Yellow/Green wire to the
terminal marked == (see

diagram).
3. Secure the cable by fastening the clamp screw.
4. Close the cover of the terminal board.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the
load indicated on the data plate (see adjacent box).
The appliance must be directly connected to the
mains using an omnipolar circuit-breaker with a
minimum contact opening of 3 mm installed between
the appliance and the mains. The circuit-breaker
must be suitable for the charge indicated and must
comply with current electrical regulations (the earthing
wire must not be interrupted by the circuit-breaker).
The supply cable must not come into contact with
surfaces with temperatures higher than 50°C.

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been made and that it is compliant
with safety regulations.

Before connecting to the power supply, make sure that:

e the appliance is earthed and the plug is compliant
with the law.

e the socket can withstand the maximum power of
the appliance, which is indicated on the data
plate (see below).

e the voltage is in the range between the values
indicated on the data plate (see below).

e the socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it.
Do not use extension cords or multiple sockets.
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! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be
easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these
safety measures not be observed.

Gas connection

The appliance should be connected to the main gas
supply or to a gas cylinder in compliance with
current National regulations. Before carrying out the
connection, make sure the cooker is compatible with
the gas supply you wish to use. If this is not the
case, follow the instructions indicated in the
paragraph “Adapting to different types of gas.”
When using liquid gas from a cylinder, install a
pressure regulator that complies with current
National regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is
consistent with the values indicated in Table 1
(“Burner and nozzle specifications”) since this will
ensure the safe operation and longevity of your
appliance while maintaining efficient energy
consumption.

! Should you need to install a gas hob on top of a
built-in gas oven, it is strictly forbidden to connect
the two or to use a single cut-off tap. The two
appliances should be connected separately, and
each one should have its own stop tap in order to
make them completely independent from one
another (see figures).

Connection with a rigid pipe (copper or steel)

! Connection to the gas system must be carried out
in such a way as not to place any strain of any kind
on the appliance.

There is an adjustable L-shaped pipe fitting on the
appliance supply ramp and this is fitted with a seal in
order to prevent leaks. The seal must always be
replaced after rotating the pipe fitting (the seal is
provided with the appliance). The gas supply pipe
fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male
attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel
pipe to a threaded attachment

The gas supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas
cylindrical male attachment.

These pipes must be installed so that they are never
longer than 2000 mm when fully extended. Once
connection has been carried out, make sure that the
flexible metal pipe does not touch any moving parts
and is not compressed.

! Only use pipes and seals that comply with current
National regulations.

Checking the tightness of the connection

! When installation has been completed, check the
pipe fittings for leaks using a soapy solution. Never
use a flame.

Adapting to different types of gas

In order to adapt the oven to a type of gas other
than the type for which it was manufactured
(indicated on the label), follow these simple steps:
® Replacing the oven burner nozzle

1. Open the oven door fully.

2. Slide out the bottom of the
oven.

3. Unscrew the burner
fastening screws.

4. Remove screw “V” and
then the oven burner.

5. Unscrew the oven burner
nozzle using the special
socket spanner for the
nozzles, or better still a 7 mm
socket spanner, and replace it
with a nozzle suited to the
new type of gas (see Table 1).

6. Replace all the parts, following the steps
described above in the reverse order.

! Take particular care when handling the spark
plug wires and the thermocouple pipes.
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e Primary air regulation for the oven burner
The burner was designed not to need any
adjustments to the primary air.

e Setting the oven burner to minimum

1. Turn the knob first to the Max setting for about 10
minutes and then to Min.

2. Remove the knob.

3. Remove the disk

fastened to the control

panel.

4. Adjust the screw

located outside the

thermostat cock pin

until the flame is small

but steady (the flame

can be seen through the

slots on the oven

bottom).

5. Make sure the burner does not switch off when
you turn the knob from Max to Min quickly, or
when you open and close the oven door quickly.

! If the appliance is connected to liquid gas, the
regulation screw must be fastened as tightly as
possible.

! Once this procedure is finished, replace the old
rating sticker with one indicating the new type of gas
used. This sticker is available from any of our
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Service Centres.
DATA PLATE

! If the gas pressure is different from the
recommended pressure, a suitable pressure
regulator must be fitted to the inlet pipe in

Dimensions

width 43.5 cm
height 31 cm
depth 43.5 cm

accordance with current National Regulations.
Volume

58 |

Electrical
connections

see data plate

Gas features

see data plate

PP

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:
2006/95/EEC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 2004/108/EEC
dated 15/12/04 (Electromagnetic
compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent
amendments. 2009/142/EEC
dated 30/11/09 (Gas) and
subsequent amendments.
2002/96/EC and subsequent
amendments.
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Description of the
appliance

E Overall view

Control panel ] GUIDES for the
sliding racks

\ position 5
position 4

GRILL >§//”/ / / /

\ko\\ position 3
DRIPPING PAN L2 . .

position 2
L§7

position 1

Control panel

GRILL TIMER
indicator light knob

01

No
OVEN/GRILL LIGHT
knob button
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Start-up and use

! The first time you use your appliance, heat the
empty oven with its door closed at its maximum
temperature for at least half an hour. Ensure that the
room is well ventilated before switching the oven off
and opening the oven door. The appliance may
produce a slightly unpleasant odour caused by the
burning away of protective substances used during
the manufacturing process.

Starting the oven

This knob is used not only to select the different oven
modes, but also to choose the right cooking
temperature for various foods from among the
temperatures shown on the knob itself (the range is
from 140°C to 240°C inclusive). The electronic ignition
device of the oven is built into the control knob. To
light the oven burner, press the OVEN knob in as far
as possible and turn it anti-clockwise, setting it to
position 3 (keeping the oven door shut). The oven is
equipped with a safety device. After lighting the
burner allow the gas to circulate until the safety
thermocouple is heated by keeping the OVEN knob
pressed in for about 6 seconds.

! The electronic ignition device of the oven burner
must not be activated for more than 15 seconds. If the
burner fails to light after 15 seconds, stop pressing
the OVEN knob, open the oven door and wait for at
least one minute before you try to light the burner
again.

The cooking temperature is selected by matching the
desired temperature with the reference mark on the
control panel; the complete range of temperatures is
shown below:

Min < 150 = 180 = 220 <+ Max

140 145 160 200 230 240

The oven will automatically reach the temperature set,
and the thermostat, which is controlled by the knob,
will keep the temperature constant.

(1) inpesit

Switching the oven on manually

In the event of a power failure, the oven burner can be
lit manually:
1. Open the oven door.
— 2. Hold a match or
lighter near the burner
hole as shown in the
figure, press knob F
(see figure) in fully and
turn it anticlockwise,
setting it to the Max
position.

The oven is equipped with a safety device. After
lighting the burner allow the gas to circulate until the
safety thermocouple is heated by keeping the OVEN
knob pressed in for about 6 seconds.

3. Once the burner is lit, shut the oven door.

! If the burner flame is accidentally extinguished, turn
the OVEN control knob to the off position, open the
oven door and wait for at least one minute before
trying to light the burner again.

The GRILL knob

Your oven is equipped with an electric grill. The
extremely high and direct temperature of the grill
makes it possible to brown the surface of meats and
roasts while locking in the juices to keep them tender.
The grill is also highly recommended for dishes that
require a high surface temperature: beef steaks, veal,
rib steak, fillets, hamburgers etc...

Some examples of how the grill may be used are
included in the “Practical Cooking Advice” section.

! When using the grill, the oven door must be kept
shut.

! Never put objects directly on the bottom of the oven -
this could result in damage to the enamel coating.

! Always place cookware on the rack(s) provided.
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Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the
oven, some models are fitted with a cooling fan that
blows air out between the control panel and the oven
door.

! Once the cooking has been completed, the cooling
fan remains on until the oven has cooled down
sufficiently.

Turnspit (only available in certain models)

To operate the
rotisserie (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping
pan in position 1.

2. Place the rotisserie
support in position 3
and insert the spit in the
hole provided on the
back panel of the oven.

Oven light
This is switched on by pressing the LIGHT button.
How to use the timer

1. To set the buzzer, turn the TIMER knob
clockwise almost one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired
time: align the minutes shown on the knob with the
indicator on the control panel.

3. The timer operates in minutes: when the selected
time has elapsed, a buzzer will sound.

! The timer does not switch the oven on or off.

3. Start the rotisserie using the knob to select "{_'}'
Burner and Nozzle specifications
Table 1 Liquid gas Natural gas
Burner Thermal Power By-pass Nozzle Flow* Nozzle Flow*
kW (gross heat value)* 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominal Reduced (mm) e ** (mm)
Oven 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
SupD| Nominal (mbar) 28-30 37 20
rezzgres Minimum (mbar) 20 05 17
P Maximum (mbar) 35 45 25
* At 15°C and 1013 mbar-dry gas
*x Propane P.C.S. = 50.37 MJ/Kg
oxx Butane P.C.S. = 49.47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37.78 MJ/m3
Gas Part Electric Part
Category Thermal Power Voltage frequency Power
kW (1) (W)
2,60 (189 g/h - G30) i i
[12H3+ (186 g/h - G31) 220-230V 50-60Hz 2250

(1) The values in g/h refer to the capacities with liquid gas (Butane, Propane).
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Cooking modes

Cooking modes

GRILL mode

The top heating element comes on. The extremely
high and direct temperature of the grill makes it
possible to brown the surface of meats and roasts
while locking in the juices to keep them tender. The
grill is also highly recommended for dishes that
require a high surface temperature: beef steaks, veal,
rib steak, fillets, hamburgers etc... Always cook in this
mode with the oven door closed.

Practical cooking advice

! In the GRILL cooking mode, place the dripping pan
in position 1 to collect cooking residues (fat and/or
grease).

Cooking advice table
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GRILL

e Place the grill in position 3 or 4, making sure that
the food is in the centre of the grill.

e We recommend that you set the maximum power
level. The top heating element is regulated by a
thermostat and may not always be on.

PIZZA

® Use a light aluminium pizza pan. Place it on the
rack provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan
(prevents crust from forming by extending cooking
time).

e |f the pizza has a lot of toppings, we recommend
adding the mozzarella cheese to the top of the
pizza halfway through the cooking process.

Selector |Food to be cooked Weight| Cooking Preheating time | Thermostat| Cooking

knob (in kg) rack (minutes) knob time

setting position setting (minutes)

from oven
bottom

Oven Lasagne 2,5 3 10 200 55-60
Cannelloni 2,5 3 10 200 40-45
Pasta bakes 2,2 3 10 200 50-55
Veal 1,7 2 10 210 80-90
Chicken 1,5 3 10 200 70-80
Turkey roll 2,5 3 10 200 80-90
Duck 1,8 3 10 200 90-100
Rabbit 2,0 3 10 200 80-90
Pork loin 1,5 3 10 200 70-80
Leg of lamb 1,8 3 10 200 80-90
Mackerels 1,3 3 10 200 30-40
Dentex 1,5 3 10 180 30-40
Trout baked in foil 1,0 3 10 200 30-35
Neapolitan-style pizza 0,6 3 15 210 15-20
Dry biscuits 0,5 4 15 180 25-30
Tart 1,1 3 15 180 30-35
Chocolate cake 1,0 3 15 165 50-60
Leavened cakes 1,0 4 15 165 50-60

Grill Soles and cuttlefish 1 4 5 - 6
Squid and prawn kebabs 1 4 3 - 4
Cod filet 1 4 3 - 10
Grilled vegetables 1 4 - - 8-10
Veal steak 1 4 5 - 20-25
Chops 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgers 1 4 3 - 10-15
Sausages 1,7 4 5 - 20-25
Toasted sandwiches n.C4 4 3 - 2-3
With rotisserie (where present)
Veal on the spit 1.0 - - - 80-90
Chicken on the spit 15 - - - 80-90
Lamb on the spit 1.0 - - - 80-90

! Cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill, the
dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and
manufactured in compliance with international safety
standards. The following warnings are provided for
safety reasons and must be read carefully.

General safety

e This is a class 3 built-in appliance.

e Gas appliances require regular air exchange to
maintain efficient operation. When installing
the cooker, follow the instructions provided in
the paragraph on “Positioning” the appliance.

e The appliance was designed for domestic use
inside the home and is not intended for
commercial or industrial use.

* The appliance must not be installed outdoors, even
in covered areas. It is extremely dangerous to
leave the appliance exposed to rain and storms.

e When moving or positioning the appliance, always
use the handles provided on the sides of the oven.

e Do not touch the appliance with bare feet or with
wet or damp hands and feet.

* The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous.
The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

¢ Do not touch the heating elements and parts of
the oven door when the appliance is in use;
these parts become extremely hot. Keep
children well away from the appliance.

e Ensure that the power supply cables of other
electrical appliances do not come into contact
with the hot parts of the oven.

e The openings used for ventilation and dispersion
of heat must never be covered.

e Always grip the oven door handle in the centre:
the ends may be hot.

e Always use oven gloves to place cookware in the
oven or to remove it.

e Do not use aluminium foil to line the bottom of the
oven.

e Do not place flammable materials in the oven: if
the appliance is switched on by mistake, it could
catch fire.

e Always make sure the knobs are in the “®”/*0”
position when the appliance is not in use.

e When unplugging the appliance always pull the plug
from the mains socket, do not pull on the cable.

e Never carry out any cleaning or maintenance work
without having unplugged the plug from the mains.

¢ |n case of malfunction, under no circumstances

should you attempt to repair the appliance
yourself. Repairs carried out by inexperienced
persons may cause injury or further

malfunctioning of the appliance. Contact a Service
Centre (see Assistance).

Do not place objects on the open oven door.

e The appliance should not be operated by people

(including children) with reduced physical,
sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with
the product. These individuals should, at the very
least, be supervised by someone who assumes
responsibility for their safety or receive
preliminary instructions relating to the operation of
the appliance.

e Do not let children play with the appliance.

Disposal

e When disposing of packaging material: observe local

legislation so that the packaging may be reused.

e The European Directive 2002/96/EC on Waste

Electrical and Electronic Equipment (WEEE),
requires that old household electrical appliances
must not be disposed of in the normal unsorted
municipal waste stream. Old appliances must be
collected separately in order to optimise the
recovery and recycling of the materials they
contain and reduce the impact on human health
and the environment. The crossed out “wheeled
bin” symbol on the product reminds you of your
obligation, that when you dispose of the
appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or
retailer for information concerning the correct
disposal of their old appliance.

Respecting and conserving the environment

e By using the appliance in the hours between late

afternoon and early morning, you can help reduce
the workload placed on electrical companies.

e Always keep the oven door closed when using the

GRILL mode in order to attain the best results and
to save energy (approximately 10%).

e Regularly check the door seals and wipe clean to

ensure they are free of debris so that they stick
properly to the door and do not allow heat to
disperse.
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Maintenance and care

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity
supply before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on

the appliance.

e The stainless-steel or enamel-coated external
parts as well as the rubber seals may be cleaned
using a sponge that has been soaked in
lukewarm water and neutral soap. If these stains
are difficult to remove, use only specialised
products. After cleaning, rinse and dry
thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

¢ |deally, the inside of the oven should be cleaned
after each use, when it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, rinse and dry with a soft
cloth. Do not use abrasive products.

e The accessories can be washed like everyday
crockery and may even be cleaned in the
dishwasher.

Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

To clean the oven more
thoroughly, you can remove
its door:

1. Open the oven door fully
(see diagram).

2. Lift up and turn the small
levers situated on the two
hinges. (see diagram).

(1) inpesit

3. Grip the door on the two
external sides and close it
approximately half way. Pull
the door towards you,
extracting it from its hinges
(see diagram). To replace the
door, reverse this sequence.

Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If
the seals are damaged, please contact your nearest
After-sales Service Centre (see Assistance). We
recommend that you do not use the oven until the
seals have been replaced.

Replacing the light bulb

To replace the oven
light bulb:

1. Remove the glass
cover of the lamp-
holder.

2. Remove the light
bulb and replace it with
a similar one: Wattage
25 W, cap E 14.

3. Replace the glass
cover (see diagram).

Assistance

! Never use the services of an unauthorised
technician.

Please have the following information handy:

e The type of problem encountered.

e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on
the data plate located on the appliance.
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En caso de venta, de
cesion o de mudanza, verifiqgue que permanezca junto
al aparato para informar al nuevo propietario sobre su
funcionamiento y sobre las advertencias
correspondientes.

! Lea atentamente las instrucciones: contienen
importante informacion sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

Colocacion

! Los embalajes no son juguetes para nifios y
se deben eliminar segun las normas para la
recoleccion de residuos (ver Precauciones y
consejos).

! La instalacion se debe realizar segun estas
instrucciones y por personal profesionalmente
calificado. Una instalacion incorrecta puede producir
dafios a personas, animales o cosas.

! Este aparato puede instalarse y funcionar sélo en
ambientes permanentemente ventilados segun las
prescripciones de las Normas en vigor. Deben ser
respetados los siguientes requisitos:

e El ambiente debe poseer un sistema de descarga
de los humos de la combustion al exterior,
realizado a través de una campana o de un
electroventilador que entre automaticamente en
funcionamiento cada vez que se enciende el
aparato.

\Y4
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En chimenea o tubo de chimenea ramificado Directamente
(reservado a los aparatos de coccién) al externo

e El ambiente debe poseer un sistema que permita la
entrada del aire necesario para una combustion
normal. El caudal de aire necesario para la
combustion no debe resultar inferior a 2 m3/h por
cada kilovatio (kW) de potencia instalada.

El sistema puede ser realizado
por medio de un conducto de
=Tl 100 cm?, como minimo, por el
%i cual entra aire de afuera del
[ edificio y que posea una
Ejemplos de aperture

de ventilacién

para aire comburente

N\ W\

seccion util de modo que no
pueda ser obstruido
accidentalmente.

() inpesiT

Habitacion Habitacién
adyacente por ventilar

También se puede realizar, de
manera indirecta, desde
ambientes adyacentes, que
posean un conducto de
ventilacion hacia el exterior,
como se describe mas arriba,
y que no sean partes en
comun del inmueble,
ambientes con peligro de incendio, o dormitorios.

Aumento de la ranura entre
puerta y suelo

e | 0s gases de petrdleo licuados, mas pesados
que el aire, se depositan en las partes mas bajas.
Luego, los ambientes que contienen garrafas de
GPL deben tener aberturas hacia afuera para
permitir la evacuacion desde abajo de eventuales
escapes de gas. De consecuencia, las bombonas
de GPL, tanto vacias como parcialmente llenas,
no se deben instalar o depositar en ambientes o
locales a un nivel méas bajo del suelo (cantinas,
etc.). Es oportuno conservar en el ambiente sélo
la garrafa que se esta utilizando, colocada de
modo que no quede expuesta a la accion directa
de fuentes de calor (hornos, chimeneas, estufas,
etc.) capaces de llevarla a temperaturas
superiores a 50°C.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato
es necesario que el mueble tenga las caracteristicas
adecuadas:

® |0s paneles adyacentes al horno deben ser de
materiales resistentes al calor;

e en el caso de muebles de madera chapeada, las
colas deben ser resistentes a una temperatura de
100°C;

® para empotrar el horno, tanto cuando se instala
bajo encimera (ver la figura) como en columna, el
mueble debe tener las siguientes dimensiones:

575-585 mm.

595 mm.
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! Una vez empotrado el aparato no se deben
permitir contactos con las partes eléctricas.

El consumo declarado en la placa de caracteristicas
ha sido medido en una instalacion de este tipo.

Aireacion

Para garantizar una buena aireacion es necesario
eliminar la pared posterior del hueco para el horno.
Es preferible instalar el horno apoyado sobre dos
listeles de madera o sobre una superficie continua
que tenga una abertura de 45 x 560 mm. como
minimo (ver las figuras).

Centrado y fijacion

Para fijar el aparato al mueble: abra la puerta del
horno y enrosque 4 tornillos para madera en los 4
orificios del marco.

J I\
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! Todas las partes que garantizan la proteccion se
deben fijar de modo tal que no puedan ser quitadas
sin la ayuda de una herramienta.

Conexion eléctrica

! Los hornos dotados de cable de alimentacion
tripolar, estan fabricados para funcionar con
corriente alterna a la tensién y frecuencia indicadas
en la placa de caracteristicas (ver a continuacion).

Montaje del cable de alimentacién eléctrica

1. Abra el panel de bornes
haciendo palanca con un
destornillador sobre las
lengUetas laterales de la tapa:
tire y abralo (ver la figura).

NN

N
N

2. Desenrosque el tornillo de la
mordaza de terminal de cable y
extraigalo haciendo palanca con
un destornillador (ver la figura).

3. Quite los tornillos de los
contactos L-N—==y luego fije los
cables debajo de las cabezas
de los tornillos respetando los
colores Azul (N), Marrén (L) y
Amarillo-Verde (<=).

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red

Instale en el cable un enchufe normalizado para la
carga indicada en la placa de caracteristicas (ver al
costado).

En el caso de conexion directa a la red, es
necesario interponer entre el aparato y la red, un
interruptor omnipolar con una distancia minima entre
los contactos de 3 mm., dimensionado para esa
carga y que responda a las normas vigentes (el
conductor de tierra no debe ser interrumpido por el
interruptor). El cable de alimentacién eléctrica se
debe colocar de modo tal que no alcance en ningun
punto una temperatura que supere en 50°C la
temperatura ambiente.

! El instalador es responsable de la correcta
conexion eléctrica y del cumplimiento de las normas
de seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

¢ |a toma tenga conexion a tierra 'y que sea conforme
con la ley;

® |a toma sea capaz de soportar la carga maxima
de potencia de la maquina indicada en la placa
de caracteristicas (ver mas abajo);

* |a tension de alimentacion eléctrica esté
comprendida dentro de los valores indicados en la
placa de caracteristicas (ver mas abajo);

¢ |a toma sea compatible con el enchufe del aparato.
Si no es asi, sustituya la toma o el enchufe; no
utilice prolongaciones ni conexiones multiples.

! Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la
toma de corriente deben ser facilmente accesibles.
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! EI cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado periddicamente y
sustituido soélo por técnicos autorizados (ver
Asistencia).

! La empresa declina toda responsabilidad
cuando estas normas no sean respetadas.
Conexion gas

Conectar la cocina a la garrafa o al conducto del gas
conforme a las prescripciones de las normas en
vigor, solo después de haberse asegurado que la
misma estéa regulada para el tipo de gas con el cual
sera alimentada. Caso contrario, efectuar las
operaciones indicadas en el parrafo “Adaptacion a
los distintos tipos de gas”.

En caso de alimentacion con gas liquido de garrafa,
utilizar reguladores de presion conformes a las
Normas en vigor.

! Para asegurar un funcionamiento seguro, un uso
adecuado de energia y larga duracion del aparato,
controlar que la presion de alimentacion respete los
valores indicados en la tabla 1 “Caracteristicas de
los quemadores y picos”.

! Cuando se deba proceder a la instalacion de una
placa de coccion a gas mas un horno empotrable a
gas, esta totalmente prohibido realizar la conexion
entre los dos aparatos o utilizar una sola llave de
paso. Se deben conectar por separado, y cada uno
de ellos debe tener su llave de cierre para que sean
independientes uno del otro (ver las figuras).

Conexidén con tubo rigido (cobre o acero)

! La conexion a la instalacion de gas se debe
efectuar de modo que no provoque esfuerzos de
ningun tipo al aparato.

En el tubo de alimentacion del aparato se encuentra
un empalme en “L” orientable, cuya estanqueidad
esta asegurada por una junta. Si resultara necesario
girar el empalme, sustituya siempre la junta estanca
(suministrada con el aparato). El empalme de
entrada de gas al aparato es fileteado 1/2 gas
macho cilindrico.

() inpesiT

Conexion del tubo flexible de acero inoxidable
con pared continua y fijacion con rosca

El empalme de entrada de gas al aparato es
fileteado 1/2 gas macho cilindrico.

La colocacion de dichos tubos se debe efectuar de
modo tal que su longitud, en condiciones de
maxima extension, no sea mayor de 2000 mm. Una
vez realizada la conexion, asegurarse que el tubo
metalico flexible no permanezca en contacto con
partes moviles o no quede aplastado.

! Utilice exclusivamente tubos y juntas estancas
conformes con las Normas Nacionales vigentes.

Control de la estanqueidad

! Finalizada la instalacion controlar la perfecta
estanqueidad de todas las uniones utilizando una
solucion jabonosa pero nunca una llama.

Adaptacion a los distintos tipos de gas

Para adaptar el horno a un tipo de gas diferente de
aquel para el que fue fabricado (indicado en la
etiqueta), se deben realizar las siguientes
operaciones:

e Sustitucion del pico del quemador del horno

1. abra la puerta del horno
completamente

2. extraiga el fondo
deslizable del horno

3. desenrosque el tornillo de
fijacion del quemador

4. extraiga el quemador del
horno después de haber
quitado el tornillo “V”;

5. desenrosque el inyector
del quemador del horno
utilizando la llave tubular para
inyectores, o mejor aun, una
llave tubular de 7 mm. y
sustitiyalo con el adecuado
para el nuevo tipo de gas (ver
la tabla 1).
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6. Vuelva a colocar en su posicion todos los
componentes siguiendo las operaciones en
sentido contrario con respecto a la secuencia
descripta arriba.

! Tenga un particular cuidado con los cables
de las bujias y con los tubos de los
termopares.

e Regulacion aire primario del quemador del horno:
El quemador esta proyectado de modo tal que no
necesita regulacion de aire primario.

e Regulacion del minimo del quemador del horno
1. lleve la perilla a la posicion Min después de haber
dejado la misma durante 10 minutos
aproximadamente en la posicion Max
. extraiga la perilla
. quite el disco fijado al panel frontal
4. opere sobre el tornillo de regulacion ubicado en la
parte externa de la varilla del termostato hasta
obtener una pequefia llama regular (la llama es
visible a través de los orificios del fondo del
horno);

w N

5. luego, comprobar
que al girar
rapidamente el pomo
de la posicién Max a la
posicion de Min o al
abrir o cerrar
rapidamente la puerta
del horno no se
produzcan apagados
del quemador.

! En el caso de gas liquido, el tornillo de regulacion
deberéa ajustarse a fondo.

! Al finalizar la operacion, sustituya la anterior
etiqueta de calibrado con la correspondiente al
nuevo gas que se va a utilizar, disponible en
nuestros Centros de Asistencia Técnica.

! En el caso en que la presion del gas utilizado sea
distinta (o variable) de la prevista, es necesario
instalar, en la cafierfa de ingreso, un regulador de
presion conforme a las Normas Nacionales en vigor
sobre “reguladores para gas canalizado”.

PLACA DE CARACTERISTICAS

longitud 43,5 cm.
altura 31 cm.
profundidad 43,5 cm.

Dimensiones

Volumen Litros 58

Conexiones

eléctricas ver placa caracteristicas

Caracteristicas

de gas ver placa caracteristicas

Este aparato es conforme a las
siguientes Normas Comunitarias:
- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Baja
Tensidn) y sucesivas
modificaciones

- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica)
e successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 y
sucesivas modificaciones.

- 2009/142/CEE del 30/11/09
(Gas) y sucesivas
modificaciones.

- 2002/96/CE y sucesivas
modificaciones.

PP
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Descripcion del aparato (D npesit

Vista de conjunto

Panel de control I GUIAS de
deslizamiento de

p - las bandejas
Bandeja PARRILLA U / / / II l' ‘ \ \\\\\ posicién 5
== posicion 4
) :// “ posiciéon 3
Bandeja GRASERA 7% J posicién 2
LZ// l X \\\g posicion 1

Panel de control

Piloto Mando
GRILL TEMPORIZADOR

I i )

Perilla del
HORNO/GRILL

Boton de la
LUZ
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Puesta en

funcionamiento y uso

! La primera vez que encienda el horno, hagalo
funcionar vacio durante media hora aproximadamente
con el termostato al maximo y con la puerta cerrada.
Luego apéaguelo, abra la puerta del horno y airee la
habitacion en la que se encuentra. El olor que se
advierte es debido a la evaporacion de las sustancias
utilizadas para proteger

el horno.

Poner en funcionamiento el horno

Es el dispositivo que permite seleccionar las distintas
funciones del horno y elegir, entre las temperaturas
de coccidn indicadas en la perilla, la mas adecuada
para los alimentos que se deben cocinar
(comprendidas entre 140°C y 240°C). El dispositivo
de encendido electronico del horno esta integrado en
el interior de la perilla de mando. Para encender el
qguemador del horno, presione a fondo y gire la perilla
HORNO en sentido antihorario hasta la posicién Max
% (manteniendo la puerta del horno cerrada). Debido
a que el horno esta dotado de un dispositivo de
seguridad, después del encendido del quemador es
necesario mantener presionada la perilla HORNO
durante 6 segundos aproximadamente, para permitir
el paso del gas hasta que se caliente el termopar de
seguridad.

! El dispositivo de encendido electronico del
quemador del horno no se debe accionar durante
mas de 15 segundos. Si después de 15 segundos, el
guemador no se encendio, suelte la perilla HORNO,
abra la puerta del horno y espere 1 minuto como
minimo, antes de intentar nuevamente encender el
quemador.

La seleccion de la temperatura de coccion se obtiene
haciendo corresponder la indicacion del valor
deseado con la referencia ubicada en el panel; la
gama completa de las temperaturas que se pueden
obtener se indica a continuacion.

Min < 150 = 180 = 220 <+ Max

140 145 160 200 230 240

La temperatura seleccionada se alcanza
automaticamente y es mantenida constante por el
6rgano de control (el termostato) accionado por la
perilla.

Encendido manual del horno

En el caso de un corte momentaneo de energia
eléctrica, se puede encender el quemador del horno
manualmente:

1. abra la puerta del horno
[ &T 2. acerque una cerilla o
un encendedor al
orificio F como se
indica en la figura,
presione a fondo y gire
la perilla HORNO en
sentido antihorario hasta
la posicion Max.

Debido a que el horno esta dotado de un dispositivo
de seguridad, después del encendido del quemador
es necesario mantener presionada la perilla HORNO
durante 6 segundos aproximadamente, para permitir
el paso del gas hasta que se caliente el termopar de
seguridad.

3. Una vez producido el encendido, cierre la puerta
del horno.

! en el caso de una extincion accidental de la llama
del guemador, cierre la perilla de mando HORNO,
abra la puerta del horno y espere 1 minuto como
minimo antes de intentar nuevamente encender el
quemador.

La perilla del GRILL

Su horno esta dotado de un asador eléctrico. La
temperatura muy elevada y directa del asador
eléctrico permite el inmediato tostado superficial de
los alimentos que, obstaculizando la salida de los
liquidos, los mantiene mas tiernos en su interior. La
coccion con el asador eléctrico es particularmente
aconsejada para aquellos platos que necesitan de
una elevada temperatura superficial: chuletas de
ternera y de vaca, entrecéte, solomillo,
hamburguesas, etc...

Algunos ejemplos de uso se encuentran en el parrafo
“Consejos practicos para la coccion”.

! Quando se utiliza el asador eléctrico es necesario
dejar la puerta del horno cerrada.

! No apoye nunca objetos en el fondo del horno
porque se puede dafar el esmalte.

! Coloque siempre los recipientes de coccion sobre la
parrilla suministrada con el aparato.
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Ventilacion de enfriamiento

Para disminuir la temperatura externa, algunos
modelos poseen un ventilador de enfriamiento. El
mismo genera un chorro de aire que sale entre el
panel de control y la puerta del horno.

! Al final de la coccién, el ventilador permanece en
funcionamiento hasta que el horno esté
suficientemente frio.

El asador giratorio (Presente sélo en algunos
modelos)

Para accionar el asador
automatico (ver la figura)
proceda del siguiente
modo:

1. cologue la grasera
en la posicion 1;

2. coloque el sostén
del asador automatico
en la posicion 3 e
introduzca el espeton

en el orificio correspondiente ubicado en la pared

posterior del horno;
3. accione el asador automatico seleccionando con

la perilla &3
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Luz del horno
Se enciende pulsando el botén LUCE.
Utilizar el temporizador

1. Antes que nada es necesario cargar el timbre
girando el mando TEMPORIZADOR un giro casi
completo en sentido horario.

2. Volviendo hacia atras en sentido antihorario, fije
el tiempo deseado haciendo coincidir los minutos
indicados en el mando TEMPORIZADOR con la
referencia fija que se encuentra en el panel de
control.

3. Eltemporizador es un contador de minutos:
cuando se cumple el tiempo, emite una sefial sonora.

! El temporizador no controla ni el encendido ni el
apagado del horno.

Caracteristicas de los quemadores e inyectores

Tabla 1 Gas liquido Gas natural
Quemador Potencia térmica kW | By-pass| Pico Caudal*® Pico | Caudal*
(p.c.s.%) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominal | Reducida (mm) o > (mm)

Horno 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248

Presiones de Nominal (mbar) 28-30 37 20

alimentacion Minima (mbar) 20 25 17
Maxima (mbar) 35 45 25

* A 15°C y 1013 mbar-gas seco

* Propano P.C.S. = 50.37 MJ/Kg

e Butano P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37.78 MJ/m3

Parte Gas Parte eléctrica
Categoria Potencia térmica Tension frecuencia Potencia
KW (1) (W)
2,60 (189 g/h - G30) i )
12H3+ / 1Ma2H (186 g/h - G31) 220-230V 50-60Hz 2250

(1) Los valores expresados en g/h se refieren a la capacidad de suministro de gases liquidos
(butano, propano).
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Programas

Programas de coccion

Programa GRILL

Se enciende el elemento calentador superior. La
temperatura muy elevada y directa del asador
eléctrico permite el inmediato tostado superficial de
los alimentos que, obstaculizando la salida de los
liquidos, los mantiene méas tiernos en su interior. La
coccion con el asador eléctrico es particularmente
aconsejada para aquellos platos que necesitan de
una elevada temperatura superficial: chuletas de
ternera y de vaca, entrecote, solomillo,
hamburguesas, etc... Utilice el horno con la puerta
cerrada.

Consejos practicos de coccion

! En las cocciones al GRILL, coloque la grasera en la
posicion 1 para recoger los residuos de coccion
(jugos y/o grasas).

Tabla de coccién

GRILL

e |ntroduzca la parrilla en la posicién 3 0 4 y coloque

los alimentos en el centro de la parrilla.

e Se aconseja fijar el nivel de energia en el valor

maximo. No se alarme si la resistencia superior no
permanece constantemente encendida: su
funcionamiento esta controlado por un termostato.

PIZZA

e Utilice una bandeja para pizza de aluminio liviano

apoyandola sobre la parrilla suministrada con el
horno.

Utilizando la grasera aumenta el tiempo de coccion
y dificilmente se obtiene una pizza crocante.

En el caso de pizzas muy condimentadas es
aconsejable colocar la mozzarella (queso tipico de
ltalia) en la mitad de la coccién.

Posicion Comida para cocinar Peso Posicion Tiempo de Posicion de| Tiempo de

de la (Kg) para la precalentamiento| la perilla coccion

perilla de coccién en (minutos) del (minutos)

seleccion los pisos termostato

desde
abajo

Horno Lasafias 2,5 3 10 200 55-60
Canelones 2,5 3 10 200 40-45
Fideos al horno 2,2 3 10 200 50-55
Ternera 1,7 2 10 210 80-90
Pollo 1,5 3 10 200 70-80
Arrollado de pavo 2,5 3 10 200 80-90
Pato 1,8 3 10 200 90-100
Conejo 2,0 3 10 200 80-90
Lomo de cerdo 1,5 3 10 200 70-80
Cuarto trasero de cordero 1,8 3 10 200 80-90
Caballa 1,3 3 10 200 30-40
Denton 1,5 3 10 180 30-40
Trucha envuelta 1,0 3 10 200 30-35
Pizza napolitana 0,6 3 15 210 15-20
Bizcochos secos 0,5 4 15 180 25-30
Torta glaseada 11 3 15 180 30-35
Torta de chocolate 1,0 3 15 165 50-60
Tortas leudadas 1,0 4 15 165 50-60

Grill Lenguados y sepias 1 4 5 - 6
Broquetas de calamares y
cangrejos 1 4 3 - 4
Filete de merluza 1 4 3 - 10
Verduras a la parrilla 1 4 - - 8-10
Bistec de ternera 1 4 5 - 20-25
Chuletas 1,5 4 5 - 20-25
Hamburguesas 1 4 3 - 10-15
Salchichas 1,7 4 5 - 20-25
Tostadas n.°4 4 3 - 2-3
Con asador automatico
(cuando existe)
Asado de ternera 1.0 - - - 80-90
Pollo asado 1.5 - - - 80-90
Cordero asado 1.0 - - - 80-90

! los tiempos de coccidn son indicativos y se pueden modificar en base a sus gustos personales. En las
cocciones al grill la grasera se coloca siempre en el 1° piso contando desde abajo.
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en
conformidad con las normas internacionales de
seguridad. Estas advertencias se suministran por
razones de seguridad y deben ser leidas atentamente.

() inpesiT

En caso de averia, no acceda nunca a los
mecanismos internos para intentar una reparacion.
Llame al Servicio de Asistencia Técnica (ver
Asistencia).

Seguridad general

Este aparato se refiere a un aparato empotrable de
clase 3.

Para su correcto funcionamiento, los aparatos a
gas necesitan un regular recambio de aire.
Controlar que durante la instalacién se respeten los
requisitos indicados en el parrafo relativo a la
“Colocacion”.

El aparato ha sido concebido para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

El aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si
el espacio esta protegido porque es muy peligroso
dejarlo expuesto a la lluvia y a las tormentas.

Para mover el aparato utilice siempre las manijas
correspondientes ubicadas en los costados del horno.
No togue la maquina descalzo o con las manos y pies
mojados o humedos.

El aparato debe ser utilizado para cocinar
alimentos, sélo por personas adultas y siguiendo
las instrucciones contenidas en este manual.
Cualquier otro uso (como por ejemplo: calefaccion
de ambientes) se debe considerar impropio y, por
lo tanto, peligroso. El fabricante no puede ser
considerado responsable por los dafnos derivados
de usos impropios, erroneos e irracionales.
Mientras se utiliza el aparato, los elementos
calentadores y algunas partes de la puerta del
horno se calientan mucho. Tenga cuidado de no
tocarlos y mantenga a los ninos alejados de ellos.
Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomeésticos entre en contacto con partes
calientes del horno.

No obstruya las aberturas de ventilacion y de
eliminacion del calor.

Tome la manija de apertura de la puerta en el centro: a
los costados podria estar caliente.

Utilice siempre guantes para horno para introducir o
extraer recipientes.

No cubra el fondo del horno con hojas de aluminio.

No coloque materiales inflamables en el horno: si el
aparato se pone en funcionamiento inadvertidamente
podria incendiarse.

Controle siempre que los mandos estén en la posicion
“®@”/*0” cuando no se Utiliza el aparato.

No desconecte el aparato de la toma de corriente
tirando del cable sino sujetando el enchufe.

No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.

e No apoye objetos pesados sobre la puerta del horno
abierta.

e No esta previsto que el aparato sea utilizado por
personas (nifos incluidos) con reducidas capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales, por personas
inexpertas o que no tengan familiaridad con el
producto, a menos que no sean vigiladas por una
persona responsable de su seguridad 0 que no hayan
recibido instrucciones preliminares sobre el uso del
aparato.

e FEvitar que los nifios jueguen con el aparato.

Eliminacion

e Eliminacion del material de embalaje: respete las
normas locales, de esta manera los embalajes podran
ser reutilizados.

e En base a la Norma europea 2002/96/CE de Residuos
de aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE), los
electrodomeésticos viejos no pueden ser arrojados en
los contenedores municipales habituales; tienen que
ser recogidos selectivamente para optimizar la
recuperacion y reciclado de los componentes y
materiales que los constituyen, y reducir el impacto en
la salud humana y el medioambiente. El simbolo del
cubo de basura tachado se marca sobre todos los
productos para recordar al consumidor la obligacion
de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local o
con el vendedor para informarse en relacion a la
correcta eleminacion de su electrodomeéstico viejo.

Ahorrar y respetar el medio ambiente

e Utilizando el horno en los horarios que van desde las
ultimas horas de la tarde hasta las primeras horas de
la mafiana, se colabora reduciendo la carga de
absorcion de las empresas eléctricas.

e Se recomienda efectuar siempre las cocciones al
GRILL con la puerta cerrada: ya sea para obtener
mejores resultados como para un sensible ahorro de
energia (10% aproximadamente).

e Mantenga eficientes y limpias las juntas para que se
adhieran bien a la puerta y no provoquen dispersion
del calor.
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Mantenimiento y cuidados

Cortar el suministro eléctrico

Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el
aparato de la red de alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta

presion para la limpieza del aparato.

e | as partes externas esmaltadas o de acero
inoxidable y las juntas de goma se pueden
limpiar con una esponja empapada en agua tibia
y jabén neutro. Si las manchas son dificiles de
eliminar use productos especificos. Se aconseja
enjuagar abundantemente y secar después de la
limpieza. No utilice polvos abrasivos ni
sustancias corrosivas.

e El interior del horno se debe limpiar
preferentemente cada vez que se utiliza, cuando
todavia esta tibio. Utilice agua caliente y
detergente, enjuague y seque con un pafio suave.
Evite los productos abrasivos.

e | 0s accesorios se pueden lavar como cualquier
vajilla (incluso en lavavajilla).

Limpiar la puerta

Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y
productos no abrasivos y séquelo con un pafio
suave; no utilice materiales asperos abrasivos o
raederas metdlicas afiladas que puedan rayar la
superficie y quebrar el vidrio.

Para realizar una limpieza mas profunda es posible
extraer la puerta del horno:

1. para ello, abra completamente la puerta (ver la
figura);

2. alce y gire las palancas ubicadas en las dos
bisagras (ver la figura);

3. Sujetar la puerta de los
costados y cerrarla lenta pero
no completamente. Luego tire
la puerta hacia afuera,
sacandola de la bisagra (ver
la figura). Vuelva a colocar la
puerta siguiendo el mismo
procedimiento pero en sentido
contrario.

Controle las juntas

Controle periédicamente el estado de la junta que
rodea la puerta del horno. Si se encontrara dafiada
llame al Centro de Asistencia Técnica mas cercano
(ver Asistencia). Es aconsejable no usar el horno
hasta que no haya sido reparada.

Sustituir la bombilla

Para sustituir la bombilla de iluminacion del horno:
1. Desenrosque la tapa
de vidrio del
portalampara.

2. Extraiga la bombilla
y sustitiyala con una
similar: potencia de 25
W, casquillo E 14.

3. Vuelva a colocar la
tapa (ver la figura).

Asistencia
! No llame nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

e E| tipo de anomalia;

e El modelo de la maquina (Mod.)

e El nimero de serie (S/N)

Esta informacion se encuentra en la placa de
caracteristicas colocada en el aparato.

La siguiente informacion es valida solo para Espafa
Para otros paises de habla hispana consulte a su
vendedor

Ampliacion de garantia
Llame al 902.363.539 vy le informaremos sobre el
fantastico plan de ampliaciéon de garantia hasta 5
anos.
Consiga una cobertura total adicional de

Piezas y componentes

Mano de obra de los técnicos

Desplazamiento a su domicilio de los técnicos
Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos
intervendran con rapidez y eficacia, devolviendo el
electrodoméstico a sus condiciones 6ptimas de
funcionamiento.

En el SAT encontrara recambios, accesorios y
productos especificos para la limpieza y
mantenimiento de su electrodoméstico a precios
competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder
consulta-lo a qualquer momento. No caso de venda,
cess8o ou mudanga, assegure-se que 0 mesmo
permanece com o aparelho para informar o novo
proprietario sobre o funcionamento e sobre as
respectivas adverténcias.

! Leia com atencéo as instrugdes: ha informacdes
importantes sobre a instalagéo, a utilizagéo e a
seguranca.

Posicionamento

! As embalagens n&o s&o brinquedos para as
criangas e

devem ser eliminadas em conformidade com as
regras de colecta diferenciada (veja em Precaugées e
Conselhos).

! Alinstalacdo deve ser realizada segundo estas
instrucdes e por pessoal profissional qualificado. Uma
instalagdo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

! Este aparelho pode ser instalado e funcionar
somente em lugares permanentemente ventilados, em
conformidade com o estabelecido pelas Normas em
vigor. Precisam ser observados os seguintes
requisitos:

e Na cozinha deve haver um sistema de descarga do
fumo da combustéo para fora, realizado mediante
um exaustor ou mediante ventilador eléctrico que
entre automaticamente em funcionamento todas as
vezes que o aparelho for aceso.

="
Z_|L \Y4
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Em chaminé ou tubo de chaminé ramificado Directamente
(reservado aos aparelhos de cocgéo) para fora

e Na cozinha deve haver um sistema que possibilite
um fluxo de ar necessario para uma combustao
regular. O fluxo de ar necessario a combustdo nao
deve ser inferior a 3 m¥h para kW de poténcia
instalada.

O sistema pode ser realizado

=zl capturando o ar directamente
ELE desde a parte externa do
Z

edificio através de um tubo de
pelo menos 2 cm? de secgéo
util que nao se entupa
acidentalmente.

— 1.

Exemplos de abertura
de ventilacédo
para ar comburente

Local Local a ser
adjacente ventilado

Outro sistema possivel, seria o
de capturar o ar em forma
indirecta, a partir de locais
adjacentes que n&do constituam
partes comuns do imovel,
ambientes com perigo de
incéndio, nem quartos de
dormir, que possuam um
conduto de ventilagao
comunicadora com a parte
externa.

Aumento da fenda entre
porta e soalho

e Os gases de liquefeitos de petréleo, mais pesados
do que o ar, estagnam-se embaixo. Portanto, as
salas que contiverem cilindros de GLP devem
possuir aberturas para fora, de maneira que
possibilitem o escoamento para baixo dos
eventuais escapes de gas. Portanto os cilindros de
GLP, mesmo vazios ou parcialmente cheios, n&o
devem ser instalados nem guardados em lugares
ou vaos a nivel mais baixo do que o solo (caves
etc.). E oportuno deixar na cozinha apenas o
cilindro sendo utilizado, colocado de maneira a nao
ser sujeito a acgao directa de fontes de calor
(fornos, chaminés, esquentadores etc.) capazes de
chegar a temperaturas superiores a 50° C.

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho é
necessario que o movel seja de caracteristicas
adequadas.

e 0s painéis adjacentes ao forno devem ser de
material resistente ao calor;

e no caso de moveis de madeira contraplacada, as
colas devem ser resistentes a temperatura de
100°C.

e para encaixar o forno, quer no caso de instalagao
sob uma banca (veja a figura) quer em coluna, o
movel deve ter as seguintes medidas:

575-585 mm.

595 mm.
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! Depois de ter encaixado o aparelho, nao deve ser
possivel contacto com as partes eléctricas.

As declaragdes de consumo indicadas na placa das
caracteristicas foram medidas com este tipo de
instalacao.

Ventilacao

Para garantir uma boa ventilagcdo é necessario
eliminar a parede traseira do vao. E preferivel
instalar o forno de maneira que apoie-se sobre duas
ripas de madeira, ou sobre uma tabua com uma
abertura de pelo menos 45 x 560 mm. (veja as
figuras).

Colocar no centro e prender

Para prender o aparelho no mével: abra a porta do
forno e atarraxe 4 parafusos na madeira, nos 4 furos
situados na moldura ao redor.

I
Y )\

! Todos os componentes de garantia da protecgao
precisam estar presos de modo que ndo possam
ser tirados sem o emprego de uma ferramenta.

Ligacao eléctrica

! Os fornos equipados com cabo de fornecimento
com trés polo, sdo preparados para funcionar com
corrente alternada na tenséao e frequéncia de
fornecimento indicadas na placa de identificagdo
(veja a seguir).

(1) inpesit

Montagem do cabo de fornecimento

1. Para abrir a caixa de terminais
faca alavanca com uma chave
de parafuso nas linguetas aos
lados da tampa: puxe e abra a
tampa (veja a figura).

2. Instale o cabo de
alimentacéo: desatarraxe o
parafuso do grampo do cabo e
os trés parafusos dos
contactos L-N-== e, em
seguida, prenda os fios
embaixo das cabecas dos
parafusos a obedecer as cores:
Azul (N) Castanho (L) Amarelo-
Verde == (veja a figura).

3. Prenda o cabo no
respectivo grampo.

4. Feche a tampa da caixa dos terminais.

N\

T

Ligacao do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as
normas para a carga indicada na placa de
identificacao (veja ao lado).

No caso de uma ligacéo directa a rede, sera
necessario interpor, entre o aparelho e a rede, um
interruptor omnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3 mm. na dimensao certa para a carga
e em conformidade com as normas em vigor (a
ligacao a terra nao deve ser interrompida pelo
interruptor). O cabo de alimentacdo deve ser
colocado de maneira que em nenhum ponto
ultrapasse de 50°C a temperatura do ambiente.

! O técnico instalador é responsavel pela realizacéo
certa da ligacéo eléctrica e da obediéncia das
regras de seguranga.

Antes de efectuar a ligacéo, certifique-se que:

e a tomada tenha uma ligacéo a terra e seja em
conformidade com a legislacéo;

e a tomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maquina, indicada na
placa de identificacéo (veja a seguir);

e a tensdo de alimentacdo seja entre os valores da
placa de identificacéo (veja a seguir);

e a tomada seja compativel com a ficha do
aparelho. Em caso contrario, substitua a tomada
ou a ficha; ndo empregue extensdes nem
tomadas multiplas.
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! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao
cabo eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo ndo deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e
substituido somente por técnicos autorizados (veja
a Assisténcia Teécnica).

! A empresa exime-se de qualquer
responsabilidade se estas regras nao forem
obedecidas.

Ligacao ao gas

A ligacdo do aparelho a tubagem ou a botija do gas
devera efectuar-se conforme prescrito pelas Normas
Nacionais em vigor, somente apoés ter controlado
gue 0 mesmo esteja regulado para o tipo de gas
com o qual sera alimentado. Em caso contrério,
efectuar as operacdes indicadas no paragrafo
“Adaptacéo a diferentes tipos de gas”.

No caso de alimentagdo com gas liquido, de um
cilindro, utilize reguladores de presséo em
conformidade com a Normas Nacionais em vigor.

! para garantir um funcionamento seguro, uma
utilizac&o de energia apropriada e maior duragdo da
aparelhagem, assegurar-se que a pressao de
alimentacdo respeite os valores indicados na tabela
1 “Caracteristicas dos queimadores e dos bicos”.

! Se for instalar um plano de cozedura a gés e
também um forno de encaixar a gés, é absolutamente
proibido realizar uma ligagdo entre os dois aparelhos
ou utilizar uma Unica torneira de interceptacéo. Os
aparelhos devem ser ligados separados, € cada um
deve ter uma propria torneira de interrupgcéo para
ficarem independentes um do outro (veja as figuras).

Ligacdo com tubo rigido (cobre ou aco)

! A ligagdo do sistema de gas deve ser realizada de
maneira a nao provocar solicitagcdes de nenhum
género ao aparelho.

Na rampa de alimentacdo do aparelho ha uma junta
em “L” dirigivel, cuja retencao é assegurada por
uma guarni¢do. Se for preciso girar a unido sera
absolutamente necessario trocar a guarnicdo de
vedacgao (fornecida com o aparelho). A junta de
entrada de gas no aparelho tem rosca de 1/2 gas
macho cilindrica.

Ligacdao com tubo flexivel de aco inoxidavel com
parede continua com rosca

A junta de entrada de gas no aparelho tem rosca de
1/2 gas macho cilindrica.

A instalacdo destes tubos deve ser efectuada de
maneira que o seu comprimento, em condi¢cbes de
maxima extenséo, n&o seja maior de 2.000 mm.
Quando a ligacdo estiver terminada, assegure-se de
que o tubo metélico flexivel ndo entre em contacto
com as partes moveis ou figue amassado.

! Utilize exclusivamente tubos e guarnigbes de
retengcdo em conformidade com as Normas
Nacionais em vigor.

Controle da vedacao

! Ao terminar a instalagdo controle a vedagéao de
todas as juntas utilizando uma solugdo de sabéo e
nunca uma chama.

Adaptacao aos diferentes tipos de gas

Para adaptar o forno a um tipo de gas diferente do
qual para estiver preparado (indicado na etiqueta),
serd necessario realizar as seguintes operagoes:

e Troca do bico do queimador do forno

1. abra inteiramente a porta
do forno

2. tire o fundo corredico do
forno

3. desatarraxe o parafuso
que prende o queimador

4. tire o queimador do forno
depois de ter tirado o
parafuso “V”;

5. desenrosque o bico do
queimador do forno utilizando
a apropriada chave a tubo
para bicos, ou é ainda melhor
uma chave a tubo de 7 mm. e
troque-a por uma adequada
ao novo tipo de gés (veja a
tabela 1).

6. Coloque outra vez todas as pecas no lugar,
realizando as operacfes na ordem contraria a
acima apresentada.
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! Preste atencdo especialmente nos cabos
das velas e nos tubos dos terminares.

e Regulacdo do ar primario do queimador do forno
O queimador é projectado de maneira que nenhuma
regulacao do ar primario sera necessaria.

¢ Regulacédo do minimo do queimador do forno

1. coloque o botdo na posi¢céo Min depois de ter
deixado o mesmo aproximadamente 10 minutos
na posicao Max.

2. tire 0 botao

3. tire o disco preso no pequeno painel frontal

4. mediante o parafuso

de regulagéo situado

no exterior da pequena

haste do termostato

obtenha uma pequena

chama regular (a

chama ¢é visivel

mediante as fendas do

fundo do forno);

5. verifique depois, que rodando rapidamente o
botao da posicdo Max a posi¢cao de Min, ou
fechando e abrindo rapidamente a porta do forno,
0 gqueimador n&o se apague.

! Ao terminar a operag¢do substitua a velha etiqueta
de calibragem com a que corresponde ao novo gas
utilizado que se acha nos nossos Centros de
Assisténcia Técnica.

! No caso dos gases liquidos, o parafuso de
regulacdo deve ser atarraxado até o fundo.

! Se a pressé&o do gés utilizado for diferente (ou
variavel) daquela prevista, é necessario instalar na
tubagem de entrada um regulador de pressao
conforme as Normas Nacionais em vigor sobre os
‘reguladores para gas canalizados”.

(1) inpesit

PLACA DAS CARACTERISTICAS

largura cm. 43,5
Medidas altura cm. 31
profundidade cm. 43,5

Volume Litros 58
Ligacoes . i
eléctricas voir la plaquette caractéristiques

Caracteristicas

de gas voir la plaquette caractéristiques

Este aparelho é em
conformidade com as seguintes
Directivas da Comunidade
Europeia:

- 2006/95/CEE de 12/12/06
(Baixa Tensao) e posteriores
modificacGes

- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilidade
Electromagnética) e sucessivas
modificacbes

- 93/68/CEE del 22/07/93 e
sucessivas modificagoes.

- 2009/142/CEE de 30/11/09
(Gas) e modificacdes
sucessivas.

- 2002/96/CE e modificacbes
sucessivas.

PP
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Descricao do aparelho

Vista de conjunto

Pannello di controllo

] GUIDE di

scorrimento dei
ripiani

Ripiano GRIGLIA

posizione 5
e posizione 4
posizione 3

Ripiano LECCARDA

Painel de comandos

Indicador do
GRILL

I i )

Selector dos
HORNO/GRILL

posizione 2

LZ/ / l & \QE posizione 1

Selector dos
TIMER
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Inicio e utilizacao

! Quando o acenderem pela primeira vez,
aconselhamos de fazer funcionar a vacuo o forno pelo
menos durante uma hora, com o termostato posto a
temperatura maxima e a porta fechada. Em seguida,
pode apagar, abrir a porta do forno e ventilar a sala.
O odor que se sente édeve-se a evaporacdo das
substancias empregadas para proteger

o forno.

Inicio do forno

E o dispositivo que possibilita seleccionar as
diferentes fungdes do forno e escolher a temperatura
de cozedura mais idonea aos pratos a serem cozidos,
dentre as indicadas no proéprio selector (entre 140°C e
240°C). O dispositivo electronico para acender o
forno € integrado no interior do botdo de comando.
Para acender o queimador do forno carregue no
selector “HORNQO” até o fundo e rode-o na direcgao
antioraria até a posicdo Max % (mantendo a porta do
forno fechada). Como o forno € equipado com
dispositivo de seguranca, depois de acender o
queimador é necessario manter pressionado o
selector “HORNQO” durante 6 segundos, para
consentir a passagem do gas até esquentar o
termopar de seguranca.

! O dispositivo electrénico para acender o queimador
do forno ndo deve ser accionado mais de 15
segundos. Se depois de 15 segundos o queimador
n&o tiver acendido, solte o selector “HORNQ”, abra a
porta do forno e aguarde pelo menos um minuto antes
de tentar novamente acender o queimador.

A seleccao da temperatura de cozedura € obtida se
fizer corresponder a indicac&o do valor que desejar
com a referéncia situada no painel; o intervalo
completo das temperaturas possiveis € apresentado
logo a seguir.

Min e« 150 =« 180 e 220 <+ Max

140 145 160 200 230 240

Chega-se a temperatura definida automaticamente e
a mesma € mantida constante pelo componente de
controlo (o termostato) comandado pelo bot&o.

(1) inpesit

Acender manualmente o forno

No caso falta momentanea de energia eléctrica, €
possivel acender o queimador do forno manualmente:
1. abra a porta do forno

2. aproxime um fosforo
Ou isqueiro aceso ao
bocal, como na figura,
carregue até o fundo e
rode o selector
“HORNO” da direccéo
antioraria até a posicao
Max .

N

Como o forno é equipado com dispositivo de
seguranca, depois de acender o queimador é
necessario manter pressionado o selector “HORNO”
durante 6 segundos, para consentir a passagem do
gas até esquentar o termopar de segurancga.

3. Depois que o forno acender-se, feche a porta.

! Se apagaram-se por acaso as chamas do
queimador, feche o botdo de comando “HORNO”,
abra a porta do forno e aguarde pelo menos um
minuto antes de tentar outra vez acender o
queimador.

O botéo do GRILL [,

Este forno é equipado com um grill eléctrico. A
temperatura muito alta e directa do grill possibilita
corar imediatamente a superficie dos alimentos que,
como obstruem a saida dos liquidos, mantém o
interior mais macio. A cozedura no grill &
especialmente aconselhada para os pratos que
necessitarem de alta temperatura na superficie: bifes
de vitela ou vaca, entrecote, filés, hamburgueres et, ...
Alguns exemplos de utilizagao estdo apresentados na
paragrafo “Conselhos praticos para a cozedura”.

! Quando se utilizar o grill € necessario deixar a porta
do forno fechada.

! Nunca encoste objectos no fundo do forno, para
evitar riscos de danos ao esmalte.

! Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a
grade fornecida.

1



Ventilacao de arrefecimento

Para obter uma reducdo das temperaturas externas,
alguns modelos s&o equipados com uma ventoinha
de arrefecimento. Esta gera um jacto de ar que sai
entre o painel de comandos e a porta do forno.

! No final da cozedura, a ventoinha continua a
funcionar até o forno arrefecer suficientemente.

Espeto rotatério (Presente apenas em alguns
modelos)

Para accionar o espeto rotatério (veja a figura) realize as
seguintes operacoes:
NV/5 1. coloque a bandeja
pingadeira na posi¢cao
1;
2. coloque o suporte
do espeto rotatorio na
posicéo 4 e enfie o
\ espeto no respectivo
furo, situado na parede
traseira do forno;
3. para ligar o espeto

=3

giratorio cologue o selector dos

Caracteristicas dos queimadores e bicos

Luz do forno
Prima o botdo “LUCE” para acendé-la.
Utilizacao do timer

1. Antes de mais nada, para dar corda na
campainha é necessario rodar o selector do TIMER
uma volta quase inteira na direc¢ao dos ponteiros
do reldgio.

2. Volte na direcgao contraria aos ponteiros do
relégio, para configurar o tempo que desejar, faca
coincidir os minutos indicados no selector do TIMER
com a referéncia fixa do painel de comandos.

3. O timer é um contador de minutos: quando tiver
passado o tempo, toca um sinal acustico.

! O timer nao comando o forno para acender-se nem
se apagar.

Tabela 1 Gas Liquido Gas Natural
Queimador Poténcia térmica By-pass Bico Vazao* Bico Vazao*
kKW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominal | Reduzida (mm) el o (mm)
Forno 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248
Pressdes de Nominal (mbar) 28-30 37 20
alimentacao Minima (mbar) 20 25 17
¢ Maxima (mbar) 35 45 o5
* A 15°C e 1013 mbars-gas seco
* Propano P.C.S. = 50,37 MJ/Kg.
i Butano P.C.S. = 49,47 MJ/Kg.
Natural P.C.S. = 37,78 MJ/m?3
Parte Gas Parte eléctrica
Categoria Poténcia térmica Tenséao da frequéncia Poténcia
KW (1) (W)
2,60 (189 g/h - G30) ) )
[12H3+ (186 g/h - G31) 220-230V 50-60Hz 2250

(1) Os valores expressos em g./h. referem-se as capacidades de suprimento com gases liquidos

(butano, propano).
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Programas

Programas de cozedura

Programa de GRILL

Acende-se 0 elemento aquecedor superior. A
temperatura muito alta e directa do grill possibilita
corar imediatamente a superficie dos alimentos que,
como obstruem a saida dos liquidos, mantém o
interior mais macio. A cozedura no grill €
especialmente aconselhada para os pratos que
necessitarem de alta temperatura na superficie: bifes
de vitela ou vaca, entrecoéte, filés, hamburgueres etc;,
... Coza com a porta do forno fechada.

Conselhos praticos para cozedura

! Nas cozeduras de GRILL , coloque a bandeja
pingadeira na posi¢cdo 1 para recolher os residuos de
cozedura (molhos e/ou gordura).

Tabela de cozedura

(1) inpesit

GRILL

e Cologue a grade na posi¢éo 3 ou 4, disponha
os alimentos no centro da grade.

e E aconselhavel configurar o nivel de energia no
maximo. Nao se alarme se a resisténcia superior
ndo permanecer constantemente acesa: o seu
funcionamento é controlado por um termaostato;

PIZZA

e Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na
grelha do forno.
Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os
tempos de cozedura e dificilmente seré obtida uma
pizza crocante.

e No caso de pizzas com muita cobertura é
aconselhavel colocar o queijo mozzarella na
metade da cozedura.

Posicao Alimento a ser cozido Peso | Posicao Tempo de pré Posicao do| Tempo de

do botao (Kg.) de aquecimento botao do cozedura

de cozedura (minutos) termostato | (minutos)

seleccao prateleiras

baixas

Forno Lasanha 2,5 3 10 200 55-60
Cannellone 2,5 3 10 200 40-45
Massa ao forno 2,2 3 10 200 50-55
Vitela 1,7 2 10 210 80-90
Frango 1.5 3 10 200 70-80
Rollé de peru 2,5 3 10 200 80-90
Pato 1,8 3 10 200 90-100
Coelho 2,0 3 10 200 80-90
Lombo de porco 1,5 3 10 200 70-80
Coxa de cordeiro 1,8 3 10 200 80-90
Cavala 1,3 3 10 200 30-40
Peixe dentdo 1,5 3 10 180 30-40
Truta no cartucho 1,0 3 10 200 30-35
Pizza Napolitana 0,6 3 15 210 15-20
Biscoitos secos 0,5 4 15 180 25-30
Tortas 1,1 3 15 180 30-35
Bolo de chocolate 1,0 3 15 165 50-60
Tortas levedadas 1,0 4 15 165 50-60

Grill Ligando e chocas 1 4 5 - 6
Espetinhos de calamares e
camaréo 1 4 3 - 4
Filé de bacalhau 1 4 3 - 10
Verduras na grelha 1 4 - - 8-10
Bife de vitela 1 4 5 - 20-25
Costela 1,5 4 5 - 20-25
Hamburgueres 1 4 3 - 10-15
Chouricos 1,7 4 5 - 20-25
Tostas n.°4 4 3 - 2-3
Com espeto giratério (se
houver)
Vitela no espeto 1.0 - - - 80-90
Frango no espeto 1.5 - - - 80-90
Cordeiro no espeto 1.0 - - - 80-90

! os tempos de cozedura sao indicativos e poderdo serem modificados em fungdo dos préprios gostos
pessoais. Para cozer no grill, € necessario sempre colocar a bandeja pingadeira na 1a prateleira a partir de

baixo.
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias s&o fornecidas por
razdes de seguranca e devem ser lidas com atengéao.

Seguranca geral

¢ Este aparelho refere-se a um aparelho de encaixar
de classe 3.

¢ Para os aparelhos a gas funcionarem
correctamente é necessario uma troca de ar
regular do ambiente. Assegurar-se que sejam
respeitados os requisitos do paragrafo
“Posicionamento” no momento da instalacao”.

e Este aparelho foi concebido para utilizagéo de tipo
nao profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque é muito perigoso
deixa-lo exposto a chuva e temporais.

e Para deslocar o aparelho pegue-0 sempre pelos
especificos manipulos, situados aos lados do forno.

e Nao toque na maquina se estiver descalco, ou se as
suas maos ou pés estiverem molhados ou humidos.

¢ O aparelho deve ser utilizado para cozinhar
alimentos, somente por pessoas adultas e
conforme as instrucoes contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo,
aquecedor de ambientes) deve ser considerado
impréprio e portanto perigoso. O fabricante nao
pode ser considerado responsavel por eventuais
danos derivados de usos improprios, errados e
irrazoaveis.

¢ Durante o uso deste aparelho, os elementos
aquecedores e algumas das partes da porta do
forno esquentam-se muito. Tome cuidado para
nao tocar nos mesmos e mantenha as criancas
afastadas.

e Evite que o cabo de alimentagédo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes do
forno.

e N3&o tape as aberturas de ventilacéo e de eliminacéo
de calor.

® Pegue pelo centro a maganeta de abertura da porta:
0s lados podem estar quentes.

e Utilize luvas de forno para colocar e tirar recipientes;

e N&o forre o fundo do forno com folhas de aluminio.

e N&o guarde material inflaméavel no forno: se o
aparelho for inadvertidamente colocado a funcionar,
poderia incendiar-se.

® Assegure-se sempre que 0s selectores estejam na
posicao “@”/“0” quando nado estiver a utilizar o
aparelho.

* N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

Nao realize limpeza nem manutencéo sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar repara-las. Contacte
a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia técnica).
Nao coloque objectos pesados sobre a porta do
forno aberta

Nao é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que ndo tenham
familiaridade com o produto, a ndo ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instrucdes
preliminares sobre o uso do aparelho..

Nao permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Eliminacao

e Eliminagdo do material de embalagem: obedeca as

regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.

¢ A directiva Europeia 2002/96/CE referente a gestao

de residuos de aparelhos eléctricos e electronicos
(RAEE), prevé que os electrodomésticos ndo devem
ser escoados no fluxo normal dos resfduos sélidos
urbanos. Os aparelhos desactualizados devem ser
recolhidos separadamente para optimizar a taxa de
recuperacgao e reciclagem dos materiais que 0s
compBem e impedir potenciais danos para a saude
humana e para o ambiente. O simbolo constituido
por um contentor de lixo barrado com uma cruz deve
ser colocado em todos os produtos por forma a
recordar a obrigatoriedade de recolha separada.

Os consumidores devem contactar as autoridades
locais ou 0s pontos de venda para solicitar
informacao referente ao local apropriado onde devem
depositar os electrodomésticos velhos.

Economia e respeito do meio ambiente

e Utilizando o forno nos horérios a partir do fim da

tarde, até as primeiras horas da manha, estara
contribuindo para reduzir a carga de absor¢cédo das
empresas de fornecimento de electricidade.

E recomendavel realizar as cozeduras ao GRILL
sempre com a porta fechada: quer para obter
melhores resultados, quer para uma sensivel
economia de energia (aproximadamente 10%).
Mantenha as guarni¢des eficientes e limpas, para
poderem aderir bem na porta e ndo causar dispersao
de calor.

44



Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacéo, desligue o
aparelho da alimentacé&o eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou

de alta presséo para limpar a aparelhagem.

e As partes externas esmaltadas ou inoxidaveis e
as guarnicoes de borracha podem ser limpas
com uma esponja molhada com agua morna e
sabdo neutro. Se for dificil remover as manchas,
empregue produtos especificos. E aconselhado
enxaguar com agua abundante e enxugar depois
da limpeza. N&o empregue pds abrasivos nem
substancias corrosivas.

e O interior do forno deve ser sempre limpo de
preferéncia depois de cada utilizacao, enquanto
ainda estiver morno. Utilize agua quente e
detergente, enxagle e enxugue com um pano
macio. Evite abrasivos.

e Os acessorios podem ser facilmente lavados
como quaisquer utensilios, inclusive numa
maquina de lavar loica.

Limpeza da porta

Limpe o vidro da porta com esponjas e produtos
ndo abrasivos e enxugue com um pano macio; ndo
use materiais asperos, abrasivos ou espatulas
metalicas afiadas que podem arranhar a superficie e
quebrar o vidro.

Para uma limpeza mais
cuidadosa, é possivel retirar a
porta do forno.

1. abra a porta inteiramente
(veja a figura),

2. alzare e ruotare le levette
poste sulle due cerniere
(vedi figura);

(1) inpesit

3. segure a porta dos dois
lados exteriores e feche-a
novamente devagar mas nao
inteiramente; Em seguida
puxe a porta para a frente e
retire-a das dobradicas (veja a
figura). Para montar
novamente a porta realize, na
ordem contraria, as mesmas
operacgoes.

Verificacao das guarnicoes

Verifique periodicamente o estado da guarnicdo ao
redor da porta do forno. Se houver danos, contacte
o Centro de Assisténcia Técnica mais proximo (veja
a Assisténcia técnica).. E aconselhavel nao usar o
forno antes do mesmo ter sido reparado.

Substituicao da lampada

Para substituir a
lampada de iluminacgéo
do forno:

1. Desatarraxe a tampa
em vidro do bocal da
lampada.

2. Desenrosque a
lampada e troque-a por
outra anéloga: poténcia
25 W, engate E 14.

3. Retire a tampa (veja
a figura).

Assisténcia técnica
! Nunca recorra a técnicos nao autorizados.
Comunique:

e 0 tipo de avaria;

e 0 modelo da maquina (Mod.);

e 0 numero de série (S/N);

Estas ultimas informacdes encontram-se na placa
de identificac&o situada no aparelho.
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MoHTaXx

! BaxkHO COXpaHWTb AaHHOe PYKOBOACTBO Af1A ero
nocriegyoLmMx KoHCynbTauuin. B cnyyae npogaxw,
nepedayu Usgenvst Unu npu nepeesae Ha Hoeoe
MECTO XWUTeNbCTBa HEOBXOAMMO NMPOBEPUTb, YTOGLI
PYKOBOACTBO OCTaBasfiocb BMeCTe C usgenuvem, ans
TOro YTo6bl €ro HOBbIV BrafesneL Mor 03HaKOMUTLCS
C MpaBuamu aKcnnyaTauum U ¢ COOTBETCTBYHOLLMMU
npeaynpexaeHnamu.

! BHumaTenbHO npoynTanTe MHCTPYKLUMK: B HUX
cofepxaTcsa BaxHble cBefeHus 06 ycTaHOBKe,
akcnnyaTauum 1 6esonacHoCTN nsgenvs.

PacnonoxeHue

! He paspeluiaiite geTsiMm urpatb ¢ ynakoBOYHbIMU
mMaTepuanamu. Ynakoska JOIKHA ObiTb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBMM C NpaBunamu cbopa mycopa

(cm. lNpedocmopoxHocmu u pekomeHdayuu).

! MoHTax npon3BOANTCS B COOTBETCTBUM C
HacToAWNMMN NHCTPYKUNAMN I'IpO(*)eCCVIOHaJ'IbHO
KBaJ'II/I(bVILI,VIpOBaHHbIMVI cneynanmnctamun.
HenpaanbHaﬂ yCTaHOBKa n3genma MoXeT CTaTb
NPUYNHON NOBPEXOEHUS UMYLLECTBA U MPUYUHUTD
ywiepb nogam v AOMalHUM KUBOTHBIM.

! [laHHOE nagenve MoxeT OblTb YCTaHOBMEHO U
9KCNyaTUPOBaTLCS TOMBbKO B MOMELLEHUSX C
HENpPEpPbLIBHOW BEHTUSALMEN COrMacHO NOJIOKEHUAM
HaunoHanbHbIX HopmaTuBOB 1 nocnegyoLwmm
gencreyowum nonpaeskam. Heobxoaumo cobnogatb
cnegyrowme TpeboBaHus:

« B nomeleHun gormkeH MMeTbCS ObIMOOTBOL
NPOAYKTOB CropaHusi B atMocdepy B Buae
BbITSDKKW WU SNEKTPOBEHTUNSATOPA, aBTOMaTUYECKH
3anyckaloLmnxcs Kaxablii pas, Kkorga BKIoYaeTcst
usgenuve.

-
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B KaM1H 1N B ALIMOXOA C ME[HBIM MOKPLITUEM HenocpepcTseHHo
(ANA KyXOHHbIX YCTPOCTB ANA NPUrOTOBNIEHNA ML) B atMoccbepy

* B nomeweHnn gomkeH 6biTb obecneyeH NpuTok
BO34yxa, HeobxoAMmoro Ans HopmarnbHOro
ropeHusi. Pacxoq Bosgyxa, HeobxogMmoro Ans
ropeHusi, AormkeH OblTb He MeHee 2 M3/4yac Ha kBT

YCTaHOBMNEHHOW MOLLHOCTW.
MpuToK BO3OyXa MOXeT

=] obecneunBaTtbcs
a"? HenocpeacTBEHHO CHapyXu

3[aHNa Yepe3 BO3AYXOBOA
nonesHbIM Ce4YeHneM He
meHee 100 cmM? n guameTpowm,
UCKIOYaKLLMM BO3MOXHOCTb
CNyYanHoOro 3acopeHus.

[ = [

Mpumepsl BEHTUAALMOHHBIX
OTBEPCTWIA ANA NPUTOKA
BO3yXa ANA roOpeHnA

Mnu xxe Bo3gyxo3abop MoxeT
OCYLLECTBMATLCA M3 CMEXHbIX
NOMELLIEHNI, OCHALLEHHbIX
BEHTUNSALMOHHBIM OTBEPCTUEM,
coobuarowmmesa ¢ ynuuen,
Kak onuMcaHo Bblle, npu
YCINOBMM, YTO 3TO He 0o6Lne
30HbI 3[aHusA, NoXXapoonacHble
NMOMELLLEHNS N He chanbHM.

CmexHoe  BeHTunupyemoe
roMeLLeHre  MnomeLLeHne
———————

/ =

[ =

YBenuuerue 3asopa
MeXay ABEPbIO 1 NMONom

* CXuXKeHHbIV ra3 nponaH-6yTaH Tsxenee Bo3gyxa u
cneposaTternbHO 3acTanBaeTcs BHU3Y. [1o aTon
NPUYMHE NMOMELLEHNS], B KOTOPbIX YCTAaHOBIEHbI
6annoHbl ¢ CHI™ (CXmXeHHbIM HaTyparbHbIM ra3om)
OOMKHbI UMETb BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS BHU3Y,
coobLialowmecs ¢ ynuuen, Ang yaaneHus
BO3MOXHbIX yTeuyek rasa. [oatomy 6annoHsl ¢ CHI
OOIMKHbI ObITb OMOPOXHEHBI UM OCTaBaTbCS
YaCTUYHO 3AMOMHEHHBIMU; OHU HE OOXHbI
pasMeLaTbCsa UMM XpPaHUTbCS B NMOMELLEHUSIX UK
XpaHunuLiax, pacnosioXeHHbIX B MOA3EMHbIX
nomelleHusix (nogeanax, n 1.4.). Cneayet
AepxaTb B NOMELLEHUN TONbKO OAMH pabounii
6annoH, pacnonoXeHHbIN Takum o6pasom, YToObI
OH He noAeeprancs NpsMoOMy BO3[eNCTBUIO
NCTOYHMKOB Tenna (neyen, kaMMHOB U T.A4.),
KOTOpble MOryT NPUBECTU K HarpeBy HannoHa
cBbiwe 50°C.

BcTpoeHHbI MOHTax

[ns obGecneveHns NcnpaBHOrO PyHKLMOHMPOBAHMS
N3OENUSIKYXOHHBIN 3NIEMEHT AOIMKEH MMETb
COOTBETCTBYIOLLME XapaKTEPUCTUKU:

* MaHenn KyXOHHbIX 3NIEMEHTOB, NMpUeratLmnx K
AyX0BOMY WKady, AOMKHbI ObiTb BbINOSHEHbI U3
TEPMOCTOIKOro MaTepuana.

* KINen KYXOHHbIX 3f1IeMeHTOB 13 hpaHepOBaHHOIo
JepeBa [OMmKeH ObITb YCTOMYMBLIM K TEMMepaType
100°C.

* [ONA BCTpauBaHusA OyXOBOro Likada Kaknon
KyXOHHBbIM TOMOM (CM. CXeMy), Tak U B KOJIOHHY
HULIA KYyXOHHOrO 3reMeHTa JOJKHa UMETb
cnegyowue pasmepsbi:

575-585 mm.

595 mm.
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! Mocne BCTpamBaHUA U3gennst B KYXOHHbIN 3fIeMeHT
OOMKHa ObITb UCKMOYEHaA BO3MOXHOCTb KacaHusi K
3ANEKTPUYECKMMM YacTAMU. Pacxoa anekTpo3aHepruu,
yKa3aHHbI/ Ha nacnopTHon Tabnuyke nagenus, ooin
3amepeH AN AaHHOro Tuna MOHTaxa.

BeHTunauus

[Ona obecneyeHuss Hagnexatllen BeHTUNAUUN
HEeOOXOAMMO CHATb 3a[HIO0 MaHeNb HULIKM KYXOHHOro
anemeHTa. PekomeHayeTcst yCTaHOBUTb AYXOBOWM
Wwkad Ha ABa AepeBsiHHbIX Opycka MMM Ha CMIoLWHOoe
OCHOBaHME C OTBEPCTUEM OMAMETPOM He MeHee 45 x
560 mm (cm yepmexu).

LleHTpoBKa U KpenneHue

Onsa kpenneHus n3genus K KyXOHHOMY 3IIEMEHTY:
OTKpOWTE ABepb OyXOBOro wwkada n 3aBuHTUTE 4
Wwypyna ans AepeBsiHHbIX NaHernen B 4 oTBEPCTUS B
nepuMeTparnbHOn pame.

ol

{:/ ) \

! Bce 3alnTHbIE 3NeMeHTbl AOMXKHbI ObiTb
3aKpenneHbl TakuM 06pa3om, YTobbl X MOXHO ObINo
CHATb TOMbKO NPV MOMOLLM CneumnanbHOro
WHCTPYMEHTA.

a.ﬂeKTpVI‘-IeCKOG nogcoeaounHeHune

! [lyxoBble wKadbl, yKOMNIEKTOBaHHbIE
TPEXMOOCHLIM Kabenem anekTponuTaHus,
pacunTaHbl Ha PYHKLMOHMPOBAHNE C NEPEMEHHbBIM
TOKOM C HanpsbKeHUeM W1 YacTOTOW ANEKTPONUTaHuS,
yKa3aHHbIMW Ha nacnopTHON Tabnuyke ¢ AaHHbIMU
(cm. Huxe).

(D) inpesiT

NMoacoenuHeHne ceteBoro kaéens

1. OTKponTe 3aXMMHYHO
KOpOOKy, HaxaB npu
MOMOLLM OTBEPTKM Ha
BbICTYNbl C 60KOB
KPbILLKW: MOTSHUTE U
OTKPOMNTE KPbILLKY (CM.
cxemy).

2. Mopspok
noacoefuHeHus
CeTeBOro kabens:
OTBUHTUTE BUHT
KabenbHOro canbHuKa u
TPV BUHTa KOHTAKTOB L-
N-== un 3atem
npukpenuTe npoBoaa

=
=
=

L

%)
Sop
(@’ J

J ) @ nof rofioBKamm BUHTOB,

B @ cobniofas LBETOBYIO
[E mapkmpoBky CuHuin (N)

Al i Kopuvuresbiit (L) XenTo-
N = 3eneHbIn == (cm.

cxemy).

3. 3akpennTte ceTeBoW kabenb B crieumnanbHOM
kabenbHOM carnbHuKe.
4. 3aKponTe KPbILUKY 3aXXMMHOW KOPOOKM.

MoacoeanHeHne Kabensi 3aNeKTPONUTAHUA K CETU
aneKTponuTaHua

YcTaHoBUTE Ha kabenb 3neKkTponuTaHns
HOPManun3oBaHHYO LUTENCENbHY BUIIKY,
pacyMTaHHYI0 Ha Harpysky, yKasaHHyl Ha
nacnopTHon Tabnuyke (cm. cboky).

B cnyyae npsiMoro NoAkmYeHus K cetu
3ANEKTPONUTaHUA Mexay M3LenveMm U ceTblo
HeobX0AMMO YCTaHOBUTb MHOFOMOOCHbIN
BblKMtoYaTeNb C MUHMMAarnbHbIM PACCTOSHUEM MeXay
KOHTaKTaMn 3 MM, pacHMTaHHbIA Ha OAHHYK Harpysky
N COOTBETCTBYIOLUNA OENCTBYIOWMM HOpMaTMBam
(BbIKNtOYATEND HE AOMMKEH pa3MbikaTb NPOBOA
3a3emneHus). Kabenb anekTponutaHmsa 4OfmKeH ObiTb
pacnonoxeH Takum obpasom, 4ToObl HM B OOHOW
TOYKe ero TemnepaTtypa He npeBbillana TemnepaTypy
nometleHuns 6onee yem Ha 50°C.

! SﬂeKTpOMOHTep HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
npaBuibHOE NOAKI4YeHne n3genma K SJ'IeKTpVI‘-IeCKOl;I
ceTn 1 3a cobnogeHune npasun BesonacHocTw.

Mepen nogcoeanHeHnem kabensi aNeKTponuTaHns
npoBepbTe crnegyoLlee:

* ceTeBad po3eTka [ormkHa bbITb coenHeHa ¢
3a3eMIeHNeM 1 COOTBETCTBOBaTbL HOpMaTVBaM,;

+ ceTeBasi po3eTka [OMkHa ObITb paccyuTaHa Ha
MaKkcMmarbHy noTpebnsemyo MOLLHOCTb M3Aenus,
yKasaHHyl0 Ha NacropTHOM Tabnuuke (CMm. Huxe);
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* HanpsxeHue ceTn ANeKTPONUTaHMS SOSHKHO
HaxoAMTbCA B npefenax 3HayeHun, yKkasaHHbIX Ha
nacnopTHow Tabnunuke (CMm. HUXe);

* ceTeBas po3eTka AoMmkHa ObITb COBMECTMMA CO
LITEncensHON BUMKOW usgenus. B npotueBHom
crny4vae 3aMeHUTE PO3ETKY WUMW BUIIKY; He
NCNOMb3ynTe YANMHUTENN UM TPONHUKN.

! 'spenue fOMKHO GbITb YCTAHOBNEHO TaknMm
o6pa3om, 4Tobbl kabenb aNeKTPonMTaHNs U ceTeBas
poseTka ObInn Nerko 4OCTYMHBbI.

! Kabenb anektponutaHus nagenus He OOMKeH ObiTb
COTHYT WUnK cxar.

! PerynspHo npoBepsnTe coctosiHue kabens
3MNeKTPONMUTaHUs 1 B criyvyae HeobXxoanMOoCTH
nopy4mTe ero 3aMeHy TOMbKO YNOMHOMOYEHHbIM
TeXHVWKaM (cM. TexHuyeckoe obcryxueaHue).

! ®dupma cHumaeT ¢ cebs BCsKylo
OTBEeTCTBEHHOCTb B crlyyae HecobnioaeHus
BbIlEONMUCaHHbIX NpaBu.

NMoacoeanHeHme K rasonposoay
MNMoacoeanHeHne nsgenus K ra3onpoBOAy MIK K
rasoBomy GannoHy JOMMKHO OCYLLEeCTBMSTLCSA B
COOTBETCTBUM C AEWCTBYHOLLUMMM HaLMOHAbHbLIN
HopMaTMBaMM U C UX NOCNeAYHLWMMU NonpaBkaMu 1
TONbKO MOCre NPoOBEepPKN COOTBETCTBUS U3AENUsS TUMY
rasa, kK KOTOpoOMy OH nofcoefuHsieTcs. B cnydyae
HEeCOOTBETCTBUS BbIMOMHWUTL ONepauuu, onMcaHHbIe B
naparpade “HacTtpowka Ha pa3nunyHbie TuMbl rasa’.

B cnyyae ucnonb3oBaHWsi CXKMKEHHOro rasa u3
BannoHa ncnonb3oBaTb PerynaTopbl 4aBreHus,
COOTBETCTBYIOLLME AEUCTBYOLMMHALNOHANbHbLIM
HopMaTMBaM W MX MOCReayLuM rnonpaBkam.

! 1N HageXHoro OyHKLMOHNPOBaHMS,
paLMoHanbHOro MCMonb30BaHNs aHeprum n 6onee
ONUTENBHOrO Cpoka CNyObl 3NEKTPUYECKOro
nsgenusi NpoBepbTe, YTOObI AaBneHne nogadu rasa
COOTBETCTBOBAIIO 3HAYEHWSIM, YKa3aHHbIM B Tabnuue
1 “XapakTepucTukn rasoBbiX ropeniok n opCcyHOK”.

! B cny4ae ycTaHOBKW ra3oBoW MAuUTbl BMECTE C
ra3oBOM BCTPOEHHOW OYXOBKOW KaTeropuyecku
3anpeLlaeTcs coeanHATb 3TU ABa YCTPOWUCTBA Unn
MCNonb30BaTb €4UHbIN ra3oBbli OTCEYHON KpaH. OTu
YCTPOWCTBA AOMKHbI ObITb HE3aBUCUMbIMU APYT OT
apyra, nofacoeanHATbLCSA Mo OTAENbHOCTU, U Kaxaoe
U3 HUX OOMKHO UMETb OTAENbHbIA OTCEYHOM ra3oBbIl
KpaH (cm. cxewbl).

MoacoeguHeHnMe NpyU NOMOLLM XXECTKOWU TPyObl
(MegHOW unNu cTanbHOM)

! MoacoeguHeHne Kk rasonpoBody He AOMKHO
oKasblBaTb KakMx-NnMbo Harpy3ok Ha magenue.

Ha natpybke nogauu rasa B U3genusi UMeeTcst
BpaLatoLleecs koneHo L ¢ ynnoTHUTENbHON
npoknaakon. MNpu Heo6xooMMOCTN NOBEPHYTb KOMEHO
00653aTenbHO 3aMeHNTe YNIOTHUTENBHYIO NPOKNaaKy
(npunaratoweTtcs k usgenuio). MNMatpybok nogauun rasa
B M3genve umeeT UUNMHAPUYECKYH HaPYXKHYHO
pe3bby 1/2 ras.

MoacoeguMHeHWe Npu NOMOLLM FMOKOro LWisaHra us
HepXXaBellLlen cTanu co CNIOWHbLIMU CTEHKaMK
C pe3b60BbIMM COEANHEHUSAMMU.

MaTpybok nogaym rasa B usgenve nvmeet
UUITMHAOPUYECKYO HapYXHyt pe3bby 1/2 ras.
MoacoegnHeHVe TakMX LUMAHroB AOSXHO
NPON3BOAMTLCSA TakuM 06pa3om, YTOObI UX AnvHa Npu
MaKCcMMarnbHOM pacTsikeHun He npesbiwana 2000
MM. o 3aBepLUeHMN NOACOeANHEHUSI NPOBEpbTE,
4YTOObI MEeTannIM4Yeckun rMbKMI LWNaHr He Kacancs
MOABWXHBIX YacTen unu He Bbin cxar.

! Vicnonb3ynte TONbKO LUMA@HMN 1 MeTannmyeckune
antoMUHUEBbLIE UITN PE3NHOBbLIE YMITOTHUTENbHbIE
NnpoKnagkn, COOTBETCTBYHOLINE OENCTBYOLNM
HaLUMOHanNbHbLIM HOpMaTUBaM.

NMpoBepka ynnoTHeHus

! Mo 3aBepLlieHnn noacoegunHeHnsd npoBepbTe
MPOYHOCTb YMJIOTHEHUA BCEX I'Iany6KOB npuy noMoLmn
MbIJIbHOTO pacTtBopa, HO HUKOraa He niamMmeHem.

HaCTpOﬁKa Ha pas3fnnyHblie TUNbI rasa

[ns HacTponkn oyxoBoro wkada Ha Tun rasa,

OTNUYaloLLMIACS OT rasa, Ha KOTOpbI OHa pacyuTaHa

(ykasaH Ha aTuKkeTke), He06XOANMO BbINOMHUTL

crneayolme onepauuu:

* [lopsigok 3ameHbl (DOPCYHKM ra3oBOW roperiku
AyXoBoOro Lkada:

1. NOMHOCTBIO OTKPOWTE ABEPLY OYXOBKU

2. BblHbTE CbEMHOE AHULLe

OYXOBKM
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3. OTBMHTUTE KpenexHble
BWHTbI FOpPenku

4. BblHbTE TrOpenky u3
OYXOBKM, CHSIB “V’-00pasHblii
BUHT;

5. oTBUHTUTE POPCYHKY
ropenku AyxXOBKW NpU MOMOLLM
cneumanbHOro nosoro Krw4a
ans popcyHoK, unu, 4To
npeanoYTuTenbLHee, Nosnbim
KIlo4OM 7 MM M 3aMEHUTE ee
Ha QOPCYHKY, NPUrOAHYI0 AN
HOBOro Tuna rasa (cmompeme
mabnuuyy 1).

6. BocctaHoBUTE Ha MECTO BCE KOMMMEKTYyOLLME,
BbIMOJIHAS ONUCaHHbIE Bbille onepauun B
obpaTHOM nopsiake.

! Heo6xogumo o6pawatb oco60e BHMMaHME Ha
npoBoja cBeuyel M Ha TpyOku Tepmonap.

* Perynsiumsi nepByYHOro BO3Zyxa ropenikm OyXOBKM
opernka CKOHCTpyMpoBaHa TakMM 06pa3oMm, YTO He
Hy>OaeTcst B Kakor-nmbo perynsiuum nepBUYHOro
BO34yXa.

* Perynauma mMnuHMManbHOro nnaMeHu ropenku
OYXOBKM

1. noBepHUTE perynsatop B nonoxexHwe Min, nocne
TOro Kak OH Haxoaurcs B nonoxeHun Max
npumepHo B TedeHnn 10 MUHYT

2. CHUMUTE PYKOATKY

3. CHUMUTE OUCK, NMPUKPENSIEHHbIV K nepegHen
naHenm

4. NOBEPHUTE BUHT Perynsaunmn, pacrnorioXeHHbIn
CHapY>XU CTEPXXHHA TepMocTaTa, BNMAoTb A0
nony4yeHnss ctabunbHOro Manoro nnamexHu (Nnams
BVWAHO Yepe3 OTBEPCTUS B AHMLLE OYXOBKM);

5. 3aTem npoBepuThb,
4YTObbI rOopenka He
racna npu peskom
BpaLLEHNN PYKOATKM-
perynsitopa 13
nonoxexnuns Max B
nonoxexnue Min nnu
npu peskom
OTKPbIBAHUN 1NN
3aKpbiBaHUN OBepLbl
OYXOBKMU.

(D) inpesiT

! B cniyyae ucnonb30BaHUS CKMKEHHOMO rasa BUHT
perynsumMm gofmkeH 6biTb 3aBUHYEH [0 yropa.

! Mo 3aBeplleHnM onepaumm 3aMeHUTe cTapyto
3TUKETKY CO CTapblMU HAacTPOMKaMM Ha HOBY!O,
COOTBETCTBYHOLLYI HOBOMY TWMY WUCMONb3yeMOro
rasa. OTMKeTKY MOXHO 3aka3aTb B Hawwux LleHTpax
TexHuuveckoro O6CnyxmBaHus.

! Ecnu paBneHve Mcnonb3yeMoro rasa oTnMyaeTcs ot
npeaycMOTPEHHOro AaBneHust (Mnu BapbupyerT),
HeobX04MMO YCTaHOBUTbL Ha NUTaKLLEM ra3onpoBoae
COOTBETCTBYHLUUN perynatop AaBrieHus (CornacHo
OENCTBYIOLUM HaUMOHaNbHbIM HOpMaTUBaMm).

MACNOPTHAA TABJTUYKA

wupwuHa 43,5 cm
BbicoTa 31 cm
rnybuHa 43,5 cm

O6bLem n58

FabapuTHble
pa3mepbl:

AnekTponutaHue CwMm. Tabnuuy xapakTepucTuk

XapaKTtepucTUKK

M. TaBnuLy XapakTepucTuK
rasa Cwm. Tabnuuy xapaktepuc

[aHHoe usnenve
COOTBETCTBYET CrieayoLLMm
w OvpektuBam EBponerickoro

CoobulectBa: 2006/95/CEE ot
AO 77 12/12/06 (Hu3koe
HanpshkeHue) ¢
nocneayoLwmMMm N3MeHeHNsIMN
— 2004/108/CEE ot 15/12/04
(BnekTpomarHuTHas
COBMECTMMOCTb) C
nocneayoLWmMMmn N3MeHeHNSIMN
— 93/68/CEE ot 22/07/93 ¢
nocnegyoLwmmm
nameHeHusimu. 2009/142/CEE
ot 30/11/09 (l'a3) c
nocneayoLwmMm N3MeHeHNsIMmn
2002/96/CE ¢ nocnegywowmmmn
N3MEHEHUAMN
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OnucaHve napgenus

ﬂ Oo6wun BUA,

MaHenb ynpasneHus [ ] BbIABMXHbIE
/ HAMNPABNAIOLWNE
y// T YPOBHeM
PELLIETKA //ﬂ///// /I Il " ‘ \ \\\\\ foroxeHue 5
=== S==== nonoxexuve 4
H // “ nonoxexue 3
NMPOTUBEHb (&/ ' nonoxenve 2
7 T
;/ / X \\5 nonoxexue 1
MaHenb ynpaBneHus
Mnugukatop Pervynmop
rPUNb TAUMEPA
S
a4 e

PykosiTka-nepeknioyaress
pexuma OYXOBKA / TPUMNb

KHonka
OCBELLEHUE [[yXOBOIO LWKA®A

FasoBaga yacTtb

Anekrpuuyeckas 4yacTt

areropus TennoTtBopHad HanpsxeHune MoLwHOCTb
CNOCOOHOCTb KBT yacTtoTa (BT)
(1)
2,60(189 g/h -
N1a2H3+ G30) 220-230V~ 50-60Hz 2250
(186 g/h - G31)

(1)3HavyeHuns,BblpaXeHHbIe B Ip/4ac,0THOCATCS K XapakTepuCTUKaM CXUXEHHbIX ra30B
(6byTaHa,nponaHa).
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BKknroyeHue u
aKcnnyarauus

! py nepBoM BKMOYEHUN AyXOBOro Likada
pekoMeHayeM MpoKanuTb ero NpMMeEpHo B TedeHue
Yaca npuv MakcumanbHOW TemnepaType C 3aKpbITON
OBepuen. 3aTem BbIKMOUYMTE OYXOBOM LIKad,
OTKpONTE ABepuy M NpoBeTpuTe nomelleHune. 3anax,
KOTOPbIN Bbl MOXeTe NoYyBCTBOBATb, Bbl3BaH
ncnapeHnem BeLLecTB, UCNOMNb30BaHHbIX ANS
npegoxpaHeHns AyxXoBOro Lkada.

AkcnnyaTtaumsa AyxoBoro wkadga

Mpu nomoLLM pyKOATKU AYXOBOro Lukada Bbl MOXeTe
BblOpaTh pasnuyHble PeXumbl U YCTaHOBUTb
TemnepaTypy, yka3aHHyl Ha camoli pykosiTke (OT
140°C po 240°C), Hanbonee nogxoasiLyto Ans
NpUroToBneHus bnog. ONeKTpoHHOE YCTPOMCTBO
3aXnraHusi BCTPOEHO BHYTPU PYKOSiTKW. [ns
3aXKNUraHus ropernky OyXOBKU HaXMuTe A0 ynopa u
NMOBEPHUTE MPOTUB YACOBOW CTPENKU PYKOATKY
JOYXOBKW B nonoxexne Max 3 (npu 3akpbITom
ABeple ayxoBku). Tak Kak JyxOBKa OCHalleHa
3aLLUMTHLIM YCTPOMCTBOM, MOCME 3aXUraHUsi TOperku
Heobxogmmo gepxatb pykoatky AYXOBKW HaxaTon
NPUMEpPHO B TeYeHUe 6 cekyHA Ans NpUTOKa rasa
BNJIOTb 4O HarpeBaHus 3alUTHOW TepMonapsl.

! YCTPONCTBO 9MEKTPOHHOrO 3aXXuraHusl ropenku He
OOIMKHO OCTaBaTbCs HaxaTblM B TeveHue 6onee 15
cekyHA. Ecnn no ncreveHnn 15 cekyHa ropernka He
3axrnacbe, otnyctute pykoaTtky OYXOBKW, oTkponTe
ABepLy LYXOBKU M NOAOXAUTE NPUMEPHO 1 MUHYTY
nepes NOBTOPHOM MOMbITKOW 3aXe4b roperky.

BbiGop TeMnepaTypbl NPUroTOBIIEHUS
OCYLLECTBIISIETCA COBMELLEHUEM HYXXHOTO 3HaYeHust
C OTMETKOW Ha naHenwu ynpaeneHusi. Huxe
NPVYBOAMTCA MONHbIA TEMMNepaTypHbIN Auana3oH
OYXOBKM.

Min e 150 =+ 180 =« 220 <+ Max

140 145 160 200 230 240

[lyxoBka aBTOMaTU4YeCKM HarpeBaeTcs A0 3afaHHON
Temneparypbl, KOTopas NoAAepXuBaeTcs
HEN3MEHHOWM MPW NMOMOLLM KOHTPOSbHOIO YCTPOMCTBA
(TepmocTarta), ynpaBnsemoro pykosTKOW.

(D) inpesiT

3axuraHue AyXOBKU BPYUHYIO

B cnyyae BpeMeHHOro OTKMOYEHUS 3NeKTPO3HepPrum
MOXHO BKIMOUYUTb FOPEeriky AyXOBKW BPYYHYHO
cnegytowum obpasom:

1. oTkponTe ABepuy AYyXOBKU

2. nogHecuTe CMuYKy
UIN KYXOHHYHO
3axuranky, Kak
MOKa3aHO Ha PUCYHKE,
HaXXmMuTe 4o ynopa u
noBepHUTE NPOTUB
4aCoBOW CTpPErNKu
pykoaTky OYXOBKW/
BMIIOTb 4O MONOXEHUS
Max.

N

Tak Kak AyxoBKa OCHallleHa 3allMTHbIM YCTPONCTBOM,
nocne 3axuraHus ropenku Heobxooumo AepxaTb
pykoaTky YXOBKW HaxaTon npumepHO B TedeHne 6
CeKyHA AN npuToka rasa BnfoTb A0 HarpeBaHus
3alUMTHOW TepmMonapbl.

3. Mocne 3axuraHusi ropenkn 3akponte ABepuy
OYXOBKMU.

! B cnyyae BHe3anHOro raweHus nnameHn ropenku
nepekponte pykosatky JYXOBKW, oTkponte asepuy
OYXOBKW U MOAOXAUTE NPUMEPHO 1 MUHYTY A0
NMOBTOPHOW MOMbITKM 3a)Ke4b rOpPerky.

Pykostka-perynatop NPUNA

Balwa gyxoBka OcCHallleHa 3feKTPUYECKUM TpUeMm.
3HaunTenbHasa TemnepaTtypa NpsMoro AencTBus
rpunsi No3BonsieT Nony4YnTb BbicTpoe obpasoBaHue
KOPOYKM Ha MOBEPXHOCTM NPOAYKTa, KoTopas
NpensTCTByeT BbIXOAY COKOB U COXpaHSeT MpoayKT
HEXHbIM M COYHBbIM BHYTPW. Vicnonb3oBaHne yHKLUK
rpunb B OCOBEHHOCTM pekoMeHayeTca ansa onwog,
ONS NPUroTOBINEHUsT KOTOPbIX TpebyeTcs BblicoKast
NMOBEPXHOCTHasA TeMmnepaTtypa: TeNAYbMX U FOBSHKbUX
OndLITEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KM, rAaMOyprepoB U
T.4.

B naparpade “lNpakTnyeckme coBeThbl MO
NPUroTOBEHNIO” NPUBOAATCS HEKOTOPbIE NPUMeEpHI
MCNoNb30BaHUSA OyXOBOro LWkada.

! Mpu ncnonb3oBaHun pexnma rpuiib HeobxoanmMo
AepxaTtb ABepLy AYyXOBKW 3aKPbITOW.

! Hukorga He cTaBbTe HMKaKMX MPEAMETOB Ha OHO
AYyXOBOro wwkada, Tak Kak OHW MOryT NOBPeAnNTb
3ManupoBaHHOE MOKPbITUE.

! Bcerga crtaBbTe nocygy Ha npunararoLycs
pelweTky.
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OXJ'IaFWITeﬂ bHaA BeHTUNAUUA

[na noHWxeHua TemnepaTypbl BOKpyr paboTatollero
OyX0oBOro wkada HekoTopble MOLENM OCHaLLalTCs
oxnaguTenbHbIM BEHTUNATOPOM. OTOT BEHTUNATOP
HanpaensieT CTPyl BO3gyxa Mexay MaHernbio
ynpasreHns 1 ABepuen AyxoBoro wwkada.

! Mo 3aBepLUEHUN NPUrOTOBIEHUSA BEHTUNATOP
npogoskaeT pabotaTb BNMNOTb 4O HaANeXallero
OXNaXOEHUs OYXOBKW.

BepTten (MmMeeTcs TONbKO B HEKOTOPbLIX MOAEnAX)

Mopsagok BKNHOYEHUS
BepTena (cm. cxemy):
1. yctaHoBUTE
NpoTMBEHb Ha 1-bi
YPOBEHb;
2. yctaHoBuTe

/ \ aepxatens BepTena Ha
/ 3-bIli YPOBEHb U
BCTaBbTe BEpTEN B
cneymansHoe
OTBEPCTUE B 3aJHEN

CTeHKe OyXOBOro Kacba;

vy

3. BKIIOUNTE BEPTE, NOBEPHYB PYKOSTKY Ha |¢ 4f.

XapakTepuCcTUKK ropenok u ¢popcyHokK

OcBelyeHne gyxoBoro wkada

OcBexeHue BkntovaeTcsa npy nomowym kHonkn LUCE
(OCBELWEHMUE).

Tanmep

1. MNpexae Bcro HeobxoanMo 3aBecTu Tanmep,
nosepHyB pykoatky TAVIMEP no yacoBoli cTperke
MoYTW Ha OOWH MOJHbIA 060POT.

2. MNoBopaynBasa pykosaTky obpaTHO, NPOTMB YacoBOM
CTpernku, 3agaeTcst Hy>KHOe BpeMsi — MUHYTbI Ha
pykosiTke TAVIMEPA gomkHbl cOBNacTb C OTMeTKaMu
Ha naHenu ynpasreHus.

3. Tarimep oTcunTbIBaET BpeMsi B 0BbpaTHOM nopsigke:
Mo UcTevyeHnn 3agaHHoOro BpeMeHu pasgaeTcs
3BYKOBOW CUrHarn.

! Taiimep He ynpaBnsieT BKNOYEHUEM UMK
BbIKITIOYEHWEM JYXOBOro Likadga.

Ta6nuua 1 CXWNXeHHbIN ras MpupoaHbIA ras
Fopenka TennoTteBopHas cnocobHocTb KBT | Bari-nac | dopcyHka Pacxon* Ban-nac | Pacxon*
1/100 1/100 rp/4ac 1/100 n/ya
HomMmunHanbHasa | CokpalleHHas (mm) ol ** (mm)

LyxoBka 2,60 1,00 49 78 189 | 186 119 248
[laBneHme HomunHanbHoe (Mb6ap 28-30| 37 20
nonaun MwuHumansHoe (Mbap) 20 25 17

a MakcumanbHoe (Mb6ap) 35 45 25
* Mpun Temnepatype 15°C n gaBnexHumn 1013 mbap — cyxon ras
b MponaH TennoTtBopHasa crnocobHocTb = 50,37 MOx/kr
e ByTaH TennoTBopHasi cnocobHocTb = 49,47 MIx/Kr

MpupoaHbIt ra3  TennoTBopHasi cnocobHocTb = 37,78 MIx/m3
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Mporpammbli

Mporpammbl NpUroToBneHUs

Mporpamma MPUNb

BkniovaeTcs BepXHUN HarpeBaTeNbHbIN 3M1EMEHT.
3HaunTenbHasa TemnepaTypa nNpsiMoro AencTeus
rpunsi N03BonseT Nony4nTb GbicTpoe obpasoBaHmne
KOPOYKM Ha NMOBEPXHOCTU NPOAyKTa, KoTopas
NpensaTcTByeT BbIXOAY COKOB U COXPaHSeT MpoayKT
HEXHbIM 1 COYHbIM BHYTPW. Vicnonb3oBaHue yHKUun
rpunb B 0OCOGEHHOCTU pekoMeHayeTcs ang onwog,
ONSA NPUroTOBIEHNS KOTOPbIX TpebyeTcs BbiCOKas
NMOBEPXHOCTHAsA Temnepartypa: TeNAYbMX U roBsBKbUX
OM@LITEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KM, raMOyprepoB U
T.A. ... [oTOBbTE GMOAA C 3aKpLITON ABEPLEN
OyxoBoro wkada.

npaKTVI‘-IeCKVIe coBeTbl Nno
npuUroToBJrieHNO

! Mpwn ncnonb3osaHum pexuma NPUJIb nomectute
NpoTMBEHb Ha ypoBeHb 1 Ana cbopa xugkocTten,
BblAEMNSIEMOro npu xapke (Cok u/unun xup).)

Tabnuua npuroToBneHus

(D) inpesiT

rPUIb

* YcTaHoBWUTE peLLeTKy Ha YpoBeHb 3 nnu 4,
NMOMeCTUTE NPOAYKTbI B LEHTP PELUEeTKN.

» PekomeHpyeTcs BbibpaTe MakcumarnbHyo
MOLLIHOCTb AyXOBKWU. He Gecnokonteck, ecnu
BEPXHWI 3MIEMEHT He OCTaeTCsl MOCTOSIHHO
BKIMIOYEHHbIM: ero paboTa ynpasnsieTcs
TEPMOCTaTOM.

MULLA

* Vcnonb3ynte NpoTUBEHb N3 NErKOro antoMUHNUS,
yCTaHaBnNMBas ero Ha npunararoLyocs peLueTky.
Mpn ncnonb3oBaHUM NPOTUBEHS BPEMSA BbINEYKN
YOIIMHAETCH, YTO 3aTpygHAeT noryvyeHue
XpyCTALWen nuuubl.

* B cnyyae Bbineykn nuuubl ¢ 06UNBHON HAYMHKON
pekoMeHayeTCcs NOMOXNUTb Ha MUY Cbip
Mouuapenna B cepeanHe BbINeYKu.

MonoxeHue |Mpopykr Bec | PacnonoxeHu- Bpems MonoxeHne Bpems

PYKOAITKMN (kr) | e Ha ypoBHsAX |npeABapuTenbHOro| PYKOATKU |nNpurotoBneHus

perynsauuun OyXOBKM CHU3Yy | HarpeBa (MMHYTbI) | TepMocTaTa (MUHYTBI))

BBepX

[yxoBka JlasaHbs 2,5 3 10 200 55-60
KaHHennoHm 25 3 10 200 40-45
3anekaHka 13 MakapOHHbIX U3genuin 2,2 3 10 200 50-55
TenaTuHa 1,7 2 10 210 80-90
Kypuua 1,5 3 10 200 70-80
PyneT 3 nHaenku 2,5 3 10 200 80-90
Y1Ka 1,8 3 10 200 90-100
Kporwk 2,0 3 10 200 80-90
dunerHasn YacTb CBUHMHDI 1,5 3 10 200 70-80
BapaHbsa HoxKa 1,8 3 10 200 80-90
Ckymbpusi 1,3 3 10 200 30-40
dopernb B donbre 1,0 3 10 200 30-35
Heanonbckas nMuua 0,6 3 15 210 15-20
Cyxvie neyeHbst 0,5 4 15 180 25-30
TopT ¢ BapeHbeM 1.1 3 15 180 30-35
LLlokornagHbi TOpT 1,0 3 15 165 50-60
Bbineuka 13 gpoxokeBoro Tecra 1,0 4 15 165 50-60

Fpunb Kambana v kapakaTtuubl 1 4 5 - 6
Kanbmapebl 1 KpeBeTKM Ha Luammypax 1 4 3 - 4
dune Tpeckn 1 4 3 - 10
OBoup-rpurb 1 4 - - 8-10
Tenaumii GudpLuTekc 1 4 5 - 20-25
OT6UBHbIE 1,5 4 5 - 20-25
ambyprep 1 4 3 - 10-15
Konbacku-Lnukaydkum 1,7 4 5 - 20-25
opsaune 6ytepbpoab! n.°4 4 3 - 2-3
Ha BepTtene (ecrm nmeetcs)
TenaTtvHa Ha BepTene 1.0 - - - 80-90
Kypuua Ha BepTene 15 - - - 80-90
BapaHvHa Ha BepTene 1.0 - - - 80-90

NPUMEYAHME: ykaszaHHas npoAomkuTenibHOCTb NPUroTOBNEHUSA CNYXUT TONbKO B Ka4eCcTBe NpuMepa U MoOXeT ObITb
M3MeHeHa B COOTBETCTBUM C NIMYHbIMK BKycamu. lpu ncnonb3oBaHuU rpuns NpoTUBEHb Bceraa ycraHaBNmMBaeTCcsi Ha cambli
HWXHWUWA YPOBEHb AYXOBKMU.
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NMpenoCToOpOXHOCTU U
pekomeHaauuu

! N3genve CNpPOeKTNpPOBaHO N N3roTOBJ1EHO B COOTBETCTBUN
C MeXxayHapoaHbIMU HOpMaTneBamMmu no ©esonacHocTL.
Heobxogymo BHUMATENBHO npoynTaTb HacTosALne
npenynpexaneHusd, CoCTaBlieHHble B Lendax BaLLen

be

30MacHOCTU.

O6wue TpeboBaHUA K GeonacHOCTH

[aHHOe yCTPOMCTBO AIBNSIETCA BCTpauBaeMbIM
ObITOBLIM 3rneKTponpubéopom krnacca 3.

[na ucnpaBHOro ¢hyHKLMOHUPOBaHMSA ra3oBbIX
YCTPOWCTB HEOGXOANMO OTperynmpoBarthb
BO3ayxoo6meH. lMpoBepbTe, YTOOLI NpuU
yCTaHOBKe 3TUX YCTPOMCTB cobnioaanuch
TpeboBaHus, onucaHHble B naparpade
«PacnonoxeHue».

[aHHoe nsgenvie npegHasHadYaeTcs Ang
HenpPoMECCMOHaNBLHOMO UCMOMNb30BaHUS B OMALLIHUX
YCNOBUSIX.

3anpellaeTcsa ycTaHaBNMBaTh M3Oenve Ha ynuue, Aaxe
noJ HaBeCcOM, Tak Kak BO3[AENCTBME Ha HEro AoXas 1
rpo3bl ABMASETCS Ype3Bbl4aHO OMacHbIM.

[nsa nepemelleHya nsnenunsa scerga 6epurtecs 3a
crneuparnbeHble pyyki, pacnorioxXeHHble ¢ GokoB
OyXOBOro LuKada.

He npukacanTecb K U3genuio BnaxHbIMy pykamu,
©OCUKOM UMK C MOKPbIMX HOraMu.

WU3penue npepaHasHayeHo AnNsA NPUroToBrieHUs
NULLEBBLIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb UCNONbL30BaHO
TONBLKO B3pOCIbIMU NMLAMU B COOTBETCTBUU C
MHCTPYKLMAMU, NPpUBEAEHHbIMU B AaHHOM
TexHU4eckom pykoBoacTse. JTtoboe apyroe ero
ucnosnb3oBaHue (Hanpumep: oTornsieHne
NnoMelLLieHUs1) CYMTaAeTCA HeHaanexawmm u
cneposartenibHO onacHbIM. lMpousBoauTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIW yLIepo,
BbI3BaHHbIN HeHaanexawmm, HenpaBUibHbIM U
Hepa3yMHbIM MUCMOSIb30BaHMEM u3genus.

B npouecce akcnnyataumm nsgenvs
HarpeBaTerbHble 3reMeHTbl U HEKOTopble YacTu
ABepLbl AyXOBOro wwkada CUiibHO HarpeBaloTCs.
HeobxoauMmo nposiBnsTL OCTPOXHOCTbL BO
136exaHNe KOHTAKTOB C 3TUMM YacTAMMU U He
paspelaTtb OeTsIM NpPUONMKaTLCA K OyXOBKe.
Cnepute, 4TOGbI CeTeBblE LUHYPbI APYrX BbITOBbIX
3reKTPONpUBOPOB He MpYKacanMcb K ropsiuvM YacTsim
OyXOBOro LuKadpa.

He 3akpbiBaiiTe BEHTUMNALMOHHbBIE PELLETKN 1 OTBEPCTUSA
pacceviBaHVsA Tenna.

Beputech 3a pyuky OBepLbl B LieHTpe: ¢ GoKoB OHa
MOXET ObITb ropsyen.

Bcerga HapesaliTe KyxXOHHble BapexKku, korga craBuTe
UM BblHUMaeTe Grofa U3 JyXOBKU.

He nokpbiBanTe AHO AyXOBOrO Lukadha dorbrou.

He xpaHnTe B AyXOBOM LUKadpy BO3ropaeMbix
npegmeToB. Npy Criy4aHOM BKIIOMEHVUN U3AENUS Takue
mMaTepuarnbl MOryT 3aropeThCs.

Bcerga npoBepsiiTe, UTOObI perynaTopbl HAXOAUNMCH B
nonoxeHunn “@”/“0” | korga nsgenve He UCnorb3yeTcs.

He TaHuTe 3a kabenb anekTponuTaHus Ans
OTCOEMHEHUS BUNKN U3OENNUS U3 CETEBOW PO3ETKMY,
BO3bMWTECH 3a BUIKY PYKOW.

MNMepen HaYanoM YUCTKU I TEXHUYECKOTO
obCcnyxvBaHNA U3genust Bceraa BblHUMANTE
LUTENCESbHYO BUSIKY U3 CETEBOW PO3ETKM.

B cnyyae HeucnpaBHOCTY kaTeropuyecku 3anpeLLaeTcs
OTKpbIBaTb BHYTPEHHNE MEXaHU3Mbl U3LENWS C LIENbIO
NX camocTosATenbHOro pemoHTa. ObpalyanTecs B LieHTp
TexHn4eckoro obcnyxvBaHus (cM. TexobcrmykusaHue).
He craBbTe Tshkenble npeaMeThl Ha OTKPBITYHO ABEPLYY
OyXO0BOro Lukada

He ponyckaetcst skcnnyataums Magenust nuuamm ¢
orpaHVyeHHbIMM PU3NHECKMMM, CEHCOPUATTBHBIMU UK
YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM (BKINKOYast AeTeEN),
HEOMbITHLIMM NLIAMU UINK NLAMU, HEOBYHEHHBIMU
obpalLeHno ¢ n3aenvem 6e3 KOHTPOms CO CTOPOHBI
nuLa, OTBETCTBEHHOIO 3a X Be30macHOCTb Unu nocne
Haznexallero oby4eHust obpalleHuo ¢ U3aenvem.
He paspeluanTte geTam nrpatb € ObITOBbIM
3reKTponprbopoMm.

YTnnusaumus

YHUYTOXEHME YNAKOBOYHbLIX MaTepuanos: cobrojanTe
MECTHbIE HOPMAaTUBbI MO YTUIN3aLMN YNaKOBOYHbIX
maTepuaros.

CornacHo Esponerickon Oupektnee 2002/96/CE
KacaTesibHO yTunmsaunm 3NeKTPOHHbIX U 3NEKTPUYECKNX
3MEeKTPONPUBOPOB AMEKTPONPUBOPLI HE AOITKHbI
BbIGpacbIBaTLCS BMECTE C OObIMHBIM FOPOACKUM
MycopoM. BbiBeieHHble 13 CTPosi NPUOOPLI AOSHKHbI
cobMpaTbCs OTAENBHO ANst ONTUMM3ALIMM UX YTUIM3aLMm
N pekynepauum COCTaBNSAOLLMX X MaTepuaros, a
Tawkke ass 6e30MacHOCTM OKpyXKatoLLEN cpeapl 1
300poBbsi. CUMBONN 3a4epkHyTasi MycopHasi KOp3uHKa,
NMELoLLMICA Ha BCeX npubopax, Cryxut
HarnoMu1HaHMeM 06 VX OTAENBHON YTUIM3aLmm.

3a 6onee noapobHor MHGOPMaLMEN O NPaBUbEHON
YTUNM3aLmMm ObITOBbIX 3NEKTPONPMBOPOB NONbL30BaTENN
MOryT 06paTUTLCS B CrieumarnbHy0 rocyAapCTBEHHYO
opraHv3aumio Unv B MarasuH.

OKOHOMUSA INEKTPO3HEPrMM U oxXpaHa

(o]

KpyKarowen cpeabl
Ecnun Bbl ByaeTe nonb3oBaThCs AyXOBbIM LLKAdhoM
BEYEPOM U 0 paHHEro yTpa, 3TO MOMOXET COKpaTUTb
Harpy3Kky noTpebrneHuns anekTpo3Heprnm
3MEKTPOCTaHLMAMN.
PekomeHnayeTca Bcerga rotoBute B pexxume PUTNb ¢
3aKPbITON ABEpPLIEN: 3TO HEOOXOANMO Ans
3HAYUTENBHOWM SKOHOMMW JEKTPO3HEPTN (NMPUMEPHO
10%), a Take AN Nyywmnx pesynobTaTos
MPUrOTOBIEHMSI.
CopepxuTte ynrnoTHEHWS B UCMPABHOM U Y1CTOM
COCTOSIHWW, MPOBEPSITE, YTOOBI OHM NMOTHO NpUneranv
K ABepLe 1 He nponyckanu yTevek Tenna.

56



TexHun4yeckoe

(D) inpesiT

obcnyXxuBaHue n yxopn

OTKno4YeHne IneKTponuTaHusa

Mepen Havyanom kakon-nmMbo onepaumm no
06CNY>XMBAHUIO UNN YUCTKE OTCOeQUHUTE U3fenune ot
CETUN ANEKTPONUTaHUS.

YucTtka uspenus

! He ncnonb3ynTte napoBble YMCTSLWME arperaTbl Unu
arperatbl No4 BbICOKMM AaBlieHnemM gna YncTtku
nsgenvs.

* HapyxHble amanupoBaHHbIe aNeMeHTbl Unn getanu
N3 HepxXaBselLLen cTanu, a TaKkke pe3nHoBble
YNAOTHEHUS MOXHO MPOTUpaThb ryoKoOW, CMOYEHHOM
B TENMOW BOAE NN B pacTBOPE HENTPASIbHOIO
MotoLero cpeactea. Ona yaaneHusa ocobo
TPYAHbIX NATEH UCMOMb3ynTe cneunanbHble
yucTAWMe cpeacTsa, MMetowmecs B npoaaxe.
Mocne 4ncTkn pekoMeHayeTcs TwaTenbHO yaanuTb
OCTaTKM MOILLEro CPpeACcTBa BMAXHOW TPAMKOW U
BbICYLLUNTb AYXOBKY. He ncnonb3ynte abpasuBHble
MOPOLLKN U KOPPO3UNHbIE BELLECTBA.

+ CnepyeT nNpov3BOANTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
OyXOBOro wkada nocne Kaxgoro ero
MCMNOMb30BaHNs, He AOXMAAACh €ro NosiHoro
oxnaxgeHus. Vcnone3yinte Tennyt Bogy U
MOMOLLIEE CPEACTBO, OMOSIOCHUTE U NPOTPUTE
MSArKOn Tpsankon. N3berante ncnonb3oBaHus
abpasvBHbIX CpeacTB.

* ChbeMHble getanu MOXHO ferko BbIMbITb Kak
nobyto Apyryto nocyay, Takke B NOCySOMOEYHON
MaLUuHeE.

YucTtka ABepubl

[nsa yncTkn cTekna gsepubl UCNOMb3ynTe
Heabpa3suBHbIe TYOKM M YNCTSALLME CPeacTBa, 3aTeMm
BbITPUTE HACyxo MArkom Tpankon. He mncnonesyinte
TBepAble abpa3nBHble MaTepuarnbl UK OCTpble
MeTannmyeckmne ckpebku, KoTopble MOryT nouapanatb
NMOBEPXHOCTb M Pa3buTb CTEKIO.

[nsa 6onee TwaTtensHOM
YNCTKN MOXXHO CHATb OBepLy
OYXOBKU.

1. NONHOCTLIO OTKPONTE
OBepuy OYyXOBKM (CM. cxemy);

2. nogHUMWTE N NOBEPHUTE
LUMOHKM Ha ABYX LUapHMpax
(cm. cxemy);

3. BO3bMUTECH 3a ABepLy
pykamu ¢ ABYX CTOPOH,
NyaBHO 3aKpoWnTe ee, HO He
MONHOCTBI0. 3aTeM NoTAHUTE
ABepuy Ha cebs, cHumasi ee ¢
netenb (CMm. cxemy).

,D,J'IFI YCTaHOBKM ABepLbl HA MeCTO BbINOJIHUTE
BbllLeOonncaHHble onepauunn B 06paTHOM nopdanke.

NpoBepka ynnoTHeHUMn

PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOSIHWE YNIOTHEHMS
BOKpYT ABepLbl AyXoBoro wkada. B cnyyae
noBpexaeHns ynnoTHeHns obpallanTtech B
onwkanwun LleHtp TexHuveckoro O6cnyxmBaHus
(cm. TexHuveckoe obcnyxueaHue). He
pEeKOMeHAYeTCsi MONb30BaTbCS QYXOBKOW C
NOBPEXAEHHbIM YMIOTHEHNEM.

3amMeHa NnaMnoyku

3ameHa namnoyku B AyXOBOM LUKaQy:

1. OTBMHTUTE
CTEKITISAHHYI0 KPbILLKY
nragoHa namnoYku;

2. BbIKpyTUTE NaMnoyKy
N 3aMeHuTe ee Ha
HOBYIO TaKoro xe Tuna:
MOLLHOCTbL 25 BT,
pe3bba E 14.

3. BocctaHoBuTte
KPbILLKY Ha MecTo (cm.
cxemy).

CepBucHoe obcnyxuBaHue

! Hukorga He obGpaltantech K HEYNOTHOMOYEHHbIM
TEXHUKaM.

Mpu o6paweHun B LleHTp CepBUCHOrO
O6cnyxuBaHUA HEOGXOAUMO COOOLUTL:

* Tun HencnpaBHOCTY;

* Mogenb usgenus (Mog.)

* Howmep Tex. nacnopta (cepunHbin Ne)

OTW faHHble Bbl HaNgeTe Ha nacnopTHoW Tabnuyke,
PacnonoXeHHOW Ha nu3genuu.

57




58



NManpganaHy HyCcKay-nbifbl

IT GB
Italiano, 1 English,13
PT RS

Portuges, 35  Pycckun,47

FGIM K
FGIM K IX

KZ.0.02.0361

ES

Espanol, 24

Kasakwa, 59

(1) inpesIT

Ma3mMyHbI
OpHarty, 60-61

OpHanacTtbipy
OnekTp KochlnbiMaapbl
HepekTep kecteci

Kypbinfbl cunatramacsl, 64
>Kannb! wony
Backapy Takrachl

Kocy xaHe nanpanaHy, 65-66
MewwTi KoCy

Taram ganbiHpgay pexumaepi, 67
Taram ganbiHgay pexumaepi

Taram ganbiHaay 6oMbIHLLA KEHEC

Taram ganbiHaay 60MbIHLLA KEHEC KecTeci

CakraHgbipynap MeH KeHecTtep, 68
>Kannel Kayincisgik

>Koto

KopLuaFaH opTaHbl cakTay xeHe Kopray

Kemek

XeHpey xaHe KyTim, 69
KypbInfFbiHbI eLwipy

KypbinfbiHbl Tazanay

Mew ecirin Tazanay

LWamabl aybICTbIpy

Nnewl




OpHaTty

! >)KaHa KypbInfbIMEH XXyMbICTbl GacTamacTaH GypbiH
ocCbl NaiiaanaHy HyckaymnbifblH MyKUSIT OKbIM LUbIFbIHbIS.
MyHAaa KypbinFblHbI Kayincis KongaHy, opHaTy aHe OHbl
KYTY Typarnbl MaHbl3abl aknapaTtTap kamTbinfaH.

I KenelekTe aHbikTama peTiHge Kapay YLWiH nanganaHy
HYCKaynbIFblH cakTan KonblHbI3. OHbl KypbISFbIHbIH Ke3
KenreH xaHa meciHe 6epiHis.

OpHanacTtbipy

! Opay maTtepuangapblH 6ananapablH, Kornbl XXeTNenTiH
Xepae cakTaHbl3. ThIHbIC Tapbifly HEMeCe TYHLLUbIFbIN
Kany kKayniH TyFbl3ybl MyMKiH. (CakmaHObIpynap MeH
KeHecmep 6eniMiH KapaHbi3).

I KypbInfFblHbI HYyCKaynapfa cankec apHanbl GinikTiniri 6ap
MamaH opHaTyfa Tuic. KypbinfFbl AypbIC OpHaTbINIMaraH
Xarganga, agamaap MeH XkaHyaprap emipiHe kayin
TeHAipyi HemMece MyMiKTi 3aKbiMaaybl MYMKiH.

! Byn KypbiSFbiHbI, afbIMAarbl YITThIK 3aHHaManapra
celikec, ayachl y3aikcis anmachin TypaTbiH Genvenepae
FaHa opHaTy XeHe nanganaHy kepek. TemeHgeri
LapTTapabl opblHAaY KaXer:

« Benme kes kenreH TyTiHAepAi angan wblFapbin
XiOepeTiH ayaHbl TapTbin any XynecimeH
Xabablkranybl Tvic. On KypbinfFbl KOCbINFaH ke3ne
aBTOMAaTThbl TYpAE KOCbINATbIH MEKTP XenAeTKiLTeH
HeMece kankazaH Typybl MYMKiH.

MypLua KyGbipbiHA@ HeMece aiiblp TYTIHAIKTe. Tikenen
(Tek Taram JaiibliHaay Kypbinfbinapbl YLiH) panara

» XXaHy npoueci kanbeINTbl Typae eTyi YLWiH aya Kepek
b6onfaHabikTaH benmMese TUICTi aya anHanbiMbl
6onybl kKepek. AyaHblH afbIMbl OpHaTbIfFaH KyaTTblH
op kBT GipniriHe 2 m%/car MaHiHeH a3 bonmaybl Tuic.

Aya anHarnbIMbl XXyNeciHe, iLKi
anametpi kem gereHage 100 cm?
©onaTbiH TYTiK apKblfbl ayaHbl
Tikenewn ganagaH anybiHa
6onapbl; Teciri kes kenreH
OeretneH GiTenin kanyra 6enim
6onmayhl THic.

1l

L=

OKaHyra apHanraH
ayaHblH XenaeTy
TECIKTepiHiH Mbicanaapsbl.

N

N\ W

CoHpaii-ak, Xyie >xaHyra
Ka>KeTTi ayaHbl XKaHama >XornmeH
KamTamachbI3 eTe anagbl,

SFHW XXOFapblaa cunatrasnfFaH
aya avHarnbIMbl TYTiKTepiMeH
XabapIKTanfaH xancapnac
6enmenepaeH. [lereHveH,

6yn 6enmvenep optak 6enve,
XaTaTblH 6enve Hemece epT Kayni 6ap Genvenep
6onmaybl Tuic.

YKancapnac XKenpgetineTiH
6enmve 6enmve

// |:|
I
/% %
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Tepese MeH efieH apacblHAaFb!
KENaeTy CaHbinayblH KEHEMTY.

» ChbIfblNfaH ras ayagaH ayblp 6onfaHablKkTaH eaeHre
Tycegi. CoHAbIKTaH, CbifblfiFaH ra3 6annongapsbl
TypaTblH Oenmenep rasablH, LWbIFYbl XXaFganbiHAa,
on 6enmveneH WhIFbIN KETYi YLWiH BEHTUNALUANBIK
TecikTepmeH xababiktanybl Tnic. Con cebenri,
CbIfblNiFaH ra3 6GannoHaapsl, XapTbinan Hemece
Tonblk 6onca aa, xep AeHreniHeH TeMeH
Genmenepae He cakTay aymakTapblHaa (Tene
»oHe T.6.) opHaTbliIMaybl HemMece cakTanmMaybl
Tuic. Tek narganaHbinyga 6onFaH 6annoHabl, OHbI
50°C-TaH xofapbl TeMnepaTypara AeWiH bICbITbIN
Xibepyi MyMKiH CbIpTKbl kKaHap Ke3aepi (newTep,
KaMuHOep xoHe T.6.) WbirapaTblH KbidydaH aynak
OpHanacTbIpbIn, cakTaraH absan.

KypbInfbiHbI OpHaTy
KypbInFbIHbIH AYPbIC XKYMbIC KacaiTbIHbIH TEKCEPY YLLiH
Konawnnbl WKadThl KONAaHbIHbI3.

* [lewwke xaKblH kKabblpFanap bICTbiKka TO3IMAI
mMaTepuangaH xacarnfaH 6onybl Kaxer.

* CbIpTkbl Kabblbl 6ap WwkadTapgbl kunHaraHga 100°C
Temnepartypara Te3eTiH xenimaep KonaaHbinybl Kaxer.

* MeLTi ac yn yCTeniHiK acTbiHa (cbi36aHbl KapaHbI3)
HemMece ac yi XunhasblHblH iLLiHE OpHATY YLUiH
WKadThIH enwemMaepi TemeHaerigen 6onybl KaxeT:

575-585 mm.

595 mm.
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I Kypblnfbl OpHaTbINFaH Ke3ae Ke3 KernreH anekTpri
3aTTapaaH anbic 60nybl KaxeT.

Herisri nepekTep kecteciHae OepinreH navganaxy
OpTacblHbIH, KOPCETKILLITEPI OCbI OpHATY Typi YLUiH
ecenTenreH.

XKenpety

JlanbIKTbl XXenaeTyaiH opHaTbIFaHbIH TEKCEPY YLUIH
LWKadTbIH apTKbl KabbIpFacbIH anbIn TacTay KaxeT.
MewwTi eki araw TakTanra Hemece kemiHge 45 x 560 mm
allbIK TYpFaH Teric Xepae opHanacTbIpy YCbIHbINAAbI
(cbI36aHbI KapaHbI3).

Oprtara Koto aHe bekiTy

MewTiH, eciriH awein, 4 6ypaHaansl GeKiTKILWTI CbIPTKbI
XakTayablH 4 TeciriHe Kiprisin, KypblnfbiHbl LUKadka
OEeKiTiHi3.

1 KypbInfFbiHbIH Kayinci3 )XymbIC iCTeYiH kKamTamachI3
eTeTiH Gapnblk 6enikTepi apHanbl KypangapabiH
KemeriMeH faHa anblHybl TUIC.

ANeKTp KocbinbiMaapbl

Yw yanbl anekTp kabeni 6ap new anHbIManbl TOK
KepHeyiMeH >xaHe KypbliFblga opHanackaH Heriari
[epekTep KecTeciHae KepCETINreH XU inikneH Xymblc
iCTey YLUiH >xacakTarnfaH (TeMeHre KapaHbi3).

(1) inpesit

AnekTp kabeniH opHaTy

1. KaknakTblH Gynip
KynakLianapbliHa
OypaybIWTbl ThiFbIM,
[OoHeKep KarnkaHLlaHbl
albiHpbI3. BypaybIlwThl
TemeH backaHaa
KaknakTbl allaTbiHaaw
TyTKa TypiHOe
nanganaHblHbI3
(cbI3baHbl kKapaHbI3).

N LNERAN

2. bypangaHbl 6ekiTyre apHarnfaH KbiCKbIL MEH YLU
x(eniﬂil_
L L-N-"—="6annaHbic

J l I == GypaHpaacsiH Gocary
e
E @F

apKblInbl anekTp kabeniH
; CoWKec eTKisriluTepre

opHaTbIHpbI3. Kabenbai

XarnfaHbl3: KeK CbiMabl

(N) pen 6enrineHreH

N = OTKI3riLLKe, KOHbIP

ceimabl (L) gen
OenrineHreH eTkisrillke,

an capbl/kacbin cbiMapbl = (cbi3baHbl kapaHbI3) gen

OenrineHreH eTKi3rilke XarnfaHbl3.

3. Kbicna 6ypaHaaHbl HblFanTbin, kabenbai opHbIHA

OeKiTiHi3.

4. laHekep KankaHLWwaHbIH kaknarbiH xabblHpbI3.

AnekTp kabeniH xernire Kocy

[epekTep kecTeciHOe KOpPCETINreH XXyKTemere Conkec
CTaHOApPTThl albIpFbILLTbl OpHATLIHBI3 (BYRMipiH
KapaHpI3).

Kypbinfbl, KypbInfbl MEH Xeni apacbiHaa opHaTbinfFaH 3
MM aLUbIK KilukeHe 6annaHbiCbl 6ap xaHe aHblKTanfaH
XYKTemere nambIKTbl )XaHe afbiMAafbl TOK peTTeyiHe
covikec 6onbIn KeneTiH ()kepre KOCbIfFaH CbiM
aBTOMAaTTbl ailblpbIN-KOCKbILLTaH axblpaTbiiMaybl TUIC)
XKaH-XaKTbl aBTOMaTTbl alblpbIN-KOCKbILLTLI NanganaHy
apKbInbl TiKeNen anekTp XeniciHe KOCbINybl KAXET.
OnekTp kabeniH Temnepatypackl 50°C-TaH ofapbl
©onaTtblH XepAeH eTNenTIiHAEN eTin opHanacTbipy
KaXKeT.

! OpHaTywbl gypbic TOK 6arnaHbICblH OpHaTKaHbIHA
)KeHEe OHbIH Kayinci3gik epexenepiHe carkec ekeHairiHe
ceHimai 6onybl KaxeT.

KypbInfbiHbl TOKKa KocnacTtaH OypblH TeMeHaerinepai
TEeKCepiHi3:

* KypbinFbl xepre KOCbISiFaH XoHe albIpfblll 3aHfa
colikec bonbin Tabbinaapl.
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» PoseTka Heriari fepektep kecTeciHae KepceTinreH
KYPbITFbIHbIH €H OFapfbl KyLUiHE Te3iMaj (acTbIH
KapaHbI3).

* KepHey foepekTep KecTteciHae KepceTinreH MoH
apanblfbl aymarbliHaa 6onaabl (acTbiH KapaHbI3).

* PoseTka KypbIfFblHbIH, allbIpfblLllbliHA CONKEC Kenep,.
PoseTka anblipfbllblHa carikec 6bonmaca, ekinerTi
MaMaHHaH OHbl aybICTbIpbIN 6epyai eTiHiHi3.
BipHelue poseTkanap MeH y3apTKbiLl CbiMOapbIH
nanganaHobaHbI3.

I KypbInfbl OpHaTbIfiFaHHaH KeriH anekTp kabeni meH
po3eTka XakblH >xepae 6onybl KaxerT.

I Kabenb ninmeyi Hemece KbiCbiniMaybl KaXeT.

I Kabenb xwi Tekcepinin, Tek ekineTTi MaMaHHbIH
KemeriMeH faHa anmMacTblpblnybl TMic (Kemek Genimin
KapaHpI3).

I Kayincisgik wapanapbl cakranmaraH xargaanga
OHAipyLUI XayankepLinikTi e3 MoMHbIHa anyaaH 6ac
Tapragbl.

Ma3gbl xanray

KypbInfbIHbI ra3 XeTKi3y XyneciHe Hemece ra3
BannoHbIHa aFbiMaarbl YNTThIK 3aHHamanapra

colikec xarnray Kaxer. >Kanfayabl icke acblpMac

OypblIH, NeLww nanganaHfbiHbI3 KENETIH ras XeTkidy
XYNECIMEH CbIMbICbIMAbI EKEHIHE KO3 XETKI3iHi3.
CobibicbiMabl 6onmaca, “l'as TypnepiHe cankecteHaipy”
naparpadblHAarbl HyCKaynapabl OpbiHAAHbI3.
BannoHHaH cyiblK ra3gbl NanganadfaHia, arbiMaarbl
YATTbIK 3aHHaMarnapra Cavikec KeneTiH KbICbIM peTTeriLliH
OpHaTbIHbI3.

I Ta3 xeTkidy xymnecingeri keicbiM 1-kectege (OTTbIK NeH
dopcyHKanapablH cunaTTapbl) KepCeTiNnreH MaHaepre
ColKeC KeneTiHiH TEKCEPIHi3, eTKeHi Oyn KyaTTbl TIMAI
TYpAe Xymcarn, KypblnfblHbI3ablH, Kayinci3 api y3ak
XYMBbIC iCTEYiH KaMTamachbI3 eTeai.

I EHAipnreH ra3 newwiniy, ycTiHe ra3 KOHOpKaCbIH
opHaTy Kepek borca, ekeyiH xxanfayra Hemece

Bip afbITy KpaHbIH KorngaHyFa KaTtaH Typae ThiibiM
canblHagpl. Eki kypbinfbl 6enek-6enek xxanfaHybl

THiC, XXaHe ekeyiH Bip-6ipiHeH TonbIFbIMEH Tayenci3
KbIny YLiH apBipiHiH XXeke aFbITy KpaHbl 6onybl THic
(cypemmepdi kKapaHbi3).

KaTTbl TYTiKk apKbinbl Xxanfay (Mbic Hemece 6onar)
! [a3 XeTKi3y XyneciHe xanrayabl ke3 KenreH
KYPbINFbIFa €L XYK TYCNENTIH Typae icke acbIpy Kepek.
KypbInfbiHbIH )ababIKTapbl XUHafFbiHAa peTTenmeni
L-niwiniHgeri TyTik duTmHri 6ap »KaHe OHbIH ra3abiH,
LWbIFBIN KETYiHIH angblH anaTblH TbifbiHbl 6ap. TyTik
UTUHTIH ap ByparaH ke3fe ThifbIHAbI OPHbIHA KOO
Kepek (TbIFbIH KypblnFeiMeH Gipre 6epineai). a3
XKETKI3Y XKYMECIHiH, TYTiK PUTUHTi — 1/2 oMmackl cbipTTa
opHanackaH UMnNuHAp TypiHAeri xanfay.

Mawnbickak OybIHCbI3 TOT 6acnanTbIH 6onaTraH
)acanfaH TYTIKTi oMMachbl 6ap xanfayfa Kocy

a3 XeTKi3y XyMecCiHiH TyTiK puTuUHri — 1/2 onmacs!
CbIpTTa OpHanackaH LUMnuHap TypiHaeri xanfay.

Byn TyTikTEep TONbIFbIMEH co3binFaHaa 2000 mm-

OEeH acnanTblHAanm opHaTbinybl THic. XKanfay

icke acblpblfifaHHaH KelriH Marbickak MeTangaH
XacanfaH TyTik elwbip Ko3fanaTtbiH GenwwekTepre Tmin
TypMaraHblHa X8He OHbl ELLHBPCE KbIChIN TypMaraHbiHa
K83 XETKI3iHi3.

| Tek afbiMaarbl YNTTLIK 3aHHaManapra Caikec KeneTiH
TYTIKTEP MEH ThifbiHAAPAb! FaHa NakaanaHbIHbI3.

XanfayablH MbIKTbINbIFbIH TEKCEPY

I OpHaTy asgkTanfaHHaH KewiH, cabblHAblI CyMeH
TYTIK PUTUHITEPIHAE TecikTepaiH 6ap He 0K eKeHiH
TekcepiHi3. Ewkawaxga anaygpl KongaHyLbl
OonmaHpI3.

a3 TypnepiHe calikecTeHAipy
MewTi on apHanbIn eHAipinreH ras TypiHeH (benrige
KepceTinreH) 6acka ras TypiHe CONKeCTeHAIPY YLUiH
TemeHaeri oHan kagamaapabl OpbIHAaHbI3:
* [lewTiH OTTbIfbIHbIH OPCYHKACBIH aybICTbIPY
1. MNewTiH eciriH TonbIK allbIHbI3.

g 2. MeLwTiH TOMeHri XafbIH
CbIPFbIThIN LWbIFAPbIN
anbiHbI3.
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3. OTTbIKTBIH DekiTy
OypaHganapbiH
©ocaTblIHbI3.

4. “\” bypaHpacklH, cogaH
KeWiH NewTiH OTTbIfbIH
anbIn TacTaHbI3.

5. MNewTiH OTTbIfbIHbIH,
dopCyHKaCbIH apHaWbl
dopcyHkanapfa apHanfaH
ravka KinTimeH Hemece
ofaH repi 7 Mm rarika
KinTimeH 6ocaTbin
LWbIFapbIn anbiHbI3 Aa, OHbI
backa ras TypiHe
nkemgenreH opcyHKameH
anMacTblpbIHbI3
(1-kecmeHi KapaHbI3).

6. bapnbik GenLwekTepai xorfapbiaa 6epinreH
kagamaapMmeH kepi barbiTTa karTagaH opbliHAApbIHA
KOMbIHbI3.

| TyTaHAbIPFbIWTbIH CbIMAAPbLIMEH XaHEe TePMOXYI
TYTiKTEepPiMeH XyMbIc icTereHge aban 60sbIHbI3.

* [Mew oTTbifbl yLWiH BacTanksl ayaHbl 6ackapy. OTTbIK
Dacrankbl ayaFa Ke3 KenreH peTTey KaKeT eTNenTiH Typae
KacakTarnfaH.

* [lew OTTbIFbIH €H a3 MaHre opHary.

1. AngbimeH TyTkaHbl “Max” kannbiHa wamameH 10
MUHYTKa Bypan KOMbIHBI3 Aa, CoaaH keniH «Miny
KannblHa OpHaTbIHbI3.

2. TyTKaHbl anbin TacTaHbI3.

3. Backapy TaktacbiHa BekiTinreH ANCKTi anbin
TacTaHpl3.

4. Anay kiwi 6ipak kanbIinTbl 6onFaHLa TepmocTaTt
OONTbIHbIH CbIPTbIHAA OpHanackaH bypaHaaHbl
peTTeHi3 (anayabl NewwTiH TyGiHAeri TECIKTep apKbinbl
kepyre 6onagabl).

5.  TytkaHbl “Max”

kannbiHaH “Min” kannbiHa

Xblngam byparaHaa

HeMece MeLUTiH, eciriH

XbIfAaMm aLlbin xankaH

Kesae OTThIK eLwuin

KanManTbIHbIHA K©3

XKETKI3IiHi3.

(1) inpesit

I KypbInfbl CyiblK rasfa xarnfaHraH 6onca, pettey
OypaHgackl MyMKiH 6onFaHLa MbIKTbl BekiTinyi kepek.

! Byn pacim asikTanfaHHaH KewiH, ecki KyaTTbINblIK
XarncblpMacbliH eHfli NanaanaHbinaTbiH ra3 TypiH

KOePCETETIH KancblpMaMeH anMacTbIpbiHbI3. Byn

XancblpMaHbl 6i3aiH ke3 kenreH KelameT kepceTy
opTanblfbiMbI3aaH anyra bonagbl.

I Erep rasablH KbICbIMbl YCbIHbINFAH KbICbIMHaH e3re
©onca, afbiMaarbl YATTbIK 3aHHaManapfra Cemkec Kipic
TYTiriHe KOnansnbl KbiCbIM PETTETILI OpHATbINYbl KEPEK.

TEXHUKANDbIK CUNTATTAMAIJIAP KECTECI

eHi 43,5 cm
Onuwempaepi* OuikTiri 31 cm

TepeHnairi 43,5 cm
Kenemi* 58 n
SnekTp epeKTep KeCTeCiH KapaHpl3
KOCbinbiMAapbI Aep P Kapan
la3abin epeKTep KecTeciH KapaHbI3
cunartTapsbl Aep P Kapan

Byn kypbmnfsl Eypona
3KOHOMMUKAIbIK KaybIMOACTbIFbIHbIH,
Keneci HyckayrnapblHa cav kenegi:
-12.12.2006 xbinFbl 2006/95/EEC
(TeMeH kepHey) oHe KeMiHri
esrepTynepi

- 15.12.2004 xbinFbl 2004/108/EEC
(SnekTpMarHuTTi ynnecimainik)
XoHe KeniHri esrepTynepi

- 22.07.1993 xbinFbl 93/68/EEC
XOHe KeWiHri esrepTynepi.

- 30/11/09 maycbiMbIHAafbI
2009/142/EEC (ra3 Typansbl) xaHe
ofaH KewniHri TyseTynep.

- 2012/19/EC »aHe ogaH KeniHri
Ty3eTynep.

PP
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KypbInfbl cunatramMmachbl

XKannbl won
v

Backapy TaKracsl ]

rPUNb

TABA

Backapy Takracbl

rPUNb
WHAMKaTOp LWaMbl

@)

MEW/rPUNb TyTKacs!

* Tek 6enrini 6ip mogenbaepae

ChblpfbimManl cepenepre
apHanfaH CbIPFbITIAINAP

5-no3uvuumn
4-no3numn
3-nosnuusa
2-no3numnsa
1-no3unumna

TAUMEP
TYTKacChbl

MELW WAMBbBI Tynmeci
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Kocy xaHe nanganaHy

! KypbinfbiHbl anfall peT naganaHfanga oHbl 60c
KyRniHOe eciriH xaybln, eH Xofapfbl TemnepaTtypaga
KeMiHAe apTbl caFaTTan Kbl3ablpblHbI3. [ewTi
eLlipin, oHbIH eciriH awnactaH 6ypbIH 66rnMeHiH
XKaKCbl XXenaeTinreHiH Tekcepini3. OHAipy kesinae
KOnAaHblNFaH KOpfFarFblL 3aTTapablH XaHbin KeTyiHe
BannaHbICTbl XKEHi XXaFbIMCbI3 MIC LUbIFYbl MYMKIH.

MewrTi Kocy

Byn TyTKa Tek new pexvMmaepiH TaHgay yLwi

faHa NavganaHbiManpl, coHaam-ak, TYTKaHbIH,

e3iHae KepceTinreH TemnepaTypanapgaH Helue

Typni TaFaMmaapfa nambIKTbl Nicipy TemnepartypaHbl
(140°C-1aH 240°C-ka geniHri aykbiM) TaH4ay YLWiH ge
navganadbinagpl. MNewTiH aNekTporabIK TyTaTy Kypanbl
peTTey TyTKacblHa eHrisinreH. [eLw oTTbIFbIH XaFy YLUiH,
MELW TyTKacblH MyMmKiH 6onFaHLwa iwke 6acbiHbI3 Aa,

OHbI CaFar TiNniHiH 6arbITbiHa Kapcbl Oypan 7'\&' KanneiHa
OpHaTbIHpbI3 (NeLUTiH, eciri )abblk Typybl kepek). MeLw
Kayincisgik kypanbiMeH xabapiktanfaH. OTTbIKTbI
»XakkaHHaH kewiH MELL TyTKacblH WwamameH 6 cekyHg,
GacbIn Typy apKbirbl Kayinciaaik TepmMoxybbl Kbi3FaHLua
rasgpblH anHanbiMblHa 0N 6epiHia.

I TewTiH anekTpoHAbIK TyTaTy KypanbiH 15 cekyHaTaH
acatblH Mep3iMre 6enceHaipyre 6onmarigbl. OTTeIK 15
CeKyHATaH keliH xaHbaca lMNMELL TyTkacbiH xibepiHi3 ae,
MeLUTiH eciriH albin, OTTLIKTbI KalTa )aknactaH OypbiH
Kem gereHge 6ip MUHYT KyTiHi3.

Micipy TemnepartypacbiH KanafaH TemnepaTypaHbl
backapy TakTacblH4afbl cinteme GenriciveH cavikec
KenTipy apkbinbl TaH4anagbl; Temnepartypanapabiy
TONbIK ayKbIMbl TOMEHAE KOPCETINreH:

omen ¢ 150+ 180 .+ 220 . A

140 145 160 200 230 240

Mew opHaTbInFaH TeMnepaTypara aBToMaTThbl TYPAE
XeTeqi, an TyTkameH 6ackapbinaTblH TepmocTaT
TemnepaTypaHbl 6ip KanbinTa yctangsi.

MewTi KONMeH Kocy
Tok GonmaraH ke3fe NeLuTiH OTTbIFbIH KONTMEH XKarFyFa
Oonapbl:

1. MNewTiH eciriH alwbIHbI3.

(1) inpesit

. s 2. CipiHkeHi Hemece
) LLaKNaKTbl cypeTTe
KepceTinreHaen OTThIKTbIH
\ ] TeciriHe xakblH ycTanpI3, F
\ || TYTKacblH (CypeTTi

KapaHbI3) TonbIK GacblHbI3
[a, OHbl cafaT TiNiHiH,
GarbITbiHa Kapcbl Bypan,
«Max» kannbiHa
OpHAaTbIHBI3.

Mew kayinciagik KypanbiMeH xabapikTanfaH. OTTbIKTbI
XakkaHHaH KeriH MELL TyTKacblH WwamMmameH 6 cekyHp,
©acbIn Typy apkbinbl kayincisaik TepMoxyobl Kbl3FaHLwa
rasgblH avHarnbIMbIHA 0I5 GepiHj3.

3. OTTbIK XaHfaHHaH KeWiH NeLUTiH, eciriH »XabblHbI3.

! Erep oTTbIKTbIH anaybl 6bavikamacTtaH ewipince, MELL
peTTey TyTKacblH “ewwipyni” kannbiHa OypaHbI3 Aa,
NeLUTiH eciriH alwbin, OTTbIKTbI KarTa »aknactaH OypbiH
Kem gereHpe 6ip MUHYT KYTiHi3.

FPUJIb TyTKachkl

Meww anekTp rpunbMeH xabxbikTanfaH. Mpunbain aca
XKOFapbl api Tike Temnepartypachl €T NeH KakTanfaH

€TTi XXyMcaK Typae Kangblpy YLUiH HOpiH iWwiHae ycTan
OTbIpbIN, OnapAblH OeTiH KbI3apTyFa MyMKiHAIK 6epegi.
CoHpaii-ak, xofapbl 6eT TeMnepaTtypacbiH KaXXeT eTeTiH
Tafamgapfa rpunbfi nanganadfad absan: budrekc,
cublp eTi, kabblpra cTelnki, bengeme, rambyprepnep
XaHe T.6...

Mpunbain Nanganany xongapbiHbiH Kenbip Mbicangapbl
“Taram pavibiHaay 6oMbIHLWA keHec” GenimiHae
OepinreH.

! Mpunbai nanganaxFaH kesae, NeLwTiH eciri )abbik
oonysbl

THiC.

! HbicaHaapab! Tikenen newwTiH TyOiHe KonmaHbI3 — Oyn
aMarnb Kantamara 3akbIM Kenyre aKkernyi MyMKiH.

| OpkallaH acxaHa blgbicTapblH 6epinreH TapTna(nap)
fa KOMbIHbI3.

CankblHAaTy xenaeTkii

MewwTiH CbIpTKbI TEMMNepaTypacbiH cankbiHAATy YLUiH
Kenbip mogenbaep H6ackapy TakTacbl MEH MeLU ecCiriHiH,
apacblHa Xen anganTbiH cankbiHAATY XengeTKiliMmeH
»kabablkTanagbl.

! Micipin 6onfaHHaH keliH Ae new TonblK
cankblHOaraHFa geniH engeTkill Kocyrbl Typaabl.
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IcTikTe KybIpy* MewTiH wampapbl
KZ On XAPbIK TymeciH 6acy apkbinbl KOcblnagbl.

ICTiKTE KybIpy (PYHKLMACHIH iCKe KOCY YLUiH (Cbl3baHbI

KapaHbl3) TeMeHaeri apekeTTep/i OpblHAAHbI3: Tanmepai nanganaHy aaici
1. TyTkanbl TaGaHb! GipiHLL 1. Obibblc curHanbiH opHaTy yiiH TAMMEP TyTKacbIH
nosuumsra carart Tini bonbIHLWa Gip ToNnbIK aHanbiMFa BypaHbi3.
OpHanacTbIPbIHbI3. 2. KaxeTTi yaKbITTbl OpHaTY YLLUiH TYTKaHbl caFart TiniHe
2. Mpunb TiperiH Kapcbl BypaHpI3: TyTkaaa KepceTinreH MUHyTTbl 6ackapy
YWiHLWIi no3uumsFa TakTacblHOafFbl MHAMKATOPMEH TeHECTIPIHI3.
OpHanacTblpbin, 3. TaiiMep MUHYTTbIK PEXMME XYMbIC icTena:
ICTIKTI NeLTiH apTKbl TaHAanfaH yakbIT 6iTkeHae AbIBbIC cUrHanbl ecTinesi.

KabblpFacblHaarbl TECIKKe

KIPTI3IHI3. ! Tarimep newuTi KOCNaMabl XxaHe eLlipMenai.

3 -
. PEXMMIH TaHaay MaKkcaTbiHAA TYTKaHbI
naganaHbin, rpunb MYHKLUMSACHIH KOCbIHbI3.

OTTbIK NeH chopcyHKanapAablH cunaTTapbl

1-kecTe CyubIK ras Tabwuru ras
OTTbIK Kbiny KyaTTbinbiFbl KBT AliHanbin | ®opcyHka ArbIM* r/carF dopcyHka | AfbiM*
(>kbiny 6epy maHi)* ety 1/100 1/100 1/100 nicar
Homwunangbl | AsanTtbinfFaH (Mm) ok ** (Mm)

Mew 2,60 1,00 49 78 189 186 119 248

. HomuHangel (m6ap) 28-30 37 20
fiﬁﬁya . EH TemeH (mbap) 20 25 17
K Aap EH >xorapbl (Mbap) 35 45 25

*

15°C xoHe 1013,25 mbapp xarganbiHga — Kyprak ras
** TlponaH P.C.S. = 50,37 MOx/xr
*** ByTaH P.C.S. = 49,47 MOx/xr
Taburn P.C.S. = 37,78 MOx/m3

a3 cunaTtrapsbl AneKkTp TOK cunartapsbl
KaTteropusa Kbl3ablpy KyaTbl KepHey >xaHe Xuinik KyaTt
kBT (1) (BT)

2,60 (189 r/car - G30)

lI2H3+ (186 r/car - G31)

220-240 B~ 50/60 Ny 2250

(1) r/car maHaepi cymblk ra3 (byTaH, nponaH) KoraaHbiFaH Ke3ae eHiMainikTi kepceTteqi.

* Tex Genrini 6ip mogenbaepae 6ap.

66



Taram ganbiHpay
pexumaepi

Taram panbiHpay pexumaepi

GRILL (FPUJb) pexumi

YCTiHri KpI3Oblpy 3NeMeHTi icke Kocbinaabl. [punbain,
aca Xofapbl api Tike TemnepaTypachl €T NeH KakTarnfaH
eTTi )XyMcaK Typae Kangblpy YLiH HOpiH iWwiHge ycTan
OTbIpbIN, OnapAblH OeTiH Kbi3apTyFa MyMKIHAIK Oepep;.
CoHpan-ak, >xofapbl 6eT TeMnepaTypachiH KaXKeT eTETIH
Tafampgaprfa rpunbai nangananraH absan: 6udTtekc,
cubIp eTi, kabblpFa cTeliki, bengeme, rambyprepnep
xoaHe 1.6... Ocbl pexxumae ac nicipreHae newTiH eciriH
apKalLaHaa xabblK yCTaHpI3.

Taram panbiHaay 60oMbIHLWA KeHec

I GRILL (TPUJb) pexxumiHae TaFamHbIH KangblKTapbiH
(mMa cusiKTbI) XKMHay YLWiH TyTKanbl TabaHbl GipiHLi
no3vuusiFa opHanacTbIPbIHbI3.

Taram ganMbiHaay 60MbIHLLA KEHEC KecTeci

(1) inpesit

rPUIb

» [punbai 3 Hemece 4-no3uumsaFa KOMbIHbI3. Taramabl
rpunbAiH opTacbiHa OpHaNacTbIpbIHbI3.

» KyaT OeHremiH eH, XoFapfbl MBHre opHaTty
YCbIHbINaAbl. YCTIHTi KbI3AbIpY 3NeMeHTI TepmocTar
apKblnbl peTTenei xeHe TypakTbl Kyhae KOCbIrbin
TypMaybl MYMKiH.

nYLUA

» JKeHin anoMUHMAOEH XacanfaH nuuLua TabacbiH
nangananbiibi3. OHbl KAMTaMachI3 eTINreH TapTnara
OpHanacTbIpbIHbI3.
CbIpTbIH KbITbIprak eTin nicipy yLWiH TyTKanbl TabaHbl
nanganan6aHpI3 (nicipy Mep3imiH y3apTy apKbifbl
KbITblprak 6onybiHa Kegepri xxacangpl).

* TMuuuaHblin 6eTi Ken kypamakbl 6GonFaHaa nicipy
YPAICiIHIH opTacbiHAa NUULAaHbIH, YCTiHE MoLapenna
ipiMLLIriH KOCYy yCbIHbINaAbI.

PetTey [aibiHpanaTtbiH TaFraM Canmak Mew TyGiHeH AnpbiH ana Kbi3ablpy TepmocTaTt Micipy

TYTKacbIHbIH (xr) caHaraHAa Y3aKTbIfbl (MUHYT) TYTKacbIHbIH Y3aKTbIfbl

Kannsl Taram Kannol (MUHYT)

AanbiHpay
TapTnacbIHbIH
OpPHbI

Mew JlazaHba 2,5 3 10 200 55-60
ET KocblInFaH kamblp TyTiKTEpI 2,5 3 10 200 40-45
Macra nicipmenepi 2,2 3 10 200 50-55
By3ay eTi 1,7 2 10 210 80-90
Tayblk eTi 1,5 3 10 200 70-80
Tynetayblk opamacsl 2,5 3 10 200 80-90
Yipek 1,8 3 10 200 90-100
KosiH 2,0 3 10 200 80-90
LWowka 6engemeci 1,5 3 10 200 70-80
Kac kongplH asfbl 1,8 3 10 200 80-90
Ckymbpusi 1,3 3 10 200 30-40
3ybaH 1,5 3 10 180 30-40
donbraga nicipinreH 6akrak 1,0 3 10 200 30-35
Heanonwutan ctunikgeri nuyua 0,6 3 15 210 15-20
Kyprak neveHbe 0,5 4 15 180 25-30
Kewmic KocbinFaH 6anilu 1,1 3 15 180 30-35
LLlokonag TopThbI 1,0 3 15 165 50-60
AubiFaH TopTTap 1,0 4 15 165 50-60

Mpunb Kambana meH kapkaTtvua 1 4 5 - 6
Kanbmap mMeH acluasH ke6abbl 1 4 3 - 4
Tpecka 6enpemeci 1 4 3 - 10
Ipunbae nicipinreH kekeHictep 1 4 - - 8-10
Bysay eTiHeH nicipinreH ctenk 1 4 5 - 20-25
Kakrap 1,5 4 5 - 20-25
ambyprep 1 4 3 - 10-15
LLy>KbIkTap 1,7 4 5 - 20-25
Kpl3apTbinFaH HaH MeH ByTepbpon n.°4 4 3 - 2-3
Ipune icTirimeH (6ap xepae)
Ipunb icTiriHge nicipinrex Gysay eTi 1.0 - - - 80-90
[punb icTiriHae nicipinreH TaybIK eTi 1.5 - - - 80-90
Ipunb icTirinae nicipinreH »xac Kow eTi 1.0 - - - 80-90

! Micipy yakbiTTapbl Wamanan 6epinreH xxaHe onapAbl XekKe Kanayfa kapan esreptyre 6onaabl. Mpunbai nanaanaHbin TaFram AavblHAaFaH Kkesae, TyTKanbl
Taba newTiH TyGiHeH caHaFaHAa GipiHWi TapTnaga opHanacTbipbinybl THIC.
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CakKraHAablipynap
MEeH KeHecTep

I Byn KypbInfbl Xanblkapanblk kayincisgik ctaHgapTTapblHa
can enZenin WwelFapbiiFad. Temenderi eckeptynep kayincisgik
epexenepiH eckepTy MakcaTbiHAa 6epinreH xaHe OHbl MyKUAT
OKbIM LUBIFY KQXET.

Xannb Kayincisgik

+  Kypbinfbl yiiae KonaaHyra apHanfFaH, OHbl KOMMEPLUUSITBIK
HEMece eHZIPICTiK TypFblaa KongaHyra 6onmangsi.

» JKabblk xxep 6onca ga, KypbliFblHbl ChIpTTa KorngaHbay
kaxeT. KypbinfblHbI KOpFaychl3 xaHoblp MeH 6opaHaia
Kangblpy aca kayinTi.

*  KypbInfblHbl KONAaHFaH yakbITTa newTiH GyvipiHaeri
TyTKanapzapl naganaHblHbI3.

*  KypbinfbiHbl XanaH ask Hemece Kor-asfblHbi3 birnFan
Hemece [bIMKbIN GornFaHaa yeTamaHbIs.

+ Kypbinfbl ocbl kiTanwaga G6epinreH Hyckaynapfa cai Tek
epecek agamaap faHa Tafam AanbiHAay MakcaTbiHaa
nanganaHbinybl TuicC.

*  KypbinfblHbl NanganaHfaH yakbiTTa Kbl3gblpy aneMeHTTepi
XOHe new eciriHiH 6enrini 6enikTepi KaTTbl Kbi3aabl.
Bynapra TmenTiHiHi3re xaHe GananapaaH aynak
YCTalTbIHbIHbI3Fa KO3 XETKI3iHi3.

+ bBacka anekTp KypbinfblnapbiHa apHanfaH anekTp kabeni
NELUTIH bICTbIK BenikTepiHe TUMENTIHIH TeKCepIHi3.

* XKenpeTy xoHe bICTbIKTbI CanKbiHAATYFa apHanFaH alblk
Keprepai eLukallaH xannay Kepek.

* T[leLw eciriHiH TYTKaCbIH 8pKallaH opTacbiHaH YCTaHbI3:
LeTTepi bICTbIK 6OMybl MYMKIH.

+ TeLlKe acxaHanblk biObICTbl KOSPAA HEMECE OHbI anfaH
Kesae apaiibiM neLl KornFanTapbiH nanaanaHbiHbI3.

+ [ew Ty6iH Typanay yLUiH antoMUHWIA (honbraHbl
navaanaHbaHbI3.

+ [leLwke xaHrblLL 3aTTapabl KoMMaHbi3. Erep 6arikaycbiana
KYPbINIFbI KOCbINaTblH 6orca, By 3aTThbiH, KaHybl MYMKIH.

+  KypbinfFbiHbl kKongaHbaraH ke3ae TYWMELLIKTEPIHIH “@7/“0”
OpHbIHAA EKEHIH TEKCEPIH3.

*  KypbInfbliHbl BLUipreHae abIpFbiLThl 9pAanbIM xeni
po3eTKacbiHaH arnblHpI3, KabenbaeH TapTbin CybIPMaHbI3.

+ LTencenb anblpblH 3MEKTP XKENICIHEH axblpaTnacTaH
Tasanay HeMece KYTiM KBpCeTY XYMbICTapblH eLlKallaH
XacamaHpbI3.

+ Erep Kypbinfbl icTeH WbikkaH 6onca, ewwbip xarganga
XOHAEY XYMbICHIH 63iHi3 xacamaHbl3. Taxipnbecis
afjaM TapanblHaH XacasnfaH XeHAey XyMblCTapblHaH
KYPbINFbIHbIH iCTEH LUbLIFYbl HEMEeCe XapamMchl3 6onbin

Kanybl MyMKiH. KbI3MET kepceTy opTanbifbiMeH
GannaHbiCbiHbI3 (Kemek 6enimiH KapaHbi3).

AuwbIK NeLWTiH eciriHe ayblp 3aTTapApbl KOMMaHbI3.

KypbinfbiHbl husnkanbik, CesiMTanplk XXeHe NCuxmKanblk
KabineTTepi TemeH agamaap (bananap aa kipegi),
Toxipnbecia Hemece eHIMHEH xabapbl 0K Ke3 KenreH
afjamMHbIH KongaHbayel Tvic. MyHaan agampapra, Kem
ferene, kayincisgiktepiH kamTamachIi3 eTeTiH bipeynep
XeTeKLi 6onybl Kepek HEMECe KYPbISFbIHbIH XYMbICbIHA
KaTbICThI Kipicne Hyckaynapbl 6epinyi Tuic.

Bananapra KypbliFbIMEH OMHAYFa pyKcaT eTMeHis.

Xoio

Opay MmaTepuanaapblH kaiTa naiganaHy MakcaTbiMeH
TacTafaH Kea[e XKeprinikTi KopLuaraH opTa CTaHAapTTapbiH
kagaranambi3. ECki KypbinfblHbl TacTaFaHaa KongaHbinaTbiH
3aH epexerepi kagaranaHbi3.

ONEKTP XoHe ANeKTPOHWKanbIK KypanaapabiH
kanabikrapbiHa (WEEE) katbicTel 2002/96/EC

Eypona 3aHHamacblHa Cankec Y1 Kypbinfbinapbl
KanbInTbl copTTanMaraH kananblk kangblk afbIMbIMEH
Gipre xoliblnMaybl Tic. KopluaraH opta MeH agam
[eHcaynblfblHa TUETIH 3USHHBIH andplH ana oTbIpbIn, ecki
KYpbISIFbINap KaTa nanganaHyabl )keHe kanuta eHaeyai
OHTalnaHabIpy MakcaTbiHaa 6enek XuHanybl Kepex.
©Himaeri cbi3blNnFaH “IoHFanakThl KOKbIC XaLUiK™ cidre
KYPbINFbIHbLI TaCTaFaH yakbiTTa 6enek xvHanybl Typansi
eciHisre canagpl.

Ecki KypbinFbinapabl AypbiC TacTay xeHinae aknapar any
YLUiH NanfganaHyLubinap Xeprinikti ekingepiHe Hemece
caTywbinapblHa xabapnacynapbl Kepek.

KoplaraH opTaHbl cakKTay XaHe Kopray

KypbInFblHbI TAHEPTEH epTE HEMECE TYCTEH KeWliH Kellipek
naiiganaHy apKblribl 9MeKTp KyaTblH kKamTaMachi3 eTyLui
KOMMaHWsNapablH XYKTEMECIH a3anTyFa KEMEKTece anachis.

YKakcbl HaTUXe any YLUIH XeHe 3HEPrVsiHbl YHeMAeY YLUiH
(wamameH 10%). GRILL (FTPWITb) xxaHe GRATIN (TPATUH)
pexvumaepiH nanganaqraHaa neLwTiH eciriH xabblK yCTaHbI3.

Ecik TbIfbl3garbllUTapbiH XK1i TEKCEPIHI3, onap ecikke
ThIFbI3 KENETIHAEN eTin, kanablk 6onmaybl yLWiH Tazanan
CYPTiN TYPbIHbI3, OCbINaNLLa bICTbIKTbIH CIPTKA LUbIFYbIH
6onabipmManchbIs.

Kemek

BaiinaHbic aknapatbl:

KypbinfbiHbIH Mogeni (Mog.)
Cepusinbik Hemipi (C/R).

Byn aknapat KypblnFblaa opHaThINFaH LepekTeMe KecTeciHae
Hemece opamagiaH Tabbinybl MyMKiH.
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oeHaey XXoHe KYTIM

KypbInfbiHbI owipy

Kes kenreH Gip xymbICTbl 6acTamacTaH OypbiH
KYPbINFbIHbI TOKTaH aXblpaTbiHpI3.

KypbinfFbiHbI Tazanay

» Tot 6acnanTelH 6onat Hemece amarnbfaHfaH CbipTKbI
DenikTep eHe pe3eHKe TbiFbl3garbiluTap cankbiH
CYMEH HelTpanabl cabblHFa ManblHFaH bICKbILLMNEH
TasapTbinagbl. KnbliH gakrapapl KeTipy YLiH apHambl
eHimaepai nanganaHbiHbi3. XKybin 6onFaH CoH OHbI
LanbIn, MyKUAT KypFaTbiHpl3. KaTTbl yHTakTapabl
HemMece TaTTaHablpaThiH 3aTTapAbl NanganaHoaHbI3.

* [lewTiH iwi apbip KongaHFAHHAH KEWiH Xblrbl
KesiHae MYKUST TasanaHybl Tuic. blcTbik cy meH
Tas3apTKbIWTbl NanganaHbiHpl3, O0aH KEeWiH wawbin,
Xymcak wybepekneH KypFaTbin CypTiHi3. KpIpfbiLl
3aTTapabl NaviganaHbanpis.

* CeblprbiManbl TapTnanapaaH 6acka 6apnbik kepek-
Kapakrap KyHOEniKTi bigbICTap CUSIKTbI >KybIybl MYMKIH.

! KypbinfFblga ewkawaH 6y Ta3apTKbIWTbl HEMece
LIaHCOPFbIWTLI NanganaHbaHbI3.

Mew eciriH Tasanay

Meww eciriHiH 8MHErIH bICKbILLMNEH XXAHE KblPFblILL

eMec TasapTKbIL KypangapMeH Tasanar, Xymcak

LyGepekneH MyKUSIT KypFaTbiHbI3. KaTTbl KbIpFbILL 3aTThl

Hemece eTKip TeMip KblpFblluTapabl nanganaHbaxbI3,

cebebi onap aviHek 6eTiH TbipHaM, OHbIH, CbIHYbIHA

aKkenyi MyMKiH. MyKkuaT Tasanay yLiH NeLTiH, eciriH

anbin Tactayra 6onagbl.

1. MNeww eciriH TonbIK alblHpI3 (CbI36aHbI KapaHbi3).

2. Exi inmeKTe opHanackaH TyTkanapgbl ketepin,
OypbIHpI3 (CbI36aHbl KapaHbi3).

3. EcikTi eki »afblHaH kaTTbl
ycTan, XxapTblnan »abblHbI3.
OHbl 63iHi3re Kapaw OpHbIHaH
KeTepe TapTbiHbI3 (Cbl3baHbI
KapaHpI3).

EcikTi opHbIHa KOO YLUiH OCbl iC
peTiH Kepi OpbIHAAHbI3..

(1) inpesit

Tbifbi3gafbilTapabl TEKCEPY

MewTeri ecik ThifbI3garbILLTAPbIH XWi TEKCEpIn
TYpbIHbI3. Erep Thifbl3garbilLTap 3akbiMaansaH 6onca,
XakbliH xepgeri CaTyaaH KeniH KbI3MeT kepceTy
opTanblfbiHa XxabapnacblHbl3 (Kemek 6enimiH KapaHbl3).
Toifbl3garbilUTap aybICTbIPbIIFAHFa AeWiH NeLwTi
naviganaHbayabl yCbiHaMbI3.

Lamabl aybICTbIpY
MewTiH WwaMblH aybICTbIPY YLUiH:
1. lam ysiCbIHbIH, WbIHbI KAKNafbiH anblHpbI3.

2. lWampabl anbin, oHbl cOHAan 6acka LwamMMeH
aybICTbIpbIHbI3: KyaTbl 25 BT, uokoni E 14.

3. WbIHbI KaknakTbl OPHbIHA KOWbIHBI3 (CbI36aHbI
KapaHbI3).
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