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Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby moéc z niej
skorzysta¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy,
odstgpienia lub przeniesienia urzadzenia, nalezy sie
upewni¢, czy instrukcja zostata przekazana wraz z
nim, aby nowy wiasciciel piekarnika mogt sie zapoznac
Z jego dziataniem i z wtasciwymi ostrzezeniami.

! Nalezy uwaznie przeczytac¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i
nalezy je usuna¢ zgodnie z normami dotyczacymi
segregacji odpadow (patrz Zalecenia i Srodki
ostroznosci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewlasciwe podtgczenie urzadzenia moze
spowodowaé szkody w stosunku do osoéb, zwierzat
lub przedmiotéw.

Zabudowa

W celu zapewnienia prawidiowego dziatania
urzadzenia konieczne jest, aby mebel posiadat
odpowiednie cechy:

» Scianki przylegajace do piekarnika powinny by¢
wykonane z materiatu odpornego na ciepto;

* w przypadku mebli ze sklejki drewnianej kleje
powinny by¢ odporne na dziatanie temperatury
100°C;

» dla umozliwienia zabudowy piekarnika, zarébwno w
przypadku umieszczenia go pod blatem (patrz
rysunek), jak i w pionie, mebel powinien posiada¢
nastepujgce wymiary:

575-585 mm.

595 mm.
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59\./( .

e
! Po zabudowaniu urzgdzenia nie powinien byc¢
mozliwy kontakt z jego czesciami elektrycznymi.
Deklaracje na temat zuzycia pradu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalaciji.

Obieg powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni obieg powietrza, nalezy
usung¢ tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowac
piekarnik w taki sposob, aby wspierat sie na dwdch
drewnianych listwach lub na ptycie z przeswitem co
najmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Centrowanie i mocowanie

Aby przymocowaé urzadzenie do mebla: nalezy
otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wkreci¢ 4 wkrety do
drewna w 4 otwory umieszczone na listwie
obwodowe;j.

I \

! Wszystkie czesci, ktore stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢ zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna byto ich zdjg¢ bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Piekarniki wyposazone w tréjbiegunowy przewoéd
zasilajgcy dostosowane sg do dziatania na prad
zmienny, przy napieciu i czestotliwosci wskazanych
na tabliczce znamionowej (patrz ponizeyj).




Montaz przewodu zasilajacego

g, 1. Otworzy¢ skrzynke
% zaciskowg podwazajac
‘ Srubokretem boczne

Z zatrzaski pokrywki:
—_ s .
% wyjaé i otworzyc
Z pokrywke (patrz
// ilustracja).

2. Odkreci¢ srube
zaciskajaca kabel i
wyciagna¢ ja
podwazajgc Srubokretem
(patrz rysunek).

3. Powyciggac srubki ze
stykow L-N—=L= i
nastepnie przymcowac
kabelki pod gtéwkami
Srubek uwazajgc aby
dostosowaé odpowiednio
kolory Niebieski (N),
Brazowy (L) i Z6tto —
Zielony (&)

Podtaczenie przewodu zasilajagcego do sieci

Zainstalowa¢ na przewodzie znormalizowang
wtyczke przystosowang do obcigzen wskazanych na
tabliczce znamionowej (patrz obok).

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
konieczne jest zainstalowanie pomiedzy
urzadzeniem a siecig wytacznika wielobiegunowego
z minimalnym otwarciem pomiedzy stykami
wynoszgcym 3 mm, dostosowanego do obcigzen i
odpowiadajgcego obowigzujgcym normom (przewod
uziemienia nie powinien by¢ przerywany przez
wytgcznik). Przewodd zasilajacy powinien byé
umieszczony tak, aby w zadnym punkcie jego
temperatura nie przekraczata temperatury otoczenia
0 50° C.

! Instalator odpowiada za prawidtowe wykonanie
podtgczenia elektrycznego i za zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed wykonaniem podtaczenia nalezy sie upewnic,
czy:

* gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i jest
zgodne z obowigzujgacymi przepisami;
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» gniazdko jest w stanie wytrzymaé maksymalne
obcigzenie mocy urzadzenia, wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania zawiera sie w wartosciach
wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz
ponizej);

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowac
przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia kabel elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Przewdd elektryczny musi by¢ okresowo
sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
autoryzowany personel techniczny (patrz Serwis
Techniczny).

! W przypadku nieprzestrzegania tych zasad,
producent nie ponosi ¢adnej odpowiedzialnoceci.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szerokos¢ 43,5 cm

Wymiary wysoko$é 32 cm

gtebokos¢ 40 cm
Pojemnos¢ |1 56

napiecie 220-240V~ 50/60Hz
Elektrische (patrz tabliczka znamionowa)

aansluitingen maksymalny pobo6r mocy
2800W

Dyrektywa 2002/40/WE
na etykietce piekarnikow
elektrycznych.
Norma EN 50304
Zuzycie energii
ENERGY konwekcja naturalna -
LABEL funkcja ogrzewania: |:| Tradycyjna;

Zuzycie energii deklaracja
Klasa konwekcji wymuszona -

funkcja
ogrzewania: Do wypieku ciast.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne
z postanowieniami nastepujgcych
dyrektyw wspolnotowych:
2006/95/EWG z dnia 12.12.2006
(niskiego napiecia) z pélniejszymi

zmianami - 2004/108/EWG z dnia

15.12.2004 (kompatybilnosci

elektromagnetycznej) z pdzniejszymi

zmianami - 93/68/EWG z dnia 22.07.1993
I

z p6zniejszymi zmianami - 2002/96/WE
z pdzniejszymi zmianami.




Opis urzadzenia

Widok ogoél
idok ogolny

Panel sterowania 1 PROWADNICE
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* Tylko w niektorych modelach.




Uruchomienie i uzytkowanie

! Przy pierwszym wigczeniu nalezy uruchomic¢ pusty
piekarnik na przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i z
zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie wylgczy¢
urzadzenie, otworzy¢ drzwiczki piekarnika i
przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach, jaki sie
wytworzy, jest skutkiem parowania substancji
zastosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomienie piekarnika

1. Wybra¢ zadany program pieczenia obracajac
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ odpowiednig temperature obracajac
pokrettem TERMOSTAT. Wykaz potraw z zalecanymi
dla nich temperaturami znajduje sie w Tabeli
pieczenia (patrz Programy).

3. Wiaczona kontrolka TERMOSTATU wskazuje faze
nagrzewania do zaprogramowanej temperatury.

4. Podczas pieczenia mozna zawsze:

- zmieni¢ program pieczenia postugujac sie
pokrettem PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature postugujac sie pokrettem
TERMOSTAT;

- przerwac pieczenie obracajgc pokretto PROGRAMY
na pozycje ,0”.

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujacym sie w wyposazeniu piekarnika.

*Tylko w niektorych modelach.
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Wentylacja chtodzaca

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrzne;j
niektére modele wyposazone sg w wentylator
chtodzacy. Wytwarza on strumien powietrza, ktory
wydobywa sie pomiedzy panelem sterowania a
drzwiczkami piekarnika.

! Po zakonczeniu pieczenia wentylator pracuje
dopoki piekarnik wystarczajgco sie nie ochfodzi.

Oswietlenie piekarnika

Wiacza sie je wybierajac przy pomocy pokretta
PROGRAMY. Pozostaje wiaczone, gdy wybiera sie
program pieczenia.

Uzywanie regulatora czasowego *

1. Nalezy przede wszystkim nakreci¢ dzwonek
obracajgc pokretto REGULATOR CZASOWY o petny
obrot w kierunku ruchu wskazéwek zegara.

2. Cofajac sie w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek ustawi¢ zgdany czas uzgadniajgc minuty
na pokretle REGULATOR CZASOWY 2z oznaczeniem
statym na panelu kontrolnym.

3. Regulator czasowy to minutnik: po uptywie czasu
wydaje sygnat akustyczny.

! Regulator czasowy nie kontroluje wiaczeniem i
wytgczeniem piekarnika.




Programy

Programy pieczenia

! Dla wszystkich programéw mozliwe jest ustawienie
temperatury w zakresie od 60 °C do BARBECUE, z
wyjatkiem:

« BARBECUE (zaleca sie ustawienie jedynie na
MAKS);

* GRATIN (zaleca sie, aby nie przekraczaé
temperatury 200°C).

E Program PIEKARNIK TRADYCYJNY

Uruchamiane sg dwa elementy grzejne: dolny i gorny.

Przy tym tradycyjnym sposobie pieczenia najlepiej
wykorzystywac tylko jedng potke: przy wiekszej
liczbie potek rozktad temperatur staje sie
niekorzystny.

==| Program MULTIPIECZENIE

Uruchamiane sg wszystkie elementy grzejne (gorny,
dolny oraz obwodowe) i zaczyna pracowac
wentylator. Poniewaz temperatura jest stata w catym
piekarniku, powietrze piecze i przyrumienia zywnos¢
w rownomierny sposoéb. Jednoczesnie mozna
uzywa¢ maksymalnie dwéch potek.

Program PIEKARNIK DO PIZZY

Wiacza sie dolny i obwodowy element grzejny oraz
zaczyna pracowac¢ wentylator. To potgczenie
umozliwia szybkie nagrzanie piekarnika z silnym
doptywem ciepta, zwtaszcza od dotu. W przypadku,
gdy wykorzystuje sie wiecej niz jedng potke
réwnoczesnie, konieczna jest ich zamiana miejscami
w pofowie pieczenia.

E Program BARBECUE

Uruchamiany jest gérny element grzejny.

Wysoka temperatura, skierowana bezposrednio na
ruszt, jest zalecana dla potraw wymagajgcych
wysokiej temperatury na powierzchni. Podczas
pieczenia nalezy zamyka¢ drzwiczki piekarnika.

Program GRATIN

Uruchamia sie gorny element grzejny i zaczyna
dziata¢ wentylator. taczy wymuszong cyrkulacje
powietrza wewnatrz piekarnika z jednokierunkowym
promieniowaniem cieplnym. Zapobiega to przypaleniu
powierzchni potraw, zwiekszajgc moc penetracji
cieplnej. Podczas pieczenia nalezy zamykac
drzwiczki piekarnika.

Program PIEKARNIK DO WYPIEKU CIAST

Wigcza sie tylny element grzejny oraz zaczyna
pracowac¢ wentylator, zapewniajgc delikatne i
réwnomierne ciepto wewnatrz piekarnika. Ten
program jest przeznaczony do pieczenia delikatnych
potraw (np. ciast drozdzowych) i do przygotowywania
filetéw ,mignon” na trzech pétkach jednoczesnie.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywac
potek 1 i 5: goragce powietrze dziata bezposrednio na
nie, co mogtoby spowodowac przypalenie
delikatnych potraw.

! Podczas pieczenia BARBECUE i GRATIN ustawic
brytfanne w potozeniu 1, aby zebra¢ pozostatosci po
pieczeniu (sosy i/lub tluszcze).

MULTIPIECZENIE

» Ustawic¢ potki w pozycjach 2 i 4, umieszczajac w
pozycji 2 potrawy wymagajgce wyzszej
temperatury.

« Ustawi¢ brytfanne na dole, a ruszt na gorze.

BARBECUE

» Ustawi¢ ruszt w pozycji 3 lub 4, umieszczajac
potrawy na srodku rusztu.

+ Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na wartos¢
maksymalng. Nie nalezy sie niepokoic, jesli gorny
grzejnik nie bedzie stale wtaczony: jego pracg
steruje termostat.

PIEKARNIK DO PIZZY

» Uzywac¢ blachy z lekkiego aluminium,
umieszczajgc jg na ruszcie znajdujacym sie w
wyposazeniu piekarnika.

Korzystanie z brytfanny wydtuza czas pieczenia, a
pizza rzadko jest chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami zaleca
sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie
pieczenia.




Tabela pieczenia

(i) inpesit

Waga | Potozenie Wstepne Temperatura Czas
Programy Potrawy (k g) lce podgrzewanie zal':z cana gotowania
9 P (minuty) (minuty)
Kaczka 1 3 15 200 65-75
: . Pieczen cielgca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
Piskamnik | - ef wieprzowa 1 3 15 200 70-80
tradycyjny Biszkopty (z kruchego ciasta) - 3 15 180 15-20
Kruche ciasta 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 rusztach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Cielecina 1 2 10 180 40-45
Kurcze pieczone + ziemniaki 1+1 2i4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multipieczenie |Plum cake 1 2 10 170 40-50
Bigne (na 2 rusztach) 0.5 2i4 10 190 20-25
Bigne (na 2 rusztach) 0.5 2i4 10 180 10-15
Ciasto biszkoptowe (na jednym ruszcie) 0.5 2 10 170 15-20
Ciasto biszkoptowe (na 2 rusztach) 1 2i4 10 170 20-25
Stone torty 1.5 3 15 200 25-30
Sole i osmiorniczki 1 4 5 MAKS. 8-10
Kalmary i raki z rozna 1 4 5 MAKS. 6-8
Filet z dorsza 1 4 5 MAKS. 10
Jarzyny na roznie 1 3lub 4 5 MAKS. 10-15
Grill Befsztyk cielecy 1 4 5 MAKS. 15-20
Kotlet 1 4 5 MAKS. 15-20
Hamburger 1 4 5 MAKS. 7-10
Makrela 1 4 5 MAKS. 15-20
Tost n. 4 4 5 MAKS. 2-3
Grill Kurczak z rozna 15 2 5 200 55-60
wentylowany | M'twy 1.5 2 5 200 30-35
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Piekarnik Pizza | Pieczen cieleca lub wotowa 1 2 10 220 25-30
Kurczak 1 2lub3 10 180 60-70
Kruche ciasta 0.5 3 15 180 20-30
Tort z owocami 1 2lub3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
Biszkopt 0.5 3 15 160 25-30
P H Nalesniki nadziewane (na 2 rusztach) 1.2 2i4 15 200 30-35
Plel.(armk.do Mate ciastka (na 2 rusztach) 0.6 2i4 15 190 20-25
wypieku ciast Ciasto francuskie stone z serem (na 2 0.4 2i4 15 210 15-20
rusztach)
Bigne (na 3 rusztach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bigne (na 3 rusztach) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Bezy (na 3 rusztach) 0.5 1i3i5 15 90 180

! Wskazany czas jest tylko czasem przyktadowym i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban.
W systemie gotowania ,Grill” brytfanna powinna by¢ ustawiona na 1 poziomie od dotu.




Elektroniczny programator pieczenia

| WYSWIETLACZ

Ikona ( | W
KONIEC _ | - - 1 Ikona
PIECZENIA @”f |_||_| ol_"_‘ @ ‘ ZEGAR
lkona —- Z - '-"-' .'-"-‘ a— lkona
CZAS TRWANIA L J MINUTNIK
Przycisk — @ — Przycisk
SKRACANIA WYDLUZANIA
CZASU Przycisk CZASU
USTAWIANIA
CZASU

Ustawianie zegara

! Zegar mozna ustawi¢ niezaleznie od tego, czy
piekarnik jest wigczony, czy wytgczony. Nie mozna
go ustawi¢ jedynie wtedy, gdy zostat
zaprogramowany koniec pieczenia.

Po podigczeniu do sieci elektrycznej lub po zaniku

napiecia ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU pulsuja.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopoki nie

zacznie pulsowac ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomoca przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ godzine;
jesli przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniajg sie
szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczekac¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.
Ustawianie minutnika

I Ta funkcja nie przerywa pieczenia i dziata
niezaleznie od uzytkowania piekarnika, umozliwiajgc
wigczenie sygnatu dzwiekowego po uptywie
ustawionego czasu.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie

zaczng pulsowac ikona ﬂ oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ zadany
czas; jesli przytrzyma sie je wcisniete, cyfry
zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.
Wyswietli sie odliczanie wsteczne, a po jego
zakonczeniu wigczy sie sygnat dzwiekowy.

Programowanie pieczenia

IProgramowanie jest mozliwe dopiero po dokonaniu
wyboru programu pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopoki nie
zaczng pulsowacé ikona &, oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ zadany
czas trwania pieczenia; jesli przytrzyma sie je
wcisniete, cyfry zmieniajg sie szybciej, aby ufatwi¢
ustawienie.

3. zaczekac¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

4. po uptywie ustawionego czasu na

WYSWIETLACZU pojawia sie napis END, piekarnik

konczy pieczenie i wigcza sie sygnat dzwiekowy.

* Przyktad: jest godzina 9:00 i czas trwania
pieczenia zostaje zaprogramowany na 1 godzine i
15 minut. Program zatrzyma sie automatycznie o
godzinie 10:15.

Programowanie konca pieczenia
! Zaprogramowanie konca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu trwania pieczenia.

1. Nalezy postepowac¢ zgodnie z punktami od 1 do 3
opisu programowania czasu pieczenia;

2. nastepnie naciskac przycisk dopoki nie zaczng
pulsowa¢ ikona @ i cztery cyfry na
WYSWIETLACZU;

3. za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ zgdang
godzine zakonhczenia pieczenia; jesli przytrzyma sie
je wcisniete, cyfry zmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢
ustawienie.

4. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisng¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

5. po uptywie ustawionego czasu na
WYSWIETLACZU pojawia sie napis END, piekarnik
konczy pieczenie i wigcza sie sygnat dzwiekowy.
Wiaczone ikony (&, oraz =% oznaczaja, ze zostato
wykonane programowanie. Na WYSWIETLACZU
naprzemiennie pojawiajg sie godzina zakohczenia
oraz czas trwania pieczenia.

Anulowanie programu
W celu anulowania programu:

* naciska¢ przycisk dopoki nie zacznie pulsowac
ikona ustawienia, ktére ma by¢ anulowane oraz
cyfry na wyswietlaczu Naciskac przycisk ,-”
dopoki na wyswietlaczu nie pojawig sie cyfry
00:00.

* Nacisna¢ jednoczesnie przyciski ,+” i ,-" i
przytrzymac je nacisniete, w ten sposob anuluje
sie wszystkie wykonane ustawienia, w tym
ustawienia minutnika.




Zalecenia i srodki
ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa. Ponizsze ostrzezenia dotyczg zasad
bezpieczenstwa i nalezy je uwaznie przeczytaé.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku
domowego o charakterze nieprofesjonalnym.

Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia na otwartym
powietrzu, nawet jesli miejsce to pozostaje ostoniete,
gdyz wystawianie piekarnika na dziatanie deszczu i
burz jest bardzo niebezpieczne.

Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzysta¢ z
odpowiednich uchwytéw umocowanych po bokach
piekarnika.

Nie dotyka¢ urzadzenia stojac przy nim boso lub
majgc mokre albo wilgotne rece badz stopy.

Urzadzenie stuzy do gotowania potraw i powinno by¢
uzywane jedynie przez osoby doroste, zgodnie ze
wskazéwkami zawartymi w niniejszej instrukciji.

Podczas uzytkowania urzadzenia elementy
grzejne oraz niektére czesci drzwiczek
piekarnika mocno sie nagrzewaja. Nalezy
uwazac, aby nie dotkna¢ tych czesci i aby
dzieci nie zblizaly sie do piekarnika.

Nalezy uwazaé, aby przewody zasilajgce pozostate
elektryczne urzgdzenia domowe nie stykaty sie z
rozgrzanymi elementami piekarnika.

Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajacych ciepto.

Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac za
srodkowg czesé uchwytu: jego boki mogg by¢
gorace.

Do wyjmowania i wktadania naczyn do/z piekarnika
nalezy zawsze uzywac¢ rekawic ochronnych.

Nie wyktada¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

Nie wkfada¢ do piekarnika materiatow tatwopalnych:
jesli urzadzenie zostanie niespodziewanie
uruchomione, mogtoby sie zapali¢.

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozycji “®”/
‘0.

Nie wyciaga¢ wtyczki z gniazdka trzymajac za
kabel: nalezy trzymac za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywac
czynnosci konserwacyjnych bez uprzedniego
odtgczenia wtyczki od sieci elektryczne;.

(i) inpesit

+ W razie awarii nie nalezy w zadnym wypadku
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy piekarnika w
celu podjecia proby jego samodzielnej naprawy.
Nalezy skontaktowac sie z Serwisem (patrz Serwis).

* Nie stawia¢ ciezkich przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

* Nie jest przewidziane aby urzadzenie byto uzywane
przez osoby (réwniez dzieci) niesprawne fizycznie i
umystowo, przez osoby bez doswiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia chyba, ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za jego bezpieczenstwo jak
réwniez bez otrzymania instrukcji wstepnych co do
jego uzytku.

* Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Utylizacja

» Utylizacja materiatéw opakowaniowych: stosowac
sie do lokalnych przepiséw; w ten sposéb
opakowanie bedzie mogto zostaé ponownie
wykorzystane.

» Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze elektryczne urzadzenia
gospodarstwa domowego nie mogg byc¢ utylizowane
w ramach zwyklego zagospodarowywania statych
odpadow miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny byé
gromadzone oddzielnie, aby zoptymalizowac stopien
odzysku i recyrkulacji materiatow, ktére zawieraja,
oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
zdrowia i $srodowiska. Symbol przekreslonego kosza,
umieszczony na wszystkich produktach, ma
przypomina¢ o obowigzku ich selektywnej zbiorki.
W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego uzytkownicy moga sie
zwréci¢ do wiasciwych stuzb miejskich lub do
sprzedawcow tego sprzetu.

Oszczednosé i ochrona srodowiska

» Korzystajac z piekarnika w godzinach od pdznego
popotudnia do pierwszych godzin porannych mozna
przyczyni¢ sie do zmniejszenia obcigzenia zaktadow
energetycznych.

* Przy programach BARBECUE i GRATIN nalezy
pamietac, aby drzwiczki byty zawsze zamkniete: w
ten sposob mozna uzyskac¢ zaréwno lepsze wyniki
pieczenia, jak i znaczng oszczednos¢ energii
elektrycznej (okoto 10%).

* Nalezy dbac¢ o sprawnos¢ i czystos¢ uszczelek, tak

aby doktadnie przylegaty one do drzwiczek i nie
powodowaty utraty ciepfa.




Konserwacja i utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg czynnoscig nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali
nierdzewnej oraz uszczelki gumowe mogg by¢
myte przy pomocy gabki nasgczonej letnig wodg i
neutralnym mydtem. Jesli plamy sg trudne do
usuniecia, nalezy stosowaé specjalne produkty
przeznaczone do tego typu urzadzen. Zaleca sie
obficie sptuka¢ i doktadnie osuszy¢ piekarnik po
umyciu. Nie nalezy stosowac proszkoéw sSciernych
ani substancji wywotujgcych korozje.

* Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone
najlepiej po kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze
letnie. Nalezy je umy¢ przy pomocy cieptej wody i
srodka czyszczacego, sptukac i osuszy¢é miekkg
szmatka. Unika¢ srodkow Sciernych.

» Akcesoria moga by¢ myte jak zwykte sztuéce,
takze w zmywarkach.

! Nigdy nie stosowac¢ oczyszczaczy parowych lub

cisnieniowych do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki
i sSrodkéw nie zarysowujacych powierzchni, a
nastepnie osuszy¢ miekkg szmatkg. Nie nalezy
uzywac szorstkich narzedzi lub ostrych, metalowych
skrobakéw, ktére mogg zarysowaé powierzchnie i
powodowac pekanie szyby.

Aby doktadniej wyczysci¢ piekarnik, mozna
zdemontowac drzwiczki:

1. catkowicie otworzyc¢
drzwiczki (patrz rysunek);

2. podnies¢ i obroci¢ dzwignie
znajdujace sie w obu
zawiasach (patrz rysunek);

3. przytrzymac drzwiczki za
obie zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz
nie catkowicie. Pociggna¢
drzwiczki do siebie i wyjac¢ je z
zawiasOw (patrz rysunek).
Zamontowaé ponownie
drzwiczki wykonujgc opisane
czynnosci w odwrotne;j
kolejnosci.

Kontrola uszczelek

Sprawdzac¢ okresowo stan uszczelek wokot
drzwiczek piekarnika. W przypadku stwierdzenia
uszkodzenia uszczelki, nalezy sie skontaktowac z
najblizszym Centrum Serwisowym (patrz Serwis).
Zaleca sie nie uzywac piekarnika do chwili
zakonczenia naprawy.

Wymiana zarowki

W celu wymiany zaréwki w piekarniku:

1. Odkreci¢ szklang pokrywe obudowy zardwki.

2. Wykreci¢ zarowke i wymieni¢ jg na podobna: moc
25 W, trzonek E 14.

3. Ponownie zatozy¢ pokrywe (patrz rysunek).

Serwis Techniczny

! Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych
technikow.

Podaé:

* Rodzaj problemu;

* Model urzagdzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
zZnamionowej umieszczonej na urzadzeniu.

10



NHCTpYKUMA no

aKcnnyaTtaumm

N - B

Polski, 1 Pycckun, 11 Tirkge, 21

FIM61 K.A
FIM 61 K.A IX
FIMG63 K.A
FIM63 K.AIX

KZ.0.02.0361

(1) inpesiT

OYXOBOMW LUKA®

CopepxaHue
MoHTax, 12-13

PasmeleHne
OnekTpuyeckoe NoaknyeHne
MacnopTHasa Tabnuyka

OnucaHve usgenus, 14
Ooowwuin Bug
KoHconb ynpaBneHus

BknroyeHune n akcnnyarauums, 15
BkntoyeHne gyxoBoro wkada
Tanmep

Mporpammel, 16 - 17

Mporpammbl NPUrOTOBIIEHUSI
MpakTnyeckme coBeThbl MO NPUITOTOBIEHMIO
Tabnuua npuroToBneHus

ANEeKTPOHHbLIN Nporpammep
npurotoBneHus, 18

NMpenocTopoOXHOCTU U peKoMeHAauuu,
19

O6wume TpeboBaHusa no 6e3onacHocTn
YTununsauus

OHeprocbepexeHne U oxpaHa OKpyxatoLlei cpeapi

TexHuyeckoe obecnyxusaHue u yxoa, 20

ObecToumBaHue nsgenus
YucTtka nsgenus

YncTtka asepubl

3amMeHa namnoykm
CepBucHoe obcnyxnBaHue




YcTaHoBKa

! BaxkHO coxpaHUTb AaHHOE PYKOBOACTBO AJiS €ro
nocrneaymowux KoHcyneTaumin. B cnydyae npogaxu,
nepenavv U34envsa unu npu nepeesge Ha HOBOeE
MEeCTO XUTenbCcTBa Heob6xoaMMOo NPoBEpPUTb, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBanocb BMECTE C u3genuem, ans
TOro 4YtoObl ero HOBbIV BMageneL, Mor 03HaKOMUTbLCS
C nNpaBunamun aKcnyataumm U ¢ COOTBETCTBYHOLLMMN
npeaynpexaeHnamu.

! BHumaTenbHO npoynTanTe MHCTPYKUMU: B HUX
cofepXaTcsl BaXHble cBefjeHus o6 ycTaHOBKe,
akcnnyatauum n 6e3onacHoOCTU U3genus.

PasmelyeHue

! He paspewaiTte getam urpatb ¢ ynakoBOYHbIMU
MaTepuanamu. YnakoBka AOMKHa OblTb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBMM C MpaBunamMu pasgensHoro cbopa
mMycopa (cm. MpedocmopoxHocmu u pekomeHdOayuu).

! YcTtaHoBKa M3genusi Nnpon3BoamMTCcs B COOTBETCTBUM
C OaHHLIMU MHCTPYKUMAMM KBanNnULUMpPOBaHHbIMMN

cneunanuctamu. HenpaBunbHas ycTaHOBKA U3genus
MOXeT CTaTb NPUYUHONM MOBPEXAEHUS MMYLLECTBA U
NPUYNHUTL yLepO nogsam U JOMALUHUM KUBOTHBIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

[nsa obecnevyeHns ncnpaBHOro OyHKLNOHMPOBAHUS
N30EeNNAKYXOHHbIA 3NIEMEHT OOMMKEH UMETb
COOTBETCTBYIOLLME XapPaKTEPUCTMKU:

* MaHenu KyXOHHbIX 3NIEMEHTOB, MpuUerarwmnx K
OYXOBOMY LUKady, OOIMKHbI ObITb BbIMOMHEHbI U3
TEPMOCTONKOro Matepuana;

* KINeW KyXOHHbIX 3IEMEHTOB 3/1EMEHTOB,
LLINOHUPOBAHHBIX AEPEBOM, AOIMKEH ObITb
ycTon4ymBbiM K Temnepatype 100°C.

* [Ns BCTpamBaHWs OyXOBOro Lwikada nog
KyXOHHbLIM TONOM (CM. CxemMy) unu B wwKad-
neHarn Huwa KyxOHHOro afieMeHTa AOofkKHa UMeTb
cnepywwue pasmepsbl:

575-585 mm.

595 mm.

! Mocne BcTpauBaHus N3genus B KYXOHHbIN 3fIEMEHT
OOIKHa ObITb UCKMOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHus K
3NEKTPUYECKUMM YaCTAMMU.

Pacxon anekTposHepruuv, ykasaHHbI Ha NacrnopTHON
Tabnuyke n3genus, 6bin 3aMepeH Ana AaHHOro TvMna
MOHTaxa.

BeHTnnauusa

[ns obecneyeHust Hagnexawen BeHTUNALUN
HEOOX0AMMO CHSITb 3aAHIOK MaHEesNb HULIN KyXOHHOTO
anemeHTa. PekomeHayeTcs yCTaHOBUTb OYyXOBOM
wkac Ha ABa AepeBsiHHbIX Opycka Uiy Ha ChnoLwHoe
OCHOBaHWE C OTBEPCTUEM OMaMETPOM He MeHee 45 x
560 mm (cm. cxembl).

LleHTpoBKa n KpenneHue

[ns kpenneHus n3genus K KyXOHHOMY 3ITEMEHTY:
OTKpOWTE ABEepPb AyXOBOro wkada n 3aBuHTUTE 4
wypyna ans gepeBsiHHbIX NaHenen B 4 oTBEpCTUS B
nepMmMmeTparnbHOn pame.

s 4 r 4
¥ ¥ »

I \

mll : i \\\\_\"‘ =
P

g/ ) \\

! Bce 3alUTHbIE 3NeMeHTbI A0MKHbI BbITh
3aKkpenneHbl TakuM ob6pa3om, YTobbl UX MOXHO ObINo
CHATb TONBbKO MPU NMOMOLLUM CMELManbHOro
WMHCTPYMEHTA.

aﬂeKTpM‘-leCKoe noagknw4vyeHue

! lyxoBble Wkadbl, YKOMNINEKTOBAHHbIE
TPEXMONIOCHBLIM CeTeBbIM kabenem, pacyuTaHbl Ha
(hYHKUMOHUPOBAHNE C NEPEMEHHBIM TOKOM C
HanpsbkeHWEM Y YaCTOTOW 3MeKTPonUMTaHus,
yKa3aHHbIMW Ha MacrnopTHOW Tabnuuyke ¢ AaHHbIMU
(cm.HUXeE).
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MoacoeanHeHne ceTeBoro Kabens

1. OTKpoKTE 3aXUMHYIO
KOpPOOKy, HaxaB npu
NMOMOLLM OTBEPTKN Ha
BbICTYNbI C 60KOB
KPBILKKN: NOTAHUTE U
OTKPOWTE KPbILLKY (CM.
cxemy).

AN

2. OTBUHTUTE BUHT
kabenbHOro canbHuKa u
BblHbTE €ro, NoOAAEB
OTBEPTKOM (CMm.cxemy).

3. OTBWMHTUTE BUHTHI
KOHTaKkTOB L-N-== 1
3aTem npukpenuTe
nposoga nog
ronoBKkamu BUHTOB,
cobnogasn LBETOBYIO
Mapkuposky CuHui (N)
KopuyHesbin (L) XKenTo-

3erneHbln (=<).

MoacoeanHeHne ceTeBoro Kkabens Kk cetu
ANeKTponuTaHusa

YcTaHOBUTE Ha ceTeBOW kabenb HOpMarnm3oBaHHYO
LUTENCENbHYIO BWUMKY, pacyMTaHHYIO Ha Harpysky,
YKa3aHHYl Ha nacnopTHOW Tabnuyke (cm. cOOoKy).

B cnydae npAMoro nogknoveHns K cetu
ANEKTPONUTaHUSA MeXay KyXOHHOW MANTOW U CeTbio
HeobX0AMMO YCTaHOBUTb MYNbTUMONSIPHBIN
BbIKITIOYaTENb C MUHUMAnNbHbLIM PacCTOSTHUEM MexXay
KOHTaKTamu 3 MM, paccy/MTaHHbIN Ha AaHHYIO
Harpysky 1M COOTBETCTBYIOLNA AENCTBYIOLLMM
HopmaTMBaM (BbIKIOYaTENb He JOMKEH pa3MblkaTb
npoBog 3a3emreHust). CeTeBon kabenb AOMKEH ObITb
pacnonoxeH Takum obpasom, 4ToObl HU B OAHOWM
TOYKe ero TemnepaTypa He npeBblllana Temnepartypy
nometlleHus 6onee yem 50°C.

! OnekTpoMOHTEpP HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a
npaBuUiibHOE MOAKIIOYEHNE U3OENUS K SNEKTPUYECKON
ceTu u 3a cobnoaeHne npasui 6€30NacHOCTMW.

Mepen noaknYeHeM U3Oenus K cetu
3MeKTpoNUTaHna NpoBepbTe crieayollee:

* pO3eTKa OoJhKHa ObITb CoeMHEHa C 3a3eMIIEHNEM U
COOTBETCTBOBATb HOpMaTUBaM;

* ceTeBas po3eTka A0IMKHa ObITb paccuntaHa Ha
MaKCMMarnbHyl NoTpebnseMyo MOLHOCTb
n3genusi, ykasaHHylo Ha nacnopTHou Tabnuuke
(cm. Huxe);

(i) inpesit

* HarpshkeHue CeTu ANEKTPONUTaHUS SOIMKHO
HaxoauTbCs B Npegenax 3HayeHui, ykazaHHbIX Ha
nacnopTHoW Tabnuyke (cMm. HUXe);

* ceTeBas po3eTka AomkHa OblTb COBMECTMMA CO
LUTENCENbHOW BUIKOW n3genus. B npoTnBHom
crnyyae 3aMeHuUTe pPO3eTKy UMK BUIIKY; He
Ncnonb3ynTe YAUHUTENN NN TPOMHUKMN.

! M3pgenue JomKHO ObITb YCTAHOBIEHO TakUM
obpa3oM, 4YToObI ceTeBol kabenb U ceTeBasi po3eTka
ObINN NEerko AOCTYNHbI.

! CeTeBol kabenb M3aennst He AOMKEH ObITb COrHYT
Unn cxar.

! PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOsIHUE CETEBOro kabens
W B crniydyae HeobxoOMMOCTU MOPYUYUTE ero 3ameHy
TOMBbKO YNOSIHOMOYEHHbIM TexHukam (cm. CepgucHoe
obcnyxusaHue).

! dupma cHuMaeT ¢ cebsa BCAKYH
OTBETCTBEHHOCTb B cny4yae Hecob6nioaeHus
BbIIEONMCAHHbIX NpaBu.

NMACMOPTHAA TABJIMYKA

LwmpuHa cm 43,5

BbiCcOTa cM 32

rnybuHa cm 40

O6bem n 56

HanpsixeHne 220-240B ~ 50/60

Fa6apuTHble
pasmepsbl

AnekTpuyeckue r

coeauHEHMs L, Makc. nornowaemas
MoLlHocTb 2800 Bt
HwupektnBa 2002/40/CE 06

Mé?gggﬁsglﬁﬂ 3TUKETKaX dreKTPUYECKUX

3NEKTPOSHEPT UM AyxoBbIX WKadgos. Hopmatms

EN 50304 - MoTpebnenne
3NeKTposHeprun - HatypaneHas
P KOHBEKLIS — PEXUM

HarpeBa: Zl TpaaVUNOHHbIN;

3asBneHne o pacxoge
3NEKTPOSHEPrum Kracca
NPUHYONTENBHOW KOHBEKLIU -
AKOTT PYHKUUST HAarpeBaHus:
KoHAUTEepcKas Bbineyka.
[laHHoe n3genve cooTBETCTBYET
cnepyrowmM OupektuBam
EBponeiickoro CoobLiecTaa:
- 2006/95/CEE ot 12.12.2006
(Huskoe HanpspkeHune) ¢
nocneayrLwLMMM U3MEHEHNSMU
- 2004/108/CEE ot 15/12/04
(BnekTpomarHuTHas
COBMECTUMOCTb) C
nocneayrLwMM U3MEHEHNAMU
- 93/68/CEE ot 22/07/93 ¢
nocneayrLwMM U3MEHEHNSMU
- 2002/96/CE ¢ nocneayowmmm
N3MEHEHUSIMU

66

A
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OnuncaHve nspgenus

O6wun BuA
MaHenb ynpaeneHus ] BblIABWXXHbIE
p . HAMPABNAIOLWUNE
YPOBHeM
\
PELIETKA y//)///// / Il ,l ‘ \ \\\ \ norioxeHue 5
e e e e = 2 nonoxexve 4
:// “ nonoxeHve 3
NMPOTUBEHb i s
/ rnono)eHue 2
Lg/ / \ \\\5 nono)exue 1

KoHconb ynpaBreHusa

PykosaTka Perynatop WHankatop
NMPOrPAMMbI TEPMOCTATA TEPMOCTATA

/|- 3 @ |

) . AP ]
= 45 ‘ 15 max 60
. R 220 .
& % .v'. - 28
=

™ :

=—%" 10
30 80y

PykosaTka
TAUMEP*

PykosaTka Perynatop WHankatop
NMPOrPAMMbI TEPMOCTATA TEPMOCTATA

@
O <=="E

3@ |

max 60
220 .
S —

15 . 100
* 10

QNEKTPOHHOE *
YCTPOWCTBO NpOrpamMmMmnpoBaHus

* meeTcsa TONbKO B HEeKOTOopbIX Moaensx.
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BKknroyeHne u
aKcnnyarauus

! Npn nepBom BKIOYEHUN OyXOBOro Likada
pekomMeHayeM MpoKanuTb ero NpMMeEpHoO B TeYeHue
Yaca npy MakcumanbHOW TemnepaType C 3aKpbITON
OBepuen. 3aTem BbIKMOYMTE OYXOBOM LIKad,
OTKpOMTE ABepLy ¥ NpoBeTpuTe nomelleHune. 3anax,
KOTOPbIN Bbl MOXeTe NovyBCTBOBaTb, Bbi3BaH
ncnapeHnem BeLLecTB, UCMNONb30BaHHbIX ANs
npenoxpaHeHnss AyxoBoro Lwkada.

BknioyeHune ayxoBoro wkada

1. BbibepuTe HyXHy nporpaMmmMmy NpuUroToBreHUs npu
nomowm pykoaTkn MPOITPAMMBbI.

2. BbiGepute Temnepatypy npv NOMOLUM perynaropa
TEPMOCTAT. B cneumanbHon Tabnuue npmBoguTcs
nepeveHb TUMNOB NPUrOTOBMNEHNS C
COOTBETCTBYIOLUMN PEKOMEHOYEMbIMM
Temnepatypamu (cm. poespammbi).

3. BkntoveHHbin niamkatop TEPMOCTATA o3Havaet
Tekylwlyto a3y HarpeBa OyxXOBKW OO 3agaHHON
TemnepaTypbl.

4. B npouecce npuroToBreHnsi B Ntobo MOMEHT
MO>HO:

- UI3MEHUTb MPOrpaMmy MPUroTOBNEHMS MPU NOMOLLM
pykoaTtkun MPOIPAMMbI;

- U3AMEHWUTb TemnepaTypy Npu NOMOLLM perynstopa
TEPMOCTAT;

- MpepBaTb NPUroTOBIIEHNE, NOBEPHYB PYKOATKY
MPOIrPAMMBI B nonoxexne «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKAKUX npegmMmeToB Ha OHO
ayxoBoro LIJKa(ba, TakK Kak OHM MOryT noBpeunTb

aManmpoBaHHO€e NOKpbITHE.

! Bcerga craBbTe nocydy Ha npunararoLyocst
peLueTky.

* ImeeTcsa TONbKO B HEKOTOpbIX Moaenax

(i) inpesit

OxnaguTenbHas BEeHTUNAUUA

[ns noHwxkeHns TemnepaTypbl BOKPYr paboTatoLero
OYXOBOro Lkacha HEKOTOpblE MOAENM OCHaLlatTCs
OXNaguTeNbHbIM BEHTUNSTOPOM. DTOT BEHTUNATOP
HanpaBnsieT CTPYI BO3dyXa Mexay naHernbto
ynpaBneHus u asepuen OyxoBoro wwkada.

! [No 3aBepLIEHUN NPUTOTOBNEHNSA BEHTUNATOP
npogomkaeT paboTaTb BNMOTb A0 Haanexawero
OXnaxaeHns OyXOBKM.

OcBelleHne ayxoBoro wkada

3aropaeTtcsa npu Bbibope npyv NOMOLLN PYKOSATKM
MPOMPAMMDI. MNopuT Ha NpOTsXKEHUN BCErO
BPEMEHU BbIOOpA NpOrpamMMbl NPUrOTOBMEHUS.

Tanmep*

1. MNpexpae Bcro Heo6xoaAMMo 3aBecTy Taumep,
nosepHyB pykosaTky TAMMEP no yacosou ctpenke
NoYTN Ha OAMH MOMHbIN 000POT.

2. MNMoBopaymBas pyKkosiTky 0OpaTHO, NPOTUB YacoBOU
CTPEnKu, 3aAaeTcs Hy)KHOe BpeMS — MUHYThI Ha
pykostke TAMMEPA pomxHbl coBnacte C oTMeTKamu
Ha NaHenu ynpa.reHus.

3. Taumep oTcunTLIBAET BPEMS B 06GpaTHOM nopsiake:
Nno MCTEYEHUN 3a0aHHOTO BPEMEHM pasfdaeTcs
3BYKOBOW CUrHar.

! Taumep He ynpaBnsieT BKNIOYEHMEM UK
BbIKITIOYEHNEM AYXOBOro LiKada.

15




NMporpammbli

MporpamMbl NpUroToBreHus

! [ina BCcex nporpamm MOXHO 3adaTb TemnepaTtypy OT
60°C go NPUIb kpome:

+ PUJIb (pekomeHayeTcs ycTaHaBnMBaTb TOMbKO
MAKC. temnepaTtypy);

+ 3AlMNEKAHKA (pekomeHayeTcs He npeBbllaTh
Temnepatypy 200°C).

|:| Mporpamma TPAOULUNOHHAA OYXOBKA

BkniovatoTcs ABa HarpeBaTenbHbIX deMeHTa:
HWXHUIA N BEPXHUN. B pexnme TpaouLMOHHOIO
NPUroTOBIEHNss pekoMeHOyeTCa UCNonb3oBaTh
TONbKO OAWMH YPOBEHb: NPWU UCMONb30BaHUM
HEeCKOmbKMX YPOBHEN pacnpegerneHne temnepaTypbl
OyaeT HeonTUManbHbLIM.

Mporpamma OAHOBPEMEHHOE
NPUTOTOBIEHUE

BkritovatoTca Bce HarpeBaTemnbHble 3MEMEHTbI
(BEPXHMI, HWXKHWUA W KPYIMbIA) U BEHTUAATOP. Tak kak
Xap sIBNsieTCsl NOCTOSHHBIM BO BCEM AYyXOBOM
wkady, Bo3gyx obecneymBaeT OQHOPOAHOE
NPUroToBrEeHVE N NOAPYMSHMBAHUE NPOAYKTa.
OpHOBPEMEHHO MOXHO MCMonb3oBaTk He Bonee AByx
YPOBHEW OyXOBOro Lukada.

Mporpamma MULLA

BkroyaloTca HUXHUIA U KPYTTbIM HarpesaTenbHble
3ANeMeHTbI U BEHTUNATOP. Takoe coyeTaHue
nossonseT ObICTPO pasorpeTb AyXoBKYy ¢ 6onee
CUNbHbIM BblAeneHnem xapa cHusy. Ecnu
MCNOMb3YTCA HECKOMNbKO YPOBHEN OAHOBPEMEHHO,
HeobxoaMMO MeHsITb MecTamum bnioga B cepeamHe mx
NpUroToBMNEHNS.

E Mporpamma FrPUNb

BkrtoyaeTca BepxHUIM HarpesaTenbHbIA 3NIEMEHT.
Bbicokasi TemnepaTypa u xap npsamMoro gencreus
rpunsa pekoMeHayeTcs Ans NpUroToBneHns
NPOAYKTOB, HYXOAMLINXCA B BbICOKOW
NoBEPXHOCTHOW Temnepartype. [oToBbTe Ontoaa ¢
3aKpbITOM ABepuen AyxXoBoro wkada.

Mporpamma 3AMEKAHKA

BkrtoyaeTca BepxXHUN HarpeBaTeribHbIN 3NEeMEHT U
BepTten. CoveTaeT ogHOHanNpaBneHHoe BblgeneHme
Xapa C NpUHYAUTENbHOW UUPKYnauven Bosgyxa
BHYTPW AYyXOBOro Wwkada. 3To npenaTcTsyeT
obropaHuio NOBEPXHOCTM MPOAYKTOB, MOBbILLASA
NPOHMKAOLLY CNOcoBHOCTL xapa. [oToBbTe Ontoaa

C 3aKpbITON OBepLen OyxOBOro wkada.

g2 Mporpamma KOHANTEPCKASA BbINEYKA

BkritovaeTtca 3agHUN HarpeBaTesibHbIN 3MIEMEHT U
BEeHTUNATOP, obecneymBas ymepeHHbI n
OHOPOLHbIN Xap BHYTPU Oyx0BKW. [aHHasa pyHKuuMs
pekomMeHayeTCca ANnst NPUroToBneHUs AennKaTHbIX
6nog (Hanpumep, KOHAMTEPCKUX U3Aenun,
Tpebylowmx nogbema TecTa) U Menkon BbINeYKM
O[HOBPEMEHHO Ha TPEeX YPOBHSX.

MpakTuyeckue coBeThbl NO
NPUroTOBNEHUIO

! B pexxume BEHTUNMPYEMOrO NMPUrOTOBIEHUSA He
ncnonb3ynTte 1-bIl U S5-bI YPOBHW: OHU
noaBepratTcs NpsiIMOMY BO3L4ENCTBUIO ropsidero
BO34yXa, KOTOPbIA MOXET CXKedb AenuvKaTHble
npoayKThbI.

! Mpwn ncnone3soBaHun pyHkumn MPUJTb n
3AIMNMEKAHKA nomectnTe npoTuBeHb Ha ypoBeHb 1
ansa cbopa xmakocTen, BblAensaemMmoro npu xapke (Cok
n/nnn xup).

OOQHOBPEMEHHOE MPUTOTOBNEHNE

* Vcnonb3yloTca 2-0M N 4-bli YPOBHU, Ha 2-01
noMeLLalTCsl NPOoAyKThl, Tpebytowme Gonee
WHTEHCMBHOTO Kapa.

* YcTaHoBUTE NPOUTBEHb CHU3Y, @ PELUETKY CBEPXY.

rPUIb

* YcTaHoBMUTE peLueTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4,
NOMecCTUTE NPOAYKTbI B LEHTP PEeLUETKM.

* PekomeHayeTcsa HACTpoOuUTb AyXOBOW LUKad Ha
MakcuMarbHyt0 MOLHOCTb. He GecrokonTech, ecnu
BEPXHWI 3NIEMEHT HEe OCTaeTCsl MOCTOAHHO
BKIMIOYEHHBIM: ero paboTa ynpaBnseTcsi TepMOCTaToOM.

NULLA

* Vcnonb3ynTte NpoTUBEHL U3 FIEFKOrO anioMUHUS,
yCTaHaBnNuBasi €ro Ha MnpunaralLyoca peLleTky.
Mpn ncnonb3oBaHWM NPOTUBEHSA BPEMS BbIMNEYKM
yONMHAETCA, YTO 3aTpyaHaeT nonyvyeHme
XPYCTALLEN NULLbI.

* B cny4yae Bbineyvkn nuuubl ¢ 06UNbHOM HAYMHKON
peKoOMeHAyEeTCst NOMOXUTb Ha NUULY Cbip
MoLLlapenna B cepeauHe BbiNeyku.
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Ta6bnuua npuroToBneHus

(i) inpesit

Mporpammsi B Bpewmsa MpoaomkuT-Tb
n ec YpoBeHb HarpeBaHus Pekomenayemas NpPUroTOBIEHUA
POAYKTE (xr) P p TeMneparypa P
(MuH.) (MUHYTBI)
YTka 1 3 15 200 65-75
YKapkoe u3 TensiTuHbl unu 1 3 15 200 70-75
TpaavunoHanbHas roBsiAVHbI
AyXoBKa YKapkoe 13 CBMHWHBbI 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (necoyHoe) - 3 15 180 15-20
[Meco4HbIN TOPT C HAYMHKOWN 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-X ypoBHAX) 1 2n4 15 230 15-20
INasaHbs 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
XapeHas kypuua ¢ kapToLLKOWA 1+1 2n4 15 200 60-70
Osospewennoe | | [0I0P" P 10 170 1050
npuroToBnexne Oknepbl (Ha 2-X YPOBHSIX) 0.5 2n4 10 190 20-25
[MeyeHbe (Ha 2-X ypOBHSX) 0.5 2n4 10 180 10-15
BucksuT (Ha 1-om ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
BucksuT (Ha 2-yx ypoBHSX) 1 2n4 10 170 20-25
Hecnagkve TopThl 1.5 3 15 200 25-30
KamGana v kapakaTuubl 1 4 5 MAKC. 8-10
Kanemapb! 1 KpeBeTkun Ha 1 4 5 MAKC. 6-8
Lwamnypax
dune Tpeckn 1 4 5 MAKC. 10
rPUNb OsoLm-rpunb 1 3unm 4 5 MAKC. 10-15
Tensauuit GudLutekc 1 4 5 MAKC. 15-20
OT6MBHbIE 1 4 5 MAKC. 15-20
ambyprep 1 4 5 MAKC. 7-10
Ckymbpus 1 4 5 MAKC. 15-20
[opsiune 6yrepbpoab! 4 wr. 4 5 MAKC. 2-3
Gratin Kypvua-rpuns 1.5 2 5 200 55-60
(MoapymsaHuBaHue) | Mopckue kapakaTuubl 1.5 2 5 200 30-35
Muuua 0.5 3 15 220 15-20
n YKapkoe 13 TensatuHbl unu 1 2 10 220 25-30
nuua
roBsiAVHbI
Kypuua 1 2unmn 3 10 180 60-70
[MecoyHbIN TOPT C HAYMHKOM 0.5 3 15 180 20-30
®pyKTOBLI TOPT 1 2vnm 3 15 180 40-45
Kekc 0.7 3 15 180 40-50
Bucksut 0.5 3 15 160 25-30
BnuHbI ¢ HaumHKoW (Ha 2-x 1.2 2n4 15 200 30-35
KonauTepckas YPOBHSIX)
Bblne4ka Menkue kekcbl (Ha 2-X YPOBHSIX) 0.6 2n4 15 190 20-25
MeyeHbst N3 cnoeHoro Tecta ¢ 0.4 2n4 15 210 15-20
CbIpOM (Ha 2-yX YPOBHSIX) 0.7 1m3nbd 15 180 20-25
Oknepbl (Ha 3-X YPOBHSAX) 0.7 1m3nb 15 180 20-25
MeyeHbe (Ha 3-X ypoOBHSAX) 0.5 1m3nbd 15 90 180
Bese (Ha 3-Xx ypoBHSX)

! ykazaHHasi NpogomKNTENBHOCTL MPUIOTOBIIEHMS CITYXXMT TONBKO B KAYECTBE NMpumepa U MOXeT ObITb M3MEHeHa
B COOTBETCTBUM C NMUYHBLIMU BKycamu. [pu ncnonb3oBaHumM rpyunsi NPOTUBEHb BCErda yCTaHaBNMBaeTCs Ha
CaMbI HUXKHUIA YPOBEHb OYXOBKM.
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ANEeKTPOHHbIN Tanmep
nporpaMMmpoBaHUSA BbIMNEeYKU

‘nwcnneﬂ
Cumson l I~ -‘ 1 1™ @ L Cumeon
KOHEL| BLINEYKM ‘ g '-"-': | ‘ YAChI
Cumson —sz l—"—' l-"-' ﬂ— Cumson
MPOAOIMKUTENBHOCTb L | TamEP

@— KHonka

YBENMUYEHUE
KHonka BPEMEHU
NPOrPAMMUPOBAHUE
BPEMEHU

Knonka — @
YMEHbLUEHUE

BPEMEHU

MporpammupoBaHue 4acoB

!'Yacbkl MOXKHO HaCTPOWUTb KakK Npw BblKITtO4EHHOM
OyXOBOM u.||<a¢>y, TaK 1 Npu BKIMKOYEHHOM, Npun yCrnoBun
YyTO He BbIno 3a4aHo BpeMA OKOHYaHUA BbINEYKU.
[Mocne NnoAKNn4eHnsa K 3ﬂeKTpVI'~IeCKOIZ CetTun unu

nocne
MKOHa

1.

. ipy noMowm “+” n

KMIOYEHNS 3NEKTPOSHEPrMM, HaYHET MUraThb
n yeTbipe undpbl Ha ANCIIEE.

HaXMuTe HECKONbKO pa3 KHOMKY "
yaepxusante gogex nop, noka Ha QVCIIIEE He
3amuraeT MKoHa é N YeTbipe LMdpOoBbIX
3Ha4eHus;

“” perynupyeTtcs Bpems; npu
WX yaepKMBaHUM LUMGpPbl MEHAIOTCS ObICTpee, YTo
obner4yaeT ycTaHOBKY.

. nogoxante 10 cek. UNn HaXXmMuTe CHOBA Ha KHOMKY

(5 nns dukeupoBaHWs yCTaHOBKM.

MporpammupoBaHue Tanmepa

! laHHasa dyHKUMSA He npepbiBaeT NpoLecca BbiNeykn
N He 3aBMCUT OT paboTbl gyxoBoro wkadga. OHa
no3BondeT TOJIbKO BKINMHO4YUTb SByKOBOI7I CUrHan no
NncTevyeHnn 3agaHHoOro BpemMeHun.

1.

3.

. Npu nomowmn “+” n

HaxmuTe HeckonbKko pas KHOMKY 0o Tex nop,
noka Ha AVNCIJIEE He 3amuraet cumson n TpU
undpoBble 3HaYeHNs;
“” perynupyeTcsi Bpems; npu
UX yaepXuBaHuM LUMdPpbl MeHATCA BbicTpee, YTO
obnervyaeT yCcTaHOBKY.

nopoxauTte 10 cek. UNn HaXXMUTe CHOBA Ha KHOMKY

AN OUKCUPOBAHUA YCTaHOBKM.

Ha gucnnee 6ygeT nokasaH oBpaTHbIi oTcyeT
BpeMeHu, No 3aBepLUeHNN KOTOPOro BKIOYMTCS
3BYKOBOW curHarn.

MporpaMmmMupoBaHne BbiNeYku
! 3anporpaMMupoBaTh rOTOBKY MOXHO TOJSIbKO Mocre
BbIGOpa COOTBETCTBYHOLLEN NporpamMmbl.

Mopsapok nporpamMmmupoBaHUA
NPOAOIKUTENIBHOCTU BbINE4YKN

1.

HaxmunTe Heckonbko pas kHorky (O oo tex nop,
noka Ha JINCMNEE He 3amuraeT cumson &, 1 Tpu
LMpPOBLIE 3HAYEHUS;

2. npy nomowm “+” un perynupyeTtcs Bpems; npu
UX YAEPXKMBaHUM UMAdPbl MEHSAKOTCSA ObICTpee, YTo
obneryaeT yCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 cek. nNn HaxXMmTe CHOBA Ha KHOMKY
Ans pmKcMpoBaHMs YCTaHOBKM.

4. Mo NCTeYeHMN 3aaHHOro BPEMEHU Ha aucnnee
nokasbiBaetcsa Hagnuce END (KOHEL), n gyxosown
Wwkad 3aBepLiaeT NPUroToBrneHne Co 3BYKOBLIM
curHanom. [ins ee oCTaHOBKMU HaxmuTe niobyto
KHOMKY .

* [Mpumep: B 9.00 BbI NporpammupyeTe BbINEYKy, Ha
KoTopyto notpedyetca 1 4ac 15 MuHyT.
MpuroToBneHne aBTOMaTUYECKN 3aBEPLUUNTCS B
10:15.

Mopsaok nporpaMMUpoOBaHUs OKOHYaHUSA
BbINEYKM

! 3anporpammmpoBaTh OKOHYaHWE BbINEYKM MOXKHO
TOMbKO MOCIe HACTPOWMKN ee NPOAOIIKUTENBHOCTM.

1. BeinonHuTe onepauumn ¢ nyHkta 1 no nyHKT 3, B
KOTOPbIX ONMUCbLIBAETCHA MNOPSA0K
NporpamMmmMupoOBaHNst MPOLOIKUTENBHOCTMY;

2. 3aTeM HaXMUTE HECKOITbKO pa3 KHOMKY 00 Tex
nop, noka Ha OUCINEE He 3amuraeT CUMBOI o)
N YyeTbipe LUGPOBbIX 3HAYEHUS;

3. npu nomowm “+” n “-” perynmpyeTtca Bpems
OKOHYaHMSA FOTOBKW; NPU UX yaepXnBaHuu undpbl
MeHsItoTCA ObICTpee, YTO obneryaeT yCcTaHOBKY.

4. nogoxante 10 cek. nnNn HaXmMuTe CHOBa Ha KHOMKY
Ons PUKCUPOBAHUS YCTAaHOBKM.

5. N0 UcTeyeHnn 3agaHHOro BPEMEHWN Ha ancnnee

nokasbiBaetcsa Hagnuce END (KOHEL), n gyxosown
WwKkad 3aBepLUaeT NPUrOTOBMEHNE CO 3BYKOBbLIM
curHanom. [insi ee OCTaHOBKM Haxmute nobyto
KHOMKY.
BKMIOYEHHBIE CUMBOIbI (&, W @9 YKa3sblBaloT, YTO
npouseeneHo nporpammupoBaHne. Ha OUCITIEE
nonepemMeHHO MoKa3biBaeTCs BPEMS] OKOHYaHUSA U
NPOAOIMKUTENBHOCTb BbINEYKM.

* [Mpumep: B 9:00 Bbl nporpammupyete
npogosmkmTensHocTb 1 yac. B 12:30 nnaHunpyeTcs
3aBepwunTb UMK, MNporpaMma aBToOMaTU4ECKN
3anyckaetcs B 11:30.

OTMeHa nporpamMmmuMpoBaHus

Mopsaok oTMeHbl 3anporpaMMMpOBaHHOrO 3HaYeHUs:

+ HaxumaTb Ha kHonky (O no Tex nop, noka Ha
aucnnee He HavyHeT MuUraTb CUMBOS YCTaHOBKM,
KOTOPbIN HYXXHO OTMEHUTb, U Lnudpbl. HaxkumaTtb Ha
KHOMKY “-” A0 Tex nop, Noka Ha gucnnee He
noseatca undpbl 00:00.

* O[HOBPEMEHHO HaXaTb W yOepXUBaTb KHOMKN “+” n

-, TakKnum o6pa30M OTMEHAKTCA BCe 3adaHHble
YCTaHOBKW, BKIO4Yasa Talhmep.
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MpenoCToOpPOXHOCTU U

peKkoMeHaaummn

! Uspenwne CNpoeKkTnpoBaHO N U3roToBJieHO B
COOTBEeTCTBUMN C MeXayHapoOHbIMKU HOpMaTMBaMu no
6esonacHocTn. HeobxooMmMo BHUMATENBHO npoynTaTb
HacTodAlwune npeanynpexneHna, coctaBlieHHble B
uenax Bawen 6e3onacHoCcTu.

O6wwme npaBuna 6e3onacHoOCTU

* [aHHOe u3genue npegHasHayaeTca Ans
HenpogeCcCcMoHanbHOro UCMosib30BaHMS B AOMAaLUHUX
ycnosuax.

» 3anpewaetcs yCTaHaBnunBaTb nugenune Ha ynuue,
Jaxe nod HaBecoM, Tak Kak BO3OENCTBME Ha Hero
[OXAOA U rpo3bl SBMSIETCHA Ype3BblHaNHO OMacHbIM.

+ [na nepemelleHns nsgenus Bcerga 6epurtech 3a
cneunanbHble PYYKW, pacnofioXeHHble ¢ GOKOB
OyX0BOro Lkaga.

* He npukacantecb K U3genunio BRaxHbIMu pykamu,
6ocuKoM Unu ¢ MOKPbIMW HOramu.

* V3penue npegHasHayeHO ANSA MPUroTOBNEHMUS
nuuieBbIX NPOAYKTOB, MOXeT ObITb MCMONb30BaHO
TOJTbKO B3POCIibIMU nNnuamMmn B COOTBETCTBUM C
MHCTPYKUNAMU, npuBedeHHbIMU B JAaHHOM
TEXHNYECKOM pyKOBOACTBE.

* B npouecce JKcnnyatauuu nsgenusa
HarpeBaTesibHbl€e 3J1IeMeHTbl U HEKOTOpPbIe 4YacTu
ABepubl AyXoBOro wkada CUNbHO HarpeBalTCA.
Heobxogumo npoABNATb OCTPOXHOCTb BO
M36eXxaHue KOHTAKTOB C 3TUMM YacTAMU U He
pa3pewaTtb AeTAM anGanaTbc;l K AyXOBKe.

» Cnepute, 4TOObI CETEBBIE LUHYPbI APYTMX GbITOBbIX
3MeKTPonpuBOpPOB He MpuKacanucb K ropsymm
YacTsiM AyX0BOro LKada.

* He 3akpblBanTe BEHTUNSLUMOHHbIE pEeLUeTKN 1
OTBEPCTUA paccenBaHuUa Tenna.

» Beputech 3a pyyky ABepuUbl B LEHTpe: ¢ GOKOB OHa
MOXET ObITb ropsiyei.

* Bcerpa HapeBanTe KYXOHHbl€ BapeXKu, korga ctasute
unu BblHMMaeTe 6noga us OYyXOBKW.

* He nokpblBanTe AHO AyXOBOro Lwkada osibron.

* He xpaHuTte B AyXoBOM LIJKa(by BO3ropaemble
npegmMmeTbl: nNpu CJ'Iy‘-laVIHOM BKINOYEHUN nsaennsa
Takme martepuanbl MOryT 3aropeTbCA.

* Bcerpa npoBepsiTe, YToGbl PYKOSITKM HaXO4MINUCh B
nonoxeHun “@”/“O”, koraa usgenue He
MCnonb3yeTcs.

* He TaHMTEe 3a ceTeBol kabenb AnNs OTCoeaUHEHUS
LITENCENbHOM BUMKM U34ENUA U3 CETEBOWN PO3ETKN,
BO3bMUTECH 3a LUTENCEeNIbHYI0 BUJIKY pyK0171.

* [lepen Ha4yanoM YUCTKM UAN TEXHUYECKOTO
O6CJ'Iy)KVIBaHVIF| n3genunsa scerga BblHMManTe
LTeNCcerbHYI BUNKY N3 CETEBOW PO3ETKN.

(i) inpesit

B cnyyae HencnpaBHOCTW KaTeropu4ecku
3anpellaeTcs OTKpPbIBaTb BHYTPEHHME MEXaHU3Mbl
U3[enns C Lenblo UX CaMOCTOSITENBHOIO PEMOHTA.
Ob6pawantech B LleHTp CepBucHoro obcnyxmeaHus
(cm. CepsucHoe obcrnyxueaHue).

He cTaBbTe Taxernble NpegmeTbl HA OTKPbITYIO ABEPLY
AyXoBOro Lwkada.

OkcnnyaTauunsa usgenus nuuamu (Bkroyas geten) ¢
orpaHn4eHHbIMU Cbl/l3|/|‘-leCKVIMVI, CEHCOPHbIMK Unun
YMCTBEHHbIMU CI'I0006HOCTF|MI/I, HEeOMNbITHbIMU
nmuaMun vnn nuuamu, He3HakoMbiMMU C npaBunamu
aKcnnyaTauum AaHHOro usdenus, sanpelyaetcs 6es
KOHTPOISi CO CTOPOHbI NLa, OTBEYaloLLEero 3a ux
6e3onacHocTb, unu 6e3 obyyeHns npasunam
noNb30BaHUA mnsgennem.

He paspelaiite geTsm urpatb ¢ 6bITOBbIM
anekTponpuéopom.

YTunusauumsna

YHUUYTOXEHNE YNAKOBOYHbLIX MaTtepunasnos:
cobntogante MecTHble HOpMaTuBbl C Uenblo
BTOPUYHOIo MCNosib3oBaHNA YNakKOBOYHbIX
mMaTtepuanos.

CornacHo Esponenckon Oupektnse 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNM3auum 3NEKTPOHHbIX U
3NEKTPUYECKUX 3NEKTPoONprnbopoB anekTponpubopsl
He JOMKHbl BblOpacbiBaTbCA BMECTE C OObIYHbIM
ropoACKUM MycopoM. BbiBegeHHble 13 cTpost
npnbopbl AOMKHbI cobupaTbCcs OTAENbHO ANs
onNTMMMU3aUnUM MUX YyTUnM3aumm u nepepaboTku
COCTaBMSIIOLLMX UX MaTepunarnos, a Takke Ans
6e3onacHOCTM OKpy»KatoLlei cpefbl U 300pOBbS.
CvMBoOn 3a4epkHyTasi MycopHasi KOp3uHKa,
UMeLLUCS Ha Bcex npubopax, CnyxuT
HanoMWHaHMeM o6 MX OTAENbHOM yTUNU3aLumu.

3a Gonee nogpobGHON MHOpMaUMen O NpaBuUbHOM
yTUnu3aumm GbITOBbLIX 3neKkTponpubopos
nonb3oBaTenu MoryT obpaTuTbCcs B cneuuarnbHbIi
LeHTp no cbopy BTOpCLIPbS UMW B MarasuH.

OKOHOMMS 3MEeKTPO3HEPrMn N oxXpaHa
OKpyXarowen cpeabl

Ecnun Bbl 6ygeTe nonb3oBaTbCs AYXOBbIM LLKAhOM
BEYEPOM U [0 PaHHEro yTpa, 3TO MOMOXET COKpaTUTb
Harpysky notpebrneHus anekTpo3aHeprum
3NeKTpoCTaHUUAMMU.

PekomeHayeTcsa Bcerga rotoButb B pexxumax MPUJTb n
3AMEKAHKA c 3akpblTol aBepLei: 3To Heobxoanmo
AN 3HAaYNTENbHOW 3KOHOMUM 3NEKTPOIHEPTUN
(npumepHo 10%), a Takke ANsa NyylWwmnX pedynbTaToB
NPUroToBNEeHUs.

COLlep)KVITe YNJNOTHEHNA B UCNpaBHOM N YNCTOM
COCTOSiHMM, NpoBepsanTe, YTOObI OHM MIIOTHO
npunerann K ageepue n He nponyckanun ytedek tenna.
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TexHn4yeckoe obcnyxXmMBaHue 1 yxon

ObecTouuBaHue nsgenvs

Mepen Ha4anom Kakon-nMbo onepaumn oTcoeanHUTe
nsgenue oT CeTU aMNeKTPonuMTaHus.

YucTtka usgenus

* HapyxHble amannpoBaHHbIE 3NeMEeHTbI UK getanu
U3 HepxxaBeloLleln CTanu, a Takke pe3nHoBble
YMNIOTHEHMST MOXHO NMpoTMpaTh ryoKon, CMOYEHHOM
B TENMOWN BOAE NN B PacTBOPE HENTPAIIbHOIO
motoLlero cpefctea. Ansa yaanenns ocobo
TPYAOHBIX MATEH MCNOMb3yWTe crneunanbHble
yYNCTALLME CPeacTBa, MMelLMecs B npogaxe.
Mocne 4ncTKM pekoMeHAyeTcs TwaTenbHO yaanuTb
OCTaTKM MOHLLErO CPEACTBaA BAXHOW TPAMKOW U
BbICYLUNTbL AyXOBKY. He ucnonb3yiite abpasvBHbie
MOPOLLKN UMW KOPPO3UIHbIE BELLECTBA.

+ CnegyeT Npov3BOAUTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
AyXOBOro wwkada nocrne Kaxgoro ero
UCMNONb30BaHWs, He AOXNAAsCh ero MOSHOro
oxnaxgeHus. Vicnonb3ynte Tennyi Bogy u
MotoLLee CPeACTBO, ONOMOCHUTE U MpoTpUTe
MSITKOW Tpsinkon. N3berante ncnonb3oBaHns
abpasunBHbIX CpeacTs.

* CbeMmHble getanu MOXHO Nerko BbIMbITb Kak
nobylo Apyryto nocyay, Takke B MNOCYAOMOEYHOM
MaLLunHe.

! Hukorga He ncnonb3ynte napoBble YNCTALME

arperatbl Unu arperaTbl NOA4 BbICOKUM AaBIEHVEM

ONst YUCTKN n3genwus.

YucTtka aBepubl

[nsa yncTkn cTekna Asepubl UCNONb3ynTe
Heabpa3suBHble ryoKM U YUCTALLME cpeacTBa, 3aTeMm
BbITPUTE HACYXO MSArKOM TpsAnNkon. He ncnonesymnte
TBepAble abpa3nBHble MaTepuarnbl Uu ocTpble
MeTannuyeckne ckpebkn, KoTopble MOryT nouapanaTb
NMOBEPXHOCTb M pa3butb CTEKIO.

[nsa 6onee TwaTenbHON YNCTKN MOXHO CHATb ABepLy
OYXOBKMU.

1. MONHOCTbLIO OTKPONTE
OBepUy OYXOBKW (CM. cxemy);

2. NogHATb U NOBEPHYTb
LUNOHKN Ha ABYX LUapHMpaXx;
(CM. PUCYHOK);

3. BO3bMMUTECH 3a ABepLuy
pykamu C OBYX CTOPOH,
NnyaBHO 3aKpownTe ee, HO He
MONHOCTLI0. 3aTeM NOTAHUTE
aBepuy Ha cebsi, cHumas ee ¢
netenb (CMm. cxemy).

[Ons ycTtaHOBKM ABepLbl Ha
MECTO BbINOMHUTE
BbILLEONNCaHHbIE OMnepauumn B

obpaTHOM nopsiake.

NMpoBepka ynnoTHeHUN

PerynsipHo npoBepsnTe COCTOSiHUE YNNOTHEHWS
BOKpYT ABepubl AyXOBOro wkadga. B cnyyae
noBpexaeHns ynnoTHeHNss obpalyanTtecs B
onwxkanwun Llentp CepsucHoro O6cnyxmBaHus (cwm.
CepsucHoe obcnyxueaHue). He pekomeHayeTcs
Nnonb30BaTbCsA AYXOBKOW C MOBPEXOEHHbLIM
YMNNOTHEHNEM.

3ameHa namMno4km

3ameHa naMnoykn B OyXOBOM LUKaQdy:

1. OTBUHTUTE CTEKNAHHYIO KPbILWKY nradoHa
NamMnoyKu;

2. BbIKpyTVTE NTaMMOYKy U 3aMeHUTE ee Ha HOBYH
Takoro e Tuna: MollHocTb 25 BT, pe3bba E 14.
3. YcTaHOBUTE KPBILWKY HA MecTo (CM. cxemy).

CepBucHoe obcnyxuBaHue

! Hukorga He obpalyaiTech K HEYNOSTHOMOYEHHBIM
TEXHUKaM.

Mpu o6paweHnn B LleHTp CepBUCHOro
O6cnyxuBaHUA HEO6XOAMMO COOOLUNTDL:

* Tun HeucnpaBHOCTY;

* Mogenb usgenua (Moga.)

* Homep Tex. nacnopTta (cepunHbii Ne)

OTu AaHHble Bbl HaaeTe Ha NacnopTHOW Tabnnyke,
pPacnonoXeHHOW Ha M3genuu.
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Kurulum

! Her gerektiginde basvurulabilmesi igin bu el
kitapgiginin muhafaza edilmesi 6nemlidir. Cihazin
satilmasi, baskasina verilmesi ya da tasinmasi
durumunda yeni kullanicinin igleyis ve iliskin uyarilar
hakkinda bilgi edinmesi igin el kitapgiginin cihazla
birlikte verildiginden emin olunuz.

! Talimatlari dikkatli bir sekilde okuyunuz: kurulum,
kullanim ve emniyet hakkinda énemli bilgiler
icermektedir.

Yerlestirme

! Ambalajlar gocuklarin oyuncagdi degildir ve
aynistinimis ¢op igin belirlenen kurallara uygun olarak
imha edilmelidirler (bakiniz Onlem ve tavsiyeler).

! Kurulum iglemi bu talimatlar dogrultusunda ve
profesyonel olarak kalifiye personel tarafindan
yapilmalidir. Hatali yapilan bir kurulum, insan ve
hayvan saghigina ya da mala zarar verebilir.

Yuvaya oturtma

Cihazin dizgln bir sekilde galismasi igin firin
yuvasinin yer aldigi dolabin uygun 6zellikleri tagimasi
gerekmektedir:

« Finnin yaninda yer alan paneller isiya dayanikli
malzemeden olmalidir;

» ahsap kaplama dolaplarin s6z konusu oldugu
durumlarda, kullanilan tutkal 100°C isiya dayanikli
olmalidir;

« firnnin yuvasina yerlestiriimesi durumunda , islem
ister masa altinda (sekle bakiniz) ister kolon
tzerinde yapilacak olsun, dolaplarin ebatlari
soyle olmalidir:

575-585 mm.

595 mm.

‘%‘W
1&&

! Cihaz yuvasina yerlestirildikten sonra elektrikli
bdlimler ile hicbir sekilde temas etmemelidir.
Ozellikler levhasinda belirtilmis olan tiiketime iligkin
bilgiler bu kurulum tipine goére dlgulmustur.

Havalandirma

iyi bir havalandirma saglanmasi igin yuvanin arka
duvarinin gikarilmasi gerekir. Firin kurulumun iki
ahsap pervaz ulzerine ya da en az 45 x 560 mm
ebatlarinda bir agikligi olan bir zemine yaslanacak
sekilde yapilmasi tercih edilir (sekillere bakiniz).

Ortalama ve sabitleme

Cihazi dolaba sabitlemek igin: firin kapagini aginiz
ve 4 adet ahsap viday! perimetrik gerceve lzerinde
yer alan 4 adet delige vidalayiniz.

.
L) ™

! Cihazin korunmasini saglayan tim bolimler, bir alet
yardimi olmadan c¢ikarilamayacak sekilde
sabitlenmelidir.

Elektrik baglantisi

! Ug kutuplu besleme kablosuyla donatiimis firinlar,
Ozellikler levhasinda belirtilmis olan gerilim ve
frekans degerlerinde dalgali akimla galisacak sekilde
Uretilmistir (asagiya bakiniz).
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Besleme kablosu montaji

1. Bir tornavida
yardimiyla, kapagin
yan uzantilarini kaldirip
terminal kutu kapagini
aciniz: kapagi cgekiniz
ve aginiz (sekle
bakiniz);

TTIE W

2. Kablo sabitleyicisinin
vidasini acarak bir
tornavida yardimi ile
kablo toplayicisini
cikariniz (sekle
bakiniz).

3. L-N-== kontaklarinin
vidalarini ¢ikardiktan
sonra kablolari Mavi (N)
Kahverengi (L) Sari-
Yesil (=) renklere
dikkat ederek vida

baslarinin altinda sabitleyiniz

Besleme kablosunun sebekeye baglantisi

Kablo Uzerine 6zellikler etiketi Gzerinde belirtilen
yuke uygun bir fis monte ediniz (yana bakiniz).
Sebekeye dogrudan baglanti yapilmasi halinde,
cihaz ile sebeke arasina minimum temas arahg 3
mm olan ve yurirlikteki normlara uygun nitelikte gok
kutuplu bir anahtar takmak gerekmektedir (toprak
kablosu elektrik anahtar tarafindan kesintiye
ugratilmamalidir). Besleme kablosu, higbir agsamada
ortam isisini 50°C gegmeyecek sekilde
yerlestiriimelidir.

! Elektrik baglantisinin dogru yapilmasindan ve
guvenlik kurallarina uyulmasindan kurulumu yapan
kisi sorumludur.

Sebekeye baglamadan 6nce asagidaki durumlari
kontrol ediniz:

 prizin topraklamasinin yururlikteki normlara uygun
oldugunu;

» prizin, cihazin 6zellikler etiketi tGzerinde belirtilen
maksimum gug¢ voltajinda kullanmaya uygun
olmasi (asagiya bakiniz);

() inpesiT

* besleme geriliminin 6zellikler etiketi Uzerinde
belirtiimis olan degerler arasinda oldugunu
(asagiya bakiniz);

- cihaz figinin prizle uyumlu oldugunu. Aksi hallerde
prizi ya da fisi degistiriniz; uzatma kablolari ya da
¢oklu prizler kullanmayiniz.

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve
priz kolay erigilebilecek yerlerde olmalidir.

! Kablo, kivrilmalara veya ezilmelere maruz
kalmamaldir.

! Kablo, periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece
yetkili teknik personel tarafindan degistirilmelidir
(Destek boliimiine bakiniz).

! Bu kurallara uyulmamasi halinde firma hig
bir sorumluluk kabul etmez.

OZELLIKLER ETIiKETI

geniglik 43,5 cm

Ebatlar yukseklik 32 cm
derinlik 40 cm
Hacim It. 56
. gerilim 220-240V'~ 50/60Hz
E"{kt"k (6zellikler etiketine bakiniz)
baglantilar emilen maksimum giig 2800W
Elektrikli firinlarin etiketi hakkindaki
2002/40/CE Direktifi.
EN 50304 Duzenlemesi
Klasik eneriji tiketimi Dogal —
ENERGY Isitma fonksiyonu: El
LABEL Geleneksel;

Eneriji tiketimi beyani Klasik
sinif Gugla - 1sitma

fonksiyonu: Pasta fonksiyonu.

Bu cihaz asagidaki Topluluk
Direktiflerine uygundur: 12/12/06
tarihli 2006/95/CEE (Algak Gerilim)
ve sonraki degisiklikler -
15/12/04 tarihli 2004/108/CEE
(Elektromanyetik Uygunluk)

ve sonraki degisiklikler -
22/07/93 tarihli 93/68/CEE

ve sonraki degisiklikler.
2002/96/CE ve sonraki
degisiklikler.

A
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Cihazin tanimi

Genel gérinim
TR

Kontrol Paneli ] Acilir kapanir raf
p § KILAVUZLARI
ZGARA LT onum 5
/ / ” ’ ..... konum 4
3 ,’// \% konum 3
YAG DAMLAMA (Z ' konum 2
TENCERESI ;7/ ( \ \\\5 konum 1

Kontrol paneli

PROGRAMLAR TERMOSTAT TERMOSTAT
digmesi digmesi uyari lambasi

|- 3

- *5
= 45 15 max 60
. . 220 -
3 3 % . Ny -

™ i \_/

30 " 40

TIMER
Dugmesi*

PROGRAMLAR TERMOSTAT TERMOSTAT
diigmesi digmesi uyari lambasi

[P FS 3
220 -
[ : =" 0

80 0

ELEKTRONIK
programlayicr®

* Sadece bazi modellerde mevcut.
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Baslatma ve kullanim

! Firini ilk kez kullandiginizda, ici bosken termostati
maksimuma getirerek kapagi kapall vaziyette en az
bir saat galistiriniz. Sonra firini kapatip kapagini
aciniz ve mekani havalandiriniz. Duyulan koku, firini
korumak icin kullanilan maddelerin buharlagsmasina
bagli olarak ortaya ¢ikmaktadir.

Firinin yakilmasi

1. PROGRAM diigmesini dondirerek istenilen
pisirme programini seginiz.

2. TERMOSTAT diigmesini dondlrerek istenilen isiyi
seginiz. Pigirilecek yemek tirleri ile bunlar igin
onerilen sicakliklar listesi, pisirme Tablosunda
mevcuttur (bakiniz Programiar).

3. TERMOSTAT uyari lambasinin yanik olmasi,
ayarlanan sicakliga kadarki 1sinma asamasini
gosterir.

4. Pisirme sirasinda asagidaki islemleri yerine
getirmek mumkdnddar:

- PROGRAM diigmesini dondirerek pisirme
programini degistirmek;

- TERMOSTAT digmesini dondirerek isiyi
degistirmek;

- PROGRAM digmesini “0” pozisyonuna getirerek
pisirme slrecini durdurmak.

! Firnin tabanina asla herhangi bir cisim koymayiniz,
emayesine zarar verebilirsiniz.

! Pisirme kaplarini daima techizattaki 1zgara Uzerine
koyunuz.

*Sadece bazi modellerde mevcuttur.

() inpesiT

Sogutma fani

Dis sicakhigini azaltabilmek igin bazi modeller
sogutma faniyla donatiimistir. Bu sayede kontrol
paneli ve firin kapagi arasindan hava disari atilir.

! Pisirme sonunda firin yeterince soguyana kadar bu
fan calisir durumda kalir.

Firin lambasi

PROGRAMLAR digmesi ile secilerek yakilir.
Bir pisirme programi segildiginde yanik kalir.

Timer’in kullaniimasi*

1. TIMER diigmesini saat yoniinde hemen hemen bir
tam tur dondurerek once zili kurmak gerekir.

2. Saat yonu aksine geri donerek, TIMER digmesi
Uzerindeki dakikalari kontrol panelindeki sabit
referans noktasi ile gakigtirmak suretiyle istenilen
zamani ayarlayiniz.

3. Timer dakikalari sayan bir sayactir: vakit
doldugunda sesli bir uyari sinyali verir.

! Timer firinin yakilmasi yada soéndurilmesini kontrol
etmez.
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Programlar

Pigirme programlari

! Tim programlar i¢in, sadece MAX Uzerinde
ayarlamaniz tavsiye edildigi icin BARBEKU programi
haric 60°C e MAX arasinda bir sicaklik derecesi
ayarlanabilir.

I:] Program GELENEKSEL FIRIN

Alt ve Ust 1sitma elemanlari devreye girer. Bu
geleneksel pisirme konumu ile bir tek pisirme rafinin
kullaniimasi daha uygundur: birden fazla kat
kullanildiginda 1s1 dagihmi koéta olur.

COKLU PiSIRME programi

Tdm 1sitma elemanlari (alt, Ust ve yuvarlak isitma)
devreye girer, fan da galismaya baslar. Tim firinda
IsI sabit oldugundan, hava yemegi esit bir sekilde
pisirir ve kizartir. Ayni anda maksimum iki raf
kullanilabilir.

Program PiZZA FIRINI

Alt ve yuvarlak 1sitma elemani devreye girer, fan da
calismaya baslar. Bu kombinasyonda firin hizla
isinirken 6zellikle asagidan ciddi bir 1s1 yansimasi
olur. Her seferinde bir tek raf kullanildigi durumlarda
pisirme isleminin ortasinda pozisyon degistiriimesi
gerekir.

E] BARBEKU programi

Ustteki Isitici eleman devreye girer. Izgaranin yiiksek
ve dogrudan isisl, yliksek ylizey Isisi gerektiren
besinler igin tavsiye edilir. Pisirme esnasinda
firminizin kapagini kapali olarak muhafaza ediniz.

GRATEN programi

Ust i1sitma eleman yanar ve fan devreye girer. Tek
yonli termik yansimayla birlikte firin icindeki havanin
guglendirilmis sirkilasyonu basglar. Bu isinin i¢
kisimlara isleme glcunu artirarak gida yuzeylerinin
yanmasini onler. Pigirme esnasinda firininizin
kapagini kapali olarak muhafaza ediniz.

Program PASTA FIRINI

Arka i1sitma elemani ile birlikte fan devreye girerek
isinin firinin her yerine esit dagiimasini saglar. Bu
program hassas yemeklerin ve ayni anda ug¢ rafta
“kurabiyelerin” hazirlanmasi (6r. mayalanmaya ihtiyag
duyan tatlilar) icin tavsiye edilir.

Pratik pigirme o6nerileri

! Fan calisirken yapilan pisirmelerde 1 ve 5. raf
konumlarini  kullanmayiniz: bunlar dogrudan sicak
hava verdiklerinden , hassas gidalarin Ustlerinde
yanmaya neden olabilir.

! BARBEKU ve GRATEN pisirmelerde, pisirmeden
cikan atiklarl (su ve/veya yag) toplamasi igin yag
toplama tepsisini 1 pozisyonuna getiriniz.

COKLU PISIRME

* 2 ve 4. raf pozisyonlarini kullaniniz ve daha fazla
Is1 gerektiren yemekleri 2. rafta pisiriniz.

- Yag toplama tepsisini en alta, 1zgarayi ise Uste
koyunuz.

BARBEKU

» Pisirilecek gidalari 1zgaranin ortasina yerlestirerek
1zgaray! 3 veya 4 konumuna vyerlestiriniz.

* Enerji seviyesinin maksimuma ayarlanmasi
tavsiye edilir. Ust rezistans siirekli olarak yanik
kalmazsa endiselenmeyiniz: bu parganin
calismasi bir termostat tarafindan kontrol edilir.

PiZZA FIRINI

+ Hafif aliminyum bir tepsiyi cihazinizla birlikte
verilmis olan 1zgaraya yerlestiriniz.
Yag toplama tepsisi ile pisirme siresi uzar ve
pizzaniz citir ¢itir olmaz.

* Cok malzemeli pizzalarda mozzarella peynirinin
pisirme isleminin tam ortasinda eklenmesi tavsiye
edilir.
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Pisirme tablosu

= = . Pisirme
Programlar Yemekler Agirhk L(::::: 33;:;&':;’ 2:;:""("?; suresi
(dakika)

Ordek 1 3 15 200 65-75
Dana yada sigir rosto 1 3 15 200 70-75
Geleneksel |z rosto 1 3 15 200 70-80
firm Bikivit trdi (cirpiimis) - 3 15 180 15-20
Turtalar 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 katta) 1 2ve4 15 230 15-20
Lazanya 1 3 10 180 30-35
Kuzu 1 2 10 180 40-45
Kizarmis tavuk + patates 1+1 2ved 15 200 60-70
Uskumru 1 2 10 180 30-35
Coklu pisirme | Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Ekler pasta (2 katta) 0.5 2ved 10 190 20-25
Biskuvitler (2 katta) 0.5 2ved 10 180 10-15
Pandispanya (1 katta) 0.5 2 10 170 15-20
Pandispanya (2 katta) 1 2ved 10 170 20-25
Tuzlular 1.5 3 15 200 25-30

Dil-mirekkep baligi 1 4 5 MAX 8-10

Kalamar ve karides sis 1 4 5 MAX 6-8

Mezgit fileto 1 4 5 MAX 10
Izgara sebze 1 3 yada 4 5 MAX 10-15
Barbekii Dana biftek 1 4 5 MAX 15-20
Pirzola 1 4 5 MAX 15-20

Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Uskumru 1 4 5 MAX 15-20

Tost n. 4 4 5 MAX 2-3
. Izgara pili¢ 15 2 5 200 55-60
Gratin Miirekkep baligi 1.5 2 5 200 30-35
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Firini | Dana yada sigir rosto 1 2 10 220 25-30
Pilic 1 2 yada 3 10 180 60-70
Turtalar 0.5 3 15 180 20-30
Meyveli tart 1 2 yada 3 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Pandispanya 0.5 3 15 160 25-30
Firn Soslu krepler (2 katta) 1.2 2ve 4 15 200 30-35
Hamur igleri |Kuguk kekler (2 katta) 0.6 2ve 4 15 190 20-25
Peynirli tuzlu milfdyler (2 katta) 0.4 2ved 15 210 15-20
Ekler pasta (3 katta) 0.7 1ve3veb 15 180 20-25
Biskuvitler (3 katta) 0.7 1ve3veb 15 180 20-25

Kurabiyeler (3 katta) 0.5 1Tve3veb 15 90 180

! Pisirme sureleri bilgi amacli olup kisisel zevke gére degistirilebilir.
Izgarada pisirme islemlerinde yag toplama tepsisi her zaman asagidan 1. rafa yerlestiriimelidir.
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Elektronik programiayici

EKRAN
v il _[ | )
PISIRME BITIMI 7= '-"-' . |-| '-' @ —-— SAAT simgesi
simgesi ! Vet © Pt Pt ‘
SURE - &I A J ZAMANLAYICI
simgesi simgesi
SAATI AZALT — @ @— SAATI ARTTIR
simgesi dugmesi
SAATI
AYARLA
simgesi

Saati ayarlama

! Saat, firin kapatildiginda veya acildiginda, pisirme
programinin bitis saati 6nceden ayarlanmadigi
takdirde ayarlanabilir.

Cihaz elektrige baglandiktan songa veya elektrik
kesildikten sonra, EKRANDAKI simgesi ve dort
basamakl rakam yanip sénmeye baslayacaktir.

1. Ekrandaki simgesi ve dort rakam yanip
sbnmeye baslayana kadar é diigmesine birkag kez
basin.

2. Saati ayarlamak igin “+” ve “-” diigmelerini
kullanin; diigmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,
boylece istenen deger daha hizli ve kolay
ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak i¢in 10 saniye bekleyin veya
diigmesine basin.

“n

Zamanlayiciyl ayarlama

! Bu fonksiyon pisirmeyi durdurmaz ve firini
etkilemez; ayarlanan zaman siiresi gegctiginde alarmi
etkin hale getirmek icin kullanilir.

1. Ekrandaki simgesi ve U¢ rakam yanip
sbnmeye baslayana kadar ﬂ digmesine birkag kez
basin.

2. Istenen saati ayarlamak icin “+” ve “” diigmelerini
kullanin; diigmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,
boylece deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak i¢in 10 saniye bekleyin veya
diigmesine basin.

Saat geri sayarken ekranda gosterilecektir. Bu saat
sliresi gectiginde, alarm etkin hale gelecektir.

“

Pisirmeyi programlama
! Programlama yapilmadan once pisirme modu
secilmelidir.

Pigirme suresini programlama
1. EKRANDAKI simgesi ve Ug¢ rakam yanip

sénmeye baslayana kadar &, diigmesine birkag kez

basin.

2. Istenen siireyi ayarlamak igin “+” ve “” diigmelerini

kullanin; diigmelerden herhangi birini basili

tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,

boylece deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak i¢in 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin.

4. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTI

yazisi gorindr, firin pisirmeyi birakir ve alarm calar.

Durdurmak igin herhangi bir diigmeye basin.

+ Ornegdin: Saat 9:00 6.6 ve 1 saat 15 dakikalik bir
sure programlandi. Program 6.6. 10:15’ de
otomatik olarak duracaktir.

Pisirme modu igin bitis slresini ayarlama
! Pisirme bitimi stresi programlanmadan 6nce pigirme
suresi ayarlanmalidir.

1. Sireyi ayarlamak igin 1 ila 3. adimlari yukarida

belirtildigi gibi ayarlayin.

2. Ardindan, EKRANDAKI simgesi ve dort rakam

yanip sdnmeye baslayincaya kadar &5 digmesine

basin.

3. Pisirme bitimi suresini ayarlamak igin “+” ve “-n”

dagmelerini kullanin; diigmelerden herhangi birini

basili tutarsaniz, ekran degerleri daha hizli
kaydiracaktir, boylece istenen deger daha hizl ve
kolay ayarlanabilir.

4. Ayari tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya

digmesine basin.

5. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTi

yazisi gorindr, firin pisirmeyi birakir ve alarm calar.

Durdurmak igin herhangi bir diigmeye basin.

&, ve @ digmeleri yandiginda.programlama

ayarlanmis olur. EKRANDA sirasiyla pisirme bitimi

suresi ve pisirme slresi gosterilir.

» Ornegin: Saat 6.6. 9:00 ve 1 saatlik siire
programlanmis. Bitis suresi olarak 12:30
planlanmis. Program 6.6. 11:30’da otomatik olarak
baslayacaktir.

Bir programi iptal etme

Bir programi iptal etmek igin:

« iptal etmek istediginiz ayarla ilgili simge ve
ekrandaki rakamlarin yanip sénmesi bitene kadar
digmesine basin. 00:00 rakamlari ekranda
goriinene kadar “-” diigmesine basin.

e “+” ve “-” digmelerini basili tutarsaniz zamanlayici
ayarlari dahil 6nceden secilen tim ayarlar iptal
edilecektir.
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Onlemler ve tavsiyeler

! Cihaz uluslararasi emniyet mevzuatlarina uygun
olarak projelendirilmis ve Uretilmistir. Bu uyarilar
glivenlik amagh olup dikkatlice okunmalidir.

Genel emniyet

Cihaz, meskenlerde kullaniimak Uzere tasarlanmis
olup profesyonel kullanim amagh degildir.
Yagmur ve firtinaya maruz kalmasi son derece
tehlikeli oldugundan cihaz, Gzeri kapali bile olsa
acik alanlara monte edilemez.

Cihazi yerinden hareket ettirirken daima firinin yan
taraflarinda bulunan tutma kulplarindan
yararlaniniz.

Cihaza ayaklariniz giplakken ya da elleriniz veya
ayaklariniz i1slak ya da nemliyken dokunmayiniz.
Cihaz, sadece yetigkin kisiler tarafindan ve
bu kitapg¢ikta aktarilan talimatlara gore,
yemek pisirmek amagh kullaniimalidir. Her
tarlt diger kullanimlar (6rnegin: ortam
i1sitmasi) uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli
bulunur. Uretici firma uygunsuz, hatali ve
mantik dis1 kullanimlardan kaynaklanan
muhtemel zararlardan sorumlu tutulamaz.
Cihazin kullanimi sirasinda isitma
elemanlar: ile firinin bazi kisimlari gok
sicak duruma gelir. Bunlara dokunmamaya
dikkat ediniz ve gocuklari uzak tutunuz.
Diger beyaz esyalara ait kablolarin firinin sicak
kisimlarina temas etmesini 6nleyiniz.
Havalandirma ve isi dagilma noktalarini
tikamayiniz.

Firin kapagini agma kulpunu tam ortasindan
tutunuz: yan taraflari sicak olabilir.

Kaplar firina sirerken veya firindan ¢ikartirken
daima firin eldiveni kullaniniz.

Firinin alt kismini aliminyum folyo ile értmeyiniz.

Tutusabilen maddeleri firin iginde bulundurmayiniz:

bunlar firin yanlishkla ¢alistirilacak olursa alev
alabilirler.

Cihazin kullanilmadigi zamanlarda digmelerin
daima “<FONT “Wingdings”>I"/*<FONT
“Wingdings”>i” konumunda oldugundan emin
olunuz.

Fisi prizden cekerken kablosundan degil figin
kendisinden tutarak cekiniz.

Fisi elektrik sebekesinden ¢gekmeden, temizlik
veya bakim mudahalelerinde bulunmayiniz.

Ariza halinde onarmak amaciyla i¢ mekanizmalari
kurcalamayiniz. Teknik servis ile irtibata geciniz
(Teknik servis boliimiine bakiniz).

Firinin kapagi agikken kapak Uzerine agir cisimler
koymayiniz.

() inpesiT

» Cihaz; (gocuklar dahil) fiziki, duyusal ya da

zihinsel kapasiteleri kisitl kigiler tarafindan
kullanilamayacag! gibi, glivenliklerinden sorumilu
bir kisinin gozetimi altinda bulunmadik¢a veya
cihazin kullanimi hakkinda 6n bilgiler almig
olmadikga, deneyimsiz ve Urline fazla bir
aliskanhgi bulunmayan kimseler tarafindan da
kullaniimamalidir.

» Cocuklarin cihaz ile oynamasini 6nleyiniz.
Imha

* Ambalaj malzemelerinin imha edilmesi:

ambalajlarin geri déniisimiini saglayan yerel
dizenlemelere uyunuz.

Elektrik ve elektronik cihazlarin atiklarini
degerlendirme konusunu dizenleyen 2002/96/CE
sayili Avrupa Birligi mevzuatinda; beyaz esyalarin
kentsel kati atik genel yontemi ile imha
edilmemesi ongorilmuistir. Kullaniimayan
cihazlarin, madde geri kazanim ve geri donisim
oranini en yiuksek seviyeye yukseltmek, cevre ve
insan sagligina olasi zararlari engellemek igin ayri
ayri toplanmasi gerekmektedir. Tum drlnlerin
Uzerinde; aynistinlmis atik hikimlerini hatirlatmak
amaciyla Ustinde garpi isareti olan sepet semboli
yer almaktadir.

Cihazlarin tasfiye edilmesi konusunda daha genis
bilgi almak igin cihaz sahiplerinin mevcut mugteri
hizmetine veya satis noktalarina bagvurmasi
gerekir.

Tasarruf ve gevreye saygi

* Firin ikindi saatleri ile sabahin ilk saatleri arasinda

kalan zaman diliminde calistirildigi takdirde
elektrik sirketlerinin emilim ylikinun azaltiimasina
katki saglanir.

IZGARA ve GRATEN pigirmelerinin daima firin
kapagi kapali vaziyette yapilmasi onerilir: bu hem
daha iyi sonu¢ elde edilmesini hem de enerji
tasarrufu saglar (yaklasik %10).

+ Contalarin temiz ve bakimli tutulmasi, bunlarin

kapaga tam olarak yapisarak 1s1 kaybini
onlemesini saglar.
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Servis ve bakim

Elektrik akiminin devre digi birakilmasi

Herhangi bir islem yapmadan 6nce cihazin elektrik
sebekesine olan baglantisini kesiniz.

Cihazin temizlenmesi

* Emayeli veya inox dis kisimlar ile lastik contalar
ik su ve noétr sabunla islatilmig bir siinger
yardimiyla temizlenebilir. Lekeler ¢ok zor gikan
turdense 6zel Urdnler kullaniniz. Bol su ile
durulayip temizlikten sonra kurulamaniz tavsiye
edilir. Cizici tozlar ve asindirici maddeler
kullanmayiniz.

e Firinin ici mimkinse her kullanimdan sonra, daha
henuz ilikken temizlenmelidir. Sicak su ile
deterjan kullaniniz, durulayiniz ve yumusak bir
bezle kurulayiniz. Cizici maddelerden kagininiz.

» Aksesuarlar normal mutfak esyalar gibi ve hatta
bulasik makinesinde bile yikanabilirler.

! Cihazin temizligi icin asla buharli ya da yiiksek

basingl temizleyiciler kullanmayiniz.

Kapagin temizligi

Kapagin cam olan kismi asindirici olmayan driin ve
stinger kullanilarak temizlenmeli ve yumusak bir
bezle kurutulmalidir; ylzeyi gizebilecek ya da camin
kirllmasina neden olabilecek asindirici pirizli
malzeme veya keskin madeni kaziyici
kullaniimamalidir.

Daha 6zenli bir temizlik igin firin kapagini sokmek
mumkanddar:

1. kapagi tamamen aginiz
(sekle bakiniz);

2. Menteseler Uzerindeki
kollari yukari kaldirip
dondlrunuz (sekle bakiniz);

3. kapag iki dis yanindan
tutarak, aralik kalacak sekilde
yavasca kapatiniz. Sonra
kapag mentesesinden
cikararak kendinize dogru
cekiniz (sekle bakiniz).
Kapagi ayni iglemleri tersten
uygulayarakyerine monte
ediniz.

Contalarin kontrol edilmesi

Firin kapagini gevreleyen contanin durumunu
periyodik olarak kontrol ediniz. Hasarli olmasi halinde
en yakin Teknik Servise basvurunuz (bakiniz Teknik
Servis). Bu durumda onarim yapilincaya kadar firini
kullanmamaniz tavsiye edilir.

Ampulin yenisi ile degistirilmesi

Firinin aydinlatma lambasini degistirmek igin:

1. Lamba tutucusunun cam kapagini gevsetip
cikariniz.

2. Ampull sékinlz ve ayni 6zelliklere sahip bir
ampul ile degistiriniz: glic 25 W, baglanti E 14.
3. Kapagi yerine takiniz (sekle bakiniz);
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Teknik destek

! Yetkili olmayan teknisyenlerden asla yardim
almayiniz.

Bu durumda su bilgileri veriniz:

* Ariza tipi;

* Cihazin modeli (Mod.)

« Seri numarasi (S/N)

Bu bilgiler cihazin Uzerinde yer alan 6zellikler
etiketinde belirtilmistir

Cihazin dmri 10 yildir.

Servis
2444 50 10

INDESIT COMPANY BEYAZ ESYA PAZARLAMA AS.
Karahasan Sok. No:11 Balmumcu 34349 Besiktas/istanbul
TEL: (+90) 212 355 53 00

FAKS: (+90) 212 212 95 59

WEB: www.indesit.com.tr
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