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Instalacja

! Nalezy zachowa¢ niniejszg instrukcje, aby méc z niej
skorzysta¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy,
odstagpienia lub przeniesienia urzadzenia, nalezy sie
upewni¢, czy instrukcja zostata przekazana wraz z
nim, aby nowy wtasciciel piekarnika mogt sie zapoznaé
Z jego dziataniem i z wlasciwymi ostrzezeniami.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sa zabawkami dla dzieci i
nalezy je usung¢ zgodnie z normami dotyczacymi
segregacji odpadoéw (patrz Zalecenia i Srodki
ostroznosci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewtasciwe podtgczenie urzadzenia moze
spowodowaé szkody w stosunku do oséb, zwierzat
lub przedmiotéw.

Zabudowa

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania
urzadzenia konieczne jest, aby mebel posiadat
odpowiednie cechy:

» $cianki przylegajace do piekarnika powinny byé
wykonane z materiatu odpornego na ciepto;

* w przypadku mebli ze sklejki drewnianej kleje
powinny by¢ odporne na dziatanie temperatury
100°C;

» dla umozliwienia zabudowy piekarnika, zaréwno w
przypadku umieszczenia go pod blatem (patrz
rysunek), jak i w pionie, mebel powinien posiada¢
nastepujgce wymiary:

575-585 mm.

595 mm.
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! Po zabudowaniu urzadzenia nie powinien byé
mozliwy kontakt z jego czesciami elektrycznymi.
Deklaracje na temat zuzycia pradu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalaciji.

Obieg powietrza

Aby zapewnié¢ odpowiedni obieg powietrza, nalezy
usungé¢ tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowa¢
piekarnik w taki sposé6b, aby wspierat sie na dwoéch
drewnianych listwach lub na plycie z przeswitem co
najmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Centrowanie i mocowanie

Aby przymocowaé urzadzenie do mebla: nalezy
otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wkreci¢ 4 wkrety do
drewna w 4 otwory umieszczone na listwie
obwodowe;j.
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! Wszystkie czesci, ktére stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢é zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna bylo ich zdjaé bez uzycia narzedzia.

Podlaczenie do sieci elektrycznej

! Piekarniki wyposazone w trojbiegunowy przewéd
zasilajgcy dostosowane sa do dziatania na prad
zmienny, przy napieciu i czestotliwosci wskazanych
na tabliczce znamionowej (patrz ponizej).




Montaz przewodu zasilajacego

1. Otworzyé skrzynke
zaciskowa podwazajac
$rubokretem boczne
zatrzaski pokrywki:
wyjac i otworzy¢
pokrywke (patrz
ilustracja).

T

NN

2. Odkreci¢ $rube
zaciskajaca kabel i
wyciagnac ja
podwazajgc Srubokretem
(patrz rysunek).

3. Powyciaga¢ srubki ze
stykow L-N—=L i
nastepnie przymcowac
kabelki pod gtéwkami
$rubek uwazajgc aby
dostosowaé odpowiednio
kolory Niebieski (N),
Brazowy (L) i Z6tto —
Zielony ().

Podlaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zainstalowa¢ na przewodzie znormalizowang
wtyczke przystosowang do obcigzen wskazanych na
tabliczce znamionowej (patrz obok).

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
konieczne jest zainstalowanie pomiedzy
urzadzeniem a siecig wytgcznika wielobiegunowego
Z minimalnym otwarciem pomiedzy stykami
wynoszacym 3 mm, dostosowanego do obcigzen i
odpowiadajgcego obowigzujagcym normom (przewod
uziemienia nie powinien by¢ przerywany przez
wylacznik). Przewéd zasilajgcy powinien byé
umieszczony tak, aby w zadnym punkcie jego
temperatura nie przekraczata temperatury otoczenia
0 50° C.

! Instalator odpowiada za prawidiowe wykonanie
podtaczenia elektrycznego i za zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed wykonaniem podiaczenia nalezy sie upewnic,
czy:

» gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i jest
zgodne z obowiazujgcymi przepisami;
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» gniazdko jest w stanie wytrzymaé maksymalne
obcigzenie mocy urzadzenia, wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania zawiera sie w wartosciach
wskazanych na tabliczce znamionowej (patrz
ponizej);

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczkag urzadzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowaé
przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia kabel elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.

! Przew6d elektryczny musi byé okresowo
sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
autoryzowany personel techniczny (patrz Serwis
Techniczny).

! W przypadku nieprzestrzegania tych zasad,
producent nie ponosi ¢adnej odpowiedzialnoceci.

TABLICZKA ZNAMIONOWA
szerokos¢ 43,5 cm

Wymiary wysokos¢ 32 cm
gtebokos¢ 40 cm
Pojemnos¢ | 56
Potaczenia napiecie 220-240 V ~ 50/60Hz
elektryczne maksymalny pob6r mocy 2800W
Dyrektywa 2002/40/WE na etykiecie
piekarnikéw elektrycznych.
Norma EN 50304
Zuzycie energii konwekcja Naturalna
ENERGY — funkcja ogrzewania: |:|
LABEL Tradycyjna;

Zuzycie energii deklaracja Klasa
konwekcji Wymuszona - funkcja
ogrzewania: o
Do wypieku ciast. &2
Urzadzenie to zostato
wyprodukowane zgodnie z
nastepujacymi dyrektywami unijnymi:
2006/95/EWG z dnia 12/12/06 (Niskie
Napiecie) wraz z pdzniejszymi
zmianami — 2004/108/EWG z dnia
15/12/04 (Zgodnos¢é
Elektromagnetyczna) wraz z
pbzniejszymi zmianami - 93/68/EWG
z dnia 22/07/93 wraz z pdzniejszymi
zZmianami.

2002/96/WE wraz z pézniejszymi
Zmianami.
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Opis urzadzenia

Widok ogdlny

Panel sterowania

Poziom RUSZT
Poziom

BLACHA
UNIWERSALNA

Panel sterowania

el
0

Pokretto
PROGRAMY

* Tylko w niektorych modelach.

Programator

ELEKTRONICZNY*
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PROWADNICE
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poziom 5
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Kontrolka
TERMOSTATU

3] J@F |

Pokretto
TERMOSTAT




Uruchomienie i uzytkowanie

! Przy pierwszym wigczeniu nalezy uruchomié¢ pusty
piekarnik na przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i z
zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie wytaczyé
urzadzenie, otworzyé drzwiczki piekarnika i
przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach, jaki sie
wytworzy, jest skutkiem parowania substanciji
zastosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomienie piekarnika

1. Wybra¢ zadany program pieczenia obracajac
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ odpowiednig temperature obracajac
pokrettem TERMOSTAT. Wykaz potraw z zalecanymi
dla nich temperaturami znajduje sie w Tabeli
pieczenia (patrz Programy).

3. Wiaczona kontrolka TERMOSTATU wskazuje faze
nagrzewania do zaprogramowanej temperatury.

4. Podczas pieczenia mozna zawsze:

- zmieni¢ program pieczenia postugujac sie
pokrettem PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature postugujac sie pokrettem
TERMOSTAT;

- przerwacé pieczenie obracajgc pokretto PROGRAMY
na pozycje ,0”".

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujacym sie w wyposazeniu piekarnika.

(i) inpesit

Wentylacja chlodzaca

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrznej
niektére modele wyposazone sg w wentylator
chtodzacy. Wytwarza on strumien powietrza, ktory
wydobywa sie pomiedzy panelem sterowania a
drzwiczkami piekarnika.

! Po zakonczeniu pieczenia wentylator pracuje
dopoki piekarnik wystarczajaco sie nie ochtodzi.

Oswietlenie piekarnika
Wiacza sie je wybierajac przy pomocy pokretta

PROGRAMY. Pozostaje wtaczone, gdy wybiera sie
program pieczenia.




Programy

Programy pieczenia

! Dla wszystkich programéw mozliwe jest ustawienie
temperatury w zakresie od 60 °C do MAKS, z
wyjatkiem:

« BARBECUE (zaleca sie ustawienie jedynie na
MAKS);

* GRATIN (zaleca sie, aby nie przekraczaé
temperatury 200°C).

I:] Program PIEKARNIK TRADYCYJNY

Uruchamiane sa dwa elementy grzejne: dolny i gérny.
Przy tym tradycyjnym sposobie pieczenia najlepiej
wykorzystywaé tylko jednag pétke: przy wiekszej
liczbie potek rozktad temperatur staje sie
niekorzystny.

Program PIEKARNIK DO WYPIEKU CIAST

Wiacza sie tylny element grzejny oraz zaczyna
pracowa¢ wentylator, zapewniajgc delikatne i
rownomierne ciepto wewnatrz piekarnika. Ten
program jest przeznaczony do pieczenia delikatnych
potraw (np. ciast drozdzowych) i do przygotowywania
filetéw ,mignon” na trzech pétkach jednoczesnie.

kvf Program FAST COOKING

Wiaczaja sie elementy grzejne i zaczyna pracowac
wentylator, zapewniajac utrzymywanie statej i
réownomiernej temperatury w piekarniku.

Program nie wymaga wstepnego nagrzewania.
Program ten jest szczegélnie wskazany do
szybkiego pieczenia wstepnie przygotowanych
potraw (mrozonych lub podgotowanych). Najlepsze
rezultaty uzyskuje sie przy wykorzystaniu tylko
jednej potki.

Program MULTIPIECZENIE

Uruchamiane sg wszystkie elementy grzejne (gérny,
dolny oraz obwodowe) i zaczyna pracowac
wentylator. Poniewaz temperatura jest stata w catym
piekarniku, powietrze piecze i przyrumienia zywno$¢é
w réwnomierny sposéb. Jednocze$nie mozna uzywac
maksymalnie dwéch pétek.

Program PIEKARNIK DO PIZZY

Wiacza sie dolny i obwodowy element grzejny oraz
zaczyna pracowa¢ wentylator. To pofaczenie
umozliwia szybkie nagrzanie piekarnika z silnym
doptywem ciepta, zwlaszcza od dotu. W przypadku,
gdy wykorzystuje sie wiecej niz jedng potke
réwnoczesnie, konieczna jest ich zamiana miejscami
w potowie pieczenia.

El Program BARBECUE

Uruchamiany jest gérny element grzejny.

Wysoka temperatura, skierowana bezposrednio na
ruszt, jest zalecana dla potraw wymagajgcych
wysokiej temperatury na powierzchni. Podczas
pieczenia nalezy zamyka¢ drzwiczki piekarnika.

Program GRATIN

Uruchamia sie gorny element grzejny i zaczyna
dziata¢ wentylator. £gczy wymuszong cyrkulacje
powietrza wewnatrz piekarnika z jednokierunkowym
promieniowaniem cieplnym. Zapobiega to przypaleniu
powierzchni potraw, zwiekszajac moc penetracji
cieplnej. Podczas pieczenia nalezy zamykaé¢
drzwiczki piekarnika.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywaé
potek 1 i 5: gorace powietrze dziata bezposrednio na
nie, co mogtoby spowodowaé przypalenie
delikatnych potraw.

! Podczas pieczenia BARBECUE i GRATIN ustawié
brytfanne w potozeniu 1, aby zebraé pozostatosci po
pieczeniu (sosy i/lub ttuszcze).

MULTIPIECZENIE

» Ustawi¢ potki w pozycjach 2 i 4, umieszczajac w
pozycji 2 potrawy wymagajace wyzszej
temperatury.

» Ustawi¢ brytfanne na dole, a ruszt na gorze.

BARBECUE

» Ustawi¢ ruszt w pozycji 3 lub 4, umieszczajac
potrawy na $rodku rusztu.

» Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na wartosé
maksymalng. Nie nalezy sie niepokoi¢, jesli gérny
grzejnik nie bedzie stale wigczony: jego praca
steruje termostat.

PIEKARNIK DO PIZZY

» Uzywaé blachy z lekkiego aluminium,
umieszczajac jg na ruszcie znajdujgcym sie w
wyposazeniu piekarnika.

Korzystanie z brytfanny wydtuza czas pieczenia, a
pizza rzadko jest chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami zaleca
sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie
pieczenia.




Tabela pieczenia

(i) inpesit

Programy Potrawy Waga | Potozenie | Wstepne Temperatura | Czas
(kg) potce podgrzewanie |zalecana gotowania
(minuty) (minuty)
Piekarnik Kaczka 1 2 15 200 65-75
tradycyjny Pieczen cieleca lub wotowaPieczen 1 2 15 200 70-75
wieprzowa 1 2 15 200 70-80
Biszkopty (z kruchego ciasta) - 2 15 180 15-20
Kruche ciasta 1 2 15 180 30-35
Piekarnik do | Kruche ciasta 0.5 2 15 180 20-30
wypieku Tort z owocami 1 1lub 2 15 180 40-45
ciast Plum cake 0.7 2 15 180 40-50
Biszkopt 0.5 2 15 160 25-30
Naleceniki nadziewane (na 2 rusztach) 1.2 1i3 15 200 30-35
Mate ciastka (na 2 rusztach) 0.6 1i3 15 190 20-25
Ciasto francuskie stone z serem (na 2
rusztach) 0.4 1i3 15 210 15-20
Bigne (na 3 rusztach) 0.7 1i2i4 15 180 20-25
Bigne (na 3 rusztach) 0.7 1i2i4 15 180 20-25
Bezy (na 3 rusztach) 0.5 1i2i4 15 90 180
Fast Mrozonki
cooking Pizza 0.3 1 - 250 12
Mieszanka cukin i rakbw w lanym ciescie 0.4 1 - 200 20
Tort wiejski ze szpinaku 0.5 1 - 220 30-35
Pierozki 0.3 1 - 200 25
Lasagne 0.5 1 - 200 35
Buteczk poztacane 0.4 1 - 180 25-30
Kawatki kurczaka 0.4 1 - 220 15-20
Dania gotowe
Skrzydetka z kurczakéw 0.4 1 - 200 20-25
Swieze potrawy
Biszkopty (z kruchego ciasta) 0.3 1 - 200 15-18
Plum cake 0.6 1 - 180 45
Ciasto francuskie stone z serem 0.2 1 - 210 10-12
Multicottura | Pizza (na 2 rusztach) 1 1i3 15 230 15-20
Lasagne 1 2 10 180 30-35
Cielecina 1 2 10 180 40-45
Kurcze pieczone + ziemniaki 1+1 1i3 15 200 60-70
Makrela 1 1i2 10 180 30-35
Plum cake 1 1i2 10 170 40-50
Bigne (na 2 rusztach) 0.5 1i3 10 190 20-25
Bigne (na 2 rusztach) 0.5 1i3 10 180 10-15
Ciasto biszkoptowe (na jednym ruszcie) 0.5 1i2 10 170 15-20
Ciasto biszkoptowe (na 2 rusztach) 1 1i3 10 170 20-25
Stone torty 1.5 2 15 200 25-30
Piekarnik Pizza 0.5 2 15 220 15-20
Pizza Pieczen cieleca lub wotowa 1 1 10 220 25-30
Kurczak 1 1 lub 2 10 180 60-70
Barbecue Sole i ocemiorniczki 0.7 3 - Max 10-12
Kalmary i raki z rozna 0.6 3 - Max 8-10
Matwy 0.6 3 - Max 10-15
Filet z dorsza 0.8 3 - Max 10-15
Jarzyny na roznie 0.4 11lub 3 - Max 15-20
Befsztyk cielécy 0.8 3 - Max 15-20
Kietbasek 0.6 3 - Max 15-20
Hamburger 0.6 3 - Max 10-12
Makrela 1 3 - Max 15-20
Tost (lub chleb tostowanj) n.4i6 3 - Max 3-5
Zapiekanki Kurczak z rozna 1.5 2i3 10 200 55-60
Matwy 1.5 2i3 10 200 30-35

I Wskazany czas jest tylko czasem przyktadowym i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban.
W systemie gotowania ,Grill” brytfanna powinna by¢ ustawiona na 1 poziomie od dotu.




Elektroniczny programator pieczenia

| WYSWIETLACZ

Ikona ( | W
KONIEC _ | - - 1 Ikona
PIECZENIA @”f |_||_| ol_"_‘ @ ‘ ZEGAR
lkona —- Z - '-"-' .'-"-‘ a— lkona
CZAS TRWANIA L J MINUTNIK
Przycisk — @ — Przycisk
SKRACANIA WYDLUZANIA
CZASU Przycisk CZASU
USTAWIANIA
CZASU

Ustawianie zegara

! Zegar mozna ustawi¢ niezaleznie od tego, czy
piekarnik jest wtaczony, czy wytaczony. Nie mozna
go ustawi¢ jedynie wtedy, gdy zostat
zaprogramowany koniec pieczenia.

Po podfaczeniu do sieci elektrycznej lub po zaniku

napiecia ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU pulsuja.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopoki nie

zacznie pulsowa¢ ikona @ oraz cztery cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomoca przyciskéw ,+” i ,-” ustawi¢ godzine;
jesli przytrzyma sie je wcisniete, cyfry zmieniajg sie
szybciej, aby ufatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisnaé¢ przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

Ustawianie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i dziata
niezaleznie od uzytkowania piekarnika, umozliwiajac
wiaczenie sygnatu dzwiekowego po uptywie
ustawionego czasu.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopdki nie

zaczng pulsowac ikona ﬂ oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomoca przyciskéw ,+” i ,-” ustawi¢ zadany
czas; jesli przytrzyma sie je wcisniete, cyfry
zZmieniajg sie szybciej, aby utatwi¢ ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk
, aby zapisa¢ ustawienie.

Wyswietli sie¢ odliczanie wsteczne, a po jego
zakonczeniu wigczy sie sygnat dzwiekowy.

Programowanie pieczenia

IProgramowanie jest mozliwe dopiero po dokonaniu
wyboru programu pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia.

1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk , dopoki nie
zaczng pulsowac ikona &, oraz trzy cyfry na
WYSWIETLACZU;

2. za pomoca przyciskéw ,+” i ,-” ustawi¢ zgdany

czas trwania pieczenia; jesli przytrzyma sie je

wcisniete, cyfry zmieniaja sie szybciej, aby utatwié¢
ustawienie.

3. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisngé przycisk

, aby zapisa¢ ustawienie.

4. po uptywie ustawionego czasu na

WYSWIETLACZU pojawia sie napis END, piekarnik

konczy pieczenie i wlacza sie sygnat dzwiekowy.

* Przykiad: jest godzina 9:00 i czas trwania
pieczenia zostaje zaprogramowany na 1 godzine i
15 minut. Program zatrzyma sie automatycznie o
godzinie 10:15.

Programowanie konca pieczenia
! Zaprogramowanie konca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu trwania pieczenia.

1. Nalezy postepowaé¢ zgodnie z punktami od 1 do 3
opisu programowania czasu pieczenia;

2. nastepnie naciskaé przycisk dopoki nie zaczng
pulsowaé ikona @ i cztery cyfry na
WYSWIETLACZU;

3. za pomocag przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ zgdang
godzine zakonczenia pieczenia; je$li przytrzyma sie
je wcisniete, cyfry zmieniaja sie szybciej, aby utatwi¢
ustawienie.

4. zaczeka¢ 10 sek. lub ponownie nacisna¢ przycisk
, aby zapisa¢ ustawienie.

5. po uptywie ustawionego czasu na
WYSWIETLACZU pojawia sie napis END, piekarnik
konczy pieczenie i wtacza sie sygnat dzwiekowy.
Wiaczone ikony .Z, oraz =% oznaczaja, Ze zostato
wykonane programowanie. Na WYSWIETLACZU
naprzemiennie pojawiajg sie godzina zakonczenia
oraz czas trwania pieczenia.

Anulowanie programu
W celu anulowania programu:

* naciska¢ przycisk dopoéki nie zacznie pulsowaé
ikona ustawienia, ktére ma by¢é anulowane oraz
cyfry na wyswietlaczu Naciska¢ przycisk ,-”
dopoki na wyswietlaczu nie pojawig sie cyfry
00:00.

* Nacisng¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-” i
przytrzymac je nacisniete, w ten sposéb anuluje
sie wszystkie wykonane ustawienia, w tym
ustawienia minutnika.




Zalecenia i srodki
ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami
bezpieczenstwa. Ponizsze ostrzezenia dotycza zasad
bezpieczenstwa i nalezy je uwaznie przeczytac.

Ogoine zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku
domowego o charakterze nieprofesjonalnym.

Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia na otwartym
powietrzu, nawet jesli miejsce to pozostaje ostoniete,
gdyz wystawianie piekarnika na dziatanie deszczu i
burz jest bardzo niebezpieczne.

Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzysta¢ z
odpowiednich uchwytéw umocowanych po bokach
piekarnika.

Nie dotyka¢ urzadzenia stojac przy nim boso lub
majgc mokre albo wilgotne rece badz stopy.

Urzadzenie stuzy do gotowania potraw i powinno by¢
uzywane jedynie przez osoby doroste, zgodnie ze
wskazowkami zawartymi w niniejszej instrukcji.
Podczas uzytkowania urzadzenia elementy
grzejne oraz niektore czesci drzwiczek
piekarnika mocno sie nagrzewaja. Nalezy
uwazac, aby nie dotkna¢ tych czesci i aby
dzieci nie zblizaly sie do piekarnika.

Nalezy uwazaé, aby przewody zasilajgce pozostate
elektryczne urzadzenia domowe nie stykaly sie z
rozgrzanymi elementami piekarnika.

Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajacych ciepto.

Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac za
srodkowa czes¢ uchwytu: jego boki moga by¢
gorace.

Do wyjmowania i wktadania naczyn do/z piekarnika
nalezy zawsze uzywac¢ rekawic ochronnych.

Nie wyktadaé dna piekarnika folig aluminiowa.

Nie wkitada¢ do piekarnika materiatéw fatwopalnych:
jesli urzadzenie zostanie niespodziewanie
uruchomione, mogtoby sie zapali¢.

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy pokretta znajdujg sie w pozycji “®@”/
“o”.

Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka trzymajac za
kabel: nalezy trzymaé¢ za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywacé
czynno$ci konserwacyjnych bez uprzedniego
odiaczenia wtyczki od sieci elektrycznej.

(i) inpesit

* W razie awarii nie nalezy w zadnym wypadku
ingerowaé w wewnetrzne mechanizmy piekarnika w
celu podjecia proby jego samodzielnej naprawy.
Nalezy skontaktowaé sie z Serwisem (patrz Serwis).

* Nie stawia¢ ciezkich przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

* Nie jest przewidziane aby urzadzenie byto uzywane
przez osoby (réwniez dzieci) niesprawne fizycznie i
umystowo, przez osoby bez doswiadczenia lub bez
znajomosci urzadzenia chyba, ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za jego bezpieczenstwo jak
réwniez bez otrzymania instrukcji wstepnych co do
jego uzytku.

* Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Utylizacja

» Utylizacja materiatow opakowaniowych: stosowac¢
sie do lokalnych przepiséw; w ten sposéb
opakowanie bedzie mogto zosta¢ ponownie
wykorzystane.

» Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze elektryczne urzadzenia
gospodarstwa domowego nie moga by¢ utylizowane
w ramach zwyklego zagospodarowywania statych
odpadéw miejskich. Zuzyte urzadzenia powinny by¢
gromadzone oddzielnie, aby zoptymalizowa¢ stopien
odzysku i recyrkulacji materiatéw, ktére zawieraja,
oraz aby zapobiec potencjalnym szkodom dla
zdrowia i srodowiska. Symbol przekreslonego kosza,
umieszczony na wszystkich produktach, ma
przypominaé¢ o obowiazku ich selektywnej zbiorki.
W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego uzytkownicy moga sie
zwréci¢ do wtasciwych stuzb miejskich lub do
sprzedawcow tego sprzetu.

Oszczednosé i ochrona srodowiska

» Korzystajac z piekarnika w godzinach od péznego
popotudnia do pierwszych godzin porannych mozna
przyczyni¢ sie do zmniejszenia obcigzenia zaktadow
energetycznych.

* Przy programach BARBECUE i GRATIN nalezy
pamieta¢, aby drzwiczki byty zawsze zamkniete: w
ten sposéb mozna uzyska¢ zaréwno lepsze wyniki
pieczenia, jak i znaczng oszczednosé energii
elektrycznej (okoto 10%).

* Nalezy dbaé¢ o sprawno$¢ i czystos¢ uszczelek, tak

aby doktadnie przylegaty one do drzwiczek i nie
powodowaly utraty ciepta.




Konserwacja i utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazda czynnoscig nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od sieci zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali
nierdzewnej oraz uszczelki gumowe moga byé
myte przy pomocy gabki nasgczonej letnig wodg i
neutralnym mydtem. Jesli plamy sg trudne do
usunigcia, nalezy stosowac specjalne produkty
przeznaczone do tego typu urzadzen. Zaleca sie
obficie sptuka¢ i doktadnie osuszy¢ piekarnik po
umyciu. Nie nalezy stosowa¢ proszkéw Sciernych
ani substancji wywotujacych korozje.

* Whnetrze piekarnika powinno byé czyszczone
najlepiej po kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze
letnie. Nalezy je umyé przy pomocy cieptej wody i
srodka czyszczacego, sptukaé i osuszy¢ miekka
szmatka. Unika¢ srodkéw $Sciernych.

* Akcesoria moga by¢ myte jak zwykte sztuéce,
takze w zmywarkach.

! Nigdy nie stosowaé oczyszczaczy parowych lub

cisnieniowych do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki
i sSrodkéw nie zarysowujacych powierzchni, a
nastepnie osuszyé migekka szmatka. Nie nalezy
uzywac szorstkich narzedzi lub ostrych, metalowych
skrobakéw, ktére moga zarysowaé powierzchnie i
powodowaé pekanie szyby.

Aby dokfadniej wyczysci¢ piekarnik, mozna
zdemontowaé drzwiczki:

1. catkowicie otworzy¢
drzwiczki (patrz rysunek);

2. podnies¢ i obréci¢ dzwignie
znajdujgce sie w obu
zawiasach (patrz rysunek);

3. przytrzymaé drzwiczki za
obie zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz
nie catkowicie. Pociggna¢
drzwiczki do siebie i wyja¢ je z
zawiasow (patrz rysunek).
Zamontowaé ponownie
drzwiczki wykonujac opisane
czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Kontrola uszczelek

Sprawdza¢ okresowo stan uszczelek wokot
drzwiczek piekarnika. W przypadku stwierdzenia
uszkodzenia uszczelki, nalezy sie skontaktowaé¢ z
najblizszym Centrum Serwisowym (patrz Serwis).
Zaleca sie nie uzywacé piekarnika do chwili
zakonczenia naprawy.

Wymiana zaréwki

W celu wymiany zaréwki w piekarniku:

1. Odkreci¢ szklang pokrywe obudowy zaréwki.

2. Wykreci¢ zaréwke i wymieni¢ ja na podobna: moc
25 W, trzonek E 14.

3. Ponownie zatozy¢ pokrywe (patrz rysunek).

Serwis Techniczny

! Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych
technikow.

Poda¢:

* Rodzaj problemu;

* Model urzadzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
Znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.

10



UHCTpYKUUA No
aKcnnyaTtauuu

PL H TR

Polski, 1 Pycckui, 11 Tulrkce, 21

Ccz SK

Cesky, 31 Slovensky, 41

FIM 734 K.A
FIM 734 K.A IX
FIM 738 K.A
FIM 738 K.A IX

(1) inpesiT

OYXOBOW LUKA®D

CopoepxaHue
MoHTax, 12-13

PasmelueHune
OnekTpuyeckoe noAkmnioyYeHne
MacnopTHas Tabnuuka

OnucaHue nspenus, 14
Oo6wwit Bug
KoHconb ynpasneHua

BknrouyeHue n akcnnyaraums, 15
BknioueHne gyxoBoro wkada

Mporpammsbl, 16 - 17

MporpammMbl NpUroToBNEHNA
I'IpaKqueCKue COBETbI MO NPUroToBIEHUIO
Tabnuua npuroToBneHus

OneKTPOHHbLIN Nporpammep
npuroToBrieHus, 18

MpenoCcTOPOXHOCTU U PEKOMEHAALM,
19

O6wue TpeboBaHMs No 6Ge3onacHOCTH
Ytunusauyus
OHeprocbepexeHne U oxpaHa OKpyxatlleil cpejbl

TexHuuyeckoe obcnyxunBaHue mn yxoq, 20
ObecTounBaHue usgenus

YucTtka nsgenusa

UucTtka gsepupl

3aMeHa nammnoyku

CepBucHoe obcnyxneaHue




YcTaHoBKa

! BaxHO COXpaHWTb JaHHOe PYKOBOACTBO Afs €ro
nocneayloLWwmx KoHcynbTaumit. B cnyyae npogaxy,
nepejauv usgenus unu npu nepeesje Ha HoBoe
MecCTO XUTefbcTBa Heo6X04MMO NPOBEPUThL, YTOGbI
PYKOBOACTBO OCTaBasiocb BMecTe C u3jefnimem, Ans
Toro Yto6bl €ro HoBbI Bnajgesew, Mor 03HaKOMUTbCS
C NpaBunamm aKcrniyaTaLum U ¢ COOTBETCTBYHOLLMMM
npeaynpexzaeHnsiMm.

! BHMMaTenbHO NpoYnuTaiiTe UHCTPYKLUUMN: B HUX
coaepxaTcsl BaKHble cBefeHusi 06 ycTaHoBKe,
aKcnnyaTauum 1 6esonacHocTU M3genus.

Pa3melieHune

! He paspeluaiiTe JeTsiM UrpaTb € ynakoBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBka JorkHa ObiTb YHUUTOXKEHaA B
COOTBETCTBUU C NpaBunamu pasgenbHoro cbopa
mycopa (cm. [lpedocmopoxHocmu u pekomeHdauuu).

! YcTaHoBKa U3genua nNpousBoAnUTCA B COOTBETCTBUK
C A@HHBIMW UHCTPYKUMSIMU KBaNU@UUMPOBaHHbIMM

cneynanucTamu. HenpaeunbHas ycTaHoBKa Msgenus
MOXeT cTaTb MPUYMHO MOBPEXeHUs UMyLLEeCTBa U1
NPUYUHUTBL YLLep6 MIoASIM U JOMaLUHAM XUBOTHBIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

Ona obecneyeHnss UcnpaBHOro PyHKLUOHUPOBaHMSA
13 eJIMSAKYXOHHbIN 3NeMeHT J0oIPKeH UMEeTb
COOTBETCTBYIOLLME XapaKTEPUCTUKU:

* MaHeNn KyXOHHbIX 3/IEMEHTOB, MpuIeralwwmx K
AYXOBOMY LUKady, AOMKHbI GbiTb BbINOSHEHbI U3
TepMocToIKoro Matepuana;

* KIlell KyXOHHbIX 3JIEMEHTOB 311EMEHTOB,
LUIMOHUPOBAHHBIX AepeBOM, AOMMKEH ObITb
ycTonumBbIM K Temnepatype 100°C.

* ANs BCTpauBaHWs JyXOBOro wkada nop
KYXOHHbLIM TOMOM (CM. cxemy) Unu B WKadp-
neHan Hua KyXOHHOro afieMeHTa JoJhkHa UMeTb
cnejywolune pasMmepbi:

575-585 mm.

595 mm.

! Mocne BcTpamBaHus U3JeNUA B KYXOHHbI afleMeHT
AOIMKHa GblTb UCKMoYeHa BO3MOXHOCTb KacaHus K
aNeKTPUYECKUMU YacTAMM.

Pacxod anekTpoaHeprum, ykasaHHblii Ha nacropTHO
Tabnuuke nsgenus, 6bin 3amepeH AN JaHHOro TUNa
MOHTaxa.

BeHTuUnauunsa

Onsa obecneyeHns Hajnexalleil BEHTUNALNUMN
HeobXxo4MMO CHATb 3aJHIO0 MaHeslb HULIN KYXOHHOTO
aneMeHTa. PekomeHnayeTcsi ycTaHOBUTb JyXOBOW
Wwkad Ha ABa AepeBsiHHbIX Opycka MM Ha ChnoLHoe
OCHOBaHWe C OTBepCTMEM JUaMeTPOM He MeHee 45 x
560 mMm (cm. cxembl).

LleHTpoBKa n KpenneHue

Onsa kpenneHus Msgenus K KYXOHHOMY 3fIEMeHTY:
OTKpoiiTe ABepb JYXOBOro WKada 1 3aBUHTUTE 4
Wwypyna Ans AepeBsiHHbIX NaHenen B 4 oTBepcTus B
nepumeTpansHon pame.

s 4 r
¥ ¥ »

I \

mll : i \\\\_\"‘ =
P

:é/ ) \\

! Bce 3aluTHble anieMeHTbl J0MKHbI GbiTb
3aKpenseHbl TakuM 06pa3oM, YToBbl MX MOXKHO GbINo
CHATb TOMbKO MpW NMOMOLUY crielnanbHoro
MHCTPYMEHTa.

AneKkTpnyeckoe noakntoyeHne

! OlyxoBble wKadbl, YKOMNIEKTOBaHHbIE
TPEXMNoMCHbIM ceTeBbIM Kabenem, pacunTaHbl Ha
hYHKLIMOHUpOBaHNe ¢ NepeMeHHbIM TOKOM C
HanpsbkeHWeM U YacToTOW aNeKTponuTaHus,
yKa3aHHbIMU Ha MacnopTHoi Tabnuuyke ¢ AaHHbIMY
(cm.Huxe).
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NopncoenuHeHne ceteBoro kabens

1. OTKpoWiTe 3aXUMHYIO
KOpoOKy, HaxxaB npwu
MoMOLLY OTBEPTKU Ha
BbICTYrMbl ¢ 60KOB
KPbILKKX: MOTAHUTE U
OTKpOWTE KpbILKY (CM.
cxemy).

2. OTBUHTUTE BUHT
kabenbHoOro canbHuKa u
BblHbTE €ro, NoAAeB
oTBepTKoMn (cMm.cxemy).

3. OTBWHTUTE BUHTHI
KOHTaKToB L-N-==1
3aTteM npukpenure
nposoga noj
rofloBKamn BUHTOB,
cobniogas uBeToBYlO
mapkupoBKy Cunuit (N)
KopuuHeBbiii (L) KenTo-

3eneHblit (=<).

NMopcoeanHeHne ceTeBoro kabenst kK ceTu
NeKTponuTaHusA

YcTaHoBUTE Ha ceTeBo kabenb HopManM3oBaHHyo
LWITeNcenbHY0 BUIKY, paCYMTaHHYl0 Ha Harpysky,
yKa3aHHyl0 Ha nacnopTHol Tabnuyke (cMm. c6oky).

B cnyyae npsimoro noAkmnioYeHUs K ceTu
3NEeKTPONUTaHNsl MeXay KyXOHHOW NnUTOW U ceTbio
HeobxoANMO YCTaHOBUTb MYMNbTUMONSPHbINA
BbIKINOYaTeNb C MUHUMAIIbHBIM PacCTOSIHUEM MEXAY
KOHTaKTamy 3 MM, paccuuTaHHbIi Ha AaHHYHo
Harpysky U COOTBETCTBYIOLLWIA AEACTBYIOLLMM
HopmaTuBaM (BblkIltouaTenb He JOJKeH pasMblkaTb
npoeoj 3a3emneHust). CeTeBoi kabenb JomkeH ObITb
pacnonoxeH Takum obpasom, 4ToObl HU B 0AHOW
TOuKe ero TemnepaTypa He MpeBblllana TemnepaTtypy
nomelueHus bonee yem 50°C.

! 3J'IeKTp0MOHTep HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a
npasunbHoe NoAKIoYeHne U3[enusa K aneKkTpuyeckomn
ceTu u 3a cobnioaexune npasun Ge3onacHocTH.

I'IepeA noAKnw4YeHnemM nsgenma K cetu
ANEeKTponnuTaHnA npoBepbTe crieayoliee:

* pPO3€eTKa AOoJpKHa ObITb coeuHeHa ¢ 3a3eMiieHneM 1
COOTBETCTBOBATb HOPpMaTUBaM;

+ ceTeBasl po3eTka AOIKHa OblTb paccuMTaHa Ha
MaKcuMMmarnbHylo noTpebnseMyo MOLHOCTb
u3genusi, ykazaHHylo Ha nacrnopTHoi Tabnunyke
(cm. Huxe);

(i) inpesit

* HarnpsbKeHue ceTn 3NeKTPONUTaHUS J0JKHO
HaxoAuTbCs B Mpejenax 3HauyeHui, yKkasaHHbIX Ha
nacnopTHoil Tabnnuke (cm. HUXe);

 ceTeBasl po3eTka AOJbKHA ObITb COBMECTUMA CO
WwTencenbHoii BUSKoM n3genvs. B npoTueHom
cryyae 3aMeHWUTe po3eTKy UMn BUMKY; He
UCMONb3YiiTe YANMHUTENUN UITN TPOMHMKM.

! Uspenve JoSDKHO ObITb YCTAHOBMEHO TakUM
obpa3som, 4Tobbl ceTeBol kabenb 1 ceTeBas po3eTka
OblIM Nerko AOCTYMHBbI.

! CeTeBoli kabenb U3genus He AomMKeH 6biTb COTHYT
Unn cxar.

! PerynapHo npoBepsiiiTe cocTosiHWe ceTeBoro kabens
n B crnyyae HeobXxoAMMOCTM NOpyYnTe ero 3ameHy
TONbKO YNONMHOMOYEHHbIM TexHukaM (cm. CepsucHoe
obcrnyxusaHue).

! ®dupma cHuMaeT c cebsi BCsAKylo
OTBeTCTBEHHOCTb B clly4ae HecoGniogeHus
BbllEONMUCaHHbIX NMpaBuin.

MACNOPTHAA TABJTUYKA

wmpuHa 43,5 cm.

BbicOoTa 32 CM.

rnyéuHa 40 cm

06bLem n 56

HanpsixeHne 220-240 B ~ 50/60 Ny

FabapuTHble
pasmMepsbl

AnekTpuyeckoe

Makc. nornotjaemas mowHoctb 2800
nogkn4veHne BT

Oupektnea 2002/40/CE 06 aTukeTkax

3MEeKTPUYECKMX OYXOBbIX LLKAGOB.

Hopmatus EN 50304

Pacxon anekTposaHeprum
MAPKUPOBKA HatypanbHas KOH-BeKLl,VIﬂ
NOTPEBNEHUSA }pe"“""' Harpesa. |Z|
3NEKTPO3HEPI UK PaaMLMOHANEHES.

3asBneHve o pacxofe

3MeKTpo3Heprum knacca
x NPUHYAUTENbHON
KOHBEKLMN — peXWM Harpesa: %
Ala 77 KoHauTepckas Bbinedyka =

c [aHHOoe n3genue cooTBETCTBYET

cneaylowmm fupektream
EBponeiickoro CoobuiecTsa:
2006/95/CEE ot 12.12.06 (Hu3koe
HanpsbkeHne) ¢ nocneayoLwumm
nsmeHeHusimm — 2004/108/CEE ot
15.12.2004 (OnekTpomarHuTHas
COBMECTMMOCTb) C MocreayrLymm
nameHennamu — 93/68/CEE ot
22/07/93 ¢ nocnegyoLwmmu
U3MEHeHUAMMU.

2002/96/CE ¢ nocneayowmmm
U3MEHEHUAMMU.

P
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OnucaHue ninenus

E O6wun Bug,

MaHenb ynpaeneHusi

PELLUETKA

] BblABMXXHbIE
§ HAMPABNAIOLWUNE
YPOBHeM
&/%/ [T]]] i rnonoxeHue 5
//” , ‘\\\\ nonoxexwve 4

NPOTUBEHb

."// 4 \.E nonoxexve 3

rnono)eHue 2

Lz/ / IQ \\\5 nonoxexue 1

KoHconb ynpaBneHus

ANMEKTPOHHOE yctponcteo WHankatop
nporpamMmmmnpoBaHns™ TEPMOCTATA

. r |
0

PykosaTka
NMPOrPAMM

* meeTcs TONbKO B HEKOTOopbIX MoAenax.

EHE

]
1

PykosiTka
TEPMOCTATA
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BkrnoyeHue u
aKcnnyarauus

! Mpn nepBoM BKIOYEHUN JYyXOBOrO LIKada
pekoMeHayeM MpoKanuTb ero NpPUMepHoO B TeyeHue
yaca npu MakcumarnbHoW TemnepaTtype ¢ 3aKpbIToi
ABeplel. 3aTeM BbIKMIOYMTE AYXOBOW LKad,
OTKpOWTEe ABepLly U NpoBeTpuTe NoMelleHne. 3anax,
KOTOpbI Bbl MOXeTe Mo4yBCTBOBaTb, Bbi3BaH
ucnapeHueMm BeLLecTB, UCMOMb30BaHHbIX AMis
npeaoxpaHeHUst JyxoBoro wikada.

BkrnrouyeHne gyxoBoro wkada

1. BbibepuTe HyXHYO Nporpammy MpUroToBNEHUs Npu
nomowm pykosatkn NMPOIMPAMMBbI.

2. Bbibepute TemnepaTtypy npu NomMoLiy perynsaropa
TEPMOCTAT. B cneuuanbHoit Tabnuue npuBoantcs
nepeyeHb TUMOB NMPUrOTOBIEHUS C
COOTBETCTBYHLLMMU pEKOMeHLyeMbIMU
Temnepatypamu (cm. [Tpoepammei).

3. BkntoyeHHbin nHgukatop TEPMOCTATA o3HavaeT
Tekywyto cdasy HarpeBa [JyXOBKW A0 3ajaHHON
TeMnepaTypbl.

4. B npouecce NpuroToBrneHus B No6oit MOMeHT
MOXHO:

- UI3MEHUTb NporpamMmmy MPUroToBIEHNUS MPU MOMOLLM
pykoaTtku MPOIPAMMBbI;

- UI3MEHWUTb TeMrnepaTypy Npu NoMoLLY perynstopa
TEPMOCTAT;

- NpepBaTb NPUrOTOBIEHUE, MOBEPHYB PYKOSITKY
NMPOIrPAMMBI B nonoxeHune «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKaKuX NpegMeToB Ha JHO
JAYXOBOTO WKadga, Tak Kak OHU MOTYT MOBPeAUTb
aManupoBaHHOE MOKpbITHE.

! Beceraa cTaBbTe Mocyay Ha MpunararoLyocs
peleTky.

(i) inpesit

OxnagutenbHass BeHTUNAUUA

Ona noHwkeHUss TemMnepaTypbl BoKpyr paboTatolero
AYXOBOro WKacha HEKOTOpble MOAENN OcHalLalTCs
oxNlaguTerbHbIM BEHTUNATOPOM. STOT BEHTUIATOP
HanpaensieT CTpylo Bo3jgyxa MeXay naHernbio
ynpaBrieHUs U ABepLieii 4yXoBoro Lwkada.

! Mo 3aBepLUEHUM NPUrOTOBEHUS BEHTUNATOP
npojoskaeT paboTaTh BNAOTb 40 Haanexallero
oXnaXjeHnsi JyXOBKM.

OcBeleHune gyxoBoro wkada

3aropaeTcs npu Bblibope npy NOMOLLUY PYKOSITKM
MPOIrPAMMBbI. NopuT Ha NpoTsXKeHUN Bcero
BpeMeHM Bbibopa nporpaMMbl MPUroTOBIIEHMS.
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[MporpamMmmbl

Mporpammbl npuroToBneHus

! ina Bcex nporpaMM MOXHO 3ajaTb TeMnepaTypy oT
60°C go MAKC kpowme:

* PUNb (pekomeHayeTcs ycTaHaBnNMBaTb TOMbKO
MAKC. temnepatypy);

+ 3ATMNEKAHKA (pekomeHayeTcs He npeBblwaTb
Temnepatypy 200°C).

E Mporpamma TPAOULIMOHHAA OYXOBKA

BknioyaloTca Ba HarpeBaTeNlbHbIX dfIeMeHTa:
HWKHWI 1 BEPXHWIA. B pexxume TpaauUMOHHOIO
MPUroTOBIIEHNS PEKOMEHAYeTCs UCMomnb3oBaTb
TONbKO OJWH YPOBEHb: NP UCMONb30BaHUM
HecKOJIbKUX YPOBHEN pacrnpejerieHne Temnepartypbl
OyaeT HeonTUMasbHbIM.

Mporpamma KOHOUTEPCKASA BbINEYKA

BkniouyaeTcs 3afHUA HarpeBaTenbHbIA 9NIEMEHT U
BEHTUNSATOp, obecneunBasi yMepeHHbIn u
OJHOPO/HbIV Xap BHYTPWU AyxoBKWU. [laHHas dyHKLuS
pekoMeHayeTca ANS NPUrOTOBNEHUS AenuKaTHbIX
6noa (HanpyuMep, KOHAUTEPCKUX M3Jenuii,
Tpebylowux nogbeMa TecTa) U MeJIkoW BbIiNeYKu
OIHOBPEMEHHO Ha TpeX YPOBHSX.

Mporpamma FAST COOKING (BbicTpoe
NPUroTOBIEHNE)

BkntouatoTcst HarpeBaTenbHble 3NeMeHTbl U
BEeHTUNSATOpP, o6ecneunBas NOCTOSHHbIN 1
OJHOPOAHBIN ap.

Mporpamma He HyxgaeTcsl B NpejBapUTesIbHOM
HarpeBe AyxoBku. [laHHasi NporpaMmMa B 0COOEHHOCTM
pekomeHayeTca ANa ObICTPOro NPUroTOBNEHNS
nonycabpukaToB (MOPOXKEHbIX UK FOTOBbLIX 6NOA).
OnTtumanbHble pe3ynbTaTbl NofyvaloTes npu
1CNonb30BaHUM TOMbKO O4HOIO YPOBHSI.

=] Mporpamma OQHOBPEMEHHOE
MPUrOTOBNEHVE

BkntoyatoTcsi Bce HarpeBaTenbHble 3NEMEHTHI
(BEPXHWI, HWXKHWI 1 KPYIMbIA) 1 BeHTUNATOP. Tak Kak
Xap siBnsieTcsi NOCTOSAHHbIM BO BCEM JYXOBOM
Wwkady, Bo3ayx obecneymBaeT OJHOPOLHOE
NpuUroToBneHne U NoJpymsiHUBaHWe NpPoAayKTa.
OZHOBPEMEHHO MOXHO KcMnonb3oBaTh He Gonee ABYX
yooBHel AyXoBOro Likada.

D Mporpamma MULILIA

BkroyaloTcst HWKHUIA U KPYTIbIA HarpeBaTenbHble
3NeMEHTbI U BeHTUNATop. Takoe coyeTaHue
no3sonseT GbICTPO pa3orpeTb AyXoBKy ¢ Gonee
CUMNbHbLIM BbIAENEHNEM XXapa CHU3Y. Ecnu
UCMOb3YHTCA HECKOJIbKO YPOBHEN OJHOBPEMEHHO,

HeobXoAMMO MeHSATb MecTaMu bnioaa B cepeanHe ux
NpuUroToBneHUA.

W Mporpamma MPUNb

BkniovyaeTcsa BepxHUii HarpeBaTenbHbIA dNeMeHT.
Bbicokas Temnepatypa u xxap npsiMoro AelcTBUS
rpuns pekomeHayeTcs Ans NPUroToBneHus
NPOAYKTOB, HY>XAalLNXCA B BbICOKON
noBepxHOCTHOW TemnepaTtype. [oToBbTe Ontoja ¢
3aKpbIToW ABepLien AyxoBoro wkada.

%l MNporpamma 3AMEKAHKA

BknoyaeTcsi BepxHWii HarpeBaTesbHbli afleMeHT W
BepTesn. CoyeTaeT ofHOHarNpasrieHHOE BbljeneHne
)Kapa ¢ NpuUHyauTENbHON LMpKynsaumei Bosgyxa
BHYTPY AYXOBOTO LWKada. To NpensaTcTByeT
oGropaHuio NMoBepPXHOCTY MPOAYKTOB, MOBbILLASA
NpoHMKaloLyto cnoco6HocTb kapa. [oToBbTe Gnoaa
C 3aKpbIToil ABepLel AyxoBoro LKada.

MpakTnyeckne coBeTbl NO
NPUroToBEHUIO

! B pexxume BEHTUIIMPYEMOTO MPUrOTOBMEHUS He
ncnonb3ynte 1-bll U 5-blii YPOBHU: OHN
nojBepralTcs NPSIMOMY BO3JeiCTBUIO ropsiyero
BO34YyXa, KOTOPbIN MOXET CXeub JenukaTHble
NPOAYKTHI.

! Mpun ncnonb3oBanmn dyHkumn NrPUJb n
3AMNEKAHKA nomecTtute npoTuBeHb Ha ypoBeHb 1
ansa cbopa XuakocTei, BbliaensieMoro npu xapke (Cok
n/vnn xup).

OJJHOBPEMEHHOE MNMPUIOTOBINEHUVE

* Wcnonb3yloTcs 2-0oi U 4-blil YpOBHU, Ha 2-oM
nomMelaroTcsl NPoAyKTbl, Tpebytowue bonee
WHTEHCUBHOTO >Kapa.

* YcTaHOBUTE NPOUTBEHb CHU3Y, @ PeLUETKY CBEpXy.

rPUINb

* YcTaHoBUTE pelleTKy Ha YpoBeHb 3 unm 4,
nomMecTuTe NPOAYKTbI B LIEHTP peLUeTKu.

* PekomeHayeTcs HacTpouTb JyXoBoW Likad Ha
MaKcuMmarbHyl MoLLHOCTb. He BecriokoliTech, ecnm
BEPXHWIA 3rIeMEHT He 0cTaeTcsl MOCTOSIHHO
BKITIOUEHHbIM: ero paboTta ynpaBnsieTcsi TepMoCTaToM.

MULLA

* Wcnonb3yiiTe NPOTUBEHb U3 NETKOTO asloMUHMS,
ycTaHaBnMBasi ero Ha npunaraiolLylocs peLueTky.
Mpu ucnonb3oBaHUU NPOTUBEHS BPeMS BbiNeyku
YANMHSAETCS, YTO 3aTpyAHSET NoslyYeHne
XpycTAwen nuuubl.

« B cnyyae BbINeyku nULLbl ¢ 0OMbHOM HaYUHKOM
pekoMeHAyeTCs MOJIOKUTb Ha NULLY Cbip
MoLapenna B cepefiiHe BbIMEYKH.
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Tabnuua npurotoBneHus

(i) inpesit

Bpems

MpoAomKuT-Tb

Mporpammsi MpoAykTbi Bec Pac"°"°)Ke,H"e HarpeBaHus Pekowmenayemas NPUroTOBIEHUs!
(xr) ypOBHeW Temnepartypa
(MuH.) (MUHYTBbI)
YT1Ka 1 3 15 200 65-75
. YKapkoe 13 TenaTuHbI U roBaanHbI 1 3 15 200 70-75
;z;ﬂ:l‘LlMOHHbIM YKapkoe 13 CBUHUHbI 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (necoyHoe) - 3 15 180 15-20
[MecoyHbIN TOPT C HAYUHKOWN 1 3 15 180 30-35
[MecoyHbIN TOPT C HAYUHKOWN 0.5 3 15 180 20-30
PpyKTOBLIN TOPT 1 2vmm 3 15 180 40-45
BucKBUTHBIV Keke 0.7 3 15 180 40-50
BuckButHOE TeCcTo 0.5 3 15 160 25-30
BrnuvHbl ¢ HaumHKoW (Ha 2-X YPOBHSIX) 1.2 2n4 15 200 30-35
Ez:ﬂ:‘:’;pcmﬂ Menkue kekcbl (Ha 2-X ypOBHSIX) 0.6 2n4 15 190 20-25
MeyeHbsa 13 cnoeHoro TecTta ¢ 0.4 2n4 15 210 15-20
CbIPOM (Ha 2-yX YPOBHSIX)
Muuua (Ha 3-x ypoBHSX) 0.7 1m3nb 15 180 20-25
Oknepbl (Ha 3-X YPOBHSX) 0.7 1m3nb 15 180 20-25
Bese (Ha 3-Xx ypoBHsX) 0.5 1m3nb 15 90 180
MopoxeHHble NPoAYKTbI
Muuua 53 2 - 250 12
CMecb LyKKMHU C KpeBeTkaMu B 04 2 - 200 20
knsipe
Hecnapgkvin TopT €O WNMHATOM 0.5 2 - 220 30-35
Mnpoxku 0.3 2 - 200 25
JasaHbs 0.5 2 - 200 35
BbicTpoe PbiBHblE KOTNETHI B NAHMPOBKE 0.4 2 - 180 25-30
npuroToBneHue Kycouku Kypuuibl 0.4 2 - 220 15-20
Monydabpukarbl
YKapeHble KypuHble KpbIMbILLKN 0.4 2 - 200 20-25
Cbipble NpoAyKTbl
MeyeHbe (necoyHoe) 0.3 2 - 200 15-18
B1CKBUTHBIN Keke 0.6 2 - 180 45
[MeyeHbe 13 cnoeHoro TecTa ¢ 0.2 2 - 210 10-12
CbIpOM
Muuua (Ha 2-X YpoBHsIX) 1 2n4 15 230 15-20
JlasaHbsa 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
>KapeHas Kypuua ¢ kapTOLLUKON 1+1 2n4 15 200 60-70
Ckymbpus 1 2 10 180 30-35
gg:;";‘;x:::ze BUCKBMTHBI KEKC 1 2 10 170 40-50
Muuua (Ha 2-x ypoBHSIX) 0.5 2n4 10 190 20-25
Oknepbl (Ha 2-X YpOBHSX) 0.5 2n4 10 180 10-15
Bucksut (Ha 1-oM ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
BuckBUT (Ha 2-X YPOBHSIX) 1 2n4 10 170 20-25
Hecnapgkve TopThl 1.5 3 15 200 25-30
Muuua 0.5 3 15 220 15-20
Muuua YKapkoe 13 TensaTuHbl UnNu roBAAUHbI 1 2 10 220 25-30
Kypuua 1 2vm 3 10 180 60-70
Kam6ana v kapakaTtuLbl 0.7 4 - 100% 10-12
Kanbmapbl 1 kpeBeTkM Ha Wwamnypax 0.6 4 - 100% 8-10
Kapakatuubl 0.6 4 - 100% 10-15
dune Tpeckn 0.8 4 - 100% 10-15
OBoLymn-rpunb 0.4 3vnn 4 - 100% 15-20
rPUINb Tensuuii Gudutekc 0.8 4 - 100% 15-20
XKapeHble konbacku 0.6 4 - 100% 15-20
Fambyprep 0.6 4 - 100% 10-12
Ckymbpus 1 4 - 100% 15-20
PapLumpoBaHbIii ropsymnin 6ytepbpoT 4n6 4 - 100% 3-5
(Mnn obxapeHHbI xneb)
Kypuua-rpunb 1.5 2 10 200 55-60
3anexanka Kapakatuupl 1.5 2 10 200 30-35
Muuua 0.5 3 15 220 15-20
Muuua YKapkoe 13 TenaTuHbI N roBaAWHbI 1 2 10 220 25-30
Kypvua 1 2vnn 3 10 180 60-70

! ykasaHHasi NpoJoIKNTENBbHOCTb NPUIOTOBMEHNS CIY>KUT TONbKO B Ka4ecTBe NpuMepa U MOXeT ObiTb M3MeHeHa
B COOTBETCTBUM C NNYHBIMU BKycaMu. [1pu ncnonb3oBaHumM rpynsi NPOTUBEHb BCErga ycTaHaBMMBaeTCs Ha
CaMblil HXKHUA YPOBEHb JYXOBKM.
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ONEeKTPOHHbIN TaUMep
nporpaMmMupoBaHUSA BbINEeYKH

‘nwcnneﬂ
Cumson l I~ -‘ 1 1™ @ L Cumeon
KOHEL| BLINEYKM ‘ g '-"-': | ‘ YAChI
Cumson —sz l—"—' l-"-' ﬂ— Cumson
MPOAOIMKUTENBHOCTb L | TamEP

@— KHonka

YBENMUYEHUE
KHonka BPEMEHU
NPOrPAMMUPOBAHUE
BPEMEHU

Knonka — @
YMEHbLUEHUE

BPEMEHU

NMporpammupoBaHue yacoB

! Yacbl MOXXHO HACTPOUTB Kak MPY BbIKITIOYEHHOM
OyX0BOM LUKapy, Tak 1 NPy BKIIKOYEHHOM, NPK YCIOBUK
YTO He ObIno 3aaHO BpeMA OKOHYaHUA BbINEYKN.
Mocne NoAKIMIOYEHNA K SJ'IeKTpI/Il-IeCKOVI ceTn nnn

nocne
NKOHa

1.

KIOUEHUS1 SNEKTPOIHEPIUN, HAYHET MUraTb
n yeTbipe undpbl Ha OUCTIEE.

Ha)xmMuTe HecKomnbko pa3 KHOMKY n
yaepxuBanTe o gex nop, noka Ha AUCIJIEE He
3amMuraeT MKoHa é U yeTbipe L1dpoBbIX
3HaYeHus;

. Npy nomowm “+” n “-” perynupyetcs BpeMs; npu

UX YAEpPKUBaHUU Ldpbl MeHsiloTcs BbicTpee, UTo
obneryaeT ycTaHOBKY.

.nojoxante 10 cek. UNM HaXXMUTe CHOBa Ha KHOMKY

9 ansa (bMKCMpOBaHVIH YCTaHOBKMW.

MporpammupoBaHue Tanmepa

! [laHHasa dyHKUUA He npepbliBaeT npolecca BbiNeYvkn
N He 3aBucUT oT paboTbl gyxoBoro wkada. OHa
Nno3BoJideT TOJIbKO BKINMHOYUTb 3BYK0BOI7I CUrHan no
NcTe4yeHnn 3agaHHOro BpemMeHNu.

1.

3.

.nNpu nomowyn “+” n

HaxMuTe HecKomnbKo pa3s KHOMKY Jo Tex nop,
noka Ha QUCTINIEE He 3amuraeT cumBon n Tpn
undpoBbie 3HaYEHUS;
“" perynupyeTtcs Bpemsl; npu
UX yaepXuBaHum Ludpbl MeHsIl0TCS ObicTpee, UTO
obneryaeT ycTaHOBKY.

nogoxaute 10 cek. UMM HaXXMUTe CHOBA Ha KHOMKY

AN PUKCUPOBaHUSA YCTaHOBKU.

Ha gucnnee 6yaeT nokasaH obpaTHblii 0TcUeT
BpeMEeHM, No 3aBepLUEHUN KOTOPOTO BKITOYUTCS
3BYKOBOI cUrHan.

MporpammupoBaHune BbINeYKu
! 3anporpammupoBaTb rOTOBKY MOXHO TOJbKO Mocre
BblGopa COOTBETCTBYIOLLEH NporpamMmmbl.

I'Iopnnox nporpamMmmupoBaHus
nNpoaoNIXKUTEJNIbHOCTU BbiNeYku
1. Haxkmute Heckonbko pa3 KHOMKY A0 Tex nop,

noka Ha QVCMJEE He 3amuraet cumeon &, 1 Tpu
UnpoBble 3HaYEHUS;

2.npu nomowm “+” n “-” perynupyetcsi BpeMms; npu
UX yAep>XUBaHUU Lndpbl MeHsoTCA GbicTpee, YTo
obneryaeT ycTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 cek. UM HaxxMuTe cHoBa Ha KHOMKY
ANs (UKCUPOBaHUS YCTaHOBKM.

4.0 UcTeyeHUN 3ajaHHOro BpeEMeEHN Ha aucniee
nokasbiBaetca Hagnuce END (KOHEL), n ayxoBoi
Wwkadc 3aBepluaeT NPUroTOBNEHNE CO 3BYKOBbLIM
curHanom. [ins ee ocTaHOBKM HaXxmuTe nobyto
KHOMKY.

* [Mpumep: B 9.00 BbI NporpammMmupyeTe BbIMeyky, Ha
KoTopyto notpebyetcst 1 yac 15 MUHYT.
MpuroToBneHne aBToMaTMYECKN 3aBEPLUNTCS B
10:15.

Mopspnok nporpaMmmMuUpoBaHUs OKOHYaHUSA
BbIMNeYku

! 3anporpaMmMupoBaTb OKOHYaHWe BbINEYKN MOXHO
TOJIbKO NOCIe HAacTPOMKM e€e MPOJ0IHKUTENBHOCTH.

1. BoinonHute onepauun ¢ nyHkTa 1 Mo NyHKT 3, B
KOTOpbIX ONMcbiBaeTcst MOPSIAOK
nporpamMmMnpoBaHNsa NpPOoJONMKUTENbHOCTH;

2.3aTeM HaXMUTe HEeCKONbKO pa3 KHOMKY Jo Tex
nop, noka Ha JUCIJIEE He 3aMuraeT CUMBON &
U YeTbipe LUMPOBbIX 3HAUYEHUS;

3. npu nomowm “+” n “-” perynupyetcsa BpeMms
OKOHYaHWs rOTOBKW; MPU UX yAep>KuBaHun unudpbl
MeHsitoTcst BbicTpee, UTo obneryaet ycTaHOBKY.

4. nopgoxaute 10 cek. UMM HaXXMUTe CHOBa Ha KHOMKY
ANs (UKCUPOBaHUS YCTaHOBKM.

5. no ucteyeHun 3agaHHoro BpeMeHu Ha gucnnee

nokasbiBaetca Hagnuce END (KOHEL), n ayxoBoi
Wwkad 3aBepluaeT NPUroTOBNEHNE CO 3BYKOBbLIM
curHanom. [ins ee ocTaHOBKM HaXxmuTe nobyto
KHOMKY.
BknioYeHHble CUMBOTbI &, U &) YKasblBaloT, YTO
npousseaeHo nporpammupoBanue. Ha QUCIINEE
nonepemMeHHo rnokasblBaeTcsl BPEMSI OKOHYaHUS U
NpOoJOMKUTENBHOCTb BbIMEYKH.

* Mpumep: B 9:00 Bbl nporpammupyeTe
npogomkuTensHocTb 1 yac. B 12:30 nnaHupyeTcs
3aBepLnTb Uukn. MNporpamma aBToMaTUYECKM
3anyckaetcs B 11:30.

OTMeHa nporpamMMupoBaHua

MopsaoK oTMeHbl 3anporpaMmMMPOBaHHOIO 3HAYeHUs:

* HaXXMMmaTb Ha KHOMKY (© no Tex nop, noka Ha
Aucnnee He HaYyHeT MuraTb CMMBOJ YCTaHOBKM,
KOTOPbI HY>KHO OTMEHUTb, U Undpbl. HaxkumaTb Ha
KHOMKY “-” A0 Tex nop, Noka Ha gucrnnee He
nosasatcs undpol 00:00.

* OJHOBPEMEHHO HaXaTb W yAep>KuMBaTb KHOMKM “+” 1
”-": TaKUM 00pa3oM OTMEHSIOTCSl BCE 3ajaHHble

YCTaHOBKM, BKJlOYas Taiimep.
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MpeaoCTOPOXHOCTU U

peKoMeHOaLum

! N3penue CNpOEeKTUpoBaHO U U3roToBJIEHO B
COOTBETCTBMM C MEXAYHapPOoAHbIMM HOpMaTUBaMu no
6e3onacHoCTH. HeOGXO,D,VIMO BHMMaTEJIbHO NMpo4ynTaTb
HacTodlwune npeaynpexageHma, coctaBJieHHble B
uenax Ballei 6e3onacHOCTH.

O6uwue npaBuna 6e3onacHoOCTU

[aHHoe n3genve npegHasHavaeTtcs Ans
HenpogeccnoHanbHOro MCnosib3oBaHna B LOMaLLUHUX
YCMOBUAX.

3anpellaeTcs ycTaHaBnuMBaTb W3fenue Ha ynue,
Jaxe rof, HaBecoM, Tak Kak BO3[elCTBMe Ha Hero
LOXAS U rpo3bl SIBMSIETCS Ype3BblvaiiHO OMacHbIM.

[na nepemelleHuns usgenus scerga beputech 3a
cneuuanbHble py4kW, pacrnonoxeHHble ¢ 6okoB
ZyxoBoro Lkada.

He anKacaVlTer K N3enno BriaXHbIMU pyKaMu,
©ocnkoM unu ¢ MOKpPbIMU HOramMu.

Nspenve npegHasHa4yeHoO AnA NPUroToBleHUA
nuilieBblIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb UCMOMb30BaHO
TOJNTIbKO B3pOCibIMK NIMlaMn B COOTBETCTBUN C
WHCTPYKUNAMU, npnBeaeHHbIMU B JaHHOM
TexXHU4YeCKOM pyKoBOACTBE.

B npouecce akcnnyarauuun n3genua
HarpeBartelibHble 3J1eMeHTbl U HEKOTOpPbIe YacTu
ABepubl AyXoBoro I.IJKana CUJTbHO HarpeBaroTCA.
Heo6xogumo nposABNATb OCTPOXHOCTb BO
n36exaHne KOHTaKTOB C 3TUMMU YacTSAMM U He
paspewiatb getam I1pVI6]1 nXxartbcs K AyXoBKe.

CnepuTe, 4Tobbl ceETEBLIE LUHYpPbI ApYyrux BbITOBbIX
SHEKTPOHPMGOPOB He npukacanucb K ropsadmm
4YacTAaM AyXoBOro LLIKana.

He .?:aKprBaI7ITe BEHTUNAUNOHHbIE PELUETKN U
OTBEPCTUA paccenmBaHUA Tenna.

BepuTeck 3a pyuKy ABepLbl B LeHTpe: ¢ 6OKoB oHa
MOXeT BbITb ropsiyeit.

Bcerpa HapgeaiiTe KYXOHHbI€ BapeXKn, Korga ctaBute
Unu BblHMMaeTe 6noga us LOYXOBKW.

He nokpblBaiiTe AHO AYyXOBOro Lkada (orbrou.

He xpaHuTe B JyXOBOM LUKady Bo3ropaeMble
npefMeThl: NPU cryvaHOM BKITHOYEHUU W3 eniust
Takue maTepuarnbl MOTYT 3aropeThCs.

Bcerga npoBepsiTe, 4TOBBI pyKOATKM Haxogunuce B
nonoxexHun “@”/*O” Korga nsgenuve He
ucnonb3yeTcs.

He TaHWTe 3a ceTeBoW kabenb ANsi 0TCOeANHEHNS
LITEncenbHOM BUIKN U3ZeNns N3 ceTeBow PO3ETKMN,
BO3bMUTECH 3a LUTENCENbHY BUJIKY pyKOIZ.

I'lepeA Ha4vyanoM YUCTKW NN TeXHUYecKoro
O6CJ'Iy)KVIBaHMF| nsgenunsa Bcerga BblHUMaNTe
LUTencenbHy BUIKY U3 CETEBOW PO3ETKN.

(i) inpesit

B cny4yae HeuncnpaBHOCTU KaTeropu4ecku
3anpeLyaeTcs OTKpbIBaTb BHYTPEHHWE MEXaHWU3MBbI
n3genus ¢ Lenbio NX camMoCTOATENBHOrO PEMOHTA.
Ob6paLyaittech B LleHTp CepBucHoro obcnyxuaHus
(cm. CepsucHoe obcryxusaHue).

He cTaBbTe TAXenble NpefMeThl Ha OTKPLITYHO ABepLy
JyXoBoro Lwkaga.

OKcnnyaTtayua nsgenua nuuamu (Bkroyasa geTei) ¢
orpaHnYeHHbIMU PU3UHECKUMU, CEHCOPHBLIMU UMK
YMCTBEHHbLIMW CMOCOBHOCTAMM, HEOMBITHLIMMU
nvyamMy Wnu nuygaMuy, HesHakoMblMKM C NpaBunamu
aKcnnyaTauumn JaHHOro msgenus, sanpeljaetcsa 6e3
KOHTPOMA CO CTOPOHbLI M1La, OTBeYatoLero 3a ux
6e3onacHocTb, unu 6e3 obyyeHus npaeunam
Nonb30BaHUSA U3genuem.

He paspeluaiite feTsiM urpaTb ¢ GbITOBbIM
anekTponpuGopom.

YTunusauumna
*  YHUYTOXEeHune ynakoBOYHbIX MaTepunanos:

cobntofaiiTe MecTHble HopMaTuBbl C LeNbio
BTOPUYHOIro Ucnonb3oBaHUA yNakoBOYHbIX
MaTepunanosB.

CornacHo EBponeiickoint dupektnse 2002/96/CE
KacaTeflbHO yTUN3aLUWUM SNEKTPOHHBIX U
3reKTpUYecknx anekTponpubopos anekTponpubopel
He JOIKHbl BbibpackliBaTbCA BMeCTe C 0ObIYHbIM
ropofckMM MycopoM. BbiBefeHHble N3 CTpos
npubopbl AOMKHLI cobupaTbCs OTAENbHO AN
ONTUMM3ALUMN UX YTUNnU3aummn n nepepaboTku
COCTaBMAOLMX X MaTepumarnos, a Takke ANs
Ge3onacHOCTV OKpyXatolwen cpeabl U 340pPOBbS.
CumBON 3a4yepKHyTasi MycopHas KOp3uHKa,
nMeroLMincsa Ha Bcex npubopax, CryxuT
HanoMuHaHnem o6 WX OTAeNbHOW yTUnusaumu.

3a 6onee nogpobHON MHOpMaLMeER O NpaBUNBHON
yTUnuM3aummn BbIToBLIX 3rekTponpubopos
nonb3oBaTenu MoryT obpatutbCcs B cneuunanbHbIn
LeHTp no cbopy BTOPCLIPbSA UK B MarasuH.

OKOHOMUSA INEKTPOIHEPrMu U oxpaHa
OKpyXamoluien cpeabl

+ Ecnu Bbl 6ygeTe nonb3oBaTbCsA 4yXOBLIM LLKadom

Be4yepoM U L0 paHHero yTpa, 3TO NOMOXET COKpaTUTb
Harpysky I'IOTPGGHEHVIH SITeKTpO3Heprnm
AJ1eKTpocTaHUnAMN.

PekomeHpayeTcs Bcerga rotoButs B pexumax MPUNMb n
3ATMNEKAHKA c 3akpbIToil ABepLE: 3TO HE0OX0AUMO
ANS 3HAYUTENbHOW SKOHOMUW SNEKTPO3HEepruu
(npumepHo 10%), a Takke ANA Ny4LlIUX pesynbTaToB
MPUrOTOBIEHMS.

. CO,D.EP)KMTG ynnoTHeHnA B ucnpaBHOM U YUCTOM

COCTOAHUN, I'IpOBepHVITE, 4YTOObl OHM MSIOTHO
npuneranu K asepue U He nponyckanu yte4yek Tenna.

19



TexHU4Yeckoe oGCnyXMBaHue U yxoz

ObecTounBaHue nsgenus

Mepen Hayanom Kakon-nubo onepaLyum oTcoeauHNUTE
usgenve oT CETU 3NeKTPOMNUTaHus.

Yuncrtka nspgenvs

* HapyxHble amanupoBaHHble aneMeHTbl Unu geTanu
U3 HepXaBeloLlen cTanu, a Takke pesnmHoBble
YNNOTHEHUA MOXHO NpoTMpaTb ryGKoN, CMOYeHHo
B TEMmnow Boje unu B pacTBope HeWTpanbHOro
Motollero cpescTea. [ns yaanenust ocobo
TPYAHBIX NATEH UCNOMb3yNTe cneunasnbHble
ynucTALWMe cpeicTBa, MMeloWwmecs B Npojaxe.
Mocne yncTkM pekomeHayeTcs TLWaTenbHO yaanuTb
oCTaTK/N MOIOLLEro cpefcTBa BIaxXHON TPSANKON u
BbICYLWINTb AYXOBKY. He ucnonb3ayiite abpasuBHble
MOPOLUKMA UMK KOpPPO3UiiHble BelLecTBa.

+ CneayeT Npou3BOAUTbL BHYTPEHHIOI YMCTKY
AYyXOBOro LWKadha nocrie Kaxaoro ero
Ncrosib30BaHUs, He JOXWAASAChb ero MosIHoro
oxnaxaeHus. Vcnonbayiite Tennyo BoAay u
MoloLlee cpefCTBO, OMONOCHUTE U NpoTpUTe
MSITKOW Tpsinkoii. M3GeraiiTe ucnosib3oBaHus
abpasumBHbIX CpeAaCTB.

* CbeMHble geTany MOXHO flerko BbIMbITb Kak
nobyto apyrylo nocyay, Takke B NocyJoMOeuYHol
MalluHe.

! Hukorga He ucnonb3yiiTe napoBble YnCTALLME

arperatbl Unu arperaTbl Mo BbICOKUM JaBrieHUeM

ANS YUCTKU usgenus.

Yucrtka pBepubl

Onsa uncTkn cTekna ABepubl UCMONb3yNTe
HeabpasuBHble Ty6KM U YNCTALLME CpeAcTBa, 3aTeM
BbITPUTE HAacyxo MATKON Tpsinkon. He ucnonb3syiite
TBepAble abpa3uBHble MaTepuanbl UNu ocTpble
MeTannmyeckue ckpebku, KoTopble MOryT noLapanaTb
NoBepXHOCTb U pa3buTtb CTeko.

Ons Gonee TwWaTenbHOW YUCTKN MOXHO CHSATb ABepLYy
JYXOBKU.

1. MONHOCTbIO OTKpOWTE
ABepLy AYXOBKM (CM. cxemy),

2. NojHATb U NOBEPHYTb
LUMOHKN Ha JBYX LUapHUpax;
(CM. pUCYHOK);

3. BO3bMUTECHb 3a JBepLy
pykamu ¢ AByX CTOpPOH,
nnaBHo 3aKpoinTe ee, HO He
NoJIHOCTbIo. 3aTeM MOTAHUTE
ABepuy Ha cebs, cHUMas ee ¢
netenb (cMm. cxemy).

Ons ycTaHOBKM ABepubl Ha
MeCTO BbINOJIHUTE
BblLLEONMCaHHbIe onepauuun B

obpaTHoM nopsiake.

MpoBepka ynnoTHeHUM

PerynsipHo npoBepsiiTe cocTosiHUE YNNOTHEHUS
BOKpPYr ABepLbl AyxoBoro wkada. B cnyyae
noBpeXaeHust yNrnoTHeHUs1 obpaluaiiTech B
onwkanwuin LleHtp CepBucHoro O6cnyxmBanust (cu.
CepsucHoe obcnyxusaHue). He pekomeHayeTca
Nosib30BaTbCsl AYXOBKOW C MOBPeX/eHHbIM
YNIIoTHEHNEM.

3ameHa namMnouku

3amMeHa namnoyky B JyXOBOM Luxacby:

1. OTBMHTUTE CTEKISIHHYIO KpbILIKY NnadoHa
NaMnoyKu;

2. BbikpyTuTe NaMMnoyky U 3aMeHUTe ee Ha HOBYIO
TaKoro ke Tuna: MolHocTb 25 BT, pe3bba E 14.
3. YcTaHoBUTE KpbILWKY HAa MecTo (CM. cxemy).

CepBucHoe obcnyxuBaHue

! Hukorga He obpaluaiiTecb K HeynosIHOMOY€eHHbIM
TEXHVKaM.

Mpu obpawenun B LleHTp CepBUCHOroO
O6cnyXMBaHUA HeOOBXOAUMO COOBIUTB:

* Tun HencnpaBHOCTY;

* Mogenb usgenua (Mog.)

* Homep Tex. nacnopTa (cepuiiHbiin Ne)

3Tu JaHHble Bbl HaliaeTe Ha NacrnopTHoii Tabnnuke,
pacronoXXeHHOW Ha u3aenuu.
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Kurulum

! Her gerektiginde bagvurulabilmesi igin bu el
kitapgiginin muhafaza edilmesi 6nemlidir. Cihazin
satilmasi, bagkasina verilmesi ya da tasinmasi
durumunda yeni kullanicinin igleyis ve iligkin uyarilar
hakkinda bilgi edinmesi igin el kitapgiginin cihazla
birlikte verildiginden emin olunuz.

! Talimatlari dikkatli bir sekilde okuyunuz: kurulum,
kullanim ve emniyet hakkinda énemli bilgiler
icermektedir.

Yerlestirme

! Ambalajlar gocuklarin oyuncagi degildir ve
ayristinlmis ¢op icin belirlenen kurallara uygun olarak
imha edilmelidirler (bakiniz Onlem ve tavsiyelen.

! Kurulum iglemi bu talimatlar dogrultusunda ve
profesyonel olarak kalifiye personel tarafindan
yapilmalidir. Hatali yapilan bir kurulum, insan ve
hayvan sagligina ya da mala zarar verebilir.

Yuvaya oturtma

Cihazin duzgun bir sekilde ¢alismasi icin firin
yuvasinin yer aldigi dolabin uygun &zellikleri tasimasi
gerekmektedir:

* Firinin yaninda yer alan paneller isiya dayanikh
malzemeden olmalidir;

 ahsap kaplama dolaplarin s6z konusu oldugu
durumlarda, kullanilan tutkal 100°C isiya dayanikli
olmalidir;

« finnin yuvasina yerlestirilmesi durumunda , islem
ister masa altinda (sek/e bakiniz) ister kolon
Uzerinde yapilacak olsun, dolaplarin ebatlari
soyle olmalidir:

575-585 mm.

595 mm.

‘%‘W
1&&

! Cihaz yuvasina yerlestirildikten sonra elektrikli
bolimler ile higbir sekilde temas etmemelidir.
Ozellikler levhasinda belirtilmis olan tiiketime iligkin
bilgiler bu kurulum tipine goére olgulmustur.

Havalandirma

lyi bir havalandirma saglanmasi igin yuvanin arka
duvarinin cikariimasi gerekir. Firin kurulumun iki
ahsap pervaz lzerine ya da en az 45 x 560 mm
ebatlarinda bir agikligi olan bir zemine yaslanacak
sekilde yapilmasi tercih edilir (sekillere bakiniz).

Ortalama ve sabitleme

Cihazi dolaba sabitlemek igin: firin kapagini aginiz
ve 4 adet ahsap vidayi perimetrik cerceve Uizerinde
yer alan 4 adet delige vidalayiniz.

.
L) ™

! Cihazin korunmasini saglayan tim bolimler, bir alet
yardimi olmadan ¢ikarilamayacak sekilde
sabitlenmelidir.

Elektrik baglantisi

! Ug kutuplu besleme kablosuyla donatilmis firinlar,
ozellikler levhasinda belirtiimis olan gerilim ve
frekans degerlerinde dalgali akimla galigsacak sekilde
Uretilmistir (asagiya bakiniz).
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Besleme kablosu montaji

1. Bir tornavida
yardimiyla, kapagin
yan uzantilarini kaldirip
terminal kutu kapagini
aciniz: kapagi cekiniz
ve acginiz (sekle
bakiniz);

TTIE W

2. Kablo sabitleyicisinin
vidasini agarak bir
tornavida yardimi ile
kablo toplayicisini
cikariniz (sekle
bakiniz).

3. L-N—=L kontaklarinin
vidalarini g¢ikardiktan
sonra kablolari Mavi (N)
Kahverengi (L) Sari-
Yesil (=) renklere
dikkat ederek vida

baslarinin altinda sabitleyiniz

Besleme kablosunun sebekeye baglantisi

Kablo Uzerine 6zellikler etiketi tizerinde belirtilen
yuke uygun bir fis monte ediniz (yana bakiniz).
Sebekeye dogrudan baglanti yapilmasi halinde,
cihaz ile gebeke arasina minimum temas araligi 3
mm olan ve yuUrurlikteki normlara uygun nitelikte cok
kutuplu bir anahtar takmak gerekmektedir (toprak
kablosu elektrik anahtari tarafindan kesintiye
ugratilmamalidir). Besleme kablosu, hicbir agsamada
ortam isisini 50°C gegmeyecek sekilde
yerlestiriimelidir.

! Elektrik baglantisinin dogru yapilmasindan ve
guvenlik kurallarina uyulmasindan kurulumu yapan
kisi sorumludur.

Sebekeye baglamadan 6nce asagidaki durumlari
kontrol ediniz:

* prizin topraklamasinin yurarltikteki normlara uygun
oldugunu;

 prizin, cihazin ozellikler etiketi Gzerinde belirtilen
maksimum gug¢ voltajinda kullanmaya uygun
olmasi (asagiya bakiniz);

() inpesiT

* besleme geriliminin 6zellikler etiketi Gzerinde
belirtiimis olan degerler arasinda oldugunu
(asagiya bakiniz);

« cihaz figinin prizle uyumlu oldugunu. Aksi hallerde
prizi ya da fisi degistiriniz; uzatma kablolar ya da
¢oklu prizler kullanmayiniz.

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve
priz kolay erisilebilecek yerlerde olmalidir.

! Kablo, kivriimalara veya ezilmelere maruz
kalmamalidir.

! Kablo, periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece
yetkili teknik personel tarafindan degistiriimelidir
(Destek bolimdine bakiniz).

! Bu kurallara uyulmamasi halinde firma hig
bir sorumluluk kabul etmez.

OZELLIKLER ETIKETi

genislik 43,5 cm

Ebatlar yukseklik 32 cm
derinlik 40 cm
Hacim It. 56

220-240V~ 50/60Hz gerilimde

Elektrik emilen maksimum gii¢ 2800W
baglantilar (6zellikler etiketine bakiniz)
Elektrikli firinlar etiketi hakkindaki
2002/40/CE mevzuati.
EN 50304 Duzenlemesi
ENERGY
LABEL Klasik eneriji tiketimi Dogal —
(Er\_lERJ_i Isitma fonksiyonu: E Geleneksel;
ETIKETI)

Enerji tiketimi beyani Giglendirilmis
klasik sinif — 1sitma fonksiyonu: [ &~
Pasta fonksiyonu. S

Bu cihaz agsagdidaki Avrupa Birligi
Direktiflerine uygundur: 12/12/2006
tarihli (Algak Basing) 2006/95/CEE
ve Uzerinde yapilan degisiklikler -
15/12/04 tarihli (Elektromanyetik
Uyum) 2004/108/CEE ve Uzerinde
yapilan degisiklikler - 22/07/93

tarihli 93/68/CEE ve lzerinde yapilan
degisiklikler. - 2002/96/CE ve
Uzerinde yapilan degisiklikler.

A
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Cihazin tanimi

Genel goérunim
TR

Kontrol Paneli

IZGARA

|||||

YAG DAMLAMA
TENCERESI

Kontrol paneli

L rl__________________________________
0

PROGRAMLAR

digmesi

* Sadece bazi modellerde mevcut.

ELEKTRONIK
programlayicr*

g
7
2
1
L
1
L_

Acilir kapanir raf
KILAVUZLARI

konum 5
konum 4
konum 3
konum 2
konum 1

Uyari 11§
TERMOSTAT

TERMOSTAT
digmesi
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Baslatma ve kullanim

! Firini ilk kez kullandiginizda, ici bogken termostati
maksimuma getirerek kapagi kapali vaziyette en az
bir saat galistiriniz. Sonra firini kapatip kapagini
aciniz ve mekani havalandiriniz. Duyulan koku, firini
korumak icin kullanilan maddelerin buharlagsmasina
bagh olarak ortaya gikmaktadir.

Firinin yakilmasi

1. PROGRAM diigmesini dondirerek istenilen
pisirme programini seginiz.

2. TERMOSTAT digmesini dondlrerek istenilen isiyi
seciniz. Pisirilecek yemek turleri ile bunlar igin
onerilen sicakliklar listesi, pisirme Tablosunda
mevcuttur (bakiniz Programlar).

3. TERMOSTAT uyari lambasinin yanik olmasi,
ayarlanan sicakliga kadarki Isinma agamasini
gosterir.

4. Pisirme sirasinda agagidaki iglemleri yerine
getirmek mumkundur:

- PROGRAM diigmesini dondiirerek pisirme
programini degistirmek;

- TERMOSTAT diigmesini dondirerek isiyi
degistirmek;

- PROGRAM diigmesini “0” pozisyonuna getirerek
pisirme surecini durdurmak.

! Finn tabanina asla herhangi bir cisim koymayiniz,
emayesine zarar verebilirsiniz.

! Pisirme kaplarini daima techizattaki 1zgara tzerine
koyunuz.

() inpesiT

Sogutma fani

Dis sicakligini azaltabilmek igin bazi modeller
sogutma faniyla donatiimistir. Bu sayede kontrol
paneli ve firin kapagi arasindan hava disari atilr.

! Pisirme sonunda firin yeterince soguyana kadar bu
fan calisir durumda kalir.

Firin lambasi

PROGRAMLAR diigmesi ile secilerek yakilir.
Bir pisirme programi segildiginde yanik kalir.
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Programlar

Pisirme programlari

! Tim programlar igin, sadece MAX Uzerinde
ayarlamaniz tavsiye edildigi icin GRILL programi
harig 60°C e MAX arasinda bir sicaklik derecesi
ayarlanabilir.

I:] Program GELENEKSEL FIRIN

Alt ve Ust i1sitma elemanlari devreye girer. Bu
geleneksel pisirme konumu ile bir tek pisirme rafinin
kullanilmasi daha uygundur: birden fazla kat
kullanildiginda 1s1 dagilimi kot olur.

Program PASTA FIRINI

Arka i1sitma elemani ile birlikte fan devreye girerek
isinin firinin her yerine esit dagiimasini saglar. Bu
program hassas yemeklerin ve ayni anda g rafta

“kurabiyelerin” hazirlanmasi (6r. mayalanmaya ihtiyag

duyan tatlilar) igin tavsiye edilir.

FAST COOKING programi

Isitma elemanlari ile fan devreye girerek isinin firinin
her yerine araliksiz ve esit dagilmasini saglar.

Bu program én isitma gerektirmez. Onceden
ambalajlanmis yemeklerin (dondurulmus ya da 6n
pisirme yapilmig) hizli bir sekilde pisirilmesi igin
tavsiye edilir. Tek bir raf kullanildigi takdirde
mukemmel sonuglar alinir.

COKLU PiSIRME programi

Tdm 1sitma elemanlari (alt, Gst ve yuvarlak 1sitma)
devreye girer, fan da galismaya baslar. Tum firinda
Isi sabit oldugundan, hava yemegi esit bir sekilde
pisirir ve kizartir. Ayni anda maksimum iki raf
kullanilabilir.

Program PiZZA FIRINI

Alt ve yuvarlak 1sitma elemani devreye girer, fan da
calismaya baslar. Bu kombinasyonda firin hizla
isinirken 6zellikle asagidan ciddi bir I1sI yansimasi
olur. Her seferinde bir tek raf kullanildigi durumlarda
pisirme igleminin ortasinda pozisyon degigtirilmesi
gerekir.

El BARBEKU programi

Ustteki Isitici eleman devreye girer. Izgaranin yiksek
ve dogrudan isisi, ylksek ylizey Isisi gerektiren
besinler icin tavsiye edilir. Pisirme esnasinda
firninizin kapagini kapali olarak muhafaza ediniz.

GRATEN programi

Ust i1sitma elemani yanar ve fan devreye girer. Tek
yonlu termik yansimayla birlikte firin icindeki havanin
guclendirilmis sirkilasyonu baglar. Bu Isinin ig
kisimlara isleme gucunu artirarak gida yuzeylerinin
yanmasini onler. Pigirme esnasinda firininizin
kapagini kapali olarak muhafaza ediniz.

Pratik pisirme onerileri

! Fan calisirken yapilan pisirmelerde 1 ve 5. raf
konumlarini kullanmayiniz: bunlar dogrudan sicak
hava verdiklerinden , hassas gidalarin Ustlerinde
yanmaya neden olabilir.

! BARBEKU ve GRATEN pisirmelerde, pisirmeden
cikan atiklari (su ve/veya yag) toplamasi igin yag
toplama tepsisini 1 pozisyonuna getiriniz.

COKLU PISIRME

» 2 ve 4. raf pozisyonlarini kullaniniz ve daha fazla
Is1 gerektiren yemekleri 2. rafta pisiriniz.

» Yag toplama tepsisini en alta, 1zgarayi ise Uste
koyunuz.

BARBEKU

 Pisirilecek gidalari 1zgaranin ortasina yerlestirerek
izgarayl 3 veya 4 konumuna yerlestiriniz.

» Enerji seviyesinin maksimuma ayarlanmasi
tavsiye edilir. Ust rezistans siirekli olarak yanik
kalmazsa endiselenmeyiniz: bu pargcanin
calismasi bir termostat tarafindan kontrol edilir.

PiZZA FIRINI

» Hafif aliminyum bir tepsiyi cihazinizla birlikte
verilmis olan i1zgaraya yerlestiriniz.
Yag toplama tepsisi ile pisirme siresi uzar ve
pizzaniz gitir ¢itir olmaz.

* Cok malzemeli pizzalarda mozzarella peynirinin
pisirme isleminin tam ortasinda eklenmesi tavsiye
edilir.
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Pisirme tablosu

() inpesiT

Programlar Yemekler Agirhik Raflarin Onisitma Tavsiye edilen | Pigirme
(Kg) pozisyonu (dakika) sicakhk siiresi
derecesi (dakika)
Ordek 1 3 15 200 65-75
Dana veya sidir rosto 1 3 15 200 70-75
Geleneksel Domuz rosto 1 3 15 200 70-80
Biskuvi (ev yapimi) - 3 15 180 15-20
Turtalar 1 3 15 180 30-35
Turtalar 0.5 3 15 180 20-30
Meyveli turta 1 2 veya 3 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Pandispanya 0.5 3 15 160 25-30
Pasta Doldurulmus krepler (2 raf tizerinde) 1.2 2ve 4 15 200 30-35
Kiguk kekler (2 raf tizerinde) 0.6 2ve 4 15 190 20-25
Peynirli tuzlu gérekler (2 raf tizerinde) 0.4 2ve4 15 210 15-20
Kurabiye (3 raf tizerinde) 0.7 1,3veb 15 180 20-25
Biskiivi (3 raf tizerinde) 0.7 1,3veb 15 180 20-25
Yalanci krema (3 raf (izerinde) 0.5 1,3ve5d 15 90 180
Dondurulmus
Pizza 0.3 2 - 250 12
Soslu kabakla karides 0.4 2 - 200 20
Ispanakl tuzlu tart 0.5 2 - 220 30-35
Panzerotti 0.3 2 - 200 25
Lazanya 0.5 2 - 200 35
Kizartiimis ekmek parcalari 0.4 2 - 180 25-30
Fast cooking Kugbagi tavuk 0.4 2 - 220 15-20
Onceden pisirilmis
Kizartilmig tavuk kanat 0.4 2 - 200 20-25
Taze gidalar
Biskuvi (ev yapimi) 0.3 2 - 200 15-18
Plum-cake 0.6 2 - 180 45
Peynirli tuzlu ¢érekler 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (2 raf Uzerinde) 1 2ve4d 15 230 15-20
Lazanya 1 3 10 180 30-35
Kuzu 1 2 10 180 40-45
Kizarmis tavuk + patates 1+1 2ve 4 15 200 60-70
Uskumru 1 2 10 180 30-35
(}oklu P|§|rme Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Kurabiye (2 raf izerinde) 0.5 2ve4d 10 190 20-25
Biskuvi (2 raf izerinde) 0.5 2ve 4 10 180 10-15
Pandispanya (1 raf iizerinde) 0.5 2 10 170 15-20
Pandispanya (2 raf tizerinde) 1 2ve4 10 170 20-25
Tuzlu tartlar 1.5 3 15 200 25-30
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Dana veya sigir rosto 1 2 10 220 25-30
Tavuk 1 2 veya 3 10 180 60-70
Dil baligi ve ahtapot 0.7 4 - 100% 10-12
Kalamar ve karides sis 0.6 4 - 100% 8-10
Ahtapot 0.6 4 - 100% 10-15
Morina fileto 0.8 4 - 100% 10-15
i Izgara sebze 0.4 3 veya 4 - 100% 15-20
Barbekii | 8 ok 08 4 - 100% 15-20
Sosisler 0.6 4 - 100% 15-20
Hamburger 0.6 4 - 100% 10-12
Uskumru 1 4 - 100% 15-20
Tost (veya kizartilmig ekmek) n.° 4 ve 6 4 - 100% 3-5
Izgara tavuk 1.5 2 10 200 55-60
Graten Ahtapot 15 2 10 200 30-35

! Pisirme sureleri bilgi amagli olup kisisel zevke goére degistirilebilir.
Izgarada pigirme islemlerinde yag toplama tepsisi her zaman asagdidan 1. rafa yerlestiriimelidir.
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Elektronik programlayici

EKRAN
T oeas
PISIRME BITIMI . = jmy o= 1= /=) (D — SAAT simgesi
simgesi — an! e e e ‘
sore —- &, LIV LAY A L zamancavic
simgesi L J simgesi

SAATI AZALT — @

@— SAATi ARTTIR
simgesi dugmesi
SAATI

AYARLA

simgesi

Saati ayarlama

! Saat, firin kapatildiginda veya agildiginda, pisirme
programinin bitis saati 6nceden ayarlanmadig
takdirde ayarlanabilir.

Cihaz elektrige baglandiktan songa veya elektrik
kesildikten sonra, EKRANDAKI simgesi ve dort
basamakli rakam yanip sénmeye baslayacaktir.

1. Ekrandaki simgesi ve dort rakam yanip
sonmeye baslayana kadar é digmesine birkag kez
basin.

2. Saati ayarlamak igin “+” ve “-” diigmelerini
kullanin; digmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,
boylece istenen deger daha hizli ve kolay
ayarlanabilir.

3. Ayarl tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya
digmesine basin.

Zamanlayicly1 ayarlama

! Bu fonksiyon pisirmeyi durdurmaz ve firini
etkilemez; ayarlanan zaman siresi gectiginde alarmi
etkin hale getirmek igin kullanilir.

1. Ekrandaki simgesi ve Ug¢ rakam yanip
sonmeye baslayana kadar ﬂ digmesine birkag kez
basin.

2. Istenen saati ayarlamak icin “+” ve “” diigmelerini
kullanin; digmelerden herhangi birini basili
tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,
boylece deger daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayarl tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya
digmesine basin.

Saat geri sayarken ekranda gosterilecektir. Bu saat
sliresi gectiginde, alarm etkin hale gelecektir.

Pisirmeyi programlama
! Programlama yapilmadan once pisirme modu
secilmelidir.

Pigirme suresini programlama
1. EKRANDAKI simgesi ve U¢ rakam yanip

sbnmeye baslayana kadar &, diigmesine birkag¢ kez

basin.

2. Istenen siireyi ayarlamak icin “+” ve “” diigmelerini

kullanin; digmelerden herhangi birini basili

tutarsaniz, ekran rakamlari daha hizli kaydiracaktir,

boylece deder daha hizli ve kolay ayarlanabilir.

3. Ayari tamamlamak icin 10 saniye bekleyin veya

diigmesine basin.

4. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTI

yazisi gorunur, firin pisirmeyi birakir ve alarm cgalar.

Durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.

+ Ornegin: Saat 9:00 6.6 ve 1 saat 15 dakikalik bir
sure programlandi. Program 6.6. 10:15’ de
otomatik olarak duracaktir.

Pisirme modu icin bitis suresini ayarlama
! Pisirme bitimi suresi programlanmadan once pigirme
suresi ayarlanmalidir.

1. Sureyi ayarlamak igin 1 ila 3. adimlari yukarida

belirtildigi gibi ayarlayin.

2. Ardindan, EKRANDAKI simgesi ve dort rakam

yanip sénmeye baslayincaya kadar @5 diigmesine

basin.

3. Pigirme bitimi suresini ayarlamak icin “+” ve “n”

digmelerini kullanin; diigmelerden herhangi birini

basili tutarsaniz, ekran degerleri daha hizli
kaydiracaktir, boylece istenen deger daha hizli ve
kolay ayarlanabilir.

4. Ayari tamamlamak igin 10 saniye bekleyin veya

diigmesine basin.

5. Ayarlanan saat gectiginde, EKRANDA BITTi

yazisi gorunur, firin pisirmeyi birakir ve alarm cgalar.

Durdurmak igin herhangi bir digmeye basin.

&, ve @ digmeleri yandiginda.programlama

ayarlanmis olur. EKRANDA sirasiyla pisirme bitimi

suresi ve pisirme suresi gosterilir.

+ Ornegin: Saat 6.6. 9:00 ve 1 saatlik siire
programlanmis. Bitis suresi olarak 12:30
planlanmis. Program 6.6. 11:30’da otomatik olarak
baslayacaktir.

Bir programi iptal etme

Bir programi iptal etmek igin:

« iptal etmek istediginiz ayarla ilgili simge ve
ekrandaki rakamlarin yanip sénmesi bitene kadar
digmesine basin. 00:00 rakamlari ekranda
goriinene kadar “-” dligmesine basin.

o “+” ve “-” dligmelerini basili tutarsaniz zamanlayici
ayarlari dahil 6nceden segilen tim ayarlar iptal
edilecektir.
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Onlemler ve tavsiyeler

! Cihaz uluslararasi emniyet mevzuatlarina uygun
olarak projelendirilmis ve Uretilmistir. Bu uyarilar
guvenlik amagcli olup dikkatlice okunmalidir.

Genel emniyet

Cihaz, meskenlerde kullanilmak Gzere tasarlanmis
olup profesyonel kullanim amagch degildir.
Yagmur ve firtinaya maruz kalmasi son derece
tehlikeli oldugundan cihaz, (izeri kapali bile olsa
acik alanlara monte edilemez.

Cihazi yerinden hareket ettirirken daima firinin yan
taraflarinda bulunan tutma kulplarindan
yararlaniniz.

Cihaza ayaklariniz ¢iplakken ya da elleriniz veya
ayaklariniz islak ya da nemliyken dokunmayiniz.
Cihaz, sadece yetigkin kisiler tarafindan ve
bu kitapgikta aktarilan talimatlara gore,
yemek pisirmek amach kullanilmahidir. Her
tarla diger kullanimlar (6rnegin: ortam
1sitmasi) uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli
bulunur. Uretici firma uygunsuz, hatali ve
mantik disi1 kullanimlardan kaynaklanan
muhtemel zararlardan sorumlu tutulamaz.
Cihazin kullanimi sirasinda iIsitma
elemanlari ile firinin bazi kisimlari gok
sicak duruma gelir. Bunlara dokunmamaya
dikkat ediniz ve gocuklari uzak tutunuz.
Diger beyaz egyalara ait kablolarin firinin sicak
kisimlarina temas etmesini 6nleyiniz.
Havalandirma ve isi dagilma noktalarini
tikamayiniz.

Firin kapagini agma kulpunu tam ortasindan
tutunuz: yan taraflari sicak olabilir.

Kaplari firina surerken veya firindan cikartirken
daima firin eldiveni kullaniniz.

Firinin alt kismini aliminyum folyo ile 6rtmeyiniz.

Tutusabilen maddeleri firin iginde bulundurmayiniz:

bunlar firin yanlislikla ¢alistirilacak olursa alev
alabilirler.

Cihazin kullanilmadigi zamanlarda digmelerin
daima “<FONT “Wingdings™>I"/*<FONT
“Wingdings”>;” konumunda oldugundan emin
olunuz.

Fisi prizden gekerken kablosundan degil fisin
kendisinden tutarak c¢ekiniz.

Fisi elektrik sebekesinden gekmeden, temizlik
veya bakim mudahalelerinde bulunmayiniz.

Ariza halinde onarmak amaciyla i¢ mekanizmalari
kurcalamayiniz. Teknik servis ile irtibata geginiz
(Teknik servis boliimiine bakiniz).

Firinin kapagi agikken kapak Uzerine agir cisimler
koymayiniz.

() inpesiT

» Cihaz; (gocuklar dahil) fiziki, duyusal ya da

zihinsel kapasiteleri kisith kigiler tarafindan
kullanilamayacagi gibi, gavenliklerinden sorumlu
bir kisinin gozetimi altinda bulunmadikga veya
cihazin kullanimi hakkinda o6n bilgiler almig
olmadikga, deneyimsiz ve Urlne fazla bir
aliskanligi bulunmayan kimseler tarafindan da
kullanilmamalidir.

* Cocuklarin cihaz ile oynamasini onleyiniz.
Imha

* Ambalaj malzemelerinin imha edilmesi:

ambalajlarin geri dénliglmUn( saglayan yerel
dizenlemelere uyunuz.

Elektrik ve elektronik cihazlarin atiklarini
degerlendirme konusunu dizenleyen 2002/96/CE
saylili Avrupa Birligi mevzuatinda; beyaz esyalarin
kentsel kati atik genel yontemi ile imha
edilmemesi ongorulmuastar. Kullanilmayan
cihazlarin, madde geri kazanim ve geri doniisim
oranini en yuksek seviyeye yukseltmek, cevre ve
insan sagligina olasi zararlari engellemek igin ayri
ayri toplanmasi gerekmektedir. TUm Urdnlerin
Uzerinde; aynistinlmig atik hidkumlerini hatirlatmak
amaciyla Ustinde carpi isareti olan sepet semboli
yer almaktadir.

Cihazlarin tasfiye edilmesi konusunda daha genis
bilgi almak icin cihaz sahiplerinin mevcut musteri
hizmetine veya satis noktalarina bagvurmasi
gerekir.

Tasarruf ve cevreye saygi

* Firnn ikindi saatleri ile sabahin ilk saatleri arasinda

kalan zaman diliminde galistirildigi takdirde
elektrik sirketlerinin emilim yUkinin azaltiimasina
katki saglanir.

IZGARA ve GRATEN pisirmelerinin daima firin
kapagi kapali vaziyette yapilmasi onerilir: bu hem
daha iyi sonug elde edilmesini hem de eneriji
tasarrufu saglar (yaklasik %10).

* Contalarin temiz ve bakimli tutulmasi, bunlarin

kapaga tam olarak yapisarak 1s1 kaybini
onlemesini saglar.

29




Servis ve bakim

Elektrik akiminin devre digi birakilmasi

Herhangi bir islem yapmadan 6nce cihazin elektrik
sebekesine olan baglantisini kesiniz.

Cihazin temizlenmesi

+ Emayeli veya inox dis kisimlar ile lastik contalar
Ik su ve noétr sabunla islatiimis bir stinger
yardimiyla temizlenebilir. Lekeler ¢gok zor gikan
tirdense 6zel Urlnler kullaniniz. Bol su ile
durulayip temizlikten sonra kurulamaniz tavsiye
edilir. Cizici tozlar ve asindirici maddeler
kullanmay niz.

e Finnin ici mimkinse her kullanimdan sonra, daha
henlz ilikken temizlenmelidir. Sicak su ile
deterjan kullaniniz, durulayiniz ve yumusak bir
bezle kurulayiniz. Cizici maddelerden kagininiz.

» Aksesuarlar normal mutfak egyalari gibi ve hatta
bulasik makinesinde bile yikanabilirler.

! Cihazin temizligi igin asla buharli ya da yiksek

basingli temizleyiciler kullanmayiniz.

Kapagin temizligi

Kapagin cam olan kismi asindirici olmayan Griin ve
suinger kullanilarak temizlenmeli ve yumusak bir
bezle kurutulmalidir; ylzeyi gizebilecek ya da camin
kirllmasina neden olabilecek asindirici purazli
malzeme veya keskin madeni kaziyici
kullanilmamalidir.

Daha 6zenli bir temizlik igin firin kapagini s6kmek
mumkundur:

1. kapagi tamamen aginiz (sekle bakiniz);

2. Menteseler Uzerindeki kollari yukari kaldirip
dondurinuz (sekle bakiniz),

3. kapagi iki dig yanindan
tutarak, aralik kalacak sekilde
yavascga kapatiniz. Sonra
kapagi mentegesinden
cikararak kendinize dogru
cekiniz (sekle bakiniz).
Kapagi ayni iglemleri tersten
uygulayarakyerine monte
ediniz.

Contalarin kontrol edilmesi

Firin kapagini gevreleyen contanin durumunu
periyodik olarak kontrol ediniz. Hasarli olmasi halinde
en yakin Teknik Servise basvurunuz (bakiniz Teknik
Servis). Bu durumda onarim yapilincaya kadar firini
kullanmamaniz tavsiye edilir.

Ampuliin yenisi ile degistirilmesi

Firinin aydinlatma
lambasini
degistirmek igin:
1. Lamba
tutucusunun cam
kapagini gevsetip
cikariniz.

2. Ampulii
sokunuz ve ayni
ozelliklere sahip
bir ampul ile degistiriniz: glic 25 W, bagdlanti E 14.

3. Kapagi yerine takiniz (sekle bakiniz);

Teknik destek

! Yetkili olmayan teknisyenlerden asla yardim
almayiniz.

Bu durumda su bilgileri veriniz:

* Ariza tipi;

+ Cihazin modeli (Mod.)

» Seri numarasi (S/N)

Bu bilgiler cihazin Uzerinde yer alan o6zellikler
etiketinde belirtilmistir

Qihazm omri 10 ylldlr.

Vs N

Servis
444 50 10

A\ v/

INDESIT COMPANY BEYAZ ESYA PAZARLAMA AS.
Karahasan Sok. No:11 Balmumcu 34349 Besiktas/istanbul
TEL: (+90) 212 355 53 00

FAKS: (+90) 212 212 95 59

WEB: www.indesit.com.tr
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Instalace

! Je velice dulezité tento navod uschovat, aby jej bylo
mozné kdykoli konzultovat. V pfipadé prodeje,
odevzdani zafizeni nebo pfi stéhovani se ujistéte, ze
navod zUstane spolu se zafizenim, aby mohl
informovat nového vlastnika o ¢innosti a pfislusnych
upozornénich.

! Pozorné si prectéte uvedené pokyny: Jsou zdrojem
dulezitych informaci tykajicich se instalace, pouziti a
bezpecnosti.

Ustaveni

! Obaly nejsou hrackami pro déti a je tfeba je
odstranit v souladu s normami pro separovany sbér
odpadu (viz Opatfeni a rady).

! Instalace musi byt provedena odborné
kvalifikovanym personalem podle uvedenych pokynu.
Nespravné provedend instalace mize zpusobit $kody
na majetku a ohroZeni zdravi osob a zvirat.

Vestavini

K zajisténi spravné ¢innosti zafizeni je tfeba, aby mél
nabytek, do kterého bude zafizeni vestavéno, vhodné
vlastnosti:

+ Panely sousedici s troubou musi byt z materialu
odolného vicéi teplu;

* v pfipadé nabytku z dyhovaného dieva se musi pouzit
lepy, které jsou odolné viici teplotdm do 100 °C;

* pii vestavéni trouby, v pfipade vestavéni pod stl
(viz obrézek) i v pripadé vestavéni do skfinového
sloupu je tfeba, aby mél nabytek, do kterého bude
zafizeni vestavéno, nasledujici rozmeéry:

575-585 mm.

595 mm.

o
‘%’ o

L1 W

! Po vestavéni zafizeni nesmi byt umoznén dotek
elektrickych ¢asti.

Udaje o spotiebé&, uvedené na $titku s jmenovitymi
udaji, byly naméreny pfi tomto druhu instalace.

Ventilace

Aby byla zajisténa vhodna ventilace, je tfeba
odstranit zadni sténu Ulozného prostoru. Doporuéuje
se nainstalovat troubu tak, aby se opirala o dvé
drevéné listy nebo o rovnou plochu s otvorem
nejméné 45 x 560 mm (viz obrazky).

Vystfedéni a upevnéni

Upevnéni zafizeni k nabytku: Oteviete dvifka trouby a
zaSroubujte 4 Srouby do dfeva do 4 otvort
v obvodovém ramu.

.
L) ™

! VSechny soudasti, které zarucéuji bezpecnost, je
treba upevnit tak, aby je nebylo mozné odstranit bez
pouZiti nastroje.

Elektrické zapojeni

! Trouby vybavené trojZilovym napajecim kabelem
jsou uzplisobeny pro ¢innosti se stfidavym proudem,
napétim a frekvenci uvedenymi na Stitku

s jmenovitymi udaji (viz pod).
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Montaz napajeciho kabelu

1. Otevrete svorkovnici, a
to tak, Ze Sroubovakem
nadzvednete bo¢ni
lamely krytu: potahnéte
a otevrete kryt

(viz obrazek).

TTIE W

2. Odsroubujte Sroub
kabelové pfichytky a
vyjméte jej jeho
nazvednutim pomoci
Sroubovaku (viz obrazek).

3. Odsroubuijte Srouby
kontaktu L-N— a poté
upevnéte vodice pod hlavy
Sroubd. Dodrzujte pfitom
barevné oznaceni vodicu
— modry (N), hnédy (L),
Zlutozeleny (=<).

Pripojeni napajeciho kabelu do elektrické sité

Na kabel namontujte normalizovanou zastréku
vhodnou pro proudovy odbér, ktery je uveden na Stitku
s jmenovitymi Udaji (viz na boku).

V pripadé pfimého zapojeni do sité je tfeba mezi
zafizeni a sit' zapojit omnipolarni styka¢ s minimalni
rozpinaci vzdalenosti kontaktd 3 mm, vhodny pro
dany proudovy odbér a vyhovujici platnym normam
(zemnici vodi¢ nesmi byt stykacem prerusen).
Napajeci kabel musi byt umistén tak, aby teplota
Zadné jeho ¢asti nepresahla teplotu prostfedi o 50 °C.

! Pracovnik, ktery provadi instalaci, odpovida za
spravnost elektrického zapojeni a za dodrzeni
bezpectnostnich norem.

Pred zapojenim se ujistéte, Ze:

+ Je zasuvka fadné uzemnéna a odpovida zakonnym
predpisim;

+ je zasuvka schopna snaset proudovy odbér
odpovidajici maximalnimu vykonu zafizeni,
uvedenému na $titku s jmenovitymi udaiji (viz niZe);

+ se napajeci napéti pohybuje v rozmezi uvedeném
na $titku s jmenovitymi Gdaji (viz niZe);

() inpesiT

+ je zasuvka kompatibilni se zastrékou zafizeni.
V opacném pfipadé vyménte zasuvku nebo
zastréku; nepouzivejte prodluzovaci kabely ani
rozvodky.

! Po ukonéeni instalace zafizeni musi zlstat
elektricky kabel a elektricka zasuvka snadno
pfistupné.

! Kabel se nesmi ohybat ani stlacovat.
! Kabel musi byt pravidelné kontrolovan a dle potreby
vyménén vyhradné autorizovanymi techniky

(viz Servisni sluzba).

! Firma neponese zadnou odpovédnost za
nedodrZeni téchto predpisi.

STITEK S JMENOVITYMI UDAJI

Sifka 43,5 cm
Rozméry vyska 32 cm
hloubka 40 cm
Objem 56 |
napéti 220-240V~ 50/60Hz
Elektrické (viz Stitek s jmenovitymi udaji),
zapojeni maximalni pfikon 2800W
Smérnice 2002/40/ES o oznacovani
elektrickych trub. Norma EN 50304
] Spotfeba energie
ENERGETICKY Prirozena konvekce — funkce ohfevu:
STITEK

Klasicky ohfev; E

Prohlasena energeticka spotfeba
Trida Nucena konvekce

- funkce ohfevu: @
Trouba na moucniky.

Toto zafizeni je ve shodé

s nasledujicimi smérnicemi
Evropské unie: 2006/95/EHS
z 12.12.2006 (Nizké napéti)

v platném znéni

- 2004/108/EHS z 15.12.2004
(Elektromagneticka kompatibilita)
v platném znéni

- 93/68/EHS z 22.07.1993

v platném znéni.

- 2002/96/ES v platném znéni.

A

33




Popis zarizeni

Celkovy pohled
elkovy pohle

] VODICI LISTY

Ovladaci panel

pro posuv na

jednotlivych urovnich

Uroveri ROSTU

o 'Uroveﬁ
SBERNE NADOBY

T poloha 5
- //” ’ poloha 4
,‘// poloha 3

(Z : poloha 2

LZ// \ \\E poloha 1

Ovladaci panel

ELEKTRONICKE Kontrolka
programovaci zafizeni * TERMOSTATU

I I
0

Otoc¢ny ovladac¢
VOLBY PROGRAMU

* Je soudasti pouze nékterych modeli.

3] J@F |

g
z
g
{
L
{
L

& .00 ©
& 200,
© ®

Otoc¢ny ovladac¢
TERMOSTATU

34



Uvedeni do cinnosti

a pouziti

! Pfi prvnim zapnuti vam doporucujeme, abyste
nechali troubu bézet naprazdno pfiblizné na pul
hodiny s termostatem nastavenym na maximu a se
zavienymi dvirky. Poté vypnéte troubu, zavrete dvirka
trouby a vyvétrejte mistnost. Zapach, ktery ucitite, je
zplsoben vyparovanim latek pouzitych na ochranu
trouby.

Uvedeni trouby do ¢innosti

1. Zvolte pozadovany pecici program prostfednictvim
oto&ného ovladade VOLBA PROGRAMU.

2. Zvolte pozadovanou teplotu otaéenim otocného
ovladaée TERMOSTAT. Seznam druht peceni a
pfislusnych doporuéenych teplot je mozné
konzultovat v Tabulce peceni (viz Programy).

3. Rozsvicena kontrolka TERMOSTAT poukazuje na
to, Ze probiha ohfev na nastavenou teplotu.

4. Béhem peceni je vzdy mozné:

- Ménit pecici program prostfednictvim otoéného
ovladage VOLBA PROGRAMU;

- ménit teplotu prostfednictvim otoéného ovladace
TERMOSTAT;

- pferusit peceni preto¢enim otoéného ovladace
VOLBA PROGRAMU do polohy ,0“.

! Nikdy nepokladejte na dno trouby Zadné predméty,
protoZze by mohlo dojit k poSkozeni smaltu.

! Nadoby pokazdé pokladejte na dodany rost.

() inpesiT

Chladici ventilace

Nékteré modely jsou vybaveny ventilatorem
umoznujicim snizit okolni teplotu. Tento vytvari proud
vzduchu, ktery vystupuje mezi ovladacim panelem a
dvirky trouby.

! Po ukonéeni peceni zustane ventilator v provozu,
dokud trouba dostate¢né nevychladne.

Osvétleni trouby

Rozsvécuje se oto¢enim otoéného ovladace VOLBA

PROGRAMU do polohy . Zustane rozsviceno po
vybéru peciciho programu.
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Programy

Pecici programy

! U v8ech programu je mozné nastavit teplotu v rozmezi
od 60 °C do MAX., s vyjimkou programu GRIL
(doporucuje se pouze nastaveni na hodnotu MAX.);

IZ| Program KLASICKA TROUBA

Budou aktivovany dva topné ¢lanky, spodni a horni.
Pri klasickém peceni je |épe pouzivat pouze jednu
uroveni: Vysledkem pouziti vice Urovni je
nerovnomeérné rozlozeni teploty.

Program TROUBA NA MOUCNIKY

Slouzi k zapnuti zadniho topného ¢lanku a

ke spusténi ventilatoru s cilem zajistit uvnitf trouby
mirné a rovnomérné teplo. Tento program je vhodny
pro peceni jemnych jidel (napf. mouéniku, které
potfebuji vykynout) a k pfipravé ,éajového peéiva“ na
tfech urovnich soucasné.

Program RYCHLE PECENI

Dojde k aktivaci topnych ¢lanki a ke spusténi
ventilatoru, coz nabizi stalé a rovnomérné teplo.
Tento program nevyZaduje pfedehrati. Tento program
je obzvlasté vhodny pro rychlé peceni balenych jidel
(mrazenych nebo predvafenych). NejlepSich
vysledkl je mozné dosahnout pfi pouziti jediné
urovné.

Program MULTIFUNKCNi OHREV

Dojde k aktivaci vS§ech topnych ¢élanka (horni, spodni
a kruhovy) a k zapnuti ventilatoru. Vzhledem k tomu,
Ze je teplo v celé troubé& konstantni, vzduch jidlo
propéka a pece do riizova rovnomérné na vSech
mistech. Je mozné pouzit az dvé Urovné soucasné.

Program TROUBA NA PIZZU

Slouzi k zapnuti spodniho a kruhového topného
¢lanku a ke spusténi ventilatoru. Tato kombinace
umozniuje rychly ohrev trouby s velkym pfisunem
tepla, pfevazné zespodu. V pfipadé pouZiti vice trovni
najednou je tfeba v poloviné peéeni vzajemné vymeénit
jejich polohu.

El Program GRIL

Slouzi k zapnuti horniho topného &lanku.

Vysoka teplota a pfimy ohrev grilu se doporuéuji pfi
peceni potravin, které vyZaduji vysokou povrchovou
teplotu. Grilujte pfi zavifenych dvirkach.

Program GRATINOVANI

Slouzi k zapnuti horniho topného ¢lanku a ke
spusténi ventilatoru. Pfedstavuje spojeni
jednosmérného vyzarovani tepla s vynucenym
obé&hem vzduchu uvnitf trouby. Diky tomu je mozné
dosahnout vyssiho pruniku tepla bez spaleni povrchu
potravin. Grilujte pfi zavienych dvirkach.

Praktické rady pro peceni

! Pfi peceni s ventilaci nepouzivejte urovné 1 a 5:
Jsou totiz vystaveny pfimému pusobeni teplého
vzduchu a mohla by se na nich spalit jemna jidla.

! Pfi pouziti pecicich programi GRIL a
GRATINOVANI umistéte na urovefi 1 sbérnou
nadobu na zachyceni zbytk(i z pec¢eni (omacek a/
nebo tuku).

MULTIFUNKCNI OHREV

* Pouzijte urovné 2 a 4 a na uUroven 2 umistéte jidla,
ktera vyzZaduiji vice tepla.

e Sbérnou nadobu umistéte dolli a rost nahoru.
GRIL

* Umistéte rost na uroven 3 nebo 4 a potraviny
ulozte do stfedu rostu.

* Doporucuje se nastavit maximalni energetickou
urover. Nelekejte se, kdyz si povSimnete, Ze horni
topny ¢lanek nezlstava nepretrzité zapnuty: Jeho
¢innost je ovladana termostatem.

TROUBA NA PIZZU

* Pouzijte lehkou hlinikovou panev a uloZte ji na rost
Z prislusenstvi.
Pri pouziti sbérné nadoby se doba peceni
prodlouzi, a proto stézi pfipravite kfupavou pizzu.
 Pri pfipravé pizzy s velkym mnoZstvim slozek
doporucujeme pfidat mozzarellu az v poloviné doby
peceni.
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Tabulka peceni

Programy Potraviny Hmotnole Poloha Predehrati Doporucena Doba
(kg) arovni (minuty) teplota peceni
(minuty)
Kachna 1 3 15 200 65-75
Pecené teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
Klasicky ohrev |Pecené vepfové 1 3 15 200 70-80
Susenky (z kfehkého tésta) - 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocny kolaé 1 2 nebo 3 15 180 40-45
Chlebicek s rozinkami 0.7 3 15 180 40-50
PiSkotové tésto 0.5 3 15 160 25-30
< . PInéné palacinky (na 2 drovnich) 1.2 2a4 15 200 30-35
Mouéniky Chlebicky (na 2 trovnich) 0.6 2a4 15 190 20-25
Slané pecivo z listkového syrového tésta (na 2 drovnich 0.4 2a4 15 210 15-20
Vétrniky (na 3 drovnich) 0.7 1a3ab 15 180 20-25
Susenky (na 3 Urovnich) 0.7 1a3ab 15 180 20-25
Snéhové pusinky (na 3 drovnich) 0.5 1a3ab 15 90 180
Mrazena jidla
Pizza 0.3 2 - 250 12
Smés cuket a krevet v tésticku 0.4 2 - 200 20
Tradiéni Spenatovy dort 0.5 2 - 220 30-35
Panzerotti 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Chlebicky opecené dozlatova 0.4 2 - 180 25-30
Rychlé peceni |Kousky kufete 0.4 2 - 220 15-20
Predvarena jidla
Zlatava kufeci kfidla 0.4 2 - 200 20-25
Cerstva jidla
Susenky (z kfehkého tésta) 0.3 2 - 200 15-18
Chlebicek s rozinkami 0.6 2 - 180 45
Slané pecivo z listkového syrového tésta 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 arovnich) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jehné&di 1 2 10 180 40-45
Pecené kufe + brambory 1+1 2a4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multifunkéni Chlebicek s rozinkami 1 2 10 170 40-50
ohrev Vétrniky (na 2 Grovnich) 0.5 2a4 10 190 20-25
Susenky (na 2 Urovnich) 0.5 2a4 10 180 10-15
Jemny piskot (na 1 Urovni) 0.5 2 10 170 15-20
Jemny piskot (na 2 urovnich) 1 2a4 10 170 20-25
Slané dorty 1.5 3 15 200 25-30
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Pecené teleci nebo hovézi 1 2 10 220 25-30
Kure 1 2 nebo 3 10 180 60-70
Platyzi a sépie 0.7 4 - 100% 10-12
Sasliky z kalamart a krevet 0.6 4 - 100% 8-10
Sépie 0.6 4 - 100% 10-15
Filé z tresky 0.8 4 - 100% 10-15
Gril Grilovana zelenina 0.4 3 nebo 4 - 100% 15-20
Teleci biftek 0.8 4 - 100% 15-20
Klobasy 0.6 4 - 100% 15-20
Hamburgery 0.6 4 - 100% 10-12
Makrely 1 4 - 100% 15-20
Topinka (nebo opeceny chléb) ¢.4a6 4 - 100% 3-5
. - Grilované kure 1.5 2 10 200 55-60
Gratinovani Sépie 15 2 10 200 30-35

! Uvedené doby peceni maji pouze orientani charakter a mohou byt zménény dle vlastni chuti.
Pfi pouziti grilu nebo ventilovaného grilu je tfeba vzdy umistit sbérnou nadobu do 1. drovné zespodu.
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Elektronické

programovaci zarizeni

DISPLEJ
lkona ( | W
UKONCENi L 1 Ikona HODIN
PECENI o -0 C] ‘ lkona
L]
lkona TLX, UNCUCR QT POCITADLA
DOBY TRVANI MINUT
Tlagitko — @ — Tlagitko
ZKRACENI PRODLOUZENI
DOB PECENI Tlagitko DOB PECENI
NASTAVENI
DOB PECENI

Nastaveni hodin

! Hodiny mohou byt nastaveny pfi vypnuté i pfri
zapnuté troubé za predpokladu, Ze nebylo
naplanovano ukonceni peceni.

Po pripojeni do elektrické site nebo po preruseni
dodavky elektrické energie bude na DISPLEJI blikat

ikona @ a ctyri cislice.
1. Stisknéte vickrat po sobé tla¢itko , dokud

nezacne blikat ikona @ a Ctyri Cislice na DISPLEJI,
2. tlacitky “+” a “-” nastavte presny cas; kdyZz je
pridrzite stisknuta, cisla se budou menit rychle, aby
se usnadnilo nastaveni.

3. Nastavte zvolené hodnoty tak, Ze vyckate 10

sekund, nebo znovu stisknete tlacitko .

Nastaveni pocitadla minut

! Bez ohledu na druh pouziti trouby tato funkce
neprerusi peceni; umozni pouze aktivaci akustického
signalu po uplynuti nastaveného poctu minut.

1. Stisknéte vickrat po sobé tlacitko , dokud

nezacne blikat ikona ﬂ a ffi ¢islice na DISPLEJI;

2. tlacitky “+” a “-” nastavte pozadovanou dobu; kdyz
je pridrzite stisknutd, cisla se budou menit rychle,
aby se usnadnilo nastaveni.

3. Nastavte zvolené hodnoty tak, Ze vyckate 10

sekund, nebo znovu stisknete tlacitko .
Bude nasledovat zobrazeni odecitani a po jeho
ukonceni bude aktivovan akusticky signal.

Nastaveni peceni
! Nastaveni je mozné teprve po zvoleni peciciho
programu.

Nastaveni doby trvani peceni

1. Stisknete vickrat po sobe tlacitko , dokud
nezacne blikat ikona .Z, a tri cislice na DISPLEJI;
2. tlacitky “+” a “-” nastavte poZadovanou dobu; kdyz
je pridrzite stisknuta, cisla se budou menit rychle,
aby se usnadnilo nastaveni.

3. Nastavte zvolené hodnoty tak, Ze vyckate 10

sekund, nebo znovu stisknete tlacitko ‘

4. Po uplynuti nastavené doby se na DISPLEJI

zobrazi napis END a trouba vyda akusticky signal.

Jeho zruSeni Ize provést stisknutim libovolného

tlacitka.

* Priklad: V 9:00 bude nastaveno peceni trvajici 1
hodinu 15 minut. Program se automaticky zastavi
v 10:15.

Planovani doby ukonéeni peceni
! Planovani doby ukonéeni peceni je mozné teprve po
nastaveni doby trvani peceni.

1. Postupujte dle bodl od 1 po 3 postupu pro
nastaveni doby trvani;

2. Nasledne stisknete vickrat po sobe tlacitko .
dokud nezacne blikat ikona =% a ctyri cislice na
DISPLEJI,

3. tlacitky “+” a “-” nastavte poZadovany cas ukonceni
peceni; kdyz je pridrzite stisknuta, cisla se budou
menit rychle, aby se usnadnilo nastaveni.

4. Nastavte zvolené hodnoty tak, ze vyckate 10

sekund, nebo znowu stisknete tlacitko (5.

5. Po uplynuti nastavené doby se na DISPLEJI

zobrazi napis END a trouba vyda akusticky signal.

Jeho zruseni Ize provést stisknutim libovolného

tlacitka.

Ikony &, a «» blikaji, ¢imz signalizuji uskuteénéné

naplanovani. Na DISPLEJI se bude stfidavé

zobrazovat ¢as ukonceni peceni a doba jeho trvani.

» Priklad: V 9:00 bude naprogramovana doba trvani 1
hodina. Ukoné&eni cyklu je naplanovano na 12:30
hod. Program bude automaticky zahajen v 11:30
hod.

ZruSeni naplanovaného peceni
Za Ucelem zruSeni naplanovaného peceni:

» Stisknete vickrat po sobe tlacitko , dokud
nezacne blikat ikona nastaveni, které ma byt
zruSeno, a cislice na displeji. Stisknete vickrat po
sobe tlacitko “-”, dokud se na displeji nezobrazi
hodnota 00:00.

« Drzte soucasne stisknuta tlacitka “+” a “-”; timto
zpusobem dojde ke zruSeni vS§ech nastaveni,
vcetne pocitadla minut.
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Opatreni a rady

! Zafizeni bylo navrZeno a vyrobeno v souladu

s mezinarodnimi bezpeénostnimi normami. Tato
upozornéni jsou uvadéna z bezpecénostnich divodu a
je tfeba si je pozorné precist.

Zakladni bezpeénost

Toto zafizeni bylo navrZzeno pro neprofesionalni
pouziti uvnitf bytu/domu.

Zarizeni nesmi byt nainstalovano v exteriéru, a to
ani v pripadé, Ze se jedna o chranény prostor,
protoZe jeho vystaveni desti nebo bouri je
mimoradné nebezpecné.

Pfi manipulaci se zafizenim pokazdé pouzivejte
pfislusné rukojeti umisténé po bocich trouby.
Nedotykejte se zarfizeni bosyma nohama ani
mokryma nebo vlhkyma rukama ¢i nohama.
Zarizeni se musi pouzivat k peceni potravin
dospélymi osobami, a to dle pokyna
uvedenych v tomto navodu. Kazdé jiné pouziti
(napriklad: ohrev prostredi) je povazovano za
nespravné, a tedy nebezpecné. Vyrobce
nemuze byt povazovan za odpovédného za
pripadné skody vyplyvajici z nespravného,
chybného nebo neracionalniho pouziti.
Béhem pouziti zafizeni se topné ¢lanky a
nékteré casti dvirek trouby zahrivaji na vysokou
teplotu. Davejte pozor, abyste se jich nedotkli, a
udrzujte v dostateéné vzdalenosti déti.

Zabrarite tomu, aby se napajeci kabely dalSich
elektrospotrebicu dostaly do styku s teplymi
soucastmi trouby.

Nezakryvejte ventilacni otvory a otvory pro Gnik
tepla.

Pri otevirani dvirek uchopte rukojet uprostred: Na
krajich by mohla byt horka.

Pfi vkladani nebo vyjimani nadob pouzivejte
pokazdé ochranné rukavice uréené k pouZziti pfi
peceni.

Nevystylejte dno trouby hlinikovou folii.

Nevkladejte do trouby horlavy material: V pfipadé
nahodného uvedeni zafizeni do ¢innosti by se mohl
zapalit.

Kdyz se zafizeni nepouziva, pokazdé se ujistéte,
Ze se otocné ovladace nachazeji v poloze ,®“/,0".
Nevytahujte zastréku ze zasuvky tahanim za
kabel, ale tak, Ze uchopite zastréku.

Necistéte troubu ani neprovadéjte udrzbu drive, nez
vytahnete zastréku z elektrického rozvodu.

V pfipadé poruchy se v Zadném pripadé
nepokousejte dostat k vnitfnim ¢astem ve snaze je
opravit. Obratte se na servisni sluzbu (viz Servisni
sluzba).
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* Nepokladejte na oteviena dvirka trouby tézké

pfedméty.

Nepocita se s pouzitim zafizeni osobami (véetné
déti) se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
dusevnimi schopnostmi, neznalymi osobami nebo
osobami, které nemaji zkuSenosti s vyrobkem,
jestlize nejsou pod dohledem osoby zodpovédné
za jejich bezpecnost nebo pokud nepfijaly
pfedbézné pokyny o pouziti zafizeni.

» Zabrante tomu, aby si déti hraly se zafizenim.
Likvidace

 Likvidace obalového materialu: Obaly zlikvidujte

v souladu s mistnimi pfedpisy za ucelem jejich
recyklace.

Evropskéd smérnice 2002/96/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ)
pfedepisuje, aby elektrospotiebice nebyly
likvidovany v ramci bézného pevného domovniho
odpadu. Vyrazena zafizeni musi byt sesbirana
oddélené za ucelem optimalizace stupné
opétovného pouziti a recyklace materialu, ze
kterych se skladaji, a za u¢elem zamezeni
moznych Skod na zdravi a na Zivotnim prostredi.
Symbol preskrtnutého kosiku na vSech vyrobcich
pfipomina povinnost separovaného sbéru.
Podrobnéjsi informace tykajici se spravného
postupu pfi vyfazovani elektrospotiebicli z provozu
mohou jejich majitelé ziskat tak, Ze se obrati na
pfislusnou vefejnou sluzbu nebo na prodejce.

Uspora energie a ohled na Zivotni prostredi

* Piri pouziti trouby v obdobi od pozdniho odpoledne

aZ do ¢asnych rannich hodin se podilite na
optimalizaci spotfeby elektrické energie.

Pfi GRILOVANI a GRATINOVANI doporuéujeme
péct pokazdé pri zavienych dvirkach: Vysledkem
je kromé lepSiho upeceni také vyznamna uspora
energie (pfiblizné 10%).

Udrzujte tésnéni v Cistém a funkénim stavu, aby
dokonale priléhala k dvifrkiim a nezpusobovala unik
tepla.
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Udrzba a pece

Vypnuti elektrického proudu

Pred jakoukoli operaci odpojte zafizeni ze sité
elektrického napajeni.

Cisténi zarizeni

Vnéjsi smaltované nebo nerezové ¢asti a pryZzova
tésnéni je mozné distit houbou namocenou ve
vlazné vodé a neutralnim mydlem. V pfipadé
odstrafiovani Upornych skvrn pouzijte specifické
¢istici prostfedky. Doporuéujeme po ocisténi
oplachnout vét§im mnozstvim vody a vysusit.
Nepouzivejte abrazivni praskové prostfedky ani
korozivni latky.

+ Vnitfek trouby je tfeba vycistit po kazdém pouziti,
dokud je jesté vlazny. Pouzivejte teplou vodu a
¢istici prostfedek a na zavér osuste jemnym
hadrem. Vyhnéte se pouziti abrazivnich
prostfedka.

* Prislusenstvi se mize umyvat jako bézné nadobi i
v myéce nadobi.

! Nikdy nepouzivejte k ¢isténi zafizeni parni Cistici

zarizeni s vysokym tlakem.

Cisténi dvirek

Sklo dvifek trouby cistéte houbou a neabrazivnimi
prostiedky a osuste je jemnym hadfikem;
nepouzivejte drsné abrazivni materialy ani zahrocené
kovové Skrabky, které by mohly poskrabat povrch a
zpusobit prasknuti skla.

Za ucelem dokonalejsiho vyc¢isténi je mozné provést
demontaz dvirek:

1. UpIné otevrete dvirka (viz
obrazek);

2. nadzvednéte a pootocte
packy nachazejici se na obou
zavésech (viz obrazek);

3. uchopte dvirka na vnéjsich
boénich stranach a pomalu je
zaviete, ne vSak uplné. Poté
potahnéte dvirka k sobé a
vytahnéte je ze zaveésl

(viz obréazek).

Pfi zpétné montazi dvifek
postupujte opacné.

Kontrola tisnini

Pravidelné kontrolujte stav tésnéni po obvodu dvefi.
V pfipadé jeho poSkozeni se obratte na nejblizsi
servisni stfedisko (viz Servisni sluzba). Doporuéuje
se nepouzivat troubu az do uskute¢néni opravy.

Vyména zarovky

Postup pfi vyméné Zarovky osvétleni trouby:

1. Z drzaku zarovky odSroubujte sklenény kryt.

2. VySroubujte zarovku a nahradte ji jinou, obdobnou:
vykon 25 W, zavit E 14.

3. Namontujte zpét kryt (viz obrazek).

Servisni sluzba

! Nikdy se neobracejte na neautorizované techniky.

Uved'te:

* Druh poruchy;

* Model zafizeni (Mod.)

* Vyrobni ¢&islo (S/N)

Tyto informace se nachazeji na Stitku se jmenovitymi
Udaji, umisténém na zafizeni.
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Instalacia

! Je velmi dolezité tento navod uschovat, kvéli pripadnému
neskorSiemu nahliadnutiu. V pripade predaja, darovania
zariadenia alebo stahovania sa uistite, Ze navod zostane
spolu so zariadenim, aby sa novy vlastnik mohol
oboznamit’ s ¢innostou a prisluSnymi upozorneniami.

! Pozorne si precitajte uvedené pokyny: St zdrojom
délezitych informacii, tykajucich sa instalacie,
pouzitia a bezpecnosti.

Umiestnenie

! Obaly nie su hracky pre deti a je potrebné ich
odstranit' v stilade s normami pre separovany zber
odpadu (vid Opatrenia a rady).

! Instalacia musi byt vykonana odborne

kvalifikovanym personalom podla uvedenych pokynov.

Nespravne vykonana instalacia moze sposobit Skody
na majetku a ohrozenie zdravia osoéb a zvierat.

Vstavanie

Na zaistenie ¢innosti zariadenia je potrebné, aby mal
nabytok, do ktorého bude zariadenie vstavané, vhodné
vlastnosti:

+ Panely susediace s rurou musia byt z materialu
odolného voci teplu;

v pripade nabytku z dyhovaného dreva musia byt
lepidla odolné voéi teplotam 100 °C;

« pri vstavani rdry pod stél (vid obrazok) alebo do
skrioového stapu je potrebné, aby mal kus
nabytku, do ktorého bude zariadenie vstavané,
nasledujice rozmery:

575-585 mm.

595 mm.

1&&

! Po vstavani zariadenia nesmie byt mozné prist do
kontaktu s elektrickymi ¢astami.

Udaje o spotrebe, uvedené na stitku s technickymi
udajmi, boli namerané pri tomto druhu instalacie.

Ventilacia

Aby bola zaistena dostato¢na ventilacia, je potrebné
odstranit zadnu stenu ulozného priestoru. Odporuca
sa nainstalovat ruru tak, aby sa opierala o dve
drevené listy alebo o rovnu plochu s otvorom
najmenej 45 x 560 mm (vid’ obrazky).

Vystredenie a upevnenie

Upevnenie zariadenia k nabytku: Otvorte dvierka rary
a zaskrutkujte 4 skrutky do dreva do 4 otvorov
v obvodovom réame.

.
| TR ™

! VSetky Casti, ktoré zaru€uju bezpecnost, je
potrebné upevnit tak, aby ich nebolo mozné odstranit
bez pouzitia nastroja.

Elektrické zapojenie

! Rary vybavené trojzilovym napajacim kablom su
uspdsobené pre ¢innost so striedavym pradom,
napatim a frekvenciou uvedenymi na stitku

s technickymi tudajmi (vid’ spodna cast).
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Montaz napajacieho kabla

1. Otvorte svorkovnicu, a
to tak, ze skrutkovacom

nadvihnete bo¢né lamely
krytu: potiahnite a otvorte
kryt (vid’ obrazok).

TTIE W

2. Odskrutkujte skrutku
kablovej prichytky

a vyberte ju jej
nadvihnutim pomocou
skrutkovaca (vid
obrazok).

3. Odskrutkujte skrutky
kontaktov L-N— a potom
upevnite vodi¢e pod hlavy
skrutiek. Dodrzujte pritom
farebné oznacenie vodicov
— modry (N), hnedy (L),
Zltozeleny ().

Pripojenie napajacieho kabla do elektrickej siete

Na kabel namontujte normalizovanu zastréku, vhodnu
pre prudovy odber, ktory je uvedeny na Stitku

s technickymi udajmi (vid’ ved/a).

V pripade priameho zapojenia do siete je potrebné
medzi zariadenie a siet’ zapojit omnipolarny isti¢

s minimalnou rozpinacou vzdialenostou kontaktov 3
mm, vhodny pre dany pradovy odber a vyhovujuci
platnym norméam (zemniaci vodi¢ nesmie byt istiCom
preruSeny). Napajaci kabel musi byt umiestneny tak,
aby teplota Ziadnej jeho casti nepresiahla teplotu
prostredia o 50 °C.

! Pracovnik, ktory vykonava instalaciu, zodpoveda za
spravnost’ elektrického zapojenia a za dodrzanie
bezpecnostnych noriem.

Pred zapojenim sa uistite, Ze:

» Je zasuvka riadne uzemnena a odpoveda zakonnym
predpisom;

* je zasuvka schopna znasat prudovy odber odpovedajlici
maximalnemu vykonu zariadenia, uvedenému na Stitku
s technickymi adajmi (vid' niZsie);

* sa napajacie napéatie pohybuje v rozmedzi uvedenom
na Stitku s technickymi adajmi (vid' nizsie);

() inpesiT

+ je zasuvka je vhodna pre zastréku zariadenia.
V opacnom pripade vymerite zasuvku alebo
zastréku; nepouzivajte predlzovacie kable ani
rozvodky.

! Po ukonéeni instalacie zariadenia musia zostat
elektricky kabel a elektricka zasuvka lahko
pristupné.

! Kabel sa nesmie ohybat ani stlacat.
! Kabel musi byt pravidelne kontrolovany a podla
potreby vymeneny vyhradne autorizovanym

technikom (vid' Servisnéa sluzba).

! Firma neponesie Ziadnu zodpovednost’, ak
nebudu tieto pokyny dodrzané.

STiITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

Sirka 43,5 cm
Rozmery vy$ka 32 cm
hibka 40 cm
Objem 56 |
napéatie 220-240V~ 50/60Hz,
Elektrické maximalny prikon 2800W
zapojenie (vid &titok s technickymi udajmi)
Smernica 2002/40/ES o oznacovani
elektrickych rar. Norma EN 50304
. Energeticka spotreba Vyhlasenie o
ENERGETICKY triede Prirodzené pradenie
STITOK

—funkcia ohrevu:E Klasicky ohrev;

Energeticka spotreba

Vyhlasenie o triede Nutené prudenie
— funkcia ohrevu: @
Rura na mucniky.

Toto zariadenie je v zhode s
nasledujucimi smernicami Eurépske;j
unie: 2006/95/EHS z 12.02.2006
(Nizke napétie) v platnom zneni

- 2004/108/EHS z 15.12.2004
(Elektromagneticka kompatibilita)
v platnom zneni

- 93/68/EHS z 22.07.1993

v platnom zneni.

- 2002/96/ES v platnom zneni.

A
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Popis zariadenia

Celkovy pohlad

Ovladaci panel ] VODIACE
p § liSty jednotlivych drovni
T
Uroveri ROSTU >///M// / I’ " ‘ \ \\\ \ poloha 5
=== === a poloha 4
Uroven :// \" poloha 3
ZBERNEJ NADOBY (Z ! poloha 2
7
L;/ / l \ \\g poloha 1

// )

ELEKTRONICKE Kontrolka
programovacie zariadenie*® TERMOSTATU

Ovladaci panel

. r° [ (@ |
’ ’

™ =
Otoc¢ny ovladacé Otoc¢ny ovladacé
VOLBY PROGRAMOV TERMOSTATU

* Je sugastou len niektorych modelov.
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Uvedenie do cinnosti

a pouzitie

! Pri prvom zapnuti vam odpori¢ame, aby ste nechali
raru v ¢innosti naprazdno priblizne pol hodiny s
termostatom nastavenym na maximum a so
zatvorenymi dvierkami. Potom vypnite raru, otvorte
dvierka rury a vyvetrajte miestnost. Zapach, ktory
budete citit, je spdsobeny vyparovanim latok,
pouzitych na ochranu rary.

Uvedenie rary do ¢innosti

1. Zvolte poZzadovany program na pecenie
prostrednictvom oto¢ného ovladaéa VOLBY
PROGRAMOV.

2. Zvolte pozadovanu teplotu ota¢anim otoéného
ovladaca TERMOSTATU. Zoznam druhov peéenia a
prislusnych odporu¢anych teplét je mozné najst

v Tabulke pecenia (vid' Programy).

3. Rozsvietena kontrolka TERMOSTATU signalizuje,
Ze prebieha ohrev na nastavenu teplotu.

4. Podas pecenia je vZzdy mozZné:

- Menit program na pecenie prostrednictvom
otoéného ovladaéa VOLBY PROGRAMOV;

- menit' teplotu prostrednictvom oto¢ného ovladaca
TERMOSTATU;

- prerusit pec¢enie preto¢enim otoéného ovladaca
PROGRAMOV do polohy ,0“.

! Nikdy nekladte na dno rary Ziadne predmety,
pretoze by mohlo dbjst k poSkodeniu smaltu.

! Nadoby vzdy klad'te na dodany rost.

() inpesiT

Ventilacia

Niektoré modely st vybavené ventilatorom,
umoznujucim znizit okolitd teplotu. Ventilator vytvara
prud vzduchu, ktory odchadza priestorom medzi
ovladacim panelom a dvierkami rary.

! Po ukonéeni pecenia zostane ventilator v ¢innosti,
pokial rara dostato¢ne nevychladne.

Osvetlenie rary

Rozsvecuje sa otocenim otocného ovladaca VOLBY

PROGRAMOQV do polohy . Zostane rozsvietené
po zvoleni programu na pecenie.
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Programy

Programy na pecenie

! Pri vSetkych programoch je mozné nastavit' teplotu
v rozmedzi od 60 °C do MAX. s vynimkou programu
GRIL, pre ktory sa odporuc¢a nastavit len na MAX.

E Program KLASICKY OHREV

Dojde k zapnutiu dvoch vyhrevnych clankov,
spodného a horného. Pri klasickom peceni je lepSie
pouzivat len jednu droven: Vysledkom pouzitia
viacerych arovni je nerovhomerné rozloZenie teploty.

Program RURA NA MUCNIKY

Slazi na zapnutie zadného vyhrevného ¢lanku a na
spustenie ventilatora, s cieflom zaistit’ vo vnatri rary
rovnomernu teplotu. Tento program je vhodny na
pecenie jemnych jedal (napr. muénikov, ktoré
potrebuji vykysnut) a na pripravu ,éajového peciva“
na troch Urovniach sucasne.

Program RYCHLE VARENIE

Déjde k aktivacii vyhrevnych ¢lankov a k zapnutiu
ventilatora kvéli zabezpeceniu stalej a rovnomerne;j
teploty.

Tento program nevyZaduje pouzitie predohrevu. Je
obzvlast vhodny na rychle pecenie balenych potravin
(mrazenych alebo predvarenych). Najlepsie vysledky
je mozné dosiahnut pe¢enim na jednej urovni.

Program MULTIFUNKCNY OHREV

Déjde k zapnutiu vSetkych vyhrevnych ¢lankov
(horného, spodného a kruhového) a k zapnutiu
ventilatora. Vzhlfadom k tomu, Ze je teplota v celej
rare konstantna, vzduch jedlo prepeka a pecie do
ruzova rovhomerne na vSetkych miestach. Je mozné
pouzit az dve Urovne sucasne.

Program RURA NA PIZZU

Dojde k zapnutiu spodného a kruhového vyhrevného
¢lanku a k zapnutiu ventilatora. Tato kombinacia
umoznuje rychly ohrev rary, s vyraznym salanim tepla
hlavne zospodu. V pripade pecenia su¢asne na
viacerych drovniach, je potrebné v priebehu pecenia
jednotlivé produkty medzi sebou vzajomne vymenit'.

El Program GRILOVANIE

Sluzi na zapnutie horného vyhrevného ¢lanku.
Vysoka teplota a priamy ohrev grilu sa odporucaju pri
peceni potravin, ktoré vyzaduju vysoku povrchovu
teplotu. Grilujte pri zatvorenych dvierkach rury.

Program GRATINOVANIE

Sluzi na zapnutie horného vyhrevného clanku a na
spustenie ventilatora. Predstavuje spojenie
jednosmerného vyZarovania tepla s vynatenym
obehom vzduchu vo vnutri rary. Vdaka tomu je mozné
dosiahnut vyssi prienik tepla bez spalenia povrchu
potravin. Grilujte pri zatvorenych dvierkach rury.

Praktické rady pre pecenie

! Pri pec€eni s ventilaciou nepouZivajte urovne 1 a 5:
potraviny budu totiz vystavené priamemu pdsobeniu
teplého vzduchu a jemné jedla by sa mohli spalit.

! Pri peceni s programom GRIL a GRATINOVANIE
umiestnite na Uroven 1 zberni nadobu na zachytenie
zvySkov z pecenia (omacok a/alebo tukov).

MULTIFUNKCNY OHREV

* Pouzite Urovne 2 a 4 a na Uroven 2 umiestnite
jedla, ktoré vyzaduju viac tepla.

e Zbernu nadobu umiestnite dolu a rost hore.
GRIL

* Umiestnite rost na uroven 3 alebo 4 a potraviny
uloZte do stredu rostu.

* Odporu¢a sa nastavit maximalnu energeticku
uroven. Neznepokojujte sa, Ze horny vyhrevny
¢lanok nezostava nepretrzite zapnuty: Jeho
¢innost’ je ovladana termostatom.

RURA NA PIzzU

» Pouzite lahka hlinikova panvicu a ulozte ju na rost
z prisluSenstva.
Pri pouziti zbernej nadoby sa doba peéenia predizi,
a preto len tazko pripravite chrumkavu pizzu.

 Pri priprave pizze s velkym mnozstvom ingrediencii
odporu¢ame pridat mozzarellu az v polovici doby
pecenia.
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Tabulka pecCenia

Programy Potraviny Hmotnost| Pouzita Predohrev Odporucana Doba
(kg) uroven (minuty) teplota pecenia
(minuty)
Kagica 1 3 15 200 65-75
Pecené telacie alebo hovadzie 1 3 15 200 70-75
Klasicky ohrev |Pegené bravcové 1 3 15 200 70-80
Susienky (z krehkého cesta) - 3 15 180 15-20
Ovocné kolace 1 3 15 180 30-35
Ovocné kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocny kolaé 1 2 alebo 3 15 180 40-45
Chlebicek s hrozienkami 0.7 3 15 180 40-50
Pigkotové cesto 0.5 3 15 160 25-30
Rura na Plnené palacinky (na 2 Grovniach) 1.2 2a4 15 200 30-35
P Chlebicky (na 2 urovniach) 0.6 2a4 15 190 20-25
mucniky Slané pedivo z listkového syrového cesta (na 2 drovniach)| 0.4 2a4 15 210 15-20
Veterniky (na 3 trovniach) 0.7 1a3ab 15 180 20-25
Susienky (na 3 urovniach) 0.7 1a3ab 15 180 20-25
Snehové pusinky (na 3 drovniach) 0.5 1a3ab 15 90 180
Rychle pecenie
Pizza 0.3 2 - 250 12
Zmes cukin a kreviet v cesticku 0.4 2 - 200 20
Tradi¢na Spenatova torta 0.5 2 - 220 30-35
Panzerotti 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Chlebicky opecené do zlatova 0.4 2 - 180 25-30
Rychle pecenie |Kusky kurcata 0.4 2 - 220 15-20
Predvarené jedla
Kuracie kridla opecené do zlatova 0.4 2 - 200 20-25
Cerstvé jedla
Susienky (z krehkého cesta) 0.3 2 - 200 15-18
Chlebicek s hrozienkami 0.6 2 - 180 45
Slané pecivo z listkového syrového cesta 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 arovniach) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jahnacie 1 2 10 180 40-45
Pecena kura + zemiaky 1+1 2a4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multifunkény Chlebicek s hrozienkami 1 2 10 170 40-50
ohrev Veterniky (na 2 urovniach) 0.5 2a4 10 190 20-25
Susienky (na 2 urovniach) 0.5 2a4 10 180 10-15
Pigkotové cesto (na 1 Grovni) 0.5 2 10 170 15-20
Piskotové cesto (na 2 urovniach) 1 2a4 10 170 20-25
Slané torty 1.5 3 15 200 25-30
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Pecené telacie alebo hovadzie 1 2 10 220 25-30
Kuréa 1 2 alebo 3 10 180 60-70
Solea a sépie 0.7 4 - 100% 10-12
Sasliky z kalamarov a kreviet 0.6 4 - 100% 8-10
Sépie 0.6 4 - 100% 10-15
Filé z tresky 0.8 4 - 100% 10-15
Gril Grilovana zelenina 0.4 3 alebo 4 - 100% 15-20
Telaci biftek 0.8 4 - 100% 15-20
Klobasy 0.6 4 - 100% 15-20
Hamburgery 0.6 4 - 100% 10-12
Makrely 1 4 - 100% 15-20
Hrianky (alebo opeceny chlieb) ¢.4a6 4 - 100% 3-5
. : Grilované kurca 1.5 2 10 200 55-60
CGratinovanie o 15 2 10 200 30-35

I Uvedené doby pecenia su len orientatné a mézu byt kedykolvek zmenené podla vliastnej chuti.
Pri grilovani je potrebné ulozit zbernd nadobu vzdy na 1. Urover zospodu.
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Elektronické

programovacie zariadenie

DISPLEJ
Ikona ( | W
UKONCENIA —- 1 lkona
PEGENIA o - C] ‘ HODIN
onapoBy —- &, Il LI A L yona
TRVANIA J POCITADLA
MINUT
Tlacidlo — @ . — Tlagidlo PRE
PRE SKRATENIE PREDLZENIE
DOBY Tlagidlo PRE DOBY
NASTAVENIE
DOBY

Nastavenie hodin

Po pripojeni do elektrického rozvodu alebo po
preruseni dodavky elektrickej energie bude na
DISPLEJI blikat ikona @ a Styri Cislice.

1. Stlacte viackrat po sebe tlagidlo , az kym
nezacne blikat' ikona @ a Styri Cislice na DISPLEJI,

2. stlacte tlacidla ,+“ a ,-“ kvéli nastaveniu hodin;
Stlac¢enim tlacidiel ,+“ a ,-“ nastavte pozadovanu

dobu; ked ich podrzite stlacené, ¢isla sa buda menit

rychlo, aby sa ulahc¢ilo nastavenie.
3. Ulozte zvolené hodnoty tak, ze vyckate 10

sekund, alebo znovu stlacite tlacidlo .

Nastavenie pocitadla minut

1. Stlacte viackrat po sebe tlacidlo , az kym

nezacne blikat' ikona [l a tri cislice na DISPLEJI,
2. tlac¢idlami ,+“ a ,-“ nastavte poZadovanu dobu; ked
ich podrzite stlacené, ¢isla sa budi menit rychlo,
aby sa ulahéilo nastavenie.

3. Ulozte zvolené hodnoty tak, ze vyckate 10

sekund, alebo znovu stlacite tlacidlo .
Bude nasledovat’ zobrazenie odpocitavania a po jeho
ukonceni bude pocut akusticky signal.

Nastavenie pe€enia

Nastavenie doby trvania pecenia

1. Stlacte viackrat po sebe tlacidlo , az kym
nezacne blikat symbol X, a tri ¢islice na DISPLEJI;
2. tla¢idlami ,+“ a ,-“ nastavte poZadovanu dobu;
ked ich podrzite stlacené, ¢isla sa budi menit
rychlo, aby sa ulahcilo nastavenie.

3. UloZte e zvolené hodnoty tak, Zze vyckate 10

sekund, alebo znovu stlaéte tlacidlo .

4, Po uplynuti nastavenej doby sa na DISPLEJI
zobrazi napis END a rdra vyda akusticky signal. Je
mozné ho zrusit stlacenim lubovolného tlacidla.

Nastavenie doby ukoncenia pecenia

1. Postupujte podla bodov 1 az 3 uvedenych v
postupe pre nastavenie doby trvania;

2. Stlacte viackrat po sebe tlacidlo , az kym
nezaéne blikat' ikona @5 a $tyri &islice na DISPLEJI;
3. tlacidlami ,+“ a ,-“ nastavte poZzadovany ¢as
ukonéenia pecenia; Ak ich podrzite stlacené, ¢isla sa
budd menit rychlo, aby sa ulahéilo nastavenie.

4. Ulozte zvolené hodnoty tak, ze vyckate 10

sekund, alebo znovu stlaéte tlacidlo e.

5. Po uplynuti nastavenej doby sa na DISPLEJI
zobrazi napis END a rara vyda akusticky signal. Je
mozné ho zrusit' stlacenim lubovolného tlacidla.
Ikony a &, a ) su rozsvietené, &im signalizuja
vykonané nastavenie. Na DISPLEJI sa bude striedavo
zobrazovat ¢as ukonéenia pecenia a doba jeho
trvania.

ZruSenie nastavenia pecenia
Pre zruSenie nastaveného pecenia:

. Stlacte viackrat po sebe tlacidlo , az kym
nezacne blikat ikona funkcie, ktora ma byt
zruSena, a Cislice na displeji. Stlacte viackrat po
sebe tlagidlo ,-“, az kym sa na displeji nezobrazi
hodnota 00:00.

. Drzte sucasne stlacené tlacidla ,+* a ,-“; tymto
spbsobom doéjde ku zruSeniu vSetkych nastaveni,
vratane pocitadla minut.
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Opatrenia a rady

! Zariadenie bolo navrhnuté a vyrobené v sulade

s medzinarodnymi bezpeénostnymi normami. Tieto
upozornenia su uvadzané z bezpecnostnych dévodov
a je potrebné si ich pozorne preditat.

Zakladna bezpecnost

» Toto zariadenie bolo navrhnuté pre neprofesionalne
pouzitie vo vnutri bytu/domu.

» Zariadenie nesmie byt nainStalované v exteriéri, a
to ani v pripade, ked' sa jedna o chraneny priestor,
pretoze jeho vystavenie dazdu alebo burke je
mimoriadne nebezpecné.

* Pri manipulacii so zariadenim vzdy pouzivajte
prislusné rukovate umiestnené po bokoch rary.

* Nedotykajte sa zariadenia bosymi nohami ani
mokrymi alebo vlhkymi rukami ¢i nohami.

+ Zariadenie m6zu pouzivat’ iba dospelé osoby,
a to podla pokynov uvedenych v tomto
navode. Akékolvek iné pouzitie (napriklad:
ohrev prostredia) je povazované za
nespravne, a preto nebezpecné. Vyrobca
nemoéze byt’ povazovany za zodpovedného za
pripadné skody, vyplyvajuce z nespravneho,
chybného alebo neracionalneho pouzitia.

¢ Pocas pouzitia zariadenia sa vyhrevné ¢lanky
a niektoré casti dvierok rury zahrievaju na
vysoku teplotu. Davajte pozor, aby ste sa ich
nedotkli a udrzujte v dostato¢nej vzdialenosti
deti.

» Zabrante tomu, aby sa napajacie kable dalSich
elektrospotrebicov dostali do styku s teplymi
Castami rary.

* Nezakryvajte ventilacné otvory a otvory pre odvod
tepla.

 Pri otvarani dvierok uchopte rukovat uprostred: Na
krajoch by mohla byt hortca.

» Privkladani alebo vyberani nadob pouZivajte vzdy
ochranné rukavice, uréené na pouzitie pri peceni.

* Nedavajte na dno rury hlinikova féliu.

* Nevkladajte do rary horfavy material: V pripade
nahodného uvedenia zariadenia do ¢innosti by sa
mohol vznietit'.

» Ked sa zariadenie nepouZziva, vZzdy sa uistite, Ze
sa oto¢né ovladace nachadzaju v polohe “®7/“0”.

* Nevytahujte zastréku zo zasuvky tahanim za
kabel, ale uchopenim za zastréku.

* Nedistite raru ani nevykonavajte udrzbu skér, ako
vytiahnete zastrcku z elektrického rozvodu.

» V pripade poruchy sa v Ziadnom pripade
nepokusajte zasahovat do vnatornych ¢asti, v
snahe o jej odstranenie. Obratte sa na servisnu
sluzbu (vid' Servisna sluzba).

() inpesiT

Neklad'te na otvorené dvierka rury tazké predmety.
Nepocita sa s tym, Ze zariadenie budu pouzivat
osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami,
neznalé osoby alebo osoby, ktoré nemaju
skusenosti s pouzivanim vyrobku, ak nie su pod
dohladom osoby zodpovednej za ich bezpecnost,
alebo ked' neboli pou¢ené o pouZziti zariadenia.

» Zabrante tomu, aby sa deti so zariadenim hrali.

Likvidacia

Likvidacia obalového materialu: Obaly zlikvidujte

v stlade s miestnymi predpismi kvéli ich
recyklacii.

Eurépska smernica 2002/96/ES o odpadovych
elektrickych a elektronickych zariadeniach (OEEZ)
predpisuje, ako maju byt pouzité materialy
zZlikvidované, z dévodu zamedzenia moznych $kod
na zdravi a na Zivotnom prostredi. Vyradené
zariadenia musia byt zozbierané separovane kvoli
optimalizacii stupna opatovného pouzitia a
recyklacie materialov, z ktorych su vyrobené,

a kvoli zamedzeniu moznych $kéd na zdravi a na
Zivotnom prostredi. Symbol preskrtnutého kos$a na
vSetkych takychto vyrobkoch upozorfiuje na
povinnost separovaného zberu.

Podrobnejsie informacie, tykajlice sa spravneho
postupu pri vyradzovani elektrospotrebic¢ov

z prevadzky, mdézu ich majitelia ziskat od
prislusnej verejnej sluzby alebo od predajcu.

Uspora energie a ohl'ad na zivotné
prostredie

Pri pouziti rary v ¢ase neskorého odpoludnia az do
vEéasnych rannych hodin, sa budete aj Vy podielat
na optimalizacii spotreby elektrickej energie.

Pri pec¢eni v rezimoch GRIL a GRATINOVANIE
odporu¢ame vzdy piect’ pri zatvorenych dvierkach:
Vysledkom je okrem lepSieho prepecenia aj
vyrazna uspora energie (priblizne 10%).

UdrzZujte tesnenia v ¢istom a funkénom stave, aby
dokonale priliehali k dvierkam a nespdsobovali tnik
tepla.
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Udrzba a starostlivost’

Odpojenie od elektrickej siete

Pred akymkolvek ukonom ¢istenia a udrzby odpojte
zariadenie z elektrickej siete.

Cistenie zariadenia

* Vonkajsie smaltované alebo nerezové casti
a gumové tesnenia je mozné distit Spongiou
namocenou vo vlaznej vode a neutralnom mydle.
V pripade odstrariovania odolnych §kvin pouzite
nalezite ucinné cistiace prostriedky. Odpora¢ame
pri €isteni oplachnut vaé$im mnozstvom vody a
osusit. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky
ani korozivne latky.

« V/nutro rary je potrebné vycistit po kazdom pouziti,
pokial je eSte vlazné. Pouzivajte tepli vodu a
¢istiaci prostriedok a na zaver osuste jemnou
utierkou. Nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky.

+ Prislusenstvo sa m6ze umyvat ako bezny riad aj
v umyvacke riadu.

! Nikdy nepouzivajte na Cistenie zariadenia parné

gistiace zariadenia s vysokym tlakom.

Cistenie dvierok

Dvierka rury cistite Spongiou a neabrazivnimi
prostriedkami, a osuste ich jemnou utierkou;
nepouzivajte drsné abrazivne materialy alebo
zahrotené kovové Skrabky, ktoré by mohli poSkrabat
povrch a sposobit prasknutie skla.

Pre lepsSie vycistenie dvierok, je mozné ich
demontovat’

1. Uplne otvorte dvierka (vid
obrazok);

2. nadvihnite a pootoc¢te packy,
nachadzajluce sa na obidvoch
zavesoch (vid' obrazok);

3. uchopte dvierka na dvoch
vonkajSich boénych stranach
a pomaly ich zatvorte, nie vSak
celkom. Potom potiahnite
dvierka k sebe a vytiahnite ich
zo zavesov (vid obrazok).

Pri spatnej montazi dvierok
postupujte opacne.

Kontrola tesneni

Pravidelne kontrolujte stav tesnenia po obvode dvierok
rary. V pripade jeho po$Skodenia sa obratte na

Odporuca sa nepouzivat raru az do uskuto¢nenia
opravy.
Vymena ziarovky

Pri vymene Ziarovky osvetlenia riry postupujte
nasledovne:

1. Z drziaka Zziarovky odskrutkujte skleneny kryt.
2. Odskrutkujte ziarovku a nahradte ju inou,
obdobnou: vykon 25 W, zavit E 14.

3. Namontujte naspéat kryt (vid' obrazok).

Servisna sluzba

! Nikdy sa neobracajte na neautorizovanych
technikov.

Uved'te:

¢ Druh poruchy;

* Model zariadenia (Mod.)

* Vyrobné ¢islo (S/N)

Tieto informacie sa nachadzaju na stitku s
technickymi adajmi, umiestnenom na zariadeni.
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