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Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere

raadpleging. Wanneer u het product weggeett,
verkoopt, of wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij
de oven te bewaren zodat alle nodige informatie
voorhanden blijft.

! Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig door: er
staat belangrijke informatie in over installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden weggegooid
volgens de geldende normen ( zie
Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

¢ in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen van
100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowelonder het
aanrecht ( zie figuur ) alsin stapelbouw, dient het
keukenmeubel de volgende afmetingen te hebben:

595 mm.

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is het
noodzakelijk de achterkant van het meubel te
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op
twee houten balken te plaatsen, of eventueel op een
enkele plank die een opening heeft van tenminste 45
x 560 mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Om het apparaat aan het keukenkastje te bevestigen:
open de ovendeur en schroef de 4 houtschroeven in
de 4 gaten in de zijrand.
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! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel
functioneren met de wisselstroom, de spanning en
de frequentie die aangegeven staan op het
typeplaatje ( zie onder ).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan
de zijkant van het
deksel van het
klemmenbord op met
een schroevendraaier:
trek het deksel van het
klemmenbord open.
(zie afbeelding).

2. Draai de schroef van
de kabelklem los en
verwijder hem met
behulp van een
schroevendraaier (zie
afbeelding).

3. Verwijder de
schroeven van de
contacten L-N-==en
bevestig de draden
onder de koppen van
de schroeven met
inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin

T T

(L) Geel-Groen (=).

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje ( zie hiernaast ).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet men tussen het apparaat en het
net een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en
voldoend aan de geldende normen (de aarding mag
niet worden onderbroken door de schakelaar). De
voedingskabel moet zodanig geplaatst worden dat
hij nergens een temperatuur bereikt die 50°C hoger
is dan de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor de correcte
elektrische verbinding en het in acht nemen van de
geldende veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:
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* het stopcontact geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

e het stopcontact in staat is het maximale
vermogen van het apparaat te verdragen, zoals
aangegeven op het typeplaatje ( zie onder );

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje ( zie onder);

e het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel het
stopcontact te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten het
snoer en het stopcontact makkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of
samengedrukt.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden
gecontroleerd en mag alleen door erkende monteurs
worden vervangen ( zie Service ).

I De fabrikant kan niet verantwoordelijkheid
worden gesteld als deze normen niet worden
nageleefd.

TYPEPLAATJE
breedte 43,5cm
Afmetingen hoogte 32 cm
diepte 40 cm
Inhoud liter 56
Elektrische spanning 220-240V ~ 50/60 Hz

aansluitingen maximum vermogen 2800W

Richtlijn 2002/40/EG op etiket van
elektrische ovens.
Nom EN 50304

Energieverbruik convectie
Natuurijk - verwarmingsfunctie: ——
Traditioneel;
Energieverbruikverklaring Klasse
convectie Hetelucht -
verwamingsfunctie: (g Gebak

ENERGY LABEL

Dit apparaat voldoet aan de
volgende EU Richtlijnen:

- 2006/95/EEG van 12/12/06
(Laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen

- 2004/108/EEG van 15/12/04
(Elektromagnetische
Compatibiliteit) en daaropvolgende
wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.

- 2002/96/EC en daaropvolgende
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wijzigingen.




Beschrijving van het apparaat

Algemeen aanzicht

Bedieningspaneel /] GLEUVEN om
p N roosters in te

e schuiven
Rooster GRILL >///M// I ‘ \ \\\ positie 5
........... positie 4

s \% positie 3
Rooster LEKPLAAT 7Y . positie 2

L// u W positie 1

Bedieningspaneel

Knop Knop Controlelampje
PROGRAMMA'S TIMER* THERMOSTAAT
® R Ne
0 5 [ ]
45 15 max 60
220 ) / 1 :
0 180 = 140
THERMOSTAATKNOP
Knop elektronische Controlelampje
PROGRAMMA'S programmeur® THERMOSTAAT
10
[]
max 60
220 / ]0.0
180 * 140
THERMOSTAATKNOP

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat u
de oven hebt uitgedaan, opent u de ovendeur en lucht
u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door het
verdampen van de middelen die worden gebruikt om
de oven te beschermen.

De oven starten

1. Door aan de knop PROGRAMMA'S te draaien kunt
u het gewenste kookprogramma kiezen.

2. Kies de temperatuur door aan de knop
THERMOSTAAT te draaien. Een lijst met kooktijden en
aanbevolen kooktemperaturen kunt u terugvinden in
de Kooktabel (zie Programma’s).

3. Als het controlelampje THERMOSTAAT aan is,
bevindt de oven zich in de verwarmingsfase en is
bezig de ingestelde temperatuur te bereiken.

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
knop PROGRAMMA'S;

- de temperatuur veranderen met behulp van de knop
THERMOSTAAT;

- het koken onderbreken door de knop
PROGRAMMA’S weer op stand “0” te zetten.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde
roosters.

Ventilator

Teneinde de hitte aan de buitenkant van de oven te
beperken, zijn enkele modellen voorzien van een
ventilator. Hierdoor ontstaat een luchtstroom die
tussen het bedieningspaneel en de ovendeur naar
buiten komt.

I Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.
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Ovenverlichting

Deze gaat werken door de knop PROGRAMMA'S op

{ te draaien. Ze blijft aan wanneer u een
kookprogramma selecteert.

Gebruik van de timer*

1. U dient in eerste instantie het geluidssignaal op te
laden door de knop TIMER bijna 360° met de klok
mee te draaien.

2. Draai de knop weer tegen de klok in en stel de
gekozen tijd in. Zorg ervoor dat de minuten die zijn
aangegeven op de knop TIMER overeenkomen met
de vaste aanwijzer op het bedieningspaneel.

3. De timer is een kookwekker: als de tijd verstreken
is, hoort u een geluidssignaal.

! De timer heeft niets te maken met het functioneren
van de oven.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.




Programma’s

Kookprogramma’s

' U kunt voor alle programma’s een temperatuur
instellen
tussen de 60°C en MAX, behalve voor:

e BARBECUE (hierbij is het aanbevolen alleen MAX
te gebruiken);

e GRATINEREN (hierbij is het aanbevolen niet meer
dan 200°C in te stellen).

= Programma TRADITIONELE OVEN

De onderste en bovenste verwarmingselementen
gaan aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter
een enkel rooster te gebruiken: met meerdere roosters
riskeert u een slechte temperatuursverspreiding.

g Programma MULTIOVEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven
en cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien.
Aangezien de warmte in de hele oven constant is,
zorgt de lucht dat de gerechten op gelijkmatige wijze
gekookt en gebakken worden. Hierbij is het mogelijk
maximaal twee roosters tegelijk te gebruiken.

[vvv| Programma BARBECUE

Het bovenste verwarmingselement gaat aan.

Het koken onder de grill is vooral aan te raden voor

gerechten die een hoge en directe temperatuur aan
de buitenkant nodig hebben. Kook met de ovendeur
dicht.

=¥ Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat draaien. Hiermee wordt de
rechtstreekse bovenhitte van de grill gecombineerd
met de circulatie van de lucht in de oven. Eventueel
verbranden van de buitenkant wordt zo vermeden; de
warmte dringt gemakkelijker door naar de binnenkant.
Kook met de ovendeur dicht.

Programma PIZZA OVEN

De onderste en de cirkelvormige
verwarmingselementen gaan aan en de ventilator gaat
draaien. Met deze combinatie wordt de oven snel
warm dankzij het aanzienlijke vermogen dat vooral
van onderaf komt. Indien u meerdere roosters gebruikt

moet u de gerechten halverwege de kooktijd
omwisselen.

Programma GEBAK OVEN

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat werken zodat een gelijkmatige,
zachte warmte wordt gecreéerd. Deze functie is
aanbevolen voor het bakken van kwetsbare
gerechten (vooral taarten die moeten rijzen) en kleine
gerechten die u op 3 hoogtes tegelijkertijd wilt
koken.

Het braadspit (slechts op enkele modellen
aanwezig)

Voor het activeren van het
braadspit ( zie afb.) gaat
u als volgt te werk:

1. plaats de lekplaats
in positie 1;

2. zet de steun van het
braadspit op de 3e
stand en steek de
vleespen in het gat
achterin de oven;

3. activeer het braadspit met de knop
PROGRAMMA'S op de positie [vvv|.

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: de hete lucht zou hier fijne
gerechten kunnen verbranden.

! Bij de functies BARBECUE of GRATINEREN raden
wij u aan de lekplaat op stand 1 te zetten om
eventueel vet of jus op te vangen.

MULTIKOKEN
e Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de
gerechten die meer warmte nodig hebben op

stand 2.

e Plaats de lekplaat op de onderste stand en de
grill op de hoogste.

BARBECUE

e Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de
gerechten op het midden van de grill.
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e We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PlzzA OVEN

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet
hem op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat duurt het langer en
krijgt u waarschijnlijk geen krokante pizza.

e Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de
mozzarella of andere kaas pas halverwege de
kooktijd toe te voegen.

Kooktabel
. Gewicht Voorverwarmin | Aangeraden | Kooktijd
Programma's | Gerechten (kg) Roosterstanden g (minuten) temperatuur | (minuten)

Eend 1 3 15 200 65-75
o Braadstuk 1 3 15 200 70-75
Traditlonele Varkensrollade 1 3 15 200 70-80
oven Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Taarten 1 3 15 180 30-35
Pizza (op 2 roosters) 1 2en4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 180 40-45
Kip + gebakken aardappels 1+1 2en4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Multikoken Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Soesjes (op 2 roosters) 0.5 2en4d 10 190 20-25
Koekjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 180 10-15
Cake (op 1 rooster) 0.5 2 10 170 15-20
Cake (op 2 roosters) 1 2en4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30

Tong en inktvis 1 4 5 MAX. 8-10

Calamari- en garnalenspiesjes 1 4 5 MAX. 6-8

Kabeljauwfilet 1 4 5 MAX. 10
Gegrilde groenten 1 3of4 5 MAX. 10-15
Barbecue Kalfsbiefstuk 1 4 5 MAX. 15-20
Koteletten 1 4 5 MAX. 15-20

Hamburgers 1 4 5 MAX. 7-10
Makreel 1 4 5 MAX. 15-20

Toast no. 4 4 5 MAX. 2-3
. Gegrilde kip 1.5 2 10 200 55-60
Gratineren | i 15 2 10 200 3035
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza oven Braadstuk 1 2 10 220 25-30
Kip 1 20of 3 10 180 60-70
Taarten 0.5 3 15 180 20-30
Vruchtentaart 1 20f3 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Cake 0.5 3 15 160 25-30
Oven Gevulde flensjes (op 2 roosters) 1.2 2en4d 15 200 30-35
Gebak Kleine cakejes (op 2 roosters) 0.6 2en4 15 190 20-25
Kaaskoekjes (op 2 roosters) 0.4 2en4 15 210 15-20
Soesjes (op 3 roosters) 0.7 1en3en5 15 180 20-25
Koekjes (op 3 roosters) 0.7 1en3enb 15 180 20-25

Schuimgebak (op 3 roosters) 0.5 1en3en5 15 90 180




De elektronische
programmeur

DISPLAY
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DUUR ) Timer
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AFNAME TIJD

Toets
INSTELLEN TIJD

@— Toets
TOENAME TIJD

De klok instellen

I' U kunt de klok zowel instellen als de oven uit is als
wanneer hij aan is, maar alleen als u geen
uitgestelde bereiding heeft ingesteld.

Na het aansluiten op het elektrische net of na het

uitvallen van de stroom knippert het symbool @ en
de vier cijfers op het DISPLAY.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool @ en de vier cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de tijd in te
stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers
sneller lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.

De timer instellen

! Deze functie onderbreekt de bereiding niet en is
onafhankelijk van het gebruik van de oven. Hij dient
er uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen
als de ingestelde minuten zijn verstreken.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool [:} en de drie cijffers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de gewenste tijd
in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de
nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
Nu verschijnt het terugtellen, aan het einde waarvan

u een geluidssignaal zult horen.

De bereiding programmeren

! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

Het programmeren van de kookduur

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het
symbool &, en de drie cijffers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de gewenste
duur in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de
nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
4. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beé&indigt de oven de

bereiding en klinkt een geluidssignaal.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15.

Het einde van een bereiding programmeren

! Het programmeren van het einde van een bereiding
is alleen mogelijk nadat u een kookduur heeft
geselecteerd.

1. Volg de procedure van de duur van punt 1 t/m 3;

2. druk daarna op de toets totdat het symbool
= en de vier cijffers op het DISPLAY beginnen te
knipperen;

3. druk op de toetsen “+” en “-” om het einde van de
bereiding in te stellen; als u ze ingedrukt houdt
zullen de nummers sneller lopen en kunt u de tijd
sneller instellen.

4. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
5. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beé&indigt de oven de
bereiding en klinkt een geluidssignaal.

De symbolen &, en &% gaan aan om aan te geven
dat een programmering is uitgevoerd. Op het DISPLAY
verschijnen om de beurt de eindtijd en de duur van
de bereiding.

Het annuleren van een programmering
Het annuleren van een programma:

e druk op de toets totdat het symbool van de te
annuleren instelling en de cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen. Druk op de toets “-” totdat
op het display de cijfers 00:00 verschijnen.

* houd tegelijkertijd de toetsen “+” en “-” ingedrukt.
Zo worden alle programmeringen geannuleerd,

inclusief de timer.




Voorzorgsmaatregelen en ~ (Dnoesit
advies

! Dit apparaat voldoet aan de geldende
internationale veiligheidsvoorschriften. Deze

aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u

dient ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

Dit apparaat is vervaardigd voor niet-
professioneel gebruik binnenshuis.

Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is
erg gevaarlijk als het in aanraking komt met regen
of als het onweert.

Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven als u het apparaat moet verplaatsen.
Raak de oven niet blootsvoets of met natte
handen of voeten aan.

Het apparaat dient gebruikt te worden om
voedsel te bereiden. Het mag uitsluitend door
volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die in deze handleiding
beschreven staan. Elk ander gebruik (bv.:
verwarming van ruimten) is als oneigenlijk te
beschouwen en dus gevaarlijk. De fabrikant
kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schade die te wijten is aan onjuist,
verkeerd of onredelijk gebruik.

Gedurende het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur heet. Raak er niet aan en houd de
kinderen op een afstand.

Voorkom dat elektrische snoeren van andere
kleine keukenapparaten op warme delen van de
oven terechtkomen.

Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.
Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkanten zou het heet
kunnen zijn.

Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de
oven te zetten en eruit te halen.

Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als
de oven plotseling aan zou worden gezet, zou dit
vlam kunnen vatten.

Controleer altijd dat de knoppen in de positie “®"/
“O” staan als de oven niet gebruikt wordt.

Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan
het snoer te trekken.

Maak de oven niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het
stopcontact zit.

e Als de oven defect is, mag u nooit aan het interne
systeem sleutelen om een reparatie proberen uit
te voeren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

e Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

e Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

Afvalverwijdering

e Verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt u
aan de plaatselijke normen, zodat het
verpakkingsmateriaal hergebruikt kan worden.

e De Europese Richtlijn 2002/96/EC over
Vernietiging van Electrische en Electronische
Apparatuur (WEEE), vereist dat oude
huishoudelijke electrische apparaten niet mogen
vernietigd via de normale ongesorteerde
afvalstroom. Oude apparaten moeten apart
worden ingezameld om zo het hergebruik van de
gebruikte materialen te optimaliseren en de
negatieve invloed op de gezondheid en het milieu
te reduceren. Het symbool op het product van de
“afvalcontainer met een kruis erdoor” herinnert u
aan uw verplichting, dat wanneer u het apparaat
vernietigt, het apparaat apart moet worden
ingezameld.

Consumenten moeten contact opnemen met de
locale autoriteiten voor informatie over de juiste
wijze van vernietiging van hun oude apparaat.

Energiebesparing en milieubesef

e Door de oven te gebruiken vanaf het late
middaguur tot aan de vroege ochtend zorgt u
ervoor dat uw elektriciteitscentrale minder wordt
belast tijdens het ‘spitsuur’.

e Houdt bij de functie BARBECUE en GRATINEREN
altijd de ovendeur dicht: dit zowel om betere
kookresultaten te bereiken als voor een
verhoogde energiebesparing (circa 10%).

e Houdt de afdichtingen altijd schoon zodat ze
goed aansluiten op de deur en er geen hitte vrij
kan komen.




Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten

Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Schoonmaken van de oven

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

® De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met
een spons en een sopje worden afgenomen. Als
de vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het
reinigen dient u alles goed af te spoelen en te
drogen. Gebruik geen schuurmiddelen of
bijtende producten.

e De binnenkant van de oven kunt u het beste
direct na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw
is. Gebruik warm water en een
schoonmaakmiddel, spoel vervolgens af en droog
met een zachte doek. Gebruik geen
schuurmiddelen.

e De accessoires kunnen gewoon worden
afgewassen (eventueel ook in de vaatwasser).

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen
krassen waardoor als gevolg het glas zou kunnen
barsten. U kunt voor een grondige reiniging de
ovendeur verwijderen:

1. open de deur volledig (zie
afbeelding).

2. til de hendeltjes op die
zich aan de scharnieren
bevinden en draai ze (zie
afb.);

3. pak de deur aan de
zijkanten beet en sluit hem
langzaam, maar niet helemaal.
Trek dan de deur naar u toe en
haal hem uit zijn voegen (zie
afbeelding).

Zet de deur weer op zijn
plaats door deze handelingen
in omgekeerde volgorde uit te
voeren.

Controleer de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichting
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden (zie Service). Gebruik
de oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampje:

1. Schroef het glazen lampenkapje los.

2. Schroef het lampje los en vervang het met
eenzelfde soort lampje: sterkte 25W, fitting E 14.
3. Plaats het deksel er weer op (zie afb.).

Service

Dit dient u door te geven:

e het model oven (Mod.)

e het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het
apparaat en/of op de verpakking.
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig auf,
damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kénnen. Sorgen Sie
dafur, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das
Gerat stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die
Moglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch,
sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, dem Gebrauch und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder. Es
ist entsprechend den Vorschriften bezuglich der
getrennten Mullsammlung zu entsorgen (siehe
VorsichtsmaBregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaR den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemé&Be Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewaéhrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

e Die an den Backofen angrenzenden Schrankwande
mussen aus hitzebestandigem Material gefertigt sein.

e Bei Mdbeln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim einer Temperatur von 100°C standhalten.

e FUr den Einbau des Backofens in einen Unterschrank
(siehe Abbildung) oder in einen Hochschrank, muss
das entsprechende Mdébel Uber folgende
Abmessungen verflugen:

595 mm.

! Nach dem Einbau des Gerates muss eine Berthrung
mit den Elektroteilen ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen Verbrauchsangaben
wurden bei dieser Art der Installation ermittelt.

Beliiftung

Um eine einwandfreie BelUftung zu gewahrleisten, muss
die Riuckwand des Schrankumbaus abgenommen werden.
Der Backofen sollte mdglichst so installiert werden, dass er
auf zwei Holzleisten oder aber auf einer durchgehenden
Flache aufliegt, die Uber einen Ausschnitt von mindestens
45 x 560 mm verfugt (siehe Abbildungen).

Zentrierung und Befestigung

Zur Befestigung des Gerates am Mobel: Offnen Sie die
Backofenttr und schrauben Sie die 4 Holzschrauben in
die 4 im Backofenrahmen vorgesehenen Locher ein.

I

=1 W 1
] !
|| Y B

! Alle zum Schutz dienenden Teile mUssen so befestigt
werden, dass ein Entfernen derselben ohne ein
Werkzeug zu Hilfe nehmen zu mussen, nicht moglich ist.
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Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgerUsteten Backodfen
sind fUr den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung und Frequenz
ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

1. Offnen Sie das
Klemmengehause,
indem Sie unter
Zuhilfenahme eines
Schraubenziehers die
seitlichen Zungen des
Klemmengehausedeckels
anheben. Ziehen Sie den
Deckel ab (siehe
Abbildung).
2. Schrauben Sie die
Schraube der
Kabelklemme aus und
driicken Sie sie durch
Einwirken auf den
Schraubenzieher heraus.
3. Schrauben Sie die
Schrauben der Kontakte L-
N-= aus und befestigen
Sie die Drahte dann unter
Beachtung der
entsprechenden Farben
unter den
Schraubenkdpfen: Blau (N),
Braun (L), Gelb/Grun (<=).

NN

A\

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Kabel mit einem Normstecker fur die
auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3
mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom
Schalter nicht unterbrochen werden.) Das
Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an
keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C
Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

(1) inpesit

e die Steckdose fur die maximale Leistungsbelastung
des Gerates ausgelegt ist, die auf dem Typenschild
angegeben ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

e die Steckdose mit dem Geratestecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Steckdose oder den Stecker aus; verwenden Sie
keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Elektrokabel und Steckdose mUssen bei installiertem
Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Kabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt
werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und
darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht
werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls
diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD
Breite 43,5 cm
Abmessungen Hohe 32 cm
Tiefe 40 cm
Nutzvolumen Liter 56

Spannung 220-240V ~ 50/60 Hz

Elektrischer : :
Maximale Leistungsaufnahme
Anschluss 2800W

Richtlinie 2002/40/EG (iber die
Etikettierung von Elektrobackofen.
Nom EN 50304
Energieverbrauch Naturliche
Konvektion — Heizfunktion: ==
ENERGIE-ETIKETT | Standard Plus
Deklarierte
Energieverbrauchsklasse
Erzwu ngene Konvektion - )
Heizfunktion: Gebiéck

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12.12.06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen

- 2004/108/EWG vom 15/12/04
(elektromagnetische
Vertraglichkeit) und nachfolgenden
Anderungen

- 93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen.

- 2002/96/EC und nachfolgenden
Anderungen.

C€
B
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Beschreibung des Gerates

ﬂ Gerateansicht

Bedienfeld 1 GLEITFUHRUNGEN
p . fur die Einschibe
Einschub i T Einschubhohe 5
BACKOFENROST ||| | Ul Einschubhohe 4

| \E Einschubhohe 3
Einschub Y Einschubhohe 2

FETTPFANNE L// [ \ W Einschubhéhe 1

Bedienfeld
Drehknopf Drehknopf Kontrollleuchte
PROGRAMME KURZZEITWECKER* THERMOSTAT
© e
0 5 0
45 15 max 60
220 ) / 1 :
30 180 * 140
Drehknopf
THERMOSTAT
Drehknopf elektronische Kontrollleuchte
PROGRAMME Garprogrammierer* THERMOSTAT
10
[]
max 60
220 / ]0.0
180 * 140
Drehknopf
THERMOSTAT

* Nur bei einigen Modellen
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere
Backofen fur etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur
und geschlossener Backofentur in Betrieb genommen
werden. Schalten Sie das Gerat dann aus, 6ffnen Sie
die Backofentdr und IUften Sie die Klche. Der bei
diesem Vorgang entstehende Geruch wird durch das
Verdunsten der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe verursacht.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Wahlen Sie das gewunschte Garprogramm durch
Drehen des Knopfes PROGRAMME aus.

2. Stellen Sie die Temperatur durch Drehen des
Knopfes THERMOSTAT ein. Eine Liste von
Garprogrammen nebst der empfohlenen
Temperaturen kann in der Back-/Brat-Tabelle
eingesehen werden (siehe Programme).

3. Die Kontrollleuchte des THERMOSTATEN bleibt
wahrend der Aufheizphase bis zum Erreichen der
Temperatur eingeschaltet.

4. Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit moglich:

- Anderung des Garprogramms durch Betatigen des
Drehknopfes PROGRAMME;

- Anderung der Temperatur mit Hilfe des Drehknopfes
THERMOSTAT;

- Unterbrechung des Garvorgangs durch Drehen des
Knopfes PROGRAMME auf die Position ,,0".

! Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf den
Backofenboden, da dadurch das Email beschadigt
werden konnte.

! Stellen Sie Ihr Kochgeschirr stets auf den mit dem
Gerét gelieferten Backofenrost.

Kiihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den &uBeren Teilen des
Backofens abzusenken, sind einige Modelle mit einem
Kuhlluftgebléase ausgestattet. Dieses erzeugt einen
Luftstrahl, der zwischen Bedienfeld und Backofentar
austritt.

I Nach Abschluss des Garvorgangs bleibt das
Geblase solange in Betrieb, bis der Backofen
ausreichend abgekuhlt ist.

(1) inpesit

Backofenlicht

Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf 3. Es bleibt eingeschaltet, wenn
ein Garprogramm eingestellt wird.

Bedienung des Kurzzeitweckers*

1. In erster Linie muss das Lautewerk durch eine fast
komplette Umdrehung (nach rechts) des Knopfes
KURZZEITWECKER aufgezogen werden.

2. Um die gewunschte Zeit einzustellen drehen Sie
den Knopf wieder zurick, bis die auf dem Knopf
KURZZEITWECKER angegebenen Minuten mit dem
auf dem Bedienfeld befindlichen Bezugszeichen
Ubereinstimmen.

3. Der Kurzzeitwecker ist eine Minutenuhr: Nach
Ablauf der Zeit ertdnt ein akustisches Signal.

! Der Kurzzeitwecker steuert nicht das Ein- und
Ausschalten des Backofens.

* Nur bei einigen Modellen.
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Programme

Garprogramme

! FUr alle Programme kann eine Gartemperatur von 60° bis
MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme der Programme:

e BARBECUE (hier empfiehlt sich die Einstellung MAX.)

* Uberbacken/Braunen (es empfiehlt sich, die Temperatur
von 200°C nicht zu Uberschreiten).

= Programm Standard Plus

Es setzen sich die beiden Heizelemente, das untere und
das obere, in Betrieb. Bei dieser Garart verwenden Sie bitte
nur eine Einschubhohe: Bei gleichzeitigem Garen bzw.
Backen auf mehreren Ebenen ist keine gleichméBige
Hitzeverteilung gewahrleistet.

Programm Echte HeiBluft

el

Es schalten sich alle Heizelemente (oberes, unteres und
rundes Heizelement) ein, und das Geblase wird in Betrieb
genommen. Da die Hitze im gesamten Backofen konstant
ist, werden die Speisen sehr gleichméaBig gegart und
gebraunt. Es kann auf maximal zwei Einschubhdhen
gleichzeitig gegart werden.

[vvv| Programm Girill

Das obere Heizelement schaltet sich ein.

Die sehr hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze empfiehlt sich fur Lebensmittel, die zur
optimalen Garung einer hohen Temperatur auf der
Oberseite bedurfen. Garen Sie bei geschlossener
Backofentur.

’11‘ Programm Uberbacken/Braunen

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das Geblase
wird in Betrieb gesetzt. Zusétzlich zu der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des Backofens.
Hierdurch wird ein Verbrennen der Speisenoberflachen
verhindert, und die Hitze dringt tiefer in die Speisen ein.
Garen Sie bei geschlossener Backofentdr.

Programm PIZZA
Das untere und das runde Heizelement schalten sich ein

und das Geblase wird in Betrieb genommen. Durch diese
Kombination wird der Backofen mit einer hauptséchlich von

unten aufsteigenden starken Hitzezufuhr sehr schnell erhitzt.

Wird auf mehreren Einschubhéhen gleichzeitig gegart, ist
die Position der Einschtbe nach der Halfte des
Garvorgangs gegeneinander auszutauschen.

Programm Gebéck

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine &uBerst
schonende, im Backofen gleichméBig verteilte Warme
gewahrleistet wird. Dieses Programm eignet sich zum
Garen empfindlicher Speisen (z.B. zum Backen von
Hefeteigen) sowie zur Zubereitung von Kleingebéck auf
drei Ebenen gleichzeitig.

DrehspieB (nur bei einigen Modellen)

Zur Inbetriebnahme des DrehspieBes (siehe Abbildung)
verfahren Sie wie folgt:
T 1. Schieben Sie die
Fettpfanne auf
Einschubhothe 1;
2. Schieben Sie die
DrehspieBhalterung in
die Einschubhthe 3

// \\ und stecken Sie den
SpieB in die

entsprechende Offnung

in der

Backofenrtckwand;

3. Setzen Sie den BratspieB in Betrieb, indem Sie
den Knopf PROGRAMME auf [vvv| stellen.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhdhen 1 und 5: Sie sind zu direkt der HeiBluft
ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen konnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen Girill und
Uberbacken/Braunen die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf Einschubhohe 1
ein.

Echte HeiBluft
e Verwenden Sie die Einschubhdhen 2 und 4, wobei die
2.Ebene fur die Speisen verwendet werden sollte, die

mehr Hitze verlangen.

e Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den Girillrost
in die obere Fuhrung ein.

Girill
e Schieben Sie den Girillrost in die Fihrung 3 oder 4 ein,

und legen Sie die zu garenden Speisen auf die Mitte
des Girillrostes.

16



(1) inpesit

e Es empfiehlt sich, die héchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion véllig
normal, dass das obere Heizelement nicht stéandig rot
glaht: Es wird durch einen Thermostaten gesteuert.

PIZZA

e Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen Sie
diese direkt auf den Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit
verlangert, und man wird kaum eine knusprige Pizza
erhalten.

¢ Beireich belegten Pizzas ist es ratsam, den Mozzarella
erst nach Verstreichen der halben Backzeit
hinzuzugeben.

Back-/Brattabelle
Programme Speisen Gew. | Einschubhdhe | Vorheizzeit | Empfohlene | Garzeit
(kg) (Minuten) Temperatur | (Minuten)

Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Standard Plus | Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Geback - 3 15 180 15-20
Torten 1 3 15 180 30-35
Pizza (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Brathahnchen + Kartoffeln 1+1 2und 4 15 200 60-70
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Echte HeiBluft | Plum Cake 1 2 10 170 40-50
Windbeutel (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 190 20-25
Geback (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 180 10-15
Biskuitbéden (auf 1 Ebene) 0.5 2 10 170 15-20
Biskuitbéden (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30

Seezungen und Tintenfische 1 4 5 MAX 8-10

Tintenfisch- und Krebsspiell e 1 4 5 MAX 6-8

Kabeljaufilet 1 4 5 MAX 10
Gegrillte Gemise 1 3 oder 4 5 MAX 10-15
Grill Kalbsteaks 1 4 5 MAX 15-20
Koteletts 1 4 5 MAX 15-20

Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
Makrelen 1 4 5 MAX 15-20

Toasts n°4 4 5 MAX 2-3
Uberbacken/ | Gegrilltes Hahnchen 15 2 10 200 55-60
Briunen Tintenfische 1.5 2 10 200 30-35
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizza Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 10 220 25-30
Hahnchen 1 2 oder 3 10 180 60-70
Torten 0.5 3 15 180 20-30
Obstkuchen 1 2 oder 3 15 180 40-45
Plum Cake 0.7 3 15 180 40-50
Biskuitboden 0.5 3 15 160 25-30
Gefllite Crépes (auf 2 Ebenen) 1.2 2und 4 15 200 30-35
Geback Kleingebéck (auf 2 Ebenen) 0.6 2und 4 15 190 20-25

Mit Kase gefllites Blatterteiggeback

(auf2 Ebenen) 0.4 2und 4 15 210 15-20
Windbeutel (auf 3 Ebenen) 0.7 1und 3und 5 15 180 20-25
Geback (auf 3 Ebenen) 0.7 1und 3und 5 15 180 20-25

Baisers (auf 3 Ebenen) 0.5 1und 3und 5 15 90 180
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Der elektronische

Garprogrammierer

|DISPLAY
Symbol _( I~ -I = "™ @LSymbol UHR
GARZEITENDE | & '-"-':'-"-' ‘
symbol —-. &, RO \——symbol
DAUER ) KuRzzEITWECKER
Taste — @ @— Taste
HERABSETZEN ERHOHEN
DER ZEITEN DER ZEITEN
Taste
ZEITEINSTELLUNG
Einstellung der Uhr

! Die Uhr kann bei ausgeschaltetem und auch bei
eingeschaltetem Backofen eingestellt werden,
jedoch nicht, wenn das Ende einer Garzeit
programmiert wurde.

Nach dem Netzanschluss oder nach einem

Stromausfall blinken die Ikone @ und die vier
Digitanzeigen auf dem DISPLAY.

1. Driicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol @ und die vier Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “-” wird die Uhr
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder dricken Sie erneut die

Taste um die Einstellung zu bestéatigen.

Einstellung des Kurzzeitweckers

! Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang,
noch den Gebrauch des Backofens. Sie weist
ausschlieBlich durch ein akustisches Signal darauf
hin, dass die eingestellten Minuten abgelaufen sind.

1. Drliicken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol [\ und die drei Digit-
Anzeigen blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “-” wird die gewlnschte
Zeit eingestellt; wenn sie gedruckt gehalten werden,
wird der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt,
um die Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder dricken Sie erneut die

Taste um die Einstellung zu bestéatigen.
Daraufhin wird das Count-down angezeigt, nach
dessen Ablauf ein akustisches Signal ertont.

Garzeit-Programmierung
! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms mdglich.

Programmieren der Garzeit-Dauer

1. Drucken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem
DISPLAY das Symbol &, und die drei Digit-
Anzeigen blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “-” wird die gewlnschte
Dauer eingestellt; wenn sie gedrlickt gehalten
werden, wird der Lauf der eingeblendeten Zeit
beschleunigt, um die Einstellung zu vereinfachen.
3. warten Sie 10 Sek. oder drucken Sie erneut die

Taste um die Einstellung zu bestéatigen.

4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY

die Anzeige END. Der Backofen schlieft den

Garvorgang ab, und es ertdnt ein akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine
Programmdauer von 1 Std. und 15 Min.
programmiert. Das Programm stoppt automatisch
um 10:15 Uhr.

Programmierung eines Garzeitendes

! Die Vorwahl eines Garzeitendes ist nur dann
moglich, wenn auch eine Garzeitdauer eingestellt
wurde.

1. Befolgen Sie die zum Einstellen der
Programmdauer beschriebenen Schritte 1 bis 3.

2. Dricken Sie dann die Taste bis auf dem
DISPLAY das Symbol % und die vier Digit-
Anzeigen blinken;

3. Mit den Tasten “+” und “-” wird das Garzeitende
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

4. warten Sie 10 Sek. oder dricken Sie erneut die

Taste um die Einstellung zu bestéatigen.

5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY
die Anzeige END. Der Backofen schlieft den
Garvorgang ab, und es ertdnt ein akustisches Signal.
Die eingeschalteten Symbole &, und & sind ein
Zeichen daflr, dass eine Programmierung
durchgefuhrt worden ist. Auf dem DISPLAY wird
abwechselnd die als Garzeitende programmierte
Uhrzeit und die Garzeit-Dauer eingeblendet.

Eine Programmierung annullieren
Annullieren einer Programmierung

e die Taste drucken, bis auf dem Display das
Symbol der zu annullierenden Einstellung und die
Digit-Anzeigen auf dem Display blinken. Die
Taste “-” drlcken, bis auf dem Display die Ziffern
00:00 angezeigt werden.

¢ halten Sie die Tasten “+” und "-” gedruckt; auf
diese Weise werden alle ausgefihrten
Programmierungen, einschlieBlich Kurzzeitwecker,
annulliert.
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Vorsichtsmafiregeln und

Hinweise

! Das Gerét wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerét ist fur den nicht professionellen
Einsatz im privaten Haushalt bestimmt.

Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist geféahrlich, das Geréat
Gewittern und Unwettern auszusetzen.

Benutzen Sie zum Verschieben des Gerétes stets
die sich seitlich am Backofen befindlichen
Gerategriffe.

Berthren Sie das Gerat nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FuBen und auch nicht,
wenn Sie barfuB3 sind.

Das Geréat darf nur von Erwachsenen und
geman den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Réaumen) ist als unsachgemaB und geféahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen
oder unangemessenen Gebrauch verursachte
Schéden.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, konnen die
Heizelemente und einige Stellen an der Ofentiir
sehr hei3 werden. Beriihren Sie sie nicht und
halten Sie Kinder vom Ofen fern.

Vermeiden Sie, dass die Stromkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

Die zur Beltftung und Wéarmeableitung
vorgesehenen Offnungen dirfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

Fassen Sie den Griff zur Tur6ffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten kdnnte er hei3 sein.
Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe .
Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

Legen Sie keine entziindbaren Materialien in den
Backofen: Sie kénnten sich entziinden, wenn sich
das Gerét versehentlich einschaltet.
Vergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerkndpfe auf der Position "@”/*0" befinden,
wenn das Gerét nicht in Betrieb ist.

Ziehen Sie den Geratestecker nicht am Kabel aus
der Steckdose, sondern nur am Stecker selbst.
Ziehen Sie vor der Reinigung oder
Wartungsarbeiten stets den Stecker aus der

(1) inpesit

Steckdose.

Bei etwaigen Stérungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie
den Kundendienst (siehe Kundendienst).

Stellen Sie bitte keine schweren Gegenstéande auf
der geotffneten Backofentir ab.

Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsféhigkeiten oder aber ohne
ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum
Geréategebrauch erhalten haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Entsorgung

Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen
Sie die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial
kann wiederverwertet werden.

GemaR der Européischen Richtlinie 2002/96/EC
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
durfen Elektrohaushalts-Altgerate nicht Gber den
herkdmmlichen Haushaltsmullkreislauf entsorgt
werden. Altgerate mussen separat gesammelt
werden, um die Wiederverwertung und das
Recycling der beinhalteten Materialien zu
optimieren und die Einflisse auf die Umwelt und
die Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol
»durchgestrichene Mlltonne” auf jedem Produkt
erinnert Sie an lhre Verpflichtung, dass
Elektrohaushaltsgerate gesondert entsorgt werden
mussen. Endverbraucher kénnen sich an
Abfallamter der Gemeinden wenden, um mehr
Informationen Uber die korrekte Entsorgung ihrer
Elektrohaushaltsgerate zu erhalten.

Energie sparen und Umwelt schonen

Far einen sparsamen Energieverbrauch verwenden
Sie den Backofen - insbesondere fur die Pyrolyse-
Selbstreinigung - in den Stunden zwischen dem
spaten Nachmittag und dem frihen Morgen.

Es empfiehlt sich, die Programme Grill und
Uberbacken/Braunen stets bei geschlossener
Backofentur zu verwenden: Dadurch erzielen Sie
nicht nur optimale Ergebnisse, sondern sparen
auch Energie (ca. 10%).

Halten Sie die Dichtungen sauber und in einem
einwandfreien Zustand, so dass sie gut an der Tar
anliegen und keine Wéarmeverluste verursachen.
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Reinigung und Pflege

Abschalten Ihres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Geréates

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine

Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

e Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Geréates sowie die Gummidichtungen
kdnnen mit einem mit lauwarmem Wasser und einem
neutralen Reinigungsmittel getrankten Schwamm
gereinigt werden. Sollten die Flecken nur schwer zu
entfernen sein, verwenden Sie spezielle
Reinigungsmittel. Es ist ratsam, die Teile nach der
Reinigung gut nachzuspulen und trockenzureiben.
Benutzen Sie auf keinen Fall Scheuermittel oder
sonstige scharfe Reiniger.

e Der Backofen sollte moglichst nach jedem Gebrauch,
solange er noch leicht warm ist, gereinigt werden.
Verwenden Sie hierzu warmes Wasser und ein
Reinigungmittel, spulen Sie mit Wasser nach und
reiben Sie den Backofen mit einem weichen Tuch
trocken. Vermeiden Sie Scheuermittel.

e Das Zubehor lasst sich wie normales Geschirr
reinigen (auch im Geschirrspuler).

Reinigung der Tur

Reinigen Sie die Backofentur aus Glas bitte nur mit einem
weichen Schwamm und mildem Spulmittel und trocknen Sie sie
abschlieBend mit einem weichen Tuch. Verwenden Sie keine
rauen, scheuernden Materialien oder scharfkantige,
metallische Schaber, da diese Kratzer auf ihrer Oberflache
hinterlassen und das Zerbrechen des Glases zur Folge haben
kénnen.

Um den Backofen muhelos grundlich reinigen zu
kénnen, kann die Backofentlir abgenommen werden:

1. Offnen Sie die Tur ganz
(siehe Abbildung);

2. klappen Sie die seitlich an
den beiden Scharnieren
befindlichen Hebel hoch und
drehen Sie diese (siehe
Abbildung);

3. fassen Sie die Tur an den
beiden &uBeren Seiten und
schlieBen Sie sie langsam,
jedoch nicht ganz. Und ziehen
Sie dann die Tur zu sich hin aus
den Scharnieren heraus (siehe
Abbildung).

In umgekehrter Reihenfolge wird
die Backofentlr wieder
angebracht.

Uberpriifung der Dichtungen

Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstadnden den
Zustand der Dichtung rund um die Backofentur. Wenden
Sie sich im Falle einer Beschadigung dieser Dichtung an
Ihre nachstgelegene Kundendienststelle (siehe
Kundendienst). Es empfiehlt sich, den Backofen bis zur
erfolgten Reparatur nicht in Gebrauch zu nehmen.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zum Austausch der Backofenlampe wie folgt:

1. Drehen Sie die Glasabdeckung der Lampenhalterung
heraus.

2. Schrauben Sie die Lampe heraus und ersetzen Sie sie
durch eine neue Lampe desselben Typs: Leistung 25 W,
Sockel E 14.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).

Kundendienst

Geben Sie bitte Folgendes an:

e das Geratemodell (Mod.)

e die Seriennummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem
Typenschild, das sich auf dem Geré&t und/oder der
Verpackung befindet.
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YcTaHOBKa

! BaxHO COXpaHUTb JaHHOe PYKOBOACTBO OIS €ro
nocneayroLlmx KoHcynbTauuu. B cnyyae npogaxu,
nepenavv U3genusa unu npu nepeesne Ha HOBoe
MECTO XUTenbCTBa HEO6X0AMMO NPOBEPUTL, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBarnocb BMECTE C U3genuem, aons
TOro 4YtoObl ero HOBbIM BMNagerneL, Mor 03HaKOMUTbLCH
C npaBunamu aKcnsyataumMm U ¢ COOTBETCTBYHOLLNMN
npeaynpexaeHnsamm.

! BHMMaTENbHO NPOYUTanTe MHCTPYKLMK: B HUX
cofepkaTcsi BaxHble CBefieHusi 06 yCTaHOBKe,
aKcnnyaTaumm n 6e3onacHoOCTU M3Aenus.

PacnonoxeHue

! He paspelwaunte geTam nrpatb C yNnakoBOYHbIMM
mMaTepuanamu.

YnakoBoYHblE MaTepuarbl JOMKHbI ObITb YHUYTOXKEHBI
B COOTBETCTBMU C NpaBunamu pasaenbHoro coopa
mycopa (cm. lpedocmopoxHocmu U pekomeHdayuu).

! YcTaHoBKa 13genvsi NponsBoanTCs B COOTBETCTBUN
C OaHHBIMU MHCTPYKUMAMMN KBaNMPULMPOBAHHbLIMN
cneuvanucTamun. HenpaBunbHbIM MOHTaX U34eNnUs
MOXeT CTaTb NPUYMHOMU MOBPEXOEHUS UMYLLECTBA U
NPUYNHUTL yLepO nogsamM U JOMALLIHUM XUBOTHbBIM.

BcTpoeHHbIM MOHTax

Onsa obecneyeHns ncnpaBHOro yHKLNOHNPOBAHUS
N30enms KyXOHHbIV 3MEMEHT [0IMKEH UMETb
COOTBETCTBYIOLUME XapPaKTEPUCTUKM:

* MaHenu KyXOHHbIX 3M1EMEHTOB, NMpurerawLmx K
AYX0BOMY LUKady, AOMKHbI ObiTb BbINOMHEHbI U3
TEPMOCTOMKOro MaTepuana;

¢ KIen KyXOHHbIX 3J1EMEHTOB 3JIEMEHTOB U3
dhaHepoBaHHOro gepea A0mKeH ObiTb YCTONYMBBIM
k Temnepatype 100°C.

e Ons BCTpavMBaHWUS OyXOBOro Likada nop
KYXOHHbIM TOMOM (CM. PUCYHOK) UNN B KONMOHHY
HMLWA KyXOHHOTrO aneMeHTa AOJKHa MMeTb
cneayrolime pasmMmepbl:

595 mm.

! Mocne BCcTpauBaHus M3AENUs B KYXOHHbIV 3NEMEHT
[OIMKHa ObITb UCKMOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHus K
3NEKTPUYECKMMM YacTAMMU.

Pacxopn anekTposHepruu, ykazaHHbIM Ha NacrnopTHOM
Tabnuyke nsgenus, obin 3amepsiH Ans AaHHOro Tuna
MOHTaxa

BeHTUnAuuna

Ona obecneyeHns Hagnexawen BEHTUNALUN
HEeOOXOAMMO CHATb 3a[HIOK MaHEenb HULIN KYXOHHOTO
anemMeHTa. PekomeHayeTcsa yCTaHOBUTb OYXOBOM
wkad Ha OBa AepeBsiHHbIX Opycka Uiy Ha CnnoLHoe
OCHOBaHWe C 0TBepCTMEM OMaMeTPOM He MeHee 45 x
560 mm (cm yepmexu).

LleHTpoBKa 1 KpenneHune

[nsa kpenneHusa n3genusa K KyYXOHHOMY 3feMeHTy:
OTKpOWTe ABepLuy OyXOBOro Lwkada n 3aBuHTUTE 4
wypyna ansa AepeBsHHbIX naHenen B 4 oTBepCcTUS B
nepumeTpanbHOM pame.

‘ 4

¥ 4 - 3 i
I

u : i \\\\\‘\ ™
il AmEnn

! Bce 3alMTHbIE 3NeMeHTbl JOMKHbI ObITb
3aKpenneHbl TakuM 0b6pa3om, YTobbl X MOXHO BbINo
CHSITb TONbKO MNPV MOMOLLM CMEeLManbHOro
WHCTPYMEHTA.
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MopncoeauHeHue ceteBoro kabens

1. OTKpOUTE 3AXKUMHYIO
KOpOOKy, HaxaB npwu
NMOMOLLM OTBEPTKM Ha
BbICTYMbI C OOKOB
KPbILUKX: NOTAHUTE U
OTKPOMWTE KPbILLKY (CM.
cxemy).

T W

2. OTBUHTUTE BUHT
kabenbHOro canbHuKa u
BblHbTE €ro, nogaes
OTBEPTKOM (CM. cXemy).

3. OTBUHTUTE BUHTHI
KOHTaKkTOB L-N-==1
3aTeM npukpenute
npoBoAa nog
ronoBkamMvi BUHTOB,
cobntopas LBeToBYIO
mapkunpoBky CuHun (N)
KopuyHesbin (L) XKenTo-
3eneHbin (==).

MoacoeanHeHue ceteBoro kabensa usgenus K
ceTu aneKTponuTaHus

YcTaHoBWTE Ha ceTeBOM Kaberb HOpManmM3oBaHHYO
LUTEeNCemnbHYO BUIKY, PACHMTaHHYIO Ha Harpysky,
yKa3aHHylo Ha nacrnopTHou Tabnuuke (cMm. cOOKY).

B cnyyae npsiMoro noAkmnoveHust K ceTtu
SMNEKTPONUTaHNSA MeXay U3OEeNVeM 1 CeTbio
HeobXoAMMO YCTaHOBUTb MHOTOMOSOCHBIV
BbIKMOYaTENb C MUHUMArbHBIM PACCTOSHUEM MEXAY
KOHTakTamMm 3 MM, pacuMTaHHbIM Ha OaHHYI0 Harpysky u
COOTBETCTBYIOLLMN AEUCTBYIOLLMM HOpMaTMBaMm
(BbIKNOYaTENb HE OOMKEH pa3MblkaTb NPOBOA
3asemneHust). CeteBou kabenb JOMmKeH ObITh
pacnonoXeH Takmm obpasom, YToObl H/N B OQHOU TOYKE
ero Temneparypa He npesbiLLana Temnepartypy
nomelleHunsi bonee yem Ha 50°C.

! OnNeKTPOMOHTEP HECET OTBETCTBEHHOCTb 38
npaBurbHoOE NoaKn4veHne mnsgennda K anekTpn4eckon
CeTu 1 3a cobnogeHve npasun 6e30nacHOCTy.

Mepen noakrnoYeHem nsgenvs K CeTu aneKTPonuTaHus
npoBepbTe criefytoLlee:

* ceTeBasd po3eTka JOMmkHa ObITb CoeayHeHa ¢
3a3eMIEHVEM 1 COOTBETCTBOBATb HOPMaTVIBaM;

* ceTeBas po3eTka AOMKHa ObITb paccymTaHa Ha
MaKCUMarbHyt0 NoTpebnsaeMyo MOLHOCTb U3aenus,
yKa3aHHyl0 Ha MacrnopTHOU Tabnuuke (CM. HUXe);

(1) inpesit

* HanpshkeHWe CETU ANEKTPONUTaHNS JOMMKHO
HaxoOuTbCA B Mpefenax 3HavyeHun, yKasaHHbIX Ha
nacrnopTHou Tabnuuke (CM. HUXe);

* ceTeBasi po3eTka AormKHa ObITb COBMECTMMA CO
LUTENncenbHOW BUMNKOW 13genus. B npoTneBHOM
cryyae 3aMeHuTe CeTEBYIO PO3ETKY U
LUTENCENbHYH BUMKY; HE UCMONb3yuUTe YONMHUTENN
WA TPOUHUKN.

! Viagenve JomkHO ObITb YCTAHOBMEHO TaknuM 06pasom,

4yTobbI CeTeBOM Kabernb 1 ceTeBasi po3eTka Obinv nerko

OOCTYMHBbI.

! CeTeBOM LUHYP U3OENUs He JOMMKEH ObITb COrHYT UK
oxar.

! PerynsapHo npoBepsanTe coctosiHve kabens
3MNEKTPONUTaHUS 1 B CNyvyae HeoOXOAMMOCTU NopyuuTe
€ro 3amMeHy TONbKO YMONTHOMOYEHHBLIM TEXHUKaM (CM.
TexHu4Yeckoe obcrnyxusaHue).

! MNpownsBoguTens He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
nocrneacTems HecobntoAEHUS NEPEUNCIEHHBIX BhILLE
TpeboBaHmK.

MNACMOPTHAA TABJINYKA

wmpuHa cm 43,5

BbicOTa cm 32

rnybuHa cm 40

O6Bbem n 56

HanpspkeHue 220-240B ~ 50/60
", Mmakc. nornollaemas
mowHocTb 2800 Bt

Owvpektuea 2002/40/CE o6
3TUKETKAX 3NEKTPUYE CKNX
AyxoBbiX WKados. Hopmatns
EN 50304 - Mot pebreHve
3reKTpo3Heprnu - HatypanbsHas
KOHBEKLIMSI — PEXUM

Harpesa: . TPaAVLIMOHHLIN;
3asBneHve o pacxoge
ANEKTPO3HEPrMmM Kracca
MPUHYOUTENBHO A KOHBEKLMN -
OYHKUMS HarpeBaH nsi:
KOHOUTEPCKAs Bbineyka.
[laHHoe n3penve cooTBETCTBYET
cnepytowmm upektream
EBponeickoro CoobLecTBa:

- 2006/95/CEE ot 12.12.2006
(Hn3koe HanpsbkeHve) ¢
nocreayroL MMM N3MeHEHN AMN
- 2004/108/CEE ot 15/12/04
(BnekTpomarHMTHas
COBMECTMMOCTb ) C
nocreayroL MM N3MeHEHN AMN
- 93/68/CEE ot 22/07/93 c
nocreayroLuMm N3MeHEHN AMN
- 2002/96/CE c nocnegyrowmm
N3MEHEHN AMU

[abaputHblie
pa3mepbl

Anekrpuyeckne
coeauHeHus

MAPKUPOBKA
NOTPEBNEHUA
ANEKTPO3HEPI A
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OnucaHue usgenus

O6wun BuA
MaHenb ynpaenexHua ] BblOBM)XHbIE
/ . HAMPABNAKOLWWNE
> ypOBHeN
\

PELIETKA y//)///// Il [l ,l ‘ \ \\\ nomnoxeHue 5
- : == nonoxeHve 4
:// \E nonoxexue 3
NPOTMBEHb [ 19/ nonoxeHve 2
L;/ / X \\g nonoxexve 1

MaHenb ynpaBneHus

PykosTka PykosTka WHovkaTop
NMPOrPAMMbI TAUMEP* TEPMOCTAT
© e
0 5 0
45 15 max 60
220 ) 1 ’
30 180 * 140‘
PykosTka
TEPMOCTAT
PykoaTka 3MNEKTPOHHOE ycTpoiicTeo Vihpmkatop
NMPOrPAMMbI MpOrpaMMIpOBaHMs* TEPMOCTAT
1 0
[ ]
max 60
220 ]0.0
180 * 140.
PykosTka
TEPMOCTAT

* MimeeTcsa Tonbko B HEeKOTOpbIX MoAdensax
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BkntoueHue u akcnnyatauma (D moesit

! Mpun nepBOM BKMOYEHUN AyXOBOrO LKada
pekoMeHayeM MpoKanuTb ero NpMMEpPHO B TeYEHue
yaca npu MakcumarnbHOM TemnepaTtype C 3aKpbiTOu
aBepueun. 3aTtem BbIKMYNTE AyXOBOW LKad, OTKpoUTe
OBepuy 1 NMpoBeTpuTe NomMelleHne. 3anax, KoTopbiv Bbl
MOXEeTe MoYyBCTBOBaTb, Bbl3BaH UCMAPEHNEM BELLECTB,

Mcnonb3oBaHHbIX ONA nNpegoxpaHeHua OyxoBoro LIJKaq)a.

BknroyeHue gyxoBoro wkada

1. Boibepute HyXHy NporpaMMmy NpUroTOBEHNS Mpu
nomoLum pykoatku NMPOIrPAMMBbI.

2. BoibepuTe Temnepatypy npu nomoLyn perynstopa
TEPMOCTAT. B cneumanbHon Tabnuue npMBoguTcs
nepeyveHb TUMNOB NPUroTOBIEHUS C COOTBETCTBYOLLNMN
pekomeHayembiMu Temnepatypamu (cm. [pozpammei).
3. BkntoyeHHbin nHankatop TEPMOCTATA o3HavaeT
TekyLyto pady Harpesa AyXOBK/ 40 3a4aHHOU
Temneparypbl.

4. B npouecce npuroToBreHnst B o6on MOMEHT MOXHO:

- U3MEHUTb Nporpammy MPUroTOBMEHUS NPWY MOMOLLM
pykosATku NMPOIrPAMMBbI;

- U3MEHWTb TemnepaTypy npu NoMoLLn perynaropa
TEPMOCTAT;

- NnpepBaTtb NPUroTOBIEHNE, NOBEPHYB PYKOATKY
MPOrPAMMbI B nonoxeHne «0».

! Hukorga He cTaBbTe HUKAKMX NPeaMETOB Ha AHO
OyXOBOro Lwkada, Tak Kak OHU MOryT NOBpeauTb
3ManupoBaHHOE MOKPbITUE.

! Bcerga ctaBbTe Nocyay Ha NpunaratoLLyocs peLleTky.
OxnaguTtenbHasa BeHTUNAULUA

[na noHwkeHns TemnepaTtypbl BOKpYr paboTatoLero
OyXOBOro LWKada HeKoTopble MOAENN OCHaLLaTCs
OxnaguTernbHbIM BEHTUNATOPOM. OTOT BEHTUNATOP
HanpasnseT CTPy BO3dyXa Mexay naHenbto
ynpaBneHuns u aAsepLen AyxXoBoro Lwkada.

! Mo 3aBepLUeHUN NPUrOTOBEHNS BEHTUNSATOP
npoporkaeT pabotaTe BNNOTb A0 Hagnexaiero
OXNaXAeHNst OyXOBKU.

OcBelleHne ayxoBoro wkadga

3aropaetcsi npy BbiGope ) Npu NOMOLLM PyKOSITKM
MPOIrPAMMBI. OcTaeTcs BKNOYEHHOW Npu Bbibope
nporpaMMbl MPUrOTOBIEHUS.

Tanmep*

1. MNpexae Bcro HeobxoaAMMo 3aBeCTU TauMep, NOBEPHYB
pykoaTky TAMMEP no 4yacoBou cTpenke noyt Ha oguH
NonHbin 060pOoT.

2. NoBopaunBasa pykosaTky o6paTHO, NPOTUB YacoBOU
CTPEnKuW, 3a4aeTcs HyXXHOe BPEMSA — MUHYTbI Ha
pykosaTke TAUMEPA pomxHbl coBnacTtb ¢ OTMETKaMu Ha
naHenu ynpasneHus.

3. Tanmep oTcunTbIBaeT BpeMs B 0bpaTHOM nopsigke: no
UCTeYeHUN 3a4aHHOrO BPEMEHM pasfaeTcs 3BYKOBOU
curHan.

! Taumep He ynpaBnsieT BKIIOYEHNEM UNn
BbIKMOYEHNEM AyXO0BOro Lkada.

* VimeeTcsa TONbKo B HEeKOTOopbIX Moaenax
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[porpamMmmbl

I'IporpaMMbl npuroToBIeHusA

! ina BCex nporpamMm MOXHO 3afaTb TemnepaTypy oT
60°C oo MAKC kpome:

* [PUIb (pekomeHayeTcsa ycTaHaBnuMBaTb TOMbKO
MAKC. temnepatypy);

MOAPYMAHMBAHWE (pekomeHayeTcs He
npesbiwaTe Temnepatypy 200°C).

Mporpamma TPAOULIMOHATNIBHAA OIYXOBKA

BknioyatoTcs gBa HarpeBaTerbHbIX SMEMEHTA: HUMKHUMN U
BEPXHUU. B pexunme TpaamumoHanbHOro NpPUroToBMNEHUs
pekoMeHayeTCsl NCNoNb3oBaTb TOMbKO OAMH YPOBEHB:
MpU UCMONb30BaHUN HECKOMbKUX YPOBHEU
pacnpegeneHue temnepatypbl 6yaeT HeonTUMarnbHbIM.

%= Nporpamma OOHOBPEMEHHOE
S NPUrOTOBNEHMUE

BkntoyatoTca Bce HarpeBaTenbHble 3NeMeHThl (BePXHUN,
HVXXKHUI 1 KPYTTbIA) U BEHTUNATOP. Tak Kak xap
SABMNSETCA NOCTOSHHBIM BO BCEM yXOBOM LUKady, BO34yX
obecneuynBaeT 0QHOPOAHOE MPUTOTOBMNEHME U
noapymsaHmeaHve npogykra. OQHOBPEMEHHO MOXHO
ncnonb3oBaTb He 6onee ABYX YPOBHEN AyXOBOro Lwkada.

[vvv| Mporpamma PUITb

BkntoyaeTca BepxHWUA HarpeBaTenbHbIA 3NIEMEHT.
Bbicokasi TemnepaTtypa 1 xap npamMoro AencTBus rpuns
pekomeHayeTcs ANS NPUroToBneHUs NPOAYyKTOB,
HY>KOaKLUXCSl B BbICOKOM MOBEPXHOCTHOW Temneparype.
[oToBbTE OMOAA C 3aKPbLITON ABEpPLEN AyXOBOro WKada.

'11' Mporpamma GRATIN (MoapymsHuBaHue)

BkntoyaeTca BEPXHUI HarpeBaTernbHbIN ANIEMEHT U
BepTen. CoyeTaeT ogHOHanNpaBrieHHOE BblAeneHve
Xapa € NpUHYAMTENbHOW LUMPKYNAUMen Bo3ayxa BHYTPU
OyXOBOro wkadga. ATo NnpenaTcTByeT 06ropaHuto
NMOBEPXHOCTU NPOAYKTOB, MOBbILLIAA MPOHUKAIOLLYIO
cnocobHoCTb xapa. FoToBbTe Gnioga € 3akpbITOn
ABepuen AyxoBoro wkada.

Mporpamma MULLA

Bkno4aloTca HYKHUIA U KPYIMbIA HarpeBaTenbHble
3MeMEeHTbI U BEHTUNATOP. Takoe coveTaHve no3sonset
ObICTPO pasorpeTb AyXOBKYy C bonee CunbHbIM BblAeneHneM
Xapa CHu3y. Ecrnin ncnonb3yoTcs HECKOMNbKO YpOBHEW
O[JHOBPEMEHHO, HEOOXOAMMO MEHSITb MecTamu Gnioga B
cepeanHe UX NpUroTOBIEHNS.

&= Nporpamma KOHAUTEPCKAS BbINEYKA

BknoyaeTca 3agHun HarpeBaTenbHbIN 3NEMEHT n
BEHTUNSATOp, obecneynBas yMepeHHbIi 1 OAHOPOAHbIV
Xap BHYTpY AyxoBku. [laHHasa yHKLUA pekoMeHayeTcs
AN NPUroToBneHns AenukaTHelx 6ntog (Hanpumep,
KOHOUTEPCKUX n3genui, TpebyoLlmx nogbema tecrta) un
MEIKON BbIMNEYKN OJHOBPEMEHHO Ha TPEeX YPOBHSX.

BepTten (MmeeTcs TONMbKO B HEKOTOPbLIX MOAENSX)

[na BknioveHus BepTena (CM. cxemy) 8bInonHUMmMe
cnedyruwue onepayuu:

1. ycTaHoBUTE NPOTUBEHDB
Ha 1-bIl ypOBEHD;

2. yctaHoBuUTe
AepxaTenb BepTena Ha
3-1in ypoBeHb 1 BCTaBbTe
BepTen B cneuuanbHoe
OTBEpCTUE B 3aHEN
CTeHKe [yXO0BOro wkada;
3. BKNtouMTeE BEpTEN npu
NMOMOLLN PYKOATKM
MPOrPAMMbI [V,

npaKTVI‘-IeCKVIe coBeTbl No
npuroToBJrieHUoO

! B pexvmMe BEHTUNMPYEMOro NPUrOTOBMEHNUS He
ncnonb3ynte 1-bin 1 5-bIi YPOBHN: OHW NOABEPralTCs
nNpsiMOMY BO3AEWCTBUIO FOpAYero Bo3gyxa, KoTopbiv
MOXeT CXe4b AenuKaTHble NPOAYKTHI.

! Mpwn ncnonbsosanun dyHkumn MPUJb n
MOAPYMAHMBAHME nomectuTe NpoTMBEHbL Ha
ypoBeHb 1 anga cbopa XMAKOCTEN, BblAENSEeMOro npu
xapke (CoK u/vnu xup).

OAOHOBPEMEHHOE MNMPUTOTOBJIEHNE

* VcnonbayoTca 2-01 1 4-bil YPOBHU, Ha 2-01
nomMeLlaTca NpoaykTel, Tpebywne bonee
WHTEHCMBHOTO >Kapa.

* YcTaHOBUTE NPOUTBEHb CHU3Y, @ PELLETKY CBEPXY.
rPUNb

* YcTaHOBUTE peLLeTKy Ha YpoBeHb 3 unu 4, nomectuTe
NPOAYKTbl B LEHTP peLUeTKN.

» PekomeHgyeTcsa BbiGpaTb MakCcMmanbHYK MOLLHOCTb
ayxoBku. He 6ecnokonTeck, eCriv BEpPXHUIN dNeMeHT
He OCTaeTCs MOCTOAHHO BKIOYEHHbIM: ero paboTta
ynpaBnseTcss TepmMoCTaToMm.
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(1) inpesit

MULLA

* KMcnonb3yinTe NpoTMBEHb U3 NErKOro antoMUHNUS,
yCTaHaBMMBas €ro Ha NpunararoLLyrocs peLleTky.
Mpy ncnonb3oBaHMM NPOTMBEHA BPEMS BbIMEYKU
YOJTMHAETCS, YTO 3aTPYAHSIET NOMyYeHne XpycTawien
nuuLbl.

* B cnyyae Bbineyku nuuLbl ¢ 0O6UNBHON HAYMHKOWM
pekoMeHayeTCcs MOMOXWUTb Ha MUULY Cbip MoLLapenna B
cepeauHe BbINeYkn.

Tabnuua npuroToBreHus

Mporpammbi Bec Bpems PekomeHayemas Mpoponkut-Tb
MpoAaykTbI YpoBeHb | HarpeBaHus NPUroToBneHus
(kr) TeMnepaTypa
(MuH.) (MUHYTBI)
YTka 1 3 15 200 65-75
>Kapkoe 13 TenatuHbl unm 1 3 15 200 70-75
TpaavuMoHanbHaa | roBsAWHbI
AyxoBKa >Kapkoe 13 CBUHMHbI 1 3 15 200 70-80
MeyveHbe (necovHoe) - 3 15 180 15-20
[MecoYHbI TOPT C HAYNHKOW 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-x ypoBHSIX) 1 2n4 15 230 15-20
NaszaHbsa 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
>KapeHas kypuua ¢ KapToLLKOMn 1+1 2n4 15 200 60-70
OnHoBpeMeHHOE Ckymbpus 1 2 10 180 30-35
Kekc 1 2 10 170 40-50
npuroToenexue Jknepsbl (Ha 2-X ypOBHSAX) 0.5 2n4 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-X ypOBHSX) 0.5 2n4 10 180 10-15
Bucksut (Ha 1-oM ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
BucksuT (Ha 2-yx ypoBHSX) 1 2n4 10 170 20-25
Hecnagkue TopThl 15 3 15 200 25-30
Kambana u kapakatuubl 1 4 5 MAKC. 8-10
Kanbmapbl 1 kpeBeTku Ha 1 4 5 MAKC. 6-8
LamMnypax
dune Tpecku 1 4 5 MAKC. 10
rPUNb Osowu-rpunb 1 3unn 4 5 MAKC. 10-15
Tenaumn budLutekc 1 4 5 MAKC. 15-20
OT6u1BHbIE 1 4 5 MAKC. 15-20
Fambyprep 1 4 5 MAKC. 7-10
Ckymbpus 1 4 5 MAKC. 15-20
lopsuune 6ytepbpoabl 4 wr. 4 5 MAKC. 2-3
Gratin Kypuua-rpunb 1.5 2 5 200 55-60
(MoapymsiHMBaHue) | Mopckue kapakaTuLpbl 1.5 2 5 200 30-35
Muyua 0.5 3 15 220 15-20
>Kapkoe 13 TenatuHbl unm 1 2 10 220 25-30
Muuua
roBSAMHbI
Kypuua 1 2vwnn 3 10 180 60-70
[MecoYHbI TOPT C HAYNHKOW 0.5 3 15 180 20-30
DpyKTOBLINA TOPT 1 2vwnmn 3 15 180 40-45
Kekc 0.7 3 15 180 40-50
Buckeut 0.5 3 15 160 25-30
BnunHbI ¢ HauUMHKOM (Ha 2-x 1.2 2n4 15 200 30-35
KonauTtepckasn YPOBHSIX)
Bblneyka Menkune Kekcbl (Ha 2-X ypOBHSX) 0.6 2n4 15 190 20-25
lMeyeHbs U3 cnoeHoro Tecta ¢ 0.4 2n4 15 210 15-20
CbIPOM (Ha 2-yX YPOBHSX) 0.7 1n3nbd 15 180 20-25
Jknepbl (Ha 3-X ypOBHSAX) 0.7 1Tm3uns 15 180 20-25
MeyveHbe (Ha 3-X ypOBHSX) 0.5 1Tm3uns 15 90 180
Bese (Ha 3-x ypoBHsX)
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ANEKTPOHHbLIN TanMep
nporpaMmmMmpoBaHns BbINe4YKu

|JJ,VICI'II1EI;1
CumBon _( I~ -I "1 1™ @L Cumson
KOHEL| BLINEYKM ‘ & '-"-': Ll ‘ YACHI
CumBon —\gf '—"—' '-"-' ﬂ— Cumeon
MPOOOMKUTENBHOCTb L J TAUMEP

@ — KHorka

Knonka — @
YMEHbLUEHUE YBENIUYEHUE
BPEMEHU KHonka BPEMEHU
NPOrPAMMUPOBAHUE
BPEMEHU

MporpammupoBaHue 4acoB

!'Yachkl MOXXHO HACTPOUTbL Kak NPV BbIKITFOYEHHOM
OyXOBOM LUKaddy, TaK 1 NPy BKITFOYEHHOM, NPKU YCroBum
4TO He BbINo 3a4aHo BPeMS OKOHYaHWS BbINEYKN.
Mocne nogkmtoYeHNnst K NeKTPUYECKON CET U NOC
OTKIMOYEHUSI ANEKTPOIHEPTUN, HAYHET MUraTb MKOHA @
nyetbipe undpsl Ha ANCTTIEE.

1. HaxxmuTe HeckonbKo pas kHomnky (o) n yaepxxmsanTe

no Tex nop, noka Ha ANCIEE He 3amuraeT nkoHa @
NyeTbIpe LdpoBbIX 3HAYEHNS;

2. npv nomoLum “+” n “-” perynmpyeTcs Bpemsi; Npu nx
yAEePXUBaHWUN LMdOPbl MEHSAIOTCA BbICTpee, YTO
obrierdyaeT yCTaHOBKY.

3. nogoxauTte 10 cek. Unu HaXxkMmMTe CHOBa Ha KHOMKY

ANs OMKCUPOBAHMS YCTAHOBKW.

MporpammupoBaHue Tanmepa

! [laHHasA yHKLUMS He NpepbIiBaeT NpoLecca BbINeYky 1
He 3aBUCUT OT paboTbl AyX0BOro Lkadga. OHa
MO3BONSAET TOMbLKO BKIHOYUTL 3BYKOBOW CUrHAas rno
NCTEYEHUIN 334aHHOTO BPEMEHM.

1. Haxxmute Heckonbko pas kHonky (&) o tex nop,
noka Ha JVICIJIEE He 3amuraeT cumBon

[\ v Tpn umdbpoBble 3HaUEHMS!;

2. npu nomMoLumn “+” 1 “-” perynupyeTcs Bpemsi; Npu nx
yAEPXKUBaHWN LdOPbl MEHSAIOTCA BbICTPpee, YTO
obrervyaeT yCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 cek. nun HaXxxmMmMTe CHOBa Ha KHOMKY

NS OMKCUPOBAHMS YCTAHOBKW.
Ha gucnnee 6yaet nokasaH obpaTtHbI OTCHET BPEMEHM,

MO 3aBepLUEHN KOTOPOro BKITHOYUTCA SByKOBOVI CuUrHarn.

n porpaMmmMmumpoBaHne BbiNe4ku

! BanporpammmpoBaTh FOTOBKY MOXHO TOSbKO Nocne
BblbOpa COOTBETCTBYIOLLEN NPOrpaMMbl.

Mopsaok nporpammMmnpoBaHUsA
NPOAOINKUTENTbHOCTU BbINEeYKN

1. HaxkmuTe Heckonbko pa3 KHOMKy (o) 4o Tex nop,
noka Ha IVCIMNEE He 3amuraeTt cUMBOM &, U TPU
LMdOpOBbIE 3HAYEHUS;

2. npu nomoLumn “+” un “-” perynupyeTcs Bpemsi; npu nx
yAEePXUBaHWN LMddpbl MEHSAIOTCA BbICTPee, YTO
obrierdaeT yCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 cek. Nnm HaXXMUTE CHOBA Ha KHOMKY

Ans PMKCMpoBaHWS yCTaHOBKN.

4. No NCTeYeHN 3a4aHHOTO BPEMEHMW Ha aucnnee

nokaseiBaeTcs Hagnucs END (KOHELL), n gyxosow

LUKac 3aBepLUIaeT NPUroTOBIEHNE CO 3BYKOBbLIM

CUrHasom.

e [pumep: B 9.00 BbI MporpamMmMupyeTe BbiNeyKy, Ha
koTopyto notpebyetca 1yac 15 muHyT. [NpurotoBneHne
aBToMaTnyecku 3aBepumtcsi B 10:15.

Mopsigok nporpaMmMMpoBaHUsi OKOHYaHUA
BbINeYku

! 3anporpaMmMmpoBaTb OKOHYaHME BhINEYKN MOXHO
TONbKO NOCIe HACTPOWKM €€ NPOAOIPKUTENBHOCTY.

1. BeinonHuTe onepauum ¢ nyHkTa 1 no nyHKT 3, B
KOTOpPbIX OMUCLIBAETCS NOPSAOK MPOrpaMMUPOBAHNSA
NPOOOIHKUTENBHOCTY;

2. 3aTeM HaXXMUTE HECKOIbKO pad KHomky (&) o Tex
nop, noka Ha AVCITNEE He 3amuraet cumeon

&%) N YeTbIpe LdPOBbIX 3HAYEHUS!;

3. npu nomown “+” n “-” perynupyetcs Bpemsi
OKOHYaHWA rOTOBKY; MPU NX yAEPXUBAHUN LMpbI
MeHsI0TCA ObICTpee, YTO obrerdyaeT yCTaHOBKY.

4. nogoxaute 10 cek. Unmn HaXXMMTE CHOBA Ha KHOMKY

Anst PUKCUPOBAHUS YCTAHOBKM.

5. no ncTeveHnn 3agaHHoro BpeMeHn Ha aucnree
nokaseiBaeTcs Hagnmucs END (KOHELL), n gyxosow
LUKac 3aBepLUIaeT NPUroTOBEHNE CO 3BYKOBbLIM
CUrHasom.

BKrtoYeHHble CUMBOTbI (&, U @) YKa3blBAIOT, YTO
npow3sseneHo nporpammuposanve. Ha ANCITEE
nonepemMeHHO Moka3bliBaETCs BPEMS OKOHYaHNS U
NPOOOITKUTENBHOCTb BbINEYKY.

OTmeHa nporpaMmmMmmMpoBaHuUA
Mopsiaok OTMEHbI 3anporpaMMMPOBaHHOIO 3HAYEHMS:

® HaXUmaTb Ha KHOI'IKy [0 Tex nop, noka Ha
Avcniee He HaYHeT MUraTb CUMBOIT YCTaHOBKY,
KOTOPbIN HY>KHO OTMEHUTb, U Lmdpbl. Haxkumats Ha
KHOMKY “-” 40 TeX Nop, Noka Ha Ancnnee He NosABATCS
umdpps! 00:00.

® OJHOBPEMEHHO HaxaTb U YAepXXUBaTb KHOMKN “+” 1 -
”; Takum 0Bpa3om OTMEHSOTCS BCe 3a4aHHbIe
YCTaHOBKW, BKIOYas Tanmep.
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MpeaoCTOPOXHOCTU U (i) npesit

peKkoMeHaauuu

! ilagenve cnpoeKkTMpoBaHO M M3roTOBIEHO B
COOTBETCTBMMN C MeXayHapodHbIMX HOpMaTUuBamMu no
6esonacHocTn. Heobxoaumo BHMMAaTEnbHO NMpovnTaTth
HacTodawne npegynpexageHnusa, coctaBrieHHble B Lenax
BalLen 6e3onacHoOCTu.

OOGLwue TpeboBaHUsA K GesonacHoCcTU

« [laHHoe mn3genve npegHasHavaeTcs And
HernpoeccnoHanbHOro UCMoMNbL30BaHNSA B AOMALUHUX
YCroBUSX.

* 3anpeljaeTcs ycTaHaBnMBaTb U3genve Ha ynuue,
Aaxe nof HaBecoMm, Tak Kak BO34EeNCTBME Ha Hero
[OXAS 1 rpo3bl ABNAETCA Ype3Bbl4anHO OMNacHbLIM.

» [ns nepemelleHns n3genus scerga beputechb 3a
cneunanbHble PyYKW, pacnonoxeHHble ¢ 6okoB
OyX0BOro Lwkada.

* He npukacanTecb K M3genuio BNaxHbIMU pykamu,
6OCMKOM MNN C MOKPbIMW HOramu.

* WU3penue npegHasHa4vyeHo ANS NPUroTOBNEHUSA
NuULeBbIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb MUCNONbL30BaHO
TONbKO B3POCHbIMU NMULLIAMU B COOTBETCTBUM C
MHCTPYKUUAMU, NPUBEAEHHBLIMU B AAHHOM
TexHM4Yeckom pykosopcTtse. Jllob6oe apyroe ero
ucnonb3oBaHue (HanpuMep: oTonneHne
nomeLLeHNsA) CUMTaeTCs HeHaanexalmm n
cnepoBaTenbHO onacHbIM. [ponsBoauTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIN yLuepo,
BbI3BaHHbIA HEHaANeXalUM, HenpaBUIbHbLIM U
Hepa3yMHbIM UCMOJIb30BaHMEM U3[ENnA.

* B npouecce akcnnyatauuu usgenus
HarpeBaTeribHble 3NIeMeHTbI U HEKOTOpbIe YacTn
ABepLbl AyX0BOro WKada CMNLHO HarpeBaloTCH.
Heob6xoamnmo nposiBRATL OCTPOXHOCTL BO
n3bexaHne KOHTaKTOB C 3TUMU YaCTAMMU U He
paspelwaTtb AeTAM NpUONXKaTLCA K AyXOBKe.

* Cnegwute, 4TOObI CeTEBBIE LUHYPbI APYTNX ObITOBBLIX
3NeKTponpmbopoB He npukacanucb K ropsymm
YacTsiM AyXOBOro Lwkada.

* He 3akpbiBanTe BEHTUNALMOHHbIE PELUETKN U
OTBEPCTUS paccemBaHug Tenna.

» bBepuTtech 3a pyyKy ABepubl B LLeHTpe: ¢ 60KOB OHa
MOXeT ObITb ropsiyem.

« Bcerpga HapgeBauTe KyXOHHbIE Bapexku, korga ctaBuTe
Unn BeliHMMaeTe 6naa n3 OyxXOBKU.

* He nokpbiBanTe AHO Ayx0BOro Lkada donbrou.

* He xpaHuTe B yx0BOM LuKady BO3ropaembix
npegMeToB: Npy ClyYanHoOM BKMOYEHUN U3fenus
Takve maTepuanbl MOTyT 3aropeTtbCs.

» Bcerpa nposepsuTe, 4TOObI perynaTopbl HAXOAUUCH
B NnonoxeHun “@”/“*0”  korga uagenve He
ncnonb3yeTcs.

* He TaHUTe 3a ceTeBoM Kabenb ANd oTCoeANHEHUS
BWITKN U3LENUSA M3 CETEBOW PO3ETKW, BO3bMUTECH 3a
BUIIKY PYKOW.

* [lepen HayanoM YUCTKM UNN TEXHNYECKOTO
obcnyxvBaHua nsgenusa Bcerga BblHAManTe
LUTENCenbHY BUIKY N3 CETEBOU PO3ETKM.

B cnyyae HencnpaBHOCTU KaTeropu4ecku
3anpeliaeTca OTKpblBaTb BHYTPE€HHME MexXaHU3Mbl
n3genua c uenblo nx cCaMoCToATENIbHOIoO peMOoHTa.
Ob6pawaunteck B LieHTp CepBrcHOro obcnyxunBaHms
(cm. TexobcnyxusaHue).

He ctaBbTe Tsxkenble npeameTbl Ha OTKPbITYIO ABEpLY
OyXxoBoro Lwkada

He ponyckaeTcs skcnnyataumsi u3genusa nuuamm c
orpaHn4YeHHbIMn CbVI3VI‘-IeCKI/IMI/I, ceHcopunanbHbIMU
UM YMCTBEHHbIMU CMOCOBGHOCTAMM (BKNtOYasi geTen),
HEeOoMNbITHbIMX NMUUaMN U NNUaMn, HeO6y‘-IeHHbIMI/I
obpalyeHnto ¢ nsgennem 6e3 KOHTPONSA CO CTOPOHbI
nnua, oTBETCTBEHHOIo 3a UxX 6e30nacHoOCTb Unu
nocrne Hagnexatwiero obyyeHns obpallieHuo ¢
n3gennem.

He paspelwante getam urpatb ¢ ObITOBbIM
anekTponpnbopom.

YTunusauusa

YHNYTOXEHNE YNakOBOYHbLIX MaTepuanos:
cobrnogante MecTHble HOPMaTuBbI C Lienbio
NMOBTOPHOIO MCMOMb30BaHWSA YMaKOBOYHbIX
mMaTepuanos.

CornacHo EBponeuckon Oupektnse 2002/96/CE
KacaTenbHO yTUNM3aunn 3NEKTPOHHbIX 1
ANEKTPUYECKNX anekTponpnbopos anekTponpubopsl
He [OOIMKHbl BbiOpackiBaTbCA BMECTE C 0ObIYHbIM
ropoAcknum Mycopom. BeiBegeHHble 13 cTpos
npunbopbl AOMKHBI cObMpaTbCca OTAENbHO ANd
ONTUMU3aLNN X YTUIM3auMM U pekynepauum
COCTaBMSAOLMX X MaTeprarnos, a Takke Ans
6e3onacHOCTM OKpyxXalLen cpefbl U 300pOBbA.
CvMBOn 3a4epkHyTas MycopHasi KOp3uHKa,
UMeLNNCS Ha BCex npubopax, CnyxuT
HanomMuHaHnem o6 Mx OTAENbHOM yTUnusauuu.

3a 6onee nogpobHoOM MHdOpMauuen O MpaBUITbHOU
yTunusaumm OblToBbIX aneKkTponpnbopos
nonb3oBaTenu Moryt obpaTntbCcs B cneumnanbHyto
rocy4apCTBEHHY OpraHv3auuio UnvM B MarasviH.

OKOHOMMUA 3NEKTPO3IHEPrum U oxpaHa
oKpyXalolLueu cpepbl

Ecnun Bbl OyaeTte nonb3oBaTbCA AyXOBbIM LLUKAOM
BEYEPOM M O paHHEro yTpa, 3TO NMOMOXET COKpaTUTb
Harpy3ky noTpebneHns anekTposHepruun
3MEKTPOCTaHUUSAMMU.

PekomeHayeTcsa Bcerga rotoBuTb B pexxume MPUNb n
MNOOPYMAHUBAHWUE c 3akpbiTon ABepuen: aTo
HeobXxoAMMO ONS 3HAYMTENbHOU 3KOHOMUU
anekTpoaHeprun (npumepHo 10%), a Takke Ang
NyyLlnX pe3ynbTaToB NPUrOTOBIEHNS.

Copepxute ynrnoTHEHUS B UCMPABHOM U YUCTOM
COCTOSIHUU, NpoBepaAnTe, YTOoObl OHU MIIOTHO
npuneranu K ABepue 1 He nNpornyckanu yteyek Tenna.
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TexHn4eckoe obcnyxuBaHue u yxoa

ObecTouyuBaHue nsgenus

Mepen Havanom kakou-nubo onepauuu no
06CnyXMBaHWIO UMM YUCTKE OTCOeauHUTE M3aenve ot
CeTN 3NeKTponuTaHus.

YucTtka usgenus

* HapyxHble amanupoBaHHble anemMeHTbl unu getanu
U3 HepXaBselLlen cTanu, a TaKkke pesvHOBble
YMAOTHEHUSA MOXHO MpoTMpaTh ryGkon, CMOYEHHOMU B
Tennou BoAe Mnn B pacTBOpPe HeuTpanbHoro
motoLero cpeactea. [ina yaaneHns ocobo TpyAHbIX
NSTEH UCNOMb3yunTe crneuunanbHble YNCTSLWne
cpencTsa, nMeroLmecs B npogaxe. Nocne 4ncTku
pekomeHayeTCs TwaTenbHO yaanuTb ocTaTku
MOIOLLErO CPeACcTBa BNaXHOWU TPSNKON 1 BbICYLLUTb
OyxoBKy. He ncnonb3ynte abpasmBHbie MOPOLLKX NN
KOppO3MMHbIE BeLLecTBa.

* CnegyeTt Npon3BOAUTb BHYTPEHHIOK YNCTKY JyXOBOrO
wkada nocne Kaxaoro ero UCnonb3oBaHus, He
[OXMAasChb ero nofnHoro oxnaxgeHus. Vicnonbsyute
Tenny BoAdy 1 MoloLlee CpeacTBO, OMOMOCHUTE U
npoTpute msrkom tpsankou. N3berante
ncnonb3oBaHnsa abpasmBHbLIX CPeacTB.

* CbeMHble feTany MOXHO Nerko BbIMbITb Kak ftobyto
Opyryto nocyay, Takke B NOCYy4OMOEYHON MaLUUHE.

! He ucnonb3yute napoBble YncTawme arperatbl Unm
arperaTtbl NoJ BbICOKMM OaBNEHNEM AONA YUCTKU
nagenus.

YucTtka ABepubl

[ns 4icTKkM cTekna ABepLbl UCNONb3yute
HeabpasuBHbIe TyOKM 1 YUCTSALLME CpeacTBa, 3aTem
BbITPUTE HACyXO MsIrkou Tpsinkou. He ncnonb3ynte
TBepAble abpasuBHble MaTepuanbl UM ocTpble
mMeTannmMyeckme ckpebku, KOTopble MOryT nouapanarb
NMOBEPXHOCTb 1 pa3butb CTEKIO.

[ns 6onee TwaTeNbHON YUCTKU MOXHO CHSITb ABEpLY
OYXOBKW.

1. NOMHOCTLIO OTKpOUTE ABEpPLY
DYXOBKU (CM. cxemy);

2. NogHUMUTE N NOBEPHUTE
LUMNOHKN Ha ABYX LWapHUpax (CMm.
cxemy);

3. BO3bMUTECH 3a ABEpLy pyKamu
C OBYX CTOPOH, MNaBHO 3aKkpoute
ee, HO He MOMHOCTbLI0. 3aTemM
noTaHuUTe ABepuy Ha cebs,
CHVMMas ee CO CBOEro rHesga (Cm.
cxemy). [ins ycTaHOBKM ABepLbl Ha
MECTO BbINOSHUTE
BbILLEOMMCAHHbIE Onepauun B
obpaTHOM nopsiake.

MpoBepka ynnoTHeHUU

PerynsipHo npoBepsinTe COCTOAHME YNINOTHEHUS BOKPYT
ABepubl AyxoBoro wkada. B cnyvyae noBpexaeHns
ynnoTHeHusa obpawantecb B 6nvxaunwmm LieHTp
TexHuyeckoro O6cnyxmBaHnsa (cm. TexHu4Yeckoe
obcnyxusaHue). He pekomeHayeTcsa norb3oBaTbCs
OYXOBKOW C MOBPEXAEHHBLIM YNIOTHEHVEM.

3amMeHa naMno4ku

3amMeHa namnoYkun B JyXOBOM LUKady:
1. OTBUHTUTE CTEKMAHHYIO KPbILLKY nnadoHa naMnoYku;

2. BbIKpyTUTE NaMnoYKy 1 3aMeHWNTE ee Ha HOBYHO TaKoro
e Tuna: mowHocTb 25 BT, pe3bba E 14.

3. BoccTaHoBuTE KPBILLKY HA MECTO (CM. cxemy).

TexHu4yeckoe obcnyxuBaHue

! ‘Hukorga He obpawantecb K HeYynorHOMOYEHHbIM
TEeXHUKaM.

Mpu ob6paweHun B CepBna TexHU4Yeckoro
obcnyxuBaHua coobluTe:

* Tun HeucnpaBHOCTY;

* Mogenb nsgenus (Mog.)

* Homep Tex. nacnopta (cepumnHbin Ne)

OTn gaHHble Bbl HAaMAeTe Ha nacnopTHou Tabnuuke,
pacnonoXeHHOW Ha mn3genuu.
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EykaraoTaon

! Eival onuavTikd va diatnpeite 1o eyxelpidio autd yia

Va PTTOPEITE Va TO OUPPBOUAEUEDTE OTTOIAdNTTOTE
OTIYURA. Z€ TTEPITTTWON TTWANONG, TTapaxwpenaong f
METAKOMIONG, BeBaiwBeite OTI TTApAPEVEl padi pe T
OUOKEUN yia TTANpo@Opnon Tou vEéou IBIOKTATN yia TN
A€ITOUPYia KOl TIG OXETIKEG TTPOEIDOTTOINCEIG.

! AloBAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0BNYIEG: UTTGPXOUV
ONMAvTIKEG TTANPOYPOPIES YIa TNV £YKATACGTACN, TN
Xpnon Kai TNV ac@daAcia.

Totro0éTnon

! O1 ouokeuaoieg dev gival TTaiyvidla yia Taidid Kai
OTTOMOKPUVOVTAl CUP@QWVA JE TOUG KAVOVEG YIa TN
dlagopotroinuévn aulhoyn (BAETTE MPOQUAAGEEIG Kal
OUMBOUAEG).

! H eykatdoTaon dievepyeital cUPQWva UE TIG odnyieg
QUTEG KOl aTTd TTPOCWTTIKG €TTAYYEAUATIKG
€I0IkeUPEVO. Mia ecg@aAuévn eykaTdoTaon PTTOpPEi va
TTPpoKaAéoel {nNuIEG 0 GTOoPa, {wa I aVTIKEiNEva.

Evroixion

MNa TN dilac@dAion piog KaAng Asiroupyiag Tng
OUOKEUNG €ival atrapaitnto 1o €mMITTAO va €xel Ta
KAaTGAANAQ XapOKTNPIOTIKA:

* TO YEITOVIK& TTAVEA TOU QOUPVOU TTPETTEI va Eival
a1Té UAIKO avBekTIKO OTn BepudTnTa.

e OTNV TTEPITTITWON ETTITTAWY aTTO POopIocavida, Ol
KOAAEG TTPETTEl VO €ival avOeKTIKEG o€ Bepuokpaaia
100°C.

* YIO TOV EVTOIXIONO TOU poUpvou, TOGO OThV
TEPITITWON EI0AYWYAS KATW O1Td TOV TTAYKO
(BAETTe eikdva) 600 Kal og OTAAN, TO ETTITTAO
TPETTEl va £XEI TIG aKOAOUBEG BIaOTATEIG:

595 mm.

! Apou EV"LI'OIXIOTEi N OuoKeun Ogv TTPETTEI VO
ugioTavTal ETTAPEG PE TO NAEKTPIKG PEEN.

O1 dnAwaoeig KaTavaAwaong TTOU ava@EPOvVTal GTNV
TAUTTEAITOO XOPOKTNPIOTIKWY PETPABNKAV yia QuTOV
TOV TUTTO €YKOTAOTAONG.

Aepiopuodg

lNa ™ dilao@daAion kaAou agpiopyol Ba TTPETTEl va
QQOIPETETE TO TTIOW TOiXWHA Tou diauepiouarog. Eival
TIPOTINOTEPO VA EYKATOOTACETE TO POUPVO £TCI TTOU Va
oTnpiCeTal og dUo {UAa ) o€ £vav ouveyr TTAYKO TToU
va éxel dvolypa TouAdyioTtov 45 x 560 mm (BAETTe
EIKOVEG ).

Kevtpdpiopa Kal oTeEpEwon

Mo vo OTEPEWOETE TN CUOKEUR OTO £TTITTAO: AVOIgTE
TNV TOPTA

TOU poupvou Kal BIdwaoTe 4 §UAIveg Bideg OTIG 4 OTTEG
TTOU BpioKOVTAl GTO TTEPIPETPIKO TTAQICIO.

I

=1 W 1
] !
| Y B

! OAa 1a pépn Tmou €§ag@aAiouv Tnv TTpocTaCia
TIPETTEI VA €ival OTEPEWPEVA PE TETOIO TPOTTO TTOU VO
MNVv pITopoUv va agaipebouv xwpig Tn BonRbeia
KATtToloU gpyaAegiou.

HAekTpIKR oUvdeon

! O1 @oupvol TTou diaBETouv TPITTOAIKO KAAWDIO
Tpo@odoaiag eival £ToIYoI yia Tn AEIToupyia e
evaAAaooduevo pelpa, e TAon Kal ouxXvoTnTa Trou
ava@EéPovTal aTNV TAPTTEAITOO XOPAKTNPIOTIKWY
(BAéTTE TTOPOKATW).
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ZuvappoAdynon koAwdiou Tpo@odoaciag

= 1. AvoiéTte TO KOUTI

Z‘ OKPOBEKTWV
XPNOIUOTTOIWVTAG WG

Z g HOXAS éva katoaBid

=, .

Z OTIG TIAEUPIKEG

é YAwooiToeg TOU

2 . ,

7 KatrakioU: TpafnérTe Kai

QavoilTe TO KATTAKI
(BAETTE €iIkbVQ).

2. ZePf1dwaTe TN Rida
TOU OQIYKTApa
KaAwdiou Kal a@aipéaTe
TOV KAVOVTAG KOVTPA UE
éva katoaBidl (BAETTe
EIKOVQ).

3. ByaATte TIg Bideg Twv
EMAQWY L-N-==kai
KATOTTIV OTEPEWOTE TA
KOAwdIa KATW oTTo TIG
KEQAAEG Twv BIdwV pe Bdon Ta xpwuata M1TAe (N)
Kagé (L) Kitpivo-trpaacivo (==).

Z0vdeon Tou KaAwdiou Tpopodociag oTo SiKkTUO

MovTdpeTe 0TO KOAWDIO PIO KAVOVIKOTTOINKEVN TTPICA
YIO TO QOPTIO TTOU AVOQEPETAI OTNV TAUTTEAITOO
XOPOKTNPIOTIKWY (BAETTE OITTAQ).

>¢ TTePITTTWON Aueong oUvOeanGg OTO JIKTUO TTPETTEI
va TToPEePPBAAAETE HETAEU TNG GUOKEUNG Kal TOU
OIKTUOU évav TTOAUTTOAIKO OIQKOTITN WE EAAXIOTO
avolyha PETaEU Twv €Ta@wy 3 mm KatdAAnAo yia 1o
@OPTIO KAl CUPPWVO PE TOUG ITXUOVTEG KOVOVIOUOUG
(To oUppa TNG yeiwong dev TTPETTEN va SIOKOTITETAI
a1ré TOV SIOKOTITN). To KAAWDIO TPOPOdOTiag TTPETTEI
va gival ToTroBeTNUEVO £TCI TTOU O€ KavEva GnuEio va
pnv  Eemrepvael katd 50°C Tn Beppokpagia Tou
TEPIBAAAOVTOG.

! O 1EXVIKOG €yKATAOTOONG €ival UTTEUBUVOG yia Tn
OWwOTA NAEKTPIKA gUVOEDN Kal yia TNV TAPNON Twv
KavOVwV ao@aAeiag.

Mpiv Sievepynoete T ouvdeon Pefaiwbdeite OTI:

* n mpida va dIaBETel yeiwon kal va gival UPPWVA HE TO
vopo.

* H mpiCa va eival og B€on va ugioTaTal TO PEYIOTO
@OPTIO 10XUO0G TNG MNXAVNAG, OTTWG AVAPEPETAl OTNV
TAPTTENITOO XOPOKTNPIOTIKWY BAETTE TTOPOAKATW

(1) inpesit

* n 1don TPo@odoaiag va TTEPIAGUBAVETAI OTIG TIUEG
TNG TOUTTEAITOOG XOPOAKTNPIOTIKWY (BAETTE
TTAPOKATW)

* n TpiCa va gival gupBath pe To BUoua TNG
OUOKEUNG. Z€ aVTIOETN TTEPITITWON AVTIKATAOTACTE
TNV TPiCa. Mn XPNOIUOTIOIEITE TTPOEKTACEIG KAl
TToAUTTPICQ.

! A@ouU eykaTaoTabei N GuOoKeUr], TO NAEKTPIKO

KOAWSIO Kal N NAEKTPIKA TTPifa TTPETTEN va ival

eUKoAa TTpooBdaiua.

! To koAwdI0 Sev TIPETTEN Va DITTAWVEL ) va

oupTTIECETAl.

! To kaAwdio TTPETTEI va eAEyXETAl TTEPIODIKA Kal va TO

QaVvTIKOBIOTATE POVO aTTO £E0UCIOBOTNPEVOUG TEXVIKOUG

BAETre Texvikn YTTooTApIgn.

! H emixeipnon amotroigital kGBe guBivng 6Tav ol
KavOveg autoi dev TnpouvTal.

MNINAKIAA XAPAKTHPIZTIKQN
TAGTOG cm. 43,5
AlaoTdoeig Uyog cm. 32
B&Bog cm 40
‘Oykog It. 56

180N 220V-240V~ 50/60 Hz
HAekTpIKéEG OUVBEDEIG | PEYIOTN OTTOPPOPOULEVT IOXUG
2800W

Odnyia 2002/40/CE omv eTKETA
TWV NAEKTPIKWY POUPVWV.
MpoéTutto EN 50304

KatavaAwon evépyeiag Puaikr
ETTOYWVN— A&eTroupyia
Bépuavong: —
ENERGY LABEL Mapadooiakés ——
KatavaAwon evépyeiag SAAwon
Kamyopiag Auvauikig
AYWYIHOTNTAG - AETOUpYia
0éppavong:
ZayapoTTAQOTIKN. >
H ouokeun auT gival GUPQwwN
ME TG akdAoubeg KovoTikég
Odnyieg - 2006/95/EOK Tng
12/12/06 (XaunAn Tdon) kai
METAYEVETTEPEG TPOTIOTTOIN TEIG. —
2004/108/EOK Tng 15/12/04
(HAexTpouayvnmkn Zupatérra)
KQI JETOQYEVEOTEPEG
TpoTtTotToInoeis. - 93/68/EOK Mg
22/07/93 kan HETAYEVETTEPES
TPOTTOTTOINTEIG.
2002/96/EK ka1 geTayevEéaTepeg
TPOTIOTTOINGEIG.

C€
A
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Meprypagn TNG CUOKEUNG

ZUVOAIKA atTroyn

Nivakag eAéyxou /1 OAHIOI
p N oAioBnong Twv
y EMTTEO WV
Enimeso o i otan 5
NMAErMATOZXZ Ees==—s=====m= 0éon 4
’ [ ] ~
. a// \k 0éon 3
Emitredo Y . oéon 2
AIMOZYAAEKTHZ ]
LZ/ / ! W 0éon 1

Mivakag eAéyxou

EmiAoyéag EmiAoyéag EVOEIKTIKO QWTAKI
NMPOrPAMMATQN TIMER* OEPMOZTATH
® 8 O
0 5 0
45 15 max 60
220 ) / 'I.
30 180 * 140
EmiAoyéag
OEPMOZTATH
EmiAoyéag MpoypapuaTioTAg EVOEIKTIKO QWTAKI
NMPOrPAMMATQN HAEKTPONIKOZ* OEPMOZTATH
§ O
[]
max 60
220 / ]0.0
180 * 140
EmiAoyéag
OEPMOZTATH

* YTTApxel HOVO O€ OPIOUEVA POVTEAQ.
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Ekkivnon kai xpnon

! 270 TpWTO Avapua AEITOUPYAOTE TO POUpPVo AdEI0
yla TOUAGXIOTOV pIo wpa PE TO BEPUOCTATN OTO
MEYIOTO Kal hE TNV TTOPTA KAEIOTH. MeTd OBAOTE,
avoigTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU KOl AEPIOTE TO XWPO.
H oour 1Tou avadusTal oQeieTal oTnV €§ATUION TWV
OUCIWY TTOU XPNOIPOTTOINBnKayv yia TNV TTPOCTACia TOU
@oupvou.

Ekkivnon Tou @oupvou

1. EmAEETE TO €mMBUPNTG TTPOYPOAPMA UAYEIPEUATOG
oTpépovTag Tov etmAoyéa Twv NMPOTPAMMATQN.

2. EmA&ETE TN Beppokpaaia aTpEPOVTAG ToV ETTIAOYEQ
Tou OEPMOZXZTATH. Mia AigTa pe Ta ynaoipara Kai Tig
OXETIKEG TTPOTEIVOUEVEG BEpUOKPATiES gival BIaBETIUN
oTtov lNivaka wnaoipartog (BAétre MpoypduuaTta).

3. To evdeIkTIKO wTdkI OEPMOZTATH avaupévo
Ocixvel TN @daon TpoBEépuavong PExp! Tnv TeBgica
Bepuokpaacia.

4. Katd TO payeipeya PTTOpPEITE TTAVTA:

- va oAAGgeTe TO TTPOYPAPUA HAYEIPEPATOG
evepywvTag atov emAoyéa NMPOMPAMMATQON

- va aAAGEeTE TN BEpUOKPOTia EVEPYWVTAG OTOV
emAoyéa OEPMOZXZTATH

- va OIOKOTITETE TO UAYEIPEPA GEPVOVTAG TOV ETTIAOYEQ
MPOrPAMMATQN o1n 8éon “0”.

! Mnv atmoBéteTe TTOTE avTikeiyeva otn Bdon Tou
@oupvou BI6TI uTTopEi va TTPokANBoUv nuIEG OTO
OMAATO.

! Na BéteTe TAvVTa TA OKEUN PAYEIPEPATOG OTO
TTapeXOUEVO TTAEYUQ.

(1) inpesit

Agpiopog Ypudng

MNa va emTeuxOei pia peiwon Twv €EWTEPIKWV
Bepuokpaciwy, opiouéva PovTEAa SlaBéTouv évav
aveuioThpa Yugng. Autog Trapdyel pelua aEpa TTou
eCEPXETAl PETAEU TOU TTiVAKO €EAEYXOU Kal TNG TTOPTAG
TOU QoUpVouU.

! 210 TEAOG TOU PAYEIPEPATOG O AVEUIOTAPAG
TTAPAUEVEI EVEPYOGS MEXPIG OTOU O POUPVOG WuxOEei
IKAVOTTOINTIKG.

dwg TOoU Youpvou

AvaBer emAéyovtag O pe Tov emAoyéa
MPOIrPAMMATQN. MNapapével avapuévo oTav
emAEyeTal éva TTPOYPOAPPA YNoiuaTog.

Xpnon Tou timer*

1. Kar’ apxnv TTPETTEl va KOUPVTIOETE TO SUTTVNTAPI,
oTpépovtag Tov emAoyéa TIMER kartd pia oxeddv
TANPN oTpoPn OeEIGATPOYA.

2. TupiCovTtag Ticw apioTEPOCTPOPA, BETTE TOV
€mMOUPNTO XPOVO KAVOVTAG VO CUMUTTEGOUV TO AETTTA
emi Tou emAoyéa TIMER pe Tn otabepn €vdeign otov
Tivaka €AEyxOU.

3. To timer gival éva xpovopeTpo: pe TN AREn Tou
XPOVOU EKTTEUTTEI €va NXNTIKO Orua.

! To timer dev eAéyxel TO Avapua Kal To 0BACIYO TOu
@oupvou.

* Y1rdpyel HOVO O€ 0pIoPEVA HOVTEAQL.
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MNpoypdupoTa

Mpoypdppara HOyEIPEPATOG

! MNa 6Aa 1a TTpoypduuaTta YTTopei va TeBei pia
Beppokpagia petagu 60°C kar MAX, €KkTOG:

* BARBECUE (ouvioTdral va 8éoete yovo ato MAX)

* GRATIN (ouvioTaTal va punv eTrepvaTe Tn
Beppokpacia Twv 200°C).

= [poéypauua NMAPAAOZIAKOZ ®OYPNOZ

EvepyotroioUvtal Ta dUo BepuavTik@ oToIxXEia, TO KATW
Kal To emavw. Me 1o TTapadoaciakd payeipepa gival
KaAUTEPQ VA XPNOCIUOTIOIEITE JOVO éva ETTITTEDO: ME
TEPIOTOTEPA ETTITTEDA UTTAPXEI KOKA KATAVOUN TNG
Bepuokpaaciag.

g Mpdypaupa MOAY-MATEIPEMA

EvepyotroioUvtal 6Aa Ta BepuavTikd oToixeia (KATw,
ETMAVW KOl KUKAIKO) Kail TiBeTal o€ Agitoupyia o
aveyiothpag. EmeidA n BepudTnTa €ival oTabepr| o€
OA0 TO QOUPVO, 0 AEPAG WNVEI KOl POOOKOKKIVICEI TO
@aynTd opoldpop@a. MTTOpEiTE va XPNOIKOTTIOIEITE TO
TTOAU dUO eTTiTreda TAUTOXPOVA.

[vvv| Mpoéypaypa BARBECUE

EvepyoTtroigital T0 €TAvwW BepPAVTIKO OTOIXEIO.

H uywnAn kar dueon Beppokpacia Tou YKPIA
OUVIOTATaI YIO TA TPOQPIUG TTOU ATTAITOUV UWNAR
emQavelakn Bepuokpaaia. Alevepyeite Ta
MayelpéuaTta hJe TNV TTOPTA TOU QOUPVOU KAEIOTA.

'11‘ Mpéypappa GRATIN

Evepyotroigital To €mdvw BepuavTikd OTOIXEIO Kal
TiBeTal o€ AsiToupyia o aveploTApPag. Zuvduddlel Tn
BepuIkn akTivoBoAia piag kaTelBuvaong pe Tn OUVAUIKN
KUKAOQOpIa TOU aépa OTO E0WTEPIKO TOU PoUpPVOU.
Autd TTapePTTOdICEl TO ETTIPAVEIAKO KAWYIPO TWV
TPOYiuwWY augavovTag Tnv 10XV dicioduang Tng
BepuOTNTAG. AIEVEPYEITE TA PAYEIPEUATA UE TNV TTOPTA
TOU QOUPVOU KAEIOTH.

Mpoypaupa ®OYPNOZ MITZAZ

EvepyoTtroioUvtal TO KATW Kal TO KUKAIKO BEpUavTIKG
oToixeia kal TibeTal o€ Asitoupyia o avepiotipag. O
ouvduaoubdg auToG ETTITPETTEI ypriyopn Bépuavon Tou
@ouUpvou, PE IoXUpn dloxETeuon BepudTNTAG KUPIWG
aTTé KATW. XTNV TTEPITITWAON TTOU XPNOIUOTTOIEITE
TEPIOTOTEPA ATTO £va ETTITTEDQ TN QOPA, TTPETTEI VO

aAAGCeTe Béon peTagu TOoug OTN PECN TOU
MayelpéuaTog.

Mpéypaupa ®OYPNOZ ZAXAPOMAAZTIKHE

Evepyotroigital To Tiow BepuavTiké OTOIXEIO Kal
TiBeTal o€ AsiToupyia o avepioThpag, eEaag@alifovrag
Mia atraAf Kal opoliouop@n BepPOTNTO OTO ECWTEPIKO
TOou Qoupvou. To TTpoypappa autd evdeikvuTal yia TO
WAOIYO €uaigbnTwy TPOPIdwV (TT.X. YAUKWYV TToU
aTTaITouV UPWaOn) Kal OPICPEVWY OKEUOGUATWY
“mignon” og Tpia eTTiTeda TaUTOXPOVA.

ZoUBAa (uOvo ot oplouéva POVTEAQ)

MNa v evepyotroinon TG coURAag (BAETTE €IKOVQ)
TIPOXWPNOTE WG AKOAOUBWG:
1. BéoTe TO
NITTOOUAAEKTN oTn B€on
1
2. BéaTe TO OTAPIYUA
NG oouBAag ae Béon 3
Kal €l0ayeTe TN AOyXN
// \\ oTNV avTigToixXn Ot
TTOU BpioKETAI OTO TTIOW
TOiXwWa Tou goUupvou
3. €vEPYOTTOINOTE TN
ooUBAa eTTIAEyOVTAG HE
Tov etmiAoyéa NMPOrPAMMATA |vvv.

MpakTikéG oUNBOUAEG YnoipaTog

! 210 payeipéuata pe aépa pn XPNOIPOTIOIEITE TIG
Béoeig 1 kai 5: déxovTal atr’ gubeiag TO0 Bepud aépa
TTou Ba PTTopoUCE va TTIPOKOAETEl KayiyaTa oTa
euaiobnta TPOGIYA.

! X1a payeipéuata BARBECUE kai GRATIN, va
TOTTOBETEITE TOV AITTOGUAAEKTN 0T B€on 1 yia TN
OUANOYN TWV UTTOAEINPATWY payeipEéuaTog (Couuid ry/
Kal Nitrn).

MOAY-MATETPEMA

e va xpnolgotrolgite Tig Béoeig 2 kal 4, BéTovTag OTN
2 1A TPO@IYA TTOU OTTAITOUV TTEPICOOTEPN
BepuodTnTa.

* Na ToTr00¢TEiTE TO MITTOOUAAEKTN XOUNAG Kal TO
TAEYpa wnAd.

BARBECUE
» TomoBeteite TO MAEyua oTn Béon 3 N 4,

OIEUBETWVTAG TO TPOPIUA OTO KEVTPO TOU
TAEYMOTOG.
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e JuvioTdTal va B€teTe TN OTABUN €vEPyEIag OTO UEYIOTO.

Mnv gaovialeoTe av n emdvw avtiotaon dev givai
OUVEXWG avapuévn: n Aeiroupyia TNG eAEyxXETal OTTO

BepupooTdrn.

OOYPNOZ MTZAX

+ XpnoigotroioTe éva eAa@pu Tayi aAoupiviou,

TOTTOBETWVTAG TO OTO TIAEYUA TTOU GAG TTOPEXETAI.
Me Tov AITTOGUAAEKTN au&dvouv ol XpOvol Ynaiyatog

Kal OUOKOAQ TTETUXQIVETE MIO TTITOO TPAYAVA.
> TepITITWON PE TTToEG Pe TTAoUCIa YEUION OUVIGTATOI

va €I0ayeTe TN JOTOOPEAT 0T PECH TOU WNnOiPaTog.

Mivakag ynoiparog

(1) inpesit

MNpoypdupara Tpo@ipa Bdpog Oéon Twv MpoBépuavon MpoTeivopevn Aidpkeia
(Kg) EMTESWV (AeTrTd) Bepuokpacia ynoiparog
(AeTrTd)
Néama 1 3 15 200 65-75
. Wnté pooxapioio r) Bodivo 1 3 15 200 70-75
g°‘f?°‘5°°'°"‘°‘; W16 YoIpIVG 1 3 15 200 70-80
oupvos MmiokéTa (PedAag) - 3 15 180 15-20
KpooTdreg 1 3 15 180 30-35
MNitoa (o€ 2 B¢o¢eig) 1 2 ka1 4 15 230 15-20
Nagavia 1 3 10 180 30-35
Apvi 1 2 10 180 40-45
Wntd KOTOTTOUAO + TTATATEG 1+1 2 ka1 4 15 200 60-70
ZKOUpTTPI 1 2 10 180 30-35
MoAv-payeipepa Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Mmivié (o€ 2 Béoeig) 0.5 2 ka1 4 10 190 20-25
MmiokéTa (o€ 2 Béoeig) 0.5 2 ka1 4 10 180 10-15
Mavreomadvi (o€ 1 B¢on) 0.5 2 10 170 15-20
Mavreatrdvi (o€ 2 BéoeIg) 1 2 ka4 10 170 20-25
ANpupd KEIK 1.5 3 15 200 25-30
FAwooeg Kal GouTTIéG 1 4 5 MAX 8-10
>ouBAdkia atrd kaAapdpia Kai 1 4 5 MAX 6-8
yapideg
DIAETO pTTOKAAIGPOU 1 4 5 MAX 10
Aaxaviké 1o TAEypa 1 3n4 5 MAX 10-15
Barbecue MTOIZOMC HOOXAPIOTES 1 4 5 MAX 15-20
KoToAéteg 1 4 5 MAX 15-20
Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
ZKoupTTpI 1 4 5 MAX 15-20
TooTt n. 4 4 5 MAX 2-3
Gratin Koté1rouAo aT0 YKPIA 1.5 2 5 200 55-60
SouTTIéG 1.5 2 5 200 30-35
®ovpvoc Nitoa 0.5 3 15 220 15-20
Nitoag Wnté pooxapioio r) Bodivo 1 2 10 220 25-30
KotétrouAo 1 213 10 180 60-70
KpooTdreg 0.5 3 15 180 20-30
Kéik ppoutwyv 1 2R3 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Mavreatav 0.5 3 15 160 25-30
®doUpvog Kpémeg pe yépion (o€ 2 Béoeig) 1.2 2 ka4 15 200 30-35
ZaxapoTrAaoTIKAG | Mikpd kéik (o€ 2 Béoelg) 0.6 2 ka1 4 15 190 20-25
ANpupd NG pe Tupi (o€ 2 Béoeig) 0.4 2 ka1 4 15 210 15-20
Mmivié (o€ 3 Béoeig) 0.7 1 ka1 3 ko 5 15 180 20-25
MmiokéTa (o€ 3 Béoeig) 0.7 1 ka1 3 ko 5 15 180 20-25
Mapéykeg (o€ 3 Béoeig) 0.5 1 ka1 3 ka1 5 15 90 180
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PuUBuion Tou poAoyiou

I MTTopei va puBuioTei 6Tav o poupvog eivai €ite
oBNOTOG €ite avappévog, aAAG Bev €xel
TTPOYPANMATIOTEI TO TEAOG PAYEIPEUATOG.

MeTd Tn oUvdeon oTo nNAekTPIKG OIKTUO N YETA ATTO

éva black-out, 1o €IKovidio @ Kal Ta TEooepa
wnoelakd apibuntikd otnv OOONH avapBoofrivouv.

1. MartAoTe TTOANEG QOPEG TO KOUWTTI MEXPI Va

avaBoaBrvel To €IKovidio @ KOl Ta TECOEPA WYNQIOKA
vouuepa atnv OOONH.

2. JE Ta KOUUTTIA “+” Kal “-” puBuioTe TNV wpa. Av
KpatnBouv TTatnuéva, ol apiBuoi KUAAve ypnyopoTepa
yla Tn dlIEUKOAUvVon TNG puBuIoNG.

3. Mepipévere 10 sec A TTATAOTE €K VEOU TO KOUMTTI
ylo va oTaBepoTroIifoeTe TN pUBUIoN.

PUBuion xpovouétpou

I H Aeitoupyia auth dev SIAKOTITEl TO PJayEipePa Kal
Oev agopd aTn xpron Tou goupvou. EmTpémrel pévo
TNV EVEPYOTTOINGN TOU NXNTIKOU OAMATOG PE TN AREN
TWV TEBEVTWV AETTTWV.

1. MartAoTe TTOANEG QOPEG TO KOUWTTI MEXPI VO

avaBoafrvel To eikovidio ﬂ Kal Ta Tpia Wyn@loka
vouuepa atnv OOONH.

2. JE TO KOUMPTTIG “+” Kal “-” puBpioTe Tov €mOUUNTO
XPOvo. Av kpatnBouv TTatnuéva, ol aplBuoi KUAGveE
ypnyopoTepa yia Tn diEUKOAUvVOn TnG pUBJIoNG.

“ o

3. Mepipévere 10 sec A TTATAOTE €K VEOU TO KOUMTTI
yla va oToBePOTTOINCETE TN PUBUION.

Oa akoAouBnoel n atreikoévion TNG avTioTPoPNG
METPNONG OTO TEAOG TNG oTToiag Ba evepyoTroinBei To
NXNTIKG Orua.

MpoypauuaTIoNOS TOU WNOiUaTOg

I O poypappatioudg gival duvatdg poévo agou
eTMAeyeEi éva TTPOYPAUPA PAYEIPEUATOG.

MpoypapuaTiopog TNG dIAPKEIAG PAYEIPEUATOG

MatAoTe TTOAAEG POPEG TO KOUMTTI MEXPI VO
avaBooraoel To €IKovidio (&, Kal Ta Tpia WnIaKd

vouuepa atnv OOONH.

2. JE TO KOUMPTTIA “+” Kal puBpioTe TNV €mBUUNTAH
O1dpkela. Av kpatnBouv TraTnuéva, ol apiBuoi KUAGveE
ypnyopoTepa yia Tn dlEUKOAUvVOn TnG pUBJIoNG.

“ o

3. Mepipévere 10 sec A TTATAOTE €K VEOU TO KOUMTTI

yla va oToBePOTTOINCETE TN PUBUION.

4. Mg Tn AQgn Tou xpdvou, otnv OGONH epgavicetal

n évoeign END, o @oUpvog TeAEIwvEl TO YATIKO Kal

eKTTEPTIETAI £Va NXNTIKO OAUa. Ma va To OTAPATACETE

MECTE VA OTTOIOBNTIOTE KOUUTTI.

* Mapdaderypa: givar 9:00 n wpa Kai
TTpOoypaPMaTiCeTal Yia SIGAPKEID PayEIPEUATOS 1
wpag kal 15 Aemrtwv. To TTPOypaApPa CTANATAE
autépaTa oTig 10:15.

MpoypauuaTioydg Tou TEAOUG WNOiPaTog
I O mpoypappaTiopog Tou TEAOUG YNOiuaTog ival
duvaTog pévo agou BECeETE pIa DIGPKEIO YNOiUaTOG.

1. AkoAouBnoTte Tn dladikacia atmd 1 péxpl 3 TTou
TEPIYPAPETAI YIa TN OIAPKEIQ.

2. MeTa TTATAOTE TO KOUWTTI MéXpP! va avaBoofnrocel
TO £IKOVIBIO &) KaI TO TECOEPA WNPIOKA voUuepa otnv
OOONH.

3. ME Ta KOUUTTIA “+” Kal “-” puBuioTe TNV wWpPa Tou
emOupnToU TéAoUG payelpéuaTog. Av KpatnBouv
Tarnuéva, ol apiBuoi KUAGve ypnyopoTepa yia Tn
dIEUKOAUVON TNG PUBUIONG.

“n

4. Mepiyévete 10 sec ) TTATAOTE €K VEOU TO KOUWTTI

ylo va oTaBepoTroinoeTe TN pUBIonN.

5. Me 1n AR¢n Tou Xpovou, atnv OOONH epgavileTal

n évoeign END, o @oUpvog TeAEIwVEl TO YAGIKO Kal

eKTTEPTTIETAI £VO NXNTIKO OAUa. Mo va TO OTOUOTACETE

MECTE VA OTTOIOBNTIOTE KOUTT.

Ta eIkovidIa &, KOl &9 aVOPUEVA ETTICNPAIVOUV OTI

OlevepynONKe €vag TTPOYPAPUOTIONOS. 2TV O©ONH

atreikoviovtal d1adoxIKd N wpa TEAOUG PAYEIPEPATOG

Kal n d1dpKela.

* Mapdaderypa: givar 9:00 n wpa Kal
Tpoypapuari¢etal pia didpkeia 1 wpag.
Mpoypaupatigetal n wpa 12:30 wg Té€Aog. To
mpdypapua apyicel autéuata otig 11:30.

AkUpwon evog TTPOYPAUNATIOHOU
MNa Tnv akdpwaon Tou TTPOYPAPUATIONOU:

» MMéoTe TO KOUMTTI MEXP! va avaBooBAvel TO
€IKOVidIo TNG TTPOG akUpwan pUBUIONG Kal Ta Yneia
oTnv 006vn. Mi€aTte 10 KOUUTTI “-” PEXPI va
EP@avioTouv TNV 086vn Ta wneia 00:00.

* KPATAOTE TTATNUEVA TAUTOXPOVA TO KOUMTTIA “+” Kal
”-". Mg TOV TPOTTO auTOV Ba akupwBouv OAol ol
OIEvEPYNBEVTEG TTPOYPANMUATIOUOI
oupTTEPIAQUBAVOUEVOU TOU XPOVOUETPOU.
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Mpo@uAdageic Kal CUMBOUAEG

!'H ouokeun] oXeBIAO0TNKE KAl KATAOKEUAOTNKE GUUQWVA |E
ToUG d1EBVEiG kavoveg acpaAciag. O1 TTPOEIBOTTOINCEIG AUTEG
TapéxovTal yia Adyoug ao@aAeiag kal TTpéTrel va diaBaaTolv
TIPOCEKTIKA.

Fevik ao@dAcia

* Houokeun oxedIAoTNKE yia Wn ETTAyYEAUATIKA XpAoN GTO
E0WTEPIKS KATOIKIOG.

+ Houokeun dev eykabioTatal o€ eEwTEPIKO XWPO, KI 0UTE AV
0 XWPOG oKeTTAgeTal, B16TI ival TTOAU eTTIKivOuvo va T
a@roeTe ekTeBEINEVN O€ BPOXNA Kal KaKoKalpia.

+ T0 va HETOKIVAOETE TN CUOKEUN VA XPNOIUOTTOIEITE TTAvVTa
TIG avTioToIxeg AafEG Tou BpiokovTal aTa TTAGivE Tou
poupvou.

* Mnv ayyiCete T unxavA Ye TAdIa YUPVA 1) PE Ta XEpIa A Ta
o010 Bpeypéva.

* H ouokeun el va XpnOIMOTTOIEiTAl YIA TO
payeipepa TPOQiwY, HOVOo atrod dropa evAAIKA Kal
OUP@WVA UE TIG OBNYIEG TTOU AVAPEPOVTOI GTO TTAPOV
eyxeipidio. EUea Ueec xnfnoc (aea ranUaaeaia:
eYniaioc xwnui) aiiae aeaoUeecec eae ooiamwo
ameeiiaoic. O kaTaOKEUAOTAG BEV PTTOpPEi Va
BewpnOei uTrelBUVOG yIa eVOEXOPEVEG {NMIEG
TPOKOAOUUEVEG OTTO XPpOEIG AKATAAANAEG,
eo@aApéveg kal avopBodogeg.

+ Kard tn xpARon Tng OUOKEUNG Ta BEpUaVTIKG GTOIXEIO KOl
OPICHEVO PEPN TG TTOPTOG TOU pOoUPVOU KabioTavTal
oAU Beppd. MPooéxeTe va PNV Ta AYYiJETE KAl KPOATATE Ta
IS4 poKpId.

+  ATTOQEUYETE TO KAAWSIO TPOPODOTIAG GAAWY OIKIAKWY
OUOKEUWV Va ayyicel Ta Bepud uépn Tou poupvou.

* Mn BouAwveTe T avoiyuaTa agpIoPOU Kal atraywyng TNG
BepuoTNTAG.

*  Na midvere Tn AaBr) avoiydaTog TngG TOpTAG GTO KEVTPO:
oTa TAdivé utropei va givai CeoTh.

+ Xpnoipotroigite Tdvta ydvTia goupvou yia va Balete A va
Byddete okeun.

*  Mnv kaAUTITETE TN BAON TOU OUPVOU HE GAOUIVOXAPTO.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTO UNIKG OTO QOUPVO: OV N CUCKEUN
T1€0¢i EaQVIKG o€ AsiToupyia Ba pTropoloe va TTAPEl QWTIA.

* Na BeBaiwveaTe mavTa OTI 01 €TMIAOYEIG eival oTn B€on “@’/
“0” 6TV N OUOKEUR BEV XPNOIUOTIOIEITal.

* Mn Byadete 1o BUoUa atrd TNV NAEKTPIKA TTPICa TpaBwvTag
10 KOAWDI0, GAAG TTIGvovTag To BUCpa.

*  Mnv kavete kaBapiopd ) GUVTAPNON XWPIG TTPONYOUUEVWG
va €xeTe ByaAel To BUopa atrd TNV NAEKTPIKN TTpila.

«  Xemepimtwon BAGRNG, un emeppaivete og Kayia
TIEPITITWON OTOUG ETWTEPIKOUG PUNXAVIGUOUG IO VOl
ETTIXEIPNOETE TNV EMOKEUR. ETTIKOIVWVACTE P TV TEXVIKN
YmoatApIgn (BAETTE YTTOOTAPIEN).

(1) inpesit

* Mnv atroBéTteTe Bapid avTIKEIUEVA TNV AVOIXTH TTOPTA TOU
@oupvou.

« Aev TPOBAETTETAI N XPAON TNG OUOKEUNG OTT6 dTopa
(oupTrEPIAOPBAVOUEVWY TWV TTAIBIWV) LE UEIWHEVEG
QUOIKEG, I0BNTNPIOKES 1) VONTIKES IKAVOTNTEG, ATTO ATOUA
pn EUTTEIPO 1) XWPIG £E0IKEIWON PE TO TTPOIOV, EKTOG KI AV
eTroTrTeUovTal aTrd dTopo UTTEUBUVO yia TNV acPAAEId TOUG
N €x0ouv deXTEI TIPOKATAPKTIKEG 0dNYiES yIa TN XpAON TNG
OUOKEUNG.

+ Amro@eUyeTe va Traifouv Ta TTaIdIA WE T GUCGKEUN.

Ai1a0egon

+ AidBeon Tou UNIKOU oUOKeEUaOiag: va eQapudleTe TOUG
TOTTIKOUG KAVOVIGUOUG, WOTE Ol CUOKEUATIEG VA JTTOPOUV
va ETTavayenaoluoTroindouyv.

» H Eupwraikr) Odnyia 2002/96/CE yia Ta ammoppiypaTta
NAEKTPIKWV Kol NAEKTPOVIKWY ouokeuwv (RAEE), TrpoBAETTEl
OTI 01 OIKIOKEG NAEKTPIKEG OUOKEUEG Dev TTPETTEN va dlaTiBevTal
0TNV KAVOVIKI|] POA TWV OTEPEWV ACTIKWY ATTOPPIMUATWY. OI
010TEOEITEG OUTKEUEG TTPETTEI VA CUAAEYOVTOI XWPIOTA YIa VOl
BeATIOTOTTOIEITOI TO TTOOOOTO AVAKTNONG KAl AVOKUKAWGNG
TWV UNIKWV TTOU TIG CUVBETOUV Kall VOl ATTOQEUYOVTAl DUVNTIKEG
{nuiEg oTnv uyeia kai aTo TTEPIBAAAov. To aUpBoho Tou
Slaypapuévou kaAaBiou @épeTal oe OAA Ta TTPOIGVTA yia va
Bupiel TIG UTTOXPEWOTEIG XWPIOTAG GUANOYAG.

Ma mepaitépw TTANPOPOPIEGS, YIa TN CWOTH ATTOUAKPUVON
TWV OIKIOKWYV NAEKTPIKWY GUTKEUWY, Ol KATOXOI UTTOpoUV
va atreuduvovTal aTnv appddia dnuoCIa UTTNPETIa ) OTOUG
METATTWANTEG.

ESoikovopunon evépyelag kail ogfacuodg
ot1o mepIfdAdov

+  O¢éTovTag o Aciroupyia To @oUpvo oTa wpdpia TTou
KUMQivOVTal OTTO apyd TO OTTOYEUA PEXPI TIG TIPWTES
TPWIVEG WPEG, CUPBAAAETE GTNV pEiwan Tou GopTiou
aTropPOPNONG TWV ETTIXEIPATEWY NAEKTPIKOU.

+ ZuoThveTal va dlevepyEiTe TTAVTa Ta payelpéaTa
BARBECUE kai GRATIN pe Tnv mopTa KA€IoTA: TOC0 yia
VO TTETUXETE KOAUTEPQ OTTOTEAETATA GO0 KO VI IO
aio0nT e§oikovdunan evépyeiag (10% tepitou).

+ Na diatnpeite aTOTEAEOPATIKEG KAl KABAPEG TIG TOIMOUXEG,
€101 WOTE va £Qappolouv KaAG aTnv TTOPTA Kal VA Unv
TTpoKaAoUVTal ATTWAEIEG BEPUATNTAG.
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2UvVTPNOoN Kal pPovTidoa

07/2010 - 195069614.03
XEROX FABRIANO

ATTOKAEIONOG TOU NAEKTPIKOU PEUMATOG

Mpiv atrd K&Be epyacia va ATTOUOVWVETE TN CUOKEUR
a1ré TO OIKTUO NAEKTPIKAG TPO®OdOoaiag.

KaBapiopuog THG OUOKEURS

! Mn xpnoiyoTrolgite TTOTE OKOUTIEG ATUOU 1) O€

uywnAn Tieon yia Tov KaBapioud TNG OCUOKEUNG.

o Ta eCwTEPIKA ETTICUOATWHEVA PEPN 1) TO aVOEEIdWTA
Kal O AOOTIXEVIEG TOIUOUXEG UTTOPOUV Va
KaBapifovTal pe éva oQOUYYOPAKl BPEYUEVO ME
xAlapd vepod Kal oudEéTeEPO aaTrouvi. Av oI AekEDEG
gival dUoKOoAOI yia va QUYOUV XPNOCIUOTTOINOTE
TpoidvTa €10IKA. IMpoTeiveTal va EeTTAEvETE UE
apOovo vepd Kal va OTEYVWVETE PETA TOV
KaBapiopd. Mn xPNOIYOTIOIEITE ATTOEUOTIKEG
OKOVEG N SIOBPWTIKEG OUCIEG.

* To eowTepikd Tou PoUupvou KabapieTal KaTd
TTPOTiUNON KABe @opd Petd TN xprnon, 6co eival
akoun xAiapo6. Na xpnoigotrolgite {eaTd vepO Kal
OTTOPPUTTAVTIKO, VA EETTAEVETE KAI VO OTEYVWVETE UE
MaAakd Travi. ATTOQEUYETE TA ATTOLUOTIKA.

* Ta ageooudp ptTopoUuv va TTAEVOVTAl OaV KAVOVIKG
okeUln, akOun Kal gTo TTAUVTAPIO TTIATWV.

KaBapiopog TG répTag

KaBapioTte 10 yuaAi Tng TTOPTAG PE GPOUYYdpIa Kal
MN aTToEUOTIKA TTPOIOVTA KAl OTEYVWOTE JE Eva TTavi
MaAakd. Mn xpnoiyoTroigite UAIKA Tpaxid 1 EEoTpa
aKoviopéva yiati 6a umropoloav va ypaTtoouvioouv Tnv
eM@AvEIa Kal va TTpokaAéoouv Bpalon Tou yuaAiou.
lNa évav o €mueA KabapIoPd PTToPEITE va
QTTOOUVAPHPOAOYACETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU:

1. avoifte TEAEiWG TNV TOPTA
(BAETTE €1kbVQ).

2. ONKWOTE KOl OTPEWTE TOUG
MoxAoUG TTou BpiokovTal 0TOUG
OU0 pevTeTEDEG(BAETTE €IKOVQ).

3. mdoTe TNV MOpPTA OTA OUO
€CWTEPIKA TTAEUPd, KAEIVOVTAG
TNV apyd Ox1 OUwG TTANPWG.
MeTd TpaBnETE TNV TTOPTA TTPOG
€00GG ByadovTtdag TNV amod Toug
MEVTEOEDEG (BAETTE €IKOVQ).
ZOVOUOVTAPETE TNV TTOPTA
OKOAOUBWVTOG PE avTiIoTPOPN
gelpd  Tnv Oladikaaoia.

EAéyTe TIG TOI1HOUXEG

Na eAéyxeTe TTEPIOBIKA TNV KATACGTACN TNG TOIMOUXOAG
yUpw atod tnv TOPTa TOU GOUPVOU. ZE TTEPITITWON
TToU A0l {NuIG va atreuBuvBeiTe 0TO TTANGIECTEPO
Kévtpo Texvikng YmooTtApIENG (BAETTE TexVIKN
YT1ooTtApIgn). ZuvioTATal VO PN XPNOIMOTIOIEITE TO
@OoUPVO PEXPI VO ETTIOKEUAOTEI.

AvTikaraoTaon Tng Auxviag

MNa TNV avTikaTdaTaon TG AuXviag @wTiopoU Tou
@oupvou:

1. ZeBIdWOTE TO YUGAIVO KATTAKI atrd Tn Auyvid.

2. ZeBIdwaoTe TN Auxvia Kal avTIKOTAOTACTE TNV WE MIa
ava@hoyn: 100G 25 W, ouvdeon E 14.

3. Cavapovtdpete TO KATTAKI (BAETTE €IKOVQ).

TexvikA utTOOTHPIEN

F'vwoTotoIfoTE:

* To povtélo TnG punxavng (Mod.)

* TOV apIBuod oeipdg (S/N)

AuTEG o1 TeAeuTaieg TTANpo@opieg BpiokovTal oTnv
TAUTTEAITOQ XAPAKTNPIOTIKWY TTOU BPioKETal OTn
OUOKeUN A/kal 0Tn cuoKeuaaoia.
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