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before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

® \Nash the parts: see ‘care and
cleaning’.

safety

® Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts;

o when not in use;

o before cleaning.

® Never fit the blade unit to the
power unit without the
blender goblet or mill jar
fitted.

® Always unplug the appliance before
putting your hands or utensils in the
goblet.

® Always take care when handling the
blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when
cleaning.

® Only operate the blender with the lid
in place.

® Only use the goblet with the blade
assembly supplied.

® Never let the power unit, cord or
plug get wet.

® Never use a damaged appliance.
Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

® Never use an unauthorised
attachment.

® | jquids should be allowed to cool to
room temperature before blending.

® Never leave the appliance
unattended when it is operating.

® \When removing the blender or mill
from the power unit:

o wait until the blades have
completely stopped;

o don’t accidentally unscrew the
goblet or mill jar from the blade
assembly.

® Never run the blender empty.

Never blend more than the
maximum capacity stated in the
recommended speed chart.

To ensure long life of your blender
and mills, do not run for longer than
60 seconds.

Smoothie recipes - never blend
frozen ingredients that have formed
a solid mass during freezing, break it
up before adding to the goblet.
Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

Always use the blender on a secure,
dry level surface.

Never place this appliance on or
near a hot gas or electric burner or
where it could touch a heated
appliance.

Misuse of your blender can result in
injury.

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

o
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before plugging in

® Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the appliance.

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

ey

blender

filler cap

locking lid

goblet

blender sealing ring
blender blade unit
power unit

speed + pulse control
ice crushing button
cord storage

>

multi mill (if supplied)
blender sealing ring
blender blade assembly
multi mill jar

CICICACICICICICICICICIC)

grinding mill (if supplied)
mill jar

grinding mill blade assembly
grating mill (if supplied)
mill jar

grating mill blade assembly

@ 6

to use your blender

Use your blender for soups, drinks,
péatés, mayonnaise, breadcrumbs,

biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice.

1 Fit the blender sealing ring @) into
the blender blade unit & - ensuring
the seal is located correctly in the
grooved area.

® Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

~

Screw the blade assembly onto the
goblet — ensuring the blade
assembly is fully tightened @). Refer
to the graphics on the underside of
the blade unit as follows:

"W - unlocked position

@ - locked position
Put your ingredients into the goblet.
Put the filler cap in the lid.
Fit the lid to the goblet and turn
clockwise to lock.
Place the blender onto the power
unit with the handle situated to the
right hand side and lock by turning
clockwise until you hear a “click” @.
The appliance won’t work if
the blender is incorrectly
fitted.
Select a speed (refer to the
recommended speed chart).

blender hints

To blend dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler cap, then
with the machine running, drop the
pieces down one by one. Keep your
hand over the opening. For best
results empty regularly.

The processing of spices is not
recommended as they may damage
the plastic parts.

When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the ail, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the appliance running,
add the oil slowly through the hole in
the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If the
mixture is difficult to process, add
more liquid.

o
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to use your multi mill
(if supplied)

Use your multi mill for milling herbs,
nuts, coffee beans and purees.

1 Put your ingredients into the jar 0.
Fill it no more than half full.

2 Fit the blender sealing ring @ into
the blender blade unit &) - ensuring
the seal is located correctly in the
grooved area.

Ensure that the seal is fitted
correctly.
Turn the blade unit (B) upside down.

Lower it into the jar, blades down @.

Turn anti-clockwise to lock.

Place the mill onto the power unit
and lock by turning clockwise until
you hear a “click” @.

Select a speed or use the pulse
control.

blender recommended speed chart

speed |usage/food items

max. quantity

Thicker mixes e.g. patés

1 Frothing milk 1 litre
Light mixes e.g. batters, milkshakes,
scrambled egg 1 litre
2 - 3 | Soups & drinks 1.6 litres

Mayonnaise 3 eggs + 450ml
oil

Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid ingredients in 800ml
first (includes yoghurt, milk and fruit juices) liquid
Then add ice or frozen ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice cream)

* Ice crushing - operate in short bursts until 6 cubes
crushed to the desired consistency.

(P) Operates the motor in a start/stop action.

pulse | The pulse will operate for as long as it is held in -
position.

to use your grinding mill
(if supplied)

to use your grating mill
(if supplied)

Suitable for grinding spices, coffee
beans and processing ginger, garlic
and chillies.

1 Place your ingredients into the blade
assembly @.

2 Fit the jar @) and turn anti-clockwise
to lock @.

3 Place the mill onto the power unit
and lock by turning clockwise until
you hear a “click” @.

4 Select a speed or use the pulse (P)
control.

Suitable for grating parmesan
cheese, nutmeg, coconut and dried
fruit.

Place your ingredients into the blade
assembly (@.

Fit the jar @ and turn anti-clockwise
to lock @.

Place the mill onto the power unit
and lock by turning clockwise until
you hear a “click” @.

Select a speed or use the pulse (P)
control.

o
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mill recommended speed chart

ingredients mill max qty | speed | operating
time

Herbs - best chopped Multi 159 3 5-10 secs
when clean and dry

Nuts Multi or Grinding 50g 3 10 - 15 secs
Coffee Beans Multi or Grinding 50g 3 30 secs
Baby Foods & Purees Multi 50g 3 30 secs
Spices — such as black | Grinding 50g 3 30 - 60 secs

peppercorns, cardamom
seeds, cumin seeds,
coriander seeds, fennel
seeds, whole cloves etc.

Chillies Grinding 30g 3 10 secs
Fresh Root Ginger Grinding 30g 3 10 secs
Garlic Grinding 4 cloves 3 10 secs
Parmesan Cheese — cut | Grating 60g 3 10 secs
into 1cm cubes
Dried Fruit Grating 50g 3 10 secs
Coconut Grating 50g 3 20 secs
Nutmeg Grating 2 3 40 secs
hints care and cleaning T
® For optimum performance when
processing spices we recommend ® Always switch off, unplug and
that you do not process more than dismantle before cleaning.
50g at a time in the mill. ® Empty the goblet before unscrewing
® \Whole spices retain their flavour for a it from the blade unit.
much longer time than ground ® Don’'t immerse the blade unit in
spices so it is best to grind a small water.
quantity fresh at a time to retain the ® Do not place any parts in the
flavour. dishwasher.
® To release the maximum flavour and power unit
essential qls wholglsplces are best ® \Wipe with a damp cloth, then dry.
roasted prior to milling. ® Don't immerse the power unit in
water.

® Store excess cord in the storage
area at the back of the power
unit .
blade assemblies
blender and multi mill

® Remove the blade unit from the
goblet or mill by turning to the
unlock position "W to release.
grinding and grating mills

® Remove the blade unit from the jar
by turning in a clockwise direction.

o
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1 blender/multi mill: remove and
wash the sealing ring.

2 Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the
blade unit in water.

3 Leave to dry upside down.

other parts
Wash by hand, then dry.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

® servicing or repairs
Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
conseguences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.
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Nederlands

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.
Was de onderdelen: zie onderhoud
en reiniging.

veiligheid

Schakel het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact:

o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert

o als u het apparaat niet gebruikt:

o voor het reinigen.

Zet het mes nooit op het

motorblok zonder dat de

beker van de blender of de

maalbeker is bevestigd.

Haal de stekker altijd uit het

stopcontact voor u uw handen of

gereedschap in de beker steekt.

Wees voorzichtig wanneer u de

messen hanteert en raak het snijviak

van de messen bij het reinigen niet

aan.

Gebruik de blender uitsluitend met

deksel.

Gebruik de beker uitsluitend met de

bijgeleverde messen.

Het motorgedeelte, het snoer en de

stekker mogen nooit nat worden.

Gebruik nooit een beschadigd

apparaat. Laat het nakijken of

repareren: zie Onderhoud en

klantenservice.

Gebruik uitsluitend goedgekeurde

hulpstukken.

Laat vioeistoffen eerst tot

kamertemperatuur afkoelen voordat

u ze in de blender verwerkt.

Laat het apparaat nooit onbeheerd

terwijl het aan staat.

Pas op dat u bij het verwijderen van

de mixer of de molen van het

motorblok:

o wacht totdat de messen volledig
tot stilstand zijn gekomen;

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u be intt te lezen. Op deze manier

o de beker of molen niet per
ongeluk van de messeneenheid
losschroeft.

Laat de blender nooit leeg draaien.

Verwerk nooit meer dan de

maximum capaciteit die in de tabel

met aanbevolen snelheden vermeld
wordt.

Om een lange levensduur van uw

blender en molens te garanderen,

mag u ze nooit langer dan 60

seconden achtereen laten draaien.

Smoothie-recepten — verwerk nooit

bevroren ingrediénten die tijdens de

bevriezing tot een vaste massa zijn
geworden; breek de massa op voor

u hem aan de beker toevoegt.

Gebruik de mixer niet als

bewaarbak. Zorg dat hij voor en na

ieder gebruik leeg is.

Gebruik de blender altijd op een

droge, vlakke ondergrond.

Plaats dit apparaat nooit op of in de

buurt van een hete gas- of

elektrische brander of waar het in
aanraking kan komen met een heet
apparaat.

Misbruik van uw blender kan tot

letsel leiden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor

gebruik door personen (inclusief

kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht

gehouden worden om er zeker van

te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het

huishoudelijke gebruik waarvoor het

is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

o
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voordat u de stekker in het gebruik van de b|ender

stopcontact steekt

® 7Zorg dat de elektriciteitsvoorziening Gebruik uw blender voor soepen,
dezelfde spanning heeft als op de dranken, patés, mayonaise,
onderkant van het apparaat wordt broodkruim, beschuitkruim, gehakte
aangegeven. noten en verbrijzeld ijs.
® Dit apparaat voldoet aan de EC- 1 Zet de afsluitring @ in de
richtlijn 2004/108/EC betreffende de messeneenheid § — zorg dat de ring
elektromagnetische compatibiliteit en correct in de groef is geplaatst.
EC-bepaling 1935/2004 van ® Het apparaat lekt wanneer de
27/10/2004 betreffende materialen afsluitring beschadigd is of
die bestemd zijn voor contact met niet goed is aangebracht.
voedsel. 2 Schroef de messeneenheid op de
beker — zorg dat de messeneenheid
Iegenda goed is vastgedraaid. @. Zie de
volgende symbolen onder op de
blender messeneenheid:
@ wuldop W - onvergrendelde positie
(@ deksel met vergrendeling "
® kom ﬂ - vergren.delde“posme.
. ) 3 Plaats de ingrediénten in de kan.
@ afdichtring van de blender ’
. 4 Zet de vuldop in het deksel.
(% messeneenheid van de blender .
5 Zet het deksel op de beker en draai
(® motorgedeelte
- naar rechts om hem te vergrendelen.
2 ?nelhelg +Ipulsknop 6 Zet de blender op het motorblok met
|Jsverbr|Jz§I|ngstoets het handvat naar rechts en draai de
® opbergruimte snoer blender naar rechts tot u een klik
multimolen (indien hoort om hem te vergrendelen @.
meegeleverd) ® Het apparaat werkt niet als de
@ afdichtring van de blender blender niet goed bevestigd
® messeneenheid van blender is.
multimolen 7 Selecteer een snelheid (zie de tabel

maalmolen (indien met aanbevolen snelheden).

meegeleverd) tips voor het gebruik van uw
@ beker van de molen blender
® messeneenheid van maalmolen ® Droge ingrediénten mengen — in

stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor
één op het draaiende mes laten
vallen. Houd uw handen over de
opening. Voor het beste resultaat het
apparaat regelmatig legen.

® De verwerking van specerijen wordt
afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

® Bijj het bereiden van mayonaise, alle
ingrediénten, met uitzondering van
de olie, in de blender plaatsen.
Verwijder de vuldop. Voeg de olie
vervolgens langzaam door het gat in
het deksel aan het draaiende
apparaat toe.

o

raspmolen (indien
meegeleverd)

beker van de molen
messeneenheid van raspmolen

@O
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® Bijj dikke mengsels, zoals patés en
dips, moet u de wand van het
apparaat misschien
schoonschrapen. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden, voegt
u meer vloeistof toe.

uw multimolen
gebruiken (indien
meegeleverd)

Gebruik uw multimolen voor het
malen van kruiden, noten,
koffiebonen en pureren.

1 Doe uw ingrediénten in de beker (0.

Vul de beker maximaal tot de helft.

Zet de afsluitring @) in de
messeneenheid (&) — zorg dat de ring
correct in de groef is geplaatst.
Zorg dat de afsluitring goed
geplaatst is.

Draai de messeneenheid &
ondersteboven. Laat de
messeneenheid naar beneden in de
beker zakken @. Draai naar links om
de eenheid te vergrendelen.

Zet de molen op het motorblok en
vergrendel hem door naar rechts te
draaien tot u een klik hoort @.
Selecteer een snelheid of gebruik de
pulsregelaar.

tabel met aanbevolen snelheden voor de blender

snelheid gebruik/voedingsmiddelen max.
hoeveelheid
1 Doen schuimen van melk 1 liter
Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag,
milkshake, roerei 1 liter
2-3 Soepen en dranken 1,6 liter
Dikkere mengsels, zoals patés
Mayonaise 3 eieren + 450 ml

olie

Smoothies

Plaats eerst het verse fruit en de
vloeibare ingrediénten in de kan (onder
meer yoghurt, melk en fruitsappen)
Voeg daarna ijs of bevroren ingrediénten
toe (onder meer bevroren fruit, waterijs
of roomijs)

800 ml vioeistof

Verbrijzelen van ijsblokjes — verwerk in
* korte pulsen tot het ijs de gewenste
consistentie bereikt heeft.

6 ijsblokjes

P) Laat de motor in een start/stop-
pulseren werkstand lopen. Zolang u de knop op -
de pulse-stand vasthoudt, blijft het
apparaat mengen.
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uw maalmolen uw raspmolen gebruiken
gebruiken (indien (indien meegeleverd)
meegeleverd) Geschikt voor het raspen van

Parmezaanse kaas, nootmuskaat,

kokos en gedroogd fruit.

Doe uw ingrediénten in de

messeneenheid (3.

2 Zet de beker op het apparaat @ en
draai naar links om hem te
vergrendelen @.

3 Zet de molen op het motorblok en
vergrendel hem door naar rechts te
draaien tot u een klik hoort @.

4 Selecteer een snelheid of gebruik de
pulseerknop (P).

Geschikt voor het malen van
specerijen, koffiebonen en het
verwerken van gember, knoflook en
rode pepers.

1 Doe uw ingrediénten in de
messeneenheid @.

2 Zet de beker op het apparaat @) en
draai naar links om hem te
vergrendelen @.

3 Zet de molen op het motorblok en
vergrendel hem door naar rechts te
draaien tot u een Klik hoort @.

4 Selecteer een snelheid of gebruik de
pulseerknop (P).

—_

tabel met aanbevolen maalsnelheden
ingrediénten molen max [snelheid|bedrijfstijd
hoeveel-
heid J\
Kruiden — kunnen het Multimolen 159 3 5-10 sec
best gehakt worden als
ze schoon en droog zijn
Noten Multi- of 5049 3 10 - 15 sec
maalmolen
Koffiebonen Multi- of 509 3 30 sec
maalmolen
Babyvoedsel en puree Multi 509 3 30 sec
Specerijen - zwarte Maalmolen 509 3 30 - 60 sec
peperkorrels,
kardemomzaden,
komijnzaden,
korianderzaden,
venkelzaden, hele
kruidnagels, enz.
Rode pepers Maalmolen 3049 3 10 sec
Verse gemberwortel Maalmolen 3049 3 10 sec
Knoflook Maalmolen 4 tenen 3 10 sec
Parmezaanse kaas - in | Raspmolen 60 g 3 10 sec
blokjes van 1 cm
gesneden
Gedroogd fruit Raspmolen 509 3 10 sec
Kokos Raspmolen 509 3 20 sec
Nootmuskaat Raspmolen 2 3 40 sec

10
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tips

® \/oor het beste resultaat bij de
verwerking van specerijen, raden
we aan niet meer dan 50 g tegelijk
in de molen te verwerken.

® Hele specerijen houden hun
aromatische stoffen veel langer vast
dan gemalen specerijen; u kunt dus
het best een kleine hoeveelheid
tegelijk malen, zodat het aroma
bewaard blijft..

® Om de maximale hoeveelheid
aroma en essentiéle olién te laten
vrijlkomen, kunt u de specerijen het
best roosteren voordat u ze maalt.

onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

® | eeg de kan alvorens hem van de
messeneenheid los te schroeven.

® Dompel de messeneenheid niet in
water onder.

® Was de onderdelen niet in de
afwasmachine.

motorgedeelte

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

® Dompel de motoreenheid niet in
water onder.

®° Berg extra snoer in het
bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok op
®.
messeneenheden
blender en multimolen

® \/erwijder de messeneenheid van
de beker of de molen door hem
naar de onvergrendelde positie "]
te draaien.

maal- en raspmolen
® \erwijder de messeneenheid uit de
beker door naar rechts te draaien.

1 blender/multimolen:
verwijderen en de afsluitring
afwassen.

2 Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig
af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

3 Ondersteboven laten drogen.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door
KENWOOD geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

11
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BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.

12
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Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

Lavez les éléments : voir ‘entretien et
nettoyage’.

sécurité

° Eteignez et débranchez I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer des
éléments

o lorsqu’il n’est pas utilisé ;

o avant le nettoyage.

Ne fixez jamais le bloc de

lames au bloc-moteur sans

que le bol du mixeur ou le

gobelet du moulin ne soient

installés.

Débranchez toujours I'appareil avant

d’introduire vos mains ou un

ustensile dans le bol.

Prenez toujours des précautions

lorsque vous manipulez I'ensemble

porte-lames et évitez de toucher le

bord tranchant des lames lors du

nettoyage.

Ne faites fonctionner le mixeur que

lorsque le couvercle est en place.

N’utilisez le bol qu’avec I'ensemble

porte-lames fourni.

Ne laissez jamais le bloc-moteur, le

cordon d’alimentation ou la prise

électrique se mouiller.

N’utilisez jamais un appareil

endommagé. Faites-le vérifier ou

réparer : Voir « service apres-vente ».

N’utilisez jamais un accessoire non

adapté a cet appareil.

Laissez les liquides refroidir a

température ambiante avant de les

placer dans le mixeur.

Ne laissez jamais I'appareil sans

surveillance lorsqu’il fonctionne.

Lorsque le mixeur ou le moulin est

retiré du bloc d’alimentation :

o attendez I'arrét complet des
lames ;
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o évitez de dévisser
accidentellement le bol ou le
pichet du moulin de I'ensemble
porte-lames.

Ne faites jamais fonctionner le

mixeur a vide.

Ne mixez jamais plus de la capacité

maximale indiquée dans le tableau

de vitesse recommandée.

Afin de prolonger la durée de vie de

votre mixeur et de vos moulins, ne

les faites pas fonctionner pendant
plus de 60 secondes d’affilée.

Recettes pour smoothies — ne mixez

jamais d’ingrédients surgelés qui ont

formé une masse solide pendant la
congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.

N’utilisez pas le mixeur comme

récipient de conservation des

aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

Utilisez toujours le mixeur sur une

surface s(re, seche et plane.

Ne placez jamais cet appareil a

proximité ou sur une plague de

cuisson électrique ou un brdleur a

gaz. Veillez a ce qu’il ne puisse pas

étre en contact avec un appareil
chaud.

Une mauvaise utilisation de votre

mixeur peut provoquer des

blessures.

Cet appareil n’est pas destiné a étre

utilisé par des personnes (y compris

des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de

I’expérience nécessaires, a moins

qu’elles n'aient été formées et

encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés

afin qu'ils ne puissent pas jouer avec

cet appareil.
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N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher ’appareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de
votre appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au réglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

légende

0O®® O® 0POOO®OO

®6

@O

mixeur

bouchon de remplissage
couvercle de fermeture

gobelet

anneau d’étanchéité du mixeur
ensemble porte-lames du mixeur
bloc-moteur

commande de la vitesse et de la
fonction pulse

bouton pour piler de la glace
rangement du cable

multi moulin (si fourni)
anneau d’étanchéité du mixeur
ensemble porte-lames du mixeur
bocal du multi moulin

moulin a moudre (si fourni)
pichet du moulin

ensemble porte-lames du moulin a
moudre

moulin a raper (si fourni)
pichet du moulin

ensemble porte-lames du moulin a
raper
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utilisation de votre
mixeur

-

Utilisez votre mixeur pour préparer
des soupes, des boissons, des
patés, de la mayonnaise, de la
chapelure, pour émietter des
biscuits, hacher des noix et piler de
la glace.

Installez le joint d’étanchéité du
mixeur @ sur 'unité porte-lames du
mixeur &) — en vous assurant que le
joint est correctement placé dans le
sillon.

Des fuites se produiront si le
joint est endommagé ou s’il
n’est pas correctement
installé.

Vissez I'unité porte-lames sur le bol
— en vous assurant de bien le serrer.
@ Reportez-vous aux
représentations graphiques
suivantes, sur la face inférieure de
I'unité porte-lames :

® - position déverrouillée

@ - position verrouillée
Mettez vos ingrédients dans le
pichet.
Insérez le bouchon de remplissage
sur le couvercle.
Installez le couvercle sur le pichet et
verrouillez-le en le tournant dans le
sens des aiguilles d’une montre.
Placer le mixeur sur le bloc
d’alimentation, avec la poignée
orientée vers votre main droite et
tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre pour le fermer jusqu’a
ce que vous entendiez un « clic » @.
L’appareil ne fonctionnera pas
si le mixeur n’est pas
correctement installé.

7 Sélectionnez une vitesse (référez-

vous au tableau de vitesse
recommandée).

o
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conseils a propos de votre
mixeur

Pour mélanger des ingrédients secs
— coupez-les en morceaus, retirez le
bouchon de remplissage, puis,
I’appareil étant en marche, laissez-
les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture. Pour
de meilleurs résultats, videz
régulierement.

[utilisation de I'appareil pour mixer
des épices n’est pas recommandée.
En effet, celles-ci pourraient
endommager les pieces en
plastique.

Lorsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de I'huile,
dans le mixeur. Retirez le bouchon
de remplissage. Puis, I'appareil étant
en marche, ajoutez I’huile

doucement par I'orifice du couvercle.

Les mélanges épais, comme les
patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois de
I'appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.

15

utilisation de votre multi
moulin (si fourni)

—

Utilisez votre multi moulin pour
moudre des herbes aromatiques,
des noix, des grains de café et faire
des purées.

Mettez vos ingrédients dans le bocal
. Ne le remplissez pas a plus de la
moitié.

Installez le joint d’étanchéité du
mixeur @ sur I'unité porte-lames du
mixeur (& — en vous assurant que le
joint est correctement placé dans le
sillon.

Assurez-vous que le joint est
installé correctement.
Retournez 'unité porte-lames &)
vers le bas. Abaissez-la dans le
bocal, en orientant les lames vers le
bas @. Tournez dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre pour
verrouiller.

Placer le mixeur sur le bloc
d’alimentation et tournez-le dans le
sens des aiguilles d'une montre pour
le fermer jusqu’a ce que vous
entendiez un « clic » @.
Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la commande d'impulsion.
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tableau des vitesses recommandées pour le mixeur
utilisation / aliments quantité
maximale

1 litre

vitesse

1 Mousse de lait

Mélanges légers, par ex. pates, milk-shakes,
ceufs brouilles 1 litre

1,6 litres

Soupes et boissons
Mélanges plus épais comme les patés

3 ceufs + 450 ml
d’huile
800 ml de liquide

Mayonnaise

Boissons a base de lait frappé au yaourt

Placez les fruits frais et les ingrédients liquides en
premier (y compris : yaourt, lait et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou les ingrédients congelés
(y compris : fruits congelés, glace ou creme glacée)

consistance requise.

Pour piler de la glace — faites fonctionner la
* par courtes impulsions jusqu’a obtenir la

6 cubes

pulse | aappuyer sur le bouton.

(P) Actionne le moteur en mode marche / arrét. Ce
Touche| mode demeure actif tant que vous continuez -

utilisation de votre
moulin & moudre (si fourni)

Idéal pour moudre des épices, des
grains de café, et pour hacher du
gingembre, de lail et des piments.
Mettez vos ingrédients dans
I’'ensemble porte-lames @.

2 Positionnez le bocal @) et tournez-le
dans le sens des aiguilles d’une
montre pour le verrouiller @.

3 Placez le moulin sur le bloc moteur
et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le fermer
jusqu’a ce que vous entendiez un «
clic » @.

4 Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la commande d'impulsion (P).

e

utilisation de votre
moulin a raper (si fourni)

Idéal pour raper du parmesan, de la
noix de muscade, de la noix de coco
et des fruits séchés.

Mettez vos ingrédients dans

I'ensemble porte-lames @).

2 Positionnez le bocal @ et tournez-le
dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour le verrouiller @.

3 Placez le moulin sur le bloc moteur
et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le fermer
jusqu’a ce que vous entendiez un «
clic » @.

4 Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la. commande d'impulsion (P).

-

16
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tableau des vitesses recommandées
ingrédients moulin quantité |vitesse | durée de
maximale fonction-
nement
Herbes aromatiques — Multi moulin 159 3 5a10
vous obtiendrez de secondes
meilleurs résultats si au
préalable vous avez
ciselé et séché vos
herbes.
Noix Multi moulin ou 5049 3 10a 15
Moulin & moudre secondes
Grains de café Multi moulin ou 50 g 3 30 secondes
Moulin & moudre
Aliments pour bébé Multi moulin 50g 3 30 secondes
et Purées
Epices - telles que grains | Moulin & moudre 5049 3 30 a 60
de poivre noir, graines de secondes
cardamone, cumin,
coriandre, fenouil, clous
de girofle, etc.
Piments Moulin & moudre 3049 3 10 secondes
Gingembre frais Moulin & moudre 309 3 10 secondes
Al Moulin @ moudre | 4 tétes 3 10 secondes
Parmesan — découpez le | Moulin a raper 60 g 3 10 secondes
fromage en petits cubes
de 1 cm
Fruits séchés Moulin a raper 5049 3 10 secondes
Noix de coco Moulin a raper 5049 3 20 secondes
Noix de muscade Moulin a raper 2 3 40 secondes

conseils

Pour dégager une saveur maximale

® Pour une performance optimale
pour moudre des épices, nous
recommandons de ne pas en mettre
plus de 50 g a la fois dans le
moulin.

® | es épices entiers gardent leur
saveur bien plus longtemps que les
épices moulus. Mieux vaut donc en
moudre une petite quantité a
chaque utilisation pour garder leur
saveur.

et des huiles essentielles, mieux
vaut griller les épices avant de les
moudre.

17
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nettoyage et entretien

® Fteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

® Videz le pichet avant de le dévisser
de I'unité porte-lames.

® N’immergez pas I'unité porte-lames
dans I'eau.

® Ne placez aucune piéce dans
la machine a laver.

bloc-moteur

® Nettoyez avec un linge humide, puis
séchez.

® N’immergez pas le socle
d’alimentation dans I'eau.

® Rangez I'excédent de cordon dans
la zone de stockage située a I'arriere
du bloc d’alimentation (9.

ensembles porte-lames
mixeur et multi moulin

® Retirez I'unité porte-lames du pichet
ou du moulin en tournant sur la
position déverrouillage rh pour la
sortir.

moulins a moudre et a raper

® Retirez I'unité porte-lames du bocal
en tournant dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

1 mixeur / multi moulin : retirez et
lavez le joint d’étanchéité.

2 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'eau
chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du
robinet. N’immergez pas Punité
porte-lames dans I'eau.

3 Laissez sécher a I'envers.

autres piéces
Lavez a la main, puis séchez.

18

service apres-vente

® Sjle cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU

PRODUIT CONFORMEMENT AUX

TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des

centres de collecte sélective prévus par

I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.

o
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Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Vor Gebrauch lhres Kenwood
Gerats

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zur spéteren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie s&mtliche
Verpackungen und Aufkleber.
Waschen Sie die Teile ab: siehe
4Pflege und Reinigung*.

Sicherheit

Gerét ausschalten und den

Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder
Abnehmen von Teilen,

o wenn das Gerét nicht gebraucht
wird,

o vor dem Reinigen.

Den Messereinsatz niemals

ohne angebrachten Mixbecher

oder Mahlbehilter auf die

Antriebseinheit schrauben.

Immer zuerst das Gerat ausschalten

und den Netzstecker aus der

Steckdose ziehen, bevor Sie lhre

Finger oder Gegensténde in den

Mixbecher halten.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen

Sie bei Gebrauch und Reinigung

sehr vorsichtig damit um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem

Deckel betreiben.

Den Mixbecher nur mit der

mitgelieferten Messereinheit

verwenden.

Antriebseinheit, Netzkabel und

Netzstecker niemals nass werden

lassen.

Niemals ein beschédigtes Gerat

benutzen. Lassen Sie es Uberprifen

oder reparieren: siehe ,Kundendienst

und Service".

Niemals einen unzulassigen Aufsatz

benutzen.

Flussigkeiten vor dem Mixen auf

Raumtemperatur abkuhlen lassen.

Das Gerat im Betrieb niemals

unbeaufsichtigt lassen.

® Beim Entfernen des Mixers oder der

19

Mduhle von der Antriebseinheit:

o warten, bis die Schlagmesser
vollig zum Stillstand gekommen
sind.

o nicht versehentlich den Mixbecher
oder Mahlbehélter von der
Messereinheit abschrauben.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Niemals die Hochstmengen

Uberschreiten, die in der

Empfehlungstabelle angegeben sind.

Um eine lange Lebensdauer lhres

Geréts zu gewahrleisten, sollten Ihr

Mixer und Ihre MUhlen nie langer als

60 Sekunden ununterbrochen laufen.

Rezepte flr Smoothies - niemals
gefrorene Zutaten mixen, die beim
TiefkUhlen zu einer festen Masse
zusammengefroren sind. Die Masse
vor dem Einflllen zerkleinern.

Mixer nicht als
Aufbewahrungsbehélter verwenden.
Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Den Mixer nur auf einer sicheren,
trockenen und ebenen Arbeitsflache
verwenden.

Das Gerat nie auf einen heiBen Herd
oder in der Nahe von Gas- oder
Elektroherden aufstellen, wo es mit
heiBen Geraten in Berlihrung
kommen kdnnte.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres
Mixers kann zu Verletzungen fuhren.
Dieses Gerat darf nicht von physisch
oder geistig behinderten oder in
ihren Bewegungen eingeschrénkten
Personen (einschlielich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt flr
Personen, die weder Erfahrung noch
Kenntnis im Umgang mit dem Geréat
haben, es sei denn, sie werden
dabei von einer fUr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.

Kinder mussen Uberwacht werden,
damit sie nicht mit dem Geréat
spielen.

o
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® Das Gerat nur flr seinen Verwendung lhres
vorgesehenen Zweck im Haushalt .
verwenden. Kenwood Ubernimmt MIXGI’S

keine Haftung bei unsachgemaBer
Benutzung des Geréts oder
Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Verwenden Sie Ihren Mixer flr
Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,

Vor dem Netzanschluss Kekskriimel, zum Hacken von
® Sicherstellen, dass die Nussen und zum ZerstoBen von Eis.
Netzspannung mit den Angaben auf 1 Setzen Sie den Mixer-Dichtungsring
der Unterseite des Geréts @ in den Mixer-Messereinsatz () —
Ubereinstimmt. achten Sie darauf, dass der Ring
® Dieses Gerat entspricht der korrekt in der Rille einliegt.
europaischen EMV-Richtlinie ® Wenn die Dichtung beschadigt
2004/108/EG sowie der EG- ist oder nicht richtig
Verordnung Nr. 1935/2004 vom eingesetzt wurde, kann
27.10.2004 Uber Materialien und Fliissigkeit auslaufen.
Gegenstande, die dazu bestimmt 2 Schrauben Sie die Messereinheit in
sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung den Mixbecher und stellen Sie
zu kommen. sicher, dass sie fest sitzt. @. Richten
Sie sich nach den Abbildungen auf
Schlissel der Unterseite des Messereinsatzes:
Mixer fh - nicht verriegelte Position
@ Einflllkappe f - verriegelte Position
@ Deckel mit Verriegelung 3 Fllen Sie Ihre Zutaten in den
® Mixbecher Mixbecher.
@ Mixer-Dichtungsring 4 Setzen Sie den Einflllaufsatz in den
® Mixer-Messereinsatz Deckel ein.
® Antriebseinheit 5 Setzen Sie den Deckel auf den
@ Geschwindigkeits- und Pulsregler Mixbecher und drehen Sie ihn im
Eiszerkleinerungstaste Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
©® Kabelfach 6 Positionieren Sie den Mixer so auf

der Antriebseinheit, dass der Griff
nach rechts weist. Drehen Sie den

Multimiihle (wenn im

Lieferumfang)
@ Mixer-Dichtungsring Mixer im Uhrzeigersinn, bis Sie ein
® Mixer-Messereinsatz Klicken h('j“ren (2} o .
Mahlbehalter fur Multimiihle ® Das Gerat funktioniert nur mit

korrekt aufgesetztem Mixer.
7 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe Empfehlungstabelle).

Gewiirzmiihle (wenn im
Lieferumfang)
Mahlbehélter
GewdlrzmUhle-Messereinsatz

®6

Reibemiihle (wenn im
Lieferumfang)
Mahlbehalter
ReibemUhle-Messereinsatz

Sl

20
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Tipps zur Verwendung des
Mixers

® Zum Verarbeiten trockener Zutaten -

gaf. klein scheiden, Einflllkappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerét hinzugeben. lhre
Hand Uber die Offnung halten. Fiir
optimale Ergebnisse regelmaBig
leeren.

Es wird davon abgeraten, GewUrze
zu verarbeiten, da diese die
Kunststoffteile beschadigen kénnen.
FUr die Zubereitung von Mayonnaise
alle Zutaten auBer dem Ol in den
Mixer geben. Die Einflllkappe
entfernen. Dann bei laufendem Gerét
das Ol langsam durch die
Einfllléffnung dazugieBen.
Dickflissige Mischungen, z. B. Patés
und Dips, mussen evtl.
zwischendurch von den Seiten des
Mixbechers nach unten geschabt
werden. Lésst sich die Mischung zu
schwer verarbeiten, mehr Flissigkeit
zugeben.

21

Verwendung lhrer
Multimdhle wenn im
Lieferumfang)

—

Verwenden Sie Ihre MultimUhle zum
Zerkleinern von Krautern, Nissen
und Kaffeebohnen sowie zum
Purieren kleiner Mengen.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Behalter (0 (maximal bis zur Halfte).
Setzen Sie den Mixer-Dichtungsring
@ in den Mixer-Messereinsatz ) —
achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille einliegt.
Sicherstellen, dass die
Dichtung richtig sitzt.

Drehen Sie den Messereinsatz (5
um. Fuhren Sie ihn mit nach unten
weisenden Messern in den
Mahlbehélter ein @. Drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn, bis er
einrastet.

Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klicken
héren @.

Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
oder verwenden Sie die Pulsfunktion.
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Empfehlungstabelle - Mixer

Geschwindigkeit

Verwendung/Fiillgut

Hochstmenge

1 Aufschaumen von Milch

1 Liter

Didnne Mischungen, z.B. flissiger
Teig, Milchshakes, Ruhrei

1 Liter

Suppen und Mixgetranke
Dickflissige Mischungen, z. B. Patés

1,6 Liter

Mayonnaise

3 Eier + 450 ml
ol

Smoothies (Mixgetranke mit Obst)
Zuerst frische Frichte und fliissige
Zutaten einflllen (einschlieBlich
Joghurt, Milch und Fruchtséfte).
AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten zugeben (einschlieBlich
gefrorene Friichte, Eis oder Eiscreme).

800 ml
Flussigkeit

*

Zerkleinern von Eis — Funktion
stoBweise verwenden, bis das Eis die
gewlnschte Konsistenz hat.

6 Wrfel

(P) Puls

Betreibt den Motor im Start/Stopp-
Modus. Die Pulsfunktion l&uft, solange -
der Schalter in der entsprechenden
Position gehalten wird.

Verwendung lhrer
GewUrzmuUhle (wenn im
Lieferumfang)

Verwenden Sie Ihre Gewlrzmuhle
zum Mahlen von GewUrzen und
Kaffeebohnen sowie zum Zerkleinern
von Ingwer, Knoblauch und Chilis.

1 Geben Sie lhre Zutaten in den
Messereinsatz .

2 Setzen Sie den Mahlbehalter auf @)
und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

3 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klicken
horen @.

4 Wéhlen Sie eine Geschwindigkeit
oder verwenden Sie die Pulsfunktion
P).
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Verwendung lhrer

Reibemuhle (wenn im
Lieferumfang)

Verwenden Sie lhre ReibemUhle zum
Reiben von Parmesan, Muskatnuss,
Kokosnuss und Trockenobst.

1 Geben Sie Ihre Zutaten in den
Messereinsatz ().

2 Setzen Sie den Mahlbehélter auf @)
und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

3 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klicken
héren @.

4 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
oder verwenden Sie die Pulsfunktion
P).

o
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Empfehlungstabelle - Miihle

Mahlen von Gewdrzen empfehlen

wir, maximal 50 g pro Mahlvorgang

zu verarbeiten.

Ganze Gewurze behalten ihr Aroma L4
sehr viel langer als gemahlene. Es
empfiehlt sich deshalb, jeweils kleine @
Mengen nach Bedarf frisch zu

mahlen.

Um das volle Aroma und die
essentiellen Ole von Gewd(rzen
freizusetzen, kdnnen Sie sie vor dem °

Mahlen résten.

23

Zutaten Miihle Hochst- | Gesch- | Betrie-

menge |windig- bszeit
keit

Krauter sollten sauber Multimhle 159 3 5 — 10 Sek.

und trocken sein.

NUsse MultimUhle oder 50g 3 10 — 15 Sek.

Gewdlrzmuhle
Kaffeebohnen MultimUhle oder 5049 3 30 Sek.
Gewlrzmuhle

Babynahrung und Piree | Multimhle 509 3 30 Sek.

Gewlirze — z.B. schwarze| GewUlrzmUhle 509 3 30 - 60 Sek.

Pfefferkdrner, Kardamom-,

Kreuzkimmel-, Koriander-,

Fenchelsamen, ganze

Gewdlrznelken usw.

Chilischoten GewUrzmuhle 3049 3 10 Sek.

Frischer Ingwer Gewlrzmuhle 309 3 10 Sek.

Knoblauch Gewdlrzmihle 4 Zehen 3 10 Sek.

Parmesan —in 1-cm- Reibemihle 60 g 3 10 Sek.

Wiirfel geschnitten

Trockenobst Reibemuhle 50 g 3 10 Sek.

Kokosnuss Reibemuhle 50 g 3 20 Sek.

Muskatnuss Reibemhle 2 3 40 Sek.

Tipps Pflege und Reinigung
® [(Ur eine optimale Leistung beim

® Das Geréat vor dem Reinigen immer

ausschalten, vom Netz trennen und

auseinandernehmen.

Mixbecher entleeren, bevor Sie ihn
vom Messereinsatz abschrauben.
Messereinsatz nicht in Wasser

tauchen.
Keine Teile in die

Spiilmaschine geben.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen

und abtrocknen.

Antriebseinheit nicht in Wasser

tauchen.

Uberschtissiges Kabel im Kabelfach

auf der Ruckseite der Antriebseinheit

verwahren (9.

o
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-

Messereinsatze

Mixer und Multimiihle

Den Messeinsatz vom Mixbecher
oder der MUhle entfernen, indem Sie
ihn auf die entriegelte Position "]
drehen.

Gewiirz- und Reibemiihle
Den Messereinsatz vom
Mahlbehélter entfernen, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen.

Mixer/Multimiihle: Den
Dichtungsring entfernen und
abwaschen.

Nicht die scharfen Messer bertihren
—in heiBem Wasser und Spuimittel
sauber bursten und dann unter
flieBendem Wasser griindlich
abspulen. Messereinsatz nicht
in Wasser tauchen.

Das Teil umgedreht trocknen lassen.

Andere Teile
Von Hand sptilen und abtrocknen.

Kundendienst und
Service

Ein beschédigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

Verwendung lhres Kenwood Gerétes
Wartung oder Reparatur

setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.

24

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermuill
oder zu einem Fachhéandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerét hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an

Energie und Rohstoffen mit sich bringt.

Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Milltonne gekennzeichnet.
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Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazi

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

o non svitare accidentalmente la
caraffa o la vaschetta del

® | eggere attentamente le presenti macinatutto dall’'unita delle lame.
istruzioni e conservarle come futuro ® Non mettere mai in funzione il
riferimento. frullatore vuoto.
® Rimuovere la confezione e le ® Non frullare mai ingredienti oltre la
etichette. capacita massima dell’apparecchio,
® |avare i componenti: vedere la indicata nel grafico sulle velocita
sezione ‘cura e pulizia’. consigliate.
. ® Per garantire la lunga durata del
SiIcurezza frullatore e del macinino, non far
. ) ' funzionare piu di 60 secondi.
® Spegnere |'apparecchio e togliere la e Ricette per gli smoothie — non
spina dalla presa di corrente: . e
P ima di P t " frullare mai ingredienti solidificatisi
o prima di montare o staccare . : .
P | " dopo il congelamento; disgregarli
ualunque componente ; . ) '
d q P prima di aggiungerli nella caraffa.
O se non in uso; A
; R ) ® Non usare il frullatore come
° :' prlr_na di [-JU|II‘e : a_plp:are_ctc‘hltc;. " recipiente per conservarvi i cibi.
on inserire mai l'unita delle o
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
lame sul corpo motore senza dopo I'uso
rima montare la caraffa del o
:’ llat ) hetta del ® Usare sempre il frullatore su una
rullatore o la vasche el " ) . o
inatutt superficie solida, asciutta e in piano.
macinatutto. . )
o ) ) ® Non collocare mai I'apparecchio
® Disinserire sempre la spina dalla sopra o vicino a un fornello caldo a
presa elettrica prima di mettere le gas o elettrico, oppure dove
mani o altri utensili nella caraffa. potrebbe venir‘e a contatto con
® Fare sempre attenzione nel apparecchi caldi
maneggiare le lame. Evitare di N
ggv o : ® | 'uso scorretto di questo frullatore
toccare il filo di taglio della lama pud causare infortuni
durante la pulizia. o
. P ) ) ® Non consentire I'uso
® \Mettere in funzione il frullatore solo dellapparecchio a persone (anche
dopo aver chiuso il coperchio. L ) ..
P P o bambini) con ridotte capacita psico-
® Usare la caraffa solo con I'unita delle fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
lame in dotazione. P
) } conoscenze insufficienti, a meno
® Non lasciare mai che corpo motore, che non siano attentamente
filo o spina elettrica si bagnino. sorvegliate e istruite da un
® Non usare mai un apparecchio . ) s
q iato. Farl PP trol responsabile della loro incolumita.
anneggiato. Farlo controllare o o . : '
; 99 dere | . ® Sorvegliare i bambini, assicurandosi
riparare: vedere la sezione o , .
. P tenzi ist tecnica’ che non giochino con I'apparecchio.
manutenzione e assistenza tecnica’. I, .
o U | i ® Utilizzare |'apparecchio solo per I'uso
sare solo accessori di tipo . O )
t P domestico per cui € stato realizzato.
approvato. . N
° Lpp ) fireddare i liauidi Kenwood non si assumera alcuna
asciare raffreddare i liquidi a -
' " biont d ima di responsabilita se I'apparecchio viene
emperatura ambiente prima di . . : )
| P i nel frullat P utilizzato in modo improprio o senza
avorarli nel frullatore. . - -
) o ) seguire le presenti istruzioni.
® Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito dopo averlo acceso.
® Nel rimuovere il frullatore o |l

macinatutto dal corpo motore:
o attendere fino a quando le lame si
sono completamente fermate;

25
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prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base dell’apparecchio.
Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

legenda

CICICENCICICICICICICIOIS)

®@® 6

frullatore

tappo di riempimento
coperchio bloccante

caraffa

anello di tenuta del frullatore
lama del frullatore

corpo motore

velocita + controllo a impulsi
tasto ghiaccio

avvolgicavo

macinatutto (se in dotazione)
anello di tenuta del frullatore

lame frullatore

vaschetta del macinatutto

tritatutto (se in dotazione)
recipiente del macinatutto
lame tritatutto

grattugia (se in dotazione)
recipiente del macinatutto
lame grattugia

utilizzo del frullatore

Usare il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté, maionese,
pangrattato, biscotti sbriciolati,
noccioline e frutta secca tritata e per
tritare il ghiaccio.

Montare I'anello di tenuta del
frullatore @ sull’unita lama del
frullatore () — assicurandosi che il
sigillo sia correttamente inserito nella
zona zigrinata.

26

~

Se la tenuta é danneggiata o
non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.
Awvitare il gruppo lame sulla caraffa,
controllando di stringerlo a fondo @.
Si rimanda all'immagine sotto I'unita
della lama:

®- posizione sbloccata

@ - posizione bloccata
Mettere gli ingredienti nella caraffa.
Inserire il recipiente nel coperchio.
Montare il coperchio sulla caraffa e
girare in senso orario per bloccare.
Collocare il frullatore sull’unita
motore con la maniglia situata a
destra e bloccare girando in senso
orario fino a quando si sente un
“click” @.
Questo apparecchio non
funziona se il frullatore &
stato montato in modo
incorretto.
Selezionare una velocita (vedere il
grafico per le velocita consigliate).

consigli per il frullatore

Per lavorare ingredienti secchi,
tagliarli a pezzetti; togliere il tappo di
riempimento, poi mentre il frullatore &
gia in funzione versarli uno alla volta
nella caraffa. Tenere la mano sopra
I’apertura. Per i migliori risultati,
svuotare regolarmente la caraffa.
Non si consiglia di lavorare spezie in
questo apparecchio, altrimenti si
rischia di danneggiare le parti in
plastica.

Per fare la maionese, versare nel
frullatore tutti gli ingredienti, tranne
I'olio. Ora togliere il tappo di
riempimento. Con I'apparecchio in
funzione, aggiungere lentamente
I’'olio attraverso il foro sul coperchio.
Nel caso di impasti molto densi,
come paté e salse, potrebbe essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa, usando la
spatola. Se la lavorazione risulta
difficoltosa, aggiungere piu liquido.

o
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come usare il °
macinatutto (se in dotazione) 5

Usare il macinatutto per tritare erbe,
macinare chicchi di caffe e fare
puree.

Versare gli ingredienti nella vaschetta
(1), riempiendola per non piu di
meta.

2 Montare I'anello di tenuta del

e

Verificare che la tenuta sia
installata in modo corretto.
Girare I'unita della lama ®) verso il
basso. Inserirla nella caraffa, con le
lame rivolte verso il basso @. Girare
in senso antiorario per bloccare.
Collocare il macinino sull’unita
motore e bloccare girando in senso
orario finché si sente un “click” @.
Scegliere una velocita oppure usare

frullatore @ sull’unita lama del il controllo ad impulsi.

frullatore () — assicurandosi che il
sigillo sia correttamente inserito nella
zona zigrinata.

scheda delle velocita consigliate
Tipo di utilizzo/cibo Quantita massima
1 litro

Velocita

1 Frullati al latte

Miscele leggere ad es. pastelle, frullati a
base di latte, uova strapazzate 1 litro

1,6 litri

Minestre e bevande
Miscele piu dense, es. paté

Maionese 3 uova + 450 ml olio

Frullati

Mettere per prima cosa la frutta fresca e gli
ingredienti liquidi (inclusi yogurt, latte e succhi
di frutta)

Quindi aggiungere il ghiaccio o gli ingredienti
congelati (inclusa frutta congelata, ghiaccio
0 gelato)

800 ml di liquido

* Ghiaccio — operare a intervalli brevi finché il
ghiaccio e ridotto alla consistenza .
desiderata

6 cubetti

(P) Fa funzionare il motore a intermittenza.

Pulse Lintermittenza operera per tutto il tempo -

(impulso)| in cui il controlio viene mantenuto nella
posizione relativa.

27
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come usare |l tritatutto come usare la grattugia

(se in dotazione) (se in dotazione)
Adatto per macinare spezie, chicchi Adatta per grattugiare parmigiano,
di caffe e zenzero, aglio e noce moscata, noce di cocco e
peperoncino. frutta secca.

1 Collocare gli ingredienti nell’'unita 1 Collocare gli ingredienti nell'unita
lama @. lama @.

2 Inserire la vaschetta (1) e girare in 2 Inserire la vaschetta @) e girare in
senso antiorario per bloccare @. senso antiorario per bloccare @.

3 Collocare il macinino sull’unita 3 Collocare il macinino sull’unita
motore e bloccare girando in senso motore e bloccare girando in senso
orario fino a quando si sente un orario fino a quando si sente un
“click” @. “click” @.

4 Selezionare una velocita o usare il 4 Selezionare una velocita o usare il
controllo a impulsi (P). controllo a impulsi (P).

velocita raccomandate per il macinino

ingredienti macinino qta max |velocita| durata
Erbe —meglio se secche |Multi 159 3 5-10sec
e pulite

Noci Multi o tritare 50g 3 10 - 15 sec
Chicchi di caffe Multi o tritare 50g 3 30 sec
Cibo per bambini e puree | Multi 50g 3 30 sec
Spezie — come pepe Tritare 50g 3 30 - 60 sec
nero, semi di

cardamomo, semi di
cumino, semi di
coriandolo, semi di
finocchio, spicchi interi,

ecc.
Peperoncini Tritare 30g 3 10 sec
Radice fresca di zenzero | Tritare 30g 3 10 sec
Aglio Tritare 4 cloves 3 10 sec
Parmigiano — tagliare in | Grattugiare 60g 3 10 sec
cubetti da 1cm

Frutta secca Grattugiare 50g 3 10 sec
Noce di cocco Grattugiare 50g 3 20 sec
Noce moscata Grattugiare 2 3 40 sec

28
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consigli

® Per un rendimento ottimale nella
lavorazione delle spezie, si consiglia
di non lavorarne piu di 50g alla volta
nel macinatutto.

® | e spezie intere conservano molto
piu a lungo I'aroma rispetto alle
spezie macinate, dunque € meglio
macinarne un poco alla volta, per
mantenere il loro gusto.

® Per ottenere I'aroma pil intenso e gli
oli essenziali, € consigliabile arrostire
le spezie intere prima di macinarle.

cura e pulizia

® Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di pulirlo.

® Svuotare la caraffa prima di svitarla
dal gruppo delle lame.

® Non immergere in acqua 'unita delle
lame.

® Non lavare nessun
componente in lavastoviglie.

corpo motore

® Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

® Non immergere in acqua il corpo
motore.

® Riporre la lunghezza in eccedenza
del cavo nell’apposita rientranza
dietro il corpo motore (.

lame
frullatore e macinatutto

® Rimuovere l'unita lama dalla caraffa
o dal macinino ruotando nella
posizione di sblocco fh per
rilasciare.

macinino per tritare e
grattugiare

® Rimuovere I'unita lama dalla caraffa
girando in senso orario.

—_

frullatore/macinatutto:

rimuovere e lavare I'anello di tenuta.

2 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il gruppo lame
in acqua.

3 Lasciare asciugare in posizione

capovolta.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.
Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da

Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

29
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto ¢ riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.

30
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Portugués
Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées
antes de usar o seu aparelho o Nao desaperte, acidentalmente, o
Kenwood copo ou frasco do moinho do
® | cia atentamente estas instrucdes e conjunto da lamina.
guarde-as para consulta futura. ® Nunca faga funcionar o liquidificador
® Retire todas as embalagens e vazio.
eventuais etiquetas. ® Nunca misture mais do que a
® | avar as pegas: consulte “cuidado e capacidade maxima indicada na
limpeza”. tabela de velocidades recomendada.
® Para assegurar uma longa vida da
seguranca sua misturadora e moinhos, nunca

os faga funcionar mais de 60
segundos seguidos.

® Receitas de batidos — nunca misture
ingredientes congelados que tenham
solidificado durante a congelagao;
esmague-os antes de os adicionar
no copo.

® N3&o utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o vazio
antes e depois da utilizagéo.

® Utilize sempre o misturador numa

superficie nivelada e estavel.

Nunca cologue este aparelho sobre

ou préximo de um aquecedor

eléctrico ou gas, quente ou onde

possa tocar num equipamento

aquecido.

® O uso incorrecto do seu misturador
pode resultar em ferimentos.

® Este electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodomeéstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

® As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

® Use 0 aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood néo se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instru¢cdes nao sejam respeitadas.

® Desligue no interruptor e da tomada:
o Antes de colocar ou retirar pecas
o Quando n&o estiver a ser

utilizado;

o Antes de limpar.

® Nunca coloque o dispositivo
da lamina na unidade motriz
sem o copo misturador ou a
taca do moinho colocado.

® Desligue sempre o aparelho da
tomada antes de colocar as suas
mé&os ou utensilios no copo. °

® Tenha sempre cuidado quando
manusear o conjunto da lamina e
evite tocar nas extremidades
cortantes das laminas quando as
estiver a limpar.

® O liquidificador s6 deve funcionar
com a tampa posta.

® Use apenas 0 copo com a unidade
de lamina fornecida.

® Nunca deixe a base, o fio eléctrico
ou a ficha molharem-se.

® Nunca utilize um aparelho
danificado. Mande-o verificar ou
reparar: consulte “cuidado e
assisténcia ao cliente”.

® Nunca utilize um acessorio ndo
autorizado.

® Devera deixar os liquidos
arrefecerem até a temperatura
ambiente antes de misturar.

® Nunca deixe o aparelho sem
vigilancia quando estiver em
funcionamento.

® Quando remover o liquidificador ou
moinho da corrente eléctrica:
o Espere até as laminas estarem

completamente paradas;
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le

CICICICICICICICIC)

©®

®6 ®

@O

antes de ligar

Certifique-se que a fonte de
alimentacao eléctrica é a mesma
que a indicada na parte inferior do
equipamento.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

genda

misturador

tampa de enchimento

tampa de seguranca

copo

anel vedante do misturador
unidade da lamina do misturador
unidade do motor

comando de velocidade + impulso
botéo de esmagar gelo
arrumagéao do cabo

moinho multifuncodes (se
fornecido)

anel vedante do misturador
dispositivo de lamina da
misturadora

jarro do moinho multifungdes

moinho moedor (se
fornecido)

jarro do moinho

dispositivo de lamina do moinho
moedor

moinho raspador (se
fornecido)

jarro do moinho

dispositivo de lamina do moinho
de raspar
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para usar a sua
misturadora

Utilize o seu misturador para sopas,
bebidas, patés, maionese, pao
ralado, biscoitos ralados, triturar
nozes e triturar gelo.
Cologue o0 anel vedante da
misturadora @ no dispositivo de
lamina () - assegurando-se que o
anel vedante esta correctamente
colocado no encaixe.
Ira ocorrer vazamento caso a
o selo se encontre danificado
ou esteja mal ajustado.
Aparafuse o dispositivo da lamina no
copo — assegurando-se que esta
totalmente preso. @. Consulte as
imagens que se encontram por
baixo do dispositivo de laminas, da
seguinte forma:
fh - posicao de abrir

f - posicao de fechar
Introduza os ingredientes no copo.
Cologue a tampa de enchimento na
tampa.
Cologue a tampa no copo e gire na
direccao dos ponteiros do relégio
para prender.
Cologue a misturadora na unidade
motriz com a pega virada para o
lado direito e prenda rodando na
direccao dos ponteiros do relagio
até ouvir um “clique” @.
O aparelho nao funcionara se
o misturador nao se encontrar
bem montado.
Seleccione uma velocidade (consulte
o tabela de velocidade
recomendada).
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dicas para a misturadora
Para misturar ingredientes secos —
corte em pedagos, remova a tampa
de enchimento, e de seguida com a
maquina em funcionamento
introduza os pedagos um a um.
Mantenha a sua méao sobre a
abertura. Para obter melhores
resultados, esvazie com
regularidade.

Nao se recomenda o
processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes
plésticas.

Quando estiver a fazer maionese,
coloque todos os ingrediente, com
excepcao do azeite no misturador.
Remova a tampa de enchimento.
Depois, com o aparelho em
funcionamento adicione o azeite
através da tampa de enchimento
continuando em funcionamento.

® As misturas grossas como sejam 0s

patés e molhos podem necessitar
de ser raspados. Caso seja dificil de
processar a mistura, adicione mais
liquido.
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para usar 0 seu moinho
multifuncdes (se fornecido)

Utilize o seu moinho multifungcdes
para triturar ervas, nozes. gréos de
café e fazer purés.

1 Deite os ingredientes no jarro (0.
N&o encha mais de meio.

2 Coloque o anel vedante da
misturadora @) no dispositivo de
ldmina & - assegurando-se que o
anel vedante esta correctamente
colocado no encaixe.

® Certifique-se de que o selo se
encontra bem ajustado.

3 Vire o dispositivos das laminas B) ao
contrario. Coloque-o dentro do jarro
com as laminas para baixo @. Gire
na direcgao contréria dos ponteiros
do relégio para prender.

4 Coloque o moinho na unidade
motriz e prenda girando na direcgao
dos ponteiros do reldgio até ouvir
um “clique” @.

5 Seleccione uma velocidade ou utilize
0 botéo de impulso.
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quadro de velocidades recomendadas para a misturadora
velocidade| utilizacdo/alimentos quantidade max.

1 Produzir espuma de leite 1 litro

Misturas leves, por exemplo polmes, batidos

de leite e ovo mexido. 1 litro

1,6 litros

Sopas & bebidas
Misturas espessas, por exemplo patés

3 ovos + 450 ml de
azeite

Maionese

Batidos de fruta

Coloque a fruta fresca e os ingredientes
liquidos primeiro (incluem iogurte, leite e
sumos de fruta)

Depois acrescente gelo ou ingredientes
congelados (incluem fruta congelada, gelo
ou gelado)

Esmagar gelo — opere em pequenos

* arranques até que o gelo esteja esmagado
a seu gosto.

800 ml de liquido

6 cubos

(P) Faz funcionar o motor numa acgao de
impulso | paragem/arranque. O impulso funcionara -

enguanto se mantiver em posigao.

para usar 0 seu moinho
moedor (se fornecido)

Adequado para triturar especiarias,
graos de café e moer gengibre, alho
€ piri-piri.

1 Coloque os ingredientes no
dispositivo da lamina @.

2 Coloque o jarro @ e gire na direccéo
contraria dos ponteiros do relégio,
para prender @.

3 Cologue o moinho na unidade
motriz e prenda girando na direcgéo
dos ponteiros do reldgio até ouvir
um “clique” @.

4 Seleccione uma velocidade ou utilize
o controlo de impulso (P).
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para usar 0 seu moinho
raspador (se fornecido)

Adequado para raspar queijo
parmesao, noz moscada, coco e
frutos secos.

1 Coloque os ingredientes no
dispositivo da lamina @).

2 Cologue o jarro @ e gire na direcgéo
contraria dos ponteiros do relégio,
para prender @.

3 Cologue o moinho na unidade
motriz e prenda girando na direcgao
dos ponteiros do relégio até ouvir
um “clique” @.

4 Seleccione uma velocidade ou utilize
o controlo de impulso (P).



40357 Iss 1 BL460-BL480 MuItiIingual:%4 Iss 3 BL450 English 8/7/10 10:54 Pfge 35

quadro de velocidades recomendadas para o moinho

ingredientes moinho qtd. velovi- | tempo de
max. dade | operacao
Ervas - ficam melhor Multifungbes 159 3 5a 10 seg.

moidas se estiverem
lavadas e secas

Nozes Multifungoes 50g 3 10 a 15 seg.
Ou Moedor

Gréos de Café Multifungbes 50g 3 30 seg.
Ou Moedor

Comida de Bebé e Purés | Multifungdes 50g 3 30 seg.

Especiarias - Pimenta Moedor 50g 3 30 a 60 seg.

preta em gréo, sementes
de cardamomo, sementes
de cominho, sementes
de coentros, sementes
de funcho e flores

de cravinho, etc.

Piri-piri Moedor 30g 3 10 seg.

Raiz de gengibre fresco | Moedor 30g 3 10 seg.

Alho Moedor 4 dentes 3 10 seg.

Queijo parmesao - Raspador 60g 3 10 seg.

cortado em cubos

de 1cm

Frutos Secos Raspador 50g 3 10 seg.

Coco Raspador 50g 3 20 seg.

Noz moscada Raspador 2 3 40 seg.
dicas

® Para obter um desempenho mais
optimizado quando processar
especiarias, recomendamos que nao
processe no moinho mais de 50g de
cada vez.

® Especiarias inteiras retém o sabor
por mais tempo do que as
especiarias em grao, sendo portanto
melhor processar pequenas
quantidades de cada vez.

® Para obter 0 maximo de sabor e
libertar os dleos essenciais, as
especiarias inteiras deverao ser
levemente torradas antes de serem
moidas.

35
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cuidados e limpeza

® Desligue sempre no interruptor e da
tomada e desmonte antes de limpar.

® Despeje 0 copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

® Nao submersa a unidade da lamina
na agua.

® Niao coloque quaisquer
componentes na maquina de
lavar loica.

base

® |impe com um pano himido, depois
seque.

® Nao submersa a unidade do motor
na agua.

® Arrume 0 cabo em excesso na area
de armazenagem na parte posterior
da unidade de poténcia (9.

dispositivos de lamina
misturadora e moinho
multifuncdes

® Remova o dispositivo da lamina do
copo ou moinho girando para a
posicao de abrir rh para
desprender.

moinhos moedor e raspador

® Remova o dispositivo da lamina do
jarro girando na direcgao dos
ponteiros do relégio.

-

misturadora/moinho

multifun¢des: remova e limpe o

anel vedante.

2 Nao toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e agua
quente com detergente, depois
passe bem por agua corrente. Nao
insira a unidade das laminas
dentro de agua.

3 Deixe secar voltado para baixo.

outras pecas
Lave a mao e seque.
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assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
devera, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:

® tilizar o seu electrodoméstico ou

® assisténcia ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.

37
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

® | impieza: consulte "cuidado y
limpieza".

seguridad

® Apague y desenchufe el aparato:
o antes de colocar o quitar piezas
o cuando no lo utilice;
o antes de limpiarlo.

® Nunca acople la unidad de
cuchillas a la unidad de
potencia sin que el vaso de la
mezcladora o la jarra del
molinillo estén colocados.

® Desenchufe siempre el aparato
antes de poner las manos o algun
utensilio en el vaso.

® Tenga siempre cuidado al manipular
el conjunto de cuchillas y evite tocar
el borde cortante de las cuchillas al
limpiar el aparato.

® Ponga Unicamente en marcha la
mezcladora con la tapa colocada en
su sitio.

® Utilice el vaso unicamente con el
conjunto de cuchillas suministrado.

® En ningln caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

® Nunca utilice un aparato danado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen consulte: “servicio técnico y
atencion al cliente”.

® Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

® | os liquidos deben enfriarse a
temperatura ambiente antes de
mezclarlos.

® No deje nunca el aparato
desatendido mientras esté en
funcionamiento.

® Al quitar la mezcladora o molinillo de
la unidad de potencia:
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o espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente

o Tenga cuidado de no desenroscar
el vaso o la jarra del malinillo del
conjunto de cuchillas
accidentalmente.

® Nunca ponga en marcha la

mezcladora vacia.

® Nunca bata cantidades que superen

la capacidad maxima indicada en la
tabla de velocidades
recomendadas.

® Para garantizar una vida larga a la

mezcladora y los molinillos, no los
haga funcionar mas de 60 segundos
seguidos.

® Elaboracion de smoothies: no bata

ingredientes congelados que hayan
formado una masa sdlida, trocéelos
antes de afadirlos al vaso.

® No utilice la mezcladora como

recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no la utilice.

® Utilice siempre la mezcladora sobre

una superficie seca, estable y
nivelada.

® No coloque este aparato encima o

cerca de un quemador de gas o
eléctrico o alli donde pudiera entrar
en contacto con una aparato
caliente.

® E| uso incorrecto de su mezcladora

puede producir lesiones.

® Este aparato no esta pensado para

ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia 0 conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

® | os nifos deben ser vigilados para

asegurarse de que no jueguen con
el aparato.
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® Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufar el aparato

® Aseglrese de que el suministro de
energia eléctrica sea la mismo que el
que figura en la parte inferior del
aparato

® FEste dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

partes

mezcladora

tapon de llenado

tapa de cierre

vaso

anillo de cierre de la mezcladora
unidad de corte de la mezcladora
unidad de potencia

control de velocidad + accion
intermitente

botén para picar hielo
guardacable

CICENCICICICICICIS)

multimolinillo (en caso de
que se facilite)

anillo de cierre de la mezcladora
conjunto de cuchillas de la
mezcladora

jarra del multimolinillo

®®

®

molinillo triturador (en caso
de que se facilite)

jarra del molinillo

conjunto de cuchillas del molinillo
triturador

®6

molinillo rallador (en caso de
que se facilite)

jarra del molinillo

conjunto de cuchillas del molinillo
rallador

®
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para utilizar su
mezcladora

-

Use la mezcladora para preparar
sopas, bebidas, patés, mayonesas,
pan rallado, migas de galleta, picar
frutos secos y hielo.

Acople el anillo de cierre @ a la
unidad de cuchillas (3,
asegurandose de que el cierre esté
colocado de forma correcta en la
zona ranurada.

Si la junta esta dafiada o no
esta correctamente acoplada,
el contenido del vaso podria
derramarse.

Enrosque el conjunto de cuchillas
sobre el vaso — asegurandose de
que el conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado @. Consulte los
graficos en la parte inferior de la
unidad de cuchillas del siguiente
modo:

fh - posicion de desbloqueo

@ - posicion de bloqueo
Cologue los ingredientes en el vaso.
Cologue el tapdn de llenado en la
tapa.
Acople la tapa al vaso y girela en el
sentido de las agujas del reloj para
fijarla en su posicion.
Cologque la mezcladora sobre la
unidad de potencia con el asa hacia
el lado derecho v fijela girandola en
el sentido de las agujas del reloj
hasta que oiga un “clic” @.
El aparato no funcionara si la
mezcladora no esta
correctamente acoplada.
Seleccione una velocidad (consulte
la tabla de velocidades
recomendadas).

o
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consejos sobre la mezcladora
Para picar ingredientes secos,
trocéelos, extraiga el tapén de
llenado y, con la maquina en
funcionamiento, vaya introduciendo
los trozos uno a uno. Ponga la mano
sobre la abertura. Para obtener
mejores resultados, vacie el vaso
regularmente.

No se recomienda procesar
especias ya que pueden danar las
piezas de plastico.

Al hacer mayonesa, afiada todos los
ingredientes, excepto el aceite, en la
mezcladora. Retire el tapén de
llenado. A continuacion, con el
aparato en funcionamiento, ahada el
aceite poco a poco a través del
orificio de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo,
patés y salsas, podrian quedarse
apelmazadas en los lados del vaso;
raspe los lados con una espatula y
mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de
batir, afiada mas liquido.
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para usar el

multimolinillo (en caso de
que se facilite)

Use el multimolinillo para moler
hierbas arométicas, frutos secos,
granos de café y purés.
Introduzca los ingredientes en la

—_

jarra (9, sin llenarla méas de la mitad.

2 Acople el anillo de cierre @ a la
unidad de cuchillas &),
asegurandose de que el cierre esté
colocado de forma correcta en la
zona ranurada.

® Compruebe que la junta esté
correctamente acoplada.

3 Gire la unidad de cuchillas () boca
abajo. Coldquela en la jarra, con las
cuchillas hacia abajo @. Gire en
sentido contrario a las agujas del
reloj para que quede bien sujeta.
Cologue el malinillo sobre la unidad
de potencia y fijelo girandolo en el
sentido de las agujas del reloj hasta
que oiga un “clic” @.

5 Elija una velocidad o utilice el control

de accién intermitente.
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tabla de velocidades recomendadas de la mezcladora

velocidad |uso/alimentos cantidad max.
1 Leche espumosa 1 litro
Mezclas ligeras, p. €]. rebozados, batidos,
huevos revueltos 1 litro
2-3 Sopas y bebidas 1,6 litros

Mezclas espesas, por ejemplo, patés

3 huevos + 450 ml
de aceite

Mayonesa

Bebidas “Smoothie”

Ponga primero la fruta fresca y los ingredientes
liquidos (incluye yogur, leche y zumos de frutas)
A continuacion, afiada hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta congelada, hielo o
helado)

Picar hielo - accione el boton de accion
intermitente hasta que el hielo picado alcance
la consistencia deseada.

800 ml de liquido

6 cubitos

*

(P) Hace funcionar el motor en una accion de

boton de | arranque/parada. La accién del boton

accioén intermitente funcionara mientras el boton se -
inter- mantenga apretado.

mitente

para usar el molinillo

triturador (en caso de que se
facilite)

para usar el molinillo

rallador (en caso de que se
facilite)

Adecuado para moler especias,
granos de café y procesar jengibre,
ajo y chiles.
1 Coloque los ingredientes en el 1
conjunto de cuchillas @.

Adecuado para rallar queso
parmesano, nuez moscada, Coco y
fruta seca.

Coloque los ingredientes en el
conjunto de cuchillas @).

2 Acople la jarra @ y girela en sentido
contrario a las agujas del reloj para
fijlarla en su posicion @.

3 Cologue el molinillo sobre la unidad
de potencia y fijelo girandolo en el
sentido de las agujas del reloj hasta
que oiga un “clic” @.

4 Seleccione una velocidad o utilice el
control de accién intermitente (P).
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2 Acople la jarra @ y girela en sentido

contrario a las agujas del reloj para
fijarla en su posicion @.

3 Coloque el molinillo sobre la unidad

de potencia y fijelo girandolo en el
sentido de las agujas del reloj hasta
que oiga un “clic” @.

4 Seleccione una velocidad o utilice el

control de accién intermitente (P).
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tabla de velocidades recomendadas del molinillo

procesar especias, le
recomendamos que No procese mas
de 50 g a la vez en el malinillo.

Las especias enteras conservan su
sabor durante mucho mas tiempo
que las especias molidas, por eso,
es mejor moler una cantidad
pequena cada vez para conservar el
sabor.

Es mejor tostar las especias enteras
antes de molerlas para que liberen el
méaximo sabor y los aceites
esenciales.

42

ingredientes molinillo Cant. |velocidad| tiempo de
max funciona-

miento

Las hierbas aroméaticas | Multi 159 3 5-10

se pican mejor si estan segundos

limpias y secas.

Frutos secos Multi o Triturador 5049 3 10-15
segundos

Granos de café Multi o Triturador 5049 3 30 segundos

Comida para bebés Multi 5049 3 30 segundos

y purés

Especias — como granos | Triturador 50g 3 30 - 60

de pimienta negra, segundos

semillas de cardamomo,

semillas de comino,

semillas de cilantro,

semillas de hinojo

clavos enteros, etc.

Chiles Triturador 3049 3 10 segundos

Raiz de jengibre fresco | Triturador 3049 3 10 segundos

Ajo Triturador 4 dientes 3 10 segundos

Queso parmesano - Rallador 60 g 3 10 segundos

cortado en dados de

1cm

Fruta seca Rallador 5049 3 10 segundos

Coco Rallador 5049 3 20 segundos

Nuez moscada Rallador 2 3 40 segundos

consejos cuidado y limpieza
® Para obtener un resultado 6ptimo al

Antes de limpiar el aparato,
apéaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacie el vaso antes de
desenroscarlo de la unidad de
cuchillas.

No sumerja la unidad de cuchillas en
agua.

No coloque ninguna pieza en
el lavavajillas.

unidad de potencia

Pase un pafo himedo y séquela.
No sumerja la unidad de potencia en
agua.

Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento situado en
la parte trasera de la unidad de
potencia ©).

o
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conjuntos de cuchillas
mezcladora y multimolinillo

® Saque la unidad de cuchillas del
vaso o malinillo girandola hacia la
posicion de desbloqueo rh para
soltarla.

molinillos triturador y rallador

® Saque la unidad de cuchillas de la
jarra girandola en el sentido de las
agujas del reloj.

e

mezcladora/multimolinillo:

quite el anillo de cierre y lavelo.

2 No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y aclarelas
bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas
en agua.

3 Deje secar con las cuchillas hacia

abajo.

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se
sequen.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢| uso del aparato o

® ¢ servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Diseflado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos
por las administraciones municipales, o
a distribuidores que faciliten este
servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar
posibles consecuencias negativas para
el medio ambiente y la salud derivadas
de una eliminacion inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo
componen, obteniendo asi un ahorro
importante de energia y recursos. Para
subrayar la obligacion de eliminar por
separado los electrodomeésticos, en el
producto aparece un contenedor de
basura movil tachado.
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Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tagesi ® Blenderen og kveernene vil holde

brug leengere, hvis du ikke kerer dem i
® | x=s denne brugervejledning neje og mere end 60 sekunder.

opbevar den i tilfeelde af, at du far ® Opskrifter pa smoothies — Blend

brug for at sl& noget op i den. aldrig frosne ingredienser som har
® Fjern al emballage og meerkater. formet sig til en solid masse ved
® \/ask delene: se ‘pleje og rengering’. frysning. En sadan klump skal

knuses, for den tilfores glasset.

sikkerhed ® Anvend ikke blenderen til at

opbevare ingredienser. Den skal

® Sluk og tag stikket ud af veere tom for og efter brug.

stllfkontakten: R ® Benyt kun blenderen pa en sikker,
o inden dele saettes pa eller tages af tor og jaevn overflade
© nar apparatet [kke anvendes; ® Stil aldrig apparatet pa eller i

o fer rengoring.

® Szt aldrig knivenheden pa
motorenheden uden at
blendergl t eller gl t til
kvaernen er monteret.

® Tag altid stikket ud af apparatet for
du kommer dine haender eller
redskaber ned i glasset.

® \/aer altid forsigtig nér du handterer
knivenheden og undga at rere
knivens skarpe dele under rengering.

® Anvend kun blenderen, nar laget
sidder pa.

® Brug kun glasset sammen med
knivenheden der medfolger.

® | ad aldrig motorenheden, ledningen
eller stikket blive vade.

® Brug aldrig et beskadiget apparat. °
Fa det kontrolleret eller repareret: se
‘Service og kundepleje’.

® Brug kun det medfelgende tilbeher.

® Vaesker bor afkale til stuetemperatur,
for de blendes.

® [fterlad aldrig apparatet uden opsyn,
nar det er i drift.

® Nér blender eller kvaern fiernes fra
motorenheden:
o vent til knivene er standset helt
o skrue ikke utilsigtet glasset eller

kveernglasset knivenheden.

® | ad aldrig blenderen arbejde uden
noget i.

® Blend aldrig mere end den
maksimale masngde vist pa det
anbefalede hastighedsdiagram.

naerheden af et varmt gasblus eller
en varm elkogeplade, eller hvor den
kan komme i kontakt med
opvarmende apparater.
® Misbrug af din blender kan fere til
personskade.
® Dette apparat er ikke beregnet til
brug af personer (inklusive bern)
med reducerede fysiske,
sansemeessige eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og
kendskab, undtagen hvis de er
blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.
® Born ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

inden stikket saettes i
stikkontakten

® Sorg for at elforsyningen svarer til,
den der star pa undersiden af m.

® Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.
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fork|aring Seet pafyldningshaetten i laget.

Seet laget pa glasset, og drej med

blender uret for at lase.

@® midterprop Anbring blenderen p& motorenheden
@ l&g med lasemekanisme med handtaget vendt mod hejre, og
® blenderglas las ved at dreje med uret indtil du
@ blenders taetningsring horer et “kiik” @.
® blenderknivmontering Apparatet vil ikke fungere,
® motorenhed safremt blenderen er forkert
@ hastigheds- og impulskontrol monteret.
knap til knusning af is Veelg en hastighed (se det
©® ledningsopbevaring anbefalede hastighedsdiagram).

medfolger) Sa&dan blender du terre ingredienser
@ blenders teetningsring — skeer ingredienserne i stykker, fiern
® blenderbladenhed midterproppen, herefter kommes

multikvzern (hvis den

multikveernens glas
malekvaern (hvis den

vink om blenderen

stykkerne ned en efter en alt imens
maskinen kerer. Hold handen over

abningen. For at opna det bedste
resultat skal glasset temmes
regelmaessigt.

® Det anbefales ikke, at der tilberedes
krydderier i blenderen, da det kan
skade plastikdelene.

® \/ed tilberedning af mayonnaisen skal
du komme alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Fjern midterproppen. Herefter, mens
blenderen er i funktion, tilferes olien
langsomt gennem hullet i laget.

Brug din blender til at lave supper, ® Tykke blandinger dvs. patéer og

drikke, patéer, mayonnaise, rasp, dips, skal evt. skrabes ned. S&fremt

lkagerasp, hakke nedder og knuse blandingen er vanskelig at tilberede

IS. tilferes der mere vasde.
1 Seet blenderens teetningsring @ i

blenderbladenheden () - og serg for
at taeetningsringen sidder korrekt i
rillen.

® Laekage kan opsta, hvis
teetningsringen er beskadiget
eller forkert monteret.

2 Knivenheden skrues pa
blenderglasset — serg for at
knivenheden er skruet helt fast @.
Se illustrationen pa undersiden af
bladenheden:

W - opléast indstilling

@ - last indstiling
3 Kom ingredienserne i blenderglasset.

medfolger)
kveernens glas
malekveernens bladenhed

®6

rivekvaern (hvis den
medfolger)
@ kveernens glas
rivekvaernens bladenhed

sddan anvendes
blenderen
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sadan bruges

multikvaernen (nvis den
medfelger)

Brug multikveernen til maling af urter,
nedder, kaffebenner og pureer.

1 Kom ingredienserne i glasset (0.
Fyld det aldrig mere end halvt op.

2 Seet blenderens teetningsring @ i

laset.

horer et “kiik” @.

impulsarmen.

blenderbladenheden () - og serg for
at taeetningsringen sidder korrekt i

rillen.

® Sorg for at taetningsringen er
fastgjort korrekt.

3 Drej bladenheden (8) pa hovedet.
Seenk den ned i glasset, med
bladene nedad @. Drej mod uret for

4 Anbring kvaernen pa motorenheden,
og las ved at dreje med uret indtil du

5 Veelg en hastighed eller brug

oversigt over anbefalede hastighed for blenderen

ingredienser i (der kan bruges yoghurt, maelk
og frugtjuice)

Tilsaet derefter is eller frosne ingredienser (bl.a.
frossen frugt, is eller fladeis)

hastighed | brug/madvarer maks. maengde
1 Skummende maelk 1 liter

Lette blandinger, f.eks. pandekagede;j,

milkshakes, roreeg 1 liter
2-3 Supper og drikke 1,6 liter

Tykke blandinger dvs. patéer

Mayonnaise 3 g + 450 ml

olie
'Smoothie’ drikke
Kom ferst den friske frugt og de flydende 800 ml veeske

Knusning af is - ker blenderen i korte sted indtil
isn er knust til den onskede konsistens.

6 isterninger

(P)

Far motoren til at virke med en start/stop-
funktion. Pulseringen fortseetter sé laenge
knappen holdes i denne stilling.
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sadan bruges sadan bruges
malekvaernen (hvis den rivekvaernen (hvis den
medfolger) medfelger)
Velegnet til maling af krydderier, Velegnet til parmesanost,
kaffebenner og ingefeer, hvidleg og muskatned, kokos og terret frugt.
chilier. 1 Anbring ingredienserne i
1 Anbring ingredienserne i bladenheden @.
bladenheden @. 2 Seet glasset @ pa og drej mod uret
2 Seet glasset () pa og drej mod uret for at lase @.
for at lase @. 3 Anbring kveernen pa motorenheden,
3 Anbring kvasrnen pa motorenheden, og las ved at dreje med uret indtil du
og las ved at dreje med uret indtil du horer et “kiik” @.
herer et “klik” @. 4 Veelg en hastighed eller brug
4 Veelg en hastighed eller brug impulsknappen (P).

impulsknappen (P).

oversigt over anbefalede hastighed for kvaern

ingredienser kveern maks. |hastighed| koretid
maengde|

Urter - hakkes bedst nar | Multi 159 3 5 - 10 sek.

de er rene og terre

Nodder Multi eller maling 509 3 10 - 15 sek.

Kaffebenner Multi eller maling 5049 3 30 sek.

Babymad og pureer Multi 5049 3 30 sek.

Krydderier — som f.eks. | Maling 50 g 3 30 - 60 sek.

sorte peberkorn,

kardemommefro,

kommensfrg korianderfro,
fennikkelfra, hele
kryddernelliker osv.

Chilier Maling 30 g 3 10 sek.
Frisk ingefeer Maling 30 g 3 10 sek.
Hvidleg Maling 4 fed 3 10 sek.
Parmesanost — skaret i | Rivning 60g 3 10 sek.
1cm terninger
Torret frugt Rivning 5049 3 10 sek.
Kokosned Rivning 50 g 3 20 sek.
Muskatned Rivning 2 3 40 sek.
tips ® Frigorelse af maksimal smag og
® For optimal preestation anbefaler vi essentielle olier sker nar de hele
at du ikke maler mere end 50 g ad krydderier ristes for maling.
gangen i kveernen, néar du handterer
krydderier.

® Hele krydderier bibeholder deres
smag i meget leengere tid end
malede krydderier, sa det er bedst at
friskmale en lille meengde ad gangen
for at bibeholde smagen.

47

o



40357 Iss 1 BL460-BL480 MuItiIingual:%4 Iss 3 BL450 English 8/7/10 10:54 Pfge 48

pleje og rengering

1

Sluk for strammen, tag stikket ud af
stikkontakten og skil apparatet ad
for rengering.

Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

Nedsaenk aldrig knivenheden i vand.
Kom ingen af blenderens dele
i opvaskemaskinen.

motorenhed

Tor ydersiden af med en fugtig klud
og tor efter med et viskestykke.
Nedsaenk aldrig motorenheden i
vand.

Opbevar overskydende ledning |
opbevaringsomradet pa bagsiden af
motorenheden (9.

bladenheder

blender og multikvaern

Fjern bladenheden fra glasset eller
kveernen ved at dreje det til oplast
indstiling .

male- og rivekvaerne

Tag bladenheden ud af glasset ved
at dreje det mod uret.

blender/multikvaern: tag
teetningsringen ud og vask den.

Ror ikke ved de skarpe knive — borst
dem rene med varmt saebevand og
skyl grundigt under vandhanen.
Kom ikke knivenheden i vand.
Vendes pa hovedet til terring.
andre dele

Vask i handen og ter med et
viskestykke.

48

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal

den af sikkerhedsgrunde udskiftes af

KENWOOQOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
® servicering eller reparation
skal du henvende dig i den
forretning, hvor maskinen er kebt.

® Designet og udviklet af Kenwood i

Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION

ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF

PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undgé eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig

bortskaffelse, og det giver mulighed for

at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

innan du anvénder din
Kenwood-apparat

® | &s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlggsna allt emballage och alla
etiketter.

® Diska delarna: se 'skdtsel och
rengdring’.

sakerhet

® Stang av den och dra ut sladden:

o innan du monterar eller tar bort
delar

O nér den inte anvands:
o fére rengdring.

® Montera aldrig knivsatsen pa
drivenheten utan att bagaren
eller kvarnbehallaren ar
monterad.

® Koppla alltid ur apparaten innan du
satter ned handerna eller redskap i
bagaren.

® \ar alltid forsiktig nar du hanterar
bladenheten och undvik att réra vid
bladens eggar vid rengoéring.

® | ocket ska alltid sitta pa néar mixern
ar igang.

® Anvand endast bagaren med
bladenheten isatt.

® |4t aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

® Anvand aldrig en apparat. L&mna in
den for kontroll eller reparation: se
’service och kundtjanst’.

® Anvand aldrig ej godkanda tillbehor.

® | 4t vatskor svalna till
rumstemperatur innan de mixas.

® | 3mna aldrig apparaten obevakad
nér den &r igang.

® Nar du tar bort mixern eller kvarnen
fran stromdelen:

o Vanta tills bladen har stannat helt.

o Skruva inte oavsiktligt loss
bagaren eller kvarnkarlet fran
bladenheten.

® Kor aldrig mixern tom.

® Mixa aldrig mer &n den maximala
mangd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

49

For att garantera langsta maojliga
livsléngd f6r mixern och kvarnarna
ska du aldrig kéra dem langre an 60
sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig
frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt
sonder den innan du l&gger den i
bagaren.

Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fére och efter
anvandningen.

Anvand alltid mixern pa en saker,
torr, jamn yta.

Stall aldrig denna apparat pa eller i
narheten av het gas eller elspis eller
dar den kan komma i kontakt med
en uppvarmd apparat.

Om du anvander mixern pa fel satt
kan det leda till skador.

Den hér apparaten &r inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kénsel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte Overvakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Ladmna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt sétt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i sladden

Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
apparatens undersida.

Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som ar avsedda for kontakt
med livsmedel.

o



40357 Iss 1 BL460-BL480 MuItiIingual:%4 Iss 3 BL450 English 8/7/10 10:54 Pfge 50

oOversikt

CICICICICICICICIC)

0e®®

®6

®

mixern

lock for pafyliningshal
sparrlock

béagare

tatningsring mixer
knivsats mixer

kraftdel

hastighets- + pulskontroll
knapp for iskrossning
sladdférvaring

multikvarn (om sadan
medféljer)

tatningsring mixer
knivsats for mixer
behallare for multikvarn

kvarn fér malning (om sadan
medfoljer)

behallare kvarn

knivsats for kvarn fér malning

kvarn fér rivning (om sadan
medféljer)

behallare kvarn

knivsats for kvarn for rivning

for att anvanda din
mixer

Anvand mixern till att géra soppor,
drycker, patéer, majonnés, strobrdd,
skorpsmulor, hacka nétter och
krossa is.
Placera mixerns tatningsring @ pa
mixerns knivsats () och kontrollera
att tatningen ligger korrekt i det
skarade omradet.
Lickage kan uppsta om
tiatningsringen skadas eller
sitts pa felaktigt.
Skruva fast knivsatsen pa bagaren.
Kontrollera att knivsatsen &r helt
atdragen. @. Folj grafiken pa
knivsatsens undersida enligt féljande:
W - olast lage

@ - last lage
Lagg ingredienserna i bagaren.
Montera pafyliningstratten pa locket.

Placera locket pa kannan och vrid
det medurs for att lasa fast det.
Placera mixern pa drivenheten med
handtaget at hdger och las genom
att vrida medurs tills du hér ett Klick
0.

Mixern fungerar inte om den
sitts samman pa fel sitt.

Valj hastighet (se tabellen med
rekommenderade hastigheter).

mixertips

Mixa torra ingredienser — skar i bitar,
ta bort locket till pafyliningshalet och
slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen Gver
Oppningen. Resultatet blir bast om
du tdmmer apparaten med jamna
mellanrum.

Vi rekommenderar inte att kryddor
bereds eftersom de kan skada
plastdelarna.

® Nar du gér majonnas ska du placera

alla ingredienserna utom oljan i
mixern. Ta bort locket till
pafyliningshalet. Hall darefter sakta i
olian genom hélet i locket medan
apparaten ar igang.

Tjocka blandningar, t.ex. patéer och
dipmixer kan behdva skrapas ned.
Tillsatt mer vatska om blandningen
ar svar att bereda.

o
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Sé har anvénder dU ® Kontrollera att tiatningsringen
. . sitter ordentligt pa.
multikvarnen (om sédan 3 Vand knivsatsen (3 upp och ned.
medfdljer) Sénk ned den i behéllaren med
knivarna nedat @. Vrid moturs for att

Anvénd multikvarnen for att mala
oOrter, ndtter och kaffebdnor samt for
att gbra pure.

1 L&gg ingredienserna i burken (0. Fyll
den inte mer &n till halften.

2 Placera mixerns tatningsring @ pa
mixerns knivsats (& och kontrollera
att tatningen ligger korrekt i det
skéarade omradet.

sparra.
4 Placera kvarnen pa drivenheten och
vrid medurs tills du hor ett klick @.
5 Stall in en hastighet eller anvand
momentanreglaget.

oversikt over rekommenderad mixerhastighet

Hastighet | anvdndning/livsmedel max. mangd
1 Skumma mjolk 1 liter
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, mjolkdrinkar,
aggroéra 1 liter
2-3 Soppor och drycker 1,6 liter
Tjockare blandningar som t.ex. patéer
Majonnas 34&gg + 450
ml olja

Smoothie-drycker
Lagg forst i farsk frukt och flytande ingredienser | 800 ml vatska
(som yoghurt, mjolk och fruktjuicer)

Tillsatt sedan is eller frysta ingredienser (som
fryst frukt, is eller glass)

* Iskrossning — kor med korta stotar tills isen har
krossats till 6Gnskad konsistens. 6 iskuber
P) Motorn gér med start-/stoppverkan. Motorn
puls gér sa lange reglaget halls i pulseringslaget. -
o e I o e I
sa har anvander du sa hér anvander du
kvarnen for malning om  kvarnen for rivning (om
sadan medfoljer) sadan medfoljer)
Lamplig fér malning av kryddor och Lamplig for att riva parmesanost,
kaffebdnor samt for att finférdela muskot, kokosnét och torkad frukt.
ingefara, vitlok och chilli. 1 Hall ingredienserna péa knivsatsen ().
1 Hall ingredienserna péa knivsatsen @. 2 Montera behallaren (3 och vrid
2 Montera behéllaren @ och vrid moturs for att lasa fast den @.
moturs for att Iasa fast den @. 3 Placera kvarnen péa drivenheten och
3 Placera kvarnen pé drivenheten och vrid medurs tills du hor ett Klick @.
vrid medurs tills du hor ett klick @. 4 Vélj hastighet eller anvand
4 Valj hastighet eller anvand pulskontrollen (P).

pulskontrollen (P).
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oversikt over rekommenderad kvarnhastighet

ingredienser kvarn max- |hastighet| anvdnd-
kvant. ningstid

Orter kan enklas hackas | Multi 159 3 5-10 sek.

nar de ar rena och torra

Notter Multi eller maining] 50 g 3 10-15 sek.

Kaffebdnor Multi eller malningl 509 3 30 sek.

Barnmat och puré Multi 509 3 30 sek.

Kryddor — som Malning 509 3 30-60 sek.

svartpepparkorn,

kardemummafron,

spiskumminfron,

korianderfron, fankalsfron

och hela kryddnejlikor etc.

Chilli Malning 3049 3 10 sek.

Farsk ingefara Malning 3049 3 10 sek.

Vitlok Malning 4 Klyftor 3 10 sek.

Parmesanost — skureni | Rivning 60 g 3 10 sek.

bitar om 1 cm

Torkad frukt Rivning 509 3 10 sek.

Kokosnot Rivning 5049 3 20 sek.

Muskot Rivning 2 3 40 sek.

tips kraftdelen

® For basta resultat vid bearbetningav =~ @
kryddor rekommenderar vi att du
inte kor mer &an 50 g &t gangen i o
kvarnen. o
® Hela kryddor behéller smaken
mycket l&ngre &n malda kryddor och
darfor ar det bast att mala en liten
mangd nar du behdver den.
® For att avge s& mycket smak och °
essentiella oljor som majligt bér hela
kryddor rostas innan de mals.

skotsel och rengdring

® Koppla alltid av mixern, dra ut

sladden och plocka isér mixern 1
innan du gor ren den.
® Tom bégaren innan du skruvar loss 2

den fran bladenheten.
® Sank inte ned bladenheten i vatten.
® Inga av delarna far diskas i
diskmaskin.
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Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

Sank inte ned natenheten i vatten.
Linda upp sladden i
forvaringsutrymmet pa stromdelens
baksida (9.

knivsatser

mixer och multikvarn

Avlagsna knivsatsen fran bagaren
eller kvarnen genom att vrida den till
det olasta laget .

kvarn fér malning och rivning
Avlagsna knivsatsen fran behallaren
genom att vrida den medurs.

mixer/multikvarn: ta bort och
diska tatningsringen.

Vidrdr inte de vassa bladen - borsta
dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skdlj sedan noga
under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

Lat torka upp och ned.

andra delar
Diska for hand och torka torrt.
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service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjélp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.
Nér du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa réatt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljdn
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du maojliggor
dven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

Les noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

® 3S|a av strammen og ta stepselet ut

av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler

o nar den ikke er i bruk

o fer rengjering

Ikke sett knivenheten pa

motordelen uten at

mikserglasset eller

kvernglasset sitter pa.

Trekk alltid stopselet ut av kontakten

for du stikker hender eller redskap

ned i mikserglasset.

Veer alltid forsiktig nér du handterer

knivenheten, og unnga & berore

skjaerekanten pa kniven nar du

rengjer.

Hurtigmikseren méa bare brukes med

lokket pa.

Mikserglasset ma kun brukes med

medfelgende knivenhet.

Du ma aldri la motordelen, ledningen

eller stopselet bli vate.

Ikke bruk en skadet hurtigmikser. Fa

den ettersett eller reparert: se

"service og kundetjeneste".

Bruk aldri tilbeher som ikke er

godkjent av produsenten.

Veesker ma avkjeles til

romtemperatur for miksing.

lkke ga fra hurtigmikseren nar den er

i bruk.

Nar du tar hurtigmikseren eller

kvernen av stremenheten:

o vent til kniven slutter helt & rotere,

o ikke skru mikserglasset eller
kvernglasset av knivenheten ved
en feiltakelse.

Hurtigmikseren ma ikke kjores nar

den er tom.
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Ikke bland mer enn
maksimumskapasiteten som er
oppgitt i tabellen over anbefalt
hastighet.

For & sikre lang levetid for blenderen
og kvernene, ma du ikke kjere dem i
mer enn 60 sekunder.
Smoothie-oppskrifter — ikke bland
frosne ingredienser som har stivnet
til en Klump i fryseren. Bryt den opp
for den tilsettes mikserglasset.

Ikke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
Bruk alltid hurtigmikseren pa en
sikker, torr og plan overflate.

lkke sett hurtigmikseren pé eller naer
varme gassbluss eller elektriske
bluss, eller der den kan berore et
varmt apparat.

Feil bruk av blenderen kan fere til
skader.

Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

for du setter i stopselet

Pass péa at stremforsyningen
stemmer overens med den som er
oppgitt pa undersiden av
hurtigmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.
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deler

CICICICICICICICIC)

0e®®

®6

®

hurtigmikser
pafyllingslokk

lasbart lokk

mikserglass

tetningsring til hurtigmikseren
knivenhet til hurtigmikseren
motordel

hastighet + pulskontroll
isknuseknapp

plass til ledning

multikvern (hvis den
medfolger)

tetningsring til hurtigmikseren
blenderbladoppsett
multikvernkrukke

malekvern (hvis den
medfolger)

glass til kvernen
malekvernens bladoppsett

rivekvern (hvis den
medfolger)

glass til kvernen
rivekvernbladoppsett

bruke hurtigmikseren

Bruk hurtigmikseren til supper,
drinker, patéer, majones,

bredsmuler, kiekssmuler, til & hakke

netter og knuse is.

5 Sett lokket pa begeret og vri med
klokken for & lase.

6 Plasser blenderen pa stremenheten
med handtaket plassert pa heyre
side og lés ved & vri med klokken til
du horer et “klikk” @.

® Hurtigmikseren virker ikke
dersom den er feil pasatt.

7 Velg hastighet (se tabellen over
anbefalt hastighet).

blendertips

® Torre ingredienser — skjeer i biter,
fiern pafylingslokket, sla pa
maskinen og mens den gar slippes
bitene ned en etter en. Hold handen
over apningen. For best resultater
skal du temme glasset regelmessig.

® Det anbefales ikke & prosessere
krydder, da de kan skade
plastdelene.

® Nar du lager majones, skal alle
ingrediensene unntatt olien has i
hurtigmikseren. Fjern
pafyllingslokket. Mens mikseren gar
skal du sa tilsette olien sakte
gjennom hullet i lokket.

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og
dipp, ma kanskje skrapes ned. Hvis
blandingen er vanskelig &
prosessere, skal du tilsette mer
veeske.

Monter blenderforseglingsringen @

inn i blenderbladenheten () -

kontroller at forseglingen er plassert

riktig i omradet med spor.
Det vil oppsta lekkasje

dersom forseglingen er skadet

eller feil pasatt.

Skru knivenheten pa glasset — mens

du passer pa at knivenheten

strammes godt @. Se grafikken pa
undersiden av bladenheten som

folger:
W - ulst posisjon

@ - 3st posisjon

Ha ingrediensene i mikserglasset.

Plasser fyllhetten i lokket.
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S|Ik bruker dU ® Pass pa at tetningen er

. ) skikkelig pasatt.
multikvernen (hvis den 3 Snu bladenheten (&) opp-ned. Senk
medfelger) den ned i krukken med bladene ned

@©. Vri mot klokken for & lase.

4 Plasser kvernen pa stremenheten og
las ved & vri med klokken til du herer
et “klikk” @.

5 Velg hastighet eller bruk
pulsfunksjonen.

Bruk multikvernen til & kverne urter,
notter, kaffebenner og pureer.

1 Fyll ingrediensene i glasset/koppen
. Det skal ikke vaere mer enn
halvfullt.

2 Monter blenderforseglingsringen @
inn i blenderbladenheten &) -
kontroller at forseglingen er plassert
riktig i omradet med spor.

anbefalt hastighetstabell for blender

hastighet Bruk/matvarer maks. mengde
1 Skumme melk 1 liter
Tynne blandinger, f.eks. rarer, milkshake,
eggerore 1 liter
2-3 Supper og drinker 1,6 liter
Tykkere blandinger, f.eks. pateer
Majones 3 egg + 450
ml olie

"Smoothie"-drikker
Ha den friske frukten og veesken i forst 800 ml veeske
(inkluderer yogurt, melk og fruktsaft)
Tilsett sa is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller iskrem)

* Isknusing - bruk korte stet til
isen er knust i ensket konsistens. 6 terninger
(P) Betjener motoren i start/stopp-aksjon.

pulsfunksjon | Krafttrinnet brukes nér du trenger ekstra -
kraft og virker sé lenge hurtigmikseren er
stilt pa denne hastigheten.
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slik bruker du

malekvernen (hvis den
medfelger)

—_

Passer til & kverne krydder,
kaffebenner og behandle ingefeer,
hvitlek og chili.

Plasser ingrediensene inn i bladet @.

2 Sett pa krukken @ og vri mot

klokken for & lase @.

Plasser kvernen pa stremenheten og
l&s ved & vri med klokken til du herer
et “klikk” @.

Velg en hastighet eller bruk
pulskontrollen (P).

slik bruker du

rivekvernen (hvis den
medfelger)

—_

Passer til & rive parmesanost,
muskatnett, kokosnett og terket
frukt.

Plasser ingrediensene inn i bladet ().

2 Sett pa krukken @ og vri mot

klokken for & lase @.

Plasser kvernen pa stremenheten og
las ved & vri med klokken til du herer
et “klikk” @.

Velg en hastighet eller bruk
pulskontrollen (P).

anbefalt hastighetstabell for kvern

ingredienser kvern mengde |hastighet tid

Urter - hakkes best nar | Multi 159 3 5-10 sek

de er rene og torre

Notter Multi eller maling 509 3 10-15 sek

Kaffebenner Multi eller maling 509 3 30 sek

Babymat og pureer Multi 5049 3 30 sek j/

Krydder - som svart Maling 5049 3 30-60 sek

pepper, kardemommefra,

spisskummenfra,

korianderfro, fennikkelfrg,

hele fedd osv.

Chili Maling 3049 3 10 sek

Fersk ingefeerrot Maling 3049 3 10 sek

Huvitlok Maling 4 fedd 3 10 sek

Parmesanost - skaret i Riving 60 g 3 10 sek

terninger pa 1 cm

Torket frukt Riving 509 3 10 sek

Kokosnett Riving 509 3 20 sek

Muskatnett Riving 2 3 40 sek
tips ® [or & f& mest mulig smak og

® For optimal ytelse nar du maler

krydder anbefaler vi at du ikke maler
mer enn 50 g om gangen.

® Hele krydder holder mye lenger pa

smaken enn malt krydder, sé det er
best & male en liten mengde friskt
krydder om gangen for & holde pa
smaken.
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essensielle oljer er det best & riste
hele krydder for du maler dem.
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rengjoring og service og kundetjeneste

Ved“kehOld ® Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

® S|3 alltid av strommen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjeres.

® Tom mikserglasset for du skrur det Hvis du trenger hjelp med:
av knivenheten. ® 3 bruke apparatet eller

® |kke legg knivenheten i vann. ® service eller reparasjoner

® lkke legg noen av delene i kontakter du butikken du kjepte
oppvaskmaskinen. apparatet i.
motordel

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | gget i Kina.

® Tork av med en fuktig klut, deretter
med en terr en.

® |kke legg motordelen i vann.

® Oppbevar overfladig ledning i
oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten (9.

bladmontering
blender og multikvern ]
Fjern bladenheten fra begeret eller

kvernen ved & vri til opplést posisjon VIKTIG INFORMASJON FOR

" for & frigjore. KORREKT AVHENDING AV

male- og rivekverner PRODUKTET | SAMSVAR MED
® Fjern bladenheten fra krukken ved a EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

vri med klokken. Pa slutten av levetiden ma ikke

produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.

-

blender/multikvern: fiern og

vask forseglingsringen.

2 Ikke beror de skarpe bladene. Borst
knivene rene med varmt sapevann.
lkke legg knivenheten i vann.

3 La den sta og terke opp ned.

andre deler
Vask for hand og terk dem.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki

jotta ndet kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tatd Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailyta
ne mydhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

® Osien peseminen: lisatietoja on Hoito
ja puhdistaminen -kohdassa.

turvallisuus

® Kytke laite pois paalta ja irrota
pistoke pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai
irrottamista

o kun laite ei ole kéytossa:

o ennen puhdistusta.

e Al kiinnité teriasetelmaa
moottoriyksikkddn, jos astia
tai mylly ei ole paikallaan.

® |rrota aina pistoke pistorasiasta
ennen kasien tai keittidtydvalineiden
laittamista kannuun.

® K3sittele terid varovaisesti. Valta
koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.

® Kayta tehosekoitinta vain kannen
ollessa paikoillaan.

® Kayta kannussa vain laitteen mukana
toimitettuja teria.

® Ala anna runko-osan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

® Al koskaan kayta viallista laitetta.
Toimita se tarkistettavaksi tai
huollettavaksi. Lisatietoja on Huolto
ja asiakaspalvelu -kohdassa.

® Ala koskaan kayta sellaista
lisélaitetta, jota ei ole hankittu
valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

® Anna nesteiden jaéhtya
huoneenlampaisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.

® Al4 koskaan jét4 laitetta valvomatta,
kun se on toiminnassa.

® Jos irrotat tehosekoittimen tai myllyn
moottoriosasta
o odota kunnes terat ovat taysin

pysahtyneet;
o &la vahingossa irrota kannua tai
jauhamisastiaa terdyksikosta.
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® Al koskaan kayté tehosekoitinta
tyhjana.

® Al3 ylitd mainittua suurinta
nopeustaulukossa mainittua
kapasiteettia.

® \/oit pidentaa tehosekoittimen ja
myllyn ikaa kayttamalla sita
korkeintaan 60 sekuntia kerrallaan.

® Valmistaessasi smoothieta ala aseta
tehosekoittimeen kimpaleeksi
jadtyneité aineosia. Riko kimpaleet
ennen niiden asettamista kannuun.

® Ala kayta tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se kaytén
jalkeen ja séilyta se tyhjana.

® Kayta tehosekoitinta aina vakaalla,
kuivalla ja tasaisella alustalla.

® Al3 aseta laitetta kuumalle sahko- tai
kaasuliedelle tai sen lahelle, jotta se
ei joudu kosketuksiin kuuman lieden
kanssa.

® Tehosekoittimen vaarinkayttd voi
aiheuttaa loukkaantumisen.

® Tatd laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttéon, joilla
ei ole t&ysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.

® | apsia tulee pitda silmalla sen
varmistamiseksi, etté he eivét leiki
laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskayt6on.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole
noudatettu.
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ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, ettd sahkdvirta vastaa
laitteen pohjaan merkittyja tietoja.
Tama laite tayttaa
séhkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maéarayksen 1935/2004 vaatimukset.

kuvaukset

CICICICICICICICIC)

0e®

®6

®

tehosekoitin

tayttdaukon korkki

lukituskansi

sekoitusastia

tehosekoittimen tiivisterengas
tehosekoittimen terdyksikko
runko-0sa, jossa on moottori
nopeuden ja sykayksen saatd
jadnmurskauspainike
virtajohdon sailytys
monitoimimylly (jos sisaltyy
toimitukseen)
tehosekoittimen tiivisterengas
tehosekoittimen terdasetelma
monitoimimyllyn astia
jauhatusmylly (jos sisiltyy
toimitukseen)

myllyn astia

jauhatusmyllyn terdasetelma
raastamismylly (jos sisdltyy
toimitukseen)

myllyn astia

raastamismyllyn terdasetelma

tehosekoittimen kayttod

e

Tehosekoittimen avulla voit vaimistaa
esimerkiksi keittoja, juomia, pateita,
majoneesia ja korppujauhoja, jauhaa
kekseja tai pahkindité ja murskata
jaata.

Sovita tehosekoittimen tiivisterengas
@ tehosekoittimen terdyksikkoon 3.
Varmista, etta tiiviste on urassa
oikein.
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Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

Kierra teraasetelma kiinni astiaan.
Varmista, etta terdasetelma on
kunnolla kiristetty @. Lisatietoja on
terayksikon pohjassa.

“W avattu asento
@ lukittu asento

3 Laita sekoitettavat ainekset

sekoitusastiaan.

Aseta tayttéaukon kansi kanteen.
Kiinnita kansi kannuun ja lukitse se
kiertamalla myotapaivaan.

Aseta tehosekoitin
moottoriyksikkdon siten, etta kahva
osoittaa oikealle. Lukitse kaantamalla
myo&tapaivaan, kunnes kuulet
napsauksen @.

Laite ei toimi, jos sekoitusosa
on kiinnitetty paikoilleen
virheellisesti.

Valitse nopeus (lisatietoja on
nopeussuosituskaaviossa).

tehosekoittimen kayttovihjeita
Voit lisaté kuivia aineosia pilkkomalla
ne, poistamalla tayttbkannen ja
pudottamalla palaset yksi kerrallaan
koneen kaydessa. Pida kasi aukon
paalla. Tyhjenna saannodllisesti
parhaiden tulosten saavuttamiseksi:
Mausteiden kasittelemista ei
suositella, silld ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

Kun valmistat majoneesia, aseta
kaikki aineosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
tayttoékansi. Kun laite on kaynnissa,
liséa oljy hitaasti kannen aukon lapi.
Paksut seokset, kuten pateetaikinat
ja dippikastikkeet, on ehka kaavittava
lastalla. Jos seos on liian paksua,
liséa nestetta.
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mon|to|m|my||yn ® Varmista, etti tiiviste on

" Lo ) L oikein paikoillaan.
kayttaminen (os sisattyy 3 Kaanna teraasetelma () ylésalaisin.
toimitukseen) Laske se astiaan terét alaspéin @.

Lukitse kdantamalla vastapaivaan.
Monitoimimyllyn avulla voit hienontaa 4 Ageta mylly moottoriyksikkaon ja

yritejd, jauhaa pahkindita tai lukitse kaantamalla myotapaivaan,
kahvinpapuia ja soseuttaa. kunnes kuulet napsauksen @.
1 Laita ainekset hienonnusastiaan (0. 5 Valitse nopeus tai kayta pitokytkinta.

Ala tayta sitd yli puolen vélin.

2 Sovita tehosekoittimen tiivisterengas
@ tehosekoittimen terdyksikkoon 3.
Varmista, etté tiiviste on urassa
oikein.

tehosekoittimen nopeussuositustaulukko
nopeus kaytto/ruoka-aine enimmaismaara

1 Maidon vaahdottaminen 1 litra

Kevyet seokset, kuten lettutaikina, pirteld,
munat 1 litra

2-3 Keitot ja juomat 1,6 litraa
Paksut seokset, esimerkiksi pateetaikinat

Majoneesi 3 munaa + 450
ml 6liya

Smoothie-juomat

Laita ensin tuoreet marjat tai hedelmét ja 800 ml nestetta

nestemaiset ainekset (mm. jogurtti, maito ja

hedelmamehut).

Lisaa sitten jaa tai jaiset ainekset (mm. jaiset

marjat tai hedelmat, jaatelo tai jaapalat).

* Jaan murskaaminen: kayta sykayksittain,
kunnes jadmurska on haluamasi kaltaista. 6 jaapalaa

(P) Moottori toimii kéynnistyen/pyséhtyen.
pitoasento | Sykaystoiminto toimii niin kauan kuin -
nappia pidetdan tdssa asennossa.
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jauhatusmyllyn raastamismyllyn

kayttdminen (jos siséltyy kayttdminen (jos siséltyy

toimitukseen) toimitukseen)
Mausteiden, kahvipapujen, inkivaarin, Esimerkiksi parmesaanijuuston,
valkosipulin ja chilin jauhamiseen. muskotin, suklaan ja kuivattujen

1 Aseta aineosat terdasetelmaan @. hedelmien raastamiseen.

2 Aseta astia (1) paikalleen. Lukitse 1 Aseta aineosat terdasetelmaan @@.
kaantamalla myotépaivaan @. 2 Aseta astia @ paikalleen. Lukitse

3 Aseta mylly moottoriyksikkdon ja kaantamalla mystapaivaén @.
lukitse kdantamalla myostapaivaan, 3 Aseta mylly moottoriyksikkdon ja
kunnes kuulet napsauksen @. lukitse k&antamalla myotapaivaan,

4 Valitse nopeus tai kayta kunnes kuulet napsauksen @.
sykaystoimintoa (P). 4 Valitse nopeus tai kayta

sykaystoimintoa (P).

myllyn nopeussuositustaulukko

aineosat mylly suurin |nopeus | kdyttéaika
maara
Yrttien silppuaminen Monitoimi 159 3 5-10 sek.

onnistuu parhaiten, kun
ne ovat puhtaita ja kuivia.

Pahkinat Monitoimi tai 509 3 10-15 sek.
jauhatus

Kahvinpavut Monitoimi tai 5049 3 30 sek.
jauhatus

Vauvanruoka ja soseet Monitoimi 509 3 30 sek.

Mausteet, kuten Jauhatus 5049 3 30-60 sek.

mustapippuri,
kardemumman, kuminan,
korianterin tai fenkolin
siemenet ja kokonaiset

kynnet

Chilit Jauhatus 3049 3 10 sek.

Inkivaarijuuri Jauhatus 3049 3 10 sek.

Valkosipuli Jauhatus 4 kyntta 3 10 sek.

Parmesaanijuusto Raastamis 60 g 3 10 sek.

1 cm:n kuutioina

Kuivatut hedelmat Raastamis 509 3 10 sek.

Kookos Raastamis 5049 3 20 sek.

Muskotti Raastamis 2 3 40 sek.
vihjeita ® Kokonaiset mausteet kannattaa

® Mausteita jauhaessasi on paahtaa ennen jauhamista, jotta

suositeltavaa jauhaa myllysséa niiden aromi ja eteeriset dljyt
korkeintaan 50 grammaa kerrallaan. vapautuvat parhaiten.

® Mausteiden aromi séilyy paljon
paremmin niiden ollessa kokonaisia,
joten jauha niita vain pieni maara
kerrallaan aromien sailyttamiseksi.
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hoitaminen ja
puhdistaminen

1

Kytke laite pois paalta, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.
Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

Ala koskaan upota terdyksikkoa
veteen.

Ali pese mitiin osia
astianpesukoneessa.

runko-osa

Pyyhi kostealla pyyhkeella ja kuivaa
sitten.

Ala koskaan upota moottoriyksikkda
veteen.

Voit sailyttéaa ylimaaraisté johtoa
moottoriyksikdn (9 takana.
terdasetelmat

tehosekoitin ja monitoimimylly
Voit irrottaa terdyksikon kannusta tai
myllysta kaantamalla sen avattuun
asentoon fh

jauhatus- ja raastamismyllyt
Voit poistaa terdyksikdn astiasta
kaantamalla mystapéaivaan.
tehosekoitin/monitoimimylly:
irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravid terid. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessé ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota terdosaa veteen.

Jaté kuivumaan yldsalaisin.

muut osat
Pese késin ja kuivaa sitten.
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.

Vaihtotyon saa tehda KENWOOD tai

KENWOQODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® |aitteen kayttdmisessa tai

® |ajitteen huolto- tai korjaustoissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kéaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvéksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja véltyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat

kierratettavat materiaalit voidaan keraté

talteen, jolloin séastéat energiaa ja
luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristilld peitetty

roskasailion merkki, jonka tarkoituksena

on muistuttaa etta kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.

o
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

Pargalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

guvenlik

Asagidaki durumlarda cihazi

kapatin ve fisini cekin:

O parcalari takmadan veya
cikartmadan 6nce;

o kullaniimadiginda;

o temizlemeden 6nce.

Bigak iinitesini, blender haznesi

veya degirmen sisesi takili

degilken asla gii¢ linitesine

yerlestirmeyin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne

icine sokmadan 6nce her zaman

cihaz fisten gekin.

Bigak tertibatini tutarken her zaman

dikkat edin ve temizlerken

bigaklarin keskin kenarlarina

dokunmaktan kaginin.

Blenderi sadece kapagdi kapaliyken

galistirin

Hazneyi sadece verilen bigak

tertibati ile kullanin.

Aletin gl¢ birimini, elektrik kordonunu

ve fisini islak yerlere degdirmeyiniz.

Hi¢ bir zaman hasarli cihaz

kullanmayin. Kontrol ya da tamir

ettirin: bkz. ‘servis ve misteri

hizmetler’.

Hi¢ bir zaman onaylanmamis

eklentiler kullanmayin.

Karistirlmadan 6nce sivilarin oda

sicakligina gelmesi beklenmelidir.

Calisirken cihazin basindan

ayriimayin.

Blender veya 6gutiiciyu gug

Unitesinden ¢ikartirken

o bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;
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O hazne veya 6gtlcl sisesini
bigak tertibatindan yanlislikla
ayirmayin.

Blenderi bosken c¢alistirmayin

Onerilen hiz tablosunda belirtilen

maksimum kapasiteden fazlasini

asla karistirmayin.

Blenderinizin ve égutiicuinuizin

daha uzun stre kullanimini

garantilemek icin 60 saniyeden
fazla galistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken

kati hal almis malzemeleri asla

karistirmayin, hazneye koymadan
once kirin.

Blenderi icinde yiyecek saklama

kabi olarak kullanmayiniz. Her

kullanimdan sonra blenderin icini
bosaltiniz.

Blenderi her zaman guvenli, kuru

zemin Uzerinde kullanin.

Cihazi asla sicak gazl veya

elektrikli ocagin ustiine veya

yakinina veya sicak bir alete
degebilecegi yere koymayin.

Blenderin hatal kullanimi

yaralanmaya yol agabilir.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan

gbzetim altinda olmayan fiziksel,

duyusal veya zihinsel engelli kisiler

(cocuklar dahil), cihazin kullanilisi

hakkinda agiklama almamis kisiler

ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak tzere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari

gerektigi konusunda

bilgilendiriimelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda

kullanim alaninin oldugu yerlerde

kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢
bir sorumluluk kabul etmez.

o
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fise takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin cihazin alt
tarafinda gésterilenle ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler yonetmeligi no.
1935/2004 - 27/10/2004 ile
uyumludur.

parcalar

ClCICICICICICICIC)

eO®

®6

®

blender

doldurma kapagi

kilitli kapak

kavanoz

blender sizdirmazlik halkasi
blender bigak Unitesi

gulc birimi

hiz + puls kontrolu

buz kirma digmesi

kordon sarma yuvasi

cok amach degirmen (eger
saglanmissa)

blender sizdirmazlik halkasi
blender bigak tertibat

cok amagli degirmen sisesi
ogitme degirmeni (eger
saglanmissa)

oégutuci sisesi

oguticl bigak tertibati
rendeleme degirmeni (eger
saglanmissa)

ogutuci sisesi

rendeleme deg@irmeni bigak
tertibati

blenderinizin kullanimi

Blenderinizi gorbalar, ickiler,
pateler, mayonez, ekmek kirintilari,
biskivi kirintilari, kiyilmis findiklar
ve kiriimisg buz igin kullanin.
Blender sizdirmazlik halkasini @
blender bigak lnitesine &
yerlestirin — sizdirmazhgin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

65

I

Eger conta zarar gordiiyse veya
yanhs yerlestirildiyse sizdirma
meydana gelir.
Bigak tertibatini hazne Uzerine
takin — bigak tertibatinin sikica
oturdugundan emin olun @. Bigak
Unitesinin altinda bulunan grafige
bakin:
W - Kilit aclk pozisyon

@ - Kilitli pozisyon
Malzemelerinizi kabin igine koyun.
Doldurma kapagini kapaga takin.
Kapagi kaba yerlestirin ve saat
yoniinde gevirerek kilitleyin.
Blenderi tutamak sag tarafta olacak
sekilde gug unitesinin Ustline takin
ve kilittemek igin “klik” sesi
duyulana kadar saat yoninde
cevirin @.
Eger blender yanhs
yerlestirilmisse cihaz
calismayacaktir.
Bir hiz secin (6nerilen hiz tablosuna
basvurun).

blender ipugclan

Kuru malzemelerin karigtiriimasi —
parcalar halinde kesin, doldurma
kapagini ¢ikarin, sonra makina
calisirken parcgalari teker teker igine
atin. Ellerinizi agiklik Gzerinde tutun.
En iyi sonuglar icin diizenli bosaltin.
Baharatlarin iglenmesi plastik
parcalara zarar verebilecekleri igin
onerilmemektedir.

Mayonez yaparken, yag hari¢ bitiin
malzemeleri blenderin igine koyun.
Doldurma kapagini gikarin. Sonra,
cihaz calisirken yagi yavasca
kapaktaki delikten ekleyin.

Yogun karigimlarin, érn. pateler ve
dipler, kazinmasi gerekebilir. Eger
karisimin islenmesi zorsa, daha
fazla sivi ekleyin.

o
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OgUtUCUﬂUZU kuIIanmak ® Contanin diizgiin yerlestiginden
emin olun.

ICIN (eger saglanmissa) 3 Bigak linitesini (3) ters yiiz gevirin.
Bicaklar asagida @ olacak sekilde
kasenin igine yerlestirin. Kilitlemek
icin saat yonunun tersine gevirin.

4 Ogitiiclyl gl Unitesinin Ustline
yerlestirin ve kilittemek igin “klik”
sesi duyulana kadar saat y6nlinde

Cok amagl degirmeninizi,
baharatlari, findiklari, kahve
cekirdekleri ve pureleri 6gutmek igin
kullanin.

1 Ogiiteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz (0. Kavanozu yalnizca

yarisina kadar doldurunuz. .g;eviri.rj.o.. N
2 Blender sizdirmazlik halkasini @ 5 Istediginiz hizi seginiz ve puls
blender bicak iinitesine () kumandasini kullaniniz.

yerlestirin — sizdirmazhgin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

blender 6nerilen hiz tablosu

hiz kullanim/yemek cgesitleri maksimum miktar
1 Képirtilmis sit 1 litre
Yumusak hamur, milkshake, ¢irpilmis yumurta
gibi yumusak karigimlar 1 litre
2-3 Corbalar ve igkiler 1,6 litre
Yogun karigimlar érn. pateler
Mayonez 3 yumurta + 450ml
yad

Koyu icecekler
ik olarak taze meyve ve sivi malzemeyi 800ml sivi
(yogurt, sut, meyve suyu gibi) koyun. Sonra
buz ya da donmus malzemeleri (donmus
meyve, buz ya da dondurma gibi) ekleyin.

* Buz kirma — istediginiz kivamda kirilana
kadar kisa araliklarla galistirin. 6 kip
(P) Motoru baglatma/durdurma hareketiyle

titresim | calistinr. Digmesine basili oldugu miiddetce, -
cihaz puls konumunda kalacaktir.
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0gutme degirmeninizin  rendeleme
kullanimi (eger saglanmissa) degirmeninizin

Baharatlari, kahve gekirdeklerini kullanimi (eger saglanmigsa)
ogutilmesi ve zencefil, sarimsak ve
biberlerin islenmesi i¢in uygundur.

1 Malzemelerinizi bigak tertibatinin
icerisine yerlestirin @.

2 Siseyi @D yerlestirin ve saat 1
yonunin tersine dondurerek
kilitleyin @.

3 Ogitlicliyl giic Unitesinin Ustiine
yerlestirin ve kilitlemek igin “klik”
sesi duyulana kadar saat yonlinde
cevirin @.

4 Bir hiz segin veya puls (P)
kontrollnd kullanin.

Parmesan peyniri, muskat,
Hindistan cevizi ve kurumus
meyvelerin rendelenmesi igin
uygundur.

Malzemelerinizi bigak tertibatinin

icerisine yerlestirin @.

2 Siseyi @ yerlestirin ve saat
yoniinin tersine dondlirerek
kilitleyin @.

3 Ogitiicliyl giig Ginitesinin Ustiine
yerlestirin ve kilittemek icin “klik”
sesi duyulana kadar saat yonlnde
cevirin @.

4 Bir hiz segin veya puls (P)
kontroltnd kullanin.

degirmen icin 6nerilen hiz tablosu

malzemeler degirmen maksimum| hiz calisma
mik. sliresi

Bitkiler -en iyi olarak Cok amach 159 3 5-10

temiz ve kuruyken saniye

dogranir.

Ceviz Cok amagli 509 3 10-15
veya 6gltme saniye

Kahve Gekirdekleri Cok amagl 509 3 30 san.
veya 6gutme

Bebek Yemekleri Cok amagli 50g 3 30 san.

& Pureleri

Baharatlar - karabiber | Ogiitme 509 3 30 -60

tohumu, kakule tohumu, saniye

kimyon tohumu, kisnis
tohumu, fennel tohumu,
butin karanfiller vs.

Biberler Ogiitme 309 3 10 san.
Taze Kok Zencefil Ogiitme 30g 3 10 san.
Sarimsak Ogiitme 4 dis 3 10 san.
Parmesan Peyniri — Rendeleme 60g 3 10 san.
1 cm’lik kiipler halinde

kesin

Kurumus Meyve Rendeleme 509 3 10 san.
Hindistan cevizi Rendeleme 509 3 20 san.
Muskat Rendeleme 2 3 40 san.
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ip uglari

Baharat iglerken optimum
performans igin bir seferde 50g’dan
fazla baharat iglemeyin.

Bitln baharatlar aromalarini
o6gutllmus baharatlara gére daha
uzun sure korur bu ylizden her
seferinde kiigik miktarlar 6gatin.
Maksimum aroma ve baharatlarin
yaglarini birakmalari igin
o6gutmeden 6nce kavurun.

bakim ve temizlik

Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

Kabi karistirma (nitesinden
ayirmadan 6nce bosaltin.

Bigak Unitesini suya sokmayin.
Hig¢ bir parcayi bulasik
makinesinde yikamayin.

giic birimi

Glc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

G Unitesini suya sokmayin.
Kablo fazlaligini gii¢ Unitesi
arkasinda yerde toplayin .

bicak tertibatlan

blender ve cok amagcli degirmen
Bigagdi kap veya 6gutuciiden
cikartmak icin kilit agma
pozisyonuna "] cevirin.

o6giitme ve rendeleme
degirmenleri

Bigak unitesini saat yoninde
dondurerek siseden gikartin.

blender/gcok amach degirmen:
sizdirmazlik halkasini gikarin ve
yikayin.

Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu
yuzden elinizi bigaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su
ile fircalayiniz ve musluk suyunun
altinda durulayiniz. Bigak birimini
suya batirmayiniz.

Ters gevirerek kurumaya birakin.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar guvenlik nedeniyle,
KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de uretilmistir.

o
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URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCiN ONEMLI BILGiI.

Kullanim émriinin sonunda Griin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtimelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasI negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri dontsiminu
saglayarak dnemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla lzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
pfirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrante veskery obalovy material
a nalepky.

Myti dilG: viz kapitola ,udrzba a
cisteni*

BezpecCnost

Pristroj vypinejte a odpojujte ze

zasuvky:

o pred montazi nebo demontazi
dila

o Kdyz pfistroj nepouzivate;

o pred Cisténim

Nenasazujte nozovou jednotku

na pohonnou hfidel bez osazeni

mixovaci hadoby nebo nadoby

na mleti.

Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do

nadoby sahate rukama nebo

kuchyriskym nacinim.

Davejte pozor, kdyZz manipulujete s

nozovym nastavcem, a kdyz

nastroje Cistite, nedotykejte se

jejich ostfi.

Pracujte s mixérem jediné, je-li viko

na svém misté.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym

nozovym nastavcem.

Nedovolte, aby pohonna jednotka,

napajeci kabel nebo konektor

zvihly.

Poskozeny pfistroj nikdy

nepouzivejte. Nechejte ho

zkontrolovat nebo opravit — viz

kapitola ,servisni a zakaznické

sluzby*”

Nikdy nepouzivejte neschvalena

pfidavna zafizeni.

Tekutiny by pfed mixovanim meély

byt zchlazeny na pokojovou teplotu.

PFistroj v chodu nenechavejte nikdy

bez dozoru.
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Pfi odstrafiovani mixéru nebo
mlynku z pohonné jednotky:
o pockejte, dokud se nozZe zcela
nezastavi
o dbejte, abyste nahodou
neodsroubovali nadobu na
sekani nebo mleti od noZzového
nastavce.
Mixér se nesmi nikdy spoustét
prazdny.
Nikdy nemixujte vét§i mnozstvi
ingredienci, nez je uvedeno v
tabulce doporucenych rychlosti.
Aby vam mixér a nastavce co
nejdéle vydrzely, nepouzivejte je
déle nez 60 sekund v kuse.
Priprava ovocnych mlé¢nych
koktailll — nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které
vytvofily pevnou hmotu. Musite je
pred pfidanim do nadoby rozbit na
kousky.
Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pfed pouzitim a po ném
musi byt prazdny.
Mixér pouzivejte na bezpec¢ném,
rovném a suchém povrchu.
Pristroj nikdy nepokladejte na nebo
blizko plynového nebo elektrického
hofaku nebo na misto, kde by se
mohl dotykat n&jakého horkého
spotrebice.
Pfi nespravném pouzivani mixéru
muze dojit ke zranéni.
Toto prislusenstvi by nemély
pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chtéji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpeéném
pouzivani prislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.
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Toto zafizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Pfed pripojenim

Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty
napdjeci sité odpovidaji udajim
vyznacenym na spodni ¢asti
pristroje.

Tento spotrebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materialech a
pfedmétech uréenych pro styk s
potravinami.

opis
Mixér
vi€ko plniciho hrdla
zaviraci viko
mixovaci nadoba
tésnici krouzek mixéru
noze mixéru
napajeci jednotka
regulator rychlosti a pulzni tlacitko
tlagitko na drceni ledu
kabelovy prostor

Viceucelovy nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

tésnici krouzek mixéru

noze mixéru

nadoba vicelcelového nastavce
Mieci nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

nadoba mlynku

noze mleciho nastavce

Strouhaci nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

nadoba mlynku

noze strouhaciho nastavce
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Pouziti mixéru

N

Mixer pouzivejte k pfipravé
polévek, napoju, pastik, majonéz,
rozdrobeného chleba nebo piskotd,
sekanych ofechu a drceného ledu.
Nasadte tésnici krouzek mixéru @)
na noze mixéru () — dbejte na to,
aby bylo tésnéni spravné nasazené
v drazce.

Kdyz je tésnéni poskozené nebo
Spatné nasazené, bude obsah
unikat ven.

Nasroubujte sestavenou nozovou
jednotku na mixovaci nadobu a
ujistéte se, Ze je nozova jednotka
fadné utazena @. Ridte se
vyobrazenim na spodni strané
noz{:

“B - odeméena pozice

@ - uzamgena pozice
VlozZte do nadoby pfisady k
mixovani.
Zasurite uzaveér plniciho otvoru do
vicka.
Nasadte na pohar vicko a utahnéte
jej oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek.
Nasadte mixér na pohonnou
jednotku s drzakem otocenym
doprava a oto€enim ve sméru
hodinovych rucicek jej zaklapnéte,
dokud neuslysite cvaknuti @.
Pristroj nebude fungovat, pokud
je mixér Spatné nasazeny.
Zvolte si rychlost (viz tabulka
doporucenych rychlosti).

Rady k mixéru

Mixovani suchych ingredienci:
nakrajejte je na kousky, sundejte
vi€ko plniciho hrdla a pfi
spusténém stroji vhazujte kousky
jeden po druhém dovnitf. Nestrkejte
dovnitf ruce. LepSich vysledku
dosahnete, kdyz budete nadobu
pravidelné vyprazdrovat.
Nedoporuc€uje se mixovat tvrda
kofeni, protoZze by mohlo dojit k
poskozeni plastovych ¢asti.

o
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® P¥i pfipravé majonézy viozte do 1 Vlozte ingredience do nadobky (0.
pfistroje vSechny ingredience Nadobku zaplrite maximéainé do
kromé oleje. Sundejte vicko poloviny.
plniciho hrdla. Potom pfi zapnutém 2 Nasadte tésnici krouzek mixéru @
pfistroji pridavejte olej pomalu pres na noze mixéru (5) — dbejte na to,
otvor ve viku. aby bylo t&snéni spravné nasazené

® Husté smési, jako jsou pastiky a v drazce.
pomazanky, je nékdy nutné ® Zaijistéte, aby bylo tésnéni radné
seskrabat smés ze stén nadoby. nasazeno.

Je-li mixovani obtizné, pridejte vic 3 Otocte noze () spodni stranou
tekutiny. vzhiru. VloZte je do nadoby tak,
. .. aby noze smérovaly dolt @.
Pouzivani Oto&enim proti sméru hodinovych

viceldelového nastavce  rucicek uzamknéte.

. Y s , Nasadte nastavec na pohonnou
(pokud je soucasti dodavky) jednotku a uzamknéte jej otoéenim

Vicelg&elovy nastavec muzete ve sméru hodinovych rucicek,
pouzivat k mleti bylinek, ofech(, dokud neuslysite cvaknuti @.
kévovych zrn a ovoce/zeleniny na 5 Zvolte rychlost nebo pouzijte
pyré. impulsni regulator.
Tabulka doporucenych rychlosti mixéru
Rychlost vyuziti/druh potravin max. mnozstvi
1 Napé&né&né mléko 1 litr
Lehké smési, jako jsou tésta, mlécné
koktejly, michana vejce 1 litr
2-3 Polévky & napoje 1,6 litru
Husté smési jako napf. pastiky
Majonéza 3 vejce + 450 ml
oleje
Ledové koktejly
Nejprve vlozte Cerstvé ovoce a nalijte 800 ml tekutiny
tekutinu (jogurt nebo mlé¢né a ovocné
Stavy)

Pridejte led nebo zmrazené potraviny (napf.
zmrazené ovoce, led nebo zmrzlinu)

Drceni ledu — pouzivejte v kratkych
#Ié intervalech, dokud nebude led rozdrcen 6 kostek
na pozadovanou konzistenci.

(P) Ridi motor v rezimu start/stop. Pulzni rezim
pulzni bude platny, dokud je drzen v této poloze. -
funkce
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Pouzivani mleciho
nastavce (pokud je soudasti

Hodi se na mleti bylinek, kavovych
zrn a zpracovani zazvoru, ¢esneku
a chilli papricek.

Vlozte ingredience do nozl (@.

N

Pouziti strouhaciho

nastavce (pokud je soudasti
dodavky) dodavky)

Hodi na strouhani parmezanu,
muskatovych ofiskl, kokosovych
ofechu a suseného ovoce.
Vlozte ingredience do nozt (@.

N

2 Nasadte nadobu (@) a otocenim 2 Nasadte nadobu @ a otoc¢enim

proti sméru hodinovych rucic¢ek
zaklapnéte @.

proti sméru hodinovych rucic¢ek
zaklapnéte @.

3 Umistéte nastavec na pohonnou 3 Umistéte nastavec na pohonnou

jednotku a uzamknéte otocenim ve
sméru hodinovych rucic¢ek, dokud
neuslysite cvaknuti @.

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte pulzni 4

jednotku a uzamknéte otocenim ve

sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
neuslysite cvaknuti @.

Zvolte rychlost nebo pouzijte pulzni

ovlada¢ (P). ovladac (P).
Tabulka doporucenych rychlosti mixéru

Ingredience Nastavec Max. |Rychlost Doba
mnozstvi provozu

Bylinky —nejlépe sekat |Viceucelovy 159 3 5-10s

Cisté a suché

Orechy Viceucelovy 50 g 3 10-15s

nebo mleci
Kéavova zrna Viceucelovy 50 g 3 30s
nebo mleci

Détské vyzivy a pyré Viceucelovy 50 g 3 30s

Koreni — napf. kuli¢ky Mieci 50 g 3 30-60 s

pepre, seminka

kardamomu, cely kmin,

seminka koriandru,

seminka fenyklu,

hrebicek apod.

Chilli papricky Mieci 309 3 10s

Cerstvy zazvor Mieci 3049 3 10s

Cesnek Mleci 4 strouzky 3 10s

Parmazan — nakrajeny | Strouhaci 60 g 3 10s

na 1 cm kostky

Susené ovoce Strouhaci 509 3 10s

Kokos Strouhaci 50 g 3 20s

Muskatovy ofiSek Strouhaci 2 3 40 s
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tipy

Pro optimalni rozemleti koreni
doporucujeme nezpracovavat vice
nez 50g kofeni v jedné déavce.
Koreni vcelku si uchovavaji aroma
mnohem déle nez v rozemletém
stavu, proto je nejvhodnéjsi
rozemlit malé mnozstvi podle
potfeby a uchovat tak chut koreni.
Pro uvolnéni maximalniho aromatu
a esencialnich olejl je nejvhodnéjsi
koreni vcelku prfed mletim osmazit.

Péce a Cisteni

Pred cisténim pristroj vzdy vypnéte,
odpojte jej z elektrické zasuvky a
demontujte.

Pred odsroubovanim od jednotky s
nozi vyprazdnéte nadobu.

NoZovy nastavec neponofujte do
vody.

Nevkladejte zadné soucasti do
myc¢Kky.

pohonna jednotka

Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

Pohonnou jednotku nikdy
neponofujte do vody.

Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte
do Ulozného prostoru na zadni
strané& pohonné jednotky .

Noze

Mixér a viceucelovy nastavec
Vyjméte noze z pohéru &i nastavce
tak, Ze je uvolnite oto¢enim do
odemknuté pozice fh

Mileci a strouhaci nastavec
Vyjméte nozll z nadoby oto¢enim
ve sméru hodinovych rucicek.
Mixér / viceucelovy nastavec:
vyjméte o umyjte tésnici krouzek.
Nedotykejte se ostrych nozl —
omyjte je kartd¢kem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofujte je do vody.
Nechejte uschnout v poloze dnem
vzharu.
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Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.

Servis a Udrzba

Pokud by dos$lo k poskozeni
napajeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potfebujete pomoc :

se zpUsobem pouziti vaseho
vyrobku,

s jeho udrzbou nebo s opravami,
obratte se na tu prodejnu, kde jste
vas vyrobek koupili.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

Vyrobeno v Ciné.

o
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INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonceni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
meéstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace
elektrospotrebict se predchazi vzniku
negativnich dopadl na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mobhlo dojit v dusledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umoziuje se
recyklace jednotlivych materialt pfi
dosaZeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicu je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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a Kenwood-késziilék hasznalata
elé6tt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 8rizze meg késdbbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét!
Mosogassa el a készllék
alkatrészeit: lasd a ’'karbantartas és
tisztitas’ részt.

elsé a biztonsag

Mindig kapcsolja ki a motort, és a
halézati vezetéket is huzza ki a
konnektorbol:
o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése elbtt,
o hasznalat utan;
o tisztitas elétt.
Soha ne tegye a késes egységet
a tapegységbe ugy, hogy nem
teszi a helyére a mixer
tartéedényét vagy a daralo
tartojat.
Mindig huzza ki a halézati
csatlakozot, miel6tt akar kézzel,
akar konyhai eszkdzokkel a
keverépoharba nyulna.
Mindig 6vatosan banjon a forgokés-
egységgel, és tisztitas kdzben ne
nyuljon a pengék éléhez.
Miel6tt bekapcsolja a késziléket,
mindig helyezze fel a turmixold
edény fedelét.
Kizarolag a forgokés-egységekhez
készult keverépoharat haszndlja.
Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a
halézati vezetéket és a dugot soha
ne érje nedvesség.
Ne hasznaljon meghibasodott
késziléket. Ellendriztesse és
szlikség esetén javitassa meg: lasd
a 'szerviz és vevOszolgalat’ részt.
A turmixgépet csak eredeti, gyari
alkatrészekkel szabad hasznalni.
Turmixolas elétt hagyja a
folyadékokat szobahémérsékletire
hlni.
M(ikodés kézben ne hagyja a
késziléket felligyelet nélkil.
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® Amikor a turmixolo6t vagy a daralét

lecsavarja a meghajté egységrol:
© mindig varja meg, amig a
forgokés/daralo kés teljesen ledll;
o Ugyeljen arra, nehogy véletlentl
letekerje a keverépoharat vagy a
daralo edényét a forgokés-
egységrol.
Soha ne jarassa a turmixgépet
Uresen.
Turmixolaskor ne Iépje tul az
ajanlott turmixolasi sebességeket
tartalmazo tablazatban szereplé
maximalis kapacitast.
A mixer és a daralok hosszu
élettartamanak megérzése
érdekében ne mikddtesse 60
masodpercnél hosszabb ideig.
Smoothie receptek — ne turmixoljon
Osszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, mielétt a kever6poharba
tenné Oket.
A turmixolé edényt soha ne
hasznalja étel tarolasara. Az
OsszetevOket csak kdzvetlenll a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészilt ételt pedig azonnal
ontse at masik edénybe.
A turmixgépet mindig biztonsagos
kortilmények kozott, szaraz, sik
fellileten miikodtesse.
Ne tegye a késziiléket meleg gaz-
vagy elektromos tlizhelyre, illetve
annak kozelébe, valamint tartsa
tavol forr6 készllékektol.
A mixer helytelen hasznalata
balesetet okozhat.
A késziiléket nem lzemeltethetik
olyan személyek, akik
mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalisan
korlatozottak, vagy nem
rendelkeznek kell§ hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felelésséget vallald
személy a készlilék hasznalatat
felligyeli, vagy megfelel6en
kioktatta 6ket.

o
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A gyermekekre figyelni kell, nehogy
jatsszanaka késziilékkel.

A késziiléket csak a
rendeltetésének megfelel
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készulléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas

Ellendrizze, hogy a haztartasaban
lévé haldzati fesziiltség paraméterei
megegyeznek a készilék aljan
feltlintetettekkel.

A készllék megfelel az
elektromagneses
oOsszeférhetéségrol szolo
2004/108/EK Iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerllé anyagokrol
sz0616 2004.10.27-i 1935/2004/EK
Rendelet kdvetelményeinek.

készllék részei

turmixgép

a toltényilas kupakja
zarofedél

keverépohar

turmixgép tomitégyird
turmixgép forgdkés egység
meghajté egység
sebesség- + impulzusszabalyozé
jégkasakészité gomb
vezetéktarold
tobbfunkcios daralé (ha
tartozék)

turmixgép tomitégydrd
turmixgép késegysége
tobbfunkciés daralé edénye
orléegység (ha tartozék)
daraléedény

6rl6egység késegysége
reszel6egység (ha tartozék)
daraléedény

reszel6egység késegysége
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a turmixgép hasznalata

A turmixgép tobbek kozott levesek,
italok, pastétomok, majonéz
kikeverésére, zsemlemorzsa, daralt
keksz és jégkasa készitésére,
valamint olajos magvak &rlésére
alkalmas.

lllessze a turmixgép tomitégydrdjet
@ a turmixgép késegységébe B —
lgyelve arra, hogy a tomités
pontosan a horonyba keriljon.

® Szivargashoz vezethet, ha a

tomités megsériil vagy nem
megfeleléen illeszkedik.
Csavarja be a késes szerelvényt a
tartéedénybe — tgyelve ra, hogy a
késes szerelvény szorosan a
helyén legyen @. A késegység
aljan lathato abrak jelentése:
“W - nyitott allas

@ - zart allas
Tegye a hozzavaldkat a turmixold
edénybe.
lllessze a toltényilas kupakjat a
fedélbe.
Helyezze a fedelet a poharra, és az
6ramutaté jarasaval megegyezden
elforditva régzitse.
Helyezze a mixert a
meghajtéegységre ugy, hogy a
fogantyu jobbra nézzen, és az
éramutato jarasaval megegyezd
iranyban kattanasig elforgatva
régzitse @.
A motor nem indul el, ha a
késziilék turmixolé része nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajté egységhez.
Valassza ki a kivant sebességet
(lasd az ajanlott turmixolasi
sebességeket tartalmazo
tablazatot).

o
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turmixgép

Széaraz dsszetevok turmixolasakor
— darabolja fel a hozzavalokat,
vegye le a betdltényilas fedelét,
majd tegye a darabokat egyenként
a mikodo készilékbe. A kezét
tartsa a nyilas felett. A hatékony
turmixolashoz Uritse rendszeresen
a poharat.

Ne apritson fliszereket, mert kart
tehetnek a mlanyag részekben.
Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az 6sszes
hozzavalét a turmixgépbe. Vegye le
a betodltényilas fedelét. Ezutan a
fedél nyilasan keresztll lassan
Ontse az olajat a miikodd készilék
keverépoharaba.

SUrl keverékek, példaul
pastétomok és dntetek esetén
eléfordulhat, hogy el kell tavolitania
az edény oldalara tapadt masszat.
Amennyiben nehéz turmixolni a
keveréket, adjon hozza folyadékot.
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a tobbfunkcios darald
hasznalata (ha tartozék)

A tébbfunkcios daralé novényfélék,
dio6, kavébab daralasara és
plrésitésre hasznalhat6.

A feldolgozandé ételt tegye a daralé

edénybe (0. Az edényt legfeljebb

félig toltse meg.

2 lllessze a turmixgép tomitégydrdjéet
@ a turmixgép késegységébe B —
tgyelve arra, hogy a tomités
pontosan a horonyba ker(ljon.

® Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
tomités megfeleléen illeszkedik.

3 Forditsa fejjel lefelé a késegységet
(®. Engedje le az edénybe, a
késekkel lefelé @. Az 6ramutatod
jarasaval ellentétes iranyban
elforditva régzitse.

4 Helyezze a daralé6t a
meghajtéegységre, és az 6ramutato
jarasaval megegyezd iranyban
kattanasig elforditva rogzitse @.

5 Kapcsolja a készuléket a kivant
sebességfokozatra, vagy nyomja le
a rovid Gzem kapcsolét.

PN



40357 Iss 1 BL460-BL480 MuItiIingual:%4 Iss 3 BL450 English 8/7/10 10:54 Pfge 79

a turmixgép ajanlott sebességeinek tablazata

Sirlibb keverékek, példaul pastétomok

sebességfokozat | feldolgozandoé étel max. mennyiség
1 Tej habositasa 1 liter

Hig keverékek, pl. hig tésztak, tejturmixok,

rantotta 1 liter
2-3 Levesek és italok 1.6 liter

Majonéz

3 tojas + 450 ml
olaj

Gylimolcsturmixok készitése:

El6szor tegye a friss gyimolcsot és a
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy
gyumolcslevet) a turmixol6 edénybe.
Ezutan adja hozza a jeget vagy a
fagyasztott hozzavalokat (pl. fagyasztott
gyumolcsot vagy fagylaltot).

800 ml folyadék

*

Jégapritas — mikddtesse tobbszor kis
ideig a funkciot, amig a jég el nem éri
a kivant allagot.

6 jégkocka

(P)

Rovid lizem

A rovid turmixolast igényl6 osszetevokhoz:
A rezgés-pozicié gyors energiabiztositashoz
alkalmas, és addig mikadik, amig ebben
a helyzetben tartjak a kapcsolot.

az 6rlbegység
hasznalata (ha tartozék)

Flszerek, kavébab orlésére,
valamint gyémbér, fokhagyma és
csili feldolgozasara hasznalhato.

a reszelbegység
hasznalata (ha tartozék)

Parmezan saijt, szerecsendio,
kokusz és szaritott gyimolcsok
reszelésére hasznalhaté.

1 Tegye a hozzavaldkat a 1 Tegye a hozzavalokat a
késegységbe @. késegységbe ().
2 Helyezze fel az edényt (@), és az 2

oéramutaté jarasaval ellentétes
iranyban elforditva régzitse @.

3 Helyezze a daralét a 3
meghajtéegységre, és az 6ramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban
kattanasig elforditva rogzitse @.

Helyezze fel az edényt ®), és az
6éramutaté jarasaval ellentétes
iranyban elforditva régzitse @.
Helyezze a daralot a
meghajtéegységre, és az 6ramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban
kattanasig elforditva régzitse @.

4 Valassza ki a sebességet, vagy 4 Valassza ki a sebességet, vagy

hasznalja a révid tzem (P) funkciot.
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hasznadlja a rovid Gzem (P) funkciot.
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a daral6 ajanlott sebességeinek tablazata
hozzavalok daralé max. [sebesség| lizemidé
mennyiség
Noveényfélék — tiszta és | Tobbfunkcids 159 3 5-10s
szaraz allapotban
aprithatok a legjobban.
Dio Tobbfunkcios 50 g 3 10-15s
vagy 6rl6
Kavébab Tobbfunkcids 50 g 3 30s
vagy 6rl6é
Bébiétel és plrék Tobbfunkcios 50 g 3 30s
Flszerek — pl. Orl 509 3 30-60 s
feketebors, kardamom,
kéménymag,
koriandermag,
édeskémény-mag és
egész szegfliszeg.
Csili Orl 30¢g 3 10s
Friss gyombérgyokeér Orl6 3049 3 10s
Fokhagyma Orls 4 gerezd 3 10s
Parmezan sajt — Reszel6 60g 3 10s
1 cm-es kockakra vagva J\
Szaritott gyimalcs Reszel6 50 g 3 10s
Kokusz Reszel6 50 g 3 20s
Szerecsendid Reszel6 2 3 40's

otletek

Az optimalis teljesitmény
érdekében a fliszerek
feldolgozasakor ajanljuk, hogy a
daraléban egyszerre 50 g-nal
nagyobb mennyiség ne legyen.

Az egészben hagyott fliszer az izét
sokkal tovabb megérzi, mint az
6rolt, ezért az iz megtartasa
céljabol jobb egyszerre csak kis
mennyiséget frissen daralni.

A maximalis izhatas és az illéolajok
érvényeslilés érdekében az egész
fliszereket jobb megpiritani 6rlés
elétt.

80

a készulék tisztitasa

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a
késziiléket.

® Mindig Uritse ki a turmixol6 edényt
miel6tt lecsavarja a forgokésrél —
ellenkezé esetben az étel kifolyik az
edénybdl.

® Ne meritse vizbe a forgdkés-
egységet.

® Ne tegye be egyik alkatrészt sem
a mosogatogépbe.
géptest

® E|6szor nedves, majd szaraz
ruhaval torélje at.

® Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.

® A felesleges vezetéket tarolja a
meghajté egység hatoldalan
kiképzett taroloban (9.

o
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késegységek
turmixgép és tobbfunkcios
daralé

® \egye ki a késegységet a poharbdl
vagy a daralébol, miutan elforditotta
a nyitott allasba rh
6rl6- és reszeléegységek

® \egye ki a késegységet az
edénybdl, miutan az éramutatd
jarasanak iranyaba elforditotta.

N

turmixgép/tobbfunkciés daralé:

vegye ki és mossa el a

tomitégyr(t.

2 A késeket meleg, mosogatdszeres
vizbe martott mosogatdkefével
tisztitsa meg, majd folyé viz alatt
oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgokeés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

3 Fejjel lefelé forditva hagyja

megszaradni.

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halézati vezeték serllt, azt
biztonsagi okokbol ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jovahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

® a késziilék hasznalataval vagy

® a szervizzel vagy javitasokkal
kapcsolatban,
|épjen kapcsolatba az
elarusitéhellyel, ahol a készuléket
vasarolta.
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® Tervezte és kifejlesztette a

Kenwood az Egyesiilt Kirdlysagban.

® Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készliléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készlilékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forras-megtakaritas érhetd el.

A terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szukségességére.
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Przed czytaniem prosimy roztozyé

ierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

® Przeczytaé uwaznie ponizszg
instrukcje i zachowac¢ na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

® Usung¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

® Umyc¢ czesci (zob. czesé pt.
,konserwacja i czyszczenie”).

bezpieczenstwo obstugi

® \Wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego:
o przed przystepowaniem do

montazu i demontazu czesci
o gdy urzgdzenie nie jest w uzyciu
o przed przystepowaniem do
czyszczenia.

® Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na
podstawe zasilajaca, jezeli nie
zostal na nig zatlozony dzbanek
lub pojemnik miynka.

® Przed wktadaniem rak i przyboréw
do dzbanka nalezy wytaczy¢
urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazda sieciowego.

® Wyjmujac i zakladajac zespdt ostrzy
nalezy zachowac ostroznosc.
Podczas mycia nie dotykac
krawedzi tnacych.

® Blendera mozna uzywac wytacznie
z zatozong pokrywa.

® Dzbanka uzywac¢ wytgcznie z
zespotem ostrzy zatagczonym w
zestawie.

® Nie wolno dopuszcza¢ do
zamoczenia podstawy zasilajacej,
przewodu sieciowego ani wtyczki.

® Nie uzywac¢ uszkodzonego
urzadzenia. W razie awarii odda¢
do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

® Nigdy nie stosowac¢
niekompatybilnych nasadek.

® Przed miksowaniem, sktadniki
ptynne nalezy ostudzi¢ do
temperatury pokojowej.
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Wigczonego urzadzenia nie wolno
zostawia¢ bez nadzoru.
Zdejmujac blender lub mtynek z
podstawy zasilajgcej:
o zaczekac, az ostrza catkowicie
sie zatrzymajg
o zachowac ostroznosé¢, by przez
przypadek nie odkreci¢ dzbanka
lub pojemnika mtynka od zespotu
ostrzy.
Urzadzenie nie moze pracowac z
pustym dzbankiem.
Nie przekracza¢ maksymalnej ilosci
sktadnikéw, podanej w tabeli
zalecanych predkosci.
Dtugi okres uzytkowania blendera i
mtynkéw mozna osiagnaé nie
uzywajac urzadzen przez okres
diuzszy niz 60 sekund ciggtej pracy.
Przepisy na napoje typu smoothie —
nie mieszac sktadnikow, ktore
zbrylity sie¢ podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem ich w
dzbanku nalezy je pokruszy¢.
Nie uzywac¢ blendera jako
pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢
pusty.
Do pracy urzadzenie umiesci¢ na
suchej, rownej i stabilnej
powierzchni.
Blendera nie wolno stawia¢ na ani
w poblizu goragcego palnika
elektrycznego lub gazowego lub w
miejscu, w ktéorym mogtby sie
styka¢ z nagrzanym urzadzeniem.
Stosowanie blendera w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem moze
grozi¢ wypadkiem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowe;j
lub nie majace doswiadczenia ani
wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze korzystajg
z urzadzenia pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od
tej osoby instrukcje dotyczace
obstugi urzadzenia.

o
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Dzieci nalezy nadzorowac i nie
dopuszczaé, by bawity sie
urzgdzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wylgcznie do zgodnego z

przeznaczeniem uzytku domowego.

Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnos$ci za wypadki i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploataciji
urzgdzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

przed podtaczeniem do sieci
Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z
dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnosciq.

oznaczenia

O Q0PO®®OO

0e®®

blender

zakrywka wlewu

blokowana pokrywa

dzbanek

pierscien uszczelniajgcy blendera
zespot ostrzy blendera
podstawa zasilajgca

regulator predkosci i trybu pracy
przerywanej

przycisk funkcji kruszenia lodu
miejsce na przewod sieciowy

mitynek wielofunkcyjny (jezeli
zalaczony w zestawie)

pierscien uszczelniajacy blendera
zespot ostrzy blendera

pojemnik mtynka
wielofunkcyjnego

®6

®

miynek do kruszenia (jezeli
zataczony w zestawie)
pojemnik mtynka

zespot ostrzy mtynka do
kruszenia

miynek do tarcia (jezeli
zalaczony w zestawie)
pojemnik mtynka

zespot ostrzy mtynka do tarcia

obstuga blendera

N
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Blendera mozna uzywac¢ do
przygotowywania zup, napojow,
pasztetow, majonezu, bulki tartej,
do kruszenia ciastek, a takze do
siekania orzechoéw i kruszenia lodu.
Umiesci¢ pierscien uszczelniajacy
blendera @ w zespole ostrzy
blendera (), zwracajac uwage na
to, by pierscien byt poprawnie
wiozony w rowki.

Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wycieka¢ z dzbanka.

Przykreci¢ ztozony zespot ostrzy do
dzbanka, mocno dokrecajac @.
Rysunki na spodzie ostrzy
wskazujg pozycje:

™ - pozycja ,odblokowane”

@ - pozycja ,zablokowane”
W dzbanku umiesci¢ sktadniki.
W pokrywce umiesci¢ zakrywke
wlewu.
Do dzbanka przymocowaé pokrywe
i przekreci¢ w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara, aby jg
zablokowac.
Umiesci¢ blender na podstawie
zasilajacej (z raczka skierowang w
prawa strone) i zablokowad,
obracajac w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara, az da
sie stysze¢ klikniecie” @.
Urzadzenie nie bedzie dziata¢,
jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.
Wybra¢ predkosc¢ (zob. tabela
zalecanych predkosci).

o



40357 Iss 1 BL460-BL480 MuItiIingual:%4 Iss 3 BL450 English 8/7/10 10:54 Pfge 84

wskazowki dotyczace obstugi
blendera

Miksowanie suchych sktadnikow —
sktadniki pokroi¢ na kawatki, zdja¢
zakrywke wlewu, a nastgpnie
wiaczy¢ urzadzenie i wrzucaé
sktadniki przez otwér po jednym
kawatku na raz. Nad otworem
nalezy trzymac dion. Najlepsze
wyniki daje regularne opréznianie
dzbanka.

Nie zaleca sige mielenia przypraw
korzennych, poniewaz mogg
uszkodzi¢ plastikowe elementy.
Przygotowujac majonez, w
blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprocz oleju.
Wyja¢ zakrywke wlewu.

Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie i
przez otwér w pokrywie powoli
dodawac olej.

Geste mieszanki, np. pasztety i
sosy typu dip, mogg wymagac¢
zgarniania sktadnikow ze $cianek
dzbanka. Jezeli sktadniki trudno jest
rozdrobnié, doda¢ wiekszg ilo$¢
sktadnikow ptynnych.
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obstuga miynka

wielofunkcyjnego (jezeli
zatgczony w zestawie)

N

Mtynek wielofunkcyjny (jezeli zostat
zatgczony w zestawie) nadaje sie
do mielenia ziot, orzechow i kawy
oraz do przygotowywania
przecieréw i puree.

Sktadniki umiesci¢ w pojemniku
miynka (0. Pojemnik napetnic¢
najwyzej do potowy.

2 Umiesci¢ pierscien uszczelniajacy

blendera @ w zespole ostrzy
blendera (6), zwracajgc uwage na
to, by pierscien byt poprawnie
wiozony w rowki.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidlowo zamocowana.
Odwrocic¢ zespot ostrzy B do gory
nogami. Skierowawszy ostrza ku
dofowi, wiozy¢ do pojemnika
miynka @. Zablokowac,
przekrecajac w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajacej i zablokowaé, obracajac
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az da sie
stysze¢ ,klikniecie” @.

Wybra¢ predkos$c¢ lub uzyé
regulatora trybu pracy przerywane;j.
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tabela zalecanych predkosci blendera
zastosowanie/rodzaj sktadnikéw

predkos¢
1

maksymalna ilos¢
11

Spienianie mleka

Skfadniki o rzadkiej konsystencji, np.
ciasto nalesnikowe, koktajle mleczne,
jajecznica 11

1,61

Zupy i napoje
Skfadniki o gestszej konsystenciji, np.
pasztety

Majonez 3 jaj/a + 800 ml

oleju

Geste napoje typu smoothie

W blenderze najpierw umiesci¢ owoce

i sktadniki ptynne (wtaczajac jogurt, mleko
i soki owocowe).

Nastepnie doda¢ 16d lub sktadniki mrozone
(wlaczajac mrozone owoce i lody).
Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy
przerywanej, az l6d uzyska zadang
konsystencje

800 ml sktadnikow
ptynnych

*

(P) tryb
pracy
przerywanej

6 kostek

Silnik pracuje wigczajac sie i wytaczajac.
W tym trybie urzadzenie pracuje tak -
diugo, jak dtugo wcisnigty jest przycisk (P).

obstuga mtynka do

kruszenia (jezeli zataczony
w zestawie)

obstuga mtynka do
tarcia (jezeli zataczony w
zestawie)

Do mielenia przypraw korzennych,
kawy oraz do rozdrabniania imbiru,
czosnku oraz papryczek chili.
1 Sktadniki umiesci¢ w zespole ostrzy
®.
Przymocowac¢ pojemnik @D i
przekreci¢ go w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zablokowa¢ @.
Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajgcej i zablokowac, obracajac
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, az da sie
stysze¢ ,kliknigcie” @.
Wybrac¢ predko$c¢ lub uzyé
regulatora trybu pracy przerywanej

(P).
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1

Do tarcia parmezanu, gafki
muszkatotowej, orzechow
kokosowych i suszonych owocow.
Skfadniki umiesci¢ w zespole ostrzy
.

Przymocowac¢ pojemnik @) i
przekreci¢ go w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zablokowac¢ @.
Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajgcej i zablokowac, obracajgc
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az da sie
stysze¢ ,klikniecie” @.

Wybra¢ predkos$¢ lub uzy¢
regulatora trybu pracy przerywanej

(P).

o
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tabela zalecanych predkosci mtynkow

sktadniki miynek mak-  |predkos¢ czas
symalna pracy
ilos¢

Ziofa najlepiej siekac, wielofunkcyjny 159 3 5-10 s

gdy sg czyste i suche.

Orzechy wielofunkcyjny 50 g 3 10-15 s
lub do kruszenia

Kawa wielofunkcyjny 50 g 3 30s
lub do kruszenia

Przeciery dla niemowlat | wielofunkcyjny 50 g 3 30s

i potrawy puree

Przyprawy — ziarna do kruszenia 509 3 30-60 s

czarnego pieprzu,
nasiona kardamonu,
kminku, kolendry,
kopru wioskiego,
cate gozdziki.

Papryczki chili do kruszenia 30g 3 10s
Swiezy imbir do kruszenia 30g 3 10s
Czosnek do kruszenia 4 zabki 3 10s
Parmezan — pokrojony |do tarcia 60g 3 10s
w jednocentymetrowg

kostke

Suszone owoce do tarcia 50 g 3 10s
Orzechy kokosowe do tarcia 50 g 3 20s
Gatka muszkatotowa do tarcia 2 3 40 s

wskazowki konserwacja i

® Najlepszy wynik uzyskuje sie )
mielgc za jednym razem nie wiecej Czyszczeme
niz 50 g przypraw.

® Cate przyprawy zachowujg smak
znacznie dtuzej niz przyprawy
mielone, dlatego najlepiej jest
zmieli¢ ich niewielkg ilo$¢
bezposrednio przed uzyciem. °

® Peten aromat i smak przyprawy
mozna wydoby¢ prazac ja w catosci
bezposrednio przed zmieleniem. °

® Przed przystgpieniem do

czyszczenia blender nalezy

wytgczyé¢, wyjaé wtyczke z gniazda

sieciowego i rozmontowac

urzadzenie.

Przed odkreceniem i zdjeciem

dzbanka z ostrzy nalezy go

oproznié.

Nie zanurzaé zespotu ostrzy w

wodzie.

® Zadnego z elementéw nie nalezy
umieszcza¢ w zmywarce do
naczyn.

86

o



40357 Iss 1 BL460-BL480 MuItiIingual:%4 Iss 3 BL450 English 8/7/10 10:54 Pfge 87

podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a
nastepnie wysuszyc¢.

Nie zanurza¢ podstawy zasilajacej
w wodzie.

Niepotrzebng czes$¢ przewodu
sieciowego mozna przechowywaé
w schowku na przewdd w tylnej
czesci podstawy zasilajacej (.
zespoly ostrzy

blender i mtynek wielofunkcyjny
Wyja¢ zespot ostrzy z dzbanka lub
mtynka, przekrecajac go do pozycji
,odblokowane” rh aby zwolni¢
blokade.

mitynek da tarcia i mlynek do
kruszenia

Wyjac zespét ostrzy z pojemnika,
przekrecajac w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara.

blender/mtynek wielofunkcyjny:
zdjac i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre.

Oczyscic je szczoteczky i goraca
wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optuka¢ pod
biezacg woda. Nie zanurzaé¢
zespotlu ostrzy w wodzie.
Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadac
do goéry nogami.

pozostate elementy

Umy¢ recznie, a nastepnie
wysuszyc.

serwis i punkty obstugi
klienta

Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewod musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firme KENWOOD zakfadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:
uzytkowania urzadzenia lub
czynnosci serwisowych badz
naprawczych udziela punkt
sprzedazy, w ktérym zakupiono
urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania

produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z

innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wiadze miejskie
punktu zajmujgcego sig segregacjq
odpadéw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD

pozwala unikna¢ szkodliwego wptywu

na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednosé
energii i zasobéw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekres$lonego pojemnika na $mieci.

o



40357 Iss 1 BL460-BL480 Multilingual:

4 Iss 3 BLA50 English 8/7/10 10:54 Page 88

CM. unniocTpaumm Ha nepeaHen cTpaHuue

Mepea ucnonb3osaHnem
anekTponpubopa Kenwood
BHumaTenbHo npoyTtnTe 1
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLUMIO.
Pacnakyiite usgenve n cHumuTe
BCE YNaKkOBOYHbIE APIIbIKY.
YacTn bneHaepa HyxagarTcs B
NPOMBIBKE: CM. «YXOZ U YNCTKa».

Mepbl 6e3onacHoOCTH

O6si3aTenbHO BbIKMoYaTe
3neKkTponpubop 1 oTCoeauHsiTe
CETEBOW LLHYP OT PO3eTKM
3MNEeKTPOCETU B CreayoLwmx crnyyasx:
O nepef YCTaHOBKOW UMW CHATUEM
netanewn
O Korpa He nonb3yeTech Npubopom
O nepep O4UCTKOWN
Hukorga He noacoeauHsaTe
nessue Kk 6noky
aneKkTpoABUrartens, He
yCTaHOBMB npeABapuUTeribHO
cTakaH Ansa 6neHaepa unu vawy
ANS U3MenbynTens.
Bcerpa otkntovaite npubop ot
WUCTOYHMKA 3NEeKTponuTaHus nepes
TEM, KaK NOMECTUTb KYXOHHYH
yTBapb UNW PyKku B YaLly
6neHpepa.
CobntofaiTe 0CTOPOXHOCTL B
obpalleHun ¢ Hacagkamu, He
KacanTeChb pPexyLUyx KPOMOK nNpu nx
yncTKe.
OkcnnyaTtaums 6neHaepa
[0MnycKaeTcs TONbKO C
YCTaHOBIEHHON Ha MECTO KPbILLKOWA.
Monb3yWTeck Yalwen GneHaepa
TOMbLKO NPWU HaNU4uW B Hen
pexyLuen Hacagku.
He ponyckaliTe nonagaHus Boabl
Ha Bnok anekTpoasuraTtens, LWHyp 1
BUIKY.
He nonbayitechb HencnpaBHbIM
npubopom. ObazaTensHO
no3aboTbTechb O TOM, YTOObI €ro
NPOBEPUN NN OTPEMOHTMPOBANMN:
cM. «ObenyxmBaHue n yxoa».
3anpeLlyaeTcs Nonb3oBaThCs
Hacagkamu, He npefHa3HayYeHHbIMU
ANa AaHHoro anekTponpubopa.
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YKugkocTn nepen cmeluBaHnemM
cnegyet oxnaauTb 40 KOMHATHOM
TemnepaTypsbl.

He ocTtaBnsinTe BKMIOYEHHbIN
npubop 6e3 npucmoTpa.

Mpu cHATUKM GneHgepa nnu
N3MenbYmTens ¢ NpuBOAHOro Gnoka
O [OXAWUTECh NOMHON OCTaHOBKM
HOXel

cny4ariHo He OTBEpHWTE Yally
6neHaepa unu emkocTb
n3MenbunTens C pexyLuen
Hacagku.

BkntoyaTb 6neHaep paspeluaercs
TONbKO MOCIe 3aknagakv NPOAyKTOB.
He cmelumBaiiTte 6onblue, Yem
MakcuManbHas mMacca, ykasaHHas B
Tabnuue pekomeHayemblx
CKOpPOCTEMN.

[Ina npoaneHusi cpoka cnyxobl
6neHgepa n U3MenbunTens He
BKNtovariTe npubop bonee, Yem Ha
60 cekyHa.

MpenynpexaeHne. He cmelumnsaiite
cmep3Luvecs B TBepable KOMKU
nHrpeaueHTsl. MNepen 3arpy3koli B
Yally Bcerga pasnamMblBanTe ux.
He ucnonbayiite 6nexaep B
Ka4yecTBe KOHTelHepa Ans
XpaHeHus nHrpeaueHToB. bnenaep
cneayeT ONoOpOXHATL A0 U nocne
MCMoNb30BaHUS.

Mpu ncnonb3oBaHum GnexHaep
[OMKEH CTOSITb HA CyXOl POBHOWA
NNOCKOCTU.

Hukorga He cTaBbTe Npubop Ha
BKITHOMEHHYIO ra3oBy0 ropenky unu
ropsiyyto 3NEeKTPONNUTKY UMK e
BOMM3M HUX, a TaKkKe He
Aonyckante kacaHus ropsymx
npeamMeToB.

HenpasunbHoe ncnonb3oBaHne
6Gnenaepa MoXeT NpUBECTM K
TpaBMam.
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® Jlioasm (Bknovas geten) ¢
OrpaHuUYeHHbIMU husnyeckmu,
CEHCOPHBLIMW UMK NCUXNYECKUMU
CNOCcCoBHOCTAMY, a Takke npu
HepocTaTke onbiTa 1 3HaHWiA
paspeLuaeTcs nonb3oBaTbCs
[aHHbIM 6bITOBBIM NPpMBGOPOM
TONbKO Nop, HabnoaeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOTO 3a KX
6esonacHocTb, U nocne
WHCTPYKTaxa Mo MUCrnosib30BaHN0
npubopa.

® [leTn JOSMKHbI ObITb NoA
NPUCMOTPOM U He urpaTb C
npuGopom.

® DT0T GbITOBOW 3neKkTponpmbop
paspeLuaeTcs UCrnosb3oBaTh
TONbKO MO ero npsimomy
HasHayeHuto. KomnaHusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npnbop Ucnonb3yeTcs He no
HasHaYeHuIo Unn He B
COOTBETCTBUM C JAHHON
VHCTPYKLMEN.

Mepen BkNoYeHMeM B ceTb

® YGeautecb B TOM, YTO
9MEeKTponuTaHue B BaLIEM AoMe
COOTBETCTBYET XapakTepucTmkam,
yKasaHHbIM Ha gHuLle npubopa.

® [laHHOe YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET
nvpektuse EC 2004/108/EC no
3NEeKTPOMarHUTHOM
COBMECTVMOCTU, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
mMartepuanam, npegHasHa4yeHHbIM
[nsi KOHTaKTa C NULEeBbIMU
npoaykTamu.
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OCHOBHbIE KOMMNOHEHTbI

BneHnpep

KONnayoK 3anmBHOro OTBEPCTUS
KpblLlKa ¢ donkcaTtopom

Yawa

YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO
bneHgepa

6ok Hoxeli GneHaepa

OTCeK Afs LHypa NUTaHus
perynaTop ckopoctu +
KpaTKOBPEMEHHOE BKIoYeHVE
KHOTMKa «M3MenbyeHmne nbaa»
OTCEK ANS WHypa NUTaHns

O 0® ©®eEO

YHUBepcarnbHbIi
n3menbuuTenb (MOXeT He
BXOAUTb B KOMMJIEKT)
YMNOTHUTENBHOE KOSbLO
6neHgepa

HOoxeBoW brok 6nexnaepa
Yalua yHuBepcanbHoro
n3mMenbymTens

®

®®

Hacagka-u3menbuuTenb Ans
nomona (MoXeT He BXOAUTb B
KOMMIEeKT)

€eMKOCTb U3MenbyuTens

HOXEBOW GIIOK U3MENbYUTENS ANs
nomona

®6

M3MernbyuTenb-Tepka (MoxeT
He BXOAUTb B KOMMJIEKT)
@ emkocTb M3MenbunTens
HOXeBOW 610K n3MenbunTens-
Tepkn

Kak nonb3oBaTbca
6neHagepom

Monb3ynTecb Gnengepom npu
NPUroTOBNEHUN CYMOB, HANUTKOB,
nawiTeToB, ManioHesa,
NMaHNPOBOYHbIX Cyxapewn,
OUCKBUTHOI KPOLLIKM, U3MeNbYeHns
OpexoB 1 Nnbaa.

1 MoacoeauHuTe ynnoTHUTENbBHOE
KonbLo 6rneHaepa @) K HoXeBOMY
6noky (&), NpaBUMbHO PACMONIOXUB
KOMbLO B nase.

® [lpu OTCYTCTBUU UNU NpU
HenpaBUNbHOW YCTaHOBKe
MPOKMagKu NosiIBUTCA NpoTeyka.
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HapexHo 3aTaHuTe 6rok ne3sun n
npuKkpyTuUTe ero k yawe @. Cm.
PUCYHKU Ha 0GOPOTHOM CTOPOHE
HOXXeBoro 6oka:

h- pasbnokupoBaHo

@ 3abnokuposaHo
[omecTuTe MHrpeaneHTbI B YaLlly.
YcTaHoBUTE Ha KPbILLKY KOMMayok
3an1BOYHOrO OTBEPCTUSI.
3aKpoWnTe KPbILLKY ¥ NMOBEPHUTE MO
4acoBOW cTpesnke Ans dpukcauuu.
YcTtaHoBute 6neHaep Ha 6nok
anekTpoaBuratens Tak, Ytobbl
pydka pacnonaranacb cnpaea,
3aTeM noeopayumsaniTe no 4acoBow
cTperke anst pukcauum, noka He
ycnbiwmTe "wenyok" @.
Mpubop He ByaeT paboTtaTb Npun
HenpaBUNbHOW 3arpy3kKe.
Bbibepute ckopocTb (cM. Tabnuuy
peKoMeHO0BaHHbIX CKOPOCTEN).

Mone3sHble coBeTbl

[insi cMeLlIMBaHWs CyXmx
VHIPEaMNEHTOB — MOPEeXbTe NPOAYKT
Ha KyCOYKM, CHUMUTE KPbILLKY
dunbTpa, 3aTem, BKIOYMB Npubop,
3an0XuTe KyCO4KM NpoaykTa no
ofHOMY.

MpukpbiBaiTe 0TBEPCTUE PYKONA.
[na o6ecneyeHuns nyyiiero
pesynbTata CBOeBPEMEHHO
pasrpyxaiTe yawy. He
pekomMeHayeTcs cMelLnBaTh B
npubope crneyuu, Tak Kak oHn
MOryT NMOBPEAUTL MacTMaccoBble
yacTu.

[Mpu npuroToBneHnn maoHesa
nomecTtute B GneHaep Bce
VHIPeaneHThl, Kpome
pactuTenbHoro macna. CHuMuTe
KPbILWKY (hUnbTpa, 3aTeM BKIOUUTE
npubop 1 Yyepes oTBepcTVE B
KpbILLKe NOHeMHory aobasnsiite
macro.

['ycTble cmecu, Hanpumep,
nawiTeThbl UNW NOANMBLI, MOTYT
3anunatb. Ecnn cmecn nnoxo
cMmelunBaoTes, AobaBbTe Gonblue
XKULKOCTH.
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Kak nonb3oBaTbcs
YHUBepCcalribHbIM

M3MEJIbYUTENEM (MoxeT
He BXOOWTb B KOMIIIEKT)

Bbl MOXeTe ucnonb3oBaTb
YHUBEpPCanbHbIi U3MenbymTenb
AN “3MenbYeHNs 3efeHn, Opexos,
KOherHbIX 3epeH, a Takke Ans
NPUroTOBINEHNS MIOpE.

MomecTute NHrpeaneHTsl B YaLly
(0. He 3anonHsiite yawy Gonblue
YeM HarnonoBUHY.

MoacoeanHuTe ynnoTHUTENBHOE
KonbLo GrneHaepa @ K HOXXEBOMY
6noky (5, NpaBUNbHO PACTONOXUB
KOnbLio B Nase.

YpaocTtoBepbTeCch B NpaBUiIbHOWM
yCTaHOBKe YNIOTHUTENbHOIO
Konbua.

MepeBepHUTe HOXEBOI Glok (B)
BBEpX Horamu. OnycTute ero B
vauy, nes3susaMn BHU3 @.
[MoBepHUTE NPOTMB YacoBoW
cTpenku aAnsa dukcaumm.
YcTaHoBUTE M3MENbYnUTENDb Ha
6ok anekTpoasuraTens, a 3atem
nosopavunsarite no 4acoBow
cTpernke, Nnoka He ycnbiwnTe
«wjenyok» @.

YCTaHOBUTE HY>HYIO CKOPOCTb
BpaLLEeHNs Unn nepekniovmnte
3MNEKTPOABUraTENb B UMMNYMbCHBbI
pexvm.

4
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Tabnuua pekoMeHOOBaHHbLIX CKOPOCTeNn Ans 6neHgepa

cKopocTb npUMeHeHue U BUAbI NPOAYKTOB MaKcumaribHoe
KONM4ecTBo
1 [MpurotoBneHne MONOYHON NeHbI 1 nutp
HerycTble cmecu: Xunakoe TecTo, MOMOYHbIE
KOKTennu, anuya v T.4. 1 nutp
2-3 Cynbl U HANKUTKN 1,6 nutpa
['ycTble cmecu, Hanpumep, nawTeTbl
MarioHes 3 aiya + 450 mn
macna

HanuTtkn ¢ 0gHOPOAHON KOHCUCTEHLMEN
CHauvana nonoxure ceexwue pykTbl 1 800 M1 >KmaKocTv
XUAKUE UHTpeaneHTbl (Hanpumep, orypr,
MOJIOKO U PpYyKTOBbIE COKM)

MNocne aToro nobasbTe nen unu
3aMOpOXEHHblE MHIPeaneHTbl (Hanpumep,
3aMOpOXeHHble PYKTbI, nea unm

MOPOXEHOE)

M3menb4eHune nbga — BKOYanTe U
* BbIKMIOYaWTE UMMNYIbCHBIA PEXUM Ha

KopoTKoe BpeMmsi, YTobbl 0BUTbCS

He0BOXOAMMOWN KOHCUCTEHLN. 6 kybukoB
(P) OnekTpoasurartens paboTaeT B pexume
MMnynbCHbIA| «nyck/cTon». AnekTpoasuraress GyaeTt -
pexum paboTaTb, NOKa pblyar yaepXxveaeTtca B

3TOM MONOXXEeHUN.

Kak nonb3oBaTtbcs Kak nonb3oBaTbCs
H308D,KOI71-VI3M€J'Ib‘-II/1TeJ'IeM VI3MeJ'Ib‘-II/1TeJ'IeM-TepKOIZ
ANsi NTOMOSA (MoXeT He (MOXeT He BXOAWTb B KOMMIEKT)
BXOAWTb B KOMIIIEKT) MpenHasHayeH Anst U3MenbYeHns

cblpa "lMapmesaH”, myckaTHoro
opexa, Kokoca 1 CyxopyKTOB.

1 lNomecTute UHrpeaneHTLl B
HOXeBoM 6110k ().

2 YctaHoBwuTe valy @ 1 noBepHUTE
NpOTMB 4aCcoBOW CTPENKK Ans
dukcaunn @.

3 YcTaHoBWTE M3MENbYUTENDb Ha
6ok anekTpoasuraTens, a satem
rnoBopaymnBaiiTe No YacoBoW
CTpenke, Noka He ycnblumte
«Lienyok» @.

4 Bblbepute cKOpOCTb MU
NCMONb3YHTe UMMYIbCHBIN PEXUM

(P).

MpepHasHayeHa ana nomona
cneumin, koderiHbiX 3epeH, a Takke
n3MenbyeHns MObups, YecHoka un
nepues Ynnu.

1 TomecTnTe MHrpeaneHTbl B
HoXeBon 6510k @.

2 YcraHoBuTe Yaly (1) 1 NoBepHUTE
NpOTUB YacoBOW CTpesnku Ans
dumkcaumm @.

3 YcTaHoBUTE M3MeNbYUTENb Ha
6ok anekTpoABuraTens, a 3ateMm
noBopaymBanTe no 4YacoBoWi
CTperke, NoKa He ycnbllumnTe
«Lenyok» @.

4 BblbepuTe CKOpoCTb UNn
ncnonb3ynTe MMNynbCHbIN pexum (P).
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Ta6bnuua pPeKoMeHA0BaHHbIX CKOPOCTeN AnA uamenbunTens

VHrpeaueHTbl U3MernbyuTenb MaKc. [CKOpOCTb| Bpems
ob6bem BbINONHEHUS

3eneHb Nnyylle Bcero yHMBEpCcarnbHbIn 15r 3 5-10 ¢

n3mernb4yaeTcs B CyxoM

1 YnCcTOM BuAe

Opexu YHMBEpPCarnbHbIi 50r 3 10-15¢
nnm
n3mesnbymTens
ans nomona

KodbeliHble 3epHa YHUBepCcanbHbIi 50r 3 30c
nnm
n3MenbymTenb
Ansi nomona

[eTckoe nuTaHune yHMBEpCcarnbHbIn 50r 3 30c

1 nope

Cneuun — Hanpumep, n3mMenbynTenb 50r 3 30-60 ¢

YepHbIli nepew, Ansi noMona

rOpOLUKOM, CEMEHa

KapgamoHa, TMUHa,

KopuaHgpa, peHxensi,

LiefibHasi reo3auvka u T.4.

Mepey, ynnu n3menbynTenb 30r 3 10c¢c
ans nomona j/

CBexuii KopeHb UMBUPS | U3MENbUYNTESNb 30r 3 10c¢c
Ans nomMona

YecHok namenbymTens | 4 3ybouka 3 10c
ans nomona

Cblp «[MapmesaH» - n3MenbunTenb- 60r 3 10c

nopesatb kKybukamu Tepka

pasmepom 1 cm

CyxodpyKTbl N3MenbynTesb- 50r 3 10¢
Tepka

Kokoc n3menbymTenb- 50r 3 20c
Tepka

MyckaTHbIi opex N3MenbynTesb- 2 3 40 ¢
Tepka
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coBeThbl

® [1ns onTUmarnbHOW
NpOV3BOANTENIBHOCTU He
pekomeHayeTcst obpabaTtbiBaTh C
NOMOLLbI0 MenbHULbI 6onee 50 rp.
crneuun 3a oauvH pas.

® Cneuuv ropasgo Aonblue
COXPaHSAIT CBON apomar B LieniomM
BUAE, HeXenu B MonoToMm. [oatomy
Mbl peKOMeHayeM cManbiBaTb
HebonbLLIOe KONMYECTBO CreLwi,
Heobxoavmoe BaM Anst OAHOro
NPUroToBNEHNS NULLW. Taknm
obpa3om, Ucnonb3yemble Bamu
cneumu Bceraa 6yayT CBEXUMU 1
apomaTHbIMMU.

® [1nsa Toro 4tobbl M3BMNEeYb 13
LenbHbIX cneuuii MakcumyMm
apomaTta 1 admpHbIX Macen,
pekoMeHAyeTCs UX NpoXapuTb
nepep nomosiom.

Yxoa v o4ncTka

® [lepen o4nCTKON anekTponpubopa
obsi3aTenbHO OTCOEANHUTE BUMKY
OT po3eTku 1 pasbdepute
anekTponpuoop.

® [pexae YeM OTBEPHYTb YaLly oT
HOXeBOro 6roka, onopoXxHuTe ee.

® He norpyxaiite pexyLuin 6rnok B
BoAy.

® MbITb y3nbl M AeTanu usaenvsa B
NnocyjOMOEeYHOM MalumHe
3anpewjaetcs.

Bnok anektpoasurarens

® [IpotpuTe Brok cHavana BnaxxHoMu,
a 3aTeM CyxOn rybKoii.

® He norpyxaiTe B BOAYy CUNOBOWA
6nok.

® |lIHyp nMTaHns Npu HeobXxoAMMOCTH
MOXHO YKOPOTUTb, MOMECTUB YacTb
ero B OTAEeNeHne ANsi XpaHeHus B
3agHen YacTu npMBoAHoro 6rnoka

®.

HOXeBble 6roKu
6rneHaep v yHuBepcanbHbI
U3MernbuuTenb

® CHUMUTE HOXEBOW 6ok ¢ YaLum
NN U3MenbYMTEnNs, NepeMecTus
€ro B MosioxeHune
"pasbnokupoBaHo” .

U3MenbyuTenb Ansi noMona u
U3MernbumuTENb-TEPKA

® CHUMUTE HOXEBOW GOk ¢ YaLuu,
NOBEPHYB €ro rno YacoBoOW CTPerkKe.

[N

6neHaep/ yHuBepcanbHbIA

WU3MernbyuTeNb: CHUMUTE U

NOMOITE YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

2 He npukacawnTtech K OCTPbIM HOXaMm
— NPOMOWTE X C MOMOLLBIO LLIETKN
ropsiyeri BOAoOW C MbIfiOM, a 3aTeM
TLaTEeNbLHO ONOSIOCHUTE NoA
KpaHoM. He norpyxante HOXeBOW
6nok B BOAY.

3 lepeBepHUTE MX M OCTaBbTe

CyLUMTbCS.

Mpoune petanun
BbimMoTE Bpy4YHYt0 1 NpocyLlunTe.

O6cnyxuBaHue v
3aboTa 0 nokynaTensax

® [py NOBpEXAEHUN LIHYpa B Lensx
6e30nacHOCTM OH JOIMKEH ObiTh
3aMeHeH B NpeACcTaBUTENLCTBE
KOMMaHuv unu B
crnevuman1ampoBaHHO MacTepcKoi
no pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnun Bam HyHa nomoLb B:

® onb30BaHUK NPMBOPOM Unn

® Texo6Cny>XMBaHUN UM PEMOHTE,
obpatutecb B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Nprobpenu npubop.

® CrnpoeKkTvpoBaHo v pa3paboTaHo
komnaHuen Kenwood,
CoegnHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.
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BAXHAA UHOOPMALIUA MO
MPABUINBbHON YTUNU3ALMUN
U30ENUA COrnACHO
OWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHmun cpoka cnyxobl
nsgenve Henb3si BblbpackiBaTb kak
ObITOBbIE (FOPOACKMNE) OTXOAbI.
Wspenve cnepyet nepefatb B
cneumanbHbI KOMMYHaIbHbBIA MyHKT
pasgenbHoro cbopa 0TX0A0B,
MECTHOE yYpexaeHune unm B
npeanpusiTue, okasblBaroLLee
nopo6Hble yecnyrn. OtaensHas
yTrnmsauus 6biToBbIX Npubopos
NMo3BOnsieT NpeaoTBpaTUThL
BO3MOXHble HEraTuBHbIe
nocneacTeus Ansi okpyxaroLen
cpeabl U 300POBbSi, KOTOPbIMU
YpeBaTa HeHaanexalyas yTunmsauus,
1 NO3BONSIET BOCCTAHOBUTH
mMaTepuarbl, BXOAsILLME B COCTaB
n3genvii, obecnevnsas
3HaYUTESIbHYI0 S3KOHOMUIO 3HEPTUM U
pecypcoB. B kauecTBe HanoMmHaHwusi
0 HEOOXOAMMOCTU OTAENbHON
yTunusaumm 6biIToBbIX NpMBoOpPoB Ha
n3genve HaHeceH 3Hak B BUAe
nepeyepkHyToro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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Mpiv a1ré TNV avdyvwaon, TapakoAw eSITTAWOTE TNV UTTPOOoTIVA 0£AiSa 6Trou

TAPEXETAI N EIKOVOYPA®NON

TPIV XPNOIUOTTOINCETE

Tn ouokeur Kenwood

AlaBd&oTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg kal QUAGETE TIG yIa
HEAAOVTIKT avagpopd.

AQaIpETTE TN OUCKEUQTIA Kal TIG
ETIKETEG.

MAUveTe TO pépN: Oeite TNV £vOTNTA
«@POVTIOA Kal KaBapIoPOG».

aoc@AAeia

©¢oTe eKTOG AeIToupyiag Tn CUOKEUR
KQI OTTOOUVOEDTE aTTO TO PEUNQ:
O TIPIV TIPOCAPUOCETE | AQAIPETETE
KaTToIa PPN
o &Tav OeV XPNOILOTTOIEITE TN
OUOKEUR:
O TIpIV o110 TOV KaBapiopd
Moté Pnv TpooapuoleTe T povada
Twv AeTidwy oTn Baagikr yovada,
XWpig va €xeTe TOTOOETATEI TV
Kavara Tou PTTAévTEp 1) TO BAdo Tou
HUAouU.
Na atmoouvOEETe TTAVTA TN OUCKEUN
ard TV Tpida TPoToU BAAETE TA
xépla oag ) dA\a olvepya oTnv
KavdaTa.
Na €ioTe TavTa TTPOOEKTIKOI OTAV
X€IpiCeaTe TN dIATAEN AETTIdWV KaI va
ATTOPEUYETE TNV ETTAPRA HE TNV QIXHN
TWV AETTiIdWY OTAV TIG KABAPICETE.
Na BéteTe o€ AciToupyia TO PTTAEVTEP
HOVO av TO KOTTAKI EQapUOdel 0TN
Béon Tou.
XPNOIUOTTOIEITE TNV KAVATA HOVO HE
TN dIGTagn AETTIdWY TTOU TTAPEXETAI.
MoTé pnv agrjvete Tn povada Tou
KIVNTAPA, TO KAAWDIO A To BUoUa va
Bpayouv.
Mnv XPnoIMOTIOIEITE TTOTE TN
ouoKeun €dv €xel uttooTei BAARN.
DpovTifeTe va eAEYXETE R va
€TMIOKEVALeTE TIG BAABEG: deiTE TNV
evOTNTA «O£PPRIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAATWV».
MoTé pn XPNOIYOTTOIEITE PN
EYKEKPIPEVO EEAPTNHA.
Ta uypd TTPETTEI va £X0UV
Beppokpacia dwuaTtiou TTPIV ATTd
TNV avapeIg Toug.
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Mnv a@rveTe TTOTE TN CUOKEUN
XwpIig eTiBAeywn 61OV A€ITOUPYEI.
Otav agaipeite T0 PTTAEVTEP 1) TO

HUOAO atrd TN pJovada NAeKTPIKOU

pelpaToG:

O TIEPIPEVETE PEXPI VO OTOPATAOOUV
EVTEAWG Ol AeTTIOEG.

O NV &ERIBWOETE KATd AGBOG TV
KavaTa ) To doyeio YUAou atrd Tn
S1aTagn AeTTidwv.

Moté pn Bé1eTE O€ AciToupyia TO

UTTAEVTEP eV gival AdElO.

Mnv avapelyvUeTe TTOTE peyaAlTepn

TTOGOTNTA UNIKWY aTTO TN PEYIOTN

TTOU ava@EPETAl OTOV TTivaka

TTPOTEIVOUEVWY TAOXUTATWV.

MNa va eEag@ahioete peydin

SIGPKEIa WAG YIa TO PTTAEVTEP Kal

TO YUAO 0OG, PNV OQAVETE TTOTE TN

OUOKEUN va AEITOUPYET yIa

TTEPITTOTEPO aTTO 60 deuTEPOAETITA.

ZuvTayég yia smoothie — pnv

QAVOMEIYVUETE TTOTE KOTEWUYHEVT

UAIKA TTOU €XOUV OTEPEOTTOINOET

Aoyw NG WUéng, va Ta oTTaTe o€

KOHMATIO TTPOTOU Ta TIPOCOECETE

oTNV Kavdara.

Mn XpNGCIPOTTOIEITE TO PTTAEVTED WG

aTTOBNKEUTIKO SoxEio. AlaTnPEiTE TO

Aadelo TTPIV Kal PETA atrd T XpAon.

XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TO PTTAEVTED

ETTAVW O€ QOPAAr|, OTEYVA Kal

ETTITTEDN EMQPAVEIQ.

Mnv TotTOBETEITE TTOTE QUTA TN

OUOKEUN ETTAVW A KOVTA O€ (€0TH

€0Tia NAEKTPIKAG Koudivag A

Koulivag agpiou A o€ onueio 6TTOU

pTTOpEi va €pBel o€ eTTa@r) Pe GAAN

{EOTr OUOKEUN.

H kakn xprion Tou PTTAEVTEP UTTOPET

Va TTPOKAAETEI TPAUNATIONO.

o
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® H guokeun auth 8ev TTpoopideTal

yla xprion atéd aroua
(oupTrepIAapBavoPEVWY TwV
TTAIdIWV) HE TTEPIOPIOUEVEG PUOIKEG,
aIoBNTAPIEG A dlavonTIkEG
IKAVOTNTEG A EAAEIPN EPTTEIPIOG KAl
YVWOEWY, TTapd Hévov eav
BpiokovTtal uttd TNV €TTiRAEWn
arépou TTou gival utrelBuvo yia Thv
ao@AAeld Toug 1) akoAouBoulv TIg
odnyieg TOU OXETIKA HE TN AeIToupyia
TNG OUOKEUNG.

Ta maidid Ba TPETTEl va BpiokovTal
uTTO TrTapaKkoAoUBnan, €101 WOTE va
SlaopaAiZeTal 6T dev TTAiCOUV PE TN
OUOKEUN.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN POVO
yIO TNV OIKIAKA XPAON YIa TNV OTToia
mpoopiletal. H Kenwood d¢ @€pel
OTTOINdATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUR
XpnoipotroinBei pe AavBaopévo
TPOTTO A O€ TTEPITITWON KN
OUMHPOPQWONG YE QUTEG TIG ODNYIES.
TTPIV a6 TN OUV3ECN OTO pEUHA
BeBaiwbeite 611 n TTapoxn Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG GUUTTITITEI HIE
€KEIVN TTOU avaypda@EeTal GTO KATW
UEPOG TNG OUOKEUNG.

AUTH N OUOKEUR CUUHOPQUVETAI PE
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAeKTpOpayvNnTIKA
oupBaréTNTa KAl Tov Kavoviopd EK
utr’ apiBpov 1935/2004 g
27/10/2004 oxeTIKG Pe Ta UNIKG TTOU
TTpoopifovTal va £€pBouv o€ TTaPn
UE TPOPIUA.
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emegrynon cupBoAwv

O 00® ®eEO

®

®@®

®6

®
®

UTTAéVTEP

TTWHA Yegoupa

KATTaKI a0pAAIoNG

KUTTEAAO

BakTUAIOG OTEYAVOTTOINONG TOU
UTTAEVTED

povada pe AeTTiIOEG TOU PTTAEVTED
povada KivnThpa

KOUMTTi eAEyxou TaxUTNTaG Kal
AciToupyiag TTaApoU

KOUMTTI BpuppaTigpou Tréyou
XWPOG atrobrRKeuong KaAwdiou
HUAOG TTOANOTTAQV XPHOEWV (EAV
TTapEXETaN)

OaKTUAIOG OTEYAVOTTOINGNG TOU
MTTAEVTED

Hovada AETTiIOWV UTTAEVTEP

Boxeio pUAOU TTOAAATTAWY
XPNoswv

HUAOG aAéopaTog (edv TTapéxeTal)
doxeio pUAou

Movada AeTridwv puAou
aAéaparog

HUAOG TPIYipaTOg (Edv TTapéxeTal)
doxeio pUAou

povada AeTTidwv JUAOU TpIWipaTog

yia va XPNOIUOTTOINCETE
TO UTTAEVTEP OQC

N

XPNOIMOTIOIACTE TO PTTAEVTEP YIa va
@TIGETE OOUTTEG, TTOTA, TTATE,
HayIovEZQ, VIO VO TRIWETE PPUYAVIEG
Kal UTTIoKOTA, VO WIAOKOWETE
&npoug kaptroUg Kal va
BpupparioeTte TTayo.

TotoBeTAaTE TO SOKTUAIO
gTEYAVOTTOINONG TOU UTTAEVTED @)
aTn Hovada AETTidwV Tou PTTAEVTED
® - dlag@aAifovTag 6T 0 dAKTUAIOG
aTEYAVOTTOINANG €ival CWATA
TOTTOBETNHEVOG OTNV QUAOKWTH
TTEPIOXN.

Edv o dakTUAI0g
OTEYOAVOTTOiNONG UTTOOTEI PBOpPEG
f dev ToroBeTNOEi CWOTH, B
ep@avioTei diappon.

o
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2 Bidwate tn didragn Aetridwv emavw
aTnv Kavdra — e§aa@alidovtag oTi
n diaragn AemTidwv £xel aapalioel
KOAG @. AvaTpégTe aTa YPa@IKa aTO
KATW PEPOG TNG HOVADAG AeTTidWV:
= 0¢an «EekAeidwtn»

@ 6¢on «kAedwpévn»

3 MigoTe TNV ac@AAEIQ TOU KATTAKIOU
va £QapuoOCEl oTNV KATW TTAEUPd
TOU KOTTaKIOU.

4 TotroBeTaTE TO KAAUPUA TNG OTTAG

® Orav emegepydleaTe TaxUPPEUOTA
MeiypaTa, 6TTwg TTaTté Kal VIITT, iowg
XPEIOOTEI VO T AQAIPEITE ATTO TA
TOIXWHOTA TOU PTTAEVTEP WE IO
omdTtouAa. Edv duokoAeleaTe va
ETTECEPYQOTEITE TO pEiYHQ,
TTPOooBETTE ETITTAEOV UYPA.

XPRon Tou PuAou
TTOAAQTTAWY XPrOoEswv
(eav TTapexeTan)

YEMIOPATOG ETTAVW OTO KATTGKI.
ToTTroBeTAATE TO KATTAKI ETTAVW OTO
KUTTEAAO Kal OTPEWTE TO
Oe€160TPOPA YIO VO agPaAigel aTn
B¢an Tou.

TOTTOBETATTE TO PTTAEVTEP ETTAVW
aTn povada Tpopodoaiag, pe To
XEPOUAI aTn OeIa TTAEUPA Kall
ageahioTe To aTn B¢an Tou,
OTPEPOVTAG TO DEEIOATPOPA EWG
OTOU AKOUCJETE £VO XOPOAKTNPIGTIKO
NXO «KAIK» @.

H ouokeun dev TiBeTal o€
A&iToupyia, edv To PTTAéVTEP BeV
€X€1 TOTTo0ETNOEI CWOTA.
EmAéCTe TaxUTNTO (QvaTPESTE OTOV
TTivaKa TTPOTEIVOUEVWY TOXUTATWY).

OUUPBOUAEG OXETIKG LE TO UTTAEVTEP
MNa va avapeitete ateyva UAIKA,
KOWTE TA € KOUPATIA, APAIPEDTE TO
TTWHO-PECOUPA KAl EVWD N OUOKEUN
AeiToupyei, pigte Ta KOPPATIO éva-
éva. KpatroTe 1a Xépia 00G ETTAVW
ard 1o dvorypa. MNa kaAdTepa
arroteAéopara, adeldleTe TAKTIKA TO
TEPIEXOUEVO.

Aev ouvioTaTtal n emeEEpyacia
UTTaXaPIKWYV, KOBWG UTTOPE va
@Beipouv Ta TTAAOTIKA PéPN.

Ortav @TidyveTe paylovéqa, picte dAa
Ta UAIKG, KTOG atT6 TO AGdI, OTO
UTTAéVTEP. AQQIPEDTE TO TTWHA-
pedoUpa. XTn GUVEXEID, EVW N
OUOKEUN AsIToupyei, TTpoaBEéoTe TO
AG&dI o1ya-01yd PECW TOU avVoiyUaTog
OTO KATTAKI.
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XpNOIYOTTOINATE TO HUAO
TTOAATTAWY XPAOEWV yIa vVa
aAéaeTe BoTava, {npoug kaptoug,
KOKKOUG KO®E KOl TTOUPE.
TomoBeTAOTE Ta UAIKA Pé€oT OTO
Bago . Mnv To yepileTe
TTAPATTAVW ATTO TO HIOO.
TotoBeTaTE TO SOKTUAIO
gTEYAVOTTOINONG TOU UTTAEVTED @)
aTn PovAada AETTidwV ToU PTTAEVTED
® - dlao@aAiovtag o1l 0 dAKTUAIOG
aTEYAVOTTOINaNG €ival CWaTd
TOTTOBETNHEVOG OTNV AUAOKWTA
TTEPIOXN.

BeBaiwOeite 0TI 0 SakTUAIOG
OTEYAVOTTOiNONG £XEl
TOTT00eTNOEI CWOTA.

FupioTe TN povada Aemidwv B)
avarroda. ToTToBeTATTE TN OTO KATW
HEPOG TOU DOXEIOU, HE TIG AETTIDES
OTPOUPEVEG TTPOG Ta KATW @.
ZTPEYTE TNV OPICTEPOTTPOPA VIO VO
agahigel atn B€an Tng.
TomoBeTaTe TO HUAO TTAVW OTN
Hovada Tpo@odoaiag Kal ag@aAiaTe
TOV OTN B€0N TOU, OTPEPOVTAG TOV
Oe&160TPOPA WG OTOU OKOUTETE Eva
XAPAKTNPIOTIKO X0 «KAIK» @.
EmAéCTe TaxutnTa 1
XPNOIPOTTOINCTE TO PUBUIOTA
TTOAUWV.

o
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THVOKOG GUVIGTWHEVWY TAXUTATWYV YIO TO MTTAEVTEP

Tax0TNTA | XpRon/Tpogég HEYIOTN TTOOOTNTA
1 A@poyara 1 Nitpa
Apaid peiypata .. KoupkoUTl, JIAKOEIK,
XTUTTNHEVO aByo 1 Aitpa
2-3 TOUTTEC Kal TTOTA 1,6 Aitpa

Mo TraxUppeuaTa PeiypaTa, Tr.X. TaTé

MayiovéZa

3 apyda + 450 ml
AG&dI

MoAtoTroipéva poruaTa

@pouTa, TTayog A TTaywTod)

Mpwta ToTToBETACTE Ta PPETKA PPOoUTA Kal TA
uypa UAIKG (o€ autd gupTrepiAapBdavovTal
y1aoUpTI, y&Aa Kal Xupoi @poUTwv)

‘Emeita mpooBEaTe TTAYO A KATEWUYUEVA UAIKG
(o€ autd TrepIAapBAvovTal KATEWUYHEVA

800 ml uypou

*

OpUPPATIOPOG TTAYOU — BETTE TO PTTAEVTEP
ae Aeimroupyia yia TTOAAG diadoxikd auvTopa
XPOVIKA SI0aTAUATA, £WG OTOU O TTAYOG
OpuppaTiaTei atov emMOUUNTO Babuod.

6 TTayaKia

(P) OéT1e1 o€ AsIToupyia Tov KIVATAPa dIadoxIKd
TTOAMIKE| ekKIVOVTAg Kal oTapaTvTag Tov. H Aeimoupyia -
Kivnon | tng maAuikAg kivnong ouvexigetal 600 o

SI0KOTITNG BpiokeTal aTn Béon auTr).

XpPnan Tou JuAou
oAEo MATOG (eav Trapexetat)

KatéAAnAog yia va aAéaeTte
UTTaXOPIKA, KOKKOUG KaE, TCivTiep,
akOpdO Kal TTTEPIEG TTIAL.

1 TomoBetAaTe Ta UAIKA OTn povada
Aemtidwv @.

2 TomoBetiaTe TO Soxeio @) Kai
OTPEYTE TO APITTEPOTTPOPA YIa VAl
agahigel aTn Béan Tou @.

3 TomoBeTAaTE TO HUAO TTAVW OTN
Hovada Tpopodoaiag Kal agPaliaTe
TOV aTn B€0n TOoU, OTPEPOVTAG TOV
OegI6TTPOPA £WG OTOU OKOUTETE £Vl
XOAPAKTNPIOTIKO NXO «KAIK» @.

4 EmAECTE TOXUTNTO N
XPNOIUOTTOIRTTE TN SIOKEKOUMEVN
Aerroupyia (P).
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XPNon Tou JUuAou
TPIYIPOTOG (sav rapéxeTal)

KaraAAnAog yia va TpipeTe
TTappedava, poaxokdpudo, kapuda
Kal atrrognpapéva @epouTa.

1 TomoBetAaTE Ta UAIKA OTN HovAada
Aetidwv @.

2 TomoBetnaTe To doxeio @ Kai
OTPEYTE TO APITTEPOTTPOPA YIA VA
ag@ahigel ot B¢an Tou @.

3 TomoBeTAaTE TO HUAO TTAvVW aTN
Hovada Tpo@odoaiag Kal aopaNiaTe
TOV 01N B€0n TOoU, OTPEPOVTAG TOV
Oe€160TPOPA £WG OTOU OKOUTETE £va
XOPOKTNPIGTIKO X0 «KAIK» @.

4 EmAECTE TOXUTNTO 1
XPNOILOTTOINGTE TN JIOKEKOUPEVN
Aeiroupyia (P).

o
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THVOKAG GUVIGTWHEVWY TAXUTHTWYV YIia TOV HUAO

UAIKG MUAOG UEy. TTOOOT.|TaxutnTa |  XPOVog
AeiToupyiag
Bétava —kopovTal MoAAaTTAwv 159 3 5-10 deur.
KaAUTEPa GTav gival XPNOoEwvV
Kabapd Kal aTeyva
=npoi KapTToi MoANaTTAWV 50 g 3 10-15 Beur.
XPATEWV
N aAéopaTog
Kokkor kagé MoAAatTTAwv 50 g 3 30 deur.
XPATEWV
N aAégpaTog
Bpepikég Tpogég MoAAatTAwv 50 g 3 30 deur.
Kal TToupég XPNoEwv
MTraxapika — 6TTwg gepoi | ANéTpaTOg 50 g 3 30-60 deur.

KOKKOI JQUPOTTITTEPOU,
oTrépol KAPSAUWHOU,
amopol KUKIVOU, OTTopOl
Kopiavdpou, aTrépol
pdapabou, oAdkAnpo

YOPUQAANO K.ATT.
Mimepiég TaiNI AAéapaTtog 30g 3 10 deur.
Ddpéako Tgivigep AAéapaTog 30g 3 10 deur.
ZKOPdO AAéapaTog 4 gkeideg 3 10 deur. j/
Mappeddva — Koppévn Tpiyipatog 60 g 3 10 deur.
ge KUBouUg Tou 1 cm
AtTognpapéva gpouTta Tpiyipatog 50 g 3 10 deur.
Kapuda Tpiyipatog 50 g 3 20 Oeur.
Mooxokapudo Tpiyipatog 2 3 40 Seur.
TpaKTIkéG GUHBOUAEG PpovTida Kal
® [a BEATIOTN atrddoan éTav ,
ETTEEEPYALETTE PTTAXAPIKA, OAG KGGGP|0U0§

CQUVIOTOUWE Va PNV eTTeCepyadeaTe
01O PUAO TreploaoTepa atd 50 yp.
KGOe popda.

® Ta 0AOKANPO PTTOXAPIKG dlaTnpoUV
TO APWHA TOUG YIa HEYAAUTEPO ® ABeIGoTE TO KUTTEAAO TTPIV VO TO
XPOVIKG BIGOTNHA € OXETN He Ta geRIdwOoeTe Ao TN HovAda Twv
TPIMPEVO UTTOXOPIKG, ETTOUEVWG AETTIBWV.
€ival TTPOTIPOTEPO VA TPIRETE PIKPEG
TTO0OTNTEG KABE QOopd, yia va
SI0TNPOUV TO APWHE TOUG.

® [a va atrodeTPEUTE TO PEYIOTO
duvaTd apwpa Kal Ta alBépia EAaId
TOUG, KABOUPVTIOTE T UTTOXAPIKG
OAOKANPA TTPOTOU Ta OAETETE.

® [ldvToTte va B€TETE EKTOG AEITOUpPYIaG,
VO OTTOOUVOEETE ATTO TO PEUA Kal
Va ATTOOUVAPUOAOYEITE TN CUOKEUR
TTpIV a1 ToV KaBapIopo.

® Mn BuBiCete TN povada AeTTidWY GTO
vepo.

® Mnv ToTroBeTEiTE TO ESAPTAMATA
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

99
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Hovada KivnTRpa
® T KOUTTIOTE PE UYPO TTavi, £TTEITA

O£PPIG Kal EEUTTNPETNON

OTEYVWOTE. 'ITF,)\GT(DV
® Mn Buicete ™ povada Tou potép ® Edv 10 KOAWDIO £XEI UTTOOTET {NUId,
o€ vepo.

® Na ammoBnkeUeTe TO KAAWSIO TTOU
TEPITOEUEl OTOV EIBIKO XWPO TTIoW
arod TN povada NAEKTPIKOU

peUHATOG (9.

povadeg AsTTidwv °
UTTAEVTEP Kall HUAOG TTOAAQTTAWYV °
XPRoEwv

® A@aipéaTte Tn povada AeTTidwv amo
TO KUTTEAAO 1) TO PUAO, OTPEPOVTAG
TN aTn B€an «EekAeidWTN» "] yia
Vo EAEUBEPWOEI. °
HUAOI aAégpaTog Kai TpIYiaTog

® A@aipéaTte Tn povada AeTridwv amo
10 dOXEIO, OTPEPOVTAG TN °
SegloaTpoPa.

1 PTAEVTER/PUAOG TTOAOTTAWV
XPHOEWV: aQaIpETETE Kl TTAUVETE
TO DAKTUAIO OTEYAVOTTOINONG.

2 Mnv ayyigeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG -
KaBapioTe TIG pe pia BoupToa
XPNOIPoTToIWVTAG {EGTO VEPOS KAl
oarouv, ETeITa EEBYAATE TTOAU KOAG
KGTW o1d TN Bpucn. Mn BuBilere
Tn povada Aemidag o€ vepo.

3 AvaTtrodoyupioTe TN Kal aQAOTE TN
Va OTEYVWOEI.

utTéAoITTa pépn
MAUveTE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.
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TIPETTEL, 1o AOYOUG aoPaAEiag, va
avTikaraoTaBei arré Tnv KENWOOD
1 amrd €£ouUaIodOTNUEVO KEVTPO
emokeuwv g KENWOOD.

Edv xpeidleoTe BonBeia OXeTIKA JE:
TN XPNON TNG OUOKEUNG 1

TO OEPPIG 1 TIG ETTIOKEVEG
ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNHPA ATTO
TO OTT0i0 AyOPACATE TN OUCKEUN
0aG.

2XeBIAOTNKE KAl avaTITUXONnKe aTTd
Tnv Kenwood oto Hvwpévo
BaaoiAeio.

KaraokeudoTnke otnv Kiva.



40357 Iss 1 BL460-BL480 MuItiIingual:%4 Iss 3 BL450 English 8/7/10 10:54 Pfge 101

MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH ZQZTH
AMOPPI¥H TOY MPOIONTOZ
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV BeV TTPETTEI VO OTTOPPITITETAI HE
TA OOTIKA ATTOPPIPHATA.

Mpétel va atmroppipbei o€ e10IKA
KEVTPQ BIAPOPOTTOINUEVNG GUANOYAG
ATTOPPIMUATWY TTOU 0pifouV Ol
ONUOTIKEG OPXEG | OTOUG POPEIG TTOU
TTapéXouv autAv Tnv utrnpeaia. H
XWPIOTA ATTOPPIYN PIOG OIKIAKAG
NAEKTPIKAG CUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
ATTOPUYI TTIBAVWV APVNTIKWY
OUVETTEIWV VIO TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia armrd TNV akatdAAnAn amméppiyn
KO ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGN TWV
UAIKWV OTTO TOl OTTOION ATTOTEAEITAI LWOTE
Va ETTITUYXAVETAI GNUAVTIKN
€COIKOVOUNON EVEPYEIOG KAl TTOPWV.
Mo TNV €MOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG aTTOPPIYNG OIKIAKWY
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIGV
PEPEI TO OAPA TOU dlaypapPEVOU
TPOXOPOPOU KASOU ATTOPPIMHATWY.

101
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Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia °
Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto

instrukcie a uschovaijte ich pre
bududcnost.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.
Poumyvaijte jednotlivé Casti: pozri
oSetrovanie a Cistenie

°
°

bezpecnost

® \/ypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo
odmontovanim ¢asti;

O pokial zariadenie nepouzivate;

o pred Cistenim.

Nozovu jednotku nikdy

nemontujte na pohonnu jednotku

bez namontovanych nadob

mixéra alebo mlynéeka.

Zariadenie vzdy vytiahnite zo

zasuvky, predtym, nez vlozite svoje

ruky alebo nastroje do vnutra

mixovacej nadoby.

Pri manipulacii s nozmi davajte

velky pozor a pri ich Cisteni sa

vyhnite dotyku s reznymi hranami

nozov.

Mixér pouzivajte len s nasadenym

vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s

dodanou noZovou sustavou.

Nikdy nevystavujte vihkosti

pohonnu jednotku, $ndru, ani

zéastreku.

Nikdy nepouzivajte poSkodené

zariadenie. Poskodené zariadenie

dajte skontrolovat, alebo opravit:

pozri informécie o servise a o

starostlivosti o zakaznikov

Nikdy nepouzivajte Zziadne

neschvalené doplinky alebo

prislusenstvo.

Tekutiny musia byt pred mixovanim

ochladené na teplotu okolia.

Zariadenie v ¢innosti nikdy

nenechavajte bez dozoru.
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Ked skladate mixér alebo mlyncek

z pohonnej jednotky:

o pockajte, kym sa noze celkom
nezastavia;

O nepripustite neziaduce
odskrutkovanie mixovacej
nadoby od nozovej zostavy alebo
od mlynceka.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

Nikdy nemixujte viac materialu, nez

je maximalna kapacita, uvedena v

tabulke odporuéanych rychlosti.

V zaujme zachovania dlhej

Zivotnosti mixéra a mlyncekov ich

nikdy nespustajte na dobu dlhSiu

nez 60 sekund.

Tipy na mieSané ovocné napoje —

nikdy nemixujte zamrznuté

ingrediencie, ktoré tvoria suvislu
zamrznuti hmotu. Najskér ich
rozdrvte na mensie kusky pred ich
pridanim do mixovacej nadoby.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na

skladovanie. Po pouziti ho

udrziavajte prazdny.

Mixér pouzivajte vzdy len na

pevnom, suchom a rovnhom

povrchu.

Nikdy neumiestriujte mixér na

plynové, alebo elektrické varice, ani

tam, kde by sa mohol dotknut
hortcich predmetov.

Nespravne pouzivanie mixéra moze

viest k poraneniu.

Toto zariadenie nesmu pouzivat

Ziadne osoby (vratane deti), ktoré

maju obmedzené fyzicke,

senzorické, alebo mentalne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili
pod kvalifikovanym dohladom,
alebo ak vopred obdrzia dostato¢né
instrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpec¢nost.

Deti musia byt pod dohladom, aby

sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto

zariadenim hrat.

o
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® Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.

pred zapnutim zariadenia

® Qverte si, ¢i ma elektricka siet také
isté parametre, aké su uvedené na
spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spifia poziadavky
europskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo dia
27.10.2004 o materialoch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

popis sucasti
mixér
plniaca zatka

nadoba mixéra

pohonna jednotka
ovladac rychlosti a impulzov

ClCICICICICICICIC)

priestor na ulozenie $nury
multifunkény mlyncek (ak je
dodany)

tesniaci krazok mixéra

nozova zostava mixéra

nadoba multifunkéného mlynéeka

0e®®

treci mlyncek (ak je dodany)
nadoba mlynéeka

nozova zostava struhacieho
mlyncéeka

®6

strahaci mlynéek (ak je dodany)
nadoba mlynéeka

nozova zostava strihacieho
mlynéeka

SIe)
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uzatvaracie veko 3

tesniaci krazok mixéra 4
nozova jednotka mixéra 5

tlacidlo drvenia ladu 6

pouzivanie mixéra

Tento mixér méZete pouzivat na
pripravu polievok, napojov, pastét,
majonéz, strihanky, zakuskového
cesta, na mletie orechov alebo na
drvenie ladu.

Upevnite tesniaci krizok mixéra @)
do nozovej jednotky mixéra &) —
zabezpecte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore so
zarezmi.

Pokial’ by bolo tesnenie
poskodené, alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie
mixovaného materialu.
Priskrutkujte noZovu zostavu na
nadobu — zaistite, aby bola nozova
zostava uUplne utiahnuté @. Pozri
nasledujuce grafické symboly na
spodnej strane noZovej jednotky:

fh odistena poloha

@ zaistena poloha
Vlozte vase ingrediencie do
nadoby.
Vlozte plniacu zatku do veka.
Zalozte veko na nadobu a otacajte
ho v smere hodinovych rugiciek,
kym sa nezaisti.
Polozte mixér na pohonnu jednotku
s rukovatou na pravej strane a
zaistujte ho ota¢anim v smere
hodinovych ruciciek, kym
nezacujete ,zacvaknutie” @.
Zariadenie nemoéze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.
Vyber rychlosti (pozrite si tabulku
odporuc¢anych rychlosti).
pokyny k mixéru
Pri mixovani suchych ingrediencii
rozrezanych na kusky, zlozte
plniacu zatku, potom pocas chodu
stroja vkladajte dovnutra jednotlivé
kusky jeden za druhym. Drzte ruku
nad otvorom. V zaujme dobrych
vysledkov pravidelne vyprazdnujte
nadobu.

o
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® Mixovanie korenin sa neodporuca,
lebo by mohli poskodit plastové
diely.

® Pri vyrobe majonézy vlozte do
mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. ZloZte
plniacu zatku. Potom po¢as chodu
zariadenia pridavajte pomaly olej
cez otvor vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako su
pastéty a podobne, si mézu
vyzadovat oskrabavanie zo stien
nadoby. Pokial sa zmes tazko
mixuje, musite pridat viac tekutiny.

pouZzivanie
multifunkéného
mlynceka (ak je dodany)

Mlynéek pouzivajte na mletie
byliniek, orechov, kavovych zfn a
pyré.

=N

Vlozte vase ingrediencie do nadoby
(. Nadobu nenapiiajte viac ako do
polovice.

Upevnite tesniaci kruzok mixéra @
do nozovej jednotky mixéra & —
zabezpecte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore so
zarezmi.

Postarajte sa o to, aby bolo
tesnenie spravne zalozené.
Prevratte nozovu jednotku (3.
VlozZte ju do nadoby nozmi nadol
@©. Otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek, kym sa nezaisti.

Polozte mlynéek na pohonnu
jednotku a zaistujte ho ota¢anim v
smere hodinovych rugiciek, kym
nezacujete ,zacvaknutie” @.

Zvolte rychlost, alebo pouzite
impulzny rezim.

tabulka odporucanych rychlosti mixéra

rychlost | pouzitie/ druhy ingrediencii

max. mnozstvo

1 Srahané mlieko 1 litrov
Lahké zmesi, napriklad Slahané cesto,
mliecne kokteily, Slahané vajcia 1 litrov
2-3 Polievky a napoje 1,6 litrov

HustejSie zmesi, ako napriklad pastéty

Majonéza

3 vajec + 450ml
oleja

Miesané ovocné napoje

Najskor viozte Cerstvé ovocie a tekuté
ingrediencie (vratane jogurtu, mlieka a
ovocnych dzusov). Potom pridajte lad,

alebo mrazené ingrediencie (vratane
mrazeného ovocia, ladu, alebo zmrzliny)
Drvenie ladu — pracujte v kratkych impulzoch,
* kym sa l'ad nerozdrvi na pozadovanu
konzistenciu.

800ml tekutiny

6 kociek

(P) Motor pouzivate v rezime Start/stop. Impulzy
impulzy |vznikaju dovtedy, kym je ovladac v -
prislusnej polohe.
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pouZzivanie trecieho pouZzivanie struhacieho

mlynceka (ak je dodany) mlynceka (ak je dodany)
Vhodny na zomletie korenia, Vhodny na strihanie parmezanu,
kavovych zfn a rozmliazdenie muskatového orieska, kokosu a
zazvoru, cesnaku a Cili papriciek. su$eného ovocia.

1 Vlozte ingrediencie do nozovej 1 Vlozte ingrediencie do nozovej
zostavy @. zostavy (.

2 Upevnite nadobu () a otacajte ju 2 Upevnite nadobu @ a otacajte ju
proti smeru hodinovych ruciciek, proti smeru hodinovych ruciciek,
kym sa nezaisti @. kym sa nezaisti @.

3 Polozte mlynéek na pohonnu 3 Polozte mlyn¢ek na pohonnu
jednotku a zaistujte ho ota¢anim v jednotku a zaistujte ho ota¢anim v
smere hodinovych ruciciek, kym smere hodinovych ruciciek, kym
nezacujete ,zacvaknutie” @. nezacujete ,zacvaknutie” @.

4 Vyberte rychlost alebo pouzite 4 Vyberte rychlost alebo pouzite
ovlada¢ impulzu (P). ovladac impulzu (P).

tabulka odporucanych rychlosti mlynceka

ingrediencie mlynéek max. |rychlost prevadzkova
mnozstvo doba

Bylinky — najlepSie sa Multifunkény 159 3 5-10s

nasekaju, ak su Cisté

a suché

Orechy Multifunkény 50 g 3 10-15s
alebo mleci

Kavové zrnka Multifunkény 50 g 3 30s
alebo mleci

Detska vyziva a pyré Multifunkény 50 g 3 30s

Korenie — napriklad celé | Mleci 50 g 3 30-60s

Cierne korenie, semena
kardamonu, semena
rasce, semena
korianderu, semena
feniklu, celé klinceky atd.

Cili papricky Mieci 30g 3 10s
Cerstvy koreriovy zazvor| Mleci 30¢g 3 10s
Cesnak Mileci 4 straciky 3 10s
Parmezan — nakrajany | Strahaci 60 g 3 10s
na 1 cm kocky

Susené ovocie Struhaci 50 g 3 10s
Kokos Struhaci 50 g 3 20s
Muskatovy orieSok Strahaci 2 3 40s
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tipy

® Pre optimalny vykon pri spracovani
korenia odporu¢ame, aby ste naraz
nespracovavali viac ako 50 g v
mlynceku.

® Celé korenie si uchovava svoju
aromu ovela dlihSie ako zomleté
korenie, takze pre uchovanie
arémy je najlepsie zomliet naraz
len malé mnozstvo.

® Pre uvolnenie maximalnej arébmy a
éterickych olejov je najlepsie pred
zomletim celé korenie oprazit.

oSetrovanie a distenie

® Pred Cistenim mixér vzdy vypnite,
vytiahnite zastréku zo zasuvky, a
demontujte.

® Pred odskrutkovanim nadoby z
nozovej jednotky ju vyprazdnite.

® Nozovu jednotku neponarajte do
vody.

® Ziadny diel mixéra navkladajte
do umyvacky riadu.

pohonna jednotka

® Poutierajte vlhkou utierkou a
vysuste.

® NoZzovu jednotku neponarajte do
vody.

® Prebyto¢nu $nuru ulozte do
priestoru v zadnej €asti pohonnej
jednotky .

nozové zostavy

mixér a multifunkény mlyncek
® Zlozte nozovu jednotku z nadoby

alebo mlynéek oto¢enim do

odblokovanej polohy “W &m ich

uvolnite.

treci a strahaci mlynéek

® ZlozZte noZovu jednotku z nadoby
jej oto¢enim v smere hodinovych
ruciciek.

1 mixér/multifunkény mlynéek:
vytiahnite tesniaci kruZzok a umyte
ho.

2 Nedotykajte sa reznych hran nozov
— vykefujte ich s pouzitim mydlovej
vody, potom ich oplachnite te¢ucou
vodou. Nozovu jednotku
neponarajte do vody.

3 Nechaijte vyschnut hornou ¢astou
nadol.

ostatné diely
® Rukami ich poumyvajte a vysuste.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
$nura, musi ju z bezpe¢nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

® servis alebo opravy
Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® V/yrobené v Cine.
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DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skongeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto na roztriedenie odpadu alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacna Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domaécich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKY 3 MantoHKamu

Mepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM
npunaagy Kenwood

YBaXKHO npoyuTanTe iHCTPYKLio Ta
36epexiThb i 4Nst noganbLIoro
BVKOPUCTaHHS.

3HiMIiTb yNakoBKy Ta BCi ETUKETKU.
[MpomwuiiTe BCi KOMNOHEHTU: AMB.
pO34in «A0rNa4 Ta YNLLEHHS».

3axoaun beaneku

3aBxau BMMUKariTe npunag i
BigKIOYANTE MOro Big Mepexi
€NeKTPONoCTa4YaHHs:

O nepep ycTaHOBKOK abo
3HIMaHHAM aeTanen;

SKWO npunag He
BVMKOPUCTOBYETbLCS;

nepen YLLEHHSM.

He BcTaHOBRIOWTE HOXOBUM
6nok Ha 6nok enekTpoABUryHa
6e3 cTtakaHy 6neHaepa abo vawi
nogpi6HoBava.

3aBxau BigknoyanTe npunag Big
Mepexi eneKkTponocTayaHHs nepes
TUM, SIK OMYCTUTN PYKN aBO KYXOHHI
npvnagas oo vatdi.

MoBoabTECH 06EPENKHO i3 HOXOBUM
6nokom, nig Yac YNLWEHHSI He
TOpKaWTECH rOCTPUX N1e3 pyKamu.
YmukaTv 6neHgep MoxHa nuiue i3
3aKPUTOIO KPULLIKOHO.

Ekcnnyarauist 6nengepa
[,03BONSAETHCS TiNMbKM i3 HOXXOBUM
6nokom, Wo BXoAuUTb A0
KOMMNEKTY.

He ponyckaiite nonagaHHs Bonoru
Ha 6ok enekTpoaBUryHa, LHYp
abo Burnky.

He BMKOpPUCTOBYITE NOLUKOAXEHWI
npunag. MNepesipka abo pemMoHT
3AiMCHIOTBCA Y crneLianbHuX
LeHTpax: AMB. po3ain «cepsicHe
oBcnyroByBaHHsA».

He BMKOpWUCTOBYITE Hacaaku, L0
He Npu3HayeHi Ans Lporo npunagy.
Mepen 3millyBaHHAM piavHU y
6neHpaepi, ocTyaiTh i 4O KiIMHATHOI
TemnepaTypu.

He 3anuwaiite npunag, wo
npautoe, 6e3 Harnsay.

o
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Ao Bam NoTpibHO 3HATK GneHaep
abo noapibHoBay i3 6rnoky
eneKkTpoaBUryHa:

O [o4YeKanTechb NOBHOI 3yMUHKM
HOXOBOrO GNOKY;

cnigkynTe 3a TuMm, Lobm
BMNAAKOBO He BiAKPYTUTK Yaluy/
Yally nogpibHioBaya Bif
HOXOBOTO GMOKY.

Hikonn He BMuKaliTe NOPOXHIl
6neHpaep.

He nepesuLuyiiTe MakcumanbHoi
NOTY>KHOCTI, slka BKa3aHa y Tabnuui
pPEKOMEH0BAHUX LUBUAKOCTEN.
LLlo6bu nogosxuTtn TepmiH gii
6neHpepa Ta nogpibHioBava, He
KopucTyiTecs Humu Ginblue 60
CeKyHA.

DpyKTOBI KOKTENNi — HE
nepemilLynTe 3aMOpOXeHi
iHrpegieHTK, WO NepeTBOpUnImMCSa Ha
TBEpAy mMacy nia Yac 3aMopo3Ku.
MoapibHITE Lo Macy Ha HeBEMUKi
LUMaTOYKKM, a NOoTiM noknagiTe ix Ao
vaui.

He BukopucToByiTe 6nexgep Ans
36epiraHHs npoaykTis. bnexgep
Mae 6yTv NopoXHiIM Ao Ta nicns
ekcnnyarauii.

3aBxau BcTaHoBnlTe 6rneHaep Ha
6e3neyHy cyxy piBHY NOBEPXHIO.
He crasTe npunag Ha ra3osiii abo
€NeKTPUYHIN NANTI YM nopyy 3
HUMK, a TakoX Yy MicusX, Ae BiH
MOX€ TOpKaTMCS iHLLOro HarpiToro
npunagy.

HeranexHe kopucTyBaHHS
6neHaepom MoXe HaHecTu TpaBMmy.
He pekomeHayeTbCA KOpUCTaTUCh
MM npunagom ocobam
(BpaxoBytoun AiTel) i3 06MexeHMm
isnyHMMK abo MeHTanbHUMK
MOXNUBOCTSIMM, abo TUM, XTO Mae
HeoCTaTHLO A0CBIAY B ekcnnyaTauii
Lboro npunagy. BuweHassanum
ocobam fo3BONAETHCH
KOPUCTYBaTUCS NPUNaaoM Tiflbkn
nicnsa NPOXOMKEHHS IHCTPYKTaxy Ta
nig HarnsA0M A0CBiAYeHOI N0ANHN,
sika Hece BiAMNOBiganNbHICTb 3a iX
6esneky.
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® He 3anuwarite aiten 6e3 Harnsay i
He Jo3BonsanTte im rpatucs i3
npunagom.

® |lein npunag npuaHaveHuin a
BVKIMKOYHO AMNS BUKOPUCTaHHS Y ®
nobyTi. Komnanisi Kenwood He Hece
BiAnoBiAanbHOCTI 3a HEBIANOBIAHE
BVKOPUCTaHHs nNpunagy abo
nopyLUeHHs NpaBun ekcrnyaTauii,
BUKINAAEHWX Y Uil iHCTPYKUii. ®
nepepn NigKNOYeHHSAM 40 Mepexi

eneKkTponocTa4yaHHA
[MepekoHaviTecs, Lo Hanpyra
enekTpomepexi y BaLlomy AOMi
BiAMNoOBigae NokasHMKam, BKasaHUM
Ha 3BOPOTHII YacTWHi npunaay.
Ller npunag Bignosigae Bumoram
anpektusu €C 2004/108/EC
«EnekTpomarhiTHa CymicHiCTb» Ta
nonoxeHHst €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 ctocoBHO MaTepianis,
Lo 6esnocepenHbO NOB’sI3aHi 3
xeto.

N

MOKaX4nK

6neHaep

KOBMa4oK 3anvBeanbHOro oTBopy
KpULLIKa i3 MEeXaHi3MoM
6nokyBaHHs

vawa

yLlinbHIOBanbHe Kinbue 6neHgepa
HOXOBUI Brnok 6neHaepa

6nok enekTponpusoay
perynsaTop LBUAKOCTI +
iMNyNbCHUIA pexum

KHOMKa «NOAPIGHEHHS Nboay»
BiAcik Ans 36epiraHHs WHypa

O 0PO®®® ©0

yHiBepcanbHui noapioHioBay
(AKWO BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)
yLlinbHIOBanbHe Kinbue 6neHgepa
HOXOoBUI 6ok 6neHaepa

Yalua yHiBepcarnbHoOro
noapibHoBava

0e®®
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Hacaaka-noapibHioBay ans
nomeny (AKWo BXoAUTb A0
KOMMNEKTY)

Yyawa noapibHoBaya
HOXXOBUI BNOK Hacagku-
nogpibHoBaya Ans nomeny

Hacaaka-noapioHioBay aAns
HaTUpPaHHA (AKWO BXOAUTb A0
KOMMJIeKTy)

Yawa nogpibHoBaya

HOXXOBUI BNOK Hacagku-
nogpibHoBava Ans HaTMpaHHs

SIK KOpUCTyBaTUCS
GneHgepom

BbneHgep npusHaveHun ans
NPUroTyBaHHs Cynis, HaMoiB,
nawrerTiB, MarioHe3y, xnibHoT
KPULLIKW, KPULLIKK i3 NeunBa,
noApiGHEHHs ropixiB Ta nNboay.
YCTaHOBITb yLinbHIOBaNbHe KinbLie
6neHaepa @ [o HOXOBOTO Groky
6nenaepa (5 Tak, Wobun BOHO
NpaBunbHO yBINLLNO A0 Nasis.
Akwo yuwinbHoBaY
noLwkKoAXeHu abo oro 6yno
BCTaHOBJIEHO HENpPaBUIbHO, Lie
MOXe CMPUYUHUTY NPOTiKaHHS.
BcTaHoBiTb HOXOBUIA BGMOK A0 Yali,
Ta nepekoHawTecsi B TOMy, L0 BiH
HagiliHo 3adpikcoBaHuii @.
[uBITbCA MantoHKM Ha 3BOPOTI
HOXOBOrO 610KY:

") po36rokoBaHo

@ 3abnokosaro
MoknagiTe iHrpedieHTn 4o Yauui.
YCTaHoBITb KOBMaYokK
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLKY.
YCTaHOBITb KPULLIKY Ha Hally Ta
NOBEPHITb 3a rOAVHHUKOBOIO
cTpinkoto, Lwobu 3adikcyBaTy.
YcraHoBiTb 6neHgep Ha 6nok
eneKkTpoABUryHa Tak, LWobu pyyka
3Haxoaunacs npaeopyy Ta
noeepTanTe 3a roAMHHUKOBOIO
cTpinkoto Ansa dikcauii, AoKM He
nouyete knauaHHs @.

o
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® fkwo 6neHpep 6yno
BCTaHOBJIEHO HEMpPaBUIIbHO,
npunag He npauloBaTUmMe.

7 OO6epiTb NOTPIOHY WBUAKICTD
(auBiTbCs TabnULO
pPeKOMEHA0BaHVX LIBUOKOCTEN).

KopwucHi nopaau

® (11061 noapibHUTK Cyxi iHrpeaieHTH,
nopixkTe iX Ha LWMaTOYKW, BUTSMHITb
KOBMa4oK 3anvBanbHOro oTBopy, a
noTiM YBIMKHITb Npunaj Ta
nocnifoBHO AoaasaliTe no
LUMaToYKy A0 Yawi. Pyky TpumanTte
Hag oTBOpPOM. [1Nsi OTpUMaHHsA
HaliKkpaLloro pesynbTary,
perynsipHo BUNOPOXHSANTE Yally.

® He pekomeHayeTbCsA NepepobnaTn
cneuii, agxe Le Moxe NOLIKOAUTN
nnacTukoBi aeTani.

® [lig yac NpuroTyBaHHA MaiioHesy,
NoKNagiTb yci iHrpegieHT Ao Yalui,
3a BUHSITKOM onii. BUTArHiTL
KOBMAaYoK 3annBanbHOro 0TBOPY.
MoTim yBIMKHITL Npunag Ta
NoBINbHO AoJawTe oo Kpisb OTBIp
Y KpuLLii.

® [lig yac NpUroTyBaHHs rycTmx
cyMiller, Hanpwknag, nawTeTie abo
COYyCiB, 3HIMaWTe 3anuLLIKKN 3i CTIHOK
Yauli. AKWo iHrpeaieHTn noraHo
3MiLyOTbCA, AOAAWTE PiaANHW.

Ak KopucTtysaTUCH
yHiBEepcansHuMm

noapibHIOBaYEM (sikuio
BXOAWTb A0 KOMMIEKTY)

BuikopucToByiTe yHiBEpCanbHuii
nopgpibHoBay Ans nomeny Tpas,
ropixis, KaBOBUX 3epeH Ta
NPUroTYBaHHS Ntope.

1 TMoknagitb iHrpedieHTn fo vawi (0.
Yawa noBmHHa ByTW HAaNonoBuHy
3aMnoBHEHOM0.

2 YcTaHOoBITb YLinbHIOBaNbHe KifbLie
6neHaepa @) 40 HOXOBOroO GIIOKY
6nexpepa (B Tak, WobW BOHO
npaBunbHO YBIMLLIO A0 nasis.

® [lepekoHanTecs, WO YLliNbHEHHA
6yno BCTaHOBNEHO NPaBUIbHO.

3 [lepeBepHiTb HOXOBWIA Grok (B)
poropv AHoMm. OnycTiTh oro Ao
Yaui, nesamu yHu3 @. MNosepHiTb
NpPOTU rOAVHHUKOBOI CTPINKu, LLobn
3acpikcyBaTy.

4 YcTaHoBiTb NnoapibHoBay Ha 6nok
eneKkTpoABUryHa Ta nosepTanTte 3a
rOAVMHHWKOBOO CTPINKo Ans
dikcauii, AOKN He novyeTe
KnauaHHs @.

5 O6epiTb NOTPIOHY LWBKUAKICTE abo
CKOPWCTaNTECh iMMYSbCHUM
PEXUMOM.
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Tabnuusa pekoMeHAOBaHUX WBUAKOCTEW AnA 6neHaepa

[ycTi cymiwi, Hanpuknag, nawTeT

WBUAKICTb 3acTtocyBaHHA/ BUAN NPOAYKTIB Makc. KinbKiCcTb,

1 MpWroTyBaHHs MOMOYHOI MNiHK 1 nitp
HerycTi cymiwi, Hanpuknag, pigke TicTo, 1 nitp
MOMOYHI KOKTENNi, oMneTn

2-3 Cynu Ta Hanoi 1,6 nitpa

MarioHes

3 feub + 450mn
onii

PpyKTOBI KOKTENNI

CnoyaTky noknaaitb cBixi ppykTn Ta piaki
iHrpedieHT (Ue MoXyTb ByTuK KorypT,
MOIoko Ta ppykToBi coku). MNoTim gonariTe
nboAy abo 3aMOpOXEHUX iHrpedieHTiB (Le
MOXyTb BYTW 3amopoxeHi cpykTu, nig abo
MOPO3UBO).

800mn pignHn

*

MoppibHeHHs nboay — BMyKanTe Ta
BUMWKaNTE iMMYIbCHUIA PEXUM Ha
KOPOTKUIA Yac, AOKN He OTpUMacTe
BaxkaHy KOHCUCTEHLjH0.

6 KyoukiB

AOKN BN HATUCKaTUMeE KHOTKY.

(P) ENeKTpoaBUryH NpaLyioe y pexumi
iMNYNbCHUA | «nyck/cTonx. EnextpoasuryH Gyae -
pexum npautoBat B iMMNynbCHOMY PEXUMI,

Ak kopucTyBaTUCH

Ak kopucTyBaTUCH

HacagKoto-
noapidHoBavYem ans

NOoMeny (akwo sxoanTb A0
KOMMIEeKTY)

Hacagkoto-
noapidHoBavYem ans

HaTUPaAHHA (akwo BxoanTb
[0 KOMMIEKTY)

MpusHaveHa ans nomeny cnedin,
KaBOBWX 3epeH, NoapiGHEHHS
iMOuMpy, YacHUKy Ta nepuiB Yini.
MoknagiTe iHrpeaieHT! HOXXOBOrO
6rnoky @.

-

2 YcTaHoBITb Yaly (1) Ta NOBEpHITb 2

NpoTW rOAVHHWMKOBOIO CTPINKW Ans

dikcauii @.

3 YcTaHoBiTb Hacaaky-noapibHoBaY 3

Ha 6nok enekTpoABUryHa Ta
nosepTanTe 3a roguHHUKOBOI
cTpinkoto Ans dikcauii, 4OKM He
noyyete knauaHHs @.

4 O6epiTb NOTPIOHY LWBMAKICTL abo 4

CKOpPUCTaNTECh iMMYNbCHUM
pexumom (P).

111

MpusHaveHa Ans HaTUpaHHS cupy
«napmesaH, MyCKaTHOro ropixy,
KOKOCY Ta CyXodpyKTiB

MoknagiTe iHrpegieHT! HOXXOBOTrO
6roky @.

YcTaHoBiTh Yally (3 Ta NoBepHiTh
NpOTU rOAVNHHUKOBOIO CTPINKM ANS
dikcauii @.

YcTaHoBITb HacaaKky-noapidbHoBay
Ha 610K enekTpoABUryHa Ta
nosepTanTe 3a rogvHHNKOBOIO
cTpinkoto Ans dikcauii, 4OKM He
novyeTe knauaHHs @.

O6epiTb NOTPIBHY LIBMAKICTE abo
CKOpUCTalTeCh iMNYNbCHUM
pexumom (P).

o
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Tabnuus peKkoMeHAOBaHUX WBMAKOCTEN ANsl HacaaKu-noapi6HioBava

Ana HaTUpPaHHA

iHrpepieHTn nopgpioHoBay Makc. weuna- yac
Kinb-Tb KiCTb | BUKOHaHHSA

[Ins oTpuMaHHs KpaLoro | yHiBepcanbHuin 15r 3 5-10c

pesynbTaTy nomuiite Ta

NpocyLiTe TpaBu nepes

roMenom

[opixu yHiBepcanbHuin 50r 3 10-15¢
abo nopgpibHioBay
AOnsi nomeny

KaBoBi 3epHa yHiBepcanbHuin 50r 3 30c
abo noppibHioBay
Onsi noMeny

XapuyyBaHHS Ans yHiBepcanbHui 50r 3 30¢c

HeMOBIAT Ta nope

Cneuji — Hanpuknag, nopapi6HoBay 50r 3 30-60 ¢

rOpOLLUOK YOPHOrO Onsi noMeny

nepLo, HaciHHs

KapAamoHy, KMUHY,

KopiaHapy, eHxento,

LinbHa reo3auka i T.4.

Mepui yini noapi6HoBay 30r 3 10c
ans nomeny

CBixXuin KOpiHb iMBUpy | noapi6HoBaY 30r 3 10c
Ansi nomeny

YacHuk noapi6HoBay 4 3y64nkm 3 10c
ans nomeny

Cup «[MapmesaH» - nopgpibHoBay

nopisatu kyéukamm 1 cMm | ans HaTMpaHHsA 60r 3 10c¢c

3a po3mipom

CyxopykTn nopgpibHoBay 50r 3 10c¢c
ONsi HAaTUPaHHsI

Kokoc noapibHoBay 50r 3 20c
ANst HAaTUPaHHS

MyckaTHui ropix noapibHoBay 2 3 40c

KopucHi nopaau

® [Ins OTpUMaHHsi Makcumymy

® [Ins OTpUMaHHS KpaLLoro
pe3ynbTaTy pekoMeHAyeTbCst
06pobnsaT B noapibHoBaYi He
6inbLue 50 r cneui 3a oaWH pas.

® Cneuii B HaTypanbHoMy BUrnagi
36epiratoTb CBili apomaT [oBLUE,

HDK NOMeneHi, oTxe

pekomeHayeTbCs 06pobnsATU
HEeBENMYKY KifNlbKiCTb CBIXMX cnewin
3a oAMH pas, LWobu 3bepertu ix

YHiKanbHUM cmak.

112

o

apomarty Ta edipHux macen
pekoMeHayeTbCs 0boxaputh cnewji
[0 noyaTtky nomeny.
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gorndan 1a YieHHA

® [lepen YMLLEHHAM BUMKHITb
npunaa, BiaKNoYiTb Big Mepexi
enekTponocTayaHHsi Ta po3bepiTb.

® CrovatKy BUMOPOXHITb Yally, a
noTiM BiAKPYTITb il Bif HOXOBOro
6noky.

® He onyckaiTe HoXoBUIA 6ok y
BoAy.

® He muiTe 6yAb-siKi YaCTUHU
npunaay y nocyaoMUinHin
MalLUWHi.

6nok enekTpoABuryHa

® [poTpiTb BGMOK CcnoYaTKy BONOrotw,
a MNoTiM CyXOI0 FaH4ipKoto.

® He onyckarite 6nok

°
eneKkTpoaABUryHa y Boay.

® 36epiranTe 3ariBy YacTUHY LUHypa y
BiACiKy Ans 36epiraHHs, AKUiA °

pO3TaLLOBaHO y 3aAHii YaCTuHI
6noka enekTpoasuryHa (9.

HOXOBIi 6510KMK
6neHaepa Ta yHiBepcanbHoro
noppi6HOBava

® BUTArHITL HOXXOBMI BNOK i3 YaLi un
nopapibHoBaya, NOBEpPHyBLUW NOro y
NONOXEHHS1 «p0o36NoKoBaHO» ..

Hacafok-noapioHoBaviB Ans
rnomerny Ta HaTUPaHHA

©® 3HiMiTb HOXXOBMIA GOk 3 Yawi. [Ans
LybOro MOBEPHITb 1Oro 3a
rOOVHHMKOBOK CTPINKOL0.

1 6nenpep/ yHiBepcanbHui
noApiGHIOBaY: 3HIMITb Ta NoMuinTe
yLinbHIOBasnbHe KifbLie.

2 He TopkanTech rocTpux HOXiB,
NPOMUIATE iX rapsivo MUIbHOK
BO/OI0, @ MOTIM peTefibHo
CMONOCHITb nig kpaHom. He
onyckKanTe HOXOBUIK GNoK y
BoAy.

3 [NepeBepHiTb HOXi AOropu AHOM Ta
3anuLTe npocmxaTtu.

iHWi geTani
® [IpomuiTe BPyYHY, NOTIM
npocyLwiTb.

113

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

MOLWKOMKEHWNIA LUHYP KMBIIEHHS i3
MeToto 6e3neku nignarae 3amiHi Ha
nignpuemcteax cipmm KENWOOD
abo B aBTOPU30BaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao BaM HeobXxigHa KOHCYnbTaLis
3 NpusoAy:

BMKOPUCTaHHs npunagy abo
o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHs
3anacHux getanen abo pemoHTy,
3BEPHITbCS 40 MarasuHy, B sIKOMY
BV npvabanu uer npunag.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

3pobneHo B Kutai.
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BAXIUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTUMISAUIT NIPOQYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micns 3akiHYeHHsA TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugaiTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBnMm
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnevjianbHOro aBTOpU3oBaHoro
LeHTpy 36upaHHsa Bigxoais abo o
avnepa, KU MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.

BigokpemneHa ytunisauis nobytoBux
npunagis 403BOMSAE YHUKHYTH
MOXIUBUX HEraTUBHUX Hacnigkie Ans
HaBKOMNWLLHBLOrO cepeaoBuLLa Ta
300pOB’st NOAVHMU, SKi BUHUKAOTb Y
pasi HenpaBuNbHOI yTUni3aLii, a
TaKkoX Hajae MOXNUBICTb NepepobuTn
marepianu, 3 skux 6yno BUroToBneHo
OaHwi npunag, Wwo, B CBOK Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi BaXnuBi
pecypcu. MNpo HeobXxiaHiCTb
BiJOKpeMneHoi yTunisauii nobyToBux
npunagis Haragye cneuianbHa
rno3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.

114
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