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English

before using your Kenwood appliance

® Read these instructions carefully and retain for future
reference.

® Remove all packaging and any labels. Throw away
the clear blade cover from the knife blade as it is to
protect the blade during manufacture and transit only.
Take care as the blade and disc are very
sharp.

® \Wash all parts - see “care and cleaning”.

safety

general

® Take special care when preparing food for babies, the
elderly and infirm. Always ensure that the hand
blender shaft is thoroughly sterilised. Use a sterilising
solution in accordance with the sterilising solution
manufacturers instructions.

® Never touch the blades while the appliance is
plugged in.

® Keep fingers, hair, clothing and utensils away from
moving parts.

® Unplug after use and before changing attachments.

® Never blend hot oil or fat.

® For safest use it is recommended to let hot liquids
cool to room temperature before blending.

® Never use a damaged hand blender. Get it checked
or repaired: see ‘service and customer care’.

® Never put the power handle in water or let the cord
or plug get wet - you could get an electric shock.

® Never let the cord touch hot surfaces or hang down
where a child could grab it.

® Never use an unauthorised attachment.

® Always disconnect the hand blender from the power
supply if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

® Do not allow children to use the hand blender without
supervision.

® This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance
is subject to improper use, or failure to comply with
these instructions.

The maximum rating is based on the attachment that
draws the greatest load. Other attachments may
draw less power.

food processor attachment

The knife blade and disc are very sharp, handle with
care. Always hold the knife blade at the top
and disc by the finger grip, away from the
cutting edge, both when handling and
cleaning.

Always remove the knife blade or disc before
emptying the bowl.

Never remove the lid until either the blade or disc
have completely stopped.

important

With heavy mixtures, don’t use your hand blender for
longer than 50 seconds in any four minute period - it
will overheat.

Don’t use the whisk attachment for longer than 3
minutes in any 10 minute period.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the
one shown on the hand blender.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC
on Electromagnetic Compatibility and EC regulation
no. 1935/2004 of 27/10/2004 on materials intended
for contact with food.
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hand blender

5 speed control

ON/OFF button

power handle

attachment shaft release buttons
blender shaft with fixed triblade
blade/dust covers

storage unit

food processor attachment
pushers

feed tube

lid

slicing/shredding disc

disc drive shaft

knife blade

bowl

non-slip removable foot

whisk attachment
whisk collar
wire whisk

soup blender attachment
soup blender with fixed triblade

to use the hand blender
You can blend baby food, soups, sauces, milk shakes
and mayonnaise etc.

for saucepan blending

For safest use it is recommended to take the pan off
the heat and let hot liquids cool to room temperature
before blending.

Use the soup blender to quickly process soups etc.,
directly in the saucepan. Alternatively use the hand
blender.

Do not use the soup blender to process
uncooked vegetables.

Remove the blade/dust cover from the end of the
blender shaft.

Fit the blender shaft to the power handle @ - push to
lock.

Plug in.

Place the food into a suitably sized container. We
would recommend a tall straight sided vessel, larger
than the foot to allow movement of the ingredients
but tall enough to prevent spillage.

To avoid splashing, place the blade in the
food before switching on.

Select the required speed by rotating the speed
control and switch on. (Use speed 1 and 2 for slower
blending).

Don’t let liquid get above the join between the power
handle and blender shaft.

Move the blade through the food and use a mashing
or stirring action to incorporate the mixture.

Your hand blender is not suitable for ice crushing.

If your blender gets blocked, unplug before clearing.
After use, unplug and press the release buttons @ to
remove the blender shaft from the power handle.

food processor attachment

A to use the knife blade

The knife blade is very sharp, take care when
handling.

Don’t process hard foods such as coffee beans, ice
cubes, spices or chocolate as they will damage the
blade.

When chopping meat remove any bones and cut into
2cm (3/4 in) cubes.

Fit the non-slip foot onto the bottom of the bowl.

Fit the knife blade over the pin in the bow! @. Always
fit the knife blade before adding ingredients.

Fit the lid and push down to lock in place @.

Fit the power handle and push to lock in place. The
power handle can be fitted with the ON/OFF button
either facing inwards or outwards.

Plug in and hold the bowl steady. Then select a speed
and switch on.

After use, unplug and dismantle. To remove the lid
pull both locking clips out together and lift @.

hints

Use the knife blade for cake and pastry making,
chopping meat, cheese, vegetables, herbs, nuts, dips
and to also make crumbs from bread and biscuits.
The attachment is not suitable for making
bread dough.

Pastry making - use fat straight from the fridge cut
into 2cm/ %in cubes and process until the mixture
looks like coarse breadcrumbs. Add the water down
the feed tube and stop mixing as soon as the mixture
starts to stick together.

Take care not to overprocess.

When adding almond essence or flavouring to
mixtures avoid contact with the plastic as this may
result in permanent marking.

B to use the slicing/shredding disc

Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.

Handle the cutting disc with care as it is extremely
sharp.

Place the non-slip foot onto the bottom of the bowl.
Place the drive shaft over the pin in the bow! @.



3 Holding by the centre grip, place the disc onto the
drive shaft with the appropriate side uppermost @.

4 Fit the lid and push down to lock in place @.

5 Fit the power handle and push to lock in place. The
power handle can be fitted with the ON/OFF button
either facing inwards or outwards.

6 Choose which size feed tube you want to use. The
pusher contains a smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.

To use the smaller feed tube - first put the large
pusher inside the feed tube.

To use the large feed tube - use both pushers
together.

7 Put the food into the feed tube.

the pusher — never put your fingers in the
feed tube.

9 After use, unplug and dismantle. To remove the lid
pull both locking clips out together and lift @.

Select a speed, switch on and push down evenly with

hints

Use the shredding side for carrots, potatoes and
foods of a similar texture.

Use the slicing side for food items such as carrots,
potatoes, cabbage, cucumber, courgette and onions.
Use fresh ingredients.

Don’t cut food too small. Fill the width of the feed
tube fairly full. This prevents the food from slipping
sideways during processing. Alternatively use the
small feed tube.

Food placed upright comes out shorter than food
placed horizontally.

There will always be a small amount of waste left on
the disc or in the bowl after processing.

processing guide

Tool Food Max Recommended Speed Approx Processing
Qty time (secs)
Knife Blade | Lean Meat 5009 10-30
Herbs 30g 10
Nuts 100g 5 20-30
One Stage Cake 800g
total wt 4-5 10-20
Shortcrust Pastry 3409
flour wt 5 20
Disc Firm food such as
carrots or potatoes - 5 -
Softer items such
as cucumbers or
tomatoes - 3 -




C to use the whisk

® You can whip light ingredients such as egg whites;
cream; instant desserts; and eggs and sugar for
whisked sponges.

® Don’t whisk heavier mixtures such as margarine and
sugar - you'll damage the whisk.

1 Push the wire whisk into the whisk collar {©.

2 Fit the power handle inside the whisk collar. Push to
lock.

3 Place your food in a bowl.

® Don’t whisk more than 4 egg whites or 400ml (%pt)
cream.

4 Plug in. To avoid splashing, start on speed 1. Move
the whisk clockwise.

® Don't let liquid get above the whisk wires.

5 After use, unplug and dismantle.

D to use the soup blender

® Use the soup blender to quickly process soups etc.,
directly in the saucepan.

® For safest use it is recommended to take the pan off
the heat and let hot liquids cool to room temperature
before blending.

® Do not use the soup blender to process
uncooked vegetables.

To use the soup blender follow instructions in ‘to use
the hand blender’.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

Don’t touch the sharp blades.

® Take special care when preparing food for babies, the
elderly and infirm. Always ensure that the hand
blender shaft is thoroughly sterilised. Use a sterilising
solution in accordance with the sterilising solution
manufacturers instructions.

® Some foods, eg carrot, may discolour the plastic.
Rubbing with a cloth dipped in vegetable oil helps
remove discolouring.

power handle, food processor lid, whisk
collar

® Wipe with a slightly damp cloth, then dry.

Never immerse in water or use abrasives.

® Do not dishwash.

blender shaft, soup blender
either

® Part fill a suitable container with warm soapy water.
Plug into the power supply, then insert the blender
shaft and switch on.

® Unplug, then dry
or

® \Vash the blades under running water, then dry
thoroughly
® Do not dishwash.

knife blade, slicing/shredding disc, disc
drive shaft, whisk, bowl, foot and storage
unit

® \Nash up, then dry

o Dishwashing is not recommended.

blade/dust cover
® \Wash by hand, then dry.

storage

® After use, re-fit the blade/dust covers over the end of
the blender shafts to cover the triblades. Store the
attachments on the storage unit supplied when not in
use.

service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by KENWOOD or an authorised KENWOOD
repairer.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs
Contact the shop where you bought your appliance.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be
disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated
waste collection centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance separately avoids
possible negative consequences for the environment
and health deriving from inappropriate disposal and
enables the constituent materials to be recovered to
obtain significant savings in energy and resources. As a
reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt: ® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

® \erwijder alle verpakking en labels. Werp de
transparante beschermhoes voor het mes weg; deze
dient uitsluitend om het mes tijdens de vervaardiging
en het vervoer te beschermen. Wees voorzichtig:
het mes en de schijf zijn erg scherp.

® \Vas alle onderdelen - zie onderhoud en reiniging.

veiligheid
algemeen

® \\ees extra zorgvuldig wanneer u voedsel bereidt voor
baby’s, oudere personen en zieken. Zorg er altijd voor
dat het middenstuk van de staafmixer grondig
gesteriliseerd is. Gebruik een sterilisatieoplossing die
overeenkomt met de voorgeschreven
sterilisatieoplossing zoals aangegeven door de
fabrikant.

® Raak de messen nooit aan terwijl het apparaat op de
netstroom is aangesloten.

® Houd uw vingers, haar, kleding en keukengerei uit de
buurt van bewegende onderdelen.

® Haal na gebruik en voordat u de accessoires
verwisselt de stekker uit het stopcontact.

® Gebruik de staafmixer niet in hete olie of vet.

® \/oor het veiligste gebruik raden we u aan hete
vloeistoffen tot kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de blender verwerkt.

® Gebruik de staafmixer nooit als deze beschadigd is.

Laat hem dan nakijken of repareren: zie “onderhoud en

klantenservice”.

® Dompel het motorgedeelte nooit onder in water en
laat het snoer en de stekker niet nat worden — u zou
een elektrische schok kunnen krijgen.

® | aat kinderen of zieke personen de handmixer nooit
zonder toezicht gebruiken.

® Gebruik nooit accessoires die niet bij de staafmixer
horen.

® Haal de stekker van de handblender altijd uit het
stopcontact als u deze onbeheerd achterlaat en
voordat u de blender monteert, demonteert of reinigt.

® | aat kinderen de handblender niet zonder toezicht
gebruiken.

personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het apparaat hebben
gekregen van de persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er
zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.
Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het geval dat het
apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze
instructies niet worden opgevolgd.

Het maximum vermogen is afhankelijk van het
hulpstuk dat de grootste hoeveelheid energie
verbruikt. Andere hulpstukken verbruiken misschien
minder energie.

hulpstuk voor foodprocessor

Het mes en de schiif zijn erg scherp; ga er dus
voorzichtig mee om. Houd het mes bij het
hanteren en schoonmaken altijd bovenaan
vast en de schijf bij de vingergreep, weg
van het snijviak.

Verwijder het mes of de schijf altijd voordat u de kom
leegt.

Verwijder de deksel pas als het mes of de schijf
volledig tot stilstand zijn gekomen.

belangrijk

Gebruik uw staafmixer voor zware mengsels niet
langer 50 seconden in een periode van vier minuten —
het apparaat raakt anders oververhit.

Gebruik het gardehulpstuk niet langer dan 3 minuten
per 10 minuten.

voor u de stekker in het stopcontact steekt
Zorg dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde
spanning heeft als op de handblender wordt
aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijin 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van 27/10/2004 betreffende
materialen die bestemd zijn voor contact met
voedsel.



legenda

handblender

snelheidsregelaar (5 standen)
AAN/UIT-knop

handvat

ontgrendelingsknop hulpstukschacht
mixerschacht met vast triblade
mes/stofdeksel
opslagcompartiment

hulpstuk voor foodprocessor
duwers

vulopening

deksel

snij/raspschijf

aandriffas voor schijf

mes

kom

verwijderbare antislipbasis
gardehulpstuk

gardekraag
draadgarde
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soepblenderhulpstuk
soepblender met vast triblade.

®

gebruik van de handblender
U kunt babyvoedsel, soepen, sauzen, milkshakes en
mayonaise, enz. mengen.

blenden in de steelpan

® \/oor het veiligste gebruik raden we u aan de pan van
het vuur te nemen en hete vioeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen voordat u ze met
de blender verwerkt.

® Gebruik de soepblender om snel soepen enz.
rechtstreeks in de steelpan te verwerken. U kunt ook
de staafmixer gebruiken.

® Gebruik de soepblender niet om rauwe
groenten te verwerken.

e

Verwijder de mes/stofdeksel van het uiteinde van de

blenderschacht.

2 Zet de schacht van de blender op het handvat @ -
aanduwen tot hij vastklikt.

3 Steek de stekker in het stopcontact.

4 Doe het voedsel in een container met geschikte
afmetingen. We raden u aan een hoge container met
rechte zijkanten te gebruiken die groter is dan de voet
van de staafmixer, zodat de ingrediénten kunnen
bewegen, maar door de hoogte van de container niet
spatten.

® Om spatten te voorkomen, plaats u het mes

in het voedsel voordat u het apparaat

inschakelt.

Selecteer de gewenste snelheid door de
snelheidsregelaar te draaien en het apparaat in te
schakelen. (gebruik snelheid 1 en 2 om langzamer te
mengen).

Laat de vloeistof niet boven de verbinding tussen het
motorgedeelte en het middenstuk van de mixer
uitkomen.

Beweeg het mes door het voedsel en gebruik een
prakkende of roerende beweging om de massa goed
te mengen.

Uw handblender is niet geschikt voor het verbrijzelen
van ijsblokjes.

Als uw blender geblokkeerd raakt, dient u de stekker
uit het stopcontact te halen voordat u het apparaat
reinigt.

Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en
druk op de ontgrendelingsknop @ om de
blenderschacht van het handvat te halen.

hulpstuk voor foodprocessor

A gebruik van het mes

Het mes is erg scherp en moet voorzichtig behandeld
worden.

Verwerk geen hard voedsel, zoals koffiebonen,
ijsblokjes, specerijen of chocolade; hierdoor wordt het
mes beschadigd.

Bij het hakken van vlees, dient u de botten te
verwijderen en het vlees in dobbelsteentjes van 2 cm
te snijden.

Zet de anti-slipbasis onder de kom.

Plaats het mes op de pen in de kom @. Plaats altijd
eerst het mes voordat u ingrediénten toevoegt.

Zet de deksel op het apparaat en duw hem aan tot
hij vergrendeld is @.

Zet het handvat erop en duw dit aan tot het vastzit.
Het handvat kan bevestigd worden met de AAN/UIT-
knop naar binnen of naar buiten.

Steek de stekker in het stopcontact en houd de kom
vast. Selecteer een snelheid en schakel het apparaat
in.

Haal de stekker na gebruik uit het stopcontact en
haal het apparaat uit elkaar. Om het deksel te
verwijderen, trekt u beide vergrendelingsklemmen uit
en tilt het deksel op @.



tips

Gebruik het mes voor de bereiding van taarten en
gebak, om vlees, kaas, groenten, kruiden, noten en
dips te hakken, en ook om brood- of koekkruimels te
maken. Het hulpstuk is niet geschikt voor het
bereiden van brooddeeg.

Bereiding van gebak — gebruik vet dat rechtstreeks uit
de koelkast komt en snijd het in blokjes van 2 cm;
laat het mes draaien tot het mengsel eruit ziet als grof
broodkruim. Voeg het water toe via de vulopening en
stop met mengen zodra het mengsel aan elkaar
begint te plakken.

Zorg dat u het mengsel niet te lang verwerkt.

Als u amandelextract of amandelsmaakstof aan een
mengsel toevoegt, dient u contact met het plastic te
vermijden, omdat het plastic hierdoor permanent kan
verkleuren.

B gebruik van de snij/raspschijf

—_

Verwijder de deksel pas als de snijschijf volledig tot
stilstand is gekomen.

De snijschijf is uiterst scherp; hanteer hem
voorzichtig.

Zet de anti-slipbasis onder de kom.

Plaats de aandrijfschacht op de pen in de kom @.
Houd de schijf bij de centrale greep vast en plaats
hem op de aandriffschacht met de goed kant naar
boven @.

Zet de afdekking op het mes en duw deze aan tot hij
vastzit @.

Zet het handvat erop en duw dit aan tot het vastzit.
Het handvat kan bevestigd worden met de AAN/UIT-
knop naar binnen of naar buiten.

6 Kies welke maat vulopening u wilt gebruiken. De
duwer bevat een kleinere vulopening voor het
verwerken van individuele artikelen of dunne
ingrediénten.

Om de kleine vulopening te gebruiken, plaatst u eerst
de grote duwer in de vulopening.

Om de grote vulopening te gebruiken, gebruikt u
beide duwers tegelijkertijd.

7 Plaats het voedsel in de duwopening.

8 Selecteer een snelheid, schakel het apparaat in en
duw de duwer gelijikmatig naar beneden — u mag
nooit uw vingers in de vulopening steken.

9 Haal de stekker na gebruik uit het stopcontact en
haal het apparaat uit elkaar. Om het deksel te
verwijderen, trekt u beide vergrendelingsklemmen uit
en tilt het deksel op @.
tips

® Gebruik de raspkant voor wortels, aardappelen en
soortgelijke

® Gebruik de snijkant voor groenten zoals wortelen,
aardappelen, kool, komkommer, courgettes en uiten.

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd het voedsel niet te klein. Doe de vulopening in
de breedte tamelijk vol. Dit voorkomt dat het voedsel
zijwaarts schuift tijdens de verwerking. U kunt ook de
kleine vulopening gebruiken.

® \/oedsel dat rechtop in de vulopening wordt gezet
komt er korter uit dan als het er horizontaal in wordt
gedaan.

® Er blijft altijd een klein beetje voedsel op de schijf of in
de kom achter nadat de verwerking klaar is.

verwerkingsgids

Hulpstuk |Voedsel Max. Aanbevolen snelheid | Verwerkingstijd (sec)
hoeveelheid
Mes Mager vlees 500 g 10-30
Kruiden 3049 10
Noten 100 g 5 20 -30
Biscuitgebak 800 g
totaalgewicht 4-5 10-20
Kruimeldeeg 340¢g
gewicht aan bloem 5 20
Schijf Stevige ingrediénten
zoals wortelen of
aardappelen - 5 -
Zachtere ingrediénten
zoals komkommers of
tomaten - 3 -




C gebruik van de klopper

® U kunt deze gebruiken om lichte ingrediénten te
kloppen, bijvoorbeeld eiwit, room, instant desserts, of
eieren en suiker voor cake.

® Klop geen zwaardere mengsels zoals margarine en

suiker — zo beschadigt u de klopper.

Duw de klopper in de klopperhals (.

2 Zet het handvat in de kraag van de garde. Aanduwen
om te vergrendelen.

3 Doe het voedsel in een schaal.

Klop niet meer dan 4 eiwitten of 400 ml room.

4 Steek de stekker in het stopcontact. Start de mixer
op stand 1 om spatten te voorkomen. Beweeg de
klopper met de klok mee.

® | aat de vioeistof niet boven de kloppers uit komen.

5 Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en
haal de mixer uit elkaar.

-

D De soepblender gebruiken

® Gebruik de soepblender om snel soepen enz.
rechtstreeks in de steelpan te verwerken.

® \/oor het veiligste gebruik raden we u aan de pan van
het vuur te nemen en hete vioeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen voordat u ze met
de blender verwerkt.

® Gebruik de soepblender niet om rauwe
groenten te verwerken.

Voor het gebruik van de soepblender volgt u de
aanwijzingen onder De staafmixer gebruiken.

onderhoud en reiniging

® Schakel de staafmixer altijd uit en haal de stekker uit
het stopcontact voordat u hem gaat reinigen.

® Raak de scherpe messen niet aan.

® \WNees extra zorgvuldig wanneer u voedsel bereidt voor
baby’s, oudere personen en zieken. Zorg er altijd voor
dat het middenstuk van de staafmixer grondig
gesteriliseerd is. Gebruik een sterilisatieoplossing die
overeenkomt met de voorgeschreven
sterilisatieoplossing zoals aangegeven door de
fabrikant.

® Sommige etenswaren, zoals wortels, verkleuren het
plastic. Deze verkleuringen kunnen verwijderd worden
door er met een in plantaardige olie gedompelde
doek over te wrijven.

elektrisch handvat, deksel foodprocessor,
gardekraag

® Met een vochtige doek afvegen en daarna drogen.

® Nooit in water onderdompelen of schuurmiddelen
gebruiken.

® \Was het apparaat niet in de afwasmachine.

blenderschacht, soepblender
of

® \/ul een geschikte container gedeeltelijk met warm
zeepsop. Steek de stekker in het stopcontact, plaats
de blenderschacht op het apparaat en schakel de
blender in.

® Trek de stekker uit het stopcontact en laat drogen
of

® \Was de messen onder stromend water en droog ze
vervolgens goed af.

® \Was het apparaat niet in de afwasmachine.

mes, shij/raspschijf, aandrijfas voor schijf,
garde, kom, basis en opslagcompartiment
® \Nassen en afdrogen
® Het gebruik van de afwasmachine wordt
niet aangeraden.

mes/stofdeksel
® Met de hand wassen en afdrogen.

opslag

® Zet de mes/stofdeksels na gebruik weer over het
uiteinde van de blenderschacht om de triblades af te
dekken. Bewaar alle hulpstukken als ze niet in
gebruik zijn, in het bijgeleverde opslagcompartiment.

onderhoud en klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door KENWOOD of een door
KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de winkel waar u het
apparaat gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.



BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE
CORRECTE VERWERKING VAN HET PRODUCT
IN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE
RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag
het niet samen met het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een speciaal centrum
voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze
service verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen
voor het milieu en de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de
verplichting tot gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product
het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.
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Francais

avant d’utiliser votre appareil Kenwood
Lisez et conservez soigneusement ces instructions
pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les
étiquettes. Retirez la protection qui recouvre les
lames, cette derniere étant utilisée pour protéger les
lames au cours de la fabrication et lors du transport.
Les lames étant extrémement tranchantes,
manipulez-les avec précaution.

Nettoyez tous les éléments - voir « entretien et
nettoyage ».

sécurité

général

Prenez toutes les précautions nécessaires durant la
préparation d’aliments pour bébés, pour personnes
agées ou infirmes. Veillez toujours a ce que le corps
du mélangeur a main soit parfaitement stérilisé.
Utilisez toute solution de stérilisation conformément
aux instructions de son fabricant.

Ne touchez jamais les lames tant que I'appareil est
branché.

N’approchez pas vos doigts, vos cheveux, tout
vétement ou ustensile, des éléments mobiles de
I’appareil lorsqu’il fonctionne.

Débranchez aprés utilisation et avant de changer les
accessoires.

Ne mélangez jamais d’huile, ou toute autre matiere
grasse, chaude.

Pour une utilisation en toute sécurité, il est
recommandé de laisser les liquides chauds refroidir a
température ambiante avant de mixer.

N’utilisez jamais un mélangeur a main endommagé
ou en mauvais état. Faites-le vérifier et réparer. Pour
cela, reportez-vous a la rubrique “service apres-
vente”.

et ne laissez jamais le cordon d’alimentation ou la
prise électrique se mouiller — vous risquez alors de
vous électrocuter.

Ne laissez jamais le cordon d’alimentation au contact
de surfaces chaudes ou pendre de telle fagon qu’un
enfant puisse s’en saisir.

N’utilisez jamais un accessoire non adapté a cet
appareil.

Débranchez toujours le mélangeur a main de
I’alimentation électrique lorsqu’il est sans surveillance
et avant d’assembler, de démonter ou de nettoyer.

Ne mettez jamais la poignée d’alimentation dans I'eau
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Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Ne laissez pas les enfants utiliser le mélangeur a main
sans surveillance.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées,
ou qui ne disposent pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, a moins qu’elles n'aient été
formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne
puissent pas jouer avec cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas ou
I’appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

La vitesse maximale est basée sur I'accessoire qui
requiere le plus de puissance. Les autres accessoires
peuvent nécessiter moins de puissance.

accessoire préparateur culinaire

La lame couteau et le disque sont trés tranchants,
manipulez-les avec précautions. Tenez toujours la
lame couteau par la partie supérieure et le
disque par la partie prévue a cet effet, a
distance du bord tranchant, a la fois lors de
leur utilisation et de leur nettoyage.

Retirez toujours la lame couteau ou le disque avant
de vider le bol.

Ne retirez jamais le couvercle avant I'arrét total du
disque ou de la lame.

important

Dans le cas de mélanges épais, n’utilisez pas votre
mélangeur a main plus de 50 secondes par tranche
de quatre minutes — ceci afin d’éviter toute surchauffe
de votre appareil.

N’utilisez pas votre fouet plus de 3 minutes par
tranche de 10 minutes.

avant de brancher

Assurez-vous que votre alimentation électrique
correspond a celle qui est indiquée sur la partie
inférieure du votre mélangeur a main.

Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE
de la CE sur la compatibilité électromagnétique, et au
reglement 1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les
matériaux destinés au contact alimentaire.
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®

-

é
batteur a main
5 commandes de vitesse
bouton ON/OFF (marche/arrét)
poignée d’alimentation
boutons de déblocage de I'axe mélangeur
axe mélangeur avec lame fixe
protection de la lame / anti-poussieres
unité de rangement
accessoire préparateur culinaire
pOUSSOIrs
tube d’alimentation
couvercle
disque a trancher/raper
axe d’entrainement du disque
lame couteau
pbol
socle antidérapant amovible

accessoire fouet
collier du fouet
fouet métallique

accessoire mélangeur a soupe
mélangeur pour soupe avec lame fixe

utilisation du mélangeur a main

Vous pouvez mélanger des aliments pour bébés, des
soupes, des sauces, des milk-shakes et de la
mayonnaise, par exemple.

pour mélanger dans une casserole

Pour une utilisation en toute sécurité, il est
recommandé de retirer la casserole du feu et de
laisser les liquides chauds refroidir a température
ambiante avant de mixer.

Utilisez le mélangeur a soupe pour réaliser
rapidement des soupes etc., directement dans la
casserole. Vous pouvez utiliser alternativement le
mélangeur a main.

N’utilisez pas le mélangeur a soupe pour
mixer des légumes crus.

Retirez la protection de la lame / anti-poussieres
recouvrant I'extrémité de I'axe du mélangeur.
Installez I'axe du mélangeur sur la poignée
d’alimentation @ — poussez pour verrouiller.
Branchez I'appareil.

Placez les aliments dans un récipient alimentaire de
taille appropriée. Nous vous recommandons d’utiliser
un récipient a bord évasé, présentant un diametre au
centre plus important que la base, pour permettre le
déplacement des ingrédients ; votre récipient doit
cependant étre suffisamment haut pour éviter tout
déversement des préparations en cours.
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Pour éviter les projections, mettez la lame
dans les aliments avant de mettre PPappareil
en marche.

Sélectionnez la vitesse requise en tournant la
commande de vitesse et mettez I'appareil en marche.
(Utilisez les vitesses 1 et 2 pour mélanger lentement).
Ne laissez pas le liquide dépasser le niveau du joint
entre la poignée d’alimentation et le corps du
mélangeur.

Déplacez la lame dans les aliments et mélangez la
préparation en effectuant un mouvement
d’écrasement ou en tournant.

Votre mélangeur a main n’est pas adapté pour piler
de la glace.

Si votre mélangeur s’obstrue, débranchez-le avant de
dégager les aliments.

Apres I'utilisation, débranchez et appuyez sur les
boutons de déblocage @ pour retirer I'axe mélangeur
de la poignée d’alimentation.

accessoire préparateur culinaire

utilisation de la lame couteau

La lame couteau est extrémement tranchante.
Manipulez-la avec précautions.

Ne hachez pas d’aliments durs, tels que les grains de
café, les glacons, les épices ou le chocolat. lls
endommageraient la lame.

Lorsque vous hachez de la viande, retirez tous les os
éventuellement présents et coupez-la en cubes de
2.cm.

Installez le socle antidérapant sur le fond du bol.
Installez la lame couteau sur la goupille située dans le
bol @. Installez toujours la lame couteau avant
d’ajouter des ingrédients.

Insérez le couvercle et appuyez dessus pour le mettre
en place @.

Installez la poignée d’alimentation et appuyez pour
verrouiller dans la bonne position. Vous pouvez
installer la poignée d’alimentation en orientant le
bouton ON/OFF aussi bien vers I'intérieur que vers
I'extérieur.

Branchez et maintenez le bol dans sa position.
Ensuite, sélectionnez une vitesse et mettez I'appareil
en marche.

Apres I'utilisation, débranchez et démontez I'appareil.
Pour retirer le couvercle, tirez sur les deux clips de
verrouillage et soulevez @.

conseils

Utilisez la lame couteau pour préparer des gateaux et
de la pate, hacher de la viande, des légumes, des
herbes, des noix, préparer des sauces et émietter
des biscuits et du pain. Laccessoire n’est pas
adapté pour préparer de la pate a pain.



® Préparation de pate — utilisez de la matiere grasse
juste sortie du réfrigérateur, coupez-la en cubes de 2
cm et mixez jusqu’a ce que le mélange ressemble a
une chapelure grossiére. Ajoutez de I'eau par le tube
d’alimentation et arrétez de mélanger dées que la
préparation commence a coller.

® \/eillez a ne pas trop mélanger.

® | orsque vous ajoutez de I'essence d’amande ou des
ardmes aux préparations, évitez le contact avec le
plastique car cela pourrait le tacher définitivement.

utilisation du disque a trancher/raper

® Ne retirez jamais le couvercle tant que le disque n’est
pas completement a I'arrét.

® Manipulez le disque avec précautions car il est
extrémement tranchant.

1 Fixez le socle antidérapant sur le fond du bol.

2 Installez I'axe d’entrainement sur la goupille située
dans le bol @.

3 Saisissez le disque par la partie supérieure prévue a
cet effet et placez-le sur I'axe d’entrainement, en
orientant le cété approprié vers le haut @.

4 Installez le couvercle et appuyez pour verrouiller dans
la bonne position @.

5 Installez la poignée d’alimentation et appuyez pour
verrouiller dans la bonne position. Vous pouvez
installer la poignée d’alimentation en orientant le
bouton ON/OFF aussi bien vers I'intérieur que vers
I"extérieur.

6 Choisissez la taille du tube d’alimentation que vous

souhaitez utiliser. Le poussoir contient un plus petit

tube d’alimentation permettant de hacher des
aliments individuels ou des ingrédients fins.

Pour utiliser le plus petit tube d’alimentation — placez
d’abord le grand poussoir dans le tube
d’alimentation.

Pour utiliser le plus grand tube d’alimentation —
utilisez les deux poussoirs en méme temps.

Insérez les aliments a travers le tube d’alimentation.
Sélectionnez une vitesse, allumez 'appareil et
exercez, a I'aide du poussoir, une pression réguliere -
n’introduisez jamais vos doigts a P’intérieur
du tube d’alimentation.

Apres I'utilisation, débranchez et démontez I'appareil.
Pour retirer le couvercle, tirez sur les deux clips de
verrouillage et soulevez @.

conseils

Utilisez le c6té rape pour les carottes, les pommes de
terre et les aliments de texture similaire.

Utilisez le coté trancheuse pour les aliments tels que
des carottes, les pommes de terre, les concombres,
les courgettes et les oignons.

Utilisez des ingrédients frais.

Ne coupez pas vos aliments en morceaux trop petits.
Remplissez pratiquement totalement la largeur du
tube d’alimentation. Cela permet d’éviter que les
aliments ne glissent sur le coté pendant le
fonctionnement. Vous pouvez aussi utiliser le petit
tube d'alimentation.

Les aliments placés verticalement seront coupés en
morceaux plus petits que les aliments placés
horizontalement.

Il restera toujours des aliments sur le disque ou dans
le bol apres le fonctionnement.

guide de fonctionnement

Accessoire Aliment Qte. Vitesse Temps de fonctionnement
Max. recommandée approximatif (secondes)
Lame couteau | Viande maigre 500 g 5 10-30
Herbes 3049 5 10
Noix 100 g 5 20 - 30
Géteau en une étape | 800 g
(poids total) 4-5 10-20
Pate brisée 3409
(poids de la farine) 5 20
Disque Aliments durs, par
exemple les carottes
ou les pommes
de terre - 5 -
Aliments plus tendres,
par exemple les
concombres ou
les tomates - 3 -
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C utilisation du fouet

-

Vous pouvez fouetter des ingrédients Iégers, tels que
les blancs d’oeufs, la créme, les desserts instantanés,
mais aussi les oeufs et le sucre pour les génoises.
Ne fouettez pas de mélanges plus épais, tels que
margarine et sucre — vous endommageriez le fouet.
Enfoncez le fouet a tiges métalliques dans le collier
du fouet @.

Installez la poignée d’alimentation dans le collier du
fouet. Appuyez pour verrouiller.

Placez les aliments dans un bol.

Ne fouettez pas plus de 4 blancs d’oeufs ou 400ml
de creme.

Branchez. Pour éviter les projections, commencez a
vitesse 1. Faites tourner le fouet dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Ne laissez pas le liquide dépasser le niveau des tiges
métalliques du fouet.

Apres utilisation, débranchez et démontez votre
appareil.

utilisation du mélangeur a soupe

Utilisez le mélangeur a soupe pour réaliser
rapidement des soupes etc. directement dans la
casserole.

Pour utiliser en toute sécurité votre apparelil, il est
recommandé de retirer la casserole du feu et de
laisser refroidir les aliments a température ambiante
avant de mélanger.

N’utilisez pas le mélangeur a soupe pour
mixer des légumes crus.

Pour utiliser le mélangeur a soupe, veuillez suivre les
instructions présentées dans la section « utilisation du
mélangeur a main ».

entretien et nettoyage

Eteignez et débranchez toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

Ne touchez pas les lames tranchantes.

Prenez toutes les précautions nécessaires durant la
préparation d’aliments pour bébés, pour personnes
agées ou infirmes. Veillez toujours a ce que le corps
du mélangeur a main soit parfaitement stérilisé.
Utilisez toute solution de stérilisation conformément
aux instructions de son fabricant.

Certains aliments, comme les carottes, sont
susceptibles de décolorer le plastique. Frotter avec
un chiffon imbibé d’huile végétale aide a éliminer la
décoloration.
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poignée d’alimentation, couvercle du
préparateur culinaire, collier du fouet
Essuyez avec un chiffon Iégérement humide, puis
séchez.

Ne plongez jamais dans I'eau et n’utilisez pas
d’abrasifs.

Ne mettez pas au lave-vaisselle.

axe du mélangeur, mélangeur a soupe
Remplissez en partie un récipient adapté avec de
I’eau chaude savonneuse. Branchez I'appareil sur
secteur, puis plongez dedans I'axe du mélangeur et
mettez celui-ci en marche.

Débranchez, puis ensuite séchez.

ou

Lavez les lames sous 'eau du robinet, puis séchez
soigneusement.

Ne mettez pas au lave-vaisselle.

lame du couteau, disque a trancher / raper,
disque axe du disque, fouet, bol, socle et
unité de rangement

Lavez, puis séchez.

Lutilisation du lave-vaisselle est
déconscillée.

couvercle de la lame / anti-poussiéres
Lavez a la main, puis séchez.

stockage

Apres utilisation, recouvrez I'extrémité de I'axe
mélangeur a I'aide de la protection de la lame / anti-
poussieres, pour protéger les lames. Rangez les
accessoires dans I'unité de rangement fournie a cet
effet lorsque I'appareil n’est pas utilisé.

service aprés-vente

Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé,
pour des raisons de sécurité, par KENWOOD ou par
un réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
I'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

Contactez le magasin ou vous avez acheté votre
appareil.

Congcu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.



AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre
éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet
d'éviter les retombées négatives pour I'environnement et
la santé dérivant d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le composent dans le but
d'une économie importante en termes d'énergie et de
ressources.Pour rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Vor Gebrauch lhres Kenwood Gerits

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

® Entfernen Sie sdmtliche Verpackungen und Aufkleber.
Sie kénnen die transparente Messerabdeckung
wegwerfen — sie dient lediglich zum Schutz des
Messers bei Herstellung und Transport. Vorsicht!
Messer und Scheibe sind sehr scharf.

® \Vaschen Sie alle Teile grindlich - siehe ,Reinigung
und Pflege”.

Sicherheitshinweise

Allgemeine Hinweise

® Bei der Zubereitung von Babynahrung besondere
Vorsicht walten lassen. Immer darauf achten, daf3 der
Mixstab grindlich gereinigt ist. Verwenden Sie hierzu
z. B. ein Sterilisierungsmittel entsprechend den
Anweisungen des Herstellers des Mittels.

® Niemals die Messer berlhren, solange das Gerét an
die Steckdose angeschlossen ist.

® Finger, Haare, Kleidung und Kichengeréate von
bewegten Teilen fernhalten.

® Nach der Benutzung und zum Wechseln des
Vorsatzes immer den Netzstecker ziehen.

® Nie heiBes Ol oder Fett verarbeiten.

® Zur sichersten Verwendung wird empfohlen, heie
Flussigkeiten vor dem Purieren auf Raumtemperatur
abkuhlen zu lassen.

® Finen beschadigten Stabmixer nicht weiter benutzen,
sondern erst Uberprifen bzw. reparieren lassen: siehe
“Kundendienst und Servicet”.

® Um elektrische Schlage zu vermeiden, Antriebsteil nie
in Wasser tauchen und Netzkabel / Netzstecker nicht
naB werden lassen.

® |mmer darauf achten, daB das Netzkabel keine
heiBen Flachen berthrt oder von der Arbeitsflache
herunterh&ngt, so daB ein Kind daran ziehen konnte.

® Nur zugelassene Zusatzteile verwenden.

® \Wenn der Handmixer nicht verwendet wird und vor
dem Auseinandernehmen, Zusammensetzen oder
Reinigen immer den Netzstecker ziehen.

® Achten Sie darauf, dass Kinder den Handmixer nicht
ohne Beaufsichtigung durch die Eltern verwenden.
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® Dieses Gerat darf nicht von physisch oder geistig

behinderten oder in ihren Bewegungen
eingeschrankten Personen (einschlieBlich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt flr Personen, die
weder Erfahrung noch Kenntnis im Umgang mit dem
Gerét haben, es sei denn, sie werden dabei von einer
fUr ihre Sicherheit verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood Ubernimmt keine
Haftung bei unsachgeméaBer Benutzung des Geréts
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Der maximale Leistungswert wird anhand des
Aufsatzes mit der groBten Leistungsaufnahme
berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Food Processor-Zubehor

Vorsicht beim Umgang mit Messerklingen und
Schneidplatten - sie sind sehr scharf. Den
Messerkopf und die Schneidplatte beim
Einsetzen, Herausnehmen und Reinigen
immer am Griff oben halten, von der
Messerkante weg.

Den Messerkopf oder die Schneidplatte immer vor
dem Leeren der Schissel herausnehmen.

Vor Abnehmen des Deckels immer warten, bis
Messer oder Scheibe vollig zum Stillstand gekommen
sind.

Wichtig

Bei schweren Mischungen den Stabmixer maximal 50
Sekunden pro 4-Minuten-Zeitraum betreiben — er
kénnte sich Uberhitzen.

Den Schneebesen maximal 3 Minuten pro 10-
Minuten-Zeitraum verwenden.

Vor dem Netzanschluss

Uberpriifen Sie, dass Ihre Netzspannung mit der auf
dem Typenschild des Stabmixers angegebenen
Spannung Ubereinstimmt.

Dieses Gerét entspricht der europaischen EMV-
Richtlinie 2004/108/EG sowie der EG-Verordnung Nr.
1935/2004 vom 27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.



SchlUssel

Stabmixer

5-stufige Geschwindigkeitskontrolle
Ein-/Aus-Taste

Arbeitsgriff

Freigabekndpfe am Zubehdrschaft
Mixerschaft mit festem Triblade
Messer-/Staubabdeckungen
Lagerungseinheit

Food Processor-Zubehor
Schieber

Fullschacht

Deckel

Schneid-/Reibescheiben
Antriebsschaft der Scheibe
Messerklinge

Schissel

Rutschfester abnehmbarer Sockel

Schneebesen
Schneebesenmanschette
Draht-Schneebesen

SICENCISIGISISISICICENCICICICICICIS)

Suppenmixer
Suppenmixer mit festem Triblade

®

Verwendung des Stabmixers
Sie kénnen Babynahrung, Suppen, SofBen,
Milkshakes, Mayonnaise usw. zubereiten.

Zum Mischen im Topf

Zur sichersten Verwendung wird empfohlen, den Topf
von der Kochstelle zu nehmen und heiBe
Flussigkeiten vor dem Purieren auf Raumtemperatur
abkuhlen zu lassen.

Verwenden Sie den Suppenmixer zum schnellen
PUrieren von Suppen usw. direkt im Kochtopf.
Andernfalls konnen Sie den Stabmixer verwenden.
Verwenden Sie den Suppenmixer nicht zum
Piirieren von rohem Gemiise.

—_

Entfernen Sie die Messer-/Staubabdeckung vom
Ende des Mixerschafts.

Setzen Sie den Mixerschaft auf den Arbeitsgriff @
und driicken Sie ihn fest, bis er einrastet.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Geben Sie das Puriergut in ein GefaB von geeigneter
GroBe. Wir empfehlen ein schmales Gefa3 mit
senkrechten Seiten, die hoch genug sind, um Spritzer
zu verhindern. Es sollte etwas groBer sein als der Ful
des Stabmixers, damit das Puriergut sich bewegen
kann.
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Um Spritzer zu vermeiden, tauchen Sie das
Messer in den Topfinhalt, bevor Sie das
Gerat einschalten.

Wahlen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit durch
Verstellen des Geschwindigkeitsreglers und schalten
Sie das Gerat ein. (Wir empfehlen
Geschwindigkeitsstufe 1 und 2 flr ein langsameres
Mischen).

Achten Sie darauf, daB die Flussigkeit nicht Gber die
Verbindung zwischen Mixstab und Antriebsteil steigt.
Ziehen Sie das Messer mit Stampf- oder
Ruhrbewegungen durch den Topfinhalt, um die
Mischung durchzuprieren.

Ihr Stabmixer ist nicht zum Zerkleinern von Eis
geeignet.

Wenn Ihr Stabmixer verstopft ist, ziehen Sie vor dem
Reinigen immer erst den Netzstecker aus der
Steckdose.

Nach dem Gebrauch ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose und driicken Sie die Freigabekndpfe
@, um den Mixerschaft vom Arbeitsgriff zu I6sen.

Food Processor-Zubehor

A Verwendung der Messerklinge

Die Messerklinge ist &uBerst scharf - Vorsicht beim
Berthren.

Verarbeiten Sie niemals harte Nahrungsmittel wie
Kaffeebohnen, Eiswurfel, Gewlrze oder Schokolade -
dies kénnte zu Schaden am Messer flihren.

Beim Zerkleinern von Fleisch entfernen Sie die
zunachst die Knochen und schneiden dann das
Fleisch in 2 cm groBe Wiirfel.

Befestigen Sie den rutschfesten Sockel unten an der
Schussel.

Setzen Sie die Messerklinge Uber den Stift in der
Schissel ein @. Setzen Sie immer zuerst das Messer
ein, geben Sie dann die Zutaten hinzu.

Setzen Sie den Deckel auf und drlicken Sie ihn fest,
bis er einrastet @.

Setzen Sie den Arbeitsgriff auf und lassen Sie ihn
durch Drlicken einrasten. Der Arbeitsgriff kommt mit
einem entweder nach innen oder nach auBen
stehenden Ein-/Aus-Schalter.

Stecken Sie den Stecker des Geréts in die Steckdose
und halten Sie die Schussel fest. Wahlen Sie dann
eine Geschwindigkeit und schalten Sie das Gerét ein.
Ziehen Sie nach der Verwendung des Geréts den
Netzstecker aus der Steckdose und nehmen Sie das
Gerét auseinander. Der Spritzschutz wird durch
gemeinsames Herausziehen beider Einrastlaschen
und Anheben abgenommen @.



Nitzliche Tipps

Verwenden Sie das Schneidmesser fir Kuchen und
Teig, zum Zerhacken von rohem und gekochtem
Fleisch, GemuUse, Krautern, Nussen, flr Dips und zur
Herstellung von Paniermehl aus Keksen, Brot und
Brotchen. Das Zubehor ist nicht zum Kneten
von Brotteig geeignet.

Gebackteig - nehmen Sie Butter oder Margarine
direkt aus dem Kuhlschrank, schneiden Sie das Fett
in 2 cm groBe Wurfel und verarbeiten Sie die
Mischung, bis sie wie grobes Paniermehl aussieht.
Geben Sie Wasser durch den Zuflhrschacht hinzu
und beenden Sie den Mischvorgang, sobald die
Mischung anfangt zu kleben.

Achten Sie darauf, dass Sie die Mischung nicht zu
lange verarbeiten.

Achten Sie beim Hinzufligen von Mandelessenz oder
anderen Aromaessenzen darauf, dass diese nicht mit
den Kunststoffteilen in Berlhrung kommen. Dies
koénnte zu permanenten Verfarbungen fihren.

B Verwendung lhrer Schneid-/Reibescheibe

—_

Deckel erst abnehmen, nachdem die
Schneidescheibe ganz zum Stillstand gekommen ist.
Die Schneidplatte ist &uBerst scharf - Vorsicht beim
Beruhren!

Befestigen Sie den rutschfesten Sockel unten an der
Schussel.

Setzen Sie die Antriebsschaft Uber den Stift in der
Schussel ein @.

Halten Sie die Schneidplatte am zentralen Griff,
setzen Sie die Schneidplatte auf den Antriebsschaft
mit der richtigen Seite nach oben auf @.

Setzen Sie den Spritzschutz auf, driicken Sie ihn
nach unten und lassen Sie ihn einrasten @.

Setzen Sie den Arbeitsgriff auf und lassen Sie ihn
durch Drticken einrasten. Der Arbeitsgriff kommt mit
einem entweder nach innen oder nach auBen
stehenden Ein-/Aus-Schalter.

Wahlen Sie den fUr Sie geeigneten Zufihrschacht.
Der Schieber enthalt einen kleineren Zufihrschacht
zum Verarbeiten von einzelnen oder diinnen Zutaten.
Verwendung des kleineren Zuflhrschachts - setzen
Sie zun&chst den groBen Schieber in den
Zuflhrschacht ein.

Verwendung des groBen Zuflihrschachts - Verwenden
Sie beide Schieber zusammen.

Geben Sie das Schnittgut in den Fullschacht.
Wahlen Sie eine Geschwindigkeit, schalten Sie das
Gerat ein und drlicken Sie den Schieber gleichmaBig
nach unten - Stecken Sie niemals lhre Finger
in den Zufiihrschacht.

Ziehen Sie nach der Verwendung des Geréats den
Netzstecker aus der Steckdose und nehmen Sie das
Gerat auseinander. Der Spritzschutz wird durch
gemeinsames Herausziehen beider Einrastlaschen
und Anheben abgenommen @.

Niitzliche Tipps

Verwenden Sie die Seite mit der Reibe flr Karotten,
Kartoffeln und ahnliche Nahrungsmittel.

Verwenden Sie die Seite mit der Schneide fur
Nahrungsmittel wie Karotten, Kartoffeln, Kohl,
Gurken, Zucchini und Zwiebeln.

Verwenden Sie immer frische Zutaten.

Schneiden Sie die Zutaten nicht in zu kleine Stlicke.
Fullen Sie den Zuflihrschacht in fast seiner gesamten
Breite. Dies verhindert, dass Nahrungsmittel beim
Verarbeiten zur Seite rutschen. Alternativ dazu kann
auch der kleine Zuflhrschacht verwendet werden.
Nahrungsmittel, die senkrecht eingeflllt werden,
kommen kiirzer heraus als Nahrungsmittel, die
horizontal eingeflillt werden.

Nach der Verarbeitung bleibt an der Schneidscheibe
oder in der Schussel im ein kleiner Rest zurtick.



Verarbeitungsanleitung

Zubehaorteil Nahrungsmittel Hdéchstmenge Empfohlene Geschitzte
Geschwindigkeit Verarbeitungszeit
Messerklinge Mageres Fleisch 500 g 5 10-30
Krauter 3049 5 10
NUsse 100 g 5 20-30
Kuchen mit einer
Verarbeitungsstufe 800 g
Gesamtgewicht 4-5 10-20
Mdurbteig 340 g
Mehlgewicht 5 20
Schneidscheibe Feste Nahrungsmittel
wie Karotten oder
Kartoffeln - 5 -
Weichere Zutaten
wie Gurken oder
Tomaten - 3 -

C Verwendung des Schneebesens

Zum Verquirlen leichter Zutaten wie EiweiB3, Sahne,
Eier oder Zucker.

Nicht verwenden fur schwerere Mischungen wie z. B.
Margarine und Zucker — dadurch wird der
Schneebesen beschéadigt.

Den Schneebesen in die Manschette einsetzen @.
Arbeitsgriff in die Schneebesenmanschette einsetzen.
Drehen und einrasten lassen.

Zutaten in eine Schissel geben.

Hoéchstens 4 Eiweil3 oder 400 ml Sahne auf einmal
verarbeiten.

Stabmixer einschalten. Um Spritzer zu vermeiden, mit
Geschwindigkeitsstufe 1 beginnen. Den Schneebesen
im Uhrzeigersinn bewegen.

Darauf achten, daB die Masse nicht Uber den
Schneebesen hinaus steigt.

Nach Gebrauch Netzstecker ziehen und das Gerét
wieder auseinanderbauen.

D Verwendung des Suppenmixers

Verwenden Sie den Suppenmixer zum schnellen
PUrieren von Suppen usw. direkt im Kochtopf.

Zur sichersten Verwendung wird empfohlen, den Topf
von der Kochstelle zu nehmen und heiBe
Flussigkeiten vor dem Mixen auf Raumtemperatur
abkihlen zu lassen.

Verwenden Sie den Suppenmixer nicht zum
Piirieren von rohem Gemiise.

Befolgen Sie die Anleitungen im Abschnitt
,Verwendung des Stabmixers".
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Pflege und Reinigung

® \/or der Reinigung Gerat immer ausschalten und
Netzstecker ziehen.

® Messer nicht berthren.

® Bei der Zubereitung von Babynahrung besondere
Vorsicht walten lassen. Immer darauf achten, daB der
Mixstab grindlich gereinigt ist. Verwenden Sie hierzu
z. B. ein Sterilisierungsmittel entsprechend den
Anweisungen des Herstellers des Mittels.

® Manche Zutaten wie z. B. Karotten kénnen den
Kunststoff verfarben. Diese Verfarbungen lassen sich
leicht entfernen, indem Sie die betroffenen Teile mit
einem mit Pflanzendl getrankten Tuch abreiben.

Arbeitsgriff, Deckel des Food Processors,
Schneebesenmanschette

® Mit leicht feuchtem Tuch abwischen, dann trocknen.

® Niemals in Wasser tauchen oder Scheuermittel
verwenden.

® Nicht fir die Geschirrspllmaschine geeignet.

Mixerschaft, Suppenmixer
Entweder
® [Fin geeignetes GefaB zum Teil mit warmem Wasser
und Spulmittel flllen. Stecker an die Steckdose
anschlieBen, Mixerschaft eintauchen und einschalten.
® Netzstecker ziehen und Schaft abtrocknen.
Oder
® Das Messer unter laufendem Wasser abwaschen,
dann grundlich trocknen.
® Nicht fUr die Geschirrspllmaschine geeignet.




Messerklinge, Schneide-/Reibescheibe,
Antriebsschaft der Scheibe, Schneebesen,
Schiissel, Sockel und Lagerungseinheit
Sptlen, dann trocknen.

Eine Reinigung in der Geschirrspiilmaschine
wird nicht empfohlen.

Messer-/Staubabdeckung
Von Hand spulen und abtrocknen.

Lagerung

Nach Gebrauch die Messer-/Staubabdeckungen
wieder auf das Ende der Mixerschafte setzen, um die
Triblades abzudecken. Zubehorteile bei
Nichtgebrauch an der mitgelieferten Lagerungseinheit
aufbewahren.

Kundendienst und Service

Ein beschadigtes Netzkabel muss aus
Sicherheitsgrinden von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:

Verwendung lhres Kenwood Geréates

Wartung oder Reparatur

setzen Sie sich bitte mit lhrem Handler in Verbindung,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
Hergestellt in China.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT
mit dem Hausmull entsorgt werden. Es muss zu einer
ortlichen Sammelstelle flr Sondermdill oder zu einem
Fachhéandler gebracht werden, der einen
Rucknahmeservice anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet mdgliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem erméglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung
an die korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit dem Symbol einer
durchgestrichenen Mlltonne gekennzeichnet.



Italiano

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette. Gettare il
coprilama trasparente che copre la lama per
proteggerla soltanto durante la fabbricazione e il
trasporto. Prestare molta attenzione perché la
lama e il disco sono molto affilati.

® [ avare tutti i componenti — vedere la sezione “cura e
pulizia”.

sicurezza

generali

® Fare particolare attenzione quando si preparano
alimenti per neonati, persone anziane o persone
inferme. Accertarsi sempre di sterilizzare a fondo
I"alberino del frullatore a mano. Usare la soluzione
sterilizzante ai sensi delle istruzioni fornite dalla casa
produttrice.

® Non toccare mai le lame quando I'apparecchio & in
funzione.

® Tenere dita, capelli, indumenti ed utensili lontano dai
componenti mentre sono in movimento.

® Togliere la spina dell’apparecchio dalla presa di
corrente dopo I'uso e prima di sostituire gli accessori.

® Non frullare mai olio o grasso bollente.

® Per la massima sicurezza nell’uso si consiglia di
lasciare raffreddare a temperatura ambiente i liquidi
molto caldi prima di frullarli.

® Non usare I'apparecchio se appare danneggiato.
Farlo controllare o riparare da personale apposito -
vedere alla voce ‘manutenzione e assistenza tecnica’.

® Non immergere mai in acqua il manico
dell’apparecchio e non lasciare che il cavo o la spina
elettrica si bagnino - sussite il rischio di scossa
elettrica.

® Non lasciare mai che il cavo dell’apparecchio venga a
contatto con superfici molto calde o penda in un
luogo dove potrebbe essere afferrato da un bambino.

® Non usare mai un accessorio non approvato.

® Disinserire sempre la spina del frullatore ad
immersione dalla presa elettrica prima di lasciarlo
incustodito e prima di montarlo, di smontarlo o di
pulirlo.

® Non lasciare che i bambini usino il frullatore ad
immersione senza adeguata supervisione.
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Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone
(anche bambini) con ridotte capacita psico-fisico-
sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti, a meno che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile della loro
incolumita.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino
con I'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per
cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera
alcuna responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato
in modo improprio o senza seguire le presenti
istruzioni.

La potenza massima si basa sull’apparecchio che
esercita il carico maggiore. Altri apparecchi possono
consumare meno corrente.

accessorio del robot da cucina

La lama e il discho sono molto affilati: maneggiarli
sempre con cura. Tenere sempre la lama dalla
parte alta e il disco dal punto apposito di
presa, lontano da dal filo di taglio, sia per
maneggiarli che per pulirli.

Rimuovere sempre la lama o il disco prima di
svuotare il recipiente.

Non rimuovere mai il coperchio fintanto che la lama o
il disco non sono completamente fermi.

importante

Nel caso di miscele consistenti, non usare il frullatore
manuale per piu di 50 secondi ogni minuto — per
evitare che si surriscaldi.

Non usare la frusta per piu di 3 minuti ogni 10 minuti.

prima di collegare alla presa elettrica
Accertarsi che la tensione della vostra rete sia la
stessa di quella indicata sulla base del frullatore a
immersione.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva
2004/108/CE sulla Compatibilita Elettromagnetica, ed
al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004
sui materiali in contatto con alimenti.



legenda

frullatore a immersione

selettore a 5 velocita

interruttore acceso/spento

manico

tasti di rilascio dell’alberino dell’accessorio
trilama fissa dell’alberino del frullatore
protezione lama/antipolvere

custodia

accessorio del robot da cucina
spingitori

tubo d’alimentazione

coperchio

disco per affettare/sminuzzare
supporto del disco

lama

recipiente

base amovibile antiscivolo
accessorio frusta

ghiera della frusta

frusta a filo

accessorio frullatore per minestre
frullatore per minestre con trilama fissa

SICENCISIGISICSISICICENCICICICICICIS)

®

come usare il frullatore a immersione
Consente di frullare tra I'altro cibi per neonati,
minestre, salse, frappé e maionese, ecc.

come amalgamare gli ingredienti nella
pentola

Per la massima sicurezza durante I'uso, si consiglia di
togliere la pentola dal fornello e di lasciare raffreddare
a temperatura ambiente i liquidi molto caldi prima di
frullarli.

Usare il frullatore per minestre per frullare
rapidamente minestre, ecc., direttamente nella
pentola. Oppure, usare il frullatore manuale.

Non usare il frullatore per minestre per
frullare verdura cruda.

—_

Rimuovere il coprilama/antipolvere dall’estremita
dell’alberino del frullatore.

Montare I'alberino del frullatore al manico
dell’apparecchio @ — premere per bloccare.

Inserire la spina nella presa del corrente.

Collocare gli alimenti in un contenitore delle giuste
dimensioni. Si raccomanda un recipiente alto e dritto,
piu ampio della base per consentire agli ingredienti di
muoversi, ma sufficientemente alto per evitare
fuoriuscite.
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Per evitare spruzzi, immergere la lama negli
ingredienti da frullare prima di accendere
I’apparecchio.

Selezionare la velocita desiderata ruotando il
comando, quindi accendere il frullatore. (Per frullare
piu lentamente gli ingredienti, selezionare le velocita 1
e?2).

Non lasciare che il liquido superi la linea di unione fra
i manico e I'alberino del frullatore.

Muovere la lama tenendola sempre immersa. Per
amalgamare gli ingredienti, mescolarli o schiacciarli
usando il frullatore.

Il frullatore a immersione non & idoneo per tritare il
ghiaccio.

Se il frullatore si blocca, prima di pulirlo staccare la
spina dalla presa di corrente.

Dopo l'uso, estrarre la spina dalla presa elettrica e
premere i tasti di distacco @ per rimuovere il corpo
del frullatore dal manico.

accessorio del robot da cucina

A come usare la lama

® | a lama e molto affilata: fare molta attenzione nel
maneggiarla.

Non lavorare ingredienti duri, come chicchi di caffe,
cubetti di ghiaccio, spezie o cioccolato, altrimenti la
lama verra danneggiata.

Prima di tritare le carni, eliminare tutte le ossa e
tagliarle a cubetti di 2cm.

Montare la base antiscivolo sul fondo del recipiente.
Inserire la lama sul perno all’interno del recipiente @.
Montare sempre la lama prima di aggiungere gli
ingredienti.

Montare il coperchio e spingere verso il basso per
bloccarlo @.

Inserire il manico, spingendolo per bloccarlo in
posizione. Il manico pud essere inserito con il tasto
acceso/spento rivolto verso I'interno o verso
I’esterno.

Inserire la spina nella presa elettrica e tenere ben
fermo il recipiente. A questo punto selezionare una
velocita e accendere I'apparecchio.

Dopo 'uso, disinserire la spina dalla presa elettrica e
smontare i componenti. Per togliere il coperchio,
tirare entrambi i fermagli verso I'esterno e sollevarli @.

suggerimenti

Utilizzare la lama per fare torte e impasti, per lavorare
carne, formaggio, verdure, erbe, noci e noccioline,
condimenti e per sbriciolare biscotti e pane. Questo
accessorio non é idoneo per preparare
impasti per panificazione.



dal frigorifero, a cubetti di 2cm. Lavorare gli
ingredienti fino ad ottenere un composto dall’aspetto
di grosse briciole. Aggiungere I'acqua attraverso il
tubo di introduzione e smettere di lavorare gli
ingredienti quando I'impasto comincia ad
amalgamarsi.

Fare attenzione a non lavorare in modo eccessivo dli
ingredienti.

Se agli ingredienti da lavorare viene aggiunta essenza
di mandorla o altro aromatizzante, evitare il contatto
con la plastica, altrimenti potrebbe macchiarsi
permanentemente.

B come usare il disco per affettare/sminuzzare
® Non rimuovere il coperchio fintanto che il disco di
taglio non € completamente fermo.

Maneggiare con cura il disco di taglio, che € molto
affilato.

-

Porre la base antiscivolo sul fondo del recipiente.
Inserire I'albero motore sul perno all'interno del
recipiente @.

Tenendo il disco dalla parte centrale, collocarlo
sull’albero motore, con il lato desiderato rivolto in alto
(7}
Ora mettere il coperchio e spingerlo per bloccarlo in
posizione @.

Inserire il manico, spingendolo per bloccarlo in
posizione. Il manico puod essere inserito con il tasto
acceso/spento rivolto verso I'interno o verso
I’esterno.

Per fare la sfoglia: usare burro/margarina direttamente

6 Scegliere il tubo di introduzione della misura
desiderata. Lo spingitore contiene un tubo di
introduzione piu piccolo, per lavorare ingredienti
singoli o sottili.

Per usare il tubo di introduzione piu piccolo, prima
inserire lo spingitore grande nel tubo.

Per usare il tubo di introduzione grande, usare
insieme i due spingitori.

Inserire gli alimenti nel tubo d’alimentazione.
Selezionare una velocita, accendere I'apparecchio e
spingere gli ingredienti in modo uniforme con lo
spingitore — non mettere mai le dita nel tubo
di introduzione.

Dopo I'uso, disinserire la spina dalla presa elettrica e
smontare i componenti. Per togliere il coperchio,
tirare entrambi i fermagli verso I'esterno e sollevarli @.

@ ~

suggerimenti

Usare il lato del disco per grattugiare per: carote,
patate e alimenti di consistenza simile.

Usare il lato del disco per affettare per: carote, patate,
cavoli, cetrioli, zucchine e cipolle.

Usare ingredienti freschi.

Non tagliare gli ingredienti troppo piccoli. Usare tutta
la larghezza del tubo di introduzione. In questo modo,
gli ingredienti non scivolano di lato mentre vengono
lavorati. In alternativa, utilizzare il tubo piccolo di
introduzione.

Gli ingredienti introdotti in verticale saranno lavorati
piu corti rispetto a quelli introdotti in orizzontale.

A lavorazione terminata, sul disco o nel recipiente
rimarra sempre una piccola quantita di residuo.

guida per 'uso

Accessorio | Ingredienti Quant. max. Velocita consigliata Tempo appross. di
lavorazione (sec.)
Lama Carni magre 5009 5 10 - 30
Erbe 30g 5 10
Noccioline 100g 5 20 - 30
Torte monostadio 800g
peso tot 4-5 10 - 20
Pastafrolla 340g
peso farina 5 20
Disco Cibi consistenti, come
carote e patate - 5 R
Cibi pit morbidi, come
cetrioli o pomodori - 3 -
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C come usare il frustino

® £’ possibile montare ingredienti leggeri, per esempio
albumi, panna, dessert istantanei e uova con
zucchero per i pan di spagna montati a neve.

® Non montare miscele pit consistenti, per esempio

margarina e zucchero, altrimenti il frustino si

danneggera.

Spingere il frustino metallico per inserirlo nella ghiera

(10}

2 Inserire il manico nella ghiera della frusta. Spingere
per bloccarlo in posizione.

3 Versare gli alimenti in una vaschetta.

® Non montare contemporaneamente piu di 4 albumi o
pit di 400ml di panna.

4 Inserire la spina dell’apparecchio nella presa di
corrente. Per evitare spruzzi, iniziare alla velocita 1.
Muovere il frustino in senso orario.

® Non lasciare che il liquido oltrepassi i bracci metallici
del frustino.

5 Dopo I'uso, togliere la spina dell’apparecchio dalla
presa di corrente e smontarlo.

e

D Per usare il frullatore per minestre

® Usare il frullatore per minestre per frullare
rapidamente minestre e altro direttamente nella
pentola.

® Per un utilizzo piu sicuro, si consiglia di togliere la
pentola dal fuoco e di lasciare raffreddare i liquidi
caldi a temperatura ambiente prima di frullare.

® Non usare il frullatore per minestre per
frullare verdura cruda.

Per usare il frullatore di minestre, seguire le istruzioni
della sezione ‘come usare il frullatore manuale’.

cura e pulizia

® Spegnere sempre 'apparecchio e togliere la spina
dalla presa di corrente prima di pulirlo.

® Non toccare le lame, poiché sono molto taglienti.

® Fare particolare attenzione quando si preparano
alimenti per neonati, persone anziane o persone
inferme. Accertarsi sempre di sterilizzare a fondo
I"alberino del frullatore a mano. Usare la soluzione
sterilizzante ai sensi delle istruzioni fornite dalla casa
produttrice.

® Alcuni tipi di alimenti, per esempio le carote, possono
causare lo scolorimento della plastica. Per togliere le
macchie dovute a scolorimento, strofinare le parti
interessate con un panno imbevuto di olio vegetale.
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manico dell’apparecchio, coperchio del
mixer, anello della frusta

® Passarli con un panno umido, poi asciugarli.

® Non immergerli mai in acqua e non usare prodotti
abrasivi.

® Non lavare in lavastoviglie.

alberino del frullatore, frullatore per
minestre
oppure

® Riempire parzialmente un contenitore adatto con
acqua calda e sapone. Collegare la spina alla presa,
inserire I'alberino del frullatore e accendere.

® Estrarre la spina dalla presa di corrente, poi asciugare
oppure

® | avare le lame sotto il getto dell’acqua del rubinetto,
poi asciugarle a fondo.

® Non lavare in lavastoviglie.

lama, disco per affettare/sminuzzare,
alberino di guida del disco, frusta, scodella,
base e unita di conservazione

® | avarli e asciugarli a fondo.

® Non si consiglia di lavare questi componenti
in lavastoviglie.

coprilama/antipolvere
® | avare a mano e asciugare.

conservazione

® Dopo 'uso, riporre i coprilama/antipolvere
sull’estremita degli alberini del frullatore per coprire le
trilame. Quando non si usano, conservare dli
accessori nell’'unita di conservazione fornita.

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di
sicurezza deve esser sostituito solo dal fabbricante
oppure da un Centro Assistenza KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
® uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni
® Contattare il negozio dove si € acquistato
I’'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.



IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere
smaltito insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di
raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo
servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze negative per I'ambiente e
per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato
e permette di recuperare i materiali di cui € composto al
fine di ottenere notevoli risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood

Leia atentamente estas instrugdes e guarde-as para
consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.
Deite fora a tampa de protec¢do da lamina de corte
uma vez que serve apenas para protec¢ao da lamina
durante a fabricacédo e o transporte. Tenha
cuidado porque a lamina e o disco estdo
muito afiados.

seguranca

geral

Tenha especial cuidado ao preparar alimentos para
bebés, pessoas doentes ou debilitadas. Certifique-se
sempre de que o pé triturador da varinha magica
esta perfeitamente esterilizado. Utilize uma solugao
de esterilizagdo de acordo com as instru¢des do
fabricante.

Nunca toque nas laminas enquanto o aparelho estiver
ligado a corrente eléctrica.

Conserve os dedos, o cabelo, o vestuario e os
utensilios afastados das pegas em movimento.
Desligue a ficha da tomada apds a utilizagéo e antes
de trocar os acessorios.

Nunca misture 6leo ou gordura quente.

Para uma utilizagcdo mais segura recomenda-se que
deixe arrefecer até a temperatura ambiente os
liquidos quentes antes de misturar.

Nunca utilize a varinha méagica se estiver danificada.
Mande-a inspeccionar ou reparar: consulte
“assisténcia e cuidados do cliente”.

Nunca mergulhe o corpo em &gua nem deixe que o
cabo ou a ficha se molhem, caso contrario podera
apanhar um choque eléctrico.

Nunca permita que o cabo toque em superficies
quentes ou fique do num local onde uma crianga o
possa agarrar.

Nunca utilize um acessoério ndo autorizado.

Retire o aparelho da tomada de corrente eléctrica
sempre que nao estiver a vigia-lo e antes de colocar
ou retirar os acessorios ou limpar.

Nao permita a utilizagéo da batedeira por criangas
sem a supervisao de adultos.
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Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) com capacidades
mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas ou com falta
de experiéncia e conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela
sua seguranga.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que néo
brincam com o electrodoméstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que
se destina. A Kenwood néo se responsabiliza caso o
aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.

A capacidade maxima esta baseada no acessoério
que leva a maior quantidade. Outros acessorios
podem levar menos quantidade.

acessorios do robot de cozinha

A lamina e o disco estao muito afiados, manipule
com cuidado. Segure sempre a lamina pela
parte de cima e o disco pelo suporte,
afastando-se das partes cortantes, quer
quando segurar quer quando limpar.

Retire sempre a lamina ou disco antes de esvaziar a
taca.

Nunca retire a tampa enquanto a lamina ou o disco
nao estiverem completamente parados.

importante

Para assegurar uma longa vida da sua maquina, com
misturas pesadas nao utilize a sua varinha magica
por mais de 50 segundos nos periodos de quatro
minutos. Caso contrario a varinha vai sobreaquecer.
Nao utilize o acessorio batedor de varetas por mais
de 3 minutos em cada periodo de 10 minutos.

antes de ligar a corrente

Certifique-se de que a corrente eléctrica tem a
poténcia apresentada na varinha mégica.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em contacto com
alimentos.



chave

varinha magica

5 velocidades

botado ON/OFF (Ligar/Desligar)

pega motriz

botbes para libertar os acessoérios
acessorio da varinha magica com lamina fixa
triblade

lamina/tampas de protecg¢éo contra pd
acessorio de arrumagao

pecas do robot de cozinha
empurradores

tubo de alimentagao

tampa

disco de fatiar e de ralar

eixo de sustentagéo do disco

lamina de corte

taga

base de suporte amovivel anti-deslizante
acessorio batedor de varetas

bainha da batedeira
batedeira de arames

9/ GRPROBEE O ©OO®O

o a

io de sopas
passador de sopas com lamina fixa triblade

®

para usar a varinha magica
Pode passar comida de bebé, sopas, molhos,
batidos de leite e maionese, etc.

para usar a varinha magica na panela

Para uma utilizagdo mais segura recomenda-se que
retire a panela do fogao e deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos quentes antes de
passar.

Utilize o passador de sopas para processar
rapidamente sopas, etc., directamente dentro da

panela. Em alternativa pode utilizar a varinha magica.

Nao utilize o passador de sopas para
processar vegetais crus.

—_

Remova das laminas a tampa contra o p6 que se
encontra por cima destas.

Introduza o acessoério metélico na pega motriz @ —
empurre para prender.

Ligue a corrente.

Coloque os alimentos num recipiente de tamanho
apropriado. Recomendamos um recipiente alto e
estreito com um diametro ligeiramente mais largo do
que a base da varinha mégica, para permitir o
movimento dos ingredientes e alto para evitar que
verta ou salpique.
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Para evitar salpicos, coloque a lamina nos
alimentos antes de a ligar.

Seleccione a velocidade desejada rodando o controlo
de velocidade e ligue. (Utilize a velocidade 1 e 2 para
passar mais lentamente).

Nao deixe que o liquido suba acima do ponto de
encaixe do corpo com o pé triturador da varinha.
Mova a lamina pelos alimentos e faga movimentos
para amassar para ligar a mistura.

N&o € adequado usar a sua varinha méagica para
picar gelo.

Se a sua varinha magica ficar bloqueada, desligue-a
antes de a limpar.

Apds utilizagao, desligue-a e pressione o botao @
para soltar o acessorio metalico da pega motriz.

pecas do robot de cozinha

A para usar a lamina de corte

A lamina de corte esta muito afiada, manipule com
cuidado.

Nao utilize em alimentos duros como os graos de
café, cubos de gelo, especiarias ou chocolate, pois
podem danificar a lamina.

Quando cortar carne, remova todos 0s 0ssos e
corte-a em cubos de 2cm (3/4 pol.).

Ajuste a base de suporte anti-deslizante na base da
taga.

Encaixe a lamina de corte no pino da taca @. Instale
sempre a lamina antes de colocar os ingredientes.
Coloque a tampa e empurre-a para baixo para a
prender @.

Coloque a pega motriz e empurre-a para a prender. A
pega motriz pode ser colocada com o botdo ON/OFF
tanto virado para dentro como para fora.

Ligue a corrente e segure a taga firmemente.
Seleccione em seguida uma velocidade e ligue.

Apds utilizar, desligue da corrente e desmonte. Para
remover a tampa, puxe os dois clipes para fora e
levante @.

dicas

Utilize a lamina de corte para confeccionar bolos e
massas, picar carne, queijo, vegetais, ervas, nozes,
pastas e também para ralar pao ou biscoitos. O
conjunto ndo é adequado para a preparacao
de massa de pao.

Confecgéo de massas de pastelaria - use gordura
directamente do frigorifico, cortada m cubos de
2cm/1/2pol. e misture até que ela tenha o aspecto
de pao grosseiramente ralado. Adicione a agua
através do tubo de alimentagéo e pare de misturar
assim que a mistura parecer consistente.

Tenha cuidado para ndo misturar demasiado.



Quando adicionar esséncia de améndoas ou
aromatizantes a mistura, evite o contacto destes com
o plastico, pois podem deixar marcas permanentes.

B para utilizar o disco de fatiar/ralar

Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte nao
estiver completamente parado.

Manipule com muito cuidado o disco de corte porque
esta extremamente afiado.

Cologue a base de suporte anti-deslizante na base
da taga.

Encaixe o eixo de sustentacéo no pino da taca @.
Segurando pelo suporte central, coloque o disco de
corte no eixo de sustentagdo com o lado cortante
virado para cima @.

Cologue a tampa e empurre-a para baixo para a
prender @.

Coloque a pega motriz e empurre-a para a prender. A
pega motriz pode ser colocada com o botdo ON/OFF
virado para dentro como para fora.

Escolha que lado do tubo de alimentagao deseja
utilizar. O empurrador contém um pequeno tubo de
alimentacao para utilizar com componentes
individuais ou ingredientes mais finos.

Para utilizar o tubo de alimentacdo mais pequeno —
introduza primeiro o empurrador maior no tubo de
alimentacao.

Para utilizar o tubo de alimentagao mais largo — utilize
ambos os empurradores em conjunto.

Coloque os alimentos no tubo de alimentacéo.

Seleccione uma velocidade, ligue e, se necessario,
empurre os alimentos com o empurrador - nunca
introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.

Apos utilizar, desligue da corrente e desmonte. Para
remover a tampa, puxe os dois clipes para fora e
levante @.

dicas

Utilize o lado de ralar para cenouras, batatas e
alimentos com texturas similares.

Utilize o lado de fatiar para alimentos como cenouras,
batatas couves, pepinos, curgetes e cebolas.

Utilize ingredientes frescos.

Nao corte os alimentos muito pequenos. Encha o
tubo de alimentagao largo de forma razoavel. Isso
impede que os alimentos deslizem para os lados
durante o processo. Em alternativa utilize o tubo de
alimentacao mais pequeno.

Os alimentos colocados verticalmente, saem mais
pequenos que os alimentos colocados na horizontal.
Existe sempre um pequeno desperdicio de alimentos,
que ficam no disco ou na taga depois de
processados.

guia de processamento

Utensilio Alimento Qt. Max. Velocidade Tempo Aproximado de
recomendada |Processamento (segundos)
Lamina de Corte Carne Magra 5009 5 10-30
Ervas 30g 5 10-30
Nozes 100g 5 20-30
Bolo de Um Andar 800g
peso total 4-5 10-20
Massa Quebrada 3409
farinha peso 5 20
Disco Alimentos solidos como
cenouras ou batatas - 5 -
Alimentos tenros como
pepinos ou tomates - 3 -

28




C para utilizar o batedor de arames

-

Podera bater ingredientes leves, tais como claras,
natas, sobremesas instantaneas, ovos e agucar para
pao-de-16.

Nao bata misturas mais pesadas, tais como
margarina e agucar, pois danificarédo o batedor.
Introduza o batedor de arames na respectiva

uniao @.

Cologue a pega motriz dentro da bainha da
batedeira. Empurre para prender.

Coloque os alimentos numa tigela.

Nao bata mais de 4 claras ou 400 ml de natas.
Ligue a ficha a tomada. Para evitar salpicos, comece
a velocidade 1. Movimente o batedor de arames no
sentido horario.

Néao deixe que o liquido suba acima dos arames do
batedor.

Apo6s a utilizagao, desligue a ficha da tomada e
desmonte.

D para usar o passador de sopas

Utilize o passador de sopas para processar
rapidamente sopas, etc., directamente dentro da
panela.

Para uma utilizagdo mais segura recomenda-se que
retire a panela do fogao e deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos quentes antes de
passar.

Nao utilize o passador de sopas para
processar vegetais crus.

Para utilizar o passador de sopas siga as instru¢coes
descritas em “para usar a varinha magica”.

cuidado e limpeza

Desligue sempre o aparelho no interruptor e retire a
ficha da tomada antes de o limpar.

Nao toque nas laminas afiadas.

Tenha especial cuidado ao preparar alimentos para
bebés, pessoas doentes ou debilitadas. Certifique-se
sempre de que o pé triturador da varinha mégica esta
perfeitamente esterilizado. Utilize uma solugéo de
esterilizacéo de acordo com as instrugdes do
fabricante.

Alguns alimentos, como por exemplo a cenoura,
poderao descolorir o plastico. Esfregue com um pano
embebido em dleo vegetal para ajudar a remover a
descoloragao.

pega motriz, tampa do robot de cozinha,
bainha da batedeira

Limpe com um pano ligeiramente humido e seque
em seguida.

Nunca submerja em agua ou use abrasivos.

Nao lave na maquina lava-loiga.
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acessorio passador, passador de sopas
ou

® Encha pelo meio um recipiente com agua morna e
liquido da louga. Ligue a corrente eléctrica e insira o
acessorio misturador e ligue.

® Desligue da corrente e seque em seguida.
ou

® | ave as laminas em agua corrente e seque depois,
cuidadosamente.

® NZo lave na maquina lava-loica.

lamina de corte, disco de fatiar/ralar, eixo
de sustentacao do disco, batedeira, taca,
base e acessério de arrumacao

® | ave-0s e seque em seguida

® Nao é recomendavel utilizar maquina lava-
loica.

lamina/tampa de proteccao contra pé
® | ave a mao e seque em seguida.

armazenamento

® Depois de usar, recologue na lamina as tampas
contra o p6 por cima destas para cobrir as laminas
triblades. Guarde todos os acessorios na unidade de
arrumagao fornecida, quando ndo estiverem em
utilizagao.

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por
motivos de seguranca, ser substituido pela
KENWOOD ou por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparagdes
® Contacte o estabelecimento onde adquiriu o
electrodomeéstico.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela
Kenwood.
® Fabricado na China.



ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto néo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de
recolha diferenciada das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo. Eliminar
separadamente um electrodomeésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude publica resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar os
electrodomésticos separadamente, o produto apresenta
a marca de um contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Espainol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

poder utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas. Tire la funda
protectora transparente de la cuchilla ya que sélo se
utiliza para proteger la cuchilla durante el proceso de
fabricacion y el transporte. La cuchilla y el disco
estan muy afilados, manéjelos con cuidado.
Lave todas las piezas - consulte “cuidado y
limpieza”.

seguridad

general

Tenga especial cuidado cuando prepare comida para
bebés, ancianos o discapacitados. Asegurese
siempre de que el cuerpo de la batidora de mano
esté bien esterilizado. Utilice una solucion de
esterilizacion que cumpla con las instrucciones del
fabricante de la solucion de esterilizacion.

Nunca toque las cuchillas cuando el aparato esté
enchufado.

Mantenga los dedos, pelo, ropa y utensilios fuera del
alcance de las partes en movimiento.

Desenchufe después del uso y antes de cambiar las
piezas.

Nunca bata aceite ni grasa calientes.

Para un uso mas seguro, se recomienda dejar que
los liquidos calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de hacer la mezcla.

Nunca utilice una batidora de mano danada. Que la
revisen o arreglen, vea “servicio técnico y atencion al
cliente”.

Nunca sumerja el brazo eléctrico en agua, o deje que
el cable o enchufe se mojen- le podria dar una
descarga eléctrica.

Nunca deje que el cable toque superficies calientes o
que cuelgue de manera que un nifo pudiera cogerlo.
Nunca utilice un accesorio no autorizado.
Desconecte siempre la mezcladora de mano del
suministro de electricidad si se deja desatendida, y
antes del montaje, del desmontaje o de la limpieza.
No deje que los nifios utilicen la mezcladora de mano
sin supervision.

Este aparato no esta pensado para ser utilizado por
personas (incluyendo nifos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas, o con falta de
experiencia 0 conocimientos, a menos que hayan
recibido instrucciones o supervision en relacion con el
uso del aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para

31

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de
que no juegan con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para el uso
domeéstico al que esta destinado. Kenwood no se
hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

La potencia méaxima se establece segun el accesorio
que requiera la mayor fuerza. Es posible que otros
accesorios requieran menos potencia.

io del pr dor de alimentos
La cuchilla y el disco estan muy afilados; manéjelos
con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla de
la parte superior y el disco por el asa, y
mantenga los dedos alejados de los bordes
cortantes, tanto durante el uso como
durante la limpieza.
Retire siempre la cuchilla o el disco antes de vaciar el
contenido del bol.
No retire nunca la tapa hasta que la cuchilla o el
disco se hayan parado completamente.

importante

Con las mezclas pesadas, no utilice la mezcladora de
mano durante mas de 50 segundos en cualquier
periodo de cuatro minutos, ya que se recalentara.

No utilice el batidor de varillas durante mas de 3
minutos en cualquier periodo de 10 minutos.

antes de enchufar el aparato

Asegurese de que el suministro de energia eléctrica
sea el mismo que el que aparece en la mezcladora
de mano.

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE
sobre Compatibilidad Electromagnética, y con el
reglamento (CE) n° 1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos.



descripcion del aparato

SICENCISIGISICSISICICENCICICICICICIS)

®

e

mezcladora de mano

control de 5 velocidades

botéon de encendido/apagado (ON/OFF)
mango ergondémico

botones para soltar el eje

eje de la mezcladora con “triblade” fijo.
tapas protectoras/de la cuchilla

unidad de almacenamiento

accesorio del procesador de alimentos
embutidores

tubo de entrada de alimentos

tapa

disco de rebanar/trocear

eje de accionamiento del disco

cuchilla

bol

pie desmontable antideslizante

batidor
collarin de la batidora
batidora de alambre

mezcladora para sopas
mezcladora para sopas con “triblade” fijo.

para usar la mezcladora de mano
Puede mezclar comida para bebés, sopas, salsas,
batidos, mayonesa, etc.

para hacer mezclas en una cacerola

Para un uso mas seguro, se recomienda quitar la
cacerola del fuego y dejar que los liquidos calientes
se enfrien a temperatura ambiente antes de hacer la
mezcla.

Use la mezcladora para sopas para procesar sopas,
etc. rapidamente, directamente en la cacerola.
También puede utilizar la mezcladora de mano.

No utilice la mezcladora para sopas para
procesar verduras y hortalizas crudas.

Retire la tapa protectora/de la cuchilla del extremo
del eje de la mezcladora.

Acople el eje de la mezcladora al mango ergonémico
@ — presione para que quede bloqueado.
Enchufe.

Cologue la comida en un recipiente de tamafio
adecuado. Le recomendamos que utilice un
recipiente alto, de lados rectos, mas grande que el
pie para permitir el movimiento de los ingredientes,
pero que sea lo suficientemente alto para evitar
derrames.
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Para evitar las salpicaduras, introduzca la
cuchilla en los alimentos que vaya a batir
antes de conectar la mezcladora.

Seleccione la velocidad requerida girando el control
de velocidad vy, a continuacion, conecte. (Utilice la
velocidad 1y 2 para un proceso de mezclado mas
lento).

No deje que el liquido pase por encima de la uniéon
entre el mango eléctrico y el cuerpo de la batidora.
Mueva la cuchilla por los alimentos mediante una
accion como si removiera o hiciera puré para
incorporar la mezcla.

La mezcladora de mano no es adecuada para picar
hielo.

Si la mezcladora se bloguea, desenchufela antes de
desatascar.

Después del uso desenchufe los botones @ para
soltar el eje de la mezcladora del mango ergondémico.

accesorio del procesador de alimentos

A para usar la cuchilla

La cuchilla esta muy afilada, manéjela con cuidado.
No procese alimentos duros como granos de café,
cubitos de hielo, especias o chocolate ya que
pueden dafar la cuchilla.

Al trocear carne, quite los huesos y cortela en dados
de 2 cm (3/4 pulgadas).

Acople el pie antideslizante sobre la parte inferior del
bol.

Acople la cuchilla sobre el vastago del bol @. Acople
siempre la cuchilla antes de anadir cualquier
ingrediente.

Acople la tapa y presione hacia abajo para ajustarla
firmemente en su posicion @.

Acople el mango ergondémico y presione para ajustar
firmemente en posicion. El mango ergonémico se
puede acoplar con el botén de encendido/apagado
(ON/OFF) mirando hacia adentro o hacia fuera.
Enchufe y sujete el bol firmemente. A continuacion,
seleccione una velocidad y ponga en marcha el
aparato.

Después del uso, desenchufe y desmonte. Para
quitar la tapa, tire de los dos clips de bloqueo a la
vez y estire hacia arriba @.

consejos

Utilice la cuchilla para elaborar masas para tartas y
pasteles, picar carne, queso, hortalizas, hierbas
aromaticas, frutos secos, salsas y también para rallar
galletas y pan. El io no es adecuado
para hacer masa de pan.




Hacer masa para tartas — utilice manteca recién
sacada del frigorifico cortada en dados de 2cm (1/2
pulgadas) y procese hasta que la mezcla tenga un
aspecto de pan rallado grueso. Aflada agua por el
tubo de entrada de alimentos y deje de mezclar tan
pronto como la mezcla empiece a pegarse.

Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.
Si ahade esencia de aimendra o aromatizantes a las
mezclas, evite el contacto con el plastico ya que
podrian quedar manchas permanentes.

B para utilizar el disco de rebanar/trocear

-

No retire nunca la tapa hasta que el disco de corte se
haya parado completamente.

Maneje el disco de corte con cuidado ya que esta
muy afilado.

Coloque el pie antideslizante sobre la parte inferior
del bol.

Cologue el eje de accionamiento sobre el vastago del
bol @.

Sujetandolo por la parte central, coloque el disco en
el eje de accionamiento con el lado apropiado hacia
arriba @.

Acople la tapa y presione hacia abajo para ajustar
firmemente en posicion @.

Acople el mango ergondmico y presione para ajustar
firmemente en posicion. El mango ergondémico se
puede acoplar con el botén de encendido/apagado
(ON/OFF) mirando hacia adentro o hacia fuera.

Elija el tubo de entrada adecuado al tamafo de los
alimentos. EI embutidor contiene un tubo de entrada
mas pequeno para procesar los elementos de uno en
uno o para ingredientes pequenos.

Para usar el tubo de entrada de alimentos pequefio,
introduzca primero el embutidor grande en el tubo.
Para usar el tubo de entrada de alimentos grande,
introduzca los dos embutidores a la vez.

Ponga los alimentos en el tubo de entrada de
alimentos.

Seleccione una velocidad, encienda el aparato y
empuje cada trozo firmemente con el embutidor -
nunca meta los dedos en el tubo de entrada
de alimentos.

Después del uso, desenchufe y desmonte. Para
quitar la tapa, tire de los dos clips de bloqueo a la
vez y estire hacia arriba @.

consejos

Utilice el lado troceador para trocear zanahorias,
patatas y alimentos de textura similar.

Utilice el lado rebanador para rebanar alimentos
como zanahorias, patatas, col, pepino, calabacin y
cebollas.

Utilice ingredientes frescos.

No corte la comida en trozos demasiado pequenos.
Llene el tubo de entrada de alimentos casi hasta
arriba, asf evitara que la comida se deslice hacia los
lados al procesarla. Como alternativa, utilice el tubo
de entrada de alimentos pequeno.

Los alimentos colocados en sentido vertical salen
mas cortos que los que se colocan en sentido
horizontal.

Después de procesar los alimentos, siempre
quedaran pequenos restos de comida en el disco o
en el bol.

guia para procesar los alimentos

Utensilio Alimento Cant. max Velocidad Tiempo de proceso
recomendada aprox. (segundos)
Cuchilla Carne magra 500g 5 10-30
Hierbas aromaticas 30g 5 10
Frutos secos 100g 5 20-30
Bizcocho de elaboracion
en un solo paso 800g
Peso total 5 10-20
Masa quebrada 3409
Peso de la harina 5 20
Disco Alimentos firmes como
zanahorias o patatas - 5 -
Alimentos mas blandos
como pepinos o tomates - 3 -
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C uso de las varillas

® Puede batir ingredientes ligeros como claras de
huevo, nata liquida, postres instantaneos y huevos y
azUcar para bizcochos.

Nunca bata mezclas pesadas como margarina y
azUcar, danara la varilla.

Introduzca las varillas de alambre dentro del cuello
para las varilas @.

Acople el mango ergonémico en el collarin de la
batidora. Presione para ajustar firmemente en
posicion.

Cologue los alimentos en el bol.

No bata més de 4 claras de huevo 0 400 ml de nata
liquida.

Enchufe. Para evitar las salpicaduras comience en la
velocidad 1. Mueva las varillas en el sentido de las
agujas del reloj.

No deje que el liquido sobrepase los alambres de las
varillas.

Después del uso, desenchufe y desmontela.

-

5

D para usar la mezcladora de mano

® Use la mezcladora para sopas para procesar sopas,
etc. rapidamente, directamente en la cacerola.

Para un uso mas seguro, se recomienda quitar la
cacerola del fuego y dejar que los liquidos calientes
se enfrien a temperatura ambiente antes de hacer la
mezcla.

No utilice la mezcladora para sopas para
procesar verduras y hortalizas crudas.

Para usar la mezcladora para sopas, siga las
instrucciones en “para usar la mezcladora de mano”.

cuidado y limpieza

® Antes de limpiarla, siempre desenchufe y desconecte
la batidora.

No toque las cuchillas afiladas.

Tenga especial cuidado cuando prepare comida para
bebés, ancianos o discapacitados. Asegurese
siempre de que el cuerpo de la batidora de mano
esté bien esterilizado. Utilice una solucién de
esterilizacion que cumpla con las instrucciones del
fabricante de la solucion de esterilizacion.

Algunos alimentos, como la zanahoria, pueden tefir
el plastico. Frote con un pafo empapado de aceite
vegetal para ayudar a quitar el color.
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mango ergonémico, tapa del procesador de
alimentos, collarin del batidor

Limpie con un pano ligeramente himedo y seque a
continuacion.

Nunca sumerja en agua ni utilice productos
abrasivos.

No lave en el lavavaijillas.

eje de la mezcladora, mezcladora para
sopas

o bien

Llene parcialmente un recipiente adecuado con agua
templada con jabon. Enchufe a la toma de corriente,
a continuacion, inserte el eje de la mezcladora y
ponga el aparato en marcha.

Desenchufe y, a continuacion, seque bien

o bien

Lave las cuchillas bajo agua corriente, luego séquelas
completamente.

No lave en el lavavaijillas.

cuchilla, disco de rebanar/trocear, eje de
accionamiento del disco, batidor, bol, pie y
unidad de almacenamiento

Lave y seque bien.

No se recomienda lavar en el lavavajillas.

tapa protectora/de la cuchilla
Lavela a mano y séquela completamente.

almacenamiento

Después del uso, vuelva a colocar las tapas
protectoras/de la cuchilla sobre el extremo de los ejes
de la mezcladora para cubrir los “triblades”. Guarde
los accesorios en la unidad de almacenamiento que
se facilita cuando no los utilice.

servicio técnico y atencion al
cliente

Si el cable esta dafiado, por razones de seguridad,
debe ser sustituido por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

Péngase en contacto con el establecimiento en el
que compro el aparato.

Disenado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.



ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION
CORRECTA DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto
a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un electrodomeéstico significa evitar
posibles consecuencias negativas para el medio ambiente
y la salud derivadas de una eliminaciéon inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asf un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar por
separado los electrodomeésticos, en el producto aparece
un contenedor de basura movil tachado.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug

Lees denne brugervejledning neje og opbevar den i
tilfeelde af, at du far brug for at sla noget op i den.
Fjern al emballage og meerkater. Smid den klare
knivbeskytter fra knivsbladet vaek, da det kun er
beregnet til at beskytte kniven under fremstilling og
transport. Pas pa, da kniven og pladen er
meget skarpe.

® \/ask alle dele — se “behandling og rengering”.
sikkerhed

generelt
® Veer seerlig omhyggelig ved tilberedning af mad il

smébeorn, aeldre og syge. Serg for at blenderstaven
altid steriliseres grundigt. Brug et steriliseringsmiddel
og folg producentens anvisninger.

Rer aldrig ved knivene, nar maskinens stik sidder i
stikkontakten.

Hold fingre, hér, tej og redskaber veek fra bevaegelige
dele.

Efter brug og inden skift af tilbehor skal stikket altid
tages ud af stikkontakten.

Handblenderen ma aldrig anvendes i varm olie eller
fedt.

For mest sikker anvendelse anbefales det at lade
varme vaesker kole af til stuetemperatur for der
blendes.

Anvend aldrig en beskadiget handblender. F& den
kontrolleret eller repareret: se 'service og kundepleje’.
Kom aldrig motorhandtaget i vand og lad aldrig
ledning eller stik blive vade — risiko for elektriske sted.
Lad aldrig ledningen komme i bergring med varme
flader eller haenge ned, hvor et barn kan gribe fat i
den.

Brug aldrig et ikke godkendt tilbeher.

Frakobl altid handblenderen fra kraftudtaget, hvis den
efterlades uden for opsyn og for montering,
afmontering eller rengering.

Lad aldrig bern benytte handblenderen uden opsyn af
en voksen.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer
(inklusive bern) med reducerede fysiske,
sansemeessige eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet af
en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn ber overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet
ikke anvendes korrekt eller disse instruktioner ikke
folges.

Den maksimale kapacitet er baseret pa det tilbeher,
der kreever den starste belastning. Andet tilbeher kan
kreeve mindre strom.

foodprocessor ekstradel

Knive og plader er meget skarpe og skal behandles
forsigtig. Hold altid kniven i det overste
fingergreb og undga at rore ved
knivsaeggen, bade nar kniven bruges og
rengores.

® Fjern altid knive eller plader for indholdet haeldes ud i

skalen.

® Fjern aldrig laget fer kniv eller plader er helt stoppet

med at kere.

vigtigt

Nar det geelder tunge deje, ma handblenderen aldrig
anvendes laengere end 50 sekunder i en 4 minutters
periode, da den vil blive for varm.

Piskeriset ma ikke bruges i mere end 3 minutter ud af
hver 10 minutter.

inden stikket saettes i stikkontakten

Serg for at din stremforsyning er identisk med den
som er vist pa handblenderen.

Denne anordning er i overensstemmelse med EU-
direktivet 2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.



forklaring

handblender

5 hastighedsindstillinger
teend/sluk knap

elhandgreb

udleserknapper til tilbehersstaven
blenderstav med monteret trebladet kniv
kniv-/stevhylstre
opbevaringsenhed
foodprocessor ekstradel
nedstoppere

pafyldningstragt

lag

snitte/riveplade
plademotoraksel

knive

skal

skridsikker aftagelig fod
piskeris

piskering

metalpisker

lille pisker

SICENCISIGISICSISICICNNCICICICICICIS)

suppeblender
suppeblender med monteret trebladet kniv

®

sadan anvender du handblenderen
® Du kan blende babymad, supper, milkshakes og
mayonnaise o.l.

til blendning i kasserolle

® For den sikreste anvendelse anbefales det at tage
gryden af varmen og lad varme vaesker afkole til
stuetemperatur for blending.

® Brug suppeblenderen til hurtig at blende supper o.l.,
direkte i gryden. | modsat fald bruges stavblenderen.

® Suppeblenderen ma ikke bruges til at
blende gronsager, der ikke er afkolet.

1 Fjern kniv-/stevhylstret fra enden af blenderstaven.

2 Seet blenderstaven pa motorhandtaget @ — skub til
for at lase.

3 Tilslut stramforsyning

4 Anbring maden i en egnet beholder. Vi anbefaler et
haijt, ligesidet baeger der er storre end stavblenderens
fod, sa der er plads til at ingredienserne kan flytte
omkring, men ogsa hejt nok til at forebygge spild.

® For at undga sprejt placeres knivene i
maden for der taendes for blenderen.

5 Veelg den gnskede hastighed ved at dreje pa
hastighedsindstillingenknappen og teend blenderen
(brug hastighed 1 og 2 for langsom blendning)

® | ad ikke vaesken komme over samlingen mellem
motorhandtaget og blenderstaven.
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® Bevaeg knivene gennem maden og brug en mosende
eller rerende bevaegelse til at gennemarbejde
blandingen.

® Handblenderen er ikke egnet til isknusning.

® Hvis blenderen blokeres, treekkes stikket ud af
stremforsyningen, ferend den renses

6 Efter brug treekkes stikket fra blenderen ud af
stremforsyningen. Tryk pé frigerelsesknapperne @ for
at fierne blenderskaftet fra elhandgrebet.

foodprocessor ekstradel.

A brug af knivene

® Knivene er meget skarpe - veer forsigtig ved
handtering.

® Blend ikke harde fedevarer som f.eks. kaffebanner,
isterninger, krydderier eller chokolade, da det vil
odeleegge knivene.

® \/ed hakning af ked fiernes eventuelle ben og kedet
skeeres i 2 cm terninger.

1 Sest den skridsikre fod pa bunden af skalen.

2 Seet knivene ned over nélen i skalen @. Placer altid
knivene for der tilfojes ingredienser.

3 Seet laget pa og skub ned for at lase det pa plads @.

4 Pasest elhdndgrebet og skub for at lukke pa plads.
Elh&ndgrebet kan pasaettes sa teend/sluk-knappen
vender enten indad eller udad.

5 Blenderen tilsluttes stramforsyning og skalen holdes
stille. Veelg derefter hastighed og teend.

6 Treek stikket til blenderen ud af stikkontakten efter
brug og afmonter delene. For at fierne laget, treekkes
begge laseklemmer ud og laget loftes @.
tips

® Brug knivene til kagebagning, kedhakning, ost,
grontsager, urter, nedder, dip og til at lave rasp af
bred og smakager. Ekstradelen er ikke egnet
til at lave dej.

® Kagebagning- brug fedtstof direkte fra keleskabet og
skeer det ud i 2 cm terninger og arbejd det ud i
massen indtil det ligner grove brodkrummer. Tilfoj
vand ned i pafyldningstragten og stop med at blande
né&r massen haenger sammen.

® Veer opmaerksom pa ikke at overblende dejen.

® \/ed tilseetning af mandelessens eller andre
smagsstoffer, undga da kontakt med plastikken, da
dette eventuelt resulterer i permanent misfarvning.



B brug af snitte/riveplader

Fjern aldrig laget for skasrepladen er helt stoppet med
at kere.

Skeerepladen ber behandles med stor varsomhed, da
den er ekstrem skarp.

Anbring den skridsikre fod pé& bunden af skélen.
Sest motorskaftet ned over nélen i skdlen @.

Placer pladen pa motorskaftet med den rigtige side
overst og hold pa& midtergrebet @.

Seet laget pa og skub ned for at fastlase det @.
Pasast elhandgrebet og skub for at lukke pa plads.
Elhéndgrebet kan pasesttes sa teend/sluk-knappen
vender enten indad eller udad.

Veelg hvilken sterrelse pafyldningstragt du ensker at
bruge. Skubberen indeholder en mindre
pafyldningstragt til brug for enkelte eller tynde
ingredienser. For at bruge denne kommes den store
skubber indvendig i pafyldningstragten. For at bruge
den store pafyldningstragt bruges begge skubbere
sammen.

Laeg maden i pafyldningstragten.

Veelg hastighed, teend og skub ingredienserne ned
med skubberen. Put aldrig fingrene i
pafyldningstragten.

Treek stikket til blenderen ud af stikkontakten efter
brug og afmonter delene. For at fierne laget, traskkes
begge laseklemmer ud og laget loftes @.

tips

Brug rivesiden af pladen til guleredder, kartofler og
tilsvarende fedevarer.

Brug snittesiden til fedevarer sdsom guleradder,
kartofler, kal, agurk, courgetter og lag.

Brug friske ingredienser

Skeer ikke ravarerne ud i alt for sma stykker. Fyld
pafyldningstragten naesten fuld. Dette forhindrer
maden i at beveege sig sideleens under blendningen.
Brug alternativt den lille pafyldningstragt.

Ravarer som placeres lodret bliver kortere end ravarer
som placeres i blenderen horisontalt.

Der vil altid veere tilbageblivende rester pa pladen eller
i skalen efter blendning.

blende guide
Redskab | Mad Max mangde Anbefalet Estimeret
hastighed blendetid (sekunder)
Knive Magert ked 5009 5 10-30
Urter 30g 5 10
Nedder 100g 5 20-30
Kage 800 g
Total vaegt 4-5 10-20
Wienerbrad 340 g
Mel veegt 5 20
Plade Faste ingredienser
sasom gulergdder
eller kartofler - 5 _
Bladere ingredienser
sasom agurker eller
tomater - 3 -
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C sadan anvender du piskeriset

® Du kan piske lette ingredienser som f.eks.
aeggehvider, piskeflode, dessertpulvere samt eeg og
sukker til lagkagebunde o.lign.

® Pisk ikke tykkere deje som f.eks. margarine og sukker
— det vil nemlig beskadige piskeriset.

1 Tryk piskeriset ind i piskepladen @.

2 Pasast elhandgrebet indvendig i piskeringen. Skub for
at lukke.

3 Kom maden i en skal.

® Pisk ikke flere end 4 aeggehvider eller mere end 400
ml piskeflede ad gangen.

4 Seet stikket i stikkontakten. For at undga at sprojte
start pa hastighed 1. Piskeriset skal feres med uret.

® | ad ikke vaesken komme over piskerisets trade.

5 Efter brug fiernes stikket fra stikkontakten og delene
skilles ad.

D for at bruge suppeblenderen

® Brug suppeblenderen til hurtig at blende supper o.l.,
direkte i gryden.

® Det er sikrest at tage gryden af blusset og lade varme
vaesker kole ned til rumtemperatur for de blendes.

® Suppeblenderen ma ikke bruges til at
blende gronsager, der ikke er afkolet.

Brug suppeblenderen som beskrevet i ‘sédan
anvender du handblenderen’.

pleje og rengering

® |nden rengering sluk altid for handblenderen og tag
stikket ud af stikkontakten.

® Ror ikke ved de skarpe knive.

® \/zer seerlig omhyggelig ved tilberedning af mad til
smabern, eeldre og syge. Serg for at blenderstaven
altid steriliseres grundigt. Brug et steriliseringsmiddel
og felg producentens anvisninger.

® \/isse madvarer kan misfarve plastic. Denne
misfarvning kan ofte fiernes ved at gnide stedet med
vegetabilsk olie pa en kiud.

elhandgreb, foodprocessorens lag, piskering
® Tor af med fugtig klud, ter derefter over.
® Saenkes aldrig i vand ligesom der heller ikke ma
bruges slibemidler.
® Ma ikke laegges i opvaskemaskine.

blenderstav, suppeblender
begge

® Fyld en egnet beholder delvist med varmt saebevand.
Seet stikket i stikkontakten. Seet derpa blenderstaven
ned i vandet, og teend for blenderen.

® Treek stikket ud og tor efter
eller

® \/ask knivene under rindende vand og ter derefter
grundigt.
® Ma ikke laegges i opvaskemaskine.

knivsblad, snitte/riveplade, drivaksel til
plade, piskeris, skal, bund og
opbevaringsenhed

® \ask op, og tor derefter.

® Opvaskemaskine er ikke anbefalet.

kniv-/stovhylster
® \/askes i handen og afterres.

opbevaring

® Efter brug seettes kniv-/stovhylstrene over enden af
blenderstavene for at deekke den trebladede kniv.
Leeg tilbeheret i den medfelgende opbevaringsenhed,
nar de ikke er i brug.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af KENWOOD eller en
autoriseret KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

® skal du henvende dig i den forretning, hvor maskinen
er kabt.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV
2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en
forhandler, der yder denne service. At bortskaffe et
elektrisk husholdningsapparat separat ger det muligt at
undgé eventuelle negative konsekvenser for milig og
helbred pa grund af upassende bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse om
nodvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet meerket
med en mobil affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

innan du anvdnder din Kenwood-apparat
L&s bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter. Avlagsna
det genomskinliga skyddet fran knivbladet. Detta
material &r enbart till for att skydda bladet under
tillverkning och transport. Var forsiktig! Bladen
och skivan ar mycket vassa.

Rengdr alla delar — se "skotsel och rengéring”.

sakerheten

allmént

Var sérskilt forsiktig vid tillredning av mat for
spadbarn, gamla och sjuka. Se alltid till att
handmixern ar ordentligt steriliserad. Anvand en
steriliseringslésning och folj anvisningarna pa flaskan.
R&r aldrig vid bladen medan enhetens stickpropp ar
ansluten till vagguttaget.

Hall fingrar, hér, klader och tilloehor borta fran rorliga
delar.

Dra alltid ut kontakten efter anvandningen och innan
du byter tillbehdr.

Mixa aldrig varm olja eller varmt fett.

Lat alltid varma vatskor svalna till rumstemperatur
innan du mixar.

Anvand aldrig en skadad handmixer. F& den
kontrollerad eller reparerad, se “service och
kundtjanst”.

Doppa aldrig handtaget, som innehéller kraftdelen, i
vatten och lat inte sladden eller kontakten bli vata -
dé kan du fa en elektrisk stot.

Lat aldrig sladden vidréra varma ytor eller hanga ner
s& att ett barn kan gripa tag i den.

Anvénd aldrig ej godkanda tillbehdr.

Koppla alltid loss mixerstaven fran natuttaget om den
ldmnas obevakad och innan den sétts ihop, tas isér
eller rengérs.

Lat inte barn anvanda mixerstaven utan tillsyn.

Den har apparaten ar inte avsedd for anvandning av
personer (inklusive barn) med begrénsad fysisk eller
mental forméaga eller begransad kansel. Den ar inte
heller avsedd fér anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
Overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem
inte ensamma med den.
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Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i
hemmet. Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Maximiuppgiften baseras péa det tilloehdr som ar mest
effektkrdvande. Andra tillbehor kan vara mindre
effektkravande.

matberedartillsats

Bladets egg och skivan ar mycket vassa. Var forsiktig!
Hall alltid bladet i spetsen och skivan i
greppet med eggen vind bortat nir du
hanterar eller rengér dem.

Avlagsna alltid bladet eller skivan innan du tommer
skalen.

Demontera aldrig locket forréan bladen eller skivan har
stannat helt.

viktigt

Vid tjockflytande blandningar ska handmixern inte
koras langre an 50 sekunder under en
fyraminutersperiod — annars éverhettas den.

Anvand inte visptilloehoret langre &n 3 minuter under
en tiominutersperiod.

innan du satter i stickkontakten

Se till att natspanningen hos dig motsvarar den som
visas pa mixerstaven.

Den har apparaten folier EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning
nr 1935/2004 fran 2004-10-27 om material som &r
avsedda for kontakt med livsmedel.



forklaring till bilder

mixerstav

hastighetskontroll med 5 lagen
AV/PA-knapp

handtag

knappar for frislappning av stav
mixerskaft med monterat trippelblad
blad-/dammskydd
férvaringsenhet
matberedartillsats

paforare

matarror

lock

skiva for att riva/skiva

skivans drivaxel

knivblad

skal

halkskyddad I6stagbar fot
visptillbehor

vispkrage

ballongvisp
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tillbehor for mixning av soppa
soppmixer med monterat trippelblad

®

anvidnda mixerstaven

Du kan mixa barnmat, soppor, saser, milkshake och
majonas m.m.

for mixning i en panna

Ta alltid bort pannan fran spisen och lat varm vatska
svalna till rumstemperatur innan du mixar.

Anvand soppmixern for att snabbt bearbeta soppor
m.m. direkt i kastrullen. Du kan &ven anvanda
handmixern.

gronsaker.

-

Avlagsna blad-/dammskyddet fran dnden pa
mixerstaven.

Montera mixerstaven péa drivenheten @ — tryck for att
l&sa fast.

Koppla in.

Placera ingredienserna i en behallare av lamplig
storlek. Du bér anvanda ett karl med héga kanter
som &r storre &n foten sa att ingredienserna kan réra
sig, men som ar tillrdckligt hogt for att forhindra spill.
Placera bladet i maten innan du satter
igang mixern sa undviker du stink.

Valj énskad hastighet genom att vrida pa
hastighetsreglaget och sétt igang. (Anvand hastighet
1 och 2 for langsam mixning).

Anvind inte soppmixern for att bearbeta raa
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L&t inte vatskan komma upp 6ver skarven mellan
handtaget och mixeraxeln.

For bladet genom maten och mosa eller rér om for
att blanda maten.

Mixerstaven &r inte lampad for att krossa is.

Koppla ur mixern innan rengdring om den satts igen.
Efter anvandning ska du koppla ur och trycka pa
frigéringsknapparna @ for att koppla loss
mixerskaftet fran handtaget.

matberedartillsats

A anvidnda knivbladet

Knivbladet & mycket vasst — var férsiktig nar du
hanterar det.

Bered inte harda ingredienser sasom kaffebonor,
istarningar, kryddor eller choklad eftersom de kan
skada bladet.

Om du ska hacka kétt ska du ta bort alla ben och
skara kottet i tarningar pa 2 cm.

Placera den halkfria foten pa skalens botten.

Sétt knivbladet pé stiftet i skélen @. Sétt alltid i
knivbladet innan du héller i ingredienser.

Satt pa locket och las fast det genom att trycka
nedat @.

Sé&tt pa handtaget och tryck fast det. Handtaget kan
séttas med AV/PA-knappen riktad in&t eller utét.
Koppla i och hall skalen stadigt. Valj en hastighet och
sétt pa.

Koppla ur och ta isar efter anvandning. Dra isér
klammorna och lyft for att aviagsna locket @.

tips

Anvand knivbladet for att géra kakor och bakverk,
hacka kétt, ost, gronsaker, drter, nétter och &ven for
att smula brdd eller kex. Tillsatsen ar inte
lamplig for att gora deg.

Gora smordeg — anvand matfett direkt fran kylen
skuret i tarningar pa 2 cm och mixa tills det ser ut
som stora brédsmulor. Hall ned vatten i réret och
sluta mixa s& snart blandningen borjar klibba ihop.
Mixa inte for mycket.

Om du anvénder mandelessens eller smakadmnen ska
du undvika kontakt med plast eftersom flackar kan
uppsta som inte gar att ta bort .



B anvanda skivan for att riva/skiva

1
2
3

Avlagsna aldrig locket férréan skivan har stannat helt.
Var forsiktig med skivan eftersom den &r mycket vass.

Placera den halkfria foten pa skalens botten.

Sétt drivaxeln pa stiftet i skalen @.

Hall i greppet i mitten och placera skivan pa drivaxeln
med rétt sida uppat @.

Sétt péa locket och tryck ned for att séatta pa plats @.
Satt pa handtaget och tryck fast det. Handtaget kan
sattas med AV/PA-knappen riktad inat eller utat.

Valj vilken storlek pa matarrér du vill anvanda.
Paforaren innehaller ett mindre matarrér for att bereda
enskilda eller latta ingredienser.

Satt den stora péaforaren i matarréret om du vil
anvanda det mindre matarroret.

Anvand bada paférarna tillsammans om du vill
anvanda det stdrre matarroret.

Placera ingredienserna i matarroret.

Valj en hastighet, sétt pd och tryck ned med jamnt
tryck med péaféraren — stoppa aldrig in fingrarna
i matarroret.

Koppla ur och ta isér efter anvandning. Dra isar
kldmmorna och Iyft for att avidgsna locket @.

tips

® Anvand rivjarnssidan till morétter, potatis och annan
liknande mat.

® Anvand skivaren till mordtter, potatis, kal, gurka,
zucchini och 16k.

® Anvand féarska ingredienser.

® Skér inte maten i for sma bitar. Fyll matarréret
tamligen fullt pa bredden. Det forhindrar att maten ror
sig sidledes vid beredningen. Du kan ocksa anvanda
det smala matarréret.

® Mat som stéllts upp ger kortare skivor &n mat som
ligger.

® Det blir alltid en mindre rest pa skivan eller i skalen
efter beredningen.

beredningsguide

Verktyg Mat Max Rekommenderad Ungefarlig
kvantitet hastighet beredningstid (s)
Knivblad Magert kott 500 g 5 10-30
Orter 309 5 10
Notter 100 g 5 20 - 30
Kaksmet 800 g
totalvikt 4-5 10 - 20
Smordeg pa 340 g
mjol 5 20
Skiva Fast mat som
morétter eller
potatis - 5 -
Mijukare mat som
gurka eller tomater - 3 -
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C anvandning av vispen

> 0 N =

Du kan vispa latta ingredienser som t.ex. &ggvitor,
gradde, dessertmix och 8gg- och sockerblandning for
sockerkaka.

Vispa inte hardare blandningar som t.ex. margarin
och socker - da skadas vispen.

Tryck in tradvispen i vispkragen (.

Sétt handtaget i vispkragen. Tryck fast den.

Lagg det som ska vispas i en skal.

Vispa inte mer &n 4 &ggvitor eller 4 dl gradde.
Satt i kontakten. Borja pa hastighet 1 sa det inte
stanker, och ror vispen medurs.

Lat inte vatskan komma Gver visptradarna.

Dra ut kontakten och tag isér mixern efter
anvandningen.

D anvidnda soppmixern

Anvand soppmixern for att snabbt bearbeta soppor
m.m. direkt i kastrullen.

For sékraste anvandning bor du ta bort kastrullen fran
varmen och lata vatskan svalna till rumstemperatur
innan du mixar.

Anviind inte soppmixern for att bearbeta raa
gronsaker.

Folj anvisningarna i "anvanda handmixern’ nér du ska
anvanda soppmixern.

skdtsel och rengodring

Stang alltid av mixern och dra ut kontakten fére
rengoring.

Vidror inte de vassa bladen.

Var sarskilt forsiktig vid tillredning av mat for
spadbarn, gamla och sjuka. Se alltid till att
handmixern &r ordentligt steriliserad. Anvand en
steriliseringslésning och folj anvisningarna pé flaskan.
Plasten kan missfargas av vissa livsmedel till exempel
morotter. Sadana missfargningar kan forsiktigt
gnuggas bort med matolja.

drivenhet, lock for matberedare, vispfiste
Torka av med en fuktig trasa och torka torr.

Doppa aldrig i vatten och anvand inte slipande
rengdringsmedel.

Diska inte i diskmaskin.

mixerskaft, soppmixer

antingen

Fyll en lamplig behéllare med varmt vatten med
diskmedel. Satt i stickproppen i ett vagguttag,
montera sedan mixerskaftet och sla pa strommen.
Dra ut stickkontakten och torka apparaten.

eller

Tvatta bladen under rinnande vatten och torka sedan
noga.
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Diska inte i diskmaskin.

knivblad, skiva for att skiva/strimla, drivaxel
for skiva, visp, skal, fot och férvaringsenhet
Diska och torka

Maskindisk rekommenderas ej.

blad-/dammskydd
Diska fér hand och torka sedan.

forvaring

Efter anvandning sétter du pa blad-/dammskyddet
over anden pa mixeraxeln sa att trippelbladen tacks.
Forvara tillbehoren i den medféljande
forvaringsenheten nér de inte anvands.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av sékerhetsskal
bytas ut av KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behover hjalp med:

att anvanda apparaten eller

service eller reparationer

Kontakta aterforsaljaren dar du kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT
BORTSKAFFNING AV PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV
2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far den inte slangas i
hushéllssoporna. Den kan éverlamnas till lokala
myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.

Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt
undviker du de negativa konsekvenser for miljion och
halsan som kan uppkomma vid felaktig avfallshantering.
Du majliggér &ven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av energi och tillgangar.



Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

Les neye giennom denne bruksanvisningen og ta vare
pé den slik at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler. Kast
den gjennomsiktige bladbeskyttelsen fra knivbladet
siden det bare skal beskytte bladet under produksjon
og transport. Pass pa da bladet og platen er
veldig skarpe.

Vask alle delene - se "stell og rengjering".

sikkerhet

generelt

Sorg alltid for at staven er helt steril. Staven kan
steriliseres med steriliseringsveeske som er a fa i
handelen. Felg produsentens anvisninger.

Aldri berer bladenee mens apparatet er koblet til.
Hold fingrer, hér, Kleer og redskap unna deler som er i
bevegelse.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk og for
du bytter tilbeher.

Stavmikseren ma ikke brukes til varm olje eller varmt
fett.

For sikrest bruk anbefaler vi at varme veesker far
avkjole seg til romtemperatur for miksing.

Bruk aldri en stavmikser som er skadet. Serg for & fa
den overhalt eller reparert. Se ‘service og
kundetjeneste’.

Aldri la motorhandtaket, ledningen eller stopselet bli
vate - du kan fa elektrisk stot.

Ikke la ledningen berere varme flater eller henge ned
hvor barn kan fa tak i den.

Bruk aldri tilbeher/utstyr som ikke er godkjent av
produsenten.

Kople alltid handmikseren fra stremmen hvis du géar
fra den, og fer du monterer, demonterer eller rengjor
den.

Ikke la barn bruke handmikseren uten tilsyn.
Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert
barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller med manglende erfaring og kunnskap,
med mindre vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal betjenes av en
person som er ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.
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® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.

Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk
eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold il
denne bruksanvisningen.

Maksimum effekt er basert pé tiloeheret som bruker
mest strem. Annet tilbeher bruker kanskje mindre
strom.

tilbehor til matprosessoren

Knivbladet og skiven er sveert skarpe og ma
handteres med forsiktighet. Hold alltid knivbladet
overst og skiven etter fingergrepet, bort fra
skjeerekanten, bade nar du handterer og
rengjor dem.

Ta alltid knivbladet eller skiven av fer du temmer
bollen.

Aldri fiern lokket for enten bladet eller platen har
stoppet helt.

viktig

Med tunge blandinger mé du ikke bruke
handblenderen i mer enn 50 sekunder pa en periode
pa fire minutter - den vil overopphetes.

Ikke bruk vispen i mer enn 3 minutter i lopet av en
periode pa 10 minutter.

for du setter i stopselet

Pass pa at stromtilferselen stemmer overens med det
som stér pa stavmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv
2004/108/EU om elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer som skal brukes i kontakt med mat.



deler
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stavmikser

5-trinns hastighetskontroll
PA/AV—knapp

stremhandtak
frigjeringsknapper for festeskaft
blenderskaft med trippelblad
blad/stevdeksler
oppbevaringsenhet

tilbehor til matprosessoren
stappere

pafyllingstrakt

lokk

skjeere/riveskive

skivedrivaksel

knivblad

bolle

sklisikkert avtakbart underlag
visp

krage til vispen

stalvisp

suppeblender
suppeblender med trippelblad

slik bruker du stavmikseren
Du kan blande babymat, supper, sauser, milkshake
0g majones, OsV.

til blanding i gryte

For sikrest bruk anbefaler vi at du tar gryten av platen
og lar varme veesker avkjoles til romtemperatur for
miksing.

Bruk suppeblenderen til & lage supper osv. raskt og
direkte i kasserollen. Alternativt bruker du
héndblenderen.

Ikke bruk suppeblenderen til a behandle
ukokte gronnsaker.

Fjern bladet/skaftdekselet fra enden av
blenderskaftet.

Sett blenderskaftet pa stromhéndtaket @ — dytt for &
l&se.

Sett i stopselet.

Plasser maten i en passende beholder. Vi anbefaler
en hay beholder med rette sider som er sterre enn
volumet pa maten slik at ingrediensene far bevege
seg, men som er hey nok til & hindre sel.

For & unnga sprut skal du sette kniven ned i
maten for du slar pa apparatet.

Velg ensket hastighet ved & dreie hastighetskontrollen
og sla pa. (Bruk hastighet 1 og 2 til saktere miksing).
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lkke la veesken sta over skillet mellom
motorhéandtaket og staven.

Beveg kniven gjennom maten og bruk en stappe-
eller rorebevegelse for & blande alt.

Stavmikseren er ikke egnet til & knuse is.

Dersom mikseren blokkeres skal du trekke ut
stopselet for du renser den.

Etter bruk skal du trekke ut stepselet og trykke pa
utleserknappene @ for & fierne mikserskaftet fra
stremhandtaket

tilbehor til matprosessoren

A bruke knivbladet

Knivbladet er svaert skarpt, sa veer forsiktig nar du
héndterer det.

lkke prosesser harde matvarer som kaffebenner,
isterninger, krydder eller sjokolade da de skader
kniven.

Nar du hakker Kjott skal du fierne eventuelle bein og
skjeere Kjottet i 2 cm terninger.

Fest det sklisikre underlaget pa bunnen av bollen.
Sett knivbladet over stiften i bollen @. Sett alltid
knivbladet pa for du tilsetter ingredienser.

Sett pé lokket og dytt ned for & lase pa plass @.
Sett pa stremhandtaket og trykk for & lase det pa
plass. Stremhéndtaket kan settes pa med PA/AV-
knappen vendt enten innover eller utover.

Sett stopselet i kontakten og hold bollen i ro. Velg sa
hastighet og sla pa.

Etter bruk skal du trekke ut stopselet og ta
stavmikseren fra hverandre. Lokket tas av ved &
trekke begge laseklipsene ut samtidig og lofte @.
tips

Bruk knivbladet til kake- og butterdeig, hakke kijott,
ost, grennsaker, urter, netter, dipp og dessuten til &
lage smuler av brod og kjeks. Tilbehoret er ikke
egnet til 4 lage broddeig.

Butterdeig — bruk smer/margarin rett fra kjoleskapet,
skjeer i 2 cm terninger og kjer til blandingen ligner
grove bredsmuler. Tilsett vannet gjennom matetuben
og stans miksingen sa snart blandingen begynner &
henge sammen.

Veer forsiktig slik at du ikke kjerer blandingen for mye.
Nar du tilsetter mandelessens eller smakstilsetninger
skal du unngé kontakt med plasten fordi dette kan
sette permanente flekker.



B bruke skjzere/riveskiven

® Aldri fiern lokket for skjeereplaten har stanset helt.

® Handter kutteskiven med forsiktighet da den er sveert
skarp.

—_

Plasser det sklisikre underlaget pa bunnen av bollen.

2 Sett drivakselen over stiften i bollen @.

3 Hold skiven etter fingerhullet og sett den pa
drivakselen med riktig side overst @.

4 Sett pa dekselet og trykk det ned for & lase det pa
plass @.

5 Sett pa stremhandtaket og trykk for & lase det pa
plass. Stromhandtaket kan settes p& med PA/AV-
knappen enten vendt innover eller utover.

6 Velg ensket starrelse pa matetuben. Stapperen
inneholder en mindre matetube til prosessering av
individuelle ting eller tynne ingredienser.

Slik bruker du den mindre matetuben — sett den store
stapperen inn i matetuben forst.

Slik bruker du den store matetuben — bruk begge
stapperne samtidig.

7 Legg maten i pafyllingstrakten.

8 Velg hastighet, sla pa og trykk jevnt ned med
stapperen — du ma aldri stikke fingrene ned i
matetuben.

9 Etter bruk trekker du ut stopselet og tar stavmikseren

fra hverandre. Lokket fiernes ved a dra begge

laseklipsene ut samtidig og lofte @.

tips

® Bruk rivesiden til gulretter, poteter og mat med
lignende konsistens.

® Bruk skjeeresiden til matvarer som gulrotter, poteter,
kél, agurk, squash og lok.

® Bruk friske ingredienser.

® |kke skjeer maten i for sma biter. Fyll bredden pa
matetuben ganske full. Dette hindrer at maten glir
sidelengs mens den prosesseres. Eller du kan bruke
den lille matetuben.

® Mat som settes i rett opp og ned kommer ut kortere
enn mat som settes i horisontalt.

® Det blir alltid litt rester igjen pa skiven eller i bollen
etter prosesseringen.

prosesseringsveiledning

Redskap Matvare Maks Anbefalt Omtrentlig prosesseringstid
mengde hastighet (sekunder)
Knivblad Magert kjott 500 g 5 10-30
Urter 30g 5 10
Notter 100 g 5 20-30
Alt-i-ett-kake 800 g
total vekt 4-5 10-20
Butterdeig 340 g
melvekt 5 20
Skive Fast mat som
gulratter eller
poteter - 5 -
Mykere ting
som agurk eller
tomater - 3 -
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C bruk av visp

® Du kan vispe lette ingredienser som f.eks. eggehviter,
flote, pakkedesserter, egg og sukker til eggedosis.
Ikke visp tunge blandinger som f.eks. margarin og
sukker - det vil edelegge vispen.

Skyv tradvispen inn i mansjetten @.

Sett stremhandtaket inn i vispens krage. Trykk for &
lase det péa plass.

Ha ingrediensene i en bolle.

Ikke visp mer enn 4 eggehviter eller 400 ml flote av
gangen.

Sett stopselet i kontakten. Begynn pa trinn 1 for &
unnga sprut. Beveg vispen i retning med urviserne.
Ikke la veesken komme hayere enn tradene i vispen.
Etter bruk, ta stepselet ut av kontakten og ta delene
fra hverandre.

D slik bruker du suppeblenderen

® Bruk suppeblenderen til & lage supper osv. raskt og
direkte i kasserollen.

For tryggest mulig bruk anbefales det at du tar bort
kasserollen fra varmen og lar varme vaesker kjole seg
ned til romtemperatur for blanding.

lkke bruk suppeblenderen til & behandle
ukokte gronnsaker.

For & bruke suppeblenderen falger du instruksjonene i
‘slik bruker du handblenderen’.

rengjering og vedlikehold

® S|4 alltid av stremmen og ta stepselet ut av kontakten
for rengjering.

Ikke berer de skarpe knivbladene.

Sorg alltid for at staven er helt steril. Staven kan
steriliseres med steriliseringsveeske som er a fa i
handelen. Felg produsentens anvisninger.

Enkelte matvarer som f.eks. gulrot, kan sette farge pa
plasten. Som oftest kan evt. misfarging fiernes ved a
gni flekkene med et kjokkenhandkle og litt matolje

stromhandtak, matprosessorlokk, vispfeste
Tork av med en lett fuktet Klut, og terk.

Ikke legg dem i vann eller bruk skuremidler.

Ikke vask i oppvaskmaskinen.

blenderskaft, suppeblender

enten

Delvis fyll en passende beholder med varmt
sépevann. Koble til stremforsyningen og sett inn
blenderskaftet og sla pa.

Trekk stopselet ut av kontakten og terk

eller

Vask knivene under rennende vann, og terk deretter
grundig.

Ikke vask i oppvaskmaskinen.
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knivblad, skjzere-/strimleplate,
platedrivaksel, visp, bolle, underlag og
lagringsenhet.

Vask opp, og terk

Vask i oppvaskmaskin anbefales ikke.

blad/stovdeksel
Vask for hand og terk av.

oppbevaring

Etter bruk setter du pa bladet/stevdekslene igjen over
enden av blenderskaftene for & dekke til
trippelbladene. Oppbevar tilleggene pa
lagringsenheten som felger med, nar de ikke er i
bruk.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den av
sikkerhetsmessige grunner erstattes av KENWOOD

eller en autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

a bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

kontakter du butikken du kjepte apparatet i.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT
AVHENDING AV PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

Pé& slutten av levetiden mé ikke produktet kastes som
vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tiloyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som oppstar som en
folge av feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige
besparelser pa energi og ressurser. Som en paminnelse
om behovet for & kaste husholdningsapparater separat,
er produktet merket med en seoppelkasse med kryss
over.



Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan tata
Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndméa ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempéaa
tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat. Terén
suojus on heitettava pois, silla sen tehtava on vain
suojata teréd valmistuksen ja kuljetuksen ajan. Tera
ja levy ovat erittdin teravid, joten toimi
varovasti.

® Pese kaikki osat Hoito ja puhdistus -kohdassa
kuvatulla tavalla.

turvallisuus

yleista

® Ole erityisen varovainen, kun valmistat ruokaa
vauvoille ja vanhuksille. Varmista, etté
sauvasekoittimen varsi on steriloitu. Kayta
sterilointiainetta valmistajan kayttéohjeiden mukaan.

® Ala koske teriin, kun laitteen pistoke on pistorasiassa.

e Al tydnna sormia, hiuksia, vaatteita tai tyovalineita
laitteen liikkuviin osiin.

® |rrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen ja
ennen osien vaihtoa.

® Al koskaan sekoita sauvasekoittimella kuumaa
rasvaa tai Oljya.

® Turvallisuussyista on suositeltavaa antaa kuumien
nesteiden jadhtya huoneenlampdisiksi ennen niiden
tehosekoittamista.

® Ala koskaan kayta vioittunutta sauvasekoitinta. Vie se
tarkastettavaksi tai korjattavaksi: katso ohjeet
kohdasta ‘huolto ja asiakaspalvelu’.

® Sahkoiskuvaaran takia &la koskaan upota
sauvasekoittimen séhkodosaa veteen tai anna sen
virtajohdon tai pistokkeen kastua.

® Ala koskaan anna virtajohdon koskettaa kuumia
pintoja. Alaké koskaan anna virtajohdon roikkua, sillé
lapset voivat tarttua siihen.

® Al koskaan kayta sellaista lisalaitetta, jota ei ole
hankittu valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

® |rrota tehosekoittimen pistoke pistorasiasta, jos laite
jatetdan ilman valvonta sekd ennen asentamista,
irrottamista tai puhdistamista.

® Al4 anna lasten kayttad tehosekoitinta iiman
valvontaa.

48

Taté laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttoon, joilla ei ole tdysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet (mukaan lukien
lapset), jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan laitetta tai jos heita
ei valvota.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttoon, joilla ei ole tdysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet (mukaan lukien
lapset), jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan laitetta tai jos heita
ei valvota.

Lapsia tulee pitaad silmalld sen varmistamiseksi, ettéa
he eivat leiki laitteella.

Kéayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytdon. Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
naita ohjeita ei ole noudatettu.

monitoimikoneen varusteet

Teré ja levy ovat hyvin teravia. Késittele niitd varovasti.
Tartu teradn aina ylhaalta ja levyyn
tarttumakohdasta, kun kasittelet tai
puhdistat niita.

Poista tera ja levy aina ennen kulhon tyhjentamista.
Ala poista kantta ennen kuin levy tai teré ovat
pyséhtyneet kokonaan.

tarkeaa

Voit pidentéa laitteen ikaa kayttamalla sité korkeintaan
50 sekuntia kerrallaan neljan minuutin ajanjakson
aikana, jos seos on paksua.

Ala kayté vatkainosaa kauemmin kuin 3 minuuttia 10
minuutin ajanjakson aikana.

ennen pistokkeen tyontamista pistorasiaan
Varmista, etta virransy6tté on sama kuin
tehosekoittimeen merkitty.

Tama laite tayttéd sahkdmagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja saatelevan
EU-maarayksen 1935/2004 vaatimukset.



selite
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tehosekoitin

5-nopeuksinen saadin
virtapainike

moottoriosa

varren vapautuspainikkeet
tehosekoittimen varsi, jossa kiinteé triblade-tera
terd-/polysuojukset
sailytysyksikkd
monitoimikoneen varusteet
painamisvalineet

syottoputki

kansi

viipalointi- ja raastamislevy

levyn varsi

terayksikkd

kulho

liukumaton irrotettava alusta

vatkainosa

vispilan jalusta

lankavispila

keittosekoitinosa

keittosekoitinosa, jossa kiintea triblade-tera

tehosekoittimen kdyttaminen
Voit valmistaa esimerkiksi vauvanruokaa, keittoja,
kastikkeita, pirtelita ja majoneesia.

tehosekoittimen kdyttaminen kattilassa

On turvallisinta ottaa kattila pois liedelta ja antaa
kuumien nesteiden jadhtyd huoneenlampdisiksi ennen
sekoittamista.

Voit soseuttaa nopeasti esimerkiksi keitot kattilassa
kayttamalla erityista keittosekoitinta. Voit kayttad myos
sauvasekoitinta.

Ali kisittele kypsentimattémia vihanneksia
keittosekoittimen avulla.

Irrota teré/polykansi sekoittimen varren paasta.
Kiinnita tehosekoittimen varsi moottoriyksikkdon @.
Lukitse paikoilleen painamalla.

Kytke virta.

Laita ruoka sopivan kokoiseen astiaan. On
suositeltavaa kayttaa korkeaa suorareunaista astiaa,
jonka lapimitta on hieman sauvasekoittimen alaosaa
suurempi. Talléin aineosat paasevat likkumaan mutta
ne eivat roisku.

Tyonna tera ruokaan ennen laitteen
kaynnistamista, jotta valtat roiskeet.

Valitse haluamasi nopeus kaantamalla
nopeudensaadinta. Kaynnista laite. (Kayta
hitaammassa sekoittamisessa nopeuksia 1 ja 2).

49

Neste ei saa ylittéd sauvasekoittimen varren ja
sahkoosan litosta.

Siirtele terda ruoassa nuijivalla tai sekoittavalla
likkeelld, jotta lopputuloksesta tulee tasainen.
Tama tehosekoitin ei sovellu jadn murskaamiseen.
Jos tehosekoitin juuttuu paikoilleen, irrota pistoke
pistorasiasta ennen puhdistamista.

Kéayton jalkeen irrota pistoke pistorasiasta. Irrota
tehosekoittimen varsi moottoriosasta painamalla
vapautuspainikkeita @.

monitoimikoneen varusteet

A terayksikon kdyttiminen

® Terd on erittéin terava. Kasittele sité varovasti.

® Ala hienonna kovia ruoka-aineita, kuten kahvipapuia,
jaékuutioita, mausteita tai suklaata. Muutoin tera
vaurioituu.

Hienontaessasi lihaa poista luut ja leikkaa liha 2 cm:n
kuutioiksi.

—_

Kiinnita luistamaton alusta kulhon pohjaan.

Kiinnita tera kulhon nastaan @. Aseta teré aina
paikoilleen ennen aineosien lisdédmista.

Kiinnitd kansi. Lukitse paikoilleen painamalla @.
Kiinnit& moottoriosa. Lukitse paikoilleen painamalla.
Moottoriosa voidaan kiinnittda siten, etté virtapainike
VOi 0soittaa sisaan- tai ulospain.

Tybnna pistoke pistorasiaan ja pitele kulhoa tukevasti.
Valitse nopeus ja kaynnisté laite.

Irrota pistoke pistorasiasta kayton jéalkeen ja pura laite
osiin. Voit irrottaa kannen painamalla lukittimia ja
nostamalla @.

N
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vihjeita

Voit késitella teran avulla kakku- ja leivostaikinoita,
hienontaa lihaa, juustoa, vihanneksia, yrtteja,
pahkindité ja kekseja seka tehda korppujauhoja.
Tama laite ei sovellu leipataikinan
valmistamiseen.

Murotaikinaa valmistaessasi kayta jadkaappikylmaa 2
cm:n kuutioiksi leikattua rasvaa ja kasittele taikinaa,
kunnes se nayttaa karkeilta leivanmuruilta. Lisaa vesi
sy6ttdputkeen ja lopeta sekoittaminen, kun seos
alkaa paksuuntua.

Ala sekoita seosta likaa.

Lisatessasi manteli- tai muuta esanssia ala anna sen
joutua kosketuksiin muovin kanssa. Muutoin muoviin
voi jaada pysyvia jalkia.



B viipalointi- ja raastamislevyn kdyttéiminen

e Al poista kantta, ennen kuin tera on kokonaan
pyséahtynyt.

® | evy on hyvin terava. Kasittele sita varovasti.

1 Kiinnita luistamaton alusta kulhon pohjaan.

2 Kiinnité akseli kulhon nastaan @.

3 Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin oikea puoli
yléspéin @.

4 Kiinnité suojus. Lukitse paikoilleen painamalla @.

5 Kiinnitd moottoriosa. Lukitse paikoilleen painamalla.
Moottoriosa voidaan kiinnittaa siten, etta virtapainike
VOi osoittaa sisdan- tai ulospain.

6 Valitse oikean kokoinen sy6ttdputki. Tydntdosassa on
pieni syottdputki ohuita aineksia varten.

Voit kéyttaa pienempaa sydttdputkea asettamalla sen
isomman syottoputken sisaan.

Voit kéayttad suurempaa syottdputkea kayttamalla
molempia tyontédmisosia yhdessé.

7 Aseta ainekset sydttdputkeen.

8 Valitse nopeus, kaynnista laite ja tydnna tasaisesti
tyontamisosan avulla. Alid koskaan laita sormiasi
syottoputkeen.

9 Irrota pistoke pistorasiasta kayton jélkeen ja pura laite
osiin. Voit irrottaa kannen painamalla lukittimia ja
nostamalla @.

vihjeita

Raastamispuolen avulla voit raastaa porkkanoita,
perunoita ja samantyyppisia aineksia.
Leikkaamispuolen avulla voit viipaloita porkkanoita,
perunoita. kaalia, kurkkua, kesékurpitsaa ja sipulia.
Kayta tuoreita raaka-aineita.

Ala paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta
sy6ttoputki lahes tayteen. Tama estaé aineksia
likkumasta sivusuunnassa. Voit myos kayttaa
pienempaa syottdputkea.

Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat ulos
lyhyempiné kuin vaakasuunnassa asetetut.

Levyyn tai kulhoon j&a aina hieman tahteita.

kasittelyopas
Tyovaline | Ruoka Suurin maara Nopeussuositus Kasittelyaikaarvio (sek.)
Tera Vaharasvainen liha 500 g 5 10-30
Yrtit 309 5 10
Pahkinat 100 g 5 20-30
Kakkutaikina 800 g
yhteispaino 4-5 10-20
Murotaikina 340¢g
jauhojen paino 5 20
Levy Kiinteat ainekset,
kuten porkkanat
tai perunat - 5 -
Pehmeét ainekset,
kuten kurkut tai
tomaatit - 5 -




C vatkaimen kaytto

® \/atkaimella voi vatkata kevyita aineksia, kuten
kananmunan valkuaisia, kermaa, jalkiruokavaahtoja
seké kananmuna-sokerivaahtoa.

Vatkaimella ei saa vatkata raskaita seoksia, kuten
margariinia ja sokeria, silla vatkain saattaa vaurioitua.
1 Tyonné lankavatkain vatkaimen kiinnitysosaan @.
Kiinnitd moottoriosa vispilan jalustaan. Lukitse
painamalla.

Laita vatkattavat aineet kulhoon.

Ala vatkaa kerralla enempaa kuin 4 kananmunan
valkuaista tai 4 dl kermaa.

Kytke laitteen pistoke pistorasiaan. Roiskumisen
estémiseksi aloita vatkaaminen nopeudella 1. Liikuta
vatkainta myd&tapaivaan.

Vatkattava neste ei saa nousta lankavatkaimen
ylapuolelle.

Kéayton jéalkeen irrota pistoke pistorasiasta ja irrota
osat.

D Keittosekoittimen kdyttaminen

® \/oit soseuttaa nopeasti esimerkiksi keitot kattilassa
kayttamalld erityista keittosekoitinta.

On turvallisinta ottaa kattila pois liedelta ja antaa
kuumien nesteiden jadhtya huoneenlampadisiksi ennen
sekoittamista.

Al kasittele kypsentamidttémia vihanneksia
keittosekoittimen avulla.

Kun kaytat keittosekoitinta, noudata tehosekoittimen
kayttoohjetta.

hoitaminen ja puhdistaminen

® Ennen puhdistusta katkaise aina virta ja irrota pistoke

pistorasiasta.

Ala koske teraviin teriin.

Ole erityisen varovainen, kun valmistat ruokaa
vauvoille ja vanhuksille. Varmista, etta
sauvasekoittimen varsi on steriloitu. Kayta
sterilointiainetta valmistajan kayttéohjeiden mukaan.
Jotkut ruoka-aineet (esim. porkkana) saattavat véarjata
muoviosia. Varin poistamiseksi osia voidaan hangata
kasvidliyyn kastetulla pyyhkeella.

moottoriosa, monitoimikoneen kansi ja
vispildn jalusta

Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

Ala upota veteen &laka kayta hankaavia aineita.
Ala pese astianpesukoneessa.
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tehosekoittimen varsi, keittosekoitin

joko

Tayta astia lampimalla vedelld, jossa on
astianpesuainetta. Tydonna pistoke séhkdpistorasiaan,
kiinnitd sauvasekoittimen varsi ja kytke virta.

Irrota pistoke pistorasiasta ja kuivaa.

tai

Pese terat juoksevan veden alla ja kuivaa
perusteellisesti.

Ala pese astianpesukoneessa.

veitsitera, viipalointi- ja raastamislevy, levyn
varsi, vispild, kulho, jalusta ja sailytystila
Pese ja kuivaa.

Pesemista astianpesukoneessa ei
suositella.

tera-/polysuojus

Pese késin ja kuivaa.

sailytystila

Irrota kayton jalkeen terd/polykansi sekoittimen varren
paasta, jotta tribalde-tera peittyy. Sailyta kaikkia osia
mukana toimitetussa sailytysyksikdssa, kun laite ei ole
kaytossa.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista
vaihdettava. Vaihtotydn saa tehdd KENWOQOD tai

KENWOODIN valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua

laitteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-
Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.



TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN UNIONIN
DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytdsta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erilldaan
muista jatteista. Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keréata talteen, jolloin
sadstat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristillé peitetty roskaséilion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on
havitettava erikseen muista kotitalousjatteista.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar igin saklayin.

Tudm ambalajlari ve etiketleri gikartin. Bigak
Uzerindeki seffaf bicak koruyucuyu atabilirsiniz, bu
koruyucunun amaci sadece Uretim ve nakliye
esnasinda bigaklari korumaktir. Bigaklar son
derece keskin oldugu icin dikkatli olun.

® TUm pargalari yikayin — bkz. “bakim ve temizlik”.
guvenlik

genel
® Bebekler, yaslilar ve engelliler icin yiyecek

hazirlarken 6zellikle 6zen gdsteriniz. Her zaman el
karistirict milinin mikroplardan iyice arindiriimasini
saglayiniz. Bunun icin mikroptan arindirma cozeltisi
kullaniniz ve kullanirken cozeltiyi Greten sirketin
kullanim yonergelerine uyunuz.

Cihazin fisi takiliyken bigaklara asla dokunmayin.
Parmaklarinizi, saginizi, giysilerinizi ve mutfak arac
ve gereclerini aygitin hareketli parcalarindan uzak
tutunuz.

Aygiti kullandiktan sonra ve ek parca takmadan
once elektrik fisini prizden cekiniz.

Hicbir zaman bitkisel ya da hayvansal yaglari
sicakken karistirmayiniz.

En glvenli kullanim igin, sicak sivilari blenderdan
gecirmeden 6nce oda sicakliina sogumasini
bekleyin.

Hasarli el karistiricilarini kesinlikle kullanmayiniz.
Aygiti onarimciya gétirip denetimden geciriniz ya
da onartiniz. Bu konuda 'servis ve musteri
hizmetleri' boliminu okuyunuz.

Aygitin gii¢c kolunu sudan uzak tutunuz. Aygitin
elektrik kordonunu ve prizini islatmayiniz. Aksi halde
cereyana kapilabilirsiniz.

Aygitin elektrik kordonunu kesinlikle sicak ylzeylere
degdirmeyiniz ya da ¢ocuklarin gekebilecegi
bicimde sarkitmayiniz.

Kullaniimas: yetkili dretici tarafindan onaylanmamis
ek parcalar kesinlikle kullanmayiniz.

Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden
ve temizlenmeden dnce daima el blenderini
kaynaktan ayirin.

Cocuklarin goézetim altinda olmadan el blenderi ile
oynamalarina izin vermeyin.
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® Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda

olmayan fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullanilisi hakkinda
aciklama almamis kisiler ve bilgi veya deneyimi
eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak Uizere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hig bir sorumluluk kabul etmez.
Maksimum deger en blyuk yiku geken eklentiye
baglidir. Diger eklentiler daha az gui¢ gekebilir.

gida isleme eki

Bigak ve disk ¢ok keskindir, dikkatli tutun. Hem
kullanirken hem de temizlerken bigagi her
zaman keskin ucundan uzak durarak list
kismindan parmaklarinizia tutun.

Bigagdi veya diski daima kaseyi bosaltmadan 6nce
cikarin.

Bigak ya da disk tamamen duruncaya kadar kapagi
asla gikartmayin.

onemli notlar

Agir karisimlarda, el blenderini dort dakikalik zaman
diliminde 50 saniyeden daha uzun sure kullanmayin
— kullandiginiz takdirde asiri isinacaktir.

Cirpiciyl herhangi bir 10 dakikalik periyotta 3
dakikadan uzun kullanmayin.

fise takmadan 6nce

Elektrik kaynagdinizin el blenderi tGzerinde gdsterilen
ile ayni oldugundan emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas eden malzemeler
yonetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile
uyumludur.
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el blenderi

5 hiz kontrolu
acma/kapatma dugmesi
gl¢ tutamagi

eklenti mili serbest birakma digmeleri
sabit triblade blender mili
bigak/toz kapagi

depo Unitesi

gida isleme eki

iticiler

besleme haznesi

dilimleme/parcalama diski
disk tahrik mili

bigak

kase

cikartilabilir kaymaz ayak

cirpma eklentisi
cirpma halkasi
tel girpici

corba blender eklentisi
sabit triblade gorba blenderi

el blenderinin kullanimi
Bebek mamasini, gorbalari, soslari, milk shake’leri
ve mayonezi karisgtirabilirsiniz.

sos tavasinda karistirmak igin

En glvenli kullanim igin, sos tavasini ocaktan alin
ve sicak sivilari blenderdan gegirmeden énce oda
sicakligina sogumasini bekleyin.

Corba ve benzeri seyleri sos tavasinda hizl sekilde
islemek icin gorba blenderini kullanin. Alternatif
olarak el blenderini kullanin.

Pisirilmemis sebzelerin islenmesinde corba
blenderini kullanmayin.

Blender mili Gzerindeki bigak/toz kapagini ¢ikartin.
Blender milini gli¢ tutamagina yerlestirin @ — iterek
kilitleyin.

Fise takin.

Yiyecegdi uygun boyutlarda kap igine koyun. Uzun
diz kenarli bir kap kullanmanizi 6neririz, kap
yiyeceklerin rahatga hareket etmesine izin verecek
sekilde tabandan daha genis olmali ancak
malzemelerin etrafa sigramasini 6nlemek igin
yeterince uzun olmaldir.

Sigramayi 6nlemek igin, galistirmadan 6nce
bigagi yiyecegin igine yerlestirin.

Hiz kontroliini déndirerek istenilen hizi segin ve
calistirin. (Daha yavas karistirma igin hiz 1 ve 2'yi
kullanin).

Sivinin, guc kolu ile karistirici mili arasindaki
baglanti yerinin yukarisina ¢cikmasina izin
vermeyiniz.

Bigag! yiyecegin her tarafina hareket ettirin ve
karigsimi birlestirmek igin ezme veya karigtirma
hareketini kullanin.

El blenderiniz buz kirmak igin elverigli degildir.
Eger blenderiniz tikandiginda temizlemeden 6nce
fisten cekin.

Kullandiktan sonra, figsten ¢ekin ve blender milini
gli¢c tutamagindan ¢ikarmak igin agma diigmelerine
@ basin.

gida isleme eki

A bigagin kullanimi

N =
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Bigak ¢ok keskindir, dikkatli tutun.

Bigaga hasar verebileceklerinden kahve
cekirdekleri, buz kupleri, baharatlar veya cikolata
gibi sert yiyecekleri iglemeyin.

Et keserken kemiklerini ayirin ve 2 cm’lik (3/4)
kupler halinde kesin.

Kaymaz tabani kasenin altina yerlestirin.

Bigagi, kasenin icindeki pinin tzerine yerlestirin @.
Malzemeleri eklemeden 6nce daima bicagi
yerlestirin.

Kapag! yerlestirin ve yerine oturtmak igin asagiya
itin @.

Glg tutamagini yerlestirin ve yerine oturtmak igin
itin. Glg tutmag iceriye ya da disariya dogru
tutularak Agma/Kapama diigmesi ile yerlestirilebilir.
Fisi takin ve kaseyi sabit tutun. Sonra bir hiz segin
ve calistirin.

Kullandiktan sonra fisini gekin ve pargalara ayirin.
Kapag! kaldirmak igin her iki kilitteme klipsini de
cekin ve kaldirin @.

ip uglari

Bigagl, kek ve pasta yapimi, et, peynir, sebze,
baharat, findik, patates dogramak ve ayrica ekmek
ve bisklivi ufalamada kullanin. Ek, ekmek hamuru
yapmak icin uygun degildir.

Pasta yapimi — buzdolabindan yeni ¢ikmis yagi 2
cm’lik/1/2 kipler halinde kesin ve karigim iri ekmek
kirintisina benzeyene kadar isleyin. Besleme
tipiinden su ekleyin ve karisim birbirine yapisinca
karistirmay! birakin.

Fazla karistirmamaya dikkat edin.

Karisimlara badem 6zi veya gesni eklediginizde
plastikle temas etmesinden kacginin, bu strekli
isaretlenmeye neden olacaktir.



B kesme/pargalama diskinin kullanimi

® Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla
kaldirmayin.

® Cok keskin oldugundan kesme diskini dikkatli tutun.

1 Kaymaz ayagi kasenin altina yerlestirin.

2 Tahrik milini, kasenin igindeki pinin Gzerine
yerlestirin @.

3 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan Ustlerle
tahrik mili izerine yerlestirin @.

4 Kapag yerlestirin ve yerine oturtmak igin asagiya
itin @.

5 Gug tutamagini yerlestirin ve yerine oturtmak igin
itin. Gu¢ tutmag: iceriye ya da disariya dogru
tutularak Agma/Kapama diigmesi ile yerlestirilebilir.

6 Hangi ebatta besleme haznesi kullanacaginizi
segin. itici, tek malzemeleri veya ince malzemeleri
islemek icin daha kiiglk besleme haznesi icerir.
Daha kuiglik besleme haznesinin kullanimi — énce
buyUk iticiyi besleme haznesine koyun.

Blyuk besleme haznesinin kullanimi — her iki iticiyi
de birlikte kullanin.

7 Gidalar besleme tiipu igine yerlestirin.

8 Bir hiz segin, agin ve iticiyle esit olarak itin —
parmaklarinizi asla besleme haznesinin igine
sokmayin.

9 Kullandiktan sonra figini ¢cekin ve pargalara ayirin.
Kapagi kaldirmak igin her iki kilitteme klipsini de
cekin ve kaldirin @.

ip uglari

Parcalama tarafini havuglar, patatesler ve benzer
dokudaki yiyecekler icin kullanin.

Kesme tarafini, havuglar, patatesler, lahana,
salatalik, kabak ve sogan gibi yiyecekler igin
kullanin.

Taze malzemeler kullanin.

Yiyecekleri cok kiigiik kesmeyin. Yiyecek borusunun
genisligini oldukga dolu doldurun. Bu ¢aligirken
yiyeceklerin yanlardan kaymasini engeller. Alternatif
olarak kiiglik besleme haznesini kullanin.

Ust (iste yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen
yiyecekten daha kisa ¢ikar.

Calistirmadan sonra diskin tzerinde ya da ¢anagin
icinde her zaman kiiglk miktarda artik olacaktir.

isleme rehberi

Alet Yiyecek Maksimum Miktar Onerilen Hiz |Yaklasik isleme siiresi (saniye)
Bigak Yagsiz Et 5009 5 10 - 30
Baharatlar 30g 5 10
Findiklar 100g 5 20 - 30
Tek Kath Pasta 800 g
toplam agr 4-5 10-20
Kisa kabuklu Pasta 3409
un agr 5 20
Disk Havug, patates gibi
kati yiyecekler - 5 -
Salatalik, domates
gibi daha yumusak
yiyecekler - 3 _
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C cirpicinin kullanimi

Cirpictyl yumurta aki, kaymak, hazir tathlar cirpmak
ya da kek hazirlarken yumurta ve seker cirpmak icin
kullanabilirsiniz.

Margarin ve seker gibi sert karisimlari bu ¢irpici ile
cirpmayiniz. Aksi halde cirpiciya zarar verebilirsiniz.
Tel cirpiciyi cirpici halkasinin icine itiniz @.

Gig tutamagini ¢irpma halkasinin igine yerlestirin.
Yerine oturtmak igin itin.

Yiyecegi bir kabin icine koyunuz.

Bir kerede 4 yumurta akindan ya da 400ml
kaymaktan fazla miktari cirpmayiniz.

Aygitin fisini prize takiniz. Sicramalari 6nlemek icin
cirpiciyt 1. hiz ayari ile ¢alistiriniz. Cirpiciyi soldan
saga dogru hareket ettiriniz.

Sivinin cirpicinin tellerinden yukari cikmasina izin
vermeyiniz.

Kullandiktan sonra aygitin fisini prizden cekiniz ve
aygiti sokiniz.

D corba blenderini kullanmak igin

Corba ve benzeri seyleri sos tavasinda hizl sekilde
islemek icin gcorba blenderini kullanin.

En glvenli kullanim igin, sos tavasini ocaktan alin
ve sicak sivilari blenderdan gegirmeden 6nce oda
sicakligina sogumasini bekleyin.

Pisirilmemis sebzelerin islenmesinde corba
blenderini kullanmayin.

Corba blenderini kullanmak igin ‘el blenderini
kullanma’ igindeki talimatlara uyun.

bakim ve temizlik

Temizlemeye baslamadan 6nce aygiti durdurunuz
ve fisini prizden cekiniz.

Keskin bicaklara dokunmayiniz.

Bebekler, yaslilar ve engelliler icin yiyecek
hazirlarken 6zellikle 6zen gdsteriniz. Her zaman el
karistirict milinin mikroplardan iyice arindiriimasini
saglayiniz. Bunun icin mikroptan arindirma ¢ozeltisi
kullaniniz ve kullanirken ¢dzeltiyi Ureten sirketin
kullanim ydnergelerine uyunuz.

Havuc gibi bazi yiyecekler aygitin plastik
bélimlerinin rengini degistirebilir. Bitkisel yaga
batiriimis bir bez parcasi ile aygiti silmek bunu
onleyebilir.

giic tutamagi, gida isleyici kapagi, ¢irpma
halkasi

Hafif nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

Asla suya batirmayin veya temizleyiciler
kullanmayin.

Bulasik makinasinda yikamayin.
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blender mili, gcorba blenderi

ya

Uygun hazneyi kismen 1lik sabunlu su ile doldurun.
Fise takin, blenderi kabin igine yerlestirin ve
calistinn.

fisten ¢ekin ve kurutun

veya

Bigaklari akan suyun altinda yikayin, sonra
tamamen kurulayin.

Bulasik makinasinda yikamayin.

bicak, dograyici/parcalayici disk, disk tahrik mili,
cirpici, kase, ayak ve depolama linitesi

Yikayin, sonra kurulayin

Bulasik makinasinda yikanmasi tavsiye edilmez.

bigak/toz kapagi
Elde yikayin, sonra kurutun.

saklama

Kullandiktan sonra, Ugli bigagi 6rtmek igin blender
milinin ucuna bigak/toz kapagdini tekrar takin.
Kullaniimadiginda butiin ekleri deplama Unitesi
Uizerinde saklayin.

servis ve musteri hizmetleri

Kablo hasar glivenlik nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
Cin’de Uretilmistir.



URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT ILE UYUMLU
OLARAK DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCiIN ONEMLI BiLGi.

Kullanim émriiniin sonunda Urlin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama
merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
go6turulmelidir. Ev aletlerinin ayr bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve ayni
zamanda mUmkin olan malzemelerin geri
déntsimiint saglayarak 6nemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri garpi ile
isaretlenmis ¢6p kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

pred pouzitim tohoto zarizeni Kenwood °
® Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a
uschovejte ji pro budouci pouziti.
® QOdstrarite veSkery obalovy material a nalepky.
Vyhodte pruhledny kryt nozl, protoZe slouzi pouze
k ochrané nozu béhem vyroby a prepravy. Bud'te °
opatrni, protoZe noze a disk jsou velmi ostré.
® Umyjte vSechny ¢asti -viz ,udrzba a cisténi“.

bezpelnost

obecné platné zasady

® Mimoradna péce je zapotfebi pfi pfipravé jidel pro
kojence a staré a nemocné lidi. Dbejte na to, aby
mixovaci nastavec byl vzdy radné sterilizovan.
Pouzivejte sterilizacni roztok a fidte se pfitom
navodem vyrobce sterilizacniho roztoku.

® Nikdy se nedotykejte nozl, kdyz je spotiebi¢
zapojeny do elektfiny.

® Prsty, vlasy, obleceni a kuchyriské nacini nesmi
pfijit do blizkosti rotujicich ¢asti mixéru.

® Po pouziti a pfed vyménou pfisluSenstvi mixér
vypnéte ze zasuvky.

® Nikdy nemixujte horky tuk ¢i olej.

® Pro bezpecéné pouziti doporuujeme nechat horké
tekutiny pred zahajenim mixovani vychladnout na
pokojovou teplotu. °

® Poskozeny rucni mixér nepouzivejte. Nechte ho
opravit: viz ¢ast “servis a udrzba”.

® Hnaci jednotka se nesmi ponofovat do vody, $nlra °
ani zastr¢ka nesmi byt vihké - hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem.

® Pripojna $idra se nesmi dotykat horkych povrchi a
davejte pozor, aby nepfepadala v mistech, kde by
za ni mohlo zatadhnout dité.

® Nepouzivejte pfidavna zafizeni nedoporu¢ena
vyrobcem.

® \/zdy odpojte ru¢ni hnéta¢ ze zasuvky, jestlize ho
ponechate bez dozoru a pred sestavenim,
rozebranim nebo mytim.

® Nedovolte détem pouzivat ruéni hnéta¢ bez dozoru.

® Toto prislusenstvi by nemély pouzivat osoby (v€éetné
déti) trpici fyzickymi, smyslovymi &i psychickymi
poruchami ani osoby bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chté&ji pouzivat, musi byt pod
dozorem osoby odpovédné za jejich bezpe€nost
nebo je tato osoba musi poucit o bezpe¢ném
pouzivani prislusenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s pFistrojem nehraly.
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Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylu€uje veSkerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto
pokyny.

Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj
ziskany pfi pouziti prisluSenstvi, které odebira
nejvice energie. Ostatni pFisluSenstvi mohou
odebirat energie méné.

casti mixéru

NoZe a disk jsou velmi ostré, zachazejte s nimi
opatrné. Pfi manipulaci a ¢isténi noze uchopte
vzdy za jejich horni ¢ast a disk za rukojet, ve
vzdalenosti od ostré hrany.

Vzdy sejméte noze a disk predtim, nez vyprazdnite
pracovni nadobu.

Nikdy nesundavejte viko, dokud se noze nebo disk
zcela nezastavi.

dulezité upozornéni

PFi mixovani hustych smési nepouzivejte mixér déle
nez 50 sekund béhem &tyfminutovych intervalll —
doslo by k prehrati.

Nepouzivejte nastavec s metlickou déle nez 3
minuty béhem desetiminutovych intervalt.

pied zapojenim

Ujistéte se, Ze elektricka pfipojka ma vlastnosti
shodné s témi, které jsou uvedeny na ruénim
mixéru.

Tento spotfebi¢ splfiuje pozadavky smérnice
Evropského parlamentu a Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a pozadavky
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
1935/2004 ze dne 27.10.2004 o materidlech a
prfedmétech uréenych pro styk s potravinami.



popis

ruéni mixér

ovladani rychlosti - 5 rychlosti

hlavni vypina¢

rukojet

tlacitka pro uvolnéni hfideli nastavct
hFidel mixéru s pevné nasazenym trojitym nozem
kryty nozu proti necistotam

stojan

casti mixéru

pritlaéné dily

plnici hrdlo

viko

disk na krajeni /sekani

hnaci hfidel disku

noze

pracvoni nadoba

odnimatelny protiskluzovy podstavec

nastavec s metlickou

prsten metlicky
draténa metlicka

SICENCINIGISICICICICENCICICICICICIC)

nastavec na mixovani polévek
néastavec na mixovani polévek s pevné
nasazenym trojitym nozem

®

pouziti u rué¢niho mixéru

MuzZete michat détskou vyzivu, polévky, omacky,
mlééné koktejly, majonézu apod.

michani na panvi

Pro bezpec¢né pouziti opét doporucujeme nechat
horké tekutiny pfed zahajenim mixovanim v panvi
vychladnout na pokojovou teplotu.

Nastavec na mixovani polévek mlzete pouzit na
rychlou pfipravu polévek apod. pfimo v hrnci.
MuUzete pouzit také ruéni mixeér.

Nastavec na mixovani polévek nepouzivejte ke
zpracovani syrové zeleniny.

N

Sejméte kryt nozl proti necistotam na konci hridele
mixéru.

Nasadte hridel mixéru na rukojet @ — zatlacenim
uzamknéte.

Pristroj zapojte do sité.

Potraviny dejte do nadoby vhodné velikosti.
Doporucujeme vysokou nadobu s rovnymi sténami,
ktera je vétSi nez mnozZstvi potravin, aby se
ingredience mohly promisit, a dostate¢né vysoka,
aby nedochazelo ke stfikani.

Aby nedoslo k rozstfikani kapaliny, noze
umistéte do potraviny predtim, nez jej zapnete.
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Otacenim ovladacem rychlosti nastavte
pozadovanou rychlost a zapnéte pfistroj. (Pro
pomalejsi michani zvolte rychlost 1 a 2).

Davejte pozor, aby smés nedosahovala ke spoji
mezi hnaci jednotkou a mixovacim nastavcem.
NoZi pohybujte v michanych potravinach, které
rozmackejte a rozmichejte, abyste dosahli
pozadované smési.

Vas ruéni mixér neni uréen pro drceni ledu.
Pokud dojde k zaseknuti mixéru, pfed vycisténim jej
odpojte ze sité.

Po pouziti pfistroje jej odpojte ze sité a stisknéte
tlacitko uvolnit @ a odejméte hridel mixéru z
rukojeti.

nastavec mixéru

A pouziti nozu

NozZe jsou velmi ostré, proto pfi manipulaci budte
opatrni.

Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako kavova zrna,
kostky ledu, kofeni nebo €okoladu, protoze by
mohlo dojit k poskozeni nozu.

Z masa, které budete sekat,odstrarite kosti a
pokrajejte je na kostky o velikosti 2 cm.

Na spodek nadoby nasadte protiskluzovy
podstavec.

Namontujte noze na ¢ep nadoby na michani @.
NoZe namontujte vzdy predtim, nez do pfistroje
vlozite ingredience.

Nasadte viko a zatlacenim je upevnéte @.

Na pfistroj nasadte rukojet a zatlacte ji, aby zapadla
do své pozice. Rukojet je mozno nasadit s tlagitkem
pro zapnuti/vypnuti pfistroje smérem dovniti nebo
ven.

Pristroj pfipojte do sité a nadobu drzte ve stabilni
poloze. Potom zvolte rychlost a zapnéte jej.

Po ukonéeni pfistroj odpojte ze sité a demontujte.
Pokud chcete sejmout viko, zatahnéte za obé spony
smérem ven a nadzvednéte jej @.

rady

NoZe se pouzivaji pro vyrobu dortl a peciva, sekani
masa,syrl, zeleniny,bylin, ofechtl, omacek k
namaceni peciva a také pro vyrobu strouhanky z
chleba a peciva. Pristroj neni vhodny pro
pripravu chlebového tésta.

Priprava peciva — pouzijte tuk pfimo z lednice a
nakrajejte jej na kostky 2cm a zpracuijte jej, az smés
vypada jako hruba strouhanka. Pomoci plnici
trubice pfidejte vodu a jakmile se smés spoji,
prestarite michat.

Dbejte na to, abyste smés nezpracovali prilis.
Pokud budete pouzivat mandlovou esenci nebo jiné
pfisady, zabrarite tomu, aby doslo k jejimu kontaktu
s plasty, mohla by zanechat trvalé stopy.



B pouziti disku na krajeni/drceni

N

Nikdy nesundavejte viko, dokud se krajeci disk
zcela nezastavi.

S diskem zachazejte opatrné, protoze je mimoradné
ostry.

Na spodek nadoby nasadte protiskluzovy
podstavec.

NoZe umistéte na ep nadoby na michani @.

Disk uchopte za stfedovy Uchyt a umistéte jej na
hnaci hridel odpovidajici stranou smérujici

nahoru @.

Nasadte kryt a zatlacte jej do své pozice @.

Na pfistroj nasadte rukojet a zatlacte ji, aby zapadla
do své pozice. Rukojet je mozno nasadit s tlaCitkem
pro zapnuti/vypnuti pfistroje smérem dovniti nebo
ven.

Vyberte plnici trubici o odpovidajici velikosti.
Vytlacny dil obsahuje mensi plnici trubici pro
zpracovani jednotlivych pfisad a tenkych
ingredienci.

Pokud chcete pouzit mensi plnici trubici — nejdfive
do plnici trubice vlozte vétsi vytlacny dil.

Pokud chcete pouzit velkou plnici trubici — pouzijte
oba vytlacné dily zaroveri.

Do plniciho hrdla vlozte potraviny.

Zvolte rychlost, pfistroj zapnéte a pomoci
vyltaéného dilu potraviny rovhomeérné tlacte dold —
do plnici trubice nikdy nevkladejte své prsty.

Po ukonéeni pfistroj odpojte ze sité a demontujte.
Pokud chcete sejmout viko, zatdhnéte za obé spony
smérem ven a nadzvednéte jej @.

rady

Pro drceni mrkve, brambor a potravin podobného
sloZeni pouzivejte stranu uréenou k drceni.

Pro potraviny, jako napf. mrkev, brambory, zeli,
okurky, cukety a cibuli pouzivejte stranu uréenou ke
krajeni.

Pouzivejte Cerstvé ingredience.

Potraviny nekréjejte pfilis nadrobno. PlInici trubici
napliite do celé Sife. Tim zabranite, aby béhem
zpracovavani doslo je sklouznuti potravin do strany.
Nebo muzete pouzit malou plnici trubici.

Potraviny vlozené svisle budou kratsi, nez potraviny
vloZené vodorovné.

Po zpracovani zlistane na disku nebo v pracovni
nadobé vzdy malé mnozstvi zbylych potravin.

navod ke zpracovani potravin

Nastroj Potravina Max. mnozstvi Doporucena Priblizna doba
rychlost zpracovani (sek.)
Noze Libové maso 5009 5 10 -30
Byliny 30g 5 10
Orechy 100g 5 20-30
Kola¢ z jednoho tésta 800g
Celkova hmotnost 4-5 10-20
Krehké pecivo 3409
hmotnost mouky 5 20
Disk Tvrdé potraviny,
jako mrkev nebo
brambory - 5 -
Mékéi potraviny,
jako okurky nebo
rajcata - 3 -
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C postup pouziti Slehace

Naslehat Ize lehké smési jako napf. bilky, smetanu,
instantni pény a krémy a vejce s cukrem na $Slehany
piskot.

Neslehejte t&€ZSi smési jako napf. margarin a cukr -
poskodite Slehaci metlu.

Slehaci metlu zasurite do objimky $lehade @.
Rukojet vsurite dovnitf prstenu metlicky. Zatlacte jej
a zacvaknéte.

Primési uréené ke Slehani dejte do misky.
Neslehejte najednou vice nez 4 bilky nebo 400 ml
smetany.

Zapnéte do zasuvky. Slehat zadnéte rychlosti 1,
zabranite tak sttikani smési. Slehadem pohybuijte ve
sméru hodinovych rucicek.

Davejte pozor, aby se smés nedostala nad Slehaci
metlu.

Po pouziti spotfebi¢ vypnéte ze zasuvky a
rozeberte.

D pouziti nastavce na mixovani polévek

Nastavec na mixovani polévek mazete pouzit na
rychlou pfipravu polévek apod. pfimo v hrnci.
Kvuli bezpe¢nosti doporu¢ujeme hrnec pred
mixovanim sundat ze sporaku a nechat horkou
tekutinu vychladnout na pokojovou teplotu.
Nastavec na mixovani polévek nepouzivejte ke
zpracovani syrové zeleniny.

Nastavec na mixovani polévek pouzivejte podle
pokynu v ¢asti ,pouziti ruéniho mixéru*.

péce a Cisténi

Spotrebic pred ¢isténim nejdfive vypnéte a
vytahnéte ze zasuvky.

Pozor - nedotykejte se ostfi sekacich noz(.
Mimoradna péce je zapotfebi pfi pfipravé jidel pro
kojence a staré a nemocné lidi. Dbejte na to, aby
mixovaci nastavec byl vzdy radné sterilizovan.
Pouzivejte sterilizacni roztok a fidte se pfitom
navodem vyrobce sterilizacniho roztoku.

Nékteré potraviny, jako napf. mrkev, mohou zabarvit
plastovy povrch. Toto zabarveni odstranite tak, ze
misto otfete hadfikem namoc¢enym do rostlinného
oleje.

rukojet, viko kuchyrnského robota, prsten
metlicky

Pristroj umyijte vihkym hadfikem, potom jej vysuste.
Pristroj nikdy neponofujte do vody a pfi ¢isténi
nepouzivejte brusny material.

Nemyjte v mycce.
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hridel mixéru, nastavec na mixovani polévek
bud

Caste&né napliite vhodnou nadobu teplou vodou se
saponatem. Zapojte do elektfiny, ponorte hridel
mixéru a zapnéte.

Vypojte ze sité, osuste

nebo

Noze umyvejte pod tekouci vodou, potom je
dukladné vycistéte.

Nemyjte v mycce.

noze, disk na krajeni/sekani, hridel disku,
metlicka, nadoba, podstavec a ulozny stojan
Casti umyjte, potom osuste.

Nedoporuéujeme umyvani v mycce.

kryt nozl proti necistotam

Umyjte ruéné, pak osuste.

skladovani

Po pouziti nasadte kryty noz( proti necistotam na
konce hrideli mixéru, aby byly trojité noze zakryté.
Nastavce, které nepouzivate, skladujte na
dodavaném ulozném stojanu.

servis a udrzba

® Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak
je z bezpec¢nostnich divodu nutné nechat napajeci
kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy
KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc :

se zplsobem pouziti vyrobku,

s jeho udrzbou nebo s opravami,

obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve
Velké Britanii.
Vyrobeno v Ciné.



INFORMACE KE SPRAVNEMU ZPUSOBU
LIKVIDACE TOHOTO VYROBKU PODLE
SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY
2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek
nesmi likvidovat spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté
pro sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou
spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zplisobu likvidace
elektrospotriebict se predchazi vzniku negativnich
dopadu na Zivotni prostiedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace jednotlivych
material( pfi dosaZeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zddraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebicl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.

62



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata elétt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és
6rizze meg késo6bbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!
Dobija ki a vilagos késvédét, mert az csak a kés
gyartas és szallitds kbzbeni védelmére szolgalt.
Legyen 6vatos, mert a kés és a tarcsa nagyon
éles.

Mosson el minden alkatrészt - lasd “karbantartas és
tisztitas”.

biztonsag

altalanos biztonsagi el6irasok

Ha csecsemdk, idések vagy betegek szamara
készit ételt, kildndsen lgyeljen a tisztasagra. A
munka megkezdése el6tt sterilizal6 oldattal
alaposan tisztitsa meg a turmixgép keverészarat.
(Kbvesse a sterilizal6é szer hasznalati utasitasaban
foglaltakat.)

Soha ne nyuljon a késekhez, amig a készllék aram
alatt van.

Kezét, hajat és ruhajat valamint a konyhai
eszkozoket tartsa tavol a készullék mozgo
alkatrészeitdl.

A tartozékok cseréje el6tt a halézati vezetéket
mindig hdzza ki a konnektorbdl. Hasznalat utan is
aramtalanitsa a turmixgépet.

Soha ne hasznadlja a készlléket forr6 zsir vagy olaj
keverésére.

A legbiztonsagosabb hasznalat érdekében ajanljuk,
hagyja a forro6 folyadékokat leh(ilni
szobahémérsékletiire mixelés elétt.

Ha a turmixgép megsérlil, az Gjabb bekapcsolas
el6tt szakemberrel ellendriztesse, és ha sziikséges,
javittassa meg (l. szerviz és vev@szolgalat).

Az aramutés elkerllése érdekében a meghajto
egységet soha ne meritse vizbe, és a halézati
vezetéket, illetve a dugaszt is mindig tartsa
szarazon.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne érjen
forro felllethez és ne légjon le az asztal szélérdl,
nehogy egy kisgyermek magara rantsa a
késziléket.

Csak eredeti, gyari, vagy a gyarto altal ajanlott
tartozékokat hasznéljon.

Mindig huzza ki a kézi turmixot a konnektorbdl, ha
azt fellgyelet nélkil hagyja, illetve 6sszeszerelés,
szétszerelés és tisztitas el6tt.
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® Ne hagyja, hogy gyermekek felligyelet nélkdl
hasznaljak a kézi turmixot.

A késziléket nem lzemeltethetik olyan személyek,
akik mozgasukban, érzékszerveik tekintetében vagy
mentalisan korlatozottak, vagy nem rendelkeznek
kell hozzaértéssel vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felelésséget vallalé személy a
készllék hasznalatat felugyeli, vagy megfeleléen
kioktatta Oket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka
készulékkel.

A készlléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A Kenwood nem vallal
felel6sséget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

A maximalis teljesitmény a legnagyobb terheléssel
mikodéd toldaton mulik. Mas toldatok esetleg kisebb
teljesitménnyel miikodnek.

robotgép tartozék

A kés és a tarcsa nagyon éles, dvatosan kezelje. A
kezelés és tisztitas soran a kést mindig feliil
fogja meg, és a tarcsat annak fogofeliileténél, a
vagoélt keriilve.

Mindig tavolitsa el a kést vagy a tarcsat a tal
kitritése el6tt.

Soha ne vegye le a fedelet, amig a kés vagy a
tarcsa teljesen le nem allt.

fontos megjegyzés

Ha sUrG ételt kever, egyfolytaban legfeljebb 50
masodpercig hasznalja a késziléket, majd legalabb
harom percig hagyja pihenni — kiilénben a motor
tulmelegedhet.

A habverd tartozékot egyfolytaban legfeljebb 3
percig hasznalja, majd legalabb hét percig hagyja
pihenni a készuléket.

csatlakoztatas el6tt

Ellendrizze, hogy halézati aramforrasa megfelel a
kézi robotgépen feltlintetettnek.

A készulék megfelel az elektromégneses
Osszeférhetéségrol szolé 2004/108/EK iranyelv,
valamint az éleimiszerekkel rendeltetésszeriien
érintkezésbe kerilé anyagokrél szolo 1935/2004/EK
rendelet (2004. oktober 27.) kdvetelményeinek.
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készulék részei

kézi turmix

5 fokozatl sebességszabalyzo
BE/KI gomb

géptest

tartozékkioldé gombok

turmix tartozék rogzitett harmas késsel
késvédod/porveéds fedelek
taroléegység

robotgép tartozék

tolérudak

adagolocsd

fedél

szeletel6/apritd tarcsa

tarcsa meghaijté tengelye

kés

tal

eltavolithaté csuszasgatlo talp
habveré tartozék

habveré csatlakozoja

drot habverd

levesturmix tartozék
levesturmix tartozék rogzitett harmas késsel

a kézi turmix segitségével
Turmixolhat példaul bébiételeket, leveseket,
szoszokat, tejturmixokat és majonézt.

labasban torténé hasznalatkor

A legbiztonsagosabb hasznalat érdekében ajanljuk,
hogy vegye le a tlizrél a labast, hagyja a forré
folyadékokat lehdini

A levesturmix segitségével gyorsan feldolgozhatja
példaul a leveseket, kdzvetleniil a labosban.
Hasznalhatja helyette a kézi turmixot is.

Ne hasznalja a levesturmixot nyers z6ldség
feldolgozasara.

Tavolitsa el a késvédé/porvédo fedelet a turmix
tartozék végérol.

llessze a turmix tartozékot a géptestre @ — nyomja
ra a rogzitéshez.

Dugja be a késziléket.

Helyezze az ételt egy megfelelé méretli edénybe.
Javasoljuk, hogy lehetbleg egy magas, egyenes
oldalt edényt hasznaljon, ne toltse tele, és elég
magas legyen az edény ahhoz, hogy keverés
kdzben ne juthasson ki az étel.

A frocskolés elkeriilése érdekében, helyezze a

kést az ételbe, miel6tt bekapcsolna a késziiléket.
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Valassza ki a szllkséges sebességet a
sebességszabalyzo forgatasaval és kapcsolja be a
készlléket. (A lassabb keveréshez hasznalja az 1.
és 2. sebességet).

Ugyeljen arra, hogy a keverdszar és a meghaitd
egység kozé ne kerilhessen folyadék (az
illeszkedés mindig maradjon a folyadék szintje
folott).

Mozgassa a kést az ételben és végezzen
passzirozé vagy keverd mozdulatokat, az anyag
elkeverése érdekében.

A kézi turmix nem alkalmas jég apritasahoz.

Ha a turmixgép elakad, hizza ki a tisztitas el6tt.
Hasznalat utan huzza ki, és nyomja meg a kioldo
gombokat @ a turmix tartozék eltavolitasahoz a
géptestrol.

robotgép tartozék

A kés hasznalata

A kés pengéje nagyon éles, ugyeljen annak
kezelése soran.

Ne hasznalja kemény anyagok, pl. szemes kavé,
jégkockak, fliszerek vagy csokoladé feldolgozasara,
mivel ez karositja a pengét.

Hus apritasahoz tavolitsa el a csontokat, és vagja
fel a hust 2 cm-es kockakra.

lllessze a csuszasgatlo talpat az edény aljara.
Szerelje fel a kést a talban 1évé tengelyre @. A
késpengét mindig a hozzavaldk hozzdadasa elétt
szerelje fel.

Tegye fel a fedelet, és lenyomva rogzitse a
helyén @.

lllessze a helyére a géptestet, és nyomja le, hogy
rogzuljon. A géptest felszerelheté ugy, hogy a BE/KI
gomb befelé vagy kifelé néz.

Csatlakoztassa a készlléket, és tartsa szilardan a
talat. Ezutan valasszon sebességet, és kapcsolja
be.

Hasznalat utan huzza ki és szerelje szét. A fedél
eltavolitasahoz huzza ki egyitt mindkét
rogzitéelemet és emelje meg @.

tippek

Hasznalja a kést tésztak és tortak készitéséhez,
hus, sajt, zoldségek, zoldfliszerek, diofélék,
apritdsahoz, martasok és zsemlemorzsa
készitéséhez. A tartozék nem alkalmas
kenyértészta készitéséhez.

Tésztak készitése — a zsiradékot a h(itébdl kivéve is
hasznalhatja, vagja fel azt 2 cm-es kockakra és
dolgozza 6ssze, amig a keverék ugy néz ki, mint a
kenyérmorzsa. Adja hozza a vizet az
adagolocsovon keresztil, és hagyja abba a
keverést, amint a keverék kezd dsszeallni.



e Ugyeljen ra, hogy ne keverje tul sokaig.

® Mandula aroma, és izesitdé keverékek hozzaadasa
soran Ugyeljen ra, hogy azok ne érintkezzenek a
mianyaggal, mert ez tartés elszinez6déshez
vezethet.

B a szeletel6/apritoé tarcsa hasznalata

® Soha ne vegye le a fedelet, amig az apritétarcsa
teljesen le nem allt.

Ovatosan kezelje az aprito6 tarcsat, mert az
rendkivul éles.

Helyezze a csUszasgatlo talpat az edény aljara.
Szerelje fel a meghajté tengelyt a talban 1évé
tengelyre @.

A kdzépso résznél fogva, helyezze a tarcsat a
meghaijté tengelyre, Ugy, hogy a megfelel6 oldala
felfelé nézzen @.

Tegye fel a fedelet és nyomija le, hogy az rogziiljon
a helyén @.

lllessze a helyére a géptestet, és nyomja le, hogy
régziljon. A géptest felszerelhet6 Ugy, hogy a BE/KI
gomb befelé vagy kifelé néz.

Valassza ki a hasznalni kivant adagolécsé méretét.
A tolorud egy kisebb adagolécsovet tartalmaz,
amely felhasznalhaté kis mennyiségu, vagy kis
méretl hozzavalokhoz.

A kisebb adagolocsé hasznalatahoz el6szor
helyezze a nagy méret( tolérudat az adagolécsébe.
A nagyobb adagoldcsé hasznalatahoz hasznalja
egyutt a két tolérudat.

N =

Tegye az alapanyagokat az adagolécsébe.
Valasszon sebességet, kapcsolja be a késziléket,
és a toléruddal egyenletesen tolja be a
hozzavalokat —soha ne nyuljon ujjaival az
adagolécsébe.

Hasznalat utéan huzza ki és szerelje szét. A fedél
eltavolitasdhoz huzza ki egyutt mindkét
rogzitéelemet, és emelje meg @.

tippek
Az aprit6 oldalt hasznalja sargarépahoz,

burgonyahoz és hasonl6 texturaju alapanyagokhoz.

A szeletel oldalt hasznalja olyan z6ldségekhez,
mint a sargarépa, burgonya, kaposzta, uborka, tok
és hagyma.

Friss hozzavalokat hasznaljon.
Ne vagja tul aprora az ételt. Toltse meg kelléen az
adagolocsd keresztmetszetét. Ez megel6zi az étel

oldalra csuszasat a feldolgozas soran. Hasznalhatja

a kisebb adagoloécsovet is.

feldolgozhatja, mintha vizszintesen helyezné be.
A feldolgozéas utan mindig marad kis mennyiség(
maradék a tarcsan vagy a talban.

feldolgozasi utmutato

Eszk6z Alapanyag Max. Javasolt sebesség Megkozelité feldolgozasi
mennyiség id6é (mp)
Kés Sovany hus 5009 5 10 -30
Zoldfliszerek 30g 5 10
Diofelék 100g 20 - 30
Egyszerd tortatészta 800g
teljes suly 4-5 10 -20
Omlos tészta 340 g
liszt sulya 5 20
Tarcsa Szilard alapanyagok,
pl. répa vagy burgonya - 5 -
Puhabb zdldségek,
pl. uborka vagy
paradicsom - 3 -
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A figgdblegesen behelyezett anyagokat gyorsabban




C a habveré hasznalata

N =

A habverével kdnnyi ételeket - pl. tojasfehérjet,
tejszinhabot, azonnal old6d6 pudingporokat - verhet
fel, de hasznalhatja tojas és cukor kikeveréséhez is
(piskotatésztahoz).

Sdrlibb ételekhez (pl. margarin és cukor
kikeveréséhez) ne hasznalja a habverét, mert
karosodhat.

Tolja a habverét a csatlakoztatd egységbe @.
Szerelje fel a habveré csatlakozéjat a géptestre.
Nyomja Ossze a rogzitéshez.

Tegye a feldolgozando ételt a keverd edénybe.
Egyszerre legfeljebb négy tojasfehérjét, vagy 400 ml
tejszint verjen fel.

Csatlakoztassa a készlléket a halozatra. Kapcsolja
a gépet az 1-es sebességfokozatra, mert ezzel
megakadalyozza, hogy az étel kifrdccsenjen.
Habverés kdzben korkdrdsen mozgassa a habverét.
Ugyeljen arra, hogy a feldolgozandé folyadék ne
érjen tul a habverdk fels6 szélénél.

Hasznalat utan aramtalanitsa, majd szedje szét a
késziléket.

D a levesturmix hasznalata

A levesturmix segitségével gyorsan feldolgozhatja
példaul a leveseket, kdzvetlenil a labosban.

A biztonsag érdekében a keverés elétt vegye le a
labast a tlizrél, és varja meg, amig a forré folyadék
lehiil szobahémérsékletre.

Ne hasznalja a levesturmixot nyers z6ldség
feldolgozasara.

A levesturmix hasznalatahoz kdvesse a kézi turmix
hasznalatara vonatkozo utasitasokat.

a készulék tisztitasa

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a késziléket, és a
héalézati dugaszt is huzza ki a konnektorbdl.
Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagokésekhez.
Ha csecsemdk, idések vagy betegek szamara
készit ételt, kildbndsen Ugyeljen a tisztasagra. A
munka megkezdése el6tt sterilizal6 oldattal
alaposan tisztitsa meg a turmixgép keverészarat.
(Kovesse a sterilizalé szer hasznalati utasitasaban
foglaltakat.)

Egyes ételféleségek (pl. sargarépa) elszinezhetik a
készilék mlanyag alkatrészeit. Az ilyen
elszinezédéseket étolajba martott ruhaval
dorzsolheti le.
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géptest, robotgép fedele, habveré csatlakozéja
Torolje le enyhén nedves ruhaval, majd szaritsa
meg.

Soha ne meritse vizbe, és ne hasznaljon
surolészert.

Ne mossa mosogatogépben.

turmix, levesturmix tartozék

vagy

Toltsén meleg mosogatdszeres vizet egy megfeleld
méretli edénybe, de ne toltse tele. Csatlakoztassa a
késziléket a halézathoz, majd meritse a turmixot a
vizbe, és kapcsolja be a késziiléket.

Aramtalanitsa, majd szaritsa meg,

vagy

Mossa el a késpengéket folyd vizzel, majd szaritsa
meg alaposan.

Ne mossa mosogatogépben.

kés, szeletel6/aprito tarcsa, tarcsa
meghajtétengelye, habverd, tal, talp és
taroléegység

Mossa el, majd szaritsa meg

A mosogatoégép hasznalata nem ajanlott.
késvédé/porvédé fedél

Kézzel mosogassa el, majd szaritsa meg.
tarolas

Hasznalat utan a késvédé/porvédo fedeleket
helyezze vissza a turmixok végére, hogy a harmas
kések fedve legyenek. Az Osszes tartozékot a
készlilékhez mellékelt taroloegységben tarolja,
amikor nem hasznalja azokat.

szerviz és veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérdlt, azt biztonsagi okokbol
ki kell cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD 4ltal jovahagyott szerviz

szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:

a készllék hasznalataval vagy

a karbantartassal vagy a javitassal kapcsolatban,
forduljon az elarusitéhelyhez, ahol a készulléket
vasarolta.

Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
Készilt Kinaban.



A TERMEK MEGFELELO HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket
nem szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgy(ijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges, a kdrnyezetet és
az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készilék alkotdéanyagainak
Ujrahasznositasat, melynek révén jelentds energia- és
forrasmegtakaritas érhet6 el. A terméken athuzott
kerekes kuka szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.
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Polski

Prosimy rozlozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowaé
na wypadek potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
Przezroczystg ostone ostrzy miksujgcych nalezy
wyrzuci¢, poniewaz stuzy do ochrony ostrzy
wylacznie podczas produkcji i przewozenia.
Zachowaj ostroznos$¢, poniewaz noze i tarcze sg
bardzo ostre.

Wymyj wszystkie czesci — patrz “konserwacja i
czyszczenie”.

bezpieczenstwa

opis ogoiny

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ sporzadzajac
zywnos$¢ dla niemowlat, oséb w podesztym wieku i
o stabym zdrowiu. Zawsze uwazaj na to, aby trzpien
miksera recznego byt doktadnie wysteryli- zowany.
Postuguj sie ptynem do sterylizacji, uzywajac go
zgodnie z instrukcjami wytworcy.

Ostrzy nie wolno dotyka¢, gdy urzadzenie jest
podtaczone do pradu.

Trzymaj palce, wiosy, odziez i przybory kuchenne z
daleka od czesci ruchomych.

Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego po uzyciu i
przed wymiang narzedzia.

Nigdy nie miksuj goracego oleju lub ttuszczu.

Ze wzgledow bezpieczenstwa, przed miksowaniem
najlepiej zaczekac, az gorace skfadniki ptynne
ostygng do temperatury pokojowej.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego miksera. Oddaj go
do sprawdzenia lub naprawy; patrz punkt "serwis i
punkty obstugi klienta".

Nigdy nie wkiadaj do wody rekojesci z silnikiem i nie
dopuszczaj do zamoczenia sznura ani wtyczki -
mozesz doznac¢ porazenia pradem.

Nigdy nie dopuszczaj, aby sznur dotykat goracych
powierzchni lub zwisat tam, gdzie moze za niego
ztapa¢ dziecko.

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie autoryzowanych.
Zawsze odfaczaj reczny mikser od pradu, jesli
pozostawiasz go bez nadzoru albo przed
montazem, demontazem lub myciem.

Nie pozwalaj dzieciom korzysta¢ z recznego
miksera bez nadzoru dorostych.
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Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub nie majace
doswiadczenia ani wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze korzystajg z urzadzenia
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od tej osoby
instrukcje dotyczace obstugi urzadzenia.

Dzieci nalezy nadzorowac¢ i nie dopuszczac, by
bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
zgodnego z przeznaczeniem uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi odpowiedzialnosci za
wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukciji.

Warto$¢ maksymalna mocy urzadzenia odnosi sie
do nasadki pracujgcej pod najwiekszym
obcigzeniem. Pobdr mocy innych nasadek moze
by¢ mniejszy.

nasadki robota kuchennego

Ostrza nozy i tarcza sg bardzo ostre, zachowaj
ostrozno$¢ przy ich dotykaniu. Zawsze trzymaj noze
za gorng czes¢, a tarcze za uchwyt, trzymajac
palce z dala od powierzchni tnacych, zaréwno
podczas przygotowania do pracy, jak i podczas
mycia.

Zanim przystapisz do oprdzniania misy, zawsze
usuwaj noze lub tarcze.

Pokrywke nalezy zdejmowac wytacznie po
catkowitym zatrzymaniu sig ostrzy/tarcz.

uwaga

Przy gestych sktadnikach urzadzenia nie nalezy
uzywac przez okres dtuzszy niz 50 sekund ciagtej
pracy w odstepach krétszych niz co 4 minuty,
poniewaz grozi to jego przegrzaniem.

Trzepaczki nie nalezy uzywac przez okres dtuzszy
niz 3 minuty ciagtej pracy w odstepach krétszych niz
co 10 minut.

przed podtaczeniem do sieci

Upewnij si¢, ze zasilanie pradem jest takie samo,
jak parametry podane na recznym blenderze.
Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspadlnoty
Europejskiej nr 2004/108/WE, dotyczace;j
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z dnia 27
pazdziernika 2004 r., dotyczacego materiatow i
wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.



oznaczenia
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®

blender reczny

przycisk pieciostopniowej regulacji predkosci
przycisk ON/OFF

uchwyt zasilajacy

przyciski zwalniajace trzpien nasadki
koncowka miksujgca z potrojnym ostrzem
Jtriblade”

ostony ostrzy/przeciwkurzowe
podstawka na koncowki

nasadki robota kuchennego
popychacze

podajnik

pokrywa

tarcza do krojenia w plasterki i paski
naped tarczy

ostrza nozy

misa

zdejmowana podstawa antyposlizgowa
trzepaczka

kotnierz trzepaczki

trzepaczka

koncowka miksujaca do zup
koncoéwka miksujgca do zup z potrojnym ostrzem
Jriblade”

eksploatacja recznego blendera

Urzadzenia mozna uzywac¢ do miksowania zywnosci
dla niemowlat, zup, soséw, koktajli mlecznych,
majonezu itp.

miksowanie w garnku

Ze wzgledow bezpieczenstwa, przed miksowaniem
najlepiej zdjg¢ garnek z ognia i zaczekac, az gorace
sktadniki ptynne ostygng do temperatury pokojowe;j.
Aby szybko zmiksowaé zupe badz inng potrawe
bezposrednio w garnku, uzyj koncowki miksujgcej
do zup. Do miksowania bezposrednio w garnku
mozna takze uzyc¢ blendera recznego.

Nie uzywaj koncowki miksujacej do zup do
rozdrabniania surowych warzyw.

Z koncowki miksujgcej blendera recznego zdejmij
ostone ostrzy/przeciwkurczowa.

Przymocuj koncéwke miksujaca blendera do
uchwytu zasilajacego @ i przycisnij, aby
zablokowac jg na miejscu.

Podtacz do pradu.
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Miksowane sktadniki umie$¢ w odpowiedniej
wielkos$ci pojemniku. Zalecamy wysoki pojemnik o
prostych $ciankach i $rednicy nieco wigkszej niz
stopa blendera (co pozwoli sktadnikom
przemieszczac sie), wystarczajaco wysoki, by
sktadniki nie wylewaty sie.

Aby unikna¢ wylewania sie, zanurz koncéwke
miksujaca w skladnikach, zanim wiaczysz
urzadzenie.

Wybierz odpowiednig predkos$¢, przekrecajac
pokretto predkosci i wtacz urzadzenie. (W celach
powolnego mieszania uzywaj predkosci 1 i 2).

Nie pozwol, aby poziom ptynu znalazt sie powyzej
ztacza rekojesci z silnikiem i trzpienia miksera.
Przemieszczaj zanurzong koncéwke z nozami i
wykonuj czynnosci ugniatania lub mieszania, aby
wymieszac¢ sktadniki.

Nie uzywaj recznego blendera do kruszenia lodu.
Jesli blender zablokowat sig, odtgcz go od pradu,
zanim usuniesz blokade.

Po uzyciu odtgacz od pradu i wcisnij przyciski
zwolnienia @, aby wyciagna¢ koncoéwke blendera z
uchwytu zasilajgcego.

nasadki robota kuchennego

A eksploatacja koncowki z nozami

Ostrza nozy sg bardzo ostre, zachowaj ostroznosé
przy dotykaniu.

Nie miksuj twardych skfadnikéw, takich jak ziarna
kawy, kawatki lodu, przyprawy lub czekolada,
poniewaz moga uszkodzi¢ ostrza.

Zanim przystapisz do siekania migsa, pozbadz sie
wszystkich kosci i pokréj go w 2centymetrowe
kostki.

Zdejmowang podstawe antyposlizgowg przymocuj
do spodu misy.

Nasadz nasadke z nozami na trzpien w misce @.
Zawsze najpierw umieszczaj nasadke, zanim
przystapisz do dodawania sktadnikéw.

Zatdz pokrywe, a nastepnie przycisnij, aby
zablokowac¢ jg na miejscu @.

Natéz uchwyt zasilajgcy — nacisnij, aby sie domknat.
Uchwyt zasilajacy mozna umieszczaé, kiedy
przycisk ON/OFF zwrécony jest zaréwno do
wewnatrz, jak i na zewnatrz.

Podtacz urzadzenie do pradu i trzymaj mise tak, aby
sie nie ruszata. Nastepnie wybierz predkos¢ i wigcz.

6 Po uzyciu odtacz od pradu i dokonaj demontazu.

Aby $ciggna¢ pokrywke, pociggnij jednoczesnie dwa
zamykajace zaciski na zewnatrz i podnie$ ja @.



wskazowki

® Nozy powinno sie uzywac do robienia ciasta i
wyrobdéw cukierniczych, do siekania migsa, sera,
warzyw, ziot, orzechow, soséw, a rowniez w celu
rozdrabniania chleba i ciastek. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do ugniatania ciasta chlebowego.

® \Wyroby cukiernicze — uzyj thuszczu prosto z
lodéwki, pokréj go w kostke 2 cm / 1f2 grubosci i
miksuj, az zacznie wygladac jak gruboziarnista
butka tarta. Wlej wode przez specjalny otwor i
przestan mieszac, kiedy sktadniki zaczng tworzy¢
Scistg, lepkg mase.

® Uwazaj, by nie mieszaé sktadnikéw zbyt dtugo.

® Dodajgc do mieszanek olejek migdatowy lub inne
esencje, staraj sie unika¢ kontaktu z plastikiem,
poniewaz moga one pozostawi¢ $lady.

B eksploatacja tarczy do krojenia w plasterki/
paski

® Pokrywe zdejmuj wytgcznie po catkowitym
zatrzymaniu sie tarczy tnace;j.

® Zachowaj ostroznos$¢ przy dotykaniu tnacej tarczy,
poniewaz jest bardzo ostra.

1 Zdejmowang podstawe antyposlizgowg przymocu;j
do spodu misy.

2 Nasadz trzpien napedzajacy na trzpien w misce @.

3 Trzymajac tarcze za uchwyt w srodku umies¢ jg na
trzpieniu napedzajacym odpowiednig strong do goéry
(7%

4 Natoz pokrywke i przycisnij, aby si¢ domkneta @.

5 Nat6z uchwyt zasilajacy — nacisnij, aby sie domknat.
Uchwyt zasilajacy mozna umieszczaé, kiedy
przycisk ON/OFF zwrécony jest zaréwno do
wewnatrz, jak i na zewnatrz.

Zdecyduj, jakiej grubosci ma by¢ wlot do podawania
sktadnikéw. Do popychacza dotgczony jest mniejszy
wlot do przetwarzania drobnych lub cienkich
sktadnikow.

Eksploatacja mniejszego wlotu — najpierw do wlotu
podawania skfadnikéw wtéz duzy popychacz.
Eksploatacja duzego wlotu — uzyj dwoch
popychaczy naraz.

W16z sktadniki do podajnika.

Wybierz predko$¢, wiacz urzadzenie i popychaj
sktadniki rownomiernie popychaczem — nigdy nie
wktadaj palcow do wlotu.

Po uzyciu odiacz od pradu i dokonaj demontazu.
Aby $ciggna¢ pokrywke, pociggnij jednoczesnie dwa
zamykajace zaciski na zewnatrz i podnies ja @.
wskazowki

Strony do krojenia w paski uzywaj przy krojeniu
marchewki, ziemniakéw i sktadnikéw o podobnej
twardosci.

Strony do krojenia w plasterki uzywaj przy krojeniu
takich sktadnikoéw jak marchewka, ziemniaki,
kapusta, ogorek, cukinia i cebula.

Uzywaj tylko $wiezych sktadnikéw.

Nie kroj sktadnikéw w zbyt drobne kawatki. Wlot do
podawania jedzenia powinien by¢ prawie w cato$ci
wypetniony. To zapobiegnie przeslizgiwaniu sie
sktadnikéow. W dodatku mozesz skorzystac z
mniejszego wlotu.

Skifadniki, umieszczone pionowo, po przetworzeniu
beda krétsze od umieszczonych poziomo.

Po przetworzeniu na tarczy albo na $ciankach miski
zawsze pozostajq drobne resztki sktadnikéw.

wskazowki dotyczgce przetwarzania

Narzedzie | Sktadniki Max ilosé Zalecana Przyblizony czas
predkos¢ przetwarzania (sekundy)
Noze Nietluste migso 5009 5 10 -30
Ziota 30g 5 10
Orzechy 100g 5 20 -30
Szybkie ciasto 800g
Ogodlna waga 4-5 10-20
Kruche ciasto 3409
Waga maki 5 20
Tarcza Twarde skfadniki, takie
jak marchewka lub
ziemniaki - 5 -
Miekkie sktadniki, takie jak
ogérki lub pomidory - 3 -
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C jak uzywac trzepaczki

® Mozna ubijac¢ surowce lekkie, np. biatka jaj,
S$mietanke, budynie instant oraz jaja z cukrem na
babki ubijane.

Nie ubijaj mieszanin gestszych, np. margaryny z
cukrem - uszkodzi to trzepaczke.

Wsun trzepaczke druciang do kotnierza trzepaczki
(10}

Wi6Z uchwyt zasilajgcy do kotnierza trzepaczki.
Nacisnij, az sie domknie.

W16z surowce do donicy.

Nie ubijaj wigcej, niz 4 biatka lub 400 ml $mietanki
na raz.

Wi6z wtyczke do gniazdka sieciowego. Aby uniknaé
rozpryskéw, zacznij na predkosci 1. Przesuwaj
trzepaczke zgodnie z kierunkiem wskazéwek
zegara.

Nie pozwdl, aby ptyn dostat sie powyzej drutéw
trzepaczki.

Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i
rozmontuj.

N

D eksploatacja koncéwki miksujacej do zup

® Aby szybko zmiksowa¢ zupe badz inng potrawe
bezposrednio w garnku, uzyj koncoéwki miksujacej
do zup.

Ze wzgledéw bezpieczenstwa, przed miksowaniem
najlepiej zdja¢ garnek z ognia i zaczekac, az gorace
sktadniki ptynne ostygng do temperatury pokojowe;j.
Nie uzywaj koncowki miksujacej do zup do
rozdrabniania surowych warzyw.

Wskazowki dotyczace uzytkowania koncowki
miksujacej do zup znajdujq sie w czesci pt.
~eksploatacja blendera recznego”.

konserwacja i czyszczenie

® Przed czyszczeniem zawsze wylgacz i wyjmij
wtyczke z gniazdka sieciowego.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.

Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ sporzadzajac
zywno$¢ dla niemowlat, oséb w podesztym wieku i
o stabym zdrowiu. Zawsze uwazaj na to, aby trzpien
miksera recznego byt doktadnie wysteryli- zowany.
Postuguj sie ptynem do sterylizacji, uzywajac go
zgodnie z instrukcjami wytworcy.

Pewne surowce, np. marchew, moga zabarwi¢
tworzywo sztuczne. Pocieranie plamy $ciereczka
zwilzong olejem roslinnym pomoze w usunieciu
zabarwienia.
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uchwyt zasilajacy, pokrywka robota
kuchennego, kotnierz trzepaczki

Przetrzyj lekko wilgotng szmatka, nastepnie osusz.
Nigdy nie zanurzaj w wodzie i nie uzywaj
abrazyjnych srodkéw czyszczacych.

Nie myj w zmywarce do naczyn.

trzpien miksera recznego, koncowka miksujaca
do zup

albo

Odpowiedni pojemnik wypetnij do potowy cieptg
wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Podtacz
blender do pradu i zat6z koncowke miksujaca.
Wigcz blender.

Wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego, a nastepnie
wysuszy¢ koncéwke miksujaca.

lub

Umyj noze pod biezacq woda, nastepnie doktadnie
osusz.

Nie myj w zmywarce do naczyn.

ostrza, tarcza do krojenia w plasterki/paski,
naped tarczy, trzepaczka, misa, podstawa
antyposlizgowa i podstawka na koncowki
Wymyj, nastgpnie osusz

Nie zaleca sie zmywaé¢ w zmywarce.

ostona ostrzy/przeciwkurzowa
Umyj recznie, a nastepnie wysusz.

przechowywanie

Po zakonczeniu pracy zatéz ostony
ostrzy/przeciwkurzowe na koncowki miksujace
blendera, aby chroni¢ ostrza ,triblade”. Koncéwki
przechowuj w stuzacej do tego celu podstawce,
zatgczonej w zestawie.

serwis i punkty obstugi klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod
musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego przez firme

KENWOOD zaktadu naprawczego.

Pomocy w zakresie:

uzytkowania urzadzenia lub

czynnosci serwisowych badz naprawczych
udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono
urzadzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w
Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.



UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO
USUWANIA PRODUKTU, ZGODNIE Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie
wolno wyrzucaé razem z innymi odpadami
komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze
miejskie punktu zajmujacego sie segregacjg odpadow
lub zaktadu oferujacego tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢
szkodliwego wptywu na $rodowisko naturalne i
zdrowie ludzkie, wynikajgacego z nieodpowiedniego
usuwania tego rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktérych sprzet ten zostat
wykonany, a w konsekwencji znaczng oszczednos$é
energii i zasobow naturalnych. O koniecznosci
osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.
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Pycckun

CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

MNepen ncnonb3oBaHnem anekTponpuéopa
Kenwood

BHVMMaTenbHO NpoYTUTE N COXpaHUTE 3Ty
VNHCTPYKLUMIO.

Pacnakyiite usgenue n CHAUMUTE BCE YNaKOBOYHbIE
Apnblki. CHUMUTE NPO3PAYHYIO 3ALUMUTHYIO YMaKOBKY
C HoxeBoro 6noka, T.k. OHa npegHasHavyeHa
MCKITIOUMTENBHO ANsi 3alluTbl NE3BWiA B npoLecce
NPOU3BOACTBA W TPAHCMOPTMPOBKY. ByabTe
OCTOPOXHbI, T.K. Ne3BUSA U AUCKN OYEHb OCTpPbIE.
BeimoliTe Bce yacTu npubopa (cm. pasgen "Yxog u
oyncTka")

Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTM

O6wme 3ameyaHus

ByasTte 0co6eHHO BHMMAaTENbHbI NpY
NPUrOTOBMNEHUN NULLW ANS AETEN, CTApUKOB U
6onbHbIX. Ban pyyHoro 6neHgepa Heobxoammo
TLWaTenbHO cTepunuaoBaTth. VicnonbayiTe
CTEPUNN3YIoLLMIA PacTBOP B COOTBETCTBUN C
yKa3aHUsIMM NPOV3BOAUTENS Takoro pacTeopa.

He npvkacaiTech k oCTpbIM ne3BusiM, ecnv npubop
MOAKIIOYEH K CETU 3NIeKTPONUTaHWSI.

Bepervite nanbLibl, BONOCHI, OAEXAY N KYXOHHYH
yTBapb OT COMPWKOCHOBEHWS C ABUXYLLMMUCS
aetansimu.

Mocne ncnonb3oBaHUs 1 Nepes CMEHOWM Hacapok
oTKntoYarTe Npubop OT ceTu.

Hukoraa Ha cbuBaiite GneHaepom ropsivee
pacTuTeribHoe Macro unu xup.

B uyensax 6e3onacHoCT pekoMeHayeTcs oxnaxaaTtb
ropsiumne XuaKocTu 4O KOMHaTHOW TemnepaTypbl
nepes cMellMBaHVEM.

3anpelyaeTcs Nonb3oBaTbCH HEMCMPABHLIM PYyYHbLIM
6nengepom. NpoBepkTe UNN OTPEMOHTUPYITE €ro ;
cMm. pasgen "O6cnyxuBaHue n 3ab6oTa o
nokynatensax".

Hukorga He norpyxante pykosite npubopa ¢
pacronoXeHHbIM B HEN 3nieKTpoaBUraTenem B BoAY,
W cneauTe 3a Tem, YToObl CeTEeBOW LUHYP U BUKaA
OoCTaBanucb CyXMMW, MHAYe MOXHO NOMyYuTb yaap
311EKTPUYECKMM TOKOM.

He ponyckaiTe NPUKOCHOBEHMS LLHYpa K ropsiunmM
NMOBEPXHOCTSIM 1 CBELUMBAHUSA LLIHYpa B TEX MecTax,
rae [0 HEero MOXeET AOTAHYTbCS pebeHoK.
Vcnonb3ynTe TonNbKo Hacagku, BxogsLiue B
KoMnnekT npubopa.

Bcerga otcoeauHsiiTe py4yHOn n3menbunTens ot
ceTu NuTaHus, Korga octaensieTe ero 6e3
BHMMaHUs, a Takke nepen cbopkoii, pasbopkoi unm
OYUCTKOW.
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® He nossonsinte getsam 6eCKOHTPOSIbHO
nonb30BaTbCA PyYHbIM U3MENbYUTENEM.

Jliogam (Bkntoyas getew) ¢ orpaHUyeHHbIMU
hM3NYECKUMU, CEHCOPHBIMY UM MCUXUYECKUMMN
CNocobHOCTAMM, a Takke Npy HegocTaTke onbiTa U
3HaHWI paspeLlaeTcsa Nonb3oBaTbCs AaHHBLIM
ObITOBLIM NPMGOPOM TOMNbKO NoA HabnaeHnem
nuua, oTBETCTBEHHOrO 3a Ux 6e3onacHocTb, 1
nocne MHCTPyKTaxa Nno MCrnonb30BaHWio npubopa.
[eTv fomkHbI 6bITb MO NPUCMOTPOM U HE UrpaTb C
npnubopom.

3T10T BbITOBON anekTponpunbop paspeluaeTcs
MCMoNb30BaTh TOMLKO MO €ro NpsMoMy
HasHayveHuo. KomnaHusa Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU, €CNn NPUBOP UCNONb3YeTCsA He
MO Ha3HaYeHWIO UMK He B COOTBETCTBUM C JaHHOM
VHCTPYKLUMEN.

MakcumanbHoe noTpebrneHve aHeprun ykasaHo ans
Hanbonee aHeproemkon Hacagku. [ipyrue Hacagku
MOryT NOTPEGNATL MEHbLLE SHEPTUN.

YcTpoiicTBO Ansi 06paboTku NpoayKToB

Ie3Busi ¥ NNAcTUHbI MMEIT O4EHb OCTPble KPOMKM
1 0bpalLaTbCsa C HUMU HY>XHO, cobnopas
OCTOPOXHOCTb. Bo BpeMsi nepemMeLueHus v
MbITbSl, yAepXKUBaWTe pexyLine HOXWU NanbLamm
3a yTonweHne B BepXHeW 4YacTu, noganbiue ot
pexyuien KPOMKM.

Mepen onopoXHeHWeM Yalun BCeraa cHUManTe
nNe3Bus HOXa UK OUCK.

He cHumaiTe KpblLKy, noka HOXeBOW 6rok unm
[NCK HE OCTaHOBSITCS MOSHOCTBIO.

BHuMaHwme:

Bo BpeMsi NpUroToBREHNS IyCTbIX CMeCel He
BKIOYaliTe 6neHpep gonblue, Yem Ha 50 cekyHA B
TeyeHue YeTbIpEXMUHYTHOTO Lukna. bneHgep
MOXET NneperpeTbes.

Bpems 6ecnpepblBHOWM paboThbl HACaAKM «BEHUUKY
He [OMMKHO MpeBbIlwaTh 3 MUHYT B TeYeHue nboro
10-T1 MUHYTHOTO LMKna.

nepea NoAKIOYEHUEM K CETU INEKTPONUTAHUA
Y6eamTtecb B TOM, YTO 3MEKTpPONMUTaHME B BalLEM
[JOMe COOTBETCTBYET XapakTEPUCTUKAM, YKa3aHHbIM
Ha Koprnyce py4Horo 6neHaepa.

[aHHOoe yCTpONCTBO COOTBETCTBYET AnpekTnBe EC
2004/108/EC no anekTpomMarHUTHOM
COBMeCcTUMOCTH, a Takke Hopme EC 1935/2004 ot
27/10/2004 no maTtepuanam, npeaHa3HavyeHHbIM
0119 KOHTaKTa C NULLEBLIMU NPOAYKTaMM.



OCHOBHbI€ KOMMOHEHTDI
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PyyHon 6neHpep

5-CTyneH4aTbln perynsartop ckopoctu
KHOTMKa BKMIOYEHNS/BBIKITIOYEHNS;
CUINOBOW 610K C PYKOSITKOM

KHOMKKN pa3bnokMpoBKM Bana Hacagku
Ban 6nenaepa c TPOMHbLIM Ne3BUEM.
KpbILLKa HOXEBOro Grioka/nbinesawuTHas Kpbilka
npucnocobnexne Ana xpaHeHns
YcTpoiicTBO Ans 06paboTku nuiym
TONKaTenu:

nopatowas Tpybka

KpbiLLKa

PEXYLMIA/LLIMHKYOLLNIA ANCK
npvBOAHON Ban

pexyLine HoXum

Yawa

CbemHasi OCHOBa, NpefoTepaLLaoLlas
CKOMbXeHne

Hacagka «BeHUYMK»
MydTa consanku
NPOBOMOYHbINA BEHYMK

Hacagka gna npurotoBneHusa cyna
Hacaka ana npuroToBlieHna cyna c TpOIZHbIM
nessuem.

Monb3oBaHue py4HbIM GrieHAepom
Brnenaep npeaHasHaveH Ans NpUroToBreHNs
[EeTCKOro NMTaHusi, CynoB, COYCOB, MOSOYHbIX
KOKTEWnen nu ManoHesa, u T.4.

CMewwmBaHue B KacTptone

B uensx 6e30nacHOCTM peKoMeHAYeTCs CHATb
KacTpIomnio C NMUTbI U OXNafnTb ee CoAepXKUMoe 0
KOMHaTHOW TemnepaTypbl Nepes CMeLUMBaHUEM.
[nsa 6bicTpoii 06paboTkM CyrnoB v T.M.
HenocpeacTBEHHO B KAaCTplone UCMnonb3ayinTe
Hacagky Ansi IpUroToBneHus cyna. Bil Takke
MOXeTe MCMonb3oBaTb AJ1s1 3TOro pyyHon GreHaep.
He ncnonb3yite Hacagky ANsA NPUroToBNeHUs
cyna ansi o6paboTkuM CbipbiX OBOLLEMN.

CHUMUTE KPbILLKY HOXXEBOro Grioka/nbinesawuTHyo
KpbILWLKY ¢ Bana 6nexgepa.

YcTtaHoBuTe Ban 6neHgepa Ha curoBoi 650k ¢
pykosTkoin @ v npupasuTe Ans ukcauyum.
Moakntounte Npmbop K aNeKTpoceTy.

[MomecTuTe MHrpeaneHTbl B EMKOCTb
COOTBETCTBYylOLLEro pasmepa. Mbl pekoMmeHayem
MCMonb30BaTh BbICOKME COCYAbl C MPSIMbIMU
cTeHKkamu. [lnameTp yawm JomkeH GbiTb HECKOMbKO
bonblue, YeM AvameTp Hacadku, YTobbl He

74

npenaTcTBOBaTb CMELLNBAHUIO MHTPEOUEHTOB, 1, B
TO Xe BpeMmsi, Yalla JoMmKHa ObiTb JOCTATOYHO
BbICOKOW BO n3bexaHue pa3bpbl3arnBaHus.

Bo nsbexaHue pa3bpbiaruBaHusi nomecTuTe
re3Busi HOXa B NULLY nepes BKIOYEHUEM.
BbiGepunTe HyXXHYIO CKOPOCTb NOBOPOTOM
nepekrnoyaTens CKOpoCcTn 1 BKMouuTe 6nexaep
(Ans MeaneHHoro CMeLLMBaHuns nonb3yiTecs 1-i n
2-A CKOPOCTAIMN).

CnepuTe, 4TOObI XXWMOKOCTW HE Nonagany B Mecto
COefMHEHVSI PYKOSITW C dneKTpoaBUraTenem v Bana
6neHgepa.

lMepemeLlyaiite nes3sme B Macce MHIPeaNEHTOB,
nepemMeLUnBasi Ux Ans AoBedeHUsl Macchl 40
OLHOPOAHOWA.

Py4Hol 6neHaep He npuroaeH Ans KoKW Nbaa.
Ecnv 6neHgep ctonoputcsi, 0TCoeaMHUTE OT CETU
NSt NPOBEAEHNS YNCTKM.

Mocne ncnonb3oBaHWs OTKNOYNTE NPMBOP OT ceTu
1 NOCPEACTBOM HaXaTusi Ha KHOMkv @
oTCOeAMHUTE Ban OT CUIOBOro Groka.

YcTpoiicTBO AnsA o6paboTku NpoayKToB

A Kak ncnonb3oBaTb pexylume HOXu

PexyLine HOXM UMEIT O4EHb OCTPbIE KPOMKM, U
06paLLaTbCsi C HUMU HYXXHO C OCTOPOXHOCTbIO.

He vcnonb3yiTte ne3susi Hoxa AN M3MENbYEHUs
TBEpAbIX NPOAYKTOB, HANpUMep, KoerHbIX 3epeH,
KyOWKOB NnbAa, cneuuii unu wokonaaa, Tak kak oHu
MOryT NOBpeauTb Ne3Bus.

Mpwu pybke msica npeaBapuTensHO ocBo6oauTe €ro
OT KOCTEW U HapexXbTe ABYXCAaHTUMETPOBbIMU
Kybukamm.

YcTaHoBUTE OCHOBY, MPEAOTBPALLAIOLLYIO
CKOMNbXeHWe, Ha HWU3 YaLun.

Hacagute nessue Hoxa @ Ha LNWIbKY B Yalue.
Bcerpa yctaHaBnuBaiite Hox nepef fAobasneHvem
VNHIPeaneHToB.

YCTaHOBUTE KPbILLKY W NpUAABUTE ANs

hukcaumm @.

BcTaBbTe cunoBoli 6110k ¢ PyKOSITKON U HaXXMuTe
ansa cpabaTtbiBaHus 3alienku. Mpu 3Tom KHomnka
BKITIOYEHUS/BBIKIMIOYEHNS MOXET ObITb NOBEPHYTa K
Bam unun obpalleHa Hasag.

MoakntounTte Nnpmbop K ceT 1 NpPoBepbTE ero
YCTOWYMBOCTb. 3aTem BbIGEPUTE CKOPOCTL U
BKntounTe npubop.

Mocne ncnonb3oBaHus, 0TCoeaMHUTE NpUGOp OT
ceTn n pasbepute. [Ing yganeHus KpblLLKX cHavana
pa3BeauTe GOKOBbIE 3aLLenku, a 3aTem NogHUMUTe
KpbILKY @.



N

CoBeTbl

VcnonbayinTe nes3suns Hoxa Ans NPUroToBREHUst
NUPOXHBIX U NPOYEV BbINEYKN, ANS KPOLLIEHUS
xneba Ans naHMpOBKW UMK NeYeHbs, a Takke Ans
pybku Msica, cbipa, OBOLLIEN, 3EMEHN, OPEXOB.
[aHHbI NpMbGop Henb3sl UCMONb30BaTb AN
NPUroTOBMEHUSA TecTa.

[MpuroToBrneHne BbiNEYKN — UCMOMb3YNTE XNP
NpsIMO Y3 XONOAWUMbHKKA, HapexbTe 2-
CaHTUMETPOBBLIMU KyGukamu 1 Hapyoute B
kombaiiHe, noka macca He npuobpeTeT BUA
KPYNHbIX XNebHbIx kpoluek. [lobaBbTe BOAbl Yepes
nopatoLLyto TpyoKy 1 npekpaTuTe nepemelLnBaTb,
Kak TONMbKO Macca HayHeT CKneunBaTbCs.

CnepuTe 3a TeMm, 4ToObI He NepeycepacTBOBaTL C
nepemeLLMBaHneM.

Ecnu ans npurotoBneHus cmecein Heobxoammo
MCMONb30BaTh MUHAAMBHYIO 3CCEHLIMIO Unn
apomaTusvpyoLLMe BeLecTBa, He fonycKakTe ux
nonagaHvs Ha nNnacTMaccoBble MOBEPXHOCTU, TaK
Kak OHW MOryT OCTaBWUTb Heyaansemble cneapl.

Ucnonb3oBaHue pexyLluero/MHKYOLWero aucka
He cHumaiTe KpbiLLKy, MOKa PexyLUmin QUCK He
OCTaHOBUTCS MOMHOCTbHO.

[Monb3yrTecb AUCKOM OCTOPOXHO, TaK Kak OH
YpesBblyaHoO ocTp.

YcTaHoBUTE OCHOBY, NpeAoTBpaLLatoLLyto
CKOJIbXXEHME, HA HW3 Yallu.

HapeHbTe npvBoaHoii Ban @ Ha LWNUMbKY B Yalle.
YaepxuBas anck @ 3a LeHTp, HafeHbTe ero Ha
npvBogHoi Ban. Cneaute, 4tobbl oH Gbin obpatlleH
BBEPX HY>KHON CTOPOHOW.

YcTaHoBUTE KpbILLKY @ W HXMWUTE CBepXy Ans
YCTaHOBKU €e Ha MeCTo.

BcTaBbTe cunoBor 610K C pyKOSITKON U HaXMuTe,
4yTO6bl OH BCTan Ha MecTo. IMpy 3TOM KHOMKa
BKITIOUEHUS / BLIKIIOYEHNSI MOXKET ObITb MOBEPHYTa K
Bam unu obpalleHa Hasag,.

Bbi6epuTe nogatoLLyto TpyOKy NOAXOASLLErO
pasmvepa. Tonkatenb cHabxeH nogatowei Tpyokoi
MeHbLLEro pas3vepa Ansi 06paboTkn oTAeNbHbIX Unn
MENKMX UHIpeaneHToB. [Ina ncnonb3oBaHuns Tpyoku
MeHbLLEro pasmepa cHavana BctaBbTe 60bLUOWA
TonkaTenb B nodatoLuyto Tpyoky. MNpu
ncnonb3oBaHuu 6onbLUo nofatoLLei Tpyoku
ncnonb3ynte BMecTe oba Tonkatens.

MonoXxuTe NHrpeaneHTbl B NOAAOLLYI0 TPYOKY.
Bknounte npmBoa, U paBHOMEPHO HaXUMaiiTe Ha
TonkaTenb — He AonycKaiTe nonagaHus nanbueB
B NnoparoLyto TpyoKy.
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Mocne ncnonb3oBaHUs OTKNOYMTE NPUGOP OT CeTH
1 pa3bepute ero. [ina yaaneHus KpblwKWA cHavana
pa3BeaunTe GOKOBbIE 3aLLENKN, @ 3aTeM NogHUMUTE
KpbILLKY @.

CoBeTbl

Mcnonb3yinTe WMHKYOLLYH0 NOBEPXHOCTL ANcka Ans
Hapesku MOPKOBU, KapToens 1 NpoYMx NPOAYKTOB
C NoAo6HOI TEKCTYPOIA.

VcnonbayiiTe pexyLlyto MOBEPXHOCTb Afsi pe3ku
MOpPKOBWU, kKapTodens, KanycTbl, OrypLOB, MENKUX
kabaykoB 1 penyaToro nyka.

Mcnonb3yiTe cBexue nNpoayKTbl.

He pekomeHayeTcst Hape3aTb NPOAYKTbl CULLKOM
Menko. 3anonHuTe nopatoLlyto Tpyby Ao kpaés. 310
npefoTBpaTuT pasbpacbiBaHne NPOAYKTOB MO
CTOpOoHam BO Bpemsi o6paboTku. B cnyyae
pasbpacbiBaHWsl MPOAYKTOB UCMOMb3yinTe TPyOKy
MeHbLLEro pasmepa.

Kycouku, nocTaBneHHble BEPTMKaNbHO, NOMNyYaTcs
KOpOYe, YeM KyCOYKM, NMOCTaBMEHHbIE
rOpPU30OHTarnbLHO.

Mocne obpaboTku Ha AUCKe UK B eMKOCTW BCerga
NPUCYTCTBYIOT OCTaTKW MPOAYKTOB.



MHcTpykumn no obpaboTke

Hacapka MpoaykT MakcumanbHoe PekomeHpyemas MpumepHoe Bpems
KONnU4ecTBo CKOpoOCTb obpaboTku, cek.
Ile3Bus Hoxa | MocTHoe msco 500 r 5 10-30
3eneHb 30r 5 10
Opexu 100 r 5 20-30
MpocTon TopT 800 r
obLero Beca 4-5 10-20
[MeCoYHbIN NMPOXHbIE 340r
(Bec Myku) 5 20
Ouck TeepAble NpoayKThbl
TMNa MOPKOBMW UMK
KkapTodens - 5 -
Bonee msarkune
npoayKThbl TMNa
orypLoB unm
noMmaopoB - 3 -

C Kak nonb3oBaTbcs conBankom

-

C6uBanka npegHasHayeHa Ans coOnuBaHUsi HErycTbIX
NPOAYKTOB, TaKWX Kak AndHble GENKKU, CNBKU,
neceptbl-nonydabpurkaThbl, Alila u caxap ans
BO3AYLUHbIX BUCKBUTOB.

He vcnonbayiite comBanky ans B3dusanus Gonee
NNOTHbIX CMECEeN, TakuxX Kak MaprapuH n caxap - Bbl
MOXeTe NMoBpPeAnTb couBarnky.

BcTaBbTe NPOBOMNOYHLIA BEHUMK B KpEMneHne
cousanku @.

BcTaBbTe cunoBoli 6ok ¢ pyKOSITKON B MydTy
cbuBanku. HaxmuTe ans cpabaTbiBaHus 3aLlenku.
Monoxute npoaykTbl B paboyyto eMKOCTb.

He cbuBaliite 6onee 4 sinuHblx 6enkoB nnm 400 mn
CN1BOK OAHOBPEMEHHO.

Bkntounte npmubop B ceTb. YT06BI NPOAYKTLI HE
pasbpbi3rMBanucb, HaYnMHamTe Ha 1-i1 CKopocTu.
Bpaluarite cbmBarnky no 4acoBow CTperke.
Cnepaute, YTOGbI XUAKOCTb HE NOAHUMANach Bbille
NPOBOMOYHOrO BEHYMKA.

Mocne ncnonb3oBaHus Npubopa BbIHLTE BUIKY U3
po3eTku u pasbepute cbmBarnky.

D kak nonb3oBaTbCA Hacagkou ans

NPUroTOBNEHUsA cyna
[insa GbicTpoii 06paboTkM CynoB v T.M.
HernocpeACTBEHHO B KacTptorne 1cnosb3yite
Hacafky Ans NpUroToBneHns cyna.

B uensx 6e3onacHOCT peKOMEHAYETCS CHATb
KacTpIonio C MAUTbl U OXNaAuUTb ee CoOAepXKUMoe A0
KOMHAaTHOI TemnepaTypbl Nepes CMeLLNBaHNEM.
He ncnonb3yite Hacaaky ANsA NpUroToBreHUs
cyna ansi o6paboTku CbipbiX OBOLLEM.

76

WMHCTPYKLUM MO MCMoNb30BaHUIO Hacapku Anst
NPUroTOBIIEHNS Cyna HaXoAATCs B pasgene «kak
nonb3oBaTbCA HacagKon ANA NPUroTOBNEHNUS
cynan.

Yxoa v ymctka

® [lepen ouncTKON Npubopa 06s3aTenbHO BbIKIYMTE
€ro 1 BblHbTE BUMKY 13 PO3ETKU.

® He kacanTecb OCTPbIX HOXEMN.

® BynbTe 0CO6EHHO BHUMATENbHbI NpK
NPUrOTOBREHUW MWLM OISl AETEN, CTApUKOB U
6onbHbIX. Ban pyyHoro 6neHgepa Heobxogmmo
TLATeNbHO CTepunu3oBathb. Vcnonbayite
CTepPUNU3YLLWIA PacTBOP B COOTBETCTBUM C
yKa3aHUsIMM NPOW3BOAUTENS TAaKOro pacTeopa.

® HekoTopble NPoAyKThbl, TaKMe Kak MOPKOBb, MOTYT
OCTaBMsiTb Criefbl Ha MnacTuke. YaanuTb Takue
crnefbl MOXHO TKaHblO, CMOYEHHOM NOACONHEYHbLIM
Macrom.

CUNoBoM GNOK C PYKOSITKOW, Kpbilwka KombaliHa,
BOPOTHUK BeHYMKa

® [IpoTpuTe BMaXHOW TPSANKOW, 3aTemM NpocyLumnTe.

® Hukorga He norpyxante B Bogy W HE UCMONb3ylTe
abpasuBHble MaTepuansi.

® 3anpeLaeTcs MbiTb B MOCYA0MOEYHOWN MaLLUVHE.




Ban 6neHpepa, Hacaaka Ansi NPUroToBNeHUs
cyna

nnm

YacTnyHO HanomHNTE eMKOCTb COOTBETCTBYHIOLLErO
pa3mepa Tensnoun MbinbHOW Bogon. Mogkniounte
npubop K ceTu 3nNeKTponuTaHus, ycTaHoBUTe Ban
Gnenaepa v BkYUTE.

OTknounTE OT CETU U BbICYLUUTE

or

[MpombiBanTe ne3smsa Noa HanopoM BoAbl, MOTOM
OCHOBaTESbHO NPOCYLUNTE UX.

3anpeLyaeTcs MbiTb B MOCYOMOEYHON MaLLUHE.

HOXXeBOW GJ10K, AUCKWN ANS MeNKOW/KpynHom
pe3ku, NPUBOAHONM Ban AUCKa, Yalla, OCHOBa,
noAcTaBKa Ansl XpaHeHUus

BbimoliTe 1 BbicyLumnTe.

MbITb B NOCyAOMOEYHOW MalluHe He
pekomeHAyeTcs.

KpbllKa HOXeBoro 6roka/nbinesawmuTHas
KpbILWKa
MomoliiTe pykamu, a 3aTem npocyLUnuTe.

XpaHeHue
Mocne okoH4aHWs paboTbl YCTAHOBUTE KPbILLKY
HOXEBOro 6r1oka/Mbine3almTHYO KpbILLKY Ha Ban
Hacagok, 4Tobbl 3aLWmUTUTL TPOWHbIE Nessust. Ecnu
Bbl He Monb3yeTeck GrneHaepom, XpaHuTe Hacaaku
Ha creuvarnbHoii MoACTaBKe, KOTopasi BXOAUT B
KOMEKT.

O6cnyxumBaHue n 3abota o
nokynatensx

® [Ipu NoBpexaeHUn LWHypa B Lensx 6e3onacHocTu
OH A0MKeH BbiTb 3aMeHeH B NpeACTaBUTENbCTBE
KOMMaHUv Unu B Creumanu3npoBaHHOW MacTepPCKOW

no pemoHTy arperatoe KENWOOD.

Ecnu Bam HyHa nomoLLb B:

nosib30BaHNM NpUGOpPoOM mnm

TeXoBCny>KMBaHUN UM PEMOHTE,

obpaTutech B MarasuH, B KOTOPOM Bbl Npuobpenu
npubop.

CnipoekTupoBaHo 1 pa3paboTaHo kKoMnaHueln
Kenwood, CoeanHeHHoe KoponeBcTBo.
CpenaHo B Kutae.
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BAXHASA MHOOPMALIMA MO NMPABUNbHOM
YTUNU3AUUN N3OENNA COMNMACHO
OWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHnn cpoka cnyx6bbl M3AENNE Henb3s
BblGpacbiBaTh kak BbITOBbIE (rOPOACKNE) OTXOAbI.
W3penve cneayet nepepath B cneyuanbHbI
KOMMYHarnbHbIV NYHKT pa3genbHoro céopa oTxoaos,
MECTHOE yypexaeHvue unu B npeanpustue,
okasblBatoLee nogobHble ycnyru. OTaensHas
yTUnu3aymsi 6eIToBbIX NPUGOPOB NO3BONSET
npefoTBpaTUTb BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE NOCNeACTBUS
NS OKpy»KatoLLei cpeabl U 300POBbs, KOTOPLIMU
ypeBara HeHagnexallas yTunusauus, 1 no3sonset
BOCCT@HOBUTbL MaTepwuarbl, BXoAsLME B COCTaB
nagenuii, obecneunBas 3HauYMTENbHYIO SKOHOMUIO
3HEPrUN 1 pecypcoB. B kayecTBe HanoMmHaHus o
Heob6X0AMMOCTY OTAENBHON YTUNM3aLMN BbITOBbLIX
npubopoB Ha 13aenne HaHECEH 3HaK B BUAE
nepeyYepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha konecax.



EAANnvVIKa

NoapakaAw va §eSITTAWOETE TNV PTTPOOCTIVH OEAiISA OTTOU TTAPEXETAI EIKOVOYPAPNnOoN

TPIV XPNOIUOTTOINCETE TN cuokeur] Kenwood
AlaBdaoTe TTPOOEKTIKA QUTEG TIG 0DNYiEG KOl PUAGETE
TIG Y10 HEAAOVTIKY) avagopd.

AQaIpETTE TN GUCKEUATia Kal TIG ETIKETEG. MeTAETE TO
S10paveG KAAUPPA AETTIOWYV TTOU KOAUTITE TIG
AetTideg, KaBwG TTPOOPIZETAl yIa VA TIG TTPOCTATEUEI
HOVOV KOTA TNV KATAOKEUN Kal TN YeTagopd. Na
TIPOCEXETE KABWG O AETIOEG KAl O BiITKOG KOTING
eival TToAU KoQTeEPAL.

[MAUveTe A Ta PéPN, avaTpEéLTe oTnV EvOTNTA
«@POVTIOA Kal KaBapITPOG».

aoQ@aAcia

YEVIKA

Oa TTPETTEl va €i0Te 181AITEPA TTPOCEKTIKOI GTAV
€TOIPAZETE PAYNTO VIO PWPE, NAIKIWPEVOUG 1
avAptropa dropa. Na BeBaiwveaTe TTavToTe 6TI O
Ggovag Tou xelpokivnTou PTTAEVTEP OAG €ival KAAG
QTTOOTEIPWHEVOG. A TO OKOTTO AUTS
XPNOIMOTTOIROTE éva BIGAUPA TTOOTEIPWONG
aKOAOUBWVTAG TIG 0BNYiEG TOU KATAOKEUQOTH auToU
TOU SIOAUMATOG.

Mnv ayyileTe TTOTE TIG AETTiOEG OTAV N CUTKEUN €ivail
auvdedepévn atnv Tpida.

KpatAoTe pakpid atrd Ta KIVOUPEVA PEPN TNG
OuoKeUNG Ta BAXTUAQ, Ta HaAAIG Kail Ta pouxa oag
KaBWG ETTIONG Kal Ta HOXAIPOTTPOUVA.

Metd Tn xprion kai Tpiv aAAGgeTe e€GpTNUA,
QATTOOUVOEETE TN CUOKEUR OTTO TO PEUNA.

Mnv avapiyviete ToTé (e0TO AGdI ;i payelpikd AiTTog.
Mo aopaAéaTepn XPAON, TUVIOTATAI VO AQHVETE TA
CeaTA UYPA VO KPUWOOUV £WG OTOU PBATOUY OF
Beppokpaaia SwHATIOU TTPOTOU TO AVOMEIEETE.

Mn XpnoIUOTIOIEITE TTOTE TO PTTAEVTEP GV eival
XaAaopévo. EAEYETE TO ) €TTIOKEUAOTE TO: DEiTE
OXETIKA TO KEPAAQIO “O€PPIG Kal eEuTTNPETNON
TEAATWV”.

Mn Bddete TToTé TOV KIVNTAPA-XEIPOAARH péoa oTo
VEPO Kal PNV a@AVETE TO KAAWSIO TPOPodoaiag 1 To
@I va Bpaxouv dIOTI UTTEPXE! KivOUVOg
NAeKTPOTTANEiaG.

Mnv a@AveTe TTOTE TO KAAWDIO TPOPODOCIag val
ayyigel BepPEG ETIQAVEIEG A VA KPEPETAI OTTO PEPN
TTOU PTTOPE( VA TO apTTAEEl KATTOI0 TTadI.

Mn XpnOIUOTTOIEITE TTOTE ECAPTAPOTA TTOU JEV gival
EYKEKPIPEVQ.

Na atmoouvdgeTe TTavTa TO Higep XEIPOGS aTrd TNV
TTapoxr PeUPaTOG €Gv Bev TO ETTIRBAETTEI KATTOI0G
KOBWG Kal TTPIV atrd Tn ouvappoAdynan, Tnv
ATTOoUVAPPOAOYNGN Kal TOV KaBapIouo.
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Mnv aAveTe Ta TTAIBIA va XPNOIKOTToIo0V TO Wigep
XEIPOG XWpig eTTIBAeWN.

H ouokeun auTr dev TTpoopileTal yia xprion atéd
Aropa (CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TTAIBIWV) HE
TIEPIOPICUEVES PUOIKEG, AIOONTAPIES 1) SIAVONTIKEG
IKOVOTNTEG A EAAEIYN EPTTEIPIOG KAl YVWOEWY, TTapd
pévov edav BpiokovTal UTTd TNV €TiRAEWn aTdGUOU TTOU
€ival UTTEUBUVO yia TNV Ag@AAEId TOUg 1 akoAouBouv
TIG 0OnYieg TOU OXETIKG e TN AeIToupyia Tng
OUOKEUNG.

Ta maidid Ba TPETTEl va BpiokovTal UTTO
TapakoAoUdnan, €101 WoTe va dlao@ahieTal 6T dev
TIaiouV PE TN GUOKEUN.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN PMOVO VIO TNV OIKIOK
XPAon yla Tv otroia poopidetal. H Kenwood &¢
PEPEI OTTOINOATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUR
XpnoipotroinBei pe AavBaopévo TpoTTo R o€
TIEPITITWON KN CUPHOPPWAONG PE AUTEG TIG 0ONYiEg.
H péyiotn Tipn Bagidetal aTo £EAPTNUA TTOU JEXETAI
TO YEYaAUTEPO @opTio. Ta uttoAoITTa ECapTAMATA
€VOEXETAI VA KOTAVOAWVOUV AlyOTEPN 1TXU.
moAupi§ep

Na xpnolpoTrolgiTe pe TTPoooXN TIG AETTIOEG Kal TO
Oioko KOTTAG yiaTi gival TTOAU kKo@TEPd. OTAV
XPNOIUOTToIEiTE | KABAPIZETE TIG AETTi®EG VI TIG
KPOTATE TTAVTA OTTO TO ETTAVW MEPOG KAl TO
dioko amé Tn Aafn, HOKPIG aTTd TO KOPTEPO
dkpo.

Mpiv adeIdoeTe TO UTTOA, va a@aIpeiTe TTAVTA TIG
AeTTideg 1) TO BioKo.

Mnv agaipeite TTOTE TO KOTTAKI £WG OTOU OI AETTIOEG A
0 BiTKOG KOTTAG OTOMATATOUV EVTEAWG VO
TIEPIOTPEPOVTA.

ONMAVTIKA onuEiwon

Mo TTUKVA PEiyPOTa, PNV XPNOIPOTTOIEITE TO UTTAEVTEP
XEIPOG VIO TTEPITTOTEPO aTTO 50 JEUTEPOAETITA OE
S1daTnUa TEoadpwv AeTITWwV — Ba uTTEPBEPUAVOEI.
Mnv XPNOIUOTTOIEITE TO AVASEUTHPI YIO TTEPITTOTEPO
ammod 3 Aemrtd gg didatnua 10 AeTrTwov.

TPOTOU GUVBETETE T CUTKEUN GTNV TTpila
BeBaiwbeite 611 n TdoN TOU NAEKTPIKOU PEUATOG
gival idla pe ekeivn TToU avaypd@eTal 0To PTTAEVTEP
XEIPOG.

AUTA N OUOKEUN GUPHOPQWVETAI PE TNV 0dNnyia TNG
EK 2004/108/EK oxeTIkd pe TNV HAEKTpOpayvNTIKA
oupBatdtnTta Kal Tov kavoviopo EK utr’ apiBudv
1935/2004 Tng 27/10/2004 OXeTIKA PE TA UAIKG TTOU
TTpoopifovTal va £€pBouv O€ ETTAPR HE TPOPIUA.



emeEAynon cupBOAwv
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HUTTAEVTEP XEIPOG

SI0KOTITNG 5 TAXUTATWV

KOUMTT AeIToupyiag

Aapr Tpogpodoaiag

KOUUTTIA aTTac@aAiong agova
agovag PTTAEVTED PE EVOWHOTWUEVN TPITTAR AETTida
KaAUPpaTa AeTTidwv/yia Tn akovn
povada atrobrkeuong

moAupi§ep

epyaleia yia TNV wlnon Twv UAIKWV
€101Kr) uTTodoXN

KOTTAKI

8ioKOG KOTTAG O€ PETEG/TPIYIMATOG
a&ovag kivnong diokou

AeTTidEG

UTTOA

avTioAIgbnTIKN atroaTrwevn Bdaon

avadeutnpl
oTe@avn avadeutnpiol
OUPHATIVO avadeuTApl

€€APTNHA TOU PTTAEVTEP YIA TOUTTEG
UTTAEVTEP YIQ GOUTTEG E EVOWHATWHEVN TPITTAR
AetTida

XPNON TOoU PTTAEVTEP XEIPOG
MTTopeiTe va avapelyvUETE BPEPIKEG TPOPEG, TOUTTEG,
TAATOEG, MIAK-OEIK, HOYIOVECD K.ATT.

yia avAapeI§n oTnv KatoapoAa

MNa ac@aAéaTepn xpron, GUVIOTATAI VA ATTOTUPETE
TNV KATGAPOAQ ATTO TO PATI KOI VA A@rVETE Ta {ETTA
UYpPA va KpUWaOouV ¢wg 6Tou GBAagouv ae
Beppokpagia dwHATIoU, TTPOTOU TA AVOMEIEETE.
XpPNOIYOTTOINATE TO UTTAEVTEP YIA OOUTTEG YIa VA
€TOINATETE Ypriyopa ooUTTEG K.ATT. aTTeuBeiag aTnv
KataoapoAa. EVOAAGKTIKG, XpNOIYOTTOINGTE TO
UTTAEVTED XEIPOG.

Mnv xpnaoipotoigite To PTAEVTEP VIO GOUTIEG OE WHA
Aaxavikd.

A@aipéaTe To KAAUPMA AETTidWV/yIa TN okovn atéd 1o
AKPO TOU AEOVA TOU UTTAEVTED.

TotoBeTraTE TOV Agova Tou PTTAéVTEP aTN AdBh
TpoQodoTiag @ — TETTE yIa va adg@alioel aTn B€an
TOU.

YuvdéaTe TO OTNV TTpida.

ToTroBeTeiTE TIG TPOPEG TE DoxEIo KATAAANAOU
HeyEBOUG. ZUVIaTOUE Va XPNaIUOTTOIEITE WNAG doXEio
e igieg TTAEUpEG TToU va gival papdUTepo aTro Tn Baan,
(WOTE TA CUCTATIKG VA JTTOPoUV Vo avapelBouv, aAAG
KOl APKETA WNAO, WATE VA PNV XuBouv.
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Fa va aro@UyeTe TO MITCIAIGUA, TOTTOBETAOTE
TIG AeTTideg péoa OTO PAYNTO TIPOTOU BETETE TO
MUTTAéVTEP O€ AsiIToupyia.

EmAéETE TNV TaXUTNTO TTOU BEAETE TTEPIOTPEPOVTAG
TOV JIOKOTITN TOXUTATWY Kal B€0TE TO PTTAEéVTEP OF
Aeitoupyia. (ETAEETE TIG TaXUTNTES 1 Kau 2 yia
avAapeign og XapnAr TaxutnTa).

Mnv a@AveTe TO UYPO va QTACEl O€ UYNASTEPO
emiTedo ammd TV évwon PETagu Tou KivnTApa-
XEIPOAQBR Kal Tou G&ova Tou PTTAEVTEP.
AVOKATEWTE TO QAYNTO PE TO PTTAEVTEP XEIPOG
TTOATOTTOIVTOG 1 AVAPEIYVUOVTAG T UAIKA €wg OTOU
QTTOKTAOOUV OHOIOHOP®N UPH.

To pmmAévTep XeIpog Bev gival KatdAAnAo yia
BpuppaTIoPOS TTAyOoU.

Edv 10 prAévtep oag PTTAOKAPEl, ATTOGUVOEDTE TO
arré Tnv Tpida TPoToU TO KOBAPIoETE.

MeTtd Tn xpron, atroouveEéDTe TO AT TNV TTPICa KAl
TMEDTE TA KOUPTTIG aTTao@AAIoNg @ yia va
APAIPETETE TOV AoVa Tou PTTAEVTEP atrd TN Aafn
TPOPOdOUiag.

TmoAupi§ep

A TTWg XpnoipotroioUvTal ol AeTTideg

Na petaxeipiCeote TavTa TIG AETTIOEG PE TTPOCOXA
ylari givar TToAU KoQTeEPEG.

Mnv emregepyadeoTe OKANPA TPOPINA, OTTWG KOKKOUG
KOQE, TTaydKIa, PTrayapikd fj GOKOAGTa yiaTi ol
AetTideg Ba kaTaaTPAPOUV.

Mo va KAVETE KIPG, apaipéaTe OAA Ta KOKKOAQ Kal
KOWTE TO 0€ KUBOUG 2 EKATOTTWV.

ToTmoBeTraTe TNV avTioAlodNTIKA BAan aTo KATW
UEPOG TOU WTTOA.

MpocappdaTe TIG AETTIOEG ETTAVW GTOV TIEIPO TOU
ptroA @. Na TotroBeTeiTe TTAVTa TIG AETTIOEG TTPOTOU
TTPOCBETETE TA UAIKA.

TOTTOBETATTE TO KATTAKI KAl TTIECTE TTPOG TA KATW YIA
va aopaAioel atn B€an Tou @.

TotoBeTroTE TN AaBr) TPOPOd0aTiag Kal TECTE TNV
yla va ac@aAioegl otn B€on TnG. H Aafn Tpogodoaiag
UTTOpPEl VO TOTTOBETNOEN e TO KOUMTTT AgIToupyiag €ite
TTPOG Ta PEOA EITE TTPOG T £EW.

ZuvOETTE TN OUOKEUN OTNV TIpia Kal SIaTNPACTE TO
UTTOA O0TaBEPOS. TN OUVEXEID, ETTIAEETE pia TaxUTNTA
Kal BECTE T OUOKEUR O€ AsIToupyia.

MeTtd Tn XxpAon, aTToouvOEDTE Kal
ATTOOUVOPPOAOYACTE TN OUCKEUR. Ma va apaipéoTe
TO KATTAKI, TECTE KAl Ta SUO KAITT ao@aAgiag mpog
TO €§W KAl AVOONKWOTE Ta @.



oupuBouAég

XpNOIPOTTOINGTE TIG AETTIOEG YIa va QTIAEETE KEIK Kal
GAAa YAUKG, yia va WIAOKOWETE KPEQG, TUPI,
Aaxavikd, Jupwdikd, Enpolg kaptroug, va
TTOPACKEUAOETE VTITT, KABWG KAl VIO VA TPIYETE
HTTIoKOTa Kal Ywii. To TToAupi§ep Sev givai
KATAAANAO yia TTapaoKeur JUUNG VIO WYwHi.
Katd tnv mapackeun YAUKWY, XPNCIPOTTOINGTE
Boutupo atreuBeiag amod To Yuyeio, KOWTE TO O€
KUBOUG 2 £KOTOOTWY, KAl XTUTTAOTE TO PE TO HiEP
£WG OTOU OTTOKTATEI TNV UPT) XOVTPOTPIUKEVNG
@puyavids. MNpocBéaTe vepd atd Tnv eIdIKN
UTTOd0X! KaI OTAMOTACTE TNV avAayeign oétav 1o
Helypa apxioel va KOAGEL.

MpooégTe va pnv avapeigeTe To Peiypa TEPIOOOTEPO
atr’ 600 XpeIGdeTal.

‘Otav TPoCBETETE APWHA 1 APWHATIKF UAN

apuyddlou oTo peiypa, aTroQUyeTe va £pBel o€
€TTAQNA HE TO TTAAOTIKG, KABWG EVOEXETAI VO OPROEI
avegtnAo onpdadl XpWHATOG.

B TTwg xpnoiuoTrolsital o 5ioKog KOG o€
PETEG/TPIYIpATOG

N

Mnv a@aipgite TTOTE TO KATTAKI £WG OTOU 0 diIOKOG
KOTTNG OTOPATATEI EVIEAWG VO TIEPIGTPEPETA.

Na xpnoipgoTrolgite To 8i0KO KOTTAG PE TTPOCOXN YIaT
gival TTOAU KoQTEPOG.

TomoBeTAaTE TNV AvTIONIOBNTIKY BACN OTO KATW
HEPOG TOU WTTOA.

Mpooappo6oTe TOV GoVa Kivnong eTmavw oTov TIEIPO
Tou UTToA @.

Kpatwvrtag 10 dioko amod tn Aafr) oTo KEVTPO,
TOTTOBETATTE TOV OTOV Agova Kivnong pe TNV
KaTAAANAN TTAEUPA OTPaPpEVN TTPOG Ta ETTAVW. Q.
ToTToBETAGTE TO KATTAKI KAl TTIECTE TO TTPOG TA KATW
yla va ao@ahioel ot Béon Tou @.

TomoBeTraTE TN AaBr) TPOPOdOGiag Kal TECTE TNV
yla va ac@aAioel atn Béon TG. H Aafn Tpogodoaiag
UTTOpPEl VO TOTTOBETNOE e TO KOUPTTI A€IToupyiag €iTe
TIPOG Ta PECA EiTE TTPOG TA £EW.

EmAéCTE TO péyeBog TNG €I0IKAG UTTOBOXNG TTOU
BEAETE VO XPNOIYOTTOINCETE. TO £pyaAeio yia Thv
WONoN TV UAIKWY TTEPIAAUBAVE PO HIKPOTEPN
€I10IKr) UTTOBOXN YIa TNV AVAUEIEN HEMOVWHEVWV N
AETTTWV UNIKWV.

Mo va XpNOIYOTTOINCETE TNV PIKPOTEPN €IDIKA
UTTOd0X, TOTTOBETAOTE TTPWTA TO HEYOAAUTEPO
€PYaAEio WONONG TwV UAIKWYV péoa oTnv €18IKA
utrod0XM).

Ma va xpnoigotroIinoeTe TN eyaAUTePN €IDIKN
uttodoxr, XpnoiyoTroinoTe padi kai Ta dUo epyaleia
Yl TNV WONON TwV UNIKWV.

BaATe TIG TpOPEG OTNV 181K UTTOdOXN.
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EmAéCTe TaxUTnTa, B€0TE TN OUOKEUR o€ AsiToupyia
KaI TECTE OTOBEPA TTPOG TA KATW ME TO £EAPTNHA YIa
TNV WONON TV UAIKWVY — Unv BAeTe TOTE Ta
8AaxTUAG oag péoa oTnv EISIKA UTTodoX1.

MeTtd Tn xpAon, aTToouvOEDTE Kal
ATTOOUVOPPOAOYACTE TN OUCKEUR. Ma va apaipéoTe
TO KATTAKI, TECTE KAl Ta dUO KAITT ao@aAgiag mpog
TO £§W KAl AVOONKWOTE TO @.

oupBoUAég

XpnoIpoTIoIEiTE TNV TTAEUPA TPIYIHATOG YyIa KapdTa,
TTATATEG KA TPOPIPA TTAPOHOIAG UPAG.
XpnoIPoTToIEiTE TNV TTAEUPA KOTTAG O€ PETEG YIa
TPOPINA OTTWG KAPOTA, TTATATEG, Adyavo, ayyoupl,
KOAOKUBAKIO KOl KpEPUUBIA.

XpnolpoTroleiTe PPEOKA UNIKA.

Mnv KOBeTE Ta UNIKG G€ TTOAU HIKPA KOUUATIAL.
DpovTifeTe va yepICeTe OXEDOV EVTEAWG Kal O OAO TO
TAGTOG TNV €18IKA UTTOBOXNA Yia Ta UAIKA. Me autév
TOV TPOTTO, Ta UNIKG Sev YAIoTpoUV oTo TTAdI KaTd T
didpkela Tng emegepyaoiag. EvaAAakTIka,
XPNOIUOTTOIROTE TN MIKPR €1ISIKA UTTOSOXHA.

Ta uNikd TToU TOTTOBETOUVTAI KATAKOPUPA Byaivouv
HIKpOTEPQ O PéyeBog o€ oxéon pe Ta UAIKA TTou
ToTToBeTOUVTaI OPICOVTIWG.

MavTa Ba pével pia PIKP TTOCOTNTA UTTOAEIMPATWY
o710 OiOKO } OTO UTTOA PETA TNV €TTEEEPYATia.



0dnyo¢ eTTeEEpyaTiag

EpyaAgio | Tpo@ipa Méy. moo/ta Mpoteivopevn Xpovog emegepyaoiog KaTd
TaXUTNTA mwpooéyyion (S5&uT.)
NeTTideg ATTax0 KpEag 500 yp. 5 10 - 30
Mupwdikd 30 vyp. 5 10
=npoi kapTroi 100 yp. 5 20-30
KEik evog aTadiou 800 yp
TeAikd Bapog 5 20
Z0un CaxapotrAaoTIKAG | 340 yp
AleUp! Bapoug 5 -
Aiokog ZKANPAG TPOPINA OTTWG
KapoTa ) TTATATEG - 5 -
Mo poAakd Tpo@Ipa
OTTWG ayyoupia n
VTOPATEG - 3 -

C y1a va XpNOIUOTIOINCETE TO XTUTTNTAPI YIA

HopéyKa

® MTTOpEiTE VO XTUTTAOETE apaid UNIKG OTTWG aoTTpadia
auyoU, KpEPa YAAOKTOG, YAUKA TNG OTIYUAG Kal auyd
Me Zaxapn yia KEIK.

® Mn XTUTTATE TTUKVOTEPA MiypaTa, OTTWG papyapivn Pe
gaxapn, d16TI B0 KOTAOTPEWETE TO XTUTTNTAPI.

1 ZTTpWETe TO CUPUATIVO XTUTTNTAPI HEOT OTO KOAGPO
mpooappoyrg .

2 TomoBetAoTE TN AP TPpoPodoaiag péaa otn
aTe@avn Tou avadeutnpiol. MiéoTe £éwg 6Tou
ao@aAioel.

3 TomoBeTAOTE T TPOPIUA PECT O€ £va DOYEID.

® Mn xTuTrdTe TTavw amd 4 aompddia f 400vy (3/41TU)
KPEPO YAAQKTOG.

4 YuvdEoTe TN OUOKEUR 0TO pelpa. Ma v’ atro@uyeTe
TO TITOINIOMA EEKIVAOTE E TNV TaxutnTa 1.
METOKIVEITE TN OUCKEUN KATA TN QOPA Kivnong Twv
OEIKTWYV Tou poAoyiou.

® Mnv a@rVeTe UYPG va PTAVOUV O€ €TTITTESO
uYNAGTEPO aTTO TO CUPHATIVO PEPOG TOU
€EapTAMATOG.

5 MeTd TN XpAON ATTOCUVOEDTE TN CUCKEUR OTTO TO
pelpa KAl OTTOCUVAPHOAOYAOTE TNV.

D Twg XpnoIKOTToIEITal TO PTTAEVTEP YIa GOUTIEG

® XPNOIPOTTOINATE TO UTTAEVTEP VIO GOUTTEG VIO VO
€TOINATETE YPriyopa OOUTTEG K.ATT. aTTEUBEiag aTnv
KOTOOaPOAQ.

® [0 a0PaAETTEPN XPNAN, CUVIATATAI VA
QTTOPAKPUVETE TNV KATAAPOAQ aTTO TO WATI TNG
KOUZivag Kal VO GQAVETE T KAUTA Uypd va
KPUWOOUV £wg OTOU PTATOUV € BepUokpaaia
SwpaTiou, TTPOTOU T AVAEIEETE.
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® Mnv XpNnOIMOTIOIEITE TO PTTAEVTEP I GOUTTEG OE WHA
Aaxavikd.

o va XpNOIPOTTOINTETE TO UTTAEVTEP VIO OOUTTEG,
akoAouBnaTe TIG 0dNYiEG aTNV EVOTNTA KTTWG
XPNOIUOTIOIEITAI TO PHTTAEVTEP XEIPOGY.

@povTida Kal KaBapIouog

® Oa TTPETTEl TTAVTOTE VO ORAVETE KAl VO OTTOCUVOEETE
TN OUCKEUR a1Td TO PEUPA TTPIV TOV KABAPIGHO.

® Mnv ayyigeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.

® Oa TTPETTEl VA €i0TE IDINITEPA TTPOTEKTIKOI OTAV
ETOINALETE PAYNTO VIO PWPE, NAIKIWPEVOUG 1
aviptopa aropa. Na BeBallveaTe TTAVTOTE OTI O
Ggovag Tou xelpokivnTou PTTAEVTEP Oag €ival KOAG
ATTOOTEIPWUEVOG. Ma TO OKOTTO AUTO
XPNOILOTTOIROTE éva DIGAUPA OTTOOTEIPWANG
aKOAOUBWVTAG TIG 0dnYiEG TOU KATAOKEUOOTH auTOU
ToU dIaAUpaTOG.

® Mepikd TPOPIYA, OTTWG Yia TTAPASEIyUa TO KAPOTO,
UTTOpPEl VO atroxpwiatioouv To TTAAOTIKO. To Tpiyiyo
pe éva travi Boutuypévo oe QuUTIKG AGdI Bonbdel
TNV GQaipeTN TOU ATTOXPWHATIOUOU.
Aapn Tpopodoaiag, KATTaKI TTOAUNIEEP, aTEQAVN
avadeutnpiou

® Y KOUTTICETE PE EAAPPWG UYPO TTAVI Kal, TN GUVEXEID,
OTEYVWVETE.

® Mnv 10 BUBIileTe TTOTE O€ VEPO KAl PNV
XPNOIUOTTOIEITE ATTOEEOTIKG TTpoidvTa.

® H guokeun dev TTAEVETAI O€ TTAUVTAPIO TTIATWV.




Aagovag PTTAEVTED, UTTAEVTEP YIO COUTIEG
UTTOPEITE €iTE

® Na yepioere kdmolo KatdAAnAo doxeio éwg Tn péan
pe Ceatny aatmouvada. Na guvdETeTe TO PTTAEVTED
aTnv TTapoxr PEUHATOG, VO TOTTOBETATETE TOV Agovd
TOU Kal va To BéaeTe ae Asitoupyia.

® ATTOOUVOETTE ATTO TNV TTPICA KAl ETTEITO OTEYVWATE
n

® [AEVETE TIG AETTIOEG KATW OTTO TPEXOUPEVO VEPD KO,
OTN OUVEXEIQ, OTEYVWVETE KOAQ.

® H guokeun dev TTAEVETAI OE TTAUVTIPIO TTIATWV.
AeTideg, SioKog KOTTAG O€ QETeg/TpIPipaTog, agovag
Kivnang diokou, avadeuTrpl, PTTOA, Baaon kal povada
aTTOBrKEUONG

® =eTTAUVETE KOI GTEYVWOTE.

® Agv ouvioTdTal To TTAUCIMO O€ TTAUVTApPIO
TIATWV.

k&Auppa Aetridwviyia Tn okévn
® [TAUVETE TO OTO XEPI KO ETTEITA OTEYVWATE TO.

ammodrkevon

® MeTd TN XPran, TOTTOBETAATE §avd Ta KAAUPHATA
Aemtidwv/yia TN gkdvn aTo AKPO TWV agovwV Tou
UTTAEVTEP YIa va KAAUWETE TNV TPITTAR AETTida.
ATTOBNKEVUATE Ta £EAPTAPATA OTN POVAda
ATTOONKEUONG TTOU TTAPEXETAI, OTAV JEV TA
XPNOIUOTTOIEITE.

O£PPIC Kal EEUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv 10 KOAWDIO £Xel UTTOOTEI NUIA, TTPETTEL, YIa
Adyoug ag@aAeiag, va avTikataaTabei améd Tnv
KENWOOD 1y atd €£ouaiodoTnuévo KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.
Edv xpeiddeoTe BorBeia OXETIKG WE:

® T Xpnon TG CUOKEUNG 1y

TO O£PPIG A TIG ETTIOKEUEG

® ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAGTNHA aTTO TO OTT0I0
QAyopAoaTE Tr CUOKEUR 0OG.

® >xedIdoTnke Kal avatrTuyxenke atré Tnv Kenwood oTo
Hvwpévo BaaiAelo.
® KaraokeudoTtnke otnv Kiva.
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MPOEIAOMOIHZEIZ MNA TH ZQXTH AMOPPIVYH
TOY NPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN EYPQIMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG JWNAG TOu, TO TTPOIOV OeV
TIPETTEl VA ATTOPPITITETAI E TA AOTIKA OTTOPPIUKATA.
Mpétrel va ammoppipBei o€ €10IKA KEVTPQA
S10QOPOTTOINUEVNG GUAAOYAG ATTOPPIPHATWY TTOU
0pigouv ol dNUOTIKEG APXES 1) OTOUG POPEIG TTOU
TTApEXOUV QUTAV TNV UTTNPETia. H XwpIiaTh ammoppiyn
MIAG OIKIOKAG NAEKTPIKAG CUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
QATTOQUYI TTIBAVWV aPVNTIKWY CUVETTEIWV YId TO
TrePIBAAAOV Kal TNV uyeia atmd TNV akatdAAnAn
aTTOPPIYN KAl ETIITPETTEI TNV AVOKUKAWGCN TWV UAIKWV
atrd TO OTTOIa ATTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAI
onUavTIKR £€0IkovOuNon evEPyEIag Kal TTopwv. Ma Tnv
ETMOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG aTrOppIYyng
OIKIAKWY NAEKTPIKWY OUCKEUWY, TO TTPOIOV QEPEI TO
onfua Tou diaypPapUEéVOU TPOX0POpou KAdou
ATTOPPIMHATWY.



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a uschovajte
ich pre buducnost. Jasny kryt sekacich nozov
odhodte, lebo ich ma chranit len poc¢as ich vyroby a

prepravy. Postupujte pri tom opatrne, lebo noze a

kotu¢ su velmi ostré.

Odstrante vSetky obaly a stitky.

Poumyvaijte vSetky diely (pozri ¢ast ,OSetrovanie a
Cistenie®).

bezpecnost

vSeobecné

Venujte osobitnt pozornost priprave jedla pre deti,
starSich a chorych ludi. Vzdy sa ubezpecte, Ze
hriadel ruéného mixéra je dokladne sterilizovany.
Pouzite sterilizacny roztok v sulade s pokynmi
vyrobcu tykajucimi sa sterilizacného roztoku.

Nikdy sa nedotykajte nozZov, ked je zariadenie
zapojené do elektrickej siete.

Prsty, vlasy, oblecenie a riad majte v bezpecnej
vzdialenosti od pohyblivych ¢asti.

Po pouziti a pred zmenou prisluSenstva odpojte
zariadenie zo siete.

Nikdy nemixujte horuci olej alebo tuk.

Z dévodu bezpecnosti sa odporica nechat hortce
tekutiny pred mixovanim ochladit na izbovu teplotu.
Nikdy nepouzivajte poSkodeny ruény mixeér.
Poskodené zariadenie dajte skontrolovat alebo
opravit: pozri ¢ast ,servis a starostlivost o
zakaznikov*.

Nikdy nenamécaijte napajaciu racku do vody a
nevystavujte vlhkosti elektrickdl $nuru ani zastréku —
mohli by ste si spdsobit uraz elektrickym pradom.
Nikdy nekladte privodnu elektrickt $ndru na horuce
predmety, ani ju nenechavajte visiet tak, aby ju
mohli uchopit deti.

Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené
prislusenstvo.

Ked nechavate ruény mixér bez dozoru a pred
kazdym skladanim, rozoberanim alebo Cistenim ho
vzdy odpojte zo siete.

Nedovolte detom pouzivat ruény mixér bez dozoru.
Toto zariadenie nesmu pouzivat Ziadne osoby
(vratane deti), ktoré maju obmedzené fyzické,
senzorické, alebo mentalne schopnosti, alebo maju
malo skusenosti s podobnymi zariadeniami, iba ak
by tak robili pod kvalifikovanym dohladom, alebo ak
vopred obdrzia dostato¢né instrukcie o obsluhe
tohto zariadenia od osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpecnost.
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Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze
sa nebudu s tymto zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny Gcel. Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky nereSpektovania tychto
instrukcii.

Maximalny vykon zavisi od prisluSenstva, ktoré je
vystavené najvy$Siemu zatazeniu. Iné prisluSenstvo
mdze spotrebovat menej energie.

prisluSenstvo kuchynského robota

NozZe a kotuce su velmi ostré, manipulujte s nimi
opatrne. Pri manipulacii a €isteni drzte noze vzdy
navrchu a kotice za drzadlo, mimo reznych
hran.

Pred vyprazdnenim nadoby vzdy najprv vyberte
sekacie noze alebo kotug.

Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa noze
alebo kotu¢ uplne nezastavia.

dolezité upozornenie

V pripade hustych zmesi nepouzivajte rué¢ny mixér
dihSie nez 50 sekund v intervale 4 minat — mohol by
sa prehriat.

Nadstavec na $lahanie nepouzivajte dihsie nez 3
mindty v intervale 10 minut.

pred zapojenim do siete

Overte si, ¢i ma vasa elektricka siet také isté
parametre, aké su uvedené na ru€énom mixeéri.
Toto zariadenie spifia poZiadavky eurépskej
smernice 2004/108/ES o elektromagnetickej
kompatibilite a nariadenia ¢. 1935/2004 zo dia
27.10.2004 o materialoch a predmetoch uréenych
pre styk s potravinami.



popis sucasti

SICENCISIGISICISICICENCICICICIOICIS)

®

ruény mixér

ovladac s 5 rychlostami

tlac¢idlo ZAP/VYP

napajacia elektricka rucka

tlacidla na uvolfiovanie hriadela
hriadel mixéra s pevnymi noZmi
kryty nozov/proti prachu

jednotka na skladovanie
prisluSenstvo kuchynského robota
posuvace

plniaca trubica

veko

kotu¢ na krajanie/struhanie
pohonny hriadel kotuc¢a

sekacie noze

nadoba

neSmyklavy odnimatelny podstavec

nadstavec na Slahanie

objimka Slahaca

drétena Slahacia metlicka
nadstavec na mixovanie polievok
mixér polievok s pevnymi nozmi

pouzivanie ruéného mixéra
Mozno nim mixovat stravu pre deti, polievky,
omacky, mliecne kokteily, majonézu a podobne.

mixovanie v panvici

Z dévodu bezpecnosti sa odporuca pred mixovanim
zlozit hrniec zo sporaka a nechat horuce tekutiny
ochladit na izbovu teplotu.

Mixér polievok je uréeny na rychle spracovavanie
polievok a podobnych zmesi priamo v hrnci.
Eventualne na to pouzite ruény mixér.

Mixér polievok nepouzivajte na spracovavanie
neuvarenej zeleniny.

Z konca hriadela mixéra zlozte kryt noZov/proti
prachu.

Hriadel mixéra zalozte do napajacej elektrickej rucky
@ — zatlacte ho do nej, aby ste ho zaistili do
potrebnej pozicie.

Zapojte zastréku do zasuvky.

Danu potravu vilozte do nadoby vhodnej velkosti.
Odporu¢ame pouzit vysokt nadobu s rovnymi
stenami, aby sa v nej zloZzky mohli pohybovat, ale
aby sa pri tom zmes neprelievala cez jej okraj.

Aby ste zabranili vySplechnutiu, ponorte sekacie
noze do obsahu pred zapnutim zariadenia.
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Otocenim ovladaca rychlosti zvolte poZzadovanu
rychlost a zapnite zariadenie. (Na pomalsie
miesanie pouzite rychlost 1 a 2).

Nedovolte, aby sa tekutina dostala nad spoj medzi
napéjacou ruc¢kou a hriadefom mixéra.

Pohybujte noZmi v obsahu nadoby a aby ste zmes
spojili, mo6zete ju roztlacat alebo premiesavat.
Tento ruény mixér nie je vhodny na drvenie adu.
Ak sa mixér zablokuje, pred Cistenim ho odpojte zo
siete.

Po pouziti odpojte zariadenie zo siete a stlacte
tlacidla na uvolnenie, @ aby ste mohli zlozit hriadel
mixéra z napajacej racky.

prisluSenstvo kuchynského robota

A pouzivanie sekacich nozov

Noze su velmi ostré, manipulujte s nimi opatrne.
Nesekajte tvrdé potraviny ako zrnka kavy, kocky
adu, korenie alebo ¢okoladu, pretoze mézu
poskodit noze.

Pri sekani masa z neho odstrarite vSetky kosti a
narezte ho na kocky s rozmermi priblizne 2 cm.

Na spodok nadoby zaloZte neSmyklavy odnimatelny
podstavec.

Na ¢ap v nadobe @ nasadte sekacie noze. Noze
nasadte vzdy pred pridanim ingrediencii.

Zalozte veko a zatlacte ho tak, aby zapadlo na
potrebné miesto @.

Nasadte napdjaciu ruc¢ku a zatlacte ju tak, aby
zapadla na miesto. Napajacia rucka sa da zalozit
tak, ze tlac¢idlo ZAP/VYP bude smerovat dovnutra
alebo von.

Zapojte zastrcku do zasuvky a drzte nadobu v
stabilnej polohe. Potom zvolte rychlost a zapnite
zariadenie.

Po pouziti odpojte zariadenie zo siete a rozoberte
ho. Veko zlozite tak, Ze naraz vytiahnete obe
uzatvaracie svorky a zdvihnete ho @.

pokyny

Noze mozete pouzit pri priprave cesta na kolace,
sekani masa, syra, zeleniny, byliniek, orechov, pri
priprave omacok a tiez pri strihani chleba a peciva
na struhanku. Prislusenstvo nie je vhodné na
vyrobu cesta na chlieb.

Priprava cesta - pouzivajte tuk priamo z chladni¢ky
narezany na kocky s rozmermi priblizne 2 cm a
mixujte, kym zmes nevyzera ako nahrubo zomleta
strihanka. Cez plniacu trubicu pridajte vodu a ked
zmes zacne drzat pokope, prestarite mixovat.
Davaijte pozor, aby ste nemixovali prili§ dlho.

Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych prichuti
do zmesi sa treba vyhnut priamemu kontaktu s
plastovymi dielmi, lebo by to mohlo zanechat trvalé
stopy na povrchu tychto dielov.



B pouzivanie kotuc¢a na krajanie/strahanie

® Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa kotuc¢
uplne nezastavi.

® Kotuc je velmi ostry, manipulujte s nim opatrne.

1 Na spodok nadoby zalozte neSmyklavy odnimatelny
podstavec.

2 Na ¢ap v nadobe @ nasadte pohonny hriadel.

3 Chytte kotu€ za drzadlo v strede a polozte ho na
pohonny hriadel prislusnou stranou nahor @.

4 Zalozte kryt a zatlacte ho tak, aby zapadol na
miesto @.

5 Nasadte napajaciu rucku a zatlacte ju tak, aby
zapadla na miesto. Napajacia ru¢ka sa da zalozit
tak, Ze tlac¢idlo ZAP/VYP bude smerovat dovnutra
alebo von.

6 Vyberte si podla velkosti plniacu trubicu, ktort
chcete pouzit. V posuvaci sa nachadza mensia
plniaca trubica na spracovanie jednotlivych potravin
alebo tenkych ingrediencii.

Ak chcete pouzit mensiu plniacu trubicu, najprv
vlozZte do plniacej trubice velky posuvac.

Ak chcete pouzit velku plniacu trubicu, pouzite oba
posuvace spolu.

7 Vlozte potraviny do plniacej trubice.

Zvolte rychlost, zapnite zariadenie a pomocou
posuvaca rovhomerne vkladajte jednotlivé
ingrediencie —nikdy nestrkajte prsty do plniacej
trubice.

Po pouziti odpojte zariadenie zo siete a rozoberte
ho. Veko zlozite tak, Ze naraz vytiahnete obe
uzatvaracie svorky a zdvihnete ho @.

pokyny

Strahaciu stranu kotuc¢a pouzivajte na strihanie
mrkvy, zemiakov a potravin s podobnym zloZenim.
Krajaciu stranu kotuc¢a pouzivajte na krajanie mrkvy,
zemiakov, kapusty, uhoriek, cukety a cibule.
Pouzivajte Cerstvé ingrediencie.

Nekrajajte potraviny na prili§ malé kasky. Vyplrite
celt $irku plniacej trubice. Zabrani sa tak kizaniu
potravin po stranach poc¢as spracovania. Pripadne
mozete pouzit mall plniacu trubicu.

Potraviny vkladané zvisle sa narezu na kratSie casti
ako potraviny, ktoré sa vkladaju vodorovne.

Na kotugéi alebo v nadobe zostanu po spracovani
potravin vzdy nejaké zvysky.

priruCka spracovania potravin

Nastroj Potravina Max. Odporucana rychlost Priblizny ¢as
mnozstvo spracovania (s)
Sekacie noze | Chudé maso 500 g 5 10-30
Bylinky 30¢g 5 10
Orechy 100 g 20 -30
Cesto na kolace 800 g
celkova 4-5 10-20
hmotnost
Krehké pecivo 340 g
hmotnost 5 20
muky
Kotuc Tuhé druhy potravin,
ako je mrkva alebo
zemiaky - 5 -
Makké druhy potravin,
ako su uhorky alebo
paradajky - 3 -
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C pouzivanie sfahaca

MoZete nim vyslahat lahké ingrediencie, ako su
vaje¢né bielka, smotana, instantné dezerty a vajcia
s cukrom na $fahané kysnuté cesto.

Neslahajte nim husté zmesi, ako je margarin alebo
cukor - mdzete poskodit Slahac.

Zatlacte drotent metliCku do objimky Slahaca @.
Nasadte napajaciu ru¢ku do objimky Slahaca.
Zatlacte ju tak, aby zapadla dnu.

Vlozte potraviny do nadoby.

Neslahajte viac ako 4 vajecné bielka alebo 400 ml
smotany.

Zapojte zariadenie do siete. Aby ste zabranili
vysplechnutiu, zaénite na rychlosti 1. Pohybujte
Slahacom v smere hodinovych ruciciek.

Nedovolte, aby sa tekutina dostala nad drétiky
Slahacej metlicky.

Po pouziti odpojte zariadenie zo siete a rozoberte
ho.

D pouzivanie mixéra polievok

Mixér polievok je uréeny na rychle spracovavanie
polievok a podobnych zmesi priamo v hrnci.

Z bezpecénostnych dévodov vSak odporid¢ame, aby
ste hrniec najprv stiahli z horaka a hortcu tekutinu
pred jej mixovanim nechali schladit na izbovu
teplotu.

Mixér polievok nepouzivajte na spracovavanie
neuvarenej zeleniny.

Mixér polievok pouzivajte podla pokynov uvedenych
v Casti pouzivanie ru¢ného mixéra.

oSetrovanie a dGistenie

Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte zo
siete.

Nedotykajte sa ostrych nozov.

Venujte osobitni pozornost priprave jedla pre deti,
star$ich a chorych ludi. Vzdy sa ubezpecte, Zze
hriadel ruéného mixéra je dokladne sterilizovany.
Pouzite sterilizacny roztok v sulade s pokynmi
vyrobcu tykajucimi sa sterilizaéného roztoku.
Niektoré potraviny, napriklad mrkva, mézu zafarbit
plastové sucasti.

Zafarbené sucasti lahko ocistite handri¢kou
namocenou v rastlinnom oleji.

napajacia rucka, kryt kuchynského robota,
objimka sFahaca

Poutierajte navihéenou handri¢kou a vysuste.
Nikdy ich neponarajte do vody, ani nepouzivajte
Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky.

Neumyvajte ich v umyvacke riadu.
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hriadel mixéra, mixér polievok

bud

Do vhodnej nadoby nalejte teplej mydlovej vody (nie
doplna). Mixér zapnite do elektricke] siete, hriadel
mixéra vlozte do vody a mixér zapnite.

Odpojte zo siete a vysuste.

alebo

Noze umyte pod teclicou vodou a potom ich
dokladne vysuste.

Neumyvajte ich v umyvacke riadu.

sekacie noze, kotu¢ na krajanie/strahanie,
pohonny hriadel’ kotu¢a, slaha¢, nadoba,
podstavec a jednotka na skladovanie

Umyte a potom vysuste.

Umyvanie v umyvacke riadu sa neodporuca.

kryt nozov/proti prachu
Umyte ich ru¢ne a potom osuste.

uskladnenie

Po pouZiti zalozte na konce hriadelov mixéra kryt
nozov/proti prachu, aby ste noZe zakryli. Nadstavce
odloZte do jednotky na skladovanie.

servis a starostlivost o
zakaznikov

Ked sa poskodi privodna elektricka $nura, musi ju z
bezpecnostnych pricin vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici opravneni firmou
KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri nasledovnych
problémoch:

pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie
zakupili.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v
Spojenom kralovstve.
Vyrobené v Cine.



DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODEA EUROPSKEJ
SMERNICE 2002/96/ES.

Po skonceni Zivotnosti produktu sa tento produkt
nesmie jednoducho vyhodit spolu s domovym
odpadom.

Musi sa odovzdat na prislu§né zberné miesto na
roztriedenie odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o
takuto likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich spotrebiCov sa
vyhneme negativnym nasledkom na Zivotné prostredie
a zabranime ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak aj recyklacia
zékladnych materialov, ¢im sa dosiahne zna¢na
Uspora energii a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie domacich spotrebicov je
produkt oznaceny preskrtnutym kontajnerom na zber
domaceho odpadu.
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YKpaiHcbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOPiHKY 3 MantoHKamu

Mepea nepuMM BUKOPUCTAHHAM npunagy
Kenwood

® YBaXHO NpoyuTaliTe IHCTPYKLito Ta 36epexiTb ii Ans
NnoAanbLLIOro BUKOPUCTAHHS.

® 3HiMiTb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKW. 3HiIMiTb Npo3opy
3aXMCHY YNaKoBKYy 3 HOXOBOro GMoKy, agxe BoHa
npusHayeHa BUKITOYHO AN 3axXWCTy nesa nig vyac
BMpOBOHULTBA Ta TpaHCNopTyBaHHS. ByabTe
obGepexHi, nesa Ta AUCKU Ayxe rocTpi.

® [lomwiiTe BCi feTani (amBuck po3ain «Jornsg 1a
YULLLEHHS»).

3axoaun 6e3nekun

3aranbHa iHopmauis

® BynbTe 0cobnMBO YBaXHi Mig Yac NpuroTyBaHHs ki
ANs Mantokis, NoAen NoX1noro BiKy Ta XBOPUX.
MepekoHaiTecs, wWwo Ban pyyHoro bnengepa 6yno
peTenbHO cTepunizoBaHo. BukopucToByinTe po3ynH
Ans cTepunisauii 3rigHo i3 iIHCTPYKLisiMM BUPOBHMKa
PO34MHiIB.

® He TopkaviTecs nes pykamu, KO npunag
NigKMoYeHo A0 Mepexi enekTponocTavyaHHs.

® He HabnwxyliTe nanbLi, BONOCCS, ENEMEHTU oasry
Ta KyXOHHi npunagi 4o pyxoMux getanein.

® BigkntovariTe npunag Big enekrpomepexi nicns
BMKOPUCTaHHS Ta nepep 3amiHOK Hacaaok.

® Hikonu He ckonouyiiTe rapsidy onito abo xup y
6neHaepi.

® |3 meTOl Ge3nekn pekoOMeHAYETbCS OXONOAXKYBaTh
rapsidi pigvHn go KiMmHaTHOT TemnepaTtypu nepeg
3MiLLYyBaHHAM.

® He BMKOPUCTOBYNTE MOLUKOOXKEHWUI PYyYHUI
6neHpaep. MepeBipka abo PEMOHT 34iNCHIOITLCS Y
cneyjianbHNX LeHTpax: AUBUCh po3ain
«OB6cnyroByBaHHs Ta PEMOHTY.

® (1106 YHUKHYTN BpaXXeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM,
He onyckaiTe Aepxak npunagy i3 po3ralloBaHuM y
HbOMY ENeKTPONPUBOAOM Yy BOAY Ta He Jonyckante
nonagaHHs BOnorn Ha WwHyp abo BUIKy.

® He fonyckaliTe 3BUCaHHS LUHYpa Y MicUsX, Ae Ao
HbOTO MOXe AOTArHYTUCA AUTUHA.

® He BMKOPWUCTOBYITE HACAAKW, LLO HE MPU3HAYeHi
ANs Lboro npunagy.

® 3aBxau BigknovanTe npunag Big mepexi
eneKkTponocTavaHHs, SKLLO BiH 3anuwaetscs 6e3
Harnsgy Ta nepef 36MpaHHSAM, Po3brpaHHaM i
YULLEHHSAM.

® He posBonsiiitTe AiTAM BUKOPUCTOBYBATU PYYHWIA
6nenaep 6e3 Harnaay.
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® He peKoMeHOyeTbCst KOPUCTATUCh LM NpUnagom

ocobam (BpaxoByoun aiten) i3 obmexeHnmmn
hisnyHUMKN abo MeHTanbHNUMKU MOXNIMBOCTSIMU, abo
TUM, XTO Mae HeAOCTaTHLO AOCBIAY B ekcrnyaradii
yboro npunagy. BuieHassaHum ocobam
[03BONSAETLCS KOPUCTYBATUCH NPUNaAoM Tinbku
nicns NPOXOMKEHHS IHCTPYKTaXy Ta nig Harnsaom
[oCBigYeHOT NoANHKW, sika Hece BianoBiaanbHICTb 3a
ix 6esneky.

He 3anuwaiite giteii 6e3 Harnagy i He fo3Bonsiite
M rpaTucs i3 npunagom.

Ller npunag npuaHavyeHun BUKMTHOYHO A4S
BMKOpUCTaHHSA y nobyTi. Komnaris Kenwood He
Hece BiOnoBiganbLHOCTI 3a HeBiAnoBigHe
BMKOPUCTaHHA npunaay abo nopyLueHHs npasun
ekcnnyaradii, BUKNageHux y Ui iIHCTPyKLii.
MakcrmarbHe CnoXXuBaHHS enekTpoeHeprii BkasaHo
ANs HaWBINbLL NOTY)XXHOI Hacagku. IHWI Hacagku
MOXYTb CMOXWBATU MEHLLE eHeprii.

Hacagka-noapioHoBa4

INe3a Ta gucku - gyxe roctpi, Tomy byapTe
obepexHi. Mig yac po6oTn abo UnLLeHHs 3aBXan
TpUManTe HiX Ta AUCK 3a PYYKYy 3BepXy, AKomora
Aani Bia pisanbHoro nesa.

3aBxau 3HiManTe Hixk abo AnNCK nepen TUM, sik
BUMUTY BMICT YalLui.

He 3HimaiiTe KpuLLKy, JoKM Ne3a abo pisanbHuit
OWCK HEe 3YMUHATBLCS MOBHICTHO.

YBara!

[Mig Yac NpUroTyBaHHA ryctux cymilien He
BUKOPUCTOBYWTE pyyHUin BneHaep GinbLu, Hix 50
CeKyH[, NPOTAroM YOTUPLOX-XBUIMHHOTO Nepioay,
OCKINbKM BiH MOXe neperpiTucs.

He BMKOPWUCTOBYITE HAcagKy «BiHUYOK» NPOTArom
OinbL, HiX 3 XBUNUH BNpoaoBx Byab-akmnx 10
XBUIMUHHUX LIMKNIB.

nepea NiAKMIOYEHHAM A0 MepeXxi
ereKkTponocTa4yaHHA

[MepekoHariTecs, L0 Hanpyra enekTpoMepexi y
BaLlOMy AOMi BiAMOBiAae NokasHWkam, BkazaHuM
nosagy pyyHoro 6nexHgepa.

Llein npunapg Bignosinae Bumoram avpektmem €C
2004/108/EC «EnekTpomarHiTHa CyMmicHICTb» Ta
nonoxeHHst €C Ne 1935/2004 Big 27/10/2004
CTOCOBHO MaTepianis, Wo 6e3nocepeaHbO NOB’A3aHi
3 xeto.



MOKaXX4nK

Py4Huin 6neHpep

perynaTop WBMAKOCTI - 5 pexumis

nepemvikay on/off (YBIMKHYTU/BUMKHYTH)
Aepxak i3 6rokom enekTpoaBuryHa

KHOMKW pO36roKyBaHHsS Bany Hacagku

Ban 6neHaepa i3 BCTaHOBNEHVUM MOTPINHUM Ne3oM
KpULLIKa HOXXOBOTO G110KYy/NMMno3axucHa KpuLlka
nigctaeka ans 3bepiraHHs getanew
Hacapgka-noapioHoBaY

LToBxadi

HanpsiMHa Tpybka

KpULLKa

[OWCK Ha Hapi3aHHs/WaTKyBaHHs

NPVBIOHWIA Ban AMUCKY

Hi>XK

vawa

3HIMHa OCHOBA, LLIO HE KOB3ae

HacagKa «BiHU4YOK»

KOMIp BiHWYKY
BIHNYOK

SICENCISIGISISISICICNECICICICIOICIS)

Hacajka AnsA NpUrotyBaHHA cyny
Hacafka Ans npuroTyBaHHS Cyny i3 BCTAHOBNEHUM
NOTPINHUM N1e30M

®

Ak kKopucTyBaTUCA PY4YHUM GneHgepom
BrneHaep npusHaveHnii Ans NpuroTyBaHHN
OUTAYOro Xxap4yBaHHS, CyniB, COYCiB, MOMOYHNX
KOKTENniB Ta ManoHesy, T.4.

MpurotyBaHHs iXxi y kacTpyni

13 meTolO Gesnekn pekomeHayeTbCs 3HIMaTH
KacTpysio 3 NAMTW Ta OXONoAXyBaTW rapsdi pignuHun
00 KIMHaTHOT TemnepaTypu nepes, 3MillyBaHHSAM.
[Ons weuakoi 06pobkm cynis i T.N. NPOCTO y KacTpyni
BMKOPUCTOBYWTE HacaAdKy ANa NPUroTyBaHHA cyny.
ABO BUKOPUCTOBYITE PyYHUI1 BnieHaep.

He BuKOpucTOBYITE HacagKy ANA NPUroTyBaHHA
cyny Ansi o6po6ku cupux oBouiB.

N

3HIMiTb KPULLKY HOXXOBOrO 6110Ky/MMNo3axucHy
KpWLLKY 3 Bany bneHgepa.

YcTaHoBIiTb Ban 6neHaepa Ha Tpumad i3
eneKkTpoaBuryHom @ Ta HaTUCHITb, Wobu
3acdpikcyBaTi Ha MmicLj.

MigknioyiTe Npunaa Ao Mepexi enekTponocTadvaHHs.
MoknagiTb iHrpedieHTn y EMHICTb BigNOBIAHMX
po3mipiB. M1 pekomeHayeEMO BUKOPUCTOBYBaTH
BICOKY EMHICTb 3 piBHMMM cTiHkamu. |i giameTp mae
OyTn gelwo GinbwKM 3a giameTp Hacagku, LWob He
3aBaXkaTu 3MilLyBaHHIO iHrpedieHTiB, ane BoaHOYac
CTiHKM EMHOCTI MatoTb 6yTW JOCTaTHLO BUCOKUMM
ans 3anobiraHHs po36pr3KyBaHHIO.
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LLlo6bu npoaykTn He po3nrneckyBanucb, onycTiTh
6neHaep y cymiw nepen yBiMKHEHHAM.

O6epiTb NOTPiIGHY LWBMAKICTb, MOBEPTAOYU
perynsaTop LWBWAKOCTI Ta YBIMKHITL Npunag.
(WBnakicts 1 Ta 2 BUKOPUCTOBYHOTLCS ANS
NOBINbHOrO BUMILLYBaHHS).

CnigkyiTe 3a TuMm, o6 pigvHa He nonagana Ao
Micusa 3’egHaHHA aepxkaka i3 6rokom
enekTpoaBuryHa Ta sany 6nengepa.

MNig yac po6oTn BUMILLYiTe BneHaepom NpoayKTy,
nepemiLLatoyn 1oro no Koy, Aoropu Ta 4oaony,
Lo6wn 3ibpaTtu yci iHrpeaieHTn.

Baw pyyHuit 6neHpep He NpusHayeHuin ans
noapibHeHHs nboay.

Axwo 6neHaep 3abnokyeTbes, BiAKMIOYITE MOro Bif
Mepexi nepes YNLLEHHSIM.

Micna BMKOPUCTaHHS BigKNOYITE Npunag Big Mmepexi
Ta HaTUCHITb KHOMKY Po36rioKkyBaHHs @, LLo6u
3HATW Ban Gnengepa i3 Aepxxaka 3 6rnokom
eneKkTpoaBuryHa.

Hacapgka-noapiéHoBay

A AIK KOPUCTYBaATUCS HOXXOBUM GIIOKOM

ByabTe obepexHi, ocKinbkn nesa gyxe rocrpi.

He BukopucToByiiTe noapibHioBay Anst 06pobku
TBEpAOi iXi, HA KLWTanT, KAaBOBUX 3epeH, Kybukis
nboAy, cnewii abo wokonaza, ockinbku Taki
iHrpedieHT MOXyTb NOLIKOAUTU BneHaep.

Mepen noapibHeHHsAM M’sica, BUAaniTh KicTku Ta
nopixxTe oro Ha Kyéukn poamipom 2cm (3/4
AtoimiB).

YCTaHOBITb OCHOBY, LLIO HE KOB3a€ Ha HW3 YaLui.
3adikcyiTe HOXOBWIN 60K HaA LITUATOM Yy YaLui
©. MNepen nonaBaHHSM iHIPeQIEHTIB 3aBXAM
YCTaHOBIIONTE HOXOBUIA BIOK.

YCTaHOBITb KPULLIKY Ta HAaTUCHITb Ha Hel, Lwobu
3adpikcyBaTtm ii Ha micLi @.

YcTaHoBITb Aepkak 3 6510koM enekTpoaBuryHa Ta
HaTUCHITb, LWo6K 3adikcyBaTy Ha Micui. [epxak 3
610KOM enekTpoABUryHa MOXHa BCTaHOBMIOBATH
kHonkamyv ON/OFF (yBiMKHYTWU/BUMKHYTM)
ycepeanHy abo Ha3oBHI

MigknioviTe Npunag 4o enekTpoMepexi Ta MiLHO
TpumanTe. MoTim 06epiTh WBMAKICTb Ta YBIMKHITb.
[Micns BUKOPUCTaHHSA BIAKMIOYITL Bif enekTpoMepexi
Ta po36epiTb. LLlo6u 3HATU KPULLKY, NOTArHITH 3a
obuaga dikcaTopu Ta NigHIMITL @.



KopwucHi nopaau

Hix BUKopuCTOBY€ETLCS ANSA NPUrOTyBaHHSA
KOHAUTEPCbKMX BMPOOIB 3i 3006HOro TicTa,
noapibHeHHst M'sica, cupy, OBOMIB, Tpae, ropixis, Ans
NPUroTyBaHHsi COYCiB, @ TaKoX TepTUX cyxapis i3
neymsa Ta xniba. Hacapka He npu3HayeHa AnA
NPUroTyBaHHA TicTa ANA BUMikaHHA xniba.
[MpuroTyBaHHA MiCOYHOrO TiCTa — BUKOPUCTOBYITE
xonoaHe macno (kup). MopixTe noro Kyéukamm no
2cm/ 1/2 proiimiB Ta BUMILLYIATE, JOKW CyMmill He
BUrNsagaTMme, sk KpynHa xnibHa kpuLuka.
[opasainte Bogy Kpisb HanpsiMHy TpyoKy Ta
NPUMNUHITL BUMILLYBaHHS, KO CyMilll MoYHe
TUMHYTU.

ByabTe o6epexHi! HagmipHe 06pobneHHs moxe
noLuKoAuTY TiCTO.

Mig yac gogaBaHHA Myrganesoi eceHii abo
nprMcMakmn o Cymillen, HamaraiTecsi He TopkaTucs
NNacTUKOBUX AeTanen, OCKiNbKu iCHYE pu3nK
cTinkoro nocapbyBaHHs.

B ik kopucTyBaTuca guckamu ans
Hapi3aHHsi/lLaTKyBaHHA

N =

He 3HimanTe KpULLKY, AOKM pi3anbHUiA AUCK He
3YMUHUTBCS MOBHICTHO.

PizanbHi anckv — ayxi roctpi, Tomy 6yabte
obepexHi.

YCTaHOBITb OCHOBY, LLIO HEe KOB3a€ Ha HU3 YaLi.
3adikcyinTe HOXOBUI BNoK Had WTUGTOM y YaLwi
0.

Tpumatoum gepxak B LEeHTPi, yCTaHOBITb ANCK Ha
noBigHWI Ban NoTpibHUM 6okom goropu @.
YCTaHOBITb KPULLKY Ta HAaTUCHITb Ha Hel, Lwobu
3adpikcyBaTt i Ha micli @.

YcTaHoBITb Aepkak 3 6yI0KkOM enekTpoaBuryHa Ta
HaTUCHITb, WoOKW 3adikcyBaTn Ha Micli. [lepxak 3
6OKOM eneKkTpoABUryHa MOXHa BCTaHOBMIOBATU
kHonkamn ON/OFF (yBiMKHYTU/BUMKHYTH)
ycepeavHy abo Ha3oBHi

Ob6epiTb HaNpsiMHy TpyOKy NOTPiIGHOro po3mipy.
LLitoBxay MicTuTb HanpsiMHy TpybKy HEBENUKOro
po3mipy Ans 06pobku oKpemux NPoAyKTiB abo
TOHKMX iHrpeajieHTiB.

LLlo6bu ckopucTaTucs HanpsiMHo Tpy6Koto
HEBENMKOro po3mipy, CroyaTKy yCTaHOBITb BENMKMNIA
LITOBXa4y BCepeanHy HanpsiMHOI Tpyoku.

LLlo6bu ckopucTaTucs HanpsiMHOO TPYBKOK BENMKOro
pO3Mipy, BUKOPUCTOBYITE 0OMABA LUTOBXa4i pa3oMm.
MoknagiTb iHrpeaieHTV 4O HaNPSMHOI TPyOKM.
O6epiTb WBNAKICTb, YBIMKHITL Npunaz i piBHOMIpHO
HaTWCKalTe Ha LUTOBXa4 — He onycKanTe nanbLii
[0 HanpsiMHOI TPYOKK.
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[Micns BUKOPUCTaHHSA BIAKMIOYITL Bif eneKkTpoMepexi
Ta po36epiTb. LLlo6bn 3HATU KPULLKY, NOTSArHITL 3a
obuaea dikcatopu Ta nigHiMiTe @.

KopucHi nopagu

BukopucToByiiTe pizanbHuii 6ik aucky anst oopobku
MOPKBM, KapTOnsi Ta NPOAYKTIB i3 CXOXOH0
CTPYKTYPOIO.

BukopucToByiiTe wartkyBanbHuii 6ik gucky ans
0BpOKK TaKMX NPOAYKTIB, IK MOPKBA, KapTomnns,
Kanycta, oripku, kabayku Ta umbyns.
BukopucToBy#iTe CBiXi MPOAYKTY.

He kpuwite npoaykTn. 3anoBHANTE HAaNPsMHY
Tpy6Ky PiBHOMIpHO MO BCiit WnpuHi. Lle gonomoxe
YHUKHYTW 3MiLLeHHst npoaykTiB ybik nig yac
06pobkn. ABO BUKOPUCTOBYWTE HanNpsMHy Tpyoky
HEBENVKOro po3mipy.

IHrpedieHTn, Wo AofaloTbCa Y BEpTUKanNbHOMY
NONOXEHHi, Hapi3atoTbCst Ha KOPOTLUI LLUMATOYKM, HixX
Ti, LLO 40AAITLCSA Y FOPU3OHTANbHOMY MOMOXEHHI.
Y Yalli un Ha gUCKy 3aBXaW 3anvLaeTbes
HeBenuKa KinbKicTb NPOAYKTIB NiCNsA 3aKiHYeHHs
06pobku.



Mopagwn ctocoBHO 06pPOOKM NPOAYKTIB

IHCTpyMeHT

Mpoaykr

Makc. Kinb-Tb

PekomeHgoBaHa
WBUAKICTb

Mpu6nusHui yac
06pobku (cek.)

Hixx

HexupHe m'sico

500 rp

5

10-30

Tpasu 30rp

5 10

[opixu 100 rp

5 20 - 30

MpurotyBaHHsA
nuporie Ta
TicTeYoK 3a
[0MOMOroto
0[HOPa30BOro
BUMILLYBaHHS.

800 rp
3aranbHa Bara

10-20

KoHpunTepchbki
BUpOD i3
nicoyHoro Ticta

340 rp
Bara 6opotuHa

[wnck

Tsepai npoaykTn
Taku, ik MOpKBa
abo kapTtonns -

M’siiLwi npogykTi
Taki, sk oripku abo
TOMaTn -

C K KOPUCTYBaTUCS BIHUYKOM

-

BiHnyok npuaHaveHuin anst 36MBaHHA HerycTunx
NpOAYKTIB Takmx, SK sie4Hi Binku, BepLuku, aeceptu-
HaniBcpabpukaTy, iU Ta LyKop ANs nerkux
GicksiTiB.

He BuKOpWCTOBYITE BIHUYOK ANst 36MBaHHSA
rycCTilMX CyMmillen Takux, ik maprapuH abo uykop.
Bu MoxeTe NOLIKOAUTU BIHUYOK.

YCTaHOBITb BIHUYOK y KOMip BiHWuka (.

YcTaHoBITb Aepxkak 3 6rokoM enekTpoaBuryHa
BCepeavHi koMipa BiHu4ka. HaTucHiTb, Lwobwn
3adikcyBaTu.

MoknagiTe iHrpedieHTn 4o Yauui.

He 36uBaniTe Ginblue 4 se4Hux Ginkis abo 400 mn
(3/4 niHTN) BEpLUKIB.

MigkntoviTe Npunag oo enektpomMepexxi. LLlobu
YHUKHYTW pO3nneckyBaHHs, NOYHITb 3i LWBMAKOCTI 1.
[MepemilariTe BiHNYOK 3@ rOANHHWMKOBOKO CTPINKOH0.
CnigkyinTe, Wwobwu pignHa He nigHimanacs BuLle
BiHMYKa.

[Micns BUKOPUCTaHHS BIAKMIOYITL Bif enekTpoMepexi
Ta po3bepiTb.
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D sk KOpUCTyBaTUCs Hacagkor Ansi NPUrotyBaHHA

cyny
[nsi weuakoi o6pobkm cynis i T.N. NPOCTO y KacTpyni
BVKOPUCTOBYITE HacadKy ANa NPUroTyBaHHSA cyny.
13 MeTot0 Be3nekn pekoMeHAYETLCSA 3HIMATH
KacTpyrnto 3 NAMTW Ta OXONO4XKYBaTW rapsui piguHu
[0 KIMHaTHOI TemMnepaTypu nepes 3milllyBaHHAM.
He BukopucToByiTe Hacaaky AnNsA NPUroTyBaHHA
cyny Ansi o6po6ku cupux oBouiB.

IHCTPYKL|ii CTOCOBHO BUKOPUCTaHHS Hacagku Ans
NPUroTyBaHHA Cyny HaBefeHi y po3aini «Ak
KOPUCTyBaTMCS HAaCcaAKo AMNs NPUrOTYyBaHHS Cymy».

[ornag t1a YMeHHs

3aBxau BUMUKaViTe Npunag Ta BigkniovanTe horo
Bifl enexkTpomepexi nepes YNLLEHHSAM.

® He TOpKaviTecs rocTpux nes.

ByabTe 0cobnmBo yBaxHi Mig 4ac npuUroTyBaHHs ixi
ONsi Mantokis, N0Aen NOXUoro Biky Ta XBOPUX.
MepekoHariTecs, Wo Ban pyyHoro 6neHgepa 6yno
peTenbHO CTepunioBaHo. BukopucToByinTe po3ymH
Ans cTepunisaii 3rigHo i3 iIHCTPYKLisiMM BUPOBHMKa
PO34MHiIB.

[eski npoaykTW, Ha KWTanT MOPKBa, MOXYTb
3HebapBntoBaT nnactukosi Aetani. LWo6 BuBecTn
3HebapBntoBaHy Nnsmy, NOTPITh ii raHyipkoto,
3MOY€EHOI0 Yy POCINHHIN onii.




TpMMay 3 GrIOKOM eNneKTpPoABUIyHa, KpuLLKa
KombaliHy, Komip BiHMYKa

® [IpoTpiTb CNOYaTKy BOMOrow, a NoTiM CyXo
raH4ipKoto.

® Hikonu He onyckanTe y BOAY i HE BUKOPUCTOBYINTE
abpasuBHi maTepianu.

® 3360pOHAETLCS MUTU Y NMOCYAOMUIAHIN MaLLMHI.

Ban 6nexaepa, Hacagka Ans NPUroTyBaHHA cyny

abo

® UaCcTKOBO HAMOBHITb EMHICTb BigMNOBIAHMX PO3MIpiB
Tennot MunbHo BoAoto. MMigkntodiTe Nnpunag oo
MepEeXi eNeKTponocTayaHHs, NoTiM BCTAHOBITb Barl
6neHgepa Ta yBiMKHITb npunag.

® BigkntoviTb Big Mepexi, a NoTiM NpocyLWiTb.
or

® [lomwuiiTe nesa nig KpaHoM, a NOTiM peTenbHO
npocyLWiTb.

® 3a60pOHAETLCS MUTU Y NMOCYAOMUIAHIN MaLLMHI.
HoxoBui 6nok, guck ans
HapisaHHA/lwaTKyBaHHA, NPUBIAHUIA Ban AUCKY,
BiHMYOK, Yalla, OCHOBaA Ta niacTaBka Ans
36epiraHHA

® [TomwuiiTe, NOTIM NPOCYLLITh

® He pekoMeHAYyETbCA MUTK BulleHa3BaHi aeTani
y NOCYAOMUIAHIN MaLUUHI.

KpULLKa HOXXOBOro 6510Ky/MMno3axnucHa Kpuiuka
® [IpomuiTe BPYyYHY, NOTIM NPOCYLLITb.

36epiraHHA

® [licns 3aKkiHYeHHst po6OTW BCTAHOBITb KPULLKY
HOXXOBOro 6rOKy/NMNo3axmcHy KpULLKYy Ha Ban
Hacagku, Wobu 3axMcTUT NOTPINHI Nesa. AKLo BK
He KopuCTyeTecs Hacaakamu, 3bepiraiTe ix Ha
creuianbHii nigcTasLi, WO BXOAWUTb Y KOMMIEKT.

O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHT

® [TOLLUKOKEHWIA LLIHYP XVBMEHHS i3 MeTolo 6eaneku
nignsrae 3amiHi Ha nignpyvemcTeax gipMmu
KENWOOD a6o B aBTOp1M30BaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Akwo Bam HeobXxiaHa KOHCYnbTalis 3 NpuBoay:

® BUKOPWCTaHHA Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHs 3anacHux getanemn
abo peMoHTY,

® 3BepHITLCA 4O Maras3vHy, B sikoMmy Bu nNpuabanu uen
npunag.

® CrpoekToBaHO Ta po3pobrieHo KoMNaHieto
Kenwood, O6’egHaHe KoponiscTBo.
® 3pobneHo B Kutai.

BAXIUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO HAJEXHOI
YTUMISAUIT NIPOAYKTY 3rIQHO 13 AUPEKTOBOIO
EC 2002/96/EC.

Micns 3akiHYeHHs TepMiHy ekcnnyarauii He Bukuaarite
Len npunag 3 iHwuMn nobyToBMMYM Biaxoaamu.
BigHeciTb npunag oo micueBoro cneuianbHoro
aBTOPM30BAHOrO LeHTPY 36upaHHs Biaxoais abo Ao
avnepa, Skiin Moxe HadaTu Taki mocnyru.
BigokpemneHa ytunisauisi nobytoBux npunagis
[03BOMNSAE YHUKHYTU MOXIIMBUX HEraTUBHUX Hacniakis
NS HABKOMULLIHBOrO CEpefoByLLa Ta 30POB’S
TOAVHK, SIKi BUHUKAOTb Y pasi HenpaBuibHOT
yTURi3aLji, a TakoX Hagae MOXMUBICTb NepepodbuTn
marepianu, 3 skux 6yno BUroTOBNEHO AaHWUIA Npunag,
L0, B CBOIO Yepry, 3bepirae eHeprito Ta iHLWi BaXknuBi
pecypcu. Mpo HeobxiaHiCTb BigoKpeMneHoi yTunisadii
nobyToBuX Npunagis Haragye cnewljianbHa no3Hayka Ha
NpoAayKTi y BUrNAAi NEPEKPeCcreHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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