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Deutsch

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir ein Gerat von
Moulinex entschieden haben. Dieses Gerat
ist ausschliellich fur die Zubereitung von
Lebensmitteln, fir den Hausgebrauch und
zum Betrieb in geschlossenen Raumen
bestimmt.

Auf dem Verpackungsetikett sind die
mitgelieferten Zubehdorteile abgebildet.
Sie konnen weitere Zubehorteile fur
andere Funktionen dazukaufen (siehe
Abschnitt ,Zubehdorteile”).

Sicherheitsbestimmungen

- Lesen Sie die Betriebsanleitung vor der
ersten Benutzung aufmerksam durch: bei
Benutzung entgegen der Betriebsanleitung
Ubernimmt Moulinex keinerlei Haftung.
Das Gerat darf besonders in Anwesenheit
von kleinen Kindern und Behinderten nur
unter Aufsicht benutzt werden.

Uberpriifen Sie, dass die Geratespannung

mit der lhres Stromnetzes Ubereinstimmt.

Bei falschem Anschluss erlischt die Garantie.

Stecken Sie das Gerét, wenn Sie es nicht

mehr benutzen oder reinigen sowie bei

Stromausfall stets aus.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht

korrekt funktioniert oder beschadigt ist oder

wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind. Wenden Sie sich in solchen

Fallen aus Sicherheitsgriinden stets an den

Moulinex-Kundendienst (siehe Liste im

Serviceheft).

Alle Arbeiten an dem Gerat aulRer der

Reinigung und der normalen Pflege durch

den Kunden missen vom Moulinex-

Kundendienst ausgefiihrt werden.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und

den Stecker niemals in Flussigkeiten.

Lassen Sie das Netzkabel nicht in

Reichweite von Kinderhanden

herunterhangen oder in die Nahe oder in

Kontakt mit den heif3en Teilen des Gerétes,

einer Hitzequelle oder einer scharfen Kante

geraten. Benutzen Sie zum Verstauen des

Netzkabels den Kabelaufroller.

- Zu lhrer eigenen Sicherheit sollten Sie nur
original Moulinex Zubehdr- und Ersatzteile
passend zu lhrem Gerét verwenden.

- Gehen Sie vorsichtig mit dem Messer (c1),
dem Messer der Arbeitsschissel und den

Gittern um, da diese ausgesprochen scharf
sind. Nehmen Sie unbedingt das Messer mit
der Spindel (b4) ab, bevor Sie die
Arbeitsschissel leeren.

Nehmen Sie die Arbeitsschiissel nie leer in
Betrieb.

SchlieRen Sie die Offnung (a3), wenn Sie
die Arbeitsschussel nicht benutzen.
Setzen Sie die Arbeitsschiissel stets mit
ihrem Deckel in Betrieb.

Benutzen Sie zum Raspeln, Schneiden, usw.
von Lebensmitteln stets den Stopfer (bl),
um die Lebensmittel in den Einflllstutzen zu
schieben und auf keinen Fall die Finger oder
irgendwelche Utensilien. Berthren Sie sich
bewegende Teile nicht.

Benutzen Sie die Schisseln nicht als
Behélter (zum Tiefgefrieren, Kochen,
Sterilisieren).

Inbetriebnahme

Entnehmen Sie die Zubehdrteile aus der
Verpackung und reinigen Sie sie mit heiRem
Wasser.

Stellen Sie den Motorblock (al) auf eine
ebene, saubere und trockene Flache und
schlieRen Sie das Gerat ans Stromnetz an.

. Gebrauch der Einstelltaste (a2):

. Pulse (a2-1) fir verbesserte Kontrolle und
bessere Durchmischung von bestimmten
Zubereitungen.

. Dauerbetrieb: (a2-2) auf Position 1 (niedrige
Geschwindigkeit) oder 2 (hohe
Geschwindigkeit) drehen.

. Der Deckel kann nur in Position 0
entriegelt werden. Drehen Sie den Deckel
zum Entriegeln nach rechts.

Benutzungshinweise

Mit Ihrer Kiichenmaschine kdnnen Mengen
zwischen 150 und maximal 1000 g zubereitet
werden — Gesamtfassungsvermégen der
Hackschiissel: 2,2 Liter. Gesamtfassungs-
vermdgen der Arbeitsschiissel: 1,25 Liter.

Hackschiissel (b3)

- Setzen Sie den Gummiaufsatz (b3-2), wenn
er nicht bereits aufgesetzt ist, auf den Boden
der Schussel. Der Rand des
Gummiaufsatzes muss nach oben zeigen.
Setzen Sie anschlieBend die Spindel (b3-1)
auf. Ziehen Sie dann die Flugelschraube
(b3-3) bis zum Anschlag an. Diese Einheit
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muss nach jeder Benutzung auseinander
genommen und gereinigt werden (siehe
Abschnitt ,Reinigung”).

- Setzen Sie die Schissel (b3) auf den Sockel
der Kiichenmaschine (al) und lassen Sie sie
einrasten.

- Setzen Sie das gewiinschte Zubehdrteil ein.

- Setzen Sie den Deckel (b2) auf und
verriegeln Sie ihn.

- Versichern Sie sich, dass die Offnung (a3)
geschlossen ist.

- Setzen Sie das Gerét in Betrieb.

Arbeitsschissel (h)

- Setzen Sie die Schussel (b3) auf den Sockel
der Kiichenmaschine (al) und lassen Sie sie
einrasten (die Schissel muss leer und ohne
Zubehorteile sein).

- Setzen Sie den Deckel (b2) auf und
verriegeln Sie ihn.

- Machen Sie die Offnung (a3) auf.

- Setzen Sie die Arbeitsschissel (h) mit
Deckel (h1) und Verschluss (h2) auf die
offene Offnung.

- Setzen Sie das Gerat in Betrieb.

TWIN SYSTEM qitiry: (b+h)

Sie kénnen die Essenszubereitungen zugleich
in der Arbeitsschiissel und der Hackschiissel
kombinieren.

Spatel (j)
-Zum einfachen Uberfiihren der
Zubereitungen in das Serviergeschirr.

@. KNETEN/MISCHEN/HACKEN/MIXEN JE

NACH MODELL

- Senken Sie die Spindel (b4) auf die Spindel
der Schissel (b3-1) ab.

- Auf die Spindel (b4) kann entweder das
Metallmesser (c1) oder der Knethaken (c2)
aufgesteckt werden.

- Geben Sie die Zutaten in die Schussel.

- Setzen Sie den Deckel auf und verriegeln
Sie ihn.

Zubereitungen

. Mischen

- Sie kénnen 1000 g leichten Teig (z. B.
Biskuitteig) in 1 Min bis 1 Min 30 mischen.

. Kneten
- Sie kdnnen maximal 800 g schweren Teig
(Sandteig, Mdurbteig, Brotteig) in

40 Sekunden kneten.
Achtung: Halten Sie das Gerét an, sobald
sich eine Teigkugel gebildet hat.

. Hacken (c1)
Sie kdnnen in 15 bis 20 Sekunden 150 bis
350 g harte Lebensmittel wie Kése oder
Trockenobst, harte Gemusesorten wie
Mdohren, Sellerie usw. oder zarte
Gemusesorten wie Zwiebeln, Spinat usw.
sowie rohes oder gekochtes Fleisch
(entbeint, entsehnt und in Wairfel
geschnitten) oder rohen oder gekochten
Fisch hacken. Hacken Sie keine zu harten
Produkte wie Eis oder Zucker oder Produkte,
die fein gehackt werden missen (Weizen,
Kaffee).

. Mixen Sie in der Hackschissel (b3).

- Sie kdnnen bis zu 0,5 | Gemusesuppe,
Suppe und Kompott in 20 Sek. mixen.

Achtung: Fillen Sie keine kochenden

Flissigkeiten in die Schissel.

@. SCHLAGEN/QUIRLEN/EMULGIEREN

- Senken Sie die Spindel (b4) auf die Spindel
der Schussel (b3-1) ab.

- Setzen Sie die Emulgierscheibe (e) auf die
Spindel (b4).

- Geben Sie die Zutaten in die Schissel.

- Setzen Sie den Deckel auf und verriegeln
Sie ihn.

Zubereitungen

- Sie kdnnen 2 bis 4 Eiweil3 und bis zu
0,3 Liter Créme Fraiche zubereiten.

Achtung: Benutzen Sie die

Emulgierscheibe (e) nie zum Kneten von

schweren Teigen oder zum Mischen von

leichten Teigen.

Die Hochstbetriebszeit betragt 4 Minuten.

. RASPELN/SCHNEIDEN JE NACH MODELL

- Senken Sie die Spindel (b4) auf die Spindel
der Schussel (b3-1) ab.

- Stecken Sie das gewunschte Gitter (d1) auf
die Aufsatzscheibe (d) auf.

- Stecken Sie die Einheit auf die Spindel (b4)
und lassen Sie sie einrasten.

- Setzen Sie den Deckel auf und verriegeln
Sie ihn.

- Geben Sie die Lebensmittel in den
Einflllstutzen und schieben Sie sie mit dem
Stopfer (b1)weiter, nie mit den Fingern oder
irgendwelchen Utensilien.

Zubereitungen

. Einsatz C (Zum Grobraspeln): Mdhren,
Gruyere-Kase, Sellerie, Geraspeltes...

. Einsatz H (Zum Grobschneiden): Kartoffeln
fur einen Kartoffelauflauf, Méhren, Gurken...

. Einsatz A (Zum Feinreiben): Mohren,
Gruyere-Kéase, Sellerie, Geraspeltes...
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. Einsatz D (Zum Feinschneiden): Kartoffeln
fur Chips, ...

. Einsatz G (Parmesan):
Parmesan, Kokosnuss, ...

. Einsatz E (Pommes Frites): Kartoffeln fur
Pommes Frites, ...

- Bereiten Sie héchstens 700 g Lebensmittel
in einem Arbeitsgang zu (kein Fleisch und
keine Wurstwaren).

Kartoffeln,

. GLATTRUHREN/MISCHEN/PURIEREN
Je nach Art der Lebensmittel kann in der
Arbeitsschissel (h) bis zu 1 Liter zubereitet
werden.

Um die Arbeitsschissel (h) in Betrieb zu setzen

muss unbedingt vorher die Hackschissel (b3)

mit aufgesetztem und verriegeltem Deckel

(b2) aufgesetzt werden.

- Machen Sie die Offnung (a3) auf.

- Setzen Sie die Schussel (h) auf die offene
Offnung (a3).

- Geben Sie die Lebensmittel in Schissel (h),
machen Sie den Deckel (h1) zu und
verriegeln Sie den Verschluss (h2).

- Fullen Sie die Arbeitsschissel nie mit
kochenden Flissigkeiten oder nur mit
Trockenprodukten. Warten Sie vor dem
Abnehmen der Arbeitsschiissel den volligen
Stillstand des Geraéts ab.

Zubereitungen

Sie kdnnen:

- bis zu 1 Liter plrierte Gemusesuppen,
Cremes, Kompotte, Milchshakes und
Cocktails zubereiten.

- alle flissigen Teige mischen (Crépeteig,
Krapfenteig, Pfannkuchenteig).

Die Hochstbetriebszeit betragt 2 Minuten.

@. AUSPRESSEN VON ZITRUSFRUCHTEN

JE NACH MODELL

- Stecken Sie die Spindel (g1) auf die Spindel
der Schissel (b3-1).

- Setzen Sie den Filterkorb (g2) ein und
drehen Sie ihn, bis er einrastet. Die Rippe
auf dem Filterkorb klickt in die Verriegelungs-
Einkerbung ein. Sie brauchen den Deckel
(b2) nicht aufzusetzen.

- Setzen Sie den Kegel (g3) in die Offnung
des Filterkorbs ein.

- Setzen Sie eine Héalfte der Zitrusfrucht auf
den Kegel und halten Sie sie dort fest.

- Stellen Sie die Geschwindigkeit auf 1 ein.

Zubereitungen

- Sie kénnen bis zu 0,8 Liter Saft pressen,
ohne die Schussel zu leeren.

- Spulen Sie den Filterkorb (g2) alle 0,5 Liter
aus.

@

. PASSIEREN/PURIEREN/ENTSAFTEN JE

NACH MODELL

Senken Sie die Spindel (b4) auf die Spindel

der Schissel (b3-1) ab.

- Setzen Sie das gewiinschte Gitter ein:

. Grobes Gitter (f3): Sie kdnnen Purees (bis
zu 500 g gekochtes Gemise oder Obst) aus
Kartoffeln, M6hren, Blumenkohl zubereiten.

. Feines Gitter (f4): Sie kdnnen Coulis und
Kompotte aus entkernten Friichten (bis zu
300 g) aus Tomaten, Weintrauben,
Erdbeeren, Himbeeren, Johannisbeeren,
Aprikosen oder Pfirsichen zubereiten.

- Setzen Sie die Flugelschraube (f2) mit dem
Clip (f1) auf und driicken Sie sie bis zum
Einrasten nach unten.

- Setzen Sie je nach Modell den Einflltrichter
(f5) auf den Einfullstutzen des Deckels, um
die Zutaten besser in die Schussel zu leiten.

- Schneiden Sie die Lebensmittel vor dem
Einfuhren in Sticke.

- Stellen Sie die Geschwindigkeit auf 1 ein.

Wenn sich die Fliigelschraube vom Gitter 16st,

Uberprifen Sie, ob das benutzte Gitter fir Ihre

Zubereitung geeignet ist und ob die

Lebensmittel auch wirklich ganz aufgetaut

bzw. weich gekocht sind.

Reinigung/Pflege/

Aufraumen

- Stecken Sie das Gerét aus, nehmen Sie die
Zubehdrteile ab und demontieren Sie sie.

- GieRen Sie heiBes Wasser mit etwas
Flussigseife in die Arbeitsschiissel. Machen
Sie den Deckel zu. Dricken Sie mehrmals
die Pulse Taste. Stecken Sie das Gerat aus.
Spilen Sie die Schissel unter flieendem
Wasser und lassen Sie sie trocknen.

. Die Schiissel (b3) ist mit einem

Gummiaufsatz (b3-2) ausgestattet, der in der

Geschirrspilmaschine oder per Hand

gereinigt werden kann. Um ihn abzunehmen,

muss die Fligelschraube (b3-3) demontiert
werden. Achten Sie beim Wiedereinsetzen
des Gummiaufsatzes darauf, dass der Rand
nach oben gerichtet ist. Um die Lebensdauer
des Gummiaufsatzes zu verléangern, kann
man vor dem Wiedereinsetzen des

Gummiaufsatzes ein wenig Speisedl auf den

Rand desselben geben.

Waschen Sie die Zubehoérteile sowie die

Schusseln und Deckel, spulen Sie sie ab und

trocknen Sie sie (sie sind geschirrspul-

maschinenfest).
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- Verwenden Sie keine Scheuer-
schwammchen und keine Objekte, die
Metallteile enthalten.

- Tauchen Sie nie den Motorblock (al) ins
Wasser. Wischen Sie ihn mit einem
trockenen oder ganz leicht angefeuchteten
Tuch ab.

- Sollten die Zubehdrteile durch Lebensmittel
(Méhren, Orangen...) verfarbt werden, so
reiben Sie sie mit einem mit Speisedl
getranktem Tuch ab und reinigen Sie sie
anschlieRend wie Ublich.

- Gehen Sie aulRerst vorsichtig mit dem
Messer (c1), der Arbeitsschiissel (h) und den
Gittern (d1) um, da diese sehr scharf sind.

Aufraumen

Ihre Kiichenmaschine ist ausgestattet mit:

@- einem Aufraumsystem (i) im Inneren der

Schissel (b3) zur Aufbewahrung der scharf
schneidenden Zubehorteile (Messer c1,
Gitter d1), der Aufsatzscheibe fir die Gitter
(d) und der Spindel (b4).

@0)- einem Kabelaufroller an der Hinterseite des

Gerats, in dem das Netzkabel verstaut oder
in der gewunschten Lange ausgerollt werden
kann.

Was tun, wenn lhr Gerat

nicht funktioniert?

Uberpriifen Sie zuerst den Anschluss und

anschlieRend:

- ob die Schissel (b3) richtig eingesetzt, der
Deckel (b2) richtig verriegelt, die
Zubehorteile richtig eingesetzt und die
Einstelltaste (a2) richtig eingestellt sind.

- vor der Inbetriebnahme der Arbeitsschiissel
(h), ob die Schissel (b3)und der Deckel der
Hackschussel (b2) richtig eingesetzt und
verriegelt sind.

lhr Geréat ist mit einem Schutzsystem

ausgestattet. Wenn sich lhr Gerat wahrend

des Betriebs von selbst ausschaltet, ziehen

Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat

30 Minuten lang abkihlen, bevor Sie die

Zubereitung wieder aufnehmen.

Sie haben alle Anweisungen genau befolgt

und lhr Geréat funktioniert immer noch

nicht? Wenden Sie sich in diesem Fall an

Ihren Fachhéndler oder an den Moulinex

Kundendienst (siehe Liste im Moulinex-

Serviceheft).

Zubehorteile

Sie koénnen die Ausstattung lhrer
Kichenmaschine durch den Kauf der
nachstehend aufgefuhrten, beim Moulinex
Kundendienst erhéltlichen Zubehorteile
vervollstéandigen:

- Einsatz zum Feinreiben (A): MS-5 980 676
- Einsatz zum Feinschneiden (D):

MS-5 980 677
- Pommes Frites Einsatz (E): MS-5 980 678
- Einsatz zum Grobraspeln (C):

MS-5 966 358
- Einsatz zum Grobschneiden (H):

MS-5 966 356
- Parmesan-Einsatz (G): MS-5 980 679

- Gummiaufsatz der Arbeitsschissel:

MS-0 698 381
- Plastik-Mixhaken: MS-5 966 340
- Maxipress Zubehorteile: MS-0697 557 256
- Zitruspresse: MS-578 557 5256
- Zubehorteil Fleischwolf: MS-5785576

Denken Sie an
den Schutz
der Umwelt !

® lhr Geréat enthalt wertvolle Rohstoffe, die
wieder verwertet werden kdnnen.

2 Geben Sie |hr Geréat deshalb bitte bei einer
Sammelstelle lhrer Stadt oder Gemeinde ab.
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Dziekujemy za wybranie urzadzenia z gamy
Moulinex , ktore jest przeznaczone do
przygotowywania produktéw spozywczych w
warunkach domowych.

Na etykiecie opakowania s3a
przedstawione akcesoria sprzedawane z
tym modelem. Mozesz zwigkszyc¢ funkcje
urzadzenia zakupujagc dodatkowe
akcesoria (patrz rozdziat "Akcesoria").

Zasady bezpieczenstwa

- Przed pierwszym uzyciem zakupionego
urzgdzenia prosze starannie przeczytac
instrukcje obstugi: nieprawidtowa obstuga
zwalnia Moulinex z wszelkiej
odpowiedzialnosci.

Nigdy nie pozwala¢ dzieciom lub osobom
niepetnosprawnym na uzytkowanie
urzadzenia bez nadzoru dorostych.
Sprawdzié, czy napiecie domowej sieci
elektrycznej jest zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej
urzgdzenia. Niewlasciwe podigczenie do
sieci powoduje utrate gwaranciji.

Po kazdym uzyciu urzgdzenia i przed
kazdym jego czyszczeniem nalezy wyjac
wtyczke z gniazdka.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli nie dziata
prawidtowo lub jest uszkodzone lub przewod
zasilania lub wtyczka uleglty uszkodzeniu.
Aby zapobiec wszelkiemu niebezpieczenstwu
przewdd musi byé wymieniony przez
autoryzowany serwis Moulinex (patrz lista w
ksigzeczce serwisowe;j).

Kazda interwencja nie zwigzana z
czyszczeniem i zwyktg konserwacjg musi
by¢ wykonana w autoryzowanym centrum
serwisowym Moulinex.

Nie wkiada¢ urzadzenia, przewodu zasilania
lub wtyczki do wody lub innych ptynow.
Kabel zasilania nalezy uktada¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci, kabel zasilania nie
moze znajdowac sie w poblizu lub stykac sie
z nagrzewajgcymi sie elementami
urzgdzenia, zrodtami ciepta lub ostrymi
krawedziami. Uzywaé nawijacza do kabla.
Dla Pahstwa bezpieczehAstwa, nalezy
uzywac tylko oryginalnego wyposazenia i
czesci zamiennych Moulinex
dostosowanych do urzadzenia.

- Nozem (c1) lub nozem do kubka blendera
oraz wktadkami nalezy postugiwac sie ze
szczego6lng ostroznoscia; sa one bardzo
ostre. Nalezy obowigzkowo wyja¢ noz z
napedu (b4) przed oprdéznieniem misy.

- Nie uzywac kubka blendera bez produktow

-Zamkna¢ klapke (a3) jezeli kubek
blendera nie jest uzywany.

- Zawsze uzywac kubek blendera z pokrywa.

- W czasie tarcia produktéw, krojenia...., do
wpychania ich do otworu wlotowego
kominka nalezy uzywaé wytgcznie
popychacza (b1), nigdy nie uzywa¢ palcow
lub przyrzadéw kuchennych. Nigdy nie
dotyka¢ czesci w ruchu.

-Nie uzywaé¢ misy jako pojemnika
(zamrazanie, pieczenie, sterylizacja).

Uruchomienie

- Wyja¢ akcesoria z opakowania i umy¢ cieptg
woda.

- Ustawi¢ blok silnika (a1) na ptaskiej, czystej
i suchej powierzchni, nastepnie podigczy¢
urzadzenie.

(1). Obsluga przycisku sterowania (a2):

10

. Praca impulsowa (a2-1) dla lepszej kontroli
i lepszego rozdrobnienia niektorych potraw.

. Praca ciagta (a2-2) obréci¢ w pozycje 1
(niska predkosé) lub 2 (wysoka predkosc).

. Aby odblokowa¢ pokrywe, nalezy
ustawi¢ przycisk w pozycji 0. Obrécic
pokrywe w prawo w celu odblokowania.

Zalecenia uzytkowania

Robotumozliwia przygotowanie maksymalnie
150 do 1000 g produktéw - Pojemnos¢ misy
do siekania: 2,2 litra. Objetos¢ catkowita kubka
blendera: 1,25 litra.

Misa do siekania (b3)

- Jezeli nie jest jeszcze zamontowana,
zatozy¢ na miejsce uszczelke (b3-2) na dnie
pojemnika. Krawedz uszczelki musi by¢
skierowana w goére. Nastepnie ustawi¢
naped (b3-1). Zablokowaé catos¢ nakretkg
(b3-3) do oporu. Zdemontowaé catos¢ i
wyczysci¢ po kazdym uzyciu (patrz rozdziat
"czyszczenie").

- Zatozy¢ mise (b3) na podstawe robota (a1).

- Zatozy¢€ wybrane wyposazenie.

- Zalozy¢ i zablokowac¢ pokrywe (b2).
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- Sprawdzi¢, czy klapa (a3) jest prawidlowo
zamknieta.

- Uruchomic¢.

Kubek blendera (h)

- Zablokowaé mise (b3) na podstawie robota
(a1) (upewni¢ sie, ze misa jest pusta i bez
akcesoriow).

- Umiesci¢ pokrywe (b2) i zablokowac.

- Otworzy¢ klape (a3).

- Ustawi¢ kubek blendera (h) w miejscu
otwartej klapy z pokrywa (h1) i korkiem (h2).

- Uruchomi¢.

SYSTEM TWIN i 5y : (b+h)

Moznaréwnoczesnie przygotowywac potrawy
w kubku blendera i misie do siekania.

Szpatutka (j)
- W celu tatwiejszego umieszczania potraw w
potmiskach.

(2).UGNIATANIE/MIESZANIE/SIEKANIE/

MIKSOWANIE zALEZNIE OD MODELU

- Opusci¢ naped (b4) na naped misy (b3-1).

- Mozna zatozyé n6z metalowy (c1) lub
mieszadto (c2) na napedzie (b4).

- Wtozy¢ produkty do misy.

- Zatozy¢ i zablokowac¢ pokrywe.

Przygotowanie

. Mieszanie

- Mozna wymiesza¢ 1000 g lekkiego ciasta
(biszkopt, ciastka) w ciggu od 1 min do 1
min 30 sekund.

. Ugniatanie

- Mozna ugnie$¢ do 800 g ciezkiego ciasta
(piaskowego, chlebowego lub kruchego) w
40 sekund.

Uwaga: Wylaczy¢é urzadzenie, kiedy

ugniecie sie kula ciasta.

. Siekanie (c1)
Mozna w 15 do 20 sekund posieka¢ 150 do
350g produktow: produkty twarde (sery,
suszone owoce), twarde warzywa (marchew,
seler, itp.), migkkie warzywa (cebula,
szpinak,...), mieso surowe i upieczone (bez
osci, Sciegien i pociete na kostki), ryby
surowe i gotowane. Nie sieka¢ produktow
zbyt twardych (l6d, cukier) lub
wymagajacych drobnego zmielenia (zboza,
kawa).

. Miksowanie w misie do siekania (b3)

- W ciggu 20 sekund mozna zmiksowaé do
0,5 | zupy, kremu lub musu.

Uwaga: Nigdy nie wlewa¢ gotujacych sie

produktow do misy

@.UBIJANIE/EMULGOWANIE/

ROZBELTANIE

- Opusci¢ naped (b4) na naped misy (b3-1).

- Zatozy¢ tarcze emulgujaca (e) na naped
(b4).

- Wtozy¢ produkty do misy.

- Zatozy¢ i zablokowac¢ pokrywe.

Przygotowanie

- Mozna ubic piane z 2 do 4 biatek i do 0,3 litra
Smietany.

Uwaga: Nie uzywac tarczy emulgujacej (e)

do wyrabiania ciezkich ciast lub mieszania

ciast lekkich.

Maksymalny czas pracy: 4 minuty.

@. TARCIE/SZATKOWANIE ZALEZNIE OD

MODELU

- Opusci¢ naped (b4) na naped misy (b3-1).

- Zalozy¢ wybrang wkiadke (d1) na uchwyt
wkiadek (d).

- Zatozy¢ cato$¢ na naped (b4) do oporu.

- Zatozy¢ i zablokowac¢ pokrywe.

- Produkty nalezy wpycha¢ w kominek
postugujac sie popychaczem (b1), nigdy nie
nalezy uzywac palcéw, ani przyrzadéw
kuchennych.

Przygotowanie

. Wktadka C (tarcie na duze wiorki): tarta
marchew, ser, seler...

. Wktadka H (plastry grube): ziemniaki do
zapiekanek, marchew, ogorki...

. Wkiadka A (tarcie na drobne widrki): tarta
marchew, ser, seler...

. Wktadka D (cienkie plastry): ziemniaki na
chipsy, ...

. Wktadka G (parmezan): ziemniaki,
parmezan, orzech kokosowy, ...

. Wktadka E (frytki): ziemniaki na frytki, ...

- Przygotowanie do 700 g produktéw (bez
miesa i wedlin).

@. HOMOGENIZACJA/MIESZANIE/

11

DOKLADNE MIKSOWANIE

Zaleznie od rodzaju obrabianych produktow w

kubku blendera (h) mozna zmiksowa¢ do 1 |

cieczy.

Aby uruchomi¢ kubek blendera (h), nalezy

obowigzkowo zamontowac mise do siekania

(b3) z zablokowana pokrywa (b2).

- Otworzy¢ klape (a3).

- Zatozy¢ kubek (h) w miejscu otwartej klapy
(a3).

- Wtozy¢ produkty do kubka (h) i zatozy¢
pokrywe (h1) i zablokowa¢ korek (h2).

- Nigdy nie napetnia¢ kubka blendera
wrzacym ptynem lub produktami suchymi.
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Odczekac¢ do catkowitego zatrzymania przed
zdjeciem kubka blendera.

Przygotowanie

Mozna wykonywac nastepujgce czynnosci:

- przygotowanie do 1 litra doktadnie
zmiksowanej zupy, zupy kremowej, kremu,
musu, milk-shake'a lub koktajlu.

- mieszanie ciast ptynnych (nalesniki, paczki,
gofry, biszkopty)

Maksymalny czas pracy: 2 minuty.

@. WYCISKANIE CYTRUSOW ZALEZNIE OD

MODELU

- Ustawi¢ naped (g1) na napedzie misy (b3-1).

- Zatozy¢ koszyk filtrujacy (g2) obrocic w
pozycje zablokowana. Wystepy ryglujgce
koszyka filtrujgcego zaskakuja przy tym w
zagtebienia. Nie ma potrzeby montazu
pokrywy (b2).

- Zatozy¢ stozek (g3) w otwor koszyka
filtrujgcego.

- Przekrojony na p6t owoc potozy¢ na stozku
i docisngc.

- Ustawi¢ predkosé na 1.

Przygotowanie

- Mozna uzyska¢ maksymalnie 0,8 | soku bez
potrzeby oprézniania misy.

- Przeptuka¢ koszyk filtra (g2) co 0,5 litra.

@. MIELENIE/WY CISKANIE/ROZGNIATANIE

ZALEZNIE OD MODELU

Opusci¢ naped (b4) na naped misy (b3-1).

- Zatozy¢ wybrana siatke:

. Duze otwory (f3): przygotowanie puree (do
500 g warzyw lub owocéw) z ziemniakdw,
marchwi, kalafiora.

. Mate otwory (f4): Mozna przygotowac kremy
lub musy z owocow bez pestek (do 300 g) z
pomidoréw, winogron, truskawek, malin,
porzeczek, moreli, brzoskwin.

- Ustawi¢ topatke (f2) z zaciskiem (f1) i
wcisnag¢ do klikniecia.

- Zaleznie od modelu, zatozy¢ lejek (f5) na
kominek pokrywy, aby utatwi¢ wprowadzanie
produktéw.

- Wprowadza¢ produkty pokrojone na kawatki

- Ustawi¢ predkos¢ na 1.

Jezeli topatka odczepia sie od kraty, nalezy

sprawdzi¢, czy zostata zatozona odpowiednia

siatka do potrawy, czy produkty sg rozmrozone
lub ugotowane.

Czyszczenie/konserwacja/

przechowywanie

- Odigczy¢ urzadzenie, zdja¢ i zdemontowac
akcesoria.

- Wlac cieptg wode i ptyn do mycia naczyn do
kubka blendera. Zamkng¢ pokrywe.
Wykonac¢ kilka impulséw za pomocg
przycisku impulsowego. Wyja¢ wtyczke z
gniazdka. Wyptuka¢ mise pod biezgca woda
i wysuszy¢.

. Misa (b3) jest wyposazona w uszczelke

(b3-2), ktérg mozna my¢é w zmywarce lub
recznie. Aby uzyskac¢ dostep, nalezy
odkreci¢ nakretke (b3-3). W przypadku
montazu, nalezy upewnic¢ sie, ze krawedz
jest skierowana w gore. Aby zwiekszy¢
trwato$¢ uszczelki mozna posmarowac
krawedz niewielkg iloscig oleju spozywczego
przed zamontowaniem.

- Umyé¢, optukac i wytrze¢ akcesoria oraz
pojemniki i pokrywy (mozna je my¢ w
zmywarkach do naczyn).

- Nie uzywaé Sciernych gabek Iub
przedmiotéw z elementami metalowymi.

- Bloku silnika (a1) nie nalezy zanurza¢ w
wodzie. Wytrze¢ suchg $cierkg lub lekko
wilgotna.

- W razie zabarwienia przez produkty
spozywcze (marchew, pomarancze...)
przetrze¢ je Scierkg zmoczong olejem
spozywczym i normalnie umyc¢.

- Nozem (c1) lub kubkiem blendera (h) oraz
wktadkami (d1) nalezy postugiwaé sie ze
szczegoblng ostroznoscia; sa one bardzo
ostre.

Przechowywanie

Robot posiada:

@- pojemnik na wyposazenie (i), ktéry mozna

wtozy¢ do misy (b3). Mozna w nim
przechowywac¢ akcesoria tnace (n6z c1,
wkiadki d1), uchwyt wkiadek (d) i naped (b4).

- nawijacz przewodu znajdujacy sie z tytu

12

urzadzenia umozliwia przechowywanie i
regulacje dtugosci przewodu zasilania.

Co robi¢ jezeli urzadzenie
nie dziata?

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest wiozona do
gniazdka, nastepnie:
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- czy misa (b3) jest prawidtowo zatozona, czy
pokrywa (b2) jest prawidtowo zablokowana,
czy akcesoria sg prawidtowo zainstalowane,
czy przycisk sterowania (a2) jest prawidtowo
ustawiony.

- czy misa (b3) i pokrywa (b2) sg na miejscu i
zablokowane przed uruchomieniem kubka
blendera (h).

Urzgdzenie jest wyposazone w

zabezpieczenie. Jezeli urzadzenie nie dziata,

nalezy odfgczy¢ przewod i pozostawic
urzgdzenie do schtodzenia na 30 minut przed
kontynuowaniem pracy.

Urzadzenie nadal nie dziata W takim

przypadku, nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy

lub autoryzowanego serwisu Moulinex (patrz
lista w ksigzeczce "Serwis Moulinex").

Cesky

Dékujeme Vam, Ze jste se rozhodli zakoupit si
pristroj fady Moulinex , ktery slouzi vyluéné
k pfipravé pokrm0, k domacimu pouziti v
interiéru.

Na etiketé na prepravni krabici je uvedeno
prisluSenstvi, které se spolu s timto
modelem dodava. Funkénost svého
pristroje mlizete zvysit dokoupenim
dalSiho prislusenstvi (viz oddil
«Prislusenstvi»).

Bezpecnostni pokyny

Akcesoria

Mozna uzupetni¢ wyposazenie robota
dokupujacu sprzedawcy lubw autoryzowanym
serwisie Moulinex akcesoria podane ponizej:

- Wktadka (A) tarcie na drobne wiorki:

MS-5 980 676
- Wkiadka (D) cienkie plastry: MS-5 980 677
- Wktadka (E) frytki: MS-5 980 678
- Wktadka (C) tarcie na duze

wiorki: MS-5 966 358
- Wktadka (H) plastry grube: MS-5 966 356
- Wktadka (G) parmezan: ~ MS-5 980 679
- Uszczelka misy: MS-0 698 381
- Mieszadto plastykowe: MS-5 966 340

- Akcesoria maxi press: MS-0697 557 256

- Wyciskacz do owocow
cytrusowych:

- Miynek:

MS-578 557 5256
MS- 5785576

Bierzmy czynny udziat w
ochronie srodowiska!

® Twoje urzadzenie jest zbudowane z
materiatéw, ktére moga byé poddane
ponownemu przetwarzaniu lub ecyklingowi.

2 W tym celu nalezy je dostarczy¢ do
wyznaczonego punktu zbidrki.

13

- Pfed prvnim pouzitim pfistroje si peclivé
prectéte navod: pouziti pfistroje v rozporu
s navodem zbavuje spolec¢nost Moulinex
vesSkeré odpovédnosti.

Nikdy nenechavejte pfistroj zapnuty bez
dohledu, a to pfedevSim v pfitomnosti
malych déti nebo postiZzenych osob.
Zkontrolujte, zda jmenovité napéti pfistroje
odpovida napéti v siti. Na Skody vzniklé
v dusledku nespravného zapojeni
pfistroje se nevztahuje zaruka.

Po pouziti pfistroje, pfed Cisténim nebo
v pfipadé preruSeni dodavky el. proudu
pristroj vzdy odpojte ze sité.

Pfistroj nepouzivejte, pokud nefunguje
spravne, pokud byl poSkozen nebo pokud
byl poSkozen pfivodni kabel i zastréka.
Abyste se vyhnuli riziku, nechte je vyménit
vzdy v autorizovaném servisu Moulinex (viz
seznam adres v Servisni knizce).

Veskeré zasahy do pfistroje, kromé bézného
¢isténi nebo udrzby, musi provadét vyhradné
autorizovany servis Moulinex.

Nikdy nenamacejte pfistroj, pfivodni kabel
nebo zastrcku do kapaliny.

Nenechavejte pfivodni kabel volné viset
v dosahu déti, v blizkosti nebo v kontaktu
s horkymi prvky pfistroje, v blizkosti zdroje
tepla nebo na ostré hrané. Pouzivejte
zafizeni k navijeni kabelu.

- Z ddvodu vlastni bezpec¢nosti pouzivejte
pouze pfisluSenstvi a nahradni dily
Moulinex, upravené pro Vas pfistroj.

S nozem (c1), nozem mixéru a Cepelemi
zachazejte opatrné, jsou velmi ostré. Dfive
nez vyprazdnite mixovaci nastavec, musite
vytahnout nuz za drzak (b4).
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- Nepouzivejte mixovaci nastavec naprazdno

- Pokud nepouzivate mixovaci nastavec,
zaviete kryt (a3).

- Mixovaci nastavec pouZzivejte vzdy jen s
poklopem.

- Pokud chcete strouhat nebo krajet potraviny,
pouzivejte vzdy tlaény nastavec (b1), abyste
je spravné dostali do nadoby; nikdy
nepouzivejte prsty ani naradi. Nikdy se
nedotykejte rotujicich prvka.

- Nepouzivejte nastavce jako uskladnovaci
nadoby (mrazeni, vafeni, sterilizace).

Uvedeni do provozu

- Vyndejte pfislusenstvi z obalu a omyjte je
v teplé vodeé.

- Télo motoru (a1) umistéte na rovnou, Cistou
a suchou plochu a pfistroj pfipojte k el. siti.

. Pouziti ovladaciho spinace (a2):

. Pulzni pohon (a2-1) pro lepsi kontrolu a lepSi
promichani nékterych pokrma.

. Nepretrzity chod (a2-2) pfepnéte spinac az
do polohy 1 (pomaly chod) nebo 2 (rychly
chod).

. Pokud chcete odstranit poklop, musi byt
spinac vzdy v poloze 0. Otocte poklopem
doprava a tim jej odblokujete.

Pokyny k pouziti

Vas robot dokaze pfipravit maximalné 150 az
1000 g — Celkovy objem pracovni nadoby:
2,2 litrd. Celkovy objem mixovaciho nastavce:
1,25 litrd.

Pracovni nadoba (b3)

- Pokud neni umisténa ve spravné poloze,
vlozte na dno nadoby tésnéni (b3-2). Okraj
tésnéni sméfuje nahoru. Pak vlozte drzak
(b3-1). Zajistéte je Sroubem (b3-3) az na
doraz. Po kazdém pouziti jednotku rozeberte
a vycistéte (viz oddil «€isténi»).

- Nadobu (b3) pfisroubujte k zakladné robotu
(a1).

- Nasadte vybrany dil pfislusenstvi.

- Nasadte a zajistéte poklop (b2).

- Zkontrolujte, zda je kryt (a3) dobfe zavreny.

- Spustte pfistroj.

Mixovaci nastavec (h)

- Pfipevnéte nastavec (b3) na zakladnu robota
(a1) (zkontrolujte, zda je nastavec volny a
zda v ném nejsou zadné dily pfisluSenstvi).

- Nasadte poklop (b2) a zajistéte jej.

- Otevrete kryt (a3).

- Nasadte mixovaci nastavec (h) s viastnim
vikem (h1) a zatkou (h2) na otevfeny kryt.

- Spustte pfistroj.

TWIN SYSTEM i : (b+h)

Pri pfipravé pokrml muizete kombinovat
zaroven pracovni nadobuamixovacinastavec.

Stérka (j)
- Pomaha jednoduseji servirovat pokrmy.

@. MISENI/MICHANI/SEKANI/MIXOVANI

PODLE MODELU

- Nasadte unaseci Sroub (b4) na hridel
nastavce (b3-1).

- Nasadte na unaseci Sroub (b4) kovovy ndz
(c1) nebo hnétace (c2).

- Vlozte pfisady do nadoby.

- Nasadte a zajistéte poklop.

Pokrmy

. Michani

-Za1az 1,5 minuty umichate 1000 g lehkého
tésta (piSkotové).

. Hnéteni

- Za 40 sekund uhnétete maximalné 800 g
tézkého tésta (kfehké, maslové, chlebové
tésto).

Pozor: Jakmile zjistite, ze je tésto

uhnétené, pristroj zastavte.

. Sekani (c1)
Za 15 az 20 sekund nasekate 150 az 350 g
potravin: tvrdé potraviny (syry, susené
ovoce), tvrda zelenina (mrkev, celer atd.),
meékka zelenina (cibule, Spenat,...), syrové i
vafené maso (bez kosti a Slach, nakrajené
na kousky), syrové i varené ryby. Nesekejte
pfiliS tvrdé potraviny (led, cukr) nebo
potraviny, které museji byt jemné namlety
(obilniny, kava).

. Mixovani v pracovni nadobé (b3)

- Za 20 sekund muzete umixovat az 0,5 |
polévek, kompotu.

Pozor: Do nadoby nikdy nelijte vafici

tekutinu

(3)- STLOUKANI/EMULGOVANI/SLEHANI
- Vlozte unaseci Sroub (b4) na hfidel nadoby
(b3-1).
- Na hfidel vliozte emulgacni kotou€ (e) (b4).
- Vlozte pfisady do nadoby.
- Nasadte a zajistéte poklop.
Pokrmy

14
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- MUzete si pfipravit 2 az 4 vaje¢né bilky a az
0,3 litru sladké smetany.

Pozor: Nikdy nepouzivejte emulgaéni

kotouc (e) ke hnéteni tézkych tést nebo

k michani lehkych tést.

Maximalni doba pouziti: 4 minuty.

(®). STROUHANI/KRAJENI PODLE MODELU

- Vlozte unaseci Sroub (b4) na hfidel nadoby
(b3-1).

- Nasadte pozadovanou ¢epel (d1) na nosny
kotou¢ (d).

- Nasadte je na unaseci Sroub (b4) az na
doraz.

- Nasadte a zajistéte poklop.

- Vlozte potraviny do nasypky a pomoci
tlaciciho nastavce (b1) je zasunte, nikdy
netlacte potraviny prsty nebo naradim.

Pokmy

. Rezaci nastavec C (Hrubé strouhani):
mrkev, emental, celer...

. Rezaci nastavec H (Hrubé krajeni):
brambory pro pfipravu francouzskych
brambor, mrkev, okurka...

. Rezaci nastavec A (Jemné strouhani):
mrkev, emental, celer...

. Rezaci nastavec D (Jemné krajeni):
brambory na chipsy...

. Rezaci nastavec G (Parmazan): brambory,
parmazan, kokos...

. Rezaci nastavec E (Hranolky): brambory pro
pfipravu hranolek...

- Pfipravujte maximalné 700 g potravin
najednou (neplati pro maso a uzeniny).

(3). VELMI JEMNE MiSENi/MiCHANI/

MIXOVANI

Podle povahy potraviny muzete v mixovacim

nastavci (h) pfipravit az 1 | pokrmu.

Abyste mohli spustit mixovaci nastavec (h), je

nejdfive nutné nasadit pracovni nadobu (b3)

se zajisténym poklopem (b2).

- Otevrete kryt (a3).

- Vlozte mixovaci nastavec (h) na otevieny
kryt (a3).

- Potraviny vlozte do mixovaciho nastavce (h),
zavrete viko (h1) a zajistéte zatkou (h2).

- Do mixovaciho nastavce nikdy nelijte vafrici
kapalinu ani jej nepouzivejte na suché
potraviny. Nez za¢nete sundavat mixovaci
nastavec, pockejte, az se pfistroj uplné
zastavi.

Pokmy

Muzete:

- pfipravit az 1 litr jemné rozmixované polévky,
jemné omacky, krému, kompotu, mlééného
koktejlu, koktejlu.

- michat v8echna tekuta tésta (na palacinky,
koblizky, bublaninu, far).

Maximalni doba pouziti: 2 minuty.

(6). LISOVANI CITRUSOVYCH PLODU PODLE

MODELU

- Nasadte unaseci Sroub (g1) na hfidel
nastavce (b3-1).

- Nasadte filtracni koS (g2) a oto¢enim jej
zajistéte. Zapadka filtratniho koSe zapadne
do zajiStovaciho otvoru. Nepotfebujete
poklop (b2).

- Lisovaci kuzel (g3) vlozte do otvoru
filtracniho koSe.

- Polovinu citrusového plodu nasadte na kuzel
a drzte ji.

- Nastavte rychlost na 1.

Pokrmy

- Timto zplsobem mUiZzete pfipravit az 0,8 litru
Stavy, aniz byste museli vyprazdnit nadobu.

- Po kazdém 0,5 litru pfipravené stavy
oplachnéte filtracni koS (g2).

(7)- MLETI/LISOVANI/DRCEN{ PODLE MODELU
Nasadte unasecisroub (b4) na hfidel nastavce
(b3-1).

- Vlozte pozZadovanou mfizku:

. Velké otvory (f3): pro pfipravu pyré (az
500 g vafené zeleniny nebo ovoce) z
brambor, mrkve, kvétaku.

. Malé otvory (f4): pro pfipravu kasi nebo
kompott z vypeckovaného ovoce (az 300 g)
z raj¢at, hroznového vina, jahod, malin,
angrestu, merunék, broskvi.

- Vlozte nuz (f2) s klipem (f1) a zatlacte jej,
az uslysite cvaknuti.

- Podle modelu pfidejte na plnici otvor
nasypku (f5), aby se ingredience Iépe sypaly.

- Nasypte potraviny nakrajené na kousky

- Nastavte rychlost na 1.

Pokud se nGz uvolni od mfizky, zkontrolujte,

zda jste pouzili mfizku, ktera odpovida

pfipravovanému pokrmu, zda jsou potraviny
dostate€né rozmrazené nebo provarené.

Cisténi/Udrzba/Skladovani

- PFistroj odpojte od el. sité, sundejte a
rozmontujte jednotlivé dily pfislusenstvi.

- Do mixovaciho nastavce nalijte horkou vodu
s nékolika kapkami tekutého saponatu.
Zaviete poklopem. Nékolikrat zmacknéte
pulzni tlacitko. PFistroj odpojte od el. sité.
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Nastavec oplachnéte pod tekouci vodou a
nechte jej uschnout.

. Nadoba (b3) je vybavena tésnéni (b3-2),
ktery mizete myt v my€ce nebo v ruce.
Abyste se k nému dostali, odSroubujte Sroub
(b3-3). PFi opétovné montazi jej musite
namontovat otvorem smé&rem nahoru.
Abyste prodlouzili Zivotnost spojovaciho
prvku, muzete na jeho okraj pfed montazi
nanést malé mnozstvi jedlého oleje.

- Jednotlivé dily prisluSenstvi, nadoby a
poklopy omyjte, oplachnéte a osuste (mohou
se myt v mycce).

- Nepouzivejte abrazivni houbi¢ky nebo
pfipravky s kovovymi ¢asticemi.

- Télo motoru (a1) nikdy nesmite ponofit do
vody. Otfete jej suchym nebo lehce
navlhéenym hadfikem.

- Pokud potraviny (mrkev, pomerance...)
zabarvily nékteré dily pfisluSenstvi,
vydrhnéte je hadfikem namocenym do
jedlého oleje a poté je umyjte béznym
zpUsobem.

- S nozem (c1), mixovacim nastavcem (h) a
Cepelemi (d1) zachazejte opatrné, jsou velmi
ostré.

Skladovani

Vas robot je vybaven:

- lloznym prostorem pro pfisluSenstvi (i), které
Ize vlozit do nadoby (b3). Sem mizete ulozit
nastavce krajeciho systému (ntz c1, Cepele
d1), nosny kotou¢ Cepeli (d) a hfidel (b4).

- zafizenim pro navijeni pfivodniho kabelu,
ktery se nachazi na zadni strané pfistroje a
s jehoz pomoci mlzete kabel ulozit i upravit
jeho potfebnou délku.

Co délat, kdyz pristroj
nefunguje?

Zkontrolujte nejdfive pfipojeni, pak:

- zkontrolujte, zda je nadoba (b3) ve spravné
poloze, zda je poklop (b2) spravné zajistén,
zdajsou jednotlivé dily pfisluSenstvi spravné
nasazeny, zda je ovladaci spina¢ (a2) ve
spravné poloze.

- nez spustite mixovaci nastavec (h),
zkontrolujte, zda jsou nadoba (b3) a kryt (b2)
ve spravné poloze a zda jsou spravné
zajistény.

V&S pristroj je vybaven ochrannym systémem.

Pokud se Vas pfistroj zastavi v pribéhu

operace, vytahnéte kabel ze zasuvky anechte

pfistroj asi 30 minut vychladnout, pak
pokracuijte v pfipravé pokrmu.

Dusledné jste se ridili t¢émito pokyny, ale
Vas pristroj stale nefunguje? Obratte se na
svého prodejce nebo na autorizovany servis
Moulinex (vizseznamv servisniknizce «Servis
Moulinex»).

Prislusenstvi

Vybavenisvého kuchynského robotu simiizete
doplnita objednat siv autorizovanému servisu
Moulinex nasledujici dily pfisluSenstvi:

- Rezaci nastavec, jemné strouhani (A):

} MS-5 980 676

- Rezaci nastavec, jemné krajeni (D):

MS-5 980 677
- Kotou¢ na pfipravu hranolk( (E):

MS-5 980 678
- Rezaci nastavec, hrubé strouhani (C):

MS-5 966 358
- Rezaci nastavec, hrubé krajeni (H):

MS-5 966 356
- Kotou€ na strouhani parmazanu (G):

MS-5 980 679
- Tésnéni nadoby: MS-0 698 381
- Plastovy hnétac: MS-5 966 340

- PrisluSenstvi maxi press: MS-0697 557 256
- Lis na citrusové plody:  MS-578 557 5256
- PrisluSenstvi na drceni: MS- 5785576

Podilejme se na ochrané
zivotniho prostredi!

® Vas pristroj obsahuje ¢etné
zhodnotitelné nebo recyklovatelné
materialy.

2 Svérte jej sbérnému mistu nebo,
neexistuje-li, smluvnimu servisnimu
stredisku, kde s nim bude nalozeno
odpovidajicim zptsobem.
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Slovensky

Dakujeme Vam, Ze ste sa rozhodli zakupit si
pristroj radu Moulinex , ktory sluzi vyluéne
na pripravu pokrmov, na domace pouzitie v
interiéri.

Na etikete obalu je wuvedené
prislusenstvo, ktoré sa spolu s tymto

modelom predava. Funkénost svojho

pristroja mozete zvysit dokupenim

dalSieho prislusenstva (vid' oddiel

JPrislusenstvo®).

Bezpecénostné pokyny

- Pred prvym pouzitim pristroja si starostlivo
precitajte navod: pouzitie pristroja v rozpore
s navodom zbavuje spolo¢nost Moulinex
vSetkej zodpovednosti.

- Nikdy nenechavaijte pristroj zapnuty bez
dohladu, a to predovSetkym v pritomnosti
malych deti alebo postihnutych oséb.

- Skontrolujte, ¢i menovité napatie pristroja
zodpovedda napatiu v sieti. Na Skody
vzniknuté v dosledku nespravneho
zapojenia pristroja sa nevztahuje zaruka.

- Po pouziti pristroja, pred Cistenim alebo
v pripade preruSenia dodavky el. pradu
pristroj vzdy odpojte zo siete.

- Pristroj nepouzivajte, ak nefunguje spravne,
ak bol posSkodeny alebo ak bol poskodeny
privodny kabel &i zastréka. Aby ste sa vyhli
riziku, nechajte ich vymenit vzdy
v autorizovanom servise Moulinex (vid
zoznam adries v Servisnej knizke).

- V8etky zasahy do pristroja, okrem bezZného
Cistenia alebo udrzby, musi vykonavat
vyhradne autorizovany servis Moulinex.

- Nikdy nenamacajte pristroj, privodny kabel
alebo zastrcku do kvapaliny.

- Nenechavajte privodny kabel volne visiet
v dosahu deti, v blizkosti alebo v kontakte
s horucimi prvkami pristroja, v blizkosti
zdroja tepla alebo na ostrej hrane. Pouzivajte
zariadenie na navijanie kabla.

- Z dévodu vlastnej bezpecnosti pouzivaijte iba
prisluSenstvo a nahradné dielce Moulinex,
upravené pre Vas pristro;j.

- S nozom (c1), nozom mixéra a Cepelami
zaobchadzajte opatrne, su velmi ostré. Skér
nez vyprazdnite mixovaci nastavec, musite
vytiahnut n6z za drziak (b4).

17

- Nepouzivajte mixovaci nastavec naprazdno

- Ak nepouzivate mixovaci nastavec,
zavrite kryt (a3).

- Mixovaci nastavec pouZzivajte vzdy len s
poklopom.

- Ak chcete struhat alebo krajat potraviny,
pouzivajte vzdy tlacny nastavec (b1), aby
ste ich spravne dostali do nadoby; nikdy
nepouzivajte prsty ani naradie. Nikdy sa
nedotykajte rotujucich prvkov.

- Nepouzivajte nastavce ako uskladfiovacie
nadoby (mrazenie, varenie, sterilizacia).

Uvedenie do prevadzky

- Vyberte prisluSenstvo z obalu a umyte ho
v teplej vode.

- Telo motora (a1) umiestnite na rovnu, Cistu
a suchu plochu a pristroj pripojte k el. sieti.

. Pouzitie ovladacieho spinaca (a2):

. Pulzovy pohon (a2-1) pre lepSiu kontrolu a
lepSie premieSanie niektorych pokrmov.

. Nepretrzity chod (a2-2) prepnite spina¢ az
do polohy 1 (pomaly chod) alebo 2 (rychly
chod).

. Ak chcete odstranit poklop, musi byt
spinac vzdy v polohe 0. Otocte poklopom
doprava a tym ho odblokujete.

Pokyny na pouzitie

Vas robot dokaze pripravit maximalne 150 az
1000 g — Celkovy objem pracovnej nadoby:
2,2 litrov. Celkovy objem mixovacieho
nastavca: 1,25 litra.

Pracovna nadoba (b3)

- AK nie je umiestnena v spravnej polohe,
vloZte na dno nadoby tesnenie (b3-2). Okraj
tesnenia smeruje hore. Potom vlozte drziak
(b3-1). Zaistite ich skrutkou (b3-3) az na
doraz. Po kazdom pouziti jednotku rozoberte
a vycistite (vid oddiel ,Cistenie").

- Nadobu (b3) priskrutkujte k zakladni robota
(a1).

- Nasadte vybrany dielec prislusenstva.

- Nasadte a zaistite poklop (b2).

- Skontrolujte, ¢i je kryt (a3) dobre zatvoreny.

- Spustite pristroj.

Mixovaci nastavec (h)

- Pripevnite nastavec (b3) na zakladriu robota
(a1) (skontrolujte, i je nastavec volny a €i
v fom nie su ziadne dielce prislusenstva).
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- Nasadte poklop (b2) a zaistite ho.

- Otvorte kryt (a3).

- Nasadte mixovaci nastavec (h) s vlastnym
vekom (h1) a zatkou (h2) na otvoreny kryt.

- Spustite pristroj.

TWIN SYSTEM 7'  (b+h)

Pri priprave pokrmov modzete kombinovat
zaroven pracovnu nadobu a mixovaci
néstavec.

Stierka (j)
- Pomaha jednoduchsie servirovat pokrmy.

@. MIESENIE/MIESANIE/SEKANIE/

MIXOVANIE PODIA MODELU

- Nasadte unasaciu skrutku (b4) na hriadel
nastavca (b3-1).

- Nasadte na unasaciu skrutku (b4) kovovy
ndz (c1) alebo hnetace (c2).

- Vlozte prisady do nadoby.

- Nasadte a zaistite poklop.

Pokrmy

. Miesanie

-Za 1 az 1,5 minaty namieSate 1000 g
lahkého cesta (piSkétove).

. Hnetenie

- Za 40 sekund nahnetiete maximalne 800 g
tazkého cesta (krehké, maslové, chleboveé
cesto).

Pozor: Hned' ako zistite, ze je cesto

uhnetené, pristroj zastavte.

. Sekanie (c1)
Za 15 az 20 sekund nasekate 150 az 350 g
potravin: tvrdé potraviny (syry, susené
ovocie), tvrda zelenina (mrkva, zeler atd.),
makka zelenina (cibula, Spenat,...), surové
aj varené maso (bez kosti a Sliach, nakrajané
na kusky), suroveé aj varené ryby. Nesekajte
prilis tvrdé potraviny (fad, cukor) alebo
potraviny, ktoré musia byt jemne namleté
(obilniny, kava).

. Mixovanie v pracovnej nadobe (b3)

- Za 20 sekund mozete namixovat az 0,5 |
polievok, kompétov.

Pozor: Do nadoby nikdy nelejte vriacu

tekutinu

(3. TLCENIE/EMULGOVANIE/SLAHANIE
- Vlozte unaSaciu skrutku (b4) na hriadel
nadoby (b3-1).
- Na hriadel vlozte emulgacény kotuc (e) (b4).
- Vlozte prisady do nadoby.
- Nasadte a zaistite poklop.

Pokmy

- M&zete pripravit 2 az 4 vajecné bielky a az
0,3 litra sladkej smotany.

Pozor: Nikdy nepouzivajte emulgacny

kotuc (e) na hnetenie tazkych ciest alebo

na miesanie lahkych ciest.

Maximalne trvanie pouzitia: 4 minuty.

(@). STRUHANIE/KRAJANIE PODLAMODELU

- Vlozte unaSaciu skrutku (b4) na hriadel
nadoby (b3-1).

- Nasadte pozadovanu Cepel (d1) na nosny
kotu¢ (d).

- Nasadte ich na unasaciu skrutku (b4) az na
doraz.

- Nasadte a zaistite poklop.

- Vlozte potraviny do nasypky a pomocou
tlaéného nastavca (b1) ich zasunte. Nikdy
netlacte potraviny prstami alebo naradim.

Pokmy

. Rezaci nastavec C (Hrubé strahanie):
mrkva, emental, zeler...

. Rezaci nastavec H (Hrubé krajanie):
zemiaky na pripravu francuzskych zemiakov,
mrkva, uhorka...

. Rezaci nastavec A (Jemné strahanie):
mrkva, emental, zeler...

. Rezaci nastavec D (Jemné krajanie):
zemiaky na Cipsy...

. Rezaci nastavec G (Parmezan): zemiaky,
parmezan, kokos...

. Rezaci nastavec E (HranolCeky): zemiaky
na pripravu hranolcekov...

- Pripravujte maximalne 700 g potravin naraz
(neplati pre maso a udeniny).

(5). VELMI JEMNE MIESENIE/MIESANIE/

MIXOVANIE

Podla povahy potraviny mdzete v mixovacom

nastavci (h) pripravit az 1 | pokrmu.

Aby ste mohli spustit mixovaci nastavec (h),

je najskér nutné nasadit pracovnu nadobu

(b3) so zaistenym poklopom (b2).

- Otvorte kryt (a3).

- Vlozte mixovaci nastavec (h) na otvoreny
kryt (a3).

- Potraviny vlozte do mixovacieho nastavca
(h), zavrite veko (h1) a zaistite zatkou (h2).

- Do mixovacieho nastavca nikdy nelejte
vriacu kvapalinu a ani ho nepouzivajte na
suché potraviny. Skér ako zacnete
odstrarnovat mixovaci nastavec, pockaijte, az
sa pristroj Uplne zastavi.

Pokrmy

Mozete:
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- pripravit az 1 liter jemne rozmixovanej
polievky, jemnej omacky, krému, kompétu,
mlie€neho kokteilu, kokteilu.

- mieSat vSetky tekuté cesta (na palacinky,
pampusiky, bublaninu, ovsenua kasu).

Maximalne trvanie pouzitia: 2 minuty.

@. LISOVANIE CITRUSOVYCH PLODOV

PODI'A MODELU

- Nasadte unasaciu skrutku (g1) na hriadel
nastavca (b3-1).

- Nasadte filtracny koS (g2) a otocenim ho
zaistite. Zapadka filtracného kosa zapadne
do zaistovacieho otvoru. Nepotrebujete
poklop (b2).

- Lisovaci kuzel (g3) vlozte do otvoru
filtracného kosa.

- Polovicu citrusového plodu nasadte na kuzel
a drzte ju.

- Nastavte rychlost na 1.

Pokrmy

- Tymto spésobom mdzete pripravit az 0,8
litra Stavy bez toho, aby ste museli
vyprazdnit nadobu.

- Po kazdom 0,5 litri pripravenej Stavy
oplachnite filtracny kos (g2).

@. MLETIE/LISOVANIE/DRVENIE PoDEA

MODELU

Nasadte unasaciu skrutku (b4) na hriadel

nastavca (b3-1).

- Vlozte poZzadovanu mriezku:

. velké otvory (f3): na pripravu pyré (az 500 g
varenej zeleniny alebo ovocia) zo zemiakov,
mrkvy, karfiolu.

. Malé otvory (f4): na pripravu kasi alebo
kompotov z vykdstkovaného ovocia (az
300 g) z paradajok, hrozna, jahdd, malin,
egresu, marhul, broskyn.

- Vlozte n6z (f2) s klipom (f1) a zatlacte ho,
az zacCujete cvaknutie.

- Podla modelu pridajte na plniaci otvor
nasypku (f5), aby sa ingrediencie lepSie
sypali.

- Nasypte potraviny nakrajané na kuasky

- Nastavte rychlost na 1.

Ak sa n6éz uvolni od mriezky, skontrolujte, Ci

ste pouzili mriezku, ktora zodpoveda

pripravovanému pokrmu, &i su potraviny
dostato€ne rozmrazené alebo prevarené.

Cistenie/Udrzba/
Skladovanie

- Pristroj odpojte od el. siete, odstrarite a
rozmontujte jednotlivé dielce prisluSenstva.

- Do mixovacieho nastavca nalejte horucu
vodu s niekolkymi kvapkami tekutého
saponatu. Zavrite poklopom. Niekolkokrat
stlacte pulzové tlacidlo. Pristroj odpojte od
el. siete. Nastavec oplachnite pod te€ucou
vodou a nechajte ho uschnut.

. Nadoba (b3) je vybavena tesnenim (b3-2),
ktoré mozete umyvat v umyvacke alebo v
rukach. Aby ste sa k nemu dostali,
odskrutkujte skrutku (b3-3). Pri opatovnej
montazi ho musite namontovat otvorom
smerom hore. Aby ste prediZili Zivotnost
spojovacieho prvku, mézete na jeho okraj
pred montazou naniest malé mnozstvo
jedlého oleja.
Jednotlivé dielce prisluSenstva, nadoby a
poklopy umyte, oplachnite a osuste (mézu
sa umyvat v umyvacke).
Nepouzivajte abrazivne hubky alebo
pripravky s kovovymi Casticami.
Telo motora (a1) nikdy nesmiete ponorit do
vody. Utrite ho suchou alebo lahko
navlhéenou handri¢kou.
Ak potraviny (mrkva, pomarance...) zafarbili
niektoré dielce prisluSenstva, vydrhnite ich
handrickou namoc¢enou do jedlého oleja a
potom ich umyte beznym spbsobom.
- S nozom (c1), mixovacim nastavcom (h) a
Cepelami (d1) zaobchadzajte opatrne, su
velmi ostreé.

Skladovanie

Vas robot je vybaveny:

@— Uloznym priestorom pre prislusenstvo (i),
ktoré je mozné vlozit do nadoby (b3). Sem
mozete uloZit nastavce krajacieho systému
(n6z c1, Cepele d1), nosny kotuc Cepeli (d)
a hriadel (b4).

— zariadenim pre navijanie privodného kabla,
ktory sa nachadza na zadnej strane pristroja
a s pomocou ktorého mézete kabel ulozit aj
upravit jeho potrebnu dizku.

Co robit, ked’ pristroj
nefunguje?

Skontrolujte najskor pripojenie, potom:

- skontrolujte, i je nadoba (b3) v spravnej
polohe, €i je poklop (b2) spravne zaisteny,
¢i st jednotlivé dielce prislusenstva spravne
nasadené, €i je ovladaci spina¢ (a2) v
spravnej polohe.
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- skor ako spustite mixovaci nastavec (h),
skontrolujte, ¢i je nadoba (b3) a kryt (b2) v
spravnej polohe a €i su spravne zaistené.

Vas pristrojje vybaveny ochrannymsystémom.

Ak saVas pristroj zastavi v priebehuoperacie,

vytiahnite kabel zo zasuvky a nechaijte pristroj

asi 30 minut vychladnut, potom pokracujte

v priprave pokrmu.

Dosledne ste sa riadili tymito pokynmi, ale

Vas pristroj stale nefunguje? Obratte sana

svojho predajcu alebo na autorizovany servis

Moulinex (vid zoznam v servisnej knizke

,Servis Moulinex").

PrisluSenstvo

Vybavenie svojho kuchynského robota si
mozete doplnit a zakupit si u svojho predajcu
alebo v autorizovanom servise Moulinex
nasledujuce dielce prisluSenstva:

- Rezaci nastavec, jemné struhanie (A):

MS-5 980 676
- Rezaci nastavec, jemné krajanie (D):

MS-5 980 677
- Kotu¢ na pripravu hranolcekov (E):

MS-5 980 678
- Rezaci nastavec, hrubé struhanie (C):

MS-5 966 358
- Rezaci nastavec, hrubé krajanie (H):

MS-5 966 356
- Kotl¢ na strdhanie parmezanu (G):

MS-5 980 679
- Tesnenie nadoby: MS-0 698 381
- Plastovy hnetac: MS-5 966 340

- Prislusenstvo maxi press:

MS-0697 557 256
- Lis na citrusové plody: MS-578 557 5256
- Prislusenstvo na drvenie:

MS- 5785576

Podielajme sa na ochrane
Zivotného prostredia!

® Vas pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné
alebo recyklovatelné materialy.

o Zverte ho zbernému miestu alebo, ak
neexistuje, zmluvnému servisnému stredisku,
kde s nim bude naloZené zodpovedajucim
spOsobom.
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Slovensko

Zahvaljujemo se vam, ker ste izbrali aparat iz
palete izdelkov Moulinex , ki so namenjeni
izklju€no pripravi jedi v vaSem domu.

Na nalepki na ovoju so predstavljeni
pripomocki, ki jih prodajamo skupaj s tem
modelom aparata. Ce zelite, da vas aparat
opravlja vecje stevilo funkcij, lahko kupite
tudi druge pripomocke (glej odstavek
«Pripomocki»).

Varnostni nasveti

- Pred prvo uporabo vasega aparata pazljivo
preberite navodila za uporabo: za uporabo,
ki ni v skladu z navodili za uporabo, Moulinex
ne prevzema nikakrSne odgovornosti.

- Aparat naj ne deluje brez nadzora, zlasti v
prisotnosti majhnih otrok ali oseb s telesnimi
okvarami.

- Prepricajte se ali napetost elektricnega toka
ustreza zahtevam aparata. Vsaka napaka
ob prikljucitvi na elektricno omrezje iznici
garancijo.

- Ko aparat prenehate uporabljati, ga
vsakokrat izkljucite iz elektricnega omrezja ;
to storite tudi med ¢iS€enjem aparata ali ob
prekinitvi elektricnega toka.

- Aparata ne uporabljajte, ko ne deluje
pravilno, Ce ste ga poskodovali ali ¢e sta
poskodovana napajalni elektricni kabel ali
vtikalo. Da se izognete kakrsnikoli
nevarnosti, naj ju zamenjajo na
pooblas¢enem servisu Moulinex (glej
seznam v servisni knjizici).

- Vsak poseg, ki ni ¢iS€enje oziroma za
uporabnika obi¢ajno vzdrzevanje, mora
opraviti pooblasceni servis Moulinex.

- Aparata, napajalnega elektricnega kabla in
vtikala ne pomakaijte v tekocine.

- Elektri¢nega napajalnega kabla ne puscajte
v dosegu otroskih rok, v blizini ali v stiku z
vroCimi deli aparata, blizu toplotnega vira ali
na zivem vogalu. Kabel pospravite s
pomocjo motka za kabel.

- Da bo uporaba aparata varna, uporabljajte
le Moulinex pripomocke in rezervne dele, ki
so prilagojeni vasemu aparatu.

-Z nozem (c1), nozem meSalne posode
oziroma z rezili ravnajte zelo previdno; zelo
so namre¢ ostri. Preden posodo izpraznite,
morate noz obvezno odstraniti z vodilom
(b4).
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- MeSalne posode ne uporabljajte, ko je
prazna.

- Ce mesSalne posode ne uporabljate,
zaprite vratca (a3).

- MeSalno posodo vedno uporabljajte s
pokrovom.

- Ko Zzelite jedi strgati, sekljati ...., vedno
uporabite pripravo za potiskanje (b1), da jih
pravilno usmerite; nikoli ne uporabite prstov
ali drugih priprav. Delov, ki se premikajo, se
nikoli ne dotikajte.

- Posod ne uporabljajte v druge namene
(zmrzovanje, kuhanje, sterilizacija).

Uporaba

- Pripomocke vzemite iz ovoja in jih pomijte v
vro€i vodi.

- Blok motorja (a1) postavite na ravno, Cisto
in suho povrsino, nato aparat prikljucite na
elektri¢no omrezje.

@. Uporaba komandne tipke (a2):

. Tipka Pulse (a2-1) za boljSo kontrolo in boljSo
homogenost dolo¢enih pripravkov.

. Nepretrgano obratovanje (a2-2) obrnite ga
na polozaj 1 (pocasi) oziroma 2 (hitro).

. Ce zelite odpreti pokrov, morate tipko
obvezno obmiti na polozaj 0. Pokrov v
tem primeru obmite na desno.

Nasveti za uporabo

Vas robot omogoca pripravo koli¢ine od 150
do najve¢ 1000 g — prostornina posode za
sekljanje: 2,2 litra. Prostornina meSalne
posode: 1,25 litra.

Posoda za sekljanje (b3)

- Ce posoda $e ni na svojem mestu, postavite
tesnilo (b3-2) na dno posode. Rob tesnila
mora biti obrnjen navzgor. Nato namestite
vodilo (b3-1). Potem celoto do konca privijte
z matico vijaka (b3-3). Po vsaki uporabi
celoto razstavite in jo oCistite (glej odstavek
«Ciscenjer).

- Posodo (b3) privijte na podstavek robota
(a1).

- Namestite izbrani pripomocek.

- Namestite in privijte pokrov (b2).

- Preverite, da so vratca (a3) dobro zaprta.

- Vklopite delovanje aparata.

Mesalna posoda (h)

- Posodo (b3) privijte na podstavek robota
(a1) (prepricajte se, da je posoda prazna in
v njej ni pripomockov).

- Namestite pokrov (b2) in ga zaprite.

- Odprite vratca (a3).

- Na odprta vratca postavite mesalno posodo
(h) ter njen pokrov (h1) in zamasek (h2).

- Vklopite delovanje aparata.

TWIN SYSTEM 435 : (b+h)

Isto€asno lahko kombinirate pripravo jedi v
mesSalni posodi ter v posodi za sekljanje.

Lopatica (j)
- Z njo lazje iztresete pripravljene jedi na
servirne kroznike.

@. GNETENJE/MESANJE/SEKLJANJE/

MIKSANJE GLEDE NA MODEL

- Vodilo (b4) postavite na vodilo posode
(b3-1).

- Na vodilo (b4) lahko nataknete kovinski noz
(c1) ali necke (c2).

- V posodo nasujte sestavine.

- Namestite in zaprite pokrov.

Priprave

. Mesanje

- 1000 g rahlega testa (StiriCetrtinski biskvit)
meSajte 1 min do 1 min 30 sek.

. Gnetenje

- Gnetete lahko najve¢ 800 g gostega testa
(suh kolag, lomljeno testo, testo za kruh)
40 sekund.

Pozor: ko ugotovite, da se iz testa tvori

krogla, ustavite delovanje aparata.

. Sekljanje (c1)
V 15 do 20 sekundah lahko sesekljate 150
do 350 g naslednijih jedi: trdih izdelkov (siri,
suho sadje), trde zelenjave (korenje, zelena,
itd.), nezne zelenjave (Cebula, Spinaca,...),
surovega in kuhanega mesa (brez kosti, brez
kit in razrezano na kocke), surove in kuhane
ribe. Ne sekljajte preve¢ trdih izdelkov (led,
sladkor) ali izdelkov, ki potrebujejo fino mletje
(zito, kava).

. Sekljajte v posodi za sekljanje (b3)

- Sekljate lahko do 0,5 | zelenjavne juhe, juhe,
kompotov 20 sekund.

Pozor: v posodo nikoli ne vlivajte vrele

tekocCine

21
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@. MESANJE/EMULGIRANJE/STEPANJE

- Vodilo (b4) postavite na vodilo posode
(b3-1).

- Emulgator (e) postavite na vodilo (b4).

- Posodo napolnite s sestavinami.

- Namestite in zaprite pokrov.

Priprave

- Pripravite lahko od 2 do 4 jaj¢ne beljake in
do 0,3 litra sveze smetane.

Pozor: emulgatorja (e) nikoli ne uporabite

za gnetenje gostega testa ali mesanje

rahlega testa.

Maksimalni ¢as uporabe: 4 minute.

@. STRGANJE/SEKLJANJE GLEDE NAMODEL

- Vodilo (b4) namestite na vodilo posode
(b3-1).

- Izbrano rezilo (d1) postavite na plosco-
podstavek (d).

- Oboje skupaj postavite na vodilo (b4) do
konca.

- Namestite in zaprite pokrov.

- Sestavine vstavite v dimnik in jih vodite s
pomocjo priprave za potiskanje (b1) in nikoli
s prsti niti z drugimi pripravami.

Priprave

. Sektor C (grobo strganje): korenje, Svicarski
sir, zelena, nariban sir...

. Sektor H (grobo sekljanje): krompir za
gratiniranje, korenje, kumare...

. Sektor A (fino strganje): korenje, Svicarski
sir, zelena, nariban sir...

. Sektor D (fino sekljanje): krompir za Cips, ...

. Sektor G (parmezan): krompir, parmezan,
kokosovi orehi, ...

. Sektor E (cvrtje): krompir za cvrtje, ...

- Pripravite najve¢ 700 g jedi naenkrat (ne
mesa niti delikatesnih izdelkov).

(®- ZELO FINO HOMOGENIZIRANJE/

MESANJE/MIKSANJE

Glede na vrsto jedi vam mesalna posoda (h)

omogocaobdelavodo najvec 1 litra pripravkov.

Da bi meSalna posoda (h) delovala, morate

najprej namestiti posodo za sekljanje (b3) s

pokrovom (b2).

- Odprite vratca (a3).

- Posodo (h) postavite na odprta vratca (a3).
-V posodo (h) vstavite jedi in nato zaprite
pokrov (h1) ter namestite zamasek (h2).

- Mesalne posode nikoli ne napolnite z vrelo
tekocCino niti samo s suhimi izdelki. Preden

odstranite mesalno posodo pocakajte, da se
popolnoma zaustavi.

Priprave

Lahko:

- pripravite do 1 litra fino sekljane zelenjavne
juhe, juhe, smetane, kompota, mlecnih
napitkov, koktejlov.

- meSate vsako tekoce testo (za palacinke,
krofe, sadne kolace, vaflje).

Maksimalni ¢as uporabe: 2 minuti.

@. STISKANJE AGRUMOV GLEDE NA MODEL

- Vodilo (g1) postavite na vodilo posode
(b3-1).

- Filtrirno ko$arico (g2) namestite tako, da jo
zavrtite do polozZaja za zaklepanje. Ostroga
filtrirne koSarice se zavrti do dna zareze za
zaklepanje. Pokrova (b2) ne potrebujete.

- Stozec (g3) postavite v odprtino filtrirne
koSarice.

- Pol agruma postavite na stozec in ga
ohranite v tem polozaju.

- Hitrost nastavite na 1.

Priprave

- S stiskanjem lahko pridobite najve¢ 0,8 litra
soka, ne da bi pri tem morali izprazniti
posodo.

- Filtrirno koS$arico (g2) splaknite vsaki¢, ko
stisnete 0,5 litra.

. MLETJE/STISKANJE/DROBLJENJE

GLEDE NA MODEL

Vodilo (b4) namestite na vodilo posode (b3-1).

- Namestite izbrano reSetko:

. Velike odprtine (f3): pripravite lahko pire (do
500 g zelenjave ali kuhanega sadja) iz
krompirja, korenja, cvetace.

. Majhne odprtine (f4): pripravite lahko
precejeno juho ali kompote iz izkoS¢icenega
sadja (do 300 g), paradiznika, rozin, jagod,
malin, rdeCega grozdja, marelic, breskev.

- Namestite lopatico (f2) in njeno zaponko (f1)
ter potisnite, da zasliSite klik.

- Glede na model, lijak (f5) namestite na
dimnik pokrova, da boste bolje usmerjali
sestavine.

- Vstavite sestavine, narezane na koScke

- Hitrost nastavite na 1.

Ce se lopatica lo¢i od reSetke preverite, ali ste

namestili odgovarjajo¢o reSetko, da so vase

jedi dobro odmrznjene oziroma tudi v jedru
dobro skuhane.

Ciséenje/Vzdrzevanje/
Shranjevanje

- Aparat izklopite iz elektricnega omrezja,
odstranite in razstavite pripomocke.
22
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- V mesSalno posodo vlijte vro€o vodo, ki ste ji
dodali nekaj kapljic tekocega sredstva za
pomivanje posode. Zaprite pokrov. Nekajkrat
s pritiskom na tipko pulse sunkovito zmesajte
vsebino. Aparat izklopite iz elektricnega
omrezja. Posodo izperite pod tekoCo vodo
in jo pustite, da se osusi.

. Posoda (b3) je opremljena s tesnilom (b3-2),
ki ga lahko pomivate v pomivalnem stroju
ali na roke. Da pridete do tesnila, odvijte
matico (b3-3). Pri ponovni montazi se
prepricajte, da je rob tesnila obrnjen navzgor.
Da podaljSate zivljenjsko dobo vaSega
tesnila, lahko na rob zlijete majhno koli¢ino
jedilnega olja preden tesnilo namestite nazaj
na njegovo mesto.

- Pomijte, izplaknite in osusite pripomocke,
namre¢ posode in pokrove (lahko jih
pomivate v pomivalnem stroju).

- Ne uporabljajte gobic za strganje ali
predmetov, ki vsebujejo kovinske delce.

- Bloka motorja (a1) nikoli ne pomakajte v
vodo. ObriSite ga s suho krpo ali z rahlo
vlazno krpo.

- Ce se vasi pripomocki obarvajo s hrano
(korenje, pomarance... ), jih obriSite s krpo,
prepojeno z jedilnim oljem, nato nadaljujte z
obicajnim Cis€enjem.

- Z nozem (c1), mesalno posodo (h) in rezili
(d1) ravnajte zelo previdno; so zelo ostri.

Shranjevanje

Vas robot je opremljen:

- s pripomockom za shranjevanje (i), ki ga
postavite v notranjost posode (b3). Tja lahko
pospravite pripomocke za rezanje (noz c1,
rezila d1), plos€o — podstavek za rezila (d)
in vodilo (b4).

- z motkom za kabel, ki se nahaja na zadnji
strani aparata za hrambo in reguliranje
dolzine napajalnega elektricnega kabla po
vasi izbiri.

Ce vas aparat ne deluje, kaj
narediti?

Najprej preverite, Ce je priklju¢en na elektri¢no

omrezje in nato preverite:

- Ce je posoda (b3) pravilno namesc¢ena, Ce
je pokrov (b2) dobro zaprt, ¢e so pripomocki
pravilno vstavljeni, ¢e je komandna tipka (a2)
na pravem poloZaju.

- Ce je posoda za sekljanje (b3) na pravem
mestu in e je pokrov posode za sekljanje

23

(b2) zaprt, preden priénete uporabljati
mesSalno posodo (h).
Vas aparat je opremljen z zascitnim sistemom.
Ce se va$ aparat med obratovanjem ustavi,
gaizklopiteiz elektricnega omrezjain gapustite
30 minut, da se ohladi, preden nadaljujete s
svojimi aktivnostmi.
Ste pridno upostevali vsa navodila, vas
aparatpaSe vednone deluje? Vtem primeru
se obrnite na vaSega prodajalca ali na
pooblas¢eni servis Moulinex (seznam je v

Pripomocki

Opremo vasega robota lahko pri vasem
obi¢ajnem prodajalcu ali na pooblas¢enem
servisu Moulinex dopolnite z nakupom
naslednijih izdelkov:

- Sektor fino strganje (A): MS-5 980 676
- Sektor fino sekljanje (D): MS-5 980 677
- Sektor rezanje-cvrtje (E): MS-5980 678
- Sektor grobo strganje (C): MS-5 966 358
- Sektor grobo sekljanje (H): MS-5 966 356
- Sektor parmezan (G): MS-5 980 679
- Tesnilo posode: MS-0 698 381
- Plasti¢ne necke: MS-5 966 340

- Pripomocki maxi stiskanje:

MS-0697 557 256
MS-578 557 5256
MS-5785576

- Stiskalnik agrumov:
- Pripomocek za drobljenje:

Sodelujmo pri
varovanju okolja!

® Va$ aparat vsebuje Stevilne dele, ki
imajo svojo vrednost ali jih je Se mogoce
uporabiti.

2 Oddajte ga na mestu za zbiranje odpadkov
ali pa na pooblas¢enem servisu, da bo Sel v
predelavo.
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Cpncku

3axBasbyjeMo LWTo cTe ofabpanv anapar 13
nenese npounssoga Moulinex , koju je
HaMeHEH NCKJbYHMBO NpurnpaBsn XpaHe, nTo
3a ynotpeby y 4oManNnHCTBY.

Ha etnkeTy ambOanaxe je npeacTaB/beH

npuGop Koju ce npopaje ckyna c
moaenom. Bu moxere aa npowmpurte

¢dyHKuMje ceor anapara Tume wwro hete

KynuTn gogaTtHi npuéop (nornepatu
naparpad «<npu6op»).

Be36epHOCHU caBeTU

- MaxsbMBO NpounTajTe ynyTe 3a ynotpedy
npe Hero wTto heTte NpBU NYT Aa KOPUCTUTE
CBOj anapar: kopuwhermem MUMO yrnyTa 3a
ynoTtpeby, Moulinex ce ocnobaha cBake
0ArOBOPHOCTW.

HemojTe ga octassbate anapart ga pagm

6e3 Hag3opa, 0cobuTo y NPUCYCTBY Mane

heue 1 nHBanuaHmux ocoba.

MpoBepuTe ycknaheHocT HanoHa. CBakom

rpeLuKoM y NpuKbyYMBary anapara

rapaHumja ce noHuLITaBa.

Anapart UCKJby4yjTe U3 yTUYHULE YBEK Kaaa

ra npecrtajeTe KOpWUCTWUTW, [OK ra

ojpxasarte, Te y C/ly4ajy HecTaHka cTpyje.

HemojTe na kopucTuTe CBOj anapar ako OH

He pagu UcnpaeBHoO, ako je owTeheH unn

ako Cy My HanojHuM kabn mnum yTukau

owTteheHun. Ja 6ucte nabernm ceaky
onacHocT, 06aBe3HO ra aajte y onaheHun
cepsuc Moulinex Ha 3ameHy (BUAn cnucak

y BGpoLUypu 0 CEPBUCUPAHLY).

CBaka MHTepBeHLMja, 0CUM Ynwhera n

penoBHOr oapXaBara 04, CTpaHe Kynua,

Tpeba pa ce obasrba y oBnawheHoMm

cepsucy Moulinex.

HemojTe pa ctaB/baTe anapaTt, HanojHU

Kabs unn yTmkad y Te4HOCT.

HemojTe na ocTtassbaTe HanojHu kabn Ha

[oxeaty aeue, y 6M3nHN NN y KOHTakTy

c Bpyhum pgenosuma anaparta, 6nmsy

1M3BOpa TOMJOTE UM HA HEKOM OLUITPOM

yriy. Kopuctute ypehaj 3a HamoTaBame
kabna 3a HeroBo oaiararbe.

- Pagu cBoje 6e36e4HOCTN, KOPUCTUTE CaMO
npnbop n popgaTtHe nenose Moulinex,
npunaroheHe Ballem anapary.

- OnpesHo pykyjTe Hoxem (c1), HoXeM y
30eN1 32 MUKCaHE UM CEYMBUMA; OHU CY

24

Kpajte HaowTpeHn. Mopate o6aBe3HO
noByhn HOX Herosom sogunuuom (b4)
npe HO LUTO 13 3ae1e UCNPAa3HNTE CaapXxa).

- HemojTe na kopucTuTe 3a€eny 3a MMKcame
Ha NpasHo

- 3aTBOpuTe BpaTaHua (a3) ako He
KOpUCTUTE 3AeTy 3a MUKCaHbe.

- YBek ynoTpebsbaBajTe 34ey 3a MUKCarbe
C FbE€HUM MOKJIOMNLEM.

- Kapa pnbate xpaHy, kaga je ceukarTe...,
yBEK kopuctute notuckueay (b1) pa je
yBeneTe y KaHan, HUKag npcTte HUTKU
npunbop 3a jeno. Hukapa HemojTe aga
[OTHYETE AeNoBe Y KpeTarby.

- HemojTe ga kopuctute 3gene kao nocyhe
(3a xnaheme, KyBame, cTepunnsauujy).

CraBrarbe y NoroH

- N3BapuTe npnubop n3 Herose ambanaxe
1 onepuTte ra Bpyhom BoaoM.

- CtaBute 610k moTtopa (al) Ha paBHy
MOBPLWMHY, YUCTY MU CYBY, a 3aTum
NpuUK/byYnTE anapar.

. Ynorpe6a komaHaHor gyrmera (a2):

. Nync (a2-1) 3a 60sby KOHTPONY U BOJbY
XOMOreHmn3aumjy ogpeneHnx npunpasaka.

. CtanHu pap (a2-2) okpeHuTte ra go
noauumje 1 (Mana 6p3uHa) unn 2 (Benvka
6p3uHa).

. Aa 6ucTte pebnokupanu noknonau,
Tpeb6a pa ce o6aBe3HO BpaTuUTe Ha
no3uumnjy 0. OkpeHuTe noknonay,
npema AecHO Y by Ae6Gnokupatrba.

CaBeTtu 3a ynotpeoy

Baw AytomaT Bam omoryhasa npunpemy of,
150 po 1000 r makcumanHo — yKynHa
3anpemMuHa 3gene 3a ceukame: 2,2 aitpa.
YKynHa 3anpemuHa 3gene 3a Mukcakbe:
1,25 nutpa.

3pena 3a ceukare (b3)

- AKO BEN HWje Ha CBOM MECTY, NOCTaBuTe
3rno6 (b3-2) Ha gHo 3pene. dpuika 3rnoda
Tpeba na 6yae okpeHyTa ka rope. 3aTum
noctasute sogunuuy (b3-1) . HakoH Tora
yuBpcTuUTe cknon matnuyom (b3-3) oo
noTnopHsa. Pasnoxure ckon u o4ncTuTe
ra HakoH cBake ynoTtpebe (Buau naparpad
«yuwhere»).

-YuyBpctute 3peny (b3) Ha nogHoxje
aytomara (al).
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- MocTaBuTe opgabpanHn npmnbop.

- MocTasuTe 1 yuBpcTuTe noknonay, (b2).

- MposjepuTe oa nu cy BpaTtaHua (a3) nobpo
3aTBopeHa.

- CtaBuTE Yy MNOrOH.

3pena 3a mukcatse (h)

-Yugpctute 3pmeny (b3) Ha ocHoBuuy
aytomata (al) (yBepute ce pa je 3poena
npasHa n 6e3 npubopa).

- NMocTtasuTe noknonauy, (b2) v yuspcrutera.

- OTBOpUTE BpaTaHua (a3).

- MocTtaBuTe 3meny 3a mukcare (h) Ha
OTBOpEHAa BpaTaHLa HEeHUM NOKIoNueM
(h1) n3anywayem (h2).

- CraBuTe y NOroH.

ABOCTPYKM CUCTEM i : (b+h)

MoxeTe y UCTO BpeMe aa koMOuHyjete
npunpemy jenay 3aenu 3a ceukame 1 saenm
3a MMKCaHse .

Mewamua (j)
- 3anakwe nanesarbe npunpasaka y nocyne
3a NOCNYXNBAHE.

MELUEHE/MELLAKBE/CELKAHKE/

MUKCUPAHE 3ABMCHO O, MOAOEJIA

- NMonoxute sBoannuuy (b4) Ha BoannULY
3pene (b3-1) .

- MoxeTe ga yknonute metanHn Hox (c1)
UM HOX 3a Mewerne (c2) y Bognnuuy
(b4).

- CtaBuTe cacTtojke y 3geny.

- MocTaBuTe 1 y4BPCTUTE NMOKIONALL.

Mpunpasun

. Mewwame

- Moxete o mewate 1000 r naraHor TecTta
(BUCKBUTHO, YETBOPO-YETBPTUHCKO) Of,
1 MuH 0o 1,5 MUH.

. Mewemwe

- MoxeTte pa 3amecute makcumanHo 800 r
TBPAOr TecTa (3a kofnaye, NMCHaTo, 3a
xneb) 3a 40 cekyHae.

Maxkwa: 3ayctaBuTe anapart kKapa

yTBpAUTE Aa Ce HanpaBwia Kyrjia TecTa.

. Ceukamse (c1)

MoxeTe 3a 15 oo 20 cekyHAe na nceukate
150 po 350 r xpaHe: TBpAUX Npon3Boaa
(cunpa, cysor Boha), TBpaor nospha
(waprapene, uenepa, Uta.), Mekor nospha
(nyka, cnaHaha,...), NIPECHUX N KyBaHUX
Meca (6e3 KOCTWjy, XUamua n usapesaHnx
Ha KOLKMLE), MPECHMX U KyBaHNX pnba. He
ceLkajTe Npou3BOAE KOju Cy BPJIO TBPAW

®

@.

®
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(nen, wehep) nnn koje je NoTPedbHO CUTHO
camneTu (nweHnua, kada).

. Mukcame y 3nenun 3a ceukarse (b3)

- MoxeTe pa namukcyjete no 0,5 n kawe,
cyne nnm komnota 3a 20 cek.

Maxmwa: Hukap HemojTe pga cunarte

BpeJty Te4HOCT y 3aeny

. TYYMElBLE/EMYJIBUOHUCAKE/

MYTREHE

- MonoxwuTte Bogunuuy (b4) Ha Bogmnuuy
3pene (b3-1) .

- MocTaBuTe eMyn3noHep (e) Ha BoaunuLy
(b4).

- CtaBuTe cacTtojke y 3aeny.

- MocTaBuTe 1 y4BpPCTUTE NOKIONAL,

Mpunpasun

- MoxeTe na npunpasute o, 2 0o 4 6enaHua
n po 0,3 nuTpe ceexe naesnake.

Maxma: Hukap He kopuctute

emMyn3uoHep (e) 3a melwiewe TBpAOr

TecTa wim 3a MeLLiare JlaraHor Tecra.

MakcumanHo Bpeme ynotpebe: 4 MUHyTa.

PUBAHE/PE3AHE

MOJENA

- Monoxute sognnuuy (b4) Ha Boannuuy
spene (b3-1) .

-Yknonute XxesbeHo ceudmBo (d1) Ha
noTnopHu anck (d).

- MoctaBute cknon Ha Bogunuuy (b4) oo
noTnopHAa.

- MNMocTaBuTe 1 yyBpCTMTE NOKJIONAL,

- YHecuTe XxpaHy Kpo3 KaHan v npoBeanTe je
y3 nomoh notuckmeaya (b1), Hukapa
npcTuMa HUTKU NpMbopom 3a jeno.
MpunpaBun

. Pe3au C (KpynHo pubamse): waprapene,
rpvjep, uenep, pubaHad,..

. Pesay H (I'ycto pesame): kpomnup 3a
KpasbeBCKO rpatuHMparbe, waprapena,
KpacTasuLe...

. Pe3zay A (CutHo pubame ): waprapene,
rpvjep, uenep, pubaHad,...

. Pesay D (CuTHO pesarbe): kpoMnup 3a
yunge, ...

.Pesay G (MapmesaH):
napmMesaH, KOKOCOB opax, ...

.Pesay E (nomdpwuTt): kpomnup 3a
nomopur, ...

- MpunpaenTte makcumanHo 700 r xpaHe

ofAjeaHoM (He Meco HUTK kobacuue).

3ABUCHO O

Kpomnup,

. XOMOrEHU3ALIMJA/MELLAHE/JAKO
CUTHO MUKCAHLE

3aBUCHO oA, Npupoae xpaHe, 34ena 3a
Mukcame (h) Bam omoryhasa na o6pagute
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MakcumanHo oo 1 n npvnpaska.

[a 6uv 3nena3amukcame paguna (h), Tpeba

ancoslyTHO NMOCTaBUTK 34eNly 3a CelKare

(b3) canoknonuem NpPeTxoaHo y4BpLUNEHNM

(b2).

- OTBOpUTE BpaTaHua (a3) .

-MocTtaBute 3peny (h) Ha oTBOpeHa
BpaTawua (a3) .

- CtaBute xpaHy y 3aeny (h) a 3atum
3atBopuTte noknonuem (h1) n yuspctute
3anyway (h2).

- Hukapa HemojTe ga nyHuTe 3aeny 3a
MUKCaHe BPenoM Te4Howny HUTKM camo
cyBuM npouseogmma. Cayekajte ga ce
MOTMNYHO 3ayCTaBu U TEK OHAA YKJIOHUTE
34eny 3a MYKCame.

Mpunpasun

Moxerte:

- ga npunpasute 4o 1 nutpe kawe GUHO
MUKcoBaHe, BOhHe Kawwuue, naenake,
KOMMoTa, MUJIK-Lejka, KokTena.

- Aa meware cBa Tekyha TecTa (nanavmHke,
yWwITMNUM, Nnatmwname, Haaesu).

MakcumanHo Bpeme ynotpebe: 2 MUHyTa.

@. NPECOBAHE JY)KHOI BORA 3ABMCHO

Oop, MOAENA

- MocTasute Boamnuuy (g1) Ha Boamnuuy
3pene (b3-1) .

- MocTasuTe kopnuuy 3a duntprpare (g2)
1 okpehuTe je Ao nosuumje yyspwhemnsa.
3ybaL, kopnuue 3a punTpmpare 4onasn
0O nNOoTnopHsa Ha [AHy npopes3a 3a
yuBpwhuearwe. Hemate noTtpebe 3a
noknonuem (b2) .

- MocTasuTe kyny (g3) y OTBOP KopnuLe 3a
duntpupare.

- CTaBuTE MELLaBMHY jy>KHOI BONha Ha Kyny 1
Tako je gpxure.

- HamecTtute 6p3unHy Ha 1.

Mpunpasun

- MoxeTte pa pobujete MakcumanHo
0,8 nuTtpa coka 6e3 npaxmer-a 3gene.

- icnepute kopnuuy 3a puntprparse (g2)
ca cBux 0,5 nutpa.

@. MJIEBEHLE/NMPECOBAHSE/MHBbEYEHE
3ABUCHO o4 MOAENA

Monoxute Bogunuuy (b4) Ha Boannuuy

3pene (b3-1) .

- CraBute n3abpaHy peLueTky:

- Ca Benunkum otBopuma (f3) : moxeTe pa
npunpemate nupe (oo 500 r kyBaHor
noepha wnu Boha) o4 kKpomnupa,
waprapene, kapduona.

- Ca manum oTtBopuma (f4) : moxeTte pa
npunpemarte cyne uaM KOMMNoTe o0f

ounwheHnunx nnopgosa (mo 300 r) opn
napapgajsa, rpoxha, manuHa, jaroga,
pnbuanu, kajcunja, 6PEcKBU.

-MNoctaBute nanety (f2) ¢ HeHOMm
wtmnnasbkom (f1) n notTucHuTe QoK He
3au4yjeTe 3BYK KK’

- 3aBMCHO 04 mMojena, NnocTaBuTe neBak
(f5) Ha kaHan noknonua ga 6u ce cacTojum
60sbe yHenu.

- YHecuTe xpaHy n3pesaHy Ha komaae

- HamecTtuTe 6p3uvHy Ha 1.

AKO ce nanetaoTkayn c peLLeTke, NpoBepuTe

[anncTenocTaBnanoarosapajyny peleTky

3a Ball npunpasak, ga v je Bala xpaHa

nobpo oamMp3HyTa, unmM ga nu je gobpo

CcKyXxaHa [10 CPXMU.

Yuwherwe/OppxaBarbe/
Opnaramwe

- Uckrbyunte anapat u3 yTudHUUE, YKJIIoOHUTE
1 CKUHUTE Npnbop.

- Hacnute Bpyhe BOoAe y3 goaarak HEKOIMKO
Kan/buua TEeYHOr canyHa y 3aeny 3a
MuKcame. 3aTBopute noknonay,. Hajte
HEKOJINKO MMMyfica NMPUTUCKOM Ha ayrme
nynca. Vcksbyunte anapat U3 yTU4HMULE.
Mcnepute 3peny nop TeE4HOM BOOOM U
OCTaBWTE je oa Ce OCyLUN.

. 3nena (b3) je onpemsbeHa 3rno6Gom
(b3-2) koju ce Moxe NpaTn y MalnHK 3a
nocyhe unu pydHo. a 6ucte Ao mera
nownn, ckmHnte matuyy (b3-3) . Kog
NMOHOBHOI NMocCTaB/bara 06e36eamTe oa
npxak 6yae okpeHyT npema rope. a 6u
oBaj 3rnob ayxe Tpajao, MOXeTe HakoH
cknpama fa CTaBuTe Masio KyXMHCKOT yiba
Ha apxak 3rnoba.
Onepute, ncnepute 1 ob6puLLMTe Nnpmbop
Kao n 3gene n noknonue (OHWM nay y
mMallnHy 3a nocyhe).
HemojTte na kopmuctute abpasnBHe Cryxee
HUTK NpeaMeTe KOoju cagpxe MeTanHe
nenose.
Hwukapn HemojTe ga yparbate 6510k MOTOpa
(a1) y Booy. O6puLLmTe ra CyBOM Kprom
VAN BNAXHOM YETKULIOM.
Y cnyyajy konopauuje Bawier npnéopa of,
XpaHe (waprapene, nomMopaHye...)
NCTp/bajTe ra KPMNOM YMOYEHOM Yy
KYXUHCKO Y/be, a 3aTUM NOCTYynuTe C
yobuyajeHnm ynwherem.
- Onpe3Ho pykyjTe HoxeM (c1), 3genom 3a
mMukcarse (h) nnm ceumsuma (d1) ; oHm cy
KpajHbe HAOLUTPEHN.

26
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Opnaramse

Baw aytomart je cHabOeBeH :

@- ypehajem 3a ognarawe (i) koju ce

nocTarsba y YHyTpawHocT 3aene (b3).
MoxeTe Ty pa octaBuTe npubop 3a
ceyere (HOX c1, ceynBa d1), NOTANOPHMU
aunck 3a cevmsa (d) v sBogunuuy (b4) .

-ypef)ajeM 3a HamoTaBate kabna,

CMELWTEHNM opocTpar anapaTa, 3a
ofJ1arak-e 1 HaMeLLTarbe Ay>XUHE HarnojHor
kabna no BaLLoj XerbM.

Axo BaLu anapart He

dyHKUMOHULLIE, LITa Aa
y4uHute?

Oamax npoBepuTe Aa Nn je yKiby4yeH y
YTUHHULY, a 3aTUM:

-pa nm je 3pena (b3) wucnpasHo
nocTaB/beHa, Aa nu je noknonav (b2)
nobpo yuBpLheH, aa nu je npubop nobpo
YKNOMN/bEH, Aa N je KOMaHAHO ayrme (a2)
006po NocTaBsbLEHO.

- 3nena (b3) n noknonaw, 3a ceukarse (b2)
ce nocTassbajy 1 y4BpLUNyjy Nnpe cTaBrbarba
y NOroH 3aene 3a mukcamwe (h).

Baw anapart je onpemMr/beH CMCTEMOM 3a

3awTuTy. AKO ce Ball anapaT 3aycTasu y

paay, UCKIby4nTe ra M3 yTUHHULE U OCTaBUTE

anapart ga ce oxnaam Hekmx 30 MUHyTa npe

Hero LWTO HacTaBuTe Aa npunpemMare OHO

LUTO CTE NoYenu.

HetarbHO CTEe NpaTuny cBaynyTcTBa, anv

Ball anapar unak He ¢yHKUMOoHULLEe? Yy

TOM cny4ajy, obpaTtute ce CBOM NpoaaBLy

unn osnawheHom ueHTpy Moulinex

(Buom cnucak y 6powypu «Moulinex

cepBucHMpame»).

Mpunobop

MoxeTe pa komnaetTupare onpemy CBOr
ayTomartaTmme WToheTe koa cBOr pegoBHOT
npogasua wnm y osnawheHoOM UEHTPY
Moulinex KynuTn npubop HaBeaeH y AO0HEM
TEKCTY:

- Pe3auy 3a cuTHO pubamse (A):

MS-5 980 676
- Pe3ay 3a cutHO pesamse (D):
MS-5980 677
- Pe3ay 3anomopput (E): MS-5980678

27

- Pezau 3a kpynHo pubarse (C):

MS-5 966 358
- Pe3ay 3arycTto pesame (H):

MS-5 966 356
- Pe3au napmesaH (G): MS-5980 679
- 3rnob 3gene: MS-0 698 381
- MnactnyHa mecunmua: MS-5 966 340

- Mpunbop 3a makcu

npecy: MS-0697 557 256
- Mpeca 3a jyxxHo Bohe: MS-578 557 5256
- Mpnbop 3a risevere: MS-5785576
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Hrvatski

Zahvaljujemo $to ste odabraliaparatizlepeze
proizvoda Moulinex , koji je namijenjen
isklju€ivo pripravi hrane, i to za uporabu u
kuéanstvu.

Na etiketi ambalaze je predstavijen pribor
koji se prodaje skupa s modelom. Vi
mozete prosiriti funkcije svog aparata
time Sto cete kupiti dodatni pribor
(pogledati paragraf «pribor»).

Sigurnosni savjeti

- Pazljivo procitajte upute za uporabu prije no
Sto ¢ete prvi put koristiti svoj aparat:
koriStenjem mimo uputa za uporabu,
Moulinex se oslobada svake odgovornosti.
Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora,
osobito u prisutnosti male djece ili invalidnih
osoba.

Provjerite uskladenost napona. Svakom
greSkom u prikljuéivanju aparata
garancija se ponistava.

Aparat isklju€ujte iz uti¢nice uvijek kad ga
prestajete rabiti, dok ga odrzavate, te u
slu€aju nestanka struje.

Ne rabite svoj aparat ako on ne radi ispravno,
ako je ostecen ili ako su mu napojni kabel ili
utika¢ oSteceni. Da biste izbjegli svaku
opasnost, obvezatno ga dajte u ovlasteni
servis Moulinex na zamjenu (vidi spisak u
broSuri o servisiranju).

Svaku intervenciju, osim ¢iS¢enja i redovitog
odrzavanja od strane kupca, treba obavljati
u ovlastenom servisu Moulinex.

Ne stavljajte aparat, napojni kabel ili utika¢
u tekucinu.

Ne ostavljajte napojni kabel na dohvatu
djece, u blizini ili u kontaktu s vruc¢im
dijelovima aparata, blizu izvora topline ili na
nekom oS$trom uglu. Rabite uredaj za
namotavanje kabela za njegovo odlaganje.
Radi svoje sigurnosti, rabite samo pribor i
dodatne dijelove Moulinex, prilagodene
vasem aparatu.

Oprezno rukujte nozem (c1), nozem u zdjeli
za miksanje ili sje€ivima; oni su krajnje
naostreni. Morate obvezatno povuéi noz
njegovom vodilicom (b4) prije no Sto iz zdjele
ispraznite sadrzaj.

- Ne rabite zdjelu za miksanje na prazno.

- Zatvorite vratasca (a3) ako ne rabite
zdjelu za miksanje.

- Uvijek rabite zdjelu za miksanje s njenim
poklopcem.

- Kad ribate hranu, kad je sjeckate..., uvijek
rabite tiskalo (b1) da je uvedete u kanal,
nikad prste niti pribor za jelo. Nikada ne
doticite dijelove u kretanju.

- Ne rabite zdjele kao posude (za hladenje,
kuhanije, steriliziranje).

Stavljanje u rad

- lzvadite pribor iz njegove ambalaze i operite
ga vru¢om vodom.

- Stavite blok motora (a1) na ravnu povrsinu,
Cistu i suhu, a zatim prikljucite aparat.

@. Rabljenje komandnog gumba (a2):

28

. Puls (a2-1) za bolju kontrolu i bolje
homogeniziranje odredenih pripravaka.

. Stalni rad (a2-2) okrenite ga do pozicije 1
(mala brzina) ili 2 (velika brzina).

. Da biste deblokirali poklopac, treba se
obvezatno vratiti na poziciju 0. Okrenite
poklopac prema desno u cilju
deblokiranja.

Savijeti za uporabu

Va$§ Automat vam omogucava pripravu od
150 do 1000 g maksimalno — ukupna
zapremina zdjele zasjeckanje: 2,2litra. Ukupna
zapremina zdjele za miksanje: 1,25 litra.

Zdjela za sjeckanje (b3)

- Ako ve¢ nije na svom mjestu, postavite zglob
(b3-2) na dno zdjele. Drzak zgloba treba biti
okrenut ka gore. Zatim postavite vodilicu
(b3-1). Nakon toga ugvrstite sklop maticom
(b3-3) do potpornja. Razlozite sklop i oCistite
ga nakon svake uporabe (vidi paragraf
«CiSéenjer).

- UCvrstite zdjelu (b3) na osnovicu automat a
(a1).

- Postavite odabrani pribor.

- Postavite i uévrstite poklopac (b2).

- Provjerite da li su vratasca (a3) dobro
zatvorena.

- Stavite u rad.

Zdjela za miksanje (h)

- Ucvrstite zdjelu (b3) na osnovicu automat a
(a1) (osigurajte se da je zdjela prazna i bez
pribora).
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- Postavite poklopac (b2) i u¢vrstite ga.

- Otvorite vratasca (a3).

- Postavite zdjelu za miksanje (h) na otvorena
vratasca njenim poklopcem (h1) i
zapu$acem (h2).

- Stavite u rad.

DVOSTRUKI SISTEM 17 5ry: (b+h)

Mozete uisto vrijeme kombinirati pripravu jela
u zdjeli za sjeckanje i zdjeli za miksanje.

Mijesalica (j)
- Za lakSe isipanje pripravaka u posude za
posluzivanje.

(2)- MIJESENJE/MIJESANJE/SJECKANJE/

MIKSANJE OVISNO OD MODELA

- Polozite vodilicu (b4) na vodilicu zdjele
(b3-1).

- Mozete uklopiti metalni noz (c1) ili noz za
mijesenje (c2) u vodilicu (b4).

- Stavite sastojke u zdjelu.

- Postavite i u¢vrstite poklopac.

Pripravci

. MijeSanje

- Mozete mijeSati 1000 g laganog tijesta
(biskvitno, ¢etvero-Cetvrtinsko) od 1 min do
1,5 min.

. MijeSenje

- Mozete zamijesiti maksimalno 800 g tvrdog
tijesta (za kolace, prhko, za kruh) za
40 sekunda.

Paznja: Zaustavite aparat kad utvrdite da

se napravila kugla tijesta.

. Sjeckanje (c1)
Mozete za 15 do 20 sekunda isjeckati 150
do 350 g hrane: tvrdih proizvoda (sira, suhog
voca), tvrdog povréa (mrkve, celera, itd.),
mekog povréa (luka, Spinata,...), prijesnih i
kuhanih mesa (bez kostiju, Zilica i izrezanih
na kockice), prijesnih i kuhanih riba. Ne
sjeckajte proizvode koji su vrlo tvrdi (led,
Secer) ili koje je potrebno sitno samljeti
(pSenica, kava).

. Miksanje u zdjeli za sjeckanje (b3)

- Mozete izmiksati do 0,5 | kaSe, juhe ili
kompota za 20 sek.

Paznja: Nikad ne sipajte vrelu tekucinu u

zdjelu

®. TUCIVEMULZIONIRATI/MUTITI
- Polozite vodilicu (b4) na vodilicu zdjele
(b3-1).
- Postavite emulzioner (e) na vodilicu (b4).
- Stavite sastojke u zdjelu.

- Postavite i uCvrstite poklopac.

Pripravci

- Mozete pripraviti od 2 do 4 bjelanjkaido 0,3
litra svjezeg vrhnja.

Paznja: Nikad ne rabite emulzioner (e) za

mijeSenje tvrdog tijesta ili za mijeSanje

laganog tijesta.

Maksimalno vrijeme uporabe: 4 minuta.

@. RIBANJE/REZANJE OVISNO OD MODELA

- Polozite vodilicu (b4) na vodilicu zdjele
(b3-1).

- Uklopite Zeljeno sjecivo (d1) na potporni disk
(d).

- Postavite sklop na vodilicu (b4) do potpornja.

- Postavite i uCvrstite poklopac.

- Unesite hranu kroz kanal i provedite je uz
pomo¢ tiskala (b1), nikada prstima niti
priborom za jelo.

Pripravci

. Reza¢ C (Krupno ribanje): mrkve, grijer,
celer, ribanac...

. Reza¢ H (Gusto rezanje): krumpir za
kraljevsko gratiniranje, mrkva, krastavci...

. Reza€ A (Sitno ribanje ): mrkve, grijer, celer,
ribanac...

. Reza¢ D (Sitno rezanje): krumpir za €ips, ...

. Reza¢ G (Parmezan): krumpir, parmezan,
kokosov orah, ...

. Reza¢ E (pomfrit): krumpir za pomfrit, ...

- Pripravite maksimalno 700 g hrane
odjednom (ne meso niti kobasice).

@. HOMOGENIZIRANJE/MIJESANJE/JAKO

SITNO MIKSANJE

Ovisno od prirode hrane, zdjela za miksanje

(h) vam omogucava obraditi maksimalno do 1

| pripravka.

Da bi zdjela za miksanje radila (h), treba

apsolutno postaviti zdjelu za sjeckanje (b3) sa

poklopcem prethodno uévrs¢enim (b2).

- Otvorite vratasca (a3).

- Postavite zdjelu (h) na otvorena vratasca
(a3).

- Stavite hranu u zdjelu (h) a zatim zatvorite
poklopcem (h1) i uCvrstite zapusac (h2).

- Nikad ne punite zdjelu za miksanje vrelom
teku¢inom niti samo suhim proizvodima.
Sacekajte da se potpuno zaustavi i tek onda
uklonite zdjelu za miksanje.

Pripravci

MozZete:

- pripraviti do 1 litra kase fino miksane, vo¢ne
kasice, vrhnja, kompota, milk-Sejka, koktela.

- mijeSajte sva tekuca tijesta (palacinci,
ustipci, patiSpanje, nadjevi).

- Maksimalno vrijeme uporabe: 2 minuta.
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. PRESANJE JUZNOG VOCA OVISNO OD

MODELA

- Postavite vodilicu (g1) na vodilicu zdjele
(b3-1).

- Postavite koSaricu za filtriranje (g2) i okrecite
je do pozicije uévrsc¢enja. Zubac kosarice za
filtriranje dolazi do potpornja na dnu proreza
za ucvr8c¢ivanje. Nemate potrebe za
poklopcem (b2).

- Postavite kupu (g3) u otvor koSarice za
filtriranje.

- Stavite mjeSavinu juznog vo¢a na kupu i tako
ju drzite.

- Namjestite brzinu na 1.

Pripravci

- Mozete dobiti maksimalno 0,8 litra soka bez
praznjenja zdjele.

- Isperite kosaricu za filtriranje (g2) sa svih
0,5 litra.

(7). MLJEVENJE/PRESANJE/GNJECENJE

OVISNO OD MODELA

PolozZite vodilicu (b4) na vodilicu zdjele (b3-1).

- Stavite izabranu reSetku:

. S velikim otvorima (f3): mozete pripravljati
pire (do 500 g kuhanog povré¢a ili voc¢a) od
krumpira, mrkve, cvjetace.

. 'S malim otvorima (f4): mozete pripravljati
juhe ili kompote od ocisc¢enih plodova (do
300 g) od rajcice, grozda, malina, jagoda,
ribiza, marelica, breskvi.

- Postavite paletu (f2) s njenom Stipaljkom (f1)
i potisnite dok ne zacdujete zvuk 'klik'.

- Ovisno od modela, postavite lijevak (f5) na
kanal poklopca da bi se sastojci bolje unijeli.

- Unesite hranu izrezanu na komade

- Namjestite brzinu na 1.

Ako se paleta otkadi s resSetke, provjerite da li

ste postavili odgovaraju¢u reSetku za va$

pripravak, dalije vasa hrana dobro odmrznuta,

ili da li je dobro skuhana do srzi.

Ciséenje/Odrzavanje/
Odlaganje

- Iskljucite aparat iz uti¢nice, uklonite i skinite
pribor.

- Naspite vru¢e vode uz dodatak nekoliko
kapljica teku¢eg sapuna u zdjelu za
miksanje. Zatvorite poklopac. Dajte nekoliko
impulsa tlatenjem na gumb pulsa. Iskljucite
aparat iz uti¢nice. Isperite zdjelu pod
teku¢om vodom i ostavite ju da se osusi.

. Zdjela (b3) je opremljena zglobom (b3-2) koji
se moze prati u masini za posude ili ruéno.

Da biste do njega dosli, skinite maticu (b3-3).
Kod ponovnog postavljanja osigurajte da
drzak bude okrenut prema gore. Da bi ovaj
zglob duze trajao, mozete nakon skidanja
staviti malo jestivog ulja na drzak zgloba.

- Operite, isperite i obriSite pribor kao i zdjele
i poklopce (oni idu u masinu za posude).

- Ne rabite abrazivne spuzve niti predmete koji
sadrze metalne dijelove.

- Nikad ne uranjajte blok motora (a1) u vodu.
ObriSite ga suhom krpom ili vlaznom
Cetkicom.

- U slu€aju koloracije vaseg pribora od hrane
(mrkve, narance...) istrljajte ga krpom
umocenom u jestivo ulje, a zatim postupite
s uobicajenim CiScenjem.

- Oprezno rukujte nozem (c1), zdjelom za
miksanje (h) ili sjecivima (d1); oni su krajnje
naostreni.

Odlaganje

Va$ automat je snabdjeven:

@- uredajem za odlaganje (i) koji se postavlja
u unutrasnjost zdjele (b3). MozZete tu ostaviti
pribor za sje€enje (noz c1, sjeCiva d1),
potporni disk za sjeciva (d) i vodilicu (b4).

— uredajem za namotavanje kabela,
smjesStenim odostrag aparata, za odlaganje
i namjestanje duzine napojnog kabela po
vasoj zelji.

Ako vas aparat ne
funkcionira, sto uciniti?

Odmabh provjerite da li je uklju¢en u uti¢nicu, a

zatim:

- da li je zdjela (b3) ispravno postavljena, da
li je poklopac (b2) dobro uévrscen, da li je
pribor dobro uklopljen, da li je komandni
gumb (a2) dobro postavljen.

- Zdjela (b3) i poklopac za sjeckanje (b2) se
postavljaju i uévrscuju prije stavljanja u rad
zdjele za miksanje (h).

Vas$ aparat je opremljen sustavom za zastitu.

Ako seva$ aparatzaustavi uradu, iskljucite ga

iz utiCnice i ostavite aparat da se ohladi nekih

30 minuta prije no $to nastavite pripravljationo

Sto ste poceli.

Detaljno ste pratili sve upute, ali vas aparat

ipak ne funkcionira? U tom slucaju, obratite

se svom prodavacu ili ovlastenom centru

Moulinex (vidi spisak u brosuri «Moulinex

servisiranjey).

30
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Pribor

Romaneste

Mozete kompletirati opremu svog automata
time Sto ¢ete kod svog redovnog prodavacaiili
u ovlastenom centru Moulinex kupiti pribor
naveden u donjem tekstu:

- Rezag za sitno ribanje (A): MS-5 980 676
- Rezac za sitno rezanje (D): MS-5980 677
- Reza€ za pomfrit (E): MS-5 980 678

- Rezac za krupno ribanje (C):MS-5 966 358
- Rezac za gusto rezanje (H): MS-5 966 356

- Reza¢ parmezan (G): MS-5 980 679
- Zglob zdjele: MS-0 698 381
- Plasti€éna mjesilica: MS-5 966 340

MS-0697 557 256
MS-578 557 5256
MS- 5785576

- Pribor za maksi preSu:
- PreSa za juzno voce:
- Pribor za gnjecenje:

31

Va multumim ca ati ales un aparat din gama
Moulinex , destinat exclusiv prepararii
alimentelor, pentru uz casnic in interiorul
locuintei dvs.

Pe eticheta ambalajului sunt reprezentate
accesoriile vandute cu acest model.
Puteti extinde functiile aparatului dvs.
cumparand si alte accesorii (vezi
paragraful ,Accesorii’).

Recomandari de siguranta

- Tnainte de a folosi pentru prima data aparatul,
cititi cu atentie instructiunile de utilizare: o
utilizare necorespunzatoare exonereaza
Moulinex de orice responsabilitate.

-Nu lasati aparatul sa functioneze
nesupravegheat, mai ales in prezenta
copiilor mici si a persoanelor cu handicap.

- Asigurati-va ca tensiunea inscrisa pe aparat
corespunde cu tensiunea retelei dvs. de
alimentare. Conectarea la o tensiune
necorespunzatoare anuleaza garantia.

- Scoateti intotdeauna aparatul din priza
imediat ce ati terminat sa-l utilizati, inainte
de a-l curata sau in cazul unei pene de
curent.

- Nu utilizati aparatul daca nu functioneaza
corect, daca a fost deteriorat sau daca cablul
de alimentare sau stecherul sunt deteriorate.
Pentru a evita orice pericol, este obligatoriu
sa le inlocuiti la un centru de service agreat
Moulinex (vezi lista din brogura de service).

- Orice alta interventie, in afara de curatarea
si intretinerea obisgnuite efectuate de client,
trebuie realizata la un centru de service
agreat Moulinex.

- Nu introduceti aparatul, cablul de alimentare
sau stecherul in lichid.

- Nu lasati cablul de alimentare sa atarne la
indemana copiilor, in apropierea sau in
contact cu partile calde ale aparatului, in
apropierea unei surse de caldura sau pe
margini ascutite. Utilizati infasuratorul de
cablu pentru a-l strange.

- Pentru siguranta dvs., nu utilizati decéat
accesorii si piese de schimb Moulinex,
corespunzatoare aparatului dvs.

- Manevrati cu atentie cutitul (c1), cutitul
vasului mixer sau lamele; sunt foarte
ascutite. Inainte de a goli vasul, trebuie in
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mod obligatoriu sa scoateti cutitul utilizand
elementul sau de antrenare (b4).

- Nu utilizati vasul mixer in gol.

- Inchideti clapa (a3) daca nu utilizati vasul
mixer.

- Utilizati intotdeauna vasul mixer cu capacul
sau.

- Cand doriti sa radeti alimente, sa le taiati
etc., utilizati intotdeauna Tmpingatorul (b1)
pentru a le ghida in tubul de alimentare,
niciodata degetele sau alt obiect. Nu atingeti
niciodata piesele aflate in migcare.

- Nu utilizati vasele pentru alte scopuri
(congelare, gatit, sterilizare).

Punerea in functiune

- Scoateti accesoriile din ambalajul lor si
curatati-le cu apa calda.

- Puneti blocul motor (a1) pe o suprafata
plana, curata si uscata, apoi conectati
aparatul la priza.

. Utilizarea butonului de comanda (a2):

. Puls (a2-1) pentru un control mai bun si o
mai buna omogenizare a unor anumite
preparate.

. Functionare continua (a2-2) rotifi-l pana in
pozitia 1 (viteza mica) sau 2 (viteza mare).

. Pentru a debloca capacul, trebuie sa
aduceti obligatoriu butonul in pozitia 0.
Rotiti capacul spre dreapta pentru a-I
debloca.

Sfaturi pentru utilizare

Robotul dvs. va permite sa preparati cantitati
dela 150 g panala maximum, 1000 g—Volum
total al vasului de tocare: 2,2 litri. Volum total
al vasului mixer: 1,25 litri.

Vas de tocare (b3)

- Daca nu este deja in pozitie, puneti garnitura
(b3-2) pe fundul vasului. Buza garniturii
trebuie orientata in sus. Puneti apoi
elementul de antrenare (b3-1). Blocati apoi
ansamblul cu piulita (b3-3), insurubata pana
la capat. Demontati si curatati ansamblul
dupa fiecare utilizare (vezi paragraful
Lcuratare”).

- Blocati vasul (b3) pe baza robotului (a1).

- Puneti accesoriul dorit.

- Puneti si blocati capacul (b2).

- Verificati sa fie inchisa clapa (a3).

- Porniti aparatul.

Vas mixer (h)

- Blocati vasul (b3) pe baza robotului (a1)
(asigurati-va ca vasul este gol si fara
accesoriu).

- Puneti si blocati capacul (b2).

- Deschideti clapa (a3).

- Puneti vasul mixer (h) pe clapa deschisa,
impreuna cu capacul (h1) si dopul (h2).

- Porniti aparatul.

TWIN SYSTEM i : (b+h)

Puteti combina in acelasi timp prepararea in
vasul mixer cu cea in vasul de tocare.

Spatula (j)
- Pentru a turna mai usor preparatele in
platourile de servit.

@.FRAMANTAREIAM ESTECARE/TOCARE/

MIXARE iN FUNCTIE DE MODEL

- Coborati elementul de antrenare (b4) pe
piesa de antrenare a vasului (b3-1).

- Puteti fixa cutitul metalic (c1) sau de
framantare (c2) pe elementul de antrenare
(b4).

- Puneti ingredientele in vas.

- Puneti si blocati capacul.

Moduri de preparare

. Amestecare

- Puteti amesteca 1000 g de aluat usor
(biscuiti, chec) in 1 min pana la 1 min 30.

. Framantare

- Puteti framanta maxim 800 g de aluat tare
(de tarte, sarate si dulci, pentru paine) in 40
secunde.

Atentie: Opriti aparatul imediat ce se

formeaza bulgarele de aluat.

. Tocare (c1)

Puteti sa tocati in 15 pana la 20 secunde
150 pana la 350 g de alimente: produse tari
(brénza, fructe uscate), legume tari (morcovi,
telina etc.), legume moi (ceapa, spanac etc.),
carne cruda si gatita (dezosata, fara
tendoane si taiata cuburi), peste crud sau
gatit. Nu tocati produse prea tari (gheata,
zahar) sau care necesita o macinare fina
(grau, cafea).

. Mixare in vasul de tocare (b3)

- Puteti mixa pana la 0,5 | de ciorba, supa,
compot in 20 sec.

Atentie: Nu tumati niciodata lichid fierbinte

in vas.

@. BATERE/EMULSIONARE/AGITARE

32

- Coborati elementul de antrenare (b4) pe
piesa de antrenare a vasului (b3-1).
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- Puneti discul pentru emulsionare (e) pe
elementul de antrenare (b4).

- Puneti ingredientele in vas.

- Puneti si blocati capacul.

Moduri de preparare

- Puteti prepara 2 pana la 4 albusuri de ou si
pana la 0,3 litri de smantana.

Atentie: Nu utilizati niciodata discul pentru

emulsionare (e) pentru a framanta aluaturi

tari sau pentru a amesteca aluaturi usoare.

Timp maxim de utilizare: 4 minute.

@. RADERE/TAIERE iN FUNCTIE DE MODEL

- Coborati elementul de antrenare (b4) pe
piesa de antrenare a vasului (b3-1).

- Fixati lama dorita (d1) pe discul-suport (d).

- Puneti ansamblul pe elementul de antrenare
(b4), pana la capat.

- Puneti si blocati capacul.

- Introduceti alimentele in tubul de alimentare
si ghidati-le cu ajutorul impingatorului (b1);
niciodata cu degetele sau alt obiect.

Moduri de preparare

. Sector C (Ras mare): morcovi, svaiter, telina
etc.

. Sector H (Felii groase): cartofi pentru
gratinare, morcovi, castraveti etc.

. Sector A (Ras fin): morcovi, svaiter, telina
etc.

. Sector D (Felii subtiri): cartofi etc.

. Sector G (Parmezan): cartofi, parmezan,
nuca de cocos etc.

. Sector E (Cartofi prajiti): cartofi etc.

- Preparati maxim 700 g de alimente odata
(nu carne sau mezeluri).

@. OMOGENIZARE /AMESTECARE/MIXARE

FOARTE FINA

In functie de natura alimentelor, vasul mixer

(h) va permite sa pregatiti maxim 1,0 | de

preparate.

Pentru a pune in functiune vasul mixer (h),

trebuie neaparat sa puneti mai intai vasul de

tocare (b3) impreuna cu capacul sau, blocat

(b2).

- Deschideti clapa (a3).

- Asezati vasul (h) pe clapa (a3) deschisa.

- Puneti alimentele in vasul (h), apoi inchideti
capacul (h1) si blocati dopul (h2).

- Nu umpleti niciodata vasul mixer cu lichid
fierbinte sau numai cu produse uscate.
Asteptati oprirea completa Tnainte de a
scoate vasul mixer.

Moduri de preparare

Puteti:

- prepara pana la 1 litru de: ciorba mixata fin,
crema, compot, milk-shake, cocktail.

- amesteca toate aluaturile fluide (clatite,
gogosi, pentru prajitura cu fructe, far breton).
Timp maxim de utilizare: 2 minute.

@. PRESAREA CITRICELOR iN FUNCTIE DE

MODEL

- Puneti elementul de antrenare (g1) pe piesa
de antrenare a vasului (b3-1).

- Puneti cosul filtru (g2) rotindu-I pana in
pozitia de blocare. stiftul cogului filtru se
opreste in capatul fantei de blocare. Nu aveti
nevoie de capacul (b2).

- Puneti conul (g3) in orificiul cosului filtru.

- Puneti o jumatate de fruct pe con si
mentineti-o asa.

- Reglati viteza pe 1.

Moduri de preparare

- Puteti obtine maxim 0,8 litri de suc fara a
goli vasul.

- Clatiti cosul filtru (g2) la fiecare 0,5 litri.

@. MACINARE/PRESARE/PISARE iN FUNCTIE

DE MODEL

Coborati elementul de antrenare (b4) pe piesa

de antrenare a vasului (b3-1).

- Puneti sita dorita:

. Gauri mari (f3): puteti prepara piureuri (pana
la 500 g de legume sau fructe fierte) de
cartofi, morcovi, conopida.

. Gauri mici (f4): puteti prepara sucuri sau
compoturi de fructe, fara samburi, (pana la
300 g), de rosii, struguri, capsuni, zmeura,
coacaze, caise, pere.

- Puneti paleta (f2) cu clema (f1) si impingeti-
o pana face clic.

- In functie de model, puneti palnia (f5) pe
cilindrul capacului pentru a ghida mai bine
ingredientele.

- Introduceti alimentele taiate in bucati

- Reglati viteza pe 1.

Daca paleta se desprinde de pe sita, verificati

dacaati pus sita corespunzatoare preparatului

pe care doriti sa-l obtineti si daca alimentele
sunt decongelate sau fierte bine - patrunse.

Curatare/intretinere/
Depozitare

- Scoateti aparatul din priza, scoateti si
demontati accesoriile.

- Turnati in vasul mixer apa calda cu céateva
picaturi de detergent de vase lichid. inchideti
capacul. Dati cateva impulsuri apasand pe
butonul puls. Scoateti aparatul din priza.
Clatiti vasul la robinet si lasati-l sa se usuce.

33
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. Vasul (b3) este echipat cu o garnitura (b3-2)
care poate fi curatata de mana sau in masina
de spalat vase. Pentru a ajunge la ea,
demontati piulita (b3-3). Pentru montare,
asigurati-va ca buza este orientata in sus.
Pentru a mari durata de viata a garniturii,
puteti sa ungeti buza cu putin ulei alimentar
fnainte de a o monta.

Spalati, clatiti si stergeti accesoriile, precum
si vasele si capacele (se pot spala in masina
de spalat vase).

Nu utilizati bureti abrazivi sau obiecte
continand parti metalice.

Nu introduceti niciodata blocul motor (a1) in
apa. Stergeti-l cu o panza uscata sau putin
umeda.

In cazul colorarii accesoriilor de la alimente
(morcovi, portocale etc.), frecati-le cu o carpa
imbibata in ulei alimentar apoi curatati-le
normal.

Manipulati cutitul (c1), vasul mixer (h) si
lamele (d1) cu atentie; sunt foarte ascutite.

Depozitare

Robotul este dotat cu:

- un accesoriu de depozitare (i) care se
pozitioneaza in interiorul vasului (b3). Puteti
aranja aici accesoriile cu tais (cutit c1, lame
d1), discul-suport pentru lame (d) si
elementul de antrenare (b4).

- un infasurator de cablu, amplasat in spatele
aparatului, pentru a strange si regla lungimea
cablului de alimentare dupa cum doriti.

Ce faceti in cazul in care
aparatul nu functioneaza?

Verificati in primul rand conectarea la retea,

apoi:

- ca vasul (b3) este pozitionat corect, capacul
(b2) este blocat, accesoriile sunt bine fixate,
butonul de comanda (a2) este bine
pozitionat.

- ca vasul (b3) si capacul (b2) sunt in pozitie
siblocate, nainte de a porni vasul mixer (h).

Aparatul dvs. este echipat cu un sistem de

protectie. Daca aparatul se opreste in timpul

functionarii, scoateti-l din priza si lasati-l sa se

raceasca timp de 30 minute inainte de a

continua.

34

Ati respectat cu atentie toate aceste
instructiunisiaparatul totnu functioneaza?

In acest caz, adresati-va distribuitorului sau
unui centru agreat Moulinex (vezi lista in
brogura ,Moulinex Service”).

Accesorii

Puteti completa echiparea robotului dvs.
cumparand de la distribuitorul dvs. sau de la
un centru de service agreat Moulinex
accesoriile referite mai jos:

- Sector ras fin (A): MS-5 980 676
- Sector pt. taiat felii subfiri (D):

MS-5 980 677
- Sector pt. taiat cartofi prajiti (E):

MS-5 980 678
- Sector ras mare (C): MS-5 966 358

- Sector pt. taiat felii groase (H):

MS-5 966 356
- Sector parmezan (G): MS-5 980 679
- Garnitura vas: MS-0 698 381

- Accesoriu din plastic pt. framantat:

MS-5 966 340
- Accesorii maxi presa:  MS-0697 557 256
- Presa citrice: MS-578 557 5256
- Accesoriu pentru pisare: MS- 5785576
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Bbarapckn

Bnaronapvm Bu, 4e n3bpaxte ypea ot ramara
Moulinex npeaBuaeH N3KAIOYUTENHO 3a
06paboTka Ha XpaHUTESNIHU MPOAYKTU, 3a
Nnosi3BaHe B AOMALLHW YCIIOBYS.

Bbpxy eTuketa Ha onakoBkKaTa ca
npeacTaBeHn NPUCTaBKUTE, KOUTO ce
npopasat ¢ To3u mogen. Moxere pa
yBenuuute 6pos Ha pyHKUMUTE Ha
yPeAaa Karto Kynite 1 Apyrv npucTaBkm
(Bvx TOuka “TNMpuctaskun”).

Mpenopbku 3a
Oe3onacHocT

- Mpeon pa nsnonadearte ypena, npoyerete
BHMMATENIHO UHCTPYKUMUTE 3a paboTa: -
npuv 1n3nonseaHe no HauuH,
HECBbOTBETCTBALL HA MHCTPyKLUMATA 3a
nonssaHe, Moulinex He noema Hukaksa
OTrOBOPHOCT.

- He ocTaBaiite ypena na pabotn 6e3
cneuvaneH Haasop ocobeHo B
NPUCBHCTBMETO Ha Aeua unu nuua ¢
yBpeXxaaHus.

- Y6GepeTe ce B CbOTBETCTBMETO Ha BOITaXa.
Mpn HenpasBuJIHO CBbp3BaHe
rapaHuvsiTa He € BaJmgHa.

- BuHarn naknioyBanTte ypega ot mpexata
cnepn ynotpeba, korato ro noyMcreaTe unm
npu cnmpaHe Ha Toka.

- He nanonaeaiite ypena, ako He pabotu

npaBuIHO, ako € MOBPEeAEeH UM ako

3axpaHBawmaT kaben n wencenbT ca
noespeneHn. 3a aansberHeTe Bb3MOXHUTE
onacHocTu, Te TpsibBa 3a4b/MKUTENHO Aa

ObaaT nogmeHeHn B oa06peH ot Moulinex

cepBu3 (BMXTE CMMCbKa B KHUXKaTa 3a

CEepBU3HO 06CNYXBaHe).

Bcsaka maHunynaums, ¢ n3kayeHne Ha

no4YyncTBaHETO " HOPMaJIHOTO

noaabpXaHe OT KJIneHTa, TpsabBa ga ce

M3BbPLWBA OT cepBU3, oOobOpeH OoT

Moulinex.

He notansinte ypeaa, 3axpaHsaluuns kaben

M uierncena B TEYHOCTH.

He ocTtaBsainTe 3axpaHBawms kaben ga

nonagHe B pbueTe Ha feua, na 6bae B

6/IM30CT WM B KOHTAKT C rOPeLLUTE 4YacTu

Ha ypena, 61130 00 ApYr U3TOYHWK Ha

TONAVMHA WAM BbPXY OCTbP pPbO.

M3nonseaiite npucnocobneHneTo 3a
HaBMBaHe Ha kabena, korato nNpubupate
ypena.

-3a Bawa cob6cTBeHa 6e3onacHoCT
13N0N3BanNTe €OUHCTBEHO NPUCTaBKU U
pe3epBHU YacTm Ha Moulinex, nogxoasum
3a Bawmg ypea,.

- PaboTeTe BHMMaTeNHO ¢ Hoxa (c1), C
HOXa Ha MUKCepa 1 ¢ ocTpuertarta. Te ca
N3KJIIOUYNTENHO OCTPU. 3anb/IKUTENHO
TpsibBa Aa cBanuTe HoXa, KaTo ro AbpXuTe
3a nnactmacosus Bogay (b4), npeav oa
M3MNPasHUTE CbObPXAHMETO OT KyrnaTa.

- He nsnonaeante mvkcepa npaseH.

- 3aTtBOpeTe OoTBOpa Ha MuKcepa (a3),
aKo He ro nonseare.

- BuHarn nanonssante Mukcepa c kanak.

- AKO 1CKaTe Ja HaCTbPXETE NN HapeXeTe
NPOAYKTUTE, BUHAruM wn3non3eante
o6ytanoTo (b1), 3a ga rv npuaBuxmTe Nnpes
OTBOpPA, HUKOra He NPaBeTe TOBA C NPbCTU
NN KyXHEHCKU npubopun. Hukora He
LOKOCBaNTE enemMeHTUTE, KOorato ce
nBuxart.

- He nanonaearite Kynata KaTto KyXHEHCKWN
cbA (3a 3ampassaBaHe, BapeHe,
cTepunnanpaHe).

MU3non3esaHe Ha ypena

- U3BapeTe npuctaBkuTe OT onakoBkarta u
rm N3MUINTE C Tonaa Boaa.

- MocTtaBeTe MoTOpHUA 650K (al) BbLPXY
paBHa, 4YncTta U cyxa MNOBLPXHOCT U
BKJIlOYETE ypena B mpexarTa.

@ . U3nonssaHe Ha OyToHa 3a ynpaBneHve

(a2):

. ByToH Ha noauuma “Pulse” (a2-1) 3a no-
006BbP KOHTPOS U No-A06p0o cMecBaHe Ha
HSIKOW MPOAYKTU.

. 3a HenpekbcHaTO AelicTBME Ha ypeaa
(a2-2) 3aBbpTeTe 6yTOHA B nonoxeHue 1
(HMCKa CKOPOCT) MM B NONOXEHUE 2
(BMCOKaA CKOPOCT).

. 3a oTK/IIO4YBaHe Ha Kanaka TpsabBa
3aAb/DKUTENIHO Aa BbPHETe OyTOHa B
nonoxeHune 0, cnep, KOETO 3aBbpTeETE
Karnaka HagsiCHO, 3a 4a ro oTK/io4YuTe.

Mpenopbku 3a Nnosn3BaHe

MukcepbT nossonsBa obpaboTka Ha
npoayktnotT 150 o makcmym 1000T - O6Ly,
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ob6emM Ha kynaTa 3a pasaHe: 2,2 nutpa. 06wy,
o6eM Ha kynaTa Ha mukcepa: 1,25 nutpa.

Kyna 3a psisaHe (b3)

-MocTaBeTe Ha QA[bLHOTO Ha KynaTta
ynnbTHeHveTo (b3-2) , ako BCce oule He e
noctaBeHo. PbObLT Ha yNNbTHEHMETO
TpsibBa na 6baoe o6bpHaT Harope. Cnep,
ToBa noctaBeTe Bopgaya (b3-1).
3arerHerte mexaHuama c raiika (b3-3) no
orpaHuuuTens. Pasrnobssalite yactute u
rv NOYNCTBANTE clef BCAKO Mon3BaHe
(BWX TOuKa “TMouncreaHe”).

- MocTaBeTe n dukcupairite kynata (b3)
BbpPXY OCHOBaTa Ha ypepa (al) .

- NocTaBeTe n3bpaHaTa NpUcTaeka.

- MocTtaBeTe n pukcupante kanaka (b2) .

- MNpoBepeTe fann 0TBOPBT 3a NOAABaHE Ha
npoaykTn (a3) e nobpe 3aTBOPEH.

- BknioyeTte ypena.

Kyna Ha mukcepa (h)

- @ukcumpaitte kynata (b3) BbpXy ocHoBaTa
Haypepa (al) (yBepeTe ce, 4ye T4 € npa3Ha
1 HEe ca NOCTaBEHM HUKAKBM NPUCTABKN).

- MocTaBeTe u dukcupainte kanaka (b2) .

- OcBobopeTe oTBOpa Ha MuKcepa (ald) .

- NMocTaseTte kynata Ha mukcepa (h) Bbpxy
oTBopa 3aegHo ¢ kanaka (h1) wu
3anywankarta (h2) .

- Bknoyete ypena.

CUCTEMATWIN i im: (b+h)

MoxeTe Aaa KOM6I/IHl/IpaTe eaHOBpPEMEHHO
obpaboTkaTa Ha XpPaHUTENHW NPOAYKTU C
Kynara Ha MyKcepa v Kynara 3a pasaHe.

LnaTyna (j)
-3a no-necHo nNpexBbpfigHE  Ha
06paboTeHnTe NPOAYKTU B APYI CbOOBE.

(2. MECEHE/CMECBAHE/PSI3AHE/

PASBUBAHE B 3ABMCMMOCT OT MOAEJIA

-MocTtaBete BOopada (b4) BbPxY
3aABuxBallaTa oc Ha kynaTta (b3-1) .

- Bbpxy Bogaya (b4) moxeTe ga noctaBute
MeTanHus Hox (c1) nnm 6bpkankara (c2).

- NMocTaeeTe NnpoaykTUTE B Kynata.

- NMocTaseTe 1 dukcupanTe Kanaka.

OGpaboTka Ha NPOAYKTU

. CmecBaHe

- MoxeTe na pas6bpkaTte 1000 r neko Tecto
(3a cyxapu, 3a cnagkun n ap.) 3a MMHyTa
[0 MVHyTa 1 NOJIOBMHA.

. MeceHe

- MoxeTe pa 3amecute makcumym 800 r
rbCTO TECTO (OyTEep TeCTO, TECTO 32 TOPTH,
xnebHo TecTo) 3a 40 cekyHau.

BHumanue: BepHara cnep kato ce

odopMM TecTeHaTa TomnkKa, U3K/oveTe

ypena.

. PazaHe (c1)
3a 15 no 20 cekyHaM MoxeTe Aa HapexeTe
150 po 350 rpama npoaykTu: TBbpPAOU
NPoAyKTU (CUpeHa, CylleHn nnoaose),
TBbPAM 3€NEHYYLN (MOPKOBMU, LLEIMHA U
Op.), KPexKn 3efieHYyum (yk, cnaHak u
Op.), CYpoBO 1 BapeHo Meco (6e3 KOCTu 1
XWUnu, HapsiaaHo Ha KybyeTa), cypoBsa unm
cBapeHa puba. He pexeTte MHOro TBbpau
nPoAyKTW (nen, 3axap) uam Takmea, KOUTo
M31CKBaT PUHO CMUNaHe (XnTo, kade n
ap.).

. Pa3buBaHe B Kynara 3a pszaHe (b3)

-MoxeTte pa pas6buBate po 0,5 n
3eJ/IeHYyKOBM 1 Jpyrn cynu, KOMnoT 3a
20 cekyHOu.

BHumaHue: Hukora He HasmBaliTe BpsiLLa

TEYHOCT B Kynara.

@ . BUEHE/EMYJICUPAHE/PA3BUBAHE

HA NMSHA

-MNocTtaBete Bopmava (b4) BbPXY
3aaBuxeallata oc Ha kynata (b3-1) .

- MocTtaBeTe 6bpkankaTa 3a pasbueaHe (e)
BbpXy Boaaya (b4).

- MocTaBeTe NpoaykTUTE B KynaTa.

- [NocTaBeTe n pukcupanTe kanaka.

OGpaboTka Ha NPOAYKTU

- MoxeTe na pa3buete oT 2 0o 4 6entbka n
0o 0,3 nutpa cmeTtaHa.

BHumaHue: Hukora He uanonseairte

ObpKankara (e) 3a MeceHe Ha TecTo wim

pa30bpKBaHe Ha TeYHU TecTa.

MakcumanHo BpemMme Hanon3eaHe: 4 MUHYTU.

(49). CTbPIAHE/PAISAHE B 3ABUCMMOCT OT
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MOJENA

-MoctaBete BOpmada (b4) Bbpxy
3aaBukBaLLaTta oc Ha kynata (b3-1) .

- MocTaBeTte n3bpaHus Hox (d1) B obpxadva
3a HoxoBe (d).

- MNocTaBeTe amncka ¢ M3bpaHUs HOX BbpPXy
Bogaya (b4) n ro HatucHeTe gokpan.

- [ocTaBeTe 1 pukcupanTe kanaka.

-MNocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU B
OTBOpa 3a NPOAYKTU U ' HanpaenaBanTe
¢ 6ytanoto (b1), HMKora ¢ NPLCTU NN C
KYXHEHCKW Npnbopwu.
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OGpaboTKka Ha NPOAYKTU

. MpuctaBka C (Epopo HacTbpreaHe):
MOPKOBW, KallKaBas, LLefInHa, HaCTbpraHn

. Mpuctaeka H (Eopo Haps3BaHe): kapTodu
3a OrpeTeH, MOPKOBU, KPACTaBULM. ..

. MpuctaBka A (CUTHO HacTbpreBaHe):
MOPKOBW, KallikaBasl, LlesInHa, HaCTbpraHu

. MpuctaBka D (CuTHO HapasBaHe):
KapTodw 3a vmnc...

. Mpuctaeka G (MapmesaH): kaptodwu,
cupeHe NapmesaH, KOKOCOBW OpexXu 1 Ap.

. MpuctaBka E (MbpxeHn kaptodwu):

KapTodpu 3a MbpXKEHE...

O6paboTBainTe Ha-mHoro 700 r npoayKTn

HaBedHbX (HO HEe Meco unu konbdacu).

@. XOMOrEHU3NPAHE/CMECBAHE/

®UNHO PASBUBAHE

B 3aBnMcumMOCT OT BMAa Ha NpoAykTute,

Kynata Ha mukcepa (h) Bu nossonsasa

o6paboTka Ha npoayktu Ao 1 AnTbp

MakCUMyM.

3a pa moxeTe pa nonseaTe kynata Ha

Mukcepa (h), Tpabea 3agbmXUTENHO Aa

nocTaBuUTe HaW-Hanpepn Kynara 3a ps3aHe

(b3) c kanaka 11 (b2) .

- OcBobopeTe oTBOpa Ha MuKcepa (al3) .

- MocTtaeete kynaTta (h) Bbpxy oTBOpa (a3) .

- MNocTaBete npoayktute B kynata (h),
3aTBopeTe kanaka (h1) n nocTtaBseTte
3anywankarta (h2) .

- Hnkora He u3cuneanTe B KynaTta Ha
MUKCEpPA ropeLLm TEYHOCTU UM Cyxu
npoaykTn. N3yakanTte ypena pa cnpe
HanMbAHO, Npean aa cBanuTe KyrnaTta Ha
MuKcepa.

OGpaboTKka Ha NPOAYKTU

MoxerTe:

- ba npuyroTeuTe oo 1 nuTbp GuHO pasbuta
3eneHYykoBa cyna, Kpem cyna, KoMnoT,
MJIEYEH LUENK, KOKTEeNNN.

- ha pa3bbpkaTe BCAKAKBM TEYHN TecTa (3a
nanayvynHkm, NOHUYKN, MEKNLN, MIEeYHa
GaHunua).

MakcrmanHo Bpeme Hanon3saHe: 2 MUHYTH.

(6). LUUTPYCMPECA B 3ABUCUMOCT OT

MOJENA

-MocTtaBete Bogayva (gl1) BbPXY
3agBuxBaLLaTa oc Ha kynata (b3-1) .

- NMocTtaBeTe uenkarta (g2) kaTo 9 3aBbPTUTE
0o ¢oukcmpaHo nonoxeHune. LLndTteT Ha
ueakarta cnmpa B kpas Ha pesbarta 3a
3aknoyBaHe. KanakbT (b2) He BU € HyXeH.

-MocTaBeTe koOHyca (g3) B oTBOpa Ha
uenkara.

- MNocTaBeTe NonoBMHaATa LUTPYCOB Mjog,
BbpPXYy KOHyCa M ro 3agpbxXTe B TOBa
NOJSIOXEHNE.

- MNocTaBeTe perynaropa Ha CKOpPOCTTa B
nonoxexve 1.

OGpaboTka Ha NPOAYKTU

- MoxeTe naunsueagute 0o 0,8 nutpa cok 6e3
[a ceanste KynaTa.

- N3nnakBanTe uenkarta (g2) Ha BCekn
NOJSIOBUH INTBP COK.

@. CMUNAHE/NPECA/CTPUBAHE B
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3ABMCUMOCT OT MOZEJNA

MocTtaBeTe BOAAva (b4)

3agBuxBawaTa oc Ha kynata (b3-1) .

- MNocTaBeTe n3bpaHaTa peLueTka:

.Ffonemn pynkn (f3): MoXeTe pa
npuroteaTe nopeta (Ao 500 r BapeHn
3efeHYyum nnu naogoBe) ot kaptodwu,
MOpPKOBU, kKapdmon v ap.

. Mankuv gynku (f4) : moxeTe panpuroTesTe
cocoBe unu niopeTa ot naogose 6e3
koctunkn (o 300 r), oT gomatu, rposae,
aroguy, MannHu, GPeHcKo rposae, kancmn,
npackoBu 1 Ap.

- MocTtaBeTe npuctaekarta (f2) c HeiHaTa
wwunka (f1) n 9 HaTUCHeTe, QokaTto yyeTe
LpakBaHe.

- B 3aBucuMMOCT OT Mogena nocrtaseTe
dyHuaTa (fS5) BbpPXY OTBOpa Ha Kanaka, 3a
[a Haco4nTe NpoaykTuTe No-Jobpe.

-MocTaBeTe NpoAyKTUTE HapsA3aHU Ha
napdera.

- MocTaBeTe perynatopa Ha CKOpPOCTTa B
nonoxexve 1.

AKO npucTaBkaTta u3nese OT wmnkara,

nposBepeTe panm CcTe NOoCTaBuaun

noaxogswiata uenka 3a npoaykTute, Komto
obpaboTBaTe, U ganv npoaykTuTe ca nobpe
pasmMpaseHn nam CBapeHu.

BbPXY

MouncTeane/Mopaopbxka/
CouxpaHsiBaHe

- N3knioveTe ypena ot mpexara, csanerte un
pa3rnobeTe NoA3BaHUTE NPUCTABKM.

- Hanente Tonna Boga C HAKOJIKO Kanku
TEYEH canyH B Kynata Ha MuKcepa.
3arBopeTe kanaka. 3aBbpTeTe HAKOIKO
nbTK 6yTOHa B No3nuus “Puls”. N3knioyeTte
ypena ot Mpexarta. M3annakHeTe kynata Ha
Tevalla Boga u 8 ocTaBeTe A4a U3CbxHe.

. Kynata (b3) uma ynnbTHeHue (b3-2) ,
KOETO MOXe Aa Ce MMEe B MMsIHa MalumnHa
Wan Ha pbka. 3a ga [OCTUrHeTe A0
yniabTHEHWETO, pa3suinTe rankarta (b3-3) .
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3a pa ro noctasuTe 06paTHO, NpoBepeTe
banu pbObT Ha YNTbTHEHMETO € 06bpHAT
Harope. 3a ga nonseate MNo-AbAro
YNIBTHEHMETO, MOXETE Aa HaMaXeTe NeKo
¢ onvo pbvba My Npeau Aa ro noctaBuTe.

- Uamuniite, nannakHete n n3bdbvplieTe
NPUCTaBKUTE, KaKTO U KynuTe 1 kanauuTe
MM (Te Morar fa ce MUAT B MaLlvHa).

- He nsnonssarite abpasuBHn rbou nam
npegMeT ¢ METaSTHN 4acTu.

- Hukora He noTansainte MoTopHus 6nok (al)
BbB Boga. M3b6bplueTte ro cbC cyxa unm
NeKo BflaXHa Kbpna.

-AKO npucTaBkute ce ouBeTAT OT
XpPaHUTenHNn npoAyKTM (MOPKOBM,
nopToKanu u ap.), n3bbpLUEeTe M ¢ Kbpna
HanoeHa C 0O 1 CNeA, ToBa MM U3MNNTe
KaKTO OOUKHOBEHO.

- PaboTeTe BHMMaTenHo ¢ Hoxa (c1), ¢
KynaTta Ha mukcepa (h) u ¢ octpuertara
(d1). Te ca USKIIOYNTENHO OCTPW.

CbxpaHeHue

BawmaT ypen e cHabaeH c:

@- npucnocobneHne 3a cbxpaHeHue (i),
KoeTo ce noctasd B kynata (b3). B Hesa
MoOXeTe pja nogpepuTte pexewute
npucTtaBkn (HOXx c1, ocTpueta dl),
nocTaskaTta 3a Hoxose (d) v Bogaya (b4) .

- npucnocobsieHne 3a HaBMBaHe Ha kabena
Ha rbpba Ha ypena 3a CbxpaHsaBaHe u
perynnpaHe gbixuvHata Ha 3axpaHBalms
Kaben no BalLe XenaHue.

Kakso pna HanpaBute, ako
ypeabT He paboTu?

MbpBO NpoBEpeTe 3axpaHBaHETO, Nocne:

- panu kynata (b3) e npaBuUAHO NOCcTaBeHa,
pann kanaksT (b2) e nobpe dpukcupaH,
banu npucTtaBkute ca NpaBUJIHO
NoCTaBEHW N AaNIN KOMAHOHUAT OYTOH (a2)
€ B MPaBUNIHOTO MOJIOXEHME.

- Aanun kynata (b3) 1 kanakbT Ha kynaTta 3a
psasaHe (b2) ca nocTtaBeHu NpaBUIHO U
dukcupaHm, npeam na BKIIOYMTE MMKCepa
(h).

YpeobTumacucremasasawmra. AkoypeabT

crnpe no BpemMe Ha paboTa, U3KOYETE

LencenaoT KOHTakTanocTaBeTe ApuraTens

ha nactuHe okono 30 MUHYTW, Npean fa

npoab/IXUTE Aa ro nonaseare.

Bue cTe cnasuim TOYHO BCUYKU

MHCTPYKUMU, a ypeabT Nak He padbotu? B
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TakbB Cciyyali ce o6bpHeTe KbM Npogasaya
Ha OpPebHO MM KbM LIEHTbP, 0400OpeH oT
Moulinex (BuXTe cnmcbka B KHMXKaTa 3a
CEepBU3HO 0OCNYXBaHE).

MpucraBkn

MoxeTe ga ycbBbpLIEHCTBaTE ypena cw,
KaTo 3akynuTe MnOoCOYeHuTe no-[ony
NPUCTaBKN OT OOMKHOBEH MarasuvH Unu oT
oTopu3upaH cepeus Ha Moulinex:

- NMpucTaska 3a CUTHO HacTbpreaHe (A):
MS-5 980 676
- MpucTaeka 3a cuTHO HapsidBaHe (D):
MS-5 980 677
- MNpucTaska 3a pA3aHe Ha kapTodu 3a
nbpxeHe (E): MS-5980 678
- MpucTtaeka 3a eapo HacTbpreaHe (C):

MS-5 966 358
- [pucTtaeka 3a eapo Haps3eaHe (H):

MS-5 966 356
- MpucTaBka 3a napmesaH (G):

MS-5 980 679
- YnnbTHEHVE 3a KynaTa: MS-698 381

- MnacTtmacoBa 6bpkKaska 3a TeCTO:
MS-5 966 340

- MpucTaBka makcu npeca:

MS-0697 557 256
- MpucTaeka unTpycnpeca:

MS-578 557 5256
- MpucTaeka 3a CTprBaHe:

MS-5785576
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Magyar

Kdszonjuk, hogy egy olyan Moulinex gépet
valasztott ami kizarélag az élelmiszerek
elkészitésére terveztek, otthoni, hasznalatra.

A csomagolas cimkéjén fel vannak
tlintetve a jelenlegi modellel arusitott
tartozékok. Bovitheti gépének funkcioit
egyéb tartozékok vasarlasaval (lasd a
«Tartozékok» bekezdést).

Biztonsagi tanacsok

- Olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitast
miel6tt a gépét els6 alkalommal hasznalatba
veszi: barmilyen felhasznalas ami nem felel
meg a hasznalati utasitasnak minden
felel6sségtdél mentesiti a gyartot-et.

Ne hagyja gépét felugyelet nélkil mikodeés
kdzben, féleg gyerekek vagy fogyatékos
személyek jelenlétében.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az
aramer@sség megfelel6. Barmilyen
csatlakoztatasi hiba a garancia
elvesztésével jar.

Huzza ki mindig a dugét az aljzatbdl, amint
befejezte a gép hasznalatat, amikor tisztitja,
vagy az aram megszakadasanak esetében.
Ne hasznalja gépét, ha az nem muikodik
helyesen, ha meghibasodott, ha a kabel
vagy a dugé seérult. Barmilyen veszély
elkerulése végett, cseréltesse ki a
meghibasodott alkatrészeket egy hivatalos
markaszervizzel (a listat keresse a
garanciajegyen).

Barmilyen jellegli beavatkozast a vevé altal
végzett tisztitdson és a szokasos
karbantartason kivul egy hivatalos
markaszervizzel kell elvégeztetni.

Ne helyezze a gépet, az aramellatasi kabelt
vagy a dugét semmiféle folyadékba.

Ne hagyja az aramellatasi kabelt l6gni
gyerekek kezeugyében, a gép forro részei,
kiildnb6z6 héforrasok vagy éles targyak
kdzelében. Elrendezéséhez hasznalja a
kabelfelteker6t.

A sajat biztonsaga érdekében kizarolag
gépéhez tartoz6 Moulinex alkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

A vagokeést (c1), a turmix kését és minden
egyéb kést elbvigyazattal kezeljen; nagyon
élesek. Minden esetben le kell vennie a kést
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a tartorol (b4) miel6tt kilritené a keverétal
tartalmat.

- Ne hasznalja a mixer kever6taljat tresen.

- Zarja le a fedét (a3) ha nem hasznalja a
keverdétalat.

- A keverétalat minden esetben csak fedéjével
hasznalja.

- Amikor reszelni vagy apritani szeretne
élelmiszert, mindig hasznalja az
adagolérudat (b1), annak segitségével
irdnyitsa be 6ket az adagolonyilasba, ezt
soha ne tegye az ujjaval vagy mas
eszkdzzel. Soha se érintse meg a mozgd
alkatrészeket.

- Ne hasznalja a keverétalat edényként
(lefagyasztashoz, f6zéshez, sterilizalashoz).

Beinditas

- Vegye ki a tartozékokat csomagjukbol és
tisztitsa meg ezeket melegvizzel.

- Helyezze a motorblokkot (a1) egy egyenes,
tiszta és szaraz feliletre utana pedig
csatlakoztassa gépét az elektromos
halozathoz.

. A vezéribgomb hasznalata (a2):

. A pillanatkapcsold hasznalataval (a2-1) a
készlilék azonnal a legmagasabb
fordulatszamra kapcsol, az egyes
készitmények alaposabban megkeverése
érdekében.

. Folytonos miikddtetés érdekében (a2-2)
forditsa a vezérldgombot az 1-es pozicidba
(lassu sebesség) vagy a 2-es pozicidéba
(gyors sebesség).

. A fedél kinyitasahoz vissza kell térni
kotelez6 modon a 0 poziciéra. Csavarja
jobbra a fedelet ahhoz, hogy levehesse.

Felhasznalasi tanacsok

A konyharobotja lehetévé teszi 150 g- 1000 g
(maximum) élelmiszer elkészitését — A
keverétal teljes térfogata 2,2 liter. A turmix
teljes térfogata: 1,25 Liter.

Keverdétal (b3)

- Ha még nincs a helyére téve, helyezze a
csuklot (b3-2) a keverétal aljara. A csukld
széle felfelé kell, hogy legyen iranyitva.
Ezutan helyezze fel a meghajtot (b3-1).
Utana rogzitse be az egészet a csavarral
(b3-3) UtkOozésig. Szerelje szét az
alkatrészeket és tisztitsa meg minden
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felhasznalas utan (lasd a «tisztitas»
bekezdést).

- Helyezze a keverétalat (b3) a konyharobot
alapjara (a1).

- Helyezze fel a kivalasztott tartozékot.

- Helyezze fel és zarja le a fedelet (b2).

- Ellenérizze azt, hogy a turmix csatlakoz6
biztonsagi zaréfedéle (a3) jol le van zarva.

- Inditsa be.

Turmix (h)

- Rogzitse a keverétalat (b3) a konyharobot
alapjara (a1) (bizonyosodjon meg arrél, hogy
a keveré6tal Ures és, hogy nincsenek benne
tartozékok)

- Helyezze fel a fedelet (b2) és zarja le.

- Huzza el a fedelet a turmix csatlakozorél
(a3).

- Helyezze fel a turmixot kelyhet (h) a
csatlakozéra fedelével (h1) és a kupakjaval
(h2) egyitt.

- Inditsa be.

g
IKER RENDSZER i imy: (b+h)

A készitményeket egyidejlleg készitheti a
turmixban és a keverétalban.

Spatula (j)
- Segitséget nyUijt az elkésziilt étel tanyérokba
val6 talalasanal.

@. DAGASZTASIKEVERESIAP RITAS/

MIXELES — MODELLTOL FUGGGEN

- Helyezze a tartozék tartot (b4) a keverétal
meghajtojara (b3-1).

- lllessze a vagokeést (c1) vagy a dagasztdkart
(c2) a tartéra (b4).

- Helyezze az 6sszetevOket a keverétalba.

- Helyezze fel és zarja le a fedelet (b2).

El6késziiletek

. Keverés

-1000 g konnyld masszat készithet
(sitemény, torta) 1 — 1,5 perc alatt.

. Dagasztas

- Maximum 800 g nehéz masszéat készithet
(omlos tészta, linzer tészta, kenyér tészta)
40 masodperc alatt.

Figyelem: Allitsa le a gépet amint érzékeli

a tésztagoc képzodését.

. Apritas (c1)
15 — 20 masodperc alatt 150-350 g
élelmiszert aprithat fel: Szilard

élelmiszereket (sajtok, szaraz gyimolcsok),
kemény zoldségeket (répa, zeller, stb...),
puha zdldségeket (hagyma, spendt,...),

nyers és f6étt hast (kicsontozott, inaktol
megtisztitott &s darabolt hus), nyers vagy fétt
halat. Ne apritson tul kemény termékeket
(jég, cukor) vagy finom 6érolést igényeld
termékeket (buza, kavé).

. Mixelés a keverétalban (b3)

- 0,5 liternyi levest vagy kompotot keverhet
20 masodperc alatt.

Figyelem: Soha ne ontsén forro vizet a

keverdétalba.

(3. FELVERES/HABVERES

- Helyezze fel a tartozék tartot (b4) a keverétal
meghajtdjara (b3-1).

- Helyezze a habverd tarcsat (e) a tartéra (b4).

-Helyezze az 6sszetevOket a keverétalba.

- Helyezze fel és zarja le a fedelet.

El6késziiletek

- 2—4 tojasfehérjét és maximum 0,3 liter friss
tejszint verhet fel.

Figyelem: Soha se hasznalja a keverd

tarcsat (e) nehéz tésztak dagasztasahoz

vagy konnyti tésztak 6sszekeveréséhez.

Maximalis felhasznalasi id6: 4 perc.

(4). RESZELES/SZELETELES — MODELLTOL

FUGGOEN

- Helyezze fel a tartozék tart6t (b4) a keverétal
meghajtdjara (b3-1).

- lllessze a kivalasztott apritd betétet (d1) a
tartélemezre (d).

- Helyezze az alkatrészeket a tartora (b4)
Utkozésig.

- Helyezze fel és zarja le a fedelet.

- Helyezze az élelmiszereket az
adagolonyilasba és nyomja le azokat az
adagoloérud (b1) segitségével, ezt soha ne
tegye az ujjaval vagy mas eszkozzel.

El6késziiletek

. C szektor (Durva reszelés): Sargarépa,
kemény sajt, zeller, reszelékek...

. H szektor (Durva szeletelés): Burgonya,
hasabburgonya készitéshez, sargarépa,
uborka...

. A szektor (Finom reszelés): Sargarépa,
kemény sajt, zeller, reszelékek...

.D szektor (Finom szeletelés):
burgonyaszirom...

. G szektor (parmezan): Burgonya, parmezan,
kokuszdio,...

. E szektor (burgonya chips): Burgonya chips
készitéshez...

- Maximum 700 g élelmiszert készitsen
egyszerre (ne hust vagy hentesarut).
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(5).MIXELES /TURMIXOLNI

Az élelmiszerek fliggvényében, a turmix feltét
(h) maximum 1 liter készitmény turmixolasat
teszi lehet6vé.

Ahhoz, hogy a turmix (h) muikddjon,

elengedhetetlen, hogy helyezzik el a lezart

fedell (b2) keverétalat (b3) el6szor.

- Huzza le a fedelet a turmix csatlakozorol
(a3).

- Helyezze fel a kelyhet (h) a turmix
csatlakozéra (a3).

- Helyezze fel a turmix kelyhet (h) a
csatlakozéra fedelével (h1) és a kupakjaval
(h2) egyitt.

- Soha ne toltse meg a turmix kelyhet forré
folyadékkal vagy kizarélag szaraz
termékekkel. Varja meg amig a gép teljesen
leall mielétt levenné a turmix kelyhet.

El6késziiletek

A kovetkezbket teheti meg:

- maximum 1 liter finomra kavart levest,
krémlevest, krémet, gyumolcspépet,
turmixot, koktélt készithet.

- barmilyen folyékony masszat megkeverhet
(palacsinta, fanktészta, egyéb tésztak)

Maximalis felhasznalasi id6: 2 perc.

. GYUMOLCSCENTRIFUGA — MODELLTOL

FUGGOEN

- Helyezze a tartozék tartét (g1) a keverétal
meghajtojara (b3-1).

- Helyezze el a sz(ir6 kosarat (g2) zarasi
poziciéjaba forditva. A sz(ir§ kosar sarka
belekattan a zar6 rés végébe. Nincs
szliksége a fedélre (b2).

- Helyezze a kupot (g3) a sz(ir6 kosar
nyilasaba.

- Helyezzen el egy fél déli gyimdlcsot a kipra
és tartsa meg ugy.

- Allitsa 1-re a sebességet.

El6késziiletek

- Maximum 800 g levet nyerhet anélkul, hogy
a keverdétalat ki kellene dritenie.

- Oblitse le a sz(ir kosarat (g2) minden
0,5 literenként.

(7). DARALAS/PRESELES/ZUZAS -

MODELLTOL FUGGGEN

- Helyezze fel a tartozék tartot (b4) a keverétal
meghajtojara (b3-1).

- Helyezze fel a kivalasztott tartozékot.

. Nagy lyukd sziiré kosar (f3): Krumpli,
sargarépa vagy karfiol puréket is készithet
(500 g fott zoldséget vagy gyimdlcsot)

. Kis lyuku szlré kosar (f4): Piréket vagy
gyumolcspépet készithet, magtalanitott

gylimolcsokbol (300 g-ig) paradicsomokbdl,
sz0616bél, eperbdl, malnabol, ribizlibél,
sargabarackbol, 8szibarackbdl.

- Régzitse a vagokeést (f2) a kapocs (f1)
segitségével és nyomja be, kattanasig.

- A modelltél fliggéen helyezze a tolcsért (f5)
a fed6 adagoldényilasara, hogy jobban
vezesse az 0sszeteviket.

-Tegye bele a darabokra
élelmiszereket.

- Allitsa 1-re a sebességet.

Ha a vagokés lekapcsolédik a racsrol,

bizonyosodjon meg arrdl, hogy a

készitményének megfeleld racsot hasznalta,

hogy az élelmiszerek jol kiolvadtak, vagy
teljesen megféttek.

Tisztitas / Karbantartas /
Tarolas

vagott

- Hlzza ki a gépet a konnektorbdl, tavolitsa
el és bontsa szét a kellékeket.

- OntsOn meleg vizet és néhany csepp
folyékony tisztitoszert a keveré6télba. Zarja
le a fedelet. Nyomja meg néhanyszor a
«pulse» gombot. Huzza ki a konnektorbol a
gépet. Oblitse ki a keverétalat folyo viz alatt
és hagyja megszaradni.

. A keverétal (b3) egy csukléval (b3-2) van
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ellatva ami mosogatégépben vagy kézzel
tisztithato. Ahhoz, hogy hozzaférjen,
csavarja ki a csavart (b3-3). A
visszaszereléshez bizonyosodjon meg arrdl,
hogy a széle felfele van iranyitva. A csavar
élettartamanak meghosszabitasahoz egy kis
étolajat csepegtethet ra visszaszerelés el6tt.
Mossa meg, Oblitse le és szaritsa meg a
tartozékokat, a talakat és fedeleket
(mosogatogépben is lehet).

Ne hasznaljon karcolé szivacsokat vagy
fémrészeket tartalmazé targyakat.

Soha ne meritse viz ala a motorblokkot (a1).
Torodlje meg egy szaraz vagy enyhén nedves
rongyal.

A kellékek élelmiszerek altal valo
elszinez6dése esetében (sargarépa,
narancs...) dorzsolje meg 6ket egy étolajba
martott rongyal utana pedig tisztitsa meg a
szokasos modon.

A vagokést (c1), a turmix kését (h) és az
aprité betéteket (d1) el6vigyazattal kezelje;
nagyon élesek.
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Tarolas

Az 6n konyhagépe a koOvetkezbkkel van
felszerelve:

@- egy tartozéktarold (i) amit a keverétal (b3)

belsejében lehet elhelyezni. Ebbe
elrendezheti a vago tartozékokat (c1
vagokeés, d1 apritd betétek), az apritd betét
tarté korongot (d) és a tartozék tartét (b4).

- egy kabelfeltekerével ami a gép hatuljan

talalhaté a kabel elrendezéséhez és
hosszanak tetszés szerinti beallitasahoz.

Ha a gépe nem miikodik,
mit kell tenni?

El6szor is ellenérizze le hogy csatlakoztatva

van-e a halézathoz, utana:

- azt, hogy a keverétal (b3) helyesen van
felhelyezve, hogy a fedél (b2) jol le van
zarva, hogy a tartozékok jol vannak
csatlakoztatva, hogy a vezérlégomb (a2)
helyes pozicidban van.

- a keverétal (b3) és annak fedele (b2) a
helyikon vannak és le vannak zarva a turmix
mikodtetésének elkezdése elétt (h).

Gépe egy védbérendszerrel van felszerelve.

Ha a gépe mikodés kdzben leall, huzza ki az

aljzatbol és hagyja lehdilni 30 percig miel6tt

folytatna készitményének feldolgozasat.

Gondosan kovette ezeket az utasitasokat

és gépe mégsem miikodik? Ebben az

esetben, forduljon viszontelad6jahoz vagy egy

hivatalos markaszervizhez (lasd a listat a

garancia jegyen).

Tartozékok

Kiegészitheti konyhagépe felszereltségét
azaltal, hogy az alabbi tartozékokat
megvasarolja szokasos viszonteladojatol,
vagy egy hivatalos markaszerviztél:

- Finom reszeld betét (A): MS-5 980 676
- Finom szeletel6 betét (D): MS-5980 677
- Burgonya chips vago betét (E):

MS-5 980 678
- Durva reszel6 betét (C): MS-5 966 358
- Durva szeletel6 betét (H):  MS-5 966 356
- Parmezan betét (G): MS-5 980 679
- Keverétal csuklo: MS-0 698 381
- Dagaszt6 kar: MS-5 966 340

42

- Maxi pres présrendszer: MS-0697 557 256
- Gyumolcscentrifuga: MS-578 557 5256
- Daral¢ feltét: MS-5785576

® Az On terméke értékes
Ujrahasznosithat6é anyagokat tartalmaz.

2 Kérjuk készulékét ne dobja ki, hanem
adja le az erre a célra kijeldlt gydjt6helyen.

Elsé a komyezetvédelem!
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Pycckuin

Bnaropapvm Bac 3a TO, 4TO Bbl NPEANOYIN
ns3genve Gupmbl  «MynuHekc » U
HanoMMHaeMm, 4To Bal anekTponpubop
npegHas3Ha4yeH WUCKIKYUTENbHO Ans
NPUroTOBAEHUS MPOAYKTOB B ObITOBbIX
YCNOBUSIX B MOMELLLEHWNN.

Ha ynakoBke n3penusa HaxoguTtcs
aTuUKeTkKa c nepevyHem
NPUHAAIE)XXHOCTEN, KOTOPbIE BXOAAT
B NOCTaBKYy AaHHOW mopenu. Bbi
MOXeTe pacLuMpuUTb BO3MOXXHOCTU
Bawuero npuéopa, ecnv npuodperterte
Apyrue Hacapkum (cm. pasgen
«MpuHapnexHocTn»).

Mepbl 6e3onacHoCcTU

-MNepen nepBbiIM  UCNONb30OBAHUEM
npnbopa BHUMMATENbHO NPOYTUTE
MHCTPYKUUio: dupma «MynuHekc» He
HeceT HMKakOW OTBETCTBEHHOCTWU 3a
HECOOTBETCTBYIOLLEE MHCTPYKLUN
1cnonb3oBaHue npmbopa.

He octaBnsiiTe paboTtatowwuii npubop 6e3
npucmMmoTpa, OCOOEHHO B MecTax,
DOCTYNHbIX AN9 AEeTEN N MHBaNMO0B.
Ybeautechb, 4To paboyee HanpsxeHue
npmnbopa cCoOTBETCTBYET HAMNPSAXEHMIO
Bawen anekTpoceTu. Jliobaa owmbka
npw Noagxlo4eHnn Npuéopa oTMeHseT
[EeNCcTB/e rapaHTun.

Mo OKOHYaHUM NCNONL3OBAHUSA, Nepen,
BbIMOJIHEHMEM YUCTKU N B ciyvyae c6os
3NeKTponuTaHus 0693aTenbHO
OoTKJItoYaliTe Nnpnbop oT ceTu.

He nbiTariteck BKNOYNTL NpMGOpP, ECAN OH
naoxo paboTaeT nnu NOBPEXIEH, a TAKXe
B C/ly4ae NoBpexXOeHUs LWHypa NuTaHus
unu wtencens. Bo nsbexaHne onacHocTn
no6oro poga nx 3aMmeHa BbINOJIHAETCSA
TONIbKO B CEPBUCHOM LEHTpPe GUPMbI
«MynunHekc» (CM. nepeyeHb, NPUBEAEHHbIN
B CEPBUCHOMN KHUXKE U3aenus).

Niobble onepauun ¢ npubopom, 3a
WNCKJIIOYEHMEM HUCTKM U TEKYLLero
TEXOOCNYXUBAHUSA, BbINOJSIHATCA B
CEPBUCHOM LeHTPe purpmbl «MynnHeEKC».
He norpyxanTte npnbop, WWHYp NuTaHus
VNN LWUTENCENb B BOAY UK MoByo Apyryto
XWUAKOCTb.

- Cnepute, 4TOOLI LLHYP NUTaHMS HE CBUCAN
CO CTONa B MeCTax, AOCTYMHbIX AN19 AeTen,
He Haxoamncs BOAW3WN UM B KOHTaKTe C
HarpesawwmnmMmmca 4actamm npnbopa,
WNCTOYHMKaMM TEeNNa UM OCTPLIMW yriamu,
Mpwn xpaHeHun npubopa NcnNonb3ymnTe
YyCTPOWCTBO AJIA CMaTbiBaHUSA LLHYypa
NUTaHUS.

-B uensax Bawen cobCcTBEHHOM

6e30MacHOCTU WUCNONb3YHATE TONbKO

NPUHAANEXHOCTU N 3anacHble 4acTu

Mapkn «MynuHekc», npegHa3Ha4YeHHble

Ons Bawlero npuéopa.

O6pawantecb ¢ HOXOM (c1), C HOXOM

yawm Mukcepa W ne3BUIMM  C

OCTOPOXHOCTbBIO: OHW OYEeHb OCTphbIE.

Mepen Tem, Kak OMOPOXHATb Yauly,

0653aTENbHO CHUMUTE HOX C NpUBOAA

(b4).

He BkntoyanTe MUKCep BXOJIOCTYIO.

Ecnn Bbl He wucnosnb3yeTte wvaiwy

MUKcepa, 3aKpoiTe 3aaBuKKy (a3).

Yawuy Mukcepa Henb3st UICnonb3oBaTh 6e3

KPbILLKK.

Mpwn HaTUpaHuu wnnM HapesaHun

NPOAYKTOB nopasanTe nx B NPUEMHYIO

Tpybky ¢ nomouwblo TonkaTtens (b1).

Hwvkorpa He nenanTe 3TOro nasnbLamMm Uam

KYXOHHbIMW MNpuHagnexHoctamu. He

KacanTecb BpalwalWmMxca 4vacTtel
npubopa.

- He ucnonbayinTte yawly Mmkcepa B ka4ecTse
nocynabl (ons 3amMopaxmnBaHug,

NPUrOTOBAEHNS WAW CcTepuamdaunmn
NPOAYKTOB).

Moproroeka K pabore

OcBo60oaMTE NPUHAANEXHOCTU K Npnbopy
OT YNaKOBKM 1 BEIMOWTE UX rOPSHen BOOOM.
YctaHoBute 6nok asuratens (al) Ha
YyCTOMYNBYIO, YUCTYIO 7] CyXyto
NOBEPXHOCTb, B 3aTeM NOAKJIO4YUTE
npuobop K ceTu.

(1). Ucnonb3osatme nepexoyatens (a2):

43

. «Pulse» («MMnynbCHbIN pexum») (a2-1)
ONS  NOBbLIWEHHOrO KOHTpoOns 3a
NPOLECCOM MPUroToBneHNs 1 ans 6onee
OJHOPOAHOW KOHCUCTEHLUMN HEKOTOPbIX
cmMmecen.

. «Marche continue» («HenpepbiBHas
paboTa») (a2-2) : yCTaHOBUTE
nepeknwyatens B nonoxeHue 1
(MepneHHo) unu 2 (bbICTPO).
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. 4YT06blI Pa36/I0KUPOBaTh KPbILLKY,
nepexoyarenb cneayet nepeBecTv B
nonoxexHue 0. Mocne 3aTOro MoOXHo
MOBEPHYTb KPbIWKY BrApPaBoO MU
pa36nokupoBarh ee.

Mopspok paboTbi

Baw KyxOHHbI KOMGanH paccymTaH Ha
npuroToBsieHne NpoaykToB Becom oT 150
0o 1000 r makcmym — O6LwM 06BbEM HaLum
Msicopy6ku: 2,2 nutpa. O6Lwnii 06beM HaLm
mukcepa: 1,25 nutpa.

Yawa macopyoku (b3)

- Ecnm yawa He 6bina npenBapuTenbHO
yCTaHOBNIEHA, NOMECTUTE NPOKIaaky
(b3-2) Ha gHo vawm. Mpu 3TOM 3aKkpanHa
npoknagkn fofxHa ObiTb HanpaBneHa
BBepx. BctaBbTe npuson (b3-1).
3akpenute cobpaHHbI y3en C MOMOLLbIO
rarvikm (b3-3) , 3aBMHTUB ee 00 ynopa.
Mocne kaxaoro ncnoNb30BaHUA y3en
cnepyet pa3bupartb Ansg YUCTKU (CM.
pasgen «4ucTka»).

- 3akpenute vawy (b3)
KYXOHHOro kombaliHa (al) .

- YCTaHOBUTE HYXHYIO Hacaaky.

- 3akpoiTe Yally KpbILLKOW 1 3a610KNpyinTe
ee (b2).

- Y6enuTtecsb, 4To 3aaBuxkka (a3) 3akpbiTa.

- Bkniouunte npmnbop.

Ha uokone

Yawa mukcepa (h)

- 3abnokupynTte vyawy mukcepa (b3) Ha
LLOKOJIe KYXOHHOro komb6aiiHa (a1l)
(ybeoutecn, 4TO yalla nycTas, U B HEM HET
Hacagok).

- YcTaHoBuTe KpbILLKy (b2) 1 3abnokupyiite
ee.

- OTKporiTe 3aaBMXKy (a3).

- NMocTaBbTe Ha OTKPLITYIO 3a4BUXKY HaLly
mukcepa (h) ¢ kpbiwkoii (h1) 1 npobkoii
(h2).

- BkntounTte npmnbop.

CUCTEMATWIN i im: (b+h)

Bbl MOXeTe OOHOBPEMEHHO FOTOBUTH
NPoAayKkTbl B Yalle MUKcepa M B vale
MSICOPYyOKMU.

Jlonatka (j)
- Ona nepeknanbiBaHNs FOTOBbLIX MPOAYKTOB
Ha 611040 Uy Tapenky.

@-

®
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SAMELWUWNBAHMU TECTA/
CMEWMUWBAHUE/USMEJNIbYEHUE/
B3BUBAHUE B 3ABMCMMOCTU OT MOAEJTU

- Onyctute npusop, (b4) Ha npvBoA Yawm
(b3-1) .

- Bbl MOXeETE HafeTb MeTanaIn4eckmnin HoX
(c1) vnn Tectomewanky (c2) Ha NpuBoA,
(b4).

- Monoxute HrpeaVeHTbI B Yally.

-YCTaHOBUTE KPbIWKY Ha MECTO WU
3abnokupyiTe ee.

MpuroroeneHue

. CmewumBaHue

- Bbl moxeTe 3amecutb 1000 r nerkoro
TecTa (ons 6uckeuTa unn kekca) 3a 1 MuH
-1muH 30c.

. 3amMeluMBaHue Tecta

- Bbl MmoxeTe 3amecutb He 6onee 800 r
ryctoro tecta (Neco4Horo, NpecHoro,
TecTa ang xneba) 3a 40 cekyHA.

BHumanue! Kak TOnbko TecTo

cdopmupyercqa, obOpasoeaB Liap,

BbIK/IIO4UTE NPUGOP.

. UamenbyeHme (c1)

Bbl moxeTe 3a 15-20 cekyHA, CMOSIOTb OT
150 no 350 r pasnnyHbIX NPOAYKTOB, TAKUX
KaKk  TBepAable NPOAYKTHI (cobip,
Cyx0dpyKTbl), TBEPAbIE OBOLLM (MOPKOBb,
cenbgepen n T. n.), MArkme oBoLWn (NykK,
LWNWHAT U T. M.), CbIPOE NN BapPEHOE MACO
(npepBapuTenbHO yaanuTe KOCTU U
CYXOXWUNNA N HAPEeXbTe Ha KYCOYKMU),
cbipas unn BapeHas pbiba. 3anpelaercs
1n3menbyaTh CANLWKOM TBEPAbIE NPOAYKThI
(nen, caxap) nnm NPoaykTbl, TPebytoLLme
TOHKOro nomona (nwenuua, kode).

. CmeLlumBaHue B yalue macopyoku (b3)

- Bbl MmOxeTe npurotoBuTb fo 0,5 n niope,
cyna wnun ¢ppykTooro niope 3a 20 cekyHa,.

BHumaHue! 3anpewaercsa 3anueatb

KUNSILLYIO YXXWOKOCTD B Yallly.

. IPUTOTOBJIEHUE OOHOPOAHbIX

CMECEW,/CMELUUBAHUNE/B3BUBAHUE

- Onyctute npueog (b4) Ha npmBog Halum
(b3-1) .

- YcTaHoBUTE amMmynbratop (e) Ha npueog,
(b4).

-MonoxuTe NHrpeameHTbl B HaLly.

-YCTaHOBMUTE KPbIWKY HA MECTO ”n
3abnokupyinTe ee.

Mpurorosnexnne

- Bbl MOXeTe B36UTb OT 2 00 4 SAUYHbIX
6enkoB nnu 0,3 N CAMBOK.

BHumaHue! He NCcNoJb3ynTe

amysnbratop (e) ansa 3ameLumBaHus
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®

rycTtoro Tecta unm ajis cMeLuMBaHus
JIErKoro Tecra.
MakcumanbHas
paboTbl: 4 MUHYTHI.

npoaOIXXUTENBHOCTb

HATUPAHWE/HAPE3AHUWUE B

3ABUCUMOCTU OT MOAEJSIN

- Onyctute npueog (b4) Ha npusoga, Yawun
(b3-1) .

- BctaBbTe HyxHoe ne3sue (d1) B AnCK-
nepxatens (d).

- YcTaHOBUTE AepxaTenb C Ie3BUeEM Ha
npwueog (b4), onycTue 0o ynopa.

-YCcTaHOBUTE KPbIWKY HaA MecTo U
3abnokupyiite ee.

- NopasaiTe NPoAyKTbl B NPUEMHYIO TPYOKY
M HanpasnanTe ¢ NOMOLbIO TOJIKaTens
(b1). Hukorpa He nbiTanTech genatb 3TO

nanbuamm nnu KYXOHHbIMW
NPVHAANEXHOCTAMMN.
Mpurorosnexnne

. Jlezsue C (kpynHas Tepka): MOPKOBb, CbIp
rpioviep, cenbaepen nuT. n.

. Jlezsue H (Tonctble noMTnkmn): kKaptodenb
019 3aneKaHkn, MOPKOBb, OTypeL, U T. M.

. NlesBue A (menkas Tepka): MOPKOBb, CbIp
rprorep, cenbaepen nT. n.

. JleaBue D (TOHKME NOMTUKN): KapTodenb
OIS 4MNCOB U T. M.

. Jlezaene G (napmesaH): kaptodensb,
napmesaH, KOKOCOBbI Opex 1 T. M.

. JlesBue E (kapTodenb-ppun): kapTodenb
onga dputiopan T. n.

- Bbl MOXeTe OQHOBPEMEHHO Hape3aTb 40
700 r npooyKTOB (3anpeliaeTcs pes3artb
MSICO 1 KONnOacHble U3penus).

. MIPUTOTOBJIEHUE OOHOPOAHbIX

CMECEW,/CMELUMBAHUE/B3BEUBAHUE

B 4vawe wmwukcepa (h) Bbl MOXeTe

npuUroToBUTb A0 1 71 CMecun (B 3aBUCUMOCTU

OT BMAA NPOAYKTOB).

YT106bI Mcnonb3oBaTh Yawy mukcepa (h),

HYXXHO 006513aTeflbHO CHayasna yCTaHOBUTb

Yawy msicopy6ku (b3) ¢ 3ab6n0knMpoBaHHOM

Kpbiwkon (b2) .

- OTkponTe 3aaBuxkKy (a3).

-YctaHosute vawy (h) Ha oTkpbITOE
oTBepcTMe 3aaBuxKKKM (a3) .

- Monoxwute npoaykThl B Yawwy (h), 3akponte
ee kpbiwkon (h1) n 3akpenute Npobky
(h2).

- 3anpeLaeTcs 3anmBaTh B Yawly MMKcepa
KMMSLLYIO XWAKOCTb UK 3arpyxaTb B Hee
TONIbKO Cyxue npoaykThl. MNepen Tem, Kak
CHMMAaTb 4auwy, AOXANTECb MOJIHON
0OCTaHoBKM Npunbopa.
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MpurorosnexHne

Bbl mOXxeTe:

-NpUroToBUTbL A0 1 NUTpa TWAaTENbHO
CMeLllaHHOoro cyna, cyna-nioope, Kkpema,
bPYKTOBOro Nope, MOMOYHOIr0 KOKTEnns,
KOKTEenns.

-3amecuTb noboe xmakoe TecTo (aAnd
6MHOB, NblLIEK, MMPOroB, kKpem-06pione).

MakcumanbHas NPOAO/IKUTENbHOCTb

paboTbl: 2 MUHYTbI.

. MNPUTOTOBJIEHUE COKA U3
LUTPYCOBbLIX B 3ABUCUMOCTU OT
MOJEN

- YctaHosuTe npueos (g1) Ha npvBoa Yalum
(b3-1) .

-YcTaHOBUTE KOP3UHY-OunbTp (g92),
NnoBEpPHYB €e [0 MOJIHO BGIOKMPOBKMU.
BcTaBneHHbIn B Na3 A3bI4OK KOP3UHbI-
dunbTpa O0NXeH AonTM o ynopa. B
0AaHHOM cJllydyae HeT HeobXxoaAumMocTu
ycTaHaBnmBaTb KpbILKy (b2) .

-BcTaBbTe kOHyCc (g3) B oTBeEpcTue
KOP3WHbI-bUnbTpa.

- HapeHbTe NoNoBYHY N0AA LUTPYCOBbIX HA
KOHYC W yOepXuBanTe ero B 3TOM
NONOXEHUWN.

- YcTaHoBuTE CKOpPOCTH 1.

MpurortoeneHue

- Bl MmoxeTe npurotosutb o 0,8 nutpos
coka 6e3 HeoBX0AMMOCTN ONOPOXHATb
yauy.

- Nocne npurotosneHus 0,5 nutpa coka
NPOMbIBANTE KOP3UNHY-OUNLTP (g2) .

. PASBMUHAHUWE/OT)XXUMAHWUE/
PA3OABJIMBAHUE B 3ABUCMMOCTU OT
MOAE/N

OnycTtute npueog (b4) Ha npuBoad Yawm

(b3-1) .

- YCTaHOBUTE HYXHYIO PELLIETKY:

. Pewetka ¢ kpynHbimu otBepcTuamu (f3)
CNYXWUT ONs NPUroTOBMIEHMS NOpe n3
KkapTodens, MOPKOBU, LLBETHOM KamnyCTbl
(80 500 r BapeHbIx OBOLLEN 1 PPYKTOB).

. PeweTtka ¢ menkumn oteepctuamu (f4)
CNYXUT OJ1s1 NIPUroTOBNIEHUS NOAIMBbLI NN
MIOPE N3 OYULLLEHHBIX OT KOCTO4YEK GPYKTOB
n osouwen (Becom pgo 300 r): ums
noMuaopoB, BuHOrpaga, kiaybHUKW,
MasnuHbl, CMOPOAMHLI, abpUKOCOB,
NepcurKoB.

- YcTaHoBuTe noaaoH (f2) ¢ sawenkoii (f1)
Tak, YToObl pa3aancs LWenyok.
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- YcTaHoBUTE BOPOHKY (f5) (B 3aBMCUMOCTU
OT MOJENN) HA MPUEMHYIO TPYOKY KPbILLKM,
4yTOObl Nyylwe HanpaBAsATb MNPOAYKTbI
BHYTPb YaLuw.

- NopgaBanTe NPOAYKTbl, HAPE3aHHbIE Ha
KYCOUYKM.

- YcTaHOBUTE CKOPOCTL 1.

Ecnn nopnoH oTcoeanHsieTcs OT peLleTku,

yb6eaunTechb, YTO Bbl YCTAHOBUAN PELLETKY,

COOTBETCTBYIOLLYIO BUAY NPOAYKTOB, YTO

NpoAyKTbl BbIM MOSTHOCTLIO PA3MOPOXEHbI

W MOIHOCTBIO CBAPEHDI.

Yucrka/TexoocnyxmsaHue/
XpaHeHue

- OTKNO4MTE NPUBOP OT CETU, CHUMUTE U
pa3bepuTe HacaaKu.

- 3aneinTe ropsiyvyto Boay ¢ fobGaBlieHNEM
HECKONbKMX Kamnesb XUOKOro MOIOLLErO
cpencTBa B Hawly Mukcepa. 3akpounTe
KpbIWKY. HECKONBKO pa3 HaXmuTe Ha
KHOMKY UMMYJIbCHOMO pexuma. OTkounTe
npubop ot ceTn. CNoNocHUTE Yally nog
KPaHOM 1 XOPOLLO BbITPUTE €e€.

. Yawa (b3) cHabxeHa npoknaakoii (b3-2) ,

KOTOPYIO MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM

MallnHe Unn BpYyYHyto. YTobbl foctatb

npoknaaky, oTBuHTuTe ramnky (b3-3) . MNpu

noBTopHon cOopke ybepguTecb, 4TO
3aKkpanHa NpoKNaaKkyM HanpasieHa BBEPX.

YToObl NPOANUTL CPOK TFOLHOCTU

npoknagku, nepen NoBTOPHOW cOopkKom

HaHecuTe HEMHOrOo nULLEBOro

pacTUTENbHOr0 Macia Ha 3akpauHy

NPOoKaaKN.

BeimOliTE, CNONOCHUTE W BbLITPUTE

Hacagku, a Takxke Yawun u Kpbiwkn (1x

MO>HO MbITb B MOCYAOMOE4YHON MaLLVHE).

3anpelwaetcs ncnonb3oBatb rybkm ¢

abpasnBHbLIM NOKPLITUEM U NPeaMeTbl C

MeTalNINYEeCKUMN YaCTAMMN.

Hukorpa He onyckaiTe 650k gBuraTens

(a1) BBooy. OGOTPUTE EIO CYXOM NN Yy Tb

BNAXHON TPANKOWN.

Ecnn Ha npuHagnexHocTsax NosBUINCH

LIBETHbIE NSATHA OT NPOAYKTOB (TaKMX Kak

MOPKOBb, anefibCUHbI U T. N.), Nepen

BbINOJHEHNEM 0ObIYHOM YUCTKN NPOTPUTE

UX TPHANKOWN, CMOYEHHOW MULEBLIM

pacTUTeNbHbIM Mac/oM.

Ob6pauaritecb ¢ HoXoM (c1) , Hoxxom YaLm

mukcepa (h) wn nessmamn (d1) c

OCTOPOXHOCTbBIO: OHN O4EHb OCTPbIE.

XpaHeHue

Balu KyxOHHbIi KOMBaH CHaBXeH:

(9)- npucnoco6nexuem ans xpaHenus (i),

KOTOpPOE YyCTaHaBAMBAETCHA BHYTPM Yallun
(b3). OHO CcNyXUT oSt XpaHEHUST OCTPbIX
npeamMeTos (Hoxa c1, neasuin d1), aucka-
nepxartensa gna nessuii (d) n npusoga
(b4).

-yCTpOI7ICTBOM 015 cMaTblBaHUS WHypa

NUTaHWS, PACMONIOXEHHbBIM Ha 3aAHEN
naHenu npudopa. 3To yCTPOWCTBO CIYXUT
011 XPAHEHUS U PEeryinpoBKy OJINHbI
LUHYpa NUTaHUS MO BaLLeMY XeNaHuio.

Y10 menatb, ecav Npuoop
He paboTtaeTt?

lMpexae Bcero, NnpoBepbTe NPaBUIbHOCTb

NoAKoYeHMs npnbopa K ceTu:

- npoBepbTe, 4TO Yawa (b3) yctaHoBneHa
npaBWbHO, kKpblwwka (b2) 3a6nokmpoBaHa,
HacaaKun XopoLLOo HaaeThl, NepeksoyaTenb
(a2) HaxoguTCca B NpaBUIbHOM
NONOXEHUM.

- nepe Ncnosib30BaHMEM Yalln MUKcepa
(h), y6eputecsn, 4yto yawa (b3) v kpblwka
msicopy6ku (b2) npaBusIbHO YCTaHOBIIEHbI
1 3a610KMPOBaHbI.

Baw npnbop ocHalleH CUCTEMON 3aLLUThI.

Ecnu npnbop octaHOBWACS, OTKNIIOYNTE ero

OT CeTn 1 JainTe eMy OCTbiTb B TeYeHue

30 MUHYT nepepn TeM, Kak NPOLONXUTb

paborTy.

Bbl TWATeNbHO BbLINOJHWIU BcCe

MHCTPYKLMU, HO NPUOOpP MNO-MpeXxXHemMy

He pabGortaet? QOO6paTuTecb K NpoaaBLy

npuéopa Unn B CEPBUCHBIA LLEHTP PUPMbI

«MynnHekc» (CM. NnepevyeHb B CEpPBUCHOMN

KHuxKe «Moulinex Service»).

MpuHagnexHocTu

Bbl MOXeTe pacwumpuTb BO3SMOXHOCTU
Ballero KyxoHHOro kombGanHa, ecnu
npunobpeTeTe y Bawero aunepa uam B
CEPBUCHOM LeHTpe dupMbl «MynnHeKc»
NPUHaANEXHOCTU, yKa3aB COOTBETCTBYIOLLMIA
apTuKyn:

- JlesBue (A) (Menkaa Tepka):
MS-5980 676
- Jlessue (D) (TOHKME NOMTUKN):
MS-5980 677
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- NesBue (E) (kapTodensb-dpu):

MS-5980 678
- Jle3eune(C) (kpynHas Tepka):

MS-5 966 358
- JlesBue (H) (Tonctblie NOMTUKN):

MS-5 966 356
- Nessue (G) (napmesaH): MS-5980 679
- Mpoknaaka yawum: MS-0 698 381
- MnacTmaccoBas TecToMeLlanka:

MS-5 966 340
- Makcunpecc: MS-0697 557 256
- CokoBbIkMMasnka ass LMTPyCOBbIX:

MS-578 557 5256

- Opo6wnka: MS-5785576

47

YKpaiHbCcKa

Mwu Bam BAsiHiI 3aTe, WO BUBMOpanunpunag,
3acopTMMeHTY BUpo6iB dipMmun “MyniHekc ”,
NPU3HAYEHNI BUKJIKOYHO 1S MPUrOTYBaHHS
iXi, Oona nobyToBOro BUKOPUCTAHHS
BCEpEaNHI MPUMILLEHHS.

Ha eTukeTui ynakoBku 300paxeHe
npunagas, WO MNpPojaEeTbcs 3
npuiagom [aHoi mogeni. Bu moxerte

306iNbLUMTU KiNbKicTb ¢yHKLiA BaLLoro

npunagy, npuaGaeLLm iHLe Nnpunaaas

(ave. pospin ‘Nipunapns”).

Mopaay 3 TexHiku 6esnexkn

- Mepen nepLiM BUKOPUCTAHHAM BaLLIOrO
npunagy YyBaxHO npoyuTantTe LU0

iHCTPYyKU,itO: BUKOPUCTAHHS 3
NOPYLUEHHSAMW IHCTPYKL,I 3BiNbHAE dipMy
“MyniHekc” Bif 6yab-aKoi

BiANOBIAaNbHOCTI.

He 3anuwaiite npunapg yBiMkHeHUM 0e3
Harnagy, ocobnmBo SKLWo Noban3y € Mani
aitm abo ocobu 3 obOmexeHumu
MO>XJ/IMBOCTSAMMU.

lMepeBipTe BIiQNOBIAHICTL HaNpyrm
enekTpomepexi i npunagny. byab-ske
NOPYLUEHHS NpPaBuJ NiQKIIIOYEHHS A0
efieKTpomepexi TarHe 3a cob6oio
aHYJIIOBaHHS rapaHTii.

3aBxau BioknoyanTe npunag, Big Mepexi
TOZj, KONW BU HAM HE KOPUCTYETECH, KON
BM loro umctute abo y Bunagky
3HECTPYMIIEHHS ENeKTPoOMepeEXi.

He kopucTyntecb npunagom, gKWO BiH
npauipoe HecnpasHO, AKUWL0  BiH
NOLWKOAXEHMM ab0 AKLLO MOLKOAXEHI
enekTpolwHyp abo noro sunka. LWo6
YHUKHYTU Hebe3nekn, 000B’A3KOBO
3aMiHiTb iIX B YNMOBHOBaXEHOMY CepBiC-
ueHTpi pipmu “MyniHekc” (oMB. nepenik y
OpoLuypi Npo 06CNyroByBaHHS).

Byab-aki onepauii BcepeguHi npunaay,
OKPIM OYULLIEHHS | oornsaay, 34iNCHIOBaHNX
KOPUCTYBA4Y€M, MOXYTb BMKOHYBATUCb
nvwe cneugianictaMu ynoBHOBAXEHOro
cepsic-ueHTpy dipMmn “MyniHekc”.
He 3aHypionTte npwunag,
€NeKTPOLUHYP abo BUIIKY B PiAVIHW.
He ponyckante 3BMCaHHS enekTPOoLLHypa
y OOCTYNHUX ONsa Oiten micuax, BiH He
NOBUHEH TopkaTucb abo nNpoxoauTu

noro
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nobnu3dy rapsaynux 4YacTuH npunagy,
nxepen Tenna abo No rocTpmx KPoMKax.
Ons  npubupaHHs  enekTpOoLHypa
BMKOPUCTOBYITE NMPUCTPIN Ang 1Noro
3MOTYBaHHS!.

- 3apaau Bawwoi 6e3nekn BUKOPUCTOBYITE
TiNbkn Npunagas i 3anacHi 4acTUHKM Bifg,
dipmn “MyniHekc”, npyuaaTHi 4na Bawworo
npvnaay.

- ObepexHo noBoabTechb 3 Hoxem (c1), 3
HOXeM yalli 6neHaepa i nesamu; BOHU
ayxe roctpi. lNepen Tmm, 9K BUTArTM 3 Yawui
il BMicT, 060B’A3KOBO CMNepLUY BUTAMHITb
HiX, TpuMalwyn MNOro 3a npuBIgHUN
npucTtpin (b4).

- He BukopucToByiiTe vawy 6neHgepa ans
po60OTU BXONOCTY.

- 3akpuBaiite Bi4YkO (a3), KO BU He
KOPUCTYETECH YaLlelo mikcepa.

- BukopucToByiiTe Yally 6neHaepa Tifbku 3
KPWILLIKOIO.

- Konn Bam noTpibHO HaTtepTu NpoaykKTu,
Hapi3aTn ix Ta iH., BUKOPUCTOBYNTE
wrosxad (b1) onsa cnpaMOBYBaHHSA iX y
3aBaHTaXxyBaslbHY FOPIOBUHY i HIKONN He
pob6iTb UbOro NanbUsMU abo HAYMHHSAM.
Hikonn He TopkanTecb YaCcTuH npunagy,
L0 pyXarTbCs.

- He BUKOpMCTOBYNTE Yawi 9K 3BUYalHI
nocyavHn (Ang  3aMOpPOXYBaHHS,
NpUroTyBaHHs abo ctepunizauii).

MigroToBka oo
BUKOPUCTaHHS

- ButarHiTb npunannsa 3 ynakoBok i nOMuinTe
A0ro raps4oio BOAOIO.

- MocTtaeTe 6nok apuryHa (al) Ha piBHy,
YUCTY i CyXy MOBEPXHIO, MiCAs 4Oro
nigKNoYiTe Npunag 4o enekTpoMepexi.

@. BukopucTaHHs py4ku kepyBaHHs (a2):

. [ToNoXeHHsa iMNyNbCHOIrO BBIMKHEHHS
Pulse (a2-1) BMKOPUCTOBYETbLCH AN
OinblWl peTenbHOro KOHTpPOJO 3a
MPUrOTYBaHHAM i 4151 KPALL,Ol rOMOreHi3aw,ii
DesKnUX NPOayYKTIB.

. Ans po6oTn B 6€3nepepBHOMY PeXUMI
(a2-2) noBepHiITb py4Kky B MNONOXEHHS 1
(HM3bka wWweBMaKicte) abo 2 (BUcoOKa
LUBNAOKICTD).

. s TOro, W00 BiAKPUTY KPULLIKY, PY4KY
KepyBaHHS NOTPiGHO 00OB’A3KOBO
noBepHyTM B nonoxeHHsa 0. Micnga
uboOro, wWOG6 BiAKPUTU KPULLKY,
noTpiGHO NOBEPHYTH il BNPaBo.

Mopaay 3 BUKOPUCTaHHSA

Bal KyxoHHMIA KOMOalH Aae MOXIUBICTb
rotyeatu Big 150 no 1000 r npoaykTiB —
MoBHMI 06’eM yYawi pna Hapi3aHHS
npoaykTie: 2,2 nitTpa. MNoBHWiA 06’eM yaui
6nenpepa: 1,25 nitpa.

Yawa gna HapisaHHs npoaykTie (b3)

- dkwo  ywinbHeHHa (b3-2) we He
BCTaHOBJ/IEHE, BCTAHOBITb MOro Ha AHS
Yawli. M'pebiHb yLiNbHEHHS MOBUHEH BYTH
cnpamoBaHuin Bropy. [licna uboro
BCTaHOBITb NpuBigHMin npuctpiii (b3-1) .
MoTim ckpiniTb Ha3BaHi geTani ramkoto
(b3-3) , 3aTarHyewwu ii go ynopy. Micnsa
KOXHOIO BUKOPUCTAHHS 3HIManTe i MuinTe
BCi Ui geTtani (amB. po3ain «Q4YNLLEHHS»).

- 3adikcynTte yvawy (b3) Ha ocHoBI
kombaiiHa (al) .

- BcTtaBTe noTpibHe npunaans.

- BcTtaHoBiTh i 3adikcyinTe kpuwiky (b2) .

- MepesBipTe, Wob Bi4yko (a3) 6yno nobpe
3akpuTe.

- BmukanTe.

Yawia 6neHpepa (h)

- 3adikcynte yvawy (b3) Ha oOCHOBI
kombainHa (al) (nepesipTe, Wo6 Yawa
Oy”na NopoxHs i 6e3 npunanas).

- BcTaHoBIiTb kpuwiky (b2) i 3adikcynTe .

- Bigkpuiite Biuko (a3) .

- BcTtaHoBiTb Yawy 6neHgepa (h) pasom 3
kpuiukoto (h1) i npo6koto (h2) Ha Biokpute
BiYKO.

- BmukanTe.

KOMBIHOBAHA CUCTEMA 1 sy (b+h)

Bun moxeTe ogHo4acHO rotyBaTu CTpasu i B
yawi 6neHgepa, i B Yawi AN Hapi3aHHS
NPOAYKTIB.

Jlonatouka (j)

- BukopucTtoByeTbCa ons Toro, wob nerwe
Oyno HaknagaTu NPoAyKTWU y nocyn, B
SKOMY BOHM OyAyTb NogaBaTucs.

@. SAMILLYBAHHSA/3MIWYBAHHSA

48

IHFPEAIEHTIB TICTA/HAPISAHHSA/

NMEPEMILUYBAHHSA 3ANEXHO BIA MOAENI

- BctaHoBiTb npuBigHy Bicb (b4) Ha
npuBigHMA NpucTpin Yawi (b3-1) .
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-Ha npwuBigHy Bicb (b4) Bu moxeTte
BCTAHOBUTWN meTanesuii Hix (c1) abo
Miwanky (c2) .

- MNoknagits iHrpeaieHT B HaLly.

- BcTaHOBITL | 3adikCynTe KPULLIKY.

MpurotyBaHHA

. BMiLLlyBaHHS iIHrpeaieHTIB Ticta

- B moxeTe 3miwatm 1000 r nerkoro Ticta
(Ana neymsa, nupora 3 PiBHMX YaCTUH
HopoluHa, Macna, Lykpy i seup) 3a 1 xB -
1xe30c.

. 3amilLlyBaHHS

- Bu moxeTe 3amicutu He Ginbwe 800 r
BaXKOro TicTa (Nico4YHOro, Ticta ang xnioa)
3a 40 cekyHq,

YBara: BUMKHiTL npunag, SKwo Bu

nomiTuTe, Lo TiICTO 3GMI0CSH B KyJIO.

. HapisaHHsa (c1)
3a 15 - 20 cekyHp, BU MOXeTe Hapi3aTtu
150 - 350 r npoaykTiB: TBEPANX NPOOYKTIB
(cupwu, cyxi dpykTn), TBEPOAUX OBOYIB
(MopkBa, cenepa Ta iH.), M’9KNX OBOYIB
(unmbyns, wWNuHAT Ta iH.), CUPOro i
BapeHoro m’sica (M’ssco 6e3 kicTtok, 6e3
Xun i nopisaHe Ha kybukun), cupoi abo
BapeHoi pnbu. He 3aknapaiTe B kOMOaiiH
ONS Hapi3aHHA NPoAyKTU, AKi € AyXe
TBEPAVMMU (Nig, Lykop) abo ski noTpebyloTb
npibHOro nepemerntoBaHHS (3epHo, Kaga).

. MepemillyBaHHS B YaLli 19 Hapi3aHHS

npopykTie (b3)

- Bu moxeTe nepemiwaTn 3a 20 cekyHa, [0
0,5 n pidHux cyniB i KOMMOTIB.

YBara: Hikonm He HanuBainTe B yaluy

KUnnsiHi pigki npogykTu.

@. CKOJIOYYBAHHS/EMVYJIbI'YBAHHSA/

3BMBAHHYA

- BcTtaHoBiTb npuBigHy Bicb (b4) Ha
npvBigHUA NpucTpin Yawi (b3-1) .

- BcTaHOoBITL KpunbyaTKky (€) Ha NpuBIgHUIA
npucTpin (b4).

-Moknapite iHFrpeaieHTn B YaLLy.

- BcTaHOoBITh | 3adikcynTe KPULLIKY.

MpuroryBaHHA

- BumoxeTe npurotyBatu Big, 2 0 4 S€4HNX
6inkis i oo 0,3 niTpa XMPHOI CMETaHW.

YBara: Hikonu He BukopuctoByinTe

Kpunb4aTky (e) ana 3amillyBaHHS

BaXkKoro TictTa a6o 3miwyBaHHSA

iHrpeaieHTiB nierkoro Ticra.

MakcumanbHa TpuBaniCTb BUKOPUCTAHHS:

4 XBUIVHW.

@. HATUPAHHSA/HAPISAHHS1 3ANEXHO BIA,

®.

49

MOZESI

- BcTaHoBiTb npuBigHy Bicb (b4) Ha
NPUBIAHMA NPUCTPIn Yawi (b3-1) .

-BcTaeTe noTtpibHe neso (d1) B Auck-
Tpumay (d).

- BcTaHOBITL BCi Ui geTani pa3om Ha
npueigHWin npucTpin (b4) oo ynopy.

- BcTtaHoBITh | 3adikCyliTe KPULLIKY.

- 3aknagarite NpoayKTY B 3aBaHTaXyBasIbHY
ropfioBUHY, CNpsAMOBYlO4YM iX 3a
nonomorot wTtosxada (b1), ane B

XOOHOMY Bunagky nanbuamu abo
HaYMHHSM.
MpuroryBaHHs

. Hacapka C (Fpy6e HaTupaHHs): MOpKBa,
WBENUAPCbKUA CUp, cenepa, cupu ans
HaTMpaHHA Ta iH.

. Hacagka H (ToBcTi ckubku): kapTonns ans
rpateH godiHya, MOpPKBa, Oripku Ta iH.

. Hacapka A (ToHke HaTtMpaHHS): MOPKBAa,
LWBENLAPCbKUA CUp, cenepa, cupu ans
HaTMpaHHA Ta iH.

. Hacapka D (ToHki cknbku): kapTonns ans
yincie Ta iH.

. Hacapgka G (MapmesaH): kapTonns, cup
napmesaH, KokocC Ta iH.

.Hacapka E (®pi): kapTtonns ans
MiACMaXKyBaHHS Y GPUTIOPHUL Ta iH.

- Bn moxeTte npurotysatu He Ginbwe 700 r
NpoAyKTYy 3a OAVH Pa3 (3a BUHATKOM M’sca
i koBGacHWx BUpobGiB).

PETEJIbHA TOMOrEHI3ALUIA/

3MILLYBAHHSA/ MPOTUPAHHA

3anexHo Big, xapakTtepy npoaykTy B ualli

6neHgepa (h) B1 moxeTte 06podbutn oo 1 n

NPOaYKTY.

Ona Toro, wo6 npautBatM 3 Yalleio

6neHpepa (h), 060B’a3k0BO crioyaTky Tpeba

BCTaAHOBUTU Yally ANS Hapi3aHHSA NPOaYKTIB

(b3) 3 3adikcoBaHOIO Ha Hil KpuLKoio (b2) .

- Bigkpwuiite Biuko (a3).

- BcTtaHoBiTb Yawy (h) Ha BigKkpuTe BiYKO
(a3).

- MoknagiTtb B yawy npoaykTtu (h), nicnsa yoro
3akpunte kpuwky (h1) i 3adikcynte
npo6ky (h2) .

- Hikonn He HanoBHiolTe Yalwwy 6neHaepa

KUNAgYumMn pigkumum npopykramum abo

TiNbKM Cyxumm npoaykTamu. Nepen Tmm, 9k

3HiMaTK yYawy, no4YyekamnTe, NOKU He

3YNUHUTBLCSA OBUTYH.
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MpuroryBaHHA

Bu moxeTe:

- NpuroTysaTn Ao 1 niTpa TOHKO NPOTepPTOro
cyny, Cyny BenyTe, Cyny-kpemy, KOMnoTy,
MOJIOHHOIO KOKTEWNo 3 MOpo3nsom abo
iHLLIOrO KOKTENNIO.

- 3MilaTn piaKi iHrpeaieHTn onsg Bupobis 3
6opoLuHa (MANHU|, onaaku, dpaHuy3bkui
MUPIr 3 BULLHAMW, NUpIr «dap»).

MakcumanbHa TpuBaniCTb BUKOPUCTAHHS:

2 XBUINHUN

@. BUOABJIIOBAHHA COKY 3 njioais

LIUTPYCOBUX SANIEXHO BIA, MOAEN!

- BcTaHoBiTb npusigHui npuctpin (g1) Ha
npvBigHMA NpucTpin Yawi (b3-1) .

- BcTtaHoBITL dinbTpyBanbHy KOP3UHY (g2) i
NoOBEPHITL il Tak, 06 BoHa 3adikcyBanacs.
Buctyn Ha &inbTpyBanbHin KOP3WUHI
dikcyeTbes B rnMBUHI BUIMKK Ans ikcauii.
Kpuwka (b2) He noTpibHa.

-BcTtaBte koHyc (g3) B
dinbTPYyBaNbHOI KOP3VHU.

- [MlocTaBTE NONOBUHY NMaoAa Ha KOHYC i
YTPUMYTE ii B TAaKOMY MONOXEHHI.

- MNoBepHiITL perynaTop WeMAKOCTI Ha 1.

MpuroryBaHHs

- Bumoxete otpumaTtu He GinbLue 0,8 nitpa
COKY He BUMOPOXHIOKHN YalLLly.

- NMpomueanTe dinbTpyBanbHY KOP3UHY (g2)
nicnsa npuroTyBaHHs KoxxHux 0,5 nitpa.

OTBIp

@. NEPETUPAHHSA/NPECYBAHHS/
MOAPIBHEHHYA 3ANEXHO BIA MOAEI
BcTaHoBiITE NpuBigHnn npucTpii (b4) Ha

npvBIaHMA NpucTpin Yawi (b3-1) .

BcTaHOoBITh BianoBiaHE CUTO:

. 3 Benvknmu otBopamu (f3) : B moxeTe
rotyeaTu ntope (0o 500 r BapeHnx OBOUIB
a60 dpykTiB) 3 KAPTOMNi, MOPKBU, LIBITHOT
KanycTu.

. 3 mannmu oteBopamu (f4): Bu moxeTe

rotyBatu coycu-niope abo koMnoTtu 3

nnoAis 3 BMAaNEeHNMU Kictoukamu (0o

300r) - 3 nowmigopiB, BMHOrpaay,

NOAYyHUL, MasnunHu, CMOPOANHMN,

abpuKocCiB, NEPCUKIB.

BcTaHoBiTb NigaoH (f2) 3 pikcatopom (f1)

i HATUCHITb 00 3aLLinaHHs.

- 3anexHo Big Moaeni: BCTaHOBITh Niliky (f5)
Ha FOPMIOBUMHY KPULIKW ANS KPaLLoro
CMPAMYBAHHS! iIHFPEAIEHTIB.

- 3acunTe NpoayKTW, Hapi3aHi LWMaTo4Ykamm.

- MNoBepHiTb perynaTop WBMAKOCTI Ha 1.

AKuWLo nigfooH Bif’€OQHYETLCSA Big cuTa,
nepesipTe, 44 BiANOBIAAE BCTAHOBIEHE CUTO
o6pob6noBaHOMY NpPoAOyKTy, 4n gobpe
PO3MOpPOXeHi abo NpoBapeHi NPOAYKTU.

OuuwenHs/Oornsan/
30epiraHHsa
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- Bigkniodite npunag BiO Mepexi,
BiZl'€QHANMTE | BATArHITE Npunanas.

- Hanwuinte B yawy 6nengepa rapsa4oi BOAu,
L0OOaBLUM B HET Kiflbka Kpanenb pigkoro
Muna. 3akpuinTe KpULLIKy. HaTUCHITb Kinbka
pasiB KHOMKY iMNYJbCHOIO BBIMKHEHHS.
Bigknioyite npunan Big  Mepexi.
CnonocHITb Yally nig, NPOTOYHOI BOAOHO i
BUCYLUITH ii.

. Yawa (b3) mae yuwinbHeHHs (b3-2) , gke

MOXHa MUTM B MOCYAOMWIAHI MaLLvHi abo

Bpy4YHy. LWlo6 3HATM yLLiNbHEHHS,

BiokpyTiThb ranky (b3-3) . Nepen TMm, K

BCTAHOBUTWU YLULIIBHEHHA Ha Micue,

nepesipte, wo6 ioro rpebiHb OyB

cnpsmoBaHuii Bropy. LLLo6 npoaoBxuTtn

TEPMiH CNyx0W YyLiNbHEHHS, MOXHa

HErycto 3mMacTuTW XapyoOBOI OJi€l0

rpebiHb yUliNbHEHHS nepen TUM, K

BCTAHOBJIIOBATM MOro Ha MicLe.

MomwuiiTe, CNONOCHITL | BUTPITL NpUnaans,

a TakoX Yawi i Kpuwky (X MOXHa MUTU Y

MOCYOOMMUNHIN MaLUuHI).

He BrKOpmnCTOBYITE AN151 HUALLEHHS XXOPCTKI

ryoku abo npegmMeTu, Lo MatoTb MeTanesi

YaCTUHW.

Hikonun He 3aHyptoiiTe 6ok asuryHa (al)

y Boay. MpoTupaiTe horo cyxot abo

3/1erka 3BOJIOKEHOIO raHyipKoto.

Y Bunapky 3abapBneHHs npunanns

npoayktamu (MOpkKBa, anenbCuHN Ta iH.)

MPOTPITb NOr0 raH4yipkow, 3MOYEHOIO B

XapyoBi onii, a NoTiMm NoMuinTe 4K

3BUYANHO.

O6epexHo noBogbTechb 3 HoxeMm (c1),

yaweto 6nenaepa (h) i nesamu (d1) ; BOHK

LyXe rocTpi.

30epiraHHs

Y BaLWOMy KyXOHHOMY KOMOaliHi €:

- KOHTenHep Aang CcKnagaHHs (i),
poamillyBaHuii BcepeauHi Jawi (b3). Bu
MOXeTe cknajaTu B HbOMY pi3afbHe
npunapasa (Hixcl1, nesad1), auck-Tpumad
nes (d) i npusigHu npucTtpin (b4).
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- NPUCTPI AN 3MOTYBaHHA €N1EKTPOLLHYPA,

po3TaloBaHWM Ha 3aAHin CTOPOHI
npunagy, 3a 4ONOMOrol0 9KOro MOXHa
cknagatm i perynioBatu  OOBXWHY
e/IeKTPOLLHYpa HACTINbKW, HACKINbKX BaM
NoTPiOHO.

LLlo poOuTH, 9KLLO BaLl
npwunaa He npawoe?

Mepw 3a BCe, NepeBipTe, YN NiaKAIYEeHUN
npunag 0o enekrpomMmepexi, nicng 4oro
nepesipTe:

-wo6 vawa (b3) Oyna npaBUNbLHO
BCTaHOBJEHa, Wo06 kpuwka (b2) 6yna
nobpe 3adikcoBaHa, Wwob npunagas 6yno
nobpe BcTaBneHe, Wob pyyka KepyBaHHS
(a2) 6yna B NOTPIGHOMY MOSIOXKEHHI.

- Wo6 vyawa ana pisaHHa npoaykTis (b3) i i
kpuwka (b2) 6ynn Ha cBOIX MicuaX i
HagilHo 3adikcoBaHi nepen TUM, K byae
BMKOPUCTOBYBaTUCH Yalua 6neHpepa (h).

Baw npwunap OCHaWeHWn CUCTEMOIO

3axucTy. FAKWO BiH 3ynUHUTbLCSA Nif 4Yac

po60TK, BiOKIIIOUITbL 100 Bi,enekTpoMepexi

i pante oxonoHytn npotarom 30 xBUANH

nepen TMM, K NPOAOBXUTU NPUrOTYBaHHS.

B noBHICTIO BUKOHAM BCi Lii BKa3iBKK, a

BaLU Npunag Bce X Takn He npawoe? B

TakoMy BMMNAAKy 3BEPHITbCA A0 BaLIOro

ounctpub’iotopa abo 40 YNOBHOBAXeEHOro

cepsic-ueHTpy ¢ipmn “MyniHekc” (ams.

Mepenik y 6powypi “Cepsic-ueHTpu dipmun

“MyniHekc”).

Npuwnapns

Bun moxeTe LONOBHUTY OCHALLEHHS BALLOro
KYXOHHOro komb6aiHy, npuabasLum y CBOro
onctpub’iotopa abo B YNOBHOBaXEHOMY
cepsic-LeHTpi dipmu “MyniHekc” npunaans,
nepersnik 9Kkoro 3 BignoBigHNMU apTUKynamm
NOAAHO HUXYeE:

- Hacapgka ons gpibHoro HatMpaHHs: (A):

MS-5 980 676
- Hacapgka ans HapisaHHst Ha TOHKi CKMOKM
(D): MS-5 980 677

- Hacagka onsa Hapi3daHHa kapToni
conomkoto (E): MS-5980 678
- Hacapgka gns rpy6oro HatupaHHs (C):

MS-5 966 358
- Hacapgka gnst HapidaHHsi Ha TOBCTi CKMOKM
(H): MS-5 966 356
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- Hacapka ong pisaHHs cupy napmesaH

(G): MS-5 980 679
- YwinbHeHHs ang vawi: MS-0 698 381
- MnacTtukoBa TicTomicunka:MS-5 966 340
- Mpunapas ons BeNNKoro npecy:

MS-0697 557 256

- Mpec ansa uitpycoBux: MS-578 557 5256
- NopapibHioBay: MS-5785576
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