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DESCRIPTION

A Poussoir I Bec verseur stop-goutte
B Couvercle et goulotte J Sortie a jus
C Vis de pressage K Sortie a résidus secs
D Filtre a jus L Bloc moteur
E Filtre a coulis M Interrupteur Marche/Arrét
F Languette a résidus secs (non dissociable ~ N Carafes
du filtre) 0 Stop mousse
G Bol P Brosse de nettoyage
H Coupelle Q Collecteur a résidus secs

AVANT LA PREMIERE UTILISATION :

Déballez l'appareil et placez-le sur un plan de travail horizontal, solide et stable puis démontez
toutes les piéces. Vérifiez que vous avez bien retiré tous les éléments de conditionnement avant
de commencer & utiliser lappareil.

Lavez toutes les piéces amovibles, rincez-les et essuyez-les soigneusement : le poussoir (A), le
couvercle et la goulotte (B), la vis de pressage (C), les filtres (D et E), la languette a résidus
secs (F), le bol (G), la coupelle et le bec verseur (H et I), les carafes (N) ainsi que le collecteur
a résidus secs (Q).

MISE EN SERVICE : FIG. 1 A 7

Assemblez l'appareil comme indiqué sur les dessins et en choisissant le filtre en fonction de la
préparation désirée :

Filtre a jus (D - couleur orange) avec une grille a petits trous pour réaliser des jus.

Filtre & coulis (E - couleur framboise) avec une grille a trous plus larges pour réaliser des
préparations plus épaisses comme des coulis.

ATTENTION : manipulez la languette a résidus secs (F) avec précaution.

- S'assurer lors du montage que la languette a résidus secs est bien positionnée dans le logement
prévu a cet effet sur le filtre (fig.1).

UTILISATION :

Avant utilisation, lavez soigneusement les aliments qui pourraient avoir été traités.
Préparez toute la quantité d'ingrédients a presser. Il n'est pas nécessaire de peler et d'épépiner
la plupart des fruits et légumes. Pelez seulement les ingrédients avec une peau épaisse (agrumes,
melons, fruits de la passion,...). Retirez les noyaux durs (péches, abricots, mangues,...) et le
coeur des ananas.

Prédécoupez les aliments qui ne passeraient pas dans la goulotte.

Placez une carafe (N) sous la sortie a jus (J) et lautre carafe (N) sous la sortie a résidus secs

(K) (fig. 8).
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Lorsque le jus contient de la mousse, vous pouvez utiliser 'accessoire stop-mousse (0) qu'il faut
positionner dans la carafe située sous la sortie a jus (J) (fig.9).

Appuyez sur linterrupteur marche/arrét (M) pour faire fonctionner lappareil, placez les morceaux
dans les goulottes et faites les descendre si nécessaire a l'aide du poussoir (A). Assurez-vous
que le bec verseur (I) est en position basse (écoulement du jus).

Ne poussez jamais avec les doigts ou un autre ustensile dans la goulotte.

Une utilisation maximum de 20 minutes est conseillée.

Aprés passage des ingrédients, laissez tourner l'appareil quelques secondes afin d’extraire un
maximum de jus.

Conseils sur le choix des ingrédients :

- Choisir des fruits et légumes frais. Vous pouvez presser tous types de fruits, légumes et herbes
aromatiques (associés a des ingrédients juteux).

. Il est recommandé de privilégier des variétés a jus, notamment pour les pommes, les poires,
les oranges, les tomates,...

- Lorsque vous pressez des fruits peu juteux (ex: banane) et des herbes aromatiques, alternez
avec des fruits ou légumes juteux pour faciliter l'extraction. Terminez par des fruits ou légumes
juteux.

- Lorsque vous pressez des herbes longues (ex : herbe de blé), coupez-les d’abord en morceaux
de 5 cm pour éviter qu'elles s’enroulent autour de la vis. Pressez au maximum 400 g d’herbes
a la fois.

- Hors saison, vous pouvez utiliser des fruits congelés. Laissez-les décongeler complétement
avant de les presser. Vous pouvez également utiliser des fruits au sirop (litchis, péches...).

NETTOYAGE (FIG.10 A 12)

Entre 2 préparations

Vous pouvez vous contenter de rincer l'appareil sans le démonter. Versez petit a petit de l'eau
dans la goulotte lorsque U'appareil est en marche. Assurez-vous d'avoir positionné une carafe (N)
vide sous la sortie a jus. Lorsque le jus devient clair, alors vous pouvez enchainer avec un autre
jus!

Vous pouvez également utiliser cet astuce pour faciliter le nettoyage de l'appareil.

En fin d'utilisation

Le nettoyage doit étre effectué immédiatement aprés utilisation. Vérifiez que le produit est
débranché. Ne pas immerger le bloc moteur (L), celui-ci nest pas étanche.

Si les filtres (D/E) sont encrassés, effectuez un prélavage a l'eau savonneuse et a l'aide de la
brosse (P).

Astuce : Pour extraire la vis (C) du filtre (D/E) retournez si besoin l'ensemble vis et filtre puis
appuyez sur le dessous de la vis.
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SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

PROBLEMES

SOLUTIONS

Pas de mise en marche

- Vérifiez que tous les éléments sont correctement
assemblés.

- Vérifiez que votre appareil est bien raccordé au secteur.
- Vérifiez que le couvercle (B) est bien verrouillé.

Arrét de l'appareil en
fonctionnement : le voyant
rouge clignote

- Appuyez sur le bouton Marche/arrét (M) pour éteindre

'appareil.

- Vérifiez que le couvercle (B) est bien verrouillé.

- Redémarrez votre appareil. Si la sécurité se déclenche
de nouveau, démontez-le, nettoyez- le puis redémarrez
l'appareil.

- Vérifiez que la vis (C) nest pas bloquée.

Arrét de l'appareil: le voyant
blanc clignote

- Ceci est une coupure de sécurité, nous vous conseillons
de laisser L'appareil refroidir quelques minutes, de le
nettoyer puis de le remettre en marche en appuyant sur
linterrupteur Marche/Arrét (M).

Mauvais pressage des
ingrédients

- Nettoyez lappareil : lavez, rincez et essuyez : le
couvercle (B), la vis de pressage (C), le filtre (D ou E),
la languette a résidus secs (F), le bol (G), la
coupelle(H), le bec verseur (I) ainsi que le collecteur &
résidus secs (Q).

- Vérifiez que la languette (F) est bien positionnée sur
le filtre (recouvrement de la sortie a résidus secs), et
qu'elle est en bon état.

Problémes d’étanchéité

- Vérifiez que tous les éléments sont correctement
assemblés, et notamment que le bec-verseur stop goutte
(I) est en position écoulement du jus.




before using your new appliance for the first time. Keep them in a place where

f CAUTION: the safety precautions are part of the appliance. Read them carefully
you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A Pusher J Juice exit
B 3 part feed tube K Dry residue exit
C Pressing Screw L Motor unit
D Juice filter M Start/Stop button
E Coulis filter N Jugs (one to collect residue and one to
F Dry residue strap (not separable from the collect juice)
filter) 0 Foam separator
G Bowl P Cleaning brush
H Juice collector Q Dry residue collector
I Spout with drip-stop system

BEFORE FIRST USE

Unpack the appliance and place it on a horizontal, solid and stable work-top, then take it apart
completely. Make sure you have removed all packaging before you start to use the appliance.
Wash all the removable parts, rinse them out and dry them carefully: the pusher (A), the feed
tube (B), the pressing screw (C), the filters (D and E), the residue strap (F), the bowl (G), the
juice collector and the spout with drip-stop (H and I), the jugs (N). and the dry residue collector
(Q).

USING YOUR APPLIANCE FIG. 1 T0 7

Assemble the appliance as indicated on the drawings and choose the filter according to the
desired preparation:

Juice filter (D - orange colour) with small holes to make juices.

Coulis filter (E - raspberry colour) with wider holes to make thicker preparations, like coulis.
ATTENTION: handle the dry residue strap (F) with care.

- During the assembly, make sure that the dry residue strap is well placed on the filter (fig.1).

Before use, wash all pre-treated food products carefully.

Prepare the full amount of ingredients to be pressed. Most fruits and vegetable do not require
peeling or deseeding. Peel only those with thick skin (citrus fruits, melon, passion fruit...).
Remove the stones (in peaches, apricots, mangoes...) and the hard cores of pineapples.

Cut up the fruit and vegetables that are too large to fit through the feed tubes.

Never put fruit stones, excessively hard foods (ice cubes, sugar cubes), extremely fibrous foods,



or meat into your juicer.

Place one jug (N) under juice exit (J) and the other jug (N) under the dry residue exit (K) (fig.
8).

Remember to empty the jug under the residue exit when it is full.

Press the Start/Stop button (M) to turn on the appliance, place the food in the feed tubes (B)
and push them down using the pusher (A). Make sure that the spout (I) is in the “low” position
(juice flow).

The fruit and vegetables must only be inserted while the motor is running.

Never use your fingers or other utensils to push food through the spout.

Do not press too hard on the pusher (A).

Once the ingredients have passed through, let the appliance turn for a few more seconds in order
to obtain the maximum amount of juice.

We recommend that you do not use the appliance continuously for over 20 minutes.

After making your juice, activate the drip-stop system by pushing the spout up before removing
the jug to stop the flow of the juice.

If the juice contains froth, you can fit the foam separator accessory (0), onto the jug (N) which
allows you to keep the froth inside the jug when you pour out the juice into a glass (fig. 9).

Practical tips when choosing ingredients:

- Choose fruit and vegetables that are best for juicing such as oranges, apples, pears, pineapple,
grapes, tomatoes, carrots, celery, cucumber, beetroot ....

- It is difficult to extract juice from some fruit and vegetables such as bananas, avocados,
aubergines and figs.

- When you press less juicy fruit (like bananas) and aromatic herbs, alternate with other juicy
fruits or vegetables in order to facilitate extraction. Always finish with juicy fruit or vegetables.

- When you press long leaf herbs (such as wheatgrass), cut the leaves in 3 cm pieces in order to
keep them from getting tangled around the pressing stem. Press a maximum of 400 g of herbs
at a time.

- Out of season, you can use frozen fruit. Let them thaw completely before pressing. You can
also use fruit with syrup (lychees, peaches...).

CLEANING (FIG. 10 TO 12)

Between 2 preparations

It is enough to rinse the appliance without taking it apart by pouring water gradually into the
feed funnel (B), with the appliance on. Make sure that you have placed an empty jug (N) under
the juice exit. You can then make one juice immediately after the other!

After Use

Cleaning must be carried out immediately after use.

Make sure that the appliance is disconnected.

Never immerse the motor unit (L), power cord or plug in water or any other liquid.

Do not put the motor unit (L) in the dishwasher.

Take apart and clean all the removable parts, filters (D-E). If necessary, use the brush (P), to
clean the residue strap (F) (strap inseparable from the filter but you should slide open the
silicone cover for cleaning purposes; if necessary, also use the end of the brush (P) to clean
this area and then close the silicone cover. The brush can also be used to clean the bowl (G),
juice collector (H) with spout with drip-stop (I).
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Make sure to clean the inside of the screw (C) carefully; if necessary, use the brush (P).
Clean the residue exit (K) with a lightly moist and non-abrasive sponge.

The pusher (A), the feed tube (B), the bowl (G), the screw (C), the juice collector (H) with
the spout with drip-stop (I), the jugs (N), and the foam separator (0) can all go into the
dishwasher. If the filters (D/E) are clogged, prewash them with warm water and washing up
liquid and use the brush (P). If the filter residue exit is clogged, remove the residues using the

other end of the brush (P).

Do not clean the juice collector (H), the spout with drip-stop (I), the plastic parts (bowl (G),

food presser (A), feed tube (B)) with the abrasive side of the sponge.

Tips: To extract the screw (C) from the filter (D/E), turn both pieces together and then press

on the screw.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

SOLUTIONS

The appliance does not turn
on

- Make sure that all parts are correctly assembled.

- Make sure that your appliance is properly plugged in.

- Check that the feed tube (B) is correctly locked in
position.

The appliance stops suddenly
while functioning: the red
light flashes

- Press the Start/Stop button (M) to switch off the
appliance.

- Start your appliance again. If the safety mechanism
shuts the appliance off again, take it apart, clean it and
turn it on again.

- Make sure that the screw (C) is not blocked.

The appliance turns off: the
white light flashes

- This is a safety mechanism. We recommend that you let
the appliance cool down for a few minutes, clean it, and
then restart it by pressing the Start/Stop button (M).

Poor Juice Extraction

- Clean the appliance: wash, rinse out and dry: the feed
tube (B), the pressing screw (C), the filter (D or E),
the residue strap (F), the bowl (G), the jugs, the spout
(H and I) and the dry residue colector (Q).

- Make sure that the strap (F) is correctly positioned on
the filter (to collect residues) and that it is in good
condition.

Problems related to leaking

- Check that all parts are correctly assembled, especially
the spout with drip-stop (I).
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A LlWToBxay I MpoTrKpanenbHUii HOCKK
B Kpwuwka i1 ropnosrHa J OtBip AnAa Buxopy CoKy
C CTucKanbHWI 'BUHT K OtBip ans Bigxoais
D OinbTp AnA coky L Bnok gBuryHa
E O®inbtp ana ryctmx pignH M KHonka «BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA»
F A3nuok gna Bipxopis (He Big'€efHY€eTbCA N EmHocTi
Bia dinbTpa) 0 MiHosiacikau
G Yawa P Ulitouka ans unweHHs
H MigcraBka ans vawi Q Konektop ans Bigxonis

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM:

Po3nakyiiTe npunapg i po3TalyiiTe MOro Ha ropu3oHTaNbHIN, MiLHIA Ta CTilKin pobouin
noBepxHi, NOTiM BUNMITb yci AeTani. [epes nouyaTkoM BUKOPUCTaHHA Npuiagy nepeKkoHanTecs,
LL|O 3HATO BCi NaKyBanbHi MaTepianu.

MpomuiiTe BCi 3HIMHI AeTani, CMONOCHITH iX Ta peTeibHO BUTPITb: WToBXay (A), KPULLKY Ta
ropnosuHy (B), ctuckanbHuii reuHT (C), dinbtpm (D Ta E), A3ndok ana siaxoais (F), vawy (G),
nincrasky Ta Hockk (H Ta I), emHocTi (N), a Takox KonekTop Ans siaxoais (Q).

NIArOoTOBKA A0 POBOTW: MANIOHKIN 1—7

36epiTb NpUNag, AK NoKa3aHo Ha MaloHKaXx | BUGepPITb GiNbTp 3aneXHOo Bif TOro, AKNIN KiHLEBUN
npognykT Bu 6akaeTte otprmatu:

binbTp Ana coky (D — nomapaH4yeBOro Konbopy) 3 APiGHOI0 CITKOK ANA NPUrOTYBaHHSA COKIB;
dinbTp AnA ryctyx pigvH (E — manmHoBoro Konbopy) 3 rpy6illoto CiTKolo AnA NpUroTyBaHHA
ryCTiWmx pigvH.

YBATA! O6epexHo nosogbTecd 3 A3nykom ana sigxoais (F)!

- Mpw cknafaHHi npunagy nepekoHanTecs, Wo A3MYOK N1 BiAXOAIB NPaBUIbHO BCTaHOBNEHUI
B CrnewjiasibHO NPU3Ha4Ye€HOMY ANA HbOTO rHizai (man. 1).

BUKOPUCTAHHA:

Mepep BMKOpUCTaHHAM peTesibHO NOMMNIATE NPOAYKTH, AAKi Bn 36MpaeTecb 06pobnAaTn.
MNigroTyitTe NOTPiGHY KiNbKiCTb iHrpeAieHTIB ANA BifKMaHHs. binbLlwicTb GpyKTiB Ta 0BOYIB He
NOTPIOGHO YUNCTUTN @60 BUINMATY 3 HUX KiCTOUKM. YNCTUTM NOTPIGHO NuLLe iHrpeaieHTu 3 rpy6oio
LWKipKOtO (LMTPYCOBI, AVHI, Mapakyiio Towwo). Buaanite TBepAi KiCTOUKM (3 nepcukis, abprkoc,
MaHro TOLLO) Ta CepLIeBMHY 3 aHaHaciB.

MonepefHbO MOPiXKTE Ha APIOHILWI LWMATOUKN MPOAYKTU, O MOXYTb He MOMICTUTMCA Y
rOpoByHY.

MoctasTe ofHy emHicTb (N) nig oTBip AnA Buxoay coky (J), iHwy (N) — nia oTBip AnA BiaxoAis
(K) (man. 8).




AKLLO CiK 3 NiHOI0, MOXHa cKopucTaTUcA NiHosiacikauem (0), AKWUIA Cnifj yCTaHOBUTU B EMHICTb
nig BUXifHUM oTBOpPOM f5iAt coky (J) (man. 9).

HaTWCHITb Ha KHOMKY «BBIMKHEHHA/BUMKHEHHs» (M), Wwob yBiMKHYTU npunaa. Moknagits
NPOAYKTY Y FOPNOBUHY, Ta, B pa3i NoTpebu, NPOLITOBXHITb X JOHK3Y 3a JONOMOrO0 LUTOBXaya
(A). NepekoHanTecs, Wo HOCUK (I) 3HAXOANTLCA B HUXKHBOMY MONOXKEHHI (BUTIKAHHA COKY).

Hikonn He npowToBXyiiTe iHrpefi€eHT B ropNIoBMHY Nanbly a6o i KYXO|
npunaaaam.
P HAOBaHUNI MaKC i1 yac po6oTu npunaay 20 XBUAWH.

Micna Toro, AK Bu NpoOLWTOBXHYNN BCi iHFPeAieHTN, 3anuwTe Npunag yBiMKHEHUM Le Ha
JleKinbKa CeKyHf, o6 BifXkaTn MaKCMasbHY KiNbKiCTb COKY.

MNopapau wopno BnGopy iHrpepieHTiB:

- BukopucToByiiTe CBiXi ppyKTVN Ta oBOYiI. BigKmaTtii MoxkHa Byab-AKi GpyKTUW, 0BOYi Ta AyXMAHI
TpaBu (Pa3oMm i3 COKOBUTUMM iHFpefieHTamu).

- PekoMeHAYETbCA HapaBaTW MepeBary TakMM COKOBUTWM MoAam, AK AbnyKa, rpyui,
rnomapaHyi, Tomat ToLo.

- Mip Yac Bif»KMaHHA ManoCoKOBUTMX NJoAiB (HanNpuKnag, 6aHaHiB) | ByXMAHVIX TpaB Yepryiite
iX i3 cokoBUTILIMMU pyKTamm abo oBOYAMY ANA MONErLLEHHA NPOLeCy COKOBMXKMMAHHSA. Ha
3aBepLUEeHHA 3anuLaiTe COKOBUTI GPYKTM Ta OBOUI.

- inA BiAXMMaHHA [OBrvX Tpas (Hanpuknag, cteben nweHunLi) nonepefHbO NOpiXKTe iX Ha
LUMATOYKMN AOBXMUHOI 5 CM, W06 YHUKHYTW HaMOTYBaHHA Ha IBUHT. Bigkumaiite He Ginblue
400 r TpaB 0fHOYaCHO.

- B 3umoBwMIn Nepios MOXXHa BUKOPVCTOBYBATU 3aMOPOXeHi GpyKTu. Mepes BigKnMaHHAM iX
C1ip NOBHICTI0 PO3MOPO3MTH. TaKOX MOXHa BUKOPUCTOBYBaTV GpPYKTU B Cponi (Midi, nepcnkn
TOLWO).

WLLEHHA NPUAARY (MAN. 1

12)

Mi>xx npurotyBaHHAMM pi3HNX COKiB a6o niope

JlocTaTHbO OMONOCHY TV NpKNa, He po3brpatoun oro. MocTynoBo HaNUATe BOAY B rOPSIOBUHY
BBIMKHeHoro npunagy. MlepekoHaiTecs, Wo NopoxHs emHicTb (N) posTaliosaHa nig oTBopom
[NA BMXOAY COKy. Konu pifnHa cTaHe Npo30poto, MOXHa 6paTnca 3a NpUroTyBaHHA iHWOro
COKYy.

TaKko» MOXHa BYKOPUCTOBYBATU Lil0 KOPUCHY Nopagy ANA NoMerieHHA YULWEeHHA npunagay.

Micns BUKOopMcTaHHA

YuweHHA cNif BUKOHYBATH HeraliHO NicNA BUKOPUCTaHHA. MepeKkoHanTecs, Wo npunag
BMMKHeHO. He 3aHyploiiTe 6110k iguryHa (L) y Boay, BiH He € repMeTUYHMM.

Akwo ¢inbtpu (D/E) 3a6pyaHeHi, npomuiTe iX B MUIbHIN BoAi 3a Aornomoroio wwitouku (P).
Kopucha nopapa: LLlo6 BuiiHATM reunHT (C) 3 dinbtpy (D/E), nepeBepHiTb, AKLLO NOTPIGHO,
BUHT Pa3oM i3 GiflbTPOM Ta HaTUCHITb Ha HUKHIO YaCTUHY FBUHTA.
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O POBU Lo NPUNAA HE NPALIIOE

HECMPABHICTb

PILLEHHA

Mpunapg He BMUKaETbCA

- MepeBipTe, UM NPaBUIbHO 3i6PaHO BCi enemMeHTU.
- MNepeBipTe, un Npunaa nig'€eAHaHO JO Mepexi.
- MepesipTe, un 3adikcoBaHo Kpuiky (B).

3ynvHKa npunagy B npoueci
pPO6OTU, MUTOTUTL YEPBOHWIA
iHgnKaTop

- HaTUCHITb Ha KHOMKY «BBIMKHEHHSA/BUMKHEHHs» (M),
o6 BUMKHYTU Npunag.

- MepesipTe, un Kpuwky (B) 3adikcoBaHo HanexHUM
Y/HOM.

-YBIMKHITE npunag. fAKwo iHamKatop 6e3neku
crnpaLbOoByE 3HOBY, P036epiTb Npunag, NOYUCTITb 10ro,
a noTiM 3HOBY YBIMKHITb.

- MNepekoHaiiTecs, wo rauHT (C) He 3a610KOBaHNIA.

3ynuHKa npunagy B npoueci
poboTI, MUroTUTbL BiNnin
iHAnKaTop

- CnpauoBana cuctema 6esneku. Pagumo gatv nprnagy
OXONOHYTW fieKiNbKa XBUANH, NOYNCTUTM NOTO, a NOTIM
3HOBY  BBIMKHYTW, HaTUCHYBLUM  Ha  KHOMKY
«BBIMKHEHHS/BUMKHEHHs» (M).

IHrpepieHTY BigXKMaoTbCA
HeAKicHO

- MouncTiTe Npunaj: NomminTe, CNONOCHITL i BUTPITL
Kpuwwky (B), ctuckanbhuii reuHT (C), dinstp (D abo E),
asudok ana sigxoais (F), vawy (G), nincrasky yawi (H),
Hocuk (I), a Takox KonekTop Ana sigxoais (Q).

- [NepekoHanTeca B NpaBUIbHOMY PO3TalllyBaHHI A3MYKa
(F) Ha ¢inbTpi (3aKpriBae oTBip ANA BiAXOAIB) Ta ioro
CMpaBHOCTI.

Mpo6nemm 3 repmMeTUYHICTIO

- MNepeBipTe, UM BCi enemeHTV MpaBWNbHO 3i6paHi,
30Kpema, un  npoTukpanenbHuii  Hocnk  (I)
3HaXOANTbLCA B HANIEXHOMY MOMOXKEHHI.




MCAHUE

A Tonkatenb J OtBepcTue AnA BbIxoAa COKa

B Kpbiwka c BOPOHKO nogauuv K OTtBepcTvie Ana Cyxon BbIXKUMKM

C BbIKMMHOW WHeK L Bnok motopa

D ®unbTp AnA cokos M KHorKa BKntouyeHus/BbIKNoYeHnA

E Qunbtp ana nope N EmKoOCTU AnA coka/BbIXKUMKM

F A3biuok pna  cenapauyunm  cyxoin 0 Kpbiwka ansa nopasneHna
BbIKVMKM (He oTAenUMbIV oT GpunbTpa) neHoob6pa3oBaHNA

G Yawa P Lletka ans ounctkm

H Konnektop coka Q Konnektop Cyxo BbIXXUMKM

I Hocuk c orpaHnunTenem Kanenb

MNMEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHVEM

PacriakyiiTe IpuGOp 11 MOCTaBbTE €ro Ha FOPU3OHTASTLHY!IO, MPOUHYIO 11 CTaBUIbHYIO MOBEPXHOCTD,
3aTeM BbiHbTE BCE KOMMOHEHTBI. [epes ncnonb3oBaHnem nprbopa o0b6a3aTenibHO NpoBepbTe,
UTOBbI BCE BMIEMEHTbI YTaKOBKM Obliv yAaneHbl.

lMpomoiiTe, TILATENBHO OYNCTUTE U MPOTPUTE HACYXO BCE CbEMHbIE KOMMOHEHTbI: TonKatenb (A),
KpbILLKY C BOpOoHKoW nofaun (B), BbbkvimHoii wHek (C), dunbtpbl (D v E), A3bivoK Ana cenapauyn
cyxoit Bbhkumkm (F), vauy (G), konnektop coka v Hocvk (H 1 I), emkocTv ins coka/Bbixumkn (N)
1 KONNEeKTop Cyxoi BbIKUMKI (Q).

BBOA B SKCMJTYATALIUIO (PUC.1-7)

Cobepute Npnbop, Kak MokasaHo Ha UINCTPaLMAX 1 BbiGepuTe GUibTP, COOTBETCTBYIOLYMI
3alyMaHHOMy peLenTy.

OunbTp Ans cokos (D — OpaHXeBOro LIBETa) C MESKVM CUTOM AJ1sl IPUrOTOBIIEHUS COKa.

OunbTp ana niope (E - ManvHOBOro LiBeTa) € 6o5ee KPynHbIM CUTOM A/ PUTOTOBNEHUS PELIENTOB
c 6onee ryctom KOHCUCTEHLMEN, HAaNpUMep, Miope.

BHUMAHME! OueHb 0CTOPOXHO 06paLLaiiTech C A3bI4KOM A5 cenapaLm cyxoi BbbkumKn (F).

- Mpu cbopke yb6eamTecb B TOM, YTO A3bIYOK [AN1A CenapaLun CyXOW BbIKUMKM MPaBUIbHO
YCTaHOB/EH B NPeAyCMOTPEHHO ANA HEro BbleMke Ha Gpunbtpe (puc. 1).

NCMNoJib30BAHUE

Mepepn ncnonb3oBaHWeM TLATENIbHO NPOMOIATE BCe NPOAYKTbI, KOTOpble MO 6bITb
06paboTaHbl XMMNYECKUMN BeLecTBaMm.

MoaroToBbTE HEOGXOAVIMOE KONMYECTBO BCEX VIHIPEANEHTOB, U3 KOTOPbIX MaHMPYeTCA BbhKMMATb
COK. BonbLINHCTBO OBOLLEl 1 GPYKTOB HE HYXKHO OYMLLATb OT KOXKYPbl UM N3BNEKaTb N3 HUX
cemeHa. OUnCTUTE OT KOXKYPbl TONbKO UHIPENEHTbI C TONICTOI KOXKYPOW/LLKYPKO (LIMTPYCOBbIE,
[IbIHA, MapaKyia 1 T. n.). Vi3BnekuTe TBepfpble KOCTOUKM (M3 NepCcrKkoB, abprKocos, MaHro U T. A.) 1
TBepAyto CepALeBMHY aHaHaca.
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MpepBapuTenbHO paspesbTe NPOAYKTbI, KOTOPbIE He BXOAAT B BOPOHKY Mojauut.

MocrasbTe ofHy emkocTb (N) nog otBepcTre AnA Bbixoga coka (J), a BTopyto emkoctsb (N) - noa
oTBepcTyie ana cyxoii BbixumkM (K) (puc. 8).

Ecnn B coke obpasyeTcs neHa, MOXKHO MCMO/b30BaTb AOMOMHUTENbHYIO KPbILLKY ANA yMEHbLIEHUA
neHoo6pasosaHua (0), KOTOPYlo HEOBXOAVMMO YCTAHOBUTbL HAa EMKOCTb, PACMONOXEHHYIO MOf,
oTBepcTMem AnA Bbixoaa coka (J) (puc. 9).

HaxmuTe Ha KHOMKY BKOUeHA/BbIKtoueHKs (M), UTobbl 3anyCTTb COKOBbIXKMMAIKY, TOMecTuTe
KYCOUKM OBOLLEV/GPYKTOB B BOPOHKY MOAAUM V1 NP1 HEOOGXOAVIMOCTU MOATOSKHIATE UX C MOMOLLbIO
Tonkatena (A). Yoeautech, uto Hocvk (I) HaxoAMTCA B HUXKHEM MONOXeHW (B NO3uULMK AnA
BbITEKaHWA COKa).

Hu B Koem cnyyae He npot iTe HTrPeANEeHTbI B BOPOHKY nopauu It unmn
APYrMMU KyXOHHbIMU NPUHAANEXHOCTAMMU.

MakcumanbHO peKkomeHayeMasn NpoAocIHKNA 0CTb MCNONb! COKOBbIKMManKu:
20 MUHYT.

Mocne nepepaGoTKM BCEX MHMPEANEHTOB AaiiTe COKOBbIKMASIKE NOPatoTaTh elle HECKONbKO
CeKyHf, UTOBbI BbKaTb MaKCMaibHOE KOJIMYECTBO COKa.

CoBeTbl N0 BbI6OPY MHIPeANEHTOB

- OTpaBaliTe NpeanouTeHne CBEXMM GppyKTam 1 oBoLam. C MOMOLLbI0 COKOBbIKMAIKUN MOXHO
BbI)KMIMaTb COK 113 GpPYKTOB, OBOLLEW 1 NPAHbIX TPaB (B COYETaHN C COYHBbIMU UHFPeAneHTamMm)
BCEX TUMOB.

- Uro KacaeTca A6NOK, rpyLl, anenbcHOB, NOMUAOP U T. ., TO peKoMeHAayeTcA BblbnpaTb copTa,
npefHasHauyeHHble A8 BbIXKMMaHWA CoKa.

- Mpyi BbIKMMaHMK COKa 13 GPYKTOB C HEGOMbLINM COflepXKaHNeM COKa (Hanpumep, 6aHaHOB) 1
NpPAHbIX TPaB, UTOObI 06NEruNTb NPOLIECE, UX CefyeT YepeaoBaTb C GPyKTaMM I OBOLLAMMU C
BbICOKIM COAiepPXKaHVeM COKa. 3aKaHUMBaTb MPOLIECC TOXeE CliefyeT COYHbIMU UHIPeANEHTaMN.

- Mpu BbIXKMMaHUN COKa M3 JJIMHHbIX TPaB (HanpuMep, NO6eros MileHuLibl), NPeABapUTENbHO
paspexbTe UX Ha OTPE3KM ANMHON He 6onee 5 cM, YUTOObI He AOMYCTUTb UX HAKPyUMBaHUA Ha
LWHeK. He BbIXXuUMaiTe cok 13 6onee 400 r Tpas 3a pas.

-BHe ce30Ha MOXHO MCMONb30BaTb 3aMOpOXeHHble ¢pPyKTbl. [epes BbiKMMaHMEM COKa
MONHOCTBIO Pa3Mopo3bTe UX. TaKKe MOXHO MCMONb30BaTb KOHCEPBUPOBaHHbIE GPYKTbI B
cupone (Mnuu, Nepcnkn n T. 4.).

Mexpay 2 peuentamu

Bbl MOXeTe ouncTiTb Nprbop, He pasbupas ero. MocteneHHO HEBONbLUMMU NOPLUUAMK 3aneiiTe
BOZlY B BOPOHKY MOfauu Mpu BKIIIOYEHHOM Nprbope. Y6eamnTech, YTo nog 0TBEPCTVEM ANA BbIXOAA
COKa yCTaHOB/EeHa MycTas eMKocTb Ana coka (N). Koraa noctynatowas 13 oteepctus Boga Gynet
NPO3payHOii, MOXXHO HauMHaTb MPUrOTOBIEHWE ClefytoLlero peLenTal

DTOT NpUEM TaKKe MOXHO NpeABapuTeNbHO UCMOMb30BaTh AJ1A YNPOLLEHUA OYNCTKI Npubopa.

Mocne npumeHeHns
OunCTKY cnefyet BbiMOHATL CPa3y e Mocsie Ncnosb3oBaHus nprubopa. Mposepbre, uto
YCTPOICTBO OTKJIOUEHO OT 3neKTpoceTu. He norpysaiite B XugKkoctb 6510k motopa (L), Tak
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KakK OH He 3arepMeT31poBaH.
Ecnu ¢unbtpbl 3acopensl (D/E), npefBapuTenbHO NPOMOITE UX MblIbHOM BOAOW 11 OUUCTNTE
weTkoi (P).

CoBert: uTo6bl M3BNeYb BbhkMMHON WHeK (C) n3 dunbtpa (D/E), npu HeobxopumocTu
NOSTHOCTBIO NEePeBEPHUTE LIHEK BMeCTe C GUILTPOM 1 HAKMUTE Ha HVXKHIOK YacTb WHeKa.

YTO AENATb, EC/IN NPUBOP HE PABOTAET

MPOBJIEMbI PELUEHUA
Mprbop He BKNOUaeTcs -MpoBepbTe, BCE /M KOMMOHEHTbI  NPaBUIbHO
MOHTVPOBaHbI.

- MpoBepbTe, NPaBUIbHO Vi NPUGOP NOAKIIOYEH K CeTH
nuTaHus.

- MpoBepbTe, XOpoLwo 1 3adpnKcMpoBaHa Kpbituka (B).

OcTaHoBKa npnbopa Bo
BpemA paboTbl: Muraet
KPacHbI MHAMKaTOP

- HaxmuTe Ha KHOMKY BK/loueHnA/BbiknoueHua (M),
YTO6bI BLIKNIOUUTL NPUGOP.

- MpoBepbTe, XOpoLwo 1 3adpnKcMpoBaHa Kpbituka (B).

- CHoBa BKntounTte Npubop. Ecnn cHosa cpabatbiBaeT
cucTema 3almThl, pasbeprTe Nprbop, OUNCTUTE ero n
cHoBa cobepurTe.

-Y6eantecb B TOM, 4TO BbbKUMHOWN wWHek (C) He
3a6M10KMPOBaH.

OcTaHoBKa npubopa: Muraet
6enblii UHAMKATOP

- 3T0 NpefloXpPaHUTENbHOE OTKIIOUEHIIE, MPY KOTOPOM
peKkomeHAyeTcsi AaTb MPUBOPY OCTbITb B TeYeHue
HECKOSIBbKIX MUHYT, OYNCTUTL €ro 1 3aTeM BKIIOUUTDL
HakaTeM Ha KHOTKY BK/loYeHuA/BbiktoueHnsa (M).

HepocTaTouHo KayecTBeHHOe
BbPKMMaHMe CoKa 13
NHrpeaneHToB

- OunctrTe NprUGOpP: NPOMOIITE, OUNCTUTE 1 NPOTPUTE
Hacyxo: KpbilKky (B), BbixumHom wHek (C), dunbtpbl
(D v E), A3bluok ana cenapauun cyxoi soixkumkn (F),
vawy (G), konnekrtop coka (H), Hocuk (I) v konnekTop
Ccyxoi BbXUMKM (Q).

- MpoBepbTe, NPaBUIbHO NN ycTaHoBNEeH A3blvoK (F) Ha
dunbTpe (MepekpbiBaeT v OH OTBepCTME ANs CYXOMn
BbIKVIMKM) 1 HE MOBPEXAEH JIN OH.

HapyLlieHne repmeTnyHOCTU

- MpoBepbTe, BCe i KOMMOHEHTbI MPaBUNbHO COGPaHbI
W, B MEpBYI0 ouyepefb, HAXOAUTCA M HOCUK C
orpaHununtenem Kanenb (I) B No3nLmm Ans BbITeKaHUA
COKa.
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(@] AMAChHI
A Utepriw J LUbIpbIH WbIFATbIH CaHbIIAY
B Bepy K¥iFbilwbl 6ap Kaknak, K Kyprak  CbifblHAbIFA  apHanFaH
C CbIFaTblH MipAik caHblinay
D LWbIpblHFA apHanFaH Cy3ri L KosranTkpiw 6nori
E E3bere apHanfaH cy3ri M Kocy/ceHaipy 6aTbipMach
F Kyprak CbIFbIHAbIHBIH, N LUbIpbIHFA/CbIFbIHAbBIFA  apHaNFaH
cenapaumACbiHa apHasFaH TinwWik CbINbIMAbINBIKTAP
(cy3ripeH 6eniH6ewnTiH) 0 KebikTiH TY3inyiH bacyra apHanfaH
G TocraraH Kaknak,
H LUbIpbIH XUHAFbILW P Taszanayra apHanfFaH Kbliwak
I TaMmwblHbI WeKTeyiwi 6ap wymek Q Kyprak CbIFbIHAbIHbI XXNHAFbILL

AJIFALL KONNAAHAP ANAbIHAA

K¥panabl opamaziaH LWblFapbiHbl3, OHbl KeNAeHeH, 6epik xoHe T¥PaKTbl 6eTKe KOWbIHbI3,
COCbIH 6apnbik Kypama benikTepai abiHbi3. Kypanabl KongaHap anabiHaa MiHAETTI Typae
opamaHbliH, 6apsblK 31eMeHTTEPIHIH, aNbIHFAHbIH TEKCEPIHI3.

bapnbik anbiHbaibl kypama beniktepai: utepriwTi (A), 6epy K¥iFbiwbl 6ap KaknakTsl (B),
cbiFathiH MipnikTi (C), cv3rinepai (D xaHe E), K¥PFaK CbiFbIHAbIHbIH, CenapaunacbiHa apHaIFaH
Tinwikti (F), TocTaraHAbl (G), LWbIPbIH JKWHAFLIWTLI XdHe wWymekTi (H xoHe I),
LbIPbIHFA/CbIFbIHAbIFA APHAIFAH ChIAbIMAbINbIKTAPAbl (N) XSHE KYpFak CblFbIHAbIHbI
XKUHAFBIWTBI (Q) XKYbIHbI3, MYKWAT Ta3aaHpl3 XXoHe KYPFaTbIM CYPTiHi3.

NANOANAHYFA OANbIHABIK (1- 7 CYPETTEP)

K¥panabl cypetrepae KepceTinreHaen eTin )UHaHbI3 XXoHe ONaHFaH peLenTiHi3re caiikec
CY3TiHi TaHAAHbI3.

LLIbipbIHFA apHaNFaH CY3riHiH, (D - Kbi3bla Capbl TYCTI) WbIPbIHAbI AaNbIHAAYFA apHAJIFAH ¥CaK,
eneri 6ap.

E3bere apHanFaH cy3riHiH, (E - KbI3b1 KYPEH TYCTi) KOWbIPAK KOHCUCUTEHLUACH 6ap
peuenTinepai, Mbicasbl, e36eHi fanblHAAyFa apHATFaH ipiney eneri 6ap.

HA3AP AYJAPBIHbI3! Kyprak CbiFbIHAbIHbIH, CenapauuacbiHa apHanFaH TinwikTi (F)
KOMAAHFAH Ke3ae eTe caK bonbiHbI3.

- Kypangp! uHay 6apbiCbiHAA K¥PFaK, CbIFbIHAbIHIH, CENapaumscbiHa apHaiFaH TiLWIKTIH,
CY3rifie e3iHe apHIFaH OWbIKTa A¥PbIC OPHATbIIFAHbIHA KO3 XeTKi3iHi3 (1 cypeT).

KonpaHap angbiHaa XUMUANbIK 3aTTapMeH eHAeyi MYMKIH 6apnblk eHiMaepAi MYkusT
KYYbIHbI3.

LUbIpbIH CbiFyFa xocnapnaraH 6apnbik Kypam 6enLLeKTepAH KKET MLLEPIH AaNbIHAAHbI3.
KenTereH XemicTep MeH KOKOHICTEPAIH, KabbIFbiH Ta3anayaplH, HEMeCe 01apAaH A3HAEPIH
aNnyabiH, KOKETI XOK. Tek KanblH, KabbiFbl 6ap Kypam BesnwekTepai FaHa TasanaHbi3
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(unTpycTap, KayblH, Mapakyis oaHe T.6.). KaTtel cyiekTtepai (wabaanbiaaH, epikTeH,
MaHroAaH aHe T.0.) )aHe aHaHACTbIH, KATTbl ©3€riH a/bin TacTaHbl3.

Bepy KyiiFbilubiHa CbIIMANATLIH OHIMAEPAT anApiH ana 6enLweKTen TypaHpi3.

Bip CbIibIMAbINbIKTEI  (N) LWbIPbIH LWbIFAThIH  CaHblnayAblH, (J) acTbiHA, an  eKiHwWi
CbIbIMAbINBIKTbI (N) — K¥pFaK CbiFbIHAbIFA apHaIFaH CaHbinayAblH, (K) acTbiHa KOVbIHbI3 (8
cyperT).

Erep WwheIpblHAQ KOBIK Ty3ince, kOBIKTiH, TY3iNyiH bacyra apHaiFaH KOCbIMILA KaknakTbl (0)
KonpaHyra 6onazibl, OHbl LWbIPbIH LWbIFATBIH CaHblnayAblH, (J) acTbiHAA OpHanackaH
ChIVbIMABIIKKA OPHATY KXKET (9 cypeT).

LLIbIPBIHCBIKKBILLTBI iCKe KOCY YLUIH KOCY/COHAipY 6aTbipMacbiH (M) BacbiHpI3, KOKEHICTepPAiH/
)eMicTepAiH, beniktepiH bepy KyiFbilbIHA CNbIHbI3 XaHe KOKET 6o/FaH Xaraaaa onapabl
UTepriwTiH, (A) KemerimeH uTepiHi3. LymekTiH, (I) TeMeHri xaFaanaa (WbIPbIHAbI aFbi3yFa
aApHa/IFaH Xar4anaa) eKeH/AIriHe Ke3 KeTKI3iHi3.

Kypam 6GenwekTepai elwkaHaain xaraanaa aa 6epy KyirbilwbiHa caycakTapbiHbi36eH
HeMece 6acka acxaHa Kepek-KapaKTrapbIMeH UTepMeHis.

LUbIPbIHCLIKKBILWTBI KONAAHYAbIH, 6apbiHLIA PYKCAT eTiNreH Y3aKTbiFbl: 20 MUHYT.

Bapnbik K¥pam benwekTepai eHaen boaFaHHaH Keili, WhlpbIHHbIK, 6apbiHLLIA KON MenwepiH
ChIFY YLUIH LWbIPbIHCIKKBILTHI TaFbl Aa GipHeLLe CeKYHAKA KOCA TYPbIHbI3.

Kypam benwekrtepai TaHaay 6oiibiHILA KeHecTep

- banFbiH XemicTep MeH KeKeHicTepai 6spiHeH apTblK KepiHi3. LUbIPbIHCHIKKBILITbIH,
KeMeriMeH XeMicTep/iH, KOKOHICTePAIH XaHe TaTbiMAbl WenTepAiH, 6ap/bik TYpiHeH
(banFbiH K¥pam besnwekTepMeH bipre) WbIPbIH CbiFyFa 6onaapl.

- AniMa, anM¥pT, anenbCuH, Kbi3aHaK XoHe T.0 KaTbiCTbl, LWbIPbIH CbiFY YWiH apHanFaH
CYPLINTAPbIH TaHAAYFa KEHEC bepemis.

- KypamblHAa a3 FaHa WelpbiHbl 6ap xemicTepaeH (Mbicasibl, 6aHaHHAH) X3He TaTbIMAbl
LIeNTePAEeH LLbIPbIH CbIKKAH Ke3Ae YPAICTI KeHiNAeTY YWiH, 0napAbl K¥PaMbliHAA LWbIPbIHbI
Ker eMicTepMeH Hemece KOKeHICTepMeH Ke3eKTeCTipin CbiFy kepeK. YPAICTi WbIpbIHbI Ken
K¥pam benluekTepMeH asKTay Kepek.

- ¥3blH WenTepaeH (Mbicabl, buaaNAbIH, ©PKEHAEPIHEH) WbIPbIH CbIKKAH Ke3ae, 0napabiH,
NipRiKTe OPIbIN KaslyblHA KON BepMey YLUiH, ¥3bIHAbIFbI 5 CM-/A€eH apTbik eMec benikTepre
1AbIH ana KeciHi3. bipaeH 400 r-HaH apTbiK WONTEeH WbIPbIH CbIKNAHbI3.

- MaycbIMHaH TbIC )XaFanza My3AaTblFaH XeMicTepai KongaHyra 6onazbl. LbIpbIH CbiFyaaH
6¥pblH onapabl TonbiFbIMeH XibiTiHi3. COHbIMEH KaTap, KOHCEpPBiNEHreH LWapbaTTarbl
xemicrepai ae (num, wabaansl xaHe T.6.) KongaHyra bonaapl.

TA3AJIAY (10 - 12 CYPETTEP)

2 peuenTi apacbiHAA

Ci3 kypanabl benwektemen Tasanal anachis. Kocynbl TypraH KypanFa bipTiHzen a3
YnectepMmeH 6epy K¥MFbilWbIHA Cy K¥MbiHpI3. LUIPbIH WbIFATBIH CaHbINAYAbIH, acTbiHAA
LbIPbIHFA APHATFAH ChIMbIMABUIbIKTBIH, (N) TYpFaHbIHA KO3 eTKi3iHi3. CaHblnayAaH LbIFbIN
XaTKaH cy Menaip bosFaH Kesze, Keneci peuenTiHi AaibiHaayas bactayra bonagbi!
Kypanabl Tasanayabl )eHinAeTy YWiH 0Cbl 94iCTi, COHAaN-aK, A1AbIH ana KonaaHyra bonagbl.

KonpaHbin 6onFaHHaH KeiH
K¥panabl KongaHsin 6onFaHHaH KewiH bipaeH Tasanayabl OpbIHAAFAH eH.
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K¥panzbiH, 3mekTp JKeniCiHeH axblpaTblIFaHbIH TeKcepiHi3. Ko3ranTkbiw 6m0riH (L)
CYMbIKTbIKKA BaTbipMaHbi3, OATKEHI 0N CaHpLIAYCbI3AAHAbIPbIIMAFAH.
Erep cv3rinep (D/E) biTenin kanca, onapabl anfbiH ana cabblHAbl CyMeH XybiM, KbllLaKneH

(P) TasanaHbi3.

KeHec: cbiFaTbiH vipnikTi (C) cy3ireseH (D/E) any viwiH KaxeT 6onFaH xarganaa vipnikTi
cy3rimMeH Bipre ToNbIFbIMEH aUHANABIPbIHBI3 XHE WiPAIKTiH, TOMEHTi 6eniriH 6acbiHpi3.

EFEP KY¥PAJ1 XX¥YMbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEK?

KUBIHLWBIUILIKTAP

LWEWIMAEP

Ky¥pan KocblaManabl.

- bapnbik Kypama benikTepiH, A¥pbIC OPHATBIIFAHBIH
TeKCepiHi3.

- Kypangbiy, KOpeKTeHAipy
KOCbINIFAHbIH TEKCePIiHI3.

- KaknakTeiH,  (B)  A¥peIC
TeKCcepiHi3.

Ke3iHe L¥PbIC

OPHbIKTbIPbIIFAHbIH

K¥MbIC icTen T¥pFaH Ke3ae
K¥panablH TOKTAN Kanybl:
KbI3bL1 ANKbIHAAFbILL
KbIMbLIbIKTANAbI.

- K¥panabl ceHaipy YWiH Kocy/ceHaipy baTbipmachiH
6acbiHbi3 (M).

- Kaknaktbiy,  (B)
TeKCepiHi3.

- Kypanzsl KarTa KOCbIHpI3. Erep caktanzabipy xyneci
KanTa icke KOCbiNCa, Kypanabl 6esleKTeHis, oHbl
Ta3anaHbi3 XoHe KaiTa XUHaHbI3.

- CoiFaTbiH WipnikTiH, (C) OvraTTanmaraHbliHa Ke3
XKETKI3iHI3.

A¥pbIC OPHbIKTbIPbUIFAHbIH

K¥panzbiH, TOKTaybl: aK
ANKbIHAAFbILW
XKbIMbUIbIKTANAbI.

- B¥n KypanaplH CaKTaHAbIPbUIFAH aXKbIpaTbiaybl,
oCbiHAAM Ke3fe Kypanzbl bipHelwe MUHYT 60ibl
CANKbIHAATBIHBI3,  OHbl  TasalaHpl3  KIHe
KOCy/ceHaipy 6aTprMaCI>IH (M) 6acy apkbinibl KaiiTa
KOCbIHbI3.

K¥pam benwexTepaeH
WbIPbIHADI KEeTKINiKTI
canabl CbiKnanabl.

- Kypanabl TasanaWbiz: Kaknaktbl (B), CblFaTbiH
nipnikti (C), cv3rinepai (D xoHe E) K¥pFakK,
CbIFbIHAbIHBIH, CeNapaLMACbIHA apHaIFaH TiNWIKTi
(F), ToctaraHabl (G), WbIpbiH XWHaFbIWTLI (H),
WwymekTi (I) )3He K¥pFaK CbIFbIHAbIHbI XUHAFbILITbI
(Q) XyyblIHbI3, Ta3a1aHbI3 XSHE KYPFaTbIM CYPTIHi3.

- Tinwiktiy, (F) cy3rige [y¥pbiC OpHaTbUIFAHbIH
(K¥pFaK CbIFbIHAbIFA APHAIFAH CaHblNAyAbl Xaybln
TYPFaHAbIFbIH) JKSHE OHbIH  3aKbIMAaH6aFaHbIH
TeKCepiHi3.

CaHblNayCbI3AbIKTbIH,
6¥3bIN1ybI.

- bapnbik, K¥pama benwexTepain, [¥PbIC
KWUHANFaHbIH, eH, anAbiMeH, TaMLUbIHbI LWeKTeyiLli
6ap wymekTiH (I) WHIPbIHAbI aFbi3y XaFaanbiHAA
eKeHJIriH TeKcepiHi3.
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DESCRIPCION

A Empujador I Boca de vertido antigoteo
B Tapay abertura J Salida de zumo
C Tornillo de prensaje K Salida de residuos
D Filtro de zumo L Bloque del motor
E Filtro de salsa M Interruptor de encendido/apagado
F Lengiieta de residuos (no separable del N Jarras
filtro) 0 Antiespuma
G Bol P Cepillo de limpieza
H Copela Q Recogedor de residuos

ANTES DEL PRIMER USO:

Desembale el aparato y coloquelo sobre una superficie de trabajo horizontal, sdlida y estable,
procediendo a desmontar todas las piezas. Antes de comenzar a utilizar el aparato, compruebe
que ha retirado todos los elementos propios del embalaje.

Lave todas las piezas de quita y pon, enjuaguelas y séquelas cuidadosamente: el empujador (A),
la tapa y la abertura (B), el tornillo de prensaje (C), los filtros (D y E), la lengiieta de residuos
(F), el bol (G), la copela y la boca de vertido (H e I), las jarras (N) asi como el recogedor de
residuos (Q).

PUESTA EN SERVICIO: FIG. 1A 7

Monte el aparato tal como se indica en los esquemas y elija el filtro en funcién del preparado
que desee efectuar:

Filtro de zumo (D - color naranja) con una rejilla provista de pequefios agujeros para hacer zumo.
Filtro de salsa (E - color frambuesa) con una rejilla provista de agujeros mas grandes para
preparar sustancias mas espesas como es el caso de las salsas.

ATENCION: manipule la lengiieta para residuos secos (F) con precaucion.

- Durante el proceso de montaje, asegtrese de que la lengiieta de residuos esta bien colocada en
el alojamiento previsto a estos efectos sobre el filtro (fig. 1).

Antes de comenzar a utilizar la maquina, lave cuidadosamente los alimentos que hayan
podido ser tratados.

Prepare todos los ingredientes que se van a exprimir. No es necesario pelar y quitar las pepitas
de la mayor parte de frutas y verduras. Pele exclusivamente los ingredientes que tengan una piel
gruesa (citricos, platanos, pifia, meldn, frutas de la pasion, etc.). Asimismo, extraiga las pepitas
duras (melocotdn, albaricoque, mango, etc.) y el corazon de la pifia.

Corte previamente aquellos alimentos que no pasen por la abertura.




Coloque una de las jarras (N) debajo de la boca de vertido antigoteo y la otra jarra (N) debajo
de la salida de residuos (fig. 8).

Si el zumo contiene espuma, puede emplear el accesorio antiespuma (0) que debe colocarse en
la jarra debajo de la salida de zumo (3) (fig. 9).

Pulse el interruptor de encendido/apagado (M) para poner el aparato en marcha, coloque los
trozos en las aberturas y, si resulta necesario, hagalos descender utilizando el empujador (A).
Asegurese de que la boca de vertido (I) apunte hacia abajo (salida del zumo).

Nunca utilice los dedos u otro utensilio para empujar en la abertura.

Se aconseja utilizar el aparato durante un tiempo maximo de 20 minutos.

Una vez que se hayan triturado todos los ingredientes, deje girar el aparato durante algunos
segundos para extraer la maxima cantidad de zumo posible.

Consejos sobre la eleccion de ingredientes:

- Escoja frutas y verduras frescas. Puede exprimir todo tipo de frutas, verduras y hierbas
aromaticas (asociadas a ingredientes jugosos).

- Se recomienda dar prioridad a las variedades para zumo, especialmente en el caso de las
manzanas, peras, naranjas, tomates, etc.

- Cuando exprima frutas poco jugosas (por ejemplo, platanos) y hierbas aromaticas, altérnelas
con frutas o verduras jugosas para facilitar la extraccion. Termine con las frutas o verduras
jugosas.

- Cuando prense hierbas largas (por ejemplo, hierba de trigo), cortelas previamente en trozos de
3 cm para evitar que se enrollen en el tornillo. Como maximo, en cada ocasion prense 400g de
hierbas.

- Fuera de temporada, puede utilizar frutas congeladas. Antes de prensarlas deje que se
descongelen totalmente. Asimismo, puede utilizar frutas en almibar (lichis, melocotones, etc.).

LIMPIEZA (FIG. 10 A 12)

Entre 2 preparados

Basta aclarar el aparato sin desmontarlo, vertiendo agua poco a poco en la abertura mientras el
aparato esta en marcha. Asegiirese de haber colocado una jarra (N) vacia debajo de la salida de
zumo. Cuando el zumo empiece a clarea, ya puede seguir con otro zumo.

También puede utilizar esta sugerencia para facilitar la limpieza del aparato.

Cuando termine de utilizarlo

La limpieza debe efectuarse inmediatamente después de su uso. Compruebe que el aparato
esté desconectado. No sumerja el bloque del motor (L), tenga en cuenta que no es estanco.

Si los filtros (D/E) estdn obstruidos, lavelos previamente con agua jabonosa sirviéndose del
cepillo (P).

Truco: Para extraer el tornillo (C) del filtro (D/E) invierta si es necesario el conjunto compuesto
por el tornillo y el filtro, y luego apoye sobre el tornillo.




¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

SOLUCIONES

No se pone en marcha

- Compruebe que todos los elementos estén
correctamente montados.

- Compruebe que el aparato esté bien conectado a la
corriente.

- Compruebe que la tapa (B) esté bien cerrada.

El aparato se detiene mientras
esta en funcionamiento: el
piloto rojo parpadea

- Pulse el botén encendido/apagado (M) para apagar el
aparato.

- Compruebe que la tapa (B) estd bien cerrada.

- Encienda otra vez el aparato. Si el sistema de seguridad
salta nuevamente, desmontelo, limpielo y vuelva a
encenderlo.

- Compruebe que el tornillo (C) no esté bloqueado.

El aparato se detiene: el piloto
blanco parpadea

- Se trata de una parada de seguridad, le aconsejamos que
deje enfriar el aparato durante unos minutos, luego
proceda a limpiarlo y, por dltimo, vuelva a encenderlo
pulsando el interruptor de encendido/apagado (M).

El prensado incorrecto de los
ingredientes

- Limpie el aparato: lave, aclare y seque: la tapa (B), el
tornillo de prensaje (C), el filtro (D o E), la lengiieta
de residuos (F), el bol (G), la copela y la boca de
vertido (H e I), asi como el recogedor de residuos (Q).

- Compruebe que la lengiieta (F) esté bien colocada sobre
el filtro (cubriendo la salida de residuos) y que se
encuentra en buen estado.

Problemas de estanqueidad

- Compruebe que todos los elementos estén
correctamente ensamblados, especialmente que la boca
de vertido antigoteo (I) estd en la posicion de salida
de zumo.




DESCRICAO

A Calcador I Bico de verter anti-gotas
B Tampa e alimentador J Saida de sumo
C Parafuso de prensagem K Saida de residuos secos
D Filtro de sumo L Bloco do motor
E Filtro coador M Interruptor de Ligar/Desligar
F Fita de residuos secos (indissocidavel do N Jarras
filtro) 0 Separador de espuma
G Taca N Escova de limpeza
H Receptaculo Q Coletor de residuos secos

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO:

Retire o aparelho da embalagem e coloque-o numa superficie plana, solida e estavel. Em seguida,
desmonte todas as pecas. Certifique-se de que retirou todos os elementos de acondicionamento
antes de comecar a utilizar o aparelho.

Lave todas as pecas amoviveis, enxague-as e seque-as cuidadosamente: o calcador (A), a tampa
e o alimentador (B), o parafuso de prensagem (C), os filtros (D e E), a fita de residuos secos
(F), a taga (G), o receptdculo e o bico de verter (H e I), as jarras (N), bem como o colector de
residuos secos (Q).

COLOCACAQ EM FUNCIONAMENTO: FIG. 1 A 7

Monte o aparelho conforme indicado nos desenhos, escolhendo o filtro em funcdo do resultado
pretendido:

Filtro de sumo (D - cor de laranja) com uma grelha de orificios pequenos para fazer sumos.
Filtro coador (E - cor de framboesa) com uma grelha de orificios maiores, para preparagdes mais
espessas, como caldas.

ATENGAO: manuseie a fita de residuos secos (F) cuidadosamente.

- Certifique-se de que, durante a montagem, a fita de residuos secos esta bem posicionada no
filtro, na ranhura destinada a esse efeito (fig. 1).

UTILIZACAO:

Antes de utilizar, lave cuidadosamente os alimentos que possam ter sido tratados.
Prepare toda a quantidade de ingredientes para espremer. Ndo é necessario descascar nem
descarocar a maioria das frutas e legumes. Descasque apenas alimentos com casca grossa
(citrinos, meldo, maracujé, etc.). Retire também os carogos rijos (péssegos, alperces, mangas,
etc.) e o coragdo do ananas.

Corte previamente os alimentos que ndo passam no alimentador.

Coloque uma das jarras (N) por baixo da saida de sumo (J) e a outra jarra (N) por baixo da
saida de residuos secos (K) (fig. 8).

«



Se o sumo tiver espuma, é possivel utilizar o acessorio separador de espuma (0), que deve
colocar na jarra que esta por baixo da saida de sumo (J) (fig.9).

Prima o interruptor de Ligar/Desligar (M) para colocar o aparelho em funcionamento, coloque
os alimentos pré-cortados no alimentador e, caso seja necessario, utilize o calcador (A).
Certifique-se de que o bico de verter (I) se encontra em posicao baixa (escoamento de sumo).
Nunca empurre os alimentos no alimentador com os dedos ou qualquer outro utensilio.

Recomenda-se uma utilizacdo maxima de 20 minutos.

ApoOs a passagem dos alimentos, deixe o aparelho girar alguns segundos para extrair o maximo
de sumo.

Conselhos para a seleccao de ingredientes:

- Escolha frutas e legumes frescos. E possivel espremer todo o tipo de frutas, legumes e ervas
aromaticas (juntamente com alimentos sumarentos).

- Recomenda-se a escolha de frutas e legumes mais sumarentos, como magas, peras, laranjas,
tomates, etc.

- Quando espremer frutas pouco sumarentas (como a banana) e ervas aromaticas, alterne com
frutas ou legumes sumarentos para facilitar a extragdo. Termine com frutas ou legumes
sumarentos.

- Quando espremer ervas compridas (como erva de trigo), corte-as primeiro em pedacos de 5 cm
para evitar que se enrolem. Esprema, no maximo, 400 g de ervas de cada vez.

- Fora da estacdo, é possivel utilizar fruta congelada. Deixe descongelar completamente antes
de espremer. £ possivel também utilizar fruta em calda (lichias, péssegos, etc.).

LIMPEZA (FIG. 10 A 12)

Entre duas preparagées

Pode apenas passar o aparelho por agua sem o desmontar. Va deitando pequenas quantidades de
agua pelo alimentador com o aparelho em funcionamento. Néo se esqueca de colocar uma jarra
(N) vazia por baixo da saida de sumo. Quando a agua sair mais clara, pode fazer outro sumo, de
imediato!

Pode também utilizar esta técnica para facilitar a limpeza do aparelho.

Apos a utilizacao

A limpeza deve ser efetuada imediatamente apés cada utilizacao. Verifique se o aparelho
estd desligado. Nao mergulhe o bloco do motor (L) em dgua, uma vez que néo é estanque.

Se os filtros (D/E) estiverem muito sujos, realize a pré-lavagem em agua com detergente para a
loica e limpe com a ajuda da escova (P).

Dica: caso seja necessario, para retirar o parafuso (C) do filtro (D/E) , rode o conjunto do
parafuso e filtro e, em sequida, pressione o parafuso.
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0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

SOLUGOES

Néo entra em funcionamento

- Verifique se todos os elementos estdo montados
corretamente.

- Verifique se o aparelho esta bem ligado a corrente.
- Verifique se a tampa (B) esta bem apertada.

0 aparelho para durante o
funcionamento: o indicador
vermelho pisca

- Prima o botdo de Ligar/Desligar (M) para desligar o
aparelho.

- Verifique se a tampa (B) esta bem apertada.

- Volte a ligar o aparelho. Se a protegdo for activada
novamente, desmonte o aparelho, limpe-o e, em
seguida, volte a ligar o aparelho.

- Verifique se o parafuso (C) ndo esta bloqueado.

0 aparelho para durante o
funcionamento: o indicador
branco pisca

- Trata-se de um corte de seguranca. Recomendamos
deixar o aparelho arrefecer durante alguns minutos,
limpa-lo e, em seguida, liga-lo novamente, premindo o
botdo de Ligar/Desligar (M).

Os ingredientes ficam mal
espremidos

- Limpe o aparelho: lave, enxague e seque: a tampa (B),
o parafuso de prensagem (C), o filtro (D ou E), a fita
de residuos secos (F), a taca (G), o receptaculo (H), o
bico de verter (I), bem como o colector de residuos
secos (Q).

- Verifique se a fita (F) estd bem posicionada sobre o
filtro (para recolher residuos) e que se encontra em bom
estado.

Problema de estanqueidade

- Verifique se todos os elementos estdo montados
corretamente, em particular se o bico de verter anti-
gotas (I) estd na posicao de escoamento de sumo.




DESCRIZIONE

A Pressino I Beccuccio antigoccia
B Coperchio e condotto J Uscita spremute
C Vite di pressatura K Uscita residui secchi
D Filtro per spremute L Blocco motore
E Filtro per creme M Interruttore On/Off
F Linguetta per residui secchi (non N Caraffe
staccabile dal filtro) 0 Separatore
G Ciotola P Spazzola per la pulizia
H Coppetta Q Collettore di residui secchi

AL PRIMO UTILIZZO

Togliere 'apparecchio dallimballaggio e porlo su un piano di lavoro solido e stabile, smontare
tutti i pezzi. Verificare di aver rimosso tutti gli elementi di imballaggio prima di cominciare a
utilizzare 'apparecchio.

Lavare tutti i pezzi smontabili, sciacquarli e asciugarli con cura: il pressino (A), il coperchio e
il condotto (B), la vite di pressatura (C), i filtri (D e E), la linguetta per residui secchi (F), la
ciotola (G), la coppetta e il beccuccio (H e I), le caraffe (N) nonché il collettore di residui
secchi (Q).

AVVIAMENTO FIG.DA1A7

Montare l'apparecchio seguendo le indicazioni dei disegni e scegliendo il filtro in base alla

preparazione desiderata:

Filtro per spremute (D - arancione) con griglia dai fori piccoli per la preparazione di spremute.

Filtro per creme (E - lampone) con griglia dai fori pia larghi per preparazioni pili dense, come

creme.

ATTENZIONE: manipolare con precauzione la linguetta per residui secchi (F).

- AL momento del montaggio, accertarsi che la linguetta per i residui secchi sia posizionata
correttamente nell’apposito alloggiamento sul filtro (fig.1).

Prima dell’'uso, lavare con cura gli alimenti che avrebbero potuto subire un trattamento.
Preparare tutta la quantita di ingredienti da spremere. Non & necessario pelare e togliere i semi
per la maggior parte di frutta e ortaggi. Pelare con attenzione gli ingredienti con buccia spessa
(agrumi, meloni, frutti della passione ecc.). Estrarre i noccioli duri (pesche, albicocche, manghi
ecc.) e il cuore degli ananas.

Tagliare prima gli alimenti che potrebbero non entrare attraverso il condotto.

Posizionare una caraffa (N) sotto l'uscita spremute (J) e l'altra caraffa (N) sotto l'uscita residui
secchi (K) (fig. 8).




Se nel succo si forma della schiuma, sara possibile usare la separatore (0) posizionandola nella
caraffa situata sotto l'uscita del succo (J) (fig.9).

Premere linterruttore On/Off (M) per azionare 'apparecchio, sistemare i pezzetti nei condotti
spingendoli, se necessario, con il pressino (A). Assicurarsi che il beccuccio (I) sia rivolto verso
il basso (deflusso del succo).

Non utilizzare mai le dita o altri utensili per spingere gli alimenti nel condotto.

Si consiglia una durata di utilizzo di 20 minuti massimo per volta.
Dopo il passaggio degli ingredienti, lasciare l'apparecchio in funzione per alcuni secondi per
estrarre il massimo del succo.

Suggerimenti per la scelta degli ingredienti:

- Scegliere frutta e ortaggi freschi. E possibile spremere qualsiasi tipo di frutta, ortaggi ed erbe
aromatiche (combinati con ingredienti succosi).

- Si consiglia di scegliere varieta succose, soprattutto per quanto riguarda mele, pere, arance,
pomodori ecc.

- Quando si spremono frutti poco succosi (ad es. banane) ed erbe aromatiche, alternare con frutti
od ortaggi succosi per facilitare l'estrazione. Terminare con frutta o ortaggi succosi.

- Quando si spremono erbe lunghe (ad es. erba di grano), tagliarle a pezzetti da 5 cm per evitare
che si attorciglino alla vite. Spremere un massimo di 400 g di erbe per volta.

- Fuori stagione & possibile usare frutta congelata. Prima di spremerla lasciarla scongelare
completamente. E possibile utilizzare anche frutta sciroppata (lici, pesche ecc.).

PULIZIA (FIG. DA 10 A 12)

Fra 2 preparazioni

E sufficiente sciacquare l'apparecchio senza smontarlo. Versare gradualmente dell’acqua nel
condotto quando l'apparecchio é in funzione. Accertarsi di avere posto una caraffa (N) vuota
sotto l'uscita del succo. Quando il succo diventa liquido, continuare con un altro succo!

E possibile procedere cosi anche per facilitare la pulizia dell’apparecchio.

A fine uso

Effettuare la pulizia subito dopo l'utilizzo. Verificare che il prodotto sia scollegato. Non
immergere il blocco motore (L) perché non é a tenuta stagna.

Se i filtri (D/E) sono incrostati, effettuare un prelavaggio con acqua e sapone usando la spazzola
(P).

Suggerimento: per estrarre la vite (C) del filtro (D/E) rigirare, se necessario, il gruppo vite e
filtro, quindi premere sulla parte di sotto della vite.

@



SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI

SOLUZIONI

L'apparecchio non si avvia

- Verificare che tutti gli elementi siano montati
correttamente.

- Verificare che l'apparecchio sia collegato correttamente
alla presa.

- Verificare che il coperchio (B) sia chiuso correttamente.

Arresto del funzionamento
dell’apparecchio: la spia rossa
lampeggia

- Premere il pulsante On/Off (M) per spegnere
'apparecchio.

- Verificare che il coperchio (B) sia chiuso correttamente.

- Riavviare l'apparecchio. Se il dispositivo di protezione
scatta di nuovo, smontare, pulire e riaccendere
'apparecchio.

- Verificare che la vite (C) non sia bloccata.

Arresto dell’apparecchio: la
spia bianca lampeggia

- Si tratta di un arresto di sicurezza, si consiglia di far
raffreddare 'apparecchio per alcuni minuti, pulirlo e
quindi riavviarlo premendo linterruttore On/Off (M).

Errata spremitura degli
ingredienti

- Pulire l'apparecchio: lavare, sciacquare e asciugare: il
coperchio (B), la vite di pressatura (C), il filtro (D o
E), la linguetta per residui secchi (F), la ciotola (G), la
coppetta (H), il beccuccio (I) nonché il collettore di
residui secchi (Q).

- Verificare che la linguetta (F) sia posizionata
correttamente sul filtro (copertura dell’uscita residui
secchi) e che sia in buono stato.

Problemi di tenuta

- Verificare che tutti gli elementi siano montati
correttamente, e soprattutto che il beccuccio antigoccia
(I) sia in posizione di deflusso del succo.




NEPIFPA®H

A Teotplo J'E€0d0¢ xupoU
B K&dA\upipa kat otépio tpogodoaiag K E€080¢ ENpwv UTTOAEIUHATWV
C Koxhiag ouvOMyng L Kevtpikn povada
D ®iktpo xupou M Alokémng
E ®Oiktpo moAtou evepyoroinonc/amnevepyomnoinong
F Mwooidt Enpwv umoelppdTwy N Kavarteg
(OUOYKETIOMEVO ME TO PINTPO) 0O X00TNHA KATd Tou a@poL
G Aoxgio P Bouptodki kaBapiopol
H Xodvn Q ZUMEKTNG ENPWV UTTOAEIUPATWV

I Bpuodkt pe otom otayodvag

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH:

A@aipéoTe Tn ouokeur amd Tn cuokevaaoia TNG Kal TomoBeTAOTE TNV eMdvw og opt{ovTio,
0T1aBePO Kal emimedo MAyKo epyaciag, Katomy agaipéote OAa Ta eaptripata. BeBaiwbeite 0Tt
BydAhate 6Aa ta oTolKEIQ AMO TN CUOKELAGIA TOUG TIPLV Va APXIOETE VA XPNOIUOTIOLEITE TN
OUOKEeUH.

MAUveTe ONa Ta a@alpolpeva eEAPTAMATA, EEMUVETE TA KAl OKOUTTIOTE TA TIPOCEKTIKA: TO
meotripto (A), To KAAUPHA Kal TO 0TOpI0 TpoPodoaiag (B), Tov koxhia cuvOANe (C), Ta piktpa
(D kat E), 0 YAwooidt Enpwv unoAeippdtwy (F), To Soxeio (G), Tn Xodvn Kat to Bpucdki (H kat
1), ig kavateg (N) Kabwg Kat To GUANEKTN ENPWV UTTOAEIUPATWY (Q).

‘ENAP=H AEITOYPFIAZ: 2X. 1 'EQX 7

JUVAPUONOYAOTE TN CUOKEUN OTWG UTTOSEIKVUETAL OTA OXAHATA Kal EMAEYOVTAG TO QIATPO
avaloya pe TNV emOupnTA xprion:

DiATPo XUpOU (D - TOPTOKAA XPWHA) HE TAEYHA HE HIKPEG TPUTTEG VIO TNV TIAPACKEUH XUHWV.
®iktpo moAtoU (E - pol XpwHa) HE TTAEyHA PE HEYOAUTEPEG TPUTTEG Yla TNV TTAPACKEUH TILO
TINXTWV HEYHATWY, OTIWG TIONTWV.

MPOXOXH : xpnotpomoleite pe mpoooxr To YAwoaoidt Enpwv umoAeippdtwy (F).

- Katd t ouvappoldynon BeBaiwBeite 611 1o yAwooidt Enpwv umoAelupdTwy éxel TomoOeTn Ol
owoTd oTnV mpoBAendpevn Béon emdvw oto giltpo (ox.1).

Mpwv ané tn Xprion, MAUVETE TPOCEKTIKA TA TPOPINA TTOU TIPOKELTAL VA EMEEEPYAOTEITE.
MNpogToipdoTte OAN TNV TOCHTNTA CUCTATIKWY TTOU B XPNOIHOTIOIOETE. ATIO Ta TTEPIOCOTEPA
@pouTa Kat Aaxavikd Sev gival amapaitnTto va a@alpéoeTe Tn GAoUSA Kal Ta KOUKoOUToLa.
ApaipéoTe TN @AoUSa pdvo amd Ta LAIKA PE xovTpr Aouda (eomeptSoeldr, memdvia, pouta
TOU A0V, ...). BydAte Ta okAnpd KoukoUTola (poSAkiva, BEPIKOKa, HAVYKO,...) Kal TNV KapSid
TOUL avava.

Kéwte amé mpiv ta gpouta mou Sev xwpdve va mepdoouv amd To oTtépio Tpogodoaiag.




TomoBetnote pia kavdta (N) Kdtw amoé tnv £€060 xupou (J) kat Tnv dAAn kavata (N) kdtw anéd
v £€€080 Enpwv umoAeippdtwy (K) (o). 8).

EQv 0 XUHOG TIEPIEXEL APPO, UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOIOETE TO £€APTNHA KATA TOU appou (0) To
oroio TPEMEeL va TOMOBETAOETE HECA OTNV KavdTa TTou BpioKeTal KATW amod tnv €080 Xupol
(J) (ox.9).

Matrote Tov S1akoTTN evepyomoinong/anevepyomoinong (M) yia va Bécete og Aettoupyia Tn
OUOKEUH, TOTTOBETAOTE Ta KOPUATIO HéCa 0TA OTOMIA TPpoPoSoaiag Kal, av gival amapaitnTo,
onpw&Te Ta pe to meotrplo (A). BeBaiwbeite 6Ti o Bpuodki (1) Bpioketal oe XapnAwpévn Béon
(por xupo).

Mnv onipw)veTe MOTE pe Ta SaxTula 1} GAAo epyaleio péca 6To oTOHIO TPOoPodoaiag.
ZuvioTdatal va pnv unepBaivete Ta 20 Aemtd Xpovo XpRong.

A@OU n CUCKEULN TIEPACEL TA UAIKA, AQAOTE TN VA AEITOUPYEI yia PEPIKA AETTTA, YiA LEYIOTN
£€aywyn xupov.

TupBouAég yia TNV EMAOYH VAIKWV :

- EmAé€Te ppéoka ppoUTa Kal Aaxavikd. Mmopeite va eme€epyaoTeite OAa Ta €idn @pouTwy,
AOXQVIKWV KAl ApWHATIKWY BOTAVWY (EQOCOV TIPOKEITAL Y10 XUMWSEN UAIKA).

- ZuVIOTATAl va TIPOTIMATE TTOIKIAIEG Yla XUHO, 18iwg 6oov agopd Ta pRAag, Ta axAddia, ta
TTIOPTOKAAIQ, TIG VIOUATEG,...

-'Otav QTIEXVETE XUHO HE ppoUTa TToU Sev ival Kal TOGO XUHWEN (LY. Hrmavava) Kat apwpatikd
Botava, BANTe Ta eVOAAEE pe XUHWEN GpoUTa Kat Aaxavikd yia va SIEUKOAUVETE TNV Tapaywyn
XUHOU. XpNOIUOTIOINOTE 0TO TEAOG TA XUHWSON @poUTa i AaXavIKA.

-'Otav QTIAXVETE XUUO HE BOTAVA HEYAAOU UKOUG (LY. OITAPL), KOWTE Ta amd TTPIV O€ KOPUATIA
5 cm yta va unv TulixTouv YOpw amé tov koxhia. Mnv eme€epyaleote mavw amo 400 g Bétava
KABe popd.

- EKTOG EMOXN G, UMTOPEITE VA XPNOILOTIOLEITE KATEYLYUEVA PPOUTA. APrOTE Ta Va EEMAYWOOUV

EVTEAWG TIPIV VA TA XPNOIUOTIOICETE OTOV AMOXUMWTH. Mmopeite emiong va Xpnolpomnolnoete

KOUTOOTEC PPOUTWV (AiTol, poddKiva K.ATL).

KAGAPIZMOZ (xX.10 'EQX 12)

Avapeoa o€ 2 MOPACKEVEC

Mmopeite va TePLOPIOTEITE 0TO EEMUMA TNG CUCKEUNG XWPIG VA TNV amOCUVOPHONOYHOETE.
Pixvete otyd-olyd vepod amé 1o oToHIo Tpo@odoaiac v n cuokeun Asttoupyei. Dpovtiote va
éxete TomoBetioel pia adeta kavata (N) kdtw amod tnv £§odo xupou. Otav To uypd ivat ma
SIOVYEG, PUTTOPEITE VO CUVEXIOETE HE £VaV AKOUA XUHO !

Mmopeite emiong va epappdoete Tnv idta Stadikacia wote va SieukoAuvvBeite oTov KaBapiopo
TNG GUOKEUNG.

Z1o Té€Nog TNG XPRONG

O KaBaPIoUAG TTPETTEL VO TIPAYUATOTTOLETAL AECWG META TN XPrion. BeBaiwbeite T éxeTe BydAel
™ ouokevr and v mpida. Mnv Bubilete oTo vePd TNV KeVTPIKN Hovdda (L), emedn dev eival
v8atooTeYNC.

Eav ta ¢@iktpa (D/E) eivar Aepwpéva, kaBapiote Ta mMPWTa HPE vePd Kal OATTOUVI
XPNOILOTTOIVTAG TO BoupTodKt (P).




ZupBoulq : Na va anoondoete Tov kKoxAia (C) amod To @idtpo (D/E) meploTpéYte €av gival

aATaPAiTNTO TO CUYKPOTNHA KOXAIA KAl GIATPOU, KAl KATOTTV TTIECTE KATW a6 Tov KoXA(a.

EAN H ZYZKEYH ZAZ AEN AEITOYPTEI KAAA, TI PEMEI NA KANETE:

NMPOBAHMATA

AYZEIZ

Aev gvepyoroleital

- BeBaiwBeite 611 6Aa Ta efaptipata gival cwotd
ouvappoloynpéva.

- BeBawbeite 611 N ouokeun oag givat cwotd otny npila.
-BefaiwBeite 61t TO KAAUPpa  (B) eival  koAd
QACPONIOPEVO.

Anevepyormoinon tng
OUOKEUNG VW AEITOUPYEI :
avaBooPrvel n KOKKIVN
Qwtewvr évoelgn

- MatrioTe To MARKTPO EVEPyOTIOiNONG/AmevEPYOToinong
(M) yla va amevepyomoIjoETE TN OUOKEUH.

-BefaiwBeite 611 TtOo KANUppa (B) eival  kaAd
QAOPANIOPEVO.

- Evepyomoiiote {ava tn cuokeun oag. Eav onueiwdei
kat  md\l  n  amevepyomoinon  ao@aleiag,
AMOCUVAPHONOYNOTE, KABAPIOTE KAl EVEPYOTIOINOTE
&avd tn ouokeun oag.

-Befaiwbeite ot o  koxhiag (€) Sev  eivat
UMAOKOPIOUEVOC.

Amnevepyoroinon tng
OUOKeUNG: avaBooPrvel n
AEUKN QWTELVH €vEeln

-Mpokertat yia Swakomr  Aertoupyiag yia Adyoug
ao@aAEiac. Zag OLVIOTOULE VO AQHOETE T CUOKEUN va
KPUWOEL Y1Ot LEPIKA NETTTA, VA TNV KaBapioeTe, Katomy
Va TNV EVEPYOTTOINOETE VA TMATWVTAG TOV S1aKOTITN
evepyomoinong/amevepyomoinong (M).

Kakr cuvOAYN Twv LKWV

-KaBapiote Tn ouokeury: MAUVeTE, EMAUVETE Kal
OKOUTTOTE : To KAAuppa (B), Tov koxhia ouvOANG (C),
T0 @iAtpo (D A E), T0 YAWOGiS1 Enpwv UTTOAEIUPATWY
(F), To 8oxeio (G), Tn xoavn(H), To Bpuaodki (1) kabwg kat
TO CUNVEKTN ENPWV UTTOAEIUATWY (Q).

-Befawbeite 6Tt 10 YAwooidt (F) eival ocwotd
TOmoOETNUEVO EMAVW OTO GIATPO (KAAUYN TNG e§660L
ENPWV UTIOAEIUPATWY), KAl OTL BpioKETAl O KAAA
Kataotaon.

MpoPAuata oteyavotntag

- BeBaiwBeite 611 6Aa Ta e§aptipata gival owotd
ouvappoAoynuéva, Kal Kupiwg OTi To BPUOAKIL UE OTOTT
otayévag (1) eivat otn B€on porig xupou.

o



BESCHRIJVING

A Duwstaaf I Antilektuit
B Deksel en vulschacht J Sapuitgang
C Persschroef K Uitgang voor droge residuen
D Sapfilter L Motorblok
E Coulisfilter M Aan/uit-schakelaar
F Lipje voor droge residuen (niet N Karaffen
scheidbaar van de filter) 0 Pulpstop
G Kom P Schoonmaakborstel
H Schaal Q Opvanger voor droge residuen

s 2

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Haal het apparaat uit de verpakking, zet het op een horizontaal, stevig en stabiel werkvlak en
stal alle onderdelen uit. Controleer of u al het verpakkingsmateriaal goed hebt verwijderd voor
het eerste gebruik.

Maak alle losse onderdelen schoon, spoel ze af en droog ze zorgvuldig: de duwstaaf (A), het
deksel en de vulschacht (B), de persschroef (C), de filters (D en E), het lipje voor droge residuen
(F), de kom (G), de schaal en de antilektuit (H en I), de karaffen (N) en de opvanger voor
droge residuen (Q).

INGEBRUIKNAME (FIG. 1 TOT 7)

Monteer het apparaat zoals op de afbeeldingen weergegeven en kies de juiste filter in functie
van de bereiding:

Sapfilter (D - kleur: oranje) met een rooster met kleine gaatjes om sap te persen.

Coulisfilter (E - kleur: framboos) met een rooster met grotere gaatjes om dikkere bereidingen te
maken zoals coulis.

OPGELET: Wees voorzichtig bij het hanteren van het lipje voor droge residuen (F).

- Zorg ervoor dat het lipje voor droge residuen goed in het compartiment op de filter wordt
geplaatst. (fig. 1).

Was het voedsel dat behandeld is zorgvuldig voor gebruik.

Maak het voedsel dat u wilt persen klaar. De meeste groenten en fruit hoeven niet geschild of
ontpit te worden. Schil enkel het voedsel met een dikke schil (citrusvruchten, meloenen,
passievruchten,...). Verwijder de harde pitten (perziken, abrikozen, mango's,...) en het hart.
Snijd het voedsel dat niet in de vulschacht past in kleinere stukken.

Zet één karaf (N) onder de sapuitgang (J) en de andere karaf (N) onder de uitgang voor droge
residuen (K) (fig. 8).

Als er pulp in het sap zit, kunt u de pulpstop (0) gebruiken. Zet de stop in de karaf onder de



sapuitgang (J) (fig.9).

Druk op de aan/uit-schakelaar (M) om het apparaat aan te zetten, doe de stukken in de
vulschachten en duw het voedsel met de duwstaaf (A) naar beneden. Zorg ervoor dat de
antilektuit (I) naar beneden staat (sapdoorstroming).

Steek nooit uw vingers of andere voorwerpen in de schacht.

Gebruik het apparaat niet langer dan 20 min.

Als alle ingrediénten zijn geperst, laat u het apparaat enkele seconden draaien om een maximale
hoeveelheid sap op te vangen.

Tips voor de keuze van de ingrediénten:

- Gebruik verse groenten en vers fruit. Alle soorten fruit, groenten en aromatische kruiden kunnen
worden geperst (in combinatie met sappige ingrediénten).

- Wij raden het gebruik van sappige variéteiten aan, vooral voor appels, peren, sinaasappels,
tomaten, etc.

- Als u weinig sappig fruit (bv: bananen) en aromatische kruiden perst, dient u ook sappig fruit
of sappige groenten toe te voegen om het persen te vergemakkelijken. Eindig steeds met sappig
fruit of sappige groenten.

- Wanneer u lange kruiden perst (bv: tarwegras), moet u de kruiden eerst in stukjes van 5 cm
snijden om te voorkomen dat de kruiden rond de schroef verstrikt raken. Pers maximaal 400 g
kruiden per keer.

- Buiten het seizoen kunt u diepvriesfruit gebruiken. Laat het fruit volledig ontdooien voor
gebruik. U kunt ook fruit op siroop (lychees, perziken,...) gebruiken.

SCHOONMAKEN (FIG. 10 TOT 12)

Tussen 2 bereidingen

Spoel het apparaat af zonder het uit elkaar te halen. Laat het apparaat draaien en giet water
door de vulschacht. Zorg ervoor dat er een lege karaf (N) onder de sapuitgang staat. Zodra het
sap helder wordt, kunt u verdergaan met een ander sap!

Deze tip werkt ook om het apparaat gemakkelijker te reinigen.

Na gebruik

Maak het apparaat onmiddellijk na gebruik schoon. Controleer of de stekker uit het
stopcontact is getrokken. Dompel het motorblok (L) niet onder in water. Dit onderdeel is niet
waterdicht.

Als de filters (D/E) vuil zijn, maakt u ze met zeepwater en de borstel (P) schoon.

Tip: Draai aan de schroef en de filter om en druk op de schroef om de schroef (C) uit de filter
(D/E) te halen.




UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

PROBLEMEN

OPLOSSINGEN

Het apparaat start niet

- Controleer of alle onderdelen correct zijn gemonteerd.
- Controleer of de stekker in het stopcontact zit.
- Controleer of het deksel (B) goed is vergrendeld.

Het apparaat valt tijdens het
draaien stil: het rode
controlelampje knippert

- Druk op de aan/uit-schakelaar (M) om het apparaat uit
te zetten.

- Controleer of het deksel (B) goed is vergrendeld.

- Zet het apparaat opnieuw aan. Als de beveiliging
opnieuw aanspringt, haalt u het apparaat uit elkaar,
maakt u het schoon en zet u het opnieuw aan.

- Controleer of de schroef (C) niet geblokkeerd is.

Het apparaat valt stil: het
witte controlelampje knippert

- Dit is een veiligheidsuitschakeling. Laat het apparaat
enkele minuten afkoelen, maak het schoon en druk op
de aan/uit-schakelaar (M) om het opnieuw aan te
zetten.

De ingrediénten worden niet
goed geperst

- Maak het apparaat schoon: was, spoel en droog het
deksel (B), de persschroef (C), de filter (D of E), het
lipje voor droge residuen (F), de kom (G), de schaal
(H), de antilektuit (I) en de opvanger voor droge
residuen (Q).

- Controleer of het lipje voor droge residuen (F) goed op
de filter is geplaatst (afdekking van de uitgang voor
droge residuen) en in goede staat verkeert.

Lekproblemen

- Controleer of alle onderdelen correct gemonteerd zijn,
en vooral of de antilektuit (I) naar beneden staat
(sapdoorstroming).




BESCHREIBUNG

A Stopfer I Auslauf mit Tropfenstopp

B Abdeckung und Befiilltrichter J Saftauslauf

C Pressschraube K Tresterauswurf

D Saftfilter L Motorblock

E Piireefilter M Ein-/Aus-Schalter

F Tresterabstreicher (nicht vom Filter zu N Auffangbehalter
trennen) 0 Schaumstopper

G Schiissel P Reinigungsbiirste

H Schilchen Q Trestersammler

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH:

Nehmen Sie das Gerdt aus der Verpackung, stellen Sie es auf eine waagerechte, feste und stabile
Oberflache und nehmen Sie alle Teile auseinander. Vergewissern Sie sich, dass Sie alle zur
Verpackung gehdrigen Teile entfernt haben, bevor Sie mit der Benutzung des Geréts beginnen.
Waschen, spiilen und trocknen Sie sorgféltig alle abnehmbaren Teile: den Stopfer (A), die
Abdeckung und den Befiilltrichter (B), die Pressschraube (C), die Filter (D und E), den
Tresterabstreicher (F), die Schiissel (G), das Schdlchen und den Auslauf (H und I), die
Auffangbehdlter (N) sowie den Trestersammler (Q).

INBETRIEBNAHME: ABB. 1 BIS 7

Setzen Sie das Gerdt wie auf den Abbildungen angegeben zusammen und wahlen Sie den Filter

entsprechend der gewiinschten Zubereitung:

Saftfilter (D - orangefarben) mit einem Raster aus kleinen Léchern fiir die Herstellung von Saft.

Piireefilter (E - rosafarben) mit einem Raster aus groReren Lochern fiir die Herstellung von

dickfliissigeren Zubereitungen wie Piirees.

ACHTUNG: Gehen Sie mit dem Tresterabstreicher (F) vorsichtig um.

- Versichern Sie sich wahrend des Zusammensetzens, dass der Tresterabstreicher an dem dafiir
vorgesehenen Platz iiber dem Filter richtig positioniert ist (Abb. 1).

Waschen Sie Nahrungsmittel, die behandelt sein kdnnten, vor dem Verarbeiten sorgfiltig.
Bereiten Sie die gesamte Menge der zu pressenden Zutaten vor. Die meisten Obst- und
Gemiisearten miissen weder geschalt noch entkernt werden. Schélen Sie lediglich Zutaten mit
einer dicken Schale (Zitrusfriichte, Melonen, Passionsfriichte usw.). Entfernen Sie harte
Fruchtkerne (von Pfirsichen, Aprikosen, Mangos,...) und den holzigen Kern der Ananas.
Schneiden Sie Nahrungsmittel klein, die sonst nicht in den Befiilltrichter passen wiirden.
Platzieren Sie einen Auffangbehalter (N) unter dem Saftauslauf (J) und den anderen (N) unter

dem Tresterauswurf (K) (Abb. 8).



Wenn der Saft schaumig ist, konnen Sie den beiliegenden Schaumstopper (0) verwenden, der
am Auffangbehalter unter dem Saftauslauf (J) anzubringen ist (Abb. 9).

Driicken Sie auf den Ein-/Aus-Schalter (M), um das Gerdt einzuschalten, fiillen Sie die
gestiickelten Zutaten in den Einfiilltrichter und driicken Sie, falls notig, mit dem Stopfer nach
(A). Versichern Sie sich, dass sich der Auslauf (I) in der unteren Position befindet (Saftauslauf).

Stopfen Sie niemals mit den Fingern oder anderen Geraten im Einfiilltrichter nach.

Es wird eine Benutzung von maximal 20 Minuten empfohlen.

Lassen Sie das Gerdt nach dem Einfiillen der Zutaten einige Sekunden laufen, um eine maximale

Saftausbeute zu erzielen.

Empfehlungen zur A hl der Zutaten:

- Wahlen Sie frisches Obst und Gemiise. Jedes Obst und Gemiise und alle aromatischen Krauter
(die zu den safthaltigen Zutaten gezahlt werden) konnen ausgepresst werden.

- Es wird empfohlen, vorzugsweise safthaltige Arten zu verwenden. Dies gilt insbesondere fiir
Apfel, Birnen, Orangen, Tomaten usw.

- Wenn Sie wenig safthaltige Friichte (z. B. Bananen) und aromatische Krduter auspressen,
verwenden Sie abwechselnd auch safthaltiges Obst oder Gemiise, um die Entsaftung zu
erleichtern. Verwenden Sie zum Schluss safthaltiges Obst oder Gemiise.

- Wenn Sie lange Krduter pressen (z. B. Weizengras), schneiden Sie diese vorher in 5 cm lange
Stiicke, um zu verhindern, dass sie sich um die Schraube wickeln. Pressen Sie maximal 400 g
Krduter auf einmal.

- AuRerhalb der Saison konnen Sie tiefgefrorene Friichte verwenden. Lassen Sie diese vor dem
Auspressen vollstandig auftauen. Auch eingelegte Friichte (Litschis, Pfirsiche usw.) kdnnen
verwendet werden.

REINIGUNG (ABB. 10 BIS 12)

Zwischen 2 Zubereitungen

Es reicht aus, das Gerat auszuspiilen, ohne es auseinanderzunehmen. Geben Sie dazu nach und
nach Wasser in den Einfiilltrichter, wahrend das Gerdt lduft. Stellen Sie sicher, dass sich unter
dem Saftauslauf ein leerer Auffangbehdlter (N) befindet. Sobald der Saft hell herauslduft, konnen
Sie mit dem néchsten Saft fortfahren!

Diesen Trick kénnen Sie auch anwenden, um die Reinigung des Gerdts zu vereinfachen.

Bei Beendigung der Benutzung

Die Reinigung muss unmittelbar nach der Benutzung durchgefiihrt werden. Vergewissern Sie
sich, dass der Gerdtestecker gezogen ist. Den Motorblock (L) niemals in Wasser eintauchen.
Falls die Filter (D/E) verschmutzt sind, fiihren Sie mit Spiilwasser und mithilfe der Biirste (P)
eine Vorwdsche durch.

Tipp: Falls Sie die Schraube nicht entnehmen kénnen, entriegeln Sie bitte den kompletten
Behdlter und nehmen den Behilter vom Gerét, drehen Sie den Behilter so das Sie auf die Welle
der Schraube schauen konnen, driicken Sie nun mit der Hand auf diese Welle, die Schraube kann
nun leicht entnommen werden.




WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME

LOSUNGEN

Das Gerdt ldsst sich nicht
einschalten.

- Uberpriifen Sie, ob alle Teile richtig zusammengesetzt
wurden.

- Uberpriifen Sie, ob Ihr Gerat ordnungsgemiR an die
Stromversorgung angeschlossen ist.

- Uberpriifen Sie, ob die Abdeckung (B) verriegelt ist.

Das Gerdt stoppt wahrend des
Betriebs: das rote Signallicht
blinkt.

- Driicken Sie auf den Ein-/Aus-Schalter (M), um das
Gerdt auszuschalten.

- Uberpriifen Sie, ob die Abdeckung (B) verriegelt ist.

- Schalten Sie Ihr Gerdt erneut ein. Falls die Sicherung
erneut einspringt, schalten Sie das Gerdt aus, ziehen Sie
den Netzstecker und nehmen Sie das Gerdt auseinander,
reinigen es und schalten es erneut ein.

- Stellen Sie sicher, dass die Schraube (C) nicht blockiert
ist.

Das Gerdt stoppt: das weiRe
Signallicht blinkt.

- Hierbei handelt es sich um eine Sicherheitsabschaltung.
Wir empfehlen Ihnen, das Gerdt einige Minuten
abkiihlen zu lassen, es zu reinigen und es danach wieder
in Gang zu setzen, indem Sie den Ein-/Aus-Schalter (M)
betdtigen.

Schlechte Pressung der
Zutaten.

- Reinigen Sie das Gerdt, d. h. Waschen, Abspiilen und
Abtrocknen: die Abdeckung (B), die Pressschraube (C),
den Filter (D oder E), den Tresterabstreicher (F), die
Schiissel (G), das Schélchen (H), den Auslauf (I) sowie
den Trestersammler (Q).

- Uberpriifen Sie, ob der Abstreicher (F) richtig am Filter
befestigt ist (Abdeckung des Tresterauswurfs) und sich
in einem einwandfreien Zustand befindet.

Probleme mit der Dichtheit.

- Uberpriifen Sie, ob alle Teile richtig zusammengesetzt

sind, insbesondere dass sich der Auslauf mit
Tropfenstopp (I) in der richtigen Position zum
Saftauslauf befindet.




INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST

@

®

[i]

=]

CIJA

Sl Baal 5 L )
(0)41 28 18 53 9 rue Puvis de Chavannes
ALGERIA 1 year Saint Euquene Oran
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afos Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-1222732 | 5370 opriais
Capital Federal Buenos Aires
OLC "Apniuyuu UGR",
2U8UUSUL (010) 55-76-07 2uuwph | 455179, Unulgu, Lhihligpunyut
ARMENIA 2 years Judnuh, 16A, hit.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 02 97487944 2 years PO Box 7535,
Silverwater NSW 2128
i SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01 866 70 299 00 2 years Sid, Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
3AO «[pynna CEB-BocTok»,
BENAPYCh 017 2239290 2 ropa 125171, Mockea, JleHnHrpazckoe
BELARUS 2 years wocce, 4. 16A, cTp. 3
GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 070 23 31 59 2ans 25 avenue de I'Espérance - ZI
BELGIUM 2 years 6220 Fleurus
Info-linija za . SEB Développement
HERB(?ESG"JC‘)AVIINA potrosace 2290d|ne Predstavnistvo u BiH
033 551 220 years Vrazova 8/Il 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1 ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 0800-119933 1 year Rua Venancio Aires, 433/437/447,
Pompéia, Sado Paulo/SP
rPYN CEB EbArAPUS EOOf
ELITAPUA 0700 10 330 2 roanHm 6yn. Bbnrapus 81 B, eT. 5
BULGARIA 2 years 1404 Cocpys
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 345 Passmore Avenue
year Toronto, ON, M1V 3N8
2 af GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 | 52M%° | Lida Av. Providencia, 2331,
years Piso 5, Oficina 501 Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 18000919288 > Apartado Aereo 172, Kilometro 1
years Via Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB Developpement S.A.S.
CROATIA 013015294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
A GROUPE SEB CR spol. st .0.
CESKA REPUBLIK 731010 111 2 roky Jankovcova 1569/2¢
CZECH REPUBLIC 2 years 170 00 Praha 7




DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663 155 2 years Tempovej 27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp. z0.0.
st 5800 3777 2 aastat ul. Bukowiriska 22b
years 02-703 Warszawa
o - ~alod) Jadl) Bas) g A Gl o
EGYPT 16622 :cal Tyear | s iy Sl 4s sen - sle 14 Goob
suomi 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB FRANCE
Continentale + 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinique, 0974 504774 1 year BP 15
Réunion, Saint-Martin 69131 ECULLY CEDEX
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DE%EiﬁﬂlﬁcND 0212387400 | 2Jamre GmbH / KRUPS GmbH
years Herrnrainweg 5, 63067 Offenbach
. SEB GROUPE EANAAOX AE.
EAMAMA 2106371251 | 2)XPova 08¢ Kapakiepdtou 7
years T.K. 145 64 K. Kngioia
SEB ASIA Ltd.
gk Room 903, 9/F, South Block, Skyway
15 8130 8998 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2 év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kit.
HUNGARY 06 1 801 8434 2 years Taviro koz 4 2040 Budaors
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA | +62 21 5793 6881 | 1year | SudimanPlaza Plaza Marein 8ih
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
I-Il:re\ll-.? 199207354 g anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
BREAL I N—T T Vv
=P N T 141-0022
JAPAN 0570 077 772 1year SRR X AH I 3-14-13
i 2 — AL
XAK «pynna CEB- BocTok»
'IEIA\;’I{\\IEI?STI'II\-\'J 727 378 39 39 g)l(blj‘l 125171, Mackey, JleHnHrpaackoe
years wocceci,16A, 3 yii
- (])2E M= Z2|ot
&r=of 15881588 lyear | MEAZ27 MBS 88 MEIUY
KOREA -
&, 110-790
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
LATVIA 6 716 2007 2 gadi ul. Bukowiriska 22b, 02-703
years Warszawa




GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.

LIETUVA 6 470 8888 2metai ul. Bukowiriska 22b, 02-703
LITHUANIA 2 years Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 5 25 avenue de I'Espérance - ZI
years 6220 Fleurus
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHUJA 2 roavHun 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (0)2 20 50 022 2 years rPYN CEB BbIFAPUA JOOEN
Yn. Boposo 52T, cn. 1, odmc 1,
1680 Codpus, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN.
BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7710 1175 2 years No. 2, Jalan SS21/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
1 afio Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO (01800) 112 8325 1 Polanco
year Delegacisn Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 ani TOB «I'pyn CEB Ykpaina»
MOLDOVA (22) 929249 Sam, | 02121, Xapriacere wioce, 201-203, 3
years nosepx, Kuie, Ykpaina
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
NEDERLAND 0318582424 | 2o De Schutterij 27
The Netherlands 2 years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Unit E, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
2 GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE 81500567 | 2% Tempove, 27
years 2750 Ballerup
1 afio Groupe SEB Peru
PERU 441 4455 y Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
year San Isidro - Lima
POLSKA 0801 390 421 2 lata GROlugEkSE_ET iozglnggpi 0z3voA
POLAND koszt jak za 2 years ul. Bukownska 2ob, B
potaczenie lokalne Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
GROUPE SEB IRELAND
RElzléEkﬁ:DOF 01 677 4003 1year | UnitB3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
A . GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 2 ani ) ’
ROMANIA 021316 87 84 > years Str. Daniel Constantin nr. 8

010632 Bucuresti




3A0 «[pynna CEB-BocTok»,

Pgl?sgrll\ﬂ 495 213 32 30 g roaa 125171, Mocksa, JleHuHrpaackoe
years wocce, a. 16A, cTp. 3
. SEB Developpement
SRBLIA 060 0732000 | 2godine Porda Stanojevica 11
2 years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1year | 59 Jalan Pemipin, #04-01/02 L&Y
Building, Singapore 577218
SLOVENSKO |  p33505004 | 2roky | SFOWLIROTe
years Rybnicna 40, 83106 Bratislava
. SEB d.o.0
SIS-I?(XIEE':IIiA 02 234 94 90 22 leti Gregorgiteva ulica 6
years 2000 MARIBOR
v = GROUPE SEB IBERICA S.A.
EggzuA 902 31 24 00 ganos C/ Almogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvéagen 14 A, 194 52 Upplands
Vasby
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
SUSI§V?TEZESS_|1¥‘V§|Z 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattbrugg
SEB ASIA Ltd. Taiwan Branch
8 4F., No. 37 Dexing W. Rd.
=) ) )
TAIWAN 02 28333716 1 year Shilin Dist., Taipei City 11158,
Taiwan (R.0.C.)
GROUPE SEB THAILAND
ﬂ 'l 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor,
Jend lng n° 14-02,
THAILAND 02769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
(i GROUPE SEB ISTANBUL AS
T.:_“H:'&IEYYE 216 444 40 50 22 YIL Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
years Meydan Sok., No: 28 K.12 Maslak
GROUPE SEB USA
US.A. 800-395-8325 Tyear | 5121 Eden Road, Milville, NJ 08332
.. TOB «I'pyn CEB Ykpaina»
3:2’;2":2 044 300 13 04 g POKM 1 5121, Xapkiacske wwoce, 201-203, 3
years nosepx, Kuis, Ykpaina
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0845 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
2 af GROUPE SEB VENEZUELA
anos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas
Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 2 years | 25Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan

Binh Dist, HCM city




INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase: . ...........cccvviiiiiinn. / Date d'achat / Fecha de compra / Data da
compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inképsdatum / Kjepsdato /
Ostopdivda / Data zakupu / Data vanzarii / [sigijimo data/ Ostukuupdev / Datum nakupa /
Sorozatszam / Datum nakupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine / Datum kupnje / Data
cumpardrii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma
tarihi / Jlata mpogaxu / Jlata Ha 3akymyBane / Jlarym Ha KkymyBame / CaTbuiFaH Mep3imi /

Huepopnvio ayopég /dw&wnph opp /uiide / FEE BHA /BEA B/ 2L RE eI & &6 /res A gt

Product reference: .........covviiiiiiiiiiiiiieninns / Référence du produit / Referencia
del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Gerites / Artikelnummer van
het apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san phim/ Uriin kodu / Mogens / Mogens / Mozen Ha ypeza /

Mogeni / Kodikdg mpotévrog / Unnky / furdnsiwat /75 iEE! /8 G HES/MEH/ S miial ga se /
Uy JulS g 30

Retailer name & address: ...... ..ottt ittt / Nom et adresse du
vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e enderego do revendedor / Nome e indirizzo
del negozzio / Name und Anschrift des Handlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn &
adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse / Jilleenmyyjin nimi ja
osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele si adresa vanzatorului / Parduotuvés pavadinimas ir
adresas / Miiiija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine / Tipusszam / Nazov a adresa predajcu
/ Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavca / Naziv i
adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa vanzator / Nazev a adresa prodejce / Nama dan alamat
peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi ctra hang ban/ Satic1 firmanin adi ve
adresi / Ha3Banwue n aapec nponasua / Hassa i agpeca nponasus / TeproBku o6ext / Ha3us u
azipeca Ha mpoAaBHunaTa / CaTyLIBIHBIH aThl )OHE MEKeH-xkaiibl / Exovopio kot Sievbvvon
karaompatog / Twfwpnnh wiwinudp b hwugkl / faussitegrasieiwilde /5 & ERITE & fth

HE/RGEIE 4 . AERT/ZANON Ol BT Ay ilsie 5 4l adly aasd 15/ s 02 A a3 ol

Distributor stamp . .. ........... . ... ... ... .. / Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Héndlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens staimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjin leima / pieczeé
sprzedawcy / Stampila vanzitorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Elado neve, cime/
Razitko predajcu / Zimogs / Pecat maloprodaje/ Pecat prodavca / Pecat prodajnog mjesta / Stampila
vanzitorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Cira hang ban dong ddu/
Satict Firmanin Kagesi / [leuats npogasua / [ledarka npogasist / Iledat Ha Thproeekusi 00eKT /
Tleuar na mpomasuunata / Caryusiabie Mepi / Zepayida katactipotog / dw&wnrnnh Yuhpp /

aslssiiuraaihe/duiide / HEBEHIZEED /BRFEEFN/ERFEEEN/AONE EQl/ a5 &L A [ e )8 jee
A







FRp5-7
ENp8-10
ARp11-13
FA p 14 - 16
UKp17-19
RU p 20 - 22
KK p 23 - 25
ES p 26 - 28
PTp 29 - 31
ITp32-34
EL p 35 - 37
NL p 38 - 40

DE p 41 - 43

Réf. 2643913



