SCARLETT

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCIMJIYATAUUN
IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALII
XABObIK H¥CKAYbI

GB FOOD PROCESSOR-BLENDER...................
RUS KYXOHHbIU MPOLEECCOP-BINTEHAEP ......
UA KYXOHHWUM NMPOLIECOP-BNEHAEP ..........
KZ AC YWUNIK NPOLIECCOP-BNEHAOEP ...........
EST KOOGIKOMBAIN-BLENDER.........cccccoooo.......
LV VIRTUVES PROCESORS-BLENDERIS......
LT VIRTUVES KOMBAINAS-MAISYTUVAS

H KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER...............
RO PROCESOR DE ALIMENTE-BLENDER .....
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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl

Bowl drive shaft

Crushing knife

Whisk stick

Variable speed control switch
Pulse buttons

Hand blender

Measuring cup

10 Attachment release buttons
11. Resealable Lid

12. Accessory adapter
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UA onuc

Biacik 3 aBuryHom
Yawa

MpwuBig Yawi

Hixx ons 3gpibHIoBaHHS

agrONE

nNpoayKTiB

MepemMukay WwBMOKOCTEN
KHonku iMnynbCcHOro pexumy
BneHgep, WO 3aHYPHOETLCA
CrakaH 6ner,epa

10 KHonku Big'eqHaHHSA Hacagok
11. Kpuwka repmeTuyHa

12. MNepexigHvk ansa Hacagkm
EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum

Anuma ajamiosa
Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

6. Kiiruste Umberluliti

7. Impulssreziimi nupp

8. Sisselaaditav blender

9. Mikseri néu

10. Otsikute eemaldamisnupud
11. Hermeetiline kaas

12. Otsaku uleminekuosa

LT APRASYMAS

1. Korpusas su varikliu

2. Maisto ruoSimo indas

3. Indo pavara

4. Smulkinimo peilis

5. Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
6

7

8

9.

© 0N

agrwNE

Greiciy perjungiklis
Impulso reZzimo mygtukas
Rankinis maiSytuvas
Matavimo indas
10. Mygtukas antgaliams atjungti
11. Sandarus dangtis
12. Antgalio tarpine
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Hacagka ans 36MBaHHs Ta 3MilLyBaHHS Pigknx

RUS yCTPOMNCTBO U3OENUA

© 0N

agrwnE

MoTopHas 4YacTb

Yawa

MpuBoa 4awm

Hox ansa namenbyeHust

Hacagka ans B3buBaHWsS U CMELLMBAHUS XXUAKUX
npoayKToB

MepekntovaTenb CKOPOCTEN

KHonku MMNYINbCHOIo pexnmMma

Hora 6neHaepa

CtakaH bneHaepa

10 KHonkn oTcoegnHeHnsa Hacagok
11. Kpbiwka repmeTnyHas
12. MNepexogHuk ons Hacagku

KZ CUNATTAMA

6
7.
8

9.

agrwnPE

KosranTkbil 0enik

LWapa

LLlapaHblIH xeTeri

YcakrayfFa apHarfaH nbiwag

Cyblk eHiMaepai nicyre xaHe apanacTtbipyra
apHarnfaH KoHablpma

Kelngamaplk aybICTbIPFbILL

MmnynbcTik pexxum 6atbipmacsl

Kon 6nenaepi

Bnengep crakaHbl

10. CantamaHbl KocyaaH eLipy 6atbipmanapsl
11. CaHblnaycbl3 Kaknak
12. KoHablpmara apHanfaH eTnenik

LV APRAKSTS

1.

9.

2
3
4.
5.
6
7
8

Motora dala

Kauss

Kausa piedzina

Nazis sasmalcinasanai

Uzliktnis Skidro produktu puto$anai un samaisiSanai

Atrumu parslégs
Impulsu reZima poga
Rokas blenderis
Blendera glaze

10. Uzgalu nonemsanas taustini
11. Hermétiskais vaks
12. Pareja uzliktnim

H LEIRAS

©CoxNoGO~WNE

Motorhaz

Csésze

A csésze meghajtdja

Apritd kés

Felverd és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Sebességvalto

Impulzus Gzemmadd gomb

Mer(l6 blender

Blender-csésze

10 A feltétek lekapcsolé gombjai
11. Hermetikus fedd
12. Ratét-6sszekapcsold elem.
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RO DETALII PRODUS

Partea motorului
Vas

Cutit pentru maruntire

Schimbator

Butoane modul cu impulsuri
Blender de alimentare

. Pahar gradat

©COoNOOAWNE

10. Butoane de detasare a duzelor

11. capac sigilat
12. Adaptor pentru duze

Mecanism de actionare pentru vas

Duza pentru agitare si amestecare a produselor lichide

IMO15

220-240 V ~50 Hz
1.8A
Knacc sawuTsil |

Max. Power 1000 W
Makc. MowHocTb 1000 BT

275
1.4/ 1.65 kg 60

60
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than
described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

In order to avoid danger replacement of the damaged power cord should be performed by the manufacturer or
service centre authorized by the manufacturer, or experienced qualified personnel only.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Never attempt to take food or liquid out from the container when the blade is moving. Always wait until the motor
stops completely.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating
time.

Do not overload the appliance with food.

Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

FOOD PROCESSOR ASSEMBLING

Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.
It is strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.
Insert the beater or a hook into the motor part till it clicks.

Fit the attachment to the motor unit against the stop matching corresponding arrows.

Immerse the blades into mixture before switching on to avoid ingredients spilling.

To remove the beater, press the two knobs on the appliance simultaneously.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be
separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.
Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.
Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.
Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.
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IM015
FOOD PROCESSOR USING
e Please make sure accessories are at its places before switching on.

e Plug-in the device.
e Speed switch to select the desired speed.
e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.
e “II” (high speed)— for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.
Food Maximum quantity Maximum time, Sec
Almonds 1009 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 209 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 2009 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4 L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 309 10
Pepper 0.2 L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200g 15
\Walnuts 1009 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

¢ Do not remove any parts while the appliance is operating.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

e Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

¢ Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

e Keep the appliance in a dry clean place.

== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and
battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to special
receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment
which happens with incorrect using garbage.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCIMNNYATALUN

MEPbI BE3ONMACHOCTU

e [lepen nepBoHa4anbHbIM BKMAOYEHMEM YyBeanTecb, YTO TEXHUMYECKUE XapaKTEPUCTUKM, yKa3aHHble Ha M3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapameTpam 3M1eKTPOCETH.

e lcnonb3oBaTtb TONMbKO B ObITOBLIX LEMsiX COMNacHoO gaHHomy PykoBoacTBy no akcnnyatauuu. [Npubop He
npeaHasHayeH ans npoMbILUNIEHHOrO NPUMEHEHWS.

¢ He ucnonb3oBaTtb BHE MOMELLEHUN.

e Bcerga oTknovariTe yCTPOWCTBO OT anekTpoceTu nepen cOOpKown, pasbopkon U OYUCTKOW, unu ecnu Bbl ero He
ucnonb3yerte.

e Bo u3bexaHne NOpaxeHWsi SMEeKTPUYECKMM TOKOM M BO3ropaHusi, He Morpykamrte MOTOPHYK 4YacTb WAWU LUHYP
nNUTaHWsA B BOAY UNW Opyrue XuakocTu, He NOACTaBMsIATE ee nopg CTpyk Boabl. Ecriv 31O crnyunnock, HEMeAeHHO
OTKIIHOUNTE YCTPOWCTBO OT IMEKTPOCETU U, NPeXae YeM Nonb3oBaTbCs UM Aanblue, NpoBepbTe paboToCNOCOOHOCTb
n 6e3onacHocTb Npnbopa y KBanngrUUpoBaHHbIX CNeLManucToB.

e [lpubop He npegHasHa4yeH ANS WCMOMb30BaHMSA nuuamMu (BKMOYas [eTer) C MOHWKEHHbIMU  (OU3NYECKMMMU,
YYBCTBEHHbLIMU WM YMCTBEHHBIMWU CMOCOBHOCTAMU MMM MPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITA WK 3HAHWIA, €CNU OHU He
HaxodaTCcs Mof KOHTPOMEeM WM He MPOMHCTPYKTUPOBaHbl 06 MCMOnb30BaHMM Npubopa NMLoM, OTBETCTBEHHbBIM 3a
nx 6e30nNacHoOCTb.

e [leTv OMmMKHBI HAXOAUTLCS NOA KOHTPOMEM Afs HeAOMYLLEHWS Urpbl C NMpubopom.

e He octaBnsiiiTe BKMOYEHHbIM Npnbop 6e3 npucmoTpa.

e He ncnonb3yite NpUHaANEXHOCTU, HE BXOASILLME B KOMMIEKT NOCTaBKW.
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e [lpn noBpexaeHun LWHypa MUTaHWUS ero 3ameHy, BO usbexaHue onacHOCTU, OOMMKEH MPOU3BOAUTbL U3rOTOBUTENb
U YNOSTHOMOYEHHLIN UM CEPBUCHBIN LIEHTP, UM aHaNoOrM4YHbIi KBanuuumMpoBaHHbIA NepcoHarn.

e He nbiTanTtecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTUPOBATL YCTPOMCTBO. [Mpn BO3HWMKHOBEHMM HeEMoONadok obpallanTechb B
CepBUCHbIN LIEHTP.

e Cnegute, 4TOObI LLUHYP NUTAHWUS HE Kacarncsi OCTPbIX KPOMOK U FOPSYUX MOBEPXHOCTEN.

o [lpu oTkntoveHUn npubopa OT INEKTPOCETU HE TAHMTE 3a LWHYp NuTaHus, 6epuTech 3a BUNKY. He nepekpyunBante u
HW Ha YTO He HamMaTbIBauTe ero.

e [lpn ncnonb3oBaHMM 4Yalln, MEPHOro CTakaHa unu nbon Opyron emMKoCTU W3BReKamTe NPOAYKTbl U KMOKOCTU
TOMNbKO Mocre NofHON OCTaHOBKM ABUraTens.

BHUMAHME: Pexywie ne3Bus O4YeHb OCTpble U NpPeAcTaBnsitoT onacHocTb. OOpallaiTecb C HMMU KpanHe

OCTOPOXHO!

BHUMAHMUE: 3anpeweHo nepenonHate npubop wnm wucnonb3oBatb ero 6e3 npoaykrtos. He npeBbiwante

JOMycTMMOe BpeMs HENpepbIBHOW paboThl.

e He neperpyxaiTe npoueccop npoaykramu.

e He nomelyanTe B npoueccop ropsume uHrpeauneHTsl (> 70 °C).

e Ecnn unsgenue HekoTopoe Bpemsa Haxoaunocb npu temnepatype Huxke 0°C, nepen BKMoYeHMeM ero cnegyet
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSAX HE MEHee 2 4acoB.

e [MpousBogutenb octaBnseT 3a cobon npaBo 6e3 AOMNOMHWUTENBHOTO YBEAOMISIEHWUSI BHOCUTb HE3HAuuTErbHblE
N3MEHEHNSI B KOHCTPYKUMIO U3LENus, KapAWHanbHO He Bnuslowme Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocoOHOCTb U
PYHKUMOHaNbHOCTb.

e [laTa npon3BoACTBa ykaszaHa Ha u3genuu n/unu Ha ynakoBke, a Takke B CONMPOBOAUTENBHON JOKYMEHTaUuun.

NOAroToOBKA K PABOTE

e [lepen nepBoHavarnbHbIM UCMOMB30BAaHMEM BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YAacTW TEMNSON BOAOW C MOKLMM CPEACTBOM U
TwaTensHo npocywnte. MOTOPHYIO YaCcTb CHapYyXu NPOTPUTE MAMKON crnerka BrnaXHow TKaHbHo.

e 3anpeljaeTcs NOrpyxaTb MOTOPHYHIO YacTb B JIOObIE XXMAKOCTU U MbITb €€ BOAOW.

MOrPY>XHOW BNEHOEP

e breHpep naeaneHO NOOXOAMT ANA NPUrOTOBIIEHUSA CYMOB-MOPE, PasfMyHbIX COYCOB U NOAMMB, a TakkKe LETCKOro
NUTaHWs, CMELIMBaHNSA pa3HOOBpasHbIX KOKTENNEen.

e BcTaBbTe HacaZKy B MOTOPHYHO YacTb A0 Lenyka.

e Bo usbexaHume BbINNECKMBAHMA CMeCU, nepen BKIOYEeHUWEM MOrpy3uTe OneHoep B CMeluMBaeMble
NPoOAYKTbI.

o [1na oTcoeanHeHUs NorpyxHoro 6nexHaepa OA4HOBPEMEHHO HAXXMMUTE Ha KHOMKW HA MOTOPHOW YacTu npubopa.

MWHU-USMENBYUTE]b

¢ MuvHU-MamenbunTenb ugeanbHO NOAXOAWUT ONA M3MENbYeHMs 3eNieHW U OBOLLER, cbipa, GoNnbLUMHCTBA COPTOB
opexoB, cyxodpykToB. KpynHble NpoAayKTbl, Takme Kak MSCO, Cbip, YK, MOPKOBb NpeABapuUTENbHO Heobxoanmo
HapesaTb. C opexoB yganuTb CKOpnyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUINUNA.

e lV3amenbumTtens He MOAXOAUT ANS1  KOMKW NbAa, U3MerbYeHUs OMeHb TBEPAbIX MPOAYKTOB, TaKMX Kak KOobenHble
3epHa, MycKaTHbIN OpeX, 3MaKoB.

e BHumaHue! Jle3Bme Hoxa Ana namenbyeHus oveHsb octpoe! [lepxuTe TONbKO 3a BEPXHIOK NIacTUKOBYIO YacTb!

MomecTnTe HOX ANA U3MENbYEHWS Ha  LeHTpanbHbI WTUMT 4Yalim, onycTuTe BHU3 M noBepHuTe Ha 90° no

durkcaumn.

3arpysuTte B Yally NpoAYKTbl.

HakponTte yally NnpyBOAOM YaLLW.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NpMBOS, Yaluu 0o dukcaumn.

B npouecce nsmenbyeHusa ogHoOW pyKoW OepXuTe MOTOPHYI0 4acTb, APYron — yally Hacaakv Ans U3MenbyYeHus.

lMocne ncnonb3oBaHWs B NEPBYO 04epedb OTCOEAMHUTE MOTOPHYHO YacCThb.

[anee oTcoeguHuTe NpMBOA YaLlu.

OCTOpPOXHO BbIHbTE HOX ANSA U3MeNbYEHUS.

Tornbko Nocre 3TOro BbINOXNUTE U3MENbYEHHbIE MPOAYKTLI U3 Yaln AN N3MenbYeHus.

HACALKA O1A BSBUBAHUA/CMELWMBAHUA XXUOKMX MPOOYKTOB

e lcnonb3ynte BEHYMK AN B3OMBAHMS CIMBOK, SIMYHBLIX OENKOB, pas3nu4YHbIX gecepToB. HM B koem crnyyae He
Ncnonb3ynTe aTy Hacagky Ans 3aMeLlnBaHus ryctoro Tecta.

e YCTaHOBMWTE BEHUYUK HA NEpexoaHWK Ans Hacagku, a 3aTeM YCTaHOBUTE MX Ha MOTOPHYIO YacTb A0 LWenyka

e [lepen Havanom paboTbl NOrpy3nTe BEHYMK B Yally CO B3OMBaeMbiMM npogyktamu. HaumHante paboTy ¢ HuM3kon
CKOPOCTH.

e [1Nsi OTCOEAMHEHUS MOTrPYKHOro 6reHaepa 0QHOBPEMEHHO HAXXMUTE Ha KHOMKN Ha MOTOPHON YacTu npubopa.

PABOTA

e YbepguTech, YTO cOOpKa Npon3BeaeHa NOMHOCTLIO U AOMKHBIM 06pa3oMm.

e [logkntoumTe Npnbop K anekTpoceTu.

e [lepekntoyarenem ckopocTemn BbIbepUTE HYXKHYIO CKOPOCTb.

e HaxmuTe n yaepxmBante KHOMKY UMMNYNbCHOMO pexunma — npoueccop éyaet pabotatb 4o TeX Nop, Noka HaxaTta 3Ta
KHONKa.

e “II” (BbICOKasi CKOPOCTb) — ANst COBMECTHOM 0BpaboTKm XNAKNX 1 TBepabIX NPOAYKTOB.

www.scarlett.ru 6 SC-HB42F23



IMO15

O6pabaTbiBaeMbIN MakcumanbHas Makc. BpeMA HenpepbIBHOM
npoAYyKT macca / o6bem 06paboTku (cek)
MwvHaanb 100 r 15

BapeHble avua 200r 10

[MaHMPOBOYHbIE CyXapu 20r 15

YecHok 150 r KopoTkuMn HaxxaTmsmm
Okopok 200r 15

Opexu 100 r 15

MopoxxeHoe 200r 20

Jlerkoe TecTo 0,4 n 15

JIyk 200r KopoTkuMun HaxaTuamm
MeTpyLka 30r 10

Mepey, 0,2 n 30

Jlyk-wanor 200r KopoTkumMn HaxxaTuamm
Mpynpasbl 0,2n 30

Crenk 150-200r 15

"peuknin opex 100 r 15

TNMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbIBHOW paboThl NpoLeccopa He AOMMKHO NpeBbiwaTtbh 1 MUH., a nepepbiB Mexay

BKJTIOYEHUSAAMU — HE MeHee 4 MUH.

¢ 3anpellaeTcsa cHMMaTb Nobble NPUHAANEXHOCTN BO Bpemsl paboTkl npoueccopa.

O4YUCTKA N yxoa

¢ [locne okoH4YaHust paboTbl BbIKNOYMTE NPUOOP 1 OTKIKOYUTE €ro OT 3MEKTPOCETMH.

e Cpasy xe (He 3amaudmBasi HagoNro) BEIMOWTE BCE CbEMHbIE YAacTM TEMMOW MbIfIbHOW BOAOW, NOCNE Yero npoTpute
CYXVMM YUCTbIM NonoTeHueM. He ncnonb3ynte ons aToro NocyaoMOEYHY0 MaLlvHYy.

o MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MSTKON BIAXXHOW TKaHbIO.

¢ He ncnone3ayiite xecTtkue rydbkmn, abpasmBHble U arpeccuBHbIE YNCTALLNE CpeacTBa.

XPAHEHUE

e [lepen xpaHeHneM ybeauTechb, UTO NPUOOP OTKIKOYEH OT 3NEKTPOCETH.

e BbinonHute TpeboBaHus pasgena OYNCTKA N YXOL.

e XpaHute npnbop B CyXOM YNCTOM MECTE.

X

mmm [|aHHbIA  CUMBOM Ha WU3OEenuW, YrNakoBKe W/WMMM  COMPOBOAUTENIbHOM OOKYMEHTaUMU O3HavaeT, 4To
MCNOMb30BaHHbLIE 3MEKTPUYECKME W BMNEKTPOHHble M3denua u 6aTaperkn He AOMKHblI BbiGpacbiBaTbCA BMeECTE C
06bIYHbIMM BbITOBLIMM OTX04amu. VX cregyeT caaBaTh B CrieLMan3vpoBaHHble MyHKTbI npuema.

NS nonyyeHnst 4ONONHUTENBHON MHAOPMAaLUK O CYLLECTBYIOLLMX cMcTeMax cbopa 0TX0A40B 06paTUTECh K MECTHBLIM
opraHam BnacTu.

MpaBunbHasa yTUnmMsauns NomMoXxeT cbepeydb LieHHble pecypcbl U NMpPeaoTBpaTUTh BO3MOXHOE HeraTMBHOe BRUsHWE
Ha 300pOoBbe MoeN N COCTOsIHME OKpYyKalolleln cpelbl, KOTOpoe MOXET BO3HMKHYTb B pesyrnbTaTe HenpaBuibHOro
obpallleHns ¢ oTxoaamu.

IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATAUII

e LllaHoBHMI nokyneub! Mu BoayHi Bam 3a npuabaHHa npoaykuii ToproensHoi mapkn SCARLETT Ta goBipy 4o Halwoi
koMnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKICTb Ta HafiliHy pobOoTy CBOEI MpoayKLUii 32 YyMOBM OOTPUMAHHS TEXHIYHMX
BMMOT, BKa3aHUX B NOCIOHUKY 3 ekcrnyaTauii.

e TepmiH cnyx6u Bupoby Toproeoi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTtadii npogykuii B Mexax nodyTtoBux notpeb Ta
OOTPUMaHHS MpaBuIl KOPUCTYBaHHS, HaBegeHWX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (gBa) pokv 3 AHA nepegaui
BMpoby KopucTyBayeBi. BUpobHWK 3BepTae yBary KOpucTyBadiB, WO Yy pasi JOTPMMaHHS LUMX YMOB, TEPMIH CryX06u
BMPOOY MOXe 3HAaYHO MEPEBULLINTY BKa3aHUN BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKU

e [lepeng nepwum yBIMKHEHHAM MNepeBipTe, 4M BiOAMNOBIJAOTb TEXHIYHI XapakTepucTUKM BUPODY, 3a3HayeHi Ha
Haknenui, napameTpam eneKkTpoMepeXi.

e BukopuctoByBatu Tinbknm B nobyToBuX Uinsx BignoeigHO 0o AaHoro [MopagHuka 3 ekcnnyartaudii. MNpunag He

npu3HadeHn anst BUPOOGHNYOro 3aCTOCYBaHHS.

BukopucTtoByBaTH TiNbKM Y MPUMILLIEHHI.

3aBxau BigknovanTe NpUCTpPIn 3 enekTpoMepexi nepes o4MLLEHHSAM, abo AKWwo By Moro He BUKOPUCTOBYETE.

o6 yHMKHYTM Nopasky eNneKkTPUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHS, He 3aHYypHOUTE Npunag y BoAy UM iHWIi pignHu.

He posBonanTe AiTam rpatucsa 3 npunagom.

He 3anvwawTe yBiMkHeHun npunag 6e3 Harnsgy.

He BUKOpUCTOBYIMTE NPUHANEXHOCTI, WO HE BXOAATb 40 KOMMMEKTY.

He BukopucToByIMTE Npunag 3 yLUKOMXKEHUM LLUHYPOM XUBIEHHS.

He Hamaranteca camMoCTiIHO pPeMOHTYBaTW MPUCTPiA. Y BUNAOKy BMHUKHEHHS HeCnpaBHOCTEW 3BepTanTecs Ao

Hanbnux4oro CepBiCHOro LIEHTPY.

CnigkyiTe, WO6 LWIHYP XMBMEHHA HE TOPKABCH rOCTPUX KPaNoK Ta rapsiiynx NOBEPXOHb.

e He TArHiThb, He NepekpyyynTe Ta Hi Ha WO HEe HAMOTYNTE LUHYP XUBMEHHS.
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BuiimainTe npogykTy Ta piguMHuM TiNbKM NiCAs NOBHOI 3YNUHKN OBUrYHA.

HanpukiHyi poboTu, neplu, HiXX BUTAratM NPOOYKTU Ta HacadkW, BIiOKMOYITb Npunag 3 enekTpoMepexi Ta
Joyekantecs NOBHOI 3yNVHKN eNeKTPOABUryHa.

YBATIA:3HimiTb HacaKy, HaTUCHYBLUWN KHOMKW Bi4'€QHAHHS HAcagok.

YBAlA: 3abopoHeHO nepenoBHiOBaTM npunag abo BukopucToByBaTW Moro 6e3 npoaykrtiB. He nepeswuiynte
AonycTumMmi Yac 6e3ynnHHoi poboTu.

He nepeBaHTaxynTe npoLecop NpogyKTamu.

He nomiwarite y npouecop rapsii iHrpegieHTn (> 70 °C).

Axwo Bupib geskuii yac 3Haxoguecda npu Temnepatypi Hwkde 0°C, nepen yBIMKHEHHSIM MOro cnig BUTpUMaTHU y
KiMHaTi He MeHLUe 2 roauH.

O6nagHaHHA BignoBigae BuMoOram TexHIYHOrO pernamMeHTy OOMEXEHHS BUKOPUCTaHHS Aeskux HebesnevyHux
PEYOBUH B EMEKTPUYHOMY Ta €NEeKTPOHHOMY 0bnagHaHHi.

BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaBo 6e3 [04aTKOBOrO MOBIAOMIIEHHS BHOCWUTM HE3HAYHi 3MiHW OO0 KOHCTPYKLIT
BMpOOYy, L0 KapAuHanNbLHO He BMMMBaKOTb Ha Noro 6e3neky, npaues3aaTHICTb Ta PYHKLUiOHAMNbHICTb.

[ata BMpoOHMLTBa BKa3daHa Ha BMpOOi Ta/abo Ha ynakoBL,i, a TakoX Y CYMNpOBIAHIN AOKYMeHTaUil.

NiAroToBKA O POBOTU

lMepen nepwvM BUKOPUCTaAHHAM BUMWWATE BCi 3HIMHI YaCTMHW TEMMOK BOAOK 3 MUIOYMM 3acobom Ta peTenbHO
NpoCyLWiThb iX. Bigcik 3 ABMryHOM 30BHi MPOTPITh M'SIKOO 3rerka BOforot TKaHWHOL.
3abopoHeHO 3aHyprOBaTH BiACIK 3 ABUT'YHOM B 6yAb-fiKy pPiAUHY Ta MUTU MOro BOAOIO.

BNEHAEP WO 3AHYPIOETBLCA

bneHaep igeanbHO NigxoanTb ANs NPUroTyBaHHA CyniB-ntope, PisHOMaHITHUX COYCIB Ta MNiAMNMBKK, a TaKoX ANTAYOro
Xap4yyBaHHS, 3MilLyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTENIIB.

BcTtaBTe Hacagky B BiACiK Ana ABUryHA 40 KnauaHHS.

3aansa yHUKHeHHS BUNJIeCKyBaHHA cyMilli, nepen yBiMKHEHHAM 3aHypTe 6neHaep y NpoAyKTH, WO NOTPiGHO
nepemiwarm.

e 3aans Big'eaHaHHS Hacagky, OAHOYACHO HATUCHITb Ha KHOMKMW, LLIO Ha KOopnyci npunaay.

HDK ONA NMOAPIBHEHHA NMPOAYKTIB / MIHI-MOAPIBHIOBAY

Mini-nogpibHioBay igeanbHO nigxoaute AN noapibHeHHs 3eneHi Ta oBouiB, cupy, OiNbLIOCTI COpPTIB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npoayktu, Taki gk m'aco, cup, umbyns, mMopksa nonepegHbO HeobxigHO Hapisatu. 3 ropixis
BMAANUTY LIKapnyny, M'Aco BiAOKPEMMUTU Bif KICTOK Ta CYXOXMIb.

MopgpibHIOBaY He MigxoauTb AN PO3KOMBaHHA MnboAy, NOAPIOHEHHS AOyKe TBepauX MPOAYKTIB, TaKMX SIK KABOBI
3epHa, MyCKaTHWI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa gnsa noapibHeHHst ayxe roctpe! TpumanTe nuwie 3a BEPXHIO NNACTUKOBY YacTUHY!

MoknagdiTe Hi>X ANA NoApPiIGHEHHS Ha LeHTpanbHUM WTUET YaLui.

3aBaHTaxTe B YaLly NpoayKTU.

HakpuiTe yawly NnpnBoAoOM Yalli.

BcTaBTe Biacik 3 4BUryHOM Yy nNpuBig Yawi Jo dikcauii.

B npoueci nogpibHeHHSA ogHIED pyKo TpUManTe BiACiK 3 ABUTYHOM, OPYro0 — Yally Hacaakv anga noapioHeHHs.
Micna BUKOpPUCTaHHSA, B NepLuy Yyepry Big'eqHaMTe BiACIK 3 ABUTYHOM.

[Hani Big'egHanTe npueig YaLui.

O6epexHO BUAMITb HiXK ANst NOOPIOHEHHS.

Tinbkn nicnsa uboro BUAMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTY 3 Yalli AN noapibHEHHS.

HACAIKA ONA 36UTTA / SMILLYBAHHA PIOKUX MPOOYKTIB

BukopucToBynTe BiHUMK Ons 30MBaHHA BEPLUKIB, S€4HUX OinkiB, pisHOMaHITHMX AecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPUCTOBYMTE L0 HAcCaaKy AN 3aMillyBaHHS KpYyTOro TicTa.

BcTtaBTe Hacagky ans 36MBaHHA B NepexiaHvK, NoTiM HAacagKy 3 NepexiaHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACIK 3 ABUTYHOM.
Mepen noyaTkom poOOTM 3aHypTe BIHYMK Yy Yawly 3 npoaykramu, wo Ttpeda 30uTtun. lNMounHante poboTy 3 HU3BKOI
LLIBWAKOCTI.

TPUMITKA: NMpouecop He yBiMKHETbCS Yy pa3i HenpaBunbHOiI abo HEMOBHOI 3G0PKK.
POBOTA

MepekoHariTecs, Wo 36opka NoBHa i 3po6reHa HanNeXXHNM YUHOM.

MigknodiTe Npouecop 4O eneKkTpomepexi.

MepemMukadeMm LwBUAKOCTEN BUOEPITh NOTPIOGHY LWBUAKICTD.

HaTuCHiTb Ta yTpUMYIMTE KHOMKY iMMYNbCHOTO pexumy — npouecop Gyae npautoBaTu JOTW, MOKM HATUCHYTa LS
KHOMKa.

“II” (B1COKa WBMAKICTL) — ANdA CchinbHOI 06pobkM pigknx Ta TBEpPAUX NPOAYKTIB.

MakcumanbHuUmn yac
MakcumanbHa maca / ..
MpoaykTn , 6e3nepepBHOI 06po6KMu
ob6’em
(cek)
Murpanb 100r 15
BapeHi anuga 200r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15
YacHUK 150 r KopoTKUMN HaTUCKaHHAMMN
OKopoK 200r 15
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"opixn 100 r 15
Mopoauso 200r 20
Jlerke TicTo 0,4n 15
Linbyns 200r KopoTkMMy HaTUCKaHHSAMU
MeTpylwka 30r 10
Mepeupb 0,2 n 30
Linbynsa-wanot 200 r KopoTkuMu HaTUCKaHHSAMIN
Mpunpasu 0,2n 30
Crevik 150 -200r 15
Bonocbkuii ropix 100 r 15

TMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOI poboTM mnpouecopa He NOBMHEH nepeBullyBaTM 1 XB., a nepepBa Mix

BKJTIOYEHHSIMM — He MeHL 4 XB.

e 3abopoHsaeTbca 3HiMaTU Byab-gke Nnpunagaa nig vac pobotu npouecopa.

O4YMLLEHHA TA gornaa

e HanpukiHui po60oTy BUMKHITL Npunag Ta BigKIio4iTh NOro 3 eNneKTpoMepexi.

e BumuiiTe ycCi 3HIMHI YacTMHM TEMMOK MUIbHOK BOOOK Bigpasy X (He 3amMo4dyrouM HagoBro), Micnsi Yoro npoTpiTh
CYXUM YUCTUM PYLUHUKOM. He BUKOPMCTOBYIMTE ANS LIbOrO NOCYAOMUINHY MaLLUHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'AKOK BONOroK TKAHUHOHO.
He BMKOpPUCTOBYITE XXOPCTKI ryOkun, abpasnBHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobu.

3BEPE)KEHHF|

o [lepen 36epexxeHHAM nepekoHanTecs, Lo Npunag BiaKMouYeHU 3 eNeKTpoMepeXxi.

e BukoHavite yci Bumoru posginy OUMWEHHA TA OO AL,

e 30epiraviTe npunag y CyxoMy YNCTOMY MicCLii.

o

== | i cumBOn Ha BUPODI, ynakoBLUi Ta/abo B CynpoBigHiA OOKYMeHTaLii 03Ha4vae, WO eneKkTpUYHi Ta eneKTPOHHI
BMpobu, a Takox 6artaperiku, Wwo Oynu BUKOPUCTaHI, HE MOBWHHI BUKMOATUCS PasoM i3 3BMYAWHUMKU MOGYTOBMMM
Biaxoaamu. Ix noTpibHo 3aaBaT 10 crneuianiaoBaHNx NyHKTIB NpUioMmy.

[na oTpuMaHHA OoAaTKoBOI iHdopMauii Wodo iCHyr4MX cuctem 300py BiAXoAiB 3BEPHITLCA A0 MiCLEBUX OpraHis
BMNaaw.

HanexHa ytunisauis gonomoxe 36epertu LWiHHI pecypcu Ta 3anobirt MOXnNMBoMY HEraTUBHOMY BMAMBY Ha 340POB’S
nogen i cTaH HaBKOIMULLUHBOIO CepefoBuLLA, SKUA MOXE BUHUKHYTWM B pe3yrnbTaTi HeMnpaBWUIIbHOTO MOBOLXKEHHS 3
Bigxogamu.

NAUOANAHY XOHIHOE H¥CKAYINbIK

e KypmeTTi catbin anywsl! SCARLETT cayga TaHGacbIHbIH ©HiMIH caTbin anfaHbiHbI3 YLiH xaHe 6i3aiH KoMnaHusiFa
CeHiM apTKaHbiHbI3 ywiH Cidre anfbiC anTambl3. Icke nanganaHy HyckaynbifblHAA CypeTTeNnreH TeXHUKanbIK Tanantap
opblHaanfaH xafganga, SCARLETT komnaHusicbl e3iHiH eHiMAepiHiH XOofapbl canacbl MEH CeHiMAI XyMbICbIHA
keningik 6epeai.

e SCARLETT cayaa TaH6acbIHbIH OyMbIMbIH TYPMbICTBIK MyKTaxaap weHbepiHae nanganaHraH xaHe icke navganaHy
HyckaymnblfblHOA KENTipinreH nanganaHy epexenepiH ycTaHFaH ke3ge, OyMbIMHbIH KbI3MET Mep3imi  Oyiibiv
TYTbIHYyLIbIFA TabbIC €TiNreH KyHHeH GacTtan 2 (eki) Xbingbl Kypanabl. ATanfaH wapTTap opblHAanfaH karganaa,
OyMbIMHBIH,  KbI3MET Mep3iMi eHAipyLWi KepceTkeH Mep3iMHEH anTaprblKTalh acybl MYMKIH €KeHiHe eHZipyLui
TYTbIHYLbINAPAbIH Ha3apbliH ayaapagbl.

KAYINCI3AIK LUAPATAPDI

e ArnFall peT icke kocap angbliHaa OyibIMHbIH 3aTTaHbaza KepCceTinreH TeXHMKanbIK cunatraMmanapbl SM1EKTP XKEMiCiHiH
napameTpriepiHe ConKec KeneTiHiHe KO3 XeTKi3iHj3.

e Ocbl [lNMampanaHy eHiHOeri Hyckayrblkka CaMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nampanaHy kepek. Acnan
OHEepKaCINTiK MakcaTTa KonjgaHyra apHanMaraH.

e Yi-xavnapgaH TbiC Xepae navganaHyra 6onmangbl.

e Erep KypbinfbiHbl MamganaHbanTblH ©oncaHbI3, OHbl Tasanap angblH4a 3NEeKTp XemniCiHeH apkalwaH ablpaTbin
KONbIHbI3.

e OneKkTp TOrbl COFYbIHAH X8He OT LWbIfyblHAH aynak fony ywiH acnantbl cyFa Hemece Gacka CymblK 3aTTapfa

MaTblpMaHbI3.

BananapppblH acnanneH onHayblHa o5 6epMeHi3.

ToKka KOCbIfiFaH acnanTbl Kapaychbl3 KangblpMaHbi3.

YKeTkisiniM >xuHarbIHa KipMEWTIH Kepek-)xapakrapdbl navganaHbaHbI3.

KyaT kesiHe KoCcy CbiMblHA 3aKbIM KENreH acnanTbl nanganaHoanbI3.

KypbinFblHbl ©3 OeTiHi3beH eHaeyre opekeT >xacamaHbi3. AkaynblikTap nanga OonfFaH karganga Cepuc

opTanbifbiHa xabapnacblHbI3.

KyaT ke3siHe KOCY CbIMbl ©TKip XXMEKTep MeH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KagaranaHpi3.

KyaT Ke3iHe KOCY CbIMbIH TapTKbiflaMmaHbl3, LMpaTnaHbl3 XeHe ellkaHaaln 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

A3bIK-TYNiK NeH CyMblK Tafambl TEK KO3FanTKbILL TOMbIK TOKTaFaHHaH KeniH FaHa arnbiHbI3.

JKyMbICTbI asikTaFaHHaH KeWiH, asblK-TYJliK MeH KoHOblpManapapbl anbin weiknac OypbiH acnanTbl SMNeKTp XKeniciHeH

axblpaTbiHbI3 A, ANEKTP KO3FanTKbIL TOMbIK TOKTaraHLUa KyTe TyPbIHbI3.
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e ECKEPTY:Cantamanapabl KocyaaH eLlipy 6atblpMachkiH 6ackin, cantaMmaHbl LeLLiHi3.

e ECKEPTY: Acnantbl acblpa TONTbipyFa Hemece asblk-TYMiKCi3 marganaHyfa TbibiM canblHagbl. Y3[4iKCi3 XXYMbIC
icTeyre pyKcart eTifreH yakbITTaH acblpblin XibepmeH;s.

e [lpoueccopra asblK-TYNIKTi LlamagaH apTblK cariMaHbI3.

e [lpoueccopapl bICTbIK a3blK-TyNiK canmaHbi3 (> 70 °C).

e Erep Oyvibim Bipwama yakbiT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca, icke kocap angbiHga OHbl kem gereHge 2 carar
Genme TemnepaTypacbiHAa yCTay Kepek.

e OHpoipywi GyMbIMHBIH KayincisgiriHe, XXYMbIC ©HIMAININ MeH XyMbIC MYMKIHAIKTEpiHE Tyberenni acep eTNEWTIH
Bonmallbl e3repictepi OHbIH KypbllIMacbiHa KOCbIMLLIA €CKePTNECTEH EHri3y KyKbIfblH 63iHAE Kanabipaabl.
 OHpipinreH KyHi eHiMAae xaHe/Hemece KopanTa, COHAan-aK KocbIMLLIA KykaTTapaa KepceTinreH.

XX¥MbICKA OAUBIHOAY

e EH anfaw pet nanpganaHap angeiHga 6apnbik anmansl 6enikTepai Xyfbil 3aT KOCbIIFaH Xbiflbl CYMEH XybIHbI3 Aa,
2baeH KypraTbiHpbI3. KosranTkbiw 6enikTiH, CbIpTbIH Can AbIMKbIN XXYMCak WybepekneH CypTiHi3.

o KosranTkbiw GenikTi Ke3 KenreH cymblK 3aTTapfa 6aTbipyFa )KaHe OHbl CYMEH XYyfa TbIWbIM canbiHagbl.

BATbBIPbBINTATbIH BITEHOEP

o bneHgep e3be kexenepgi, Typni Ty34blKTap MeH ackaTblKTapAbl, COHAan-aK 6bananap TafabliH JanblHAAY YLWiH, caH
anyaH Typni KOKTeNnNbAEPAi apanacTbIpy YLUiH aca Konansbl.

e KoHAblpMaHbl KO3FanTKblL 6enikke CbIpT eTin TyCKeHLUe Kipri3iHi3.

¢ KocnanapabiH wankanbin TerinyiH 6ongbipTnay yuliH, icke Kocy anabiHAa 6neHgepai apanacTbipbinatbiH
Tamak eHimaepiHe 6aTbIPbIHbI3.

o KoHablpmaHbl afFbIThin any ywiH acnanTbliH KOpNycbiHAafbl TYWMELLiKTepAi katap 6ackiHpi3

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJIFAH MbIWAK / LUAFbIH YATKbILL

o LlafbiH yaTKbILW acwen NeH KeKeHICTi, ipiMLWIKTi, aHfFak TYprnepiHiH KenwiniriH, KenTipinreH >Xemic-XuaekTi ycakray
YLWiH ca konaunbl. ET, ipiMwik, nuas, cabi3 cuakThl ipi eHimaepai anabiH ana Typan any kepek. XXaHfakTblH, KabblfbIH
apLuy Kepek, eTTi Cyheri MeH CiHipiHeH aXblpaTbin any Kepek.

e YaTKkblll My3[bl Xapy YLWiH, kode OsHAepi, MyCcKaT XaHfafbl, A9HAI AaKblngap CUSAKTbI aca KaTTbl asblK eHiMaepiH

ycakTayra xapamangbl.

EckepTy! ¥cakrayra apHanfaH nblwakTbiH Xy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH FaHa ycTaHbI3!

¥cakrayra apHarnfaH MblllakTbl LWapaHblH OPTaHFbl iICTiriHE OPHATBIHbI3.

Lapara a3bik eHiMaepiH canblHbI3.

LapaHbl Wwapa xeTerimeH abblHbI3.

e KosranTkbiw 6enikTi WwapaHbIH XeTeriHe BekireHLue KiprisiHia.

e Ycakray kesiHge 6ip KONbiHbI30EeH KO3fFanTKbIW 6GenikTi, ekiHwWi KonbiHpI30eH ycakTayFa apHanfaH KOHAbIPMaHbIH

LapacblH yCTaHbI3.

MaganaHbin 6onFaHHaH KeniH eH BipiHLWi Ke3ekTe KO3FanTKbIW 6enikTi aXblpaTbiHbI3.

CopaH KeliH WwapaHblH XeTeriH aXblpaTbiHbI3.

¥cakTayra apHasnfaH NbllaKTbl €MMNEH LWbIFapbIn anbiHbI3.

Tek cogaH kewiH faHa ycakTanfaH a3blk eHiMOepiH ycakTayFa apHanfaH wapagaH 6acka blgbiCka canbin anbiHbI3.

C¥VbIK A3bIK ©HIMOEPIH LUAVKAYFA / APANIACTbIPYFA APHANFAH KOHOLIPMA

e BbinfaybIWThl Kinerenai, XXyMbIpKaHbIH afblH, TYpni TOTTi TaraMaapAbl Warkan KenipLwiTy ywWiH narnganaHbiHbl3. byn
KOHAbIPMaHbI eLLKaLlaH ga kaTTbl KaMblp UMey YLWiH nanganaHyra 6onmangbi.

e lllankayra apHanfaH KOHObIPMaHbl ©TMenikke KOHAbIPbIHBI3, COHOAN-ak eTneniri 6ap KOoHObIpMaHbl KO3FanTKbIL
Genikke opHaTbIHbI3.

e JKymbicka Kipicnec yLwiH ObinFaybllUThl KEMNIPLITINETIH a3blk eHiMAepi canbiHFaH wapafa G6aTbipbiHbI3. XKyMbICTbI
TOMEH XblNgamMmabIKTaH 6acTaHbi3.

ECKEPIM: BneHpep AypbIC HeMece TosbIK KyacTbIpbisIMaca, NpoLeccop icke KocbinMmanabl.

X¥MbIC

KuHakTtaygpl TonblK api TUICTi TypAe iCke acbipFaHblHbI3Fa K63 XeTKi3iHi3.

Mpoueccopabl aNeKTp XerniciHe KOCbIHbI3.

KanafaH xblngamabifblH TaHOay YLUiH * XblngaMablfbl KOCKbILLL.

UmMnynbCTik pexnmHii 6atbipmackiH 6acbiHbI3 4a, ycTan TypbiHbI3 — npoleccop ockl 6atbipma Gacynbl TypraHwia

XKYMbIC icTenTiH bonagpl.

e “II” (Kofapbl XblNgamMablK) — CYMbIK XXaHe KaTTbl eHiMAepAi bipre engey yLiH.
OHaeneTiH asbik EH YNkeH canmarbl /| EH y3aKk y3gikcia eHaey
Kenemi yakbITbl (CEK)
bagam 100 r 15
[TicKeH XyMbIpTKa 200r 10
AyHgTyra apHarnfaH | 5 15
KenTipinreH Hax
Capbimcak 150 r Kbicka-KbiCka ©acy apKbiibl
CaH erTi 200r 15
YKaHfak 100r 15
banmysgak 200r 20
YKeHin kamblp 0,4 n 15
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Muas 200r Kbicka-Kbicka 6acy apKblibl
AKKenkeH 30r 10
BypsbiL 0,2n 30
LWanot nuasbl 200r Kbicka-KbiCka Bacy apKbliibl
AckaTbIKTap 0,2 n 30
Crelik 150 -200r 15
["pek xaHfarbl 100 r 15

ECKEPIM: TlpoueccopAblH Y34iIKCI3 XYMbIC icTey yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanblKTapbliHAarbl y3inic 4 MMHYTTaH Kem 6onmayfa TMic.

e [IpoLieccop yMbIC icTen TypFaH Ke3ae Kes3 KenreH kepek-apakTbl O4aH LeLlin anyfa TbhiibIM canbiHaabl.

TA3AJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

o KyMbICTbl asikTaFaHHaH KeniH acnanTbl OLWipiHi3 Ae, OHbl ANEKTP XeniCiHeH axblpaTbiHbI3.

e [lepey (y3ak yakplT cynamacTtaH) Gapnbik anmanbl-canManbl 0enwekrepdi cabblHAbl Xbllbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
KypfakK Tasa cynrimeH cypTiHi3. byn yLiH biabIC-asiK )KyaTblH MalLUHaHbl KongaHbaHbI3.

e KanTamaHbl XXymMcaK ObIMKbINT MaTaMeH CYPTiHi3.

o KaTtkbin xeke, KbIpFbILL XoHe KYLUTi Ta3apTKbIW Kypandapabl nanganaHbaHbis.

CAKTAY

e Cakran Kosip anablH4a acnanTblH, ANEKTP XKeMiCiHEH aXblpaTbifiFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

o TABAJIAY XKOHE KYTIMN ¥CTAY 6GenimiHaeri Tanantapgbl OpbiHAAHbI3.

e AcnanTbl Kypfak Tasa XXepae cakTaHbl3.

X

== OHimAeri, KopanTafbl XaHe/HeMece KOCbIMLIA KyxaTTafbl ocblHOanm Oenri  KongaHbifiFaH SMeKTpnik XeHe
aneKTpoHAbIK Oyribimaap MeH baTapevikanap ka4iMri TYPMbICTbIK kangblkTapMeH Gipre WbiFapbinimaybl Kepek AereHai
6ingipeai. Onapapl apHaibl kKabbingay beniMmwenepiHe eTkidy Kaxer.

Kangbikrapabl XuHay >Xywemnepi Typanbl KoCbiMWa ManimMeTTep any YyuWiH xeprinikti 6ackapy opraHgapbiHa
xabapnacbIHbI3.

Kanaobiktapapl Aypbic kapere apaty Oaranbl pecypcrapibl cakTayFa >XeHe KangblkTapAbl OypbiC LibliFapmay
cangapblHaH ajaMHblH OeHCaynblfbiHA XX8HE KOpLUaFaH opTara KerneTiH Tepic acepnepai angbiH anyra kemekreceni.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvorku lllitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvdrgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte t6dstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektril6dgi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flUsiliste, tunnetuslike ja vaimsete vdimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) vai neile, kellel puuduvad selleks kogemused vdi teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all voi kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei paaseks seadmega mangima.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus vdi muu

kvalifitseeritud personal.

Arge putidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuntmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavétmist oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

On keelatud asetada kéogikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v6i ndudepesumasinas.

TAHELEPANU: Loiketerad on &armiselt teravad ja ohtlikud. Kéituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita vdi kasutada seda tiihjalt. Arge iiletage seadme lubatud pideva t66

aega.

Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vdhemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei méjuta
selle ohutust, t66vdimet ega funktsioneerimist.
 Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/vGi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske koéik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

www.scarlett.ru 11 SC-HB42F23



IM015

SAUBLENDER

e Blender sobib suureparaselt plireesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

o Seadke otsak mootoriossa kuni kidpsatuseni.

¢ Segu valjaloksumise viltimiseks pange blender enne sisseliilitamist toiduainete sisse.

e Otsaku eemaldamiseks vajutage lUihtaegu nuppudele seadme korpusel

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

¢ Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tikkideks ldigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kéhredest.

e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga. Katke mahuti ajamiga. Ajami fikseerimiseks on vaja, et fiksaatorid I&heksid mahuti soontesse.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kidpsatuseni.

Peenestamisel hoidke Gihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles pérast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

o Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

¢ Paigaldage vahustamisotsik Gleminekuossa ja siis ithendage see mootoriosaga.

» Enne kasutamist lukake otsik mahutis sugavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka toole, kui seade on valesti voi mittetéielikult kokku pandud.

KASUTAMINE

¢ Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.

o Uhendage seade vooluvdrku.

¢ Regulaatoriga seadke vajalik kiirus.

e Blenderil on reziim «ll». Vajutage nupp «lI» alla ja hoidke see all, et vimsust maksimaalselt suurendada. Tavalisele
reZiimile tagasiminekuks vabastage nupp.

¢ Vajutage alla impulssreziimi nupp ja hoidke seda all. Blender t66tab nii kauni nupp on alla vajutatud.

. : Maksimaalne mass / Katkestamata to6tlemise
Toiduaine )
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 vbi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 30g 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150 -200g¢g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt té6tada iile 1 minuti, paus liilituste vahel peab olema viahemalt 4 minutit

(minipeenesti: 0,5 min / 3 min).

e Keelatud on votta lahti mis tahes osa, kui blender tootab.

o Klaasi kaant vdib kasutada alusena libisemise takistamiseks. Selleks pange kaas klaasi p&hja.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lUlitage seade valja ja eemaldage see vooluvorgust.

e Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

e Arge kasutage kiiirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.
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HOIDMINE
¢ Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvérgust eemaldatud.
o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.
¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

X

mmm Antud stimbol tootel, pakendil ja/vbi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi
tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara spetsialiseeritud
vastuvdtupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jaatmete kogumise slisteemidest podrduge kohalike
vdimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset m&ju inimeste tervisele
ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis voib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas iesléegSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rdpnieciskai
izmantoSanai.

¢ Neizmantot arpus telpam.

¢ Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jas to nelietojat.

e Laiizvairitos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici Gdent un citos Skidrumos.

e lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zindSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu drosibu.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,

vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Nemeéginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekaoijiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgéat to ar Gdeni vai trauku mazgajama masina.

UZMANIBU: Griezé&jasmeni ir loti asi un bistami. Esiet ar tiem sevigki piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildTt ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas

darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

e Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas butiski
neietekmé ta dro&ibu, darbspé&ju un funkcionalitati.

RaZosanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arT pavaddokumentos.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas ldzekli un rapigi
nozavéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

¢ Aizliegts mérkt motora daju jebkuros Skidrumos un mazgat to ar tdeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu meéréu un bérnu baribas pagatavo3anai, dazadu kokteilu
sajauksanai.

¢ levietojiet uzliktni motora dala Iidz klikSkim.

¢ Lai maisijums neizs]aktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamos produktos.

» Uzliktna atvienosanai vienlaikus piespiediet pogas uz ierices korpu

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalJumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no ¢aulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, loti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,

smalcinasanai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virs trauka pievadu. Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu. Pievada fiksacijai nepiecieSams, lai

fiksatori uz pievada sakristu ar gropém uz trauka.

¢ |evietojiet motora daju trauka pievada Iidz klikskim.
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Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcina$anas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
So uzliktni cietas miklas miciSanai.

¢ levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdéjiet putoSanas uzliktni traukad ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

DARBIBA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.
e Pievienojiet ierici elektrotiklam.
¢ Arregulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.
e Blenderim ir rezims “II”. Piespiediet un turiet pogu “II”, lai maksimali palielinatu jaudu. Lai atgrieztos normalaja

reZima, atlaidiet pogu.

e Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bis nospiesta ST poga.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa/ apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Sald&jums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 30¢g 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200g¢g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst bat mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. /3 min.).

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

e Glazes vaku var izmantot ka paliktni, lai izvairitos no slidé$anas pa virsmu. Sim nolikam uzlieciet vaku uz glazes
dibena.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim meérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

e Neizmantojiet cietus sik|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

e Glabdjiet ierici sausa un tira vieta.

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé&, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienems$anas punktos.

Lai iegtu papildu informaciju par eso$ajam atkritumu savak3anas sistemam, vérsieties vietéja pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un noveérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartejas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.
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VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES
e Prie§ pirmagjj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

¢ Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

e Naudoti tik patalpose.

o Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

e Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vanden;j bei kitus skysc€ius.

e Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumg, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

o Vaikus bdtina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

o Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

¢ Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmenuy.

¢ Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

¢ Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

e PasirGpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

e Baige darbg pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

e |SPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

e |SPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevirdykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

o Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

¢ Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj

kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.
» Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuoteje, taip pat lydincioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie$ pirmagjj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruop$ciai
iSdziovinkite. Korpusg su varikliu nuSluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

 Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

¢ Kad misinys neissipilty, pries jjungdami plaktuva jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

¢ |8imkite plaktuva, tuo paciu metu nuspauskite dvi jrenginio rankenéles.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka zoleléms bei darzovéms, sdriui, daigeliui rieSuty rasiy, dziovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésg, sirj, morkas, svoginus) reikia i§ pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, i mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

Maisytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiScio.

Jkraukite j indg produktus.

UZdenkite indg jo pavara. UZdenkite indg jo pavara. UZfiksuokite pavarg ant indo (pavaros fiksatoriai turi sutapti su

indo iSdrozomis).

Jdékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil].

Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.

SKYSTU PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

e Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maisyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Prie$§ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

VEIKIMAS

o |sitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

¢ Jjunkite prietaisg j elektros tinkla.

¢ Reguliatoriumi nustatykite reikiamg greitj.
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e MaiSytuve yra “Il” rezimas. Norédami maksimaliai padidinti maiSymo galig, paspauskite ir laikykite §j mygtukg
paspaustu. Norédami grjzti prie normalaus greicio, paleiskite mygtukg “II”.
e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas

Apdorojami produktai Maksimali masé/tiiris Maks_|n_1al| nepertr.auk|amo
veikimo trukmeé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzidvesiai 209 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta teSla 0,41 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 3049 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai ¢esnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 -200¢g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maiSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o

pertrauka tarp jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.).

e MaiSytuvui veikiant draudziama nuimti nuo jo bet kokias detales.

¢ Indo dangtelj galima naudoti kaip maiSytuvo pagrindg — uzmaukite dangtelj ant indo dugno ir maiSytuvas neslidés po
pavirsiy.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg i§junkite prietaisa ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

e Korpusg nu$luostykite mink$tu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks¢iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

X

== Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos
(jas) reikéty atiduoti specializuotiems pri€mimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojandias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdZios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo
poveikio, galincio kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

e A készilék hasznalata el6tt, ellendrizze egyezik-e a mlszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziltség a hazi
elektromos halozattal.

e Nem valo ipari csak hazi hasznalatra.

e Hazon kivil nem hasznalhaté.

e Hasznalaton kivil és tisztitas kdzben mindig fliggetlenitse az elektromos hal6zattol.

o Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

¢ Ne hasznaljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd
tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a készulék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felel6s személytél.

o A készilékkel val6 jatszas elkertlése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

o Fellgyelet nélkll ne hagyja a készliléket bekapcsolva.

¢ Ne hasznaljon géphez nem tartozo tartozékot.

¢ Ne hasznalja a készlléket sérilt csatlakozoval.

¢ Ne probalja egyedul javitani a készlléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

¢ Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd fellilettel.

¢ Ne huzza, tekerje a vezetéket.
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e Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

e FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsol6 gombot.

e FIGYELEM: A késziiléket tultolteni vagy Gresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a késziiléket folytonos miikddési
uzemmaddban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belll tartsa
szobahdmeérsékleten.

e A gyartdénak jogaban all értesités nélkll masodrendlii modositasokat végezni a készllék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikddéképességét, funkcionalitasat.
A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kiséré dokumentumokban talalhato.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

¢ Elsd hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatészeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét térolje meg puha, enyhén nedves torlékenddvel.

¢ A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaléan megfelel leves-pirék, kiilonb6zé szdészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kulonféle koktélok keverésére.

e Meritse a blendert az elkeverendé éleimiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, kiilonben a massza
kifroccsen a tartalybol.

e Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejileg nyomja meg a készuléktesten levé gombokat

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaldan megfelel zoldségek és zold fliszerek, sajtok, legtobb didfajtak, aszalt gyiimolcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt el6z6leg darabokra kell vagni. A diot
megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrél és megtisztitani az intdl.

e Az apritd6 nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendiod,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritdkés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritdkést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtémlivel. Fedje le a csészét a hajtdmdivel. A hajtémi rogzitése érdekében a hajtlimivon 1évé

rogzité elemeknek egyeznilk kell a csészén lévé vajatokkal.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtdémiijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprito ratét csészéjét.

Hasznalat utan, elsGsorban, valassza el a motorhazat.

Tovabb4, valassza el a csésze hajtomivét.

Ovatosan vegye ki az aprit6 kést.

Csak ezek utan Uritse ki az aprito csészéjét a megapritott élelmiszertdl.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kulénb6z6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az dsszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az dsszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

e MUkodés el6tt helyezze a habver6t az élelmiszerrel megtoltétt csészeébe. Kezdje a miveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.

MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a késziilék teljes mértékben és helyesen lett dsszeszerelve.

o Aramositsa a késziiléket.

e A szabalyozo segitségével allitsa be a sziikséges sebességet.

e A rudmixer “II” Gzemmoddban is mikoédik. Nyomja meg és tartsa lenyomva a “Il” gombot, hogy maximalisan ndvelje a
sebességet. Normal izemmaddba valo visszatérés érdekében engedje el a gombot.

¢ Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé izemmdéd gombot: a rtdmixer miikdédni fog addig, amig a gomb le lesz
nyomva.

Maximalis témeg / Folytonos feldolgozas
Feldolgozandé termék ., maximalis ideje
tirtartalom -
(masodperc)

Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 209 15

Fokhagyma 150 g Révid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka Révid nyomassal
Kénnyl tészta 0,41 15
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Maximalis témeg / Folytonos feldolgozas
Feldolgozandé termék . maximalis ideje
tirtartalom .
(masodperc)

Hagyma 200 g Roévid nyomassal
Petrezselyem 30g 10
Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 200r Roévid nyomassal
Fliszerek 0,21 30
Szték 150-200g¢g 15
Kdzonséges dio 100 g 15

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikodési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési idé:

legalabb 4 perc (mini-aprité: 0,5 perc/3 perc).

¢ A rudmixer mikddése kdzben barmilyen tartozékot levenni réla szigoruan tilos!

A pohar fedelét hasznalhatja csuszasgatlo alatétkent. Ennek eérdekében helyezze a fed6t a pohar aljara.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki €s aramtalanitsa a készuléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térolje meg szaraz, tiszta
torl6kendbvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készilékhazat térdlje meg puha nedves tériékendével.

¢ Ne hasznaljon suroldszert, surold szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készilék aramtalanitva van.

o Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hlivos helyen tarolja.

mmm 7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos
és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specialis
befogadé pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadé rendszerrel kapcsolatos kiegészité informacioért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A medfelel6 hulladékkezelés segit megdrizni az értékes eréforrasokat és megelézheti az olyan esetleges negativ
hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelel6 hulladékkezelés kovetkeztében
felmerilhetnek fel.

m MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

« Inainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

e Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune
sanatatii utilizatorului.

¢ A se utiliza doar n scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

e Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-I de fiecare data de la reteaua electrica.

e Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Ins& daca acest lucru s-a intamplat,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si inainte de a-l utiliza in continuare, verificati capacitatea de
functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolele, inlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de
catre producator sau de catre un centru de deservire autorizat, sau de catre personalul calificat corespunzator.

o Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu se atinga de margini ascutite si suprafete fierbinti.

¢ La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

e Aparatul trebuie sa fie pozitionat in mod stabil pe o suprafatd uscata si plana. Nu asezati aparatul pe o suprafata
fierbinte sau in apropierea surselor de caldura (de exemplu, plite electrice de gatit), perdelelor si rafturilor
suspendate.

¢ Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

e Se interzice utilizarea aparatului de catre persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau care nu poseda experienta sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau
instruite Tn utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru securitatea lor.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a se evita jocul cu aparatul.

¢ Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

o ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

e ATENTIE: Este interzisd umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul
maxim admisibil de functionare neintrerupta.

¢ Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).
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e Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare acesta
ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

¢ Producaétorul isi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabild mici modificari in constructia produsului,
care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.

» Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotjtoare.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

o Inainte de prima utilizare, spélati toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si I&sati-le s& se usuce bine.
Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

¢ Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

¢ Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

¢ Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

¢ Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.

e Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului aparatului.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

¢ Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci,
fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se
va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

¢ Mini-dispozitivul de méaruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar
fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

¢ Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

Introduceti produsele in vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului in mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

In procesul de maruntire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

¢ Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

o Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.

 Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

o Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. in nici un caz nu folositi duza

pentru amestecarea aluatului tare.

Conectati corola cu adaptorul.

Fixati duza pe partea motorului

Tnainte de Inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Incepeti lucrul cu viteza redusa.

Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului dispozitivului.

MODUL DE FUNCTIONARE

e Asigurati-va ca ansamblarea este realizatd complet si Tn modul corespunzator.

o Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

e Comutator de viteza pentru a selecta viteza dorita.

o Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este apasat.

e Blenderul are un mod "ll". Apasati si tineti apasat "II", pentru a maximiza puterea. Pentru a reveni la eliberarea
normala.

Timp maxim admisibil
pentru functionarea
neintrerupta (sec)

Produsul prelucrat Masa / volumul maxim

Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 20g 15
Usturoi 150 g Prin apasari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetat& 200 g 20
Aluat moale 04| 15
Ceapa 200 g Prin apasari scurte
Patrunjel 309 10
Piper 0,21 30
Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150 — 200 g 15
Nuci grecesti 100 g 15
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ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa depaseasca 1

min., iar pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

e Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

e Dupéa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua
electrica si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

» Scoateti duza apasand butonul de detasare.

CURATAREA SI INTRETINEREA

e Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica.

¢ Imediat (fara Tnmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi
stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

o Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

¢ Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

« Inainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

 Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

e Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

=mm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare inseamna ca aparatele electrice si electronice, si
bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele de colectare
specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.
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