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GB DESCRIPTION

1. Motor unit
2. Speed/Pulse buttons
3. Hand blender

CZ poPIS

1. Motorova jednotka

2. Rychlostni tlagitka / tlagitko rezimu ,pulse”
3. Ponorny mixér

UA onuc

1. Bigcik 3 gBMUryHoMm
2.  KHonku wBMAKoCTi / iMNyNbCHOIO pexmmy
3. bBrneHgep, Wo 3aHyploeTbCA

EST KIRJELDUS

1. Mootoriosa

2. Kiiruste / impulssreziimi nupud
3. Sisselaaditav blender

LT APRASYMAS

1. Korpusas su varikliu

2. Greiio/impulso rezimo mygtukai
3. Rankinis maisSytuvas

KZ CUNATTAMA

1. KosranTkpiw Genik
2. XXbingamablk / MNynbCTiK pexxvm baTtbipManapsbl
3. Kon 6neHgepi

IM013

RUS YCTPOMCTBO U3AENUA

1. MoTopHas 4acTb

2. KHomMku ckopocTu / MMNYbCHOTO pexuma
3. lMorpyxHon 6neHaep

BG OMUCAHUE

4. MoTopHa yacT

1. ByToHM 3a cTeneHu / MMNYICeH PeXum
2. MNoTansw, ce bneHaep

SCG onuc

1. Kyhuwte ¢ moTOpOM

2. Oyrmag 3a usbop 6p3avHe/MmnyncHor pexuma
3. lMoTonrbeHa mewanuua

LV APRAKSTS

1. Motora daja

2. Atruma / impulsu reZima pogas

3. Rokas blenderis

H LEIRAS

Motorhaz

Sebességvalté / impulzus tzemmaéd gombok
. Mertl6é blender

SL STAVBA VYROBKU

1. Motorova jednotka
2. Tlacidlo rychlosti / impulzného rezimu
3. TyCovy mixér

wnN e

220-240 V
~50 Hz 500 W
Knacc 3awuthbli ||

1.2/1.33 kg 65

mm
359

65
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

o |f the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center only.

o Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

¢ Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

e Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

¢ Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

¢ |f the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

FOOD PROCESSOR ASSEMBLING

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

¢ Fit the hand blender onto the motor unit.

e Immerse the blades into mixture before switching on to avoid risk of ingredients spilling.

NOTE: you must complete assembling fully; otherwise you cannot switch on device.

FOOD PROCESSOR USING

e Please make sure accessories are at its places before switching on.

e Plug-in the device.

PULSE MODE

e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.

— "I" (low speed) — for liquid ingredients mainly.
— "II" (high speed)— for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.

Food Maximum guantity Maximum time, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 04L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 309 10
Pepper 0.2L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minute with less than 4 minutes intermission.
e Do not remove any parts during the operating.
e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.
¢ To detach the hand blender from the motor unit turn it counterclockwise.
CLEANING AND CARE
o Switch off and unplug the appliance.
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e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCIJTYATALUU

MEPbLI BE3OIMNMACHOCTU

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKMAOYEHMEM ybeanTecb, YTO TEXHUYECKME XapaKTepPUCTWKKU, YKa3aHHble Ha u3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam 3NEKTPOCeTU.

e lcnonb3oBaTe TONMbKO B ObITOBbIX LenAx cornacHo AdaHHoMmy PykoBoactBy no akcnnyaTauun. [Mpubop He
npegHasHayeH aAng npoMbILLNEHHOrO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTkntodanTe YCTPOWCTBO OT 3fIEKTPOCETM nepen cOOpKoW, pa3bopKom M OYMCTKOW, uin ecnu Bbl ero He
ucnonb3yerTe.

e Bo usbexaHue nopaxeHWsi SNEKTPUYECKMM TOKOM M BO3ropaHusl, He Morpykamte MOTOPHYK 4YacTb B BOAY WM
apyrve XuakocTu U He noAcTaenanTe ee nog cTpytlo BoAabl. Ecnu 310 cnyyunocb, HeMeaneHHO OTKMYnUTe
YCTPOWCTBO OT 3NEKTpOCeTV W, Mnpexae Yem nonb3oBaTtbCAd MM Aanblie, npoBepbTe paboTocnocobHOCTH K
6esonacHocTb Npubopa y kBannuuUpoBaHHbIX CNELManCTOB.

e [lpubop He npegHasHayeH ANS WCMNOMb30BaHWA nuUaMu (BKMYasi OeTer) C MOHWKEHHbIMU  (OU3NYECKMMMU,

YYBCTBEHHBIMU WM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM UMM NPU OTCYTCTBMU Yy HUX OMbITa UKW 3HAHWA, €CNIN OHW He

HaxoAsTCA MOA4 KOHTPOSIEM UNWN HEe NPOUHCTPYKTMPOBaHbl 06 Mcnonb3oBaHuM npubopa nmuom, OTBETCTBEHHbLIM 3a

nx 6e3onacHoCTb.

[eTn fomkHbl HAXOANTBLCS NOA KOHTPONEM AN HeAOMYLLEHNS Urpbl C MTPUOOPOM.

He ocTtaBnante BKMYeHHbIM Npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ynte NpuHagnexXHoOCTU, He BXOASALLME B KOMMNIEKT MOCTABKU.

Mpn noBpexaeHun LHypa NUTaHWS ero 3ameHy, BO u3bexaHue onacHoOCTW, OOSPKEH NPOM3BOAUTL M3rOTOBUTENb

NN YNOSTHOMOYEHHBIN MM CEPBUCHBIN LEHTP, UMW aHaNorMYHbIN KBanuuuMpoBaHHbIA NepcoHan.

e He nbiTaiTeCcb CaMOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATb YCTPOWCTBO. [1pM BO3HMKHOBEHUWM Henonagok obpalianTech B
CepBUCHbIN LIEHTP.

e Cnegute, 4TOObI LWHYP NUTaAHNS HE Kacasncs OCTPbIX KPOMOK M rOpsi4MX NOBEPXHOCTEMN.

o [lpun oTknoYeHUn Npubopa OT INEKTPOCETU He TAHWUTE 3a LWHYP NuTaHus, BepuTechb 3a BUNKy. He nepekpyynsante u
HW Ha YTO He HamaTblBanTe ero.

e o 3aBeplieHnn paboTbl, Npexae, 4YemM U3BMNEKaTb M3 Yaln NPoAyKTbl U HacapKy, OTKNYMTE npubop oT
ANEKTPOCETU U [OXAUTECH MOJTHOM OCTAHOBKMU 3NeKTpoABUraTens.

BHUMAHUE: Pexywime ne3sBus o4YeHb OCTpble W MpeacTaBnsioT onacHocTb. OOpallaiTecb C HUMKU KpawHe

OCTOPOXHO!

¢ He nomeLyante npoueccop B ropayne nHrpeamenTsl (> 70 °C).

e Ecnn usgenve HekoTopoe Bpemsi Haxogwunocb npu Temnepatype Hwxke 0°C, nepen BkmYeHMeM ero cnegyet
BblAepXXaTb B KOMHATHbIX YCIOBMSAX HE MEeHee 2 4acoB.

e [lpousBogutenb octaBnseT 3a cobon npaBo 6e3 AOMOMHWUTENBHOMO YBEAOMSIEHVUS BHOCUTb HE3HauMTerlbHble
N3MEHEHUs B KOHCTPYKUMIO U3Jenus, KapauHanbHO He Bnusiowme Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocobHOCTb M
PYHKLUNOHANBHOCTb.

NnoagroToBKA K PABOTE

e Bnengep vageanbHO nogxoauT ANS MPUTOTOBMEHMS CYMOB-MOPe, PasfuyHbIX COYCOB M MOASUB, @ Takke OETCKOro
NUTaHWs, CMELLMBAHNS pa3HO0OpasHbIX KOKTENIEN.

o [lepen nepBoHayarnbHbIM UCMOMb30BaHWEM BbIMOWTE BCE CbEeMHbIE YacTu TEnron BO4OW C MOWLIMM CPEACTBOM U
TWwaTtenbHo npocywmnTe. MOTOPHYIO YacTb CHapy>Xu NpOTPUTE MSAMKOW Crerka BAaXXHOW TKaHbIO.

¢ HapeHbTe GneHaep Ha kopnyc Ao yrnopa

e Bo u3bexaHue BbINIECKMBaAHUA CMecu, MNepea BK/OYEHMEM Norpysute OneHgep B CMeluMBaeMble
NpoAayKTbl.

TMPUMEYAHUE: BneHpep He BKITIOYUTCA NPU HENPaBUNTbHOW UMM HEMONHOM c6opke.

PABOTA

e YbBepgutech, 4to cbopka npomsBeaeHa NOMHOCTLIO U JOMKHLIM 06pa3om.

o [MogknioynTe NpoLieccop K 3aneKTpoceTy.

MMNYNbCHbLIV PEXKM

o HaxmuTe 1 ygepxvBante KHOMKY UMMNYINbCHOIO pexuma — bnengep 6yget pabotate OO Tex MOp, MOKa Haxarta aTa
KHOMKa.

— "I” (HM3Kasa CKOPOCTb) — AN XUAKMUX MPOLYKTOB.
"II” (BbICOKas CKOPOCTb) — AJ1 COBMECTHOW 06paboTKku XMAKUX 1 TBEepAbIX NPOAYKTOB.
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. MakcumanbHoe Bpems
O6pabaTbiBaeMbI MakcumanbHas macca g
NpoAyKT | 06Lem HenpepbIBHON 06pPaboTKMu
(cek)
MwuHpanb 100r 15
BapeHble anua 200r 10
[MaHMpOBOYHbLIE Cyxapu 20r 15
YeCHOoK 150 r KopoTkumn Haxatusamum
OkopokK 2001 15
Opexu 100 r 15
MopoxeHoe 2001 20
Jlerkoe Tecto 0,4 n 15
JTyk 200 r KopoTknmn HaxkaTusamu
MeTpyLika 30r 10
MepeL 0,2 n 30
Jlyk-wanot 200r KopoTknmn HaxkaTusamu
Mpunpasbl 0,2n 30
Crevik 150-200r 15
"peukun opex 100r 15

TMPUMEYAHUE: Bpems HenpepbiBHOW paboTbl nNpoueccopa He JOJMKHO npeBbiwaTb 1 MUH., a nepepbiB
MexXay BKITHYeHUAMU — He MeHee 4 MUH.

¢ 3anpelyaeTtcs cHUMaThb Nobble NpMHaANEeXHOCTN BO BpeMs paboTbl npoueccopa.

e YTOOBLI HE NoOBpeauTb Nne3Busi, He obpabaTbiBanTe CRMLLKOM TBEPAblE NMPOAYKTbI, TakUe Kak nefd, 3aMOpPOXEHHbIe
NPOAYKTHI, KPYMbl, pUC, Npunpasbl 1 Kode.

o CHumuTe Gnengep, NOBEPHYB €ro Mo 4acoBOW CTPErIKe.

O4YUCTKA N yxon

e [locne okoHYaHMs paboTbl BbIKMIOYMTE NPMOOP U OTKITIOYMTE Ero OT AMEKTPOCETH.

e Cpasy xe (He 3amaymBasi Ha4OMNro) BLIMOWTE BCE CbEMHbIE YACTW TEMNSION MbINIBHOW BOOOW, NOCIe Yero npotpute
CYXVMM YUCTbIM MonioTeHueM. He ncnone3dynte Ans aToro NoCy4OMOEYHYHO MaLLMHY.

XPAHEHUE

¢ [lepen xpaHeHnem ybeantech, 4To NpnBOpP OTKOYEH OT ANIEKTPOCETMU.

¢ BoinonHute TpebosaHua pasgena O4YNCTKA U YXOQ.

e XpaHuTe Npubop B CyxoM YNCTOM MeCTE.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pred prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

e PouZivejte pouze v doméacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro pramyslové ucely.

e Pouzivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

o VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cisténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivéte.

e Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

e Spotiebi€ neni ur€en k pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly,
nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou instruovani
o pouziti spotfebice osobou, zodpovédnou za jejich bezpecnost.

o Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebi¢em.

¢ Nedovolujte, aby si déti hraly se spotiebi¢em.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

e Pri poSkozeni pFivodni $idry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

¢ Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejblizsi servisni stfedisko.

o DAavejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ Netahnéte za napajeci kabel, nepiekrucuijte jej a neotacejte kolem télesa spotfebice.

e Po ukonéeni prace nejdiive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pocCkejte, az se uplné zastavi. Teprve
potom muzZete vyndat potryviny a nastavce.

o UPOZORNENI:Stisknéte tlagitko na odpojeni nastavcli a sundejte nastavec.

e Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

e Pokud byl vyrobek ur&itou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.

¢ Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodateéného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které zna&né
neovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA K PRACI

e Mixér je idealni pro polévky, kase a omacky, stejné jako pro détska jidla a michani riznych koktejl{.

e Pred prvnim pouzitim dukladné omyijte vSechny odnimatelné ¢asti v teplé vodé s mycim prostfedkem a dobfe je
osuste. Motorovou jednotku zvenku otfete jemnou trochu vlihkou utérkou.

o Nastavte mixér na téleso spotfebice.
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¢ Pro zamezeni rozstrikovani smési, nez mixér zapnéte, ponorte jej do potravin, které budete smichavat.
UPOZORNENI- Nebude-li montéaZ spravna nebo Gpln4, procesor se nezapne.
PROVOZz
e Pfekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.
e Zapojte procesor do elektrické sité.
REZIM ,PULSE"
o Stisknéte tlacitko rezimu ,pulse” — procesor bude pracovat, dokud toto tladitko bude stisknuto.
— "I" (nizk& rychlost) — pro tekutiny.
— "II” (vysoké rychlost) — pro sou€asné opracovani tekutin a tvrdych potravin.

T Maximalni doba
Potraviny MaX|ma[n| vaha/ nepretrzitého opracovani
objem -
(vtefin)

Mandle 100 g 15
Varena vejce 200 g 10
Strouhanka 209 15

Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi
Sunka 200 g 15
Ofrechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lehké tésto 0,41 15

Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi
Petrzel 309 10
Pepf 0,21 30

Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi
Kofeni 0,21 30
Stejk 150-200g¢g 15
Vladské ofechy 100 g 15

UPOZORNENI: Maximalni doba nepietrzitého provozu nesmi byt del$i nez 1 min., minimalni prestavka mezi

zapnutimi — 4 min.

o Je pfesny zakaz snimat jakékoliv ¢asti procesoru za provozu.

e Abyste nepokazili ostfi, neopracovavejte pfilis tvrdé potraviny, jako tfeba led, mrazené potraviny, kroupy, ryze,
kofeni a kava.

* Sundejte mixér, pro to jim otoCte proti sméru hodinovych rucicek.

CISTENI A UDRZBA

¢ Po ukonceni prace vypnéte spotiebi¢ a odpojte jej od elektrické sité.

e Hned umyjte vSechny snimatelné Casti teplou mydlovou vodou a otfete suchym Cistym ru€nikem. NepouZivejte
mycku nadobi.

SKLADOVANI

o Prfed €iSténim vZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

 Spinéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

o Skladujte spotfebi¢ v suchém a istém misté.

PBHKOBOACTBO 3A EKCMMNOATALIMA

NMPABUIA 3A BE3OMNACHOCT

o I'Ipe,qm Oa mn3non3eare m3genneTo 3a NpbB NbT NpoBepeTe, Aalin NoCOYeHUTEe TEXHUYECKU XapaKTepUCTUKU Ha
ypeda CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHETO BbB Baluata mpexa.

e /3penveto e npegHasHayeHO camMo 3a AoMallHa ynoTpeba u TpsibBa Oa ce ekcnnoaTvpa CbOTBETHO TOBa

PbKkoBOACTBO. YpeabT He € 3a NPOMULLIIEHO U3MOM3BaHe.

He nsnonssainTe HaBbH.

BuHaru uskntoyBanTe ypega OT KOHTaKTa, ako He ro nornssare, a CbLUO Taka Npeauw Aa ro nouncreare.

C uen npenoTepaTtsiBaHe Ha TOKOB yAap Unu Bb3nnaMeHsiBaHe He NoTansnTe ypega BbB Boda Uu ApYrv TEYHOCTU.

dypHaTa He TpsibBa Oa ce ynpaBnsiBa OT Xxopa (BKMOYUTENHO Aeua) C MOHWXKEHUM (U3NYECKM, CETUBHU UMK

YMCTBEHW CNOCOOHOCTU, UMK OT NMLA, KOUTO HE NPUTEXaBaT CbOTBETHWUTE 3HAHWUS U OMNUT, ako TE3U Nuua He ca nog

HaZ30p WM He ca WMHCTPYKTMpPaHW OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha dbypHaTa OT APYro fvue, OTroBapsAwo 3a TaxHaTa

GesonacHocT.

[euaTta He TpsibBa Aa ce ocTaBAT camu 4o doypHaTa u He TpsibBa Ja UM ce paspeluaBa fa UrpasT ¢ Hesl.

He ocTaBsanTe BkntodeHns ypen 6e3 Haasop.

M3nonsBanTe caMo CbCTaBHUTE YacTU OT KOMMIIEKTA.

B Tean cnyyau, korato 3axpaHBaWmAT kaben e nospeaeH, ¢ uen n3bArsaHe Ha PUCKOBU CUTyauuK, 3axpaHBaLLmaT

kaben TpsbBa Oa Obaoe 3aMeHeH OT NPOM3BOAUTENS WM OTOpPM3UpPaH LUEHTbp 3a obcnyxBaHe, wnn oT

KBanudmumpaH cneynanmcr.

e He nonpaBsanTte ypeaa camocTodATenHo. 3a OTCTpaHsiBaHe Ha noBpeau ce obbpHeTe B Han-O6nu3kMa cepBu3eH
LEHTBP.

e Cnepete, kabenbT Aa He JOKOCBA ropeLLUy NOBBbPXHOCTM U OCTPU NPEeaMETH.

e He gbpnainTe, He ycykBanTe kaberna, a CblLLo Taka He obBMBanTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.
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e Cnep kaTo paboTtaTa Ha ypeaa e npuknioveHa, npeav Aa u3Bagute NpPoayKTUTE U NPUCTaBKUTe, U3KNtoveTe
pob6oTa OT KOHTaKTa 1 u34yakamTe ABUAraTensT Aa crnpe HanbJIHO.

¢ BHUMAHMUE:CBaneTte HacTaBkaTta, KaTo HaTUCHETE BYTOHUTE 3a M3XBBLPIISIHE HA NPUCTaBKUTE.

e He cnaranTte B poboTa ropewm cberasku (> 70 °C).

o AKO 134enMeTo M3BEeCTHO BpeMe ce e Hamupano npu temnepatypa nog 0°C, ToraBa npeau ga ro BKAYMTE, TO
TpsibBa ga NpecTou Ha CTarHa Temnepartypa He Nno-marsko oT 2 vaca.

¢ [MpousBoguTensaT cu 3anasea nNpaBoTO 0e3 AOMBbIHUTENHO YBeAOMISIEHME [a BHACHA HE3HauYUTeNHW NPOMEHW B
KOHCTpyKUMATa Ta Ha M3OENUeTo, KaTo CbluMTe Aa He BNUSAT KapAuHanHO BbpXy Heroata ©GesonacHoCT,
paboTocnocobHOCT U YHKLMOHAMNHOCT.

NOArOTOBKA 3A PABOTA

e To3n GneHgep € M3KMYUTENHO MOAXOASALL 32 NMPUrOTBSIHE HA KPeM-Cynu, pasfnunyHM COCOBE, CbLIOo M Gebeluka
XpaHa, cMecBaHe Ha pa3HO0bpasHUTE KOKTEWN.

e [Mpeau NbpBOTO U3MON3BaHE M3MNMaKkHETE BCUYKMTE CBaNsSLWM Ce 4acTu C Tonna BoAda U Bepo, Nocrne rv noacylueTe
nobpe. BvHWwHaTa cTpaHa Ha MOTopHaTa YacT 3abbpLueTe C MEKO HaBMaXXHEHO napuandye.

¢ [MocTaBeTe GneHagepa Ha Kopryca JoKpaln.

e C uen npepoTBpaTsiBaHe Ha MW3NMBaHe Ha cMecTa, Npegu Aa BKMKW4YUTe OneHaepa, noronete ro B
cMecBaHUTe NPOAYKTHU.

3ABEJIEXKKA: PoGOTHT He ce BKIKOYBa NPU HEMNPaBUITHO UJM HEMbITHO criobsiBaHe.

PABOTA

o [IpoBepeTe, crnobsBaHeTo 4a € HanpaBeHO JOKpaK 1 KakTo TpsabBea.

e BkntoyeTe poboTa B KOHTaAKTA.

MMMNYNCEH PEXXUM

e HaTtncHeTte n npegbpxante OyToHa Ha UMMYFICHUSA PEXMM — PODOOTBT LWe paboTn gokaTto OYTOHBLT € HaTUCHaT.

"I” (HMCKa cTeneH) — 3a TeYHU NMPOOYKTH.
— "II” (Bucoka cTeneH) — 3a CbBMECTHO 00paboTBaHe Ha TEYHM U TBBbPAM NPOOYKTU.

06 MakcumanHo Bpeme 3a
paboTBaH MakcumanHo Terno /
HenpeKkbCHaTo o6paboTBaHe
npoAayKT obem (cex)
Bbagem 100 r 15
BapeHnu snua 200r 10
aneTa 20r 15
YecbH 150r KpaTkn HaTtuckaHus
Byt 200r 15
Opexu 100r 15
Cnaponep 200r 20
Jleko Tecto 0,4 n 15
Jlyk 200r M
MarpgaHos 30r 10
YyLikm 0,2n 30
Mpas nyk 2001 KpaTtkn HaTuckaHmna
MNognpaBku 0,2n 30
[Mbpxona 150-200r 15
Opexu 100 r 15

3ABEJIEXKKA: BpemeTpaeHe Ha HenpeKbCHaTa paboTa Ha ypeaa He TpsbBa Aa HagBuWwaBa 1 MUH., a NOYMBKa

MeXAay BKIH0YBaHUATa Aa He 6bAe no-manka oT 4 MUH.

o 3abpaHsaBa ce ga cBansiTe CbCTaBHUTE YacTu Ha ypeaa no Bpeme Ha paboTtaTa my.

e 3a pa He pasBanuTe HoxYyeTaTa He obpaboTBanTe MHOrO TBbPAW NPOAYKTW, TakMBa Kato ned, opus, noanpasku u
Kade.

o Cganete 6neHgepa, kaTo ro 3aBbpTUTE CPELLY NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTperka.

NMOYNCTBAHE U NOOOPBXKA

e Cnep kato paboTaTa Ha ypefa € NpuKIloYeHa, U3KIMYeTe ro 1 M3BadeTe LWwencena oT KOHTakTa.

e BepgHara (6e3 ga HakncBaTe ObMrO BpeMeE) U3MUNTE BCUYKMTE CBansLLM Ce 4YacTu € Tonma Boda v npenaparT, nocne
3abbplueTe CbC cyxa YMcTa Kbpna. He nanonssante CbAOMUANHA MallMHa 3a NOYMCTBAHE Ha COKOM3CTMCKBaYKaTa.

CBbXPAHABAHE

o [Mpeau na npubupate ypeaa 3a CbxpaHsaBaHe, NpoBepeTe, TOM Aa € U3KIMIOYEH OT KOHTakTa.

e M3nbnHaBanTe nauckeaHusita ot pasgena NOYNCTBAHE U MOLOOPBXKA.

¢ CobxpaHsiBaviTe ypeaa Ha Cyx0 U YMCTO MSACTO.
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NMOPAOHUK 3 EKCMNYATALII

LlaHoBHMI nokyneub! Mu Bas4yHi Bam 3a npuabaHHa npoaykuii ToproBenbHoi Mapku SCARLETT Ta gosipy Ao Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKICTb Ta HagiiHy poboTy CBOET NpoAyKLii 3@ yMOBM JOTPUMaHHS TEXHIYHUX
BMMOT, BKa3aHUX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaraLii.

e TepMiH cnyx6u Bupoby ToproBoi Mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTtauii npoaykuii B mexxax nobytosux notped ta

OOTPUMaHHS NpaBu KOPUCTYBaHHS, HaBe4eHUX B NMOCIOHMKY 3 eKcnnyaTauii, ckrnagae 2 (gBa) poku 3 gHA nepenadi

BMpOBYy KopucTyBayeBi. BUpobHWK 3BepTae yBary KOpUCTyBauiB, WO y pasi AOTPUMaHHS LMX YMOB, TEPMiH Cryxou
BMPOBY MOXe 3HA4YHO NEePEeBULLNTU BKa3aHUN BUPOBHUKOM CTPOK.

3AXOOU BE3NEKA

Mepen nepwum yBIMKHEHHAM MEPEBIPTE, YW BIOMNOBIOAIOTb TEXHIYHI XapakTepUCTUKM BUPOOY, 3asHauveHi Ha
Haknenui, napameTpam eneKkTpoMepeXi.

BukopucTtoByBaTK TiNbkM B MOOYTOBMX LiNAx BignoeigHoO Ao gaHoro [lMopagHuka 3 ekcnnyatadii. [Npunag He
Npu3HaYeHni 4ns BUPOOGHMYOro 3aCTOCyBaHHS.

BukopucToByBaTH TifbKU Y NPUMILLEHHI.

3apxau BigKno4anTe NPUCTPIN 3 eNekTpoMepexi nepes ounLeHHaM, abo skwo Bu ioro He BUKOPUCTOBYETE.

o6 yHMKHYTM Nopasky eneKkTpPUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHS, HE 3aHyplonTe Npunazg y Boay Yv iHLWi piguHu.

Mpunag He NpusHayYeHWn ONsi BUKOPUCTAHHA ocobamu (BKOYaouM giTen) 3i SHWKEHUMU DisNYHUMMK, YyTTEBUMMA
abo posymoBuMM 3ai6HOCTAMKU abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX onnTy abo 3HaHb, SIKLWO BOHW HE 3HAaxXOAATbCs Mg
KOHTpornem abo He NPOIHCTPYKTOBaHi MPO BUKOPUCTaHHA Npunagy ocoboto, LWo BignoBigae 3a ix 6esnexy.

[iTV NOBMHHI 3HAXOANTUCH Nif KOHTPOMNEM, 3a48 HeAOMYLLEHHS irop 3 NpunagoMm.

He sanuwawTe yBiMKHeHun npunag 6e3 Harnsgy.

He BuKopucTOBYIMTE NPUHANEXHOCTI, WO HEe BXOAATb A0 KOMMSIEKTY.

Y pasi NOLKOMKEHHS Kabento XXMBMEHHS, MOro 3amiHy, 3 MeTow 3anobiraHHs Hebesnewli, NOBUHEH BUKOHYBaTW
BMPOBHKK ab0 YyNOBHOBaXXEHWUW iM CepBICHUIA LIEHTP, abo aHanoridyHMn kBanidikoBaHW nepcoHan.

He HamaranTecs caMOCTiIHHO PeMOHTyBaTWU MPUCTPIN. Y BUNAAKy BUHUKHEHHSI HECnpaBHOCTEW 3BepTanTecs OO0
Hanbnmkyoro CepBiCHOroO LEHTPY.

CnigkynTe, WoO LIHYpP XMBMNEHHS HE TOPKABCS NOCTPUX KPArWoK Ta rapsiuymx NOBEPXOHb.

He TArHiTh, He NepekpyyynTe Ta Hi Ha Lo HEe HAMOTYMWTE LUHYP XUBIEHHS.

HanpukiHui po6oTu, nepl, HiXK BUTSratv NpoaoyKTu Ta Hacaiku, BigKNOYiTb npunag 3 enekTpomepexi Ta
JoyYyeKanTecs NOBHOI 3yNMUHKN eNIeKTPOABUryHa.

YBATA:3HimMiTb HacagKy, HaTUCHYBLUM KHOMKM Big €4HaHHA HacagoK.

He nowmiwanTe y npouecop rapsdi iHrpegieHtun (> 70 °C).

ObnapgHaHHa BignoBigae BUMOram TexHIYHOrO pernameHTy OOMEXEeHHS BUKOPUCTaHHA Aesikux HebesnevHux
PEYOBUH B ENEKTPUYHOMY Ta €MEKTPOHHOMY O6nagHaHHi.

Akwo BMPIO Oeskui Yac 3HaxoOuBcs Npu Temnepartypi Hwkde 0°C, nepen yBIMKHEHHSIM MOroO chig BUTpUMAaTtu y
KiMHaTi HE MeHLle 2 rogviH.

BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaBo 6e3 40OAaTKOBOrO MOBIOOMIEHHS BHOCUTU HE3HAuYHi 3MiHWM [0 KOHCTPYKLUil
BMpOOY, L0 KapAuHaNbHO He BMNMBAKOTb Ha Moro 6e3neky, npaue3aaTtHiCTb Ta YHKLiOHAIbHICTb.

NiAroTtoBKA O POBOTH

BbrneHaep igeansHO nNigxoauTb ANS NPUrOTYBaHHSA CyniB-niope, PisHOMaHITHUX COYCIB Ta MNiAMMBKY, a TaKOX ANTSYOro
XapyyBaHH4, 3MiLlyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTEWMIB.

Mepen nepwyM BMKOPUCTAHHAM BUMWWTE BCi 3HIMHI YaCTUHM TEMNoK BOAOK 3 MUIOYMM 3acoOOM Ta peTenbHO
npocywWwiTb ix. Bigcik 3 ABMryHOM 30BHI NPOTPIiTh M'AKOK0 311€rka BOJTIOroK TKaHMHOI.

HacyHbTe GneHaep Ha Kopnyc 4o ynopy Tak.

3apns yHUKHEHHA BUNNECKyBaHHA CyMilli, nepen yBIMKHEHHAM 3aHypTe GneHaep y npoayKTH, LWo noTpioHo
nepemiwarm.

TMPUMITKA: Mpouecop He YBIMKHETbLCA NpU HeNpaBUI1bHIA Y4 HEMNOBHIN 360pLi.
POBOTA

MepekoHawnTecs, Wwo 36opka NoBHa i 3pobrneHa HaNeXHUM YMHOM.
MigknoYiTe Npouecop A0 enekTpoMepexi.

IMAYNbCHU PEXXNM

HaTucHiTb Ta yTpUMynTe KHOMKY iMNyNbCHOMO pexuMmy — npouecop byae npautoBatu JOTW, MOKM HaTUCHYTa ud
KHOMKa.
— "I” (HM3bKa WBWAKICTb) — ANA PiAKUX NPOAYKTIB.

— "II” (BMCOKa WIBUAKICTb) — Ansi CNiNbHOT 06p0O0KK PigKMX Ta TBEPANX NPOJYKTIB.
MakcumanbHumn yac
MakcumanbHa maca / ..
Mpoayktn ) 6e3nepepBHOI OGPOOKHU
06’em
(cek)
Mwurganb 100 r 15
BapeHi anus 200 r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15
YacHuk 150 r KopOoTkMMY HaTUCKaHHSAMM
Okopok 200r 15
["opixu 100r 15
Mopo3uneo 200r 20
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Jlerke TicTo 0,4 n 15
Linbyns 2001 KopOoTKMMK HAaTUCKaHHAMM
MeTpyLika 30r 10
Mepeub 0,2n 30
Linbyns-wanot 200r KopoTKMMW HaTUCKaHHAMM
Mpunpaswu 0,2n 30
Crenik 150-200r 15
Bornocbkuii ropix 100 r 15

TIPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOI pob6oTM npouecopa He NMOBMHEH MNepeBullyBaTtM 1 XB., a nepepBa Mix
BKITIOYE€HHAMM — He MeHL 4 XB.

¢ 3abopoHsieTbes 3HIMaTK Oyab-sKe Npunaaas nig Yac poboTu npouecopa.

e L1l06 He 3awkoonTK nesa, He obpobnANTe 3aHAATO TBEPAi NPOAYKTU, TaKi AK fif, 3aMOPOXEHi MPOAYKTU, Kpynu, puc,
npunpasn 4Y” KaBoBi 3epHa.

¢ 3HimiTb GneHaep, obepTatoumn Moro NPOTUN rOOUHHUKOBOT CTPINKK.

OYULLEHHA TA gorndan

e HanpukiHui po60TM BUMKHITb Npunaza Ta BiAKITHOUITb NOro 3 eNneKTpoMepexi.

e BuMuiiTe yCi 3HIMHI YaCTMHM TEMOK MWUIBHOK BOAOK Bigpasy X (He 3aMOu4ykuM HAZOBro), Micrs 4Yoro NpoTpiTh
CYXUM YMCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOpUCTOBYITE ANS LbOro NoCy4OMUAHY MaLLVHY.

3BEPEXEHHA

o [lepepn 36epexeHHAM nepekoHanTecs, WO nNpunag BigknioYeHnn 3 enekTpoMepexi.

¢ Bukonarite yci Bumoru posginy OYMWEHHA TA OOIMMAL.

e 30epiranTe Nnpunag y Cyxomy 4YMcToMy Micui.

YNYTCTBO 3A PYKOBAKE

CUIr'YPHOCHE MEPE

e [lpe npBor ykbydewa ybeaunte ce ga TexHWYKa CBOjCTBA MpOM3BOAA, Ha3Ha4yeHa Ha HanenHuuw, OAroBapajy
napamMeTprmMa enekTpudHe Mpexe.

e Kopuctute camo y goMahuMHCTBY Yy cKknagy ca OBWMM YNyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HamereH 3a

npodecuroHanHy ynotpeoy.

He kopuctutn BaHw.

YBek uckroyumte ypehaj ns enekrpnyHe mpexe npe ynwherwa n ako ce He KOPUCTU.

[a ce nsberHy owtehewe CTpyjoM 1 3aropeBatn-e, He cTaBuTe ypehaj y Bogy v apyre T€YHOCTH.

MehHnuy He Tpeba ga kopucte ocobe (ykrbydyjyhu n geuy) ca ymarbeHUM (OU3UYUKUM, HYITHUM WU MEHTanHuM

cnocobHocTMma unm ocobe koje Hemajy oaroBapajyhe 3Hake 1 UCKyCTBO ako HWUCY Mof, HaA30pOM NnLA 3ayXeHNX

3a HbMxoBYy 6€30e4HOCT MM ako MM Ta nuua HUCY gana ynyTcTea o ynoTpebu nehHuue.

e [euy Tpeba HagsmpaTu 1 He Tpeba MM JO3BONMTU Aa ce urpajy ¢ nehHULOoM.

e He ocTaBrbajTe ykbyveHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

[a 6u ce u3berne onacHocTM y cnydvajy owTehewa kabna, owTteheHn kabn Tpeba ga 3ameHu npoussohau,

oBnawheHn cepBuC UNKN CTPYHHO NuLEe.

He kopuctute ypehaj ca owuteheHnm Npukrby4HMM Kabnom.

He npobajte ga nonpaerbate ypehaj camu. Y cnyvajy owrtehewa ypehaja jaBute ce cepsucy.

Ma3uTe ga npukIbyyYHY kabn He goaupyje owTpe meuue u Bpyhe noBpLUNHE.

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe M He HAMOTaBajTe HW Ha LUTa NPUKIbYYHU Kabn.

Bagute HammnpHuue n TekyhMHe camo HakoH NMOTNYyHOr 3aycTaBrbaka MoTopa.

Mo 3aBpleTKy paaa, Npe Hero WTO M3BaAUTM HaMUPHULIE U HacTaBKe, UCKIbyuuTe ypehaj u3 enektpuuHe

Mpexe M cavyekajTe AOK ce eNIeKTPOMOTOp NOTMYHO 3ayCTaBu.

YNO30OPEHE:CknHuTe HacTaBak, NPUTUCHYBLUM TUMKE 3a CKnaarwe HacTaBaka.

¢ He cTtaBrsajte y myntunpaktuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).

e AKO je Npons3Bog HEKO Bpeme B1o n3noxeH Temnepatypama Hwkum og 0°C, Tpeba ra ctaBuTu ga CTOju Ha COBHO]
TemnepaTypu HajMame 2 caTa npe yKkiby4ymBama.

o [Mpoussohau 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBelwTerwa Aa M3BPLUE Make U3MEHe Yy Au3ajH npousBoda,
Koje BUTHO He yTnye Ha HeroBy 6e36egHOCT, NPOU3BOAHOCT N YHKLMOHANHOCT.

NMPUMNPEMA 3A KOPULUREHE

o OBaj anaparT je caBpLUeH 3a nNpunpemy kpem 4opbu, coceBa n apecuHra, xpaHe 3a 6ebe 1 3a cnpaBrbarbe pasHux
KokTena.

¢ [lpe npBe ynotpebe onepuTte cBe OENOBE KOju Ce MOry CKMHYTW, U TO BOAOM M CPEACTBOM 3a Mpake, 1 MOTOM KX
[o6po ocywnte. CnosballkboCT KyhnwTa ¢ MOTOPOM NpebpuLLMTe BNaXHOM KPIOM.

o [lo kpaja HageHuTe BneHaep Ha KyTujy Aa ce ogrosapajyhe.

¢ [la ce cmeca He U3nuje, Npe ykiby4yewa cnycTute 6neHaep y MewlaHe npousBsoae.

HATTOMEHA: MynTunpakTUK ce He YKIbydyje y crlyyajy HenpaBurHe Unuv HenoTnyHe MOHTaxe.

PAA

e YBepwuTe ce ga cte 06aBWIM MOHTaXy MOTMYHO U MPaBUITHO.

o [IpUKIbYYMTE MYNTUNPAKTUK ENEKTPUYHO] MPEXMN.

VMMMYJICHU PEXKM

o [MpuTUCHWTE N OpXWUTE OyrMe UMMYFCHOr pexnma — MynTunpakTuk he pagutn 4ok je gyrme npuTucHyToO.
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— "II” (Bucoka 6p3nHa) — 3a 3ajegHNYKy obpany TEYHUX M YBPCTMX NPOU3BOAA.

HamupHuue 3a o6paay MakcumanHa TexuHa / MakcumanHo Bpeme
ooum HenpekuagHe obpage (cek)
Bagem 100r 15
BapeHa jaja 200r 10
OcyLieHe mpBuLe xneba 20r 15
Benu nyk 150r KpaTkum nputucumma
Byt 200 r 15
Jlewnaumn 100 r 15
Cnapgoneg 2001 20
Jlako Tecto 04n 15
Jlyk 200r KpaTkum nputucumma
MepLyH 30r 10
Manpuka 0,2 n 30
Jlyk-wanot 200 r KpaTtkum nputucuuma
3a4yurHun 0,2 n 30
Crejk 150-200r 15
Opacu 100 r 15

HATIOMEHA: Bpeme 6GecnpekugHor paga He cme Tpajatu Buwe oa 1 MuH., nay3a uamely ABa ykiby4ewa

MynTUNpPaKTMKa Mopa Aa byae HajMare 4 MUH.

e 3abparseHo je ckupaty 6uno koje AenoBe 3a Bpeme paga MynTunpakTmka.

e [la ce He owTeTe owTpuue, He obpafyjTe Npesule TBpAEe HaMUpHULE, Kao ned, CMp3HyTe HaMUpHULUE, Npekpyne,
nMpuHay, 3advHe 1 kada.

e CkuHuTe BGneHgep, OKpPeHyBLUM ra 'y CMepy NPOTUB Kasarbke Ha carty.

YUWWREHKE N OOPXXABAHKE

¢ [lo 3aBpLUeTKY pafa uckrbydnte ypehaj ns enekTpuuHe Mpexe.

e Opgmax (He kBacehw Oyro) onepuTe CBe AerioBe Koju ce CKvuaajy TOMfoM canyhaBoM BOAOM, Nocre Yera obpuiumnte
CYBMM YMCTUM MELLKUPOM. He KopucTuTe MalumHy 3a npame CyaoBa.

YYBAHE

o [Ipe cnpemarba ybeaute ce aa je ypehaj MCKIbyYeH N3 eNeKTpU4HE Mpexe.

e lcnyHute 3axTeBe ogerbka YALLTHEHE U OOPXABAHE.

e YygajTe ypehaj Ha CyBOM U YNCTOM MECTY.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvdrku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte t60stuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvérgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilddgi saamise ja slttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vBimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused v&i teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei paédseks seadmega mangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu véltimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus vdi muu

kvalifitseeritud personal.

Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks poorduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega timber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjav6tmist oodake, kuni mootor on I8plikult seiskunud.

On keelatud asetada kédgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i nBudepesumasinas.

TAHELEPANU: L&iketerad on aarmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

Arge pange kuumi kbdgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

Kui toode on olnud mdnda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist véhemalt 2 tundi

toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, toévdimet ega funktsioneerimist.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

¢ Blender sobib suurepéraselt pureesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.
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e Enne esimest kasutamist peske k&ik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.
e Asetage blender korpuse peale, sobitades vastavad nooled kokku.
e Segu valjaloksumise valtimiseks pange blender enne sisselilitamist toiduainete sisse.
MARKUS: Koogikombain ei kaivitu vale vdi osalise kokkupaneku korral.
KASUTAMINE
¢ Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja Gigesti.
¢ Uhendage kogikombain vooluvdrku.
IMPULSSREZIIM
¢ Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kdégikombain té6tab selle nupu vabastamiseni.
— "I" (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.
— "II” (kbrge kiirus) — vedelate ja kdvade toiduainete (lheaegseks tootlemiseks.

Toiduaine Maksimaalne mass / Katkest_amata tootlemise
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 3049 10
Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200¢g 15
Kreeka péhkel 100 g 15

MARKUS: Koodgikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi iletada 1 min., ning vaheaeg sisseliilitamise

vahel véahemalt 4 min.

¢ On keelatud osade mahav6tmine kaivitatud ké6gikombaini pealt.

e Terade vigastamise valtimiseks arge t6ddelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu jaa, kulmutatud toiduained,
tangud, riis, maitseained ja kohv.

o Eemaldage blender, keerates seda vastupaeva.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Parast kasutamist lilitage seade vélja ja eemaldage see vooluvorgust.

e Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

HOIDMINE

¢ Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta ripnieciskai

izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jis to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici ddent un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai

intelektualam spé&jam vai personam bez dzives pieredzes vai zind8anam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices

lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,

vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.
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¢ Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama
masina.
e UZMANIBU: Griezé&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!
¢ Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).
e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatiira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.
o RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.
SAGATAVOSANA DARBAM
e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu meéréu un bérnu baribas pagatavodanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.
e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu tdeni un mazgasanas Iidzekli un rapigi
o Uzlieciet blenderi uz korpusa Iidz atbalstam.
¢ Lai maisijums neizslaktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamos produktos.
PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.
EKSPLUATACIJA
o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.
* Pievienojiet procesoru elektrotiklam.
IMPULSU REZIMS
¢ Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bus nospiesta 1 poga.
— "I" (mazs atrums) — Skidriem produktiem.
— "II” (liels atrums) — Skidro un cieto produktu kopigai apstradei.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 3049 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200¢g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,
piedevas un kafiju.

¢ Nonemiet blenderi, pagriezot to pretéji pulkstenraditaja virzienam.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeig3anas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

GLABASANA

¢ Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

¢ Glabajjiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.
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e Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy zmoniy sauguma, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.
Vaikus batina kontroliuoti, kad jie neZaisty Siuo prietaisu.
Nepalikite jjungto prietaiso be prieZitros.
Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.
Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.
Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.
Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karSty pavirsiy.
Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.
Baige darba pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.
ISPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.
o Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).
e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.
e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo neZymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.
PARUOSIMAS DARBUI
e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maisytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.
e Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdZiovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.
o UZmaukite plaktuvg ant korpuso iki galo.
¢ Kad misinys neiSsipilty, pries jjungdami plaktuva jmerkite jj j sumaiSomus produktus.
PASTABA: Virtuvés kombainas nejsijungs, jei jis buvo neteisingai ar ne iki galo surinktas.
VEIKIMAS
¢ |sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.
¢ Jjunkite virtuvés kombaing j elektros tinklg.
IMPULSO REZIMAS
e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas.
— "I"(Mazas greitis) — skystiems produktams.
— "lI" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Apdorojami produktai Maksimali masé / tiris Maks.mjah nepertr_auklamo
veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzidvesiai 209 15
Cesnakai 150 ¢g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 ¢ 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
TirSta teSla 0,41 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 30g 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150-200¢g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15
PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne mazesné

kaip 4 min.

¢ Draudziama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

¢ Saugodami aSmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdziui, ledo, Saldyty produkty, kruopuy, ryZiy, prieskoniy ir
kavos pupeliy.

¢ Nuimkite plaktuvg, pasukdami jj pries laikrodZio rodykle.

VALYMAS IR PRIEZIORA

e Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, 0 po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luoscCiu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

LAIKYMAS

¢ Prie§ padédami prietaisa j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas iS$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.
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KEZELESI UTMUTATO
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A készilék hasznalata el6tt, ellenérizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziiltség a hazi
elektromos hélozattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznélatra.

Hézon kivil nem hasznalhaté.

Hasznalaton kivil és tisztitas k6zben mindig figgetlenitse az elektromos haldzattol.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a készilléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljdk a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd
tudassal nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkul, vagy ha nem kaptak a készulék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

A készilékkel valé jatszas elkerlilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Felligyelet nélkil ne hagyja a késztiléket bekapcsolva.

Ne hasznéljon géphez nem tartozé tartozékot.

Ne hasznalja a késziléket sérllt csatlakozéval.

Ne prébalja egyedul javitani a készliléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

Ne hlzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen ledll a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

Amennyiben a készilléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa elétt legalabb 2 éran belil tartsa
szobahdmeérsékleten.

A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendii médositasokat végezni a készllék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

ELOKESZITES

A radmixer kivaléan megfelel leves-pirék, kilonbdzd szészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kilonféle koktélok keverésére.

Elsé hasznalat el6tt mossa meg az dsszes levehet6 tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét tordlje meg puha, enyhén nedves torl6kendbvel.

Helyezze fel a blendert a készilékhazra agy.

Meritse a blendert az elkeverendé élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, kiilonben a massza
kifréccsen a tartalybdl.

MEGJ EGYZES: A szeletel6gép nem kapcsol be addig, amig helyteleniil, vagy nem teljesen van ésszeszerelve.
MUKODES

Bizonyosodjon meg arrdél, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.
Csatlakoztassa a késziiléket a hal6zathoz.

IMPULZUS UZEMMOD

Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog miikédni ebben az izemmddban, amig a
gomb le lesz nyomva.

— "I" (alacsony sebesséqg) — folyékony élelmiszer részére.

— "lI” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.

. . Maximalis témeg / Folyton_os f(_ald_olg_ozés
Feldolgozando termék iirtartalom maximalis ideje
(mésodperc)
Mandula 100 g 15
Fott tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 20 g 15
Fokhagyma 150¢g RoOvid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Konny( tészta 0,41 15
Hagyma 200 g RoOvid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200r RoOvid nyomassal
Fliszerek 0,21 30
Szték 150-200g¢g 15
Kdzbnséges did 100 g 15

MEGJEGYZES: A folytonos miikddés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a kévetkezé
bekapcsolas el6tt.

Miikodés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

www.scarlett.ru 14 SC-HB42S04


http://www.scarlett.ru/

IM013

e A penge sérulésének elkertlése érdekében ne dolgozzon fel tdlsagosan kemény élelmiszert, mint a jég, fagyasztott
termék, kilonféle dara, rizs, flszer és kave.

» Vegye le a blendert, elforditva azt az 6ramutaté jaras ellenkezd iranyaba.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

¢ Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és dramtalanitsa a késziléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térdlje meg szaraz, tiszta
torlbkendbvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

TAROLAS

o Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Szaraz, hlivos helyen tarolja.

NMAWOANAHY XX@HIHOE HYCKAYNbIK

o KypmeTTi catbin anywsbl! SCARLETT cayaa TaHOacbIHbIH ©HIMIH caTbin anfaHbiHbI3 YLUiH XaHe 6i3aiH koMnaHusFa
CeHiM apTKaHbIHbI3 yLWiH Cisre anfbiC antambl3. Icke nanganaHy HyCKayrbiFbiHOA CYPETTENreH TEXHUKANbIK Tananrtap
opblHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHusAchl ©3iHiH eHiMAEpPiHiH XOofFapbl canacbl MEH CEHIMAi XXyMbICbIHa
Keningik 6epeqi.

e SCARLETT cayga TaHbacbIHbIH OyMbIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaXaap WeHOepiHae nanganaHFaH XXaHe icke nanganaHy
HycKkaynbifblHAA KENTIpinreH nanganany epexernepiH ycTaHraH kesge, OyMbIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi OyinbiM
TYTbIHYLUbIFA TabbIC eTiNreH KyHHeH 6acTtan 2 (eki) xbingbl Kypanabl. ATanfaH WwapTTap opblHOANFaH Xxarganaa,
OYMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMi 8HAIpYLLi KepCceTKeH MepP3iMHEH anTaprblKTak acybl MyMKIH EKEHIHE eHAipYLU
TYTbIHYLUbINAPAbIH HA3apblH aydapagpl.

KAYINCI3OIK LUAPANAPDI

e AnFfall peT icke Kocap anabiHaa OynbIMHBIH 3aTTaHbaaa kepceTinreH TeXHUKanbIK cunaTramanapbl 3fEeKTp XeniCiHiH
napameTpriepiHe CONKeC KeneTiHIHE KO3 XEeTKI3iHi3.

e Ocbl [lNapganaHy >XeHiHOeri Hyckaymnblkka CoMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa namganaHy kepek. Acnan
©HEepKacinTiK MaKcaTTa KongaHyra apHanmMaraH.

e Yn-xannapgaH TbiC xxepe nanganadHyra onmangpi.

e Erep KypbinfbiHbl NaganaH6anTeblH GonicaHbl3, OHbl Ta3anap angblHaa 3feKkTp XeniCiHeH apKawlaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e OneKkTp TOrbl COfyblHAH X8HE OT LWhIfyblHAH aynak 0ony ywiH acnantbl cyfa Hemece Gacka CyMblK 3aTTapfa
MaTbIpMaHbI3.

o [leHe, xyvike He Bornmaca akplf-on keMicTiri 6ap, HEMece OCbl KypbISFbIHbI Kayinci3 nanganaHy yLiH Texipubeci meH

Ginimi >xeTKinikcia agamaapabiH (COHbIH, iWiHAe GananapAbliH) Kayinciagiri ywiH xayan 6epeTiH agam kagaranamaca

Hemece KypbinfbiHbI NanganaHy 6onbiHWa Hyckay 6epmece, onapabiH Oy KypbinFbiHbI KONAaHybiHa 6onmanabi.

Bananap KypbInfbIMEH oiHaMaybl YLWiH onapabl YHEMI kadafranan OThIpy Kepek.

Tokka KocblnFaH acnanTbl Kapaychbl3 kanablpMaHbI3.

YKeTkisinim XnHarbiHa KIpMENTIH kepek-XapakTapabl nanganaHbaHpl3.

KyaT Ke3siHe KOCy CbiMbIHA 3aKbIM KenreH acnanTbl nanganaHbaHpl3.

KypbinfbliHbl ©3 6eTiHi30eH >xeHaeyre opekeT acamaHbl3. AkaynbikTap namga 6OonfFaH karganga Cepsuc

opTanbifbiHa xabapnacbiHbI3.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa Tuin TypMayblH KagaranaHpl3.

KyaT kesiHe KOCy CbIMbIH TapTKblflaMaHpI3, LUMpaTNaHbl3 XXaHe ellkaHaaln 3aTka OHbl OpamMaHpbI3.

KyaT ke3iHe KOCy CbIMbIH TapTKbIJTaMaHbI3, LUMPATNaHbI3 XXaHe elKaHAan 3aTKa OHbl OpaMaHbI3.

ECKEPTY:Cantamanapabl KocyaaH ewwipy 6aTeipMacbiH 6ackin, cantamaHb! LWeLLiHi3.

Mpoueccopab! bICTbIK a3blk-TyNiK canMaHbi3 (> 70 °C).

Erep 6ynbim Bipwama yakelT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaza Typca, icke Kocap angblH4a OHbl KeM gerenge 2 carat

Oenmve TemnepaTtypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHpipywi B6yMbIMHBIH KayincisgiriHe, XyMbIC OHIMAININ MeH XYMbIC MYMKIHAIKTEepiHe Tyberevini ocep eTnewTiH
Bonmalubl e3repicTepi OHbIH KypblIMacbiHa KOCbIMLLA €CKEPTNECTEH EHri3y KYKbIfbIH ©3iHAe Kanablipagbl.

XX¥MbICKA OAUbIHOAY

o bnengep e30e kexenepai, Typni Ty3ablKTap MeH ackaTbliKTapAbl, COHOan-aK 6ananap TafablH AanbliHAay YLWiH, caH
anyaH Typni KOKTennbaepai apanacTtbipy YLUiH aca Konaunbl.

e EH anfaw peT nanganaHap angbiHga 6aprbik anvanbl 0enikTepai XyfFbll 3aT KOCbISFaH Xblflbl CYMEH XXYbIHbI3 A3,
26aeH KypraTbiHbI3. Ko3ranTkbil 0eniKTiH CbIPTbIH Carl AbIMKbIN XXyMcak LyOepekneH CypTiHi3.

o Colikec Hyckapnapabl katapnacTtblipbir.

e KocnanapgblH Wankanbin TerinyiH 6ongplpTnay YLWiH, icke Kocy anabliHga OneHaepdi apanacTtbipbiiaTblH Tamak
eHimaepiHe 6aTbIpbiHbI3.

ECKEPIM: Tpoueccop AypbiC HeMece TONbIK XXUHaKTanMaca, icke KocbliManTbiH Oonaabl.

X¥MbIC

o XXuHaktayabl TOMbIK 9pi TUICTI TYPAE iCKe acblpFaHbIHbI3Fa KO3 XKETKi3iHi3.

o [lpoueccopabl aNeKTp XernicCiHe KOCbIHbI3.

MMMYNBbCTIK PEXUM

e VIMNynbCTiK pexXuMHiH 6aTbipmacbiH 6ackiHpI3 Aa, ycTan TypblHbI3 — Mpoueccop ocbl GaTbipma Gacynbl TypFaHLwa
XKYMbIC iCTENTIH Gonaabl.

— "I" (TemeH XbingamMablK) — CyNblK OHIMOEep YLUiH.
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— "II” (koFapsbl xbingamablk) — CyMbIK XXaHe KaTTbl OHiMAepAi bipre eHaey yLUiH.

OHaeneTiH asbik EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikcis eHgey
Kenemi yakbITbl (CEK)
Bapgam 100r 15
[MickeH XyMbIpTKa 200r 10
AyHaTyF_a apHanfaH 20 ¢ 15
KENTipinreH HaH

CapbiMmcak 150r Kbicka-Kkbicka 6acy apkbibl
CaH erTi 200r 15
XKanrak 100 r 15
banmysgak 200 r 20
YKeHin kamblp 0,4 n 15

Mnas 200r Kbicka-Kbicka 6acy apkbiibl
AKXKenkeH 30r 10
BypbIL 0,2n 30

LanoT nuasbl 200 r Kbicka-Kbicka 6acy apKbiibl
AckaTtbikTap 0,2 n 30
Crevik 150-200r 15
["pek >xaHrarbl 100 r 15

ECKEPIM: nMMpoueccopablH Y3A4IKCi3 XyMbIC icTey YyakbiTbl 1 MWMHYTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbiKTapbiHAaFbI y3inic 4 MMHYTTaH kem 6onmayfa Tuic.

o [Ipoueccop XXyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-apakTbl oAaH LueLlin anyfa TbibiM canbiHaabl.

o [blWakTbIH Xy3iH Oyngipin anmMac ywid My3, My3gaTtbifiFaH eHiM, O9HAI Aakbingap, Kypiw, ackatblkTap MeH kode
CUSAKTbI TbIM KaTTbl a3blK-TYNIKTi OHOEMEHI3.

o Carar TiniHiH 6afbITbiHa Kapcbl Oypan, binenaepai TyCipiHi3.

TA3AJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

o XXyMbICTbI asikTaFraHHaH KeniH acnanTbl OLWipiHi3 e, OHbl AMNEKTP XKeriCiHeH aXbIpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakpIT cyrnamacTtaH) Oapnblk anmanbl-canmanbl OerniekTepdi cabblHAbl Xbibl CYMEH XYbIHBI3 A3,
KypFak Ta3a CynriMeH cypTiHi3. Byn ywiH bigbic-ask XyaTblH MallMHaHbI KongaHoaHpI3.

CAKTAY

o Cakran Kosip angblHAa acnanTblH, SMEKTP XeMiCiHEH aXblpaTblfiFaHbIHa KO3 XETKi3iHi3.

o TABAJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimingeri Tanantapbl OpblHAAHbI3.

e AcnanTbl Kypfak Ta3a XXepae cakTaHbI3.

NAVOD NA POUZ{VANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na Stitku,
parametrom elektrickej siete.

e PouZivajte len v domacnosti v sulade stymto navodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie
v priemyselnej vyrobe.

¢ Nepouzivajte vonku.

o VZdy odpédjajte spotrebi¢ od elektrickej siete pred &istenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouZivate.

e Pre zamedzenie urazu elektrickym prudom alebo nebezpecia poziaru neponarajte spotrebi¢ do vody ani do inych
tekutin.

¢ Spotrebi€ nie je ur€eny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom,

pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli indtruované o pouzivani spotrebica

osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je su€astou dodavky.

Zakaz pouzivania spotrebi¢e s poSkodenym napajacim kablom a/alebo z&suvkou. Pre zamedzenie nebezpedia

musite poSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

NeskuSajte samostatne opravovat spotrebi€. Pri poSkodeni spotrebi¢a kontaktujte najblizSie servisné centrum.

Dbajte na to, aby sa napajaci kadbel nedotykal ostrych krajov a horucich povrchov.

Netahaijte, neprekrucujte ani nenavijajte napajaci kabel na iné predmety.

Po ukonéeni prace, skor ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,

kym motor Gplne zastavi.

UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlaenim tlacidla odstranenia nastavcov.

¢ Nedavajte do spotrebica teple potraviny (> 70 °C).

¢ Ak vyrobok ur€ita dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po dobu
najmenej 2 hodiny.

¢ Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoéného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konstrukcii vyrobku, ktoré
znacne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkénost.

PRED PRVYM POUZIVANIM

o Mixér je idealny pre polievky, kaSe a omacky, rovnako ako pre detské jedla a mieSanie réznych kokteilov.
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e Pred prvym pouzitim dékladné umyte vSetky odnimatelné Casti v teplej vode s umyvacim prostriedkom a dobre ich
osuste. Motorovi jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

» Neponarajte spotrebi¢ do hocakych tekutin a nemyte ho vodou.

MIXER

e Spojte prislusné orientacné body, nastavte nastavec na teleso aZz na doraz.

e Aby savam zmes nevyliala, pred zapnutim mixéra ponorte ho do potravin, ktoré sa spracovavaju.

NOZ

Dajte do misy potraviny.

Nastavte na misu pohon.

Nastavte teleso na pohon misy tak, aby sa spojili otvory na pohone a vybezky.

Sfahacia metla/mixovacia metla pre tekuté potraviny

Nastavec je uréeny na Slahanie krémov z bielkov alebo majonéz.

Zacinajte pracu s nizkou rychlostou.

¢ Nikdy nepoZivajte tento nastavec pre mieSanie hustého cesta.

PREVADZKA

e Skontrolujte, i je montaz kompletna.

¢ Pripojte spotrebi€ do elektrickej siete.

o Pritlacte a udrzujte tla¢idlo impulzného rezimu, spotrebi€ bude pracovat, kym je pritlaéené toto tlacidlo.
—  “I" (nizka rychlost) — pre tekuté potraviny.
—  “lI" (vysoka rychlost) — pre tekuté a tvrdé potraviny.

. Maximalna vaha / Maximalna doba nepretrzitého
Druh potravin : . .
objem spraclvania (sek)
Mandle 100 r 15
Varené vajca 200r 10
Strihanka 20r 15
Cesnak 150 r Kratke stlacenia
Sunka 200 r 15
Orechy 100r 15
Zmrzlina 2001 20
Lahké cesto 0,4 n 15
Cibula 200r Kratke stlaCenia
Petrzlen 30r 10
Paprika 0,2 n 30
Salotka 200 r Kratke stlacenia
Korenie 0,2 n 30
Rezen 150-200r 15
VlaSsky orech 100 r 15

UPOZORNENIE: Zakaz nepretrzitej prevadzky dlhSie ako 1 minata. Prestavka musi trvat’ minimalne 4 minuty.

e Z&kaz odstranenia hocakych €asti poCas prace spotrebica.

o Aby ste neposkodili Eepele, nepouzivajte ich na prili§ tvrdé potraviny, napr. lad, mrazené potraviny, ryZu, korenie a
kavu.

¢ Odpojte nastavec stlacenim tlaCidla odstranenia nastavcov.

CISTENIE A UDRZBA

e Po ukoncCeni prace vypnite spotrebi€ a odpojte ho od elektrickej siete.

¢ Hned vymyte vSetky odnimatelné ¢asti teplou vodou s mydlom, potom osuste suchou ¢istou utierkou. NepouZzivajte
umyvacku riadu.

UPOZORNENIE

o Cepele noZa sl velmi ostré a st nebezpe&né. Budte velmi opatrni!

¢ Vymyte vSetky odnimatelné ¢asti teplou vodou s mydlom. Otvory filtra je lepSie myt z opacnej strany. NepouZivajte
na to umyvacku riadu.

¢ Nepouzivajte na Cistenie kovové kefky, brusne umyvacie prostriedky alebo Smirglovy papier.
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