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A Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi. Zapoznanie sie z
nig pozwoli na bezpiecznie i wtasciwie uzytkowanie ptyty
grzejne;.

Instrukcje obstugi i montazu oraz metryczke urzgdzenia nalezy
przechowywacé w odpowiednim miejscu. W razie przekazywania
urzadzenia innemu uzytkownikowi nalezy dotgczy¢ rowniez
powyzszg dokumentacje.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan urzadzenia. Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

Wskazéwki dotyczace bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia

Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego. Urzgdzenia nalezy uzywac¢ wytgcznie do
przygotowywania potraw. Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

Bezpieczna obstuga

Dorosli i dzieci nie mogg obstugiwac urzgdzenia bez nadzoru,

m jesli nie pozwala im na to niesprawnos¢ fizyczna lub
psychiczna

m lub jesli ich wiedza i doswiadczenie sg niewystarczajgce.

aby prawidtowo i bezpiecznie uzytkowac urzgdzenie.

Przegrzany olej i tluszcz

Niebezpieczenstwo pozaru!!

Przegrzany olej lub ttuszcz moggq sie szybko zapalié. Nigdy nie
pozostawia¢ rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Jesli
olej zapali sie, nigdy nie gasi¢ go wodg! Ogien sttumic
pokrywka lub talerzem. Wytgczy¢ pole grzejne.

Gorace pola grzejne

Niebezpieczenstwo poparzenia!!

Nigdy nie dotyka¢ gorgcych pdl grzejnych. Nie pozwalac
matym dzieciom zbliza¢ sie do ptyty grzejne;.
Niebezpieczenstwo pozaru!!

= Nigdy nie odktadac tatwopalnych przedmiotéw na ptyte
grzejna.

m W szufladach pod ptyta grzejng nie przechowywac
przedmiotow tatwopalnych ani sprayow.

Zestawienie

Ponizsza tabela zawiera zestawienie najczesciej wystepujacych
uszkodzen:

Mokre spody garnkéw i pola grzejne

Niebezpieczenstwo obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym a spodem garnka
jest mokra, moze doj$¢ do powstania cisnienia pary. Cisnienie
to moze sprawic, ze garnek niespodziewanie "podskoczy". Pole
grzejne i spdd garnka muszg by¢ zawsze suche.

Uszkodzenia ceramiki szklanej

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!!

Jesli ceramika szklana jest popekana lub zarysowana, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwad
serwis.

Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie dziata.

Niebezpieczenstwo poparzenia!!
Jesli wskaznik nie dziata, nalezy wytaczy¢ pole grzejne.
Wezwac serwis.

Nieprawidiowo przeprowadzone naprawy

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sg niebezpieczne.
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwad serwis. Naprawy moga
by¢ wykonywane wytgcznie przez przeszkolonych pracownikow
serwisu.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Szorstkie spody garnkdw i patelni uszkadzajg ceramike
szklana.

m Nie wolno stawia¢ pustych garnkéw na witgczonym polu
grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

= Nigdy nie wolno stawiac¢ gorgcych patelni i garnkéw na
pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie urzgdzenia. Moze
dojs¢ do uszkodzen.

m Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, moga
spowodowac uszkodzenia.

m Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych topig
sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna do kuchenek nie nadaje
sie do ostony ptyty grzejne;.

Uszkodzenie Przyczyna

Srodek zaradczy

Plamy Potrawy, ktdre wykipiaty

szkta.

Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomocg skrobaczki do

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytgcznie srodkdw czyszczacych przeznaczonych do cera-

miki szklanej.

Zarysowania Sal, cukier i piasek

Nie wolno uzywac ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej lub miejsca do

odstawiania.

Szorstkie spody garnkow i patelni
uszkadzajg ceramike szklana.

Nalezy sprawdzi¢ naczynia.

Przebarwienia Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytgcznie srodkdw czyszczacych przeznaczonych do cera-

miki szklane;j.

Scierajace sie garnki (np. z alumi-
nium)

Garnki i patelnie unosi¢ przy przesuwaniu.

Pekniecie Cukier, potrawy zawierajgce jego
duze ilosci szkta.

Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomoca skrobaczki do




Ochrona srodowiska

Nalezy rozpakowac urzadzenie i zutylizowa¢ opakowanie
zgodnie z przepisami o ochronie srodowiska naturalnego.

Ekologiczna utylizacja

europejskiej 2002/96/WE dotyczacej starych
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Dyrektywa podaje zasady obowigzujace w catej UE
dotyczgce zwrotu i recyklingu zuzytych urzadzen.

E To urzadzenie odpowiada przepisom Dyrektywy

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze uzywac pasujgcych pokrywek do garnkow. Podczas
gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest czterokrotnie
wyzsze.

m Nalezy uzywac garnkdw i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spdd zwigksza zuzycie energii.

Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi dotyczy réznych ptyt grzejnych. Na stronie 2
znajduje sie zestawienie typdw urzadzen wraz z wymiarami.

Pulpit obstugi

= Srednice garnkdéw i patelni nalezy dopasowaé do $rednicy
pdl grzejnych. Stawianie na polu grzejnym zbyt matych
garnkéw powoduje straty energetyczne. Nalezy pamigtac, ze
producenci naczyn czesto podajg srednice gory garnka. Jest
ona z reguty wieksza od srednicy spodu.

m Do matych ilosci potraw nalezy uzywac¢ matego garnka. Duzy
garnek wypetniony niewielkg zawartoscig zuzywa duzo
energii.

m Nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody. Wptywa to na
zmniejszenie zuzycia energii. Warzywa zachowujg witaminy i
zwigzki mineralne.

m W odpowiednim momencie nalezy przetagczy¢ z powrotem na
nizszy stopien mocy grzania.

m Nalezy wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzejnej. W
przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna wytgczy¢
pole grzejne juz 5-10 minut przed zakonczeniem czasu
gotowania.
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przed dzie¢mi

Powierzchnie obstugi
Po dotknieciu symbolu wigcza sie odpowiadajgca mu funkcja.

Pola grzejne

Powierzchnia obstugi Wskazniki Powierzchnia
© pola dwustrefowego stopnia mocy grzania (-5 obstugi
oo strefy smazenia ciepta resztkowego H/h © pola
=—O zabezpieczenia elektronicznego uktadu dwustrefowego

krotkiego gotowania A

Wskazowki

m Jednoczesne dotkniecie Kilku pdl nie powoduje zmiany
ustawien. Pozostatosci potraw, ktdre wykipiaty, mozna wiec
zetrzec¢ ze strefy nastawiania.

m Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche. Wilgo¢
wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.

Pole grzejne

Wiaczanie i wytaczanie

O Pole jednostrefowe

© Pole dwustrefowe

Dotkng¢ symbol ©

oo Strefa smazenia

Dotkng¢ symbol oo

Wigczanie dodatkowego pola grzejnego: swieci sie odpowiedni wskaznik
Witaczanie pola grzejnego: ostatnio nastawiona wielkosc¢ jest wybierana automatycznie




Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzejnego.

Jesli wskaznik wyswietla H, wowczas pole grzejne jest jeszcze
gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto niewielkiej potrawy lub
roztopi¢ kuwerture. Gdy pole grzejne ostygnie, na wskazniku

Nastawianie ptyty grzejnej

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposob nastawiaé pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas gotowania
réznych potraw.

Wiaczanie i wytaczanie plyty grzejnej
Wigczenie i wytgczenie ptyty grzejnej odbywa sie za pomocg
wigcznika pdl grzejnych.

Gdy pole grzejne jest wtgczone, sSwieci sie wskaznik stopnia
mocy grzania.

Tabela gotowania
W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktadow.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od rodzaju,
wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg odchylenia.

pojawi sie h. Wskaznik gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w
wystarczajgcym stopniu.
Przerwa w doptywie pradu

Po przerwie w doptywie energii elektrycznej wskaznik ciepta

resztkowego wtacza sie ponownie automatycznie. Wskaznik

miga ok. 30 minut. Miganie ustaje, gdy pole grzejne zostanie
ponownie na krétko wigczone.

Nastawianie pola grzejnego

Wigczniki pol grzejnych stuzg do nastawiania mocy grzania
poszczegolnych pol.

0 = pole grzejne wytaczone

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc

Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopienn mocy grzania posiada jeden stopient posredni.
Jest on oznaczony punktem.

Wskazowka: Pole grzejne jest regulowane poprzez wigczanie
sie i wytgczanie elementu grzejnego. Takze przy najwyzszej
mocy element grzejny moze sie witgczac i wytgczac.

Podczas podgrzewania gestych potraw nalezy je czesto
mieszac.

Do gotowania uzywac 9 stopnia mocy grzania.

Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach
gotowania
Roztapianie
Czekolada, kuwertura, masto, miéd 1-2 -
Zelatyna 1-2 -
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 1-2 -
Mleko** 1.-2. -
Kietbaski podgrzewane w wodzie** 3-4 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 2.-3. 20-30 min.
Gulasz mrozony 2.-3. 10-15 min.
Gotowanie na matym ogniu, powolne dogotowywanie
Kluski, knedle 4.-5, 20-30 min.
Ryba 4-5* 10-15 min.
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1-2 3-6 min.
Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos holenderski 3-4 8-12 min.

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki



Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach

gotowania
Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 2-3 15-30 min.
Ryz na mleku 1.-2. 25-35 min.
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min.
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25 min.
Potrawy maczne, makarony 6-7* 6-10 min.
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3.-4. 15-60 min.
Warzywa 2.-8. 10-20 min.
Warzywa mrozone 3.-4. 10-20 min.
Gotowanie w szybkowarze 4-5 -
Duszenie
Zrazy zawijane 4-5 50-60 min.
Pieczen duszona 4-5 60-100 min.
Gulasz 2.-3. 50-60 min.
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min.
Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min.
Kotlet, naturalny lub panierowany 6-7 8-12 min.
Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min.
Piers kurczaka (2 cm grubosci) 5-6 10-20 min.
Piers kurczaka, mrozona 5-6 10-30 min.
Ryba i filet rybny, naturalne 5-6 8-20 min.
Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20 min.
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min.
Langusty i krewetki 7-8 4-10 min.
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min.
Nalesniki 6-7 smazenie ciggte
Omlet 3.-4. smazenie ciggte
Jajka sadzone 5-6 3-6 min.
Smazenie w gltebokim ttuszczu (porcje po 150-200 g smazy¢ w sposdb ciggty w 1-2
| oleju™) 89 _
Produkty mrozone, np. frytki, chicken nuggets 7.8 _
Krokiety 7.8 _
Kuleczki z migsa mielonego: 6-7 _
Mieso, np. kawatki kurczaka 5.6 _
Ryba panierowana lub w ciescie piwnym 5.6 )
Warzywa, grzyby panierowane lub w ciescie piwnym 45 _

Drobne wypieki, np. paczki, owoce w ciescie piwnym

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki



Elektroniczny ukiad krotkiego gotowania

Elektroniczny uktad krotkiego gotowania nagrzewa pole grzejne 1.Za pomoca wigcznika pdl grzejnych nastawic¢ stopien mocy
na najwyzszej mocy, a nastepnie przetgcza sie na wybrany grzania do dalszego gotowania.

stopien mocy grzania. 2.Nacisna¢ wiacznik pol grzejnych.

Elektroniczny uktad krotkiego gotowania jest aktywowany. Na
wskazniku migajg na przemian 5 i stopieh mocy grzania do
dalszego gotowania.

Czas nagrzewania pola grzejnego zalezy od ustawionego
stopnia mocy grzania do dalszego gotowania.

Nastawianie elektronicznego uktadu
krotkiego gotowania

Elektroniczny uktad krotkiego gotowania mozna aktywowac
tylko przez 10 sekund od wigczenia pola grzejnego.

Po krotkim gotowaniu na wskazniku swieci tylko stopiert mocy
grzania do dalszego gotowania.

Tabela gotowania z elektronicznym uktadem krétkiego gotowania

W ponizszej tabeli mozna odczytaé, do przyrzgdzenia jakich
potraw nadaje sig elektroniczny uktad krétkiego gotowania.

Podane mniejsze ilosci dotyczg mniejszych pdl grzejnych,
wieksze ilosci wiekszych pdl grzejnych. Podane wartosci sg
wartosciami orientacyjnymi.

Potrawy przyrzadzone z elektronicznym ukiadem krétkiego gotowania llosé Stopien mocy Czas gotowania w
grzania minutach
Podgrzewanie
Bulion 500 ml-1 1 A7-8 4-7 min.
Zupy zageszczane 500 ml-1 | A 2-3 3-6 min.
Mleko** 200-400 ml A1-2 4-7 min.
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 400-800 g A1-2 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 300-600 g A 2.-3. 10-20 min.
Gulasz mrozony 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 min.
Gotowanie na matym ogniu
Ryba 300-600 g A 4-5* 20-25 min.
Gotowanie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 125-250 g A 2-3 20-25 min.
Ziemniaki w mundurkach z 1-3 filizankami wody 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 min.
Gotowane ziemniaki z 1-3 filizankami wody 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 min.
Warzywa z 1-3 filizankami wody 500 g-1 kg A 2.-3. 15-20 min.
Warzywa mrozone z 1-3 filizankami wody 500 g-1 kg A 4.-5. 15-20 min.
Duszenie
Zrazy zawijane 4 sztuki A 4-5 50-60 min.
Pieczen duszona 1 kg A 4-5 80-100 min.
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 1-2 A 6-7 8-12 min.
Kotlet, naturalny lub panierowany 1-2 A 6-7 8-12 min.
Stek (3 cm grubosci) 1-2 A7-8 8-12 min.
Ryba i filet rybny, panierowane 1-2 A 6-7 8-12 min.
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 200-300 g A 6-7 8-12 min.
Nalesniki A 6-7 smazenie ciggte

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki

Wskazowki dotyczgce elektronicznego uktadu

krotkiego gotowania

m W przypadku gotowania na duzym polu grzejnym do garnka
nalezy dodac ok. 3 filizanek wody, na matym polu ok. 2

filizanek.
Elektroniczny uktad krétkiego gotowania nadaje sie idealnie do
gotowania potraw w matej ilosci wody z zachowaniem wartosci
odzywczych.

m Garnek przykry¢ pokrywka.

m Elektronicznego uktadu krotkiego gotowania nie nalezy
uzywac¢ do gotowania potraw w duzej ilosci wody, np.
makaronu.



Zabezpieczenie przed dzie¢mi i funkcja przerwy

m Dzieki zabezpieczeniu przed dzie¢mi mozna zapobiec
witgczeniu ptyty grzejnej przez dzieci.

m Dzieki funkcji przerwy mozna przerwac nagrzewanie pola
grzejnego.
Uwaga!

Woda uzyta do czyszczenia, resztki potraw, ktdre wykipiaty lub
przedmioty odstawione na symbol =—o0 mogg spowodowad
niezamierzone witgczenie lub wytgczenie zabezpieczenia przed
dzieémi lub funkciji przerwy.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Blokada plyty grzejnej

Wszystkie pola grzejne muszg by¢ wytgczone. Dotykaé symbol

=0, az nad symbolem zaswieci sie lampka kontrolna. Trwa to

ok. 4 sekund. Po ok. 10 sekundach lampka kontrolna gasnie.

Znoszenie blokady

Dotyka¢ symbol =0, az zgasnie lampka kontrolna. Trwa to ok.

4 sekund. Blokada zostata wytgczona.

Zablokowana plyta grzejna

Nastawienie pola grzejnego na zablokowanej ptycie grzejnej

powoduje, ze:

m Na wskazniku pola grzejnego miga £ lub wskazanie ciepta
resztkowego na przemian z &J.

= Swieci sie lampka kontrolna nad symbolem =—o.

Wytgczy¢ pole grzejne. Zniesé blokade.

Wskazéwka: Rowniez gdy ptyta grzejna jest wytgczona, swieci
sie wskaznik ciepta resztkowego.

Skracanie czasu wiaczania

Czas wigczania zabezpieczenia przed dzie¢mi mozna skrécié z
4 sekund do 1 sekundy.

Pola grzejne muszg by¢ wytgczone.
1. Wszystkie 4 pola grzejne ustawi¢ na 2 stopien mocy grzania.
2. Pola grzejne wytgczy¢ po kolei od prawej do lewej strony.

3. Nastawi¢ stopiert mocy grzania dla dowolnego pola
grzejnego i nacisngc wiacznik pdl grzejnych.

4. Wytgczy¢ wigcznik pdl grzejnych.

Wszystkie wskazniki zaswieca sie na krotko. Czas wtgczania
zostat skrocony.

Czas wigczania mozna ponownie przedtuzy¢é do 4 sekund.
Nalezy postepowac doktadnie tak, jak przy skracaniu.

Funkcja przerwy

Wiaczanie funkcji przerwy

Nacisnac¢ krotko symbol —o. Na wskazniku pola grzejnego
miga ustawiony stopien mocy grzania. Nagrzewanie zostato
przerwane.

Kontynuacja gotowania

W ciggu 3 minut ponownie nacisng¢ symbol =—o. Pola grzejne
ponownie sie nagrzewaja.

Przekraczanie czasu przerwy

Po 3 minutach na wskazniku miga . Wytgczy¢ pola grzejne, a
nastepnie ponownie nastawic.

Automatyczne ograniczenie czasu

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czasu i
ustawienia nie zostang zmienione, wowczas aktywowane
zostanie automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na wskazniku
pola grzejnego miga .

Czyszczenie i konserwacja

Niniejszy rozdziat zawiera wskazowki dotyczace wtasciwej
pielegnacji ptyty grzejne;j.

Odpowiednie $rodki czyszczace i pielegnacyjne mozna naby¢
w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana
Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki temu
pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero wowczas, gdy wystarczajgco
ostygnie.

Nalezy uzywac wytgcznie srodkéw czyszczacych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzega¢ wskazéwek
producenta podanych na opakowaniu srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn
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Wytgczy¢ pole grzejne.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy od
ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10 godzin).

Wskazowka: W kazdej chwili mozna ponownie wigczy¢ pole
grzejne.

m srodkow przeznaczonych do stosowania w zmywarce
m Srodkow do szorowania

m zrgcych srodkow czyszczgcych, jak spray do piekarnika lub
odplamiacz

m szorstkich gabek
= myjki wysokocisnieniowej lub parowej
Silne zabrudzenia najlepiej usuwaé dostepng w sprzedazy

skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzega¢ wskazdwek
producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna naby¢ rowniez w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.



Rama plyty grzejnei m Uzy¢ wytacznie cieptego roztworu srodka myjacego.
Aby zapobiec uszkodzeniu ramy piyty grzejnej, nalezy m Nie uzywac srodkdéw do szorowania ani srodkéw zrgcych.
przestrzegac¢ ponizszych wskazowek: m Nie uzywaé skrobaczki do szkia.

Usuwanie usterek

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. Przed
skontaktowaniem sig z serwisem nalezy zapoznac sie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wskazanie Usterka Rozwigzanie problemu

Brak Przerwa w zasilaniu. Sprawdzi¢ bezpiecznik urzgdzenia w skrzynce bezpiecznikowej. Poprzez
wigczanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzic¢, czy nie nastapita
przerwa w zasilaniu.

& miga. Aktywowane automatyczne ogranicze- Woytaczy¢ pole grzejne. Nastawi¢ na nowo.
nie czasu.
£ miga Powierzchnia obstugi jest wilgotna lub  Wytrze¢ do sucha powierzchnie obstugi lub zdja¢ z niej przedmiot.

lezy na nigj jaki$ przedmiot.

FO Uszkodzony wyswietlacz. Wytgczy¢ bezpiecznik lub wytgcznik zabezpieczajgcy urzadzenie w
skrzynce bezpiecznikowej i ponownie wigczy¢ po 30 sekundach.
Wezwac serwis, jesli wskazanie ponownie sie pojawi.

F4, wszystkie Uszkodzone zabezpieczenie przed Whytaczy¢ bezpiecznik lub wytacznik zabezpieczajgcy urzadzenie w
pola grzejne sg dzie¢mi. skrzynce bezpiecznikowej i ponownie wtgczy¢ po 30 sekundach.
wytgczone Wezwac serwis, jesli wskazanie ponownie sie pojawi. Uszkodzone

zabezpieczenie przed dzie¢mi nie ma wptywu na proces gotowania.

Serwis

W razie koniecznos$ci naprawy urzgdzenia nalezy skontaktowac Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
sig z naszym serwisem. PL 0801 191 534

Numer E i numer FD: Prosimy zaufaé kompetencjom producenta. W ten sposéb

Serwisowi nalezy podaé¢ symbol produktu (E-Nr) oraz numer mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa z tymi wykwalifikowanych technikéw serwisu, wyposazonych w
numerami znajduje sie w metryczce urzadzenia. oryginalne czesci zamienne.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne
rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwiséw wszystkich krajow znajduja sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.
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A Bezpecnostni pokyny

Predtéte si pozorné tento navod k pouziti. Umozni vam to
varnou desku bezpecné a spravné obsluhovat.

Navod k pouZiti, montazni navod a doklad spotfebiCe dobre
uschovejte. Pokud budete spotfebi¢ prfedavat dal, pfilozte tyto
nalezitosti.

Po vybaleni spotfebi¢ pfezkousejte. Pokud je spotfebic
poskozeny, nezapojujte ho.

Bezpeénostni pokyny k tomuto spotrebici

Tento spotfebic je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivejte vyhradné k pripravé pokrmU. Spotiebic
nenechavejte béhem provozu bez dozoru.

Bezpecna obsluha

Dospéli a déti nesmi spotfebi¢ nikdy pouzivat bez dozoru,

m pokud nejsou télesné nebo duSevné schopni
m nebo nemaji znalosti a zkuSenosti,

aby mohli spotfebi¢ spravné obsluhovat.

Prehraty olej a tuk

Nebezpeci pozaru!

Prehraty olej nebo tuk se rychle vzniti. Horky olej nebo tuk nikdy
nenechavejte ohfivat bez dozoru. Hofici olej nebo tuk nikdy

nehaste vodou. Plameny uduste poklickou nebo talifem.
Vypnéte varnou zonu.

Horké varné zény

Nebezpeci popaleni!
Nikdy se nedotykejte horkych varnych zén. Malé déti
nepoustéjte do blizkosti varné desky.

Nebezpec¢i pozaru!
m Na varnou desku nikdy nepokladejte hoflavé pfedméty.

m Do zasuvek pfimo pod varnou deskou neukladejte hoflavé
pfedméty nebo spreje.
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Tabulka pro vareni k elektronice uvedeni do varu
Tipy k elektronice uvedeni dO Varu ......ccoceeeeeevveeeienesencseeenenns
Détska pojistka a funkce pauzy ...........cceecrrerricnrnsrssersseenenens
DESKA POJISIKA...eviiuicitiiieiiie et
FUNKCE PAUZY vveeeieitecee ettt st sbe s nesreens
Automatické ¢asové omezeni ...
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Ram varné desky.......
Odstranéni zavady
ZAKAZNICKY SEIViS....ccivoerrrserrsmrnsarrssmsssmssssessssnsssmsssansssnsssmssssasanas

DalSi informace o vyrobcich, pfisluSenstvi, nahradnich dilech
a servisu najdete na internetu na: www.siemens-home.com
a v internetovém obchodu: www.siemens-eshop.com

Mokra dna hrnci a mokré varné zény

Nebezpeci poranéni!

Pokud je mezi dnem hrnce a varnou zénou voda, mize
vzniknout tlak pary. Tlakem pary mdze hrnec nahle vyskocit do
vySky. Udrzujte varné zény a dna hrncll vzdy suché.

Praskliny ve sklokeramice

Nebezpeéi urazu elektrickym proudem!

V pfipadé prasklin nebo trhlin ve sklokeramice vypnéte pojistku
v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

Varna zdna hreje, ale ukazatel nefunguje

Nebezpeci popaleni!
Kdyz ukazatel nefunguje, varnou zénu vypnéte. Zavolejte servis.

Neodborné opravy

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpelné. Pokud je spotfebi¢ vadny,
vypnéte pojistku v pojistkové skfifice. Zavolejte servis. Opravu
smi vykonavat vyhradné technik zakaznického servisu
vySkoleny nasi spoleénosti.

Pri¢iny poskozeni
Pozor!
m Drsna dna hrncl a panvi mohou poskrabat sklokeramiku.

m Neohfivejte prazdnou nadobu. Mohlo by dojit k poSkozeni.

m Na ovladaci panel, oblast ukazatelG ani na rém nikdy
neodkladejte horké panve a hrnce. Mohlo by dojit
k poskozeni.

m Jestlize na varnou desku upadnou tvrdé nebo Spicaté
pfedméty, mohou ji poSkodit.

m Alobal nebo plastové nadoby se mohou na horké varné zéné
roztavit. Ochranna félie sporaku neni pro vasi varnou desku
vhodna.



Piehled
V nasledujici tabulce najdete nejCastéjsi poskozeni:

Poskozeni Pric¢ina Opatieni

Skvrny Pokrmy, které pretedou Pokrmy, které preteCou, okamzité odstrafite pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Cistici prostfedky Pouzivejte pouze distici prostfedky vhodné pro sklokeramiku.

Poskrabani Sal, cukr a pisek Nepouzivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci plochu.
Drsna dna hrnct a panvi mohou Zkontrolujte své nadobi.
poskrabat sklokeramiku

Zmeény barvy Nevhodné Cistici prostfedky Pouzivejte pouze Gistici prostfedky vhodné pro sklokeramiku.
Odreni hrncem (napf. hlinik) Hrnce a panve pfi posouvani nazdvihnéte.

Nerovnosti povr- Cukr, pokrmy s vysokym obsahem Pokrmy, které pretedou, okamzité odstrante pomoci Skrabky na sklo.

chu cukru

Ochrana zivotniho prostredi

Spotfebi€ vybalte a obaly ekologicky zlikvidujte.
Likvidace neohrozujici zivotni prostredi

96/ES o elektrickém a elektrotechnickém odpadu
(waste electrical and electronic equipment — WEEE).

= Smérnice udava ramec pro zpétné pfrijeti a recyklaci
starych pfistrojli s celoevropskou platnosti.

E/ Tento pfistroj odpovida evropské smérnici 2002/

Tipy, jak usetfit energii

m Hrnce vzdy pfiklopte poklickou vhodné velikosti. Pfi vafeni
bez pokliCky se spotfebuje &tyfikrat vice energie.

m PouZivejte hrnce a panve s rovnym dnem. Nerovna dna
zvySuji spotfebu energie.

m Primér dna hrnce a panve by mél odpovidat velikosti varné
zony. Zejména prilis malé hrnce na varné zéné zpUsobuji
energetické ztraty. Upozorfiujeme, ze vyrobci nadobi ¢asto
udavaji horni prdmér hrnce. VétSinou byva vétsi nez pramér
dna.

m Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen malo
naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

m Vafte v malém mnozstvi vody. USetfite tak energii. U zeleniny
zlistanou zachovany vitaminy a mineralni latky.

m V&as prepinejte na nizsi stupen vareni.

m VyuZivejte zbytkové teplo varné desky. PFi delSi dobé vareni
vypnéte varnou zonu jiz 5 az 10 minut pfed koncem doby
vareni.
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Seznameni se spotrebicem

Navod k pouZiti plati pro rizné varné desky. Na strané 2
naleznete prehled typl s rozméry.

Ovladaci panel

Qo + & %+ 5

g+ 7+ 0
|

© dvouokruhovou
varnou zénu

oo pecici zonu

=—0 détskou pojistku

Ovladaci plosky

Pokud se dotknete néjakého symbolu, zaktivuje se pfislusna
funkce.

Varné zény

stupné vareni (-9
zbytkového tepla H/h

Ovladaci ploska pro Ukazatele
elektroniky uvedeni do varu A

Ovladaci ploska pro
© dvouokruhovou
varnou zonu

Upozornéni

m Pokud se soucasné dotknete vice policek, zlistanou
nastaveni beze zmény. Tak mizete napfiklad otfit necistoty
v oblasti nastavovani.

m Ovladaci plosky udrzujte vzdy suché. Vlhkost ma negativni
vliv na funkci.

Varna zéna

Pfipojeni a odpojeni

O Jednookruhova varna zéna

© Dvouokruhova varna zéna

Dotknéte se symbolu ©.

oo Pedici zona

Dotknéte se symbolu op.

PFipojeni varné zoény: Sviti pfislusny ukazatel.

Zapnuti varné zony: Automaticky se zvoli naposledy nastavena velikost.

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu dvoustupriovy
ukazatel zbytkového tepla.

KdyZ se na ukazateli zobrazi H, je varna zona jesté horka. Na
varné zéné muzete napt. udrzovat teplé malé mnozstvi pokrmu
nebo rozpustit polevu. Kdyz varna zéna zchladne, ukazatel se

Nastaveni varné desky

V této kapitole je popsano nastaveni varnych zdén. V tabulce
naleznete stupné a doby vareni pro rlizné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky
Varna deska se zapina a vypina spinaci varnych zon.
KdyzZ je varna deska zapnuta, sviti ukazatel stupné vareni.

12

prepne na ~. Ukazatel zhasne, kdyZ je varna zéna dostatecné
vychladla.
Vypadek proudu

Po vypadku proudu se ukazatel zbytkového tepla znovu
automaticky zapne. Ukazatel cca 30 minut blika. Blikani ustane,
kdyz varnou zénu jesté jednou kratce zapnete.

Nastaveni varné zéony

Pomoci spinacd varnych zon se nastavuje topny vykon varnych
zon.

0 = varna zéna vypnuta

Stupen vareni 1 = nejnizsi vykon

Stupen vareni 9 = nejvyssi vykon

Kazdy stupern ohfevu ma mezistupen. Ten je oznacen bodem.
Upozornéni: Teplota varné zény se reguluje zapinanim

a vypinanim ohtevu. | pfi nejvy$Sim vykonu se ohfev mlze
zapinat a vypinat.



Tabulka pro vareni
V nasledujici tabulce najdete nékolik prikladd.

Doby vafeni a stupné vareni zavisi na druhu, hmotnosti a kvalité
pokrmd. Proto jsou mozné odchylky.

Pfi ohfivani hustych pokrmu tyto pokrmy v pravidelnych

intervalech micheijte.

Pro uvedeni do varu pouzivejte stupen vareni 9.

Stupen pro dalsi

Doba trvani dalsiho

vareni vareni v minutach
Rozpousténi
Cokolada, poleva, maslo, med 1-2 -
Zelatina 1-2 -
Ohfivani a udrzovani teploty
Eintopf (napf. CoCkovy eintopf) 1-2 -
Mléko** 1.-2. -
Ohfivani parkd ve vodé** 3-4 -
Rozmrazovani a ohfivani
Zmrazeny Spenat 2.-3. 20-30 min
Zmrazeny gulas 2.-3. 10-15 min
Dovarovani, svarovani
Knedliky 4.-5. 20-30 min
Ryby 4-5* 10-15 min
Bilé omacky, napf. beSamelova omacka 1-2 3-6 min
Slehané omadky, napf. bearnska omadcka, holandska oméadka 3-4 8-12 min
Vareni, vafeni v pare, duseni
RyZze (s dvojnasobnym mnozstvim vody) 2-3 15-30 min
Mlécna ryze 1.-2. 25-35 min
Brambory varené ve slupce 4-5 25-30 min
Varené loupané brambory 4-5 15-25 min
Téstoviny 6-7* 6-10 min
Eintopf, polévky 3.-4. 15-60 min
Zelenina 2.-3. 10-20 min
Zelenina, zmrazena 3.-4. 10-20 min
Vareni v tlakovém hrnci 4-5 -
Duseni
Rolady 4-5 50-60 min
Dusena pecCené 4-5 60-100 min
Gulas 2.-3. 50-60 min

* Dal8i vafeni bez poklicky
** Bez poklicky
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Stupen pro dalsi Doba trvani dalSiho

vareni vareni v minutach
Peceni**
Rizek, pfirodni nebo obalovany 6-7 6-10 min
Rizek, zmrazeny 6-7 8-12 min
Kotleta, pfirodni nebo obalovana 6-7 8-12 min
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12 min
Drdbezi prsa (silna 2 cm) 5-6 10-20 min
Drlibezi prsa, zmrazena 5-6 10-30 min
Ryby a rybi filé pfirodni 5-6 8-20 min
Ryby a rybi filé obalované 6-7 8-20 min
Ryby a rybi filé, obalované a zmrazené, napf. rybi prsty 6-7 8-12 min
Scampi a garnati 7-8 4-10 min
Zmrazené smesi 6-7 6-10 min
Palaginky 6-7 postupné
Omelety 3.-4. postupné
Volska oka 5-6 3-6 min
Fritovani (postupné fritujte porce po 150-200 g v 1-2 | oleje**)
Zmrazené potraviny, napf. hranolky, kufeci nugety 8-9 -
Krokety 7-8 -
Kulicky z mletého masa 7-8 -
Maso, napt. ¢asti kufete 6-7 -
Maso obalované nebo v pivnim tésti¢ku 5-6 -
Zelenina, houby obalované nebo v pivnim tésticku 5-6 -
Drobné pedivo, napf. vdolky/koblihy, ovoce v pivnim tésticku 4-5 -

* DalSi vareni bez poklicky
** Bez poklicky

Elektronika uvedeni do varu

Elektronika uvedeni do varu zahreje varnou zénu pomoci
nejvy$siho vykonu a pfepne zpét na vami zvoleny stupen
dalsiho vareni.

Doba zahfivani varné zény zalezi na nastaveném stupni dal$iho
vareni.

Nastaveni elektroniky uvedeni do varu

Elektroniku uvedeni do varu Ize aktivovat pouze béhem prvnich
10 sekund po zapnuti varné zény:

Tabulka pro vareni k elektronice uvedeni do varu

V nasleduijici tabulce je uvedeno, pro jaké pokrmy je
elektronika uvedeni do varu vhodna.

1.Spinadem varné zdny nastavte pozadovany stuperi dalsiho
vareni.

2. Stisknéte spinag varné zony.

Elektronika uvedeni do varu je aktivovana. Na ukazateli stfidavé
blika A a stuperi dalsiho vareni.

Po uvedeni do varu sviti na ukazateli jiz jen stupen dalSiho
vareni.

Mensi uvedené mnozstvi se vztahuje na menSi varné zony, vétsi
mnozstvi pak na vétsi varné zony. Uvedené hodnoty jsou
orientacni.

Pokrmy pfipravované pomoci elektroniky uvedeni do varu Mnozstvi Stupen vafeni Celkova doba
vareni v minutach

Ohfivani

Vyvar 500 ml-1 | A 7-8 4-7 min

Zahusténé polévky 500 ml-1 | A 2-3 3-6 min

Mléko** 200-400 ml A1-2 4-7 min

Ohfivani a udrzovani teploty

Eintopf (napf. CoCkovy eintopf) 400-800 g A1-2 -

* DalSi vareni bez poklicky
** Bez poklicky
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Pokrmy pfipravované pomoci elektroniky uvedeni do varu Mnozstvi Stupen vareni Celkova doba
vareni v minutach
Rozmrazovani a ohfivani
Zmrazeny Spenat 300-600 g A 2.-3. 10-20 min
Zmrazeny gulas 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 min
Dovarovani
Ryby 300-600 g A 4-5* 20-25 min
Vareni
RyZze (s dvojnasobnym mnozstvim vody) 125-250 g A 2-3 20-25 min
Brambory varené ve slupce s 1-3 Salky vody 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 min
Varené loupené brambory s 1-3 Salky vody 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 min
Zelenina s 1-3 Salky vody 500 g-1 kg A 2.-83. 15-20 min
Zmrazena zelenina s 1-3 Salky vody 500 g-1 kg A 4.-5. 15-20 min
Duseni
Rolady 4 kusy A 4-5 50-60 min
Dusena pecené 1 kg A 4-5 80-100 min
Peceni**
Rizek, pfirodni nebo obalovany 1-2 A 6-7 8-12 min
Kotleta, pfirodni nebo obalovana 1-2 A 6-7 8-12 min
Steak (silny 3 cm) 1-2 A 7-8 8-12 min
Ryby a rybi filé obalované 1-2 A 6-7 8-12 min
Ryby a rybi filé, obalované a zmrazené, napf. rybi prsty 200-300 g A 6-7 8-12 min
Palaginky A 6-7 postupné smazeni

* Dal8i vafeni bez poklicky
** Bez poklicky

Tipy k elektronice uvedeni do varu

Elektronika uvedeni do varu je uréena pro vareni pokrmu
s malym mnozstvim vody pro zachovani vyzivné hodnoty.

Détska pojistka a funkce pauzy

m Pomoci détské pojistky mizete zajistit, aby varnou desku
nemohly zapnout déti.

m Pomoci funkce pauzy Ize proces ohfevu prerusit.

Pozor!

Provadite-li Cisténi, dojde-li k pfekypéni pokrmu nebo polozite-i
néjaky pfedmét na symbol =—o, miZe dojit k nechténému
aktivovani nebo deaktivovani détské pojistky/funkce pauzy.

Détska pojistka

Zablokovani varné desky

VSechny varné zény musi byt vypnuté. Dotykejte se

symbolu =—o, dokud se nerozsviti kontrolka nad symbolem.
Trva to pfiblizné 4 sekundy. Pfiblizné za 10 sekund kontrolka
zhasne.

Odblokovani

Dotykejte se symbolu =—o, dokud kontrolka nezhasne. Trva to
cca 4 sekundy. Zablokovani se zrusi.

m U velkych varnych zdn nalévejte k pokrmu jen cca 3 salky
vody, u malych cca 2.

m Hrnec pfikryjte poklickou.

m Pro pokrmy, které se vafi ve velkém mnozstvi vody (napf.
téstoviny), neni elektronika uvedeni do varu vhodna.

Zablokovana varna deska

Pokud na zablokované varné desce nastavite varnou zénu,
stane se nasledujic:

m Na ukazateli varné zony blika £, nebo stfidavé blika ukazatel
zbytkového tepla a .

m Kontrolka nad symbolem =—o sviti.

Vypnéte varnou zonu. Zruste zablokovani.

Upozornéni: Zbyvajici teplo se zobrazuje, i pokud je varna
deska zablokovana.

Zkraceni doby aktivace

Dobu aktivace détské pojistky mlzete zkratit ze 4 na 1
sekundu:

Varné zoény musi byt vypnuté.
1.VSechny 4 varné zony nastavte na stupen vareni 2.
2.Varné zony vypnéte postupné zprava doleva.

3.U libovolné varné zdny zvolte stupen vareni a stisknéte
spinag varné zony.

4.\/ypnéte spinac varné zony.

V8echny ukazatele se kratce rozsviti. Doba aktivace je
zkracena.

Dobu aktivace mUzZete opét prodlouZit na 4 sekundy.
Postupuijte stejné jako pfi zkraceni.
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Funkce pauzy

Aktivace funkce pauzy

Kratce se dotknéte symbolu —o. Na ukazateli varnych zén blika
nastaveny stupen vareni. Ohtev je preruseny.

Automatické casoveé omezeni

Pokud je varna zéna v provozu delSi dobu a nezménite
nastaveni, aktivuje se automatické Casové omezeni.

OhFev varné zony se prerusi. Na ukazateli varné zony blika 4.
Vypnéte varnou zonu.

Cisteni a udrzba
Pokyny v této kapitole vam pomohou pfi Udrzbé varné desky.

Vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky obdrzite u zakaznického
servisu nebo v naSem internetovém obchodé.

Sklokeramika

Varnou desku vycistéte po kazdém vareni. Zbytky pokrm( se
tak nepfipecou.

Varnou desku Cistéte, az kdyz je dostatec¢né vychladla.

Pouzivejte pouze Gistici prostfedky vhodné pro sklokeramiku.
Dodrzujte pokyny pro ¢Cisténi uvedené na obale.

Nikdy nepouzivejte:

m nezfedéné prostfedky na rucni myti nadobi,
m Gistici prostfedky pro my¢ku nadobi,

m abrazivni prostfedky,

Odstranéni zavady

Jestlize se vyskytne zavada, ¢asto se jedna jen o mali¢kost.
NeZ zavolate servis, vénujte pozornost nasledujicim pokyndm.

Pokracovani vareni

Béhem 3 minut se dotknéte symbolu =—o. Varné zény budou
hrat dale.

Prekroceni trvani pauzy

Po 3 minutach za¢ne na ukazateli blikat . Vypnéte varné zony
a znovu je nastavte.

Za jak dlouho se aktivuje asové omezeni, zavisi na
nastaveném stupni vareni (1 az 10 hodin).

Upozornéni: Varnou zénu muZete kdykoli znovu zapnout.

m agresivni Cistici prostfedky, jako jsou spreje na pecici trouby
nebo odstranovace skvrn,

m abrazivni houbicky,

m vysokotlaké distiCe nebo parni &istiCe.

Silné znecisténi odstranite nejlépe Skrabkou na sklo, ktera se
prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodnou Skrabku na sklo obdrZite také u zakaznického servisu
nebo v nasem internetovém obchodg.

Ram varné desky

Abyste zabranili poSkozeni ramu varné desky, dodrzujte
nasledujici pokyny:

m Pouzivejte pouze teply myci roztok.

m Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni prostfedky.

m Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Ukazatel Chyba Opatieni

Zadny Pferusené napajeni. Zkontrolujte domovni pojistku spotfebice. Pomoci jinych elektrickych
spotfebicl zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

o blika. Aktivované automatické Casové ome- Vypnéte varnou zénu. Provedte znovu nastaveni.

zeni.

£ blika. Ovladaci ploska je vihka nebo na ni Ovladaci plosku osuste nebo odstrarite predmét.

lezi néjaky predmét.

FO Vadny ukazatel. Spotfebi€ vypnéte a po 30 sekundach znovu zapnéte domovni pojistkou
nebo jistiem v pojistkové skfifice. Pokud se ukazatel zobrazi znovu,
zavolejte servis.

F4, vdechny Détska pojistka je vadna. Spotfebic¢ vypnéte a po 30 sekundach znovu zapnéte domovni pojistkou

varné zony jsou nebo jistiem v pojistkové skfifice. Pokud se ukazatel zobrazi znovu,

vypnuté. zavolejte servis. | s vadnou détskou pojistkou mizete varit.
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Zakaznicky servis

Pokud je nutné vas spotrebi¢ opravit, je tu nas servis.
Cislo E a éislo FD:

Pokud se obratite na nas servis, sdélte prosim &islo E a &islo
FD spotfebice. Typovy §titek s témito &isly naleznete v dokladu
spotrebice.

Mégjte na paméti, ze navstéva servisniho technika neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni doby.

Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v pfilozeném seznamu
zékaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pri poruchach
CZ 251.095.546

Duvétujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak, Ze oprava bude

provedena vysSkolenymi servisnimi techniky, ktefi maji
k dispozici originalni nahradni dily.
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Bonee noapo6Hyto MHbopMaLMio 0 NPOAYKLMK, NPUHAANEXHOCTAX,
3anacHbIX 4acTAx 1 cnyxbe cepBuca MOXHO HalTu Ha
ouumnansHom cante www.siemens-home.com 1 Ha cante
NHTEpHeT-Mara3nHa www.siemens-eshop.com

/A YKa3aHUA no TeXxHUuKe 6e3onacHoCTH

BHUMAaTENbHO 13yunTe JaHHOE PYKOBOACTBO MO SKCMayataumm.
OHO NOMOXET BaM HayunTbCA NPaBWILHO 1 6e30nacHo ynpasiaTh
BapPOUYHOWN MaHesbo.

XpaHuTe pyKoBOACTBO MO SKCIyaTauuy 1 MOHTaXy, a Takxe
nacnopt npuéopa B HaaéxHoMm Mmecte. MNpu nepenave npudopa
HOBOMY Bfliadesnbly He 3abyabTe nepeaaTb TakxKe 3TV AOKYMEHTbI.

Pacnakyite 1 ocmoTtpute npunbop. B cnyuae obHapyxeHuA
NoBPEXAEeHUA He noakoyanTe Nproop.

I'IpaBMna TeXHUKHU 6e30nac|-|ocm npu
obpalueHum c npubopom
JanHbii npudop npegHasHayeH ToAbKO 1A BbITOBOrO

ncnonb3oBaHna. cnonbayinte Nnpudop TONLKO A1A NMPUrOTOBAEHWA
nuwmn. He octasnante padoTatowmin npndop 6e3 npucmoTpa.

BesonacHan aKcnnyarauua

He nossonaiite B3pOC/bIM 1 AETAM CAMOCTOATENIbHO MCMO/b30BATb

npuéop B cryyae, ecnu

B UX PU3NYECKOE WM NCUXMUYECKOE COCTOAHME

® MO0 OTCYTCTBME HEOOXOANMBIX 3HAHUIA K OMbITa HE MO3BONAIOT
“M genatb 3TO.

He MO3BOJIAIOT UM MPAaBUILHO YNPAaB/IATL NPUOOPOM.

FopAuee macno 1 wup

OnacHocTb Bo3ropaHua!

[Meperpetoe pacTUTeNlbHOE MaC/IO UM XUP NErKO
BOCM/1aMeHsatoTcA. Hukoraa He oCcTaBnAnTe ropayee pacTUTENbHOE
Macno uam xup 6es npucMoTpa. B cnyyae BocniiameHeHns
HUKOr[a He TylWwuTe nnama BoAon. HakpoinTe ero KpbIWKOW nunm
Tapenkon. Belknoumte KOHMOPKY.

FopAune KoHPOpPKH

OnacHocTb oxora!

Hukorna He gotparnBanTech 4O rOpAYMX KOHPOPOK. He
NO3BONIANTE MaNEHbKUM AETAM NOAXOAUTL BIMBKO K KOH(MOpPKaMm.
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OnacHocTb Bo3ropaHus!

® He knaauTe Nerko BocniameHsaoWmecs npeamMmeTbl Ha BapoOUHyLO
naHenb.

m He xpaHuTe nerko BocrniaMeHaoLWmnecs npeameTbl v
BGaNIOHUNKN C a3P030EM B BbIABMKHBIX ALLMKAX,
PaCMOMOXEHHbIX HEMOCPEACTBEHHO MO/ BAPOUYHON MaHesblo.

Mokpafa nocyna U KOHPOPKHU

OnacHoCTb TpaBMUpPOBaHHUA!

MonafaHue XnaKoCcTu Mexay AHOM MOoCyAbl U KOHMOPKON
BbI3blBAET NapoobpasoBaHue. [Mod AeincTBMeM napa KacTpona
MOXET HEOXWAAHHO NOACKOUNTL BBEPX. [T0STOMY AHO NOCYdbl 1
KOHMOPKM BCeraa A0MXKHbI OblTh CYXMMU.

Tpeu.lebl Ha CTeKJIOKepaMUuKe

OnacHocTb yaapa ToKom!

B cnyyae oOHapyXXeHna CKOM0B, TPELWWH UK LapanuH Ha
CTEK/IOKEPAMMKE NPEX/Ae BCErO BbIKIOUNTE NPeaoXpaHnTeNb B
6noke npenoxpaHuTenei. BuisoBute cneumanncta CepBUCHOM
CNYXObl.

HKoHdopKa HarpeBaeTcA, 0AHAKO MHAUKaATOp He paboTaeT

OnacHocTb oxoral!

Ecnun nHamkatop He paboTaeT, BuIKMounTe KOHMOPKY. BhizosuTe
cneunanncTa CepBUCHOI CyXObl.

HekBanu¢unumpoBaHHbIN pEMOHT

OnacHocTb yaapa ToOKom!

Mpy HEKBANNMULMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET CTaTb
MCTOYHMKOM OnacHocTu. B cnyyae oBHapyXeHnAa HemcnpaBHOCTH
npudopa npexae BCero BuIKIIOUNTE NPeaoxXpaHnTesb B 6/10Ke
npenoxpanuTenei. BobidoBute cneumanncta CepBUCHON CRYXObI.
NioBble PEMOHTHbIE PaBOThI AO/KHbI BLIMOHATLCA TOMBKO
creunanncTamy CepBUCHON CyXObl, NPOLWeAWMN crielnansHoe
obyueHue.



MpuuKnHbI NoBpeAeHUn

BHumaHue!

m lllepoxoBaTtoe AHO KACTPO/IM UM CKOBOPOIbl MOXET CTaTb
MPUYNHON NOABNEHUA LlapannH Ha CTEK/IOKepamuKe.

®m He HarpeBaiTte nycTyto nocyay. 910 MOXET CTaTb NPUUUHOM
NMOBPEXAEHWUNA.

m Hukoraa He cTaBbTe ropAyne KacTproan 1 CKOBOPOAbI Ha NaHe b
ynpaBfieHnA, 30Hy UHAMKATOPOB M pamMy. OTO MOXET CTaTb
NMPUUYNHON NOBPEXAESHNN.

O630p

B cneaytoulein Tadnvue npueeaeHbl camble YacTble MPUYMHBI
NMOBPEXOEHWI:

m [MageHve TBEPObIX UK OCTPLIX MPEAMETOB Ha BapOUHYIO NaHe b
MOXET BbI3BaTb €€ NOBPEeXAeHMe.

m [1pn CONPUKOCHOBEHNUM C TOPAYUMU KOH(DOPKaMu antoMmHmuesasn
donbra u nnacTtMaccoBan nocyaa MoryT pacnnaBuTbCA.
3awuTtHaA niéHka He npeaHasHadeHa aasa Balein BapoUHON
naHenu.

MoBpemaeHun MprUuYUHbI Cnocob ycTpaHeHus
MAatHa Ocratku nuwm YnananTte octaTkv MUK cneumanbHbiM CKPeBKOM ANA CTEKAHHbLIX MOBEPXHOC-
Ten.
Henoaxoaawme uncrawmne cpencrsa Mcnonb3yiTe TONbKO YNCTALLME CPEACTBA, NPEeAHA3HAUYEHHbIE ANA OUNCTKY
CTEKIOKEPaMUIKM.
LlapanuHsl Conb, caxap v Necok He ncnonbayiite BapoyHyto naHesb B KAYECTBE MOJKKN UK padoyero crona.

LLlepoxoBaToe AHO KacTPon UK CKO-  [1poBepbTe UCMONb3YeMyto NMocyay.

BOPOAbLI MOXET CTaTb NPUYNHON NoAB/e-
HUA LapannH Ha CTeK/IoKepamMunke.

iameHeHnsa uBeta HenoaxoasuiMe yncTalMe cpeacTsa Vicnonb3ynTte TONbLKO YACTALLME CpeacTBa, npeaHasHayeHHble 418 OYNCTKN
CTEKIOKEPaMUKN.
Cnenbl TpeHUs nocyasl (Hanpumep, [MepeasuraiTe KacTPOIN U CKOBOPOAKMW, NPUNOAHMMAaA UX Had CTEKI0KepaMu-
atOMUHNEBOI) UYECKOW NOBEPXHOCTLIO.
HepoBHOCTU Caxap 1 NpoayKThl C BLICOKUM coaep-  YaanaiTe oCTaTKi MWLM CrielmasibHbiM CKPeOKOM ANA CTEKNAHHbLIX MOBEPXHOC-
XaHnem caxapa Ten.

OxpaHa OKpyatoLlen cpeabl

Pacnakyite npuoop. YTUAIN3NPYinTe ynakoBKy B COOTBETCTBUM C
TpeboBaHUAMMN OXpaHbl OKPYXKatoLler cpefs.

OKoNoruyecKu umcrtan yTunusauua

OTOT NpUOOP COOTBETCTBYET EBPOMNENCKON AMPEeKTBe
2002/96/EG no obpallieHunio co ctapbiMmn
ANEKTPUYECKUMUN N SNEKTPOHHLIMK Npudopamn (waste
electrical and electronic equipment - WEEE). O1a
AVPEKTMBa ycTaHaBMBaeT NopaLoK Bo3BpaTa u
yTUIM3aUmMn ctapbix NpMOopoB, AECTBYIOWWIA MO BCei
EBpone.

PexomeHaauuu no aKOHOMHUHU AJIEKTPO3HEepPIruu

m Bcerga sakpbiBante KacTptosiv NoaxodAllen Kpblilkon. B
NPOTUBHOM C/lyyae 3HaAUUTEIbHO BO3pacTaeT pacxoa
3NEKTPOIHEPTUN.

m /icnonb3yiTe KacTptoam 1 CKoOBOPOAbl C MIOCKUM JHOM.
Mcnonb3oBaHme nNocyabl C HEPOBHBIM AHOM MOXET CTaTb
NPUYMHONM NOBLILEHHOIO pacxoaa 3NEKTPOIHEPTUN.

®m [InameTp AHa KacTpron UM CKOBOPOAbLI AO/MKEH coBnanaTh C
pa3mMepoM KOHMOpPKK. NIcnonb3oBaHMe KacTpob C AMaMeTPOM
[Ha MeHblle anameTpa KOHMOPKK BEOET K notepe
3NEeKTPOIHeEPrMK. NOMHUTE: M3rOTOBUTENN NMOCYAbl YaCcTo
YKasbiBalOT BEPXHUI AMaMeTp, KOTOPbIN, Kak npasuio, 6onblue,
yem amameTp aHa.

m [11A NpuroToBieHna HeBo b 0OBEMOB MUK UCTIONL3YINTE
MasieHbKy KacTpto/ito. Mpu NpuroTosneHnn B G0NbLLON
KacTplo/ie pacxodyeTcA MHOIO N1EeKTPOIHEPTUN.

= [Tpy NPUroTOBNEHUM MULLN HaNMBaWTE HEMHOIO BOAbl. ITO
OKOHOMUT SNEKTPO3HEPIrnto, a OBOLWLK COXPaHAIOT BCe
coaepxalpmeca B HUX BUTaMUHbl U MUHEPa/IbHbIE BELLECTBA.

m CBOEBPEMEHHO nepek/oyaliTe KoOHPOopPKy Ha 6onee HU3KYO
CTyNeHb Harpesa.

m Vicnonb3yite octaTouyHOE Tena10 BapouHor naHenu. MNpu
ONUTETbHOM NPUrOTOB/IEHUN MOXHO BbIK/IlOYaTh KOHPOPKY yxKe
3a 5-10 MUHYT 4O UCTEUYEHNA BPEMEHMN MPUTOTOBIEHWA.
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3HaKOMCTBO C Npubopom

[aHHOe pyKOBOACTBO MO SKCMayaTaunv AeNCTBUTENbHO ANA
pasnYHbIX BapoyuHbIX NaHenen. Ha crpaHuue 2 Bbl Haaéte
onuncaHne OCHOBHbIX TUMOB C yKa3aHWeM pa3mMepoB.

MaHenb ynpaBneHua

—Q® i+ f

AnA XXapoBHN
=—0 OI0KUPOBKOI ANA
6esonacHocTu aete

MaHenb ynpaBneHuA

NPV MPUKOCHOBEHWUMN K CYMBOJTY aKTUBU3NPYETCA
COOTBETCTBYIOLAA yHKLUMA.

YKasaHuA

m Ec/v 0QHOBPEMEHHO MPUKOCHYTLCA K HECKOJIbKUM MOJAM,
YCTAHOBKWN HE M3MEHATCA. bnaroaapa aToMy MOXHO 6e3

KoHdopku

MaHenb ynpaeneHua _| Muaukatopei MaHenb ynpaeneHus
© OBYXKOHTYPHOW KOHMOPKOW CTyneHun Harpesa © ,D,BYXKOHTypHOl\/II
0D 30HOI Harpesa KoHopkn -5 KOH(OPKOA

ocTaTouHoro Tenna H/h
SNEKTPOHVKN KOHTPONA 3akunaHua S

npo6nem BbITEPETb, HANPUMEP, Cneasbl yoexasLieh XUIAKOCTU B
30HE HACTPOEeK.

m Cneoute 3a TeM, 4ToObl NaHeNb ynpaeneHua Oblna cyxoil. Bnara

oTpULATENbHO CKA3biBAETCA Ha MYHKLMOHMPOBaHWUM npudopa.

HoHdopka

MoaknoyeHUe U OTKIOYEHUe

O OAOHOKOHTYpHaA KOHMOPKa

© [1ByxKoHTYpHadA KOH®MOpPKa

MpukocHUTECh K cumBoy ©.

0> 3oHa Harpesa [AnA XXapOBHU

MPMKOCHUTECH K CUMBOJY OD.

MoaknoueHne KOHMOPKN: 3aropaeTca COOTBETCTBYIOWMA UHANKATOP.

Bk/toUueHe KOHPOPKU: aBTOMaTUYECKN BuIOUPAETCA NOCIeAHAA YCTaHOBKaA.

MHaukaTop ocTtaToyHoOro Tenna

Karkaasa KOHhopKa BapOUYHON NaHe v UMeeT ABYXCTyrneHYaTbii
WHOMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

Ecnv Ha nHamkatope otodpaxaeTca CUMBO H, 3TO 03HAYaeT, UTo
KOHopKa el ropayad. E& MoXHO 1cnosL3oBath 414
pasorpesaHna Hebonbloro 6a104a Uan pactaninBaHna
LIOKONaaHOW rnagypu. Mo Mepe OCTbiBaHNA KOHPOPKM MHOMKALNA

HacTtponKka BapoyHOHU naHenu

B naHHOM rnaBe onuchiBaeTcA NPOLECC PerympoBKM KOHMOPOK.
CTyneHn HarpeBa KOHDOPOK 1 BPeMA NPUroToBNeHWA AnA
pasnnuHbIX 6104 yKasaHsl B TabnuLe.

BxnrouyeHue U BbiKNOYEHUEe Bapquoﬁ naHenu

BktoueHWe 1 BbIK/IHOUEHNE BAPOYHOW NaHen OCyLIeCTBNASTCA C
MOMOLLIO BbIK/ItOYATENEN KOHDOPOK.

Ecnv BapoyHana naHenb BKAOYEHA, FOPUT UHAMKATOP CTYMNeHU
HarpeBa KOHMOPKM.
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n3mMeHAeTcA Ha h. Koraa KoHdopKa A0CTaTOYHO OCTLIHET,
MHAVMKATOP MOoracHeT.
OTHIOUEHUEe ANEeKTPOIHEPTUH.

B cnyuae oTktoUYeHnA 3NeKTPO3HEPTM NOC/e BOCCTAHOBIEHNA
nogayn MHOAMKaTop OCTato4YHOro Tenia aBToMaTn4yecku
BK/IlOUaeTcA cHoBa. MHAMKaTop muraet B TeveHne npumepHo 30

PerynupoBKa KOHPOpPOK

PerynupoBka MOLWHOCTM Harpea KOH(MOPOK OCYLIECTBAAETCA C
NMOMOLLIO BblK/toUaTenen KOHMOPOK.

0 = KOH(OpKa BbIK/tOYEHA
CTyneHb Harpesa KOHMOPKK 1 = MUHMMAIbHAA MOLIHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKK 9 = MakcumMaibHas MOLWHOCTb

Kaxnas cTyneHb Harpesa KOHMOPKN UMEET MPOMEXYTOUHOE
NosIoXeHne, 0003HAUEHHOE TOUKOW.

YKaszaHue: Temnepatypa KOHDOPKM PerympyeTca BKIOUEHNEM 1
BbIK/IIOUYEHWEM HarpeBaTe/IbHOro anemeHTa. [laxe npu camoi
BbICOKOW MOLLHOCTY HarpeBaTe/ibHbIA 91eMEHT MOXET BK/IOUaThLCA
1 BLIK/IKOYATLCA.



Tabnuua npuroToBneHus

[MpuBeO&HHanA HWxXe Tabnmua COAEPXNUT HECKO/IBKO NMpnUMepoB

nPUroToBAEHNA.

Bpema npuroToBneHna 1 cTyneHb Harpesa KOHMOPKK 3aBUCUT OT
BMAA, BEca M KayecTsa NpoayKToB. [103TOMY BO3MOXHbl HEKOTOPLIE

OTK/IOHEHMA OT yKa3aHHbIX 3HAYEHWI.

Mcnonb3yiite AnA Bapku CTyneHb Harpesa 9.

Mpw pazorpeBaHnm rycTbix oénon nepnoanyeckin nepemellnsante

CtyneHb cnaboro
HarpeBa

MpoaomxuTenn-
HOCTb NpUroToBsne-
HUA Ha CTYNeHH
cnaboro Harpesa,
MHH

PactannusaHue

LLlokonag, wokonagHaA rnasypb, CIMBOYHOE Mac/io, Méa 1-2 -
KenatuH 1-2 -
PasorpeBaHue ¥ nogaepaHve B ropAYeM COCTOAHUU

Pary, ryctoii cyn, Hanpumep, YeyeBUYHbIN 1-2 -
Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
Pa3smoparkuBaHue U pasorpeBaHue

LUnmHaT rny®okoi 3aMoposKu 2-3 20-30 MuH
Fynaw rny6oKon 3amMopo3Kn 2-3 10-15 muH
JoBeneHne 00 roTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHus

Knéukun, dhpvkanenskm 4-5 20-30 MuH
Priba 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «Oellamenb» 1-2 3-6 MUH
BabuTble coychl, Hanpumep, «BepHes», ronnaHacKuin coyc 3-4 8-12 MuH
Bapka, Bapka Ha napy, TylueHue

Puc (B ABOViHOM 00BbEME BO/bI) 2-3 15-30 muH
MonouHbI puc 1-2 25-35 MuH
Kaptodens B MyHaMpE 4-5 25-30 MuH
OTBapHoON KapTodens 4-5 15-25 MuH
Magenna na Tecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbi 3-4 15-60 MuH
Osowm 2-3 10-20 MuH
OBoLwy rnyBoKow 3amMopO3KK 3-4 10-20 MuH
[1purotoBneHne B CKOPOBapKe 4-5 -
Tywenue

Pynetbl 4-5 50-60 MuH
TywéHoe mAco 4-5 60-100 muH
lynaw 2-3 50-60 MuH

* MpUroToBNeHNE HA MEAIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKM
** Bes KpbILWKK
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CtyneHb cnaboro MpoaomxuTens-

Harpesa HOCTb NpUroToBIe-
HWA Ha CTYNEeHH
cnaboro HarpeBa,

MUH
HapeHue**
LUHu1uens B naHnposke nnm 6es Heé 6-7 6-10 MuH
LHMUenb rnyBoKoi 3amMopo3Kn 6-7 8-12 MuH
OT16uBHan B NaHNpoBke unu 6e3 Heé 6-7 8-12 MuH
Ctenk (3 cM TONLWMHON) 7-8 8-12 MuH
[pyoka NTuubl (2 CM TONLLMHOR) 5-6 10-20 mMuH
Ipyaka nTulbl ryOOoKOoR 3aMOPO3KHU 5-6 10-30 muH
Pbi6a 1 pbidHoe turne 6e3 NaHNPOBKK 5-6 8-20 MuH
Pbi6a 1 pbiBHoe dune B NnaHMPOBKE 6-7 8-20 MuH
Pui6a 1 pbidHoe dune B NnaHMpoBKe ryOOKOM 3aMOPO3KM, HANPUMeEP, PbiOHbIE ManouKm 6-7 8-12 MWH
Omapbl 1 KpeBeTKn 7-8 4-10 MUH
Bntona ana xapeHna rnyBokoin 3amopo3Kn 6-7 6-10 MuH
BAnHbI 6-7 HenpepbIBHO
Owmnet 3-4 HenpepbIBHO
AnyHmua-rnasyHeA 5-6 3-6 MUH

HapeHue Bo ¢ppuTtiope (nopunm no 150-200 r, HenpepbIBHOE xapeHue B 1-2 n pactutens-

HOro macna**)

MpoaykTbl ryOoKol 3aMOpPO3KK, HanpuMep, KapTohens hpu, KypuHble HareTbl j: )
KpokeTsl 7.8 _
MaAcHble Wwapvku 6.7 B
MaAco, Hanpumep, UbIMIEHOK KyCOoUuKaMm 5.6 B
Priba B naHMpoBKe 1av NMBHOM KAApe 5.6 )
OsBolwuw, rpvBbl B NAHUPOBKE MU MUBHOM KNAPE 45 ;

Mesikas Bbineuka, Hanpumep, NOHUMKM, MbIKK, PPYKTLI B NMMBHOM KAAPE

* MMpurotoBneHne Ha MeaneHHOM OrHe 0e3 KPbILLKN
** Bes KpblWKK

ONeKTPOHUKA KOHTPOJNA 3aKUNaHUA

ONEeKTPOHMKA KOHTPOSIA 3aKunnaHna HarpeaeT KOHMOPKY C
MaKCUMasIbHON MOLLHOCTBIO, & 3aTeM nepek/iovaeT eé Ha
npeaBapuTesibHo BuIOpPaHHYO CTyneHb cnadoro Harpesa.

Bpemsa HarpeBa KOHOPKK 3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyMNeHM
cnadoro Harpesa.
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PerynupoBKa afIeKTPOHUKHU KOHTpoONsA
3aKMnaHuA

AKTUBM3aUMA 9NEKTPOHNKN KOHTPOA 3aKmMNaHna BO3MOXHA TONbKO
B nepsble 10 cekyHa NOCAe BKAOUYEHNA KOHDOPKM.

1.YCTaHOBUTE HYXXHYIO CTyrneHb cnadoro Harpesa C NoMOLLbIO
BbIK/IlOUYaTENA KOHPOPKU.

2. HaxxmuTe Ha BbIKtouaTelb KOHPOPKU.

AKTUBU3MPYETCA B/IEKTPOHMKA KOHTPOSA 3akunaHuna. Ha
VHOMKATOPE NOOYEPEOHO MUratoT CUMBOA A 1 BbIGpaHHaA CTyneHb
cnaboro Harpesa.

Mocne 3akMnaHnA Ha MHAMKATOPE NPOAO/MKAET OTOépa)KaTbCFl
TO/IbKO CTYMEHb cnaboro Harpesa.



Ta6n|4ua NnPUroToBJiIeHUA ANA 3JIEKTPOHUKHU KOHTPOJIA 3aKUnaHuA

[na npuroToBneHna Kakux 61104 NOAXOANT SNEKTPOHWKA KOHTPOA MeHbliuee ykasaHHOe 3HaueHne OTHOCUTCA K KOH(OopKam

3aKunaHua, Bbl MOXeTe y3HaTb U3 ceaytowmx Tadnudl. HebonbLWol naoLwaan, onbllee ykasaHHOe 3HaueHWe OTHOCUTCA K
O0MbLINM KOH(OPKaM. 3HaueHWs, ykasaHHble B Tabnuue, ABIAIOTCA
OPUEHTUPOBOUHBIMU.

Bnroaa anA aNeKTPOHUKU KOHTPONA 3aKUNaHUA 06bém CtyneHb HarpeBa Obuiee Bpemsa npu-
KOHpOPKH roToBNIEHUA, MUH
PasorpeBaHue
BynboH 0,5-1 n A7-8 4-7 MUH
Cynbl C 3anpasKko 0,5-1 n A 2-3 3-6 MUH
Monoko** 200-400 mn A1-2 4-7 MUH
PasorpeBaHue ¥ noaaepraHue B ropa4emM COCTOAHUU
Pary, rycton cyn, Hanpumep, Ye4yeBuUYHbII 400-800 r A1-2 -
PasmopamuBaHue u pasorpesaHue
LUnuHaT rny©oKon 3aMopOo3Ku 300-600 r A 2-3 10-20 mMuH
Fynaw rny6okKon 3amMopo3Kn 0,5-1 kr A 2-3 20-30 MuH
JloBeaeHne A0 rOTOBHOCTH
Pri6a 300-600 r A 4-5* 20-25 MuH
Bapka
Puc (B ABOViHOM 00BbEME BO/bI) 125-250 r A 2-3 20-25 MuH
KapTtodens B myHanpe ¢ 1-3 yawkamu Boasbl 750 r-1,5 kr A 4-5 30-40 MuH
OtBapHoi kaptodens ¢ 1-3 valkamu Boabl 750 r-1,5 kr A 4-5 20-30 mMuH
Osowwm ¢ 1-3 yalwkamu BoAbI 0,5-1 kr A 2-3 15-20 MuH
OBolLwK ry6oKoi 3aMopo3Kn ¢ 1-3 yallkamu Bobl 0,5-1 kr A 4-5 15-20 MuH
Tywenue
Pynetbl 4 wr. A 4-5 50-60 mMuH
TywéHoe mAco 1 kr A 4-5 80-100 muH
HapeHue**
LLIHMUenb B NnaHNpoBKe Uin 6e3 Heé 1-2 A 6-7 8-12 MUH
OT6uBHanA B NnaHMpoBke unu 6e3 Heé 1-2 A 6-7 8-12 MuH
Creink (3 cM TONLLMHON) 1-2 A 7-8 8-12 MUH
Pbi6a n pbidHoe dune B naHUpoBke 1-2 A 6-7 8-12 MUH
Pbiba n puibHoe tune B naHMpoBKe rnyboKol 3aMoposku, Hanpumep, pbid-  200-300 r A 6-7 8-12 MuH
HbIE TaNI0uKK A 6-7 HenpepbIBHO

BanHbl Xaputb

* MpUroToBAEHNE HA MEAIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKK
** Bes KpbIWKK

PekomeHagauuuv no UCNONb3OBaHUIO m 3akpbiBafiTe KaCTPIOMIO KPbIWKOW.
QJIEKTPOHUKHU KOHTpPONA 3aKUnaHuA B D1eKTPOHUKa KOHTPOA 3aKUNaHvA He NoaxXoaunT AnA
npurotosnexna 604, Tpedytowmnx 60bWOro KOIMYEeCTBa BOAbI

ONeKTpoHMKa KOHTPOA 3akinaHuA npeaHasHadveHa anqa
(HanpuMep, MakapoH).

NPUroToBeHnA NN B HeBO/bLIOM KOMMYECTBE BOAbI A/A
MaKCUMasZIbHOIo COXpaHeHNA NNUTaTeibHbIX BELWECTB.

m [1py MCNoMbL30BaHNN BOMbLIMX KOHMOPOK HavBaiTe B Nocyay
npvM. 3 cTakaHa BoAbl, & MPU UCMONb30BAHUN MaNEHbKUX —
NpvM. 2 cTakaHa Boabl.
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BnokupoBKa anA 6e3onacHocTy geten U GYHKUUA naysbl

m OyHKUMA GNOKMPOBKK A1 6e30nacHOCTU AeTei NpenaTcTyeT
CaMOCTOATE/IbHOMY BK/IIOUEHWIO AETbMU BAPOYHOW NaHesn.

m OyHKUMA nay3bl NO3BONAET NPepbIBaTh NPOLIECC Harpesa.

BHumaHue!

YuncTAwee cpeacTso, yée)KaBLLlaﬂ XNOKOCTb Un nexalwme Ha
CUMBOJ/IE =—O NOCTOPOHHWE NPEAMETbI MOTYT CTaTb MPUYNHON
HenpeaHaMepPEeHHOro BKIHOYEHMA UK BbIKIKOYEHNA (DYHKUNN
C)ﬂOKI/IpOBKI/I anAa 6esonacHocCTH neteii/nayasl.

BnokupoBKa oT aeTeun

BnokupoBKa BapoO4YHOW NaHenu

Bce KoHMOPKM A0MXKHbI ObiTb BbIK/IOYEHbI. [TPUKOCHUTECH K
CUMBO/Y =—O W yaepxuBanTe A0 Tex nop, noka Haa CMMBOJSIOM He
3aropuTcA MHANKaTOp. STO 3aHUMAET NPUMEPHO 4 CEKYHAbI.
MHavkatop roput B TeyeHne npumepHo 10 cekyHf, a 3aTem
racHer.

OTMeHa 610KUPOBKH

MPUKOCHATECH K CUMBOJY =—O U [EPXKUTE, MOKa UHANKATOP He
noracHeT. JTO 3aHUMAET NPUMEPHO 4 cekyHabl. BIokMpoBKa
CHUMAETCA.

3a6noknpoeaHHaA BapouHas naHenb

Ecnu Bbl BK/ItoUaeTe KOHMOPKY Ha 3a0N0KNPOBAHHOW BApPOUHON
naHenu, NPoUCXoanT credytollee:

m Ha uHaukatope KOH(MOPKW NOABAAETCA MUTAOLWWIA CUMBOA
YN NOOYEPEAHO WHAMKALIMA OCTATOUYHOro Tenna u ;.

® Haa cMMBONOM =—0O 3aropaetca nHanMkaTop.

Bbikntounte KOHMOpKy. OTMeHUTE BTOKUPOBKY.

YKasaHue: VIHavkaumA pexrmMa oCcTaTouyHoro Tensa noABnAeTCA,
Aaxke ecnm sapo4yHan naHeslb SaéﬂOKV]pOBaHa.
YMeHbLUueHue BpeéMeHHU BKNTHOUYEeHUA

MOXHO YMEHbLWWTL BPEMA BK/OUEHNA BNI0KMPOBKN /1A
6es3onacHocTn aeTelt ¢ 4 0o 1 cekyHabl:

Bce KOHMOPKM A0MKHBI ObITb BbIK/IOYEHbI.

1.YcTaHoBWTE CTyneHb Harpesa «2» Anfa BCex 4 KOHMDOPOK.
2.0aHy 3a Apyrow cnpasa HaneBO BbIKOUMTE BCE KOHPOPKMN.

3. Insa no6oli KOHHOPKK YCTAaHOBUTE CTyMEeHb Harpesa U HaxXM1Te
BbIK/TtOUaTENlb KOH(DOPKM.

4. BbIK/OUNTE BLIK/OUATEb KOH(MOPKN.

Bce nHamkaTopbl Ha KOPOTKOE BpemAa 3aropatotca. Bpema
BK/ItOUEHNA YMEHbLLIEHO.

TOYHO Tak e MOXHO CHOBa YBEINYNTb BpeMA BKOUEHWA Ao 4
cekyHa. lNocnenoBaTensHOCTb AENCTBUN Takana xe, Kak npu
YMEHBLLEHNN BPEMEHMN.

DyHKUUA nay3bl

AKTUBM3aUMA GYHKLUMU Nay3bl

KOpOTKO MPUKOCHUTECH K CUMBOJTY =—O. Ha nHankatope KOHPOPKM
HauMHaeT MuraTtb yCTaHOB/NEHHanA CTyneHb Harpesa. [pepBaH
HarpeB KOHMOPKW.

Bo3o6HoBneHue Harpesa

Ewé pas npukocHUTECH K CUMBOJTY =—O (HEe no3aHee, uem yepes 3
MUHYTbI). Harpee KOHGOPOK BKItOUYAETCA CHOBA.

B cnyuyae npeBbilLeHUA BpeMeHHU nay3bl

[To ncteveHnn 3 MUHYT Ha MHAMKATOPE HAYMHAET MUraTb a.
Bbiktounte KOHMOPKK 1 BbIMOHUTE YCTAHOBKY 32HOBO.

ABTOMaTUUYeCKOe orpaHu4yeHue BpeMeHHU

Ecnn KoHopKa BKOYEHA B TEYEHME AONTOr0 BPEMEHM U
yCTaHOBKW OCTalOTCA HEM3MEHHbLIMWN, aKTUBU3NPYETCA PyHKLMA
aBTOMaTn4yeCcKoro orpaHn4yeHnAa BpemMeHn.

HarpeB KoH®OpKK npekpallaetca. Ha nHankarope KOHMOPKN
NOABMAETCA MUrAIOLLMIA CUMBO L.

OuucTtKa u yxon

[laHHaA rnaBa coaepXuT ykasaHuA, KOTopble NOMOryT Bam
npPaBWIbHO yXaXkMBaTb 3a BAPOYHON MaHesblo.

PekoMeHayemble YACTALLME CPeaCTBa M CPEACTBa Mo yxoay Bbl
MOXETe NPUOBPECTU UYepes CEePBUCHYIO CYXOy UK B Hallem
MHTEPHEeT-MarasyHe.

CTeKknoKepamuka

Kaxablil pas nocae NpuroToBAEHNA NULLIM He 3abbiBaiiTe NpoTUpaTh
BApOUHyO NaHeb. B MpoOTMBHOM Cilyyae ocTaTku num OyayT
npuropars.

YncTnTe BapOUHYO NaHe b TONbKO NOCe €€ OXNaxaeHus.

VlCI'IOI'Ib3ylZTe TONbKO YNCTALIME CpeacTsa, npeaHa3Ha4vyeHHble anA
OUYNCTKN CTEK/TOKEPAMUKN. Cobntonaiite yKa3aHuA Ha ynakoBkKe.

Hukorna He ncnonb3ynre:
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Bbikntounte KOHMOPKY.

MOMEHT aKTVBM3aLUnK PYHKLMM OrPaHNUYeHnA BDEMEHN 3aBUCUT OT
YCTaHOB/EHHOW CTyneHu Harpesa (Yepes 1-10 uacos).

YKasaHue: OHaKo Bbl B /1000 MOMEHT MOXETE BK/IIOUNTb
KOH(OPKY CHOBa.

HepasbaB/ieHHble cpeacTBa A/1A MbITbA nocynbl
cpeactea and nocyaoMoeyHblX MallnH
abpasnBHble CpeacTsa

arpeccuBHbLIE YNCTALME CPEACTBa, B TOM YMC/e Cnpei anA
OYUCTKM JyXOBOK W MATHOBLIBOAUTEN

m XECTKNE ryokn
B OUMCTUTENIN BLICOKOTO AaBAEHUA 1 NAPOCTPYIHbIE OUNCTUTENN

CunbHble 3arpAsHeHna Nydlle BCero yaanatoTcA ¢ NOMOLLbIO
ckpebka An1a CTEeKNAHHLIX NoBepxHocTen. CobnojanTte ykasaHus
OT U3roTOBUTENA.

CKpeBOoK A/1A CTEK/IAHHbLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO MPUMoOpecTu
yepes CepBUCHYID CNYXOY UM B HALLEM UHTEpPHEeT-MarasmHe.



Pama Bapo4yHOM naHenu

Bo nsbexaHune NoBPEXAEHNA pamMbl BAPOYHOW NaHeu cobntonanTe

cnepyrouime ykasaHuna:

m Vicnonb3yiTte ANA OYUCTKU TOMBKO TEMJbIA MbISIbHBIA PacTBOP.
m He ncnonbsyite eakve nnmn adpasmBHbIE YMCTALLME CPEeACTBA.
m He ncnonbayite ckpe®oK AnA CTEKNAHHLIX MOBEPXHOCTEN.

YCTpaHeHMe HeI/ICI'IpaBHOCTeﬁ

YacTto cnyyaeTcs, YTo NPUYMHON HEUCNPABHOCTM CTAHOBUTCA

KakanAa-To Menoub. MNpexae yem obpallathCa B CEPBUCHYIO CyXOy,

BHUMAaTENIbHO MPOYNUTaNTe Cneaytolwme ykasanua.

UHauxkauma HeucnpaBHocTb Cnoco6 ycTpaHeHus
Het [MpepBaHa nogavya 91eKTPO3IHEPTUN. MpoBepbTe NpegoxpaHuTens npuodopa. MNpoBepbTe ¢ MOMOLLLIO APYIUX SNEK-
TPoNpMOOPOB, ECNN 1 TOK B CETU.
O muraet ABTOMaTU4YECKOE OrpaHnyeHne BpeMeHn Boikaounte KOHPOPKY. BbinoaHWTE yCTaHOBKM 3aHOBO.
aKTUBUpYyeTCA.
£ muraer Bnara nnv nocTopoHHWIA NpeaMeT Ha BbITpuTe naHens ynpasneHusa uam ydepute npeamer.
naHenun ynpasneHuna.
o HeuncnpaBHOCTb nHaMkatopa OTkNtOUNTE NPMOOP C NMOMOLLLIO NPEAOXPAHUTENA MW NPEAOXPAaHUTENBHOIO

BbIK/loYaTeNs B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenein u no ucTeueHun NnpuMepHo
30 cekyHA BKIKUYMTE CHOBa. EC/in nHaMkaumA noABAAeTCcA CHOBA, BbI3OBUTE
cneunannucTa CepBUCHON CNYXObI.

FY4, Bce KOHMOP-
KW BbIK/TKOYEHbI.

HeuncnpaBHoCTb BN0KMPOBKMK A1 6e30-
nacHocTu aeten

OTkntounTe NpUBopP C NOMOLLLIO NPeAoXpaHUTENA UK NPEAOXPaAHUTENBHOMO
BbIK/toYaTe A B 6/10Ke NpeaoxpaHuTenein n no ncTeyeHn NnpuMepHo

30 cekyHA BKIKUYMTE CHOBa. ECin nHankaumA noABAAeTCcA CHOBA, BbI3OBUTE
crneuvanncTa CepBUCHOM cnyx0Obl. Bbl MOXeTe roTOBUThL JaXe C Heucnpas-

HOW BNOKMPOBKOW ANA 6e30MacHOCTU AeTeN.

CepBucHasn cnymba

Ecnu Baw npunbop HyxaaeTca B PEMOHTE, Halla cepBucHan cnyxoda
BCerda K BalluMm ycyram.

Homep E v Homep FD

Mpu BLI3OBE CrieLmnanncTa CepBUCHOR Cnyx0Obl Bcerga ykasbipaTte
HoMep m3aenua (Homep E) n 3aBoackoin Homep (Homep FD)
npuéopa. GvpmeHHaa Tabnnyka ¢ Homepamm HaxoauTCA B
nacnopte npuodopa.

O6patnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CMEeLnanncTa CepBUCHOM CyxObl
[ONA YCTPaHEeHWA NOBPEXAEHWN, CBA3AHHbLIX C HEMPaBWIbHbIM
YXOA0M 3a NpurOOPOM, Aaxe BO BPEMA LEVCTBUA rapaHTun He
AsnAaeTcA BecnnaTHbIM.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaluA NPU HenonagxKax

KOHTakTHble JaHHble BCcexX cTpaH Bbl Hanaéte B NpUIoXeHHOM
CMUCKE CEPBUCHbBIX LIEHTPOB.

MonoxmTech Ha KOMMETEHTHOCTb U3roToBUTENA. Toraa Bbl MOXETe
ObITb YBEPEHbI, UTO PEMOHT ByAeT NPOU3BEAEH rPaMOTHbLIMM
cneuvanucTaMmm U ¢ UCNosb3oBaHneM MUPMEHHbIX 3anacHbIX
yacTen.
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A Biztonsagi utmutatoé

Kérjik, olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitast. Csak igy
tudja a f6z6fellletet helyesen és biztonsagosan kezelni.

A hasznalati és 0sszeszerelési Utmutatdt, valamint a késziilék
garanciajegyét 6rizze meg. Ha tovabbadja a készlléket,
mellékelje hozza ezeket a dokumentumokat.

Kicsomagolas utan ellenbrizze a készuléket. Ne csatlakoztassa
a késziléket, ha az sérdlt.

Biztonsagi utmutaté a késziilékhez

Ezen készllék csak haztartasban térténd alkalmazasra készilt.
A késziiléket kizardlag ételek készitésére hasznalja. A
készlléket Uzemelés kdzben ne hagyja feligyelet nélkul.
Biztonsagos kezelés

Felnbttek és gyermekek soha ne lizemeltessék a késziiléket
felugyelet nélkil

m ha testileg vagy szellemileg nem képesek ra,
m vagy ha nincs kell§ tudasuk és tapasztalatuk a

készllék megfeleld és biztonsagos kezeléséhez.

Tulhevitett olaj és zsir

Tilzveszély!

A tulhevitett olaj és zsir kénnyen meggyullad. Soha ne hagyja
feligyelet nélkil a melegitendd olajat vagy zsirt. Soha ne oltson
vizzel égé olajat vagy zsirt. A tlizet egy fed8vel vagy tanyérral
fojtsa el. Kapcsolja ki a f6z8helyet.

Forré f6z6helyek

Egésveszély!
Soha ne érintse meg a forré f6z6helyeket. A kisgyerekeket
tartsa tavol a f6zéfelulettdl.

Tlizveszély!
m Soha ne tegyen gyulékony targyakat a f6z6&fellletre.

m Ne tartson gyulékony targyakat vagy sprayt a f6z6feliilet alatti
fiokokban.
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Tanacsok a forrald-elektronika hasznalatahoz
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Tovabbi informacidkat a termékekrdl, a tartozékokrdl, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.siemens-home.com és az Online-Shop-ban:
www.siemens-eshop.com talal.

Nedves edényalj és f6z6helyek

Sérilésveszély!

Ha az edény alja és a f6z6hely kozott folyadék van, géznyomas
keletkezhet. Ekkor az edény hirtelen felemelkedhet. A
f6z8helyet és az edény aljat mindig tartsa szarazon.

Repedések az liivegkeramian

Aramiitésveszély!

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékos szekrényben, ha az
Uvegkeramian torés, repedések vagy hasadas van. Hivja az
Ugyfélszolgalatot.

A f6z6hely fiit, de a kijelz6 nem miikodik

Egésveszély!
Kapcsolja ki a f6z8helyet, ha a kijelz6 nem m(ikodik. Hivia az
Ugyfélszolgalatot.

Szakszer(itlen javitasok

Aramiitésveszély!

A szakszer(tlen javitasok veszélyesek. Kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékos szekrényben, ha a készilék
meghibasodott. Hivja az Ugyfélszolgalatot. Javitasokat csakis
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet.

A sériilések okai

Figyelem!

m Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja az
Uvegkeramiat.

m Kerllje az edények Uresen vald melegitését. Sérllések
keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forré serpeny6t vagy edényt a kezeldfellletre,
a kijelzbterlletre vagy a keretre. Sérllések keletkezhetnek.

m Ha a f6zéfellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6zbfellilet megsérilhet.

m Az alufdlia vagy a mlanyag edények raolvadnak a forré
f6z6helyre. Ezért a tlizhelyvédd félia nem alkalmazhatd az On
fézbfellletén.



Attekintés
A kovetkezd tablazatban megtalélja a leggyakoribb sériiléseket:

Sérilések Okok Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
Alkalmatlan tisztitdszerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitészert hasznaljon

Karcolasok S0, cukor és homok Ne hasznalja a f6z6fellletet munka- vagy lerakdhelyként

Az edények és serpenylk érdes alja Ellenbrizze az edényt.
megkarcolhatja az (vegkeramiat.

Elszinez6dések Alkalmatlan tisztitoszerek Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitészert hasznaljon

Edény okozta kidorzsdlédés (pl. alu- Emelje meg az edényeket és serpeny6ket, amikor elmozditja azokat.
minium)

Kagyloformaju  Cukor, magas cukortartalmu ételek A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy Uvegkapardval.
repedés

Kornyezetvédelem

Csomagolja ki a késziiléket, és a csomagolast kérnyezetbarat Energiatakarékossagi 6tletek
maodon artalmatlanitsa.
m Az edényt mindig fedje le egy megfelel§ méretl fedbvel.

Fedd nélklli f6zésnél négyszer tdbb energia sziikséges.

Kornyezetklmelo artalmatlanitas m Hasznaljon egyenletes alju edényeket és serpenybket. Az

egyenetlen alj néveli az energiafelhasznalast.

Ez a készilék megfelel az elektromos és
E elektronikus régi készilékekrél (waste electrical and m Az edény- és serpenydalj atmérdjének meg kell egyeznie a
electronic equipment - WEEE) szdlé 2002/96/EG f6z6hely nagysagaval. Klléndsen a tul kis méretl edények
mm— eurOpai iranyelvnek. Az iranyelv a régi készllékek az f6z6helyen t6rténd hasznalata okoz energiaveszteséget.
egész EU-ban érvényes visszavételét és Vegye figyelembe: Az edény gyartdi gyakran az edények
értékesitését szabalyozza. fels6 atmérgjét adjak meg. Ez legtdbbszor nagyobb, mint az

edény aljanak az atmérdje.

m Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy, csak
kevés ételt tartalmazo edény sok energiat igényel.

m Kevés vizzel f{6zzdn. Ezzel energiat takarit meg. A
z6ldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi anyagokat.

m |ld6ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

m Hasznalja a f6z6felllet maradékhdjét. Hosszabb f6zési idék
esetén a f6z6helyet a f6zési id6 lejarta el6tt mar 5-10 perccel
kapcsolja ki.

27



A készllék megismerése

A hasznalati utasitas kilonbdzé f6z6felliletekre vonatkozik. A 2.
oldalon egy méreteket megado tipustablazat talalhato.

A kezelofeliilet

—O® + H F H

-
-

A
A

i -

-

+ ©
|

Kezelé6felillet a

© kétkoros f6z8helyhez
oo sité-zénahoz

=0 gyerekzarhoz

Kijelz6k a

Kezelofelliletek

Amikor megérint egy szimbodlumot, a megfelel§ funkcid
bekapcsol.

F6zb6helyek

f6zési fokozathoz -3 © kétkoros f6z6helyhez
maradékhéhoz H/h
forral6-elektronikéahoz A

Kezelofellilet a

Utasitasok
m A bedllitasok nem valtoznak meg, ha t6bb mezd&t egyidejlleg
érint meg. Igy letdrdlheti a beallitasi tartomanyra kifutott ételt.

m A kezel6fellleteket mindig tartsa szarazon. A nedvesség
befolyasolhatja a miikddést.

F6z6hely

Hozzakapcsolas és kikapcsolas

O Egykords f6z6hely

© Keétkoros féz6hely

Erintse meg a © szimbdlumot

oo Sitézona

Erintse meg a oo szimbdlumot

F6z8hely hozzakapcsolasa: a megfeleld kijelz vilagit.

F&zB8hely bekapcsolasa: a készllék automatikusan az utoljara beallitott teljesitményt valasztja

Maradékhoé-kijelzés

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik.

Ha a kijelz6n megjelenik egy H, a f6z6hely még forrd. Melegen
tarthat pl. egy kis adag ételt vagy csokoladébevonatot

A fozofellilet beallitasa

Ebbédl a fejezetbdl megtudhatd a f6z8helyek beallitasa. A
tablazatban megtalalhatok a f6zési fokozatok és a kilénb6z8
ételekre vonatkozo f6zési id6k.

Fézofeliilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6z6helykapcsoldval tudja be- és kikapcsolni.

Ha a f6z6fellilet be van kapcsolva, a f6zési fokozat-kijelz6
vilagit.
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olvaszthat. Ha a f6z6hely tovabb hil, a kijelzé h-ra valt. Amikor
a f6z8hely elegendben lehlilt, a kijelz8 kialszik.
Aramkimaradas

Aramkimaradds utdn a maradékhé-kijelzés automatikusan Ujra
bekapcsol. A kijelzé kb. 30 percig villog. A villogas megsziinik,

F6zb6hely beallitasa

A f6zB8helykapcsolokkal a f6z&helyek f(itési teljesitményét
allithatja be.

0 = f6z&hely ki
1-es f6zési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény
9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Minden f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensd fokozattal is.
Ennek a jel6lése egy ponttal torténik.

Utasitas: A f6z6hely szabalyozasa a f(ités be- és
kikapcsolasaval torténik. A f(ités a legnagyobb teljesitményen is
be- és kikapcsolhat.



F6zési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek fajtdja,

sulya és min8ésége. Emiatt eltérések lehetnek.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.

Sdrin folyds ételek melegitéskor rendszeresen keverje meg az

Tovabbfdzési foko-

Tovabbfdzési idotar-

zat tam percben
Olvasztas
Csokoladé, csokoladébevonat, vaj, méz 1-2 -
Zselatin 1-2 -
Melegités és melegen tartas
Egytalétel(pl. lencsefbzelék 1-2 -
Tej** 1.-2. -
A virslit vizben f6zze meg** 3-4 -
Kiolvasztas és melegités
Mélyh(itétt spendt 2.-3. 20-30 perc
Mélyhiitott porkolt 2.-3. 10-15 perc
Puhara parolas, f6zés
Gombdc 4.-5. 20-30 perc
Hal 4-5* 10-15 perc
Fehér martasok, pl. besamelmartas 1-2 3-6 perc
Felvert martasok, pl. Bermaise martas, holland martas 3-4 8-12 perc
F6zés, g6zolés, parolas
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 2-3 15-30 perc
Tejberizs 1.-2. 25-35 perc
Héjaban f6tt burgonya 4-5 25-30 perc
Sds burgonya 4-5 15-25 perc
Tésztafélék, metélt 6-7* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3.-4. 15-60 perc
Zb6ldség 2.-3. 10-20 perc
Z6ldség, fagyasztott 3.-4. 10-20 perc
F6zés kuktaban 4-5 -
Parolas
Gongydlt hus 4-5 50-60 perc
Parolt silt 4-5 60-100 perc
Porkolt 2.-3. 50-60 perc

* Tovabbfézés fed6 nélkil
** Fedd nélkdl
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Tovabbf6zési foko- Tovabbf6zési idotar-

zat tam percben
Siités**
Husszelet, natur vagy panirozott 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Szarnyas mellehtsa (2 cm vastag) 5-6 10-20 perc
Szarnyas mellehusa, fagyasztott 5-6 10-30 perc
Hal és halfilé natur 5-6 8-20 perc
Hal és halfilé panirozott 6-7 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és fagyasztott, pl. halrudacska 6-7 8-12 perc
Scampi és garnéla 7-8 4-10 perc
Serpeny6ben készitett ételek fagyasztva 6-7 6-10 perc
Palacsinta 6-7 folyamatosan
Omlett 3.-4. folyamatosan
Tlkortojas 5-6 3-6 perc
Olajban siités (150-200 g adagonként folyamatosan stisse 1-2 | olajban**)
Mélyh(itdtt termékek, pl. hasabburgonya, csirke nugget 8-9 -
Krokett 7-8 -
Fasirt 7-8 -
Hus, pl. darabolt csirke 6-7 -
Hal panirozva vagy sortésztaban 5-6 -
Z6ldség, gomba panirozva vagy sortésztaban 5-6 -
Aprdsitemeény, pl. fank/berliner (t6lt6tt fank), gyimolcs sortésztaban 4-5 -
* Tovabbf6zés fedd nélkl
** Fedd nélkdl
Forralé-elektronika
A forrald-elektronika a fézGhelyet a legnagyobb teljesitménnyel 1. A f6z6helykapcsoldval allitsa be a kivant tovabbf&zési
f(iti fel, majd visszakapcsol az On altal valasztott tovabbfézési fokozatot.
fokozatra.

2.Nyomja meg a f6z6helykapcsolét.

A forral6-elektronika aktivalva van. A kijelzén felvéltva villog a §
és a tovabbfézési fokozat.

A beallitott tovabbfézési fokozattdl fligg, hogy mennyi id alatt
melegszik fel a f6z6hely.

, . T Forralds utan a kijelz6n mar csak a tovabbfézési fokozat vilagit.
Forralo-elektronika beallitasa : 9

A forralé-elektronika csak a f6z8hely bekapcsolasa utani elsé
10 masodpercben aktivalhato:

Fozési tablazat a forralo-elektronika hasznalatahoz

Az alabbi tablazatbdl megtudhatja, melyik ételhez hasznalhatd A kisebb megadott mennyiség a kisebb f6z6helyekre, a
a forralo-elektronika. nagyobb mennyiség a nagyobb f6z8helyekre vonatkozik. A
megadott értékek iranyértékek.

Etel forralo-elektronikaval Mennyiség F6zési fokozat Teljes f6zési id6
percben

Melegités

Husleves 500 ml-1 | A 7-8 4-7 perc

Rantassal késziilt leves 500 ml-1 | A 2-3 3-6 perc

Tej** 200-400 ml A1-2 4-7 perc

Melegités és melegen tartas

Egytalétel(pl. lencsefbzelék) 400-800 g A1-2 -

* Tovabbf6zés fed6 nélkuil
** Fedd nélkul
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Etel forralo-elektronikaval Mennyiség F6zési fokozat Teljes f6zési id6
percben
Kiolvasztas és melegités
Mélyh(itétt spendt 300-600 g A 2.-3. 10-20 perc
Mélyhiitott porkolt 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 perc
Puhara parolas
Hal 300-600 g A 4-5* 20-25 perc
Fézés
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 125-250 g A 2-3 20-25 perc
Héjaban f6tt burgonya 1-3 csésze vizzel 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 perc
Sds burgonya 1-3 csésze vizzel 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 perc
Z6ldség 1-3 csésze vizzel 500 g-1 kg A 2.-3. 15-20 perc
Mélyh(itétt zoldség 1-3 csésze vizzel 500 g-1 kg A 4.-5. 15-20 perc
Parolas
Gongydlt hus 4 darab A 4-5 50-60 perc
Parolt silt 1 kg A 4-5 80-100 perc
Siités**
Husszelet, natur vagy panirozott 1-2 A 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott 1-2 A 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 1-2 A 7-8 8-12 perc
Hal és halfilé panirozott 1-2 A 6-7 8-12 perc
Hal és halfilé, panirozott és fagyasztott, pl. halrudacska 200-300 g A 6-7 8-12 perc
Palacsinta A 6-7 fquamatosan
slisse

* Tovabbf6zés fed6 nélkil
** Fedd nélkal

Tanacsok a forralo-elektronika hasznalatahoz

A forralé-elektronika tapanyagokat kimélé és kevés vizzel
torténd f6zést biztosit.

Gyerekzar és sziuinet-funkcid

m A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyerekek
bekapcsoljak a f6z&felliletet.

m A szlinet-funkcidval megszakithatja a f(itési folyamatot.

Figyelem!

A tisztitashoz hasznalt viz, a kifutott étel vagy a =—o
szimbolumra tett targyak véletlenll is aktivalhatjak vagy
hatastalanithatjak a gyerekzarat/sziinet-funkciot.

Gyerekzar

Fozofellilet lezarasa

Az dsszes f6z6helynek kikapcsolva kell lennie. Erintse meg a
=0 szimbdlumot mindaddig, amig a szimbolum feletti
jelz6lampa nem vilagit. Ez kb. 4 masodpercig tart. A jelz6lampa
kb. 10 masodperc utan kialszik.

Zar feloldasa
Erintse meg a —o szimbdlumot mindaddig, amig a jelzélampa
ki nem alszik. Ez kb. 4 masodpercig tart. A zar kioldott.

Lezart fozofellilet

Ha a lezart f6z6fellileten beallit egy f6z6helyet, a kdvetkez§
torténik:

m A nagy f6z8helyeken csak kb. 3 csésze vizet, a kis
f6z6helyeken kb. 2 csésze vizet adjon az ételhez.

m Fedje le az edényt egy fed@vel.

m A forralé-elektronika nem alkalmas olyan ételek
elkészitéséhez, melyeket sok vizben kell f6zni (pl. tészta).

m A f6z6hely-kijelzén villog a J, vagy felvéltva a maradékhd-
kijelzés és a [.

m A szimbdlum feletti jelz6lampa =—o vilagit.

Kapcsolja ki a f6z6helyet. Oldja fel a zarat.

Utasitas: A maradékhét a készilék akkor is jelzi, ha a
f6z6felllet le van zarva.
Bekapcsolasi id6tartam leréviditése

A gyerekzar bekapcsolasi idétartamat 4 masodpercrdl
1 masodpercre roviditheti:

A f6z6helyeknek kikapcsolva kell lennilk.

1.Mind a 4 f6z6helyet allitsa a 2-es f6zési fokozatra.
2. A f6z6helyeket jobbrdl balra, egymas utan kapcsolja ki.

3.Valasszon egy tetsz8leges f6z6helyhez f6zési fokozatot és
nyomja meg a fézéhelykapcsolot.

4.Kapcsolja ki a f6z6helykapcsolot.

Az 6sszes kijelzés réviden felvillan. Bekapcsolasi idétartam
lerdviditve.

A bekapcsolasi id6tartamot Ujra 4 masodpercre allithatja.
Ugyanugy jarjon el, mint a lerdviditésnél.
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Sziinet-funkcio

Sziinet-funkcio aktivalasa

Tovabbfézés

3 percen belll ismét nyomja meg a =—o szimbdlumot. A
f6z6helyek tovabb flitenek.

Roéviden nyomja meg a =—o szimbdlumot. A f6z&hely-kijelzén
villog a beallitott f6zési fokozat. A f(ités megszakadt.

Automatikus idokorlat

Ha egy f6z6hely sokaig tizemel, és On nem maodositjia a
beallitast, az automatikus idékorlat aktivalodik.

A f6z8hely flitése megszakad. A {6z8hely-kijelzén villog a 4. Utasitas: A f6z6helyet barmikor Ujra bekapcsolhatja.
Kapcsolja ki a f6z8helyet.

Tisztitas eés apolas

Az ebben a fejezetben szerepld utasitasok a fézdfelllet
apolasaban nyujtanak Onnek segitséget.

A sziinetidé tullépése

3 perc mulva a kijelzén villog egy &. Kapcsolja ki a
f6z6helyeket és allitsa be Ujra.

Az id6korlat aktivalddasa a beallitott f6zési fokozathoz igazodik
(1-10 ¢ra).

m agressziv tisztitdszert, mint pl. tlzhelytisztitd sprayt vagy
folteltavolitot

Alkalmas tisztito- és apoldszerek az Ugyfélszolgalatnal vagy m karcolast okozo szivacsot
e-boltunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6z6fellletet minden f6z&s utan tisztitsa meg. Igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6fellletet, ha az mar lehdilt.
Csak lUvegkeramiahoz alkalmas tisztitészert hasznaljon.

Ugyelien a csomagoldson taldlhato tisztitasi utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

m higitatlan kézi mosogatdszert

m mosogatdégéphez hasznalatos tisztitdoszert

m suroloszert

Uzemzavar elharitasa

m magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet

Az er6s szennyez8dést legjobban a kereskedelemben kaphaté
Uvegkaparodval tavolithatja el. Tartsa be a gyart6 utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkapar¢ az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhetd be.

A fozofeliilet kerete

A f6z6felllet keretén bekdvetkezd sériilések elkerilése
érdekében tartsa be a kdvetkez§ utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.
= Ne haszndljon éles eszkdzt vagy suroldszert.
m Ne hasznalja az Gvegkaparot.

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprésagrol
van sz0. Miel6tt hivna az Ggyfélszolgalatot, kérjik, vegye
figyelembe az alabbiakat.

Kijelz6 Hiba Intézkedés
Nincs Az aramellatas megszakadt. Ellendrizze a készllék haztartasi biztositékat. Ellenérizze mas elektroni-
kus készllékeknél, hogy nem aramkimaradasrdl van-e szo.
& villog Automatikus idékorlat aktivalva Kapcsolja ki a f6zéhelyet. Allitsa be Ujra.
£ villog A kezelbfelllet nedves, vagy egy targy Tordlje szarazra a kezel&fellletet, vagy tavolitsa el a targyat.
van rajta.
FO Kijelz6 meghibasodott. Kapcsolja ki a késziiléket a haztartasi biztositékkal vagy a biztositékos

védbkapcsoldval (kismegszakitd), majd kb. 30 masodperc mulva kap-
csolja ismét be. Ha a kijelzés Ujra megjelenik, hivia az lgyfélszolgalatot.

FY, az dsszes
f6z6hely ki van
kapcsolva.

A gyerekzar meghibasodott.

Kapcsolja ki a késziléket a haztartasi biztositékkal vagy a biztositékos

véddkapcsoldval (kismegszakitd), majd kb. 30 masodperc mulva kap-

csolja ismét be. Ha a kijelzés Ujra megjelenik, hivja az Ggyfélszolgalatot.
Meghibasodott gyerekzarral is lehet f6zni.

32



Ugyfélszolgalat

Ha a késziléket javitani kell, igyfélszolgalatunk az On
rendelkezésére all.

E-szam és FD-szam:

Ha Ggyfélszolgalatunkhoz fordul, adja meg készlléke E-szamat
és FD-szamat. A tipustabla a szamokkal egyUtt a készilék
garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy a vevdszolgalati technikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H 06 1 4895461

Bizzon a gyarté hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitasokat szakképzett szerviztechnikusok fogjak elvégezni,
akik haztartasi készillékébe eredeti potalkatrészeket fognak
beszerelni.
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	m Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy uważnie przeczytać instrukcję obsługi. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpiecznie i właściwie użytkowanie płyty grzejnej.
	Instrukcję obsługi i montażu oraz metryczkę urządzenia należy przechowywać w odpowiednim miejscu. W razie przekazywania urządzenia innemu użytkownikowi należy dołączyć również powyższą dokumentację.
	Wskazówki dotyczące bezpiecznego użytkowania urządzenia
	Bezpieczna obsługa


	Dorośli i dzieci nie mogą obsługiwać urządzenia bez nadzoru,
	■ jeśli nie pozwala im na to niesprawność fizyczna lub psychiczna
	Przegrzany olej i tłuszcz
	Niebezpieczeństwo pożaru!!

	Gorące pola grzejne
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	Niebezpieczeństwo pożaru!!

	Mokre spody garnków i pola grzejne
	Niebezpieczeństwo obrażeń!!

	Uszkodzenia ceramiki szklanej
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!!

	Pole grzejne grzeje, lecz wskaźnik nie działa.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!

	Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!!

	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!

	■ Szorstkie spody garnków i patelni uszkadzają ceramikę szklaną.
	■ Nie wolno stawiać pustych garnków na włączonym polu grzejnym. Może dojść do uszkodzeń.
	■ Nigdy nie wolno stawiać gorących patelni i garnków na pulpicie obsługi, wskaźnikach lub ramie urządzenia. Może dojść do uszkodzeń.
	■ Jeśli na płytę spadną twarde lub ostre przedmioty, mogą spowodować uszkodzenia.
	Zestawienie

	Poniższa tabela zawiera zestawienie najczęściej występujących uszkodzeń:

	Ochrona środowiska
	Ekologiczna utylizacja
	Wskazówki dotyczące oszczędzania energii
	■ Zawsze używać pasujących pokrywek do garnków. Podczas gotowania bez pokrywki zużycie energii jest czterokrotnie wyższe.
	■ Należy używać garnków i patelni z płaskim spodem. Wypaczony spód zwiększa zużycie energii.
	■ Średnice garnków i patelni należy dopasować do średnicy pól grzejnych. Stawianie na polu grzejnym zbyt małych garnków powoduje straty energetyczne. Należy pamiętać, że producenci naczyń często podają średnicę góry garnka. Jest o...
	■ Do małych ilości potraw należy używać małego garnka. Duży garnek wypełniony niewielką zawartością zużywa dużo energii.
	■ Należy gotować w niewielkiej ilości wody. Wpływa to na zmniejszenie zużycia energii. Warzywa zachowują witaminy i związki mineralne.
	■ W odpowiednim momencie należy przełączyć z powrotem na niższy stopień mocy grzania.


	Opis urządzenia
	Pulpit obsługi
	Powierzchnie obsługi

	Po dotknięciu symbolu włącza się odpowiadająca mu funkcja.
	Wskazówki
	Pola grzejne
	Wskaźnik ciepła resztkowego

	Płyta grzejna wyposażona jest w dwustopniowy wskaźnik ciepła resztkowego dla każdego pola grzejnego.
	Przerwa w dopływie prądu


	Nastawianie płyty grzejnej
	Włączanie i wyłączanie płyty grzejnej
	Włączenie i wyłączenie płyty grzejnej odbywa się za pomocą włącznika pól grzejnych.
	Nastawianie pola grzejnego

	Włączniki pól grzejnych służą do nastawiania mocy grzania poszczególnych pól.
	0 = pole grzejne wyłączone
	Stopień mocy grzania 1 = najniższa moc
	Stopień mocy grzania 9 = najwyższa moc
	Wskazówka
	Tabela gotowania

	W poniższej tabeli zamieszczono kilka przykładów.
	Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zależą od rodzaju, wagi i jakości potraw. Dlatego możliwe są odchylenia.
	Podczas podgrzewania gęstych potraw należy je często mieszać.
	Do gotowania używać 9 stopnia mocy grzania.

	Elektroniczny układ krótkiego gotowania
	Elektroniczny układ krótkiego gotowania nagrzewa pole grzejne na najwyższej mocy, a następnie przełącza się na wybrany stopień mocy grzania.
	Nastawianie elektronicznego układu krótkiego gotowania

	Elektroniczny układ krótkiego gotowania można aktywować tylko przez 10 sekund od włączenia pola grzejnego.
	1. Za pomocą włącznika pól grzejnych nastawić stopień mocy grzania do dalszego gotowania.
	2. Nacisnąć włącznik pól grzejnych.
	Tabela gotowania z elektronicznym układem krótkiego gotowania

	W poniższej tabeli można odczytać, do przyrządzenia jakich potraw nadaje się elektroniczny układ krótkiego gotowania.
	Podane mniejsze ilości dotyczą mniejszych pól grzejnych, większe ilości większych pól grzejnych. Podane wartości są wartościami orientacyjnymi.
	Wskazówki dotyczące elektronicznego układu krótkiego gotowania

	Elektroniczny układ krótkiego gotowania nadaje się idealnie do gotowania potraw w małej ilości wody z zachowaniem wartości odżywczych.
	■ W przypadku gotowania na dużym polu grzejnym do garnka należy dodać ok. 3 filiżanek wody, na małym polu ok. 2 filiżanek.
	■ Garnek przykryć pokrywką.


	Zabezpieczenie przed dziećmi i funkcja przerwy
	■ Dzięki zabezpieczeniu przed dziećmi można zapobiec włączeniu płyty grzejnej przez dzieci.
	Uwaga!
	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Blokada płyty grzejnej
	Znoszenie blokady
	Zablokowana płyta grzejna

	Nastawienie pola grzejnego na zablokowanej płycie grzejnej powoduje, że:

	■ Na wskaźniku pola grzejnego miga ‹ lub wskazanie ciepła resztkowego na przemian z ‹.
	Wyłączyć pole grzejne. Znieść blokadę.
	Wskazówka
	Skracanie czasu włączania

	Czas włączania zabezpieczenia przed dziećmi można skrócić z 4 sekund do 1 sekundy.
	Pola grzejne muszą być wyłączone.
	1. Wszystkie 4 pola grzejne ustawić na 2 stopień mocy grzania.
	2. Pola grzejne wyłączyć po kolei od prawej do lewej strony.
	3. Nastawić stopień mocy grzania dla dowolnego pola grzejnego i nacisnąć włącznik pól grzejnych.
	4. Wyłączyć włącznik pól grzejnych.
	Funkcja przerwy
	Włączanie funkcji przerwy
	Kontynuacja gotowania
	Przekraczanie czasu przerwy




	Automatyczne ograniczenie czasu
	Jeśli pole grzejne użytkowane jest przez dłuższy czasu i ustawienia nie zostaną zmienione, wówczas aktywowane zostanie automatyczne ograniczenie czasu.
	Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na wskaźniku pola grzejnego miga ‹.
	Wyłączyć pole grzejne.
	Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zależy od ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10 godzin).
	Wskazówka


	Czyszczenie i konserwacja
	Niniejszy rozdział zawiera wskazówki dotyczące właściwej pielęgnacji płyty grzejnej.
	Ceramika szklana

	Płytę grzejną należy czyścić po każdym użyciu. Dzięki temu pozostałości po gotowaniu nie przywierają zbyt mocno.
	Płytę grzejną czyścić dopiero wówczas, gdy wystarczająco ostygnie.
	Należy używać wyłącznie środków czyszczących przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegać wskazówek producenta podanych na opakowaniu środka.
	Nigdy nie używać:
	■ nierozcieńczonego płynu do mycia naczyń
	■ środków przeznaczonych do stosowania w zmywarce
	■ środków do szorowania
	■ żrących środków czyszczących, jak spray do piekarnika lub odplamiacz
	■ szorstkich gąbek
	Silne zabrudzenia najlepiej usuwać dostępną w sprzedaży skrobaczką do szkła. Należy przestrzegać wskazówek producenta.
	Rama płyty grzejnej

	Aby zapobiec uszkodzeniu ramy płyty grzejnej, należy przestrzegać poniższych wskazówek:

	■ Użyć wyłącznie ciepłego roztworu środka myjącego.
	■ Nie używać środków do szorowania ani środków żrących.


	Usuwanie usterek
	Przyczynami wystąpienia usterek są często drobiazgi. Przed skontaktowaniem się z serwisem należy zapoznać się z poniższymi wskazówkami.

	Serwis
	W razie konieczności naprawy urządzenia należy skontaktować się z naszym serwisem.
	Numer E i numer FD:
	Serwisowi należy podać symbol produktu (E-Nr) oraz numer fabryczny (FD) urządzenia. Tabliczka znamionowa z tymi numerami znajduje się w metryczce urządzenia.
	Adresy serwisów wszystkich krajów znajdują się w załączonym spisie autoryzowanych serwisów.
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
	Prosimy zaufać kompetencjom producenta. W ten sposób można zapewnić, że naprawy przeprowadzane będą przez wykwalifikowanych techników serwisu, wyposażonych w oryginalne części zamienne.
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	m Bezpečnostní pokyny
	Přečtěte si pozorně tento návod k použití. Umožní vám to varnou desku bezpečně a správně obsluhovat.
	Návod k použití, montážní návod a doklad spotřebiče dobře uschovejte. Pokud budete spotřebič předávat dál, přiložte tyto náležitosti.
	Bezpečnostní pokyny k tomuto spotřebiči
	Bezpečná obsluha


	Dospělí a děti nesmí spotřebič nikdy používat bez dozoru,
	■ pokud nejsou tělesně nebo duševně schopní
	Přehřátý olej a tuk
	Nebezpečí požáru!

	Horké varné zóny
	Nebezpečí popálení!
	Nebezpečí požáru!

	Mokrá dna hrnců a mokré varné zóny
	Nebezpečí poranění!

	Praskliny ve sklokeramice
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	Varná zóna hřeje, ale ukazatel nefunguje
	Nebezpečí popálení!

	Neodborné opravy
	Nebezpečí úrazu elektrickým proudem!

	Příčiny poškození
	Pozor!

	■ Drsná dna hrnců a pánví mohou poškrábat sklokeramiku.
	■ Neohřívejte prázdnou nádobu. Mohlo by dojít k poškození.
	■ Na ovládací panel, oblast ukazatelů ani na rám nikdy neodkládejte horké pánve a hrnce. Mohlo by dojít k poškození.
	■ Jestliže na varnou desku upadnou tvrdé nebo špičaté předměty, mohou ji poškodit.
	Přehled

	V následující tabulce najdete nejčastější poškození:

	Ochrana životního prostředí
	Likvidace neohrožující životní prostředí
	Tipy, jak ušetřit energii
	■ Hrnce vždy přiklopte pokličkou vhodné velikosti. Při vaření bez pokličky se spotřebuje čtyřikrát více energie.
	■ Používejte hrnce a pánve s rovným dnem. Nerovná dna zvyšují spotřebu energie.
	■ Průměr dna hrnce a pánve by měl odpovídat velikosti varné zóny. Zejména příliš malé hrnce na varné zóně způsobují energetické ztráty. Upozorňujeme, že výrobci nádobí často udávají horní průměr hrnce. Většinou býv...
	■ Pro malé množství používejte malý hrnec. Velký, jen málo naplněný hrnec spotřebuje mnoho energie.
	■ Vařte v malém množství vody. Ušetříte tak energii. U zeleniny zůstanou zachovány vitaminy a minerální látky.
	■ Včas přepínejte na nižší stupeň vaření.


	Seznámení se spotřebičem
	Ovládací panel
	Ovládací plošky

	Pokud se dotknete nějakého symbolu, zaktivuje se příslušná funkce.
	Upozornění
	Varné zóny
	Ukazatel zbytkového tepla

	Varná deska má pro každou varnou zónu dvoustupňový ukazatel zbytkového tepla.
	Výpadek proudu


	Nastavení varné desky
	Zapnutí a vypnutí varné desky
	Varná deska se zapíná a vypíná spínači varných zón.
	Nastavení varné zóny

	Pomocí spínačů varných zón se nastavuje topný výkon varných zón.
	0 = varná zóna vypnutá
	Stupeň vaření 1 = nejnižší výkon
	Stupeň vaření 9 = nejvyšší výkon
	Upozornění
	Tabulka pro vaření

	V následující tabulce najdete několik příkladů.
	Doby vaření a stupně vaření závisí na druhu, hmotnosti a kvalitě pokrmů. Proto jsou možné odchylky.
	Při ohřívání hustých pokrmů tyto pokrmy v pravidelných intervalech míchejte.
	Pro uvedení do varu používejte stupeň vaření 9.

	Elektronika uvedení do varu
	Elektronika uvedení do varu zahřeje varnou zónu pomocí nejvyššího výkonu a přepne zpět na vámi zvolený stupeň dalšího vaření.
	Nastavení elektroniky uvedení do varu

	Elektroniku uvedení do varu lze aktivovat pouze během prvních 10 sekund po zapnutí varné zóny:
	1. Spínačem varné zóny nastavte požadovaný stupeň dalšího vaření.
	2. Stiskněte spínač varné zóny.
	Tabulka pro vaření k elektronice uvedení do varu

	V následující tabulce je uvedeno, pro jaké pokrmy je elektronika uvedení do varu vhodná.
	Menší uvedené množství se vztahuje na menší varné zóny, větší množství pak na větší varné zóny. Uvedené hodnoty jsou orientační.
	Tipy k elektronice uvedení do varu

	Elektronika uvedení do varu je určena pro vaření pokrmů s malým množstvím vody pro zachování výživné hodnoty.
	■ U velkých varných zón nalévejte k pokrmu jen cca 3 šálky vody, u malých cca 2.
	■ Hrnec přikryjte pokličkou.


	Dětská pojistka a funkce pauzy
	■ Pomocí dětské pojistky můžete zajistit, aby varnou desku nemohly zapnout děti.
	Pozor!
	Dětská pojistka
	Zablokování varné desky
	Odblokování
	Zablokovaná varná deska

	Pokud na zablokované varné desce nastavíte varnou zónu, stane se následující:

	■ Na ukazateli varné zóny bliká ‹, nebo střídavě bliká ukazatel zbytkového tepla a ‹.
	Vypněte varnou zónu. Zrušte zablokování.
	Upozornění
	Zkrácení doby aktivace

	Dobu aktivace dětské pojistky můžete zkrátit ze 4 na 1 sekundu:
	Varné zóny musí být vypnuté.
	1. Všechny 4 varné zóny nastavte na stupeň vaření 2.
	2. Varné zóny vypněte postupně zprava doleva.
	3. U libovolné varné zóny zvolte stupeň vaření a stiskněte spínač varné zóny.
	4. Vypněte spínač varné zóny.
	Funkce pauzy
	Aktivace funkce pauzy
	Pokračování vaření
	Překročení trvání pauzy




	Automatické časové omezení
	Pokud je varná zóna v provozu delší dobu a nezměníte nastavení, aktivuje se automatické časové omezení.
	Ohřev varné zóny se přeruší. Na ukazateli varné zóny bliká ‹.
	Vypněte varnou zónu.
	Za jak dlouho se aktivuje časové omezení, závisí na nastaveném stupni vaření (1 až 10 hodin).
	Upozornění


	Čištění a údržba
	Pokyny v této kapitole vám pomohou při údržbě varné desky.
	Sklokeramika

	Varnou desku vyčistěte po každém vaření. Zbytky pokrmů se tak nepřipečou.
	Varnou desku čistěte, až když je dostatečně vychladlá.
	Používejte pouze čisticí prostředky vhodné pro sklokeramiku. Dodržujte pokyny pro čištění uvedené na obale.
	Nikdy nepoužívejte:
	■ nezředěné prostředky na ruční mytí nádobí,
	■ čisticí prostředky pro myčku nádobí,
	■ abrazivní prostředky,
	■ agresivní čisticí prostředky, jako jsou spreje na pečicí trouby nebo odstraňovače skvrn,
	■ abrazivní houbičky,
	Silné znečištění odstraníte nejlépe škrabkou na sklo, která se prodává. Řiďte se pokyny výrobce.
	Rám varné desky

	Abyste zabránili poškození rámu varné desky, dodržujte následující pokyny:

	■ Používejte pouze teplý mycí roztok.
	■ Nepoužívejte agresivní nebo abrazivní prostředky.


	Odstranění závady
	Jestliže se vyskytne závada, často se jedná jen o maličkost. Než zavoláte servis, věnujte pozornost následujícím pokynům.

	Zákaznický servis
	Pokud je nutné váš spotřebič opravit, je tu náš servis.
	Číslo E a číslo FD:
	Pokud se obrátíte na náš servis, sdělte prosím číslo E a číslo FD spotřebiče. Typový štítek s těmito čísly naleznete v dokladu spotřebiče.
	Kontaktní údaje všech zemí najdete v přiloženém seznamu zákaznických servisů.
	Objednávka opravy a poradenství při poruchách
	Důvĕřujte kompetentnosti výrobce. Zajistíte tak, že oprava bude provedena vyškolenými servisními techniky, kteří mají k dispozici originální náhradní díly.
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	m Указания по технике безопасности
	Внимательно изучите данное руководство по эксплуатации. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно управлять варочной панелью.
	Храните руководство по эксплуатации и монтажу, а также паспорт прибора в надёжном месте. При передаче прибора новому владельцу не забуд...
	Правила техники безопасности при обращении с прибором
	Безопасная эксплуатация


	Не позволяйте взрослым и детям самостоятельно использовать прибор в случае, если
	■ их физическое или психическое состояние
	Горячее масло и жир
	Опасность возгорания!

	Горячие конфорки
	Опасность ожога!
	Опасность возгорания!

	Мокрая посуда и конфорки
	Опасность травмирования!

	Трещины на стеклокерамике
	Опасность удара током!

	Конфорка нагревается, однако индикатор не работает
	Опасность ожога!

	Неквалифицированный ремонт
	Опасность удара током!

	Причины повреждений
	Внимание!

	■ Шероховатое дно кастрюли или сковороды может стать причиной появления царапин на стеклокерамике.
	■ Не нагревайте пустую посуду. Это может стать причиной повреждений.
	■ Никогда не ставьте горячие кастрюли и сковороды на панель управления, зону индикаторов и раму. Это может стать причиной повреждений.
	■ Падение твёрдых или острых предметов на варочную панель может вызвать её повреждение.
	Обзор

	В следующей таблице приведены самые частые причины повреждений:

	Охрана окружающей среды
	Экологически чистая утилизация
	Рекомендации по экономии электроэнергии
	■ Всегда закрывайте кастрюли подходящей крышкой. В противном случае значительно возрастает расход электроэнергии.
	■ Используйте кастрюли и сковороды с плоским дном. Использование посуды с неровным дном может стать причиной повышенного расхода элект...
	■ Диаметр дна кастрюли или сковороды должен совпадать с размером конфорки. Использование кастрюль с диаметром дна меньше диаметра конф...
	■ Для приготовления небольших объёмов пищи используйте маленькую кастрюлю. При приготовлении в большой кастрюле расходуется много эле...
	■ При приготовлении пищи наливайте немного воды. Это экономит электроэнергию, а овощи сохраняют все содержащиеся в них витамины и минер...
	■ Своевременно переключайте конфорку на более низкую ступень нагрева.


	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Панель управления

	При прикосновении к символу активизируется соответствующая функция.
	Указания
	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Каждая конфорка варочной панели имеет двухступенчатый индикатор остаточного тепла.
	Отключение электроэнергии.


	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Включение и выключение варочной панели осуществляется с помощью выключателей конфорок.
	Регулировка конфорок

	Регулировка мощности нагрева конфорок осуществляется с помощью выключателей конфорок.
	0 = конфорка выключена
	Ступень нагрева конфорки 1 = минимальная мощность
	Ступень нагрева конфорки 9 = максимальная мощность
	Указание
	Таблица приготовления

	Приведённая ниже таблица содержит несколько примеров приготовления.
	Время приготовления и ступень нагрева конфорки зависит от вида, веса и качества продуктов. Поэтому возможны некоторые отклонения от ука...
	При разогревании густых блюд периодически перемешивайте их.
	Используйте для варки ступень нагрева 9.

	Электроника контроля закипания
	Электроника контроля закипания нагревает конфорку с максимальной мощностью, а затем переключает её на предварительно выбранную ступен...
	Регулировка электроники контроля закипания

	Активизация электроники контроля закипания возможна только в первые 10 секунд после включения конфорки.
	1. Установите нужную ступень слабого нагрева с помощью выключателя конфорки.
	2. Нажмите на выключатель конфорки.
	Таблица приготовления для электроники контроля закипания

	Для приготовления каких блюд подходит электроника контроля закипания, вы можете узнать из следующих таблиц.
	Меньшее указанное значение относится к конфоркам небольшой площади, большее указанное значение относится к большим конфоркам. Значени...
	Рекомендации по использованию электроники контроля закипания

	Электроника контроля закипания предназначена для приготовления пищи в небольшом количестве воды для максимального сохранения питател...
	■ При использовании больших конфорок наливайте в посуду прим. 3 стакана воды, а при использовании маленьких — прим. 2 стакана воды.
	■ Закрывайте кастрюлю крышкой.


	Блокировка для безопасности детей и функция паузы
	■ Функция блокировки для безопасности детей препятствует самостоятельному включению детьми варочной панели.
	Внимание!
	Блокировка от детей
	Блокировка варочной панели
	Отмена блокировки
	Заблокированная варочная панель

	Если вы включаете конфорку на заблокированной варочной панели, происходит следующее:

	■ На индикаторе конфорки появляется мигающий символ ‹, или поочерёдно индикация остаточного тепла и ‹.
	Выключите конфорку. Отмените блокировку.
	Указание
	Уменьшение времени включения

	Можно уменьшить время включения блокировки для безопасности детей с 4 до 1 секунды:
	Все конфорки должны быть выключены.
	1. Установите ступень нагрева «2» для всех 4 конфорок.
	2. Одну за другой справа налево выключите все конфорки.
	3. Для любой конфорки установите ступень нагрева и нажмите выключатель конфорки.
	4. Выключите выключатель конфорки.
	Функция паузы
	Активизация функции паузы
	Возобновление нагрева
	В случае превышения времени паузы




	Автоматическое ограничение времени
	Если конфорка включена в течение долгого времени и установки остаются неизменными, активизируется функция автоматического ограничени...
	Нагрев конфорки прекращается. На индикаторе конфорки появляется мигающий символ ‹.
	Выключите конфорку.
	Момент активизации функции ограничения времени зависит от установленной ступени нагрева (через 1-10 часов).
	Указание


	Очистка и уход
	Данная глава содержит указания, которые помогут вам правильно ухаживать за варочной панелью.
	Стеклокерамика

	Каждый раз после приготовления пищи не забывайте протирать варочную панель. В противном случае остатки пищи будут пригорать.
	Чистите варочную панель только после её охлаждения.
	Используйте только чистящие средства, предназначенные для очистки стеклокерамики. Соблюдайте указания на упаковке.
	Никогда не используйте:
	■ неразбавленные средства для мытья посуды
	■ средства для посудомоечных машин
	■ абразивные средства
	■ агрессивные чистящие средства, в том числе спрей для очистки духовок и пятновыводители
	■ жёсткие губки
	Сильные загрязнения лучше всего удаляются с помощью скребка для стеклянных поверхностей. Соблюдайте указания от изготовителя.
	Рама варочной панели

	Во избежание повреждения рамы варочной панели соблюдайте следующие указания:

	■ Используйте для очистки только тёплый мыльный раствор.
	■ Не используйте едкие или абразивные чистящие средства.


	Устранение неисправностей
	Часто случается, что причиной неисправности становится какая-то мелочь. Прежде чем обращаться в сервисную службу, внимательно прочитай...

	Сервисная служба
	Если ваш прибор нуждается в ремонте, наша сервисная служба всегда к вашим услугам.
	Номер E и номер FD
	При вызове специалиста сервисной службы всегда указывайте номер изделия (номер E) и заводской номер (номер FD) прибора. Фирменная табличка...
	Заявка на ремонт и консультация при неполадках
	Контактные данные всех стран Вы найдёте в приложенном списке сервисных центров.
	Положитесь на компетентность изготовителя. Тогда вы можете быть уверены, что ремонт будет произведëн грамотными специалистами и с испо...
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	m Biztonsági útmutató
	Kérjük, olvassa el figyelmesen a használati utasítást. Csak így tudja a főzőfelületet helyesen és biztonságosan kezelni.
	A használati és összeszerelési útmutatót, valamint a készülék garanciajegyét őrizze meg. Ha továbbadja a készüléket, mellékelje hozzá ezeket a dokumentumokat.
	Biztonsági útmutató a készülékhez
	Biztonságos kezelés


	Felnőttek és gyermekek soha ne üzemeltessék a készüléket felügyelet nélkül
	■ ha testileg vagy szellemileg nem képesek rá,
	Túlhevített olaj és zsír
	Tűzveszély!

	Forró főzőhelyek
	Égésveszély!
	Tűzveszély!

	Nedves edényalj és főzőhelyek
	Sérülésveszély!

	Repedések az üvegkerámián
	Áramütésveszély!

	A főzőhely fűt, de a kijelző nem működik
	Égésveszély!

	Szakszerűtlen javítások
	Áramütésveszély!

	A sérülések okai
	Figyelem!

	■ Az edények és serpenyők érdes alja megkarcolhatja az üvegkerámiát.
	■ Kerülje az edények üresen való melegítését. Sérülések keletkezhetnek.
	■ Soha ne tegyen forró serpenyőt vagy edényt a kezelőfelületre, a kijelzőterületre vagy a keretre. Sérülések keletkezhetnek.
	■ Ha a főzőfelületre kemény vagy hegyes tárgy esik, a főzőfelület megsérülhet.
	Áttekintés

	A következő táblázatban megtalálja a leggyakoribb sérüléseket:

	Környezetvédelem
	Környezetkímélő ártalmatlanítás
	Energiatakarékossági ötletek
	■ Az edényt mindig fedje le egy megfelelő méretű fedővel. Fedő nélküli főzésnél négyszer több energia szükséges.
	■ Használjon egyenletes aljú edényeket és serpenyőket. Az egyenetlen alj növeli az energiafelhasználást.
	■ Az edény­ és serpenyőalj átmérőjének meg kell egyeznie a főzőhely nagyságával. Különösen a túl kis méretű edények főzőhelyen történő használata okoz energiaveszteséget. Vegye figyelembe: Az edény gyártói gyakran az ed...
	■ Kis mennyiségekhez kis edényt használjon. A nagy, csak kevés ételt tartalmazó edény sok energiát igényel.
	■ Kevés vízzel főzzön. Ezzel energiát takarít meg. A zöldségfélék megtartják a vitaminokat és ásványi anyagokat.
	■ Időben kapcsoljon át alacsonyabb főzési fokozatra.


	A készülék megismerése
	A kezelőfelület
	Kezelőfelületek

	Amikor megérint egy szimbólumot, a megfelelő funkció bekapcsol.
	Utasítások
	Főzőhelyek
	Maradékhő-kijelzés

	A főzőfelület minden egyes főzőhelye egy kétfokozatú maradékhő-kijelzéssel rendelkezik.
	Áramkimaradás


	A főzőfelület beállítása
	Főzőfelület be­ és kikapcsolása
	A főzőfelületet a főzőhelykapcsolóval tudja be- és kikapcsolni.
	Főzőhely beállítása

	A főzőhelykapcsolókkal a főzőhelyek fűtési teljesítményét állíthatja be.
	0 = főzőhely ki
	1-es főzési fokozat = legalacsonyabb teljesítmény
	9-es főzési fokozat = legnagyobb teljesítmény
	Utasítás
	Főzési táblázat

	Az alábbi táblázatban néhány példa található.
	A főzési időt és a főzési fokozatot befolyásolja az ételek fajtája, súlya és minősége. Emiatt eltérések lehetnek.
	Sűrűn folyós ételek melegítéskor rendszeresen keverje meg az ételt.
	Forraláshoz a 9-es főzési fokozatot használja.

	Forraló­elektronika
	A forraló­elektronika a főzőhelyet a legnagyobb teljesítménnyel fűti fel, majd visszakapcsol az Ön által választott továbbfőzési fokozatra.
	Forraló­elektronika beállítása

	A forraló­elektronika csak a főzőhely bekapcsolása utáni első 10 másodpercben aktiválható:
	1. A főzőhelykapcsolóval állítsa be a kívánt továbbfőzési fokozatot.
	2. Nyomja meg a főzőhelykapcsolót.
	Főzési táblázat a forraló-elektronika használatához

	Az alábbi táblázatból megtudhatja, melyik ételhez használható a forraló­elektronika.
	A kisebb megadott mennyiség a kisebb főzőhelyekre, a nagyobb mennyiség a nagyobb főzőhelyekre vonatkozik. A megadott értékek irányértékek.
	Tanácsok a forraló-elektronika használatához

	A forraló-elektronika tápanyagokat kímélő és kevés vízzel történő főzést biztosít.
	■ A nagy főzőhelyeken csak kb. 3 csésze vizet, a kis főzőhelyeken kb. 2 csésze vizet adjon az ételhez.
	■ Fedje le az edényt egy fedővel.


	Gyerekzár és szünet-funkció
	■ A gyerekzárral megakadályozható, hogy a gyerekek bekapcsolják a főzőfelületet.
	Figyelem!
	Gyerekzár
	Főzőfelület lezárása
	Zár feloldása
	Lezárt főzőfelület

	Ha a lezárt főzőfelületen beállít egy főzőhelyet, a következő történik:

	■ A főzőhely­kijelzőn villog a ‹, vagy felváltva a maradékhő- kijelzés és a ‹.
	Kapcsolja ki a főzőhelyet. Oldja fel a zárat.
	Utasítás
	Bekapcsolási időtartam lerövidítése

	A gyerekzár bekapcsolási időtartamát 4 másodpercről 1 másodpercre rövidítheti:
	A főzőhelyeknek kikapcsolva kell lenniük.
	1. Mind a 4 főzőhelyet állítsa a 2-es főzési fokozatra.
	2. A főzőhelyeket jobbról balra, egymás után kapcsolja ki.
	3. Válasszon egy tetszőleges főzőhelyhez főzési fokozatot és nyomja meg a főzőhelykapcsolót.
	4. Kapcsolja ki a főzőhelykapcsolót.
	Szünet-funkció
	Szünet-funkció aktiválása
	Továbbfőzés
	A szünetidő túllépése




	Automatikus időkorlát
	Ha egy főzőhely sokáig üzemel, és Ön nem módosítja a beállítást, az automatikus időkorlát aktiválódik.
	A főzőhely fűtése megszakad. A főzőhely-kijelzőn villog a ‹.
	Kapcsolja ki a főzőhelyet.
	Az időkorlát aktiválódása a beállított főzési fokozathoz igazodik (1-10 óra).
	Utasítás


	Tisztítás és ápolás
	Az ebben a fejezetben szereplő utasítások a főzőfelület ápolásában nyújtanak Önnek segítséget.
	Üvegkerámia

	A főzőfelületet minden főzés után tisztítsa meg. Így a főzésmaradványok nem égnek rá.
	Csak akkor tisztítsa a főzőfelületet, ha az már lehűlt.
	Csak üvegkerámiához alkalmas tisztítószert használjon. Ügyeljen a csomagoláson található tisztítási utasításokra.
	Soha ne használjon:
	■ higítatlan kézi mosogatószert
	■ mosogatógéphez használatos tisztítószert
	■ súrolószert
	■ agresszív tisztítószert, mint pl. tűzhelytisztító sprayt vagy folteltávolítót
	■ karcolást okozó szivacsot
	Az erős szennyeződést legjobban a kereskedelemben kapható üvegkaparóval távolíthatja el. Tartsa be a gyártó utasításait.
	A főzőfelület kerete

	A főzőfelület keretén bekövetkező sérülések elkerülése érdekében tartsa be a következő utasításokat:

	■ Csak meleg mosogatóvizet használjon.
	■ Ne használjon éles eszközt vagy súrolószert.


	Üzemzavar elhárítása
	Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak apróságról van szó. Mielőtt hívná az ügyfélszolgálatot, kérjük, vegye figyelembe az alábbiakat.

	Ügyfélszolgálat
	Ha a készüléket javítani kell, ügyfélszolgálatunk az Ön rendelkezésére áll.
	E-szám és FD-szám:
	Ha ügyfélszolgálatunkhoz fordul, adja meg készüléke E-számát és FD-számát. A típustábla a számokkal együtt a készülék garanciajegyén található.
	Az egyes országok kapcsolati adatait megtalálja a mellékelt ügyfélszolgálati jegyzékben.
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén
	Bízzon a gyártó hozzáértésében. Ezzel biztosítja, hogy a javításokat szakképzett szerviztechnikusok fogják elvégezni, akik háztartási készülékébe eredeti pótalkatrészeket fognak beszerelni.




