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/\ YKazaHuA no TexHuKe 6e3onacHoCcTH

BHumMaTenbHO npountamTte gaHHoe
PYKOBOACTBO. COoXpaHAnTe
PYKOBO/ZCTBO MO 9KCcryartaumm v
MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy ANA
Na/lbHENVLLErO NCNO/b30BaHMA UK
ONA nepegavym HOBOMY BiagenbLy.

Pacnakynte n ocmotpute npmoop.
He noakntovarnte npndop, ecnmv oH
Obl/1 MOBPEXAEH BO BPEMSA
TPaHCMOPTUPOBKW.

OT10T NpMbOpP NpeaHasHayeH TOIbKO
ONA JOMaLUHEero ncnoabL30BaHuA.
icnonb3ynTte npubop TObKO 411
NPUroToBNEeHMA 61104 U HANUTKOB.
Cnepute 3a NnpndOPOM BO BPEMA €ro
padoTbl. Vicnonb3ynte npmnbop
TOIbKO B 3aKPbITOM MOMELLEHWUN.

JeTtn no 8 net, nuua ¢
orpaHUYeHHbIMU PUINYECKUMU,
YMCTBEHHbIMU U MCUXNUECKMMMN
BO3MOXXHOCTAMMW, a Takxe nnua, He
obnagatome 4OCTaTOUHbIMU
3HaHMAMK O Npndope, MOryT
MCMONb30BaTb NPUOOP TONBKO MO
NPUCMOTPOM WK MOC/e
NOAPOOHOro MHCTPYKTaxa u
OCO3HaHWNA BCEX OMaCHOCTEW,

CBA3AHHbLIX C BKCnyataumen
npundopa.

[eTam He paspellaeTca urpatb C
npndéopoM. Quuctka nn
TexoobcnyxmpaHue npmubopa He
[IO/MKHbI MPOU3BOANTLCA AETbMU Oe3
NPUCMOTPA B3POC/bIX.

[laHHbIN Npnbop He npeaHasHayYeH
ana padoTbl C BHELHUM
BbIK/1tOYATENIEM C YaCOBbIM
MEXaHN3MOM WM C BHELLHEW
CMCTEMOW ANCTAHUMOHHOIO
ynpaB/ieHUA.

[Tpon3BOANTENL HE HECET
OTBETCTBEHHOCTW 3a MOBPEXAEHMA,
CBA3aHHble C HecobtoaeHNeEM
yKa3aHuin pyKoBOACTBA MO
aKcnayaraumu.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

= [opAYee pacTuUTesibHOE Mac/10 Unu
XMP NErko BocrnaameHatoTca. He
ocTaBnante 6e3 npucmMmoTpa
ropAyYee Macno wan xup. Hukorna
HE TYLUNTE OrOHb BOJOMW.
Bbiktounte KOHPOpPKY. [Nnama
MOXHO OCTOPOXHO MOracuTb
KPbILKOW, naamMAaracawmnm



MOKPbLIBA/IOM WX NOA0OHBIMU
npeamMeTamu.

OPUTIOPHOE MaC/IO UK XUP MOTYT
BOCnaMmeHnTbCA. [pu
akcnayaraumm @puUTHOPHULbI
NCMNOMb3YNTE TOMbKO NOAXOAALLEE
MPUTIOPHOE Mac/Io UK Xup. He
NnpeBblllanTe A0MNYyCTUMOE
KOJINYECTBO XUAKOCTW.
OPUTIOPHLIN XNP Nepes
MCMNOIb30BAHNEM Cneayet
pas3xmxkntb. Cobntogante
NoAXoAALYIO A1 NpoayKTa
TeMnepartypy npu xapeHum Bo
puTrope.

Ctapoe hpuUTIOPHOE Maco nUan
XUP MMEOT TEHAEHLNIO K
BCMEHMBaHWO 1 obnagatoT 6onee
HW3KOW TeMnepaTypoun
BOCN1aMeHeHna. 3aMenHunTe
DPUTIOPHOE MACNO UK XNP, ECIN
OHO NPUOBPENO KOPNUUYHEBBLIN LIBET,
HEeNPUATHLIM 3anax Uan HaunHaeT
ObICTPO AbIMUTLCA.

Hanuumne Boabl B ropAaYem
PacTUTENIbHOM Macsie MOXeT
00yCN0BUTb BOCM/IAMEHEHNE
XMpoB. B cnyyae BocnnamMeHeHnd
Macna uam xupa Hukorna He
TywimTe naama BOAOM.

Mpu noxape:

= OTKAOUMTE NPUOOP OT CeTw:
OTK/IIOUNTE MPEeaoXpPaHUTENb B
O10Ke NpenoxpaHuTenen.

= YCTaHOBUTE KPbILIKY 13
HEPXXaBEKLWEN CTanu Uan HaIOXuTe
Heroproyee noJsIoTHO: rnJj1aMA
NMOracHeT 3a CYET OTCYTCTBUA
Kuncaopoaa.

= BhIktounTe KYXOHHYKO BbITAXKY:.
NPOHNKAKLLNIA BO34YX yBE/IMYNBAET
niamMmA.

= [Tpn cunbHOM Harpese npudopa
BOCM/1aMeHAtoLlWmMeca matepmnasbl

MOIYT BCMbIXHYTb. [103TOMY He
XpaHute noa npudéopom noaodHbIe
MaTepuasnbl (Hanpumep, Cnpeu,
YMCTALLME CpeacTBa) U He
NCMONbL3YNTE X NOOINIOCTN OT
npubopa. He knagute
BOCM/IaMeHAoWmnecs npeamMeThbl B
npnoop.

OnacHocTb oxora!
= B npouecce akcnayarauum

OTKPbITbIE ANA AOCTyna geTtaamn
npubopa cuibHO HarpesatoTca. He
NnpuKacamTecb K packKali€HHbIM
netanam. He noanyckante geteun
O13KO.

= Hannuyne BoAbl B ropAvYemM

PacCTUTENBHOM Mac/e MOXEeT
00yC/N0BUTbL BOCM1AMEHEHME
xupos. Cobntopante
OCTOPOXHOCTb B OCOOEHHOCTU Npu
MCMONb30BaHNM BOAbI BOIN3U
ropadyero npubopa. Takxe cneayet
cob1t04aTtb OCTOPOXHOCTL NpU
MCMONb30BaHNM BOAbI BOIN3U
OCTbIBLLIErO Npndopa. Bo
DPUTIOPHOE MACNO WU XNP HE
Jo/mKHa nonacTb Boga. OnacHOCTb
BOCM/IaMEHEHNA XXUPOB Npu
NOBTOPHOM Harpese! Becerna
3aKpblBaANTE KPbILWKY
OxXNaaEHHOro npuodopa.

= Hann4yne BOoAbl B ropAvYemM

PACTUTENIbHOM MacC/1e MOXET
00OyC/N10BUTbL BOCMIAMEHEHME
XMPOB. 3aMeHunTe pputropHoe
Mac/0 WIN XNP, ECNIN B HEM
COLEPXUTCA BOAA (Hanpumep,
BCNEACTBME YACTOro XapeHunAa BO
hpuUTIOPE NPOAYKTOB F1yOOKOW
3aMOPO3KMN).

[MpnsHaku coaep)xaHma Bodbl BO
DPUTIOPHOM MAaC/Ie UK XKUpe:

= [logHMatoWmeca ny3blpbku
= Kanan Boabl



= BogAaHou nap

= CunbHOEe pasdpbi3rnBaHmne npu
»XapeHun BO pputope

= 3aMonHeHne BNaXXHbIMN MULLIEBLIMN
NpoAyKTamMn 1 C/AULLIKOM OO/bLLIOW
MacCOW NPUBOAUT K BCTMEHMBAHUIO
mMacna unm xupa. [epen xxapeHnem
BO (DPUTIOPE TLWATE/IbHO BbICYLUUTE
B/IQXXHbIE MPOAYKTLI. Yaanute nén
CO CBEXEe3aMOPOXEHHbIX
NPOAYKTOB. HanonHuTte Kop3unHy
NPOAYKTOM OTAE/IbHO OT
DpUTIOPHULLI. HECKOBKO pas
MEONEHHO NMOrpy3nTe KOP3UHY
MPUTIOPHNLIbI B MACO U XUP.

= Hannuyne BOAbl B rOpAYEM
PaCTUTENLHOM Mac/ie MOXET
00yC/0BUTb BOCM/1aMeHeHne
XMPOB. TWaTeNbHO BbICYLINTE Yally
MPUTIOPHULLBI MOCIE OUYUCTKMU,
npexae YemMm CcHOBa Haro/IHUTbL €€
MPUTIOPHLIM MaCTOM/XXNUPOM.

= 3aKkpbiTaa Kpbiwka npudopa
oOycnaBAnBaeT U3MNLLIHIOW
akkymynauuto tenna. Npunbop
CNenyeT 3aKpbiBaTb KPbILWLKOWN
TO/IbKO MOC/E MNOJTHOIO
oxnaxaeHuna. Hukorna He
BK/OYaNTE Npnodop C 3aKPbITON
KpbllKa. He ncnonb3ymnte KpbILKY
npubopa AnA nogaepxaHua
NPUrOTOBMIEHHbLIX 6110 B FOPAYEM
COCTOAHUM NN B KAYEeCTBE
NOACTaBKMW.

OxpaHa oKpy)HaroLieu cpeabl

Pacnakyiite npuéop. YTuansupyiTe ynakoBKy B COOTBETCTBUN C
Tpeb®oBaHUAMK OXpaHbl OKpYXatoLelt cpeab!.

OnacHocTb yaapa ToOKom!

= [1pn HEKBaANUMOULUMPOBAHHOM
PEMOHTE NPNOOP MOXET CTaTb
MCTOYHMKOM onacHocTu.[1oaTomy
PEMOHT [JO/HKEH MPON3BOANTLCA
TONIbKO CNeumnaancToM CEPBUCHOM
CNy)XObl, MpoLleawnmM cneunanbHoe
obyueHune.Ecnu npnbop
HencnpasBeH, BblIHbTE BUIKY N3
PO3ETKN UAN OTKIOYNTE
npegoxpaHuTens B O10Ke
npenoxpanutenen. BoisoBute
cneumanucTa CePBUCHOM Cy)Obl.

= [Tpn cunbHOM Harpese npudopa
nsonauma kabena Moxet
pacnnasutbcAa. Cneaute 3a Tewm,
yTOObI Kabdesb He comnpukacasaca C
ropAYNMU YacTAMU
SN1EKTPONPUOOPOB.

= [poHMKatoLwwan Biara MOXeT
NPWUBECTU K yOapy S/IEKTPUYECKNM
TOKOM. He ncnonb3ymnrte o4ncTuTe b
BbICOKOIO AaB/1EHNA UMK
NapOCTPYNHbIE OUUCTUTENMN.

MpuunHbl NOoBpeAeHUN

BHumaHue!

= [lageHune TBEPAbIX WK OCTPbLIX MPEAMETOB Ha
CTEK/TOKEPaMUYECKYIO MaHEsb UM KPbIWKY MOXET BbI3BaTb WX
NoBpeXAeHE.

m MoBpexaeHne npudopa Npu UCNosb30BAHUM HENOAXOAALLMNX
npuHaanexHocTen: Jo/KHbl MCNOMb30BaTbCA TOSILKO
npeanucaHHble MUPMEHHbIe NPUHAANEXHOCTU. Micnonb3oBaTth
TO/IBKO Takne KOP3WHbI (DPUTUPOBAHNA, KOTOPLIE
npefHasHaveHbl AnA aToro npubéopa. 3anpellaerca
9KCMNyaTUPOoBaTh MPUTIOPHULY CO CTEKIAHHON KPbILLKOM
napoBapKu.

OKONOrMyecKu YucTan yTUunu3auua

X

OT1oT Nprndop CooTBETCTBYET EBPONENCKON ANPEKTUBE
2002/96/EG no obpalleHunto co cTapbiMu
3NEKTPUYECKNMM 1 NEKTPOHHLIMM Npudopamm (waste
electrical and electronic equipment — WEEE). Ota
OVpPEKTMBA yCcTaHaBIMBaET NopALOK BO3BpaTa u
yTUAM3aUMN cTapbix NPUOOPOB, AENCTBYOWWIA NO BCEN
Espone.



3HaKOMCTBO C NpUGOpPOM

Hwxe AaH 0630[) KOMMOHEHTOB 1 NaHesnn ynpas/eHnA Bawero
HoBOro npudopa.

Bawa HoBaA ¢ppuUTIOpHMULA

Va/
/)
2

Homep O6o3HaueHue

Creknokepamuueckan Kpblllka

Kop3uHa puTiopHULbI

lMNoaBeCHOE YyCTPOMCTBO A/1A KOP3UHBI

HarpeBaTtenbHblil 9/1eMEeHT

Perynatop Temnepartypsbl

Nlamnouka BKAOYEHNA
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ViHankaTtop Harpesa

HapeHue BO ppuUTiOpe

Mpu xapeHun BO hpuTiope NpoussoaMmoe npndopom Tenno
nepenaértca NPoayKTy yepes xup. MNMpu aTom ObICTPOM crnocobe
NPUroTOBAEHUA Ha NPoAyKTe 0OpasdyeTcA BKyCHaA KOpouKa.
[vana3oH TeMnepaTyp nNpu xapeHun Bo GpuTiope cocTaBiAeT
150-190 °C.

YKasaHuA

m /I3aMenbunTe CBEXWIN (DPUTIOPHBINA XMP Nepea pactaninBaHneM.
[Mpwn ero NOBTOPHOM MCNOML30BaAHUN Nepen pacTan/jnBaHnem
caenanTe B 3aCTbIBLIEW MaAcCe Xupa OTBEPCTUE BNIOTb A0
HarpeBaTeNIbHOro d/1eMeHTa (HanpuMep, PyYKOn NoBapéELIKN).

m /lcnonb3yinte ana xapeHua Bo PPUTIOPE TONBKO PacTUTelbHOe
macno/xup 6es npumecein. NsberainTte MCNOb30BaAHNA XXUPOBbIX
cmecel.

m [pu pacTannmeaHn GPUTIOPHOMO XKpa MoXeT 00pasoBaTheA
ObIM. 3TO HOpPMasbHO.
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HarpeBaTenbHbIA 351eMeHT

[nA NpoCTON OUNCTKM Yalln GPUTIOPHULILI HAarpeBaTe bHbIR
3N1EMEHT OTKWbIBAETCA BBEPX.

A OnacHocTb omora!

HarpeBaTesibHblii 91EMEHT HarpeBaeTCA TakXe, eCii OH OTKUHYT
BBEPX. He BbiK/toUaliTe GPUTIOPHNLLY, MOKa HarpeBaTe bHbIN
31EMEHT OTKUHYT BBEPX.

NMpuHagnemHoCTU

icnonb3yiiTte KOP3uHbI, NpeaHasHayYeHbl TONbKO A1A 3TOMN
GpUTIOPHULLI.

He npukacanTtech K XWpy N1acTMacCoBbIMU CTOTOBLIMM
npuéopamu.

A\ onachocrs BO3ropaHua!

Mpun MCNoNb30BaHUK XMpa rNyOoKo 3aMOPO3KN HarpeBaTe/bHbIl
3N1EMEHT MOXET neperpeTthea. [epen pasxkmKeHUem Xunp rnyookon
3aMOpO3KK crieayeT PasmMopo3uTb.

A\ onachocs BO3ropaHua!

Mpw ncnonbL30BaHUN TBEPAOTO (HPUTIOPHOrO XUpa HarpeBaTebHbIN
3N1EMEHT MOXET neperpeTbcA. OPUTIOPHLIN XMUP creayeT
pacTannueaTb cHauyana npu 6onee HA3KOW Temneparype.
YctaHaBnuBarite 6onee BbICOKYO Temnepartypy, Koraa 6osbliuas
yacTb (PPUTIOPHOrO X1pa PacTonuTCA.

A OnacHoOCTb BOo3ropaHuAa!

Ecnu He AOCTUMHYT MUHUMaUIbHBIV YPOBEHbL HAMOTHEHWUA (HUXHAA
MapKuUpOBKa), HarpeBaTe bHbI 3/1EMEHT MOXET NeperpeThen.
CBOEBPEMEHHO [ONMBATEe PACTUTEIbHOE MAC/IO U/N XUP.



MNepen nepBbIM UCMOJIb3OBAaHUEM

Ouunctute yally 1 KopamHy pUTIOPHULLI T'YOKON, CMOUYEHHOW B
Mbl/IbBHOM pacTBope. MpoTpuTe A0 61ecka YNCTON U CyXOWn TPAMKOM.

HacTponka ¢ppuUTHOpHULbI

1. lo6aBbTe B yally HpUTIOPHULLI 4 TUTPa PPUTIOPHOIO Macna um

3,5 Kr xupa.

2.YcTaHoBuTE TEMNepaTypy NPUroTOBNEHNA C MOMOLLbIO

perynatopa Temnepatypbl.

3. Korpa nHavkatop Harpesa noracHeT, NOrpy3nTe B Macio/XXup
KOP3WHY PPUTIOPHULBI, HANOJTHEHHYO NMPOOYKTOM.

4.locne OKOHYaHWA XapeHuA BO GpUTIOPE U3BIEKUTE KOP3UHY U
cnerka BCTpAXHWUTE e, uToObl n30aBUTLCA OT USULIKOB Macna/

[na ctekaHua ocTtaTkoB mMacna/xupa Bbl MoxeTe noasecuTs
KOP3WHY (DPUTIOPHMLBI HA creumanbHOM NPUCrocodBneHnu.

HUHauvkaTop Harpesa

ViHavkaTop Harpesa ropuTt, noka HarpesaeTca GpuTiopHuLa.
ViHavkaTop HarpeBa racHeT, Koraa hpuTiopHOe Macno/Xup
[OCTUraeT yCTaHOB/IEHHON TeMNeparypbl.

Tabnuua HaCTPOMNKHK

3HaueHus, npueeaéHHble B Tabnuue, ABNATCA
OPVEHTUPOBOYHBLIMU U MOTYT MBMEHATLCA B 3aBUCUMOCTU OT BLAa U
KONMYecTBa NpoayKTa AnA NPUroTOBAEHMA BO (DpUTiope.

xupa.

MNpoayKT AnAa npurotoBneHus Bo ¢pu- HonuuectBo Temnepartypa, °C Bpema, muH Uudopmauna

TIope

PactannmeaHue xupa ana npurotosne- 3,5 kr 100

HUA BO putiope

CBeX<ue NpoayKThbl

[MMPOXKN N3 CNOEHOrO TecTa C HAUMH- 5 wWr. 190 6-8 MAcCHaA HauYMHKa NPUroToB-

Kol JIEHHaA, OBOLHaA chipan.
[MepeBepHyYTL.

KpeBeTkn B KiApe 12 wr. 170-180 4-6 [MpenBaputenbHO OTBa-
peHbl 1 ounLleHsbl. [epesep-
HYTb.

OBoLu B knape 8 wr. 170-180 4-8 Hanpumep, couBeTtnA UBET-
HOWM KanyCTbl*, AO/bKN LIyK-
KWHW, WaMNMHBbOHbI, KOMbLAa
penyaToro nyka. lNepesep-
HYTb.

Pui6Hoe dune, B naHNpoBKe no 100-200 r 160-170 5-10

KypuHble GEOPbLILLKKY, B NAHUPOBKE no 200-350 r 160 15-20

KpokeThbl 6-8 wr. 170 5-6

KapTodens dpu 500r 180 CHauana 2-4, 3atem 6-8 Bblaepxxatb MUH. 15 MUHYT
Mexay ABYyMA aTanamu npu-
rOTOB/IEHNA BO PpuUTIOPE.
icnonb3oBaTb pasBapusato-
lwmnca kaptodens.

LLHW1uenb, B naHNpoOBKe 2 Wr. 170-180 5-8

HecepTsbl

Onafbu N0-0epPMHCKN/MOHYUMKN 6 wr. 160-170 6-10 YXaputb Bo hpuTiope 6e3
KOP3WHbI. [1epeBepHyTb.

®pyKThbl B KNAPE 8 wr. 170-180 5-7 Hanpumep, 4ONbKM aHaHa-
cos, A06M0K, KuBW. Mepesep-
HYTb.

Bbineuka 13 3aBapHOro Tecra/4yypoc 4 wr. 170-180 6-8 [MepeBepHyTh.

CBeXKe3aMopoMeHHbIe NPOoAYKTbI**

Kamambep, B naHNpoBKe no 75-100 r 160 6-8

PbiBHOE (hune, B NaHUPOBKE no 150 r 170 5-7

PbiBHbIE Nanouku 500r 170 3-5

BeceHHWe MUHU-pyneTsl/HEMChI 500 r 180 3-5

KypuvHble HareTbl 500 r 160 5-6

KpokeTbl 500r 170 3-5

KapTodens dhpu 500r 180 5-7

Konbua kanbmapa 500r 180 3-5

* MPUrOTOBUTb Tak, YTOObI MOXHO OblI0 OTKYCUTb

** cobnofath JaHHble Ha yNnakoBKe




3aliuTHOE OTKIIFOUeHHUue

3alnTHOe OTK/IDUEHNE aBTOMATUYECKM BbIKOUAET HPUTIOPHULLY,
ecnm yalwa pUTIOPHULLI HE 3anosiHeHa MacoM/>XKMPOM Kak
MUHUMYM 110 HUXKHEN MapKUPOBKM.

[t

Fl/lu.

Ha nHankaTope nooyepéQHO MUratdT CUMBO/IbI

1. BbikntounTte pUTIOPHULY 1 AaliTe e oxnaamTbeA.

2.HanonHwte valy GpuUTIOpHULLI, MO KpanHen mepe, 3 nntpamm
ppuTIOPHOTrO Macna/xupa.

3.Hapasute (HanpumMep, WapUKOBOW Py4YKORN) Ha
npeaoxpaHuTenbHbIN WTMGT B nepeaHen yactn npudopa.

CnuB ppuUTHOPHOro Mmacna/mupa

3amMeHnTe Macno/xup, eCav Npu NPaBuIbHO YCTaHOBIEHHOW
TemnepaType NpoAyKT He NMOKPbLIBAETCA XPYCTALLEN KOPOUKON.

A OnacHocTb oxora!

ropAavyee mMacno UK Xup MOryT Opbl3rath NPU CANBE U3 C/IMBHOIO
KpaHa. Macno unm xup nepen CAMBOM CiedyeT oxnaauTb Tak,
yTOObl K HEMY MOXHO ObINIO MPUKOCHYTLCA PYKOMA.

CoBeTbl U NpUembl

CoBeTbl B OTHOLUEHUU Macna/mupa
$puTUpOBaHUA

m [InAa pputnpoBaHuA cieayeT UCnoib30BaTh TO/IbKO
TEPMOCTONKOE, NpUroaHoe AnA GpPUTUPOBaHKA, YNCTOE
pacTUTENbHOE Mac/o WK Xup. [na 9Toro noaxoauTt, Hanpumep,
apaxmcoBoe WK NnasbMOBOE Macso, a TakKe KOKOCOBOE Macho.
HenpurogHbiMn ABNAIOTCA, HANPUMEP, HaTypa/ibHOE OJIMBKOBOE,
COEBOE WK NlIeHNnYHoe Machno. VMaberaiite cmewnBaHmnsa
pasfMUHbLIX COPTOB XMpa. CobntoaanTe ykasaHma N3rotoButensa.

m [Tocne Kaxaoro ppuTMpoBaHnA yaanfanTe BOSMOXHbIE KPYMHbIE
oCTaTKM U3 Macsna Wan Xxumpa ¢ NOMOLLbLIO JTOXKK-AypLiiara.
OcTaTtkn MOryT ObITh YAaneHbl TakxXe Yepes KpaH A1a camea
macna. [logoxante, Noka Macno/Xxup oxnaaAatca Ao
Temnepatypbl makc. 40 °C.

m Ecnu Bbl XXenaeTe UCNoNb30BaTb Macio/XXup GpuUTMpoBaHua
CHOBA, NOJIOXNTE Ha METaINIMYECKOE CUTO ByMaxHYto candeTky
1 NPOMNYyCTUTE Yepes HMX Mac/Io UK XUp Npu Temneparype,
[lonyckatoLlelt NPUKOCHOBEHWE PYKONA.

m [TponsBoanTe 3aMeHy Macna/>xupa ppuUTMpoBaHna, ecnm
oulyllaeTcA HENPUATHBIN BKYC, 3anax, BO3HUKaET CUIbHOe
BCMeHMBaHWe, NpexaeBpeMeHHo noasaaeTcA asiM (npu 160 -

170 °C) nnm ecnn, HeECMOTPA Ha NPaBW/IbHO YCTAHOBEHHYHO
Temneparypy, NPOAYKT HE MOKPLIBAETCA XPYCTALLEN KOPOYKON.
MpexaeBpeMeHHOE ObIMMEHNE He crieayeT nyTaTtb C
NoAHUMAOLIMMIUCA BOAAHBIMM Napamu nNpu 100aBAEeHNN BAaXHbIX
NPOAYKTOB.

m [locne oxnaxaeHuna NonoxmuTe CBEPXY KPbILWKY. OTUM MOXHO
npeanoTBpaTuTb NonagaHne B XUP rpAa3n nam Boabl.

Tenepb Bbl CHOBA MOXETE NOb30BATLCA PPUTIOPHNULIEN OObIYHLIM

CnocoBom.

1.7loa CNVBHBIM KPaHOM yCTaHOBUTE TEPMOCTONKWIA COCyA
BMECTUMOCTLIO He Bonee 4 NUTPOB.

2. OTKpoNTE KpaH Noa GpPUTIOPHULIEN U CNENTE NCNONb30BAHHOE
Macno/xmp.

YkasaHue: CnvBaiTe X1p B TEMN/IOM, ELIE TEKYYEM COCTOAHUN.
Ecnn xunp 3acTbiBaeT B KpaHe, TO €ro MOXHO NPOTO/KHYTb
TOHKOW Nanoykom (Hanpumep, PYYKON AEPEBAHHOM NOXKN).

He cnueainte macno/>xxup B BOAONPOBOAHLIA KOMTEKTOP BMECTE C
BOAOW, a caaBanTe B NpeayCMOTPEHHbIe A1A 9TOro cOOpHbLIe
NMYHKTbI.

CoBeTbl N0 NpoAyKTam ¢ppPUTUPOBAHUA

m [InAa hpuTMpoBaHNA NPUroaHbLI CAeayoLLne NULLEBLIE NPOAYKTbI
JNIOMTUKW MAca 1 PbiObl, OBOLLK, KAPTOMENb, MyUHble N3aenus,
hPYKThI, MAHVUPOBAHHbLIE MPOAYKTHI.

®m BnaxHble NpoayKTbl PUTUPOBAHMA — Takne Kak pbida,
KPEeBETKN, NTOMTUKN MACA, [ObKN OBOLIEN UAN (PYKTOB —
[I0/KHbI OblTh XOPOLLO MPOCYLLIEHbI.

= [lnwesble NPOAYKTbI C BEICOKMM BOAOCOAEPXAHNEM HE NPUTOAHbI
ana putnpoBaHua.

CoseTbl N0 $pUTUPOBAHUIO

m [1nA Toro uytoObl oBecneunBanach Xxopoluaa UMpKynaunsa Macna v
ObiCTpanA oThaya Tenna NpoayKTy, He GpUTUpyTe 3a OMH pas
CnMLKOM 60MblIOE KOMMYECTBO NpoaykTa. BeTpaxusaiite
hpuUTMpyemMbIi NPOAYKT, UTOOLI N3bexaTb ero cannaHua un
YNYULWNTb LUMPKYNALNUIO Macna.

m [1poayKT AO/KEH MOMHOCTLIO MOKPbLIBATLCA MaC/0OM/XNPOM
dputnpoBaHmA. B NnpOTMBHOM Cnyyae ero cieayer nepeBepHyThb
Nno UCTEYEHMM NONOBUHBLI BDEMEHN (DPUTMPOBAHMA UAN NPUXaTb
BTOPOW KOP3MHOW PPUTUPOBAHNA.

m HanonHante KOp3suHy puTMPOBaHNA, YCTAHOBUB €& Ha padoueli
NOBEPXHOCTW PAAOM C (DPUTIOPHULIEN (HO HE B CaMol
ppuTtopHULIE UK Haa Hel). Mpu 3ToM B Macne/>xupy
ppuTUPOBaAHNA OCaN0K HE BO3HMKAET B TEUEHME AONTOro
BPEMEHMN.

m He po6aenalite cosb 1 NPAHOCTM B cCamoi hpuUTOpHMLE, UTOObI
na3dexaTb 3arpAsHEHNsA Macnia Unu xmpa GpUTMPOBaHUA.



m 3aknagka BAaxHOro UM 3amopOXEeHHOro NpoayKTa npu
hpuTnpoBaHUN BeaeT K 0COOEHHO UHTEHCUBHOMY BCMEHMBAHMUIO
Macna wiv xupa. MeaneHHo norpysuTte Hano/HEHHYO KOP3UHY
hpUTUPOBAHNA HECKOLKO pas. Takum 00pasom, MOXHO
nsbexatb nepesmBaHna xupa.

= [lepen HpUTMPOBAHMEM CBEXEIAMOPOXEHHOIO NPOAYKTa
cnenyeT yoanutb nen.

Yxoa U OUUCTKA

B aTOW rnaBe npuBeaeHbl peKoOMeHJaumMmn n ykasaHua rno
ONTMMasIbHOMY NOPAAKY yXoda 3a NpuOOpPOM U OUUCTKM Npudopa.

A OnacHocTb oxora!

Bo Bpemsa padoTbl npndop cunbHO HarpesaeTcA . MNepen 0uncTKol
nante npuéopy OCTbITb.

A\ onachocs yaapa ToKom!

He VICI'IOJ'II:;GyVITe ONA OYNCTKN npl/léopa OYNCTUTE/Tb BBICOKOTO
AaBneHna nnm I'IapOCprI7IHI::Ie oyncTuTenn.

OuuncTtHa GpUTIOPHULbI

[Mocne cnuBa macna yepes mMapsito yoannte octaswineca B Yalle
GpUTIOPHULBI KPYynHble YacTuulbl NALLA.

HanonHute hpuTIOpHULY TENION BOAON C PACTBOPEHHLIM B HEW
MOILWMM CPEACTBOM [0 HUXHEN MapKMPOBKK. OQUnCTUTE Yally u
HarpesaTe bHbIN 31EMEHT MArKOW LIETKON.

Naberaiite Lapanarolwyx U TPyLUMX CPeACTB, UHa4e MoryT
obpasoBaTbca LapanuHbl.

OTKWHbLTE HarpeBaTe/bHbIl 3/1EMEHT BBEPX Tak, UYTOObl OH
3aukcupoBasca B aepxatene. Tenepb MOXHO OUYUCTUTb
NPOCTPaHCTBO NOA HarpeBaTe/lbHbIM 3/1EMEHTOM.

Cnelite BoAy, NOBEPHUTE HarpeBaTesbHbIi 3/1EMEHT CHOBA BHU3 U
NPOMOITe BCE 4nCTON BOAON. BHMMaHue! He nonyckarte octatkoB
OUMCTUTENA B Yalle GppuTiopHUUbI! Mpocywnte vawy u
HarpesaTe/lbHbI 3N1eMEHT MATKOW TPAMKOM.

CepBucHasn cnymoba

Ecnmn Baw npubop HyxaaeTca B PEMOHTe, Halla cepBucHan cnyxoa
BCerfa K Balum ycryram.

Homep E v Homep FD

Mpu BLI3OBE CrnieunanncTa CepBncHo cnyx0bl Bcerna ykasoisanTe
HoMep mnsnenus (Homep E) n saBoackor Homep (Homep FD)
npuéopa. GupmeHHasa Tabmuka ¢ HoMepaMm HaxoamTcA B
nacnopte npudopa.

O6patute BHUMaHWe, UTO BUSUT CrieLmanncTa CepBUCHOM Cnyxobl
[NA YyCTpaHEeHUA NOBPEXAEHWIN, CBA3AHHbLIX C HENPaBWU/bHbLIM
YX0[0M 3a NPUOOPOM, Aaxe BO BpeMA AENCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA 6ecnnaTHbIM.

3anABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HenonagKkax

KoHTaKTHble AaHHble BCeX CTpaH Bbl Hanaéte B NpUIoXeHHOM
CMUCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[MonoxuTech Ha KOMMNETEHTHOCTL U3roTOBUTENA. Toraa Bbl MOXeTe
ObITb YBEPEHBI, UTO PEMOHT OyaeT NPOU3BEAEH rPaMOTHbLIMM
cneumanmcTaMm U ¢ UCNosib30BaHNeM (PUPMEHHbIX 3amnacHbIX
yacren.

= YCTaHaBnMBaiTe peKOMeHAYEeMYIO TeMneparypy.

m [MpaBubHbIA BLIBOP TemnepaTypbl benkosble BellecTBa
00pasytoT 3alUMTHYIO XPYCTALLYO KOPOUKy. bnarogapa aTtomy
NPOAYKT /INLLb HE3HAUUTENLHO NPOMUTLIBAETCA XXUPOM.

m CvwKoMm BbicokaA TemnepaTypa Ha noBepxHOCTV BbICTPO
oBpagyeTcA XxpycTAallan Kopouka. BHyTpy npoaykT octaeTcsa
CbIPbIM.

m CvwKoM Huskana Temnepatypa MpoayKT CAULIKOM CUIbHO
NPOMNUTLIBAETCA XMUPOM.

m [pocyLlinTe NPUroTOBNEHHbIN BO (DPUTIOPHULIE NPOAYKT
KYXOHHBLIM MOSI0TeHLEeM. Takum 06pasoM, MOXHO elle pas
YMEHbLNUTL CoaepaHne xunpa.

Hetanb npubopa/ PeKomeHayeMblit cNOCO6 OUNCTKU

NOBEpPXHOCTb

Kop3auHa thputiop-
HULbI

Ouuiarte BPYy4YHYO MATKUM MOOLUMM
CPeACTBOM.

He mo#Te pelléTky anAa rpuna B
NnocyA0MOEeYHON MalluuHe!

MaHenbynpaBneHna OuunlianTte MArKOM TPAMKOW C MOMOLLbLO

N CTEK/IOKEepamu- He®OoNbLWOro KomMyecTsa MotLLero

yeckan Kpbllka CPeAcTBa; NPUYEM TpAMKa He Ao/XHa
ObITb CIMLWKOM BRaxHoON. CmoiiTe
OCTaTKM MOIOLLEro CPEACTBA XO/10AHOM
BO/IOM. 3aTeM MPOTPUTE HACYXO MATrKOMN
TPANKOMN.

He mo#Te B nocynomoeuyHon mMawumHe!

3anpelaeTca UCNONb30BaTh creayroLlne
cpeacTBa OUUCTKH
| prLLlI/Ie NN 3a0CTPEHHbIE OUYNCTUTENTN

m KVUCNOTHbIE QUUCTUTENN (HanNpUMEP: YKCYC, IMMOHHAA K1caoTa u
T.4.)

m X/10pPUCTbIE UM B CUbHOM CTEMNEHN CNIMPTOBLIE OUYMUCTUTENN

® A3p030/1 A51A OyXOBbIX WKapoB

m TBepable, Lapanatolmne NocyaHble ryoku, WeTKU Unmn Tpylme
NnoAayLIEYKN.

= HoBble candeTku-rydku nepen ynorpedneHnem cnenyet
TWAaTeNbHO NPOMbIT.
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A Givenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice
okunmalidir. Kullanim kilavuzu ve
montaj kilavuzu sonraki bir kullanim
veya sonraki kullanicilar igin
muhafaza edilmelidir.

Ambalajl acildiktan sonra cihaz
kontrol edilmelidir. Bir nakliye
hasarl olmasi durumunda, cihaz
baglantisi yapilmamalidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev
ortaminda kullaniimak i¢in
tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak icin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli
olunuz. Cihazi sadece kapali
alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz 8 yasin altindaki cocuklar
ve fiziksel, algisal veya mental
yeteneklerinde eksiklikler olan veya
tecrUbe veya bilgi eksikligi bulunan
Kisiler tarafindan ancak, gdzetim
altinda olmalari veya cihazin gavenli
kullanimi hakkinda bilgi sahibi
olmalari veya olasi tehlikeleri
bilmeleri durumunda kullanilabilir.
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Cocuklarin cihaz ile oynamalarina
izin verilmemelidir. Temizlik ve
kullanici bakimi islemleri gozetim
altinda olmayan ¢cocuklar tarafindan
yurutalmemelidir.

Bu cihaz, harici bir zaman ayarl
salterle veya harici bir uzaktan
kumanda ile calistiriimak Uzere
yapilmamistir.

Kullanim kilavuzunun dikkate
alinmamasi sonucunda meydana
gelen hasarlardan uretici sorumlu
degildir.

Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve katl yaglar
kolay alev alirlar. Sicak sivi yaglar
ve katl yaglar asla gozetimsiz
sekilde birakilmamalidir. Atesi asla
su ile sondurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice
bir kapak, yangin battaniyesi veya
benzeri bir malzeme ile oldurunuz.

= Fritdz yagl kendi kendine alev
alabilir. Fritdz yalniz uygun fritd6z
yaglyla cahlstiriimalidir. Doldurma
miktari asilmamali ve bu miktarin

EEE Yénetmeligine Uygundur. PCB icermez.



altinda kalinmamalidir. Fritdz yag! dikkat gdsterilmelidir. Fritdz yagina
Kullanimdan once sivilagtiriimalidir.  su karismamalidir. Yeniden isitma
Urtne 6zel fritdzde kizartma sirasinda yag patlamasi tehlikesi!

sicakligina uyulmaldir. Soguk cihazin Uzeri her zaman

= Eski fritdz yagi asirn képlrme kapatiimis olmalidir.

egilimi gosterir ve daha dugsuk bir  =Sicak yaga damlayan su bir yag
alev alma sicakligina sahiptir. patlamasina neden olur. Iginde
Kahverengilestiyse, kotl cok fazla su varsa fritdz yagini
kokuyorsa veya ¢ok erken duman degistiriniz (6drnegin dondurulmus
cikariyorsa fritdz yagini deqistiriniz. gidalari birgcok defa kizartma

= Sicak yaga damlayan su bir yag ne.Olllenlylve su olab|l|r).v |
patlamasina neden olur. Tutusmus  Fritdz yaginda su olduguna dair

yag! kesinlikle su ile isaretler:
sondurmeyiniz. = Yukari ¢ikan kabarciklar
Yangin durumunda: = Su damlalari

= Cihazl sebekeden ayiriniz: Sigorta = Su buhari

Kutusundan sigortayt kapatiniz. = Fritbzde kizartma sirasinda ¢ok

= Celik kapak veya yangin kapagi ile fazla yag sicramasi
Uzerini kapatiniz: Oksijen bittiginde . .
ates séner. = [slak yiyecek malzemeleriyle veya

blUyuk miktarda malzemeyle
doldurmak, fritdz yaginin asiri
kdpurmesine neden olabilir. Islak

= Aspiratoru kapatiniz: Hava akimi
atesi guclendirir.

= Cihaz cok isinacaktir, yanici yiyecekler fritdzde kizartiimadan
malzemeler kolayca alev alabilir. dnce iyice kurulanmalidir.
Alev alabilecek nesneleri kesinlikle Dondurulmus gidalarin Gzerindeki
( 6rnegin sprey kutulari, temizlik buz temizlenmelidir. Sepeti fritdzun
malzemeleri) cihazin altinda veya yaninda doldurunuz, i¢cinde iken
cok yakinlarinda saklamayiniz ve doldurmayiniz. Fritdz sepetini
kullanmayiniz. Cihazin igine veya yavasca yaga daldiriniz.
uzerine kesinlikle yanici cisimler

= Sicak yaga damlayan su bir yag
koymayiniz. patlamasina neden olur. Fritdz
Yanma tehlikesi! kabini temizledikten sonra,
- iden fritdz yagiyla
= Calistirma sirasinda temas edilen ~ Y&N! / o
yerler sicak olur. Kesinlikle sicak Eoldlurmadan once dikkatlice
yerlere dokunmayiniz. Cocuklari druiayiniz.
uzak tutunuz. = Cihaz kapagl kapaliyken iceride Isl
. % - < olusur. Cihaz kapagini ancak
g;l’clakmysgr&]ladre]l;ndgxaglusru Sbllcrgfg cihaz soguduktan sonra kapatiniz.

cihazin yaninda suyla galisirken Cihazi kesinlikle kapagi

67el dikkat gosteriimelidir. Soguk ~ Kapalyken agmayniz. ©haz
cihazin yaninda da suyla calisirken apagdl sicak tutmak veya sicaxiigl
engellemek icin kullaniimamalidir.
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Elektrik carpma tehlikesi!

= UsulUne aykiri onarimlar tehlike
teskil eder.Onarimlar, sadece
tarafimizdan egitilmis bir musteri
hizmetleri teknisyeni tarafindan
yaplimalidir.Cihaz arzaliysa
elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz.
MUsteri hizmetlerini arayiniz.

= Sicak parcalardaki elektrikli cihaz
kablo izolasyonu eriyebilir.
Elektrikli cihaz baglanti kablolarini

Cevre koruma

Cihazi kutudan ¢ikariniz ve kutusunu gevre kurallarina uygun bir
sekilde imha ediniz.

Cevrenin korunmasi kurallarina uygun imha

E/ (WEEE - waste electrical and electronic

equipment) hakkindaki 2002/96/AB sayili Avrupa
Yoénetmeligi'ne uygundur. Bu yonetmelik, eski
cihazlarin AB genelinde gecerli olmak Uzere geri
alinmalari ve degerlendirilmeleri igin sartlari
belirlemektedir.

Bu cihaz, eski elektrikli ve elektronik cihazlar
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sicak parcalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.

=|ceri sizan su elektrik carpmasina
neden olabilir. YUksek basingli
veya buharli temizleyici
kullanilmamalidir.

Hasar nedenleri

Dikkat!

m Sert veya sivri cisimler cam seramigi kapagina distigu
takdirde hasar olusabilir.

m Uygun olmayan aksesuarlar nedeniyle cihazda hasarlar:
Sadece Ongdrilen orijinal aksesuarlari kullanin. Sadece bu
cihaz icin 6ngdrilmis olan fritdz sepetlerini kullanin. Buharl
pisiricinin cam kapag@ini kesinlikle fritéz i¢in kullanmayin.



Cihazi taniyiniz

Burada cihazinizin bilesenlerine ve kumanda bélimine genel
bir bakis elde edersiniz.

Yeni fritoziiniiz
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No. Tanim

Cam seramigi kapak

Fritbz sepeti

Fritdz sepeti asma tertibati

[siticl

Sicaklik se¢gme digmesi

Calisma lambasi

N OO~ IN =

Isitma lambasi

Kizgin yagda kizartma

Fritdzde (kizgin yagda) kizartma sirasinda cihaz tarafindan
dretilen 1s1 yag aracihdgiyla pisirilecek yiyecegde aktarilir. Bu hizli
pisirme yonteminde pisirilecek yiyecek etrafinda lezzetli bir
kabuk olusur. Fritdzde kizartmada sicaklik araligi 150 ile 190
°C arasindadirr.

Bilgiler

m Taze fritdz yagini sivilastirmadan once kiguk pargalara
ayiriniz. Fritéz yagini tekrar kullanirken, sivilastirmadan 6nce
olusan yag kitlesinde isiticiya kadar bir delik aginiz (6rnegin
yemek kasiginin sapiyla).

m Fritdzle kizartma igin yalniz saf bitkisel yag kullaniniz. Yag
karisimi kullanmayiniz.

m Fritdéz yaginin ¢ézilmesi sirasinda bir duman olusabilir. Bu
normaldir.

N
Noob~h W

Isitici

Fritdz kabini daha kolay temizlemek icin isiticiyr yukari
doénddrebilirsiniz.
A Yanma tehlikesi!

Isitici yukari kaldiriimis konumdayken de isitabilir. Isitici yukar
kaldiriimis haldeyken fritdzi agmayiniz.

Aksesuar

Yalniz bu fritdz igin kullanimi dngoérilmus fritéz sepetleri
kullaniniz.

Yaga plastik sofra egyalari sokmayiniz.

A Yangin tehlikesi!

Dondurulmus yag ile calisma sirasinda isitict asiri isinabilir.
Dondurulmus yagi sivilastirmadan dnce buzunun ¢6zilmesi
beklenmelidir.

A Yangin tehlikesi!

Sert fritdz yagi ile calisma sirasinda isitici asiri isinabilir. Fritdz
yagi 6nce duslk sicaklikta eritiimelidir. Ancak fritdz yagi blydk
oranda eridikten sonra daha ylUksek sicaklik degerleri
ayarlanabilir.

A Yangin tehlikesi!

Asgari dolum seviyesinin (alt isaret) altina dastldiginde isitici
asir 1Isinmaya neden olabilir. Vaktinde yag eklenmelidir.

ik kullanimdan dnce

Fritdz kabini ve fritdz sepetini bir siinger ve sabunlu su le
temizleyiniz. Temiz ve kuru bir bezle siliniz.
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Frit6ziin ayarlanmasi

1.Fritdz kabina 4 litre fritdz sivi yagi veya 3,5 kg fritdz kati yagi
doldurunuz.

2.Sicaklik segme digmesi ile sicakligr ayarlayiniz.

3.Isitma lambasi s6ndiikten sonra kizartma malzemesini iceren
fritéz sepetini yaga daldiriniz.

4. Fritdzle kizartma tamamlandiktan sonra fritéz sepetini
cikariniz ve hafifce silkeleyiniz, boylece fazla yaglar tekrar

kaba akar.

Kalan yaglar stzdidrmek igin fritdz sepetini asma tertibatina
asabilirsiniz.

Isitma lambasi

Fritdz 1sittidi strece 1sitma lambasi yanar. Fritdz yagi ayarlanan
sicakliga ulastiginda isitma lambasi séner.

Ayar tablosu

Tablolarda bildiriimis olan deg@erler kilavuz de@erlerdir ve
kizartma malzemesinin tlrine ve miktarina gére degisebilir.

Kizartma malzemesi Miktar °C olarak sicaklik Dakika olarak siire Bilgi
Fritéz yaginin eritimesi 3,5 kg 100
Taze gidalar
Doldurulmus milféy bdregi 5 parca 190 6-8 Onceden pisiriimis et
dolgu, ¢ig sebze dolgu.
Ceviriniz.
Hamur icinde karides 12 parca 170-180 4-6 Onceden pisiriimis ve
¢6zUlmus. Ceviriniz.
Hamur icinde sebze 8 parca 170-180 4-8 Ornegin karnabahar
cicegi*, kabak dilimleri,
mantar, sogan halkalari.
Ceviriniz.
Panelenmis balik filetosu Her biri 100 -  160-170 5-10
200 g
Panelenmis Tavuk budu Her biri 200- 160 15-20
350 g
Kroket 6-8 parca 170 5-6
Patates kizartmasi 500 g 180 énce 2-4, daha sonra 6-8 En az. On fritézde
kizartma ile nihai pisirme
arasinda 15 dakika bekle-
tiniz. lyi haslanmis patates-
ler kullaniniz.
Panelenmis snitzel 2 parca 170-180 5-8
Tathlar
Berlin krepi / donut 6 parca 160-170 6-10 Sepet olmadan kizartiniz.
Ceviriniz.
Hamur icinde meyveler 8 parca 170-180 5-7 Ornegdin ananas, elma, kivi
dilimleri. Ceviriniz.
Kizartma hamur isi / Churro 4 parca 170-180 6-8 Geviriniz.
Derin dondurulmus gidalar**
Panelenmis Camembert Her biri 75 - 160 6-8
100 g
Panelenmis balik filetosu Her biri 150 g 170 57
Paneli balik gubuklarn 500 g 170 35
Mini Cin boregdi / sigara boregi 500 g 180 3-5
Tavuk nugget 500 g 160 5-6
Kroket 500 g 170 35
Patates kizartmasi 500 g 180 57
Kalamar halkalar 500 g 180 35

* sert kalacak kadar 6n pisirmeye tabi tutulmus
** Ambalajdaki verilere dikkat ediniz

14



Emniyet kapatmasi

Fritdz kabi alt isarete kadar yagla doldurulmamissa emniyet
kapatmasi fritdzi otomatik olarak kapatir.

Gostergede doéniisimli olarak £ ve Gyanip séner.

1. Fritdzi kapatiniz ve sogumasini bekleyiniz.
2. Fritdz kabini en az 3 litre fritdz yagiyla doldurunuz.

3.Govdenin 6ntndeki emniyet pimini kuvvetlice i¢eri bastiriniz
(6rnegdin bir kalemle).

Frit6z yaginin bosaltiimasi

Fritdzde kizartilan yiyecek, sicaklik dogru ayarlandidi halde c¢itir
citir degilse yagi degistirmelisiniz.

A Yanma tehlikesi!

Sicak yag, bosaltma muslugundan bosaltilirken sicrayabilir.
Yagi bosaltmadan dnce el dedecek sicakliga kadar sogumasini
bekleyiniz.

Oneriler ve pratik bilgiler

Fritoz yagina iliskin oneriler

m Fritézde kizartmak i¢in sadece ylksek derecelere kadar
isttilabilir, fritdzde kizartmaya uygun, saf bitkisel sivi/kat
yaglar kullanin. Ornegin fistik yagi, hurma yagi ve Hindistan
cevizi yagl uygundur. Diger yandan 6rneg@in dogal zeytinyag,
soya yagdi veya bugday 6zi yagdi uygun degildir. Yaglari
karistirmaktan kag¢inin. Uretici agiklamalarini dikkate alin.

m Fritézde kizartma isi tamamlandiktan sonra her defasinda
olasi olusan kaba artiklari kevgirli kepge yardimiyla frit6z
yagindan ¢ikarin. Artiklari yag bosaltma muslugundan da
bosaltabilirsiniz. Fritéz yaginin maks. 40 °C'ye kadar
sogumasini bekleyin.

m Fritdz yagini tekrar kullanmak istiyorsaniz, metal bir siizgeci
kagit havluyla kaplayin ve elle dokunabilecek kadar soguyan
yagl stizgecten gegirin.

m Kot kokmasi, tadinin kot olmasi, asir kdplrmesi, erken
(160 - 170 ?'de) duman cikarmasi veya sicakligin dogru
ayarlanmis olmasina ragmen yiyeceklerin gevrek olmamasi
halinde fritéz yagini degistirin. Yagin erken duman ¢ikarmasi,
fritdze yas gida maddeleri konulurken yukselen buharla
karistirnlmamalidir.

m Soguduktan sonra kapagi kapatin. Bdylece yaga kir ve su
girmesi Onlenir.

Simdi fritdzd normal bir sekilde tekrar normal bigimde
calistirabilirsiniz.

1. Bosaltma muslugunun altina 4 litreden daha fazla sivi
alabilecek, sicaga dayanikli bir kap yerlestiriniz

2_Firtdzln alt tarafindaki muslugu aciniz ve kullaniimis yagi
bosaltiniz.

Bilgi: Yagi heniz sicak, sivi haldeyken bosaltiniz. Yag
muslukta sertlesirse ince bir gubukla (6rnegin yemek
kasiginin sapl) itebilirsiniz.
Yagi atik sularla birlikte ddkmeyiniz, bunun yerine bu amacla
kurulmus toplama noktalarinda imha ediniz.

Fritozde kizartilacak yiyeceklere iliskin
Oneriler

m Asagida belirtilen gida maddeleri fritdzde kizartmaya
elveriglidir: KlgUk et ve balik parcalari, sebze, patates, hamur
isleri, meyve, pane edilmis gida maddeleri.

m Balik, kabuklu hayvanlar, et parcalar, sebze ve meyve
dilimleri gibi fritdzde kizartilacak yas yiyecekleri daima iyice
kurulayin.

m Asirt miktarda su iceren gida maddeleri fritdzde kizartmaya
elverigli degildir.

Fritdzde kizartmaya iligskin 6neriler

m Yagin sirkilasyonunun iyi olmasi ve isiyi hizli bir sekilde
kizartilacak gida maddelerine verebilmesi icin fazla blyuk
miktarlar bir defada kizartmayin. Birbirine yapismamalari ve
yag sirkllasyonunun iyi olmasi igin fritdzde kizartilacak
yiyecekleri sallayin.

m Fritdzde kizartilacak yiyecekler tamamen frit6z yagi tarafindan
kaplanmalidir. Aksi takdirde kizartma siresinin yarisindan
sonra yiyecekler cevrilmeli veya ikinci bir fritdz sepetiyle
asagiya bastinimaldir.

m Fritdz sepetini fritdzin yaninda ¢alisma tezgahinin Gzerinde
doldurun, fritdzin icinde veya Ustlinde doldurmayin. Bdylece
fritéz yagdl daha uzun sire artik maddelerden arinmig olur.

m Fritdz yagini kirletmemek igin yiyeceklere fritdziin Gstlinde
baharat serpmeyin.

m Yas veya dondurulmus yiyeceklerin fritbze konulmasi, yagin
oldukca siddetli sekilde kdpirmesine yol acgar. Fritdz sepetini
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birkac kez yavasca yaga daldinn. Boylece yagdin tasmasi
onlenir.

m Fritdzde kizartmadan 6nce derin dondurulmus drtnlerin
buzunu giderin.

Temizleme ve bakim

Bu bélimde, cihazinizin en iyi sekilde bakimi ve temizlenmesi
icin 6neri ve uyarilar yer almaktadir.
A Yanma tehlikesi!

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme isleminden énce
cihazi sogumaya birakiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazin temizlenmesinde ylksek basing¢li temizleyici veya buhar
pUskirttclist kullanmayiniz.

Fritoziin temizligi
Fritdz kabindaki kaba artiklari, yagi bosalttiktan sonra mutfak
beziyle temizleyiniz.

Fritdz kabina alt isarete kadar sicak su ve deterjan doldurunuz.
Yumusak bir bulasik firgasi ile kabi ve isiticiyl temizleyiniz.
Cizmemeye ve asindirmamaya 6zen gosteriniz, aksi takdirde
cizikler kalici hale gelir.

Isiticiyr tutucudaki yuvasina oturana kadar yukari ¢eviriniz.
Boylece isiticinin altindaki kabi temizleyebilirsiniz.

Suyu bosaltiniz, isiticiyl asagi ¢eviriniz ve temiz suyla
durulayiniz. Dikkat: Kap iginde deterjan artigi kalmamalidir! Kabi
ve Isiticlyl yumusak bir bezle kurulayiniz.

Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Musteri hizmetlerini ¢cagirdiginiz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi Uzerinde bulabilirsiniz.

Yanlis kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti siresi dahilinde de lcretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim &mri :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parca bulundurma slresi)

Arnzalarda onarim siparisi ve danigsma
TR 444 6688

Ureticinin yeterliligine giivenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olunuz.
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m Onerilen sicaklidr ayarlayin.

m Dogru sicaklik: Proteinler koruyucu bir kabuk olusturur.
Boylece sadece az miktarda yag yiyecege girer.

m Asini ylksek sicaklik: Kizartilan yiyecegin ylzeyi ¢ok hizl
kabuklasir. Yiyecegin ici ¢ig kalir.

m DUstlk sicaklik: Kizartilan yiyecek fazla yag emer.

m Fritézden yeni ¢ikan yiyecekleri mutfak beziyle kurulayin. Bu
sayede yag miktar biraz daha azalir.

cihaz parcasi/ Onerilen temizlik

ylzey

Fritbz sepeti Elle, yumusak bir deterjanla temizleyi-

niz.
Bulasik makinesinde yikamayiniz!

Kumanda boélimu
ve cam seramigi
kapak

Yumusak, nemli bir bezle silip biraz
deterjanla temizleyiniz; bez ¢ok islak
olmamalidir. Deterjan artiklarini soguk
suyla temizleyiniz. Yumusak bir bezle
kurulayiniz.

Bulasik makinesinde yikamayiniz!

Bu temizleme maddelerini kullanmayin

m Ovucu veya keskin deterjanlar

m Asit iceren deterjanlar (8rnegin sirke, limon asidi vs.)

m Klorlu veya asirn alkol iceren deterjanlar

m Finin spreyi

m Sert, kaziclyl bulasik siingerleri, fircalar veya ovucu bezler
m Yeni sUngerli bezleri kullanmadan &nce iyice yikayin
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	î Оглавление[ru] Правила пользовани
	m Указания по технике безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу для дальнейшего использова...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был повреждён во время транспортировки.
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка или техобслуживание прибора не должны производиться детьми без присмотра взрослых.
	Данный прибор не предназначен для работы с внешним выключателем с часовым механизмом или с внешней системой дистанционного управления.
	Производитель не несёт ответственности за повреждения, связанные с несоблюдением указаний руководства по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Фритюрное масло или жир могут воспламениться. При эксплуатации фритюрницы используйте только подходящее фритюрное масло или жир. Не ...

	Опасность возгорания!
	■ Старое фритюрное масло или жир имеют тенденцию к вспениванию и обладают более низкой температурой воспламенения. Замените фритюрное ...

	Опасность возгорания!
	■ Наличие воды в горячем растительном масле может обусловить воспламенение жиров. В случае воспламенения масла или жира никогда не туш...
	■ Отключите прибор от сети: отключите предохранитель в блоке предохранителей.
	■ Установите крышку из нержавеющей стали или наложите негорючее полотно: пламя погаснет за счёт отсутствия кислорода.
	■ Выключите кухонную вытяжку: проникающий воздух увеличивает пламя.


	Опасность возгорания!
	■ При сильном нагреве прибора воспламеняющиеся материалы могут вспыхнуть. Поэтому не храните под прибором подобные материалы (наприме...


	Опасность ожога!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскалённым деталям. Не подпускайт...
	Опасность ожога!
	■ Наличие воды в горячем растительном масле может обусловить воспламенение жиров. Соблюдайте осторожность в особенности при использов...

	Опасность ожога!
	■ Наличие воды в горячем растительном масле может обусловить воспламенение жиров. Замените фритюрное масло или жир, если в нём содержит...
	■ Поднимающиеся пузырьки
	■ Капли воды
	■ Водяной пар
	■ Сильное разбрызгивание при жарении во фритюре


	Опасность ожога!
	■ Заполнение влажными пищевыми продуктами и слишком большой массой приводит к вспениванию масла или жира. Перед жарением во фритюре тщ...

	Опасность ожога!
	■ Наличие воды в горячем растительном масле может обусловить воспламенение жиров. Тщательно высушите чашу фритюрницы после очистки, пр...

	Опасность ожога!
	■ Закрытая крышка прибора обуславливает излишнюю аккумуляцию тепла. Прибор следует закрывать крышкой только после полного охлаждения....


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...



	Причины повреждений
	Внимание!
	■ Повреждение прибора при использовании неподходящих принадлежностей

	Охрана окружающей среды
	Экологически чистая утилизация

	Знакомство с прибором
	Ваша новая фритюрница


	Нагревательный элемент
	m Опасность ожога!

	Принадлежности
	Жарение во фритюре
	Указания
	m Опасность возгорания!
	m Опасность возгорания!
	m Опасность возгорания!



	Перед первым использованием
	Настройка фритюрницы
	1. Добавьте в чашу фритюрницы 4 литра фритюрного масла или 3,5 кг жира.
	2. Установите температуру приготовления с помощью регулятора температуры.
	3. Когда индикатор нагрева погаснет, погрузите в масло/жир корзину фритюрницы, наполненную продуктом.
	4. После окончания жарения во фритюре извлеките корзину и слегка встряхните её, чтобы избавиться от излишков масла/ жира.


	Индикатор нагрева
	Таблица настройки
	Защитное отключение
	1. Выключите фритюрницу и дайте ей охладиться.
	2. Наполните чашу фритюрницы, по крайней мере, 3 литрами фритюрного масла/жира.
	3. Надавите (например, шариковой ручкой) на предохранительный штифт в передней части прибора.
	Слив фритюрного масла/жира
	m Опасность ожога!


	1. Под сливным краном установите термостойкий сосуд вместимостью не более 4 литров.
	2. Откройте кран под фритюрницей и слейте использованное масло/жир.
	Указание
	Советы и приемы
	Советы в отношении масла/жира фритирования



	■ После каждого фритирования удаляйте возможные крупные остатки из масла или жира с помощью ложки-дуршлага. Остатки могут быть удалены ...
	■ Если вы желаете использовать масло/жир фритирования снова, положите на металлическое сито бумажную салфетку и пропустите через них м...
	■ Производите замену масла/жира фритирования, если ощущается неприятный вкус, запах, возникает сильное вспенивание, преждевременно поя...
	Советы по продуктам фритирования

	■ Влажные продукты фритирования – такие как рыба, креветки, ломтики мяса, дольки овощей или фруктов – должны быть хорошо просушены.
	Советы по фритированию

	■ Продукт должен полностью покрываться маслом/жиром фритирования. В противном случае его следует перевернуть по истечении половины вр...
	■ Наполняйте корзину фритирования, установив её на рабочей поверхности рядом с фритюрницей (но не в самой фритюрнице или над ней). При эт...
	■ Не добавляйте соль и пряности в самой фритюрнице, чтобы избежать загрязнения масла или жира фритирования.
	■ Закладка влажного или замороженного продукта при фритировании ведет к особенно интенсивному вспениванию масла или жира. Медленно по...
	■ Перед фритированием свежезамороженного продукта следует удалить лед.
	■ Устанавливайте рекомендуемую температуру.
	Уход и очистка
	m Опасность ожога!
	m Опасность удара током!


	Очистка фритюрницы
	Запрещается использовать следующие средства очистки

	■ Кислотные очистители (например: уксус, лимонная кислота и т.д.)
	■ Хлористые или в сильной степени спиртовые очистители
	■ Аэрозоли для духовых шкафов
	■ Твердые, царапающие посудные губки, щетки или трущие подушечки.
	Сервисная служба


	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	m Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu ve montaj kılavuzu sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Bu cihaz 8 yaşın altındaki çocuklar ve fiziksel, algısal veya mental yeteneklerinde eksiklikler olan veya tecrübe veya bilgi eksikliği bulunan kişiler tarafından ancak, gözetim altında olmaları veya cihazın güvenli kullanımı hakkında...
	Çocukların cihaz ile oynamalarına izin verilmemelidir. Temizlik ve kullanıcı bakımı işlemleri gözetim altında olmayan çocuklar tarafından yürütülmemelidir.
	Bu cihaz, harici bir zaman ayarlı şalterle veya harici bir uzaktan kumanda ile çalıştırılmak üzere yapılmamıştır.
	Kullanım kılavuzunun dikkate alınmaması sonucunda meydana gelen hasarlardan üretici sorumlu değildir.
	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!
	■ Fritöz yağı kendi kendine alev alabilir. Fritöz yalnız uygun fritöz yağıyla çalıştırılmalıdır. Doldurma miktarı aşılmamalı ve bu miktarın altında kalınmamalıdır. Fritöz yağı kullanımdan önce sıvılaştırılmalıdır...

	Yangın tehlikesi!
	■ Eski fritöz yağı aşırı köpürme eğilimi gösterir ve daha düşük bir alev alma sıcaklığına sahiptir. Kahverengileştiyse, kötü kokuyorsa veya çok erken duman çıkarıyorsa fritöz yağını değiştiriniz.

	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak yağa damlayan su bir yağ patlamasına neden olur. Tutuşmuş yağı kesinlikle su ile söndürmeyiniz.
	■ Cihazı şebekeden ayırınız: Sigorta kutusundan sigortayı kapatınız.
	■ Çelik kapak veya yangın kapağı ile üzerini kapatınız: Oksijen bittiğinde ateş söner.
	■ Aspiratörü kapatınız: Hava akımı ateşi güçlendirir.


	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz çok ısınacaktır, yanıcı malzemeler kolayca alev alabilir. Alev alabilecek nesneleri kesinlikle ( örneğin sprey kutuları, temizlik malzemeleri) cihazın altında veya çok yakınlarında saklamayınız ve kullanmayınız. Cihazın i...


	Yanma tehlikesi!
	■ Çalıştırma sırasında temas edilen yerler sıcak olur. Kesinlikle sıcak yerlere dokunmayınız. Çocukları uzak tutunuz.
	Yanma tehlikesi!
	■ Sıcak yağa damlayan su bir yağ patlamasına neden olur. Sıcak cihazın yanında suyla çalışırken özel dikkat gösterilmelidir. Soğuk cihazın yanında da suyla çalışırken dikkat gösterilmelidir. Fritöz yağına su karışmamalıd...

	Yanma tehlikesi!
	■ Sıcak yağa damlayan su bir yağ patlamasına neden olur. İçinde çok fazla su varsa fritöz yağını değiştiriniz (örneğin dondurulmuş gıdaları birçok defa kızartma nedeniyle su olabilir).
	■ Yukarı çıkan kabarcıklar
	■ Su damlaları
	■ Su buharı
	■ Fritözde kızartma sırasında çok fazla yağ sıçraması


	Yanma tehlikesi!
	■ Islak yiyecek malzemeleriyle veya büyük miktarda malzemeyle doldurmak, fritöz yağının aşırı köpürmesine neden olabilir. Islak yiyecekler fritözde kızartılmadan önce iyice kurulanmalıdır. Dondurulmuş gıdaların üzerindeki buz t...

	Yanma tehlikesi!
	■ Sıcak yağa damlayan su bir yağ patlamasına neden olur. Fritöz kabını temizledikten sonra, yeniden fritöz yağıyla doldurmadan önce dikkatlice kurulayınız.

	Yanma tehlikesi!
	■ Cihaz kapağı kapalıyken içeride ısı oluşur. Cihaz kapağını ancak cihaz soğuduktan sonra kapatınız. Cihazı kesinlikle kapağı kapalıyken açmayınız. Cihaz kapağı sıcak tutmak veya sıcaklığı engellemek için kullanılmamal...


	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder.Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır.Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapat...
	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Sıcak parçalardaki elektrikli cihaz kablo izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz bağlantı kablolarını sıcak parçalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.



	Hasar nedenleri
	Dikkat!
	■ Uygun olmayan aksesuarlar nedeniyle cihazda hasarlar

	Çevre koruma
	Çevrenin korunması kurallarına uygun imha

	Cihazı tanıyınız
	Yeni fritözünüz


	Isıtıcı
	m Yanma tehlikesi!

	Aksesuar
	Kızgın yağda kızartma
	Bilgiler
	m Yangın tehlikesi!
	m Yangın tehlikesi!
	m Yangın tehlikesi!



	İlk kullanımdan önce
	Fritözün ayarlanması
	1. Fritöz kabına 4 litre fritöz sıvı yağı veya 3,5 kg fritöz katı yağı doldurunuz.
	2. Sıcaklık seçme düğmesi ile sıcaklığı ayarlayınız.
	3. Isıtma lambası söndükten sonra kızartma malzemesini içeren fritöz sepetini yağa daldırınız.
	4. Fritözle kızartma tamamlandıktan sonra fritöz sepetini çıkarınız ve hafifçe silkeleyiniz, böylece fazla yağlar tekrar kaba akar.


	Isıtma lambası
	Ayar tablosu
	Emniyet kapatması
	1. Fritözü kapatınız ve soğumasını bekleyiniz.
	2. Fritöz kabını en az 3 litre fritöz yağıyla doldurunuz.
	3. Gövdenin önündeki emniyet pimini kuvvetlice içeri bastırınız (örneğin bir kalemle).
	Fritöz yağının boşaltılması
	m Yanma tehlikesi!


	1. Boşaltma musluğunun altına 4 litreden daha fazla sıvı alabilecek, sıcağa dayanıklı bir kap yerleştiriniz
	2. Firtözün alt tarafındaki musluğu açınız ve kullanılmış yağı boşaltınız.
	Bilgi
	Öneriler ve pratik bilgiler
	Fritöz yağına ilişkin öneriler



	■ Fritözde kızartma işi tamamlandıktan sonra her defasında olası oluşan kaba artıkları kevgirli kepçe yardımıyla fritöz yağından çıkarın. Artıkları yağ boşaltma musluğundan da boşaltabilirsiniz. Fritöz yağının maks. 40 ...
	■ Fritöz yağını tekrar kullanmak istiyorsanız, metal bir süzgeci kâğıt havluyla kaplayın ve elle dokunabilecek kadar soğuyan yağı süzgeçten geçirin.
	■ Kötü kokması, tadının kötü olması, aşırı köpürmesi, erken (160 - 170 ℃'de) duman çıkarması veya sıcaklığın doğru ayarlanmış olmasına rağmen yiyeceklerin gevrek olmaması halinde fritöz yağını değiştirin. Yağın e...
	Fritözde kızartılacak yiyeceklere ilişkin öneriler

	■ Balık, kabuklu hayvanlar, et parçaları, sebze ve meyve dilimleri gibi fritözde kızartılacak yaş yiyecekleri daima iyice kurulayın.
	Fritözde kızartmaya ilişkin öneriler

	■ Fritözde kızartılacak yiyecekler tamamen fritöz yağı tarafından kaplanmalıdır. Aksi takdirde kızartma süresinin yarısından sonra yiyecekler çevrilmeli veya ikinci bir fritöz sepetiyle aşağıya bastırılmalıdır.
	■ Fritöz sepetini fritözün yanında çalışma tezgâhının üzerinde doldurun, fritözün içinde veya üstünde doldurmayın. Böylece fritöz yağı daha uzun süre artık maddelerden arınmış olur.
	■ Fritöz yağını kirletmemek için yiyeceklere fritözün üstünde baharat serpmeyin.
	■ Yaş veya dondurulmuş yiyeceklerin fritöze konulması, yağın oldukça şiddetli şekilde köpürmesine yol açar. Fritöz sepetini birkaç kez yavaşça yağa daldırın. Böylece yağın taşması önlenir.
	■ Fritözde kızartmadan önce derin dondurulmuş ürünlerin buzunu giderin.
	■ Önerilen sıcaklığı ayarlayın.
	Temizleme ve bakım
	m Yanma tehlikesi!
	m Elektrik çarpma tehlikesi!


	Fritözün temizliği
	Bu temizleme maddelerini kullanmayın

	■ Asit içeren deterjanlar (örneğin sirke, limon asidi vs.)
	■ Klorlu veya aşırı alkol içeren deterjanlar
	■ Fırın spreyi
	■ Sert, kazıcıyı bulaşık süngerleri, fırçalar veya ovucu bezler
	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /RelativeColorimetric
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [3401.575 850.394]
>> setpagedevice


