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A Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgadzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytgcznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkodd wynikajgcych z
niewtasciwego podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.
Urzadzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

Nie uzywac pokryw do ptyt grzejnych. Mogg
one prowadzi¢ do wypadkdw, np. w wyniku
przegrzania, zaptonu lub rozpryskiwania sie
materiatow.

Nie uzywac nieodpowiednich systemow
zabezpieczajgcych ani barierek dla dzieci.
Mogg one prowadzi¢ do wypadkow



Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
0soby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzgdzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
ze majg one ukonczone 8 lat i sg
nadzorowane przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Goracy olej lub ttuszcz moze szybko
zapali¢ sie. Nigdy nie pozostawiac
rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez
nadzoru. Nigdy nie gasi¢ ognia woda.
Wytgczy€ pole grzejne. Ostroznie sttumic
ogien uzywajgc pokrywki, koca
gasniczego lub podobnego przedmiotu.

Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotéw na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych
sie bezposrednio pod ptytg grzejna.

Ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie |
nie mozna jej uruchomic¢. Pézniej moze
witgczy¢ sie samoczynnie. Wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe,;.
Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
mogg byc¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikéw
serwisu.Jesli urzgdzenie jest uszkodzone,
nalezy wyciggngc¢ wtyczke z gniazda lub
wytgczyC bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢
do porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe].
Wezwac serwis.

Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
pradem. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym
a spodem garnka jest mokra, garnki mogag
nagle "podskoczyd". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.



Przyczyny uszkodzen

Uwagal!

Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg ceramike

szklana.

Nie wolno stawia¢ pustych garnkow na wigczonym polu
grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkéw na

pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie urzadzenia. Moze
dojs¢ do uszkodzen.

Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, moga
spowodowac uszkodzenia.

Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych topig
sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna do kuchenek nie nadaje
sie do ostony ptyty grzejnej.

Zestawienie

Ponizsza tabela zawiera zestawienie najczesciej wystepujgcych

uszkodzen:

Uszkodzenie

Przyczyna

Srodek zaradczy

Plamy

Potrawy, ktore wykipiaty

Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomocg skrobaczki do
szkta.

Nieodpowiednie srodki czyszczgce

Nalezy uzywac wytgcznie srodkdw czyszczacych przeznaczonych do cera-
miki szklanej.

Zarysowania

S|, cukier i piasek

Nie wolno uzywac ptyty grzejnej jako powierzchni roboczej lub miejsca do
odstawiania.

Szorstkie spody garnkow i patelni
uszkadzajg ceramike szklana.

Nalezy sprawdzi¢ naczynia.

Przebarwienia

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytgcznie srodkéw czyszczacych przeznaczonych do cera-
miki szklane;j.

Scierajgce sie garnki (np. z alumi-
nium)

Garnki i patelnie unosi¢ przy przesuwaniu.

Peknigcie

Cukier, potrawy zawierajgce jego
duze ilosci

Natychmiast nalezy usung¢ pozostatosci potraw za pomoca skrobaczki do
szkta.

Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o ochronie
srodowiska.

Urzadzenie to oznaczono zgodnie z europejska
wytyczng 2012/19/UE o zuzytych urzadzeniach
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Wytyczna ta okresla ramy obowigzujgcego w catej Unii
Europejskiej odbioru i wtdrnego wykorzystania starych
urzadzen.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

Zawsze uzywac pokrywek pasujacych do garnkdéw. Podczas
gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest znacznie wyzsze.
Szklana pokrywka umozliwia zagladanie do garnka bez
podnoszenia jej.

Nalezy uzywac garnkow i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spdd zwieksza zuzycie energii.

Srednice garnkéw i patelni nalezy dopasowaé do $rednicy
pdl grzejnych. Stawianie na polu grzejnym zbyt matych
garnkow powoduje straty energetyczne. Nalezy pamietacd, ze
producenci naczyn czesto podajg srednice gory garnka. Jest
ona z reguty wieksza niz srednica spodu.

Do matych ilosci potraw nalezy uzywa¢ matego garnka. Duzy
garnek wypetniony niewielka zawartoscig zuzywa duzo
energii.

Nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody. W ten sposéb
oszczedza sie energie. Warzywa zachowujg witaminy i zwigzki
mineralne.

Garnek powinien zakrywac¢ mozliwie najwiekszg powierzchnie
pola grzejnego.

W odpowiednim momencie nalezy przetaczy¢ z powrotem na
nizszy stopien mocy grzania.

Nalezy wybra¢ odpowiedni stopien mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajgc zbyt wysoki stopien mocy
grzania do dalszego gotowania marnuje sie energie.

Nalezy wykorzysta¢ ciepto resztkowe ptyty grzejnej. W
przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna wytgczy¢
pole grzejne juz 5-10 minut przed zakonczeniem czasu
gotowania.



Opis urzadzenia

Instrukcja obstugi dotyczy roznych ptyt grzejnych. Na stronie 2
znajduje sie zestawienie typdw urzgdzen wraz z wymiarami.
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Powierzchnie obstugi

Wskazniki

-9 Stopnie mocy grzania

HihR Ciepto resztkowe

= Elektroniczny uktad krétkiego gotowania
88 Timer

Powierzchnie obstugi

O) Wiacznik gtowny

A Elektroniczny uktad krotkiego gotowania
[ ln} Wybdr pola grzejnego

=¢) Zabezpieczenie przed dzie¢mi

§ Blokada ustawien

Pola grzejne

ontmmn-+ Strefa nastawiania
© Wiaczanie stref
® Timer

Wskazoéwki

Po dotknieciu symbolu wtgcza sie odpowiadajgca mu
funkcja.

Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche. Wilgo¢
wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.

Nie stawia¢ garnkéw w poblizu wskaznikow ani czujnikdw.
Uktad elektroniczny moze sie przegrzac.

Pole grzejne

Wiaczanie i wytaczanie

O Pole jednostrefowe

© Pole dwustrefowe

Wybra¢ pole grzejne, dotknaé symbol ©

Wtaczanie dodatkowego pola grzejnego: swieci sie odpowiedni wskaznik.
Wigczanie pola grzejnego: ostatnio nastawiona wielkos¢ jest wybierana automatycznie.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzejnego.

Nastawianie plyty grzejnej

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposdb nastawiac¢ pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas gotowania
réznych potraw.

Wiaczanie i wylaczanie ptyty grzejnej

Wigczenie i wytgczenie ptyty grzejnej odbywa sie za pomoca
wigcznika gtownego.

Wigczanie: dotknaé symbol (. Rozbrzmiewa sygnat. Swieci sie

lampka kontrolna nad wiacznikiem gtéwnym oraz wskazniki £J.
Ptyta grzejna jest gotowa do pracy.

Jesli wskaznik wyswietla H, wowczas pole grzejne jest jeszcze
goragce. Mozna na nim utrzymac ciepto niewielkiej potrawy lub
roztopi¢ kuwerture. Gdy pole grzejne ostygnie, na wskazniku
pojawi sie f. Wskaznik gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w
wystarczajgcym stopniu.

Wytaczanie: dotyka¢ symbol D, az zgasnie lampka kontrolna
nad wtacznikiem gtéwnym oraz wskazniki. Wszystkie pola
grzejne sa wytaczone. Wskaznik ciepta resztkowego swieci sie
tak dtugo, az pola grzejne ostygna w wystarczajgcym stopniu.

Wskazowki
Plyta grzejna wytacza sie automatycznie, jesli wszystkie pola
grzejne sa wytaczone przez ponad 20 sekund.

Przez pierwsze 4 sekundy po wytaczeniu, ustawienia
przechowywane sg w pamieci. Jesli w tym czasie ptyta
grzejna zostanie ponownie wtgczona, rozpoczyna ona prace
Z poprzednimi ustawieniami.



Nastawianie pola grzejnego

W strefie nastawiania nastawia sie zgdane stopnie mocy
grzania.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc

Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopiet mocy grzania posiada jeden stopien posredni.
Jest on oznaczony punktem.

Nastawianie stopnia mocy grzania

Ptyta grzejna musi by¢ wtaczona.

1. Dotkng¢ symbolu m3, aby wybrac pole grzejne.

Na wskazniku stopnia mocy grzania $wieci sie i, pod
wskaznikiem stopnia mocy grzania swieci sie _.

2. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany stopieht mocy grzania.

Tabela gotowania
W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktaddw.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od rodzaju,
wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg odchylenia.
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Zmiana stopnia mocy grzania
Wybrac¢ pole grzejne i w strefie nastawiania nastawi¢ zgdany
stopien mocy grzania.

Wytaczanie pola grzejnego
Wybrac¢ pole grzejne za pomocg symbolu mo, W strefie
nastawiania wybra¢ 0. Po ok. 10 sekundach ukaze sie
wskaznik ciepta resztkowego.
Wskazowki
Ostatnio nastawione pole grzejne pozostaje aktywowane.
Mozna je ustawi¢ bez dokonywania nowego wyboru.

Pole grzejne jest regulowane poprzez wigczanie sie i
wytgczanie elementu grzewczego. Takze przy najwyzszej
mocy element grzewczy moze sie witaczac i wytgczac.

Do gotowania uzywac 9. stopnia mocy grzania.
Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach
gotowania
Roztapianie
Czekolada, kuwertura 1-1 -
Masto, miodd, zelatyna 1-2 -
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 1-2 -
Mleko** 1-2 -
Kietbaski podgrzewane w wodzie** 3-4 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 2-3 10-20 min
Gulasz mrozony 2-3 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu, powolne dogotowywanie
Kluski, knedle 4-5* 20-30 min
Ryba 4-5* 10-15 min
Biate sosy, np. sos beszamelowy 1-2 3-6 min
Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos holenderski 3-4 8-12 min

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracaé



Stopien mocy grza- Dalsze gotowanie w

nia do dalszego minutach

gotowania
Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 2-3 15-30 min
Ryz na mleku 1-2 35-45 min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25 min
Potrawy maczne, makarony 6-7* 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3-4 15-60 min
Warzywa 2-3 10-20 min
Warzywa mrozone 3-4 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 4-5 -
Duszenie
Zrazy zawijane 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 4-5 60-100 min
Gulasz 2-3 50-60 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min
Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub panierowany*** 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Hamburgery, kotlety mielone (3 cm grubosci)*** 4-5 30-40 min
Piers kurczaka (2 cm grubosci)*** 5-6 10-20 min
Piers kurczaka, mrozona*** 5-6 10-30 min
Ryba i filet rybny, naturalne 5-6 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min
Langusty i krewetki 7-8 4-10 min
Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazenie ciagte
Omlet 3-4 smazenie ciggte
Jajka sadzone 5-6 3-6 min
Smazenie w giebokim ttuszczu (porcje po 150-200 g smazy¢ w sposob ciggty w 1-2
| oleju™®) 89 _
Produkty mrozone, np. frytki, chicken nuggets 7.8 B
Krokiety 6-7 _
Mieso, np. kawatki kurczaka 5-6 -
Ryba panierowana lub w ciescie piwnym 5.6 _
Warzywa, grzyby panierowane lub w ciescie piwnym 4-5 B

Drobne wypieki, np. paczki, owoce w ciescie piwnym

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
*** Czesto obracad



Elektroniczny uktad krotkiego gotowania

Elektroniczny uktad krotkiego gotowania nagrzewa pole grzejne 1. Nastawi¢ zgdany stopiert mocy grzania do dalszego
na najwyzszej mocy, a nastepnie przetagcza sie na wybrany gotowania.

stopien mocy grzania. 2. Dotknaé symbol A.
Elektroniczny uktad krotkiego gotowania jest aktywowany. Na

wskazniku migaja na przemian H i stopieri mocy grzania do
dalszego gotowania.

Czas nagrzewania pola grzejnego zalezy od ustawionego
stopnia mocy grzania do dalszego gotowania.

Nastawianie elektronicznego uktadu o _ L -
krétkiego gotowania Po krotkim gotowaniu na wskazniku swieci tylko stopien mocy

grzania do dalszego gotowania.
Elektroniczny uktad krétkiego gotowania mozna aktywowac
tylko przez 30 sekund od witgczenia pola grzejnego:

Tabela gotowania z elektronicznym uktadem krétkiego gotowania

W ponizszej tabeli mozna odczyta¢, do przyrzadzenia jakich Podane mniejsze ilosci dotyczg mniejszych pdl grzejnych,
potraw nadaje sie elektroniczny uktad krotkiego gotowania. wieksze ilosci wiekszych pol grzejnych. Podane wartosci sg
wartosciami orientacyjnymi.

Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Potrawy przyrzadzone z elektronicznym uktadem krétkiego gotowania llo$¢ Stopien mocy Czas gotowania w
grzania minutach
Podgrzewanie
Bulion 500 ml-11 A 7-8 4-7 min
Zupy zageszczane 500 ml-11 A 2-3 3-6 min
Mleko** 200-400 ml A1-2 4-7 min
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy) 400-800 g A1-2 -
Rozmrazanie i podgrzewanie
Szpinak mrozony 300-600 g A 2.-3. 10-20 min
Gulasz mrozony 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu
Ryba 300-600 g A 4-5* 20-25 min
Gotowanie
Ryz (z dwiema miarkami wody) 125-250 g A 2-3 20-25 min
Ziemniaki w mundurkach z 1-3 filizankami wody 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 min
Gotowane ziemniaki z 1-3 filizankami wody 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 min
Warzywa z 1-3 filizankami wody 500 g-1 kg A 2-3 15-20 min
Warzywa mrozone z 1-3 filizankami wody 500 g-1 kg A 4-5 15-20 min
Duszenie
Zrazy zawijane 4 sztuki A 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 1 kg A 4-5 80-100 min
Smazenie**
Sznycel, naturalny lub panierowany 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub panierowany 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Stek (3 cm grubosci) 1-2 sztuki A 7-8 8-12 min
Ryba i filet rybny, panierowane 1-2 sztuki A 6-7 8-12 min
Ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 200-300 g A 6-7 8-12 min
Nalesniki A 6-7 smazenie ciggte

* Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki

Wskazéwki dotyczace elektronicznego uktadu Garnek przykry¢ pokrywka.
krotkiego gotowania Elektronicznego uk’radu krotkiego go'ngania nie nalezy
Elektroniczny uktad krétkiego gotowania nadaje sie idealnie do ﬁngl\:vaigr?uo gotowania potraw w duzej ilosci wody, np.

gotowania potraw w matej ilosci wody z zachowaniem wartosci
odzywczych.

W przypadku gotowania na duzym polu grzejnym do garnka
nalezy dodac ok. 3 filizanek wody, na matym polu ok. 2
filizanek.



Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzieémi mozna zapobiec
wtgczeniu ptyty grzejnej przez dzieci.

Witaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed
dziecmi
Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.

Wigczanie: dotyka¢ symbol <0/R przez ok. 4 sekundy.
Lampka kontrolna nad symbolem <0/ $wieci sie przez
10 sekund. Ptyta grzejna jest zablokowana.

Timer

Timer spetnia 2 rézne funkcje:
Pole grzejne powinno wytgczy¢ sie automatycznie.
Jako minutnik.

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie
automatycznie

Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas trwania. Po
uptywie tego czasu pole grzejne wytacza sie automatycznie.

Nastawianie czasu trwania

1. Nastawianie stopnia mocy grzania

2. Dotkna¢ symbolu (®. Swieci sie wskaznik I-I odpowiedniego
pola grzejnego. Na wskazniku timera $wieci sie LiJ.

3.W strefie nastawiania wybra¢ przez dotkniecie zadane
ustawienie wstepne. Mozliwe jest wybranie ustawienia
wstepnego od lewej do prawej strony na 1, 2, 3..... do 10
minut. W ciggu nastepnych 10 sekund tak czesto przesuwac
palcem po strefie nastawiania, az ustawiony zostanie zadany
czas trwania.

2.
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Czas trwania uptywa. Jesli czas trwania zostat nastawiony dla
kilku pol grzejnych, wyswietlany jest zawsze czas odnoszacy
sie do wybranego pola grzejnego.

Nastawianie automatyczne

Jesli w strefie nastawiania nastawienie wstepne od 1 do 5
bedzie dtuzej dotykane, czas trwania zostanie automatycznie
nastawiony na jedng minute.

Jesli w strefie nastawiania ustawienie wstepne od 6 do 10
bedzie dtuzej dotykane, czas trwania zostanie automatycznie
nastawiony na 99 minut.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu trwania pole grzejne w’_y’racza
sie. Rozbrzmiewa sygnat, a na wskazniku $wieci sie L przez
10 sekund. Wskaznik |-l jasno sie $wieci. Dotkngé symbol (.

Wskazniki gasng i sygnat wytagcza sie.

Wyltgczanie: dotyka¢ symbol <0/ przez ok. 4 sekundy.
Blokada zostata wytgczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi
W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie przed
dzieémi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Wiaczanie i wytaczanie

Jak wtgczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed dzieémi,
zostato opisane w rozdziale Ustawienia podstawowe.

Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Wybraé pole grzejne i dotknaé¢ symbol (®. Wskaznik -l jasno
sie swieci. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania lub
ustawié na o4

Wskazowka: Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest ustawienie czasu trwania dla
wszystkich pdl grzejnych. Po wigczeniu kazdego z pol
grzejnych rozpoczyna sie odliczanie nastawionego dla niego
czasu. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie
automatycznie.

W jaki sposdb wigczy¢ automatyczny timer, zostato opisane w
rozdziale Ustawienia podstawowe.

Wskazowka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub wytgczenie
automatycznego timera dla danego pola grzejnego:

Wybraé pole grzejne i dotkngé symbol (®. Zadany wskaznik 1=
jasno sie swieci. W strefie nastawiania zmieni¢ czas trwania lub
ustawi¢ na L.
Minutnik
Za pomocg minutnika mozna nastawia¢ czas do 99 minut.
Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.
Wiaczanie minutnika
Minutnik mozna wtaczy¢ dwoma réznymi sposobami:
W przypadku wybranego pola grzejnego dwukrotnie dotkngé
symbol ® w ciggu 10 sekund.
Jedli nie zostato wybrane pole grzejne, dotknaé symbol (.

Swieci sie wskaznik £).

Nastawianie minutnika
W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany czas.
Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu rozbrzmiewa sygnat. Na
wy$wietlaczu timera $wieci sie . Wskaznik £) minutnika
jasno sie swieci. Po 10 sekundach wskaznik wytgcza sie.

Wyswietlanie czasu

Za pomocg symbolu ® wybraé minutnik. Wybrany czas
pojawia sie na 10 sekund na wyswietlaczu.

Korekta nastawionego czasu

Za pomoca symbolu ®© wybraé minutnik i wprowadzié¢ nowe
ustawienia.



Automatyczne ograniczenie czasu

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas bez
zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie
automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na wskazniku
pola grzejnego migaja na przemian ~ & i wskaznik ciepta
resztkowego H/h.

Blokada ustawien

Jesli podczas wycierania pulpitu obstugi ptyta grzejna jest
wtgczona, moze dojsé do zmiany ustawien.

Aby tego unikngc, ptyta wyposazona jest w funkcje blokady
ustawien. Dotknaé symbol <0/R, Rozbrzmiewa sygnat. Swieci
sie lampka kontrolna nad symbolem </, Pulpit obstugi jest

Wskaznik zuzycia energii

Ta funkcja umozliwia wyswietlenie catkowitego zuzycia energii
miedzy witgczeniem a wytgczeniem ptyty grzejnej.

Przez 10 sekund od wytgczenia wyswietlane jest zuzycie pradu
w kilowatogodzinach, np. 1,08 kWh.

Doktadnos¢ wskazania zalezy miedzy innymi od jakosci
napiecia w sieci.

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma zaprogramowane rozne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac¢ do
indywidualnych potrzeb.

Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje zgasniecie
wskaznika. Mozna wprowadzi¢ nowe ustawienia.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy od
ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10 godzin).

zablokowany na 30 sekund. Mozna wytrze¢ pulpit obstugi bez
zmiany ustawien.

Wskazdéwka: Wiacznik gtéwny nie jest objety funkcja blokady
ustawien. Ptyte grzejng mozna wytgczy¢ w kazdej chwili.

!

kWh
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Wskazanie nie jest aktywowane. W jaki sposéb aktywowad
wskazanie, zostato opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.

Wskazanie Funkcja

ci Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

£ wytaczone.*
{ wtgczone.

cc Sygnat

£ wylaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.

{ wtgczony tylko sygnat btednej obstugi.
c wtgczony tylko sygnat potwierdzajgcy.

= wiaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.*

]
Ly

£ wskaznik zuzycia energii jest wylaczony.*

Wskaznik zuzycia energii (0 napiecie sieciowe dowiedzie¢ sie u dostawcy pradu)

{ wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 230 V.

2 wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 400 V.

= wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 220 V.

Y wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 240 V.

* Ustawienie podstawowe
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Wskazanie Funkcja

cS Automatyczny timer

o wytgczony.*

[ Yx]
-5

czas, po uptywie ktdrego wytgczajg sie pola grzejne.

co Dlugos¢ sygnatu timera po uplywie nastawionego czasu

{ 10 sekund.*
£ 30 sekund.

71 minuta.

L}
~d

£ wytaczone.

{ wigczone.

Wiaczanie dodatkowych obwodow grzewczych

C ostatnie ustawienie przed wytaczeniem pola grzejnego.*

cH Czas wyboru pola grzejnego

1 nieograniczony: w kazdej chwili mozna nastawi¢ ostatnio wybrane pole grzejne bez dokonywania nowego

wyboru.*

{ ostatnio wybrane pole grzejne mozna nastawi¢ w ciggu 10 sekund po dokonaniu wyboru, po uptywie tego czasu

trzeba ponownie wybrac pole grzejne.

co Przywrécenie ustawien podstawowych
£ wytaczone.*

{ wigczone.

* Ustawienie podstawowe

Zmiana ustawien podstawowych
Ptyta grzejna musi by¢ wytgczona.
1. Wigczy¢ ptyte grzejna.

2.W ciggu nastepnych 10 sekund dotykaé symbolu R przez
4 sekundy

=0O
m w0 {om © mm o ©
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-
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Na wyswietlaczu po lewej stronie miga na zmiane c i {, ana
wyéwietlaczu po prawej stronie $wieci sie 4.

Czyszczenie i konserwacija

Niniejszy rozdziat zawiera wskazdowki dotyczgce wtasciwej
pielegnacji ptyty grzejnej.

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna naby¢
w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana
Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki temu
pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero wowczas, gdy wystarczajgco
ostygnie.

Nalezy uzywac wytgcznie srodkow czyszczgcych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac¢ wskazéwek
producenta podanych na opakowaniu srodka.

Nigdy nie uzywac:

3. Dotykaé symbolu R tyle razy, az na wyséwietlaczu po lewej
stronie pojawi sie zadane wskazanie.

4.\ strefie nastawiania ustawi¢ zgdang wartosc.

=0 -
Y =05 om © o om ©

LA™ T
—

5.Dotykaé symbolu & przez 4 sekundy.

SN}
2

Ustawienie zostato aktywowane.

Wytaczanie

Aby opuscic¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytgczy¢ ptyte
grzejng wigcznikiem gtéwnym i ustawi¢ na nowo.

nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn
srodkéw przeznaczonych do stosowania w zmywarce
Ssrodkéw do szorowania

zrgcych srodkdw czyszczacych, jak spray do piekarnika lub
odplamiacz

szorstkich ggbek
myjki wysokocisnieniowej lub parowej
Silne zabrudzenia najlepiej usuwac¢ dostepng w sprzedazy

skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzegac¢ wskazéwek
producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna naby¢ réwniez w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych ggbek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.
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Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac¢ ponizszych wskazowek:

m Uzywac wytacznie cieptej wody z ptynem do mycia naczyn.

Usuwanie usterek

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi. Przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznad sie ze
wskazéwkami w tabeli.

Uktad elektroniczny ptyty grzejnej znajduje sie pod pulpitem
obstugi. Temperatura w tej strefie moze z réznych wzgledéw
ulec znacznemu wzrostowi.

m Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukad.
m Nie uzywacé srodkéw do szorowania ani srodkow zrgcych.
m Nie uzywac skrobaczki do szkta.

Aby zapobiec przegrzaniu uktadu elektronicznego, pola grzejne
sg w razie potrzeby automatycznie wytgczane. Wskaznik Fc,
FY lub F5 pojawia sie na przemian ze wskaznikiem ciepta
resztkowego H lub h.

Wskazanie Usterka

Rozwigzanie problemu

Brak Przerwa w zasilaniu.

Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej.
Poprzez wtgczanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzic, czy
nie nastgpita przerwa w zasilaniu.

Wszystkie wskazniki

Powierzchnia obstugi jest mokra lub lezy

Wytrze¢ do sucha powierzchnie obstugi lub zdjgé z niej przed-

migajq na niej jakis przedmiot. miot.

FZ Kilka pol grzejnych dziatato przez dtuzszy Odczeka¢ pewien czas. Dotkng¢ dowolnej powierzchni obstugi.
czas z zastosowaniem duzej mocy. Pole  Gdy FZ' zgasnie, uktad elektroniczny wystarczajaco ostygt.
grzejne zostato wytgczone w celu zabez- Mozna kontynuowad gotowanie.
pieczenia uktadu elektronicznego przed
przegrzaniem.

Fy Mimo wytaczenia przez F 2, uktad elektro- Odczekadé pewien czas. Dotkna¢ dowolnej powierzchni obstugi.

niczny wciaz sie nagrzewa. Dlatego

wszystkie pola grzejne zostaty wytgczone.

Kiedy 4 zgasnie, mozna kontynuowaé gotowanie.

Ostrzezenie: w poblizu pulpitu obstugi
stoi gorgcy garnek. Istnieje ryzyko prze-

F S i stopien mocy
grzania migajg na

Usung¢ garnek. Wskazanie usterki wkrotce zgasnie. Mozna kon-
tynuowac gotowanie.

zmiane. Roz- grzania uktadu elektronicznego.
brzmiewa sygnat
F5 isygnat dzwie- W poblizu pulpitu obstugi stoi goracy gar- Usuna¢ garnek. Odczekac pewien czas. Dotknaé dowolne;
kowy nek. Pole grzejne zostato wytagczone w powierzchni obstugi. Kiedy F5 zgasnie, mozna kontynuowad
celu zabezpieczenia uktadu elektronicz-  gotowanie.
nego przed przegrzaniem.
Fa Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane i Mozna od razu ponownie wigczy¢ pole grzejne.
wytgczyto sie.
Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy skontaktowad
sie z naszym serwisem.

Numer E i numer FD:

Serwisowi nalezy podac¢ symbol produktu (E-Nr) oraz numer
fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa z tymi
numerami znajduje sie w metryczce urzadzenia.

Nalezy pamigtac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne
rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposdéb
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikdw serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.
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Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutdow testujgcych w
celu utatwienia im przetestowania naszych urzadzen.

Dane w tabeli dotyczg naczyn firmy Schulte-Ufer (4-czesciowy

cm

komplet garnkéw indukcyjnych HZ 390042) o nastepujgcych cm
garnek @ 22 cm, 4,2 |, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm
patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

wymiarach:

rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole jednostrefowe grzejne @ 14,5

garnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole jednostrefowe grzejne @ 14,5

Podgrzewanie / Krétkie gotowanie

Dalsze gotowanie

Potrawy testowe Stopien zago- Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywk
towania ka grzania do dal- a

szego gotowania

Roztapianie czekolady

Naczynia: Rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka - - - 1. Nie

firmy Dr. Oetker, 150 g) na polu grzej-

nym 14,5 cm @

Podgrzewanie i utrzymanie tempera-

tury zupy z soczewicy

Naczynia: Garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN

44550

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢: 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9 ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

llos¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9 ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

17 cm

Zupa z soczewicy z puszKi

np. zupa z soczewicy z kietbaskami firmy

Erasco: Temperatura poczagtkowa 20 °C

llosé: 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9 ok. 2:00 Tak 1. Tak

(zamiesza¢ po ok. 1:30)

llos¢: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm 9 ok. 2:30 Tak 1. Tak

lub @17 cm (zamieszaé po ok. 1:30)

Gotowanie na wolnym ogniu sosu

beszamelowego

Naczynia: Rondel

Temperatura mleka: 7 °C

Przepis: 40 g masta 40 g maki, 0,5 | 92 ok. 5:20 Nie 113 Nie

mleka (3,5% zawartosci ttuszczu) i

szczypta soli na pole grzejne @ 14,5 cm
' Roztopi¢ masto, mieszajgc
doda¢ make i sdl i zasma-
zac przez ok. 3 minuty

2 Do zasmazki doda¢ mleko i ciggle mie-
szajgc doprowadzi¢ do wrzenia

3 Po zagotowaniu sos
beszamelowy gotowad przez
2 minuty na stopniu 1 ciggle
mieszajac

Gotowanie ryzu na mleku

Naczynia: Garnek

Temperatura mleka: 7 °C

Przepis: 190 g ryzu okrggtoziarnistego, 9 ok. 6:30 Nie 2 Tak

22,5 g cukru, 750 ml mleka (3,5%
zawartosci ttuszczu) i szczypta soli na
pole grzejne @ 14,5 cm

Podgrzewac¢ mleko do momentu,
az zacznie podchodzi¢ do gory.
Przetaczy¢ na stopien mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac do mleka ryz, cukier i sol

Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszac
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Podgrzewanie / Krétkie gotowanie Dalsze gotowanie

Potrawy testowe Stopien zago- Czas trwania (min:sek) Pokryw  Stopien mocy Pokrywk
towania ka grzania do dal- a
szego gotowania
Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, ok. 6:30 Nie 2 Tak

30 g cukru, 1 | mleka (3,5% zawartosci
ttuszczu) i szczypta soli na pole grzejne
@18 cmlub @ 17 cm

Podgrzewacé mleko do momentu,
az zacznie podchodzi¢ do gory.
Przetgczy¢ na stopien mocy
grzania do dalszego gotowania i
dodac¢ do mleka ryz, cukier i sol

Po 10 minutach ryz na
mleku zamieszacé

Gotowanie ryzu

Naczynia: Garnek

Temperatura wody 20 °C

Przepis zgodny z normg DIN 44550:

125 g ryzu dtugoziarnistego, 300 g wody
i szczypta soli na pole grzejne @ 14,5
cm

Przepis zgodny z norma DIN 44550:

250 g ryzu okragtoziarnistego, 600 g
wody i szczypta soli na pole grzejne @
18 lub @ 17 cm

ok. 2:48 Tak

ok. 3:15 Tak

2 Tak

2. Tak

Smazenie stekow z poledwicy wieprzo-
wej

Naczynia: Patelnia

Temperatura poczatkowa stekdw z
poledwicy: 7 °C

llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catko-
wita ok. 300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g

oleju stonecznikowego na pole grzejne
@18 cmlub @ 17 cm

ok. 2:40 Nie

7 Nie

Smazenie nale$nikow
Naczynia: Patelnia

Przepis zgodny z normg DIN EN 60350-
2

[los¢: 55 ml ciasta na nalesniki na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

ok. 2:40 Nie

6 lub 6. w zalezno- Nie
$ci od stopnia zru-
mienienia

Smazenie w giebokim ttuszczu frytek
mrozonych

Naczynia: Garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na
porcje: 200 g mrozonych frytek (np.
McCain 123 Frytki proste) na pole
grzejne @ 18 cm lub @ 17 cm

Az temperatura oleju wynosic Nie
bedzie 180 °C

9 Nie

W przypadku przeprowadzania préb na polu grzejnym @ 18 cm

o mocy znamionowej 1500 W, czas krotkiego gotowania

wydtuza sie o ok. 20%, a stopient mocy grzania do dalszego

gotowania zwieksza sie o jeden stopien.
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ohuumnansHom cante www.siemens-home.com n Ha cavite
MHTEpPHEeT-MarasmHa www.siemens-eshop.com

A\ MpaBuna TeXxHWKU 6e3onacHoOCTH

BHMMaTeNbHO NpounTanTe JaHHOe
pykoBoacTBo. CoxpaHsalTe pyKoBOACTBO MO
aKcnyataumm n MHCTPYKLMIO MO MOHTaXYy, a
Takxe nacnopt npuéopa ana AanbHenLero
MCMOJIb30BaAHWA WK ANA nepenays HOBOMY
BnaaesnbLly.

Pacnakyiite n ocmotpute npundop. He
noaktovanTe npuodop, ecm OH Oblin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npmnbdopa 6e3 WTencenbHon
BUIKW OO/HKEH MPOU3BOAUTL TONBKO
KBaTMPULMPOBAHHbIN CNeunanmncT.
[MoBpexaeHna n3-3a HenpasubHOro
NOAKMOYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUHbIX 00A3aTENbCTB.

OT10T Nprbop nNpeaHasHayeH TobKO AA
JOMaLIHEro UCNo/b30BaHuA. Micnonb3ymnrte
NpuOop TOMbKO A1A NPUrotToBneHua 61104 1
HanutkoB. CneanTe 3a NpndopoM BO BpemA
ero padoTbl. Vicnonbayrnte Nnprudop TObKO B
3aKPbITOM NMOMeELLEeHNN.

He 3akpblBalTe KPbILLKY BAPOYHOW MaHEesN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECUYACTHBIM C/yYanm,
Hanpumep, K neperpesy Npndopa,
BO3rOpaHnio UM K pacTpecKnBaHuto
mMaTepwuana.

He ncnonb3ynte HenoaxoaAwme 3allnTHbIe
PELWETKN UK AETCKME PELLETKM

6e30nacHOCTU. ITO MOXET NMPUBECTU K
HecYyacTHOMY C/lyyato.

[etn no 8 net, nnua ¢ orpaHNYEeHHbIMK
brsnyecknmMmm, yMCTBEHHbLIMU W
NCUXNYECKMMIN BOSMOXHOCTAMU, a TaAKXE
nvua, He obnagatolime AoCTaTOUYHbIMM
3HaHMAMKM 0 Npudope, MOryT UCMONL30BaTb
npuoop TONbKO NoA NPUCMOTPOM L,
OTBECTBEHHbIX 3a UX 6e30MacHOCTb, N
nocne NoapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HAaHWA BCEX OMaCHOCTEN, CBA3AHHbIX C
aKcnayartaumen npuodopa.

[etaM He paspeluaeTtca urpatb ¢ NpMOopPOM.
OuuncTka n obcnyxnsaHve npudopa He
LOJDKHbI MPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
JI0MNYCTUMO, TOJIbKO €C/1M OHU CcTaplue 8 net u
X KOHTPONMPYIOT B3POC/IbIE.

He pnonyckaunte geten mnaguwe 8 nert K
npuoopy 1 ero ceTeBomy NpoBOaY.

OnacHocTb Bo3ropaHua!

[‘opAYee pacTUTENBHOE MAaCNO UK XUP
JNIErKO BOCMaMeHATCA. He octaBnante
6e3 NnpucMoTpa ropayee Macso Win Xup.
Hukorga He TywuTe OroHb BOAOMW.
Bbiktounte KOHMOPKY. 1ama MOXHO
OCTOPOXHO NOracuTb KPbILWKOW,
nnamMAracALMM NOKpPbIBAIOM WK
noaoOHbIMK NpeameTamu.
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KOHMOPKM OUEHb CUIBHO HarpeBaroTCA.
Hukoroa He Knagute nerko
BOCMaMeHALWMeca npeamMmeThl Ha
BapOUHYO naHesnb. He cknaabiBante
npeaMeTbl Ha BAPOYHYHO NMaHesb.

Mpunbop HarpesaeTca. He xpaHute
JNIErKOBOCM/IAMEHAIOLWNECA NPEeAMETbLI Uan
adP030/1bHble OaIOHUNKN B ALLIMKAX NOA
BaApPOYHOW NaHEeNbHo.

BapouHasa naHenb camonpouns3BosibHO
OTK/ItOYAEeTCA 1 NepecTaéT pearnposBath Ha
curHansl ynpasneHua. B nansHerwem oHa
MOXET TaK >X€& CaMOonpOon3BO/IbHO
BKIOUNUTLCA. OTKIOUNTE NPEAOXPaHUTENb B
6noKe npenoxpanuTenei. Boizosute
cneumanucTa CEPBUCHONM CyXObl.

OnacHocTb oxora!

KOHMOPKK 1 cocegHne yactn BapO4YHON
naHenn (B 0coBeHHOCTN paMka) CUIbHO
HarpesatoTcA. He npukacauntech K
packKaneHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckamnte geten 611M3Ko.

KoHopka HarpeBaeTca, 0aHaKo MHAMKATOP
He padoTaeT. OTKIOUMTE NpeaoxpaHnTeb
B 6N10Ke NpefoxpaHutenen. Beisosute
cneumanucTa CepBUCHONM CyXObl.

MpuunHbI NOBpeaAeHUN

BHumaHue!

LLlepoxoBaToe AHO KACTPIONM UM CKOBOPOAbLI MOXET CTaTb
NPUUMHON NOABNEHMA LiapanH Ha CTEKIOKepaMunKe.

He HarpeBawTte nycTyto nocyay. OTO MOXET CTaTb MPUUNHOM
NOBPEXAEHNNA.

OnacHocTb yaapa TOKom!

[py HeKBaANNPULMPOBAHHOM PEMOHTE
NpPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHoOCTU.[103TOMY PEMOHT A0/IHKEH
NPOM3BOANTLCA TO/IbKO CMELMA/TIUCTOM
CEPBUCHOM CAYObl, NPOLLEALLINM
cneumnansHoe obyyeHne.Ecnm npnbop
HencrnpaBeH, BblHbTE BUIKY N3 PO3ETKN NN
OTK/ItOUMTE NMpeaoxpaHuTenb B 610Ke
npenoxpaHutenein. BeisoBute cneunanmcra
CEPBUCHOM CAYXObl.

[MpoHMKatoLwana Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy SNEKTPUYECKNM TOKOM. He
I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe OYNCTUTEJIb BBICOKOIO
AaBneHna nnn ﬂapOCprVIHble OUYNCTUTENN.

HeuncnpasHbl NpnOop MOXET ObITb
NPUYMHOM NOopaxkeHna TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUanTe HemncnpasHbln Npruoop. BeiHbTe
N3 POIETKN BUIKY CETEBOIrO NPOBOAA UK
BbIK/IIOUUTE NPEfoXpaHUTENb B BN10Ke
npenoxpanutenen. BoldoBute cneunanucra
CEepPBUCHOM CNYXObl.

TpelUnHbl UK CKOJbl Ha CTEK/TOKEPaMmnKe
MOTYT NMPUBECTU K yAapy 3/1eKTPUUYECKUM
ToKOM. OTK/IIOUMTE NPEaOXPaHUTENb B
Onoke npenoxpaHutenei. Boisosute
cneunanmucTa CepBUCHON CYXKOb.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XNOKOCTU MeXay AHOM KacTptonm
KOH(MOPKOWN KaCTioNA MOXET HEOXNAaHHO
noAnpbirmBaTh BBEpX. [M03TOMY AHO MOCYAb! 1
KOHMOPKN BCeraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.

ManeHve TBEPAbIX UAM OCTPbLIX NPEAMETOB Ha BapO4HYO NaHes b
MOXET BbI3BaTb €€ MOBPEXAEHNE.

MNPy CONPUKOCHOBEHNMN C FOPAYNMU KOHMDOPKAMU altoMUH1eBan
onbra v naacTMaccosan nocyaa MOryT PacniaBuUTbCA.
3almTtHas NéHka He npeaHasHaveHa AnA Balei BapoUHOiA
nasesnu.

Hvkoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTproav U CKOBOPOAbLl Ha NaHesb
ynpaBneHns, 30Hy MHANKATOPOB M pamy. OTO MOXET cTaTb
NPUYMHON NOBPEXAEHWNA.

O63op
B cneaytouwlen Tadnvue npvBeaeHbl camble YacTble MPUYNHBI
NOBPEXAEHWI:
MoBperwaeHun MpyUYUHbI Cnocob ycTpaHeHus
MaTtHa OcTaTtkuy nuLm YnanaTte ocTaTku NuLLK cneumnanbHbiM CKPeOKOM A1A CTEKIAHHBLIX MOBEPXHO-
cTen.
HenoaxoaAwwve unctawme cpeacrtea icnonb3yite TONbKO YNCTALLME CPEeACTBa, NpeaHasHayYeHHble 1A OUYNCTKN
CTEeK/IOKepammnku.
LlapanuHel Conb, caxap v Nnecok He 1ncnonb3yiiTe BapOUHyHO NaHe b B KAYECTBE MOJKK Uan padoyero crona.
LLlepoxoBaToe AHO KacTptoam unm cko- [poBepbTE UCMOAL3YEMYIO NOCYY.
BOPO/bl MOXET CTaTb NPUYMHOWN NofABe-
HWA LapanuH Ha CTeKIoKepamuke.
V3ameHeHna uBeTta Henoaxoasalwme yncTalme cpeacTsa Vicnonb3ynte TONbKO YNCTALME CPeacTBa, npeaHasHayeHHbIe 1A OUYNCTKN
CTEK/TIOKEPAMUKMN.
Cnenbl TpeHWsa nocyasl (Hanpumep, [MepenBuranTe KacTpO/IM U CKOBOPOAKM, NMPUNOAHMMAA UX Had CTeknoKepamu-
atOMUHNEBON) UYeCKOW NOBEPXHOCTLIO.
HepoBHoCTU Caxap 1 NpoayKThl C BLICOKUM cofep-  YaanaiTe ocTatku MUY crieumasibHbIM CKPeOKOM AM1A CTEKAAHHBIX MOBEPXHO-
XaHnem caxapa cTen.
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OxpaHa oKpyXaroLien cpeabl

I'IpaBMn bHaA yTUNIN3auUA YNaKOBKH

YTUNN3npyinTe ynakosky ¢ cobnoaeHneM npasua 9KOM0rMUYecKonm
6e30nacHoCTL.

[aHHbI Nprdop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumn

SNEKTPUYECKUX U SNEKTPOHHBLIX MPMOopPoB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONpPeaenAloT AeCTBYOWME Ha
Tepputopun EBpocotosa npaewna Bo3sBpara 1 ytuansaumm
cTapbIx NpropoB.

PexomMmeHaauum no aKOHOMHUH QJIEKTPO3HEpPIruun

m Bceraa sakpbiBanTe KacTptonn noaxoaallen Kpbikon. B
NPOTUBHOM C/lyyae 3HauMUTeIbHO BO3pacTaeT pacxon
31ekTpoaHeprun. CTeknAHHaA KpbIlKa NO3BOUT Bam Habnoaath
3a NpUroToB/eHNem B/t0aa Aaxe B 3aKPbLITOW KacTptose.

m VcnonbayiiTe KacTptony U CKOBOPO/Ab! C MAOCKMM JHOM.
Mcnonb3oBaHmne nocyabl ¢ HePOBHLIM AHOM MOXET CTaTb
NPUUMHON MOBLILIEHHOIO PAcXoa 3M1EeKTPOSHEPT UK.

3HaKOMCTBO C Np1Mbopom

[laHHOEe pyKOBOACTBO MO 3KcnayaTaumm AencTBUTENbHO ANA
pas3nYHbIX BapOUHbIX NaHenen. Ha ctpaHuye 2 Bbl Hanaéte
onucaHmne OCHOBHbIX TUMOB C yKasaHWeM pa3mMepoB.

MaHenb ynpaBneHun

= [InameTp AHa KacTpoW UK CKOBOPOAbI [JO/KEH CoBNaaaTh C
pasMepoM KoHMOpPKK. Micnonb3oBaHue nocyasl ¢ AMameTpom aHa
MeHblLLE AvameTpa KOHMOPKMN BEAET K NOTepe /1EKTPOIHEPTUN.
MMOMHUTE: N3rOTOBUTENM MOCYAbl YACTO YKa3bIBAOT BEPXHUI
amameTp, KOTOpbIW, Kak npasuio, 6oblie, Yem avameTp aHa.

m [1nA npurotoBneHna He®oblIMX 0OBEMOB MULLK UCMOML3YATe
MasieHbKyo KacTptonto. Mpu NnpurotoBneHnn B O0bLION
KacTptofie pacxoayeTcA MHOIO 9/1IEKTPOSHEPTUN.

= [1py NPUroToBAEHUM MWLM HANMBANTE HEMHOIO BOAbI. OTO
OKOHOMUT SNIEKTPO3HEPINKO, a OBOLLUKM COXPaHAKOT BCE
coaepxawpmeca B HUX BUTaMUHbI U MUHEPa/IbHbIE BELleCTBa.

m Crapaiitecs, 4ToObl JHO NMOCYAbl 3aKPLIBAIO KAK MOXHO
60onbLUytO Nnowaab KOHMOPKM.

m CBOEBpPEMEHHO nepekstoyarite KOHMOPKY Ha 6onee HU3KYIo
CTyrneHb Harpesa.

m BblGupaiite noaxoasulyto ctyneHs cnadoro Harpesa. [MNpu
C/IMLLKOM BbICOKOI CTyneHn cnadoro Harpesa HamnpacHo
pacxoayeTcA MHOIO 9/1EKTPOSHEPT M.

®m Vicnonbayinte octatoyHoe Tensao BapoyHoW naHenn. Mpwu
ONVUTENBHOM NPUrOTOBAEHUN MOXHO BbIK/IlOYaTh KOHPOPKY Yyxe
3a 5-10MUHYT OO UCTEYEHNA BPEMEHN NMPUrOTOBIEHMA.

=
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UHaukaTopsbl
-8 CTyneHun Harpesa KOH(OPOK
Hih OcTartouHoe Tenno
A ONeKTpOoHUKa KOHTPONA 3aKnnaHua
88 Tanvep

MaHenb ynpaBneHun

O) [NaBHbIV BbIKOYATE b

A ONeKTPoHMKa KOHTPO/IA 3aknnaHna
mO BblGop KOHhOPKK

=o) Bnokunposka ans 6e3onacHOCTM aeTel
S 3awmrta npu BeITMPaHUN

o+ 30Ha HacTporku

© MoaknoueHne 3oH

® Tarimep

YKaszaHuf

u [py NPUKOCHOBEHUN K CUMBOJTY aKTUBU3UPYETCA
CoOoTBETCTBYIOWAA DYHKLMA.

m Cnenute 3a TeM, YToObl MOBEPXHOCTM C 3/1EMEHTaMW ynpaB/ieHna
Bceraa Obinv cyxumu. Bnara MOXeT Bbl3BaTh HApYLIEHWE
PYHKLMOHMPOBAHKA.

= He nogHocwuTte KacTpronn 6113KO K nHankKartopam n aatymka. oT10
MOXET BbI3BaTb NMeperpeB 3/1EKTPOHNKN.
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KoHdopku

HoHdopKa MonaxknroueHUe 1 OTKNIOUEHUE
O OLOHOKOHTYPHAaA KOHMOPKa
© [IByXKOHTypHaA KoHdbopka BuiBepuTte KOHMOPKY 1 NPUKOCHUTECH K cumeony ©.

MoakntoueHne KOHMOPKM: COOTBETCTBYHOLWMIA MHANKATOP 3aropaeTcA.

BkntoueHne KOHMOPKN: aBToMaTnyeckn Bblf)l/lpaeTCH nocnenHAA yctaHoBKa.

UHau KaTop OCTato4yHOro Tenna

Kaxxaana KoHopKa BapouHOM naHenn nmeet LlByXCTyFIquaTbIIZ
NHAONKaTop OCTaToO4YHOro Tenna.

HacTtpownka BapoyHOU naHenu

B naHHOW rnase onucbiBaeTCA NPOLIECC PETYIMPOBKM KOHHDOPOK.
CTyneHn HarpeBa KOHMOPOK ¥ BPEMA NPUrOTOBAEHMA A1A
pasnYHbIX BNt yKasaHsl B Tabnuue.

BKnroueHue U BbIKIHOUEHHUE Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHve n BbIkIOYEHNE BaDOLIHOIZ naHean oCyulecTBnAeTCA
rNaBHbIM BbIK/KOYaTEe1EM.

Bkntouerue: npukocHuTecs k cumsony (D. Pazaaétca 3BykoBON
curHarn. |/|H,ElI/IKaTOpHaH namnoyka Haj rnaBHbIM BbIK/OYaATENEM U
VHAMKATOPLI {J 3aropatoTca. Bapourasa naHesnb rotosa K
aKcnayataumn.

BoikntoueHme: npukacaiitecs k cumeony (D, noka uHaMkaTopHas
flamnoyka Haf raBHbIM BbIK/touaTenneM 1 UHANKATOPbl He
noracHyT. Bce KOHOPKM BbIKMOUEHbI. IHAMKATOP 0CTaTOUYHOro
Tenna npoao/mKaeT ropeThb A0 TeX NMop, noka KOHMOPKK
[I0CTATOYHO HE OCTbIHYT.

YKasaHuA

BapouHana naHenb aBTOMaTMyeckn BblKIOUYaETCA NPUMEPHO
yepes 20 cekyHa Nocne BbIKIKYEHNA BCEX KOH(OPOK.

YCTaHOBKM COXpPaHAOTCA ellé B TeyeHne 4 cekyHa nocne
BbIK/IIOYEHNA. EC/IM B 3TO BPEMA CHOBA BKJIIOYUTHL BAPOUHYO
naHesb, OHa HaYyHET paC)OTaTb C NpexHmn yctaHoBKaMU.

PerynupoBKa KOH$pOpPOK

YcTaHoBuTe TpeByemyto CTyrneHb HarpesBa KOHMOPKN B 30HE
HaCTPOWKM.

CTyneHb HarpeBa KOHMOPKK 1 = MUHMMANbHAA MOLIHOCTb
CTyneHb Harpesa KOHMOPKM 9 = MakcuMManbHaA MOLHOCTb
Kaxgas CTyneHb HarpeBa KOHMOPKN UMEET MPOMEXYTOYHOE
nonoxeHue, 0003HaYEHHOE TOUKOW.

YcTaHOBKa CTyneHu HarpeBa KOHGOPKHU

BapouHaA naHenb fo/mkHa ObiTb BKIOYEHA.

1. NPUKOCHUTECH K CMMBO/TY B0 519 BbiBOpa KOHMOPKW.

Ha nHaMKaTope CTyMeHW HarpeBa KOH(OPKM 3aropaeTca L, a
noa MHAMKATOPOM 3aropaeTcA_

2.YCTaHOBUTE HYXXHYIO CTyMeHb HarpeBa KOHPOPKK B 30HE
HaCTPOWKMN.
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Ecnu Ha nHankatope oToBpaxaeTcA CUMBOM A, 3TO O3HAYaeT, UTo
KOoHopKa eLlé ropadyan. E€ MOXHO ncnonb3oBaTh A1A
pasorpesaHua Hebonbloro 6a4a nnu pactanimBaHus
LLOKONaaHoOM rnagdypu. 1o Mmepe oCTbiBaHWA KOHMOPKM nHAMKaLmMA
nameHaeTca Ha . Koraa KoHdopKa AOCTaTOUHO OCTLIHET,
NHAONKATOP NMOracHeT.
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UsmeHeHHe cTyneHW HarpeBa KOHPOPKHU
BblBepuTe KOHPOPKY 1 yCTaHOBUTE TpeByeMyto CTyrneHb Harpesa
KOHMOPKMN B 30HE HACTPOMKMN.

BbIKNOUeH1e KOHPOPKH

BbiBepuTte KOHMOPKY, Haxnmasa cumeon mO, YctaHoBuTe O B 30HE
HacTponku. Mpum. yepes 10 cekyHa NOABAAETCA MHAMKAUMA
OCTaTO4YHOro Tenna.

YKasaHuA
MocneaHAa 3aaaHHan KoHMOpKa ocTaeTca BKIOUYEHHON. Bel
MOXeTe 3aaTb KOHPOPKY, He BbIOMpan ee 3aHOBO.

PerynupoBka TemnepaTypbl KOHPOPKM OCYLIECTBAAETCA NyTeM
BK/IOUEHMA 1 BbIKAOUEHNA Harpesa. Jaxe npu camoi 00sbLUoi
MOLLHOCTU HArPEB MOXHO BK/IOUNTb U BbIK/OUNT.



Tabnuua npuroToBneHua

[MpvBeOEHHaA HMxXe Tabnvua COAEPXUT HECKOJIbKO NMprMepoB

NPUroTOBJIEHUA.

Bpema NpurotoeneHna 1 CTyneHb Harpeea KOHMOPKMN 3aBUCKT OT
BWIa, BECa U KauecTsa NpoayKToB. [103TOMY BO3MOXHbLI HEKOTOPbLIE

OTK/IOHEHWA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHWIA.

Vicnonb3ynte Ana Bapku CTyneHb Harpesa 9.
Mepuoanueckn nepemellnBante ryctoele 6ntoaa.

CryneHb cnaboro
HarpeBa

MpoaomxuTens-
HOCTb NpUroToBIe-
HUA Ha CTYNeHU
cnaboro Harpeea,
MUWH

PacTtannuBaHue
LLlokonan, wokonaaHana rnasypb

1-1.

CnnBoyHOE Macso, Mef, XenatuH 1-2 -
PasorpeBaHue ¥ nogaepmaHue B ropayeM COCTOAHUU

Pary, ryctoi cyn, Hanpumep, Ye4yeBnYHbIA 1-2 -
Monoko** 1-2 -

Bapka cocucok B Boge** 3-4 -
PasmopaxuBaHue v pasorpeBaHue

LLUnmHaT rny6okoi 3aMopO3Ku 2-3 10-20 mMuH
Fynaw rnyBokKon 3amMopos3Kn 2-3 20-30 MuH
JoBeneHne A0 rOTOBHOCTH, BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, dhprkanensku 4-5* 20-30 mMuH
Priba 4-5* 10-15 MuH
Benble coychl, Hanpumep, «Oeluamenb» 1-2 3-6 MUH
B306uTble coychbl, Hanpumep, «6epHE3», roNNaHACKUI CoyC 3-4 8-12 MuH
Bapka, npurotoBneHue Ha napy, TyLueH1e

Puc (B ABOVIHOM 0OBbEME BO/bI) 2-3 15-30 mMuH
MOonNouUHbIN puc 1-2 35-45 MuH
Kaptogens B MyHaMpE 4-5 25-30 MuH
OTBapHoOn KapTodens 4-5 15-25 MuH
Viagenua na tecta, MakapoHsl 6-7* 6-10 MuH
Pary, cynbl 3.-4. 15-60 mMuH
OsoLwm 2-3 10-20 muH
OBoLLK rNyBOKOWN 3aMOPO3KH 3.-4. 10-20 MuH
[MpurotoBneHne B CKOpoBapke 4-5 -
TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60 MuH
TywéHoe MAco 4-5 60-100 MuH
[ynaw 2-3 50-60 mMuH

* MNpUroToBNeHNE Ha MeAIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKM
** Bbes KpbIWKK
*** Yalle nepeBopaumBanite
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CrtyneHb cnaboro
Harpesa

Mpoaomxurens-
HOCTb NPUroTOBINe-
HUA Ha CTYNEeH!
cna6oro Harpesa,
MUH

HapeHue**

LLIHMuens B NnaHNpoBKe nnm 6e3 Heé 6-7 6-10 MyH
LH1uens rny©okoin 3aMopo3Ki 6-7 8-12 muH
OT16vBHaA B NaHMpoBKe 1 6e3 Hee*** 6-7 8-12 MuH
Ctenk (3 cM TOLLMHON) 7-8 8-12 MuH
LLUHmuenn no-ramOypreku, hprkaaenskm (3 M TONWUHOR)*** 4-5 30-40 MuH
pyaka NTuubl (2 CM TOALLMHOM)*** 5-6 10-20 MuH
Ipyaka nTuubl ryOoKoW 3aMOpPO3KU*** 5-6 10-30 MuH
Pui6a 1 puidHoe tdune 6e3 naHnpoBKK 5-6 8-20 MuH
Pbi6a 1 peiBHOe hune B NaHMPOBKE 6-7 8-20 MyH
Pbi6a 1 pbidHoe tdurne B NaHMpoBKe ryOoKOoM 3aMOPO3KM, HANPUMep, PbiOHbIE NanouKm 6-7 8-12 MUH
Omapbl 1 KpeBeTKn 7-8 4-10 MUH
Bntoaa ona xapeHuna rnyBokoin 3amopo3Ku 6-7 6-10 MUH
BAnHbI 6-7 HENpPepbIBHO
Owmnet 3.-4 HenpepbIBHO
AnyHMLa-rnadyHbA 5-6 3-6 MUH
Hapenue Bo ¢pputiope (nopumm no 150-200 r, HENPepbIBHOE xapeHue B 1-2 1 pacTuTes-

Horo macna**) 8.9 B
MpoayKTbl rNy©OKol 3aMOPO3KKM, HaNpUMep, KapTodens hpu, KYpUHbIe HareThl 7.8 _

KpokeTsl 6-7 _

Msaco, Hanpumep, UbINIEHOK KyCOUYKamm 5.6 )

PbiBa B naHWpOBKe WK B MUBHOM KApPe 5.6 _

Osowwu, rpudbl B NAHUPOBKE WAV MUBHOM KApe 4.5 _

Menkas Bbineyka, Hanpumep, NOHYMKN, NbIWKK, PPYKTLI B MMBHOM KAApPE

* MpurotoBneHne Ha MeaIEHHOM OrHe 0e3 KPbILKK
** Be3 KpbILWKK
*** Yalle nepeBopaymBanite

3HeKTp0HI/IKa KOHTPOJA 3aKUunaHuA

ONeKTpoHMKa KOHTPONA 3akunaHua HarpeBaeT KOHMOPKY C
MaKCUMasIbHON MOLLHOCTbIO, a 3aTeM NepektoyaeT eé Ha
npeaBapuTeibHO BbIOPaHHYIO CTyMNeHb c1adoro Harpesa.

Bpemsa HarpeBa KOHPOPKN 3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyMeHu
cnadoro Harpesa.

Perynuposua QJIEKTPOHUKU KOHTpONA
3aKunaHuA

AKTVBU3aLMA SNIEKTPOHUKIN KOHTPO/IA 3aKMMaHnA BO3MOXHA TOIbKO
B nepBble 30 CekyHA NOcne BKIOUYEHNA KOHDOPKM:

1. BuibepuTe Tpedyemyto CTyneHb cnadoro Harpesa ana KOHMOPKM.
2. MpuKocHUTECH K cumBOny A.

AKTUBU3VPYETCA 3EKTPOHMKA KOHTPOMA 3akunaHua. Ha
NHOMKATOPE NOOYEPEAHO MUraloT CUMBOA A 1 BbIOPaHHAA CTyNeHb
cnadoro Harpesa.

MNMocne s3aknnaHwa Ha MHAMKaTOpPe NPOoao/MKaeT oToOpaxaTsca
TOJIbKO CTyneHb cnadoro Harpesa.
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Ta6n|4ua NPUroToBeHUA ANA JIEKTPOHUKHU KOHTPONA 3aKUNnaHUuA

[nA NpuroToBAeHNA Kakux 6,110 NOAXOANT BNIEKTPOHUKA KOHTPOSA GoNbLLUNM KOH(OPKaM. 3HaueHuA, ykasaHHble B Tabuue, ABNATCA
3aKMnaHuA, Bbl MOXETe y3HaTb 13 Cledylowmnx Tadaud. OPVEHTUPOBOYHBIMM.
MeHblliee ykasaHHOe 3HaueHne OTHOCUTCA K KOH(hopKam Mepuoanueckn nepemMeLlnBaiiTe ryctsle 6oma.

HebonbLol nnowaan, 6onbliee ykasaHHOe 3HaYeHne OTHOCUTCA K

Bbnroaa anA aneKTPOHUKU KOHTPONA 3aKUNaHUA 06bém CtyneHb Harpeea Obuiee Bpemsa npu-
KOHPOPKH roTOBNEHWA, MUH
PasorpeBaHue
BynboH 0,5-1n A 7-8 4-7 MUH
Cynbl ¢ 3anpaBkom 0,5-1n A 2-3 3-6 MUH
Monoko** 200-400 mn A1-2 4-7 MVH
PasorpeBaHue ¥ noaaepmaHue B ropayeM COCTOAHUU
Pary, rycton cyn, Hanpumep, Ye4yeBnNYHbIA 400-800 r A1-2 -
Pasmoparu1BaHue U pasorpeBaH1e
LUnmHaT rny®okoi 3amMoposKu 300-600 r A 2-3 10-20 muH
MynAw rny6okKol 3amMopo3Ku 0,5-1 kr A 2-3 20-30 muH
JoBeneHne A0 rOTOBHOCTH
Puiba 300-600 r A 4-5% 20-25 MuH
Bapka
Puc (B ABOIHOM 00bEME BO/bI) 125-250 r A 2-3 20-25 MuH
Kaptogens B MyHaMpe ¢ 1-3 valikamu Boabl 750 r-1,5 kr A 4-5 30-40 MuH
OtBapHon kaptodens ¢ 1-3 yalikamu Boabl 750 r-1,5 kr A 4-5 20-30 MuH
Osowm ¢ 1-3 yawkamu Boabl 0,5-1 kr A 2-3 15-20 MuH
OBoLwK rny6okon 3amMoposkn ¢ 1-3 yalukamu BoAbl 0,5-1 kr A 4-5 15-20 MuH
TyweHue
Pynetbl 4w, A 4-5 50-60 MuH
TywéHoe mAco 1 Kkr A 4-5 80-100 MuH
HapeHue**
LLHWUenb B naHnpoBKe uamn 6es Heé 1-2 wr. A 6-7 8-12 MVH
OT6urBHaA B NaHUPOBKe Unn 6e3 Heé 1-2 wr. A 6-7 8-12 MuH
Crelik (3 CM TO/LLMHOM) 1-2 wr. A7-8 8-12 muH
Pbi6a n pbibHoe dune B naHnpoBke 1-2 wr. A 6-7 8-12 MUH
Pri6a 1 peidHoe dune B naHMpoBKe ryOoKol 3aMopo3Ku, Hanpumep, puid-  200-300 r A 6-7 8-12 MuH
HBIE NanoHKn A 6-7 HenpepbIBHO

BanHbl Xaputb

* [puroTosneHe Ha MeaIeHHOM OrHe 6e3 KPbILWKM
** Bes KpbILLKK

PekomMmeHaauMu no Ucnosb3oBaHUIO Mpu ncnonb3oBaHnn BONbLIKMX KOHOPOK HanvBaiiTe B nocyady

3NEeKTPOHUKU KOHTPONA 3aKUNaHUA npum. 3 cTakaHa BOAbl, @ NPV UCMNONb30BAHUN MaNIEHbKNX —
npuM. 2 cTakaHa BO[bl.

ONEeKTPOHMKA KOHTPONA 3aKunaHua npegHasHaueHa ana

NPUIroTOBNEHNA MWLM B HEBO/bLIOM KONMYECTBE BOAbI /1A

MaKCUMa/IbHOrO COXPaHEeHNA NuTaTe bHbIX BELIEeCTB. ONEKTPOHMKA KOHTPOMA 3aKMMNaHuA He NoaXoauT AnA
npurotosnexuna 604, Tpedyowmx 60bWOro KoAMYecTsa Boabl
(HanpuMep, MakapoH).

3akpblBaiTe KACTPIOKD KPbILLKOM.

BnokupoBKa anA 6e3onacHoCcTH aeTew

DyHKUMA BIOKUPOBKM AnA 6e30nacHOCTV JeTei NpenaTcTByeT ABTOMaTUUecCKas 6HOKMPOBKa anda
CaMOCTOATE/IbHOMY BK/TIOYEHNIO AEeTbMIN BapOHHOVI naHesnn. 6e30naCHOCTM neTel‘;'
BKOYEHHE U BbIKITFOYEHUe 6110KVIPOBKI/I and Mpun HannuMK aTON hyHKLMK BNOKNPOBKA AnsA O6e30MacHOCTN aeTein

aBTOMaTUYECKM aKTUBU3MPYETCA KaXKabliA pa3 Npu BbIKIOYEHUN

6esonacHocTH aeTten BADOUHON HaHenM.

BapouHada naHesb o/MKHa ObiTh BbIK/OUYEHA.
. BKnioueHue U BbIKIOUEHUe
Bk/toueHVe: NPUKOCHUTECH K crMBony </ 1 yaepxwsaiite

NPUM. 4 CeKyHAbl. VIHankaTopHaa namnoyka Haa CUMBOJIOM <=O/®
ropwut B TeyeHne 10 CeKyHa. BapouHana naHesnb 3aéﬂOKMpOBaHa.

O BK/IIOYEHUN aBTOMATUYECKOI BIOKNPOBKYM AN1A 6E30MacHOCTM
neteli cM. B rnaBe «basoBble yCTaHOBKM».

BbIK/tOUEHME: MPUKOCHUTECH K cnmMmBony <=O/® n y,uepx(MBaVlTe
NPUM. 4 CeKyHAbl. Bnoknposka cHumaetcs.
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Tanmep

TaiMep MOXHO MCNOb30BaTh ABYyMA Pas3/INYHbIMU cnocofamu:

® [1A aBTOMaTUYECKOro BbIK/OUEHNA KOH(MOPOK
= B KauectBe 00bIYHOro ObITOBOrO Tanmepa

ABTOMaTHUECKOE OTKIOUEeHUEe KOHPOPOK

Bbl MOXETe yCTaHOBUTL BPEMA NPUrOTOBAEHUA AN1A BbIOPaHHOW
KOHMOPKW. M0 NCTeUEHUN YCTAHOBNEHHOMO BPEeMeHU KOHMOopKa
aBTOMaTUYECKM BhIK/OUYaeTCA.

YcTaHOBKa BpeMeHHU NPUroToBneHus
1.YcTaHoBKa CTyneHn Harpesa KOHMOPKM

2. MpukocHuteck k cumeony (B. 3aropaetca uxankatop =
BbIOpaHHOM KOHMOPKK. Ha nnankarope tamepa
noasnAeTcA L.

3.TpuKOCHNTECH K COOTBETCTBYIOLLEN NPEeAyCTaHOBKE B 30HE
HacTpoiku. Beibop Tpebdyemoi npeayCTaHOBKM BOSMOXEH CleBa
Hanpaso (1, 2, 3..... 40 10 MuHyT). B TeueHne cneaytowmx
10 cekyHa BbiOepute TpebyeMoe 3HaUYEeHNE BPEMEHN B 30HE
HaCTPOWKM.

2.

B '
B0 Om © o omy O Or

- A

3.

]

HaunHaeTca oTCuéT BpemeHn. Ecnm yctaHOBNEHO BpemA
NPUroTOBAEHMA ANA HECKObKMX KOH(OPOK, Ha MHANKATope Bceraa
OyneT oToOpaxaThca BpeMsa NpuUroTosieHna AnA BbIOpaHHOM
KOHMOPKMN.

ABTOMaTHUUecKan YCTaHOBKa

[Mpn ANnTENBHOM MPUKOCHOBEHUN K MpeaycTaHoBkam 1 — 5 B 30He
HaCTPOWKMN NPONCXOANT aBTOMATMUYECKOE YMEHbLLEHNE BPEMEHM A0
OJIHOW MUHYTBI.

Mpwn aonMTENEHOM NPUKOCHOBEHUM K NpedycTtaHoBkam 6 — 10 B
30HE HaCTPOWKM MPONCXOANT aBTOMATUUYECKOE YBEIMYEHNE
BpeMeHN A0 99 MUHYT.

Mo ucreueHum BpeMeHH

Mo ncTeyeHnn yCTaHOBIEHHOIrO BPEMEHM KOHMOPKa BbIK/ItOYaETCA.
Pasnaétca 3ByKoBOW curHas, a Ha nnamkarope Ha 10 cekyHa
nosBnAeTca L. Unaukatop 11 HaunHaeT ropeTb APKUM CBETOM.
MpukocHuTech K cumsony (O. IHaMkaTops! racHyT, a curHas
BbIK/ItOYAETCA.

U3meHeHue unu c6poc BpeMeHU NPpUroToBneHuA

BbiBepuTe KOHMOPKY 1 npukocHuTeck K cumeony (O.

Wuavkatop -2 3aropaetca apkum ceeToM. MIameHnTe Bpema
NPWUrOTOBNEHUA B 30HE HACTPOMKM WU YCTAHOBUTE Ha Liii.

YKa3aHue: MakcumasibHoe Bpems, KOTopoe MOXeT ObiTb
yCTaHOBNEHO, cocTaBnAeT 99 MUHyYT.

ABTOMaTUUYECKUHK Taumep

C NOMOLLbO 3TOW YHKLNM MOXHO BbiOpaTh BpEMA NPUroTOBAEHMA
ANnA Bcex KOHMopoK. Nocne BKAUYEHNA KaKaoNn KOHMOPKM
HauynHaeTcAa OTCYET 3a4aHHOro BpemMeHu. 1o ncreuerHnn
YCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHUN KOHMOPKa aBTOMATNYECKM
BblK/tOYaeTCA.

O BK/KOUYEHUM aBTOMaTUYECKOro TanmMepa CcM. B rnase «basoBsble
YCTaHOBKW».

YKasaHue: Bbl MOXeTe U3MeHUTL BpeMda NpuUroTosieHna anq
Nt0BON KOHPOPKU UM BbIKMNOUUTL aBTOMATUUYECKUI Tanmep:
BbiBepuTe KOHMOPKY 1 npukocHuTeck K cumeony (O.
CootsetcTeyloWmii uHankatop =l saropaetca ApK1M CBETOM.
ViaMeHWTe BpemMA NpUroToBleHNA B 30HE HACTPONKN Un
ycTaHoBuUTe Ha L.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaiMepe MOXHO ycTaHaBnvBaTb BpeMa A0 99 MUHYT.
OTa yHKUMA HE 3aBUCUT OT APYrnX YCTaHOBOK.

BknroueHue 6bITOBOro Tanmepa

BbITOBOW TaliMep MOXHO BK/IHOUNUTL 2 pasnnyHbiMK crnocodamu:

m Ecnn KoHdopka yxe BeiOpaHa, aAsaxasl B TeyeHne 10 cekyH
npukocHuteck K cumaony O.

m Ecnv KoHtopka He BbiGpaHa, npukocHuteck k cumsony (O,

WNnaonkatopL) saropaertca.

HacTpoiika 6bIToBOrO Talimepa
YcTaHoBuTe TpebyeMoe Bpema B 30He HaCTPOWMKMN.
Mo ucteueHUn BpemeHH

[To ncteueHnn yctaHoBNEHHOrO BpeMeHW pas3naéTcA 3ByKOBOW
CWrHaN U Ha UHAMKaTope Talimepa 3aropaeTca LiLi. iHaukatop
6LITOBOrO TaliMepa L) 3aropaeTcA APKUM CBETOM U Yepes

10 cekyHA racHer.

OTo6pareHue BpemeHH

BbiBepuTe BLIToBON TaiiMep ¢ nomolusto cumeona (. Bpema
Tarimepa OyaeT nokasaHo Ha 10 cekyHA.

U3meHeHHe BpeMeHH

BbiBepuTe BLITOBON TaliMep ¢ nomolsto cumeona (O v 3aHoBO
YyCTaHOBWTE BPEMA.

ABTOMaTUUYeCKoOe orpaHu4yeHue BpeMeHH

Ecnun KoHdopka Bk/IloUeHa B TeUeHue A0Aroro BpemeHn 6es
N3MEHEHMA YCTAHOBOK, akTUBU3UPYeTCA dyHKUMA
aBTOMAaTMYECKOro OrpaHNYeHna BPEMEHM.

Harpes KOHGOPKK Npekpatlaetca. Ha nHamkatope KoOHMOpKM
NOOYEPEAHO MUTalOT CUMBOA ~ & 1 UHAMKATOP OCTATOYHOrO
Tenna H/h.

Mpn NPUKOCHOBEHNUM K NH0OO0I NaHenn ynpasneHna NHAMKaTop
racHert. oc/ie 3TOro MOXXHO 3aHOBO BbIMNOIHUTL YCTAHOBKM.

MOMEHT aKTMBMU3auUMmn yHKLMN OrpaHnJYeHna BPpeMEeH 3aBUCUT OT
yCTaHOBMIEHHOWM CTyneHn Harpesa (Yeped 1-10 uacos).
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3awuTta npyv BbITUPpAHUU

B cnyyae npotupaHua naHenn ynpaeneHua npu BKIIOYEHHOM 30 cekyHa. [ocne aToro Bbl MOXETE NPOTEPEThL NAHENb
BApOYHOW NMaHenn BO3MOXHO M3MEHEHNE HACTPOEK. ynpaeneHus, He O0ACb N3MEHEHNA YCTaHOBOK.

[inAa npenoTepalleHnA 3TOro BapouHan naHesb ocHalleHa YKaszaHue: OyHKUMA 3aLNThI MPU BLITUPAHUN He

(YHKUMEN 3alnTbl MW BbITUPaHUKL. MPUKOCHATECH K CUMBONY <3/ pacnpoCTpaHAETCA Ha rNaBHbIN BbiKAtoYaTe b. MOXHO BbIK/IHOUNTb
. Pazpaértca curnan. Hag cumeonom <0/ saropaetcs BAPOYHYIO NaHesib B 000N MOMEHT.

NHOMKaTopHaA namnouyka. MNaHens ynpaBsneHna 6ﬂOKI/IpyeTCF| Ha

UHauKaTop pacxoaa 3JIeKTPO3HEpPruu

OTa yHKUMA NO3BOMAET y3HATL CyMMapPHOE KONYECTBO
3/IEKTPOIHEPT N, N3PACXOA0BAHHOE MEXAY BK/IHOUEHUEM U
BbIK/IIOUEHEM BapOYHOI NaHesu.

[Mocne BbIKNHOUYEHMA BApPOUHOM NaHenu Ha aucnnee Ha 10 cekyHa

kWh
noABMAEeTCA NHOAnKaumAa pacxoga B KinoBatr-4acax, Hanpnmep
* [mm] [ [m} m] | oo 1720
1,08 kBr™u. [_[m] oo C@ oo Oom @ [
TOYHOCTb MHAMKAUNN 3aBUCHT, cpean npoyero, OT KayecTtBa
HATpRXEHAR B STGKTROCETH, A+ A

NHavkaTtop HeakTeeH. O6 akT1BM3aUUK MHAMKATOPA CM. B raBe
«basoBble ycTaHOBKM».

Ba3oBble yCTaHOBKHU

Baw npuBop nMmeeT pasnnyHsle 6asoBble yCTAHOBKMW. Bbl MOXeTe
3aMEeHWTb 3TN YCTAHOBKM Ha 6onee yaoOHble AnA Bac.

UHankauma  DyHKuUMA

c AsTomaTuuecKan 6nokupoeka ana 6esonacHocTu aeten

1 BbikntoyeHo*

{ BktoueHo

cZ 3BYKOBOW cUrHan
{1 CurHansl NoATBEPXAEHNA 1 COOBLIEHNA 06 OWMOKE BbIKIIOYEHS
{ BKNIOUEH TONMBbKO CUrHaN cooBLLeHna 06 oLmbke
C BKMIOUYEH TOMBKO CUTHAN NOATBEPXKAEHUA

= CurHanbl NOATBEPXKAEHUA U COOBLLEHNA 06 OLNOKE BKOUEHbI*

(]
L

MHanKaTop pacxona aNeKTPO3HepPruu (YPOBEHb HAMNPAXEHUA B 3/IEKTPOCETU MOXHO Y3HATb B MECTHOM NPEANPUATUN MO
BNEKTPOCHAOXEHWIO)

£ VHaukaTop pacxona BbIKIOUYEH*
| IHavkaTop pacxoaa npu ceTeBom HanpaxeHun 230 B
VHankaTop pacxoda npu ceteBoM HanpsxeHun 400 B

ViHankaTop pacxona npu ceteBoM HanpsxeHun 220 B

RO N W

ViHOnkaTop pacxoda npu ceTeBOM HanpsxeHun 240 B

]
[y

ABTOMaTUUYECKUN Takmep
£ BeblktoueHo*

l'".:l“:l-. BpemA, no ncteueHnn KOToporo KOHPOPKM BbIKNOYAKOTCA

]
[y}

MpoaonMHUTENLHOCTL CUTHANa UCTEHYEHUA BPEMEHH Talimepa
{ 10 cekyHa.*

30 cekyHAa

Ly

1 MuHyTa

* basoan ycTaHOBKa
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UHaukauma  DyHKUMA
c MoaxknroueHUe HarpeBaTeNbHbIX KOHTYPOB
£ BuikntoueHo
{ Br/toueHo
Z MocnenHan yCTaHOBKa nepea BbIKItoUeHneM KOHDOPKK™
cq Bpems Bbi6opa KOHPOPKH
£l HeorpannueHHo: MoxHO B 11060 MOMEHT YCTaHOBUTL MOCNEAHION BbIBPaHHYIO KOH(OPKY 6e3 MOBTOPHOro BLIBopa.*
{ Mocne BbIBopa KOHMOPKN MOXKHO BLIMOHATL YCTAHOBKM B TeueHne 10 CekyH[, Mo NCTeUeHUM STOro BPEMEHU nepen
YCTaHOBKOW cnenyeT cHoBa BbliGpaTbh KOH(OPKY.

BoccTaHoBneHWe 6a30BbIX YCTAHOBOK

"
2

£ BblktoueHo*

{ BkntoueHo

* basoBan ycTaHOBKa

U3meHeHHne 6a30BbIX YCTaHOBOK
BapouHana naHenb o/mkHa ObiTb BbIK/IIOYEHA.

1. Bkntounte BapPOYHYO NaHesb.

2.B TeueHue cneaytoumx 10 cekyHa NPUKOCHUTECH K cuMBOSly N 1
yaepxmeaite ero 4 cekyHbl

' -
]

%la o jom © o o ©
-+ A

Ha nesom avcnnee NooYep&aHO MUraloT CUMBOMLI £ U 1, @ Ha
NpaBoM rOpWT CUMBOS L.

OuucTtKa u yxon

[aHHaA rnaBa coaepxuT YKa3aHuA, KOTopble MOMOryT Bam
NnpaBuUIbHO yXaXXmnBatb 3a BapOMHOVI NaHeblto.

PekoMeHayeMble YMCTALIME CPeaCcTBa M CPeacTBa Mo yXoy Bbl
MOXeTe NPUOOPECTH Uepes CePBUCHYIO CyXOy WK B HaleM
NHTEPHEeT-MarasuHe.

CTeKNnoKkepaMmuKa

Kaxablii pas nocsie NpurotToBaeHna Num He 3abbiBaiite NpoTupaTh
BAPOUHYIO NaHesb. B NpoTUBHOM criydae ocTatku nuwm OyayTt
npuropatb.

YnCTnTE BAPOUHYIO MaHesb TO/IbKO NOCE €€ OXNaXAeHNA.

McnonbayiiTe TONbKO YACTALLME CPeACTBa, NpeaHasHauYeHHble a1A
OUMCTKU CTeKNokepamukn. CobnofaiiTe ykasaHua Ha ynakoBke.

Hvkoraa He ncnonb3lynTe:

HepasbaB/ieHHbIE CPEACTBa /1A MbITbA MOCYbl
cpencTsa A1A Nocy4OMOGUHBIX MaLLlnH
abpasvBHble cpeacTea

arpeccuBHblE YNCTALLME CPEACTBA, B TOM YnCe cnpen anA
OUYNCTKN OYyXOBOK M MATHOBbLIBOOANTENN

u XECTKMe ryoku
B OUMCTWUTENM BLICOKOIO AaBEHWA N NAPOCTPYNHbIE OYUCTUTENN

CwunbHble 3arpAsHeHna ydlle BCero yaanatoTcA ¢ NOMOLLLIO
ckpebka ana CTeKNAHHbLIX NoBepxHocTen. Cobnojante ykasaHus
OT MU3roToBUTENA.
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3. MpukacanTecb K CUMBOY ®, noka Ha neBom aucnnee He
NOABUTCA Tpeéyelvlaﬂ nHanKauna.

4.YcTaHoBuTe TpebyeMoe 3HaueHne B 30He HaCTPOWKM.
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5. MpukocHuTECh K cumBoay R 1 yaepxwBsaiite ero 4 cekyHasl.
YcTaHOBKa aKkT1BM3MpOBaHa.

BbiknroueHue

YToObl BLINTK M3 BA30BbLIX YCTaHOBOK, BbIK/1IOUNTE N CHOBA
BK/TIOYNTE BAPOYHYHO MaHe b rNaBHbIM BbIK/TlOYaTE/1EM.

CKpeBoK AN1A CTEKNAHHbIX MOBEPXHOCTER MOXHO NpruodpecTu
yepes CEePBUCHYIO CYXOY WU B HALIEM WHTePHET-MarasuHe.

C nomolLbio cneumnanbHbix ryGoK O1f CTEKTOKEePaMUUECKINX
MOBEPXHOCTEW pesynbTaT OuMCTKM ByaeT nyJlie.

Pama Bapo4HoOM naHenu

Bo nsbexxaHve nospexaeHnsa pamMbl BAPOUYHOW naHenu codnofante
cneaytolme ykasaHus:

m Vicnonb3ynte AnA OYUCTKM TOSTBKO TEMbIA Mbl/TbHBIA PacTBOP.

m [Nepen ynoTpedneHnem TLaTebHO MOITe ryOKW ANA MbITbA
nocyasl.

m He vcnonbayiite eaxkune unm adpasmeHble YNCTALLME CPeacTBa.
m He ncnonbayiite ckpeBok AnfA CTEKAHHLIX MOBEPXHOCTE.



YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

YacTo NpUUNHOW HENCNPABHOCTY ABNAETCA Kakan-TO Meoyb.
Mpexae Yem BbI3biBaTb CNEeLVanncTa CePBUCHON CyXObl, U3yunte
NHpopMauurio B Tadnuue.

ONeKTPOoHMKa Ballei BApOYHON NaHenn HaxoamTcaA noa naHesnbio
ynpasneHus. 1o pasnnuHbIM npuynHam Temneparypa B aTow
061acT MOXET CU/IbHO MOBbILWATLCA.

YTOoBbl 3N1EKTPOHMKA He neperpenacs, KOHMOPKM Npu
HeoBX0AMMOCTM aBTOMATUYECKHM OTKoYaloTeA. MHavkauma -2,
F4Y vwnn F5 noaenAeTcA Noouep&aHo ¢ MHAMKAaLMel OCTaTOuHOro
Tenna A unn k.

WUHauKauua HeucnpaBHocTb

Cnoco6 ycTpaHeHus

OrtcyTcTyeT HapylieHne nogaun HanpaxeHus.

MpoBepbTe NpeaoxpaHnTens npudopa. MNpoBepbTe HaMUMe Hanps§-
XEHMA No APYrUM BNIEKTPOHHLIM Npudopam.

Bce nHankatopel Bnara nnn I'IOCTODOHHVIVI npeamMeT Ha

Hacyxo npotpuTe naHens ynpasneHna uiv yéepute nocTOPOHHMIA

MuUrartoT naHenn ynpasneHunaA. npeamer.

F2 Heckonbko KoHhopoK padoTtanun aonaroe MoaoxanTe HekoTopoe BpeMA. MPUKOCHUTECH K NI0OOMY 31EMEHTY
BPEMA MPU BbICOKOW MoLHocTH. AnA ynpaeneHua. Ecnu F 2 racHeT, To 91eKTPOHWKA AOCTATOYHO OCTbINA.
3allnTbl SNEKTPOHNKK OT Neperpesa KOoH- MOXHO Npoao/mkaTb NPUrOTOBAEHME MULLN.
dopka oTKAUMNaCh.

Fy HecmoTpa Ha oTKAYeHne KOHPOPKN MonoxauTe HekoTopoe BpeMA. [PUKOCHUTECH K TOOOMY 311eMEHTY
uepes £ anekTpoHWKka npogonxkana ynpaenexua. Ecnn F 4 racHeT, MOXHO NpoaomKaTh NPUroTOBNEHNE
HarpesaTbCA. [103TOMY BCE KOHPOPKN LK.

OTKJ/IIOYN/IUCh.
[MoouepéaHo [MpeaynpexaeHune: ropAvan kacTproaa Haxo- CHumuTe kactptonto. Cpady nocse 9Toro racHeT MHAMKaumA O Henc-

[UTCA B 30HE MaHenu ynpasneHuna. Yrposa
neperpesa 91eKTPOHNUKN.

muratot F5 u crty-
NeHb Harpesa KOH-
dopkn. CablleH
3BYKOBOW CUrHanN

npaBHOCTU. MOXHO MPOAOMXKATL NPUrOTOBAEHWE MULLN.

FS CO 3BYKOBbIM CUTI- ["opAvan KacTptonA HaxoauTCA B 30HE

CHumute kactptonto. lNogoxanTe HekoTopoe BpemA. [NpUKoCHUTECH K

Ha/oM naHenn ynpasnexus. [N 3alntel 916KTpo- 1io6oMy 31eMeHTy ynpasnenusa. Ecan £ 5 racHeT, MoxHo npoaorn-
HMUKM OT Neperpesa KoHMopKa OTKoUK- XaTb NPUrOTOBAEHWE MULLN.
nace.

FE KoHtopka 6bina CAWLLKOM A0TO BKAoUeHa Bbl B 11000 MOMEHT MOXETE CHOBA BK/OUNTL KOHMDOPKY.

N oTKNKoYnnacs.

CepBucHan cnymoba

Ecnu Baw npubop HyxxaaeTca B PEMOHTe, Hallla cepBucHan cnyxoa
BCeraa K Ballum ycnyram.

Homep E 1 Homep FD

Mpw BbI3OBE CrneumanucTa CEPBUCHOM CyxObl BCeraa ykasbiante
Homep mn3genua (Homep E) n 3aBoackorn Homep (Homep FD)
npudopa. GupmeHHana Tabanyka ¢ HoMepaMm HaxoamTcA B
nacnopte npudopa.

O6patnTe BHUMaHWE, YTO BUSUT CrieumanicTa CepBUCHON CyXKOb
1A YCTPaHEHNA NMOBPEX/AEHWNR, CBASAHHbLIX C HENPaBW/bHbLIM
yxo4oM 3a NpuBopoM, Aaxe BO BpeMa AeVCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYybTauuA NpU HenonagKkax

KoHTakTHble AaHHble BCEX CTpaH Bbl Hanaéte B MPUIOXEHHOM
CMNCKe CEPBUCHbBIX LIEHTPOB.

MoNOXNTECH Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roTOBUTENA. Toraa Bbl MOXETe
ObITb YBEPEHBI, YTO PEMOHT OyAEeT NPOU3BEAEH rPaMOTHbLIMM
cneumanucTamm U ¢ UCnosb3oBaHnemM MUPMEHHbIX 3anacHbIX
yacTen.
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KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnuua cocTasneHa Ana cepTUPUKaLMOHHOrO MHCTUTYT],

yTOObl 0B/1ErUNTHL MPOBEPKY HaLLIWX NMPUOOPOB.

[aHHble B Tabnuue OCHOBbLIBAKOTCA Ha Hallel nocyne Schulte-Ufer
(HaBop KacTptoNb ANA UHAYKUMOHHBIX NANT U3 4 npeaMeToB

HZ 390042) co cneayrowyMmy pasamepamu:

KoHtopka @ 14,5 cm

14,5 cm

m Kactptona ¢ pyykon @ 16 cm, 1,2 1, AnA 0AHOKOHTYpHaA

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHaA KOHMDOPKM

m Kactptona @ 22 cm, 4,2 n, anA KoHbopkn @ 18 unn 17 cm

m CkoBopoaa @ 24 cm, ana KoHdopkn @ 18 nnn 17 cm

KoHTponbHble 6ntoaa

Pa3sorpeBaHue/noBeaeHue A0 KUNEeHUA

MpurotoBneHue Ha measneH-
HOM OrHe

CrtyneHb fose- Bpema npurotoeneHus (MuMH:ceK) Kpbiluka CryneHb cnaboro Kpbilwka
AeHuna ao
KUMneHuA

HarpeBa

PacTtannuBaHue LWWoKonana
[Mocyna: KacTptosA C PyYKOM

LLlokonaaHana rnasypb (HanpuMmep, ropbKuii -
wokonan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KOH-
dopke @ 14,5 cm

1. Het

PazorpeBaHue v nogaepraHue B
ropAYemM COCTOAHUM YeUEeBNUHOWM
noxné6ku

Mocypa: kacTptona
YeyesuyHasa noxnébka no DIN 44550
HauanbHaa Temnepatypa 20 °C

KonuuectBo: 450 r ana KOHMOPKN 9
14,5 cm

Konnuectso: 800 r anAa KoHdopkn @ 18 cm 9
mnn 17 cm

YeyeBuyHaa noxnéo6ka, Kak
KOHCEPBUPOBaHHbIV MPOAYKT

Hanpumep, yeueBnyHbI cyn ¢ kondackamu
Erasco: HauansHaa temnepatypa 20 °C

Konuuectso: 500 r ansa KoHMOpPKK 9
@ 14,5 cm

Konnuectso: 1000 r AnA KOHMOPKM 9
J 18 cm unmn 17 cm

Mpum. 2:00 6e3 nepemMelLnBaHnA Na

Mpum. 2:00 6e3 nepemellnsaHna Na

Mpwum. 2:00 Ha
(nepemelatb NPUMEPHO Yepes
:30)
Mpum. 2:30 Oa

(NepemMeLLaTts NPUMEPHO Yepes
1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca Gewamenb
[locyna: KacTptona C pyyKomn
Temnepatypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r chmBoyHoro macna, 40 r 92
myku, 0,5 n monoka (knpHocTb 3,5 %) n
enoTtka cosu, ana KoHdopkn @ 14,5 cm

Mpum. 5:20 Het

2 [loBaBnTb B MyYHYHO NMacCUPOBKY MOJIOKO U,
NOCTOAHHO MepeMeLIMBan, JOBECTU A0 Kune-
HMA

113 Het

' PacTtonuTb Macno, nepeme-
aTb MyKY ¥ COJlb U OCTaBUTb
MYUHYO MacCUpPOBKY Ha

3 MUHYTHI

3 MNocne Toro, Kak coyc Gelua-
Meflb 3aKWUMUT, OCTaBUTb ero
eLlé Ha 2 MUHYTbI Ha CTyNeHw
HarpeBa 1, MOCTOAHHO Mepe-
MelunBan

Bapka monoyHoro puca
[Tocypa: kactptonA
TemnepaTypa monoka: 7 °C
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Pa3zorpeBaHue/aoBegeHHe A0 KUMNeHUsa

anrOTOBﬂeHMe Ha meaneH-

HOM OrHe
KoHTponbHble 6ntoaa CtyneHb gose- Bpema npurotoeneHus (MuMH:cek) Kpbilwuka CrtyneHb cnaboro Kpbilwka
AeHuA fo Harpesa
KUneHua
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 22,5 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 [a
caxapa, 750 mn monoka (xmpHocTb 3,5 %) HarpeTb MOMOKO, UTOBbI OHO
1 WwenoTtka conu, ansa koHdopkn & 14,5 cm HAYAO I'IOJ:lHVIMaTb,CFL Mepekio-
YWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOJIOKO PUC, caxap 1
Cofb
Yepes 10 MUHYT nepemellaTtb
MOJIOYHbIA pUC
PeuenT: 250 r kpyrnosepHoro puca, 30 r 9 Mpum. 6:30 Het 2 Ha
caxapa, 1 n monoka (kupHocts 3,5 %) n HarpeTb MO/IOKO, YTOGbI OHO
LienoTtka conu ansa KoHdopkn & 18 cm nnu Hauano I'IOJ:lHVIMaTL:CH. Mepekio-
17 cm YWTb Ha CTyneHb cnadoro Harpesa
1 no6aBnTb B MOJIOKO PUC, caxap 1
Cofb
Yepes 10 MMHYT nepemellatb
MOJIOYHbIA pUC
Bapka puca
[Mocyna: kacTptonA
TemnepaTtypa Boabl 20 °C
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 2:48 Na 2 [a
125 r gpnmHHo3epHoro puca, 300 r Boabl U
uenoTtka conu, ana KoHhopkn @ 14,5 cm
Peuent no DIN 44550: 9 Mpum. 3:15 Na 2. [a
250 r aanHHO3epHoro puca, 600 r Boabl U
lenoTka conu, ana KoHdopkn & 18 cm
nnn 17 cm
HapeHue cTeMKoB U3 CBUHOTO dpune
[Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHaAa Temnepatypa MUnenHblx CTen-
koB: 7 °C
KonnuecTtso: 3 huneiHbix ctenka (oowmm 9 Mpwum. 2:40 Het 7 Het
BecoM npuM. 300 I 1 TONLWMNHON NPUM.
1 cm), 15 r noagconHeyHoro macna, anAa
KOHopkn @ 18 cm nnm 17 cm
HapeHuve 6nuHoB
[Mocyna: ckoBopoaa
Peuent no DIN EN 60350-2
KonunuecTtso: 55 mn Tecta Ha 6nuH, AnA 9 Mpum. 2:40 Het 6 nnn 6. B 3aBUCU- Het
KOHMopKkn @ 18 cm nnm 17 cm MOCTM OT CTENEHN
noapymMmAHMBaHmA
HapeHue Bo ppuUTIOpE 3aMOPOHEHHOTO
KapTodensa ¢pu
[Mocyna: kacTptonA
Konnuectso: 1,8 kr nogconHe4YHoro macna 9 [Toka Temnepatypa macna He Het 9 Het
Ha nopuuto: 200r kapTodena dpu rnydo- nocturHet 180 °C

Kol 3amopo3sku (Hanpumep McCain 123
Frites Original), ana koHpopkn @ 18 cm
nnm 17 cm

Mpwn ncnonb3oBaHUN KOHPOPKN & 18 CM C HOMUHATLHOM
mMoulHocTblio 1500 BT BpemA 3akunaHua yBeMunBaeTcA NpyM. Ha
20 %, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha 1 CTyneHb.
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A\ Biztonsagi utmutato

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati és a szerelési utmutatot, valamint
a készllék garanciajegyét brizze meg
késbbbre vagy a kovetkezd tulajdonos
részére.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuleket.
Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
koral valo alkalmazasra keészllt. A
készuléket kizardlag ételek és italok
készitésére hasznalja. A készuléket
uzemelés kd6zben soha ne hagyja feligyelet
nélkul. A készuléket csak zart helyiségben
hasznalja.

Ne fedje le a f6zb&fellletet. A fedblapok
hasznalata balesetet okozhat, pl.
tulhevilhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

Ne hasznaljon nem megfeleld védbeszkozt
vagy gyermekvedd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.
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Tovabbi informacidkat a termékekr6l, a tartozékokrol, az
alkatrészekrél és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon; www.siemens-home.com és az Online-Shop-ban:
www.siemens-eshop.com talal.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukért felelds személy
felligyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a készilék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a
készulékkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaloi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
felligyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozovezeték kozelébe.

Tlzveszély!

A forrd olaj és a zsir kdbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felligyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z6helyet. A langot
oOvatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonldval.

A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6feliletre.
Ne taroljon targyakat a f6z6fellleten.

A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6zéfelllet alatti
fiokokban.



A f6z6felllet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. Késébb véletlenl
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

Egésveszély!
A f6z8helyek és kdrnyékuk felforrésodnak,
kllonodsen a féz6felllet kerete, ha van.

Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

A f6z6hely flt, de a kijelz6 nem mUikadik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az

ugyfélszolgalatot.
Aramiitésveszély!

A szakszerl(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus

végezhet.Ha a készilék meghibasodott,
huzza ki a haldzati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A sérilések okai
Figyelem!

Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja az
Uvegkeramiat.

Kerllje az edények Uresen vald melegitését. Sérulések
keletkezhetnek.

Soha ne tegyen forrd serpenydét vagy edényt a kezelbfellletre,
a kijelzbterlletre vagy a keretre. Sérllések keletkezhetnek.

Attekintés
A kovetkez8 tablazatban megtaldlja a leggyakoribb sériléseket:

Az intenziv nedvesseg aramutest okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készlléket. Huzza
Ki a csatlakozdodugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
tgyfélszolgalatot.

Sérllésveszély!
A f6z6edények az edény alja és a f6z8hely
kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen

megemelkedhetnek. A f6z6helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.

Ha a f6zbfelliletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6z6felllet megsérllhet.

Az alufdlia vagy a mlanyag edények raolvadnak a forro
f6z6helyre. Ezért a tlizhelyvédd folia nem alkalmazhatd az On
f6z6fellletén.

Sériilések Okok

Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek

A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy tvegkapardval.

Alkalmatlan tisztitdszerek

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Karcolasok S6, cukor és homok

Ne hasznalja a f6z6fellletet munka- vagy lerakohelyként

Az edények és serpenylk érdes alja Ellen8rizze az edényt.

megkarcolhatja az Gvegkeramiat.

Elszinez6dések Alkalmatlan tisztitdoszerek

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon

Edény okozta kidorzs6lédés (pl. alu- Emelje meg az edényeket és serpeny6ket, amikor elmozditja azokat.

minium)

Kagyloformaju
repedés

Cukor, magas cukortartalmu ételek

A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa el egy tUvegkapardval.
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Kornyezetvédelem

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kérnyezetbarat modon artalmatlanitsa.

Ez a készlilék az elhasznalt villamossagi és elektronikai
F/ készilékekrdl sz6l6 2012/19/EK iranyelvnek
megfeleld jeldlést kapott.

mmmmm £z az irdnyelv a mar nem hasznalt készilékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Energiatakarékossagi 6tletek

Az edényt mindig fedje le egy megfeleld méretd fedével.
Fedd nélkili f{6zésnél jelentésen tébb energia szikséges. Az
Uvegfeddn at barmikor megnézheti az ételt anélkil, hogy a
fed6t felemelné.

Hasznaljon egyenletes alju edényeket és serpenybket. Az
egyenetlen alj néveli az energiafelhasznalast.

A készillék megismerése

A hasznalati utasitas kilénbdz6 f6z6felliletekre vonatkozik. A 2.
oldalon egy méreteket megadd tipustablazat talalhato.

Az edény- és serpenydalj atmérgjének meg kell egyeznie a
f6z6hely nagysagaval. Kildndsen a tul kis méretl edények
fézGhelyen tortén6 hasznalata okoz energiaveszteséget.
Ugyeljen ra: az edénygyartok gyakran a felsd edényatmérét
adjak meg. Ez legtébbszor nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérébje.

Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy, csak
kevés ételt tartalmazd edény sok energiat igényel.

Kevés vizzel f6zz6n. Ezzel energiat takarit meg. A
zOldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi anyagokat.

Az edény mindig a f6z6hely lehet§ legnagyobb fellletét fedje.
Id8ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Valasszon megfelel§ tovabbfézési fokozatot. Tul magas
tovabbf&zési fokozattal energiat pazarol.

Hasznalja a f6z6felllet maradékhgjét. Hosszabb f6zési id6k
esetén a f6z6helyet a f6zési idd lejarta el6tt mar 5-10 perccel
kapcsolja ki.

Kezelo6felilet
8C)
@ im0 Siom © oS omS © S5
Q@ O O A
— A kezel6fellleteket mindig tartsa szarazon. A nedvesség
Kijelzok befolyasolhatia a mikodest.
-9 F6zési fokozatok Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékelSk kdzelébe. Az
H/k Maradékhd elektronika tulmelegedhet.
A Forrald elektronika
et ld6zités

Kezel6felliletek

D F&kapcsolo

A Forralé elektronika
[ la} F&z8hely-kivalasztas
=20) Gyerekzar

§ Torlési védelem
Olm+ Bedllitasi tartomany
© Zdénabekapcsolas
® |d&zités

Utasitasok

Amikor megérint egy szimbolumot, a megfeleld funkcio
bekapcsol.
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F6zb6helyek

F6z6hely

Hozzakapcsolas és kikapcsolas

O Egykoros f6zéhely

© Kétkoros f6z6hely

Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a © szimbdlumot

F&zB8hely hozzakapcsolasa: A megfeleld kijelzd vilagit.

F6z6hely bekapcsolasa: A készilék automatikusan az utoljara beallitott teljesitményt valasztja.

Maradékhdé-kijelzés

A f6z6fellilet minden egyes f6z6helye egy kétfokozatu
maradékhdé-kijelzéssel rendelkezik.

A fozofelilet beallitasa

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z6helyek beallitasa. A
tablazatban megtalalhatok a f6zési fokozatok és a kilénbdzd
ételekre vonatkozo f6zési id6k.

Fézdofeliilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval tudja be- és kikapcsolni.

Bekapcsolas: érintse meg a (D szimbdlumot. Egy hangjelzés
hallhaté. A f6kapcsold feletti jelz8lampa és a Ui kijelzések
vilagitanak. A f6z&felllet Gzemkész.

Kikapcsolas: érintse meg a (D szimbélumot, amig a fékapcsold
feletti jelz6lampa és a kijelzések ki nem alszanak. Valamennyi
f6z6hely ki van kapcsolva. A maradékhé-kijelzés mindaddig
vilagit, amig valamennyi f6z8hely megfeleléen ki nem hdilt.

Utasitasok

A f6z6felllet automatikusan kikapcsol, ha valamennyi
f6z6hely 20 masodpercnél hosszabb ideig ki van kapcsolva.

A beallitasokat a készllék a kikapcsolas utani elsd
4 masodpercben tarolja. Ha ez alatt az id§ alatt Ujra
bekapcsolja a f6zéfelliletet, a f6z6felllet az addigi
beallitasokkal kezd el Gzemelni.

F6z6hely beallitasa

A beallitasi tartomanyban allithatja be a kivant {6zési fokozatot.
1-es f6zési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény

9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Minden f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensd fokozattal is.
Ennek a jeldlése egy ponttal térténik.

Fézési tablazat
Az aldbbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési id6t és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek fajtdja,
sulya és min6sége. Emiatt eltérések lehetnek.

Ha a kijelz6n megjelenik egy H, a f6z8hely még forrd. Melegen
tarthat pl. egy kis adag ételt vagy csokoladébevonatot
olvaszthat. Ha a f6zéhely tovabb hil, a kijelzd h-ra valt. Amikor
a f6zéhely elegendéen lehdilt, a kijelzd kialszik.

F6zési fokozat beallitasa

A f6z6felllet legyen bekapcsolva.

1. Erintse meg a W0 szimbdlumot a f6zéhely kivélasztaséhoz.
A f6zésifokozat-kijelzén vilagit a I, a f6zésifokozat-kijelz& alatt
vilagit a _

2. Allitsa be a bedllitasi tartoményban a kivant f6zési fokozatot.

= @

I@ \\\ 'l|:|
@ ol ||||§|||||| l 0 |||||| [ LWAIIIIIIIII l

A f6zési fokozat megvaltoztatasa
Valassza ki a f6z6helyet, és a beallitasi tartomanyban allitsa be
a kivant f6zési fokozatot.

F6z6hely kikapcsolasa

Valassza ki a m0 szimbdlummal a f6z&helyet. A beallitasi
tartomanyban allitsa be a 0-t. Kb. 10 masodperc mulva
megjelenik a maradékhdé-kijelzés.
Utasitasok
Az utoljara kivalasztott f{6z6hely aktivalva marad. A f6z8helyet
beallithatja anélkll, hogy Ujra kivalasztana.

A f6z6hely szabalyozasa a f(ités be- és kikapcsolasaval
torténik. A f(ités a legnagyobb teljesitményen is be- és
kikapcsolhat.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A s(r(in folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

Tovabbf6zési foko- Tovabbf6zési idétar-

zat tam percben
Olvasztas
Csokoladé, csokoladébevonat 1-1. -
Vaj, méz, zselatin 1-2 _

* Tovabbf6zés fedd nélkil
** Fedd nélkdl
*** Tdbbszor forditsa meg
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Tovabbfézési foko-
zat

Tovabbf6zési idotar-
tam percben

Melegités és melegen tartas

Egytalétel (pl. lencsefézelék) 1-2 -

Tej** 1.-2. -

Virsli melegitése vizben** 34 -
Kiolvasztas és melegités

Mélyh(itott spendt 2.-3. 10-20 perc
Mélyh(itott porkolt 2.-3. 20-30 perc
Puhara parolas, f6zés

Gombodc 4-5* 20-30 perc
Hal 4-5* 10-15 perc
Fehér martasok, pl. besamelmartas 1-2 3-6 perc
Felvert martasok, pl. Bermaise martas, holland martas 3-4 8-12 perc
Fézés, gbzblés, parolas

Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 2-3 15-30 perc
Tejberizs 1.-2. 35-45 perc
Héjaban f6tt burgonya 4-5 25-30 perc
Sds burgonya 4-5 15-25 perc
Tésztafélék, metélt 6-7* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3.-4. 15-60 perc
Z5ldség 2.-3. 10-20 perc
Z6ldség, mélyh(tott 3.-4. 10-20 perc
F&zés kuktaban 4-5 -

Parolas

Gongyolt hus 4-5 50-60 perc
Parolt silt 4-5 60-100 perc
Porkolt 2.-3. 50-60 perc
Sitées**

Husszelet, natur vagy panirozott 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott*** 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Hamburger, huspogacsa (3 cm vastag)*** 4.5, 30-40 perc
Szarnyas mellehusa (2 cm vastag)*** 5-6 10-20 perc
Szarnyas mellehdsa, mélyh(itott*** 5-6 10-30 perc
Hal és halfilé natur 5-6 8-20 perc
Hal és halfilé panirozott 6-7 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és mélyh(itott, pl. halrudacskak 6-7 8-12 perc
Scampi és garnéla 7-8 4-10 perc
Serpeny@ben készitett ételek mélyhdtott 6-7 6-10 perc
Palacsinta 6-7 folyamatosan
Omlett 3.-4. folyamatosan
Tukortojas 5-6 3-6 perc
Olajban siités (150-200 g adagonként folyamatosan sisse 1-2 | olajban**)

Mélyh(tott termékek, pl. hasabburgonya, csirkefalatok 8-9 -

Krokett 7-8 -

HuUs, pl. darabolt csirke 6-7 -

Hal panirozva vagy sortésztaban 5-6 -

Z6ldség, gomba panirozva vagy sortésztaban 5-6 -
Aprésitemeény, pl. fank/berliner (t81t6tt fank), gylimdlcs sortésztaban 4-5 -

* Tovabbf6zés fedd nélkiil
** Fedd nélkul
*** Tébbszor forditsa meg
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Forralo-elektronika

A forrald-elektronika a féz6helyet a legnagyobb teljesitménnyel
f(iti fel, majd visszakapcsol az On altal valasztott tovabbf6zési
fokozatra.

A beaéllitott tovabbfézési fokozattdl fligg, hogy mennyi id6 alatt
melegszik fel a f6z6hely.

Forralo elektronika beallitasa

A forral6 elektronika csak a f6z6hely bekapcsolasa utani elsé
30 masodpercben aktivalhato:

1. Allitsa be a f6z6hely kivant tovabbf6zési fokozatat.
2.Erintse meg a A szimbdlumot.

A forrald elektronika aktivalva van. A kijelzén felvaltva villog a A
és a tovabbf6zési fokozat.

Forralas utan a kijelz6n mar csak a tovabbf6zési fokozat vilagit.

Fozési tablazat a forrald elektronika hasznalatahoz

Az alabbi tablazatbdl megtudhatja, melyik ételhez hasznalhato
a forrald elektronika.

A kisebb megadott mennyiség a kisebb f6z8helyekre, a
nagyobb mennyiség a nagyobb f6z8helyekre vonatkozik. A
megadott értékek iranyértékek.

A s(irlin folyods ételeket néhanyszor keverje meg.

Etel forral6 elektronikaval Mennyiség F6zési fokozat Teljes f6zési id6
percben
Melegités
Husleves 500 ml-1 1| A7-8 4-7 perc
Rantassal készlilt leves 500 ml-1 1| A 2-3 3-6 perc
Tej** 200-400 ml A1-2 4-7 perc
Melegités és melegen tartas
Egytalétel (pl. lencsefézelék) 400-800 g A1-2 -
Kiolvasztas és melegités
Mélyh(itott spendt 300-600 g A 2.-3. 10-20 perc
Mélyhiitott porkolt 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 perc
Puhara parolas
Hal 300-600 g A 4-5* 20-25 perc
Fézés
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 125-250 g A 2-3 20-25 perc
Héjaban f6tt burgonya 1-3 csésze vizzel 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 perc
Sdés burgonya 1-3 csésze vizzel 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 perc
Z6ldség 1-3 csésze vizzel 500 g-1 kg A 2.-3. 15-20 perc
Mélyh(itott zoldség 1-3 csésze vizzel 500 g-1 kg A 4.5, 15-20 perc
Parolas
Gongyolt hus 4 darab A 4-5 50-60 perc
Parolt sult 1 kg A 4-5 80-100 perc
Satés**
Husszelet, natur vagy panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 1-2 darab A7-8 8-12 perc
Hal és halfilé panirozott 1-2 darab A 6-7 8-12 perc
Hal és halfilé, panirozott és mélyh(tétt, pl. halrudacskak 200-300 g A 6-7 8-12 perc
Palacsinta A 6-7 fq_lyamatosan
slisse

* Tovabbf6zés fedd nélkul
** Fedd nélkil

Tanacsok a forralo-elektronika hasznalatahoz

A forralé-elektronika tapanyagokat kimél§ és kevés vizzel
torténd f6zést biztosit.

A nagy f6z6helyeken csak kb. 3 csésze vizet, a kis
f6z6helyeken kb. 2 csésze vizet adjon az ételhez.

Fedje le az edényt egy fedbvel.

A forralé-elektronika nem alkalmas olyan ételek
elkészitéséhez, melyeket sok vizben kell {6zni (pl. tészta).
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Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyerekek
bekapcsoljak a f6zbfellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsolés: érintse meg a <0/N szimbdlumot, és tartsa
nyomva kb. 4 masodpercig. A <0/ szimbdlum feletti
jelz6lampa 10 masodpercig vilagit. A f6z6fellilet le van zarva.

Idozites
Az idGzités kétféleképpen hasznalhato:

m A f6z8helynek automatikusan ki kell kapcsolnia.
m Konyhai drakeént.

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia

irion be egy idétartamot a hasznélni kivant f6z8helyhez. Az
id6tartam leteltekor a f6z6hely automatikusan kikapcsol.

Id6tartam beallitasa

1.F8zési fokozat bedllitasa

2.Erintse meg a ® szimbdlumot. A kivant f6z6hely 121 kijelzése
vilagit. Az id6zitéskijelzén vilagit a .

3.Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant beprogramozott
bedllitast. A lehetséges beprogramozott beadllitas balrdl
jobbra 1, 2, 3..... 10 perc. Az utana koévetkez6 10
masodpercben addig Iéptessen a beallitasi tartomanyban,
amig a kivant id6tartamot el nem éri.

2.
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Az id6tartam lefut. Ha tdbb f6z6helyhez is beallitott idétartamot,

mindig a kivalasztott f{6z6helyhez tartozé idétartam jelenik meg.

Automatikus beallitas

Ha a beallitasi tartomanyban hosszabb ideig megérinti az 1-5
beprogramozott beadllitasokat, az id6tartam automatikusan egy
percre ugrik.

Ha a beadllitasi tartomanyban hosszabb ideig megérinti a 6-10
beprogramozott beallitdsokat, az id6tartam automatikusan 99
percre ugrik.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az id6tartam lefutott, a f6z6hely kikapcsol. Egy
hangjelzés hallhatd, és a kijelz6n 10 masodpercig vilagit a oo,
A 2 kijelz8 vilagft. Erintse meg a ® szimbdlumot. A kijelzék
kialszanak és a hangjelzés elhallgat.
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Kikapcsolas: érintse meg a <0/R szimbdlumot, és tartsa
nyomva kb. 4 masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalédik, ha kikapcsolja a f6z6felliletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasarol az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

Id6tartam korrigalasa vagy torlése

Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a ® szimbdlumot. A
=1 kijelzés vilagit. A beallltaS| tartomanyban maodositsa az
id6tartamot vagy éallitsa (iii-ra.

Utasitas: Legfeljebb 99 perces id6tartamot allithat be.

Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval el6valaszthatja az id6tartamot az dsszes
f6z6helyhez. Egy f6z6hely minden egyes bekapcsolasakor lefut
az el@valasztott idétartam. Az id8tartam leteltekor a f6z6hely
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus idézités bekapcsolasardl az Alapbeallitasok
fejezetben olvashat.

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z6helyhez beallitott id6tartamot
vagy kikapcsolhatja a f6z6hely automatikus id§zitését:

Vélassza ki a f6z6helyet és érintse meg a ® szimbdlumot. A
kivant I=l kijelzés vilagit. A beallitasi tartomanyban mddositsa
az id6tartamot vagy allitsa LiJ-ra.

Konyhai 6ra

A konyhai ¢raval legfeljebb 99 perces idétartamot allithat be.
Ez minden egyéb beallitastdl fliggetlendl mikaddik.

Konyhai 6ra bekapcsolasa

A konyhai ¢rat kétféleképpen lehet bekapcsolni:

m Kivalasztott f6z6hely esetén érintse meg a ® szimbdlumot
kétszer 10 masodpercen beliil.

m Kivalasztott f6z6hely nélkiil érintse meg a ® szimbdlumot.
A L) kijelzés vilagit.

Konyhai ora beallitasa

Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant id6t.

Az id6tartam letelte utan

A beallitott idd letelte utan egy hangjelzés hallhato. Az
idézitéskijelzon vilagit a 4. A konyhai 6ra £ kijelzése vilagit.
10 masodperc utan a kijelz6 kikapcsol.

Id6 megjelenitése

A O szimbdlummal vélassza ki a konyhai 6rat. Az id6 10
masodpercre megjelenik.

Id6 korrigalasa
A (® szimbdlummal vélassza ki a konyhai érat és allitsa be Ujra.



Automatikus idokorlat

Ha egy f6z6hely hosszu ideig be van kapcsolva anélkiil, hogy a
bedllitast médositand, az automatikus idékorlat aktivalodik.

Ez megszakitja a féz6hely flitését. A {6z6helykijelzdn felvaltva
villog a F & és a H/h maradékhé&-kijelzés.

Torlési védelem

Ha letorli a kezel6fellletet, mikdzben a f6z6felllet be van
kapcsolva, a beallitasok megvaltozhatnak.

Ennek elkerlilése érdekében a f6zbfelllet toriési védelem
funkcidval rendelkezik. Erintse meg a <0/ szimbdlumot. Egy
hangjelzés hallhaté. A <o/ szimbdlum feletti jelz6lampa

Energiafogyasztas kijelzése

Ezzel a funkcidval megjelenitheti a f6z6felllet be- és
kikapcsolasa kozotti teljes energiafogyasztast.

A kikapcsolast kévetéen 10 masodpercre megjelenik a
fogyasztas kilowattéraban, pl. 1,08 kWh.

A kijelzés pontossaga tdbbek kdzodtt a haldzati fesziiltség
mindségétdl figg.

Alapbeallitasok

A készllék kuldnbozé alapbeallitasokkal rendelkezik. Ezeket a
bedllitdsokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Ha megérint egy tetszéleges kezel&fellletet, a kijelzd kialszik.
Ujra elvégezheti a beallitast.

Az id6korlat aktivaldédasa a beallitott f6zési fokozathoz igazodik
(1-10 ¢ra).

vilagit. A kezel&felllet 30 masodpercig le van zarva. Let6rolheti
a kezel&fellletet anélkul, hogy a bedllitasokat megvaltoztatna.

Utasitas: A f6kapcsoldt a torlési védelem funkcid nem érinti. A
f6z6fellletet barmikor kikapcsolhatja.

kWh
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A kijelzés nincs aktivalva. A kijelzés aktivalasanak maédjardl az
Alapbeallitasok cimU fejezetben olvashat.

Kijelzés Funkcio

ci Automatikus gyerekzar
1 Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.

]
iy

Hangjelzés

£ Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva.

{ Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.
Z Csak a nyugtazo jel van bekapcsolva.

7 Nyugtazo jel és hibds kezelés jelzése bekapcsolva.*

]
(K]

o Fogyasztas kijelzése kikapcsolva.*

Energiafogyasztas kijelzése (A haldzati feszlltséggel kapcsolatban érdeklédjon aramszolgaltatdjanal.)

{ Fogyasztas kijelzése 230 V haldzati fesziiltség esetén.

C Fogyasztas kijelzése 400 V haldzati feszliltség esetén.

3 Fogyasztas kijelzése 220 V haldzati feszliliség esetén.

Y Fogyasztas kijelzése 240 V haldzati fesziiltség esetén.

* Alapbeallitas
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Funkcio

c5 Automatikus idézités
I Kikapcsolva.*

-5 Id6tartam, mely utan a f6z6helyek kikapcsolnak

ch Idézités vége hangjelzés id6tartama
{ 10 méasodperc.*
30 masodperc

Ly Ny

1 perc.

~d

Flit6korok hozzakapcsolasa
I Kikapcsolva.
{ Bekapcsolva.

C Utolso bedllitas a f6z6hely kikapcsoldsa elétt.*

]
(n)

A f6z6hely kivalasztasanak ideje

I Korlatlan: Az utolsdként kivélasztott f6z6helyet barmikor bedllithatja anélkil, hogy Ujra kivalasztana.*

{ Az utolsoként kivalasztott f6z8helyet a kivalasztast kdvetd 10 masodpercben bedllithatja, késébb a bedllitas elétt

Ujra ki kell valasztania a f6z6helyet.

cl Visszaallitas alapbeallitasra
I Kikapcsolva.*
{ Bekapcsolva.

* Alapbeallitas

Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1.Kapcsolja be a féz6fellletet.

2. A kdvetkezd 10 masodpercben érintse meg a &
szimbolumot és tartsa nyomva 4 masodpercig.
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A bal kijelzén felvéltva villog a ¢ és a {, a jobb kijelzdn vilagit a

[}
.

Tisztitas és apolas
Az ebben a fejezetben szerepl$ utasitasok a f6z6felulet

apolasaban nyujtanak Onnek segitséget.

Alkalmas tisztito- és apoldszerek az ligyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6z6felliletet minden f6zés utan tisztitsa meg. Igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6felliletet, ha az mar lehdilt.

Csak lvegkeramighoz alkalmas tisztitoszert hasznéljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhatd tisztitasi utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

higitatlan kézi mosogatdszert
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3.Erintse meg a | szimbdlumot tdbbszér egymas utan
mindaddig, amig a bal kijelz6n meg nem jelenik a kivant
kijelzés.

4. A beadllitasi tartomanyban allitsa be a kivant értéket.
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5.Erintse meg a ® szimbdlumot és tartsa nyomva
4 masodpercig.

A beallitas aktivalddott.

-
D

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok modositasahoz a f6kapcsoldval kapcsolja ki
a fé6z6fellletet, majd allitsa be Ujra.

mosogatdgéphez hasznalatos tisztitdszert
suroldszert

agressziv tisztitoszert, mint pl. tlzhelytisztitd sprayt vagy
folteltavolitot

karcolast okozo szivacsot

magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgépet
Az er6s szennyez8dést legjobban a kereskedelemben kaphato
Uvegkaparoval tavolithatja el. Tartsa be a gyartd utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkaparo az tgyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhet6 be.

Uvegkeramia tisztitdsara szolgalé specidlis szivacsokkal jé
tisztitasi eredményt érhet el.




A fozofellilet kerete

A f6z6felllet keretén bekovetkezd sériilések elkerlilése
érdekében tartsa be a kdvetkez§ utasitasokat:

Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

Uzemzavar elharitasa

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprésagrol
van sz6. Miel6tt hivna az lgyfélszolgalatot, kérjlk, vegye
figyelembe a tablazatban taldlhaté dtmutatasokat.

A f6z6fellilet elektronikaja a kezelbfelllet alatt talalhatd.
Kulénb6z8 okokbdl kifolydlag a hémérséklet ezen a terlileten
jelentésen megemelkedhet.

Az Uj szivacsos kendBket hasznalat el6tt alaposan 6blitse ki.
Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.
Ne hasznalja az Givegkaparét.

Azért, hogy az elektronika nehogy tulheviiljén, a f6z8helyek
szlikség esetén automatikusan kikapcsolnak. Az £, FH vagy
F 5 Kijelzés felvaltva jelenik meg a H vagy = maradékhé-

kijelzéssel.

Kijelzés Hiba

Intézkedés

Nincs Az aramellatas megszakadt.

Ellendrizze a készulék haztartasi biztositékat. Ellenérizze mas
elektronikus készllékeknél, hogy nem aramkimaradasrol van-e
sz0.

Minden kijelzés vil- A kezel&felllet nedves vagy egy targy van

Torolje szarazra a kezel&fellletet vagy tavolitsa el a targyat.

log. rajta.

FZ Hosszabb ideig, nagy teljesitménnyel Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kezelsfelilletet.
hasznalt tobb f6zéhelyet. Az elektronika  Ha az F £ kialszik, az elektronika megfelelSen lehilt. Folytathatja
védelme érdekében a f6z6hely kikap- a fézést.
csolt.

Fy Az F 2 lekapcsolta a f6z6helyet, de az ~ Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kezeléfeliletet.

elektronika tovabb melegedett. Emiatt
minden f6z6hely kikapcsolt.

Ha az F Y kialszik, folytathatja a f&zést.

FL és af6zési foko- Figyelem: Egy forrd edény van a kezel6fe- Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés réviddel ezutan kialszik.

zat felvéltva villog. lllet kozelében. Az elektronika tulmele-

Folytathatja a f6zést.

Egy hangjelzés hall- gedhet.
hato
F5 Egy forré edény van a kezelSfeliilet koze- Tavolitsa el az edényt. Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetsz6-

-3 és hangjelzés

lében. Az elektronika védelme érdekében leges kezelSfellletet. Ha az F5 kialszik, folytathatja a f6zést.

a f6z6hely kikapcsolt.

g A f6z6hely tul sokaig lizemelt és magatol A f6z6helyet azonnal Ujra bekapcsolhatja.

kikapcsolt.

Ugyfélszolgalat

Ha a késziiléket javitani kell, iigyfélszolgalatunk az On
rendelkezésére all.

E-szam és FD-szam:

Ha Ugyfélszolgalatunkhoz fordul, adja meg készilléke E-szamat
és FD-szamat. A tipustabla a szamokkal egyitt a készllék
garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy a vevdszolgalati technikus kiszallasa

hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancialis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H 01 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitasokat szakképzett szerviztechnikusok fogjak elvégezni,
akik haztartasi készllékébe eredeti potalkatrészeket fognak
beszerelni.
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Probaételek

Ez a tablazat a mingségellendrzd intézetek részére készilt a

késziilékeink tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

A tablazat adatai a tartozékként elérhetd Schulte-Ufer
edényekre vonatkoznak (4 részes indukcids edénykészlet
HZ 390042), az alabbi méretekkel:

Nyeles edény @ 16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm & egykoros
f6z6hely

F6z6edény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm @ egykdrds f6z8hely
F6z6edény @ 22 cm, 4,2 L, a 18 vagy a 17 cm @ f6z8helyhez

Sitéserpenyd @ 24 cm,a 18 cm Jvagya 17 cm @
f6z6helyhez

Forralasi
fokozat

Probaételek

Felflités /Forralas Tovabbf6zés

Fedo Tovabbfozési

fokozat

Id6tartam (perc:masodperc) Fed6

Csokoladé olvasztasa
Edény: nyeles edény

Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét,
150 g) a 14,5 cm @ f6z6helyen

nem

Lencseleves melegitése és melegen
tartasa

Edény: f6z6edény
Lencseleves a DIN 44550 szerint
Kezd6é hémérséklet 20 °C

Mennyiség 450 g a 14,5 cm @ f6z6hely-
hez

Mennyiség: 800 ga 18 cm P vagy a 17
cm J f6z6helyhez

Lencseleves konzervbd!

pl. Erasco lencseterrin virslivel: Kezd6
hémérséklet 20 °C

Mennyiség 500 g a 14,5 cm O f6z8hely-
hez

Mennyiség: 1000 g a 18 cm @ vagy a
17 cm @ f6z6helyhez

kb. 2:00 keverés nélkil igen igen

kb. 2:00 keverés nélkil igen igen

kb. 2:00

(keverés kb. 1:30 elteltével)
kb. 2:30

(keverés kb. 1:30 elteltével)

igen igen

igen igen

Besamelmartas f6zése

Edény: nyeles edény

Tej hémérséklete: 7 °C

Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | tej 92
(3,5% zsirtartalom) és egy csipet s6 a

14,5 cm @ f6z6helyhez

kb. 5:20 nem 113 nem

' A vajat megolvasztjuk, hoz-
zakeverjik a lisztet és a sot,
és 3 percet f6zzUk.

2 Hozzaadjuk a tejet, és allando keverés
mellett felforraljuk.

3 Miutan a besamelmartas
felforrt, tovabbi 2 percig 1-es
fokozaton f6zzik, kdzben
allanddan kevergetjik.

Tejberizs f6zése
Edény: f6z6edény
Tej h6mérséklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 22,5 g
cukor, 750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és
egy csipet s6 a 14,5 cm @ f6z6helyhez
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kb. 6:30

A tejet addig melegitjik, amig
nem kezd el felfutni. A tovabbfé-
zési fokozatot visszakapcsoljuk,
és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot

€s a sot.

nem igen

10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.



Probaételek

Forralasi
fokozat

Felfiités /Forralas
Id6étartam (perc:masodperc)

Fedo

Tovabbf6zés

Tovabbfozési
fokozat

Fedo

Recept: 250 g kerekszemdi rizs, 30 g
cukor, 1 11tej (3,5% zsirtartalom) és egy
csipets6éa18cm dvagyal7cmd
f6z6helyhez

9

kb. 6:30

A tejet addig melegitjik, amig
nem kezd el felfutni. A tovabbfé-
zési fokozatot visszakapcsoljuk,
és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot

és a sot.

nem

2

igen

10 perc utan keverjik meg a

tejberizst.

Rizs f6zése

Edény: f6z6edény
Vizhémérséklet 20 °C
Recept a DIN 44550 szerint:

125 g hosszuszemd rizs, 300 g viz és
egy csipet sé a 14,5 cm @ f6z6helyhez

Recept a DIN 44550 szerint:

250 g hosszuszemli rizs, 600 g viz és
egy csipet sé a 18 cm @ vagy a 17 cm
@ f6z6helyhez

kb. 2:48

kb. 3:15

igen

igen

igen

igen

Sertés szlizérmék siitése
Edény: sitéserpenyd
Sz(izérmék kezdd hémérséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 szlizérme (8sszsuly kb.
300 g, kb. 1 cm vastag), 15 g naprafor-
goolaja 18 cm @ vagy a 17 cm O f6z6-
helyhez

kb. 2:40

nem

nem

Palacsinta siitése
Edény: stéserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint

Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként
a 18 cm J vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

kb. 2:40

nem

6 vagy 6. a kivant
sutési eredménytdl
fliggben

nem

Mélyhiitott hasabburgonya siitése
Edény: f6z6edény

Mennyiség: 1,8 kg napraforgdolaj, ada-
gonként: 200 g mélyh(itétt hasabburgo-
nya (pl. McCain 123 Frites Original) a 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Amig az olaj hémérséklete eléri a
180 °C-ot

nem

nem

Ha a 18 cm atméréj f6z6helyet 1500 W névleges
teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi idé kb. 20%-kal
hosszabb lesz és a tovabbf6zési fokozat egy tovabbf§zési

fokozattal né.
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Indicatii pentru dispozitivul electronic de asistenta a prepararii
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Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor............. 47
Pornirea si oprirea sistemului de sigurantd impotriva accesului

(o700 11 Lo SRS 47

Sistem automat de siguranta impotriva accesului copiilor...... 47

A\ Instructiuni de securitate

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrafi
atat instructiunile de utilizare si montaj, cat
Si actele aparatului, pentru o utilizare

ulterioara sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul unor deteriorari in timpul transportului,
nu conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are
permisiunea sa racordeze aparate fara
stecher. In cazul avariilor datorate unei
racordari eronate, dreptul de garantie este
anulat.

Acest aparat este destinat numai
gospodariilor private si uzului menajer.
Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Supravegheati
aparatul in timpul functionarii. Utilizai
aparatul numai in spatii inchise.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru
plita. Acestea pot duce la accidente, de ex.
datorita supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

Nu folositi dispozitive de protectie
neadecvate sau gratare de protectie pentru
copii. Acestea pot duce la accidente.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
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QLT 0T o T 2 T o 47
O pozitie de fierbere trebuie sa se deconecteze automat....... 47
Temporizatorul automMat......cccecieceieec s 47
Ceasul cu alarma de bUCELANE.......coeveverenrrreeceere 47
Limitarea automata a timpului.......ccecveemvmrccmnerisnnsenssnsnnenns 48
Protectia la Stergere ... 48
Afisarea consumului de energie........cccervsernrmrnsensssrssesssannans 48
Setari de baza...........ccocrrnrmnimnn s ———— 48
Modificarea setarilor de Daza ... 49
Curatarea Si INQrijir@a.......coe e 50
Placa VItroCeramiCa ......ccovvriiieeerininirseeeees e 50
(OF=To U1 IN o111 1= E RSOSSN 50
Remedierea defectiunilor ... 50
Unitéatile de service abilitate ... 51
Preparate de verificare ........cccoerriiimisssninsnnnnssnnse s 52

Pe pagina noastra de internet gasiti alte informatii referitoare la
produse, accesorii, piese de schimb si servicii:
www.siemens-home.com si la magazinul online:
www.siemens-eshop.com

senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte,
numai sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de
utilizator nu vor fi efectuate de catre copii,
decéat cu conditia ca acestia sa aiba varsta
de peste 8 ani si sa fie supravegheati.
Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Pericol de incendiu!
Uleiul si grasimile fierbinti se aprind
repede. Nu lasati niciodata
nesupravegheate uleiul si grasimile
fierbinti. Nu stingeti niciodata un foc cu
apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.
Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti.

Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
pe plita. Nu depozitati obiecte pe plita.



Aparatul se infierbanta. Nu pastrati

niciodata obiecte inflamabile sau doze de

spray in sertarele aflate direct sub plita.

Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

Pericol de provocare a arsurilor!

Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii
la distanta.

Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectafi
siguranta din tabloul de sigurante.
Chemati unitatea service abilitata.

Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de
noi, din unitatea de service abilitata.Daca

aparatul este defect, scoateti fisa de retea

sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

Cauzele avariilor

Atentie!

Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgarie placa vitroceramica.

Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce deteriorari.
Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul de

comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se pot produce

deteriorari.

Vedere de ansamblu
Tn tabelul urmator gasiti cele mai frecvente avarii:

Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur.

Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un
aparat defect. Scoateti stecherul din priza
sau intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service
abilitata.

Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si
pozitia de fierbere, oalele pot sari brusc.
Pastrati intotdeauna uscate pozitia de
fierbere si fundul oalei.

In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se pot
produce deteriorari.

Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice se
topesc pe poziliile de fierbere fierbinti. Hartia de patiserie nu
este adecvata pentru plita dumneavoastra.

Avarie Cauza Masura

Pete Preparate varsate Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.
Produse de curatare neadecvate Utilizafi numai produse de curdtat adecvate pentru placa vitroceramica

Zgérieturi Sare, zahar si nisip Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau de depozitare.

Bazele abrazive ale oalelor si tigailor Verificati vesela.

zgarie placa vitroceramica

Schimbari de Produse de curatare neadecvate Utilizafi numai produse de curdtat adecvate pentru placa vitroceramica

culoare
miniu)

Frecare cu bazele oalelor (de ex. alu- Ridicati oalele si tigaile cand le deplasati pe plita.

Defecte superfi- Zahar, preparate cu continut ridicat Tndepértat,i imediat preparatele varsate cu o razuitoare pentru geamuri.

ciale de zahar
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Protectia mediului

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator directivei

F/ europene 2012/19/CE in privin{a aparatelor electrice
si electronice vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi,

valabila in intreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.

Recomandari pentru economisirea energiei

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. n cazul
fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai multa energie.
Un capac din sticla permite vizualizarea fara sa trebuiasca sa
ridicati capacul.

Utilizali oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au fundul
plat vor mari consumul de energie.

Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diverse plite. La
pagina 2 gasifi sumarul caracteristicilor dimensionale.

Panoul de comanda

Diametrul bazei oalei sau tigaii trebuie sa corespunda
dimensiunii pozitiei de fierbere. In special oalele prea mici pe
pozitiile de fierbere duc la pierderi de energie. Tineti seama:
producéatorii de vesela indica adesea diametrul superior al
oalei. Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

Pentru cantitati mici utilizati o oala mica. O oala mare,
umpluta putin, necesita multa energie.

Preparati cu apa putind. Acest lucru economiseste energie. In
cazul legumelor, vitaminele si sarurile minerale se pastreaza.

Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafatd cat mai mare din
pozitia de fierbere.

Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara de
fierbere.

Alegeti o treapta de fierbere indelungata potrivita. In cazul
unei trepte de fierbere indelungate prea mari pierdeti energie.

Utilizati caldura reziduald a plitei. in cazul timpilor mai lungi
de preparare, deconectati pozitia de fierbere deja cu 5-10
minute Tnainte de finalul duratei de preparare.
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Afisaje
-9 Trepte de fierbere
HikR Caldura reziduala
A Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii
BE Temporizator

Suprafetele de comanda

O) Comutatorul principal

A Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

[ Tnl Selectie pozitie de fierbere

¢} ISistemul de siguranta impotriva accesului copii-
or

WX

Protectie la stergere

oftmn-+ Domeniul de setari
© Conectarea zonelor
® Temporizator
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Indicatii
Cand atingeti un simbol, functia corespunzatoare va fi
activata.

Pastrati suprafetele de comanda intotdeauna uscate.
Umiditatea afecteaza functionarea.

Nu trageti nicio oald in apropierea afisajelor si senzorilor.
Sistemul electronic se poate supraincalzi.



Pozitiile de fierbere

Pozitia de fierbere

Conectare si deconectare

O Pozitie de fierbere cu un circuit
© Pozitie de fierbere cu doud cir- Selectati pozitia de fierbere, atingeti simbolul ©
cuite

Conectarea pozitiei de fierbere: Afisajul corespunzator se aprinde.

Pornirea pozitiei de fierbere: Ultima marime setata este selectata automat.

Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura rezidualad cu doua trepte
pentru fiecare pozitie de fierbere.

Pornirea plitelor

In acest capitol veti afla cum s& setati pozitiile de fierbere. Veti
gasi in tabel trepte de fierbere si timpi de preparare pentru
diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Puteti conecta si deconecta plita cu ajutorul intrerupatorului
principal.
Conectare: Atingeti simbolul (. Se aude un semnal sonor.

Becul indicator de deasupra comutatorului principal si afisajele
i se aprind. Plita este gata de functionare.

Deconectare: atingeti simbolul D, pana cand becul indicator
de deasupra comutatorului principal si afisajele se sting. Toate
pozitiile de fierbere sunt deconectate. Indicatorul de caldura
reziduald raméane aprins pana cand pozitiile de fierbere se
racesc suficient.
Indicatii
Plita se deconecteaza automat cand toate pozitiile de fierbere
sunt deconectate mai mult de 20 secunde.

Setarile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca pornifi din nou in acest interval, plita se
pune in functiune cu setérile anterioare.

Setarea pozitiei de fierbere

Setati treapta de fierbere dorita, In domeniul de setari.
Treapta de fierbere 1 = puterea minima

Treapta de fierbere 9 = puterea maxima

Fiecare treapta de fierbere are o treapta intermediara. Aceasta
este marcata cu un punct.

Dacé pe afigaj apare H, pozitia de fierbere este inca fierbinte.
Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau topi ciocolata.
Dupa ce pozitia de fierbere se mai raceste, indicatia de pe
afisaj se modificd In h. Afisajul se stinge cand pozitia de
fierbere s-a racit complet.

Setarea treptei de fierbere
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeli simbolul ma0 pentru a selecta pozitia de fierbere.

Pe afisajul treptelor de fierbere se aprinde I, sub afisajul
treptelor de fierbere se aprinde _

2.71n domeniul de setari, setati treapta de fierbere dorita.
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Modificarea treptei de fierbere
Selectati pozitia de fierbere si setati treapta de fierbere doritd in
domeniul de setari.

Oprirea pozitiei de fierbere

Selectati pozitia de fierbere cu ajutorul simbolului o, Reglaii in
domeniul de setari 0. Dupa aprox. 10 secunde, apare
indicatorul de caldura reziduala.

Indicatii

Ultima pozitie de fierbere reglata raméane activata. Puteti regla
pozitia de fierbere fara a o selecta din nou.

Pozitia de fierbere se regleaza prin conectarea i
deconectarea incalzirii. Incdlzirea se poate conecta si
deconecta si la puterea cea mai mare.
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Tabel de preparare
Tn urmatoarele tabele gasiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de fierbere depind de tipul,
greutatea si calitatea alimentelor. Din acest motiv, este posibil
sa existe diferente.

Folositi treapta 9 pentru inceperea fierberii.
Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai groase.

Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Topire
Ciocolata, glazura 1-1. -
Unt, miere, gelatina 1-2 -
incalzirea si mentinerea la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 1-2 -
Lapte™ 1.-2. -
Incélzirea in ap& a carnciorilor** 3-4 -
Decongelare si incalzire
Spanac congelat 2.-3. 10-20 min.
Gulas congelat 2.-3. 20-30 min.
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere, fierbere la foc mic
Perisoare, galuste 4-5* 20-30 min.
Peste 4-5% 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos besamel 1-2 3-6 min.
Sosuri frecate, de ex. sos bernaise, sos olandez 3-4 8-12 min.
Fierbere, preparare cu aburi, fierbere inabusita
Orez (cu cantitate dublad de apd) 2-3 15-30 min.
Orez cu lapte 1.-2. 35-45 min.
Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30 min.
Cartofi natur 4-5 15-25 min.
Paste fainoase, fidea 6-7* 6-10 min.
Tocane, supe 3.-4. 15-60 min.
Legume 2.-3. 10-20 min.
Legume, congelate 3.-4. 10-20 min.
Preparare in oala sub presiune 4-5 -
Preparare inabusita
Rulade 4-5 50-60 min.
Friptura indbusita 4-5 60-100 min.
Gulas 2.-3. 50-60 min

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand
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Treapta de fierbere Durata de fierbere

indelungata indelungata in
minute

Prajire**
Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel, congelat 6-7 8-12 min.
Cotlet, natur sau pane*** 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri / chiftele (grosime 3 cm)*** 4.-5. 30-40 min.
Piept de pasare (grosime 2 cm)*** 5-6 10-20 min
Piept de pasare, congelat*** 5-6 10-30 min.
Peste si file de peste natur 5-6 8-20 min.
Peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
Peste si file de peste, pane si congelat, de ex. crochete de peste 6-7 8-12 min.
Scampi si creveti 7-8 4-10 min.
Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min
Clatite 6-7 continuu
Omleta 3.-4. continuu
Ochiuri 5-6 3-6 min.
Prajire in baie de ulei (150-200g per poriie, prdjire de durata in 1-2 | de ulei**)
Produse congelate, de ex. cartofi prdjifi, crochete de pui 8-9 -
Crochete 7-8 -
Carne, de ex. bucati de pui 6-7 -
Peste pane sau in aluat cu bere 5-6 -
Legume, ciuperci pane sau in aluat cu bere 5-6 -
Produse mici de patiserie, de ex. gogosi, fructe in aluat cu bere 4-5 -

* Fierbere indelungata fara capac
** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii incalzeste cu
putere maxima pozitia de fierbere si apoi comuta singura pe
treapta de fierbere aleasa de dumneavoastra.

Timpul in care se incalzeste pozitia de fierbere depinde de
treapta aleasd pentru fierberea indelungata.

Setarea dispozitivului electronic de asistenta
a prepararii
Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii poate fi activat

numai in primele 30 de secunde dupa conectarea poziliei de
fierbere:

1. Pentru pozitia de fierbere, reglati treapta doritd de fierbere
indelungata.
2. Atingeti simbolul A.

Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii este activat. Pe
afisaj se aprind intermitent si alternativ = si treapta de fierbere
indelungata.

Dupa inceperea fierberii, pe afisaj ramane aprinsa numai
treapta de fierbere indelungata.



Tabel pentru dispozitivul electronic de asistenta a prepararii

Tn urmatorul tabel veti gasi pentru ce preparate este adecvat Cantitatea mai mica se refera la pozitiile de fierbere mici, iar
dispozitivul electronic de asistenta. cantitatea mai mare se refera la pozitiile de fierbere mari.
Datele indicate reprezinta valori orientative.

Amestecati din cand in cand preparatele cu sosuri mai groase.

Preparat cu dispozitivul electronic de asistenta Cantitate Treapta de fier-  Timpul total de
bere preparare in
minute
incélzire
Supéd limpede 500ml-1ltr A 7-8 4-7 min.
Supe groase 500ml-1ltr A 2-3 3-6 min.
Lapte*™ 200-400ml A1-2 4-7 min.
incélzirea si mentinerea la cald
Tocana (de ex. tocana de linte) 400-800g A 1-2 -
Decongelare si incalzire
Spanac congelat 300-600g A 2.-3. 10-20 min
Gulas congelat 500g-1kg A 2.-3. 20-30 min.
Preparare in lichid sub temperatura de fierbere
Peste 300-600g A 4-5* 20-25 min.
Fierbere
Orez (cu cantitate dubla de apd) 125-2509g A 2-3 20-25 min.
Cartofi fierti in coaja cu 1-3 cesti de apa 750g-1,5kg A 4-5 30-40 min.
Cartofi natur cu 1-3 cesti de apa 7500-1,5kg A 4-5 20-30 min.
Legume cu 1-3 cesti de apa 500g-1kg A 2.-3. 15-20 min.
Legume congelate, cu 1-3 cesti de apa 5000-1kg A 4.-5. 15-20 min.
Preparare inabusita
Rulade 4 bucati A 4-5 50-60 min.
Friptura indbusita 1kg A 4-5 80-100 min.
Prajire**
Snitel, natur sau pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Cotlet, natur sau pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime 3 cm) 1-2 bucati A 7-8 8-12 min.
Peste si file de peste pane 1-2 bucati A 6-7 8-12 min.
Peste si file de peste, pane si congelat, de ex. crochete de peste 200-300g A 6-7 8-12 min.
Clatite A 6-7 prajire continua

* Fierbere indelungaté fara capac
** Fara capac

Indicatii pentru dispozitivul electronic de
aS|sten;a a prepararii
Dispozitivul electronic de asistenta a prepararii este conceput

pentru o preparare cu putind apa, care menajeaza substantele
nutritive.

Pentru pozitiile de fierbere mari, adaugati preparatului numai
cca. 3 cesti de apa, iar pentru pozitiille de fierbere mici, numai
cca. 2 cesti de apa.

Acoperiti oala cu un capac.

Pentru alimentele care se prepard cu multa apa (de ex. fidea)
dispozitivul electronic de asistenta nu este adecvat.
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Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva accesului copiilor,
impiedicati pornirea plitei de catre copii.

Pornirea si oprirea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor
Plita trebuie sa fie deconectata.

Conectare: Atingeti simbolul <0/R timp de cca. 4 secunde.
Becul indicator de deasupra simbolului </ se aprinde timp
de 10 secunde. Plita este blocata.

Temporizator

Temporizatorul poate fi utilizat in doud moduri:

O pozitie de fierbere trebuie sa se opreasca automat.
Ca ceas de bucatarie.

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat

Introduceti durata pentru pozitia de fierbere dorita. Pozitia de
fierbere se deconecteaza automat dupa expirarea duratei de
preparare reglate.

Reglarea duratei de preparare

1. Setarea treptei de fierbere

2. Atingeti simbolul (®. Afisajul I al pozitiei de fierbere dorite
se aprinde. Pe afisajul temporizatorului se aprinde oo

3. Atingeti presetarea dorita in domeniul de setari. Presetarile
posibile sunt, de la stanga spre dreapta 1, 2, 3..... panala 10
minute. Pe durata urmatoarelor 10 secunde, deplasati mana
pe domeniul de setari pana cand se atinge durata de
preparare dorita.

2.
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Incepe decrementarea duratei de preparare. Dacé ali setat céte
o durata pentru mai multe pozitii de fierbere, este afisata
intotdeauna durata pentru pozitia de fierbere selectata.

Setare automata

Cand atingeti presetarile de la 1 la 5 in domeniul de setari un
timp mai lung, durata este redusa automat la un minut.

Cand atingeti presetarile de la 6 la 10 in domeniul de setari un
timp mai lung, durata este marita automat la 99 de minute.

La expirarea timpului

La expirarea duratei, pozitia de fierbere se deconecteaza. Se
emite un semnal sonor si pe afisaj se aprinde 00 timp de 10
secunde. Afigsajul Il lumineaza cu intensitate. Atingeti simbolul
(®. Afisajele se sting si semnalul sonor inceteaza.

Deconectare: Atingeti simbolul <0/ timp de cca. 4 secunde.
Plita este deblocata.

Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta funciie, sistemul de siguranta Impotriva accesului
copiilor este activat automat intotdeauna cand opriti plita.
Pornirea si oprirea

Puteti citi In capitolul Setérile de baza cum sa porniti sistemul
automat de siguranta impotriva accesului copiilor.

Corectarea sau stergerea duratei

Selectati pozitia de fierbere si atingeti simbolul ®. Afisajul 11
lumineaza cu intensitate. In domeniul de setari, modificati
durata de preparare sau pozitionati pe oo,

Indicatie: Puteti seta durate de pana la 99 de minute.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteti sa preselectali o durata de preparare
pentru toate pozitiille de fierbere. Dupa fiecare conectare a unei
pozitii de fierbere, Incepe decrementarea duratei de preparare
preselectate. Pozitia de fierbere se deconecteaza automat
dupa expirarea duratei de preparare reglate.

Cum porniti temporizatorul automat, aflati in capitolul Setari de
baza.

Indicatie: Puteti s& modificati durata de preparare pentru o
pozitie de fierbere sau s& deconectati temporizatorul automat
pentru pozitia de fierbere:

Selectati pozitia de fierbere si atingeti simbolul (. Afisajul dorit
I=1 lumineaza cu intensitate. In domeniul de setari, modificati
durata de preparare sau pozitionati pe oo

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucatarie puteti regla durate
de timp de pana la 99 de minute. El este independent de toate
celelalte setari.

Conectarea ceasului cu alarma de bucatarie

Puteti conecta ceasul cu alarma de bucatarie in 2 moduri
diferite:

in conditiile Tn care afi selectat pozitia de fierbere, atingeti de
2 ori simbolul ®in decurs de 10 secunde.

Fara pozitia de fierbere selectatd, atingeti simbolul (®.

Afisajul £\ se aprinde.

Setarea ceasului de bucatarie
Setati timpul dorit in domeniul de setari.
La expirarea timpului

La expirarea timpului se em|te un semnal sonor. Pe afigajul
temporizatorului se aprinde 4. Afisajul £) pentru ceasul de
bucatarie se aprinde cu intensitate. Dupa 10 secunde, afisajul
se stinge.

Afigarea timpului

Selectati ceasul de bucatarie cu simbolul (®. Timpul va fi afisat
timp de 10 secunde.

Corectarea timpului
Selectati ceasul de bucatarie cu simbolul ® si setati din nou.
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Limitarea automata a timpului

n cazul in care o pozitie de fierbere este conectata un timp mai
ndelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi activata
limitarea automata a timpului.

Incélzirea pozitiei de fierbere se intrerupe. Pe afisajul pozitiilor

de fierbere se aprind intermitent si alternativ & & si indicatorul
caldurii reziduale H/h.

Protectia la stergere

Cand stergeti panoul de comanda in timp ce plita este pornita,
puteti modifica setarile.

Pentru a evita acest lucru, plita dvs. are o functie de protectie la
stergere. Atingeti simbolul </R. Se aude un semnal sonor.
Becul indicator de deasupra simbolului <0/ se aprinde.

Afisarea consumului de energie

Cu aceasta functie puteti solicita afisarea consumului total de
energie de la conectarea si pana la deconectarea plitei.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10 secunde in
kilowati ora, de ex. 1,08kWh

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea tensiunii
de la reteaua de curent electric.

Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setdri de baza. Puteti adapta
aceste setari la propriile obiceiuri.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatda de comanda
oarecare. Puteti efectua reglarea din nou.

Momentul in care devine activa limitarea timpului depinde de
treapta de fierbere setatd (1 panala 10 ore).

Panoul de comanda este asigurat timp de 30 de secunde.
Puteti sterge panoul de comanda fara a modifica setarile.

Indicatie: Intrerupatorul general nu este influentat de functia de
protectie la stergere. Puteti opri plita oricand.
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Afisajul nu este activat. Cum activati afisajul, aflati in capitolul
Setarile de baza.

Afisaj Functie
ci Sistem automat de siguranta impotriva accesului copiilor
£l Deconectat.*
i Conectat.
cc Semnal sonor

i Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresitd deconectate.

{ Numai semnalul sonor de operare gresitd conectat.

2 Numai semnalul sonor de confirmare conectat.

= Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gresitd conectate.*

* Setare de baza
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Afisaj Functie

electricd)
£ Afisarea consumului deconectats.*

Afisaj consum de energie (cereti informatii despre tensiunea de retea de la furnizorul dumneavoastra de energie

{ Afisarea consumului la tensiunea de retea de 230V.

C Afisarea consumului la tensiunea de retea de 400V.

3 Afisarea consumului la tensiunea de retea de 220V.

Y Afisarea consumului la tensiunea de retea de 240V.

(Xn]

Temporizatorul automat

]

£ Deconectat.*

{-95 Durata dupé care se deconecteaza pozitiile de fierbere

m
o

{ 10 secunde.*

£ 30 de secunde

3 1 minut.

Durata semnalului sonor de sfarsit al temporizatorului

7 Conectarea circuitelor de incalzire

Deconectat.
{ Conectat.

2 Ultima setare inainte de deconectarea pozitiei de fierbere.*

m
(M}

Timpul de selectare a pozitiei de fierbere

£ Nelimitat: puteti efectua oricand setari la ultima pozitie de fierbere selectats, fard s& selectati din nou.*

{ Puteti efectua setéri in primele 10 secunde dupa ce ati selectat ultima pozitie de fierbere, apoi trebuie s& selectati
din nou pozitia de fierbere Tnainte de a efectua noi setari.

co Readucerea la setarea de baza
i Deconectat.*

{ Conectat.

* Setare de baza

Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Conectali plita.

2.Pe durata urmatoarelor 10 secunde, atingeti simbolul R timp
de 4 secunde

=0 _
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Pe afisajul din stanga se aprind ¢ si { intermitent si alternativ,
pe afisajul din dreapta se aprinde o

3. Atingeti de atatea ori simbolul R, pan& cand pe display-ul din
stdnga apare indicatia dorita.

4.Setati valoarea dorita in domeniul de setari.
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5. Atingeti simbolul R timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru parasirea setarii de baza, deconectati plita de la
intrerupatorul principal si setati din nou.
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Curatarea si ingrijirea

Indicatiile din acest capitol va vor ajuta la curatarea plitei dvs.

Puteti obtine substantele adecvate pentru curatare si ingrijire de
la serviciul nostru pentru clienti sau prin e-Shop.

Placa vitroceramica

Curatati plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la gatit nu
se lipesc prin ardere.

Curatati plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizafi numai produse de curatat adecvate pentru placa
vitroceramica. Acordali atentie indicaliilor de curdtare de pe
ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

m detergent de vase pentru spalare manuala, nediluat
m solutie de curatat pentru masina de spalat vase

m produse de curatare abrazive

m produse de curdtare agresive precum spray de cuptoare sau
produse pentru indepartarea petelor

Remedierea defectiunilor

Tn cazul in care apare o defectiune, aceasta este deseori din
cauze minore. Inainte de a chema unitatea de service abilitata,
acordati atentie indicatiilor din tabele.

Sistemul electronic al plitei dumneavoastra se afla sub panoul
de comanda. Din diverse cauze, temperatura din aceasta zona
poate creste puternic.

m bureti care zgérie
m aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine cu o
razuitoare pentru geamuri, disponibila in comert. Respectati
recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si de la
unitatea de service abilitatd sau in e-shop-ul firmei noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice, obtineti
rezultate bune de curatare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugam sa respectati
urmatoarele indicatii:

m Utilizali numai solutie calda de apa cu detergent.
m Spadlati temeinic lavetele noi, Tnainte de utilizare.
m Nu utilizafi substante caustice sau abrazive.

= Nu folositi razuitoare.

Pentru ca sistemul electronic sa nu se supraincalzeasca, atunci
cand este necesaf,_Po_zitiile de fierbere sunt deconectate
automat. Afisajul F2', Y, sau F5 apare alternativ cu
indicatorul caldurii reziduale H sau h.

Afisaj Eroare

Masura

Alimentarea cu curent electric este intre-
rupta.

Niciuna

Controlati siguranta aparatului la tablou. Verificati, cu ajutorul
altor aparate electrice, dacad s-a produs o pana electrica.

Panoul de comanda este ud sau se afla
un obiect pe el.

Toate afigsajele se
aprind intermitent

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

Asteptati un timp. Atingeti un panou de comanda oarecare. Cand
se stinge F 2, sistemul electronic s-a racit suficient. Puteti conti-
nua gatitul.

FZ Pe mai multe pozitii de fierbere s-a gétit
un timp mai lung, la o putere mare. Pen-
tru protejarea sistemului electronic, pozi-
tia de fierbere a fost deconectata.

Fy in ciuda deconectarii prin F 2, sistemul

electronic a continuat sa se incalzeasca.
Din acest motiv au fost deconectate toate
pozitiile de fierbere.

Asteptati un timp. Atingeti un panou de comanda oarecare. Cand
se stinge £, puteti continua gétitul.

Avertizare: In zona panoului de comanda
se afla o oala fierbinte. Sistemul electro-
nic risca sa se supraincalzeasca.

F5 sitreapta de fier-
bere se aprind inter-
mitent si alternativ.
Se aude un semnal
sonor

Indepértati oala. Indicatorul de eroare se stinge la scurt timp
dupa aceea. Puteli continua gatitul.

F5 si semnal sonor In zona panoului de comandd se aflé o
oala fierbinte. Pentru protejarea sistemu-
lui electronic, pozitia de fierbere a fost
deconectata.

Tndepértati oala. Asteptati un timp. Atingeti un panou de
comanda oarecare. Cand se stinge F 5, puteti continua gatitul.

]
03

Pozitia de fierbere a functionat un timp
prea indelungat si s-a deconectat.

Puteti reconecta plita imediat.
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Unitatile de service abilitate

In cazul in care aparatul trebuie s fie reparat, unitatile noastre
de service abilitate va stau la dispozitie.

Numarul E si numarul FD:

Cand va adresati unitatii de service abilitate, va rugam sa
indicafi numarul E si numarul FD ale aparatului. Puteli gasi
placuta de fabrica cu aceste numere in actele aparatului.

Tineti cont de faptul c&, in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatile service, chiar siin
timpul perioadei de garantie, nu este gratuita.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de servicii
pentru clienti anexata.

Bazati-va pe competenta producatorului. Astfel veti avea
siguranta ca reparatiile au fost executate de tehnicieni de
service instruiti, care sunt echipaii cu piese de schimb originale
pentru cuptorul dumneavoastra.
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Preparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare, pentru a Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu un circuit
usura testarea aparatelor noastre. de @ 14,5 cm
Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela accesoriu de Cratita @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de @ 18 cm
la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite cu inductie sau @ 17 cm

HZ 390042) cu urmatoarele dimensiuni:

Cratitd cu coadd @ 16 c¢m, 1,2 |, pentru pozitia de fierbere cu 17 cm
un circuit de @ 14,5 cm

Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de @ 18 cm sau &

incalzire / inceperea fierberii

Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec)
incepere a
fierberii

Capac

Fierbere indelungata

Treapta de fier-  Capac
bere indelungata

Topirea ciocolatei
Vesela: oala cu coada

Glazura de ciocolata (de ex. Dr. Oetker - -
amaruie, 150 g) pe pozitia de fierbere &
14,5 cm

incalzirea si mentinerea la cald a toca-
nitei de linte

Veseld: oala
Tocanita de linte conform DIN 44550
Temperatura initiala 20 °C

Cantitatea 450 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00 fara amestecare
bere de @ 14,5 cm

Cantitate: 800 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00 fara amestecare
bere de @ 18 cm sau @ 17 cm

Tocanita de linte ca produs la conservd

de ex. tocana de linte in terind cu carna-

ciori de la Erasco: Temperatura initiala

20 °C

Cantitatea 500 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:00

bere de & 14,5 cm (amestecare dupi cca. 1:30)

Cantitate: 1000 g pentru pozitia de fier- 9 cca. 2:30
bere de & 18 cm sau @ 17 cm (amestecare dupa cca. 1:30)

da

da

da

da

Prepararea sub temperatura de cloco-
tire a sosului Bechamel

Vesela: oala cu coada
Temperatura laptelui: 7 °C

Reteta: 40 g unt 40 g faina, 0,5 | lapte 92 cca. 5:20
(3,5% grasime) si un varf de sare pentru
pozitia de fierbere de @ 14,5 cm

2 Adaugati laptele la rantas si aduceti la

fierbere amestecand continuu

nu

" Topiti untul, addugati faina
si sarea si prajifi rantasul
timp de 3 minute

3 Dupa ce sosul Bechamel a
dat n fiert, mai tineti-l inca 2
minute la treapta 1, ameste-
cand continuu

Prepararea orezului cu lapte
Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7 °C

Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 22,5 g 9 cca. 6:30
zahar, 750 ml lapte (3,5% grasime) si un
varf de sare, pentru pozitia de fierbere

de @ 145 om incepe sa se umfle. Comutati

inapoi pe treapta de fierbere

indelungata si adaugati in lapte

orez, zahar si sare
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incalzire / inceperea fierberii

Fierbere indelungata

Preparate de verificare Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de fier- Capac
incepere a bere indelungata
fierberii
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 30 g 9 cca. 6:30 nu 2 da
zahar, 11 lapte (3,5% grasime) si un varf Tncalziti laptele pana cand acesta
de sare, pentru pozitia de fierbere de & Tncebe s& se umfle. Comutati
18 cm sau & 17 cm napoi pe treapta de fierbere
indelungata si adaugati in lapte
orez, zahar si sare
Dupa 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Fierberea orezului
Vesela: oala
Temperatura apei 20 °C
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 2:48 da 2 da
125 g orez cu bobul lung 300 g apa si
un varf de sare pentru pozitia de fierbere
de @ 14,5 cm
Reteta conform DIN 44550: 9 cca. 3:15 da 2 da
250 g orez cu bobul lung, 600 g apa si
un varf de sare pentru pozitia de fierbere
de @18 cmsau @ 17 cm
Prajirea fripturilor de pulpa de porc
Veseld: tigaie
Temperatura initiald a fripturilor de pulpa:
7 °C
Cantitate: 3 bucéati de pulpa (greutate 9 cca. 2:40 nu 7 nu
totald circa 300 g, grosime circa 1 cm)
15 g ulei de floarea-soarelui pentru pozi-
tia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17 cm
Prajirea clatitelor
Vesela: tigaie
Reteta conform DIN EN 60350-2
Cantitate: 55 ml aluat per clatitd pentru 9 cca. 2:40 nu 6 sau a 6-a in func- nu
pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17 tie de gradul de
cm rumenire
Préjirea cartofilor pai congelati
Vesela: oala
Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, 9 Pana cand temperatura uleiului nu 9 nu

per portie: 200 g cartofi pai congelati (de
ex. McCain 123 Frites Original) pentru
pozitia de fierbere de @ 18 cm sau @ 17
cm

atinge 180 °C

Daca se fac probe cu o pozitie de fierbere de @ 18 cm cu
puterea nominalda de 1500 W, timpul de fierbere se prelungeste
cu cca. 20% si treapta de fierbere indelungata este marita cu o

treapta.
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	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	: Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Instrukcję obsługi i montażu oraz metryczkę urządzenia należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Nie używać pokryw do płyt grzejnych. Mogą one prowadzić do wypadków, np. w wyniku przegrzania, zapłonu lub rozpryskiwania się materiałów.
	Nie używać nieodpowiednich systemów zabezpieczających ani barierek dla dzieci. Mogą one prowadzić do wypadków
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Gorący olej lub tłuszcz może szybko zapalić się. Nigdy nie pozostawiać rozgrzanego tłuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie gasić ognia wodą. Wyłączyć pole grzejne. Ostrożnie stłumić ogień używając pokrywki, koca gaśniczego lu...
	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Pola grzejne są bardzo gorące. Nigdy nie odkładać łatwopalnych przedmiotów na płytę grzejną. Nie używać płyty grzejnej do przechowywania jakichkolwiek przedmiotów.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Urządzenie jest bardzo gorące. Nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych ani sprayów w szufladach znajdujących się bezpośrednio pod płytą grzejną.

	Niebezpieczeństwo pożaru!!
	■ Płyta grzejna wyłącza się samoczynnie i nie można jej uruchomić. Później może włączyć się samoczynnie. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Pola grzejne i ich otoczenie, zwłaszcza ewentualnie znajdująca się rama płyty grzejnej, bardzo się nagrzewają. Nie dotykać gorących powierzchni. Nie pozwalać dzieciom zbliżać się do urządzenia.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!!
	■ Pole grzejne grzeje, lecz wskaźnik nie działa. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!!
	■ Pęknięcia lub zarysowania ceramiki szklanej mogą spowodować porażenie prądem. Wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo obrażeń!!
	Jeśli powierzchnia między polem grzejnym a spodem garnka jest mokra, garnki mogą nagle "podskoczyć". Pole grzejne i spód garnka muszą być zawsze suche.
	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Zestawienie


	Ochrona środowiska
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego
	Wskazówki dotyczące oszczędzania energii

	Opis urządzenia
	Panel sterowania
	Wskazówki

	Pola grzejne
	Wskaźnik ciepła resztkowego

	Nastawianie płyty grzejnej
	Włączanie i wyłączanie płyty grzejnej
	Wskazówki

	Nastawianie pola grzejnego
	Nastawianie stopnia mocy grzania
	1. Dotknąć symbolu Å, aby wybrać pole grzejne.
	2. W strefie nastawiania ustawić żądany stopień mocy grzania.
	Wyłączanie pola grzejnego
	Wskazówki


	Tabela gotowania

	Elektroniczny układ krótkiego gotowania
	Nastawianie elektronicznego układu krótkiego gotowania
	1. Nastawić żądany stopień mocy grzania do dalszego gotowania.
	2. Dotknąć symbol r.

	Tabela gotowania z elektronicznym układem krótkiego gotowania
	Wskazówki dotyczące elektronicznego układu krótkiego gotowania

	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie zabezpieczenia przed dziećmi
	Automatyczne zabezpieczenie przed dziećmi
	Włączanie i wyłączanie


	Timer
	Pole grzejne powinno wyłączyć się automatycznie
	Nastawianie czasu trwania
	1. Nastawianie stopnia mocy grzania
	2. Dotknąć symbolu 0. Świeci się wskaźnik x odpowiedniego pola grzejnego. Na wskaźniku timera świeci się ‹‹.
	3. W strefie nastawiania wybrać przez dotknięcie żądane ustawienie wstępne. Możliwe jest wybranie ustawienia wstępnego od lewej do prawej strony na 1, 2, 3..... do 10 minut. W ciągu następnych 10 sekund tak często przesuwać palcem po stref...


	Nastawianie automatyczne
	Po upływie nastawionego czasu
	Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania
	Wskazówka

	Automatyczny timer
	Wskazówka

	Minutnik
	Włączanie minutnika
	Nastawianie minutnika


	Automatyczne ograniczenie czasu
	Blokada ustawień
	Wskazówka

	Wskaźnik zużycia energii
	Ustawienia podstawowe
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Włączyć płytę grzejną.
	2. W ciągu następnych 10 sekund dotykać symbolu $ przez 4 sekundy
	3. Dotykać symbolu $ tyle razy, aż na wyświetlaczu po lewej stronie pojawi się żądane wskazanie.
	4. W strefie nastawiania ustawić żądaną wartość.
	5. Dotykać symbolu $ przez 4 sekundy.
	Wyłączanie


	Czyszczenie i konserwacja
	Ceramika szklana
	Rama płyty grzejnej

	Usuwanie usterek
	Serwis
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

	Potrawy testowe
	-
	-
	-
	1.
	Nie
	9
	ok. 2:00 bez mieszania
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:00 bez mieszania
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:00
	(zamieszać po ok. 1:30)
	Tak
	1.
	Tak
	9
	ok. 2:30
	(zamieszać po ok. 1:30)
	Tak
	1.
	Tak
	9 2
	ok. 5:20
	Nie
	1 1, 3
	Nie
	9
	ok. 6:30
	Podgrzewać mleko do momentu, aż zacznie podchodzić do góry. Przełączyć na stopień mocy grzania do dalszego gotowania i dodać do mleka ryż, cukier i sól
	Nie
	2
	Tak
	9
	ok. 6:30
	Podgrzewać mleko do momentu, aż zacznie podchodzić do góry. Przełączyć na stopień mocy grzania do dalszego gotowania i dodać do mleka ryż, cukier i sól
	Nie
	2
	Tak
	9
	ok. 2:48
	Tak
	2
	Tak
	9
	ok. 3:15
	Tak
	2.
	Tak
	9
	ok. 2:40
	Nie
	7
	Nie
	9
	ok. 2:40
	Nie
	6 lub 6. w zależności od stopnia zrumienienia
	Nie
	9
	Aż temperatura oleju wynosić będzie 180 °C
	Nie
	9
	Nie



	î Оглавление[ru] Правила пользования
	: Правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Сохраняйте руководство по эксплуатации и инструкцию по монтажу, а также паспорт прибора для...
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Не закрывайте крышку варочной панели. Это может привести к несчастным случаям, например, к перегреву прибора, возгоранию или к растрески...
	Не используйте неподходящие защитные решётки или детские решётки безопасности. Это может привести к несчастному случаю.
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Опасность возгорания!
	■ Горячее растительное масло или жир легко воспламеняются. Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир. Никогда не тущите огонь в...
	Опасность возгорания!
	■ Конфорки очень сильно нагреваются. Никогда не кладите легко воспламеняющиеся предметы на варочную панель. Не складывайте предметы на...

	Опасность возгорания!
	■ Прибор нагревается. Не храните легковоспламеняющиеся предметы или аэрозольные балончики в ящиках под варочной панелью.

	Опасность возгорания!
	■ Варочная панель самопроизвольно отключается и перестаёт реагировать на сигналы управления. В дальнейшем она может так же самопроизв...


	Опасность ожога!
	■ Конфорки и соседние части варочной панели (в особенности рамка) сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным поверхностям. Не по...
	Опасность ожога!
	■ Конфорка нагревается, однако индикатор не работает. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вызовите специалиста сервисно...


	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...

	Опасность удара током!
	■ Трещины или сколы на стеклокерамике могут привести к удару электрическим током. Отключите предохранитель в блоке предохранителей. Вы...


	Опасность травмирования!
	Из-за жидкости между дном кастрюли и конфоркой кастюля может неожиданно подпрыгивать вверх. Поэтому дно посуды и конфорки всегда должны...
	Причины повреждений
	Внимание!
	Обзор


	Охрана окружающей среды
	Правильная утилизация упаковки
	Рекомендации по экономии электроэнергии

	Знакомство с прибором
	Панель управления
	Указания

	Конфорки
	Индикатор остаточного тепла

	Настройка варочной панели
	Включение и выключение варочной панели
	Указания

	Регулировка конфорок
	Установка ступени нагрева конфорки
	1. Прикоснитесь к символу Å для выбора конфорки.
	2. Установите нужную ступень нагрева конфорки в зоне настройки.
	Выключение конфорки
	Указания



	Таблица приготовления

	Электроника контроля закипания
	Регулировка электроники контроля закипания
	1. Выберите требуемую ступень слабого нагрева для конфорки.
	2. Прикоснитесь к символу r.

	Таблица приготовления для электроники контроля закипания
	Рекомендации по использованию электроники контроля закипания

	Блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение блокировки для безопасности детей
	Автоматическая блокировка для безопасности детей
	Включение и выключение


	Таймер
	Автоматическое отключение конфорок
	Установка времени приготовления
	1. Установка ступени нагрева конфорки
	2. Прикоснитесь к символу 0. Загорается индикатор x выбранной конфорки. На индикаторе таймера появляется ‹‹.
	3. Прикоснитесь к соответствующей предустановке в зоне настройки. Выбор требуемой предустановки возможен слева направо (1, 2, 3..... до 10 мин...


	Автоматическая установка
	По истечении времени
	Изменение или сброс времени приготовления
	Указание


	Автоматический таймер
	Указание

	Бытовой таймер
	Включение бытового таймера
	Настройка бытового таймера


	Автоматическое ограничение времени
	Защита при вытирании
	Указание

	Индикатор расхода электроэнергии
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Включите варочную панель.
	2. В течение следующих 10 секунд прикоснитесь к символу $ и удерживайте его 4 секунды
	3. Прикасайтесь к символу $, пока на левом дисплее не появится требуемая индикация.
	4. Установите требуемое значение в зоне настройки.
	5. Прикоснитесь к символу $ и удерживайте его 4 секунды.
	Выключение


	Очистка и уход
	Стеклокерамика
	Рама варочной панели

	Устранение неисправностей
	Сервисная служба
	Контрольные блюда
	-
	-
	-
	1.
	Нет
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00 без перемешивания
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:00
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9
	Прим. 2:30
	(перемешать примерно через 1:30)
	Да
	1.
	Да
	9 2
	Прим. 5:20
	Нет
	1 1, 3
	Нет
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 6:30
	Нагреть молоко, чтобы оно начало подниматься. Переключить на ступень слабого нагрева и добавить в молоко рис, сахар и соль
	Нет
	2
	Да
	9
	Прим. 2:48
	Да
	2
	Да
	9
	Прим. 3:15
	Да
	2.
	Да
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	7
	Нет
	9
	Прим. 2:40
	Нет
	6 или 6. в зависимости от степени подрумянивания
	Нет
	9
	Пока температура масла не достигнет 180 °C
	Нет
	9
	Нет



	á Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	: Biztonsági útmutató
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. A használati és a szerelési útmutatót, valamint a készülék garanciajegyét őrizze meg későbbre vagy a következő tulajdonos részére.
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	A csatlakozódugó nélküli készüléket csak hivatalos engedéllyel rendelkező szakember csatlakoztathatja. Hibás csatlakoztatás miatt keletkezett károkra nem vonatkozik a garancia.
	Ez a készülék csak háztartásban vagy ház körül való alkalmazásra készült. A készüléket kizárólag ételek és italok készítésére használja. A készüléket üzemelés közben soha ne hagyja felügyelet nélkül. A készüléket c...
	Ne fedje le a főzőfelületet. A fedőlapok használata balesetet okozhat, pl. túlhevülhetnek, meggyulladhatnak vagy elpattanhatnak.
	Ne használjon nem megfelelő védőeszközt vagy gyermekvédő rácsot. Ezek használata balesetet okozhat.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	Tűzveszély!
	■ A forró olaj és a zsír könnyen meggyullad. Soha ne hagyja felügyelet nélkül a forró olajat és zsírt. Soha ne vízzel oltsa el a tüzet. Kapcsolja ki a főzőhelyet. A lángot óvatosan fojtsa el fedővel, oltókendővel vagy hasonlóval.
	Tűzveszély!
	■ A főzőhelyek nagyon forrók. Soha ne tegyen gyúlékony tárgyakat a főzőfelületre. Ne tároljon tárgyakat a főzőfelületen.

	Tűzveszély!
	■ A készülék forró. Ne tartson gyúlékony tárgyakat vagy sprayt a főzőfelület alatti fiókokban.

	Tűzveszély!
	■ A főzőfelület magától lekapcsol és utána már nem lehet kezelni. Később véletlenül bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Égésveszély!
	■ A főzőhelyek és környékük felforrósodnak, különösen a főzőfelület kerete, ha van. Soha ne érintse meg a forró felületeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Égésveszély!
	■ A főzőhely fűt, de a kijelző nem működik. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Áramütésveszély!
	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!
	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.

	Áramütésveszély!
	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot

	Áramütésveszély!
	■ Az üvegkerámiában keletkezett repedések vagy törések áramütést okozhatnak. Kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot.


	Sérülésveszély!
	A főzőedények az edény alja és a főzőhely között keletkező folyadék miatt hirtelen megemelkedhetnek. A főzőhelyet és az edény alját mindig tartsa szárazon.
	A sérülések okai
	Figyelem!
	Áttekintés


	Környezetvédelem
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon
	Energiatakarékossági ötletek

	A készülék megismerése
	Kezelőfelület
	Utasítások

	Főzőhelyek
	Maradékhő-kijelzés

	A főzőfelület beállítása
	Főzőfelület be­ és kikapcsolása
	Utasítások

	Főzőhely beállítása
	Főzési fokozat beállítása
	1. Érintse meg a Å szimbólumot a főzőhely kiválasztásához.
	2. Állítsa be a beállítási tartományban a kívánt főzési fokozatot.
	Főzőhely kikapcsolása
	Utasítások


	Főzési táblázat

	Forraló­elektronika
	Forraló elektronika beállítása
	1. Állítsa be a főzőhely kívánt továbbfőzési fokozatát.
	2. Érintse meg a r szimbólumot.

	Főzési táblázat a forraló elektronika használatához
	Tanácsok a forraló-elektronika használatához

	Gyerekzár
	Gyerekzár be­ és kikapcsolása
	Automatikus gyerekzár
	Be­ és kikapcsolás


	Időzítés
	A főzőhelynek automatikusan ki kell kapcsolnia
	Időtartam beállítása
	1. Főzési fokozat beállítása
	2. Érintse meg a 0 szimbólumot. A kívánt főzőhely x kijelzése világít. Az időzítéskijelzőn világít a ‹‹.
	3. Állítsa be a beállítási tartományban a kívánt beprogramozott beállítást. A lehetséges beprogramozott beállítás balról jobbra 1, 2, 3..... 10 perc. Az utána következő 10 másodpercben addig léptessen a beállítási tartományba...


	Automatikus beállítás
	Az időtartam letelte után
	Időtartam korrigálása vagy törlése
	Utasítás

	Automatikus időzítés
	Utasítás

	Konyhai óra
	Konyhai óra bekapcsolása
	Konyhai óra beállítása


	Automatikus időkorlát
	Törlési védelem
	Utasítás

	Energiafogyasztás kijelzése
	Alapbeállítások
	Alapbeállítások megváltoztatása
	1. Kapcsolja be a főzőfelületet.
	2. A következő 10 másodpercben érintse meg a $ szimbólumot és tartsa nyomva 4 másodpercig.
	3. Érintse meg a $ szimbólumot többször egymás után mindaddig, amíg a bal kijelzőn meg nem jelenik a kívánt kijelzés.
	4. A beállítási tartományban állítsa be a kívánt értéket.
	5. Érintse meg a $ szimbólumot és tartsa nyomva 4 másodpercig.
	Kikapcsolás


	Tisztítás és ápolás
	Üvegkerámia
	A főzőfelület kerete

	Üzemzavar elhárítása
	Ügyfélszolgálat
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén

	Próbaételek
	-
	-
	-
	1.
	nem
	9
	kb. 2:00 keverés nélkül
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:00 keverés nélkül
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:00
	(keverés kb. 1:30 elteltével)
	igen
	1.
	igen
	9
	kb. 2:30
	(keverés kb. 1:30 elteltével)
	igen
	1.
	igen
	9 2
	kb. 5:20
	nem
	1 1, 3
	nem
	9
	kb. 6:30
	A tejet addig melegítjük, amíg nem kezd el felfutni. A továbbfőzési fokozatot visszakapcsoljuk, és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot és a sót.
	nem
	2
	igen
	9
	kb. 6:30
	A tejet addig melegítjük, amíg nem kezd el felfutni. A továbbfőzési fokozatot visszakapcsoljuk, és a tejhez adjuk a rizst, a cukrot és a sót.
	nem
	2
	igen
	9
	kb. 2:48
	igen
	2
	igen
	9
	kb. 3:15
	igen
	2.
	igen
	9
	kb. 2:40
	nem
	7
	nem
	9
	kb. 2:40
	nem
	6 vagy 6. a kívánt sütési eredménytől függően
	nem
	9
	Amíg az olaj hőmérséklete eléri a 180 °C-ot
	nem
	9
	nem



	í Cuprins[ro] Instrucţiuni de utilizare
	: Instrucţiuni de securitate
	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Păstraţi atât instrucţiunile de utilizare şi montaj, cât şi actele aparatului, pentru o utilizare ulterioară sau pentru următorii proprietari.
	Verificaţi aparatul după despachetare. În cazul unor deteriorări în timpul transportului, nu conectaţi aparatul.
	Numai un electrician autorizat are permisiunea să racordeze aparate fără ştecher. În cazul avariilor datorate unei racordări eronate, dreptul de garanţie este anulat.
	Acest aparat este destinat numai gospodăriilor private şi uzului menajer. Utilizaţi aparatul numai pentru prepararea mâncărurilor şi a băuturilor. Supravegheaţi aparatul în timpul funcţionării. Utilizaţi aparatul numai în spaţii închise.
	Nu folosiţi niciun fel de acoperire pentru plită. Acestea pot duce la accidente, de ex. datorită supraîncălzirii, aprinderii sau materialelor care se pot sparge.
	Nu folosiţi dispozitive de protecţie neadecvate sau grătare de protecţie pentru copii. Acestea pot duce la accidente.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	Pericol de incendiu!
	■ Uleiul şi grăsimile fierbinţi se aprind repede. Nu lăsaţi niciodată nesupravegheate uleiul şi grăsimile fierbinţi. Nu stingeţi niciodată un foc cu apă. Deconectaţi poziţia de fierbere. Înăbuşiţi cu atenţie flăcările cu un cap...
	Pericol de incendiu!
	■ Poziţiile de fierbere devin foarte fierbinţi. Nu depozitaţi niciodată obiecte inflamabile pe plită. Nu depozitaţi obiecte pe plită.

	Pericol de incendiu!
	■ Aparatul se înfierbântă. Nu păstraţi niciodată obiecte inflamabile sau doze de spray în sertarele aflate direct sub plită.

	Pericol de incendiu!
	■ Plita se deconectează automat şi nu mai poate fi operată. Ea se poate reconecta accidental mai târziu. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţiile de fierbere şi zona învecinată acestora, îndeosebi un eventual cadru al plitei, se încălzesc foarte tare. Nu atingeţi niciodată suprafeţele fierbinţi. Ţineţi copiii la distanţă.
	Pericol de provocare a arsurilor!
	■ Poziţia de fierbere încălzeşte, însă indicatorul nu funcţionează. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de electrocutare!
	■ Reparaţiile neautorizate sunt periculoase.Efectuarea reparaţiilor este permisă numai unui tehnician instruit de noi, din unitatea de service abilitată.Dacă aparatul este defect, scoateţi fişa de reţea sau deconectaţi siguranţa din tablo...
	Pericol de electrocutare!
	■ Umezeala infiltrată poate provoca o electrocutare. Nu utilizaţi aparate de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

	Pericol de electrocutare!
	■ Un aparat defect poate provoca electrocutare. Nu porniţi niciodată un aparat defect. Scoateţi ştecherul din priză sau întrerupeţi siguranţa de la tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.

	Pericol de electrocutare!
	■ Ciobiturile sau crăpăturile din placa vitroceramică pot provoca electrocutări. Deconectaţi siguranţa din tabloul de siguranţe. Chemaţi unitatea service abilitată.


	Pericol de vătămare!
	Dacă există lichid între fundul oalei şi poziţia de fierbere, oalele pot sări brusc. Păstraţi întotdeauna uscate poziţia de fierbere şi fundul oalei.
	Cauzele avariilor
	Atenţie!
	Vedere de ansamblu


	Protecţia mediului
	Evacuarea ecologică
	Recomandări pentru economisirea energiei

	Familiarizarea cu aparatul
	Panoul de comandă
	Indicaţii

	Poziţiile de fierbere
	Indicatorul căldurii reziduale

	Pornirea plitelor
	Conectarea şi deconectarea plitei
	Indicaţii

	Setarea poziţiei de fierbere
	Setarea treptei de fierbere
	1. Atingeţi simbolul Å pentru a selecta poziţia de fierbere.
	2. În domeniul de setări, setaţi treapta de fierbere dorită.
	Oprirea poziţiei de fierbere
	Indicaţii


	Tabel de preparare

	Dispozitivul electronic de asistenţă a preparării
	Setarea dispozitivului electronic de asistenţă a preparării
	1. Pentru poziţia de fierbere, reglaţi treapta dorită de fierbere îndelungată.
	2. Atingeţi simbolul r.

	Tabel pentru dispozitivul electronic de asistenţă a preparării
	Indicaţii pentru dispozitivul electronic de asistenţă a preparării

	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Pornirea şi oprirea sistemului de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Sistem automat de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Pornirea şi oprirea


	Temporizator
	O poziţie de fierbere trebuie să se deconecteze automat
	Reglarea duratei de preparare
	1. Setarea treptei de fierbere
	2. Atingeţi simbolul 0. Afişajul x al poziţiei de fierbere dorite se aprinde. Pe afişajul temporizatorului se aprinde ‹‹.
	3. Atingeţi presetarea dorită în domeniul de setări. Presetările posibile sunt, de la stânga spre dreapta 1, 2, 3..... până la 10 minute. Pe durata următoarelor 10 secunde, deplasaţi mâna pe domeniul de setări până când se atinge durat...


	Setare automată
	La expirarea timpului
	Corectarea sau ştergerea duratei
	Indicaţie

	Temporizatorul automat
	Indicaţie

	Ceasul cu alarmă de bucătărie
	Conectarea ceasului cu alarmă de bucătărie
	Setarea ceasului de bucătărie


	Limitarea automată a timpului
	Protecţia la ştergere
	Indicaţie

	Afişarea consumului de energie
	Setări de bază
	Modificarea setărilor de bază
	1. Conectaţi plita.
	2. Pe durata următoarelor 10 secunde, atingeţi simbolul $ timp de 4 secunde
	3. Atingeţi de atâtea ori simbolul $, până când pe display-ul din stânga apare indicaţia dorită.
	4. Setaţi valoarea dorită în domeniul de setări.
	5. Atingeţi simbolul $ timp de 4 secunde.
	Deconectare


	Curăţarea şi îngrijirea
	Placa vitroceramică
	Cadrul plitei

	Remedierea defecţiunilor
	Unităţile de service abilitate
	Preparate de verificare
	-
	-
	-
	1.
	nu
	9
	cca. 2:00 fără amestecare
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:00 fără amestecare
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:00
	(amestecare după cca. 1:30)
	da
	1.
	da
	9
	cca. 2:30
	(amestecare după cca. 1:30)
	da
	1.
	da
	9 2
	cca. 5:20
	nu
	1 1, 3
	nu
	9
	cca. 6:30
	Încălziţi laptele până când acesta începe să se umfle. Comutaţi înapoi pe treapta de fierbere îndelungată şi adăugaţi în lapte orez, zahăr şi sare
	nu
	2
	da
	9
	cca. 6:30
	Încălziţi laptele până când acesta începe să se umfle. Comutaţi înapoi pe treapta de fierbere îndelungată şi adăugaţi în lapte orez, zahăr şi sare
	nu
	2
	da
	9
	cca. 2:48
	da
	2
	da
	9
	cca. 3:15
	da
	2.
	da
	9
	cca. 2:40
	nu
	7
	nu
	9
	cca. 2:40
	nu
	6 sau a 6-a în funcţie de gradul de rumenire
	nu
	9
	Până când temperatura uleiului atinge 180 °C
	nu
	9
	nu
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