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Degerli Miisterimiz,

Uriin seciminde SINBO'yu tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz.

Uzun ve verimli bir kullanim icin cihazi kullanmadan dnce bu kilavuzu ézellikle giivenlik
talimatlarina dikkat ederek okumanizi ve devamli suretle saklamanizi tavsiye ederiz.

Saygilarimizla,
Sinbo Kiiciik Ev Aletleri

GENEL ACIKLAMA

1. Yiksek hiz icin TURBO diigmesi

2. Ana prizile giic kablosu

3. Motor blogu

4. Calistiric kapagi

5. Cirpma bolimi

6. Bicak bolimii [yay monte edilmis)

7. Hazne (alim kapasitesi: 500 ml)

8. Cevirme cubugu

9. Hazne kapag (taban olarak ta kullanilabilir)

Giiveniniz icin tesekkiirler!

Yeni cok islevli dograyiciniz hayirli olsun.

Uriiniin giivenli kullanimi ve 6zelliklerinin biitiin kapsamini bilebilmek icin:
e ilk kullanimdan dnce calistirma talimatlarini dikkatlice okuyun.

¢ Hepsinden dnemlisi, glivenlik talimatlarini inceleyin.

e Cihaz, sadece bu talimatlarda aciklandigi sekilde kullanilabilir.

* Bu talimatlar, referans olarak saklayin.

e Eger cihazi baskasi kullanacaksa, bu talimatlari ona verin.

Yeni cok islevli dograyicinizdan memnun olmanizi dileriz!

Kullanim amaci

Cok islevli dograyici, sadece yiyeceklerin dogranmasi ve krema cirpmak icin kullanilir.
Cihaz, 6zel olarak evde kullanim icin tasarlanmistir. Cihaz, sadece icerde kullanilir.
Bu cihaz, ticari amaclar icin kullanilmamalidir.

Cihazla oynamamalarini giivenceye almak icin cocuklar gozetim altinda tutulmalidir.

Bu tiriin (cocuklar dahil ) fiziksel hassasiyeti az, zihinsel olarak yetersiz, deneyimsiz ve yeterli bilgiye
sahip olmadan yada kendilerinin glvenliginden sorumlu olan kisiler tarafindan bu triint kullanmak
icin gerekli talimatlar verilmemis kisilerin kullanimina uygun degildir.

Children being supervised not to play with the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they havebeen given supervision
or instruction concerning use of the appliances by a personresponsible for their safety. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
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SINBO SHB 3082 COK iSLEVLi DOGRAYICI
KULLANIM KILAVUZU

Ongériilen yanus kullanim

UYARI! Maddi hasar riski!

Cihaz, 6zellikle sert yiyecekleri dogramak icin kullanmayin, 6rnegin, donmus gida, kemik, hindistancevizi,
tahil, kahve cekirdegi.

Giivenlik uyarilari

Uyarilar

Eger gerekli ise, bu kullanim talimatlarinda asagidaki uyarilara dikkat edilecektir.:

TEHLIKE! Yiiksek risk: Bu uyarinin dikkate alinmamasi, yaralanma ile sonuclanabilir.

UYARI! Orta risk: Bu uyarinin dikkate alinmamasi, yaralanma ya da ciddi maddi hasar ile sonuclanabilir.
UYARI: Diisiik risk: Bu uyarinin dikkate alinmamasi, hafif yaralanma ya da ciddi maddi hasar ile
sonuclanabilir.

NOT: Cihazi kullanirken, gézlemlenmesi gereken kosullar ve 6zellikler.

Cocuklar icin TEHLIKE

¢ Ambalaj malzemeleri cocuklarin oyuncaklari degildir. Cocuklarin, plastik torbalarla oynamalarina
izin verilmemelidir. Bogulma riski vardir.

¢ Bu cihaz, cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Temizleme ve kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilmamalidir. Cocuklar, cihazdan ve glic kablosundan
uzak tutulmalidir

 Bu cihaz, eger cihazi nasil glivenli sekilde kullanacaklari konusunda bilgilendirilirlerse ve denetlenirlerse
ve doguracagi risklerin farkinda iseler, fiziksel ya da zihinsel engelli kisilerce ya da yetersiz deneyim
ve/veya anlayisa sahip kisilerce de kullanilabilir.

TEHLIKE! Nem dolayisi ile elektrik soku riski

¢ Bu cihaz, asla, kiivet, dus, lavabo ya da benzeri seylerin yakininda calistirilmamalidir.

* Motor blogu, gii¢c kablosu ve ana fis suya ya da baska herhangi bir siviya batirilmamalidir.

¢ Motor blogunu, nem, su dékiilmesi ve sicramasina karsi koruyun.

* Eger motor blogunu sivi girerse, hemen ana fisi cekin. Yeniden kullanmadan énce cihazi kontrol edin.
e Asla cihaza islak eller ile dokunmayin.

» Eger cihaz suya diiserse, hemen ana fisi cekin. Cihazi giivenli oldugu zaman yeniden calistirin.

¢ Sivinin motor bloguna girmesini dnleyebilmek icin hazneyi, maksimum 200 ml sivi ile doldurun.

TEHLIKE! Elektrik sok riski

e Cihaz tamamen monte edilip takildiktan sonra fisi prize sokun.

* Ana fisi, voltaj, 6lciim levhasindaki 6zelliklere uyan, uygun sekilde monte edilmis ve kolay erisilebilir
prize takin. Cihaz fise takildiktan sonra da prize kolay ulasilmalidir.

e Glic kablosunun keskin kdseler ya da sicakliktan hasar gérmediginden emin olun.

Glic kablosunu, cihazin cevresine sarmayin.

e Cihaz, kapatildiktan sonra bile tamamen giic kablosu ile baglantisi kesilmez. Baglantiyr tamamen
kesmek icin, ana fisi cekin.

e Cihazi kullanirken, glic kablosunun sikistirilmamasini ya da ezilmemesini saglayin.

¢ Ana prizi ¢cikarirken, her zaman fisi cekin kabloyu degil.

* Ana prizi, fisten cekin.

... eger ariza varsa,

... cihazi kullanmadiginizda

... cihazi monte etmeden ya da sokmeden dnce

... cihazi temizledikten sonra ve

... firtina sirasinda



 Eger cihaz ya da giic kablosunda goriiliir bir hasar varsa cihazi kullanmayin.
¢ Herhangi bir riskten kacinmak icin, cihazda degisiklikler yapmayin. Ayrica, glic kablosunu kendiniz
degistirmeyin. Onarim, uzman onarim merkezi ya da Hizmet Merkezi tarafindan yiiritilmelidir.

TEHLIKE! Kesmeden dolay yaralanma riski

¢ Bicak keskindir. Dikkatli tutun. Elle yikarken, su yeterli derecede berrak olmali boylece bicaklari
kolayca gorebilirsiniz.

¢ Cihaz, hazne olmadan asla calistirilmamalidir.

¢ Doner bicaklara asla dokunmayin. Déner parcalara, kasik ya da benzer mutfak aletleri ile dokunmayin.
Sac ya da bol giysileri doner parcalardan uzak tutun.

¢ Cihaz kapandiktan sonra da, bicak donmeye devam eder. Haznenin kapagini cikarmadan énce durmasini
bekleyin.

UYARI! Maddi hasar riski

¢ Kati yiyecekler icin maksimum dolum diizeyi, 350 ml dir.

e Swilar icin maksimum dolum hacmi, (6rnegin krema) 200 ml dir.

¢ Cihaz, midahale edilmeden maksimum 1 dakika calisma icin tasarlanmistir.

Bundan sonra, cihaz, oda sicakliginda soguyana kadar kapali kalmalidir.

* Cihaza zarar gelmesini onleyebilmek icin, eger bicak/cirpici donmezse ya da yavas donerse hemen
karistirma islemini durdurun.

Ana fisi cekin ve haznede hareketi engelleyen bir sey olup olmadigini ya da yiyecegin ¢ok sert olup
olmadigini kontrol edin. Ayrica, cihazin dogru monte edilip edilmedigine bakin.

¢ Motorun fazla isinmasina neden olacagindan ve hasar gormesi ile sonuclanabileceginden cihazi
bosken calistirmayin.

¢ Sadece orijinal aksesuarlari kullanin.

e Sert ya da asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.

e Cihaz, kaymayan plastik tabana uyar. Mobilyalar, genis cesitte vernik ve plastik ve gesitli bakim
drinleri ile temizlendiginden, bu triinlerden bazilarinin, plastik tabana etki edecek ve yumusatacak
icerige sahip olma olasiliklari goz ardi edilemez. Eger gerekli ise, cihazin altina kaymayan bir mat
koyun.

Tedarik edilen parcalar

1 Motor blogu 3

1 Calistirici kapak 4

1 Hazne 7

1 Hazne kapagi 9

1 Bicak 6 ve 1 cirpict 5 (monte edilmis)
1 Set calistirma talimati

Nasil kullanitir

¢ Biitiin ambalaj malzemesini cikarin.

e Biitiin parcalarin tam ve hasarsiz oldugunu kontrol edin.

e ilk kez kullanmadan &nce cihazi temizleyin! (“Temizleme” béliimiine bakin.)

Calistirma
TEHLIKE! Elektrik sok riski!
Cok islevli dograyiciyi tam olarak monte edilip doldurulduktan sonra, ana prizi (2) fise takin.

TEHLIKE! Kesmeden dolay yaralanma riski

¢ Bicak keskindir. Dikkatli tutun.

* Cihaz, hazne olmadan asla calistirilmamalidir

 Cihaz kapandiktan sonra da, bicak donmeye devam eder. Haznenin kapagini cikarmadan énce durmasini
bekleyin.
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UYARI! Cihaza zarar gelmesini 6nleyebilmek icin, eger bicak (6)/cirpici (5) donmezse ya da yavas donerse
hemen karistirma islemini durdurun. Eger bu olursa, ana fisi (2) cekin ve haznede (7) hareketi engelleyen
bir sey olup olmadigini ya da yiyecegin ¢ok kati olup olmadigini kontrol edin. Ayrica, cihazin dogru monte
edilip, edilmedigine bakin.

Bicak agzi
Uygulama alani
Bicak agzi (6), kati yiyecekleri dogramak icin uygundur érnegin, sogan, havug, peynir, findik.

Yiyecek hazirlama

* Kullanim

... maksimum 350 ml kati yiyecek doldurma diizeyini gecmemelidir ya da

... maksimum 200 ml sivi.

e Yiyecegi yikayin.

* Yiyecegi, kiiciik kiipler halinde kesin (yaklasik 2-3 cm uzunlugunda).

« Findigin dis kabugunu cikartin. ic kabuk istenirse kullanilabilir, srnegin badem ile.
 Bitkileri koklerinden cikarin.

* Kemikleri, etinden ayirin ve sinir ve derisinden cikarin.

islem tablosu

icerik Tavsiye edilen miktar | Tavsiye edilen islem siiresi / hiz
Sogan (dérde bélinmiis) 100 g Pulse/TURBO

Sarimsak (biitiin bir dis) 100 g Pulse/TURBO

Ceviz 509 2x8sn. TURBO

Badem 50 g 1x 10 sn. (kaba) 1 x 30 sn. (diizgiin] TURBO
Peynir (6rnegin Gouda, soguk) 100g 4 x 15 sn. TURBO

Salam 130 g 3x5sn. TURBO

Dilimlenmis sigir eti

(yaklasik 2 cm uzunlugunda ) 250¢g 3x 12 sn. TURBO

Havuc 100 g 3 x 5sn. normal

Kurutulmus meyve 130 g 4 x15sn. TURBO

Buz kipleri 100¢g Pulse/TURBO

NOT: Burada belirtilen islem siireleri ve hizlari, genel bilgidir.

* Yiyeceklerin miktarlari ve uygunluklarina bagli olarak, asil degerler farkli olabilir.
* Yiyecegi ne kadar kiiclik olduguna bagli olarak, sonuclari tekrar kontrol edin.

e Kisa PULSE ile calisin (1 pulse: yaklasik 1 saniye icin calisin).

Cihazi monte etme

UYARI: Yiyecegin katiligina ve uygunluguna bagli olarak, bicak agzi (6) hazneyi (7) engelleyebilecegi icin
hazneyi [7) maksimum diizeyde doldurmayin.

Burada, “Islem tablosu” béliimiinde cesitli yiyecekler icin yénerge degerlerine dikkat edin.

1. Hazne kapagi (9) Gzerindeki hazneyi yerlestirin.

2. Haznede cirpma cubugunu (8) bicak agzina (6) yerlestirin.

3. Hazirlanmis yiyecegi, hazneye (7) yerlestirin.

4. Sekil B: Calistirici kapagi (4], haznenin (7) tizerine Gyle bir yerlestirin ki, calisma kapagi tizerinde iki
kiiclk girintiyi, haznedeki oyuklara yerlestirin ve calistirici kapagi saat yoniinde yerine yerlesene kadar
dondirin.

5. Motor blogunu (3) calistirici kapagin (4) ist késesine yerlestirin.

NOT: Motor blogu, dogrudan sag taraftaki calisma kapagina uymuyor.

6. Ana fisi (2), teknik verilere uyan prize sokun.
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Dograma

e Sekil C: Normal hizda calisabilmesi icin, motor blogunu (3) asagi dogru bastirin ve sonra yine birakin.
* Sekil D: Yiiksek hizda calisabilmesi icin, ayrica TURBO (1) diigmesini asagi dogru bastirin.

e Kisa PULSE ile calistirma (1 Pulse: yaklasik 1 saniye basin). Pulselerin sayisi ve uzunlugu, yiyecegin
miktari ve uygunluguna baglidir. “Islem tablosu” bélimiindeki 8zelliklere bakin.

* Sonucu tekrar kontrol edin. Eger yiyecek diizglin dogranmadi ise:

- Ana fisi (2) cekin, motor blogunu (3) ¢cikarin ve dikkatlice hazneyi (7) calkalayin.

- Eger yiyecek, haznenin icine yapisti ise, calisma kapagini (4) saat yéniiniin tersine dogru cevirin ve
cikarin. Spatula kullanarak, parcalari asagi dogru itin.

- Ana prizi (2), fise yeniden takip, calistirmaya baslamadan dnce, parcalari bir araya getirin.

Cirpma parcasi

Uygulama alani

Cok islevli dograyici, cirpma parcasi (5), ézellikle krema cirpma icin tasarlanmistir. Bicak girisi (6)
tepede bulunmaktadir.

NOT: Nerede mimkiin olursa, cok iyi sogutulmus cirpilmis krema kullanin (buzdolabi isisinda), béylece
cirpitmis krema kati hale gelir.

Cirpilmis krema

1. Hazne kapaginin (9) tizerine hazneyi (7) yerlestirin

2. Cirpma parcasini (5) dikkatlice yukarida bicak agzina (6) yerlestirin.

3. Bicagi (6), cirpma parcasi (5) ile birlikte hazne icindeki déndiiriiciiniin (8) iizerine koyun.

4. Sogumus cirpilmis kremayi (maksimum 200 ml) haznenin (7) icine dokn.

5. Calistirici kapagi (4) haznenin (7) icine dyle bir yerlestirin ki, calistirici kapagin tizerindeki iki cikinti,
haznenin oyuklarina yerlessin ve yerine yerlesene kadar calistirici kapagi saat yoniinde dondiiriin.
6. Motor blogunu (3), calistirici kapagin (4) st késesine yerlestirin.

NOT: Motor blogu, dogrudan sag taraftaki calistirici kapaga tamamen uymuyor.

7. Motor blogunu (3) asagi dogru bastirin ve yaklasik 30 ila 50 saniye asagi dogru bastirin.

Bunu yaparken sonucu kontrol edin.

Yiyecegi cikarma

NOT: Kapak ya da taban olarak hazne kapagini (9) kullanmayi secebilirsiniz. (Sekil G).

1. Ana fisi (2) prizden ¢ikarin.

2. Motor blogunu cikarin (3).

3. Calistirma kapagini (4) saat yoniiniin tersine cevirin ve cikarin.

4. Bicak agzini (6) hazneden (7) dikkatlice cikarin (eger gerekli ise, cirpma eki ile birlikte (5)).
5. Yiyecegi ¢ikartin, ornegin, spatula kullanarak.

6. Kullandiktan sonra, miimkiin olan en kisa siirede cihazi temizleyin.

Temizleme

ilk kullanimdan énce cihazi temizleyin!

TEHLIKE! Elektrik soku riski!

e Cihazi temizlemeden 6nce ana fisi (2) prizden cikarin.

* Motor blogu (3), gli¢ kablosu ve ana priz (2) suya ya da herhangi bir siviya batiritmamalidir.

TEHLIKE! Kesmeden dolayi yaralanma riski!
Elde yikarken, su yeterince duru olmalidir bdylece bicak agzini (6] kolayca gérebilirsiniz.



UYARI! Maddi hasar riski!
Sert ya da asindirici herhangi bir madde kullanmayin.

Cihazi sékmek

1. Ana fisi (2) cekin.

2. Motor blogunu (3) cikarin.

3. Calistirici kapagi (4) saat yonuiniin tersine dogru déndiiriin ve cikarin.

4. Dikkatlice, bicak agzini (6) hazneden (7) cikarin (eger gerekli ise cirpma parcasi (5) ile birlikte).
5. Sekil A: Dikkatlice, bicak agzini (6) cirpma parcasinin (5) asagisina dogru itin.

6. Hazne kapagini (9), hazneden (7) cikarin.

Nasil diizgiin temizlenir

1. Eger gerekli ise, motor blogunu (3) ve giic kablosunu (2], nemli bez ile silin. Motor blogunun (3) bir
sonraki kullanimdan 6nce tamamen kurumasini saglayin.

2. Motor blogu (3) haric biitiin aksesuar parcalarini elde yikayin.

3. Kenara koymadan ya da cihazi yeniden kullanmadan once biitiin parcalarin tamamen kurumasini
saglayin.

Bazi temizlik ipuclan

e Yiyecek artiklarin kurumasini 6nleyebilmek icin kullandiktan sonra mimkiin oldugu kadar cabuk
cihazi temizleyin.

e Cok tuzlu ya da asitli yiyecekleri islemden gecirdikten sonra, hemen bicak agzini (6) dikkatlice durulayin.

Depolama

Cocuklar icin TEHLIKE! Cihazi, cocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

TEHLIKE! Kazalar dnleyebilmek icin, saklarken ana fis (2), asla prize sokulmamalidir.

* Cihazi saklama amaciyla sékiin. Bu bicak agzinin (6] giivenli sekilde saklanmasini saglar.
¢ Ne yiiksek 1sinin ne de nemin cihazi etkileyecegi bir yer secin.

Sorun giderme
Eger cihaziniz, istendigi sekilde calismazsa, litfen 6nce kontrol listesine bakmayi ve problem kendiniz
cozmeyi deneyin.

TEHLIKE! Elektrik soku riski!
Cihazi kendiniz, herhangi bir kosul altinda tamir etmeye calismayin.

Bozukluk Olasi nedenler/ Eylem

Calismiyor Cihaz giic kaynagina bagli mi?

Baglantiyi kontrol edin.

Calistirma kapaginin (4) iist kdsesi temiz mi?

Bicak agzi (6), dénmiyor ya da
cok zor doniyor. * Hemen kapatin, ana fisi (2) cekin ve kontrol edin. :
- Hazne de tikaniklik mivar?

- Yiyecek cok sert mi?

- Cihaz dogru monte edilmis mi?

Hazne (7) sert yiyecekten dolay!
hareli mi? * Bu normaldir ve calismay etkilemez.
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Elden cikarma

Carpi isaretli biylik cop tenekesini gosteren sembol, tiriiniin Avrupa Birliginde, ayri bir atik toplama
bélimiine atilmasini gerektirir. Bu, driine ve bu sembol ile isaretlenen tiim aksesuarlara uygulanir.
Bu sembol ile tanimlanan driinler, normal ev atiklari ile birlikte atilamaz ancak elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri donisimi icin toplama noktasina alinabilir.

Geri doniisim, ham maddelerin tiiketimini azaltir ve cevreyi korur.

Ambalaj
Ambalaji atarken, llkenizde uygulanan cevre diizenlemelerine uygun oldugundan emin olun.

Teknik ozellikler

Ana voltaj : AC230V, 50Hz

Koruma sinifi : ||

Giic derecesi : 260 W

Maksimum siirekli calisma (KB) : 1 dakika



ENGLISH

SINBO SHB 3082 MULTI CHOPPER
INSTRUCTION MANUAL

OVERVIEW

1. TURBO Button for high speed

2. Power cable with mains plug

3. Motor block

4. Working cover

5. Cream attachment

6. Blade insert (spring-mounted)

7. Vessel [holding capacity: 500 ml)

8. Spindle

9. Vessel cover [can also be used as the base)

Thank you for your trust!

Congratulations on your new multi chopper.

For a safe handling of the product and in order to get to know the entire scope of features:
* Thoroughly read these operating instructions prior to initial commissioning.

¢ Above all, observe the safety instructions!

¢ The device should only be used as described in these instructions.

* Keep these instructions for reference.

« |f you pass the device on to someone else, please include these instructions.

We hope you enjoy your new multi chopper!

Intended purpose

The multi chopper is intended exclusively for chopping food and for whipping cream.

The device is designed for use in private households. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!

Do not use the device for chopping particularly hard food, e.g. frozen food, bones, nutmeg, grain or
coffee beans.

Safety information

Warnings

If necessary, the following warnings will be used in these operating instructions:

DANGER! High risk: Failure to observe this warning may result in injury to life and limb.

WARNING! Moderate risk: Failure to observe this warning may result in injury or serious material
damage.

CAUTION: Low risk: Failure to observe this warning may result in minor injury or material damage.

NOTE: Circumstances and specifics that must be observed when handling the device.

DANGER for children

¢ Packing materials are not children’s toys. Children should not be allowed to play with the plastic
bags. There is a risk of suffocation.

¢ This device must not be used by children.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children. Children must be kept away from
the device and the power cable.

e This device can be used by people with restricted physical, sensory or intellectual abilities or people
without adequate experience and/or understanding if they are supervised or instructed on how to use
this device safely and if they are aware of the resulting risks.
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DANGER! Risk of electric shock due to moisture

e This device must never be operated close to a bathtub, shower, filled hand basin or similar.

e The motor block, the power cable and the mains plug must not be immersed in water or any other
liquids.

¢ Protect the motor block against moisture, drips and splashes.

e If liquid gets into the motor block, remove the mains plug immediately. Have the device checked
before reusing.

¢ Never touch the device with wet hands.

e If the device falls into water, disconnect the mains plug immediately. Only then is it safe to retrieve
the device.

e Fill the vessel with a maximum of 200 ml of liquid in order to prevent liquid from getting into the
motor block.

DANGER! Risk of electric shock

e Only insert the mains plug into the wall socket after the device has been completely assembled and
filled.

¢ Only connect the mains plug to a properly installed and easily accessible wall socket whose voltage
corresponds to the specifications on the rating plate. The wall socket must continue to be easily
accessible after the device is plugged in.

¢ Ensure that the power cable cannot be damaged by sharp edges or hot points.

Do not wrap the power cable around the device.

* The device is not fully disconnected from the power supply, even after it is switched off. In order to
fully disconnect it, pull out the mains plug.

* When using the device, ensure that the power cable cannot be trapped or crushed.

¢ When removing the mains plug, always pull the plug and never the cable.

¢ Disconnect the mains plug from the wall socket...

... if there is a fault,

... when you are not using the multi chopper,

... before you assemble or disassemble the multi chopper,

... before you clean the multi chopper, and

... during thunderstorms.

¢ Do not use the device if there is visible damage to the device or the power cable.

* To avoid any risk, do not make modifications to the device. You also must not replace the power cable
yourself. Repairs must be carried out by a specialist workshop or the Service Centre.

DANGER! Risk of injury from cutting

¢ The blade insert is sharp. Handle it with care. When washing manually, the water should be sufficiently
clear that you can see the blades easily.

* The device must never be operated without the vessel.

* Never reach into the rotating blades. Do not touch rotating parts with spoons or similar utensils. Keep
long hair or loose clothing away from rotating parts as well.

¢ The blade insert continues to rotate after the device is switched off. Wait for it to stop moving before
you remove the working cover.

WARNING! Risk of material damage

e The maximum filling level for solid food is 350 ml.

* The maximum filling volume for liquids (e.g. cream) is 200 mL.

¢ The device is designed for a maximum operating time of 1 minute without interruption.

After this, the device must remain switched off until it has cooled down to room temperature.

e In order to avoid damage to the device, interrupt the mixing process immediately if the blade insert
/ cream attachment does not rotate or only rotates slowly.

Pull out the mains plug and check whether there is something in the vessel blocking movement or
whether the food is too tough. Also check whether the device is assembled correctly.
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¢ Do not operate the device when it is empty, as this causes the motor to overheat and may result in it
being damaged.

* Only use the original accessories.

¢ Do not use any astringent or abrasive cleaning agents.

¢ The device is fitted with a non-slip plastic base. Because furniture can be coated with a wide variety
of varnishes and plastics and treated with various care products, the possibility cannot be excluded that
some of these substances have ingredients that may attack and soften the plastic base. If necessary,
place a non-slip mat under the device.

Items supplied

1 Motor block 3

1 Working cover 4

1 Vessel 7

1 Vessel cover 9

1 Blade insert 6 and 1 cream attachment 5 (assembled)
1 Set of operating instructions

How to use

* Remove all packing material.

¢ Check to ensure that all parts are present and undamaged.

« Clean the device prior to its first use! (See “Cleaning” on page 8.)

Operation
DANGER! Risk of electric shock!
Only insert the mains plug 2 into a wall socket when the multi chopper is fully assembled and filled.

DANGER! Risk of injury from cutting!

¢ The blade insert is sharp. Handle it with care.

¢ The device must never be operated without the vessel.

* The blade insert continues to rotate after the device is switched off. Wait for it to stop moving before
you remove the working cover.

WARNING! In order to avoid damage to the device, interrupt the mixing process immediately if the
blade insert 6 / cream attachment 5 does not rotate or only rotates slowly. If this happens, pull out the
mains plug 2 and check whether there is something in the vessel 7 blocking movement or whether the
food is too tough. Also check whether the device is assembled correctly.

Blade insert
Application area
The blade insert 6 is suitable for chopping solid foods, e.g. onions, carrots, cheese, nuts.

Preparing food

e Use

... no more than the maximum filling level of 350 ml of solid food, or

... a maximum of 200 ml of liquid.

¢ Rinse or wash the food.

e Cut the food into small cubes (approx. 2-3 cm edge length).

* Remove the outer shell from nuts. The inner shell can be used if so desired, e.g. with almonds.
e Free herbs from their stems.

¢ Separate the bones from meat and remove sinews and skin.
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Processing table

Ingredients Recommended quantity Recommended processing time / speed
Onions (quartered) 100 g Pulse/TURBO

Garlic (whole cloves) 100 g Pulse/TURBO

Walnuts 50¢g 2x8sec. TURBO

Almonds 509 1 x 10 sec. [coarse] 1 x 30 sec. [fine)] TURBO
Cheese [e.g. Gouda, cold) 100 g 4 x 15 sec. TURBO

Salami 130 g 3 x5sec. TURBO

Diced lean beef (approx.

2 cm edge length) 250 g 3x 12 sec. TURBO

Carrots 100 g 3 x5 sec. normal

Dried fruit 130 g 4 x 15 sec. TURBO

Ice cubes 100 g Pulse/TURBO

NOTE: The processing times and speeds specified here are guidelines.

* Depending on the quantities and consistency of the foods, the actual values may differ.
* Repeatedly check the results, depending on how small you want to chop the food.

* Work using short pulses (1 pulse: press for approx. 1 second).

Assembling the device

CAUTION: Depending on the hardness and consistency of the food, do not fill the vessel 7 up to the
maximum level, as this can cause the blade insert 6 to become blocked.

Pay attention here to the guideline values for various foods in the "Processing table” section.

1. Place the vessel 7 on the vessel cover 9.

2. Place the blade insert 6 on the spindle 8 in the vessel.

3. Place the prepared food into the vessel7.

4. Figure B: Place the working cover 4 onto the vessel 7 in such a way that the two small tabs on the
working cover fit into the grooves in the vessel and rotate the working cover clockwise until it clicks
into place.

5. Place the motor block 3 into the upper edge of the working cover 4.

NOTE: The motor block does not fit onto the working cover entirely straight on the right-hand side.

6. Insert the mains plug 2 into a wall socket corresponding to the technical data.

Shredding

* Figure C: In order to work at normal speed, press the motor block 3 down and then release it again.
* Figure D: In order to work at high speed, additionally press down on the TURBO 1 button.

* Work using short pulses (1 pulse: press for approx. 1 second). The number and length of the pulses
will depend on the quantity and consistency of the food. See the specifications given in the "Processing
table” section.

* Repeatedly check the result. If the food is not being chopped evenly:

- Pull out the mains plug 2, remove the motor block 3 and thoroughly shake the vessel 7.

- If food is sticking to the inside wall of the vessel, rotate the working cover 4 anti-clockwise and remove
it. Push the pieces downwards using a spatula.

- Put all the pieces back together before you reinsert the mains plug 2 into a wall socket and resume
work.

Cream attachment

Application area

The cream attachment 5 has been specially designed for whipping cream in the multi chopper. It is
placed on top of the blade insert 6.
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NOTE: Wherever possible, work with well cooled whipping cream (refrigerator temperature),
so that the whipped cream reaches a firm consistency.

Whipping cream

1. Place the vessel 7 on the vessel cover 9.

2. Carefully place the cream attachment 5 onto the blade insert 6 from above.

3. Place the blade insert 6 together with the cream attachment 5 onto the spindle 8 in the vessel.

4. Pour the cooled whipping cream (maximum 200 ml) into the vessel 7.

5. Place the working cover 4 onto the vessel 7 in such a way that the two small tabs on the working
cover fit into the grooves in the vessel and rotate the working cover clockwise until it clicks into place.
6. Place the motor block 3 into the upper edge of the working cover 4.

NOTE: The motor block does not fit onto the working cover entirely straight on the right-hand side.

7. Press down on the motor block 3 and hold it pressed down for approx. 30 to 50 seconds.

Check the result while doing so.

Remove food

NOTE: You can choose to use the vessel cover 9 as the cover or the base (Figure G).

1. Disconnect the mains plug 2 from the wall socket.

2. Remove the motor block 3.

3. Rotate the working cover 4 anti-clockwise and remove it.

4. Carefully remove the blade insert 6 [if necessary together with the cream attachment 5) from the
vessel 7.

5. Remove the food, e.g. using a spatula.

6. Clean the device as soon as possible after use.

Cleaning

Clean the device prior to its first use!

DANGER! Risk of electric shock!

¢ Pull the mains plug 2 out of the wall socket before you clean the multi chopper.

* The motor block 3, the power cable and the mains plug 2 must not be immersed in water or any other
liquids.

DANGER! Risk of injury from cutting!
When washing manually, the water should be sufficiently clear that you can see the blade insert 6 easily.

WARNING! Risk of material damage!
Do not use any astringent or abrasive cleaning agents.

Dismantling the device

1. Pull out the mains plug 2.

2. Remove the motor block 3.

3. Rotate the working cover 4 anti-clockwise and remove it.

4. Carefully remove the blade insert 6 [(if necessary together with the cream attachment 5) from the
vessel 7.

5. Figure A: Carefully press the blade insert é downwards out of the cream attachment

6. Remove the vessel cover 9 from the vessel 7.

How to clean properly
1. If necessary, wipe down the motor block 3 and the power cable 2 with a damp cloth. Ensure that the
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motor block 3 is completely dry before the next time it is used.
2. Rinse all accessory parts manually, except for the motor block 3.
3. Allow all parts to dry completely before you put them away or use the device again.

Some cleaning tips

e Clean the device as soon as possible after use in order to prevent food remnants from drying on.
 After processing very salty or acidic types of food, you should immediately rinse the blade insert 6
thoroughly.

Storage

DANGER for children! Keep the device out of the reach of children.

DANGER! In order to avoid accidents, the mains plug 2 must never be connected to a wall socket while
in storage.

¢ Assemble the multi chopper for storage purposes. This allows the blade insert 6 to be stored safely.
e Select a location where neither high temperatures nor moisture can affect the device.

Trouble-shooting
If your device fails to function as required, please try this checklist first. Perhaps there is only a minor
problem, and you can solve it yourself.

DANGER! Risk of electric shock!
Do not attempt to repair the device yourself under any circumstances.

Fault Possible causes/ Action

No Function Has the device been connected to the power supply?
Check the connection.

Is the top edge of the working cover 4 clean?

Blade insert 6 does not * Switch off immediately, pull out mains plug 2 and check:
rotate or only rotates - Blockage in the vessel?

with great difficulty - Food too tough or too hard?

- Device not assembled correctly?

Vessel 7 looks cloudy
due to hard food e This is normal and does not affect the function.

Disposal

The symbol showing a wheelie bin crossed through indicates that the product requires separate refuse
collection in the European Union. This applies to the product and all accessories marked with this
symbol. Products identified with this symbol may not be discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recycling electric and electronic appliances.

Recycling helps to reduce the consumption of raw materials and protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make sure you comply with the environmental regulations
applicable in your country.

Technical specifications

Mains voltage: AC230V, 50Hz

Protection class: ||

Power rating: 260 W

Max. continuous operation (KB):1 minute
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FRANCAIS

SINBO SHB 3082 HACHOIR MULTI-FONCTIONNEL
MODE D’EMPLOI

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

1. Bouton TURBO pour grande vitesse

2. Fiche et Cable d'alimentation

3. Bloc moteur

4. Couvercle du hachoir

5. Fouets

6. Lames [montées en ressort)

7. Bol [ capacité : 500 ml)

8. Baton rotatif

9. Couvercle du bol( peut étre utilisé en tant que base)

Merci pour votre sécurité !

Merci d'avoir acheté un nouveau hachoir multifonctionnel.

Afin d’une utilisation sécuritaire et de bien connaitre votre appareil :

e Lisez attentivement toutes les instructions avant d'utiliser l'appareil.

¢ Examinez attentivement les consignes de sécurité.

¢ N'utilisez pas cet appareil hors de son but.

e Concervez ces instructions pour y référer ultérieurement.

¢ Rejoignez ces instructions au cas dutilisation par un tiers.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de votre hachoir multifonctionnel!

But d’utilisation

Cet hachoir multifonctionnel est uniquement utilisé pour hacher les aliments et fouetter la creme. Cet
appareil est congu pour un usage domestique. Utilisez l'appareil uniquement a l'intérieur. Cet appareil
ne peut pas étre utilisé pour un but commercial.

Usage abusif prévu

AVERTISSEMENT! Risque des dommages matériels!

Ne pas utiliser l'appareil particulierement pour hacher les aliments durs, par exemple des aliments
congelés, des os, des noix de coco, des céréales, des grains de café.

Consignes de Sécurité

Avertissements

Si nécessaire, respectez les précautions suivantes des notices d'utilisation

DANGER! Risque élevé: Non-respect de ce consigne, pourrait entrainer des blessures graves.
AVERTISSEMENT: Risque moyen : Non-respect de ce consigne, pourrait causer des blessures ou des
dommages matériels graves.

AVERTISSEMENT: Risque faible : Non-respect de ce consigne, pourrait causer des blessures mineures
ou des dommages matériels graves.

REMARQUE: Les conditions et les spécifications a observer lors de l'utilisation de ['appareil.

DANGER pour les enfants

¢ Les emballages ne peuvent pas étre utilisés en tant que jouet. Surveillez les enfants pour qu’ils ne
jouent pas avec des sacs en plastiques. Risque d'étouffement.

« Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.

Le nettoyage et l'entretien ne doit pas étre effectué par les enfants. Les enfants doivent étre tenus a
'écart de l'appareil et le cordon d'alimentation.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes [y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience
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ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par 'intermédiaire d'une personne responsable de
leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant l'utilisation de 'appareil.

DANGER! Risque du choc électrique a cause d"humidité !

eNe jamais utiliser cet appareil a proximité des douches, des baignoires, des lavabos ou des lieux
similaires.

¢ Ne pas immerger le bloc moteur, le cordon d'alimentation et la fiche de l'appareil dans l'eau ou tout
autre liquide.

e Protéger le bloc moteur contre I'humidité et 'éclaboussures de l'eau.

¢ Si le liquide entre dans le bloc moteur, débranchez immédiatement la fiche de la prise. Vérifiez
l'appareil avant d'utiliser a nouveau.

¢ Ne jamais maintenir l'appareil avec les mains mouillées.

¢ Si l'appareil tombe accidentalement dans l'eau, débranchez immeédiatement la fiche de la prise. Faites
l'appareil fonctionner a nouveau lorsque 'appareil est en sécurité.

e Afin d’empécher le liquide entrer dans le bloc moteur, remplissez le bol avec 200 ml de liquide max.

DANGER! Risque du choc électrique !

¢ Branchez la fiche a la prise aprés linstallation complete.

¢ Branchez la fiche a la prise dont la tension électrique est bien correspond a celle indiquée sur la
plaque signalétique de l'appareil et qui est installée de maniére appropriée et facilement accessible.
e Vérifiez que le cordon d'alimentation n'est pas endommagé par les coins pointus et la chaleur. Ne
pas enrouler le cordon d'alimentation autour de 'appareil.

¢ L'appareil n'est pas déconnecté avec le cordon d'alimentation méme aprés l'éteint complet. Débranchez
la fiche de la prise murale pour déconnecter complétement.

 Protégez le cordon d'alimentation contre 'écrasement ou le resserrement.

e Lorsque vous débranchez le cable d'alimentation, tirez-le toujours au niveau de la fiche, ne tirez pas
sur le cable lui-méme.

¢ Débranchez la fiche de la prise principale.

... si l'appareil a été endommagé

... lorsque vous n’utilisez pas l'appareil

...avant d'installer ou démonter 'appareil

... apres le nettoyage de 'appareil et

... pendant le tempéte

¢ Ne pas utiliser l'appareil si l'appareil ou le cordon d’alimentation est endommagé

¢ Ne pas faire des changements sur 'appareil afin d'éviter un risque et ne pas tenter de renouveler
le cordon d'alimentation vous-méme. Toute réparation doit étre faite par le centre de réparation et le
centre de service aprés- vente.

DANGER! Risque de blessure a cause des lames!

¢ La lame est trés tranchante. Maintenez avec précaution. L'eau doit étre suffisamment claire lors de
lavage a la main donc vous pouvez facilement voir les lames.(6)

* Ne jamais faire fonctionner l'appareil sans le bol.

¢ Ne jamais toucher les lames rotatives. Ne pas toucher les piéces rotatives avec la cuillére ou des
ustensiles de cuisine similaires. Gardez les cheveux et les vétements éloignés des piéces rotatives.

e La lame continue a tourner une fois l'appareil éteint. Attendez pour l'arrét complet de ['appareil avant
de retirer le couvercle du bol.

AVERTISSEMENT! Risque des dommages matériels!

e Le niveau de remplissage maximum pour les aliments durs est 350 ml

e Le niveau de remplissage maximum pour les liquides ( par exemple la créme ) 200 mL.

e Le temps d'utilisation maximum en continu est 1 minute.

Ensuite, l'appareil doit étre éteigné jusqu’au refroidissement a la température ambiante.

e Afin d’'empécher les endommagements, si la lame/ le fouet ne tourne pas ou tourne lentement, arrétez
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immédiatement le mixage.

Débranchez la fiche de la prise principale et vérifiez le bol ou la dureté d’aliment. Ensuite, vérifiez si
l'appareil est bien installé.

¢ Ne pas faire fonctionner l'appareil lorsqu’il est vide afin d"éviter le surchauffage exessif du moteur
et qu'il pourrait provoquer des dommages.

¢ Utilisez uniquement les accessoires fournies avec 'appareil.

* Ne pas utiliser les nettoyants abrasifs ou durs.

¢ L'appareil s'adapte a la base antidérapante en plastique. Les meubles sont nettoyés par une large
gamme de produits de soin, de vernis, et de plastique, certaines de ces produits peuvent avoir un
impact sur la base plastique et un contenu a l'amortir. Si nécessaire, mettez un mat antidérapant sous
l'appareil.

Pieces fournies

1 Bloc moteur 3

1 Couvercle du hachoir 4
1Bol 7

1 Couvercle du bol 9

1 Lame 6 ve 1 fouet 5 [monté)
1 Set de notice d'utilisation

Comment utiliser

¢ Retirez tous les emballages.

e Vérifiez toutes les piéces.

 Nettoyez l'appareil avant la premiére utilisation ( Voir la chapitre “Nettoyage )

Utilisation

DANGER! Risque du choc électrique !

Installez correctement le hachoir multi-fonctionnel et puis remplissez -le enfin branchez la fiche(2) a
la prise principale.

DANGER! Risque de blessure a cause des lames!

¢ La lame est tranchante, maintenez le avec précaution.

¢ Ne jamais faire fonctionner l'appareil lorsqu’il est vide.

¢ La lame continue a tourner une fois l'appareil éteint. Attendez pour l'arrét complet de ['appareil avant
de retirer le couvercle du bol

AVERTISSEMENT! Afin d’empécher les dommages, si la lame(6)/ le fouet (5] ne tourne pas ou tourne
lentement, arrétez immédiatement le mixage. Débranchez la fiche (2) de la prise principale et vérifiez
le bol(7) ou la dureté d'aliment. Ensuite, vérifiez si l'appareil est bien installé.

Lames

Champ d’Application

La lame (6) est appropriée pour hacher les aliments solides tels que L'oignon, les carottes, le fromage
et les noisettes.

Guide de Préparation

o Utilisation

... Max 350 ml d’aliment solide ou les aliments ne doivent pas passer le niveau maximum

....Max. 200 ml de liquide

e Lavez les aliments.

* Découpez l'aliment en petits cubes( envrion 2-3 cm de longeur)

 Retirez les coques extérieures des noisettes. La coque intérieure peut étre utilisée selon le souhait
par exemple 'amande.
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* Prenez les racines des plantes.
¢ Prenez les os de la viande et retirez les nerfs et la peau.

Guide de Préparation

Ingrédients Quantité rec dé Temps / Vitesse recommandé
Oignon (divisé en quatre) 100 g Pulsée/TURBO

Ail(Gousses d’ail entiéres) 100 g Pulsée/TURBO

Noyer 50¢g 2 x 8 sec. TURBO

Amandes 50 g 1x 10 sec. [gros) 1 x 30 sec. (normale) TURBO
Fromage (par exemple

Gouda, froide) 100 g 4 x 15 sec. TURBO

Salami 130 g 3 x5sec. TURBO

Tranches de boeuf (environ

2 cm de long ) 250 g 3x 12 sec. TURBO

Carottes 100 g 3 x5 sec. normale

Fruits secs 130¢g 4 x 15 sec. TURBO

Glacons 100g Pulsée/TURBO

REMARQUE: Le temps et la vitesse spécifié sur le tableau est le renseignement général.
eLes valeurs réelles peuvent étre différentes selon la quanitié et la qualité des aliments.
* Re-vérifiez les résultats selon les aliments .

« Faites fonctionner l'appareil avec des impulsions courtes. (1 pulsée: 1 seconde environ).

Installation de 'appareil

AVERTISSEMENT: En fonction de l'approprieté et la sévérité des aliments,ne pas remplir le bol (7) au
niveau maximum pour que la lame(6) n’empéche pas le bol (7)

Prenez en considération des valeurs des enseignements pour les aliments sur le tableau.

1. Placez le bol sur le couvercle du bol(9)

2. Placez la lame(6) sur le béton rotatif (6)

3. Mettez les aliments dans le bol (7).

4. Figure B : Placez le couvercle du hachoir (4) sur le bol [7) de maniére que les deux dents du couvercle
correspondent dans les rainures du bol et tournez le couvercle du hachoir vers le sens des aiguilles
d’une montre jusqu'il est bien placé.

5. Placez le bloc moteur(3) sur la partie supérieure du couvercle du hachoir (4)

REMARQUE: Le bloc moteur ne correspond pas directement sur le couvercle du hachoir a droite.

6. Branchez la fiche (2) a la prise appropriée.

HACHER

* Figure C : Pour une vitesse normale, appuyez le bloc moteur(3) vers le bas et puis lachez le.

* Figure D : Pour une vitesse rapide, appuyez aussi sur le bouton de TURBO(1) vers le bas.

* Fonctionnement avec l'impulsion courte (1 pulsée: 1 seconde environ). Le nombre et la longeur des
impulsions dépend la quantité et l'approprieté des aliments. Voir le tableau.

e Vérifiez la resolution. Si les aliments n‘ont pas été découpés comme il faut ;

- Débranchez la fiche (2], retirez le bloc moteur(3) et rincez soigneusement e bol (7).

- Tournez le couvercle du hachoir(4) vers le sens inverse des aiguilles d’'une montre et retirez -le si
les aliments sont coincés dans le bol et poussez les aliments vers le bas a l'aide d'une spatule.

- Avant de branchez la fiche (2) a la prise, installez les piéces.

Piéce de fouetter
Champ d’application
Le fouet(5) du hachoir multifonctionnel est spécialement concu pour fouetter la créeme.L’entrée de
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lamel(6) est au sommet.
REMARQUE: Si possible, utilisez la créeme fouettée bien refrodie [ a la température de refrigerateur),
ainsi la creme devient en forme solide.

Creme fouettée

1. Placez le bol (7)sur le couvercle du bol (9).

2. Placez le fouet (5) soigneusement a U'entrée de lame (6)

3. Mettez la lame (6) avec le fouet(5) sur le baton rotatif (8) dans le bol.

4. Mettez la créme refroidie (max 200 ml) dans le bol (7).

5. Placez le couvercle du hachoir(4) sur le bol(7) de maniére que les deux dents du couvercle correspondent
dans les rainures du bol et tournez le couvercle du hachoir vers le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'il est bien placé.

6. Placez le bloc moteur(3) sur la partie supérieure du couvercle du hachoir (4)

REMARQUE: Le bloc moteur ne correspond pas directement sur le couvercle du hachoir a droite.

7. Appuyez le bloc moteur(3) vers le bas pendant 30 a 50 secondes et vérifiez le résultat.

Retirer les aliments

REMARQUE: Vous pouvez utiliser le couvercle du hachoir(9) en tant que le couvercle ou la base (Figure
G).

1. Débranchez la fiche (2) de la prise de courant.

2. Retirez le bloc moteur(3)

3. Tournez le couvercle du hachoir(4) vers le sens opposé des aiguilles d’'une montre et retirez -le.

4. Retirez la lame (6) soigneusement du bol (7) [ si nécessaire, avec le fouet (5) ).

5. Retirez les aliments, par exemple a 'aide d'une spatule.

6. Apres l'utilisation, nettoyez 'appareil des qu'il est possible.

Nettoyage

Nettoyez I'appareil avant la premiére utilisation !

DANGER! Risque du choc électrique !

* Débranchez la fiche (2) de la prise de courant avant le nettoyage.

* Ne pas immerger le bloc moteur (3), le cordon d'alimentation ou la fiche (2] dans 'eau ou toute autre
liquide.

DANGER! Risque de blessure a cause des lames!
L'eau doit étre suffisamment claire lors de lavage a la main donc vous pouvez facilement voir les
lames.(6)

AVERTISSEMENT! Risque des dommages matériels!
Ne pas utiliser les nettoyants abrasifs ou durs

Démonter Uappareil

1. Débranchez la fiche (2)de la prise de courant.

2. Retirez le bloc moteur (3).

3. Tournez le couvercle du hachoir(4) vers le sens opposé des aiguilles d'une montre et retirez -le.
4. Retirez la lame (6) soigneusement du bol (7) [ si nécessaire, avec le fouet (5) ).

5. Figure A: Poussez soigneusement la lame(6) vers Uinférieur du fouet (5)

6. Retirez la couvercle du hachoir (9) du bol (7)

Pour un nettoyage efficace
1.. Si nécessaire, nettoyez le bloc moteur (3] et le cordon d'alimentation(2) avec un chiffon humide. Laissez le
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bloc moteur refroidir complétement avant une deuxiéme utilisation.
2. Laver toutes les accessoires a la main sauf le bloc moteur (3)
3. Laissez les piéces refroidir complétement avant de les ranger.

Conseils Pratiques de Nettoyage

* Afin d’empécher les résidus des aliments soient séchés, nettoyez l'appareil dés qu'il est possible aprés
L'utilisation.

o Lavez toute suite la lame(é) aprés hachoir les aliments salés ou acidiques.

Stockage

DANGER pour les enfants ! Gardez l'appareil hors de la portée des enfants.

DANGER! | Afin déviter les accidents,ne pas laisser la fiche(2] de 'appareil branché a la prise lorsque vous
rangez l'appareil.

« Démontez l'appareil lorsque vous le rangez. Ceci permet de ranger la lame(6) en toute sécurité.

* Maintenez 'appareil éliogné de la température excessive et de 'humidité.

Dépannage
Si Uappareil ne fonctionne pas comme il faut, voir premiérement la liste de contréle et tenter de résoudre
le probléeme vous-méme.

DANGER! Risque du choc électrique !
Ne jamais tenter de réparer l'appareil vous-méme

Probléme Cause possible / Solution

Appareil ne fonctionne pas Vérifiez si l'appareil est branché a la source d’alimentation

Vérifiez la connexion.

Vérifiez si la partie supérieure du couvercle du hachoir (4) est propre

La lame(6) ne tourne pas « Eteignez l'appareil, débranchez la fiche(2) vérifiez:
ou tourne avec difficulté - Sile bol est bloqué

- Si les aliments sont trés durs

- Si l'appareil est correctement installé

Le bol(7) est taché & cause e Ceci est normale et n’affecte pas le fonctionnement.
des aliments durs

Elimination

Le logo indiquant d'une poubelle barrée d'une croix signifie qu'il s'agit d'un appareil qui ne doit pas étre
débarrassé avec les déchets municipaux non triés a travers l'Union Européenne.Cette type d'élimination
est applicable pour tous les appareils marqués par ce logo. Ce logo apposé sur le produit signifie qu’il
s'agit d'une appareil qui ne doit pas étre débarrassé avec les déchets municipaux non triés mais peuvent
étre laissé au point de collecte pour le recyclage des appareils électriques et électroniques.

Le recylage réduit la consommation des matieres premiéres et protége l'environnement.

Emballage
Assurez vous que l'élimination de 'emballage est appropriée aux réglementations environnementales
applicables dans votre pays.

Caractéristiques Techniques

Tension: AC230V, 50Hz

Classe de protection: ||

Puissance : 260 W

Temps d’utilisation max. en continu (KB): 1 minute
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NEDERLANDS

SINBO SHB 3082 DE IN STUKJES SNIJDER MET VEEL FUNCTIES
GEBRUIKSAANWIJZING

ALGEMENE VERKLARING

. Voor de hoge snelheid de TURBO knop

. Hoofdstopcontact en krachtkabel

. Motorblok

. Startknop

. Afdeling Klutsen

. Afdeling mes (er is een vering gemonteerd)

. Reservoir (inhoud capaciteit: 500 ml)

. Draaistok

. Reservoirknop (kan ook gebruikt worden als een zool)

VONOCUITRWN =

Dank u voor uw vertrouwen!

Geluk ermee met uw nieuwe in stukjes snijder met veel functies.

Om de veilige gebruiking en de hele inhoud van de eigenschappen van uw product te bepalen:

e De start richtlijnen voorzichtig lezen voor het eerste gebruik.

* Wat veel belangrijker is is dat u de veiligheidsrichtliinen moet onderzoeken.

¢ Het apparaat kan alleen gebruikt worden zoals het wordt verklaard in deze gebruiksaanwijzing.

* Deze richtlijnen als een referentie bewaren.

e Als het apparaat door iemand anders gebruikt zal worden, dan deze richtlijnen aan hem/haar geven.
Wij wensen dat u tevreden zal worden met uw nieuwe in stukjes snijder met veel functies!

Gebruiksdoel

De in stukjes snijder met veel functies wordt alleen gebruikt voor het in stukjes snijden van de voedsels
en het klutsen van de creme. Het apparaat is speciaal gepland om thuis te gebruiken. Het apparaat
wordt alleen binnen gebruikt. Dit apparaat moet niet gebruikt worden voor de handelsdoelen.

Voorziende verkeerde gebruik

WAARSCHUWING! Het risico voor materiele schade!

Het apparaat niet gebruiken vooral om de harde voedsels in stukjes te snijden, voorbeeld bevroren
voedsel, bot, kokosnoot, graan, koffiezaad.

Veiligheidswaarschuwingen

Waarschuwingen

Als nodig, moet er in deze gebruiksaanwijzingen de hieronder vermelde waarschuwingen in aanmerking
genomen worden:

GEVAAR! Hoge risico: Het niet in aanmerking nemen van deze waarschuwing kan met gewondrakingen
resulteren.

WAARSCHUWING! Gemiddelde risico: Het niet in aanmerking nemen van deze waarschuwing kan met
gewondrakingen of met ernstige materiele schade resulteren.

WAARSCHUWING: Lage risico: Het niet in aanmerking nemen van deze waarschuwing kan met lichte
gewondrakingen of met ernstige materiele schade resulteren.

NOTITIE: De voorwaarden en eigenschappen die tijdens het gebruiken van het apparaat geobserveerd
moeten worden.

GEVAAR voor de kinderen

¢ De verpakkingsmaterialen zijn geen speelgoederen van de kinderen. Er moet geen toestemming
gegeven worden aan de kinderen om te spelen met plastieke zakken. Er is een risico voor verstikking.
¢ Dit apparaat moet niet gebruikt worden door de kinderen.

Het schoonmaken en de gebruikersverzorging moet niet gedaan worden door de kinderen, De kinderen
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moeten van het apparaat en van de krachtkabel afgehouden worden.

e Dit apparaat kan ook gebruikt worden door de lichamelijke of geestelijke gehandicapten of door de
personen die onvoldoende ervaring en/of verstand hebben, als zij voorgelicht worden over hoe zij het
apparaat veilig kunnen gebruiken en als zij gecontroleerd worden en als zij zich bewust zijn van de
veroorzaakte risico.

GEVAAR! Door de vocht het risico voor electriciteitsshock

e Dit apparaat moet nooit gebruikt worden dichtbij de badkuip, douche, wastafel of gelijksoortige dingen.
¢ De motorblok, krachtkabel en hoofdstekker moet niet in het water of in een andere vloeistof bedrukt
worden.

¢ De motorblok, beschermen tegen de vocht, water gieten en water spatting.

e Als er in de motorblok een vloeistof komt meteen de hoofdstekker eruit trekken. Het apparaat
controleren voor het opnieuw gebruik ervan.

¢ Nooit het apparaat met natte handen aanraken.

* Als het apparaat in het water is gevallen dan de hoofdstekker meteen eruit trekken. Het apparaat
opnieuw starten als het veilig is.

e Om te kunnen voorkomen dat de vloeistof in de motorblok komt, het reservoir met een vloeistof van
maximum 200 ml invullen.

GEVAAR! Risico voor electriciteitsshock

* De stekker in het stopcontact doen nadat het apparaat helemaal gemonteerd en vastgemaakt is.

¢ De hoofdstekker in een stopcontact doen die geschikt is voor de voltage en voor de eigenschappen
in de meetbord, die geschikt is gemonteerd en die makkelijk te bereiken is.

¢ U moet van zeker zijn dat de krachtkabel niet beschadigd is door de scherpe kanten of de warmte.
De krachtkabel niet aan de omgeving van het apparaat omsingelen.

¢ Ook als het apparaat uit is gedaan is zijn aansluiting met de krachtkabel niet helemaal verbroken.
Om de aansluiting helemaal te verbreken trekt u de hoofdstekker eruit.

e Tijdens het gebruik van het apparaat verzorgd u dat de krachtkabel niet aangedrukt of onderdrukt
wordt.

e Tijdens het eruit halen van de hoofdstekker altijd de stekker eruit halen en niet de kabel.

¢ De hoofdstekker uit het stopctontact halen.

...als erstoring is,

... als u het apparaat niet gebruikt

... voordat u het apparaat niet gemonteerd of demonteerd heeft

... nadat u het apparaat heeft schoongemaakt en

... tijdens de storm

¢ Het apparaat niet gebruiken als er op het apparaat of op de krachtkabel een beschadiging is zodat u
het kan zien.

¢ Om te kunnen vermijden van een een of andere risico, brengt u geen veranderingen aan het apparaat.
Vervolgens niet zelf de krachtkabel vervangen. Een reparatie moet toegepast worden door een deskundige
reparatie- of een Servicecentrum.

GEVAAR! Door het snijden risico voor gewond raking

¢ De mes is scherp. Houdt u het voorzichtig vast. Als het met de hand gewassen wordt moet het water
voldoende zuiver zijn zodat u de messen makkelijk kan zien.

¢ Het apparaat nooit starten zonder het reservoir.

¢ Nooit de draaibare messen aanraken. Aan de draaibare stukken niet aanraken met een lepel of
soortgelijke keukenapparaten. Het haar en de wijde kledingen afhouden van de draaibare stukken.

* Nadat het apparaat is uitgedaan gaat het mes door met het draaien. Voordat u de deksel van het
reservoir eruit haalt wacht u tot het gestopt is.

WAARSCHUWING! Risico voor materiele schade
* Voor de harde voedsels de maximum aanvulniveau is 350 mL..
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« Voor de vloeistoffen het maximum aanvulvolume, (bijvoorbeeld creme) is 200 ml.

¢ Het apparaat is zonder in te grijpen gepland voor maximum 1 minuut te starten.

Hierna moet het apparaat in een kamertemperatuur op uit positie staan tot het afgekoeld is.

¢ Om de beschadiging van het apparaat te kunnen voorkomen, als het mes/de klutser niet of langzaam
draait meteen de roerbehandeling laten stoppen.

De hoofdstekker eruit trekken en controleert u of er iets is in het reservoir die de beweging voorkomt
of of de voedsel hard is. Vervolgens kijkt u of het apparaat juist is gemonteerd.

¢ Het apparaat niet laten starten als het leeg is, omdat het te warm worden van de motor zal veroorzaken
en geresulteerd kan worden met beschadiging.

e Alleen de originele accessoires gebruiken.

¢ Geen harde of verlijtende reinigingsmiddelen gebruiken.

* Het apparaat is geschikt voor een niet glijdende plastische vloer. Omdat de meubilairs schoongemaakt
worden met veel verschillende vernisproducten en plastische en verschillende verzorgingsproducten,
de mogelijkheden van sommigen van deze producten, die de plastische vloer zullen beinvloeden en die
een verzachtende inhoud bezitten kunnen niet door de vingers gezien worden. Als nodig, onder het
apparaat een niet glijdende mat leggen.

De verschaffende onderdelen

1 Motorblok 3

1 Een deksel die laat starten 4

1 Reservoir 7

1 Reservoirdeksel 9

1 Mes 6 en 1 klutser 5 [niet gemonteerd)
1 De richtlijnen om de set te laten starten

Hoe wordt het gebruikt

* De hele verpakkingsmaterialen eruit halen.

e Controleren of alle onderdelen volledig of zonder beschadiging zijn

e Het apparaat schoonmaken voordat u het voor het eerst gebruikt! (kijken naar de afdeling
“Schoonmaken”.)

Laten starten

GEVAAR! Risico voor electriciteitsshock!

De hoofdstekker (2) in het stopcontact doen, nadat de in stukjes snijder met veel functies volledig is
gemonteerd en gevuld is.

GEVAAR! Door het snijden risico voor gewond raking

¢ Het mes is scherp. Voorzichtig vasthouden.

* Het apparaat moet nooit gestart worden zonder een reservoir.

¢ Nadat het apparaat is uitgedaan gaat het mes door met het draaien. Voordat u de deksel van het
reservoir eruit haalt wacht u tot het gestopt is.

WAARSCHUWING! Om de beschadiging van het apparaat te kunnen voorkomen, als het mes (6)/de
klutser (5) niet of langzaam draait meteen de roerbehandeling laten stoppen.

Als dit gebeurt, de hoofdstekker (2) eruit trekken en controleert u of er iets is in het reservoir (7) die
de beweging voorkomt of of de voedsel heel hard is. Vervolgens kijkt u of het apparaat juist is gemonteerd.

Het lemmet van het mes

Toepassingsgebied

Het lemmet van het mes (6], is geschikt om de harde voedsels in stukjes te snijden, bijvoorbeeld ui,
wortel, kaas en hazelnoot.
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Voedsel klaarmaken

¢ Gebruiking

... maximum 350 ml harde voedsel moet niet meer zijn dan de vulpeil of

... maximum 200 ml vloeistof.

* Het voedsel wassen.

* Het voedsel in kleine kubussen snijden (ongeveer op een 2-3 cm lengte).

* De buitenbolster van een hazelnoot eruithalen. De binnenbolster kan naar verzoek gebruikt worden,
voorbeeld met een amandel.

* De planten uit hun stammen halen.

* De botten uit het vlees scheiden en uit de zenuw en huid halen.

Behandelingstabel

Inhoud De aangeraden hoeveelheid | De aangeraden behandelingstijd / snelheid
Ui (in vier stukjes gedeeld) 100 g Pulse/TURBO

Knoflook (een hele

teentje) 100 g Pulse/TURBO

Walnoot 50 g 2 x 8 sec. TURBO

Amandel 50g 1x 10 sec. (grof) 1 x 30 sec. (net) TURBO
Kaas [bijvoorbeeld

Gouda, koud) 100 g 4x 15 sec. TURBO

Salami 130 g 3 x5sec. TURBO

In schijfjes gesneden
rundvlees (ongeveer

op een lengte van 2 cm ) 250 g 3x 12 sec. TURBO
Wortel 100 g 3 x5 sec. normaal
Gedroogde fruit 130 ¢ 4 x 15 sec. TURBO
ljskubussen 100 g Pulse/TURBO

NOTITIE: De hier vermelde behandelingstijden en snelheden zijn algemene informatie.

* Afhankelijk van de hoeveelheden en geschiktheden van de voedsels kunnen de echte waarden
verschillend zijn.

* Afhankelijk van de kleinheid van het voedsel de resultaten opnieuw controleren.

* Werken met een korte PULSE (1 pulse: werken voor ongeveer 1 seconde).

Monteren van het apparaat

WAARSCHUWING: Afhankelijk van de hardheid en geschiktheid van het voedsel, het reservoir(7) op een
maximum niveau invullen, omdat het lemmet van het mes (6] her reservoir (7) kan tegenhouden.

Hier letten op de waarden van de richtlijn voor de verschillende voedsels in de afdeling “behandelingtabel”.
1. Het reservoir op de reservoirdeksel (9] plaatsen.

2. In het reservoir de knutselstok (8) aan het lemmet van het mes (6) plaatsen.

3. Het klaargemaakte voedsel in het reservoir (7) plaatsen.

4. Figuur B: U moet het startdeksel (4) op het reservoir (7) zo plaatsen, zodat u de twee kleine intrusie
indringen op het startdeksel op de gaatjes in het reservoir plaatst en het startdeksel richting de klok
draaien totdat het op de plaats is geplaatst.

5. De motorblok (3) op de bovenste kant van het startdeksel (4) plaatsen.

NOTITIE: De motorblok, past zich niet direct aan het startdeksel aan de rechter kant.

6. De hoofdstekker (2) in het stopcontact doen die zich aanpast aan de technische gegevens..

In stukjes snijden
o Figuur C: Om het in een normale snelheid te laten starten de motorblok (3) naar beneden drukken
en later weer loslaten.
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e Figuur D: Om het in een hoge snelheid te laten werken, vervolgens de TURBO (1) knop naar beneden
drukken.

e Laten starten met een korte PULSE (1 Pulse: ongeveer 1 seconde aandrukken). Het aantal en de
lengte van Pulses , is afhankelijk van de hoeveelheid en geschiktheid van het voedsel. Kijken naar de
eigenschappen in de afdeling “Behandelingstabel”.

¢ Het resultaat opnieuw controleren. Als het voedsel niet net in stukjes is gesneden:

- De hoofdstekker (2) eruit trekken, de motorblok (3] eruit halen en voorzichtig het reservoir (7)
omspoelen.

- Als het voedsel in het reservoir is geplakt, dan het startdeksel (4) draaien richting andersom de klok
en eruithalen. Door een spatula te gebruiken de stukken naar beneden duwen.

- De onderdelen bij elkaar brengen voordat u het apparaat laat starten door de hoofdstekker (2) opnieuw
in het stopcontact te doen.

Het onderdeel voor klutsen

Toepassingsgebied

De in stukjes snijder met veel functie , het onderdeel van klutsen (5), is vooral gepland om de creme
te klutselen. Het lemmet van het mes (6] bevindt zich aan de top.

NOTITIE: Waar het mogelijk is, een heel goed afgekoelde klutsende creme gebruiken (in de temperatuur
van een koelkast), zo wordt een klutsende creme hard.

Klutsende creme

1. Het reservoir (7) plaatsen op het reservoirdeksel (9).

2. Het onderdeel voor het klutsen (5) voorzichtig hierboven op het lemmet van het mes (6) plaatsen.
3. Het mes (6), samen met het onderdeel voor het klutsen (5) op de draaier (8] zetten in het reservoir
4. Het gekoelde en klutsende creme (maximum 200 ml) in het reservoir (7) gieten.

5. U moet het startdeksel (4) in het reservoir (7) zo plaatsen, zodat de twee tanden op het startdeksel
op de gaatjes in het reservoir geplaatst worden en het startdeksel richting de klok draaien totdat het
op de plaats is geplaatst.

6. De motorblok (3) op de bovenste kant van het startdeksel (4) plaatsen.

NOTITIE: De motorblok, past zich niet helemaal direct aan het startdeksel aan de rechter kant..

7. De motorblok (3) naar beneden drukken en onegeveer 30 en 50 seconden naar beneden drukken.
Als u deze doet moet u het resultaat controleren.

Het eruit halen van het voedsel

NOTITIE: Als een deksel of een zool kunt u het gebruik van het reservoirdeksel (9) kiezen. (Figuur G).
1. De hoofdstekker (2) uit het stopcontact trekken.

2. De motorblok (3] eruit halen.

3. Het startdeksel (4) draaien richting omgekeerd de klok en eruit halen.

4. Het lemmet van het mes (6] uit het reservoir (7) voorzichtig halen (als nodig samen met de aanvulling
van klutsen(5)).

5. Het voedsel eruit halen bijvoorbeeld door een spatula te gebruiken.

6. Na het gebruik het apparaat op een mogelijke korte tijd schoonmaken.

Schoonmaken

Het apparaat schoonmaken voor het eerste gebruik!
GEVAAR! Het risico voor electriciteitsshock!
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* Voordat u het apparaat hebt schoongemakt de hoofdstekker (2) uit het stopcontact halen.
» De motorblok (3), krachtkabel en de hoofdstekker (2) moet niet in een water of in een een of andere
vloeistof bedrukt worden.

GEVAAR! Door het snijden risico voor gewondraking!
Als u het met de hand wast moet het water voldoende zuiver zijn, op deze manier kunt u het lemmet
van het mes (6) makkelijk zien.

WAARSCHUWING! Het risico voor materiele schade!
Geen harde of bijtende een of andere middel gebruiken.

Het demonteren van het apparaat

1. De hoofdstekker (2] eruit trekken.

2. De motorblok (3] eruit halen.

3. Het startdeksel (4) richting omgekeerd de klok draaien en eruit halen.

4. Voorzichtig, het lemmet van het mes (6) uit het reservoir (7) halen (als nodig samen met het onderdeel
van het klutsen (5).

5. Figuur A: Voorzichtig het lemmet van het mes (6) naar beneden van het onderdeel van klutsen (5)
duwen.

6. Het reservoirdeksel (9), uit het reservoir (7) halen.

Hoe netjes kan het schoongemaakt worden

1. Als nodig de motorblok (3) en de krachtkabel (2), met een vochtige stof reinigen. Verzorgd u dat de
motorblok (3) helemaal gedroogd is voor het volgende gebruik.

2. Behalve de motorblok (3) alle accessoires-onderdelen met de hand wassen.

3. Voordat u het apparaat aan de kant zet of opnieuw gebruikt verzorgd u dat alle onderdelen helemaal
gedroogd zijn.

Sommige schoonmaaktips

* Om de verdroging van de voedselresten te voorkomen, na het gebruik het apparaat op een mogelijke
snelheid schoonmaken.

¢ Na de behandeling van de voedsels met veel zout of zuurhoudende voedsels, meteen het lemmet van
het mes (6) voorzichtig spoelen.

Opbergen

GEVAAR voor de kinderen! Het apparaat buiten bereik van de kinderen bewaren.

GEVAAR! | Om de ongelukken te voorkomen, tijdens het bewaren de hoofdstekker (2) nooit in het
stopcontact doen.

¢ Het apparaat demonteren om te bewaren. Verzorgd dat deze lemmet van het mes (6] dat het veilig
kan worden bewaard.

¢ U moet een plaats kiezen waar geen hoge temperatuur en vocht het apparaat beinvloed.

Voorkomen van het probleem
Als uw apparaat niet werkt zoals u wilt, alstublieft eerst proberen om te kijken naar de controlelijst

en het probleem zelf op te lossen.

GEVAAR! Het risico voor electriciteitsshock!
Het apparaat niet zelf onder een een of andere voorwaarde proberen te repareren.
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B hadiai

Mogelijke redenen/ Actie

Werkt/start niet Is het apparaat aangesloten aan de krachtkabel?
Controleert u de aansluiting.

Is het bovenste hoek van het startdeksel (4) schoon?

Het lemmet van het mes () draait « Direct uitdoen, de hoofdstekker (2) eruit trekken en
niet of het draait heel moeilijk. controleren.

- Is het reservoir verstopt?

- Is het voedsel heel hard?

- Is het apparaat juist gemonteerd?

Is het reservoir (7) door harde * Dit is normaal en beinvloed het werken ervan niet.
voedsel gewaterd?

Uitladen

Het symbool die laat zien de grote prullenbak met een kruisteken, vereist dat het product in de Europese
Unie weggegooid wordt in een aparte afdeling van het opruimen van resten. Dit wordt toegepast aan
het product en aan alle accessoires die aangewezen worden met dit symbool. De producten die met
dit symbool zijn omschreven kunnen niet samen met de resten van normale huizen worden weggegooid,
maar kunnen genomen worden in de verzamelingspunt voor de terugkeer van de electriciteits- en
electronische apparaten.

De terugkeer vermindert het verbruik van de grondstoffen en beschermt het milieu.

Verpakking
Tijdens het weggooien van de verpakking moet u van zeker zijn of het geschikt is aan de milieu
voorbereiding.

Technische eigenschappen

Hoofdvoltage: AC230V, 50Hz
Beschermingsklasse: ||

Krachtniveau: 260 W

Maximum voortdurend werken (KB): 1 minuut
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DEUTSCH

SINBO SHB 3082 MULTiZERKLEINERER
BEDIENUNGSANLEITUNG

UBERSICHT

1. TURBO Taste fiir hohe Geschwindigkeit

2. Anschlussleitung mit Netzstecker

3. Motorblock

4. Arbeitsdeckel

5. Sahne-Aufsatz

6. Messereinsatz (gefedert)

7. Behilter (Fassungsvermagen: 500 ml)

8. Dorn

9. Behilter-Deckel (auch als Standfufd verwendbar)

Herzlichen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Wir gratulieren Ihnen zu Ihrem neuen Multizerkleinerer.

Fiir einen sicheren Umgang mit dem Produkt und um den ganzen Leistungsumfang kennenzulernen:
¢ Lesen Sie vor der ersten Inbetriebnahme diese Bedienungsanleitung griindlich durch.

* Befolgen Sie vor allen Dingen die Sicherheitshinweise!

¢ Das Geréat darf nur so bedient werden, wie in dieser Anleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Anleitung auf.

e Falls Sie das Gerat einmal weitergeben, legen Sie bitte diese Bedienungsanleitung dazu.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit [hrem neuen Multizerkleinerer!

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Der Multizerkleinerer ist ausschlielich zumZerkleinern von Lebensmitteln und zum
Schlagen von Sahne vorgesehen.

Das Gerat ist fir den privaten Haushalt konzipiert.

Das Gerat darf nur in Innenrdumen benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht fiir gewerbliche Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

Benutzen Sie das Gerat nicht, um besonders harte Lebensmittel wie z. B. gefrorene Lebensmittel,
Knochen, Muskatniisse, Getreide oder Kaffeebohnen zu zerkleinern.

Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fiir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere Sachschaden
verursachen.

VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen

oder Sachschaden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Geréat beachtet

werden sollten.

GEFAHR fiir Kinder

¢ Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder diirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr.

¢ Dieses Gerét ist nicht dafuir bestimmt, durch Personen (einschliefilich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige Person
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beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Geréat zu benutzen ist.
¢ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
* Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR von Stromschlag durch Feuchtigkeit

¢ Das Gerat darf niemals in der Ndhe einer Badewanne, einer Dusche, eines gefiillten Waschbeckens
o. A. betrieben werden.

¢ Der Motorblock, die Anschlussleitung und der Netzstecker dirfen nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten getaucht werden.

¢ Schiitzen Sie den Motorblock vor Feuchtigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

* Sollte Flissigkeit in den Motorblock gelangen, sofort den Netzstecker ziehen.

Vor einer erneuten Inbetriebnahme das Gerat priifen lassen.

* Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.

¢ Sollte das Gerat ins Wasser gefallen sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst danach das Gerat
herausnehmen.

« Befiillen Sie den Behalter mit maximal 200 ml Flissigkeit, um das Eindringen von Flissigkeit in den
Motorblock zu verhindern.

GEFAHR durch Stromschlag

¢ Stecken Sie den Netzstecker erst dann in eine Steckdose, wenn das Gerdt zusammengebaut und
befiillt ist.

¢ SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemaf installierte, leicht zugdngliche Steckdose
an, deren Spannung der Angabe auf dem Typenschild entspricht.

Die Steckdose muss auch nach dem Anschlielen weiterhin leicht zuganglich sein.

¢ Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht durch scharfe Kanten oder heif3e Stellen beschadigt
werden kann.

Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht um das Gerat.

e Das Gerat ist auch nach Ausschalten nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um dies zu tun, ziehen Sie
den Netzstecker.

¢ Achten Sie beim Gebrauch des Geréates darauf, dass die Anschlussleitung nicht eingeklemmt oder
gequetscht wird.

e Um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen, immer am Stecker, nie am Kabel ziehen.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...

... wenn eine Storung auftritt,

...wenn Sie den Multizerkleinerer nicht benutzen,

... bevor Sie den Multizerkleinerer montieren oder demontieren,

... bevor Sie den Multizerkleinerer reinigen und

... bei Gewitter.

¢ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es sichtbare Beschadigungen am Gerat oder der Anschlussleitung
aufweist.

e Um Gefahrdungen zu vermeiden, nehmen Sie keine Veranderungen am Gerat vor. Auch die
Anschlussleitung darf nicht selbst ausgetauscht werden. Lassen Sie Reparaturen nur von einer
Fachwerkstatt bzw. im Service-Center durchfiihren.

GEFAHR von Verletzungen durch Schneiden

¢ Der Messereinsatz ist scharf. Gehen Sie vorsichtig mit ihm um. Beim Spiilen von

Hand sollte das Wasser so klar sein, dass Sie die Klingen gut sehen kdnnen.

¢ Das Geréat darf unter keinen Umstanden ohne Behalter betrieben werden.

« Greifen Sie niemals in das rotierende Messer. Halten Sie keine Loffel oder Ahnliches

in die drehenden Teile. Halten Sie auch lange Haare oder weite Kleidung von den drehenden Teilen
fern.

e Der Messereinsatz dreht nach dem Ausschalten nach. Warten Sie den Stillstand ab, bevor Sie den
Arbeitsdeckel abnehmen.

WARNUNG vor Sachschaden
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* Die maximale Fiillhohe fiir feste Lebensmittel betragt 350 ml.

* Die maximale Fiillmenge fiir Fliissigkeiten (z. B. Sahne) betr&gt 200 ml.

e Das Gerét ist fiir eine Betriebsdauer von maximal 1 Minute ohne Unterbrechung ausgelegt. Danach
muss das Gerat ausgeschaltet bleiben, bis es auf Raumtemperatur abgekiihlt ist.

e Um einen Gerateschaden zu vermeiden, unterbrechen Sie den Mixvorgang sofort, wenn der
Messereinsatz / der Sahne-Aufsatz nicht oder nur schwer dreht. Ziehen Sie den Netzstecker und
tiberpriifen Sie, ob sich ein Hindernis im Behilter befindet oder ob die Speise zu zah ist. Uberpriifen
Sie auch, ob das Gerét richtig zusammengesetzt ist.

¢ Betreiben Sie das Geréat nicht leer, da hierdurch der Motor heif3 laufen und beschadigt werden kann.
¢ Verwenden Sie nur das Originalzubehor.

¢ Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

¢ Das Gerat ist mit einem rutschfesten Kunststoff- Standfufl ausgestattet. Da Mébel mit einer Vielfalt
von Lacken und Kunststoffen beschichtet sind und mit unterschiedlichen Pflegemitteln behandelt
werden, kann nicht vollig ausgeschlossen werden, dass manche dieser Stoffe Bestandteile enthalten,
die den Kunststoff-Standfufl angreifen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste Unterlage unter
das Gerat.

Lieferumfang

1 Motorblock 3

1 Arbeitsdeckel 4

1 Behélter 7

1 Behalter-Deckel 9

1 Messereinsatz 6 und 1 Sahne-Aufsatz 5 (zusammengesetzt)
1 Bedienungsanleitung

Inbetriebnahme

¢ Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

« Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden und unbeschadigt sind.

* Reinigen Sie das Geréat vor der ersten Benutzung! (Siehe “Reinigen” auf Seite 18.)

Bedienung

GEFAHR durch Stromschlag!

Stecken Sie den Netzstecker 2 erst dann in eine Steckdose, wenn der Multizerkleinerer komplett
montiert und befillt ist.

GEFAHR von Verletzungen durch Schneiden!

¢ Der Messereinsatz ist scharf. Gehen Sie vorsichtig mit ihm um.

¢ Das Gerét darf unter keinen Umstanden ohne Behalter betrieben werden.

e Der Messereinsatz dreht nach dem Ausschalten nach. Warten Sie den Stillstand ab, bevor Sie den
Arbeitsdeckel abnehmen.

WARNUNG! Um einen Gerateschaden zu vermeiden, unterbrechen Sie den Mixvorgang sofort, wenn
der Messereinsatz 6 / der Sahne-Aufsatz 5 nicht oder nur schwer dreht. Ziehen Sie in diesem Fall den
Netzstecker 2 und tberpriifen Sie, ob sich ein Hindernis im Behélter 7 befindet oder ob die Speise zu
zah ist. Uberpriifen Sie auch, ob das Gerét richtig zusammengesetzt ist.

Messereinsatz

Einsatzbereich

Der Messereinsatz 6 eignet sich zum Zerkleinern von festen Lebensmitteln wie z. B.
Zwiebeln, Karotten, Kase, Niisse.

Lebensmittel vorbereiten
* Verwenden Sie ...
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... feste Lebensmittel héchstens bis zur maximalen Fiillhohe von 350 ml bzw.
... maximal 200 ml Flissigkeit.

¢ Waschen oder putzen Sie die Lebensmittel.

* Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Wiirfel (ca. 2-3 cm Kantenlange).

* Entfernen Sie die AuBenschale von Niissen.

Die Innenschale kann je nach Wunsch verwendet werden, z. B. bei Mandeln.

* Befreien Sie Krauter von ihren Stangeln.

¢ Losen Sie Fleisch von Knochen und entfernen Sie Sehnen und Haute.

Verarbeitungstabelle

Zutaten Empfoh-lene Menge | Empfohlene Bearbeitungszeit /Geschwindigkeit
Zwiebeln (geviertelt) 100 g Impulse/TURBO

Knoblauch (ganze Zehen) 100 g Impulse/TURBO

Walniisse 50¢g 2 x 8 Sek. TURBO 1 x 10 Sek.(grob)

Mandeln 50 g 1 x 30 Sek.(fein)] TURBO

Kase (z. B. jun-ger Gouda,

gekiihlt) 100 g 4 x 15 Sek. TURBO

Salami 130 g 3 x5 Sek. TURBO

mageres Rind fleisch in
Wiirfeln (ca. 2 cm

Kantenlange) 250 g 3 x 12 Sek. TURBO
Karotten 100 g 3 x 5 Sek. normal
Trockenfriichte 130 g 4 x 15 Sek. TURBO
Eiswiirfel 100 g Impulse/TURBO

HINWEIS: Die hier angegebenen Bearbeitungszeiten und Geschwindigkeiten sind Richtwerte.
* Je nach Menge und Konsistenz der Lebensmittel konnen die tatsdchlichen Werte abweichen.
* Je nach gewiinschtem Zerkleinerungsgrad kontrollieren Sie wiederholt das Ergebnis.
 Arbeiten Sie mit kurzen Impulsen (1 Impuls: ca. 1 Sekunde driicken).

Gerat zusammensetzen

VORSICHT: Fiillen Sie je nach Harte und Konsistenz der Lebensmittel den Behalter 7 nicht bis an das
Maximum, da ansonsten der Messereinsatz 6 blockieren kann.

Beachten Sie dabei die Richtwerte fiir verschiedene Lebensmittel im Abschnitt "Verarbeitungstabelle”.
1. Setzen Sie den Behélter 7 auf den Behalter-Deckel 9.

2. Setzen Sie den Messereinsatz 6 auf den Dorn 8 im Behalter.

3. Fiillen Sie die vorbereiteten Lebensmittel in den Behélter 7.

4. Bild B: Setzen Sie den Arbeitsdeckel 4 so auf den Behalter 7, dass die beiden

kleinen Nasen am Arbeitsdeckel in die Rillen im Behélter passen, und drehen

Sie den Arbeitsdeckel im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

5. Setzen Sie den Motorblock 3 in den oberen Rand auf dem Arbeitsdeckel 4.

HINWEIS: Der Motorblock liegt auf der rechten Seite nicht ganz gerade auf dem Arbeitsdeckel auf.

6. Stecken Sie den Netzstecker 2 in eine Steckdose, die den technischen Daten entspricht.

Zerkleinern

* Bild C: Um mit normaler Geschwindigkeit zu arbeiten, driicken Sie den Motorblock 3 herunter und
lassen ihn wieder los.

¢ Bild D: Um mit hoher Geschwindigkeit zu arbeiten, driicken Sie zusatzlich die Taste TURBO 1 herunter.
e Arbeiten Sie mit kurzen Impulsen (1 Impuls: ca. 1 Sekunde driicken). Je nach Menge und Konsistenz
der Lebensmittel variiert die Anzahl und Lange der Impulse.

Beachten Sie dazu die Angaben im Abschnitt "Verarbeitungstabelle”.
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* Kontrollieren Sie wiederholt das Ergebnis. Werden die Lebensmittel nicht gleichmaBig zerkleinert:
- Ziehen Sie den Netzstecker 2, nehmen Sie den Motorblock 3 ab und schiitteln Sie den Behalter 7
kraftig durch.

- Wenn Lebensmittel an der Innenwand kleben, drehen Sie den Arbeitsdeckel 4 gegen den Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn ab. Schieben Sie die Stiicke mit einem Teigschaber nach unten.

- Setzen Sie alle Teile wieder zusammen, bevor Sie den Netzstecker 2 wieder in eine Steckdose stecken
und weiter arbeiten.

Sahne-Aufsatz

Einsatzbereich

Der Sahne-Aufsatz 5 wurde speziell fiir das Schlagen von Sahne im Multizerkleinerer entwickelt. Er
wird auf den Messereinsatz 6 aufgesetzt.

HINWEIS: Verarbeiten Sie Schlagsahne méglichst gut gekiihlt (Kiihlschranktemperatur), damit das
Steifschlagen gut gelingt.

Sahne schlagen

1. Setzen Sie den Behalter 7 auf den Behalter- Deckel 9.

2. Stecken Sie vorsichtig den Sahne-Aufsatz 5 von oben auf den Messereinsatz 6.

3. Setzen Sie den Messereinsatz 6 zusammen mit dem Sahne-Aufsatz 5 auf den Dorn 8 im Behélter.
4. Fiillen Sie die gekiihlte Schlagsahne (héchstens 200 ml) in den Behalter 7.

5. Setzen Sie den Arbeitsdeckel 4 so auf den Behalter 7, dass die beiden kleinen Nasen am Arbeitsdeckel
in die Rillen im Behalter passen, und drehen Sie den Arbeitsdeckel im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
6. Setzen Sie den Motorblock 3 in den oberen Rand auf dem Arbeitsdeckel 4.

HINWEIS: Der Motorblock liegt auf der rechten Seite nicht ganz gerade auf dem Arbeitsdeckel auf.

7. Driicken Sie den Motorblock 3 herunter und halten Sie ihn ca. 30 bis 50 Sekunden heruntergedriickt.
Kontrollieren Sie dabei das Ergebnis.

Lebensmittel entnehmen

HINWEIS: Den Behalter-Deckel 9 kénnen Sie wahlweise als Deckel oder als StandfuB3 verwenden (Bild
G).

1. Ziehen Sie den Netzstecker 2 aus der Steckdose.

2. Nehmen Sie den Motorblock 3 ab.

3. Drehen Sie den Arbeitsdeckel 4 gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn ab.

4. Nehmen Sie vorsichtig den Messereinsatz 6 (gegebenenfalls zusammen mit dem Sahne-Aufsatz 5)
aus dem Behalter 7 heraus.

5. Entnehmen Sie die Lebensmittel z. B. mit einem Teigschaber.

6. Reinigen Sie das Gerat méglichst sofort nach Gebrauch.

Reinigen

Reinigen Sie das Gerat vor der ersten Benutzung!

GEFAHR durch Stromschlag!

e Ziehen Sie den Netzstecker 2 aus der Steckdose, bevor Sie den Multizerkleinerer reinigen.

¢ Der Motorblock 3, die Anschlussleitung und der Netzstecker 2 diirfen nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten getaucht werden.

GEFAHR von Verletzungen durch Schneiden!
Beim Spiilen von Hand sollte das Wasser so klar sein, dass Sie den Messereinsatz 6 gut sehen konnen.

WARNUNG vor Sachschaden! Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.
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Gerét auseinandernehmen

1. Ziehen Sie den Netzstecker 2.

2. Nehmen Sie den Motorblock 3 ab.

3. Drehen Sie den Arbeitsdeckel 4 gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn ab.

4. Nehmen Sie vorsichtig den Messereinsatz 6 (gegebenenfalls zusammen mit dem Sahne-Aufsatz 5)
aus dem Behalter 7 heraus.

5. Bild A: Driicken Sie vorsichtig den Messereinsatz 6 nach unten aus dem Sahne-Aufsatz 5 heraus.
6. Nehmen Sie den Behalter-Deckel 9 vom Behélter 7 ab.

So reinigen Sie richtig

1. Wischen Sie den Motorblock 3 und die Anschlussleitung 2 bei Bedarf mit einem leicht angefeuchteten
Tuch ab. Achten Sie darauf, dass vor der nachsten Verwendung der Motorblock 3 vollstandig trocken
ist.

2. Spiilen Sie alle Zubehdrteile auBer dem Motorblock 3 von Hand.

3. Lassen Sie alle Teile vollstandig trocknen, bevor Sie sie wegrdumen oder Sie das Gerat erneut
benutzen.

Einige Reinigungstipps

 Reinigen Sie das Gerat moglichst sofort nach Gebrauch, damit Speisereste nicht antrocknen.

¢ Nach der Verarbeitung von sehr salzigen oder saurehaltigen Lebensmitteln sollten Sie den Messereinsatz
6 sofort griindlich spiilen.

Aufbewahrung

GEFAHR fiir Kinder! Bewahren

Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR! Um Unfalle zu vermeiden, darf der Netzstecker 2 wahrend der Lagerung nicht mit einer
Steckdose verbunden sein.

* Setzen Sie den Multizerkleinerer fiir die Aufbewahrung zusammen. So konnen Sie den Messereinsatz
6 sicher aufbewahren.

¢ Wahlen Sie einen Platz, wo weder starke Hitze noch Feuchtigkeit auf das Gerat einwirken kénnen.

Problemlosung
Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewiinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese Checkliste durch.
Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben konnen.

GEFAHR durch Stromschlag!
Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerat selbststandig zu reparieren.

Fehler Magliche Ursachen/ MaBnahmen

Keine Funktion Ist die Stromversorgung sichergestellt?
Uberpriifen Sie den Anschluss.

Ist der obere Rand des Arbeitsdeckels 4 sauber?

Messerein-satz é dreht Sofort ausschalten, Netzstecker 2 ziehen und Uberpriifen:
sich nicht oder nur sehr -Hindernis im Behalter?
schwer -Speise zu zdh oder zu hart?

-Gerat nicht richtig zusammengesetzt?

Triibes Ausse-hen des Dies ist normal und be-eintrachtigt nicht die Funktion.
Behal-ters 7 durch harte
Lebensmittel
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Entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Rédern bedeutet, dass das Produkt in der Européischen
Union einer getrennten Miillsammlung zugefiihrt werden muss. Dies gilt fiir das Produkt und alle mit
diesem Symbol gekennzeichneten Zubehdrteile. Gekennzeichnete Produkte dirfen nicht tiber den
normalen Hausmdiill entsorgt werden, sondern miissen an einer Annahmestelle fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Gerdten abgegeben werden. Recycling hilft, den Verbrauch von
Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu entlasten. Informationen zur Entsorgung und der Lage
des nachsten Recyclinghofes erhalten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in den Gelben Seiten.

Verpackung
Wenn Sie die Verpackung entsorgen mochten, achten Sie auf die entsprechenden Umweltvorschriften
in lhrem Land.

Technische Daten
Netzspannung: AC230V, 50Hz
Schutzklasse: ||

Leistung: 260 W

Max. Dauerbetrieb (KB): 1 Minute
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ESPANOL

SINBO SHB 3082 PICADORA MULTIFUNCIONAL
MANUAL DEL USO

EXPLICACION EN GENERAL

1. Botdn de TURBO para la velocidad alta

2. Cable de la energia con enchufe principal

3. Bloque del motor

4. Tapa del funcionador

5. Seccion de batir

6. Seccion de cortador (espiral montado)

7. Depésito (capacidad: 500 mls)

8. Barra para girar

9. Tapa del Depdsito (se puede también usar como base)

iLes damos nuestros gracias para su confianza!

Su picadora multifuncional nueva en hora buena.

Uso con seguridad y para poder saber todas las caracteristicas de su producto:

e Leer con cuidado las instrucciones del funcionamiento antés del primer uso.

¢ Lo mas importante es revisar las instrucciones de la seguridad.

e El aparato solamente se puede funcionar en forma explicada de estas instrucciones.

e Conservar estas instrucciones como referencia.

e Dar estas instrucciones a él/ella en caso de ser usado el aparato por otra persona el mismo.
iLe deseamos para usted que sea contento con su picadora multifuncional

Objetivo para el Uso

Su picadora multifuncional solamente se puede usar para picar comidas y batir crema.

El aparato es disefado particularmente para usar en casa. El aparato solamente es para uso doméstico.
Este aparato no se debe usar para los objetivos comerciales.

Uso incorrecto provisto

jAVISO! jRiesgo de dafio material!

No usar el aparato particularmente para picar comidas duros, por ejemplo comidas congeladas, hueso,
coco, cereales, grano de café.

Avisos de Seguridad

Avisos

En caso de ser necesario, se tendran cuidado los avisos siguientes incluidos en estas instrucciones de
la seguridad:

iPELIGRO! Riesgo alto: No tener en consideracion de este aviso se podra resultar con sufrimientos de
heridas.

jAVISO! Riesgo medio: No tener en consideracion de este aviso, se podra resultar con sufrimientos de
heridas o con dafo material en serio.

AVISO: Riesgo bajo: No tener en consideracion de este aviso En caso de no tener en consideracion este
aviso, se podra resultar con sufrimientos de heridas leves o con dano material en serio.

NOTA: Al usar el aparato, las condiciones y caracteristicas que se necesitan observarse.

PELIGRO para los nifios

¢ Las materiales de Embalaje no son juguetes de los nifos. Los nifios no deben permitir a jugar con
las bolsas de plastico. Hay riesgo de ahogarse.

e Este aparato no s edebe usar por los nifos.

No s edebe hacer el mantenimiento del/de la usador/a y limpieza por los nifios. S edebe conservar la
distancia entre los nifios y este aparato y el cable de la energia.

e Este aparato se puede usar también por las personas minusvalidas fisicamente o mentalmente o por
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las personas con experiencia y/o entendimiento insuficiente en caso de ser informado y controlado
sobre en qué forma se usaran el aparato y siéndo consciente de los riesgos causados,

iPELIGRO! Riesgo del shock eléctrico por motivo de la humedad

¢ Este aparat onunca se debe funcionar cerca de la bafiera, ducha, lavabo U cosas asimiladas.

* Blogue de motor, cable de la energia y enchufe principal no deben meter en agua o en cualquier otro
liquido.

¢ Proteger el bloque de motor ante la humedad, echa y salpica de agua.

¢ En caso de escapar liquido en el bloque de motor, desenchufar inmediatamente el enchufe principal.
Controlar el aparato antés usar el aparato otra vez.

¢ No tocar nunca el aparato con manos mojados.

¢ En caso de ser caido el aparato en agua, desenchufar inmediatamente el enchufe principal. Funcionar
otra vez el aparato en el momento de estar seguro el aparato.

¢ Para poder evitar el liquido sem ete en el bloque de motor, llenar el depésito con liquido de 200 mls
maximo.

iPELIGRO! Riesgo del shock eléctrico

e Enchufar el aparato después de montar completamente el aparato.

¢ Enchufar el enchufe principal en una ficha facilmente alcanzable y montado en forma apropriada y
con el voltaje de conformidad con las caracteristicas sobre la placa de la medicién. También después
de enchufar el aparato se podra alcanzar a la ficha.

¢ Estar seguro que el cable de la energia no es danado por las esquinas o afilados o por el calor.

No enrollar el cable de la energia alrededor del aparato.

¢ No se corta la coneccidn del aparato con el cable de la energia tanto es apagado el aparato. Desenchufar
el enchufe principal para desconectar completamente la coneccion.

¢ Al usar el aparato, adquirir que el cable de la energia no se aprete o prense.

* Al desenchufar el enchufe principal, siempre tirar la ficha sino el cable sizempre.

¢ Al desenchufar el enchufe principal.

... en caso ser encontrado averia,

... Alno usar el aparato

... Antés de montar o desmontar el aparato

... Después de limpiar el aparato y

... Durante la tormanta

¢ En caso de que aparato U el cable de la energia tienen un dafio claro no usar el aparato.

¢ No hacer modificaciones sobre el aparato para evitar cualquier riesgo. Ademas no recambiar usted
mismo/a el cable de la energia. La reparacion debe ser ejecutado por el centro especialista para la
reparacion por el Centro del Servicio.

iPELIGRO! Riesgo del sufrimiento de heridas por ser cortado

¢ El cortador es muy afilado. Cogerlo con cuidado. Al lavarse con mano, la agua debe ser claro
suficientemente, asi usted puede ver los cortadores facilmente.

¢ El aparato no debe ser funcionado nunca sin el depdsito.

¢ Nunca tocar los cortadores giratorios. Nunca tocar las partes giratorias con con cuchara o con
herramientas de cocina asimiladas. Conservar la distancia entre el pelo U ropas grandes con partes
giratorias.

e El cortador se continua a girar también después de ser apagado el aparato. Esperar que se pare antés
de quitar la tapa del depdsito.

jAVISO! EL Riesgo del Daio Material

¢ El nivel maximo para llenar las comidas duras es 350 mls.

e El volumen méaximo para llenar los liquidos, (por ejemplo crema) es 200 mls.

¢ El aparato es disefado para funcionar maximo durante 1 minuto sin intervencion.

Después de éso el aparato debe ser quedado apagado hasta que se enfrie en temperatura de la
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habitacion.

¢ Para evitar que el aparato sea dafado, en caso de no girar el cortador/batidor o gira despacio,
inmediatamente parar el proceso de mezclar.

Desenchufar la ficha Principal y controlar que se encuentre algo que bloquea el movimiento U sea la
comida muy duro G no. Ademas observar que el aparato es montado correctamente o no.

¢ No funcionar vacio el aparato por ser resolucionado con dafo y causado calentamiento mas el motor.
¢ Solamente usar los acesorios originales.

¢ No usar materiales de la limpieza duro U descastados.

¢ El aparato es conveniente para la base de plastico. Al ser limpiado los muebles con barnices de muy
diferentes tipos y con productos para mantenimiento de plastico y de diferentes tipos, no se puede
subestimar las posibilidades de contener una estructura que suavizar y afectar la base de plastico
algunas de estos productos. Si sea necesario, poner un mat no se corre debajo del aparato.

Las partes suministradas

1 bloque de motor 3

1 Tapa para funcionar 4

1 Depésito 7

1 Tapa del depdsito 9

1 Cortador 6y 1 batidor 5 (montado)

1 Equipo de la instruccién sobre el funcionamiento

¢Como se usa?

¢ Quitar todas las materiales del embalaje.

¢ Controlar que todas las partes sean completos y sin dafio G no.

* jLimpiar el aparato antés de usarlo por primera vez! (Consultar a la seccion de la “Limpieza”.)

Funcionamiento
iPELIGRO! jRiesgo del Shock Eléctrico!
Después de montary llenar completamente la picadora multifuncional enchufar la ficha principal (2).

iPELIGRO! Riesgo del sufrimiento de heridas por motivo de ser cortado

e El cortador es afilado. Cogerlo con cuidado.

* El aparato no debe ser funcionado sin el depdsito.

e El cortador se continua a girar después de ser apagado el aparato. Esperar que se pararé el cortador
antés de quitar la tapa del depdsito.

iPELIGRO! Para poder evitar que se dafia el aparato, en caso de no ser girado el cortador, (6)/batidor
(5) o se gira despacio, impediatamente parar el proceso de la mezcla. En este caso, desenchufar la
ficha principal (2) y controlar que se encuentra algo que bologuea el movimiento en el depésito (7) U
que sea muy duro U no la comida. Sin embargo controlar que el aparato no es montado U no.

Boca del Contador

Campo de la Aplicacion

Boca del cortador (6], es conveniente para picar las comidas duros por ejemplo, cebolla, zanahoria,
queso, avellana.

Preparacion de la Comida

e Uso

... no debe ser avanzado del nivel maximo de 350 mls para las comidas duros o

... liguido maximo de 200 mls.

e Lavar las comidas.

e Cortar las comidas en formas de cubos pequefios (Con una longitud de 2-3 cms aproximadamente).
¢ Quitar la cascara externa de la avellana. Se pueden usar la cascara interna si sea deseada, por
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ejemplo con almendra.
e Quitar las plantas de sus raices.
¢ Separar los huesos con el carne y quitar la piel y los nervios.

Tabla del Proceso

Contenido Cantidad R dad Plazo recor dado del pr di o/velocidad
Cebollalcortado en

cuatro partes) 100 grs Pulso/TURBO

Ajo (Un diente

completo) 100 grs Pulso/TURBO

Nuez 50 grs 2 x 8 segundos TURBO

Almendra 50 grs 1 x 10 segundos (grueso) 1 x 30 segundos [recto) TURBO
Queso (Por ejemplol

Gouda, frio) 100 grs 4 x 15 segundos TURBO

Salami 130 grs 3 x 5 segundos TURBO

Carne de vaca

cortada en

rebanadas (en

longitud de 2 cms

aproximadamente) 250 grs 3 x 12 segundos TURBO

Anahoria 100 grs 3 x 5 segundos normal

Fruta seca 130 grs 4 x 15 segundos TURBO

Cubos de Hielo 100 grs Pulso/TURBO

NOTA: Los plazos y las velocidades expresados aqui es una informacién en general.

¢ Los valores reales pueden ser diferentes de acuerdo con las cantidades o concordancias de las
comidas.

* Controlar los resultados de acuerdo con el tamano pequefo de la comida.

 Trabajar con PULSO corto (1 pulso: trabajar para 1 segundo aproximadamente).

Montar el Aparato

AVISO: De acuerdo con la dureza de la comida y de su concordancia, no llenar el depésito (7) en nivel
maximo por poder bloquear la boca del cortador (6) el depdsito (7).

Tener cuidado a los valores de la instruccion para diversas comidas incluidos en “la tabla del proceso”
aqui.

1. Colocar el depésito sobre la tapa del depésito (9).

2. Colocar la bara batidora en el depdsito (8) a la boca del cortador (6).

3. Colocar la comida preparada en el depésito (7).

4. FIGURA B: Colocar en forma tanto que la tapa para el funcionamiento (4}, sobre el depésito (7),
colocar dos pequefos entrantes en las canales del depdsito e girar al contrario del reloj hasta que se
fije en su lugar la tapa funcionadora.

5. Colocar el bloque del motor (3) en la esquina superior de la tapa funcionadora (4).

NOTA: el bloque del motor no es concordante con la tapa del funcionamiento a la derecha directamente.
6. Enchufar la ficha principal (2) en el enchufe de conformidad con los datos técnicos.

Picar

* FIGURA C: Para poder funcionar con velocidad normal, empujar el blogue de motor (3) hacia abajo
y saltarlo otra vez.

* FIGURA D: Para poder funcionar con alta velocidad, también empujar el botén TURBO (1) hacia abajo.
* Funcionamiento con PULSO corto (1 Pulso: puslar durante 1 segundo aproximadamente). La cantidad
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de los Pulsos y su longitud es dependiente de la comida y de la longitud. Consultar a las caracteristicas
incluidas en la seccién de la “Tabla del Proceso”.

¢ Controlar el resultado. En caso de no ser picado correctamente la comida:

- Desenchufar la ficha principal (2), quitar el bloque de motor y aclarar con cuidado el depésito (7).

- En caso de ser pegado la comida en el depésito, girar la tapa del funcionamiento (4) al contrario de
la direccion del reloj y quitar el mismo. Empujar las partes hacia abajo usando espatula.

- Antés de iniciar a funcionar otra vez enchufando la ficha principal (2], juntar las partes.

Parte para batir

Campo para aplicar

Parte para batir (5) de La picadora multifuncional, particularmente es disefiado para batir crema. La
entrada del cortador (6) se ubica en la parte alta.

NOTA: En caso de ser posible usar crema muy bien batido y enfriado (en la temperatura de la neveral,
asi el crema batida se convierte en crema duro.

Crema batida

1. Colocar el depésito (7) sobre la tapa del depésito (9).

2. Colocar la parte de batir (5) a la boca del cortador (6) arriba con cuidado.

3. Poner el cortador (6) junto con la parte para batir (5) en el giratorio (8) en el depésito.

4. Echar en el depésito (7) la crema batida enfriada (maximo 200 mls).

5. Colocar la tapa funcionadora (4] en el depésito (7) tanto que los dos salientes sobre la tapa funcionadora
se colocan en las canales del depésito e girar hacia la direccion del reloj hasta que se coloquen en sus
lugares.

6. Clocar el bloque del motor (3), hacia la esquina superior de la tapa funcionadora (4).

NOTA: el bloque del motor no es fijado completamente en la tapa funcionadora directamente a la
derecha.

7. Empujar el bloque del motor (3) hacia abajo y presionar hacia abajo entre 30 - 50 segundos
aproximadamente.

Controlar el resultado al hacer ésto.

Quitar la comida

NOTA: Usted puede preferir la tapa del depésito (9) como tapa o base. (Figura G).

1. Desenchufar la ficha principal (2).

2. Quitar el bloque del motor (3).

3. Girar la tapa funcionadora (4) hacia la direccion del reloj y quitarla.

4. Quitar con cuidado la boca del cortador (6) del depésito (7) en caso de ser necesario, junto con la
coneccién batidora (5).

5. Quitar la comida, por ejemplo usando espatula.

6. Después de usar, limpiar el aparato en poco tiempo posible.

Limpieza

iLimpiar el aparato antés del primer uso!

iPELIGRO! {El riesgo del shock eléctrico!

 Antés de limpiar el aparato, desenchufar la ficha principal (2.

* El blogue del motor (3), el cable de la energia y el enchufe principal (2) no deben ser metido en agua
o en cualquier otro liquido.

iPELIGRO! jRiesgo por motivo de ser cortado!
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Al lavarse en mano, la agua debe ser claro suficientemente, asi usted puede ver facilmente la boca del cortador
(6).

iAVISO! jRiesgo del dafio material!
No usar cualquiera material dura o desgastada.

Desmontar el aparato

1. Desenchufar la ficha principal (2).

2. Quitar EL bloque del motor (3).

3. Girary quitar la tapa funcionadora (4) hacia la direccién contraria del reloj.

4. Quitar con cuidado la cabeza del cortador (6) del depésito (7) (en caso de ser necesario junto con la parte
para batir (5)).

5. Figura A: Empuijar la boca del cortador con cuidado (6) hacia la parte inferior de la parte para batir (5).

6. Quitar la tapa del depdsito (9) del depdsito (7).

¢Como se limpia correctamente?

1. En caso de ser necesario, limpiar el bloque del motor (3) y el cable de la energia (2) con una tela mojada.
Adquirir que se seca completamente el bloque del motor (3) antés de usarlo préxima vez.

2. Lavar todos los acesorios excepto el bloque del motor en la mano.

3. Antés de usar el aparato otra vez o poner el aparato al lado, adquirir que todas las partes se sequen
completamente.

Algunos Cluedos sobre la Limpieza

* Limpiar cuando antés posible después de usarlo para evitar que se seque los residuos de las comidas.

* Después de ser procesado las comidas con mucha sal o con &cido, aclarar bien la cabeza de cortador
inmediatamente (6).

Almacenamiento

iPELIGRO para los nifios! Guardar el aparato donde no se podran alcanzar los nifos.

iPELIGRO! | Para poder evitar los accidentes, nunca debe enchufar la ficha principal (2) al guardarla.

« Desmontar el aparato por motivo de guardarlo. Eso adquiere que se conservara seguramente la boca del
cortador (6).

* Seleccionar un lugar donde no afecta el aparato la humedad o temperatura alta.

Eliminar los problemas
En caso de no ser funcionado su aparato, por favor intentar usted mismo a resolucionar el problemay consultar
a la lista del control antés.

iPELIGRO! El riesgo del shock eléctrico!
No intentar a reparar bajo cualquier condicion usted mismo el aparato.

Malfuncion Posibles causas / Acto

No funciona ¢ Es conectado el aparato a la fuente de la energia?

e Controlar la coneccidn.

 Es limpio la esquina superior (4) de la tapa para funcionar?

La boca del cortador (6), no esta * Apagar inmediatamente, desenchufar la ficha principal (2)
girado U gira muy dificil. y controlar. :

- Hay un bloqueo en el depdsito?

- Es la comida muy duro?

- Es montado correctamente el aparato?

 Es el depésito (7) de aguas por )
motivo de la comida dura? ¢ Eso es normaly no afecta el funcionamiento.
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Vaciar

El simbolo que muestra la basura grande marcado con Equis (X), se necesita que el producto debe ser
tirado a una seccion separada para coger los residuos en la Unién Europea. Eso se aplica al producto
y a todos los acesorios marcados con este simbolo. Los productos denominados por este simbolo, no
se pueden tirar junto con los residuos normales de casa pero reciben al punto para reciclar los aparatos
eléctricos y electrénicos.

Reciclo, reduce el consumo de las materias primas y proteje el medioambiente.

Embalaje
Al tirar el embalaje, estar seguro que sean concordantes con las organizaciones del medioambiente
aplicados en su paisal tirar el embalaje.

Caracteristicas Técnicas

Voltaje Principal : AC230V, 50Hz

Clase de la Proteccion : ||

Grado de la energia: 260 W

Funcionamiento continuo maximo (KB): 1 minuto
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Pycckuit

MHOrO®YHKLIMOHASBHbINA M3MENBYUTEND SINBO SHB 3082
PYKOBOZCTBO MO 3KCITYATALUK

OBLLVE XAPAKTEPUCTUKU

1. BbicokockopocTHast kHonka TYPBEO

. Bunka v wHyp anexTponuTanms

. MoTopHbiit Briok

. Pabouwmii oTcek

. Paspen B3buBanus

. Jle3Bust M3mMensunTens (MPy>XMHHbIIA)

. Yawa cmecuTens ( BMecTUMOCTb: 500 Mn)

. Bpawatowwiics cTepxeHb

. Hacapka dukcaTop (MOXeT ObITh MCMONB30BAH B ka4ecTse 6a30B0ro Aepxarens)

CENDO A WN

Bnaropapum Bac 3a Bawe fosepue!

>Kenaem yaauHoro npuMeHeHst MHOrOhYHKLMOHANBHOTO U3MENBHMTENS.

YT06b! y3HaTb BECH CNEKTP 6E30MACHOr0 UCNONb30BaHHS YCTPOICTBA U €10 0COBEHHOCTH:

. I'Iepeu nepBbIM UCMOJb30BAHNEM yCTpOVICTEa BHUMATE/NbHO npoquaﬁTe PYKOBOACTBO MO 3KCryaTauuu.

« Camoe rnaBHOe BHUMATENbHO NepecMoTpUTE Npasuna TEXHUKN 6e30nacHocTu.

. yCTpOI?ICTBO MOXET BbITb MCMONB30BAHO TOMBKO Kak OMMCaHO B ﬂaHHOﬁ WHCTPYKLMK.

. COXpaHMTe [laHHOe PyKOBOACTBO B Ka4eCTBe pekoMeHaaunu.

« Ecnm ycTpoiicTBO GyAeT CMoNb30BaHO TPETHUM NIMLIOM, AAIATE eMy STU MHCTPYKLIMN.

Mol xenaem Bam 0CTaTbCs 0BOMNbHbIMKY B UCMO/b30BAHWA HOBOrO MHOFOQJVHKL\MOHHJ'IbHOFO n3mensunTens!

Llenb ucnonb3oBaHus

MHOI’OEbyHKuMOHaﬂbe\VI U3MENbYUTENb, MCI'IOJ'IbByﬁTe TONbKO AN U3MENbYEHUA MUK U Ansa B36MBaHNS Kpema.
YCTPOIACTBO, NPeHa3Ha4eHo creunanbHo Ans OMALLHEro UCNoNb30BaHKS. YCTPOCTBO MOXKET BbITb UCMONb30BAHO TONbKO
B 3aKPbITOM MOMELLEHMM.

70 yCTPOICTBO He OMKeEH BbITb MCMONb30BAH B KOMMEPHECKUX LIENSX.

r"_ aolue I HOE UCMONb:
Brumanme! OnacHocTb MaTepuansHoro yiiep6al
He MCHOHbByﬁTe ycrpoﬁcma AN u3menb4eHns TBepAblX NPOAYKTOB, HANpUMep Kak 3aMOpPOXXEHHbIe NPOAYKTbI, KOCTH,

OBCSIHbIE XN0MbS, KOKOC, KOEITHbIX 3epeH.

Mpeayny 0 Ge: ™

Mpepynpexpexus:

Tpy HEOBXOAMMOCTH, NPUMUTE BO BHUMAHUE HUXENPUBEAEHHbIE NPaBUNa TeXHUKK 6e30MacHoCTM B COOTBETCTBIM C
VHCTPYKUWe#t No akcrnyaTauuu.

OIMACHO! Bbicokuii puck onacHocTy: HecobntoaeHne aHHOro yBeAOMNEHIUSt MOKET NPUBECTM K TpaBMe.

BHUMAHMUE! CpepHuii puck onacHocTv: HecobntoaeHne AaHHOTO YBEOMNEHUS MOXET NMPUBECTU K NOBPEXAEHMIO
MMYLLECTBA 11 CEPLE3HLIM TDaBMaM.

MPEAENPEXXAEHNA: Huakuii prck onacHOCTH: HeCOBMHOAEHNE AaHHOIO YBEJOMIEHINS MOXET NPUBECTU K NErkiM TpasMam
UM CEPbE3HBIM NOBPEXKACHUAM.

MPUMEYAHME: Cobntopaiite yC0BMS 1 XapakTepUCTMKI NPy UCMI0Nb30BaHMM JaHHOMO YCTPOIACTBA.

OMACHO ans neteit

+ YNakoBOuHbIA MaTepuan He SABNSETCS NPeAMETOM Urpbl ANs AeTei. He naBaiiTe AeTaM urpatb ¢ NONMATUNEHOBLIMI
nakeTamu. CyLLleCTByeT 0nacHOCTb yAyLIbA.

+ [laHHoe YCTPOICTBO HE AOMKHO BbITb UCTIONB30BAHO AETLMM.

OumcTka 1 aboHEHTCKoe Oﬁcﬂy)KI/IBaHMe He AOSIKHbI MPOU3BOAUTLCA [ETbMU. ﬂeTeﬁ crnepyeT fepxatb noaanblie oT
YCTPOIACTBA W LUHYPA 3NEKTPONUTAHMS.
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« Ecnvt aTb nonHyio MHAopMaLyio Mo MCnofb30BaHNI0 AAHHOTO YCTPOICTBA, BO3MOXHOCTY BO3HUKHOBEHHS p1CKa, a Tak
e yBEAOMNSATb W KOHTPONMPOBATH ero paboTy, TO AaHHOE YCTPOICTBO, Tak XEe MOXET GbITb CMONb30BAHO MHOALMU C
OrpaHn4eHHbIMM YMCTBEHHBIMI Ui Ch3NHECKVMM CIOCOBHOCTSIMM, & TaK XK€ C HEAOCTATOYHbIM MOHUMAHMEM WK OMbITOM
3HaHWA.

OMACHOCTb! B cB5131 ¢ BNaXXHOCTbO €CTb OMACHOCTL NOPAXKEHMS ANEKTPUYECKUM TOKOM

* Hukorfia He uenonbayiiTe yCTpoicTBO BONM3N BAHHOM, AyLLEM, PAKOBIHON MMM NOAOGHBIM MCTOUHMKAMM Bari.

« Hu B koeM cryuae He onyckaiiTe B BOAY UMM J0BYI0 APYryto XMAKOCTb MOTOPHII 60K ABUraTENs i OCHOBHOM LUHYP
ANEKTPONUTaHMS.

+ 3alyuTUTE MOTOPHBIV 610K OT BAryt 1 6pbI3rit BOAbI.

« Ecnm xungkocTb cnyyaitHo nonana B MOTOPHbIA 610K, HEMEANEHHO BbIHLTE BUMKY M3 PO3eTku. epes nOBTOPHbIM
1cnonb30BaH1eM 06si3aTenbHo NPOBEPLTE YCTPOICTBO.

* Hukorfia He npukacainTech K yCTPOIMCTBY MOKPbIMM PyKami.

« Mpy naeHMm yCTPOIACTBA B BOAY HEMEATIEHHO BbIHBTE BUIKY 113 po3eTky. Korja Bbl y6eAnTECh, UTO yCTPOICTBO aBCOMOTHO
6€30MacHO, MOXETe CHOBa 3anyCTUTb €ro.

« [Inst npeAoTBpALLEHHs MonafaHns XUAKOCTI B MOTOPHbIA BOK, 3aMONHUTE XWAKOCTbIO YaLlly CMECUTENS MaKCUMyM Yem
Ha 200 mn.

OMACHOCTb nopaeHust aneKTpueckum Tokom!

« [Mocne nonHoii C60pKY YCTPOIICTBA MOAKITIOUUTE €ro K Kabento aNeKTponuTaHus.

» COOTBETCTBEHHO yﬂOGHO CMOHTUPOBaHHas W3MEPUTENbHAA NNUTA BUNIKM HANPSAXKEHWA, NO3BOUT NOAKNHOYNTCA 6e3
SanyﬂHeHMﬁ K ﬂeFKDLlOCTyHHOﬁ PO3eTKe ANeKTPonuTaHna. Mocne noaknK4veHns yupoﬁcma B CeTb, yﬁenmect, B ero
AOCTYMHOCTY.

* Y6eauTeCh, YTO YCTPOIACTBO HE NOBPEXAEH PEXYLLAMM NPEAMETAMM, U HET NOBPEXAEHMI OT BbICOKMX TEMMEpATyp.

He o6opaunBsaiiTe LHYp 3NEeKTPONUTaHIMS BOKPYT KOpMyca yCTPOCTBA.

« [laxxe nocne OTKMOYEHNS YCTPOACTBA, NOCTYNNEHUE 3NEKTPOSHEPT M He NPeKpaLiaeTes. [N NonHoro OTKMoYEHNS,
BbIHbTE LLHYP U3 PO3ETKK.

*Bo BpPeMs UCnonb30BaH1s ycrpoﬁcma OﬁpaTI/ITe BHUMaHue Ha 10, Y4TO6bI CETh WHypa He noAsepranach CXXaTuto U He
“Mena Apyrux noBpeXx AeHMiA.

« [ins npefoTBpALLEHWe NOAAYYM TOKA TAHUTE 32 BUNKY, & HE 3a LLHYP YCTPOCTBA.

* BblHbTe Kabenb 13 aNeKTponuTaHms.

... CTIM ECTb MONIOMKA

.. MPU HeucnonbL3oBaHUu yCTpOVICTBa

nepef c60pPKoii nnu pa3bopkoil yeTpoiicTea

... TIOCIIE YUCTKY W YXOAQ 3a YCTPOVCTBOM

... BO Bpems LwTopMa

+ Ecnv Ha yCTPOACTBE €CTb BUAMMBIE MOBPEX/AEHNS HE MONb3YTECH M.

+ Bo n3bexanue Kakoro nmbo pucka noBPeXAEHUs, He COCTaBHble YacTi yCTpoicTBa. Kpome Toro He mbiTailTech
CamOCTOATENbHO MEHATD LLHYP ANEKTPONUTaHNA. PemoHT AOKEeH 6bITb OCYyLLeCTBNATLCA KBa.I'II/Id)I/ILlMpOBaHHbIM crneuuanucTom
Wnu cneumnanbHbIM CePBUCHBIM LEHTPOM.

OIMACHO! B cBsiau ¢ pe3aTenbHoit (hyHKLMEl, BOSMOXEH PUCK NONYYEHNS TPaBMbI.

« Jle3sue ocTpoe. [lepxute 0CTOPOXHO. Mpyn MbITbe PyK BoAA AOMKHA ObITb NPO3payHas, ANs TOro 4To6bl BUAETH BCE
HacafKu Nnessui.

* Henb3s 9KCnyaTuposaTb yCTpOﬁCTBO Npyu OTCYTCTBWW Yallin CMecuUTens.

* Hu B koem cnyyae He anKacaﬁTecn: K paGOTaIOU.lMM nessusam. He OTI'lyCKaﬁTe JIOKKY Mnu noxoxue anMﬁyTbl BO
BpALLIOLLYKCS Maccy. [lepxxuTe BONOCH! 1 CBOGOAHYI0 OAEXKAY MOAANbLLE OT BPALLAOLLMX HaCTeil.

« lle3Bue HoXXa HEKOTOPOE BPEMS MPOAOIXKAET BpALLATLCS axe ecnv Npo6op OTKMto4eH. [epes CHATUEM Yalum AOKAUTECH
NONHOW OCTHOBKM YCTPOICTBA.

BHUMAHME! Puck nospex/aeHns umyllecTsa

+ [1ns TBEPAbIX MPOAYKTOB yPOBEHb MaKCHMaNbHOMO HAanOAHeHs cocTasnseT: 350 M.
+ MaxcumanbHblii 06bEM 3anonHeHust xuakocTeit (Hanpumep cnveku) 200 M.

« HenpepbIBHOE paBoyee CoCTOsIHME YCTPOCTBO pa3paboTaHo MakCUMyM 1 Ha MUHYTY.
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locne 3T0Oro 0CTaBLTE YCTPOICTBO 3aKPLITLIM MPI KOMHATHOM TEMNEPaType AN MONHOrO ero 0CTbIBaHMS.

« Bo u3bexanue noBpexaeHnsa ycrpoﬁcma €Cnv Ne3Bus/cMecuTeNb He KPYTUTCA N KPYTUTLCA MEANIEHHO, HEMELNEHHO
npekpaTuTe (yHKLMIO CMelLNBaHKe.

BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKM, MPOBEPLTE ECTb U, YTO HU BYAb, YTO MELLAET paboTe MPOXOAUMOCTY MPOJYKTOB B OTCEKeE, WM
NpOBEPLTE MHIPEANEHTbI HA TBEPAOCTb. KpoMe TOro, NpoBepsTe YCTPOCTBO Ha NPaBUMLHOCTb YCTAHOBKM.

+ Bo n3besxanne noBpexaeHns v neperpesaqns MoTopa, He asaiiTe yCTPONCTBO paboTaTh BXONOCTYHO.

. Mcnonbsyﬁ're TONbKO OpUrnMHasbHbIe 3an4acTu.

« Hukoria He ucnonbayiiTe YMCTALLME CPEACTBA Pa3beAatoLLye NOBEPXHOCTb.

+ YCTPOACTBO PACMONOXEHO HA HECKONb3SLLEH NNAcTUKOBOM OCHOBE. Mpy LIMPOKOM ¥ Pa3HOOGPa3HOM acCopTUMEHTE
CPEACTB M0 yXoAy 3a MeGenlblo B COCTaBE: KPACOK U N1aka, He 3abyAbTe, UTO Tak1e CPeACTBA MOrYT MPUBECTH CMAMUEHMIO
NNACTUKOBO OCHOBbI M CMArYMTbL MaTepuan. Ecnu noHagobuTes, noACTENUTE NOJA YCTPONCTBO HECKOMb3SILLEE NOKPbITUE
B BMJie KOBpMKA

Komnnext nocrasku

1 wT. MoTopHblit 6110k 3

1 wr. Pabounit otcek 4

1 wr. Yawa cmecutens 7

1 wr. Hacaaka aepxatens 9

1 WT. ne3sus Hoxei 6 n 1 cmecuTenb 5 (ycTaHoBneH)
1 LT, MHCTPYKLVS N0 aKCnnyaTauum

Kak ucnonb3osatb

* YpanuTe BECh YNakoBO4HbIM MaTepuar.

+ Y6eauTech YTO BCE YaCTV SBASIOTCA NOMHBIMM 1 6€3 NOBPEXAEHMN.

« [epen nepBMYHbIM MCMONL30BAHNMK OMonocHUTe yeTpoicTeo!(CM. B paspene “OtuncTka’).

PaboTa
OMACHO! OnacHocTb nopaXxeHneM anekTpUyeckm Tokom!
Y6epuTech, 4TO MHOrOYHKUMOHANBHbIA U3MENbHUTENL NPABUNBHO COBPaH, ¥ BKIKUUTE €ro B ANEKTPONPOBOA(2).

OMACHO! B cBsiav ¢ pe3aTenbHoi tyHKLMEit, BOSMOXEH PUCK NOSTy4EHIs TPABMbl.

« Jle3sue ocTpoe. [lepxuTe 0CTOPOKHO

« Henb3s akennyaTupoBsaTb yCTPOACTBO MU OTCYTCTBUN ALk CMECHTENS.

+ Jle3Bue HOXa HEKOTOPOE BPeMs MPO/IONKAET BPaLLATLCS AaXKE 6CnM MPOGOP OTKMoUeH. Mepes CHATUEM Yalln JOKANTECH
NOJHOM OCTAHOBKY YCTPOIACTBA.

BHUMAHME! Bo n3bexarue nospexxaeHns ycTpoicTsa, ecnn nessue(6)/cmecutens (5) He KpYTUTCS Win KpyTUTLCS
MEANEHHO, HEMEANEHHO NPeKpPaTUTE (yHKLMIO CMeLLMBaHKe.

BbIHbTE BUMKY 13 PO3ETKY (2), NPOBEPLTE ECTb N, UTO HI ByAb, UTO MeLaeT paboTe MPOXOAMMOCTY NPOAYKTOB B OTCEKe
(7), wmm npoBepbTe MHrpeaMeHTbI Ha TBepAOCTb. Kpome Toro, npoBepsTe YCTPOACTBO Ha NPaBUAbHOCTb YCTAHOBKM.

Tlessue
MecTo npumeHenus
Hacapkv ne3sus(6), naeansHo NOAXOAVT, AN U3MeNLHeHIs TBEep/bIX MPOAYKTOB, HAMPUMEP yka, MOPKOBM, Cbipa v (hyHAyKa.

Mpurotosnexue nuwm

+ Menonb3osanue

... CTENeHb HarnosHeHst NPOJYKTOB He [OSKHA NPEBbILIATL MakcuMym 350 Ml um

.. Makcumym 200 M1 BOAb.

« NoMo#iTe MHrpeaneHTbI.

+ Hape>xsTe npoayKTbl MENKMM Ky6ukami (MpUMEpHO 2-3 CM B ANKHY).

+ YnanuTe BHELLHIOK 060104Ky (hyHAyKa. [Py XenaHny MoXeTe MCTIoNb30BaTb BHYTPEHHMIA OpeLLIeK, HanpuMep MUHAALHOro
opexa.
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* YanuTe KOpHM pacTeHmi.
* YanuTe MACO OT KOCTEl ¥ KOXM W HepBOB.

Pabouee Tabno

Copepxanue PekoMeHa0BaHHOE Konn4ecTBo | P BpeMsi 06paboTy /CKOpoCTh

Tlyk (nofeneHHbIi Ha

YeTblpe YacTm) 100 rp. Pulse/TYPEO

YeCcHoK (Lenyto ronosky) 100 rp. Pulse/TYPEO

Ipewkmit opex 50 rp. 2 x 8 cex. TYPBO

MuHaans 50 rp. 1x 10 cek. (Tpy6oro nomona) 1 x 30 cek. (AOMKHbIM
o6pa3om) TYPEO

Cbip (Hanpumep, layaa,

XONOAHbIiA) 100 rp. 4 x 15 cex. TYPBEO

Konbaca 130 rp. 3 x5 cex. TYPBO

TomTukm roBsAUHbI

(oKono 2 cM B ANnHY) 250 rp 3x 12 cex. TYPEO

Mopxosb 100 rp. 3 x 5 cex. HopmanbHo

CyxotpyKTbl 130 rp. 4 x 15 cex. TYPBO

Ky6uku nbaa 100 rp. Pulse/TYPEO

MPUMEYAHME: B naxHom cny4ae Bpems 06paboTm v CKOPOCTb yka3aHHO Mo 061ued HopMaumm.

+ KonnuecTso 1 COOTBETCTBIUE UHTPEAMEHTOB MOTYT MEHATLCS.

+ B 3aB1CUMOCTI OT pa3MepoB, OKOHYATESbHbIA PE3YIIETAT TOXE MOXKET MEHSATLCS.

+ Pa6oTa npu KopoTKOiA MporpaMme, MMNynbCHbIA pesxim paboTel PULSE (1 uMnynbcHoe HaxaTue: npuMepHo 1 cex.).

YcTaHoBKa ycTpoicTBa

BHuMaHMe: B cOOTBETCTBUN C TBEPAOCTLIO, @ TaK ke COOTBETCTBYHOLUME HACAAOK Ne3BMiA n3MensunTens (6), vaim
cMecuTens (7) He NepenonHsiATe MakcuManbHoi pa3MeTkm yawuy(7).

[inst pa3Hoo6pa3uns efibl, BAMMATENbHO 03HAKOMBTECH CO 3HA4EHMSIMU M MAcCy ykalaHHbIX B pasgene “Pa6ouee Tabno”’
1. NMomecTuTe Yaluy cMecuTens Ha Hacaaky cukcatop (9).

2. Ne3Bus uamensunTens (6) noMecTuTe Ha KpyTSLMIA CTEXKEH (8).

3. [OTOBbIE MHrPE/MEHTLI NOMECTUTE B Yallly CMecHTeNb (7).

4. Pabounit oTcex (4), n yatua cMecuTens (7) BCTaBbTe Tak, YTo6bl paboyas KpbILLKka BOLLMA B [1BA MaNEHbKMX yriybneHns,
pa3MecTUTe ee 1 NOBEPHUTE YCTPOICTBO M0 4acoBO# CTPesKe A0 ynopa. PucyHok B.

5. MoTopHblii 6110k ABuratens (3) pasmMecTiTe B BEpXHHiA yron pabouero otceka (4).

MPUMEYAHME: MoTopHbIit 610K ABUraTens He NOAXOAUT K NpaBoii CTOPOHe paboyero oTceka.

6. PasmecTuTe B pO3eTKY BUIKY ¥ LUHYP MUTaHNS (2) B COOTBETCTBUEM C TEXHUHECKMM TPEGOBAHMEM.

Hapeska

+ HapasuTe Ha MOTOPHb It 610K ABUraTENs BHU3, UTO NpuBeAeT paboTy ABUraTens C HOPMaNbHOM CKOPOCTBIO U OTMYCTUTE
ero. (PucyHok C)

« [ins nonyyexns BbICOKOV CKOPOCTY paboTbl ABUraTeNs, a Tak xe dyHkumn TYPBO (1), HaXMUTE Ha KHOMKY BHYU3.

+ KopoTkuii uMnynbcHblii pexxinm paboTel PULSE (1 MMnynbcHoe HaxxaTue: npuMepHoe yaepkatue 1cek.). KonuyecTtso n
ATMHA MMNYNbCHBIX HAXKATYIA 3aBUCUT OT KONMYECTBA 1 Hann4uy npoaykToB. CMoTpuTe B pasaene “Pabodee Tabno’.

« MposepsTe elle pa3 peaynstar. ECnu npofyKTel He Hape3abl AOMKHbIM 06Pa3oM:

- BbIHbTe BUIKY 1 LUHYP NUTaHMS (2), 0CTOPOXHO CHUMMTE MOTOPHBIIA 60K (3) 1 YalLly cMecuTens (7) 1 npononocHuTe ero.
- ECAv npoayKTbl 3aCTPsnK B yalle CMEecUTeNs, CHUMUTE v NOBEpHIMTE Pabounii 0TCek (4) NPOTMB 4acoBoii cTpenku. Mpu
NOMOLLY LUNATeNs yAanuTe 0CTaTK MILLM, HaNpaBAss BHU3.

- MoakntounTe YCTPOICTBO K ANIEKTPONUTAHMIO (2), Nepes 3anyckoM yCTpoicTBa, CoGepUTe BCE HACALKVW BMECTE.
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Hacapxu ans B36uBanus

MecTo npumeHenmns

MHorodyHKLMOHaNbHbIA 3MENbYMTENb, NPY UCNONb30BAHUN HAacaaKu ANs B36MBaHKS (5), cneumnansHo NpefHasHaueH Ans
B306MBAHNS CIMBOK. J1e3B1s M3MenbuuTeNs (6) HaXoAsTCs BbilLe.

MPUMEYAHME: Mo BO3MOXHOCTM UCMONb3YIATE XOPOLLO OXNaXAEHHbIE B3GUTbIE CIMBKM

(6naropaps AOCTATO4HOI TeMNepaType XONOAUNbHIKA), CIMBKM CTAHOBSATCS Bonee TBepAable.

B36uTble CIUBKM

1. PaamecTute yaly cMecutens (7) Ha Hacaaky dukcarop (9).

2. AKKypaTHO yCTaHoBWTE Ne3Bus 3MeNbunTens (6) Ha Hacaaku Ans B36uBaHus (5)

3. le3sust n3mensuuTens (6), a Tak xe pasaen B36uaHus (5), BMECTE C BpALLAOLLMM CTEPXHEM (8) NocTaBuTe Apyr Ha
Apyra.

4. Makcvmym 200 Mi OXNak A€HHbIX B3OUTLIX CMBOK, BAIGITE B Yally cMecuTenb (7).

5. PaBouuii oTcex (4), v 4atua cmecutensb (7) paamecTuTe Tak 4To6bl paboyas kpbilLka BOLLMA B ABA MANEHbKMX YryOneHns,
Pa3MeCcTUTE ee U MOBEPHIUTE YCTPOICTBO M0 4acOBOW CTPENKe A0 ynopa.

6. MoTopHbIit 6110k ABUraTens (3) paamecTuTe B BepxHuil yron paboyero otceka (4).

MPUMEYAHME: Ecnu MOTOPHbIA 60K ABUraTeNs He MOAXOAUT K NPaBOii CTOPOHE paboyero oTceka.

7. HaxxmuTe BHM3 MOTOPHBIA 610K (3) 1 yaepxuBaiite, npumepHo 0T 30 A0 50 cex. lpn 3ToM NpoBepbTe pesynsrar.

W3Bneyenne npoaykToB

MPUMEYAHME: Hacazka dukcatop (9) MoXeT 6bITb UCTIONb30BaH B kayecTse Aepxatens. (PucyHok G).

1. BblHbTe LUHYP (2) U3 PO3ETKM.

2. CHAMUTE MOTOPHbIA 610K (3).

3. lNoBepHuTe NPOTIB 4aCOBO CTPENKN Paboumii oTcek (4).

4. AkkypaTHO BbIHbTE Ne3Bus (6) OT yawum cmecuTens (7), (npu Heob6XoANMOCTM BMECTE C npunaraeMbiM B3busatenem (5)).
5. YpanuTe npoayKTbI, HANPUMep Mpy NOMOLLY WnaTens.

6. Mocne 1CNONb30BaHKS M0 BO3MOXHOCTM NPOMOIATE YCTPOACTBO B KOPOTKOE BPEMS.

YUCTKA

lMepes nepBUYHLIM UCMONb30BaHUEM NPOMONIOCHUTE YCTPOCTBO!

OMACHO! OnacHoCTb NOpaXXeH1eM aNeKTPUIECKM TOKOM!

« lepep 4MCTKOM yCTPOICTBA BbIHLTE CETEBOI LWHYP (2) N3 PO3ETKM.

+ MoTOpHbIiA 670K (3), LUHYP MATAHMS 1 CETEBOW LHYP (2) He NOrpy>KaTb B BOAY AN APYrve XMAKOCTY.

OIMACHO! 13-3a npepbiBaHns paboTbl BO3MOXEH PUCK NONy4eHust Tpasm!
[py MbITbE PyK, BOAA AOMKHA ObITb NPO3PAYHAs, YTOObI yBIAETb HOXHbI (6).

BHUMAHME! OnacHocTb MaTepuansHoro yujepoa!
He ucnonb3oBath TBepAble WM Pa3be/atoLLyHO NOBEPXHOCTb CPEACTBA.

Pa36opka ycTpoiicTBa

1. BbIHbTe WHYP 13 po3eTki (2).

2. CHAMMTE MOTOPHbIA 610K (3).

3. MoBepH!Te NPOTUB 4aCOBO CTPENKY paboumii OTCeK (4).

4. AKKypaTHO BbIHbTE Ne3Bis (6) OT yawum cMecuTens (7), (Mpu HEOBXOAMMOCTM BMECTe C punaraeMbImM B36usatenem (5)).
5. MoTSHUTE BHU3 HOXHbI (6) 1 pa3aen B36UBaHMS BHU3. PucyHok A.

6. CHuMMTe Yalwy cMecuTenst (7) OT Hacaky cukcaTopa.
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Ka npasunbHo 4ucTuTh

1. Mpy HeobxoaUMOCTY, MOTOp 610Ka (3) ¥ LHYP MUTaHKS (2), IPOTPUTE BNaXXHOI Mapned. Nepe/ NOBTOPHLIM MPUMEHEHIM
MOTOPHOrO 6710Ka (3) AOKANTECH NOKA YCTPOACTBO HE BbICOXHET NOAHOCTHHO.

2. Kpome MoTopHoro 6110ka (3) BCe Hacaaky MOWTe BpyUHYHO.

3. Mepen 0TKNaAbIBaHNEM YCTPOICTBO B CTOPOHY MM Nepe/] NOBTOPHLIM Ero MCTIoNb30BaHMM, J06ITECH NOSHOO BbIChIXaHMS
yCTpoiicTBa a nocne cobepuTe BCE YacTy.

HekoTopble coBeTb OTUNCTKM
. ﬂ]‘lﬂ npeaoTBpaLLeH!s BbICbIXaHWs NULLEBbIX 0TX0A0B, NOC/E UCMO/b30BaHNA M0 BO3MOXHOCTU Cpasy HpOMDﬁTe yCTpOﬁCTBO.
* nocre 06paBoTKy CONEHOM ¥ KUCON ML Cpasy U3BIIEKUTE HOXHbI (6) 1 aKKYPATHO UX NPOCYLLMTE.

XpaHeHue

OIMACHO ans pereii! [lepxuTe yCTPOACTBO B MECTE HEAOCTYMHbIM ANS AeTei.

OMACHO! [Ins npefoTBpaLLEH!st HECYACTHBIX CAlyHaeB MPU XPaHEHUM, LHYP NUTaHUS He OMKEH HAaXOANTLCS HENpepbIBHO
B po3eTke.

« [InA xpaHeHns pasbepuTe yCTPOACTBO Ha AeTanu, 3T0 NO3BOAUT COXPaHNTL NE3BUS M3MeNbunTens (6) B 6e3onacHoM
COCTOSHHMM.

+ MecTo xpaHeHust yCTPOCTBa He AOMKHbI NOABEPraTbCs Hi BNAXKHOM CPEAE HE BbICOKOW Temnepatype.

TMouck 1 ycTpaHeHue HeucnpasHoCTel
Ecnm ycTpoiicTBo He paboTaeT AOMKHbIM 06pa3oM, MoxxanyicTa, MPOCMOTPUTE CMIUCOK PeLLEHKe MPOBNEM W NonbITaiTech
YCTPaHUTb HENOMaKY CaMOCTOSTENbHO.

OMACHO! OnacHoCTb MOpaXxeHNeM ANeKTPUYECKUM TOKOM!
Hu Npu Kakux 06CTOSTENLCTBAM HE MbITAiTECh CAMOCTOSTENBHO OTPEMOHTUPOBATL yCTpOl;ICTBOA

Hi I Tb Bo3amoxHas npuuntal fleiicTene

He pabotaet MoakntoueH mm npubop?

I'Iposepbre Ha NOAK/KYEHNE K 3NEKTPONUTaHUI0.
YncTblit 1 BepXHUA kpaii paboyero oTceka (4)?7

Paspen ans Hoxeit (6) He KpyTUTbCS + Cpasy OTK/O4UTE OT NEKTPONMUTaHNS
WU KPYTUTLCS 04EHb MEANEHHO. (2) 1 npoBepLTe YCTPOICTBO.

3abunack yawa cmecutens?
MpopyKTbl 04eHb XecTkne?

[MpasunbHO N co6paxo YCcTpoiicTBO?

B uvawe cmecutens (7) o6pasosanmch + 370 HOpPManbHO 1 He noMeLLaeT paboTe YCTPOiCTBa.
TBEPAbIE CrycTku?

OnycroleHue

OTOT 03HauaeT, 4To Ha pspy cTpaH EC ycTpoiicTBO He AOMKHO ObITb YTUAN3MPOBAHO C APYTMMIA ObITOBLIMU OTXOAAMM.
OTuM, NpeaoTBpaLLas BO3MOXHOCTb yilepba oKpyxxaroLLei cpefibl i 3A0POBbHO YenoseKa. YTunmaauns 6bITOBO TEXHUKN
[L0/XHa NPOU3BOAUTLCA B COOTBETCTBUM C ONPEAENIeHHbIMY NMpaBunaMu. ﬂ]‘lﬂ naaneﬁLuero WUCNonb30BaHNA yCTpoﬁcma
CBSKUTECH C KOMMaHWElt M0 YTUNM3aLUMM SNEKTPOHHOM TEXHUKM, TaK e MOXeTe 06paTuTbCs NO MECTy NpuoBpeTeHns
YCTPOACTBA, UMW OCTaBbTE B LEHTPE 06LLECTBEHHOIO CO0PA MO YTUAN3ALMN OTXOLOB.

MepepaboTka CHMXKAET PACXOA ChIPLSA 1 3ALLMLLAET OKPYXKAOLLYHO CPEay.

Ynakoska
|-|pI/I yTunu3auuv ynakoBku, yﬁeuMTer, 410 TpeﬁoaaHm COOTBETCTBYET BCEM JKONOTMYECKUM CTaHAapTam BalLen CTpaHbl.
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XapakTepucTuka

Hanpskenme : AC230B, 50
Knacc 3awutsi : I

HomuHanbHas MowHocTb : 260 BT

MakcumanbHas HenpepbiBHast pa6ota (KB): 1 MunyTta
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TAPAHTUIHBIN TAJIOH

| ]
SlntI)‘ | TFAPAHTHITHBII TAJJOH No: 1-3082-02072013

Haumenosanue
Mogaens
Cepuiinplii HOMeEp
Jlata npojaxu
Cpoxk rapaHTHHHOTO 0OCTyKUBaHUs 12 mMecsieB
HanmenoBanue, agpec

U Tese(OH TOpryrouieil opraHu3aniu

IToanuce npojasua IlITamm Mara3zuna

B ciaydae HE0OXOAMMOCTH MPOBEACHHS TapaHTHITHOTO OOCITY)XHUBAHHUS,
nHpopMaIio 00 aBTOPU30BAHHBIX CEPBUCHBIX IEHTPAX MOMKHO
MOJYYUTh B KOHTAaKT IeHTpe, mo Ttenedony: 8-800-333-17-74, mo
9JIeKTPOHHOH nouTe info@sinbo.ru nmu Ha caiite www.sinbo-russia.ru

B rapanTuiiHOM 00CITy>KHUBaHHH MOKET ObITh OTKAa3aHO HPH:
-HapylEeHUH noTpeduTeseM TIpaBUIT JKCILTyaTalul wi
TPaHCIIOPTHPOBKU

-HCTIONB30BaHUH B MPO(ECCHOHANBHBIX IEIX

- HaJIMYMU TIOBPEXKICHUI, HAHECCHHBIX [JOMAIIHUMHU >KHBOTHBIMH,
TPBI3yHaMHU U OBITOBBIMU HACEKOMBIMH

- IPU3HAKOB CAMOCTOSTEILHOTO PEMOHTA

- HaJIN4YHMe IOBPEXKICHHUH, BBI3BAHHBIX JCHCTBHSAMH HENPEOAOTUMON
CHJIBI HJIM TPEThHX JIUIL

C yclnoBMAMHU COIJIACEH, H3Je/IMe IIPOBEPEHO B MOEM IPHCYTCTBUH,
OpeTeH3suit K BHEIIHEMY  BHAY U KOMIUICKTAllMM ~ HE
HMEIO

(IToamuck mokymaTers)
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HMudopmanus o npousBeIeHHbIX padoTax

Jlara
npueMa B
ACIL]

BrinonHneHHbIE
paboTsI

Jlara
BBITAYM U3
ACL]

Iloamnuce
COTpYyIHHUKA
ACI]

Tlognucs
KJIMEHTa

r
AE 11

WaroTosutenb: «[lenma Inektpomexatmk Yptounep VHwaat Criop Manaemenepu Mmanst Canaiin Be TugxapeT AHoHum LLinpkeTu», Xapamugape

Meskum, Ixuxanrup Max. Mosepmxu, [xap. Ne 4, Amxeinap, Ctambyn, Typuusi

CTpaHa npoussoauTens: Kutai
VmnopTep B PO: OBLIECTBO ¢ OrpaHn4eHHoi 0TBETCTBEHHOCTBIO «[JEVUMA Pyc»

121357, r. Mocksa, yn. Bepeiickasi, 4. 17, nomeLuenue 1, komxatsl 106-114, ocome 513

Ten: 880033317 74
www.sinbo-russia.ru

TapaHTHiiHbIi CPOK: 12 Mec.
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YKpaiHcbKa

BJIEH/EP - (NOAPIBHIOBAY) - (ykpaitcbka Bepcis) « IHCTPYKL|IA 3 EKCMYATALY
BPEH/: SINBO/CIHEO - MOJEJb: SHB-3082

3ATAJIbHI XAPAKTEPUCTUKU

1. KHonka pexxumy «TYPBO»

2. Bunka i WHyp enekTpoXuBNEHHs

3. MoTopHwuit 610k

4. Kpuwka po6o4oro Biaciky

5. Hacazka ans 36MBaHHs/kpemy

6. Hix (3 Npy>XMHHIM KpinneHHsM)

7. Yawa 3milysaya (06'eM: 500 mn)

8. dikcatop HacafokK B yaLli

9. Kpuwika yawwi (Moxe 6yTi BUKOpUCTaHa B SKOCTI NiACTaBKM)

Askyemo Bam 3a Bawy fosipy!

BaxaeMo BAANOro BUKOPUCTaHHS LibOro 6aratodyHKLioHaNbHOro NoapiGHoBaya.

LLlo6 pisHaT1Cs NPO BECh CNEKTP 6E3NEYHOr0 BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO i 1HOro 0COBNMBOCTI:

« MepeA NepLUNM BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO YBAXKHO MPOUMTAITE IHCTPYKLItO 3 excnnyaTalii.

+ HaifronoBHilLe — yBaxHo nepernsHeTe npasuna TexHikv 6eanexi.

« MpucTpiit Moxxe BTN BUKOPUCTaHMIA NULLE TaK, K BKa3aHO B Liiid IHCTPYKLT.

+ 36epexiTb AaHuil NOCIGHIK B AKOCTI pekoMeHAaaLlii Ha MaibyTHE.

« SiKLo NpuCTpili By/ae BUKOPUCTAHO TPETLOK 0CO60H, AaiiTe il Li IHCTPYKUIT.

My 6axxaemo Bam 3anuiumTics 3a0BONEHMMM MY BUKOPUCTaHHI Balworo Hooro 6aratodhyHKLioHanbHoro nogpi6Hiosaval

META BUKOPUCTAHHA

BaratodyHKLUioHanbHwiA NoPIGHI0BAY, BUKOPUCTOBYIATE TiNbKM ANS NOAPIGHEHHS iXi | Ans 361BaHHS KpeMy.

TpuCTpii, NPU3HaUeHuis crielianbHO Ans AOMALLHBOr0 BUKOPUCTaHHS. MpUCTPii MoXe ByTv BUKOPUCTAHO TiflbKM B 3aKpUTOMY
NPUMILLEHHI.

Lle# npucTpiit He NOBUHEH BYTH BUKOPUCTAHMIA B KOMEPLIHNX LiinsiX.

NEPEABAYYBAHI MOMUKU BUKOPUCTAHHA

YBara! He6eanexa matepiansHoro 36uTky!

He BukopucToBYiiTe NpUCTPIlt ANns NOAPIGHEHHS TBEPAVX NPOAYKTIB, HANPUKNA/ 3aMOPOXKEHIX MPOAYKTIB, KICTOK, BIBCAHIX
NNacTiBLiB, KOKOCIB, KABOBMX 3EPEH i T.J.

MOMEPEAXEHHA NPO BE3MNEKY

MonepepxeHHs:

Ipw HeobXifHOCTI, Bi3bMITb 0 yBari HaBeAeHi HXKYe npasuna TexHiku 6e3nekn y BiANOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLUiE No
ekcnnyarauii.

HEBE3MEYHO! Bucokuii puank Hebeaneku: HepoTpuMaHHs 4aHoi BUMOT MOXe MPU3BECTM 10 TPaBMM.

YBATA! CepepHiii puauk Hebeanexu: HegoTpuMaHHs AaHOT BUMOrM MOXe NPU3BECTM [0 NOLLKOAXKEHHS MaitHa i Cepiio3HIX
TpasM.

MONEPEMAXEHHA: Husbkuii puank Hebeanekn: HepoTpuManHs AaHoi BUMOTM MOXe NPU3BECTM A0 NErkux Tpasm abo
CEp03HMX NOLLKOJKEH.

MPUMITKA: O6cTaBiHm Ta 0c06AMBOCTI, SIKMX HEOOXIAHO OTPUMYBATUCS NPy POBOTI 3 NPUCTPOEM.

HEBE3MEYHO ANS AITENA

+ [aKkyBanbHuit MaTepian He € NpeaMeToM rpu Ana AiTei. He fasaiiTe AiTaM rpatii 3 nonieTUNEeHoBNUMM NakeTamu. IcHye
Hebeanexa 3agyxu.

« IpucTpiit He MoXe 6yT BUKOPUCTaHMI AiTbMM.

OuuLLeHHs Ta aBOHEHTCbKe 06CNYroBYBaHHS He NOBMHHI MPOBOAMTMCA AiTbMU. [liTeit cnif TpUMaTy Noaani Big NpucTpoo
i LIHYPa eNeKTPOXMBIEHHS.

« SIKWWo AaTv NOBHY iHChopMaLlito 00 BUKOPUCTAHHS AAHOMO MPUCTPOHD, MOXMBOCTI BUHUKHEHHS PU3NKY, @ TaKOX
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TOBIAOMAATI 1 KOHTPONKOBATY 10T POBOTY, TO AAHMIA MPUCTPIlA, TAKOX MOXE 6yTH BUKOPUCTAHNIA TIHOAbMM 3 0OMEKEHMMI
PO3yMOBUMM a60 (Pi3NYHMMI 3AIBHOCTAMM, Ta NKOABMY 3 HEAOCTATHIM PO3yMiHHAM i / 260 A0CBIAOM, 6pakoM HeobXinHNX
3HaHb.

HEBE3MEKA! Y 38's3Ky 3 BOnoricTio € HeGe3neka ypaxeHHs eNekTpU4HIM CTPYMOM

« Hikonv He BUKOPUCTOBY#TE NPUCTPIA NOBNM3Y 3 BaHHOH, AyLLUEM, PAKOBMHOKO 260 NOAIGHUMM XKepenami Bosory.

« Hi B sikoMy paai He onyckaiiTe y BoAy a60 6yAb-KY iHLLY PiAvHY MOTOPHWUIA 610K ABUIYHA i LUHYP ENEeKTPOXKMBIIEHHS.

+ 3axXvCTiTh MOTOPHMIA GNIOK Bifi BONOrY | GPU30K BOAM.

* KWLO piAvHa BUNAKOBO NOTPaNNa B MOTOPHMIA G1IOK, HEraitHo BUIAMITb BUIKY 3 Po3eTky. Mepe/ MOBTOPHUM BIKOPUCTaHHSM
0608'33K0BO NepeBipTe NPUCTPIlA.

« Hikonm He TopKaiiTecs 40 MPUCTPOIO MOKPUMM PyKaMu.

« [pu nagiHHi NPUCTPOHO Y BOZY HEraitHo BUIAMITb BIANKY 3 po3eTKu. Tinbki Nicnst LbOro MOXHa AiCTaTh NpucTpiii.

+ [ing 3an06iraHHs NOTPanAsHHS PianH1 B MOTOPHMIA 610K, 3aN0BHITb PIAVHOIO YaLlly 3MillyBaya He Ginlblue Hix Ha 200 M.

HEBE3MEKA YPAXKEHHA ENEKTPUYHUM CTPYMOM!

« Tinbki nicns NOBHOTO CKNaAaHHS MPUCTPOIO MIAKMIOYITL 0r0 A0 MEPEeXi eNEeKTPOXMBIIEHHS.

« [epekoHaiiTecs, Lo Hanpyra B MepeXxi BiAnosifae Hanpyai, Bkadariit Ha Tabnuuui npunagy. Bmukaiite Bunky npunagy 8
3pY4HO AOCTYMHY PO3ETKY, AOCTYN 10 AKOT 3aNALMTLCS 3PYUHUM NS YBIMKHEHHS Mpunagy.

+ [NepexoHainTecs, Lo NPUCTPIl He NOLUIKOAXKEHMI PKY4MMIA MPEAMETaMM i He Ma€e NOLUKOJXKEHb Bifl BUCOKUX TeMnepatyp.
He 06MOTY#iTe WHYp eNeKTPOXMBNEHHS HABKOSIO KOPMYCY MPUCTPO.

+ HaBiTb nicns BIUMKHEHHS NPUCTPOIO HAAXOMKEHHS eNeKTPOEHEPril He MPUMMHSAETLCS. [INS NOBHOrO BiAKMKOYEHHS, BUIMITH
LUHYP 3 PO3ETKY.

+ iz 4ac BUKOPUCTaHHS NPUCTPOI 3BEPHITH YBary Ha Te, L6 LHYP XXUBNEHHS He MifAABABCS CTUCHEHHIO | HE MaB iHLLKX
MOLLKOZKEHD.

+ [Ins 3an06iraHHs ypaxKeHHs eneKTPU4HNM CTPYMOM TAMHITL 3a BUSKY, & He 3a LUHYP NPUCTPOK.

* BuiiMiT kabenb 3 Mepexi eNeKTPOXMBIIEHHS:

... SIKWO € nonomka

... Konu npunag, He BMKOPUCTOBYETHLCS

... Mepen cknapaxHam a6o po36uparHsiM NpucTpol

... Micns YuLLeHHs Ta Jornsiay 3a NPUCTPOEM

... Mia yac rposu

* SIKLLO Ha NPUCTPOI € BIAMMI NOLLKOXKEHHS HE KOPUCTYATECS HUM.

+ LLl06 yH1KHyTM 6yfib-SKOr0 PU3NKY MOLLKOAXKEHHS — He 3MiHtoiTe npunaz. Kpi Toro He HaMaraitTecs CamoCTiliHO 3aMiHATH
LUHYP eNeKTPOXUBNIEHHS. PEMOHT NoBMHEH 3pilicHioBaTycs kBanichikoBaHum chaxisLiem a6o cnevjjanbHiM CepBicHUM LiEHTPOM.

HEBE3MEYHO! VY 38'A3ky 3 pi3anbHoto chyHKUIER Npunagy, MoXIMBUIA PU3MK OTPUMAHHS TPaBMM.

« Jle3o rocTpe. Tpumaiite iforo o6epexxHo. Mpu MuTTi BoAa Mae 6yTv npo3opa, Ans TOro o6 6a4nTh BCi Hacaakn nes.

+ He MOXHa excnnyaTyBaTi1 NpUCTPIid NPy BIACYTHOCTI YalLi 3MillyBaqa.

« Hi B skoMy pasi He TopkaiiTecs 0 npautoloumx nesax. He onyckaiite noxky abo cxoxi atpubyTi B yaiy. ToumaiTe
BOJOCCS | BiNbHWiA OAST MoAAN Bifl YACTWH LU0 06EpTaOTHCS.

« Jle30 HoXa fesikuil Yac NPOAOBXYE 06EPTATUCA HaBIThb SKILO NpUnaj BUMKHEHO. MNepes 3HATTAM yalli fodekaiiTecs
NOBHOI 3yMUHKI NPUCTPOHO.

YBATA! PU3VK MOLLIKOIKEHHSA MAHA

+ [in TBEPANX NPOAYKTIB PiBEHb MAKCUMANLHOTO HAMOBHEHHS CTaHOBUTb 350 M.

+ MakcvmansHuii 06'eM 3aM0BHEHHS PiAMH (HanpuKnaj BepLIky) CTaHoBUTb 200 M.

+ MakcvmansHo 4onyCTUMMUIA 4ac 6e3nepepBHOro BUKOPUCTaHHS Npunafy CTaHoBUTL 1 xBuamHy. ficns usoro sanuite
NPUCTPIA Y BAMKHEHOMY CTaHi, IOKM BiH HE OCTUTHE [0 KIMHATHOI TeMnepaTypu.

+ LL|06 yHNKHY TV NOLLIKOZKEHHS MPUCTPOIO AKLLO Ne3a / 3MilllyBaY He KpyTATLCS 200 KpyTUTUCS NOBINbHO, HEraHO BUMKHITL
npunag. BuiMiTb BUNKy 3 pO3eTKM, NepesipTe Uy € Lo He 6y/b, WO 3aBaxae po6oTi npunagy, abo nepesipTe iHrpeaieHTH
Ha TBeppaiCTb. KpiM TOro, nepesipTe NpUCTPii Ha NPaBUNbHICTL YCTaHOBKY.

+ LLlo6 yHUKHYTY MOLUKO/XKEHHS ab0 neperpiBaHHs MOTOpa, He aBaiiTe NPUCTPOK NpaLltoBaTi BXONOCTY.

* BuKopuCTOBYIATE TiNbKy OpUriHasbHi 3an4acTuHy.

« Hikonv He BIKOPUCTOBY#ATE 3aC06M YMLLEHHS ki PO3'IAAKOTH MOBEPXHIO.

-52-



« MpucTpili HeobXiAHO PO3TALLOBYBATY HA HEKOB3KIl NNACTUKOBIA OCHOBI. TPy LIMPOKOMY i PI3HOMAHITHOMY aCOPTUMEHTI
3ac06iB N0 Aornaay 3a Mebnamu He 3abyabTe, L0 Taki 3aC06M MOXYTb NPU3BECTM [0 NOM'SKLLIEHHS NNACTUKOBOI OCHOBM.
SAKIo 3Haao6MTLCS, NIACTENITH NiAl NPUNAJ HEKOB3HE NOKPUTTS Y BUTNSAI KUNUMKa

KOMMNEKT NOCTABKMK

1 wt. MoTopHuii 6ok 3

1 wr. Kpuwwka po6o4oro iaciky 4

1 wr. Yawa awmiwysay 7

1 wr. Kpuwka vawi 9

1wr. Hix 61 wWwT. Hacaaka 5 (BcTaHoBnEHi)
1 WT. IHCTPYKUT 3 ekcnnyaTauii

fIK BUKOPUCTOBYBATU

+ 3HIMITb BECb NaKyBasbHUM MaTepian.

« [epeKoHaiiTecs LLO BCi YaCTUHI € LiinuMM i 63 NOLLKOAXKEHD.

« [epen nepLUMM BUKOPUCTaHHSM 06nonocHiTb NpucTpii! ([us. B po3aini "OunLueHHs").

POBOTA
HEBE3MEYHO! HEBESMEKA YPAXXEHHAM ENEKTPUYHIM CTPYMOM!
lMepexoHaiTecs, Wo npunaj NPaBunbHO 3i6paHMA, | BKIKOUITL iH0ro B Mepexy (2).

HEBE3MEYHO! Y 3B'A3KY 3 PISANTHOKO OYHKLIEHO, MOMIIMBIY PU3VK OTPUMAHHS TPABMU.

« Jle3o roctpe. Tpumaiite 06epesxHo

+ He MOXHa excnnyaTyBaTit pUCTPIid NP BIACYTHOCTI YaLLi 3MmillyBaya.

« J1e30 Hoxa Aesikuil Yac NPOAOBXYE 06EPTATUCS HABITb SIKILO MpUnaj BUMKHEHO. MNepes 3HATTSM yalli fodekaiiTecs
MOBHOI 3yMUHKI NPUCTPOIO.

YBATA! LL|06 yHUKHYTY NOLUIKOJXXEHHS NPUCTPOLO, SIKLO HixX (6) / 3MiyBay (5) GinbLue He KpyTUTbCS abo KpyTUTUCS
NOBINbHO, HEraitHo BUMKHITL Mpunag.

BuiimiTb BUNKY 3 po3eTky (2), nepesipTe um € Lo He 6yab, L0 3aBaxae poboTi npunaay, abo nepesipTe iHrpeieHTH Ha
TBepAiCTb. KpiM TOro, nepesipTe npuCcTpii Ha NPaBUNbHICTb YCTaHOBKY.

HIK
3ACTOCYBAHHSA
Hix (6), ineanbHo nigxoanTb ANs NOAPIGHEHHS TBEPAMX NPOAYKTIB, HANpuknaz Lmbyni, MOpKBK, cupy i yHAyKa.

MPUrOTYBAHHS iXXI

« BukopucTanHs

.. CTyniHb HaNOBHEHHS NPOAYKTIB He NOBUMHHA NepesuLLyBaTh 350 Mn abo

... Makeumym 200 mn Boau.

« [MomuiiTe iHrpeieHTH.

+ HapixTe npoaykTv Api6HMM Ky6uKkamm (MprbamnHo 2-3 M B OBXUHY).

+ Bupganitb 30BHiWHI0 060710HKY (yHayka. Mpn 6axaHHi MOXeTe BUKOPUCTOBYBATM BHYTPILLHII rOPILIOK, HANPUKNAA
MMrAanbHOro ropixa.

+ Bupanit KopiHHS POCAH.

+ QuMCTITb M'ICO BifL KICTOK, LUKIpH | XpSALLiB.
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TABJMLIA PEKOMEHAALIA

MpopykTt Pex Kinbkictb | P i 4ac 06pobKm / icTh
Lu6yns (nogineHwi Ha

4OTMPY HaCTWHK) 100 rp. IMnynbcHmnid / TYPEO

YacHuk (Lina ronoska) 100 rp. IMnynbcHuid / TYPBEO

Bonocbkuid ropix 50 rp. 2 x 8 cex. TYPBO

Murpanb 50 rp. 1x 10 cex. (fpy6oro nomeny) 1 x 30 cex. (api6Ho) TYPEO
Cwp (Hanpuknag layna,

XONOAHWIA) 100 rp. 4 x 15 cex. TYPBO

Kos6aca 130 rp. 3 x5 cex. TYPBO

CKmMBOUKM ANOBMUMHY (67113BKO

2 CM Y AOBXMHY) 250 rp. 3x 12 cex. TYPBO

Mopksa 100 rp. 3 x 5 Cex. HopManbHo

CyxodpykTy 130 rp. 4 x 15 cex. TYPBO

Ky6uku nsogy 100 rp. IMnynbcHuit / TYPBO

MPUMITKA: Y garomy Binaaky 4ac 06po6ki Ta LBMAKICTb BKA3AHO BUKITOUHO AN iHdopmaulii.

« KinbKicTb i BiANOBIAHICTb iHTPEAIERTIB MOXYTb 3MiHIOBATUCS.

+ 3anexHo Bif pO3MipiB, 0CTATOHHMIA PE3YNbTAT TEX MOXe 3MIHIOBATHCS.

+ Po6oTa npy kopoTkiit nporpami, iMnynbcHuin pexxum po6oTi PULSE (1 iMnynbCcHe HaTUCKaHHS: Npubnmuato 1 cex.).

YCTAHOBKA NPUCTPOIO

YBATA: 3Baxatouv Ha TBEPAICTb Ta KOHCUCTEHLIEK NPOAYKTIB, HEe HAMOBHIONTE Yallly A0 MaKCUMyMy.
O3HaitomMTecs 3i 3Ha4eHHAMM MacK Pi3HOMaHITHUX MPOAYKTIB, 3a3Ha4eHNX Y TabnuLi pekoMeHaaLlii.
1. MoMmicTiTb YaLly 3miluyBaya Ha niacTasky (9).

2. Hix (6) BcTaHoBiTb Ha chikcatop (8).

3. [0TOBI iHrpeieHTH MOMICTITb B yaLLy (7).

4. Kpuwky (4) BCTasTe B yaly (7) Tak, o6 KpuLKa yBiALINA B ABA MANEHbKIX NOrNMONEHHS; BCTaBTE ii | NOBEPHITL 3a
rOANHHUKOBOK CTPINKOKO 10 yropy. MasoHok B.

5. MoTopHMit 6110K (3) PO3MICTITb 3BEPXY Ha KpULLKY POBOHOro BiACiKy (4).

MPUMITKA: MoTopHwii 610K ABUryHa He MiAXoAnTb [0 NPasoi CTOPOHM KPULLKK POBGOHOTO BifCiKy.

6. BcTaBTe B pO3€TKY BUNKY i LUHYP XMBNEHHS (2) y BIANOBIAHICTIO 3 TEXHIYHAMM BMOraMy.

HAPI3KA

+ HaTuCHiTh Ha MOTOPHMIA 610K ABUrYHA BHM3, LLO PO3NYaTH POGOTY ABMIYHA 3 HOPMANLHOK WBMAKICTIO i BIAMYCTITh HOrO.
(Mantorok C)

+ [Ins 0TpUMaHHs BUCOKOI LWBMAKOCTI POBOTY ABUrYHa, @ Takox doyHKLii TYPBO (1), HaTUCHITL Ha BIAMOBIAHY KHOMKY.

« KopoTkuii iMnynscHuiA pesxim po6oTi PULSE (1 IMnynbcHe HaTUCKaHHs: yTpuMaHHst npoTsrom 1 cex.). KinbkicTb i JoBXMHa
IMNYNbCHUX HATUCKaHb 3aNeXNTb Bif KINbKOCTi | HAsIBHOCTI NPOAYKTIB. [MBITbCS TABNMLII0 peKOMEHAALITA ANs JOBIAKM.

« NepesipTe e pa3 pesynbrar. FKLO NPOAYKTY HAPI3aHi HANEXHNM YNHOM:

- BuitMiTb BUNIKY i WHYP XXVBEHHS (2), 06ePEXHO 3HIMITb MOTOPHHIA 610K (3) i yaly 3MiluyBaqa (7) i NpOnoNOCHITS i.

- SKWWO NPOAYKTY 3aCTPAMN B Yalli 3MillyBaya, 3HIMITb | NOBEPHITL KPULLKY POB0HOro BifCiKy (4) NPOTH FOAMHHNKOBOI
CTPiNKky. 3a 0NOMOro0I0 LUNaTens BUAANITH 3aMMALLKK XKi.

- Mepen yBiMKHEHHsM B Mepe)xy i 3anyckom npuctpoto, OBOB'A3KOBO cknaaits npunap.

HACAJKA AN1A 3BUBAHHSA

MICLIE 3ACTOCYBAHHSA

Hacaska ans 36uBaHHs (5) cnewianbHO NpuaHaueHoi Ans 36MBaHHs BELUKIB | NOAIGHMX MPOAYKTIB y LboMy npunagi. Hacagka
BCTaHOBMOETLCS 3BepXy Hoxa (6).

MPUMITKA: Mo MOXNMBOCTi BUKOPUCTOBYIATE [I06pe OXONOAXEH 36UTi BEPLLKY.
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3aBasky foCTaTHIl TeMNepaTypi Xon0AUNbHYKA, BEPLUKY CTaloTh Ginblu TBEPA.

3BUTI BEPLLKU

1. BeTaHoBiTb Yaluy 3miluysaya (7) Ha niacTasky (9).

2. AkypaTHO BCTaHOBITb HiX (6) Ha HacazKy Ans 36uBaHHs (5)

3. Hix (6) Ta Hacaaky ans 36usaxHs (5) BCTaHOBITL Ha cikcatop (8).

4. Maxcvmym 200 MN OXONOZKEHNX 36MTVX BEPLLKIB, BNMIATE B YaLlly 3MiLuyBaya (7).

5. KpuLuky (4) BCTaHOBITb Ha Yallly 3miluyBava (7) Tak, o6 KpuLka yBililuna B ABa ManeHbkux nornmbeHHs, posMicTiTe
ii'i NOBEPHITb 33 FOANHHUKOBOIO CTPINKOK) 10 YNOpPY.

6. MoTopHuMit 610K (3) pO3MICTiTb 3BEpXY Ha KPULLKY po6o4oro Bifciky (4).

MPUMITKA: MoTopHwii 6ok ABMryHa He NiAX0ANTb A0 NPaBoi CTOPOHM KPULLKK po6o4oro BiACiKy.

7. HaTucHiTL Ha MOTOPHHMIA 610K (3) i yTpumyiATe, npnbmaHo Bif 30 Ao 50 cex. Micns UbOMy nepesipTe peaynsrar.

BUAMAHHS MPOAYKTIB

MPUMITKA: Kpuukoro yavui (9) MoxHa HakpuTi yaiy. (Mantorok G).

1. BuiimiTb WHyp (2) 3 po3eTku.

2. 3HiMiTb MOTOPHWIA 611K (3).

3. MoBepHITb NPOTI FOAUHHUKOBOI CTPINKI KPULLIKY POBOHOrO BIACIKY (4).

4. AKypaTHO BUIAMITb HiX (6) 3 yaLli amilLyBaya (7), (Mpu HeobXiAHOCTI pa3oM i3 Hacaakoo Ans 36usaHks (5)).
5. BuiiMiTb NpOAYKTY, HAaNpvKnaz 3a AONOMOTOH0 WnaTens.

6. lNicns BUKOPMCTaHHS 33 MOXMBOCTI NPOMMIATE MPUCTPIl B HANBNMXUYMIA Yac.

YULLIEHHA

Mepen TaHHAM iTb NpUCTPIii!

HEBE3MEYHO! HEBESMEKA YPAXXEHHAM ENEKTPUYHIM CTPYMOM!

« MNepep YmLLEeHHAM NPUCTPOKD BUAMITL MEPEXHMIA LHYP (2) 3 pO3ETKM.

+ MoTopHui 610K (3) | MepeXeBUiA LUHYP (2) He 3aHyproBaTK Y BOAY a60 iHLUI pianHK.

HEBE3MEYHO! HEBE3MEKA OTPUMAHHSA MOPI3Y!
Mpy MUTTI pyK, BOAA NOBUHHA BYTY NPO30pa, 06 6a4MTH HiX (6).

YBATA! HEBE3MEKA MATEPIAJIbHOIO 3BUTKY!
He BuKopucTOBYBaTYM TBEPAI Ta TAKI 32C0O6M UHLLEHHS.

PO3BWPAHHSA MPUCTPOI

1. BuiimiTb WHYp 3 po3eTky (2).

2. 3HiMiTb MOTOPHMIA 610K (3).

3. [oBEPHITb NPOTU FOAMHHUKOBOT CTPINK KPULLKY POBO4Oro BIACiKY (4).

4. AKypaTHO BUIiMITb HiX (6) 3 yalLi amilyBaya (7), (npu HeobXiAHOCT pa3oM i3 Hacaakob Ans 36usaHhs (5)).
5. ToTArHiTh BHM3 HiX (6) | Hacaaky Ans 36MBaHHs BHM3. MantoHok A.

6. 3HiMiTb YaLwy 3wmilLyBaya (7) 3 niacTaBKky.

AIK MPABUJIbHO YACTUTK

1. Mpu HEOBXIBHOCTI, MOTOPHMIA BNOK (3) i LLHYP XMBNIEHHS (2), NPOTPITb BONOroK TKaHMHOK. Mepes MOBTOPHUM 3aCTOCYBaHHI
MOTOpHOro 610Ky (3) Ao4ekaiiTecs oK1 NPUCTPIA MOBHICTIO BUCOXHE.

2. Kpim MOTOPHOT0 610Ky (3) yCi HAaCaAKI MUIATE BPYUHY.

3. [laiTe BCiM YacTVHaM NOBHICTHO BUCOXHYTU Nepes 36MpaHHsSIM 4u MOBTOPHUM BUKOPUCTAHHSIM.

MOPAAVU 3 QYULLIEHHSA

« [ins 3ano6iraHs 3acvxaHHs 3aNuLLKIB Xapuis, NiCNs BUKOPUCTAHHS MO MOXK/MBOCTI BiApa3y NPOMMUIATE MPUCTPIil.
« MNicns 06po6ky cONOHOI i kucnoi i BiApady BUIMITL HiX (6) | akypaTHO HOro MPOCYILITb.
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3BEPIFAHHA

HEBE3MEYHO ans pitei! Tpumaiite NpucTpiil B Micui, HeAOCTYNHOMY ANS AiTeiA.

HEBE3MEYHO! [Ing 3ano6iraHHs HelacHx BunajKis npyu 36epirani, WHYP XXVUBEHHS He MOBUHEH 3HAXOMTCS B PO3ETL.
« [ins 36epiraHHs po36epiTb NPUCTPI Ha AeTa, Lie f03BONNTb 36eperTy Ne3a nofpiGHioBaYa (6) y 6e3neyHoMy cTaHi.

« [puCTpiil He MOXHa 36epiraTit y BONOroMy CEpPeAOBULL 4 y CEPEOBHLLI 3 BUCOKOK TEMMEPATYPOLO.

MOLUYK | YCYHEHHS HECTIPABHOCTEM
SIKWLO NPUCTPIiA He NPaLItoe HANEXXHM YMHOM, By/b Nacka, NepernaHLTe CIUCOK TMNOBUX NPO6AEM i CNPOBYiATE CamoCTiitHO
BMPILLMTY NPOGNEMY.

HEBE3MEYHO! HEBESMEKA YPAXXEHHAM ENEKTPUYHIM CTPYMOM!
Hi 32 sknx 06CTaBUH He HamaranTecs CamoCTilHO BiiPEMOHTYBATI MPUCTPIiA.

HecnpashicTb Moxnusa npuunna / flia

Mpunap He npatoe Yu nipKntoYeHUA Npunag A0 MepeXxi KUBNEHHs ?
lepeBipTe Ha MiAKIIOUEHHS 0 MEPEXi XMBNEHHS.
Yu uncTIil BepxHili Kpai Kpuky (4)?

Hix (6) He kpyTuTICA 60
KPYTUTHCS Ay>Ke NOBINbHO. Biapasy Bigko4iTL Npunag Bif Mepexi XMBAeHHs (2) i nepesipTe NpUCTPili:
- 3abunacs Yalua amilLysay?

- MpoaykTu oy>xe TBEPAI/KOPCTKI?

- Yy npasunbHo 3i6paHo NpUcTpiii?

Y yawi amiysaya (7)
yTBOpUNKMCS TBepAi 3rycTkn? | - Lle HopmanbHo i He 3aBaauTb POGOTI NPUCTPOK.

XAPAKTEPUCTUKK

Hanpyra xuBneHns: AC230B, 5014

CTyniHb 3aXUCTY Bifl YPaXKEHHS eNeKTPUYHIAM CTPYMOM: |
HoMmiHanbHa noTyxHicTs: 260 BT

M i yac PBHOI po6oTh: 1 XB.

BIANOBIAHICTb AUPEKTUBAM
Lleit npoaykT Bigmivennit 3xakom CE, 110 03Hauae BianosiaHCTb AnpexTvai 2006/95/EC B ocTaHHil pefaxuil, Lo cTocyeTbes
npunagiB 3 HU3LKOK HANPYrok XXVMBNIEHHs Ta aupekTusi 2004/108/EC, sika cTocyeThest EMC (enektpomarHiTHoi cymicHoCTi).

Micnsa 3aKiHYeHHs CTPOKY BUKOPUCTAHHA YTUNI3yiiTe Npunag y BiANOBIAHOCTI 3 PO3NOPAMKEHHAMM.

Lleit 3Hak 03Havae, Lo y BiAnosiaHOCTI 3 aupekTuBami EC, npoaykT He cnig BUKMAATM Pa3oM 3 iHLWUMM NOGYTOBUMM
BiAXoAaMK. 3 METOH) 3aXUCTY HABKOMMLLHBOO CEepe0BHLLA Ta 3A0POB'S MHOANHM Ta 3anobiraHHs 36UTKIB BiZl HEKOHTPONBOBAHMX
BIAXOAIB, @ TAKOX ANns 3a6e3neyeHHs nepepobky Ta MOXIMBOCTI NOBTOPHOIO BUKOPWCTaHHS MaTepianis, HE0OXiAHO 3aaBaTh
nofi6Hi BiAxoaM B cnevianbHi NyHKTV NpuidomMy BTOPCUPOBUMHK. Byab nacka, ans yTunisauii npunagis, wWo sigcnyxunm,
3BepTaiiTecs B MyHKTV NOBEPHEHHS Ta 360py BTOPCUPOBMHY UM B TOV MarasuH, fie By npuaGany Lel npunaz. Takvm YuHOM,
3/1aK04v Npunaj B NoAioHi MicLs, Bi ByaeTe CNPUATY eKONOTIHHO-CIPUSTANBOMY LASAXY yTuAi3aLii BIAXOAB Ta MOBTOPHOMY
BMKOPUCTaHHIO iX nicns nepepobkut.

-56 -



LLlaHoBHMI nokyneLb!

YBaXKHO BMBYiTb YMOBM, 3a3HayeHi Ha [laHill CTOPOHI rapaHTiNHOro TanoHa, i, Ko B1
3rofiHi 3 HAMW, NIATBEPAITh Lie CBOIM MignMcoM.

FapaHTiiHMi TanoH Ne: 1-3082-02072013

Mogens:

CepiliHMI HoMep:

[ata npopaxy:

[aTta 3akiH4eHHs CTPOKYy 06CnyroByBaHHA:

M.n. MOKYMELb MIATBEPIXYE TEXHIYHY
CMNPABHICTb

MPUOBAHOIO BUPOBY, A TAKOX CBOHO 3rogy

3 YMOBAMW FAPAHTINHOIO
OBCNYTrOBYBAHHA:

nanmc NPOJABLA nannc NoKynuA

ABTOpM30BaHi cepBicHi LeHTpu M. Kuesa

‘ Hasea | Anpeca ‘ TenedoHu |
| Kpok-TTU | 02222, np-1. B. Masikocbkoro 26 | 0-800-504-504* |

[ns Toro wo6 no6aunTty nepenik perioHanbHUX CepBICHUX LieHTpiB Byab-nacka noamBiTbCS
Beb-canT www.krok-ttc.com, a6o Habupaiite 0-800-504-504*

* - BCi A3BIHKM 3i cTaLioHapHKX TenedoHiB y mexax YkpaiHy — 6e3KOLITOBHI

[apaHTiiHWiA TanoH Ne I [apaHTiiiHWiA TanoH Ne I [apaHTiHnin TanoH Ne

Mogens: I Mogens: I Mogens:
| |

CepiltHuit Homep CepiitHuit Homep CepiitHuit Homep

| |

| |

| |
Hata npogaxy | Hata npogaxy | [Hata npopaxy
| |
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YBara!
Mpocumo Bac akypaTHO 36epiratm AaHUi rapaHTiMHMIA TanoH BNpoAoBX BCbOro

CTPOKY rapaHTii
[aHuM rapaHTinHUM TanoHOM cepBicHUiA LLeHTp Bepe Ha cebe 3060B'A3aHHs Mo
6Ee3KOLLITOBHOMY YCYHEHHIO BCiX HECMPABHOCTEW, L0 BUHUKAIOTL Y NpoLeci ekcrnyaTauii

BMPOGY 3 BUHM BUPOGHMKa, BNPOAOBX 12 MicsUiB Bi AHS Npoaaxy.

[apaHTiNHUA TanoH AiNCHWIA TiNbKM NPU HASBHOCTI NPaBUMBLHO 1 Y4iTKO 3a3HaYeHnX :
mozeni, cepiiiHoro Homepa BuUpoby, AaTh Npoaaxy, YiTkol nevaTku npogasLs (aunepa).
Y rapaHTiiHOMYy PeMOHTI Moxe ByTV BiAMOBIIEHO Y BUMNaaKax:

- konu iHdopmalLlisi Npo BMPIG y rapaHTIMHOMY TanoHi HenoBHa, Hepo3bipnvea,
cynepeudnvea abo BMNpaBneHa;

- HEeMpaBUIbHO| YCTAHOBKM, TPAHCMOPTYBaHHS BUPOOY;

- NOPYLUEHHS BUMOT iIHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTauii Bupoby abo npy NOMUNKOBMX Aisix
BIIaCHWKa;

- SIKLLO BUPI® BUKOPUCTOBYHOTLCS ANs NPOMECIHMX, BUPOBHNUMX abo KoMepLinHKX Linen;
- CTUXIAHMX NnX (BNCKaBOK, NOXEX, MOBEHEeN Ta iHLUE), @ TaKoX IHLIUX NPUYKH, LLIO
nepebyBatoTb No3a KOHTPONeM NPoAaBLs i BUPOGHMKa;

- nonajaHHsa ycepeauHy Bupoby Byab-kiX CTOPOHHIX NpeMeTIB, piauH, komax;

- XUBJIEHHS, HEKBanihikOBAHOTO PEMOHTY, 860 BHECEHHS KOHCTPYKTUBHIX 3MiH He
YNOBHOBaXEHUMM ocobamu;

- SIKLLIO MOLUKOKEHHS BUKIMKaHI HEBIAMOBIAHICTIO NapamMeTpiB XUBUIbHUX,
TenekoMyHiKaUilnHUX | kabenbHUX Mepex BUMOram AepXXaBHUX CTaHaapTIB.
["apaHTiNnHUI peMOHT He Bkntovae B cebe nepioanyHe o6CnyroByBaHHs, yCTaHOBKY,

HacTpolBaHHSA BUpoOYy BAOMA Y BNACHWKa, YULLIEHHS ayAio-, BiAeo- roniBokK, 3amiHy
BMOATKOBUX MaTepianis i enemMeHTiB.

Oaxe rapaHTiﬁHe 06CnyFOByBaHHH He o6me)|(ye 3aKOHHUX MpaB cnoXxuBa4a,
HagaHunx ﬁOMy YUHHMM 3aKOHOOABCTBOM.

parta . M.1.6. Ta nignuc
[aTa 3aKkiHYeHHs1 | TN AedeKTy, OnnC PEMOHTHUX .
noyatky ) MaiicTpa, nevyartka
PEeMOHTY po6iT, CNMCOK 3anyacTuH :
PEMOHTY CEpBICHOTO LIEHTPY
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HRVATSKI

SINBO SHB 3082 MULTIFUNKCIONALNA SJECKALICA

UPUTSTVO ZA UPORABU

OPCI OPIS

1. TURBO gumb za veliku brzinu

2. Kabel za napajanjesa glavnim utikacem
3. Motorna jedinica

4. Poklopac za pokretanje

5. Nastavak za mijesanje

6. Nastavak sa nozem (montirana je opruga)
7. Spremnik (kapacitet: 500 ml)

8. Osovina za okretanje

9. Poklopac spremnika(moZze se rabiti i kao postolje)

Zahvaljujemo vam na povjerenju!

Zelimo vam sretnu uporabu nove multifunkcionalne sjeckalice.

Za sigurnu uporabu ured aja i poznavanje svih specifikacija ured aja:

* Prije pocetka uporabe pazljivo procitajte sve upute za uporabu.

¢ Ono Sto je najvaznije je da analizirate sve sigurnosne upute.

¢ Ured aj je moguce rabiti samona nacin opisan u ovom uputstvu za uporabu.

 Ove upute sacuvajte kao referencu.

¢ U slucaju predaje uredaja trecoj osobi ne zaborabite da predate i ove upute za uporabu.
Zelimo vam da budete zadovoljni sa vasom novom multifunkcionalnom sjeckalicom!

Svrha uporabe

Multifunkcionalna sjeckalica se koristi samo za sjeckanje hrane i mije3anje kreme/3laga.
Ured aj je dizajniran iskljucivo za ku¢ansku uporabu. Ured aj se niposto ne rabi vani.

Ovaj uredaj ne treba rabiti u komercijalne svrhe.

Predvidena nepravilna uporaba

UPOZORENJE! Rizik od materijalne Stete!

Ured aj ne rabite za rezanje tvrde hrane, kao Sto je, zaled ena hrana, kosti, kokos, Zitarice, kava u zrnu
isl.

Sigurnosna upozorenja

Upozorenja

U slucaju potrebe, obratite pozornost na sljedeca upozorenja koja se nalaze u ovom uputstvu za uporabu:
OPASNOST! Veliki rizik: Zanemarivanje ovog upozorenja moze rezultirati ozbiljnim ozljedama.
UPOZORENJE! Srednji rizik: Zanemarivanje ovog upozorenja moze rezultirati ozljedama ili ozbiljnim
materijalnim oStec¢enjem.

UPOZORENJE: Mali rizik: Zanemarivanje ovog problema moze rezultirati lakSom povredom ili ozbiljnom
materijalnom Stetom.

NAPOMENA: Uvjeti i specifikacije koje treba pratiti tijekom uporabe uredaja.

OPASNOST za djecu

e Djeci treba zabraniti da se igraju sa ambalaznim materijalom. Djeci ne treba dozvoliti da se igraju sa
plasti¢nim vrec¢icama. Postoji rizik od gusenja.

¢ Ovaj uredaj ne treba da rabe djeca.

CiS¢enje i odrzavanje uredaja ne treba da vrée djeca. Djecu treba drzati dalje od uredaja i kabela za
napajanje.

e U slucaju pravilnog informisanja o sigurnom nacinu uporabe uredaja, neophodnog nadzora i ukazivanja
pozornosti na moguce opasnosti, ovaj uredaj mogu da rabe i osobe s fizickim, psihickim i mentalnim
invaliditetom kao i neiskusne/ osobe koje nisu dovoljno upucene u nacin njegove uporabe.

-59-



OPASNOST! Opasnost od strujnog udara uzrokovanog vlagom

¢ Ovaj uredaj niposto ne treba pokretati u blizini kade, tus kabine, umivaonika ili sli¢nih stvari.

¢ Motornu jedinicu, kabel za napajanje i glavni utika¢ niposto ne uranjajte u vodu ili neke druge tekucine.
¢ Motornu jedinicu zastite od vlage, proljevanja ili prskanja vode po njoj.

¢ Ukoliko voda ude u motnu jedinicu odmah izvucite utikac iz uticnice. Prije ponovne uporabe najprije
prekontroliSite uredaj.

¢ Ured aj niposto ne dodirujte vlaznim rukama.

¢ Ukoliko uredaj upadne u vodu odmah izvucite utikac iz uti¢nice. Ured aj ponovno pokrenite kada bude
u sigurnom stanju.

 Za izbjegavanije rizika od ulaska vode u motornu jedinicu spremnik napunite maksimalno sa 200 ml
tekucine.

OPASNOST! Rizik od strujnog udara

¢ Nakon potpune montaze i pravilnog postavljanja svih dijelova umetnite utikac u uti¢nicu.

* Glavni utika¢ umetnite u najblizu uti¢nicu koja je pravilno instalirana i ¢ije vrijednosti napona odgovaraju
vrijednostima napona naznacenim na informacijskoj naljepnici ured aja. Ured aj treba postaviti na mjesto
koje se nalazi u blizini uti¢nice.

¢ Uvjerite se da kabel za napajanje nije izlozen ostrim rubovima ili vruc¢im objektima.

Kabel za napajanje ne obmotavajte oko uredaja.

¢ Sve dok je kabel za napajanje ukljucen u izvor za napajanje veza nije prekinuta iako ste uredaj iskljucili
na gumb za iskljucenje. Za potpuno prekidanje veze sa napajanjem izvucite glavni utikac iz uti¢nice.

e Tijekom uporabe uredaja potrudite se da kabel za napajanje bude slobodan to jest da ne bude stisnut
ili pritisnut od strane nekih drugih objekata.

 Kada utika¢ iskljucujete iz uti¢nice uvijek uhvatite za glavu utikaca, niposto ne vucite za kabel.

e Glavni utikac izvucite iz uticnice:

... u slucaju postojanja kvara,

... kada uredaj ne rabite

... prije spajanja ili odvajanja dijelova

... prije i nakon Cis¢enja

... U slucaju nevremena.

¢ Ukoliko na uredaju ili kabelu za napajanje postoji ocigledna vrsta kvara ili oStec¢enja ne treba ga rabiti.
e Za izbjegavanje bilo koje vrste opasnosti, ne vrsite nikakve modifikacije na uredaju. Osim toga ne
pokusavajte sami zamjeniti ili popraviti kabel za napajanje. Popravku vrsi samo ovlasteni servisni centar
ili strucni elektri¢ni tehnicar.

OPASNOST! Rizik od ozljede zbog rezanja

¢ Noz je oStar. Pazljivo uzimajte noz. Kada noz perete ru¢no voda u kojoj perete treba da bude dovoljno
¢ Ured aj niposto ne pokrecite bez spremnika.

* Niposto ne dodirujte nozeve u pokretu. Dijelove u pokretu ne dodirujte zlicom ili sli¢nim kuhinjskim
pomagalima. Kosu i Siroke dijelove odjece drzite dalje od dijelova u pokretu.

¢ | nakon iskljucenja uredaja noz ¢e nastaviti da se okrece. Prije otvaranja poklopca spremnika sacekajte
da se noz potpuno zaustavi.

UPOZORENJE! Rizik od materijalne Stete

¢ Maksimalna razina napunjenosti za ¢vrstu hranu je 350 ml.

* Maksimalna razina napunjenosti za tekucine je 200 ml (na primjer za kremu/3lag).

¢ Ured aj je dizajniran za maksimalni kontinuirani rad u trajanju od 1 minute.

Nakon toga uredaj treba iskljuciti i pustiti da se ohladi odnosno postigne sobnu temperaturu. * Kako
ne bi doslo do oStecenja uredaja, ukoliko se noz/metlica ne okrece ili polako okreé¢e odmah zaustavite
uredaj.

Izvucite utikac iz utiCnice i provjerite da li se u spremniku nalazi nesto $to ometa okretanje noza i
provjerite da li je hrana koju sjeckate previSe tvrda. Osim toga uvjerite se da li je uredaj pravilno
montiran.
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* Da ne bi doslo do pregrijavanja motora i njegovog oStecenja molimo vas da ured aj ne rabite na prazno.
 Koristite samo originalan pribor.

¢ Ne rabite oStra i abrazivna sredstva za ¢iscenje.

¢ Uredaj ima svoje plasti¢no neklizece postolje. Kuhinjski namjestaj je obi¢no lakiran ili ima plati¢nu
oblogu a takoder se Cisti raznim proizvodima za odrzavanje koja mogu utjecati na plasti¢no postolje i
tako ga omeksati pokvarivsi njegovu strukturu. U slucaju potrebe preporuc¢ujemo vam da ispod postolja
ured aja postavite neklize¢u prostirku.

Isporuceni dijelovi

1 Motorna jedinica 3

1 Poklopac za pokretanje 4

1 Spremnik 7

1 Poklopac spremnika 9

1 Noz 61 1 metlica za mije3anje 5 (montirani)
1 Upute za uporabu uredaja

Rukovanje

* Uklonite sav ambalazni materijal.

¢ Provjerite da li su svi dijelovi priloZeni i ispravni. .

* Prije prve uporabe ocistite uredaj. (Pogledajte u poglavlije “Cis¢enje”).

Pokretanje

OPASNOST! Rizik od strujnog udara!

Nakon potpunog montiranja multifunkcionalne sjeckalice i ubacivanja sastojaka koje Zelite obraditi
umetnite utika¢ (2] u uti¢nicu.

OPASNOST! Rizik od ozljede zbog rezanja

¢ Noz je jako ostar. Pazljivo uzimajte noz.

e Ured aj ne pokrecite bez spremnika.

¢ Nakon iskljucenja uredaja noz ¢e nastaviti da se okrece. Prije podizanja poklopca spremnika sacekjate
da se noz potpuno zaustavi.

UPOZORENJE!Za zastitu ured aja od kvara, ukoliko se noz (6)/metlica (5) ne okrece ili polako okrece
zaustavite uredaj. U tom sludaju, izvucite glavni utika¢ (2)i provjerite da li se u spremniku (7) nalazi
nesto Sto ometa okretanje noza/metlice ili da li je hrana koju sjeckate previde tvrda. Osim toga provjerite
da li je uredaj pravilno montiran.

Ostica noza
Prostor primjene
OStricu noza (6], moZete rabiti za sjeckanje ¢vrste hrane poput luka, mrkve, sira i ljeSnjaka.

Priprema hrane

¢ Rukovanje

... maksimalna razina za sjeckanje cvrste hrane je 350 ml

... maksimalna razina za tekucine je 200 ml.

¢ Hranu koju zelite obraditi u sjeckalici najprije operite.

e Hranu izreZite na sitne komade (duljine oko 2-3 cm).

 Uklonite vanjsku ljusku ljeSnjaka. Unutarnju ljusku mozete rabiti skupa sa bademom.
* Biljke ocistite od korijena.

¢ Meso ocistite od kostiju. Uklonite kozicu i nerve.
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Tabela obrade

Sadrzina Preporucena koli¢ina Preporuceno vrijeme/brzina obrade
Luk (Izrezan na etvoro) 100 g Pulse/TURBO

Cesnjakljedan ¢e3anj

Zednjaka) 100 g Pulse/TURBO

Orah 50 g 2 x 8 sek. TURBO

Badem 50 g 1 x 10 sek. [grubo) 1 x 30 sek. (fino) TURBO
Sir [npr. Gouda, hladan) 100 g 4 x 15 sek. TURBO

Salama 130 g 3 x 5 sek. TURBO

Izrezana govedina (oko

2 cm duljine) 250 g 3x 12 sek. TURBO

Mrkva 100 g 3 x 5 sek. normalno

Suho voce 130 g 4 x 15 sek. TURBO

Kockice leda 100 g Pulse/TURBO

NAPOMENA: Vrijeme i brzina obrade hrane navedana u gornjoj tabeli samo je informacijskog karaktera.
 Stvarne vrijednosti mogu se razlikovati ovisno od kolicine i pogodnosti hrane.

* Ovisno od toga koliko je hrana sitna ponovno provjerite rezultate.

o Pritisnite na kratko PULSE (1 pulse: pokrenite oko 1 sekundu).

Montiranje uredaja

UPOZORENJE: Ovisno od tvrdoce i pogodnosti hrane, kako ne bi do3lo do ometanja rada noza (6) i
spremnika (7) molimo vas da spremnik ne prepunite vise od oznake za maksimalnu razinu. Ovdje u
poglavlju “Tabela obrade” obratite pozornost na razne vrste hrane i smjernice vezane za nacin njene
obrade.

1. Poklopac spremnika (9) postavite na spremnik.

2. Na osovinu za kretanje (8) koja se nalazi u spremniku postavite noz (6).

3. Pripremljenu hranu ubacite u spremnik (7) sjeckalice.

4. Slika B:Poklopac za pokretanje (4], pravilno postavite na spremnik (7) tako da dva manja usjeka na
poklopcu udu u Zzlijebove koji se nalaze na spremniku i poklopac okrenite u smjeru kazaljke na satu
sve dok se potpuno ne uklopi.

5. Motornujedinicu (3) smjestite u gornji kut poklopca za poketanje(4).

NAPOMENA: Motorna jedinica se ne uklapa izravno na desnu stranu poklopca za pokretanje.

6. Glavni utika¢ (2), umetnite u odgovarajucu uti¢nicu.

Sjeckanje

e Slika C: Za rad na normalnoj brzini motornu jedenicu(3) pritisnite ka doljei nakon toga pustite.

o Slika D: Za rad na visokoj brzini, pored toga gumb TURBO (1) pritisnite ka dolje.

¢ Za kratku obradu hrane pritisnite na tipku PULSE (1 Pulse: pritisnite oko 1 sekundu). Broj i duzina
pritiska na pulse ovisi o kolicini i pogodnosti hrane.Obratite pozornost na specifikacije navedene u
“Tabeli obrade”.

* Ponovno provjerite rezultat. Ako hrana nije fino usitnjena:

- Izvucite utika€ (2) iz utiénice, odvojite motornu jedinicu (3) i paZljivo protresite spremnik (7).

- Ako se hrana zalijepila za zidove spremnika, poklopac za pokretanje (4) okrenite u smjeru suprotnom
smjeru kazaljke na satu i odvojite. Uporabom spatule hranu odvojite od zidova spremnika i spustite ka
dolje.

- Utika¢ (2), ponovno umetnite u utiénicu i prije ponovnog pokretanjaspojite sve dijelove.

Nastavak za mijesanje
Primjena
Zahvaljuju¢i nastavku za mijesanje (5), multifunkcionalna sjeckalica sluZi i za pripremu raznih krema
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NAPOMENA: Po moguénosti koristite dobro ohladenu kremu/3lag ( u hladnjaku) jer ¢e tako umucena
krema/$lag biti mnogo ¢vréca.

Umuéena krema/$lag

1. Poklopac spremnika (9) smjestite na spremnik (7).

2. Nastavak za mije3anje (5) pazljivo postavite na osovinu za noz(6).

3. Noz (6] skupa sanastavkom za mijesanje (5) postavite na okretnu osovinu u spremniku (8).

4. Ohlad enu ubutanu kremu/3lag (maksimalno 200 ml) uspite u spremnik (7).

5. Poklopac za pokretanje (4) postavite na spremnik (7) tako da se izbo&ine na poklopcu uklope sa
Zlijebovima na spremniku i poklopac okrenite u smjeru kazaljke na satu sve dok se dobro uklopi.
6. Motornu jedinicu(3), smjestite u gornji kut poklopca za pokretanje (4).

NAPOMENA: Motorna jedinica se ne uklapa izravno u desni dio poklopca za pokretanje.

7. Motornu jedinicu (3) gurnite ka dolje i pritisnite ka dolje u trajanju od 30 do 50 sekundi.

Kada to uradite provjerite rezultat.

Vadenje hrane

NAPOMENA: Poklopac spremnikal(9) mozete koristiti kao poklopac ili kao postolje. (Slika G).

. Glavni utikag (2) izvucite iz uti¢nice.

2. Odvojite motornu jedinicu (3).

3. Poklopac za pokretanje (4) okrenite u smjeru suprotnom smjeru kazaljke na satu i odvojite.
4. Noz (6) pazljivo izvadite iz spremnika (7) (po potrebi skupa sa nastavkom za mijeSanje (5)).
5
6

-

. Izvadite hranu uz pomoc¢ spatule.
. Nakon uporabe uredaj po moguénosti operite u najkracem roku.

Ciscenje

Prije prve uporabe ocistite ured aj!

OPASNOST! Rizik od strujnog udara!

e Prije ¢id¢enja uredaja glavni utikac (2) izvucite iz uti¢nice.

 Motornu jedinicu (3), kabel za napajanje i glavni utika¢ (2) ne uranjajte u vodu ili neke druge tekucine.

OPASNOST! Rizik od ozljede izazvane rezanjem!
Kada noz perete, voda treba da bude dovoljno bistra kako bi mogli pratiti nacin pranja noza (6).

UPOZORENJE! Rizik od materijalne Stete!
Ne rabite ostra i abrazivna sredstva za ¢iscenje.

Odvajanje dijelova ured aja

1. Izvucite glavni utikag (2).

2. |zvadite motornu jedinicu (3).

3. Poklopac za pokretanje (4) okrenite u smjeru suprotnom smjeru kazaljke na satu i odvojite.
4. Pazljivo izvadite noz (6) iz spremnika (7) (po potrebi skupa sa nastavkom za mijeanje (5)).
5. Slika A: NoZ (6] i nastavak za mije3anje (5) paZjivo gurnite ka dolje.

6. Poklopac spremnika (9)odvojite od spremnika (7).

Uredno ¢iscenje
1. Po potrebi motornu jedinicu (3) i kabel za napajanje (2)obriSite vlaznom krpom. Motornu jedinicu (3)
dobro posusite prije ponovne uporabe.
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2. Sve dijelove operite ru¢no izuzev motorne jedinice (3).
3. Prije odlaganja ili ponovne uporabe svi dijelovi uredaja moraju biti dobro posuseni.

Savjeti za CiS¢enje

¢ Da ne bi doSlo do susenja ostataka hrane preporu¢ujemo vam da uredaj operete odmah nakon
uporabe.

e 0dmah nakon obrade jako slane ili kisele hrane pazljivo operite noz (6).

Skladistenje

OPASNOST za djecu! Ured aj odlazite na mjesto koje je nedostupno za djecu.

OPASNOST! Da ne bi doslo do nesrece, prilikom odlaganja niposto ne ostavljajte utikac (2) uklju¢en u
uticnicu.

* Odvojite dijelove uredaja i odlozite. Noz (6) pazljivo i sigurno smjestite.

¢ Uredaj ne odlazite na mjestima sa visokim procentom vlage i topline.

Rjesavanje problema
Ako vas uredaj ne radi ispravno molimo vas da prije kontaktiranja ovlastenog servisnog centra obratite
pozornost na kontrolnu listu i sami pokusate rijesiti problem.

OPASNOST! Rizik od strujnog udara!
Niposto ne pokusSavajte sami rasklopiti i popraviti uredaj.

Smetnja Mogudéi uzroci/ Postupak

Uredaj ne radi Da li je uredaj prikljucen na izvor za napajanje?
Provjerite spoj.

Da li je gornji kut poklopca za pokretanje (4) &ist?

Noz (6) se ne okece ili se vrlo
teSko okrece. « Odmah iskljucite, izvucite utikac (2] i provjerite.:
- Da li postoji neka smetanja u spremniku?

-Da li je hrana previse tvrda?

- Da li je uredaj pravilno montiran?

Spremnik (7) je zbog tvrde hrane
mramorast? ¢ To je normalno stanje i ne utjece na rad uredaja.

Zbrinjavanje

Simbol velike prekrizene kante za smece ukazuje na to da se ovaj proizvod na prostoru cijele Europke
Unije zbrinjava zasebno od ostalog kuc¢anskog otpada. To pravilo vazi za ovaj i sve proizvode i njihove
dijelove koji na sebi ili ambalazi imaju ovaj simbol. Proizvodi koji posjeduju ovaj simbol ne zbrinjavaju
se skupa sa ostalim ku¢anskim otpadom ve¢ se predaju u odgovarajuce sabirne centre koji omogucavaju
recikliranje njihovih elektri¢nih i elektronskim komponenti. Recikliranje smanjuje potro$nju sirovina i
cuva okolis.

Ambalaza
Kod zbrinjavanja ambalaZze pridrzavajte se pravila i propisa o zastiti okoliSa koji se primjenjuju u vasoj
zemlji.

Tehnicke specifikacije

Napon: AC230V, 50Hz

Zastitna klasa :I|

Snaga: 260 W

Maksimalni kontinuirani rad (KB) : 1 minuta
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MUSTERI HiZMETLERI

Degerli Miisterimiz,

En uygun fiyata en iyi Grlind vermenin yani sira; en iyi hizmeti vermenin de
énemli olduguna inaniyoruz. Bu nedenle siz bilincli tiiketicilere daha yakin
olabilmek icin, internet adresimizdeki erisim formlarinin yani sira, tiiketici
danisma hattimizi da hizmetinize acmis durumdayiz.

TUKETICI

DANISMA HATTI Sintx‘j

444 66 86 0800 21150 21

Tiiketici Danisma Hattimizi,
- Hafta ici her giin 08.00-18.00 saatleri arasinda arayabilir; istek, éneri ve
sikayetlerinizi firmamiza iletebilirsiniz.

Tiiketicinin Dikkatine:

Uriinlerimizle ilgili hizmetleri tam olarak alabilmek icin asagidaki 6nerilere
uymanizi rica ederiz:

1. Uriint aldiginizda Garanti Belgesini mutlaka yetkili saticiniza onaylattiriniz.
2. Uriinii kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullaniniz.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon
numaralarindan, Tiketici Danisma Hattina basvurunuz.

4. Urtini promosyon araciligi ile edinmisseniz, iiriine ait garanti belgesini en
yakin yetkili servisimize giderek onaylattiriniz.

5. Teknik servisteki isiniz bittiginde "Yetkili Servis Hizmet Fisi" almayi
unutmayiniz. Alacaginiz bu Hizmet Fisi, ileride Urliniiniizde meydana
gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

KAPIDAN KAPIYA 7 GUNDE
UCRETSIZ TESLIMAT

SERVIS GARANTISI"

Kapidan Kapiya Ucretsiz Servis Kampanyamiz dahilinde Yurtici Kargo Firmasi ile isbirligi icerindeyiz. Tuketicimiz
tarafindan satin alinan Griinin fiyati ne olursa olsun, Tiiketicimiz Grin ile ilgili garanti kapsamina giren herhangi
bir problem yasadiginda, 444 66 86 numarali Tiiketici Danisma Hattimizi aramasi ve kayit birakmasi yeterlidir.
Bu siirecten sonra Tiiketicimizin Griini licretsiz olarak Yurtici Kargo tarafindan Tiiketicimizin bulundugu adresten
alinip, 7% is glinl icerisinde (rin calisir bir vaziyette, yine Tiiketicimize Yurtici Kargo araciligi ile adresine teslim
edilmektedir. 7 is gunu icerisinde sorunu ¢éziilemeyen Uriinler ise, yenisi ve/veya bir iist modeli ile degistirilmektedir.
Tim bu siirecte Tiketicilerimizden hicbir tcret talep edilmemektedir.

(*Uriiniin servis garanti siiresi, Yurtici Kargo iiriinii Sinbo Fabrikasi'na teslim ettikten sonra baslar.)
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-GARANTI SARTLARI -

1) Garanti stiresi,malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2) Malin biitiin parcalari dahil olmak tizere tamami Firmamizin garanti kapsamindadir.
3) Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti
siiresine eklenir. Malin tamir siiresi, 20 isgliniini gecemez. Bu slire mala iliskin arizanin
servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi, bayii,
acentesi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisi-lreticisinden birine bildirim tarihinden
itibaren baslar. Tiiketicinin ariza bildirimini; telefon, faks, e-posta, iadeli taahhtli mektup
veya benzeri bir yolla yapmasi mimkiindir. Ancak, uyusmazLlik halinde ispat ylkimluligi
tlketiciye aittir. Malin arizasinin 10 is giini icerisinde giderilememesi halinde, imalatci-
Uretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska
bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4) Malin garanti siresi icerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan
dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi
bir ad altinda hicbir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5) Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla, bir
yilicerisinde en az dort defa veya imalatci-iretici ve/veya ithalatci tarafindan belirlenen
garanti sliresi icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan
yararlanamamayi strekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami siresinin asilmasi ,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirayla
saticisi, bayii, acentesi temsilciligi ithalatcisi veya imalatci-lireticisinden birisinin
dizenleyecegi raporla arizanin tamirini mimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda tiiketici malin icretsiz degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel
indirimi talep edebilir.

6) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami disindadir.

7) Garanti Belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin TC Glimruk ve Ticaret Bakanligi
Tlketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Genel Midirligi'ne basvurabilir.

Singe

iTHALATCI FIRMA
DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLER INSAAT SPOR MALZEMELERI IMALAT SAN. VE TIC. A.S.
Cihangir Mh. Giivercin Cd. No:4 Haramidere Mevkii Avcilar - Istanbul - Tiirkiye
Cagri Merkezi: 444 66 86
www.sinbo.com.tr - infoldsinbo.com.tr

-72 -



SiNG®

- SHB 3082 BLENDER -
-GARANTI BELGESI -

Garanti Belge No : 78504 Garanti Belge Onay Tarihi : 03/02/2010

SSHY Belge No  : 35274

iTHALATCI FIRMA
Unvani

Adresi
Tel.

Yetkili Kigi

Uriiniin Cinsi
Markasi

Modeli

Alt Modeli
Bandrol ve Seri No
Teslim Tarihi ve Yeri
Garanti Siiresi
Azami Tamir Siiresi
Kullanim Omrii

SATICI FIRMA
Unvani

Adresi

Tel.Fax

Fatura Tarihi ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
imza ve Kase

Garanti Belge Vize Tarihi :18/01/2012
SSHY Belge Onay Tarihi  :04/04/2012

: DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLERI INS. SPOR MALZ.

IMALAT SAN. ve TIC. A.S.

: Cihangir Mah. Giivercin Cad. No:4 Haramidere Mevkii

Avcilar / ISTANBUL

: Cagri Merkezi: 444 66 86

Al

Yonetim Kurulu Baskani

: BLENDER
: SINBO
: SHB 3082

: 2 Yildir
: 20 is Gund
: Bakanlikca belirlenen ve ilan edilen kullanim émri 7 yildir.

(Uriniin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gereken yedek parca temin siiresi)

Bu bélim, driind satin aldiginiz Yetkili Satici tarafindan imzalanacak ve kaselenecektir.

Bu belgenin kullanilmasina; 4077 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yiiriirlige konulan Garanti Belgesi
Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, TC Giimrik ve Ticaret Bakanligi, Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midurligli

tarafindan izin verilmistir,
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—reoase AE 11

&CE

- TEDARIKCi FIRMA / EXPORTER -

United Favour Development Limited

Unit B, 10/F Lee May Building 788-790
Nathan Road, Mongkok, Kowloon, HK

- UYGUNLUK BEYANI / CE CONFORMITY -
TUV Rheinland LGA Product GmbH
TillystraBe 2, 90431 Nirnberg

Germany

EEE Ydnetmeligine uygundur.

AEEE Yonetmeligine uygundur.
Made in P.R.C. imal Yili : 2013



