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SAFETY INSTRUCTIONS

PREVENTION OF DOMESTIC
ACCIDENTS

* This appliance complies with the technical rules and safety standards in force.

* Electromagnetic Compatibility Directive 89/336/CEE as modified by 92/31/CEE
and 93/68/CEE.

* Low-Voltage Directive 73/23/CEE as modified by 93/68/CEE.

* Given the diversity of applicable standards, if this appliance is to be used in a
country other than that in which it was purchased, you should have it checked
by an approved service centre.

* Check that the supply voltage matches that indicated on the appliance (alterna-
ting current only).

* Check that the electrical system is able to supply an appliance of this rated
power.

¢ Always connect the appliance to an earthed socket.

* Do not allow the power cable to hang down or touch the hot parts of the
appliance.

* Do not pull on the power cable to unplug the appliance.

* Only use an extension cable that is in good condition, has an earthed socket
and is suitably rated.

* To avoid electric shock, never immerse the power cable, the socket or the
appliance in water or in any other liquid.

When using electrical appliances, there are certain basic rules that should always be complied
with, especially the following:

* Read the instructions for use in their entirety and follow them carefully.

* Never leave the appliance operating unattended, especially when grilling some-
thing for the first time or after a change in the settings.

* Do not leave the appliance within the reach of children.

* The appliance must not be used by young children or by disabled people without
supervision.

* Young children must be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

* Do not carry or move the appliance during use.

* Use a solid heat resistant work surface that is not subject to water splashes.

* Do not place the appliance close to a heat source.

* Disconnect the appliance after each use and before cleaning.

» Before use, always check that the crumb tray is properly secured beneath the
appliance.

* During use, the door and the outer surfaces of the appliance can reach high tem-

peratures. Avoid touching these surfaces during use. Only touch the handles and
buttons provided.

* Never place paper, cardboard or plastic in, on or under the appliance.
* Do not use the toaster function to cook or defrost frozen dishes.




* Do not use the appliance if: H

- the power cable is defective or damaged.

- the apriliance has fallen and shows visible signs of damage or does not function
correctly.

In either case, the appliance must be sent to the nearest approved After-Sales Ser-

vice Centre to avoid any risk.

* Only use the appliance indoors.

* Do not use the appliance as a source of heating.

* Bread can burn and, thus, the appliance should not be used near combustible
material, such as curtains, shelves, furniture, etc.

* Do not cover the appliance while in operation. Should any part of the appliance
catch fire, do not attempt to extinguish it with water. Disconnect the appliance
and smother the flames with a damp cloth.

* Do not store inflammable substances near the appliance.

* Do not use accessories that are not recommended by the manufacturer or of a
brand other than that of your appliance.

* This appliance is designed solely for domestic use; any professional or inappro-
priate use or use not in compliance with these instructions renders the manufac-
turer’s liability and guarantee null and void.

* For your own safety, never dismantle the appliance yourself; call on the services
of an Approved Service Centre.

KEEP THESE INSTRUCTIONS
IN A SAFE PLACE




Appliance characteristics

1.Grid* 5.Timer

2.Baking tray* 6.Crumb collector
3.Griddle* 7.Thermostat
4.0n/Off Indicator 8.Hotplate

Advantages of the Toaster Oven

Your Toaster Oven offers the following advantages:

* Interior capacity of 8.5 litres to toast up to 4 slices of bread at a time.

* An integrated hotplate on top to offer you more cooking possibilities. (9).

* Bake function: thermostat settings from 90° to 240°C for all your baking requirements.

¢ Grill function: to braise and brown all your dishes.

Shelf slides out automatically: for easier monitoring of cooking and easier handling of dishes. (2).

* Easy-to-remove crumb collector for easy cleaning of your oven and to remove breadcrumbs and other food
fragments. (3).

A baking tray to cook biscuits, sandwiches, and frozen dishes.

A griddle* for healthier cooking.

Before first use

* Unpack the appliance and remove all stickers.

* Read the instructions for use and follow them carefully.

* Remove the accessories* (grid, baking tray, griddle) and wash them in hot, soapy water. Rinse and dry
carefully.

* Unwind the power cable completely.

* Wipe over the outside of the appliance with a damp cloth and dry. (1).

To eliminate the “new” smell, run the appliance empty, with the door open, in a well ventilated room:

* Set the thermostat to 240 °C and the timer to 15 minutes.

 After 15 minutes, the button will automatically position itself to "0".

@ A little smoke will come out of the oven. This is normal and will progressively disappear during this first
operation.

USIng the TOAST fUﬂCthﬂ (Both heating elements in operation)

* There is no need to turn the bread as both sides will be toasted at the same time.

Place the slices of bread directly on the grid, with the grid turned upwards.

* Set the thermostat button to "Toast". (6).

* Set the timer button to the desired toasting time. (4).

* The indicator light comes on.

* When the cycle ends, the timer button automatically returns to the "0" position and a sound signal is heard;
the light switches off.

* You can interrupt the operation before the end of the cycle by returning the timer to the "0" position.

* Remove the toast. (5).

Note:

* When using the TOAST function, always keep an eye on the bread during toasting.

* On first use, try out the toasting function on a few slices of bread.

* Keep in mind that the fewer the slices of bread, the shorter the toasting time.

* When doing several batches of thin toast, we recommend that you watch your bread so it doesn't burn.

* according to model



* Should this happen, stop the toasting cycle immediately by returning the timer to the "0" position.
* If you want to warm up a slice of bread which is already toasted, watch the toasting carefully.

@ The oven is hot. When removing bread, be careful not to touch the sides (use bread tongs** or oven
gloves**),

BAKE FUNCTION (Both heating elements in operation)

* Place the food on the shelf using an appropriate dish.

* Set the thermostat button to the desired temperature.

* Set the timer to the desired cooking time (maximum of 60 minutes).

* The indicator light comes on.

* You can interrupt the cycle by returning the timer to the "0" position.

* When the cycle ends, the timer automatically returns to the "0" position and a sound signal is heard. The light
switches off.

* Return the thermostat button to the zero "0" position.

@ The oven is hot. When removing the dish, be careful not to touch the sides (pull out the shelf using
oven gloves*¥).

GRILL FUNCTION (Only the top heating element is used)

* Place the griddle* in the baking tray.

* Arrange your food on the unit made up of the griddle* and baking tray.

* Place the unit on the shelf: the minimum distance between the food and the top heating element must be at
least 2cm (0.8 in).

* Leave the door partly open. (8).

¢ Set the thermostat button to "Grill". (7).

¢ Set the timer to the desired time (maximum of 60 minutes).

* The indicator light comes on.

* Keep an eye on the food and turn it over half-way through the cooking with a cooking utensil (if necessary).

* You can interrupt the cycle by returning the timer to the "0" position.

* When the cycle ends, the timer automatically returns to the "0" position and a sound signal is heard. The light
switches off.

* Return the thermostat button to the zero "0" position.

@ The oven is hot. When removing the dish, be careful not to touch the sides (pull out the shelf using oven
gloves**).

@ During cooking, splashes of fat can flare up if they come into contact with the top heating elements.
Don't worry, they will burn out on their own and will have no effect on the appliance.

Useful advice

* When cooking, food always gives off steam and sometimes smoke.
* To reduce smoke and odours, always keep the sides of the oven clean.
* You can also reduce their amount:
- by putting a little water in the bottom of the tray at the beginning of the cooking process.
- by complying with or lowering cooking temperatures.
If the food does not cook uniformly at the back of the oven:
- Turn the food around during cooking in order to make the cooking more uniform.
For times under 5 minutes, turn the knob to 15 minutes and then bring it back to the required time.

* according to model  ** not supplied with the appliance 7



USING THE HOTPLATE

(The hotplate can be used on its own or at the same time as one of the other three cooking modes).

Using the hotplate on its own (10).

» Set the thermostat to the Grill function (top heating element in operation).

* Set the timer to the desired cooking time.

* The indicator light comes on.

* The top heating element will heat up the hotplate.

Pre-heat for 5 minutes, then place your food onto the hotplate.

* You can interrupt the operation before the end of the cycle by returning the timer to the "0" position.

* When the cycle ends, the timer automatically returns to the "0" position and a sound signal is heard. The light
switches off.

@ Caution, the hotplate remains hot when the timer has stopped!

@ The plate has a specific direction: the side with a finger tab' is the back of the plate, do not place it in the
front. (9).

@ This finger tab' is not a carrying finger tab'. It should only be used to lift the plate to clean it. (12).
Using the hotplate at the same time as another cooking mode (11).

* In this case, you need to first choose the cooking settings (time and temperature) for the food to be cooked
in the oven.
* The top heating element is in operation and heats up the hotplate.

@ In this case, cooking time is determined according to the food placed in the oven, the oven will stop
heating the hotplate at the end of the cooking time.

@ You will therefore need to keep an eye on the food being cooked or warmed up on the hotplate.
@ Caution: the hotplate remains hot after the oven switches off!

@ The plate has a specific direction: the side with a finger tab' is the back of the plate, do not place it
in the front. (9).

@ This finger tab' is not a carrying finger tab' It should only be used to lift the plate to clean it. (12).

@ Wait until the appliance has cooled down completely before removing and cleaning the hotplate.

Cleaning

* Before cleaning, always unplug your appliance and let it cool down completely.

* Never immerse the appliance in water.

External surfaces

* Wipe the external surface of the appliance with a damp, soapy sponge. (1).

* Rinse and dry thoroughly.

Internal surfaces

* The internal surfaces are non-stick. Remove any grease splashes with a sponge soaked in hot soapy water.
* Rinse and dry thoroughly.



* Do not use any scouring pads, metal pads, scouring powder, or aggressive cleaning products (particularly
caustic cleaning agents).

Accessories*

* The accessories* should be cleaned with hot soapy dishwater.

* Rinse and dry thoroughly.

Crumb collector

* The crumb collector should be cleaned with hot soapy dishwater.

* Rinse and dry thoroughly.

Hotplate

* Wait until the appliance has cooled down completely before removing and cleaning the hotplate.

* To remove the hotplate, grasp the finger tab' located at the back of the plate.

* The hotplate is easy to clean with hot soapy dishwater (do not use a metal pad or scouring powder). Leave
to dry.

* The hotplate is easy to put back in its place above the oven, with the finger tab' facing backwards.

@ Caution: do not put the accessories or the hotplate in the dishwasher.

COOKING GUIDE

The temperatures and times stated are given as an indication only. Cooking results vary according to recipes, the
dishes used and the ingredients.

Dishes Function - T° Time

Apple pie BAKE 230 °C 25-35 minutes

Cookies BAKE 180 °C 10-15 minutes

Fresh pizza, 200 g BAKE 230 °C 6-8 minutes

Frozen scalloped 0 :

potatoes BAKE 230 °C 40-50 minutes

2 chicken legs BAKE 230 °C 25-35 minutes

Cod fillet BAKE 230 °C 18-22 minutes
GRILL 10 minutes, turn over,

Bacon {10 mm ) (door partly open) then 4 minutes
GRILL 10 minutes, turn over,

Sausages (door partly open) then 4 minutes
GRILL

Grilled pasta dish 15-20 minutes

(door partly open)
Hotplate 20 minutes

- in GRILL position (10 on each side)

10-15 minutes on first side,

Bacon (10 mm)

Hotplate :
Beef burgers ~in GRILL position 5-10 mlnutifdcén the other
Warming-up potatoes = in Gl-llt?ltflitgsiti on 25-30 minutes
Hotplate

Fried eggs 4-5 minutes

—in GRILL position

LIMITED WARRANTY PERIOD

* according to model 9
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SICHERHEITSBESTIMMUNGEN

ZUR VERMEIDUNG VON
HAUSHALTSUNFALLEN

* Die Sicherheitseinrichtungen dieses Gerats entsprechen den Regeln der Tech-
nik und den gultigen Normen.

¢ Richtlinie zur Elektromagnetischen Kompatibilitat 89/336/CEE, modifiziert
92/31/CEE und 93/68/CEE.

¢ Richtlinie zur Niederspannung 73/23/CEE, modifiziert 93/68/CEE.

* Aufgrund der Vielfalt der gliltigen Normen muss das Gerat bei Verwendung in
einem Land, in dem es nicht gekauft wurde, dort in einem anerkannten Kun-
dendienstzentrum Uberprift werden, um sicher zu gehen, dass es allen in die-
sem Land gultigen Normen entspricht.

* Versichern Sie sich, dass die Netzspannung der auf dem Gerat angegebenen
Spannung entspricht (nur Wechselspannung).

 Versichern Sie sich, dass lhre elektrische Installation fiir die Stromversorgung
eines Gerats dieser Leistungsstarke geeignet ist.

* Das Gerat darf nur an geerdete Steckdosen angeschlossen werden.

* Lassen Sie das Kabel nicht herunterhdngen oder mit den heil3en Teilen des
Gerats in BerGhrung geraten.

e Ziehen Sie den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose.

* Verwenden Sie nur Verlangerungskabel in gutem Zustand, die Uiber einen geer-
deten Stecker verfligen und deren Durchmesser mindestens ebenso grof3 ist
wie der des mitgelieferten Geratekabels.

e Zur Vermeidung von Stromschlagen diirfen das Kabel, der Netzstecker und das
Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.

Bei der Benutzung von elektrischen Geraten sind verschiedene Grundregeln zu beachten. Einige
davon sind nachstehend aufgefiihrt:

* Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vollstdndig durch und befolgen Sie die
Bedienungsanweisung genau.

* Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt in Betrieb, besonders bei der ers-
ten Anwendung und nach Verédnderung der Einstellungen.

* Lassen Sie das Geréat niemals in Reichweite von Kindern stehen.

* Das Gerét darf von kleinen Kindern und Behinderten nicht ohne Aufsicht benutzt
werden.

* Kleine Kinder muissen beaufsichtigt werden — das Gerat ist kein Kinderspielzeug.

* Das Gerat darf wahrend des Betriebs nicht verstellt oder verschoben werden.

* Das Gerat muss stabil und vor Wasserspritzern geschitzt stehen.

« Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Hitzequelle auf.

* Das Gerat muss nach der Benutzung und vor der Reinigung ausgesteckt werden.

* Uberprifen Sie vor jeder Verwendung, ob die Kriimelschublade fest unter dem
Geréat sitzt.

* Da die Tar und die AulRenhaut des Gerats bei Betrieb sehr heil3 werden kénnen,

durfen diese Teile bei Betrieb des Geréats nicht berthrt werden. Bedienen Sie sich
der Griffe und Tasten des Geréts & .




* In, auf oder unter dem Gerat darf sich niemals Papier, Karton oder Plastik !
befinden.

* Der Toaster darf nicht zum Kochen oder Auftauen von Tiefklhlprodukten ver-
wendet werden.

* Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn:

- das Kabel kaputt ist oder Schaden aufweist,

- das Gerat heruntergefallen ist und dabei sichtbare Schaden davongetragen hat
oder Funktionsstérungen auftreten.

In diesen Fallen muss das Gerat zu lhrer eigenen Sicherheit von einem anerkann-

ten Kundendienstzentrum Uberpriift werden.

* Das Gerat ist ausschliel3lich fir den Gebrauch in geschlossenen Rdumen bes-
timmt.

* Das Gerat darf nicht als Warmequelle benutzt werden.

* Da das Brot anbrennen kann, darf das Gerét nicht in der Nahe von brennbaren
Materialen wie Vorhangen, Regalen, Mo&beln benutzt werden.

* Decken Sie das Gerét nie ab, wenn es in Betrieb ist. Falls Teile des Geréts Feuer
fangen sollten, versuchen Sie auf keinen Fall, dieses mit Wasser zu I6schen. Stec-
ken Sie das Geréat aus und ersticken Sie die Flammen mit einem nassen Tuch.

* Das Gerét darf nicht in der Nahe von brennbaren Materialien aufgestellt werden.

* Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden ausschlieBlich vom Hersteller empfoh-
lenes Zubehor. Zubehoér anderer Marken darf keinesfalls eingesetzt werden.

* Dieses Gerat ist ausschlieR3lich flir den Hausgebrauch bestimmt. Sein Einsatz zu
professionellen, nicht bestimmungsgemal3en oder zu von der Bedienungsanlei-
tung abweichenden Zwecken hat das Erléschen der Haftung und der Hersteller-
garantie zur Folge.

* Nehmen Sie das Geréat zu lhrer eigenen Sicherheit niemals selbst auseinander;
dies ist den anerkannten Kundendienstzentren vorbehalten.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN
GUT AUF

11
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Eigenschaften des Gerates

1.Rost* 5.Zeitwahlschalter
2.Blech* 6.Kriimelschublade
3.Grilleinsatz* 7.Thermostat
4.Ldmpchen 8.Backblech

Was der Toast-Ofen alles zu bieten hat

lhr Toast-Ofen besitzt:

* Eine Innenkapazitat von 8,5 Litern, mit der bis zu 4 Scheiben Brot auf einmal gegrillt werden kénnen.

* Ein oben integriertes Backblech fiir zusatzliche Moglichkeiten des Garens. (9).

* Funktion Ofen: ein von 90°C bis 240°C regelbarer Thermostat lasst alle Rezepte gelingen.

* Funktion Grill: zum Anbraten und Bréunen der Lebensmittel.

+ Automatische Rostausfuhr zur einfachen Uberwachung der Speisen und zum gefahrlosen Herausnehmen
der Schisseln. (2).

Reinigungsfreundliche, leicht abnehmbare Kriimelschublade zum schnellen Entfernen von Kriimeln und
anderen Teilen. (3).

Eine Form flr Platzchen, Sandwichs und Tiefklihlgerichte.

Ein Grilleinsatz* flir gestinderes Kochen.

Vor der ersten Inbetriebnahme

* Packen Sie das Gerét aus und entfernen Sie alle Aufkleber.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung durch und befolgen Sie die Bedienungsanweisungen genau.

* Nehmen Sie die Zubehorteile ab* (Rost, Blech, Grilleinsatz) und reinigen Sie sie mit heiem Seifenwasser.

Anschliel3end absptilen und sorgfaltig abtrocknen.

Entrollen Sie das Kabel vollstandig.

* Wischen Sie das Gehduse des Gerats mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie die Teile anschlieRend
ab. (1).

Setzen Sie zur Entfernung des ,Neugeruchs” das Gerét in einem gut geliifteten Zimmer mit offener Tir

leer in Betrieb:

 Stellen Sie den Thermostat auf 240°C und die Zeitschaltuhr auf 15 Minuten.

* Nach 15 Minuten stellt sich der Knopf automatisch auf die ,,0”-Position.

@ Aus der Gerét kann eventuell ein wenig Rauch entweichen. Dies ist normal und legt sich mit der Zeit von
selbst.

Benutzung d&l’ Funkthn TOAST (Beide Heizelemente sind in Betrieb)

* Legen Sie die Brotscheiben direkt auf den nach oben gedrehten Rost.

 Stellen Sie den Thermostat auf ,Toast". (6).

* Stellen Sie den Zeitwahlschalter auf die gew(inschte Toastzeit ein. (4).

* Das Lampchen geht an.

* Nach Ablauf der eingestellten Toastzeit stellt sich der Zeitwéhlschalter automatisch auf die ,0”-Position, ein
Piepton ertént und das Ldmpchen geht aus.

* Der Grillvorgang kann vor Ablauf der eingestellten Zeit abgebrochen werden. Stellen Sie dazu den
Zeitwahlschalter auf die ,0"-Position.

* Nehmen Sie die fertigen Toasts aus dem Ofen. (5).

Hinweise:

* Bei Betrieb der Funktion TOAST sollte man das Brot immer im Auge behalten.

* Testen Sie die Toast-Funktionen bei der ersten Inbetriebnahme mit ein paar Scheiben Brot.

* Denken Sie daran: je weniger Brotscheiben getoastet werden, desto kiirzer ist die Toastzeit.

* Wenn Sie mehrere Bleche dlinner Brotscheiben toasten, sollten Sie besonders gut aufpassen, dass das Brot
nicht anbrennt.

* je nach Modell



* Falls das Brot anzubrennen beginnt, brechen Sie den Toastvorgang sofort ab, indem Sie den
Zeitwahlschalter auf die ,0"-Position stellen.
* Beim Aufwarmen einer bereits getoasteten Brotscheibe ist besondere Vorsicht geboten.

@ Der Ofen wird heil3. Vermeiden Sie es deshalb, beim Herausnehmen des Brotes die Ofenwénde zu
beriihren (Benutzen Sie eine Brotzange** oder Topfhandschuhe**).

FUNKTION OFEN (BAKE) (Beide Heizelemente sind in Betrieb)

* Geben Sie das Gargut in einem geeigneten Gefal3 auf den Rost.

* Stellen Sie den Thermostat auf die gew(inschte Temperatur.

* Stellen Sie den Zeitwahlschalter auf die gewlinschte Garzeit (hochstens 60 Minuten).

* Das Lampchen geht an.

* Der Garvorgang kann vor Ablauf der eingestellten Zeit abgebrochen werden. Stellen Sie dazu den
Zeitwahlschalter auf die ,0”-Position.

* Nach Ablauf der eingestellten Zeit stellt sich der Zeitwahlschalter automatisch auf die ,0”-Position und ein
Piepton ertont. Das Ldmpchen geht aus.

¢ Stellen Sie den Thermostat auf die ,,0”-Position.

@ Der Ofen wird hei3. Vermeiden Sie es deshalb, beim Herausnehmen der Schiisseln die Ofenwénde zu
beriihren (Ziehen Sie den Rost heraus und benutzen Sie Topfhandschuhe**).

FUNKTION GRILL (GRILL} (Nur das obere Heizelement ist in Betrieb)

* Stellen Sie den Grilleinsatz* in die Schiissel.

* Legen Sie das Grillgut auf den Grilleinsatz* in der Schiissel.

» Stellen Sie die Schissel auf den Rost. Zwischen dem Grillgut und dem oberen Heizelement muss ein
Mindestabstand von 2cm (0.8 in) gewahrt bleiben.

* Lassen Sie die Tur einen Spalt breit offen. (8).

 Stellen Sie den Thermostat auf ,Grill”. (7).

 Stellen Sie den Zeitwahlschalter auf die gewlinschte Garzeit (hdchstens 60 Minuten).

* Das Lampchen geht an.

+ Uberwachen Sie den Garvorgang und wenden Sie das Grillgut gegebenenfalls (benutzen Sie dazu ein
geeignetes Werkzeug).

* Der Garvorgang kann vor Ablauf der eingestellten Zeit abgebrochen werden. Stellen Sie dazu den
Zeitwahlschalter auf die ,0”-Position.

* Nach Ablauf der eingestellten Zeit stellt sich der Zeitwahlschalter automatisch auf die ,0”-Position und ein
Piepton ertdnt. Das Ldmpchen geht aus.

¢ Stellen Sie den Thermostat auf die ,0”-Position.

@ Der Ofen wird hei3. Vermeiden Sie es deshalb, beim Herausnehmen der Schiisseln die Ofenwénde zu
beriihren (Ziehen Sie den Rost heraus und benutzen Sie Topfhandschuhe**).

@ Waéhrend des Garvorgangs kann es vorkommen, dass Fettspritzer beim Auftreffen auf das obere
Heizelement Feuer fangen. Das ist nicht weiter schlimm, sie gehen ganz von selbst aus und beschédigen
das Geriét keinesfalls.

Praktische Ratschlage

* Beim Garen von Lebensmitteln entsteht immer Dampf und manchmal auch etwas Rauch.

* Um die Rauch- und Geruchsentwicklung so niedrig wie méglich zu halten, sollten die Innenwénde des Ofens
stets sauber gehalten werden.

* Weitere Tricks zur Senkung der Rauch- und Geruchsentwicklung:
- Geben Sie bei Beginn des Garvorgangs ein wenig Wasser auf den Boden des benutzten Kochgeschirrs.
- Halten Sie die angegebenen Gartemperaturen ein oder senken Sie sie ein wenig.

* je nach Modell ~ ** nicht mitgeliefert 13
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* Sollte das Gargut hinten im Ofen nicht gleichmaRig garen: Wenden Sie das Gargut im Laufe des
Garvorgangs, um es gleichmaBiger zu garen.

* Fir Garzeiten unter 5 Minuten muss der Knopf erst auf 15 Minuten gestellt und anschlieRend auf die
gewlinschte Zeitdauer zuriickgedreht werden.

EINSATZ DES BRATBLECHS

(Dieser Garmodus kann allein oder parallel zu den drei anderen Garmaoglichkeiten eingesetzt werden)

Betrieb des Bratblechs allein (10).

* Stellen Sie den Thermostat auf die Funktion Gril (Betrieb des oberen Heizelements).

* Stellen Sie den Zeitwahlschalter auf die gewiinschte Garzeit.

* Das Lampchen geht an.

* Das obere Heizelement heizt das Bratblech auf.

* Heizen Sie 5 Minuten lang vor und legen Sie dann das Bratgut auf das Blech.

* Der Garvorgang kann vor Ablauf der eingestellten Zeit abgebrochen werden. Stellen Sie dazu den
Zeitwahlschalter auf die ,0"-Position.

* Nach Ablauf der eingestellten Zeit stellt sich der Zeitwahlschalter automatisch auf die ,0”-Position und ein
Piepton ertont. Das Ldmpchen geht aus.

@ Achtung, das Bratblech bleibt auch nach Ablauf des Zeitwéhlschalters noch heil3!

@ Das Blech muss mit der Seite, an der der Ziinglein angebracht ist, nach hinten eingelegt werden. Die
Seiten nicht verwechseln! (9).

@ Bei diesem Ziinglein handelt es sich nicht um einen Transportziinglein. Er dient zum Anheben des Blechs
bei der Reinigung. (12).

Betrieb des Bratblechs zusammen mit einem anderen Garmodus (11).

* In diesem Fall missen zuerst je nach Gargut die Gar-Parameter ausgewahlt werden (Zeitdauer und
Temperatur).

* Das obere Heizelement ist in Betrieb und heizt das Bratblech auf.

@ /n diesem Fall dauert die Garzeit so lange, wie sie fiir das Gargut im Ofen eingestellt ist. Am Ende der
Garzeit hért die Beheizung des Bratblechs auf.

@ Aus diesem Grunde muss der Gar- oder Aufwérmvorgang des Garguts auf dem Bratblech iiberwacht
werden.

@ Achtung, das Bratblech bleibt auch nach Ablauf des Zeitwéhlschalters noch heil3!

@ Das Blech muss mit der Seite, an der der Ziinglein angebracht ist, nach hinten eingelegt werden. Die
Seiten nicht verwechseln! (9).

@ Bei diesem Ziinglein handelt es sich nicht um einen Transportziinglein. Er dient zum Anheben des Blechs
bei der Reinigung. (12).

@Lassen Sie das Gerat vor dem Auseinandernehmen des Geréts und der Reinigung des Bratblechs
vollkommen abkdihlen.

Reinigung

* Vor der Reinigung muss das Gerat ausgesteckt werden und vollig abkihlen.

* Tauchen Sie das Gerét nie ins Wasser.

AuRenwande

* Wischen Sie die AuBenwénde des Gerats mit einem mit Seifenwasser angefeuchteten Schwamm ab. (1).

* AnschlieRend sorgfaltig abspulen und trocknen.

Innenwénde

* Die Innenwande sind mit einer Anti-Haftbeschichtung versehen. Entfernen Sie Fettspritzer mit einem in
heiRes Seifenwasser getauchtem Schwamm.



* AnschlieBend sorgféltig abspiilen und trocknen.

* Verwenden Sie keine Pads oder Schwamme aus Metall, weder Scheuerpulver noch aggressive Putzmittel
(besonders keine Scheuermittel auf Natronlauge).

Zubehor*

* Reinigen Sie das Zubehor* mit heillem Wasser und ein wenig Spulmittel.

* AnschlieBend sorgféltig abspilen und trocknen.

Kriimelschublade

* Reinigen Sie die Kriimelschublade mit heiBem Wasser und ein wenig Spulmittel.

* AnschlieBend sorgféltig absptilen und trocknen.

Bratblech

* Lassen Sie das Gerat vor dem Auseinandernehmen des Gerdts und der Reinigung des Bratblechs
vollkommen abkuhlen.

* Nehmen Sie das Bratblech zum Abnehmen an dem hinten am Blech angebrachten Ziinglein hoch.

Das Bratblech lasst sich leicht mit heiRem Wasser und Flissigreiniger sauber machen (verwenden Sie keine

Metallschwamme und Scheuermittel). AnschlieRend trocknen lassen.

Das Bratblech kann leicht wieder an seinen Platz auf dem Ofen eingesetzt werden. Achten Sie dabei darauf,

dass der Zlnglein nach hinten schaut.

@ Achtung, die Zubehérteile und das Bratblech sind nicht spiilmaschinenfest.

GARZEITENTABELLE

Die angegebenen Temperaturen und Garzeiten sind unverbindliche Angaben, die je nach Rezept, Kochgeschirr und

Zutaten verandert werden kénnen.

Zutaten Funktionen - T° Zeitdauer
Apfelkuchen BAKE 230 °C 25-35 Minuten
Gebéck BAKE 180 °C 10-15 Minuten
Frische Pizza 200 g BAKE 230 °C 6-8 Minuten
Tiefgefrorenes 0 ;
Kartoffelgratin BAKE 230 °C 40-50 Minuten
2 Hiihnerschlegel BAKE 230 °C 25-35 Minuten
Schellfischfilet BAKE 230 °C 18-22 Minuten

GRILL (Tdr einen Spalt 10 Minuten, wenden,
Speck (10mm) breit offen) dann nochmals 4 Minuten
. GRILL (Tar einen Spalt 10 Minuten, wenden,
Wirstchen bre[t offen) dann nochmals 4 Minuten
Nudelauflauf GRILLb(r'(I;Li{[r g#:r?) Spalt 15-20 Minuten
Bratblech 20 Minuten
Speck (10mm) —Funktion GRILL | (10 auf jeder Seite)
10-15 Minuten auf der
Hacksteaks _ Fuiﬁ%glr?((:ithLL einen Seite, dann 5-10
Minuten auf der anderen
Kartoffeln aufwédrmen | _ Fuirlggglne%thLL 25-30 Minuten
Spiegelei _ Fuirﬁ}glr?%hRILL 4-5 Minuten

BEGRENZTE GARANTIEDAUER

* je nach Modell

15
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MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTU

NPEAOTBPALLEHUE
ObITOBbIX TPABM

e [laHHbIi NpuGop COOTBETCTBYET [AENCTBYKOLLMM HOPMaM W YCIOBUSAM TEXHUKU
6e30MacHOCTY, a TakKe CleaylowmnM OUPEKTUBaM:

e lnpektnBa 00 3nekTpomarHutHo coBmectTumoctn 89/336/E3C, mM3MeHeHHas
Onpextmneammn 92/31/E3C n 93/68/E3C.

e [lnpekTmea 0 H13KOM HanpskeHun 73/23/ESC, namenenHas Aupektneon 93/68/E3C.

e Ecnw Bbl Kynunaun Nnpmbop B OHOM CTPaHe, a HAMEPEHbI UCMOJIb30BaTb Er0 B APYroi, He
3abyabTe y4ecTb pasnunums B AENCTBYIOLLIMX HOpMax. PekoMeHayeM BaM MpOBEpPUTh
npubop B COOTBETCTBYIOLLEM LIEHTPE 0OCIYXMBaHNSI.

* Y6eamtech, 4To paboyee HaNpsXeHWe CETY COOTBETCTBYET HaNPSXKeHWI0, ykazaHHOMY
Ha nprbope (TONbKO A1 MEPEMEHHOIO TOKa).

* Y6eantecb, 4TO MOLLHOCTb 3JIEKTPOCETM A0CTaToyHa Afs nuTaHus npubopa
nogo6Horo Tuna.

* [pnMbBOP JOMKEH BKIIOHATLCS TOSIbKO B PO3ETKY C 3a3EMJIEHVEM.

* Cneaute, 4TOObI LUHYP NUTaHUA HE CBMCAN CO CTOMA W He Kacascs HarpeBaloLMXCs
yacTel npubopa.

* He TaHUTE 3a LWHYP, 4TOOLI BLIK/IIOYMTL NPMBOP.

* MOXHO MCNONb30BaTh TONBKO YAJIMHUTENb B XOPOLLEM COCTOSIHUM, MPU YCIIOBUN, YTO
OH CHabXeH 3a3eMNEHNEM, a CEeYEeHMEe ero MPOBOJHUKA HE MEHbLUE, YEM CeyeHue
NPOBOJHMKA LLHYPa, MOCTaBMSIEMOro BMECTE C MPUBOPOM.

* Bo nsbexaHve NonyvyeHust aNeKTPOLLOKa 3amnpeLlaeTcs Morpyxartb LWHYP NuTaHus,
LwTencenb Uy cam Npubop B BoAy Unv Ntobyto APYryto XNOKOCTb.

CywiecTBYIOT 3/1IeMeHTapHble HOpM6 KoTopble cneayeT
o693aTenbHO co6n0aaTh NPY NONb30BaHUM 3N1IEKTponpudopamu, B
4YaCTHOCTM:

* BHUMaTENbHO MPOYTUTE NHCTPYKLMIO NS NONb30BaTens 1 coboaante ee ykasaHus.

* He ocTaensiite paboTtatowumii npubop 6e3 nprucMoTpa, 0COOEHHO BO BPEMS NMEPBOro
BKJIIOHYEHWS 1 MPU M3MEHEHUM NApaMeTPOB PETYVPOBKMY.

* He ocTaBnsiite npubop B MeCTax, LOCTYMHbIX AN AETEN.

e J[leTh 1 HBanuasl MOryT NOJIb30BATLCA NPUOOPOM TOJbKO MO/, KOHTPOMEM.

e Cneaute, 4TOObI AETU HE Urpanv ¢ NPUOOPOM.

e 3anpeLaeTca NepeHocuTb UK nepemeLtaTth paboTatoLLmin npnbop.

* YcTaHoBMTE NPMOOP Ha YCTONYMBLIN paboynii CToN BAanu OT BOASHbIX OpbI3T.

* He nomewante npubop B6AN3M OT MCTOYHNKOB.

* [locne MCnonb30BaHWS W Mepen BbIMOJHEHWEM YUCTKM 00S3aTeNlbHO OTKIIIoYanTe
npuoop.

* epen KkaxpabiM MCMNOnb30BaHWEM ybeguTech, 4TO NoAAoH Ana cbopa kpollek
3a010KMpPOBaH Ha CBOEM MeCTe Mo NnpubopomM.

* Bo Bpemsi paboTbl Nprbopa ABEPL M HAPYXHbIE MOBEPXHOCTM CUJIbHO HArpeBakoTCs: He

[0TparmBanTech [0 HUX PyKaMu, NOJb3YATECh TOMLKO PyYKaMm 1 KHOMKamu & .




* 3anpeLaeTca knacTb GyMaxHble, KAPTOHHbIE MW NAACTMACCOBbIE NPEAMEThHI BHYTPb
npubopa, Ha HEro UK Mo, Hero.

e 3anpewaeTca MCMOAb30BaTh rPWib AN TOCTOB AN MNPUrOTOBNIEHWUS WU
pasmopaxuBaHus nonypabpunkaTos.

e 3anpeLiaeTcsa Ucnosib3oBatb NPUOOP, ecnu:

- LUHYP MUTAHWS NOBPEXAEH,

- NpnbOop ynan unm xe MMeeT 3aMeTHbIE MOBPEXAEHNS UM aHOManuu B paborTe.

B aTom cnyvae BO usbexaHue onacHoctu noboro poga npubop cnemyet OTHECTU B
OnvKanLWIMA LEHTP NOCNENPOAAKHOr0 06CAYXMBAHNS.

* Mpnbop NpefHa3HaYeH TONbKO A1 UCMNOb30BaHNS B MOMELLEHNN.

e 3anpeLyaeTcs UCnosib3osaTb Nprbop ans oborpesa.

* Mockonbky xneb® MOXEeT 3aropeTbCs, cnegute, 4ToObl NO6GAM30CTU OT npubopa He
HaxoaMANCh Nerko BOCNNaMeHsiowmMecs NnpeaMeThl (3aHaBeCKu, MoK 1 T. .).

* He 3akpbiBaiiTe Yem-n1bo paboTatoLmii npubop. B cnyvae Bo3ropaHus NpoaykToB He
3anMBanTe oroHb BoAow. OTKoUMTE NPUOOP OT CETM M MoracuTe Miams BAAXHOMN
TPSNKOMN.

* He xpaHuTe BOCMIaMEHSIOLLMECS BELLECTBA OKOJ10 Nprbopa.

* /Icnonb3yite TOMBKO NMPUHALNEXHOCTU, PEKOMEHLOBAHHbIE U3rOTOBUTENEM, TOWN XE
MapKu, 4TO 1 BaL npubop.

e [laHHbI nNpubop Obln paspaboTaH WUCKIYMTENBHO AN ObITOBOrO MCMONb30BAHUS.
MpodeccroHanbHOE U He COOTBETCTBYIOLLLEE MHCTPYKLMM MCNONb30BaHNE, TAkXe Kak 1
Mcnonb3oBaHne npubopa He MO Ha3HAYEHWD aHHYIMPYET AENCTBME rapaHTun U
0CBODOOXAAET N3rOTOBUTENS OT OTBETCTBEHHOCTM MIOOOro poaa.

* B uensix Bawlelt coOCTBEHHOM 6e30MacHOCTM He pa3bupaiTe Npubop CaMOCTOATENbHO:
obpaTnTech B OTAEN NOCNENPOAAXHOr0 06CNYXMBAHNSI.

COXPAHUTE OAHHYIO UHCTPYKLMUIO
ONg DANBHEULLENO UCMNOJIb30OBAHUS

177
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Xapakrepuctuku npnbéopa

1.PeweTky* 5.Tanvep

2.MNMoppoH* 6.MoanoH ans cbopa KpoLuek
3.M'punb* 7.Tepmocrar

4.CBeTOBOV MHAMKATOP 8.Mnutka Ang NPUroTOBAEHUS NULLN

Xapaktepuctuku rocrtepa Oven

Baw TocTep Oven oGnagaet cnegyowmumMmn NpenmyLLecTBamMm:

* O6beM BHYTPEHHEN kamepbl COCTaBASIET 8,5 /1 M pacCUUTaH Ha OLHOBPEMEHHOE NPUrOTOBNIEHME 4 TOCTOB.

* BcTpoeHHasi B BEPXHIOIO YacTb Nprbopa nautka pacluvpsieT BO3MOXHOCTY MPW NPUrOTOBIEHUM PA3NNYHbIX
6non. (9).

* Pexum «four» («neyb»): perynupyemsiii epmoctar (90°-240°C) noMoXeT yCreLlHo NpuroToBnTs Nto6oe 61110a0.

Pexum «Grill» («Fpuib») CAYXWT AN TPUrOTOBAEHUS 1 NOAXKAPUBAHNS Nt0OLIX NPOLYKTOB.

* ABTOMAaTMYECKOE BbILBUXEHME PELIeTKM YNPOLLAaeT KOHTPOMb 32 NMPUOOPOM 1 MO3BOASET NIErko BbIHYTb
6nomo. (2).

* MoppoH ans cbopa KpoLlek Nerko BbIHUMAETCS C LieNblo YAAneHust KPOLLeK Win APYrux OTXOAOB. JTO
yNpOLLAEeT BbINOHEHME YNCTKN. (3).

* [MopnoH Ans NPUrOTOBNIEHUS NEeYeHbst, 6yTepbpoaoBs, nonydabpukaTos.

* [punb* Ans ANETNYECKOro NPUrOTOBNEHUS MPOAYKTOB.

lepen nepBbIM NCNOJIb30BAHNEM

* OcBoboauTe NpMbop OT YNakoBKM U CHAMWUTE HaKNENKN.

* BHMMaTENbHO MPOYTUTE MHCTPYKLMIO M CedyinTe ee yka3aHusM.

* BbliHbTe 13 Nprbopa NPUHAANEXHOCTM* (peLweTKy, NOALOH, MPWIIb) Y BLIMOITE VX ropsiyei MblibHOV BOZOWA.
* [onHOCTbIO pa3moTaiiTe LUHYP MUTaHKS.

* 060TpUTE HAPYXHbIE MOBEPXHOCTU NpMOOopa BAAXHOW TPSMKOW 1 TLLATENBHO BbICYLUWTE WX. (1).

[Ons ypaneHus 3anaxa, CBOWCTBEHHOr0 HOBbIM U3AeNnuaMm, BKIOYMTE B paboTy nyctoii npubop c
OTKpbITON ABEpLE, a 3aTeM NPOBETPUTE NOMeELLEeHne:

* YcrtaHoBuTe TepMocTat Ha «240°C» 1 nepekioyatens TaiiMepa Ha «15 MUHYT».

* Yepes 15 MUHYT NepeksioyaTeNb aBTOMaTUYECKN BEPHETCS B MONOXEHUE «0».

@ U3 neun mMoxeT BbliiT HE6GOJIbLLIOE KOJMYECTBO AbiMa. ITO HopmMmarsibHOe siBJieHue, KoTtopoe
nc4Ye3HeT B xo4e rnepsBoro UCrioJsib30BaHs .

Pe)KMM TOAST (« TOCT») (BkntoyatoTcs 062 CONpPOTHBAEHMS )

* [Monoxute noMTUKK x1eba NPSIMO Ha PELLIETKY, NMOBEPHYB €€ BBEPX.

YcTaHoBUTE perynsatop TepMocTata B nofoxexue «Toast» («Toct»). (6).

* C nomoLLpto nepeksioyaTens TaiMepa yCTaHOBUTE HYXHOe Bpemst. (4).

* 3aropuTcsi CBETOBOW MHANKATOP.

* Mo oKOHYaHWM UMKNa nepekoyaTenb TaiMepa aBTOMaTWYeCKU BepHeTcs B mnonoxeHue «0». lMpu atom
pa3faeTcs 3ByKOBOW CUrHaM 1 CBETOBO UHAMKATOP racHeT.

* [10 OKOHYaHUM UMKNa NepekioyaTent TaiMepa aBTOMaTUYeckn BepHeTCs B monoxerue «0». Mpu aToM
pa3faeTcs 3ByKOBOW CUIHa 1 CBETOBON MHAMKATOP racHeT.

* JlocTaHbTe roToBble TOCTHI. (5).

lNpumeyaHns

* [pu nooxapvieaHun xneba B pexxume TOAST He ocTaBnsiite TocTep 6€3 npucmoTpa.

* [lopxapbTe CHayana HecKosbKO IOMTUKOB xNie6a, 4ToObl NOHSATb, kKak paboTaeT TocTep.

* YyuTbiBaiiTe, 4TO HEOOMBLLIOE YMCO0 NOMTUKOB xneba nogkapueaeTcs ObicTpee.

* Ecnu nomtuku xneba ToHkue, cneaute, YToObl OHW HE MOAFOPENN.

* B 3aBMCVMOCTY OT MOZENM



* Ecnun xneb HauvMHaeT noaroparth, HEMeAIEHHO NpepBuTe paboynii LMK, Nepeseas nepekioyaTes TanMepa
B rnofioxeHune «0»,
* [lpun nogorpeBaHnm roTOBOro TOCTa He ocTasnsaliTe npubop 6e3 npucmoTpa.

@ TocTep cunbHo HarpeBaeTcsi. BbiHumas xne6, He poTparuBaiiTecb 4O CTEHOK Kamepsbl
(nonb3yiTecs cneunanbHLIMU LWUNLamMm 4s xi1eba** nam KyXoHHbIMU pyKkaBuLamu).

PE)KMM «FOUR» («"E“lb») (BkntovatoTcs 06a CONpOTUBNEHUS)

MomecTnTe NPOAYKTLl B COOTBETCTRYIOLEe BMI0f10 M NOCTaBbTE Ero Ha PEeLLeTKy.
* C nomoLLbio perynatopa TepMocTaTa yCTaHOBUTE HYXHYIO TeMMepaTypy.
* C NoMOLLIbIO NMepekKsioyaTenNs TanmMepa yKaxmuTe Hy>XXHOE BPeMS NMPUroToBnieHns (He 6onbLue 60 MUHYT)
* CBETOBOW MHAMKATOP 3aropaeTcs.
* CnepguTe 3a NpUroTOBAEHNEM NMPOLYKTOB.
* Paboumi Luykn MOXHO npepBaTh B 11060 MOMEHT, NePeBeas NEPEKOYATENb TaliMepa B NosioxeHue «0».
* lNepeBenuTe perynsatop TepmMocTarta B nosioxeHue «0».

@ Meyb cunbHo HarpeBaetcs. BeiHumas 61040, He AOTparMBaiTech 4O CTEHOK Kamepbl (MOTSHUTE 3a
peLueTKy, NCNosb3ysl KYXOHHbIE PyKaBuLbl™*).

PEXUM «GRILL» («IPUJIB») scsaetca ronsosepes conporvsnese

* [MomecTtuTe rpuib BHYTPb Gtoga*.

omecTnTe NpoayKTbl BHYTPb YCTAHOBAEHHOTO Ha Gto0 rpuns™.

MocTaBbTe 6040 HA PELLETKY: PACCTOSHUE MEXZY NPOAYKTaMU Y BEPXHUM COMPOTUBAEHUEM AOMXKHO ObiTh HE

MeHbLe 2 cm (0,8 groiima).

* [lBepb A0MKHA 0CTaTLCS MONYOTKPLITOA. (8).

YcTtaHoBuTe perynarop Tepmoctata B nonoxeue “ Grill” («Mpunb») (nuktorpamma). (7).

* C NOMOLLbIO NEpeKIIoYaTENs TaliMepa YKaXnTe Hy>KHOE BPEMS MPUroTOBEHMS (He 6osbLue 60 MUHYT).

YcTaHOBUTE NepekioyaTens Tamepa B NONOXEHNE «ON» («BKA.»)

* CBETOBOW MHAMKATOP 3aropaercs.

* Cneawte 3a NPUroTOBEHMEM MPOLYKTOB 1 NEPEBOPAYMBAITE WX MO MEPe HEOOXOAMMOCTH C MOMOLLBIO KYXOHHBIX
NPYHaANEXHOCTEN.

* Paboumii LMK MOXHO NpepBaTh B 060 MOMEHT, NepeBeas nepekoyaTesns TainMepa B NonoxeHue «0».

YCTaHOBUTE PErynaTop TepMocTaTa B NonoxeHue «0».

@ Meyb cunbHoO HarpeBaetcs. BeiHumas 6111040, He AOTparMBaiTecb 4O CTEHOK Kamepbl (MOTSHUTE 3a
peLueTKy, NCNosib3ysl KYXOHHbIE pyKaBuLbl™**).

@ B xoae npuroToBaeHus 6PbI3ry Xupa MoryT 3aropeTbCs npy MonagaHuy Ha BePXHee CONpPOTUBIIEHHE.
He Bo/IHY#TECH, OHU MOracHYT CaMy 1 He NPUYUHST HUKAKUX MOBPEXAEHUIA Npuoopy.

I'lpaKmquKne COBETbI

* [Ipv NpUroToBNEHNM NPOAYKTOB BCErAA BbIAENSETCS Nap, ¥ MHOrAA — AbIM.

* CTeHKM kamepbl Bcerfa [AOMKHbI ObITb YMCTbIMK: Takum 00pa3oM Bbl CMOXeTe u36exaTb NOSBNEHUs
CW/BHOTO [ibiMa M HENPUSATHbLIX 3amnaxos.

* MOXHO TaKxe yMeHbLUUTb BO3HUKHOBEHVE AbIMA 1 3aMax0B, eCiu:

- B Hayane npurotoeneHus 406aBMTb HEMHOTO BOZLI Ha AHO Grioaa.

- TOYHO COBNMIOAATL UM CHU3WTL TEMNEPATYPY NPUrOTOBIEHUS.

Ecnu npomyKTbl XapsTcs HepaBHOMEPHO:

- NepeBopaymBanTe nx B Xo4e NPUroTOBNEHUS.

* Y100bl yCTAHOBUTL BPEMSI MEHEE 5 MUHYT, NEPEBELMTE PEFYNSTOP TaliMepa B NonoXeHue 15 MUHYT, a 3aTem
noBOpayMBaiiTe ero B 006paTHYI0 CTOPOHY [10 HY>XXHOMO NMOKa3aHus.

* B 3aBUCYMOCTM OT MOZEM  *¥ He NOCTaBAAIOTCS BMECTe C Npnbopom 19



UCI10JIb3OBAHUE NJIUTKU

(DTOT pexvM NPUroTOBEHNS MOXET UCMO/Ib30BaTLCH CAMOCTOSATENIbHO UV B COYETaHUN C TPEMS

LPYruMun pexvmamm)

HezaBucumoe ucnonb3zosaHue nantkum (10).

* YcTaHOBUTE perynatop TepmocTara B nonoxeHue «Grill»/»Mpunb» (paboTtaeT BepxHee
CONPOTUBIIEHNE).

* C nomoLLbio NepekstoyaTens TanmMepa yKaxmTe Hy>XXHOe BpeMsl.

* CBeTOBOM MHAMKATOP 3aropaeTcs.

* BepxHee CONPOTUBIIEHNE HAarpeBaeT rMinTKy.

* [anTe NANTKE HAarpeTbCH B TeYeHVE 5 MUHYT, a 3aTeM NOCTaBbTe Ha Hee NPOAYKTbI.

* PaGounii UMKN MOXHO npepBaTb B 06O MOMEHT, MepeBens nepekoyatens Taimepa B
nonoxexue «0».

* [0 OKOHYaHUM LMKa NepeksoyaTenb TaiMepa aBTOMaTMYECKN BO3BPALLAETCS B NONOXEHWe «0»
11 CBETOBOM MHAMKATOP racHeT.

@ OcTtopoxkHo! Mocne oTkIloYeHus Talimepa rnJnTKa rno-rpexxHeMy octaeTcsi ropsiyei!
@ YcranaBnuBaiite NNTKy NPaBuJIbHO: 13bIYOK [AOJ/DKHA HAXOANTLCS C 3aAHeN CTOPOHBI. (9).

@ 3r1a 93bI4YOK He npegHa3Ha4YeHa 4Jisd nepeHOCKU niiInTknu, ¢ ee NoMoOLLbIO MOXXHO CHSITb

nANTKY, YTOObI BBIYUCTUTD ee. (12).
Ucnonb3oBaHue NANTKU BMECTE C APYrMMUM peXnmamm npurotoenenus (11).
* B aTOM Cniyyae cnefyeTt cHavana yCTaHOBUTbL NapaMeTpbl (BpemMs 1 TeMNepaTypy NPUroToBAEHNS)
B 3aBMCMMOCTM OT BUAA NPOAYKTOB, KOTOPbIE Bbl MOMELLLAETE B MeYb.
* BepxHee conpoTuBreHne Ha4ymHaeT paboTaTtb, Harpeeas nanTKy.

@ B atom cJly4yae BpeMs rNnpuroToBJiIeHUs1 yKka3aHo 3apaHee n 3aBUCUT OT Buaa rnpoayKTos,
rnomMeLLeHHbIX B rneyb. [10 OKOHYaHuu pa6OTbl ne4yu rJiInTKe To)xe repecrtaet HarpeBaTbCsl.

@l‘loaromy c/Zlegyet BHUMAaTeJIbHO cCJZle4UTb 3a MnpoyeccomM rpUroToBJiIeHUss NN
nogorpesBa rpoAayKToB Ha NJINTKe.

@ OcTtopoxxHo! [Nocnie oTkII0YeHUs Talimepa nanTKa rno-rpexxHeMy octaetcsi ropsiyen!
@ YcraHaBnuBaiite nanTKy NnpaBu/ibHO: sI3bIYOK JOJ/DKHA HAXOAUTLCS C 3a4HEeV CTOPOHbI. (9).

@ 9r1a 93bI40K He nNpeaHa3Ha4YeHa A4J1s NepPeHOCKU MJINTKU, C ee MOMOLLbIO MOXHO CHSITb
MINTKY, YTOObI BBIYUCTUTD ee. (12).

@ Mepen Tem, Kak CHUMaTb U YACTUTb MIINTKY, BOXANTECh, YTOObI NMPUOOP MOJIHOCTbIO
OCTbiJI.

Uucrtka

* [Nepen BbINOMHEHNEM YUCTKM OTKIIOYMUTE NPMOOP OT CETU U [OXAUTECH, KOTa OH NMOHOCTbIO OCTHIHET.

* 3anpeLLaeTcs norpyxatb nprbop B BOAY.

HapyxHble cTeHkun

* [lpoTpuTe HapyXHble MOBEPXHOCTM Npubopa BNaXHON MblibHOW FyOKoiA. (1).

* CrofiocHUTE U TLLATESIbHO BhICYLLMTE UX.

BHyTpeHHMe CTeHKN

* BHYTpeHHME CTEHKM KaMepbl C aHTUMNPUrapHbIM MOKPbITUEM MOXHO OYUCTUTb OT XMPHbIX
NMoATEKOB C MOMOLLIO FyOKU, CUIIbHO CMOYEHHOW ropsideli MblfIbHOW BOZOM.

* CrnonocHUTE U TLATENIbHO BbICYLUMTE CTEHKU KAMEPbI.

* 3anpeLuaeTcs 1CNonbL30BaTb METaNIMYECKue LETKM 1 rybku, CpeacTBa As YACTKM, a Takke XMMUYEcKM
aKTMBHbIE CPEACTBA (B YaCTHOCTM, CPEACTBA HA OCHOBE COAbI).



MpuHagnexHocTn*

* [MpyHapNexXHOCTV MOXHO MbITb ropsiyeit BOAOW € flo6aBneHneM CpecTBa 41 MbITbst MOCY/bl.

* CnonocHUTe U TLWATENbHO BbICYLLMTE UX.

MoppaoH ana c6opa KpoLuek

* MonpoH ana cbopa KpoLlek MOXHO MbITb ropsiyeli Bofon ¢ obaBneHmem CpeacTaa Ans MbiTbst NOCYAbI.

* CnonocHuTe U TLWATENbHO BbICYLUMTE CTEHKU KaMEpbI.

Mnuntka

* lNepen TeM, Kak CHUMATb Y YUCTUTb MANTKY, AOXANTECH, HTOOLI NPUBOP NOMHOCTBLIO OCTbLUI.

* CHMUMUTE NIUTKY C MOMOLLbIO PACMOJSIOXEHHON C €€ 3a4HelN CTOPOHbI S3bIHOK.

* MIAnTKy Nerko o4YMcTUTb ropsyeinn Bogon ¢ gobaBieHneM XUOKOro MOWLWEero cpencrsa
(3anpelLaeTcs Nonb3oBaTbCHd METa/IMY4EeCKOr ryOKOW M MOPOLUKOM AJ1S 4MCTKM). TlaTenbHo
BbICYLLMTE €ee.

* YcTaHOBUTE MAUTKY HA NpefHa3HaYeHHOe AJ1s HEE MECTO B BEPXHeW YacTu npubopa Tak, 4Toobl
A3bl4OK Haxoamnack c3agu.

@ BuumaHue! 3anpeLyaetcs MbITb MPUHA[IEXHOCTYU K MPUGOPY B MOCYA0MOEYHOI MaLLUHE.

WUHCTPYKLUWNU IO NPUroTOBJIEHUIO

TeMnepaTypa 1 BpeM4a NpUroTossieHNA yka3daHbl TOJIbKO 4119 CnpaBKy. nOJ'Iy‘-IeHHbIVI pe3ynbTaTt 3aBUCUT OT
peuenTa, |/|Cﬂ0J'|b3yeMOI7I nocyAbl U Ka4yecTBa NPOAYKTOB.

Bniopo Bniopo Bniopo
Mupor ¢ s6nokamn | BAKE («MEYb»)230 °C 25-35 MuHyT
MevyeHbe BAKE («MNEYb»)180 °C 10-14 MmuHyT
gggfa" ICILE) BAKE («[TEYb»)230 °C 6-8 MUHYT
3amMopoxeHHas
KapTodenbHas BAKE («MEYb»)230 °C 40-50 MuHyT
3anekaHka
2 KYpPVIHbIE HOXKM BAKE («MEYb»)230 °C 25-35 MuHyT
dune Tpeckm BAKE («MEYb»)230 °C 18-22 MuHyT
bekoH GRILL («[PUJ1b») 10 MUHYT, NEpEBEPHYTH,
(TonwyHon 10 Mm) (OBepb NoJsIyoTKPbITA) 3atemM 4 MUHYTbI
GRILL («FPWUJTb») |10 MUHYT, NepeBepHyTb,
Cocuckn
(oBEpb NOAYOTKPbLITA) 3aTeM 4 MUHYTbI
MakapoHHas GRILL («FPWUJIb») | 15-25 MUHYT, NepeBepHyTh,
3arekaHka (oBEpb NOyoTKPbITA) 3aTeM 4 MUHYTHI
BekoH Mnntka — B pexume | 20 muHyT (10 ¢ Kaxxgon
(TonwmHor 10 mm)  |GRILL («FPUJ1b») CTOPOHbI)
EvdiTeke Mnutka — B pexume |10-15 MuHYT C 0gHONM
GRILL («[PJ1b») CTOPOHbI, 5-10 MUHYT
MnnTka — B pexnme
Moporpes kapTodens GRILL («<FPU/Tb) 25-30 MUHYT
[nnTKa — B pexunme
AnyHnya GRILL («MPWSTb») 4-5 MUHYT

FAPAHTUS UMEET OrPAHUYEHHbBIN
CPOK AEACTBUS

* B 3aBMCHIMOCTY OT MOLLENN 21



ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

ZAPOBIEGANIE WYPADKOM
DOMOWYM

* Bezpieczenstwo urzgdzenia jest zgodne z zasadami technicznymi i obowigzujacy-
mi normami.

* Dyrektywa zgodnosc¢ elektromagnetyczna 89/336/CEE ze zmianami w 92/31/CEE
i 93/68/CEE.

» Dyrektywa niskie napiecia 73/23/CEE ze zmianami w 93/68/CEE.

* Uwzgledniajac réznorodno$¢ obowigzujacych norm, jezeli urzgdzenie jest
uzywane w innym kraju niz zostato zakupione, nalezy je sprawdzi¢ w autoryzowa-
nym serwisie.

* Sprawdzi¢, czy napiecie w sieci odpowiada napieciu podanemu na urzgdzeniu
(tylko prad zmienny).

* Upewni¢ sie, ze instalacja elektryczna jest dostosowana do zasilania urzagdzenia o
tej mocy.

» Zawsze podigczaé urzadzenie do gniazdka wyposazonego w uziemienie.

» Zapobiega¢ zwisaniu przewodu i jego kontaktowi z gorgcymi elementami piekarni-
ka.

* Nie odtgczaé urzadzenia ciggnac za przewdd.

* Uzywac tylko przedtuzaczy w dobrym stanie technicznym, z wtyczkg z uziemie-
niem i o przekroju rGwnym lub wiekszym od przewodu dostarczonego z produk-
tem.

* Aby zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym, nie zanurza¢ przewodu zasilania,
wtyczki lub urzgdzenia w wodzie lub innych ptynach.

W czasie uzywania urzadzen elektrycznych, nalezy przestrzega¢ podstawowy-
ch zasad bezpieczenstwa:

* Przeczyta¢ cafg instrukcje obstugi i postepowaé zgodnie z jej zaleceniami.

* Nigdy nie pozostawia¢ dziatajgcego urzgdzenia bez nadzoru, zwtaszcza przy
pierwszym pieczeniu lub po zmianie ustawien.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia w miejscu dostepnym dla dzieci.

* Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane bez nadzoru przez mafte dzieci lub osoby
niepetnosprawne.

* Mate dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby upewnic sig, ze nie moga bawi¢ sie
urzadze-niem.

* Nie nosi¢ i nie przemieszcza¢ urzgdzenia w czasie uzywania.

* Uzywac¢ na stabilnej powierzchni zabezpieczonej przed pryskaniem wody.

* Nie umieszczac urzagdzenia w poblizu zrédet ciepta

* Odtgczac urzgdzenie po kazdym uzyciu lub przed czyszczeniem.

* Przed kazdym uzyciem, sprawdzié, czy szuflada na okruchy jest prawidtowo zablo-
kowana pod urzgdzeniem.

» Temperatura drzwi i powierzchni zewnetrznej moze by¢ bardzo wysoka w czasie

dziatania urzgdzenia, nie dotykaé tych powierzchni kiedy urzgdzenie jest wigczone,
uzywaé uchwytow i przyciskow .




* Nie umieszczac papieru, kartonu lub plastiku w, na lub pod urzgdzeniem.

* Nie uzywac opiekacza do tostéw do pieczenia lub rozmrazania mrozonek.

* Nie uzywaé urzadzenia jezeli:

- przewdd zasilania jest uszkodzony.

- urzadzenie upadto i posiada widoczne uszkodzenia lub dziata nieprawidtowo.

W kazdym przypadku, aby zapobiec wszelkiemu niebezpieczenstwu, urzgdzenie

nalezy odda¢ do najblizszego autoryzowanego serwisu.

* Urzgdzenie nalezy uzywac tylko w domu.

* Nie uzywac urzadzenia jako grzejnik.

* Chleb moze sie zapali¢, z tego powodu urzgdzenia nie nalezy uzywaé w poblizu
materiatow tatwopalnych takich jak firany, pétki, meble...

* Nie przykrywaé urzgdzenia podczas dziatania.

* W przypadku zapalenia sie produktu, nie gasi¢ wodg. Odtaczy¢ urzadzenie i sttumié
ptomienie wilgotna Scierka.

* Nie przechowywac tatwopalnych produktéw w poblizu urzgdzenia.

* Nie uzywac¢ akcesoriéw nie zalecanych przez producenta, ani akcesoridw innych
marek niz urzadzenie.

* Urzgdzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku domowego, zastosowania
profesjonalne, niewtasciwe lub niezgodne z instrukcja obstugi zwalniajg producenta
z wszelkiej odpowiedzialnosci i powodujg utrate gwarancii.

* Dla bezpieczenstwa, nie nalezy nigdy samodzielnie demontowaé urzgdzenia;
nalezy skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego centrum serwisowego.

NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE




A

Opis urzadzenia

1.Ruszt* 5.Minutnik

2.Piyta* 6.Szuflada na okruchy
3.0Opiekacz* 7.Termostat
4.Kontrolka 8.Ptyta grzejna

Zalety piekarnika z tosterem

Piekarnik z tosterem posiada nastepujace zalety:

* Pojemnosc 8,5 litra do grillowania do 4 kawatkéw chleba réwnoczesnie.

* Wbudowana ptyta do pieczenia w gérnej czesci zapewnia wiele mozliwosci. (9).

* Funkcja piemnika: termostat jest regulowany w zakresie od 90° do 240 °C umozliwiajac przygotowywanie potraw

wedtug réznych przepisow.

Funkcja Grill: do smazenia i opiekania produktéw.

* Automatyczne wyjmowanie rusztu: utatwia kontrolowanie pieczenia i mocowanie. (2).

» Szuflade na okruchy mozna tatwo wyjgé w celu utatwienia konserwacji piekarnika i usuniecia okruchéw i
innych zanieczyszczen. (3).

* Brytfanna do przygotowywania ciastek, kanapek i mrozonek.

* Opiekacz* do zdrowego pieczenia.

Przed pierwszym uzyciem

* Odpakowac¢ urzadzenie i usungc wszystkie naklejki.

* Przeczyta¢ instrukcje obstugi i postepowaé zgodnie z jej zaleceniami.

* Zdja¢ akcesoria* (ruszt, ptyta, opiekacz), umyé je ciepta woda z ptynem do mycia.
Optukac i doktadnie wysuszy¢.

* Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania.

* Wilgotng Scierkg przetrze¢ wnetrze urzadzenia i wysuszyé. (1).

Aby usuna¢ zapachy “fabryczne”, uruchomié urzadzenie bez produktéw, z otwartymi drzwiami, w

wentylowanym pomieszczeniu:

» Ustawi¢ termostat na 240 °C i wytgcznik czasowy na 15 minut.

* Po 15 minutach, wytacznik czasowy ustawi sie automatycznie na “0”.

@ Niewielkie iloSci dymu mogg wydostawac sie z piekarnika. Jest to normalne zjawisko, ktore
zanika stopniowo w czasie pierwszego uzycia.

Uzywan’e funkCI’ TOAST (Oba elementy grzejne dziatajg)

* Potozy¢ kawatki chleba na ruszcie, ruszt ustawiona do gory.

Ustawi¢ termostat na "Toast". (6).

Ustawi¢ wytacznik czasowy na wybrany czas. (4).

* Lampka kontrolna zapala sie.

* Po zakonczeniu cyklu, wytacznik czasowy powraca automatycznie do pozycji “0” i wigcza sie sygnat
dzwiekowy, lampka kontrolna gasnie.

* Mozna przerwa¢ dziatanie przed zakoriczeniem cyklu ustawiajgc wytacznik czasowy w pozycji “0”.

* Wyja¢ tosty (5).

Uwagi:

* Przy uzywaniu funkcji TOAST, nalezy zawsze kontrolowa¢ chleb w czasie opiekania.

* Przy pierwszym uzyciu, nalezy wykonaé prébe na kilku kawatkach chleba.

* Nalezy pamieta¢, ze im mniej kawatkdw chleba znajduje sie w urzadzeniu tym krétszy jest czas
pieczenia.

* Przy pieczeniu kilku partii cienkich tostéw, zalecamy kontrolowanie chleba, aby go nie przypali¢.

Jezeli chleb zacznie czeriec, nalezy natychmiast wytaczy¢ urzgdzenie ustawiajgc minutnik w pozycji “0”.

* w zaleznosci od modelu



* Jezeli konieczne jest podgrzanie upieczonego tosta, nalezy doktadnie kontrolowac opiekanie.

@ Piekarnik jest nagrzany. W momencie wyjmowania chleba, nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
dotkngc Scianek (nalezy uzy¢ szczypiec lub rekawic**).

F UN/( CJA P /E/“RN/K ( BA KE} (Oba elementy grzejne dziataja)

* Umiesci¢ produkty na ruszcie w odpowiedniej brytfannie.
» Ustawi¢ termostat na wybrang temperature
» Ustawi¢ wytacznik czasowy sur na wybrany czas pieczenia (maksymalnie 60 minut)
* Kontrolka zapala sie.
» Kontrolowa¢ pieczony produkt
* Mozna przerwa¢ dziatanie przed zakoriczeniem cyklu ustawiajgc wytgcznik czasowy w pozycji "0".
» Ustawi¢ termostat w pozycji zero "0".

@ Piekarnik jest nagrzany. W momencie wyjmowania brytfanny, nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie dotknagé
$cianek (nalezy wyciagnaé ruszt lub uzyé rekawic™)

FUNKCJA GRILL

(Tylko gérny element grzeje)

* Umiesci¢ brytfanne w opiekaczu*.

» Utozy¢ produkty na ruszcie opiekacza na w brytfannie*.

* Ustawi¢ catos¢ na kracie: odlegto$¢ miedzy potrawg i elementem grzejnym goérnym musi wynosié¢

minimum 2cm (0.8 in).

Pozostawi¢ drzwi w pozycji uchylone;j. (8).

Ustawi¢ termostat na "Grill" (picto). (7).

Ustawi¢ wytacznik czasowy na wybrany czas (maksymalnie 60 minut).

Ustawi¢ wytgcznik czasowy na "on".

* Lampka kontrolna zapala sie.

* Kontrolowa¢ pieczony produkt odwrdci¢ w potowie pieczenia za pomocg fopatki (jezeli zachodzi
potrzeba).

* Mozna przerwa¢ dziatanie przed zakoriczeniem cyklu ustawiajgc wytgcznik czasowy w pozycji "0".

* Ustawi¢ termostat w pozycji zero "0".

@ Piekarnik jest nagrzany. W momencie wyjmowania brytfanny, naleZy zwréci¢ uwage, aby nie
dotknac¢ scianek (nalezy wyciagnac ruszt lub uzyc rekawic**).

@ W czasie pieczenia, odpryski ttuszczu moga zapala¢ sie w kontakcie z gérnym elementem
grzejnym. Nie naleZy sie niepokoi¢, pfomieri zgasnie samoczynnie i nie ma szkodliwego
wplywu na urzadzenie.

Wskazowki praktyczne

* Opiekanie produkiéw powoduje zawsze powstawanie opardw i czasami dymu.
* Mozna ograniczy¢ wydzielanie sie dymu i zapachdw przez utrzymanie Scianek piekarnika w czystosci.
* Mozna je réwniez zmniejszyc:
- dodajac na poczatku pieczenia niewielkg ilo§¢ wody na uzywany pétmisek.
- przestrzegajac lub zmniejszajac temperatury pieczenia.
* Jezeli produkty nie piekg sie rownomiernie we wnetrzu piekarnika:
- Obraca¢ produkty w czasie pieczenia, aby zapewni¢ jednolity efekt.
* Dla czaséw ponizej 5 minut, przekre¢ pokretto na 15 minut i nastepnie ustaw pozadany czas.

* w zaleznosci od modelu  ** nie dostarczone z urzgdzeniem. 2%



UZYWANIE PLYTY DO PIECZENIA

(Tego trybu pieczenia uzywa sig w sposéb niezalezny lub w czasie uzywania jednego z trzech pozostatych trybéw

pieczenia).

Niezalezne uzywanie ptyty do pieczenia (10).

+ Ustawi¢ termostat na funkcje Gril (uzywanie gérnego elementu grzejnego).

» Ustawi¢ wytacznik czasowy na wybrany czas pieczenia.

» Kontrolka zapala sie.

* Gorny element grzejny podgrzewa ptyte do pieczenia.

* Pozostawi¢ do rozgrzania na 5 minut, nastepnie pofozy¢ produkty na ptycie.

* Mozna przerwa¢ dziatanie przed zakoriczeniem cyklu ustawiajgc wytacznik czasowy w pozycji "0".

* Po zakonczeniu cyklu, wytagcznik czasowy powraca automatycznie do pozycji " 0 " i wiacza sie sygnat
dzwigkowy. Lampka kontrolna gasnie.

@ Ptyta do pieczenia pozostaje gorgca po wytgczeniu minutnika!

@ Ptyta jednokierunkowa: strona z wysteptem odpowiada tylnej czesci ptyty, nie ustawiac jej do
przodu. (9).

@ Wystep nie jest Wysteptem do przenoszenia, uchwyt stuzy wytacznie do unoszenia ptyty w
czasie czyszczenia. (12).
Uzywanie ptyty do pieczenia w czasie dziatania innych trybow (11).
* W takim przypadku nalezy najpierw wybra¢ parametry pieczenia (czas i temperatura) zaleznie od
produktéw, ktdre zostang umieszczone w piekarniku.
* Gorny element grzejny jest wigczony i umozliwia podgrzewanie ptyty do pieczenia.

W takim przypadku, czas pieczenia jest uzalezniony od produktu umieszczonego w
piekarniku; piekarnik spowoduje wytaczenie podgrzewania plyty po uplywie czasu pieczenia.

@ Nalezy kontrolowac pieczenie lub podgrzewanie produktow umieszczonych na pftycie do
pieczenia.

@ Uwaga, pfyta do pieczenia pozostaje gorgca po wytaczeniu wytgcznika czasowego!

@ Ptyta jest jednokierunkowa: strona z wysteptem odpowiada tylnej czesci plyty, nie ustawiac
jej do przodu. (9).

@ Wystep nie jest wysteptem do przenoszenia, uchwyt stuzy wytgacznie do unoszenia ptyty w
czasie czyszczenia. (12).

@ Zaczekac do catkowitego schiodzenia urzadzenia przed zdemontowaniem i wyczyszczeniem
plyty do pieczenia.

Czyszczenie

* Przed kazdym czyszczeniem, odtgczac urzadzenie i pozostawia¢ do catkowitego schtodzenia.

* Nigdy nie zanurzaé¢ urzadzenia w wodzie.

Scianki zewnetrzne

* Przetrze¢ zewnetrzne elementy wilgotng gabka z ptynem do mycia. (1).

* Optuka¢ i doktadnie wytrzec.

Scianki wewnetrzne

+ Scianki wewnetrzne sg pokryte materiatem zapobiegajacym przywieraniu, usungé odpryski tuszczu za
pomoca wilgotnej gabki z ptynem do mycia.

* Optuka¢ i wytrze¢ doktadnie.

* Nie uzywa¢ drucianych myjek, proszkéw do szorowania, ani innych produktéw agresywnych (zwtaszcza
Srodkéw czyszczacych na bazie sody).



Akcesoria*

* Akcesoria nalezy czysci¢ ciepta wodg i ptynem do mycia naczyn.

* Opltukaé i wytrze¢ doktadnie.

Szuflada na okruchy

* Szuflade na okruchy nalezy czysci¢ ciepta wodg i ptynem do mycia naczyn.

* Opfukaé i wytrze¢ doktadnie.

Ptyta do pieczenia

» Zaczeka¢ do catkowitego schiodzenia urzadzenia przed zdemontowaniem i wyczyszczeniem piyty do
pieczenia.

* Aby wyjac plyte do pieczenia, ztapaé¢ wystep umieszczony z tytu ptyty.

* Plyte do pieczenia mozna fatwo wyczysci¢ cieptg wodg i detergentem w plynie (nie uzywaé myjek
drucianych lub proszku do szorowania). Pozostawi¢ do wyschnigcia.

* Plyte do pieczenia mozna tatwo zatozy¢ na miejsce na gore piekarnika, z wysteptem skierowanym do tytu.

@ Nie wktadac akcesoriow do zmywarki do naczyn.

INSTRUKCJE PIECZENIA

Temperatury i czas sg orientacyjne. Wyniki pieczenia sg zalezne od przepisu, zastosowanych naczyn i
sktadnikéw.

Sktadniki Funkcje - T° Sktadniki
Tarta z jabtkami BAKE 230 °C 25-35 minut
Ciastka BAKE 180 °C 10-14 minut
Pizza 200 g BAKE 230 °C 6-8 minut
Mrozona zapiekan- | g\ e ogg oc 40-50 minut
ka z ziemniakéw
2 udka kurczaka BAKE 230 °C 25-35 minut
Filet z dorsza BAKE 230 °C 18-22 minut

GRILL 10 minut, obrécic¢
B k(1 ’ ’
oczek (10 mm) (drzwi uchylone) nastepnie 4 minuty
GRILL 10 minut, obrécié
Ki ki ’ ’
lefbask (drzwi uchylone) nastepnie 4 minuty
Zapiekanki z maka- QRILL 15-20 minut
ronem (drzwi uchylone)
Ptyta do pieczenia —| 20 minut (10 z kazdej
Boczek (10 mm) funkcja GRILL strony)
Kotlet mielon Piyta do pieczenia - l?rc:: m&';n1u :) fnjlii??
y funkcja GRILL b
drugiej strony
Podgrzewanie ziem- Ptyta do pieczenia — .
niakow funkcja GRILL 25-30 minut
. Ptyta do pieczenia — .
k 4- t
Jajka sadzone —_—n 5 minu

OKRES GWARANCYJNY

* w zaleznosci od modelu




BEZPECNOSTNI POKYNY

PREVENCE URAZU
V DOMACNOSTI

* Tento spotiebic je ve shodé s platnymi technickymi nafizenimi a bezpe¢nostnimi
normami.

* Smérnice o elektromagnetické slucitelnosti 89/336/CEE pozménéna 92/31/CEE a
93/68/CEE.

* Slaboprouda smeérnice 73/23/CEE pozménéna 93/68/CEE.

* VVzhledem k rozli¢nosti platnych norem nechejte spotfebi¢ zkontrolovat schvéalenou
servisni sluzbou pokud ho pouzivate v jiné zemi, nez byl zakoupen.

e Zkontrolujte, Ze napéti sité odpovida napéti uvedeném na spotfebici (pouze
stfidavy proud).

* Ujistéte se, Ze vaSe elektricka instalace je dostate¢na pro napajeni spotrebice o
takovém vykonu.

* Spotfebi€ zapojte vzdy do uzemnéné zasuvky.

* Nenechavejte Snliru viset nebo se dotykat horkych ¢asti spotrebice.

* Nevypinejte spotfebi¢ tahanim za $ndru.

¢ Pouzivejte pouze uzemnénou prodluzovaci $idru v dobrém stavu a s prafezem
vodi¢l ne menSim jako ma Sfiura dodana se spotrebicem.

* Abyste predesli elektrickému Soku, nikdy neponofuijte elektrickou Sfidiru, elektrickou
zasuvku ani spotfebi¢ do vody nebo jiné kapaliny.

P¥i pouzivani elektrickych spotfebic¢t se musi dodrzovat nékolik zakladnich
pravidel, zejména nasledujici:

* Prectéte si cely navod k pouziti a peclivé dodrzujte instrukce.

* Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dohledu, a to zejména pfi prvnim pouziti
grilu nebo zméné nastaveni.

* Nenechaveijte spotfebi¢ v dosahu déti.

* Spotiebi€ nesmi byt pouzivan malymi détmi nebo hendikepovanymi osobami bez
dohledu.

* Na malé déti se musi dohlizet, jestli si se spotfebicem nehraji.

* Nezvedejte nebo nepresunuijte zapnuty spotrebic.

 Pouzivejte pevnou pracovni plochu chranénou pfed vihkosti.

* Nikdy nedavejte spotfebi¢ do blizkosti zdroje tepla.

* Po kazdém pouziti a pfed kazdym ¢isténim spotfebi¢ vypnéte ze zasuvky.

* Pfed kazdym pouzitim ovérte, ze je zachytava¢ drobku dobre pfipevnén pod
spotrebi¢em.

* Teplota dvifek a venkovniho povrchu mize byt zvySena, kdyz je spotfebic v provo-

zu. Nedotykejte se spotfebice v provozu, pouzivejte rukojeti a knofliky & .

* Nikdy nedavejte papir, lepenku ani umélou hmotu do, na ani pod spotfebic.
* Nikdy nepouzivejte toustovac pro peceni nebo rozmrazovani zmrazenych jidel.




* Nepouzivejte spotfebi€ v nasleduijicich pfipadech:

- ma-li vadnou nebo poskozenou $idru,

- spotfebi¢ spadnul a je viditelné poskozeny nebo nefunguje.
predeslo jakémukoliv nebezpedi.
* Spotrebic je ur€en pouze k pouZiti v interiéru.
* NepouZziveijte spotfebi¢ jako tepelny zdro;.
* Chleba se mUze spalit, proto spotfebi¢ nesmi byt pouzivan v blizkosti hoflavych
materialt jako jsou zaclony, police, nabytek,...
* Nezakryvejte spotfebi¢ v provozu. Pokud se stane, ze nékteré jeho ¢asti zacnou
horet, nikdy se je nesnazte uhasit vodou. Vypnéte spotfebi¢ ze zasuvky a uhaste
oher mokrou hadrou.
* Neukladejte horlavé vyrobky do blizkosti spotfebice.
* Nepouziveijte pfisluSenstvi nedoporu¢ené vyrobcem, ani pfisluSenstvi jiné znacky
nez je vas spotrebic.
e Tento spotrebi€ byl vyroben vyhradné pro pouziti v doméacnosti, jakékoli profe-
sionalni nebo neodpovidajici pouzivani, ani pouzivani, které neni v souladu s navo-
dem, nezavazuje vyrobce k odpovédnosti a rusi zaruku.
* Pro vasSi bezpecnost nikdy nerozebirejte spotfebi¢ sami, pozadeijte schvalenou ser-
visni sluzbu.

PECLIVE TYTO
POKYNY USCHOVEJTE




Viastnosti pristroje

1.Mrizku* 5.Casovy spinad

2.Plotynku* 6.Zasuvka na zachyceni drobku
3.Gril* 7.Termostat

4.Kontrolni svétlo 8.Varna deska

Vyhody multifunkéni trouby Toaster Oven

Vase multifunkéni trouba Toaster Oven ma nasledujici vyhody:

* Vnitini objem 8,5 litrdl na opékani az 4 krajicti chleba naraz.

* Plotynka zabudovana na horni ¢asti spotebice vam umozni jesté vice zplsobu pfipravy jidel. (9).

* Funkce ,trouba“(peceni): nastavitelny termostat od 90° do 240° C pro Uspésné zvladnuti vSech vasich receptd.
* Funkce ,gril“: pro prudké osmahnuti a opeéeni dozlatova.

* Automatické vysunuti mfizky pro snadnou kontrolu pe¢eni a manipulaci s pokrmy. (2).

* Vyjimatelny zachytava¢ drobku pro jejich jednoduché odstrafiovani a snadné ¢isténi trouby. (3).

* Plech na cukrovi, sendvice a zmrazen4 jidla.

 Gril* pro zdravéjsi peceni.

Pred prvnim pouzitim
* Vybalte spotfebi¢ a odlepte samolepky
* Prectéte si navod k pouziti a peclivé dodrzujte instrukce.
* Vyjméte pfisluSenstvi* (mfizku, plotynku, gril) a umyjte je teplou jarovou vodou. Oplachnéte a peclivé vysuste.
¢ Zcela rozmotejte napajeci $niru.
* Vihkym hadfikem otfete vnéjSek spotfebice a ususte. (1).
Zapnéte prazdny spotiebic s otevienymi dvifky ve vétrané mistnosti, aby zmizel zapach novoty.
* Nastavte termostat na 240° C a ¢asovac na 15 minut.
* Po 15 minutach se ¢asova¢ automaticky vrati na “0”.

@ Z trouby muZe vychazet trocha koure. Je to normalni jev, ktery vymizi postupné béhem prvniho pouZiti.

POUthI funkce TOAST(Opekanl) (Obé topna télesa jsou zapnuta)

* Krajice chleba polozZte pfimo na mfizku, kterou otocte smérem vzh(ru.

* Nastavte termostat do pozice « Toast ». (6).

* Nastavte ¢asova¢ na pozadovanou délku opékani. (4).

» Kontrolka se rozsviti.

 Jakmile se cyklus skondi, Casova¢ se automaticky vrati do pozice “0”, rozezni se zvukovy signal a kontrolka zhasne.

* Opékani mlzete prerusit pfed skonenim cyklu tim, Ze ¢asovag vratite do pozice “0”.

* Vyjméte tousty. (5).

Poznamky :

* Pfi pouzivani funkce TOAST chleba béhem opékani stale sleduijte.

* P¥i prvnim pouziti spotfebi¢ vyzkousSejte na nékolika krajicich.

* Uvédomte si, ze ¢im je krajich chleba méné, tim je kratsi ¢as opékani.

* Kdyz opékate po sobé nékolik varek tenkych platk(i chleba, doporuujeme vadm davat pozor na to, aby se chleba
nepfipalil.

* Pokud se to stane, zastavte ihned opékani tim, Ze vratite Casova¢ do pozice “0”.

» Pokud chcete ohrat jiz opeceny krajic chleba, pozorné dohlizejte na opékani.

@ Trouba je horka. Kdyz chleba vytahujete, davejte pozor, abyste se nedotkli stén (pouzZivejte klesticky na
chleba** nebo rukavice**).

30 * podle modelu  ** nedodavaji se spotrebi¢em.



FUNKCE TROUBA (PECENI) Obé topna télesa jsou zapnuta)

Vlozte potraviny na pfislusném plechu na mfizku.
* Nastavte termostat na poZadovanou teplotu.
* Nastavte ¢asovaé na pozadovany ¢as (maximalné na 60 minut).
» Kontrolka se rozsviti.
* Vafeni mizete prerusit pfed jeho koncem tim, ze ¢asova¢ vréatite do pozice ,0“
* Po ukongeni vafeni se ¢asova¢ automaticky vrati do pozice ,0“ a rozezni se zvukovy signal. Kontrolka zhasne.
* Vratte termostat do pozice ,0“.

@ Trouba je horka. Kdyz jidlo vytahujete, davejte pozor, abyste se nedotkli stén (vytahnéte mrizku a
pouzivejte rukavice**).

F UNK CE GR’L (Pouze horni topné téleso je zapnuto)

Vlozte rozen dovnitt pekace*.
* Rozmistéte potraviny na takto sestaveny gril*.
* VSe dejte na mfizku: vzdalenost mezi jidlem a hornim topnym télesem musi byt minimalné 2cm.
* Dvitka necheijte pooteviena. (8).
* Termostat nastavte na ,Grill“ (gril). (7).
* Nastavte ¢asovac na pozadovanou dobu (maximéainé na 60 minut).
* Kontrolka se rozsviti.
* Dohlizejte na jidlo a obratte ho v poloviné grilovani za pomoci vhodného nagdini (je-li to nutné).
* Vareni mazete prerusit pfed jeho koncem tim, Zze ¢asovac vratite do pozice ,0“.
* Po ukonéeni vareni se ¢asova¢ automaticky vrati do pozice ,0 a rozezni se zvukovy signal. Kontrolka zhasne.
* Vratte termostat do pozice ,0"

@ Trouba je horka. Kdyz jidlo vytahujete, davejte pozor, abyste se nedotkli stén (vytahnéte mfizku a

pouZivejte rukavice**).

@ Béhem peceni se mohou kapky mastnoty vznitit pri kontaktu s hornim topnym télesem. Neznepokojujte se,
samy se uhasi a nebude to mit Zadny vliv na pfistroj.

Praktické rady
* Opékani potravin vzdy pary a nékdy i koure.
* Mnozstvi koufe a pachu zmirnite tim, Ze troubu i stény budete udrzovat v Cistoté.
* Muzete je zmirnit také:
- pfidanim trochu vody na spod pouzitého talife na za¢atku opékani
- dodrzovanim nebo snizenim teplot opékani
* Pokud se potraviny nepecou v troubé stejnomérné:
- Otaceijte jidlo b&éhem peceni.
* Pro dobu krat$i nez 5 minut oto¢te knoflik na 15 minut a pak vratte zpét na zadanou délku vareni.

POUZITI PLOTYNKY

(Tento zpUsob vareni mlzete pouzivat samostatné nebo soucasné s jednou ze 3 zbyvaijicich funkci).

Samostatné poutziti plotynky (10).
* Nastavte termostat na funkci Gril (vyuziti horniho topného télesa).
* Nastavte ¢asova¢ na pozadovanou dobu.

* podle modelu  ** nedodavaji se spotrebi¢em. 31
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* Kontrolka se rozsviti.

* Horni topné téleso ohreje plotynku.

» Nechejte plotynku 5 minut zahfivat, potom na ni dejte jidlo.

* Vareni mlzete prerusit pfed jeho koncem tim, Ze ¢asovac vratite do pozice ,0“.

* Po ukonéeni vareni se ¢asova¢ automaticky vrati do pozice ,0“ a rozezni se zvukovy signal. Kontrolka zhasne.

@ Pozor, plotynka zistava horka i po vypnuti casovace!
@ Plotynku vZdy spravné natocte: strana s zvedaci jazycek patfi dozadu, nedavejte ji dopredu. (9).

@ Tato zvedaci jazyéek neni sestrojena k prenaseni, miZe byt pouZivana pouze na nadzvednuti plotynky
béhem jejiho cisténi. (12).

Pouziti plotynky soucasné s jinou funkci (11).
* V tomto pfipadé musite nejprve zvolit parametry vareni (Cas a teplotu) podle jidla, které date do trouby.
* Horni topné téleso je zapnuto a zahfiva plotynku.

@ V tomto pripadé je ¢as na pripravu uréen podle jidla, které davate do trouby; trouba pfestane zahfivat

plotynku na konci peceni.
@ Proto dohliZejte na vareni a ohfivani jidel na plotynce.
@ Pozor, plotynka zistava horka i po vypnuti trouby!
@ Plotynku vzdy spravné natocte: strana s zvedaci jazycek patfi dozadu, nedavejte ji dopredu. (9).

@ Tato zvedaci jazycek neni sestrojena k prenaseni, miZe byt pouZivana pouze na nadzvednuti plotynky
béhem jejiho cisténi. (12).

@ Pred rozebranim a cisténim vyckejte, aZ pristroj zcela vychladne.

Cisténi

* Pred Cisténim vzdy vypnéte spotfebi¢ ze zasuvky a nechejte zcela vychladnout.

* Nikdy neponofuijte spotfebi¢ do vody.

Vnéjsi stény

* Houbickou navlhéenou ve vodé s jarem ocistéte vnéjsek spotrebice. (1).

* Peclivé omyjte a osuste.

Vnitfni stény

* Vnitfni stény jsou nepfilnavé, mastnotu odstrariujte mokrou houbi¢kou nasaklou teplou jarovou vodou.
* Peclivé omyjte a osuste.

» Nepouzivejte draténku, Cistici pisek ani agresivni istici prostiedky (zejména ty, které obsahuiji sodu).
PrisluSenstvi*

* Pfislusenstvi* se Cisti horkou vodou a prostfedkem na myti nadobi.

* Peclivé omyjte a osuste.

Zachytavac drobku

+ Cisti se horkou vodou a prostfedkem na myti nadobi.

* Peclivé omyijte a osuste.

Plotynka

* Pred rozebranim a ¢isténim vyckejte, az pfistroj zcela vychladne.

* Abyste premistili plotynku, uchopte ji za zvedaci jazy¢ek umisténou vzadu.

* podle modelu



* Plotynka se snadno ¢isti v teplé vodé a v tekutém Gisticim prostfedku (nepouzivejte draténku ani Gistici pisek). Nechejte
oschnout.
* Plotynku snadno vratite na jeji misto nad troubou, zvedaci jazy¢ek sméfuje dozadu.

@ Pozor! Prislusenstvi ani plotynku nedavejte do myéky na nadobi.

NAVOD K PECENI
Uvedené teploty a ¢asy jsou pouze orientacni. Vysledek peceni se lisi podle receptu, jidla a ingredienci.
Jidlo Funkce — Teplota® Cas
Jablkovy kolaé PECENI 230 °C 25-35 minut
Cukrovi PECENI 180 °C 10-14 minut
Cerstva pizza200 g PECENI 230 °C 6-8 minut
Zapekane brambory - pexenf 030 oc 40-50 minut
zmrazené
2 kufeci stehynka PECENI 230 °C 25-35 minut
Filé z tresky PECENI 230 °C 18-22 minut
. GRIL 10 minut, obratit, po té
I 1
Slanina (10 mm) (pooteviena dvitka) jesté 4 minuty
3 GRIL 10 minut, obratit, po té
Parky v . .
(pooteviena dvitka) jesté 4 minuty
Zapekane, te§tOV|ny CviF{II,_ 5 15-20 minut
(posypané syrem) | (pooteviena dvirka)

: Plotynka— funkce 20 minut
Slanina (10 mm) GRIL (10 z kazdé strany)
Rizek z mletého Plotynka— funkce 10-15 minut 2 J.edne

strany, 5-10 minut z
masa GRIL ,
druhé
L Plotynka— funkce .
Ohrat brambory GRIL 25-30 minut
. .| Plotynka— funkce .
Vajicka ,volské oko GRIL 4-5 minut

OMEZENA ZARUCNI DOBA



BEZPECNOSTNE POKYNY

PREDCHADZANIE
DOMACIM RIZIKAM

* Bezpecnost tohto pristroja zodpoveda technickym poZiadavkam a platnym
normam.

* Smernica o elektromagnetickej evidencii ¢. 89/336/EHS v zneni smernice ¢.
92/31/EHS a smernice €. 93/68/EHS.

* Smernica tykajuca sa nizkeho napétia ¢. 73/23/EHS v zneni smernice €.
93/68/EHS.

* VVzhfadom na réznorodost platnych noriem plati, ze ak sa tento pristroj pouziva v
inej krajine, nez v akej bol zakupeny, treba ho dat’ skontrolovat’ autorizovanému
servisnému stredisku.

 Skontrolujte, ¢i napéatie siete skutoéne zodpoveda napétiu oznatenému na pristroji
(iba striedavy prud).

» Skontrolujte, Ci je elektrické zariadenie schopné napajat pristroj s takymto priko-
nom.

* Pristroj vzdy zapojte do zastrcky, ktora je uzemnena.

* Elektricki Snuru nenechéavajte volne visiet' a nedotykajte sa horucich Casti pristroja.

* Pristroj nevypinajte vytiahnutim elektrickej Snury zo zastrcky.

* Pouzivajte iba predizovacku, ktora je v dobrom stave a zastrcku, ktora je uzem-
nena a vodi¢ s prierezom, ktory nie je mensi nez prierez vodi¢a dodaného spolu s
pristrojom.

* VV zaujme zabranenia elektrickym Sokom nikdy neponarajte elektricki Snuru do
vody alebo inej kvapaliny.

Pri pouzivani elektrickych pristrojov treba dodrziavat’ isté zakladné pravidla
a predovsetkym tieto:

* Preditajte si cely ndvod na pouZitie a strikine sa riadte pokynmi uvedenymi v navode.

 Zapnuty pristroj nikdy nenechavajte bez dohladu a hlavne nie pri prvom grilovani
alebo zmene jeho nastavenia.

* Pristroj nenechavajte v dosahu deti.

» Malé deti alebo postihnuté osoby nesmu pristroj pouzivat bez dozoru.

¢ Malé deti treba kontrolovat, ¢i sa s pristrojom nehraju.

* Poc¢as chodu sa pristroj nesmie dviha t alebo prenasat’.

* Pristroj pouzivajte na stabilnom mieste mimo dosahu vody.

* Pristroj nedavajte do blizkosti tepelného zdroja.

* Po kazdom pouziti alebo pred kazdym Cistenim pristroj vypojte zo siete.

* Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢i je platnicka na zachytavanie omrviniek, ktora
sa nachadza pod pristrojom, dobre uzavreta.

* Teplota dvierok a vonkajSich ploch méze byt vysoka, ked je pristroj v chode a

preto sa ich vtedy nedotykajte a na manipuléciu pouzite rukovate a gombiky & .

* Do pristroja, na pristroj alebo pod pristroj nikdy nedavajte papier, karton alebo pro-
dukt z plastu.




* Na tepelnu Upravu alebo rozmrazovanie pokrmov nikdy nepouzivajte hriankovac.

* Pristroj nikdy nepouzivajte, ak:

- je jeho elektricka $nura vadna alebo poskodena;

- pristroj spadol a zjavne je poSkodeny alebo sa vyznacuje funkEnymi anomaliami.
V kazdom z uvedenych pripadov musite pristroj poslat’ do najblizSieho autorizované-
ho servisného strediska, aby ste predisli akémukolvek riziku.

* Pristroj pouZivajte vzdy iba v domacnosti.

* Pristroj nepouzivajte ako vyhrievacie teleso.

* Chlieb sa m6ze spdlit’ a preto sa pristroj nesmie pouzivat v blizkosti horfavych
materialov ako zaclony, poli¢ky, kusy nabytku...

* Neprikryvajte pristroj, ked je v chode. Ak sa stane, Ze sa vznietia niektoré ¢asti pro-
duktu, nikdy sa ich nesnazte uhasit’ vodou. Pristroj vypojte zo siete a plamene
uhaste vihkou handrou.

* Do blizkosti pristroja nedavajte horfavé produkty.

* Nepouzivajte prislusenstva, ktoré neodporudil vyrobca a ani prislusenstva inej
znaCky nez je znacka pristroja.

e Tento pristroj bol skonStruovany vyluéne na domace pouzitie a za poskodenia spo-
sobené jeho pouzitim na profesionalne ucely, nevhodnym pouzitim alebo pouzitim,
ktoré nezodpoveda pokynom uvedenym v navode, nenesie vyrobca Ziadnu zodpo-
vednost' a v uvedenych pripadoch neposkytuje ani ziadnu zaruku.

* VV zaujme vlastnej bezpec€nosti nevykonavajte demontaz pristroja sami, ale obratte
sa na autorizované servisné stredisko.

STRIKTNE SA RIAD'TE
POKYNMI V NAVODE
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Viastnosti spotrebica

1.Rost* 5.Casovy spina¢
2.Plech* 6.Zasuvka na omrvinky
3.Razen* 7.Termostat
4.Kontrolné svetlo 8.Platha na varenie

Vyhody pristroja Toaster Oven

Vyhody vasho pristroja Toaster Oven su takéto:

* Vnutorna kapacita 8,5 litrov na opecenie az 4 krajcov chleba naraz.

* Plech na pec¢enie zabudovany v hornej ¢asti, ktory vam ponuka viac moznosti tepelnej Upravy. (9).

* Funkcia rury: termostat nastavitelny na teplotu od 90° do 240 °C, ktory vam umozni pripravu jedal

podrfa v8etkych vasich receptov.

Funkcia opecenia na razni: na prudké opecenie a upecenie vasich jedal do zlatista.

Automatické vysuvanie rostu, ¢o ufahcéuje kontrolu procesu tepelného spracovavania a vyberanie

pokrmov. (2).

» Zasuvka na zachytavanie omrviniek sa fahko vybera, ¢o zjednodu$uje Udrzbu a vyberanie omrviniek
a inych nedistot. (3).

* Plech na pecenie kolacikov, tepelnt Upravu sendvicov a mrazenych pokrmov.

* Rost* na zdravsiu tepelnu Upravu pokrmov.

Pred prvym pouzitim

* Pristroj vybalte a odstrante lepiace pasky.

Precitajte si ndvod na pouzitie a strikine sa riadte pokynmi uvedenymi v navode.

* Vyberte prisluSenstva * (rost, plech, razef)) a umyte ich teplou vodou s Cistiacim pripravkom.
Doékladne ich oplachnite a osuste.

* Rozvinte cely kotu¢ privodnej Snary.

* Vihkou handri¢kou ogistite pristroj zvonka a osuste ho. (1).

Voénu novoty odstranite tak, ze pristroj nechate jedenkrat bezat’ naprazdno s otvorenymi

dvierkami v dobre vetranej miestnosti:

* Termostat nastavte na 240 °C a gombik ¢asového spinaca na 15 minut.

* Po 15 mindtach sa gombik automaticky vrati do polohy “0”.

@ Z rary unika trocha dymu. Je to normalne - dym sa v priebehu prvého pouZivania postupne
strati.

POUZ’tIe funk0le TOAST (V €innosti su dva odpory)

* Krajce chleba dajte priamo na rost tak, aby smeroval hore.

* Gombik termostatu nastavte na funkciu ,Toast". (6).

* Nastavte ¢asovy spina¢ na pozadovanu dobu opekania. (4).

* Rozsvieti sa kontrolka.

* Po skonéeni cyklu sa gombik ¢asového spinac¢a automaticky vrati do polohy “0”, zaznie zvukovy
signal a kontrolka zhasne.

* Celu operaciu mbzete prerusit este pred ukoncéenim cyklu pooto¢enim ¢asového spinac¢a do polohy “0”.

* Vyberte toasty. (5).

Poznamky:

* Pri pouziti funkcie TOAST musite chlieb pri opekani stéle kontrolovat.

* Pri prvom pouziti opecte niekolko krajcov na skusku.

* Uvedomte si, Ze mensi pocet krajcov si vyzaduje kratsi ¢as opekania.

* Po opeceni niekolkych varok davajte pozor, aby sa vam chlieb nespalil.

* podfa modelov



* Ak sa spali, ihned zastavte cyklus opekania preto¢enim ¢asového spina¢a do polohy “0”.
* Ak si chcete zohriat opeceny krajec chleba, kontrolujte proces jeho tepelnej Upravy.

@ Rara je horuca. Pri vyberani chleba sa vyvarujte styku s jej plochami (pouZite klieste na
chlieb** alebo rukavice**).

FUNKCIA RURY (BA KE) V &innosti su dva odpory)

* Pokrmy ulozte na rost, pricom pouzite vhodny plech.

* Gombik termostatu nastavte na pozadovanu teplotu.

+ Casovy spina¢ nastavte na pozadovanu dobu tepelnej Gpravy (najviac 60 minut)

* Rozsvieti sa kontrolka.

* Celu operaciu mozete prerusit este pred ukonéenim cyklu pooto¢enim ¢asového spinac¢a do polohy “0”.

* Po skonceni cyklu sa gombik ¢asového spinaca automaticky vrati do polohy “0”, zaznie zvukovy
signdl a kontrolka zhasne.

* Gombik termostatu nastavte do polohy nula "0".

@ Rara je horuca. Pri vyberani plechu sa vyvarujte styku s jej plochami (na vybratie rostu
pouZite rukavice**)

FUNKCIA PECENIA NA RAZNI (GRILL)

(V ¢innosti je iba horny odpor)

* Razen vlozte do vnutra plechu*.

* Pokrmy ulozte na zostavu tvorenu raznom a plechom®*.

* Celu zostavu vlozte na rost: vzdialenost medzi miestom tepelnej Upravy a hornym odporom musi byt
minimalne 2 cm (0.8 in).

* Dvierka nechajte pootvorené. (8).

* Gombik termostatu nastavte na funkciu " Grill" (piktogram). (7).

+ Casovy spinad nastavte na pozadovant dobu tepelnej Gpravy (najviac 60 minut)

* Rozsvieti sa kontrolka.

* Pokrmy pocas tepelnej Upravy kontrolujte a v polovici procesu ich obratte pomocou kuchynského
nacinia (ak je to nutné).

* Celu operaciu mbzete prerusit este pred ukonéenim cyklu pooto¢enim ¢asového spinac¢a do polohy “0”.

* Po skonceni cyklu sa gombik ¢asového spinaca automaticky vrati do polohy “0”, zaznie zvukovy
signal a kontrolka zhasne.

* Gombik termostatu pretocte do polohy "0".

@ Rara je horuca. Pri vyberani plechu sa vyvarujte styku s jej plochami (rost vyberajte
pomocou rukavic**).

@ Pocas tepelnej upravy sa mézZe pri kontakte s hornymi odpormi vznietit’ rozprsknuty tuk
MozZete byt’ bez obav, plamen zhasne sam a pristroj nijako neposkodi.

Praktické rady

* Pri tepelnej Uprave pokrmov sa vzdy tvori para a niekedy aj dym.
* Vyskyt dymu a pachov znizite tym, ze budete udrziavat vnutorné plochy vasej rury stale Cisté.
* Mozete ho znizit aj
- priliatim malého mnozstva vody na zaciatku tepelnej Upravy na spodok pouzivaného plechu,
- dodrzanim alebo zniZzenim tepl6t tepelnej Gpravy.
* Ak sa pokrmy na dne plechu nezohrievaju rovhomerne:
- Pocas tepelnej Upravy pokrmy otoéte, ¢im dosiahnete rovnomerné prepecenie.
* Pre Casy kratSie ako 5 minut otoc¢te gombik az na 15 minut a vratte sa spéat na ¢as zelaného ¢asu varenia.

* podfa modelov  ** nie su su¢astou dodavky 37



POUZIVANIE PLECHU NA PECENIE

(Tento spbsob tepelnej Upravy sa moze pouzivat nezavisle od ostatnych sposobov tepelnej Upravy

alebo subezne s niektorym z nich).

Samostatné pouzivanie plechu na pecenie (10).

* Termostat nastavte na funkciu Gril (pouzitie horného odporu).

+ Casovy spinaé nastavte na pozadovanu dobu tepelného spracovania.

* Rozsvieti sa kontrolka.

* Horny odpor zohreje plech na pecenie.

* Plech predhrievajte 5 minut a potom nan poukladajte pokrmy.

* Celu operaciu mézete ukoncit este pred skonéenim cyklu pretoc¢enim ¢asového spinaca do polohy "0".

* Po skonceni cyklu sa Casovy spina¢ automaticky vrati do polohy "0" a zaznie zvukovy signal.
Kontrolka zhasne.

@ Upozornenie: plech je po vypnuti ¢asového spinaca hortci!

@ Plech ma svoj smer: strana s jazycekou zodpoveda zadnému okraju plechu a preto jeho
rukoviét’ nesmie smerovat’ dopredu. (9).

@ Tato jazycek nie je uréena na prenasanie plechu, ale iba na vytiahnutie plechu na ucely
jeho cistenia. (12).

Pouzivanie plechu na pecenie stibezne s inym sposobom tepelnej Gpravy (11).

* V takomto pripade si najprv treba zvolit parametre tepelnej Upravy (doba a teplota) podfa druhu

potraviny, ktora sa vlozi do rary.

* Horny odpor je v ¢innosti a umozruje ohrev plechu na pecenie.

@ V takomto pripade je doba tepelného spracovavania urcena druhom potraviny, ktora bola
do rary vloZena; po skonceni doby tepelného spracovania rura prestane hriat.

@ Jedla tepelne upravované alebo ohrievané na plechu na pecenie majte pocas tepelnej
upravy pod dohladom.

@ Upozornenie: plech je po vypnuti rary hortci!

@ Plech ma svoj smer: strana s jazycekou zodpoveda zadnému okraju plechu a preto jeho
rukoviét’ nesmie smerovat’ dopredu. (9).

@ Tato jazycek nie je uréena na prenasanie plechu, ale iba na vytiahnutie plechu pri jeho
cisteni. (12).

@ Pristroj demontujte a plech vycistite aZ po jeho iplnom vychladnuti.

Cistenie

* Pred kazdym cistenim pristroj vypojte zo siete a nechajte ho celkom vychladnut.

* Pristroj nikdy nedavajte do vody.

Vonkajsie plochy

* VonkajSie plochy pristroja pretrite vihkou Spongiou, ktorl ste predtym namocili do vody s Cistiacim
pripravkom. (11).

* Plochy dokladne oplachnite a osuste.

Vnutorné plochy

* Vnutorné plochy su protilepiace; mastnoty sa odstrafuju pomocou Spongie navihéenej vodou s
Cistiaceho prostriedku.

* Plochy dokladne oplachnite a osuste.

* Nepouzivajte ziadne drotené podusky ¢i hubky, ani Cistiace prasky alebo agresivne Cistiace



PrisluSenstva*

* Prislusenstva sa umyvaju v teplej vode s Cistiacim prostriedkom na riad.

+ Dokladne ich oplachnite a osuste.

Zasuvka na zachytavanie omrviniek

* Zasuvka na omrvinky sa Cisti teplou vodou a &istiacim pripravkom na riad.

* Doékladne ju oplachnite a osuste.

Plech na pecenie

* Pristroj demontujte a plech vycistite az po jeho Uplnom vychladnuti.

* Na vytiahnutie plechu pouzite jazyéek na zadnom okraji plechu.

* Plech sa fahko isti teplou vodou a tekutym ¢istiacim pripravkom (nepouzivajte drétend Spongiu alebo
Cistiaci prasok). Nechajte ho vysusit.

* Plech sa da fahko zasunut do hornej €asti rury, pricom jazyéek musi smerovat dozadu.

@ Upozornenie: nedavajte ich do umyvacky riadu.

PRIRUCKA TEPELNEJ UPRAVY

Teplota a ¢as tepelnej Upravy su v tabufke uvedené len pre informéaciu. Vysledky tepelnej Upravy sa
roznia podla receptov, pouzitych plechov alebo druhu pokrmov.

Ingrediencie Funkce — Teplota°® Cas
Jablkovy kola¢ BAKE 230 °C 25-35 minut
Cookies BAKE 180 °C 10-14 minat
Cerstva pizza 200 g BAKE 230 °C 6-8 minut
Zapekané zemiaky
pripravené zo zmra- BAKE 230 °C 40-50 minut
zeného polotovaru
2 kuracie stehna BAKE 230 °C 25-35 minut
Filé z tresky BAKE 230 °C 18-22 minut

10 mindt, otocte ich,
potom opekajte
4 minuty
10 minut, otocte ich,

GRILL

AT {10 i ) (pootvorené dvere)

Klobasy GRILL potom opekajte
(pootvorené dvere) 4 mindty
Zapekané cestoviny GRILL 15-20 mindt

(gratinovanie syra) | (pootvorené dvere)
Plech na pec¢enie — 20 minut (10 na kazdej
vo funkcii GRILL strane)
10-15 mindt na jednej
strane, 5-10 mindt na
druhej strane

25-30 minut

Slanina (10 mm)

Steaky z mletého Plech na pecenie —
masa vo funkcii GRILL

Plech na pecenie —
vo funkcii GRILL
Plech na pecenie —
vo funkcii GRILL

LIMITOVANA ZARUCNA DOBA
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Ohriatie zemiakov

Volské oka 4-5 minat
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BIZTONSAGI TANACSOK

A HAZTARTASI
BALESETEK MEGELOZESE

e Jelen készilék biztonsagi rendszere megfelel az érvényben lévé miiszaki szaba-
lyoknak és normaknak.

* Az Elektromagneses Osszeférhet6ség Direktivaja 89/336/CEE, modositva
92/31/CEE és 93/68/CEE.

* Az Alacsony Fesziltség Direktivaja 73/23/CEE, modositva 93/68/CEE.

* Figyelembe véve az érvényben levd normak sokféleségét, ha ezt a készlléket a
vasarlasi orszagtol eltér6 orszagban hasznaljak, vizsgaltassa meg egy elfogadott
szervizallomason.

* Ellenérizze, hogy a héaldzati feszliltség tokéletesen megfelel-e a késziléken feltiin-
tetettel (kizardlag valtéaram).

* Bizonyosodjon meg, hogy az elektromos szerelés elégséges-e egy ilyen teljesitmé-
ny( keszllék taplalasahoz.

* A készliléket mindig féldelt dugaszolé aljzathoz csatlakoztassa.

* Ne engedje, hogy a kabel lelégjon vagy, hogy érintkezzen a készllék meleg rés-
zeivel.

* Ne a kabel rangatasaval huzza ki a csatlakoz6 dugaszt.

* Csak jo allapotban levé, foldelt csatlakozo aljzattal ellatott hosszabbitét hasznaljon,
melynek huzal-keresztmetszete egyenld vagy tébb kell legyen a termékkel adott
huzal keresztmetszetével.

* Az aramuitések elkerllése végett, soha ne meritse vizbe vagy barmilyen mas folya-
dékba a kabelt, a csatlakozé aljzatot vagy magat a készuléket.

Elektromos késziilékek hasznalatakor, bizonyos szamu alapvet6 szabalyt
mindig be kell tartani, kivaltképp a kévetkezoket:

» Olvassa végig a hasznalati Utmutatot és kdvesse figyelemmel a hasznalati utasita-
sokat.

* A készuléket soha ne hagyja felligyelet nélkil mdkodni, féleg az elsé grillezésnél
vagy a beadllitasok megvaltoztatasakor.

* Ne hagyja a készUléket a gyerekek kezeugyében.

* A készuléket kisgyerekek vagy mozgassériliek csak felligyelet mellett hasznalhatjak.

* A kisgyerekeket figyelni kell, nehogy jatszani kezdjenek a készulékkel.

* A hasznalat alatt ne hordozza vagy ne mozditsa el a készliléket.

* Stabil munkafellletet hasznaljon, és figyeljen, hogy a késziléket ne érje viz..

* Ne tegye a készuléket héforras kbzelébe.

* Minden egyes haszndlat utan és tisztitas el6tt hizza ki a halézati csatlakozd
dugaszt.

* Minden egyes haszndlat el6tt ellendrizze, hogy a morzsagy(ijtd talca jol le legyen
rogzitve a készilék alatt.

* Az ajté és a kils6 felllet h6mérséklete a készilék mikddése alatt magasra emel-

kedhet, ezért a késziilék miikddésekor ne érintse meg ezeket a fellleteket,
hasznalja a fogantyukat és a gombokat & .




* Ne tegyen soha papirt, kartont vagy miianyagot a késziilékbe, a készllékre vagy a
készilek ala.

* Ne haszndlja a kenyérpirité racsot a mélyh(itott ételek készitéséhez vagy kiol-
vasztasahoz.

* Ne haszndlja a készlléket, ha:

- csatlakozo kébele hibas vagy sérdilt
- a készlilék leesett és szemmel lathatd sériiléseket vagy miikddési rendellenessé-
geket mutat.

Ezekben az esetekben, mindennem(i veszély elkerlléséért a készuléket mihama-

rabb el kell juttatni az tgyfélszolgalat legkdzelebbi elfogadott szervizkdzpontjaba.

* A készliléket csak a lakason belll hasznalja.

¢ Ne hasznalja a készliléket héforrasként.

* Mivel a kenyér meggyulladhat, a készlléket nem szabad gyulékony anyagok, mint
pl.: figgdnyok, polcok, butorok kdzelében hasznalni...

* Ne takarja be a készliléket mikodés kdzben. Ha megtdrténne, hogy a termék bizo-
nyos részei langba boruljanak, ezeket soha ne probalja vizzel oltani. Huzza ki a
készllék halézati csatlakozé dugaszat és fojtsa el a langokat egy nedves ronggyal.

* Ne helyezzen gyulékony termékeket a készulék kozelébe.

* Ne haszndlja a gyart6 altal nem ajanlott vagy az 6n készulékétdl eltéré markaju
készilékek tartozékait.

* Ez a készllék kizardlag haztartasi hasznalatra készilt, a profi vagy a hasznalati
Utmutatotol eltérd hasznalat a gyartét mentesiti a felel6sseg és a garancidlis kétele-
zettségek alol.

* Az 6n biztonsaga érdekében, soha ne 6n szerelje szét készllékét, hanem forduljon
egy elfogadott szervizkézponthoz.

GONDOSAN ORIZZE MEG
EZEKET AZ UTASITISOKAT
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A késziiléek miiszaki jellemzoi

1.Rostély* 5.1d6zit6é

2.Télca* 6.Morzsagy(ijté fiok
3.Pirit6* 7.Termosztat
4.Jelz6lampa 8.F6z6lap

A slito -piritokemence elonyei

Az On siit6 -piritokemencéje a kovetkezo elényoket nydijtja:

* 8,5 literes (rtartalom, mely alkalmanként egészen 4 szelet kenyér piritasat teszi lehet6vé.

* Egy felll beépitett f6z6lap, azért, hogy énnek tdbb f6zési lehetésége legyen. (9).

* Kemence funkcid: egy 90° és 240 °C kdz6tt allithatd termosztat, ahhoz, hogy az 6n minden receptje
sikeraljon.

Grill funkcid: élelmiszerei kdnnyed, aranyszinli megpiritasahoz.

A grill automata kibocsatasa: a f6zés felligyeletének és az étkek megfogasanak a megkdnnyitéséért.
(2).

Morzsagyijté fiok, mely kdnnyen kihtizhatd, a kemence karbantartdsanak és a kenyérmorzsak, valamint
a froccsenések eltavolitasanak a megkonnyitéséért. (3).

* Egy tal kis sitemények, szendvicsek, mélyhiitott ételek készitésére.

* Egy racs* az egészségesebb f6zéshez.

Az els6 hasznalat elott

* Csomagolja ki a készlléket és tavolitsa el az dntapadds csikokat.

Olvassa el a haszndlati utmutatét és kévesse figyelemmel a hasznalati utasitasokat.

* Vegye le a tartozékokat* (rostély, talca, piritd), mossa meg 6ket szappanos vizben. Gondosan &blitse
le és széaritsa meg ezeket.

* Teljesen tekerje le a tapkabelt.

* Egy nedves ronggyal tordlje le, majd szaritsa meg a készulék kiilsejét. (1).

Az Uj termék szaganak a kikiiszoboléséért, a késziiléket el6szor liresen miikédtesse, nyitott

kemenceajtoval, egy szelloztetett helyiségben:

+ Allitsa be a termosztatot 240 °C-ra és az id6zit6 gombjat pedig 15 percre.

* 15 perc mulva, a gomb automatikusan a “0”-ra ugrik.

@ Egy kis fiist fog kiszivarogni a kemencébdl. Ez természetes és ez fokozatosan eltiinik az
elsé miikédtetés kézben.

A TOAST (kenyérpiritas) funkcio hasznalata

(A két f(itéellenallas miikodik)

* Tegye a kenyérszeleteket kdzvetlenil a felfele forditott grillre (rostélyra).

+ Allitsa a termosztat gombjat a « Toast » funkciéra. (6).

+ Allitsa az id6zit6 gombijat a kivant grillezési idétartamra. (4).

* A jelz6lampa kigyullad.

* A ciklus végeztével az id6zit6 gombja automatikusan visszaugrik a “0” helyzetbe és egy hangjelzés
hangzik fel, a jelzélampa pedig kialszik.

+ On még a ciklus végezte el6tt megallithatja a miiveletet, az id6zité “0” helyzetbe valé allitasaval.

* Vegye ki a piritésokat. (5).

Megjegyzések:

* A TOAST funkci6 kézben, mindig figyelje a pirulé kenyeret.

* Az els6 hasznalatkor kisérletezzen néhany szelettel.

* Vegye figyelembe, hogy minél kevesebb a kenyérszelet, annal rovidebb a piritasi id6tartam.

* Amikor tobb adag vékony szelet piritasat végzi, azt ajanljuk 6nnek, hogy figyeljen arra, hogy kenyere
nehogy megfeketedjen.

* modelltél fliggéen



* Ha ez fennall, azonnal llitsa meg a piritasi ciklust az idézit6 “0” helyzetbe vald visszaallitasaval.
* Ha Ujra fel akar melegiteni egy mar megpirult kenyérszeletet, nagyon figyeljen a piritasra.

@ A kemence meleg. A kenyér kiemelésekor, ligyeljen arra, hogy ne érintse a kemence falait.
(hasznaljon egy tésztafogot** vagy kesztyiit**).

KEMENCE FUNKCIO (BAKE - SUTES)

(A két fitéellenallas mikodik)

* Tegye az élelmiszereket a grillre, megfeleld talcat hasznalva.

+ Allitsa a termosztat gombjat a kivant hémérsékletre.

* Allitsa az id8zit6t a kivant f6zési idétartamra (maximum 60 perc).

* A jelz6lampa kigyullad.

* A ciklus végezte el6tt is megszakithatja a miveletet, ha az id6zitét a "0" helyzetbe allitja vissza.

* A ciklus végeztével az id6zit6 automatikusan visszaugrik a "0" helyzetbe és egy hangjelzés fog
felhangzani. A jelz6lampa kialszik.

+ Allitsa vissza a termosztat gombjat a "0" helyzetbe.

@ A kemence meleg. A talca kiemelésekor, vigyazzon, nehogy megérintse a belsé falakat
(hizza ki a grillt és hasznaljon kesztydit**).

GRILL FUNKCIO (GRILL — ROSTON SUTES)

(Csak a felsé fiit6ellenallas mikodik)

* Tegye a racsot a talcaba*.

* Helyezze élelmiszereit a racsbdl és talcabol |étrejott szerkezetre™.

* Tegye a szerkezetet a racsra: a készitmény és a f(it6ellenallas kozétti tavolsag minimum 2 cm (0.8
in) kell legyen.

* A kemenceajtét hagyja kissé nyitva. (8).

* A termosztat gombjat allitsa a " Grill"-ra (picto). (7).

Allitsa az idézitét a kivant idétartamra (maximum 60 perc).

A jelz6lampa kigyullad.

Figyelije az élelmiszereket és a sités felénél forditsa meg 6ket egy fogdeszkdz segitségével (ha

szlkségesnek latszik).

A ciklus végezte el6tt is megszakithatja a miiveletet, ha az id6zit6t a "0" helyzetbe allitja vissza.

* A ciklus végeztével az id6zit6 automatikusan visszaugrik a "0" helyzetbe és egy hangjelzés fog
felhangzani. A jelz6lampa kialszik.

+ Allitsa vissza termosztat gombjat a "0" helyzetbe.

@ A kemence meleg. A talca kiemelésekor, vigyazzon, nehogy megérintse a belsé falakat
(hizza ki a grillt és hasznaljon keszty(it**)

@Fé’zés kézben a zsircseppek meggyulhatnak, ha rafréccsennek a fels6 melegité
ellenallasokra. Ne nyugtalankodjon, maguktdl eloltodnak és ennek nem lesz semmilyen
kévetkezménye a késziilékre.

Gyakorlati tanacsok

* Az ételek készitése mindig g6zképzd&déssel és néha flstképzédéssel jar.
+ On csokkentheti a filst -és szagképzédést, ha a kemence falait mindig tisztan tartja.
* Ezeket a kellemetlenségeket csdkkentheti, ha:
- A f6zés kezdetekor egy kis vizet tesz a felhasznalt tal aljara.
- betartva vagy csokkentve a f6zési h6mérsékleteket.
* Ha az élelmiszerek nem késziilnek egyforman a kemence aljan:
- Készités kdzben, a kiegyensulyozott készités érdekében, forgassa meg az élelmiszereket.

* modelltél fliggéen  ** nem jarnak egyditt a készllékkel 43



* Az 5 percig terjed6 id6tartamok esetén, forgassa el a gombot egészen a 15 perces jelzésig, majd
csavarja vissza egészen a kivant sutési idétartamig.

A FOZOLAP HASZNALATA

(Ez a f6zési madd fliggetlen moédon is hasznalhat6 vagy akar a mar emlitett f6zési modok valamelyiké-

vel parhuzamosan.)

A f6zélap fliggetlen hasznalata (10).

+ Allitsa a termosztatot a Gril funkciéra (a felsé f(itéellenallas hasznalata).

+ Allitsa az id6zit6t a kivant f6zési idStartamra.

* A jelz6lampa kigyullad.

* A felsé fiit6ellenallas fiiti a f6z6lapot.

Engedje, hogy 5 percig elémelegedjen, ezutan élelmiszereit rateheti a lapra.

A ciklus végezte el6tt is megszakithatja a miiveletet, ha az id6zit6t a "0" helyzetbe éllitja vissza.

* A ciklus végeztével az id6zit6 automatikusan visszaugrik a "0" helyzetbe és egy hangjelzés fog
felhangzani. A jelz6lampa kialszik.

Vigyazat, a f6z6lap még az id6zité megallitasa utan is meleg marad!

@ A lapnak meghatarozott helyzete van: a Kiemel6 fiil ellatott oldal a lap hatso részének felel
meg, tehat ne tegye elél. (9).

@ Ez a Kiemel6 fiil nem egy szallitéfogantyu, ez csak a lap felemelésére szolgal, amikor
ennek a tisztitasara kerdiil sor. (12).

A f6z6lap hasznalata egy mas f6zési méd hasznalataval parhuzamosan (11).

* Ebben az esetben, a kemencébe behelyezett éleimiszertdl fliggéen, el6szor a f6zési paramétereket
kell kivalasztani (id&tartam és h6mérséklet).
* A felsé fit6ellenallas miikodik, ez lehetbvé teszi a f6z6lap flitését.

@ Ebben az esetben a fézési id6t a kemencébe betett élelmiszer hatarozza meg; a kemence

leallasa megallitja a f6z6lap fiitését, amikor az ottani f6zési id6 lejar.

@ Ezért tehat (ligyeljen a fézblapra tett élelmiszerek f6zésére vagy felmelegitésére.

@ Vigyazat, a f6z6lap a kemence megallitasa utan is meleg marad!

@ A lapnak meghatarozott helyzete van: a Kiemel6 fiil ellatott oldal a lap hatsé részének felel
meg, tehat ne tegye elél. (9).

@ Ez a Kiemel6 fiil nem egy szallitéfogantyl, ez csak a lap felemelésére szolgal, amikor
ennek a tisztitasara keriil sor. (12).

@ Mielé6tt a f6z6lapot leszerelné és megtisztitana varja meg a késziilék teljes lehdiilését.

Tisztitas

* Tisztitas elétt hlizza ki késziléke haldzati csatlakozd dugaszat és hagyja teljesen lehdilni.

* Soha ne meritse vizbe a késziléket.

Kiilsé falak

* A késziilék kulsé feluleteit egy szappanos vizbe martott szivaccsal tordlje végig. (1).

* Gondosan 6blitse le és szaritsa meg.

Bels6 falak

* A bels6 falak ragadasmentesek, a zsiros rafroccsenéseket szappanos meleg vizbe martott szivaccsal
tavolitsa el.

* Gondosan 6blitse le és szaritsa meg.

* Ne hasznéljon tamponokat, se fémszivacsokat, se suroléporokat, se agressziv tisztitdszereket (f6leg
sz6da alapu zsirtalanitokat).



Tartozékok*

* A *-al jelolt tartozékokat meleg vizzel és mosogatdszerrel kell tisztitani.

* Gondosan oblitse le és szaritsa meg.

Morzsagyiijt6 fiok

* A morzsagy(ijt6 fiokot langyos vizzel és mosogatédszerrel kell tisztitani.

* Gondosan oblitse le és szaritsa meg.

F6z6lap

* Miel6tt a f6z6lapot leszerelné és megtisztitana varja meg a késziilék teljes leh(ilését.

* A f6z6lap eltavolitasaért fogja meg a lap hatso oldalan talalhaté Kiemel6 ful.

* A f6z6lapot konnyen lehet tisztitani meleg vizzel és folyékony mosoészerrel (ne hasznaljon
fémszivacsot vagy suroléport). Hagyja szaradni.

* A f6z6lapot kdnnyedén vissza lehet tenni a kemence tetején kiképzett helyére, de Kiemel6 ful hatul legyen.

@ Figyelem: ne tegye a tartozékokat az edénymosogatoé gépbe.

FOZESI KALAUZ

A megadott h6mérsékletek és idStartamok tajékoztato jellegliek. A f6zési eredmények véltoznak a
receptektdl, talaktdl és hozzavaldkidl fliggden.

Hozzavalok Funkce - Teplota® Cas
Almasszelet BAKE (SUTES) 230 °C 25-35 perc
TeasUtemények BAKE (SUTES) 180 °C 10-14 perc
Friss pizza 200 g | BAKE (SUTES) 230 °C 6-8 perc
Mélyhitstt krumpli | BAKE (SUTES) 230 °C 40-50 perc
2 csirkecomb BAKE (SUTES) 230 °C 25-35 perc
T8kehal-filé BAKE (SUTES) 230 °C 18-22 perc

GRILL

10 perc, megfordita-

Szalonna (10 mm) =~ (ROSTON SUTES) ni, még 4 perc

(kissé nyitott ajtd)

GRILL ,
Kolb&sz (ROSTON SUTEs) 10 rﬂeﬁ’é}migfzfri'ta-
(kissé nyitott ajto) »Megap
raztészta GRILL
k .
Szaraziészth (ROSTON SUTES) 15-20 perc
(sajttal)

(kissé nyitott ajtd)
F&z6lap — GRILL funk- | 20 perc (10 minden

Szalonna (10 mm)

ciéval oldalnak)
i 10-15 perc els6
Ordlt hus ez ;I (S?/ZIILL e oldal, 5-10 perc
masodik oldal
Krumpli felmelegi- F&z6lap — GRILL funk- }
tése ciéval 25-30 perc
Tukortojas ezas c_:iéC?/ZIILL il 4-5 perc

KORLATOLT IDOTARTAMU GARANCIA

* modelltél fliggéen 45



VARNOSTNA OPOZORILA

PREPRECEVANJE NESREC
V GOSPODINJSTVU

 Varnost tega aparata zagotavlja njegova izdelava v skladu s tehni¢nimi predpisi in
veljavnimi normami.

* Direktiva Elektromagnetna kompatibilnost 89/336/CEE preoblikovana 92/31/CEE in
93/68/CEE.

* Direktiva Nizka napetost 73/23/CEE preoblikovana 93/68/CEE.

* Upostevajte raznolikost veljavnih norm; ¢e uporabljate aparat, ki ste ga kupili v
drugi drzavi, naj ga najprej preveri pooblas¢eni servis.

* PrepriCajte se, da napetost elektricnega omrezja odgovarja napetosti, navedeni na
aparatu (samo izmenicni tok).

* Preverite, da je elektriCna napeljava primerna za vklop tako moénega aparata.

¢ Aparat vedno ozemljite.

* Elektricni kabel ne sme viseti ali se dotikati vroCih delov aparata.

» Ko aparat izklopite iz elektricnega omrezja, ne vlecite za kabel.

 Uporabljajte le nove ali dobro ohranjene podaljSke z ozemljitvijo in s prevodno Zico,
ki je enaka zici, s katero je opremljen aparat.

» Elektricna zica, elektricni prikljuéek in aparat ne smejo priti v stik z vodo niti s kate-
rokoli drugo tekocino, da ne bo prislo do elektricnega udara.

Ko uporabljate elektricne naprave, morate vedno spostovati dolocena
oshovna pravila, predvsem naslednja:

* Preberite celotno besedilo, ki govori 0 nainu uporabe aparata in pazljivo sledite
navodilom za uporabo.

e Aparat naj nikoli ne deluje brez vaSega nadzora, Se posebej pazljivi bodite pri prvi
uporabi in vsaki spremembi nastavitev.

e Aparat naj bo izven dosega otrok.

e Otroci in invalidi aparata ne smejo uporabljati brez nadzora.

» Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

e Med uporabo aparata ne prena$ajte in ne prestavljajte.

¢ Uporabljajte stabilno delovno povrSino dale¢ od vode.

¢ Aparata ne postavite v blizino toplotnih virov.

* Po vsaki uporabi in pred vsakim CiS¢enjem aparat izklopite iz elektricnega omrezja

* Pred vsako uporabo se prepriajte, da je predal za drobtine pod aparatom dobro
zaprt.

e Vrata in zunanje povrSine se med delovanjem aparata lahko segrejejo, ne dotikajte

se teh povrsin, uporabljajte ro¢aje in gumbe & .

* \V/ aparat, nanj ali pod njega nikoli ne polozite papirja ali plastike.
¢ Aparata ne uporabljajte za kuho ali tajanje zamrznjenih jedi.




* Aparata ne uporabljajte v naslednjih primerih: |
- ko je pokvarjena ali poskodovana elektri¢na vrvica
- ko je aparat padel in na njem opazite posSkodbe ali ko nepravilno deluje.
V vsakem primeru morate aparat nesti na najblizji pooblas€eni servis, da se izognete
nevarnostim.
* Aparat uporabljajte samo doma.
e Aparata ne smete uporabljati kot vir toplote.
* Kruh lahko zagori, aparata ravno tako ne smete uporabljati v blizini gorljivih snovi
kot so zavese, police, pohistvo... .
* Med obratovanjem ga ne prekrivajte. Ce se aparat slu¢ajno vname, ga nikoli ne
posku$ajte pogasiti z vodo. Izklopite ga z elektri¢nega omrezja in pogasite ogenj z
vlazno krpo.
* Vnetljivi predmeti ne smejo biti v blizini aparata.
* Uporabljajte samo tiste rezervne dele, ki jih priporo¢a proizvajalec, in samo rezerv-
ne dele iste blagovne znamke kot je vas aparat.
¢ Aparat je namenijen izkljuéno domaci uporabi, za vsako neprimerno profesionalno
uporabo proizvajalec ne garantira niti zanjo ne prevzema odgovornosti.
* Zaradi vase varnosti vam priporo€amo, da aparata nikoli ne razstavljate sami; pok-
li¢ite poobla&ceni servis.

VARNO SHRANITE
TA NAVODILA
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Znacilnosti naprave

1.ReSetko* 5.Ura za nastavitev ¢asa kuhanja
2.Plos¢o* 6.Predal za metlico in smetiSnico
3.Pripravo za pecenje* 7.Termostat

4.Kontrolna lu¢ka 8.Kuhalna plo$c¢a

Prednosti izdelka Toaster Oven

Vas Toaster Oven vam nudi naslednje prednosti:

* Notranjo prostornino 8,5 litrov za prazenjedo Stirih rezin kruha naenkrat.

* Vgrajena kuhalna plos¢a na zgornjem delu vam nudi ve¢ moznosti kuhanja. (9).

* Funkcija pecice: termostat, ki se nastavi na temperaturo od 90° do 240 °C in omogoéa uspesnost
vseh vasih receptov.

Funkcija Grill: za pec€enje in zlato barvo vasih jedi.

* Samodejen izstop resetke: olajSa nadzor prazenja in prijemanja jedi. (2).

Predal za drobtine, ki se zlahka odstrani in tako olajSa vzdrzevanje vasega opekaca in odstranjevanje
krusnih drobtin ter drugih ostankov hrane. (3).

* Posoda za peko ¢ajnega peciva, toplih sendvicev, pripravo hitro zamrznjene hrane.

* Naprava za pecenje* za bolj zdrav naéin pecenja.

Pred prvo uporabo

* Vzemite aparat iz ovoja in odstranite lepilne trakove.

* Preberite besedilo o nacinu uporabe in pazljivo sledite navodilom za uporabo.

* lzvlecite sestavne dele aparata* (reSetko, plos¢o, pripravo za pec€enje), umijte jih v topli milnici.
Splaknite in skrbno osusite.

* Popolnoma izvlecite elektri¢no vrvico.

* Z vlazno krpo obriite zunanjost naprave in osusite. (1).

Da odstranite vonj po novem aparatu, najprej enkrat vklopite praznega, vratca naj bodo odprta,

aparat naj bo v zraénem prostoru:

* Termostat nastavite na 240 °C, ¢asovno stikalo pa na 15 minut.

* Po petnajstih minutah se stikalo samodejno premakne na “0”.

@ Malo dima uide iz pecice. To je normalno in bo izginilo med prvo uporabo.

Uporaba funkcije TOAST (obe poss setieta)

Rezine kruha postavite direktno na resetko, reSetka je obrnjena navzgor.

* Gumb termostata nastavite na « Toast ». (6).

+ Casovno stikalo naravnajte na zeleni as prazenja. (4).

Prizge se kontrolna lucka.

* Ko mine nastavljeni ¢as prazenja, se ¢asovno stikalo samodejno vrne na polozaj “ 0 “ in zasliSite
glasen zvocni signal, kontrolna lu¢ka ugasne.

* Delovanje aparata lahko prekinete pred¢asno tako, da ¢asovno stikalo pomaknete na polozaj “0”.

* Vzemite opeéene kruhke. (5).

Opombe:

* V funkciji TOAST vedno nadzorujte prazenje kruha.

* Po prvi uporabi poskusno opecite nekaj rezin.

* Bodite pozorni na dejstvo, da manj ko je rezin kruha, krajsi je ¢as prazenja.

* Ko veckrat prazite rezine kruha bodite previdni, da rezine ne poérnijo.

* odvisno od modela



+ Ce se to vseeno zgodi, takoj ustavite delovanje opekaca tako, da ¢asovno stikalo obrnete na polozaj “0”.
+ Ce zelite pogreti ze opedeno rezino kruha, dobro nadzorujte prazenje.

@ Pecica je vroca. V trenutku, ko kruhke vzamete iz opekaca pazite, da se ne dotikate sten
(uporabite posebne klesce za kruh** ali rokavice**).

FUNKCIJA PECICE (BA KE) (Obe plos¢i delujeta)

* Jedi postavite na reSetko in za to uporabite ustrezen pekac.

* Gumb termostata obrnite na zeleno temperaturo

+ Casovno stikalo nastavite na Zeleni ¢as kuhanja (najve¢ 60 minut)

Prizge se kontrolna lucka.

Kuhanje lahko pred¢asno prekinete tako, da ¢asovno stikalo obrnete na polozaj "0".

* Ko poteCe nastavljen ¢as za kuhanje, se bo ¢asovno stikalo samodejno postavilo v polozaj "0" in
zasliSali boste glasen zvoéni signal. Kontrolna lu¢ka se bo ugasnila.

* Gumb termostata obrnite v zacetni polozaj "0".

@ Pecica je vroca. V trenutku ko vzamete jed iz pecice pazite, da se ne dotaknete sten
(potegnite resetko in uporabite rokavice**).

FUNKCIJA GRILL (GRILL) (Samo zgornja plosca deluje)

* Napravo za pecenje polozite v notranjost pekaca*.
+ Jedi lepo razporedite po povrsini naprave za pecenje in pekaca*.
* Vse polozite na reSetko: razdalja med pripravo in gornjo plo§¢o mora biti najmanj 2 cm (0.8 in).
Vrata naj bodo na pol odprta. (8).
Termostat nastavite na "Grill" (picto). (7).
+ Casovno stikalo nastavite na Zeleni ¢as (najve¢ 60 minut).
Prizge se kontrolna lucka.
Nadzorujte pripravo jedi in s pomocjo posebne priprave znizajte njeno lego (Ce je to potrebno).
Kuhanije lahko predéasno prekinete tako, da ¢asovno stikalo obrnete na polozaj "0".
* Ko poteCe nastavljen ¢as za kuhanje, se bo €asovno stikalo samodejno postavilo v polozaj "0" in
zaslidali boste glasen zvocni signal. Kontrolna lu¢ka se bo ugasnila.
* Termostat nastavite na polozaj "0".

@ Pecica je vroca. V trenutku ko vzamete jed iz pecCice pazite, da se ne dotaknete sten
(potegnite resetko in uporabite rokavice**).

@ Med pecenjem se mastni madezi lahko v stiku z zgornjo ploséo vnamejo. Ne vznemirjajte se,
plamen se bo pogasil sam in ne bo poskodoval aparata.

Prakti¢ni nasveti

* Pecenje jedi vedno povzro¢i uhajanje pare in v€asih tudi dima.
* Izpuhtevanje dima ter neprijetne vonjave zmanjSate tako, da so stene vasega opekaca vedno Ciste.
* To lahko zmanjSate tudi kot sledi:
- Na zacetku peke dodate na dno posode malo vode.
- Spostujete ali zmanjSate temperaturo pecenja.
+ Ce se jed ne peée enakomerno na dnu pegice:
- Med peko jed obrnite.
» Za Cas pecenja, ki je krajSi od 5 minut obrnite gumb najprej na 15 minut, potem pa ga zavrtite nazaj
na zeleni ¢as pecenja.

* odvisno od modela  ** niso del opreme aparata 49



UPORABA KUHALNE PLOSCE

(Ta nacin kuhanja lahko uporabite neodvisno ali v kombinaciji z enim od treh drugih moznih nacinov

kuhanja)

Neodvisna uporaba kuhalne plosce (10).

* Termostat nastavite na polozaj Gril (zgornja plosca).

+ Casovno stikalo nastavite na zeleni ¢as kuhanja.

* Prizge se kontrolna lucka.

* Zgornja plos¢a segreje kuhalno plosco.

* Pustite, da se segreva 5 minut, Sele nato polozite hrano na plosco.

* Kuhanje lahko pred€asno prekinete tako, da ¢asovno stikalo obrnete na polozaj "0".

* Ko poteCe nastavljen ¢as za kuhanje, se bo ¢asovno stikalo samodejno postavilo v polozaj "0" in
zasliSali boste glasen zvoc¢ni signal. Kontrolna lu¢ka se bo ugasnila.

@ Pozor! Kuhalna plosc¢a ostane vroca se nekaj casa po samodejnem izklopu!

@ Plosca ima slede¢ namen: stran, na katero je pritrjen jezicek, je hkrati zadnji rob plosce,
ne premikajte je naprej. (9).

@ jezicek ni namenjen prenasanju aparata, sluzi samo dvigovanju plos¢e med cisc¢enjem. (12).

Uporaba kuhalne plo$ée med uporabo drugih nac¢inov kuhanja (11).

* V tem primeru morate najprej izbrati parametre kuhanja (€as in temperaturo) za hrano, ki jo boste
pekli v pedici.

* Gornja plos¢a deluje in greje kuhalno plosco.

@ V tem primeru éas kuhanja doloca hrana, ki je v pecici; ko bo minil nastavljeni ¢as peke,
bo pecica prenehala delovati in greti kuhalno plosco.

@ Nadzorujte torej kuhanje ali ponovno gretje hrane, ki jo pripravijate na kuhalni plosci.
@ Pozor! Kuhalna plos¢a ostane vroca po prenehanju delovanja pecice!

@ Plosca ima slede¢ namen: stran, na katero je pritrjen jezicek, je hkrati zadnji rob plosce,
ne premikajte je naprej. (9).

@ jezicek ni namenjen prenasanju aparata, sluzi samo dvigovanju plos¢e med ciscenjem. (12).

@ Preden aparat razstavite in pricnete s ciSéenjem pocakajte, da se popolnoma ohladi.

Ciséenje

* pred vsakim cis¢enjem izklopite aparat z elektricnega omrezja in ga pustite, da se popolnoma ohladi.

* Nikoli ga ne potopite v vodo.

Zunanje stene

« Cistite jih z vlazno gobico namo&eno v toplo milnico. (1).

* Splaknite in skrbno osusite.

Notranje stene

* Notranje stene so oblozene tako, da preprecujejo prijemanje hrane, mastne madeze odstranite z
gobo, prepojeno s toplo milnico.

* Splaknite in skrbno osusite.

* Ne uporabljajte vate niti kovinskih krpic niti Cistilnega praska niti ostalih agresivnih Eistilnih sredstev
(posebno ¢istilna sredstva na bazi sode).



Sestavni deli*

* Sestavne dele Cistite z vro€o vodo in teko¢im Cistilom za pomivanje posode.

* Splaknite in skrbno osusite.

Predal za drobtine

* Predal za drobtine Eistite z vro€o vodo in teko¢im Cistilom za pomivanje posode.

* Splaknite in skrbno osusite.

Kuhalna plos¢a

* Preden aparat razstavite in pricnete s ¢iS¢enjem pocakajte, da se popolnoma ohladi.

* Za dvig kuhalne plo$¢e uporabite jezi¢ek na zadnjem delu plosce.

* Kuhalno plo$¢o zlahka ogistite z vro¢o vodo in teko¢im detergentom (ne uporabljajte zicnate gobice
ali ¢istilnega praska). Pustite, da se osusi.

* Kuhalno plos¢o zlahka namestite nazaj na njeno mesto na vrhu pecice, z jezi¢ek na zadnji strani.

@ Pozor! Delov aparata in kuhalne plosce ne odlagajte v pomivalno korito!

VODIC KUHANJA

Navedene temperature in ¢asi so okvirni. Locijo se glede na uporabljeni recept, jedi in sestavine.

Sestavine Funkcije — temperatura Cas
Jabol¢ni kola¢ BAKE 230 °C 25-35 minut
Cookies BAKE 180 °C 10-14 minut
Sveza pica 200 g BAKE 230 °C 6-8 minut
Gratiniran hitro o .
zamrznjen krompir BAKE 230 °C 40-50 minut
2 pis¢ancji bedri BAKE 230 °C 25-35 minut
File polenovke BAKE 230 °C 18-22 minut
. GRILL 10 minut, obrniti, Se
SN (10 T | (vratca na pol odprta) 4 minute
. GRILL 10 minut, obrniti, Se
Klobasice (vratca na pol odprta) 4 minute
Gratinirane testeni- GRILL .
ne (gratiniran sir) | (vratca na pol odprta) Il i
Kuhalna plos¢a — 20 minut

Slanina (10 mm) funkcila GRILL | (10 na vsaki strani)

y 10-15 minut na eni
Mleti zrezki Kft?]ilgzpéoslc&_ strani, 5-10 minut na
I drugi strani

25-30 minut

Kuhalna plo$¢a —
funkcija GRILL
Kuhalna plos¢a —
funkcija GRILL

Pogret krompir

Jajca na oko 4-5 minut

TRAJANJE OMEJENE GARANCIJE

* odvisno od modela b1



SIGURNOSNA UPOZORENJA

SPRECAVANJE NEZGODA
U DOMACINSTVU

* Sigurnost aparata jam¢i njegova izrada u skladu s tehni¢kim propisima i vazeéim
normama.

* Upozorenje Elektromagnetska kompatibilnost 89/336/CEE preoblikovana
92/31/CEE i 93/68/CEE.

* Upozorenje Niski napon 73/23/CEE preoblikovan 93/68/CEE.

* Postujte raznolikost vazecih normi; ako koristite aparat kojeg ste kupili u drugoj
drzavi, neka ga najprije provjeri ovlasteni servis.

J Provj?rite odgovara li napon elektriéne mreze naponu aparata (samo izmjeni¢na
struja

* Provjerite je li elektri¢na instalacija primjerena za priklju¢ak tako jakog aparata.

e Aparat uvijek uzemiljite.

* Elektri¢ni kabel ne smije visjeti niti se doticati vrucih dijelova aparata.

» Prilikom isklju€ivanja aparata iz elektricne mreze ne vucite za kabel.

* Koristite iskljucivo nove ili dobro o€uvane produzetke s uzemljenjem i provodnom
zicom, koja je jednaka zici aparata.

* Elektricna zica, elektri¢ni priklju¢ak i aparat ne smiju doci u doticaj s vodom niti bilo
kojom drugom tekucéinom, kako ne bi doslo do elektri¢nog udara.

Prilikom uporabe elektricnih naprava uvijek morate postivati odredena
osnovna pravila, posebno slijedec¢a:

e U cijelosti procitajte upute za uporabu i slijedite ih.

* Neka aparat ne djeluje bez vaseg nadzora; posebno pazljivi budite prilikom prve
uporabe i svake slijede¢e promjene.

* Aparat drZati izvan dohvata djece.

e Djeca i invalidi ne smiju koristiti aparat bez nadzora.

¢ Djeca se ne smiju igrati s aparatom.

* Prilikom koriStenja aparat ne nositi i ne pomicati.

» Koristite stabilnu radnu povrsinu daleko od vode.

* Ne postavljajte aparat u blizinu izvora topline.

* Nakon svake uporabe i prije CiSéenja aparata prekinite dovod elektri€ne energije
aparatu.

* Prije svake uporabe provjerite je li pretinac za mrvice pod aparatom dobro zatvo-
ren.

* Tijekom djelovanja aparata, vrata i vanjske povrSine mogu se zagrijati te ih stoga

ne dirajte, koristite rucice i gumbe & .

* Papir ili plastiku nikako ne ostavljajte u aparatu, na njemu ili ispod njega.
e Aparat ne koristite za kuhanije ili otapanje zamrznutih jela.




* Aparat ne Koristite u slijedeéim primjerima: |
- ako je elektriéni kabel unisten ili oSte¢en

- ako su na aparatu vidljive nepravilnosti nakon $to je pao ili ako je neispravan.

U svakom slucaju aparat je potrebno odnijeti na najblizi ovlasteni servis, kako bi izb-
jeli rizik.

* Aparat koristite iskljucivo u kucanstvu.

* Aparat ne smijete Koristiti kao izvor topline.

* | kruh moze izgorjeti stoga aparat ne koristite u blizini lako zapaljivih tvari kao Sto
su zavjese, police, namjesta...

* Ne pokrivajte ga dok radi. Ne gasite ga s vodom ¢ak i ako se zapali. Iskljucite ga iz
elektricne mreze i vatru ugasite vlaznom krpom.

e | ako zapaljivi predmeti ne smiju biti u blizini aparata.

» Koristite iskljucivo rezervne dijelove koje preporucuje proizvodac i one koji su iste
firme kao i vas aparat.

* Aparat je namijenjen iskljucivo kuénoj uporabi, za svaku neprimjerenu profesional-
nu uporabu proizvoda¢ ne garantira niti za nju snosi odgovornost.

* Zbog vlastite sigurnosti preporu¢amo vam da aparat nikada ne rasklapate sami;
nazovite ovlasteni servis.

CUVAJTE UPUTE
NA SIGURNOM
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Svojstva uredaja

1.Resetku* 5.Sat za pode$avanje vremena kuhanja
2.Plo¢u* 6.Pretinac za metlicu i lopaticu
3.Pripravu za pecenje* 7.Termostat

4.Nadzorna Zzaruljica 8.Plo¢a za kuhanje

Prednosti proizvoda Toaster Oven

Vas Toaster Oven vam nudi slijedec¢e prednosti:

* Unutarnju zapreminu 8,5 litara za pecenje do Cetiri kriske kruha istovremeno.

* Ugradena ploc¢a za kuhanje na gornjem dijelu, nudi vam viS§e moguénosti kuhanja. (9).

* Funkcija peénice: termostat se podeSava na temperaturu od 90° do 240° C $to omogucuje uspjesSnost

svih vasih recepata.

Funkcija Grill: za pec€enje i zlatnoZutu boju vasih jela.

Automatsko oslobadanije reSetke: olak§ava nadzor pecenja i zagorijevanija jela. (2).

* Pretinac za mrvice: jednostavno se odstranjuje i time olakSava odrzavanje vaseg pekaca, otklanjanje
mrvica kruha te drugih ostataka hrane. (3).

* Pekac za pecenje €ajnog peciva, toplih sendvi€a, pripravu brzo zamrznute hrane.

* Naprava za pecenje*, za zdraviji nacin pecenja.

Prue prve uporabe

Izvadite aparat iz omota i odstranite ljepljive trake.

* Procitajte upute za uporabu i pazljivo ih slijedite.

* Izvucite sastavne dijelove aparata* (reSetku, plocu, pripravu za pecenje), operite ih u toploj sapunici.
Isperite i pazljivo posusite.

* Elektriéni kabel izvucite do kraja.

* Vlaznom krpom obriSite vanjstinu aparata i pustite da se osusi. (1).

Kako biste odstranili miris novog aparata, postavite ga u prozracnu prostoriju, ukljucite ga

praznog, vrataSca ostavite otvorena:

* Termostat namjestite na 240 °C, prekida¢ za vrijeme na 15 minuta.

* Nakon 15 minuta prekida¢ se automatski pomakne na “0”.

@ z pecnice ¢e se malo zadimiti. To je normalno i nestat ¢e nakon prve uporabe.

Uporaba funkcije TOAST

(Obje ploce djeluju)
» Kriske kruha postavite direktno na reSetku; reSetka je okrenuta prema gore.
* Gumb termostata namjestite na « Toast ». (6).
* Prekida¢ za vrijeme namjestite na Zeljeno vrijeme pecenja. (4).
* Sigurnosna lampica se upali.
» Kada prode vrijeme predvideno za pecenje, prekida¢ se automatski vrati na polozaj “0” uz glasni
zvuéni signal, sigurnosna lampica se gasi.
* Djelovanje aparata mozete prijevremeno prekinuti tako da prekida¢ za vrijeme pomaknete na polozaj “0”.
* Uzmite prepecen kruh. (5).
Napomene:
* U funkciji TOAST uvijek nadzirite pecenje kruha.
* Nakon prve uporabe za probu pecite nekoliko kriski.
+ Upamtite! Sto je manje krigki kruha, kraée je vrijeme pedenja.
* ovisi 0 modelu



* Pecete li kriske kruha viSe puta, pazite da ne izgore.

* Ako se to dogodi, smjesta zaustavite djelovanje pekaca tako da prekida¢ za vrijeme okrenete u
polozaj “ 0 “.

« Zelite li zagrijati veé pedenu krigku kruha, nadgledaijte peéenije.

@ Pecnica je vruca. Vadeci kriske kruha pazite da ne dotaknete stijenke pekaca (koristite
posebna klijesta za kruh* ili rukavice**).

FUNKCIJA PECNICE (BAKE) (Obje ploce djeluju)

* Jela polozite na reSetku i pri tom upotrijebite adekvatan pekac.

* Gumb termostata okrenite na zeljenu temperaturu.

* Prekida¢ za vrijeme namjestite na zeljeno vrijeme djelovanja (najvise 60 minuta).

* Sigurnosna lampica se upali.

» Kuhanje mozete prijevremeno prekinuti tako da prekida¢ za vrijeme okrenete u polozaj »0«.

» Kada prode vrijeme odredeno za kuhanje, prekida¢ ¢e se automatski postaviti u polozaj »0« i ¢ut Cete
glasni zvuéni signal. Sigurnosna lampica ¢e se ugasiti.

* Gumb termostata okrenite u pocetni polozaj »0«.

@ Pecnica je vruca. Vadedi jelo iz pecnice pazite da ne dodirnete stijenke pecnice (izvucite
resetku i upotrijebite rukavice**).

FUNKCIJA GRILL (GRILL) (Djeluje samo gornja ploca)

* Napravu za pecenje polozite u unutrasnjost pecnice*.

* Po povrsini naprave za pecenje i pekaca rasporedite jela*.

* Sve polozite na reSetku: udaljenost izmedu priprave i gornje plo¢e mora biti najmanje 2 cm (0.8 in).

* Vrata neka budu otvorena do polovice. (8).

* Termostat namjestite na " Grill" (picto). (7).

* Prekida¢ za vrijeme namjestite na Zeljeno vrijeme (najvise 60 minuta).

* Sigurnosna lampica se upali.

* Nadgledajte pripravu jela i uz pomo¢ posebne naprave snizite njezin polozaj (ako je to potrebno).

* Kuhanje mozete prijevremeno prekinuti tako da prekidac¢ za vrijeme okrenete u polozaj »0«.

* Kada prode vrijeme odredeno za kuhanje, prekida¢ ¢e se automatski postaviti u polozaj »0« i Sut cete
glasni zvucni signal. Sigurnosna lampica ¢e se ugasiti.

* Termostat namjestite u polozaj "0".

@ Pecnica je vruca. Vadeci jelo iz pe€nice pazite da ne dodirnete stijenke pecnice (izvucite
resetku i upotrijebite rukavice**).

@ Tijekom pecenja mogu masni madezi u dodiru sa gornjom plo¢om planuti. Nema razloga
za uznemirenost; plamen c¢e se sam ugasiti ne ostetivsi aparat.

Prakticni savjeti
* Pecenje jela uvijek prouzrokl;j,e izlaZzenje pare, a ponekad i nesto dima.
* Dim i neugodne mirise uklonite tako da su stijenke vaseg pekaca uvijek Ciste.
* To mozZete smanijiti na slijedeci naéin:
- Na pocetku pecenja dodajte na dno posude malo vode.
- Postujte ili smanjite temperaturu peéenja.
* Ako se jelo na dnu peénice ne pece jednakomjerno:
- Tijekom pecenja okrenite jelo.

* ovisi 0 modelu  **nisu dio opreme aparata b5



* Za vrijeme pecenja koje je krac¢e od 5 minuta dugme okrenite najprije na 15 minuta, a potom ga
zavrtite natrag na zeljeno vrijeme pecenja.

UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

(Taj nacin kuhanja mozete upotrijebiti nezavisno ili u kombinaciji s jednim od tri preostala moguca

nacina kuhanja)

Nezavisna uporaba ploce za kuhanje (10).

* Termostat namjestite u polozaj Gril (gornja plo¢a).

* Prekida¢ za vrijeme namjestite na Zeljeno vrijeme djelovanja.

* Sigurnosna lampica se upali.

* Gornja ploca zagrije plo¢u za kuhanje.

* Pustite da se grije 5 minuta, potom polozite hranu na plocu.

* Kuhanje mozete prijevremeno prekinuti tako da prekidac¢ za vrijeme okrenete u polozaj »0«.

» Kada prode vrijeme odredeno za kuhanje, prekidac¢ ¢e se automatski postaviti u polozaj »0« i ¢ut éete
glasni zvuéni signal. Sigurnosna lampica ¢e se ugasiti.

@ Pozor! Ploca za kuhanje ostaje vruca jos neko vrijeme po automatskom isklapljanju!

@ Slijedeca svrha ploce: strana na kojoj je pricvrséena jezicak ujedno je i straznji rub ploce,
stoga je ne pomicite naprijed. (9).

@ jezi¢ak nije namijenjena za prenoSenje aparata, ve¢ sluzi samo za podizanje ploce tijekom
ciséenja. (12).

Uporaba ploce za kuhanije tijekom ostalih na¢ina kuhanja (11).

* Za hranu koju Zelite peéi u pecnici morate, u tom sluéaju, najprije izabrati parametre pecenja (vrijeme

i temperaturu).

* Gornja ploca djeluje i grije plo¢u za kuhanije.

@ U tom slucaju vrijeme pecenja odreduje hrana koja je u peénici; kada bude vrijeme pecenja
isteklo, pecnica ce prestati djelovati i nece grijati ploéu za kuhanje.

@ Stoga, nadgledajte kuhanje ili podgrijavanje hrane koju pripremate na ploc¢i za kuhanje.
@ Pozor! Ploca za kuhanje ostaje vru¢a nakon sto pecnica prestaje djelovati.

@ Slijedeca svrha ploce: strana na kojoj je pricvrséena jezicak ujedno je i strazZnji rub ploce,
stoga je ne pomicite naprijed. (9).

@ jezic¢ak nije namijenjena za prenoSenje aparata, vec¢ sluzi samo za podizanje ploce tijekom
ciséenja. (12).

@ Prije rasklapanja i ¢iscéenja, pricekajte da se aparat potpuno ohladi.

Ciséenje

* prije svakog CiS¢enja iskljucite aparat iz elektricne mreze i pustite ga da se potpuno ohladi.

* Nikada ga ne uranjajte u vodu.

Vanjske stijenke

+ Cistite ih vlaznom spuzvom namo&enom u toploj sapunici. (1).

* |sperite i pazljivo osusite!

Unutarnje stijenke

* Unutarnje su stijenke oblozene te tako sprijeCavaju hvatanje hrane; masne mrlje odstranite sa
spuzvom natoplijenom u toploj sapunici.



* |sperite i pazljivo osusite!

* Ne koristite vatu, zi€ane spuzve, praske za ¢iS¢enje i ostala agresivna sredstva za ¢iS¢enje (posebice
ne ona na osnovi sode).

Sastavni dijelovi*

* Sastavne dijelove* istiti vru¢om vodom i tekuéim deterdzentom za pranje posuda.

* |sperite i pazljivo osusite!

Pretinac za mrvice

* Pretinac za mrvice Cistite vru¢om vodom i tekuéim deterdzentom za pranje posuda.

* |sperite i pazljivo osusite!

Ploc¢a za kuhanje

* Prije rasklapanja i ¢iS¢enja, pricekajte da se aparat potpuno ohladi.

* Za podizanje plo¢e za kuhanje upotrijebite jezi¢ak na straznjem dijelu ploce.

* Plo¢u za kuhanje efikasno ocistite viu¢om vodom i tekuéim deterdzentom (ne upotrebljavajte Zicane
spuzve ili prasak za CiS¢enje). Pustite da se osusi.

* Uz pomoc¢ rucice na straznjoj strani, plo¢u za kuhanje jednostavno namjestite na njezino mjesto, na
vrhu pecnice.

@ Pozor! Dijelove aparata i ploce za kuhanje ne odlagati u sudoper!

VODIC ZA KUHANJE

Navedene temperature i vrijeme okvirni su. Razlikuju se po receptu, jelu i sastojcima.

Sastojci Funkcije — temperatura Vrijeme
Kola€ od jabuka BAKE 230 °C 25-35 minuta
Koladi BAKE 180 °C 10-14 minuta
Svjeza pizza 200 g BAKE 230 °C 6-8 minuta
Gratiniran zamrz- o ;
nut krumpir BAKE 230 °C 40-50 minuta
2 pile¢a bedra BAKE 230 °C 25-35 minuta
File bakalara BAKE 230 °C 18-22 minuta
] GRILL (vratasca otvore- | 10 minuta, okrenuti,
Slanina (10 mm ) na do pola) jo$ 4 minute
; GRILL (vratasca otvore- | 10 minuta, okrenuti,
Kobasice na do pola) jo$ 4 minute
Gratinirane tjesteni- GRILL (vratasca otvore- } g
ne (gratiniran sir) na do pola) 15-20 minuta
. Plo¢a za kuhanje — 20 minuta (10 sa
Slanina (10 mm) funkcija GRILL svake strane)
10-15 minuta sa
. - g Plo¢a za kuhanje — jedne strane,
Mijeveni odresci funkcija GRILL 5-10 minuta sa

druge strane

Podgrijan krumpir PI?SﬁkéﬁakéﬁTE B 25-30 minuta

; Plo¢a za kuhanje — :
Jaja na oko funkcija GRILL 4-5 minuta

VRIJEME GARANCIJE OGRANICENO

* ovisi 0 modelu b7



RECOMANDARI DE SIGURANTA

PREVENIREA ACCIDENTELOR
CASNICE

* Sistemul de siguranta al acestui aparat este in conformitate cu reglementarile tehnice si
cu normativele in vigoare.

e Directiva cu privire la Compatibilitatea Electromagnetica 89/336/CEE modificata prin
92/31/CEE si 93/68/CEE.

* Directiva cu privire la Aparate de joasa tensiune 73/23/CEE modificata prin 93/68/CEE.

* Avandu-se in vedere diversitatea normelor in vigoare, daca acest aparat este utilizat intr-
o tara diferitd de cea in care a fost achizitionat, verificati-1 la un centru de service agreat.

* Asigurati-va ca tensiunea de retea corespunde celei indicate pe aparat (numai curent
alternativ).

* Asigurati-va ca instalatia electrica rezistd la alimentarea unui aparat de asemenea pute-
re.

* Conectati intotdeauna aparatul la o priza cu impamantare.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne sau sa atinga partile fierbinti ale aparatului.

* Nu deconectati aparatul prin tragere de cablu.

* Nu utilizati decat prelungitoare in stare bund, cu priza cu Impamantare si cu fir conduc-
tor de sectiune cel putin egala cu cea a cablului furnizat impreuna cu produsul.

* Pentru a evita pericolul de electrocutare, nu introduceti niciodata cablul, stecherul sau
aparatul in apa sau in alte lichide.

Atunci cand se utilizeaza aparate electrice, exista un anumit numar de reguli ele-
mentare care trebuie respectate intotdeauna, in special urmaitoarele:

* Cititi in intregime modul de utilizare si respectati cu atentie instructiunile.

* Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze fara supraveghere, in special cand incepeti sa
prajiti sau cand modificati reglajele.

* Nu lasati aparatul la indeméana copiilor.

* Aparatul nu trebuie utilizat de copii sau de persoane infirme fara supraveghere.

* Copiii trebuie supravegheati, pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.

* Nu ridicati si nu schimbati locul aparatului in timpul utilizarii.

* Utilizati o suprafatd de lucru stabila, ferita de stropi de apa.

* Nu puneti aparatul langa surse de céldura.

* Deconectati aparatul de la retea dupa fiecare utilizare sau inaintea curatarii.

* Inainte de fiecare utilizare, asigurati-va ca tava de firimituri este bine fixatad sub aparat.

» Temperatura usii si a suprafetei exterioare pot fi destul de ridicate In timpul functionarii

aparatului, nu atingeti aceste suprafete atata timp cat aparatul functioneaza, utilizati
manerele si butoanele & .

* Nu puneti niciodata hartie, carton sau plastic in, pe sau sub aparat.
* Nu utilizati niciodata gratarul de paine pentru prepararea sau decongelarea alimentelor.




* Nu utilizati aparatul daca:

- aparatul are cablul de alimentare defect sau deteriorat

- aparatul a cazut si prezintd deteriorari vizibile sau anomalii in functionare.

In oricare din aceste cazuri, aparatul trebuie prezentat la un Centru de service post-

vanzare agreat cat mai repede posibil, pentru evitarea pericolelor.

* Nu utilizati aparatul decat in interiorul locuintei.

* Nu utilizati aparatul ca sursa de caldura.

* Painea poate lua foc, de aceea aparatul nu trebuie utilizat in apropierea materialelor
inflamabile, cum ar fi perdele, etajere, piesele de mobilier...

* Nu acoperiti aparatul in timpul functionarii. Daca unele componente ale aparatului iau
foc, nu Incercati niciodata sa le stingeti cu apa. Deconectati aparatul de la retea si stingeti
flacarile cu o lavetd umeda.

* Nu depozitati produse inflamabile in apropierea aparatului.

» Utilizati numai accesorii recomandate de fabricant; nu utilizati accesorii avand alta
marcd decat cea a aparatului dvs.

* Acest aparat a fost conceput exclusiv pentru uzul casnic; orice utilizare profesionala,
necorespunzatoare sau care nu respecta modul de utilizare nu angajeaza nici responsabi-
litatea, nici garantia fabricantului.

* Pentru siguranta dvs., nu demontati niciodata aparatul dvs. insiva; aceasta operatiune tre-
buie efectuata numai intr-un Centru de Service agreat.

PASTRATI CU GRIJA
ACESTE INSTRUCTIUNI




Caracteristici

1.Gratar* 5.Temporizator

2.Tava* 6.Tavita colectare firimituri
3.Prajitor* 7.Termostat

4LED 8.Placa de coacere

Avantajele cuptorului - prdjitor de pdine

Aparatul dvs. ofera urmaitoarele avantaje:

* Capacitate interioara de 8,5 litri, pentru préjirea a pana la 4 felii de paine in acelasi timp.

* O plita integratd deasupra, pentru a va oferi mai multe posibilitati de preparare a alimentelor. (9).

* Functia cuptor: un termostat reglabil de la 90° la 240 °C pentru reusita tuturor retetelor dvs.

* Functia Grill: pentru frigerea usoara si rumenirea alimentelor dvs.

* Scootere automatd a gratarului: pentru facilitarea supravegherii pregatirii preparatelor si pentru prinderea
farfuriilor. (2).

e Sertar pentru firimituri usor de extras, pentru o intretinere mai usoara a cuptorului dvs. si pentru colectarea
firimiturilor si a altor reziduuri. (3).

* O tava pentru pregatirea prajiturilor mici, a sandvisurilor, a alimentelor congelate.

* Un préajitor* pentru prepararea mai sandtoasa a alimentelor.

Inainte de prima utilizare

* Despachetati aparatul din ambalajul lui si desprindeti banda adeziva.

* Cititi modul de utilizare si urmati cu atentie instructiunile.

* Scoateti accesoriile* (gratar, tava, prdjitor), spalati-le cu solutie de apa calda si sadpun.
Clatiti-le si uscati-le cu atentie.

* Derulati complet cablul de alimentare.

* Cu o lavetd umeda, stergeti exteriorul aparatului si uscati-1. (1).

Pentru a elimina mirosul de nou, utilizati o data aparatul in gol, cu usa deschisa, intr-o incapere aerisita:

* Reglati termostatul la 240 °C, iar temporizatorul la 15 minute.

* Dupa trecerea celor 15 minute, butonul se pozitioneaza automat pe “0”.

@ Din cuptor va iesi putin fum. Acest fenomen este normal si va inceta progresiv in cursul acestei prime
utilizdri.

Utilizarea functiei TOAST (PRAJIRE PAINE)

(Functioneaza ambele rezistente)

* Puneti feliile de paine direct pe gratar, cu gratarul orientat in sus.

* Pozitionati butonul termostatului pe "Toast". (6).

* Reglati temporizatorul pe perioada de prajire dorita. (4).

* Indicatorul luminos se aprinde.

* O data ciclul incheiat, temporizatorul revine automat in pozitia “0“, se aude un semnal sonor si indicatorul luminos
se stinge.

* Puteti intrerupe operatiunea inainte de finalul ciclului pozitiondnd temporizatorul pe “0“.

* Extrageti feliile de paine prajita. (5).

Observatii:

* Cand aparatul se afla pe functia TOAST, supravegheati permanent feliile de paine in timpul prajirii.

* La prima utilizare, faceti incercari pe cateva felii.

* Tineti cont de faptul ca cu cat sunt mai putine felii de paine, cu atat timpul de prajire este mai scurt.

60 * in functie de model



* Daca doriti sa prajiti mai multe transe de felii subtiri, va recomandam sa supravegheati aparatul pentru ca painea sa
nu se arda.

* Daci se intampla acest lucru, opriti imediat ciclul de préjire pozitionand temporizatorul pe “0”.

* Daca doriti sa reincalziti o transa de paine deja prajita, supravegheati cu atentie gratarul.

@ Cuptorul este fierbinte. In momentul scoaterii péinii, atentie si nu atingeti peretii interiori (utilizati un cleste

de apucat pdinea™* sau mdanusi**).

FUNCTIA CUPTOR (BAKE - COACERE)

(Functioneaza ambele rezistente)

* Puneti alimentele pe gratar utilizand un recipient corespunzator.

* Pozitionati butonul termostatului pe temperatura dorita.

* Pozitionati temporizatorul pe timpul de preparare dorit (maximum 60 minute).

* Indicatorul luminos se aprinde.

Puteti intrerupe operatiunea inainte de incheierea ciclului aducand din nou temporizatorul pe pozitia "0".

* O data ciclul terminat, temporizatorul revine automat in pozitia "0" si se aude un semnal sonor. Indicatorul
luminos se stinge.

* Aduceti din nou butonul termostatului pe pozitia "0".

@ Cuptorul este fierbinte. In momentul scoaterii recipientului, fiti atenti sd nu atingeti peretii interiori (tragefi

grdtarul si utilizati manugile**).

FUNCTIA GRILL (GRILL - FRIGERE)

(Numai rezistenta superioara functioneaza)

* Introduceti prajitorul in interiorul recipientului*.

* Puneti alimentele pe ansamblul format din prajitor si recipient™®.

* Introduceti ansamblul pe gratar: distanta dintre preparat si rezistenta superioara trebuie sa fie de cel putin 2 cm
(0,8 in).

* Lasati usa intredeschisa. (8).

Pozitionati butonul termostat pe "Grill" (picto). (7).

Reglati temporizatorul pe timpul dorit (maximum 60 minute).

Indicatorul luminos se aprinde.

* Supravegheati alimentele, iar la jumatatea frigerii intoarceti-le cu ajutorul unei ustensile (daca este necesar).

Puteti intrerupe operatiunea inainte de incheierea ciclului aducand din nou temporizatorul pe pozitia "0".

* O data ciclul terminat, temporizatorul revine automat in pozitia "0" si se aude un semnal sonor. Indicatorul
luminos se stinge.

* Repozitionati butonul termostat pe "0".

@ Cuptorul este fierbinte. In momentul scoaterii tivii, fiti atenti sd nu atingeti peretii interiori (trageti grdatarul

si utilizati manusile**).

@ In cursul pregatirii alimentelor, picdturi de grdsime se pot aprinde la contactul cu rezistentele superioare.

Nu vd ingrijorati, acestea se sting de la sine si nu au nici o consecintd asupra aparatului.

Sfaturl practice

* Pregatirea alimentelor este intotdeauna insotita de degajare de vapori si cateodata de fum.
Puteti reduce emisia de fum si mirosurile pastrand intotdeauna curati peretii cuptorului dvs.
Le puteti de asemenea diminua:

- adaugand, la Inceputul pregatirii alimentelor, putina apa pe fundul tavii utilizate.

- respectand sau reducand temperaturile de pregatire a alimentelor.

* in functie de model ~ ** nu sunt furnizate impreun cu aparatul 671



* Daca alimentele nu se coc uniform in fundul cuptorului:
- Intoarceti alimentele in timpul pregitirii, pentru a se coace uniform.
* Pentru durate mai mici de 5 minute, rotiti butonul pana la 15 minute si reveniti apoi la timpul de coacere dorit.

UTILIZAREA PLITEI

(Acest mod de preparare a alimentelor poate fi utilizat independent sau in timpul utilizarii unuia din celelalte trei

moduri de preparare)

Utilizarea independenti a plitei (10).

* Pozitionati termostatul pe functia Grill (utilizarea rezistentei superioare).

* Pozitionati temporizatorul pe timpul de preparare dorit.

¢ Indicatorul luminos se aprinde.

* Rezistenta superioara incalzeste plita.

* Acordati 5 minute pentru preincalzire, apoi puneti alimentele pe plita.

Puteti intrerupe operatiunea inainte de incheierea ciclului aducand din nou temporizatorul pe pozitia "0".

* O data ciclul terminat, temporizatorul revine automat in pozitia "0" si se aude un semnal sonor. Indicatorul
luminos se stinge.

@ Atentie, plita ramane fierbinte dupd oprirea temporizatorului!
@ Plita se pozitioneazd cu latura care are limbd de apucare spre spate, nu o pozitionati invers. (9).

@Acest limbd de apucare nu este un limbd de apucare de transport, el nu trebuie utilizat decit pentru
ridicarea plitei in timpul curdtdrii acesteia. (12).

Utilizarea plitei in timpul functionirii unui alt mod de preparare a alimentelor (11).
o in acest caz, trebuie alesi in prealabil parametrii de preparare (timp si temperaturd), in functie de alimentul ce
va fi introdus in cuptor.
* Rezistenta superioara functioneaza si permite incalzirea plitei.
@ In acest caz, timpul de preparare este determinat in functie de alimentul introdus in cuptor; cuptorul nu va
mai incdlzi plita la capatul perioadei de timp alocate pentru prepararea alimentelor din cuptor.

@ Deci, supravegheati prepararea sau reincdlzirea alimentelor puse pe plitd.
@ Atentie, plita ramdne fierbinte dupd oprirea cuptorului!
@ Plita se pozitioneazd cu latura care are limbd de apucare spre spate, nu o pozitionati invers. (9).

@Acest limbd de apucare nu este un limbd de apucare de transport, el nu trebuie utilizat decit pentru

ridicarea plitei in timpul curdtdrii acesteia. (12).

@ Asteptati ca aparatul sd se raceascd complet inainte de a demonta si curdta plita.

Curdtarea

* Tnaintea oricarei operatiuni de curitare, scoateti aparatul din priza si lsati-1 sa se riceasca complet.
* Nu introduceti niciodata aparatul in apa.

Peretii exteriori

* Treceti un burete umezit in solutie de apa cu sapun pe suprafata exterioara a aparatului. (1).

* Clatiti si uscati cu atentie.

Peretii interiori

* Peretii interiori sunt anti-aderenti; indepartati depunerile de grasime cu un burete imbibat in solutie de apa si
sdpun.



* Clatiti si uscati cu atentie.

* Nu utilizati tampoane, bureti metalici, praf de curatat, produse de intretinere agresive (in special decapanti pe baza

de soda).
Accesorii*

* Accesoriile* se curata cu apa calda si un detergent pentru spalat vase.

* Clatiti si uscati cu atentie.
Sertarul pentru firimituri

* Sertarul pentru firimituri se curata cu apa calda si un detergent pentru spalat vase.

* Clatiti si uscati cu atentie.
Plita

* Asteptati ca aparatul sa se raceasca complet inainte de a demonta si curata plita.
* Pentru a extrage plita, apucati de limba de apucare situat la partea din spate a plitei.

* Plita se curata usor cu apa calda si detergent lichid (nu utilizati bureti metalici sau praf de curatat). Lasati sa se

usuce.

* Plita se introduce usor inapoi la loc, deasupra cuptorului, cu limba de apucare spre spate.

@ Atentie! Nu spdlati accesoriile sau plita cu masina de spalat vase.

GHID DE PREGATIRE A ALIMENTELOR

Temperaturile si timpii indicati sunt dati cu titlu orientativ. Rezultatul variaza in functie de retete, de tavile utilizate

sau de ingrediente.

Ingrediente

Functii - T°

Timpi

Tarte cu mere

BAKE (COACERE) 230 °C

25-35 minute

Fursecuri

BAKE (COACERE) 180 °C

10-14 minute

Pizza cruda 200 g

BAKE (COACERE) 230 °C

6-8 minute

Cartofi congelati gratinati

40-50 minute

2 copane de pui

)

)
BAKE (COACERE) 230 °C
BAKE (COACERE) 230 °C

25-35 minute

File de morun BAKE (COACERE) 230 °C 18-22 minute
Costi (10 mm) GRILL (F RIGEI'{F:) (usa intre- | 10 minute,.rotire, apoi 4
deschisa) minute
. GRILL (FRIGERE) (usa intre- | 10 minute, rotire, apoi 4
Carnati . .
’ deschisa) minute
Past i RILL (FRIGERE intre-
ase. gratlnafe ] G (FRIG . V) (usa intre 1520 minute
(gratinare branza) deschisa)

Costitd (10 mm)

Plita - in functia GRILL

20 minute (10 pe fieca-
re parte)

Biftec tocat

Plita - in functia GRILL

10-15 minute pe prima
parte, 5-10 minute
pe cealalta parte

Reincalzire cartofi

Plita - in functia GRILL

25-30 minute

Oua ochiuri

Plita - in functia GRILL

4-5 minute

DURATA LIMITATA A GARANTIEI

* 1n functie de model




