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* Depending on model - Selon modéle - Je nach modell - A seconda del modello - B 3aBUCMMOCTU OT MOAeNN -
Modele gore - Avdloya To povtéAo- Zaleznie od modelu - V zdvislosti na modelu - Médelltol fliggéen - V zavislosti od
modelu - 3ane)xHo Bia mozeni - IRIEAFE S - Lo 2} CHE



Water - Eau - Wasser - Water - Acqua - Boaa - Su - Nep6 - Woda - Voda - Viz - Voda - Boaa - ¢ L - 7}( -=

*



* Water - Eau - Wasser - Water - Acqua - Boaa - Su - Nep6 - Woda - Voda - Viz - Voda - Boaa - ¢ L - 7}( -=

b Keep warm - Maintien au chaud - Warmhalte-Funktion - Warmhouden - Mantiene al caldo - XpaHutb Tennbim -
Sicak tutma - Atatiipnon Beppokpadiog - Utrzymuje ciepto - Udrzeni teplého jidla - Melegen tarté funkcio -
Udrzovanie teplého jedla - 36epirae Tenno 4R;8 &=



* Water - Eau - Wasser - Water - Acqua - Boga - Su - Nep6 - Woda - Voda - Viz - Voda - Boaa - ¢ L - 7}( -=

b Vinegar - Vinaigre - Essig - Azijn - Aceto - Ykcyc - Sirke - Z{8L - Ocet winny - Ocet - Ecet - Ocot - Ouet - {J& - fi - A1 &



@m0 @) N
450 g 8-10 min. 500 g 14 - 18 min.
450 g 10 - 15 min. 500 g 10 - 15 min.
400 g 15-18 min. 500 g 14 - 18 min.
: 600 g 23 - 27 min. 500 g 10 - 15 min.
@S@\t‘ﬁ 1 kg 14 - 18 min. 400 g 18 min.
E“% 200 g 3-7 min. 400 g 23 min.
W/ 100 g 5 - 10 min. 600 g | 36 -40 min.
600 g 14 - 18 min.
) 450g | 14-18 min. 400g | 18- 23 min.
@43 4 27 - 32 min. 600 g 12 - 15 min.
@@ 600g | 18-23 min. 500g | 34 -39 min.
EEF 450g | 12 - 15 min. 300g | 10- 15 min.
Eom 500g | 10- 15 min. Yo 400g | 10-15 min.
< 10 8- 10 min.
<O 6 14 min. @’
e 200 g |350ml| 10 min.
@ 3 27 - 32 min. /fg&% 200 g |400ml |18 - 23 min.
g} 400 g 18 - 23 min. - 150 g |300ml |23 - 27 min.
&M 400 g 15 - 18 min. e 150 g |600ml| 14 min.
@5 500g = 10-15 min.
& 600g = 15-17 min. 2 4 10- 15 min.
&eee | 500g | 10 - 15 min. O 4 18 - 23 min.
& 2009 | 10-12min ) 4509 | 14-18 min.
Z 5009 | 18- 20 min. D 4 10~ 15 min.
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WHCTpyKLMK no

6esonacHocTh
3707 Npubop coOTBETCTBYET
COBPEMEHHBIM NPABUNEM U YCNOBHAM
6e30MACHOCTY, @ TAKKE CNEYIoLMM
OMPEKTUBAM:

- JMpeKTiBe No HX3KKM YECTOTaM
72/23/EEC, A

OvpexTusoin 93/68/EE!

* [poBepbTe, COOTBETCTBYET N
HanNprXeHWse B CETH YKA3aHHOMY Ha
nputiope (TONLKD NepeMeHHbIR Tok).

npuoGpeTeH

* He nomewanTe npwGop sbnuan ot
MCTOMHWKOB TENNA WM B NOPRYYIO
nevb: Bbl MOXETE CepbesHo
NoBPEaNTb ero.

* McnonsayiTe NNockyio, YCTOR4MBYIO
paboqyio NOBEPXHOCTE, BOANW OT
WCTOMHUKA BOMbI.

* Hukorga He ocTaBnAiTe paboTalowmi
npubop Ge3 npucMmoTpa.

¢ XpasuTe npuBop B HEOOCTYNHOM ANA
[feTei mecTe.

* He 0CTABNAWTE WHYP CEMCAIOLLIMM.

* BrmoyaiTe npubop TOMLKD B pOSaTHY
C 3a3eMNEHUEM,

* He BoigeprvBaiiTe WHyP M3 POSETKN.

* Bcema soiniouaiTe npubop B
CReayIoWMX Cy4anx:

- HENOCPEACTBEHHO nocne
MCNONb30BaHMRA;

soay.

* [pMKOCHOBEHME K HArPETHIM
4acTAM NpuBopa, TAKOKe KaK
rOpAYEA BOAA, Nap UMK NPoaYKThbI,
MOXET BBI3BATL CEPLE3HbIE OMOTH.

* He wcnoneayirTe npubop, ecnu:

- NoBpeXXaeH camM npueop unu ero
BNEKTPOLUHYP;

- NprBOP POHANKM WNK OH Naaan,
BCNECTBME YEM0 OH UMEET
BEPOATHDIE NOBPEXASHUA, NMG0 He
YHKUMOHMDYET A0MKHEIM 06pasom.

B nioGom us MCNEHHBIX
cny4aes HanpasbTe Npubop B

Ecnu nospesxaeH WHYD NWTAHWA, OH,
B0 wabexanne NBOR ONACHOCTM,
AonxeH BbiTh 3ameHeH
MpOU3BOAMTENEM, UNW
BBTOPMICBAHHLIM CEPBUCHLIM

LIBHTPOM.
* He npuKacaiTecs K NpooyKTaM, Korma

WHCTPYKLMA NO IKCTNyaTaUmM,
NPOM3BOANTENE HE HECET HUKAKOA
OTBETCTBEHHOCTH 38 BOAMOXKHbIE
MONOMKKM, & rapaHTUA He
PECNPOCTPAHASTCA HA PEMOHT.

He ncnonsayitme yanuHuTens. Ecnu
Bel npuHumaeTe Ha cebA
OTBETCTEEHHOCTB MCTIONL30BATE
YANMHUTEND, YOEOMTECE B TOM, 4TO OH
HEXOAMTCA B XOPOLLeM COCTORHUM,
WMEET 3a3EMNEHHYIO PO3BTKY 1
COOTBETCTEYET HANPAXBHWIO

4acTei npubopa, Ao (hUNbTPa WM A0

OKHa.

He c1assTe npubop K CTEHE WK B

CTEHHOA WKat: BbXONALMA W3

npuBopa nap MOKET BbidBaTh

TIOBPEXAEHNA.

* BpemA NpUroTOBNEHWA [AETCA TONLKO
OPHEHTUPOBOMHO.




	стр 4.JPG
	стр 1-s.JPG
	стр 1.JPG
	стр 2-s.JPG
	стр 2.JPG
	стр 3.JPG
	инструкция.JPG



