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ENGLISH

MINI CHOPPER SET

megs, coffee grains, cereals, ice cubes or

DEUTSCH

MINI-CHOPPER

Zerkleinerung von Fleisch, Kase, Zwiebeln,

PYCCKUHA

MWHU-YHOMNMNEP

&
_ FRanoas

+  MwuHu-yonnep npegHasHaveH Onas GbICTPOro

MINI-CHOPPER

Attention:

ITALIANO

MINITRITTATRICE

rapida di carne, formaggio, cipolla, erbe

ESPANOL

MINIPICADORA

« Siempre coloque primero la cuchilla en el

BbJIFTAPCKHU

MWUHU-PE3AYKA

+  Bwunaru yctaHoBsiBariTe HOXa B KynaTa npeam

DESCRIPTION frozen products. BESCHREIBUNG DES GERATES Krautern, Knop_lauch, Karptten, Walnissen, OMUCAHUE YCTPOUCTBA M3MenbyYeHuns Mmsca, cbipa, nyka, DESCRIPTION DE L’APPAREIL Il est interdit de broyer des aliments trés durs, DESCRIZIQNE GENERALE aromatiche, aglio, carote, noci, mandorle, DESCRIPCION DEL APARATO boly luego los aIimentos.. - (1)I11'K10AHVIE HA YCTPOMCTBOTO . ﬁnaraHeTo Ha NPOAYKTU.
1. Lid. - Always insert the blade before filling the 1. Deckel Mandeln und Friichten bestimmt. 1. Kpbiwka apoMaTuieckitx Tpas, 4ectioka, MOPKoBM, 1. Couvercle comme des muscats, graines de café et des 1. Coperchio frutta. 1. Tapa * Compruebe que Ia cuchilla esta bien colo- 2. Howriacnmuren Yoranonet M ABNU MOXe GBOGOANO A G6
2. Chopper Blade bowl with products. 2. Zerkleinerungsmesser . 2. Hox-uamenbuutens rpeLKunx Opexos, MMHAAnNs, GPyKTos. 2. Couteau graminées, la glace ou des aliments congelés. 2. Lama per triturare . 2. Cuchilla picadora cada y que puede rotar libremente. 2 o yoran
. pp - . Mak the blade i | t and 3. Chopperbecher Achtung: ] 3. Yawa yonnepa 3. Bol du chopper 3. Coppa della trittatrice Attenzione: ) ] ) 3. Bol de Ia picad - Sila cuchilla no gira o lo hace con dificultad, 4. MoTopeH 670K - AAKO HOXBT HE GE BbPTV UM G BLPTY TPYAHO
3. Chopper Bowl. ake sure the blade Is properly set an 4. Motorblock_ Es ist verboten zu harte Lebensmittel, z.B. 4. MoTopHbIit 610K PekomMeHaauum no nepepa6oTke NPoayKToOB 4. Bloc moteur « Toujours installez | t dans le bol 4. Unita motore E’ vietato triturare i prodotti troppo duri come - bolde la picadora hufe el artef | i ' i .
rotates freel i Muskat Kaffeeboh d Getreide, E oc moteu oujours Installez le couteau aans le bo ) ) X A o oeE ’ desenchufe el artefacto del tomacorriente y 5. Kanak ¢ oTBOpU U3KNioYeTe YCTPOWCTBOTO OT MpexaTta U
4. Motor Unit. v- ) 5. Deckel mit Offnungen oduesr Se?uessi?ﬁlteall_ei?an(;mr;ggl L;E Zerlﬁe‘;ﬁlel’?]’ s 5. Kpeilka ¢ oTBEPCTUAMN B MUHU-yonnepe: 5. Couvercle avec orifices avant d’y mettre des aliments. 5. Coperchio con fori noci moscato, granuli di caffe ed il grano, ghi- 4. Blogue del motor compruebe que en el bol no haya objetos 6. ByTOH 3a BK/IO4YBAHE npoBepeTe, fanu B KynaTa HsiMa HsIKakeu
5. Lid with Openings. : g_}?e tﬂ'ade woulld n?r: rota?f or(;’otﬁteskv\t/gh 6. Einschaltknopf K : 6. Kronka BKyioyeHms BR npoyxTon ™M nbHoe 6. Interrupteur +  Vérifiez si le couteau est installé correcte- 6. Pulsante di accensione accio oppure i prodotti congelati. 5. Tapa con orificios extrafios, y si los hay, extraigalos. CTPaHWYHM NpeaMeT W, ako uma, M
ifficulties, unplug the unit and check the . ) ) . ) AONyCTUMBIii Bec Bpems ment et qu’il peut tourner librement. . 6. Boton de encendido . Sila cuchilla no gira rapido, quite parte de MEPKWU 3A BE3OMNMACHOCT oTCTpaHeTe.
6. ON/OFF Button. bowl for any foreign substances. Remove gICHEgHE(jITSV’\;).RI'(ELIRUNGEN ot N Ef:ﬁiﬁi?ngfbgﬁwiﬁngqiii‘fher immer MEPbI NPELOCTOPOXHOCTU o o) 200 10 oo CONSIGNES DE SECURITE . Sile couteau ne tourne pas ou tourme avec MISURE DI SICUREZZA * Installate la lama sempre per prima nella los alimentos pgero ar?tes ‘c?esenghufe ol Mpeay NbPBOTO BKIOYBAHE HA MUHW-pe3aykata  + AKO HOXBLT He Habupa 6bP30 MakCUMasHW
any foreign substances hindering the rota- Sio cich davon Gborreuoam s i Soannuna - Priffen Sie, ob das Messer richtiy befestigt Mepen mnepebiM BKIOYEHWE MUHM-YOMNepa : Avant le premier branchement de I'appareil des difficultés, débranchez I'appareil du Prima di accendere la minitrittatrice per la coppa prima di caricare i prodotti. MEDIDAS DE SEGURIDAD artefacto del tomacorriente. ce ybemere, ue wanpexennero . 8 oboporm, OTCpareTe OT kymara 4act ot
SAFETY PRECAUTIONS ti f the blad ie sich davon liberzeugen, dass die Spannung in ) > Ve GeanTeCh, YTO HaNpPSKEHUE SNeKTPUYECKOil P L s h P h : prima volta assicuratevi che la tensione della - Controllate la correttezza dell’installazione . . ) . . enekTpompexarta CbOTBETCTBA Ha npoaykTuTe, KaTo npeaBapuTenHo
ion of the blade. = 5 wurde und ob es frei rotieren kann. y , p p Cneuun 0.2n. 30 cek vérifiez que la tension indiquée sur 'appareil secteur et vérifiez si quelques objets Vo ¢ ‘ el : . : Antes d f | volt .
Prior 1o switching the unit on for the first time ) ) Stromnetz der auf dem Gehiduse des Gerétes rotier CETI COOTBETCTBYET HAMPIKEHMIO, YKAZAHHOMY 3| ) > ot > | |  cest I rete di alimentazione corrisponda a quella indi- della lama e la liberta di movimento. Antes de su primer uso, verifique que el voltaje Si desea mezclar los alimentos en el bol use HampexeHWeTo, MOCOYEHO Ha Koprnyca Ha U3KIOYMTE NPUBOpPaA OT MpeEXaTa.
g : . = If the blade would not achieve the maxi- angegebenen Spannung entspricht. + Wenn das Messer sich nicht dreht oder wenn b ’ p 00 ) correspond a la tension de votre installation. étrangers bloquent le couteau, si c’est le cata sul corpo dell’apparecchio - Se la lama non si gira oppure gira lenta- indicado en el cuerpo del aparato coincida con una espatula de plastico adecuada para YCTPONCTBOTO. + Ako e HeobxogMmo fAa pasbbpkeate
make sure the voltage in power outlet is the mum rotation rate, unplug the unit and es sich nur schwer dreht, schalten Sie das Ha Kopnyce yCTpouCTea. yHAYK p- 5 cex cas enlevez-les. P PP ) el de su hogar. .

same as marked on the unit case.

remove excess products from the bowl.

+ Um einen moglichen Stromschlag zu vermei-

Gerat bitte von der Stromzufuhr ab und priifen

MIMNynbCHbI

+ Au risque d’électrocution n’immergez

« Sile couteau n’atteint pas la vitesse maxi-

mente, staccate I'apparecchio dalla rete di

ello. jDe ninguna forma trate de mezclar los
alimentos con las manos!

3a pa n3berHetTe enekTpoLloK, Hukora He
noTansinTe MOTOpHWSI GSIOK BbB BOAA UK B

NnpoayKTMTe B Kynara, M3nonaeaiTte 3a Tasu
uen noaxodsiia niactMacosa nonatka. B

i ; ) A ! ’ ) : . . B0 u3bexaHue nopaxeHus 3neKTPUYecKUM YecHok 150 rp. . : ) 5 ) f «  Per evitare le scosse elettriche non immer- alimentazione e controllate che non ci fos- o . L
- Use the plastic spatula to stir products in den, tauchen Sie den Motorblock niemals in Sie nach, ob sich im Becher fremde p 2N1eKTP M pexum jamais le bloc moteur dans I’eau ou tout male, debranchez I'appareil du secteur ote mai unita motore nell’acaua oopure sero gli oggetti estranei nella coppa e, nel - Evite descargas eléctricas: No sumerja el - Para picar los alimentos uniformemente los Apyrm - Tewdoctn.  He  uanonssaitte HUKaKbB  Ccny4ail  He  pasbbpksaiite
h ] ) . Gegenstéande befinden. Falls das der Fall sein TOKOM HUKOrA@ He Morpyxante MOTOPHbIN MuHaansHbe tre liquide. N’utilisez I’ reil pr | td | t 9 1 uni qua oppu ’ : ) ; !
Wasser oder in andere Flussigkeiten. Benutzen {¢] autre liquide utilisez pas l'appare es enlevez une part des aliments. . . . N . CTPOMCTBOTO [0 Hamb/IHEHA C BOAA MMBKa npoaykTute ¢ pbue!
* To avoid hazard of electric shock, never the bowl. Never stir products with your o e si 100 rp. 15 cex 9 P Ppare® P P ltri liquidi. N te I hio vici caso di loro presenza - toglieteli da li blogue del motor en agua u otros liquidos trozos de alimentos deben tener igual YCTPONCTEOTO A A : poay! oy
; P . Sie das Gerat nie neben einem Spiilbecken sollte, entfernen Sie sie aus dem Becher. Gnok B BOAY WAM WHble XupkocTu. He opexu de I'évier rempli d’eau, ne prenez pas le -+ En cas de nécessité de mélanger des ali- aitri fiquidi. Non usate | apparecchio vicino ) a ) ; : s He B3emaiiTe Kopryca Ha MOTOpHWS 6ok ¢+ PaBHOMEpPHOTO npepaboTBaHe Ha
immerse Motor Unit in water or any other bare hands! N e pulbe ! . o i P ; ’ P . P . - 9 ad un lavandino pieno d’acqua, non toccate + Se lalama non raggiunge la velocita massi- No use el artefacto al lado de pila con agua tamaro.
liquids. D i th i th : das mit Wasser gefiillt ist, fassen Sie das * Wenn das Messer nicht schnell genug zur max- “cnosb3ynTe  yCTPOWCTBO  PSAiOM  C Xne6 20 rp. 15 cek corps de I’appareil avec des mains mouil- ments dans le bol utilisez une palette en ¢ 1ino p qua, ) h - ) | del | ’ ] - ) BN&XHU PbLE. . npoAykTUTE Ce A0CTUra npu cnaraHe Ha
Iquids. Do not use the appliance near the . For better results, cut the products for pro- Gehause des Motorblocks nicht mit feuchten imalen Drehgeschwindigkeit anlduft, schalten PaKOBMHOW, HamMofIHEHHOW BOAOW, He lées. plastique. En aucun cas ne mélangez pas il corpo dell’unita motore con le mani bag- ma rapldamente, togliete una p'arte,del no toque el cuerpo del motor conlasmanos - Se prohibe verter liquidos calientes en el - B cnysail Ha nagaHe Ha yCTPOWCTBOTO BbB €[HAKBV M0 rofieMVHa NapyeHLa NpoayKTH.
sink filled with water. Never touch the cessing into equal sized pieces. Handen an. Sie das Gerat vom Stromanschluss ab und ent- GepuTech 3a KOPMYyC MOTOPHOrO 6roka Mepywka 30 p. 10 cex - Sil'appareil est tombé dans I'eau: les aliments avec des mains! nate. , _ p“’dOttr'].da('j'a”co':’pa'd?te}.ccando.p”ma'ap' humedas. ) bol. N ‘ _ Bojar - BabpaHsBa Ce HanMBaHe Ha KUNAWM
Motor Unit case with damp hands. + Never fill the bowl with boiling liquids. +  Falls das Gerét in Wasser fallen sollte: fernen Sie einen Teil der Lebensmittel. BJI&XHBLIMW PyKaMu. Vmynoorot - Ne plongez pas les mains dans I’eau. + Pour le traitement régulier des aliments ' l?lel caso I'apparecchio fosse caduto nel- parecchio dalla rete di alimentazione. * En caso de que el artefacto haya caido al - No llene el recipiente por encima del nivel - :e no6TansW|Te PbLE BbE BoAATa. LeHHOCTM B kynara ha pesaukara.
+ If you drop the appliance into water: . Never fill the contained above the “MAX” - Tauchen Sie die Hénde nicht in das Wasser. + Wenn es notwendig ist die Lebensmittel im + B cnyyae nageHvsi ycTpoincTea B BOAY: Jlyk-wanot 200 rp. DEXUM - Déconnectez immédiatement I’appareil du coupez-les en morceaux de taille égale. I acqua: ) : Nel caso di nece_s_sna di mescolare ! prodot_- agua: indicado >>MAX<<. N €3a0aBHO M3knio4eTe yCcTPpOUCTBOTO OT VIK(())I’(E)‘I ;e aHaI'IbnoBang >K>0&K§(V2"<epa Han
- do NOT immerse your hands in the water; indication - Schalten Sie das Gerat unverziiglich von der Becher umzuriihren, benutzen Sie bitte daflr * He onyckaiite pyku B BOgY. Voo / serama 20010 15 cox secteur. . Il est interdit de versez dans le bol du - Non immergete le mani nel’acqua. ti nelclja tCtOprl)ja utilizzate unat_paletta in plasti- - No meta las manos en el agua. + No encienda el artefacto con el bol vacio. N Hgiﬁﬁmﬁo_“mammmm u3nonsBaHe Ha  * :MeBBI;rn}oHl-IBZVI‘IPeKCET;gﬁ;TBOTO ¢ npagHa kyna
i o . ) o Stromleitung ab. einen passenden Plastikspaten. Riihren Sie die - HemepnneHHo OTKMIOYMTE YCTPONCTBO OT : - Adressez-vous au centre de service agréé chopper des liguides bouillants. - Scollegate I'apparecchio dalla rete di ali- Ca adatia. Fer nessun motivo non mesco- - Desconecte inmediatamente el artefacto - El artefacto se apoya sobre pies de plastico i
unplug the unitimmediately; - Never operate the unit with the Chopper Wenden Sie sich vor der weiteren Anwendung Lebensmittel auf keinen Fall mit den Handen cet g PR a mentazione immediatamente late i prodotti con le mani de la red eléct poy: P P YCTPOMCTBOTO ce o6bpHete B Ha pesaukara.
. . A ( - . ) ) il (oU 4 - . i j i - : : - - e la red eléctrica. ra evitar lizamiento. . 7
refer to the authorized service center for  Bowlempty. ~ The unit has plastic no- des Gerdtes an ein autorisiertes Service- um! foeuwe opex | 1007 15 cex pour I examen de T'apparell (o0 sa répara Ne remplissez Jamais le bol au-dessus de - Rivolgetevi al centro di assistenza tecnica  + Lavorazione dei prodotti in un modo omo- para evitar su deslizamiento Al oo it it ool s

maintenance or repairs (if necessary)

slip legs. Cleaning agents for lacquered or

Center fiir die Durchfiihrung einer Uberpriifung

Eine gleichmaBige Verarbeitung wird durch die

+ Mepen p[panbHENWWUM  MCNONb30BAHMEM

NMnynbCHbIN

tion en cas cde nécessité) avant de contin-

la marque “MAX”.

autorizzato per un controllo dell’apparec-

geneo viene raggiunto caricando i prodotti

Antes de seguir usando el artefacto dirijase

Como es sabido, en la limpieza de los muebles

nperneg, (MM PEMOHT, ako ToBa €

KpayeHua npoTuB rniib3raHe.

: : ; i ; 5 YCTPOICTBA 06PaTUTECh B ABTOPU3OBAHHbIA Tyk 200 rp. utili . j is I’ il si ; - icio técni i i i Heo6xoanmo). 3a nouncTBaHe Ha  MOBBLPXHOCTTA  Ha
before further operation. plastic surfaces of modern furniture may (und, falls notwendig, fiir eine Reparatur). Eingabe von Lebensmittelstiicken einer GroBe CEPBUCHBIA LieHT, a ero ocmoTpa (unu ! P pexymM e de! Utlllser; ; Ne branchez jamais I'appareil si le bol est chio (oppure per la riparazione nel caso di di uguale misura. a un centro de servicio técnico autorizado  modernos, recubiertos con lacas o material + He msﬁo 323a|7|Te CTPOWCTBOTO W3BLH  CbBPEMEHHU Mebenun, Mok MTE C pasnuyHu
N he unit outd h ts, which ffect th - Benutzen Sie das Gerét nie im Freien. erreicht. P LeATD AN P " 250 VMY AbCHEI + Nutilisez pas I'appareil dehors. vide. necessita) prima di usarlo successiva- - E vietato versare i liquidi bollenti nella para que sea revisado (o reparado, si es plastico se usan diversos productos de n yerp p » NoKkp p
ever use the unit outdoors. ave components, which may affect the L g ieduriiae | beaufsichtiat . Es ist verboten in den Chopper-Becher PEMOHTa, eCN 3TO HEOBXOAMMO). opkoBb rp. peXUM - Ne laissez jamais I'appareil sans surveil- - Lappareil est doté¢ des pieds antidéra- necesario). limpieza. Por o tanto, existe la posibilidad de NOMELLIeHNETO. 5 B BMOOBE Nak wan nnactmaca, ce usnonssar
- Never leave the plugged unit unattended! plastic legs or even make them soft, leav- assen Sié das aerat niemals unbeautsichtigl, Do PR - He  wucnombayiiTe  yCTPOWCTBO  BHe lance s'il est branché au secteur! pants en plastique mente. coppa. N _ . . N | artef lai ) lqunas de esta tancias contendan + Hukora He ocTaBsiiTe yCTPOICTBOTO 6e3  PasHOOGPa3HW MOYMCTBALLM CPEACTBA, 3aToBa
) i ing stains on the surface of any such furni- wenn es an die Stromleitung angeschlossen kochende Flussigkeiten einzufiillen. . HOMeLLeHIs: Brumanme: 4 - e . - Non usate I'apparecchio fuori casa. - Non riempite mai il contenitore sopra I'indi- o use el artefacto a la intemperie. que algunas de estas sustancias contenga Ha@30p, AKo TO HE € BKIIOMEHO B  1Ma BEPOSITHOCT, Y€ HSIKOM OT Te3an BelwecTsa
+ Always unplug before installation or y - Fiillen Sie den Behalter niemals héher als bis zu : : + Toujours déconnectez I’appareil du . componentes que puedan afectar los pies de

removal of accessories and cleaning. In
case of malfunction unplug the unit imme-
diately.

Never pull the power cable to unplug the
unit.

Operate the unit in places well out of reach

ture. If your furniture has sensitive working
surface, make sure to place a no-slip mat
under the unit.

Recommended Amounts for Processing
by Mini Chopper

ist!

+ Schalten Sie das Gerat beim Aufsetzen oder
Abnehmen von Zubehor, bei der Reinigung des
Gerates oder beim Auftreten von beliebigen
Storungen immer von der Stromzufuhr ab.

- Beim Herausnehmen der Steckgabel aus der
Steckdose sollten Sie sich nur an der
Steckgabel festhalten, ziehen Sie nie am

der Markierung >>MAX<<.

Setzen Sie das Gerat nicht mit leerem Becher
in Betrieb.

Das Gerat ist mit Plastikbeinchen versehen, um
ein Abrutschen des Gerétes zu vermeiden.

Fir die Reinigung der Oberflachen von modernen
Méobeln, die mit verschiedenen Lacken bedeckt

+ Hwukorgoa He ocTaBnaiTe ycTpoiicTBo 6e3
npucMoTpa, €eclM OHO MNOAK/IYEHO K
anekTpuyeckon cetu!

+ Bcerpa oTknioyaniTe yCTpOMCTBO OT CETU NpU
YCTAQHOBKE WM CHATUW NMPUHAANEXHOCTEN,
onsa YUCTKN npubopa nm npu
BO3HWKHOBEHUW Kaknx-nnbo Henonanok.

3anpeljaetrcss n3menb4arb O4YeHb TBepAble

npoAayKTbl, Takne Kak MyCKaTHble Opexu, 3epHa

Kope wn 3naku, nen wanM 3aMOPOXEHHbIe

MPOAYKTHI.

- Bcerpa yctaHaBnuBanTe HOX B yawly nepepg,
3arpys3kowv NpoayKToB.

+ TpoBepbTe, NPaBUIbHO SN YCTAHOBMIEH HOX U

secteur avant de monter/démonter des
accessoires, avant de commencer le net-
toyage aussi qu’en cas des défaillances.

+ En sortant la fiche d’alimentation de la
prise de courant ne tirez sur le cordon d’al-
imentation.

+ Pendant 'utilisation situez I’'appareil dans

Pour le nettoyage des surfaces des meubles
couverts de différents laques et revétements
plastiques, on utilise de différents agents
chimiques, certains d’entre eux peuvent altér-
er I’état des pieds en plastique et méme les
ramollir et comme suite les pieds peuvent
laisser des traces sur la surface des meubles.

+ Non lasciate mai I’'apparecchio collegato
alla rete di alimentazione senza sorveglian-
za!

+ Staccate sempre I'apparecchio dalla rete di
alimentazione quando montate oppure
smontate gli accessori, per pulizia dell’ap-
parecchio oppure nel caso se avete individ-
uato qualche guasto.

cazione >>MAX<<.

Non accendete I’'apparecchio con la coppa
della trittatrice vuota.

L'apparecchio & fornito dei piedini in plasti-
ca per evitare che scivolasse.

Per pulizia della superficie dei mobili contem-
poranei coperti delle lacche e vernici di vari tipi

iNunca deje el artefacto en funcionamiento
desatendido!

Desenchufe el artefacto del tomacorriente
al colocar o quitar los accesorios, para
limpiarlo o si detecta alguna falla.

Tome del enchufe para desenchufar el arte-
facto, nunca tire del cable.

plastico e incluso hasta ablandarlos, y que a
consecuencia de ello, el mueble quede man-
chado. Por eso, si el artefacto se encuentra
colocado sobre un mueble cuya superficie
puede ser manchada por los pies del artefacto,
recomendamos colocar un material anti-
deslizante bajo el artefacto.

enekTpompexara!

BuHarn wuskniwoyBante yCTPOWCTBOTO OT
Mpexara npu yCTaHOBsIBaHE UM CHEMaHE Ha
NPUHAANEXHOCTUTE 3a MOYUCTBAHE Ha
npubopa nnn Npu nosiea Ha kKakBMTO U Ja e
HEN3npaBHOCTW.

Mpun wn3kno4BaHe Ha LWencena BuHArM
OpBbXTE camo Lierncena, HMUKora He Ternete

CbAbPXaAT KOMMNOHEHTW, KOUTO MOraT HeraTMBHO
[ NOBAVSAST HA CbCTOSAHMETO Ha NNacTMacoBuTe
KpayeTa v Aopuv fa rm pa3MekHar, B pe3ynrtart Ha
KOETO Ha NOBbPXHOCTTA Ha MebenuTte morat aa
ocTaHaT cnegu. Ako paboTHaTa NOBBLPXHOCT Ha
BawwmnTe mMebenu e 4yBCTBUTENHA, U3MNO0N3BainTe
[OMNBIHUTENHO HEMb3raBoO KUANMYE, CNOXEHO
noA yCTPONCTBOTO.

of children and/or incapacitated persons. Maximum permis- - - Stromkabel sind, werden verschiedene Reinigungsmittel + TMpu OTKNIOY4EHUN CeTeBOW BW/KW BCeraa MOXET NI OH CBOGOAHO BpaLLATLCH. les endroits hors d’attente des enfants ou  Si la surface de votre meuble est réceptive a ” - ) : S S + Use el artefacto en un lugar donde esté kaGena 3a Mpexara.
Product " . M Ti : ’ ) p . - vengono usati vari tipi dei detersivi, di con- L . A . i
- Never operate the appliance near hot sur- roduc sible weight aximum fime - Platzieren Sie das Gerat wahrend der angewendet,  deshalb  besteht  die LEPXNTECh TONMbKO 33 BUIIKY, HUKOrAA He - ECAM HOX He BPalaeTCsi AU BPALAeTcs C des gens avec des capacités limitées. cette sorte d’endommagement utilisez un Scolcljegate la splnaldl al_lmentazui_netpren_ seg%enza R probz;)bilité che aloun di quest fuera de alcance de los nifios o discapacita- daci icar los aliment Mo Bpeme Ha paGota nocrassnTe HOHMCTBaHe 5
faces. Eqgs (boiled) 200 g 10s Anwendung an solchen Stellen, die fiir Kinder ~ Wahrscheinlichkeit, das einige dieser Mittel TAHWTE 3a CETeBOM kabenb. TPYAOM, OTKJIOYMTE YCTPOWCTBO OT CeTn u + N'utilisez jamais I'appareil a proximité des  tapis antidérapant. pz?“%:fonlﬁﬁiﬁg;z?g;la' ron frate mat detersivi c’ontengono componenti che possano dos. ceomenTasoncs paTaplear os e zglgovll/lnc;iatg gﬁrgﬂaﬁ:ﬁ:iﬁg%ﬂmﬁa offﬂﬂpvelz;::aMCTBaHe HIIOTETE moTopIAR Bk
i i i angi Komponente beinhalten, die negativ auf den . n 7 - A : . L . ici " - - Fo - 9 : Z :
. CAUTION! SHARP BLADES! HANDLE WITH - u_nc(ij fir behinderte Personen nicht zugéngig Zust:nd Sor Plactikbaina einwirkengund ot Bo Bpemsa paboTbl pacnonarante YCTPOICTBO npoBepbTe, HET N B yvawe Kakux-nnmbo surfaces chauffées. ) ) . Posizionate I'apparecchio per lavoro sola-  fare un’effetto negativo sullo stato dei piedini in No' use el artefacto cerca de superficies  [Tipo de alimend Cantidad maxi- | e mpo maximo + Hukora He n3nonsgaiiTe yCTPOWCTBOTO B M3TpuiiTe MOTOPHUS 6ROK C BRaxeH nnaT.
CARE! Spice 0.21 30s sind. ) o ) . woioh macher Konnton im Endeffakt kijnngen B MECTax, HeJOCTYMHbIX A1 AeTel Unu nuuy, ¢ NOCTOPOHHUX NPeaMEeTOB, U €CAn ecTb - - SOYEZ PRUDENT EN MANIANT DES Recommandations sur le traitement des mente nei luoghi non accessibili ai bambini  plastica, addirittura farli diventare morbidi e, calientes. tos ma_permitida 6AM30CT 10 HArpeTU MOBbPXHOCTU. 3abpaHsBa ce NoTansHeTo Ha MOTOPHMS 610K
L + Benutzen Sie das Gerat niemals in der Nahe . OrPaHNHEHHBIMM BOSMOXHOCTSMY. yaanure nx. COUTEAUX, ILS SONT EXTREMEMENT  aliments dans le mini-chopper re alle persone con | ita limi- come risultato, ci potrebbero rimanere le trac- - SEA CUIDADOSO AL MANIPULAR EL  |Huevos (duros) 200 g. 105 - BbAETE BHUMATEJTHM NPV BbB BOMAA WM B APYIM TEYHOCTM.
+ The unitis intended for hoggehold purpos- Hazel nuts 100 g 155 von erhitzten Oberflachen. Spuren davon auf den Mdbeln bleiben. Wenn Ihre . Hukorma He wucnonbayiiTe ycTpoicTBO - ECAM  HOX He  HabupaeT  BbICTPO TRANCHANT - - - oppure alle persone con le capacita limi oe sui mobili. Se i vostri mobili Sono coperti del APARATO CON LA CUCHILLA. PUES ES V3TONBBAHETO HA HOXOBETE, Thbil He wsnonssaiite aBpasusHi  noOUNGCTBALM
es only. Never run the unit in excess of 1 + SEIEN SIE VORSICHTIG BEIM UMGANG MIT ~ M&bel eine sensible Arbeitsflache haben, verwen- B6MM3M HArPeTbIX NOBEPXHOCTEM MakcuUManbHbIX 060POTOB, TO yaanuTe w3 v i iné uni 5 I utili Type des ali- | Poids maximal | /o0 1aximale tate. ul MODIl. S€ 1VoSs opert @ ’ ) 021 30 KATO TE CA MHOIO OCTPI 6 6
. ' : i i stzlich ei - : ’ - Lappareil est destiné uniquement a I'utili- i . ir io vici materiali sensibili, utilizzate un tappettino antis- MUY FILOSA. Especias <l s : CPEACTBA 33 MO4MCTBAHE MM TN € rpyda
te at a t Allow fi 15 t Garlic 150 g Pulse mode DEN MESSERN, DA SIE SEHR SCHARF SIND den Sie zusatzlich eine rutschfeste Unterlage, die " : " - | __ments admis Non usate mai I’apparecchio vicino alle s pp .
minute at a time. Allow for a minutes ’ : - ’ +  BYAbTE OCTOPOXHbI MNP OBPALLEEHUN C Jawuy 4acTb MpPOAYKTOB, NpeasapuTensHo sation domestique. La durée de fonction- o ivol ; iunti ttendol . Este artefacto esta destinado sél r * YCTPOMCTBOTO € MpeAHasHayeHo 3a  MOBbPXHOCT.
break to allow the motor to cool. - Das Gerat ist nur fir die Anwendung in  unter das Gerét gelegt werden soll. HOXAMW, TMOCKOJIbKY OHW OYEHb OTKJ/TI04MB NPUBOP OT ceTu. nement contin dé I'appareil ne doit pas Oeufs cuits 200 g. 10s superfici riscaldate. Clvoio come misura aggiuntiva mettendolo Ste artetaclo esta destinado solo para uso Avellanas 100 g. 15s M3non3eaHe camo 3a 6uToBM uenu.  Cnep vanonssaHe Ha pesauykara usmuiiTe kynata
: ; Almonds 100g 15 Privathaushalten bestimmt. Die ununterbroch- : u de ppareil tp +  STATE ATTENTI MANEGGIANDO LE LAME  sotto I'apparecchio. doméstico. No debe funcionar mas de 1 HenpekbCHAaTOTO Bpeme Ha paGoTa Ha U KanauwTe B TOMNA CAryHeHa BOIA, N3MIaKHEeTe
+ Never use the appliance with a damaged ’ ; - = OCTPbIE + Mpn  Heo6xoAMMOCTM  nepemeLInBaHns dépasser une minute, aprés quoi une . 0.21 30 ) minuto, con pausas de 15 minutos para que . Funcionamiento por o i ,
ene Betriebszeit des Gerétes darf nicht langer ~ REINIGUNG Y o o ) R - Epices 21 s PERCHE’ SONO MOLTO ACUTI. , p paraq Ajo 150 g. ‘ YCTPOMCTBOTO He TpaGBa Aa npesulasa 1 MM M M34akaiiTe HaMbAHO Aa M3CbXHAT, a cnef
power cable or plug. In case of malfunc- Bread 20g 15 als 1 Minute betragen, danach muss eine 15  Schalten Sie vor der Reinigung den Motorblock Mg;‘;":g;:‘a’wﬂ Tonp:.f:)H?%inoHaiux eﬂ:X“ Eg‘mg"?s ;:afma‘?c”gg;%”fni’:: SL‘:Z pause de 15 minutes est nécessaire pour - Lapparecchio & destinato solo per 'uso  PULIZIA se enfrie el motor. impulson MIHYTA. CTIEM KOETO @ HEOOXOAMMO Ma Ce  TOBa 3anouHeTe Aa GrOGABATE YCTPOMGTEOTO.
tion discontinue the use immediately. — 09 05 Minuten lange pause eingelegt werden, damit ~ von der Stromleitung ab. Hon n o M“ﬂ Gorir voroo LT‘B”H' . ”i; ”n”:y H“ i uuzls IQT . Y- e laisser le moteur se refroidir. ) Noix 100g. 15s domestico. Il periodo di funzionamento ~Staccate I'unita motore dalla rete di alimen- - No use el artefacto si ve que el cable o Almendras 100 g. 155 Hanpasu 15-MuHyTHa naysa, 3a Aa Moxe He 3aGpassiiTe, e OCTATbLMTE OT BOAA MOraT aa
Never use the appliance, if it has been der Elektromotor abkiihlen kann. Wischen Sie den Motorblock mit einem feuchten €npepsIBHOE Bpe =)a OTbl yCTPOMCTBA He oe c|y a€ HEe nepemelmsanTe npoay + Nutilisez pas I'appareil en cas de fil ou de ) 150 - ) continuo non deve superare 1 minuto, dopo  tazione prima di pulizia. enchufe estan deteriorados, asi como tam- €/1eKTPOMOTOPBT A2 U3CTUHE. npean3BuKaT 06pasyBaHeTo Ha MieceH.
dropped or damaged in any other manner. Eschalot 2009 Pulse mode . Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn das  Stofflappen ab. Es ist verboten den Motorblock in AOKHO MPEBbILATL 1 MUHYTY, NOCne 4ero pykamm: fiche endommagg, si un mauvais fonction- Ail g Régime d'impulsion di che & necessario fare un’intervallo di 15  Pulite I’'unita motore con un panno umido. E’ bién si durante el funcionamiento descubre Pan 20g. 155 *  He nanonssaiite ycTPOCTBOTO Npy nospea  Mpn npepaboTsaHe Ha MPOAYKTU CbC CUIHM
. Do not attempt to disassemble and repair Stromkabel oder die Steckgabel beschadigt ~Wasser oder in andere Fliissigkeiten zu tauchen. Heobxodumo  caenatb  15-MuHyTHIE - PasHOMepHas nepepaboTka npoAyKTOB nement est constaté, si I'appareil est Amand 1004 155 minuti per far raffreddare il motore elettrico. ~ vietato immergere I'unita motore nell’acqua alguna falla, o si el artefacto se ha caido o - 20 10 Ha kaGesla 33 MpexXara WM Wencena, aChllo  CBOVCTBA Ha OLBeTsBaHe (Hanpumep MOpKoey,
by vourself. Refer to the authorized service Meat/Ham 200 g 155 wurden, oder falls wahrend der Arbeit des ~Verwenden Sie fur die Reinigung keine MepepbIB, YTOGbI OCTbIN SMEKTPOMOTOP. AOCTUraeTCs 3arpy3Kon KyCo4KOB NPOAYKTOB tombé ou a été endommagé de quelque andes : - Non usate I'apparecchio con il cavo di ali-  oppure altri liquidi. deteriorado por alguna otra causa. Perejil g- s Taka, ako no Bpeme Ha paGota Ha NPUGopa  UBEKNO),  NNacTMACoBATE  4acTM  Ha
y you . u iz vi Gerites Stérungen auftreten sollten, wenn das ~ Schleifmittel oder Putzschwdmme mit grober + He noJsib3ynTech YCTPOICTBOM c O[IMHaKOBOro pa3mepa. maniére que ce soit. Pain 200, 155 mentazione oppure la spina danneggiati ed  Non usate i detersivi abrasivi oppure le spugne . No desmonte ni repare el artefacto Usted oo 2004, Funcionamiento por “MMa HeusnpaBHOCTW, ako YCTPOWCTBOTO €  YCTPOMCTBOTO MoOraT Aa Ce OLBETHT; LBeTHUTe
center. Walnut 100 g 15s Gerit fallengelassen oder auf andere Weise Oberflache. noBpexaeHHbIM CeTeBbIM kabenem wunu - 3anpewaeTcsa 3anvMBaTb B Hawy 4onnepa - Ne démontez et ne réparez pas I’appareil anche quando I‘apparecchio funziona in un con supen‘icie ruvida. mismo siempre recurra a un centro de ser- impulso 6uno n3nyckaHo wunnn noepexagaHo no neTHa morat ga 6baart OTCTpaHeHn C nnar,
- beschadigt wurde. Waschen Sie nach der Anwendung d_es Choppers BUNIKOW, a TakXe ecnvM BO Bpemsi paboTbl KUNSALLME XUOKOCTU. ) 5 vous-méme, adressez-vous au centre de Persil 30g. 10s modo non regolare, dopo le cadute oppure Dopo I'utilizzo della trittatrice lavate la coppa vicio té’cnico - Utorivado Carne/jamén 200, 58 . EZKB;;(;;@%;@%};H?M:(; DemoKTUpaiiTe HaMOKpPEH C 0/1o.
PRIOR TO USING FOR THE FIRST TIME Onion 2009 Pulse mode + Nehmen Sie das Gerét nicht selbststandig ~den Becher und den Deckel in warmem npubopa BO3HMKalOT nepebou, ecnm  + HuKOraa He 3anonHAWTE KOHTeVHep Bblle service agréeé. > i i |siasi  ed i coperchi nell’acqua tiepida saponata, risci- : <
h . . i o p M « g quando & stato danneggiato in qualsiasi p q p p ’ YCTPONCTBOTO CaMOCTOSTENHO, BuHArM ce  ounmcTBaHe Ha HOXa 3a HACUTHSIBaHe
. . auseinander und versuchen Sie nicht es selbst- Seifenwasser, waschen Sie sie danach mit klarem YCTPOWCTBO POHSAWM  WAM  OHO  OblNo oTMeTkun “MAX”. Oignon chalotte 200 g. Régime d’impulsion| . i i - 100 g. 15 - ’
; e o 9 9 P altra maniera. acquate e attendete che asciughino completa Nueces g s
Pull the unit out of the container, remove all P ) O o o o o obpblialite B YNbJHOMOLWEH CepBU3EH  BHMMaHWE, HOXBLT € MHOMO OCTbP.
) Carrots 2509 Pulse mode . e PbLL y L p s p
package materials, wipe Motor Unit (4) with sténdig zu reparieren, wenden Sie sich immer ~ Wasser ab und warten Sie, bis sie vollstandig NoBPEXAEHO KakuM-1mbo ApyrmM 06pasom. + He BKJloYaliTe yCTPOWCTBO C MyCTON Yaluewn AVANT LA PREMIERE UTILISATION o0 . Non smontate e non riparate I'apparecchio  mente, dopo di che cominciate a montare I'ap- ANTES DE SU PRIMER USO ————— LieHT LD 32 1A NIBErHETE TPABMM, NSMUBANITE HOXA NOA
damp cloth; wash the Chopper Bowl (3), Lid an ein autorisiertes Service-Center. trpcgen sind, bauen SleBdgs (Ia(erat esrst dazach * He pasbupaiite u He pemoHTupyiiTe Jonnepa. Déballez I'appareil, essuyez le bloc moteur (4) Viande/jambon 09 s da soli, rivolgetevi sempre al centro diassis-  parecchio. Retire el artefacto del embalaje, quite el resto Cebolla 200g. impulso P BOMHA CTPYS W HUKOTA HE IO W3MyCKalTe oT
’ . ’ CLEANING wieder zusammen. Becenken Sie, 0ass YCTPOWCTBO  CaMOCTOSATENbHO,  BCeraa  + YCTPOMCTBO — CHAbXEHO  NnacTMKOBbIMM avec un chiffon humide et lavez dans I'eau . tenza tecnica autorizzato. Ricordate che i residui dell'acqua potrebbero de embalaje adherido, limpie el blogue del ) Funcionamiento por NPEAM MbPBOTO U3MOJIBAHE nornen.
(1) and (5), and Blade (2) in warm, soapy VOR DER ERSTEN ANWENDUNG Wasserreste zu Schimmelbildung fiihren kénnen i i Noix grecques 100g. 15s 50 Nl Zanahoria 250 g P ~
ot 3 o pa ) Unplug Motor Unit before cleaning. E N B e Vorarbaimumne e Lgbensmitteln Mit o6pau.|,aMT“er B aBTOPM30BaHHbIN HOXKaMM ons npenoTBpaLLeHns tiede savonneuse le bol du chopper (3), les causare la muffa. motor (4) con un pafio humed_o, y lave el bol ) impulso M3Bapete yCTPOMCTBOTO OT oOnakoBkaTa M
water, then rinse and leave to dry. Wi M ) th ioth. N Nehmen Slg das Gerat aus der Verpac;kung und B ng CEPBUCHBIN LEHTP. CKOﬂb)KeHVIFI.V Ona  4nctkm I'IOBerHOCTIiI couvercles (1), (5) et le couteau (2) ensuite Oignon 200 g. Régime d’impulsion PRIMA DELL’USO PER LA PRIMA VOLTA Durante triturazione dei prodotti con alta ('3)', Igs tapas (1),.(5) y la cuchilla (2) en agua OTCTPaHEeTe BCUHKM OMakoBbYHM MaTepuanu, Mpenopbku 3a npepaboTBaHe HA NPOAYKTU B
ipe Motor Unit with damp cloth. Never entfernen Sie alle Verpackungsreste, wischen Sie  starken farbenden Eigenschaften (z.B., Karotten, 6 : ; h ; : ) i+ . LIMPIEZA N3TPUITE MOTOPHUS GAIOK (4) C BRaxeH nnaT 1 MUHMU- yKar:
; Motor Unit in wat ther li ngsreste, Rote Bete) kbnnen sich die Plastikteile des Geréites COBpemeHHo mebenu, MOKPbITOM rincez-les et séchez. Tirate I'apparecchio fuori dalla scatola e togli- ~ capacita colorante (per esempio, carote, rape tibia jabonosa, enjuague y seque. . pui p MUHNW-REIANKATA
OPERATION immerse Motor Unit in water or any other lig- den Motorblock (4) mit einem feuchten tirben:  dor  Farbbelag K 't i NEPEA NEPBbIM UCMOJIb30BAHUEM Pas3nuYHOro Pofa fakamy VAW MIacTUKOM; Carotte 250 g. Regime d’impulsion ete tutto il materiale dell'imballaggio, pulite 'u-  rosse) le parte in plastica potrebbero colorarsi; Antes de limpiar el artefacto, desenchufe el 13MWIiTE B TONJA carnyHeHa BoAa, U3NnakHeTe 1 _
1. Place the Chopper Bowl on a dry, even sur- uids. Stofflappen ab, waschen Sie den Chopper-Becher \é?gf?lz'l enén eenrtferﬁ{ Wzsj%n adnenr inm'S Z'i';g?l MaBneknTe yCTPOICTBO M3 yNakoBku U yaanute MCMONb3YIOT  Pa3HoOGpasHeie  HMcTAWMe UTILISATION nita motore (4) con un panno umido e la coppa uso blogue del motor del tomacorriente. vscywiete kynara Ha pesadkata (3), kanaute Bup npoaykTh el e ©
’ Never use abrasive agents or scouring pads. (3), die Deckel (1), (5) und das Messer (2) in ! pp ' p BCE YMNAaKOBOYHbIE MaTepuasbl, NPOTPUTE BellecTsa, noaTomy cyliecTByeT 1. Placez le bol du chopper sur une surface della trittatrice (3). i coperchi (1), (5) e la lama  Pulizia della lama per triturare - Limpie el bloque del motor con un pafio htiime- (1), (5) n Hoxa (2). AONYCTHMO TEFNO speme
face. After using the chopper, wash the bowl and warmem Seifenwasser, waschen Sie sie mit klarem eingetaucht wurde. MOTOPHbI 610K (4) BNaxHO! TKaHblo, a Yaluy BEPOATHOCTb, 4YTO HEKOoTopble U3 3TUX ache pl PP NETTOYAGE (2) lavat I (3), ti ’ id (1. { t) iaei State attenti, la lama & molto acuta 1. Cologue el bol sobre una superficie seca y do. Se prohibe sumergirlo en agua u otros liqui- Anua (sapeHu) 200 rp. 10 cek
2. Fit the Blade (2) onto the shaft in the cen- e ’ ) Wasser ab und lassen Sie sie gut trocknen. ' ' seche plane. . avate nell'acqua tiepida saponata, risciac- ° o ! : plana. : U3MNOJIBBAHE
ror of Boul (3§ ) the lids in warm, soapy water, rinse and allow Reinigung des Zerkleinerungsmessers sonnepa (3), KPbILUKM (12, (5) n Hox (2) BELLECTB COAEPXKAT KOMMOHEHTbI, KOTOpble 2. Montez le couteau (2) sur la tige au centre  Avant de commencer le nettoyage sortez la quate ed asciugate. Per evitare i traumi lavate la lama sotto un getto 2. Coloque la cuchilla (2) en el tubo dos. 1. YcTaHOBETe KyNaTa Ha pesaukaTa BbpXy Cyxa Noanpaskn o2n 20 cox
3. Fillthe ChoppérBowl with products. If nec to dry completely before reassembling. ANWENDUNG Vorsicht, das Messer ist sehr scharf. NPOMOViTE B TEM/ION MbI/IbHOV BOJIE, OMOJIOCHUTE MOTyT  OTPULATENIbHO  MOBAMATL  HA du bol (3). fiche de I’appareil de la prise de courant. d’acqua e tenetela sempre sotto I'occhio. acoplamiento, ubicado en el centro del bol No use en su limpieza productos abrasivos o paBHa MOBBLPXHOCT. o
: _ : " Remember at all times that water residues 1. Stellen Sie den Chopper-Becher auf eine  Um Verletzungen zu vermeiden, waschen Sie das W BEICYLIUTE. COCTOAHME NNACTMKOBBIX HOXEK 1 Aaxe 3. Mettez les aliments dans le bol du chop- Essuyez le bloc moteur avec un chiffon L’USO 3 ’ esponjas asperas. 2. YcTtaHoBeTe HOXa (2) BbpXy OCTa B LEHTbpa Newnnk 100 rp. 15 cex
essary, cut the products into smaller . o5 56 mildew growth. ebene, trockene Oberfliche. Messer unter einem Wasserstrahl ab und behalten pasMmsaruuTL  ux, B  pesyneTate  Ha per. En cas de nécessité coupez les ali- humide. Il est interdit d’immerger le bloc 1. Installate la coppa della trittatrice sulla ~Baccomandazioni per triturazione dei 3 (Po)n a los alimentos en el bol. Si es nece-  D€SPués de usar el artefacto lave el bol y las Ha kynara (3).
(equal sized, if possible) pieces. “Make Discoloration of plastic parts may occur after 2. Befestigen Sie das Messer (2) auf der Achsein  Sie es immer im Blickfeld. MUCNOJNIb3OBAHUE MoBEepXHOCT  MeGenn MOryT  0cTaThes ments aux petits morceaux approximative- ~ moteur dans I'eau ou tout autre liquide. superficie piana e asciutta. prodotti nella minitrittatrice : sarig cortelos en 1rozos heuueRos (que (apas en agua tibia jabonosa, enjuaguelos y 3. Cnoxete NpofykTuUTe B kynarta Ha pesadkara. YecwH 150 rp. MMRynceH pesim
sure the products are not over the “MAX” processing foods with strong color pigments der Mitte des Bechers (3). 1. YCcTaHOoBUTE Hally HOMMNEPa Ha POBHYIO CYXYio cneasl.  Ecom y  Bawei  meGenw ment. Assurez-vous que le niveau de rem-  N’utilisez pas pour le nettoyage de I'appareil 2. Montate la lama (2) sull’asse al centro della P p—— cean MAS 6 Menos i ualeg) qum rugbe espere a que se sequen del todo. Luego pro- Mpw HGOéXOy,EI,gIMOCT M Hapexere Ha
indicator on the Chopper Bowl. (carrots, beet. eto.). Use oloth soaked in 3. Geben Sie die lebensmittel in den Chopper-  Hinweise filr die Verarbeitung von NOBEPXHOCT. BOCTIPUMMHMBAs PaGOoas MOBEPXHOCTb, TO plissage des aliments ne dépasse pas le  des détergents abrasifs ni des brosses durs. coppa (3). Tipo diprodotto | 0 0 o | Tempo massimo o Ia oantidad de aIi?nentoslno supere »)  ceda al montaje del artefacto. Pero tenga pre- 2‘;2;‘13:;‘;6' o ?_I”'p‘;imcaeéa “Sa;:':‘;’gsmﬁg Banemu 100 rp. 15 cex
4. Cover the Chopper Bowl with Lid (1), align- S ! e - Becher ein. Schneiden Sie sie falls notwendig ~ Lebensmitteln im Mini-Chopper 2. YcTaHoBMTE HOX (2) Ha OCb B LEHTPE Hawiu ucnone3yiTte A0NONHUTENBHO marque “MAX” sur la paroi du bol de chop-  Apres I'utilisation du chopper nettoyez le bol 3. Caricate i prodotti nella coppa della tritta- que 12 g P sente que si las piezas quedan himedas, se “MAX” Ha KynaTa Ha pesadkaTa Xnsi6 20 15
- i id wi cooking oil to remove any such spots prior to zu Kleineren Stiicken von etwa derselben (3). HECKOMNB3ALMIA KOBPUK, MOMJIOKEHHBIN Mop, dans I'eau tied incez-les et trice. Se & necessario, tagliateli in pezzi Uovo (sodo) 200g. 10s nivel “MAX” indicado en el bol. i Y p : 1 P cex
ing the protrusions on the lid with notches (1o i “ihe biastic parts into the dishwasher. Kleine N VO . - Maximal zuge- - - 3 3 n 7 per. ans l'eau tiede savonneuse, rincez-les e : essario, tagliateli in pez 4. Coloque la tapa en el bol (1), haciendo pueden cubrir de moho. 4. 3ateopeTe KynaTa Ha pesavkara ¢ kanaka (1),
on the bowl. (The unit will not start, unless : GroBe. Uberzeugen Sie sich davon, dass die Lebensmittelart || -~ oc Gewicht] Maximalzeit . 3arpysute npoaykTbl B Hally vonnepa. llpu YCTPOUCTEBO. 4. Fermez le couvercle du chopper (1) en  séchez-les ensuite passez au montage de della misura piu piccola (quasi uguali). Spezie 0.1, 30s - Lo qd' pl s 1 N Al picar alimentos con propiedades colorativas KATO CBEAVHUTE MBATMHATE HA KANAKA G Marzaros 30 rp. 10 cex
the lid is firmly in place). angggebenen K!_ebensmlttel nicht die . 200 o HEOoOXOAUMOCTU paspexbTe MX Ha KYCOYKW faisant coincider les saillies du couvercle I'appareil. N’oubliez pas que les restes d’eau Assmuratgw che i prodotti caricati non coincidir sus salientes an as rgnuras_ e (por ejemplo, zanahoria o remolacha) las XNe6oBeTe Ha KynaTa. (YCTPOHCTBOTO HsiMa
5. Install Motor Unit (4) on top of the bowland  ChoPPer Blade Cleaning Markierung ,MAX* auf dem Chopper-Becher Eier (gekocht) 9 N MeHbliero  (npumepHo  oauHakosoro) — YUCTKA 5 3 avec les rainures du bol. (Uappareil ne se  peuvent causer des I’apparition de la moisis- superano il segno “MAX” sulla coppa della Nocciole 100 g. 155 bol. (El artefacto no enciende si no tiene partes plasticas del artefacto pueden colore- A Ce BKIIOYM, aK0 KanakbT He € YCTaHOBEH). Mpa3 200 rp. YMnyncen peskum
. o p CAUTION! The blade is very sharp! uberschreiten. _ Gewd 021 305 pasmepa. Y6eauTecb, 4TO 3arpyxeHHble  [lepen YMCTKON OTKIIOYMTE MOTOPHLIA GNOK OT met pas en marche si le couvercle n'est  sure. trittatrice. colocada la tapa). arse; este problema se soluciona aplicandole 5. YcTaHoBeTe MOTOPHWS 60K (4) Ha Kanaka Ha
plug the unit into the wall OL_Jﬂet _ To avoid iniuries. rinse the blade in water 4. SchiieBen Sie den Chopper-Becher mit dem ewiirze : NPOAYKTHI HE NPEBbLIWAIOT OTMETKU “MAX™ Ha  ceTw. pas installé). Si vous traitez des aliments avec une haute 4. Chiudete la coppa della trittatrice con il Aglio 150 g. Regime pulsante 5. Coloque el blogue del motor (4) enlatapa p!aﬁo humedecido en aceite. Yawara n BkapaiTe wencena Ha kabena sa Meco/wyHka 200 rp. 15 cex
6. Press the top of Motor Unit (6) to switch alwavs kee Jin th‘e blade in siaht ’ Deckel (1) zu, indem Sie den Uberstand auf Haselniisse 100g 155 yale Jonnepa. 3 MpoTupaiite MOTOPHBLIN 610K Bﬂa)KuHOI‘/‘I TKaHbIO. 5. Montez le bloc moteur (4) sur le couvercle  capacité colorante (par exemple carotte ou coperchio (1) facendo coincidere le parti del boly enchufe el artefacto en el tomacor- MpexaTa B KOHTaKTa.
the chopper on. Let the blades stop com- Yy ping ght. dem Deckel mit den Rillen auf dem Becher 4. 3akpoiiTe u4awy uonnepa Kpbiwkon (1),  3anpeLlaeTcs Norpyxarb MOTOPHIN GIIOK B BOAY du bol et insérez la fiche d’alimentation  betterave) les éléments en plastique de I'ap- sporgenti del coperchio con le fessure della Mandorle 100 g. 15s riente. o o 6. 3a BK/IOYBAHE Ha pesaykata HaTUCHeTe Opexu 100 rp. 15 cex
pletely before removing the Motor Unit. ;/er:elne:h(c?arsDGelr(atl :‘?Szi S'th nlc?ttgntschal- Knoblauch 150g Pulse mode COBMECTUB BbICTYMbI Ha KPBILLKE C Na3aM1 Ha UM MHBIE XUAKOCTH. dans la prise de courant. pareil peuvent se colorer. Pour enlever le coppa. (L'apparecchio non si accende bane 20g 155 6. Paraencender el artefacto presione laparte ~ LiMpieza de la cuchilla picadora _ ropHaTa 4act 1a ﬂg;oganlKﬂmzij{gEa(gzé Egiﬂ e P P—
7. When processing hard products, use SPECIFICATIONS 5 ;ef'evgggen eSie %cene M'gtorzﬂ,gfs&)z alif).dem Impulsbetrieb 100 ] Yawe. (YCTPOWCTBO He BK/OYMTCS, ecnv  He wucnonb3yite AfAs  4UCTKU aﬁpa3MBHbI? 6. Pour brancher le chopper appuyez surla  dépét coloré essuyez I'élément en plastique senzail coper(_:hlomstallato correttamente_). : superior del bloque del motor (6). Antes de Cuidado con !a cuchilla, que esta muy aﬂlaqra. Mo Aa cnpg,u,a oo BupTi
impulse mode of operation (switch the  Power requirements: 220-230 V, ~50 Hz " Becherdeckel und stecken Sie die Steckgabel Mandeln 9 5s KpbILLIKa He yCTaHoBNEeHa). YMCTALIME BEWECTBa WM MoYanku ¢ rpyGon partie supérieure du bloc moiteur (6). avec un chiffon trempé de I'huile végétale. S. Installate I'unita motore (4) sul coperchio Prezzemolo 30g. 10s quitar este ultimo espere a que lacuchillase ~ Para no lastimarse, preste suma atencion 7. Mpw npepaGoTeaHe Ha TBLPAW NPOAYKTA Mopkosu 250 rp. VMnyncer pexum
chopper on for several seconds, make a  Max. power: 200 W des Stromkabels in eine Steckdose. Brot 20g 155 5. YeTanosMTe MOTOPHIA G1I0K (4) Ha KPBILUKY  MOBEPXHOCTbIO. y Avant d’enlever le bloc moteur attendez della coppa ed inserite la spina del cavo di detenga por completo. cuando lava la cuchilla bajo el chorro de agua. N3MON3BaNTE MMMYNCHUS PEXUM Ha padoTa
pause, then switch it on again). Safety Class: Il 6. Um den Chopper in Betrieb zu setzen, pressen 4alwm 1 BCTaBbTE BUIKY CeTeBoro kabens B Mocne UCNO/L30BAHWA HONNepa NPoMonTe Hatlly I’arrét complet de I'appareil. Nettoyage du couteau alimentazione nella presa di corrente. Erba cipollina 200g. Regime pulsante 7. Al preparar alimentos solidos use el fun- (BKNIOYETE pesadkaTa 3a HAKONMKO CEeKyHaM,
o ) . Sie auf den oberen Teil des Motorblocks (6). Petersilie 309 10s PO3eTKy. W KPbILLKW B TEMN/I0M MblbHOM BOAE, OMONOCHUTE 7. En travaillant des aliments durs utilisezle  Soyez prudent — le couteau est extrémement 6. Per accendere la trittatrice premete sulla - cionamiento por impulsos (encienda el  FICHA TECNICA HanpaBeTe nay3a u BkilodeTe pesadkata  TEXHUYECKW JAHHU
Mini Ch ) ont for Intervals: 1 minute operation/15 minutes Warten Sie, bis das Messer zum Stillstand 6. [NA BKMIOMEHMS 4ONNEpA HAXMWTE Ha W NOXAWTECH MOSHOTO BLICHIXAHUS, @ 3aTem régime de fonctionnement par impulsion  tranchant. parte superiore dell'unita motore (6). Prima | Carne/prosciutto 200g. 155 artefacto por unos segundos, haga una  Voltaje y frecuencia: 220-230V~50 Hz OTHOBO). HanpexeHue Ha 3axpaHBaHeTo:
ini Qpper is very convenient for fast break. kommt, bevor Sie den Motorblock abnehmen. Schalotten 200 g Impulsbetrieb BEPXHIOI0 4aCTb MOTOPHOro 6noka (6). Mepea  npucTtynaiite k cbopke ycTpoictea. MomHuTe, (brancher le chopper pour quelques sec-  Pour éviter des traumas ne quittez pas le di togliere I'unita motore attendete che la Noci 1000 5e pausa y vuelva a encender). Potencia maxima: 200 W 220-230B~50 Xu, .
processing of products. However, make sure 7. Bei der Verarbeitung von harten Lebensmitteln o0 - CHATUEM MOTOPHOrO 6noka [0OXAUTeCb  OCTaTKW BOAbl MOTYT MPUMBECTM K 06pa3oBaHuio ondes ensuite faites une pause et couteau des yeux et lavez-le sous I'eau . Il_?t'nll'a S|tfer|ma Qom;zjlg}amgnte. o | : Clase de seguridad: I Il_\I/IpMermE;gsTa;:::Ta T‘%ason?j?;ﬂyg(;;c; 6bpsg w;?r?;a:?ahg%?gﬁ:gﬁggg IIBIT
to operate the unit 1 minute at atime. Waitfor ~ The manufacturer reserves the right to verwenden Sie bitte die Impulsbetriebsart Fleisch/Schinken 9 S MOJIHOY OCTaHOBKM HOXa. nneceHu. branchez le chopper de nouveau). courante. - Utilizzate il regime di funzionamento impul- ; 200 g. i ; ; . ! y ) ) ' L
15 minutes to allow the motor to cool, then  change the characteristics of the devic% with- (schalten Sie den Chopper fiir ein paar - " 7. Mpu nepepaboTke TBEPAbIX NPOAYKTOB  [pu nepepaGoTKe NPOAYKTOB C CUJbHBIMU sivo per lavorare i prodotti duri (accendete Cipolla Y Regime pulsante Eztr?) asrtef?ucr:gitr))rlfaaml%snfgln;%rxgﬁu?uzc;ag;d& Tiempo de uso: 1 minuto de funcionamiento/ rgkgmg%a;:m: ip%h;ﬁmH:Bgeqp%(:nga ggég;a /Kﬁ)gTKMc;IBHpen:sn:l:o::nonasaue. 1 MuHyTa paGoTa
. e i s o o o - . . i i i i i . - - .
resume operation. out prior warning. Sekunden an, machen Sie eine kurze Pause Walniisse 9 VICMONb3YATE UMMY/bCHBIA PexXvM paGoTbl  KPacsLMMU CBOMNCTBaMU (Hanpmmevp MopkoBWM, Le mini-chopper vous permet de traiter rapi- DONNEES TECHNIQUES la trittatrice per alcuni se(_:ondl, fate una Carote 2509. Regime pulsante I mi L h d 15 minutos de pausa. HaTa‘?‘bLIJHa ﬂa6072 Ha pesaykara e xeo6xo MO v Y
d schalten Sie den Ch t (BKNIOYMTE HOMMEP HA HECKONbKO CeKyHA,  CBeK/bl) NNAaCTUKOBbIE HAaCTU YCTPONCTBA MOFYT ; ; : sl N pausa e poi riaccendetela di nuovo) superar el minuto. Luego haga una pausa de P P A
und schalten Sie den Chopper erneut an). Zwiebeln 200 g Impulsbetrieb Snonaiins nayey FB)KanTe oo cuoga) , rmaeon, Yma uBeTH)(’)VI PHaneT MO)K:’O dement les aliments, macljs le temzs de fonc1- gensmn d al|mgnta|t|or12.0%2\5)v-230V~50 Hz : 15 minutos para que el motor se enfrie. o tab ! derecho d a Ila ce Hanpasu naysa oT 15 MUHyTW, 3a la Moxe  [Tpou3dsoauTensT cu 3anassa NpasoTo Aa
. " | . 5 : ) tionnement continu ne doit pas dépasser uissance maximale: L . . . ) . . fabricante se reserva el derecho de modi- €N1eKTPOMOTOPBT Aa U3CTUHE. MPOMEHSI XapaKTePUCTUKN Ha yCTPONCTBOTO 6e3
Unplug the unit before removing the prod- . f & . h S PN ) o .
uctps' 9 9 P Service life of the unit not less than 3 Der Mini-Chopper erlaubt es Lebensmittel sehr Karotten 2509 Impulsbetrieb TKaHblO, CMOYEHHON PaCTUTE/IbHBIM MAC/IOM. minute. Pour continuer I'utilisation du chop-  Classe de sécurité: Il Mmltrlttatrllce permette ‘_j' lavorare i prodott! -(I-:ARATTEdRIIIS,TII-CHE TE-CNI.CHE Aptte;s ctjedreltltrar los a_llmfntos desenchufe el ficar las caracteristicas de los aparatos sin pre- Mpeoy v3BaxgaHe Ha MPOAYKTUTE WBKIIOHYETe  peaBapuTesiHO NPenynpexnaeHue.
: ' years schnell zu verarbeiten, die Maximalzeit der unun- MuHW-4yONnep MO3BONSET O4eHb  BLICTPO per, il faut faire une pause de 15 minutes pour  Durée d'utilisation: 1 minute/15 minutes de molto rapidamente, ma il tempo massimo di  Tensione dell’alimentazione: artefacto del tomacorriente. vio aviso. YCTPOVCTBOTO OT Mpexarta.
1. Remove Motor Unit (4) from Chopper terbrochenen Arbeit darf jedoch nicht mehr als 1 TECHNISCHE KENNWERTE nepepabaTbigaTh MPOAYKTH, HO MakCUManbHOE — YMCTKa HOXA-M3MenbuuTens laisser le moteur se refroidir. pause. funzionamento continuo non deve superare 1 22?'230V - 50 HZZOOW " 1. Quite el blogque del motor (4) del bol del 1. MaxHeTe MOTOpHMS GnOK (4) OT kynata Ha  CPOK Ha FOAHOCT - HaA 3 roAuHM
Bowl. GUARANTEE Minute betragen. Fur den weiteren Betrieb des BPEMS HENpepbIBHON paboTbl He A0MKHO  OCTOPOXHO, HOX O4EeHb OCTPbIN. Avant de sortir les aliments du bol débranchez minuto. otenza massima: atts artefacto. . . pesadkaTa.
2. Remove Lid (1) by applying slight pressure  petails regarding quarantee conditions can be Choppers ist es notwendig eine 15 Minuten lange  Speisespannung: 220 — 230V ~ 50 Hz npesbIWwaTh 1 MUHYTY. [N aansHeiilein pabotel Y1066l M36€XaTb TPABM, NPOMBIBATE HOX Mof, I'appareil du secteur. Le fabricant se réserve le droit de modifier les Per riprendere il lavoro & necessario fare un’in-  Classe di sicurezza: I _ 2. Quite la tapa (1), presionando ligeramente :Z"o‘:da util del aparato es no menor de 3 2. MaxHeTe kanmaka (1), 3a Taau uen neko FapaHums
to side protrusions toward the center. | 9 99 Pause einzulegen, damit der Elektromotor abkiihit. ~ Maximale Leistungskraft: 200 Watt yonnepa HeoGXOAMMO CAenaTh Mepepbis B CTpyeil BOAb M BCerna AepXuTe ero B none 1. Enlevez le bloc moteur (4) du bol du chop-  caractéristiques des produits sans préavis tervallo di 15 minuti per far raffreddare il motore ~ Uso breve: 1 minuto di funzionamento/ las salientes laterales hacia el centro. HaTUCHETEe CTpaHWdYHuTe wn3aatvhum no  [oapo6Hu yCnosus Ha rapaHumaTa MoraTt Aa
_ : obtained from the dealer from whom the Schalten Sie das Gerit vor dem Herausnehmen  Sicherheitsklasse: Il TEUEHME 15 MUHYT, 4TOBBI OCTbU ANIEKTDOMOTOP.  3PEHNSI. : P q p p . elettrico della trittatrice. 15 minuti dell’intervallo 3. Quite la cuchilla (2), tomandola por su nocoka kbM LIeHTbpA. 6baat NonyyeHn oT aunepa, KOWTo e Npoaan
3. Remove Blade (2) holding by the upper appliance was purchased. The bill of sale or der lebensmittel vom Stromnetz ab. Kurzfristige Anwendung: 1 Minute Betrieb/ 15 ! per. L ; . i i i i i i i - ’ P ’ P G it 3. W3Bapete HOXa (2) Abpxenkn  Tasw anapatypa. Npu Bcsaka pekiamaums no
i i i i i Mepesn u3sneuennem npOAyKTOB OTKNIOUNTE 2. Enlevez le couvercle (1) en appuyant Délai de service de I’appareil est pas Prima di togliere i prodotti dalla trittatrice stac R — : extremo de plastico. arantia i
plastic handle. receipt must be produced when making any 1. Nehmen Sie den Motorblock (4) vom Chopper-  Minuten Pause M : e . : cate I’'apparecchio dalla rete di alimentazione. La casa produttrice si riserva il diritto di cam- ) h L. i Il | rnacTMacosara onatka. BPpEME Ha Cpoka Ha NeMCTBNE Ha Tasn rapaHumns
4. Remove products from Chopper Bowl claim under the terms of this guarantee Becher ab S{CT%OMCTBO ot cem. 6 ) LEXHMHECKME AARHBIE 290-9308 ~50 T doucement sur les saillies latérales. moins que 3 ans PP biare le caratteristiche tecniche degli apparec- 4. Retire los alimentos del bol. a %argntuz(aj deti ada estentlrjegad? potr ° 4. VizeajeTe MNPOAYKTMTE OT waWaTa Ha € HeOGXOANMO A3 Ce NPeACTasy Yeka uim
: . N . . HUMUTE MOTOprIVI JNTOK C Yawwm anps>XeHne nuTaHus: - ~ L. venaedor de este aparato. ara etectuar

Drain any liquid from the bowl using the Lid
with Openings (5). Remove Motor Unit and Lid
(1), cover the Chopper Bowl with Lid (5) and
drain the liquid.

This product conforms to the
EMC-Requirements as laid
down by the Council Directive
89/336/EEC and to the Low

]

2. Nehmen Sie den Deckel (1) ab, pressen Sie
dazu leicht auf die seitlichen Ausbuchtungen in
der Richtung zur Mitte.

3. Nehmen Sie das Messer (2) raus, halten Sie es
dabei an dem Plastikschaft fest.

4. Nehmen Sie die Lebensmittel aus dem
Chopper.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor die
Charakteristiken des Gerdtes ohne Vorbescheid
zu &ndern.

Die Lebensdauer des Gerites betridgt nicht
weniger, als 3 Jahre

yonnepa.

2. CHumuTe KpblwKky (1), ona atoro cnerka
HaxXmuTe Ha OOKOBble BbICTYMbl MO
HanpaBnEHUIO K LEHTPY.

3. UN3Bnekunte HOX  (2),
NaacTMaccoBbIi XBOCTOBUK.

nepxacb  3a

MakcumanbHas mowHocTb: 200 BT.

Knacc 6e3onacHocTu: 1l
KpaTkoBpeMeHHOE uncnonb3oBaHue: 1 MuHyTa
paboTbl / 15 MUHYT nepepbIB.

MpowaBoanTens ocTasiseT 3a co6ov Npaso

3. Sortez le couteau (2) en le prenant parla
queue en plastique.

4. Sortez les aliments du bol du chopper.

Si pendant le traitement des aliments dans le

bol se forme le liquide utilisez le couvercle

avec des orifices (5).

Enlevez le bloc moteur et le couvercle (1), fer-

Garantie

Pour des conditions de garantie plus détail-
lées adressez-vous au distributeur qui vous a
vendu I’appareil. En cas de toute sorte de
prétention pendant la période de la présente

1. Togliete I'unita motore (4) dalla coppa della
trittatrice.

2. Togliete il coperchio (1), per farlo premete
leggermente sulle parti sporgenti ai lati
verso il centro.

3. Togliete la lama (2) prendendo per il capo

chi senza ulteriori awvisi.

Il periodo di utilizzo dell’apparecchio é non
meno di 3 anni

Garanzia

En caso de que los alimentos segreguen liqui-
do, éste se lo puede extraer, empleando para
ello la tapa con orificios. (5). Quite el bloque del
motor y la tapa (1), cierre el bol con la tapa (5)
y eche el liquido. A través de los orificios de la
tapa (5) también se pueden extraer los alimen-

cualquier reclamo, dentro del plazo de vigen-
cia de la presente garantia, se debe presentar
el ticket o factura de compra de este aparato.

Este producto cumple con las
normas de compatibilidad elec-

pesaukara.

Ako no Bpeme Ha npepaboTBaHe Ha NPoAYKTUATE

ce

obpasyBa TEYHOCT, MOXeTe Ja A u3neete,

n3nons3eaiikym kanaka ¢ oteopu (5). MaxHete
MOTOpPHMSA 610K 1 kanaka (1), 3aTBopeTe kynaTa

Ha

pesaykara ¢ Kkanak (5) n n3nente Te4HoCTTa.

Mpes otBopute B Kanaka (5) moxeTe pa

KBUTAHUMATA 3a KyrnyBaHe.

ToBa n3nesnmne CbOTBETCTBA Ha
M3NCKBaAHUSITA 3@ €/1IEKTPOMArHNTHa
CbBMECTUMOCT Ha ANPEKTUBA
89/336/EEC Ha CbBeTa Ha EBpona
v Ha HapexaaHeTo 73/23 EEC 3a

]

Lid with Openings (5) may serve to pour the Voltage Regulation (73/23 EEC) garantie il faudra présenter le ticket quittance sporgente di plastica. Le condizioni dettagliate della garanzia si pos- tos secos ya picados, por ejemplo, nueces. M3CUMeTE HACUTHEHUTE CyXW MPOAYKTM, KaTo anaparypara ¢ HU3KO HarnpexeHne.

Gewihrleistung 4. JlocTaHbTe NPOAYKTbI U3 Haluy Honnepa. U3MeHNTb  XapakTepuctuku npubopa 06e3 mez le bol | le (5 id | | ¢ ! ) izt C ! 4 stica. de la directi
chopped dry products (e.g., nuts) from the anrt ) _ ez le bol par le couvercle (5) et vidangez le ) ; ’ - romagnetica, de ia girectiva HanpuMep opexu.
bowrl)p yp (e.g ) Falls wahrend der Verarbeitung von Lebensmitteln  Ausfiihrliche Bedingungen der Gewdhrleistung Ecnn Bo Bpemsi nepepaboTku MPOAYKTOB  MpeaBapuTesIbHOrO NMpeaynpexaeHus. bol. de I'achat. 4 ;I'rci>gllete i prodotti dalla coppa della tritta zﬁinoo g%:g?ae;}er:é;\:ﬁgﬂgr:gsesllefgﬁiﬁgsto SUGERENCIAS Y RECOMENDACIONES 89/336/EEC del Consejo de las P pop

' sich Fliissigkeit bilden sollte, kénnen Sie diese kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft obpasoBanacb XWAOKOCTb, TO €€ MOXHO CIUTb, A travers les orifices du couvercle (5) vous ce. .

TIPS AND RECOMMENDATIONS

The unit has a safety lock, which does not
allow to operate the unit, unless the Lid (1)
is firmly in place.

Mini Chopper serves to chop meats,
cheese, onions, aromatic herbs, garlic,
carrots, walnuts, almonds, fruits, etc.

Attention:
Never chop very hard products, such as nut-

abgieBen, indem Sie den Deckel mit den Offnun-
gen (5) benutzen. Nehmen Sie den Motorblock
und den Deckel (1) ab, verschlieBen Sie den
Chopper-Becher mit diesem Deckel (5) und
gieBen Sie die Fliissigkeit ab. Durch die Offnungen
in dem Deckel (5) kdnnen zerkleinerte trockene
Lebensmittel, z.B. Niisse ausgeschiittet werden.

HINWEISE UND RATSCHLAGE

- Dieses Gerét ist mit einer Schutzsperre aus-
gestattet, die das Gerét nicht in Betrieb setzen
lasst, wenn der Deckel (1) nicht aufgesetzt ist.

+ Der Mini-Chopper ist fur die schnelle

hat, bekommen. Bei beliebiger
Anspruchserhebung soll man wahrend der Laufzeit
der vorliegenden Gewahrleistung den Check oder
die Quittung lGber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektromag-
netischen Vertraglichkeit, die in

c € 89/336/EWG -Richtlinie des Rates
und den Vorschriften 73/23/EWG
liber die Niederspannungsgeréate
vorgesehen sind.

MCNOoNb3ys KPbILKY C 0TBEPCTUAMM (5).
CHMMWUTE MOTOPHbIN 610K U KpbIwky (1),
3aKpoiTe yally Yonnepa Kpbiwkon (5) n cnente
XMOKOCTb. Yepe3 oTBepcTus B Kpbiwke (5)
MOXHO  BbICbiNaTb  W3MEJIbY4EHHbIE  Cyxue
NPOAYKTbI, HANPUMEP OPEXM.

COBETbl " PEKOMEHAOALUU

+ JaHHoe YCTPONCTBO CHabxeHo
610KMPOBKON, KOTOpasi He MoO3BOAsieT
BKJIIO4aTHCA YCTPOWNCTBY, ecnm He
ycTaHoBneHa Kpbiwwka (1).

Cpok cnyx6bl npubopa He meHee 3-x et

&

ME 61

[laHHoOe n3fenne cooTBETCTBYET
BCeM TpebyeMbIM eBPOneiCKum
U POCCUKCKUM CTaHaapTam
6€e30r1acHOCTY Y TUrneHsbI.

Mpounssoautens: AH-OEP MPOOAKTC Im6X,
ABcTpusa
MenesaiiHracce, 10/10, 1210, Bena, AscTpus

pouvez verser des aliments secs broyés par
exemple des noix.

CONSEILS ET RECOMMANDATIONS

« Le présent appareil est doté du systeme
de blocage qui ne laisse pas fonctionner
I’appareil si le couvercle n’est pas installé
comme il faut (1).

+ Le mini-chopper est destiné au broyage
rapide de viande, fromage, oignon, ail,
carotte, noix, amande, fruits.

N

Le présent appareil satisfait aux
exigences de compatibilité
électromagnétique en vertu de
la directive 89/336/EEC du
conseil de I’Europe et la
préscription 73/23 EEC pour
I’'appareillage de bas voltage.

q3

Se durante lavorazione dei prodotti si € formato
un liquido, potete scaricarlo attraverso il coper-
chio con fori (5). Togliete I'unita motore ed il
coperchio (1), chiudete la coppa della trittatrice
con il coperchio (5) e scaricate il liquido. Potete
scaricare i prodotti secchi trittati attraverso i fori
nel coperchio (5), per esempio le nocciole.

CONSIGLI E RACCOMANDAZIONI

+ Questo apparecchio & fornito di un blocco il
quale non permette di accendere I'ap-
parecchio senza il coperchio (1) installato.

+ Minitrittatrice € destinato per la triturazione

prima della scadenza della garanzia e deve
essere accompagnato dallo scontrino fiscale
oppure da un altro documento che attesti I’'ac-
quisto.

Questo prodotto corrisponde ai
requisiti di compatibilita elettro-

c € magnetica stabiliti dalla direttiva
89/336/EEC del Consiglio Europeo
e dalla Direttiva 73/23 CEE sugli
apparecchi di bassa tensione.

Este artefacto tiene un mecanismo de blo-
queo que no permite encender el artefacto
sino tiene la tapa colocada. (1).

Este artefacto estd destinado para picar
rapido carne, queso, cebolla, hierbas
aromaticas, ajo, zanahoria, nueces, almen-
drasy frutas.

Atencion:

Se prohibe picar alimentos muy duros tales,
como nuez moscada, granos de café, hielo o
alimentos congelados.

Comunidades Europeas, y las CbBETU U NPEMNOPBKU

reglamentaciones 73/23 CEE,
para los aparatos de bajo voltaje.

[JageHoTo yCTpoicTBO € cHabgeHo c
6N0KNpOBKa, KOATO He nossonsea
YCTPOWCTBOTO A2 Ce BKJI0YBA, aKO KanakbT He
€ ycTaHoBeH (1).

MwuHu-pesaykarta e npegHasHayeHa 3a 6bp30
HACUTHABAHE Ha Meco, Kallkasan, nyk,
apomMaTu4yHN TPEBU, YECbH, MOPKOBU, OpeXH,
6apemu, nnonose.

BHumaHue:

3abpaHsBa Ce HACUTHSIBAHETO Ha MHOro TBbPAYU
NpoAyKTW, KaTto Hanpumep WHOMIACKO opexye,
Kkacde Ha 3epHa M 3bPHEHW XpaHu, nen wuam
3amMpaseHu NpoayKTU.
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MINI-APRITO
A KESZULEK LEIRASA

o OhWN =

. Fedél

. Apritokés

. Az aprit6 kelyhe
. Motorhaz

. Fedél nyilasokkal
. Kapcsologomb

VIZTONSAGI ELOIRASOK

Az

elsd hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrol,

hogy a villamoshalozat fesziltsége mege-
gyezik a készilék testén feltiintetett fesziilt-
séggel.

AZ

Aramiités elkeriilése érdekében soha ne
meritse a motorhazat vizbe vagy mas
folyadékba. Ne hasznalja a késziléket
vizzel telt mosogatokagyld kdzelében, ne
fogja meg a motorhaz testét nedves kézzel.
A késziilék vizbeesése esetében:

Ne érjen a vizhez.

Azonnal kapcsolja ki a készlléket a halozat-
bol.

Forduljon markaszervizbe a készulék
megvizsgalasaért (vagy, ha szikséges,
javitasaért) miel6tt ujbol hasznalna.

Ne hasznalja a késziiléket helyiségen kivdl.
Ne hagyja a halézatba kapcsolt késziiléket
feligyelet nélkil!

Mindig kapcsolja ki a késziiléket a halozat-
bol a feltétek fel- vagy lecsatlakoz-
tatasakor, a készilék tisztitasakor vagy bar-
milyen meghibasodas esetében.

A készilék kikapcsolasakor mindig a vilat
fogja, soha ne hlzza a halozati kabelt.
Mikodés kdzben a késziiléket olyan helyre
allitsa, ahol kisgyermekek vagy csokkent
képességll személyek nem érhetik el.
Soha ne hasznalja a késziiléket forrd
felliletek kdzelében.

LEGYEN OVATOS A KESEK
HASZNALATAKOR, MIVEL RENDKIiVUL
ELESEK.

Akészulék csak haztartasi hasznalatra valo.
A késziilék egyfolytaban tortén® hasznalata
nem szabad hogy meghaladja az egy
percet, amiutan 15 perces sziinetet kell tar-
tani a villanymotor lehuléséhez.

Ne hasznadlja a készlléket sérllt halozati
kabellel vagy villaval valamint ha a készulék
hibasan lGzemel, a késziiléket leejtették
vagy barmilyen mas moédon megseérilt.

Ne szerelje szét és ne javitsa a készilléket
onalléan, mindig forduljon markaszervizbe.

ELSO HASZNALAT ELOTT

Csomagolja ki a késziiléket és tavolitsa el a
csomagoldanyagot, nedves ruhaval tordlje le a
motoregységet (4), az apritdé kelyhét (3), a
fedeleket (1), (5) és a kést (2) pedig meleg
mososzeres vizben mossa meg, dblitse le és
torolje szarazra.

HASZNALAT

1.

2.

. Zarja

. Szilard

Allitsa az aprité kelyhét egyenes szaraz
fellletre.

Helyezze fel a kést (2) a kehely (3) kbzepén
1évd tengelyre.

. Rakja be a kehelybe az élelmiszert.

Szlikség esetén vagja fel kisebb (kb. egy-
forma) darabokra. Gy6z6djon meg arrol,
hogy a berakott élelmiszer nem haladja
meg a MAX szintet az apritd kelyhén.

le a kelyhet a fedéllel (1),
Osszeillesztve a fedélen l1évd
kiszogeléseket a kehely bemélyedésével.
(A készllék nem kapcsol be, ha a fedél
nincs feltéve).

. Helyezze a motorhaz testét (4) a kehely

fedelére és dugja be a haldzati kabel villajat
az aljzatba.

. Az apritdé bekapcsolasahoz nyomja meg a

motoregység fels¢ részét (6). A motore-
gység levétele el6tt varja meg amig a kés
teljesen leall.

élelmiszerek feldolgozasakor
hasznalja a pillanat-lizemmaodot (kapcsolja
be az apritét néhany masodpercre, tartson
szlinetet és kapcsolja be ujra).

A mini-aprité lehetévé tesi az élelmiszerek
nagyon gyors feldolgozasat, de a szlinet-
mentes lizemelés maximalis ideje legfeljebb 1
perc lehet. Az aprité tovabbi lizemelése elbtt
tartson 15 perces sziinetet a villanymotor
lehiiléséhez.

Az

élelmiszerek kivétele el6dtt kapcsolja ki a

késziléket a halozatbol.

1.

2.

3.

4.
Ha

Vegye le a motoregységet (4) az apritd
kelyhérol.

Vegye le a fedelet (1) ehez enyhén nyomja
meg az oldalsé kiszogeléseket a kbzéprész
felé.

A mianyag farokrészt fogva vegye ki a kést
(2).

Vegye ki az élelmiszert az aprit6 kelyhébdl.
az élelmiszer feldolgozasa kdzben folyadék

képz6dott, akkor azt ledntheti a nyilasokkal
ellatott fedél (5) segitségével. Vegye le a
motoregységet és a fedelet (1), zarja le az
apritd kelyhét a fedéllel (5) és Ontse le a levet.
A fedél (5) nyilasain keresztil ki lehet szorni a
felapritott szaraz élelmiszereket, pl. diot.

TA

NACSOK ES AJANLASOK

Az adott készllék zarvédelemmel van ellat-
va, amely nem hagyja a készuléket bekapc-
solni, ha nincs feltéve a fedél (1).

A mini-aprité hasznalhat6 hus, sajt, hagy-
ma, flszerek, fokhagyma, sargarépa, dio,
mandula, gyimadlcs gyors felapritasara.

Figyelem:
Tilos nagyon kemény élelmiszerek, pl. szerec-

sendi6, kavé- és gabonaszemek, jég vagy

fagyasztott élelmiszer, apritasa.

+ A kést a kehelybe mindig azel6tt helyezze,
amig az élelmiszereket be nem rakta.
Ellenérizze, helyesen van-e feltéve a kés és
szabadon forog-e.

+ Ha a kés nem forog vagy a forgasa
nehézkés, kapcsolja ki a késziléket a
hal6zatbol és ellendrizze, nincs-e valami-
lyen idegen targy a kehelyben, ha van -
tavolitsa el.

Ha a kés nem veszi fel gyorsan a maximalis
fordulatszamot, akkor tavolitsa el az
élelmiszer egy részét, el6zoéleg kikapcsolva
a késziiléket a halézatbol.

Ha sziikséges az élelmiszer keverése a
kehelyben, haszndlja az erre megfeleld
miianyag

lapatkat. Semmi esetre sem kevereje az
élelmiszert kézzel!

+ Az élelmiszerek egyenletes feldolgozasa a
berakott darabok egyforma méretével
érhet6 el.

Tilos az apritd6 kelyhébe forrasban lévd
folyadékot o6nteni.

Soha ne rakja a konténert a MAX jelzésnél
tal.

Ne kapcsolja be a késziléket (res
kehellyel.

A Kkészlilék mianyag csuszasmentes
labakkal van ellatva.

A korszer( lakkozott vagy mianyag bevonatu
butorok fellleteinek tisztitasara kulonb6z6
tisztitoszereket hasznalnak, amelyek fenn all a
lehetésége annak, hogy ezeknek a szereknek
a komponensei negativ hatassal lehetnek a
manyag labak allapotara és meg is
puhithatjak azokat.

Ennek eredményeképpen a buatoron nyom
maradhat. Ha a butoranak érzékeny a
munkafelillete, hasznajon ezen kiviil még egy
csuszasmentes alatétet, amelyet a készilék
ala fektet.

Utmutaté az élelmiszerek a mini-
apritéban valé feldolgozasahoz

Elelmiszer Maximalis stly Aszlk.é.SZi.tés.
maximalis_ideje
Tojas lfemenyre 200 g. 10 mp
fozve
Fuszerek 0.21. 30 mp
Hus (1 cm
v rabok) 100 g. 15 mp
Fokhagyma 150 g. Pillanat-tizemmod
Mandula 100 g. 15 mp
Kenyér 204g. 15 mp
Petrezselyem 30g. 10 mp
Mogyoréhagymal 200 g. Pillanat-lizemmaod
Hus/sonka 200 g. 15 mp
Dio 100 g. 15 mp
Hagyma 200 g. Pillanat-tizemmod
Sargarépa 250 9. Pillanat-iizemmod
TISZTITAS

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motoregységet a
halézatbol.

A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa. Tilos
a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba
meriteni.

Tisztitdshoz ne hasznaljon suroldszert vagy
durva felllet szivacsot.

Az aprité hasznalata utan mossa le a kelyhet és
a fedeleket meleg szappanos vizben, dblitse le
és varja meg amig megszaradnak, azutan las-
son hozza a készilék Osszeszereléséhez.
Emlékezzen arra, hogy a viz maradéka
penészedéshez vezethet.

Szinez6 tulajdonsagu élelmiszerek (pl. sar-
garépa, cékla) feldolgozasa soran a mianyag
részek elszinez6dhetnek, az elszinez6dés
eltavolitdsahoz hasznaljon ndvényi olajba mar-
tott ruhat.

Az apritokés tisztitasa

Vigyazzon, a kés nagyon éles.

Testi sérilés elkeriilése érdekében, a kést
csap alatt mossa és mindig tartsa a
latokorében.

MUSZAKI ADATOK

Tapfesziiltség: 220-230 V~50Hz

Felvett teljesitmény: 200 W

Biztonsagi osztaly: Il

Rovid ideja hasznalat: 1 perc lzemelés/15
perc sziinet.

A gydrté fenntartjia a jogat a késziilékek
jellemzdinek megvaltoztatasdra elézetes beje-
lentés nélkdil.

A késziilék szolgalati ideje legalabb 3 év.

Garancia

A garancia részletes feltételeit megkaphatja a
készlléket eladd markaképvisel6tdl. A garan-
cia id6tartama alatt, barmilyen kifogas
benyujtasakor, fel kell mutatni a szamlat vagy a
vételi igazolast.

Az adott termék megfelel a
89/336/EEC Eurdpai Ko6zO6sség
direktiva az elektromagneses
dsszeférhetéséghez  tamasztott
kovetelményeinek valamint a 73/23
EEC kisfeszliltségl beren-
dezésekre vonatkozo rendeletnek.
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MINI-COPER
OPIS PRIBORA

o0k w0N =

Poklopac

NoZ za usitnjavanje
Casa topera

Blok motora

Poklopac sa otvorom
Dugme za ukljucivanje

MERE BEZBEDNOSTI

Pre prve upotrebe uverite se da napon u elek-
tricnoj mrezi odgovara naponu navedenom na
kucistu pribora.

Da bi izbegli udar elektricnom strujom
nikada ne potapajte blok motora u vodu ili
drugu tekucinu. Ne koristite pribor pored
umionika u kojem ima vode, ne uzimajte
kuciste bloka motora mokrim rukama.

Ako je pribor pao u vodu:

Ne potapajte ruke u vodu.

Odmah iskljugite pribor iz struje.

Za dalje koristenje obratite se u autorizo-
vani servisni centar da bi proverili da li je
doslo do ostecenja.

Ne koristite pribor van prostorije.

Nikada ne ostavljajte pribor bez nadzora,
ako je uklju¢eno u elektri¢nu struju!

Uvek iskljucite pribor iz struje kada Zelite
promeniti dodatke, ili prilkom ¢iS¢enja.
Kada isklju€ujete utikac uvek drzite za sam
utikag, nikada ne vucite za kabel.

U vreme rada stavite pribor na mesto
nedostupno za decu ili osobe sa
ograni¢enim sposobnostima.

Nikada ne koristite pribor blizu vrucih
povrsina.

BUDITE OPREZNI PRILIKOM RADA SA
NOZEVIMA, JER SU ONI JAKO OSTRI!
Pribor je previden samo za koriStenje u
domacinstvu. Neprekidno vreme rada pri-
bora je 1 minuta, posle toga treba napravi-
ti pauzu od 15 minuta, da se ohladi elek-
tricni motor.

Ne koristite pribor sa oSte¢enim napon-
skim kablom ili utikaGem, ili ako u vreme
rada pribora dode do smetniji, ako je pribor
pdao ili je oStecen.

Ne rasravljajte i popravljajte sami pribor,
uvek ga odnesite u specializirani servisni
centar.

PRIJE PRVOG KORISTENJA

Izvasite pribor iz pakovanja, obriSite blok
motora (4) mokrom krpom, a ¢asu ¢opera (3),
poklopac (1), (5) i noz (2) operite u toploj vodi
sa deterdZzentom, isperite i osusite.

KORISTENJE

1.

2.

Stavite €aSu Copera na ravnu i suhu
povrsinu.

Stavite noZ (2) na osovinu u centar ¢ase
(3).

. Stavite namernice u ¢asu Copera. Ako je

potrebno izreZite ih na manje komade (pri-
blizno jednake) veliCine. Uverite se da
namernice nema viSe oznatene oznake
«MAX» na ¢aSi Copera.

. Zatvorite ¢aSu opera poklopcom (1), tako

da se podudare ispusti na poklopcu i urezi
na ¢asi. (pribor se ne¢e ukljuciti, ako pok-
lopac nije dobro stavljen).

. Stavite blok motora (4) na poklopac ¢ase i

stavite utika¢ naponskog kabla u uti¢nicu.

. Za uklju€ivanje Copera pritisnite na gorniji

dio bloka motora (6). Prije nego skinete
motorni blok satekajte da se noZevi
sasvim zaustave.

. Kada obradujete tvrde predmete koristite

inpulsivni rezim rada (ukljucite ¢oper na
nekoliko sekundi, napravite pauzu i
ukljucite Coper opet).

Mini-Coper ¢e vam dozvoliti jako brzo obraditi

namernice, ali

maksimalno vreme

neprekidnog rada ne sme biti duze od 1
minute. Za dalji rad treba napraviti pauzu u
toku 15 minuta, da bi se ohladio elektri¢ni
motor.

Prije nego izvadite obradene namernice
iskljucite pribor iz struje.

1.
2.

3.

4.

Skinite blok motora (4) sa ¢aSe ¢opera.
Skinite poklopac (1), lagano pritisnuvsi na
boc€ne ispuste u pravcu prema centru.
lzvucite noZz (2), drZze¢i za plasticne
ispuste.

Izvadite namernice iz €aSe Copera.

Ako se u vreme rada stvara tekucina, nju
moZete prosuti, koriste¢i se poklopcom sa
otvorom (5). Skinite blok motora i poklopac
(1), zatvorite ¢aSu Copera poklopcom (5) i
prospite tekucinu. Kroz otvor na poklopcu (5)
moZete sasuti usitnjene suve namernice, na
primer orase.

SAVETI | PREPORUKA

Ovaj pribor ima blokiranje, koji ne dozvol-
java da se pribor ukljugi, ako nije stavljen
poklopac (1).

Mini-Coper je predviden za brzo usitnja-
vanje mesa, sira, luka, aromatni mirodija.
Belog luka, mrkve, orasa, badema, voca.

PaZnja:

Zabranijuje se usitnjavati jako tvrde namernice,
kao 8to su muskatni orah, zrna kafe i pSenice,
led ili zamrznute namernice.

Uvek stavite noZ u ¢a8u prije nego stavite
namernice.

+ Proverite dali je pravilno namesten nozi da
li se slobodno okrece.

+ Ako se noZ ne okrece slobodno ili se teSko
okrece, iskljucite pribor iz struje i proverite,
da u ¢a8i nema stranih predmeta, ako ima
izvadite ih.

+ Ako noZ ne moZe brzo da uspustavi maksi-
malno brzo okretanja, izvadite sve namer-
nice iz ¢ase, prethodno iskljucite pribor iz
struje.

» Ako je potrebno meSati namernice u toku
usitnjavanja, za to koristite specialnu
lopaticu. Ne smete meSati namernice
rukom!

+ Ravnomerno obradivanje namernica
postiZe se ako se stavljaju namernice prib-
lizno jednake veli€ine.

« Zabranjuje se sipati u ¢asSu Copera vrelu

tekucinu.

+ Nikada ne stavljajte namernice vi§e oznake
«MAX>.

« Ne ukljucivajte pribor sa praznom ¢asom
copera.

+ Pribor ima plasti¢ne nogice koje spre¢ava-
ju da se klize. Za CiS¢enje savremenog
namestaja, koji ima lakovanu previaku ili
plasti¢nu; koriste razna sredstva za €iS¢en-
je, i postoji moguc¢nost da neka sredstva
sadrZe komponente, koje mogu negativho
delovat na stanja plasti¢nih nogica i ¢ak i
omek3at ih, i kao rezultat mogu ostati
tragovi na namesStaju. Ako vas namestaj
ima osetljivi povrSinski deo, koristite dop-
unski mali tepihi koji se ne klize, staveci ga
ispod pribora.

Preporuke o obradivanju namernica u
mini-Eoperu

Vrsta namernice dozvoljena tezZina vreme
Kuvana jaja 200 g. 10 sek.
Zagin 0.21. 30 sek.
Kavkaski orah 100 g. 15 sek.
Beli luk 150 g. Impulsivni rezim
Bademi 100 g. 15 sek.
Hleb 20 g. 15 sek.
Persun 30g. 10 sek.
Praziluk 200 g. Impulsivni rezim
Meso/Sunka 200 g. 15 sek.
Orasi 100 g. 15 sek.
Luk 200 g. Impulsivni rezim
Mrkva 250 g. Impulsivni rezim
CISCENJE

Pre CiS¢enja iskljucite blok motora iz struje.
ObriSite blok motora mokrom krpom.
Zabranjuje se potapati blok motora u vodu ili
druge tekucine.

Ne koristite za ¢iS¢enje abrizivna sredstva ili
sundZere sa grubom povr§inom.

Posle koriStenja ¢opera operite ¢asu i pok-
lopac u toploj vodi sa deterdZentom, isperite i
dobro osusite, i tek onda sastavite pribor.
Zapamtite, zbog ostatka vode mozZe da se
pojavi plesanj. Kada obradujete namernice
koje imaju svojstvo pustanja boje (naprimer
mrkva, cvekla) plasti¢ni delovi se mogu ofar-
bati; da bi sklonili boje koja je ostala kotistite
krpu, malo natopljenu u ulju.

Ciséenja noza za usitnjavanje

Oprezno, no? je jako ostar.

Da bi izbegli povredu, kada perete noZeve pod
toplom vodom, budite jako oprezni i paZljivi.

TEHNICKI PODACI

Napajanje: 220-230V ~ 50 Hz
Potrebna snaga: 200w

Klasa betbednosti: 1l

Kratkovremeno koristenje: 1 minuta rada / 15
minuta pauze.

Proizvo@aé ostavlja za sobom pravo menjati
karakteristike pribora bez prethodnog
saopstenja.

Minimalno trajanje pribor je 3-godine.

Garancija

Detaljnije uslove garancije moZete dobiti u
dilera, koji vam je prodao aparaturu.Prilikom
bilo kog reklamiranja u toku garantnog roka,
treba pokazati ek ili racun o kupovini.

Ovaj pribor odgovara traZenoj
elektromagnetskoj podudarnos-
ti, postavijenoj direktivoj
89/336/EEC Savjeta Evrope i
propisom 73/23 EEC o aparati-
ma s niskim naponom.
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POLSKI

MINI-CZOPER
OPIS URZ3DZENIA

ooprON=

Pokrywka

N6z do mielenia
Miska czopera

Silnik

Pokrywka z otworami
Przycisk wtaczenia

SRODKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym wigczeniem mini-czopera
upewnic sig, iz napigci sieci odpowiada napig-
ciu, ukazanemu na obudowie urzgdzenia.

W celu uniknigcia porazenia prgdem nigdy
nie zanurza¢ silnika w wodzie lub innych
ptynach. Nie uzywac¢ urzgdzenia w poblizu
zlewu, napetnionego woda, nie dotykac sil-
nika mokrymi rekoma.

W przypadku wpadnigcia urzgdzenia do
wody:

nie zanurzac rgk w wodzie.

natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od sieci.
przed nastepnym uzyciem zwroci¢ sie do
autoryzowanego serwisu w celu przegladu
(lub w razie koniecznos$ci — naprawy).

Nie uzywacC urzgdzenia na zewngtrz
pomieszczenia.

Nigdy nie zostawia¢ urzgdzenia bez nad-
zoru, jesli jest ono podtgczone do sieci
elektrycznej!

Zawsze odfgcza¢ urzadzenie od sieci przy
montowaniu lub zdejmowania czesci lub w
przypadku  powstania  jakichkolwiek
usterek.

Przy odfaczaniu wtyczki zawsze trzymac
tylko za wtyczke, nigdy nie ciggna¢ za kabel
zasilajgcy.

W czasie pracy umieszcza¢ urzgdzenie w
miejscu niedostepnym dla dzieci lub 0s6b z
ograniczonymi mozliwo$ciami.

Nigdy nie uzywac¢ urzgadzenia w poblizu
nagrzanych powierzchni.

ZACHOWAC OSTROZNOSC PODCZAS
KONTAKTU Z NOZAMI, PONIEWAZ SA ONE
BARDZO OSTRE.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do
uzytku domowego. Nieprzerwany czas
pracy urzadzenia nie powinien przekracza¢
1 minuty, po czym nalezy zrobi¢ 1,5 minu-
towg przerwe, aby ostygt silnik.

Nie uzywa¢ urzagdzenia z uszkodzonym
kablem lub wtyczka, a takze jesli urzgdze-
nie nie pracuje prawidtowo, jesli urzadzenie
spadto lub w przypadku jakichkolwiek
innych uszkodzen.

Nie rozmontowywa¢ i nie naprawiac
samodzielnie urzgdzenia, zawsze zwracac
sie do autoryzowanego serwisu.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Rozpakowac¢ urzgdzenie i usung¢ wszystkie
elementy opakowania, przetrze¢ silnik wilgo-
tng szmatka (4), a miske czopera (3), pokrywki
(1),(5) i n6z (2) przemy¢ w cieptej wodzie z
ptynem, optukac i wysuszyc.

UZYWANIE

1.

2.

Umiesci¢ miske czopera na rownej suchej
powierzchni.

Umiesci¢ néz (2) na osi w centrum miski
(3).

. Umiesci¢ produkty w misce czopera. W

przypadku koniecznosci pokroi¢ je na
kawatki 0 mniejszej (przyktadowo jed-
nakowej) wielkosci. Upewnic sig, iz produk-
ty nie przewyzszajg oznaczenia ,MAX” na
misce czopera.

. Zamkna¢ miske czopera pokrywkag (1),

dopasowujgc wypustki na pokrywce z
wypustkami na misce. (Urzgdzenie nie
wigczy sig, jesli nie umieszczono pokrywki).

. Umiesci¢ silnik (4) na pokrywce miski w

wtozy¢ wtyczke do gniazdka.

. W celu wigczenia czopera nacisng¢ na

gorng czes¢ silnika (6). Przed zdjeciem sil-
nika poczeka¢ az on ostygnie.

. Podczas przygotowywania twardych pro-

duktéw uzywac¢ impulsowego systemu
pracy (wtgczy¢ czoper na kilka sekund, zro-
bi¢ przerwe i wigczy¢ ponownie czoper).

Mini-czoper pozwala bardzo szybko przygo-
towac¢ produkty, jednak maksymalny czas
nieprzerwanej pracy nie powinien przekraczac¢
1 minuty. W celu dalszej pracy czopera nalezy
zrobi¢ przerwe w ciggu 15 minut, aby ostygt
silnik.

Przed wyjeciem produktéw odtgczy¢ urzgdze-
nie od sieci.

1.
2.

3.

4.

Zdjg¢ silnik (4) z miski czopera.

Zdja¢ pokrywke (1), w tym celu lekko
nacisna¢ na boczne wypustki w kierunku do
centrum.

Wyja¢ no6z (2), trzymajgc za plastikowg
czesc.

Wyja¢ produkty z miski czopera.

Jesli w czasie przygotowania produktow wyt-
worzyt sie ptyn, mozna go zla¢, uzywajac
pokrywki z otworami (5). Zdjg¢ silnik z miski
(1), zamkng¢ miske czopera pokrywkag (5) i
zla¢ ptyn.

Przez otwory na pokrywce (5) mozna wysypac
zmielone suche produkty, na przyktad orzechy.

RADY | ZALECENIA

Dane urzgdzenie posiada blokade, ktora
nie pozwala urzgdzeniu wigczac sie, jesli
nie umieszczono pokrywki (1).

Mini-czoper jest przeznaczony do
szybkiego mielenia migsa, cebuli, aromaty-
cznych  zi6t, czosnku, marchewki,
orzechéw greckich, migdatow, owocow.

Uwaga
Zabrania si¢ mielenia bardzo twardych produk-

tow, takich jak muszkatowe orzechy, ziarenka
kawy i zb6z, 16d lub zamrozone produkty.

Zawsze umieszcza¢ n6z w misce przed
umieszczeniem produktow.

Sprawdzi¢, czy n6éz jest prawidtowo zamon-
towany i czy moze on prawidtowo sig obra-
cac.

Jesli n6z nie obraca sig lub obraca sig z tru-
dem, odtgczy¢ urzadzenie od sieci i
sprawdzi¢, czy w misce nie ma zbgdnych
elementow, jesli sg wyjac je.

+ Jesli n6z nie nabiera maksymalnej pred-
kosci, nalezy wyjg¢ z miski cze$¢ produk-
tow, przed czym odtaczy¢ urzadzenie od
sieci.

W razie koniecznos$ci mieszania produktow
w misce uzywa¢ w tym celu plastikowej
topatki. W zadnym wypadku nie miesza¢
produktéw rekoma.

Rownomiernego mieszania produktéow
osiaga sie przez wkfadanie kawatkow o jed-
nakowej wielkosci.

+ Zabrania si¢ wlewa¢ do miski czopera
wrzgcych ptynéw.

+ Nigdy nie zapetnia¢ pojemnika powyzej
oznaczenia ,MAX”.

+ Nie wfgcza¢ urzadzenia z pustg miskg
czopera.

Urzadzenie posiada plastikowe nézki w
celu zapobiegania $lizgania sie.

W celu czyszczenia powierzchni nowoczes-

nych mebli, pokrytych lakierem lub plastikiem,

uzywa sie roznych srodkoéw czystosci, dlatego
istnieje mozliwos¢, iz niektére z owych $rod-
kéw zawierajg sktadniki, ktore moga negaty-

wnie wptywa¢ na stan plastikowych nozek i

nawet rozmigkczac je, w rezultacie czego na

powierzchni mebli mogg pozostawac S$lady.

Jesli mebel posiada wrazliwg powierzchnie,

uzywa¢ dodatkowo nie $lizgajgcy sig¢ dywanik,

ktory nalezy podtozy¢ pod urzadzenie.

Zalecenia odnosnie przygotowania pro-
duktéw w mini-czoperze

" Maksymaina Maksymalny
Rodzaj produktu| dopuszczalna czas
waga
Jajka (gotowane) 200 g. 10 sek.
Orzech laskowy 0.21. 30 sek.
Czosnek 100 g. 15 sek.
Beli luk 150 g. Impulsowa praca
Migdat 100 g. 15 sek.
Chleb 20 g. 15 sek.
Pietruszka 30g. 10 sek.
Cebula 200 g. Impulsowa praca
Migso/szynka 200 g. 15 sek.
Orzechy greckie 100 g. 15 sek.
Szczypiorek 200 g. Impulsowa praca
Marchewka 250 g. Impulsowa praca
CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem odtgczy¢ silnik od sieci.
Przetrze¢ silnik wilgotng szmatka,.

Zabrania si¢ zanurza¢ silnik w wodzie lub
innych ptynach.

Nie uzywa¢ do czyszczenia detergentow lub
gabki z grubg powierzchnia,

Po uzyciu czopera przemy¢ miske i pokrywki w
cieptej wodzie, przeptuka¢ i odczeka¢ do
petnego wyschnigcia i nastepnie przystgpi¢ do
montowania urzgdzenia. Pamietac,
pozostatosci wody mogg doprowadzi¢ do
powstania ple$ni.

Przy przygotowaniu produktow o wtasciwosci-
ach barwigcych (na przyktad marchewki,
burakow) plastikowe czesci urzgdzenia moga
zabarwic sig, usuna¢ nalot mozna szmatka,
nasgczong olejem.

Czyszczenie noza do mielenia

Ostroznie, ndz jest bardzo ostry.

Aby zapobiec uszkodzeniom, przemy¢ néz pod
strumieniem wody i zawsze trzyma¢ go w
zasiegu wzroku.

Parametry techniczne

Napiecie: 220-230 V ~ 50-60 Hz

Maksymalna moc: 200 W

Klas bezpieczenstwa: Il

Krotkie stosowanie : 1Tminuta pracy/15 minut
przerwy

Producent zastrzega sobie prawo zmiany
charakterystyki urzgdzen bez wczesniejszego
zawiadomienia.

Termin przydatnosci urzgdzenia do uzytku
powyzej 3 lat.

Gwarancji

Szczegdtowe warunki gwarancji, mozna otrzy-
mac¢ u dilera, ktéry sprzedat Panstwu dane
urzadzenie. W przypadku zgtaszania roszczen
z tytutu zobowigzan gwarancyjnych, nalezy
okaza¢ rachunek lub fakture poswiadczajgce
zakup.

Dany wyrob jest zgodny z wyma-
ganiami odnosnie elektromag-
netycznej kompatybilnosci,
przewidzianej dyrektywg
89/336/EEC Rady Europy oraz
przepisem 73/23 EEC o
nizkowoltowych urzgdzeniach.
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MINI-KRAJEC
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PIS PRISTROJE

. Viko
. N0z na krajeni
. Misa na krajeni

Motorovy blok

. Viko s otvory
. Tlagitko spinace

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred

prvnim pouzitim mini-krajece

pfesvédCete si, zda napéti elektrické sité
odpovida napéti, uvedenému na krytu pfistro-

je.

PR

Kvuli nebezpeci elektrického urazu nikdy
neponofujte motorovy blok do vody &i jiné
tekutiny. NepouZivejte pristroj v blizkosti
dfezu s vodou, nedotykejte se krytu
motorového bloku vihkyma rukama.

V pripadé spadnuti pfistroje do vody:
Neponoftujte ruce do vody.

Ihned odpojte pfistroj od sité.

Pfed dalSim pouZzitim pfiStroje obrat’te se
na opravnéné servisni stfedisko pro kon-
trolu &i pfipadnou opravu pfistroje.
NepouZivejte pristroj venku.

Nikdy nenechavejte napojeny na elektrick-
ou sit’ pristroj bez dohledu!

VZdy opojujte pristroj od sité pfi nastaveni
¢i sejmuti sooucastek, pred c¢isténim
pristroje Ci pfi zij$téni jakychkoliv poruch.
P¥i odpojeni sit’ové vidlice vZzdy se drZte
vidlici, nikdy netahejte sit’ovy kabel.
Bé&hem préaci umistéte pristroj mimo dosah
déti &i osob s omezenymi schopnostmi.
Nikdy nepouzivejte pfistroj v blizkosti
znacné ohratych povrcha.

POZOR NA PRACI S NOZI - JSOU VELMI
OSTRE!

Pristroj je ur€en k vyhradnému pouZiti v
domacnosti. Nepretrzity provoz pristroje
nesmi presahovat 1 min., nasledné je tfreba
udélat 15 min. prestavku pro vychladnuti
motoru.

NepouZivejte pfistroj, je-li poSkozen sit’ovy
kabel &i vidlice, jsou-li zfejmné poruchy
provozu pristroje, spadl-li pfistroj pop¥. byl
jinym zplisobem poskozen.

Nerozebirejte a neopravujte pfistroj, vzdy
se obracejte na opravnéné servisni
stredisko.

ED PRVNiM POUZITIM

Rozbalte pfistroj a odstarite balici materialy,
otfete motorovy blok (4) vihkym hadrem, misu

na
tep

PO
1.

2.
3.

krajeni (3), vika (1), (5) a nGz (2) umyjte
lou mydlovou vodou, oplachnéte a osuste.

vzITi

Umistéte misu krajece na vodorovny suchy
povrch.

Upevnéte ndZ (2) na osu ve stfedu misy (3).
Dejte potraviny do misy krajece. Je-li to
nutné, nakrajte je na priblizné stejné velké
kousecCky. PresvédcCete si, zda mnoZstvi
potravin nepresahuje oznaceni “MAX” na
mise krajece.

. Pro uzavfeni misy krajece vikem (1) spojte

vybé&zky na viku a dulky na mise. (P¥istroj se
nezapne dokud viko neni nastaveno).

. Umistéte motorovy blok (4) na viko misy a

dejte vidlici sit’ového kabelu do zasuvky.

. Pro spousténi krajece tlacte na horni ¢ast

motorového bloku (6). Pred sejmutim
motorového bloku vyckejte, az se n(iz Uplné
zastavi.

. Pri zpracovani tvrdyh potravin pouZivejte

impulzni provoz (zapnéte kraje¢ na nékolik
vtefin, udélejte pauzu a zapnéte pfistroj
zZnovu).

Mini-kraje¢ zajisti velmi rychlé zpracovani
potravin, av8ak maximalni doba nepretrzitého
provozu nesmi presahovat 1 min. Pro dalSi
provoz krajece je tfeba udélat prestavku 15
min. pro vychladnuti elektrického motoru.

Pred vyjmutim potravin odpojte pfistroj od sité.

1.
2.

3.
4.

Sejmete motorovy blok (4) z misy krajece.
Pro sejmuti vika (1) mirné stlacte postranné
vybéZky dovnitf nadoby.

Sejmete nuZ (2) za umélohmotny ocasek.
Vyjmete potraviny z misy krajece.

Jstli pfi zpracovani potravin vznikla tekutina, Ize
ji odlit pomoci vika s otvory (5). Sejmete

mo

torovy blok a viko (1), uzaviete misu krajeCe

vikem (5) a odlejte tekutinu. Pfes otvory vika

(3)

Ize vysypat rozdrcené suché produkty,

napriklad ofechy.

RA|

DY A DOPORUCENI

Tento pfristroj je opatfen pojistkou, ktera
prekazi zapnuti pfistroje, neni-li nastaveno
viko (1).

Mini-kraje¢ slouzi k krajeni masa, syru,
cibule, aromatickych bylinek, ¢esneku,
mrkve, vlagskych ofisk(, mandle, ovoce.

Pozor:

Zakaz drceni tvrdych potravin,

mu

napriklad
Skatovych ofidkl, zrnkové kavy, obili, ledu

Ci zmraZenych potravin.

Upevnéte ndZ v mise vZdy pred nakladanim
potravin.

Zkontrolujte, zda je niZ nastaven spravné a
zda se mUiZze volné otacet.

Jestli se n(iZ neotaci nebo se otaci jen velmi
zt&Zi, odpojte pristroj od sité a zkontrolujte,
zda v mise nejsou cizi predméty, popripadé
odstrarite je.

Jestli se nGzZ rychle nerozbé&hne do max-

—p—

imalniho poctu otacek, odpojte pfistroj od
sité a odstrarite z misy €ast potravin.

Je-li nutné premichat potraviny v mise,
pouzijte vhodnou umeélohmotnou
michacku. V Zadném pripadé nemichejte
potraviny rukama!

+ Rovnomérného zpracovani docilite
naloZzenim stejné velkych kouseckl
potravin.

Zakaz nalévat do misy krajecCe vafrici vodu Ci
jiné tekutiny.

Nikdy nenakladejte do misy vic potravin nez

je stanoveno oznacenim >>MAX<<.

Nezapinejte pfistroj s prazdnou misou kra-

jece.

Pristroj je opatien

umeélohmotnymi noZiCkami.
Pro ¢isténi lakovanych ¢i plastovych povrcht
nabytku se v souCasné dobé& pouZivaji
rtznorodé &istici prostredky, proto je tu urcita
moznost, Ze nékteré ze zminénych latek
obsahuiji slozky, které mohou mit negativni vliv
na stav umélohmotnych noZi¢ek dokonce je i
roztavit, diky ¢emuz na povrchu nabytku
mohou zUstat skvrny. Mate-li nabytek s citlivym
povrchem pracovni plochy, dodatecné
pouzivejte neklouzavou podloZku.

neklouzavymi

Doporucéeni ohledné zpracovani potravin v
mini-krajedi

Druh potravin pustna VI;:::I- zpracov:::'ba
Vejce natvrdo 200 g. 10 sek.
Koreni 0.21. 30 sek.
Liskové ofisky 100 g. 15 sek.
Cesnek 150 g. Impulzni provoz
Mandle 100 g. 15 sek.
Chléba 20g. 15 sek.
Petrzel 30g. 10 sek.
PaZitka 200 g. Impulzni provoz
Maso/Sunka 200 g. 15 sek.
Vla§ské orisky 100 g. 15 sek.
Cibule 200 g. Impulzni provoz
Mrkev 250 g. Impulzni provoz
CISTENI

Pred Cisténim odpojte motorovy blok od sité.
Otirejte  motorovy blok vihkym hadrem.
Motorovy blok se nesmi ponofovat do vody &i
jiné tekutiny.

NepouZivejte pro Ccisténi abrazivni &istici
prostredky &i houby s drsnym povrchem.

Po kazdém poufZiti krajeCe umyjte misu a vika
teplou mydlovou vodou, oplachnéte je a
nechte uschnout, dale mlzete pfistroj smon-
tovat. Pomatuijte si, Ze zbytky vody mohou zpu-
sobit vznik plisné.

P¥i zpracovani barvivych potravin (naptiklad
mrkve, ervené fepy) umélohmotné soucastky
pristroje se mohou obarvit; odstranit zbarveni
Ize pomoci hadra, namoc¢eného do rostlinného
oleje.

Cisténi noze na krajeni

Pozor: nliZ je velmi ostry!

Kvuli nebezpe&i poranéni velice opatrné
umyvejte niZ proudem vody

TECHNICKE UDAJE
Napéti: 220-230V~50 Hz
Maximalni prikon: 200 W
Bezpecnostni trida: Il

Nepretrzity provoz: 1 min. provoz/15 min.
prestavka.

Vyrobce si vyhrazuje pravo zménit charakteris-
tiku pristroji bez predchoziho upozornéni.

Zaruéni doba 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prode-
jce pristroje. P¥i uplatiiovani narokd b&hem
zarucni lhaty je tfeba predloZit doklad o zak-
oupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida
poZadavkum na elektromagnet-
ickou kompatibilitu, stanovenym
direktivou 89/336/EEC a pred-
pisem 73/23/EEC Evropské
komise o0 nizkonapétovych
pfistrojich.

q3

MiHi-4onnerP

on
1.

R

Uc NPUCTPOIO
Kpuwka
Hix-noapibHioBay
Yawa yonnepa
MoTopHuit 6ok
Kpuiuka 3 otBOpamu
KHonka BKJIIOYEeHHS

3AMNOBDKHI 3AX04AuU
Mepen nepwum BKIOYEHHSAM MiHi-yonnepa

nepekoHamnTecs,

WO Hamnpyra eNnekTpuyHoi

Mepexi Bignoeigae Hanpysi, 3a3HadyeHili Ha
KOpnyci NpuCTpoIo.

o6 YHUKHYTU nopasky enekTPUHHUM
CTPYMOM HIKONN HEe 3aHYyplOATE MOTOPHWUIA

6nok y Boaoy abo iHWi pignHn.  He
BUKOPUCTOBYNTE  MPUCTPI  nopy4 i3
PakoBUHOK, HAMOBHEHOW  BOAO, He

OGepiTbCA 3a KOpPMyC MOTOPHOro 650Ky
BONOIMMU pyKamu.

Y Bunagky nagjiHHS NpUCTPOIO y BOAY:

He onyckarite pyku y Boay.

HeraiiHo Bigknio4iTb MPUCTPIN Bif MeEpPeXi.
Mepen noganbwmm BUKOPUCTAHHAM
NPUCTPOID 3BEPHITLCS B aBTOPMU3OBAHUN
CepBiCHUI UeHTp ana noro ornsay (abo
PEMOHTY, AKLLO Lie HeobXigHO).

He  BMKOPUCTOBYNTE  MNPUCTPIN
NPUMILLEHHSIM.

Hikonn He 3anvwaliite npucTpit 6e3 gornsaay,
AKWO BiH MIAKAOYEHUA [0 €eNeKTPUYHOI

nosa

Mepexi!
3aBxaun Bigk4anTe NpuUCTpin Big, mepexi
npu BCTAHOBJIEHHI abo 3HATTI

NPUHANEXHOCTEN, ONS YULLEHHS npunagy
abo npwm BUHUKHEHHI AKNX-HEOYab
Henonagok.

Mpn BiOKNIOYEHHI MEPEXHOT BUMKW 3aBXAWN
TPUMaNTEeCH TiNbKM 3a BWUAKY, HIKOAN He
TArHITb 32 MEPEeXHUii kabenb.

Nip, yac po6oTM po3TalloByiiTe NPUCTPIN Yy
MicLsIX, HeAOCTYNHUX AN aiteit abo noaen 3
06MEXEHVMUN MOX/INBOCTAMU.
Hikonn He BMKOPUCTOBYWTE
no6an3y HarpiTMX NOBEPXOHb.
BYABTE OBEPEXHI TMPW POBOTI 3
HO>XAMMW, OCKIJIbK/ BOHW OYXXE FOCTPI
MpuCTpin NpU3HaAYeHUn AN BUKOPUCTAHHS
TiNbky B No6yTOBMX Linsx. BeanepepBHuii yac
po6oTun NpUCTPOLO He MNOBMHEH
nepesuwlyBatv 1 XBUAWHY, Micns 4oro
HeobXxiAHO 3pobuTn 15-XBUNUHHY nepepsy,
LLLO6 OXONOHYB €/1EKTPOMOTOP.

He kopucTyiiTecs NPUCTPOEM 3 YLLKOAKEHUM
MepexHUM kabenem abo BWUIKOK, a Takox
AKWO Mig Yac poboTn npunagy BUHMKAIOTb
nepeboi, AKLWOo NPUCTPI poHanu abo BiH 6yB
YLIKOOXEHNA AKMM-HeOyab iHWM
crnocobom.

He poabupaiite i1 He PEeMOHTYIiTe NPUCTPIN
CaMOCTIHO, 3aBxau 3BepTanTecs B
aBTOPWU30BaHWI CEPBICHUI LIEHTP.

npucTpin

NMEPEA NEPLLULUM BUKOPUCTAHHAM

Butarnite npucTpin 3 ynakoeku 1 BUganitb yci
nakyBanbHi Matepianu, NPOTPiTb MOTOPHMI 610K

(4)

BOJIOTOI0 TKaHWHOIO, a 4awy yvonnepa (3),

kpuwkun (1), (5) i Hix (2) npomwuiiTe B Tennin
MWJIbHI BOAI, 0OMNOJOLLITh | BUCYLLITb.

BU
1.

2.
3.

Mini-yonnep

KOPUCTAHHA

YCTaHOoBITL Yalwly yonnepa Ha pPiBHY Cyxy
NOBEPXHIO.

YCTaHOBITb HiX (2) Ha BiCb y LleHTpi yawi (3).
3aBaHTaxTe NpoayKTW B Yally Yonnepa.

Mpn HeobXiAHOCTI PO3pixXTe iX HAa LWMATOYKM
MEHLLOro (MpuGAn3HO 0AHAKOBOr0) PO3MIpY.
lMepekoHariTecs, WO 3aBaHTaXeHi NPOAYKTH
He nepeBuLLyloTb no3Havkm “MAX” Ha vaui
yorinepa.

. 3akpuinTe yawy vonnepa Kpuwkotw (1),

CMOJYYMBLLM BUCTYMNW HA KPULLILL 3 Na3amMu Ha
YaLui.

(MpwWCTpI HE BKMIOYUTBLCS, SKLLO KpULLKA He
BCTaAHOB/EHA).

. YcTaHOBiTb MOTOPHUIA 60K (4) HA KPULLIKY

yalwli i BCTaBTe BUJIKY MEPEXHOro kabenio B
po3eTky.

. Ona  BKNOYEHHA vyonnepa HaTUCHITb Ha

BEPXHIO YaCTUHY MOTOpPHOro 6noky (6).

Mepen  3HATTAM MOTOPHOro 610Ky
[o4yexkanTeca NOBHOI 3yNUHKU HOXa.
Mpu  nepepobui TBepAMX  MPOAYKTIB

BMKOPUCTOBYITE iMMYNbCHUIA PEXUM POBGOTH
(BK/IOYITL YOMMEpP Ha Kifibka CekyHA, 3pobiTbh
nayasy i BKIOYiTb YONMNep 3HOBY).

[03BONsIE

ayxe LwBMNAOKO

nepepo6naTV NPOAYKTU, ane MakCMmanbHui Yac

6e3nepepBHOI

po6oTtn He NoBUHEH

nepeBuLLYBaTN 1 XBUHY.
Ana nopganbwoi po6oTtn yonnepa HeobXigHO
3pobutn nepepsy npotarom 15 xBunuH, WwWo6
OXOJIOHYB E€/IEKTPOMOTOP.

Mepen picTaBaHHAM

npoAaykKTiB  BiAKOYITb

NPUCTPI Bif Mepexi.
1. 3HiMiTb MOTOPHMI GNOK (4) i3 Yawi Yyonnepa.

2.

3.

4

3HiMiTb Kpuwky (1), Ana uboro 3nerka
HATUCHITb Ha GiYHi BUCTYNN B HaNpsAMKy 00
LeHTpa.

ButarHite  Hix (2), Tpumalouucb 3a
nnacTMacoBUit XBOCTOBYK.

JlictaHbTe NpoayKTH i3 YaLli yonnepa.

FkLo nig, 4ac nepepobkun NPoayKTiB yTBOPUNAcS
piavHa, TO i MOXHa 3NUTW, BUKOPUCTOBYIOYU
KpULLIKY 3 oTBOpamu (5).

3HIMiTb MOTOPHWIA BnOK i KpULLKy (1), 3akpuiiTe
Yauwly yonnepa KpuwKow (5) i 3nuinTe pignHy.
Yepes otBopu B kpuuwui (5) MoxHa Bucunatm
30piBHEHI Cyxi NPOAYKTW, HaNpUKnag, ropixu.

no

PAOU N PEKOMEHAALLIT

JaHnit NpucTpiit NocTadeHnii 6:10KyBaHHAM,
WO He O03BOJIAE BKIIOYATUCH MPUCTPOIO,
AKLLO He BCTaHOBMEeHa kpuwka (1).
MiHi-yonnep npu3HayYeHuit Ona WBUAKOro
3apibHIOBaHHA  M'Aica,  cupy,  uubyni,
apoMaTu4HuUX Tpas, YacCHWKY, MOPKBH,
BOJIOCbKMX FOPIXiB, MUraanto, GpykTiB.

YBara:

3abopoHAETbCA NoapibHioBaTK ayxXe TBepai
NPOAYKTW, Taki Ak MyCKaTHi ropixu, 3epHa KaBu 1
351aKku, Nig abo 3aMOpPOXEHi NPOAYKTU.

3aBxav BCTAHOBMIONTE HiX Y ualy nepepq,
3aBaHTaXEHHSAM NPOAYKTIB.

—

MepesBipTe, Yv NPaBUIbHO BCTAHOBEHUI HiX
i yn BiH MOXe BinbHO obepTaTucs.

AKLWO HiX He ob6epTaeTbes abo 0bepTaeTbes
Ha cuny, BIOKOYITL NPUCTPIN Big, mepexi i
nepesipTe, Y1 HemMae B yvawi sakux-Hebyab
CTOPOHHIX NPeaMETIB, i AKLLO € - BUAANiTh ix.
AKwo HiX He Habupae LWBMOKO
MakCVMasbHNX 0O0POTiB, TO BUAANITH i3 YaLli
4aCTUHY NpPOAYKTIB, nonepeaHbLo
BiAKMIOYMBLLM NPpUNAA Bif, Mepexi.

Mpw Heob6XiAHOCTI NepemilLyBaHHS NPOAYKTIB

y Yawi BMKOPWUCTOBYWTE OAs  LbOro
nigxogawy nnactmacosy nonartky. Y
XXOAHOMY pasi He nepemillyiTe npoayKTn
pykamun!

PiBHOMipHa nepepobka npoaykTiB

NOCAraeTbCA 3aBaHTaAXEHHAM LIMaTOYKiB

NPOAYKTiB OAHAKOBOro PO3Mipy.

3abopoHSETLCS 3anMBaTy B yally yonnepa

KUNNSAYi PianHn.

Hikonn He 3anoBHIONTE KOHTENHep BuULLe

no3Hauykm >>MAX<<.

He BknioyaiTe npucTpin

Yaluelo yornnepa.

MpucTpii  nocTaveHuin NAacTUKOBUMU

HiXXKaMu ns 3anobiraHHA KOB3aHHS.
[ANna 4MWEeHHs MOoBEepXHi cydyacHux Mebnis,
NOKPUTKX Pi3HOro poay flakamu abo NnacTukom,
BUKOPUCTOBYIOTb PIBHOMAHITHI PEYOBUHMU, LWO
4YUCTATb, TOMY iICHYE MMOBIPHICTb, LLO AEAKi i3 X
PEYOBUH MICTATb KOMMOHEHTU, SKi MOXYTb
HEeraTMBHO BIMJIMHYTU HAa CTaH NAacTUKOBUX HIXKOK
i HaBiTb pPO3M'AKWINTK iX, Yy pe3ynbTati Ha
NoBEPXHi MebBNiB MOXYTb 3aNULLIMTUCA CRigu.
Akwo y Bawwmx mebnis cnpuiiHATIMBa poboya
NnoBEpxHs, TO BUKOPWUCTOBYWTE [04ATKOBO
HEKOB3HWI KUANMOK, MiAKNaAeHWi nig NpUCTpIn.

i3 NMOPOXHbLOIO

PekomMeHpaLil 3 nepepo6Kn NPpoayKTiB y
MiHi-yonnepi

M nbHo |M NbHUIA
BMA npOAyKTiB npunycruma Bara yac
Aius (BapeHi) 200 rp. 10 cek
Cneuji 0.2n. 30 cek
DyHayk 100 rp. 15 cek
YacHuk 150 rp. IMAYNLCHNI pexXuM
MurpanbHi ropixm 100 rp. 15 cek
Xni6 20 rp. 15 cek
MeTpyLuka 30 rp. 10 cek
Lnbyna-wanot 200 rp. IMNyNbCHUIA peXum
M'aco/wmnHka 200 rp. 15 cek
Bonocbki ropixu 100 rp. 15 cek
Linbyns 200 rp. IMNyNIbCHNIA peXuM
Mopksa 250 rp. IMAYALCHWIT pexum
YULLEHH4A

Mepen YnLLEeHHAM BiOKNIOYiTb MOTOPHWIA 60K Big,
mepexi.

MpoTupalitTe  MOTOpPHWIA  BGNOK  BOJOrOI0
TKaHMHOIO. 3abopoHseTLCS 3aHypioBaTu
MOTOPHU BNOK Y BoAy abo iHLWi pianHu.

He BMKOpWCTOBYITE ONS 4YMLEHHA abpasuvBHi
PEYOBMHMU, WO YUCTATb, abo Moyanku i3 rpyboto
NOBEPXHEIO.

Micna BUKOPUCTaHHS Yonnepa NpoMuiTe Yawuy i
KPULIKM B Tennini MWUnbHiA BoAi, 06MONOLWITh i
[oyekamTecs MOBHOrO BUCWUXAHHSA, a MNOTIM
npucTynarite oo 36opku npucTtpoto. MNam'arante,
3aNULLIKM BOOW MOXYTb MPUBECTU OO0 YTBOPEHHS
uBini.

Mpu nepepobui NpPoAykTiB i3 CUNBHUMMU
6apBHVMMM BNACTUBOCTAMU (HaNpuKiag MOPKBY,
6ypsaka) NnacTUKOBI YaCTMHU NPUCTPOIO MOXYTb

odapbuTtncs; BUOANUTM KONbOPOBUIA HaniT
MOXHa TKaHWHOK, 3MOYEHOK POCSIMHHUM
MacsoMm.

YuweHHs HoXa-noapiGHIoOBaYa

O6epexHo, HixX Ayxe rocTpui.

LLlo6 yHMKHYTW TpaBM, NpoMuBanTe Hix nig
CTPyMEHEM BOAM W 3aBXOU TpUManTe Noro y
noni 3opy.

TEXHIYHI AAHI

Hanpyra xuenexHs: 220-230 B ~ 50 'y,
MakcumanbHa noTyxHicTe: 200 BT
Knac 6e3nexu: Il
KopoTkoyacHe
pob6oTn/

15 xBunnH nepepsa.

BUKOPUCTaHHA: 1 XBUNNHA

BupobHuk 3anviuae 3a coboio npaso 3MiHIOBaTU
XapakTepucTUKu NpucTpoto 6e3 rnonepeaHbLoro
ronepeaxXeHHsl.

TepmiH cnyx6m npunagy He MeHLU 3 pokiB

FapaHTia

JloknagHi yMOBM rapanTii MOXHa OoTpumMaTn B
Avnepa, WO npopas paHy anapatypy. Mpu
npen’siBneHHi 6yab-akoi npeTeHsii npoTsarom
TepMiHy Aji AaHOi rapaHTii BapTo npen’sBuTn 4ek
ab0 KBUTAHLLiO NPO MOKYMKY.
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LaHwii Bupib Bianosigae BumMoram
10 e71IeKTPOMarHiTHOI CyMICHOCTI,
Lo npen’IBsItoTECH ANPEKTUBOIO
89/336/€EC Pagn €sponu it
po3anopsaxeHHsam 73/23 EEC no
HM3bKOBOJIbTHUX anaparypax.

MiHi-4onneprP
AMiICAHHE NPbIBOPA

1.

Do pwn

Hakpblyka
HOX-3apabHiuens
Yalua yonnepa
MaTopHbl 610K
HakpblyKa 3 aaTyniHami
KHOMKa YKIIOY3HHS

MEPbI NEPACLIAPOTi
nepag nepBbiM YK/IOY3IHHEM MiHi-yonnepa
nepakaHaiuecs y TbiM, LUTO HanpyXaHHE CeTki

agnaBsfae HanpyxaHHio,

nasHadaHamy Ha

Kopnyce npbibopa.

ka6 nasberHyub NapaxaHHS 3NEKTPbIYHbIM
TOoKaM, Hikoni He anyckalile MaTopHbl 610K Yy
Bady Ui iHWbIS BaTkacui. He kapbicTanuecs
npbibopamM nobay 3 pakasiHail, HanoyHeHal
BagoN, He xanamuecs MOKpbIMi pykami 3a
Kopnyc matopHara 6noka.

Y BbiNagky naaseHHs npeibopa y Baay:

He anyckaliue pyki Y Bagy

anpasy agknoybiLe NpbI6op af ceTki

nepaz fanenwbiM KapbiCTaHHEM MpbIGopam
3BAPHILECH ¥ ayTapbi3aBaHbl CIPBICHbI LOHTP

ona arnsgy (Wi pamMoHTy, Kani  raTa
HeabxoaHa)
He KapbicTaiiuecss npblibopam  na-3n
namsiLuKaHHeM

Hikoni He nakigariue npbibop 6e3 parnsay,
Kasni eH ykso4aHbl § ceTky.

3aycenpl agknioyaiile npelbop aa ceTki nag
yac yCTaHOYKi anbbo 3HALUA
npblHanexHacuen, nepag 4YbicTkam Ui npbl
Y3HiKHEHHI sKix-Hebya3b Henanagak

Mpbl agkntoYbIHHI ceTkaBal Binki 3aycenpl
TpbIMaMLUeca 3a BiNKy, HiKONi He usHiue 3a
ceTkaBbl kabesb

Map 4Yac paboTbl pasmMsawyanue npbidop y
MecLax, HepacaranbHblx 415 A3sLel L acod
3 abMexaBaHbIMi MardysiMacusami

Hikoni He kapbicTalieucsa npbibopam nabnisy
HarpaTbiX NaBepxHen

Byasble acuspoXHbl MNpbl  KapblCTaHHI
Haxami, NaKonbKi AHbI BENIbMi BOCTPbISA
MpbIGOp NpbI3HAYaHbI 4151 KAPBICTAHHS TONbKI
Yy ObiTaBbix M3Tax. becnepanbiHHbl 4ac
paboTbl NpbIGoOpa He naBiHEH NepeBbILLBLUb 1
XBiniHy, nacna 4aro HeabxoaHa 3pabilb
nepanbiHak Ha 15 xBifniH, ka6 acTbly
anekTpamarop

He KapbicTaiiuecs npbibopam 3
nawkoaxaHblM ceTkaBbiM kabenem L Binkawn,
abo kani nag yac paboTbl NpbIGopa Y3HikaloLb
nepaboi, a Takcama kani npelbop napay wui
Obly NALLKOAXaHb! iHLLbIM YblHAM

He pasb6ipaiiue i He pamaHTyiue npbibop
camacToiHa, 3aycenpl 3Bspranuecs VY
ayTapbl3aBaHbl CAPBICHbI LAHTP

NEPAJ NEPLUbIM KAPbICTAHHEM
JacTaHblue npblibop 3 ynakoyki i Bbliganiue yce
ynakoBayHbli MaT3pbIS/bl, MaTOPHbI 610K (4)
HeabxoaHa npauepui BiNbroTHain TkaHiHal, a
yawy yvonnepa (3), Hakpblliki (1,5) i HOX (2)
npameblup y Luennali MblnbHal Baase, ananacHylb
i npacyLwbiLb.

KAPBICTAHHE

1.

2.
3

Mini-yonnep

yCTaHaBiLe yally Yonnepa Ha POYHYIO CyXylo
naBepxHIO
yCTaHaBiue HOX (2) Ha OCb Y LIBHTPbI YaLbl (3)

. naknaggiue npagykTbl ¥ yawy yonnepa. Mpbl

HeabxoaHacLji paspaxue iX Ha KaBanauki
MeHwara (npblknagHa  agHonbkasara)
namepy. [lepakaHaiuecs Y TbiM, WTO
naknaa3eHbls NpagykTbl He MNepasblllaloLb
apmeTky “MAX” Ha yalubl Yonnepa.
Hakporue 4Yawy 4yonnepa Hakpbiykam (1),
CyMSCLYLLbI BLICTYMNbI HA HAKPbLIYLb! 3 Na3ami
Ha 4Yawsbl (NpbIGOP He YykaoubiLua, Kani
Hakpblyka He ycTaHoyneHa)

yCTaHaBiLe MaTopHbl 610K (4) Ha HaKpbIyKy
Yalbl i ycTayue Binky ceTkaeara kabensa y
paseTky

ONS YKIIOY9HHA HaUiCHILE Ha BEPXHIO
yacTky MmaTopHara O6noka (6). [Mepapg
3HAULemMmaTopHara 6noka pavakaiuecs
noyHam actaHoyki Haxa

nag 4ac nepanpauoyki usepabix npagykray
BblKapbICTOYBanLUe iMMYAbCHbIA  P3XbIM
paboTbl (yKnioyblLe 4omnmnep Ha Hekanbki
cekyHz, 3pabiue naysy i yknoubile yonnep
A4S pas)

BeNbMi

Aassange XyTKa

nepanpauoysalb MPagyKTbl, ane MakciManbHbl

yac 6GecnepanblHHan paboTbl

npbibopa He

nasiHeH nepasblwaub 1 xsiniHy. Onsg panenwan

paboTbl
nepanbiHak Ha 15

HeabxogHa 3pabiupb
XBifiH, kab acTbly

MiHi-4onnepa

anekTpamartop.

MNepag,

BbIMaHHEM npa,u,yKTaV agknoyblue

npbIOOp an ceTki.

1.
2.

3.

4.

34bIMiLle MaTOPHbI 6510k (4) 3 Yalubl Yonnepa
3abIMieL, HakpblyKy (1), Ans raTara HauicHiue
3n6rky Ha 6akaBblsi BbICMYMbl Y HaKipyHKY Aa
LHTPa

[acTtaHble HoxX (2),
njacTMacasbl XBacTaBiK
[acTaHbLe NpagykThl 3 Yallbl Yonnepa

TpbiMaK4bICA 3a

Kani nag 4ac paboTbl yTBapbiiaca Batkaclpb, fe
MOXHa 3Milb, BbIKapbICTOYBalOYbl HAKPbIYKy 3
aaTtyniHami (5).3HimMiLle MaTopHa 670K i HAKPbIYKY
(1), 3akpornue uawy 4onnepa Hakpblykan (5) i
3nenue Batkacup. [pas aatyniHbl ¥ HakpbIyLbl (5)
MOXHa 3Cbinaub 34pabHeHbIS Cyxia npagykTbl,
Hanpblknazg apaxi.

MNAl

PAAbl i POKAMEHOALbli

[afaseHae npbicTacaBaHHe Mae 6Gnakipoyky,
fAKaa He gasBasse npblibopy yknoyauua, kani
He ycTaHoyneHa Hakpblyka (1)

MiHi-4onnep npbi3HavYaHbl pas  xyTkara
3apabHeHHs1 Msica, Cbipa, Jiyka, AYXMSIHbIX
Tpay, 4YacHaka, MOPKBbI, rpaLkix apaxay,
MiHOans, GPyKTbIy.

Yeara!

3abapaHseuua 3apabHaub BenbMi LBepabls
npagykTbl, Takid K MyCKaTHbIS apaxi, 3epHe
KaBbl, 3NaKi, e[ Ui 3amMapoxaHblsi NpagykTbl.

3ayceabl ycTaHaynisamue HOX y Yawy nepag
3arpyskar npagykray

npasepue, Ui npaginbHa YCTaHOYNEHbl HOX i Lij
Mae eH MnrybiMacLb cBaboaHa Kpyuiuua
Kasi HOX He KpyLiLa Li KpyLiuua 3 Ls>KKacLo,
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apknoybiLe npbibop ag ceTki i npaeepue, Ui
ecub Yy 4vawy sKia-Hebya3b naboyHbIg
npaaMeThl, Kani ecup - Bbiaaniue ix

Kani HOX He Habipae xyTka MakCiManbHbIX
abapoTay, Bblganiue 4acTky npagykray 3

Yallbl, aakoYbIyLWbl cnadatky npeibop ag
ceTki
npol HeabxoaHacui nepamMeLuBaHHs

npagykray y  yaubl KapblCcTanuecs
nageixoA3syan ga rarara nnactMacaBan
nanatkan. Hi y akiMm Bblnagky He
rnepamMeLuaBiiLe npagykTbl pykami.
PayHamepHas nepanpauyoyka npagykray
nacsaraeuua 3arpyskam KaBanaykay
npagykray agHonbkaeara namepy
3abapaHseuua 3aniBaub y yawy 4vonnepa
Kinsyblg BaTKacuj

Hikoni He HanayHAWUE KaHT3MHep BbILWSNA
agmeTki “MAX”

He yknioyaliue npbi6op 3 NycTol Yawan
MpbibOp Mae nnacTbikaBbl HOXkaMi, kab
nasterHyLpb KOY3aHHS.

Ona 4yblCTKi MaBepxHi cyyacHai mabni, skasa
nakpbiTa po3HacTalHbIMi Nakami i nnacTbikam,
BblKapbICTOYBAlOLb PO3HbIS YbICUAYbIS CPOAKI,
naratamy iCHye BeparogHacLb, LUTO HEKaTopbIa 3
iX 3MfwWwYaloub KamnaHeHTbl, $KiS MOryup
agMoyHa naynabiBalb Ha CTaH NacTblKaBblX
HOXaK i HaBaT pasmardbiub iX, Y BbIHIKY Ha
nasepxHi Mabni 3acTaHyuua cnagbl. Kani Bawa
Mabnsi mae ycnpbliMaiBylo pabovyio naBepxHIo,
KapbiCTanuecs y aagatak HeKoy3KiM AbIBaHKOM,
Aki naaknagsaeLUa nag npoibop.

PakameHaaubli na nepanpauoyubl
npaaykray y MiHi-4onnepb!

BIA npapykray Aanyw4anbHbl BeC Yac
Aliki (BapaHbisi) 200 rp. 10 cek
Cneupli 0.2 n. 30 cex
DyHayk 100 rp. 15 cek
YacHok 150 rp. ImnyseCHbl
PIXbIM
MiHaanbHbis apaxi 100 rp. 15 cek
Xneb 20 rp. 15 cek
MNatpyLika 30 rp. 10 cek
Jlyk-wanot 200 rp. IMAYNIECHe!
PIXbIM
Msica/BsiHaNiHA 200 rp. 15 cek
paukis apaxi 100 rp. 15 cek
Tiyk 200 rp. IMNynbCHbI
P3IXbIM
Mopksa 250 rp. IMnybCHe!
P3IXbIM
YbICTKA

Mepapn, yblaTkail apkoybiLle MaTOpHbI 610K apf,
ceTKi.

MpauipariLe MaTopHbl 610K BiNbroTHaM TKaHiHaM.
3abapaHsieLua anyckaub MaTopHbl 650K y Bagy
Ui iHWbIS BaTKacL.

He BbikapbicTOYBaiiLe ONa 4bicTKi abpasiyHbisg
yacua4ybls cpoAaki Ui Mavanki 3 rpy6ai
naBepXHeNn.

Macns kapbICTaHHA Yonnepam npamebliiue yauwy i
Hakpblyki y uennan  MblnbHa  Baase,
[avakanuecs noyHara BbICbIXaHHS i NayblHalnLe
360pky npbibopa. MamsTaliue, pPawTki Bagbl
MOryLb NPLIBECLI Aa YTBAPSHHSA UBINi.

Mapn yac napanpauoyki npagykrtay 3 MOUHbIMI
Kpacs4bIMi ynacuiBacusami (Hanpbiknag, MOPKBb,
Oypaka) nnacTbikaBbls YacTki Mpeibopa Morylb
adapbasauua, yopaub KanapoBbl HaNeT MOXHa
TKaHiHal, HaMo4aHan aneem.

YbicTKa HaXa-3gpabHiuens

AcusipoxHa, HOX BESIbMi BOCTPbI.

Kab6 nasberHyub Tpaym, npambiBaiile HOX nag,
CTPyMsiHEM Bafbl i 3ayceApl TpbIManue aro y noni
3pOKYy.

TOXHiYHbIA OAHbIA:

HanpyxaHHe cinkaBaHHs : 220-230 B~50 Iy,
CnaxbiBaHas maryTHacub: 200 BT

Knac 6scnexi : 11

KapoTkayacoBae kapbiCTaHHe: 1 xBiniHa paboTbl/
15 XxBiniH nepanbIHKy

BbiTBOpLUA nakigae 3a cabori npaBa 3MsSHSILb
XxapaktapbICTbiki npbibopay 6e3 nanspagHsra
naBeAamIeHHs!.

TapMmiH cryx6bl nNpbiGOpa He MeHbLl 3a 3-X
rapoy.

FapaHTbif

Nappabas3Hae anicaHHe yMOYy rapaHTbiiHara
abcnyroyBaHHA MOryT Obllp aTpbiMaHbl y Taro
npinepa, y Akora Obiia HabbiTa TaxHika. Mpbl
3BapoLe 3a rapaHTbiiiHbiM abcnyroyBaHHEM
abaBsiskoBa NaBiHHA Obllb Npag’ayneHa kynyas
anb60 KBiTaHUbIS ab annaue.

JanseHbl  Bbipab  agnassinae
narpabaBaHHIM EMC, SKis
c E Bblka3aHbl Y  AblpakTbiBE  EC

89/336/EEC, i nanaxaHHsIM 3aKOHa
ab npbITPbIMIIBAHHI HaMpPyXaHHS
(73/23 EC)
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