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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

/A Thisis the danger symbol, pertaining to safety, which alerts users to potential risks to themselves and others.
A Al safety warnings are preceded by the danger symbol and the following terms:

(i

/: DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
C WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce risk of injury, damage and electric shock resulting from improper use

of the appliance. Carefully observe the following instructions:

- Theappliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation work.

- Installation and maintenance must be carried out by a qualified technician, in compliance with the manufacturer’s instructions and local safety regulations. Do

not repair or replace any part of the appliance unless specifically stated in the user manual.

Regulations require that the appliance is earthed.

- The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the power supply socket.

For installation to comply with current safety regulations, an all-pole disconnect switch with minimum contact gap of 3 mm must be utilized.

Do not use multiple plug adapters or extension leads.

- Donot pull the power supply cable in order to unplug the appliance.

The electrical components must not be accessible to the user after installation.

Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

This appliance is designed solely for use as a domestic appliance for cooking food. No other type of use is permitted (e.g.: heating rooms). The Manufacturer

declines all responsibility for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

The appliance is not intended for use by persons (including children) with any physical, sensory or mental impairment, or without experience and knowledge of

the appliance, unless supervised or previously instructed in its use by those responsible for their safety.

- Theaccessible parts of the appliance may become very hot during use. Young children should be kept away from the appliance and supervised to ensure that they
do not play with it.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surfaces of the appliance - risk of burns. Do not allow the appliance to come into contact with
cloths or other flammable materials until all the components have cooled sufficiently.

- Atthe end of cooking, exercise caution when opening the appliance door, letting the hot air or steam exit gradually before accessing the oven. When the
appliance door is shut, hot air is vented from the aperture above the control panel. Do not obstruct the vent apertures.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- Donot place flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance is inadvertently switched on.

- Donot heat or cook sealed jars or containers in the appliance. The pressure that builds up inside might cause the jar to explode, damaging the appliance.

- Do not use containers made of synthetic materials.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat and oil.

- Never leave the appliance unattended during food drying.

- Ifalcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk
that vapours released by the alcohol may catch fire upon coming into contact with the electrical heating element.

Scrapping of household appliances

- Thisappliance is manufactured with recyclable or reusable materials. Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. Before scrapping, cut off
the power supply cable.

- Forfurtherinformation on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances, contact your competent local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance.
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INSTALLATION

After unpacking the oven, be sure that it has not been damaged during transport and that the oven door closes properly. In the event of problems, contact the dealer
or your nearest After-sales Service. To avoid any damage, only remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.
PREPARING THE HOUSING UNIT
Kitchen units in contact with the oven must be heat resistant (min 90°C).
Carry out all cabinet cutting work before fitting the oven in the housing and carefully remove all wood chips and sawdust.
After installation, the bottom of the oven must no longer be accessible.
For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.
ELECTRICAL CONNECTION
Be sure the power voltage specified on the appliance dataplate is the same as the mains voltage. The dataplate is on the front edge of the oven (visible when the door
is open).
Power cable replacement (type HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?2) must be carried out by a qualified electrician. Contact an authorized service centre.
GENERAL RECOMMENDATIONS

Before use:

- Remove cardboard protection pieces, protective film and adhesive labels from accessories.

- Remove the accessories from the oven and heat it at 200° for about an hour to eliminate the smell and fumes from the insulating materials and protective grease.
During use:

- Donot place heavy objects on the door as they could damage it.

- Donot cling to the door or hang anything from the handle.

- Donot cover the inside of the oven with aluminium foil.

- Do not pour water into the inside of a hot oven; this could damage the enamel coating.

- Donot drag pots or pans across the bottom of the oven as this could damage the enamel coating.

- Besure that the electrical cables of other appliances do not touch hot parts of the oven or become trapped in the door.
- Do not expose the oven to atmospheric agents.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT @
Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol (L’?))- The various parts of the packing must therefore be disposed of responsibly and

in full compliance with local authority regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- Byensuring this product is disposed of correctly, you will help avoid potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product.

- Thesymbol E on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken to an

appropriate collection centre for the recycling of electrical and electronic equipment.
Energy saving
- Only pre-heat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
- Use dark lacquered or enamelled baking moulds as they absorb heat far better.
- Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will continue to cook even once the oven is switched off.

DECLARATION OF CONFORMITY C €

- Thisoven, whichisintended to come into contact with foodstuffs, complies with European Regulation (C €) n.1935/2004 and has been designed, manufactured
and sold in conformity with the safety requirements of the “Low Voltage” directive 2006/95/CE (which replaces 73/23/CEE and subsequent amendments), the
protection requirements of “EMC” 2004/108/CE.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The oven does not work:
Check for the presence of mains electrical power and if the oven is connected to the electrical supply.
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
The door will not open:
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
Important: during self-cleaning, the oven door will not open. Wait until it unlocks automatically (see paragraph “Cleaning cycle of ovens with pyrolysis
function”).
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The electronic programmer does not work:
If the display shows the letter “F " followed by a number, contact your nearest After-sales Service. Specify in this case the number that follows the letter “F "

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service:
1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the suggestions given in the “Troubleshooting guide”.

2. Switch the appliance off and back on again it to see if the fault persists.
If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest After-sales Service.
AIways specify:
a brief description of the fault;
the type and exact model of the oven;
the service number (number after the word Service on the rating plate), located on the right hand edge of the oven cavity (visible when the oven door is open).
The service number is also indicated on the guarantee booklet;
your full address;
your telephone number.

* VR
0000 000 00000

If any repairs are required, please contact an authorised After-sales Service (to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

CLEANING

C WARNING - Do not use steam cleaning‘e(.]uipment.
- (Clean the oven only when it is cool.
- Disconnect power before servicing.

Oven exterior
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents. If any of these products unintentionally comes into contact with the appliance, dean
immediately with a damp doth.
(lean the surfaces with a damp cloth. If it is very dirty, add a few drops of washing up detergent to the water. Finish off with a dry cloth.
Oven interior
IMPORTANT: do not use abrasive sponges or metallic scrapers or scourers. Over time, these can ruin enamelled surfaces and the oven door glass.
After every use, allow the oven to cool then clean it preferably while it is still warm in order to remove built-up dirt and stains caused by food residues (e.g. food
with a high sugar content).
Use proprietary oven detergents and follow the manufacturer’s instructions to the letter.
(lean the door glass with a suitable liquid detergent. The oven door can be removed to facilitate cleaning (see MAINTENANCE).
The top heating element of the grill (see MAINTENANCE) can be lowered (some models only) to clean the roof of the oven.
N.B.: during prolonged cooking of foods with a high water content (e.qg. pizza, vegetables, etc.) condensation may form on the inside of the door
and around the seal. When the oven is cold, dry the inside of the door with a cloth or sponge.
Accessories:
Soak the accessories in water with washing up detergent immediately after use, handling them with oven gloves if still hot.
Food residues can be easily removed using a brush or sponge.
Cleaning the rear wall and catalytic side panels of the oven (if present):
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents, coarse brushes, pot scourers or oven sprays which could damage the catalytic surface and
ruin its self-cleaning properties.
Operate the oven empty with the fan-assisted function at 200°C for about one hour
Next, leave the appliance to cool down before removing any food residue with a sponge.
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MAINTENANCE

- Use protective gloves.
& WARNING - Ensure the oven is cold before carrying out the following operations.

Disconnect power before servicing.

REMOVING THE DOOR

To remove the door:

1. Open the door fully.

2. Lift the catches and push them forwards as far as they will go (fig. 1).

3. (Close the door as far as it will go (A), lift it up (B) and turn it (C) until it is released (D) (fig. 2).
To refit the door:

1. Insert the hinges in their seats.

2. Open the door fully.

3. Lower the two catches.

4, (lose the door.

Fig. 1 Fig.2

MOVING THE TOP HEATING ELEMENT (SOME MODELS ONLY

1. Remove the side accessory holder grilles (Fig. 3).

2. Pullthe heating element out a little (Fig. 4) and lower it (Fig. 5).

3. Toreposition the heating element, lift it up, pulling it slightly towards you, be sure it comes to rest on the lateral supports.

Fig.3 Fig. 4 Fig.5
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REPLACING THE OVEN LAMP

To replace the rear lamp (if present):

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the lamp cover (Fig. 6), replace the lamp (see note for lamp type) and screw the lamp cover back on (Fig. 7).
3. Reconnect the oven to the power supply.

7
), ),

Fig. 6 Fig.7

N.B.:
- Only use 25-40W/230V type E-14, T300°Cincandescent lamps.
- Lamps are available from our After-sales Service.
IMPORTANT:
Do not use the oven until the lamp cover has been repositioned.

INSTRUCTIONS FOR OVEN USE
FOR ELECTRICAL CONNECTION, SEE THE PARAGRAPH ON INSTALLATION
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1. Control panel

2. Upper heating element/grill

3. Cooling system (if present)

4. Dataplate (not to be removed)

5. Light

6. Baking ventilation system (if present)
7. Turnspit (if present)

8. Lower heating element (not visible)
9. Door

10. Position of shelves

11. Rearwall

N.B.

- Atthe end of cooking, after the oven has been switched off, the cooling fan may continue to run for a while.
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COMPATIBLE ACCESSORIES
(for the accessories supplied with oven refer to the tech fiche)

0 0
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Fig.3 Fig. 4
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Fig.7 Fig. 8

Fig. 9

Drip-tray (Fig. 1)

For collecting fat and bits of food when placed under the wire shelf, or as a plate for cooking meat, chicken and fish, etc., with or without vegetables. Pour a little water
into the drip-tray to avoid spatters of fat and smoke.

Baking tray (Fig. 2)

For baking biscuits, cakes and pizzas.

Wire shelf (Fig. 3)

For grilling food or as a support for pots, cake tins and other cooking receptacle. It can be placed on any available level. The wire shelf can be inserted with its curvature
facing up or down.

Catalytic side panels (Fig. 4)

These panels have a special microporous enamel coating that absorbs fat spatters. It is advisable to do an automatic cleaning cycle after cooking particularly fatty food
(see CLEANING).

Turnspit (Fig. 5)

Use the turnspit as indicated on Fig. 9. Also check “Recommended use and tips” section for advice.

Grill Pan Set (Fig. 6)

The set comprises a wire shelf (6a) and an enamelled recipient (6b). This set must be placed on the wire shelf (3) and used with the Grill function.

Grease filter (Fig. 7)

Use only for particularly greasy cooking. Hook it on the rear wall of the oven compartment, opposite the fan. It can be cleaned in a dishwasher and used with the fan-
assisted function.

Sliding shelves (Fig. 8

They allow the wire shelves and drip-trays to be pulled half out during cooking. Suitable for all the accessories, they can be cleaned in a dishwasher.
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CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Function selector knob

2. Analog clock

3. Thermostat knob

HOW TO OPERATE THE OVEN

SWITCHING ON THE OVEN
Turn the selector knob to the required function. The oven light switches on.
Turn the thermostat knob clockwise to the required temperature. The red thermostat indicator light switches on; when the required
cooking temperature is reached it will turn off. At the end of cooking, turn the knobs to “0”.
ANALOG CLOCK 0 A
This electromechanical programmer allows: =
1. Viewing the time of the day. To adjust the time, press the button (B) and turn it anti-clockwise. c
2. Programming the cooking start time max. 12 hours in advance (e.g. if you wish the cooking process to start at 7.00 a.m. do NOT set it at

8.00 p.m. because the oven would switch on at 8.00 a.m.).
3. Programming the duration of the cooking process from min. 5 minutes to max. 180 minutes.

MANUAL COOKING

1. Turn the button (B) anti-clockwise (without pressing), until the symbol is displayed in the window @]

2. Pressthe button (A) and turn it anti-clockwise until the triangle (D) p» points to the time shown on the clock (hour hand). The button clicks when turned
to the proper position.

3. Turnthe selector knob to the required symbol. The oven light switches on.

4. Turn the thermostat knob clockwise to the required temperature. The red thermostat indicator light switches on.

5. Atthe end of cooking, turn the knobs to OFF (0- <) because in manual mode the oven will NOT switch off automatically.

MANUAL COOKING WITH COOKING START TIME

Turn the button (B) anti-clockwise (without pressing), until the symbol is displayed in the window @

Press the button (A) and turn it anti-dockwise until the triangle (D) p»- points to the time at which cooking is to start (e.g. in figure: 11.30).

Turn the selector knob to the required symbol.

Turn the thermostat knob clockwise to the required temperature.

At the end of cooking, turn the knobs to OFF (0- <) because in manual mode the oven will NOT switch off automatically.

PROGRAMMED COOKING WITH COOKING START TIME AND COOKING DURATION

Turn the button (B) anti-clockwise (without pressing) until the required cooking duration is displayed in the window (C) (5 - 180 min.).

Press the button (A) and turn it anti-clockwise until the triangle (D) p» points to the time at which cooking is to start (e.g. in figure: 11.30).

Turn the selector knob to the required symbol.

Turn the thermostat knob clockwise to the required temperature.

Atthe end of the set cooking time an acoustic signal will sound and the oven will switch off automatically. To exclude the acoustic signal, turn the button (B)

anti-clockwise (without pressing) until the symbol 3 is displayed in the window.

6. Atthe end of the set cooking time, cooking may be prolonged by following the instructions given above, or by using the manual cooking
procedure.

PROGRAMMED COOKING WITH COOKING DURATION

1. Turnthe button (B) anti-clockwise (without pressing) until the required cooking duration is displayed in the window (C) (5 - 180 min.).

2. Press the button (A) and turn it anti-clockwise until the triangle (D) pp- points to the time shown on the clock (hour hand). The button clicks when turned
to the proper position.

3. Turnthe selector knob to the required symbol. The oven light switches on.

4. Turn the thermostat knob clockwise to the required temperature. The red thermostat indicator light switches on.

5. Atthe end of the set cooking time an acoustic signal will sound and the oven will switch off automatically. To exclude the acoustic signal, turn the button (B)
anti-clockwise (without pressing) until the symbol & is displayed in the window.

6. Atthe end of the set cooking time, cooking may be prolonged by following the instructions given above, or by using the manual cooking

procedure.
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FUNCTION DESCRIPTION TABLE

FUNCTION

DESCRIPTION

O OFF

>
'( >' LAMP
’ (N

To switch on the oven light.

]
—_— Function suitable for cooking any type of dish on one shelf. Preheat the oven to the required temperature and place the food in it
CONVENTIONAL | when the set temperature is reached. It is advisable to use the second or third shelf for cooking. This function is also suitable for
— cooking frozen convenience foods; follow the instructions on the food packaging.
Q CONVECTION | To bake cakes with liquid filling (sweet or savoury) on a single level. This function is ideal also for cooking on two levels. If
BAKE necessary, switch the positions of the dishes to cook food more evenly.
Laad To grill steak, kebabs and sausages, to cook vegetables au gratin and to toast bread. Preheat the oven for 3-5 min. During cooking
GRILL the oven door must remain closed. When cooking meat, pour a little water into the drip tray (on the first level) to reduce smoke
and fat spatters. Ideally the meat should be turned during cooking.
vewv To grill large joints of meat (roast beef and other roast meats). The oven door must be kept closed during the cooking cycle. When
% TURBOGRILL | cooking meat, it is advisable to pour water in the drip-tray placed on the first level. This will reduce smoke and spattering of fat.
Turn the meat during grilling.
JQ This function can be used to speed up the thawing of food at room temperature. The food should be placed in the oven in its
DEFROSTING ) . .
0 wrapping to avoid it from drying out.
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COOKING TABLE

Recipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time | Accessories
(from bottom) (°0) (min)

Leavened cakes Yes 2 160-180 35-55 | Wire shelf + cake tin
Biscuits/Tartlets Yes 3 170-180 15-40 | Baking tray
Choux buns Yes 3 180 30-40 | Baking tray
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 3 180-200 20-30 | Baking tray
Meringues Yes 3 90 120-130 | Baking tray
Lamb / Veal / Beef / Pork Yes 2 190-200 90-110 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Chicken / Rabbit / Duck Yes 2 190-200 65-85 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Turkey / Goose Yes 2 190-200 140-180 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Baked fish / en papillote - ) . .
(fillet, whole) . Yes 2 180-200 50-60 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Lasagne / Baked pasta / Cannelloni/ Yes 2 190-200 45-55 | Wire shelf + pyrex dish
Flans J—
Bread / Focaccia Yes 2 190-230 15-50 | Drip tray or baking tray
Pizza Yes 2 230-250 7-20 | Drip tray or baking tray
Toast Yes 4 200 2-5 | Wire shelf
Vegetable gratin Yes 3 200 15-20 | Wire shelf + pyrex dish
Grilled fish fillets and steaks Yes 3 200 30-40 | Wire shelf + pyrex dish
Sausages / Kebabs / Spare ribs / Mt i Grill 4 drip tray with water on 1st
Hamburgers Yes 4 200 30-50 shelf, turn halfway through cooking
Filled pies 0 ) . .
(cheesecake, strudel, apple pie) é Yes 1 180-200 50-60 | Drip tray or wire shelf + pyrex dish
Meat & potato pies 0 . .
(vegetable pie, quiche lorraine) é Yes 1 180-200 35-55 | Wire shelf + cake tin
Stuffed vegetables (tomatoes, 0 ) )
peppers, courgettes, aubergines) é Yes 2 180-200 40-60 | Wire shelf + pyrex dish
Meat & potato pies 0 i ! Grill +pan, switch levels halfway
(vegetable pie, quiche lorraine) é Yes /3 180-190 4555 through cooking

. . v i i Baking tray+drip tray, switch levels
Pizzas/Focaccia é Yes 13 230-250 1230 || ey through cooking
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Recipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time | Accessories
(from bottom) (°0) (min)
- v i i i Baking tray+drip tray, switch levels
Biscuits/Tartlets P 13 MO8 | 2040 | rough cooking
0 i ! Baking tray+drip tray, switch levels
Choux pastry é V3 180 3545 halfway through cooking
Vols-au-vent / Puff pastry crackers ¢V§ - 173 180-200 20-40 Baking tray+dr|ptray,. switch levels
pacd halfway through cooking
Roast chicken JQ i ) 200 55-65 Grill + drip tray with water on
1st level
Roast potatoes JQ - 3 200 45-55 | Drip tray
e/
Roast Beef underdone 'S - 3 200 30-40 | O+ driptray with water on
1st level
Leg of lamb/Knuckle 'S - 2 200 55-70 | Grill + drip tray
e/

N.B.: cooking times and temperatures are approximate for 4 portions.
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RECOMMENDED USE AND TIPS

How to read the cooking table

The table indicates the best function to use for any given food, to be cooked on one or more shelves at the same time. Cooking times start from the moment food is
placed in the oven, excluding pre-heating (where required). Cooking temperatures and times are purely for guidance and will depend on the amount of food and type
of accessory used. Use the lowest recommended values to begin with and, if the food is not cooked enough, then move on to higher values. Use the accessories supplied
and preferably dark coloured metal cake tins and oven trays. You can also use pans and accessories in pyrex or stoneware, but bear in mind that cooking times will be
slightly longer. To obtain best results, follow the advice given in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves. When
cooking food that contains lots of water, preheat the oven.

Cooking different foods at the same time

Using the “CONVECTION BAKE” function (if present), you can cook different foods which require the same cooking temperature at the same time (for example: fish and

vegetables), using different shelves. Remove the food which requires less cooking time and leave food which requires longer cooking time in the oven.

Desserts

- (Cook delicate desserts with the conventional function on one shelf only. Use dark coloured metal cake tins and always position them on the wire shelf supplied. To
cook on more than one shelf, select the forced air function and stagger the position of the cake tins on the shelves, aiding optimum circulation of the hot air.

- Tocheck whether a raising cake is cooked, insert a wooden toothpick into the centre of the cake. If the toothpick comes out clean, the cake is ready.

- Ifusing non-stick cake tins, do not butter the edges as the cake may not rise evenly around the edges.

- Ifthe cake “sinks” during cooking, set a lower temperature the next time, perhaps reducing the amount of liquid in the mixture and mixing more gently.

- Forsweets with moist fillings (cheesecake or fruit pies) use the “CONVECTION BAKE” function (if present). If the base of the cake is soggy, lower the shelf and
sprinkle the bottom of the cake with breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the filling.

Meat

- Useany kind of oven tray or pyrex dish suited to the size of the piece of meat being cooked. For roast joints, it is best to add some stock to the bottom of the pan,
basting the meat during cooking for added flavour. When the roast is ready, let it rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it in aluminium foil.

- When you want to grill meat, choose cuts with an even thickness all over in order to achieve uniform cooking results. Very thick pieces of meat require longer
cooking times. To avoid the meat from burning on the outside, lower the position of the wire shelf, keeping the food farther away from the grill. Turn the meat
two thirds of the way through cooking.

To collect the cooking juices it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water directly under the grill on which the meat is placed. Top-up when necessary.

Turnspit (only in some models)

Use this accessory to evenly roast large pieces of meat and poultry. Place the meat on the spit rod, tying it with string if chicken, and check that it is secure before
inserting the rod in the seat located on the front wall of the oven and resting it on the respective support. To avoid smoke and to collect cooking juices, it is advisable
to place a drip-tray with half a litre of water on the first level. The rod has a plastic handle which must be removed before starting to cook, and used at the end of cooking
to avoid burns when taking the food out of the oven.

Pizza

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two thirds of the way through cooking.

Rising function (present only in specific models)
Itis always best to cover the dough with a damp cloth before placing it in the oven. Dough proving time with this function is reduced by approximately one third
compared to proving at room temperature (20-25°C). Proving time for a 1 Kg batch of pizza dough is around one hour.
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ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

IMPORTANZA DELLA SICUREZZA PER SE E PER GLI ALTRI
II presente manuale e I'apparecchio stesso sono corredati da importanti messaggi relativi alla sicurezza, da leggere ed osservare sempre.

A Questoéil simbolo di pericolo, relativo alla sicurezza, il quale avverte dei potenziali rischi per I'utilizzatore e per gli altri.
/ Tutti i messaggi relativi alla sicurezza saranno preceduti dal simbolo di pericolo e dai sequenti termini:
)

/: PERICOLO Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, provoca lesioni gravi.
C AVVERTENZA Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare lesioni gravi.

Tutti i messaggi relativi alla sicurezza specificano il potenziale pericolo a cui si riferiscono ed indicano come ridurre il rischio di lesioni, danni e scosse elettriche

conseguenti ad un non corretto uso dell’apparecchio. Attenersi scrupolosamente alle sequenti istruzioni:

- Lapparecchio deve essere scollegato dalla rete elettrica prima di effettuare qualunque intervento d'installazione.

- Linstallazione o la manutenzione deve essere eseguita da un tecnico specializzato, in conformita alle istruzioni del fabbricante e nel rispetto delle norme locali
vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o sostituire qualsiasi parte dell'apparecchio se non specificamente richiesto nel manuale d'uso.

- Lamessaa terra dell'apparecchio & obbligatoria.

- Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da permettere il collegamento dell’apparecchio, incassato nel mobile, alla presa di rete.

- Affinché l'installazione sia conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un interruttore onnipolare avente una distanza minima di 3 mm tra i contatti.

- Non utilizzare prese multiple o prolunghe.

- Nontirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa di corrente.

- Unavolta terminata l'installazione, i componenti elettrici non dovranno pit essere accessibili dallutilizzatore.

- Non toccare I'apparecchio con parti del corpo umide e non utilizzarlo a piedi nudi.

- Lapparecchio & destinato esclusivamente ad uso domestico per la cottura di alimenti. Non sono consentiti altri usi (es. riscaldare ambienti). Il costruttore declina
ogni responsabilita per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.

- Lutilizzo dell'apparecchio non & consentito alle persone (inclusi i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o con mancanza di esperienza o
conoscenza, a meno che non abbiano avuto istruzioni riguardanti I'uso dell'apparecchio da parte di persone responsabili della loro sicurezza.

- Leparti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini devono essere mantenuti a distanza e sorvegliati affinché non giochino con
I'apparecchio.

- Durante e dopo I'uso non toccare le resistenze o le superfici interne dell'apparecchio perché possono causare ustioni. Evitare il contatto con panni o altro materiale
infiammabile fino a che tutti i componenti dell’apparecchio non si siano sufficientemente raffreddati.

- Afine cottura, aprire la porta dell'apparecchio con cautela, facendo uscire gradualmente I'aria calda o il vapore prima di accedere al suo interno. Con la porta
dell'apparecchio chiusa, la fuoriuscita dell'aria calda avviene dall'apertura posta al di sopra del pannello comandi. Non ostruire in nessun caso le aperture di
ventilazione.

- Usare guanti da forno per rimuovere pentole e accessori facendo attenzione a non toccare le resistenze.

- Non riporre materiale infiammabile nell'apparecchio o nelle sue vicinanze. Se I'apparecchio dovesse essere messo in funzione inavvertitamente, potrebbe
incendiarsi.

- Nonriscaldare o cuocere nell'apparecchio cibi in barattoli chiusi. La pressione che si sviluppa all'interno potrebbe far scoppiare il barattolo, danneggiando
I'apparecchio.

- Non usare recipienti in materiale sintetico.

- Igrassi e gli olii surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi di grasso e di olio.

- Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante l'essiccazione dei cibi.

- Seperla cottura degli alimenti si aggiungono bevande alcoliche (ad es. rum, cognac, vino) tenere presente che I'alcool evapora a temperature elevate. Non &
quindi escluso che i vapori generati possano infiammarsi giungendo a contatto con la resistenza elettrica.

Smaltimento elettrodomestici

- Questo prodotto & stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile. Disfarsene sequendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti. Prima della
rottamazione, renderlo inutilizzabile tagliando il cavo di alimentazione.

- Perulterioriinformazioni sul trattamento, recupero e riciclaggio di elettrodomestici, contattare I'idoneo ufficio locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il
negozio presso il quale il prodotto  stato acquistato.
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INSTALLAZIONE

Dopo aver disimballato il forno, controllare che I'apparecchio non sia stato danneggiato durante il trasporto e che la porta si chiuda perfettamente. In caso di problemi,
contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti. Per prevenire eventuali danni, si consiglia di rimuovere il forno dalla base in polistirolo soltanto prima
dell'installazione.

PREDISPOSIZIONE DEL MOBILE PER INCASSO

« I mobili della cucina adiacenti al forno devono resistere al calore (min 90°C).

«  Esequire tuttiilavori di taglio del mobile prima di inserire il forno e rimuovere accuratamente trucioli o residui di segatura.

- Laparte inferiore del forno non deve piu essere accessibile dopo l'installazione.

« Per un corretto funzionamento del prodotto non ostruire 'apertura minima tra piano di lavoro e il lato superiore del forno.

CONNESSIONE ALLA RETE ELETTRICA

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola del prodotto sia la stessa della rete elettrica. Essa si trova sul bordo anteriore del forno (visibile quando la

porta é aperta).
- Eventuali sostituzioni del cavo di alimentazione (tipo HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) devono essere effettuate unicamente da personale qualificato. Rivolgersi ai centri di
assistenza autorizzati.

RACCOMANDAZIONI GENERALI

Prima dell'utilizzo:

- Rimuovere protezioni di cartone, pellicole trasparenti ed etichette adesive dagli accessori.

- Togliere gli accessori dal forno e riscaldarlo a 200° per un‘ora circa per eliminare gli odori ed i fumi del materiale isolante e dei grassi di protezione.
Durante ['utilizzo:

- Non appoggiare pesi sulla porta in quanto essi potrebbero danneggiarla.

- Nonaggrapparsi alla porta 0 appendere oggetti alla maniglia.

- Nonricoprire I'interno del forno con fogli di alluminio.

- Non versare mai acqua nel forno caldo; lo smalto potrebbe danneggiarsi.

- Nontrascinare sul fondo del forno pentole o tegami per non rovinare lo smalto.

- Accertarsi che i cavi elettrici di altri apparecchi non vadano a toccare le parti calde del forno o ad incastrarsi nella porta.
- Evitare l'esposizione del forno agli agenti atmosferici.

CONSIGLI PER LA SALVAGUARDIA DELLAMBIENTE @
Smaltimento imballaggio

I materiale di imballaggio & riciclabile al 100% ed & contrassegnato dal simbolo di riciclaggio (L’.\.))- Le diverse parti dell'imballaggio devono quindi essere smaltite in
modo responsabile, in conformita alle norme stabilite dalle autorita locali.

Smaltimento prodotto

- Questo apparecchio € contrassegnato in conformita alla Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

- llsimbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento indica che questo prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico, ma deve

essere consegnato presso Iidoneo punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Risparmio energetico
- Preriscaldare I'apparecchio solo se indicato nella tabella di cottura o nella vostra ricetta.
- Usare stampi da forno scuri, laccati o smaltati, perché assorbono molto meglio il calore.
- Spegnere il forno 10/15 minuti prima del tempo totale di cottura impostato. Nel caso di cibi che richiedono tempi lunghi, questi continueranno comunque a cuocere.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA C €

- Questo apparecchio, destinato ad entrare a contatto con prodotti alimentari, & conforme al regolamento (C €) n. 1935/2004 ed ¢ stato progettato, costruito ed
immesso sul mercato in conformita ai requisiti di sicurezza della direttiva “Bassa Tensione”2006/95/CE (che sostituisce la 73/23/CEE e successivi emendamenti),
requisiti di protezione della direttiva “EMC” 2004/108/CE.
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GUIDA RICERCA GUASTI

Il forno non funziona:

« Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia connesso elettricamente.

« Spegnere e riaccendere il forno, per accertare che l'inconveniente sia stato ovviato.

La porta é bloccata:

« Spegnere e riaccendere il forno, per accertare che l'inconveniente sia stato ovviato.

+  Importante: durante loperazione di autopulizia, la porta rimane bloccata. Aspettare che si shlocchi automaticamente (vedi paragrafo “Ciclo pulizia dei forni con
funzione pirolisi”).

Il programmatore elettronico non funziona:

« Sesul display viene visualizzata una “F " sequita da un numero, contattare il Servizio Assistenza pili vicino. Specificare in tal caso il numero che seque la lettera “ F "

SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza:

1. Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Guida ricerca guasti”.

2. Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che Iinconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli Iinconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piti vicino.

Indicare sempre:

« unabreve descrizione del guasto;

« iltipo eil modello esatto del forno;

«  ilnumero Assistenza (€ il numero che si trova dopo la parola Service sulla targhetta matricola), posto sul bordo interno destro della cavita del forno (visibile a
porta aperta). Il numero Assistenza & anche riportato sul libretto di garanzia;

- ilvostro indirizzo completo;

« il vostro numero telefonico.

LT
0000 000 00000

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una
corretta riparazione).

PULIZIA

- Non usare pulitrici a getto di vapore.
& AVVERTENZA - Procedere alla pulizia del forno solo dopo averlo lasciato raffreddare.

- Scollegare I'alimentazione elettrica prima di effettuare interventi di manutenzione.

Esterno del forno

IMPORTANTE: non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse venire a contatto con I'apparecchio,

pulirlo subito con un panno umido.

« Pulire con panno umido le superfici. Se & molto sporco, aggiungere all’acqua qualche goccia di detersivo per stoviglie. Asciugare con panno asciutto.

Interno del forno

IMPORTANTE: non usare spugne abrasive, pagliette o raschietti metallici. Il loro impiego, col tempo, potrebbe rovinare le superfici smaltate e il

vetro della porta.

« Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e pulirlo preferibilmente quando & ancora tiepido per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo (ad es.
cibi con un elevato contenuto di zuccheri).

« Usare detergenti specifici per la pulizia del forno ed attenersi alle indicazioni del Fabbricante.

« Pulireil vetro della porta con un idoneo detersivo liquido. Per facilitare la pulizia della porta & possibile rimuoverla (vedi MANUTENZIONE).

«  Laresistenza superiore del grill (vedi MANUTENZIONE) & abbassabile (solo in alcuni modelli) per pulire la parte superiore dell'interno dell'apparecchio.

NOTA: durante le cotture prolungate di alimenti con un elevato contenuto di acqua (pizza, verdure ripiene ecc.), si puo formare condensa all'interno

della porta e sulla guarnizione. Quando il forno é freddo, asciugare la parte interna della porta con un panno o una spugna.

Accessori:

«  Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti dopo I'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se ancora caldi.

« I residui di cibo possono essere rimossi con una spazzola o una spugna.

Pulizia della paratia posteriore e dei pannelli laterali catalitici del forno (se in dotazione):

IMPORTANTE: non usare detergenti corrosivi o abrasivi, spazzole ruvide, spugne per pentole o spray per forno che potrebbero danneggiare la

superficie catalitica, facendole perdere le sue proprieta autopulenti.

«  Farfunzionare il forno a vuoto ad una temperatura di 200°C per circa un‘ora con la funzione ventilato

« Altermine, lasciare raffreddare 'apparecchio ed usare una spugna per rimuovere eventuali residui di cibo.
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MANUTENZIONE

/_\ AVVERTENZA - Utilizz.are guanti p‘rot.e.ttiv.i. .
- Eseguire le operazioni indicate ad apparecchio freddo.

Scollegare I'alimentazione elettrica prima di effettuare interventi di manutenzione.

RIMOZIONE DELLA PORTA

Per togliere la porta:

1. Aprire completamente la porta.

2. Sollevare le levette di arresto delle cerniere in avanti fino al fermo (fig. 1).

3. Chiudere la porta fino al bloccaggio (A), sollevarla (B) e ruotarla (C) fino allo sganciamento della stessa (D) (fig. 2).

Per riposizionare la porta:

1. Inserire le cerniere nelle apposite sedi.
2. Aprire completamente la porta.
3. Abbassare di nuovo le due levette di arresto.
4. Chiudere la porta.
d | D
D)
c 8l
Fig. 1 Fig.2

SPOSTAMENTO DELLA RESISTENZA SUPERIORE (SOLO PER ALCUNI MODELLI

1. Rimuovere le griglie porta accessori laterali (Fig. 3).

2. Estrarre leggermente la resistenza (Fig. 4) e abbassarla (Fig. 5).

3. Perriposizionare la resistenza, sollevarla, tirandola leggermente verso di se, assicurandosi che appoggi sulle apposite sedi laterali.

Fig. 4 Fig.5 Fig. 6
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA

Per sostituire la lampada posteriore (se in dotazione):

1. Scollegare il forno dalla rete elettrica.

2. Svitare il copri-lampada (Fig. 6), sostituire la lampada (per il tipo vedere nota) e riavvitare il copri-lampada (Fig. 7).
3. Ricollegare il forno alla rete elettrica.

— | —
), ),

Fig. 4 Fig.5

NOTA:
- Usare solo lampade incandescenti da 25-40 W/230VV, tipo E-14, T300°C.
- Lelampade sono disponibili presso i Servizi Assistenza Clienti.
IMPORTANTE:
Non far funzionare il forno senza aver riposizionato il coprilampada.

ISTRUZIONI PER L'USO DEL FORNO
PER IL COLLEGAMENTO ELETTRICO CONSULTARE LA PARTE RELATIVA ALL'INSTALLAZIONE

@ﬁOOO'_

7
[/
1
SN
OXCISICKONS)

N
®

Pannello comandi

Resistenza superiore/grill

Sistema di raffreddamento (se in dotazione)
Targhetta matricola (da non rimuovere)

Lampada

Sistema di cottura a ventilazione (se in dotazione)
Girarrosto (se in dotazione)

Resistenza inferiore (non visibile)

Porta

10. Posizione dei livelli

11. Paratia

NOTA:

- Afine cottura, dopo lo spegnimento del forno, la ventola di raffreddamento puo continuare a funzionare per un certo intervallo di tempo.

e NS R W =

o
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ACCESSORI COMPATIBILI
(per gli accessori forniti con il forno fare riferimento alla scheda tecnica)

0 0
[
0
Fig.3 Fig. 4
| — ca
F
e
Fig.7 Fig. 8

Fig.9

Leccarda (Fig. 1)

Da usare, posizionata sotto la griglia, per raccogliere grasso e pezzi di cibo o come piastra per cuocere carne, pollo e pesce ecc. con e senza verdure. Per evitare schizzi
di grasso e fumo, versare un po’ d’acqua nella leccarda.

Piastra per dolci (Fig. 2)

Da usare per la cottura di biscotti, torte, pizze.

Griglia (Fig. 3)

Da usare per la cottura dei cibi o come supporto per pentole, tortiere ed altri recipienti di cottura. Pud essere posizionata su qualsiasi livello disponibile. La griglia puo
essere inserita con curvatura verso I'alto o verso il basso.

Pannelli catalitici laterali (Fig. 4)

Questi pannelli sono ricoperti da uno speciale smalto microporoso che assorbe gli schizzi di grasso. Suggeriamo, dopo cotture particolarmente grasse, di effettuare un
ciclo di autopulizia (vedere PULIZIA).

Girarrosto (Fig. 5)

Usare il girarrosto come indicato Fig. 9. Fare riferimento anche al capitolo “Consigli d'utilizzo e suggerimenti”.

Kit “Grill Pan Set” (Fig. 6)

II kit comprende una griglia (6a) e un recipiente smaltato (6b). Da collocare sulla griglia (3) e utilizzare con la funzione Grill.

Filtro grassi (Fig. 7)

Da usare solo per cotture particolarmente grasse. Agganciarlo sulla paratia posteriore della cavita, davanti alla ventola. Puo essere lavato in lavastoviglie e non deve
essere utilizzato con la funzione Ventola.

Guide scorrevoli (Fig. 8)

Agevolano I'intervento manuale durante la cottura permettendo la semi-estrazione delle griglie e delle leccarde. Sono adatte a tutti gli accessori e lavabili in
lavastoviglie.
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DESCRIZIONE PANNELLO COMANDI

1. Manopola selezione funzioni

2. Orologio analogico

3. Manopola termostato

ACCENSIONE DEL FORNO

Ruotare la manopola selezione funzioni sulla funzione desiderata. La lampada del forno si accende.

Ruotare la manopola del termostato in senso orario sulla temperatura desiderata. La spia rossa del termostato si accende; al raggiungimento della temperatura

di cottura richiesta la spia si spegne. A fine cottura, ruotare le manopole sulla posizione “0”.

OROLOGIO ANALOGICO 0 A

Questo programmatore elettromeccanico permette di TS

1. Visualizzare l'ora del giorno. Per regolare I'orologio, premere il tasto (B) e ruotarlo in senso antiorario.

2. Programmare l‘orario di inizio cottura posticipandolo di massimo 12 ore (ad es., NON si puo alle 7 del mattino programmare un inizio di
cottura per le le 8 di sera, poiché la cottura inizierebbe alle 8 di mattina).

3. Programmare la durata del tempo di cottura da un minimo di 5 minuti ad un massimo di 180 minuti.

COTTURA MANUALE

1. Ruotare l tasto (B) in senso antiorario (senza premere), finché viene visualizzato nella finestrail simbolo (M.

2. Premereil tasto (A) e ruotarlo in senso antiorario fino a quando il triangolo (D) - si posiziona sull'ora indicata dall'orologio (lancetta delle ore). In
corrispondenza della corretta posizione verra percepito uno scatto.

3. Ruotare la manopola selezione funzioni sul simbolo della funzione desiderata. La lampada del forno si accende.

4. Ruotare la manopola del termostato in senso orario sulla temperatura desiderata. La spia rossa del termostato si accende.

5. Afine cottura, poiché in modalita manuale il forno NON si spegne automaticamente, riportare le manopole sulla posizione OFF (0- ).

COTTURA MANUALE CON PROGRAMMAZIONE DELL'ORARIO DI INIZI0 COTTURA

1. Ruotare il tasto (B) in senso antiorario (senza premere), finché viene visualizzato nella finestra il simbolo {Iﬂ

2. Premereil tasto (A) e ruotarlo in senso antiorario fino a posizionare il triangolo (D) p- sul quadrante in corrispondenza dell'ora in cui si desidera iniziare la
cottura (ad es. in figura: 11:30).

3. Ruotare la manopola selezione funzioni sul simbolo della funzione desiderata.

4. Ruotare la manopola del termostato in senso orario sulla temperatura desiderata.

5. Afine cottura, poiché in modalita manuale il forno NON si spegne automaticamente, riportare le manopole sulla posizione OFF (0- «).

COTTURA PROGRAMMATA CON PROGRAMMAZIONE DELL'ORARIQ DI INIZIO E DEL TEMPO DI COTTURA

1. Ruotare il tasto (B) in senso antiorario (without pressing) (senza premere) fino a visualizzare nella finestra (C) il tempo di cottura (5 - 180 min.).

2. Premereil tasto (A) e ruotarlo in senso antiorario fino a posizionare il triangolo (D) p- sul quadrante in corrispondenza dell'ora in cui si desidera iniziare la
cottura (ad es. in figura: 11:30).

3. Ruotare la manopola selezione funzioni sul simbolo della funzione desiderata.

4. Ruotare la manopola del termostato in senso orario sulla temperatura desiderata.

5. Afine cottura verra emesso un segnale acustico ed il forno si spegnera automaticamente. Per disattivare il segnale acustico, ruotare il tasto (B) in senso
antiorario (senza premerlo) fino a visualizzare nella finestra il simbolo %X .

6. Allo scadere del tempo di cottura programmato, per prolungare la cottura seguire le istruzioni sopra riportate, oppure seguire la procedura di
cottura manuale.

COTTURA PROGRAMMATA CON PROGRAMMAZIONE DEL TEMPO DI COTTURA

1. Ruotare il tasto (B) in senso antiorario (without pressing) (senza premere) fino a visualizzare nella finestra (C) il tempo di cottura (5 - 180 min.).

2. Premereil tasto (A) e ruotarlo in senso antiorario fino a quando il triangolo (D) - si posiziona sull'ora indicata dall'orologio (lancetta delle ore). In
corrispondenza della corretta posizione verra percepito uno scatto.

3. Ruotare la manopola selezione funzioni sul simbolo della funzione desiderata. La lampada del forno si accende.

4. Ruotare la manopola del termostato in senso orario sulla temperatura desiderata. La spia rossa del termostato si accende.

5. Altermine del tempo di cottura impostato verra emesso un segnale acustico ed il forno si spegnera automaticamente. Per disattivare il segnale acustico, ruotare il
tasto (B) in senso antiorario (senza premerlo) fino a visualizzare nella finestra il simbolo .

6. Allo scadere del tempo di cottura programmato, per prolungare la cottura seguire le istruzioni sopra riportate, oppure seguire la procedura di
cottura manuale.
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TABELLA DESCRIZIONE FUNZIONI

FUNZIONE

DESCRIZIONE

OFF

LAMPADA Accensione della lampada interna al forno.
]
Funzione adatta a cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un livello. Preriscaldare il forno alla temperatura desiderata ed introdurre
STATICO gli alimenti allindicazione del raggiungimento della temperatura impostata. Si consiglia di utilizzare il secondo o il terzo livello
per la cottura. Questa funzione & adatta anche per la cottura di cibi surgelati pronti; sequire le indicazioni sulla confezione del
cibo.
2 VENTILATO Per cuocere torte con ripieno liquido (salate o dolci) su singolo livello. Questa funzione & ideale anche per cotture su doppio
livello. Se necessario, si consiglia di invertire la posizione degli alimenti per ottenere una cottura pii omogenea.
—/
vvwv Per grigliare costate, spiedini, salsicce; gratinare verdure o dorare il pane. Preriscaldare il forno per 3-5 min. Durante la cottura la
GRILL porta del forno deve rimanere chiusa. In caso di cottura della carne si consiglia di versare dell'acqua in una leccarda posta sul
primo livello. Tale operazione consente di ridurre i fumi e gli schizzi di grasso. Si consiglia di girare la carne durante la cottura.
vVvwv Per grigliare grossi pezzi di carne (roast beef, arrosti). Durante |a cottura la porta del forno deve rimanere chiusa. In caso di cottura
2 TURBOGRILL | della carne si consiglia di versare dell’acqua in una leccarda posta sul primo livello. Tale operazione consente di ridurre i fumi e gli
schizzi di grasso. Girare la carne durante la cottura.
La funzione pud essere utilizzata per velocizzare lo scongelamento degli alimenti a temperatura ambiente. Lasciare I'alimento
% SCONGELAMENTO P P 9 9 P

nella confezione per impedire I'essicazione.
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TABELLA DI COTTURA

Ricetta Funzione | Preriscaldamento | Livello cottura | Temperatura | Tempo | Accessori
(dal basso) (°C) (min)
Torte a lievitazione Si 2 160-180 35-55 | Griglia + tortiera
\—
Biscotti/Tortine Si 3 170-180 15-40 | Piastra dolci
—
Bigne Si 3 180 30-40 | Piastra dolci
Voulevant / Salatini di pasta sfoglia Si 3 180-200 20-30 | Piastra dolci
Meringhe Si 3 90 120-130 | Piastra dolci
(C—)
Agnello/ Vitello / Manzo/ Maiale Si 2 190-200 90-110 | Leccarda o griglia + pirofila
)
Pollo / Coniglio / Anatra Si 2 190-200 65-85 | Leccarda o griglia + pirofila
)
Tacchino/ Oca Si 2 190-200 140-180 | Leccarda o griglia + pirofila
. )
P?sce al f ST Si 2 180-200 50-60 | Leccarda o griglia + pirofila
(filetto, intero) J—
. )
Lasagna./ Pasta al forno / Cannelloni / 5 ) 190-200 4555 | Griglia+ pirofila
Sformati J—
)
Pane / Focaccia Si 2 190-230 15-50 | Leccarda o piastra dolci
\——’
)
Pizza Si 2 230-250 7-20 | Leccarda o piastra dolci
\——’
(S~
Toast Si 4 200 2-5 | Griglia
 S—
(S~
Verdure gratinate Si 3 200 15-20 | Griglia + pirofila
 S—
(S~
Filetti tranci di pesce grigliati Si 3 200 30-40 | Griglia + pirofila
 S—
i L . ==\ Griglia+leccarda con acqua
;:I,::fr/ ::)ledml/(ostme/ Si 4 200 30-50 | sul 1°livello, girare a meta
9 ~— cottura
Torte ripiene (cheese cake, strudel, . T
torta di frutta) JQ Si 1 180-200 50-60 | Leccarda o griglia + pirofila
()
Torte salate (torta di verdura, quiche) * Si 1 180-200 35-55 | Griglia + tortiera
Verdure ripiene (pomodori, peperoni, 0 . T
; ¢L Si 2 180-200 40-60 | Griglia + pirofila
zucchine, melanzane) =
0 Griglia +teglia, invertire
Torte salate (torta di verdura, quiche) Jg Si 1/3 180-190 45-55 g gt

livelli a meta cottura
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Ricetta Funzione | Preriscaldamento | Livello cottura | Temperatura | Tempo | Accessori
(dal basso) (°0) (min)
— Piastra dolci-+leccarda,
Pizze/Focacce 'S Si 13 230250 | 12:30 | invertirelivelli a meta
— cottura
—) Piastra dolci+leccarda,
Biscotti/Tortine JQ - 13 170-180 20-40 | invertire livelli a meta
— cottura
— Piastra dolci-+leccarda,
Bigne JQ - 173 180 35-45 | invertire livelli a meta
— cottura
—) Piastra dolci+leccarda,
Voulevant/ Salatini di pasta sfoglia JQ - 1/3 180-200 20-40 | invertire livelli a meta
— cottura
vy Griglia + leccarda con acqua
Pollo arrosto 0% - 2 200 5565 | o q
sul 1°livello
Patate arrosto 'S - 3 200 4555 | Leccarda
e/
Roast Beef al sangue 'S - 3 200 30-40 Gngl‘lja.+ leccarda conacqua
sul 1°livello
Cosciotto di agnello/Stinchi 'S - 2 200 55-70 | Griglia + leccarda
e/

NOTA: temperature e tempi di cottura sono indicativamente validi per 4 porzioni.
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CONSIGLI D'UTILIZZO E SUGGERIMENTI

Come leggere la tabella di cottura
Latabella indica la funzione migliore da utilizzare per un determinato alimento, da cuocere su uno o pii ripiani contemporaneamente. | tempi di cottura si riferiscono all'introduzione
del cibo nel forno, escluso il preriscaldamento (ove richiesto). Le temperature e i tempi di cottura sono indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessorio. Utilizzare
inizialmente i valori piti bassi consigliatie, seil risultato della cottura non & quello desiderato, passare a quelli piti alti. Si consiglia di utilizzare gli accessoriin dotazione e tortiere o teglie
possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare anche pentole e accessori in pyrex o in ceramica, i tempi di cottura si allungheranno leggermente. Per ottenere migliori risultati,
sequire i consigli riportati sulla tabella di cottura per la scelta degli accessoriin dotazione da posizionare sui diversi ripiani. Preriscaldare il forno, quando si cucinano alimenti ad elevato
contenuto di acqua.

Cottura di cibi diversi contemporaneamente

Grazie alla funzione “VENTILATO" (se in dotazione) & possibile cuocere contemporaneamente cibi diversi che richiedono la stessa temperatura di cottura (ad esempio:

pesce e verdure) che richiedono la stessa temperatura, su differenti ripiani. Estrarre i cibi che richiedono tempi di cottura inferiori e lasciare continuare la cottura per

quelli con tempi pit lunghi.

Dolci

- Cuocereidolci delicati con la funzione statica su un solo livello. Utilizzare tortiere in metallo scuro e posizionarle sempre sulla griglia in dotazione. Per la cottura su
pitt livelli selezionare la funzione con aria forzata e disporre le tortiere sfalsate sulle griglie, in modo da favorire la circolazione dell ‘aria.

- Per capire se la torta a lievitazione & cotta, inserire uno stecchino di legno nella parte piti alta del dolce. Se lo stecchino rimane asciutto, il dolce & pronto.

- Sesi utilizzano tortiere antiaderenti non imburrare i bordi, il dolce potrebbe non lievitare uniformemente sui lati.

- Seil dolce si “sgonfia” durante la cottura, la volta successiva utilizzare una temperatura inferiore, magari riducendo la quantita di liquido e mescolando piu
delicatamente l'impasto.

- I dolci con guarnitura succosa (cheese cake o torte alla frutta) richiedono la funzione “VENTILATO” (se in dotazione). Se il fondo della torta risulta troppo umido,
abbassare il livello del ripiano e cospargere la base del dolce di pan grattato o biscotti sbriciolati prima di aggiungere il ripieno.

Carni

- Utilizzare qualunque tipo di teglia o pirofila adatta alle dimensioni della carne da cuocere. Nel caso di arrosti, aggiungere preferibilmente del brodo sul fondo
della pentola inumidendo la carne durante la cottura per insaporirla. Quando I'arrosto & pronto lasciarlo riposare in forno per altri 10-15 min, oppure avvolgerlo in
carta di alluminio.

- Quando sivogliono grigliare pezzi di carne, per ottenere una cottura uniforme, scegliere parti con lo stesso spessore. | pezzi di carne molto spessi richiedono un
tempo di cottura maggiore. Per evitare che si brucino in superficie, allontanarli dal grill, posizionando la griglia a livelli inferiori. Girare la carne dopo due terzi
della cottura.

Si consiglia di posizionare una leccarda con mezzo litro dacqua, direttamente sotto la griglia sulla quale avete posizionato la carne da grigliare, per raccogliere il liquido

di cottura. Rabboccare quando necessario.

Girarrosto (presente solo in alcuni modelli

Tale accessorio serve per arrostire uniformemente grossi pezzi di carne e pollame. Infilare la carne sull‘asta del girarrosto, legandola con dello spago da cucina se sitratta

di pollo e assicurarsi che sia ben ferma prima di inserire |'asta nella sede situata sulla parete frontale del forno e appoggiarla sul relativo supporto. Per evitare la

formazione di fumi e raccogliere i liquidi di cottura, si consiglia di inserire al primo livello una leccarda con mezzo litro d'acqua. L'asta & provvista di una manopola di

plastica che va rimossa prima di cominciare a cuocere e che va utilizzata a fine cottura per estrarre il cibo dal forno senza scottarsi.

Pizza

Ungere leggermente le teglie per ottenere una pizza croccante anche sul fondo. Distribuire la mozzarella sulla pizza a due terzi della cottura.

Funzione lievitazione (presente solo in alcuni modelli

Si consiglia di coprire sempre Iimpasto con un panno umido prima di inserirlo in forno. | tempi di lievitazione in tale funzione si riducono di circa un terzo rispetto ai

tempi di lievitazione a temperature ambiente (20-25°C). Il tempo di lievitazione per un impasto da pizza da 1Kg & di circa un’ora.
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BAXKHbIE YKA3AHUA MO OBECMNEYEHUIO BE3SOMACHOCTHU

OYEHb BAXXHO COBJIIOJIATD YCJI0BUA BALUEA IMYHOWN BE3ONMACHOCTU M BE3ONMACHOCTU AAPYTUX NIOLEN
B AaHHOM pyKOBOZCTBE 1 Ha CAMOM NpUBOpe JaloTCA BaHble YKa3aHuA 1 NpelycMOTpeHbl 3Hak, kacatoluyeca cobntoieHa 6e3onacHocT npy nonb3oBaHum
npu6opom. Heobxoaumo Bceria cobniofaTh 3T yKasaHuA 1 3Haku.

A 3HaK onacHocTn, yKa3|>|Ba|ou1,|/||7| Ha Hanuyue BO3MOXHOI0 pucka Ana nonb3oBaTena an60pa 1 apyrux nogei.
/ \ . Bce coobuuenma, oTHOCALMECA K Bonpocam cobntofeHna beonacHoctu, CONPOBOXAATCA 3TUM CUMBOJIOM, a TaKXe CNeALLUMIN CNoBamu:

YKasaHue Ha CUTyauuio, npeacTaBnAwLLYI0 0NacHOCTb; €U1N 3Ta ONACHOCTb He 6WJ,ET YyCTpaHeHa, T0O OHa
(TaHet I'IpVI‘IVIOﬁ TAXeNbIX TPAaBM.

YKa3zaHue Ha cuTyaumio, npeCTaBAAIOLLYI0 ONACHOCTb; €N 3Ta ONACHOCTb He 6YAeT ycTpaHeHa, TO OHa
& OCTOPOHO yau : pen; Ly! ; yAer ycrp. 3
MOKeT CTaTh MPUYNHOI TAKENbIX TPaBM.

Bce YKa3aHuA no 6esonacHocTn cofiepxat (eefieHua o KOHKPETHOVI BO3MOXKHOI1 OMACHOCTU 1 0 TOM, KaK YMEHbLUIUTb PUCK TPaBM, I'IOBpe)K,EleHVIVI nynapos
JNIEKTPUYECKIM TOKOM, KOTOPbIE MOXET NOBNEYD 3a coboit HENnpaBnnbHOE N0/Ib30BaHK I1p|/|60p0M. HEOﬁXO,L'lI/IMO (Tporo (0611!0}.]aTb npasina, NpUBEEHHbIE HXKE.
- I'Iepeﬂ BbINONHEHNeM N6oit onepauun no ycraHoBke H606X0,£|VIMO OTKNKYaATb npl/|60p 0T CeTu.

- Y(TaHOBKa 1 TEXHUYeCcKoe OﬁUIy)KVIBaHVIE HONXHbI BbINOHATLCA TEXHUYECKUM CNELUANNCTOM B COOTBETCTBUAN C UHCTPKLUUAMU NPOU3BOAUTENA N
ﬂ€l71CTByI0IJ.lVIMM MECTHbIMU HOpMamu no 6e3onacHocTy. 3anpemaeTCﬂ PEMOHTMPOBATbL UK 3aMHATb moﬁyro u3 neTaneﬁ npl/l60pa, 3a UCKNIOYEHUEM CyyaeB,
KOHKPETHO OroBOPEHHbBIX B PYKOBOACTBE.

- ﬂaHHbIVI anl60p L0N1XKeH 0bITb 00A3aTeNbHO 3a3eMNeH B COOTBETCTBUN C ﬂeVICTByIOIJ.I,VIMM HOpMaMU.

- Kabenb nutanusa [LOTKEH UMETb 0CTATOUHYIO JUTUHY ANA TOTO, yTo0bI NoAKNKYNTD npl/|60p, B(TpOQHHbIVI B KYXOHHYI0 Meﬁeﬂb, K3HEKTpI/N6(KOI7I CceTu.

- Cornacxo ﬂeﬁGBymmMM npaBuiaM TEXHUKK 6e3onacHocTi npu yCTaHoBKe np|/|6opa AONXeH ObITb MCNONB30BaH MHOTOMIOCHbII BbIKNKYATENb C 3a3o0pom
MeXAy Pa30MKHYTbIMN KOHTAKTaMU He MeHee 3 MM.

- Mcnonb3oBaxue pa3BETBVITeﬂeVI-I'IepeXOAHVIKOB n y}J.ﬂMHVITEJ'IeVI He aonyckaeTca.

- 3anpew,aeTcn TAHYTb 3a Kabenb INEKTPONUTAHNA ANa T0ro, yTo6bI BbITALLNTb BUIKY U3 PO3ETKN.

- Mocne 3aBepLUeHNA YCTaHOBKI INEKTPUYECKIAE KOMNOHEHTbI AO/MKHbI 0bITb HEAO0CTYNHbI ANA Nonb3oBatend.

- Henb3s NpuKacatbCa K npmﬁopy BNaMHbIMU PyKaMU WK APYTUMU YaCTAMU TENa U HENb3A N0JIb30BaTbCA UM, GyHyHM pasyTbimi.

- 3101 anl60p npeaHa3HayeH NCKNKYNUTENbHO ANA NPUrOTOBAEHUA NULLK B ObITOBbIX yaioBuax. 3anpemaeTcﬂ UCnonb30BaTb np|/|60p ana No6bIX apyrux LI,EHEI7I
(Hanpmmep, ana OﬁOFPEBa nOMeU.l,EHI/IFI). W3roToBuTenb cHUMaeT ¢ cebs BCAKYI0 OTBTCTBEHHOCTb B (J1yYae HEHaZJ1EXALLLEro NCMnob30BaHNA an60pa unu
HenpaBWbHOIA HACTPOIAKN OPraHOB ynpaBeHuA.

- 3anpew,aeTcn NoNb30BaHNe I'IpVI60p0M JIndami C NOHUKEHHbIMI (I)VI3VILI€CKVIMVI i yMCTBEHHbIMI CMOCOBHOCTAMM UNK He OﬁﬂaﬂaIOIJ.I,VIMM HYXHbIMU
3HaHNAMW N HaBblKamu (BKHIOLIaﬂ ,U,ETQVI). o Jia MoryT nonb3oBartbca ,U,yXOBKOVI TOJIbKO NPU YCOBMU NONYYEHNA KOHKPETHBIX yKa3aHm7| no ee
1CnNonb30BaHUI0 OT TeX, KTO HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a UX 0e30nacHoCTb.

- ﬂOCTyngIE ANA KOHTAKTa fieTanu npw60pa HarpeBaT(a B npoLecce Nonb30BaHKA. B cBA3u ¢ 3TUM HEOﬁXOﬂI/IMO aieanb 3a Tem, yTo0bI AeTn He noaxoaunn
6n13K0 K NpUBOPY 1 He Mrpanu C HUM.

- HeOﬁXOLlVIMO COﬁﬂlOﬂaTb 0CTOPOXHOCTb M UCKNIOYATb KOHTAKT C HarpeBaTe/ibHbIMU 3fIEMEHTaMI U BHYTPEHHUMU NOBEPXOCTAMU npmﬁopa npu Nonb30BaHUK
WM, B TPOTUBHOM CJ1yyae BO3MOXHbI 0XO0rn. CnenyeT NCKNKYATb KOHTAKT C TKaHbIO UNU UHBIM BOCMTAMEHALLUMCA MaTepuanom 10 Tex nop, noka Bce Aetanun
npubopa He OCTbIHYT 10 TEMMEPATYPb, He NPeACTABAAKLLENA ONACHOCTU.

- [o 0KOHYaHNK NpuroToBnexuUa agepuy an6opa Cnepyer oTKpbIBaTh C ocoboit 0CTOPOXHOCTbIO, obecneynBas nocTeneHHbli BbIX0/ rOpAYEro Bo3ayxa unm
napa nepez Tem, Kak BbIMONHATb Kakue-n16o onepawy BHyTpy npubopa. Mpu 3akpbiToit AepLe npubopa BbIXoz ropAvero BO3Ayxa NPOMCXoauT yepe3
0TBEPCTIE, PaCMONOKEHHOE HAZl NAHENDIO YNpaBJieHN. 3anpew,aeTc5| 3aKpblBaTb BEHTUNALUOHHbIE OTBEPCTUA.

- HeOﬁXO,ClVIMO N0N1b30BaTbCA CNeLaNbHbIMU BapeXKaMun Npu 3BNeYEHUN KacTpionb 1 apyrux anHannemuoaeVl 13 AyX0Kun, Cneaa npu 3Tom 3a TeM, yTOObI
He KacaTbCA HarpeBatLwnxca neTaneM.

- Henb3s nomeLlaTb BHYTPb npmﬁopa UV BOAN3M Hero npeamMeTbl U3 BOCNNAMEHAILLEroca MaTepiana: 310 Co34aeT 0nacHOCTb BO3HUKHOBEHUA NoXapa npu
CyyaitHoM BKAKYeHNU npubopa.

- Henb3s pa3orpesartb U rotoBUTb NPOAYKTbI B 3aKYMOPEHHbIX €EMKOCTAX. (O3AaBaEMOE BHYTPU €MKOCTW NPW HarpeBaun iaBNEeHNE MOXET NPUBECTU K e
B3PbIBY C NOBPEXAeHMeM npubopa.

- Henb3s nonb30BaTbCs MKOCTAMIN U3 CUHTETUYECKNX MaTepuanos.

- Pa3orpeTb|e no BbICOKOIA TemnepaTypbl XMpbl U Macio MOTyT IErKo BOCNIaMEHUTBCA. anI NpUroToBNEHUN 611I0£l € 60/bLLM KOAIMYECTBOM Kupa unu macna
H806X0,U,VIMO NOCTOAHHO CNEAUTD 3a 3TUM NPOLIECCOM.

- Henb3s octaBnatb npl/|60p 6e3 HaﬁJ’IIOﬂEHI/IFI BO BpeMA BbICYLUNBAHNA NPOAYKTOB.

- Ecnmn Npu NpUroToBNEHNN 611!0,1.13 NCNONb3YTCA CNUPTHDIE HANUTKK (pOM, KOHbAK, BUHO 1 T.ﬂ.), 1eayeT NOMHUTD, YTO N BbICOKOI Temnepatype npoucxoaut
nucnapeHue cnupra. ﬂpl/l 3TOM He UCKNOYEHO BOCNTaMEHEHNE NapoB CNUPTA NPN KOHTAKTE C ANIEKTPUYECKUM HarpeBaTe/ibHbIM 3/IEMEHTOM.

YnaneHue B 0TX0/bl CTApOI 3N1eKTPO6BLITOBOII TEXHUKN

- ﬂaHHOE U3Aenne U3roToBeHO N3 MaTepnanos, LONYCKAKOLWNX UX nepepaﬁoTKy W NOBTOPHOE UCNOJIb30BaHME. yﬂ,al'IEHE u3aenna B 0TxoAbl JONIKHO
BbINONHATLCA C C06THO,U,€HVI€M COOTBETCTBYIOLLMX MECTHBIX NpaBu. I'Iepe,u yAaneHuem usfena B oTxonbl H906X0,U,VIMO 0Tpe3atb Kabenb nuTaHms.

- bonee nogpobHyto uHGopmaLuio 0 TOM, Kak criesyeT 06paLLaThea ¢ ObITOBBIMU SNEKTPONPUOOPaMM, a TaKkxKe 06 UX Caue v nepepaboTke MOXHO MOYYMTb B
COOTBETCTBYIOLLEM MECTHOM YUpeXaeHUn, cny>K6e c60pa 0bITOBOMO Mycopa unu B maranHe, B KOTOpomM 6bino I1pVI06p9T€H0 370 nu3penue.
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YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKi AyX0BKY MPOBEPbTE, He 6bina St 0Ha MOBPEX/IEHA BO BPEMA TPAHCNOPTUPOBKY, U yOeauTeCh B TOM, TO BEPLIA 3aKPbIBAETCA I0MKHbIM 06pa3om.

B cyuae BO3HMKHOBEHNA Ni0ObIX BONPOCOB 06paTUTECh K NPOAABLLY W B CEPBUCHDIN LiEHTP. UT0ObI M36€KaTb BOIMOXHDIX NOBPEXAEHMUIA, CesyeT CHUMATb

[yXOBKY C OCHOBAHMA 113 NEHONOAUCTMPONA TONbKO Nepes yCTaHOBKOI.

TPEGOBAHMA K KYXOHHOI MEBEAW, UCMONb3YEMOIA TPU BCTPAUBAHUU JYXOBKU

« Marepuan kyxoHHoii Me6enu, HaXoAALLeCA B HENOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe C AYXOBKO, JOMKeH ObITb YCTOUMBLIM K BbIOKUM TemniepaTypam (He metee 90°C).

«  [lpexne yem ycTaHaBNUBATb AYXOBKY B CBOIO HILLIY, NOATOTOBbTE B KyXOHHOI1 Mebenn Bce Heo6XoAnMble 0TBEPCTUA W pa3pe3bl U yAanuTe BCe CTPYKKM 1
ONUMKN.

« Tlocne 3aBepLUeHUA YCTAHOBKI AOCTYN K HUXKHEI YacTi YXOBKI AOMKEH ObITb HEBO3MOMKEH.

«  Buenax npaBunbHoii paboTbl AyX0BKY 3a30p MeXAY BEPXHEii NaHeNbo AYXOBKM U HUXHEN KpOMKOiA paboyeii NOBEPXHOCTI (CTONELUHMLbI) AOMKEH Bceraa
0CTaBaTb(A CBOOOAHDIM.

NoaKNHYEHUE K SNEKTPUYECKOI CETH

MpoBepbTe, UT0ObI HANPAXEHNE, YKa3aHHOE Ha NACMOPTHON TabNMUKe U3LeNNA, COOTBETCTBOBANO HAMPAXKEHI CETI B BaLLeM oMe. lacropTHaa Tabnuuka

yCTaHOBNEHa B nepejHeil YacTu JyXoBKY (BUBHA NPY OTKPLITON ABepLie).

«  Bo3MoXHble 3ameHbl Kabens nutanua (una HO5 RR-F3 x 1,5 MMZ) JIOMKHbI BbINONHATLCA TONBKO KBANMGULMPOBAHHBIM NepcoHano. ObpaLuaiiTecs B 3Tux
Cyyanx B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHbIE LiEHTPbI.

YKA3AHUA OBLLEr0 XAPAKTEPA
Nepen nepebim ucnonb3osanunem npubopa

- CHumute KapTOHHbIE NPOKNAAKWN, HaKJ1eeHHbIE NPO3PAYHbIe NAEHKKN U 3STUKETKN C I'Ipl/lHaﬂﬂE)KHOCTEI?I K yX0BKe.
- BbiHbTe NPUHAANEXHOCTN U3 IYXOBKN U pa30rpel7|Te ee 10 200°C 1 ocTaBbTE npu 3700 Temnepatype Ha 4ac, yTo6bI YCTPHUTD 3anax 1 AblM, BblfieNiAeMble
N30N1ALUOHHBIM MaTepnanom u 3aLUUTHOI KOHCUCTEHTHOI CMa3KoIA.

B npouecce SKcnayaTaunmn
- He craBbre TAxenble npeaMeTbl Ha ABepLY; 3TO MOXKET NPUBECTU K €€ NOBPEXAEHNI0.

- He onupaiiTec Ha ABepLy AYXOBKY 1 He BeLLaiiTe HUKAKUX NPEAMETOB Ha PyuKy BEpLb.

- He 3akpbIBaliTe NonocTb AyXoBKM GoNbroii.

- He HanuBaiiTe Bopy HeNocpeACTBEHHO BHYTPb ropAAYeil AYXOBKM; B NPOTUBHOM ClTyuae MOXKHO MOBPEAMTb IMarb.

- He ppuraiite KacTptonu 1 CkoBOPOAbI MO AHY AYXOBKY, B MPOTUBHOM CUTyuae MOXHO NoLapanaTb 3ManeBoe NoKpbITHe.

- (nepwe 3a Tem, uTo6bl 3NEKTPUYECKIE NPOBOZA APYIUX INEKTPONPUOOPOB, HAXOAALLMXCA OKOMO AYXOBKY, HE KAcane ee HarpeBaloLLXca YacTeii U He
3acTpeBany B ABepLie yXOBKMU.

- He noagepraiite ayXoBKY BO3/€CTBINIO aTMOCHEPHDIX YaKTOPOB.

3ALLUMTA OKPYXKAIOLLEN CPEAbI [%3|
yganeuue YNaKoOBOYHbIX MaTepuanoB

YnakoBouHblit MaTepuan gonyckaet 100% BTopuUHYIo nepepaboTKy, 0 Yem CBUAETENbCTBYET COOTBETCTBYIOLLMIA CUMBON L’?) He cnenyet BbI6pacbiBaTh pasnnuHble

YaCT yNakoBKy BMecTe ¢ 6bITOBLIM Mycopom. OHY JOMKHbI 6bITb NepepaboTaHbl B COOTBETCTBUMN C AeiICTBYIOLLUMI MECTHBIMI HOPMaMMU.

YpaneHue usfienuna B oTxofbl

- [laHHoe n3penue cHabxeHo MapkupoBKoiA B cooTBeTCTBUM ¢ EBpOneiickoil aupekTuBoil 2002/96/EC no yTunu3aLmm sneKTpUYecKoro v NeKTPOHHOro
o6opynosanua (WEEE).

- 06ecneunBas NpaBuUsIbHYI0 YTUAM3ALMI0 JAHHOTO U3LENNS, Bbl TOMOXKETE NPeLOTBPATUTb NOTEHLMANbHbIE HETaTUBHbIE NCTIEACTBUA AIA OKPYXaloLLeil cpenbl
11 31,0POBbA UeroBeKa.

- (umBon E, UMEIOLLMIACA Ha U3enIn um B (OI'IDOBOAI/ITEHI)HOVI [LOKYMEHTAL UK, YKA3bIBAET HA TO, YTO IAHHOE U3JIENTNE HE MOXKET Oblb yAaNneHo B 0TX0Abl Kak

6bITOBOI MYCOp, @ OMKHO ObITb JOCTABIIEHO B COOTBETCTBYIOLLYI NYHKT C60Pa 1 NepepaboTKM 3NEKTPUYECKOrO 1 SNEKTPOHHOTO 060PYAOBAHMA.

JKoHOMUA JJ1eKTpo3Hepruu
- nOﬂb3yl7ITer ¢yHKLlVIel7I npeABapuTeNbHOro Harpesa ToJIbKO B TOM Clyyae, €1 3T0 YKa3aHo B Tabnuue pEKOMEH}laLI,VIVI N0 NPUroToBNEHNIO 6nion unu B

CNONb3yeMOM BaMu peLienTe.

- Tlonb3yiiTecb TeMHbIMY IMaNMPOBaHHbIMI GopMamu, obecneunBaiolmm SdeKTUBHOE NOTNOLLEHIe Tenna.

- Boikntouaiire fyxoBKy 3a 10-15 MUHYT 0 UCTeUeHNA 3aJaHHOTO BPEMeH MpUroToBneHus. Ecin ana foefeHus 6Miof 40 rToBHOCTI TpebyeTcA GonbLue BpemeHH,
TO 11 PV BbIKIHUEHUY ZyXOBKM NPOLIECC MX MPUTOTOBNIEHNA byET NPOAOMKATLA.

3AABNEHUE O COOTBETCTBUU ( €

- [laHHblii npubop NpeaHa3HaueH Ans KOHTAKTa C NULLEBbIMIA NPOAYKTAMI 1 COOTBETCTBYET nonoxeHuam Pernamenta Esponeiickoro Coeta (C €)
N2 1935/2004. Mpu6op pa3paboTaH, U3roToBeH 1 BbiMyLLEH B NPOJaxy B COOTBETCTBIM C TpeboBaHNAMY N0 Ge3onacHoCT [IMpeKTBbI N0 HU3KOBONBTHOMY
o6opynosanuto 2006/95/CE (3amenatoweit lupextusy 73/23/EECu nocnegytowme nameHeHna) v TpeboBaHuamMI no 3aiuute [Jupektusbl no
3NeKTpOMarHuTHoii copmectumoctin (IMC) 2004/108/EC.
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PYKOBO/ACTBO NO YCTPAHEHUIO HEUCMTPABHOCTEN
DyxoBka He pa6oraer

. I'IpOBepre Hannyue HanpAXeHNA B CETU U TO, NPaBUNbHO N NOAKNIOYEHA 1YXOBKA K BHEKTPMHECKOVI Cetu.
. BblknioywTe 11 BHOBb BKMOUUTE [ZYX0BKY, yTo6bI NPOBEPUTD, yCTPaHEHA N HeNonagka.

ﬂsepua He OTKpbIBaeTca

«  BbIKniounte 1 BHOBb BKNIOUUTE AYXOBKY, UTO6bI NPOBEPUTD, YCTPAHEHA M HEMONAAKa.

« BaHo: Bo Bpems BbINONHEHMA 0nepaLy CAMOOUNCTKM IBEpLIa AYXOBKM 3a610KMpoBaHa. HeobXoAnMo 0 aaTbCs ee aBTOMATYECKOi pa3ONOKMPOBKM (CM.
pazgen “Lukn uncTku AyxoBOK € GyHKLMe NMpOAUTHYECKOIi 0UNCTKM”).

He pa6oTaer anekTpoHHOe NporpammupyioLiee yCTpoiicTso

« EowmHa qucnnee otobpaxaetca byksa “ F * BMecTe Cunaiom, obpaTiTech B GuKaiiLuuii cepBuCHbiiA LieHTp. [py 3Tom coobuuyuTe unaio, iemyiouee 3a Gyksoi “F .

NOCNENPOAAXXHOE ObCNTYKUBAHUE
NMpexne yem o6palaTbcs B CePBUCHDIN LIEHTD

1. TNonpobyiite ycTpaHUTL HeUCNPABHOCTL CAMOCTOATENbHO, CNleAYA yKa3aHUAM, NpUBEAeHHbIM B pa3gene “PYKoBOACTBO 0 YCTPaHEHMH HeUCnpaBHOCTelA"

2. Bbikniounte npubop 1 BKNKUMTE €ro CHOBA, UTOObI NPOBEPUTD, YCTPaHEHA N HEUCMPABHOCTD.

Ecnu nocne BbINoNHeHNA BbILLEONMCAHHBIX AeACTBUIA HEMCNPABHOCTb YCTPAHUTD He YAianocb, To 06paTuTech B GMKaiiLLil cepBUCHDII LiEHTP.

Mpu 310M CO0bLLMTE:

+ KpaTKoe ONMcaHIe HencnpaBHOCTH;

 TUR Y MOAeNb BYXOBKY;

+ (epBUCHBIil HoMep (uncno noce C1oBa “Service” Ha NacNoOpTHOI TabanuKe, pacnoN0XeHHOIA ¢ NPaBOi CTOPOHDI Ha BHYTPEHeli CTeHKe AyXOBKM; OHa BIAHA NpU
OTKPbITOI ABepLe AyX0BKY). CepBUCHBI HOMEp TaKxe yKa3aH B rapaHTUitHOM 0643TeNnbCTBe;

Bl NOMHbIA aapec

Bl Homep TenedoHa.

LT
0000 000 00000

B cyuae Heo6X0/UMOCTY PEMOHTa AYXOBKY 00paLLiaiiTech B ABTOPU30BaHHbIi CEPBUCHDII LEHT (B TaKOM CEPBICHOM LiEHTPE FapaHTUPYeTCA HCNoNb30BaHIe
OPUTMHANbHBIX 3aNACHbIX YaCTeil U NPaBUIbHOE BLINOMHEHE PEMOHTa NpUGOpa).
NMOCTABKU 3AMYACTEN BO3MOMHbI B TEYEHME 10 JIET.

000 «Buepnnyn Cu-Ait-Io» TenedoH ropaueit nunum B PO:
3y6apes nepeynok, 15/1 8-800-100-57-31

MockBa, Poccua, 129164

YBOPKA NMPUBOPA

- He ncnonb3yiite Ana uncTKYU AYXOBKM NapoBble YUCTALLME YCTPOICTBA.
/I\ OCTOPOXHO ayien A e yerp
- BbinonHaiTe YNCTKY AYXOBKM TONbKO NOCIE TOTO, KaK OHA OCTbIHET.
- [epen BbInoNHeHUeM KaKux-nu6o pabor yxoay oTcoeguHAITE NPU6OP OT CETH INEKTPONUTAHNA.

BHeluHne noBepXHOCTY AYXOBKM

BAXHO: He ucnonb3yiite Bbi3biBaloLyMe KOppo3uio unu abpasusHble uncrawme cpepcrsa. llpu ciyyaiiHom nonagaHum Takux CpepcTB Ha

NOBEPXHOCTb AYXOBKU HeMeIeHHO NPOTPUTE ee BAAXKHOI TPANKON.

«  TlpoTupaiiTe NoBepXHOCTM AYXOBKI BAAXHON TPANKOIA. [pu cunbHOM 3arpasHeHn fo6aBnaiiTe B Bogy HebonbLLOE KONMECTBO CpeaCTBa ANA MbITbA NOCYAbI.
3aKaHunBas yoopky, BbITUpaiiTe Npubop Hacyxo Cyxoil TpANKOIA.

BHyTpeHHWe NOBepPXHOCTU AYXOBKU

BAMHO: He nonb3yiiTecb ry6kamu c abpasuBHbIM C10eM AU MeTannnyeckumu moyankamu. lloctoAaHHOe NoNb30BaHNe TaKUMU CPeACTBAMU

NPUBOAUT K NOBPEXACHUI0 MOKPbITUI SMaNMPOBAHHDbIX TOBEPXHOCTE U CTeKNa ABEpLbl.

« [ocne Kaxporo UCMonb30BaHNA HE06X0AMMO 1aTh YXOBKE OCTBITb 1 OUNCTUTD ee (NPeAnoUTUTENbHEE, NOKA AYXOBKA LLie Tennas) oT U1e/0B Harapa 1 MATeH,
KOTOpble MOTYT NOABNATBCA NPU NPUrOPaHIA 0CTaTKOB NPOAYKTOB (Hanpumep, NPOAYKTOB C BLICOKUM COLEPXaHUEM Caxapa).

« Monb3yiitech unNCTALMMY CpeACTBAMI, NPEAHA3HAUEHHBIMY CELMANbHO ANA AYXOBOK, N CeAyiiTe yKa3aH!AM U3rOTOBUTENA.

+ [Ina MbITbA CTEKNa ABEpLIbI AYXOBKM N0Nb3YIATECH COOTBETCTBYIOLMMI KXIAKMMM MOLLMMU CpeAcTBaMU. LA TOro uTo6bl 06nerynTb YNCTKY AYXOBKY, MOMXHO
CHATb ABepLy (cm. pasaen “TEXOBCTYKIBAHUE").

« [InA unCTKY BepXHeii YacT BHYTPYU AyXOBKIA NPEAYCMOTPEH BO3MOXHOCTb (TONbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX)OMYCTUTb BEPXHUiA HATPEBATENbHbII JNEMEHT
rpuna (cm. pazgen “TEXOBCUTYMUBAHUE").
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MPUMEYAHUE: B pe3ynbTaTe ANMTENbHOTO NPUroTOBAEHNA NPOAYKTOB ¢ BbICOKMM COAepXaHueM Bnarv (Hanpumep, NMLLbI, oBoLLei 1 T.N.) Ha
BHYTpeHHell CTOpOHe ABEPLibl M 0KONO ABEPHOII NPOKNaAKN MoXKeT 06pa3oBbIBaTb(A KOHAEHCAT. [locne Toro KaKk AyXxoBKa oCTbIHET, Heo6XoAUMO
NpoCyWUTb ABEPLY U3HYTPU, NONb3YAC candeTKoin unu ry6koi.
Npunagnexunocrun
3amMoumTb NPUHAANEXHOCTM NOCTE WX MCMIONb30BaHNA B BOJE CO CPEACTBOM [IA MbITbA NOCYAbI; €M NPUHAANEXHOCTY LUe ropaume, Nob3yiiTech
CnewumanbHbIMI BapexKkamy.
OcTaTK NULLY NErKo YAANAKTCA C NOMOLLbHO LUETKM N TyOKu.
Yucrka 3agHeit cTeHKK U 60KOBbIX KaTanUTUYeCKUX NaHeneii (ecm npeaycMoTpeHbl
BAXHO: Henb3a nonb30BaTbCA ANA YNCTKU KaTaNUTUYECKNX NaHenei abpasuBHbLIMU CpeiCTBAMM, XECTKUMU LWeTKamu, ry6Kammu Ana Kacrpionb
UNK CNpeem A RYXOBOK, Tak Kak 3T0 MOXKeT NPUBECTH K NOBPEXAEHUI0 NOKPbITUA NaHeNel, B e3yNbTaTe Yero OHN TepAIT CBOI0 CNOCOGHOCTb K
aBTOOUUCTKE.
OcTaBbTe MycTyio AYXOBKY BKIIOUEHHOI B peXuMe C BEHTUNATOPOM npu Temnepatype 200°C npuMepHo Ha OAMNH yac.
Mo OKOHYaHMV LMKNa YACTKIA, NPY OCTbIBLLEN AyXOBKe, yAaNuTe, e HeobX0AMMO, OCTATKM NPOAYKTOB, NONb3YACh BNAXHOI rYOKOIA.

TEXOBC/NTYKUBAHUE

/: OCTOPOXHO - Monb3yiiTecb KyXOHHBIMM PyKaBULLAMM. )
- Mepepn npoBefieHneM HIKEONMCAHHDBIX ONepaLVil yeauTeCh, YTO AYXOBKA OCTbINA.

Mepen BbiNoNHeHUeM KakuX-nu6o pa6oT yxoAy oTcoeAuHaAITe NpUGOP OT CETU INEKTPONUTAHNA.

CHATUE ABEPLbI

CHAaTne ABepUbI

1. TlonHocTbio OTKpOIiTe ABEPLY AYXOBKY.

2. TMogHumuTe duKcaTopbl U (IBUHBTE UX BNeped Ao ynopa (Puc. 1).

3. 3akpoiiTe ABepLly, HaCKONbKO 3T0 BO3MOXHO (A), nogHumuTe ee (B) n noseprute (C) TaK, utobbl ABepLia okazanach cHaToil (D) (Puc. 2).

YcraHoBKa ABepLbl Ha mecTo

1. BcraBbTe NeTnN B CBOM rHE3Za.
2. TonHocTblo OTKpOIiTe ABEPLYY AYXOBKM.
3. Onycrute cHoBa duKcaTopbl.
4. 3akpolite fBepuy.
d | D
D
Bl
Puc.1 Puc.2

W3MEHEHWE NON0XKEHWA BEPXHEr0 HATPEBATE/IbHOI0 NIEMEHTA (TOJIbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX)

1. CHMuMUTE 6OKOBbIE PELLETKM, Ha KOTOPbIE YCTaHABNUBAIOTCA NPUHAANeXHocTH (Puc. 3).

2. (nerka BbITAHUTE HarpeBaTeNnbHbIi anemeHT (Puc. 4) u onyctute ero (Puc. 5).

3. [InA ycTaHOBKIN HarpeBaTeNbHOrO HNeMeHTa Ha MeCTo NPUNOAHUMITE €ro, NOTAHYB CIETKa Ha ces, Ulefi 3a Tem, UTo6bl SNEMEHT ONUpanca Ha
CO0TBETCTBYHOLLME HOKOBBIE Na3bl.

—

EE—

)
Yy,

2

Puc.3
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3AMEHA NAMMNOY KK

3ameHa 3afHeil NaMNOYKM (e NpesyCcMoTpeHa)

1. OTKnKuuTe BYXOBKY OT SNEKTPOCETU.

2. Bbikpytute nnadoH (Puc. 6), 3amenute namnouky (Tvn HOBOA TaMNOYKY yKa3aH B NPUMeYaHNM HIXe) 1 BKpYTUTE NNadoH a ceoe mecto (Puc. 7).
3. ToakntoumTe BYX0BKY K INEKTPOCETI.

— | —
), ),

Puc. 6 Puc.7

NPUMEYAHUE:
- lcnonb3yiite TonbKo NamMnouKu Hakanueaxus, 25-40 Br/230 B tuna E-14, T 300°C.
- Jlamnouku TaKkoro TMNa MOXHO NPUOBPECTY B CEPBUCHBIX LIEHTPaX.
BAMHO:
Henb34 nonb3oBaTbcA AYX0BKOW, NOKa NNAadOH NaMNOYKM He GyAeT yCTaHOBNEH Ha MecTo.

NOJIb3OBAHUE IYXOBKOW
CBEAEHWA O NOAKMIOYEHNM K SMEKTPUYECKOM CETU NPUBEAEHDI B PA3QIEAE, NOCBALIEHHOM YCTAHOBKE YXOBKM

@ﬁOOO'_

7
[/
1
SN
OXCISICKONS)

N
®

MaHenb ynpaenexus

BepxHuii HarpeBaTenbHbIA SNeMeHT/rpunb

Cuctema oxnaxzeHns (ecnu npegycmoTpeHa)

MacnopTHad Tabnuuka (He CHUMATD)

Nlamnouka

CucTema BEHTUAALYMI PU BbiNeuKe (ecn npeaycMoTpeHa)
Bepten (e npenycmoTpeH)

HKHWit HarpeBaTeNnbHbI INEMEHT (He BUAEH)

[llBepua

10.  Bo3moxHble nonoXeHnA NonoK

11. 3aaHAA CTeHKa

MPUMEYAHUE:

- BKoHue npouecca NpuroToBeHus, Nocie BbIKIIOYEHUSA AYXOBKH, OXNaXIAI0LMi BEHTUNATOP MOXET NPOJ0NKaTb paboTab B TeUEHNE eLLe HEKOTOPOro
NPOMEXYTKa BPEMEHMU.

e NS R W =

o
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UCNONb3YEMbIE NPUHAINEXHOCTU

(cnmncok npuuanne)lmocreﬁ, nocraBAAeMbIX B KOMnneKTe ¢ ﬂyXOBKOﬁ, CM. B TEXHUYECKOM ONNCaHMK).

Puc. 4

Puc. 8

Puc.9
NonpnoH (Puc. 1)

MognoH npeaHa3HayeH ana c6opa KUpa 1 KyCOUYKOB NMULLIK NpW YyCTaHOBKE €ro nojg peUJETKOI?I. Ero moxHo Take Cnonb3BaTh B KauecTBe eMKOCTY AN
NpUroToBNIEHNA MACA, KypuLibl, pbl6bl coBoLamu unun 6e3 Hux. lina c6opa KNPOBbIX 6pb|3r W yMEHbLUEHNA KONOoTH Ha/nBaiiTe Ha IHO NOA0HA HEMHOTO BOJbI.

MpoTtnBeHb ana Bbineuku (Puc. 2)

Wcnonb3yetca ana npuroToBneHus neyeHbA, TUPOroB 1 MALILbI.

Pewerka (Puc. 3)

Wcnonb3yetca ana npuroToBneHus 610 Ha peLLeTKe, a Takxe B kauecTe 0Mopbl AiA KacTpiofib, GopM AA NUPOroB 1 Nounx eMKocTeii. Ee MoXHo CTaBUTb Ha N1l060ii
YpOBeHb. PeLueTka MoXeT BCTaBNATbLCA N1060i CTOPOHOIA BBEPX.

bokoBbie kaTanuTuyeckue nanenu (Puc. 4)
371 NaHeN MMeloT CneLmanbHoe MUKpONopUCTOe SManupoBaHHoe NOKPbITUe, NornoLualolLee 6pbi3ry Xiupa. llocie NpuroTBNeHUA 0C06eHHO XUPHON NULLK
PEKOMEHAYETCA BbINOSIHATL LIMKN aBTOMATUYECKOI UnCTKM AyxoBku (cM. YBOPKA TTPUBOPA).

Bepren (Puc. 5)

BepTen ncnonb3yetca Tak, kak nokasaHo Ha Puc. 9. MoapoGHee cm. Takxke pasgen “PekomeHayemble cnocobbl MCMONb30BAHNA 1 MONE3HbIE COBETHI".
Komnnekt ana rpuna (Puc. 6)

B KomMnneKT BXOAWT peLueTyaTas nonka (6a) u IManupoBaHHblii NoAA0H (6b). ITOT KOMMNEKT MOXET CTaBUTBCA Ha PELLETKY (3) U cnonb3oBaTbCA AnA
npuroToBnEHUA 6Mtof B pexume “Tpunb”.

Xuposoii unbtp (Puc. 7)

MpenHa3HaueH TObKO 1A CyYaeB NPUroTOBNEHMA C 60NbLUMM KONMYECTBOM XMpPa/Macia. 3TOT GUAbTP HABELUMBAETCA HA 3aJiHelt CTEHKE HILLN YXOBKY,
HanpoTuB BeHTUNATOPA. DUNbTP AOMYCKAET MOITKY B NOCYAOMOEYHOIT MaLLMHe. OH MOXET UCMONb30BaTbCA B EXIME C BEHTUAATOPOM.

BbigsukHble nonku (Puc. 8)

3Tv NOKY NO3BONAIOT BbIABUTATb HAMOMOBMHY PELLETKIA 11 MOALOHbI BO BPEMS NpUroToneHus. MoryT ucnonb3oBaTbcs BMeCTe ¢ 06bIMU NPUHALNEXHOCTAMY;
JLOMYCKAIOT MOIAKY B NOCYZOMOGUHOI MaLLUHe.
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OMWCAHWE NAHENW YNPABJIEHNA

1. Pyuka Bbibopa pexiuma

2. AxanoroBble yacbl

3. Pyukatepmocrata

BKJIHOYEHWE IYXOBKU

YcraHoBuTe pyuKy Bbl6opa pexMa AyXoBKM B MON0XKeHNe, COOTBETCTBYIOLLIEE HYKHOMY PeXxumy NpurotoseHua. Mpy 3Tom 3aroputca Namnoyka oceeLyeHus

JYXOBKM.

loBepHuTe pyyKy TepMOCTaTa N0 YacoBOI CTPENKe Ha HYXHYIo TemnepaTypy. Mpu 3T0M 3aropuTca KPacHblit KHAMKATOP TepMOCTaTa; Mo

LOCTVXeHNI 3a4aHHOM TemnepaTypbl NPUroToBAEHIA OH NoracHeT. 1o 0KOHYaHWN NPUrOTOBAEHIA NOBEPHUTE PYYKY B NonoxeHue “0”.

AHANIOTOBbIE YACbI 0 A

370 NporpaMmmupyloLLiee 3NeKTPOMeXaHNueckoe yCTPOCTBO N03BOAAET BLIMOMHATL CeAyloLMe AeACTBUA: =

1. BbiBoawTb Ha aucnneli Tekywiee Bpema. [ina u3meHeHns TeKyLLero BpeMeHn HaxmuTe KHonky (B) 1 noepHuTe ee npoTuB YacoBoil c
CTpenku.

2. TporpammupoBaTh BpeMaA Hayana npurotoBneHna 6oz ¢ MakcuManbHoi 0TCpouKoi 12 yacoB (Hanpmep, e Bbl XoTuTe, 4T06bI
npuroToBieHMe Havanocb B 7.00 yTpa, He 3 ycTaHaBnuBalite Bpema B 8.00 Beuepa, T.K. NpoLLecc NpUroToBsieHUA HauHeTca B 8.00 yTpa).

3. 3apasaTb NPOJOMKUTENbHOCTL MPUrOTOBNEHUA ONtofia B MHTepBane oT 5 40 180 MUHYT.

NPUrOTOBJEHNE B PYYHOM PEXXUME

1. TNoopauusaiite kHomKy (B) IpOTHB YacoBoii CTPEMKM (He HaXVMas ee) 0 TeX 0P, NOKa B OKOLLKE He BbICBETUTCA CUMBON @

2. Haxwmwure kxonky (A) v noBopauvBaiite ee NPOTMB YacoBOi CTPEKMN 0 TeX NOp, MoK TpeyronbHYK (D) - He CTaHeT yKa3biBaTb Ha BPeMs, NokasbiBaemoe
Ha vacax (acoBas cTpenka). lpu ycraHoBKe B NpaBUbHOE NONOXKeHWe GyAeT CbilleH LenyokK.

3. TloBepHuTe pyuky BbIGOPA PEXXMMA Ha CUMBON HYXKHOTO PEXMMA. [pi 3TOM 3aropuTCa NAMNOYKa OCBELLEHNA AYXOBKI.

4. TloBepHuTe pyuKy TEPMOCTaTa N0 YACOBOI CTPENIKE Ha HYKHYt0 TeMnepaTypy. [Py 3TOM 3aropuTCa KpacHblil MIHAMKATOP TepMoCTaTa.

5. Tlo oKOHuaHuN NPUTOTOBNEHNS, TaK KaK B pyuHOM pexume Ayxoka HE BbIK/HuaeTcA aBTOMATUYeCKI, CleRYeT YCTaHOBUTb PYYKH BbiGopa pexuma 1
TepmocTaTa B nonoxeHue “Boikn” (0- «).

MPUTOTOBNEHME B PYYHOM PEXWME C 3AJAHHbIM BPEMEHEM HAYANA NPUTOTOBNEHUA

1. ToBopauuBaiite kHonKy (B) npoTHB YacoBoil CTPeNKM (He HaxuMas ee) 0 TeX NOp, NOKa B OKOLLIKe He BbICBETUTCA CUMBON @

2. Haxmute kronky (A) v noBopaumBaiiTe ee NPOTMB YacoBOIi CTPEKNM 0 TeX 0P, 0Ka TPeyronbHUK (D) P He CTaHET yKa3blBaTb Ha HYXHOE BPEMS Hauana
NpuroToBAeHUA (Hanpumep, Ha pucyrke 11.30).

3. TloBepHuTe pyuKy BbIGOpa peXMMa Ha CUMBOM HYKHOTO PeXMMa.

4. TloBepHuTe pyuKy TepMOCTaTa N0 YacoBOI CTPENKeE Ha HYXKHYI0 TemnepaTypy.

5. Tlo 0OKOHYaHMN NPUrOTOBAEHNA, TaK KaK B pyuHOM pexume ayxoska HE BbIKH0UaeTca aBTOMATUYeCKH, UlefyeT YCTaHOBUTb Pyuki BbIGOpa pexinma 1
TepmocTaTta B nosioxenue “Boikn” (0- «).

NPOrPAMMMUPYEMbIiA PEXXUM NPUTOTOBJIEHWUA NPUTrOTOBJEHUE C 3ANAHHBIMW BPEMEHEM HAYANA W NPOJOIKUTENbHOCTbIO

NPUrOTOBAEHUA

1. MosopauuBaiite kHonKy (B) npoTnB yacoBoil CTpenkM (He Haxumas ee) A0 Tex nop, Noka B okoLuKe (C) He NOABUTCA HYXXHOE 3HaUeHe BpeMeHN
npurotoBnenua (5 - 180 MuH).

2. Haxmute kronky (A) v noBopaumBaiiTe ee NPOTMB YacoBOIi CTPEKNM 0 TeX 0P, 0Ka TPeyronbHUK (D) P He CTAHET yKa3biBaTb HA HYXHOE BPEMS Hauana
NpUroToBAeHUA (Hanpumep, Ha pucyrke 11.30).

3. ToBepHuTe pyuKy BbIGOPA PEXMMA HA CUMBON HYXKHOTO PEXIMA.

4. ToBepHuTe pyuKy TepMOCTaTa N0 YaCOBOI CTPENKe Ha HYXHYI0 TEMNEpaTypy.

5. Mo ucteueHn 3aaHHOTO BpeMeHI NPUTOTOBNEHINA NOJAETCA 3BYKOBOI CUrHa, M AYXOBKa aBTOMATMUECK! BbIKNIOYAETCA. [ OTKN0ueHIs 3BYKOBOTO
curHana nosepHuTe kxonky (B) poTiB 4acoBoii cTpenky (He HaxwMas ee) Tak, uTo6bl B OKOLIKe MOABUNCA CUMBON X .

6. o okoHuaHuM NpuroToBNeHus 6nioga B cyyae Heo6X0AUMOCTY YBENUYMUTD 3alaHHYI0 paHee NPOAOMKUTENbHOCTb NPUrOTOBNEHUA
BbINOJIHUTE ONUCAHHbIE BbiLle feiiCTBUA N0 NPOrpaMMUPOBAHNI0 UNY JKe dlefyiiTe YKa3aHNAM AN PYYHOTo pexuma NpuroToBeHus.
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NPOrPAMMUPYEMbIil PEXXUM MPUTOTOBJIEHUA MPUFOTOBAEHWE C 3AAAHHON NPOJOMKUTENbHOCTbIO NPUTOTOBEHUA

1. ToBopauugaiiTe kHomKy (B) npoTUB YacoBo# CTPENKM (He HaxUMas ee) A0 Tex Nop, NoKa B oKoLLKe (C) He MOABUTCA HYXXHOE 3HaUEHNe BPEMEHU
npurotoBnenua (5 - 180 MuH).

2. Haxmure kxonky (A) v noBopauvBaiite ee NPOTMB YacoBOi CTPEKMMN 0 TeX 0P, MoK TpeyronbHYK (D) - He CTaHeT yKa3biBaTb Ha BPeMs, NokasbiBaeMoe
Ha vacax (acoBas cTpenka). lpu ycraHoBKe B NpaBuUbHOE NoN0XKeHNe GyAeT CbIlleH LenyokK.

3. TloBepHuTe pyuky BbIGOPA PEXMMA Ha CUMBON HYXKHOTO PEXMMA. pi1 3TOM 3aropuTCa NAMNOYKa OCBELLEHNA AYXOBKI.

4. TloBepHuTe pyuKy TEpMOCTaTa N0 YACOBOI CTPENIKE Ha HYKHYt0 TeMnepaTypy. [Py STOM 3aropuTCa KpacHblil MIHAMKATOP TepMOCTaTa.

5. Tlo McTeYeHUM 3aaHHOTO BPEMEHI NPUTOTOBNEHIA NOJAETCA 3BYKOBOI CUTHAN, 1 yXOBKA aBTOMATUUECKI BbIKIIOYAETCA. [InA OTKNIoUeHNA 3BYKOBOTO
(WrHana noBepHuTe KHorKy (B) NpoTuB YacoBoii CTpenKu (He Haxumas ee) Tak, UTo6bi B OKOLLIKE NOABUNCA CUMBON $X .

6. Mo oKoHuaHUM npuroToBNeHus 6nioaa B Uy4ae HeOGXOAUMOCTH YBENNYUTD 3aaHHYI0 PaHee NPOAOKUTENbHOCTb NPUTrOTOBNEHMSA
BbINONHUTE ONMVCaHHbIE Bbille AeiiCTBUA N0 NPOrpaMMUPOBAHMI0 UM e CleAyiiTe yKasaHUAM ANA PYYHOTO PeXUMa NpUroToBeHuA.

OMUCAHUE PEXXUMOB/OYHKLUN

PEXXUM OMUCAHUE

O OFF (BbiknioueHo) | -

=
-( )' OCBELLEHUE BknioueHue BHyTpeHHero ocBeLLeHna AYXOBKY.

Pexum, NoAXoAALMit AN NPUroToBNEHUs NtoGbIX NPOAYKTOB Ha 0HOM YpoBHe. [Iporpeiite NpeBapUTENbHO AYXOBKY A0
yKHOIi TEMNepaTypbl 1 NOCTaBbTE NPUroTaBAMBAEMOE 611010 B AYXOBKY MOCTE TOTO, KaK GyAeT AOCTUTHYTA 3a/jaHHasA
TemnepaTypa. PeKOMEHAYETCA N01b30BaTbCA BTOPbIM WM TPETHUM YPOBHEM. ITOT PEXIUM NPUTOAEH TaKXKe Ans
MPUrOTOBNEHIA 3aMOPOXKEHHbIX NONY(GAOPUKATOB; ClelyiiTe YKa3aHUAM Ha YMaKoBKe NPoAyKTa.

06bIYHbIN

[TpuroToBReHve TOPTOB/NMPOTOB C MATKOIA HAUMHKOIA (CNafKOI M HECNaAKOIA) HA OIHOM YPOBHE. ITOT PEXUM TaKXKe 0YeHb
NOAPYMAHMBAHME | ynobeH npu npuroToBneHUM Ha ABYX ypoBHAX. PekomeHayeTca, npu HeobXxo4uMoCTH, MEeHATb MecTaml NPUroTaBAMBamble
6ntoa ANA JoCTUXKEHUA bonee 0fHOPOAHDIX YCIOBMI MPUFOTOBEHNUA.

J0=D |

MapeHbe 0TOMBHbIX, MACa Ha LWAaMNYpaX, COCUCOK, 06KapuBaHKe 0BOLLEI B Cyxapax v nofxapusatue xneba. Mporpeiite
YXOBKY B TeueHue 3-5 MuH. Bo Bpema npurotoneHua ABepLia AYX0BKM AOMKHbI 0CTaBATbCA 3aKpbIToiA. Bo 3bexanme
p36pbI3ruBaHmA xupa 1 06pa3oBaHuA AbIMa NPy NPUTOTOBNEHUYN MACa HaneliTe HEMHOT0 BObI B NOJA0H, YCTaHOBMB €ro a
nepBblil ypoBeHb. PekomeHayeTcA nepeBopaunBaTh MACO BO BpeMaA NPUTrOTOBEHMA.

rPWIb

*KapeHbe KpynHbIX KyCKoB MAca (pocToud, xapKoe). B npouecce npurotoBneHus 61iof ABEPLA AYXOBKI JOMKHA 0CTABATCA
3aKPbITOiA. Mpu MPUTOTOBAEHIM MACA PEKOMEHAYETCA HANMBATL HEMHOTO BOZbI B MO/I/I0H, YCTAHOBJIEHHDIV Ha NepBbiIii
YPOBEHb. 3T0 N03BONAET yMeHbLLMTH Pa36PbI3rUBaHIE Mpa M KONMYECTBO AbiMa. llepeBopaumBaiiTe MACO B NPOLIECCe ero
MPUTOTOBNEHUA,

TYPBO-TPWIb

o1 PEXNUM nCnonb3yeTca Ang yCKOPEHUA pa3mopaXXMBaHUA NPOAYKTOB C JOCTUMEHUEM KOMHaTHO Temnepatypbl.

PA3MOPAXWUBAHUE N
Yr06bI NPefoTBPaTUTL BbICbIXaHMe NPOAYKTOB, OCTABAANTE X B yNaKOBKe.

e »ai
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MPUTOTOBJIEHUE PA3JIMYHbIX BJIIO

bniopo Pexxum | MpepsaputenbHbiil | YpoBeHb Temnepatypa | Bpemsa | llpunagnexuocty
Harpes (cumTas cHuzy) (°C) (MuH)
Muporu u3 ppoxoxeBoro Tecta Ja 2 160-180 35-55 | pewetka + ¢opma ans TopToB
\
MeueHbe/Heb6onbLUKE TOPTDI JI: 3 170-180 15-40 | npoTvBeHb ANA BbiNeuku
N\
JKknepbl JIt: 3 180 30-40 | npoTUBEHb ANA BbINEYKM
R, G TGOS Jla 3 180-200 20-30 | npoTUBEHb ANA BbINEYKM
U10€eHOr0 TecTa I
bese Jla 3 90 120-130 | npoTMBEHb ANA BbINEYKN
bapaHuHa, TenATUHa, roBaguHa, | [~ MIOAROH WM PELLETKa +
CBUHMHA Jla 2 190-200 90-110 | eMKOCTb 13 OrHeynopHoro
— cTeKkna
— MOAAOH W peLueTKa +
Kypuua, kponuk, yTka JIF] 2 190-200 65-85 | eMKOCTb U3 OrHeynopHoro
N— cTekna
—_— MOAAOH UAN peLueTka +
Nnpeiika, ryco Ja 2 190-200 140-180 | emKOCTb U3 OTHEYNOPHOTO
— cTeKkna
— MOAAOH WA peLueTKa +
::::;:?;:::e:l::“i‘:xosKe/B JIF] 2 180-200 50-60 | emKOCTb U3 OHEYNOPHOro
! — cTekna
Na3aHbA, MaKapoHHble U3aenus,
(o—)
3aneKaembie B AyX0BKe, I ) 190-200 1555 peLueTka + emKoCTb U3
KaHHeNNoHM (COpT MaKapoH), —) OrHeYnopHoro cTexkna
NyAUHTY, 3aneKaHKK
() MOAAOH W NPOTMBEHb ANA
Xne6, nenewuku Jla 2 190-230 15-50
—) BbINEUKM
(o)
My I ) 230-250 7-20 MOAAOH W NPOTMBEHb ANA
—) BbINEUKM
222
Tocrbl Jla 4 200 2-5 Pewetka
N’
3aneyeHHble 0BOLLY, ool I 3 200 1520 peLueTka + emKoCTb U3
nocbiNaHHble cyxapamu u cbipom | | OrHeynopHoro cTexkna
222
Pbi6a (¢pune, Kyckamu) Ha rpune Jla 3 200 30-40 z:_:éema + EMKOCTb U3
__J YMOPHOTO CTeKNa
peLueTka AN rpuns -+ noAAoH
Kon6acku, Wwawunbiku, (~~) CBOJ0 Ha 1-M ypOBHe,
Jla 4 200 30-50
pe6pbiwKu, rambyprepbi __J nepeBepHyTb B cepefiuHe
npowecca npuroToBneHna
Muporu c HaunHKoN — MOAAOH UAN peLueTka +
(4um3Keiik, wrpyaenn, JQ JIF] 1 180-200 50-60 | emKOCTb U3 OTHEYNOPHOro
dpykToBbIit NUpor) — cTexna
Muporu c HecnaaKoil HAYMHKOM —
(c oBOLLAMM, 3aNeKaHKM C CANoMm, JQ Ja 1 180-200 35-55 | pewetka + ¢opma ans TopToB
—)

6eKoHoM, Kuww)
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bniogo Pexcum | MpepBaputenbHbiil | YpoBeHb Temnepatypa | Bpemsa | llpunagnexuocty
Harpes (cumTas cHuzy) (°C) (MuH)
QapuiuposanHble oBoLH (=) eLLIETKA + eMKOCTb 13
(nomupopbl, nepeL, LyKuHM, JQ JIF] 2 180-200 40-60 P
] OTHeynopHoro CTekna
6GaknaxaHbl) —
. . KOMMNIEKT ANA Tpuns;
Muporu c HecnaAKoil HAUNHKON | = IOMEHAT 67104 MECTaIt B
(coBoLamMu, 3aneKaHKH ¢ canom, JQ Jla 1/3 180-190 45-55
fa] cepejiHe npouecca
6eKoHOM, KuLL) —
NPUroTOBNEHUA
NPOTUBEHDb AN BINEYKM +
0 MOZA0H; OMEHATH 6ntopa
Muuua, nenewku a 13 230-250 12-30
= é A / MecTamy B cepeanHe
MpoLECca NpUroToBNEHMA
NPOTUBEHDb AN BbINEYKM +
0 NOZ/0H; NOMEHATH 6topa
MeyeHbe/HebonbLIKe TOPTHI % - 13 170-180 20-40 '
2 MecTamul B cepeanHe
MpoLECca NpUroToBEHNA
MPOTUBEHD ANA BbINEYKM +
0 MOZLA0H; OMEHATH 6ntopa
nepbl 'S - /3 180 35-45 '
fa] MecTamul B cepeanHe
NPOLECCa NPUroTOBNEHNS
NPOTUBEHDb AN BINEYKM +
BonoBaHbl, coneHoe nevenbeus | [Tp MOZA0H; OMEHATH 6ntopa
'y . 1/3 180-200 | 2040 |"°MA A
a10eHoro Tecta = MecTamu B cepeanHe
MpOoLECca NpUroToBNEHMA
v eLLeTKa ANA FPUNA + NOAMOH
MapeHblit ubinneHoK J% - 2 200 5565 | PELIETRAMIATD A
CBOJOI Ha 1-M ypoBHe
Mapenblii kapTodennb 'S - 3 200 45-55 | MogaoH
 S—
(~77) eLLeTKa ANA FPUNA + NOAM0H
PocT6ud c KpoBbio 'S - 3 200 3040 |POLETRAMIATD
CBOJOI Ha 1-M ypoBHe
(v~
bapaHbA HoXKa, pynbka ¢V§ - 2 200 55-70 | peweTka ana rpuns + nopaoH
 S—

MPUMEYAHUE: Bpema 1 Temnepatypa yka3aHbl ¢ y4eTOM NPUrOTOBNEHNA 4 NOPLMIA 1 IMET OPUEHTUPOBOYHDIN XapakTep.
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PEKOMEHAYEMbIE CMNOCOBbI UCMOJIb3OBAHUA U NMOJIE3HbIE COBETDI

Kak nonb3oBatbca Tabnuuen “MpurotosneHune pasnuyHbix 6nog”

BTaﬁﬂI/ILl,E YKa3blBaeTca ONMTMANbHbIN PEXNUM AnA NpurotoBNeHNA aHHOro 6m0ﬂa, CUCNoNIb30BaHeM OAHOI0 WU HeCKONbKKX ypOBHEVI 0JJHOBPEMEHHO. Yka3zaHHana
NPOACIKUTENBHOCTD NPUrOTOBNIEHNA OTCYUTBIBAETCA OT MOMEHTA NOMELLIEHNA NPUrOTaBNIBaemMoro bniopaB [LYXOBKY; BpeMA NpeBapUTENbHOro Harpesa (ECJ'IVI OH
I'Ipe,ClyCMOTp(EH) HEe y4UTbIBAETC. anBe}J.eHHble 3HAY€HWA BPEMEH 1 TemnepaTypbl NPUroTOBNEHUA UMEKT OPMGHTVIPOBOLIHI:IVI XapakTep; peanbHble 3HaY€HNA 3aBUCAT OT
KOnnyeCTBa NPOAYKTOB 1 OT UCMO/Nb3YEMbIX I'Ipl/IHaJJJ1€}KHOCI'€l7I. PEKOMeHAyeT(H HAUMHATb C CAMbIX HU3KMX 3HAUEHWIA TeMnepatypbl 1 BpeMeHU, NPUBOAUMbIX B Ta6m4ue; eqwm
pe3ynbTaT He COOTBETCTBYET 0XKMAAEMOMY, NEPEXOAUTE K 6071e€ BbICOKIM 3HAUEHUSM. PEKOMeHﬂyET(FI M0/1b30BaTb(A NpunaraeMbIMi B KOMMJIEKTE NPUHAANEXXHOCTAMU N
¢0pMaMVI [ANA TOPTOB W NPOTUBHAMM, CAENAHHBIMI 113 TEMHOI0 METala. ﬂOI’Iy(KaeTCﬂ NCNo/ib30BaHNe KacTpionb ﬂpMHaﬂﬂe)KHOCI’EVI 13 OTHEYMOPHOI0 CTEKIIa N
KepamunKi; 0AHaKO UMeliTe B BuAY, UT0 NPOACMKUTENDHOCTD NPUrOTOBNEHUA NPU 3TOM J1E€rKa YBENNUNBAETCA. ﬂﬂﬂ NONyYeHNA NYULLINX PE3YNbTAaTOB cnenyme NpUBEAEHHDIM B
TabnuLie NPUroTOBNEHIA PeKOMEHAALIMAM N0 BbIGOPY NPUHAZNEXHOCTEN (NOCTaBNAEMbIX B KOMMIEKTE C AyXOBKON) U YPOBHEli X ycTaHBKY. Mepes pUroToBREHIEM NPOAYKTOB
CBbICOKMM COAEPXaHNEM BOAbI AYXOBKY Heobxoaumo nporpetb.

0aHoBpeMeHHOe NPUroToBAEHUE Pa3nuyHbIxX 6nioa

Mpu ncnonb3osanun pexuma ¢ sentunauueis NOLPYMAHVBAHUE (ecnm oH npesycmoTpeH) MOXKHO rOTOBUTL OZHOBPEMEHHO pa3nnyHble biioda (Hanpumep, pbiby
11 0BOLLM), ANA NPUTOTOBNIEHUA KOTOPbIX TPebyeTcA 0/IMHaKOBaA TeMnepaTypa, Ha pasHbiX ypoBHAX. BbHumaiiTe 6nioaa, AnA NpuUroToBneHua KoTopbix Tpebyetca
MeHblLee Bpems, 0CTaBNAA NPY 3TOM B ZIyXoKe Apyrue bniofa ¢ 6onee NpoJomKuTENbHbIM BpeMeHeM NpUroToBNeHNS.

Kongurepckue usgenua

- HexHyto cnazikyto Bbineuky GlefiyeT roToBUTb TONIbKO Ha 0SHOM yPOBHe B 00bIUHOM (CTaTUUeCKoM) pexxime. PekomeHzyeTcs Bceria nofb30Batbcs Gopmamu
[l TOPTOB, CAENaHHBIMM U3 TEMHOTO METasNa, v YCTaHaBNMBATb WX HA MPUNaraemylo B KOMIIEKTe pelLeTky. B glyuae npuroToBneHms Ha Heckonbkux
YPOBHSAX BbIOMpaliTe pexuM ¢ BeHTUNALMeli 1 pa3meLLiaiite Gopmbl 1A TOPTOB Ha PELLIETKAX B LIAXMATHOM NOPAAKE, TakiM 06pa3om, uTobbl obecneuntb
BOOOZHYH0 LIMPKYNALMI0 BO3AYXA.

- Y7o6bl npoBepUTHL FOTOBHOCTb MMPOFOB U3 APOXKEBOTO TECTa, BOTKHUTE AepeBAHHYH0 NaNoyKy B BEPXHIOW YacTb nupora. Ecin nanouka ocraeTca cyxoi, 10 310
3HaUNT, YTO NUPOT FOTOB.

- Mpu ucnonb3oBaHuy GopMmbl ANA TOPTOB C AHTUNPUTAPHBIM MOKPBITUEM He HYXHO CMa3blBaTh ee Kpas CIMBOYHbIM MACTIoM, B POTUBHOM CTyyae
BbiNeKaeMoe U3fienine MOXKET NOJ0MTY 0 G0KaM HEOZHOPOLHO.

- Ecwi B npovecce npuroToBneHus nupor “onan’, B CleayHLLyil pas BbineKaiiTe ero npu bonee HU3Koii TeMnepaType; BO30XHO, G1EAYET TAKXKe YMeHbLUMTD
061eM 1AKOCTY 1 3aMeLLMBaTb TECTO NOCTENEeHHO, A0 TeX NOP N0k BCA XUAKOCTb H BNUTAeTCA.

- Tpu npuroToBAEHMHN BbINEYKM C HAUMHKOI COUHOI KOHCUCTEHLIMM (MMPOTK C CbIPOM UM GPYKTaMK) CleAyeT NCNONb30BabCA PEXMM C BeHTUNALeN
NOJPYMAHWUBAHWE (ecnu o npeaycmoTpeH). Ecn 1HO nupora 0Ka3bIBAeTCA CIMLLKOM BRAXHbI, CleyeT BblbupaTh 60ee HU3KMI YpoBEHb 1, NPeXAe Yem
KI1aCTb HAUUHKY, NOCbINaTb OCHOBAHMUE BbINEKAEMOr0 U3[1eNNA NaHUPOBOYHBIMIA CyXapAMM WY PACKPOLLEHHBIM MEUEHbEM.

Msco

- Monb3yiitech NpoTMBHAMY N106Or0 TUMA UMM EMKOCTAMM U3 OTHEYMOPHOTO CTEKNa, COOTBETCTBYIOLLMMY pa3MepaM NpUroTaBnueaemoro Maca. lpu
MPUrOTOBNEHIM XaPKOTo CNefiyeT 406aBNATD B KACTPIOIIO HEMHOTO 6YNbOHA; 3T0 He MO3BONAT MACY BbICbIXATb M NPUAAET eMy 60Mee BbIpaxeHHbIi BKYC.
Korna xapkoe 6yneT roToBo, 0CTaBbTe €ro B AyXoBKe ellle a 10-15 MUHYT U 3aBepHUTE B aNlOMUHUEBYH (ONbTY.

- [lnaToro yTo6bl 40CTMYL 0ANHAKOBOI CTENEHY FOTOBHOCTY MACA, NPUTrOTABANBAEMOTO KycKaMil Ha peLLeTKe, BbiGupaiiTe Kycku 0AMHAKOBOI ToNLMHbI. Kycku
mAca bonbLueli ToNLMHBI TpebyloT Gonee NPOLOMKMTENBHOT0 BpeMeHy npuroToBnems. Yrobbl n36exarb NoAropaHna MACa CHapyXy, yCTaHaBnvBaiiTe
peLueTKy Ha bonee HU3KKe YpOBHH, Ha Bonbluem paccToaHuy ot rpuna. NepeBopauvBaiite MACO No npoLuecTBuK 2/3 o6iero BpemeHU NpUroToBNeHus.

Mpy KapeHbU MACa Ha PeLLIeTKe PeKOMEHAYETCA CTaBUTb NOZ Hee MOAJ0H AnA chopa CTeKaILLEro Npu NpUroToBNEHUM CKa, HaNWB B HEro No-nuTpa Bodbl. Ecm

HeobX0Z1Mo, J0NUBAIATE BOAbI B NOAMOH.

BepTen (Tonbko B HEKOTOPbIX Mogemlxl

BepTen ncnonb3yetcs Ang paBHOMEPHOTO apeHbA KPYMHbIX KYCKOB MACA 1 NTHLbI. HaHW3aTb KyCKM MACA Ha BEPTENT; eV XKapUTCA LbIMSIEHOK, T0 06BA3aTb KyCKiM
(MewvanbHoi 6eyeBKoii, IPUTOHOI ANA NPUTOTOBNIEHNA MPOAYKTOB; Y6 ANTHCA B TOM, UTO KyCKH MSACA POYHO HACAXKEHbI Ha BepTeN, @ 3aTeM BCTaBUTb BepTen B
THE3/10 Ha NepeaHeii CTeHKe AYOBKIA 1 OEPETH HA COOTBETCTBYIOLLLYIO onopy. [nd c6opa coka, 06pasyioLerocs B NpoLecce NPUroToBneHs NPOLYyKTOB, U
yMeHbLUEHUA 06pa30BaHuA AbIMa PEKOMEHAYETCA yCTaHABNMBATb HA NEPBbIl YPOBEHD MOAA0H, HAUB B HETO MoN-NUTa Bobl. B BepTene npeaycmotpeHa
NNIACTMACCoBas PyyKa, KOTOPas CHUMAETCA Nepes Hauanom NPUTOTOBIEHNA 1 HAAEBAETCA Ha OCb BEPTENA NOUTE OKOHYAHUA NPUTOTOBAEHUS ANA U3BNIEYEHNUS
MPOLYKTOB; TeM CaMbIM YCTPAHSETCA OMACHOCTb OXOT.

Nuyua
(Cnerka cma3blBaliTe NPOTMBHU AN1A TOTO, YTOObI 0CHOBAHME MNLILbI TOXeE NOAYYANO0Ch XPYCTALLMM. KnaguTe MouLapeny a nuuLy no ucreyeHn 2/3 obLuero spemenm
€€ NPUroToBJIEHNA.

3akBawmBanue (pexxum “lMloabem Tecra”) (TONbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX)

Mpexpe uem CTaBUTb TECTO B AYXOBKY, PEKOMEHYETCA BCer/ia 3aKpbIBaTb €ro BNaXHOI candeTkoii. Bpema 3akBalLuBanA Tecra B 370M pexume COCTaBRAET
TIPUMEPHO OZIHY TPETb OT BpEMEHM, KoTopoe TpebyeTcs AnA 3aKBaLLMBAHMA NPU KOMHATHOI TemnepaType (20-25°C). Bpems 3aKBaLLMBaHMA TeCTa ANA NULLbI BECOM
1 Kr COCTaBNAET 0KOJI0 OZIHOTO Yaca.
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BAXXJINBA IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BE3MEKU

BALLA GE3NEKA TA BE3NEKA IHWWNX IO AEA — NOHAL YCE
Y uiii iHCTpYKLi Ta Ha camomy Npunagai MicTATLCA BaXKTUBI NONepemKeHHA Npo Hebe3sneky, AKi Clif NpounTaTH i 3aBXKAM BUKOHYBATH.

A  (uMBon Hebe3neku nonepexye KOPUCTYBAUiB NPO MOTEHLiiH UMK ANA HUX CAMUX Ta iHLLKX.
/ | Yaim nonepe/KeHAM NPo HeGe3reKy nepeye CUMBON HeGe3nexit Ta HaCTyMHMiA TepMi:

/: HEBE3MNEYHO Bka3ye Ha HeGe3neyHy cuTyauito, AKa NpuU3Befe A0 CePiiO3HOI TPABMHU, AKLLO He 3ano6irTu iit.
C VBATA Bka3ye Ha HeGe3neyHy cuTyaLilo, AKa MOXKe NPU3BECTU 10 CEPIO3HOI TPAaBMM, AKLLO He 3ano6irTw ii.

Yci nonepepeHHA npo Hebe3neky HafakTb KOHKPETHI BIROMOCTI Npo HAABHUIA NOTEHLIAHMIA PU3NK | BKA3YIOTb Ha Te, K 3MEHLUMTI PU3UK TPaBMU, MOLLIKOJPKEHHSA

MailHa I YpaXeHHs eNeKTPUYHIM CTPYMOM B pe3ynbTaTi HenpaBubHoI ekcnnyaTavii npunaay. PetenbHo ROTPpUMYITEC HABEAEHMX HUKYE HCTPYKLIN:

- Mpunag cnia BIAKNKUMTI Bif eneKTpoMepexi nepes NpoBefeHHAM 6yAb-AKIX MOHTaXHIX pobiT.

- (7aHoBNEHHA Ta TeXHiuHe 06CTyroBYBaHHA NOBUHEH BUKOHYBATY KBanidikoBaHMi cnewjanict y BiAMOBIAHOCTI 3 iHCTPYKLiAMM BUPOBHMKA Ta Aitounmu
npaBunamu TexHiku 6e3nekn. He pemoHTYiiTe i He 3amiHATe XOAHUX YACTUH NPURaZy, AKLLO B iHCTPYKLi 3 eKcnnyaTawii He BKa3aHO NPAMO, LU0 Lie HeobXigHO
3pobutn.

- 3rigH0 HOPMATMBHIX BUMOT NpUNaj NOBUHEH 6T 3a3eMeHNM.

Kabenb xmBneHHa noBuHeH 6yTi 4OCTaTHBO JOBIUM ANA NiAKNIYEHHA NPUNAZY A0 PO3ETKM NicNA iOro BCTaHOBMEHHSA y MebneBuii kopnyc.

LLlo6 nigkntoueHHA BiANOBIAAN0 YUNHHUM HOPMATUBAM TeXHiKN 6e3neKu, Cifi BUKOPUCTOBYBATY BUMIKAY, AKMI 61 3a6e3neuyBaB po3puB KOHTAKTIB MiX yciMa

NoNDCaMIN He MeHLUe 3 MM.

He BuKOpUCTOBYiATe po3rany»yBauiB abo NoA0BXYBayiB.

He TArHiTb 3a Kabenb XuUBNEHHS, W00 BiAKAOUNTY NPUNA Bif eNeKTPOMEpeXi.

Micna nigKNiYEHHA eNeKTPUYHI KOMNOHEHTY He NOBUHHI 6yTIn JOCAXHI KOpUCTyBauesi.

- He TopkaiiTeca npunagy MOKpUMY YaCTUHAMV Tina i He KOPUCTYIATECA HUM GOCOHIX.

Lleit npunaz npusHaueHuit AnA BUKOPUCTaHHA uLue B No6YTOBUX yMOBAX ANA NPUTOTYBaHHA k. 3a00pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH IA0r0 ANA iHLLMX Lineit

(Hanpuknag, ana obirpiBaHHA NpUMILLEHb). BUpo6HYK He Hece XOAHOT BiANOBIAANBHOCTI 33 HeHaneXHe KOPUCTYBaHHA abo HenpaBubHe HANALUTYBAHHA

efIeMeHTIB KepyBaHHA.

- Lleit npunaa He npu3HaueHuit AnA KOPUCTYBaHHA ocobamu (B T.u. AiTbMu), AKi BHACNILOK CBOTO Gi3MYHOTO, CBHCOPHOTO Ui NCUXIYHOTO CTaHy abo
HeL0CTaTHbOro A0CBiAY Ta 3HaHb He MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUNASOM CAMOCTIIHO, a TiNbKM Nif HarnAzaoM abo 3a BkasiBkamu 0cobu, Aka BifnoBifae 3a ixHio
6e3nexy.

- JloCAXHi YaCTVHM NPUNAZY MOXYTb JyXe HarpiBaTuca nig yac ioro pobotu. Cnia He AonyckaTy Manux AiTedt o Npunagy i CniaKkyBaTy 3a TUM, W00 BOHY He
TPANMCA 3 HUM.

- [ig yacTa nicna KOPUCTYBaHHA He TOPKAIATECA HarpiBaNbHUX eneMeHTiB abo BHYTPILLHiX MOBEPXOHb Npunady — icHye pu3nKk 0TpUMaHHs onikis! He gonyckaiite
KOHTaKTy Npunagy 3 TKaHUHOH a60 iHLWMMY 33iAMICTUMU MaTepianami, NOKM BC KOMMOHEHTH J0CTaTHbO He OXONOHYTb.

- YKiHui npuroTyBaHHa 6yabTe 06epexHi npy BigKpUBaHHI ABEPLAT NpUAady, NOBiNbHO BUNYCTITb rapAye NoBiTpA abo nap, nepLu Hix NOBHICTIO BiAKpUBaTH
Lyxoy wady. Konn aBepuATa npunajy 3auuHeHi, rapaue noBiTpA BUXOZUTb Yepe3 OTBIP Haj NaHeNIo KepyBaHHA. He nepekpuBaiiTe BeHTURALIHI 0TBOPU.

- [pu picTaBaHHi nocyay Ta akcecyapis KOPUCTYiTecA NPUXBATKOH i ByAbTe 06epexHi, o6 He TOPKHYTUCA HarpiBaNbHUX eNeMeHTIB.

- He craBTe 3aiimucti matepianu y pyxosy wady abo nobnusy Hei: npu HeHaBMUCHOMY BMUKaHHi MPUNagy BOH MOXYTb CranaxHyTu.

- He HarpiBaiiTe i He roTyiiTe iy B Npunagi B repMeTUUHO 3aKPUTHUX KOHTeliHepax abo nocypi. TCk, AKUI YTBOPIETLCA BCepeaIHi, Moe Npu3BecT Ao BUBYXy
KOHTeiiHepa i NOLUKOAXeHHA npunagy.

- He BukopucToByiiTe nocya, BUTOTOBNEHMIA i3 CUHTETUYHUX MaTepianiB.

- [leperpiTi Xupy Ta o7 MOXyTb Nerko cnanaxHyTu. byabTe 3aBXa1 NUIbHI, FOTYIOUN XY 3 BUCOKM BMICTOM Xupy abo onii.

- Hikonu He 3anuwaiite npunag 6e3 Harnagy, Konu CyLuuTe NPOAYKTH.

- AKwWo nia Yac NpUroTyBaHHA i BUKOPUCTOBYHOTHCA ANKOTONbHI HaNOT (HaNPUKNaZ, POM, KOHbAK, BUHO), NaM'ATailTe, L0 anKoroflb BUNApOBYETbCA NPy
BUCOKUX TemnepaTypax. fIk HacifoK, iCHy€e pU3NK TOro, Lo Napn anKkoroto MOXYTb CMANaxHYTV NPI KOHTAKTi 3 eNeKTPUYHUMU HarpiBaNbHUMIN eflemMeHTamu.

YTunisauia nobyroBux npunagis

- Lleit npunag BUroToBNEHO 3 MaTepianie, AKi NiANAraloTb BTOPUHHIit nepepobui abo NpuAaTH AnA NOBTOPHOT0 BUKOPUCTAHHA. YTunisyiite itoro BifnoBigHo A0
micueBwx npasun yTunisavii sigxogis. lepea ytunizauieto BigpixTe Kabenb enekTpoXUBNEHH.

- [InA oTpuMaHHA f0AaTKOBOI iHGOpMALT PO NOBOKeHHA 3 N06YTOBMMM eNeKTPUYHUMI NpUnagamu, ix yTunisavito Ta BTOpUHHY nepepobKy 3BepHiTbca A0
KOMMETEHTHMX MiCLieBMX OpraHiB, Cnyx6u yTuniauii nobyToux Bigxozis abo B Maraux, fe 6y npuabaxuii npunag.
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BCTAHOBJIEHHA

Nicna po3nakyBaHHA AyXoBoi Wady nepekoHaiiTecs, Lo BoHa He 6yna NOLIKOZXeHa Nif Yac TPAHCNOPTYBaHHA | ABEPLATA 3aUMHAKTLCA AK CNiA. Y BUNaaky npobnem
3BepHiTbCA A0 NpoaaBLA abo Halibamkyoro LieHTpy nicnAnpoaaxHoro 0bcnyroByBaHH. LLo6 yHUKHYTH By ab-AKX NOLIKOAXEHD, BUiiMaiiTe ayxoBy wady 3
NiHONNACTOBOI NiACTaBKI NALLIE B MOMEHT BCTaHOB/EHHS.

NiAroToBKA MEBJIEBOT0 KOPIMYCY

« KyxoHHi me6ni, aKi TopkatoTbca ayxoBoi wadu, noBuHHi 6yTv TepmocTiiikumu (Mik. 90 °C).

« Yd pi3anbHi po6oTu BUKoHYiiTe 0 BOYAYBaHHA AyX0Boi Wwady y Kopnyc i peTenbHo npubepith ycio Aepes'aHy CTPYKKY Ta THPCY.

«  Tlicna B6ynyBaHHA ayxoBoi Wwadu Ao ii AHa He NoBMHHO 6yTy binbLue foctyny.

« [InAa HanexHoi poboTy npunagy He nepexkpuBaiiTe MiiManbHIi NPoCTip Mixk pobouoto NoBEpXHEr Ta BEPXHIM Kpaem AyXoBoi Lwadu.

MIAQKNKOYEHHA [0 ENEKTPOMEPEXI

MNepeKoHaifTecs, L0 HaNpyra B eneKTPUYHIli MepeXi BIANOBIAAE BKa3aHiil Ha nacnopTHiil Tabauuwi npunapy. MlacnopTHa Tabnuuka 3HaXoANTLCA Ha NepesHbOMY Kpai
JyXOBOi Ladv (BUAHO, KON ABEPLATA BIAKPUTI).

« 3amiy kabento xmneHHa (tun HO5 RR-F 3x 1,5 MM2) rI0BUHEH BMKOHYBATI KBaniikoBaHWii enexkTpuK. 3epTalitecs B aBTOPU30BaHMIA CEPBICHUI LieHTP.
3ATANbHI PEKOMEHAALLT

Mepepn BUKOpUCTAHHAM:

- 3HiMiTb i3 aKkcecyapiB KapTOHHi eneMeHTU 3aXUCTy, 3aXICHY NNIBKY Ta Haninky.

- Bwitmitb akcecyapu 3 yxoBoi Wwadw i nporpiiite i npu Temnepatypi 200 °C npoTArom NPUGAN3HO FOAMHM, 06 BUAANUTY 3aMaxy Ta Napu Bif i3ONALiAHMX
MaTepiais Ta 3aXMCHOI 3Ma3Ku.

Mig yac BUKOpUCTaHHa:

- He craBTe Baxi npesMeTy Ha ABEPLATA, OCKINbKI BOHW MOXYTb 31amMaTUCA.

- He ilwaitTe Hiyoro Ha ABepLATa abo pyuky npunagy.

- He HakpuBaiiTe BHYTpIlLHI0 NOBEPXHIO NPUNAZY anioMiHiEBOK Gonbroto.

- Hikonu He nuiiTe Bopy BCepeayHY rapAaYoi AYX0BOI Wadu; Lie MoXe NOLIKOAUTM eMasneBe NOKPUTTA.

- He nepecygaiite kactpyni abo ckoBopiaKy N0 AHY AYX0BOT Wadu, OCKINbKM Lie MOXe NOLIKOANUTA eManeBe MoKPUTTA.

- [epekoHaiiTeca, Lo enekTpuyHi kabeni abo iHiwi npunasm He TOPKaKTLCA FapAYMX YACTUH AyXOBOT WAy | He 3aTUCKAIOTbCA ABEPLATAMM.
- 3axvwaiite ayxoBy Wady Big aTMOCYEPHOro BNANBY.

3AXUCT foBKINNA [
Y1unisauia nakyBanbHoro marepiany

MNakyBanbHuii matepian Ha 100% nigAaeTbCa BTOPUHHIN nepepobi i no3HaueHwil cuMBonoM (L’?_)). ToMy pi3Hi yaCTUHW YNaKkoBKN Cid yTUNI3yBaTH BiANOBIAANBHO

iy NOBHii BIANOBIAHOCTI 3 MicLeBUMM NPaBUNamMI yTuniavii Biaxopis.

YTunisauia Bupo6y

- Lleit npunap mapkoBaHmii BignoBigHo ao €Bponeiicokoi aupekTun 2002/96/EC npo BiAX0AM ENEKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOro 06naaHanHa (WEEE).

- [loTpumyrounch npaBun yTunisawii Bupo6y, Bu AonomoxeTe 3ano6irTin HaHeCeHHI0 NOTEHLiAHOI LKOAM HABKONMLIHBOMY CepedoBHULLY i 310POB't0 Nlodeil, Lo
MOe CTaTUCA Y pa3i HeHaNEXHOro NOBOKEHHA 3 TaKUMMU BiXOAaMN.

- (umson ﬁ Ha BUpobi abo y cynpoBiaHili JoKyMeHTaL|l BKa3Ye Ha Te, LU0 3 HUM He CNlifj NOBOAMTICA AK i3 N06yTOBMMM BiaXofamu, a C1if 30aBatu Ha
—_—

yTUni3aLito y BiANOBIAHI LieHTpY 360pY BiAXOAIB ANA BTOPUHHOT NepepobKm enekTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOTO 06MaHAHHA.

ExoHomisa enekTpoeHeprii

- [porpiaiite AyxoBy Wwady nuLue ToAi, KONW Lie BKa3aHo y Tabauui npurotyBanHs, abo B pewenti.

- BukopuctoByiite TeMHi nakoBaHi abo emanboBaHi dopmu AnA BUNiKaHHA, OCKINbKM BOHN KpaLLie NOrMMHaKTb Tenno.

- Bumwukaitte gyxoBy wady 3a 10/15 xBUnuH A0 3aKiHYEHHA BCTAHOBNEHOTO Yacy NpuroTyBaHHA. (Tpasy, AKi noTpe6yioTb TPUBANOro MPUroTYBaHH,
NPOAOBYBATUMYTb FOTYBATUCA HABITb NiCNA BUMKHEHHA AYX0BOi Liadu.

3AABA NMPO BIANOBIAHICTb C €

- Lla pyxoBa wada, AiKa 33 NPU3HAUEHHAM KOHTAKTYE 3 XapuoBUMU NPOAYKTaMI, BianoBiaae €Bponeiicbkomy Hopmatuy (C €) N2 1935/2004 i 6yna
CNpOeKTOBaHa, BUTOTOBMEHA i 3HAaX0AUTbCA B NPoJay BiAN0BiAHO A0 BUMor 6e3neku [lupexTuay npo HU3bKy Hanpyry 2006/95/CE (aka 3amiioe 73/23/CEE 3
HaCTyMHUMM NONPaBKaMu), BUMOT 3aXiCTy 3rifHO [IUpeKTUBM Npo enekTpoMarHiTHy cymicHicts 2004/108/CE.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNTPABHOCTEN
[Oyxoea wada He npautoe:

«  [lepeBipTe, uu € Hanpyra B eneKkTPOMepeXi i uu NiaKNIoYeHa AyXoBa Wada Ao enekTpomepexi.
+  BumkHitb fyxoBy wady i 3H0BY YBIMKHITB i, 406 NepeBipuTH Y HeCNPaBHICTb 3anuwwKUNACA.
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[BepuATa He BifKpUBaKOTbCA:

+  BumkHitb fyxoBy wady i 3H0BY YBIMKHITB i, 406 NepeBipuTH Yl HeCNPaBHICTb 3anuwwMUNACA.

+ BawnuBo: nig yac npovecy camooumLLeHHA ABepLATa AyX0BOT LWadu He BiAKPUBAIOTbCA. [loueKaiiTe, oKW BOHI He PO36A0KYIOTbCA aBTOMATHUHO (AVB. MYHKT
“Lnkn ounwieHHa ayxoBoi wadu 3 dpyHKuiet niponisy”).

EnekTpoHHMil nporpamartop He Npawioe:

« KW Ha AMCInel 3'ABNAETLEA iTepa “F ') 3a SKOI0 CTOITb LMPa, 3BEPHITHCA A0 HAMGAKUOTO LEHTPY NICNANPOAAKHOTO 06CNTYroBYBaHHS. Y TaKomy pasi
BKa3yiiTe LMOPY, AKa CTOiTb Micns nitepn “F "

LUEHTP NICNANPOAAXHOIO OBCJIYTOBYBAHHA
Mepu Hix TenedoHyBaTH Y LEHTP NiCNANPOAANKHOT0 06CIYroByBaHHA:

1. MepeipTe, 41 MOXKHa BAPILLUTY NPO6AEMY caMOCTiliHO 33 ONOMOTOI0 Nopaz, HaBefeHuX Y “MoCiBHIKY 3 yCyHEHHA HeCpaBHOCTEIR",

2. BuMKHiTb npunag i 3HoBY YBIMKHITb 1i0ro, LL06 NepeBipUTH, Ui HECPABHICTb 3ANMLLAETLCA.

Akwio nicnA BULLEBKa3aHOi NepeBipKu HeCNPABHICTb He 3HUKAE, 3BEPHITbCA A0 HANGNNKYOr0 LIeHTPY NiCNANPOAANKHOT0 06CNYroByBaHHA.

3aBxAn BKazyiiTe:

+  KOpOTKMIA ONMC HECNPaBHOCTI;

+  TUNiTOYHY MoZenb AyXoBoi Wwadu;

«  cepicHuii Homep (Homep nicna cnoga Service (Cepaic) Ha nacnopTHiil TabanuLy), po3TaLLoBaHuii Ha NpaBomy Kpai Kamepi ByXoBoi Wwady (BUAHO npu
BIAKpUTUX ABEPLATAX AYX0BOT Wadu). CepBicHUit HOMEp TaKOX BKa3aHWii Ha rapaHTiiiHOMY TanoHi;

+  Bally NOBHY appecy;
HOMep BaLLOro TenedoHy.

* VR
0000 000 00000

flK1L40 noTpibeH peMOHT, 3BEPHITbCA B aBTOPU30BaHMI LIEHTP NiUIANPOAAMXKHOr0 06cnyroByBaHHA (106 rapaHTyBaTy, o 6yAyTb BUKOPUCTAHHI 0pUriHAMbHI
3aNYacTHY i peMOHT byzle BUKOHAHO MPaBUIIbHO).

YULLEEHHA

- Hikonu He 3acTocoByiiTe NPUCTPOi YNLLLEHHA NapoM.

/\ YBATA oyme e fapom.
- Yuwenna pyxoBoi wadu cnia BUKOHYBaTH TiNbKN TOA|, KONM BOHa oXonona.
- lepepn npoBepeHHAM 06C1yroByBaHHAM BifiKNIOYaiiTe eNeKTPOKUBNEHHA.

30BHilUHi noBepxHi AyXoBoi wWadu

BAX/IUBO: He KopucTyiiTeca Kopo3iiiHumu a6o abpasusHuM 3acob6amu ana umweHHA. Akwio 6yab-aki 3 UMX 3aco6iB BUNaAKOBO NOTpaNAATb Ha

NpUnag, HeraitHo 3iTPiThb iX BONOroI0 raHuipKolo.

« [lpoTpiTb NoBepXHi BONOr0lo raHuipKoio. KL noBepxHi Ayxe 6pyaHi, Aopalite y BOAY ANA UNLLEHHA Kinbka Kpanenb 3acoby ana muTta nocyay. Ha
3aBePLUEHHA NPOTPITb CYX0I0 FaHYIPKOI0.

BHyTpiluHi noBepxHi ayxoBoi wadu

BAX/IUBO: He kopucTyiiTeca abpasuBHUMM ry6Kamu a6o meTaneBuUMM LWKpPe6KaMK 41 MoYanKamu. 3 4acom BOHU MOXKYTb 3iNcyBaTH eManboBaHi

NOBepXHi i CKNo ABEpUAT AYXOBOI Wadu.

«  Tlicna KoXHoro BUKOPUCTaHHA AaiiTe AyXOBili Ladi 0X0NOHYTY, a NOTIM YMCTITH iil KpaLLe TOA, KA BOHA LLie Tenna, o6 BuaanuTi npuropinuil 6pys Ta nnamu
Bif} pewwToK i (Hanpuknag, NpoayKTiB 3 BIUCOKUM BMiCTOM LIYKpY).

+ BukopuctoByiite GipmoBi 3acobu AnA uniieHHa fyxoBux Wwad i LOTpUMYIATECA IHCTPYKLlA TX BUPOBHUKa.

« (Kno aBepuAT MuiiTe BiANOBIZHMM PidKUM MUKOUNM 33c060M. [InA nonerweHHa YMLLeHHA ABepLATa AyXoBoi Wwadu MoxHa 3HimaTi (auB. TEXHIYHE
05CNYroBYBAHHA).

«  BepxHili HarpiBanbHuit enemeHT rpuns (aue. TEXHIYHE O6C/YTOBYBAHHSA) moxHa onyckaTh (nuiue B AEAKUX MOAENAX), LLO6 NOYNCTUTM BEPXHIO YaCTUHY
AyX0BOi Wadu.

N.B.: nig yac TpMBanoro NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB i3 BUCOKUM BMicTOM Bopu (Hanpuknap, nila, 0Boi i T.N.) Ha BHYTpIlLHiX ABepuUATaX AYX0BOI

wadu Ta A0BKONA YLLiNbHIOBaYa MOXKe YTBOPIOBATUCA KOHAeHcaT. Konu ayxoBa wada 0xonoHe, BUTPiTb HACYX0 BHYTPILUHIO CTOPOHY ABEPLAT

raHuipkoto a6o ry6koio.

Akcecyapu:

+ 3amouyiiTe akcecyapy y Bodi 3 MMIouIM 3ac060M Biapa3y NiCnA BUKOPUCTAHHA, TPUMaLOuM X 3 JONOMOrOH NPUXBATKM, AKLLO BOHU BCe LLie rapayi.

« PewTku ixi nerko BUAanaoTbCA 3a AOMOMOTOH0 WITKM a60 ryoKu.

YnwieHHA 3a1HbOI CTIHKM Ta KaTaNiTMYHUX NaHenei AyXoBoi Wadu (AKLWO €):

BAM/IUBO: He BUKOpUCTOBYiiTe Kopo3iiiHi a6o abpa3uBHi Mutoui 3aco6u, WTKK ANA rpy6oro YMLLEHHA, MOYaNKK ANA Kactpynb abo cpei ana

RYXOBUX Wad, AKi MOXKYTb NOWKOAUTM KaTaniTUYHY NOBEPXHIO i 3iNCyBaTH il CAMOOUNCHI BNACTUBOCTI.

« [lyxoBa Wwada noBuHHa NONpaLii0BaTH NOPOXHbOIO 3 YBIMKHEHIM BEHTUNATOPOM Npu TemnepaTypi 200 °C npubAN3HO OFHY FOAMHY.

« Tlicna uboro faiiTe npunagy 0XoNoHyTI, NEpLL Hix BUAANATY ByAb-AKi 3anULLKK i ry6Koto.
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TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA

- Kopwucryiiteca 3axucHumm pykaBuukamm.
/\ YBATA h . . "
- Mepekonaiiteca, wo ayxosa Wwada 0xonona, nepil Hix BUKOHYBATH ONKCaHi HIXKYe onepayii.

Mepen npoBepieHHAM 06CYroByBaHHAM BifKNIOYaiiTe eNEKTPOKMBIEHHA.

3HIMAHHA ABEPLAT

LLlo6 3HATU ABepuUATa:

1. TloBHicTio BigKpuiiTe ABepUATA.

2. TlipHimiTb GiKcaTopy Ta HATUCHITb Ha HUX Bif cebe Ao KiHuA (puc. 1).

3. 3akpuiite gBepuATa A0 KiHua (A), niaHimitb ix (B) i noBepHith (C), NoKM BOHM He BUBINbHATBLCA (D) (puc. 2).

LLlo6 nocTaBuUTH ABEpUATA HA Micue:

1. BcraBre 3aBicu Ha ix micue.
2. llosHicTio BigKpuiiTe fBepuATa.
3. OnycriTb ABa dikcatopu.
4. 3akpwiiTe ABepuAra.
d | D
D
c Bl
Puc. 1 Puc. 2

NEPECYBAHHA BEPXHbOI0 HATPIBAJIbHOI'O ENEMEHTA (INLLE Y AEAKUX MOLENAX

1. 3HimiTb 6OKOBI peLwiTku AnA KpinneHHa akcecyapis (puc. 3).

2. Tpoxu BUTATHITb HarpiBanbHuil enemeHT (puc. 4) i onyctith itoro (puc. 5).

3. Lllo6 noBepHyTH HarpiBanbHUii eNeMeHT Ha Micuie, MiAHIMITb 10ro, TPOXM NOTATHYBLUN Ha cebe, NepeKoHaiiTeCb, L0 BiH CMMPAETbCA Ha 60KOBI onopu.

Puc.3 Puc. 4 Puc. 5
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3AMIHA IAMNOY KK OCBIT/IEHHA ﬂVXOBO'I' WAOU

LLlo6 3amiHuTV NaMNOYKY Ha 3aAHIN CTIHL (AKWO €):

1. Biakniouitb ayxoBy Wady Bia enekTpomepexi.

2. BukpyTiTb nNadoH (puc. 6), 3amiHiTb NaMNouKy (4UB. IPUMITKY LLOAO TUNY 1aMNOYOK) i 3aKpyTiTb NaoH Hazag (puc. 7).
3. 3HoBy NigKHOYITH AyX0BY Wady [0 enekTpoMepexi.

7 7
), ),

Puc. 6 Puc.7

N.B.:
- BUKOPWCTOBYIITe TiNbK\ TaMNOYKY po3xaptoBaHHA Ha 25—40 B1/230 B uny E-14, T300 °C.
- Jlamnouku MoxHa npua6aTn y LeHTpi nicnAnpoAaxHoro 06cyroByBaHHA.
BAXNUBO:
He KopucTyiTeca AyxoBoio Wwadoio, NOKK He NocTaBuTe NNadoH Ha micue.

IHCTPYKL|IA 3 EKCTYATALIT AYXOBOI LULAOU
AK BAKOHATU NIAKTIOYEHHA 00 ENEKTPOMEPEXI, AUB. Y PO3[INI PO BCTAHOBJIEHHA

@ﬁOOO'_

7
[/
1
SN
OXCISICKONS)

N
®

MaHenb KepyBaHHsA

BepxHili HarpiBanbHuil enemeHT/rpunb
C1cTema 0X0NoKeHH (AKLLO €)
MacriopTHa Tabnuuka (He 3HimaTy)
OcBiTneHHs

Cucrema BeHTURALLT ANA pexxumy BUNiKaHHA (AKLLO €)
PoxeH (sKLLo €)

HukHiil HarpiBanbHUil enemeHT (He BUAHO)
9. [lepusra

10. TonoxeHHa nonuLb

11. 3apHa cTiHKa

e NS R W =

- B KiHLi npuUroTyBaHHA NicnA BUMKHEHHA ﬂyXOBO.I. LlJa(I)VI OXOJ'IOLI,)KyBaI]bHVIVI BEHTUNATOP MOXeE NPOJL0BXYBATW NPALIOBATI NPOTATOM NEBHOT0 Yacy.
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CYMICHI AKCECYAPU
(nepenik akcecyapiB, L0 N0CTayalOTbCA B KOMNEKTI 3 AYX0BOIO Wadolo, ANB. Y TEXHIUHIN cneyudikawii)

Puc. 4

Puc. 8

Puc. 9

Nigaon (Puc. 1)
BuKopncToBy€eTbCA ANA BNOBIIOBAHHSA XMPY Ta LIMATOUKIB i, KONM BCTAHOBNIOETHCA Nif} PeLLiTKOI0, a60 AK eKO ANA NPUroTyBaHHA M'Aca, KypKM Ta pubu Towwo, 3
0BoYaMu uv 6e3 HuX. HanuBaiite Tpoxu BoAK B NiAJ0H, 00 YHUKHYTU PO36PU3KYBAHHA XXUPY i YTBOPEHHSA AUMY.

Leko ana suniuku (Puc. 2)

BukopucToByeTbCA ANA BUNIKaHHA NeunBa, NNPOris i niuy.

Pewitka (Puc. 3)
BUKOPMCTOBYETLCA A MPUTOTYBaHHS CTPAB Ha rpuni a6o B AKOCT NiACTaBKY AN KacTPyMb, GOPM ANS BUIYKY Ta iHILIMX NOCY/IMH JANA NPUrOTYBaHHS ii. fi MoxHa
BCTAHOBJIIOBATM Ha byab-AKOMY HAABHOMY PiBHi. PelLiTKy MoXHa BCTaHOBNIOBATY BUTHYTIM 6OKOM JOropu U OHU3Y.

Karanituyi 60koBi naneni (Puc. 4)
Lli naHeni matoTb cnewianbHe MiKponopucTe emaneBe NOKpUTTA, Ake Boupae 6pusku xmpy. Micna npurotyBaHHA 0Co6anBO XUPHOT i pekoMeHAYETbCA NPOBOANTH
LMK aBTOMATUYHOro ounieHHs (aus. YNLLEHHA).

PoxeH (Puc. 5)

BukopucToByiiTe poxeH, AK BKa3aHo Ha Puc. 9. Takox o03HailomTecq 3 nopagamu B po3Aini "PekomeHpaLii Ta nopajy 3 BUKOPUCTaHHA".

Habip ana rpunio (Puc. 6)

Lleit Habip cknapaeTbea 3 pewwiTky (6a) it eManboBaHoro nigoHa (6b). Lieit Habip noTpibHO cTaBuUTY Ha pewwiTky (3) | BUKOPUCTOBYBATI 3 QYHKUIE FPUAA.

Xuposuii ginb1p (Puc. 7)
BukopucToBYiiTe TiNbKM ANA NPUTrOTYBaHHA 0COBAMBO XUPHOI ixi. 3aKPINiTb Oro Ha 3a[Hiii CTIHLLi AYXOBOT LIAGW HABNPOTYU BeHTUNATOpA. Moro MOXHa MUTH Y
NOCYAOMMIAHIN MALLMHI | BUKOPUCTOBYBATY 3 YBIMKHEHIUM BEHTUNATOPOM AYXOBOI LWadu.

BucyBHi nonuui (Puc. 8)
BoHu 03BONATL BUTATATY 40 NONOBUHM PELLITKIA | NIAAOHN Nij YaC NPUroTyBaHHA iXi. BoHM NiaXoAATb AnA BCiX akcecyapis, i MOXHa MUTM Y NOCYAOMUIAHIi
MaLLWHi.
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OMUCMAHENI KEPYBAHHA

1. Pyuka nepemukaya QyHKuili
2. AHanoroBuil roAMHHNK
3. Pyukatepmocrara

AK KEPYBATYN 1YXOBOI0 LIADOI0
YBIMKHEHHS YX0BOI LAOU

MoBepHiTb pyuky Nnepemukaya Ha BifnoBigHy Temnepatypy. Y AyxoBili wadi yBiMKHeTbCA lamMnouKa.

loBepHiTb pyuky TepMocTaTa 3a roAUHHIKOBOK CTPINKOI0 Ha HeobXigHy TemnepaTypy. YepBoHWI iHAMKATOP TepMOCTaTa 3aropuThCa | BAMKHETbCA, KoMK

[yxoBa Lada focArHe 3afaHoi Temnepatypu. [0 3aKiHUeHHI0 NPUroTyBaHHA NOBEPHIT pyuK Ha “0”.

AHAJIOTOBUii TOANHHUK 0 A

Lleit enekTpomexaHiyHmit nporpamarop A03BONAE: TS

1. MNepeBipuTyt noTouHmii yac 2o6wu. LLlo6 BUCTaBUTY TOUHMI Yac, HATUCHITL KHONKY (B) i NOBEPHITS il NPOTY rOAUHHIKOBO CTPINKM.

2. TporpamyBatit yac NoYaTky roTyBaHHA MakCMMyM 3a 12 rofH (HaNpUKNag, AKLLO NpoLiec roTyBaHHA NOTPiGHO noyaty 0 7:00 paHky,
HE Buctanaiite itoro o 8:00 Beyopa, Tomy L0 Zyx0Ba Lwada yBIMKHETbCA 0 8:00 paHKy).

3. MporpamyBatit TpUBaniCTb rOTYBaHHA Bif MiHIMYM 5 XBUAMH 0 MaKcuMym 180 XBUANH.

PYYHUIl PEXXMM TOTYBAHHS

1. Mosepraiirte kxonky (B) npoTv roAMHHUKOBOT CTPINKM (He HAaTUCKaoOUM i), NOKW CUMBON He 3'ABUTBCA Y BiKHI @

2. Hatucitb kronky (A) i nosepraiiTe ii NPOTH roANHHNKOBOI CTPiNKM, Noky TpUKYTHYK (D) P He BKa3yBaTMMe Ha TOil Yac, LU0 NOKA3YE FOAMHHIK
(roanHHUKoBa CTpinka). KHONKa KnawHe, Konu ii NOBepHYTH y NpaBUNbHE NONOKEHHS.

3. TloBepHiTb pyuky nepemmkaya Ha HeobXigHuii cumBon. Y AyXoBiit Wwadi yBIMKHETHCA laMNoYKa.

4. TloBepHiTb pyuKy TepmMOCTaTa 3 FOAMHHUKOBOIO CTPINKOK Ha HeobXiaHY TeMnepaTypy. 3aropuThca YepBOHWI iHAMKATOP TepMOCTaTa.

5. Nicna 3aKiHYeHHA TOTYBaHHA NOBEPHITb PYuKU Y BUMKHeHe nonoxeHHA (0- ), 0CKinbKm B pyuHoMy pexkumi ayxoBa wada HE BUMUKaeTbCA aBTOMATUYHO.

PYYHUIA PEXKUM FOTYBAHHS 3 YACOM 3ANYCKY FOTYBAHHA

1. MNosepraiite kxonky (B) npoTv ropMHHNKOBOI CTPINKM (He HaTUCKaIOUW i), NOKW CUMBON He 3'ABUTBLCA Y BiKHi @]

2. Hatuchitb kHonky (A) i noepTaiite il NPOTM FOAMHHUKOBOI CTPINKM, NOKY TPUKYTHK (D) - He BKa3yBaTUMe Ha baaHuii Yac NOYaTKy roTyBaHHS
(Hanpuknag, Ha pucyHKy ue 11:30).

3. TloBepHiTb pyuky NepemMm1kaya Ha HeobXigHMi cumson.

4. TloBepHiTb pyuKy TepmMOCTaTa 3a FOAMHHUKOBOIO CTPINKOI Ha HeobXiaHY TeMnepaTypy.

5. TlicnA 3aKiHueHHA roTyBaHHA MOBEPHITL PYUKM Y BUMKHEHE nonoxeHHs (0- <), 0CKinbKy B pyuHomy pexumi ayxosa wada HE BUMUKa€eTbCA aBTOMATUYHO.

TOTYBAHHA 3 3ANPOrPAMOBAHUM YACOM MOYATKY | TPUBANIOCTI FOTYBAHHA

1. MNosepraiite kxonky (B) npoTv rogMHHNKOBOI CTPiNKM (He HaTUCKaloUW i), NOKV HeobXiAHa TPUBANICTb rOTYBAHHA He 3'ABUTLCA y BikHi (C) (5—-180 xB).

2. Hatucitb kronky (A) i nosepraiiTe ii APOTH roANHHNKOBOI CTPINKM, NOKM TPUKYTHUK (D) P He BKasyBaTMMe Ha 6axaHuii Yac NouaTky roTyBaHHs
(Hanpuknag, Ha pucyHky ue 11:30).

3. TloBepHiTb pyuky NepemMm1kaya Ha HeobXigHMi cumson.

4. TloBepHITb pyuKy TepMOCTaTa 33 FOAMHHUKOBOIO CTPINKOK Ha HEODXiAHY TemnepaTypy.

5. Tlicna Toro AK nepiog yacy, BKa3aHuii AnA roTyBaHHs, MUHE, TPONYHAE 3BYKOBUI CUrHan i AyXoBa wWada BUMKHeTb(A aBTOMaT4Ho. LL|06 Bigknounyi
3BYKOBMIA CUrHan, NoBepTaiiTe kHonky (B) npoTu roAMHHNKOBOI CTPINKY (He HaTUCKakUN i), NOKM CUMBOR 4 He 3'ABUTHCA Y BikHi.

6. o 3aKiHYeHHI0 BCTAHOBNEHOTO Yacy FOTYBaHHA MOXHA NPOAOBIKUTM FOTYBaHHA 3riAHO BULLEHaBeAeHNX IHCTPYKLiil a6o 3a Aonomoroio
npovueAypu roTyBaHHA BPY4Hy.

FOTYBAHHA 3 3ANPOrPAMOBAHOK TPUBANICTIO TOTYBAHHA

1. Mosepraiite kxonky (B) npoTH roAMHHUKOBOI CTPINKM (He HaTUCKalouW i), MoKV HeobXiZHa TPUBANICTb FOTYBaHHA He 3'ABUTLCA Y BikHi (C) (5—-180 xB).

2. Hatuchitb knonky (A) i noepTaiite ii NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKM, NOKY TPUKYTHUK (D) - He BKa3yBaTUMe Ha TOiA uac, LLI0 NOKa3Y€ FOAMHHUK
(roaMHHMKoOBa CTpinka). KHONKa KnawHe, Konu il NOBepHYTH Y NpaBUNbHE NONOXKEHHS.

3. TloBepHiTb pyuky nepemmkaya Ha HeobXigHuii cumBon. Y AyXoBiit Wwadi yBIMKHETbCA lamMnoyKa.

4. TloBepHiTb pyuKy TepmMOCTaTa 3 FOAMHHMKOBOIO CTPINKOK Ha HeobXiAHY TemnepaTypy. 3aropuThca YepBOHWI iHAMKATOP TepMOCTaTa.

5. Tlicna Toro Ak nepiog yacy, BKa3aHWii AN roTyBaHHA, MiHe, NPONYHAE 3BYKOBMI CUrHan i yxoBa Lwada BUMKHETbCA aBToMaTiuHO. LLlo6 BigkntounTi 38yKoBYiA
CurHan, nosepraiite KHonky (B) NpoTU rOAMHHNKOBOI CTPINKM (He HATUCKAI0UW i), NOKM CAMBON ¢ He 3'ABUTLCA y BikHI.

6. o 3aKiHYeHHI0 BCTAHOBNIEHOTO Yacy rOTYBaHHA MOXXHA NPOAOBIKUTM FOTYBaHHA 3riAHO BULLEHaBeAeHNX IHCTPYKLiil a6o 3a Jonomoroio
npoueaypu roTyBaHHA BPYUHY.
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TABNNLA ONMUCY OYHKLIN

OYHKLIA onuc
O OFF i
=
'( >- JIAMMOYKA [l BKNKOYEHHA BHYTPILLHLOTO OCBITNEHHA AyX0BOi Wwadu.
'd g \
Lla GyHKuiA npu3HaueHa anAa npuroTyBaHHA cTpaB byAb-AKOro TNy Ha ofHii nonuui. Mporpiiite ayxosy wady £o noTpi6HoT
TPARULIAHUIA | TemnepaTypw i nocTaBTe NPoAYyKTY B Hei NicNA AOCATHEHHA BCTaHOBMEHOI TeMnepaTypu. [l roTyBaHHA pekoMeHIyeTbcs
PEXUM BUKOPUCTOBYBATM Apyry abo TpeTio noauvto. LIA dyHKLiA TakoX NiAXoAMTb ANA NPUTrOTYBaHHA 3aMOPOXEHNX
HaniBabpukaris; OTPUMYITEC IHCTPYKLl HA YNaKOBLi NPOAYKTIB.
— BUMIKAHHA 3 [lns BUNiKaHHA NUPOTiB 3 PiAKOI HAUMHKOIO (conoakux abo CoNoHNX) Ha oAHiil noaunwi. Lia dyHKuiA Takox ineanbHo
* KOHBEKLLIEI0 NiAX0ANTb ANA NPUTOTYBAHHA Xi Ha ABOX PIBHAX. 38 He0OXIAHOCTI MiHAITe CTPaBM MicLAMM ANA binbLu piBHOMIpPHOrO
——) TOTYBaHHA.
[lnA npuroTyBaHHA Ha rpuni CTeiKiB, WALLAVKIB | COCMCOK, 3anikaHHA 0BOIB i NiACMaXkyBaHHA rpiHok. lporpilite ayxoBy
[PUTb wady npotarom npubauzxo 3—5 x8. Mig yac rotyBaHHA ABepLATa AyXoBoi Wwady noBuHHi 6yTv 3akputumu. Tlig yac
NpUroTyBaHHA M'ACa HaNMBaiTe TPOXM BOAY B NiZA0H (BCTAHOBMEHMIA Ha NEPLUOMY PiBHi), 06 YHUKHYTY YTBOPEHHA AUMY
Ta po36pu3KyBaHHA xupy. B ineani B npoueci npurotyBaHHA M'Aco CNig nepesepTaTiL.
[lns npuroTyBaHHA Ha rpuni BenuKIX nopuiit m'aca (poctbid um iHwwe cmaxkeHe mM'aco). [IBepuATa AyxoBoi Ladu NOBUHH
TYPEOTPWIb 6yTy 3aKkpUTUMIN Nig vac uuKny npurotysanHs. Mig yac NpUroTyBaHHA M'Aca peKOMeHAYETbCA HaNMBATI BOAN B NiAA0H,
% BCTaHOBMEHMIA Ha NEpLUOMY PiBHI, 0O SMEHLUNTY YTBOPEHHA AUMY Ta po36pu3kyBaHHs xupy. NepesepTaiite M'aco nia
yac 1i0ro roTyBaHHA Ha rpuni.
A GYHKLIA MOXe BUKOPUCTOBYBATUCA ANA NPUCKOPEHOT0 PO3MOPOXYBAHHA NPOAYKTiB NPy KiMHaTHIil TemnepaTypi.
& || poamopoxyBania | Y &Huin PUSTOBYBATICA AN IPHCKORCHOTG POSMOpORYBIA TIRORYKTIE TP panp
(6) MTpoayKTn Cnip KNacTu B AyXoBY Wady B ynakoBLi, 06 YHUKHYTK IX BUCUXAHHS.
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TABNINLUA NMPUTOTYBAHHA

Peuent Oynkuia | MporpiBanua | Monuua | Temnepatypa | Yac | Akcecyapm
(Bip HU3Y) (°C) (xB.)
Muporu 3 apixmKoBoro Ticra Tak 2 160-180 35-55 | PewiTka + ¢opma Ana Buniuku
\——/
NeunBo/TapTaneTku Tak 3 170-180 15-40 | leko ana BURiuKK
——/
TicTeuka i3 3aBapHoro Ticra Tak 3 180 30-40 | [leko Ans BUNiYKM
f;::sa"" e Tak 3 180-200 20-30 | Jleko Ans BuNivKM
bese Tak 3 90 120-130 | Jleko ans Buniuku
bapanuHa/ TenAtuna / anoBuunHa / Tak ) 190-200 90-110 NiagoH afo peLwiTka + nocyauHa i3
CBUHUHA N TepMOCTIliKoro ckna
NigpoH abo pewitka + nocyaHa i3
Kypxa / kponuk / kauka Tak 2 190-200 65-85 . p 4
J— TepMOCTIliKoro ckna
MipaoH abo peLiTka + nocyamHa i3
InAnK / rycka Tak 2 190-200 | 140-180 | | PAOH 300D v
J— TepMOCTIliKoro ckna
3aneyeHa puba / B nepramenTi MNiggoH abo pewitka + nocyAnHa i3
L Tak 2 180-200 50-60 -
(¢pine, uina) —_ TePMOCTiliKoro ckna
Jla3aHbs / 3anikaHKkn 3 MakapoHamm / Tak 3 190-200 45-55 Pewitka + nocyauHa i3
KaHenoHi / BigKpuTi nuporu — TepPMOCTiliKoro ckna
()
Xni6 / gokauuo Tak 2 190-230 15-50 | MigmoH abo aeko Ana BUNIYKM
e/
()
Miya Tak 2 230-250 7-20 | MingoH abo aeko Ana BUNIYKM
e/
~~v)
Tpinka Tak 4 200 2-5 | Pewitka
 S—
vy PewwiTka + nocyauHa i3
OBoueBa 3anikaHka Tak 3 200 15-20 . A
TepMOCTiiiKoro ckna
vy PewwiTka + nocyauHa i3
Oine Ta creiiku pubu Ha rpuni Tak 3 200 30-40 - ya
TepMOCTiiiKoro ckna
e ['punb + nigAoH 3 BoAOI0 Ha nepLuiil
:_(:;gaﬂ:: /:e6a6u T 1 Tak 4 200 30-50 | nonwui, nepeBepHyTH Yepes
yprep ~—r MONOBMHY Yacy rOTYBaHHA
Muporu 3 HauuHKoO NiagoH abo pewwitka + nocyanHa i3
(vi3KeiiK, WTpPyAeNb, AGAYYHWIA NUpir) & Tak ! 180-200 20-60 TePMOCTiliKoro ckna
Muporu 3 m'acom i kapTonneto 0 . .
e e Jg Tak 1 180-200 35-55 | Pewitka + dopma 4na Buniukn
OapmpoBaHi oBoui (nomigopu, —J% Tak ) 180-200 40-60 Pewirtka + nocyauHa i3
nepeub, kabauku, 6Gaknaxanm) pa2 TePMOCTiliKoro ckna
Muporu 3 m’'aicom i kapTonneio Tpunc + Gopma, nepecrasu
JQ Tak 13 180-190 45-55 | micuamu yepes nonoBuHy vacy
)

(oBOYEBMii NUpIr, KUIL-NOpeH)

FOTYyBaHHA
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Peuent Oynkuia | MporpisanHa | Monuua | Temnepatypa | Yac | Akcecyapu
(Bip HU3Y) (°C) (xB.)
p— [llexo Ana Buniuku + NiggoH,
NMiua/ pokayuo JL Tak 173 230-250 12-30 | nepectaBuTH MicLAMY Yepe3
— NONOBMHY Yacy roTyBaHHA
Pr— [lleko ana BuNivKN + NignoH,
MeunBo/TapTaneTku Jg - 13 170-180 20-40 | nepectaBuTU MiCLAMMN Yepe3
— MOOBUHY YaCy rOTYBaHHA
p— [llexo Ana Buniuku + NiggoH,
Exknepu JL - 173 180 35-45 | nepectaBuTU MiCUAMN Yepe3
— NONOBMHY Yacy roTyBaHHA
BonoBaHu / BMNiuKa i3 NMCTKOBOTO (=) Aeko ana i + NIAROH,
s JQ - 13 180-200 20-40 | nepectaBuTiA MiCLAMY Yepe3
TicTa A2
— MONOBMHY YaCy FOTyBaHHsA
vav ['punb + nigaoH 3 Bogok Ha
(maeHa KypKa 'S - 2 200 5565 | P AROH 3 B0
MepLUOMY PiBHi
(MaxkeHa KapTonnsa Jg - 3 200 45-55 | Miggox
e/
Poct6ih 3 kpoBio gy - 3 200 30-40 | [PWtb-F NIAAOH 3 Boj0i Ka
MepLUOMY PiBHi
bapaHaya Hora / oKicT Jg - 2 200 55-70 | Tpunb + nigaoH
e/

N.B.: yac npuroTyBaHH i 3HaueHHA TemnepaTypu BKasaHi npubauzHo Ha 4 nopuii.
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PEKOMEHAALLII TA MOPAAU 3 BUKOPUCTAHHA

AK untatTn Ta6JWIL|I-0 npuroTtyBaHHA

B Tabnuui BKa3aHo, AKy dyHKLilo KpalLie BCbOro BUKOPUCTOBYBATY ANA NeBHOI CTPaBY, roTyBaTH ii Ha 0fHiil abo KinbKOX NOANLAX 0fHOUACHO. Yac roTyBaHHA
MOYNHAETBCA 3 MOMEHTY, KOS NPOAYKTI NOCTaBUNN B AYX0BY LWady, 6e3 BpaxyBaHHA Yacy NporpiBaHHA (AKLLo HeobxiaHo). BkasaHi TemnepaTtypa Ta yac rotyBaHHs
€ OPIEHTOBHMMM i 3aneXaTb Bif KiNbKOCTi NPOAYKTIB Ta TMMY akcecyapis, LU0 3aCTOCOBYIOTLCA. [lounHaliTe 3 HaiiMEHLLOro pekoMeHZ0BaHOT0 3HaueHHS, a AKLLO
(TpaBa He JOCTAaTHbO FOTOBA, NEPEiAiTh A0 6iNbLLNX 3HAUEHDb. BUKOpUCTOBYIATE akcecyapy 3 KOMNAEKTY | HajaBaiiTe nepeary dopmam AnA BUNIYKY Ta Jekam
TEMHOT0 Konbopy. MoxHa BUKOPUCTOBYBATM TaKOX NOCYA i akcecyapu i3 TepPMOCTIKOro Ckna Ta KepaMiKi, ane nam'aTaiiTe, Lo CTpaBy roTyBaTUMYTbCA TPOX
ZoBLue. [InA 0TpUMaHHA HalKpaLLoro peynbTaty AOTPUMYIATECA NOPaA, HaBeAeHuX y Tabnuwi npuroTyBaHHs, oo BOopy akcecyapis (Aki nocTayaTbea B
KoMNNeKTi) i ix po3miLeHHA Ha pi3HUX nonmuAX. [py NPUroTyBaHHI i, WO MICTUTb BENNKY KINbKICTb BOAY, NoNepeaHbO Nporpilite AyxoBy Wwady.

[oTyBaHHA Pi3HUX CTPaB 0QHOYACHO

3a gonomoroto dyHkuii “BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIEK)” moxHa roTyBaTy 0iHOUaCHO pi3Hi CTpaBy, AKi NoTpebytoTb 0HaKoBOi TeMnepaTypu (Hanpuknag, puba i ooui),
BUKOPUCTOBYIOUY Pi3Hi NonuLi. Buiimib 3 yxoBoi Wwadu cTpaBy, AKili NOTPiGHO MeHLLIe yacy ANA NPUrOTYBaHHS, i 3aNULLTe B Hill CTPaBY, AKa FOTYETbCA OBLLE.

ﬂecepm

- JlenikatHi gecepTi rotyitte 3a 4ONOMOro0 GYHKLi TPaAMLIHOMO rOTYBaHHA AL Ha OAHiN noauLi. BukopuctoByiiTe TeMHi dopmu AnA BUNIYKK i 3aBXaN
(TaBTe iX Ha PELLiTKY, L0 NOCTAYa€eTbCA B KOMNAEKTI. 1A roTyBaHHA OiNbLue, HiX Ha OAHIN nonuui, BU6epiTb dyHKLilo NPUMYCOBOI BEHTUAALT i po3CTaBTe
dopmu AnA BUNIYKI Ha NOANLAX TaK, 1406 3abe3neyntv onTUMAnbHY LMPKYNAL rapayoro NoBitpa.

- Llo6 nepeBipuTin yu roTOBHIA NUPIF, LU0 NIAHIMAETbCA y NpoLLeCi BUNIKaHHA, NPOTKHITb LEHTP NUpora epes'aHok 3y60uncTkor. AKLL0 3y60uncTka 3anmwmTsea
YMCTOI0, NUPIr FOTOBHIA.

- [lpu BMKopucTaHHi Gopm AnA BUNIYKM 3 aHTUNPUrAPHIIM MOKPUTTAM, He 3MaLLyiiTe KpaiB, 0CKinbKI Upir MoXe NiAHATMCA HepiBHOMIPHO JOBKONa KpaiB.

- AKwo nupir “npocipae” nig yac roTyBaHHA, HACTYMHOO pa3y BCTAHOBITb HUXYY TeMNepaTypy i, MOXINBO, NOTPIOHO 3MEHLUMTIA KiNlbKiCTb piauHY B TiCTi Ta

obepexHilue iioro nepemituyBaTm.

[lInA conoaKoi BUMIYKY 3 BONOFOK HAUMHKOIO (ui3keitk abo GppykToBi nuporu) BuKkopuctoyiite dykuito “BUNIKAHHA 3 KOHBEKLIEK” (aKuwo €). AKwo ocHosa

NUpOra rnesKa, onycTiTb NOANLI0 HUXKYE | NocunTe JHO NUpOra KpuxTamu xniba abo neunsa, NepL Hix L0AABATU HAUMHKY.

M'aco

- BukopuctoByiie eko 6yab-akoro Buy abo nocyA i3 TepmocTiiikoro ckna BianoBigHo 4o po3mipy nopuii M'aca, wo 6yae rotysatuca. Mpu cMaxeHHi Bennkux
nopuiil M'Aca Ha AHo nocyAy 6axaHo foaasaty Tpoxy 6ynbitoHy, 06 NoNMBaTY HAM M'ACO MiJ YaC rOTYBaHHA ANA NOAINLEHHA cMaky. Konn cvaxeHnHa
roToBa, AaiiTe iit NocToATH B AyX0Bii Wwadi we 10-15 xBunuH, abo 3aropHitb B antominiey Gponbry.

- AKwo BY X0ueTe MiACMAXUTI M'ACO HA TP, BUOMPaIiTe LUMATKM BCIOAN PIBHOMIPHOT TOBLUMHY, 106 A0CATTU OAHOPIAHOI FOTOBHOCTI. ly>e TOBCTI LUMATKM
m'Aca noTpi6Ho rotysaty osLue. LLlo6 m'aco He npuropano 330BHi, oNycTiTb peLwiTKy HKYe, Wob M'aco 6yno pani Bia rpuna. NepesepHitb M'Aco yepes ABi
TPETUHM Yacy FOTYBaHHS.

[InA BNOBNIOBAHHA M'ACHIX COKB, LL|O BUTIKaOTb Mifj YaC rOTYBaHHA, PEKOMEHAYETLCA NPAMO Mif} PeLLITKOI0, Ha AKil C(MAXUTHCA M'ACO, CTABITH NiAZO0H, B AKMI

HanuTo nignitpa soau. [lonusaiite Bogy 3a Heo6XigHOCTI.

PoxeH (nuwe B feakux mogensx)

BukopuctoyiiTe Lei akcecyap AnA piBHOMIpHOro 06CMaX<eHHs LUIMATKIB M'Aca Ta NTuLi. HaHKiTb M'ACo Ha poxeH (AKLLO Lie NTULA, 38'AXITb il HiXKKM Ta KpunbLA)
i nepeBipTe U HagiliHO BOHO TPUMAETHCA, NEPLL HiX CTABUTY POXKEH Ha /Oro MicLie Ha nepefHiii cTiHui ayxoBoi Wwadu i onyckatoun itoro Ha BianoBigHy onopy. LLio6
3ano6irTi noABI AUMY Ta BIIOBMIOBATY COKY, L0 BUTIKAOTb 3 M'ACA i/} YaC rOTYBAHHA, PEKOMEHAYETCA CTaBUTY Ha NePLLOMY PiBHI NiBAOH, B AKWIA HANUTO NiniTpa
BOAN. PoXeH Ma€ NnacTMacoBy pyuKy, AKY Cif 3HIMATI, NepLU HiX MOYMHATY rOTYBaHHS, | BUKOPUCTOBYBATI NO 3aKIHYEHHIO FOTYBaHHA, 06 He 06neKTucA, Konu
BMIIMaTUMETe CTPaBY 3 AyX0BOI Ladu.

Miua

Tpoxv 3malLuyiiTe feo, Wwob niua Mana xpycTky ocHoBy. [oTpyciTb Nilly cpom MoLiapena yepe3 ABi TPETUHU Yacy rOTyBaHHA.

OyHKuia nigiiomy Ticra (HasABHa TiNbKKM B 0KpeMUX MofenAx)

3aBx AN 6axaHo HaKpUBATU TICTO BONOTOK TKAHUHOI, NEPLL HiX CTaBUTM iA0r0 Y AyXoBY Wady. Yac BUCTOIOBAHHA TicTa NP BUKOPUCTAHHI Lii€i GyHKLT SMEHLLYETbCA
Npu6IM3HO Ha OAHY TPETUHY y NOPIBHAHHI 3 BUCTOIBAHHAM NpY KiMHaTHIl Temnepatypi (20-25°C). Yac BucToloBaHHA 1 Kr TicTa AnA NiLy CTaHOBUTH NPUBAM3HO OAHY
TOAVHY.
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